essentiel(®

Moule a tarte 30 cm

FABRIGUE
EN EUROPE

Moule a cake 27 cm

=

FABRIQUE
EN EUROPE

Moule d mangué 28 cm

FABRIQUE
\ EN EUROPE

A chacuwn ses recettes |

CARACTERISTIQUES

Matiére : aluminium

Dimensions : @ 30*H 3 cm
Couleur chocolat et champagne
Résiste a des températures allant
jusqu'a 220° C

CODE EAN
3497674091583

CODE ARTICLE
8001019

CARACTERISTIQUES

Matiére : aluminium

Dimensions : L 27*| 10*H 7 cm
Couleur chocolat et champagne
Résiste a des températures allant
jusqu'a 220° C

CODE EAN
3497674091590

CODE ARTICLE
8001020

CARACTERISTIQUES

Matiere : aluminium

Dimensions : @ 26*H 5,5 cm
Couleur chocolat et champagne
Résiste a des températures allant
jusqu'a 220° C

CODE EAN
3497674091606

CODE ARTICLE
8001021

Gamme de

moulerie GUSTO

Les PLUS

1- CUISSON HOMOGENE

L'aluminium diffuse parfaitement la
chaleur et permet ainsi une cuisson
uniforme.

2- ANTI-ADHESIF

Les plats se démoulent trés
facilement.

3- RECETTE AU DOS §
DU MOULE

Les PLUS

1- CUISSON HOMOGENE
L'aluminium diffuse parfaitement la
chaleur et permet ainsi une cuisson
uniforme.

2- ANTI-ADHESIF
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DU MOULE

Les PLUS

1- CUISSON HOMOGENE
L'aluminium diffuse parfaitement la
chaleur et permet ainsi une cuisson
uniforme.

2- ANTI-ADHESIF

Les plats se démoulent trés
facilement.

3- RECETTE AU DOS
DU MOULE
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essentiel(®

Mini plat & four

FABRIGUE w 2 X18CM
EN EUROPE

Ploque a pét’risserie

38X28 I':M
EN BUROPE

e, Y

Plat a four

EN EUROPE

A chacuwn ses recettes |

CARACTERISTIQUES

Matiére : aluminium

Dimensions : L 25* | 18*H 5,5 cm
Couleur chocolat et champagne
Résiste a des températures allant
jusqu'a 220° C

CODE EAN
3497674091620

CODE ARTICLE
8001023

CARACTERISTIQUES

Matiére : aluminium

Dimensions : L 38*| 28*H 2 cm
Couleur chocolat et champagne
Résiste a des températures allant
jusqu'a 220° C

CODE EAN
3497674091637

CODE ARTICLE
8001024

CARACTERISTIQUES

Matiere : aluminium

Dimensions : L 35*| 27*H 5,5 cm
Couleur chocolat et champagne
Résiste a des températures allant
jusqu'a 220° C

CODE EAN
3497674091644

CODE ARTICLE
8001025

Gamme de

moulerie GUSTO

Les PLUS

1- CUISSON HOMOGENE
L'aluminium diffuse parfaitement la
chaleur et permet ainsi une cuisson
uniforme.

2- ANTI-ADHESIF

Les plats se démoulent trés
facilement.

3- RECETTE AU DOS
DU MOULE

Les PLUS

1- CUISSON HOMOGENE

L'aluminium diffuse parfaitement la
chaleur et permet ainsi une cuisson
uniforme.

2- ANTI-ADHESIF

Les plats se démoulent trés
facilement.

3- RECETTE AU DOS
DU MOULE

Les PLUS

1- CUISSON HOMOGENE

L'aluminium diffuse parfaitement la
chaleur et permet ainsi une cuisson
uniforme.

2- ANTI-ADHESIF

Les plats se démoulent trés
facilement.

3- RECETTE AU DOS
DU MOULE
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