essentiel(®

Barbecue électrique sur pied EBAPP 3

Vous venez d’acquérir un produit de la marque Essentiel b et nous vous en remercions.
Nous apportons un soin tout particulier a la FIABILITE, & la FACILITE D'USAGE et au
DESIGN de nos produits.

Nous espérons que ce barbecue électrique sur pied vous donnera entiére
satisfaction.

Notice d’utilisation




description

@:: 1 Poignée du couvercle
S 2 Valve de sortie d'air
<__=— 3 3 Plaque isolante
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4 Rivet

5 Couvercle

6 Surrace de cuisson
<—— 7 Connecteur
<— 8 Boitier thermostat

< 9 Cdble d'alimentation
10 Bac récupérateur de graisses

11 Poignées de transport
ﬁ/% 12 Cuve
<«—————— 13 Pieds de table

<« 10 Pietement 1
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: —2< 11 Plateau repose-plat
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12 Pietement 2

10 Pied central

CONTENU
1 barbecue

1 notice de montage et d’utilisation

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

+ Plaque de cuisson 2 en 1 Grill Plancha - 2 poignées de transport

- Revétement anti-adhésif facile a nettoyer - Puissance 2200 Watts

- Prét a cuire en moins de 10 minutes - Longueur du céble : 230 cm

- Grande surface de cuisson 42 cm - Dimensions du produit assemblé : H 98 cm x L 58,5 cm

+ Cuisson directe et indirecte avec ajustement du flux de fumée - Quantité maximum d’eau a mettre dans le bac récupérateur

- Thermostat réglable de graisses : 20 cl






utilisation

e Versez 15 a 20 cl d’eau dans le plateau récupérateur de graisses. L’appareil ne doit jamais étre utilisé
sans eau. Contrdlez le niveau d’eau en cours de cuisson et rajoutez de I'eau si nécessaire. Lors de cette
manipulation, veillez & ne pas mouiller le boitier thermostat.

* Réglez le boitier thermostat sur la température désirée (de 0 a 5). Le témoin lumineux est allumé tant que
I’appareil chauffe pour atteindre et maintenir cette température.

¢ Préchauffez le barbecue (10 minutes) avant toute cuisson et appliquez a I'aide d’'une brosse ou d’un vaporisateur
une légere couche d’huile pour faire dorer les aliments et éviter qu’ils ne collent a la grille de cuisson.

e Utilisez la poignée du couvercle dés que vous manipulez celui-ci.

e Des la fin de cuisson, tournez le bouton du thermostat sur O et débranchez le barbecue. Laissez I'appareil
refroidir 20 minutes avant de le déplacer.

e Pour une cuisson optimale :

Thermostat 1/2 Maintien au chaud des aliments
Thermostat 3/4 Cuisson des poissons
Thermostat 4 Cuisson des légumes
Thermostat 4/5 Cuisson des viandes blanches
Thermostat 5 Cuisson des viandes rouges

nebbogage et entretien
e Avant tout nettoyage, tournez le bouton du thermostat sur 0 et débranchez le barbecue.
e Lors du nettoyage, assurez-vous de ne pas plonger les parties électriques de I'appareil dans I’eau ou

dans tout autre liquide.

e Faites tremper et nettoyez la cuve ainsi que le bac récupérateur de graisses avec une éponge douce et
du liquide-vaisselle. Séchez-les avec un chiffon doux.

e Nettoyez la grill/plancha avec une brosse a vaisselle et du liquide vaisselle. Rincez-la a I'eau claire.

e [’appareil doit étre stocké a I'intérieur, a I'abri de la pluie et de 'humidité, et a I’écart de toute source
de chaleur.

Toutes les informations, dessins, croquis et images dans ce document relévent de la propriété exclusive de SOURCING & CREATION . SOURCING & CREATION se
réserve tous les droits relatifs a ses marques, créations et informations. Toute copie ou reproduction, par quelque moyen que ce soit, sera jugée et considérée comme
une contrefagon.

All information, designs, drawings and pictures in this document are the property of SOURCING & CREATION. SOURCING & CREATION reserves all rights to its brands,
designs and information. Any copy and reproduction through any means shall be deemed and considered as counterfeiting.

Protection de I'environnement
Ce symbole apposé sur le produit signifie qu’il s’agit d’un appareil dont le traitement en tant

que déchet est soumis a la réglementation relative aux déchets d’équipements électriques et Testé dans nos laboratoires
mmmmm électroniques (DEEE). Cet appareil ne peut donc en aucun cas étre traité comme un déchet Garantie valide a partir de la date d’achat (ticket

ménager, et doit faire I'objet d’une collecte spécifique a ce type de déchets. Des systémes de caisse faisant foi). Cette garantie ne couvre
de reprise et de collecte sont mis a votre disposition par les collectivités locales (décheéterie) et les pas les vices ou les dommages résultant
distributeurs. En orientant votre appareil en fin de vie vers sa filiere de recyclage, vous contribuerez a d’une mauvaise installation, d’une utilisation
protéger I’environnement et empécherez toute conséquence nuisible pour votre santé. incorrecte ou de I'usure normale du produit.
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