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Désignation du produit

Référence fournisseur

GEN-code produit

GEN-code carton

Nomenclature douanière

Dimensions produit sans emballage Hauteur Largeur Profondeur Poids Couleur

Bouchon : 4,0 cm 3,2 cm 3,2 cm 10 gr Brun

Dimensions produit avec emballage 16,0 cm 10,5 cm 4,0 cm 32 gr

Dimensions carton complet 17,7 cm 24,0 cm 12,0 cm 0,500 kg

Matériaux TPE

Disponibilité depuis

Lieu de fabrication

Description
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Un système de conservation sous vide du vin.  Le vin exposé à l’air, s’oxyde.  Pour conserver le vin d’une bouteille 

entamée plus longtemps, pour en garder son goût et son bouquet, Vacu Vin aspire l’air de la bouteille entamée grâce 

à la pompe et au bouchon spécialement conçus à cet effet.  Le bouchon réutilisable convient au goulot de toutes les 

bouteilles de vin habituelles et la pompe vacuum sert à aspirer l’air restant de la bouteille.

3923 5090

Conditionnement par palette perdue 100 x 120

Fabriqué par International Innovation Company aux Pays-BasFabriqué par International Innovation Company aux Pays-Bas

08845612

871793 088450

Conditionnement par palette perdue 80 x 120

Conditionnement par carton complet

Bouchon composé de 2 éléments facilitant ainsi son 

nettoyage.

12 lots de 2

FICHE TECHNIQUE VACU VIN

-
Les bouchons actuels peuvent être utilisés avec les 

divers articles de la série Vacu Vin Vacuum Food & Wine 

Saver. Les bouchons « stoppers » sont compatibles avec 

les anciens bouchons standards et peuvent s’utiliser 

avec les modèles existants des pompes Vacu Vin 

standards et Concerto.

+

Ne convient pas pour les vins mousseux

Wine Stoppers Set of 2 Brown - Lot de 2 Bouchons Brun

8714793 006072

5760 lots de 2

3960 lots de 2
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