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Recette réalisée avec

Crêpière 3 en 1
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La recette des wraps au saumon fumé
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Toutes nos recettes sur

Tartiner les crêpes avec le fromage frais.

Parsemer de ciboulette ciselée.

Répartir le saumon fumé sur toute la surface.

Ajouter les tomates coupées en petits dés.

Saler, poivrer

Rouler très serré le wrap et le mettre dans du fi lm étirable.

Réserver au frais, servir.
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150 g de 
fromage frais

1 pincée 
de sel

1 pincée 
de poivre

ciboulette 2 tomates4 tranches de 
saumon fumé

4 crêpes

WrapS au saumon fumé
Les Vikings l’adorent !

4 personnes 10 minutes 
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