
BA R B E C U ES  À  P E L L E T S BA R B E C U ES  À  P E L L E T S

SMOKEFIRE EPX6 GBS BARBECUE À 
PELLETS

Découvrez le tout nouveau barbecue à pellets Smokefire EPX6 au design premium. Ce barbecue dispose des mêmes fonctions 
que l’ EPX4 avec une surface de cuisson plus large.

SPECIFICITES
• Design : Finition noire intégrale 

• Cuve et couvercle en acier émaillé

• Le système de cuisson haute performance permet un rapide préchauffage et 

un maintien automatique de la température

• Technologie Weber Connect intégrée

• Différentes méthodes de cuissons possibles : directe pour saisir, indirecte pour 

rôtir et low & slow pour le fumage et la cuisson basse température. De 90°C 

à 315°C

• Grande grille de cuisson principale GBS en acier inoxydable

• Grille de cuisson supérieure : 25 x 61 cm

• Barres Flavorizer en inox : revaporisation des jus de cuisson pour ajouter une 

saveur fumée irrésistible

• Écran de contrôle de la température LCD et Wifi

• Lumière intégrée pour des barbecues nocturnes

• Réservoir à pellets, jusqu’à 9 Kg de capacité

• Tablette latérale avec crochets porte-ustensiles

• Compatible WEBER CRAFTED - Gourmet BBQ System offre des possibilités de 

recettes infinies

• Fonctionne avec granulés de bois. 6 arômes au choix

• Nécessite un raccordement électrique

INFORMATIONS PRODUITS

DIMENSIONS (H X L X P) 
Dimensions : 119 x 140 x 84 cm

Poids : 76 kg

Poids avec emballage : 79,3 kg

Mini Cde : 1

Unité / palette : 2

Code douanier : 73211900

Barbecue à pellets

Surface de cuisson : 45 x 91 cm

Couleur : Black 

NOUVEAU

AN
S

GARANTIE LIMITÉE*

0 077924 179587

Référence :  23611504  


