
CARACTERISTIQUES
Fabriqué à partir de bois dur 100% naturel de qualité alimentaire, nos pellets garantissent une combustion parfaite  
pour une saveur optimale de feu bois.
Fabriqué aux États-Unis et supervisé de la scierie à vos barbecues, nous fournissons le pellet le plus propre et le  
plus sain sur le marché avec des combinaisons de saveurs sans fin.

Les + :
- Pellets de qualité supérieure, et spécialement adapté à nos barbecues au feu de bois TRAEGER
- Idéal pour cuisiner du bœuf, de la volaille, du porc et des légumes

Les experts s’accordent à dire que le bois dur est l’ingrédient secret. Même le dégagement de fumée dépend de la  
qualité de vos pellets. Nous avons passé des années à perfectionner un mélange haut de gamme de feuillus afin  
d’atteindre et de maintenir des températures de cuisson optimales. Les pellets Traeger Hickory sont parfaits pour  
rehausser le goût naturel du bœuf, du poulet, du porc et des légumes avec une saveur corsée.

Sac à PELLETS
Hickory (caryer)

Réf. fourn. PEL345

EAN13 0634868936616

Désignation com. Sac à Pellets HICKORY

Dims produit 61 x 42 x 6 cm

Poids produit 9 kg

Conditionnement 6
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