
CARACTERISTIQUES
Fabriqué à partir de bois dur 100% naturel de qualité alimentaire, nos pellets garantissent une combustion parfaite  
pour une saveur optimale de feu bois.
Fabriqué aux États-Unis et supervisé de la scierie à vos barbecue, nous fournissons le pellet le plus propre et le  
plus sain sur le marché avec des combinaisons de saveurs sans fin.

Les + :
- Pellets de qualité supérieure, et spécialement adapté à nos barbecues au feu de bois TRAEGER
- Idéal pour cuisiner du bœuf, de la volaille, du porc

Les saveurs de pellets Hickory, Erable et Cerisier se combinent pour créer un mélange qui accompagnera parfaitement
chacun de vos plats. Des viandes classiques au barbecue, en passant par le poisson et les légumes, ce mélange
polyvalent vous donne une saveur corsée dont vous ne sauriez-vous passer.

Sac à PELLETS
Signature Blend

Réf. fourn. PEL346

EAN13 0634868936623

Désignation com. Sac à Pellets SIGNATURE BLEND

Dims produit 61 x 42 x 6 cm

Poids produit 9 kg

Conditionnement 6
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