Felicitations!

Nous vous félicitons de votre nouvel achat d'un Omega.

Chez Omega, nous nous efforcons de développer des appareils technologiquement
avancés qui contribuent a un régime alimentaire plus équilibré et plus savoureux, le
plus pres possible de leur etat naturel. Ceest avec le soutien des adeptes comme vous
gue notre margue continue dévoluer. Votre enthousiasme nous permet de continuer
2 réinventer et a renouveler notre gamme dextracteurs de jus, de mélangeurs a
haute vitesse et déquipement de boisson. Léquipe d'Omega vous remercie de votre

soutien depuis plus de 50 ans!

Rejoignez-nous sur Twitter @OmegaAppliances et/ou sur Facebook @Omegaluicers

POUR ENREGISTRER LE PRODUIT,VISITEZ:
www.omegajuicers.com/omega-warranty-registration

POUR LES RECETTES, VISITEZ: www.omegajuicers.com/recipes

SERVICE A LA CLIENTELE: Appelez le +1-800-633-3401 ou
visitez le site: www.omegajuicers.com/contact-omega-juicers

Apres avoir utilisé votre Omega, nous vous remercions de votre évaluation de la machine sur
www.0Omegaluicers.com
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MESURES DE PROTECTION IMPORTANTES

Les appareils électriques devraient toujours étre utilisés en adoptant des précautions de
Lorsque vous utilisez un apparell électroménager, il faut toujours prendre des précautions de base, y compris
les suivantes.

1. LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION,

2. Pour vous protéger des chocs élechriques, n'immergez pas le cordon, la fiche ou le corps principal
[moteur] dans de I'eau ou d'autres liquides.

3. Une surveillance étroite est de rigueur lorsqu'un appareil quelconque est ulilisé par ou & proximité des
enfants.

4. Débranchez "apparel de la prise lorsqu'il n'est pas utilisé, avant d'djouter ou de retirer des piéces et
avant le nettoyage.

5. Evitez fout contact avec les pieces mobiles, Débranchez I'appareil de la prise losgu'il n'est pas utilisé,
avant d'ajouter ou de retirer des pigces et avant le nettovage.

6. N'ufilisez aucun appareil dont le cordon d'dlimentation ou la fiche est endommagé|e), ou une fois que
'"apparei a présenté un défaut de fonclionnement ou est endommagé de quelque manigre que ce
soit. Veuilez retourner |'appareil au fabricant (voir la garantie) pour une vérfication, une réparation ou un
reglage électrique ou mecanigue.

7. L'ufilisation d'accessoires non recommandes ou non vendus par le fabricant risque de causer un
incendie, un choc électrique ou des blessures.

8. Nelaissez pas le cordon pendre par-dessus le bord de la table ou du comptoir ou foucher des surfaces
chaudes.

9.  Veilez touiours & ce que le couvercle de I'extracteur de jus d'alimentation soit fixé solidement en place
avant de metire le moteur en marche. Ne détachez pas les pinces lorsque 'exfracteur de jus est en
marche.

10.  Assurez-vous de passer en posifion OFF {ARRET) aprés chague utilisafion de votre extracteur de jus, Veillez
& ce que le moteur s'arréte complétement avant de démonter.

11.  Ne placez pas vos doigls ou autres objets dans |'ouverture de I'exfracteur de jus lorsqu'il fonctionne. Si
des climents sont coincés dans I'ouverture, ulilisez le poussoir & dliments ou un autre morceau de fruit ou
légume pour les enfoncer. Dans les cas ol cette méthode n'est pas possible, éteignez I'appareil, retirez
la fiche de la prise murale et démontez |'exiracteur de jus pour retirer le reste des aliments.

12. N'ufilisez pas I'apparel & I'extérieur.
13.  Ne placez pas sur ou & proximité d’un brlleur & gaz ou électrigue chaud ou dans un four chauffe.
14. N'ufilisez pas I'appareil & des fins autres que celles pour lesquelles il est concu.

15. Gardez les mains et les ustensiles éloignés des lames ou disques mobiles pendant le fraitement des aliments,
pour réduire les risques de blessures corporelles graves ou de dommages au robot culinalre. Vous pouvez
utiliser un racloir mais uniquement lorsque le robot culinaire n'est pas en marche.

16. Leslames sont aiguisées. Manipulez-les avec soin.
17.  Veuillez garder 'appareil propre. Reporiez-vous aux instructions d'Enfretien et nettoyage de ce guide.

18. NE branchez PAS I'apparell avant de vous familiariser complétermnent avec les instructions et méthodes
d'utlisation.

19.  NE débranchez PAS I'appareil de la prise glectrique en tirant sur le cordon. Pour le débranchez, saisissez la
fiche, non pas le cordon, et firez,

20. Eteigner toutes les commandes avant de débrancher de ou de brancher dons une prise &lactique.
21. Cetgoppareil ne peut pas hacher la viande.

22. Vérifiez que la fremie ne contient pas de corps éfrangers avant de I'uiiliser.

23.  Pieces mobiles - Gardez les doigis en dehors des orifices de sorfie.

24, Lame aiguisée — Utilisez toujours le poussoir & aliments

CONSERVEZ CES CONSIGNES ..
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COMPOSITION DE VOTRE OMEGA

@]
N | L
¢

\ R L
A Trémie G Foreuse (dans le tambour) M 2 becs a pains batons
B Tambour H Cone vide (dans le tambour) N Passoire

C Poignée | Filtre de jus [dans le tambour)  © Brosse de nettoyage
D Clip de fixation J Bouchon d'exirémifte ajustable P Contenant de pulpe
E Capsule K Bouchon d'extrémite vide Q@ Contenant de jus

F Bouton Marche/Amrét L 4 buses pour pates R Poussoir

(& I"amiere)
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ASSEMBLAGE RAPIDE

CENTRIFUGEUSE

p

6 5 4 2

1 Trémie 5 Filtre de jus
2 Tambour & Bouchon d'extrémité ajustable
3 Clip de fixation 7 Contenant de pulpe
4 Foreuse 8 Contenant de jus
ROBOT CULINAIRE
. . . 0 DL ORE |
.......................
, '
I
7 1 5 4 2
IIIIfIII}: ||||||||> IIIIIIII’ l '
I . - 2
. 0 i IIIIIIII}
1 Trémie 5 Buses au choix
2 Tambour & Cone vide
3 Clip de fixation 7 Bouchon d'exirémite vide
4 Foreuse 8 Contenant de pulpe
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MODE D'EMPLOI

BOUTON MARCHE/ARRET/MARCHE ARRIERE

Stop
{Dn] [REV]
Revere

BOUCHON
DEXTREMITE
AJUSTABLE

°/

ROBOT CULINAIRE

BOUCHON
D'EXTREMITE
VIDE

Appuyer sur le bouton [ON] & I'arriere
du Sytéme alimentaire Omega® pour
commencer.

Peu & peu, verser des ingrédients dans
I'entonneir de la trémie et appuyer sur le
POUSSOIr.

NE placer AUCUN objet métallique dans
la trémie. Si le tambour est blogué ou si
'appareil cesse de fonctionner, appuyer
sur le bouton marche arriere 2 ou 3 fois
et appuyer & nouveau sur le bouton

MARCHE afin de reprendre |'ufilisation
normale.

Une fois que I'extraction ou le fraitement
est terming, mettre le commutateur en
position arrét.

& AVERTISSEMENT Lorsque vous utilisez
le bouton [ON] ou [Rev] assurez-vous
que la foreuse est complétement
arrétée.

Tourner le bouchon d'extrémité ajustable
dans lesens contraire aux aiguilles d'une
montre afinde serrer le bouchon, en
exergant une pression croissante. Tourner
le bouchond'exirémité ajustable dans le
sens des ciguilles d'une montre pour le
dessemrer.Ufiliser le réglage sermé pour les
agrumes.Utiliser le réglage le moins serré
pour I'agropyre. En ufilisant le reglage
adéquat,vous obtiendrez plus de jus.

Utiliser le bouchon d'extrémitévide pour
toutes les fonctions de robot culinaire,
soit émincer,hacher, ou encore préparer
despdates et des pains batons (voirles
pages 22 a 25).
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SYSTEME ALIMENTAIRE POLYVALENTE

Ce systéme alimentaire comprend une foreuse de type moulin-tour breveté fabriqué
en mélamine hygiénique approuveé par la FDA, La vitesse basse de 80 tr/min garantit
une valeur nutritionnelle supérieure.

= JUS DE FRUITS. Extrait eficacement le jus des fruits durs et mous : méme les agrumes.

= JUS DE LEGUMES. Extrait le jus de toutes sortes de légumes, y compris les carrottes, les
betteraves, les céleris, les poivrons et les radis, sans en perdre I'aréme naturel et les
avantages nutritionnels. Un goCt frais et une nutrition compléte sont garanties avec
ce processus d'extraction unigue.

AGROPYRE ET LEGUMES VERTS FEUILLUS. Le chou frisé, le chou, les épinards et les
aiguilles de pin ne sont que quelques exemples des produits naturels pouvant étre
fransformes en jus. Offrez-vous les meilleurs aliments naturels crus et pressez-les pour
en tirer les avantages nutritionnels complets.

ROBOT CULINAIRE. Hache et emince, et offre les parfums naturels et les avantages
nutritionnels de I'ail, des échalotes, du poivron rouge, du gingembre et de la plupart
des adliments, y compris les herbes et les épices. Les aliments mous destings aux
régimes particuliers des bébés sont facilement et rapidement préparés au moyen du
réglage homogénéisateur.

BEURRES DE NOIX. Préparez du beurre aux amandes, aux arachides, aux graines de
tournesol et plus encore avec des aliments tout naturels.

LAITS DE NOIX ET DE SCJA. Utilisez des amandes, des pacanes, des cajous, des
noisettes, et vos noix favorites pour préparer des laits nutritifs, Yous pouvez également
préparer des laits de noix de coco.

= DESSERTS. Preparez des desserts naturels sans produits laitiers ou gluten, faibles en
gras, en sucre et en calories, qui goltent comme vos glaces préférées.

« ALIMENTS POUR BEBES. Préparez des aliments pour bébé maison en ayant confiance
gue votre bébé s'alimente de fruits et IEgumes nutritifs et faciles a digérer.

* MOLULIN. Moudre facilement des grains de café et de la farine.
= EXTRUDEUSE DE PATES. Prépare du spaghetti, du linguini, ou des pains batons

extrudées en quelques minutes & peine au moyen des bouses de pates comprises
avec |'appareil.
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STERILISATION ET NETTOYAGE

STERILISATION

Vous pouvez bien nettoyer les piéces
en les submergeant dans une solution
d'eau et de bicarbonate de soude ou
du savon & vaisselle durant environ 30
minutes.

N Lorsgue vous avez terming d'utiliser le
o 00 Fo) sytéme dlimentaire Omega®, vous n'avez
qu'd mettre toutes les pieces au lave-
vaisselle sur le plateau supérieur.
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PRECAUTIONS DE SURETE

Tous les utilisateurs de cet appareil doivent lire et comprendre les précautions de
sécurité avant de faire fonctionner I'appareil.

EXEMPLES DE SYMBOLES

A\

Ce symbole indique que le contenu pourrait entrainer un risque d'incendie
ou de choc électrique.
L'averfissement précis figure dans le symbole.

This sign indicates prohibited acts.
Specific prohibitions are written around or in the sign.

This sign indicates contents of regulating or directing actions.
Specific prohibitions are written around or in the sign.

PRECAUTIONS

ATTENTION Dangers ou pratiques peu sCres qui pourraient entrainer des
blessures légéres ou endommager 'appareil.

NE PAS BRANCHER OU DEBRANCHER AVEC LES MAINS MOUILLEES.
Risque de causer un choc élechrigue ou des blessures.

NE PAS UTILISER AVEC UNE TENSION ELECTRIQUE AUTRE QUE CELLE SPECIFIEE.
Risgue de choc élaectrique, d'incendie et de performance anormale. Sila
tension différe, elle risque de réduire la durée de vie du moteur cu causer
une defaillance.

BRANCHER LE CORDON D'ALIMENTATION CORRECTEMENT ET FERMEMENT.
Risque de causer un choc &lectrigue ou des blessures.

$I LE CORDON D'ALIMENTATION EST ENDOMMAGE, IL DOIT ETRE REMPLACE
PAR LE FABRICANT, SON SERVICE OU UNE PERSONNE QUALIFIEE POUR EVITER
LE DANGER.

i le cordon d'alimentation est endommagé, il peut causer un choc
electrique ou des blessures.

NE JAMAIS MODIFIER L'APPAREIL. DE PLUS, NE PAS LE DEMONTER OU LE
REPARER VOUS-MEME. N'INSEREZ PAS DE DOIGTS, DE CORPS ETRANGERS OU
D'OBJETS COMME UNE AIGUILLE DANS LES FENTES OU LES TROUS DE LA BASE.
Risgue de causer un incendie, un choc electrigue ou une defaillance.
Pour le soutien technigue, communiguez avec un centre de service ala
clientéle local autorisé.
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PRECAUTIONS DE SURETE

NE PAS MOUILLER LA BASE OU ECLABOUSSER DE L'EAU SUR LA BASE.

& Attention de ne pas laisser tout liquide ou autre substance s'introduire dans
le commutateur de I'appareil. NE PAS UTILISER LE COMMUTATEUR AVEC LES
MAINS MOUILLEES. Cela peut causer un choc électrique ou un incendie.

NE PAS UTILISER SI LE CORDON D’ ALIMENTATION OU LE FIL EST BRISE OU
ENDOMMAGE OU SI LA FICHE EST SE DESSERRE.

Cela peut causer un choc électrique, un incendie ou une blessure

UNE CONDUITE DE GAZ, UN TUYAU D'ALIMENTATION EN EAU DE PLASTIQUE, UN
= FiL TELEPHONIQUE, ETC.
a peut causer un ch 10C electrigue, un incendie, une defdillance et une
explosion. Assurez-vous d'utiliser une prise avec liaison de terre.
1 NE JAMAIS DEMONTER LE BOL PENDANT QUE L'APPAREIL EST EN MARCHE NI
\ INSERER LE DOIGT, DES CORPS ETRANGERS P. EX. FOURCHETTE, CUILLERE, ETC.
= DANS LE TUYAU D'ALIMENTATION OU LA SORTIE DE JUS.

Cela peut causer une blessure, un accident ou une défaillance.

| AUX FINS DE SECURITE, LES LIAISONS DE TERRE NE DOIVENT PAS REPOSER SUR

CET APPAREIL N'EST PAS VOUE A L'UTILISATION PAR DES PERSONNES

> (NOTAMMENT LES ENFANTS) A CAPAC!TES PHYSIQUES, SENSORIELLES OU
= MENTALES REDUITES, OU SANS EXPERIENCE ET CONNAISSANCE DU PRODUIT,
SOUS RESERVE DE LA SURVEILLANCE OU DE L'INSTRUCTION LORS DE L'USAGE
DE L'APPAREIL PAR LA PERSONNE RESPONSABLE DE LEUR SECURIII'E

Il faut surveiller les enfants et s'assurer gu’ils ne jouent pas avec 'appareil.,

NE PAS UTILISER L'APPAREIL SANS VERROUILLER CONVENABLEMENT
L'ENTONNOIR.

Cela peut causer une blessure ou une défaillance.

S| UNE FUITE DE GAZ EST QETECTEE. NE PAS INSERER‘I.A FICHE DU CORDON DANS
LA PRISE. OUVRIR LA FENETRE POUR VENTILER ENTIEREMENT ET IMMEDIATEMENT.

Cela peut causer une blessure ou une défaillance.

: SI LA ROTATION DE LA FOREUSE S'ARRETE AU COURS DE L'EXPLOITATION

= NORMAL E, APPUYER SUR LE BOUTON [REV/marche arriére] ET TENIR PENDANT
B 2-3 SECONDES ET UNE FOIS L'OPERATION EN MARCHE ARRIERE TERMINEE,
APPUYER A NOUVEAU SUR LE BOUTON [ON] .

Si une telle inrerrupfion con'rinue de se produire durunil'e x; oitation, les

i ait &tre plus
me se poursuif,
eil et contacter le centre local d

“im merm ment ['appar
service d la clientéle.

NE JAMAIS METTRE LE DOIGT, UNE FOURCHETTE, UNE CUILLERE, ETC. DANS LA
SORTIE DE JUS DIRECTE.

Cela peut causer une blassure ou une detaillance.
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PRECAUTIONS DE SURETE

DURANT L'EXPLOITATION, NE PAS TENTER DE DEPLACER LA BASE, DEMONTER
LA CUVE DU BOL OU LES PIECES AFIN DE LES VERROUILLER

Cela peut causer une blessure ou une défailance. En cas de toute mesure
necessaire, arréter d'abord I'apparell et debrancher le cordon d'alimentation.

LORSQUE VOUS UTILISEZ L'APPAREIL, ATTENTION AUX CRAVATES, LONGS
COLLIERS, ECHARPES, ETC. QUI POURRAIENT S'INTRODUIRE DANS LE BOYAU
D’ALIMENTATION.

Cela pourrait causer une blessure, une défaillance ou un bris.

POSER L'APPAREIL SUR UNE SURFACE PLANE ET STABLE.

Cela pourrait causer une blessure ou une défaillance.

NE PAS UTILISER L' APPAREIL PENDANT PLUS DE 30 MINUTES A LA FOIS.
Cela pourrait briser le moteur en raison d'un surchauffement. Refroidir
suffisamment I'appareil durant 5 minutes avant de continuer & I'utiliser.

POUR PLACER LES INGREDIENTS DANS L'ENTONNOIRE, UTILISER SEULEMENT
LE PRESSOIR FOURNL.

Cela peut causer une blessure ou une défailance.

NE PAS LAISSER L' APPAREIL SUBIR UN CHOC SERIEUX ET NE PAS L'ECHAPPER.

Cela peut causer un choc électrique, un incendie ou une défaillance.

SI L'APPAREIL A MAUVAISE ODEUR OU §'IL SURCHAUFFE ET LAISSE ECHAPPER
DE LA FUMEE. CESSER IMMEDIATEMENT DE L'UTILISER ET CONTACTER LE CENTRE
DE SOUTIEN.

Lorsque vous utilisez un nouvel apparal, il a une odeur et celle-ci se dissipe
naturellement avec le tfemps.

TOUJOURS DEBRANCHER L'APPAREIL APRES UTILISATION. LORS DU
DEBRANCHEMENT DE CORDON, BIEN TENIR LE CORDON D'ALIMENTATION.
Debrancher I'appareil en tenant le cordon peut causer un choc electrique
ou un incendie.

L'APPAREIL PESE ENVIRON 9 KG (20 LB). POUR DEPLACER L'APPAREIL, TENIR
FERMEMENT LES POIGNEES AU BAS DE LA BASE AVEC LES DEUX MAINS.
Deplace rI'appareil en tenant le bol ou le rebord de la base, la base fombe
ce qui peut causer une blessure ou une defaillance.
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S| LA FOREUSE CESSE DE FONCTIONNER

Appuyer sur le bouton [Rev] pendant 3 &
5 secondes, puis relécher, Lorsque [Rev]
reléché, la foreuse cessera de tourner.
Refaire cette demarche 2 ou 3 fois.

Le bouton [Rev] pousse les ingrédients vers
le haut et libére les aliments coincés.

Appuyer surle bouton [ON] pour utiliser
I'appareil correctement. Au moyen du
bouton [ON] ou [Rev], faire arréter la
foreuse complétement aprés I'arrét de
"appareil ou le reldchement du bouton.

Remargue:
Méme aprés avoir suivi les consignes
ci-haut, si la centrifugeuse ne fonctionne
m toujours pas, débranchez le cordon
2% d'alimentation, démontez et nettoyez la
. cuve, puis réessay

Any other servicing should be performed
NS by an authorized service representative.
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METHODE

FRUITS ET LEGUMES

Filtre de jus | Bouchon d’extrémité ajustable | Aucune buse nécessaire

« Passoire : Vous pouvez utiliser la passoire si vos aliments pressés dégagent plus de mousse
et de pulpe que vous préférez. Placez la passoire surle confenant ou le bol aprés
I'extraction et avant de verser le jus dans un verre,

« Laver bien les ingrédients frais pour en refirer I'accumulation de produits chimiques. Le
systéme alimentaire Omega® peut exiraire le jus de fruits et legumes non pelés, mais il se
peut que vous préfériez peler les aliments au prélable selon vos goits.

= Le traitement des aliments mous est plus facile s'ils sont réfrigérés.

» Coupez les fruits ef legumes en pefits morceaux pour les inserer dans le fambour.

= Allumez I'appareil [Marche] et laissez-le fonctionner sans interruption jusqu'a I'extraction
compléte du jus.

= A lternez entre les aliments mo us et durs. Idéalement, il vaut mieux commencer par un
aliment mou.

= Si la puple commence rendre le fonctionnement normal.

= Aprés avoir posé le demier fruit ou légume dans I'entonnoir, garder I'appareil en marche
pendant quelques secondes afin de vous assurer que toutes les gouttes de jus sont extraites.

= Aprés chague utilisation, nettoyez tous les morceaux qui ont fouche les aliments ou le jus.

= Vous pouvez extraire le jus d'aliments normalement non utilisés pour la préparation des
repas, par exemple, les bouts de carrottes ou de betteraves.

q Entonnoir

Trémie

Bouchond'extremite
djustable Filtre de Jus

La passoire filtrera
I'excés de mousse ou

de pulpe.
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METHODE

AGROPYRE ET LEGUMES VERTS FEUILLUS

Filtre dejus | Bouchon d'extrémité qjustable | Aucune buse nécessaire

* Passoire : Vous pouvez ufiliser la passoire si vos aliments pressés dégagent plus de mousse
et de pulpe que vous préférez. Placez la passoire sur le contenant ou le bol aprés
I'extraction et avant de verser le jus dans un verre. Vous pouvez également placer la
passoire sur le contenant de pulpe et verser dans un verre le reste de jus qui s'y trouve.

= Laver bien les ingredients frais pour en retirer I'accumulation de produits chimiques.

« Ne pas trop remplir I'entonnoir d’alimentation. Ajoutez de pefites quantités peu & peu
dans la centrifugeuse. Permettre I'extraction de I'ensemble du jus avant d'ajouter le
prochain aliment.

« Parfois, le jus peut &tre extrait vers le bol de pulpe et non le contenant de jus. C'est tout a
fait normal et cela se poursuivra jusqu’au remplissage de la zone d'éjection de pulpe.

« En cas d'extraction d'un diment pour gjouter du godt, veuillez I'insérer durant la premiére moitié
du processus. Les aliments ajoutés & la fin risquent de ne pas apporter un aréme complet.

« Certaines boissons de légumes verts ont un godt trop prononcé aux yeux de certaines
personnes. Ajoutez un citron, une pomme, du gingembre, des carrottes ou des betteraves
en guise de sucre naturel afin de diluer le goUt de I'agropyre et des légumes verts feuillus.

q Entonnoir

e Trémie
Bouchond'extrémité )
aiustable Filtre de jus Foreuse  Tambour

Sieve filfrer les exces
de mousse ou de
pate.

EMINCER ET HACHER

Conevide | Bouchond'exitrémité vide | Buseronde/ovale

« Utiliser I'appareil comme un robot culinaire afin de préparer des marinades, salsas,
soupes et sauces.

* Hacher ou moudre de la viande, du poisson, de herbe s, du riz frempé et des haricofs.
Retirer tout dépdt indésirable de gras sur la viande ou la volaile. Dépecer et écailler le

poisson avant e traitement.
q Entonnoir

Bouchon Cone vide Foreuse Tambour
d'extrémitévide

CEDm

Buse ovale

Buse ronde
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METHODE

BEURRES DE NOIX

Conevide | Bouchond'exirémitévide | Buse facultative

* Les beurres de noix constituent la forme naturelle du beurre d'arachides,
d'amandes, de graines de tournesal, etc.

= Retirer la peau et les coquilles de noix. Allumez I'appareil [Marche]. Ajoutez les noix.

= Traitez les noix dans le systéme alimentaire au moins deux ou frois fois jusqu'a ce que
la texture soit d'une consistance lisse.

LAITS DE NOIX ET DE SOJA

Conevide | Bouchond'extrémité vide | Buse facultative

= Les laits de noix sont extraits notamment des amandes, des pacanes, des cajous, des
noisettes, efc. Vous pouvez également preparer du lait de noix de coco et de soja.

= Faites fremper les noix durant 4 & 8 heures dans |'eau.

« Allumez I'appareil [Marche]. Par cuillérées, versez les noix frempées (et une partie de
I'eau) dans I'entonnoir. Versez la pulpe & nouveau dans 'entonnoir avec d'autre eau
de frempage et moulez une seconde fois, pour un aréme accentué et cremeux. Par la
suite, vous pouvez soit arréter, soif remoudre une troisieme fois.

DESSERTS
Conevide | Bouchond'extrémité vide | Buse facultative
* Préparez des desserts congelés sans gras, sucre ou calories gjoutés.

* Faites dégeler les fruits surgelés durant 5 & 10 minutes. Allumez I'appareil [Marche].
Pressez les fruits degelés dans le systeme alimentaire et servir.

» Parmi les parfums de sorbet aux fruits les plus populaires, notons banane, cerise,
maures, bleuet, framboise. fraise, melon d'eau, kiwi, mangue, poire, ananas, péches.
raisins, oranges et plus encore!

* Vous pouvez egalement préparer des imonades glacées et des glaces

avec des ingrédients naturels. Les recettes figurent également sur le site
www.Omegaluicers.com.

Les recettes ci-haut sont préparées avec les
accessoires ci-dessous. q Entonnoir

Buse facultalive

Bouchan @ Cone vide Foreuse Tambaour
d'extrémitévide . )

Buse facultalive

Trémie
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METHODE

ALIMENTS POUR BEBES

Conevide | Bouchon d'exirémité agjustable | Aucune buse nécessaire

« Préparer des aliments pour bébés avec votre Omega est une expérience
enrichissante, car vous savez que vous offrez & votre bébé des aliments frais, nutritifs et
faciles a digérer. Votre bébé a aussi I'occasion de golter régulierement une grande
varieté de textures et golts sans agenis conservateurs ou additifs synthétiques.

« Commencez par faire cuire les légumes ou les fruits. Vous pouvez les cuire & la
vapeur, les cuire au four ou les faire bouillir. La cuisson a la vapeur conserve le plus
de nutriments.

« Fruits : les pommes, poires, péches, prunes, mangues et fraise sont faciles a reduire
en purée.

+ Légumes : les pommes de terre, carrottes, ignames, brocoli et courge sont faciles &
reduire en puree.

« Allumez 'appareil [Marche]. Par cuillérées, poser les légumes ou fruits cuits dans

I'entonnoir avec une partie du liquide de cuisson. L'ajout du liquide aide G conserver
les nutriments libérés dans I'eau durant la cuisson.

MARC DE CAFE

Conevide | Bouchon d'extrémité ajustable | Aucune buse nécessaire

« Allumez I'appareil [Marche]. Verser lentement et continuellement les grains de cafe
dans I'entonnoir. Des grains finement moulus en seront extraits. Ne pas ajouter trop

de grains a la fois. Vous ne devriez pas avoir a moudre les grains deux fois.

« Siles grains de café ont une haute teneur en huile, vous pourriez les faire sécher
durant la nuit pour un traitement plus facile.

Les recettes ci-haut sont préparées avec les accessoires ci-dessous.

q Entonnoir

Trérie

Buse facultative

P ;Olf'cr.]ﬁn.d @ Cone vida Foreuse Tambour
extrémitévide -

Buse facultative
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METHODE

PATES OU PAINS BATONS

Cone vide | Bouchon d'extrémité ajustable | Buse ronde, plate ou pour pains batons

* Cet appareil est congu pour extruder des pates ef non pour faire des pates. Preparez
la pate ala main ou au moyen d'un robot-mélangeur.

= Saupoudrer une petite quantité de farine sur les pates et la trémie du systéme
alimentaire et dans le tambour afin de prevenir gu'elles collent entre elles.

» Ajouter de I'equ afin d'eviter une pate trop séche.

= Extrusion de pates:
Décidez quel type de nouilles vous préférez et placez la buse appropriée sur le tambour.

Faconner la péte en boules ou en tubes qui sont légérement plus petits que I'ouverture
du tambour du systéme dlimentaire.

Allumez I'appareil [M arche]. Passez la pate dans le systéme alimentdire. Une
dlimentation de la pate sans interruption vous donnera des nouilles plus longues &
mesure de |'exfraction des paies. Les pates peuvent ensuite &fre coupées selon la
longueur voulue avec des ciseaux ou un couteau.

Les pates fraiches doivent étre cuites dans I'eau bouillante. Les paies fraiches cuisent
plus rapidement q ue les pates emballées.

Si vous voulez accentuer le goOt de vos pdtes, ajoutez des épinards, du basilic ou des

tomates séchees. Le jus ou la pulpe de légume restant peut egalment éire infegré aux
pates pour gjouter un aréme.

Votre cholx de buse déterminera la taille ef la forme des pates. Q Enfonnoir
1 1 1 i
! 4 4

[
]

Trémie
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Bouchon Cone vide Foreuse Tambaour
d'extrémitévide
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DIAGNOSTIC DE DEFAILLANCE

Veuillez tenter de diagnostiquer la défaillance de I'appareil avant de contacter le
centre de service & la clientéle d'Omega aux fins de réparation ou de service.
Lorsque vous contactfez Omega aux fins de service aprés-vente, ayez le numero de
serie et le code a barres du produif sous la main.

L'appareil ne fonctionne pas

= A ssurez-vous que le corden d'alimentation est correctement branche.

= A ssurez-vous que I'entonnoir est assemblé correctement. Si I'entonnoir n'est pas
verrouillé en place, I'appareil ne fonctionnera pas.

* A ssurez-vous que I'appareil est assemblé selon les instructions figurant dans ce
manuel. Référez-vous aux insfructions.

= Sil'appareil ne fonctionne toujours pas, veuillez contacter le service & la clientéle
d'Omega pour obtenir un soutien complémentaire.

L'entonnoir ne s'ouvre pas
= S'ily @ beaucoup de pulpe dans la cuve, appuyer sur [On] pour libérer I'excés de pulpe.
« Vérifiez que I'appareil ne confient aucun corps éfranger ou objet solide, p. ex. pépins.
= Appuyez sur le bouton [Rev] pour repousser vers le haut les ingrédients coinces.
= Ne pas tenter de I'ouvrir de force. Sil'entonnoir ne s'ouvre toujours pas,
veuillez communiguer avec le service a la clientele d'Omega pour un soutien
complementaire.

L'appareil cesse de fonctionner durant son exploitation normale

« Verifiez si des morceaux d'aliments sont coincés dans I'appareil.

= Referez vous a la section « Sila foreuse cesse de fonctionner » du manuel et suivre les
consignes associées au bouton [Rev].

= Si 'appareil ne fonctionne toujours pas, veuilez communiquer avec le service a la
clientéle d'Omega pour un soutien complémentaire.

Lignes fines ou égratignures autour de la fore
« C'est tout & fait normal. Pas besoin de vous en préoccuper. Ces margues de moulure
résultent du processus normal de fabrication.

Fuites de jus sur la base de 'appareil

= V érifiez si une quantité excessive d'aliments se frouve dans I'entonnoir.

= Sivous tentez de centrifuger une grande quantité d'aliments par rapport &
I'évacuation de la pulpe, le dispositif d'étanchéité sera légérement repoussé.
Cette fente peut causer la fuite du jus..

* Ne tentez pas de mettre trop d'aliments dans la centrifugeuse. Pousser
graduellement les aliments aux fins d’extraction..

= Vérifiez que le rabat de jus est fermé.

La centrifugeuse tremble durant I'utilisation

» C'est normal et di & la rotation de la foreuse. Ce n'est pas une défectuosité. Les
ingrédients corsés, comme les caroftes, les pommes de terre, les radis, les bettraves,
efc. peuvent susciter davantage de tfremblement gue les ingrédients plus mous.

= Se lon la fermeté des ingrédients, il peut y avoir un fremblement plus prononce.

s Un fremblement léger est attribuable au moteur.

NOUS JOIN:
NOUS JOINDRE: 1-800-633-3401

Online: www.Omegaluicers.com/contact-omega-juicers
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SPECIFICATIONS DU PRODUIT

Nom du produit Systéme alimentaire Omegd’
Nom du modéle J8006HDS/JB00SHDC

Tension 120 V

Fréquence 50 / 60 Hz

Consommation électrique 200W

/M 80 tr/min

Longueur du cordon 64 pouces (1.6 m)

Poids 14,3 b (6,5 kg)

Dimensions 7,4 po. largeur (188 mm)

15,5 po. profondeur (374 mm)
13 po. hauteur (330 mm)

Délai de fonctionnement Moins de 30 minutes

71



NOURISH YOUR BODY
Enrich Your Soul

NOURRISSEZ VOTRE CORPS
Enrichissez Votreame

NUTRA SU CUERPO

Enriguezca s 18

Discover the complete line of Omega brand professional products at
Découvrez la gamme cormpléte des produits professionnals detda ve Omega &
Descubra la linea completa de productos profesionales dela marca Omega en:

www.Omegaluicers.com

6291 Lyters Lane = Harrisburg, PA1/7111, USA - T/1.800.633.3401 - F; 7175611298



