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Friteuse a air intelligente Turbo
Tower™ Pro de 10,8 litres

Plague & croustiller

Plaque & rétir

Mode d'emploi

Guide de prise en main rapide

Spécifications

Modele

CAF-DC1235-DEUR

Alimentation

220 & 240 VCA, 50 Hz

électrique
Puissance
. 2630 W
nominale
1081
Zone 1
Capacité (Panier du haut) : 4,31
Zone 2
(Panier du bas): 6,5 |
Plage de 30 &230 °C/
température | 90° & 450 °F
Minuterie Tminda 24 h
Dimensions
(poignée 41,3 x 30 x 40,5 cm/
comprise, 16,3 x 11,8 x 159 po.
LxIxH)
Poids 96 kg/ 212 Ib

Remarque : Pour accéder aux fonctions
intelligentes supplémentaires, téléchargez
lapplication VeSync gratuite.
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LIRE ET CONSERVER
CES INSTRUCTIONS

MESURES DE SECURITE ET
AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Suivez les

signes elémentaires de sécurité lorsque vous

utilisez votreTriteuse & air. Lisez toutes les instructions.

PRINCIPAUX POINTS DE SECURITE

+ Ne touchez pas les surfaces chaudes.
Utilisez les poignées.

« Soyez prudent lorsque vous retournez
le panier apres la cuisson, car la
plaque a croustiller chaude peut
tomber et constituer un risque pour la
securite.

« Insérez fermement lo plague
croustiller dans le panier pour éviter
quelle ne tombe.

+ N'obstruez pas les ouvertures de
ventilation. De lo vapeur chaude est
libérée par les ouvertures. Eloignez
VOS mains et votre visage des
ouvertures.

+ Utilisez toujours des pinces pour retirer
avec précaution les aliments chauds.

+ Evitez denrouler le cordon
dalimentation autour de louverture
de ventilation lorsque lappareil
est en fonctionnement. Le cordon
dalimentation risque sinon détre
endommagé par la température
élevée, ce qui constitue un risque
pendant [utilisation.

SECURITE GENERALE

+ Pour vous protéger contre les chocs
électriques, n'immergez pas les chassis,
cordon ou prise de la friteuse a air
dans de leau ou tout autre liquide.

+ Une surveillance étroite est nécessaire
lorsqu'un appareil est utilisé par ou &
proximité denfants. Débranchez-la
lorsque vous ne [utilisez pas, et avant
tout nettoyage. Laissez-la refroidir
avant de placer ou de retirer des
pIeces.

+ Ne faites pas fonctionner un
appareil dont le cordon ou la prise
sont endommagés ou apres un
dysfonctionnement de c@n rell, ou
un dommage quelcongue return
appliance to the nearest authorized
service facility for exominat epair,
or adjustment. Contactez leSupport
J la clientéle (voir page 18).

e pas utiliser votre friteuse & air
si elle est endommageée ou ne
fonctionne pas correctement, ou sile
cordon ou la fig Q ont endommaogeés.
Contactez le Stgport a la clientéle
(voir page 18).
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+ Toute utilisation d'accessoires non
recommandgés par Cosori peut

engendrer des blessures.
Ne pas utilis{FSn extérieur.
Ne pas placer friteuse @ air ou lune

de ses pieces sur une cuisiniere, pres
de brlleurs a gaz ou électriques, ou
dans un four chauffe.
Soyez extrémement prudent lorsque
vous retirez le panier et la plague
& croustiller ou lorsque vous vous
debarrassez de la graisse chaude.
Toujours placer la plaque a croustiller
ou le panier interne sur une surface
résistant & la chaleur apres [avoir
retirée du panier.
Ne pas nettoyer avec des tampons
& récurer métalliques. Des fragments
de métal peuvent se détacher du
tampon et entrer en contact avec
des pieces €electriques, créant ainsi
@Erisque de choc électrique.

pas placer quoi que ce soit sur le
dessus de votre friteuse & [FNe rien
stocker a l'intérieur de votreTmteuse

ar.
@ette friteuse & air peut étre utilisée
par des enfants de 8 ans et plus et
des personnes dont les capacités
sensorielles, physiques ou mentales
sont reduites ou présentant un
manque dexpérience et de
connaissances, Sils ont été supervisés
ou formés & lutilisation de la friteuse
¢ air d'une maniére sire et Sils
comprennent les dangers encourus.

+ Ne pas laisser les enfants nettoyer ou

effectuer lentretien de la friteuse &
air, sauf sils ont plus de 8 ans et sont
surveillés.

Les enfants doivent étre surveillés

oour s@rer quils ne jouent pas
aTMMeuse a air.

ec
@étte friteuse & air nest pas congue

pour étre utilisée avec une minuterie
externe ou un systeme de commande
a distance séparé.

« Pour débrancher, mettez nimporte

quelle commande sur « off » arrét), puis
ronchez la fiche de la prise murale.

« Ne pas utiliser la friteuse & air & des

fins autres que celles pour lesquelles
elle a été congue.

« Tout entretien doit &tre effecqr un

technicien agréé, contactez e

Upport
ala clientéle (voir page 18).

« Pour les instructions relatives au

nettoyage des accessoires, voir
Entretien et Maintenance (page 13)

« Ne convient pas ¢ un usage

commercial. Uniquement pour usage
domestique.

EN CEXRS DE FRITURE A LAIR
« UneTrmeuse ¢ air fonctionne

uniquement avec de lair chaud. Ne
jamais remplir le panier dhuile ou de

graisse. L%L
+ Ne jamais utiliser votre Tmelse & air

sans que lels) panier(s) ne soit/soient
en place.

+ Ne pas placer daliments trop

volumineux ou d'ustensiles en métall
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dans votre fri A aircarils

peuvent provoquer un incendie ou un
risque délectrocution.

Ne pas trop remplir le panier. Une
quantité excessive daliments peut
toucher les serpentins de chauffage
et présenter un risque dincendie.

Ne pas toucher les accessoires (dont
la plaque & croustiller) pendant ou
immédiatement aprés la friture & air.
Ne pas placer de papier, carton,
plastique non résistant a la chaleur
ou {cmautre matériou similaire dans
votreTmteuse a air.

Ne jamais poser de papier sulfurise
ou de cuisson dans la friteuse sans
aliments dessus. La circulation dair
peut entrainer le soulevement du
papier cuisson et son contact avec
les serpentins de chauffage.

Sivous recouvrez le panier d'une
feuille d'aluminium, assurez-vous
quelle nentre pas en contact avec
les éléments chauffants, ce qui
pourrait entrainer une surchauffe et
unrisque dincendie.

Toujours utiliser des récipients
résistant & la chaleur. Soyez
extrémement prudent si vous utilisez
des récipients qui ne soient pas en
métal ou en verre.

Pour réduire le risque d'incendie,
éloignez votre friteuse @ air de tout
matériau inflammable (rideaux,
nappes, etc.). Utilisez sur une surface
plane, stable et résistante ala

chaleur, loin de toute source de
chaleur ou de tout liquide.

Eteignez et débroncm
immédiatement votreTreuse ¢ air
sivous voyez de la fumée noire sen
échapper. Une fumée blanche est
normale, due & la graisse chauffee

ou O des éclaboussures daliments,
mais une fumée foncée signifie que
les aliments brllent ou quil'y a un
probleme de circuit. Attendez que la
fumée se dissipe avant de retirer le
panier. Si le probléme nest po
un aliment brdlé, contactez le Support
a la clientéle (voir page 18).

Pour éteindre la friteuse & air, appuyez
une fois sur . Lécran affiche
STANDBY (Veile), o> reste orange, et
tous les autres boutdcleteignent.
Ne pas laisser votre TMteUse & air sans
surveillance lors de son utilisation.

ALlMENN ET CORDON
+ Eteignez ot friteuse & air avant de

débrancher la prise de courant.

« Pour débrancher, saisissez la fiche et

retirez-la de la prise. Ne jamais tirer
sur le cordon dalimentation.

+ Ne pas laisser le cordon

dalimentation (ou toute rallonge)
pendre sur le bord dune table ou
d'un plan de travail ou entrer en
contact avec des surfaces chaudes.

+ Retirez et jetez le capuchon de

protection p sur la fiche
dalimentatidrre la friteuse & air afin
de prévenir tout risque détouffement.
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+ Ne jamais utiliser une prise située
soucdlolan de travail pour brancher

@tt euse a .

LStte friteuse G air est équipée d'une
fiche dalimentation & 3 broches avec
mise @ la terre. Branchez toujours
lapparel sur une prise de courant avec
mise & la terre. Ne modifiez pas la fiche
uquue maniere que ce Soit.

« 'youe friteuse G air ne doit étre utilisée
quavec des systemes électriques
de 220 4 240V, 50/ 60 Hz. Ne pas
brancher sur un autre type de prise.

(Figure
+ Conser -@o friteuse ¢ air et son

cordon hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

+ Sile cordon dalimentation est
endommogg, il doit étre remplacé
par Arovast ou par des personnes
ayant une qualification similaire afin
deviter tout risque dincendie ou

ctrocution. Veullez contacter le
upport & la clientéle (voir page 18).

RALLONGES ELECTRIQUES

+ Des rallonges électriques plus
longues sont disponibles et peuvent
étre utilisees a condition de faire
attention a leur utilisation. Siune
rallonge électrique plus longue est
utilisee :

+ La puissance électrique indiquée
sur larallonge doit étre au moins
@- ¢ la puissance électrique
e friteuse G air,

+ Le cordon doit étre disposé de
maniere O ne pas deborder du
plan de travail ou de lo table,
pour éviter que les enfants ne le
tirent ou ne trébuchent dessus
par inadvertance.

+ ISilappareil est du type G étre mis
0 laterre, le jeu de cordons ou la
rallonge doivent étre des cordons
a3 fils du type avec mise ala
terre.

AVERTISSEMENT : Toute autre
réparation doit étre effectuée par
un agent de service agree.

amps électromagnétiques (CEM)

friteuse & air Cosori est conforme
G toutes les normes concernant les
champs électromagnétiques (CEM).
Manipulé correctement et conformément
aux instructions du présent manuel
dutilisation, [utilisation de [apparell est
slre, au regard des preuves scientifiques
disponibles & ce jour.

AVERTISSEMENT : les articles marqués

du symbole suivant peuvent atteindre
des températures élevees et doivent étre
manipulés avec précaution.

ATTENTION : surfaces
chaudes.
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Ce symbole signifie que le

produit ne doit pas étre jete
s CVEC €S déchets menagers,

mais doit étre remis & un centre
de collecte approprié en vue de son
recyclage. Une élimination et un recyclage
appropriés contribuent a protéger les
ressources naturelles, la santé humaine et
lenvironnement.
Pour de plus amples informations
concemant [élimination et le recyclage de
ce produit, contactez votre municipalite,
le service délimination des déchets ou le
MAQasin ol vous avez acheté ce produit.

Ce produit est conforme @ la directive
RoHS.

Ce produit est conforme & la directive
201/65/UE, au réglement de 2012

sur la restriction de ['utilisation de
certaines substances dangereuses
dans les équipements électriques et
électroniques et a1 ses amendements,
relatifs ala limitation de [utilisation
de certaines substances dangereuses
dans les équipements électriques et
électroniques.

CONSERVEZ CES
INSTRUCTIONS

Configuration de
I'application VeSync

Remarque :

« [application VeSync est continuellement
améliorée et peut évoluer au fil du
temps. S'il y a des différences, suivez les
instructions de l'application.
L'application nécessite un appareil,
une connexion Wi-Fi ou des données
mobiles, et la version 13 d'iOS ou la
version 7 d'’Android (ou plus récentes).
Des tarifs standards pour les données et
la messagerie peuvent sappliquer. Une
inscription est neécessaire.

1. Pour télécharger lapplication VeSync,
scannez le code QR ou recherchez
« VeSync » dans I'App Store® d'Apple ou
la Google Play Store.

Remarque : pour les utilisateurs d'’Android™,
choisissez « Allow » (Autoriser) pour pouvoir
utiliser VeSync.

2. Ouvrez lapplication VeSync. Si vous
avez déja un compte, appuyez sur
Log In (Me connecter). Pour créer un
nouveau compte, appuyez sur Sign Up
(Créer un compte).

Remarque : vous devez créer votre propre compte
VeSync pour pouvoir utiliser les services et produits
de tiers. Ceux-ci ne fonctionneront pas avec

un compte invité. Aveq pmpte VeSync, vous
pouvez également a r votre famille et vos
amis & contréler edse & air intelligente.

3. Branchez votre friteuse a air intelligente
et appuyez surle ().
puyez sur + et sélectionnez votre
use a air intelligente.
5. Suivez les inst]
configurer vo

ns de lapplication pour
euse 4 air intelligente.

Remarque :

LY uvez modifier le nom et licéne
a oment en accédant & l'écran
Fr

b ¢ air intelligente et en appuyant

sur
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DECONNEXION DU WI-FI®

Pour déconnecter le Wi-Fi® maintenez

la touche U enfoncee pendant

15 secondes jusqu'ue le voyant
Wi-Fi s'éteigne. Ce rétablir les
parametres par défaut de la friteuse
& air intelligente et la déconnecter de
l'application VeSync.

Pour vous reconnecter, veuillez suivre
les instructions de l'application VeSync

concernant l'ajout d'un appareil.

Caractéristiques de

1

g

'application VeSync

application VeSync vous permet
‘accéder A des fonctions supplémentaires

Ci

e la friteuse & air intelligente, notamment
elles énumérées ci-dessous.

TELECOMMANDE

Toutes les fonctio la friteuse a air

intelligente peuvent étre contrdlées a
distance, a lexception du démarrage de
la cuisson (pour se conformer aux régles
de sécurité UL).

La progression de la cuisson peut étre
suivie a distance.

RECETTES INTEGREES A
L'APPLICATION

Des recettes préprogrammeées réalisées
par les chefs maison de Cosori sont
disponibles via lapplication. Ces recettes
fixent automatiquement la durée et la
température recommandées.

Créez et enregistrez des recettes
personnalisées.

Remarque : 'application VeSync est
continuellement mise & jour et ses
fonctionnalités vont sétendre.

@prenez a connaitre votre Friteuse a air intelligente

Remarque :
« Ne pas essayer douvrir la partie supérieure de la friteuse & air. Ce n'est pas un couvercle.

SCHEM@ LA FRITEUSE A AIR [FIGURE 1]

Entrée d'air

Sortie d'air

Panneau de commande
Cordon électrique

oo owe

Plague & croustiller

ol N

Plagque & rotir

Panier Zone 1de 4,3 |
Panier Zone 2 de 6,51
Poignée du panier
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Avant une premiere
utilisation

Configuration

1. Retirez toumbol\ages a lintérieur
et & l'extéricaroe la friteuse & air, y
compris les autocollants temporaires et

le fil Q tique.

2. Plac use & air sur une
surface) Q le, plane et résistant & la
chaleur<=~ez-la éloignée des zones

susceptibles d'étre endommageées par
I'air chaud ou la vapeur (telles que des
murs ou des placards).

Remarquissez au moins 13 cm d'pe==re
derriére I¢ use a air chaud. [Figurl
Laissez suffisamment d'espace ¢ l'avarmrare la
friteuse & air pour pouvoir retirer le panier.

3. Lavez soigneusement les paniers, les
plaques & croustiller, et la plaque & rétir
en utilisant soit un lave-vaisselle, soit

une éponge non obrosiv
4. Essuyez lintérieur et lextéride—E la friteuse

a air a laide d'un chiffon légerement
humide. Séchez avec une serviette.
5. Remettez les plagues & croustiller dans

@ paniers et placez ceux-ci a lintérieur
la friteuse & air. [Figure 3]

Test de fonctionnement

Effectuer un test vou@memc de vous
familiariser avec vot use A air, de vous
assurer qu'elle fonctionne correctement et
de la nettoyer de tout résidu éventuel.

l.gurezfvous que les paniers de la

use a air sont vides et branchez
celle-ci.

2. Cliquez sur O, puis sur MATCH
(dupliquer). Lafficheur va indiquer
«195°C » et « 10 MIN ».

3. Cliquez sur Pl pour cq sncer
a chauffer. Une fois \ee
fonctionnement termine, 1a friteuse
& air va émettre un bip.

4. Retirez les paniers. Laissez les paniers
refroidir totalement pendant 10 &
30 minutes.

Rem :
« —toute friteuse & air peut dégager une

odeur de plastique due au processus de
fabrication. Cela est normal. Si l'odeur
lastique ne diminue pas aprés un
Q de fonctionnement, contactez le
’i&::)ort & la clientéle (voir page 18).
« Soyez prudent lorsque vous retournez le
panier apres la cuisson, car les plaques

& croustiller chaudes peuvent tomber et
constituer un risque pour la sécurité.

Utilisation de votre ;teuse a air intelligente

Cuisson

Remarque :
* Nepas p/ocer@que ce soit sur le
dessus de vot use a air. Cela

perturberait la circulation de lair et
rainerait de mauvais résultats en
@wes de friture & l'air. [Figure 4]

. ne friteuse G qir n'est pas une friteuse
traditionnelle. Ne pas remplir le panier
d'huile, de matiére grasse de friture ou
de tout autre liquide.

« Faites attention & la va,oucle
lorsque vous retirez le parmerae la
friteuse a air.

PARAMETRES DES FONCTIONS DE
CUISSON

Utiliser une fonction de cuisson est la fagon
la plus simple de réaliser une friture & l'air.
Les fonctions de cuisson sont programmees
selon une durée et une température idéales
pour la cuisson de certains aliments.

Pour personnaliser une fonction :

+ Choisissez une fonction et réglez la
durée et la température & l'aide des
boutons ~ et~
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+ Pour enregistrer les nouveaux
parametres, appuyez et maintenez
le bg=£29 de fonction de cuisson
enfendont 3 secondes jusqu'a
ce queTd friteuse A air émette un bip.

Pour réinitialiser toutes les fonctions :

+  Maintenez ZONE 1 et ZQd
enfoncés simultonémemdont
3 secondes jusqu'd ce queTa friteuse
A air émette un bip.

Remarque : pour augmenter ou diminuer
rapidement la durée ou la température,
maintenez enfoncés les boutons .~ ou ~~.

AIR FRY (FRITURE A AIR) : cuisson & haute
température et circulation d'air maximale
pour des aliments croustillants tels que les
frites e piles de poulet.

ROAST [Ratisserie) : idéal pour les viandes et
les volailles. Les aliments seront tendres et
juteux & lintérieur et bien rétis & l'extérieur.

GRILL (GRIL) : cuisez des morceaux de viande
minces (comme du bacon), de la volaille, du
poisson, des saucisses et des légumes.

BAKE (CUISSON AU FOUR) : Cuisez
uniformément des gateaux, des muffins et
des pdtisseries.

REHEAT (RECHAUFFER) : ravivez les restes en
les réchauffant doucement, pour un résultat
croustillant.

DRY (DESHYDRATER) : faire sécher des
aliments en maintenant une température
basse et constante. Idéal pour séchez des
chips de fruits ou de légumes.

PROOF (POUSSE) : maintient précis de
basses températures pour préparer du
pain, des petits pains, de la pizza, de la
pdte et du yaourt.

UTILISATION DE LA PLAQUE A ROTIR

La grille en fer est utilisée dans le panier

de la Zone 2 (bas) pour créer une cuisson

& 3 couches (voir page 1). La plague a

rotir est idéale pour les aliments qui doivent
étre particulierement croustillants, tels que
les féculents et les protéines.

Remarque :

« la plaque a rétir n'est prévue que pour la
cuisson & deux couches dans la Zone 2.
N'essayez pas de cuisiner avec la plaque
& rétir dans la Zone 1, car le panier n'est
pas assez profond.

« Assurez-vous toujours que la plaque &
rétir est correctement en place et au
fond du panier de la Zone 2 lors de la
cuisson. [Figure 5]

« les aliments placés sur la plaque ¢ rotir
cuisent plus rapidement que ceux placés
directement sur la plaque & croustiller.

« Pour cuire deux légumes ¢ la fois, faites
dabord cuire les légumes les plus
fermes, puis placez ensuite les légumes
plus tendres.

ATTENTION : lo plagque & rétir est trés
chaude apres la cuisson. Utilisez des gants
de cuisine ou des pinces en silicone pour la
retirer du panier.

CUISSON AVEC UN SEUL PANIER

Le panier de la Zone 1 est idéal pour les
petites portions, les féculents et les
protéines qui bénéficient d'un croustillant
supplémentaire.

Le panier de la Zone 2, équipé d'éléments
chauffants en haut et en bas, est parfait
pour les grosses pieces, la préparation des
pdatisseries, les léegumes, les féculents et les
plus grosses pieces de protéines.

1. Placez les plagues a croustiller dans les
paniers. La plague & croustiller permet a
I'excédent d'huile de seégoutter au fond
du panier.

2. Cliquez sur O. Cliquez sur ZONE 1 ou
ZONE 2 pour choisir un panier.

3. Sélectionnez une fonction de cuisson.

Remarque : les fonctions de cuisson sont
programmeées selon une durée et une
température idéales pour la cuisson de
certains aliments.

4. Vous pouvez également régler la
température et la durée & laide des
boutons .~ et~ . Vous pouvez le faire
& tout moment pendant la cuisson.
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Remarque : pour augmenter ou diminuer
rapidement la durée ou la température,
maintenez enfoncés les boutons “™ ou .

5,_Anpuyez sur || pour commencer &

Q re.

6. riteuse O air émet 3 bips lorsqu'elle a
terminé. L'ofﬁco indiquer « End » (fin).

7. Retirez le panksZ=2 la friteuse & air, en
prenant garde & la vapeur chaude.
Utilisez des gants ou des ustensiles

résistant & chaleur pour retirer les
aliments du panier.

ATTENTION : la plague & croustiller chaude
peut tomber lorsque vous retournez le panier.

a. Assurez-vous que le panier repose
sur une surface plane.

b. Veillez & ce que de I'huile ou de
la graisse chaude ne se dépose
pas dans le panier. Pour éviter les
éclaboussures, vidangez I'huile avant
de remplacer le panier. [Figure 6]

8. Laissez refroidir avant de nettoyer.

POUR DESELECTIONNER UNE ZONE

a. Appuyez et maintenez ZONE 1 ou
ZONE 2 enfoncé pendant 3 secondes
pour désélectionner le panier.

b. Cliquez sur ZONE 1 ou ZONE 2 pour
chaisir I'autre panier.

CUISSON AVEC DEUX PANIERS

Utilisez les deux paniers de la friteuse &

air pour cuire différents aliments en méme
temps. Les paniers des Zone 1 et Zone 2
peuvent étre contrdlés séparément l'un de
lautre.

1. Placez les plagues & croustiller dans les
paniers. La plague & croustiller permet a
l'excédent d'huile de seégoutter au fond
du panier.

2. Cliquez sur O. Cliguez sur ZONE 1 pour
choisir le panier du haut.

3. Sélectionnez une fonction de cuisson.

Remarque : les fonctions de cuisson sont
programmeées selon une durée et une
température idéales pour la cuisson de
certains aliments.

4. Vous pouvez également régler la
température et la durée a laide des
boutons A~ et ~~ . Vous pouvez le faire
& tout moment pendant la cuisson.

5. Cliquez ensuite sur ZONE 2 pour choisir
le panier du bas.

6. Sélectionnez une fonction de cuisson
et réglez la température et la durée si
nécessaire.

7. Cliquez sur > pour commencer la
cuisson avec les deux paniers.

Remarque : Pour mettre la cuisson en pause,
cliquez sur ZONE 1 ou ZONE 2 pour sélectionner
un panier, puis cliquez sur M.

8. @euse & air émet 3 bips lorsquelle a
terminé. Laffic a indiguer « End » (fin).

9. Retirez le panieroe la friteuse & air, en
prenant garde & la vapeur chaude.
Utilisez des gants ou des ustensiles
résistant & chaleur pour retirer les
aliments du panier.

ATTENTION : la plague & croustiller chaude
peut tomber lorsque vous retournez le panier.

a. Assurez-vous que le panier repose
sur une surface plane.

b. Veillez & ce que de I'huile ou de
la graisse chaude ne se dépose
pas dans le panier. Pour éviter les
éclaboussures, vidangez I'huile avant
de remplacer le panier. [Figure 7]

10. Laissez refroidir avant de nettoyer.
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MATCH (DUPLIQUER)

La fonction « Match » (dupliquer) reproduit les
réglages sur lensemble de la friteuse & air, les
paniers des Zones 1et 2 cuisent donc avec la
méme durée et la méme température. Cela
vous permet de cuire de grandes quantites
en une seule fois.

1. Cliquez sur OO, puis sur MATCH
(dupliquer).

2. Sélectionnez une fonction de cuisson.

3. Vous pouvez également régler la durée
et la température a l'aide des boutons
AN et~.

4. Cliquez sur > pour commencer la friture
A air avec les deux paniers.

Remarque : si [un des paniers ou les deux
sont en cours de cuisson, la fonction Match
(dupliquer) ne fonctionnera pas.

SYNC (SYNCHRONISER)

La fonction Sync (synchroniser) synchronise
automatiquement les deux paniers pour
qu'ils terminent la cuisson en méme temps.

1. Cliquez sur o, puis sur ZONE 1 pour
choisir le panier du haut.

2. Sélectionnez une fonction de cuisson.

3. Vous pouvez également régler la
température et la durée.

4. Cliquez sur ZONE 2 pour choisir le panier
du bas. Sélectionnez une fonction de
cuisson et réglez les parametres si
nécessaire.

5. Appuyez sur SYNC (synchroniser).

6. Appuyez sur > pour commencer
A cuire. Le panier dont le temps de
cuisson est le plus court affiche « Hold »
(maintenir).

7. Lorsque les temps uisson des

deux paniers corr dent (le temps
restant est le mémey, 1a friteuse & air
émet un bip et lautre panier commence

automatiquement la cuisson.

8. Les deux paniers finiront la cuisson en
méme temps.

Pour annuler prématurément la cuisson
dans une zone :

1. Appuyez et maintenez ZONE 1 ou ZONE 2
enfoncés pendant 3 secondes pour
arréter la cuisson dans cette zone.

Pour annuler prématurément la cuisson
dans les deux zones :

2. Maintenez enfonce Pl pendant 3 secondes.
CUISSON SUR 3 COUCHES

Préparez un repas complet en faisant

cuire des aliments dans la Zone 1et en
utilisant la plagque & rétir dans la Zone 2
pour transformer le panier inférieur en

deux couches de cuisson. La Zone 1et la
couche supérieure de la Zone 2 donnent
des résultats extra croustillants, ce qui les
rend idéales pour faire dorer les protéines,
tandis que la couche inférieure de la Zone 2
est parfaite pour les aliments qui nN'ont pas
besoin d'étre aussi croustillants, comme par
exemple les légumes. [Figure 8]

Remarque : la plaque & rétir n'est prévue que pour
la cuisson & deux couches dans la Zone 2. N'essayez
pas de cuisiner avec la plaque & rétir dans la Zone 1,
car le panier nest pas assez profond.

1. Assurez-vous que les plaques & croustiller
sont bien dans les paniers.

2. Placez un légume ou un féculent sur la
plaque a croustiller du panier de la Zone 2.

3. Placez la plague & rétir sur la plague & croustiller
de la Zone 2, puis gjoutez une protéine ou un
féculent assaisonné sur la grille en fer.

4. Placez une protéine ou un féculent
supplémentaire dans le panier de la Zone 1.

5. Cliquez sur ZONE 1, sélectionnez une fonction
de cuisson et, si nécessaire, réglez la durée et
la température & l'aide des boutons A~ et ~.

6. Cliguez sur ZONE 2, sélectionnez une fonction
de cuisson et, si nécessaire, réglez la durée et
la température & l'aide des boutons .~ et~ .

7. Cliquez sur SYNC (synchroniser), puis sur Pl
pour lancer la cuisson.
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CUISSON SUR 3 COUCHES (SUITE)

Remarque
les aliments placés sur la plaque ¢ rotir
cuisent plus rapidement que ceux placés
directement sur la plaque & croustiller.

Pour cuire deux léegumes ¢ la fois, faites
d'abord cuire les légumes les plus fermes,
puis placez ensuite les légumes plus
tendres.

Pour de meilleurs résultats, nous
recommandons de ne pas cuire des
aliments frais et surgelés simultanément
dans le méme panier.

Retourner les protéines & mi-cuisson
permet d'assurer une cuisson et une
coloration homogenes.

Faites tremper la plaque & rétir dans de
l'eau savonneuse pour éliminer les graisses
tenaces et les résidus.

ATTENTION : [a plaque ¢ rétir est tres
chaude apres la cuisson. Utilisez des gants
de cuisine ou des pinces en silicone pour la
retirer du panier.

Guide de cuisson

REMPLISSAGE EXCESSIF

Si le panier est excessivement rempli, la
cuisson des aliments va étre inégale.

« Nutilisez pas d'aliments emballés. Une
quantité excessive d'aliments peut
toucher les serpentins de chauffage et
présenter un risque d'incendie.

UTILISATION D'HUILE

Ajouter une petite quantité d'huile & vos
aliments les rendra plus croustillants. Ne
pas utiliser plus de 30 ml/ 2 cuilleres &
soupe d'huile.

Les aérosols d'huile sont excellents pour
appliquer de petites quantités d'huile de
maniére uniforme sur tous les aliments.

* Ne pas utiliser d'aérosols de cuisine
contenant des gaz propulseurs. Les gaz
propulseurs peuvent endommager le
revétement anti-adhésif du panier de
la friteuse.

CONSEILS ALIMENTAIRES

Pour de meilleurs résultats, secouez

ou remuez souvent les aliments. Nous
recommandons de secouer ou de
remuer les aliments avec des pinces au
moins 3 fois au cours de la cuisson.

Lors de la cuisson d'une protéine, veillez
a placer la plague & croustiller dans le
panier de la Zone 1 pour des résultats
encore plus croustillants.

POULET ENTIER

Nous vous recommandons d'utiliser une
plaque a croustiller pour éviter que le
dessous du poulet ne touche la graisse
et 'huile qui ségouttent pendant la
cuisson.

Utilisez des pinces pour retourner le
poulet en cours de cuisson. Insérez un
coté de la pince dans le poulet pour
bien le saisir avant de le retourner.
[Figure 9]

CHANGEMENT DES UNITES DE
TEMPERATURE

Maintenez appuyeé TEMP (température)
~ et~ simultanément pendant
secondes.

friteuse & air émet un seul bip et
l'unité de température passe de Celsius
a Fahrenheit.

Répétez l'opération pour revenir &
Celsius.

MISE EN PAUSE

Cliquez sur > pour mettre en pause
la cuisson lors d'une cuisson a deux
paniers ou d'une cuisson 4 un seul
panier. Pour mettre en pause un seul
panier lors d'une cuisson & deux
paniers, sélectionnez le panier
vous souhaitez mettre en pau
appuyez sur Pl . En mode [ele]
friteuse & air sarréte de chauffer et >
clignote.

Cliquez sur > pour repre O cuisson.

Apres 10 minutes d'inactivie, friteuse

A air séteint.
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MISE EN PAUSE (SUITE) Remarque : Fvitez d'utiliser des ustensiles en
métal et des produits nettoyants abrasifs.
la vous permet de mettre en pause la

Q nction de cuisson sans retirer le panier
e la friteuse & air.

4. Pour les graisses tenaces :

REPRENDRE AUTOMATIQUEMENT LA a. Dans un petit bol, mélangez 30 g/
2 c. a soupe de bicarbonate de
CUISSON soude et 15ml / 1c. & soupe d'eau
@ pour constituer une pate facile a
Si vous retirez le panks—< friteuse a air étaler.
met automatiquement la cuisson en " . .
pause. b. UElIlsez une eponge pour etaler\lo
@ pate sur le panier et la plaque a
- Lorsque vous replacez le panid croustiller et frottez. Laissez le panier
friteuse & air reprend automatiquement et la plague & croustiller reposer
la cuisson conformément & vos réglages pendant 15 minutes avant de les
précédents. rincer.

c. Lavez les paniers et les plaques &
C URE AUTOMATIQUE croustiller avec de I'eau et du savon

avant utilisation.
- Sila friteuse & air na aucune fonction

de cuisson active, elle efface tous les 5. Nettoyez lintéride—® la friteuse &
réglages et séteint apres 10 minutes air avec une éponge ou un chiffon
dinactivite. non abrasif légérement humide. Ne

pas plonger dans l'eau. Si nécessaire,
nettoyez les serpentins de chauffage
afin d'éliminer tout débris alimentaire.
. [Figure 10]

Entretien et

maintenance 6. Sécher avant utilisation.

Rema : assurez-vous que le serpentin
de cge est completement sec avant
Remarque : dallurmerTa friteuse a air.
« Toujours nettoyer les panierswre la
friteuse & air et les plaques & croustiller
aprés chaque utilisation.
« Pour en faciliter le nettoyage, recouvrez
le panier de papier d'aluminium (¢t
lexception des plaques ¢ croustiller).

1. Eteignez et débranchez I friteuse & air.
Laissez-le refroidir totalement avant de
le nettoyer. Pour un refroidissement plus
rapide, retirez les paniers.

2. Essuyez I'extérieur de l'autocuiseur avec
un chiffon humide, si nécessaire.

3. Les paniers et les plaques & croustiller
sont adaptés au lave-vaisselle. Vous
pouvez également laver le panier et
la plague & croustiller avec de l'eau
chaude savonneuse et une éponge non
abrasive. Faites tremper si nécessaire.

13


Elodie Douville
du airfryer

Elodie Douville
l'airfryer

Elodie Douville
l'airfryer

Elodie Douville
l'airfryer n'a aucune fonction de cuisson active, il efface

Elodie Douville
du airfryer

Elodie Douville
l'airfryer.

Elodie Douville
du airfryer

Elodie Douville
l'airfryer


Dépannage

Qiobléeme Solution possible
d friteuse a air fait un @ . - . o ) )
X ! . Cela est normd=—==friteuse & air fonctionne de maniére & maintenir la
bruit de cliquetis en cours ) ;
: température cible.
de cuisson.

®) 2
_‘:J friteuse & air ne Verifiez g friteuse & air est We’e

s'allume pas.

Poussez fermement le panier dcbmf/vjfriteuse a air.

Placez de plus petits volumes d'aliments dans le panier. Si le panier est
Les aliments ne sont pas trop rempli, les aliments ne seront pas assez cuits.
totalement cuits.

Augmentez la température ou la durée de cuisson.

Les aliments superposés ou proches les uns des autres doivent étre
secoués ou retournés en cours de cuisson (voir Conseils alimentaires,
page 12).

La cuisson des aliments
est inégale.

Les aliments ne sont pas
croustillants une fois finie
la friture a I'air.

Pulvérisez ou badigeonnez une petite quantité d'huile sur les aliments
peut augmenter le croustillant (voir Guide de cuisson, page 12).

Veillez & ce qu'il n'y ait pas trop d'aliments dans le panier.

nier ne glisse pas
ctement dans la
se a air.

Assurez-vous que les plaques a croustiller sont bien insérées dans le

% nier.
>

_EL friteuse & air peut produire de la fumée blanche ou de la vapeur
lorsque vous l'utilisez pour la premiere fois ou lors de la cuisson. Cela

est normal. ﬁQ

anche Assurez-vous que le panier et l'intérietr ae la friteuse a air sont
e la friteuse correctement nettoyés et non graisseux.

—

La cuisson d'aliments gras provoque l'accumulation d'huile sous les
plagues & croustiller. Cette huile va dégager une fumée blanche, et

le panier peut étre plus chaud que d'habitude. Ceci est normal et ne
devrait affecter en rien la cuissonawipulez le panier avec précaution.

Débranchez immédiatement votte=rreuse & air. Une fumée sombre
Une fum@mbre implique que les aliments brdlent ou qu'il y a un problé circuit.
s'échap la friteuse Attendez que la fumée se dissipe avant de retirer le p Q Sile
a air. probleme n'est pas di & un aliment brdlé, contactez | pport a la
@entéle (voir page 18).
Q —IT)]ute friteuse & air peut dégager une odeur de plastique due au

processus de fabrication. Cela est normal. Respectez les instructions
concernant un Test de fonctionnement (page 8) pour éliminer
lodeur de ue. Si une odeur de plastique persiste, veuillez
contacter | port & la clientéle (voir page 18).

La friteuse a air dégage
une odeur de plastique.
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Dépannage (suite)

Probléme Solution possible

Le code d’erreur « EO1»
s’affiche.

Il'y a un circuit ouvert da ontroleur de température supérieure
de la Zone 1. Contactez | port a la clientéle (voir page 18).

Le code d’erreur « EO2 »
s'affiche.

Il'y a un court circuit do@omréleur de température supérieure
de la Zone 1. Contactez ppr‘*la clientéle (voir page 18).

Le code d’erreur « EO3 »
s’affiche.

La protection contre la surchou%’e‘d‘é Puse 4 air s'est activée
epzane 1. Eteignez et débranchez la flrease & air et laissez-la

t Onent refroidir. Si 'écran continue d'afficher « EO3 », contactez
| ~port & la clientéle (voir page 18).

Le code d’erreur « E12 »
s'affiche.

ortala

b

Il'y a une erreur dans le moteur du haut. Contactez le Sup
clientéle (voir page 18).

Le code d’erreur « E24 »
s’affiche.

Il'y @ un circuit ouvert da Q ontroleur de température supérieure
de la Zone 2. Contactez le port & la clientéle (voir page 18).

Le code d’erreur « E25 »
s’affiche.

Il'y a un court circuit dans
de la Zone 2. Contactez le

troleur de température supérieure
ort & la clientéle (voir page 18).

Le code d’erreur « E26 »
s'affiche.

'y @ un circuit ouvert dan Q ntréleur de température inférieure
de la Zone 2. Contactez le Support @ la clientéle (voir page 18).

Le code d'erreur « E27 »
s’affiche.

Il'y a un court circuit dans Q ntroleur de température inférieure
de la Zone 2. Contactez | — --‘-ﬁla clientéle (voir page 18).

Le code d'erreur « E28 »
s'affiche.

La protection contre la su Q ﬁrucllo friteuse & air s'est activée

e p 2. Eteignez et dé hez la friteuse a air et laissez-la
tc@ ent refroidir. Si lécran continue d'afficher « E28 », contactez

)

Le code d’erreur « E30 »
s’affiche

le ort & la clientéle (voir page 18).

Il'y a une erreur dans le moteur du bas. Contactez II.__,Lport ala

clientéle (voir page 18).
—

Si votre probléme n'est pas répertorié ici, veuillez contacter IeLupport ala clientéle

(voir page 18).

Déclaration de conformité

Arovast Corporation déclare par la présente que ce produit est conforme aux exigences
essentielles et & toute autre disposition pertinente de la directive 2014/53/UE, au

Reglement 2017 sur les équipements radio du Royaume-Uni et & toutes les autres exigences

des directives européennes et britanniques applicables. La déclaration de conformité
compléte peut étre consultée sur : https://cosori.com/euro/compliance

Fabricant :

VESYNC (SINGAPOUR) PTE. LTD

6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapour
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Informations sur la
garantie limitée

Friteuse a air
intelligente Turbo
Tower™ Pro de 10,8 litres

Nom du produit

Modéle CAF-DC123S-DEUR

Pour votre propre référence, nous vous
recommandons vivement d'enregistrer le
numeéro de votre commande et la date
d'achat.

Date d'achat

Numéro de
commande

Garantie limitée des produits

Cosori

Garantie limitée de deux (2) ans sur les
produits des consommateurs

Etekcity GmbH (« Etekcity ») garantit que le
produit est exempt de tout défaut de matériau
et de fabrication pendant une période de 2 ans
& compter de la date d'achat initiale (« Période
de garantie limitée »), & condition que le produit
ait été utilisé conformément aux instructions
d'utilisation et d'entretien (c'est-a-dire dans
l'environnement prévu et dans des circonstances
normales). *Cette garantie ne limite pas les
droits qui peuvent étre exigés ou accordés par
les lois nationales ou régionales de protection
des consommateurs en vigueur dans votre
région, auquel cas la période de garantie limitée
est prolongée conformément aux exigences
applicables.

Avantages de votre garantie limitée

Au cours de la Période de garantie limitée et

sous réserve de la présente Politique de garantie
limitée, Etekcity, a sa seule et unique discrétion,

(i) remboursera le prix dachat si lachat a été
effectué directement & partir de la boutique en
ligne COSOR, (ii) réparera tout défaut de matériau
ou de fabrication, (i) remplacera le produit par un
autre produit de valeur égale ou supérieure, ou (iv)
fournira un crédit de magasin au montant du prix
dachat.

Qui peut bénéficier de la couverture ?
Cette garantie limitée ne s'applique qu'a lacheteur
initial du produit et n'est pas transférable a tout
propriétaire ultérieur du produit, que le produit

ait ou non fait l'objet d'un transfert de propriété
pendant la durée spécifiée de la garantie limitée.
L'acheteur initial doit fournir une vérification du
défaut ou du dysfonctionnement et une preuve
de la date d'achat pour pouvoir bénéficier des
avantages de la garantie limitée.

Méfiez-vous des revendeurs ou des vendeurs non
autorisés

Cette garantie limitée ne sapplique pas aux
produits achetés auprés de revendeurs ou de
vendeurs non autorisés. La garantie limitée
d'Etekcity ne sapplique gu'aux produits achetés
aupres de revendeurs ou de vendeurs agrees
soumis aux contréles de qualité d'Etekcity et qui
ont accepté de s'y conformer. Veuillez prendre en
compte que les produits achetés sur un site Web
ou aupres d'un revendeur non autorisé peuvent
étre contrefaits, usagés, défectueux ou ne pas étre
congus pour étre utilisés dans votre pays. Vous
pouvez vous protéger et protéger vos produits en
vous assurant de nacheter qu'aupres d'Etekcity ou
de ses revendeurs agrees.

Sivous avez des questions sur un vendeur
particulier ou si vous pensez avoir acheté votre
produit aupres d'un vendeur non autorisé, veuillez
contacter notre équipe du Support a la clientéle.

Qu'est-ce qui n'est pas couvert ?

+ L'usure normale du produit, notamment l'usure
normale des piéces, ou les dommages dus & une
mauvaise utilisation.

- Si la preuve d'achat a été modifiee de quelque
maniere que ce soit ou rendue lllisible.

« Si le numéro du modeéle, le numéro de série ou

le code de la date de production figurant sur

le produit ont été modifiés, enlevés ou rendus
illisibles.

- Si le produit a été modifié par rapport & son état
dorigine.

- Si le produit n'a pas été utilisé conformément aux
instructions du manuel de l'utilisateur.

- Les dommages causés par la connexion de
périphériques, d'équipements supplémentaires ou
d'accessoires autres que ceux recommandés dans
le manuel de I'utilisateur.

+ Les dommages ou défauts causés par un
accident, un abus, une mauvaise utilisation ou un
entretien inapproprié ou inadéquat.

+ Les dommages ou défauts causés par un service



ou une réparation du produit effectué par un
fournisseur de service non autorisé ou par toute
entité autre qu'Etekceity.

- Les dommages ou défauts survenant lors d'une
utilisation commerciale, d'une location ou de toute
utilisation pour laquelle le produit n'est pas prévu.
- Si lappareil a été endommagé, notamment par
des animaux, la foudre, une tension anormale, un
incendie, une catastrophe naturelle, le transport,
un lave-vaisselle ou de 'eau (sauf si le manuel de
l'utilisateur indique expressément que le produit
peut étre lavé au lave-vaisselle).

+ Dommages accessoires et indirects.

- Les dommages ou défauts dépassant le colt du
produit.

Réclamez votre service de garantie limitée en

5 étapes simples :

1. Assurez-vous que votre produit est bien couvert
par la période de garantie limitée spécifiée.

2. Assurez-vous d'avoir une copie de la facture et
de lidentifiant de la commande ou de la preuve
d'achat.

3. Assurez-vous d'avoir votre produit. NE PAS jeter
votre produit avant de nous contacter.

4. Contactez notre équipe du Support & la
clientele.

5. Une fois que notre équipe du Support & la
clientéle a approuveé votre demande, veuillez
renvoyer le produit avec une copie de la facture et
de lidentifiant de la commande.

Recours unique et exclusif

LA GARANTIE LIMITEE QUI PRECEDE CONSTITUE
LA RESPONSABILITE EXCLUSIVE D'ETEKCITY

GMBH VOTRE SEUL ET UNIQUE RECOURS, EN

CAS DE VIOLATION D'UNE GARANTIE OU DE NON
CONFORMITE DU PRODUIT COUVERT PAR LA
PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE DU
PRODUIT. CETTE GARANTIE LIMITEE EST EXCLUSIVE
ET REMPLACE TOUTE AUTRE GARANTIE. AUCUN
EMPLOYE DETEKCITY GMBH NI AUCUNE AUTRE
PARTIE N'EST AUTORISE A OFFRIR UNE GARANTIE
SUPPLEMENTAIRE A LA GARANTIE LIMITEE DECRITE
DANS LA PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE
LIMITEE DU PRODUIT.

Clause de non-responsabilité des
garanties limitées

DANS TOUTE LA MESURE PERMISE PAR LA LOI
APPLICABLE, A 'EXCEPTION DE CE QUI EST
GARANTI DANS LA PRESENTE POLITIQUE DE
GARANTIE LIMITEE DES PRODUITS, ETEKCITY
GMBH FOURNIT LES PRODUITS QUE VOUS
ACHETEZ A ETEKCITY GMBH « TELS QUELS » ET

ETEKCITY GMBH DECLINE PAR LES PRESENTES
TOUTE GARANTIE DE QUELQUE NATURE QUE CE
SOIT, EXPRESSE OU IMPLICITE, STATUTAIRE OU
AUTRE, Y COMPRIS, MAIS SANS S'Y LIMITER, TOUTE
GARANTIE DE QUALITE MARCHANDE, D'ABSENCE
DE CONTREFAGON ET D"ADEQUATION A UN
USAGE PARTICULIER.

Limitations de la responsabilité

DANS TOUTE LA MESURE PREVUE PAR LA

LOI APPLICABLE, ETEKCITY GMBH, SES

SOCIETES AFFILIEES, OU LEURS CONCEDANTS,
FOURNISSEURS DE SERVICES, EMPLOYES, AGENTS,
DIRIGEANTS OU ADMINISTRATEURS NE PEUVENT EN
AUCUN CAS ETRE TENUS POUR RESPONSABLES DE
CE QUISUIT:

() DES DOMMAGES DE QUELQUE NATURE QUE
CE SOIT DECOULANT DES PRODUITS ACHETES
AUPRES DETEKCITY GMBH OU EN RAPPORT AVEC
CEUX-CI ET DEPASSANT LE PRIX D'ACHAT PAYE PAR
LACHETEUR POUR CES PRODUITS, OU

(o) DES DOMMAGES INDIRECTS, SPECIAUX,
ACCESSOIRES, CONSECUTIFS OU PUNITIFS, MEME
SI ETEKCITY GMBH OU L'UN DE SES FOURNISSEURS
A ETE INFORME DE LA POSSIBILITE OU DE LA
PROBABILITE DE TELS DOMMAGES.

ET INDEPENDAMMENT DU FAIT QUILS SOIENT
CAUSES PAR UN DELIT CIVIL (Y COMPRIS LA
NEGLIGENCE), UNE RUPTURE DE CONTRAT OU
AUTRE. NOTRE RESPONSABILITE NE DEPASSERA

EN AUCUN CAS LE MONTANT REEL QUE VOUS
AVEZ PAYE POUR LE PRODUIT DEFECTUEUX, ET
NOUS NE SERONS EN AUCUN CAS RESPONSABLES
DES DOMMAGES OU PERTES CONSECUTIFS,
ACCESSOIRES, SPECIAUX OU PUNITIFS, QUILS
SOIENT DIRECTS OU INDIRECTS.

SOUS RESERVE DES DISPOSITIONS DE LA
PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE
DES PRODUITS, ETEKCITY GMBH N'EST PAS
RESPONSABLE DES COUTS ASSOCIES AU
REMPLACEMENT OU A LA REPARATION DES
PRODUITS ACHETES PAR SON INTERMEDIAIRE,

Y COMPRIS, MAIS SANS S'Y LIMITER, LES COUTS

DE MAIN-D'CEUVRE, D'INSTALLATION QU

AUTRES ENCOURUS PAR L'UTILISATEUR ET, EN
PARTICULIER, LES COUTS LIES A LA DEPOSE OU AU
REMPLACEMENT DE TOUT PRODUIT.

Autres droits dont vous pouvez
disposer

CERTAINES JURIDICTIONS N'AUTORISENT PAS
CE QUI SUIT : (1) LEXCLUSION DES GARANTIES
IMPLICITES ; (2) LA LIMITATION DE LA DUREE
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DES GARANTIES IMPLICITES ; ET/OU (3)
L'EXCLUSION OU LA LIMITATION DES
DOMMAGES ACCESSOIRES OU INDIRECTS ; IL
SE PEUT DONC QUE LES CLAUSES DE NON-
RESPONSABILITE DE LA PRESENTE POLITIQUE
NE SAPPLIQUENT PAS A VOUS. DANS CES
JURIDICTIONS, VOUS NE DISPOSEZ QUE DES
GARANTIES IMPLICITES QUI DOIVENT ETRE
EXPRESSEMENT FOURNIES CONFORMEMENT
A LA LOI APPLICABLE. LES LIMITATIONS

DE GARANTIE, DE RESPONSABILITE ET DE
RECOURS S'APPLIQUENT DANS TOUTE LA
MESURE PERMISE PAR LA LOI.

BIEN QUE CETTE GARANTIE LIMITEE VOUS
DONNE DES DROITS LEGAUX SPECIFIQUES,
VOUS POUVEZ BENEFICIER D'AUTRES
DROITS DANS VOTRE JURIDICTION. CETTE
DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE

EST SOUMISE AUX LOIS EN VIGUEUR QUI
S'/APPLIQUENT A VOUS ET AU PRODUIT.
VEUILLEZ CONSULTER LES LOIS EN

VIGUEUR DANS VOTRE JURIDICTION POUR
COMPRENDRE PLEINEMENT VOS DROITS.

Modifications de cette politique
Nous pouvons modifier les conditions et la
disponibilité de la présente garantie limitée &
notre discrétion, mais toute modification ne
sera pas rétroactive.

Cette garantie est assurée par :
Etekcity GmbH

Vossbarg 1, 25524 Itzehoe
Allemagne

Sort a la clientele

Pour toute question ou préoccupation
oncernant votre nouveau produit,
llez contacter notre équipe de

=oort 4 la clientéle.

Courriel :
soporte@cosori.site

*Veuillez préparer votre facture et
votre numéroﬁommonde avant de

contacter le $&eport a la clientéle.

Attributions

Google, Android et Google Play sont des
margues déposées de Google LLC.

App Store® est une marque déposée d'Apple Inc.

Wi-Fi est une marque déposée de la Wi-Fi
Alliance.

iOS est une marque déposée de Cisco
Systems, Inc. et/ou de ses filiales aux
Etats-Unis et dans certains autres pays.

La marqgue et les logos Bluetooth® au niveau
mondial sont des marques déposées détenus
par Bluetooth SIG, Inc., et toute utilisation de
ces marques par Arovast Corporation se fait
sous licence. Les autres marques et noms
commerciaux sont ceux de leurs propriétaires
respectifs.
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