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Contenu du paquet

1 x Friteuse & air Turbo Tower™ de
10,8 litres

2 x Plague a croustiller

1 x Plaque & rétir

1 x Mode d'emploi

1 x Guide de prise en main rapide

Spécifications
Modeéle CAF-DC121-AEUR
Alimentation 220 & 240 VCA,
électrique 50 Hz
Puissance
. 2630 W
nominale
1081
Zone 1
Capacité (Panier du haut) : 4,31

Zone 2
(Panier du bas) : 6,5

Plage de 30 & 230°C/
température 90° & 450 °F
Minuterie 1min a 12 heures
Dimensions

(poignée 413 x 30 x 40,5 cm/
comprise, 16,3 x 11,8 x 15,9 po.
LxIxH)

Poids 93kg/ 20,5 Ib



LISEZ ET CONSERVEZ CES
INSTRUCTIONS

MESURES DE SECURITE ET
AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Suivez les cons_i?nes élémentaires de sécurité lorsque vous
utilisez votre airfryer. Lisez toutes les instructions.

PRINCIPAUX POINTS DE SECURITE ~ SECURITE GENERALE

+ Ne touchez pas les surfaces chaudes. + Pour vous protéger contre les chocs
Utilisez les poignees. électriques, n'immergez pas les chéssis,

+ Soyez prudent lorsque vous retournez cordon ou du airfryer dans de l'eau ou
le panier aprés la cuisson, car lo tout autre liquide.
plague a croustiller chaude peut + Une surveillance étroite est nécessaire
tomber et constituer un risque pour la lorsqu'un appareil est utilisé par ou &
sécurité, proximité d'enfants. le lorsque vous ne

+ Insérez fermement la plaque & lutilisez pas, et avant tout nettoyage. le
croustiller dans le panier pour éviter refroidir avant de plocer ou de retirer des
quelle ne tombe. pIeces.

+ Nobstruez pas les ouvertures de + Ne faites pas fonctionner un
ventilation. De la vapeur chaude est appareil dont le cordon ou la prise
libérée par les ouvertures. Eloignez vos sont endommageés ou apres un
mains et votre visage des ouvertures. dysfonctionnement de [appareil, ou

+ Utilisez toujours des pinces pour retirer un dommage quelconque. Retournez
avec précaution les aliments chauds. lapparel au centre de service agrée le

plus proche pour examen, réparation ou

+ Evitez dlenrouler le cordon : eparation o
réglage. Contactez le Service client (voir

dalimentation autour de louverture

de ventilation lorsque [apparell p'og.e‘ 7). . ,.

est en fonctionnement. Le cordon + N'utilisez pas votre airfryer s'il est
dalimentation risque sinon détre endommage ou ne fonctionne pas
endommageé par lo température correctement, ou Si le cordon ou la fiche
élevée, ce qui constitue un risgue sont endommageés. Contactez le Service
pendant [utiisation. client (voir page 17).



« Toute utilisation d'accessoires non

recommandés par Cosori peut
engendrer des blessures.

Ne pas utiliser en extérieur.

Ne pas placer [airfryer ou lune de

SeS PIECeS Sur une cuisiniére, pres de
brlleurs & gaz ou électriques, ou dans
un four chauffé,

Soyez extrémement prudent lorsque
vous retirez le panier et la ploque

a croustiller ou lorsque vous vous
debarrassez de la graisse chaude.
Toujours placer la plague a croustiler
ou le panier interne sur une surface
resistant & la chaleur apres [avoir
retirée du panier.

Ne pas nettoyer avec des tampons @
recurer métalliques. Des fragments de
métal peuvent se détacher du tampon
et entrer en contact avec des pieces
électriques, créant ainsi un risque de
choc électrique.

Ne rien stocker sur votre airfryer. Ne rien
stocker a [intérieur de votre airfryer.
Cet airfryer peut étre utilisé par

des enfants de 8 ans et plus et

des personnes dont les capacités
sensorielles, physiques ou mentales
sont réduites ou présentant un mangue
dexpérience et de connaissances,
sils ont été supervisés ou formes &
lutilisation du airfryer d'une maniere
slre et sils comprennent les dangers
encourus.

+ Ne pas laisser les enfants nettoyer ou

effectuer lentretien du airfryer, sauf slils
ont plus de 8 ans et sont surveillés.

+ Les enfants doivent étre surveillés pour
sassurer quils ne jouent pas avec
lairfryer.

« Cet airfryer nest pas congu pour étre
utilisé avec une minuterie externe ou
un systeme de commande @ distance
separe.

« Pour débrancher, mettez nimporte
quelle commande sur « off » (arrét), puis
déebranchez la fiche de la prise murale.

« Ne pas utiliser [airfryer & des fins autres
que celles pour lesquelles il a été concu.

« Tout entretien doit étre effectué par un
technicien agréé, contactez le Service
client (voir page 17).

« Pour les instructions relatives au
nettoyage des accessoires, Voir
Entretien et Maintenance (oage 12)

+ Ne convient pas G un usoge
commercial. Uniguement pour usage
domestique.

CUISSON EN COURS

+ Un airfryer fonctionne unigquement avec
de [air chaud. Ne jamais remplir le panier
dhuile ou de graisse.

+ Ne jamais utiliser votre airfryer sans que
lefs) panier(s) ne soit/soient en place.

+ Ne pas placer daliments trop volumineux
ou dustensiles en métal dans votre
airfryer car ils peuvent provoquer un
incendie ou un risque délectrocution.

+ Ne pas trop remplir le panier. Si les
aliments touchent les résistances



chauffantes cela pourrait entrainer
une surchauffe ou un risque d'incendie.
Ne pas toucher les accessoires (dont
la plaque & croustiller) pendant ou
immédiatement aprés la cuisson.

Ne pas placer de papier, carton,
plastique non résistant @ la chaleur
ou tout autre matériau similaire dans
votre airfryer.

Ne placez jamais de papier sulfurisé
ou de cuisson dans la friteuse sans
aliments dessus.Lair en circulation
pourrait le soulever et le faire entrer
en contact avec les résistances
chauffantes, présentant un risque de
surchauffe.

Sivous recouvrez le panier dune
feuille d'aluminium, assurez-vous
quelle nentre pas en contact avec
les résistances chauffantes, ce qui
pourrait entrainer une surchauffe et un
risque dincendie.

Toujours utiliser des récipients
resistants & la chaleur. Soyez
extrémement prudent si vous utilisez
des récipients quine sont pas en
métal ou en verre.

Pour réduire le risque dincendie,
eloignez votre airfryer de tout
matériau inflammable (rideaux,
nappes, etc.). Utilisez sur une surface
plane, stable et résistante 4 la chaleur,
loin de toute source de chaleur ou de
tout liquide.

Eteignez et debronchez immédiotement
votre airfryer si vous voyez de la fumee

noire sen échapper. Une fumée blanche
est normale, due ¢ la graisse chouffée
ou & des écloboussures daliments,

mais une fumée foncée signifie que les
aliments brllent ou quily a un probléme
de circuit. Attendez que la fumée se
dissipe avant de retirer le panier. Sile
probleme niest pas di & un aliment
briilé, contactez le Service client (page
7).

Pour éteindre la [airfryer, appuyez une
fois sur . Lécran offiche STANDBY
(Veile), o> reste orange , et tous les
autres boutons seteignent.

Ne pas laisser votre airfryer sans
surveillance lors de son utilisation.

ALIMENTATION ET CORDON
+ Eteignez 'airfryer avant de débrancher

lo prise de courant.

« Pour débrancher, saisissez la fiche et

retirez-la de la prise. Ne jamais tirer sur
le cordon dalimentation.

+ Ne pas laisser le cordon dalimentation

(ou toute rallonge) pendre sur le bord
d'une table ou d'un plan de travail ou
entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

+ Retirez et jetez le capuchon de

protection plocé sur la fiche
dalimentation du airfryer afin de
prévenir tout risque détouffement.

+ Ne jamais utiliser une prise située sous

le plan de travail pour brancher votre
airfryer.

+ Airfryer est doté dune fiche avec

mise & la terre & 3 broches. Toujours



brancher sur une prise électrique reliée
¢ la terre. Ne pas modifier la fiche de
quelgue maniere que ce soit.

« Airfryer ne doit étre utilisée quavec
des systemes électriques de
220 & 240V, 50/ 60 Hz. Ne pas
brancher sur un autre type de prise.
(Figure a

« Conservez lairfryer et son cordon hors
de portée des enfants de moins de
8 ans.

+ Sile cordon dialimentation est
endommage, il doit &tre remplacé
par Arovast ou par des personnes
ayant une qualification similaire afin
déviter tout risque dincendie ou
délectrocution. Veuillez contacter le
Service client (page 17).

RALLONGES ELECTRIQUES

+ Des rallonges électriques plus longues
sont disponibles et peuvent étre
utilisées & condition de faire attention
a leur utlisation. Siune rallonge
électrique plus longue est utiisee :

« Lapuissance électrique indiquée
sur la rallonge doit étre au moins
égale ¢ la puissance électrique du
airfryer.

+ Le cordon doit étre disposé de
maniere & ne pas déborder du
plan de travail ou de la table,
pour éviter que les enfants ne le
tirent ou ne trebuchent dessus par
inadvertance.

+ Silappareil est du type & étre mis
a'la terre, le jeu de cordons ou la
rallonge doivent étre des cordons @
3ils du type avec mise & la terre,

AVERTISSEMENT : Toute autre réparation
doit étre effectuée par un agent de
service agree.

Champs électromagnétiques
(CEM)

Lairfryer Cosori est conforme @ toutes

les normes concernant les champs
électromagnétiques (CEM). Manipulé
correctement et conformément aux
instructions du présent manuel dutilisation,
lutilisation de lappareil est slre, au regard
des preuves scientifiques disponibles & ce

jour,

AVERTISSEMENT : les articles marqués
du symbole suivant peuvent atteindre
des températures élevees et doivent étre
manipulés avec précaution.

ATTENTION : surfaces
chaudes.



Ce symbole signifie que le

produit ne doit pas &tre jeté
mmmm  OVEC €S déchets meénagers,

mais doit étre remis & un centre
de collecte approprié en vue de son
recyclage. Une élimination et un recycloge
appropriés contribuent A proteger les
ressources naturelles, la santé humaine et
lenvironnement.
Pour de plus amples informations
concernant Iélimination et le recyclage de
ce produit, contactez votre municipalite,
le service délimination des déchets ou le
Magasin ol Vous avez acheté ce produtt,

Ce produit est conforme d la directive
RoHS.

Ce produit est conforme ¢ la directive
2011/65/UE, au réglement de 2012 sur

la restriction de [utilisation de certaines
substances dangereuses dans les
équipements electriques et électroniques
et 0 ses amendements, relatifs 4 la
limitation de [utilisation de certaines
substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques.

LIRE ET CONSERVER CES
INSTRUCTIONS

Découvrir son airfryer connecté

Remarque :

« Ne pas essayer douvrir la partie supérieure du airfryer. Ce n'est pas un couvercle.

SCHEMA DU AIRFRYER [FIGURE 1]

Entrée d'air

Sortie d'air

Panneau de commande
Cordon électrique

oo owp

Plague a croustiller

Plagque & rotir

Panier Zone 1de 4,3 |
Panier Zone 2 de 6,51
Poignée du panier

=z p



Avant une premiere
utilisation

Configuration

1. Retirez tous les emballages & lintérieur
et & l'extérieur du airfryer, y compris
les autocollants temporaires et le film
plastique.

2. Placez I'airfryer sur une surface stable,
plane et résistant & la chaleur. Tenez-le
éloigné des zones susceptibles d'étre
endommagées par I'air chaud ou la
vapeur (telles que des murs ou des
placards).

Remarque : Laisser un espace d'au moins 13 cm /
5 pouces derriere [airfryer.. [Figure 2]

Laissez suffisamment d'espace & l'avant du airfryer
pour pouvoir retirer le panier.

3. Lavez soigneusement les paniers, les
plaques & croustiller et la plague & rotir
dans le lave-vaisselle ou & la main avec
une éponge non abrasive.

4. Essuyez lintérieur et l'extérieur du airfryer
a laide d'un chiffon légerement humide.
Séchez avec une serviette.

5. Remettez les plagues & croustiller dans
les paniers et placez ceux-ci & lintérieur
du airfryer. [Figure 3]

Test de fonctionnement

Effectuer un test vous permettra de vous
familiariser avec votre airfryer, de vous
assurer qu'il fonctionne correctement et de
le nettoyer de tout résidu éventuel.

1. Assurez-vous que les paniers du airfryer
sont vides et branchez-le.

2. Appuyez sur @, puis sur MATCH

(dupliquer). Lafficheur va indiquer
«195°C » et « TOMIN ».

3. Appuyez sur P || pour lancer la cuisson. Une
fois le test de fonctionnement terming,
[airfryer va émettre un bip.

4.

Retirez les paniers. Laissez les paniers
refroidir totalement pendant 10 a
30 minutes.

Remarque :

tout airfryer peut dégager une odeur

de plastique due au processus de
fabrication. Cela est normal. Silodeur de
plastique ne diminue pas aprés un test de
fonctionnement, contactez le Service client
(voir page 17).

Soyez prudent lorsque vous retournez le
panier apres la cuisson, car les plaques

& croustiller chaudes peuvent tomber et
constituer un risque pour la sécurité.

Utiliser son airfryer

Cuisson

Remarque :

.

Ne pas placer quoi que ce soit sur le dessus
de votre airfryer. Cela perturberait la
circulation de lair et entrainerait de mauvais
résultats en termes de friture & lair. [Figure 4]
Un airfryer nest pas une friteuse
traditionnelle. Ne pas remplir le panier
d'huile, de matiere grasse de friture ou de
tout autre liquide.

Faites attention & la vapeur chaude lorsque
vous retirez le panier du airfryer.

PARAMETRES DES FONCTIONS DE CUISSON

Utiliser une fonction de cuisson est la fagon
la plus simple cuisiner avec un airfryer. Les
fonctions de cuisson sont programmeées
selon une durée et une température idéales
pour la cuisson de certains aliments.

Pour personnaliser une fonction :

+ Choisissez une fonction et réglez le
temps de cuisson et la température
a l'aide des boutons A~ et~ .

+ Pour enregistrer les nouveaux
parametres, appuyez et maintenez
le bouton de fonction de cuisson
enfoncé pendant 3 secondes jusqu'da
ce que lairfryer émette un bip.



PARAMETRES DES FONCTIONS DE
CUISSON (SUITE)

+ Pour réinitialiser toutes les fonctions :

+  Maintenez enfoncé @ et @
simultanément pendant 3 secondes
jusqu'a ce que Il'airfryer émette
un bip.

Remarque : pour augmenter ou diminuer
rapidement la durée ou la température,
maintenez enfoncés les boutons .~ ou ~~.

AIR FRY (FRITURE A AIR) : cuisson & haute
température et circulation d'air maximale
pour des aliments croustillants tels que les
frites et les ailes de poulet.

ROAST (ROTISSERIE) : idéal pour les viandes
et les volailles. Les aliments seront tendres et
juteux & lintérieur et bien rotis o l'extérieur.

GRILL (GRIL) : parfait pour des morceaux
de viande minces (comme du bacon), de
la volaille, du poisson, des saucisses et des
légumes.

BAKE (CUISSON AU FOUR) : pour les
gdteaux, les muffins et les pdatisseries.

REHEAT (RECHAUFFER) : redonnez vie & vos
restes en les réchauffant doucement, pour
un résultat croustillant.

DRY (DESHYDRATER) : une température
basse et constante pour déshydrater les
aliments. Idéal pour réaliser des chips de
fruits ou de légumes.

PROOF (POUSSE) : maintien précis & basse
tempeérature pour préparer pour préparer
du pain, des petits pains, de la pizza, de la
pdte et du yoourt.

UTILISATION DE LA PLAQUE A ROTIR

La grille en fer est utilisée dans le panier
de la (2) (bas) pour créer une cuisson &

3 étages (voir page 10). La plaque

& rotir est idéale pour les aliments qui
doivent étre particulierement croustillants,
tels que les féculents et les protéines.

Remarque :
« Lorsque vous utilisez la plaque & rotir dans
la @ il n'est pas nécessaire de secouer

ou de retourner les aliments. Congue pour une
cuisson homogéne, elle assure une répartition
optimale de la chaleur pour des résultats
parfaits sans intervention.

« Laplaque a rétir n'est prévue que pour la

cuisson & deux étages dans la Zone 2. N'essayez

pas de cuisiner avec la plaque & rétir dans la
Zone 1, car le panier n'est pas assez profond.
«  Assurez-vous toujours que la plaque & rétir est

correctement en place et au fond du panier de la

Zone 2 lors de la cuisson. [Figure 5]

« les aliments placés sur la plaque & rétir cuisent

plus rapidement que ceux placés directement
sur la plaque & croustiller.

«  Pour cuire deux types de légumes & la fois, faites

dabord cuire les légumes les plus fermes, puis
placez ensuite les légumes plus tendres.

ATTENTION : la plague & rotir est trés
chaude apres la cuisson. Utilisez des gants
de cuisine ou des pinces en silicone pour la
retirer du panier.

CUISSON AVEC UN SEUL PANIER

Le panier de la @ est idéal pour les petites
portions et apporter plus de croustillant
aux féculents ou protéines.

Le panier de la @ est idéal pour les
grandes piéces, la cuisson des pdtisseries,
des légumes, des féculents et des protéines
de grande taille.

—

. Placez les plagues & croustiller dans les
paniers. La plague & croustiller permet a
l'excédent d'huile de segoutter au fond
du panier.

2. Appuyez sur O. Appuyez sur @ ou @

pour choisir un panier.

3. Sélectionnez une fonction de cuisson.

4. Vous pouvez également régler la

température et le temps de cuisson &

l'aide des boutons .~ et ~. Vous pouvez
le faire & tout moment pendant la

Remarque : pour augmenter ou diminuer
rapidement le temps de cuisson ou la température,
maintenez enfonces les boutons ™ ou .

cuisson.
5. Appuyez sur P |llancer la cuisson.

6. Lairfryer émet 3 bips lorsqu'il a terminé.
Lafficheur va indiquer « End » (fin).



7.

Retirez le panier du airfryer, en prenant
garde & la vapeur chaude. Utilisez des
gants ou des ustensiles résistant & chaleur
pour retirer les aliments du panier.

ATTENTION : la plaque & croustiller chaude
peut tomber lorsque vous retournez le panier.

8.

a. Assurez-vous que le panier repose
sur une surface plane.

b. Veillez & ce que de I'huile ou de
la graisse chaude ne se dépose
pas dans le panier. Pour éviter les
éclaboussures, jetez I'huile avant de
replacer le panier. [Figure 6]

Laissez refroidir avant de nettoyer.

POUR DESELECTIONNER UNE ZONE

a. Appuyez et maintenez (1) ou (2)
enfoncé pendant 3 secondes pour
désélectionner le panier.

b. Cliquez sur @ ou @ pour choisir
l'autre panier.

CUISSON AVEC DEUX PANIERS

Utilisez les deux paniers du airfryer pour
cuire différents aliments en méme temps. Les
paniers des Zone 1et Zone 2 peuvent étre
controlés séparément I'un de lautre.

Placez les plaques a croustiller dans les
paniers. La plague & croustiller permet &
l'excédent d'huile de s'égoutter au fond
du panier.

Appuyez sur O, Appuyez sur @ pour
choaisir le panier du haut.

Sélectionnez une fonction de cuisson.

. Vous pouvez également régler la

température et le temps de cuisson

a l'aide des boutons A~ et ~~. Vous
pouvez le faire & tout moment pendant
la cuisson.

Cliguez ensuite sur @ pour choisir le
panier du bas.

. Sélectionnez une fonction de cuisson

et réglez la température et le temps de
Cuisson si nécessaire.

7. Appuyez sur > pour lancer la cuisson
avec les deux paniers.

8. Lairfryer émet 3 bips lorsqu'il a terminé.
Lafficheur va indiquer « End » (fin).

Remarque : Pour interrompre la cuisson, appuyez
sur ou @ pour sélectionner un panier, puis
cliquez sur p|.

9. Retirez le panier du airfryer, en prenant
garde & la vapeur chaude. Utilisez des
gants ou des ustensiles résistants &
la chaleur pour retirer les aliments du
panier.

ATTENTION : la plague & croustiller chaude
peut tomber lorsque vous retournez le
panier.

a. Assurez-vous que le panier repose
sur une surface plane.

b. Veillez & ce que de I'huile ou de
la graisse chaude ne se dépose
pas dans le panier. Pour éviter les
éclaboussures, jetez I'huile avant de
replacer le panier. [Figure 7]

10. Laissez refroidir avant de nettoyer.
MATCH (DUPLIQUER)

La fonction Match dupligue les réglages
sur I'ensemble de I'Air Fryer, permettant aux
paniers des zones 1 et 2 de cuire avec le
méme temps et la méme température. Cela
vous permet de cuire de grandes quantités
en une seule fois.

1. Cliquez sur O, puis sur MATCH
(dupliquer).

2. Sélectionnez une fonction de cuisson.
3. Vous pouvez également régler le temps
de cuisson et la température & l'aide

des boutons ~ et ~~.

4. Cliquez sur > pour débuter la cuisson
avec les deux paniers.

Remarque : si l'un des paniers ou les deux sont en
cours de cuisson, la fonction Match (dupliquer) ne
fonctionnera pas.



SYNC (SYNCHRONISER)

La fonction Sync (synchroniser) synchronise
automatiquement les deux paniers pour
qu'ils terminent la cuisson en méme temps.

1. Appuyez sur O, puis sur @ pour choisir
le panier du haut.

2. Sélectionnez une fonction de cuisson.

3. Vous pouvez également régler la
température et le temps de cuisson.

4. Appuyez sur@ pour choisir le panier du
bas. Sélectionnez une fonction de cuisson
et réglez les paramétres si nécessaire.

5. Appuyez sur SYNC (synchroniser).

6. Appuyez sur > pour commencer A cuire.
Le panier dont le temps de cuisson est
le plus court affiche « Hold » (maintenir).

7. Lorsque les temps de cuisson des
deux paniers correspondent (le temps
restant est le méme), 'airfryer émet
un bip et lautre panier commence
automatiquement la cuisson.

8. Les deux paniers finiront la cuisson en
méme temps.

Pour annuler prématurément la cuisson
dans une zone :

1. Appuyez et maintenez @ ou @
enfoncés pendant 3 secondes pour
arréter la cuisson dans cette zone.

Pour annuler prématurément la cuisson dans
les deux zones :

2. Maintenez enfonce Pl pendant 3 secondes.

CUISSON SUR 3 ETAGES

Préparez un repas complet en utilisant la
zone 1 pour cuire vos aliments et en plagant
la plague a rétir dans la zone 2, transformant
ainsi le panier inférieur en deux niveaux de
cuisson.Zone 1 & niveau supérieur de la zone 2
:idéal pour obtenir des protéines bien dorées
et ultra croustillantes.Niveau inférieur de la
zone 2 : parfait pour les aliments nécessitant
moins de croustillant, comme les légumes.
[Figure 8]

CUISSON SUR 3 ETAGES (SUITE)

Remarque : la plaque & rétir n'est prévue que pour
la cuisson & deux étages dans la Zone 2. N'essayez
pas de cuisiner avec la plaque a rétir dans la Zone 1,
car le panier nest pas assez profond.

1. Assurez-vous que les plaques & croustiller
sont bien dans les paniers.

2. Déposez des légumes ou des féculents
sur la plaque & croustiller du panier de la
zone 2.

3. Placez la grille en fer par-dessus, puis
ajoutez des protéines ou des féculents
assaisonnés sur la grille.

4. Disposez des protéines ou des féculents
supplémentaires dans le panier de la
zone 1.

5. Appuyez sur @ sélectionnez une fonction
de cuisson et, si nécessaire, réglez la
temps de cuisson et la température &
l'aide des boutons A~ et ~~.

6. Appuyez sur @ sélectionnez une fonction
de cuisson et, si nécessaire, réglez la
temps de cuisson et la température &
l'aide des boutons A~ et ~~.

7. Appuyez sur SYNC (synchroniser), puis sur
> pour lancer la cuisson.

Remarque :

- les aliments placés sur la plaque a rétir cuisent
plus rapidement que ceux placés directement
sur la plaque & croustiller.

Pour cuire deux types de légumes & la fois,
faites d'abord cuire les légumes les plus fermes,
puis placez ensuite les légumes plus tendres.
Pour de meilleurs résultats, nous recommandons
de ne pas cuire des aliments frais et surgelés
simultanément dans le méme panier.

Retourner les protéines & mi-cuisson permet
dassurer une cuisson et une coloration
homogenes.

Faites tremper la plaque & rétir dans de l'eau

savonneuse pour éliminer les graisses tenaces
et les résidus.

ATTENTION : [a plaque & rétir est tres
chaude aprés la cuisson. Utilisez des gants
de cuisine ou des pinces en silicone pour la
retirer du panier.

10



Guide de cuisson

REMPLISSAGE EXCESSIF

Si le panier est excessivement rempli, la
cuisson des aliments va étre inégale.

« Nutilisez pas d'aliments emballés. Si
les aliments touchent les résistances
chauffantes cela pourrait entrainer une
surchauffe ou un risque d'incendie.

UTILISATION D’HUILE

+ Ajouter une petite quantité d'huile & vos
aliments les rendra plus croustillants. Ne
pas utiliser plus de 30 ml/ 2 cuilléres &
soupe d'huile.

+  Les aérosols d'huile sont excellents pour
appliquer de petites quantités d'huile de
maniére uniforme sur tous les aliments.

» Ne pas utiliser daérosols de cuisine
contenant des gaz propulseurs. Les gaz
propulseurs peuvent endommager le
revétement anti-adhésif du panier du
airfryer.

CONSEILS ALIMENTAIRES

« Pour de meilleurs résultats, secouez
ou remuez souvent les aliments. Nous
recommandons de secouer ou de
remuer les aliments avec des pinces au
moins 3 fois au cours de la cuisson.

+ Lors de la cuisson d'une protéine, veillez
a placer la plaque & croustiller dans le
panier de la Zone 1 pour des résultats
encore plus croustillants.

11

POULET ENTIER

Nous vous recommandons d'utiliser une
plaque & croustiller pour éviter que le
dessous du poulet ne touche la graisse
et I'huile qui ségouttent pendant la
cuisson.

Utilisez des pinces pour retourner le
poulet en cours de cuisson. Insérez un
coté de la pince dans le poulet pour
bien le saisir avant de le retourner.
[Figure 9]

CHANGEMENT DES UNITES DE
TEMPERATURE

Maintenez appuyé TEMP (température)
A~ et~ simultanément pendant
3 secondes.

Lairfryer @émet un seul bip et l'unité
de température passe de Celsius &
Fahrenheit.

Repétez l'opération pour revenir &
Celsius.

MISE EN PAUSE

Appuyez sur > pour mettre en pause
la cuisson lors d'une cuisson & deux
paniers ou d'une cuisson & un seul
panier. Pour mettre en pause un seul
panier lors d'une cuisson & deux
paniers, sélectionnez le panier que
vous souhaitez mettre en pause, puis
appuyez sur »|l. En mode pause,
l'airfryer s'arréte de chauffer et >
clignote.

Appuyez sur Pl pour reprendre la
cuisson.

Apres 10 minutes d'inactivité, Appuyez
séteint.
Cela vous permet de mettre en pause la

fonction de cuisson sans retirer le panier
du airfryer.



REPRENDRE AUTOMATIQUEMENT
LA CUISSON

+  Sivous retirez le panier, l'airfryer met
automatiguement la cuisson en pause.

- Lorsque vous replacez le panier,
I'airfryer reprend automatiquement la
cuisson conformément & vos réglages
précédents.

COUPURE AUTOMATIQUE

+ lairfryer n'a aucune fonction de cuisson
active, il efface efface tous les réglages
et séteint aprées 10 minutes d'inactivité.

Entretien et
maintenance

Remarque :
« Toujours nettoyer les paniers du airfryer
et les plaques & croustiller apres chaque
utilisation.
« Pour en faciliter le nettoyage, recouvrez le
panier de papier d'aluminium (& lexception
des plaques ¢ croustiller).

1. Eteignez et débranchez l'airfryer.
Laissez-le refroidir totalement avant de
le nettoyer.Pour un refroidissement plus
rapide, retirez les paniers.

2. Essuyez I'extérieur du airfryer avec un
chiffon humide, si nécessaire.

3. Les paniers et les plaques & croustiller
sont adaptés au lave-vaisselle. Vous
pouvez egalement laver le panier et
la plague & croustiller avec de l'eau
chaude savonneuse et une éponge non
abrasive. Faites tremper si nécessaire.

Remarque : Evitez dutiliser des ustensiles en métal

et des produits nettoyants abrasifs.

4. Pour les graisses tenaces :

a. Dans un petit bol, mélangez 30 g/
2 c. & soupe de bicarbonate de
soude et 15ml / 1¢. & soupe d'eau
pour constituer une pdte facile &
étaler.

b. Utilisez une éponge pour étaler la
pdte sur le panier et la plaque &
croustiller et frottez. Laissez le panier
et la plaque a croustiller reposer
pendant 15 minutes avant de les
rincer.

c. Lavez les paniers et les plaques &
croustiller avec de I'eau et du savon
avant utilisation.

5. Nettoyez lintérieur du airfryer avec
une éponge ou un chiffon non abrasif
légérement humide. Ne pas plonger
dans l'eau. Si nécessaire, nettoyez les
résistances chauffantes afin d'éliminer
tous les résidus alimentaires. [Figure 10]

6. Séchez avant utilisation.

Remarque : assurez-vous que lla résistance
chauffante est complétement séche avant
dallumer le airfryer.

12
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Dépannage

Probléme Solution possible

L'airfryer fait un bruit
de cliquetis en cours de
cuisson.

Cela est normal. Lairfryer fonctionne de maniére a maintenir la
température cible.

Vérifiez que l'airfryer est branché.

L'airfryer ne s'allume pas.

Poussez fermement le panier dans l'airfryer.

Les aliments ne sont pas
totalement cuits.

Placez de plus petits volumes d'aliments dans le panier. Sile panier est
trop rempli, les aliments ne seront pas assez cuits.

Augmentez la température ou le temps de cuisson.

La cuisson des aliments
n’est pas homogéne.

Les aliments superposés ou proches les uns des autres doivent étre
secoués ou retournés en cours de cuisson (voir Conseils alimentaires,
page ).

Les aliments ne sont pas
croustillants une fois la
cuisson finie.

Pulvérisez ou badigeonnez une petite quantité d'huile sur les aliments
peut augmenter le croustillant (voir Guide de cuisson, page 11).

Le panier ne glisse pas
correctement dans
I"airfryer.

Veillez & ce qu'il n'y ait pas trop d'aliments dans le panier.

Assurez-vous que les plagues & croustiller sont bien insérées dans le
panier.

Une vapeur blanche
s'échappe du airfryer.

L'airfryer peut produire de la fumée blanche ou de la vapeur lorsque
vous l'utilisez pour la premiere fois ou lors de la cuisson. Cela est
normal.

Assurez-vous que le panier et lintérieur du airfryer sont correctement
nettoyés et non graisseux.

La cuisson d'aliments gras provogque 'accumulation d'huile sous les
plagues & croustiller. Cette huile va dégager une fumée blanche, et

le panier peut étre plus chaud que d'habitude. Ceci est normal et ne
devrait affecter en rien la cuisson. Manipulez le panier avec précaution.

Une fumée sombre
s'échappe du airfryer.

Débranchez immeédiatement votre airfryer. Une fumée sombre implique
que des aliments brdlent ou qu'ily a un probléme de circuit. Attendez
que la fumée se dissipe avant de retirer le panier. Si le probléme n'est
pas dd & un aliment bralé, contactez le Service client (voir page 17).

L'airfryer dégage une
odeur de plastique.

Tout airfryer peut dégager une odeur de plastique due au processus
de fabrication. Cela est normal. Respectez les instructions concernant
un Test de fonctionnement (page 7) pour éliminer l'odeur de

plastique. Si une odeur de plastique persiste, veuillez contacter le
Service client (voir page 17).




Dépannage (suite)

Probléme Solution possible

Le code d’erreur
« EO1 » s'affiche.

Il'y a un circuit ouvert dans le contréleur de température supérieure de la
Zone 1. Contactez le Service client (voir page 17).

Le code d’erreur
« EO2 » s'affiche.

Il'y a un court circuit dans le contréleur de température supérieure de la Zone 1.
Contactez le Service client (voir page 17).

Le code d'erreur
« EO3 » s’affiche.

La protection contre la surchauffe du airfryer s'est activée en zone 1. Eteignez
et débranchez l'airfryer et laissez-le totalement refroidir. Silécran continue
dafficher « EO3 », contactez le Service client (voir page 17).

Le code d’erreur
« E12 » s’affiche.

Il'y a une erreur dans le moteur du haut. Contactez le Service client (voir page
17).

Le code d’erreur
« E24 » s’affiche.

Il'y a un circuit ouvert dans le contréleur de température supérieure de la
Zone 2. Contactez le Service client (voir page 17).

Le code d’erreur
« E25 » s’affiche.

Il'y a un court circuit dans le contréleur de température supérieure de la
Zone 2. Contactez le Service client (voir page 17).

Le code d’erreur
« E28 » s’affiche.

La protection contre la surchauffe du airfryer siest activée en zone 2. Eteignez
et débranchez l'airfryer et laissez-le totalement refroidir. Si I'écran continue
dafficher « E28 », contactez le Service client (voir page 17).

Le code d’erreur
« E30 » s'affiche

Il'y @ une erreur dans le moteur du bas. Contactez le Service client (voir page
7).

Si votre probléme n’est pas répertorié ici, veuillez contacter le Service client (voir page

17).

Déclaration de conformité

Arovast Corporation déclare par la présente que ce produit est conforme aux exigences
essentielles et & toute autre disposition pertinente de la directive 2014/53/UE, au
Reglement 2017 sur les équipements radio du Royaume-Uni et & toutes les autres exigences
des directives européennes et britanniques applicables. La déclaration de conformité
compléte peut étre consultée sur : https://cosori.com/euro/compliance

Fabricant :

VESYNC (SINGAPOUR) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapour
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Informations sur la
garantie limitée

Friteuse & air Turbo

Nom du produit Tower™ de 10,8 litres

Modéle CAF-DC121-AEUR

Pour votre propre référence, nous vous
recommandons vivement d'enregistrer le
numero de votre commande et la date
d'achat.

Date d'achat

Numéro de
commande

Garantie limitée des produits

Cosori

Garantie limitée de deux (2) ans sur les
produits des consommateurs

Etekcity GmbH (« Etekcity ») garantit que le

produit est exempt de tout défaut de matériau et
de fabrication pendant une période de 2 ans
compter de la date d'achat initiale (« Période de
garantie limitée »), & condition que le produit ait été
utilisé conformément aux instructions d'utilisation

et dentretien (Cest-a-dire dans l'environnement
prévu et dans des circonstances normales). *Cette
garantie ne limite pas les droits qui peuvent étre
exigés ou accordés par les lois nationales ou
régionales de protection des consommateurs en
vigueur dans votre région, auquel cas la période de
garantie limitée est prolongée conformément aux
exigences applicables.

Avantages de votre garantie limitée

Au cours de la Période de garantie limitée et

sous réserve de la présente Politique de garantie
limitée, Etekcity, &1 sa seule et unique discrétion, (i)
remboursera le prix dachat si lachat a été effectué
directement a partir de la boutique en ligne
COSOR|, (i) r’éparera tout défaut de matériau ou de
fabrication, (i) remplacera le produit par un autre
produit de valeur égale ou supérieure, ou (iv) fournira
un crédit de magasin au montant du prix dachat.

Qui peut bénéficier de la couverture ?
Cette garantie limitée ne sapplique qu'a lacheteur
initial du produit et n'est pas transférable a tout
propriétaire ultérieur du produit, que le produit

ait ou non fait lobjet d'un transfert de propriété

pendant la durée spécifiée de la garantie limitée.
L'acheteur initial doit fournir une vérification du
défaut ou du dysfonctionnement et une preuve
de la date d'achat pour pouvoir bénéficier des
avantages de la garantie limitée.

Mefiez-vous des revendeurs ou des vendeurs non
autorisés

Cette garantie limitée ne s'applique pas aux
produits achetés aupres de revendeurs ou de
vendeurs non autorisés. La garantie limitée
d'Etekcity ne s'applique qu'aux produits achetés
aupres de revendeurs ou de vendeurs agréeés
soumis aux contréles de qualité d'Etekcity et qui
ont accepté de s'y conformer. Veuillez prendre en
compte que les produits achetés sur un site Web
ou aupres d'un revendeur non autorisé peuvent
étre contrefaits, usagés, défectueux ou ne pas étre
congus pour étre utilisés dans votre pays. Vous
pouvez vous protéger et proteger vos produits en
vous assurant de nacheter qu'aupres d'Etekcity ou
de ses revendeurs agrees.

Si vous avez des questions sur un vendeur
particulier ou si vous pensez avoir acheté votre
produit auprés d'un vendeur non autorisé, veuillez
contacter notre équipe du Support a la clientéle.

Qu'est-ce qui n'est pas couvert ?

- L'usure normale du produit, notamment l'usure
normale des piéces, ou les dommages dus & une
mauvaise utilisation.

- Si la preuve d'achat a été modifiée de quelque
maniere que ce soit ou rendue illisible.

+ Si le numéro du modele, le numéro de série ou

le code de la date de production figurant sur

le produit ont été modifiés, enlevés ou rendus
illisibles.

+ Si le produit a été modifié par rapport & son état
dorigine.

+ Si le produit n'a pas été utilisé conformément aux
instructions du manuel de l'utilisateur.

+ Les dommages causés par la connexion de
périphériques, d'égquipements supplémentaires ou
d'accessoires autres que ceux recommandes dans
le manuel de I'utilisateur.

+ Les dommages ou défauts causés par un
accident, un abus, une mauvaise utilisation ou un
entretien inapproprié ou inadéquat.

+ Les dommages ou défauts causés par un service
ou une réparation du produit effectué par un
fournisseur de service non autorisé ou par toute
entité autre qu'Etekceity.

- Les dommages ou défauts survenant lors d'une
utilisation commerciale, d'une location ou de toute
utilisation pour laquelle le produit n'est pas prévu.



- Si lappareil a été endommagé, notamment par
des animaux, la foudre, une tension anormale, un
incendie, une catastrophe naturelle, le transport,
un lave-vaisselle ou de 'eau (sauf si le manuel de
l'utilisateur indique expressément que le produit
peut étre lavé au lave-vaisselle).

+ Dommages accessoires et indirects.

- Les dommages ou défauts dépassant le colt du
produit.

Réclamez votre service de garantie limitée en

5 étapes simples :

1. Assurez-vous que votre produit est bien couvert
par la période de garantie limitée spécifiée.

2. Assurez-vous d'avoir une copie de la facture et
de lidentifiant de la commande ou de la preuve
d'achat.

3. Assurez-vous d'avoir votre produit. NE PAS jeter
votre produit avant de nous contacter.

4. Contactez notre équipe du Support & la
clientele.

5. Une fois que notre équipe du Support & la
clientele a approuveé votre demande, veuillez
renvoyer le produit avec une copie de la facture et
de lidentifiant de la commande.

Recours unique et exclusif

LA GARANTIE LIMITEE QUI PRECEDE CONSTITUE
LA RESPONSABILITE EXCLUSIVE D'ETEKCITY

GMBH VOTRE SEUL ET UNIQUE RECOURS, EN

CAS DE VIOLATION D'UNE GARANTIE OU DE NON
CONFORMITE DU PRODUIT COUVERT PAR LA
PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE DU
PRODUIT. CETTE GARANTIE LIMITEE EST EXCLUSIVE
ET REMPLACE TOUTE AUTRE GARANTIE. AUCUN
EMPLOYE DETEKCITY GMBH NI AUCUNE AUTRE
PARTIE N'EST AUTORISE A OFFRIR UNE GARANTIE
SUPPLEMENTAIRE A LA GARANTIE LIMITEE DECRITE
DANS LA PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE
LIMITEE DU PRODUIT.

Clause de non-responsabilité des
garanties limitées

DANS TOUTE LA MESURE PERMISE PAR LA LOI
APPLICABLE, A 'EXCEPTION DE CE QUI EST
GARANTI DANS LA PRESENTE POLITIQUE DE
GARANTIE LIMITEE DES PRODUITS, ETEKCITY
GMBH FOURNIT LES PRODUITS QUE VOUS
ACHETEZ A ETEKCITY GMBH « TELS QUELS » ET
ETEKCITY GMBH DECLINE PAR LES PRESENTES
TOUTE GARANTIE DE QUELQUE NATURE QUE CE
SOIT, EXPRESSE OU IMPLICITE, STATUTAIRE OU
AUTRE, Y COMPRIS, MAIS SANS S'Y LIMITER, TOUTE
GARANTIE DE QUALITE MARCHANDE, D'ABSENCE

DE CONTREFACON ET D"ADEQUATION A UN
USAGE PARTICULIER.

Limitations de la responsabilité

DANS TOUTE LA MESURE PREVUE PAR LA

LOI APPLICABLE, ETEKCITY GMBH, SES

SOCIETES AFFILIEES, OU LEURS CONCEDANTS,
FOURNISSEURS DE SERVICES, EMPLOYES, AGENTS,
DIRIGEANTS OU ADMINISTRATEURS NE PEUVENT EN
AUCUN CAS ETRE TENUS POUR RESPONSABLES DE
CE QUI SUIT:

(0) DES DOMMAGES DE QUELQUE NATURE QUE
CE SOIT DECOULANT DES PRODUITS ACHETES
AUPRES DETEKCITY GMBH OU EN RAPPORT AVEC
CEUX-CI ET DEPASSANT LE PRIX D'ACHAT PAYE PAR
'ACHETEUR POUR CES PRODUITS, OU

(b) DES DOMMAGES INDIRECTS, SPECIAUX,
ACCESSOIRES, CONSECUTIFS OU PUNITIFS, MEME
SIETEKCITY GMBH OU L'UN DE SES FOURNISSEURS
A ETE INFORME DE LA POSSIBILITE OU DE LA
PROBABILITE DE TELS DOMMAGES.

ET INDEPENDAMMENT DU FAIT QUILS SOIENT
CAUSES PAR UN DELIT CIVIL (Y COMPRIS LA
NEGLIGENCE), UNE RUPTURE DE CONTRAT OU
AUTRE. NOTRE RESPONSABILITE NE DEPASSERA

EN AUCUN CAS LE MONTANT REEL QUE VOUS
AVEZ PAYE POUR LE PRODUIT DEFECTUEUX, ET
NOUS NE SERONS EN AUCUN CAS RESPONSABLES
DES DOMMAGES OU PERTES CONSECUTIFS,
ACCESSOIRES, SPECIAUX OU PUNITIFS, QUILS
SOIENT DIRECTS OU INDIRECTS.

SOUS RESERVE DES DISPOSITIONS DE LA
PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE
DES PRODUITS, ETEKCITY GMBH N'EST PAS
RESPONSABLE DES COUTS ASSOCIES AU
REMPLACEMENT OU A LA REPARATION DES
PRODUITS ACHETES PAR SON INTERMEDIAIRE,

Y COMPRIS, MAIS SANS S'Y LIMITER, LES COUTS
DE MAIN-D'GEUVRE, D'INSTALLATION QU

AUTRES ENCOURUS PAR L'UTILISATEUR ET, EN
PARTICULIER, LES COUTS LIES A LA DEPOSE OU AU
REMPLACEMENT DE TOUT PRODUIT.

Autres droits dont vous pouvez disposer
CERTAINES JURIDICTIONS N'AUTORISENT PAS

CE QUI SUIT : (1) LEXCLUSION DES GARANTIES
IMPLICITES ; (2) LA LIMITATION DE LA DUREE DES
GARANTIES IMPLICITES ; ET/OU (3) LEXCLUSION OU
LA LIMITATION DES DOMMAGES ACCESSOIRES OU
INDIRECTS ; IL SE PEUT DONC QUE LES CLAUSES
DE NON-RESPONSABILITE DE LA PRESENTE
POLITIQUE NE SAPPLIQUENT PAS A VOUS. DANS
CES JURIDICTIONS, VOUS NE DISPOSEZ QUE DES
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GARANTIES IMPLICITES QUI DOIVENT ETRE
EXPRESSEMENT FOURNIES CONFORMEMENT
A LA LOI APPLICABLE. LES LIMITATIONS

DE GARANTIE, DE RESPONSABILITE ET DE
RECOURS SAPPLIQUENT DANS TOUTE LA
MESURE PERMISE PAR LA LOL

BIEN QUE CETTE GARANTIE LIMITEE VOUS
DONNE DES DROITS LEGAUX SPECIFIQUES,
VOUS POUVEZ BENEFICIER D'AUTRES
DROITS DANS VOTRE JURIDICTION. CETTE
DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE

EST SOUMISE AUX LOIS EN VIGUEUR QUI
S'APPLIQUENT A VOUS ET AU PRODUIT.
VEUILLEZ CONSULTER LES LOIS EN
VIGUEUR DANS VOTRE JURIDICTION POUR
COMPRENDRE PLEINEMENT VOS DROITS.

Modifications de cette politique
Nous pouvons modifier les conditions et la
disponibilité de la présente garantie limitée &
notre discrétion, mais toute modification ne
sera pas retroactive.

Cette garantie est assurée par :
Etekcity GmbH

Vossbarg 1, 25524 Itzehoe
Allemagne

Service client

Pour toute question ou préoccupation
concernant votre nouveau produit,
veuillez contacter notre équipe de
Service client.

Etekcity GmbH
Vossbarg 1, 25524 Itzehoe
Allemagne

Courriel : soporte@cosori.site

“Veuillez préparer votre facture et
votre numeéro de commande avant de
contacter le Support & la clientéle



