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Specifications
Model CAF-SE901S-CEU
Power Subol AC 220-240V,
PPV 1 50/60Hz
Rated Power | 2,700W
. 86L
Capacity (serves 3—6 people)
Temperature | 30°-230°C /
Range 90°-450°F
Time Range Tmin-24 hr
Dimensions
(including 402 x440x295¢cm /
handle, 158 x173xT.6in
LxW xH)
Dimensions
(notincluding | 325x440x295cm/
handle, 128x17.3x1.6in
Lx W x H)
Weight 98kg/2161b
Off Mode
Power <0.5W
Consumption
Networked
Standby <20W

2412-2472MHz
<20dBm (E.LR.P)

2402-2480MHz
<10dBm (E.L.R.P)



READ AND SAVE THESE
INSTRUCTIONS

Important Safeguards & Warnings

Follow basic safety precautions when using your air fryer.

Read all instructions.

KEY SAFETY POINTS

CAUTION HOT: After cooking

is complete, do not touch the
outer surface of the air fryer for
30 minutes as it may be hot.

« Do not touch hot surfaces
Use handles.

« Use caution when turning
the baskets over after
cooking, as the hot crisper
plates may fall out and
create a safety hazard.

« Firmly insert the crisper
plate into the basket to
reduce the chance of it
falling out.

« Do not block any
ventilation openings. Hot
steam is released through
openings. Keep your
hands and face clear of
openings.

« Always use tongs to
carefully remove hot food.

GENERAL SAFETY

« To protect against electric
shock, do not immerse the air
fryer housing, cord, or plug in
water or liquid.

+ Close supervision is necessary
when any appliance is used
by or near children. Unplug
when not in use, and before
cleaning. Allow to cool before
putting on or taking off parts.

« Do not operate any appliance
with a damaged cord or
plug or after the appliance
malfunctions or has been
damaged in any manner.
Return appliance to the
nearest authorised service
facility for examination, repair,
or adjustment. Contact
Regional Customer Support
(see page 18).

« Do not use your air fryer if it is
damaged, not working, or if
the cord or plug is damaged.



Contact Regional Customer
Support (see page 18).

The use of accessory
attachments are not
recommended by Cosori
and may cause injuries.

Do not use outdoors.

Do not place the air fryer or
any of its parts on a stove,
near gas or electric burners,
orin a heated oven.

Use extreme caution when
removing the baskets and
crisper plates or disposing
of hot grease.

Always place the crisper
plates and baskets on a
heat-resistant surface after
removing them from the air
fryer.

Do not clean with metal
scouring pads. Metal
fragments can break off the
pad and touch electrical
parts, creating a risk of
electric shock.

Do not place anything on
top of your air fryer. Do not
store anything inside your air
fryer.

This air fryer can be used by
children 8 years and older
as well as persons with
reduced physical, sensory,
or mental capabilities or
lack of experience and

knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the air fryer in a safe way
and understand the hazards
involved.

Do not allow children

to clean or perform
maintenance on the air fryer
unless they are older than

8 and supervised.

Children shall be supervised
to ensure that they do not
play with the air fryer.

This air fryer is not intended
to be operated by means
of an external timer or
separate remote-control
system.

To disconnect, turn any
control to “off”, then remove
plug from wall outlet.

Do not use the air fryer for
other than intended use.
Any servicing should be
performed by an authorised
service representative,
contact Regional Customer
Support (see page 18).

« Forinstructions on cleaning

the accessories, see Care &
Maintenance (page 14)

« Not for commercial use.

Household use only.



Safety Information (cont.)

WHILE AIR FRYING

« An air fryer works with hot air
only. Never fill the baskets
with oil or fat.

Never use your air fryer
without the baskets in place.
Do not place oversized
foods or metal utensils into
your air fryer as they may
create a fire or risk of electric
shock.

Do not overfill the baskets.
Heaping amounts of food
may touch the heating coils
and cause a fire hazard.

Do not touch accessories
(including the crisper plates)
during or immediately after
air frying.

Do not place paper,
cardboard, non-heat-
resistant plastic, or similar
materials into your air fryer.
Never put baking or
parchment paper into the air
fryer without food on top. Air
circulation can cause paper
to lift and touch heating
coils.

If lining the baskets with fail,
make sure it did not contact
the heating elements, that
can cause overheating and
risk of fire.

« Always use heat-safe

containers. Be extremely
cautious if using containers
that aren't metal or glass.
To reduce the risk of fire,
keep your air fryer away
from flammable materials
(curtains, tablecloths, etc.).
Use on a flat, stable, heat-
resistant surface away from
heat sources or liquids.
Immediately turn off and
unplug your air fryer if you
see dark smoke coming

out. White smoke is normal,
caused by heating fat or
food splashing, but dark
smoke means that food is
burning or there is a circuit
problem. Wait for the smoke
to clear before pulling the
baskets out. If the cause
was not burnt food, contact
Regional Customer Support
(see page 18).

To turn the air fryer off,

tap O once. The display

will show STANDBY, (O will
remain orange, and all other
buttons will turn off.

Do not leave your air fryer
unattended while in use.

Do not use AIR FRY or
ROAST cooking functions
for thin, lightweight food. Air
circulation may cause food
to lift and touch the heating
cails.



POWER & CORD
« Turn off the air fryer before

EXTENSION CORDS

+ Longer extension cords are

removing the plug from the
outlet.

To unplug, grab the plug and
pull from the outlet. Never
pull from the power cord.

Do not let the power cord
(or any extension cord) hang
over the edge of a table

or counter or touch hot
surfaces.

Never use an outlet below
the counter when plugging in
your air fryer.

Always plug in to a grounded
electrical outlet. Do not
modify the plug in any way.
Your air fryer should only

e used with 220-240V,
50/60Hz electrical systems.
Do not plug into another
type of outlet.

Keep the air fryer and its
cord out of reach of children
less than 8 years old.

If the power-supply cord

is damaged, it must be
replaced by VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. or
similarly qualified persons in
order to avoid an electric or
fire hazard. Please contact
Regional Customer Support
(see page 18).

available and may be used if
care is exercised in their use.
If a longer extension cord is
used:

« The marked electrical
rating of the extension
cord should be at least
as great as the electrical
rating of the air fryer.

« The cord should be
arranged so that it
will not drape over the
countertop or tabletop
where it can be pulled on
by children or tripped over
unintentionally.

« If the appliance is of the
grounded type, the cord
set or extension cord
should be a grounding-
type 3-wire cord.

WARNING: Any other
servicing should be
performed by an authorised
service representative.



Safety Information (cont.)

WARNING: [tems marked with
the following symbol may
reach high temperatures and
should be handled carefully.

CAUTION: Hot surface.

Hot Metal

Surface
Areqs

Avoid touching the air fryer's
metal surfaces, especially the
hot areas, during operation
and 30 minutes after cooking
has completed to prevent
burns.

This symbol means

the product must
=mm NOt be discarded as

household waste, and
should be delivered to an
appropriate collection facility
for recycling. Proper disposal
and recycling helps protect
natural resources, human
health and the environment.
For more information on
disposal and recycling of
this product, contact your
local municipality, disposal
service, or the shop where
you bought this product.

This product is RoHS
compliant.

This product is in compliance
with Directive 2011/65/

EU, the Restriction of the
Use of Certain Hazardous
Substances in Electrical
and Electronic Equipment
Regulations 2012 and

its amendments, on the
restriction of the use

of certain hazardous
substances in electrical and
electronic equipment.

SAVE THESE INSTRUCTIONS



VeSync App Setup

Note:

« The VeSync app is continually being
improved and may change over time. If
there are any differences, follow the in-
app instructions.

* Requires device to run app, Wi-Fi® or
mobile data, and iOS version 15 or Android
version 8 (or above). Standard data and
messaging rates may apply. Registration
is required.

1. To download the VeSync app, scan

the QR code or search "VeSync" in the
Apple App Store® or Google Play Store.

2 Download on the

o App Store

GETmon
>’ Google Play

Note: For Android™ users,
choose “Allow” to use VeSync.

Tk

2. Open the VeSync app. If you already
have an account, tap Log In. To
create a new account, tap Sign Up.

Note: With a VeSync account, you can allow
your family and friends to control your smart
air fryer.

3. Plug in your smart air fryer to enter
pairing mode.

4. Tap + and select your smart air fryer.

5. Follow the in-app instructions to set
up your smart air fryer.

Note:
e Youcan change the name and icon at
any time by going to the smart air fryer
screen and tapping @ .

DISCONNECTING FROM
WI-FI

« To disconnect Wi-Fi, press and hold
the O for 15 seconds until the Wi-Fi
indicator turns off. This will restore the
smart air fryer's default settings and
disconnect it from the VeSync app.

. To reconnect, please follow the
instructions in the VeSync app for
adding a device.

VeSync App Features

The VeSync app allows you to access
additional smart air fryer functions,
including those listed below.

REMOTE CONTROL

« All smart air fryer functions can be
controlled remotely, except for starting
cooking (to comply with UL safety
regulations).

« Cooking progress can be monitored
from a distance.

IN-APP RECIPES

« Pre-programmed recipes made
by Cosori's in-house chefs are
available on the app. These recipes
automatically set the recommended
time and temperature.

« Create and save custom recipes.

Note: The VeSync app is continually updated
and app features will expand.



Getting to Know Your Smart Air Fryer

Your smart air fryer uses DC motors which heats up the air fryer quicker and allows for
precise air flow and variable fan speed, so your food cooks exactly the way you want it.

Note:
« Do not try to open the top of the air fryer. This is not a lid.
« The baskets are made of stainless steel with nonstick, ceramic coating.

AIR FRYER DIAGRAM [FIGURE 1.1]

1. Control Panel 6. Left Basket (Zone L)

2. Crisper Plates 7. Right Basket (Zone R)

3. Silicone Stoppers 8. Heating Elements

4. Basket Release Button 9. Air Outlet

5. Basket Handles 10. Power Cord
Display Diagram

Note: When you tap a button to use a function, it will turn orange to show that it is selected.

CONTROL PANEL [FIGURE 1.2]

A. Increase/Decrease Temperature E. Select Zone L or Zone R
B. Increase/Decrease Time F. MATCH Cooking
C. On/Off G. SYNC Cooking
D. Start/Pause H. Cooking Functions
DISPLAY [FIGURE 1.3]
I. Standby Indicator M. Left Basket Fan Speed (1-5)
J.  Wi-Fi Indicator N. Right Basket Cooking Status
K. Left Basket Cooking Status 0. Right Basket Temp/Time
L. Left Basket Temp/Time P. Right Basket Fan Speed (1-5)
DISPLAY MESSAGES [FIGURE 1.4]
a. Standby d. Ready
b. Cooking e. Basket Removed

c. Paused



Before First Use

SETTING UP

1. Before you get started, remove the
air fryer from the product bag and
discard all packaging from the air
fryer, including any temporary stickers.

Important: Remove the baskets and
discard all packaging material inside.
[Figure 2]

2. Place the air fryer on a stable, level,
heat-resistant surface. Keep away
from areas that can be damaged
by hot air or steam (such as walls or
cupboards).

Note:
« Leave atleast 13cm /5 inches of space
behind the air fryer. [Figure 3]
« Leave enough room in front of the air fryer
to remove the baskets.

3. Wash both the baskets and crisper
plates thoroughly using either a

dishwasher or a non-abrasive sponge.

CAUTION:

« Gentle handwashing is recommended to
prolong the life of the ceramic coating on
the crisper plates and inside the baskets.

« Avoid using abrasive cleaning materials on
the baskets and crisper plates. These will
scratch or damage their surfaces.

« Ifyou notice any cracking or peeling in the
coating of the crisper plates or baskets, we
recommend replacing them to maintain
cooking performance.

4. Wipe the inside and outside of the air
fryer with a slightly moist cloth. Dry
with a towel.

5. Place the crisper plates back into the
baskets. Tilt the crisper plate to insert
one side first,then press down on the
other side.

6. Place the baskets inside the air fryer.

TEST RUN

A test run will help you become familiar
with your air fryer, make sure it's working
correctly, and clean it of possible
residues in the process.

1. Make sure the air fryer baskets are
empty, then plug in the air fryer and
turn on.

2. Tap AIR FRY, then tap MATCH. The
display will show "195°C". Adjust the
time to 5 minutes.

3. Tap Pllto begin.

4. When finished, the air fryer will beep
and the display will show "End".

5. Press the basket release button and
remove each basket. Let the baskets
cool completely for 10-30 minutes.

Note:

e Use caution when turning the baskets over
after cooking, as the hot crisper plates may
fall out and create a safety hazard.

« Do not unscrew the basket handles from
the baskets.

SILICONE STOPPERS

» Each crisper plate contains 4 silicone
stoppers made of food-safe material.
These stoppers keep the plate fitted to
the bottom of the basket.

«  When placing the crisper plates into
the baskets, tilt the crisper plate to
insert one side first, then press down on
the other side. [Figure 4]

» Forcing the crisper plates into the
baskets incorrectly may cause damage.

» Make sure children do not play with the
silicone stoppers or swallow them.
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Using Your Smart Air Fryer

Note:

« Do not place anything on top of your air
fryer to avoid damaging the glass control
panel. [Figure 5]

e Anairfryeris not a deep fryer. Do not fill the
baskets with oil, frying fat, or any liquid.

« When taking the baskets out of the air

fryer, be careful of hot steam.

COOKING FUNCTIONS

Using a cooking function is the easiest
way to cook. Functions are programmed
with an ideal time, temperature, and fan
speed for cooking certain foods. Time

and temperature for all cooking functions

can be adjusted.

COOKING CHART

Function ‘

Default
Temperature

Default Time

To Customise a Cooking Function:

1. Select a function and adjust the time
and temperature using .~ and ~~.

2. Press and hold the . or ~ to rapidly
increase or decrease the time or

temperature.

Note: Fan speed cannot be customised.

To Reset All Cooking Functions:

Press and hold () for 15 seconds.

Temperature
Range

Time Range

Fan
Speed

120°-230°C /
AIR FRY 195°C / 385°F 10 min 1-60 min 5
250°—450°F
175°-230°C /
ROAST 220°C / 425°F 12 min 1-60 min 5
350°—450°F
200°-230°C /
GRILL 230°C / 450°F 5 min 1-30 min 5
390°—450°F
150°-220°C /
REHEAT 200°C / 390°F 5 min 1-60 min 4
300°—425°F
80°—205°C /
BAKE 165°C / 330°F 20 min 1-60 min 3
180°—400°F
Dehydrate 35°—95°C /
55°C / 135°F 6hr 15 min—24 hr 2
("DRY") 100°—200°F
30°-45°C /
PROOF 30°C / 90°F 60 min 15 min—12 hr 1
90°—10°F

Note: Results may vary. Time and temperature for all cooking functions can be adjusted. To go back to
default settings, press and hold the cooking function’s button on the display.




COOKING WITH ONE BASKET

1. Place the crisper plates into the
baskets. The crisper plate allows
excess oil to drip down to the bottom
of the basket.

2. Tap O then tap © or ® to select a
basket.

3. Select a cooking function.

Note: Cooking functions are programmed with
an ideal time and temperature for cooking
certain foods.

4. Optionally, adjust the temperature and
time by tapping -~ or ~~. You can do
this anytime during cooking.

Note: To rapidly increase or decrease time or
temperature, press and hold .~ or ~~.

5. Tap P|lto begin cooking.

6. The air fryer will beep 3 times when
finished. The display will show “End".

7. Take the basket out of the air fryer,
being careful of hot steam. Use tongs
or heat-safe utensils to remove food
from the basket.

8. Allow to cool before cleaning.

CAUTION:

e The hot crisper plate may fall out when
turning the basket over.

« Make sure the basket is resting on a flat
surface.

« Be cautious of the hot fat or oil that can
collect at the bottom of the basket. To
avoid splashing, drain before replacing
the basket.

COOKING WITH TWO BASKETS

Use both air fryer's baskets to cook
different foods at the same time.
Left Basket and Right Basket can be
controlled independently from one
another.

1. Place the crisper plates into the
baskets. The crisper plate allows
excess oil to drip down to the bottom
of the basket.

2. Tap O, then tap (L to select the left
basket.

3. Select a cooking function.

Note: Cooking functions are programmed with
an ideal time and temperature for cooking
certain foods.

4. Optionally, adjust the temperature and
time by tapping .~ or ~. You can do
this anytime during cooking.

Note: To rapidly increase or decrease time or
temperature, press and hold the .~ or ~~.

5. Tap (R) to select the right basket.

6. Select a cooking function and adjust
the temperature and time if needed.

7. Tap Plto begin cooking with both
baskets.

Note:
« To pause cooking, select the left or right
basket button, then tap P||.
« If you remove one basket during cooking,
the heating for that side will pause and the
other basket will remain cooking.

8. The air fryer will beep 3 times when
finished. The display will show "End".

9. Take the baskets out of the air fryer,
being careful of hot steam. Use tongs
or heat-safe utensils to remove the
food from the baskets.

10. Allow to cool before cleaning.

CAUTION:

« The hot crisper plates may fall out when
turning the baskets over.

« Make sure the baskets are resting on a flat
surface.

«  Be cautious of the hot fat or oil that can
collect at the bottom of the baskets. To avoid
splashing, drain before replacing the baskets.

11



12

Using Your Smart Air Fryer (cont.)

MATCH COOKING

The Match cooking function mirrors
settings across the air fryer, so the left and
right baskets cook with the same time,
temperature. This allows you to cook large
guantities at one time.

1. Tap Q), select a cooking function.
2. Tap MATCH.

3. Optionally, adjust the time and
temperature using the .~ and ~.

4. Tap Plto begin air frying with both
baskets.

Note: If one or both baskets are currently
cooking, Match cooking will not work.

SYNC COOKING

The Sync cooking function automatically
synchronises both baskets to finish cooking
at the same time.

1. Tap O, then tap (O to select the left
basket.

2. Select a cooking function and adjust the
settings if needed.

3. Tap (®) to select the right basket.

4. Select a cooking function and adjust the
settings if needed.

5. Tap SYNC.

6. The basket with the longer cooking time
will begin cooking first, while the other
basket with the shorter cooking time will
show "Hold" on the display. Once the
remaining time of both baskets match,
the basket on hold will start cooking.

7. Both baskets will finish cooking at the
same time.

TO CANCEL COOKING IN A
SINGLE BASKET

Press and hold () or (®) for 3 seconds to
cancel cooking in that basket.

COOKING TIPS

Overfilling

If the baskets are overfillied, food will cook
unevenly.

Using Qil

* Adding a small amount of oil to your
food will make it crisper. Use no more
than 30 mL / 2 US tbsp of oil.

« Oil sprays are excellent for applying
small amounts of oil evenly to all food
items.

Food Tips

« You can air fry any frozen foods or
goods that can be baked in an oven.

« To make cakes, hand pies, or any food
with filling or batter, place food in a
heat-safe container before placing in
the baskets.

« Air frying high-fat foods will cause
fat to collect underneath the crisper
plates. To avoid excess smoke while
cooking, pour out fat drippings after
cooking.

e Liguid-marinated foods create
splatter and excess smoke. Pat these
foods dry before air frying.

» Refer to the Cooking Chart to select
the ideal cooking function for your

recipe (page 10).

French Fries

«  Coat with 8=15 mL / Y2-1 US tbsp oil
for crispiness.

*  When making fries from raw
potatoes, soak uncooked fries in
water for 15 minutes to remove
starch prior to frying. Pat dry with a
towel before adding oil.

» Cut uncooked fries smaller for
crispier results. Try cutting fries into
0.6 x7.6-cm / Va x 3-inch strips.



Note: For more tips and recipes, check out the
VeSync app and Cosori website.

Foods to Check

« Small foods that are stacked will
usually need shaking, such as
roasted potatoes, fries, or chicken
tenders.

« Larger pieces of meat like steaks
and ribs benefit from flipping to
ensure even browning.

» Checking baked goods like
cakes and muffins at the halfway
point can help avoid over and
underbaking.

MORE FUNCTIONS

Switching Temperature Units

* Press and hold TEMP .~ and ~
for 3 seconds.

» The temperature unit will change
from Celsius to Fahrenheit.

« Repeat to switch back to Celsius.

Pausing

e Tap > to pause dual basket
cooking and single basket cooking.
To pause a single basket during
dual basket cooking, select the
basekt you want to pause, then tap
»|. When paused, the air fryer will
stop heating, and Pl will blink.

« After 9 minutes of inactivity, the air
fryer will turn off.

« This function allows you to pause
cooking without removing the
basket from the air fryer.

» If you remove one basket during
cooking, the heating for that side
will pause and the other basket will
remain cooking.

AUTOMATICALLY RESUME
COOKING

» If you pull out a basket, the air fryer
will pause cooking automatically for
that basket. The display will show

" "

* When you return the basket, the
air fryer will automatically resume
cooking based on your previous
settings.

AUTOMATIC SHUTOFF

The display will automatically switch
off after 2 minutes of inactivity when
the appliance is powered on, paused,
the basket is removed, or cooking has
finished.

If the following modes remains inactive for
the corresponding duration, the appliance
will enter the "off” mode when it is not
connected with the network.(mins)

Device All cooking function Preheating
on finished or Pausing
9 9 9

AUTOMATIC STANDBY

The display will automatically switch
off after 2 minutes of inactivity when
the appliance is powered on, paused,
the basket is removed, or cooking has
finished.

If the following mode remains inactive for
the corresponding duration, the appliance
will enter the Networked standby mode
when it is connected with the network.(mins)

Device All cooking function Preheating
on finished or Pausing
19 9 9

13
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Care & Maintenance

Note: Always clean the air fryer baskets and
crisper plates after every use.

1. Turn off and unplug the air fryer. Allow
it to cool completely before cleaning.
Pull out the baskets for faster cooling.

2. The baskets and crisper plates are
dishwasher-safe. You can also wash
the basket and crisper plate using a
non-abrasive sponge with hot water
and a mild detergent.

3. For the stainless steel housing:

a. Wipe the outside of the air fryer
with a microfibre cloth or stainless
steel polishing cloth to remove any
fingerprints or marks.

b. For blemishes or tarnishing, use a
stainless steel cleaner with a soft,
damp cloth, gently rubbing with the
metal grain for best results.

Note: Do not use appliance wax, polish,
bleach, steel wool, abrasive sponges and
chemicals, or commercial oven cleaners on the
air fryer.

CAUTION: Gentle handwashing is recommended
to prolong the life of the ceramic coating on the
crisper plate and insidle the basket.

« Avoid using metal utensils and abrasive
cleaning materials on the baskets and
crisper plates. These will scratch or
damage their surfaces

« Avoid dropping the baskets and crisper
plates, as well as hitting or bumping them
with other hard objects. This may cause
damage to the coating.

« Ifyou notice any cracking or peeling in the
nonstick coating of the crisper plate or
basket, we recommend replacing them to
maintain cooking performance.

4. For stubborn grease:

a. Inasmall bowl, mix 30 g / 2 US tbsp
of baking soda and 15 mL /
1US tbsp of water to form a
spreadable paste.

b. Use a sponge to spread the paste
on the baskets and crisper plates
and scrub. Let the baskets and
crisper plates sit for 15 minutes
before rinsing.

c. Wash baskets with soap and water
before using.

5. Clean the cavity of the air fryer with
a slightly moist, non-abrasive sponge
or cloth. Do not immerse in water. If
needed, clean the heating coil to
remove food debris. [Figure 6]

6. Dry before using.

Note: Make sure the heating coil is completely
dry before turning on the air fryer.

ACCESSORIES

Additional and replacement accessories
are available for your air fryer. For more
information, contact Regional Customer
Support (see page 18).



Troubleshooting

Problem Possible Solution

The air fryer will not turn
on.

Make sure the air fryer is plugged in.

Push the baskets securely into the air fryer.

Food is not completely
cooked.

Place smaller batches of food items into the baskets. If the baskets are
overstuffed, then food will be undercooked.

Increase cooking temperature or time.

Food is not crispy after air
frying.

Spraying or brushing a small amount of oil on food can increase crispi-
ness (see Cooking Tips, page 12).

French fries are not cooked
correctly.

See French Fries (page 12).

Baskets will not slide into
the air fryer securely.

Make sure the baskets are not overfilled with food.

White smoke or steam is
coming out of the air fryer.

The air fryer may produce some white smoke or steam when you use it
for the first time or during cooking. This is normal.

Make sure the baskets and the inside of the air fryer are cleaned
properly and not greasy.

Cooking greasy foods will cause oil to collect beneath the crisper
plates. This oil will produce white smoke, and the baskets may be
hotter than usual. This is normal and should not affect cooking. Handle
the baskets with care.

Dark smoke is coming out
of the air fryer.

Immediately unplug your air fryer. Dark smoke means that food is
burning or there is a circuit problem. Wait for smoke to clear before
pulling the baskets out. If the cause was not burnt food, contact
Regional Customer Support (see page 18).

Display shows Error Code
“EO1/E24"

There is an open circuit in the temperature monitor. Contact Regional
Customer Support (see page 18).

Display shows Error Code
“EQ2/E25"

There is a short circuit in the temperature monitor. Contact Regional
Customer Support (see page 18).

Display shows Error Code
“EO3/E28"

The air fryer's overheat protection has activated. Turn off and unplug
the air fryer and allow it to cool completely. If the display continues to
show"E03/E28", contact Regional Customer Support (see page 18).

Display shows Error Code
“E12/E30"

There is a failure of DC motor. Contact Regional Customer Support
(see page 18).

If your problem is not listed, please contact Regional Customer Support (see page 18).

15
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Declaration of Conformity

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. hereby declares
that this product is in compliance with the
essential requirements and other relevant
provisions of Directive 2014/53/EU, UK Radio
Equipment Regulations 2017 and all other
applicable EU and UK directive requirements.
The complete declaration of conformity can be
found at: https://www.vesync.com/legal/com-
pliance/euukdoc

This equipment should be installed and operat-
ed with a minimum distance of 20cm between
the radiator & your body. This transmitter must
not be co-located or operating in conjunction
with any other antenna or transmitter.

Manufacturer:
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapore

Attributions

Google, Android, and Google Play are
trademarks of Google LLC.

App Store” is a trademark of Apple Inc.

Wi-Fi®is a registered trademark of Wi-Fi
Alliance®.

iOS is a registered trademark of Cisco
Systems, Inc. and/or its affiliates in the United
States and certain other countries.

The Bluetooth® word mark and logos are reg-
istered trademarks owned by Bluetooth SIG,
Inc. and any use of such marks by VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. is under licence.
Other trademarks and trade names are those
of their respective owners.

Limited Warranty Information

Cosori ICONIC™ Dual

Product Name 8.6 L Smart Air Fryer

Model CAF-SEQ01S-CEU

For your own reference, we strongly
recommend that you record your order ID
and date of purchase.

Date of Purchase

Order ID

Cosori Limited Product Warranty

"VESYNC" is a trade name used herein for the
warranty providers. For products directly sold in
the United States, the warranty is provided by
AROVAST CORPORATION. For products directly
sold in EU Member States, the warranty is
provided by ETEKCITY GMBH. "VESYNC" is used
for reference purpose only and do not alter or
expand the territorial warranty obligations of
either entity.

Five (5) Year* Limited Consumer Product
Warranty For COSORI ICONIC Air Fryer

VESYNC guarantees that the Base Unit of

your air fryer will be free from material and
workmanship defects for five (5) years from the
original purchase date. The Base Unit does not
include the baskets, crisper plates & silicone
feet. This warranty applies only in the region of
original purchase and only if the product is used
properly, following the instructions provided.
*This warranty does not affect any statutory
rights under applicable consumer protection
laws in your region, and where required, the
warranty period will be extended in accordance
with such laws.

Your Limited Warranty Benefits

During the above-mentioned warranty period,
VESYNC may, at its sole discretion, (i) issue a
refund, (ii) repair defects in materials or work-
manship, or (iii) replace the product with one of
equal or greater value.

Who is Covered?

This warranty applies only to the original
purchaser and cannot be transferred to later



owners, even if the product is resold during the
warranty period. To claim warranty benefits,
the original purchaser must provide proof of the
defect and the purchase date.

Be Aware of Unauthorized Dealers or Sellers.

This warranty does not cover products bought
from unauthorized sellers. It only applies to
purchases from authorized dealers who follow
VESYNC's quality standards. Products from
unauthorized sellers may be counterfeit, used,
defective, or not suited for your country. To
ensure authenticity and warranty coverage, buy
only from VESYNC or its authorized dealers.

If you're unsure about a seller or think you
purchased from an unauthorized source, please
contact Regional Customer Support.

What's Not Covered?

- The baskets, crisper plates & silicone feet
are eligible for a one (1) year limited con-
sumer product warranty from the original
purchase date of the ICONIC air fryer.

- Normal wear and tear, including parts that
naturally wear out over time.

- Altered or unreadable proof of purchase.

- Altered, removed, or unreadable model
numbers, serial numbers, or production
date codes.

- Products that have been modified from
their original condition.

- Damage from not following the user manu-
al's instructions.

- Damage caused by using unapproved
accessories or peripherals.

- Damage from accidents, misuse, abuse, or
improper maintenance.

- Repairs or services done by unauthorized
providers or anyone other than VESYNC.

- Damage from commercial, rental, or unin-
tended uses.

- Damage caused by animals, lightning,
abnormal voltage, fire, natural disasters,
transport or overly excessive usage of
dishwasher.

- Anyincidental or consequential damages,
including indirect damage, temporary loss
of use, or related out-of-pocket expenses.

- Damage or defects exceeding the prod-
uct's original cost.

Claiming Your Limited Warranty Service in

5 Simple Steps:

1. Confirm that your product is still within the
warranty period.

2. Have a copy of your invoice, order ID, or
proof of purchase.

3. Keep your product—do not dispose of it
before contacting us.

4. Reach out to Regional Customer Support
based on the region of original purchase.

5. If your request is approved, return the
product along with a copy of your invoice
and order ID. Warranty service is available
only in the region of original purchase and
may vary by location.

Sole and Exclusive Remedy.

THIS LIMITED WARRANTY IS VESYNC'S ONLY
RESPONSIBILITY AND YOUR ONLY SOLUTION
FOR ANY PRODUCT ISSUES OR WARRANTY
CLAIMS. IT REPLACES ALL OTHER WARRANTIES.
NO VESYNC EMPLOYEE OR ANY OTHER PARTY IS
AUTHORIZED TO OFFER ADDITIONAL WARRAN-
TIES BEYOND WHAT IS STATED HERE.

Disclaimer of Limited Warranties.

TO THE FULLEST EXTENT ALLOWED BY LAW, EX-
CEPT FOR THE WARRANTIES PROVIDED IN THIS
POLICY, VESYNC PRODUCTS ARE SOLD "AS IS."
VESYNC DISCLAIMS ALL OTHER WARRANTIES,
WHETHER EXPRESS OR IMPLIED, INCLUDING BUT
NOT LIMITED TO WARRANTIES OF MERCHANT-
ABILITY, NON-INFRINGEMENT, AND FITNESS FOR
A PARTICULAR PURPOSE.

LIMITATIONS OF LIABILITY.

TO THE FULLEST EXTENT ALLOWED BY LAW,
VESYNC, ITS AFFILIATES, AND THEIR EMPLOYEES,
AGENTS, OR DIRECTORS ARE NOT LIABLE FOR:

(A) DAMAGES EXCEEDING THE PURCHASE
PRICE OF THE PRODUCT, OR

(B) INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL, CONSE-
QUENTIAL, OR PUNITIVE DAMAGES, EVEN IF
VESYNC WAS AWARE OF THE POSSIBILITY OF
SUCH DAMAGES.
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VESYNC'S LIABILITY WILL NEVER EXCEED THE
AMOUNT YOU PAID FOR THE DEFECTIVE PROD-
UCT, AND VESYNC IS NOT RESPONSIBLE FOR
ANY CONSEQUENTIAL, INCIDENTAL, SPECIAL,
OR PUNITIVE DAMAGES, WHETHER DIRECT OR
INDIRECT.

EXCEPT AS STATED IN THIS WARRANTY, VESYNC
IS NOT RESPONSIBLE FOR ANY COSTS RELATED
TO THE REPLACEMENT OR REPAIR OF PROD-
UCTS, INCLUDING LABOR, INSTALLATION, OR
REMOVAL OF THE PRODUCT.

OTHER RIGHTS YOU MAY HAVE

SOME JURISDICTIONS DO NOT ALLOW (1) THE
EXCLUSION OF IMPLIED WARRANTIES, (2) LIMITA-
TIONS ON THE DURATION OF IMPLIED WARRAN-
TIES, OR (3) THE EXCLUSION OR LIMITATION OF
INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES. IN
THOSE CASES, THE DISCLAIMERS IN THIS POL-
ICY MAY NOT APPLY TO YOU. YOU WILL ONLY
HAVE THE IMPLIED WARRANTIES REQUIRED BY
APPLICABLE LAW.

THE LIMITATIONS ON WARRANTIES, LIABILITY,
AND REMEDIES APPLY TO THE FULLEST EXTENT
ALLOWED BY LAW.

THIS LIMITED WARRANTY PROVIDES SPECIFIC
LEGAL RIGHTS, BUT YOU MAY HAVE ADDITIONAL
RIGHTS DEPENDING ON YOUR JURISDICTION.
PLEASE REVIEW LOCAL LAWS TO FULLY UNDER-
STAND YOUR RIGHTS.

U.S. CALIFORNIA RESIDENTS ONLY:

The Warranty Period begins on the original date
of delivery or pick-up.

CHANGES TO THIS POLICY

The terms and availability of this warranty may
be updated at any time, but any changes will
not apply to past claims.

Regional Customer
Support

If you have any questions or concerns
about your new product, please contact
our Regional Customer Support Team.

Region Email*

United States support@cosori.com

United Kingdom  [support.uk@cosoricom

France support.fr@cosori.com

Deutschland support.de@cosori.com

Italia support.it@cosori.com

Espafa support.es@cosori.com

Europe (general) |supporteu@cosori.com

EU Retail support.europe@cosori.com

*Please have your order invoice and or-
der ID ready before contacting Regional
Customer Support.

Arovast Corporation

Office Address: 1775 Flight Way Suite 150
Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Office Address: 3rd Floor, Niederkasseler
Lohweg 189, 40547 Dusseldorf, Germany

Access Data in EU

When you use VeSync app to connect your
product, the app may generate data. You can
access, retrieve or delete this data if needed.
For more details, please visit:
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Inhalt des Pakets

1 x Cosori ICONIC™ mit zwei Kérben
Intelligente 8,6-L-Heilluftfritteuse

x Knusperplatte

x Bedienungsanleitung

x Schnellstartanleitung

x Kochbuch

— = = N

Modell

Stromver-
sorgung

Nennleistung
Kapazitat

Temperatur-
bereich

Zeitbereich

Abmessungen
(einschlieBlich
Griff, L x B x H)

Abmessungen
(ohne Griff, L x
B x H)

Gewicht

Stromver-
brauch im
Aus-Zustand

Stromver-
brauch im
vernetzten
Standby-
Zustand

Wi-Fi Fre-
quenzbereich

Bluetooth Fre-
quenzbereich

Technische Daten

CAF-SEQ01S-CEU

AC 220-240V,
50/60 Hz

2700 W

8,6 L
(fur 3—6 Personen)

30°-230 °C/
90°-450 °F

1Tmin—24 Std.

40,2 x 44,0 % 295¢cm /
158 x 173 x1,6in

325x440%x295¢cm /
128 x173 x1,6in

98kg /216 Ib

<0,5W

<20W

2412-2472 MHz
<20 dBm (E.LR.P)

2402-2480 MHz
<10 dBm (E.LR.P)



- LESEN UND HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG AUF

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise

Beachten Sie die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen bei der
Verwendung lhrer Heilluftfritteuse. Lesen Sie alle Anweisungen.

WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

VORSICHT HEISS: Berihren Sie nach
Abschluss des Garvorgangs

30 Minuten lang nicht die
AuRenflche der Heifluftfritteuse, da
sie heil} sein kdnnte.

« Berlhren Sie keine heillen
Oberfléchen. Verwenden Sie
Griffe.

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
die Kérbe nach dem Garen
umdrehen, da die heillen
Knusperplatten herausfallen
und ein Sicherheitsrisiko
darstellen kann.

« Setzen Sie die Knusperplatte
fest in den Frittierkorb ein, um
ein eventuelles Herausfallen zu
verhindern.

« Versperren Sie keine
LUftungsoffnungen. HeiRer
Dampf wird durch Offnungen
freigesetzt. Halten Sie lhre
Hande und Ihr Gesicht von den
Offnungen fem.

« Verwenden Sie immer eine
Zange, um heifle Speisen
vorsichtig zu entnehmen.

ALLGEMEINE SICHERHEIT

« Tauchen Sie zum Schutz vor
Stromschlagen das Gehduse, das Kabel
oder den Stecker der HeiBluftfritteuse
nicht in Wasser oder Fllssigkeiten.

« Bei der Benutzung des Produkts durch
Kinder oder in deren N&he ist eine
stondige Beaufsichtigung erforderlich.
Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie
das Gerdit nicht benutzen und bevor
Sie es reinigen. Lassen Sie dos Gerdit
abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen
oder abnehmen.

« Nehmen Sie das Gerdt nicht in
Betrieb, wenn das Kabel oder der
Stecker beschadigt ist oder wenn
das Gerdt eine Fehlfunktion aufweist
oder in irgendeiner Weise beschadigt
wurde. Bringen Sie das Gerdt
zur Uberprifung, Reparatur oder
Einstellung zur néchsten autorisierten
Kundendienststelle. Wenden Sie sich
an den regionalen Kundendienst
(siehe Seite 18).

« Benutzen Sie Ihre Luftfritteuse nicht,
wenn sie beschadigt ist, nicht
funktioniert oder das Kabel oder der
Stecker beschadigt ist. Wenden Sie
sich an den regionalen Kundendienst
(siehe Seite 18).



Die Verwendung von Zubehdrtellen
wird von Cosori nicht empfohlen und
kann zu Verletzungen fuhren.
Verwenden Sie das Gerdt nicht im
Frelen.

Stellen Sie die Heifluftfritteuse oder
eines ihrer Teile nicht auf einen
Herd, in die Nahe von Gas- oder
Elektrobrennern oder in einen
beheizten Ofen.

Seien Sie duBerst vorsichtig,
wenn Sie die Korbe und die
Knusperplatten entfernen oder
heiles Fett entsorgen.

Legen Sie die Knusperplatten
und Korbe immer auf eine
hitzebestandige Oberflache,
nachdem Sie sie aus der
HeiRluftfritteuse genommen
haben.

Reinigen Sie nicht mit
Scheuerschwémmen aus Metall.
Metallteile kdnnen sich vom

Pad I6sen und elektrische Teile
berthren, wodurch die Gefahr eines
Stromschlags besteht.

Stellen Sie keine Gegenstande auf
die Heilfuftfritteuse. Bewahren Sie
keine Gegensténde im Inneren der
HeiRluftfritteuse auf.

Diese Heifjuftfritteuse kann von
Kindern ab 8 Jahren sowie Personen
mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder unzureichenden
Erfahrungen und Kenntnissen benutzt

werden, wenn sie beaufsichtigt werden ﬂ

oder sie in die sichere Benutzung des
Gertes eingewiesen worden sind und
die mit der Benutzung verbundenen
Gefahren verstehen,

Erlauben Sie Kindern nicht, die
Heifluftfritteuse zu reinigen oder zu
warten, es sei denn, sie sind dlter als

8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Kinder missen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit der HeiBluftfritteuse
spielen.

Die HeiBluftfritteuse ist nicht dafUr
vorgesehen, Uber eine extene
[eitsteuerung oder ein separates
Fermnsteuerungssystem betrieben zu
werden.

Um das Gerdit auszuschalten, schalten
Sie ein beliebiges Bedienelement aus,
und ziehen Sie dann den Stecker aus
der Steckdose.

Veerwenden Sie die HeiBluftfritteuse
nicht fUr andere als die vorgesehenen
/wecke.

Jegliche Wartungsarbeiten
sollten von einem autorisierten
Kundendienst durchgefihrt
werden. Wenden Sie sich an
den regionalen Kundendienst
(siehe Seite 18).

Anweisungen zur Reinigung des
Zubehdrs finden Sie unter Pflege und
Wartung (siche Seite 14

Nicht fr den gewerblichen Gebrauch.
Nur fUr den Hausgebrauch.



ﬂ Sicherheitshinweise (Fortsetzung)

WAHREND DES HEISSLUFTFRITTIERENS
+ Fine Luftfritteuse arbeitet nur mit Heifluft,

Fillen Sie die Korbe niemals mit Ol oder Fett,

+ Verwenden Sie die HeiBluftfritteuse niemals
ohne eingesetzte Korbe,

+ Legen Sie keine tbergrolien Lebensmittel
oder Metallutensiien in die Heifluftfritteuse,
da sie einen Brond oder einen elektrischen
Schlag verursachen kénnen.

+ Fllen Sie die Kérbe nicht toermaifig. Zu
grolie Mengen an Lebensmitteln kénnen die
Heizspiralen berthren und eine Brandgefohr
dorstellen.

+ Berlihren Sie das Zubehr (einschiieflich
der Knusperplatten) nicht wahrend oder
unmitteloar nach dem Frittieren.

+ Legen Sie kein Popier keine Pappe, keinen
nicht hitzebestandigen Kunststoff oder
Ghnliche Materialien in Ihre Heifluftfritteuse.

+ Legen Sie niemals Bock- oder
Pergamentpapier in die Heifluftfritteuse,
wenn sich keine Lebensmittel darauf
befinden. Durch die Luftzirkulation kann sich
das Papier anhelben und dlie Helzspiralen
berChren.

+ Wenn Sie die Kérbe mit Folie cuskleiden,
achten Sie darauf, dass diese nicht mit den
Heizelementen in Bertinrung kommt, da dies
2u Uberhitzung und Brandgefahr fihren
kann.

+ Verwenden Sie immer hitzebestandige
Behdter. Seien Sie besonders vorsichtig,
wenn Sie Behdiiter verwenden, die nicht aus
Metall oder Glos sind.

Um die Brondgefahr zu verringem,

hatten Sie die Fritteuse von brennbaren
Materiolien (Gordinen, Tischdlecken usw)
fern. Verwenden Sie die Fritteuse auf

einer flochen, stabilen, hitzebestdndigen
Oberfléche, die von Wermequellen oder
Fllssigkeiten entfernt ist.

Schalten Sie die Fritteuse sofort aus
und ziehen Sie den Netzstecker.
wenn Sie dunklen Rauch austreten
sehen. WeiRer Rauch ist normall
und wird durch erhitztes Fett

oder Spritzer von Lebensmitteln
verursacht, aber dunkler Rauch
bedeutet, dass Lebensmittel
verbrennen oder dass ein Problem
mit dem Stromkreis vorliegt. Warten
Sie, bis der Rauch abgezogen ist,
bevor Sie die Kérbe herausnehmen.
Wenn die Ursache nicht verbranntes
Essen war, wenden Sie sich an den
regionalen Kundendienst (siche
Seite 18).

Um die Heifluftfritteuse auszuschalten,
tippen Sie einmal auf (V. Dos Display zeigt
STANDBY on, (O bleiot orange und alle
anderen Tasten schaften sich aus.

Lassen Sie Ihre Heifluftfritteuse nicht
unbeaufsichtigt, wdhrend sie in Betrigb ist.
Verwenden Sie die Funktionen
HEISSLUFTFRITTIEREN ocler BRATEN nicht
fiir dlinne, leichte Lebensmittel. Durch die
Luftzikulation kdnnen sich die Lebensmittel
anheben und die Heizspirclen berdhren,



STROM UND KABEL

« Schalten Sie die Fritteuse aus, bevor
Sie den Stecker aus der Steckdose
ziehen.

Um den Stecker zu ziehen, fassen Sie
ihn am Kopf und ziehen Sie ihn aus
der Steckdose. Ziehen Sie niemals
am Netzkabel.

Lassen Sie das Netzkabel (oder

ein Verlangerungskaboel) nicht tber
die Kante eines Tisches oder einer
Arbeitsplatte hangen und berthren
Sie keine heien Oberfléichen.
Schliefen Sie den Stecker immer
an eine geerdete Steckdose an.
Verdndern Sie den Stecker in keiner
Weise.

Ihre HeiBluftfritteuse darf nur mit
220-240V. 50/60 Hz betrieben
werden. Schlielen Sie das Gerdt
nicht an eine andere Steckdose an.
Bewahren Sie die Heifluftfritteuse
und ihr Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter

8 Jahren auf.

Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es von
VESYNC (SINGAPORE) PTE.

LTD. oder ahnlich qualifizierten
Personen ersetzt werden, um
elektrische und Brandgefahren
zu vermeiden. Wenden Sie
sich hierflr an den regionalen
Kundendienst (siche Seite 18).

VERLANGERUNGSKABEL

« Langere Verlaingerungskabel
sind erhdltlich und kénnen
bei vorsichtiger Verwendung
verwendet werden. Wenn ein
l&éngeres Verlangerungskabel
verwendet wird:

« Die angegebene
elektrische Leistung des
Verlangerungskabels sollte
mindestens so grof sein wie
die elektrische Leistung der
Fritteuse.

« Das Kabel sollte so verlegt
werden, dass es nicht Uber
die Arbeitsplatte oder
den Tisch gezogen wird,
wo es von Kindern erfasst
werden oder Uber das Kabel
gestolpert werden kann.

« Wenn es sich um ein
geerdetes Gerdt handelt,
sollte das Kabel oder das
Verléngerungskabel ein
geerdetes 3-adriges Kabel
sein.

WARNUNG: Alle anderen
Wartungsarbeiten sollten
von einem autorisierten
Kundendienstvertreter
durchgefihrt werden.



ﬂ Sicherheitshinweise (Fortsetzung)

WARNUNG: Gegenstande,
die mit dem folgenden
Symbol gekennzeichnet sind,
kdnnen hohe Temperaturen
erreichen und sollten
vorsichtig behandelt
werden.

VORSICHT:
HeiRe Oberflache.

Heifle

Metalloberfléichen

=

Beruhren Sie die
Metallfldchen der
HeiBluftfritteuse,
insbesondere heille Flache,
nicht wahrend des Betriebs
und 30 Minuten nach
Abschluss des Garvorgangs.
Andernfalls kdnnen
Verbrennungen auftreten.

Dieses Symbol bedeutet,

dass das Produkt nicht
mmm Uber den Hausmull

entsorgt werden darf,
sondern bei einer geeigneten
Sammelstelle zum Recycling
abgegeben werden muss. Eine
ordnungsgemane Entsorgung
und Wiederverwertung tragt
zum Schutz der naturlichen
Ressourcen, der menschlichen
Gesundheit und der Umwelt bei.
Weitere Informationen zur
Entsorgung und zum Recycling
dieses Produkts erhalten Sie
bei Ihrer Gemeinde, einem
Entsorgungsunternehmen oder
dem Geschdaft, in dem Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Dieses Produkt ist RoHS-konform.

Das Produkt ist mit der Richtlinie
2011/65/EU, den Richtlinien zur
Beschrankung der Nutzung
bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten
von 2012 und ihren Anderungen
zur Beschrdnkung der Nutzung
bestimmte gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgerdten
konform.

BEWAHREN
SIE DIESE
ANLEITUNG AUF



Einrichtung der
VeSync-App

Hinweis:

« Die VeSync-App wird sténdlig verbessert
und kann sich im Laufe der Zeit &ndern.
Wenn es Unterschiede gibt, folgen Sie
den Anweisungen in der App.

o Erfordert ein Ger&t zur Ausfihrung der
App, WLAN oder mobile Daten und iOS
Version 15 oder Android Version
8 (oder hoher). Es kbnnen die tblichen
Daten- und Messaging-Tarife gelten. Eine
Registrierung ist erforderlich.

1. Um die VeSync-App herunterzuladen,
scannen Sie den QR-Code oder
suchen Sie nach VeSync" im Apple
App Store® oder Google Play Store.

2 Download on the

'Ap

Germon
® Google Play

Hinweis: Android™-
Benutzer*innen wahlen fur die
Verwendung der VeSync-App
JAllow” (Zulassen) aus.

2. Offnen Sie die VeSync-App. Wenn Sie
bereits ein Konto haben, tippen Sie auf
Log In (Anmelden). Um ein neues Konto
zu erstellen, tippen Sie auf Sign Up
(Registrieren).

Hinweis: Mit einem VeSync-Konto kénnen Sie
Ihrer Familie und lhren Freunden erlauben, lhre
intelligente Heilluftfritteuse zu bedienen.

3. SchlieBen Sie lhre intelligente
HeiRluftfritteuse an, um den
Kopplungsmodus zu aktivieren.

4. Tippen Sie auf + und wahlen Sie Ihre
intelligente Heifluftfritteuse aus.

5. Folgen Sie den Anweisungen in
der App, um lhre intelligenten
HeiBluftfritteuse einzurichten.

Hinweis:

« Sie kbnnen den Namen und das Symbol
Jjederzeit andern, indem Sie auf den
Bildschirm der intelligenten HeiBluftfritteuse
gehen und auf §o} tippen.

TRENNEN DER VERBINDUNG ZUM
WLAN

« Um die WLAN-Verbindung zu
trennen, halten Sie O 15 Sekunden
lang gedrtckt, bis die WLAN-
Anzeige erlischt. Hierdurch werden
die Standardeinstellungen lhrer
intelligenten HeiRluftfritteuse
wiederhergestellt und die Verbindung
zur VeSync-App getrennt.

« Folgen Sie fur eine erneute Verbindung
der VeSync-App den In-App-
Anweisungen zum Hinzufugen eines
Gerdts.

Funktionen der
VeSync-App

Mithilfe der VeSync-App kdbnnen Sie
auf weitere intelligente Funktionen der
intelligenten HeiBluftfritteuse zugreifen,
wie beispielsweise die folgenden.

FERNBEDIENUNG

« Alle Funktionen der Intelligente
HeiBluftfritteuse kbnnen aus der Ferne
gesteuert werden, mit Ausnahme des
Starts des Garvorgangs (zur Einhaltung
der UL-Sicherheitsvorschriften).

« Der Garfortschritt kann aus der Ferne
Uberwacht werden.

REZEPTE IN DER APP

« In der App sind vorprogrammierte
Rezepte verfugbar, die von Cosoris
eigenen Kéchen erstellt wurden. Diese
Rezepte stellen automatisch die
empfohlene Zeit und Temperatur ein.

« Erstellen und speichern Sie eigene
Rezepte.

Hinweis: Die \eSync-App wird staindig aktualisiert
und die Funktionen der App werden erweitert.



Uberblick iiber Ihre HeiBluftfritteuse

lhre intelligente HeiRluftfritteuse verwendet Gleichstrommotoren, die die Fritteuse schneller
aufheizen und einen prazisen Luftstrom und eine variable Gebldsegeschwindigkeit
ermoglichen, damit Ihr Essen genau so gart, wie Sie es winschen.

Hinweis:

« Versuchen Sie nicht, den Deckel der Heif3luftfritteuse zu &ffnen. Es handelt sich nicht um einen Deckel.
« Der Korb ist aus rostfreiem Stahl mit einer Antihaftbeschichtung aus Keramik gefertigt.

DIAGRAMM DER HEISSLUFTFRITTEUSE [ABBILDUNG 1.1]

1. Bedienfeld 6. Linker Korb (Zone L)
2. Knusperplatten 7. Rechter Korb (Zone R)
3. Silikonstopfen 8. Heizelemente

4. Korbentriegelungstaste 9. Luftauslass

5. Korbgriffe 10. Netzkabel

Display-Diagramm

Hinweis: Wenn Sie auf eine Taste tippen, um eine Funktion zu verwenden, f&rbt sie sich orange, um
anzuzeigen, dass sie ausgewdhlt ist.

BEDIENFELD [ABBILDUNG 1.2]

A. Zu-/Abnahme-Temperatur E. Zone L oder Zone R auswdahlen
B. Zu-/Abnahme-Zeit F. ANGLEICHEND-Garen
C. Ein-/Ausschalten G. SYNCHRONISIEREN-Garen
D. Start/Pause H. Kochfunktionen
ANZEIGE [ABBILDUNG 1.3]
I Stondoby-Anzeige M. Lufterdrehzahl (1-5) des linken Korbs
J. WLAN-Anzeige N. Garstatus des rechten Korbs
K. Garstatus des linken Korbs 0. Temperatur/Zeit des rechten Korbs
L. Temperatur/Zeit des linken Korbs P. Lufterdrehzahl (1-5) des rechten Korbs
DISPLAY-MELDUNGEN [ABBILDUNG 1.4]
a. Standby d. Bereit
b. Zubereitung e. Korb entfernt

c. Pausiert



Vor der ersten Verwendung

EINRICHTEN

1. Entfernen Sie zundchst die HeiBluftfritteuse
aus dem Produktbeutel und entfernen Sie
jegliche Verpackung von der Heifluftfritteuse,
einschlielich tempordrer Aufkleber.

Wichtig: Entfernen Sie die Korbe
und entsorgen Sie sémtliches
Verpackungsmaterial darin. [Abbildung 2]

2. Stellen Sie die Fritteuse auf eine stabile, ebene
und hitzebesténdige Oberfléche. Halten Sie
sich von Bereichen fern, die durch heile Luft
oder Dampf beschadigt werden kénnen (wie
Wénde oder Schrainke).

Hinweis:

« Lassen Sie hinter der Fritteuse einen Freiraum von
mindestens 13 cm (5 Zol). [Abbildung 3]

« Lassen Sie vor der HeiBluftfritteuse gentigend
Platz, um dlie Kérbe herauszunehmen.

3. Waschen Sie sowohl die Kérbe als auch die
Knusperplatten grindlich in der Sptlmaschine
oder mit einem nicht scheuemnden Schwamm.

VORSICHT:

»  Zur Veerléngerung der Lebensdauer der
Keramikbeschichtung auf den Knusperplatten
und in den Kérben sollten diese sanft von Hand
gespult werden.

«  Vermeiden Sie die Verwendung von
Scheuermitteln fur dlie Kbrbe und Knusperplatten.
Diese wirden die Oberfléichen zerkratzen oder
beschdadigen.

»  Wenn Sie Risse oder Abblatterungen in der
Beschichtung der Knusperplatten und Kérbe
feststellen, sollten Sie sie zur Wahrung der
Garleistung ersetzen.

4. Wischen Sie die HeiRluftfritteuse innen und
auBen mit einem leicht nassen Tuch ab.
Trocknen Sie sie mit einem Handtuch ab.

5. Setzen Sie die Knusperplatten wieder in die
Kérbe ein. Kippen Sie die Knusperplatte, um
zuerst eine Seite einzulegen, und drlicken Sie
dann die andere Seite nach unten.

6. Setzen Sie die Korbe in die Fritteuse ein.

TESTLAUF

Ein Testlauf hilft Ihnen, sich mit Ihrer Fritteuse
vertraut zu machen, sicherzustellen, dass sie
richtig funktioniert, und sie dabei von méglichen
Ruckstanden zu reinigen.

Vergewissern Sie sich, dass die Frittierkorbe
leer sind, und schliefen Sie dann die
HeiRluftfritteuse an und schalten Sie sie ein.
Tippen Sie auf HEISSLUFTFRITTIEREN, und
dann auf ABGLEICHEN. Das Display zeigt
,195°C". Stellen Sie die Zeit auf 5 Minuten ein.
Tippen Sie zum Starten auf |

Wenn die HeiRluftfritteuse fertig ist, ertont
ein Signalton und auf dem Display wird ,End
(Ende)” angezeigt.

Drucken Sie die Korbentriegelungstaste und
nehmen Sie jeden Korb heraus. Lassen Sie
die Kérbe 10-30 Minuten lang vollstéindig
abkuhlen.

Hinweis:

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie dlie Kérbe nach dem
Garen umdrehen, da diie heilen Knusperplatten
herausfallen und ein Sicherheitsrisiko darstellen
kann.

Schrauben Sie die Korbgriffe nicht von den
Korben ab.

SILIKONSTOPFEN

Jede Knusperplatte enthdlt 4 Silikonstopper
aus lebensmittelechtem Material. Diese
Stopper halten die Platte am Boden des
Korbs fest.

Kippen Sie die Knusperplatten beim Einlegen
in die Korbe, um zuerst eine Seite einzulegen,
und dricken Sie dann die andere Seite nach
unten. [Abbildung 4]

Wenn Sie die Knusperplatten nicht richtig in
die Korbe drucken, konnen sie beschadigt
werden.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit den
Silikonstoppern spielen oder sie verschlucken.
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Verwendung Ihrer HeiBluftfritteuse

Hinweis:

« Legen Sie keine Gegensténde auf die
HeiBluftfritteuse, um das Bedlienfeld aus
Glas nicht zu beschédigen. [Abbildung 5]

« Dies ist keine Ol-HeiBluftfritteuse. Fillen
Sie die Kérbe nicht mit O, Frittierfett oder
anderen Flussigkeiten.

« Wenn Sie die Kérbe aus der Fritteuse
nehmen, achten Sie auf den heillen
Dampf.

KOCHFUNKTIONEN

Die Verwendung einer Kochfunktion

ist die einfachste Art zu kochen. Die
Funktionen sind mit einer idealen Zeit,
Temperatur und Gebldsegeschwindigkeit
fur das Garen bestimmter Lebensmittel
programmiert. Zeit und Temperatur fur
alle Garfunktionen kdnnen angepasst
werden.

So passen Sie eine Garfunktion
benutzerdefiniert an:

1. Wahlen Sie eine Funktion und stellen
Sie die Zeit und Temperatur mit .~ und
~ ein.

2. Halten Sie .~ oder ~~ gedruckt, um
die Zeit oder Temperatur schnell zu
erhdhen oder zu verringern.

Hinweis: Die Luftergeschwindigkeit kann nicht

angepasst werden.

So setzen Sie alle Garfunktionen
zuriick:

Halten Sie (U 15 Sekunden lang
gedruckt.

GARTABELLE
Funktion Stog‘:‘r’c;fjrem' Standardzeit Tempririi;“rbe' | Zeitbereich | Geﬁﬁze'

(Heiﬁﬁjlrtf':ifgeren) 195°C/385°F 10 min ESC_)EEEOQEF/ 1-60 min °
ROAST (Braten) | 220 °C / 425 °F 12 min Zga%i%gg':/ 1-60 min 5
GRILL (Grillen) | 230 °C / 450 °F 5 min 22;)0—_22;)(; ?F/ 1-30 min 5

( A;sv'frfen) 200 °C / 390 °F 5 min 1286325%/ 1-60 min 4
BAKE (Backen) | 165°C /330 °F 20 min ?ggfig;co,:/ 1-60 min 3
DRY (Dérren) 55°C /135 °F 6 Std. %Safggg {: 15 min—24 h 2
PROOF (Garen) | 30°C /90 °F 60 min 335_“1‘;’5%/ 15 min-12 h 1

Hinweis: Ergebnisse kénnen variieren. Zeit und Temperatur fur alle Garfunktionen kbénnen angepasst
werden. Um zu den Standardeinstellungen zurtickzukehren, halten Sie die Taste der jeweiligen

Garfunktion auf dem Display gedrickt.



GAREN MIT EINEM KORB

1. Legen Sie die Knusperplatten in die
Kérbe. Die Knusperplatte sorgt daftr, dass
Uberschussiges Ol auf den Boden des Korbs
tropft.

2. Tippen Sie auf O, dann auf () oder (®), um
einen Korb auszuwdhlen.

3. Wahlen Sie eine Garfunktion aus.

Hinweis: Die Garfunktionen sind mit einer idealen Zeit
und Temperatur fur das Garen bestimmter Lebensmittel
programmiert.

4. Optional passen Sie die Temperatur und die
Zeit an, indem Sie auf .~ oder ~ tippen. Sie
kénnen dies jederzeit wahrend des Garens
tun.

Hinweis: Um diie Zeit oder die Temperatur schnell zu
erhéhen oder zu verringern, halten Sie A~ oder ~~
gedrdckt.

5. Tippen Sie auf |, um mit dem Garen zu
beginnen.

6. Nach Beendigung des Garvorgangs ertont
ein 3-maliger Signalton. Das Display zeigt
JEnde".

7. Nehmen Sie den Korb aus der Fritteuse
und achten Sie dabei auf den heillen
Dampf. Verwenden Sie eine Zange oder ein
hitzebestandiges Utensil, um die Speisen aus
dem Korb zu nehmen.

8. Lassen Sie ihn vor dem Reinigen abkuhlen.
VORSICHT:
«  Beim Umdrehen des Frittierkorbs kann die heille
Knusperplatte herausfallen.
«  \Vergewissern Sie sich, dass der Korb auf einer
ebenen Oberfléche steht.

«  Seien Sie vorsichtig, da sich heiBes Fett oder Olim
unteren Bereich des Korbs ansammeln kann. Um
Spritzer zu vermeiden, lassen Sie es ab, bevor Sie
den Korb wieder einsetzen.

GAREN MIT ZWEI KORBEN

Verwenden Sie beide Korbe der HeiBluftfritteuse,
um verschiedene Lebensmittel gleichzeitig
zu garen. Linker und rechter Korb kénnen
unabhdangig voneinander gesteuert werden.
1. Legen Sie die Knusperplatten in die

Kérbe. Die Knusperplatte sorgt daftr, dass

tberschtssiges Ol auf den Boden des Korbs
tropft.

2. Tippen Sie auf O und dann auf (©), um den
linken Korb auszuwdhlen.

3. Wahlen Sie eine Garfunktion aus.
Hinweis: Die Garfunktionen sind mit einer idealen Zeit

und Temperatur fur das Garen bestimmter Lebensmittel
programmiert.

4. Optional passen Sie die Temperatur und die
Zeit an, indem Sie auf .~ oder ~ tippen. Sie
kénnen dies jederzeit wahrend des Garens
tun.

Hinweis: Um dlie Zeit odler dlie Temperatur schnell zu

erhéhen odler zu verringern, halten Sie A~ oder~~

gedrtickt.

5. Tippen Sie auf (r), um den rechten Korb
auszuwdhlen.

6. Wahlen Sie eine Kochfunktion und stellen Sie
bei Bedarf die Temperatur und die Zeit ein.

7. Tippen Sie auf P ||, um den Garvorgang mit
peiden Korben zu starten.
Hinweis:

« Halten Sie den Garvorgang an, indem Sie die Taste
des linken oder rechten Korbs wéhlen und dann auf
» || tiopen.

Wenn Sie einen Korb wéhrend des Garvorgangs

entfernen, wird das Heizen fir diese Seite

unterbrochen, wéhrend der andere Korb den

Garvorgang fortsetzt.

8. Nach Beendigung des Garvorgangs ertdnt
ein 3-maliger Signalton. Das Display zeigt
LEnde".

9. Nehmen Sie die Korbe aus der Heifluftfritteuse
und achten Sie dabei auf den heilen
Dampf. Verwenden Sie eine Zange oder ein
hitzebestandiges Utensil, um die Lebensmittel
aus den Kérben zu nehmen.

10. Lassen Sie ihn vor dem Reinigen abkuhlen.
VORSICHT:
«  Beim Umdrehen der Kérbe kénnen dlie heilen
Knusperplatten herausfallen.
« \Vergewissern Sie sich, dass die Kérbe auf einer
ebenen Oberfléiche stehen.
«  Seien Sie vorsichtig, da sich heifes Fett oder Olim
unteren Bereich der Kérbe ansammeln kann. Um

Spritzer zu vermeiden, lassen Sie das Ol ab, bevor
Sie dlie Kérbe wieder einsetzen.

1
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Verwendung Ihrer HeiBluftfritteuse (Fort.)

ABGEGLICHENES GAREN

Die abgeglichene Garfunktion spiegelt die

Einstellungen in der gesamten Fritteuse wider,

5o dass der linke und der rechte Korb mit der

gleichen Zeit und Temperatur garen. So kénnen

Sie groRe Mengen auf einmal garen.

1. Tippen Sie auf (O und wahlen Sie eine
Garfunktion aus.

2. Tippen Sie auf ABGLEICHEN.

3. Optional kénnen Sie Zeit und Temperatur mit
~und~~ einstellen.

4. Tippen Sie auf ||, um das Luftgaren mit
beiden Kérben zu beginnen.

Hinweis: Wenn einer oder beide Koérbe aktuell

garen, funktioniert das abgeglichene Garen

nicht.

SYNCHRONISIEREN-GAREN

Die Synchronisieren-Garfunktion synchronisiert

automatisch beide Korbe, damit sie gleichzeitig

fertig garen.

1. Tippen Sie auf O und dann auf (L), um den
linken Korb auszuwdhlen.

2. Wahlen Sie eine Kochfunktion und stellen Sie
bei Bedarf die Einstellungen ein.

3. Tippen Sie auf (R), um den rechten Korb
auszuwdhlen.

4. Wahlen Sie eine Kochfunktion und stellen Sie
bei Bedarf die Einstellungen ein.

5. Tippen Sie auf SYNCHRONISIEREN.

6. Der Korb mit der langeren Garzeit beginnt
zuerst mit dem Garen, wahrend der andere
Korb mit der kurzeren Garzeit ,Halten" am
Display anzeigt. Sobald die beiden Korbe
die gleiche Restzeit haben, beginnt der
angehaltene Korb mit dem Garen.

7. Beide Kérbe beenden den Garvorgang zur
gleichen Zeit.

ABBRUCH DES GARENS IN EINEM
EINZELNEN KORB

Halten Sie (L) oder (r) 3 Sekunden lang ge-
drckt, um den Garvorgang in diesem Korb
abzubrechen.

KOCHTIPPS

Uberfiillung

Wenn die Korbe tUberfullt sind, werden die
Speisen ungleichmdRig gegart.

Verwendung von Ol

«  Wenn Sie eine kleine Menge Ol zu den
Speisen geben, werden diese knuspriger.
Veerwenden Sie nicht mehr als 30 ml / 2 US-
Esslsffel Ol.

«  Olsprays eignen sich hervorragend, um kleine
Mengen Ol gleichmaRig auf alle Lebensmittel
aufzutragen.

Lebensmitteltipps

«  Sie kénnen alle gefrorenen Lebensmittel oder
Waren, die im Ofen gebacken werden kdnnen,
in der Luft frittieren.

« Wenn Sie Kuchen, Torten oder andere
Lebensmittel mit Flllung oder Teig zubereiten
mochten, geben Sie die Lebensmittel in einen
hitzebestdndigen Behdlter, bevor Sie sie in die
Korbe legen.

¢ Beim Frittieren von Speisen mit hohem
Fettgehalt sammelt sich das Fett unter
den Knusperplatten. Um tbermdRige
Rauchentwicklung beim Garen zu vermeiden,
giefen Sie das Fett nach dem Garen ab.

«  Flussig marinierte Speisen erzeugen Spritzer
und UbermdBigen Rauch. Tupfen Sie diese
Lebensmittel vor dem Frittieren an der Luft
trocken.

« Schauen Sie in der Gartabelle nach, um die
ideale Garfunktion fur Ihr Rezept auszuwdhlen
(Seite 10).

Pommes frites

+ Geben Sie 8-15 ml / V21 US-Essloffel
Ol darauf, um die Pommes knusprig zu
machen.

« Wenn Sie Pommes frites aus rohen
Kartoffeln zubereiten, weichen Sie die
ungekochten Pommes frites vor dem
Frittieren 15 Minuten in Wasser ein, um
die Starke zu entfernen. Vor dem Einfillen
des Ols mit einem Handtuch trocken
tupfen.

+ Schneiden Sie ungekochte Pommes frites
kleiner, um sie knuspriger zu machen.
Schneiden Sie die Pommes frites in 0,6 x
76 cm / Vax 3 Zoll groRe Streifen.



Hinweis: Weitere Tipps und Rezepte finden Sie in

der VeSync-App und auf der Cosori-Website.

Zu Uberpriufende Lebensmittel

« Kleine Lebensmittel, die gestapelt
sind, mussen in der Regel
geschuttelt werden, wie z. B.
Bratkartoffeln, Pommes frites oder
Hahnchenschenkel.

»  GroRere Fleischstlcke wie Steaks
und Rippchen sollten gewendet
werden, um eine gleichmdafige
Braunung zu gewdhrleisten.

« Wenn Sie Backwaren wie Kuchen
und Muffins nach der Halfte der Zeit
kontrollieren, kénnen Sie ein Uber-
oder Unterbacken vermeiden.

WEITERE FUNKTIONEN

Umschalten der Temperatureinheiten

« Halten Sie TEMP ~ und ~
3 Sekunden lang gedruckt.

« Die Temperatureinheit wird von
Celsius auf Fahrenheit umgestellt.

» Wiederholen Sie den Vorgang, um
wieder zu Celsius zu wechseln.

Wird pausiert

« Tippen Sie auf Pl um das Garen mit
zwei Kérben und mit einem Korb zu
unterbrechen. Um einen einzelnen
Korb beim Garen mit zwei Kérben
zu unterbrechen, wahlen Sie den
gewinschten Korb aus und tippen
Sie dann auf B|| Wenn die Fritteuse
pausiert, hort sie auf zu heizen und
Pl blinkt.

« Nach 9 Minuten Inaktivitat schaltet
sich die HeiBluftfritteuse aus.

« Mit dieser Funktion kébnnen Sie den
Garvorgang unterbrechen, ohne
den Korb aus der Heilluftfritteuse zu
nehmen.

« Wenn Sie einen Korb wé&hrend des
Garvorgangs entfernen, wird das
Heizen fur diese Seite unterbrochen,
wdahrend der andere Korb den
Garvorgang fortsetzt.

AUTOMATISCHES FORTSETZEN DES
GARVORGANGS

« \Wenn Sie einen Korb herausnehmen,
unterbricht die Heifluftfritteuse
den Garvorgang fur diesen Korb
automatisch. Das Display zeigt

"

"

« Wenn Sie den Korb wieder einsetzen,
setzt die Fritteuse den Garvorgang
automatisch auf der Grundlage lhrer
vorherigen Einstellungen fort.

AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN
Das Display schaltet sich nach 9 Minuten
Inaktivitat automatisch aus, wenn das
Gerdt eingeschaltet, pausiert, der

Korb entfernt oder der Garvorgang
abgeschlossen ist.

Wenn die folgenden Modii fur die
entsprechende Dauer inaktiv bleiben, ruft
das Gerat den ausgeschalteten Modus auf,
wenn es nicht mit dem Netzwerk verbunden

ist.(min)
Gerat Alle Garfunktionen Vorheizen
ein abgeschlossen oder Pause
9 9 9
AUTOMATISCHER STANDBY

Das Display schaltet sich nach 9 Minuten
Inaktivitdt automatisch aus, wenn das
Gerdt eingeschaltet, pausiert, der

Korb entfernt oder der Garvorgang
abgeschlossen ist.

Wenn der folgende Modus fur die
entsprechende Dauer inaktiv bleiben, ruft
das Gerat den Netzwerk-Standby-Modus
auf, wenn es mit dem Netzwerk verbunden

ist.(min)
Gerat Alle Garfunktionen Vorheizen
ein abgeschlossen oder Pause
9 9 9

13
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Pflege und Wartung
Hinweis: Reinigen Sie die Frittierkérbe und die
Knusperplatten immer nach jedem Gebrauch.

1. Schalten Sie die HeiBluftfritteuse aus
und ziehen Sie den Netzstecker. Lassen
Sie das Gerat vor der Reinigung
vollstandig abkdhlen. Ziehen Sie die
Koérbe zum schnelleren Abkuhlen
heraus.

2. Die Kérbe und die Knusperplatten sind
spulmaschinengeeignet. Sie kbnnen
den Korb und die Knusperplatte
auch mit einem nicht scheuernden
Schwamm mit heilem Wasser und
einem milden Reinigungsmittel
waschen.

3. Fur das Gehdause aus rostfreiem Stahl:

a. Wischen Sie die AuRRenseite
der HeiBluftfritteuse mit einem
Mikrofasertuch oder einem
Edelstahl-Poliertuch ab, um
Fingerabdricke oder Flecken zu
entfernen.

b. Bei Flecken oder Anlaufen
verwenden Sie einen
Edelstahlreiniger mit einem weichen,
feuchten Tuch und reiben Sie sanft
entsprechend der Metallmaserung,
um beste Ergebnisse zu erzielen.

Hinweis: Verwenden Sie kein Gerdtewachs,
keine Politur, kein Bleichmittel, keine Stahlwolle,
keine Scheuerschwé&mme oder Chemikalien
und keine handelstiblichen Ofenreiniger fur die
HeiBluftfritteuse.

VORSICHT: Zur Verléingerung der Lebensdauer
der Keramikbeschichtung auf der Knusperplatte
und im Korb sollten diese sanft von Hand
gespult werden.

« \Vermeiden Sie die Verwendung von
Metallutensilien und scheuernden
Reinigungsmitteln fur die Kérbe und
die Knusperplatten. Diese wirden
die Oberfl&chen zerkratzen oder
beschdadigen.

« Vermeiden Sie es, die Kérbe und die
Knusperplatten fallen zu lassen oder sie
mit anderen harten Gegenstanden zu
schlagen oder zu stoBen. Dies kann zu
Sché&den an der Beschichtung fihren.

« Wenn Sie Risse oder Abbl&tterungen
in der Antihaftbeschichtung der
Knusperplatte oder des Korbs feststellen,
sollten Sie diese zur Wahrung der
Garleistung ersetzen.

4. Bei hartn&ckigem Fett:

a. Mischen Sie in einer kleinen
Schussel 30 g Natron (2 US-EL)
und 15 ml (1 US-EL) Wasser zu einer
streichfahigen Paste.

b. Verteilen Sie die Paste mit einem
Schwamm auf den Kérben und
Knusperplatten und schrublben
Sie sie. Lassen Sie die Paste 15
Minuten lang auf die Koérbe und die
Knusperplatten einwirken, bevor Sie
sie abspulen.

c. Spulen Sie die Koérbe vor der
Verwendung mit Wasser und Seife.

5. Reinigen Sie den Innenraum
der Fritteuse mit einem leicht
angefeuchteten, nicht scheuernden
Schwamm oder Tuch. Nicht in
Wasser eintauchen. Reinigen
Sie die Heizspirale eventuell, um
Lebensmittelreste zu entfernen.
[Abbildung 6]

6. Vor Gebrauch trocknen.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass die Heizspirale
vollsténdig trocken ist, bevor Sie dlie Fritteuse
einschalten.

ZUBEHOR

Fur Ihre HeiRluftfritteuse ist zusatzliches
und Ersatzzubehor erhaltlich. Weitere
Informationen erhalten Sie vom
regionalen Kundendienst (siche Seite 18).



Fehlersuche

Problem Mégliche Lésung

einschalten.

Die Fritteuse lasst sich nicht

Vergewissern Sie sich, dass die Fritteuse an den Strom angeschlossen
ist.

Schieben Sie die Korbe wieder in die Heifluftfritteuse.

Die Lebensmittel sind nicht
volisténdig gegart.

Legen Sie kleinere Chargen von Lebensmitteln in die Kérbe. Wenn die
Korbe zu voll sind, werden die Lebensmittel nicht vollstandig gegart.

Erhéhen Sie die Gartemperatur oder -zeit.

Die Speisen sind nach dem
Frittieren nicht knusprig.

Das Besprihen oder Einpinseln der Speisen mit einer kleinen Menge Ol
kann die Knusprigkeit erhdhen (siehe Kochtipps, Seite 12).

richtig gegart.

Die Pommes frites sind nicht

Siehe Pommes frites (Seite 12).

Die Kérbe gleiten nicht
sicher in die Fritteuse.

Vergewissern Sie sich, dass die Korbe nicht zu sehr mit Lebensmitteln
gefullt sind.

Aus der HeiBluftfritteuse
kommt weiBer Rauch oder
Dampf.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen oder wahrend des
Garens, kann weiler Rauch oder Dampf austreten. Das ist normal.

Vergewissern Sie sich, dass die Kérbe und das Innere der Fritteuse
richtig gereinigt und nicht fettig sind.

Wenn Sie fettige Speisen zubereiten, sammelt sich Ol unter den Knus-
perplatten. Dieses Ol erzeugt weilen Rauch, und die Kérbe sind még-
licherweise heiler als sonst. Das ist normal und sollte den Garvorgang
nicht beeintréchtigen. Behandeln Sie die Kérbe mit Vorsicht.

Aus der HeiBluftfritteuse
kommt dunkler Rauch.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker der Fritteuse. Dunkler Rauch
bedeutet, dass Lebensmittel verbrennen oder ein Schaltkreisproblem
vorliegt. Warten Sie, bis der Rauch abgezogen ist, bevor Sie die
Koérbe herausnehmen. Wenn die Ursache nicht verbranntes Essen war,
wenden Sie sich an den regionalen Kundendienst (sieche Seite 18).

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,EO1/E24"
angezeigt

Der Temperaturwéchter hat einen offenen Stromkreis. Wenden Sie sich
an den regionalen Kundendienst (siche Seite 18).

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E02/E25"
angezeigt

Es liegt ein Kurzschluss im Temperaturwdchter vor. Wenden Sie sich an
den regionalen Kundendienst (siche Seite 18).

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E03/E28"
angezeigt

Der Uberhitzungsschutz der HeiRluftfritteuse wurde aktiviert. Schalten
Sie die HeiBluftfritteuse aus und ziehen Sie den Netzstecker. Lassen
Sie sie vollstaindig abkihlen. Wenn das Display weiterhin ,E03/E28"
anzeigt, wenden Sie sich an den regionalen Kundendienst (siche Seite
18).

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E12/E30"
angezeigt

Der DC-Strommotor ist ausgefallen. Wenden Sie sich an den regiona-
len Kundendienst
(siehe Seite 18).

Wenn |hr Problem nicht aufgefihrt ist, wenden Sie sich bitte an den regionalen

Kundendienst (siehe Seite 18).

15
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Konformititserklarung

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. erkl@rt hiermit,
dass dieses Produkt den grundlegenden Anfor-
derungen und anderen relevanten Bestimmun-
gen der Richtlinie 2014/53/EU, den UK Radio
Equipment Regulations 2017 und allen anderen
anwendbaren EU- und UK-Richtlinienanforde-
rungen entspricht. Die vollstandige Konformi-
tatserklarung finden Sie unter: https://www.
vesync.com/legal/compliance/euukdoc
Dieses Gerdt sollte mit einem Mindestabstand
von 20 cm zwischen der Strahlungsquelle und
Ihrem Kérper verwendet werden. Dieser Trans-
mitter darf nicht gemeinsam mit einer anderen
Antenne oder einem Transmitter aufgestellt
oder betrieben werden.

Hersteller:
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapore

Urheberrechte

Google, Android und Google Play sind Marken
von Google LLC.

App Store® ist eine Marke von Apple Inc.

Wi-Fi ist eine eingetragene Marke der Wi-Fi
Alliance®.

iOS ist eine eingetragene Marke von Cisco Sys-
tems, Inc. und/oder seinen Tochtergesellschaf-
ten in den Vereinigten Staaten und bestimmten
anderen Landern.

Die Bluetooth®-Wortmarke und -Logos sind
eingetragene Marken im Besitz von Bluetooth
SIG, Inc. und jede Verwendung dieser Marken
durch die VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. steht
unter Lizenz. Andere Marken und Handelsnamen
sind Eigentum der jeweiligen Inhaber.

COSORI Eingeschrankte Produktgarantie

Cosori ICONIC™
mit zwei Kérben,

Produktname . R
intelligente
8,6-L-HeiRluftfritteuse
Modell CAF-SEQ01S-CEU

Zu lhrer eigenen Information empfehlen wir
Ihnen dringend, Ihre Bestell-ID und das Kauf-
datum zu notieren.

Bestell-ID

Datum des Kaufs

LVESYNC" ist ein Markenname, der hierin far die
Garantieanbieter verwendet wird. Fur direkt in
den Vereinigten Staaten verkaufte Produkte

wird die Garantie von der AROVAST CORPORA-
TION bereitgestellt. Fur in EU-Mitgliedstaaten
verkaufte Produkte wird die Garantie von der
ETEKCITY GMBH bereitgestellt. VESYNC" wird nur
zu Referenzzwecken verwendet und &ndert oder
erweitert nicht diie territorialen Garantieverpflich-
tungen einer Entitét.

Funf (5) Jahre* eingeschrénkte Verbraucher-
produktgarantie fur HeiBluftfritteuse COSORI
ICONIC

VESYNC garantiert, dass die Basiseinheit |hrer
HeiRluftfritteuse fur eine Dauer von funf (5)
Jahren ab Erstkaufdatum frei von Material-
und Verarbeitungsfehlern ist. Die Basiseinheit
umfasst nicht die Kérbe, die Knusperplatten
und die SilikonfuBe. Diese Garantie gilt nur in
der Region des Originalkaufs und nur, wenn das
Produkt sachgemdal entsprechend den Anwei-
sungen verwendet wird.

*Diese Garantie wirkt sich nicht auf Ihre
gesetzlichen Rechte nach geltenden Verbrau-
cherschutzgesetzen in lhrer Region aus und
die Garantiedauer wird erforderlichenfalls im
Einklang mit solchen Gesetzen verldngert.

lhre eingeschrankte Garantie Vorteile

Wahrend der oben erwéhnten Garantiedauer
konnte VESYNC nach eigenem Ermessen (i) eine
Erstattung auszahlen, (i) Material- und Verar-
beitungsfehler beheben oder (i) das Produkt
durch ein Produkt mit gleichem oder hoherem
Wert ersetzen.

Fur wen besitzt diese Garantie Gultigkeit?

Diese Garantie gilt nur fur den Erstkéufer und
kann nicht auf spdatere Eigentumer Ubertragen
werden, selbst wenn das Produkt wahrend der
Garantiedauer weiterverkauft wird. Zu Inan-



spruchnahme von Garantievorteilen muss der
Originalkaufer einen Nachweis tber den Defekt
und das Kaufdatum erbringen.

Vorsicht vor nicht autorisierten Handlern oder
Verkdufern.

Diese Garantie deckt keine Produkte ab, die bei
nicht autorisierten Verkdufern erworben wurden.
Sie gilt nur fur Kaufe von autorisierten Handlern,
die den Qualitatsstandards von VESYNC folgen.
Produkte von nicht autorisierten Verk&ufern
kénnten gefalscht, gebraucht, defekte oder

fur Ihr Land ungeeignet sein. Kaufen Sie zur
Gewdhrleistung von Authentizitdt und Ga-
rantieabdeckung nur bei VESYNC oder seinen
autorisierten Handlern.

Wenn Sie bezuglich eines Verkaufers nicht sicher
sind oder befurchten, Ihr Produkt von einer nicht
autorisierten Quelle bezogen zu haben, wenden
Sie sich bitte an den regionalen Kundendienst.

Was ist nicht abgedeckt?

- Die Koérbe, die Knusperplatten und die
SilikonfuBe sind durch eine eingeschréinkte
Garantie mit einer Laufzeit von einem (1)
Jahr ab dem Originalkaufdatum der ICO-
NIC-HeiBluftfritteuse abgedeckt.

- Normaler Verschlei3, einschliefllich Kompo-
nenten, die naturlicherweise im Laufe der
Zeit verschleillen.

- Veranderter oder unleserlicher Kaufbeleg.

- Veranderte, entfernte oder unleserliche
Modellnummern, Seriennummern oder
Produktionsdatumscodes.

- Produkte, die modifiziert wurden und nicht
mehr den Originalzustand aufweisen.

- Schaden durch Nichtbefolgung der Anwei-
sungen der Bedienungsanleitung.

- Schaden durch nicht zugelassenes Zubehor
oder Peripherie.

- Schaden durch Unfalle, Missbrauch,
falschen Gebrauch oder unsachgemane
Wartung.

- Reparaturen oder Wartungsarbeiten durch
unautorisierte Anbieter oder andere Perso-
nen als VESYNC.

- Schaden durch kommerzielle oder nicht
vorgesehene Verwendungen oder Vermie-
tungen.

- Schaden durch Tiefe, Blitzschlag, unge-
wohnliche Spannung, Brand, Naturkata-
strophen, Transport oder tUbermaRige Reini-
gung im Geschirrspuler.

- Jegliche beilaufigen oder Folgeschaden,
einschlieRlich indirekter Schaden, vortber-
gehender Nichtnutzbarkeit oder relevanter
Auslagen.

- Schaden oder Defekte, die Uber die Origi- ﬂ

nalkosten des Produktes hinausgehen.

Beanspruchen Sie lhre eingeschrdnkte Garantie

in 5 einfachen Schritten:

1. Bestatigen Sie, dass Ihr Produkt weiterhin
innerhalb der Garantiedauer liegt.

2. Halten Sie eine Kopie Ihrer Rechnung, Ihre
Bestell-ID oder lhren Kaufbeleg bereit.

3. Behalten Sie Ihr Produkt—entsorgen Sie es
nicht vor der Kontaktaufnahme mit uns.

4. Wenden Sie sich basierend auf der Region
des Originalkaufs an den regionalen Kun-
dendienst.

5. Wenn lhre Anfrage genehmigt wird, geben
Sie das Produkt mit einer Kopie lhrer
Rechnung und der Bestell-ID zurtick. Der
Garantieservice ist nur in der Region des
Originalkaufs verfugbar und kann je nach
Ort variieren.

Einziger und ausschlieflicher Rechtsbehelf.

DIESE EINGESCHRANKTE GARANTIE IST DIE
EINZIGE VERANTWORTUNG VON VESYNC UND
IHRE EINZIGE ABHILFE BEI JEGLICHEN PRODUKT-
PROBLEMEN ODER GARANTIEANSPRUCHEN. SIE
ERSETZT ALLE ANDEREN GARANTIEN. KEIN VES-
YNC-MITARBEITER UND KEINE ANDERE PARTEI IST
BERECHTIGT, ZUSATZLICHE GARANTIE ANZUBIE-
TEN, DIE UBER DIE ANGABEN HIER HINAUSGEHEN.

Verzicht auf eingeschrénkte Garantien.

IM GESETZLICH MAXIMAL ZULASSIGEN UMFANG
WERDEN VESYNC-PRODUKTE MIT AUNAHEM
DER IN DIESER RICHTLINIE ANGEGEBENEN
GARANTIEN OHNE MANGELGEWAHR BEREITGE-
STELLT. VESYNC LEHNT ALLE ANDEREN GARAN-
TIEN, OB AUSDRUCKLICH ODER IMPLIZIERT, AB,
UNTER ANDEREM EINSCHLIESSLICH GARANTIEN
ZUR MARKTGANGIGKEIT, NICHTVERLETZUNG
VON RECHTEN DRITTER UND EIGNUNG FUR
EINEN BESTIMMTEN ZWECK.

HAFTUNGSBESCHRANKUNG.

IM GESETZLICH MAXIMAL ZULASSIGEN UMFANG
HAFTEN VESYNC, SEINE TOCHTERUNTERNEH-
MEN UND IHRE MITARBEITER, VERTRETER ODER
DIREKTOREN NICHT FUR:

(A) SCHADEN, DIE DEN KAUFPREIS DES PRO-
DUKTES UBERSCHREITEN, ODER

(B) INDIREKTE, BESONDERE, BEILAUFIGE,
FOLGESCHADEN ODER SCHADENSERSATZ
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MIT STRAFCHARAKTER, SELBST WENN SICH
VESYNC DER MOGLICHKEIT SOLCHER SCHADEN
BEWUSST WAR.

DIE HAFTUNG VON VESYNC UBERSCHREITET
NIEMALS DEN BETRAG, DEN SIE FUR DAS DE-
FEKTE PRODUKT BEZAHLT HABEN, UND VESYNC
HAFTET NICHT FUR BEILAUFIGE, SPEZIELLE ODER
FOLGESCHADEN ODER SCHADENERSATZ MIT
STRAFCHARAKTER, OB DIREKT ODER INDIREKT.

SOFERN NICHT IN DIESER GARANTIE ANGE-
GEBEN, HAFTET VESYNC NICHT FUR KOSTEN

IN VERBINDUNG MIT DEM ERSATZ ODER DER
REPARATUR VON PRODUKTEN, EINSCHLIESSLICH
ARBEIT, INSTALLATION UND ENTFERNUNG DES
PRODUKTES.

ANDERE RECHTE, DIE SIE HABEN KONNTEN

EINIGE RECHTSORDNUNGEN ERLAUBEN NICHT
(1) DEN AUSSCHLUSS STILLSCHWEIGENDER
GARANTIEN; (2) BEGRENZUNGEN DER DAUER
STILLSCHWEIGENDER GARANTIEN; ODER (3)
DEN AUSSCHLUSS ODER DIE BEGRENZUNG VON
ZUFALLIGEN SCHADEN ODER FOLGESCHADEN.
IN DIESEN FALLEN GELTEN DIE HAFTUNGSAUS-
SCHLUSSE IN DIESER RICHTLINIE NICHT FUR SIE.
SIE HABEN NUR DIE NACH GELTENDEM RECHT
ERFORDERLICHE IMPLIZIERTE GARANTIEN.

DIE EINSCHRANKUNGEN ZU GARANTIEN,
HAFTUNG UND RECHTSMITTELN GELTEN IM
GROSSTMOGLICHEN GESETZLICH ZULASSIGEN
UMFANG.

DIESE EINGESCHRANKTE GARANTIE RAUMT
IHNEN BESTIMMTE RECHTE EIN, SIE KONNTEN
JE NACH IHRER RECHTSORDNUNG JEDOCH
ZUSATZLICHE RECHTE HABEN. BITTE PRUFEN SIE
DIE ORTLICHEN GESETZE, UM SICH UMFASSEND
MIT IHREN RECHTEN VERTRAUT ZU MACHEN.

NUR FUR EINWOHNER AUS DEM US-STAAT
KALIFORNIEN:

Die Garantiedauer beginnt mit dem urspringli-
chen Liefer- oder Abholdatum.

ANDERUNGEN AN DIESER ERKLARUNG

Bedingungen und Verfugbarkeit dieser Garantie
kédnnen jederzeit aktualisiert werden. Jegliche
Anderungen werden jedoch nicht auf frihere
Anspriche angewandt.

Regionaler
Kundendienst

Wenn Sie Fragen oder Bedenken zu Ihrem
neuen Produkt haben, wenden Sie sich
bitte an unser regionales Kundendienst-
Team.

Region E-Mail-Adresse*
Vereinigte support@cosori.com
Staaten
Vereinigtes support.uk@cosori.com
Kénigreich
Frankreich support.fr@cosori.com

Deutschland support.de@cosori.com

[talien support.it@cosori.com

Spanien support.es@cosori.com
Europa support.eu@cosori.com
(allgemein)

EU-Einzelhandel |[support.europe@cosoricom

*Bitte halten Sie lhre Bestellrechnung und
Bestell-1D bereit, bevor Sie sich an den
regionalen Kundendienst wenden.

Arovast Corporation

Firmensitz: 1775 Flight Way, Suite 150, Tus-
tin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Firmensitz: 3. Etage, Niederkasseler Loh-
weg 189 40547 Dusseldorf, Deutschland

Datenzugriff in der EU

Wenn Sie Uber die VeSync-App eine
Verbindung zu Ihrem Produkt herstellen,
kénnte die App Daten generieren. Sie
kédnnen bei Bedarf auf diese Daten zu-
greifen, sie abrufen oder |6schen. Weitere
Einzelheiten erhalten Sie hier:
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Spécifications

Modeéle
Alimentation

Puissance
nominale

Capacité

Plage de
température

Plage de temps

Dimensions
(poignée
comprise,
Lx|xH)

Dimensions
(poignée non
comprise,
LxIxH)

Poids

Consommation
électrique en
mode arrét

Consommation
d'énergie en
mode veille en
réseau

Gamme de
fréquences
Wi-Fi
Gamme de
fréquences
Bluetooth

CAF-SEQ01S-CEU
220 a 240V CA,
50/60 Hz

2700 W

86|
(pour 3 &
6 personnes)

30°-230°C /
90°-450°F

Tmin—24h

40,2 x 44,0 x 295 cm/
15,8 x 17,3 x 11,6 pouces

32,5x 44,0 x 295 cm/
12,8 x 173 x 11,6 pouces

98kg /216 b

<05W

<20W

2412 02472 MHz
<20 dBm (PLR.E)

2 402 & 2 480 MHz
<10 dBm (PI.RE)



LIRE ET CONSERVER CES INSTRUCTIONS
Avertissements et mesures de protection
importants

Respectez les consignes de sécurité de base lors de
l'utilisation de votre airfryer. Lisez toutes les consignes.

POINTS CLES RELATIFS ALA  SECURITE GENERALE
SECURITE ,
« Pour vous protéger contre les

MISE EN GARDE RELATIVE A LA
CHALEUR : Une fois la cuisson

terminée, ne touchez pas la surface
extérieure de la friteuse & air chaud

pendant 30 minutes, car elle peut
étre chaude.

« Ne touchez pas aux surfaces
chaudes, utilisez les poigneées.

« Soyez prudent lorsque vous
retournez les paniers apres la
cuisson, car les plaques de
gril chaudes peuvent tomber
et présenter un risque pour la
securite.

« Insérez fermement la plaque
de gril dans le panier pour
réduire le risque de chute.

+ Ne bloquez pas les orifices de
ventilation. La vapeur chaude
est libérée par les orifices.
Gardez vos mains et votre
visage & l'écart des orifices.

« Utilisez toujours des pinces
pour retirer avec precaution
les aliments chauds,

électrocutions, nimmergez pas le
boitier, le cordon ou la fiche de la
friteuse & air dans leau ou dans un
liquide.

Une surveillance étroite est
nécessaire lorsque tout apparell
est utilise par des enfants ou &
proximité de ceux-ci. Débranchez
lappareil lorsquiil nest pas utilise
et avant de le nettoyer. Laissez
refroidir avant de placer ou de
retirer les pieces.

Ne faites pas fonctionner
n'importe quel appareil dont

le cordon ou la fiche est
endommage ou apres que
l'appareil fonctionne mal ou a
été endommagé de quelque
maniere que ce soit. Retournez
lappareil au centre d'entretien
agrée le plus proche pour
examen, réparation ou réglage.
Contactez le Service client
régional (voir page 18).
N'utilisez pas votre airfryer

s'il est endommagé ou ne



fonctionne pas correctement,
ou si le cordon ou la fiche est
endommagéle). Contactez le
Service client régional (voir
page 18).

Lutilisation d'accessoires nest pas
recommandée par Cosori et peut
entrainer des blessures.

Ne l'utilisez pas & 'extérieur.

Ne placez pas [airfryer ou [une
de ses pieces sur un rechaud, a
proximité de brdleurs électriques
ou & gaz, ou dans un four chauffé.
Soyez extrémement prudent
lorsque vous retirez les paniers
et les plagques de gril ou lorsque
vous vous débarrassez de la
graisse chaude.

Placez toujours les plaques

de gril ou les paniers sur une
surface résistante & la chaleur
apres les avoir retirés de la
friteuse @ air.

Ne nettoyez pas avec des
tampons & récurer en métal. Des
fragments métalliques peuvent
se detacher de se detacher du
tampon et toucher des pieces
électriques, créant ainsi un risque
délectrocution.

Ne placez rien au-dessus de votre
airfryer. Ne rangez rien & l'intérieur
de votre airfryer.

Cet airfryer peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus, ainsi
que par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites ou

qui manquent dexpérience et
de connaissances, & condition
quelles aient été supervisées ou
quielles aient requ des consignes
concernant [utilisation de
I'utilisation de celui-ci en toute
sécurité et quelles aient compris
les risques encourus.

Ne laissez pas les enfants
nettoyer ou effectuer lentretien
lentretien du airfryer sils nont pas
plus de 8 ans et sils ne sont pas
surveiliés.

Les enfants doivent étre surveillés
pour sassurer qu'ils ne jouent pas
avec lairfryer.

Cet airfryer nest pas destiné &
étre utilisé & laide d'une minuterie
externe ou d'un systeme de
commande & distance separe.
Pour éteindre completement
lappareil, appuyez sur «off», puis
retirez la fiche de la prise murale.
N'utilisez pas [airfryer pour un
usage autre que celui pour lequel
il a été congu.

Toute réparation doit étre
effectuée par un technicien
d'entretien agreé. Contactez

le Service client régional (voir
page 18).

Pour les consignes de nettoyage
des accessoires, voir Entretien et
maintenance (voir page 14)

Non destiné & un usage
commercial. Usage domestique
uniquement.



Informations de sécurité (suite)

+ Utilisez toujours des récipients résistants

ﬂ ¢ la chaleur. Soyez extrémement
PENDANT QUE VOUS FAITES DE LA prudent si vous utilisez des récipients

FRITURE A AIR non métalliques ou en verre.
+ Une friteuse & air fonctionne a lair « Pour réduire le risque dincendie,

chaud uniquement. Ne remplissez
jamais les paniers d'huile ou de graisse.
N'utilisez jomais votre friteuse & air sans
les paniers en place.

Ne placez pas daliments trop
volumineux ou d'ustensiles métalliques
dans votre friteuse & air, car ils
pourraient provoguer un incendie ou un
risque de décharge électrique.

Ne remplissez pas trop les paniers.

Des quantités importantes daliments
peuvent toucher les serpentins de
chauffoge et provoguer un risque
dincendie.

Ne touchez pos les accessoires (y
compris les plagues de grill pendant ou
immédiatement aprés la friture & arr
Ne placez pas de papier, de carton, de
plastique non résistant @ la chaleur ou
doutres matérioux similaires dans votre
friteuse & ar.

Ne mettez jomais de papier de cuisson
ou de papier sulfurisé dans la friteuse O
air sans aliments dessus. La circulation
de lair peut amener le papier & se
soulever et & toucher les serpentins de
chauffoge.

Sivous recouvrez les paniers d'une
feuille d'aluminium, assurez-vous

quelle nlentre pas en contact avec les
éléments chouffants, ce qui pourrait
entrainer une surchauffe et un risque
dincendie.

éloignez votre friteuse G air des
matériaux inflammables {rideaux,
nappes, etc.). Utlisez-Ia sur une surface
plang, stable et résistante & la chaleur,
0 [écart des sources de chaleur et des
liouickes.

Eteignez et débranchez
Immédiatement votre airfryer

si vous voyez de la fumée noire
sechapper. La fumée blanche
est normale, elle est due au
chauffage de la graisse ou & des
éclaboussures daliments, mais
la fumée noire signifie que les
aliments brdlent ou qu'ly aun
probléme au niveau du circuit.
Attendez que la fumée se dissipe
avant de retirer les paniers. Si

la cause nest pas un aliment
brllé, contactez le Service client
régional (voir page 18).

Pour éteindre la friteuse G air, appuyez
une fois sur (O, Lécran affichera VEILLE,
Orestera orange et tous les autres
boutons seront desactives,

+ Ne laissez pos votre friteuse ¢ air sans

surveilance lorsquielle est utlisée.
N'utilisez pas les fonctions de cuisson
FRITURE A AR ou ROTIR pour les
aliments fins et légers. La circulation
dair pourrait soulever les aliments et
les faire entrer en contact avec les
résistances chauffontes.



ALIMENTATION ET CORDON

« Eteignez [airfryer avant de débrancher
lo fiche de la prise de courant.

+ Pour débrancher. saisissez la fiche et
retirez-la de la prise. Ne tirez jomais sur
le cordon dalimentation.

Ne laissez pas le cordon dalimentation
(ou toute rallonge) pendre sur le bord
dune table ou dun comptoir ou
toucher des surfaces chaudes.
N'utilisez jomais une prise située sous
le plan de travail pour brancher votre
airfryer.

Branchez toujours lappareil sur une
prise électrique reliée a la terre. Ne
modifiez pas la fiche de quelque
maniére que ce soit.

\lotre airfryer ne doit étre utilise
quavec des systemes électriques de
220-240V, 50/60 Hz. Ne branchez pos
lappareil sur un autre type de prise.
Gardez lirfryer et son cordon hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
Sile cordon d'alimentation

est endommageg, il doit

étre remplacé par VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. ou des
personnes de qualifications
similaires afin d'éviter un risque
électrique ou un incendie.
Veuillez contacter le Service
client régional (voir page 18).

RALLONGES ELECTRIQUES

« Des rallonges électriques plus
longues sont disponibles et
peuvent étre utilisées & condition
détre utilisées avec précaution.
Siune rallonge électrique plus
longue est utilisée :

« La puissance électrique
marguée sur la rallonge
électrique doit étre au moins
aussi importante que celle du
airfryer.

« e cordon doit étre disposé de
maniere a ce qu'il ne tombe
pas sur le plan de travail ou
la table, ou il pourrait étre
tiré par les enfants ou sur
lequel ils pourraient trébucher
involontairement.

« Silappareil est de type avec
mise & la terre, le cordon
dalimentation ou la rallonge
électrique doit étre un cordon
a trois fils avec mise a la terre.

AVERTISSEMENT : Tout autre
entretien doit étre effectué par
un technicien agrée.



Informations de sécurité (suite)

AVERTISSEMENT : Les articles
margués du symbole suivant
peuvent atteindre des
températures elevees et doivent
étre manipulés avec précaution.

MISE EN GARDE :
Surface chaude.

Zones de
surface en
métal chaud

Evitez de toucher les
surfaces metalliques

de la friteuse & air, en
particulier les zones
chaudes, pendant le
fonctionnement et

30 minutes apres la fin de
la cuisson pour éviter les
brilures.

Ce symbole signifie que

le produit ne doit pas
= Slre jeté avec les ordures

ménageres et qu'il doit
étre remis & un centre de
collecte approprié en vue de
son recyclage. Une élimination
et un recyclage corrects
permettent de protéger les
ressources naturelles, la santé
humaine et lenvironnement.
Pour plus d'informations sur
l'élimination et le recyclage de
ce produit, contactez votre
municipalité, votre service
délimination des déchets ou le
MaQgasin OU Vous avez acheté
ce produit.

Ce produit est conforme a la
directive RoHS.

Ce produit est conforme

A la directive 20T1/65/EU,

au reglement de 2012 sur

la restriction de [utilisation

de certaines substances
dangereuses dans les
équipements électriques

et électroniques et d ses
amendements, sur la restriction
de lutilisation de certaines
substances dangereuses dans
les équipements électriques et
électroniques.

CONSERVER CES
INSTRUCTIONS



Configuration de
Papplication VeSync

Remarque :

e Lapplication VeSync est en constante
évolution et peut changer au fil du
temps. En cas de différences, suivez les
instructions fournies dans lapplication.

« Lapplication nécessite un appareil, le
Wi-Fi ou des données mobiles, et la
version 15 d'iOS ou la version 8 d’Android
(ou une version plus récente). Les tarifs
standard de données et de messagerie
peuvent sappliquer. Un enregistrement
est exigé.

1. Pour télécharger l'application VeSync,
scannez le code QR ou recherchez
« VeSync » dans I'Apple App Store® ou
le Google Play Store.

nload on the

3 App Store

GETTON
> Google Play

Remarque : Pour les
utilisateurs d’Android™,
choisissez « Allow » (AUtoriser)
pour utiliser VeSync.

2. Ouvrez lapplication VeSync. Si vous
avez déja un compte, appuyez sur Log
In (Se connecter). Pour créer un nouveau
compte, appuyez sur Sign Up (S'inscrire).

Remarque : Gréce & un compte VeSync, vous
permettrez & votre famille et & vos amis de
contréler votre friteuse & air intelligente.

3. Branchez votre airfryer connecté pour
passer en mode d'appairage.

4. Appuyez sur + et sélectionnez votre
airfryer connecte.

5. Suivez les instructions fournies dans
l'application pour configurer votre
airfryer connecteé.

Remarque :
« Vous pouvez modifier le nom et licéne &
tout moment en accédant ¢ l'écran dy
airfryer connecté et en appuyant sur @

DECONNEXION DU WI-FI

« Pour déconnecter le Wi-Fi, appuyez
sur le bouton O et maintenez-le
enfoncé pendant 15 secondes jusqu'a
ce que le voyant Wi-Fi s'éteigne. Cette
opération restaurera les réglages par
défaut de votre airfryer connecté et le
déconnectera de l'application VeSync.

« Pour vous reconnecter, suivez les
instructions de l'application VeSync
pour ajouter un appareil.

Fonctions de
Papplication VeSync

L'application VeSync vous permet
d'accéder a d'autres fonctions du airfryer,
notamment celles énumérées ci-dessous.

CONTROLE A DISTANCE

« Toutes les fonctions du airfryer
connecté peuvent étre commandées a
distance, a l'exception du démarrage
de la cuisson (pour se conformer aux

régles de sécurité UL).

« La progression de la cuisson peut étre
contrdlee & distance.

RECETTES CONTENUES DANS
L'APPLICATION

+ Des recettes préprogrammees realisees
par les chefs de Cosori sont disponibles
sur lapplication. Ces recettes fixent
automatiquement la durée et la
température recommandées.

« Créer et enregistrer des recettes
personnalisées.

Remarque : L application VeSync est
continuellement mise a jour et les
fonctionnalités de celle-ci sont amenées & se
développer.



Connaitre son airfryer connecté

Votre friteuse a air intelligente utilise des moteur & CC qui chauffe celle-ci plus rapidement,
permet un flux d'air précis et une vitesse de ventilation variable, afin que vos aliments cuisent
exactement comme vous le souhaitez.

Remarque :
« N'essayez pas douvrir le dessus du airfryer. Ce nest pas un couvercle.
« Le panier est fait en acier inoxydable avec un revétement antiadhésif en céramique.

SCHEMA DU AIRFRYER [FIGURE 1.1]

Panneau de commande
Plaques de gril
Butées en silicone

Panier gauche (zone G)
Panier droit (zone D)
Eléments chauffants
Sortie d'air

NN
© ® N

Bouton de libération du
panier

5. Poignées du panier

10. Cordon d'alimentation

Schéma d’affichage

Remarque : Lorsque vous appuyez sur un bouton pour utiliser une fonction, il devient orange pour
indiquer quiil est sélectionné.

PANNEAU DE CONTROLE [FIGURE 1.2]

A. Augmentation/diminution de la E. Sélection de la zone G ou zone D
temperature F. Cuisson Match-Dupliquer
B. Augmentation/diminution du temps G. Cuisson Sync-Synchroniser
C. Marche/Arrét H. Fonctions de cuisson
D. Démarrer/Pause
ECRAN [FIGURE 1.3]
I. Voyant de veille M. Vitesse du ventilateur du panier
J.  Voyant Wi-Fi gouche (1abs)
K. Etat de la cuisson dans le panier N. Etat de la cuisson dans le panier
gauche droit .
L. Température/temps du panier 0. Température/temps du panier
gauche droit
P. Vitesse du ventilateur du panier
droit (1a 5)
AFFICHER LES MESSAGES [FIGURE 1.4]
a. Veille d. Prét
b. Cuisson en cours e. Panier retiré

c. Mettre une pause



Avant la premiere utilisation

INSTALLATION

1. Avant de commencer, retirez la friteuse
A air du sac de produit et jetez tous les
emballages livrés avec celle-ci, y compris
les autocollants temporaires.

Important : Retirez les paniers et jetez
tout le matériel demballage se trouvant
a lintérieur. [Figure 2]

2. Placez la friteuse & air sur une surface
stable, plane et résistante & la chaleur.
Eloignez-la des zones susceptibles détre
endommageées par l'air chaud ou la
vapeur (comme les murs ou les armoires).

Remarque :

e Laissez un espace dau moins
13 cm/5 pouces derriére la friteuse & arr.
[Figure 3]

« Laissez suffisamment despace devant la
friteuse d'air pour pouvoir retirer les paniers.

3. Lavez soigneusement le panier et la
plague de gril & laide soit d'un lave-
vaisselle soit d'une éponge non abrasive.

MISE EN GARDE :

* Unlavage doux & la main est recommandé
pour prolonger la durée de vie du
revétement céramique enduit sur la plaque
de gril et & l'intérieur des paniers.

«  Evitez dutiliser des produits de nettoyage
abrasifs sur les paniers et les plaques de
gril. Le faire rayera ou endommagera leur
surface.

« Sivous remarquez une fissure ou un
écaillage dans le revétement des plaques
de gril ou des paniers, nous recommandons
de les remplacer pour maintenir les
performances de cuisson.

4, Essuyez l'intérieur et l'extérieur de la
friteuse & air avec un chiffon légerement
humide. Séchez avec une serviette.

5. Replacez les plaques de gril dans le
panier. Inclinez la plague de gril pour
insérer d'abord un coté, puis appuyez sur
lautre cote.

6. Placez les paniers & l'intérieur de la
friteuse & air.

TEST DE FONCTIONNEMENT

Un test vous permettra de vous familiariser
avec votre friteuse a air, de vous assurer
gu'elle fonctionne correctement et de la
débarrasser d'éventuels résidus.

1. Assurez-vous que les paniers de la
friteuse & air sont vides et allumez-la.

2. Appuyer sur FRITURE A AIR, puis sur
DUPLIQUER. L'écran affichera « 195 °C ».
Ajustez le temps sur 5 minutes.

3. Appuyez sur P || pour commencer.

4. Une fois 'opération terminée, la friteuse
& air émettra un signal sonore et
I'écran affichera « Fin ».

5. Appuyez sur le bouton d'ouverture de
chaque panier, puis retirez-le. Laissez le
panier refroidir completement pendant
10 a 30 minutes.

Remarque:

« Soyez prudent lorsque vous retournez les
paniers aprés la cuisson, car les plaques
de gril chaudes peuvent tomber et
présenter un risque pour la sécurité.

* Ne dévissez pas les poignées des paniers.

BUTEES EN SILICONE

«  Chaque plague de gril contient
4 butées en silicone de qualité
alimentaire. Ces butées maintiennent
la plaque au fond du panier.

« Lorsque vous placez les plagues de gril
dans les paniers, inclinez celles-ci pour
insérer d'abord un coté, puis appuyez
sur l'autre coté. [Figure 4]

» Le fait de forcer les plaques de gril
dans les paniers de maniere incorrecte
peut les endommager.

» Assurez-vous que les enfants ne jouent

pas avec les butées en silicone et ne
les avalent pas.
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Utilisation de votre friteuse a air intelligente

Remarque : Pour personnaliser une fonction de
. Ng placez rien sur votre friteuse & air afin cuisson :
déviter dendommager le panneau de
commande en verre. [Figure 5]

« Une friteuse & air n'est pas une friteuse. 1. Choisissez une fonction, puis réglez le
Ne remplissez pas les paniers d'huile, de temps et la température & l'aide des
graisse de friture ou de tout autre liquide. boutons A~ et ~.

« Lorsque vous sortez les paniers de la

friteuse a air, faites attention & la vapeur 2. Maintenez appuye le bouton

chaude. . OU ~~ pour augmenter ou
diminuer rapidement le temps ou la
FONCTIONS DE CUISSON temperature.
Remarque : La vitesse du ventilateur ne peut
L'utilisation d'une fonction de cuisson est pas étre personnalisee.

la maniére la plus simple de cuisiner. Les
fonctions sont programmeées avec une
température, une vitesse du ventilateur
et un temps idéaux pour la cuisson

de certains aliments. Le temps et la
température pour toutes les fonctions de
cuisson peuvent étre ajustes.

Pour réinitialiser toutes les fonctions
de cuisson:

Maintenez le bouton () enfoncé
pendant 15 secondes.

TABLEAU DE CUISSON

. Température Temps par Plage de Vitesse de
Fonction | par défaut | défaut température Plage de temps ventilation
. o o . 120 & 230 °C/ R .
AIRFRY (Air Fry) | 195°C/385 °F 10 min 250 & 450 °F 1460 min 5
e o o ) 175 & 230 °C/ . .
ROAST (Rétir) 220 °C/425 °F 12 min 350 & 450 °F 14 60 min 5
2004
GRILL (Grill) 230 °C/450 °F Smin 230°C/390 & 14 30 min 5
450 °F
REHEAT o o ) 150 & 220 °C/ . .
(Réchauffer) 200 °C/390 °F 5 min 200 & 425 °F 1460 min 4
. o o . 80 &1205°C/ R .
BAKE (Cuire) 165 °C/330 °F 20 min 180 & 400 °F 1460 min 3
Déshydrater R o
(< DRY 55°C/135 °F 6h %50%9250% 15 min & 24 h 2
(Déshydrater) »)
PROOF (Faire o o . 30a45°C/ s
Lever la Pate) 30°C/90 °F 60 min 00 & 110 °F 1Smina12h 1

Remarque : Les résultats peuvent varier. Le temps et la température pour toutes les fonctions de cuisson
peuvent étre ajustés. Pour revenir aux réglages par défaut, appuyez sur le bouton de la fonction de
cuisson sur I'écran et maintenez-le enfonceé.



CUISSON AVEC UN SEUL PANIER

1. Placez les plaques de gril dans les
paniers. La plague de gril permet a
I'excédent d'huile de s'ecouler au fond du
panier.

2. Appuyez sur O, puis appuyez sur (L) ou
sur (R) pour sélectionner un panier.

3

Remarque : Les fonctions de cuisson sont

Choisir une méthode de cuisson.

programmees avec un temps et une température
idéaux pour la cuisson de certains aliments.

4. Vous pouvez modifier la température et
le temps en appuyant sur .~ ou ~. Vous
pouvez le faire & tout moment pendant
la cuisson.

Remarque : Pour augmenter ou diminuer
rapidement le temps ou la température, maintenez
appuyeés les boutons .~ ou ~.

5. Appuyez sur || pour commencer la
cuisson.

6. La friteuse & air émettra 3 signaux
sonores lorsque l'opération sera terminée.
L'écran affichera « Fin ».

7. Sortez le panier de la friteuse & air, en
faisant attention & la vapeur chaude.
Utilisez des pinces ou des ustensiles
résistants A la chaleur pour retirer les
aliments du panier.

8. Laissez refroidir avant de nettoyer.
MISE EN GARDE :

« La plaque de gril chaude peut tomber
lorsque vous retournez le panier.

« Assurez-vous que le panier est placé sur une
surface plane.

« Faites attention & la graisse ou & I'huile
chaude qui peut saccumuler au fond du
panier. Pour éviter les éclaboussures, videz le
panier avant de le remettre en place.

CUISSON AVEC DEUX PANIERS

Utilisez les deux paniers de la friteuse a
air pour cuire différents aliments en méme
temps. Le panier gauche et le panier droit
peuvent étre contrdlés indépendamment
I'un de l'autre.

1. Placez les plaques de gril dans les
paniers. La plagque de gril permet &
I'excédent d'huile de s@couler au fond du ﬂ
panier.

2. Appuyez sur O, puis sur () pour
selectionner le panier gauche.

3. Choisir une méthode de cuisson.
Remarque : Les fonctions de cuisson sont

programmees avec un temps et une température
idéaux pour la cuisson de certains aliments.

4. Vous pouvez modifier la tempeérature et
le temps en appuyant sur .~ ou ~~. Vous
pouvez le faire a tout moment pendant
la cuisson.

Remarque : Pour augmenter ou diminuer

rapidement le temps ou la température, maintenez

appuyés les boutons A~ ou~~.

5. Appuyez sur (R) pour sélectionner le
panier droit.

6. Sélectionnez une fonction de cuisson
et réglez la température et le temps si
nécessaire.

7. Appuyez sur Pl pour commencer la
cuisson avec les deux paniers.
Remarque :
» Pour interrompre la cuisson, sélectionnez
le bouton du panier gauche ou droit, puis
appuyez sur P
« Sivous retirez un panier pendant la cuisson, le
chauffage du coété correspondant s'interrompt
et [autre panier continue la cuisson.
8. La friteuse & air emettra 3 signaux
sonores lorsque l'opération sera terminée.
L'ecran affichera « Fin ».

9. Sortez les paniers de la friteuse  air, en
faisant attention & la vapeur chaude.
Utilisez des pinces ou des ustensiles
résistants a la chaleur pour retirer les
aliments des paniers.

10. Laissez refroidir avant de nettoyer.
MISE EN GARDE :

« Les plaques de gril chaudes peuvent tomber
lorsque vous retournez les paniers.

«  Assurez-vous que les paniers sont placés sur
une surface plane.

« Faites attention & la graisse ou & I'huile
chaude qui peut saccumuler au fond des
paniers. Pour éviter les éclaboussures, videz
les paniers avant de les remettre en place.

1
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Utilisation de votre friteuse a air (suite)

CUISSON DUPLIQUEE

La fonction de duplication refléte les réglages de

la friteuse & air, de sorte que les paniers gauche

et droit cuisent avec le méme temps et la méme

température. Cela vous permet de cuisiner de

grandes quantités & la fois.

1. Appuyez sur O, pour sélectionner la fonction de
cuisson.

2. Appuyez sur DUPLIQUER.
En option, réglez le temps et la température &
[aide des boutons ~ et ~.

4. Appuyez sur P || pour commencer la friture & air
avec les deux paniers.

Remarque : Si/'un ou les deux paniers sont déjc en
train de cuire, la fonction de cuisson dupliquée ne
fonctionnera pas.

CUISSON SYNCHRONISEE

Cette fonction synchronise automatiquement les
deux paniers pour terminer la cuisson en méme
temps.

1. Appuyez sur ('), puis sur (L) pour sélectionner le
panier gauche.

2. Sélectionnez une fonction de cuisson et
effectuez les réglages nécessaires.

3. Appuyez sur (R) pour sélectionner le panier droit.

Sélectionnez une fonction de cuisson et
effectuez les réglages nécessaires.

Appuyez sur SYNCHRONISER.

Le panier dont le temps de cuisson est le plus
long commence la cuisson en premier, tandis
que celui dont le temps de cuisson est le plus
court offiche « En attente » & 'écran. Une fois
que les temps restants des deux paniers sont
identiques, le panier en attente commence
également la cuisson.

7. Les deux paniers termineront la cuisson en
méme temps.

POUR ANNULER LA CUISSON DANS UN
SEUL PANIER

Maintenez appuyés (L) ou (r) pendant 3 se-
condes pour annuler la cuisson dans ce panier.

CONSEILS DE CUISSON
Remplissage excessif

Si les paniers sont excessivement remplis, les
aliments ne seront pas cuits uniformément.

Utilisation de I'huile

« Le fait dajouter une petite quantité d'huile
& vos aliments les rendra plus croustillants.
N'utilisez pas plus de 30 ml/2 c. & soupe
d'huile.

« Les pulvérisateurs d'huile sont excellents pour
appliquer de petites quantités d'huile de
maniére uniforme sur tous les aliments.

Conseils relatifs aux aliments

« Vous pouvez frire & 'air tout aliment congelé
ou tout produit qui peut étre cuit au four.

«  Pour préparer des gateaux, des tartes &
la main ou tout autre aliment avec une
gamiture ou une pdate, placez laliment dans
un récipient résistant & la chaleur avant de le
placer dans les paniers.

« Lafriture & air des aliments riches en matieres
grasses entrainera laccumulation de graisse
sous les plaques de gril. Pour éviter un excés
de fumée pendant la cuisson, videz les
graisses apres la cuisson.

« Lesaliments marinés & l'aide d'un liquide
provoquent des éclaboussures et un exces
de fumée. Asséchez ces aliments avant de les
faire frire & air.

« Reéférez-vous au Tableau de cuisson pour
sélectionner la fonction de cuisson idéale
pour votre recette (page 10).

Frites

« Ajoutez8a15ml/Y2a1c & soupe d'huile
pour obtenir une texture plus croustillante.

« Lorsque vous préparez des frites & partir
de pommes de terre crues, faites-les
tremper dans de leau pendant 15 minutes
afin déliminer lamidon avant de les faire
frire. Séchez-les avec une serviette avant
dajouter I'huile.

«  Coupez les frites non cuites plus petites
pour un résultat plus croustillant. Essayez
de couper les frites en bandes de
06 x76 cm/Yax 3 pouces.



Remarque : Pour plus de conseils et de recettes,
consultez l'application VeSync et le site Web
Cosori.

Aliments a vérifier

« Les petits aliments empilés ont
généralement besoin d'étre remués,
comme les pommes de terre roties,
les frites ou les escalopes de poulet.

e Les grosses pieces de viande,
comme les steaks et les cotes,
doivent étre retournées pour assurer
un brunissement uniforme.

« Le fait de vérifier les produits de
boulangerie, tels que les gateaux
et les muffins & mi-parcours permet
d'éviter une cuisson excessive ou
insuffisante.

PLUS DE FONCTIONS

Basculement des unités de
température

* Maintenez appuye sur TEMP ~ et
sur ~~ pendant 3 secondes.

« L'unité de température changera de
Celsius a Fahrenheit.

« Répétez l'action pour retourner &
Celsius.

Mettre en pause

« Appuyez sur Pl pour mettre en
pause la cuisson A deux paniers
ou a un seul panier. Pour mettre en
pause un seul panier pendant la
cuisson & deux paniers, sélectionnez
le panier que vous souhaitez mettre
en pause, puis appuyez sur p||. En
pause, la friteuse & air arrétera de
chauffer et Pl clignotera.

* Apres 9 minutes d'inactivité, la
friteuse & air s'éteindra.

« Cette fonction vous permet de
mettre la cuisson en pause sans
retirer le panier de la friteuse & air.

« Sivous retirez un panier pendant
la cuisson, le chauffage du coté
correspondant s'interrompt et l'autre
panier continue la cuisson.

REPRISE AUTOMATIQUE DE LA
CUISSON

« Sivous retirez le panier, la friteuse
A air arrétera automatiquement la
cuisson du panier correspondant.
L'écran aoffichera « = = = = »,

« Lorsque vous replacez le panier,
la friteuse G air reprendra
automatiquement la cuisson en
fonction de vos réglages précédents.

ARRET AUTOMATIQUE

L'écran s'éteindra automatiquement apres
9 minutes d'inactivité lorsque lappareil est
allumé, en pause, que le panier est retiré
ou gue la cuisson est terminée.

Siles modes suivants restent inactifs pendant
la durée correspondante, lappareil passera
en mode «arrét» lorsqu'il ne sera pas
connecté au réseau.(mins)

) Toutes les fonctions .
Appareil ) Préchauffage
. de cuisson sont
allume - ou pause
terminées
9 19 19

MISE EN VEILLE AUTOMATIQUE

L'écran s'éteindra automatiquement apres
9 minutes d'inactivité lorsque lappareil est
allumé, en pause, que le panier est retiré
ou gue la cuisson est terminée.

Si le mode suivant reste inactif pendant la
durée correspondante, lappareil passera en
mode veille réseau lorsqu'il sera connecté &

celui-ci.(mins)

.| Toutes les fonctions .
Appareil ; Préchauffage
X de cuisson sont
allume - ou pause
terminées
9 19 19

13
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Entretien et mainte-

nance

Remarque : Nettoyez toujours les paniers de
la friteuse & air et les plaques de gril aprés
chaque utilisation.

1. Eteignez et débranchez la friteuse
a air. Laissez refroidir complétement
avant de nettoyer. Retirez les paniers
pour un refroidissement plus rapide.

2. Les plaques de gril et les paniers
peuvent étre laveés au lave-vaisselle.
Vous pouvez également laver le panier
et la plague de gril a l'aide d'une
éponge non abrasive, d'eau chaude et
d'un détergent doux.

3. Pour le boitier en acier inoxydable :

a. Essuyez I'extérieur de la friteuse &
air avec un chiffon en microfibres
ou un chiffon de polissage en acier
inoxydable pour éliminer les traces
de doigts ou les marques.

b. Pour les taches ou le ternissement,
utilisez un nettoyant pour acier
inoxydable avec un chiffon doux et
humide, en frottant délicatement
avec du grain du métal pour obtenir
les meilleurs résultats.

Remarque : N'utilisez pas de cire pour appareils
ménagers, d'encaustique, d'eau de Javel,

de laine d'acier, d'éponges abrasives et de
produits chimiques, ni de nettoyants pour fours
du commerce sur la friteuse & air.

MISE EN GARDE : Un lavage doux & la main est
recommandé pour prolonger la durée de vie du
revétement céramique enduit sur la plaque de
gril et & l'intérieur du panier.
. Evitez d'utiliser des ustensiles métalliques
et des produits de nettoyage abrasifs
sur les paniers et les plaques de gril.
Sinon,-vous risquez d'endommager leur
surface.

« Evitez de faire tomber les paniers et les
plaques de gril, ainsi que de les heurter ou
de les cogner avec dautres objets durs.
Cela peut endommager le revétement.

«  Sivous remarquez une fissure ou un
écaillage dans le revétement antiadhésif
de la plaque de gril ou du panier, nous
recommandons de les remplacer pour
maintenir les performances de cuisson.

4. Pour les graisses tenaces :

a. Dans un petit bol, mélanger
30 g/2 c. & soupe de bicarbonate
de soude et 15 ml/1 c. & soupe d'eau
pour former une pate tartinable.

b. A l'aide d'une éponge, étalez la pate
sur les paniers et les plaques de gril
et frottez. Laissez les paniers et les
plaques de gril reposer pendant
15 minutes avant de les rincer.

c. Lavez les paniers avec de l'eau et du
savon avant de les utiliser.

5. Nettoyez la cavité de la friteuse a air
d l'aide d'une éponge ou d'un chiffon
légerement humide et non abrasif.
Ne I'immergez pas dans de l'eau. Si
nécessaire, nettoyez la résistance
pour éliminer les résidus alimentaires.
[Figure 6]

6. Séchez-le avant de |'utiliser.

Remarque : Assurez-vous que le serpentin
chauffant est complétement sec avant de
mettre la friteuse & air en marche.

ACCESSOIRES

Des accessoires supplémentaires et de
remplacement sont disponibles pour
votre airfryer. Pour plus d'informations,
contactez le Service client régional (voir
page 18).



Dépannage

Probléme Solution possible

Lairfryer ne s'allume pas.

Assurez-vous que la friteuse & air est branchée.

Poussez les paniers fermement dans la friteuse & air.

Les aliments ne sont pas
entiérement cuits.

Placez de plus petites quantités d'aliments dans les paniers. Si les
paniers sont trop remplis, les aliments ne seront pas assez cuits.

Augmentez la température ou le temps de cuisson.

Les aliments ne sont pas
croustillants apreés la friture
a air.

Le fait de vaporiser ou de badigeonner une petite quantité d'huile sur
les aliments peut les rendre plus croustillants (voir Conseils de cuisson,
page 12).

Les frites ne sont pas
correctement cuites.

Voir Frites (page 12).

Les paniers ne glissent pas
correctement dans l'airfryer.

Assurez-vous que les paniers ne sont pas trop remplis d'aliments.

De la fumée blanche ou
de la vapeur s'échappe de
I'airfryer.

Lairfryer peut produire de la fumée blanche ou de la vapeur lorsque

vous I'utilisez pour la premiere fois ou pendant la cuisson. C'est normal.

Assurez-vous que les paniers et I'intérieur de l'airfryer sont correcte-
ment nettoyés et gqu'ils ne sont pas graisseux.

La cuisson d'aliments gras entraine une accumulation d'huile sous

les plaques de gril. Cette huile produira de la fumée blanche et les
paniers peuvent étre plus chauds que d'habitude. Ce phénomene est
normal et ne doit pas affecter la cuisson. Manipulez les paniers avec
précaution.

De la fumée noire s'échappe
de l'airfryer.

Débranchez immédiatement votre airfryer. Une fumeée noire signifie
que les aliments brdlent ou qu'il y a un probleme au niveau du circuit.
Attendez que la fumée se dissipe avant de retirer les paniers. Sila
cause n'est pas un aliment bralé, contactez le Service client régional
(voir page 18).

L'écran affiche le code
d'erreur « EO1/E24 ».

Il'y a un circuit ouvert dans le moniteur de température. Contactez le
Service client régional (voir page 18).

L'écran affiche le code
d'erreur « E02/E25 ».

Il'y o un court-circuit dans le moniteur de température. Contactez le
Service client régional (voir page 18).

L'écran affiche le code
d'erreur « EO3/E28 ».

La protection contre la surchauffe de l'airfryer sest activée. Eteignez
et débranchez l'airfryer et laissez-la refroidir complétement. Sil'écran
continue d'afficher « EO3/E28 », contactez le Service client régional
(voir page 18).

L'écran affiche le code
d'erreur « E12/E30 ».

Il'y a une panne du moteur & CC. Contactez le Service client régional
(voir page 18).

Si votre probléme n'est pas répertorié, veuillez contacter le Service client régional (voir

page 18).
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Déclaration de conformité

VESYNC (SINGAPOUR) PTE. LTD. déclare par la
présente que ce produit est conforme aux dis-
positions essentielles et aux autres dispositions
pertinentes de la directive 2014/53/UE, & la
réglementation britannique sur les équipements
radio 2017 et & toutes les autres disposi-

tions applicables des directives de I'UE et du
Royaume-Uni. La déclaration de conformité
complete peut étre consultée & l'adresse
suivante :
https://wwwyvesync.com/legal/compliance/
euukdoc

Cet équipement doit étre installé et fonctionner
& une distance minimale de 20 cm de votre
corps par rapport & la résistance interne de
l'appareil. Cet émetteur ne doit pas étre installé
ou fonctionner en paralléle avec une autre
antenne ou un autre émetteur.

Fabricant :
VESYNC (SINGAPOUR) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapour

Attributions

Google Android et Google Play sont des
marques déposées de Google LLC.

App Store® est une marque déposée
d'Apple Inc.

Wi-Fi est une marque déposée de Wi-Fi
Alliance®.

iOS est une marque dépo;ée de Cisco Systems,
Inc. ou de ses filiales aux Etats-Unis et dans
certains autres pays.

La marque et les logos Bluetooth® sont des
marques déposées appartenant & Bluetooth
SIG, Inc. et toute utilisation de ces marques par
VESYNC (SINGAPOUR) PTE. LTD. est sous licence.
Les autres marques et noms commerciaux ap-
partiennent & leurs propriétaires respectifs.

Garantie limitée du produit COSORI

Friteuse & air
intelligente Cosori
ICONIC™ Dual 8,61

Nom du produit

Modéle CAF-SEQ01S-CEU

Pour votre propre référence, nous vous
recommandons vivement d'enregistrer votre
numéro de commande et la date dachat.

Numéro de com-
mande

Date d'achat

« VESYNC » est un nom commercial utilisé ici pour
les fournisseurs de garantie. Pour les produits
vendus directement aux Etats-Unis, la garantie
est fournie par AROVAST CORPORATION. Pour

les produits directement vendus dans les Etats
membres de I'UE, la garantie est fournie par
ETEKCITY GMBH. « VESYNC » est utilise unique-
ment a des fins de référence et ne modiifie ni
nétend les obligations territoriales de garantie
de 'une ou lautre entite.

La friteuse a air COSORI ICONIC bénéficie d'une
garantie limitée de cinq (5) ans*en tant que
produit de consommation

VESYNC garantit que I'unité de base de votre
friteuse & air sera exempte de défauts de ma-
tériaux et de fabrication pendant cing (5) ans
a compter de la date d'achat d'origine. L'unité
de base n'inclut pas les paniers, les plaques
de gril et les pieds en silicone. Cette garantie
s‘applique uniqguement dans la région d'achat
originale et seulement si le produit est utilisé
correctement, en suivant les consignes fournies.
* Cette garantie n'affecte pas les droits sta-
tutaires en vertu des lois sur la protection des
consommateurs applicables dans votre région
et, si nécessaire, la période de garantie sera
prolongée conformément a ces lois.

Les avantages de votre garantie limitée

Pendant la période de garantie mentionnée
ci-dessus, VESYNC peut, & sa seule discrétion,
(i) émettre un remboursement, (ii) réparer des
défauts de matériaux ou de fabrication, ou (i)
remplacer le produit par un autre d'une valeur
égale ou supérieure.

Qui est couvert ?

Cette garantie sapplique uniguement & l'ache-
teur d'origine et ne peut étre transférée aux
propriétaires ultérieurs, méme si le produit est
revendu pendant la période de garantie. Pour



bénéficier de la garantie, 'acheteur original doit
fournir une preuve du défaut et la date d'achat.

Attention aux revendeurs ou vendeurs non
autorisés.

Cette garantie ne couvre pas les produits
achetés auprés de vendeurs non autorisés. Elle
s‘applique uniquement aux achats effectués
aupres de distributeurs agréeés qui respectent
les normes de qualité de VESYNC. Les produits
de vendeurs non autorisés peuvent étre contre-
faits, utilisés, défectueux ou ne pas convenir

& votre pays. Pour garantir 'authenticité et la
garantie, achetez uniquement chez VESYNC ou
chez ses revendeurs agrées.

Si vous n'étes pas sOr d'un vendeur ou pensez
avoir acheté a partir d'une source non autori-
sée, veuillez contacter le service client régional.

Qu'est-ce qui n'est pas couvert ?

- Les paniers, les plaques de gril et les pieds
en silicone sont éligibles a une garantie
limitée d'un (1) an sur le produit de consom-
mation & partir de la date d'achat d'origine
de la friteuse & air ICONIC.

- Usure normale, y compris les pieces qui
s'usent naturellement au fil du temps.

- Preuve d'achat modifiee ou illisible.

- Numeéros de modele, numéros de série ou
codes de date de production modifiés,
supprimés ou illisibles.

- Produits qui ont été modifiés par rapport &
leur état d'origine.

- Dommages causés par le non-respect des
consignes du manuel d'utilisation.

- Dommages causeés par I'utilisation d'acces-
soires ou de périphériques non approuvés.

- Dommages causés par des accidents, une
mauvaise utilisation, un abus ou un entre-
tien incorrect.

- Reéparations ou entretiens effectués par
des fournisseurs non autorisés ou toute
personne autre que VESYNC.

- Les dommages provenant d'utilisations
commerciales, locatives ou non intention-
nelles.

- Dommages causés par les animaux, la
foudre, une tension anormale, un incendie,
des catastrophes naturelles, le transport ou
I'utilisation excessive du lave-vaisselle.

- Tout dommage accessoire ou consécutif,

y compris les dommages indirects, la perte
temporaire d'usage ou les frais décaissés
connexes.

- Dommages ou défauts dépassant le colt
d'origine du produit.

Réclamer votre service de garantie limitée en

5 étapes simples :
1. Confirmez que votre produit est toujours

sous garantie.

2. Ayez une copie de votre facture, ID de
commande ou preuve d'achat.

3. Conservez votre produit—ne vous débar-
rassez pas de cela avant de nous avoir
contactes.

4. Contactez le service client régional en
fonction de la région d'achat initiale.

5. Sivotre demande est approuvée, retournez
le produit avec une copie de votre facture
et I''D de la commande. Le service de
garantie est disponible uniquement dans la
région d'achat d'origine et peut varier selon
l'emplacement.

Recours unique et exclusif.

CETTE GARANTIE LIMITEE EST LA SEULE RES-
PONSABILITE DE VESYNC ET VOTRE SEULE
SOLUTION POUR TOUT PROBLEME PRODUIT OU
RECLAMATION SOUS GARANTIE. ELLE REM-
PLACE TOUTES LES AUTRES GARANTIES. AUCUN
EMPLOYE DE VESYNC OU TOUTE AUTRE PARTIE
N'EST AUTORISE A OFFRIR DES GARANTIES
SUPPLEMENTAIRES AU-DELA DE CE QUI EST
INDIQUE ICI.

Clause de non-responsabilité des garanties
limitées.

DANS TOUTE LA MESURE PERMISE PAR LA LO|,
SAUF POUR LES GARANTIES FOURNIES DANS
CETTE POLITIQUE, LES PRODUITS VESYNC SONT
VENDUS « TELS QUELS ». VESYNC DECLINE
TOUTES AUTRES GARANTIES, EXPRESSES OU
IMPLICITES, Y COMPRIS MAIS SANS S'Y LIMITER
LES GARANTIES DE QUALITE MARCHANDE, D'AB-
SENCE DE CONTREFACON ET D'ADEQUATION A
UN USAGE PARTICULIER.

LIMITATIONS DE RESPONSABILITE.
DANS TOUTE LA MESURE PERMISE PAR LA LOI,
VESYNC, SES SOCIETES AFFILIEES, ET LEURS

EMPLOVES, AGENTS OU DIRECTEURS NE SONT
PAS RESPONSABLES DE :

17
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(A) DOMMAGES DEPASSANT LE PRIX D'ACHAT
DU PRODUIT, OU

(B) DOMMAGES INDIRECTS, SPECIAUX, ACCES-
SOIRES, CONSECUTIFS OU PUNITIFS, MEME S
VESYNC ETAIT AU COURANT DE LA POSSIBILITE
DE TELS DOMMAGES.

LA RESPONSABILITE DE VESYNC NE JAMAIS
DEPASSERA LE MONTANT QUE VOUS AVEZ PAYE
POUR LE PRODUIT DEFECTUEUX, ET VESYNC
N‘EST PAS RESPONSABLE DES DOMMAGES
CONSECUTIFS, ACCESSOIRES, SPECIAUX OU
PUNITIFS, DIRECTS OU INDIRECTS.

SAUF COMME INDIQUE DANS CETTE GARANTIE,
VESYNC N'EST PAS RESPONSABLE DES COUTS
LIES AU REMPLACEMENT OU A LA REPARATION
DES PRODUITS, Y COMPRIS LA MAIN-D'CEUVRE,
LINSTALLATION OU LE RETRAIT DU PRODUIT.

AUTRES DROITS QUE VOUS POUVEZ AVOIR

CERTAINES JURIDICTIONS N'AUTORISENT PAS
(1) LEXCLUSION DES GARANTIES IMPLICITES, (2)
LES LIMITATIONS SUR LA DUREE DES GARANTIES
IMPLICITES, OU (3) LEXCLUSION OU LA LIMITA-
TION DES DOMMAGES INDIRECTS. DANS CES
CAS, LES AVERTISSEMENTS DE CETTE POLITIQUE
PEUVENT NE PAS SAPPLIQUER A VOUS. VOUS
AUREZ UNIQUEMENT LES GARANTIES IMPLICITES
REQUISES PAR LA LOI APPLICABLE.

LES LIMITATIONS SUR LES GARANTIES, LA RES-
PONSABILITE ET LES RECOURS SAPPLIQUENT
DANS TOUTE LA MESURE PERMISE PAR LA LOI.
CETTE GARANTIE LIMITEE FOURNIT DES DROITS
JURIDIQUES SPECIFIQUES, MAIS VOUS POUVEZ
AVOIR DES DROITS SUPPLEMENTAIRES EN
FONCTION DE VOTRE JURIDICTION. VEUILLEZ
CONSULTER LES LOIS LOCALES POUR COM-
PRENDRE PLEINEMENT VOS DROITS.

RESIDENTS DE CALIFORNIE UNIQUEMENT :

La période de garantie commence & la date
initiale de livraison ou d'enlévement.

MODIFICATIONS DE CETTE POLITIQUE

Les conditions et la disponibilité de cette ga-
rantie peuvent étre mises & jour & tout moment,
mais toute modification ne s‘appliquera pas
aux réclamations antérieures.

Service client régional

Si vous avez des questions ou des
préoccupations concernant votre
nouveau produit, veuillez contacter notre
équipe régionale du service client.

Région Adresse électronique”

Etats-Unis support@cosori.com

Royaume-Uni support.uk@cosori.com

France support.fr@cosori.com
Allemagne support.de@cosoricom
[talie support.it@cosori.com
Espagne support.es@cosori.com
Europe (en supporteu@cosori.com
général)

Commerce de
détail au sein
de I'UE

SUPPOrt.europe@cosori.com

*Veuillez vous munir de votre facture et de
votre ID de commande avant de contac-
ter le service client régional.

Arovast Corporation

Adresse du bureau : 1775 Flight Way, Suite
150, Tustin, CA 92782, Etats-Unis

Etekcity GmbH

Adresse du bureau : 3e étage, Niederkas-
seler Lohweg 189 40547 Dusseldorf,
Allemagne

Accés aux données au sein de I'UE

Lorsque vous utilisez 'application VeSync
pour connecter votre produit, 'application
peut générer des données. Vous pouvez
accéder A ces données, les récupérer ou
les supprimer au besoin. Pour plus détails,
veuillez visiter :
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Contenido del paquete

1 x Cosori ICONIC™ Dual

Freidora de aire inteligente de 8,6 L
Plato elevador

x Manual de usuario

x Guia de inicio rapido

x Libro de recetas

X

_— = = DN

Dimensiones
(con asa, L x
An x Al)

Dimensiones
(sin asa, L x
An x Al)

Peso

Consumo
de energia
en modo
apagado

Consumo

de energia
en modo de
espera en red

Rango de
frecuencia
del Wi-Fi

Rango de
frecuencia
del Bluetooth

Especificaciones
Modelo CAF-SEQ01S-CEU
Potencia de 220 — 240 VCA,
carga 50/60 Hz
Pote.ncw 2700 W
nominal

. 86 L
Capacidad (de 3 a 6 personas)
R
ango de 30°-230°C / 90°~450°F
temperatura
Ir.1tervo1lo de 1 min—24 h
tiempo

402 x 440 x295¢cm /
15,8 x 173 x 11,6 pulgadas

325x440x295¢cm /
12,8 x 17,3 x 11,6 pulgadas

98kg/2161b

<0,5W

<20 W

24122472 MHz
<20 dBm (E.LR.P)

2402-2480 MHz
<10 dBm (E.LR.P)



LEA'Y CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
Advertencias y medidas de seguridad
importantes

Siga las precauciones bdsicas de seguridad al usar la freidora de

aire. Lea todas las instrucciones.
PUNTOS CLAVE DE SEGURIDAD

PRECAUCION SUPERFICIE CALIENTE:
Tras finalizar la coccion, no toque

la superficie externa de la freidora
de aire durante 30 minutos ya que
puede estar caliente.

« No toque las superficies
calientes Utilice las asas.

« Tenga cuidado al darla
vuelta alas cestas después
de cocinar, ya que los platos
elevadores podrian caerse y
representar un riesgo.

« Inserte el plato elevador enla
cesta con firmeza para reducir
la posibilidad de que se caiga
al darle la vuelta.

« No bloguee las aberturas de
aire. El vapor caliente sale
por las aberturas de aire.
Mantenga las manos y la cara
alejodas de las aberturas de
aire.

« Utilice siempre pinzas para
retirar los alimentos calientes
con cuidado.

SEGURIDAD GENERAL

« Para estar protegido contra
descargas eléctricas, no sumerja
la carcasa el cable ni el enchufe
de la freidora de aire en agua ni
en ningun otro liquido.

« Es necesario supervisar
detenidamente el producto
cuando haya nifios utilizandolo
0 estén cerca del mismo.
Desenchufe el producto cuando
no esté en uso y antes de limpiarlo.
Siempre deje que se enfrie antes
de quitar o poner alguna pieza.

« No use ningun aparato que
presente dafos en el cable
0 en el enchufe, ni después
de que funcione mal o haya
sufrido dafos de algun tipo.
Lleve el producto al centro
de reparaciones autorizado
MAS Cercano pPara su revision,
reparacion o ajuste. Contacte
con el Servicio de atencién al
cliente regional (consulte lo
pagina 18).



« No utilice la freidora de aire, el
cable o el enchufe si presentan

dafios o no funcionan. Contacte

con el Servicio de atencién al
cliente regional (consulte la
pagina 18).

« Cosori no recomienda el uso
de accesorios, ya que podrian
causar lesiones.

« No lo use en exteriores.

+ No coloque la freidora de aire ni
ninguna de sus piezas sobre una
estufa, cerca de quemadores de
gas o eléctricos, nien un hormno
caliente.

« Tenga especial cuidado cuando
saque las cestas y los platos
elevadores o al vaciar la grasa
caliente.

« Cologue siempre los platos
elevadores o las cestas interiores
sobre una superficie resistente al
calor tras sacarlos de la freidora
de aire.

+ No la limpie con estropajos
metdlicos. Los fragmentos
metdlicos se pueden desprender
del estropajo y entrar en
contacto conlas piezas
eléctricas, lo que representa un
riesgo de descarga eléctrica.

« No coloque nada encima de la
freidora de aire. No guarde nada

en el interior de la freidora de aire.

« Esta freidora de aire la pueden
utilizar nifios mayores de 8,
ademas de personas con
capacidades fisicas, sensoriales

0 mentales reducidas, o sin
experiencia ni conocimientos,

si han recibido las instrucciones
adecuadas sobre la utilizacién la
freidora de aire de forma seguray
si son conscientes de los peligros
que ello conlleva.

No deje que los nifios limpien ni
realicen tareas de mantenimiento
en la freidora de aire, salvo que
sean mayores de 8 afios y esten
bajo la supervision de un adulto.
Se debe supervisar a los nifios
para garantizar que no juegan
con la freidora de aire.

Esta freidora de aire no esta
disefiada para funcionar con

un temporizador externo ni.con
un sistema de control remoto
independiente.

Para desconectarla, apague los
controles y desenchufela de la
toma de corriente de la pared.
No utilice la freidora de aire para
ningun fin diferente al previsto
originalmente.

El mantenimiento debe ser
realizado por un técnico
autorizado; contacte con
Servicio de atencion al cliente
regional (consulte la pagina 18).
Para obtener instrucciones

sobre la limpieza de los
accesorios, consulte Cuidado y
mantenimiento (pdgina 14)

« No apto para uso comercial. Solo

PAra uso domestico.



4

Informacion de seguridad (continuacién)

AL UTILIZAR LA FREIDORA
DE AIRE

+ Una freidora de aire funciona
Unicamente con aire caliente. Nunca
lene las cestas con aceite ni grasa.

+ Nunca utilice la freidora de aire sinlos
cestas colocadas.

+ Nointroduzca alimentos muy grandes

ni utensiios metalicos en la freidora
de aire, ya que podrian provocar un
incendio 0 una descarga eléctrica.

+ Nollene demasiado las cestas. Al
introducir muchos alimentos, estos
podrian tocar las resistencios y
provocar un incendio.

+ No toque los accesorios (incluido
los plattos elevadores) durante o
inmediatamente después utilizar la
freidora de aire.

+ No coloque papel, cartén, plastico
que no sean resistente a altas
temperaturas ni materiales similares
enla freidora de aire.

+ Nunca cologue papel de horno ni
papel vegetal enla freidora de aire
sin alimentos encima. La circulacion
del aire puede provocar que el papel
se levante y entre en contacto con
las resistencias.

« Sicubre los cestas con papel de
aluminio, osegurese de que no toque
los resistencias, porque esto puede
causar un sobrecalentamiento y
riesgo de incendio.

+ Use siempre recipientes resistentes al

calor. Tenga mucho cuidado si utilizo
recipientes que no sean de metal ni
cristal.

Para reducir el riesgo de incendio,

no coloque la freidora de aire cerca
de materiales inflomables (cortinas,
manteles, etc.). Coldauela sobre una
superficie plana, firme y que resista

el calor, lejos de fuentes de calor o
liquidos.

Apague y desconecte la
freidora de aire de inmediato

si observa humo oscuro.
humo blanco es normal y se
produce por la grasa caliente o
las salpicaduras de alimentos,
pero el humo oscuro indica
que los alimentos se estan
quemando o que hay un
problema en el circuito. Espere
a que el humo se vaya antes
de sacar las cestas. Si el humo
no fue causado por la comida
quemada, contacte con
Servicio de atencién al cliente
regional (consulte la pagina 18).
Para apagar la freidora de aire, pulse
O una vez. En la pantalla aparecera
EN ESPERA, () permanecera naranja
y el resto de botones se apagardn.
No deje la freidora de aire
desatendida mientras durante su uso.
No utilice las funciones de coccion
AIR FRY ni ASAR para comida ligera

y fina. La circulacion del aire puede
provocar que la comida se levante y
entre en contacto con las resistencias.



CABLE DE ALIMENTACION

Apague la freidora de aire
antes de desenchufarla.
Para desenchufarla, sujete
bien el enchufe y tire de

él. Nunca tire del cable de
alimentacion.

No permita que el cable de
alimentacion (ni ningun cable
alargador) cuelgue del borde
de una mesa o encimera,

ni gue toque superficies
calientes.

Nunca utilice un enchufe
situado debajo de la
encimera para enchufar la
freidora de aire.

Conéctela siempre @

una toma de corriente

con conexion a tierra. No
modifique el enchufe.

La freidora de aire solo se
debe utilizar con sistemas
eléctricos de 220-240V,
50/60 Hz. No lo conecte

a otro tipo de toma de
corriente.

Mantenga la freidora de aire
y su cable lejos del alcance
de los nifios menores de

8 afos.

Sl el cable de alimentacion estd
danado, debe ser sustituido

por VESYNC (SINGAPORE) PTE.
LTD. O por personas con una
cualificacion similar para evitar
riesgos de incendio y descargas
eléctricas. Contacte con el
Servicio de atencién al cliente
regional (consulte la pdgina 18).

« No utilice las funciones de
coccion de Air Fry ni Asar
para comida ligera y fina. La
circulacion del aire puede

rovocar que la comida se
evante y entre en contacto
con las resistencias.

CABLES DE EXTENSION

« Hay disponibles cables de
extension que se pueden
utilizar si se tiene cuidado al
usarlos. En caso de usar un
cable de extension:

« La potencia nominal del
cable extension debe ser
como minimo igual que el
de la freidora de aire.

« El cable debe instalarse de
manera que no cuelgue
sobre la encimera o
la mesa, para que los
nifos no puedan tirarlo o
tropezar accidentalmente
con él.

« Si el aparato tiene un
tipo de conexion a tierrg,
el cable o el cable de
extension deberd ser de
3 hilos con conexion a
tierra.

ADVERTENCIA: Cualquier
otra reparacion la deberd
realizar un técnico
autorizado.



Informacion de seguridad (continuacion)

ADVERTENCIA: Los productos
con este simbolo pueden
calentarse mucho y hay que
manipularlos con precaucion.

PRECAUCION:
Superficie caliente.

Areas de
superficie

= metdlica
calientes

Evite tocar las superficies
metdlicas de la freidora

de aire, especialmente las
Areas calientes durante el
funcionamiento y 30 minutos
despues de finalizar

la coccion para evitar
quemaduras.

Este simbolo indica que

el producto no debe
= SEI descartado como

desecho domestico y
debe ser entregado a un centro
apropiado para su reciclaje. La
correcta eliminacion y reciclaje
contribuyen a la proteccion
de los recursos naturales, la
salud de los seres humanos vy el
entorno ambiental.
Para obtener mds informacion
acerca de la eliminacion y el
reciclaje de este producto, le
INvitamos a ponerse en contacto
con su municipio local, el servicio
de eliminacion o la tienda en la
que adquirio dicho producto.

Este producto cumple con la
normativa RoHS.

Este producto cumple con
la Directiva 2011/65/EU, la
restriccion del uso de ciertas
sustancias peligrosas en la
Normativa sobre equipos
eléctricos y electronicos
2012 y sus enmiendas sobre
la restriccion del uso de
ciertas sustancias peligrosas
en equipos eléctricos y
electronicos.

CONSERVE
ESTAS
INSTRUCCIONES



Configuracion de la
aplicacion VeSync

Nota:

e La aplicacion VeSync se mejora
continuamente y puede cambiar con el
tiempo. Si existe alguna diferencia, siga
las instrucciones de la aplicacion.

e Es necesario un dispositivo para la
ejecucion de la app, Wi-Fi o datos mdviles,
asicomo la version 15 de iOS o la version
8 de Android (o una version superior). Se
pueden aplicar tarifas estandar de datos y
mensajeria. Es necesario registrarse.

1. Para descargar la app VeSync, escanee
el codigo QR o busque "VeSync” en la
Apple App Store® o la Google Play Store.

2 Download on the

[ App Store
GETToN

>’ Google Play

Nota: Para usuarios Android™
seleccione "Allow” (Permitir)
para usar la app VeSync.

2. Abra la aplicacion VeSync. Siya
dispone de una cuenta, pulse en Log In
(Iniciar sesién). Para crear una cuenta
nueva, pulse en Sign Up (Registrarse).

Nota: Con una cuenta VeSync, sus familiares y
amigos también podrdn controlar la freidora
de aire inteligente.

3. Conecte su freidora de aire
inteligente para activar el modo de
emparejamiento.

4. Pulse +y seleccione su freidora de
aire inteligente.

5. Siga las instrucciones de la aplicacion
para configurar su freidora de aire.

Nota:
« Puede cambiar el nombre y el icono
en cualquier momento accediendo
a la pantalla de la freidora de aire
inteligente y tocando {24.

DESCONEXION DE LA RED WI-FI

« Para desconectarse del Wi-Fi,

mantenga pulsado (O durante

15 segundos hasta que el indicador Wi-
Fi se apague. Esto restaurard la freidora
de aire inteligente a la configuracion
predeterminada y lo desconectard de
la aplicacion VeSync.

« Para volver a conectarlo, siga las

instrucciones de la app VeSync para
afadir un dispositivo.

Caracteristicas de la
aplicacion VeSync

Mediante la aplicacion VeSync puede
acceder a mads funciones inteligentes

de la freidora de aire, como las que se
indican a continuacion.

MANDO A DISTANCIA

« Todas las funciones de la freidora de
aire inteligente se pueden controlar
a distancia, excepto el inicio del de
coccion (para cumplir con las normas
de seguridad de UL).

« El progreso de coccion se puede
controlar a distancia.

RECETAS INCLUIDAS EN LA APP

« Enla aplicacion puede encontrar
recetas preprogramadas elaboradas

por los chefs de Cosori. Dichas recetas

ajustan automdticamente el tiempo y
la temperatura recomendados.

« Creey guarde recetas personalizadas.

Nota: La aplicacion VeSync se actualiza de forma

continua y sus funciones se seguirdin ampliando.



Conozca su freidora de aire inteligente

La freidora de aire inteligente Cosori cuenta con motores DC que la calientan rapidamente
y ofrecen un flujo de aire preciso y una velocidad del ventilador variable, asegurando que
sus comidas se cocinen como usted quiere.

Nota:
« No abra la parte superior de la freidora de aire. No es una tapa.
e La cesta estd hecha de acero inoxidable con revestimiento cerdmico antiadherente.

DIAGRAMA DE LA FREIDORA DE AIRE [FIGURA 1.1]

1. Panel de control 6. Cesta izquierda (Zona )
2. Platos elevadores 7. Cesta derecha (Zona D)
3. Tacos de silicona 8. Elementos de calor

4. Boton de liberacion de la cesta 9. Salida de aire

5. Asas de las cestas 10. Cable de alimentacion

Diagrama de la pantalla

Nota: Al pulsar un boton para usar una funcion, se iluminard de color naranja para indicar que se ha
seleccionado.

PANEL DE CONTROL [FIGURA 1.2]

A. Subir/bajar la temperatura E. Seleccione zona |l o zona D
B. Subir/bajar hora F. Coccién COMBINAR
C. Encender/Apagar G. Coccién SINCRONIZAR
D. Inicio/Pausa H. Funciones de coccion
PANTALLA [FIGURA 1.3]
I. Indicador de modo en espera M. .\/elo.ciolool del ventilador de la Cesta
J. Indicador Wi-Fi izquierda (1-5)
K. Estado de coccion de la Cesta N. Estado de coccion de la Cesta derecha
izquierda 0. Temp./Tiempo de la Cesta derecha
L. Temp./Tiempo de la Cesta P. Velocidad del ventilador de la Cesta
izquierda derecha (1-5)
MENSAJES DE PANTALLA [FIGURA 1.4]
a. Enespera d. Listo
b. Coccion e. Cestaretirada

c. Pausado



Antes de usar el producto por primera vez

CONFIGURACION

1. Antes de empezar, extraiga la freidora
de aire de la bolsa del producto y retire
todo el embalaje de la freidora de aire,
incluidos los adhesivos temporales.
Importante: Saque las cestas y retire
todo el material de embalaje de su
interior. [Figura 2]

2. Cologue la freidora de aire sobre una
superficie estable, plana y resistente al
calor. Mantenga la freidora alejada de
zonas que puedan sufrir dafios a causa
del aire caliente o del vapor (como
paredes o armarios).

Nota:
«  Deje al menos 13 cm (5 pulgadas) de
espacio por la parte posterior de la freidora
de aire. [Figura 3]
« Deje espacio suficiente delante de la
freidora de aire para sacar las cestas.

3. Lave correctamente las cestas y los
platos elevadores con un lavavaijillas o
una esponja suave.

PRECAUCION:

« Se recomienda lavar a mano con suavidad
para prolongar la vida del revestimiento
ceramico de los platos elevadores y dentro
de las cestas.

« No utilice productos de limpieza abrasivos
en las cestas y los platos elevadores.

Estos productos pueden rayar o dariar las
superficies.

« Siobserva grietas o desprendimientos en
el revestimiento de las cestas o los platos
elevadores, recomendamos su sustitucion
para mantener el rendimiento de coccion.

4. Limpie el interior y el exterior de la
freidora de aire con un panfo ligeramente
humedo. Séquela con una toalla.

5. Vuelva a colocar los platos elevadores
en las cestas. Incline el plato elevador
para insertar primero un lado y luego
presione sobre el otro lado.

6. Coloque las cestas dentro de la freidora
de aire.

PRUEBA DE FUNCIONAMIENTO

Una prueba de funcionamiento le ayudard
a conocer mejor su freidora de aire, verificar
qgue funcione bien y eliminar cualquier
residuo que pueda quedar.

1. Asegurese de que las cestas de la
freidora de aire estén vacias y encienda
la freidora de aire.

2. Toque AIR FRYYy, a continuacion, toque
COMBINAR. En o pantalla aparecerd
«195°C». Ajuste el tiempo a 5 minutos.

3. Pulse P||de nuevo.

4. Alterminar, la freidora de aire emitird un
pitido y la pantalla mostrard «Fin».

5. Pulse el botén de liberacion de la cestay
saque las cestas. Deje que las cestas se
enfrien por completo de 10 a 30 minutos.

Nota:

» Tenga cuidado al dar la vuelta a las cestas
despugés de cocinar, ya que los platos
elevadores podrian caerse y representar un
riesgo.

» No desenrosque las asas de la cestas.

TACOS DE SILICONA

« Cada plato elevador tiene 4 tacos
de silicona de material apto para uso
alimentario. Estos tacos mantienen la
bandeja perfectamente ajustada all
fondo de la cesta.

« Al colocar los platos elevadores en
las cestas, incline el plato elevador
para insertar primero un lado y, a
continuacion, presione sobre el otro lado.
[Figura 4]

» Introducir el plato elevador en la cesta a
la fuerza podria dafarlo.

» Asegurese de gue los nifios no juegan
con los tacos de silicona ni se los
traguen.
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Uso de la freidora de aire inteligente

Nota:

« No coloque ninguna cosa sobre la
freidora de aire para no dafar el panel
de control de cristal. [Figura 5]

« La freidora de aire no es una freidora por
inmersion en aceite. No llene las cestas
con aceite, grasa para freir ni liquidos.

« Alsacar las cestas de la freidora de aire,
tenga cuidado con el vapor caliente.

FUNCIONES DE COCCION

Usar una funcion de coccién es la manera
mas fécil de cocinar. Las funciones

estan configuradas con un tiempo,

una temperatura y una velocidad del
ventilador que son perfectos para cocinar
ciertos alimentos. Se puede ajustar el
tiempo vy la temperatura para todas las
funciones de coccion.

Para personalizar una funciéon de
coccion:

1. Seleccione una funcién y ajuste el
tiempo y la temperatura con los
botones Ay~

2. Mantenga pulsado .~ o ~~ para subir
o bajar régpidamente el tiempo o la
temperatura.

Nota: No es posible personalizar la velocidad

del ventilador.

Para restablecer todas las funciones
de coccioén:

Mantenga pulsado (U durante
15 segundos.

TABLA DE COCCION
Funcion Temperatura por | Hora predeter- Rango de Intervalo de Velc;c;zldcd
defecto minada temperatura tiempo .
ventilador
. o o . 120-230°C / .
AIR FRY (Air Fry) [ 195°C /385 °F 10 min 250-450 °F 1-60 min 5
° o ) 175-230°C / .
ROAST (Asar) | 220°C/425°F 12 min 350450 °F 1-60 min 5
. o o ) 200-230°C/ )
GRILL (Grill) 230 °C / 450 °F 5 min 200-450 °F 1-30 min 5
REHEAT o ° ) 150-220 °C / .
(Recalentar) 200 °C / 390 °F 5min 200425 °F 1-60 min 4
o ° ) 80-205°C/ ’
BAKE (Hornear) | 165 °C / 330 °F 20 min 180-400 °F 1-60 min 3
Deshidratar o
(“DRY" 55°C /135 °F 6h %50__92508,{: 15 min—-24 h 2
(Deshidratar))
PROOF o ° h 30-45°C/ )
fleuetr) 30°C/90°F 60 min 90110 °F 15 min=12h 1

Nota: Los resultados podrian variar. Se puede ajustar el tiempo y la temperatura para todas las
funciones de coccion. Para regresar a la configuracion predeterminada, mantenga pulsado el botén de

la funcion de coccion en la pantalla.



COCINAR CON UNA CESTA

1. Cologue los platos elevadores en las
cestas. Gracias al plato elevador, el
exceso de aceite se va al fondo de la
cesta.

2. Pulse Oy, a continuacion (©) o (®) para
seleccionar una cesta.

3. Seleccione una funcidon de coccion.

Nota: Las funciones estan configuradas con un
tiempo y una temperatura que son perfectos para
cocinar ciertos alimentos.

4. También puede cambiar la temperatura
y el tiempo pulsando .~ o ~. Puede
hacerlo en cualquier momento durante
la coccion.

Nota: Para subir o bajar répidamente el tiempo o
la temperatura, mantenga pulsado -~ o ~~.

5. Pulse P || para empezar a cocinar.

6. La freidora de aire emitird un pitido
3 veces al terminar. En la pantalla
aparecerd «Fin».

7. Retire la cesta de la freidora de aire,
teniendo cuidado de que no quemarse
con el vapor caliente. Utilice pinzas o
utensilios resistentes al calor para sacar
los alimentos de la cesta.

8. Deje que se enfrie antes de limpiarla.
PRECAUCION:

« Elplato elevador caliente puede caerse de
la cesta cuando le de la vuelta.

* Asegurese de colocar la cesta sobre una
superficie plana.

« Tenga cuidado con la grasa o el aceite
caliente que se puede acumular en el fondo
de la cesta. Para evitar salpicaduras, vacie el
aceite antes de volver a colocar la cesta.

COCINAR CON DOS CESTAS

Utilice las dos cestas de la freidora de
aire para cocinar diferentes alimentos
al mismo tiempo. La Cesta izquierda y
la Cesta derecha se pueden controlar
independientemente la una de la otra.
1. Cologue los platos elevadores en las
cestas. Gracias al plato elevador, el

exceso de aceite se va al fondo de la
cesta.

2. Pulse ® y, a continuacion (L) para
seleccionar la cesta izquierda.

3. Seleccione una funcidon de coccion.

Nota: Las funciones estén configuradas con un
tiempo y una temperatura que son perfectos para
cocinar ciertos alimentos.

4. Tombién puede cambiar la temperatura
y el tiempo pulsando .~ o ~. Puede
hacerlo en cualquier momento durante
la coccion.

Nota: Para subir o bajar répidamente el tiempo o
la temperatura, mantenga pulsado -~ o ~~.

5. Pulse (r) para seleccionar la cesta
derecha.

6. Seleccione una funcién de cocciony
establezca la temperatura y el tiempo si
es necesario.

7. Pulse P|l para empezar a cocinar con
ambas cestas.
Nota:

» Para pausar la coccion, seleccione el
botdn de la Cesta izquierda o derecha y, a
continuacion, pulse. P ||.

« Sisaca una cesta durante la coccion, el
calentamiento de ese lado se detendrd y la
otra cesta seguird cocinando.

8. La freidora de aire emitird un pitido
3 veces al terminar. En la pantalla
aparecerd «Fin».

9. Saqgue las cestas de la freidora de aire,
teniendo cuidado de que no quemarse
con el vapor caliente. Utilice pinzas o
utensilios resistentes al calor para sacar
los alimentos de las cestas.

10. Deje que se enfrie antes de limpiarla.
PRECAUCION:

» Los platos elevadores calientes pueden
caerse de las cestas cuando le de la vuelta
alas cestas.

« Asegurese de colocar las cestas sobre una
superficie horizontal.

« Tenga cuidado con la grasa o el aceite
caliente que se puede acumular en el fondo
de las cestas. Para evitar salpicaduras,
vacie el aceite antes de volver a colocar las
cestas.
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Uso de la freidora de aire inteligente (cont.)

COCCION COMBINADA

La funcion «Combinar» copia los ajustes de

toda la freidora de aire, por lo que las cestas

de la Zona |y la Zona D cocinan con el mismo

tiempo y temperatura. Gracias a esto es

posible cocinar grandes cantidades al mismo

tiempo.

1 Pulse® para seleccionar una funcion de
coccion.

2. Pulse COMBINAR.

3. Opcionalmente, ajuste la horay la
temperatura usando los botones Ay ~.

4. Pulse Pl para empezar a utilizar la freidora
de aire con ambas cestas.

Nota: Si una o las dos cestas ya estan

cocinando, la funcion Combinar no funcionard.

COCCION SINCRONIZADA

La funcién Sincronizar sincroniza
automdticamente las dos cestas para que
terminen de cocinar al mismo tiempo.

1. Puise Oy, a continuacion () para
seleccionar la cesta izquierda.
2. Seleccione una funcion de cocciony

ajuste la temperatura y el tiempo si fuese
necesario.

3. Pulse (r) para seleccionar la cesta derecha.

4. Seleccione una funcion de cocciony
ajuste la temperatura y el tiempo si fuese
necesario.

5. Pulse SINCRONIZAR.

6. La cesta con el tiempo de coccidon mds
largo empezard a cocinar, mientras que en
la pantalla de la cesta con el tiempo de
cocciéon mas corto aparecerd «Mantener».
Cuando el tiempo que reste en ambas
cestas sea el mismo, la cesta en espera
comenzard la coccion.

7. Las dos cestas terminardn de cocinar al
mismo tiempo.

PARA CANCELAR LA COCCION DE
UNACESTA

Mantenga pulsado (L) o (R) durante 3 se-
gundos para cancelar la cocciéon en dicha
zona.

CONSEJOS PARA COCINAR
Demasiado llena

Si las cestas se llenan demassiado, los
alimentos no se cocinardn de forma
uniforme.

Uso de aceite

* Afadir una pequefa cantidad de aceite
a sus alimentos hard que queden mds
crujientes. No utilice mds de 30 ml
(2 cucharadas soperas) de aceite.

» Elaceite en spray es excelente para
ofadir pequefias cantidades de aceite
de forma uniforme a todos los alimentos.

Consejos culinarios

» Puede utilizar la freidora de aire para
cocinar cualquier alimento congelado o
apto para el horno.

« Para hacer pasteles, tartas o cualquier
alimento con relleno o rebozado, ponga
los alimentos en un recipiente resistente
al calor antes de colocarlos en las
cestas.

» Al utilizar la freidora de aire con alimentos
con alto contenido de grasa con la
freidora de aire alimentos provocard que
la grasa se acumule debajo del platos
elevadores. Para evitar el exceso de
humo durante la coccidn, retire la grasal
gue gotea después de cocinar.

» Los alimentos marinados en liquido
producen salpicaduras y exceso de
humo. Seque dichos alimentos antes de
cocinarlos con freidora de aire.

» Consulte la Tabla de coccién para
seleccionar la funciéon de coccién ideal
para su receta (pagina 10).

Patatas fritas

+  Cubrircon 8 - 15ml (2 a 1 cucharada
sopera) de aceite para gue queden
Crujientes.

« Al hacer patatas fritas con patatas
crudas, remoje las patatas crudas en
agua durante 15 minutos para eliminar
el almidon antes de freirlas. Séquelas
con un pafo antes de afiadir el aceite.

» Corte los patatas crudas en trozos
mds pequefos para que queden mds
crujientes. Corte las patatas en tiras
de 0,6 x 76 cm (Va x 3 pulgadas).



Nota: Para obtener mds consejos y recetas,
consulte la aplicacion VeSync y el sitio web de
Cosori.

Alimentos que hay que revisar

« Los alimentos pequerfios que se
amontonan normalmente necesitan
ser movidos, como las papas
asadas, las patatas fritas o los
filetes de pollo.

¢ Los trozos de carne mds grandes,
como los filetes y las costillas,
mejoran si los giras para conseguir
un dorado uniforme.

* Revisar productos horneados como
pasteles y magdalenas a la mitad
del tiempo puede ayudar a prevenir
que se cocinen demasiado o poco.

MAS FUNCIONES

Cambiar las unidades de
temperatura

« Mantenga pulsado los botones
TEMP ~ y ~ durante 3 segundos.

¢ La unidad de temperatura cambiard
de Centigrados a Fahrenheit.

* Repita esta accién para volver a
Centigrados.

Pausar

« Pulse Pl para pausar la coccion con
dos cestas y la coccién con una
cesta. Para pausar una sola cesta
durante la coccion con dos cestas,
seleccione la cesta que desea
pausar y pulse B Al pausarla, la
freidora de aire dejard de calentary
» | parpadeara.

« Tras 9 minutos de inactividad, la
freidora de aire se apagard.

« Gracias a esta funcién puede
pausar la coccidn sin retirar la cesta
de la freidora de aire.

« Sisaca una cesta durante la
coccion, el calentamiento de ese
lado se detendrd y la otra cesta
seguird cocinando.

REANUDACION AUTOMATICA DE LA
COCCION

» Sisaca una cesta, la freidora
de aire pausard la coccion
automdticamente para esa cesta.
En la pantalla aparecerd «= = = =»,

« Al volver a colocar la cesta, la
freidora de aire reanudard la coccion
automdticamente de acuerdo con la
configuraciéon anterior.

APAGADO AUTOMATICO

La pantalla se apagard automdticamente
tras 9 minutos de inactividad cuando el
aparato esté encendido, en pausa, se
haya retirado la cesta o haya finalizado

la coccion.

Si los siguientes modos permanecen
inactivos durante el tiempo correspondiente,
el aparato entrard en modo «apagado»
cuando no esté conectado a la red (minutos)

Aparato | Todas las funciones Precalen-
encen- de coccion tamiento o
dido finalizadas pausa

19 19 19

MODO DE ESPERA AUTOMATICO

La pantalla se apagard automdticamente
tras 9 minutos de inactividad cuando el
aparato esté encendido, en pausa, se
haya retirado la cesta o haya finalizado

la coccion.

Si el siguiente modo permanece inactivo
durante el tiempo correspondiente, el
dispositivo entrard en modo de espera en red
cuando esté conectado a la red (minutos)

Aparato | Todas las funciones Precalen-
encen- de coccion tamiento o
dido finalizadas pausa

9 9 19

13
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Cuidado y manteni-

miento

Nota: Limpie siempre las cestas y los platos
elevadores de la freidora de aire después de
cada uso.

1. Apague y desenchufe la freidora de
aire. Deje que se enfrie por completo
antes de limpiarla. Retire la cesta que
se enfrie mds rapido.

2. Las cestas y los platos elevadores
se pueden lavar en el lavavaijillas.
También puede lavar la cesta y el
plato elevador con una esponja
no abrasiva, agua caliente y un
detergente suave.

3. Para la carcasa de acero inoxidable:

a. Limpie el exterior de la freidora
de aire con un pafio de microfibra
o un pano de pulido para acero
inoxidable para quitar las huellas
dactilares o marcas.

b. Para manchas o suciedad, use un
limpiador de acero inoxidable con
un pafio suave y humedo, frotando
suavemente en la direccion de
la veta del metal para mejores
resultados.

Nota: Para limpiar la freidora de aire no use
cera para electrodomésticos, pulimentos, lejia,
lana de acero, esponjas, productos quimicos
abrasivos ni limpiadores de hornos comerciales.

PRECAUCION: Se recomienda lavar a mano
con suavidad para prolongar la vida del
revestimiento ceramico del plato elevador y
dentro de la cesta.

« No utilice utensilios metdlicos ni productos
de limpieza abrasivos en las cestas y en
los platos elevadores. Estos productos
pueden rayar o dariar sus superficies.

« No deje caer las cestas ni los platos

elevadores, no los golpee con objetos
duros. Esto podria dariar el revestimiento.
« Siobserva grietas o desprendimientos en
el revestimiento antiadherente de la cesta
el plato elevador, recomendamos su
sustitucion para mantener el rendimiento
de coccion.

4. Para grasa complicada:

a. En un recipiente pequefio, combina
30 g (2 cucharadas soperas) de
bicarbonato de sodio y 15 ml
(1 cucharada sopera) de agua hasta
obtener una pasta.

b. Use una esponja para aplicar la
pasta sobre las cestas y los platos
elevadores, y frote. Deje reposar
las cestas vy los platos elevadores
durante 15 minutos antes de
enjuagarlos.

c. Lave las cestas con agua y jabon
antes de usarlas.

5. Limpie el interior de la freidora de aire
Con una esponja o un pafio suave que
esté un poco humedo. No la sumerja
en agua. Limpie la resistencia para
eliminar los restos de comida en caso
de que sea necesario. [Figura 6]

6. Secar antes de usar.

Nota: Asegurese de que la resistencia esté
completamente seca antes de encender la
freidora de aire.

ACCESORIOS

Disponemos de mds accesorios y
repuesto para su freidora de aire. Para
obtener mas informacion, contacte con
Servicio de atencion al cliente regional
(consulte la pagina 18).



Solucion de problemas

Problema Soluciones posibles

La freidora de aire no se
enciende.

Asegurese de que la freidora de aire esté enchufada.

Introduzca las cestas correctamente en la freidora de aire.

Los alimentos no se han
cocinado por completo.

Coloque porciones mds pequerias de alimentos en las cestas. Si las
cestas estan demasiado llenas, los alimentos se quedardn crudos.

Suba la temperatura o el tiempo de coccion.

Los alimentos no quedan
crujientes después freirlos
con la freidora de aire.

Pulverizar o untar un poco de aceite sobre los alimentos puede hacer
que gueden mds crujientes (consulte Consejos para cocinar, en la
pagina 12).

Las patatas fritas no se
cocinan bien.

Consulte Patatas fritas (pagina 12).

Las cestas no se deslizan
correctamente en la
freidora de aire.

Asegurese de que la cesta no esté demasiado llena de alimentos.

Sale humo blanco o vapor
de la freidora de aire.

La freidora de aire puede emitir humo blanco o vapor al usarla por
primera vez o durante la coccién. Esto es normal.

Asegurese de que las cestas y el interior de la freidora de aire estén
completamente limpios y sin grasa.

Cocinar alimentos con grasa hard que se acumule aceite debajo de
los platos elevadores. Este aceite producird humo blanco y las cestas
se podrian calentar mds de lo normal. Esto es normal y no deberia
afectar la coccion. Manipule las cestas con cuidado.

Sale humo oscuro de la
freidora de aire.

Desenchufe la freidora de aire inmediatamente. El humo oscuro indica
que la comida se estd quemando o que existe un problema en el
circuito. Espere a que el humo se disipe antes de sacar la cesta. Si el
humo no fue causado por la comida quemada, contacte con Servicio
de atencién al cliente regional (consulte la pagina 18).

En la pantalla aparece el
cédigo de error «<E01/E24»

Hay un circuito abierto en el monitor de temperatura. Contacte con el
Servicio de atencién al cliente regional (consulte la pagina 18).

En la pantalla aparece el

cédigo de error «<E02/E25».

Hay un cortocircuito en el monitor de temperatura. Contacte con el
Servicio de atencién al cliente regional (consulte la pagina 18).

En la pantalla aparece el

cédigo de error «<EQ3/E28».

Se ha activado la proteccion contra sobrecalentamiento de la freido-
ra de aire. Apague y desenchufe la freidora de aire hasta que se enfrie
por completo. Si la pantalla sigue mostrando «E03/E28», contacte con
Servicio de atencién al cliente regional (consulte la pagina 18).

En la pantalla aparece el

cédigo de error «E12/E30».

Existe un error en el motor de CC. Contacte con Servicio de atencion
al cliente regional
(consulte la pagina 18).

Si su problema no aparece en la lista, contacte con Servicio de atencién al cliente

regional (consulte la pdgina 18).
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Declaracion de
conformidad

VESYNC (SINGAPUR) PTE. LTD. por la presente
declara que este producto cumple con los
requisitos esenciales y otras disposiciones
relevantes de la Directiva 2014/53/EU, la Nor-
mativa de Equipos de radio del Reino Unido
2017 y otros requisitos aplicables de la directi-
va de la UE y el Reino Unido. Puede encontrar
la declaracion de conformidad completa en:
https://wwwyvesync.com/legal/compliance/
euukdoc

Se debe instalar y operar este equipo con una
distancia minima de 20 cm entre el radiador y
la carcasa. Este transmisor no debe colocarse
ni operarse conjuntamente con cualquier otra
antena o transmisor.

Fabricante:
VESYNC (SINGAPUR) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapur

Atribuciones

Google, Android y Google Play son marcas
comerciales de Google LLC.

App Store® es una marca comercial de Apple
Inc.

Wi-Fi es una marca comercial registrada de
Wi-Fi Alliance®.

iOS es una marca comercial registrada de Cis-
co Systems, Inc. y/o sus filiales de los Estados
Unidos y otros paises.

La palabra marca Bluetooth® y los logotipos
con marcas comerciales registradas propie-
dad de Bluetooth SIG, Inc. y cualquier uso de
dichas marcas por parte de VESYNC (SINGA-
PUR) PTE. LTD. se hace bajo licencia. Otras
marcas registradas y nombres comerciales son
aquellos de sus respectivos propietarios.

Garantia limitada del producto COSORI

Freidora de aire
inteligente de 8,6 L
Cosori ICONIC™ Duall

Nombre del pro-
ducto

Modelo CAF-SEQ01S-CEU

Para su comodidad, le sugerimos que anote
el ID de pedido y la fecha de compra.

ID de pedido

Fecha de compra

"VESYNC" es un nombre comercial utilizado
en el presente documento para los pro-
veedores de la garantia. Para productos
vendidos directamente en los Estados Unidos,
AROVAST CORPORATION es la encargada

de proporcionar la garantia. Para productos
vendidos directamente en estados miembros
de la UE, ETEKCITY GMBH es la encargada de
proporcionar la garantia. "VESYNC” se utiliza
unicamente a fines de referencia y no modifica
ni amplia las obligaciones de garantia territo-
riales de ninguna entidad.

Garantia limitada de cinco (5) afios* de pro-
ducto del consumidor para la freidora de aire
COSORI ICONIC

VESYNC garantiza que la Unidad Base de
la freidora de aire no presentard defectos

materiales ni de fabricacion durante cinco (5)
afios a partir de la fecha de compra original.
La Unidad Base no incluye las cestas, los
platos elevadores ni los pies de silicona. Esta
garantia se aplica Unicamente en la region
de la compra original y solo si el producto se
utiliza adecuadamente, de acuerdo con las
instrucciones suministradas.

*Esta garantia no afecta ningun derecho legal
en virtud de las leyes de proteccion del con-
sumidor aplicables en su region y, donde se
requierq, el periodo de garantia se ampliara
de conformidad con dichas leyes.

Beneficios de la garantia limitada

Durante el periodo de garantia anteriormente
citado, VESYNC puede, a su entera discrecion,
(i) emitir un reembolso, (i) reparar los defectos
materiales o de fabricacion, o {jii) sustituir el
producto por uno de igual valor o superior.

¢{Quién estd cubierto por la garantia?

Esta garantia se aplica unicamente all
comprador original y no se puede transferir a
propietarios posteriores, aungue el producto
se revenda durante el periodo de garantia.
Para reclamar los beneficios de la garantia, el
comprador debe proporcionar una prueba del
defecto y de la fecha de compra.



Preste atencién a distribuidores o vendedores
no autorizados.

Esta garantia no cubre productos comprados
a través de vendedores no autorizados. Solo
se aplica a compras de distribuidores autori-
zados que siguen los estandares de calidad
de VESYNC. Los productos de vendedores no
autorizados podrian ser falsificados, usados,
defectuosos o no aptos para su pais. A fin de
garantizar la autenticidad y la cobertura de
la garantia, compre Unicamente a traves de
VESYNC o sus distribuidores autorizados.

Si tiene dudas sobre un vendedor o cree que
ha comprado de una fuente no autorizada,
contacte con el Servicio de atencion al cliente
regional.

¢{Qué no cubre la garantia?

- Las cestas, los platos elevadores y los
pies de silicona disponen de un (1) afio de
garantia limitada del producto del con-
sumidor a partir de la fecha de compra
original de la freidora de aire ICONIC.

- Desgaste normal, incluidas las piezas que
se desgastan de forma natural con el
paso del tiempo.

- Prueba de compra ilegible o modificada.

- Numeros de modelo, nimeros de serie o
codigos de fecha de produccion modifi-
cados, eliminados o ilegibles.

- Productos cuya condicion original se ha
modiificado.

- Daflos por no seguir las instrucciones del
manual de usuario.

- Dafos causados por utilizar accesorios o
dispositivos periféricos no autorizados.

- Daflos por accidentes, mal uso, abuso o
mantenimiento indebido.

- Reparaciones o servicios realizados por
proveedores no autorizados o alguien que
no sea VESYNC.

- Dafos por usos comerciales, de alquiler o
no previstos.

- Daflos causados por animales, rayos, ten-
sion anémala, fuego, desastres naturales,
transporte o uso excesivo del lavaplatos.

- Cualqguier dafio incidental o consecuen-
cial, incluidos los dafios indirectos, la pér-
dida temporal de uso o gastos corrientes
relacionados.

- Daflos o defectos superiores al coste
original del producto.

Reclamar el servicio de garantia limitada en 5
pasos sencillos:

1. Confirme que el producto sigue dentro del
periodo de garantia.

2. Disponga de una copia de su factura, ID
de pedido o prueba de compra.

3. Guarde el producto, no lo deseche antes
de contactar con nosotros.

4. Pongase en contacto con el Servicio de
atencion al cliente regional en funcion de
la region donde realizé la compra original.

5. Sise aprueba su solicitud, devuelva el
producto, junto con una copia de su
factura e ID del pedido. El servicio de
garantia Unicamente estd disponible en la
region de compra original y puede variar
segun la ubicacion.

Responsabilidad unica y exclusiva.

ESTA GARANTIA LIMITADA ES RESPONSABI-
LIDAD EXCLUSIVA DE VESYNC Y SU UNICA
SOLUCION EN CASO DE PROBLEMAS CON EL
PRODUCTO O RECLAMACIONES DE GARANTIA.
SUSTITUYE TODAS LAS DEMAS GARANTIAS.
NINGUN EMPLEADO DE VESYNC NI NINGUN
OTRO TERCERO ESTA AUTORIZADO A OFRE-
CER GARANTIAS ADICIONALES MAS ALLA DE
LAS INDICADAS AQUI.

Exencién de garantias limitadas.

EN LA MEDIDA PERMITIDA POR LA LEY, EXCEP-
TO PARA LAS GARANTIAS PROPORCIONADAS
EN ESTA POLITICA, LOS PRODUCTOS DE VESY-
NC SE VENDEN “TAL CUAL". VESYNC RECHAZA
TODAS LAS DEMAS GARANTIAS, TANTO EX-
PRESAS COMO IMPLICITAS, INCLUIDAS, ENTRE
OTRAS, LAS GARANTIAS DE COMERCIABILIDAD,
NO INFRACCION E IDONEIDAD PARA UN FIN
DETERMINADO.

LIMITACIONES DE RESPONSABILIDAD.

EN LA MEDIDA PERMITIDA POR LA LEY, VESYNC,
SUS FILIALES Y SUS EMPLEADOS, AGENTES O
DIRECTORES NO SON RESPONSABLES DE:

(A) DANOS CUYO COSTE SUPERE EL PRECIO DE
COMPRA DEL PRODUCTO, O

(B) DANOS INDIRECTOS, ESPECIALES, INCI-
DENTALES, CONSECUENCIALES O PUNITIVOS,
AUNQUE VESYNC TUVIERA CONOCIMIENTO DE
LA POSIBILIDAD DE DICHOS DANOS.
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LA RESPONSABILIDAD DE VESYNC NUNCA
SUPERARA EL IMPORTE QUE USTED PAGO POR
EL PRODUCTO DEFECTUOSO, Y VESYNC NO ES
RESPONSABLE DE NINGUN DANO CONSE-
CUENCIAL, INCIDENTAL, ESPECIAL O PUNITIVO,
YA SEA DIRECTO O INDIRECTO.

EXCEPTO SEGUN SE INDIQUE EN ESTA GARAN-
TiA, VESYNC NO SE RESPONSABILIZA DE LOS
COSTES RELACIONADOS CON LA SUSTITU-
CION O REPARACION DE PRODUCTOS, INCLUI-
DAS LA MANO DE OBRA, LA INSTALACION O LA
RETIRADA DEL PRODUCTO.

OTROS DERECHOS QUE PUDIERA TENER

ALGUNAS JURISDICCIONES NO PERMITEN (1)
LA EXCLUSION DE GARANTIAS IMPLICITAS;

(2) LIMITACIONES DE LA DURACION DE LAS
GARANTIAS IMPLICITAS; O (3) LA EXCLUSION O
LIMITACION DE DANOS INCIDENTALES O CON-
SECUENCIALES. EN TALES CIRCUNSTANCIAS, ES
POSIBLE QUE LAS EXENCIONES INDICADAS EN
ESTA POLITICA NO SE APLIQUEN EN SU CASQO.
SOLO DISPONDRA DE LAS GARANTIAS IMPLICI-
TAS EXIGIDAS POR LA LEY APLICABLE.

LAS LIMITACIONES DE GARANTIAS, RESPONSA-
BILIDAD Y RECURSOS SE APLICAN SIEMPRE EN
LA MEDIDA EN QUE LO PERMITA LA LEY.
AUNQUE ESTA GARANTIA LIMITADA LE CONCE-
DA DERECHOS LEGALES ESPECIFICOS, USTED
PUEDE DISPONER DE OTROS DERECHOS EN
FUNCION DE SU JURISDICCION. REVISE LAS
LEYES LOCALES PARA COMPRENDER PLENA-
MENTE SUS DERECHOS.

SOLO RESIDENTES DE CALIFORNIA, EE. UU.:

El Periodo de Garantia comienza en la fecha
original de entrega o recogida.

MODIFICACIONES DE LA POLITICA

Los plazos y la disponibilidad de esta garantia
se pueden actualizar en cualquier momento,
pero cualquier cambio no se aplicard a recla-
maciones anteriores.

Servicio de atencion al
cliente regional

Si tiene alguna pregunta o duda acerca
de su nuevo producto, contacte con
nuestro equipo de atencién al cliente
regional.

Region Correo electrénico*

Estados Unidos  [support@cosoricom

Reino Unido support.uk@cosori.com
Francia support.fr@cosori.com
Alemania support.de@cosori.com
[talia support.it@cosori.com
Espana support.es@cosori.com

Europa (general) |support.eu@cosori.com

Comercio UE support.europe@cosori.com

*Tenga a mano la factura y el numero de
pedido antes de ponerse en contacto
con el Servicio de atencion al cliente
regional.

Arovast Corporation

Direccion de las oficinas: 1775 Flight Way,
Suite 150, Tustin, CA 92782, EE. UU.

Etekcity GmbH

Direccion de las oficinas: 3rd Floor, Nie-
derkasseler Lohweg 189 40547 Duissel-
dorf, Alemania

Datos de acceso en la UE

Cuando utilice la aplicacion VeSync
para conectar su producto, la aplicacion
puede generar datos. Puede acceder,
recuperar o eliminar estos datos en caso
necesario. Para obtener mds detalles,
visite:

3K
g
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Contenuto della
confezione

1 x Cosori ICONIC™ Dual
Friggitrice ad aria smart da 8,6 |

2 x piastre per frittura

1 x manuale d'uso

1 x guida rapida all'avvio
1 x ricettario

Specifiche tecniche

Modello
Alimentazione

Potenza
nominale

Capacita

Intervallo di
temperatura
Tempo di
cottura

Dimensioni
(compreso il
manico,
LxPxA)

Dimensioni
(senza
manico,
LxPxA)

Peso

Consumo
energetico
in modalita
spento

Consumo
energetico
in modalita
standby con
connessione
dlla rete
Banda di
frequenza
Wi-Fi
Banda di
frequenza
Bluetooth

CAF-SEQ01S-CEU

CA 220-240V,
50/60 Hz

2700 W
8,61

(adatta a 3-6
persone)

30-230 °C /
90-450 °F

Tmin-24 h

40,2 x 44,0 x 295 cm

325x440x%x295cm

98kg /216 Ib

<05SW

<20W

Da 2412 a 2472 MHz
<20 dBm (E.LRP)

Da 2402 a 2480 MHz
<10 dBm (E.LR.P)



LEGGERE E CONSERVARE QUESTE

o ISTRUZIONI . .
Norme di sicurezza e avvertenze importanti

Per garantire un uso sicuro della friggitrice ad aria, seguire sempre le
precauzioni di sicurezza di base. Leggere attentamente tutte le istru-

zioni prima dell'uso.

PRINCIPALI AVVERTENZE PER LA

SICUREZZA

ATTENZIONE SUPERFICIE CALDA:
Al termine della cottura, non
toccare la superficie esterna della
friggitrice ad aria per 30 minutiin
guanto potrebbe essere calda.

« Non toccare le superfici calde,
ma usare i manicl.

« Prestare attenzione quando
si rovesciano i cestelli dopo
la cottura, poiché le piastre
per frittura calde potrebbero
cadere e causare ustioni 0
altri rischi.

« Inserire saldamente la
piastra per frittura nel
cestello per evitare che
cada accidentalmente.

« Non ostruire le aperture di
ventilazione. Dalle aperture
viene rilasciato vapore
caldo. Tenere le mani el
viso lontani dalle aperture.

« Usare sempre delle
pinze per rimuovere con
attenzione gli alimenti caldi.

SICUREZZA GENERALE
« Per prevenire scosse elettriche, non

immergere [alloggiamento, il cavo
o la spina della friggitrice ad aria in
acqua o altri iquid

E necessaria unattenta supervisione
se lapparecchio viene utilizzato

da bambini o nelle loro vicinanze.
Scollegare lapparecchio dalla
presa di corrente quando non viene
utilizzato e prima di pulirlo. Lasciare
che lapparecchio si raffreddi

prima di montarne o smontame |
componenti,

Non utilizzare nessun
apparecchio se il cavo o la
spina risultano danneggiati,
dopo che si & verificato un
malfunzionamento o se e
presente qualsiasi tipo di danno.
Portare l'apparecchio al centro
di assistenza tecnica autorizzato
piU vicino per farlo esaminare,
riparare o regolare. Contattare
'assistenza clienti di zona
(vedere pagina 18).

« Non utilizzare la friggitrice ad



aria se e danneggiata, se non
funziona oppure se il cavo o

la spina presentano danni.
Contattare |'assistenza clienti di
zona (vedere pagina 18).
L'utilizzo di accessori non
raccomandati da Cosori puo
causare lesioni.

Non utilizzare lapparecchio
allaperto.

Non collocare la friggitrice ad aria
01 suoi componenti su stufe, nelle
vicinanze di fornelli a gas o elettrici
oppure in forni caldi,

Prestare particolare attenzione
guando si rimuovono i cestelli e

la piastre per frittura soprattutto
durante lo smaltimento dellolio
caldo.

Dopo l'uso, posizionare sempre le
piastre per frittura e i cestelli su una
superficie resistente al calore dopo

averli imossi dalla friggitrice ad aria.

Non pulire [apparecchio utiizzando
spugne metalliche abrasive. i
frammenti metallici potrebbero
staccarsi dalla spugna e entrare

in contatto con parti elettriche,
causando il rischio di scosse
elettriche.

Non appoggiare niente sopra la
friggitrice ad aria. Nen riporre niente
allinterno della friggitrice ad aria.
La friggitrice ad aria pud essere
utilizzata do bambini a partire dagl
8 anni, nonché da persone con

ridotte capacita fisiche, sensoridlli

o mentali, o prive dellesperienza e
delle conoscenze necessarie, solo
se supervisionati o istruiti circa l'uso
sicuro dellapparecchio e se hanno
compreso i rischi associati.

Non consentire ai bambini

di effettuare la pulizia o la
manutenzione della friggitrice ad
aria, @ meno che non abbiano piu
di 8 anni e non siano supervisionati.
I bambini devono essere
supervisionati per verificare che non
giochino con la friggitrice ad aria.
La friggitrice ad aria non &
progettata per essere messa in
funzione tramite un temporizzatore
esterno o un sistema di controllo
remoto separato.

Per scollegare lapparecchio,
impostare tuttii comandi sulla
posizione "disattiva” e staccare la
spina dalla presa di corrente.

Non utilizzare la friggitrice ad aria
per scopi diversi da quelli previsti.
Qualsiasi intervento di
riparazione deve essere
effettuato da rappresentanti del
servizio di assistenza autorizzati.
Contattare 'assistenza clienti di
zona (vedere pagina 18).

Per le istruzioni sulla pulizia degl
accessor, consultare lar sezione
Cura e manutenzione (pagina 14)

« Non adatto all'uso commerciale.

Solo per uso domestico.



Informazioni sulla sicurezza (cont.)

DURANTE LA FRITTURA AD
ARIA

Le friggitrici ad aria funzionano solo
con laria. Non riempire i cestell di olio
0 Qrasso.

Non usare la friggitrice ad aria senza
| cestelli

Non inserire alimenti troppo grandi o
utensili di metallo nella friggitrice ad
aria, perché potrebbero causare un
incendio 0 scosse elettriche.

Non sovraccaricare troppo i

cestelli. Un eccesso di alimenti
potrebbero toccare le serpentine di
riscaldomento e causare un incendio.
Non toccare gli accessori (comprese
le piastre per frittura) durante o subito
dopo la frittura od aria.

Non inserire carta, cartone, plastica
non resistente al calore o materiali
simili nella friggitrice ad aria.

Non inserire mai carta da formno

senza alimenti nella friggitrice

ad aria. La circolazione dellaria
potrebbe sollevare la carta e portarlo
a contatto con le serpentine dl
riscaldamento,

Quolora sifoderino i cestelli con carta
stagnolo, assicurarsi che non entriin
contatto con gli elementi riscaldanti,
In quanto questo potrebbe causare
problemi di surriscaldomento el
rischio di incend.

Usare sempre contenitori resistenti a
calore. Prestare particolare attenzione

qualora si utilizzino contenitori che
non siano di metallo o di vetro,

Per ridurre il rischio di incend,
posizionare la friggitrice ad aria
lontano dai materiali inflammakbil
(come tende e tovaglie). Utilizare

su una superficie piana, stabile e
resistente al calore, lontano da fonti di
calore e liquidi.

Se la friggitrice ad aria emette
del fumo nero, spegnerla
immediatamente e scollegarla
dalla presa di corrente. La
presenza di fumo bianco é
normale, deriva dai grassi che
si scaldano o dagli alimenti che
schizzano, mentre il fumo nero
indica che gli alimenti stanno
bruciando o la presenza diun
problema al circuito. Attendere
che il fumo si disperda prima di
estrarre i cestelli. Se il fumo non &
causato dagli alimenti bruciati,
contattare 'assistenza clienti di
zona (vedere pagina 18).

Per spegnere la friggitrice ad aria,
toccare una volta (O, Sul display
viene visualizzato STANDBY, () resta
arancione e tutti gli altri pulsanti si
Spengono,

Non lasciare la friggitrice ad aria
incustodita mentre & in funzione,
Non usare la funzione di cottura
FRITTURA AD ARIA 0 ARROSTO

per alimenti sottli e leggeri. La
circolazione dellaria potrebbe far
sollevare il cibo e portarlo a contatto
con le serpentine riscaldanti.



ALIMENTAZIONE E RELATIVO
CAVO

« Spegnere la friggitrice ad aria
prima di scollegare la spina
dalla presa di corrente.

« Per scollegare lapparecchio,
afferrare la spina ed estrarla
dalla presa. Non tirare mai il
cavo di alimentazione.

« Non lasciare il cavo di
alimentazione (o la prolunga)
sospeso sul bordo di un tavolo o
di un piano dilavoro, oppure a
contatto con superfici calde.

« Non collegare mai la friggitrice
ad aria a una presa di corrente
situate sotto dil piano di lavoro.

« Collegare sempre lapparecchio
a una presa elettrica dotata di
messa a terra. Non modificare in
alcun modo la spina.

+ La friggitrice ad aria deve essere
utilizzata solo con sistemi elettrici
da 220-240 V, 50/60 Hz. Non
collegare a prese elettriche con
specifiche diverse.

« Tenere la friggitrice ad aria e ll
cavo di alimentazione lontano
dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

« Se il cavo di alimentazione
& danneggiato, deve
essere sostituito da VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. 0 da
personale con pari qualifica
per evitare rischi elettrici o
incendi. Contattare |'assistenza

cli)enti di zona (vedere pagina
18).

PROLUNGHE

« Le prolunghe possono
essere utilizzate prestando la
dovuta attenzione. Qualora
si utilizzi una prolunga:

« Le sue specifiche
elettriche nominali devono
essere quantomeno
uguali a quelle della
friggitrice ad aria.

« llcavo non deve
restare sospeso dal
piano dilavoro o
dal tavolo, perché i
lbbambini potrebbero
tirarlo o qualcuno
potrebbe inciamparvi
accidentalmente.

« Se lapparecchio &
dotato di messa a terrq,
il cavo o la prolunga
devono essere del tipo a
3 fili con messa a terra.

ATTENZIONE: ogni

altra operazione di
manutenzione deve essere
effettuata da un tecnico
autorizzato.



Informazioni sulla sicurezza (cont.)

ATTENZIONE: gli elementi
contrassegnati dal seguente
simbolo possono raggiungere
temperature elevate e devono
essere gestiti con attenzione.

ATTENZIONE.:
superficie calda.
Aree su-
perficial
- - metalliche
calde

Non toccare le superfici di
metallo della friggitrice ad
aria, in particolare le aree cal-
de, durante il funzionamento e
30 minuti dopo il termine della
cottura per evitare ustioni.

Questo simbolo

indica che il prodotto
=mm ON deve essere

smaltito con i rifiuti
domestici, ma deve essere
conferito presso un centro di
raccolta appropriato per il
riciclaggio. Lo smaltimento
e il riciclaggio corretti
contribuiscono a proteggere
le risorse naturali, la salute
umana e lambiente.
Per ulteriori informazioni sullo
smaltimento e il riciclaggio di
questo prodotto, contattare
i comune, gli enti locali
preposti allo smaltimento
o il negozio in cui e stato
acquistato il prodotto.

Conformita alla direttiva
RoHS.

Questo prodotto & conforme
alla direttiva 2011/65/UE e ai
Regolamenti sulla restrizione
dell'uso di determinate
sostanze pericolose nelle
apparecchiature elettriche
ed elettroniche del 2012 e alle
loro modifiche.

CONSERVARE
QUESTE
ISTRUZIONI



Configurazione
dell'app VeSync

Nota:

« lapp VeSync viene costantemente
migliorata e potrebbe subire modifiche
nel tempo. In caso di differenze, seguire
le istruzioni nellapp.

« Pereseguire lapp, & necessario un
dispositivo con connessione Wi-Fi o
mobile e iOS versione 15 o Android versione
8 (o successive). Potrebbero essere
applicate le tariffe standard per dati e
messaggi. Registrazione obbligatoria.

1. Per scaricare l'app VeSync app,
scansionare il codice QR oppure
cercare "VeSync" nell'Apple App
Store® o in Google Play Store.

=] < App Store

S
[= ! 'H Google Play
ot i"t

£ -"‘l;:ﬂ H Nota: gli utenti Android™
IE- 3% N devono selezionare "Allow”
(Consenti) per utilizzare VeSync.

2. Aprire 'app VeSync. Se si dispone
gia di un account, toccare Log
In (Accedi). Per creare un nuovo
account, toccare Sign Up (Registra).

Nota: Con un account VeSync, I'utente
puo anche consentire a familiari e amici di
controllare la friggitrice ad aria smart.

3. Collegare la friggitrice ad aria smart
a una presa di corrente per attivare
la modalita di abbinamento.

4. Toccare + e selezionare la friggitrice
ad aria smart.

5. Segquire le istruzioni nellapp per
configurare la friggitrice ad aria smart.

Nota:

« & possibile modificare in qualsiasi
momento il nome e l'icona accedendo
alla schermata dellg friggitrice ad aria
smart e toccando

DISCONNESSIONE DEL WI-FI

« Per disconnettere il Wi-Fi, tenere
premuto O per 15 secondi, fino a
quando l'indicatore del Wi-Fi non
si spegne. Loperazione ripristina
le impostazioni predefinite della
friggitrice ad aria smart e la
disconnette dall'app VeSync.

« Per riconnettersi, seguire le istruzioni
dellapp VeSync su come aggiungere
un dispositivo.

Funzioni dell’app VeSync

Lapp VeSync consente di accedere alle
funzioni aggiuntive della friggitrice ad aria
smart, comprese quelle elencate di seguito.

CONTROLLO DA REMOTO

« Tutte le funzioni della friggitrice ad
aria smart sono controllabili da
remoto, ad eccezione dell'avvio della
cottura (in conformitd con le normative
di sicurezza UL).

« Lo stato di avanzamento della cottura
pud essere monitorato a distanza.

ISTRUZIONI NELL'APP

« Sullapp sono disponibili delle ricette
preimpostate create dagli chef di
Cosori. Queste ricette impostano
automaticamente il tempo e la
temperatura di cottura.

« Creare e salvare ricette personalizzate.

Nota: Iapp VeSync viene costantemente
aggiornata, anche con l'aggiunta di nuove
funzionalita.




Panoramica della friggitrice ad aria smart

La friggitrice ad aria smart utilizza motori CC che riscaldano la friggitrice piu rapidamente e
consentono un flusso d'aria preciso e una velocitd variabile della ventola, in modo che i cibi si
cuociano esattamente nel modo desiderato.

Nota:
« Non provare ad aprire la parte superiore della friggitrice ad aria: non si tratta di un coperchio.
« |l cestello é realizzato in acciaio inossidabile con rivestimento ceramico antiaderente.

DIAGRAMMA DELLA FRIGGITRICE AD ARIA [FIGURA 1.1]

1. Pannello di controllo 6. Cestello sinistro (zona L)

2. Piastre per fritture 7. Ceste destro (zona R)

3. Fermiin silicone 8. Elementi riscaldanti

4. Pulsante dirilascio del 9. Presa di uscita dell'aria
cestello

10. Cavo di alimentazione
5. Manici dei cestelli

Diagramma del display

Nota: quando si tocca un pulsante per utilizzare una funzione, questo diventa arancione per indicare che
e selezionato.

PANNELLO DI CONTROLLO [FIGURA 1.2]

A. Aumento/riduzione della temperatura E. Selezione della zona Lo R
B. Aumento/riduzione del tempo di F. Cottura COMBINATA
cottura , G. Cottura SINCRONIZZATA
C. Accensione/spegnimento H. Funzioni di cottura
D. Awvio/Pausa
DISPLAY [FIGURA 1.3]
I. Indicatore modalita standby M. Velocita ventola cestello sinistro
J. Indicatore Wi-Fi (1-5)
K. Stato di cottura cestello sinistro N. Stato di cottura cestello destro
L. Temperatura/tempo cestello sinistro 0. Temperatura/tempo cestello

destro
P. Velocitd ventola cestello destro

(1-5)
MESSAGGI SUL DISPLAY [FIGURA 1.4]
a. Standby d. Pronta
b. Cottura in corso e. Cestello rimosso

c. Inpausa



Primo utilizzo

CONFIGURAZIONE

1. Prima diiniziare, togliere la friggitrice
ad aria dal sacchetto con cui € stata
confezionata ed eliminare tutti gli
imballaggi, compresi eventuali adesivi.
Importante: Prendere i cestelli e tutto
il materiale di imballaggio allinterno.
[Figura 2]

2. Collocare la friggitrice ad aria su una
superficie stabile, piana e resistente al
calore. Tenere lapparecchio lontano
dalle aree che possono essere
danneggiate dallaria calda o dal vapore
(come le pareti o le credenze).

Nota:

« lasciare almeno 13 cm (5 pollici) di spazio al
di sopra e al di sotto della friggitrice ad aria.
[Figura 3]

« Lasciare uno spazio sufficiente a rimuovere i
cestelli davanti alla friggitrice ad aria.

3. Lavare accuratamente sia il cestello che
la piastra per frittura in lavastoviglie o
usando una spugna non abrasiva.

ATTENZIONE:

« Siconsiglia di lavare a mano per prolungare
la durata del rivestimento ceramico delle
piastre per frittura e allinterno dei cestelli.

«  Evitare di utilizzare materiali abrasivi sui
cestelli e sulle piastre per frittura per evitare
di graffiare o danneggiare le superfici.

« Qualora si notino crepe o screpolature
nel rivestimento delle piastre per frittura
o dei cestelli, sostituirli per mantenere le
prestazioni di cottura.

4. Pulire linterno e l'esterno della friggitrice
ad aria con un panno leggermente
inumidito. Asciugare con uno strofinaccio.

5. Posizionare le piastre per frittura nei
cestelli. Inclinare e inserire le piastre per
frittura prima da un lato, quindi premere
sullaltro lato.

6. Posizionare i cestelli dentro la friggitrice
ad aria.

ACCENSIONE DI PROVA

Effettuare unaccensione di prova per
prendere familiarita con la friggitrice ad
aria, verificare che funzioni correttamente e
pulirla da eventuali residui.

1. Verificare che i cestelli siano vuoti e
collegare la friggitrice ad aria alla presa
di corrente, dopodiché accenderla.

2. Toccare FRITTURA AD ARIA, quindi
toccare COMBINAZIONE. Sul display
viene visualizzato "195°C". Impostare il
tempo a 5 minuti.

3. Toccare P|| per awviare l'apparecchio.

4. Afine ciclo, la friggitrice ad aria emette
un segnale acustico e sul display viene
visualizzata la scritta “End (Fine)".

5. Premere il pulsante dii rilascio dei cestelli e
rimuoverli. Attendere 10-30 minuti affinché
il cestello si raffreddi completamente.

Nota:

e Prestare attenzione quando si rovesciano i
cestelli dopo la cottura, poiché le piastre per
frittura calde potrebbero cadere e causare
ustioni o alltri rischi.

« Non svitare i manici dei cestelli dagli stessi.

FERMI IN SILICONE

« Le piastre per frittura contengono 4 fermi
in silicone realizzati con materiale per
alimenti. Questi fermi servono a fissare la
piastra al fondo del cestello.

«  Quando si inseriscono le piastre per
frittura nei cestelli, inclinarle prima da un
lato, quindi premere sullaltro lato.
[Figura 4]

« Inserire a forza in modo scorretto le
piastre per frittura allinterno dei cestelli
puUO causare danni.

» Tenere fuori dalla portata dei bambini.

Non permettere che giochino con i fermi
in silicone o li mettano in bocca.
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Nota:

« Non appoggiare nulla sopra la friggitrice
ad aria per evitare di danneggiare il
pannello di controllo in vetro. [Figura 5]

« La friggitrice ad aria é diversa dai modelli
a olio. Non riempire i cestelli con olio,
grasso per friggere o liquidi di qualsiasi
tipo.

* Quando si estraggono i cestelli dalla
friggitrice ad aria, prestare attenzione al
vapore caldo.

FUNZIONI DI COTTURA

L'utilizzo di una funzione di cottura

e il modo piu semplice per utilizzare
l'apparecchio. Le funzioni sono
configurate con il tempo di cottura, la
temperatura e la velocita della ventola
ideali per cuocere determinati tipi di
alimenti. E possibile impostare il tempo
e la temperatura di tutte le funzioni di

cottura.

Per personalizzare una funzione di
cottura:

1. Selezionare una funzione e regolarne
il tempo e la temperatura di cottura
usando e~

2. Tenere premuto .~ O ~~ per aumentare
o diminuire rapidamente la durata o la
temperatura.

Nota: La velocitd della ventola non pud essere
personalizzata.

Per ripristinare tutte le funzioni di
cottura:

Tenere premuto (D per 15 secondii.

TABELLA DELLE COTTURE
. Temperatura Durata Intervallo di Tempo di Velocita
Funzione R X della
predefinita predefinita temperatura cottura
ventola
AIR FRY
o o o . 120-230°C/ .
(Fr|gg|tlr|ce Ad 195 °C / 385 °F 10 min 250 - 450 °F 1-60 min 5
Aria)
ROAST o ° . 175-230°C/ .
(Arrosto) 220 °C / 425°F 12 min 250 - 450 °F 1-60 min 5
GRILL o o ) 200 -230°C/ .
(Grigliare) 230 °C / 450 °F 5 min 200 - 450 °F 1-30 min 5
REHEAT o o . 150-220 °C / .
(Riscaldare) 200 °C /390 °F 5 min 300-425 °F 1-60 min 4
BAKE (Cottura o o ) 80-205 °C / 180- .
T —; 165 °C / 330 °F 20 min 400 °F 1-60 min 3
Disidratazione o
("DRY” 55°C /135 °F 6 ore 35-95 Co/ 100 15 min-24 ore 2
. 200 °F
(Asciugare))
PROOF o o . 30-45°C / 90- .
(Lievitare) 30°C /90 °F 60 min 110 °F 15 min-12 ore 1

Nota: i risultati possono variare. E possibile impostare il tempo e la temperatura di tutte le funzioni di
cottura. Per tornare alle impostazioni predefinite, tenere premuto il pulsante della funzione di cottura sul

display.



COTTURA CON UN CESTELLO

1. Posizionare le piastre per frittura nei
cestelli. La piastra per frittura consente
lo sgocciolamento dell'olio in eccesso sul
fondo del cestello.

2. Toccare prima O, poi () o ®) per
selezionare un cestello.

3. Selezionare una funzione di cottura.

Nota: /e funzioni di cottura sono configurate con la
durata e la temperatura ideali per determinati tipi
di alimenti.

4. Facoltativamente, & possibile regolare
la temperatura e l'ora toccando .~ o ~.
La temperatura pud essere modificata in
qualsiasi momento durante la cottura.

Nota: per aumentare o diminuire rapidamente la
durata o la temperatura, tenere premuto A~ o ~.

5. Toccare W[l per awiare la cottura.

6. La friggitrice ad aria emette 3 segnali
acustici a fine programma. Sul display
viene visualizzato "End".

7. Estrarre il cestello dalla friggitrice ad ariq,
prestando attenzione al vapore caldo.
Utilizzare pinze o utensili a prova di calore
per rimuovere gli alimenti dal cestello.

8. Lasciare che l'apparecchio si raffreddi
prima di pulirlo.

ATTENZIONE:

« la piastra per frittura calda puo cadere
quando si capovolge il cestello.

« \Verificare che il cestello sia appoggiato su
una superficie piana.

« Fare attenzione al grasso o allolio bollente
che puo accumularsi sul fondo del cestello.
Per evitare schizzi, scolare lolio prima di
riposizionare il cestello.

COTTURA CON DUE CESTELLI

Utilizza entrambi i cestelli della friggitrice

ad aria per cuocere contemporaneamente

alimenti diversi. Il cestello sinistro e

quello destro possono essere controllati

indipendentemente uno dallaltro.

1. Posizionare le piastre per frittura nei
cestelli. La piastra per frittura consente

lo sgocciolamento dell'olio in eccesso sul
fondo del cestello.

2. Toccare prima O, poi (O per selezionare il
cestello sinistro.

3. Selezionare una funzione di cottura.
Nota: le funzioni di cottura sono configurate con la

durata e la temperatura ideali per determinati tipi
di alimenti.

4. Facoltativamente, & possibile regolare
la temperatura e lora toccando A~ 0 ~.
La temperatura pud essere modificata in
qualsiasi momento durante la cottura.

Nota: per aumentare o diminuire rapidamente la
durata o la temperatura, tenere premuto -~ o ~~.

5. Toccare (®) per selezionare il cestello

destro.

6. Selezionare una funzione di cottura e, se
necessario, regolarne la temperatura e
la durata.

7. Toccare P|| per awiare la cottura con
entrambi i cestelli.
Nota:

» Per mettere in pausa la cottura, selezionare il
pulsante sinistro o destro del cestello, quindi
toccare ||

» Se sirimuove un cestello durante la cottura,
il iscaldamento di quel lato si interrompera
mentre [altro cestello continuerd la cottura.

8. La friggitrice ad aria emette 3 segnali
acustici a fine programma. Sul display
viene visualizzato "End".

9. Estrarre i cestelli dalla friggitrice ad arig,
prestando attenzione al vapore caldo.
Utilizzare delle pinze o utensili a prova
di calore per rimuovere gli alimenti dai
cestelli.

10. Lasciare che lapparecchio si raffreddi
prima di pulirlo.
ATTENZIONE:
« Le piastre per frittura calde possono cadere
quando si capovolgono i cestell.
« \Verificare che i cestelli siano appoggiati su
una superficie piana.

« Fare attenzione al grasso o allolio bollente
che pud accumularsi sul fondo dei cestelli.
Per evitare schizzi, scolare lolio prima dli
riposizionare i cestell.

1
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(continua)
COTTURA COMBINATA

La funzione di cottura Combinazione duplica le

impostazioni della friggitrice ad aria, in modo

che il cestello sinistro e quello destro presentino

lo stesso tempo e la stessa temperatura di

cottura. In questo modo, & possibile cuocere

grandi quantita di alimenti.

1. Toccare Q), quindi selezionare una funzione
di cottura.

2. Toccare MATCH (Combinazione).

3. E anche possibile regolare il tempo e la
temperatura di cottura utilizzando A~ e ~.

4. Toccare P per awviare la frittura ad aria
con entrambi i cestelli.

Nota: se in uno o in entrambi i cestelli & in

corso la cottura di alcuni alimenti, la funzione

Combinazione non puo essere utilizzata.

COTTURA SINCRONIZZATA

Con la funzione di cottura Sincronizza, i cestelli
vengono sincronizzati automaticamente in
modo che finiscano di cuocere nello stesso
momento.

. | . . .
1. Toccare prima O, poi (L) per selezionare il
cestello sinistro.

2. Selezionare una funzione di cottura e, se
necessario, regolarne le impostazioni.

3. Toccare (R) per selezionare il cestello destro.

4. Selezionare una funzione di cottura e, se
necessario, regolarne le impostazioni.

5. Toccare SYNC (Sincronizza).

6. il cestello con il tempo di cottura piu lungo
inizia a cuocere, mentre quello con il tempo
di cottura piu breve mostra la scritta "Hold”
(In attesa) sul display. Quando il tempo
di cottura rimanente dei due cestelli € lo
stesso, anche il cestello in attesa inizia a
cuocere.

7. Entrambi i cestelli terminano la cottura
contemporaneamente.

ANNULLARE LA COTTURAIN UN
SINGOLO CESTELLO

Tenere premuto (L) o (R) per 3 secondi per
annullare la cottura nel cestello in questione.

CONSIGLI PER LA COTTURA
Riempimento eccessivo

Se i cestelli vengono riempiti troppo, dli
alimenti cuoceranno in modo disomogeneo.

Utilizzo dell'clio

» Aggiungere un piccolo quantitativo
di olio agli alimenti per renderli piu
croccanti. Non utilizzare piu di 30 ml di
olio.

» Glioli spray sono perfetti per applicare
piccole quantitd in modo omogeneo su
tutti gli alimenti.

Consigli sugli alimenti

« E possibile figgere ad aria tutti i tipi di
alimenti congelati o cucinabili in forno.

» Per preparare torte, pasticci artigianali
oppure alimenti ripieni o con pastella,
inserirli in un contenitore resistente al
calore prima di posizionarli nei cestelli.

» Se glialimenti fritti ad aria contengono
molti grassi, questi vengono raccolti sotto
le piastre per frittura. Per evitare una
produzione eccessiva di fumo durante la
cottura, gettare via i grassi raccolti dopo
la cottura.

Gli alimenti marinati nei liquidi producono
schizzi e un fumo eccessivo. Asciugarli
tamponandoli prima di friggerli ad aria.

» Consultare la Tabella di cottura per
selezionare la funzione di cottura ideale
per la propria ricetta (pagina 10).

Patatine fritte

» Condire con 8-15 ml di olio per
migliorare la croccantezza.

» Quando si preparano le patatine fritte
a partire da patate crude, ammollarle
in acqua per 15 minuti per rimuovere
[amido prima della cottura. Asciugarle
tamponandole con uno strofinaccio
prima di aggiungere l'olio.

» Tagliare le patate crude in pezzi piu
piccoli per ottenere una maggiore
croccantezza. Si consiglia di tagliarle
in strisce da 0,6 x 76 cm.



Nota: per ulteriori consigli e ricette, controllare
I'app VeSync e il sito web Cosori.

Alimenti da controllare

« Gli alimenti di piccole dimensioni
impilati, come le patate arrosto, le
patatine fritte o gli straccetti di pollo,
solitamente devono essere scossi.

« Girare i pezzi di carne piu grandi,
come le bistecche e le costolette,
per ottenere una doratura
omogenea.

« Controllare a meta cottura gli
alimenti da forno, come le torte e
i muffin, aiuta a evitare di cuocerli
troppo o troppo Poco.

ALTRE FUNZIONI

Modifica dell'unita di misura della
temperatura

¢ Tenere premuto TEMP .~ e~ per 3
secondi.

e L'unitd di misura della temperatura
cambia da Celsius a Fahrenheit.

« Ripetere l'operazione per tornare ai
gradi Celsius.

Messa in pausa

« Toccare Pl per mettere in pausa la
cottura a due cestelli e a singolo
cestello. Per mettere in pausa un
solo cestello durante la cottura a
due cestelli, selezionare il cestello
desiderato e toccare P || Quando
e in pausa, la friggitrice ad aria
interrompe il riscaldamento e l'icona
>l lampeggia.

« Dopo 9 minuti di inattivitg, la
friggitrice ad aria si spegne.

* Questa funzione consente di mettere
in pausa la cottura senza rimuovere
il cestello dalla friggitrice ad aria.

« Se sirimuove un cestello durante la
cottura, il riscaldamento di quel lato
si interrompera mentre l'altro cestello
continuerd la cottura.

RIPRESA AUTOMATICA DELLA
COTTURA

» Quando si estrae un cestello,
la friggitrice ad aria passa
automaticamente in pausa per il
cestello in questione. Sul display
viene visualizzato "= = = ="

« Quando il cestello viene reinserito,
la friggitrice ad aria riprende
automaticamente la cottura sulla

base delle impostazioni precedenti.
SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Il display si spegne automaticamente
dopo 9 minuti di inattivitd quando
l'apparecchio € acceso o in pausa,
quando viene rimosso il cestello o alla fine
della cottura.

Qualora si trovi in una delle seguenti modalita
e resti inattivo per il periodo di tempo
indicato, lapparecchio entra in modalita di
spegnimento quando non e connesso alla

rete.(min)
D\;pof Tutte le funzioni di In prensco\f
sitivo ; damento o in
cottura terminate
acceso pausa
19 19 19
STANDBY AUTOMATICO

Il display si spegne automaticamente
dopo 9 minuti di inattivitd quando
l'apparecchio € acceso o in pausa,
quando viene rimosso il cestello o alla fine
della cottura.

Qualora si trovi in una delle seguenti modalita
e resti inattivo per il periodo di tempo
indicato, lapparecchio entra in modalita
standby di rete quando & connesso alla rete.

(min)
D\§po— Tutte le funzioni di In prerlscolf
sitivo X damento o in
cottura terminate
acceso pausa
9 9 19
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Cura e manutenzione

Nota: pulire sempre la friggitrice ad aria e le
piastre per frittura dopo ogni utilizzo.

1. Spegnere la friggitrice ad aria e
scollegarla dalla presa di corrente.
Lasciare che si raffreddi prima di pulirla.
Rimuovere il cestello per velocizzare il
raffreddamento.

2. | cestelli e le piastre per frittura sono
compatibili con la lavastoviglie. E anche
possibile lavare il cestello e la piastra per
frittura usando una spugna non abrasiva
con acqua calda e un detergente
delicato.

3. Per lalloggiomento in accicio
inossidabile:

a. Rimuovere le impronte digitali e i segni
dalla parte esterna della friggitrice ad
aria utilizzando un panno in microfibra
0 UNO specifico panno per acciaio
inossidabile.

b. Per ottenere i migliori risultati con
macchie e annerimenti, utilizzare un
detergente per acciaio inossidabile
€ un panno morbido e inumidito,
strofinando delicatamente seguendo
la direzione della grana del metallo.

Nota: non utilizzare cera per elettrodomestici,
lucidanti, candeggina, lana dacciaio, spugne
abrasive, prodotti chimici o detergenti per forni
commerciali sulla friggitrice ad aria.

ATTENZIONE: Si consiglia di lavare a mano per
prolungare la durata del rivestimento ceramico
della piastra per frittura e allinterno del cestello.
«  Evitare di utilizzare utensili di metallo e
materiali per la pulizia abrasivi sui cestelli
e sulle piastre per frittura per evitare di
graffiare o danneggiare le superfici.
« Non far cadere i cestelli e le piastre per
frittura, né colpirli o urtarli con altri oggetti
rigidii, per evitare di danneggiarne il
rivestimento.

* Qualora si notino crepe o screpolature nel
rivestimento antiaderente della piastra
per frittura o del cestello, sostituirli per
mantenere le prestazioni di cottura.

4. Perigrassi ostinati:

a. Inuna ciotola di piccole dimensioni,
mescolare 30 g di bicarbonato di
sodio e 15 ml d'acqua, creando una
pasta spalmabile.

b. Utilizzando una spugna, spalmare la
pasta sui cestelli e sulle piastre per
frittura e strofinare. Lasciare agire per
15 minuti prima di risciacquare.

c. Lavare i cestelli con acqua e sapone
prima di usarli di nuovo.

5. Pulire la cavita della friggitrice ad
aria con una spugna o un PAnNNo Non
abrasivi leggermente inumiditi. Non
immergere in acqua. Se necessario,
pulire la serpentina di riscaldamento per
rimuovere i residui degli alimenti.
[Figura 6]

6. Asciugare prima dell'uso.

Nota: verificare che la serpentina di riscaldamento
sia completamente asciutta prima di accendere
la friggitrice ad aria.

ACCESSORI

Sono disponibili accessori aggiuntivi

e pezzi di ricambio per la friggitrice.

Per maggiori informazioni, contattare
I'assistenza clienti di zona (vedere pagina
18).



Risoluzione dei problemi

Problema Possibile soluzione

La friggitrice ad aria non si
accende.

Verificare che la friggitrice ad aria sia collegata alla presa di corrente.

Premere i cestelli saldamente nella friggitrice ad aria.

Gli alimenti non sono
completamente cotti.

Mettere pezzi di cibo piu piccoli allinterno dei cestelli. Se i cestelli sono
troppo pieni, gli alimenti non cuociono a sufficienza.

Aumentare la temperatura o il tempo di cottura.

La frittura ad aria non rende
gli alimenti croccanti.

Nebulizzare o spennellare gli alimenti con un piccolo quantitativo
d'olio per renderli pit croccanti (consultare la sezione Consigli per la
cottura, pagina 12).

Le patatine fritte non
vengono cotte nel modo
giusto.

Consultare la sezione Patatine fritte (oagina 12).

| cestelli non entrano bene
nella friggitrice ad aria.

Verificare che non siano presenti troppi alimenti nei cestelli.

La friggitrice ad aria emette
fumo bianco o vapore.

La friggitrice ad aria pud produrre un po' di fumo bianco o vapore
quando viene utilizzata per la prima volta o durante la cottura. Si
tratta di un fenomeno normale.

Verificare che i cestelli e la parte interna della friggitrice ad aria siano
ben puliti e privi di residui di grasso.

Quando si cuociono alimenti unti, I'olio viene raccolto sotto le piastre
per frittura. Questo olio produce fumo bianco e pud rendere i cestelli
piu caldi del solito. Si tratta di un fenomeno normale che non influisce
sulla cottura. Maneggiare i cestelli con cura.

La friggitrice ad aria emette
fumo nero.

Scollegare immediatamente la friggitrice ad aria dalla presa di
corrente. La presenza di fumo nero indica che gli alimenti stanno
bruciando o la presenza di un problema al circuito. Attendere che il
fumo si disperda prima di estrarre i cestelli. Se il fumo non & causato
dagli alimenti bruciati, contattare I'assistenza clienti di zona (vedere
pagina 18).

Sul display viene
visualizzato il codice errore
“EO01/E24"

E presente un circuito aperto nel modulo di controllo della temperatu-
ra. Contattare |'assistenza clienti di zona (vedere pagina 18).

Sul display viene
visualizzato il codice errore
“E02/E25"

E presente un cortocircuito nel modulo di controllo della temperatura.
Contattare |'assistenza clienti di zona (vedere pagina 18).

Sul display viene
visualizzato il codice errore
“E03/E28"

Si e attivata la protezione contro il surriscaldamento della friggitrice
ad aria. Spegnere e scollegare la friggitrice ad aria e lasciarla raffred-
dare completamente. Se il display continua a visualizzare “EQ3/E28",
contattare I'assistenza clienti di zona (vedere pagina 18).

Sul display viene
visualizzato il codice errore
“E12/E30"

Si e verificato un guasto al motore CC. Contattare |'assistenza clienti
di zona
(vedere pagina 18).

Se il problema non é tra quelli elencati, contattare |'assistenza clienti di zona (vedere

pagina 18).
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Dichiarazione di

conformita

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. dichiara

che questo prodotto e conforme ai requisiti
essenziali e alle altre disposizioni pertinenti
della direttiva 2014/53/UE, del Regolamento
sulle apparecchiature radio del Regno Unito
del 2017 e a tutti gli altri requisiti delle direttive
UE e del Regno Unito applicabili. La dichia-
razione di conformit completa e disponibile
allindirizzo https://wwwyvesync.com/legal/
compliance/euukdoc

Questa apparecchiatura deve essere installa-
ta e utilizzata a una distanza minima di 20 cm
tra il radiatore e il corpo. Il trasmettitore non
deve essere collocato né utilizzato insieme ad
altre antenne o trasmettitori.

Produttore:

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.

6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapore

Marchi

Google, Android e Google Play sono marchi di
proprietd di Google LLC.

App Store® e un marchio di proprieta di Apple
Inc.

Wi-Fi € un marchio registrato di proprietd della
Wi-Fi Alliance®.

iOS e un marchio registrato di Cisco Systems,
Inc. e/o delle sue affiliate negli Stati Uniti e in
altri Paesi.

I marchio denominativo e i loghi Bluetooth®
sono marchi registrati di proprietd di Bluetooth
SIG, Inc., e qualsiasi utilizzo di tali marchi da
parte di VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. & con-
cesso in licenza. Altri marchi e nomi commer-
ciali appartengono ai rispettivi proprietari.

Garanzia limitata sul prodotto COSORI

Friggitrice ad aria
Nome del prodotto | smart Cosori ICONIC™
Dual da 8,61

Modello CAF-SEQ01S-CEU

Si consiglia vivamente di annotare il numero
d'ordine e la data di acquisto per riferimento
personale.

Numero d'ordine

Data di acquisto

“VESYNC" & un nome commerciale utilizzato
nel presente documento a fini di garanzia. Per
i prodotti venduti direttamente negli Stati Uniti,
la garanzia e fornita da AROVAST CORPORA-
TION. Per i prodotti venduti direttamente negli
Stati membri dell’'UE, la garanzia & fornita da
ETEKCITY GMBH. "VESYNC" é utilizzato solo

a scopo dii riferimento e non altera o amplia
gli obblighi di garanzia territoriale di nessuna
delle due entita.

Cinque (5) anni* di garanzia limitata del con-
sumatore sul prodotto per la friggitrice ad aria
COSORI ICONIC

VESYNC garantisce che I'unita base della
friggitrice ad aria & priva di difetti di materiale
e di lavorazione per cinque (5) anni dalla
data di acquisto originale. L'unita base non
comprende i cestelli, le piastre per frittura e i
piedini in silicone. Questa garanzia si applica
solo nella regione di acquisto originale e solo
se il prodotto viene utilizzato correttamente,
seguendo le istruzioni fornite.

*La presente garanzia non pregiudica i diritti
previsti dalle leggi sulla tutela dei consu-
matori vigenti nella regione dell'utente e, se
necessario, il periodo di garanzia sard esteso
in conformitd a tali leggi.

| vantaggi della garanzia limitata

Durante il suddetto periodo di garanzia,
VESYNC puo, a sua esclusiva discrezione, (i)
emettere un rimborso, (i) riparare i difetti nei
materiali o nella lavorazione, o {jii) sostituire il
prodotto con uno di valore uguale o superiore.

Chi & coperto?

Questa garanzia e valida solo per l'acquirente
originale e non puo essere trasferita a pro-
prietari successivi, anche se il prodotto viene
rivenduto durante il periodo di garanzia. Per



richiedere i benefici della garanzia, 'acquiren-
te originale deve fornire la prova del difetto e
della data di acquisto.

Diffidare di distributori o rivenditori non auto-
rizzati.

Questa garanzia non copre i prodotti acqui-
stati da venditori non autorizzati. Si applica
solo agli acquisti effettuati presso i rivenditori
autorizzati che seguono gli standard di qualita
di VESYNC. | prodotti di venditori non autoriz-
zati possono essere contraffatti, usati, difettosi
o non adatti alle specifiche richieste dal paese
dell'acquirente. Per garantire l'autenticita e la
copertura della garanzia, acquistare solo da
VESYNC o dai suoi rivenditori autorizzati.

Se non si & sicuri di un rivenditore o si pensa di
aver acquistato da una fonte non autorizzata,
contattare l'assistenza clienti di zona.

Cosa non é coperto?

- Il cestelli, le piastre per frittura e i piedini
in silicone sono coperti da una garanzia
limitata di un (1) anno a partire dalla data
di acquisto originale della friggitrice ad
aria ICONIC.

- Normale usura, comprese le parti che si
usurano naturalmente nel tempo.

- Prova d'acquisto alterata o illeggibile.

- Numeri di modello, numeri di serie o codici
delle date di produzione alterati, rimossi
o illeggibili.

- Prodotti che sono stati modificati rispetto
alla loro condizione originale.

- Danni dovuti alla mancata osservanza
delle istruzioni del manuale d'uso.

- Danni causati dall'uso di accessori o peri-
feriche non approvati.

- Danni dovuti a incidenti, uso improprio,
abuso o manutenzione non corretta.

- Riparazioni o assistenza effettuati da for-
nitori non autorizzati o da personale non
autorizzato da VESYNC.

- Danni dovuti a usi commerciali, di noleg-
gio 0 non previsti.

- Danni causati da animali, fulmini, tensioni
anomale, incendl, disastri naturali, tra-
sporto o uso eccessivo della lavastoviglie.

- Qualsiasi danno incidentale o consequen-
ziale, compresi i danni indiretti, la perdita
temporanea di utilizzo o le relative spese
vive.

- Danni o difetti che superano il costo origi-
nale del prodotto.

Richiedere il servizio di garanzia limitata in
5 semplici passaggi:

1. Verificare che il prodotto sia ancora in
garanzia.

2. Avere una copia della fattura, del numero
d'ordine o della prova d'acquisto.

3. Conservare il prodotto, non smaltirlo prima
di averci contattato.

4. Rivolgersi allassistenza clienti di zona in
base alla regione di acquisto originale.

5. Sela richiesta viene approvata, restituire
il prodotto insieme a una copia della
fattura e del numero d'ordine. Il servizio di
garanzia é disponibile solo nella regione
di acquisto originale e pud variare a
seconda della localita.

Unico ed esclusivo rimedio.

LA PRESENTE GARANZIA LIMITATA E LUNI-

CA RESPONSABILITA DI VESYNC E LUNICA
SOLUZIONE PER EVENTUALI PROBLEMI DEL
PRODOTTO O RICHIESTE DI GARANZIA. SO-
STITUISCE TUTTE LE ALTRE GARANZIE. NESSUN
DIPENDENTE VESYNC O ALTRA PARTE E AU-
TORIZZATO A OFFRIRE GARANZIE AGGIUNTIVE
RISPETTO A QUANTO QUI DICHIARATO.

Esclusione di garanzie limitate.

NELLA MISURA MASSIMA CONSENTITA DALLA
LEGGE, FATTA ECCEZIONE PER LE GARANZIE
FORNITE NELLA PRESENTE INFORMATIVA, |
PRODOTTI VESYNC SONO VENDUTI “COSI
COME SONQO". VESYNC DECLINA OGNI ALTRA
GARANZIA, ESPLICITA O IMPLICITA, INCLUSE,
A TITOLO ESEMPLIFICATIVO, LE GARANZIE DI
COMMERCIABILITA, NON VIOLAZIONE E IDO-
NEITA PER UNO SCOPO PARTICOLARE.

LIMITAZIONI DI RESPONSABILITA.

NELLA MISURA MASSIMA CONSENTITA DALLA
LEGGE, VESYNC, LE SUE AFFILIATE E I LORO
DIPENDENTI, AGENTI O DIRETTORI NON SONO
RESPONSABILI PER:

(A) DANNI SUPERIORI AL PREZZO DI ACQUISTO
DEL PRODOTTO, O

(B) DANNI INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTA-

LI, CONSEQUENZIALI O PUNITIVI, ANCHE SE
VESYNC ERA A CONOSCENZA DELLA POSSIBI-
LITA DI TALI DANNI.
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LA RESPONSABILITA DI VESYNC NON SUPE-
RERA MAI LIMPORTO PAGATO DALL'UTENTE
PER IL PRODOTTO DIFETTOSO E VESYNC NON
E RESPONSABILE DI ALCUN DANNO CONSE-
QUENZIALE, INCIDENTALE, SPECIALE O PUNITI-
VO, DIRETTO O INDIRETTO.

AD ECCEZIONE DI QUANTO INDICATO NELLA
PRESENTE GARANZIA, VESYNC NON E RE-
SPONSABILE DI ALCUN COSTO RELATIVO ALLA
SOSTITUZIONE O ALLA RIPARAZIONE DEI PRO-
DOTTI, COMPRESI LA MANODOPERA, LINSTAL-
LAZIONE O LA RIMOZIONE DEL PRODOTTO.

ALTRI DIRITTI CHE L'UTENTE PUO AVERE

ALCUNE GIURISDIZIONI NON CONSENTONO (1)
'ESCLUSIONE DI GARANZIE IMPLICITE, (2) LA
LIMITAZIONE DELLA DURATA DELLE GARANZIE
IMPLICITE O (3) LESCLUSIONE O LA LIMITAZIO-
NE DI DANNI INCIDENTALI O CONSEQUENZIALL
IN QUESTI CASI, LE ESCLUSIONI DI RESPONSA-
BILITA CONTENUTE NELLA PRESENTE INFOR-
MATIVA POTREBBERO NON ESSERE APPLICABILI
ALL'UTENTE. LUTENTE AVRA A DISPOSIZIONE
SOLO LE GARANZIE IMPLICITE RICHIESTE DALLA
LEGGE APPLICABILE.

LE LIMITAZIONI DI GARANZIE, RESPONSABILITA
E RIMEDI SI APPLICANO NELLA MISURA MASSI-
MA CONSENTITA DALLA LEGGE.

SEBBENE PRESENTE GARANZIA LIMITATA
FORNISCA DIRITTI LEGALI SPECIFICI, LUTENTE
POTREBBE DISPORRE DI ULTERIORI DIRITTI

A SECONDA DELLA GIURISDIZIONE IN CUI SI
TROVA. CONSULTARE LE LEGGI LOCALI PER
COMPRENDERE APPIENO | DIRITTI DI CUI SI
DISPONE.

SOLO PER | RESIDENTI IN CALIFORNIA, U.S.A:

Il Periodo di garanzia decorre dalla data origi-
nale di consegna o ritiro.

MODIFICHE ALLA PRESENTE POLITICA

| termini e la disponibilitd di questa garan-
zia possono essere aggiornati in qualsiasi
momento, ma eventuali modifiche non si
applicheranno ai reclami passati.

Assistenza clienti di
zona
In caso di dubbi o domande sul nuovo

prodotto, contattare il nostro team di
assistenza clienti di zona.

Regione E-mail*
Stati Uniti support@cosori.com
Regno Unito support.uk@cosori.com
Francia support.fr@cosori.com
Germania support.de@cosori.com
Italia support.it@cosoricom
Spagna support.es@cosori.com
Europea support.eu@cosori.com
(generale)
Rivenditori UE support.europe@cosori.com

*Procurarsi la fattura e I'ID dell'ordine
prima di contattare l'assistenza clienti di
zona.

Arovast Corporation

Sede legale: 1775 Flight Way, Suite 150,
Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Sede legale: 3rd Floor, Niederkasseler
Lohweg 189 40547 Dusseldorf, Germania

Accesso ai dati nell'UE

Quando si utilizza l'app VeSync per
collegare il prodotto, l'applicazione puo
generare dati. Se necessario, € possibile
accedere a questi dati, recuperarli o
cancellarli. Per maggiori dettagli, andare
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Contetdo da embalagem
Especificacdes

Indicacdes e adverténcias importantes

Configuragdio da aplicagéo VeSync

Apresentacdo da sua Air fryer inteligente

Antes da primeira utilizagdo
Utilizar a sua Air fryer inteligente
Resolugdio de problemas

Garantia limitada do produto COSORI

Apoio do cliente regional

Conteudo da
embalagem

1 x Cosori ICONIC™ Dual
Air fryer inteligente de 8,6 L
x Prato para crocantes
x Manual do utilizador
x Guia de inicio rapido
x Livro de receitas

— = N

Modelo

Alimentagdo
elétrica

Poténcia
nominal

Capacidade

Intervalo de
temperaturas

Intervalo de
tempo

Dimensdes
(incluindo a
pega CxL
x A)

Dimensdes
(ndo
incluindo a
pega CxL
x A)

Peso

Consumo
de energia
quando
desligado

Consumo
de energia
no modo de
espera em
rede

Intervalo de
frequéncias
de Wi-Fi
Intervalo de
frequéncias
do Bluetooth

Especificag¢oes

CAF-SE?01S-CEU

CA 220-240V,
50/60 Hz

2700 W

86L
(serve 3 a 6 pessoas)

30°-230°C/
90° - 450 °F

1T min a 24 horas

402 x 440x295¢cm /
158 x 173 x 11,6 pol

325x440x295¢cm /
128 %173 x 11,6 pol

98kg/2161b

<05W

<20 W
2412-2472 MHz
<20 dBm (E.LR.P)

2402-2480 MHz
<10 dBm (E.LR.P)



LEIA E GUARDE ESTAS INSTRUCOES

IndicacOes e adverténcias importantes

Sigfq as precaugdes de seguranga bdsicas durante a
utilizacéo da sua air fryer. Leia todas as instrucoes.

PONTOS DE SEGURANCA

IMPORTANTES

CUIDADO, QUENTE: Apods a
confec&o concluir, ndo toque
na superficie exterior da air fryer

durante 30 minutos pois pode estar

quente.

« NGo toque nas superficies
quentes. Utilize as pegas.

« Tenha cuidado ao virar 0s
cestos apos a cozedura,
uma vez que os pratos para
crocantes quentes podem
cair e criar um risco de
seguranca.

« Insira firmemente a placa
crocante no cesto para reduzir
a possibilidade de esta cair.

« Nao bloqueie quaisquer |
aberturas de ventilagdo. E
libertado vapor quente das
aberturas. Mantenha as
mdaos e o rosto afastados das
aberturas.

« Utilize sempre tenazes para
retirar cuidadosamente 0s
alimentos quentes.

SEGURANCA GERAL

« Para se proteger contra choques

elétricos, ndo mergulhe a
estrutura da air fryer, 0 cabo ou
a ficha em agua ou liquidos.

E necessaria uma supervisdo
apertada quando qualquer
aparelho é utilizado por criancas
ou perto delas. Desligue o
aparelho da tomada quando
ndo estiver a ser utilizado,

e antes de o limpar. Deixe
arrefecer antes de colocar ou
retirar pecas.

Ndo utilize qualquer aparelho com
um cabo ou ficha danificados ou
depois de o aparelho funcionar
mal ou ter sido danificado de
qualquer forma. Devolva o
aparelho ao local de assisténcia
técnica autorizado mais proximo
para que seja examinado,
reparado ou ajustado. Contacte
o Apoio ao cliente regional (ver
pagina 18).

« Nao utilize a air fryer se esta estiver

danificada ou ndo funcionar



corretamente, ou se 0 cabo ou

a ficha estiverem danificados.
Contacte o Apoio ao cliente
regional (ver pdgina 18).

O uso de acessoérios ndo é
recomendado pela Cosori e
pode causar ferimentos.

Ndo utilizar no exterior.

Ndo cologue a air fryer ou
qualquer uma das suas pecas
sobre um fogdo, perto de
queimadores a gas ou elétricos,
ou num forno aquecido.

Tenha muito cuidado ao retirar
0S cestos e 0s pratos para
crocantes ou ao deitar fora a
gordura quente.

Coloque sempre os pratos para
crocantes e os cestos sobre
uma superficie resistente ao
calor depois de os retirar da air
fryer.

Nao limpe com esfregdes de
aco. Os fragmentos de metal
podem partir-se do bloco

e tocar em pecas elétricas,
criando um risco de choque
elétrico.

Nao coloque nada em cima da
sua air fryer. N@o guarde nada
dentro da sua air fryer.

Esta air fryer pode ser utilizada
por criangas a partir dos

8 anos de idade, bem como
pOr pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de

experiéncia e conhecimentos,
desde que tenham recebido
supervisdo ou instrucdes sobre
a utilizac&o da air fryer de
forma segura e compreendam
0S perigos envolvidos.

N&o permita que as criancas
limpem ou efetuem a
manutencdo da air fryer, a
menos que tenham mais de

8 anos e sejam supervisionadas.

« As criangas devem ser vigiadas

para garantir que ndo brincam
com a air fryer.

Esta air fryer n&o se destina

a ser operada atraves de um
temporizador externo ou por
um sistema de controlo remoto
separado.

Para desligar, coloque qualquer
controlo na posicdo "desligado”
e, em sequida, retire a ficha da
tomada de parede.

Nao utilize a air fryer para
outros fins que ndo os previstos.
Qualquer manutenc&o deve ser
efetuada por um representante
de servico autorizado, contacte
o Apoio ao cliente regional (ver
pagina 18).

Para ver instrugdes para

limpar os acessorios, consulte

a seccdo Cuidados e
Manutengéo (ver pdgina 14).

« N&o se destina a uso comerciall.

Apenas para utilizacdo
domestica.



Informacéo de Seguranca(cont.)

DURANTE A CONFECAO A
AR QUENTE

Uma air fryer funciona apenas com
ar quente. Nunca encha o cesto
com o6leo ou gordura.

Nunca utilize o sua air fryer sem 0s
Cestos no interior.

N@o coloque alimentos demasiado
grandes ou utensilios metdlicos na
air fryer pois podem causar fogo ou
0 risco de choque elétrico.

N@o encha demasiado os cestos.

A acumulogdo de alimentos

pode tocar nas resisténcias de
aquecimento e provocar Um risco
de incéndio.

Ndo togue nos acessorios (incluindo
0s pratos para crocantes) durante
ou imediatamente apds a confe¢do
com ar quente.

Ndo coloque papel, cartéo, plastico
ndo resistente ao calor nem
materiais semelhantes dentro da
air fryer.

Nunca coloque papel vegetal
dentro da air fryer sem colocar
alimentos em cima do mesmo. A
circulagdo de ar pode fazer com
que o papel se levante e toque nas
resisténcias de agquecimento.

Se forrar os cestos com papel de
aluminio, certifique-se de que este
ndo entrou em contacto com 0s
elementos de aquecimento, 0 que
pode causar sobreaguecimento e
risco de incéndio.

Utilize sempre recipientes resistentes
ao calor. Tenha muito cuidado se
utilizar recipientes que néo sejom
de metal ou vidro.

Para reduzir o risco de incéndio,
mantenha a air fryer afastada de
materiais inflamaveis (cortinas,
toalhas de mesa, etc.). Utilize-a
numa superficie plana, estavel e
resistente ao calor, longe de fontes
de calor ou liquidos.

Desligue imediatamente a air fryer

e retire a ficha da tomada se vir

sair fumo escuro. O fumo branco é
normal, causado pelo agquecimento
da gordura ou por salpicos de
alimentos, mas o fumo escuro
significa que os alimentos estéo a
queimar ou que existe um problema
no circuito. Aguarde que o fumo se
dissipe antes de retirar os cestos. Se
a causa ndo for comida queimada,
contacte o Apoio ao cliente regional
(ver pdgina 18).

Para desligar a air fryer, prima

uma vez O. O ecrd apresentard

a indicacdo STANDBY, (O
permanecerd cor de laranja e
todos os outros botdes serdo
desligados.

Ndo deixe a air fryer sem supervisdo
durante a utilizaco.

N@o utilize as funcdes de confecéo
AIR FRY ou ASSAR para alimentos
finos e leves. A circulagéo de ar
pode fazer com que o alimento se
levante e toque nas resisténcias de
aquecimento.



ALIMENTACAO E CABO

+ Desligue a air fryer antes de retirar o
ficha da tomada.

« Para desligar a ficha, pegue na
ficha e puxe-a da tomada. Nunca
puxe pelo cabo de alimentagéo.

+ Ndo deixe 0 cabo de alimentagdo
(ou qualquer extenstio) pendurado
na borda de uma mesa ou balcdo
ou tocar em superficies quentes.
Nunca utilize uma tomada por baixo
do balcdo quando ligar a air fryer.
Ligue sempre a ficha a uma tomada
elétrica com ligacdo a terra. NGo
modifique a ficha de forma alguma.
A sua air fryer s6 deve ser utilizada
com sistemas elétricos de
220-240V, 50/60 Hz. Néo ligue @
outro tipo de tomada elétrica.
Mantenha a air fryer e 0 seu cabo
de alimentagdo fora do alcance
das criangas com menos de 8 anos.
Se o cabo de alimentacdo
estiver danificado, deverd

ser substituido pela VESYNC
(SINGAPURA) PTE. LTD. ou por
pessoal igualmente qualificadas
para evitar riscos de choque
elétrico ou incéndio. Contacte
o Apoio ao cliente regional (ver
pagina 18).

NGo utilize as funcdes de confegdo
Air Fry ou Assar para alimentos

finos e leves. A circulagdo de ar
pode fazer com que o alimento se
levante e toque nas resisténcias de
aquecimento.

CABOS DE EXTENSAO

« Estdo disponiveis cabos de extensdo
mais compridos que podem ser
utilizados se forem utilizados com
cuidado. Se for utilizado um cabo
de extensdo mais longo: PT

+ Aclossificagto elétrica marcada
no cabo de extensdio deve ser,
pelo menos, igual a classificagdo
elétrica da air fryer,

+ O cabo deve ser colocado de
forma a ndo ficar em cima do
balcdo ou da mesa onde pode
ser puxado por criangas ou
tropecado acidentalmente.

+ Se o aparelho for do tipo com
ligacdo & terra, o conjunto de
cabos ou a extensdo deve ser
um cabo de 3 fios do tipo terra.

AVISO: Qualquer outro servico de
assisténcia deve ser efetuado por
um representante de assisténcia
autorizado.



Informacéao de Seguranca(cont.)

AVISO: Os artigos assinalados com
0 simbolo seguinte podem atingir
temperaturas elevadas e devem
ser manuseados com cuidadbo.

CAUTION:
Superficie quente.

Areas de
superficie
de metal
quentes

Evite tocar nas superficies
metdlicas da air fryer, espe-
cialmente nas zonas quentes,
durante o funcionamento e 30
minutos apos o fim da cozedura
para evitar queimaduras.

Este simbolo signifi-

ca que o produto ndo
mmm deve ser eliminado

como residuo domes-
tico e deve ser entregue num
centro de recolha adequado
para reciclagem. A eliminacéo
e reciclagem corretas ajudam a
proteger 0s recursos naturais, a
saude humana e 0 ambiente.

Para obter mais informagdes
sobre a eliminagdo e recicla-
gem deste produto, contacte

o municipio local, o servico de
eliminacdo ou a loja onde com-
prou este produto.

Este produto estd em
conformidade com a
diretiva relativa a restri¢do
de substancias perigosas.

Este produto estd em conformi-
dade com a Diretiva 2011/65/
UE, a Restricéo da Utilizagdo
de Determinadas Substancias
Perigosas em Regulamentos
de Equipamentos Elétricos e
Eletronicos de 2012 e respetivas
alteragdes, sobre a restricdio
da utilizacdo de determinadas
substancias perigosas em equi-
pamentos elétricos e eletroni-
COS.

GUARDE ESTAS
INSTRUCOES



Configuracao da
aplicacdo VeSync

Nota:

« Aagplicagdo VeSync estd a ser
continuamente melhorada e pode sofrer
alteragdes ao longo do tempo. Em caso
de diferengas, siga as instrugdes na
aplicagéo.

«  Enecessdrio um dispositivo para
executar a aplicagéo, Wi-Fi ou dados
moveis, e iOS versdo 15 ou Android
verséo 8 (ou posterior). Podem ser
aplicadas taxas normais de dados e
mensagens. E necessdrio registo.

1. Para transferir a aplicagdo VeSync,
faca a leitura do codigo QR ou
pesquise "VeSync" na App Store® da
Apple ou na Play Store da Google.

Download on the
. App Store

Nota: Os utilizadores do sistema
Android™ devem escolher "Allow”
(Permitir) para utilizar a VeSync.

2. Abra a aplicag&o VeSync. Se j& tiver
uma conta, toque em Log In (Iniciar
sessdo). Para criar uma conta nova,
togue em Sign Up (Criar contal).

Nota: Com uma conta VeSync, pode permitir
que a sua familia e amigos controlem a sua air
fryer inteligente.

3. Ligue a sua air fryer inteligente &
tomada para entrar no modo de
emparelhamento.

4. Togue em + e selecione a sua air fryer
inteligente.

5. Siga as instrugdes na aplicagdo para
configurar a sua air fryer inteligente.

Nota:
« Pode alterar o nome e o icone em
qualquer altura, indo ao ecré da air fryer
inteligente e tocando em

DESLIGAR DO WI-FI

« Para desllgor o Wi-Fi, prima, sem
soltar, O durante 15 segundos ateé
o indicador do Wi-Fi desligar. Isto
ird repor as predefinigdes da air
fryer inteligente e desconectd-la da
aplicac&o VeSync.

« Para voltar a ligar, siga as instrugdes
na aplicagdio VeSync para adicionar
um dispositivo.

Funcdes da aplicacido
VeSync

A aplicag&o VeSync permite-lhe
aceder a fungdes adicionais da air fryer
inteligente, incluindo as listadas abaixo.

TELECOMANDO

. Todas as fungdes da air fryer
inteligente podem ser controladas
remotamente, exceto o inicio
da cozedura (para cumprir os
regulamentos de seguranga UL).

« O progresso da cozedura pode ser
monitorizado & disténcia.

RECEITAS NA APLICAGAO

« Estdo disponiveis na aplicagdio
receitas pré-programadas
elaboradas pelos chefes de cozinha
da Cosori. Estas receitas definem
automaticamente o tempo e a
temperatura recomendados.

« Crie e guarde receitas personalizadas.

Nota: A aplicagdo VeSync é continuamente
atualizada e as suas funcionalidades seréo
alargadas.



Apresentacao da sua Air fryer inteligente

A sua air fryer utiliza motores CC que a aquecem mais rapidamente e permitem um
fluxo de ar preciso e uma velocidade varidvel da ventoinha, para que a sua comida seja
cozinhada exatamente da forma que pretende.
Nota:

« Néo tente abrir a parte de cima da air fryer. N&o é uma tampa.

« O cesto é feito de ago inoxiddvel com revestimento antiaderente e cerémico.

DIAGRAMA DA AIR FRYER [FIGURA 1.1]

Painel de controlo Cesto esquerdo (Zona L)

Pratos para crocantes Cesto direito (Zona R)
Elementos de aquecimento

6
7.
Retentores de silicone 8.
9. Saidadear

b

Botd&o de libertagdo do

cesto 10. Cabo de alimentacdio

5. Pegas do cesto

Diagrama do ecra

Nota: Quando tocar num boté&o para utilizar uma fungdo, este ficard cor de laranja para mostrar que
estd selecionado.

PAINEL DE CONTROLO [FIGURA 1.2]

vow»

Aumentar/Diminuir a temperatura
Aumentar/Diminuir o tempo
Ligar/Desligar

Iniciar/Pausar

ECRA [FIGURA 1.3]

Indicador de espera

E. Selecionar a zona L ou a zona R

F. Cozinhar com CORRESPONDER
G. Cozinhar com SYNC
H. Fungdes de confecdo

M. Velocidade da ventoinha do cesto

J. Indicador de Wi-Fi esquerdo (1-5)

K. Estado de confecéo do cesto N. Estado de confe¢do do cesto
esquerdo direito

L. Temperatura/Tempo de confecdio do 0. Temperatura/Tempo de confeg@io

cesto esquerdo

MENSAGENS NO ECRA [FIGURA 1.4]

Em espera

b. Em confegdo

Em pausa

do cesto direito

P. Velocidade da ventoinha do cesto
direito (1-5)

d. Pronto
e. Cestoremovido



Antes da primeira utiliza¢ao

PREPARAGAO

1. Antes de comecar, retire a air fryer
da embalagem e elimine toda a
embalagem, incluindo quaisquer
autocolantes tempordrios.

Importante: Retire os cestos e elimine
todo o material de embalagem que se
encontra no seu interior. [Figura 2]

2. Cologue a air fryer numa superficie
estdvel, nivelada e resistente ao calor.
Mantenha-a afastada de dreas que
possam ser danificadas pelo ar quente
ou o vapor (como paredes ou armarios).

Nota:
«  Deixe pelo menos 13 cm / 5 polegadas de
espaco atras da air fryer. [Figura 3]
« Deixe espaco suficiente na frente da
fritadeira para retirar os cestos.

3. Lave bem os cestos e as placas
crocantes utilizando uma maqguina de
lavar loiga ou uma esponja ndo abrasiva.

CUIDADO:

* Recomenda-se lavar & mé&o suavemente
para prolongar a vida util do revestimento
cerémico dos pratos para crocantes e do
interior dos cestos.

«  Evite utilizar materiais de limpeza abrasivos
nos cestos e no prato para crocantes. Estes
materiais podem riscar ou danificar as suas
superficies.

« Se notar alguma fissura ou descamagéo
no revestimento dos cestos ou dos pratos
para crocantes, recomendamos a sud
substituicdo para manter o desempenho da
confegéo.

4. Limpe o interior e o exterior da air fryer
com um pano ligeiramente humido.
Seque com um papel.

5. Volte a colocar os pratos para crocantes
nos cestos. Incline os pratos para
crocantes para inserir um lado primeiro e,
em seguida, pressione o outro lado.

6. Coloque o cestos dentro da air fryer.

FUNCIONAMENTO DE TESTE

Um funcionamento de teste ir& ajudd-
lo a familiarizar-se com a sua air fryer,
a certificar-se de que estd a funcionar
corretomente e a limpd-la de possiveis
residuos durante o processo.

1. Certifique-se de que os cestos da air
fryer estéo vazios e, em seguida, ligue a
air fryer & tomada e ligue-a.

2. Toque em AIR FRY, depois toque em
CORRESPONDER. O ecr& apresentard
"195°C". Ajuste o tempo para 5 minutos.

3. Toque em P|| para comecgar.

4. Quando terminar, a air fryer ird apitar e o
ecr& apresentard "End (Fim)".

5. Prima o boté&o de libertagdio do cesto
e retire os cestos. Deixe os cestos
arrefecerem totalmente durante 10 a
30 minutos.

Nota:
e Tenha cuidado ao virar os cestos apos
a cozedura, uma vez que os pratos para
crocantes quentes podem cair e criar um
risco de seguranga.
« Néo desaperte as pegas dos cestos dos
Proprios cestos.

RETENTORES DE SILICONE

« Cada prato para crocantes contém
4 retentores de silicone feitos de material
seguro para alimentos. Estes retentores
mantém o prato gjustado ao fundo do
cesto.

+ Ao colocar os pratos para crocantes Nos
cestos, incline o prato para crocantes
para inserir primeiro um lado e, em
seguida, pressione o outro lado. [Figura
4]

» Forgar ainsergdio dos pratos para
crocantes nos cestos de forma incorreta
pode causar danos.

»  Certifique-se de que as criancas néo

brincam com os os retentores de silicone
nem os engolem.
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Utilizar a sua Air fryer inteligente

Nota:

e Nao coloque nada em cima da sua air
fryer para evitar danificar o painel de
controlo em vidro. [Figura 5]

« Uma air fryer ndo é uma fritadeira a dleo.
Né&o encha os cestos com dleo, gordura
para fritar ou qualquer liquido.

« Quando retirar os cestos da air fryer,
tenha cuidado com o vapor quente.

FUNCOES DE COZEDURA

A utilizag&o de uma fungdo de confegdo
& a forma mais fécil de cozinhar. As
fungdes sdo programadas com um
tempo, uma temperatura e uma
velocidade de ventilagdio ideais para
cozinhar determinados alimentos. O
tempo e a temperatura para todas

as fungdes de cozedura podem ser
ajustados.

GRAFICO DE CONFEGAO

Para personalizar uma fungdo de
confegdo:

1. Selecione uma fungdo e ajuste o
tempo e a temperatura com os botdes
N e

2. Prima sem soltar .~ ou ~~ para
aumentar ou diminuir rapidamente o
tempo ou a temperatura.

Nota: A velocidade da ventoinha ndo pode ser

personalizada.

Para repor todas as fungdes de
confegdo:

Prima, sem soltar, () durante
15 segundos.

Temperatura Tempo Intervalo de Intervalo de | Velocidade
predefinida predefinido temperaturas tempo da ventoinha
. s o . 120°-230 °C / .
AIR FRY (Air Fry) 195 °C / 385 °F 10 min 250°—450 °F 1-60 min 5
o ° ) 175°-230°C / .
ROAST (Assar) | 220 °C/425°F 12 min 350°—450 °F 1-60 min 5
9 o h 200°-230°C / .
GRILL (Grelhar) | 230 °C / 450 °F 5 min 200°—450 °F 1-30 min 5
REHEAT o o . 150°—220 °C / .
(Reaquecer) 200 °C / 390 °F 5min 200°— 425 °F 1-60 min 4
o o . 80°-205°C / ’
BAKE (Cozer) 165°C / 330°F 20 min 180°— 400 °F 1-60 min 3
Desidratar o o
("DRY" 55°C /135 °F 6 horas 35 o ”» Co/ 15 min—24 hr 2
. 100°-200°F
(Desidratar))
PROOF 9 o ) 30°-45°C / .
(Femmenter) 30°C/90°F 60 min 00°—TI0°F 15 min—12 hr 1

Nota: Os resultados podem variar. O tempo e a temperatura para todas as fungdes de cozedura
podem ser ajustados. Para voltar as predefinicées, prima sem soltar o botédo da fungdo de confegéo no

ecrad.



COZINHAR COM UM CESTO

1. Cologue as placas crocantes nos cestos.
A placa crocante permite que o excesso
de dleo escorra para o fundo do cesto.

2. Toque em O, em seguida toque em (L)
ou (R) para selecionar um cesto.

3. Selecione uma fungé&o de confegdo.

Nota: As fungdes de cozedura séo programadas
com um tempo e uma temperatura ideais para
cozinhar determinados alimentos.

4. Altere a temperatura e o tempo tocando
em .~ ou ~. Pode fazer isto em qualquer
altura durante a confegéo.

Nota: Para aumentar e diminuir rapidamente o
tempo ou a temperatura, prima, sem soltar A~
ou .

5. Togue em P || para comecar a confegéo.
6. A air fryer emitira um sinal sonoro 3 vezes
quando terminar. O ecrd apresentard

"Fim".

7. Retire o cesto da air fryer, tenha cuidado
com o vapor quente. Utilize uma pinga
ou um utensilio resistente ao calor para
retirar os alimentos do cesto.

8. Deixe arrefecer antes de limpar.

CUIDADO:

« A placa crocante quente poderd cair
quando virar o cesto.

« Certifique-se de que o cesto é colocado
numa superficie plana.

« Tenha cuidado com a gordura ou dleo
quente que pode acumular-se no fundo
do cesto. Para evitar salpicos, drene o dleo
antes de voltar a colocar o cesto.

COZINHAR COM DOIS CESTOS

Use os dois cestos da air fryer para
confecionar alimentos diferentes o mesmo
tempo. O cesto esquerdo e o cesto direito
podem ser controlados independentemente
um do outro.

1. Cologue as placas crocantes nos cestos.
A placa crocante permite que o excesso
de dleo escorra para o fundo do cesto.

2. Toque em O, em seguida, toque em (L)
para selecionar o cesto esquerdo.

3. Selecione uma fungdo de confegdo.

Nota: As fungdes de cozedura sdo programadas
com um tempo e uma temperatura ideais para
cozinhar determinados alimentos.

4. Altere a temperatura e o tempo tocando
em .~ ou ~. Pode fazer isto em qualquer
altura durante a confegéo.

Nota: Para aumentar e diminuir rapidamente o

tempo ou a temperatura, prima, sem soltar A~

ou~~.

5. Toque em (®) para selecionar o cesto
direito.

6. Selecione uma fungdo de confegdo
e gjuste a temperatura e o tempo, se
necessario.

7. Toque em P || para comegar a cozinhar
com os dois cestos.

Nota:

» Para pausar a confegdo, selecione o botdo
do cesto esquerdo ou direito e, em seguida,
toque em P ||

« Se retirar um cesto durante a confegdo, o
aquecimento desse lado serd pausado e o
outro cesto continuard a cozinhar.

8. A air fryer emitira um sinal sonoro 3 vezes
quando terminar. O ecr& apresentard
"Fim".

9. Retire os cestos da air fryer, tenha
cuidado com o vapor quente. Utilize uma
pinga ou um utensilio resistente co calor
para retirar os alimentos dos cestos.

10. Deixe arrefecer antes de limpar.

CUIDADO:

« Os pratos para crocantes quentes poderdo
cair quando virar o cesto.

« Certifique-se de que 0s cestos sao
colocados numa superficie plana.

« Tenha cuidado com a gordura ou dleo
quente que pode acumular-se no fundo
dos cestos. Para evitar salpicos, drene o dleo
antes de voltar a colocar os cestos.

1
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Utilizar a sua Air fryer inteligente (cont.)
CORRESPONDER A CONFEQAO

A funcéo de confeg&io Match reflete as definicdes
em toda a air fryer, pelo que os cestos esquerdo
e direito confecionam com o mesmo tempo e a
mesma temperatura. Isto permite-lhe cozinhar
grandes quantidades de uma o vez.
| . .
1. Toque em O, selecione uma fungéo de
confegdio.
2. Toque em MATCH.
Opcionalmente, pode ajustar o tempo e a
temperatura com .~ e~~.
4. Toque em P || para iniciar a confegdio sem dleo
com os dois cestos.
Nota: Se um ou ambos os cestos jd estiverem a
cozinhar, a fungéo Corresponder ndo funcionard.

COZINHAR DE FORMA SINCRONIZADA

A funcdo de sincronizagdio sincroniza
automaticamente os dois cestos para terminar a
confegdio ao mesmo tempo.

1. Toque em O, em seguida, toque em (O para
selecionar o cesto esquerdo.

2. Selecione uma fungéio de confegdio e ajuste as
definigdes, se necessdrio.

3. Toque em (r) para selecionar o cesto direito.
Selecione uma fungdio de confegdio e ajuste as
definigdes, se necessdrio.

5. Toque em SYNC.

O cesto com o tempo de confe¢éio mais longo
comega a cozinhar, enquanto o cesto com

o tempo de confe¢&o mais curto apresenta
"Espera’ no ecr&. Quando o tempo restante

dos dois cestos forem iguais, o cesto em espera
também comega a cozinhar.

7. Os dois cestos terminam a confe¢&o ao mesmo
tempo.

PARA ANULAR A CONFEGAO NUM UNICO
CESTO

Prima, sem soltar (L) ou (r) durante 3 segundos
para cancelar a confe¢éio no cesto respetivo.

SUGESTOES DE CONFEGAOQ
Encher demasiado

Se 0s cestos estiverem demasiado cheios, os
alimentos ir&io cozinhar de forma irregular.

Usar dleo

* Aadic@o de uma pequena quantidade de
6leo aos alimentos torna-os mais estaladicos.
N&o utilize mais de 30 ml / 2 colheres de sopa
de dleo.

»  Os pulverizadores de éleo sdo excelentes
para aplicar pequenas quantidades de dleo
uniformemente em todos os alimentos.

Sugestdes para os alimentos

«  Pode cozinhar qualquer alimento congelado
ou produtos que possam ser cozinhados no
forno.

« Para fazer bolos, tartes ou qualquer alimento
com recheio ou massa, cologue os alimentos
num recipiente resistente ao calor antes de os
colocar nos cestos.

« Afritura de alimentos com elevado teor de
gordura fard com que a gordura se acumule
por baixo dos pratos para crocantes. Para
evitar o excesso de fumo durante a confegdo,
deite fora os pingos de gordura depois de
cozinhar.

«  Os dlimentos marinados em liquido criam
salpicos e excesso de fumo. Seque estes
alimentos antes de os colocar na air fryer.

»  Consulte o Grafico de confegdo para
selecionar a fungdo de confegdo ideal para
a sua receita (pagina 10).

Batatas fritas

« Cubra com 8-15mL / V2-1 colher de sopa
de dleo para ficarem estaladicas.

»  Quando fizer batatas fritas com batatas
cruas, mergulhe as batatas cruas em
Ggua durante 15 minutos para remover o
amido antes de as fritar. Seque-as com
papel absorvente antes de adicionar dleo.

+ Corte as batatas cruas em pedagos mais
pequenos para obter resultados mais
estaladicos. Tente cortar as batatas em
tiras de 0,6 x 76 cm / Va por 3 polegadas.



Nota: Para mais dicas e receitas, consulte a
aplicagéo VeSync e o site da Cosori.

Alimentos a verificar

Os alimentos pequenos que estéo
empilhados precisam normalmente
de ser agitados, como as batatas
assadas, as batatas fritas ou os
pedagos de frango.

Os pedagos de carne maiores,
como bifes e costeletas, devem ser
virados para garantir um dourado
uniforme.

Verifique os produtos de pastelaria,
como bolos e muffins, a meio da
confecdo pode ajudar a evitar
que fiqguem demasiado ou pouco
cozidos.

MAIS FUNCOES

Mudar as unidades de temperatura

Prima sem soltar TEMP .~ e ~
durante 3 segundos.

A unidade de temperatura muda de
Celsius para Fahrenheit.

Repita para voltar a mudar para
Celsius.

Pausar

+ Toque em Pl para pausar a

confec&o com dois cestos ou com
um cesto. Para colocar um unico
cesto em pausa durante a confegdio
dos dois cestos, selecione o cesto
que pretende colocar em pausa e,
em seguida, toque em P|. Quando
em pausa, a air fryer para de
aqguecer e P ficard intermitente.
Apds 9 minutos de inatividade, a air
fryer desligar-se-a.

Esta fungdo permite-lhe fazer uma
pausa na confegdo sem retirar o
cesto da air fryer.

Se retirar um cesto durante a
confecdo, o aguecimento desse
lado serd pausado e o outro cesto

continuard a cozinhar.

RETOMAR AUTOMATICAMENTE A
CONFEGAO

» Se retirar um cesto, a air fryer
fard uma pausa automdtica na
confec&o nesse cesto. O ecrd

apresenta "= = = =",
« Quando voltar a colocar o cesto, a

air fryer retomard automaticamente

a confegdio com base nas suas
definicbes anteriores.

ENCERRAMENTO AUTOMATICO

Quando o aparelho estd ligado, for
pausado, o cesto for removido ou a
confecdo terminar, o ecré desliga-se
automaticamente apods ? minutos de
inatividade.

Se os modos seguintes permanecerem

o aparelho entrard no modo “desligado”

inativos durante o tempo correspondente,

quando n&o estiver ligado & rede.(minutos)

Dispositi- | Todas as fungdes de pré-

vo ligado | cozedura concluidas

aguecimento
ou Pausa

9 9 9

ESPERA AUTOMATICA

Quando o aparelho estd ligado, for
pausado, o cesto for removido ou a
confecdo terminar, o ecré desliga-se
automaticamente apods ? minutos de
inatividade.

Se 0 modo seguinte permanecer inativo

ligado & rede.(minutos)

durante o tempo correspondente, o aparelho
entrard no modo “desligado” quando estiver

) . Todas as fungdes Pre-
Dispositivo :
; de cozedura aguecimento
ligado B
concluidas ou Pausa
19 19 19

13
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Cuidados e Manutencio

Nota: Limpe sempre o cesto e a placa crocante
da air fryer apds cada utilizagdo.

1. Desligue a air fryer e retire a ficha
da tomada. Deixe-a arrefecer
completamente antes de a limpar.
Retire os cestos para um arrefecimento
mais rapido.

2. Os cestos e os pratos para crocantes
podem ser lavados na maquina de
lavar loiga. Também pode lavar o
cesto e a placa crocante utilizando
uma esponja n&o abrasiva com agua
quente e um detergente suave.

3. Para o corpo em ago inoxiddvel:

a. Limpe o exterior da air fryer com um
pano de microfibras ou um pano
de polimento de ago inoxidavel
para remover quaisquer impressdes
digitais ou marcas.

b. No caso de manchas ou nédoas,
utilize um produto de limpeza para
ago inoxiddvel com um pano macio
e humido, esfregando suavemente
com o gréio do metal para obter
melhores resultados.

Nota: Ndo utilize cera para aparelhos,
polimento, lixivia, palha de ago, esponjas e
produtos quimicos abrasivos ou produtos de
limpeza de fornos comerciais na air fryer.

CUIDADO: Recomenda-se lavar & méo
suavemente para prolongar a vida util do
revestimento cerémico do prato para crocantes
e do interior do cesto.

» Evite utilizar utensilios de metal e
materiais de limpeza abrasivos nos
cestos e nos pratos para crocantes. Estes
materiais podem riscar ou danificar as
suas superficies

« Evite deixar cair os cestos e os pratos
para crocantes, bem como bater ou
chocar com outros objetos duros. Isto
pode causar danos no revestimento.

e Se notar alguma fissura ou descamagdo
no revestimento antiaderente do
prato para crocantes ou do cesto,
recomendamos a sua substituic&o para
manter o desempenho da cozedura.

4. Para gorduras dificeis:

a. Numa tigela pequena, misture
30 g/ 2 colheres de sopa de
bicarbonato de sédio e 15 ml /

1 colher de sopa de dgua para
formar uma pasta para barrar.

b. Utilize uma esponja para espalhar
a pasta nos cestos e nos pratos
para crocantes e esfregue. Deixe os
cestos e os pratos para crocantes
repousar durante 15 minutos antes
de enxaguar.

c. Lave os cestos com dgua e sabdo
antes de os utilizar.

5. Limpe a cavidade da air fryer com
uma esponja ou um pano ligeiramente
humido e n&o abrasivo. NGo mergulhe
em dgua. Se necessdrio, limpe a
resisténcia de aquecimento para
remover os restos de comida.

[Figura 6]
6. Seque antes de utilizar.

Nota: Certifique-se de que a resisténcia de
aquecimento estd totalmente seca antes de
ligar a air fryer.

ACESSORIOS

Est&o disponiveis acessorios adicionais e
de substituic&o para a sua air fryer. Para
mais informagdes, contacte o Apoio ao
cliente regional (ver pagina 18).



Resolucao de problemas

Problema Solugdo possivel

A air fryer ndo liga.

Certifique-se de que a air fryer estd ligada & tomada.

Cologue corretamente os cestos dentro da air fryer.

Os alimentos ndo estdo
totalmente cozinhados.

Cologue quantidades menores de alimentos nos cestos. Se os cestos
estiverem demasiado cheios, os alimentos ficardo mal cozinhados.

Aumente a temperatura ou o tempo de confegdo.

Os alimentos néo ficam
crocantes depois de fritar
com ar quente.

Borrifar ou pincelar um pouco de dleo nos alimentos pode aumentar a
crocancia (consulte as Sugestdes de confegdo, pagina 12).

As batatas fritas ndo fritam
corretamente.

Consulte Batatas fritas (pagina 12).

Os cestos ndo deslizam
para dentro da air fryer
corretamente.

Certifique-se de que os cestos ndio estéio demasiado cheios de
alimentos.

Sai fumo branco ou vapor
da air fryer.

A air fryer poderd produzir algum fumo branco ou vapor quando a uti-
lizar pela primeira vez ou durante a confegdo. Esta é uma ocorréncia
normal.

Certifique-se de que os cestos e o interior da air fryer estéo devida-
mente limpos e ndo estéo gordurosos.

Cozinhar alimentos gordurosos fard com que o éleo se acumule por
baixo dos pratos para crocantes. Este dleo ird produzir fumo branco
e os cestos poderdo ficar mais quentes que o normal. Esta € uma
ocorréncia normal e ndo afeta a confegdo. Manuseie os cestos com
cuidado.

Sai fumo escuro da air fryer.

Desligue imediatamente a air fryer da tomada elétrica. O fumo escuro
significa que os alimentos estdo a queimar ou que existe um problema
no circuito. Aguarde que o fumo se dissipe antes de retirar os cestos.
Se a causa ndo for comida queimada, contacte o Apoio ao cliente
regional (ver pagina 18).

O ecrd apresenta o cédigo
de erro “EO1/E24"

Existe um circuito aberto no monitor de temperatura. Contacte o
Apoio ao cliente regional (ver pagina 18).

O ecrad apresenta o cédigo
de erro "EO2 / E25"

Ocorreu um curto-circuito no monitor de temperatura. Contacte o
Apoio ao cliente regional (ver pagina 18).

O ecrd apresenta o cédigo
de erro “EO3/E28"

A protegdo contra sobreaquecimento da air fryer foi ativada. Desligue
a air fryer, retire a ficha da tomada e permita que arrefega completa-
mente. Se o ecrd continuar a apresentar "E03/E28", contacte o Apoio

ao cliente regional (ver pdgina 18).

O ecrd apresenta o cédigo
de erro "E12 / E30"

H& uma avaria no motor CC. Contacte o Apoio ao cliente regional
(ver pagina 18).

Se o seu problema néo estiver listado, contacte o Apoio ao cliente regional (ver pdgina 18).

15



16

Declaracio de
conformidade

A VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. declara que
este produto estd em conformidade com os
requisitos essenciais e outras disposicdes
relevantes da Diretiva 2014/53/UE, com os
Regulamentos de Equipamento de Rédio do
Reino Unido de 2017 e com todos os outros
requisitos aplicdveis das diretivas da UE e do
Reino Unido. A declarag&o de conformidade
completa pode ser consultada em:
https://wwwyvesync.com/legal/compliance/
euukdoc

Este equipamento deve ser instalado e opera-
do com uma disténcia minima de 20 cm entre
o radiador e o seu corpo. Este transmissor néio
deve ser colocado ou operado em conjunto
com gqualquer outra antena ou transmissor.

Fabricante:
A VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapura

Atribuicoes

Google, Android e Google Play s&o marcas
comerciais da Google LLC.

App Store® é uma marca comercial da Apple
Inc.

Wi-Fi & uma marca comercial da Wi-Fi
Alliance®.

iOS &€ uma marca comercial da Cisco Systems,
Inc. e/ou suas dfiliadas nos EUA e alguns
outros paises.

A palavra Bluetooth® e respetivos logotipos
s&o marcas registadas da Bluetooth SIG, Inc.
e o uso de tais marcas por parte da VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. & feita sob licenga. As
restantes marcas e nomes comerciais s&o pro-
priedade dos seus respetivos proprietdrios.

Garantia limitada do produto COSORI

Air fryer inteligente
Cosori ICONIC™ Dual
86L

Nome do Produto

Modelo CAF-SEQ01S-CEU

Para sua propria referéncia, recomendamos
vivamente que registe a sua ID de enco-
menda e a data de compra.

ID do pedido

Data de compra

"VESYNC" é um nome comercial aqui utilizado
para os fornecedores de garantia. Para
produtos vendidos diretamente nos Estados
Unidos, a garantia é assegurada pela ARO-
VAST CORPORATION. Para os produtos ven-
didos diretamente nos Estados-Membros da
UE, a garantia é assegurada pela ETEKCITY
GMBH. "VESYNC" é utilizado apenas para fins
de referéncia e ndo altera nem expande as
obrigagdes de garantia territorial de nenhuma
das entidades.

Garantia limitada de cinco (5) anos* para
produto de consumo para air fryer COSORI
ICONIC

A VESYNC garante que a unidade base da
sua air fryer se encontra isenta de defeitos

de material e de fabrico durante cinco (5)
anos a partir da data da compra original. A
unidade base ndo inclui os cestos, os pratos
para crocantes nem os pés de silicone. Esta
garantia aplica-se apenas na regiéio da
compra original e apenas se o produto for
utilizado corretamente, seguindo as instrugdes
fornecidas.

*Esta garantia ndo afeta quaisquer direitos
legais ao abrigo das leis de protegdo do con-
sumidor aplicaveis na sua regido e, quando
necessdrio, o periodo de garantia serd prolon-
gado em conformidade com tais leis.

Beneficios da Garantia limitada

Durante o periodo de garantia acima referido,
a VESYNC poderd, a seu exclusivo critério, (i)
emitir um reembolso, (i) reparar defeitos de
materiais ou de fabrico, ou (i) substituir o pro-
duto por um de valor igual ou superior.



Quem é abrangido?

Esta garantia aplica-se apenas cao com-
prador original e ndio pode ser transferida
para proprietdrios posteriores, mesmo que

o produto seja revendido durante o periodo
de garantia. Para reivindicar os beneficios da
garantia, o comprador original deve fornecer
prova do defeito e a data da compral.

Cuidado com revendedores ou vendedores
ndo autorizados.

Esta garantia n&o cobre produtos adquiridos
a vendedores ndo autorizados. Aplica-se
apenas a compras d revendedores autori-
zados que sigam os padrdes de qualidade
da VESYNC. Os produtos de vendedores n&io
autorizados podem ser falsificados, usados,
defeituosos ou inadequados para o seu pais.
Para garantir a autenticidade e a cobertura
da garantia, compre apenas & VESYNC ou
aos seus revendedores autorizados.

Se n&o tiver a certeza acerca de um vendedor
ou se achar gue comprou a uma fonte n&o
autorizada, contacte o Apoio ao Cliente
Regional.

O que ndo estd coberto?

- Os cestos, os pratos para crocantes e os
pés de silicone sdo elegiveis para uma
garantia limitada de um (1) ano a partir
da data de compra original da air fryer
ICONIC.

- Desgaste normal, incluindo pegas que se
desgastam naturalmente com o tempo.

- Comprovativo de compra alterado ou
ilegivel.

- Numeros de modelo, nimeros de série ou
codigos de data de produgdo alterados,
removidos ou ilegiveis.

- Produtos que tenham sido modificados
em relagdio ao seu estado original.

- Danos por ndo seguir as instrugdes do
manual do utilizador.

- Danos causados pelo uso de acessorios
ou periféricos n&o aprovados.

- Danos causados por acidentes, utilizagdo
indevida, abuso ou manutengdo inade-
quada.

- Reparagdes ou servicos feitos por for-
necedores ndo autorizados ou qualquer
entidade que ndo seja a VESYNC.

- Danos causados por uso comercial, de
aluguer ou n&o intencional.

- Danos causados por animais, raios,
voltagem anormal, incéndio, desastres
naturais, transporte ou uso excessivo da

mdquina de lavar louga.

- Quaisquer danos incidentais ou conse-
quentes, incluindo danos indiretos, perda
tempordria de utilizag&o ou despesas
relacionadas.

- Danos ou defeitos que excedam o custo
original do produto.

Reivindicagdo do Servigo de garantia limitada
em 5 passos simples:

1. Confirme se o seu produto ainda se en-
contra dentro do periodo de garantia.

2. Tenha uma copia da sua fatura, ID da
encomenda ou comprovativo de compra.

3. Guarde o seu produto — n&o se desfaga
do seu produto antes de nos contactar.

4. Contacte o Apoio ao Cliente Regional
com base na regi@io da compra original.

5. Se o seu pedido for aprovado, devolva
o produto juntamente com uma copia
da sua fatura e do ID da encomenda. O
servigo de garantia estd disponivel ape-
nas na regido da compra original e pode
variar de acordo com o local.

Recurso Unico e exclusivo.

ESTA GARANTIA LIMITADA E DA UNICA RES-
PONSABILIDADE DA VESYNC E DA SUA UNICA
SOLUCAO PARA QUAISQUER PROBLEMAS DE
PRODUTO OU REIVINDICACOES DE GARANTIA.
SUBSTITUI TODAS AS RESTANTES GARAN-

TIAS. NENHUM FUNCIONARIO DA VESYNC OU
QUALQUER OUTRA PARTE ESTA AUTORIZADO A
OFERECER GARANTIAS ADICIONAIS PARA ALEM
DO QUE ESTA AQUI DECLARADO.

Isencdo de garantias limitadas.

ATE AO LIMITE MAXIMO PERMITIDO POR LEI,
EXCETO PELAS GARANTIAS FORNECIDAS NA
PRESENTE POLITICA, OS PRODUTOS VESYNC
SAO VENDIDOS “NO ESTADO EM QUE SE EN-
CONTRAM". A VESYNC ISENTA-SE DE TODAS AS
RESTANTES GARANTIAS, EXPRESSAS OU IMPLI-
CITAS, INCLUINDO, ENTRE OUTRAS, GARANTIAS
DE COMERCIALIZACAO, NAO INFRACAO E
ADEQUAGAO A UM FIM ESPECIFICO.

LIMITAGOES DA RESPONSABILIDADE.

ATE AO LIMITE MAXIMO PERMITIDO POR LEI, A
VESYNC, AS SUAS AFILIADAS E OS SEUS FUN-
CIONARIOS, AGENTES OU ADMINISTRADORES
NAO SAO RESPONSAVEIS POR:
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(A) DANOS QUE EXCEDAM O PRECO DE COM-
PRA DO PRODUTO; OU

(B) DANOS INDIRETOS, ESPECIAIS, ACIDENTAIS,
CONSEQUENCIAIS OU PUNITIVOS, MESMO QUE
A VESYNC ESTEJA CIENTE DA POSSIBILIDADE
DE TAIS DANOS.

A RESPONSABILIDADE DA VESYNC NUNCA
EXCEDE O VALOR PAGO PELO PRODUTO DE-
FEITUOSO, E A VESYNC NAO E RESPONSAVEL
POR QUAISQUER DANOS CONSEQUENCIAIS,
ACIDENTAIS, ESPECIAIS OU PUNITIVOS, SEJAM
DIRETOS OU INDIRETOS.

EXCETO CONFORME ESTABELECIDO NESTA
GARANTIA, A VESYNC NAO E RESPONSAVEL
POR QUAISQUER CUSTOS RELACIONADOS
COM A SUBSTITUIGAO OU REPARAGAO DE
PRODUTOS, INCLUINDO MAO-DE-OBRA, INS-
TALAGAO OU REMOGAO DO PRODUTO.

OUTROS DIREITOS QUE O UTILIZADOR PODE
TER

ALGUMAS JURISDICOES NAO PERMITEM

(1) A EXCLUSAO DE GARANTIAS IMPLICITAS, (2)
LIMITACOES NA DURAGAO DE GARANTIAS IM-
PLICITAS NEM (3) A EXCLUSAO OU LIMITACAO
DE DANOS ACIDENTAIS OU CONSEQUENCIAIS.
NESTES CASOS, AS ISENGOES DE RESPON-
SABILIDADE NESTA POLITICA PODEM NAO SE
APLICAR A SI. TERA APENAS AS GARANTIAS
IMPLICITAS EXIGIDAS PELA LEI APLICAVEL.

AS LIMITAGOES DE GARANTIAS, RESPONSABI-
LIDADE E RECURSOS APLICAM-SE NA MAXIMA
EXTENSAO PERMITIDA POR LEI.

ESTA GARANTIA LIMITADA FORNECE DIREI-
TOS LEGAIS ESPECIFICOS, MAS PODE TER
DIREITOS ADICIONAIS DEPENDENDO DA SUA
JURISDICAO. CONSULTE AS LEIS LOCAIS PARA
COMPREENDER COMPLETAMENTE OS SEUS
DIREITOS.

APENAS PARA RESIDENTES NA CALIFORNIA,
NOS EUA:

O periodo de garantia comega na data origi-
nal de entrega ou levantamento.

ALTERAGOES A ESTA POLITICA

Os termos e a disponibilidade desta garantia
podem ser atualizados a qualquer momento,
mas quaisquer alteragdes n&o se aplicaréo a
reclamacdes anteriores.

Apoio ao cliente
regional

Se tiver alguma quest&o ou duvida
sobre o seu novo produto, contacte
a nossa equipa de Apoio ao cliente
regional.

Regido E-mail*

Estado Unidos support@cosori.com

Reino Unido support.uk@cosori.com
Franca support.fr@cosori.com
Alemanha support.de@cosoricom
Italia support.it@cosoricom
Espanha support.es@cosori.com

Europa (geral) support.eu@cosori.com

Retalho UE support.europe@cosori.com

“Tenha em mé&os a fatura e a identifica-
¢do da encomenda antes de contactar
o Apoio ao cliente regional.

Arovast Corporation

Endereco: 1775 Flight Way, Suite 150,
Tustin, CA 92782, EUA

Etekcity GmbH

Endereco: 3rd Floor, Niederkasseler
Lohweg 189 40547 Dusseldorf, Alemanha

Acesso a dados na UE

Quando utiliza a aplicagdo VeSync para
estabelecer ligac&o com o seu produto,
a aplicagdio pode gerar dados. Pode
aceder, recuperar ou eliminar esses
dados, se necessario. Para obter mais
detalhes, visite:




Spis tresci

Zawartos¢ pakietu z produktem

Specyfikacje

Wazne zalecenia dotyczgce

bezpieczenstwa i ostrzezenia
Konfiguracja aplikacji VeSync
Opis inteligentnej frytkownicy

bezttuszczowej

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia
Obstuga inteligentnej frytkownicy

bezttuszczowej

Rozwigzywanie problemow
Ograniczona gwarancja na produkt

COSORI

Regionalna pomoc techniczna dla

klientow

Zawartos¢ pakietu
z produktem

1 x Cosori ICONIC™ — dwukomorowa
Inteligentna frytkownica
bezttuszczowa 8,6 litra

2 x Podstawka do opiekania

1 x Instrukcja obstugi

1 x Poradnik szybkiego startu

1 x Ksigzka kucharska

www.cosoripolska.pl

@Cosoripolska
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@cosori_polska
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@CosoriPolska
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Specyfikacje

Model

Zasilanie

Moc
znamionowa

Pojemnos¢

Zakres
temperatur

Zakres czasu

Wymiary
(wlgcznie z
uchwytem, dt. x
szer. x wys.)

Wymiary

(bez uchwytu,
dt. x szer. x
wys.)

Waga

Pobor mocy
w trybie
wytgczonym

Pobor mocy
w sieciowym
trybie
gotowosci

Zakres
czestotliwosci
sieci Wi-Fi

Zakres
czestotliwosci
sieci Bluetooth

CAF-SE9Q01S-CEU

220-240 V AC,
50/60 Hz

2700 W

8,61
(dla 3—6 osob)

30-230°C

Tmin - 24 godz.

40,2 x 44,0 x 295 cm

32,5x440x%295cm

28 kg

<05W

<20W

2412-2472 MHz
<20 dBm (EIRP)

2402-2480 MHz
<10 dBm (EIRP)



PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ TE ZALECENIA

Wazne zalecenia dotyczgce bezpieczenstwa

i ostrzezenia

Przestrzegaj podstawowych zalecen dotyczgceych bezpieczenstwa podczas
korzystania z frytkownicy bezttuszczowej. Przeczytaj wszystkie zalecenia.

NAJWAZNIEJSZE ZALECENIA

DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

PRZESTROGA - GORACE: Po
zakonczeniu gotowania nie
dotykaj zewnetrznej powierzchni
frytkownicy przez 30 minut,
poniewaz moze by¢ gorgea.

« Nie dotykaj gorgcych
elementow urzgdzenia.
Korzystaj z uchwytow.

« Zachowaj ostroznosc¢ podczas
obracania gorgeych koszy,
poniewaz podstawki do
opiekania mogg wypasc
I spowodowac zagrozenie.

+ Prawidtowo umies¢ talerze
Crisper w koszu, aby zmniejszy¢
ryzyko ich wypadniecia.

« Nie blokuj zadnych otwordw
wentylacyjnych. Gorgca para
jest uwalniana przez otwory.
Nie zblizaj dtoni ani twarzy
do otworow.

« Zawsze uzywaj szczypiec
umozliwiajgcych bezpiecznie
wyjmowanie gorgeych
produktow spozywczych.

OGOLNE ZALECENIA
DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

+ Nie zanurzaj obudowy, przewodu lub
wtyczki frytkownicy w wodzie lub inngj
cleczy, poniewaz moze to spowodowac
porazenie prgdem elektrycznym,

« Scisty nadzor jest wymagany,
gdy urzqdzenie jest uzywane przez
dzieci lub w poblizu dzieci. Odligez
urzgdzenie, gdy nie jest uzywane lub
bedzie czyszczone. Przed wigczeniem
urzgdzenia lub demontazem jego
elementow poczekaj na jego
ochtodzenie,

« Nie uruchamiaj zadnego
urzqdzenia, ktore ma uszkodzony
przewdd lub wtyczke,
nie funkcjonuje prawidtowo
albo zostato uszkodzone w inny
sposob. Przekaz urzgdzenie
do najblizszego autoryzowanego
punktu serwisowego w celu
sprawdzenia, naprawy lub
regulagcji. Skontaktu; sie z
regionalng pomocq techniczng
dla klientéw (patrz strona 18).

« Nie uzywaj frytkownicy
bezttuszczowej, jezeli jest



uszkodzona, nie dziata albo
ma uszkodzony przewod

bgdz wtyczke. Skontaktuj sie z
regionalng pomocgq techniczng
dla klientow (patrz strona 18).
Korzystanie z akcesoriow nie jest
zalecane przez firme Cosori i moze
spowodowac zranienie.

Nie uzywaj urzqdzenio poza
pudynkami.

Nie ustawiqj frytkownicy bezttuszczowe;
lub jej elementdw na piecu, w poblizu
palnikéw gazowych lub elektrycznych
albo w piekarniku.

Zachowaj szczegolng ostroznose
podczas wyjmowania koszy

I podstawek do opiekania lub
usuwania gorgeego ttuszezu.,
Zawsze umieszcza) podstawki
do opiekania i kosze, wyjete

z frytkownicy, na podtozu
zaroodpornym.

Nie czy$¢ zmywakami drucianymi,
Odtamki metalu mogq uszkodzic
powtoke, odstonic elementy
elektryczne i spowodowac porazenie
prgdem elektrycznym.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotow
na frytkownicy beztluszczowe).

Nie przechowuj zodnych przedmiotow
we frytkownicy bezttuszczowej.

To urzgdzenie moze by¢ uzytkowane
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
0S0Dy Z 0graniczong spPrawNOSCiq
motoryczng, sensoryczng lub
umystowg albo niedostatecznym
doswiadczeniem lub wiedzg pod

warunkiem, ze sq one nadzorowane
lub zostaty przeszkolone w zakresie
bezpieczneqo korzystania z frytkownicy
berttuszczowe) i zrozumiaty zagrozenia
zwigzane z uzytkowaniem frytkownicy
bezttuszczowe.

Nie zezwalaj dzieciom na czyszczenie
lub konserwacie frytkownicy
berttuszczowe), jezeli nie sq one starsze
niz 8 lat i nie sg nadzorowane.

Nie wolno zezwalac dzieciom

na uzywanie frytkownicy
bezttuszczowej do zabawy;,
Frytkownica bezttuszczowa nie jest
przystosowana do obstugi przy

UZyclu zewnetrznego czasomierza

lub oddzieinego systemu zdalnego
sterowania.

Aby odiqezy¢ urzgdzenie, ustaw
przefgcznik w potozeniu OFF (Wiyt),

a nastepnie wyjmij wtyczke przewodu
zaslajgeeqo z gniozda siec
elektryczne).

Nie uzywaj frytkownicy bezttuszczowe]
do celdw, ktore nie zostaty
przewidzione przez jej producenty.
Prace serwisowe powinny byc
wykonywane przez autoryzowany
personel serwisowy. Kontakt:
regionalna pomoc techniczna dla
klientéw (patrz strona 18).

Aby uzyskac instrukcje dotyczgce
CzyszCzenia akcesoriow, zobacz
Czyszczenie i konserwacja (stronal 14).
Urzqdzenie nie jest przeznoczone

do uzytku komercyjnego. Wytgcznie
do uzytku domowego.



Informacje dotyczace bezpieczenstwa (cd.)

PODCZAS KORZYSTANIA
Z FRYTKOWNICY BEZTtUSZ-
CZOWEJ

-

Frytkownica beztiuszczowa wykorzystuje
wylgcznie gorqce powietrze. Nigdy

nie napetniaj koszy olejem lub tuszczem.
Nigdy nie uzywaj frytkownicy bezttuszczowe]
bez umieszczonych w niej koszy.

Nie umieszczaj zoyt duzejilodei produktow
spozywezych lub metalowych naczyh

w frytkownicy beztiuszczowej, poniewaz
moze to spowodowac pozar lub porazenie
prqdem elektrycznym.

Nie przepetnioj koszy. Produkty spozywcze
wystajgee ponad brzegi kosza

moga dotknac elementow grzejnych

I spowodowat potar.

Nie dotykej gorgeych akeesoriow

ligcznie z podistowkami do opiekanial
podczas smozenia bezttuszczowego lub
bezpostednio po nim.

Nie umieszczaj papieru, kartonu, tworzyw
sztucznych, ktore nie s zaroodporne, lub
podobonych materiatow w frytkownicy
beztiuszczowe).

Nigdy nie wkiodaj do frytkownicy
beztiuszczowe] papieru do pieczenia

lub pergaminu, nar ktdrym

nie umieszczono produktow spozywezych.
Cyrkulacja powietrza moze spowodowac
Uniesienie papieru | zetkniecie Sie go

7 elementami grzejnymi.

Jezelikosze sq wytozone folig, upewnij sie,
ze nie dotyka ona elementow grzejnych,
Co mogtoby spowodowac przegrzanie

I pozar

+ Zawsze uzywaj noczyn zaroodpormych.

Zachowaj szczegding ostroznosé podczas
korzystonia z naczyn, ktdre nie wykonane
z metalu ub szkio.

Aby ograniczyC ryzyko pozaru, umiesc
frytkownice bezttuszczowq z dala

od fatwopalnych materiatow (np. zaston lub
oborusow). Uzywaj urzqaizenia na ploskim,
stobinym, zoroodpornym poatiozu z dalo
od 7r6det cieptai cieczy.

Natychmiast wytqcz frytkownice
bertiuszczowg i odiqez jo, jezeli
wydostaje sie z niej ciemny dym.

Biaty dym nie oznacza wystgpienio
usterki i powstaje podczas podgrzewania
thuszczu lub rozpryskiwania produktow
spozywczych, ale ciemny dym oznacza,
7 produkty spozywcze ulegly spaleniy
lub wystapita usterka oowodu.

Przed wyjeciem koszy poczekaj na zank
dymu. Jezeli przyczyng nie byto spalenie
produktow spozywezych, skontaktuj sie
 regionalng pomocq techniczng dla
Klientow (potrz stron 18],

Aby wyloczyC frytkowniog beztiuszczowg),
nacisnj przycisk O jeden roz. Na
wyéwietloczu pojow sie STAN GOTOWOSCI,
wskaznik () pozostanie zopalony na
POMAIONCZOWO, 0 WSzyStkie inne przyciski
sie wylqezq.

Nie pozostawiaj wigczonej frytkownicy
bertiuszczowej bez nadzor.

Funkcji SMAZENIE BEZTEUSZCZOWE

czy OPIEKANIE nie nalezy uzywac do
cienkich i lekkich produktow spozywczych.
Cyrkulacjo powietrza moze spowodowac
uniesienie zywnoscl | zetkniecie sie jej

2 elementomi grzejnymi



ZASILANIE | PRZEWOD
« Wytgcz frytkownice bezttuszczowqg

przed wyjeciem wtyczki jej
przewodu z gniozda sieci
elektryczne.

Aby odtgczy¢ urzgdzenie, nalezy
chwyci¢ wtyczke jego przewodu
I wyjg€ Jg z gniazda sieci
elektrycznej. Nigdy nie ciggnij
za przewdd zasilojgey.

Nie uktadaj przewodu
zasilajgcego urzgdzenia (lub
jego przedtuzacza) na krawedzi
stotu lub blatu albo na gorgeych
elementach.

Nigdy nie poditqczaj frytkownicy
bezttuszczowej do gniazda sieci
elektrycznej znajdujgcego sie pod
blatem.

Zawsze podigczaj urzgdzenie

do uziemionego gniazda
elektrycznego. Nie modyfikuj
wtyczki.

Frytkownica bezttuszczowa
powinna by¢ podtgczana
wylgcznie do instalacii
elektrycznych o napieciu
220-240V (50/60 HS.

Nie poadtqczaj do gniazd sieci
elektrycznej innego typu.
Przechowuj frytkownice
bezttuszczowq i jej przewdd

w miejscu niedostepnym dla
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Jesli przewdd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostac

wymieniony przez firme VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. lub
podobnie wykwalifikowane
osoby w celu unikniecia
zagrozenia elektrycznego

lub pozarowego. Kontakt:
regionalna pomoc techniczna
dla klientéw (patrz strona 18).

PRZEDLUZACZE

« Przediuzacze sq dostepne i mogg

by¢ uzywane pod warunkiem,
Ze spetnione sq okreslone
wymagania. Jezeli uzywany jest
przedtuzacz:

« Elektryczne parametry
znamionowe przediuzaczo
nie powinny by¢ mniejsze
niz odpowiednie parametry
frytkownicy bezttuszczowe.

+ Przewod nie powinien by¢
utozony na krawedzi blatu
lub stotu, gdzie moze zostac
pociggniety przez dzieci lub
spowodowac potkniecie.

« Jezeli urzgdzenie jest
uziemione, nalezy uzy¢
przewodu zasilojgcego
I przedtuzacza z trzema
zytami, z ktorych jedna
zapewnia uziemienie.

OSTRZEZENIE: Inne prace

serwisowe powinny

by¢ wykonywane przez

autoryzowany personel

SErWiSowy.



Informacje dotyczace bezpieczenstwa (cd.)

OSTRZEZENIE: Elementy
0znAczone pPonizszym
symbolem mogg osiggac
wysokie temperatury

I powinny by¢ obstugiwane
Z zachowaniem ostroznosci.

PRZESTROGA:

Gorgce
elementy.

Nagrzane
metalowe
obszary

Unikaj dotykania meta-
lowych powierzchni fryt-
kownicy bezttuszczowej,
zwtaszcza gorgeych ob-
szarow, podczas pracy |
30 minut po zakonczeniu
gotowania, aby zapo-
biec oparzeniom.

Ten symbol oznacza,

ze produktu nie wol-
mmm DO Utylizowac razem

z odpadami z gospo-
darstw domowych i nalezy
dostarczy¢ go do odpowied-
niego punktu zbiodrki odpa-
déw tego typu w celu recy-
klingu. Prawidtowa utylizacja
i recykling utatwiajg ochrone
zasobow naturalnych, zdro-
wia ludzkiego i Srodowiska.

Aby uzyskac¢ wiecej infor-
macji dotyczgceych utylizacii
i recyklingu tego produktu,
nalezy skontaktowac sie

z lokalnymi wtadzami samo-
rzgdowymi, zaktadem utyli-
zacji odpaddw lub sklepem,
w ktorym produkt zostat

zakupiony.

Ten produkt jest zgodny
z dyrektywqg RoHS.

Ten produkt jest zgodny z dy-
rektywq 2011/65/EU w spra-
wie ograniczenia stosowania
niektorych niebezpiecznych
substancji w sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym

z 2012 roku wraz z pozniejszy-
mi poprawkami.

NALEZY ZACHOWAC
TE ZALECENIA



Konfiguracja aplikacji
VeSync

Uwaga:

« Aplikacja VeSync jest stale ulepszana,
dlatego mogq by¢ w niej wprowadzane
zmiany. W przypadku rozbieznosci nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami
wyswietlanymi w aplikacii.

«  Aplikacje mozna uruchomic¢ na urzqdzeniu
z funkcjq transmisji danych przy uzyciu
sieci Wi-Fi lub sieci komdrkowej oraz
systemem iOS w wersji 15 lub systemem
Android w wersji 8 (lub nowszej). Mogq byc¢
pobierane standardowe optaty
za transmisje danych i wiadomosci.
Rejestracja jest wymagana.

1. Aby pobra¢ aplikacje VeSync,
zeskanuj kod QR albo wyszukaj
NVeSync" w witrynie Apple App Store®
lub Google Play Store.

~ Download on the

& App Store
Germon

® Google Play

aby korzysta¢ z aplikacji VeSync.

2. Uruchom aplikacje VeSync. Jezeli masz
juz konto, nacisnij przycisk Log In
(Zaloguj). Aby utworzy¢ nowe konto,
naciénij przycisk Sign Up (Utwérz konto).

Uwaga: Korzystajgc z konta VeSync, mozna
zezwoli¢ rodzinie i znajomym na sterowanie
inteligentnq frytkownicq bezttuszczowq.

3. Podtqgcz frytkownice bezttuszczowq,
aby przetgczy¢ do trybu parowania.

4. Nacisnij przycisk + i wybierz inteligentng
frytkownice bezttuszczowq.

5. Postepuj zgodnie z instrukcjami
wyswietlanymi w aplikacji,
aby skonfigurowa¢ inteligentng
frytkownice bezttuszczowq.

Uwaga:
* Mozesz zmieni¢ nazwe i ikone
w dowolnym czasie, wyswietlajgc ekran
inteligentnej frytkownicy bezttuszczowej
i naciskajqc przycisk @

Uwaga: Uzytkownicy systemu Android™
muszg wybrac opcje ,Allow” (Zezwalay),

ODLACZANIE OD SIECI WI-FI

« Aby rozigczy¢ potgczenie sieci
Wi-Fi, naciénij przycisk Oi przytrzymaj
go przez 15 sekund do chwili,
gdy wskaznik Wi-Fi sie wytgczy.
Spowoduje to przywrocenie
domyslnych ustawien inteligentnej
frytkownicy bezttuszczowej
i roztqgczenie jej z aplikacjqg VeSync.

« Aby ponownie ustanowi¢ potgczenie,
postepuj zgodnie z instrukcjami
wyswietlanymi w aplikacji VeSync,
dotyczgcymi dodawania urzgdzenia.

Funkcje aplikacji
VeSync

Aplikacja VeSync umozliwia dostep
do dodatkowych funkgji inteligentnej
frytkownicy bezttuszczowej, fgcznie

Z ponizszymi.

STEROWANIE ZDALNE

« Mozna zdalnie sterowac wszystkimi
funkcjami inteligentnej frytkownicy
bezttuszczowej z wyjgtkiem
wigczania urzgdzenia (zgodnie
z rozporzgdzeniami dotyczgcymi
bezpieczenstwa UL).

« Dziatanie urzgdzenia mozna
monitorowac zdalnie.

PRZEPISY W APLIKACJI

« W aplikacji dostepne sq wstepnie
zaprogramowane przepisy
opracowane przez gastronomicznych
specjalistow zatrudnionych w firmie
Cosori. Te przepisy automatycznie
konfigurujg zalecany czas
i temperature.

« Mozna tworzy¢ i zapisywac przepisy
niestandardowe.

Uwaga: Aplikacja VeSync jest stale
aktualizowana, dlatego jej funkcje bedq
rozbudowywane.



Opis inteligentnej frytkownicy beztluszczowej

Inteligentna frytkownica bezttuszczowa Cosori wykorzystuje napedy prgdu statego, ktory
szybciej jg nagrzewa i pozwala na precyzyjng kontrole przeptywu powietrza i zréznicowanej
predkosci wentylatora, dzieki czemu jedzenie gotuje sie doktadnie tak, jak chcesz.
Uwaga:
« Nie wolno otwiera¢ gornej czesci frytkownicy bezttuszczowej. To nie jest pokrywa.
e Kosz jest wykonany ze stali nierdzewnej z ceramicznq powtokq zapobiegajqcq przywieraniu
produktow spozywczych.

ELEMENTY FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ (RYS. 1.7)

1. Panel sterowania 6. Lewy kosz (strefa L)
2. Podstawki do opiekania 7. Prawy kosz (strefa P)
3. Zatyczki silikonowe 8. Elementy grzejne

4. Przycisk zwalniania kosza 9. Wylot powietrza

5. Uchwyty kosza 10. Przewod zasilajgey

Diagram wyswietlacza
Uwaga: Po nacisnieciu przycisku w celu uzycia funkcji zapali sie on na pomarariczowo, co 0znacza, ze jest aktywny.

PANEL STEROWANIA (RYS. 1.2)

A. Zwiekszanie/zmniejszanie temperatury E. Wybor strefy L lub strefy P

B. Zwiekszanie/zmniejszanie czasu F. ROWNOCZESNE gotowanie
C. Wt/wyt G. SYNCHRONICZNE gotowanie
D. Uruchom/wstrzymaj H. Funkcje smazenia

WYSWIETLACZ (RYS. 1.3)

I.  Wskaznik trybu gotowosci M. Predkos¢ wentylatora lewego kosza
J. Wskaznik Wi-Fi (1-5)

K. Stan gotowania lewego kosza N. Stan gotowania prawego kosza

L. Temperatura/czas lewego kosza 0. Temperatura/czas prawego kosza

P. Predkos¢ wentylatora prawego

kosza (1-5)
WYSWIETLANE KOMUNIKATY (RYS. 1.4)
a. Tryb gotowosci d. Gotowe
b. Smazenie e. Kosz zostat wyjety

c. Wstrzymane



Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
KONFIGUROWANIE

1

Przed rozpoczeciem nalezy wyjgc
frytkownice bezttuszczowq z torby produktu
i wyrzucic z niej wszelkie opakowania, w
tym wszystkie tymczasowe naklejki.
Wazne: Wyjmij kosze i wyrzu¢ wszystkie
materiaty opakowaniowe znajdujgce sie
wewnqtrz. [rys. 2]

Ustaw frytkownice bezttuszczowqg

na stabilnym, poziomym, zaroodpornym
podtozu. Nie przechowuj urzgdzenia

w miejscach, w ktérych moze zostaé
uszkodzone przez gorgce powietrze lub
pare (np. w poblizu $ciany lub w szafce).

Uwaga:

3.

Zachowaj odstep 13 cm przestrzeni

za frytkownicq bezttuszczowa. [rys. 3]
Pozostaw wolne miejsce przed frytkownicq
bezttuszczowq, aby umozliwi¢ wyjmowanie
Koszy.

Doktadnie umyj kosze i podstawki do
opiekania w zmywarce do naczyn lub
ggbkg bez szorstkich elementdw.

PRZESTROGA:

4.

Zalecamy delikatne mycie reczne, by
przedfuzyé zywotnosé powtoki ceramicznej
podstawek do opiekania i wnetrza koszy.
Unikaj uzywania $ciernych materiatow
czyszczqceych w koszach i podstawkach
do opiekania. Zarysujq lub uszkodzq one
powierzchnie.

Jesli zauwazysz pekniecia lub ztuszczanie
na podstawkach do opiekania lub koszach,
zalecamy ich wymiane, by zachowad
wydajnosc obrobki termicznej.

Przetrzyj wewnetrzne i zewnetrzne elementy
frytkownicy bezttuszczowej lekko zwilzong
Sciereczkq. Wysusz recznikiem papierowym.
Umies¢ podstawki do opiekania

z powrotem w koszach. Instalujgc
podstawke do opiekania, nalezy najpierw
ukosnie wiozy¢ jq jedng strong, a nastepnie
docisng¢ druga.

Umiesc¢ kosze z powrotem we frytkownicy
bezttuszczowe;j.

URUCHOMIENIE PROBNE
Uruchomienie probne utatwia poznanie
zasad obstugi frytkownicy bezttuszczowe),
upewnienie sig, ze dziata ona prawidtowo,
i usuniecie z niej pozostatosci po procesie.

Upewnij sig, ze kosze frytkownicy
bezttuszczowej sq puste, a nastepnie
podtqgcz frytkownice do zasilania i wigez jg.
Naciénij SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE,

a nastepnie DOPASUJ. Wyswietlacz pokaze
,195°C". Ustaw czas na 5 minut.

Nacisnij przycisk P[|, aby rozpoczgé.

Po zakonczeniu frytkownica bezttuszczowa
wyemituje krétki sygnat dzwiekowy, a

na wyswietlaczu pojawi sie ,Koniec".
Nacisnij przycisk zwalniania kazdego kosza
i wyjmij je. Pozostaw kosze do ostygniecia
na 10-30 minut.

Uwaga:

Zachowaj ostroznos¢ podczas obracania
gorqcych koszy, poniewaz podstawki do
opiekania mogq wypasc i spowodowac
zagrozenie.

Nie odkrecaj srub uchwytow koszy od koszy.

ZATYCZKI SILIKONOWE

Kazda podstawka do opiekania

zawiera 4 zatyczki silikonowe wykonane

z materiatu przystosowanego do uzytku

w urzgdzeniach zawierajgcych produkty
spozywcze. Te zatyczki umozliwiajg
przymocowanie podstawek do dna kosza.
Mocujgc podstawki do opiekania do koszy,
nalezy najpierw ukosnie wiozyc jedng
strong, a nastepnie docisng¢ druga. [rys. 4]
Wymuszenie nieprawidtowego utozenia
podstawek do opiekania w koszach moze
spowodowac uszkodzenie.

Upewnij sig, ze dzieci nie uzywajq zatyczek
silikonowych i ich nie potykajg.
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Obsluga inteligentnej frytkownicy beztluszczowej

Uwaga:

e Nie umieszczaj zadnych przedmiotow
na frytkownicy bezttuszczowej, aby
unikng¢ uszkodzenia szklanego panelu
sterowania. [rys. 5]

« Ta frytkownica nie stuzy do smazenia
w oleju. Nie wolno napetniac koszy olejem,
fryturq lub cieczq.

o Kosze z frytkownicy bezttuszczowej wyjmuj,
zachowujqc ostroznosc, aby zapobiec
zranieniu przez gorqcq pare.

FUNKCJE SMAZENIA

Najprostszg metodg gotowania

jest uzycie jednej z wstepnie
zaprogramowanych funkcji smazenia.
Funkcje sg zaprogramowane

z optymalnym czasem, temperaturq i
predkoscig wentylatora dla okreslonych
produktow spozywczych. Mozna
dostosowac czas i temperature
wszystkich funkcji smazenia.

Aby dostosowac¢ funkcje smazenia:

1. Wybierz funkcje, a nastepnie za
POMOCQ Przyciskow . i~ dostosuj
czas i temperature.

2. Nacisénij i przytrzymaj przycisk .~ lub ~
, by szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
wartos¢ czasu lub temperatury.

Uwaga: Predkosci wentylatora nie mozna

zmienic.

Aby zresetowacé wszystkie funkcje
smazenia:

Nacisnij i przez 15 sekund przytrzymaj
przycisk .

TABELA GOTOWANIA
Funkcja Domysina | Domysliny czas Zakres Zakres czasu Predkos¢
temperatura temperatur wentylatora
AIR FRY (Air Fry) 195°C 10 min 120-230°C 1-60 min 5
ROAST 220°C 12 min 175-230°C 1-60 min 5
(Piekanie)
.GRILL . 230°C 5 min 200-230°C 1-30 min 5
(Grillowanie)
Azil2n . 200°C Smin 150-220°C 1-60 min 4
(Podgrzewanie)
. BAKE. 165°C 20 min 80-205°C 1-60 min 3
(Pieczenie)
. o o 15 min -
DRY (Suszenie) 55°C 6 godz. 35-95°C 2 godiz. 2
PROOF 15 min -
(Wyrastanie 30°C 60 min 30-45°C 1
. 12 godz.
Ciasta)

Uwaga: Rezultaty mogq byc rézne. Mozna dostosowac czas i temperature wszystkich funkcji smazenia.
Aby przywrdci¢ ustawienia domysine, nacisnij i przytrzymayj przycisk funkcji smazenia na wyswietlaczu.



SMAZENIE W JEDNYM KOSZU

1L

3.

Umies¢ podstawki do opiekania w koszach.
Podstawki do opiekania umozliwiojg ociekanie
nadmiaru oleju na dno kosza.

Nacisnij przycisk (U, nastepnie (©) lub ®), by
wybrac kosz.

Wybierz funkcje smazenia.

Uwaga: Funkcje urzqdzenia sq zaprogramowane
z optymalnym czasem i temperaturq dla okreslonych
produktow spozywczych.

4.

Opcjonalnie dostosuj temperature i czas,
naciskajgc przycisk A lub ~. Mozesz to
zrobi¢ w dowolnym czasie po wigczeniu

urzgdzenia.

Uwaga: Aby szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ ustawienie
czasu lub temperatury, nacisnij i przytrzymaj przycisk
A lub~~.

Naciénij przycisk P ||, aby rozpoczqgé smazenie.
Po zakorczeniu smazenia beztiuszczowego
trzykrotnie zostanie wyemitowany brzeczyk.
Na wyswietlaczu bedzie widoczny komunikat
,Zakonczono".

Wyjmij kosz z frytkownicy bezttuszczowe,
zachowujqc ostroznose, aby zapobiec
zranieniu przez gorgeg pare. Aby wyjge
produkty spozywcze z kosza, uzyj
zaroodpornych szczypiec lub sztuécow.
Przed czyszczeniem urzgdzenia poczekaj

na jego ochtodzenie.

PRZESTROGA:

Podstawki do opiekania mogq wypasc podczas
obracania kosza.

Upewni sig, ze kosz jest ustawiony na ptaskim
podiozu.

Uwazaj na gorqey ttuszez lub olej, ktéry moze
zbierac¢ sie na dnie kosza. Aby zapobiec
rozpryskiwaniu, usuri olej przed ponownym
umieszczeniem kosza w urzqdzeniu.

SMAZENIE W DWOCH KOSZACH

Uzywaj obu koszy frytkownicy beztiuszczowej
do smazenia roznych potraw w tym samym
czasie. Lewy i prawy kosz mogq by¢ sterowane
niezaleznie od siebie.

1. Umies¢ podstawki do opiekania w koszach.

Podstawki do opiekania umozliwiajg ociekanie

nadmiaru oleju na dno kosza.

2. Naciénij przycisk (U, a nastepnie (), by
wybrac lewy kosz.

3. Wybierz funkcje smazenia.

Uwaga: Funkcje urzqdzenia sq zaprogramowane
z optymalnym czasem i temperaturq dla okreslonych
produktow spozywczych.

4. Opcjonalnie dostosuj temperature i czas,
naciskajgc przycisk A~ lub ~~. Mozesz to
zrobi¢ w dowolnym czasie po wigczeniu
urzgdzenia.

Uwaga: Aby szybko zwiekszyc lub zmnigjszy¢ ustawienie
czasu lub temperatury, nacisniji przytrzymaj przycisk
A lub~~.

5. Nacisnij przycisk (®), by wybra¢ prawy kosz.
6. Wybierz funkcje smazenia i w razie potrzeby
dostosuj temperature i czas.
7. Naciénij przycisk ||, aboy wigczy¢ oba kosze.
Uwaga:
oAby wstrzymac smazenie, wybierz przycisk lewego
lub prawego kosza, a nastepnie nacisnij P> I
o Jesli wyjmiesz jeden kosz podczas gotowania,
podgrzewanie tej strony zostanie wstrzymane,
a drugi kosz bedzie nadal pracowac.

8. Po zakonczeniu smazenia beztiuszczowego
trzykrotnie zostanie wyemitowany brzeczyk.
Na wyswietlaczu bedzie widoczny komunikat
Zakonczono".

9. Wyjmij kosze z frytkownicy bezttuszczowe),
zachowujgc ostroznose, aby zapobiec
zranieniu przez gorgeg pare. Aby wyjge
produkty spozywcze z koszy, uzyj
zaroodpornych szczypiec lub utensylidw.

10. Przed czyszczeniem urzgdzenia poczekaj
na jego ochtodzenie.

PRZESTROGA:

«  Podstawki do opiekania mogq wypasc podczas
obracania koszy.

»  Upewni sig, ze kosze sq ustawione na ptaskim
podfozu.

»  Uwazaj na gorqcey ttuszcz lub olej ktéry moze
zbierac¢ sie na dnie koszy. Aby zapobiec
rozpryskiwaniu, usuri olej przed ponownym
umieszczeniem koszy w urzqdzeniu.

1
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DOPASOWANIE USTAWIEN

Funkcja dopasowania smazenia kopiuje ustawienia
smazenia, wiec lewy i prawy kosz smazg
rownoczesnie w tej samej temperaturze przez ten
sam czas. Umozliwia to smazenie wiekszej ilosci
jednoczesnie.
1. Nacisnij przycisk O, by wybrac funkcje smazenia.
2. Nacisnij funkcje DOPASUJ.
3. Opcjonalnie mozesz dostosowac czas
i temperature za pomocq przyciskow A~ i~—.
4. Naciénij przycisk ||, aby rozpoczae smazenie
bezttuszczowe w obu koszach.
Uwaga: Jesli w jednym lub obu koszach jest juz
smazona zywnosc, funkcja dopasowania nie bedzie
dziotac.

SYNCHRONICZNE GOTOWANIE

Funkcja synchronicznego gotowania automatycznie

synchronizuje oba kosze, by zakonczy¢ smazenie

w tym samym czasie.

1. Nacisnij przycisk Oa nastepnie (L), by wybra¢
lewy kosz.

2. Wybierz funkcje smazenia i w razie potrzeby
dostosuj ustawienia.

3. Nacisnij przycisk (R), by wybraé prawy kosz.

4. Wybierz funkcje smazenia i w razie potrzeby
dostosuj ustawienia.

5. Naciénij przycisk SYNC.
Kosz, w ktorym zywnos¢ musi by¢ smazona
diuzej, rozpocznie prace jako pierwszy.
Natomiast na wyswietlaczu kosza, w ktérym
Zywnos$¢ wymaga mniej czasu, pojowi sie
Wstrzymane". Gdy czas do zakonczenia
gotowania bedzie taki sam, smazenie
rozpocznie sie we wstrzymanym koszu.

7. Oba kosze zakonczg gotowanie w tym samym
czasie.

ANULOWANIE GOTOWANIA W JEDNYM
KOSzZU
Nacisnij i przytrzymayj przez 3 sekundy przycisk

© lub (®), by anulowa¢ gotowanie w danym
koszu.

WSKAZOWKI NA TEMAT GOTOWANIA
Nadmierne napetnianie

Jezeli kosze sq przepetnione, obrobka
termiczna produktow spozywczych nie bedzie
rownomierna.

Korzystanie z oleju

« Dodanie niewielkiej ilodci oleju do produktow
spozywczych umieszczanych w urzgdzeniu
sprawi, ze bedqg bardziej chrupigee.

Uzyj nie wiecej niz 30 ml oleju.

*  Rozpryskiwany olej rownomiemie pokryje

wszystkie produkty spozywcze w urzgdzeniu.

Porady dotyczqce produktéw spozywczych

«  Mozna smazy¢ beztiuszczowo produkty
mrozone lub przeznaczone do pieczenia
w piekarniku.

« Aby wypiekac ciasta, paszteciki lub
inne produkty spozywcze z nadzieniem
lub panierkg, umies¢ je w bezpiecznym
zaroodpornym naczyniu przed umieszczeniem
ich w koszach.

«  Smazenie beztluszczowe produktéw
spozywczych o duzej zawartosci thuszczu
powoduje gromadzenie sie thuszczu pod
podstawkami do opiekania. Aby zapobiec
nadmiernemu zadymieniu podczas
przygotowania potraw, wylej zgromadzony
tluszcz po wytgczeniu urzgdzenia.

«  Produkty spozywcze w ptynnej marynacie sg
rozpryskiwane i wydzielajg duzq ilos¢ dymu.
Osusz recznikiem papierowym produkty
spozywcze tego typu przed smazeniem
bezttuszczowym.

«  Wiecejinformacji na temat wyboru
optymalnej funkcji smazenia dia przepisu
znajdziesz w Tabeli gotowania (strona 10).

Frytki

+  Posmaruj 8-15 ml oleju, aby frytki byty
chrupigce.

*  Przed smazeniem frytek z surowych
ziemniakow namaczaj je w wodzie
przez 15 minut, aby usung¢ skrobie.

Osusz pokrojone ziemniaki recznikiem
papierowym przed dodaniem oleju.

» Aby przygotowac bardziej chrupigce
frytki, pokréj ziemniaki na mniejsze
kawatki. Sprébuj pokroi¢ ziemniaki na frytki
o wymiarach 0,6 x 76 cm.



Uwaga: Aby uzyskac wiecej porad i przepisow,
skorzystaj z aplikacji VeSync i witryny
internetowej Cosori.

Zywno$é, ktérg nalezy sprawdzad

« Ulozone w stosy mate kawaitki
Zywnos$ci zazwyczaj wymagajq
potrzgsniecia, np. pieczone
ziemniaki, frytki czy delikatne kawatki
kurczaka.

*  Wieksze kawatki miesa, jak kotlety
czy zeberka, najlepiej jest obrécic, by
uzyskac¢ rownomierne opieczenie.

« Sprawdzenie wypiekow, takich
jak ciasta i muffinki, po uptywie
potowy czasu pieczenia pomoze
w zapobiezeniu nadmiernego lub
niedostatecznego upieczenia.

WIECEJ FUNKCJI

Przetgczanie jednostek temperatury

« Naciénij i przez 3 sekundy
przytrzymaj przyciski TEMP A~ i~

« Jednostka temperatury przetgczy sie
ze stopni Celsjusza na Fahrenheita.

«  Powtodrz te czynnosci, aby przetqczy¢
do stopni Celsjusza.

Wstrzymywanie

« Nacisnij przycisk > by wstrzymac
oba kosze lub jeden z nich. Aby
wstrzymac jeden kosz podczas
smazenia w obu, wybierz kosz, ktory
chcesz wstrzymad, a nastepnie
nacisnij przycisk B . Po wstrzymaniu
frytkownica bezttuszczowa
przestanie opiekad, a wskaznik P
bedzie migac.

« Frytkownica bezttuszczowa wytgcza
sie po 9 minutach bezczynnosci.

e Ta funkcja umozliwia wstrzymanie
obrobki termicznej produktow
spozywczych bez koniecznosci
wyjmowania kosza z frytkownicy
bezttuszczowe).

e Jesli wyjmiesz jeden kosz podczas
gotowania, podgrzewanie tej strony
zostanie wstrzymane, a drugi kosz
bedzie nadal pracowac.

AUTOMATYCZNE WZNAWIANIE

SMAZENIA

«  Wyjecie kosza powoduje
automatyczne wstrzymanie
dziatania frytkownicy bezttuszczowej
dla tego kosza. Na wyswietlaczu
pojawi sig ,= == =",

¢ Po umieszczeniu kosza
we frytkownicy bezttuszczowej
automatycznie wznawiane jest

wykonywania programu z uprzednio
skonfigurowanymi ustawieniami.
AUTOMATYCZNE WYLACZANIE
Wyswietlacz automatycznie wytgczy
sie po 9 minutach bezczynnosci, gdy
urzgdzenie jest wigczone, wstrzymane,

wyjeto kosz lub gdy zakorczono
gotowanie.

Jesli urzgdzenie pozostanie nieaktywne w
jednym z ponizszych trybéw przez podany
czas i nie bedzie potgczone z siecig, przejdzie
w tryb wytgczenia.(minuty)

Urzg- Wszystkie funkcje Podgrzewanie
dzenie gotowanial lub wstrzy-
wigczone zakonczone manie
19 9 9

AUTOMATYCZNY TRYB GOTOWOSCI
Wyswietlacz automatycznie wytgczy

sie po ? minutach bezczynnosci, gdy
urzgdzenie jest wigczone, wstrzymane,
wyjeto kosz lub gdy zakoriczono
gotowanie.

Jesli urzgdzenie pozostanie nieaktywne w
ponizszym trybie przez podany czas i bedzie
potgczone z sieciq, przejdzie w tryb czuwania

z potgczeniem z siecig.(minuty)

Urzg- Wszystkie funkcje | Podgrzewanie
dzenie gotowania lub wstrzy-
wigczone zakoniczone manie
19 9 9
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Czyszczenie i konser-

wacja

Uwaga: Nalezy zawsze czysci¢ kosze frytkownicy
bezttuszczowej i podstawki do opiekania

po kazdym uzyciu urzqdzenia.

1. Wytqgcz i odigcz frytkownice
bezttuszczowq. Przed czyszczeniem
urzgdzenia poczekaj na jego
zupetne ochtodzenie. Wyjmij kosze,
aby przyspieszy¢ chtodzenie.

2. Kosze i podstawki do opiekania
sq przystosowane do czyszczenia
w zmywarce do naczyn. Kosz
i podstawki do opiekania mozna
takze myc¢ za pomocq niesciernej
gqgbki w gorgcej wodzie z dodatkiem
tagodnego detergentu.

3. W przypadku obudowy ze stali
nierdzewnej:

a. Wytrzyj powierzchnie frytkownicy
bezttuszczowej za pomocq
Sciereczki z mikrofibry lub szmartki
do polerowania stali nierdzewnej, by
usungc¢ wszelkie odciski palcow lub
Sladly.

b. Aby usung¢ skazy lub matowienie,
uzyj miekkiej szmatki nawilzonej
$rodkiem czyszczgcym do stali
nierdzewnej i delikatnie pocierqgj
zgodnie z ziarnem metalowym, by
uzyskac najlepsze wyniki.

Uwaga: Nie uzywaj do czyszczenia frytkownicy
bezttuszczowej wosku do urzgdzen, polerki,
wybielacza, wetny stalowej, sciernych ggbek,
substancji chemicznych ani dostepnych

w sklepach srodkow czyszczqcych do
piekarnikow.

PRZESTROGA: Zalecamy delikatne mycie reczne,
by przedtuzyc zywotnosc¢ powtoki ceramicznej
podstawki do opiekania i wnetrza kosza.
« Unikaj uzywania przyboréw metalowych
i Sciernych materiatéw czyszczqcych
w koszach i podstawkach do opiekania.

Zarysujq lub uszkodzq one powierzchnie

« Unikaj upuszczania koszy i podstawek
do opiekania, a takze uderzania
nimi o twarde przedmioty. Moze to
spowodowac uszkodzenie powtoki.

o Jesli zauwazysz jakiekolwiek pekniecia lub
ztuszczanie na powtoce nieprzywierajgcej
podstawki do opiekania lub kosza,
zalecamy ich wymiane w celu zachowania
wydajnosci smazenia.

4. W przypadku stwardniatego ttuszczu:

a. W matej misce wymieszaj 30 g /
2 tyzeczki sody oczyszczonej z 15 ml /
1tyzeczkg wody, aby uformowac
paste do smarowania.

b. Korzystajgc z ggbki, rozprowadz
paste na koszu i podstawkach
do opiekania, a nastepnie wyszoruj
te elementy. Odtéz kosze i podstawki
do opiekania na 15 minut przed
optukaniem.

c. Przed uzyciem umyj kosze wodg
z mydtem.

5. Oczys¢ zagtebienie frytkownicy
bezttuszczowej lekko zwilzong
ggbkg lub $ciereczkq bez szorstkich
elementow. Nie zanurzaj w wodzie.
Jezeli jest to konieczne, usun
pozostatosci produktéw spozywczych
z elementu grzejnego. [rys. 6]

6. Osusz przed uzyciem.

Uwaga: Przed wigczeniem frytkownicy
bezttuszczowej nalezy upewnic sie, ze element
grzejny jest zupetnie suchy.

AKCESORIA

Dostepne sg dodatkowe i zamienne
akcesoria dla frytkownicy bezttuszczowe).
Aby uzyskac¢ wiecej informaciji, nalezy
skontaktowa¢ sie z dziatem regionalnej
pomocy technicznej dla klientéw (patrz
strona 18).



Rozwigzywanie problemow

Problem Mozliwe rozwigzanie

Frytkownica
beztluszczowa nie jest
wigczana.

Upewnij sie, ze frytkownica jest podigczona.

Docisnij kosze, aby prawidfowo umiescic je we frytkownicy bezttuszczowej.

Produkty spozywcze
nie sq zupetnie
ugotowane.

Umiesé¢ mniejsze porcje produktow spozywczych w koszach. Jezeli kosze sg
przepetnione, produkty spozywcze bedq niedogotowane.

Zwieksz temperature lub czas obrobki termiczne;.

Produkty spozywcze
nie sq chrupiqce

po smazeniu
beztluszczowym.

Natryskiwanie lub natozenie pedzelkiem niewielkiej ilosci oleju na produkty
spozywcze umozliwia przygotowanie chrupkich potraw (patrz Wskazéwki na
temat gotowania na stronie 12).

Frytki nie sq smazone
prawidiowo.

Zobacz Frytki (strona 12).

Kosze nie zostaty
prawidiowo wsunigte
do frytkownicy
beztluszczowej.

Upewnij sie, ze kosze nie sg przepetnione produktami spozywczymi.

Biaty dym lub para
wydostaje sig

Z frytkownicy bezttuszczowej moze wydostawac sie biaty dym lub para,
zwtaszcza gdy jest uzywana pierwszy raz. Nie oznacza to, ze wystgpita
usterka.

Upewnij sig, ze kosze i wnetrze frytkownicy bezttuszczowej sq prawidtowo
oczyszczone i nie sqg zatfuszczone.

;:;ﬁh:‘z’tv::fxej. Podczas obrébki termicznej tlustych produktow spozywczych olej gro-
madzi sie pod podstawkami do opiekania. Ten olej powoduje powstawa-
nie biatego dymu, a temperatura koszy moze by¢ wyzsza niz zazwyczaj.
Nie oznacza to, ze wystgpita usterka, i nie powinno wptywac na obrobke
termiczng produktéow spozywczych. Obchodz sie z koszami ostroznie.

Ciemny dym Natychmiast odigcz frytkownice bezt.}uszczowq. Ci_emny dym oznacza,

wydostaje sig ze produkty_spozywcze ulegty _spolemu_ lub wystqp\to_ usterka obvv_odu.

2 frytkownicy Przed wyjeciem kgszy pqczekOJ na zanik dymu._JeZeM Przyczynq nie byto

beztluszezowe). spalenie produktéw spozywczych, skontaktu;j sie z regionalng pomocq

technicznq dla klientéw (patrz strona 18).

Wyswietla sie kod
btedu ,E01/E24"

W monitorze temperatury jest przerwany obwdd. Skontaktuj sie z regionalng
pomocq techniczng dla klientéw (patrz strona 18).

Wyswietla sie kod
btedu ,E02/E25"

W monitorze temperatury nastgpito zwarcie obwodu. Skontaktuj sie z regio-
nalng pomocq technicznq dla klientéw (patrz strona 18).

Wyswietla sie kod
btedu ,E03/E28"

Zabezpieczenie przed przegrzaniem frytkownicy bezttuszczowej zostato
aktywowane. Wytgcz i odigcez frytkownice bezttuszczowq i poczekaj na jej
zupetne ochtodzenie. Jezeli na wyswietlaczu w dalszym ciggu widnieje ,E03/
E28", skontaktuyj sie z regionalng pomocq techniczng dla klientéw (patrz

strona 18).

Wyswietla sie kod
btedu ,E12/E30"

Wystgpita awaria napedu DC. Skontaktuj sie z regionalng pomocgq technicz-
nq dla klientow
(patrz strona 18).

Jezeli problem nie zostat wymieniony powyzej, skontaktuj sie z regionalng pomocq

techniczng dla klientéw (patrz strona 18).
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Deklaracja zgodnosci

Firma VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. niniej-
szym deklaruje, ze ten produkt jest zgodny

z podstawowymi wymaganiami i zaleceniami
okreslonymi w dyrektywie 2014/53/EU, obowig-
zujgcych w Wielkiej Brytanii rozporzgdzeniach
z 2017 roku dotyczgeych urzgdzen radiowych
oraz innych dyrektywach obowigzujgcych

w UE i Wielkiej Brytanii. Deklaracja zgodnosci
jest dostepna w nastepujgcej witrynie inter-
netowej:
https://wwwyvesync.com/legal/compliance/
euukdoc

Urzgdzenie powinno by¢ ustawione i obstugi-
wane w odlegtosci co najmniej 20 cm miedzy
grzejnikiem a ciatem uzytkownika. Niniejszy
nadajnik nie moze znajdowac sie w tym sa-
mym miejscu lub dziata¢ wraz z dowolng inng
antenq lub nadajnikiem.

Producent:
Firma VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapore

Znaki towarowe

Google, Android i Google Play sg znakami
towarowymi firmy Google LLC.

App Store® jest znakiem towarowym firmy
Apple Inc.

Wi-Fi jest zastrzezonym znakiem towarowym
stowarzyszenia Wi-Fi Alliance®.

iOS jest zastrzezonym znakiem towarowym
firmy Cisco Systems, Inc. i/lub jej podmiotow
stowarzyszonych w Stanach Zjednoczonych

i niektorych innych krajach.

Znak stowny i logo Bluetooth® sq zastrzezonymi
znakami towarowymi firmy Bluetooth SIG, Inc.,
uzywanymi przez firme VESYNC (SINGAPORE)
PTE. LTD. na podstawie licencji. Inne znaki
towarowe i nazwy handlowe nalezg do odpo-
wiednich wiascicieli.

Ograniczona gwarancja na produkt COSORI

Inteligentna
dwukomorowa
frytkownica
bezttuszczowa Cosori
ICONIC™ 8,6 litra

Nazwa produktu

Model CAF-SEQ01S-CEU

Zdecydowanie zalecamy zanotowanie iden-
tyfikatora zamowienia i daty zakupu.

Identyfikator
zaméwienia

Data zakupu

JVESYNC" jest nazwq handlowq uzywanqg w
niniejszym dokumencie dla dostawcow gwa-
rancji. W przypadku produktow sprzedawa-
nych bezposrednio w Stanach Zjednoczonych
gwarancja jest udzielana przez firme AROVAST
CORPORATION. W przypadku produktow sprze-
dawanych bezposrednio w krajach cztonkow-
skich UE gwarancja jest udzielana przez firme
ETEKCITY GMBH. Nazwa ,VESYNC” jest uzywana
wytqcznie w celach informacyjnych i nie zmienia
ani nie rozszerza terytorialnych zobowiqzan
gwarancyjnych zadnego z podmiotow.

Pieé (5) lat* ograniczonej klienckiej gwarancji na
produkt na frytkownice bezttuszczowg COSORI
ICONIC

Firma VESYNC gwarantuje, ze urzqdzenie pod-
stawowe frytkownicy bezttuszczowej bedzie
wolne od wad materiatowych i wykonawczych
przez pie¢ (5) lat od daty pierwotnego zakupu.
Urzgdzenie podstawowe nie obejmuje koszy,
podstawek do opiekania i silikonowych stopek.
Niniejsza gwarancja ma zastosowanie wy-
tgcznie w regionie pierwotnego zakupu i tylko
wtedy, gdy produkt jest uzywany prawidfowo,
zgodnie z dostarczonymi instrukcjami.

* Niniejsza gwarancja nie ma wptywu na
jakiekolwiek ustawowe prawa wynikajgce

z obowigzujgcych przepiséw dotyczgcych
ochrony konsumentéw w danym regionie, a

w razie potrzeby okres gwarancyjny zostanie
przedtuzony zgodnie z takimi przepisami.
Uprawnienia wynikajgce z ograniczonej gwarancji
W wyzej wymienionym okresie gwarancyjnym
firma VESYNC moze, wedtug wiasnego uznania,
(i) dokonac¢ zwrotu pieniedzy, (i) naprawi¢ wady
materiatowe lub wykonawcze Iub (i) wymieni¢
produkt na taki sam lub o wiekszej wartosci.

Zakres gwarancji

Niniejsza gwarancja ma zastosowanie wytgcznie
do pierwotnego nabywcy i nie moze zostac
przeniesiona na pozniejszych wiascicieli, nawet
jesli produkt zostanie odsprzedany w okresie
gwarancyjnym. Aby ubiegac sie o $wiadczenia
gwarancyjne, pierwotny nabywca musi przed-
stawi¢ dowod wady i date zakupu.



Wykluczenie nieautoryzowanych dystrybutoréw
lub sprzedawcéw.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje produktow za-
kupionych od nieautoryzowanych sprzedawcow.
Ma ona zastosowanie wytgcznie do zakupdw u
autoryzowanych dystrybutorow, ktérzy przestrze-
gajqg standardéw jakosci firmy VESYNC. Produkty
pochodzgce od nieautoryzowanych sprzedaw-
cow mogg by¢ podrobione, uzywane, wadliwe
lub nieodpowiednie dla danego kraju. Aby
zapewni¢ autentycznosc i ochrong gwarancyjng,
nalezy kupowa¢ wytgcznie od firmy VESYNC lub
jej autoryzowanych dystrybutoréw.

Jesli brak pewnosci odnosnie do sprzedawcy
lub istnieje podejrzenie, ze dokonano zakupu u
nieautoryzowanego zrédta, nalezy skontakto-
wac sie z regionalng pomocg techniczng dla
klientow.

Uszkodzenia, defekty i okolicznosci wykluczone
z zakresu gwarancji

- Kosze, podstawki do opiekania i silikonowe
stopki sq objete roczng (1) ograniczonqg
gwarancjq konsumenta na produkt dla
klienta od daty zakupu frytkownicy bez-
tluszczowej ICONIC.

- Normalne zuzycie, w tym czesci, ktére z cza-
sem ulegajg naturalnemu uszkodzeniu.

- Zmieniony lub nieczytelny dowdd zakupu.

- Zmienione, usuniete lub nieczytelne numery
modelu, numery seryjne lub kody daty
produkciji.

- Produkty, ktore zostaty zmodyfikowane w
stosunku do ich oryginalnego stanu.

- Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzega-
niem instrukcji obstugi.

- Uszkodzenia spowodowane uzyciem
niezatwierdzonych akcesoriéw lub urzgdzen
peryferyjnych.

- Uszkodzenia spowodowane wypadkami,
niewtasciwym uzytkowaniem, naduzywaniem
lub nieprawidfowq konserwacjq.

- Naprawy lub ustugi wykonane przez nieau-
toryzowanych dostawcow lub podmiot inny
niz firma VESYNC.

- Uszkodzenia spowodowane uzytkowaniem
komercyjnym, wynajmem lub niezamierzo-
nym uzyciem.

- Uszkodzenia spowodowane przez zwierzeta,
wytadowania atmosferyczne, nieprawidtowe
napiecie, pozar, kleski zywiotowe, transport
lub nadmierne uzytkowanie zmywarki.

- Wszelkie szkody przypadkowe lub wtorne, w
tym szkody posrednie, tymczasowa utrata
mozliwosci korzystania lub powigzane
wydatki biezgce.

- Uszkodzenia lub wady przekraczajgce pier-
wotny koszt produktu.

Procedura egzekwowania uprawnien wynikajg-
cych z ograniczonej gwarancji:

1. Upewnij sig, ze produkt jest nadal objety
okresem gwarancyjnym.

2. Przygotuj kopie faktury, identyfikator zamo-
wienia lub dowod zakupu.

3. Zachowaj produkt — nie utylizuj go przed
skontaktowaniem sie z nami.

4. Skontaktuj sie z regionalng pomocg tech-
niczng dla klientéw w zaleznosci od regionu
pierwotnego zakupu.

5. Jedli wniosek zostanie zatwierdzony, zwrde
produkt wraz z kopiqg faktury i identyfika-
torem zamaoéwienia. Ustuga gwarancyjna
jest dostepna tylko w regionie pierwotnego
zakupu i moze sie rozni¢ w zaleznosci od
lokalizaciji.

Jedyny i wylgczny srodek odszkodowawczy.

NINIEJSZA OGRANICZONA GWARANCJA JEST
JEDYNA ODPOWIEDZIALNOSCIA FIRMY VESYNC

| JEDYNYM ROZWIAZANIEM W PRZYPADKU
JAKICHKOLWIEK PROBLEMOW Z PRODUKTEM
LUB ROSZCZEN GWARANCYJNYCH. ZASTEPUJE
WSZYSTKIE INNE GWARANCJE. ZADEN PRACOW-
NIK FIRMY VESYNC ANI ZADEN INNY PODMIOT NIE
SA UPOWAZNIONE DO OFEROWANIA DODATKO-
WYCH GWARANCJI WYKRACZAJACYCH POZA
TO, CO ZOSTALO NINIEJSZYM OKRESLONE.

Zastrzezenie dotyczqce ograniczonych gwarancii.

W NAJSZERSZYM ZAKRESIE DOZWOLONYM
PRZEZ PRAWO, Z WYJATKIEM GWARANCJI
OKRESLONYCH W NINIEJSZYCH ZASADACH,
PRODUKTY FIRMY VESYNC SA SPRZEDAWANE W
STANIE, W JAKIM SIE ZNAJDUJA. FIRMA VESYNC
ZRZEKA SIE WSZELKICH INNYCH GWARANCJI,
WYRAZNYCH LUB DOROZUMIANYCH, W TYM
MIEDZY INNYMI GWARANCJI PRZYDATNOSCI
HANDLOWEJ, NIENARUSZANIA PRAW | PRZYDAT-
NOSCI DO OKRESLONEGO CELU.

OGRANICZENIA ODPOWIEDZIALNOSCI.

W NAJSZERSZYM ZAKRESIE DOZWOLONYM
PRZEZ PRAWO FIRMA VESYNC, JEJ PODMIOTY
STOWARZYSZONE ORAZ ICH PRACOWNICY,
AGENCI LUB DYREKTORZY NIE PONOSZA ODPO-
WIEDZIALNOSCI ZA:

(A) SZKODY PRZEKRACZAJACEJ CENE ZAKUPU
PRODUKTU LUB

(B) STRATY POSREDNIE, SPECJALNE, PRZYPAD-
KOWE LUB WYNIKOWE ALBO ODSZKODOWANIA
KARNE, NAWET JEZELI FIRMA VESYNC BYLA
SWIADOMA PRAWDOPODOBIENSTWA WYSTA-
PIENIA TAKICH STRAT.

17
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ODPOWIEDZIALNOSC FIRMY VESYNC NIGDY
NIE PRZEKROCZY KWOTY ZAPLACONEJ PRZEZ
UZYTKOWNIKA ZA WADLIWY PRODUKT | FIRMA
VESYNC NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA
JAKIEKOLWIEK SZKODY WYNIKOWE, PRZYPAD-
KOWE, SPECJALNE LUB KARNE, BEZPOSREDNIE
LUB POSREDNIE.

7 WYJATKIEM PRZYPADKOW OKRESLONYCH W
NINIEJSZEJ GWARANCJI, FIRMA VESYNC NIE
PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA JAKIEKOLWIEK
KOSZTY ZWIAZANE Z WYMIANA LUB NAPRAWA
PRODUKTOW, W TYM KOSZTY ROBOCIZNY, MON-
TAZU LUB DEMONTAZU PRODUKTU.

INNE UPRAWNIENIA UZYTKOWNIKA

NIEKTORE JURYSDYKCJE NIE ZEZWALAJA NA

(1) WYEACZENIE GWARANCJI DOROZUMIANYCH,
(2) OGRANICZENIA CZASU TRWANIA GWARAN-
CJI DOROZUMIANYCH LUB (3) WYLACZENIE

LUB OGRANICZENIE SZKOD PRZYPADKOWYCH
LUB WYNIKOWYCH. W TAKICH PRZYPADKACH
ZASTRZEZENIA ZAWARTE W NINIEJSZYCH ZA-
SADACH MOGA NIE MIEC ZASTOSOWANIA DO
UZYTKOWNIKA. UZYTKOWNIKOWI PRZYSEUGUJA
JEDYNIE DOROZUMIANE GWARANCJE WYMA-
GANE PRZEZ OBOWIAZUJACE PRAWO.
OGRANICZENIA GWARANCJI, ODPOWIEDZIAL-
NOSCI | SRODKOW ODSZKODOWAWCZYCH
OBOWIAZUJA W PEENYM ZAKRESIE DOZWOLONYM
PRZEZ PRAWO.

Z NINIEJSZEJ OGRANICZONEJ GWARANCJI
WYNIKAJA OKRESLONE UPRAWNIENIA, JEDNAK
UZYTKOWNIK MOZE MIEC INNE PRAWA W DANEJ
JURYSDYKCJI. NALEZY ZAPOZNAC SIE Z LO-
KALNYMI PRZEPISAMI, ABY W PEENI ZROZUMIEC
SWOJE PRAWA.

TYLKO MIESZKANCY STANU KALIFORNIA:
Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu pierwot-
nej daty dostawy lub odbioru.

ZMIANY NINIEJSZYCH POSTANOWIEN

Warunki i dostepnos¢ niniejszej gwarancji mogg
zosta¢ zaktualizowane w dowolnym momencie,
ale wszelkie zmiany nie bedq miaty zastosowa-
nia do wczesniejszych roszczen.

Regionalna pomoc
techniczna dla klientow

W przypadku pytan lub wagtpliwosci
dotyczgceych zakupionego nowego
produktu nalezy kontaktowac sie

z naszym regionalnym zespotem pomocy
technicznej dla klientow.

Region E-mail*

United States support@cosori.com

United Kingdom  [support.uk@cosoricom

France support.fracosori.com

Deutschland support.de@cosoricom

[talia support.it@cosoricom

Espana support.es@cosori.com

Europa (ogdinie) [support.eu@cosoricom

Sprzedaz
detaliczna w UE

support.europe@cosori.com

* Przed skontaktowaniem sie z regional-
nym dziatem pomocy technicznej dla
klientow nalezy przygotowac identyfika-
tor zamowienia i fakture.

Arovast Corporation
Adres biura: 1775 Flight Way, Suite 150,
Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH
Adres biura: 3rd Floor, Niederkasseler
Lohweg 189 40547 Dusseldorf, Niemcy

Dystrybutor:

JPK Trading Sp. z o.0.

Obroncow Tobruku 23/36, 01-494 War-
szawa Polska

Dostep do danych w UE

Podczas korzystania z aplikacji VeSync w celu
podigczenia produktu, aplikacja moze generowad
dane. W razie potrzeby uzytkownik moze uzyskac
dostep do tych danych, odzyska¢ je lub usungé.
Wiecej informacji mozna znalez¢ na stronie:




Innhold

Pakkens innhold

Spesifikasjoner

Viktige sikkerhetstiltak og -advarsler
VeSync-appkonfigurasjon

Bli kjent med din smarte airfryer

For forste bruk

Bruke dine smarte airfryer

Feilsaking

COSORI begrenset produktgaranti
Regional kundestotte

Pakkens innhold

1 x Cosori ICONIC™ Dual
8,6 | smart airfryer

X sprorist

% pbrukerh&ndbok

x hurtigstartveiledning
x kokebok

— = = N

Spesifikasjoner

Modell

Stremforsyning

Nominell stram

Kapasitet

Temperatur-
omrdde

Tidsramme

Mail (inkludert
h&ndtak, L x
B xH)

Mail
(ekskludert
hdndtak, L x
BxH)

Vekt

Stremforbruk i
av-modus

Stremforbruk
i nettverkstil-
koblet stand-
by-modus

Wi-Fi-fre-
kvensomrdde

Bluetooth-fre-
kvensomréde

CAF-SEQ01S-CEU

AC 220-240V,
50/60 Hz

2700 W

86|
(nok til 3-6 personer)

30-230°C /
90-450 °F
Tmin—24t

402 x 440 x295¢cm /
15,8 x 173 x 11,6 tommer

325x440x%x295¢cm /
12,8 x 173 x 1,6 tommer

98kg /216 1b

<0,5W

<20W

24122472 MHz
<20 dBm (E.LR.P)

2402-2480 MHz
<10 dBm (E..RP)



LES OG TA VARE PA DISSE
INSTRUKSJONENE

Viktige sikkerhetstiltak og -advarsler

Felg grunnleggende sikkerhetsforanstaltninger nér du bruker

airfryeren. Les alle instruksjonene.

VIKTIGE SIKKERHETSPUNKTER

ADVARSEL, VARM: Etter

at matlagingen er ferdig,
ma du ikke ta pd de ytre
overflatene til the airfryeren
i 30 minutter, da de kan
vaoere varme.

« lkke bergr varme
overflater. Bruk
h&ndtakene.

« Veer forsiktig ndr du snur
kurvene etter tilberedning,
ettersom de varme
spreristene kan falle ut og
utgjere en sikkerhetsrisiko.

« Sett sproristen godt inn
i kurven for & redusere
risikoen for at den faller ut.

« lkke blokker noen
ventilasjons&pninger.
Varm damp slippes ut
gjennom &pningene. Hold
hender og ansikt borte fra
dpningene.

« Bruk alltid et
kjokkenredskap for & fierne
varm mat forsiktig.

GENERELL SIKKERHET

« For & beskytte mot elektrisk
stet, mé ikke airfryerhuset,
ledningen eller stapselet senkes
i vann eller andre voesker.

« Noye tilsyn er nedvendig nér
et apparat brukes av eller i
ncerheten av barn. Koble fra
n&r den ikke er i bruk eller
for rengjering. La enheten
avkjeles fer du setter pd eller
tar av deler.

+ lkke bruk noen apparater som
har skadet ledning eller stepsel,
etter funksjonsfeil med apparatet
eller dersom det har blitt skadet
p& noen mdéte. Lever apparatet
til ncermeste autoriserte
servicesenter for inspeksjon,
reparasjon eller justering. Kontakt
regional kundestette (se side 18).

« Ikke bruk airfryeren hvis den er

skadet eller ikke fungerer som
den skal, eller hvis ledningen
eller stapselet er skadet. Kontakt
regional kundestette (se side 18).



« Bruk av tilbeher anbefales
ikke av Cosori og kan fere til
skader.

« Ikke bruk utendars.

« lkke plasser airfryeren eller
noen av dens deler pé& en
komfyr, i ncerheten av gass-
eller elektriske brennere eller
I en oppvarmet ovn.

« Voer sveert forsiktig nér
du fjerner kurvene og
sproristene eller h&indterer
varmt fett.

« Plasser alltid spreristene
og innerkurvene pd en
varmebestandig overflate
etter at de er tatt ut av
airfryeren .

« lkke lkke rengjer
med metallskrubber.
Metallfragmenter kan lasne
fra svampen og komme i
kontakt med elektriske deler,
noe som kan fere til elektrisk
stot.

« Ikke plasser noe pd toppen
av airfryeren. Ikke lagre noe
P& innsiden av airfryeren.

« Denne airfryeren kan brukes
av barn fra 8 &r og personer
med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale
evner eller manglende
erfaring og kunnskap hvis de
er under tilsyn eller hvis de
har f&tt opploering i sikker
bruk av airfryeren og forstér

hvilke mulige farer dette
innebcerer.

« lkke la barn rengjere eller
utfere vedlikehold pé&
airfryeren, med mindre de
er eldre enn 8 &r og under
tilsyn.

« Barn mé holdes under
oppsyn for & forhindre at de
leker med airfryeren.

« Denne airfryeren er ikke
beregnet pd& bruk med en
ekstern tidtaker eller et
separat fjernkontrollsystem.

« For & frakoble, vris en
kontroller til «av», fiern
deretter stgpselet fra
stikkontakten.

« lkke bruk airfryeren til andre
formdl enn tiltenkt bruk.

« Service md kun utferes av en
autorisert servicerepresentant.
Kontakt regional kundestotte
(se side 18).

« Se Stell og vedlikehold
(side 14) for instruksjoner om
rengjering av tilbehor

« Ikke for kommersielt bruk.
Kun for husholdningsboruk.

« En airfryer fungerer kun med
varmluft. Fyll aldri kurven
med olje eller fett.

« Bruk aldri airfryeren uten at
kurven(e) er p& plass.



Sikkerhetsinformasjon (forts.)

UNDER AIRFRYING

« En airfryer fungerer kun med
varmluft. Fyll aldri kurven med
olje eller fett.

« Bruk aldri airfryeren uten at
kurvene er pd plass.

« Ikke legg for store matvarer
eller metallredskaper i
airfryeren, siden dette kan fore
til brann eller risiko for elektrisk
stot.

« Ikke overfyll kurvene. For store
matmengder kan komme |
kontakt med varmeelementene
0g utgjere en brannfare.

« Ikke berar tilbeher (inkludert

spreristene) under eller rett etter

bruk.

« Ikke plasser papir, papp, plast
som ikke tdler varme, eller
lignende materialer i airfryeren.

« Legg aldri bake- eller matpapir
i airfryeren uten mat pé toppen.

Luftsirkulasjonen kan f& papiret
til & lefte seg og komme i

kontakt med varmeelementene.

« Hvis du bruker aluminiumsfolie i

kurvene, m& du serge for at den

ikke bergrer varmeelementene,
siden dette kan fare til
overoppheting og brannfare.

« Bruk alltid varmebestandige
beholdere. Vicer sveert forsiktig

hvis du bruker beholdere som
ikke er av metall eller glass.

For & redusere brannrisikoen
md& du holde airfryeren unna
brennbare materialer (gardiner,
duker osv.). Bruk airfryeren pé en
flat, stabil og varmebestandig
overflate, borte fra varmekilder
eller vaesker.

SI& av og trekk ut stepselet
umiddelbart hvis du ser

mark rayk komme ut. Hvit

royk er normalt og skyldes
oppvarmet fett eller sprut fra
mat, men mark reyk betyr at
maten brenner eller at det er
et elektrisk problem. Vent til
royken har forsvunnet fer du tar
ut kurvene. Kontakt regional
kundestatte (se side 18) hvis
darsaken ikke var brent mat.
Trykk p& (O én gang for & sl
av airfryeren. Skjermen viser
STANDBY, () forblir oransje og
alle andre knapper slés av.
Ikke forlat airfryeren uten tilsyn
mens den er i bruk.

Ikke bruk AIR FRY- eller STEKE-
stekefunksjonene for tynn, lett
mat. Luftsirkulasjon kan fere til
at maten lefter seg og berarer
varmespiralene.



STROM OG LEDNING

« Sl& av airfryeren fer du trekker
ut stopselet fra stikkontakten.

« For & koble fra, tar du tak i
stopselet og trekker det ut
av stikkontakten. Dra aldri |
stromledningen.

. Ikke la stremledningen (eller
en skjoteledning) henge
over kanten av bordet eller
benken, eller bergre varme
overflater.

« Bruk aldri en stikkontakt
under benkeplaten nér du
kobler til airfryeren.

« Bruk alltid en jordet
stikkontakt. Endre ikke
stopselet p& noen som helst
mdate.

« Airfryeren skal kun brukes
med 220-240 V, 50/60 Hz
elektriske systemer. lkke
Ikke koble til en annen type
stikkontakt.

« Hold airfryeren og ledningen
utenfor rekkevidde for barn
under 8 ér.

« Hvis stremledningen er skadet,
md den byttes ut av VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. eller
lignende kvalifiserte personer
for & unngd elektrisk stot eller
brannfare. Kontakt regional
kundestette (se side 18).

SKJOTELEDNINGER

« Lange skjgteledninger er

tilgjengelig, og kan benyttes
dersom dette gjeres med
forsiktighet. Dersom det
benyttes en lang skjgteledning:

« Den angitte elektriske
kapasiteten til
skjoteledningen mé veere
minst like hey som den m
elektriske kapasiteten til
airfryeren.

« Ledningen mé& plasseres
slik at den ikke henger over
benkeplate eller bordtopp
hvor den kan bli dratt i av
barn eller fere til snubling.

« Hvis apparatet er
jordet, skal ledninger og
skjeteledninger vcere
jordede ledninger med
tre ledere.

ADVARSEL: @vre service md
kun utferes av en autorisert
servicetekniker.



Sikkerhetsinformasjon (forts.)

ADVARSEL:Gjenstander
merket med folgende
symbol kan bli svaert
varme og ber hdndteres
med forsiktighet.

FORSIKTIG:
Varm overflate.

Overflater
av varmt
metall

Unngd & berare airfryerens
metalloverflater, spesielt varme
omréder, under bruk og 30 mi-
nutter etter at tilberedningen er
fullfert for & unngd brannskader.

Dette symbolet be-
tyr at produktet ikke
mmm KON kastes i hushold-
ningsavfallet, men skal
leveres til et godkjent
mottak for resirkulering.
Riktig avhending og resir-
kulering bidrar til & ta vare
pd& naturens ressurser, men-
neskers helse og miljget.

For & f& mer informasjon om
avhending og resirkulering
av dette produktet, kan du
kontakte de lokale myndig-
hetene, den lokale miljgsta-
sjonen eller butikken der du
kjopte produktet.

Dette produktet overholder
RoHS-kravene.

Dette produktet overholder
kravene i Direktiv 2011/65/
EU, restriksjoner for bruk

av visse farlige stoffer i
forskrifter for elektrisk og
elektronisk utstyr 2012,
inkludert alle oppdateringer,
ndr det gjelder bruk av visse
farlige stoffer i elektrisk og
elektronisk utstyr.

TA VARE PA DIS-
SE INSTRUKSJO-
NENE



VeSync-appkonfigurasjon

Merk:

« VeSync-appen forbedres kontinuerlig
og kan endre seg over tid. Felg
instruksjonene i appen hvis det er
forskjeller.

« Krever enhet for & kjere app, Wi-Fi
eller mobildata, og iOS versjon 15 eller
Android versjon 8 (eller nyere). Standard
data- og meldingspriser kan gjelde.
Registrering er nedvendig.

1. For & laste ned VeSync-appen,
skanner du QR-koden eller sagker etter
«VeSync» i Apple App Store® eller
Google Play Store.

Germon
>’ Google Play

Merk: Android™-brukere velger
«Allow» (Tillat) for & bruke VeSync.

2. Apne VeSync-appen. Trykk pé& Log
In (Logg pd) hvis du allerede har en
konto. Trykk p& Sign Up (Registrering)
for & opprette en ny konto.

Merk: Med en VeSync-konto kan du ogsd la
familie og venner kontrollere airfryeren.

3. Koble til smartairfryeren for & g&innii
sammenkoblingsmodus.
4. Trykk p& + og velg din airfryer.

5. Felg instruksjonene i appen for &
konfigurere airfryeren.

Merk:
« Du kan endre navn og ikon n&r som helst
ved & gad til skiermen for smart airfryer
og trykke pd& @

FRAKOBLING FRA WI-FI

« For & koble fra Wi-Fi, trykker du
pd& og holder inne Oi15 sekunder
til Wi-Fi-indikatoren slé&s av.
Dette gjenoppretter airfryerens
standardinnstillinger og kobler den fra
VeSync-appen.

« For & koble til igjen, felger du
instruksjonene i VeSync-appen for &
legge til en enhet.

VeSync-appfunksjoner

VeSync-appen lar deg f& tilgang til flere
smarte airfryer-funksjoner, inkludert de
som er oppfert nedenfor.

FJERNKONTROLL

« Alle smarte airfryer-funksjoner kan
styres eksternt, bortsett fra & starte
tilberedningen (for & overholde UL-
sikkerhetsforskrifter).

« Tilberedningsprosessen kan overvékes
pd& avstand.

OPPSKRIFTER | APPEN

« Forhd&ndsprogrammerte oppskrifter
laget av Cosoris egne kokker
er tilgjengelige i appen. Disse
oppskriftene stiller automatisk inn
anbefalt tid og temperatur.

« Lag og lagre egne oppskrifter.

Merk: \leSync-appen oppdateres kontinuerlig,
og funksjonaliteten utvides over tid.



Bli kjent med din smarte airfryer

Din smarte airfryer bruker likestramsmotorer som varmer opp airfryeren raskere. Den gir
neyaktig luftstrem og variabel viftehastighet, slik at maten tilberedes akkurat slik du ensker.

Merk:
« Ikke forsok & Gpne toppen av airfryeren. Dette er ikke et lokk.
« Kurven er laget av rustfritt st&l med klebefritt, keramisk belegg.

AIRFRYER-DIAGRAM [FIGUR 1.1]

1. Kontrollpanel 6. Venstre kurv (sone v)

2. Sprorister 7. Hoyre kurv (sone h)

3. Silikonstoppere 8. Varmeelementer

4. Kurvutlgserknapp 9. Luftuttak

5. Kurvhd&ndtak 10. Stremledning
Visningsdiagram

Merk: N&r du trykker p& en knapp for & bruke en funksjon, blir den oransje for & vise at den er valgt.

KONTROLLPANEL [FIGUR 1.2]

A. Ok/reduser temperaturen E. Velg sone v og sone h
B. @k/reduser tid F. MATCHE tilberedning
C. P&/av G. SYNKE tilberedning
D. Start/pause H. Tilberedningsfunksjoner
SKJERM [FIGUR 1.3]
I. Standbyindikator M. Venstre kurv viftehastighet (1-5)
J.  Wi-Fi-indikator N. Matlagingsstatus heyre kurv
K. Matlagingsstatus venstre kurv 0. Hayre kurv temp/tid
L. Venstre kurv temp/tid P. Hoyre kurv viftehastighet (1-5)
MELDINGER PA SKJERMEN [FIGUR 1.4]
a. Standby d. Klar
b. Tilberedning e. Kurv fiernet

c. Pauset



For forste bruk

KONFIGURERE

Me

3.

For du begynner mé du ta airfryeren
ut av produktposen. Avhende all
embuallasje fra airfryeren, inkludert
eventuelle midlertidige klistremerker.

Viktig: Ta ut kurvene og kast all
emballasjen p& innsiden. [Figur 2]

. Plasser airfryeren p& en stabil, jevn og

varmebestandig overflate. Hold den

unna omréder som kan skades av varm

luft eller damp (som vegger eller skap).

rk:
La det vaere minst 13 cm /' 5 tommer plass
bak airfryeren. [Figur 3]

La det vaere nok plass foran airfryeren til &

fierne kurvene.

Vask bé&de kurvene og ristene grundig,
enten i oppvaskmaskin eller med en
ikke-slipende svamp.

FORSIKTIG:

4.

6.

Sk&nsom h&ndvask anbefales for &
forlenge levetiden til det keramiske
belegget p& grennsaksskuffen og
kurvenes innside.

Unng& & bruke slipende rengjeringsmidler
pd& kurvene og spreristen. Disse riper eller
skader overflatene.

Hvis du oppdager sprekker eller
avskalling i belegget pd spraristene eller
kurvene, anbefaler vi at de byttes for &
opprettholde ytelsen.

Terk av innsiden og utsiden av
airfryeren med en lett fuktet klut. Tark
med et h&ndkle.

Sett spraristene tilbake i kurvene. Vipp
spreristen for & sette inn den ene siden
forst, og trykk deretter ned pé& den
andre siden.

Sett kurvene inn i airfryeren.

TESTRUNDE

En

testrunde hjelper deg med & bli kjent

med airfryeren, sikrer at den fungerer
som den skal og renser den for eventuelle
rester.

Serg for at airfryerens kurver er tomme,
og koble deretter airfryeren til stram.

Trykk p& AIR FRY, og deretter MATCH.
Skjermen viser "195°C". Juster tiden til
S minutter.

Trykk p& Pl for & begynne.

Né&r den er ferdig piper airfryeren og
skjermen viser «End» (Slutt).

Trykk pé& kurvutleserknappen og fiern

kurven. La kurvene kjgles helt ned i
10-30 minutter.

Merk:

Veer forsiktig nér du snur kurvene

etter tilberedning, ettersom de varme
spreristene kan falle ut og utgjere en
sikkerhetsrisiko.

Ikke skru av kurvhdndtaket fra kurvene.

SILIKONSTOPPERE

Hver sprerist inneholder 4
silikonstoppere laget av matsikkert
materiale. Disse stopperne holder
platen pd plass nederst i kurven.

Nér du legger spraristene i kurvene,
vipper du platen for & sette inn den
ene siden ferst, og trykker deretter ned
pé& den andre siden. [Figur 4]

Hvis du tvinger spraristene feilaktig pd&
plass i kurvene kan fere til skade.

Serg for at barn ikke leker med
silikonstopperne eller svelger dem.



Bruke dine smarte airfryer

Merk:
« lkke plasser noe oppd airfryeren for &
unngé & skade glasskontrollpanelet.

Slik tilpasser du en
matlagingsfunksjon:

[Figur 5] . ) :

« En airfryer er ikke en frityrkoker. Ikke fyll 1. Velg en funksjon og juster tid og
kurvene med olje, stekefett eller annen temperatur med .~ og ~.
voeske. 2. Trykk p& og hold inne ~ eller ~ for

o Veer forsiktig med varm damp nér du tar

i & raskt oke eller redusere tid eller
ut kurvene fra airfryeren.

temperatur.

TILBEREDNINGSFUNKSJONER Merk: Viftehastigheten kan ikke tilpasses.
Bruk av tilberedningsfunksjonen er

den enkleste méten & tilberede.
Funksjonene er programmert med ideell

Slik tilbakestilles alle

tilberedningsfunksjoner:

10

tid, temperatur og viftehastighet for
tilberedning av bestemte matvarer. Tid og
temperatur for alle tilberedningsfunksjoner

kan justeres.

TILBEREDNINGSTABELL

Trykk p& og hold inne (Vi 15 sekunder.

Funksjon Star;)de?;ctiutrem- Standard tid Tempférc;’:irom- ‘ Tidsramme Vitfitge::ts-
AR ES; s 195°C / 385 °F 10 min %gaig;?l:/ 1-60 min 5
ROAST (Steke) | 220°C/425°F 12 min 1;253%C"F/ 1-60 min 5
GRILL (Grille) 230°C / 450 °F 5 min 2(3)86 _ZzgoogF/ 1-30 min 5
Ri“:;;&fj:)”' 200°C / 390 °F 5 min 1?862250%/ 1-60 min 4
BAKE (Bake) 165°C / 330 °F 20 min ﬁggfig;ﬁg 1-60 min 3
DRY (Torke) 55°C / 135°F 6t %50'_95(;5 /F 15 min-24 t 2
pROV%ZgHe' 30°C /90 °F 60 min 330__41?5?F/ 15 min-12t 1

Merk: Resultatene kan variere. Tid og temperatur for alle tilberedningsfunksjoner kan justeres. For &
gd tilbake til standardinnstillingene, trykker du p& og holder inne tilberedningsfunksjonens knapp pd&

skjermen.



TILBEREDNING MED EN KURV

1. Sett spreristene tilbake i kurvene.
Spreristen lar overfledig olje dryppe
ned til bunnen av kurven.

2. Trykk p& O og deretter (O eller ®) for &
velge en kurv.

3. Velg en tilberedningsfunksjon.

Merk: Tilberedningsfunksjoner er programmert
med ideell tid og temperatur for & tilberede
bestemte mattyper.

4. Endre eventuelt temperatur og tid
ved & trykke p& ~ eller ~~. Du kan
gjore dette n&r som helst under
tilberedningen.

Merk: Hold inne .~ eller ~~ for & oke eller
redusere tiden eller temperaturen raskt.

5. Trykk p& Pl for & begynne
tilberedningen.

6. Airfryeren piper 3 ganger nér den er
ferdig. Skjermen viser «Slutt».

7. Veer forsiktig med varm damp nér du
tar ut kurven fra airfryeren. Bruk en tang
eller varmebestandige redskaper for &
ta maten ut av kurven.

8. La det kjgle seg ned fer du rengjer.

FORSIKTIG:

« Den varme grennsaksskuffen kan falle ut
ndr du snur kurven.

« Sorg for at kurven stér pd en jevn overflate.

e \Veer forsiktig med varmt fett eller olje som
kan samle seg i bunnen av kurven. For
& unngd sprut tapper du ut oljen fer du
setter kurven tilbake p& plass.

TILBEREDNING MED TO KURVER

Bruk begge frityrgrytens kurver til &
tilberede forskjellige matvarer samtidig.
Venstre kurv og hayre kurv kan styres
uavhengig av hverandre.

1. Sett spreristene tilbake i kurvene.
Spreristen lar overfladig olje dryppe
ned til bunnen av kurven.

2. Trykk p& O og deretter () for & velge
den venstre kurven.

3. Velg en tilberedningsfunksjon.

Merk: Tilberedningsfunksjoner er programmert
med ideell tid og temperatur for & tilberede
bestemte mattyper.

4. Endre eventuelt temperatur og tid
ved & trykke p& ~ eller ~~. Du kan
gjere dette nér som helst under
tilberedningen.

Merk: Hold inne -~ eller ~ for & ke eller

redusere tiden eller temperaturen raskt.

5. Trykk p& (®) for & velge den heyre
kurven.

6. Velg en tilberedningsfunksjon og juster
temperatur og tid hvis nedvendig.

7. Trykk p& Pl for & starte tilberedningen
med begge kurvene.

Merk:

« For & sette matlagingen p& pause velger
du venstre eller hayre kurvknapp, og trykker
deretter p& P||

» Hvis du fjerner den ene kurven under
tilberedningen, vil oppvarmingen av den
siden ta en pause, og den andre kurven vil
fortsette & koke.

8. Airfryeren piper 3 ganger nér den er
ferdig. Skjermen viser «Slutt».

9. Veer oppmerksom pd varm damp ndr
du tar ut kurvene fra airfryeren. Bruk en
tang eller varmebestandige redskaper
til & ta maten ut av kurvene.

10. La det kjole seg ned for du rengjer.

FORSIKTIG:

« De varme spreristene kan falle ut ndr du
snur kurvene.

e Sorg for at kurvene stdr pd& en jevn
overflate.

« \Ver forsiktig med varmt fett eller olje som
kan samle seg i bunnen av kurvene. For
& unngd sprut tapper du ut oljen fer du
setter kurvene tilbake p& plass.

1
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Bruke den smarte airfryeren (forts.)

MATCH-TILBEREDNING

Matche-funksjonen speiler innstillingene
pd tvers av airfryeren, slik at kurvene i sone
V og sone H tilbereder med samme tid og
temperatur. Dette lar deg tilberede store
mengder samtidig.

1. Trykk p& O og velg en
tilberedningsfunksjon.

2. Trykk p& MATCH.

3. Juster eventuelt tiden og temperaturen
med .~ 0og ~.

4. Trykk pé& Pl for & starte airfrying med
begge kurvene.

Merk: Hvis én eller begge kurvene allerede
tilberedes, vil ikke Matche-funksjonen
fungere.

SYNKE TILBEREDNING

Synke-funksjonen synkroniserer automatisk
begge kurvene for & fullfare tilberedningen
samtidig.

1. Trykk p& 0} og deretter (L) for & velge den
venstre kurven.

2. Velg en tilberedningsfunksjon og juster
innstillingene hvis nedvendig.

3. Trykk p& (®) for & velge den heyre kurven.

4. Velg en tilberedningsfunksjon og juster
innstillingene hvis nedvendig.

5. Trykk p& SYNK.

6. Kurven med den lengste
tilberedningstiden begynner
tilberedningen ferst, mens den
andre kurven med den korteste
tilberedningstiden viser «Hold» p&
displayet. Né&r de gjenveerende tidene for
begge kurvene er like, vil kurven som er
satt p& vent ogsd begynne & tilberedes.

7. Begge kurvene fullferer tilberedningen
samtidig.

FOR A AVBRYTE TILBEREDNING | EN

ENKELT KURV

Trykk og hold p& (L) eller (r) i 3 sekunder
for & avbryte tilberedningen i den kurven.

TILBEREDNINGSTIPS

Overfylling

Hvis kurvene er overfylte, tilberedes maten
ujevnt.

Bruk av olje

» Huvis du tilsetter en liten mengde olje i
maten, blir den spreere. Ikke bruk mer
enn 30 mL / 2 US ss olje.

«  Oljespray er godt egnet for & p&fere
smd& mengder olje jevnt pd alle
matvarer.

Mattips

«  Bruk airfryeren til & steke frossen mat
eller varer som kan bakes i en ovn.

« For & lage kaker, handterte paier eller
mat med fyll eller rere, legger du maten
i en varmebestandig beholder fer du
plasserer den i kurvene.

» Airfrying av fettrik mat ferer til at fett
samles under sprgristen. For & unngd
overfledig reyk under tiloeredningen,
helles fettdryppingen ut etterpd.

« Flytende marinert mat skaper sprut
og overfladig reyk. Terk av disse
matvarene fer airfrying.

« Se tilberedningstabell for & velge den
ideelle tilberedningsfunksjonen for
oppskriften din (side 10).

Pommes frites

« Tilsett 815 ml / 2—1US tbsp med
olje for spreere resultater.

» Nar du lager fries av r& poteter,
legger du ré fries i vann i 15 minutter
for & fijerne stivelse fer steking. Tark
dem godt med et héndkle fer du
tilsetter olje.

o Kutt r& fries mindre for sproere
resultater. Prov & kutte pommes frites
i strimler p& 0,6 x 76 cm / Va- og
3 tommer.



Merk: For flere tips og oppskrifter, kan du se
VeSync-appen og Cosori-nettstedet.

Matvarer som bear kontrolleres

»  Smd& matvarer som er stablet
mé& vanligvis ristes, for eksempel
stekte poteter, pommes frites eller
kyllingstrimler.

« Storre kjottstykker som biffer og
ribbein har godt av & bli snudd for &
sikre jevn bruning.

» Kontroll av bakevarer som kaker og
muffins halvveis i tilberedningen
kan bidra til & unngd over- og
understeking.

FLERE FUNKSJONER

Bytte temperaturenheter

» Trykk og hold inne TEMP .~ og ~~ i
3 sekunder.

« Temperaturenheten endres fra
Celsius til Fahrenheit.

«  Gjenta for & bytte tilbake til Celsius.

Pauser

« Trykk p& Pl for & sette tiloeredning
med to kurver p& pause og tilbered
med én kurv. For & sette én kurv pd&
pause under tilberedning med to
kurver, velger du kurven du vil sette
pé& pause og trykker deretter p& ||
.Nér den er satt p& pause, stopper
airfryeren oppvarmingen og ®
blinker.

e Etter 9 minutter uten aktivitet slér
airfryeren seg av.

» Denne funksjonen lar deg pause
tilberedningen uten & ta ut kurven
fra airfryeren.

» Huvis du fjerner den ene kurven under
tilberedningen, vil oppvarmingen
av den siden ta en pause, og den
andre kurven vil fortsette & koke.

AUTOMATISK GJENOPPTAKELSE AV
TILBEREDNINGEN

e Hvis du trekker ut en kurv, pauser
airfryeren automatisk tilberedningen
av den kurven. Skjermen viser

Cm = ==,

« Nar du setter inn kurven igjen,
gjenopptar airfryeren automatisk
tilberedningen med de tidligere
innstillingene dine.

AUTOMATISK AVSTENGING

Skjermen slés automatisk av etter

9 minutter uten aktivitet nér apparatet
slés pd, settes pd& pause, kurven fiernes
eller matlagingen er ferdig.

Hvis felgende moduser forblir inaktive i
den tilherende varigheten, gér apparatet
inn i «av»-modus ndr det ikke er koblet til

nettverket.(minutter)

Enhet Alle tilberednings- Forvarming
[sle] funksjoner er fullfort eller pause
19 19 19
AUTOMATISK STANDBY

Skjermen slés automatisk av etter

9 minutter uten aktivitet nér apparatet
slés pd, settes p& pause, kurven fiernes
eller matlagingen er ferdig.

Hvis felgende modus forblir inaktive i den

tilherende varigheten, gér apparatet inn

i nettverkstilkoblet standbymodus nér det
ikke er koblet til nettverket.(minutter)

Enhet Alle tilberednings- Forvarming
pd& funksjoner er fullfert eller pause
19 19 9

13
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Stell og vedlikehold

Merk: Rengjer alltid airfryer-kurvene og
spreristene etter hver bruk.

1. Sl& av og trekk ut stepselet til
airfryeren. La den avkjeles helt for
rengjering. Trekk ut kurvene for raskere
avkjeling.

2. Kurvene og spreristene téler
oppvaskmaskin. Du kan ogsé vaske
kurven og spreristen med en ikke-
slipende svamp med varmt vann og et
mildt vaskemiddel.

3. For kabinettet i rustfritt stdl:

a. Terk av utsiden av airfryeren med en
mikrofiberklut eller en poleringsklut
i rustfritt stél for & fierne eventuelle
fingeravtrykk eller merker.

b. For flekker eller misfarging, bruker du
et rengjeringsmiddel for rustfritt stél
med en myk, fuktig klut. Gni forsiktig
langs metallstrukturen for best
resultat.

Merk: Ikke bruk voks, poleringsmiddel,
blekemiddel, stdlull, slipende svamper og
kjemikalier, eller kommersielle stekeovnsrensere
p& airfryeren.

FORSIKTIG: Skdnsom hé&ndvask anbefales for &
forlenge levetiden til det keramiske belegget pd&
grennsaksskuffen og kurvens innside.

« Unngd & bruke metallredskaper og
slipende rengjeringsmidler pd& kurvene
og spreristene. Disse riper eller skader
overflatene.

« Unngd & miste kurvene og spreristene pd&
bakken, samt & sld eller state dem mot
andre harde gjenstander. Dette kan skade
belegget.

« Hvis du oppdager sprekker eller avskalling
i det klebefrie belegget pd spreristen eller
kurven, anbefaler vi at de byttes for &
opprettholde ytelsen.

4. Ved fastsittende fett:

a. Bland 30 g / 2 ss natron og 15 ml /
1ss vannien liten bolle til det blir en
smerbar masse.

b. Bruk en svamp til & fordele massen
pd& kurvene og spreristen og skrubb.
La det virke i 15 minutter fer skylling.

c. Vask kurven med sé&pe og vann fer
bruk.

5. Rengjer innsiden av airfryeren med en
lett fuktet, ikke-slipende svamp eller
klut. Ikke senk den ned i vann. Rengjer
hvis nedvendig varmeelementet for &
fierne matrester. [Figur 6]

6. Tork godt for bruk.

Merk: Serg for at varmeelementet er helt tert for
du slér pd airfryeren.

TILBEHOR

Ekstra og erstatningsutstyr er tilgjengelig
for airfryeren din. Kontakt regional
kundestotte (se side 18) for mer
informasjon.



Feilsoking

Problem Mulig lesning

Airfryeren slér seg ikke pd.

Serg for at airfryeren er koblet til stram.

Skyv kurvene godt pd& plass i airfryeren.

Maten er ikke helt
ferdigkokt.

Plasser mindre porsjoner av maten i kurvene. Hvis kurvene er overfylte,
blir maten underkokt.

@k steketemperaturen eller -tiden.

Maten er ikke spre etter
airfrying.

Spraying eller pensling av en liten mengde olje p& maten kan oke
spreheten (se Tilberedningstips, side 12).

Pommes frites blir ikke riktig
tilberedt.

Se Pommes frites (side 12).

Kurvene glir ikke sikkert inn i
airfryeren.

Serg for at kurvene ikke er overfylt med mat.

Hvit reyk eller damp
kommer ut av airfryeren.

Airfryeren kan avgi noe hvit reyk eller damp ferste gang den brukes
eller under tilberedning. Dette er normailt.

Serg for at kurvene og innsiden av airfryeren er godt rengjort og ikke
tilsmusset med fett.

Tilberedning av fettholdig mat ferer til at olje samler seg under spre-
risten. Denne oljen kan produsere hvit rayk, og kurvene kan bli varmere
enn vanlig. Dette er normalt og skal ikke pdvirke tilberedningen. Hand-
ter kurvene med forsiktighet.

Mork reyk kommer ut av
airfryeren.

Koble umiddelbart fra strammen. Mark reyk betyr at maten brenner
eller at det er et elektrisk problem. Vent til reyken har forsvunnet fer du
tar ut kurvene. Kontakt regional kundestette (se side 18) hvis &rsaken
ikke var brent mat.

Skjermen viser feilkoden
«EO1/E24»

Det er en &pent krets i temperaturmdleren. Kontakt regional kunde-
stotte (se side 18).

Skjermen viser feilkoden
«E02/E25»

Det er en kortsluttet krets i temperaturmdleren. Kontakt regional kun-
destotte (se side 18).

Skjermen viser feilkoden
«E03/E28»

Airfryerens overopphetingsbeskyttelse er aktivert. SI& av og trekk ut
stopselet til airfryeren, og la den avkjeles helt. Kontakt regional kunde-
stotte (se side 18) hvis skjermen fortsetter & vise «<E03/E28>.

Skjermen viser feilkoden
«E12/E30»

Det er en feil med DC-motoren. Kontakt regional kundestotte
(se side 18).

Kontakt regional kundestette (se side 18) hvis problemet ditt ikke er oppfort.

15
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Samsvarserklaering

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. erklcerer her-
ved at dette produktet oppfyller de grunnleg-
gende kravene og andre relevante bestem-
melser i direktiv 2014/53/EU, Storbritannias
radioutstyrsforskrifter fra 2017 og alle andre
gjeldende direktivkrav i EU og Storbritannia.
Den fullstendige samsvarserklceringen finner
du pé: https://wwwyvesync.com/legal/compli-
ance/euukdoc

Dette utstyret md& installeres og betjenes med
en minsteavstand p& 20 cm mellom radiatoren
og kroppen din. Denne senderen mé& ikke plas-
seres sammen med eller anvendes sammen
med en annen antenne eller sender.

Produsent:
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapore

Attribusjoner

Google, Android og Google Play er varemerker
tilherende Google LLC.

App Store® er et varemerke tilherende Apple
Inc.

Wi-Fi er et registrert varemerke tilherende Wi-
Fi Alliance®.

iOS er et registrert varemerke for Cisco Sys-
tems, Inc. og/eller deres tilknyttede selskaper i
USA og enkelte andre land.

Bluetooth®-benevnelsen og -logoene er
registrerte varemerker som eies av Bluetooth
SIG, Inc. og all bruk av slike merker av VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. er under lisens. Andre
varemerker og handelsnavn tilherer deres
respektive eiere.

COSORI begrenset produktgaranti

Cosori ICONIC™ Dual

Produktets navn 8,6 | smart airfryer

Modell CAF-SEQ01S-CEU

Vi anbefaler at du alltid skriver ned bestil-
lings-ID-en og kjepsdatoen til fremtidig
referanse.

Bestillings-ID

Kjepsdato

«VESYNC» er et produktnavn som brukes her
for garantileveranderene. For produkter som
selges direkte | USA, leveres garantien av
AROVAST CORPORATION. For produkter som
selges direkte i EU-medlemsstater, leveres ga-
rantien av ETEKCITY GMBH. «VESYNC» brukes
kun for referanseformdl og endrer eller utvider
ikke de territoriale garantiforpliktelsene til noen
av enhetene.

Fem (5) &rs* begrenset produktgaranti for
COSORI ICONIC-airfryer

VESYNC garanterer at baseenheten pé airfry-
eren din er uten material- og produksjonsfeil

i fem (5) &r fra den opprinnelige kjspsdatoen.
Baseenheten inkluderer ikke kurv, grennsaks-
skuffe og silikonfatter. Denne garantien gjelder
kun i regionen der det opprinnelige kjgpet
ble gjort, og kun hvis produktet brukes riktig i
henhold til de angitte instruksjonene.

*Denne garantien pdvirker ikke noen lov-
festede rettigheter i henhold til gjeldende
forbrukerbeskyttelseslover i din region. Der
det er nedvendig forlenges garantiperioden i
samsvar med slike lover.

Fordelene med din begrensede garanti

I lepet av den ovennevnte garantiperioden
kan VESYNC, etter eget skjonn (i) utstede
refusjon, (i) reparere defekter i materialer eller
utferelse, eller (i) erstatte produktet med et av
samme eller hayere verdi.



Hvem dekkes?

Denne garantien gjelder kun for den opprin-
nelige kjgperen og kan ikke overferes til senere
ejere, selv om produktet videreselges i lopet av
garantiperioden. For & kreve garantiytelser ma
den opprinnelige kjgperen fremlegge bevis pd
defekten og kjepsdatoen.

Se opp for ikke-autoriserte forhandlere og
selgere.

Denne garantien dekker ikke produkter kjopt
fra ikke-autoriserte selgere. Den gjelder kun
kjop fra autoriserte forhandlere som felger
VESYNCs kvalitetsstandarder. Produkter fra
ikke-autoriserte selgere kan vcere forfalskede,
brukte, defekte eller ikke egnet for ditt land. For
& sikre autentisitet og garantidekning, kjep kun
fra VESYNC eller deres autoriserte forhandlere.
Hvis du er usikker p& en selger eller tror du har
kjgpt fra en uautorisert kilde, kan du kontakte
regional kundestotte.

Hva dekkes ikke?

- Kurvene, spreristene og silikonfattene er
kvalifisert for en begrenset forbrukerga-
ranti p& ett (1) &r fra den opprinnelige
kjopsdatoen for ICONIC-airfryer.

- Normal slitasje, inkludert deler som naturlig
slites ut over tid.

- Endret eller uleselig kjgpsbevis.

- Endrede, fiernede eller uleselige modell-
numre, serienumre eller produksjonsda-
tokoder.

- Produkter som er endret fra sin opprinne-
lige tilstand.

- Skade som felge av at instruksjonene i
brukerh&ndboken ikke er fulgt.

- Skade fordrsaket av bruk av ikke-godkjent
tilbeher eller periferiutstyr.

- Skade som felge av ulykker, feilbruk, mis-
bruk eller feil vedlikehold.

- Reparasjoner eller tjenester utfert av
uautoriserte leveranderer eller andre enn
VESYNC.

- Skade fra kommersiell, utleie- eller utilsik-
tet bruk.

- Skade for&rsaket av dyr, lynnedslag,
unormal spenning, brann, naturkatastrofer,
transport eller overdreven bruk av opp-
vaskmaskin.

- Eventuelle tilfeldige skader eller falgeska-
der, inkludert indirekte skade, midlertidig
tap av bruk eller relaterte utgifter.

- Skader eller defekter som overstiger pro-
duktets opprinnelige kostnad.

5 enkle trinn for & gjere krav pd begrenset

garantiservice:

1. Bekreft at produktet fortsatt er innenfor
garantiperioden.

2. Haen kopi av fakturaen, ordre-ID-en eller
kjopsbeviset.

3. Behold produktet. lkke avhende det for du
kontakter oss.

4. Kontakt regional kundestatte basert pd
regionen der det opprinnelige kjgpet ble
gjort.

5. Huvis foresparselen din blir godkjent, retur-
nerer du produktet sammen med en kopi
av fakturaen og ordre-ID-en. Garanti-
service er kun tilgjengelig i regionen der
det opprinnelige kjopet ble gjort og kan
variere avhengig av sted.

Eneste rettsmiddel.

DENNE BEGRENSEDE GARANTIEN ER VESYNC
SITT ENESTE ANSVAR OG DIN ENESTE LOSNING
FOR EVENTUELLE PRODUKTPROBLEMER ELLER
GARANTIKRAV. DEN ERSTATTER ALLE ANDRE
GARANTIER. INGEN VESYNC-ANSATTE ELLER
NOEN ANNEN PART ER AUTORISERT TIL A TILBY
YTTERLIGERE GARANTIER UTOVER DET SOM ER
ANGITT HER.

Ansvarsfraskrivelse om begrensede garantier.

I DEN GRAD LOVEN TILLATER DET, SELGES
VESYNC-PRODUKTER «SOM DE ER», MED
UNNTAK AV GARANTIENE SOM ER GITT | DENNE
POLICYEN. VESYNC FRASKRIVER SEG ALLE
ANDRE GARANTIER, ENTEN UTTRYKTE ELLER
UNDERFORSTATTE, INKLUDERT UTEN A VARE
BEGRENSET TIL GARANTIER OM SALGBAR-

HET, IKKE-KRENKELSE OG EGNETHET FOR ET
BESTEMT FORMAL.

ANSVARSBEGRENSNING.

I DEN GRAD LOVEN TILLATER DET, ER VESYNC,
DETS TILKNYTTEDE SELSKAPER OG DERES
ANSATTE, AGENTER ELLER STYREMEDLEMMER
IKKE ANSVARLIGE FOR:

(A) SKADER SOM OVERSTIGER KJ@PESUMMEN
FOR PRODUKTET, ELLER

17
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(B) INDIREKTE SKADER, SPESIELLE SKADER,
TILFELDIGE SKADER ELLER FOLGESKADER, SELV
HVIS VESYNC HAR BLITT VARSLET OM RISIKOEN
FOR AT SLIKE SKADER KAN OPPSTA.

VESYNC SITT ANSVAR VIL ALDRI OVERSTIGE
BEL@PET DU BETALTE FOR DET DEFEKTE PRO-
DUKTET, OG VESYNC ER IKKE ANSVARLIG FOR
NOEN FOLGESKADER, TILFELDIGE SKADER,
SPESIELLE SKADER ELLER STRAFFESKADER,
VERKEN DIREKTE ELLER INDIREKTE.

MED UNNTAK AV DET SOM ER ANGITT | DENNE
GARANTIEN, ER IKKE VESYNC ANSVARLIG FOR
KOSTNADER KNYTTET TIL UTSKIFTING ELLER
REPARASJON AV PRODUKTER, INKLUDERT
ARBEID, INSTALLASJON ELLER FJERNING AV
PRODUKTET.

ANDRE RETTIGHETER DU KAN HA

ENKELTE JURISDIKSJONER TILLATER IKKE (1)
UTELUKKELSE AV UNDERFORSTATTE GARAN-
TIER, (2) BEGRENSNINGER | VARIGHETEN AV
UNDERFORSTATTE GARANTIER, ELLER (3) UTE-
LUKKELSE ELLER BEGRENSNING AV TILFELDIGE
SKADER ELLER FOLGESKADER. | SLIKE TILFELLER
GJELDER KANSKJE IKKE ANSVARSFRASKRIVEL-
SENE | DENNE POLICYEN FOR DEG. DU VIL KUN
HA DE UNDERFORSTATTE GARANTIENE SOM
KREVES AV GJELDENDE LOV.
BEGRENSNINGENE AV GARANTIER, ANSVAR OG
RETTSMIDLER GJELDER | DEN YTTERSTE GRAD
DET ERTILLATT AV GJELDENDE LOVER.

DENNE GARANTIEN GIR DEG SPESIFIKKE JURI-
DISKE RETTIGHETER, MEN DU KAN HA ANDRE
RETTIGHETER AVHENGIG AV DIN JURISDIK-
SJON. GJENNOMGA LOKALE LOVER FOR A
FORSTA DINE RETTIGHETER FULLT UT.

KUN FOR INNBYGGERE | USA, CALIFORNIA:

Garantiperioden starter p& den opprinnelige
leverings- eller hentingsdatoen.

ENDRINGER | DISSE RETNINGSLINJENE

Vilkérene og tilgjengeligheten til denne garan-
tien kan oppdateres nér som helst, men even-
tuelle endringer gjelder ikke for tidligere krav.

Regional kundestoatte

Hvis du har spersmal eller
bekymringer om det nye produktet
ditt, kan du kontakte var regionale
kundestetteavdeling.

Region E-post*

USA support@cosoricom

Storbritannia support.uk@cosori.com

Frankrike support.fr@cosori.com
Tyskland support.de@cosori.com
Italia support.it@cosoricom
Spania support.es@cosori.com

Europa (generelt) |support.eu@cosori.com

EU-detaljhandel [support.europe@cosoricom

*Finn frem bestillingsfakturaen og bestil-
lings-ID-en din fer du kontakter regional
kundestotte.

Arovast Corporation

Kontoradresse: 1775 Flight Way, Suite 150,
Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Kontoradresse: 3rd Floor, Niederkasseler
Lohweg 189 40547 Dusseldorf, Tyskland

Tilgang til data i EU

N&r du bruker VeSync-appen til & koble
til produktet ditt, kan appen generere
data. Du kan f& tilgang til, hente eller
slette disse dataene hvis ngdvendig. For
flere detaljer kan du besgke:

Op:S 0
gL

L.




o] X3 . . .
Innehallsforteckning Specifikationer
F& ki i haill 1
orpackningens innend Modell CAF-SE901S-CEU
Specifikationer 1
Viktiga sakerhetsétgarder och varningar 2 Nét ¢ 220-240 VAC,
Konfigurera VeSync-appen 7 ataggrega 50/60 Hz
L&r k&nna din smarta luftfritds 8
o N . Markeffekt 2700 W
Fore forsta anvéndningen 9
Anvanda din luftfritds 10 . 86|
Felsoka 15 Kapacitet (3-6 portioner)
COSORIs begransade produktgaranti 16 ) .
Kunditjansten i din region 18 Temperaturin- | 30-230 cC/
tervall 90-450 °F
. . . Tidsintervall 1 min—24 tim
Forpackningens inne- e
&
o}
hall (inklusive 402 x 440 % 295 cm/
handtag, L x 158 x 173 x 1,6 tum
1 x Cosori ICONIC™ Dual BxH)
8”6 | smort ILlJJ‘tfrltos Mértt
2 x tillagningsplat (utan 325X 44,0 x 295 cm/
1 x bruksanvisning handtag, Lx | 128x173x 16 tum
1 x snabbstartsguide B xH)
1 x receptbok
Vikt 98kg/216 b
Stromforbruk-
ning i avstangt | <0,5W
lage
Stréomforbruk-
ning i nat- <20W

verksanslutet
standby-lage

Wi-Fi-frekven-
sintervall

Blue-
tooth-frekven-
sintervall

2412-2472 MHz
<20 dBm (EIR.P)

2402-2480 MHz
<10 dBm (E.LR.P)



LAS OCH SPARA DESSA
ANVISNINGAR

Viktiga sidkerhetsatgirder och varningar

Folj grundlaiggande sdkerhetsregler ndr du anvénder Iuftfritdsen. Las

allaanvisningar.

VIKTIG SAKERHET-
SINFORMATION

VARNING - HETT: Vidror inte
luftfritdsens utsida under

30 minuter efter att tillagningen ar
slutford dd den kan vara varm.

« Rér inte vid heta ytor Anvand
handtag.

« Var forsiktig nar du vander
pd korgarna efter tillagning.
De varma tillagningsplétarna
kan trilla ut och vara en
sakerhetsrisk.

« Placera tillagningspléten
ordentligt i korgen for att fésta
den pé plats och reducera
risken for att den trillar ut.

« Tack inte dver négra
ventilationsdppningar. Het
dnga kommer ut genom
dppningarna. Hall béde
hdnder och ansikte borta fréin
dppningarna.

« Anvénd alltid en téng for att
forsiktigt ta ut mat som ar varm.

ALLMAN SAKERHET

« Skydda mot elektriska stotar
genom att inte sénka ned
luftfritdsen, sladden eller
kontakten i vatten eller andra
vatskor.

« Konstant uppsikt ér ndavandig
n&r ndgon apparat anvands
av eller i nérheten av barn.
Koppla bort apparaten nér
den inte anvands och fére
rengoring. L&t apparaten
svalna innan du satter i eller tar
ut négra delar.

« Anvand inte en apparat som har
en skadad sladd eller kontakt
eller om sjéiva apparaten
inte fungerar korrekt eller har
skadats p& ndgot satt. Skicka
tillbaka apparaten till nérmaste
auktoriserade serviceanldggning
for underhdll eller reparation.
Kontakta kundtjéinsten i din
region (se sida 18).

« Anvand inte luftfritdsen om den

ar skadad eller inte fungerar



korrekt eller om sladden eller
kontakten ar skadad. Kontakta
kundtjénsten i din region (se
sida 18).

Cosori rekommenderar att
tilloehér inte anvands eftersom
de kan orsaka personskador.
Anvand inte apparaten
utomhus.

Placera inte fritdsen eller
ndgon del av den pd en spis,
nara gas- eller elektriska
varmeelement elleri en
uppvarmd ugn.

Var mycket forsiktig nar

du tar ut korgarna och
tillagningspldtarna eller
haller ut fett som ar varmt.
Se till att tillagningspl&tarna
eller de inre korgarna

alltid placeras pd en
varmebestandig yta efter
att de har tagits ut ur
luftfritdsen.

Rengdr inte med skursvampar
i metall. Metallfragment kan
lossna fréin skursvampen och
vidrora elektriska delar vilket

I sin tur kan skapa risk for
elektrisk stot.

Placera inte saker ovanpd
luftfritdsen. Férvara inte ndgot i
luftfritdsen.

Den har luftfritdsen kan
anvéndas av barn frén 8 ér
och &ldre och personer med
nedsartt fysisk, sensorisk eller

mental formdaga eller bristande
erfarenhet och kunskap, om de
&r under uppsikt eller har féitt
anvisningar om hur luftfritdsen
ska anvandas pd ett sdkert
saitt och forstdr riskerna.
Endast barn som ér 8 &r eller
dldre och &r under uppsikt fér
rengdra eller utféra underhdll
P& Iuftfritdsen.

Barn ska héllas under uppsikt
for att sdkerstdlla att de inte
leker med Iuftfritdsen. sv
Den har luftfritdsen dr inte
avsedd att anvandas med en
extern timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

Sténg av apparaten genom
att vrida valfritt reglage till

"av" och sedan koppla bort
kontakten fréin véigguttaget.
Luftfritdsen fér endast
anvandas for dess avsedda
oruk.

« Allt underhdll ska utféras av en

auktoriserad servicerepresentant
- kontakta kundtjénsten i din
region (se sida 18).

For anvisningar om rengéring
av tillbehdren ska du se Skoétsel
och underhdll (sida 14)

« Inte for kommersiellt bruk.

Endast for hushdllsbruk.



Sikerhetsinformation (forts.)

ANVANDA LUFTFRITOSEN

« Enluftfritds anvénder endast
varmluft. Fyll aldrig korgarna med
olja eller fett.

« Anvénd aldrig luftfritdsen utan
korgarna pd plats.

« Placera inte fér stora matbitar
eller metallredskap i luftfritdsen
eftersom de kan skapa risk for
orand eller elektrisk stot.

« Overfyllinte korgarmna. For stora
mangder mat kan kommaii
kontakt med varmeslingorna och
orsaka risk for brand.

« Vidror inte tilloehor (inklusive
tilagningsplatama) under, eller
omedelbart efter, luftfritering.

« Plocera inte papper, kartong,
icke vérmebestandig plast eller
liknande material i luftfritdsen.

« L&gg aldrig i bakpldtspapper
eller pergamentpapper i
luftfritdsen utan att mat placeras
ovanpd. Luftcirkulationen kan
f& papper att lyfta och vidréra
varmeslingorna.

« Om aluminiumfolie anvéinds |
korgarmna mdste du garantera
att den inte kan komma i kontokt
med vérmeelementen dd detta
kan orsaka dverhettning och risk
for brand.

« Anvénd alltid vérmebestandiga
behdllare. Var mycket férsiktig om

du anvénder behdllare som inte
ar tilverkade av metall eller glas.
Hall luftfritdsen borta fréin
brandfarliga material (sésom
gardiner, dukar osv) for att
reducera risken for brand. Anvénd
apparaten pd en plan, stabil
och vérmebesténdig yta som
hélls borta frén varmekallor eller
vatskor.

Stéing omedelbart av och koppla
bort luftfritdsen om du ser att mérk
rok kommer ut frdn den. Vit rok ar
normailt och orsakas av att fett
eller matstank vérms upp. Mérk roék
innebdr dock att maten brinner
eller att ett problem har uppstdtt
med elektroniken. Vainta till roken
férsvinner innan du tar ut korgarna.
Om orsaken inte var brand mat
ska du kontakta kundtjéinsten i din
region (se sida 18).

Tryck en géng p& O for att
stéinga av luftfritdsen. STANDBY
visas pé skarmen, O forblir
orange och alla andra knappar
stdngs av.

L&mna inte luftfritdsen utan
uppPsyn medan den anvands.
Anvénd inte
tilagningsfunktionemna
LUFTFRITERA eller STEK for
tunna eller [&tta livsmedel,
Luftcirkulationen kan géra att
livsmedel lyfts och kommer i
kontakt med varmeslingorna.



STROMSLADD

« Sténg av luftfritdsen innan
kontakten kopplas bort fréin
vagguttaget.

« For att koppla bort
apparaten ska du fatta tag

I kontakten och dra ut den

ur véigguttaget. Dra aldrig i
stromsladden.

L&t inte stromsladden (eller
forldngningssladden) hanga
dver kanten pd ett bord eller
bank eller vidréra heta ytor.

« Anvand aldrig ett uttag under
ytan som luftfritdsen star pd,
for att ansluta den.
Kontakten mdste anslutas il
ett jordat uttag. Modifiera inte
kontakten pé& ndigot saitt.
Luftfritdsen fér endast
anvandas med natstrom

p& 220-240V, 50/60 Hz.
Apparaten fér inte anslutas il
ett annat typ av uttag.
Forvara Iuftfritdsen och dess
sladd utom rackhdll for bam
under 8 &r.

Om strémsladden ar skadad
mdste den bytas ut av VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. eller
liknande kvalificerad person

for att undvika risk for elektrisk
stot eller brand. Kontakta
kundtjéinsten i din region (se
sida 18).

FORLANGNINGSSLADDAR

« Langre forlangningssladdar

finns tillgangliga och kan
anvandas. Forsiktighet mdéste
dock iakttas. Om en langre
forlangningssladd anvands:

« Markstrommen pd&
forlangningssladden ska
vara minst lika stor som
luftfritdsens markstrom.

« Sladden ska placeras sé
att den inte hangs Gver en
bdnk eller bordsskivan dar
den kan dras i av barn, eller
oavsiktligt snubblas dver.

« Om apparaten ar
jordad ska sladden eller
forlangningssladden vara
jordad.

VARNING: Allt annat
underhdll ska utféras av en
behorig tekniker.



Sikerhetsinformation (forts.)
VARNING: Foremdl mérkta med
féljiande symbol kan uppnd
hoga temperaturer och ska
hanteras varsamt.

VAR FORSIKTIG:
Het yta.
Ytor
med het
= = metall

For att forhindra bréinnskador
ska du undvika att vidrora luft-
fritdsens metallytor, sérskilt de
omr&den som blir heta, under
anvandningen och 30 minuter

efter att tillagningen &r slutférd.

Den har symbolen

innebdr att produk-
mmm ten inte fér kasseras

som hushdllsavfall och

istallet ska lémnas in
vid en lamplig insamlings-
plats for &tervinning. En kor-
rekt kassering och &tervinning
hjélper till att skydda natur-
resurserna, manniskors halsa
och miljon.

Kontakta den lokala kommu-
nen, avfallshanteringstjéins-
ten eller &terforsaljaren for
mer information betraffande
kassering och &tervinning av
den har produkten.

Den har produkten
efterlever ROHS-
kraven.

Den har produkten efterlever
direktivet 2011/65/EU om be-
gransning av anvandning av
vissa farliga dmnen i elektrisk
och elektronisk utrustning
frén 2012 och dess éndringar,
betraffande begransning-
arna gallande anvéndning-
en av vissa farliga dmnen

i elektrisk och elektronisk
utrustning.

SPARA DESSA
ANVISNINGAR



Konfigurera VeSync-
appen

Obs!

« VeSync-appen forbéttras och férandras
standigt. Folj anvisningarna i appen om
eventuella skillnader uppstdr.

« Kraver en enhet for att kbra appen,

Wi-Fi eller mobila data och iOS

version 15 eller Android version 8 (eller
senare). Standardavgifter fér data och
meddelanden kan gdlla. Registrering krévs.

1. Du kan ladda ned VeSync-appen
genom att skanna QR-koden eller
soka efter "VeSync" i Apple App
Store® eller Google Play Butik.

2 Download on the

@& App Store

Obs! Valj "Allow” (Till&t) om du
aren Andro;d -anvéndare for
att kunna anvéanda VeSync.

2. Oppna appen VeSync. Tryck p& Log
In (Logga in) om du redan har ett
konto. Tryck p& Sign Up (Registrera
dig) for att skapa ett nytt konto.

Obs! Med ett VeSync-konto kan du I&ta familj
och vénner kontrollera din smarta luftfritds.

3. Sattiluftfritdsens kontakt for att gé
till parkopplingslaget.
4. Tryck pd& + och valj luftfritdsen.

5. Folj anvisningarna i appen for att
konfigurera din smarta luftfritos.

Obs!
« Du kan nar som helst byta namnet och
ikonen genom att g4 till den smartg
luftfritésens skarm och trycka pd

FRANKOPPLING FRAN WI-FI

« Hall O intryckt i 15 sekunder tills
Wi-Fi-indikatorn slécks for att koppla
bort Wi-Fi-anslutningen. Detta
&terstaller din smarta luftfritds till dess
standardinstaliningar och kopplar bort
den fr&n VeSync-appen.

« Folj anvisningarna i VeSync-appen for
att lagga till en enhet och éteransluta.

VeSync-appens
funktioner

VeSync-appen ger tillgéng till dnnu
flera funktioner pé& din smart luftfritds,
inklusive de som listas nedan.

FJARRKONTROLL

« Alla funktioner p& luftfritdsen kan
fiarrstyras, forutom att starta
tillagningen (for att uppfylla UL:s
stikerhetsbestaimmelser).

« Tillagningen kan 6vervakas pé distans.

RECEPT | APPEN

« Forprogrammerade recept som
skapas av Cosoris interna kockar finns
tillgéngliga i appen. Dessa recept
staller automatiskt in rekommenderad
tid och temperatur.

« Skapa och spara anpassade recept.

Obs! VeSync-appen uppdateras kontinuerligt
och funktionerna i den utékas.



Lar kdnna din smarta luftfritos

Den har smarta luftfritdsen anvander likstromsmotorer som varmer upp den snabbare och
mojliggodr exakt luftflédes- och flaktkontroll, s& att maten tillagas exakt som du vill ha den.

Obs!
« Forsok inte bppna ovandelen av Iuftfritbsen. Den d&r inte ett lock.
e Korgen dr tillverkad av rostfritt st&l och har en keramisk nonstick-beléggning.

DIAGRAM OVER LUFTFRITOSEN [BILD 1.1]

Kontrollpanel Vanster korg (zon L)

Tillagningspl&tar Hoger korg (zon R)

Silikonpluggar Varmeelement

W
© ® N

Knapp for frigdring av
korgen

5. Korghandtag

. Luftutlopp
10. Stromsladd

Diagram over skidrmen

Obs! Nar du trycker pd en knapp for att anvénda en funktion lyser den orange for att visa att den ér aktiv.

KONTROLLPANEL [BILD 1.2]

A. Hoja/sénka temperaturen E. ValjzonL ochzonR
B. Oka/minska tid F. MATCHAD tillagning
C. P&/av G. SYNKAD tillagning
D. Starta/pausa H. Tillagningsfunktioner
SKARM [BILD 1.3]
I. Standby-indikator M. Flakthastighet i vénster korg (1-5)
J.  Wi-Fi-indikator N. Matlagningsstatus i hoger korg
K. Matlagningsstatus i vanster korg 0. Temp/tid i hoger korg
L. Temp/tid i vanster korg P. Flakthastighet i hoger korg (1-5)
SKARMMEDDELANDEN [BILD 1.4]
a. Standby d. Klar
b. Matlagning e. Korg borttagen

c. Pausad



Fore forsta anvindningen

FORBEREDELSER

Innan du bérjar ska du ta ut luftfritdsen
ur pdsen och kassera all forpackning
inklusive eventuella tillfalliga dekaler.

Viktigt: Ta ut korgarna och kassera allt
féroackningsmaterial inuti den. [Bild 2]

. Placera luftfritosen pd en stabll,

jamn och varmebestandig yta. Hall
apparaten borta fr&én omréden som
kan skadas av het luft eller &nga
(s&som vaggar eller skép).

Obs!

L&amna ett utrymme p& 13 cm/5 tum
bakom luftfritosen. [Bild 3]

Lamna tillréekligt med utrymme framfor
fritésen for att kunna ta ut korgarna.

Diska bé&de korgarna och
tillagningsplétarna noggrant, antingen
i diskmaskin eller med en icke-slipande
svamp.

VAR FORSIKTIG:

4.

6.

Att diska skonsamt fér hand
rekommenderas for att forlénga den
keramiska beléggningens livsliangd

pa tillagningspl&tarna och insidan av
korgarna.

Anvand inte slipande rengéringsmedel
pd& korgarna och tillagningspl&tarna. De
repar eller skadar ytan.

Om du upptécker sprickor eller flagor i
belaggningen pd tillagningspldtarna eller
korgarna rekommenderar vi att de byts ut
for fortsatt korrekt tillagning.

Torka av luftfritdsens in- och utsida
med en fuktig trasa. Torka av med en
handduk.

Satt tillbaka tillagningsplétarna i
korgarna. Luta tillagningspl&tarna for
att forst satta in ena sidan och sedan
trycka ner den andra.

Placera korgarna inuti luftfritésen.

TEST TILLAGNINGEN

Ett test av tillagningen goér det enklare
att lara dig om luftfritdsens funktioner och
se till att den fungerar korrekt samt rensa
bort eventuella rester.

1. Sakerstall att luftfrityrkorgarna ar
tomma och anslut sedan luftfritdsen.

2. Tryck p& LUFTFRITERA och sedan pd
MATCHA. Skarmen visar "195 °C”. Stall in
timern p& 5 minuter.

3. Tryck p& Pl for att starta.

4. Nar luftfriteringen ar klar piper
luftfritdsen och "End " (Klar) visas p&
skarmen.

5. Tryck pé korgens frigéringsknapp och
ta bort varje korg. L&t korgarna svalna
helt i 10-30 minuter.

Obs!
o \Vor forsiktig nar du vander p&
korgarna efter tillagning. De varma
tillagningspl&tarna kan trilla ut och vara
en sdkerhetsrisk.
« Skruva inte bort korghandtagen frdn
korgarna.

SILIKONPLUGGAR

. Varje tillagningsplét anvander fyra
silikonpluggar som ar tillverkade av
ett livsmedelssdkert material. Dessa
pluggar héller fast pl&ten i botten av
korgen.

« For att placera tillagningsplétarna
i korgarna ska du forst satta in ena
sidan och sedan trycka ner den andra.
[Bild 4]

»  Om tillagningsplétarna placeras
felaktigt i korgarna kan skador uppsté.

» Sdkerstall att barn inte leker med
silikonpluggarna eller svaljer dem.
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Anvanda din luftfritos

Obs!

« Placera inte ndgot ovanpd luftfritbsen for
att undvika skador pd kontrollpanelen av
glas. [Bild 5]

o En luftfrités ar inte en vanlig frités med
olja. Fyll inte korgarna med olja, frityrfett
eller ndgon annan vétska.

«  Seupp for het &nga nar korgarna tas ut
ur luftfritdsen.

TILLAGNINGSFUNKTIONER

Att anvéinda en tillagningsfunktion ar

det enklaste sattet att tillaga livsmedel.
Funktionerna ar programmerade med en
idealisk tid, temperatur och flakthastighet
for tillagning av vissa livsmedel. All tid och
temperatur for tillagning kan justeras.

TILLAGNINGSTABELL

Anpassa en tillagningsfunktion:

1. Valj en funktion och stdll sedan in tiden
och temperaturen med .~ och ~.

2. Tryck p& och héll ~ eller ~~ nedtryckta
for att snabbt 6ka eller sanka tiden
eller temperaturen.

Obs! Det gdr inte att anpassa fiakthastigheten.
Sé aterstdller du alla

tillagningsfunktioner:

Tryck p& och hall (O nedtryckt under
15 sekunder.

) Flakt-
Funktion Standardtem- | g0 gorgtig | TeMPEIAUANT | riggintervall | hastig-
peratur tervall
het
) 120-
AR Ef\; Ay 195 °C/385 °F 10 min 230 °C/250- 1-60 min 5
Y 450 °F
175-
ROAST (Stek) | 220 °C/425 °F 12 min 230 °C/350- 1-60 min 5
450 °F
200-
GRILL (Grilla) | 230 °C/450 °F 5min 230 °C/390- 1-30 min 5
450 °F
150—
REHEAT 200 °C/390 °F 5min 220 °C/300- 1-60 min 4
(V&arm Upp) °
425 °F
BAKE 8o~
Waitaral 165 °C/330 °F 20 min 205 °C/180—- 1-60 min 3
9 400 °F
o o ) 35-95 °C/100- 15 min - 24
DRY (Torka) 55 °C/135 °F 6 tim 300 °F i
PROOF . o A 30-45 °C/90- , A
(Jasting) 30 °C/90 °F 60 min 0 °F 15 min — 12 tim

Obs! Resultaten kan variera. All tid och temperatur for tillagning kan justeras. For att ga tillbaka till

standardinstdliningarna hdller du knappen fér tillagningsfunktionen intryckt p& skarmen.




TILLAGNING MED EN KORG

1. Satt tillagningspl&tarna i korgarna.
Tillagningspléten gor att dverflodig olja
kan droppa ner till korgens botten.

2. Tryck p& O och sedan p& @ eller ®) for
att valja en korg.

3. Valj en tillagningsfunktion.

Obs! Tillagningsfunktionerna ar
férprogrammerade med en idealisk tid och
temperatur for specifika livsmedel.

4. Tryck p& ~ eller ~ for att justera
temperaturen och tiden. Du kan géra
detta ndr som helst under tillagningen.

Obs! Tryck p& och héll ~ eller ~~ nedtryckta
for att snabbt 6ka eller minska tiden eller
temperaturen.

5. Tryck p& Pl for att paborja tilagningen.

6. Fritdsen piper tre gédnger nar den ar
klar. Skarmen visar "Klar".

7. Ta ut korgen ur luftfritdsen men var
forsiktig dé het &nga kan uppsté.
Anvand en tang eller annat varmetaligt
redskap for att ta ut mat ur korgen.

8. L&t apparaten svalna innan den
rengors.

VAR FORSIKTIG:

«  Den varma tillagningspl&ten kan ramla ut
ndr du vénder pd korgen.

« Kontrollera att korgen stdr pd ett plant
underlag.

e Var forsiktig med hett fett eller olja som
kan ansamlas i botten av korgen. Fér att
unavika sténk ska innehdllet i korgen héllas
ut innan den byts ut.

TILLAGNING MED TVA KORGAR

Du kan anvand luftfritdsens bé&da korgar
for att tillaga olika matrétter samtidigt.
Véanster och hoger korg kan regleras
oberoende av varandra.

1. Satt tillagningsplétarna i korgarna.
Tillagningspléten gor att dverflodig olja
kan droppa ner till korgens botten.

2. Tryck pa O och sedan pd& @ for att
vdlja vanster korg.

3. Valj en tillagningsfunktion.

Obs! Tillagningsfunktionerna ar
férprogrammerade med en idealisk tid och
temperatur for specifika livsmedel.

4. Tryck p& ~ eller ~ for att justera
temperaturen och tiden. Du kan géra
detta ndr som helst under tillagningen.

Obs! Tryck p& och héll ~ eller ~~ nedtryckta

for att snabbt 6ka eller minska tiden eller

temperaturen.

5. Tryck sedan pd (®) for att valja hoger
korg.

6. Valj en tillagningsfunktion och stall
in temperaturen och tiden om det
behovs.

7. Tryck pé& Pl for att paborja tillagningen
med bé&da korgarna.

Obs!

« V&l knappen for vénster eller héger korg
och tryck sedan p& P|| for att pausa
tillagningen.

« Om du tar bort en korg under tillagningen
pausas uppvarmningen for den sidan
medan tillagningen i den andra korgen

fortsatter.

8. Fritdsen piper tre gédnger nar den ar
klar. Skarmen visar "Klar".

9. Ta ut korgarna ur luftfritbsen men var
forsiktig dé het &nga kan uppsté.
Anvand en téng eller annat varmetaligt
redskap for att ta ut maten ur
korgarna.

10. L&t apparaten svalna innan den
rengars.

VAR FORSIKTIG:

« De varma tillagningspl&tarna kan ramla ut
ndr du vénder pd korgarna.

« Kontrollera att korgarna stér pd& ett plant
underlag.

« Var forsiktig med hett fett eller olja som
kan ansamlas i botten av korgarna. For
att undvika stank ska innehdllet i korgarna
hdllas ut innan de byts ut.

1
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Anvinda din smart luftfritos (forts.)

MATCHAD TILLAGNING

Funktionen Matchad tillagning speglar
installningarna 6ver hela luftfritdsen s& att
bd&de vanster och hoger korgar tillagas med
samma tid och temperatur. P& sé& sdatt kan
du tillaga stora mangder p& en géng.

1. Tryck p& O och valj en tillagningsfunktion.

2. Tryck p& MATCHA.

3. Alternativt kan du stdlla in tiden och
temperaturen med .~ och ~.

4. Tryck p& Pl for att p&boria luftfriteringen
med bdda korgarna.

Obs! Om en eller b&da korgarna redan

anvands fér tillagning fungerar inte

funktionen Matcha.

SYNKAD TILLAGNING

Funktionen Synkad tillagning synkroniserar

bd&da korgarna automatiskt s& att

tillagningen avslutas samtidigt.

1. Tryck p& O och sedan pd (O for att valja
vanster korg.

2. Valj en tillagningsfunktion och justera
installningen efter behov.

3. Tryck sedan pd (R) for att valja hoger
korg.

4. Valj en tillagningsfunktion och justera
installningen efter behov.

5. Tryck p& SYNKA.

6. Korgen som har den langre
tillagningstiden startas forst medan
korgen med den kortare tillagningstiden
visar "Véanta" p& displayen. Nar
&terstdende tid fér de bdda korgarna
matchar boérjar dven den véntande
korgen att tillagas.

7. B&da korgarna blir klara samtidigt.

AVBRYTA TILLAGNINGEN | EN KORG

Tryck pé& och héll L) eller () nedtryckt i
3 sekunder for att avbryta tillagningen i
den korgen.

TIPS FOR TILLAGNING
Overfylining

Om korgen fylls p& med for mycket mat
kommer den att tillagas ojamnt.

Anvanda olja

»  Om du tillsatter en liten mangd olja till
maten blir den krispigare. Anvand inte
mer én 30 ml/2 US msk olja.

» Oljesprayer ar perfekta for att tillsatta
smd& mangder olja jamnt dver olika
livsmedel.

Tips om mat

»  Du kan luftfritera alla frysta livsmedel
eller varor som kan tillagas i en ugn.

» For att tillaga kakor, pajer eller annan
mat med fylining eller smet ska du
placera maten i en vérmebestandig
behdllare som sedan placeras i korgen.

»  Om du luftfriterar mat med hog
fetthalt kan fett ansamlas under
tillagningsplé&tarna. Hall ut fett som
uppstar efter tillagningen for att
undvika overflodig rokbildning.

e Mat med flytande marinerad skapar
stéink och éverflodig rok. Torka dessa
livsmedel innan de luftfriteras.

» Se tillagningstabellen for att valja den
perfekta tillagningsfunktionen for ditt
recept (sida 10).

Pommes frites

«  Tack med 8-15 ml/¥2—-1US msk olja
for att gdéra maten krispigare.

« Nar du tillagar pommes frites av r&
potatis bor dina okokta pommes
frites blotldiggas i vatten under
15 minuter for att ta bort stdrkelsen
fore tillagningen. Torka av dem med
en handduk innan du tillsatter olja.

o Skar okokta pommes frites i mindre
bitar for krispigare resultat. Forsok
skara pommes frites i stavar pd& 0,6 x
76 cm/Ve x 3 tum.



Obs! Se VeSync-appen och Cosori-
webbplatsen for fler tips och recept.

Livsmedel som behdver kontrolleras

» Mindre livsmedel som ligger ovanpd
varandra t. ex. rostad potatis,
pommes frites eller kycklingbitar,
behover vanligtvis skakas om.

« Storre kottbitar som biffar och
revbensspjall kan med fordel véindas
for att f& en jamn bryning.

«  Genom att kontrollera bakverk
som kakor och muffins efter halva
tiden kan du undvika éver- och
undergraddning.

FLER FUNKTIONER

Vaxla temperaturenhet

e Ha&ll TEMP ~ och ~ intryckta i
3 sekunder.

«  Temperaturenheten vaxlar mellan
Celsius och Fahrenheit.

«  Upprepa for att vaxla tillbaka till
Celsius.

Pausa

o Tryck p& Pl for att pausa béda
korgarna eller en av dem. Om du
vill pausa en av korgarna under
tillagning med tvé korgar kan du
valja den korg du vill pausa och
sedan trycka p& Pl Nar luftfritosen
har pausats slutar den av varmas
upp och Pl blinkar.

« Efter @ minuters inaktivitet stainger
luftfritdsen av sig sjalv.

* Med den har funktionen kan du
pausa tillagningen utan att ta ut
korgen ur luftfritdsen.

»  Om du tar bort en korg under
tillagningen pausas uppvarmningen
fér den sidan medan tillagningen i
den andra korgen fortsatter.

ATERUPPTA TILLAGNINGEN
AUTOMATISKT

e Om du drar ut korgen pausar
luftfritdsen tillagningen automatiskt
for den korgen. Skérmen visar

" "

« Na&r du satter tilloaka korgen
&terupptas tillagningen automatiskt
baserat pd tidigare instaliningar.

AUTOMATISK AVSTANGNING
Medan apparaten ar pdslagen, pausad,
korgen borttagen eller tillagningen slutford

sténgs skarmen av automatiskt efter
9 minuters inaktivitet.

Om foljande lagen forblir inaktiva under
motsvarande tid sténgs apparaten av om
den inte ar ansluten till ett nétverk.(min)

Enhet All tillagning ar Forvarma
pdslagen slutford eller pausa
19 19 19

AUTOMATISKT STANDBYLAGE

Medan apparaten ar pdslagen, pausad,
korgen borttagen eller tillagningen slutférd
stéings skarmen av automatiskt efter

9 minuters inaktivitet.

Om foljande lagen forblir inaktiva under

motsvarande tid aktiveras apparatens

Standby-ladge med n&tverk, om den ar
ansluten till ett natverk.(min)

Enhet All tillagning ar Forvarma
pdslagen slutford eller pausa
19 9 9

13
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Skotsel och underhall

Obs! Rengér alltid Iuftfrityrkorgarna och
tillagningspl&tarna efter varje anvéndning.

Sténg av och koppla bort luftfritdsen.
L&t den svalna helt innan rengéring.
Dra ut korgarna sé svalnar de
snabbare.

. Korgarna och tillagningsplétarna tél

maskindisk. Det gér dven bra att diska
korgen och tillagningspl&dten med en
svamp utan slipmedel, varmt vatten
och ett milt diskmedel.

. For holjet i rostfritt stél:

a. Torka av luftfritdsens utsida med en

mikrofiberduk eller en polerduk for
rostfritt stél for att ta bort eventuella
fingeravtryck eller marken.

b. For flackar eller missfargningar kan

du anvanda ett rengéringsmedel for
rostfritt stél och en mjuk, fuktig trasa.
Gnugga forsiktigt ladngs metallens
struktur for basta resultat.

Obs! Anvand inte vax, polermedel, blekmedel,
stdlull, slipande svampar och kemikalier

eller kommersiella ugnsrengoéringsmedel p&
luftfritésen.

VAR FORSIKTIG: Att diska skonsamt fér hand
rekommenderas for att férianga den keramiska
belaggningens livsiéngd pd tillagningspl&ten
och insidan av korgen.

Anvand inte metallredskap eller slipande
rengdringsmedel p& korgarna och
tillagningsplétarna. De repar eller skadar
ytan.

Undvik att tappa korgarna och
tilagningspldtarna samt att sié eller stéta
till dem med andra hérda féremdl. Det
kan skada ytbehandlingen.

«  Om du upptdacker sprickor eller
flagor i nonstick-belédggningen
pa tillagningspldten eller korgen
rekommenderar vi att de byts ut for
fortsatt korrekt tillagning.

4. For envist fett:

a. Blanda 30 g/2 US msk bikarbonat
och 15 ml/1US msk vatten i en liten
skdl och skapa en bredbar massa.

b. Anvéand en svamp for att sprida
smeten dver korgarna och
tillagningspl&tarna och skrubba
sedan rent. L&t korgarna och
tillagningsplétarna ligga i blot i
15 minuter innan de skoljs av.

c. Rengér korgarna med diskmedel och
vatten fére anvandning.

5. Rengor luftfritdsens insida med en
nd&got fuktig och icke-slipande
svamp eller trasa. Sank inte ned den
i vatten. Efter behov kan du rengéra
varmeslingan for att ta bort matrester.
[Bild 6]

6. Torka innan anvandning.

Obs! Se till att vérmeslingan &r helt torr innan
luftfritdsen slds pd.

TILLBEHOR

Ytterligare tillbehor och tilloehor for utbyte
finns tillgangliga for luftfritdsen. Fér mer
information kan du kontakta kundtjansten
i din region (se sida 18).



Felsoka

Problem Méjliga I6sningar

Luftfritdsen slés inte pd.

Sdakerstall att luftfritdsen ar ansluten.

Skjut in korgarna ordentligt i luftfritdsen.

Maten dr inte helt tillagad.

Lagg mindre mangd mat i korgarna. Om korgarna fylls p& med for
mycket mat blir den inte ordentligt tillagad.

Oka tillagningstemperaturen eller -tiden.

Maten dr inte krispig efter
luftfritering.

Att spraya eller borsta en mindre mangd olja p& maten kan géra den
krispigare (se Tips fér tillagning, sida 12).

Pommes frites tillagas inte
pd ett korrekt sétt.

Se Pommes frites (sida 12).

Korgarna glider inte in helt i
luftfritosen.

Se till att korgarna inte ar éverfyllda med mat.

Vit rék eller &nga kommer ut
ur luftfritésen.

Luftfritosen kan avge vit rok eller &nga nar den anvands for forsta
gdéngen eller under tillagning. Detta ar helt normalt.

Sdakerstall att korgarna och insidan av luftfritdsen ar ordentligt rengjor-
da och inte har fettrester.

Tillagning av fet mat gor att olja ansamlas under tillagningspl&tarna.
Den har olja skapar vit rok och korgarna kan bli varmare an vanligt.
Detta ar normalt och bor inte pdverka tillagningen. Hantera korgarna
varsamt.

Mork rok kommer ut ur
luftfritosen.

Koppla omedelbart bort kontakten till luftfritdsen. Mérk rok innebar
att maten brinner eller att det finns ett elektroniskt problem. Vanta till
roken férsvinner innan du tar ut korgarna. Om orsaken inte var brénd
mat ska du kontakta kundtjénsten i din region (se sida 18).

Skarmen visar felkoden
"EO1/E24"

Det finns en dppen krets i temperaturévervakningen. Kontakta kund-
tjéinsten i din region (se sida 18).

Skarmen visar felkoden
"E02/E25"

Det finns en kortslutningen i temperaturdvervakningen. Kontakta kund-
tjainsten i din region (se sida 18).

Skarmen visar felkoden
"EO3/E28"

Luftfritdsens dverhettningsskydd har aktiverats. Stang av och koppla
bort Iuftfritosens sladd och &t den svalna helt. Om skarmen fortsat-
ter att visa "E03/E28" ska du kontakta kundtjénsten i din region i din
region (se sida 18).

Skarmen visar felkoden
"E12/E30"

Det har uppstdtt ett fel pé DC-motorn. Kontakta kundtjansten i din
region
(se sida 18).

Om problemet inte finns med pd listan bér du kontakta kundtjénsten i din region (se sida 18).

15
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Forsidkran om efterlevnad

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. intygar harmed
att denna produkt dverensstdmmer med

de vasentliga kraven och andra relevan-

ta bestéimmelser i direktiv 2014/53/EU, UK
Radio Equipment Regulations 2017 och alla
andra tillémpliga krav i EU:s och Storbritan-
niens direktiv. Den fullstandiga forsékran om
efterlevnad kan hittas pé&: https://wwwyvesync.
com/legal/compliance/euukdoc

Den har utrustningen ska installeras och
anvandas med ett minsta avsténd p& 20 cm
mellan radiatorn och din kropp. Den har
sandaren fér inte placeras p& samma plats,
eller fungera tillsammans med, ndgon annan
antenn eller séndare.

Tillverkare:
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapore

Tillskrivningar

Google, Android och Google Play &r varumér-
ken som tillhér Google LLC.

App Store® ar ett varumarke som tillhor Apple
Inc.

Wi-Fi &r ett registrerat varumarke som tillhor
Wi-Fi Alliance®.

iOS ar ett registrerat varumdrke som tillhér
Cisco Systems, Inc. och/eller dess dotterbolag
i USA och vissa andra lénder.

Ordmarket Bluetooth® och logotyperna ar
registrerade varumarken som &gs av Bluetooth
SIG, Inc. och all anvandning av sdana mdarken
av VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. sker under
licens. Ovriga varumarken och varumarkes-
namn tillhér sina respektive agare.

COSORIs begriansade produktgaranti

Produkt Cosori ICONIC™ Duall
roduktnamn 8,6 | smart luftfritds
Modell CAF-SEQ01S-CEU

Vi rekommenderar att du antecknar ditt be-
stallnings-1D och inképsdatum for framtida
referens.

Bestdllnings-1D

Inképsdatum

"VESYNC" &r ett handelsnamn som anvénds
hari for garantileverantérerna. Fér de produk-
ter som sdljs i USA tillhandahdlls garantin av
AROVAST CORPORATION. Fér de produkter
som sdljs i EU:s medlemsstater tillhanda-

halls garantin av ETEKCITY GMBH. "VESYNC"
anvénds endast som referens och éndrar eller
utokar inte ndgon av enheternas garantiskyl-
digheter i olika regioner.

Fem (5) &rs* begrénsad produktgaranti fér
konsumenter fér COSORI ICONIC Luftfritds

VESYNC garanterar att Basenheten pd din
luftfritds ska vara fri frén fel i material och
tillverkning under fem (5) &r fréin det ursprungli-
ga inkdpsdatumet. Basenheten inkluderar inte

korgarna, tillagningspl&tarna och silikonfét-
terna. Den har garanti gdller endast i regionen
dar det ursprungliga képet utfordes och en-
dast om produkten anvands korrekt och enligt
de medféljande anvisningarna.

*Den hér garantin paverkar inga lagstad-
gade rattigheter du kan ha enligt gallande
konsumentskyddslagar i din region. Efter
behov férldngs garantiperioden i enlighet med
s&dana lagar.

Férmd&nerna med din begrénsade garanti

Under ovan naémnda garantiperiod kan VE-
SYNC, efter eget gottfinnande, (i) utfarda en
&terbetalning, (i) reparera defekter i material
eller frén tillverkning eller (jii) ersitta produkten
med en som innehar samma eller ett hogre
varde.

Vem omfattas?

Den har garantin galler endast den ur-
sprungliga képaren och kan inte éverféras till
efterfoljande dgare, dven om produkten sdljs
till en annan person under garantiperioden.
For att kunna gora ansprdk pd garantin mdste
den ursprungliga koparen uppvisa ett bevis pd
felet och inkdpsdatumet.



Var uppmdrksam pé obehériga aterfoérsdljare.

Den har garantin técker inte produkter som
har kopts fréin en obehorig &terforsdljare.
Garantin ar endast giltig vid kop fréin auktori-
serade dterforsaljare som efterlever VESYNC:s
kvalitetsstandarder. Produkter som kdpts frain
obehoriga &terforsdljare kan vara forfalska-
de, begagnade, defekta eller inte ldmpliga
for anvandning i ditt land. For att garantera
produktens dkthet och garanti bér du endast
kopa frén VESYNC eller en auktoriserad &ter-
forsaljare.

Kontakta kundtjénsten i din region om du ar
osdker pd& en &terforsdljare eller tror att du har
kopt frén en obehdrig kalla.

Vad omfattas inte?

- Korgarng, tillagningspl&tarna och
silikonfétterna tacks av en begrénsad
produktgaranti fér konsumenter pé ett (1)
&r fran det ursprungliga inkdpsdatumet av
din ICONIC Luftfritos.

- Normalt slitage inklusive p& delar dar
slitage sker naturligt med tiden.

- Manipulerat eller olasligt inkdpsbevis.

- Modifierade, borttagna eller olasliga
modellnummer, serienummer eller koder
for produktionsdatum.

- Produkter som har modifierats och inte
bibehdller sitt ursprungliga skick.

- Skador pd& grund av att anvisningarna i
bruksanvisningen inte har foljts.

- Skador som orsakas p& grund av att icke
godkanda tillbehor eller kringutrustning
anvands.

- Skador till féljd av olyckor, felaktig
anvandning, missbruk eller bristande
underhaill.

- Reparationer eller underhdll som har
utforts av obehdriga leverantodrer eller
ndgon annan éan VESYNC.

- Skador frédn kommersiell anvandning,
uthyrning eller oavsiktliga skador.

- Skador som har orsakats av djur, blixtned-
slag, onormal sp&nning, brand, naturkata-
strofer, transport eller verdriven rengdring
i diskmaiskin.

- Alla oférutsedda skador eller foljdskador
inklusive indirekta skador, tillfallig forhin-
drande av anvandning eller relaterade
utgifter.

- Skador eller defekter som &verstiger pro-
duktens ursprungliga kostnad.

Gor ansprdk pd din begrénsade garantiservice
med fem enkla steg:

1. Bekrafta att produkten fortfarande ar
inom den giltiga garantiperioden.

2. Ha en kopia av din faktura, bestdlinings-1D
eller kopbevis.

3. Behdll produkten, kassera den inte innan
du kontaktar oss.

4. Kontakta kundtjénsten baserat pé regio-
nen ddr det ursprungliga képet utfordes.

5. Om din begdran godk&nns ska du retur-
nera produkten samt en kopia av fakturan
och ditt bestalinings-ID. Garantitjansten
ar endast tillganglig i regionen dar det ur-
sprungliga kopet utférdes och kan variera
per plats.

Enda och exklusiv gottgorelse.

DEN HAR BEGRANSADE GARANTIN AR VE-
SYNCs ENDA ANSVAR OCH DIN ENDA LOSNING
FOR EVENTUELLA PROBLEM MED PRODUK-
TEN ELLER GARANTIANSPRAK. DEN ERSATTER
ALLA ANDRA GARANTIER. INGEN ANSTALLD
HOS VESYNC, ELLER NAGON ANNAN PART, AR
BEHORIG ATT ERBJUDA YTTERLIGARE GARAN-
TIER, UTOVER DE SOM ANGES HARI.

Friskrivning betraffande begrénsade garantier.

| DEN UTSTRACKNING SOM TILLATS ENLIGT
LAGSTIFTNINGEN, MED UNDANTAG FOR DE
GARANTIER SOM ANGES | DEN HAR POLICYN,
SALJS VESYNC-PRODUKTER "I BEFINTLIGT
SKICK". VESYNC FRANSAGER SIG ALLA ANDRA
GARANTIER, VARE SIG UTTRYCKLIGA ELLER
UNDERFORSTADDA, INKLUSIVE MEN INTE
BEGRANSAT TILL, GARANTIER BETRAFFANDE
SALJBARHET, ICKE INTRANG OCH LAMPLIGHET
FOR ETT SPECIFIKT ANDAMAL.

ANSVARSBEGRANSNINGAR.

| DEN UTSTRACKNING SOM TILLATS ENLIGT
LAGSTIFTNINGEN AR VESYNC, DESS DOT-
TERBOLAG OCH ANSTALLDA, OMBUD ELLER
STYRELSELEDAMOTER INTE ANSVARIGA FOR:

(A) SKADOR SOM OVERSTIGER PRODUKTENS
INKOPSPRIS,

(B) INDIREKTA, SPECIELLA ELLER OFORUTSED-
DA SKADOR, FOLJDSKADOR ELLER STRAFF-
SKADOR, AVEN OM VESYNC HAR INFORMERATS
OM MOJLIGHETEN ATT SADANA SKADOR KAN
UPPSTA.
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VESYNCs ANSVAR SKA ALDRIG OVERSTIGA
DET BELOPP DU BETALADE FOR DEN DEFEKTA
PRODUKTEN OCH VESYNC SKA INTE VARA
ANSVARIGA FOR FOLJDSKADOR, OFORUT-
SEDDA SKADOR, SARSKILDA SKADOR ELLER
STRAFFSKADOR, VARE SIG OM DE AR DIREKTA
ELLER INDIREKTA.

FORUTOM VAD SOM ANGES | DEN HAR GA-
RANTIN SKA VESYNC INTE VARA ANSVARIGA
FOR NAGRA KOSTNADER RELATERADE TILL
UTBYTE ELLER REPARATION AV PRODUKTER
INKLUSIVE ARBETSKRAFT, INSTALLATION ELLER
KASSERING AV PRODUKTEN.

ANDRA RATTIGHETER DU KAN HA

VISSA JURISDIKTIONER TILLATER INTE (1) UTE-
SLUTNING AV UNDERFORSTADDA GARANTIER,
(2) BEGRANSNINGAR AV UNDERFORSTADDA
GARANTIERS VARAKTIGHET ELLER (3) UTESLUT-
NING ELLER BEGRANSNING AV OFORUTSED-
DA SKADOR ELLER FOLJDSKADOR. | DESSA
FALL KANSKE FRISKRIVNINGARNA | DEN HAR
POLICYN INTE AR TILLAMPLIGA FOR DIG. DU
KOMMER ENDAST ATT HA RATT TILL DE UNDER-
FORSTADDA GARANTIER SOM KRAVS ENLIGT
TILLAMPLIG LAGSTIFTNING.
BEGRANSNINGARNA BETRAFFANDE GARAN-
TIER, ANSVAR OCH GOTTGORELSER GALLER |
DEN MAXIMALA UTSTRACKNING SOM TILLATS
ENLIGT LAGSTIFTNINGEN.

DEN HAR BEGRANSADE GARANTIN TILLHANDA-
HALLER DIG SPECIFIKA JURIDISKA RATTIGHE-
TER, MEN DU KAN DU HA ANDRA RATTIGHETER
BEROENDE PA DIN JURISDIKTION. LAS LOKALA
LAGAR FOR ATT FORSTA DINA RATTIGHETER
HELT.

ENDAST FOR INVANARE | KALIFORNIEN, USA:

Garantiperioden bérjar p& det ursprungliga
datumet for leverans eller upphdmtning.

ANDRINGAR | DEN HAR POLICYN

Den har garantins villkor och tillgénglighet kan
ndr som helst uppdateras, men eventuella
andringar galler inte for tidigare ansprdk.

Kundtjansten i din
region
Kontakta garna vart kundsupportteam i

din region om du har n&gra frégor eller
funderingar om din nya produkt.

Region E-post”

USA support@cosoricom

Storbritannien support.uk@cosori.com

Frankrike support.fracosori.com
Tyskland support.de@cosori.com
[talien support.it@cosori.com
Spanien support.es@cosori.com
Europa support.eu@cosori.com

Detaljhandel i EU |support.europe@cosori.com

*Ha din faktura och ditt bestdllnings-1D
redo innan du kontaktar kundtjansten i
din region.

Arovast Corporation

Kontorsadress: 1775 Flight Way, Suite 150,
Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Kontorsadress: 3rd Floor, Niederkasseler
Lohweg 189 40547 Dusseldorf, Tyskland

Komma &t data i EU

Nar VeSync-appen anvands for att
ansluta din produkt kan den generera
data. Du kan komma &t, hamta eller ra-
dera dessa uppgifter, efter behov. Besok
foéljande fér mer information:




Indholdsfortegnelse

Pakkens indhold

Specifikationer

Vigtige sikkerhedsforanstaltninger og
advarsler

Opscetning af appen VeSync

Lcer din smart-airfryer at kende

For forste brug

Brug af din smart-airfryer
Fejlfinding

COSORI begreenset produktgaranti
Regional kundesupport

Pakkens indhold

1 x Cosori ICONIC™ Dual
8,6 L smart-airfryer

x stegeplader

x pbrugervejledning

x hurtig startguide

x kogebog

— = = N

—

Specifikationer

Model CAF-SEQ01S-CEU

AC 220-240V,

Stremforsyning 50/60 Hz

Nominel effekt | 2700 W

. 861

Rumindhold (til 3-6 personer)
Te t -

oempero urom 30-230 °C

rdde
Tidsinterval 1 min-24 timer
Mail (inkl.

héndtag, 40,2 x 44 x 295 cm
LxBxH)

Mmal

(ekskl.

handtag, 32,5x 44 x 295 cm
LxBxH)
Veoegt 98 kg
Stremforbrug i
slukket tilstand <05SW
Stremforbrug
i netvcerksba-
seret standby- 20w
tilstand
Wi-Fi-fre- 2412-2472 MHz
kvensomr&de | <20 dBm (E.LR.P)

Bluetooth-fre- | 2402-2480 MHz
kvensomréde | <10 dBm (E.LR.P)



LAS OG GEM DENNE VEJLEDNING

Vigtige sikkerhedsforanstaltninger

og advarsler

Folg de grundloeggende sikkerhedsforanstaltninger, nér du bruger din

airfryer. Laes alle instruktioner.

VIGTIGE SIKKERHED-
SPUNKTER

FORSIGTIG - VARM: Nér
tilberedningen er foerdig, md du
ikke rore ydersiden af airfryeren i

30 minutter, da den kan veere varm.

« Ror ikke ved varme overflader.
Brug hdndtagene.

« Veer forsigtig, ndr du vender
kurvene efter tilberedning,
da de varme stegeplader
kan falde ud og udgere en
sikkerhedsrisiko.

« Scet stegepladen godt
ind I kurven for at mindske
risikoen for, at den falder ud.

« Blokér ikke
ventilations&bningerne.
Varm damp frigives
gennem dbningerne. Hold
hcender og ansigt voek fra
dbningeme.

« Brug altid en tang til
forsigtigt at fierne varm
mad.

GENERELT OM SIKKERHED
« For at beskytte mod

elektrisk sted mé airfryerens
kabinet, ledning eller stik ikke
nedscenkes i vand eller vceske.
Det er ngdvendigt at veere
meget opmaerksom, Nér
apparatet bruges of eller i
ncerheden af barm. Tag stikket
ud, nér det ikke er i brug og fer
rengering. Lad apparatet kale
af, for du scetter dele pé eller
tager dem af.

Betjen ikke et apparat med

en beskadiget ledning eller

et stik, med en funktionsfej,
eller som er blevet beskadiget
p& nogen méde. Returner
apparatet til ncermeste
autoriserede serviceveerksted for
undersagelse, reparation eller
justering. Kontakt den regional
kundesupport (se side 18).

« Brug ikke airfryeren, hvis den er

beskadiget, ikke fungerer korrekt,
eller hvis ledningen eller stikket



er beskadiget. Kontakt den
re)gionql kundesupport (se side
18).

Brugen af tilbeher anbefales
ikke af Cosori og kan
forérsage personskade,

Ma ikke bruges udendars.
Anbring ikke airfryeren eller
dens dele p& et komfur, i
ncerheden af gas- eller
elvarmeapparater eller i en
opvarmet ovn.

Vicer yderst forsigtig, nér

du fjerner kurvene og
stegepladerne eller bortskaffer
varmt fedt.

Placer altid stegepladermne og
kurvene pd& en varmebestandig
overflade, nér du fierner dem fra
airfryeren.

Renger ikke cpparatet

med skuresvampe af metal.
Metalstykker kan broekke af
skuresvampen og komme |
kontakt med elektriske dele,
hvilket medferer risiko for
elektrisk sted.

Placer ikke noget oven pd&
airfryeren. Opbevar ikke ting i
airfryeren.

Denne airfryer kan bruges

af bern fra 8 &r og opefter
samt personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet

overvéget eller instrueret |

at bruge airfryeren pé en
sikker mé&de og forstér de
involverede farer.

Lad ikke barn rengare eller
udfere vedligeholdelse p&
airfryeren, medmindre de

er celdre end 8 &r og under
opsyn.

Barn skal holdes under opsyn
for at sikre, at de ikke leger
med airfryeren.

Denne airfryer er ikke beregnet
til at blive betjent ved hjcelp
af en ekstern timer eller et
separat fierbetjeningssystem.
For at afbryde forbindelsen
skal du dreje enhver knap

til "slukket" og derefter tage
stikket ud aof stikkontakten.
Brug ikke airfryeren til andet
end det, den er beregnet til.
Al service skal udferes af en
autoriseret servicereproesentant,
kontakt regional kundesupport
(se side 18).

For instruktioner om rengering
af tilbeheret, se Pleje o
vedligeholdelse (side 14)

« Ikke til kommerciel brug. Kun til

husholdningsbrug.



Sikkerhedsoplysninger (forts.)

MENS AIRFRYEREN BRUGES

« En airfryer bruger kun varm [uft.
Heeld aldrig olie eller stegefedt
I kurvene.

« Brug aldrig airfryeren uden
kurven(e) er sat pd plads.

« Anbring ikke for store fadevarer
eller metalredskaber i
airfryeren, da de kan forérsage
brand eller risiko for elektrisk

sted.
m « Overfyld ikke kurvene. Store

mecengder mad kan bergre
varmespiralerne og forérsage
brandfare.

« Rar ikke ved tilbeheret
(herunder stegepladerne)
under eller umiddelbart efter
brug af airfryeren.

« Leeg ikke papir, pap, ikke-
varmebestandig plast eller
lignende materialer i airfryeren.

« Loeg aldrig bagepapir i
airfryeren uden mad ovenpd.
Luftcirkulationen kan & papiret
til at lafte sig og rere ved
varmespiralerne.

« Hvis du beklceder kurvene med
folie, skal du serge for, at den
ikke kommer i kontakt med
varmeelementerne, da det kan
medfere overophedning og
brandfare.

+ Brug altid varmesikre
beholdere. Vcer yderst forsigtig,
hvis du bruger beholdere, der
ikke er af metal eller glas.

« For at reducere risikoen for
brand skal du holde airfryeren
veek fra breendbare materialer
(gardiner, duge osv.). Brug
den pd en flad, stabil og
varmebestandig overflade voek
fra varmekilder eller voesker.

« Sluk straks for airfryeren, og
tag stikket ud, hvis du ser mark
rgg komme ud. Hvid rag er
normalt og skyldes opvarmning
af fedt eller madstcenk, men
mark rag betyder, at maden
broender pd, eller at der er
et problem med kredslgbet.
Vent pd, at regen forsvinder,
for du troekker kurvene ud. Hvis
drsagen ikke var breendt mad,
skal du kontakte den regional
kundesupport (se side 18).

« Tryk en enkelt gang p& O for at
slukke for airfryeren. Skcermen
viser STANDBY, O lyser konstant
orange, og de andre knapper
slukkes.

« Efterlad ikke airfryeren uden
opsyn, mens den er i brug.

« Brug ikke funktionen AIR FRY
eller STEGNING til tynde, lette
madvarer. Luftcirkulationen kan
medfare, at maden lofter sig og
rerer ved varmespolerne.



STROM OG LEDNING

« Sluk for airfryeren, fer du tager
stikket ud af stikkontakten.

« For at traekke stikket ud skal
du tage fat i stikket og troekke
det ud aof stikkontakten. Traek
aldrig i stremledningen.

« Lad ikke stramledningen (eller
en eventuel forloengerledning)
hcenge ud over kanten af et
bord eller en disk eller rare ved
varme overflader.

« Brug aldrig en stikkontakt
under kgkkenbordet, ndr du
tilslutter airfryeren.,

« Scet altid stikket i en jordet
stikkontakt. Du mé ikke cendre
stikket p& nogen méde.

« Din airfryer mé& kun bruges
med elektriske systemer pd&
220-240V, 50/60 Hz. Scet
ikke stikket i en anden type
stikkontakt.

« Opbevar airfryeren og dens
ledning utilgoengeligt for barn
under 8 ér.

« Hvis stremkablet er beskadiget,
skal det udskiftes af VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. eller
lignende kvalificerede personer
for at undgé fare for elektrisk
sted eller brand. Kontakt den
re)gional kundesupport (se side
18).

FORLANGERLEDNINGER

« Der findes lcengere
forlcengerledninger, som
kan bruges, hvis man er
forsigtig med at bruge dem.
Hvis der bruges en lcengere
forlcengerledning:

« Forlcengerledningens
moerkede elektriske effekt
skal vcere mindst lige sé& stor
som airfryerens elektriske
effekt.

« Ledningen skal placeres, s&
den ikke hcenger ud over m
bordpladen, hvor barn kan
traekke i den eller snuble
over den.

« Hvis apparatet er of
den jordede type, skal
ledningsscettet eller
forlcengerledningen voere
en jordet 3-leders ledning.

ADVARSEL: Al anden service
skal udferes af en autoriseret
servicereproesentant.



Sikkerhedsoplysninger (forts.)

ADVARSEL: Genstande,
der er markeret med
felgende symbol, kan né
haje temperaturer og skal
h&ndteres forsigtigt.

FORSIGTIG:
Varm overflade.

Varme
metalo-
verflader

Undgd at rere ved airfryerens
metaloverflader, iscer varme
omrader, under drift og |

30 minutter efter tilberedningen
er afsluttet for at undgéd
forbreendinger.

Dette symbol betyder,

at produktet ikke mé&
mmm SMides ud som hus-

holdningsaffald, men

skal afleveres til et
passende indsamlingssted til
genbrug. Korrekt bortskaffel-
se og genbrug hjcelper med
at beskytte naturressourcer,
menneskers sundhed og
miljget.

Du kan f& flere oplysninger
om bortskaffelse og gen-
brug af dette produkt ved at
kontakte din lokale kommune,
renovationsvoesenet eller
den butik, hvor du har kebt
dette produkt.

DETTE PRODUKT ER RO-
HS-KOMPATIBELT.

Dette produkt er i over-
ensstemmelse med direktiv
2011/65/EU, forordningen om
begreensning af anvendel-
sen af visse farlige stoffer i
elektrisk og elektronisk udstyr
2012, og dens cendringer om
begreensning af anvendel-
sen af visse farlige stoffer |
elektrisk og elektronisk udstyr.

GEM DISSE INSTRUKTIONER



Opseetning af appen
VeSync

Bemcerk:

« VeSync-appen bliver labende forbedret
og kan aendre sig med tiden. Hvis der
er forskelle, skal du falge instruktionerne
i appen.

« Kraever en enhed for at kere appen,
wi-fi eller mobildata og iOS-version
15 eller Android-version 8 (eller nyere).
Standardtakst for data og SMS kan
palebe. Registrering er pakraevet.

1. Scan QR-koden for at hente appen

VeSync, eller seg efter “VeSync" i Apple
App Store® eller Google Play Store.

2 Download on the

o App Store

GErmon
>’ Google Play

Bemcerk: Android™-brugere
skal veelge “Allow” (Tillad) for
at bruge VeSync.

2. Abn appen VeSync. Hvis du allerede
har en konto, skal du trykke p& Log
In (Log ind). Tryk p& Sign Up (Tilmeld
dig) for at oprette en ny konto.

Bemaerk: Med en VeSync-konto kan du ogsé&
give din familie og dine venner mulighed for at
styre din smarte airfryer.

3. Scet din smart-airfryer i stikkontakten
for at aktivere parringstilstanden.
4. Tryk pd +, og veelg din smart-airfryer.

5. Felg instruktionerne i appen for at
konfigurere din smart-airfryer.

Bemcerk:
e Du kan til enhver tid cendre navn og
ikon ved at g& til skaermen for smart-
airfryeren og trykke pd& @

AFBRYDELSE AF WI-FI

« Tryk og hold p& (115 sekunder for at
afbryde wi-fi, indtil kontrollampen for
wi-fi slukker. Dette vil gendanne smart-
airfryerens standardindstillinger og
afbryde forbindelsen til VeSync-appen.

« Folge vejledningen i appen VeSync om
tilfejelse af enhed for at genoprette
forbindelsen.

Funktioner i VeSync-
appen

VeSync-appen giver dig adgang til
yderligere funktioner i smart-airfryeren,
herunder dem, der er anfert nedenfor.

FJERNBETJENING

« Alle smart-airfryerens funktioner
kan fiernbetjenes undtagen
start af tilberedning (med
henblik p& overholdelse af UL-
sikkerhedsbestemmelser).

«+ Tilberedningens forlab kan overvéges
pd& afstand.

OPSKRIFTER | APPEN

« Forprogrammerede opskrifter lavet af
Cosoris egne kokke er tilgcengelige
i appen. Disse opskrifter indstiller
automatisk den anbefalede tid og
temperatur.

« Opret og gem brugerdefinerede
opskrifter.

Bemcerk: \eSync-appen opdateres lzbende,
og appens funktioner vil blive udvidet.



Leer din smart-airfryer at kende

Din smart-airfryer bruger joevnstremsmotorer, der opvarmer airfryeren hurtigere og giver
mulighed for preecis luftstram og variabel bloesernastighed, s& maden tilberedes nejagtigt,
som du @nsker.
Bemcerk:

« Forseg ikke at Gbne toppen af airfryeren. Det er ikke et I&g.

« Kurven er fremstillet aof rustfrit st&l med keramisk nonstick-belaegning.

AIRFRYER-DIAGRAM (FIGUR 1.1)

1. Kontrolpanel 6. Venstre kurv (Zone L)

2. Stegeplader 7. Hojre kurv (Zone R)

3. Silikonepropper 8. Varmeelementer

4. Udlegserknap til kurv 9. Luftudtag

5. Kurvehd&ndtag 10. Stremledning
Skeermdiagram

Bemaerk: N&r du trykker p& en knap for at bruge en funktion, lyser den orange for at vise, at den er valgt.

KONTROLPANEL (FIGUR 1.2)

A. Foreg/reducer temperatur E. Vcelg zone L og zone R
B. Foreg/reducer tid F. Tilberedning med MATCH
C. Tcend/sluk G. Tilberedning med SYNKRONISER
D. Start/pause H. Tilberedningsfunktioner
SKZARM (FIGUR 1.3)
I. Kontrollampe for standby M. Ventilatorhastighed (1-5) - venstre
J.  Kontrollampe for Wi-Fi k.urv ' ‘
K. Tilberedningsstatus - venstre kurv N. T|Iberedn|ngs§totus . hejre kurv
L. Temperatur/tid - venstre kurv 0. Temperatur/tid - hejre kurv

P. Ventilatorhastighed (1-5) - hajre kurv

SKZARMMEDDELELSER (FIGUR 1.4)

a. Standby d. Klar
b. Tilberedning e. Kurv fjernet
c. Sat pd pause



For forste brug

OPSATNING

For du gdr i gang, skal du tage
airfryeren ud af produktposen og
bortskaffe al emballage fra airfryeren,
herunder eventuelle midlertidige
klistermcerker.

Vigtigt: Fjern kurvene og bortskaf alt
den indvendige emballagemateriale.
[Figur 2]

. Placer airfryeren p& en stabil, joevn

og varmebestandig overflade. Hold
airfryeren vaek fra omréder, der kan
blive beskadiget af varm luft eller
damp (s&som voegge eller skabe).

Bemcerk:

3.

Efterlad mindst 13 cm frirum p& bagsiden
af airfryeren. [Figur 3]

Efterlad tilstroekkelig plads foran
airfryeren, s& kurvene kan fiernes.

Vask bé&de kurverne og stegepladerne
grundigt enten i en opvaskemaskine
eller med en ikke-slibende svamp.

FORSIGTIG:

4.

6.

Det anbefales at vaske den op i hénden
for at forlcenge levetiden af den keramiske
belaegning pd stegepladerne og inde i
kurvene.

Brug ikke slibende rengeringsmaterialer
pa& kurvene og stegepladerne. Det ridser
eller beskadiger overfladerne.

Hvis du bemcerker revner i belaegningen
pd stegepladerne eller kurvene, eller
belcegningen skaller af, anbefaler

vi, at du udskifter dem for at bevare
tilberedningsevnen.

Ter airfryeren af indvendigt og
udvendigt med en let fugtig klud. Ter
den med et handklcede.

Scet stegepladerne tilbage i kurvene.
Vip stegepladerne for at indscette den
ene side forst, og tryk derefter ned pd
den anden side.

Scet kurvene ind i airfryeren.

TESTKORSEL

En testkarsel vil hjcelpe dig med at
blive fortrolig med din airfryer, sikre, at
den fungerer korrekt, og rense den for
eventuelle rester i processen.

1. Serg for, at airfryerens kurve er tomme,
scet stikket i airfryeren, og tcend den.

2. Tryk p& AIR FRY, og tryk derefter p&
MATCH. Skcermen viser "195°C". Juster
tiden til 5 minutter.

3. Tryk p& B[ for at starte.

4. Airfryeren bipper, n&dr maden er
tilberedt, og skoermen viser "End (Slut)”.

5. Tryk p& knappen til frigerelse af kurven,
og fjern hver kurv. Lad kurvene kele helt
af i 10-30 minutter.

Bemeaerk:

« \Veer forsigtig, n&r du vender kurvene
efter tilberedning, da de varme
stegeplader kan falde ud og udgere en
sikkerhedsrisiko.

«  Skru ikke kurvehd&ndtagene af kurvene.

SILIKONEPROPPER

« Hver stegeplade indeholder
4 silikonepropper aof fedevaresikkert
materiale. Disse propper holder pladen
pd& plads i bunden af kurven.

« Naér du placerer stegepladerne i
kurvene, skal du vippe stegepladen
for at indscette den ene side forst og
derefter trykke ned pd& den anden side.
[Figur 4]

» Hvis du tvinger stegepladerne forkert
ned i kurvene, kan det forérsage skade.

» Sorg for at bern ikke leger med
silikonepropperne eller sluger dem.



Brug af din smart-airfryer

Bemcerk: Sédan tilpasses en

«  Stil ikke ting oven p& airfryeren for at tilberedningsfunktion:
undgé at beskadige kontrolpanelet af

glas. [Figur 5]

« En airfryer er ikke en frituregryde. Fyld ikke 1. Veelg en funktion, og juster tiden og
kurvene med olie, stegefedt eller anden temperaturen ved hjcelp af ~ og ~.
vaeske. 2. Tryk og hold p&  eller ~ for hurtigt

e Pas pd den varme damp, nér du tager

. at forege eller reducere tiden eller
kurvene ud af airfryeren.

temperaturen.

TILBEREDNINGSFUNKTIONER Bemcerk: Ventilatorens hastighed kan ikke

tilbasses.
Det er nemmest at lave mad ved hjcelp
af en tilberedningsfunktion. Funktioner S&dan nulstilles alle
er programmerede med en ideel tid og tilberedningsfunktioner:
temperatur til tilberedning af bestemte
madvarer. Tid og temperatur for alle + Tryk og hold O nede i 15 sekunder.

tilberedningsfunktioner kan justeres.

TILBEREDNINGSDIAGRAM

Funktion Standardtempe- Standardtid Tempearcturom- Tidsinterval Ventl.lcxtor-
ratur réide hastighed
AIR FRY (Airfry) 195°C 10 min. 120-230 °C 1-60 min. 5
ROAST 220°C 12 min. 175-230 °C 1-60 min. 5
(Stegning)
GRILL (Grill) 230 °C 5 min. 200-230 °C 1-30 min. 5
303 200 °C 5 min. 150-220 °C 1-60 min. 4
(Genopvarm)
BAKE (Bagning) 165 °C 20 min. 80-205 °C 1-60 min. 3
DRY (Ter) s5°C 6 timer 35-95°C 15 minutter-24 2
timer
PROOF. 20°C 60 min. 20-45 °C 15 miltlutter—’IZ 1
(Fermentering) timer

Bemcerk: Resultaterne kan variere. Tid og temperatur for alle tilberedningsfunktioner kan justeres. Tryk og
hold p& knappen til tilberedningsfunktionen p& skaermen for at vende tilbage til standardindstillingerne.



TILBEREDNING MED EN KURV

1

2.

3.

Placér stegepladerne i kurvene.
Stegepladen giver mulighed for, at
overskydende olie kan dryppe ned i
bunden af kurven.

Tryk pa O, og tryk derefter p& © eller
® for at veelge en kurv.

Veelg en tilberedningsfunktion.

Bemcerk: Tilberedningsfunktioner er

pro

grammeret med en ideel tid og temperatur

til tilberedning af bestemte fedevarer.

4.

Bemaerk: Tryk og hold knappen - eller ~~ nede

Juster temperaturen og tiden ved at
trykke p& - eller ~~. Det kan du gere
ndr som helst under tilberedningen.

for hurtigt at forege eller reducere tiden eller
temperaturen.

5.
6.

8.

Tryk p& B for at starte tilberedningen.
Airfryeren bipper 3 gange, nér den er
foerdig. Skaermen viser “End” (Slut).
Pas p& den varme damp, nér du
tager kurven ud af airfryeren. Fjern
maden fra kurven med en tang eller
varmebestandigt kekkengrej.

Lad det kele af fer rengering.

FORSIGTIG:

Den varme stegeplade kan falde ud, nér
du vender kurven om.

Serg for, at kurven stdr pd en plan
overflade.

Ver forsigtig med det varme fedt eller
olie, der kan samle sig i bunden af kurven.
Heeld olien ud for at undgd sprajt, fer du
scetter kurven ind igen.

TILBEREDNING MED TO KURVE

Brug begge airfryer-kurve for at tilberede
forskellige retter samtidigt. Venstre kurv

0g
hin

hajre kurv kan styres uafhcengigt af
anden.

1.

2.

3.

Placér stegepladerne i kurvene.
Stegepladen giver mulighed for, at
overskydende olie kan dryppe ned i
bunden af kurven.

Tryk p& O, og tryk derefter pd (O for at
vcelge den venstre kurv.

Veelg en tilberedningsfunktion.

Bemcerk: Tilberedningsfunktioner er

oro

grammeret med en ideel tid og temperatur

til tilberedning af bestemte fedevarer.

4.

Juster temperaturen og tiden ved at
trykke p& ~ eller ~~. Det kan du gere
ndr som helst under tilberedningen.

Bemcerk: Tryk og hold knappen - eller ~~ nede
for hurtigt at forege eller reducere tiden eller
temperaturen.

5.
6.

Tryk pé& (®) for at veelge den hajre kurv.
Veelg en tilberedningsfunktion, og
justér om nedvendigt temperaturen og
tiden.

Tryk pé& B for at starte tilberedningen
med begge kurve.

Bemcerk:

10.

For at scette tilberedningen p& pause, skal
du veelge den venstre eller hajre kurv og
derefter trykke p& ||

Hvis du fjerner den ene kurv under
tilberedningen, vil opvarmningen i den side
blive sat p& pause, og den anden kurv vil
fortscette med tilberedningen.

. Airfryeren bipper 3 gange, nér den er

foerdig. Skaermen viser “End” (Slut).

. Tag kurvene ud aof airfryeren, og

veer forsigtig med den varme damp.
Brug toenger eller varmebestandige
redskaber til at tage maden ud of
kurvene.

Lad det kele aof fer rengering.

FORSIGTIG:

De varme stegeplader kan falde ud, nér
kurven vendes om.

Serg for, at kurvene stér pd& en plan
overflade.

Veer forsigtig med det varme fedt eller
olie, der kan samle sig i bunden af kurvene.
Hceld olien ud for at undgd sprajt, for du
scetter kurvene ind igen.

1
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Brug af din smart-airfryer (forts.)

TILBEREDNING MED MATCH

Tilberedningsfunktionen Match spejler
indstillingerne pd& tveers af airfryeren, s&
venstre og hgjre kurv tilbereder med samme
tid og temperatur. Det giver dig mulighed for
at tilberede sterre moengder p& samme tid.
1. Tryk pé& O, og veelg en
tilberedningsfunktion.
2. Tryk p& MATCH.

3. Alternativt kan tiden og temperaturen
justeres med knapperne .~ og ~~.

4. Tryk pé& P for at starte airfrying med
begge kurve.
Bemcerk: Hvis én eller begge kurve aktuelt

tilbereder, vil tilberedning med Match ikke
fungere.

TILBEREDNING MED SYNKRONISER

Funktionen synkronisér synkroniserer

automatisk begge kurve, s& de afslutter

tilberedningen samtidig.

1. Tryk p& O, og tryk derefter p& (O for at
veelge den venstre kurv.

2. Veelg en tilberedningsfunktion, og justér
om nedvendigt indstillingerne.

3. Tryk pé& (R) for at veelge den hajre kurv.

4. Veelg en tilberedningsfunktion, og justér
om nedvendigt indstillingerne.

5. Tryk p& SYNC (Synkronisér).

6. Kurven med den lcengste tilberedningstid
starter tilberedningen, mens skaermen p&
kurven med den korteste tilberedningstid
viser "Hold" (Vent) p& skcermen. Nér
den resterende tid for begge kurve
er ens, begynder den ventende kurv
tilberedningen.

7. Begge kurve afslutter tilberedningen pé&
samme tid.

SADAN ANNULLERES TILBEREDNING

FOR EN ENKELT KURV

Tryk og hold (U eller (r) nede i 3 sekun-
der for at annullere tilberedningen i den
pd&gceldende kurv.

TILBEREDNINGSTIPS
Overfyldning

Hvis kurvene er overfyldt, vil maden blive
tilberedt ujoevnt.

Brug of olie

» Hvis du tilscetter en lille smule olie til din
mad, bliver den mere sprad. Brug ikke
mere end 30 ml/2 spsk olie.

« Oliespray er fremragende til at p&fere
smd& mcengder olie jaevnt p& alle
madvarer.

Tips til fadevarer

» Du kan airfrye alle frosne fedevarer
eller varer, der kan bages i en ovn.

» Hvis du vil lave kager, tcerter eller
anden mad med fyld eller dej, skal
du placere maden i en varmesikker
beholder, fer du placerer den i kurvene.

« Airfrying af mad med et hojt
fedtindhold fé&r fedt til at samle sig
under stegepladerne. For at undgé for
meget reg under tilberedningen skal du
hcelde fedtet ud efter tilberedningen.

» Voeskemarinerede fodevarer skaber
sprojt og overskydende reg. Dup disse
fedevarer torre, for de airfryes.

» Se Tilberedningsdiagram for at vcelge
den ideelle tilberedningsfunktion til din
opskrift (side 10).

Pommes frites

o Tilscet 8-15 ml/%2-1 spsk olie for at
opnd spredhed.

« Hvis du laver pommes frites af r&
kartofler, skal du lcegge dem i bled
i vand i 15 minutter for at fjerne
stivelsen, inden du steger dem. Dup
dem terre med et héndklcede, for du
tilsoetter olie.

» Skecer ukogte pommes frites i mindre
stykker for at f& et spredere resultat.
Prov at skcere pommes fritesene i
strimler p& 0,6 x 76 cm.



Bemaerk: Du kan f& flere tips og opskrifter i
VeSync-appen og pd& Cosoris hiemmeside.

Mad der skal kontrolleres

» Mindre stykker mad s&som stegte
kartofler, pommes frites eller
kyllingenuggets, der ligger i lag, skal
normalt rystes.

» Storre stykker mad sé&som steaks og
ribben kan med fordel vendes for at
sikre en ensartet bruning.

« Kontrol af bagvcerk s&som kager
og muffins halvvejs gennem
tilberedningstiden kan medvirke til
at undgd, at bagveerket bages for
hardt eller for lidt.

FLERE FUNKTIONER

Skift af temperaturenhed

e Tryk og hold p& TEMP ~ og ~~i
3 sekunder.

« Temperaturenheden skifter fra
Celsius til Fahrenheit.

« Gentag for at skifte tilbage til
celsius.

Scette pd& pause

o Tryk pa Pl for at scette
tilberedningen pd& pause for
tilberedning med to kurve eller
en enkelt kurv. Hvis du vil scette
en enkelt kurv p& pause under
tilberedning med to kurve, skal du
veelge kurven, der skal scettes pd&
pause, og derefter trykke pd b
Airfryeren holder op med at varme,
n&r den er sat p& pause, og Pl
blinker.

o Efter 9 minutter uden aktivitet slukker

airfryeren.
« Funktionen giver dig mulighed for at

scette tilberedningen p& pause uden

at tage kurven ud af airfryeren.

« Huvis du fjerner den ene kurv under
tilberedningen, vil opvarmningen
i den side blive sat p& pause, og
den anden kurv vil fortscette med
tilberedningen.

FORTSAT AUTOMATISK
TILBEREDNINGEN

» Hvis du troekker kurven ud, scetter
airfryeren automatisk tilberedningen
p& pause. Skoermen viser "= = = ="

o Nar du scetter kurven tilbage,
genoptager airfryeren automatisk
tilberedningen baseret pé dine

tidligere indstillinger.
AUTOMATISK SLUKNING
Displayet slukker automatisk efter
9 minutters inaktivitet, n&r apparatet

toendes, scettes p& pause, kurven fiermes,
eller tilberedningen er foerdig.

Hvis felgende tilstande forbliver inaktive i
den tilsvarende periode, vil apparatet gé&
tilstanden "slukket", n&r det ikke er forbundet
til netveerket.(minutter)

Enhed Al tilberedning er Forvarmning
toendt foerdig eller pause
19 9 19
AUTOMATISK STANDBY

Displayet slukker automatisk efter 9
minutters inaktivitet, nér apparatet
tcendes, scettes p& pause, kurven fiernes,
eller tilberedningen er foerdig.

Hvis den felgende tilstand forbliver inaktiv
i den tilsvarende periode, vil apparatet gé&
i tilstanden netvcerksstandby, nér det er
forbundet til netvoerket.(minutter)

Enhed Al tilberedning er
toendt foerdig

Forvarmning
eller pause

19 9 9
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Pleje og vedligeholdelse

Bemcerk: Renger altid airfryer-kurvene og
stegepladerne efter hver brug.

1. Sluk for airfryeren, og tag stikket ud.
Lad den kele helt aof fer rengering.
Troek kurvene ud for hurtigere afkeling.

2. Kurvene og stegepladerne téler
opvaskemaskine. Du kan ogsé vaske
kurven og stegepladen med en ikke-
slibende svamp med varmt vand og et
mildt rengeringsmiddel.

3. Kabinettet af rustfrit stdl:

a. Ter airfryeren af udvendigt med en
mikrofiberklud eller en pudseklud
til rustfrit stél for at fierne alle
fingeraftryk eller pletter.

b. Brug et rensemiddel til rustfrit stdl til
pletter og en bled, fugtig klud. Gnid
forsigtigt langs metaloverfladen for
at f& det bedste resultat.

Bemcerk: Brug ikke voks til kekkenmaskiner,
pudsemidler, blegemiddel, staluld, slibende
svampe og kemikalier eller ovnrens pd airfryeren.

FORSIGTIG: Det anbefales at vaske den op

i hénden for at forlcenge levetiden af den
keramiske belaegning pd stegepladen og inde
i kurven.

e Brug ikke kekkengrej af metal og slibende
rengeringsmaterialer p& kurvene
og stegepladerne. Disse ridser eller
beskadiger overfladerne.

« Tab ikke kurvene og stegepladerne, sld
ikke p& dem, og sl& dem ikke mod andre
hdrde genstande. Det kan beskadige
belcegningen.

e Hvis du bemcerker revner i nonstick-
belaegningen pd stegepladen eller
kurven, eller belcegningen skaller af,
anbefaler vi, at du udskifter dem for at
opretholde ydeevnen.

4. Til genstridigt fedt:

a. Rer 30 g bagepulver og 15 ml vand
til en smerbar masse i en lille skél.

b. Brug en svamp til at sprede massen
pd& kurvene og stegepladerne, og
skrub. Lad kurvene og stegepladerne
veere i 15 minutter, fer du skyller dem
af.

c. Vask kurvene med vand og scebe
for brug.

5. Renger airfryeren indvendigt med en
let fugtig, ikke-slibende svamp eller
klud. Undgé at nedscenke apparatet
i vand. Renger om nedvendigt
varmespolen for at fierne madrester.
[Figur 6]

6. Skal terres for brug.

Bemcerk: Sorg for, at varmespolen er helt ter, for
du tcender for airfryeren.

TILBEH@R

Der findes ekstra og nyt tilbeher til

din airfryer. Kontakt den regional
kundesupport for at f& flere oplysninger
(se side 18).



Fejlfinding

Problem Mulig lesning

Airfryeren vil ikke teende.

Serg for, at airfryeren er tilsluttet strammen.

Skub kurven sikkert ind i qirfryeren.

Maden er ikke helt
feerdigtilberedt.

Loeg mindre portioner madvarer i kurven. Hvis kurvene er overfyldte,
tilberedes maden ikke tilstroekkeligt.

@qg tilberedningstemperaturen eller -tiden.

Maden er ikke sprod efter
airfrying.

Hvis du sprejter eller pensler lidt olie p& maden, kan den blive mere
spred (se Tips til tilberedning, side 12).

Pommes frites bliver ikke
tilberedt ordenligt.

Se Pommes frites (side 12).

Kurvene glider ikke
ordentligt ind i airfryeren.

Serg for, at kurvene ikke er overfyldte med mad.

Der kommer hvid reg eller
damp ud of airfryeren.

Airfryeren kan producere lidt hvid reg eller damp, nér du bruger den for
forste gang eller under tilberedningen. Dette er normalt.

Serg for, at kurvene og indersiden af airfryeren er rengjort ordentligt og
ikke er fedtet.

Tilberedning of fedtede fadevarer vil f& olie til at samle sig under
stegepladen. Denne olie vil producere hvid rag, og kurvene kan vaere
varmere end normalt. Dette er normalt og vil ikke pévirke tilberednin-
gen. Handter kurvene med forsigtighed.

Der kommer mork reg ud af
airfryeren.

Tag straks stikket ud af din airfryer. Merk reg betyder, at maden
broender pd, eller at der er et problem med kredslabet. Vent pd, at
regen forsvinder, for du tager kurvene ud. Hvis &rsagen ikke var braendt
mad, skal du kontakte den regional kundesupport (se side 18).

Displayet viser fejlkoden
"EO1/E24"

Der er et &bent kredsleb i temperaturmonitoren. Kontakt den regional
kundesupport (se side 18).

Skaermen viser fejlkoden
“EQ2/E25"

Der er en kortslutning i temperaturovervé@gningen. Kontakt den regio-
nal kundesupport (se side 18).

Displayet viser fejlkoden
"E03/E28"

Airfryerens overophedningsbeskyttelse er blevet aktiveret. Sluk for air-
fryerens strem og tag stikket ud, og lad den kele helt of. Hvis displayet
fortsat viser "E03/E28", skal du kontakte den regional kundesupport (se
side 18).

Skaermen viser fejlkoden
“E12/E30"

Der er en fejl pd joevnstremsmotoren. Kontakt regional kundesupport
(se side 18).

Hvis dit problem ikke findes pé listen, bedes du kontakte den regional kundesupport (se

side 18).
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Overensstemmelse-
serkleering

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. erklcerer her-
med, at dette produkt er i overensstemmelse
med de vcesentlige krav og andre relevante
bestemmelser i direktiv 2014/53/EU, UK Radio
Equipment Regulations 2017 og alle andre krav
i gceldende direktiver i EU og Storbritannien.
Den fulde overensstemmelseserklcering kan
findes p&: https://wwwyvesync.com/legal/
compliance/euukdoc

Dette udstyr skal installeres og betjenes med
en afstand p& mindst 20 cm mellem radiatoren
og din krop. Denne sender mé ikke placeres
sammen eller fungere sammen med nogen
anden antenne eller sender.

Producent:
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapore

Tilskrivninger

Google, Android og Google Play er varemcer-
ker tilherende Google LLC.

App Store® er et varemcerke tilhgrende Apple
Inc.

Wi-Fi er et registreret varemcerke tilhegrende
Wi-Fi Alliance®.

iOS er et registreret varemcerke tilherende
Apple Inc.

Bluetooth®-navnet og -logoerne er registre-
rede varemcerker tilherende Bluetooth SIG,
Inc., og brugen af séddanne maerker af VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. finder sted under licens.
@vrige varemcerker og handelsenavne tilharer
de respektive ejere.

COSORI begraenset produktgaranti

Produktnavn Cosori ICONIC™ Dual
8,6 L smart-airfryer
Model CAF-SEQ01S-CEU

For din egen skyld anbefaler vi p& det kraf-
tigste, at du noterer dit ordre-id og datoen
for kebet.

Ordre-id

Dato for keb

"VESYNC" er et handelsnavn, der anvendes
heri for garantileverandgrerne. For produkter,
der scelges direkte i USA, ydes garantien af
AROVAST CORPORATION. For produkter, der
scelges direkte i EU-medlemsstater, ydes
garantien af ETEKCITY GMBH. "VESYNC"” an-
vendes kun til referenceformd&l og cendrer eller
uadvider ikke de territoriale garantiforpligtelser
for nogen af enhederne.

Fem (5) &rs* begrcenset forbrugerproduktga-
ranti for COSORI
ICONIC-airfryeren

VESYNC garanterer, at basisenheden til din
airfryer er fri for materiale- og fabrikationsfejl i
fem (5) &r fra den oprindelige kebsdato. Basis-

enheden omfatter ikke kurvene, stegepladerne
og silikonefedderne. Denne garanti gcelder
kun i det omré&de, hvor produktet oprindeligt
blev kebt, og kun hvis produktet bruges korrekt
i overensstemmelse med de medfelgende
instruktioner.

*Denne garanti pdvirker ikke de lovbestemte
rettigheder i henhold til gceldende forbruger-
beskyttelseslovgivning i din region, og hvor
det er pdkrcevet, forleenges garantiperioden i
overensstemmelse med s&danne love.

Dine fordele ved en begrcenset garanti

I lobet af ovenncevnte garantiperiode kan
VESYNC efter eget sken (i) udstede en refusion,
(i) reparere materiale- eller fabrikationsfejl eller
(ili) erstatte produktet med et af samme eller
sterre veerdi.

Hvem er daekket?

Denne garanti gcelder kun for den oprindelige
keber og kan ikke overfares til senere ejere,
selvom produktet viderescelges i garantiperi-
oden. For at gere krav p& garantifordele skal
den oprindelige kaber fremloegge bevis for
defekten og kebsdatoen.



Vaer opmaerksom pd uautoriserede forhandle-
re eller scelgere.

Denne garanti deekker ikke produkter kebt fra
uautoriserede scelgere. Den geelder kun for
kab fra autoriserede forhandlere, der falger
VESYNC's kvalitetsstandarder. Produkter fra
uautoriserede scelgere kan veere forfalskede,
brugte, defekte eller uegnede til dit land. For
at sikre cegthed og garantidoekning skal du
kun kebe fra VESYNC eller deres autoriserede
forhandlere.

Hvis du er usikker p& en scelger eller tror, at
du har kebt fra en uautoriseret kilde, skal du
kontakte regional kundesupport.

Hvad er ikke dcekket?

- Kurvene, stegepladerne og silikonefed-
derne er omfattet af en (1) &rs begreenset
forbrugerproduktgaranti fra den oprinde-
lige kebsdato for ICONIC-airfryeren.

- Normal slitage, herunder dele, der natur-
ligt slides med tiden.

- /ndret eller ulceseligt kabsbevis.

- /Andrede, fijernede eller ulceselige model-
numre, serienumre eller produktionsda-
tokoder.

- Produkter, der er blevet cendret fra deres
oprindelige tilstand.

- Skader som felge af manglende overhol-
delse af brugsanvisningens instruktioner.

- Skader forérsaget af brug aof ikke-god-
kendt tilbeher eller eksterne enheder.

- Skader som felge af ulykker, misbrug, for-
kert brug eller forkert vedligeholdelse.

- Reparationer eller service udfert af
uautoriserede leveranderer eller andre
end VESYNC.

- Skader som felge af kommerciel brug,
udlejning eller utilsigtet brug.

- Skader forérsaget aof dyr, lynnedslag,
unormal spcending, brand, naturkata-
strofer, transport eller overdreven brug af
opvaskemaskine.

- Enhver tilfceldig eller felgeskade, herunder
indirekte skader, midlertidigt tab af brug
eller relaterede udgifter.

- Skader eller defekter, der overstiger pro-
duktets oprindelige pris.

Gor krav pd din begraensede garantiservice
med 5 enkle trin:

1. Bekreeft, at dit produkt stadig er inden for
garantiperioden.

2. Hav en kopi af din faktura, ordrenummer
eller kebsbevis klar.

3. Behold dit produkt — bortskaf det ikke, for
du har kontaktet os.

4. Kontakt regional kundesupport baseret
pd& det omréde, hvor du oprindeligt kebte
produktet.

5. Hvis din anmodning godkendes, skal du
returnere produktet sammen med en kopi
af din faktura og ordrenummer. Garanti-
service er kun tilgcengelig i det omréde,
hvor produktet oprindeligt blev kabt, og
kan variere afhcengigt af placering.

Eneste og eksklusive retsmiddel.

DENNE BEGRANSEDE GARANTI ER VESYNCS
ENESTE ANSVAR OG DIN ENESTE LOSNING VED
PRODUKTPROBLEMER ELLER GARANTIKRAV.
DEN ERSTATTER ALLE ANDRE GARANTIER.
INGEN VESYNC-MEDARBEJDER ELLER ANDEN
PART ER BEFQ@JET TIL AT TILBYDE YDERLIGERE
GARANTIER UD OVER DET, DER ER ANGIVET
HER.

Ansvarsfraskrivelse for begreensede garantier.

I DET OMFANG, LOVEN TILLADER DET, SALGES
VESYNC-PRODUKTER "SOM DE ER", MED
UNDTAGELSE AF DE GARANTIER, DER ER
ANGIVET | DENNE POLITIK. VESYNC FRASKRIVER
SIG ALLE ANDRE GARANTIER, UANSET OM DE
ER UDTRYKKELIGE ELLER UNDERFORSTAEDE,
HERUNDER, MEN IKKE BEGRANSET TIL, GARAN-
TIER FOR SALGBARHED, IKKE-KRANKELSE OG
EGNETHED TIL ET BESTEMT FORMAL.

BEGRANSNINGER AF ANSVAR.

I DET OMFANG, LOVEN TILLADER DET, ER
VESYNC, DETS TILKNYTTEDE SELSKABER OG
DERES ANSATTE, AGENTER ELLER DIREKT@RER
IKKE ANSVARLIGE FOR:

(A) SKADER, DER OVERSTIGER PRODUKTETS
K@BSPRIS, ELLER

(B) INDIREKTE, SARLIGE, TILFALDIGE, FOLGE-
SKADER ELLER STRAFBARE SKADER, SELV OM
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VESYNC VAR BEVIDST OM MULIGHEDEN FOR
SADANNE SKADER.

VESYNCS ANSVAR VIL ALDRIG OVERSTIGE DET
BEL®B, DU HAR BETALT FOR DET DEFEKTE
PRODUKT, OG VESYNC ER IKKE ANSVARLIG
FOR FOLGESKADER, TILFALDIGE SKADER,
SARLIGE SKADER ELLER STRAFBARE, HVERKEN
DIREKTE ELLER INDIREKTE.

MEDMINDRE ANDET ER ANGIVET | DENNE
GARANTI, ER VESYNC IKKE ANSVARLIG FOR
NOGEN OMKOSTNINGER | FORBINDELSE MED
UDSKIFTNING ELLER REPARATION AF PRODUK-
TER, HERUNDER ARBEJDSL@N, INSTALLATION
ELLER FJERNELSE AF PRODUKTET.

ANDRE RETTIGHEDER, DU KAN HAVE

VISSE JURISDIKTIONER TILLADER IKKE (1)
UDELUKKELSE AF IMPLICITTE GARANTIER,

(2) BEGRANSNINGER AF VARIGHEDEN AF
IMPLICITTE GARANTIER ELLER (3) UDELUKKELSE
ELLER BEGRANSNING AF TILFALDIGE ELLER
FQOLGESKADER. | SADANNE TILFALDE GALDER
FRASKRIVELSERNE | DENNE POLITIK MASKE IKKE
FOR DIG. DU HAR KUN DE IMPLICITTE GARAN-
TIER, DER KRAVES | GALDENDE LOVGIVNING.
BEGRANSNINGERNE VEDRORENDE GARAN-
TIER, ANSVAR OG RETSMIDLER GALDER | DET
OMFANG, LOVGIVNINGEN TILLADER DET.
DENNE BEGRANSEDE GARANTI GIVER SPECI-
FIKKE JURIDISKE RETTIGHEDER, MEN DU KAN
HAVE YDERLIGERE RETTIGHEDER AFHANGIGT
AF DIN JURISDIKTION. LAS DE LOKALE LOVGIV-
NINGER FOR AT FA ET FULDT OVERBLIK OVER
DINE RETTIGHEDER.

KUN FOR BORGERE | CALIFORNIEN, USA:

Garantiperioden begynder p& den oprindelige
leverings- eller afhentningsdato.

ZANDRINGER TIL DENNE POLITIK

Vilkérene og tilgcengeligheden af denne
garanti kan opdateres ndr som helst, men
eventuelle cendringer gcelder ikke for tidligere
krav.

Regional kundesupport

Hvis du har spergsmal eller bekymringer
om dit nye produkt, kan du kontakte
vores regionale kundesupportteam.

Region E-mail*

USA support@cosoricom

Storbritannien support.uk@cosori.com

Frankrig support.fr@cosori.com
Tyskland support.de@cosoricom
[talien support.it@cosoricom
Spanien support.es@cosori.com

Europa (generelt) |support.eu@cosori.com

Detailhandel i EU [support.europe@cosoricom

*Hav venligst din ordrefaktura og dit
ordre-id klar, fer du kontakter regional
kundesupport.

Arovast Corporation

Kontoradresse: 1775 Flight Way, Suite 150,
Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Kontoradresse: 3rd Floor, Niederkasseler
Lohweg 189 40547 Dusseldorf, Tyskland

Adgang til data i EU

Né&r du bruger VeSync-appen til at for-
binde dit produkt, kan appen generere
data. Du kan f& adgang til, hente eller
slette disse data, hvis det er nedvendigt.
Se mere information paé:

P8




Sisallysluettelo

Pakkauksen sisaltd

Tekniset tiedot

Tarkeitd varotoimia ja varoituksia
VeSync-sovelluksen asentaminen
Alykkaan airfryerin esittely

Ennen ensimmaistd kayttokertaa
Alykkaan airfryerin kaytto
Vianmadaritys

COSORIn rajoitettu tuotetakuu
Paikallinen asiakaspalvelu

Pakkauksen sisalto

1 x Cosori ICONIC™ Dual
8,6 | alykas airfryer
Rapeutusalusta
Kayttdopas
Pika-aloitusopas
Reseptikirja

X X X X

— = = N

Tekniset tiedot

Malli
Virtaldhde
Nimellisteho

Tilavuus

Lampétilavali
Aikavali

Mitat (kahva
mukaan
lukien, P x L
x K)

Mitat
(kahva pois
lukien, P x L
x K)

Paino

Virrankulutus
pois padlta
kytkettyn&

Verkkoon
kytkettyn&
valmiustilan
virrankulutus

Wi-Fi-
taajuusalue

Bluetooth-
taajuusalue

CAF-SEQ01S-CEU

AC 220-240V,
50/60 Hz

2700 W

861
(3-6 hengelle)

30-230°C

Tmin—=24h

40,2 % 44,0 x 295 cm

32,5 x 440 %295 cm

98 kg

<05SW
<20W

2412-2472 MHz
<20 dBm (EIR.P)

2402-2480 MHz
<10 dBm (E.LR.P)



LUE JA SAILYTA NAMA OHJEET

Tarkeita varotoimia ja varoituksia

Airfryerin k&ytdssd tulee noudattaa perusturvatoimia. Lue kaikki

ohjeet.

TARKEIMMAT TURVALLI-
SUUSSEIKAT

VAROITUS, KUUMA: Kun
kypsennys on valmis, @lé kosketa
airfyerin ulkopintaa 30 minuuttiin,
silla se voi olla kuuma.

« Ald kosketa kuumia pintoja.
Kaytd kahvoja.

« K&&nn& korit varovasti
ruoanlaiton j&lkeen, silla
kuumat rapeutusalustat
voivat pudota ulos jo
aiheuttaa vaaratilanteen.

« Aseta rapeutusalusta tuke-
vasti koriin vahentadksesi sen
putoamismahdollisuutta

« Ald peitd mitéan
tuuletusaukkojo. Aukkojen
kautta vapautuu kuumaa
hoyryd. Pida kartesi ja kasvosi
pois aukkojen luota.

« K&ytd aina pihtejd
poistamaan kuuma ruoka
varovasti.

YLEISET TURVALLI-
SUUSTIEDOT

« Sahkaiskun valttamiseksi alé
upota airfryerin koteloqg, virta-
johtoa tai pistoketta veteen tai
muuhun nesteeseen.

« Laitetta on valvottava tarkast,
jos lapset kayttévat laitetta tai
sitd kaytetdian lasten lahelld. Kyt-
ke laitteen pistoke irti, kun laitetta
el kdytetd ja ennen sen puhdis-
tamista. Anna laitteen jGdhtyad,
ennen kun lis&t tai poistat siitd
osia.

« Ald kdytd mitéan laitetta, jos sen
virtajohtto tai pistoke on vioittunut
tai kun laitteessa on toimintahdirid
tai se on viorttunut miten
tahansa. Palauta laite [ahimpddn
valtuutettuun huoltolikkeeseen
tarkastusto, korjausta tai saatda
varten. Ota yhteyttd paikalliseen
asiakaspalveluun (katso sivu 18).

« Ala kayt airfryeri, jos se on
vaurioitunut, el toimi tai jos sen
virtajohto tai pistoke on vaurioitunut.
Ota yhteyttd paikalliseen
asiakaspalveluun (katso sivu 18).



« Cosori el suosittele
tarvikelisGvarusteiden kayttoa, silé
ne voivat aiheuttaa tapaturmia.

« Alg kaytd ulkotiloissa.

« Alé aseta airfryeri@ tai mitédn sen
osid liedelle, I&helle kaasu- tai
séhkapolttimia tai ldmmitettyyn
uunin.

« Noudata erityisté varovaisuutta
korien ja rapeutusalustojen
pOIstossa tai kuuman rasvan
havittamisessa.

« Aseta rapeutusalustat ja korit
aina [émmonkestavalle pinnalle,
kun ne poistetaan airfryeristd.

« Ala puhdista metallio
hankaussienilld. Metallikappaleita
Vol irrota sienestd ja koskettaa
sahkdosia, aiheuttaen
sahkdiskuvaaran.

« Ala aseta mittan airfryerin padle.
Ala sailyta mitédn airfryerin sisallé.

« 8-vuotiaat ja sité vanhemmat
lapset ja henkilét, joiden fyysinen,
aistinvarainen tai henkinen
toimintakyky on helkentynyt, tai
joilta puuttuu kokemusta ja tietog,
soavat kayttad tatd airfryeria,
jos heitd valvotaan tai heitd
opastetaan laitteen turvalliseen
kayttdon, ja he ymmartavat
kayttoon littyvat vaarat,

« Ala anna lasten puhdistaa
aiirfryerié tai tehdd sille
huoltotoimia, elleivait he ole

vahint&dn 8-vuotiaita ja ellei heitd
valvota.

Lapsia tulee valvoa
varmistamaan, etteivat he leiki
airfryerill.

Tat¢ airfryeria ei ole tarkoitettu
kaytettévaksi ulkoisen ajastimen
tai erilisen etéohjausjériestelmén
awvulla.

Laite kytketadn irti verkkovirrasta
kadntamallc kaikkia ohjaimet pois
pAdItd - asentoon ja kytkemalld
pistoke irti pistorasiosta,

Ala kayta airfryerid

mihink&an muuhun kuin sen
kayttotarkoitukseen,

Kaikki huoltotoimet tulee
suorittaa valtuutetun
huoltoedustajan toimesta,

ota yhteyttd paikalliseen
asiakaspalveluun (katso sivu 18).
Katso ohjeet lisGvarusteiden
puhdistamiseen kohdasta Hoito ja
huolto (sivu 14)

Ei kaupalliseen k&yttoon.
Ainoastaan kotitalousk&yttdon.
Kiertolmakypsennys- tai
paahtotoimintoja ei soa kayttad
ohuisiin ja kevyisin ruokiin. lIman
kiertminen voi saada ruoan
nousemaan ja koskettamaan

kuumennusk&ameja.
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Turvallisuustiedot (jatk.)

AIRFRYERIN KAYTTO

[

.

Airfryer toimii ginoastaan kuuman
iman avullo. Alé koskaan t&yté
koreja Gljylla tai rasvallo.

Ald koskaan kaytd airfryerid
korien ollessa pois paikoiltaan.
Ala aseta ylikokoisia ruokia tai
ruokailuvalineitd airfryeriin, koska
ne voivat aiheuttaa tulipalon tai
sahkaiskuvaaran.

Ala ylitéyta koreja. Ruoan
pinoaminen kasalla voi aiheuttaa
kontaktin kuumennusk&dmeihin
ja aiheuttaa tulipalovaaran.

Ala kosketa lisévarusteita
(mukaan lukien rapeutusalustart)
kiertoilmakypsennyksen aikana
tai heti sen jalkeen.

Ald aseta paperia, pahvia,
lBMPoG kestamatontd muovia
tai vastaavia materiaalejo
airfryerin.

Ald koskaan aseta pelkk&d
leivinpaperia airfryeriin iiman
ruokaa. llman kiertéminen

VoI saada paperin

nousemaan ja koskettamaan
kuumennuskaameja.

Jos korit vuorataan foliolla,
varmista, ettd folio ei kosketa
kuumennuselementtejd, koska se
voi aiheuttaa ylikuumenemisen ja
tulipalovaaran.

Kéyta aina lammonkestavid
astioita. Ole hyvin varovainen,
jos kaytat astioita, jotka eivat ole

metallia tailasia.
Tulipalovaaran véhentémiseksi
pidd airfryer pois kaikkien
syttyvien materiaalien Iaheltd
(verhot, poytalinat jne)
Kayta tasaisella, vakaalla ja
l&ammankestavalld pinnalla
poissa lammanidhteiden tai
nesteiden luota.
Kytke airfryer valittdmasti
pOIs Paltd jairrota se
verkkovirrasta, jos ndet siitd
nousevan tummaa savua.
Valkoinen savu on normaalia ja
johtuu rasvan lampiémisestd
tai ruoan roiskumisesta mutta
tumma savu tarkoittao, ettd
ruoka palaa tai ettd laitteessa
on virtapiiriongelma. Odota
savun hélvenemist& ennen kuin
vedat korit ulos. Jos syynd ei
ollut palanut ruoka, ota yhteys
aikalliseen asiakaspalveluun
katso sivu 18).
Airfryer kytket@dn pois padita
napauttamalla kerran O.
N&ytossa lukee VALMIUSTILA,
O pysyy keltaisena ja muut
painikkeet kytkeytyvat pois
sleleliie}
Ala jota airfryeric valvomatta
kGyton aikana.
Ala k&ytcar AIR FRY- toi PAAHDA-
kypsennystoimintoja ohuisiin
ja kevyisiin ruokiin. llman
kiert&minen voi saada ruoan
nousemaan ja koskettamaan
kuumennuskadmeja.



VIRTAJOHTO

« Kytke airfryer pois p&dltd
ennen pistokkeen irrottamista
pistorasiasta.

Irota pistoke tarttumalla
pistokkeeseen ja vetamalld se
irti pistorasiasta. Ald koskaan
vedd virtajohdosta.

Alé anna virtajohdon (tai
mahdollisen jatkojohdon) roikkua
pdyddn tai tason reunan yli tai
koskettaa kuumia pintojo.

Al koskaan kaytd tason
alapuolella olevaa pistorasiaa,
kun kytket airfryerid.

Kytke se aina maadoitettuun
pistorasiaan. Alé muuttele
pistoketta millaan tavalla.
Airfryerid tulee kayttad

vain 220-240 V, 50/60 Hz
sahkOJorJestelmlssa Ala kytke
mink&an muun tyyppiseen
pistorasiaan.

Pida airfryer ja sen johto

pois alle 8-vuotaiden lasten
ulottuvilta.

Jos virtajohto vaurioituu, sen
saa vaihtaa vain VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. tai
vastaavan patevyyden
omaavat henkilét séhko- tai
palovaaran valttamiseksi.

Ota yhteyttd paikalliseen
asiakaspalveluun (katso sivu 18).

JATKOJOHDOT

« Pidempid jatkojohtoja on
saatavana ja niitd voidaan
kayttaa, jos kaytossa
noudatetaan varovaisuutta.

Jos pidempdd jatkojohtoa
kaytetaan:

« Jatkojohtoon merkityn
sahkoluokituksen tulee olla
vahint&an yhtd suuri kuin
airfryerin séihkéluokitus.

« Johto tulee sijoittaa niin, ettei
se kietoudu tason tai poyddn
ympdri niin, ettd lapset
voisivat vahingossa vetdd
sité tai kompastua siihen.

« Jos laite on maadoitettua
tyyppid, myos jatkojohdon
tulee olla maadoitettu
kolmejohtiminen johto.

VAROITUS: Kaikki muut
huoltotoimet tulee suorittaa
valtuutetun huoltoedustajan
toimesta.



Turvallisuustiedot (jatk.)

VAROITUS: Seuraavalla
symbolilla varustetut
esineet voivat saavuttaa
korkean lampatilan ja niita
tulee kasitell& varoen.

HUOMIO: Kuuma pinta.

Kuumat
metalli-

B pintaiset
Olueet

Valte koskettamasta airfryerin
metallipintoja, erityisesti kuu-
mia alueita, kayton aikana ja
30 minuutin ajan kypsennyksen
jélkeen palovammojen valtta-
miseksi.

Tama symboli tarkoit-
ﬁ taq, ettd tuotetta el
- SO0 NOVIttGE kotitalo-

usjatteend, vaan se

on toimitettava
asianmukaiseen kerdyslaitok-
seen kierratystd varten.
Asianmukainen havittdminen
ja kierratys auttaa suojele-
maan luonnonvaroja, ihmis-
ten terveyttd ja ymparistoa.

Lisatietoja tdman tuotteen
havittdmisestd ja kierrat-
témisestd saat paikallisilta
viranomaisilta, jétehuoltopal-
velusta tai kaupasta, josta
ostit tmdan tuotteen.

TAMA TUOTE ON ROHS-
VAATIMUSTEN MUKAINEN.

Tama tayttad direktiivin
2011/65/EU, tiettyjen vaa-
rallisten aineiden kayton
rajoittamisesta sahkod- ja
elektroniikkalaitteissa, 2012, ja
sen muutosten vaatimukset
rajoituksista tiettyjen vaaral-
listen aineiden kaytoén rajoit-
tamisesta sahko- ja elekt-
roniikkalaitteissa.

SAILYTA NAMA
OHJEET



VeSynec-sovelluksen
asentaminen

Huomaa:

« VeSync-sovellusta kehitet&an jatkuvasti
ja se voi muuttua ajan mittaan. Jos
Jjotain eroja ilmenee, noudata sovelluksen
siscisici ohjeita.

o Edellyttad laitetta sovelluksen
kayttamiseen, Wi-Fi-yhteyttd tai
mobiilidataa ja iOS-versiota 15 tai Android-
versiota 8 (tai uudempia). Normaaleja
data- ja tiedonsiirtohintoja voidaan
veloittaa. Rekisterdinti on pakollinen.

1. Lataa VeSync-sovellus skannaamalla
QR-koodi tai etsimalla "VeSync”
Apple App Store®- tai Google Play -
sovelluskaupasta.

2 Download on the

& App Store

GeTmon
® Google Play

Huomaa: Android™-kayttdjien
on valittava "Allow” (Sall), jotta
VeSyncié& voidaan kéyttaa.

2. Avaa VeSync-sovellus. Jos sinulla on
jo tili, napauta Log In (Kirjaudu). Kun
haluat luoda uuden tilin, napauta
Sign Up (Rekistersidy).

Huomaa: VeSync-tilin avulla voit antaa
perheenjésentesi ja ystéviesi hallita &lykéastéd
airfryeriési.

3. Kytke alykas airfryer siirtydksesi
parinmuodostustilaan.

4. Napauta + ja valitse oma alykas
airfryerisi.

5. Madrittele alykkadan airfryerisi asetukset
noudattamalla sovelluksen ohjeita.

Huomaa:
« Voit muuttaa nimen ja kuvakkeen koska
tahansa siirtymalla alykk&an airfryerin

nayttédn ja napauttamalla @

WI-FI-YHTEYDEN KATKAISEMINEN

« Wi-Fi-yhteys katkaistaan pitamalla
painiketta ©) painettuna 15 sekunnin
ajan, kunnes Wi-Fi-merkkivalo
sammuu. Tamaé palauttaa alykkadn
airfryerin oletusasetukset ja katkaisee
sen yhteyden VeSync-sovellukseen.

« Jos haluat muodostaa yhteyden
uudelleen, noudata VeSync-sovelluksen
ohjeita laitteen lisGémiseksi.

VeSynec-sovelluksen
toiminnot

VeSync-sovelluksen avulla saat p&adsyn
alykkaan airfryerin liséitoimintoihin,
mukaan lukien seuraavat.

ETAOHJAUS

« Kaikkia alykk&dan airfryerin toimintoja
voidaan hallita eténd, kypsennyksen
aloittamista lukuun ottamatta (UL:n
turvamaadraysten noudattamiseksi).

« Kypsennyksen edistymistd voidaan
valvoa etanad.

SOVELLUKSEN SISAISET RESEPTIT

« Cosorin kokkien laatimia
esiohjelmoituja reseptejd on
saatavana sovelluksessa. Nama
reseptit asettavat automaattisesti
suositellun ajan ja lampétilan.

« Voit luoda ja tallentaa kustomoituja
resepteja.

Huomaa: VeSync-sovellusta pdiviteta&n
jatkuvasti ja sovellukseen tulee lisad toimintoja.



Alykk#én airfryerin esittely

Alykas airfryer kayttad tasavirtamoottoreita, jotka lammittévét airfryerin nopeammin ja
mahdollistavat tarkan iimavirran ja séadettévan puhaltimen nopeuden, jotta ruokasi kypsyy
juuri haluamallasi tavalla.
Huomaa:

- Ala yrita avata airfryerin yldosaa. Se ei ole kansi.

«  Kori on valmistettu ruostumattomasta terdksestd ja varustettu tarttumattomalla keraamisella pinnalla.

AIRFRYERIN KAAVIO [KUVA 1.1]

1. Kayttopaneeli 6. Vasen kori (vydhyke L)

2. Rapeutusalustat 7. Oikea kori (vydhyke R)

3. Silikonistopparit 8. Kuumennuselementit

4. Korin vapautuspainike 9. liman ulostulo

5. Korin kahvat 10. Virtajohto
Nayton kaavio

Huomaa: Kun painiketta napautetaan toiminnon suorittamiseksi, se muuttuu keltaiseksi osoittamaan, etté
se on valittu.

KAYTTOPANEELI [KUVA 1.2]

A, Lisdd/vahennd lampaotilaa E. Valitse vydhyke L tai R
B. Liséd/vaihennd aikaa F. KAKSOISKYPSENNYS
C. Virta padlle/pois padlta G. SYNKRONOITU Kypsennys
D. Kaynnistys/tauko H. Kypsennystoiminnot
NAYTTO [KUVA 1.3]
L. Valmiustilan merkkivalo M. Vasemman korin puhaltimen nopeus
J. Wi-Fi-merkkivalo (1-5)
K. Vasemman korin kypsennyksen tilanne N. Ofkeon korﬁn kypsenhyksgn filanne
L. Vasemman korin lampdétila/aika 0. Oikean korin lampstila/aika

P. Oikean korin puhaltimen nopeus

(1-5)
NAYTON VIESTIT [KUVA 1.4]
a. Valmiustila d. Valmis
b. Kypsennys e. Kori poistettu

c. Keskeytetty



Ennen ensimmaista kayttokertaa

VALMISTELUT

1. Ennen kuin aloitat, poista airfryer
tuotepakkauksesta ja havitd kaikki
airfryerin pakkausmateriaalit, mukaan
lukien valiaikaiset tarrat.

Tarkeaa: Poista korit ja havita
kaikki niiden sisdllé olevat
pakkausmateriaalit. [Kuva 2]

2. Aseta airfryer vakaalle, tasaiselle ja
lampod kestavalle pinnalle. Pidd pois
alueilta, jotka voivat vaurioitua kuuman
iiman tai héyryn vuoksi (kuten seindt tai
laatikostot).

Huomaa:
e Jatd ainakin 13 cm tilaa airfryerin taakse.
[Kuva 3]
o Jata riittévaésti tilaa airfryerin eteen korien
poistamista varten.

3. Pese sekd korit ettd rapeutusalustat
huolellisesti, kayttéien joko
astianpesuainetta tai hankaamatonta
sientd.

HUOMIO:

« Suosittelemme ké&sinpesua, jotta
rapeutusalustojen ja korien sisGpuolen
keraaminen pinnoite s&ilyy hyvand
pidempadn.

« \Valta hankaavien puhdistusmateriaalien
kayttoéd koreihin ja rapeutusalustoihin.
Ne naarmuttavat tai vahingoittavat
keraamisia pintoja.

« Jos huomaat rapeutusalustojen
tai korien pinnoitteessa murtumia
tai irtikuoriutumista, suosittelemme
vaihtamaan ne, jotta ruoanlaittoteho
sdilyy.

4. Pyyhi airfryerin sisépuoli ja ulkopuoli
hieman kostealla liinalla. Kuivaa
pyyhkeelld.

5. Aseta rapeutusalustat takaisin koreihin.
Kallista rapeutusalustaa toisen puolen
asettamiseksi sisGién ensin, paina sitten
toiselta puolelta.

6. Aseta korit airfryerin sisadn.

KOEKAYTTO

Koekdayttd auttaa tutustumaan airfryeriin
ja varmistomaan, ettd se toimii oikein,
sekd puhdistamaan se mahdollisista
likajaamistd.

1. Varmista, ettd airfryerin korit ovat
tyhjid, kytke sitten airfryerin pistoke
pistorasiaan ja kytke laite padille.

2. Napauta AIR FRY ja napauta sitten
KAKSOIS. Naytodssa lukee "195°C".
Saadd aika 5 minuuttiin.

3. Aloita napauttamalla Pl

4. Kun kypsennys on valmis, airfryer antaa
adanimerkin ja naytdssd lukee "Loppu’”.

5. Paina korin vapautuspainiketta ja irrota
kumpikin kori. Anna korien jadhtya
taysin 10-30 minuutin ajan.

Huomaa:

« Kad&nnd korit varovasti ruoanlaiton jélkeen,
sillé kuumat rapeutusalustat voivat
pudota ulos ja aiheuttaa vaaratilanteen.

- Ala kierrér korien kahvoja irti koreista.

SILIKONISTOPPARIT

«  Kumpikin rapeutusalusta sisaltad
4 silikonistopparia, jotka on valmistettu
elintarviketurvallisesta materiaalista.
Namad stopparit pitavat alusta
sovitettuna korin pohjaan.

. Kun rapeutusalustat asetetaan
koreihin, kallista rapeutusalustaa toisen
puolen asettamiseksi ensin, paina
sitten toiselta puolelta. [Kuva 4]

» Rapeutusalustojen pakottaminen koriin
v&darin voi aiheuttaa vaurion.

« Varmista, ettd lapset eivat leiki
silikonistoppareilla tai niele niitd.
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Alykk##n airfryerin kiytto

Huomaa: Kypsennystoiminnon muokkaaminen:
e Ala aseta mitaan airfryerin péadille
valttaaksesi lasisen ké&yttdpaneelin
rikkoutumisen. [Kuva 5]
- Airfryer ei ole uppokeitin. Alé téytd koreja

1. Valitse toiminto ja séadd aikaa ja
lampdtilaa kayttden ~- ja ~-

sliylle, paistorasvalla tai milléan nesteelld. painikkeita.
e Kun otat korit ulos airfryeristd, varo 2. Pidd A~ tai ~ painettuina liséamadn
kuumaa hoyrya. tai véihentamadan nopeasti aikaa tai
lampotilaa.

KYPSENNYSTOIMINNOT

Huomaa: Puhaltimen nopeutta ei voi muokata.

Kypsennystoiminnon k&yttéminen

helpoin tapa tehdd ruokaa. Toiminnot on Kaikkien kypsennystoimintojen
ohjelmoitu ihanteellisen ajan ja ldmpotilan nollaus:

mukaan tiettyjen ruokien kypsennysté

varten. Kaikkien kypsennystoimintojen

aikaa ja lampétilaa voidaan sadtdd. - Pida O painettuna 15 sekunnin cjan.
KYPSENNYSKAAVIO
- . - . M T . - Puhaltimen
Toiminto Oletuslampétila Oletusaika Lampétilavali Aikavali
nopeus
AIR FRY (Air Fry) 195 °C 10 min 120-230 °C 1-60 min 5
RO 220 °C 12 min 175-230 °C 1-60 min 5
(Paahda)
GRILL (Grillata) 230 °C S5 min 200-230 °C 1-30 min 5
REHEAT
(L&mmita 200 °C 5min 150-220 °C 1-60 min 4
uudelleen)
BAKE (Paista) 165 °C 20 min 80-205 °C 1-60 min 3
DRY (Kuivaa) 55°C 6h 35-95°C 15 min = 2
24 h
PROOF . , ce 15 min -
(Kohota) 30°C 60 min 30-45°C 2h 1

Huomaa: Tulokset voivat vaihdella. Kaikkien kypsennystoimintojen aikaa ja lémpdtilaa voidaan saatad.

Oletusasetukset voidaan palauttaa pitémdallé kypsennystoiminnon painiketta painettuna néytollé



KYPSENNYS YHDELLA KORILLA

3.

Aseta rapeutusalustat koriin.
Rapeutusalusta sallii lian éljyn valua
korin pohjalle.

Napauta O, valitse sitten kori
napauttamalla (O tai ®).

Valitse kypsennystoiminto.

Huomaa: Kypsennystoiminnot on ohjelmoitu
ihanteellisen ajan ja ldmpdtilan mukaan tiettyja

ruo

4.

Kia varten.

Vaihtoehtoisesti, saadd lampétilaa ja
aikaa napauttamalla A~ tai ~. Voit

tehdd niin koska tahansa kypsennyksen

aikana.

Huomaa: Voit lisatd tai vahentad aikaa tai
lampétilaa nopeasti pitémalld ~-. tai~~
-painikkeita painettuna.

5.
6.

8.

Aloita kypsennys napauttamalla P ||.
Airfryer piippaa 3 kertaa, kun se on
valmis. Nayttéon tulee iimoitus "Loppu’”.
Ota kori ulos airfryeristd, varoen
kuumaa hoyryd. Kayta pihteja tai
l[&dmmonkestavid ottimia ruoan
poistamiseen korista.

Anna jaahtyd ennen puhdistamista.

HUOMIO:

Kuuma rapeutusalusta voi pudota ulos,
kun kori ka&nnet&an ympdri.

Varmista, ettd kori on tasaisella alustalla.
Varo kuumaa rasvaa tai 6ljyé, jota voi
kerty& korin pohjalle. Vélté roiskeet
tyhjent&émalié ennen korin palauttamista
takaisin.

KYPSENNYS KAHDELLA KORILLA

Kayta kumpaakin airfryerin koria
kypsentamadn eri ruokia samaan aikaan.
Vasenta ja oikeaa koria voidaan ohjata
itsendisesti toisistaan riippumatta.

1. Aseta rapeutusalustat koriin.
Rapeutusalusta sallii lian éljyn valua
korin pohjalle.

2. Napauta O, vallitse sitten vasen kori
napauttamalla ).

3. Valitse kypsennystoiminto.

Huomaa: Kypsennystoiminnot on ohjelmoitu
ihanteellisen ajan ja lGmpdtilan mukaan tiettyjé
ruokia varten.

4. Vaihtoehtoisesti, sdada lampotilaa ja
aikaa napauttamalla A~ tai ~. Voit
tehdd niin koska tahansa kypsennyksen
aikana.

Huomaa: Voit lisata tai vahent&ad aikaa tai
lampotilaa nopeasti pittmallc ~- tai~
-painikkeita painettuna.

5. Valitse oikea kori napauttamalla (®).

6. Valitse kypsennystoiminto ja s&ada
tarvittaessa lampaotilaa ja aikaa.

7. Aloita kypsennys molemmilla koreilla
napauttamalla Pl

Huomaa:

» Kypsennys voidaan keskeytt&d valitsemalla
vasemman tai oikean korin painike ja
napauttamalla sitten P ||.

» Jos poistat yhden korin kypsennyksen
aikana, kyseisen puolen kuumentaminen
keskeytyy ja toinen kori jatkaa kypsennysta.

8. Airfryer piippaa 3 kertaa, kun se on
valmis. Nayttoon tulee iimoitus "Loppu’”.

9. Ota korit ulos airfryerist& varoen
kuumaa hoyryd. Kayta pihtejd tai
l[&mmdnkestavid ottimia ruoan
poistamiseen koreista.

10. Anna jadhtyd ennen puhdistamista.

HUOMIO:

« Kuumat rapeutusalustat voivat pudota
ulos, kun koreja k&annetaén ympdéri.

« Varmista, ettd korit ovat tasaisella
alustalla.

« Varo kuumaa rasvaa tai 6ljyd, jota voi
kertyd korien pohjalle. Valta roiskeet
tyhjentamalla oljy ennen korien
palauttamista takaisin.

1



Alykkadn airfryerin kiytto (jatk.)
KAKSOISKYPSENNYS

Kaksoiskypsennyksen toiminto peilaa

asetukset airfryerin kummallakin puolelle, niin

ettd vasen ja oikea kori kypsentavat saman

ajan ja samalla lémpaétilalla. T&émdan ansiosta

voit kypsentéd enemman ruokaa samaan

aikaan.

1. Napauta O, valitse kypsennystoiminto.

2. Napauta KAKSOIS.

3. Valinnaisesti, séadd aikaa ja lampstilaa
- ja~~-painikkeilla.

4. Aloita ilmapaistaminen molemmilla
koreilla napauttamalla P ||

Huomaa: Jos toinen tai molemmat korit

kypsentéavét parhaillaan, kaksoiskypsennys

ei toimi.

SYNKRONOITU KYPSENNYS

Synkronoitu kypsennystoiminto synkronisoi
automaattiset kummankin korin
lopettamaan kypsennyksen samaan aikaan.

1. Napauta Q), valitse sitten vasen kori
napauttamalla ).

2. Vdlitse kypsennystoiminto ja saadd
tarvittaessa asetuksia.

3. Valitse oikea kori napauttamalla (R).

4. Vdlitse kypsennystoiminto ja saadd
tarvittaessa asetuksia.

5. Napauta SYNKR.

6. Pidemmalle kypsennysajalle asetettu
kori aloittaa kypsennyksen ensin,
lyhemmalle kypsennysajalle asetetun
korin ndytossa”Pito”. Kun kummankin
korin jaljella olevat ajat vastaavat
toisiaan, myos pidossa oleva kori aloittaa
kypsennyksen.

7. Kumpikin kori saa kypsennyksen valmiiksi
yhta aikaa.

YHDELLA KORILLA KYPSENNYKSEN
PERUUTTAMINEN

Pidd painettuna (L) tai (r) 3 sekunnin ajan
kyseisen korin kypsennyksen peruuttami-
seksi.

KYPSENNYSVINKKEJA
Ylitayttaminen

Jos korit on ylitytetty, ruoka voi
kypsentyd epdtasaisesti.
Oljyn kayttaminen
+ Pienen madran oljyd lisédminen
ruokaan tekee siité rapeampaa. Ald
kayté enempdd kuin 30 ml oljya.
« Oljysuihkeet ovat erinomainen tapa
levittdid pienid madria dljyd tasaisesti
ruoan paloihin.

Ruokavinkkeja

« Voit kypsentad
kiertoilmakypsennykselld mité tahansa
pakasteita tai tuotteita, jotka voidaan
paistaa uunissa.

» Kakkujen, pasteijoiden tai mink&
tahansa taytteitd tai kuorrutusta
sisdltavien ruokien valmistamiseksi
aseta ruoka ldmmonkestavadn astiaan
ennen sen sijoittamista koreihin.

» Rasvaisten ruokien kiertoilmakypsennys
saa rasvan kerdytymadn
rapeutusalustojen alapuolelle. Liian
savun valttamiseksi kypsennyksen
aikana kaada paistoliemet pois
kypsennyksen jalkeen.

» Nestemarinoidut ruoat aiheuttavat
roiskeita ja liiallista savua. Taputtele
tallaiset ruoat kuivaksi ennen
kiertoilmakypsennysta.

« Valitse reseptidsi varten ihanteellinen
kypsennystoiminto kypsennyskaaviosta
(sivu 10).

Ranskalaiset

o Lisad 8-15 ml dljy& rapeuden
lisaamiseksi.

» Kun ranskalaiset tehdadn racoista
perunoistq, liota keittmattdomia
ranskalaisia vedessd 15 minuuttia
poistamaan tarkkelyst& ennen
paistamista. Taputtele pyyhkeelld
kuivaksi ennen dljyn lisamista.

«  Leikkaa keittamattomat ranskalaiset
pienemmiksi rapeuden lisi&miseksi.
Kokeile ranskalaisten leikkaamista
0,6 x 76 cm kokoisiksi suikaleiksi.



Huomaa: Lisdd vinkkejé ja reseptejd saat
VeSync-sovelluksesta ja Cosori-verkkosivustolta.

Tarkistettavat ruoat

e Pienet pinotut ruoat, kuten
paahdetut perunat, ranskalaiset tai
kanafileepalat, yleensd tarvitsevat
ravistelua.

e Suuremmat lihanpalat, kuten pihvit
ja grillikylki, kannattaa kaantad
tasaisemman ruskistumisen
varmistamiseksi.

« Leivonnaisten, kuten kakkujen
ja muffinssien, tarkistaminen
puolivalissé voi auttaa valttamadn
yli- tai alikypsymistd.

LISAA TOIMINTOJA
Lampétilayksikkdjen vaihtaminen

« Pida painikkeita LAMPO A~ jo~
painettuina 3 sekunnin ajan.

o Lampdtilayksikkdd vaihtuu Celsius-
asteista Fahrenheit-asteisiin.

» Vaihda takaisin Celsius-asteisiin
toistamalla sama.

Keskeytys

e Keskeyt& kahden tai yhden korin
kypsennys napauttamalia Pl
Yhden korin keskeyttémiseksi
kahden korin kypsennyksessd valitse
haluamasi kori ja napauta sitten p|.
Keskeytettynd airfryer lopettaa
kuumennuksen ja >l vilkkuu.

«  Kun airfryer on ollut kayttamatta

9 minuuttia, se kytkeytyy pois padlta.

«  T&man toiminnon avulla voit
keskeytt&d kypsennyksen
poistamatta koria airfryeristd.

e Jos poistat yhden korin
kypsennyksen aikana, kyseisen
puolen kuumentaminen keskeytyy ja
toinen kori jatkaa kypsennysta.

KYPSENNYKSEN AUTOMAATTINEN
JATKAMINEN

» Jos veddt korin ulos, airfryer
keskeytt&d kypsennyksen
automaattisesti kyseiseltd korilta.
Naytdssd nakyy "= = = =",

»  Kun palautat korin paikalleen, airfryer
jatkaa kypsennystd automaattisesti

edellisten asetustesi perusteella.
AUTOMAATTINEN SAMMUTUS
Nayttdé sammuu automaattisesti
9 minuutin kayttamdattomyyden jalkeen,

kun laite on padalld, keskeytettynd, kori on
poistettu tai kypsennys on valmis.

Jos seuraavat tilat ovat olleet
kayttamattdmind vastaavan ajan, laite siirtyy
automaattisesti pois padlta -tilaan, kun se ei

ole yhdistettyné verkkoon.(min)

Laite Kaikki Esilammitys
padll kypsennystoiminnot tai keskeyty\/s
valmiit
19 9 9

AUTOMAATTINEN VALMIUSTILA

Nayttd sammuu automaattisesti

9 minuutin kayttamattdmyyden jalkeen,
kun laite on padalla, keskeytettynd, kori on
poistettu tai kypsennys on valmis.

Jos seuraava tila on kayttamattomand
vastaavan ajan, laite siirtyy verkkoyhteyden
valmiustilaan, kun se on yhdistettynd
verkkoon.(min)

Laite K0|kk|. . Esilammitys tai
sl kypsennystoiminnot keskeytys
P valmiit
19 19 9
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Hoito ja huolto

Huomaa: Puhdista aina airfryerin korit ja
rapeutusalustat jokaisen kéyton jélkeen.

1. Kytke airfryer pois p&daltd ja irrota sen
pistoke pistorasiasta. Anna sen jadhtyd
kokonaan ennen puhdistamista. Ved&
korit ulos ja@dhtymisen nopeuttamiseksi.

2. Korit ja rapeutusalustat voidaan
pestd astianpesukoneessa. Lisdksi
kori ja rapeutusalusta voidaan pestd
hankaamattomalla sienelld, kuumalle
vedelld ja miedolla pesuaineella.

3. Ruostumattomasta terdksestd
valmistettu koteloa varten:

a. Pyyhi airfryerin ulkopinta
mikrokuituliinalla tai
ruostumattomalle terdkselle
tarkoitetulla kiillotusliinalla
sormenijalkien tai muiden jalkien
poistamiseksi.

b. Kayta tahroihin ja likaan
ruostumattomalle terdikselle
tarkoitettua puhdistusainetta ja
pehmedd, kosteaa linaa ja pyyhi
varovasti metallisyiden mukaisesti
parhaan tuloksen saamiseksi.

Huomaa: Ala kéytd kodinkoneille tarkoitettua
vahaa, kiillotusainetta, valkaisuainetta,
terasvillaa, hankaavia sienié ja kemikaaleja
tai kaupallisesti saatavia uuninpuhdistajia
airfryeriin.

HUOMIO: Suosittelemme ké&sinpesua, jotta
rapeutusalustan ja korin sisGpuolen keraaminen
pinnoite sdilyy hyvand pidempdadn.

« Va&lta metalliottimien ja hankaavien
puhdistusmateriaalien k&yttdd koreihin ja
rapeutusalustoihin. Ne naarmuttavat tai
vahingoittavat keraamisia pintoja.

« \V&lta korien ja rapeutusalustojen
pudottamista seké niiden osumista tai
térmadamista muihin koviin esineisiin. Témé
voi vioittaa pinnoitetta.

« Jos huomaat rapeutusalustan tai korin
tarttumattomassa pinnoitteessa murtumia
tai irtikuoriutumista, suosittelemme
vaihtamaan ne, jotta ruoanlaittoteho
sailyy.

4. Pinttynyttd rasvaa varten:

a. Sekoita pieness& maljassa
30 g ruokasoodaa ja 15 ml vettd
muodostamaan levittyvad tahnaa.

b. Kaytd sientd levittémadn tahnaa
koreihin ja rapeutusalustoihin
ja hankaa sitten. Anna korien ja
rapeutusalustojen olla 15 minuuttia
ennen huuhtelua.

c. Pese korit saippualla ja vedella
ennen kayttod.

5. Puhdista airfryerin sisépuoli hieman
kostealla, hankaamattomalla
sienella tai linalla. Ala upota veteen.
Tarvittaessa puhdista kuumennusk&ami
ruoanjadmien poistamiseksi. [Kuva 6]

6. Kuivaa ennen kayttod.

Huomaa: Varmista, etté kuumennusk&ddami on
téysin kuiva ennen airfryerin kytkemisté pédile.

LISAVARUSTEET

Lisévarusteita ja varaosia on saatavana
airfryeri@ varten. Lisatietoa saat ottamalla
yhteyttd paikalliseen asiakaspalveluun
(katso sivu 18).



Vianmaaritys

Ongelma Mahdollinen ratkaisu

Airfryerin virta ei kytkeydy
padlle.

Varmista, ettd airfryer on yhdistetty séhkévirtaan.

Tyonnd korit kunnolla airfryerin sisadan.

Ruoka ei kypsenny
kokonaan.

Aseta pienempid madria ruokaa koreihin. Jos korit ylitaytetadn, ruoka
jad alikypsaksi.

Lisad kypsennyslampatilaa tai -aikaa.

Ruoka ei ole rapeaa
kiertoilmakypsennyksen
jalkeen.

Pienen madard 6ljyd suihkuttaminen tai siveleminen ruokaan voi lisété
rapeutta (katso Kypsennysvinkkejé, sivu 12)

Ranskalaiset eivét kypsy
oikein.

Katso Ranskalaiset (sivu 12).

Korit eivat liu'u airfryeriin
kunnolla.

Varmista, ettd koreja ei ole taytetty liikaa ruoalla.

Valkoista savua tai hdyrya
nousee airfryerista.

Airfryer voi tuottaa hieman valkoista savua tai hoyryd, kun sité kayte-

t&an ensimmdaistd kertaa tai kypsennyksen aikana. Téma on normaalia.

Varmista, ettd korit ja airfryerin sisdpinta on puhdistettu kunnolla ja
etteivat ne ole rasvaisia.

Rasvaisten ruokien kypsennys voi saada 6ljyn kertymadn rapeutus-
alustojen alapuolelle. T&émd 6ljy muodostaa valkoista savua ja korit
voivat olla tavallista kuumempia. Téma on normaalia eikd sen pitdisi
vaikuttaa kypsennykseen. Kasittele koreja varoen.

Tummaa savua nousee
airfryeristd.

Kytke airfryer valittomasti irti verkkovirrasta. Tumma savu tarkoittaa,
ettd ruoka palaa tai ettd laitteessa on sahkdpiiriongelma. Odota
savun halvenemistd ennen kuin veddt korit ulos. Jos syynd ei ollut
palanut ruoka, ota yhteys paikalliseen asiakaspalveluun (katso sivu 18).

Ndaytéssda nakyy virhekoodi
"EO1/E24"

Lampotilan valvojassa on avoin piiri. Ota yhteyttd paikalliseen asia-
kaspalveluun (katso sivu 18).

Ndaytéssda nakyy virhekoodi
"E02/E25"

Lampéstilan valvojassa on oikosulku. Ota yhteyttd paikalliseen asiakas-
palveluun (katso sivu 18).

Naytdssé nakyy virhekoodi
"EO3/E28"

Airfryerin ylikuumenemissuojaus on aktivoitunut. Kytke airfryer pois
paalta ja irrota sen pistoke ja anna sen jadhtyd taysin. Jos ndytdssa
nékyy edelleen "EO3/E28", ota yhteyttd paikalliseen asiakaspalveluun
(katso sivu 18).

Naytdssa nakyy virhekoodi
"E12/E30"

Tasavirtamoottoriin on tullut vika. Ota yhteys paikalliseen asiakaspal-
veluun
(katso sivu 18).

Jos ongelmaaisi ei ole luettelossa, ota yhteyttd paikalliseen asiakaspalveluun (katso sivu 18).

15



16

Vaatimusten-
mukaisuusilmoitus

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. ilmoittaa téten,
ettd tama tuote tayttéd direktiivin 2014/53/
EU, Yhdistyneen kuningaskunnan radiolaite-
maardysten 2017 ja kaikkien muiden sovellet-
tavien EU:n ja Yhdistyneen kuningaskunnan
direktiivien olennaisten vaatimukset ja muut
asianomaiset ehdot. Taydellinen vaatimusten-
mukaisuusilmoitus on saatavana osoitteessa:
https://wwwyvesync.com/legal/compliance/
euukdoc

Tama laite tulee asentaa ja sitd tulee kayttad
vahintaan 20 cm etdisyydelld sateilyldhteen ja
kehon valilla. Tata l1ahetinta ei saa sijoittaa tai
kayttad yhdessd mink&dn muun antennin tai
|&hettimen kanssa.

Valmistaja:
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapore

TavaramerkKki-ilmoi-
tukset

Google, Android ja Google Play ovat Google
LLC:n tavaramerkkeja.

App Store® on Apple Inc:n tavaramerkki.

Wi-Fi on Wi-Fi Alliancen® rekisteroity tavara-
merkki.

iOS on Cisco Systems, Inc:n ja/tai sen tytaryh-
tididen rekistersity tavaramerkki Yhdysvalloissa
ja tietyiss& muissa maissa.

Bluetooth®-sanamerkki jo -logot ovat rekis-
terdityjd tavaramerkkejd, jotka omistaa Blue-
tooth SIG, Inc,, jo VESYNC (SINGAPORE) PTE.
LTD. kayttad naitd merkkejd lisenssilld. Muuta
tavaramerkit ja kauppanimet ovat vastaavien
omistajiensa omaisuutta.

COSORIn rajoitettu tuotetakuu

Cosori ICONIC™ Dual

Tuotteen nimi 8,6 | alykas airfryer

Malli CAF-SEQ01S-CEU

Suosittelemme, ettd kirjoitat ylds tilaustun-
nuksesi ja ostopd&ivamdadrén omien tietojesi
turvaamiseksi.

Tilaustunnus

Ostopdiva

"VESYNC" on téssé kaytetty kauppanimi
takuun tarjogijille. Yhdysvalloissa suoraan
myyayille tuotteille takuun tarjoaa AROVAST
CORPORATION. EU:n jasenvaltioissa suoraan
myyayille tuotteille takuun tarjoaa ETEKCITY
GMBH. "VESYNC" on k&ytdssa vain viitteend,
eik& se muuta tai laajenna kummankaan
yrityksen alueellisia takuuvelvoitteita.

COSORI ICONIC Airfryerillé on viiden (5) vuo-
den” rajoitettu tuotetakuu kuluttajille

VESYNC takaa, ettd airfryerin perusyksikkd

on vapaa materiaali- ja valmistusvirheistd
viiden (5) vuoden ajan alkaen alkuperdisesta
ostopdivastd lukien. Perusyksikkd ei sisallé ko=

reja, rapeutusalustoja tai silikonijalkoja. Téma
takuu koskee vain alkuperdistd ostoaluetta ja
vain, jos tuotetta on kaytetty asianmukaisesti
ohjeiden mukaisesti.

*Tama takuu ei vaikuta alueellasi sovelletta-
vien kuluttajansuojalakien mukaisiin lakisa&-
teisiin oikeuksiin, ja tarvittaessa takuuaikaa
pidennet&dn kyseisten lakien mukaisesti.

Rajoitetun takuun edut

Yll& mainitun takuuajan aikana VESYNC voi
oman harkintansa mukaan (i) hyvittéid tuot-
teen, (ii) korjata materiaali- tai valmistusvirheet
tai (iii) vaihtaa tuotteen samanarvoiseen tai
arvokkaampaan.

Ketd takuu koskee?

Tama takuu koskee vain alkuperdisté ostajaa,
eikd sita voida siirtad mydhemmille omistaijille,
vaikka tuote myytdisiin edelleen takuuaikana.
Takuuetujen vaatimiseksi alkuperdisen ostajan
on toimitettava todiste viasta ja ostopdiva-
madrdsta.



Varo valtuuttamattomia jélleenmyyijia tai
myyjié.

Tama takuu ei kata tuotteita, jotka on ostettu
valtuuttamattomilta myyijiltd. Se kattaa vain
ostokset valtuutetuilta jalleenmyyijilta, jotka
noudattavat VESYNCIn laatustandardeja.
Valtuuttamattomien myyjien tuotteet voivat
olla vadrennettyjd, kaytettyja, viallisia tai eivat
sovellu kayttodon maassasi. Varmistaaksesi
tuotteen aitouden ja takuun kattavuuden,
osta vain VESYNCIlta tai sen valtuuttamilta
jalleenmyyjilta.

Jos et ole varma myyjdsta tai epdilet ostanee-
si tuotteen valtuuttamattomalta myyjaltd, ota
yhteyttd alueelliseen asiakaspalveluun.

Mité& takuu ei kata?

- Koreilla, rapeutusalustoilla ja silikonijaloilla
on yhden (1) vuoden rajoitettu tuotetakuu
kuluttajille ICONIC airfryerin alkuperdises-
t& ostopdivasta lukien.

- Normaalia kulumista, mukaan lukien osat,
jotka kuluvat luonnollisesti ajan mysta.

- Ostotodistusta on muutettu tai se on
lukukelvoton.

- Mallinumeroita, sarjanumeroita tai valmis-
tuspdivamadramerkintdja on muutettu, ne
on poistettu tai ne ovat lukukelvottomia.

- Tuotteita, joita on muutettu niiden alkupe-
rdisestd tilasta.

- Vahinkoa, joka on aiheutunut kayttdohjeen
noudattamatta jattémisesta.

- Vahinkoa, joka on aiheutunut hyvaksymat-
tomien lisdvarusteiden tai oheislaitteiden
kaytosta.

- Vahinkoa, joka on aiheutunut onnetto-
muuksista, vadarinkaytostd, kaltoinkohtelus-
ta tai virheellisestd huollosta.

- Valtuuttamattomien palveluntarjoajien tai
muun kuin VESYNCin suorittamia korjauksia
tai huoltoja.

- Vahinkoa, joka on aiheutunut kaupallisesta
kaytostd, vuokrauksesta tai epdasianmu-
kaisesta kaytosta.

- Vahinkoa, joka johtuu el@imistd, salamas-
ta, epdnormaalista jannitteestd, tulipalos-
ta, luonnonkatastrofeista, kuljetuksesta tai
astianpesukoneen liiallisesta kaytosta.

- Mitédan satunnaisia tai valillisiér vahinko-
ja, mukaan lukien epdsuorat vahingot,
tilapdiset kayttokatkokset tai niihin liittyvét
omavastuuosuudet.

- Vahinkoja tai vikoja, jotka ylittavat tuot-

teen alkuperdisen hinnan.

Rajoitetun takuupalvelun vaatiminen 5 yksin-
kertaisessa vaiheessa:

1. Varmista, ettd tuotteesi takuuaika on
edelleen voimassa.

2. Ota valmiiksi kopio laskusta, tilaustunnus
tai ostotodistus.

3. Sailytd tuotteesi — ala havitd sité ennen
kuin otat yhteytt& meihin.

4. Ota yhteytta alueelliseen asiakaspalve-
luun tuotteen ostoalueen perusteella.

5. Jos pyyntdsi hyvaksytadn, palauta tuote
yhdessd laskukopion ja tilaustunnuksen
kanssa. Takuupalvelu on saatavilla vain
alkuperdisen ostopaikan alueella ja voi
vaihdella sijainnin mukaan.

Ainoa ja yksinomainen oikeussuojakeino.

TAMA RAJOITETTU TAKUU ON VESYNCIN AINOA
VASTUU JA SINULLE AINOA RATKAISU TUOT-
TEESEEN LITTYVIIN ONGELMIIN TAI TAKUU-
VAATEISIIN. SE KORVAA KAIKKI MUUT TAKUUT.
VESYNCIN TYONTEKIJOILLA TAI MUILLA OSA-
PUOLILLA El OLE OIKEUTTA TARJOTA TAMAN
TAKUUN ULKOPUOLISIA LISATAKUITA.

Rajoitettujen takuiden vastuuvapauslauseke.

LAIN SALLIMASSA SUURIMMASSA LAAJUUDES-
SA, TASSA TAKUUKAYTANNOSSA MAINITTUJA
TAKUITA LUKUUN OTTAMATTA, VESYNCIN
TUOTTEET MYYDAAN "SELLAISINA KUIN NE
OVAT". VESYNC KIISTAA KAIKKI MUUT TAKUUT,
OLIVATPA NE NIMENOMAISIA TAI IMPLISIITTISIA,
MUKAAN LUKIEN, MUTTA NAIHIN RAJOITTU-
MATTA, TAKUUT MYYNTIKELPOISUUDESTA,
OIKEUKSIEN LOUKKAAMATTOMUUDESTA JA
SOVELTUVUUDESTA TIETTYYN TARKOITUKSEEN.

VASTUUNRAJOITUKSET.

LAIN SALLIMASSA SUURIMMASSA LAAJUU-
DESSA VESYNC, SEN TYTARYHTIOT JA NIIDEN
TYONTEKIJAT, EDUSTAJAT TAI JOHTAJAT EIVAT
OLE VASTUUSSA:

(A) VAHINGOISTA, JOTKA YLITTAVAT TUOTTEEN
OSTOHINNAN TAI

(B) EPASUORISTA, ERITYISISTA, SATUNNAISISTA,
VALILLISISTA TAI RANGAISTUSLUONTEISISTA
VAHINGOISTA, VAIKKA VESYNC OLISI TIETOINEN
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TALLAISTEN VAHINKOJEN MAHDOLLISUUDESTA.

VESYNCIN VASTUU El KOSKAAN YLITA VIALLI-
SESTA TUOTTEESTA MAKSETTUA MAARAA, EIKA
VESYNC OLE VASTUUSSA MISTAAN VALILLISIS-
TA, SATUNNAISISTA, ERITYISISTA TAI RANGAIS-
TUSLUONTOISISTA VAHINGOISTA, OLIVATPA NE
SUORIA TAI VALILLISIA.

ELLEI TASSA TAKUUSSA TOISIN MAINITA,
VESYNC EI OLE VASTUUSSA MISTAAN TUOT-
TEIDEN VAIHDON TAI KORJAUKSEN KUSTAN-
NUKSISTA, MUKAAN LUKIEN TYO, ASENNUS TAI
TUOTTEEN POISTAMINEN.

MUUT OIKEUDET, JOITA SINULLA VOI OLLA

JOTKIN LAINKAYTTOALUEET EIVAT SALLI (1)
IMPLISIITTISTEN TAKUIDEN POISSULKEMIS-

TA, (2) IMPLISIITTISTEN TAKUIDEN KESTON
RAJOITTAMISTA TAI (3) SATUNNAISTEN TAI
VALILLISTEN VAHINKOJEN POISSULKEMISTA TAI
RAJOITTAMISTA. NAISSA TAPAUKSISSA TAMAN
KAYTANNON VASTUUVAPAUSLAUSEKKEET EIVAT
VALTTAMATTA KOSKE SINUA. SINULLA ON VAIN
SOVELLETTAVAN LAIN VAATIMAT IMPLISIITTISET
TAKUUT.

TAKUIDEN, VASTUIDEN JA OIKEUSSUOJA-
KEINOJEN RAJOITUKSIA SOVELLETAAN LAIN
SALLIMASSA SUURIMMASSA LAAJUUDESSA.
TAMA RAJOITETTU TAKUU ANTAA SINULLE
TIETTYJA LAILLISIA OIKEUKSIA, MUTTA SINULLA
VOI OLLA MYOS LISAOIKEUKSIA LAINKAYTTO-
ALUEESI MUKAAN. TARKISTA PAIKALLISET LAIT,
JOTTA YMMARRAT TAYSIN OIKEUTESI.

VAIN KALIFORNIASSA YHDYSVALLOISSA
ASUVILLE:

Takuuaika alkaa alkuperdisestd toimituspdi-
vastd tai noutopdivasta.

TAMAN KAYTANNON MUUTOKSET

Taman takuun ehdot ja voimassaoloaika
voivat muuttua milloin tahansa, mutta mitk&dan
muutokset eivat tule voimaan takautuvasti.

Paikallinen
asiakaspalvelu

Jos sinulla on kysyttévad tai
huolenaiheita uudesta tuotteestasi,
ota yhteyttd paikalliseen
asiakaspalvelutiimiimme.

Alue Sdhképosti*

Yhdysvallat support@cosori.com

Yhdistynyt kunin- |support.uk@cosori.com
gaskunta

Ranska support.fr@cosori.com

Deutschland support.de@cosori.com

Italia support.it@cosoricom

Espana support.es@cosori.com

Eurooppa (ylei-  [support.eu@cosoricom
nen)

EU-jalleenmyynti [support.europe@cosoricom

*Pid¢ tilauslasku ja tilaustunnus valmiina
ennen kuin otat yhteyttd paikalliseen
asiakaspalveluun.

Arovast Corporation

Toimiston osoite: 1775 Flight Way, Suite
150, Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Toimiston osoite: 3rd Floor, Niederkasseler
Lohweg 189 40547 Dusseldorf, Germany

Paasy tietoihin EU:ssa

Kun kaytat VeSync-sovellusta yhdis-
tadksesi tuotteesi, sovellus voi tuottaa
tietoa. Voit tarvittaessa kayttad, hakea
tai poistaa naitd tietoja. Saat lisdtietoa
kéymalla osoitteessa:
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Csomag tartalma

1 x Cosori ICONIC™ Dual
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stutétdlca

x haszndlati utmutatd

x gyors Uzembe helyezési Uutmutatd
x receptkdnyv
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www.cosori.hu
@cosorimagyarorszag

000

@cosori_magyarorszag
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@Cosori Magyarorszag
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Modell
Tapellatas

Névleges
teljesitmény

Kapacitas

Hémérséklet-
tartomdny

Idétartomany

Méretek
(fogantyuval,
ho x szé x
ma)

Méretek
(fogantyu
nélkul, H x Sz
x M)

Témeg

Aramfogyasz-
tds kikapcsolt
dllapotban

Haldzati
készenléti méd
dramfogyasz-
tdsa

Wi-Fi frekven-
ciatartomany

Bluetooth
frekvenciatar-
tomdny

Termékjellemzok

CAF-SEQ01S-CEU

220-240V, 50/60 Hz
vdltakozd dram

2700 W

8,6 literes
(3-6 személy részére)

30°-230°C / 90°-450°F

1perc-24 ora

402 x44,0%x295¢cm /

158x173xN6in

325 x440%x295¢cm /

128x173xN6in

98kg /216 b

<05W

<20W

24122472 MHz
<20 dBm (E.LR.P)

2402-2480 MHz
<10 dBm (E.LR.P)



OLVASSA EL ES MENTSE EL EZEKET
AZ UTASITASOKAT

Fontos ovintézkedések és figyel-

meztetések

A forrélevegds sutd haszndlata sordn tartsa be az alapvetd
biztonsagi ovintézkedéseket. Olvassa el az dsszes utasitast.

LEGFONTOSABB BIZTON-
SAGI UTASITASOK

VIGYAZAT! FORRO! A f6zés
befejezése utdn 30 percig ne érintse
meg a forrolevegds sutd kilsd
felUletét, mert forrd az lehet.

« Ne érintse meg a forrd
fellleteket. Haszndljon
edenyfogantyukat.

« Ovatosan forditsa meg @
kosarakat sutés utan, mert a
forrd sUtétdlcdk kieshetnek a
készUlekbdl és ez biztonsdgi
kockdzatot jelenthet.

o A sUtétalcdt szorosan helyezze
be a kosdrba, hogy csokkentse
a kiesés esélyet.

« Ne zdrja el a szellézényildsokat.
A forrd gézpdra a nyildsokon
keresztUl tavozik. Tartsa tavol
kezét és arcat a nyildsoktal.

« Mindig haszndljon fogét a
forrd étel dvatos kivételehez a
Sijielelel!

ALTALANOS BIZTONSAGI
TUDNIVALOK

« Az Gramités elleni védelem érdekében
ne meritse a forrdlevegos siitd hdzdt,
tapkabelét vagy a csatlakozodugojat
vizbe vagy mds folyadekba.

» Ha késziilékeket gyermekek hasznaljcik,
vagy azt gyermekek kozeleben
hasznaljék, akkor a gyerekek legyenek
mindig felugyelet alatt. Haszndlaton
kivil és tisztitas elétt hizza ki o
készliléket a csatlakozoalizatbdl Hagyjo
leh(iini oz alkatrészeket, miel6tt felvenné
vagy lehelyezné azokat.

+ Ne mUkodtessen a készlléket sérilt
tapkdbellel vagy csatlakozddugdval,
lletve a keszulék meghibasodasa
vagy barmilyen modon tortend
sérlése utdn. Vigye vissza a
keszlleket a legkdzelebbi hivatalos
szervizbe vizsgdlat, javitds vagy
bedllitas céljahbdl Lepjen kapcsolatba
a Regiondlis ligyfélszolgalattal (ldsd
a18. oldalt)



+ Ne haszndlja a forrolevegds sttét,
ha az sérilt, nem mikodik, illetve ha
a tapkdbel vagy a csatlakozddugd
sérllt. Lépjen kapcsolatba a
Regiondlis tigyfélszolgdlattal (lasd a
18. oldalt).

A Cosori nem gjénlja kiegészitd
tartozékok haszndlatat, mivel azok
sérlléseket okozhatnak.

Ne hasznaljo a keszlléket kilteren.

Ne helyezze a forrolevegds sttt vagy
annak barmely részét tlizhelyre, gaz-
vagy elektromos égo kozelébe, vagy
sutdbe.

A kosarak és a sutétalcak
eltavolitdsakor, illetve a forrd

zsir leeresztésekor fokozott
ovatossaggal jarjon el.

A sUtétdlcdkat vagy a belsd
kosarakat mindig hédllo feluletre
helyezze, miutan kivette a
forrdlevegds sutébdl.

Ne tisztitsa fém suroldeszkozzel. A
fémdarabok letérhetnek o betétrdl

és az elektromos alkatreszekhez
érhetnek, aminek dramiités lehet o
kbvetkezmenye.

Ne helyezzen semmilyen térgyot a
forrélevegos siitd tetejére. Ne tdroljon
semmit a forrdlevegds sttében.

Ezt aforrdlevegls sttét 8 éves és
idésebb gyermekek, valamint csdkkent
fizkai, érzekszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkez, lletve
tapasztalation és a készlléket nem
ismeré szemelyek csak feligyelet

mellett haszndlhatjak, vagy ha
megismertettek velik a forrdlevegs
sUtd biztonsdgos haszndlatat, &s
megértették a készulek haszndlataval
jGro veszelyeket.

+ Ne engedje, hogy 8 évnél fiatalabb
gyerekek tisztitsak a forrdlevegds sutét
vagy karbantartdst vegezzenek rajto,
kiveve, ha ez idé alatt feligyelet alott
dlinak.

« Agyermekeket felligyelni kell, hogy ne
jGtszonak a forrdlevegds sttével.

« Ez aforrolevegds sité nem
alkalmas kilsé id6zitével vagy kulon
taviranyitoval torténd mikodtetesre.

+ Az elektromos halozatrdl tortend
ledllitéshoz nyomja meg @
vezérldgombot Kl dllasba, majd
huzza ki a csatlakozodugot o fali
csatlakozoaljzatbol

« Aforrolevegts sitét esak a
rendeltetési céinak megfelelen
hasznaljo.

« Barmilyen szervizmunkat csak
hivatalos szervizképvisel®d
vegezhet. Lépjen kapcsolatba
d Regiondlis ligyfélszolgalattal
(lasd @ 18. oldalt).

+ Atortozékok tisztitdsdra vonatkozd
utasitasokat lasd az Apolds és
karbantartds cim( fejezetben (14.
oldal)

+ Nem alkalmas kereskedelmi célu
felhasznalasra. Csak haztartési
hasznalatra,



Biztonsagi tudnivalok (folyt.)

FORROLEVEGOS SUTES
KOZBEN

A forrélevegds siitd csok forrd
levegével mikodik. Soha ne toltsdn
olojat vagy zsirt a kosarakba.
Soha ne haszndljo a forrolevegds
sutét kosarak nelkdl.

Ne tegyen tll nagy ételeket vagy
fem eszkdzoket a forrolevegds
sutébe, mivel ezek tlzet okozhatnak
vagy dramités kockazatat jelentik.
Ne toltse tul o kosarakat. A

tul magasra halmozott ételek
hozzdiérhetnek a fltdtekercsekhez,
és tlizveszélyt okozhatnak.

Ne érintse meg a tartozékokat
(oeleértve a sitétalcakat is)
forrolevegds sttés kozben vagy
kdzvetlendl utdna.

Ne tegyen papirt, kartont, nem
héalld mianyagot vagy hasonld
anyagokat a forrolevegés sttébe.
Soha ne tegyen sttépapirt vogy
pergamenpapirt a forrdlevegds
stt6be anélkul, hogy ne helyezne
6 ételt. A Ievegé cirkuléeioja
felemelheti a papirt, amely
hozzaerhet a flitdtekercsekhez.

Ha a kosarakat folidval bélel,
gy6z6djon meg arrél, hogy a folia
nem érintkezik a fltdelemekkel,

ez ugyanis tulmelegedést és
tlzveszélyt okozhat.

+ Mindig haszndljon hodlld edenyeket.

Legyen rendkivil dvatos, ha nem
fém vagy Uveg edényeket haszndl.

« Atlzveszély csokkentése érdekében

tartsa a forrdlevegds sitét
gyulékony anyagoktdl (figgonyok,
teritok stb.) tévol. Sima, stabil,
héalld feltleten, hdforrdsoktol vagy
folyadékoktdl tavol haszndlja.
Azonnal kapcsolja ki és huzza ki a
forrolevegos sttét, ha sotét flstot
&t kiszdlini a készulékbél. A feher
fUst normalis, amit a melegedo zsir
vagy a kifrdcesend étel okoz, de @
sotet fust azt jelenti, hogy oz étel
ég, vagy a készllékben dramkori
probléma all fenn. Vérja meg, amig
a fUst eloszlik, mieldtt kihuzza o
kosarakat. Ha nem az odaegett
étel okozta, lépjen kapcsolatba az
Regiondlis tigyfélszolgalattal (lasd
a18. oldalt).

A forrolevegds sitd kikapcsolasdhoz
erintse meg egyszer a (O gombot.
Akijelzon KESZENLET jelenik meg, O
narancssarga marad, €s 0z 8sszes
tobbi gomb kikopcsol.

Haszndlat kézben ne hagyjo
felugyelet nélkul a forrolevegds
sUtot.

Vékony, konny( ételekhez ne
hasznalja az AR FRY vagy a
PIRITAS f6zési funkciokat. A levegd
keringése felemelheti a papirt, ami
hozzaérhet a flt6tekercsekhez.



TAPKABEL HOSSZABBITO KABELEK

« Kapcsolja ki a forrélevegds sutét,
mielétt kihtizza a csatlakozddugot
a csatlakozoalizatbdl.

+ Akihuzashoz fogja meg @
csatlakozodugot, és huzza ki a
csatlakozoalzatbdl. Soha ne
huzza ki a tapkdabelnél fogva.

« Ne hagyja, hogy a tdpkabel (vagy
bdrmilyen mds hosszabbitd kdbel)
az asztal vagy a pult széle folé
logjon, vagy forro fellletekhez
érjen.

« Soha ne haszndljon pult alatti
csatlakozoaljzatot a forrélevegds
sUtd csatlakoztatasara.

« Mindig féldelt csatlakozdaljzatba \rﬁegg;/b%ﬁgﬁg?nrgli benne m
csatlakoztassa. Semmilyen modon + Ha a készilék foldelt tinsu
ne modositsa a csatlakozddugot. a kabelkészletnek vagy

« Hosszabb hosszabbitd kabelek
is kaphatok és haszndlhatdk, ha
ovatosan kezelik Gket. Hosszabb
hosszabbitd kabel haszndlata
esetén:

« A hosszabbitokdbel feltiintetett
elektromos teljesitményének
legaldbb meg kell egyeznie a
forrdlevegds sutd elektromos
teljesitményével,

« Akabelt ugy kell elhelyezni,
hogy az ne légjon be a pult
vagy az asztallap folé, ahol
a gyermekek meghuzhatjok

+ Aforrdlevegds sitd csak a hosszabbiténak fldelt
220-240 Vi-os, 50/60 Hz- haromeres kabelnek kel
es elektromos rendszerrel lennie
haszndlhato. Ne csatlakoztassa '
mdS t|pUSU CSOﬂOkOZOQUZOthOZ. FIGYELMEZTETES: Bdrm”yen

+ Tartsa a forrlevegds sttt egyéb szervizmunkat csok
es annak tdpkabelét 8 evnel hivatalos szervizképvisel®
fiatalabb gyermekek eldl elzarva. végezhet.

« Ha a tdpkdbel megsérdlt, azt o
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
vallalatnak vagy hasonldan
kepzett személyek kell kicserélnie
az elektromos vagy tlzveszély
elkertlése erdekeben. Kérjuk,
lépjen kapcsolatba a Regiondlis
ligyfélszolgdlattal (lasd o 18.
oldalt).



Biztonsagi tudnivalok (folyt.)

FIGYELMEZTETES: A
kovetkezd szimbolummal
jelolt targyak magas
h&mérsékletet érhetnek el,
ezért dvatosan kell kezelni
Oket.

FIGYELEM:
Forro felulet.

Forréfém
= = fellletek

Ugyeljen ré, hogy az égési sé-
rilések elkertlése érdekeben ne
érintse meg a forrolevegods sitd
fémfelUleteit, kuldndsen a forrd
terlleteken, mUkodés kdzben és
30 perccel a sutés befejezése
utan.

Ez a szimbdlum azt

jelenti, hogy a terméket
mmm €M szabad hdztartds

hulladékként kidobni, és

Ujrahasznositas célja-
bol megfeleld gydjtéhelyre kell
szdllitani. A megfelelé artalmat-
lanitas és Ujrahasznositds segiti o
természeti eréforrasok, az emberi
egeszség és a kornyezet vedel-
mét.

A termek drtalmatlanitdsaval és
Ujrahasznositasaval kapcsolatos
tovabbi informacidkert fordul-
jon @ helyi dnkormanyzathoz, a
hulladekkezel6hdz vagy ahhoz
0z Uzlethez, ahol ezt o terméket
vasarolta.

Ez a termék RoHS-
konform.

Ez a termék megfelel az egyes
veszélyes anyagok elektromos
és elektronikus berendezésekben
valo alkalmazdsdnak korlatoza-
sarol szélo 201/65/EU irdnyelv
eléirdsainak, valomint oz egyes
veszélyes anyagok elektromos
és elektronikus berendezésekben
valo alkalmazdsdnak korlatoza-
sardl szold 2012. évi rendeletnek
és modositasainak.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT



VeSync alkalmazas
telepitése

Megjegyzés:

« A \VeSync alkalmazdst folyamatosan
fejlesztjuk, és idével valtozhat. Barmilyen
eltérés esetén kbvesse az alkalmazdson
beldli utasitdsokat.

« Az alkalmazas futtatdsdhoz szikséges az
eszkéz, Wi-Fi vagy mobil adatkapcsolat,
valamint iOS 15 vagy Android 8 (vagy
magasabb) verzio. A szokdsos adat- és
lizenetkuldési dijak mertlhetnek fel.
Regisztrdcio szukséges.

1. A VeSync alkalmazds letoltéséhez
szkennelje be a QR-kodot, vagy keresse
a VeSync" szét az Apple App Store®
vagy a Google Play aruhdzban.

2 Download on the

& App Store

GeTon
® Google Play

Megjegyzés: Android™ felhaszndlok
vdlasszak az Allow" (Engedélyezés)
lehetéséget a VeSync haszndlatahoz.

2. Nyissa meg a VeSync alkalmazast. Ha
mar rendelkezik fidkkal, érintse meg a
Log In (Bejelentkezés) lehetéséget. Uj

fiok letrehozdsdhoz érintse meg a Sign

Up (Regisztracid) lehetdséget.

Megjegyzés: VeSync-fiokkal lehetévé teheti a
csaladtagjai és a bardtai szamdara az intelligens
forrélevegds suté vezérlését.

3. Csatlakoztassa forrolevegds sutéjét a
belépéshez pdrositasi Gzemmdd segitségével.

4. FErintse meg a + jelet és vélassza ki az okos
forrdlevegds sutéjét.

5. Kovesse az alkalmazason bellli utasitasokat
az okos forrolevegds sutd telepitéséhez.

Megjegyzés:

« Anevet és az ikont barmikor
megvdiltoztathatja, ha az okos
forrdlevegds suté képernydjére lép, és
megeérinti a @ gombot.

A WI-FI KAPCSOLAT MEGSZAKITASA

« A WI-Fl kapcsolat megszakitdsdhoz
tartsa lenyomva a (O gombot
15 masodpercig, amig a Wi-Fi jelzés
kikapcsol. Ez visszadllitja az okos
forrdlevegds sutd alapértelmezett
bedllitdsait, és levalasztja a VeSync
alkalmazdsrol.

« Az Ujrakapcsolédashoz kdvesse az
eszkdz hozzaadasara vonatkozd
utasitasokat a VeSync alkalmazdsban.

A VeSync alkalmazas
jellemzoi

A VeSync alkalmazdssal a forrdlevegds sutd
tovdbbi funkcidihoz férhet hozzd, beleértve
az aldbbicklban felsoroltakat.

TAVIRANYITO

« Az okos forrolevegds stitd dsszes funkcidja
tavolrdl vezerelhetd, kivéve a sutés
elinditdsat (az UL biztonsdgi eldirdsoknak
valéd megfelelés érdekében).

« Asutés folyamata tavolrdl is nyomon
kovetheté.

ALKALMAZASON BELULI RECEPTEK

« A Cosori hazi szakacsai dltal keszitett
elére programozott receptek elérhetdk
az alkalmazdsban. Ezek a receptek
automatikusan bedllitjdk az ajanlott
id&t és hémersékletet.

« Készitsen és mentsen egyeni recepteket.

Megjegyzés: A VeSync alkalmazds folyamatosan
frissul, és az alkalmazds funkcidi bévilnek.



Ismerje meg forrolevegds siitdjét

Az On intelligens forrélevegés sttéje egyendramu motorokat haszndl, amelyek gyorsabban
melegitik fel a forrdlevegds sutdt, és pontos légdaramldst, valamint a ventildtorsebesseg
vdltozd szabdlyozdst teszik lehetéveé, igy az ételek pontosan ugy készulnek el, ahogyan On
szeretne.

Megjegyzés:
« Ne probdlja kinyitni a forrolevegds sutd tetejet. Ez nem egy fedél.
o A kosdr rozsdamentes acélbdl készult, tapaddsmentes kerdmiabevonattal.

FORROLEVEGOS SUTO ABRAJA [1.1. ABRA]

1. Vezérldpanel 6. Bal oldali kosar (L zéna)
2. Sutétdledak 7. Jobb oldali kosar (R zéna)
3. Szilikon Utkdzodk 8. Fltbegységek

4. Kosdrkioldd gomb 9. Légkivezetés

5. Kosarfogantyuk 10. Tapkdabel

Kijelz6 abraja

Megjegyzés: Amikor egy funkcid vagy program haszndlatdhoz megérint egy gombot, a gomb kékre vdlt,
hogy jelezze a kivalasztdst.

VEZERLOPANEL [1.2. ABRA]

A. H&mérséklet ndvelése/csokkentése E. Bal zona vagy Jobb zéna
B. 1d6 novelés/csokkentése kivalasztasa
C. Be/Ki F. Egységes sutés
D. Start/Szunet G. SZINKRON sutés
H. Suteési funkciok
KIJELZO [1.3. ABRA]
L. Készenléti mod jelzéfény M. Bal oldali kosdr Ventildtorsebesség
J.  Wi-Fijelzéfény (1=5)
K. Bal oldali kosdr Fézési dllapot N. Jobb oldali kosar Fézési dllapot
L. Bal oldali kosar Hém/ldé 0. Jobb oldali kosar Hom/ldo

P. Jobb oldali kosar
Ventilatorsebesség (1-5)

KIJELZO UZENETEK [1.4. ABRA]

a. Készenléet d. Kész
b. Sutés e. Kosar eltavolitva
c. Szlnet



Elso hasznalat elott

BEALLITAS

1. Miel6tt elkezdené, vegye ki a forrélevegds
sUtét a termeéktdaskabdl, és dobja ki a
forrélevegds sitd dsszes csomagoldsat,
beleértve az ideiglenes matricdkat is.
Fontos: Vegye ki a kosarakat, és dobja ki
a benne lévé 6sszes csomagoldanyagot.
2. abra]

2. Helyezze a forrdlevegds sutét egy stabill,
vizszintes, h&dllo fellletre. Tartsa tavol
olyan tertletektdl, amelyeket a forrd
levegd vagy géz karosithat (példaul falak
vagy szekrények).

Megjegyzés:
e Aforrolevegds sité mégott hagyjon
legaldbb 13 cm/5 inch helyet. [3. dbra]
« Hagyjon elég helyet a forrdlevegds siuté elétt
a kosarak eltdvolitdsahoz.

3. Akosarat és a sutétdlcdkat alaposan
mossa el mosogatdgépben vagy tisztitsa
meg karcmentes szivaccsal.

FIGYELEM:

o AsUtétalcakon és a kosarak belsejében
taldlhato kerdmia bevonat élettartamdnak
meghosszabbitdsa érdekeben kiméletes kézi
mosogatds ajénlott.

e Kertlie a strolo hatasu tisztitdszerek
haszndlatat a kosarak és a sttétdlcdk
esetében. Ezek megkarcoljdk vagy kdrositjick
a felllettket.

e Ha a sutétalcak vagy a kosarak bevonatdn
repedéseket vagy sérlléseket észlel,
Jjavasoljuk, hogy a teliesitmény fenntartdsa
érdekében cserélje ki ezeket.

4. Tordlie at a forrdlevegds sutd
belsejét és kulsejét egy enyhén
nedves torldkenddvel. Szdritsa meg
torlékenddvel.

5. Helyezze vissza a sUtétdalcdkat a
kosarakba. Déntse meg a sttétdlcdt,
hogy elészér az egyik oldaldt helyezze
be, majd nyomja le a mdsik oldaldt.

6. Tegye vissza a kosarakat a forrdlevegds
sttdbe.

PROBASUTES

A prébasttés soran megismerkedhet a
forrdlevegds sutével, ellenérizheti, hogy
megfeleléen mUkodik-e, és kdzben
megtisztithatja az esetleges maradékoktol.

1. Gydzddjon meg arrdl, hogy a
forrdlevegds sutd kosarai Uresek, majd
dugja vissza a forrdlevegds sutét.

2. FErintse meg az AIR FRY, majd az
EGYSEGES gombot. A kijelzén a "195°C”
kijelzés jelenik meg. Allitsal be az idét
5 percre.

3. Erintse meg a P||lehetdséget a
kezdéshez.

4, Amikor elkészult, a forrdlevegds sutd
sipolni fog, és a kijelzén ,End (Vége)”
jelenik meg.

5. Nyomja meg a kosdrkioldd gombot, és
vegye ki a kosarakat. Hagyjo a kosarakat
10-30 percig teljesen kihGini.

Megjegyzés:
«  Ovatosan forditsa meg a kosarakat stités
utdn, mert a forro sutétdlcdk kieshetnek
a készulekbdl és ez biztonsdgi kockdzatot
jelenthet.
« Ne csavarja le a stté fogantydjat a kosdrrol.

SZILIKON UTKOZOK

«  AsUtétalcanak 4, élelmiszerbiztonsagilag
megfeleld anyagbdl készult
szilikondugodja van. Ezek az Utkdzdk
rogzitik a télcat a kosdr aljan.

«  Amikor a sttétdlcakat behelyezi a
kosdrakba, dontse meg elébb az egyik
oldaldt, majd nyomja le a masik oldalat.
[4. abra]

» Ha a sutdtdicdkat helytelendl nyomja
bele a kosdrba, az sérulést okozhat.

» Gondoskodjon arrdl, hogy a gyermekek
ne jatsszanak a szilikondugokkal és ne
nyeljék le azokat.



A forrdlevegos siitd hasznalata

Megjegyzés:

« Ne tegyen semmit a forrélevegds

sUtd tetejére, hogy elkertlje az tveg

vezérlépanel sérulését. [5. abral

e Aforrdlevegds stté nem fritéz. Ne toltse
fel a kosarakat olajjal, sutézsirral vagy
barmilyen folyadeékkal.

«  Amikor kiveszi a kosarakat a forrélevegds

sutébdl, ugyeljen a forrd gézre.

SUTESI FUNKCIOK

A fézési funkcio haszndlata a fé6zés

legegyszerlibb modja. Bizonyos ételek
fézéséhez a funkciok elére be vannak
dllitva az idedlis idével, hdmérséklettel és
ventildtorsebességgel. Az dsszes sttési
funkcio ideje és hdmérséklete bedllithato.

SUTESI TABLAZAT

Sutési funkcid testreszabdasdahoz:

1. Valasszon ki egy funkciot, és a .~ és
~ gombokkal dllitsa be az idét és a
hémersékletet.

2. Tartsa lenyomva a .~ vagy
a~~ gombot az idé vagy a
hémeérséklet gyors ndveléséhez vagy
csokkentéséhez.

Megjegyzés: A ventilator sebessége nem

szabhato testre.

Az 6sszes slitési funkcid
visszadllitdsahoz:

Tartsa lenyomva a (O gombot
15 mdasodpercig.

Funkeio Alo?értcelr‘nezett Alopért'elr"ne— | Hémérsé!(let— | IdStartomany Ventildtc?r—

hémérséklet zett idd tartomany sebesség
AIRFRY (Air Fry) |  195°C / 385°F 10 perc ggBZEigOSZF/ 1-60 perc 5
ROAST (Piritas) 220°C / 425°F 12 perc 1;2;:32%;%,:/ 1-60 perc 5
GR'LSLuiZ‘s’)Sm” 230°C / 450°F 5 perc Zgggf_zzggglc/ 1-30 perc 5
(Ujr:rii:zezl}tés) 200°C / 390°F 5 perc 1?8:):2805%:/ 1-60 perc 4
BAKE (Stités) 165°C / 330°F 20 perc %g;:figéi,:/ 1-60 perc 3
DRY (Aszalas) 55°C /135°F 6 dra 130500:_9;5;%0{: 15 perc—24 6ra 2
(KF;?;Z?;) 30°C / 90°F 60 perc 33;:_41?;%/ 15 perc—12 éra 1

Megjegyzés: Az eredmények eltéréek lehetnek. Az &sszes sttési funkcio ideje és hémérséklete bedllithato.
Az alapértelmezett bedllitdsokhoz vald visszatéréshez tartsa lenyomva a kijelzén a sttési funkcio

gombjat.



SUTES EGY KOSARRAL

1. Helyezze a sutétdlcakat a kosarakba.
A sUtétdlca lehetédve teszi, hogy a
felesleges olaj lecsdpdgjon a kosar
aljdra.

2. Erintse meg a O gombot, majd érintse
meg a (L) vagy d (r) gombot a kosdr
kivalasztdsahoz.

3. Vdlasszon ki egy sutési funkciot.

Megjegyzés: A sttesi funkciok bizonyos ételek
sutéséhez idedlis idével és hémérséklettel
vannak beprogramozva.

4. Opciondlisan dllitsa be a hémeérsékletet

és az idét a .~ vagy a~~ gomb

megérintésével. Ezt bdrmikor megteheti

a sutés sordn.

Megjegyzés: Az id6 vagy a hémérséklet gyors
noveléséhez vagy csdkkentéséhez nyomja meg
és tartsa lenyomva a . vagy d ~~ gombot.

5. Erintse meg a Pl gombot a sttés
megkezdésehez.

6. A forrdlevegds sutd 3 hangjelzést ad,
amikor befejezte a sttést. A kijelzdn
megjelenik a ,Vége" Uzenet.

7. Vegye ki a kosarat a forrolevegds
sUtébdl, kdzben tgyelien a forrd gdzre.
Haszndljon fogdt vagy hédillo eszkdzt
az ételek kosarbdl vald kivételéhez.

8. Tisztitds elétt hagyja kihdini.

FIGYELEM:
e A forro sutétalca a kosar megforditdsakor
kieshet.

e Gyd&z&djén meg rola, hogy a kosdr sik
feltileten dll.

« Legyen dvatos a kosdr aljdn 6sszegyild
forrd zsir vagy olaj kezelése sordn. A
frécecsenés elkerdlése érdekében a kosdr
cseréje elétt engedje le az olajat.

SUTES KET KOSARRAL

Haszndlja a forrolevegds sutd mindkét
kosardt, hogy egyszerre tobbféle ételt
fézhessen. A bal oldali kosar és a jobb
oldali kosdr egymadstol fuggetlendl
vezérelhetd.

3.

Helyezze a sutétdlcakat a kosarakba.
A sUtétdlca lehetédve teszi, hogy a
felesleges olaj lecsopdgjon a kosar
aljara.

. Erintse meg a O gombot, majd érintse

meg a (L) gombot a bal oldali kosdr
kivalasztdsahoz.

Vdlasszon ki egy sutési funkciot.

Megjegyzés: A sutési funkciok bizonyos ételek
sttéséhez idedlis iddvel és hémérséklettel
vannak beprogramozva.

4.

Opciondlisan dllitsa be a hdmérsékletet
és az idét a .~ vagy a~~ gomb
megérintésével. Ezt bdrmikor megteheti
a suteés soran.

Megjegyzés: Az id6 vagy a hémérséklet gyors
noveléséhez vagy csdkkentéséhez nyomja meg
és tartsa lenyomva a .~ vagy a ~~ gombot.

5.

6.

7.

Ezutdn érintse meg a (k) gombot a
jobb oldali kosdr kivalasztasdhoz.

Vdlasszon ki egy sutési funkciot,
és szUkség esetén dllitsa be a
hémérsékletet és az idot.

Erintse meg a |l gombot, hogy
mindkét kosdarral megkezdje a sttést.

Megjegyzés:

« A sUtés szlneteltetéséhez vdlassza a bal
vagy jobb oldali kosar gombot, majd érintse
meg a Pl gombot.

* Ha sutes kdzben az egyik kosarat kiveszi,
az adott oldal flitése sztinetel, a mdasik
kosdrban pedig a sutés folytatodik.

8. A forrélevegds sutd 3 hangjelzést ad,

amikor befejezte a sutést. A kijelzédn
megjelenik a ,Vége" Uzenet.

. Vegye ki a kosarakat a forrolevegds

sUtébol, kozben ugyeljen a forrd gdzre.
Haszndljon fogdt vagy hédllo eszkdzt
az ételek kosaraibol valo kivételéhez.

10. Tisztitds el6tt hagyja kihdini.
FIGYELEM:

o A forrd sutétdlca a kosarak
megforditasakor kieshet.

«  Gydz&djon meg réla, hogy a kosarak sik
felileten alinak.

e Legyen dvatos a kosarak alidn ésszegydlé
forrd zsir vagy olaj kezelése sordn. A
fréccsenés elkerllése érdekében a kosarak
cseréje elétt engedje le az olajat.

1



12

Az intelligens forrolevegés siit6 hasznalata

(folyt.)

EGYSEGES SUTES

A Egységes sutés tukrozi a bedllitdsokat a

forrdlevegds sttében, igy a bal oldali kosdr

és d jobb oldali kosar azonos idével és

hémeérsékleten sut. Ez lehetéve teszi, hogy

egyszerre nagy mennyiseget fézzon.

1. Erintse meg a O gombot egy sutési funkcio
kivalasztésahoz.

2. FErintse meg az EGYSEGES gombot.

3. Mdsik lehetéségként dllitsa be az iddt és a
hémeérsékletet a .~ és ~ gombokkal.

4. FErintse meg a P || gombot, hogy mindkét
kosarral megkezdije a forrélevegds sttést.

Megjegyzés: Ha az egyik vagy mindkét kosdr

Jjelenleg sut, az Egységes sutés funkcid nem fog

mUikédni.

SZINKRON SUTES

A sttés szinkronizdldsa funkcid automatikusan
szinkronizdlja a két kosarat, hogy a sttés
egyszerre fejezddjon be.

1. FErintse meg a O gombot, majd érintse
meg a (L) gombot a bal oldali kosér
kivalasztésahoz.

2. Vdlasszon ki egy sutési funkciot, és szikség
esetén modositsa a bedllitsokat.

3. Ezutdn érintse meg a (R) gombot a jobb
oldali kosar kivalasztasahoz.

4. Vdlasszon ki egy sutési funkciot, és szikség
esetén modositsa a bedllitsokat.

5. Erintse meg a SZINKRON gombot.

6. A hosszabb sttési idével rendelkezé kosdr
megkezdi a sutest, mig a rovidebb sutesi
idével rendelkezd kosdr kijelzéjén meg
nem jelenik ,Tart” felirat. Amint a két kosar
fennmarado ideje megegyezik, a varakozd

kosar elkezd sutni.
7. Mindkét kosdr egyszerre fejezi be a sutést.

SUTES MEGSZUNTETESE EGY
KOSARBAN

Nyomja meg és tartsa lenyomva a (L) vagy
a (®) gombot 3 mdsodpercig a sutés ledlli-
tasahoz oz adott kosdrban.

SUTESI TIPPEK

Tultoltés

Ha a kosarak tul vannak toltve, akkor az étel
egyenetlentl stl meg.

Olaj haszndlata
» Egy kis mennyiségu olaj hozzdaddsa
az ételhez ropogdsabbd teszi azt.
Legfeljebb 30 ml/2 USA evékandinyi
olajat haszndljon.

» Az olajspray-k kivaldan alkalmasak kis
mennyisegU olaj egyenletes felhorddsara
minden élelmiszerre.

Elelmiszer tippek

»  Bdrmilyen fagyasztott élelmiszert vagy
sUtében suthetd élelmiszert elkészithet a
forrdlevegds sutdben.

«  SlUtemények, kézi piték vagy barmilyen
toltelékes vagy tésztds étel készitéséhez
helyezze az ételt hédlld edénybe, és igy
tegye be a kosarakba.

» Amagas zsirtartalmu ételek forrdlevegds
sutésenél a zsir a sutétdlcdk alatt
gylinek dssze. A sttés kdzbeni tulzott flst
elkerllése érdekeében sttés utdn dntse ki
a zsiradeékot.

«  Afolyékonyan pdcolt ételek pdcleve
kifrdccsenhet, és tulzott fustot okozhat.
Ezeket az ételeket a forrdlevegods stutdbe
behelyezés el6tt tordlie szarazra.

»  Nézze meg a Sutési tablazatot o
receptjéhez idedlis sttési funkcio
kivalasztasahoz (10. oldal).

Sult krumpli

«  Aropogdssag érdekében 8-15 ml /
2~1USA evékandinyi olajjal kenje meg.

» Ha nyers burgonydibdl készitenek sult
krumpilit, akkor sttés elétt 15 percig
dztassa a nyers krumplit vizbe, hogy
eltévolitsa beldle a keményitét. Az olaj
hozzdaddsa elott torolkdzével tordlie
szdarazra a sutnivald krumplit.

* Aropogodsabb eredmeény érdekében
vagja kisebbre a nyers krumplit.
Prébdlja meg a sult krumplit 0,6 x
76 cm/Va x 3 hivelykes csikokra vagni.



Megjegyzés: Tovabbi tippekért és receptekért e Ha sutés kdzben az egyik kosarat

nézze meg a VeSync alkalmazdst és a Cosori kiveszi, az adott oldal fUtése
weboldaldt. sziinetel, a masik kosdrban pedig a
sutés folytatodik.
Elelmiszerek ellendrzése FOZES AUTOMATIKUS FOLYTATASA
* Az egymdsra rakott kismeret( « Ha kihuzza a készulékbsl a
ételeket, példaul a piritott kosarat, akkor a forrélevegés sutéd

burgonydt, a sult krumplit vagy a
csirkehust dltaldban meg kell razni.

» A nagyobb husdarabokat, példaul
a steakeket és a karajokat érdemes
megforditani az egyenletes barnulas

automatikusan megszakitja a
sUtést az adott kosarndl. A kijelzén
megjelenik a "= = = =" kijelzés.

« Amikor visszahelyezi a sUtékosarat,

érdekében. a forrolevegds sutd automatikusan
o Az olyan sutétt ételek, mint a folytatja a sttést a kordbbi bedllitdsok
stitemények és muffinok félidében alapjan.

torténd ellendrzése segithet elkerulni :
a tul- vagy alulsttest. AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

Ha a keszulék be van kapcsolva, szlnetel,
TOVABBI FUNKCIOK a kosar ki van véve, vagy a fézés
befejezddott, a kijelzd 9 perc inaktivitds

Valtas hémérsékleti mértékegységek utdn automatikusan kikapcsol.

kozott o
Ha a kévetkezd modok a megadott ideig
) inaktivak, a készulék ,kikapcsolt” modba lep,
 Tartsa lenyomva a TEMP/\ es a~~ ha nincs csatlakoztatva a hdlézatra.(perc)
gombokat 3 masodpercig.
+ A hdmerseklet mertekegysege KeszUlek | i oo oo o | El6melegités
Celsiusrol Fahrenheitre valtozik. bekap- fnaen Tozes! TUnkelo vagy
o - . befejezddott . .
» Ismételje meg, hogy visszavdltson csolva sziineteltetés
Celsiusra. 0 0 .
Szlineteltetés
AUTOMATIKUS KESZENLET

. Erintse meg a > gombot a sutés
szUneteltetéséhez kétkosaras
vagy egykosaras sutés soran. Az

Ha a készulék be van kapcsolva, szUnetel,
a kosdr ki van véve, vagy a fézés

egyik kosdr szlineteltetéséhez a befejezddétt, a kijelzd 9 perc inaktivitds
kétkosaras sutés soran vdlassza utan automatikusan kikapcsol.

ki a szUneteltetni kivant kosarat,

maijd koppintson a > gombra. Ha a kdévetkezd mod a megadott ideig inaktiv,

a készulék Haldzati készenléti modba lép, ha

SzUneteltetés esetén a forrdlevegds !
a hdlézatra van csatlakoztatva.(perc)

suté ledllitja a futést és a Pl villogni

fog. Keszulék Eldmelegités

Minden fézési funkcio
+ 9 perc inaktivitds utdn a forrdlevegds i’ié‘f\z befejezédott szun\/ecé§|¥etés
sUtd kikapcsol.

o Ez a funkcid lehetévé teszi a fézési 19 9 19

megszakitasat anelkul, hogy a
kosarat kivenné a forrolevegds
sutépdl.
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Apolas és karbantartas

Megjegyzés: Minden haszndlat utdn tisztitsa
meg a forrélevegds sutd kosarait és sttétdlcdit.

1. Kapcsolja ki és huzza ki a forrolevegds
sUtdt. Tisztitds eldtt hagyja teljesen
kihdlni. A gyorsabb lehilés erdekeben
huzza ki a kosarakat.

2. Akosarak és a sutétalcak
mosogatogepben moshatok. A
kosarat és a sutdtdlcdt elmoshatja
nem dorzsold szivacesal, forrd vizzel és
enyhe mosodszerrel is.

3. Rozsdamentes acél hdz:

a. Tordlje at a forrdlevegds sutd kulsd
feltletet mikroszdlas ruhdval vagy
rozsdamentes acélhoz gydrtott
polirozd ruhdval, hogy eltavolitsa az
ujjlenyomatokat vagy foltokat.

b. Anyaghibdk vagy a mattulds esetéen
haszndljon rozsdamentes acélhoz
gyartott tisztitdszert puha, nedves
ruhdval. A legjobb eredmény
érdekében finoman doérzsolje végig a
fémszemcsék mentén.

Megjegyzés: Ne haszndljon a forrélevegds
sttén polirozdszert, fehéritét, acélgyapotot,
dorzsold szivacsot és vegyszert, illetve a
kereskedelemben kaphatd sutétisztitd szereket.

FIGYELEM: A morzsalapon és a sutd belsejében
talalhato keramia bevonat élettartamdnak
meghosszabbitdsa érdekében kiméletes kézi
mosogatds ajdnlott.

« Kertlje a fémeszkézok és a surold hatdsu
tisztitdszerek haszndlatdt a kosarak és a
sutétdlcak esetében. Ezek megkarcoljak
vagy kdrositjak a fellletiket

« Kertlje a kosarak és a stutétdlcak leejtését,
valamint mds kemény targyakkal valo
utédeset vagy utkdzéset. Ez karosithatja
a bevonatot.

e Ha amorzsalap vagy a sttétdlca
tapaddsmentes bevonatdn repedeseket

vagy séruléseket észlel, javasoljuk, hogy
a teljesitmény fenntartdsa érdekében
cserélje ki ezeket.

4. Makacs zsiradékhoz:

a. Egy kis talban keverjen ¢ssze 30 g /
2 USA evékandlinyi szodabikarbondt
és 15 ml / 1 USA evékandlinyi vizet,
hogy kenhetd pasztat kapjon.

b. Szivaccsal kenje a pasztat a
kosarakra és a sutétalcakra, majd
dérzsslje le. Oblités elétt hagyja a
kosarakat és a sutétalcakat
15 percig allni.

c. Haszndlat elétt szappannal és vizzel
mossa ki a kosarakat.

5. Tisztitsa meg a forrélevegds sutd
belsejét enyhén nedves, nem dorzsold
szivaccsal vagy ruhdval. Ne meritse
vizbe. SzUkség esetén tisztitsa meg
a futdtekercset az ételmaradékok
eltavolitasahoz. [6. abra]

6. Haszndlat elétt szdritsa meg.

Megjegyzés: A forrolevegds suté bekapcsoldsa
elétt gydzédjon meg arrdl, hogy a fltétekercs
teliesen szdraz.

TARTOZEKOK

A forrdlevegds sutdhoz kiegészitd és
csere tartozekok is kaphatok. Tovabbi
informdciodért forduljon a Regiondlis
tigyfélszolgalathoz (I¢sd a 18. oldalt).



Hibaelharitas

Hiba Lehetséges megoldas

A forréleveg6s slité nem
kapcsol be.

Ellendrizze, hogy a forrélevegds sutd be van-e dugva.

Helyezze vissza a kosarakat biztonsdgosan a forrélevegds sutébe.

Az étel nem siilt meg
teljesen.

Helyezze a kisebb adagokat a kosarakba. Ha a kosarakat tulsdgosan
tele rakja, az étel nem sul meg eléggeé.

Novelje a sutési hdmérsékletet vagy iddt.

Forrdleveg6s sttés utan az
étel nem ropogés.

Az ételek ropogosabbak leszek, ha kis mennyiségU olajat permetez
vagy ken rajuk (lasd: Siitési tippek, 12. oldal).

A sult krumpli nem stilt meg
megfeleléen.

Lésd: Sult krumpli (12. oldal).

A kosarak nem csusznak
biztonsagosan a
forrélevegés siitébe.

Gydzddjon meg arrdl, hogy a kosarak nincsenek tultoltve élelmiszerrel.

Fehér flist vagy g6z jon ki a
forrélevegés stitébol.

A forrélevegds sutdbdl az elsé haszndlatkor vagy sutés kozben fehér
fUst vagy g6z tavozik. Ez normdlis jelenseg.

Gyo6z6djon meg arrdl, hogy a kosarak és a forrdlevegds sutd belsejét
megfeleléen megtisztitottdk, és az nem zsiros.

Zsiros ételek sutésénél az olaj dsszegyllik a sutétalcdk alatt. llyenkor az
olaj lecsepegése miatt fehér fust keletkezik és a kosarak a szokdsosndl
forrobb lehetnek. Ez normdlis jelenség, és nem befolydsolja a sutést.
Ovatosan kezelje a kosarakat.

Sotét fust jon kia
forrélevegés stitébol.

Azonnal huzza ki a forrélevegds sttét a csatlakozoaljzatbol. A sétét
fUst azt jelenti, hogy az élelmiszer ég, vagy aramkari probléma dll
fenn. Varja meg, amig a fust eloszlik, mielétt kihtizza a kosarakat.
Ha nem az odaégett étel okozta, Iépjen kapcsolatba az Regiondlis
ugyfélszolgalattal (lasd a 18. oldalt).

A kijelzén az “EO1/E24"
hibakéd jelenik meg.

Nyitott dramkér van a hdmeérséklet-ellendrzén. Lépjen kapcsolatba a
Regionadlis tigyfélszolgdlattal (Idsd a 18. oldalt).

A kijelzén az ,E02/E25"
hibakéd jelenik meg.

Rovidre zdrt aramkor van a hémeérséklet-ellendrzén. Lépjen kapcsolat-
ba a Regiondlis ligyfélszolgdlattal (IGsd a 18. oldalt).

A kijelz6n az “E03/E28"
hibakéd jelenik meg.

A forrolevegds sutd tulmelegedeés elleni védelme aktivalodott. Kap-
csolja ki és huzza ki a forrélevegds sutdt, és hagyja teljesen kihdini.
Ha a kijelzén az ,E03/E28" Iathatd, Iépjen kapcsolatba a Regiondlis
tigyfélszolgalattal (I4sd a 18. oldalt).

A kijelzén az ,E12/E30"
hibakéd jelenik meg.

Az egyendramu motor meghibdsodott. Lépjen kapcsolatba a Regio-
ndlis tgyfélszolgalattal
(Iasd @ 18. oldallt).

Ha az 6n problémdja nem szerepel a listan, kérjuk, forduljon a Regiondlis tigyfélszolgalathoz

(Iasd @ 18. oldailt).
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Megfelel6ségi nyilatkozat

A VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. ezennel
kijelenti, hogy ez a termék megfelel a 2014/53/
EU iranyelv alapvetd kdvetelményeinek és
egyeb vonatkozd rendelkezéseinek, a UK
Radioberendezésekrél szold szabdlyozdsok
2017-nek, valamint az dsszes tdébbi vonatkozd
unios és brit iranyelv kdvetelményeinek. A teljes
megfeleldségi nyilatkozat a kévetkezd cimen
érhetd el: https://wwwyvesync.com/legal/
compliance/euukdoc.

Ezt a berendezést ugy kell felszerelni és
mUkodtetni, hogy a készulék és az On teste
kozott legaldbb 20 cm tavolsag legyen. Ezt a
készuléket nem szabad mds radidantenncaval
vagy jeladoval egyutt elhelyezni vagy egyutt
Gzemeltetni.

Gyartoé:
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Szingapur

Elismerések

A Google, az Android és a Google Play a
Google LLC védjegyei.

Az App Store® az Apple Inc. védjegye.

A Wi-Fi a Wi-Fi Alliance® bejegyzett védjegye.
Az iOS a Cisco Systems, Inc. és/vagy kapcsolt

vallalkozasai bejegyzett vedjegye az Egyestlt
Allamokban és egyes mas orszadgokban.

A Bluetooth® szévédjegy és logok a Bluetooth
SIG, Inc. tulajdondban levé bejegyzett védje-
gyek és az ilyen jegyeket a VESYNC (SINGA-
PORE) PTE. LTD. licenc alapjan haszndlja. Az
egyeéb emlitett védjegyek és logdk a megfeleld
tulajdonosok tulajdondt képezik.

COSORI korlatozott termékszavatossag

Cosori ICONIC™

Terméknév Dual 8,6 L intelligens
forrdlevegds sutd
Modell CAF-SEQ01S-CEU

A sajat hivatkozdsa érdekében javasoljuk,
hogy régzitse a rendelésazonositojat és a
vdsarlds datumat.

Rendelésazonositd

Vasarlas datuma

A VESYNC" az itt haszndlt kereskedelmi név

a jotdligsszolgdltatok szamdara. Az Egyesilt
Allamokban kézvetlendl értékesitett termékek
esetében a garanciat az AROVAST CORPO-
RATION nydjtja. Az Europai Unioban kézvetlendl
értékesitett termekek esetében a garanciat

az ETEKCITY GMBH nydjtja. A VESYNC" csak
hivatkozdsi célt szolgdl, és nem modositja
vagy béviti egyik jogalany terdleti jotdllcsi
k&telezettségeit sem.

&t (5) év* korlatozott fogyasztdi termékszava-
tossdg a COSORI ICONIC forrélevegés sutéhoz

A VESYNC garantdlja, hogy a forrélevegds sutd

alapegysége az eredeti vasdrldstdl szami-
tott 6t (5) évig mentes az anyag- és gyartasi

hibaktdl. Az alapegység nem tartalmazza a
kosarakat, a sutétalcakat és a szilikon labakat.
Ez ajotdllas csak az eredeti vasarldas helye
szerinti régioban érvényes, és csak akkor, ha a
terméket megfelelden, a mellékelt utasitasokat
betartva haszndljdk.

alkalmazandé fogyasztévédelmi térvények
szerinti térvényes jogokat, és amennyiben
szlkséges, a jotallasi idészak az ilyen térvé-
nyeknek megfeleléen meghosszabbodik.

Az On korlatozott jétdllasanak elényei

A fent emlitett jotdllasi idészak alatt a VESYNC
sajat beldtdsa szerint (i) visszatéritheti a vetel-
arat, (i) kijavithatja az anyag- vagy gyartdasi
hibdkat, vagy (iii) kicserélheti a terméket egy
azonos vagy nagyobb értékd termeékre.

Kikre vonatkozik a jotallas?

Ez a jotdllds csak az eredeti vasarldra
vonatkozik, €s nem ruhdzhato at a kesdbbi
tulajdonosokra, még akkor sem, ha a terméket
a jotdlidsi idészak alatt tovdabbértékesitik. A jo-
tallas igénybevételéhez az eredeti vasarlonak
igazolnia kell a hibdt és a vasdarlds datumdat.
Legyen tisztdban a nem feljogositott kereske-
dokkel vagy eladdkkal.



Ez a jotallds nem vonatkozik a nem feljogosi-
tott eladdtol vasarolt termékekre. Kizdrdlag a
VESYNC minéségi szabvdanyait kévetd hivatalos
keresked®ktd! torténd vasdrlasra vonatkozik. A
nem feljogositott eladdk termékei lehet, hogy
hamisitottak, haszndiltak, hibdsak vagy nem
alkalmasak az On orszagdban vald haszndlat-
ra. A hitelesség és a jotdllasra vald jogosultsag
biztositdsa érdekében csak a VESYNC-t6l vagy
annak hivatalos kereskedditdl vasdroljon.

Ha bizonytalan egy eladdt illetéen, vagy ugy
gondolja, hogy jogosulatlan forrasbol vasdarolt,
kérjuk, forduljon a Regiondilis tgyfélszolgdlat-
hoz.

Mire nem terjed ki a jétallas?

- Akosarakra, a stitétalcakra és a szilikon
labakra az ICONIC forrélevegés siitéd
eredeti vasarlasatdl szamitott egy (1) év
korlatozott fogyasztéi termékszavatossag
vonatkozik.

- Normdlis elhasznaloddsra, beleértve az
idovel természetesen elhaszndloddo alkat-
részeket is.

- Megvdltoztatott vagy olvashatatlan
vdasarldsi bizonylatra.

- Megvditoztatott, eltavolitott vagy olvas-
hatatlan modellszdmokra, sorozatszamok-
ra vagy gyartasi datumkodokra.

- Az eredeti dllapotukhoz képest modositott
termékekre.

- Ahaszndlati Utmutato utasitésainak be
nem tartdsabodl eredd sérulésekre.

- Nem jovahagyott tartozékok vagy periféri-
dk haszndlata daltal okozott sérulésekre.

- Balesetbdl, helytelen haszndlatbdl, vissza-
élésbol vagy nem megfeleld karbantar-
tasbol eredd sérulésekre.

- Anem a VESYNC dltal elvégzett, valamint
nem feljogositott szolgdltatok vagy bdrki
mdss daltal végzett javitdsokra vagy szol-
gdltatasokra.

- Kereskedelmi, bérleti vagy nem rendelte-
tésszer( haszndlatbol eredd karokra.

- Allatok, villémesapds, rendellenes feszlt-
ség, tlz, természeti katasztrofdk, szdllitds
vagy a mosogatdgep tulzott haszndlata
altal okozott karokra.

- Bdarmilyen véletlen vagy kdvetkezményes
kar, beleértve a kdzvetett kdrokat is, a
haszndlat ideiglenes elvesztését vagy a
kapcsolodd azonnali kiaddsokat.

- Atermék eredeti ardt meghaladd kdrok
vagy hibdk.

Korlatozott jotdllasi szolgdltatas igénylése

5 egyszer(i |épésben:

1. Ellendrizze, hogy a termék még a jotdllasi
idészakon beltl van-e.

2. Legyen Onnél a szémla, a rendelésazo-
nositd vagy a vasarldst igazold bizonylat
mdsolata.

3. Tartsa meg a terméket — NE drtalmatlanit-
sa, mielétt kapcsolatba lépne velunk.

4. Vegye fel a kapcsolatot az eredeti va-
sarlds régidja szerint illetékes regiondlis
ugyfélszolgalattal.

5. Ha a kérelmet jovahagytdk, kildje vissza
a termeket a szadmla masolataval és a
rendelésazonositoval egyutt. A garanci-
alis szolgdltatdas csak az eredeti vasarlds
helye szerinti régidban érhetd el, és régi-
onként eltérd lehet.

Egyediili és kizarélagos jogorvoslat.

EZ A KORLATOZOTT JOTALLAS A VESYNC KIZA-
ROLAGOS FELELOSSEGE ES AZ ON EGYETLEN
MEGOLDASA A TERMEKKEL KAPCSOLATOS
PROBLEMAK VAGY SZAVATOSSAGI IGENYEK
ESETEN. MINDEN MAS JOTALLAS HELYEBE LEP.
A VESYNC EGYETLEN ALKALMAZOTTJA VAGY
EGYETLEN MAS FEL SEM JOGOSULT AZ ITT
LEIRTAKON TUL TOVABBI JOTALLAST VALLALNI.

Korlatozott jotdllas kizarasa.

A JELEN SZABALYZATBAN FOGLALT GARAN-
CIAK KIVETELEVEL, A VESYNC TERMEKEK
LAHOGYAN VAN" ALLAPOTBAN KERULNEK
ERTEKESITESRE, TORVENY ALTAL MEGENGE-
DETT LEGTELJESEBB MERTEKBEN. A VESYNC
KIZAR MINDEN EGYEB, AKAR KIFEJEZETT, AKAR
HALLGATOLAGOS JOTALLAST, BELEERTVE, DE
NEM KIZAROLAGOSAN AZ ELADHATOSAGRA,
A JOGSERTESMENTESSEGRE ES A MEGHA-
TAROZOTT CELRA VALO ALKALMASSAGRA
VONATKOZO JOTALLAST.

A FELELOSSEG KORLATOZASA.

A TORVENY ALTAL MEGENGEDETT LEG-
TELJESEBB MERTEKBEN A VESYNC, ANNAK
KAPCSOLT VALLALKOZASAI, VALAMINT AZOK
ALKALMAZOTTAI, UGYNOKEI VAGY IGAZGATO!
NEM FELELNEK A KOVETKEZOKERT:

(A) A TERMEK VETELARAT MEGHALADO KAROK,
VAGY

(B) A KOZVETETT, KULONLEGES, ESETLEGES,
KOVETKEZMENYES VAGY BUNTETO JELLEGU
KAROKERT, MEG AKKOR SEM, HA A VESYNC
TISZTABAN VOLT AZ ILYEN KAROK BEKOVETKE-
ZESENEK LEHETOSEGEVEL.
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A VESYNC FELELOSSEGE SOHA NEM HALADJA
MEG AZ ON ALTAL A HIBAS TERMEKERT KIFIZE-
TETT OSSZEGET, ES A VESYNC NEM FELELOS
SEMMILYEN KOZVETLEN VAGY KOZVETETT KO-
VETKEZMENYES, VELETLEN, KULONLEGES VAGY
BUNTETO JELLEGU KARERT.

A JELEN GARANCIABAN FOGLALTAK KIVETE-
LEVEL A VESYNC NEM VALLAL FELELOSSEGET
A TERMEKEK CSEREJEVEL VAGY JAVITASAVAL
KAPCSOLATOS KOLTSEGEKERT, IDEERTVE A
MUNKADIJAT, A TERMEK BESZERELESET VAGY
ELTAVOLITASAT.

AZ ONT MEGILLET® EGYEB JOGOK

EGYES JOGHATOSAGOK NEM ENGEDELYEZIK (1)
A HALLGATOLAGOS SZAVATOSSAG KIZARASAT,
(2) A HALLGATOLAGOS SZAVATOSSAG IDOTAR-
TAMANAK KORLATOZASAT, VAGY (3) A VELETLEN
VAGY KOVETKEZMENYES KAROK KIZARASAT
VAGY KORLATOZASAT. EZEKBEN AZ ESETEKBEN
A JELEN SZABALYZATBAN SZEREPLO KIZARO
NYILATKOZATOK NEM FELTETLENUL VONAT-
KOZNAK ONRE. ON CSAK AZ ALKALMAZANDO
JOG ALTAL MEGKOVETELT HALLGATOLAGOS
SZAVATOSSAGGAL RENDELKEZIK.

A SZAVATOSSAGI, FELELOSSEGI ES JOGOR-
VOSLATI KORLATOZASOK A TORVENY ALTAL
MEGENGEDETT LEGTELJESEBB MERTEKBEN
ALKALMAZANDOK.

EZ A KORLATOZOTT JOTALLAS MEGHATARO-
ZOTT JOGOKAT BIZTOSIT, DE AZ ON JOG-
HATOSAGATOL FUGGOEN ONNEK TOVABBI
JOGAI IS LEHETNEK. KERJUK, OLVASSA EL A
HELYI TORVENYEKET, HOGY TELJES MERTEKBEN
TISZTABAN LEGYEN A JOGAIVAL.

CSAK KALIFORNIAI (USA) LAKOSOK SZAMARA:

A jotdllasi iddszak a szdllitds vagy atvétel
eredeti idépontjaban kezdddik.

A JELEN IRANYELV MODOSITASAI
A jelen jotallds feltételei és elérhetésége

bdrmikor frissithetd, de a modositdsok nem
vonatkoznak a kordbbi igényekre.

Regionalis
ugyfélszolgalat

Ha bdrmilyen kérdése vagy aggdlya van
az Uj termékével kapcsolatban, kérjuk,
forduljon Regiondlis tgyfélszolgdlati
csapatunkhoz.

Régio E-mail*

Egyesult Allamok |support@cosoricom

Egyesult support.uk@cosori.com
Kirdlysaig

Franciaorszag support.fr@cosori.com

Németorszag support.de@cosoricom

Olaszorszag support.it@cosoricom

Spanyolorszdlg  [support.es@cosori.com

Europa support.eu@cosori.com
(&ltaldnosan)
EU support.europe@cosori.com

kiskereskedelem

*Kerjuk, keszitse elé a szamlgjat és a ren-
delésazonositojat, mieldtt kapcsolatba
lep a Regiondlis ugyfelszolgdlattal.

Arovast Corporation

Irodai cim: 1775 Flight Way, Suite 150,
Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Irodai cim: 3rd Floor, Niederkasseler
Lohweg 189 40547 Dusseldorf, Német-
orszag

Hozzdaférés az adatokhoz az
EU-ban

Amikor a VeSync alkalmazdst haszndlja
a termék csatlakoztatdsdara, az alkal-
mazdas adatokat generdlhat. Szukseg
esetén ezekhez az adatokhoz hozzafér-
het, lekerdezheti vagy térolheti azokat.
Tovdbbi reszletekert kérjuk, ldtogasson el
a kévetkezd weboldalra:




Obsah

Obsah baleni
Dilezitd bezpecnostni opatieni a varovani
Nastaveni aplikace VeSync

Sezndmeni s vasi inteligentni horkovzdusnou
fritézou

Pred prvnim pouZitim
Pouzivani inteligentni horkovzdusné fritézy
QOdstranovani problémt

Omezend zdruka na vyrobek spole¢nosti
COSORI

Regiondini zakaznickd podpora

Obsah baleni

1x Cosori ICONIC™ Dual -
inteligentni horkovzdusnd fritéza
o objemu 8,6 |

2x fritovaci talif

1x n&vod k obsluze

1x struéna prirucka

1x kniha s recepty

10
15

16
18

Technické parametry
Model CAF-SEQ01S-CEU
Napdjeci 220-240 V AC,
zdroj 50/60 Hz
Jr'nenowty 2700 W
vykon

861
Objem (odpovidd

3—6 osobdm)
Rozsah teploty | 30-230 °C
Casovyrozsah | 1min az 24 h
Rozméry
(vEetné 402 x 44,0 % 295 cm
rukojeti,
dx§xv)
Rozméry
(bez rukojeti, 325 x 440 %295 cm
dxgxvy)
Hmotnost 98 kg
Spotfeba
energie <05W
Vv rezimu
vypnuto
Spotieba
energie
v sitovém <20W
pohotovost-
nim rezimu
fgj:;’ﬁ”sft’l 2 412-2 472 MHz
Wi-Fi <20 dBm (EI.R.P)
Frekvenéni
rozsah 2 402-2 480 MHz
technologie <10 dBm (E.LR.P)
Bluetooth



TYTO POKYNY SI PRECTETE
A USCHOVEJTE!

Dulezita bezpecnostni opatieni a varovani

Pfi pouzivani horkovzdus$né fritézy dodrzujte zakladni bezpecnostni opat-

feni. PreCtéte si véechny pokyny.

HLAVNIi BEZPECNOSTNI
BODY

POZOR HORKE: Po skonceni
pfipravy pokrmu se po dobu
30 minut nedotykejte vnéjsiho
povrchu horkovzdusné fritézy,
protoze mlze byt horky.

« Nedotykejte se horkych
povrchU. PouZivejte rukojeti.

« Priotdceni koSl po priprave
pokrmU budte opatm,
protoze horké fritovaci talife
mohou vypadnout a vytvorit
bezpecnostni riziko.

« Fritovaci talif pevné vlozte
do koSe, tim snizite riziko jeho
vypadnuti.

« Nezakryvejte 7adné ventilacni
otvory. Otvory odchdzi horkd
para. Méjte ruce a oblicej
daleko od otvord.

« Horké jidlo vzdy opatmé
vyjimejte pomoci klesti.

OBECNE BEZPECNOSTNI
POKYNY

« Abyste zabrdnili Urazu elektrickym
proudem, neponofujte kryt,
$ndru ani zastréku horkovzdu$né
fritézy do vody nebo kapaliny.

« Pokud je pristroj pouzivan
v blizkosti déti, je nezbytny
bezprostiedni dohled. Pokud
spotrebiC nepouzivate a pred
Cistenim spotrebiC odpojte. Pred
nasazovanim nebo sundavanim
dilt nechte pfistroj vychladnout.

+ Spotrebic neobsluhuijte, jestlize je
poskozen jeho kabel nebo zéstrcka,
pokud nefunguje spravné nebo
byl jakymkoli zplsobem poskozen.
autorizovaného servisu, kde Ize
provést kontrolu, opravu nebo sefizen.
Kontaktujte regiondlni zakaznickou
podporu (viz strana 18).

+ NepouZivejte horkovzdusnou fritézu,
pokud je poskozend, nefunguje
nebo pokud je poskozen kabel nebo



20strcka. Kontaktujte regiondlni
z6kaznickou podporu (viz strana 18).
Pouziti pfislusenstvi neni
spolec¢nosti Cosori doporu¢eno
a mlze zpUsobit zranén.
Nepouizivejte v exteriérech.
Horkovzdusnou fritézu ani jeji
¢asti nepokladejte na spordk,
do blizkosti plynovych nebo
elektrickych hofdk ani do
rozehrdaté trouby.

Pfi vyjimani ko8 a fritovacich
talifd nebo likvidaci horkého
tuku postupuijte velmi opatrné.
Fritovaci talife a koSe vzdy po
vyjmuti z horkovzdusne fritézy
poloZte na Zaruvzdorny povrch.
Nedistéte kovovymi draténkami.
Kovove ¢asti se mohou odlomit
a dotknout se elektrickych
soucdsti, coz mize zpUsobit
Uraz elektrickym proudem.

Na horkovzdus$nou fritézu

nic nepokladejte. Uvnitf
horkovzdu$né fritézy nic
neskladuijte.

Tuto horkovzdusnou fritézu smi
pouzivat déti od 8 let a stars,
osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a vedomosti, pokud
jsou pod dohledem nebo pokud
byly pouceny o bezpecném
pouzivani horkovzdusne fritézy
a porozumeély nebezpecim

spojenym s jejim pouzivanim.
Nedovolte détem Cistit nebo
provadét udrzbu horkovzdusné
fritézy, pokud nejsou starsi nez
8 let a pod dohledem.

Déti by mély byt pod
dohledem, aby bylo zajisténo,
Ze si s horkovzdusnou fritézou
nebudou hrat.

Horkovzdu$na fritéza neni
urena k tomu, aby pracovala
s externimi spinacimi hodinami
nebo samostatnym systemem
ddlkového fizeni.

Chcete-li provést odpojeni,
pfepnéte libovolny oviadaci
prvek do polohy ,vypnuto” a
pote vytahnéte zdstrcku ze
zAsuvky.

Horkovzdus$nou fritézu
nepouzivejte k jinému nez
zamyslenému ucelu.

Veskery servis by mél provadet
autorizovany zdastupce

servisu, kontaktujte regiondlni
zdkaznickou podporu (viz
strana 18).

Pokyny k Cisténi prislusenstvi
naleznete v ¢asti Péée a udrzba
(strana 14)

Neni urceno ke komercnimu
pouziti. Pouze k poufziti

v domacnosti.



Bezpecénostni pokyny (pokr.)

PRI HORKOVZDUSNEM
FRITOVANI

Horkovzdusna fritéza pracuje pouze
s horkym vzduchem. KoSe nikdy
nenapliujte olejem nebo tukem.
Horkovzdu$nou fritézu nikdy
nepouzivejte bez viozenych kodu.
Do horkovzdusné fritézy neddveijte
piilis velke potraviny nebo kovové
nddobi, protoze by mohlo dojit

K pozaru nebo Urazu elektrickym
proudem.

KoSe nepfepliiujte. Nahromadéné
mnoZstvi potravin se mlZe dotknout
topnych spiral a zplsobit nebezpeti
POZAru.

B&hem horkovzdusneho fritovani
ani bezprostiedné po ném se
nedotykejte prislusenstvi (véetné
fritovacich talifd)

Do horkovzdudneé fritézy nedavejte
papir, karton, nezéruvzdorny plast
ani podobné materidly.

Do horkovzdusneé fritézy

nikdy nedavejte pecici nebo
pergamenovy papir, aniz byste na
néj dali potraviny. Cirkulace vzduchu
muZe zpUsobit, Ze papir zvedne

a dotkne topnych spird.

Pokud jsou kose vyloZeny hlinkovou
folii, doejte na to, aby se nedotykaly
topnych téles, protoze to mize
zpUsobit prehfdti a nebezpedi
pOZAru.

Vidy pouzivejte zaruvzdome
nddoby. Budte velmi opatmi pfi
pouzivani nadob, které nejsou

z kovu nebo skla.

Abyste snizili riziko pozéru, udrzujte
horkovzdusnou fritézu mimo dosah
hoflavych materidld (zavésy,
ubrusy atal.). Pouzivejte na rovném,
stabilnim, Zaruvzdorném povrchu
mimo zdroje horka nebo kapalin.
Pokud z horkovzdusné fritézy
vidite vychdazet tmavy kour,
okamzité ji vypnete a odpojte.
Bily kour je normaini, je
zpUsoben zahfivanim tuku
nebo stikanim potravin, ale
tmavy kouf znamendq, ze

jidlo hofi nebo je problém

s obvodem. Pred vytazenim
koS pockejte, aZ kour zmizi.
Pokud pfi¢inou nebylo spdlené
jidlo, kontaktujte regiondlni
zakaznickou podporu (viz
strana 18).

Horkovzdusnou fritézu vypnete
jednim klepnutim na tlacitko .
Na displeji se zobrazi hideni
POHOTOVOSTNI REZIM, tlacitko O
z(stane oranzové svitit a véechna
ostatni tlacitka zhasnou.

B&hem pouzivani nenechdvejte
horkovzduSnou fritézu bez dozoru.
Nepouzivejte funkce priprovy
FRITOVANI nebo RESTOVANI pro
tenké a lehké potraviny. Cirkulace
vzduchu mliZze zpUsobit, 7e se jidlo
zvedne a dotkne topnych spirdl.



NAPAJENI A KABEL

« Pfed vytazenim zastrcky ze
z&suvky horkovzdusnou fritézu
vypnéte.

Pro odpojeni uchopte zdstrcku
a vytahnéte ji ze zasuvky. Nikdy
netahejte za napdjec kabel,

Napdijeci kabel (ani prodluzovaci

kabel) nenechdvejte viset pres
hranu stolu nebo kuchyriske linky
a zamezte kontaktu s horkymi
povrchy.

P pfipojovani horkovzdusne
fritézy nikdy nepouzivejte
z&suvku pod kuchynskou linkou.
Vzdy ji zapojujte do uzemnéene
elektrické zasuvky. Zastrcku nijak
neupravujte.

Horkovzdu$na fritéza by

méla byt pouzivana pouze

s elektrickymi systémy 220~
240V, 50/60 Hz. Nezapojujte
z4streku do jiného typu zosuvky
Horkovzdusnou fritézu a jeji
kabel udrzujte mimo dosah déti
mladsich 8 let.

Pokud je napdjeci kabel
poskozeny, musi byt vymeénén
spolecnosti VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. nebo
podobné kvalifikovanou osobou,
aby se predeslo nebezpedi
Urazu elektrickym proudem nebo
pozaru. Kontaktujte regiondlni
zakaznickou podporu ?viz

strana 18).

PRODLUZOVACI KABELY

« K dispozici jsou delsi
prodluzovaci kabely. Mohou
byt pouzity, pokud na ne
pfi pouzivani davate pozor.
Pokud pouzivate delsi
prodluzovaci kabel:

« Uvedené elektrické
Udaje prodluzovaciho
kabelu musi pfinejmensim
odpovidat elektrickym
Udajdm horkovzdusné
fritézy.

« Kabel musi byt umistén
tak, aby nevisel pres horni
hranu linky nebo stolu, kde
by za n&j mohly nechténé
zatdhnout nebo o ngj
zakopnout déti.

« Pokud je spotrebic
uzemnén, sada kabell
nebo prodluzovaci kabel
by mél byt 3zilovy kabel
S uzemnenim.

VAROVANI: Veskery dalsi
servis by mél provadét
autorizovany zastupce
servisu.



Bezpecénostni pokyny (pokr.)

VAROVANI: Polozky
oznacené ndsledujicim
symbolem mohou
dosahovat vysokych teplot
a je tfeba s nimi zachdzet
opatrne.

UPOZORNENT:
Horky povrch.

Horké
kovové
= povrchy

Béhem provozu a 30 minut po
dokonceni pfipravy pokrmd se
nedotykejte kovovych povrch(
horkovzdu$né fritézy, zejme-
na horkych ¢asti, aby nedoslo
k popdleni.

Tento symbol zna-

mena, ze vyrobek
mmm NesmMi byt zlikvidovan

jako domaci odpad

a mél by byt done-
sen do pfislusného sbérné-
ho dvora k recyklaci. Sprav-
nd likvidace a recyklace
pomaha chranit prirodni
zdroje, lidské zdravi a zivotni
prostredi.

Dalsi informace o likvidaci a
recyklaci vyrobku ziskate u
mistni samospravy, u sluz-
by likvidace odpadu nebo
v obchodg, kde jste vyrobek
zakoupili.

Tento vyrobek je ve
shodé se smérnici RoHS.

Tento vyrobek je v souladu se
smérnici 2011/65/EU o omezeni
pouzivani nekterych
nebezpecnych latek

v elektrickych a
elektronickych zafizenich

z roku 2012 a jejimi zmenami
0 omezeni pouzivani
nékterych nebezpeclnych
latek v elektrickych a
elektronickych zafizenich.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE



Nastaveni aplikace
VeSync

Poznamka:

« Aplikace VeSync je neustdle vylepsovana
a mdzZe se ¢asem ménit. V pripadé
rozdila se fidte pokyny v aplikaci.

«  Spusténd aplikace vyZaduje zarizeni,
pripojeni k siti Wi-Fi nebo mobilni data
a systéem iOS verze 15 nebo Android
verze 8 (nebo vyssi). Mohou byt u&tovany
standardni sazby za data a zprdvy. Je
vyZadovdna registrace.

1. Chcete-li stdhnout aplikaci VeSync,
naskenujte kod QR nebo vyhledejte
VeSync" v obchodé Apple App Store®
nebo Google Play Store.

2 Download on the

[ $ App Store
GETmon

>’ Google Play

Poznamka: UZivatelé systému
Android™ musi k pouZivani
aplikace VeSync zvolit
moznost ,Allow" (Povolit).

2. Spustte aplikaci VeSync. Pokud jiz
mdte Ucet, klepnéte na moznost Log
In (PFihlasit se). Chcete-li vytvorit
novy uUcet, klepnéte na moznost Sign
Up (Zaregistrovat se).

Poznamka: Diky uctu VeSync mdzZete umoznit
své rodiné a piatelim oviddat vasi inteligentni
horkovzdusnou fritézu.

3. Chcete-li prejit do rezimu pdrovadni,
zapojte inteligentni fritézu.

4. Klepnéte na ikonu + a vyberte
inteligentni horkovzdusnou fritézu.

5. Chcete-li nastavit inteligentni
horkovzdu$nou fritézu, postupujte
podle pokynt v aplikaci.

Poznamka:
«  Ndzev a ikonu mizete kdykoli zménit tak, Ze
prejdete na obrazovku inteligentni horkovzausné
fritézy a klepnete na mozZnost @}

ODPOJENIi OD SITE WI-FI

« Chcete-li spotfebi¢ odpojit od sité
Wi-Fi, stisknéte tlacitko O a podrzte
ho po dobu 15 sekund, dokud
indikator site Wi-Fi nezhasne. Tim
obnovite vychozi nastaveni inteligentni
horkovzdusné fritézy a odpojite ji od
aplikace VeSync.

« Chcete-li se znovu pfipojit, postupujte
podle pokynt pro pfiddni zafizeni
v aplikaci VeSync.

Funkce aplikace VeSync

Aplikace VeSync umoznuje pfistup

k dalsim funkcim inteligentni
horkovzdusné fritézy, a to vcetné tech,
ktere jsou uvedeny nize.

DALKOVY OVLADAC

« VBechny funkce inteligentni horkovzdusné
fritézy Ize s vyjimkou zahdjeni vareni
(v souladu s bezpecnostnimi predpisy UL)
ovlddat na dalku.

« Prlbéh vareni Ize sledovat na dalku.

RECEPTY V APLIKACI

-V aplikaci jsou k dispozici
predprogramovane recepty od
kuchatd spole¢nosti Cosori. Tyto
recepty automaticky nastavuji
doporuceny ¢as a teplotu.

« Vytvarejte a ukladejte vlastni recepty.

Poznamka: Aplikace VeSync je neustdle
aktualizovana a funkce aplikace se budou
rozsifovat.



Seznameni s vasi inteligentni horkovzdusnou fritézou

Inteligentni horkovzdudnd fritéza vyuziva stejnosmerné motory, které ohfivaji horkovzdusnou
fritézu rychleji a umoZiuji presnou regulaci proudéni vzduchu a variabilnich otdcek
ventilatoru tak, aby bylo jidlo pfesné takove, jake ho chcete mit.

Pozndmka:

* Nepokousejte se otevrit horni ¢dst horkovzdusné fritézy. Nejde o viko.
e Kos je vyroben z nerezové oceli s nepfilnavym keramickym povrchem.

SCHEMA HORKOVZDUSNE FRITEZY (OBRAZEK 1.1)

1. Ovladaci panel 6. Levy ko3 (leva zona)

2. Fritovaci talite 7. Pravy kos (pravda zona)
3. Silikonové zardzky 8. Topnd télesa

4. Tlacitko pro uvolnéni kose 9. Vystup vzduchu

5. Rukojeti kosl 10. Napdjeci kabel

Schéma displeje

Pozndamka: Budete-Ii chtit pouZit néjakou funkci a klepnete na tlacitko, bude funkce oranZovou barvou
indikovat, Ze je vybrdana.

OVLADACI PANEL (OBRAZEK 1.2)

A. Zvyseni/snizeni teploty E. Vybrat levou nebo pravou zonu
B. ZvySeni/snizeni casu F. Pfiprava jidla se stejnym nastavenim
C. Vypinac G. Synchronizace pfipravy
D. Spustit/pozastavit H. Funkce pfipravy
DISPLEJ (OBRAZEK 1.3)
I. Indik&tor pohotovostniho rezimu M. Otacky ventildtoru pro levy ko3 (1-5)
J. Indikator Wi-Fi N. Stav pfipravy v pravém kosi
K. Stav pfipravy v levém kosi 0. Teplota/cas pro pravy kos
L. Teplota/&as pro levy ko P. Otacky ventildtoru pro pravy kos
(1-5)
ZPRAVY NA DISPLEJI (OBRAZEK 1.4)
a. Pohotovostnirezim d. Pripraveno
b. Varfeni e. Vyjmut kos

c. Pozastaveno



Pred prvnim pouzitim
PRIPRAVA

1. NezZ zacnete, vyjméte horkovzdusnou
fritézu z obalu a zlikvidujte veskery
obalovy materidil, véetné docasnych
samolepek.

Dulezité: \ijméte kose a zlikvidujte
veskery obalovy material uvnitr:
[Obrazek 2]

2. Postavte horkovzdu$nou fritézu na
stabilni, rovny a zaruvzdorny povrch.
Uchovavejte mimo mista, kterd mohou
byt poskozena horkym vzduchem nebo
parou (napfiklad stény nebo skiing).

Pozndmka:
e Za horkovzdusnou fritézou nechte alespori
13 cm volného prostoru. [Obrdzek 3]
«  Pred horkovzdusnou fritézou ponechte
dostatek mista pro vyjmuti kosu.

3. Kose i fritovaci talife ddkladné umyjte,
bud' v my&ce na nddobi, nebo
neabrazivni houbickou.

UPOZORNEN:

«  Kvdli prodlouZeni Zivotnosti keramického
poviaku na fritovacich talifich a uvniti kosd se
doporucuje Setrné rucni mysti.

« Na koSe a fritovaci talife nepouZivejte
abrazivni Eistici materidly. Poskrébaly by
nebo poskodily jejich povrch.

«  Pokud si povsimnete néjaké praskliny nebo
odloupnuti povrchové vrstvy fritovacich talift
nebo kosu, doporucujeme jejich vymeénu,
aby se zachoval vykon pripravy pokrmd.

4. Vnitfni a vngjsi cast horkovzdusne fritézy
otfete mirné navih¢enym hadrikem.
Osuste ru¢nikem.

5. Umistéte fritovaci talife zpét do kosu.
Nejprve fritovaci talif naklorite a viozte
jednu stranu a poté ho zatlac¢te doll na
druhé strané.

6. Vlozte kose zpét do horkovzdusné fritézy.

ZKUSEBNi PROVOZ

Zkusebni provoz vém pomUze sezndmit se

s horkovzdusnou fritézou, ujistit se, Ze funguje
spravng, a vycistit ji béhem procest od
moznych zbytkd.

1. Ujistéte se, Ze jsou kose horkovzdu$neé
fritézy prdizdné, a poté horkovzdusnou
fritézu zapojte a zapnéte.

2. Klepnéte na tlacitko FRITOVANI o poté
na tlacitko ZRCADLIT NASTAVENI. Na
displeji se zobrazi hodnota ,195 °C".
Nastavte ¢as na S minut.

3. Klepnutim na tlagitko B[l zahdjite ohrev.

4. Jakmile to bude dokonc¢eno,
horkovzdusna fritéza zapipd a na displeji
se zobrazi ,End (Konec)".

5. Stisknéte tlacitko pro uvolnéni kosu

a vyjméte jednotlivé kose. Kose nechte
10-30 minut zcela vychladnout.

Poznamka:

«  Priotdceni koSt po pripravé pokrmt budte
opatrni, protoZe horké fritovaci talife mohou
vypadnout a vytvolit bezpecnostni riziko.

« Neodsroubujte rukojeti kost od kosu.

SILIKONOVE ZARAZKY

« Jednotlivé fritovaci talife obsahuji
4 silikonove zarazky vyrobené
z potravindarského materidlu. Tyto zardzky
udrzuiji talif pripevnény ke spodni ¢asti
kose.

«  Pii umistovani fritovacich talifl do kosd
fritovaci talif nejprve naklonte a viczte
jednu stranu a poté ho zatla¢te dold na
druhé strané&. [Obrazek 4]

«  Nespravné a ndsilné vkladani fritovacich
talifd do kodt mlze zplsobit poskozeni.

» Dbejte na to, aby si déti se silikonovymi

zardzkami nehraly a nespolkly je.
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Pouzivani inteligentni horkovzdus$né fritézy

Poznamka:

« Nepokladejte nic na horni ¢dst
horkovzdusné fritézy, abyste zabranili
poskozeni sklenéného oviadaciho panelu.
[Obrézek 5]

e Horkovzdusna fritéza neni fritéza. Kose
nenaplriujte olejem, tukem na smaZeni ani
jinou tekutinou.

o Privyjimdani kosG z horkovzdusné fritézy
ddvejte pozor na horkou pdru.

FUNKCE PRIPRAVY JIDLA

Nejjednodussi zplsob pripravy je
pouziti funkce pripravy jidla. Funkce
jsou naprogramovany s idedini dobou,
teplotou a otac¢kami ventildtoru pro
ptipravu danych potravin. Cas a teplotu
Ize nastavit pro vSechny funkce pfipravy
pokrmi.

TABULKA PRIPRAVY

PFizplsobeni funkce pfipravy jidla:

1. Pomoci tlagitek .~ a ~~ vyberte funkci
a upravte dobu a teplotu.

2. Stisknutim a podrzenim tlacitka .~
nebo ~ prodlouzite nebo zkrdtite
dobu &i zvysite nebo snizite teplotu
rychle.

Poznamka: Otdcky ventildtoru prizpdsobit nelze.

Resetovani vSech funkci pfipravy
jidla:

Stisknéte tlacitko O a podrzte ho po
dobu 15 sekund.

. . . Otaeky
Funkce Vychozi teplota Vychozi doba Rozsah teploty | Casovy rozsah ventilatoru
A.IR FI,?Y, 195°C 10 min 120-230 °C 1-60 min 5
(Fritovani)
ROAST . 220°C 12 min 175-230 °C 1-60 min 5
(Restovani)
C.ERIL!' . 230°C 5min 200-230 °C 1-30 min 5
(Grilovani)
REI:!EAT, 200 °C 5 min 150-220 °C 1-60 min 4
(Ohfivani)
£ (el 165 °C 20 min 80-205 °C 1-60 min 3
peceni)
DRY (Suseni) 55°C 6h 35-95°C 15min az 24 h 2
PROOF (Kynuti) 30°C 60 min 30-45°C 1S minazi12h 1

Poznamka: \Wsledky se mohou lisit. Cas a teplotu Ize nastavit pro véechny funkce pfipravy pokrmd.
Chcete-li se vrdtit k vychozim nastavenim, stisknéte na displeji tlacitko pripravy a podrzte je stisknuté.



PRIPRAVA JIDLA S JEDNIM KOSEM

1. Umistéte fritovaci talife do kosU. Fritovaci
talif umoZzniuje odkapdvani prebytecného
oleje doll do spodni ¢asti kose.

2. Klepnéte na tlacitko (O a pak klepnutim
na tlagitko (L) nebo (r) vyberte kos.

3. Wberte funkci pfipravy jidla.

Poznamka: Funkce pripravy jidla jsou
naprogramovdny s idedini dobou a teplotou pro
pfioravu danych potravin.

4. Volitelné mizete zménit teplotu a dobu
klepnutim na tlacitko .~ nebo ~. Mlzete
to provest kdykoliv b&hem vareni.

Poznamka: Chcete-li rychle prodlouZit nebo
zkrdtit dobu i zvysit nebo snizit teplotu, stisknéte
a podrzte tlacitko A~ nebo ~~.

5. Klepnutim na tlacitko P || zahdjite vareni.

6. Horkovzdudnd fritéza po skonceni 3krat
pipne. Na displeji se zobrazi hiaseni
Konec".

7. Vyjméte koS z horkovzdusné fritézy a
davejte pozor na horkou paru. K vyjmuti
jidla z kose pouzijte klesté nebo
Zaruvzdorné nadini.

8. Pred cisténim nechte zcela vychladnout.

UPOZORNENI:

«  Piiotdceni kose mize horky fritovaci talif
vypadnout.

« Dbejte na to, aby kos spocival na rovném
povrchu.

e Davejte pozor na horky tuk nebo olej,
ktery se mdze hromadit na dné kose. Pred
vioZenim kose zpét tuk nebo olgj slijte, abyste
zabranili vystriknuti.

PRIPRAVA JiDLA SE DVEMA KOSI

Pouzijte oba kose horkovzdusne fritézy
k piiprave riznych jidel souc¢asné. Levy
a pravy kos Ize ovlddat nezdvisle na sobé.

1. Umistéte fritovaci talife do kosd. Fritovaci
talif umoznuje odkapavani prebyte¢ného
oleje doll do spodni &dsti kose.

2. Klepnéte na tlacitko O a poté klepnutim
na tlacitko (L) vyberte levy kos.
3. Wberte funkci pfipravy jidla.

Poznamka: Funkce pripravy jidla jsou
naprogramovdny s idedini dobou a teplotou pro
pripravu danych potravin.

4. Volitelné mizete zménit teplotu a dobu
klepnutim na tlacitko .~ nebo ~. Mlzete
to provest kdykoliv b&hem vareni.

Pozndmka: Chcete-li rychle prodlouzit nebo
zkrdtit dobu ¢i zvysit nebo snizit teplotu, stisknéte
a podrzte tlacitko A~ nebo ~~.

5. Klepnutim na tlacitko (®) vyberte pravy
kos.

6. Vyberte funkci pfipravy jidla a v pfipadé
potreby upravte teplotu a dobu.

7. Klepnutim na tlacitko M| zahajte piipravu
jidla v obou kosich.

Poznamka:

» Chcete-li pfioravu jidla pozastavit, vyberte
tlacitko levého nebo pravého kose a poté
Klepnéte na tlacitko P ||
Pokud beéhem pripravy jidla jeden kos
vyjmete, ohfev se pro danou stranu pozastavi
a v druhém kosi se bude naddle pripravovat

jidllo.

8. Horkovzdusna fritéza po skonceni 3krat
pipne. Na displeji se zobrazi hiaseni
Konec".

9. Vyjméte koSe z horkovzdus$neé fritézy
a ddavejte pozor na horkou pdru. K vyjmuti
potravin z kosd pouzivejte klesté nebo
Zaruvzdorné nadini.

10. Pred cisténim nechte zcela vychladnout.

UPOZORNENi:
«  Piiotdceni koSG mohou horké fritovaci talife
vypadnout.
« Dbejte na to, aby kose spocivaly na rovném
povrchu.

« Ddvejte pozor na horky tuk nebo olej,
ktery se mtize hromadit na dné kost. Pred
vioZenim kosu zpét tuk nebo olgj slijte, abyste
zabrdnili vystriknuti.

1
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Pouzivani inteligentni horkovzdusné fritézy

(pokr.)
SHODA VAREN{

Funkce Zrcadlit nastaveni zrcadli nastaveni

v celé horkovzdusne fritéze, takze levy a pravy

kos pfipravuji jidlo se stejnym nastavenim doby

a teploty. MUzete tak najednou pripravit velka

MNOZStVi.

1. Klepnutim na tlacitko O vyberte funkci
piipravy jidla.

2. Klepnéte na tlagitko ZRCADLIT NASTAVENI.

3. Volitelné mlzete dobu a teplotu upravit
pomocdi tlacitka A~ a~.

4. Klepnutim na tlacitko || zahaijte
horkovzdusneé fritovani v obou kosich.

Poznamka: Pokud se v jednom nebo obou

kosich jidlo nyni pripravuje, nebude funkce

Zrcadlit nastaveni fungovat.

SYNCHRONIZACE PRIPRAVY

Funkce synchronizace pfipravy jidla

automaticky synchronizuje oba kose tak, aby

pfiprava skoncila ve stejny ¢as.

1. Klepnéte na tlacitko Oa poté klepnutim na
tlacitko (L) vyberte levy kos.

2. Wyberte funkci pfipravy jidla a v pfipadé
potfeby upravte nastaven.

3. Klepnutim na tlacitko (R) vyberte pravy kos.

4. Vyberte funkci pfipravy jidla a v pfipadé
potfeby upravte nastaveni.

5. Klepnéte na tlacitko SYNCHRONIZOVAT.

6. Nejprve se za¢ne pfipravovat jidlo v kosi
s delsi dobou pfipravy, zatimco pro druhy
kos s kratsi dobrou pfipravy se na displeji
bude zobrazovat text ,Cekani’. A7 se bude
zbyvajici doba obou kost shodovat, za¢ne
se pripravovat jidlo v dosud ¢ekajicim kosi.

7.V obou kosich se pfiprava dokonci
soucasne.

ZRUSENI PRIPRAVY V JEDNOM KOSI

Pripravu jidla v daném kosi zrusite stisknutim
a podrzenim tlacitka (L) nebo (®) po dobu
3 sekund.

TIPY PRO PRIPRAVU JIDLA
Preplriovdni
Pokud jsou kose preplnény, potraviny se
budou pfipravovat nerovnomeérné.
Pouzivani oleje
» Diky pfiddni malého mnozstvi oleje budou
potraviny kfupavejsi. Nepouzivejte vice
nez 30 ml / 2 polévkové Izice oleje.
»  Pro rovnomérnou aplikaci malych

mnozstvi oleje na véechny potraviny jsou
vynikajici olejové spreje.

Tipy ohledné& pokrm(i

»  Fritovat horkym vzduchem mizete
veskeré zmrazené potraviny nebo
vyrobky, které Ize péct v troubé.

» Chcete-li péct koldce, plnéné kapsicky
nebo jakékoli potraviny s ndplni nebo
té&stem, umistéte potraviny pred viozenim
do ko8l do Zdéruvzdorné nadoby:.

»  Horkovzdusné fritovdni zplsobi u potravin
s vysokym obsahem tuku hromadeéni tuku
pod fritovacimi talifi. Abyste béhem vareni
predesli nadmérmnému kouri, vylévejte po
uvareni kapky tuku.

» Potraviny v kapalné marinadé vytvareji
rozstfikovani a nadmerny kour. Pred
horkovzdu$nym fritovdnim tyto potraviny
osuste.

»  Chcete-li vybrat idedlini funkci pfipravy
jidla pro dany recept, viz tabulka pfipravy
(strana 10).

Hranolky

» Pro dosazeni kfupavosti polijte pokrm
8-15 ml / 2—1 polévkové IZice oleje.

« P¥i pripravé hranolkl ze syrovych
brambor namocte nevarené hranolky
na 15 minut do vody, abyste pred
fritovainim odstranili skrob. Pred
pridanim oleje je osuste ru¢nikem.

»  Abyste dosdahli kfupavejsich vysledkd,
nakrdjejte nehotové hranolky na mensi
kousky. Zkuste nakrdjet hranolky na
rozmér 0,6 x 76 cm.



Poznamka: Dalsi tipy a recepty najdete
v aplikaci VeSync a na webovych strankdch
spole¢nosti Cosori.

Potraviny, které je tfeba kontrolovat

« Zatfeseni je obvykle potieba
u malych kouskd potravin, jako jsou
pecené brambory, hranolky nebo
kufeci kousky.

e Vetsi kusy masa, jako jsou steaky
a Zebra, je vhodné obracet, aby se
zajistilo rovhomeérné propeceni.

« Kontrolou pecenych potravin, jako
jsou kolaice a muffiny, v poloviné
doby se mlzete vyhnout spdleni
nebo nedopeceni.

DALSI FUNKCE
Prepindni jednotek teploty

« Stisknéte tlacitka TEPLOTA .~ a
~~ a podrzte je stisknutd po dobu
3 sekund.

« Jednotka teploty se zméni ze stupnl
Celsia na stupné Fahrenheita.

«  Opakovdanim prepnete zpét na
stupné Celsia.

Pozastaveni

« Klepnutim na tlacitko Pl pozastavite
pfipravu v obou kosich a v jednom
kosi. Chcete-li béhem pfipravy jidla
v obou kosich pozastavit jeden
kos, vyberte prislusny kos, ktery
chcete pozastavit, a klepnéte na
tlacitko P||. Pii pozastaveni prestane
horkovzdusnd fritéza ohfivat
a tlagitko Pl bude blikat.

e Po 9 minutdch nec¢innosti se
horkovzdusnd fritéza vypne.

« Tato funkce umoZzfiuje pozastavit
vareni, aniz by bylo tfeba
z horkovzdusné fritézy vyjmout kos.

« Pokud béhem pripravy jidla jeden
ko$ vyjmete, ohfev se pro danou
stranu pozastavi a v druhém kosi se
bude naddle pripravovat jidlo.

AUTOMATICKE OBNOVENI PRIPRAVY

» Pokud kos vytdhnete, horkovzdusnd
fritéza automaticky pozastavi
pfipravu v daném kosi. Na displeji se
zobrazi hidseni ,= = = ="

* Po vraceni koSe horkovzdusna fritéza
automaticky obnovi vareni podle

vasich predchozich nastaven.
AUTOMATICKE VYPNUTI
Kdyz je spotfebic¢ zapnuty, pozastaveny,
je vyjmut ko$ nebo skoncila pfiprava
jidla, displej se automaticky vypne po
9 minutdch necinnosti.

Pokud jsou ndsledujici rezimy po pfislusnou
dobu neaktivni a spotfebic¢ neni pripojen k siti,
prejde do vypnutého rezimu.(min)

. Vsechny funkce Predehfivani
Zapnuty 9 -
e pripravy jidla nebo
spotrebi¢ o .
dokoncené pozastaveni
9 19 19
AUTOMATICKE UVEDENi DO

POHOTOVOSTNIHO REZIMU

Kdyz je spotfebic¢ zapnuty, pozastaveny,
je vyjmut ko$ nebo skoncila pfiprava
jidla, displej se automaticky vypne po

9@ minutach necinnosti.

Pokud jsou ndasledujici rezimy po pfislusnou
dobu neaktivni a spotfebic¢ je pfipojen k siti,
prejde do sitového pohotovostniho rezimu.

(min)
’ Vsechny funkce Predehrivani
Zapnuty - -
Lo pripravy jidla nebo
spotrebic o .
dokoncené pozastaveni
9 19 19
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Péce audrzba

Poznamka: VZdy po kazdém pouziti vycistéte
kose a fritovaci talife horkovzdus$né fritézy.

1. Horkovzdu$nou fritézu vypnéte a
odpojte. Pred ¢&isténim ji nechte zcela
vychladnout. Pro rychlejsi chlazeni kose
vytahnéte.

2. Kose a fritovaci talife Ize myt v mycce.
Ko$ a fritovaci talif Ize také umyt
neabrazivni houbic¢kou, horkou vodou
a Setrnym mycim prostfedkem.

3. Kryt z nerezové oceli:

a. Otfete vné&jsi povrch horkovzdusné
fritézy hadfikem z mikroviakna nebo
hadfikem na lesténi nerezové oceli,
abyste odstranili otisky prstd nebo
Smouhy.

b. K zajisténi co nejlepsich vysledkd
pouZzijte v pfipadé skvrn nebo
zaslého lesku mékky navihéeny
hadfik na ¢isténi nerezove oceli
a jemne otirejte ve smeéru struktury
kovu.

Poznamka: Nepouzivejte na horkovzdusnou
fritézu vosk, lestidlo, draténku, abrazivni
houbicky ani chemikdlie nebo komercné
prodejné cistici prostfedky na trouby.

UPOZORNENI: Pro prodlouzeni Zivotnosti
keramického poviaku na fritovacim talifi a uvnitt
kosiku se doporucuje jemné ruéni mysti.

« Na kose a fritovaci talife nepouzivejte
kovove nacini ani abrazivni &istici
materidly. Poskrabaly by nebo poskodily
Jejich povrch.

« Zabrarite pddu kos nebo fritovacich
talitd i narazam nebo dderdm o jiné tvrdé
predmeéty. Mohlo by tak dojit k poskozeni
jejich povrchu.

« Pokud si povsimnete néjaké praskliny
nebo odloupnuti nepfilnavé povrchové
vrstvy fritovaciho talife nebo kose,

doporucujeme jejich vyménu, aby se
zachoval vykon pripravy pokrmd.

4. V plipadé odolné mastnoty:

a. V malé misce smichejte 30 g /

2 polévkové Izice jedlé sody a 15 ml /
1 polévkovou IZici vody, ¢imz vytvofite
roztiratelnou pastu.

b. Pomoci houbicky rozetrete pastu na
kose a fritovaci talife a drhnéte. Pred
oplachnutim nechte pastu na kosich
a fritovacich talifich 15 minut pdsobit.

c. Pred pouzitim kose umyjte mycim
prostfedkem a vodou.

5. Vnitini prostor horkovzdudne
fritézy ocistéte mirné navihéenou
neabrazivni houbickou nebo
hadfikem. Neponofujte do vodly.
V pfipadé potfeby vycistéte topnou
spirdlu, abyste odstranili zbytky
potravin. [Obrdzek 6]

6. Pred pouzitim vyrobek osuste.

Poznamka: Pred zapnutim horkovzdusné fritézy
dbejte na to, aby byla topnd spirdla zcela
sucha.

PRISLUSENSTVi

Pro horkovzdus$nou fritézu je k dispozici
dalsi a nahradni pfislusenstvi. Ohledné
dalsich informaci kontaktujte regiondlni
zdkaznickou podporu (viz strana 18).



Odstranovani problémi

Problém Mozné feSeni

Horkovzdusna fritéza se
nezapne.

Dbejte na to, aby byla horkovzdusnd fritéza zapojena.

Zatlacte kose pevné do horkovzdusné fritézy.

Jidlo neni zcela uvarené.

Ddvejte do kost mensi davky potravin. Pokud jsou kose preplnény,
potraviny nebudou dostatecné tepelné zpracovdny.

Zvyste teplotu nebo dobu vareni.

Po horkovzdus$ném fritovani
neni jidlo kfupavé.

Strikani nebo naneseni malého mnoZstvi oleje na potraviny pomo-
ci kartacku mize zvysit kfupavost (viz East Tipy pro pFipravu jidla,
strana 12).

Hranolky nejsou spravné
udélané.

Viz &ast Hranolky (strana 12).

Kose se nedaqji do
horkovzdusné fritézy
bezpeéné zasunout.

Dbejte na to, aby kose nebyly pfeplnény jidlem.

Z horkovzdusné fritézy

Horkovzdusna fritéza maze pfi prvnim pouziti nebo béhem vareni
vytvdret bily kouf nebo pdru. Jednd se o normaini jev.

Dbejte na to, aby byly kose a vnitini ¢ast horkovzdusné fritézy fddné
vycistény a nebyly mastné.

vychazi bily kouf nebo para.

Priprava mastnych potravin zptsobi hromadéni oleje pod fritovacimi
talifi. Tento olej bude produkovat bily kout a kose mohou byt teplejsi
nez obvykle. Jednd se o normdaini jev, ktery by nemél mit viiv na vareni.
S kosi zachazejte opatrné.

Z horkovzdusné fritézy
vychazi tmavy kour.

Horkovzdusnou fritézu okamzité odpojte. Tmavy kouf znamend, ze jidlo
hoti nebo je problém s obvodem. Pfed vytazenim kosd pockejte, az
kout zmizi. Pokud pfi¢inou nebylo spdlené jidlo, kontaktujte regionalni
zékaznickou podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,EO01/E24".

V monitoru teploty je rozpojeny obvod. Kontaktujte regiondlni zakaz-
nickou podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E02/E25".

V monitoru teploty doslo ke zkratu. Kontaktujte regiondlni zakaznickou
podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E03/E28".

Byla aktivovdna ochrana proti prehfati horkovzdusné fritézy. Horko-
vzdusnou fritézu vypnéte a odpojte a nechte ji zcela vychladnout.
Pokud se na displeji naddle zobrazuje kod ,E03/E28", kontaktujte
regiondlni zékaznickou podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E12/E30".

Doslo k z&dvadé stejnosmérného (DC) motoru. Kontaktujte regiondlni
zakaznickou podporu
(viz strana 18).

Pokud vés problém neni uveden, kontaktujte regiondlni zdkaznickou podporu (viz strana 18).
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Prohlaseni o shodé

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. timto prohlasu-
je, Ze tento vyrobek je v souladu se zakladnimi
pozadavky a dalsimi pfislusnymi ustanovenimi
smérnice 2014/53/EU, pfedpist pro radiova
zarfizeni ve Spojeném kralovstvi z roku 2017

a véemi dalsimi platnymi pozadavky smérnice
EU a Spojeného krdlovstvi. Uplné prohlégeni

o shodé Ize nalézt na adrese: https://www.
vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Toto zafizeni je tfelbba namontovat a provozo-
vat v minimalini vzddalenosti 20 cm mezi zaticem
a télem. Tento vysila¢ nesmi byt umistén nebo
pouzivdan spolu s zaddnou dalsi anténou ¢i
vysilacem.

Vyrobce:
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapur

Atributy

Google, Android a Google Play jsou ochranné
znamky spole¢nosti Google LLC.

App Store® je ochrannd zndmka spole¢nosti
Apple Inc.

Wi-Fi je registrovand ochrannd zndmka spo-
le¢nosti Wi-Fi Alliance®.

iOS je registrovand ochrannd zndmka spo-
le¢nosti Cisco Systems, Inc. a/nebo jejich
pridruZenych spole¢nosti ve Spojenych statech
a nékterych daldich zemich.

Slovni znac¢ka a loga Bluetooth® jsou registro-
vané ochranné znamky spole¢nosti Bluetoo-
th SIG, Inc. a jakékoli pouZiti téchto znacek
spole&nosti VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
na zakladeé licence. Ostatni ochranné zndmky
a obchodni ndzvy jsou majetkem pfislusnych
vliastnikd.

Omezena zaruka na vyrobek spolec¢nosti COSORI

Inteligentni
Nézev virobk horkovzdusnd fritéza
zev vyrobku Cosori ICONIC™ Duall
o objemu 8,61
Model CAF-SEQ01S-CEU

Pro vasi viastni potrebu ddrazné doporucu-
jeme, abyste si poznamenali ID objedndvky
a datum ndkupu.

ID objednavky

Datum nakupu

JVESYNC" je obchodni ndzev pouZivany

v tomto dokumentu pro poskytovatele zdruky.
U vyrobkd proddvanych piimo ve Spojenych
statech poskytuje zaruku spole¢nost AROVAST
CORPORATION. U vyrobka proddvanych pfimo
v ¢lenskych statech EU poskytuje zdruku
spolec¢nost ETEKCITY GMBH. ,VESYNC" se
pouzivd pouze pro referencni ucely a neméni
ani nerozsifuje Uzemni zaruéni povinnosti Zadnée
z téchto entit.

Omezend zdruka po dobu péti (5) let* na
spotiebitelsky vyrobek horkovzdusné fritézy
COSORI ICONIC

Spole¢nost VESYNC zarucuje, Ze zakladni jed-
notka vasi horkovzdusné fritézy bude po dobu
péti (5) let od data plvodniho zakoupeni bez
vad materidlu a zpracovdni. Zakladni jednotka
nezahrnuje kose, fritovaci talife a silikonové
noZzi¢ky. Tato zdruka plati pouze v regionu
plvodnino ndkupu a pouze v pfipadg, ze je
vyrobek pouzivan spravné v souladu s poskyt-
nutymi pokyny.

*Tato zaruka nema vliv na zakonnd prava pod-
le platnych zdkond na ochranu spotiebitele ve
vasi oblasti a v pfipadé potieby bude zaruéni
doba prodlouzena v souladu s témito zakony.

Vyhody vasi omezené zdruky

Béhem vyse uvedené zdru¢ni doby mize
spolecnost VESYNC podle svého uvazeni (i)
vydat refundaci, (i) opravit vady materidlu
nebo zpracovani nebo (i) vyménit vyrobek za
vyrobek stejné nebo vyssi hodnoty.

Na koho se vztahuje?

Tato zdruka se vztahuje pouze na plvodni-
ho kupujiciho a nelze ji prfevést na pozdéjsi
majitele, i kdyz je vyrobek béhem zdru¢ni doby
znovu prodan. Pro uplatnéni zaruénich vyhod
musi plvodni kupujici predlozit dikaz o vadé
a datu nakupu.



Davejte si pozor na neautorizované dealery
nebo prodejce.

Tato zdruka se nevztahuje na vyrobky
zakoupené od neautorizovanych prodejct.
Vztahuje se pouze na ndkupy od autorizova-
nych prodejct, ktefi dodrzuji standardy kvality
spolecnosti VESYNC. Vyrobky od neautorizova-
nych prodejct mohou byt padélané, pouzité,
vadné nebo nevhodné pro vasi zemi. Abyste si
zajistili pravost a zaruéni kryti, nakupujte pouze
od spole¢nosti VESYNC nebo jejich autorizo-
vanych prodejcd.

Pokud si nejste jisti prodejcem nebo si myslite,
Ze jste vyrobek zakoupili od neautorizované-
ho zdroje, kontaktujte regiondlni zdkaznickou
podporu.

Na co se nevztahuje?

- Na kose, fritovaci talife a silikonové nozi¢-
ky se vztahuje omezend zdruka po dobu
jednoho (1) roku na spotfebni vyrobek od
data pavodniho zakoupeni horkovzdusné
fritézy ICONIC.

- Normdini opotiebeni, véetné dild, které se
¢asem pfirozené opotiebovavaiji.

- Zménény nebo necitelny doklad o nakupu.

- Zménénd, odstranénd nebo necitelnd
¢isla modell, sériovd ¢isla nebo kody data
vyroby.

- Vyrobky, které byly upraveny oproti pl-
vodnimu stavu.

- Poskozeni zpUsobené nedodrzenim poky-
nG v uzivatelskeé priruc¢ce.

- Poskozeni zpUsobené pouzitim neschvdle-
ného pfislusenstvi nebo periferii.

- Poskozeni v dusledku nehody, nesprav-
ného pouZiti, zneuZiti nebo nespravné
udrzby.

- Opravy nebo sluzby provedené neau-
torizovanymi poskytovateli nebo jinymi
osobami nez spole¢nosti VESYNC.

- Poskozeni v dusledku komereniho, prond-
jmu nebo neumysiného pouZiti.

- Poskozeni zplUsobené zvifaty, bleskem, ab-
normalnim napétim, pozdrem, pfirodnimi
katastrofami, pfepravou nebo nadmérnym
pouzivainim mycky nadobi.

- Jakékoli ndhodné nebo ndsledné skody,
véetné nepfimych skod, do¢asné ztrdty
pouZiti nebo souvisejicich hotovostnich
vydajd.

- Poskozeni nebo vady presahujici plvodni
cenu vyrobku.

Uplatnéni naroku na omezeny zdruéni servis
v 5 jednoduchych krocich:

1. Oveérte, zda je vas vyrobek stdle v zarueni
dobe.

2. Méjte po ruce kopii faktury, ID objedndvky
nebo doklad o ndkupu.

3. Uchovejte si vyrobek — nelikvidujte jej
dfive, nez nas kontaktujete.

4. Obratte se na regiondini zakaznickou
podporu podle oblasti, kde byl vyrobek
zakoupen.

5. Pokud bude vase z&ddost schvdlena, vratte
vyrobek spolu s kopii faktury a ID objed-
nAvky. Zarucni servis je k dispozici pouze
v regionu, kde byl vyrobek zakoupen,

a mlze se lisit podle mista.

Jediny a vyhradni opravny prostfedek.

TATO OMEZENA ZARUKA JE JEDINOU ODPO-
VEDNOSTI SPOLECNOSTI VESYNC A JEDINYM
RESENIM PRO VSECHNY PROBLEMY S VYROB-
KEM NEBO ZARUCNI NAROKY. NAHRAZUJE
VSECHNY OSTATNI ZARUKY. ZADNY ZAMESTNA-
NEC SPOLECNOSTI VESYNC NEBO JINA STRA-
NA NENI OPRAVNENA NABIZET DALSI ZARUKY
NAD RAMEC TETO SMLOUVY.

Zfeknuti se omezenych zdruk.

V ROZSAHU POVOLENEM ZAKONEM, S VYJIM-
KOU ZARUK UVEDENYCH V TECHTO ZASA-
DACH, SE VYROBKY SPOLECNOSTI VESYNC
PRODAVAJI ,TAK, JAK JSOU". VESYNC SE ZRIKA
VSECH DALSICH ZARUK, AT JIZ VYSLOVNYCH
NEBO PREDPOKLADANYCH, MIMO JINE
VCETNE ZARUK PRODEJNOSTI, NEPORUSOVANI
PRAV A VHODNOSTI PRO URCITY UCEL.

OMEZENi ODPOVEDNOSTI.

V ROZSAHU POVOLENEM ZAKONEM NENESOU

SPOLECNOST VESYNC, JEJI PRIDRUZENE SPO-
LECNOSTI A JEJICH ZAMESTNANCI, ZASTUPCI

NEBO REDITELE ODPOVEDNOST ZA:

(A) SKODY PRESAHUJICI NAKUPNI CENU VY-
ROBKU, NEBO

(B) NEPRIME, ZVLASTNI, NAHODNE, NASLEDNE
NEBO REPRESIVNI SKODY, A TO | V PRIPADE,
ZE SI SPOLECNOST VESYNC BYLA VEDOMA
MOZNOSTI TAKOVYCH SKOD.
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ODPOVEDNOST SPOLECNOSTI VESYNC NIKDY
NEPRESAHNE CASTKU, KTEROU JSTE ZAPLATILI
ZA VADNY VYROBEK, A SPOLECNOST VESYNC
NENi ODPOVEDNA ZA ZADNE NASLEDNE,
NAHODNE, ZVLASTNi NEBO TRESTNE SKODY, AT
UZ PRIME NEBO NEPRIME.

S VYJIMKOU PRIPADU UVEDENYCH V TETO
ZARUCE NENi SPOLECNOST VESYNC OD-
POVEDNA ZA ZADNE NAKLADY SOUVISEJICI

S VYMENOU NEBO OPRAVOU VYROBKU,
VCETNE PRACE, INSTALACE NEBO DEMONTAZE
VYROBKU.

DALSi PRAVA, KTERA MUZETE MIT

NEKTERE JURISDIKCE NEPOVOLUJI (1) VYLOU-
CENIi PREDPOKLADANYCH ZARUK, (2) OMEZENI
TRVANI PREDPOKLADANYCH ZARUK NEBO

(3) VYLOUCEN| NEBO OMEZENI NAHODNYCH
NEBO NASLEDNYCH SKOD. V TAKOVYCH
PRIPADECH SE NA VAS MOZNA NEVZTAHU-

Ji VYLOUCENiI ODPOVEDNOSTI UVEDENE

V TECHTO ZASADACH. MATE NAROK POUZE
NA PREDPOKLADANE ZARUKY POZADOVANE
PLATNYMI ZAKONY.

OMEZEN| ZARUK, ODPOVEDNOSTI A OPRAV-
NYCH PROSTREDKU PLATI V MAXIMALNIM
ROZSAHU POVOLENEM ZAKONEM.

TATO OMEZENA ZARUKA VAM POSKYTUJE
KONKRETNI ZAKONNA PRAVA, AVSAK VE SVE
JURISDIKCI MUZETE MIT DALSI PRAVA. PRECTE-
TE SI MISTNi ZAKONY, ABYSTE PLNE POROZU-
MELI SVYM PRAVUM.

POUZE PRO OBYVATELE STATU KALIFORNIE
V USA:

Z&ru¢ni doba zacind dnem plvodniho dodani
nebo prevzeti.

ZMENY TECHTO ZASAD

Podminky a dostupnost této zéruky mohou
byt kdykoli aktualizovany, ale zddné zmeény se
nevztahuji na minulé reklamace.

Regionalni zakaznicka
podpora

Pokud mate jakékoli dotazy nebo obavy
tykajici se vaseho nového vyrobku,
kontaktujte n&$ ochotny tym regiondini
zdkaznickeé podpory.

Region E-mail*

Spojené staty support@cosori.com

Spojené support.uk@cosori.com
kralovstvi

Francie support.fr@cosori.com
Némecko support.de@cosori.com
Italie support.it@cosoricom
Spangélsko support.es@cosori.com

Evropa (obecné&) [support.eu@cosoricom

EU maloobchod  |support.europe@cosoricom

* Pred kontaktovanim regiondini zdkaz-
nickeé podpory si pfipravte fakturu za
objednavku a ID objednavky.

Arovast Corporation

Adresa kanceldre: 1775 Flight Way, Suite
150, Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Adresa kanceldre: 3rd Floor, Niederka-
sseler Lohweg 189 40547 Dusseldorf,
Némecko

Pfistup k datiim v EU

Pi pouziti aplikace VeSync k pripojeni
produktu mdze aplikace generovat data.
V pfipadé potfeby mazete k témto da-
tdm pristupovat, nacitat je nebo mazat.
Dal$i podrobnosti naleznete zde:




Cuprins

Continutul pachetului
Specificatii

Mdsuri de protectie si avertizGri importante
Configurarea aplicatiei VeSync
Prezentarea friteuzei cu cer inteligente

Tnainte de prima utilizare

Utilizarea friteuzei inteligente cu cer

Depanare

Garantie limitatd pentru produsul COSORI
Serviciul regional de asistentd pentru clienti

Continutul pachetului

1 x Cosori lconic™ Dual
Friteuzd inteligentd cu cer de 8,61

Placd crisper
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Carte de retete

Manual de utilizare
Ghid de referintd rapid&
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Model

Sursd de
alimentare

Putere
nominald

Capacitate

Interval de
temperaturd

Temporizator

Dimensiuni
(inclusiv
mdner,
LxIx1)

Dimensiuni
(fard maner,
LxIx1)

Greutate

Consum de
energie in
modul oprit

Consum
de energie
n modul
standby in
retea

Gama de
frecvente
Wi-Fi

Gama de

frecvente
Bluetooth

Specificatii

CAF-SEQ01S-CEU

Curent alternativ de
220-240V, 50/60 Hz

2700 W
86L

(serveste 3-6
persoane)

30°-230°C /
90°-450°F

1T minute—24 de ore

402 x 440 x 295 cm /
158 x 173 x 1,6 in

325x440x%x295¢cm /
128 x173 x N6 inci

98kg /216 Ib

<0,5W

<20W
2412-2472 MHz
<20 dBm (E.L.R.P)

2402-2480 MHz
<10 dBm (E.LR.P)



CITITI SI PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
Masuri de protectie si avertizari importante

Urmati masurile de sigurantd de bazd atunci cand utilizati friteuza cu cer.

Cltltl toate mstructlurnle

PUNCTE CHEIE DE
SIGURANTA

ATENTIE FIERBINTE: Dupd
terminarea gdtitului, nu atingeti
suprafata exterioard a friteuzei cu

aer timp de 30 de minute, deoarece

aceasta poate fi fierbinte.

« Nu atingeti suprafetele fierbinti.
Folositi m&nerele.

« Aveti grij& cand intoarceti
cosurile dupd gatit, deoarece
plécile fierbinti pot cddea si
pot crea un pericol pentru
siguranta.

« Introduceti ferm placa crisper
in cos pentru a reduce sansa
de a cddea.

« Nu blocati orificile de
ventilatie. Aburul fierbinte
este eliberat prin orificii. Tinet]
mainile si fata departe de
orificil.

+ Intotdeauna folositi clesti
pentru a indepdrta cu grijd
alimentele fierbinti.

SIGURANTA GENERALA

+ Pentru a va proteja impotriva
socurilor electrice, nu scufundati
carcasa friteuzei cu aer, cablul
sau stecherul in apd sau lichid.

+ Este necesard supravegherea
atentd atunci cand orice
aparat este folosit de copii
sau in apropierea acestora.
Deconectati-l atunci cnd nu
este utilizat siincinte de curdtare.
L&sati sa se rdceascd inainte de @
monta sau a scoate piesele.

+ Nu utilizati nici un aparat cu un cablu
sau un stecher deteriorat sau dacd
aparatul functioneazd defectuos sau
a fost deteriorat in orice fel. Returnati
aparatul la cel mai apropiat
centru de service autorizat pentru
examinare, reparare sau reglare.
Contactati Serviciul regional de
aslstenta entru clienti (0 se vedea
pagina 18

« Nu ut|||zot,| friteuza cu cer dacd
este deterioratd, nu functioneazd
sau dacd cablul sau stecherul sunt
deteriorate. Contactati Serviciul
regional de asistentd pentru clienti
(a1 se vedea pagina 185),



« Utilizarea componentelor
accesorii nu este recomandatd

de Cosori si poate provoca leziuni.

Nu utilizatiin cer liber.

Nu osezot| friteuza cu cer sau
oricare dintre piesele sale pe
aragaz, 1angd arzdtoare cu goz
sau electrice sau intr-un cuptor
incdlzit.

Fiti extrem de precauti cand
scoateti cosurile si pldcile fierbinti
sau cand eliminati grdsimea
flerbinte.

+ Asezatiintotdeauna pldcile
fierbinti sau cosurile pe o
suprafatd rezistentd la cdldurd
dupd ce ati scos-o din friteuzd cu
Qer.

Nu curdtati cu bureti metalici
pentru curdtare. Fragmentele de
metal se pot desprinde de burete
si pot atinge componentele
electrice, crednd un risc de soc
electric.

Nu asezati nimic deasupra
friteuzei cu oer. Nu depozitati
nimic in interiorul friteuzei cu cer.

« Aceastd friteuzd cu cer poate

fi utilizatd de copiii cu varsta

de peste 8 ani, precum si de
persoane cu capacitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse
sau cu lipsa de experientd

si cunostinte, doar sub
supraveghere sau dacd au primit
instructiuni privind utilizarea in

sigurantd a friteuzei cu aer i
inteleg pericolele implicate.

Nu permiteti copillor s& curete sau
sG efectueze intretinerea friteuze
Cu qer, cu exceptia cazului

in care au peste 8 ani si sunt
supravegheati.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura cd nu se
joacd cu friteuza cu cer.

Aceastd friteuzd cu aer nu este
conceputd pentru a fi utilizatd
prin intermediul unui temporizator
extern sau al unui sistem separat
de telecomanda.

Pentru a deconecta, rotiti orice
control pe ,0prit", apoi scoateti
stecherul din priza de perete.

Nu utilizati friteuza cu cer decdt in
scopul destinatiel sale.

Orice intretinere trebuie efectuatd
de un reprezentant de service
autorizat, contactati Serviciul
regional de asistentd pentru clienti
(0 se vedea pagina 185).

Pentru instructiuni privind
curétarea accesorilor, consultati
ingrijire siintretinere (pagina 14]
Nu este pentru uz comercial,
Numai pentru uz casnic.

V& rugdm s& nu utilizati functiile
de gatire Air Fry sau Prgjire pentru
prepararea alimentelor subtiri si
usoare. Circulatia aerului poate
face ca alimentele sG se ridice si
s¢ atingd bobinele de incdlzire.



Informatii de siguranta (cont.)

iN TIMPUL FUNCTIONARII
APARATULUI

O friteuza cu cer functioneazd numai
cu aer fierbinte. Nu umpleti niciodatd
cosurile cu ulei sau grésime.

Nu folositi niciodatd friteuza cu cer
frd cosurie in pozitie.

Nu puneti climente
supradimensionate sau ustensile
metalice I friteuza cu cer deoarece
acestea pot crea un incendiu sou
riscul de electrocutare.

Nu umpleti excesiv cosurile. Cantitdtile
ingrémddite de alimente pot atinge
spiralele de Incdlzire si pot couza
pericol de incendiu.

Nu atingeti accesorille (inclusiv pléicile
crisper) in timpul sou imediat dupd
projirea cu qer.

Nu puneti hértie, carton, plastic
nerezistent la caldurd sau materiale
similare in friteuza cu cer.

Nu puneti niciodatd hcrtie de copt
sau hartie pergament in friteuza cu
aer 8rd alimente deasupra. Circulatio
aerului poate face ca hrtia s&

se ridice si sG atingd bobinele de
inclzire.

Dacd cptusiti cosul cu folie,
asigurati-va cd acesta nu aintrat in
contact cu elementele de incdlzire,
ceea ce poate provoca supraincdlzire
sirisc de incendlu.

+ Utilizati intotdeauna recipiente
sigure pentru coldurd. Fiti extrem de
precouti docd utlizati recipiente care
nu sunt din metal sou sticld.

+ Pentru a reduce riscul de incendiu,
tineti friteuza cu cer departe de
materiole inflamaibile (oraperii, fete
de masd etc.). Utilizati pe o suprafatd
pland, stabild, rezistentd la caldurd,
departe de surse de c8ldurd sau
lichide.

« Opriti si deconectati imediat
friteuza cu oer docd vedeti & iese
fum negru. Fumul alb este normal,
cauzat de incdlzirea grasimii sau
stropirea alimentelor, dar fumul
negru inseamnd cd alimentele
se ard sau existd o problemd
de circuit. Asteptati ca fumul s&
dispard inainte de a scoate cosul.
Dacd cauza nu a fost alimentele
arse, contactati Serviciul regional
de asistentd pentru clienti (0 se
veded pagina 18).

+ Pentru a opri friteuza cu aer, apdsati
(O o datd. Afisojul va indica MOD
ASTEPTARE, () va réméne portocaliy,
iar toate celelalte butoane se vor
inchide.

+ Nuldsati friteuza cu oer cald
nesupravegheatd in timpul utlizrii

+ Nu utiizoti functiile de gatire AIR FRY
sau PRAJIRE pentru climentele usoare
subtiri. Circulatio cerului poate foce
ca alimentele s& se ridice i sa atingd
bobinele de incdlzire.



CABLU DE ALIMENTARE

[

Opriti friteuza cu aer inainte de @
scoate stecherul din prizd.

Pentru a deconecta stecherul,
apucati stecherul si trageti din
prizd. Niciodata nu trageti de
cablul de alimentare.

Nu [&sati cablul de alimentare
(sau orice prelungitor) s& atéme
peste marginea unei mese

sau a unui blat sau s atingd
suprafetele fierbinti.

Niciodatd nu utilizati o prizd de
sub tejghea cdnd conectati
friteuza cu cer.

Intotdeauna conectatila o prizd
cuimpdmantare. Nu modificati
mufa in orice fel.

Frigiderul dvs. cu cer ar trebui
numai & fie utilizatd cu sisteme
electrice de 220-240V, 50/60 Hz.
Nu conectati la un alt tip de prizd.
Nu I&sati friteuza cu oer si cablul
acesteia la indemdana copiilor
sub 8 ani.

In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie

inlocuit de VESYNC (SINGAPORE) PTE.

LTD. sau de persoane cu calificare
similard, pentru a evita un eventual
pericol de naturd electricd sau de
incendiu. V3 rugdm sa contactati
Serviciul regional de asistentd

pentru clienti (a se vedea pagina 18).

PRELUNGITOARE

« Sunt disponibile prelungitoare

mai lungi si pot fi folosite dacd se
acordd atentie utilizdri lor. Dacd
se foloseste un prelungitor mai
lung:

« Voloarea electricd marcatd
a prelungitorului ar trebui s@
fie cel putin la fel de mare ca
valoarea electricd a friteuzei
Cu qer.

« Cablul trebuie aranjat
astfel incat sd nu se intindd
deasupra blatului sau a mesei
de unde poate fi tras de copii
sau de care se pot impiedica
in mod neintentionat.

« Dacd aparatul este de tip
impdmantat, setul de cablu
sau prelungitor ar trebui sd
fie un cablu cu 3 fire de tip
impdmantare.

AVERTIZARE: Orice alt&
intretinere trebuie efectuatd
de un reprezentant de service
autorizat.



Informatii de siguranté (cont.)

AVERTIZARE: Articolele
marcate cu urmatorul
simbol pot atinge
temperaturi ridicate si
trebuie manipulate cu
atentie.

PRUDENTA:
Suprafatd fierbinte.

Suprafete
metalice
fierbinti

Evitati atingerea suprafetelor
metalice ale friteuzei cu aer
cald, in special a suprafetelor
fierbinti, in timpul functiondrii si
la 30 de minute dupd finaliza-
rea prepardrii, pentru a evita
arsurile.

Acest simbol inseamnd

cd produsul nu trebuie
mmm Oruncat ca deseu me-

najer si trebuie livrat la

un centru de colectare
adecvat pentru reciclare. Elimi-
narea si reciclarea corespunzd-
toare contribuie la protejarea
resurselor naturale, a sanGtatii
umane si a mediului.

Pentru mai multe informatii
privind eliminarea si recicla-
rea acestui produs, contactati
municipalitatea locald, serviciul
de eliminare sau magazinul

de unde ati cumpdrat acest
produs.

ACEST PRODUS ESTE
CONFORM ROHS.

Acest produs este in conformi-
tate cu Directiva 2011/65/UE,
Regulamentul privind restrictio-
narea utiliz&rii anumitor sub-
stante periculoase in echipa-
mentele electrice si electronice
din 2012 si modificdrile sale,
privind restrictionarea utilizarii
anumitor substante periculoase
in echipamentele electrice si
electronice.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI



Configurarea aplicatiei
VeSync

Nota:

« Aplicatia VeSync este imbundtdtitd
in mod continuu si se poate schimba
in timp. Dacd existd diferente, urmati
instructiunile din aplicatie.

« Necesitd dispozitiv pentru a rula
aplicatia, Wi-Fi sau date mobile si iOS
versiunea 15 sau Android versiunea
8 (sau superioard). Se pot aplica tarife
standard pentru date si mesagerie.
Inregistrarea este obligatorie.

1. Pentru a descdrca aplicatia VeSync,
scanati codul QR sau cdutati
NVeSync" in Apple App Store® sau
Google Play Store.

Download on the

& App Store

GETTON
>’ Google Play

Nota: Pentru utilizatorii Android™,
alegeti  Allow" (Permite) pentru a
utiliza VeSync.

2. Deschideti aplicatia VeSync. Dacd
aveti deja un cont, atingeti Log In
(Conectare). Pentru a crea un cont
nou, atingeti Sign Up (inregistrare).

Notd: Cu un cont VeSync, puteti permite
familiei si prietenilor s¢ v& controleze friteuza
cu aer inteligentd.

3. Conectati friteuza inteligentd cu cer
pentru a intra in modul de imperechere.

4. Atingeti + si selectati friteuza
inteligentd cu aer.

5. Urmati instructiunile din aplicatie
pentru a v& configura friteuza
inteligentd cu aer.

Nota:
e Puteti schimba numele si pictograma in
orice moment accesand ecranul friteuzei
inteligente cu aer si atingénd §op.

DECONECTAREA DE LA WI-FI

« Pentru a deconecta WI-FI, tineti
apdsat O timp de 15 secunde p&nd
cand indicatorul Wi-Fi se stinge. Acest
lucru va restabili setdrile implicite ale
friteuzei inteligente cu aer si o va
deconecta de la aplicatia VeSync.

» Pentru reconectare, urmati
instructiunile din aplicatia VeSync
pentru addugarea unui dispozitiv.

Caracteristicile
aplicatiei VeSync

Aplicatia VeSync v& permite s& accesati
alte functii inteligente ale friteuzei cu aer,
inclusiv cele enumerate mai jos.

TELECOMANDA

- Toate functiile friteuzei inteligente cu
aer pot fi controlate de la distantd, cu
exceptia pornirii procesului de gatit
(pentru a respecta reglementarile de
sigurant& UL).

« Progresul gatitului poate fi monitorizat
de la distantd.

RETETE IN APLICATIE

» Retetele preprogramate realizate
de bucd&tarii Cosori sunt disponibile
pe aplicatie. Aceste retete seteazd
automat timpul si temperatura
recomandate.

« Creati si salvati retete personalizate.

Nota: Aplicatia VeSync este actualizatd
continuu si functiile aplicatiei se vor extinde.



Prezentarea friteuzei cu aer inteligente

Friteuza inteligentd cu aer cald utilizeazd motoare cu curent continuu care asigurd un debit
de cer precis si o vitezd variabild a ventilatorului, astfel inc&t méncarea este preparatd asa
cum v¢& doriti.
Nota:

« Nuincercati s& deschideti partea superioard a friteuzei cu aer. Acesta nu este un capac.

« Cosul este fabricat din otel inoxidabil cu strat ceramic, antiaderent.

DIAGRAMA FRITEUZEI CU AER [FIGURA 1.1]

1. Panou de control 6. Cos sténga (Zona L)
2. Placi crisper 7. Cos dreapta (Zona R)
3. Dopuri din silicon 8. Elemente de incdlzire
4. Buton de eliberare a cosului 9. lesire de aer

5. Manere cos 10. Cablu de alimentare

Diagrama afisajului

Notda: Cand apdsati un buton pentru a utiliza o functie, acesta va deveni portocaliu pentru a ardta cd
este selectat.

PANOUL DE COMANDA [FIGURA 1.2]

A. Crestere/diminuare temperaturd Selectati zona L si zona R
B. Crestere/Scadere timp Gdtire cu setdri POTRIVITE
C.
D.

E
F
Pornit/Oprit G. Gdatire SINCRONIZATA
Pornire/Pauzd H. Functii de gatit

AFISAJ [FIGURA 1.3]

I. Indicator Mod de asteptare M. Viteza ventilatorului cosului staing
J. Indicator Wi-Fi (1-5)

K. Starea gétirii cosului sting N. Starea de gdtire a cosului din

L. Temperatura/Timpul cosului stang dreapta

0. Temperatura/Timpul cosului drept

P. Viteza ventilatorului cosului drept
(1-5)
MESAJE DE AFISARE [FIGURA 1.4]
a. Standby (Mod asteptare) d. Ready (Finalizat)
b. Cooking (Gatire) e. Cos scos

e. Paused (Pauzd)



Inainte de prima utilizare

CONFIGURARE

1. inainte de aincepe, indepdrtati friteuza
cu der cald din punga produsului si
scoateti toate materialele de ambalare
din friteuza cu aer cald, inclusiv etichetele
adezive temporare.

Important: Indepdirtati cosurile si scoateti
toate materialele de ambalare din
interior. [Figura 2]

2. Asezati friteuza cu aer pe o suprafatd
stabild, pland, rezistentd la cdldurd. Tineti
departe de zonele care pot fi deteriorate
de aer fierbinte sau abur (cum ar fi peretii
sau dulapurile).

Notd:
e L&satiun spatiu de cel putin 13 cm de spatiu
in spatele friteuzei cu aer. [Figura 3]
« L&sati suficient spatiu in fata friteuzei cu aer
pentru a scoate cosurile.

3. Spdiati bine cosurile si pldcile crisper
folosind o masind de spdlat vase sau un
burete neabraziv.

PRUDENTA:

« Se recomandd spdlarea manuald delicatd,
pentru a prelungi durata de viatd a stratului
ceramic de pe placa pentru prdjitor si
interiorul cosului.

«  Evitati s& folositi materiale de curdtare
abrazive pe cosuri si pe pldcile crisper.
Acestea le vor zgéria sau le vor deteriora
suprafetele.

e Dacd observati crépdturi sau exfolieri in
stratul de protectie al pl&cilor crisper, vé
recomanddm s& le inlocuiti pentru a mentine
performantele de preparare.

4. Stergeti interiorul si exteriorul friteuzei cu
aer cu o carpd usor umedd. Uscati cu un
rosop.

5. Asezati din nou placa pentru prdjitor in
cosuri. inclinati placa crisper pentru a
introduce mai intdi o parte, apoi apdsati
in jos pe cealaltd parte.

6. Puneti cosurile inapoi in friteuza cu aer.

TEST DE FUNCTIONARE

Un test v& va ajuta s& v& familiarizati
cu friteuza cu aer, s& v& asigurati cd
functioneazd corect si s& o curdtati de
eventualele reziduuri in acest proces.

1. Asigurati-v& c& cosurile friteuzei cu aer
sunt goale si porniti friteuza cu cer.

2. Atingeti AIRFRY, apoi atingeti MATCH.
Afisajul va ardta: "195°C". Reglati timpul
la 5 minute.

3. Atingeti |l pentru aincepe.

4. Cand ati terminat, friteuza cu cer va
emite un semnal sonor, iar afisajul va
indica ,End” (Sférsit).

5. Ap&sati butonul de eliberare a cosului
si scoateti fiecare cos. L&sati cosurile s&
se réceascd complet timp de 10-30 de
minute.

Nota:
« Aveti grij& cand intoarceti cosurile dupd

gdtit, deoarece pldcile fierbinti pot cddea si

pot crea un pericol pentru sigurantd.
«  Nu desurubati ménerul cosului de pe cos.

DOPURI DIN SILICON

+ Placa crisper contine 4 dopuri de silicon
fabricate din material sigur pentru
alimente. Aceste dopuri mentin placa
montatd pe fundul cosului.

+ Atunci cand introduceti pl&cile crisper in
cos, inclinati pentru a introduce mai intéi
o parte, apoi apdsati in jos pe cealaltd
parte. [Figura 4]

» Fortarea incorectd a pldcilor crisper in
cosuri poate provoca deteriordri.

» Asigurati-v& cd copiii nu se joacd cu
dopurile de silicon sau si nu se inghit.
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Utilizarea friteuzei inteligente cu aer

Notd: Pentru a personaliza o functie de
« Nu asezati nimic deasupra friteuzei cu aer gatit:
pentru a evita deteriorarea panoului de
control din sticld. [Figura 5]
« O friteuzd cu aer nu este o friteuz& deep 1. Alegeti o functie si reglati ora si
fryer. Nu umpleti cosurile cu ulei, grdsime temperatura cu ajutorul A si~.
de prdjit sau orice lichid. 2. Apdsati si mentineti apdsat ~ sau ~

« Scoateti cosurile din friteuza cu qer,

avéind grija Ja aburul fierbinte. pentru a creste sau a scddea rapid

timpul sau temperatura.

Noté: Viteza ventilatorului nu poate fi
personalizatd.

FUNCTII DE GATIT

Utilizarea unei functii de gatit este cel
mai simplu mod de a gdti. Functiile sunt
programate cu un timp si o temperaturd
ideale pentru gdtitul anumitor alimente.
Timpul si temperatura pentru toate
functiile de preparare pot fi reglate.

Pentru a reseta toate functiile de
gatit:

Ap&sati si mentineti apasat O timp de

15 secunde.
GRAFICUL DE GATIT
. Temperatura S Interval de Interval de Viteza
Functia A Ora implicitd . . . .
' implicitd temperaturd timp ventilatorului
. o o ) 120°-230°C / )
AIR FRY (Air Fry) [ 195°C / 385°F 10 min 250°— 450°F 1-60 minute 5
- o o . 175°-230°C / )
ROAST (Prgjire) |  220°C / 425°F 12 minute 250°-450°F 1-60 minute 5
. o o ) 200°-230°C / )
GRILL (Grill) 230°C / 450°F 5 minute 200°~450°F 1-30 minute 5
REHEAT ° o ) 150°-220°C / )
(Reincalzire) 200°C / 390°F 5 minute 300°-425F 1-60 minute 4
BAKE o o . 80°-205°C / .
(Coacere) 165°C / 330°F 20 minute 180°—4O0°F 1-60 minute 3
DRY o o 35°-95°C /100°- | 15 minute—24
(Deshidratare) | °°°C/155°F 6 ore 200°F ore 2
PROOF s o . 30°-45°C / 15 minute—12
(Dosplre) 30°C / 90°F 60 minute 00°—TI0°F ore 1

Nota: Rezultatele pot varia. Timpul si temperatura pentru toate functiile de preparare pot fi reglate.
Pentru a reveni la setdrile implicite, apdsati si mentineti apdsat butonul functiei de gdtit de pe afisay.



GATIT CU UN SINGUR COS

1

2.

3.

Asezati pldcile crisper in cosuri. Placa
crisper permite uleiului in exces s& se
scurgd pe fundul cosului.

Atingeti O apoi atingeti ©) sau ®)
pentru a selecta un cos.

Selectati o functie de gdtit.

Nota: Functiile de gdtit sunt programate cu
un timp si o temperaturd ideale pentru gdtitul
anumitor alimente.

4.

Optional, modificati temperatura si ora
atingdnd .~ sau ~. Puteti face acest
lucru oric&nd in timpul g&titului.

Notd: Pentru a mdri sau micsora rapid timpul
sau temperatura, apdsati si mentineti apdsat
A\ sau N

5.
6.

Atingeti P pentru a incepe gatitul.
Friteuza cu aer va emite un bip de 3 ori
cdand este pregdtitd. Afisajul va ardta
LEnd" (Sfarsit).

Scoateti cosul din friteuza cu cer,
avand grijé la aburul fierbinte. Folositi

clesti sau ustensile rezistente la caldurd

pentru a scoate alimentele din cos.
L&sati s& se rdceascd inainte de
curdtare.

PRUDENTA:

Placa fierbinte poate cddea atunci cand
intoarceti cosul.

Asigurati-v& cd cosul este asezat pe o
suprafatd pland.

Fii atent la grdsimea fierbinte sau uleiul
care se poate aduna la fundul cosului.
Pentru a evita stropirea, scurgeti uleiul
inainte de a reintroduce cosul.

GATIT CU DOUA COSURI

Utilizati amibele cosuri ale friteuzei cu aer
pentru a gati alimente diferite In acelasi
timp. Cosul stéing si cosul drept pot fi
controlate independent unul de celdlalt.

1. Asezati pldcile crisper in cosuri. Placa
crisper permite uleiului in exces s& se
scurgd pe fundul cosului.

2. Atingeti O, apoi atingeti (©) pentru a
selecta cosul stang.

3. Selectati o functie de gdatit.

Notd: Functiile de gd&tit sunt programate cu
un timp si o temperaturd ideale pentru gdtitul
anumitor alimente.

4. Optional, modificati temperatura si ora
atingdnd .~ sau ~. Puteti face acest
lucru oric&nd In timpul g&titului.

Notda: Pentru a mdri sau micsora rapid timpul
sau temperatura, apdsati si mentineti apdsat
butonul A~ sau ~~.

5. Atingeti (r) pentru a selecta cosul
potrivit.

6. Selectati o functie de gdatit si ajustati
temperatura si timpul, dacd este
necesar.

7. Atingeti P |l pentru a incepe gatitul cu
ambele cosuri.

Nota:

« Pentru a intrerupe gdtitul, selectati butonul
cosului stng sau drept, apoi atingeti >

« Dacd scoateti un cos in timpul gdtirii,
incélzirea pentru acea parte se va m
intrerupe, iar celdlalt cos va continua s&
gdteascd.

8. Friteuza cu aer va emite un bip de 3 ori
cénd este pregdtitd. Afisajul va ardta
LEnd" (Sfarsit).

9. Scoateti cosul din friteuza cu aer,
avand grijé la aburul fierbinte. Folositi
clesti sau ustensile rezistente la cdldurd
pentru a scoate alimentele din cos.

10. L&sati s& se rAceascd inainte de
curdtare.

PRUDENTA:

« Placa fierbinte poate cddea atunci cand
intoarceti cosul.

e Asigurati-vd cd cosul este asezat pe o
suprafatd pland.

e Aveti grijg la grésimea sau uleiul fierbinte
care se poate acumula in partea de jos a
cosurilor. Pentru a evita stropireq, scurgeti
uleiul inainte de a reintroduce cosurile.

1
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Utilizarea friteuzei inteligente cu aer

(cont.)

GATIRE CU SETARI POTRIVITE

Functia de gdtire Match reflectd setdrile in

intreaga friteuzd, astfel iIncat cosurile drept si

sténg gdtesc la aceeasi temperaturd si timp.

Acest lucru v& permite s& gdtiti cantitdti

mari deodatd.

1. Atingeti O, selectati o functie de gatit.

2. Atingeti MATCH (Potrivire).

3. Optional, reglati ora si temperatura
utiliz&nd A~ si~~.

4. AtingetiP|l pentru a incepe prajirea cu
aer cu ambele cosuri.

Nota: Dacd unul sau ambele cosuri

momentan gdtesc, functia de potrivire nu va

functiona.

GATIRE SINCRONIZATA

Functia Sincronizare sincronizeaz& automat

ambele cosuri pentru a termina gdtitul in

acelasi timp.

1. Atingeti O, apoi atingeti (L) pentru
selecta cosul stang.

2. Selectati o functie de gdtit si ajustati
setdrile, dacd este necesar.

3. Atingeti (R) pentru a selecta cosul potrivit.

4. Selectati o functie de gdtit si ajustati
setdrile, dacd este necesar.

5. Atingeti SYNC (Sincronizare).

6. Dupd inceperea gdtirii, cosul cu timpul
de gdtire mai lung incepe s& gdteascd,
in timp ce cosul cu timpul de g&tire
mai scurt afiseazd Hold" (Mentine) pe
afisaj. Odatd ce timpii r’dmasi pentru
ambele cosuri sunt aceiasi, cosul aflat in
asteptare va incepe si el s& gdteascd.

7. Ambele cosuri vor termina de gd&tit in
acelasi timp.

PENTRU A ANULA GATIREA iINTR-UN
SINGUR CO$

Apdsati si mentineti apdsat (L) sau ()
timp de 3 secunde pentru a anula gatitul
in cosul respectiv.

SFATURI DE GATIT
Umplerea excesivd

Dacd cosurile sunt prea pline, alimentele
se vor gdti neuniform.

Utilizarea uleiului

» Add&ugarea unei cantit&ti mici de ulei
la méncare o va face mai crocantd. Nu
utilizati mai mult de 30 ml/2 linguri US
de ulei.

» Spray-urile cu ulei sunt excelente
pentru aplicarea uniformd a unor
cantit&ti mici de ulei pe toate
produsele alimentare.

Sfaturi alimentare

« Puteti prdji cu aer orice alimente
congelate sau produse care pot fi
coapte in cuptor.

» Pentru a face prajituri, plécinte
artizanale sau orice aliment cu
umpluturd sau aluat, puneti alimentele
intr-un recipient termorezistent inainte
de ale pune in cos.

» Prgjirea cu aer a alimentelor bogate
n grésimi va face ca grdsimea s&
picure sub placa crisper. Pentru a evita
excesul de fum In timpul gdtitului, dupd
gdtire eliminati grésimea acumulatd.

« Alimentele marinate lichide creeaz&
stropire si exces de fum. Uscati aceste
alimente inainte de a le prdiji.

« Consultati Graficul de gatit pentru a
selecta functia de gdatit ideald pentru
reteta dumneavoastrd (pagina 10).

Cartofi pai

» Addugati 8-15 ml/V2-1lingurd de ulei
pentru a fi crocant.

» Atunci cé&nd preparati cartofi prdjiti
din cartofi cruzi, inmuiati cartofii cruzi
in apd timp de 15 minute pentru a
elimina amidonul inainte de prdjire.
Uscati cu un prosop inainte de a
adduga ulei.

+ Tdiati cartofii cruzi mai mici pentru
rezultate mai crocante. Incercati s&
tdiati cartofii prdjjiti in fasii de 0,6 x
76 cm.



Notda: Pentru mai multe sfaturi si retete,
consultati aplicatia VeSync si site-ul Cosori.

Alimente de verificat

e Alimentele mici care sunt asezate
in straturi vor necesita de obicei
agitare, cum ar fi cartofii copti,
cartofii prdjiti sau fésiile de pui.

« Bucdtile mai mari de carne, cum
ar fi fripturile si costitele, trebuie
intoarse pentru a asigura o rumenire
uniforma.

« \Verificarea produselor de patiserie,
cum ar fi pr&jiturile si briosele, la
jumdatatea perioadei de coacere
poate ajuta la evitarea coacerii
excesive sau insuficiente.

MAI MULTE FUNCTII

Comutarea unitdtilor de temperaturd

« Apd&sati si mentineti apdsat TEMP ~
Si~~ timp de 3 secunde.

« Unitatea de temperaturd se va
schimba de la Celsius la Fahrenheit.

e Repetati pentru a revenila Celsius.

intrerupere

« Atingeti > pentru a intrerupe gdatitul
pentru gdtitul cu doud cosuri sau cu
un singur cos. Pentru a intrerupe un
singur cos in timpul gdtitului cu doud
cosuri, selectati cosul pe care doriti
s& 1l intrerupeti, apoi atingeti Pl La
pauzd, friteuza cu aer se va opri din
incalzire siPllva clipi.

« Dupd 9 de minute de inactivitate,
friteuza cu aer se va opri.

e Aceastd functie v& permite s&
intrerupeti programul de gdétit f&rd a
scoate cosul din friteuza cu aer.

e Dacd scoateti un cos in timpul
gdtirii, incdlzirea pentru acea parte
se va intrerupe, iar celdlalt cos va
continua s& gateascad.

RELUAREA AUTOMATA A GATITULUI

» Dacd scoateti cosul, friteuza va
intrerupe automat gdtitul. Afisajul va
argta "= == ="

« Cand reintroduceti cosul, friteuza va
relua automat gdtitul pe baza setdrilor

dumneavoastrd anterioare.
OPRIRE AUTOMATA

Afisajul se va opri automat dupd 9 minute
de inactivitate atunci cand aparatul

este pornit, pus pe pauzd, cand este
Indepdrtat cosul sau cénd gdtirea s-a
incheiat.

Dacd urmdtoarele moduri rdiman inactive
pentru durata corespunzdtoare, aparatul
va intra in modul ,oprit” atunci cand nu este
conectat la retea.(minute)

; - Toate functiile i
Dispozitiv e ’ Preincdlzire
ornit de gdtire au fost sau Repaus
P finalizate.
19 19 19

MOD DE ASTEPTARE AUTOMAT

Afisajul se va opri automat dupd 9 minute
de inactivitate atunci cand aparatul

este pornit, pus pe pauzd, cand este
indepdrtat cosul sau cénd gdtirea s-a
incheiat.

Dacd urmdtorul mod rédmdéne inactiv pentru
durata corespunzdtoare, aparatul va intra
in modul de asteptare in retea (Networked

standby) atunci cand este conectat la retea.

(minute)
. - Toate functiile I
Dispozitiv R ' Preincdlzire
ornit de gdtire au fost sau Repaus
P finalizate. P
19 19 19

13
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Ingrijire si intretinere

Notd: intotdeauna curdtati cosurile friteuzei cu
aer si pl&cile crisper dupd fiecare utilizare.

1. Opriti si deconectati friteuza cu aer.
L&sati-1 s& se réiceascd complet
inainte de cur&tare. Trageti cosurile
pentru o rdcire mai rapidd.

2. Cosul si placa crisper pot fi spdlate
in masina de spdlat vase. Puteti, de
asemenea, sd spdlati cosul si placa
crisper folosind un burete neabraziv cu
apd caldd si un detergent usor.

3. Pentru carcasa din otel inoxidabil:

a. Stergeti exteriorul friteuzei cu o
carpd din microfibrd sau o carpd
de lustruit otel inoxidabil pentru a
indepdrta orice amprente sau urme.

b. Pentru indepdrtarea petelor, utilizati
un detergent pentru otel inoxidabil
cu o carpd moale umedd, frecand
usor de-a lungul granulatiei
metalului pentru a obtine cele mai
bune rezultate.

Nota: Nu utilizati ceard pentru aparate, produse
de lustruire, indlbitor, vatd de otel, bureti si
substante chimice abrazive sau produse de
curdtat cuptoare comerciale pe friteuza cu aer.

PRUDENTA: Se recomandd spdlarea manualé
delicatd, pentru a prelungi durata de viatd o
stratului ceramic de pe placa pentru prdjitor si
interiorul cosului.

« Evitati utilizarea ustensilelor metalice si a
materialelor de curdtare abrazive pe cos
si pe placa crisper. Acestea le vor zgéria
sau le vor deteriora suprafetele.

e Evitati s& scdpati cosul si placa crisper,
precum si sd le loviti sau sé le ciocniti
cu alte obiecte dure. Acest lucru poate
cauza deteriorarea stratului de acoperire.

« Dacd observati crépdturi sau exfolieri in
stratul antiaderent al pl&cii pentru prdjitor

sau al cosului, v& recomanddm sé le
inlocuiti pentru a mentine performantele
de preparare.

4. Pentru petele de grdsime rezistente:

a. Intr-un bol mic, amestecati 30 g/
2 linguri de bicarbonat de sodiu si
15 ml/1 lingurd de apd pentru a
forma o pastd pentru ungere.

pb. Folositi un burete pentru a intinde
pasta pe cos si placa crisper si
frecati. L&sati cosul si placa crisper
s stea timp de 15 minute inainte de
clatire.

c. Spdlati cosul cu apd si sdpun inainte
de utilizare.

5. Curdtati cavitatea friteuzei cu aer cu
un burete sau o carpd usor umedd,
neabrazivd. Nu scufundati in apd.
Dacd este necesar, curdtati bobina de
incdlzire pentru a indepdrta resturile
alimentare. [Figura 6]

6. Uscati inainte de utilizare.

Nota: Asigurati-vé cd serpentina de incdlzire
este complet uscatd inainte de a porni friteuza
cu aer.

ACCESORII

Sunt disponibile accesorii suplimentare
si de nlocuire pentru friteuza dvs. cu aer.
Pentru mai multe informatii, contactati
Serviciul regional de asistent& pentru
clienti (o se vedea pagina 18).



Depanare

Problema Solutie posibila

Asigurati-va cd friteuza cu aer este conectatd la prizd.

Friteuza cu aer nu porneste. [
Impingeti bine cosul in friteuza cu acer.

Introduceti cantit&ti mai mici de produse alimentare in cos. Dacd cosul
Alimentele nu sunt gatite este prea plin, atunci alimentul va fi gatit insuficient.

complet.
Cresteti temperatura sau timpul de gdtire.

Alimentele nu sunt crocante | Pulverizarea sau perierea unei cantitdti mici de ulei pe alimente le
dupd préjirea cu aer. poate face mai crocante (a se vedea Sfaturi de géatit, pagina 12).

Cartofii pai nu sunt gatiti

corect. Consultati Cartofi pai (pagina 12).

Cosurile nu alunecd in

. Lo Asigurati-vd cd acestea nu sunt umplute excesiv cu alimente.
siguranta in friteuza cu aer. '

Friteuza cu aer cald poate produce putin fum alb sau abur atunci
cand este utilizatd pentru prima datd sau in timpul gdtitului. Acest
lucru este normall.

Asigurati-vd c& cosurile si interiorul friteuzei cu aer sunt curdtate co-

Din friteuza cu aeriese fum | oo \7xt0r s nu sunt acoperite cu graisime.

alb sau abur.

Gatirea alimentelor grase va duce la scurgerea uleiului sub pldcile
crisper. Acest ulei va produce fum alb, iar cosurile pot fi mai fierbinti
decdt de obicei. Acest lucru este normal si nu ar trebui s& afecteze

géttitul. Manevrati cosurile cu grij.

Deconectati imediat friteuza cu aer. Fumul negru inseamnd cd
madncarea arde sau exist& o problemd de circuit. Asteptati ca fumul s&

Din friteuza cu aer iese fum . PG ) 9 ;
dispard inainte de a scoate cosuril. Dacd cauza nu a fost alimentele

negru. arse, contactati Serviciul regional de asistentd pentru clienti (a se
vedea pagina 18).
Afisajul aratd codul de Exist& un circuit deschis in monitorul de temperaturd. Contactati Servi-
eroare “EQ1/E24". ciul regional de asistent& pentru clienti (a se vedea pagina 18).
Afisajul arata codul de Exist& un scurtcircuit la monitorul de temperaturd. Contactati Serviciul
eroare ,E02/E25". regional de asistent& pentru clienti (o se vedea pagina 18).
Protectia la supraincdilzire a friteuzei cu aer cald a fost activatd. Opriti
Afisajul arata codul de si scoateti din priz& friteuza cu aer cald si I&sati-o s& se r&ceascd
eroare "E03/E28" complet. Daca afisajul aratd in continuare ,E03/E28", contactati Ser-

viciul regional de asistent& pentru clienti (pagina 18).

Existd o defectiune a motorului de curent continuu. Contactati Servi-
ciul regional de asistentd pentru clienti
(consultati pagina 18).

Afisajul arata codul de
eroare ,E12/E30".

Daca problema dvs. nu este listata v rugdm s& contactati Serviciul regional de asistenta
pentru clienti (a se vedea pagina 18).
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Declaratie de
conformitate

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. declard prin
prezenta c& acest produs este conform cu ce-
rintele esentiale si cu alte prevederi relevante
ale Directivei 2014/53/UE, ale Regulamentului
privind echipamentele radio din Regatul Unit
din 2017, precum si cu toate celelalte cerinte
aplicabile ale directivelor UE si UK. Declaratia
completd de conformitate poate fi gdsitd la
adresa: https://wwwyvesync.com/legal/com-
pliance/euukdoc

Acest echipament trebuie sd fie instalat si
utilizat la o distanté minimé& de 20 cm intre ra-
diator si corpul dumneavoastrd. Acest emitéitor
nu trebuie sd fie amplasat in acelasi loc sau

s& functioneze impreund cu orice altd antend
sau emit&tor.

Producdtor:
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapore

Atribuiri

Google, Android si Google Play sunt mdrci
comerciale ale Google LLC.

App Store® este 0 marcd comerciald a Apple
Inc.

WI-Fl este o marcd comerciald inregistratd a
Wi-Fi Alliance®.

iOS este o marcd inregistratd a Cisco Systems,
Inc. si/sau a dfiliatilor s&i in Statele Unite siin
anumite alte tari.

Marca verbald si logo-urile Bluetooth® sunt
marci inregistrate detinute de Bluetooth SIG,
Inc. si orice utilizare a acestor mdrci de cdtre
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. este sub licen-
3. Alte mdrci comerciale si denumiri comercia-
le apartin proprietarilor lor respectivi.

Garantie limitata pentru produsul COSORI

Friteuzd& cu aer cald
Numele produsului | inteligent& Cosori
ICONIC™ Dual, 8,6

Model CAF-SEQ01S-CEU

Pentru propria dvs. referintd, v& recomanddm
cu tdrie s& inregistrati ID-ul comenzii si data
achizitiei.

ID comanda

Data achizitiei

VESYNC" este o marcd comerciald utilizatd

in prezentul document pentru furnizorii de
garantie. Pentru produsele comercializate
direct in Statele Unite, garantia este furnizatd
de AROVAST CORPORATION. Pentru produsele
comercializate direct in statele membre ale
UE, garantia este furnizatd de ETEKCITY GMBH.
Denumirea ,VESYNC" este utilizatd exclusiv

in scop orientativ si nu modificd sau extinde
obligatiile de garantie teritoriale ale entit&tii
respective.

Garantie de produs pentru consumator limi-
tatd la cinci (5) ani* pentru friteuza cu aer cald
COSORI ICONIC

VESYNC garanteazd faptul c& unitatea de
bazd a friteuzei cu aer cald nu va prezenta
defecte materiale si de manoperd timp de
cinci (5) ani de la data primei achizitiondri.
Unitatea de bazé nu include cosurile, pléacile
crisper si picioarele din silicon. Aceastd garan-
tie se aplic& numai in regiunea achizitiei initiale
si numai dacd produsul este utilizat in mod
corespunzgtor, in conformitate cu instructiunile
furnizate.

*Aceastd garantie nu afecteazé eventua-

le drepturi legale ce decurg din legislatia
aplicabilé privind protectia consumatorului din
regiunea dvs. si, acolo unde este necesar, peri-
oada de garantie va fi extinsé in conformitate
cu legislatia respectiva.

Beneficiile garantiei limitate

Pe durata perioadei de garantie mentionate
mai sus, VESYNC poate, la propria alege-

re, (i) s& emit& o rambursare, (i) s& repare
defectele materiale si de manoperd sau (i) s&
inlocuiascd produsul cu unul de valoare egald
sau superioard.



Cine este acoperit?

Aceastd garantie se aplicé numai cumpdrdto-
rului initial si nu poate fi transferaté proprieta-
rilor ulteriori, chiar dacd produsul este revandut
in perioada de garantie. Pentru solicitarea
beneficiilor garantiei, cumpdardtorul initial tre-
buie s& furnizeze dovada defectului si a datei
de achizitie.

Fiti atenti la comerciantii sau vénzatorii neau-
torizati.

Aceastd garantie nu acoperd produsele
achizitionate de la vénzdtori neautorizati.

Se aplic& numai achizitiilor de la distribuito-

rii autorizati care respectd standardele de
calitate ale VESYNC. Produsele de la véanz&torii
neautorizati pot fi contrafdcute, uzate, defecte
sau neadecvate pentru tara dvs. Pentru a asi-
gura autenticitate si acoperire prin garantie,
achizitionati numai de la VESYNC sau de la
distribuitorii s&i autorizati.

Dacd nu sunteti siguri cu privire la un vénz&tor
sau v& ganditi s& achizitionati dintr-o sursd
neautorizatd, v& rug&m s& contactati Serviciul
regional de asistentd pentru clienti.

Ce nu este acoperit?

- Cosurile, placile crisper si picioarele din
silicon sunt eligibile pentru o garantie de
produs pentru consumator de un (1) an de
la data achizitiei initiale a friteuzei cu aer
cald ICONIC.

- Uzura normald, inclusiv piesele care sunt
supuse uzurii naturale in timp.

- Dovada alteratd sau ilizibilé a achizitiei.

- Numerele de model, numerele de serie
sau codurile datei de productie alterate,
sterse sau lizibile.

- Produsele care a cdror stare initiald s-a
modiificat.

- Dauna produsd ca urmare a nerespectdrii
instructiunilor din manualul de utilizare.

- Dauna cauzatd de utilizarea unor acceso-
rii sau dispozitive periferice neautorizate.

- Dauna cauzatd de accidente, utilizarea
necorespunzdtoare, utilizarea abuzivd sau
intretinerea incorectd.

- Reparatiile sau operatiunile de service
efectuate de furnizori neautorizati sau de
orice altg entitate decat VESYNC.

- Dauna cauzatd de utilizarea comerciald,
prin inchiriere sau neprevdzutd.

- Dauna cauzatd de animale, fulger, tensiu-
ne anormald, incendiu, dezastre naturale,
transport sau utilizarea excesivé a masinii
de spdlat vase.

- Orice daund incidentald sau pe cale de
consecintd, inclusiv dauna directd, pier-
derea temporatd a uzului sau cheltuielile
suplimentare asociate.

- Dauna sau defectele a cdror remediere
depdseste costul initial al produsului.

Revendicarea serviciului de garantie limitatd in
5 pasi simpli:

1. Confirmati faptul c& produsul incd se afld
in perioada de garantie.

2. Pastrati o copie a facturii, a nr. de identifi-
care a comenzii sau a dovezii de achizitie.

3. Pdastrati produsul = nu-| eliminati inainte
de a ne contacta.

4. Luati leg&tura cu Serviciul regional de
asistentd pentru clienti in functie de regiu-
nea achizitiei initiale.

5. Dacd cererea dvs. este aprobatd, re-
turnati produsul iImpreund cu o copie a
facturii si a nr. de identificare a comenzii.
Serviciul de garantie este disponibil numai
in regiunea achizitiei initiale si poate varia
in functie de locatie.

Despdgubire unica si exclusiva.

ACEASTA GARANTIE LIMITATA CONSTITUIE
SINGURA RESPONSABILITATE A VESYNC Sl
UNICA DVS. SOLUTIE PENTRU ORICE PROBLE-
MA LEGATA DE PRODUS SAU SOLICITARI DE
GARANTIE. ACEASTA GARANTIE INLOCUIESTE
TOATE CELELALTE GARANTII. NICIUN ANGAJAT
AL VESYNC SI NICIO O ALTA PARTE NU ESTE
AUTORIZATA SA OFERE GARANTII SUPLIMENTA-
RE FATA DE CEEA CE SE MENTIONEAZA AICI.

Renuntarea la garantiile limitate.

IN MASURA MAXIMA PERMISA DE LEGE, CU
EXCEPTIA GARANTIILOR FURNIZATE IN ACEASTA
POLITICA, PRODUSELE VESYNC SUNT VANDUTE
LCA ATARE". VESYNC RENUNTA LA TOATE
CELELALTE GARANTII, FIE CA SUNT EXPRESE
SAU IMPLICITE, INCLUSIV, DAR FARA A SE LIMITA
LA GARANTIILE DE VANDABILITATE, INCALCARE
SAU ADECVARE PENTRU UN SCOP ANUME.

LIMITARILE RASPUNDERII.

IN MASURA MAXIMA PERMISA DE LEGE,
VESYNC, SOCIETATILE SALE AFILIATE SI ANGA-
JATII, AGENTII SAU DIRECTORII SAI NU SUNT
RASPUNZATORI PENTRU:

17
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(A) DAUNELE A CAROR VALOARE DEPASESTE
PRETUL DE ACHIZITIE A PRODUSULUI SAU

(B) DAUNELE INDIRECTE, SPECIALE, INCIDENTALE,
PE CALE DE CONSECINTA SAU PUNITIVE, CHIAR
DACA VESYNC SAU UNUL DIN FURNIZORII SA|
ERA CONSTIENT DE POSIBILITATEA PRODUCERI|
ACESTOR DAUNE.

RASPUNDEREA VESYNC NU VA DEPASI NICI-
ODATA SUMA PE CARE ATI PLATIT-O PENTRU
PRODUSUL DEFECT SI VESYNC NU ESTE RES-
PONSABILA PENTRU EVENTUALE DAUNE PE CALE
DE CONSECINTA, INCIDENTALE, SPECIALE SAU
PUNITIVE, DIRECTE SAU INDIRECTE.

CU EXCEPTIA CELOR MENTIONATE IN ACEASTA
GARANTIE, VESYNC NU ESTE RESPONSABILA
PENTRU EVENTUALE COSTURI PENTRU INLOCU-
IREA SAU REPARAREA PRODUSELOR, INCLUSIV
PENTRU MANOPERA, INSTALAREA SAU DEMON-
TAREA PRODUSULUL.

ALTE DREPTURI PE CARE LE-ATI PUTEA AVEA

ANUMITE JURISDICTII NU PERMIT (1) EXCLUDEREA
GARANTIILOR IMPLICITE, (2) LIMITARILE PRIVIND
DURATEA GARANTIILOR IMPLICITE SAU (3) EX-
CLUDEREA SAU LIMITAREA DAUNELOR INCIDEN-
TALE SAU PE CALE DE CONSECINTA. IN CAZURILE
RESPECTIVE, EXONERARILE DIN ACEASTA POLI-
TICA NU VI SE POT APLICA. VETI DISPUNE NUMAI
DE GARANTIILE IMPLICITE CERUTE DE LEGISLATIA
APLICABILA.

LIMITARILE REFERITOARE LA GARANTII, RASPUN-
DERE SI DESPAGUBIRI SE APLICA IN MASURA
MAXIMA PERMISA DE LEGE.

ACEASTA GARANTIE LIMITATA VA OFERA DREP-
TURI LEGALE SPECIFICE, INSA ESTE POSIBIL

SA DISPUNETI DE DREPTURI SUPLIMENTARE iN
FUNCTIE DE JURISDICTIA IN CARE VA AFLATI. VA
RUGAM SA CONSULTATI LEGISLATIA LOCALA
PENTRU A VA INTELEGE PE DEPLIN DREPTURILE.

NUMAI PENTRU REZIDENTII STATULUI CALIFORNIA
(SUA):

Perioada de garantie incepe la data initialé de
livrare sau ridicare a produsului.

MODIFICARI ALE ACESTEI POLITICI
Termenii si disponibilitatea acestei garantii pot

fi actualizati oricéind, ins& nicio modificare nu se
va aplica solicitdrilor din trecut.

Serviciul regional de
asistenta pentru clienti

Dacd aveti intrebdri sau nelémuriri cu
privire la noul dvs. produs, v& rugdm s&
contactati Echipa noastrd regionald de
asistentd pentru clienti.

Regiune E-mail”
Statele Unite support@cosori.com
Regatul Unit support.uk@cosori.com
Franta support.fr@cosoricom
Germania support.de@cosori.com
Italia support.it@cosori.com
Spania support.es@cosori.com
Europa (in support.eu@cosori.com
general)

Vanzdri cu support.europe@cosori.com
amdnuntul in UE

V& rugdm s& aveti la indemdand factura si
ID-ul comenzii inainte de a contacta Ser-
viciul regional de asistentd pentru clienti.

Arovast Corporation
Adresd birou: 1775 Flight Way, Suite 150,
Tustin, CA 92782, SUA

Etekcity GmbH
Adresd birou: 3rd Floor, Niederkasseler
Lohweg 189 40547 Dusseldorf, Germania

Distribuitor:

JPK TRADING KFT.

138 Budapesta, str. Madardsz viktor 47-49
Ungaria

Date de acces in UE

Caénd utilizati aplicatia VeSync pentru a
conecta produsul, aplicatia poate genera
date. Puteti accesa, recupera sau sterge
aceste date dacd este necesar. Pentru
mai multe detalii, vizitati:




CbabpxaHue

CbIbPXOHVE HA NOKeTa

Creundvkaumm

BorkHy mpennasHm Mepky 1 mpenynpexaeHis
Hactporika Ha npunoxenmeto VeSync
OnvcaHve Ha GPUTIOPHUKA C FopeLL Bb3ayX
Mpeay MbpBaTa ynoTpe6a

HouvH Ha pa6oTa Cbe CMOPT YPEad 30 roTeHe
C ropeLL Bb3ayx

OTCTPOHABOHE HA HEN3MPCOBHOCTY
OrpaHnyeHa rapaHLms 3a npodykT Ha COSOR
PeryoHanH1s ekvn 30 06CIYXBOHE HO KIMEHTY

CvgvpXkaHue Ha
nakema

1 x Cosori ICONIC™ Dual

CMapT ypen 3a roTBeHe ¢ ropell

Bb3ayx 8,6 L
x PewweTka
PvkoBoacTBo 30 ynotpeda
KpaTko HOYANHO PBKOBOACTBO
KHura ¢ peuentn

_ s = N

X X X

O 00 I N = =

15
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Cneuudukaumm
Mogen CAF-SEQ01S-CEU
3axpaHBaHe AC 220-240 V.
P 50/60 Hz
HomunHanHa 2700 W
MOLLHOCT
Kanauutet 8ol
H (3-6 nopyuu)
I1anasoH Ha 30°-230°C /
Temneparypara | 90°-450°F

OnanasoH Ha
BPEMETO 3a
roTBeHe

Pasmepu (c
gpexkka, A x
L x B)

Pazmepu
(6e3 gpbkka,
A x LW x B)

Terno

Koncymaumsa
B U3KJIIOYEHO
CbCTOSHME

Koncymaumsa
HA eHeprus
B PEXMM HA
rOTOBHOCT

1 MpexoBa
BPB3KA

YecroTeH
06XBAT HA
Wi-Fi
YecToTeH
06XBAT HA
Bluetooth

TMUH. — 24 .

402 x 440 x295¢cm /
158 x 173 x 1,6 in

325x440x295¢cm /
128x173x1,6in

98kg /216 1b

<05W

<20W

2412-2472 MHz
<20 dBm (EI.R.P)

2402 - 2480 MHz
<10 dBm (E.LR.P)



MPOYETETE U 3AMNA3ETE TE3U UHCTPYKLIUA

BadkHu npeanasHmu Mepku 1 NpegynpexneHus

KoraTo nanosnasaTte d)pl/lTPOle/lKO C ropeLL, Bb3gyx, CNa3BANTE OCHOBHUTE
MEPKN 33 6e30nacHoCT. Mong, npoveTeTe BCUYKN MHCTRYKLUNN.

OCHOBHMU NMPUHLIUIMN 3A OBLLA BE3OMNMACHOCT

BE3ONACHOCT * 301 [0 3BErHETE PVCKA OT TOKOB YA,
BHUMAHME rOPELLIA MOBbPXHOCT: He noTansiTe Kopryed HO YPena,

Caeg npukaloyBaHe Ha 2omBeHemo KQGENa K LLEMNCENa BbB BOAC A

He gokocBalme BbHWHAMA [Py TEYHOCTH,

noBbpxHocm HA Ypega 30 * Korato ypemsr ce M3non3ea ot um

30 MuHymu, mbl kamo Moxe ga e B NMOVCBCTBMETO HA [ELLQ, Te TSGR

HQAcOpeuleHa. 00 6b00T HOGIIONOBAHY BHMOTENHO.

* He gokocggume eopeuume W3kmoysaite LLiencena OT KOHTOKTQ,
noBbpxHocmu. V13noa3Badme KOTQTO HE M3NOM3BATE YOENa V MOed
gowXkama. MOY/CTBOHE. Vi34akaitTe ypemsr aa

. Bbgeme BHUMAMEAHU, kozamo Ce oxnaan, npedn oa noCTaBnTe Un

06pBUIOME koWHULUME M3BOIUTE YOCTW OT HErO.
cneg 20mBeHe, MU kamo * He usnonsBatime ypega, ako
eopewume peulemku Moxe BOXpOHBGLuu%m kaGeA unu

ga U3NGGHAM U g NPUYUHSIM Wencenwm ca noBpegexu, ako
HOPGHSBOHUS. ypegbm He pasomu NPABUAHO UAU

e noBpegeH. 3aHeceme ypega B
HOU-6AU3KUS YNbAHOMOUIEH CepBu3
301 NPe2AEg, PEMOHM UAU HacmMpoUka.
CBopkeme ce ¢ PezuoHaaHus ekun
30 06¢AykBane Ha kaueHmu (Buxme
cmp. 18).

* He usnonsBoume ypega 30 20mBeHe
C 20pew, Buv3gyx, ako e noBpegeH,
He padomu uAu ako kabeabm
UAU Wencenbm ca noBpegeHu.
CBvpkeme ce ¢ PeauoHaaHus ekun
30 06¢AykBane Ha kaueHmu (Buxme
cmp. 18).

* [locTaBeTe ckapmukaTa 3a
XPYMKABO 30MMYaHe CTAGUIHO
B KOLUHMLQTA, 301 A HOMOWTE
BEPOSTHOCTTA OT M3MNAOOHE.

* He énokumpainte
BEHTUIOLMOHHMTE OTBOPM.
[Mpes oTBOpPHTE U3NM3A FopeELL
Bb3OyX. pbXTe pbLeTe 1
NMLETO OONEY OT OTBOPUTE.

* BuHaru 13non3sainTe LMnKa
M M3BOXOQINTE BHVMOTENHO
rOpeLLMTE MPOQYKTW.



* TTOCTOBIHETO HOl QOMbHUTENHN
MPVCTOBKM B YPELA He Ce MPEnopbYBa
ot Cosori 1 MoXe AC MPUYMHY
HOPOHSBOHMS,

* He 13n0n380iTE HQO OTKPUTO.

* He nocToBsiMTE YPEeno 30 roTeeHe ¢
ropeLL| Bb3yX UW HEroBITE YOCTY
BbOXY VM B OMV30CT 10 KOTOHN,
FOI30BY MW €NEKTPUYECK YPemM, Wik
30rPITA GYPHO.

* bvgeme uskalouumenHo
BHUMGMEAHU, koeamo
usBakgame kowHuyume u
pewemkume uAu kozamo
usxBbpAgme 2opewoma
MO3HUHQ.

* BuHazu nocmaBsgime
pewemkume UAU kowHuuume
Bvpxy mepmoycmod4yuBa
noBbpxHoCm, creg kamo 2u
usBagume om ypega.

* He nouncTBaITE C METANHM MO M
TenyeTa. BuaMOXHO e [0 Ce OTuynsT
METQHI YOCTULY, KOWTO AC BNS3AT B
KOHTQKT C ENEKTOMIECKUTE YOCTU M 10
NOPORST PUCK OT TOKOB YAAP.

* He nocTaBaiTe HUKOKBI NpenMeTy
BbOXY GPUTIODHIKO C FOPELL Bb3AYX.
He CbxpoHaBOITE HAKOKBY MPEAMET/ B
YPENQ 30 TOTBEHE C FOPELL| B3MyX.

* TO3M GPUTIOPHIK C TOPELL Bb3IyX MOXe
[101 CE M3MON3BA OT AELC HO Bb3DACT
HO, 8 FOMVHM, KOKTO 11 OT MU0 C
HOMONEHN GM3NIECKI, CEH3OPHM U
YMCTBEHY CMOCOGHOCTY WM INCA HO
OIWT ¥ NO3HOHMS, OKO CQ NONY4ATW

HOCTOBAEHS UM MHCTRYKLMM
OTHOCHO 6E30MACHATA YNOTPEGA HO
YPENa ¥ PO3GMPAT CBbP3CHNTE C HEro
OMOCHOCTM.

He nosgonssaiTe Ha geLaTa o
MOYMCTBAT VMM AQ M3BBPLLBAT
MOAAPLXKA HO GPUTIOPHUKA C FOpELL
Bb3MYX, OCBEH OKO He CQ HA Bb3PACT
HOA 8 roguHK 1 He T HOGMIAaBATE.
Ha6nionoBaiTe AELOTA NOCTOSHHO, 30
[0 CTe CUrYPHM, Ye HE UrpadT C ypead
30 FOTBEHE C rOpeLL Bb3ayX.

Ype[sT 30 TOTBEHE C rOpeLL Bb3ayx He
e MPEAHCBHAYEH [0 ObE M3MOM3BOH C
BbHLLEH TAMMED W OTAENHG CUCTEMA
30 [IVCTOHLIMOHHO YMPCBNEHHE,

30 00 M3KITI0YMTE YPEena, NOCTOBETe
BCUYKY GYTOHM B M3KMIOYEHO
MONOXEHVE W CNef TOBA V3BOIETE
LENCEN OT KOHTOKTC.

He 113non3saiiTe ypena 3a

LeNM, PO3MNYHI OT HErOBOTO
NPENHOBHAYEHNE.

O6caykBaHemo mps6Ba ga ce
u3BoupwBa oM ynbAHOMOWEH
cepBuzeH npegcmaBumen.
CBvpkeme ce ¢ Pe2uoHaAHUS
ekun 3a o6caykBaHe Ha
kaueHmu (Bukme cmp. 18).
VIHCTRYKLM 30 MOYMCTBOHE HO
QKCeCOapUTe CA ACAEHN B pa3aen
Movxa 1 noaapbXKa (CTp. 14)

He e NPeNHO3HAYEH 30 TbPMOBCKO
ynotpeba. [penHasHaYeH caMo 30
[OMOLLHG yNoTPeba.



NHbopMauus 3a 6ezonacHocm (npogbakeHue)

FOTBEHE C MOPELL, Bb3AYX

* Ypegbm padomu camo ¢ 20peu Bbagyx.
Hukoza He nbAHeme kolHUUUME ¢ 0Auo
UAU MOBHUHO

* Hukoza He usnonsBaime ypego 6e3
nocmaBeHu KOWHUUU.

* He nocmaBatme npogykmu ¢ 20nemu
PO3MEPU UAU MEMOAHU npubopu B ypega,
mivdl kamo Moke ga npegusBukam noxap
UAU o nopogsm puck om mokoB ygap.

* He npenwaBaime kowHuyume,
Mpogykmume, koumo uzusam Hag
KOWHULOMO, MOXe ga Ce gonpam go
HoRpeBaMEAHUME ereMeHmMU U go
NOPOQAM puck om noXop.

* He gokocBadme okcecoapume
(Bknloqumenro peuemkume) no Boeme Ho
unu Begraea caeg 2omBere.

* He nocmoBaume 8 ypega 3a 2omBexe
¢ 20peu Bb3gyx xapmus, kapmo,
NACCMMOCO UAU NOZOBHU MOMEPUCAY,
koumo He ca mepMoyCmodyuBL.

* Hukoaa He nocmaBaume B ypega xopmus

301 NgueHe UAU nepeameHmoBa xopmus, oko

BoOXy Hest HAMO NOCTOBEHU XPOHUMEAHU

npogykmu. Llupkyaupawusm Bempe Bu3gyx

MoXe go noBgueHe xapmusma u mg ga ce
gonpe o HoepeBamerHuMe ereMeHMU.

* Ako nocmaBsme doauo Bbpxy KowHUUUME,
Ce nozpUXeme Mo gar He Ce gonupa go
HoepeBamEAHUME EAEMEHMU, 30WOMO
MoXe ga npeguaBuka npezpsBaHe u puck
OmM NOXOP.

* Bunaau uznonsBodime mepmoycmodyuBu
koHmelHepu. bbgeme uskalodumenHo

BHuMamenHu, ako uanonsBome
KOHMeUHepU, koumo He Ca om Meman U
CImbkA.

30 ga Hamanume pucka om noxap,
gpbXme ypega 30 2omBeHe ¢ 20pew
Bb3gyx goney om 3anAUMU MOMEPUOAU
(nepgema, nokpuBku u gp. NogoBHu.
ManonsBatime Ha paBHa, cmobuHa,
MepMoycmnod4uBa NOBRXHOCT, GOAEY Om
U3MOYHUUU HO MONAUHQ! UAU MEYHOCMUL
Ako om ypega 30 2omBere ¢ 20peul Buagyx
U3AU30 MibMeH guM, Begraza 20 uskaloweme
0m BymoHa U om kormakma. Benpeku, ye
€ HOPMOAHO OM YPega gar U3AU3C nopa

OM HOPAMAMA MOBHUH UAU XPOHG,
MLMHUSM QUM 03HOYBO, Ye XpaHamMa
200U UAU Ye & Br3HukHOn enekmpuyecky
npo6nem, V34okatime gumbm ga ce pasces,
npegu ga usBagume kowHuuume. Ako
NPULUHCMO! He € U320DSAC XPaH, Mo2aBa
ce cBopkeme ¢ Pe2uoHaAHus ekun 3a
o6caykBane Ha kauexmu (Buxme cmp. 18],
30 ga uskaloqume ypega, HamucHeme
egHokpamHo Gymora (D. Ha guenaed

ce nokasBa uHgukouus FOTOBHOCT,
UHgukamopbm (O ocmaBa oparked, a
Beudku ocmananu Gymoru uzzacBom.

* He ocmaBatime ypega 30 2omBere ¢

20pew Bbagyx 6e3 Hogaop, gokamo
paBoMU.,

* He usnonsBaime dyHkuuume FOTBEHE C

TOPELL, Bb3AYX unu MEYEHE HA CKAPA

301 MbHKO HOPSIBAHU UAU AGKU XPOHU.,
Llupkyaupoulusim Bumpe Bbagyx Moke g
noBgueHe XPOHAME U M9 gal Ce gonpe go
HapeBamenHuMe eneMeHMU.



3AXPAHBAHE U
3AXPAHBALL KABEJI

* /3KnioueTe ypena 30 roTBeHe C ropelly
Bb3MYX, MPEIV AC M3BOMTE LLENCena
OT KOHTCKTC.

* 30 00 M3KIKOUMTE OT KOHTOKTO,
XBOHETE LLEeMNCEna 1 ro M3BaeTe ot
KOHTOKTQ. HUKOra He abpnaiiTe 30
30XPCHBOLLMA KOOES.

* He fonycxartre ka6emsr (i
VIIBIXUTENHS KA6EN) A0 BUCK NPE3
OCTPV PBBOBE HA MOCA K MO,
W 00 Ce AoNMPA 10 FOPELLM
MOBLPXHOCTY.

* Hukora He BKIoUBAITE Ypena 3a
FOTBEHE C rOPELL, Bb3MyX B KOHTOKT,
KOWTO C& HOMMPA NOA, KyXHEHCKS
nnor.

* BuHarv BKIIOYBOIATE B 303eMeH
ENEXTPUYECKM KOHTOKT. He
MOIMOMLMPAITE LLENCEeNa No HUKCKbB
HOUMH.

* YPEeqbT 30 FOTBEHE C rOPELL Bb3ayX
TPA6BA [0 GbIE BKITOYBOH CAMO B
MHCTONALKA Ha 220-240 V, 50/60 Hz.
He Bkni0YBAIATE B APYI TMM KOHTOKT.

* [lpbXTe ypena 30 roTBeHe € ropell
Bb3YX W KABENQ aNeY OT AeLa nop
8 rouHu.

* Ako 3axparBawjusm kaden e noBpeger,
mpsi6Ba ga Guge cverer om VESYNC

(SINGAPORE] PTE. LTD. usu mextuk ¢ nogoéHa

kBanudukauus, 30 ga ce npegomBpamu
puck om mokoB ygop uu nokap. CBupkeme
ce ¢ PeauoHanHus ekun 3a o6caykBaxe Ha
kauesmu (Buxme cmp. 18).

KABEJIHU YO BJIKUTEU

* Ha nasapa ce npepnarat
KOGENHW YABIXUTENN, KOUTO
TPA6BA A0 GbAAT M3MON3BAHM
C NOBULIEHO BHUMOHME. AKO
V3NON3BATE KAGENEH YObIXMTEN:

* HOMUHONHWGT KaNALMTET,
OTOENI3AH HA YObAXUTENS,
TPS6BA A GbE HAM-MAKO
POBEH HO HOMMHOMHATA
MOLLHOCT HQ ypena 3a
FOTBEHE C rOPELL Bb3ayX.

* Kabenst Tpaéea Aa 6bae
NOCTOBEH TOKA, Y& A0 He
BMCK OT NOTA UK MACATA,
OTKbAETO MOXe Aa 6bae
M3ObPNGH OT AeLd UK
CNY4YaMHO A CMTbHE HAKOrO.

* AKO ype[wT e CbC
303eMIBAHE, 30XPAHBALLMAT
VAV YOBIXUTENHNST
Kaben TpséBa a 6bae
OT TMNQ 30 303eMABAHE C
3 NMPOBOOHMKA.

MPEQYNPEXAEHUE: Bcyukm
OCTQHOMV OnepaLyn No
0OCNYXBAHE TPSI6BA A0 6bOAT
V3BbPLUBOHM OT YMbIHOMOLLEH
CepBM3EH NPEACTABNTEN.



UHpopmMauyus 3a 6esonacHocm
(npogbakeHue)

NPEAYNPEXOEHUE:
KoMnoHeHTUTE, 0603HAYEHM
CbC CNEeAHNS CUMBOST, MOIaIT
00 JOCTUMHOT BUCOKO
TEMMNEPATYPA M C TIX TPSGBA
L4 Ce PA6OTH BHUMATENHO.

BHUMAHMUE: lopewa

MOBbPXHOCT.
3oHmc
HOrOpLLIEHT
= = METQNHO
MOBBPXHOCT

300G M36erHeTe n3rapsHe,

He OOKOCBAMTE METASHUTE
MOBBPXHOCTV HA ypena,
OCOBEHO HATOPELLEHUTE 30HM,
Mo BPeMe Ha PABGOTA UK

30 MUHYTK CRed NPUKIIOYBAHE
HCO FOTBEHETO.

To3m cMMBOM O3HAYABA, Ye
NPOOYKTHT HE TPSAGBA AC
mmm  ObLE VIBXBBPSIAH 30E€OHO

C 6UTOBMTE OTNAObLLM,
Q TPS6Ba AG 6be NPEnoaeH B
MNOOXOMALLL MYHKT 30 CbOUPAHE
HO OTNaObLY 30 PELMKITMPOHE.
[OOBMAHOTO M3XBBRISHE U
PEeLMKIIMPAHe CriomMara 3a
30MNa3BAHE HA MPUPOOHMTE
PECYPCH, YOBELLKOTO 3000BE M
OKOJSHATA Cpeaa.
30 noseye nHpopMaLms
OTHOCHO M3XBbIHETO U
PELVKITMPAHETO HA TO3M MPOOYKT
Ce CBbXETe C MECTHUTE
OOLLIMHCKM BAACTM, GUPMMU
30 CbOVPAHE HO OTNOObLLIN
WM C MAra3nHA, OT KOWTO CTe
30Ky NPOOYKTA.

Tosu NPOAYKT CbOTBETCTBA HA
AupekTuMBaTa 3a RoHS.

To3n NPOOYKT CbOTBETCTBA
Ha Oupextusa 2011/65/EC,
PernamMeHT 3a orpaHmM4aBaHe
HO YNOTPEOBATA HA HIKOM
OMACHM BELLECTBA B
enekTPNYECKO 1N ENEKTPOHHO
o6opyasaHe 2012 1

HEroBMTE OOMBIIHEHNS
OTHOCHO OrPAHMYOBAHETO
HO yNoTpPebaTa HO OMACHM
BELLIECTBA B €1EKTPUYECKOTO U
eN1eKTPOHHOTO 060PYABAHE.

3AMNA3ETE TE3U UHCTPYKLUA



HacTpoinka Ha
npunoxeHueto VeSync

3a6enexka:

2.

«  [punoxeHuneto VeSync ce akTyanuampa

PEOOBHO W MOXe AA U3ITIEXAA PA3INYHO
C BpemeTo. AKO MMQA PA3VKKM, CrienBanTe
MHCTPYKLUMUTE B COMOTO MPOUITOXEHME.

e 30 pa6oTa c NpunoxeHneTo e

Heo6xoammo yctpowctao, Wi-Fi nam
MOGWIHW AAHHM, KOKTO 1 iOS Bepcus

15 nm Android Bepcus 8 (nmm no-Hosa).
Moxe aa ce npunarat CTaHAAPTHM
TapudK 30 AAHHN M CbOBLLIEHMS.
Heo6xonuma e peructpauyms.

30 0a nsTernuTe NPUNOXeHMETO
VeSync, ckaHnpante QR koga nnm
notbpcete VeSync" B Apple App
Store® unun Google Play Store.

ad on the

. App Store
GETTON

> Google Play

3a6enexka: 3a noTpeduTem
Ha Android™ — n3éepete
JAllow” (Paspetuasam), 3a aa
manonaeate VeSync.

OtBopeTe npunoxeHueto VeSync. Ako
BEYe MMaTe akayHT, HOTUCHeTe Log In
(Bxopn). 3 oG cb3naaeTe HOB AKAYHT,
HaTucHeTe Sign Up (Pernctpauus).

3aéenexkka: C akayHm B8 VeSync moxeme ga
paspewume Ha YreHoBeme Ha cemeticmBomo

UAU npusimeaume ga ynpaBagBam Bawus
cMapm ypeg 3a eomBeHe ¢ 2opeuy Bb3gyx.

3.

4,
S.

BknioyeTe cMapPT ypenad 3a roTBeHe ¢
ropetLy, Bb3fyx, 30 A4 Be3eTe B PEXUM
HO COBOSIBAHE.

HaTtucHeTe + 1 n3bepete cMapT
YPEena 30 roTBeHe C ropeLl, Bb3ayxX.
CnepnpanTe HCTPYKUMUTE B
NPWNOXEHNETO, 30 I PerncTpupaTe
CMapT ypeaa.

3a6enexka:

«  MoxeTe [a MPOMEHUTE MMETO 1 MKOHATA
10 BCSIKO BpeMe, KATO OTBOPMTE eKpaHA HA
CMQPT YPEena 3a roTBeHe C ropeLy Bbaayx 1
HaTvcHeTe

M3KOYBAHE OT WI-FI

* 3a pa usknounte ot Wi-Fi mpexara,
HATWCHETe 1 3aapbXTe 30 15 cexyHan
6ytoHa (O, 4oKaTO MHOMKATOPET 30
Wi-Fi naracre. Taka e Bb3CTAHOBUTE
HOCTPOVKMTE MO MOAPA36MPaHE
301 ypena U Lie ro UskioumnTe ot
npunoxeHueTo VeSync.

* 30 [a CBbpXeTe OTHOBO, CneasanTe
WMHCTPYKLMUTE 30 AOOABIHE HA
YCTPONCTBO B NpUioxeHneTo VeSync.

PyHKUUM HO
npunoxeHueto VeSync

MpnnoxeHneTo VeSync ocurypsisa OCTbMN
[0 OOMbIHUTENHM CMAPT GYHKLMM HA ypernd
30 FOTBEHE C ropeLL, Bb3ayX, BKIOUUTENHO
M3GPOEHNTE NO-AONY.

OUCTAHLUMOHHO YNPABJIEHUE

¢ Bcuukn GyHKUMM HO ypeaa 3d
roTBEHe C ropell Bb3dyx MOraT ad
6bOaT YNPABASABAHN OUCTAHLIMOHHO,
OCBEH CTAPTMPAHE HA roTBEHETO (C
Lien CMas3BAHE HA perfiaMeHTuTe 3a
6e30MacHOCT Ha UL).

¢ MoxeTe oa cnegute NpoLeca Ha
roTBeHe OUCTOHLMOHHO.

PELIENTU B NPUITOXEHUETO

¢ B npunoxeHneTo ca npenocTaBeHmn
peLenTn, U3roTBeHM OT roTBAYUTE
Ha Cosori. Tean peuenTm 3040BAT
OBTOMOTUYHO MPENOPBYNTENTHOTO
BpEMe U TeMMNepaTypd HA roTBEHE.

* MoxeTe Ad Cb3A0AeTE 1 3ANAMETUTE
CBOW COGCTBEHM peLenTu.

3a6enexka: punoxeHneto VeSync
HEMPEeKbCHATO Ce OKTYaNM3npPa v GyHKLMUTE
My Ce pa3LMPSBAT.



OnucaHune Ha $PUTIOPHUKA C FopeLy, Bb3ayX

CMOPT ypensT 30 rotBeHe C ropelL, Bbaayx Mma DC MOTOPU, KOUTO OCUIYPSIBAT MO-6bP30 3ArPsBaHE
HO ypena, NpeumseH KOHTPOM HA Bb3AyLLHWUS MOTOK M MPOMEHNMBA CKOPOCT HA BEHTUNATOPA, 30 A
MOXeTe Od roTBUTE ACTULTA, TOYHO KAKTO UCKATE.

3a6enexka:
« He ce ormTBaMTE AQ OTBOPSTE rOPHMS NMAHEN HO GPUTIOPHMKA. TOM HE € KarnaKk.
e KoWwHMLATO € 3pAGOTEHA OT HEPBLXAAEMA CTOMAHA C HE3AIEMNBALLO KePAMUYHO MOKPUTHE.

CXEMA HA YPE[OA 3A FOTBEHE C OPELL, Bb3OYX [®UIYPA 1.1]

1. TlaHea 3a ynpaBaeHue 6. AaBa kowHuua (3oHa L)

2. Pewemku 7. AsicHa kowHuua (3oHa R)
3. CuaukoHoBu cmonepu 8. HaepeBamenHu enemeHmu
4. BbymoH 30 ocBosoxgaBaHe 9. OmBop 30 usxogaul Bbagyx

Ha kowHuuama 10. 3axpaHBauw, kaden

5. Apwvkku Ha kowHuuama

CxeMa Ha gucnnesq

3a6enexka: Korato HaTUCHETe 6yTOHA HA M3GPAHATA PYHKLMS, TOM CBETBA B OPAHXEBO, KOETO O3HAYABA,
ye e N36PaH.

MAHEN 3A YNPABIEHUE [®UIYPA 1.2]

A. VYeenunuyasaHe/HamangsaHe Ha E. W360p Ha 3oHa L uau 3oHa R
TemMnepaTypaTa F. OYBJIMPAHE Ha rotBeHeTO

B g;eemigBOHe/HOMOWBOHe Ha G. CVIHXPOHM3VIPAHO roTeere

H. ©
C. BknousaHe/MskniousaHe YHKLVW 3q ToTBene
D. Crapt/Maysa
OUCINEN [®UrYPA 1.3]

. VMHgukamop 3a 2comoBHocm M. Adg8a kowHuuya - Ckopocm Ha

J. MHgukamop 3a Wi-Fi Bermunamopa (1-5)

K. Ag8a kowHuya - Cmamyc Ha N. AscHa kowHuya - Cmamyc Ha
20mBeHe eomBerie

L. AsBa kowruua - TeMnepamypa/ O. AdgcHa kowHuua - TeMnepamypa/
Bpeme Bpeme

P. AdcHa kowHuua - Ckopocm Ha
BeHmuaamopa (1-5)

CbOBLLEHUA HA OUCNIES [®UIYPA 1.4]

a. Pexum Ha rotToBHOCT d. [lotoBHOCT
b. [oTBeHe e. lI3BageHa kowHMLC
c. [ayza



Mpegu nbpBama ynompeéa

HACTPOVIKA

1. Mpegu ga 3anoyHeme, omempaxeme Beuuku
onakoBb4HU MOMEPUAAU OM ypega U 2u
usxBupreme, BkalouumenHo BpemeHHumMe
cmukepu.

BaskHo: 138ageme kowHuyume u usxBepreme
Bcuyku onakoBvYHU MOMEPUCAU OM MSIX.
[Quzypa 2]

2. MocmaBeme ypega 3a 2omBeHe ¢ 20peu, Bbagyx
Ha cmMabuAHa, PaBHa U mepmoycmodyuBa
noBbpxHoCm. Apbkme ganey om 30HU, koumo
MOo2am ga 6bgam noBpegeHu om 2opeu, Bvagyx
UAU NOPa (HanpumMep cmeHu uAu wkagoBe).

3aéenexkka:
+ Ocueypeme MuHuMyM 13 cm / 5 UHYa pascmogHue 309
ypega 3a zomBere ¢ 20peuy Bbagyx. [Pueypa 3]
+  Ocueypeme gocmamsyHO NpocmpaHcmBo om
NPEgHAMQ CMPAHA HA ypega ¢ ueh uBaxkgaHe Ha
kowHuyume.

3. MaMulime BHuMamenHo kowHUuume u pewemkume
B8 CbgOMUSIAHO MAWUHA UAU C HEOGPa3UBHA 2b6al.

BHUMAHME:

+ 30 ga yguwkume XuBoma Ha kepamuyHOmMo nokpumue
Ha pewemkume U BbmpewHoCmma Ha kowHUUUMe,
ce npenopbyBa ga eu uaMuBame BHUMOMEAHO HO
pbka.

+  M36seBalime ga u3norsBame a6pasuBHU MOmepuanu
30 noyucmMBaHe Ha kowHuyume u pewemkume. Te
Mo2am ga Hagpackam u noBpegam noBbupxHocmume.

»  Ako 306erexume NyKHaMUHU UAU AloujeHe Ha
nokpumuemo Ha pewemkume UAU KowHUYUme,
npenopbyBame ga eu CMeHUME, 30 ga 3anasume
epekmuBHocmma Ha ypega.

4, ouucmeme BbmpeusHume U BbHWHUMEe
noBbpxHOCMU Ha Ypega ¢ Aeko HaBAakHeHa
kvpna. Mogcyueme cbe cyxa kopna.

5. MocmaBeme omHoBo pewemkume B kowHuyuMe.
[MopBo HakaoHeme peuwiemkama, 3a ga
nocmaBume egHama CMpaHa, creg moBa
HOMUCHEMe HagOAY OM gpy2amMa CMPAHA.

6. MocmaBeme cmaBuaHo kowHuyume 8 ypega.

NPOBEH LINKBA

MpoGHUSIM UUk®bA We NoMOzHe ga Ce 3ano3Haeme
C ypega, ga ce yBepume, Ye paGomu NPABUAHO U
gal 20 noyucmuUmMe om eBeHmyanHU ocmaHku om
npou3BogecmBeHuUst NPoUeC.

1. YBepeme ce, ye kowHUUUME Ca NPA3HU, CAEg
moBa nocmaBeme wenceaa 8 koHmakma u
Bknloueme ypega.

2. HamucrHeme EbP QPAH, creg moBa HamucHeme
AYBAUPAHE. Ha gucnaes uie ce nokake uHgukauus
,195°C". Peaynupaime Bpememo Ha 5 MuHymu.

3. Hamucreme P || 30 ga cmapmupome.

4. Koeamo uuksabm npukalouu, ypegobm uie usgage
3BykoB cuzHaA U Ha gucnaes Wwe ce nokaxe
uHgukauus Kpad'.

5. HamucHeme éymHa 3a ocBo6okgaBaHe Ha
kowHuyama u usBageme Beaka om mex.
OcmaBeme kouwHUUUME ga e OXAQgAM HANMbAHO
30 10-30 MuHymu.

3aéenexkka:

«  bvgeme BHuMameAHuU, koeamo o6pbuiame kowHuuume
creg eomBeHe, Mbl kamo 2opeuwume pewemku Moxe
0Q U3NAGHAM U ga NPUYUHSIM HOPCHSIBAHUS.

*  He pasBuBaime gpwikume Ha kowHuuume.

CWMAUKOHOBM CTONEPU

*  Bedka pewemka uma 4 cuaukoHoBu cmonepa,
U3POBOMEHU OM MAMEPUAA, NOGXOGAWY
30 XPaHUMEAHU Npogykmu. Teau cmonepu
npugbpkam pewemkama kbM gbHOMO Ha
kowHuuama.

+ Kozamo nocmaBsme pewemkume 8 kowHuuume,
nbpBo pewemkama HOkACHEME HO egHA CMPAHA,
30 ga nocmaBume egHama cMpaHa, creg moBa
HOMUCHEMe HagOoAY OM gpy2ama CMPAHA.
[Dueypa 4]

+  He ce onumBalme cue cuna ga nocmaBume
pewemkume 8 HenpaBuaHama nocoka B
kowHuuume, mul kamo Moke ga ce noBpegam.

+ He no3BoasBatime HO geyoma ga Cu U2pasim CbC
cuAukoHoBume cmonepu u BHumaBadme ga He eu
NOZLAHAM.
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HauyuH Ha paéoma cbc cMapm ypega 3a 2omBeHe ¢

2opeuwy, Bb3agyx

3aéenexkka:

e He nocmaBaime HukakBu npegmemu
Bbpxy ypega 3a comBeHe ¢ eopeuy
Bb3gyx, 30 ga He noBpegume cmbkAomo
Ha naHeaa 3a ynpaBaeHue. [Puaypa 5]

*  Ypegbm 3a comBeHe ¢ 2opewy Bb3gyx He
e ppumiopHuk. He nbaHeme kowHuyume
C OAUO, MA3HUHQ 3a NbpXeme UAU
meyHocmu.

« [laseme ce om eopewama napa, koeamo
usBaxgame kowHuyume om ypega.

OYHKLWU 3A TOTBEHE

Hal-AecHUsSIM HOYUH 30 20mBeHe e

ga u3noAzBame dyHkyus 30 ecomBeHe.
QyHkyuume ca NpoepPAMUPaHU €
ugeanHomo Bpeme, memnepamypa

u ckopocm Ha BeHmMmuAamopad 3a
2omBeHe HO onpegeAeHU XPaHU.
Mokeme ga peayaupame 8pememo u
meMnepamypama Ha Bcuuku dyHkuuu 3a
2omBeHe.

TABAMLIA HA OYHKLUIMUTE 3A TOTBEHE

3a ga nepcoHanusupame ¢yHkyus
3a 2omBeHe:

1. N36epeme dyHkuyus u peayaupadme
Bpememo u memnepamypama Ype3
BymoHUME A~ U ~.

2. HamucHeme u 3agpvkme 6ymoHa
A~ UAU ~~, 30 ga yBeaudume uau
HAMOAUME 6bP30 BpemMemo uau
meMnepamypama.

3aéenexkka: Ckopocmma Ha BeHmuaamopa He

MOXe ga 6bge peayAupaHa.

3a ga BbpHeme Hacmpoikume no
nogpas6éupaHe Ha 8cuuku ¢yHkuyuu
3a comBeHe:

HamucHeme u 3agpbkme 3a
15 cekyHgu 6ymona O.

AuanasoH Ha

Temnepamypa no Bpeme no AuanasoH Ha Ckopocm Ha
OyHkuus Bpememo 3a
nogpaséupaHe nogpaséupaxe meMnepamypama BeHmuramopa
2omBeHe

_ o o 120°-230°C /

AR FRY (Ebp ¢pad) 195°C / 385°F 10 MUH. 50°—450°F 1-60 MUH. 5
o o 175°-230°C /

ROAST (MeyeHe) 220°C / 425°F 12 MUH. 350°450°F 1-60 MUH. 5
o o 200°-230°C /

GRILL (Fpun) 230°C / 450°F 5 MUH, 300°-450°F 1-30 MUH. 5
o o 150°-220°C /

REHEAT (3amonau) 200°C / 390°F 5 MUH. 300°—425°F 1-60 MUH. 4
o o 80°-205°C /

BAKE (MeuuBa) 165°C / 330°F 20 MUH. 180 -LOO°F 1-60 MUH. 3

DRY o o 35°-95°C /
(Aexugpamupatie) 55°C / 135°F bu. 100°~200°F 15 MUH. - 24 yaca 2
o) 30°C / 90°F 60 MUH. 30°-45°C / 90°-T10°F | 15 Mum. - 12 yaca 1
(BmacBake)

3aéenexkka: Peayrmamume moxe ga ce pasaudaBam. Moxeme ga peayaupame Bpememo u
memnepamypama Ha Bcudku pyHkyuu 30 eomBeHe. 3a ga BvpHeme Hacmpoukume No NOgPA36UPAHE,
HamucHeme u 3agpbXme 6ymoHa Ha QyHKUUSMa 3a 20mBeHe Ha gucnAes.



FOTBEHE C EAHA KOLLHULA

1

3.

MocmaBeme pewemkume B kowHuuume.
Pewemkama no3BoadB8a Ha usAUWHAMA
MQO3HUHO ga Ce CMUYa HO gbHOMO HA
kowHuuama.

Hamucreme (O, caeg moBa HamucHeme (L) uau
(R), 30 g0 U3Bepeme kowHUYa.

V136epeme dyHkyus 3a 2omBeHe.

3abenexka: DyHkyuume 3a 2omBeHe ca NPOPAMUPAHU
€ ugeanHomo Bpeme u memMnepamypa 3a 20mBexe Ha
0ONPegeAeHU XPaHU.

4,

Mo %eaaHue Mokeme ga npoMeHUmMe
memnepamypama u Bpememo, kamo
HOMUCHEME A~ UAU ~~. MoXeme ga 2o
HanpaBume no Besko Bpeme B npoueca Ha
20mBeHe.

3abenexka: 3a 6bp3o yBeruyaBaHe uau HaMaASBaHe Ha
BpeMemo uAu meMnepamypama HamucHeme U 3agpvkme

6YMOHA A\ UAU .

5.

8.

Hamucxeme éymona P I, 3a ga cmapmupame
20mBeHemo.

Ypegbm we usgage mpukpameH 38ykoB cuzgHaA,
koeamo 2omBeremo npukaloyu. Ha gucnaes we
ce nokavke uHgukauus ,Kpad".

/138ageme kowHuuama om ypega, kamo ce
nasume om 2opewama napa. M3noasBadme
wunkama uau mepmoycmolyuBu npuéopu, 3a
ga u3Bagume XpaHama om KOWHUUOMA.
V134akalme ypegem ga ce 0xAagu, Npegu ga 2o
noyucmume.

BHUMAHME:

lopewama pewemka Moxe ga u3nagHe, koeamo
o6pbuame kowHuyama.

locmaBsime kowHuyama Bvpxy paBHa
NoBbpXHOCM.

BHumaBalime ¢ 2opewama MA3HUHA UAU OAUO,
koumo ce cv6upam geHomo Ha kowHuyama. 3a ga
us6eeHeme pasnauckBaHe, usmoyeme MA3HUHAMA,
npegu ga nocmaBume omHoBo kowHuYama.

FOTBEHE C ABE KOLLUHWLMX

/13noA3Balme gBeme kowHUYU Ha ypega, 3a ga
npueomBume PA3AUYHU SCMUst EgGHOBPEMEHHO.
AsBama u gacHama kowHuya Mozam ga 6bgam
PE2YAUPAHU HE3aBUCUMO egHA om gpyeal.

1. MocmaBeme pewemkume B kowHuuume.
Pewemkama no3BoAsBa HA UAULIHAMA
MO3HUHO ga Ce CMUYa Ha gbHOMO Ha
kowHuuama.

2. Hamucreme OO, creg moBa HamucHeme (), 3a
ga usbepeme AsBama kowHUYQ.

3. Uzbepeme dyHkyus 30 2omBere.
3abenexka: DyHkyuume 3a 2omBeHe ca NPOZPAMUPAHU

C UgeanHomo Bpeme U memMnepamypa 3a 20mBeHe Ha
ONpegeneHU XPaHU.

4. [lo kenaHue moxeme ga npoMeHUme
memnepamypama u 8pememo, kamo
HOmMucHemMe A~ UAU ~. Moxeme ga 2o
HanpaBume no Bcsko Bpeme B npoueca Ha
2omBeHe.

3abenexka: 3a 6bp30 yBerudaBaHe uau HamMansBaHe Ha

SpeMemo UAU meMnepamypama HamucHeme u 3Ggpb>kme

6YMOHA A\ UAU .

5. Hamucreme (), 30 ga uséepeme gscHama
kowHuua.

6. V3bepeme dyHkuus 30 2omBeHe U pezyaupalime
memnepamypama u 8pememo, ako e
HEOBXOgUMO.

7. Hamucreme Pl 30 ga cmapmupame
2omBeHemo 8 gBeme kowHUUU.

3abenexka:

+ 3a ga nocmaBume eomBeHemo Ha nay3a, uséepeme
6YMOHA HO A98aMa UAU gFICHOMA KOWHUUQ U CAeg
moBa Hamucreme P ||

«+  Ako usBagume egHa om kowHuyume no Bpeme Ha
20mBeHe, HagpsBaHeMO OoM MA3U CMPAHA We CNpe, a H
20mBeHemo gpyeama KOWHUUA We NPOGBAXU.

8. Ypegbm wie usgage mpukpameH 38ykoB cueHan,
koeamo 2omBeHemo npukalouu. Ha gucnaes we
ce nokaxe uHgukauus Kpad'.

9. M3Bageme kowHuuume om ypega, kamo ce
nasume om 2opeuwama napa. ManoasBalme
wunkama uAu mepmoycmot4uBu npuéopu, 3a
ga usBagume XxpaHAMA om kowHUYUMe.

10.

N3auakalme ypegem ga ce oxAagu, Npegu ga
20 noyucmume.
BHUMAHME:

«  [opewume pewemku MOXe ga usnagHam, koeamo
o6pbuiame kowHuyume.

+  [locmaBadme kowHuyume Bvpxy paBHa
noBbpxXHOCM.

+ BHumaBalme ¢ eopewama MA3HUHA UAU OAUO,
koumo ce cv6upam gveHOmMo Ha kowHuyume. 3a ga
us6eeHeme pasnauckBaHe, usmoyeme Ma3HUHAMA,
npegu ga nocmaBume omHoB0o kowHuyume.

1
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Hauur Ha padoma cbe cMapm ypega 3a 2omBeHe ¢

20pew Bbagyx (npogbakeHue)

AYBAVMPAHE HA TOTBEHETO

OyHkyusima 30 gy6aupaHe Ha 2omBeremo konupa
Hacmpoukume Ha gBeme kowHuuy, kamo 3agaBa
egHakBu Hacmpotku 3a Bpeme u meMnepamypa

Ha AqBama u gacHama kowHuya. Taka Moxeme ga
20mBume no-20AaMo korudecmBo egHoBpeMeHHo.

1. HomucHeme ('), 301 ga usbepeme GyHkuus 30
20mBeHe.

2. HamucHeme AYBAUPAHE.

3. Mokeme cbwo maka ga peayaupame Bpememo u
meMnepamypama ypes GymoHUmMe A U~

4. Homucreme W[l 30 ga cmapmupame 2omBeremo
¢ eopeuy Buagyx 8 gBeme kowHuUU.

3abenexka: Ako comBeHemo B8 egHama unu 8 gBeme

kowHuuu € cmapmupaHo, ¢yHkuyusma 3a gyéaupaHe

Ha 2omBeHemo Moxe ga He 6bge NPUAOKEHO.

CUHXPOHN3MPAHO TOTBEHE

DyHkyusima 30 CUHXPOHUUPAHO 20mBeHe
aBMOMAMUYHO CUHXPOHU3UPQ BpeMemo, 3a ga
Moxe 2omBeHemo 8 gBeme kowHuUu ga npukalouu
egHoBpeMeHHo.

1. Hamucreme O, cneg moBa Hamuckeme (L), 30 ga
usbepeme AqBama kowHuua.

2. M3bepeme dyHkuus 30 2omBeHe u peayrupalme
Hocmpoukume, ako e HeooXxoguMmo.

3. Hamucreme (R), 30 ga uséepeme gsicHama
kowHUUQ.

4. V136epeme dyHkuus 30 2omBeHe U pezyrupalime
Hocmpoukume, ako e HeooXxoguMmo.

5. HamucHeme CUHXPOHU3ALMS.

6. TomBeHemo we 3anouHe nbpBo B kowHuuama
€ NO-gbA2o Bpeme 3a 2omBeHe, 0 gucnAeam Ha
kowHuuama ¢ no-kpamko Bpeme 3a comBere
we nokake uHgukauus  MsuakBawre'. Koeamo
ocmaBawomo Bpeme Ha gBeme kowHUUU ce
u3paBHu, 2omBeHemo B8 kowHuuama ¢ uz4akBaHe
CbUO We 3aN0oYHe.

7. TomBeHemo B gBeme kowHuyu we npukalouu
egHoBpeMeHHo.

OTMAHA HATOTBEHETO B EAHA KOLHMUA

HamucHeme u 3ogpvxme 3a 3 cekyHgu GymoHa (L)
uau (R), 30 ga ommeHume 2omBeHemo 8 cbomBem-
HOMA KOWHUYQ.

CbBETM 3A TOTBEHE

MpenvABaHe

Ako kowHUUUME €A NPENBAHEHU, XPAHAMA We ce
Cc2omBU HePABHOMEPHO.

N3non3BaHe Ha MO3HUHA

+  Ako goaBume manko koausecmBo oAuo koM
XPAHOMA, Ms we cmaHe no-xpynkaba. He
go6aBsime noBeue om 30 mL uAu 2 cyneHu
ANoKUUU OAUO.

+  CnpeloBeme ¢ MO3HUHO ca omAUYeH BopuaHm
30 paznpegensHe Ha Maako koausecmBo
MO3HUHO PABHOMEPHO NO BCuuku XPAHUMEAHU
npogykmu.

CoBemu 3a xpaHUmMeAHUmMe npogykmu

*  Bypega ¢ 2opeuy Bvagyx Moxeme ga comBume
BeakakBu 3ampaseHu npogykmu uau npogykmu,
koumo mMozam ga ce nekam B8 dypHa.

o KekcoBe, nalioBe uau gpyeu scmusi ¢ NbAHEX UAU
naHupoBka nocmaBstme 8 mepmoycmotyus
koHmedHep, kolmo caeg moBa nocmaBeme 8
kowHuuume.

+  [lpu 20mBeHe Ha MA3HU XPAHU MA3HUHAMA
ce cvoupa nog pewemkume. 3a ga He ce
06pasyBa MHO20 guM, usruBalme usmekaama
Ma3HUHa cAeg Besiko 2omBeHe.

+  [pu 20mBeHe Ha XPAHU C MEYHa MAPUHAMA
Moke ga Moke ga ce 06pasyBam npbeku uAu
MHO20 guM. MogcywaBalme mesu XPaHu ¢
kyxHeHcka xapmus, npegu ga 2u nocmaBume
8 ypega.

o Bukme Ta6auua Ha dyHkyuume 3a 2omBeHe, 3a
ga usbepeme Hal-nogxogswama GyHkuus 30
cvomBemuama peuenma (cmp. 10).

MopxeHu kapmodu

«  OBanalme 8 8-15 mL uau V2-1cyneHa Abkuua
0AUO 30 XpynkaBocm.

+  [pegu ga usnvpkume npecHu kapmodu,
HakucHeme cypoBume kapmodu Bv8 Boga
30 15 MUuHymu, 30 Moxe ckopésaama ga ce
omgenu. Mogcyweme cbe cyxa kvpna, npegu
ga go6aBume oAUO.

+  Hapexeme cypoBume kapmodu Ha no-
Manku napyema 3a no-zoaama xpynkaBocm.
Onumadme ga Hapexeme kapmodume Ha
uBuuu ¢ pazmep 0,6 Ha 76-cm uau Vs Ha
3 UHYQ.



3aéenexkka: [oBeye cvbBemu u peuenmu we Hamepume 8
npuaokeHuemo VeSync u 8 ye6caima Ha Cosori.

Acmus, koumo mpsiéBa ga npoBepsBame

+  3oAenHoAUMe Manku napyeHua o6ukHoBeHo
mps6Ba ga Gbgam pa3mbpcBaHU, HaNPUMep
neyeHu kapmodu, NbpkeHu kapmodu uau
nuAewku GuAeHUQ.

+  [lo-2oneMume napyema Meco, kamo NbpXoAu
U pedbpua, mpséBa ga Gbgam o6bpHAMU, 30
ga ce usnekam paBHOMEepPHO.

+  [poBepsBalme neyeHume scmus, kamo
kekcoBe u MbdUHU, HO noAOBUHAMA Ha
Bpememo 3a neyeHe, 3a ga usbezHeme
npekoMepHO UAU HEJOCMAMbBYHO U3NUYCHE.

APYTU OYHKLIWK

MpeBkalouBaHe Ha eguHUUamMa 30
meMnepamypa

+  HamucHeme egHoBpeMeHHo U 3agpbkme
30 3 cekyHgu 6ymoHumesa TEMIMEPATYPA
ANUN~

+  EguHuuama 30 memnepamypa we ce
npomeHu om Lleasut Ha Qaperxadm.

+  [oBmopeme onepauusma, 30 ga
npeBkalouume omuoB0o koM Lieasud.

Maysa

«  HomucHeme ’||, 30 ga nocmaBume Ha
nay3a egHama uAu gBeme kowHuuu. 3a
ga nocmaBume 2omBeHemo Ha nayaa
camo B egHa om kowHuyume, kozamo e
BkaloueHo 2omBeHe U B gBeme, usbepeme
cvomBemHama kowHuua u creg moBa
HamucHeme P {|. Kozamo e Ha nayaa, ypegoem
CNUPC HaePSBAHeMO U Ha gucnAest Mu2a
ukorama Pl

+  Ako 8 npogbakeHue Ha 9 MuHymU He
HamucHeme Hukod om 6ymoHUMe, ypegbm
wie ce uskaloyu aBmoMamuyHo.

+  Mokeme ga uznoasBame mazu dyHkuus,

30 ga npekvcHeme 2omBerHemo, 6e3 ga
usBakgame kowHuuama om ypega.

+  Ako usBagume egHa om kowHuuume no
Bpeme Ha 2omBeHe, HaepsBaHemMo om masu
CMPAHA We cnpe, a 20mBeHemo gpyaama
kowHUUa we NpogbAXu.

ABTOMATUYHO Bb3OBHOBABAHE HA

[OTBEHETO

+  Ako usBagume Hakos om kowHuyume,
ypegbm aBmomMamuyHo we nocmabu
20mBeHemo Ha NAy3d 30 cbomBemHama
kowHuya. Ha gucnnes we ce nokake
uHgukayus ,= == =",

+  Kozamo BbpHeme kouwHuuama o6pamHo,
ypegbm aBmomMamuyHo wie Bb306HOBU
20mBeHemo Bb3 0CHOBA HA NpeguWHUME
Hacmpouku.

ABTOMATUYHO U3KJTFOMBAHE

Aucnaesm ce uzkaloyBa aBmoMamuyHo creg

9 MuHymu 6e3getcmBue, kozamo ypegem e
BknloueH 8 3axparBaHemo uau nocmaBeH Ha
nay3a, uau koeamo kowHuuama e usBageHa, uau
20mBeHemo e 308bpuwIUAQ.

Ako 8 eguH om cregBawume pexkumu
ypegbm ocmaHe HeakmuBeH 3a
cbomBemHomo Bpeme, Mol ule ce NPeEMUHe
8 pexkum ,uskaloueH”, koeamo He e cBbpaaH C
Mpexama.(MuHymu)

MNpegBa-
Bkalouen Beudku dyrkuuu puMeAHo
g 30 2omBeHe ca acepsBate
yp npukalouunu
UAU Nay3a
9 19 19

ABTOMATWYHO NPEBKJ/TFOUYBAHE B PEXXUM
HA TOTOBHOCT

Aucnaesm ce uskalouBa aBmomamuyHo creg 9
MUHymMu 6e3gedicmBue, koeamo ypegbm e BkaloyeH
8 3axpaHBaHeMO uAu NocmMaBeH Ha NAy3a, UAU
koeamo kowHuuama e usBageHa, uau comBeHemo
€ 308bpwuA0.

Ako B nocoyeHus pekum ypegbm ocmaHe
HeakmuBeH 3a cbomBemHomo Bpeme, mou
we NpeMuHe B pexkum Ha 2omoBHoCcmM Ha
Mpexkama, koeamo He e cBbp3aH ¢ Mpexkama.

(MuHymMU)
MpegBa-
BkaloueH Beudku ynkuuu pumMeAHo
e 30 zomBere ca 302ps8aHe UAU
ypeg npukaloyuau P
naysa
19 9 9




14

MNpuka u noggpwxkka

3aéenexkka: BuHaeu noyucmBalme kowHuyume

u pewemkume Ha ypega 3a eomBeHe ¢ 2opeuy

Bb3gyx creg Beska ynompeo6a.

1. Viskaloyeme ypega om 6ymoHa u om
koHmakma. N3yakalme ga ce oxaagu
HANBAHO, NPEeguU ga 20 hoYucmume.
V13Bageme kowHuyume, 3a ga ce
OXAQQU NO-6bP30.

2. KowHuuume u pewemkume Mozam
Qa ce Musgm B CbgoOMUSIAHO MOUIUHA.
MoXeme cbulo ga Mueme kowHuuama
U pewemkama ¢ HeabpasuBHA 2vba,
monAad Boga u Mek npenapam.

3. Kopnyc om HepwukgaemMa CMOMAaHQ:

a. 3a6bpcBalme BbHWHUME
NOBbPXHOCMU HA ypega ¢
MukpodubbpHa kbpna uau kepna
30 NOAUPOHE HO Hepwkgaema
CMOMAHQ, 30 ga hpemMaxHeme
omneyambUUME OM NPBCMU UAU
3aMbpcsaBaHemo.

b. 3a nemHa u nombMHABAHe
u3noA3Balme npenapam 3a
noyucmBaHe Ha Hepwvkgaema
cmoMaHa u Meka, BAakHa kbpna,
kamo 30 Hal-go6pu pesyamamu
usbbpuleme BHUMAMEAHO NO
Nocoka HO MEMAAHOMO 3bPHO.

3a6éenexkka: 3a novucmBaHe Ha ypega He
usnoasBaime u3non3Balme Bakca, npenapamu
30 NOAUPQAHE, 6EAUHA, CMOMaHeHa 8ama,
a6pa3uBHU ebbu U Xumukanu, kakmo u
npenapamu 3a noYucmBaHe Ha PypPHU.

BHUMAHME: 3a ga ygbakume )uBoma Ha
kepamuyHomo nokpumue Ha pewemkama

u BbmpewHocmma Ha kowHuuama, ce
npenopbyBa ga eu usmuBame BHUMOMEAHO HA
pbka.

*  M36s2Balme ga usnonsBame MmemanHu
npuéopu u A6pa3uBHU MOMePUAAU
30 noyucmBaHe Ha kowHuyume u
pewemkume. Te MOeam ga Hagpackam u
noBpegsm noBvpxHocmume.

«  BrumaBalme ga He usnycHeme
kowHuyume u pewemkume, u

usbsieBalme ga au ygpsme 8 gpyeu
mBbvpgu npegmemu. ToBa Moxe ga
yBpegu nokpumuemo.

* Ako 3a6erexume nykHamuHU uau
NouweHe Ha HezarenBauwomo nokpumue
HQ pewemkama uAu kowHuUuama,
npenopbvyBame ga eu cMeHume, 3a ga
3anasume epekmuBHocmma Ha ypega.

4. 30 ynopumu MA3HUHU:

a. B Manka kyna cmeceme 30 g /

2 cyneHu Abkuyu coga Gukap6oHam
u15mL /1 cynena avkuua Boga, 3a
ga NoAydYUme nacma.

b. M3nonzBalme 2v6a, 30 ga
HaHeceme nacmama B8bpxy
kowHuyume u pewemkume u
Bmpudme. OcmaBeme nacmama
ga gedcmBa Bbpxy kowHuuumMe u
pewemkume B npogwvakeHue Ha
15 MUHymu u careg moBa
usnAckHeme.

c. MamMulme kowHuuume ¢ npenapam
30 cbgoBe u Boga, npegu ga au
u3noA3Bame NoBMopHo.

5. Moyucmeme BvmpewHocmma
Ha ypega ¢ Aeko HOBAOKHEHQ,
Heabpa3uBHA 260 UAU kbpna.
He nomanaime B8v8 Boga. Ako
€ HeoBXxoguMo, noYucmeme
HazpeBameaHume eneMeHmu, 3a
ga NpeMaxHeme ocmamubvuume om
xpaHa. [Quaypa 6]

6. [ogcyweme npegu ynompe6a.

3aéenexkka: YBepeme ce, ye HaepeBameaHume
eAeMeHMU Ca HONBAHO Cyxu, npegu ga
Bkaloyume ypega.

AKCECOAPU

3a ypega ce npegAaczam gonbAHUMEAHU
NPUHAgAEXHOCMU U akcecoapu 3a
cMsHa. 3a noBeue uHbopMayus ce
cBvpkeme ¢ PezuoHanHus ekun 3a
o6caykBane Ha kaueHmu (Bukme cmp.
18).



OmcmpaHsBaHe Ha HeusnpaBHocmMu

Mpoénem Bv3MoXkHO peweHue

Ypegem He ce BkalouBa.

MpoBepeme ganu ypegbm e BkaloueH 6 koHmakma.

HamucHeme cmabuAHo kowHuuume B ypega.

XpaHama He e HaNbAHO
czomBeHa.

MocmaBaime no-mManku napmugu npogykmu 8 kowHuuume. Ako kow-
HUYUMe ca NpenbAHeHU, Nnpogykmume HaMa ga ce czcomBsm goodpe.

YBeaudeme memnepamypama uau Bpememo 3a 2omBeHe.

XpaHama He e xpynkaBa
cAeg 2omBeHe ¢ 2opew,
Bob3gyx.

XpaHume Mozam ga cmaHam no-xpynkaBu, ako 2u Hanpbckame uau
Hamakeme ¢ Manko koaudecmBo oauo (Bukme CvBemu 3a 20mBeHe,
cmp. 12).

MvprkeHume kapmodu He ce
20mBsm npaBuaHo.

Bukme MupkeHu kapmodu (cmp. 12).

KowHuyume He Mozam
gda ce NAb3HaM NAbMHo 8
ypega.

MpoBepeme gaau kowHUYUME He Ca NPenbAHEHU ¢ npogykmu.

Om ypega usauza 69A gum
UAu napa.

BbamMoxHO e om ypega ga usausa Manko koaudecmBo 6a9A guM UAu
napd, koeamo 20 u3noAzBame 3a NbPBU NbM UAU NO Bpeme Ha 20~
mBeHe. ToBa e HOPMAAHO.

MpoBepeme ganu kowHuyume u BbsmpewHocmma Ha ypega ca
NOYUCMEHU NPABUAHO U NO MISIX HAMO MO3HUHU.

[Mpu eomBeHe Ha NO-MA3HU XPAHU MA3HUHAMA Ce CbOUPa NOg pe-

wemkume. Ta3u Ma3HUHA 06padyBa 6aA guM U kowHuUuume Moke ga
ce Hazpesm noBeue om o6ukHoBeHo. ToBa e HOPMAAHO U He okasBa
BAugHue Bbpxy 2omBeHemo. Paéomeme BHUMaMEAHO € kowHuuume.

Om ypega usauza moMeH
gum.

Heza6aBHo uskaloueme ypega om koHmakma. TeMHuUsmM gum
03HOYaBa, Ye XPAHAMA € U320PSAA UAU € BbaHUukHaA enekmpudecku
npoéaem. Mayakalime gumMbm ga ce pascee, npegu ga uzBagume
kowHuuume. Ako npudyuHaMa He e U320PIAa XPaHA, MozaBa ce
cBvpkeme c PezuoHanHus ekun 3a o6caykBaHe Ha kauenmu (Buxme
cmp. 18).

Ha gucnaes e nokasaH kog
Ha zpewka ,EO01/E24"

B ceHsopa 3a meMnepamypa uma omBopeHa Bepuza. CBvpkeme ce
¢ PezuoHanHus ekun 3a o6¢cAyXxB8aHe Ha kaueHmu (Buxme cmp. 18).

Ha gucnaes e nokasaH kog
Ha 2pewka ,E02/E25"

B ceHsopa 3a meMnepamypa uma kbco cveguHeHue. CBvpkeme ce ¢
PezuoHanHus ekun 3a o6cayXB8are Ha kaueHmu (Buxme cmp. 18).

Ha gucnaes e nokasaH kog
Ha zpewka ,E03/E28"

3ageldcmBaHa e 3awumama om npezpsBaHe Ha ypega. Mskaloueme
ypega om koHmakma u 20 uzdakalme ga ce OxAagu HONBAHO. Ako
Ha gucnAest npogbAku ga ce nokasBa kog ,E03/E28", mozaBa ce
cBupkeme c PezuoHanHus ekun 3a o6caykBaHe Ha kauenmu (Bukme
cmp. 18).

Ha gucnaes e nokazaH kog
Ha 2pewka ,E12/E30"

Bb3HukHaaa e noBpega B DC Momopa. CBvpkeme ce ¢ PezuoHanHus
ekun 3a o6cayk8aHe Ha kaueHmu
(Bukme cmp. 18).

Ako npo6neMbm He e BkaloueH B8 cnucvka, mozaBa ce cBbpkeme ¢ PeezuoHanHus ekun 3a
o06¢cAykBaHe Ha kaueHmu (Bukme cmp. 18).
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Heknapauus 3a
CbOTBETCTBUE

VESYNC (SINGAPORE) PTE. [lonynognucaHoTo
LPYXEeCTBO AeKNAPUPA, Ye TO3M NPodykT
CbOTBETCTBA HA CbLLECTBEHUTE U3NCKBAHUA U
APy NPUNOXUMK PA3NOPEAcH Ha AupekTea
2014/53/EC, PernameHTute B 06110CTTA HA
PAAMOOB60OPYABAHETO HO OBEANHEHOTO
kpancteo 2017 1 BCUYKM OCTAHCM NPUNOXUMK
MN3NCKBAHKA HO anpekTunsmte B EC 1
O6eaMHEHOTO KPANCTBO. [MbAHNAT TEKCT HA
LEeKNOPALMSTA 30 CbOTBETCTBME € MyOSMMKYBAH
Ha agpec: https://wwwyvesync.com/legal/
compliance/euukdoc

ToBa o6opyasaHe TPA6BA A Gbae
WMHCTONMPAHO W AG PAGOTN HO MUHUMOHO
pascTosHKe 20 cm Mexay U3bYBaATENS U
HOBELLKOTO TAMO. TOAHCMUTEPBT He TPSGBA

[0 6bfle CbYETABAH UMK A0 PAGOTU 30E[HO C
OPpYyra aHTeHA 1n TOAHCMUTEP.
Mpoussoauten:

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.

6 Raffles Quay, #14-06, 048580 CuHranyp

UHTenekTyanHa
CO6CTBEHOCT

Google, Android 1 Google Play ca Tbproscku
Mapkmn Ha Google LLC.

App Store® e Teproecka Mapka Apple Inc.

Wi-Fi e peructprpaHa TbproBcka MApKa Ha
Wi-Fi Alliance®.

iOS e perMcTprpaHa ThProBCKA MAPKA HA
Cisco Systems, Inc. u/vnu TexHuTe Gunnanm s
CreanHeHuTe LWATW U APYIV ObPXABU.

MapkaTta 1 noroto Bluetooth® ca
PErUCTPUPAHN ThPTOBCKM MAPKM COBCTBEHOCT
Ha Bluetooth SIG, Inc. n VESYNC (SINGAPORE)
PTE. JpyXeCTBOTO NPUTEXABA NMLEH3 3a
TAXHOTA ynoTpeda. Jpyrv TbproBCki MAPKU 1
HOVMMEHOBOHWS CA MPUTEXAHME HO CbOTBETHUTE
1M COOCTBEHMLIMN.

OzpaHuyeHa 2apaHyus 3a npogykm Ha COSORI

Cmapm ypeg 3a

HaumeHoBaHue 2omBeHe ¢ 2opeu,

Ha npoAykTa Bb3gyx Cosori ICONIC™
Dual 8,6 L

Mopen CAF-SEQ01S-CEU

30 co6¢TBEHA CrPABKA MPernopbyBaMe
Q C1 3aMULIeTe HOMEPQA HA MOPbYKATA U
AATATA HA MOKYNKA HA ypeaa.

Homep Ha nopbuka

[ata Ha nokynka

LVESYNC" e TbproBcko HaMMeHOBAHME,
13MON3BAHO B TO3M AOKYMEHT 30 rAPAHLMOHHUTE
cepBu3n. 30 MPOaYKTUTE, KOUTO ce

MPOAABAT AVPEKTHO B CheauHeHMTe LATH,
raPAHUMOHHOTO O6CITYXBAHE Ce OCUTyPsSIBA OT
AROVAST CORPORATION. 3a nponyKTuiTe, KouTo
ce npoaaBaAT AMPEKTHO B CTPAHUTE YrIEHKM HO
EC, rapaHUMOHHOTO O6CYXBAHE Ce OCUrypsBa
oT ETEKCITY GMBH. HaumerosaHueto ,VESYNC”
€ 13MoN3BAHO CAMO 30 KPATKOCT U HE MPOMEHS
1 He YOBIIXABA rAPAHUMOHHUTE 304bIIXEHUS

30 CbOTBETHATA TEPUTOPMS HO HUKOW OT ABATA
cy6eKkTa.

MeT (5) roguHM* OrpaHMyYeHa rapaHLms 3a
noTpe6éuTenckun NPoAyKT - ypen, 3d roTBeHe ¢
ropely Bb3gyx COSORI ICONIC

VESYNC 2apaHmMupad, 4e ocHOBHUSIM MOgyA

Ha ypega 3a comBeHe ¢ 2opeul, Bb3gyx HaMa
ga nposiBu gedekmu HO MOMEPUAAT UAU
uspadomkama 3a nepuog om nem (5) 20guHu
om gamama Ha NbpBoHaYaAHAMA nokynka.
OcHoBHUSM MogyA He BkalouBa kowHuyume,
pewemkume u cuanukoHoBume kpaka. Tasu
20paHyUs Baku caMo 3a pez2uoHa, 8 kolmo

e HanpaBeHa NbpBoHauYaAHama nokynka, u
camo ako npogykmbm e uanoA3BaH NPABUAHO
CbeAdCHO npegocmaBeHume UHCMpykuuu.
*Tasu 2apaHuus He 3acsea npaBama, onpege-
AeHU om npunokumume 3akoHu 3a 3awuma Ha
nompeéumeaume 8 cbomBemHus peaucH, u
koazamo ce usuckBa no 3akoH, 2apaHyuoHHUSM
cpok ce ygbnkaBa cbenacHo mesu 3akoHu.

BawuTe npaBa No orpaHUYEHATd rapaHums
Mo BpeMe HA ropPenoCoYeHHs FAPAHLMOHEH
cpok VESYNC Moxe no cBoe yCMOTpeHue

(i) oo BB3CTAHOBK CyMATA 30 NOKYNKATA, (ii)
[0 PEMOHTVPA fedheKkTTE B MATEPUANT WU
U3pA6OTKATA MM (iil) 4O CMeHW NPOAYKTA C
TOKBB HA CbLLATA UM MO-BUCOKA CTOMHOCT.



Kakeo nokpuea?

Ta3n rapaHUmMs BAXM CAMO 30 NINMLETO,
HANPOBUAO MBPBOHAYANHATA NOKYMKA, U HE
MOXe 00 6be NPEXBBPNSHA HO NOCNeABALLM
COOBCTBEHMLM, AOPW OKO NPOQYKTLT 6bae
npenpoaaaeH No BPeMe HA FAPAHLMOHHNS CPOK.
30 0o NpensBm UCK MO rAPAHLMATA, IMLETO,
HANPABWO MbPBOHAYAIHATA MOKYMKA, TRSOBA
[0 NPeAcTaBM [OKA3ATENCTBO 30 AedekTa 1
OATATA HO NOKYNKATA.

BHuMaBaTe 30 HEYMbIHOMOLLEHU
[MCTPUEYTOPU UNU THPTOBLIM.

Ta3v rapaHLMS He NOKPYBA MPOAYKTY, 3aKYNeHU
OT HeYMbHOMOLLEHW TbProBLM. T MOKPUBA
CAMO MPOAYKTW, 3AKYMNEHW OT YIMbIIHOMOLLEHM
ANCTPUBYTOPW, KOUTO CNA3BAT CTAHAAPTUTE 301
kauecTso Ha VESYNC. MpoaykTuTte, 3aKyneHu

OT HeYMbHOMOLLEHN TbPrOBLIM, MOXe A Ca
danwmen, ynotpebasaHmy, edekTHM nnm 4a He
Ca NPEeAHA3HAYEHM 3a yrnoTpeda B CbOTBETHATA
ObPXABA. 30 A4 CTE CUTYPHM, Ye NPOLYKTHT

€ OPWIMHASEH U Ce MOKPUBA OT FAPAHLMATA,
TpsI6Ba Aa e 3akyneH oT VESYNC wnu ot
YIMBIHOMOLLEHW AUCTRUBYTOPMW.

AKO He CTe CUryPHM 30 ThProBeLd v MUCITE,
Ye CTe 3aKynWn NPOAYKT OT HEYMbIIHOMOLLEH
TbproBseL, CBbPXeTe ce C PerMoHanHms ekvn 3a
0BCNYXBAHE HA KIIMEHTW.

KakBo He nokpusa?

- 3a kowHuyume, pewemkume u cuau-
koHoBume kpaka ce npegocmaBsa egHa
(1) 20guHa ozpaHuyeHa zapaHuus 3a
nompeéumencku npogykmu, cqumaHo om
gamama Ha nbpBoHayaAHama nokynka
Ha ypega 3a 2omBeHe ¢ 2opew, Bb3gyx
ICONIC.

- HopManHo M3HOCBAHE 1 M3XABSBAHE,
BK/TIOYUTENHO HA YCICTH, KOMTO Ce U3HOCBAT
C TeYeHme Ha BpeMeTo.

- TpOMEHEHO 1N HeYEeTNMBO AOKA3ATENCTBO
30 MOKYMKA.

- TpoMeHeH!, NPEMAXHATH UM HEYETIIMBK
HOMEPa HA MOAENW, CEPUNHM HOMEPA WK
KOLOBE 301 AATA HA MPOU3BOACTBO.

- TpoayKTH, YNETO OPUIMHAIHO CbCTOSHUE €
6MNO NPOMEHEHO.

- ToBpean, Bb3HWKHAIM NOPAAN HECMO3BAHE
HQ VHCTPYKLMWTE B PbKOBOACTBOTO 34
ynoTpe6al.

- [oBpeau, Bb3HWKHAIM MOPAAN U3MNON3BAHE
HO HEOLOBPEHN MPUHAANEXHOCTN U
npuéopwu.

- ToBpean, Bb3HVKHAMM NOPAAN UHLMAEHT,
HeMNpPABUNHA YNOTPe6a, 3N10ynoTpesa Unm
HeMNPABUNHA MOAAPBXKA.

- PeMOHTU nnun ycnyri, n3sbpLUeHn ot
HeYMbIHOMOLLEHW OCTABYMLIN UK NLQ,

paznmyHm ot VESYNC.

- MNospeanu, Bb3HMKHANM Nopaam
TBPrOBCKA yNoTpes6a, OTAABAHE MOA
HAEM 1nu ynoTpeotd, PA3NNYHa OT
NPeaHa3HAaYEeHNeTO.

- [loBpeau, NPean3BMKaHN OT XMBOTHM,
CBETKABMLM, HEOBUUYANHO HANPEXEHME,
NOXap, NPVPOAHN 6e4CTBIS,
TPAHCMOPTUPAHE N NPEKOMEPHA
ynoTpe6a HA CbAOMUSNHA MALLMHA.

- Cny4amHmn v NOCNEABALLN LLETH,
BKJTIOHYMTENHO HENPEKM LWLETH, BOEMEHHO
HEBB3MOXHOCT 3a YNOTPE6A MW CBbP3AHM
C TOBO POA3XOAM.

- Mospenn Unu WeTK, YNSTO CTOMHOCT
HAOBMLLIABA OPUITMHANMHATA LEeHA HA
npoaykTa.

Kak pa npegsisute UCK NO OrpaHUyYeHdTa

rapaHums B 5 necHu ctbnku:

1. ToTBbpaeTe, Ye rapaHUMOHHUST CPOK HO
NPOOYKTA HE € N3TEKbI.

2. [NpencTaeeTe konue HA GAKTYpPATA, HOMEP
HO NOPBYKA UMW AOKA3ATENCTBO 3A MOKYMKA.

3. 3anaseTe NpogykTa, He ro U3XBbpNSnTe,
npenu Aa ce CBbpXeTe C HAC.

4. CebpxeTe ce ¢ PervoHanHmns ekumn 3a
06CNYXBAHE HA KNIMEHTW B PErMOHA, B KOMTO
€ HONPOBEHO MbPBOHAYANHATA NOKYMKA.

5. Ako 3a9BKATA 6bAe OA0OPEHA, BbPHETE
NPOOYKTA 3aedHO C Kornue Ha GakTypaTa
1 HOMEPA HA NMOPBbYKATA. [APAHLMOHHUAT
CepBM3 ce NpeaIara CaMo B PErnoHa,

B KOMTO € HOMPOBEHA MbPBOHAYANHATA
MOKYTKJ, 1 MOXe Ad 6be HA PA3INYHN
MecTa. H

EQMHCTBEHO M U3KNTIOUMTENHO NPABO HA

KOMMeHcauusi.

TA3W O PAHNYEHA TAPAHLIMA E

EOMHCTBEHATA OTTOBOPHOCT, KOATO

VESYNC HOCW, M EOVMHCTBEHOTO PELLUEHME,

KOETO MPEOJIATA 3A MPOBNEMW C MPOOYKTA

W TAPAHUWMOHHWM NCKOBE. TA OTMEHA

BCUYKIN OCTAHAN TAPAHLMN. CITYXUTENNTE

HA VESYNC W TPETW CTPAHW HAMAT MPABO

OA MPEONATAT OOMBIHUTENHN TAPAHLNW,

MN3BbH MOCOYEHATA TYK.

OTkas or OrpAaHUYeHu rapaHumn.

00O HAN-MBSIHATA CTEMEH, PA3PELLIEHA OT
3AKOHA, OCBEH 3A MPEOOCTABEHNTE C
TA3N NONTNTUKA TAPAHLIMN, MPOOYKTUTE
HA VESYNC CE MNMPOLABAT ,KAKTO CA".
VESYNC OTXBbPI14 BCUHYKM OCTAHATI
TAPAHUMW, HEBABUCUMO OAN N3PUYHN
NI NMOOPA3BUPALLIV CE, BKITKOYMTEITHO

N HE CAMO TAPAHLMN 3A MPOOABAEMOCT,
HEHAPYLLABAHE HA MPABA HA TPETW CTPAHU
N TOOHOCT 3A OMPEOENEHO MPUTTOXEHNE.
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OrPAHUYEHUSA HA OTTOBOPHOCTTA.

[0 HAN-MBTHATA CTEMEH, PA3PELLEHA
OT 3AKOHA, VESYNC, TEXHUTE ©UITUATIN N
CIYXUTESN, ATEHTV W OUPEKTOPU HE
HOCAT OTTOBOPHOCT 3A:

(A) MOBPELN, KOUTO HAOBMLLABAT
MPOOAXHATA LEEHATA MPOOYKTA NN

(B) KOCBEHW, CIELIMDNYHIA, CITYHAVHIA,
MOCNEABALLI NI HAKASATESTHN LLEETW, AOPK
AKO VESYNC CA BTN HAACHO, YE CbLLIECTBYBA
BEPOATHOCT 3A NOOOBHN LLIETW.

OTFOBOPHOCTTA HA VESYNC HE HAIBVLLABA
CYMATA, BATIIATEHA 3A NOBPEAEHNA
MPOOYKT, KATO VESYNC HE HOCK
OTrOBOPHOCT 3A NMOCIEABALLM, CITYHANHM,
CMNEUNDPUYHN NN HAKASATENHN LETW.

OCBEH KAKTO E MOCOYEHO B TA3M FAPAHLINA,
VESYNC HE HOCK OTFTOBOPHOCT 3A PA3XON,
CBbP3AHN CbC CMAHATA /1M PEMOHTA
HA MPOLOYKTUTE, BKITKOYMTENHO 3A TPYL,
NHCTANALMA N MTPEMAXBAHE HA MPOOYKTA.

OPYTU NPABA, KOUTO MOXE OA UMATE

B HAKOW IOPUCOMKLM HE CE OOMYCKA

(1) M3KIMIOYBAHE HA MOOPA3BUPALLIATE CE
TAPAHUMW, (2) OFPAHUYEHME HA CPOKA

HA MOOPA3BVPALLINTE CE TAPAHLIMK MITN

(3) 3KITKOYBAHE MJTM OTPAHNYABAHE HA
CNYYAVMHUTE MM NOCNEOBALLMTE LLETW. B
TAKMBA CITYHAN OTKA3BT OT OTTOBOPHOCT
MOXE OA HE E MPUITOXUM. NOJTYYABATE
CAMO MOOPA3BMPALLNTE CE TAPAHLINI,
KOWTO 3A SAOBITXNTEITHM MO 3AKOH.
OrPAHNYEHNATA HA TAPAHUMATE,
OTTOBOPHOCTTA M MPABOTO HA
KOMMEHCALWS CE MPUATAT OO HAN-
[TbJTHATA CTEMNEH, OOMYCTUMA OT 3AKOHA.
TA3M OT PAHVNYEHA TAPAHLIVMA OABA
OMPEAEJTEHN 3AKOHOBW MPABA, MOXE

OA UMATE 1 IPYTU TMPABA B 3ABMCUMOCT
OT IOPUCONKUMATA. HAMPABETE CIPABKA
3A TIPABATA, KOUTO MMATE CbITIACHO
MECTHWTE 3AKOHW.

CAMO 3A XUTEJTU HA KANTUOOPHUS, CALLL:

rOpOHLMOHHl/IﬂT CpOK 3Arno4Bd oa Tede Ha
OATATA Ad NbPBOHAYASIHATA OOCTABKA MK
B3eMdaHe OT OOCTABYMKA.

MPOMEHU B TA3U NOJIUTUKA

Ycnosugrta u NPUAOXMMOCTTA HA TA3WM rAPAHUMNA
MOXe Aa 6baaT PenaKTUPAHM MO BCAKO BpeMe,
HO NpOMeHnTe He Ce NPpUNAraT KbM Beve
nopgageHn nckoee.

PezuoHanHuga ekun

3a 06¢cnykBaHe Ha
kaueHmu

Ako umame Bbnpocu UAU NpUMeCcHeHUS
OMHOCHO Npogykma, MoAs, cBbpkeme
ce ¢ Hawus PeauoHanHUS ekun 301
06cAyXBaHe Ha kaueHmu.

PezuoH Umeln”

CbeguHeHu
uamu

support@cosori.com

O6eguHeHomMo  |support.uk@cosori.com
kpaacmBo

OpaHyus support.fr@cosori.com
lepMaHus support.de@cosori.com
Mmanus support.it@cosori.com
NcnaHus support.es@cosori.com
EBpona (o6w) support.eu@cosori.com

EC mbpeoBus support.europe@cosori.com

*MoueomBeme pakmypama u Homepa
HO nopvyYkama, npegu ga ce cBvpxkeme
¢ PecuoHanHus ekun 3a o6cayxB8aHe Ha
kaueHmu.

Arovast Corporation

Anpec: 1775 Flight Way, Suite 150, Tustin,
CA 92782, CALL|

Etekcity GmbH

Anpec: 3rd Floor, Niederkasseler Lohweg
189 40547 Dusseldorf, [epmaHms

HdocTtbn go naHHu B EC

KoraTo nanonssaTte npunoxeHmeTo
VeSync, 30 0a cBbpXeTe NpodykTd, TO
MOXe OO reHepupda OaHHK. MoxeTe oa
nony4YmTe OOCTHM A0, Od U3BnedeTe
MM Oa U3TPUETE TE3M OCHHW, AKO e
Heo6xoOMMO. 3a NoBedye NoOAPOGHOCTH,
nocetete:




Obsah Technické udaje

h baleni 1
©bsah balenia Model CAF-SE9025-CEUR
Technicke udaje 1
Dolezité bezpednostné pokyny a Elektrické Striedavy prud AC
upozornenia 2 napdjanie 220 — 240V, 50/60 Hz
Nastavenie aplikacie VeSync 7 .
Menovit
Zozndmte sa s inteligentnou ke Vi 2700 W
teplovzdusdnou fritézou 8 vykon
Preovl(prvy{m‘ pogilt\'m ‘ o 9 Objem 861 )
Pouzivanie inteligentnej teplovzdusnej (3 - 6 porcii)
fritézy 10 . o o
7 ) Teplotny 30°-230°C/
Riegenie problémov 15 o o
o rozsah 90° - 450 °F
Obmedzend zdruka na produkt
spolocnosti COSORI 16 Casovy rozsah |1min — 24 h
Regiondina zdkaznicka podpora 18
Rozmery
. (vratane 40,2 x 44,0 x 295 cm/
Obsah balenia rukovéte, 158 x 173 x 11,6 palca
DxSxV)
1 x Cosori ICONIC™ Dual
Inteligentnd teplovzduind fritéza 8,6 | Rozmery 325 % 44,0 x 295 cm/
) . (bez rukovéte, . ' '
2 x zapekacia platha Dx&xV) 12,8 x 173 x 11,6 palca

1 x pouzivatelska prirucka
1 x priru¢ka so stru¢nym ndvodom Hmotnost 98kg/2161b

1 x kniha s receptami
P Spotreba

energie
Vv rezime
vypnutia

<05W

Spotreba

energie v

sietovom <20W
pohotovostnom

rezime

Frekvenény
rozsah siete
Wi-Fi

2412 = 2472 MHz
<20 dBm (E.LR.P)

Frekvenény
rozsah funkcie
Bluetooth

2402 — 2480 MHz
<10 dBm (E.LR.P)



PRECITAJTE A UCHOVAJTE SI TIETO POKYNY

Dolezité bezpec¢nostné pokyny a upozornenia

Pri pouzivani teplovzdusnej fritézy dodrziavajte zakladné bezpecnostné opat-

renia. PreCitajte si vsetky pokyny.

KLUCOVE BEZPECNOSTNE
POKYNY

POZOR, HORUCI POVRCH: Po
dokonceni varenia sa nedotykajte

vonkajSieho povrchu teplovzdusnej

fritézy po dobu 30 minut, pretoze

mdze byt hordci.

« Nedotykajte sa horucich
povrchov. Pouzivajte rukovat.

« Priotdcani koSov po skonceni
varenia postupujte opatrne,
pretoze mozu vypadnut
horuice zapekacie platne
a spdsobit ohrozenie
bezpelnosti.

« Zapekaciu plathu viozte
pevne do kosa, aby ste
obmedzili moznost jej
vypadnutia.

« Nezakryvaijte vetracie otvory.
Cez otvory sa uvolfiuje hortca
para. Ruky a tvar nepriblizujte
k otvorom.

« Vidy pouzivajte klieste na
bezpelné vybratie hordcich
potravin.

VSEOBECNE
BEZPECNOSTNE POKYNY

« Aby ste predisli z&sahu elektrickym

prudom, nepondraijte do vody ani
inej kvapaliny kryt, kabel ¢i zastrcku
teplovzdusnej fritézy.

Ak zariadenie pouzivaju deti alebo ak
50 pouziva v ich blizkosti, vyzaduje sa
pozomy dohlad. Odpojte zariadenie
od napdjania, ok ho nepouzivate
alebo pred jeho Cistenim. Pred
nasadenim alebo odobratim dielov
nechajte zariadenie vychladnut.
NepouZivajte zariadenie s
poskodenym kablom alebo zastrékou,
alebo ok zariadenie nepracuje
sprévne, Cibolo akymkolvek
sposobom poskodené. Zariadenie
servisneho strediska na preskusanie,
opravu alebo nastavenie. Kontaktujte
regiondlnu zdkaznicku podporu
(pozrite si stranu 18).

Nepouzivajte teplovzdusnu fritezu,

ak je poskodend, nefunguje alebo ak
ma poskodeny kabel alebo zdstreku.
Kontaktujte regiondlnu zdkaznicku
podporu (pozrite si stranu 18).



+ Pouzivanie nadstavcov na
prislusenstvo spoloénost Cosori
neodporuca a moze to spdsobit
zranenia.

+ Nepouzivajte vo vonkajsom
prostredi.

+ Neumiestnite teplovzdusnu fritézu
ani Ziaden jej diel na spordk, do
blizkosti plynovych alebo elektrickych
horakov, ¢i do rozohriatej rary.

« Pri vyberani koSov a zapekacich
platni alebo pri odstranovani
horuceho oleja postupujte
mimoriadne opatrne.

« Vidy umiestnite zapekacie
platne alebo vnutorné kose po
vybrati z koSa na povrch odolny
voci vysokym teplotdm.

+ Nepouzivajte na Cistenie kovove
drétenky. Kovove Castice sa mdzu
odlomit z drbtenky a dotknut
elektrickych sucasti, Co moze
sposobit nebezpecenstvo zdsahu
elektrickym pradom.

+ Neumiestnuijte Ziadne predmety
na homu ¢ast teplovzdudne; fritézy.
Neskladujte Ziadne predmety vo
vnutri teplovzdusnej fritézy.

« Tuto teplovzdusnu fritézu mozu
pouzivat deti vo veku 8 a viac
rokov, ako aj osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo
0soby s nedostatkom skusenosti
a vedomosti, ak sa na nich bude
dozerat alebo ak budu pouceni o

pokynoch pouzivania teplovzdusne]
fritézy bezpecnym spdsobom a ak
porozumeju vsetkym moznym rizikam.

» Nedovolte detom vykonavat Cistenie
ani udrzbu teplovzdusnej fritézy, ak
nemaju 8 a viac rokov a nie su pod
dohladom.

+ Deti musia byt pod dohladom,
aby sa zabezpecilo, Ze sa's
teplovzdusnou fritézou nebudu hrat.

+ Tato teplovzdu$nd fritéza nie je
urcend na pouzivanie s externym
¢asovym spinacom ani osobitnym
systémom dialkoveho oviddania.

+ Na odpojenie zariadenia od
napdjania vypnite prislusny vypinac
a potom odpojte zastreku 7o sietove)
ZGISUVKy.

+ Nepouzivajte teplovzdusnu fritézu na
iny ako zamyslany Ucel pouZitio.

« Akékolvek servisné prace musi
vykondvat autorizovang servisné
stredisko. Kontaktujte regiondinu
z6kaznicku podporu (pozrite i
stranu 18).

« Pokyny k Cisteniu prislusenstva
ndjdete v Casti Starostlivost a
udriba (strdnka 14)

+ Nie je urCeneé na komercné pouzitie.
Ur¢ené len na pouzivanie v
domacnosti.



Bezpecnostné informacie (pokr.)

POCAS POUZIVANIA TEPLO-
VZDUSNEJ FRITEZY

Teplovzdudnd fritéza pracuje len s
horticim vzduchom. Nikdy nenaplfiaite
koSe olejom alebo tukom.

Nikdy nepouzivaite teplovzausnd
fritézu bez spravne umiestnenych
kodow.

Nevkladajte do teplovzdusne fritézy
potraviny nadmernej velkosti ani
kovove kuchynské pomadcky, pretoze
to moze viest k nebezpecenstwu
z6sohu elektrickym pradom.
Neprepliiajte koSe. Presahujuce ¢osti
potravin sa mozu dotknut ohrevnych
Spirdl a spdsobit nebezpetenstvo
pOZiaru.

Nedotykajte sa prislusenstva
(viétane zapekacich platni) pocas
varenia v teplovzdusnej fritéze olebo
bezprostredne po nom.

Nevkladajte do teplovzdusne fritézy
papier, karton, plast, ktory nie je
odolny voci vysokym teplotdm, ani
Ziadne iné podobné materidly.
Nikdy nevkladajte do teplovzdudne]
fritézy papier na peCenie alebo
pergamenovy papier bez potravin
polozenych na fiom. Cirkulacia
vzduchu méze papier nadvinnut a ten
sa moze dotknUt ohrevnych pirdil.
Pri vystlani koSov foliou zabezpette,
aby sa nedotykala ohrevnych
prvkov, pretoze by to mohlo spdsobit
prehriatie a nebezpetenstvo poziaru.

Vidy pouzivajte nadoby odolné voci
vysokym teplotam. Budte mimoriadne
opatmi pri pouzivani nadob, ktoré nie
sU z kovu oni skla.

S cielom zniZit riziko poZiaru umiestnite
teplovzdusnu fritézu mimo dosahu
horlavych matterilov (zévesy, obrusy
atdl). Zariadenie pouzivajte na
rovnom, stabilnom povrchu, ktory

je odolny voci vysokym teplotém, a

mimo zdrojov tepla alebo kvapalin.
Ak uvidite zo zariadenia unikat
tmavy dym, okamzite ho vypnite o
odpojte od napdjania. Pritomnost
bieleho dymu je being, pretoze je
spdsobeny ohrievanim tuku alebo
prskanim potravin, ale pritomnost
tmavého dymu znamena, 7e
potraviny horia alebo doslo k
skratu. Pred vytiahnutim koSov
pockajte, kym sa dym nerozptyli. Ak
pri¢inou neboli spalené potraviny,
kontaktujte regiondlnu zékaznicku
podporu (pozrite si stranu 18).

Ak cheete vypnut teplovzdudnu fritézu,
stlacte roz tlacidlo (O. Na displeji

sa zobrazi ndpis POHOTOVOSTNY
REZIM, () zostane oronzovd o ostatné
tlacidd sa vypnu.

Nenechdvajte teplovzdusnu fritézu
bez dohlodu, ked' sa pouziva.
Nepoutzivajte funkcie varenio
FRITOVANIE clebo RESTOVANIE pre
tenke, lahke potraviny. Cirkulacia
vzduchu méZe potraviny nadvinndt a
tie sa mdzu dotknut ohrevnych 3pird.



NAPAJANIE A KABEL

« Pred odpojenim zdstrcky zo
sietovej zasuvky teplovzdusnu
fritézu vypnite.

+ Priodpojeni uchopte zastrcku a
vytiahnite ju zo zasuvky. Nikdy
netahaijte za napajaci kabel.

« Nenechdvaijte napdjaci kébel (ani
predlzovaci kdlbel) visiet cez okra
stola alebo pracovnej dosky ani
dotykat sa hortcich povrchov.

« Nikdy nepouzivajte na pripojenie
teplovzdusnej fritézy zasuvku
umiestnenu pod pracovnou
doskou.

« Vzdy Ju pripojte k uzemnene)
elektrickej zasuvke. Nepokusajte
sa zastrcku ziadnym spdsobom
menit,

« Teplovzdusnu fritézu pouzivajte
len v elektroinstaldcideh s
napdjanim 220 - 240V, 50/60 Hz.
Nepripdjajte zastrcku k inému
typu zasuvky.

« Teplovzdusnu fritézu a kdoel
uchovajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

« Ak je napdjaci kdbel poskodeny,
musi ho vymenit spolo¢nost
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
alebo podobne kvalifikovand
osoba, aby sa predislo riziku
Urazu elektrickym prudom alebo
poziaru. Kontaktujte regiondlnu
zdkaznicku podporu (pozrite si
stranu 18).

PREDLZOVACIE KABLE

« K'dispozicii su dihsie

predlzovacie kdble a mbzu sa
pouzivat pri dodrzani spravneho
postupu. Ak sa pouziva dlhsi
predlzovaci kdbel:

« Elektrické menovité Udaje
predlzovacieho kabla by mali
mat aspon taku hodnotu,
ako maju elektrické menovité
Udaje teplovzdusnej fritézy.

« Kdibel je potrebné usporiadat
tak, aby neprevisal z povrchu
pultu alebo stola, kde by ho
mohli potichnut deti alebo
by mohol spdsobit ndhodné
potknutie.

+ Ak je zariadenie uzemneng,
suprava kablov alebo
predizovaci kdbel musi
byt kabel s 3 vodi¢mi s
uzemnenim.

UPOZORNENIE: Akékolvek
iné opravy musi vykonavat
autorizovaneé servisné stredisko.



Bezpecnostné informacie (pokr.)

UPOZORNENIE: Polozky
oznacené nasledujucim
symbolom mdzu dosiahnut
vysoké teploty a je
potrebné zaobchddzat s
nimi opatrne.

POZOR: Horuci povrch.

Horlce
kovové
= povrchy

Pocas prevadzky a 30 minut

po ukonceni varenia sa vyhnite
dotykaniu sa kovovych povrchov
teplovzdusnej fritézy, najma
horucich oblasti, aby ste predisli
popdalenindm.

Tento symbol ozna-

Cuje, Ze vyrobok sa
mmm  NesMie likvidovat ako

komundlny odpad a
musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto na recyklo-
vanie. Spravna likvidacia a
recyklovanie pomdaha chranit
prirodné zdroje, ludské zdravie
a zivotne prostredie.

PodrobnejSie informdacie

o likviddcii a recyklacii tohto
vyrobku ziskate od miestnej
samospravy, sluzieb likvidacie
komundlneho odpadu alebo
obchodu, v ktorom ste vyro-
bok zakupili.

TENTO VYROBOK JE V SULADE
SO SMERNICOU ROHS.

Tento vyrobok je v sulade so

smernicou 2011/65/EU, pred-
pismi 0 obmedzeni pouzivania
uréitych nebezpecnych latok
v elektrickych a elektronickych
zariadeniach z roku 2012 v
zneni neskorsich predpisov,
ktorymi sa obmedzuje pouzi-
vanie urCitych nebezpecnych
|&dtok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach.

UCHOVAJTE SI TIETO POKYNY



Nastavenie aplikacie
VeSync

Poznamka:

« Aplikaciu VeSync neustdle
zdokonalujeme a méZe sa priebeZne
menit. V pripade rozdielov postupujte
podla pokynov v aplikacii.

« Na spustenie aplikdcie je potrebné
zariadenie, siet Wi-Fi alebo mobilné
data a verzia systému iOS 15 alebo
verzia systemu Android 8 (alebo novsia).
Budu uplatriované standardné sadzby
za mobilné data a odosielanie sprav.
ViyZaduje sa registrdacia.

1. Ak chcete stiahnut aplikdciu VeSync,
naskenujte kod QR alebo vyhladajte
text VeSync" v obchode Apple App
Store® alebo Google Play Store.

_ bunioad on the
& App Store

GeTon
® Google Play

Poznédmka: Pouzivatelia systému

2. Spustite aplikaciu VeSync. Ak uz
mdte konto, tuknite na polozku Log In

(Prihlasenie). Ak cheete vytvorit nove konto,

tuknite na polozku Sign Up (Registrécia).

Poznamka: Pomocou uctu VeSync méZete
umoznit aj rodinnym prislusnikom a priatelom
ovlddat inteligentnt teplovzdusnu fritézu.

3. Pripojte inteligentnu teplovzdusnu
fritézu k napdjaniu a prejdete do
rezimu pdarovania.

4. Tuknite na symbol + a vyberte svoju
inteligentnu teplovzdusnu fritézu.

5. Postupujte podla pokynov v aplikacii
a nastavte inteligentnu teplovzdusnu
fritézu.

Pozndmka:
« Ndzov a ikonu mdZete kedykolvek zmenit,
ked' prejdete na obrazovku teplovzdusnej
fritézy a tuknete na polozku @

Android™ musia vybrat moznost , Allow”
(Povolit) na pouzivanie aplikacie VeSync.

ODPOJENIE OD SIETE WI-FI

« Ak chcete zariadenie odpojit od
siete Wi-Fi, stlacte a podrzte tlacidlo
O na 15 sekund, kym nezhasne
indikator siete Wi-Fi. Tym sa obnovia
predvolené nastavenia inteligentnej
teplovzdusnej fritézy a odpoji sa od
aplikdcie VeSync.

« Ak chcete zariadenie znova pripojit,
postupujte podla pokynov v aplik&cii
VeSync na pridanie zariadenia.

Funkcie aplikacie VeSync

Aplikacia VeSync vam umozriuje
pristup k dalsim funkciam inteligentnej
teplovzdusnej fritézy vratane funkcii
uvedenych nizdie.

DIALKOVE OVLADANIE

« VBetky funkcie inteligentnej teplovzdusdnej
fritézy je mozné oviadat dialkovo okrem
spustenia varenia (na dodrzanie stladu s
bezpecnostnymi predpismi UL).

« Proces varenia je mozné monitorovat
na dialku.

RECEPTY V APLIKACII

« V aplikdcii su dostupné vopred
naprogramovane recepty od
sefkuchdrov spoloc¢nosti Cosori.
Tieto recepty automaticky nastavia
odporucany ¢as a teplotu.

« Viytvorte si vlastné recepty a ulozte
siich.

Pozndmka: Aplik&ciu VeSync neustdle
aktualizujeme a jej funkcie sa budu rozsirovat.



Zoznamte sa s inteligentnou teplovzdus$nou fritézou

Vasa inteligentnd teplovzdusnd fritéza pouziva jednosmerné motory, ktoré rychlejsie zohreju
fritézu a umoZnuju presné prudenie vzduchu a variabilnu rychlost ventildtora, takze sa jedlo uvari
presne podla vasich predstdv.
Poznamka:

« Nepokusajte sa otvorit hornu ¢ast teplovzdusnej fritézy. Toto nie je veko.

« Ko&s je vyrobeny z nehrdzavejicej ocele s neprilnavym keramickym povrchom.

SCHEMA TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY [OBRAZOK 1.1]

1. Ovladaci panel 6. Lavy kds (zéna L)
2. Zapekacie platne 7. Pravy ko% (zéna R)
3. Silikénové zardzky 8. Ohrievacie prvky
4. Tlacidlo uvolnenia kosa 9. Vyduch vzduchu
5. Rukovati kosov 10. Napdjaci kdbel

Schéma displeja
Pozndmka: Ked' tuknete na tlacidlo na spustenie funkcie, zacne svietit na oranZovo na zndzormenie, Ze je zvolené.

OVLADACI PANEL [OBRAZOK 1.2]

A. Zvysenie/znizenie teploty E. Vybrat zonu L alebo zonu R
B. Zvy3enie/znizenie casu F. SPAROVAT varenie
C. Zap./vyp. G. SYNCHRONIZOVAT varenie
D. Start/pozastavenie H. Funkcie varenia
DISPLEJ [OBRAZOK 1.3]
I. Indikator pohotovostného rezimu M. Rychlost ventilatora zény lavého
J. Indikétor siete Wi-Fi kosa (1-5)
K. Stav varenia lavého koda N. Stav varenia pravéeho kosa
L. Teplota/&as lavého kosa 0. Teplota/¢as pravého kosa

P. Rychlost ventilatora zéony praveho

ko3a (1-5)
SPRAVY NA DISPLEJI [OBRAZOK 1.4]
a. Pohotovostny rezim d. Pripravené
b. Varenie e. K&s odobraty

c. Pozastavene



Pred prvym pouzitim

NASTAVENIE

1

Pred zacatim vyberte teplovzdusnu fritézu z
plastoveho vrecka a odstrdnite vsetky obaly
z fritézy vratane docasnych nalepiek.
Délezité: Vyberte kose a odstranite vietok
obalovy materidl vo vnitri. [Obrazok 2]
Umiestnite teplovzdusnu fritézu na

stabilny, rovny povrch odolny voc&i vysokym
teplotdm. Umiestnite mimo dosahu
priestorov, ktoré by mohol poskodit hortci
vzduch alebo para (napriklad steny alebo
ndstenné skrinky).

Poznamka:

3.

Ponechajte volny priestor aspori

13 cm/5 palcov za teplovzdusnou fritézou.
[Obrézok 3]

Ponechajte dostatocny priestor pred
teplovzdusnou fritézou na vybratie koSov.

Dékladne umyte oba kose a zapekacie
platne v umyvacke riadu alebo pomocou
neabrazivnej Spongie.

POZOR:

4.

6.

Na predizenie Zivotnosti keramického poviaku
na zapekacich platni a vo vnutri koSov sa
odporuca jemné rucné umyvanie.

Na kose ani zapekacie platne nepouZivajte
abrazivne Cistiace prostriedky. Spdsobia
poskriabanie alebo poskodenie ich povrchu.
Ak si vsimnete praskliny alebo olupovanie
povrchovej Upravy zapekacich platni alebo
kosov, odporuc¢ame ich vymenit, aby sa
zachoval vykon pri vareni.

Utrite vnutornu aj vonkajsiu ast
teplovzdusnej fritézy mierne navihé¢enou
handri¢kou. Osuste handri¢kou.
Umiestnite zapekacie platne spat do
koSov. Naklorite zapekacie platne tak, aby
ste najprv vloZili jednu stranu, potom ju
zatlacte nadol na druhej strane.
Umiestnite kose do teplovzdusnej fritézy.

TESTOVACIE SPUSTENIE

Testovacie spustenie véim pomdze obozndmit
sa s teplovzdusnou fritézou, skontrolovat

je spravny chod a odistit ju od pripadnych
zvy3kov z vyrobneho procesu.

1. Skontrolujte, &i su koSe teplovzdusnej fritézy
prazdne a potom ju pripojte k napdjaniu.

2. Tuknite na polozku FRITOVANIE, potom
tuknite na polozku SPAROVAT. Na displeji sa
zobrazi 195 °C". Nastavte ¢as na 5 minut.

3. Tuknutim na polozku P || funkciu spustite.

4. Po dokonceni teplovzdusdnd fritéza zapipa a
na displeji sa zobrazi napis: ,End (Koniec)".

5. Stlacte tlacidlo uvolnenia koSov a vyberte
ko$e po jednom. Nechajte ko$e Uplne
vychladndt na 10 = 30 minut.

Pozndmka:

«  Priotdcani koSov po skonceni varenia
postupujte opatrne, pretoZze mézu vypadnut
hortice zapekacie platne a spésobit ohrozenie
bezpecnosti.

»  Neodskrutkujte rukovdti od koSov.

SILIKONOVE ZARAZKY

+  Kazdd zapekacia platiia obsahuje
4 silikonové zardzky vyrobené z materidilu,
ktory je mozné bezpecne pouzivat s
potravinami. Tieto zardzky umoznuju, aby
platiia dosadla na dolnu ¢ast kosa.

«  Privkladani zapekacich platni do koSov
naklorite zapekacie platne tak, aby ste
najprv vlozili jednu stranu, potom ju zatlac¢te
nadol na druhe;j strane. [Obrdzok 4]

+ Vkladanie zapekacich platni do koSov
nespravnym spdsobom silou méze spdsobit
poskodenie.

+ Zabezpecte, aby sa deti nehrali so
silikdbnovymi zardzkami ani ich neprehltli.
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Pouzivanie inteligentnej teplovzdusnej fritézy

Poznamka:

« Neumiestriujte Ziadne predmety na hornu
cast teplovzdusnej fritézy, aby ste predisli
poskodeniu skleneného oviddacieho
panela. [Obréazok 5]

o Teplovzdusnad fritéza nie je klasickd fritéza.
Nenaplriajte kose olejom, tukom na
vyprdZanie ani Ziadnou kvapalinou.

e Privyberani kosov z teplovzdusnej fritézy si
ddvajte pozor na hordcu paru.

FUNKCIE VARENIA

Pouzit funkciu varenia je najjednoduchsi
spbsob varenia. Funkcie su
naprogramovaneé s idedlnym ¢asom,
teplotou a rychlostou ventildtora na
varenie uréitych potravin. Cas a teplota
pri vetkych funkcidich varenia sa daju
upravit.

DIAGRAM VARENIA

Ak chcete prisposobit funkciu
varenia:

1. Vyberte funkciu a prispdsobte ¢as a
teplotu pomocou tlacidiel A~ a~.

2. Stlacenim a podrzanim tlacidla .~
alebo ~ mdzete rychlo zvysit alebo
znizit Cas alebo teplotu.

Poznamka: Rychlost ventildtora nie je mozné
prispdsobit.

Ak chcete obnovit nastavenia
vsetkych funkcii varenia:

Stla¢te a podrzte polozku O na 15 s.

Funkcia Prfjgl(:; nd Predvoleny ¢as | Teplotny rozsah | Casovy rozsah V:z;:z:jﬁq
(Fﬁt'gv';Rr:e) 195 °C/385 °F 10 min 12220__22(: ?F/ 1~ 60 min 5
(Reignéiie) 220 °C/425 °F 12 min Zggﬁ%% 1- 60 min 5
(Grﬁs\:;ie) 230 °C/450 °F 5 min °c /23%%__ 3‘35% o | 1-30min 5
((fhi:ifie) 200 °C/390 °F 5 min 1?80__222; ?F/ 1~ 60 min 4
BAge'EéSr']‘i’ed)ké 165 °C/330 °F 20 min ?go_f[?g;%/ 1~ 60 min 3
DRY (Sugenie) 55 °C/135 °F 6h 1%%__92500ng 15 min - 24 h 2
(pr = 30°C/90 °F 60 min 04 | smin-12n 1

Poznamka: \Wsledky sa mézu lisit. Cas a teplota pri véetkych funkcicich varenia sa daju upravit. Ak sa
chcete vrdtit na predvolené nastavenia, stlacte a podrzte tlacidlo funkcie varenia na displeji.



VARENIE S JEDNYM KOSOM

1. Umiestnite zapekacie platne do kosov.
Zapekacia platha umozriuje, aby
prebyto¢ny olej odkvapkdaval na dno
kosa.

2. Tuknite na polozku (O, potom tuknutim na
polozku (L) alebo (r) zvolte kos.

3. Vyberte funkciu varenia.

Pozndmka: Funkcie varenia su naprogramované
s idedlnym ¢asom a teplotou na varenie urcitych
potravin.

4, Pripadne mdzete zmenit teplotu a ¢as
tuknutim na polozku .~ alebo ~. MéZete
to spravit kedykolvek pocas varenia.

Pozndmka: Ak chcete vyrazne zvysit alebo znizit
cas alebo teplotu, stlacte a podrzte tlacidld A~
alebo ~~.

5. Tuknutim na polozku || spustite varenie,

6. Po dokonceni varenia teplovzdusnd
fritéza 3-krat zapipa. Na displeji sa
zobrazi ndpis ,Koniec”.

7. Vyberte k&3 z teplovzdusdnej fritézy a
ddavaijte si pozor na horucu paru. Na
vybratie potravin z kosa pouzite klieste
alebo pomdcky odolné voci vysokym
teplotdm.

8. Zariadenie nechaijte pred Cistenim
vychladnut.

POZOR:

«  Pri ota¢ani koSa mdze horuca zapekacia
platra vypadnut.

« Zabezpectte, aby bol ko polozeny na
rovnom povrchu.

« Ddvajte pozor na horuci tuk alebo olej, ktory
sa mdze zhromazdovat na dne kosa. Pred
vybratim ko$ov nechajte olej odtiect, aby ste
predisli jeho prskaniu.

VARENIE S DVOMI KOSM
Pouzite oba kose teplovzdusnej fritézy na

varenie réznych jeddl sti¢asne. Lavy a pravy
koS sa oviddaju nezdvisle od seba.

1. Umiestnite zapekacie platne do kosov.
Zapekacia platiia umoznuje, aby
prebyto¢ny olej odkvapkaval na dno
kosa.

2. Tuknite na polozku (O, potom tuknutim na
polozku (L) vyberte lavy k&s.

3. Vyberte funkciu varenia.

Pozndmka: Funkcie varenia st naprogramovane
s idedinym ¢asom a teplotou na varenie uréitych
potravin.

4, Pripadne mdzete zmenit teplotu a ¢as
tuknutim na polozku .~ alebo ~. MéZete
to spravit kedykolvek pocas varenia.

Pozndmka: Ak chcete vyrazne zvysit alebo zniZit

¢as alebo teplotu, stlacte a podrzte tlacidld A~

alebo ~~.

5. Potom tuknutim na (r) vyberte pravy kés.

6. Vyberte funkciu varenia a v pripade
potreby prispdsobte teplotu a ¢as.

7. Tuknutim na polozku || zaénete varit
pomocou oboch koSov.

Poznédmka:

« Ak cheete pozastavit varenie, vyberte tlacidlo
lavého alebo praveho kosa a potom klepnite
nab|l
Ak pocas varenia vyberiete jeden kds, ohrev
na tej strane sa pozastavi a druhy ks bude

pokracovat vo vareni.

8. Po dokon&eni varenia teplovzdusnd
fritéza 3-krdit zapipa. Na displeji sa
zobrazi ndpis ,Koniec".

9. Vyberte k&s z teplovzdusnej fritézy a
ddavajte si pozor na horucu paru. Na
vybratie potravin z kosa pouzite klieste
alebo pomdcky odolné voci vysokym
teplotdm.

10. Zariadenie nechajte pred Cistenim
vychladnut.

POZOR:
«  Priotacani kosov mézu horuce zapekacie
platne vypadnut.

* Zabezpectte, aby boli kose poloZzené na
rovnom povrchu.

« Ddvajte pozor na hordci tuk alebo olej, ktory
sa mdze zhromazdovat na dne kosov. Pred
vybratim ko$ov nechajte olej odtiect, aby ste
predisli jeho prskaniu.

1
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PouzZivanie inteligentnej teplovzdusnej

fritézy (pokr.)
SPAROVAT PECENIE

Funkcia Spdrovat varenie zosuladi

nastavenia v celej fritéze, takze lavy qj

pravy k&8 maju rovnaké nastavenia casu,

teploty. Umozni véim to varit vacsie mnozstva

potravin naraz.

1. Tuknutim na polozku O vyberte funkciu
varenia.

2. Tuknite na polozku SPAROVAT.

3. Pripadne mdZete prispdsobit ¢as a
teplotu pomocou tlacidiel A~ a~—.

4. Tuknutim na polozku || za¢nete fritovat
pomocou oboch kosov.

Poznamka: Ak v jednom z kosov alebo v

oboch uZ prebieha varenie, funkcia Spdrovat

varenie nebude fungovat.

SYNCHRONIZOVAT VARENIE

Funkcia Synchronizdcie varenia automaticky
synchronizuje obidva kose tak, aby sa
varenie ukoncilo v rovnakom case.

1. Tuknite na polozku O, potom tuknutim na
polozku (L) vyberte lavy kos.

2. Vyberte funkciu varenia a upravte
nastavenia.

3. Potom tuknutim na (®) vyberte pravy kos.

4. \yberte funkciu varenia a upravte
nastavenia.

5. Tuknite na polozku SYNCHRONIZOVAT.

6. Ko$ s dlhsim ¢asom varenia zac¢ne varit
ako prvy, zatial ¢o k&$ s kratsim casom
varenia zobrazi na displeji ,Pozastavené”.
Ked' sa zostdvajuci ¢as oboch koSov
vyrovnd, k&s v rezime ,Pozastaveng”

zacne varit.

7. Obidva kose dokoncia varenie v
rovnakom case.

ZRUSENIE VARENIA V JEDNOM KOSI

Stla¢enim a podrzanim tlacidla (L) alebo
(® na 3 sekundy zrudite varenie v danom
kosi.

TIPY NA VARENIE

Preplnenie

Ak su kose preplnené, potraviny sa uvaria
nerovnomerne.

Pouzivanie oleja

« Ak priddte k potravindm malé
mnozstvo oleja, budu chrumkavejsie.
Pouzite najviac 30 ml/2 polievkove
lyZice oleja

» Rozprasovace s olejom vaim umoznia
vynikajuco naniest malé mnozstvo oleja
rovnomerne na véetky potraviny.

T|py k potravindm

Na teplovzdusné fritovanie mozete
pouzit akékolvek mrazené potraviny
alebo pokrmy, ktoré mozno piect v rure.

» Ak chcete pripravit kold¢, plnené
pecivo alebo akykolvek pokrm s
ndplfiou alebo cestom, pred vioZzenim
do kosov umiestnite pokrm do nadoby
odolnej voci vysokym teplotdm.

«  Teplovzdusné fritovanie potravin
s vysokym obsahom tuku spbsobi,
7e tuk sa bude zhromazdovat pod
zapekacou platiiou. Po vareni vylejte
odkvapkany tuk, aby ste predisli
nadmernemu dymu poc¢as varenia.

« Potraviny marinované v tekutej
marindde spdsobuju vyprskavanie
a nadmerny dym. Takéto potraviny
pred teplovzdusnym fritovanim osuste
prilozenim utierky.

» Pozrite si Diagram varenia a vyberte
idedlnu funkciu varenia pre dany
recept (strana 10).

Hranolky

» Na dosiahnutie chrumkavosti polejte
8 — 15 ml alebo 2 — 1 polievkovou
lyZicou oleja.

» Ked pripravujte hranolky zo surovych
zemiakov, namocte surové hranolky
do vody na 15 minut, aby ste pred
fritovanim odstrdnili $krob. Pred
pridanim oleja prilozenim utierky
osuste.

» Surové hranolky nakrdjajte na
mensie kusky na dosiahnutie
chrumkavosti. Hranolky krdjajte na
kusky s velkostou 0,6 x 7,6 cm alebo
Y. x 3 palce.



Poznamka: Dalsie tipy a recepty ndjdete v
aplikdcii VeSync a na webovej lokalite Cosori.

Potraviny, ktoré treba kontrolovat

« Malé navrstvené kusy potravin, ako
su pecené zemiaky, hranolky alebo
kuracie nugetky, zvycajne potrebuju
premiesanie.

o VacSie kusy masa, ako su steaky
a rebierka, je vhodné otocit
na dosiahnutie rovhomerneho
opecenia.

« Kontrola pe¢enych jeddl, ako su
koldce a mafiny, v strede pecenia
pombze predist nedostatoc¢nému
alebo nadmernému upeceniu.

DALSIE FUNKCIE

Prepnutie jednotiek teploty

« Stlacte a podrzte tlacidlo TEPLOTA
A~ A~ Na3ds.

» Jednotky teploty sa zmenia
zo stupnov Celzia na stupne
Fahrenheita.

*  Opakovanim postupu prepnete spat
na stupne Celzia.

Pozastavenie

« Tuknutim na polozku Pl pozastavite
varenie pri vareni v dvoch kosoch a
jednom kosi. Ak chcete pozastavit
varenie len v jednom kosi pocas
varenia v dvoch kosoch, vyberte
kds, ktory chcete pozastavit, a
potom tuknite na polozku P ||. Pri
pozastaveni zastavi teplovzdusnd
fritéza ohrievanie a bude blikat
indikator P

* Po 9 mindtach necinnosti sa
teplovzdusna fritéza vypne.

« Tato funkcia vam umozni pozastavit
varenie bez vybratia kosa z
teplovzdusnej fritézy.

* Ak pocas varenia vyberiete jeden
kd§, ohrev na tej strane sa pozastavi
a druhy ko8 bude pokracovat vo
varen.

AUTOMATICKE OBNOVENIE
FRITOVANIA

« Ak vyberiete k&8 von, teplovzdusnd
fritéza automaticky pozastavi
varenie pre dany k&$. Na displeji sa
zobrazi ,====".

«  Ked koS vloZite naspat, teplovzdusna
fritéza automaticky obnovi fritovanie
na zaklade predchadzajucich
nastaveni.

AUTOMATICKE VYPNUTIE

Displej sa automaticky vypne po

9 minutach necinnosti, ked je spotrebi¢
zapnuty, pozastaveny, kosik je vybrany
alebo varenie je ukoncene.

Ak nasledujuce rezimy zostanu neaktivne
pocas prislusnej doby, zariadenie prejde do
rezimu ,vypnuté”, ak nie je pripojené k sieti.

(minuty)
ZOUO? V&etky funkcie varenia Prehrievanie
denie je . N alebo
. su ukoncené .
zapnuté pozastavenie
19 19 19

AUTOMATICKY POHOTOVOSTNY
REZIM

Displej sa automaticky vypne po

9 minutach necinnosti, ked' je spotrebic
zapnuty, pozastaveny, kosik je vybrany
alebo varenie je ukoncené.

Ak nasledujuci rezim zostane neaktivny pocas
prisludnej doby, zariadenie prejde do rezimu
sietoveho pohotovostného rezimu, ak je
pripojené k sieti.(minuty)

Zorlwof Véetky funkcie Prehrievanie
denie je Co - alebo
> | varenia st ukoncené .
zapnute pozastavenie
19 19 9
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Starostlivost a udrzba

Poznamka: VZdy a po kaZdom pouZiti vycistite
kose a zapekacie platne teplovzdusnej fritézy.

1. Teplovzdusnu fritézu vypnite a odpojte
od napdjania. Nechajte ju pred
¢istenim Uplne vychladnut. Vytiahnite
von ko$e, aby sa rychlejsie ochladili.

2. Kose a zapekacie platne su vhodné
do umyvacky riadu. K68 a zapekaciu
platiu mbézete tiez umyt neabrazivnou
Spongiou a horucou vodou a jemnym
sapondtom.

3. Pre kryt z nehrdzavejucej ocele:

a. Vonkaijsiu ¢ast teplovzdusnej
fritézy utrite utierkou z mikroviakna
alebo lestiacou handri¢kou na
nehrdzavejucu ocel a odstrante
akékolvek odtlacky prstov alebo

stopy.
b. V pripade skvin alebo straty lesku

dosiahnete najlepsie vysledky
pouzitim cCistiaceho prostriedku na
nehrdzavejucu ocel, pricom mékkou
vlhkou handri¢kou jemnym $ichanim
ocistite kovove Casti.

Poznamka: Nepouzivajte na teplovzdusnu fritézu
vosk na spotrebice, lestidlo, bielidlo, ocelovi
vinu, abrazivne $pongie ¢i chemikdlie ani
komerc&né Cistiace prostriedky na rdry.

POZOR: Na predizenie Zivotnosti keramického
povilaku na zapekacej platni a vo vnutri kosa sa
odporuca jemné ruc¢né umyvanie.

« Na kose ani zapekacie platne
nepouZivajte kovoveé pomaocky ani
abrazivne Cistiace prostriedky. Spdsobia
poskriabanie alebo poskodenie ich
povrchu.

« Dajte pozor, aby koSe ¢&i zapekacie platne
nespadli a aby nedoslo k uderu alebo
ndrazu inymi tvrdymi predmetmi. Mohlo by
to spdsobit poskodenie povrchu.

« Ak si vs§imnete praskliny alebo olupovanie
neprilnavého povlaku zapekacej platne
alebo kosa, odporuc¢ame ich vymenit, aby
sa zachoval vykon pri vareni.

4. Silné znecistenie mastnotou:

a. V malej miske zmiesajte 30 g/2
polievkove lyzice sody bikarbony
a 15 ml/1 polievkovu lyzicu vody a
vytvorte roztieratelnt pastu.

b. Pomocou $pongie rozotrite pastu na
koSe a zapekacie platne a vydrhnite.
Nechajte zmes pdsobit na koSoch
a zapekacich platniach 15 minut a
potom opldchnite.

¢. Pred pouzitim koSov umyte vodou so
sapondtom.

5. Vnutorny otvor teplovzdusnej fritézy
vycistite mierne vihkou neabrazivnou
Spongiou alebo handri¢kou.
Nepondrajte do vody. V pripade
potreby vycistite ohrevnu Spirdlu a
odstrante zvysky potravin. [Obrdzok 6]

6. Pred pouzitim osuste.

Poznamka: Pred zapnutim teplovzdusnej fritézy
sa uistite, Ze je ohrevnd Spirdla tplne suchd.

PRISLUSENSTVO

Pre teplovzdusnu fritézu je k dispozicii
dalsie prislusenstvo a nahradné diely.
Ak chcete ziskat dalie informdcie,
kontaktujte regiondlnu zakaznicku
podporu (pozrite si stranu 18).



RieSenie problémov

Problém Mozné rieSenie

Teplovzdusna fritéza sa
nezapne.

Skontrolujte, &i je teplovzdusnd fritéza pripojend k napdjaniu.

Zatlacte kose riadne do teplovzdusnej fritézy.

Jedlo nie je Gplne uvarené.

Do kosov vkladajte mensie objemy potravin. Ak su ko$e preplnené,
jedlo bude nedovarené.

Zvyste teplotu alebo dobu varenia.

Jedlo nie je po
teplovzdusnom fritovani
chrumkavé.

Ak rozprasovac¢om alebo Stetcom nanesiete na potraviny malé
mnozstvo oleja, dosiahnete vacsiu chrumkavost (pozrite si cast Tipy na
varenie, strana 12).

Hranolky nie si spravne
uvarené.

Pozrite si ¢ast Hranolky (strana 12).

Kose sa nedaju riadne
zasunut do teplovzdusnej
fritézy.

Skontrolujte, ¢i kose nie su preplnené potravinami.

Z teplovzdusnej fritézy
vychddza von biely dym
alebo para.

Teplovzdusnd fritéza mdze vytvorit trochu bieleho dymu alebo pary
pocas varenia alebo ked ju pouzivate prvykrdt. Je to normdine.

Skontrolujte, ¢i sU kose a vnutro teplovzdusnej fritézy riadne vycistené
a nie su mastné.

Pri vareni mastnych jeddl sa bude olej zhromazdovat pod zapekacou
platriou. Tento olej spdsobi tvorbu bieleho dymu a kose mézu byt ho-
rucejsie ako zvyc&ajne. Je to normdine a neovplyvni to varenie. S kosmi
zaobchddzajte opatrne.

Z teplovzdusnej fritézy
vychdadza von tmavy dym.

Okamzite odpojte teplovzdusnu fritézu od napdjania. Tmavy dym
znamend, ze potraviny horia alebo doslo k skratu. Pred vytiahnutim
kosov pockajte, kym sa dym nerozptyli. Ak pric¢inou neboli spdlené
potraviny, kontaktujte regiondalnu zakaznicku podporu (pozrite si stranu
18).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E01/E24"

V monitorovani teploty je otvoreny okruh. Kontaktujte regiondlnu
zakaznicku podporu (pozrite si stranu 18).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E02/E25"

V monitorovani teploty nastal skrat. Kontaktujte regionalnu zakaznicku
podporu (pozrite si stranu 18).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E03/E28"

Aktivovala sa ochrana proti prehriatiu fritézy. Fritézu vypnite, odpojte
70 z4&suvky a nechajte ju Uplne vychladnut. Ak sa na displeji stale zo-
brazuje ,E03/E28", kontaktujte regionélnu zakaznicku podporu (pozrite
si stranu 18).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E12/E30"

Vyskytla sa porucha motora na jednosmerny prud. Kontaktujte regio-
ndlnu zdkaznicku podporu
(Pozrite si stranu 18).

Ak tu vés problém nie je uvedeny, kontaktujte regiondalnu zakaznicku podporu (pozrite si

stranu 18).
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Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
tymto vyhlasuje, Ze tento vyrobok je v sulade
so zdakladnymi poZiadavkami a dalsimi pris-
lugnymi ustanoveniami smernice 2014/53/EU
o radiovych zariadeniach, smernice Spojeného
kralovstva o radiovych zariadeniach z roku
2017 a véetkych dalsich ustanoveni platnych
smernic EU a pravnych predpisov Spojeného
kr&lovstva. Uplné vyhldsenie o zhode ndjdete
na lokalite: https://wwwyvesync.com/legal/
compliance/euukdoc

Namontujte a prevadzkujte toto zariadenie
tak, aby bola vzdialenost medzi vysielacom

a vasim telom najmenej 20 cm. Vysiela¢
nesmie byt umiestneny v blizkosti Ziadnej ingj
antény ani vysiela¢a, ani pracovat v kombind-
cii s nimi.

Vyrobca:
Spolo¢nost VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapur

Priradenie

Google, Android a Google Play su ochranné
znamky spolo¢nosti Google LLC.

App Store® je ochrannd zndmka spolo¢nosti
Apple Inc.

Wi-Fi je registrovand ochrannd zndmka spo-
lo¢nosti Wi-Fi Alliance®.

iOS je registrovand ochrannd zndmka spolo¢-
nosti Cisco Systems, Inc. a/alebo jej pobo-
Ciek v Spojenych statoch a niektorych inych

krajinach.

Oznacenie slova Bluetooth® a prislusné logd
sU registrované ochranné zndmeky, ktoré viastni
spolo¢nosti Bluetooth SIG, Inc. a akékolvek
pouzitie tychto znaciek spolo¢nostou VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. je v ramci licencie. Iné
ochranné znamky a obchodné ndzvy su viast-
nictvom prislusnych maijitelov.

Obmedzena zaruka na produkt spolo¢nosti COSORI

Inteligentnd
teplovzdusnd fritéza
Cosori ICONIC™ Dual
861

Ndzov vyrobku

Model CAF-SE601S-CEU

Pre vasu viastnu evidenciu jednoznacne od-
poruc¢ame, aby ste si poznacdili ID objednavky
a datum ndkupu.

ID objednavky

Datum ndkupu

LVESYNC" je obchodny ndzov pouZity v tomto
dokumente pre poskytovatelov zdruky. Pri
vyrobkoch preddvanych priamo v Spojenych
Stdtoch poskytuje zaruku spolocnost AROVAST
CORPORATION. V pripade vyrobkov preddva-
nych priamo v &lenskych statoch EU poskytuje
zdruku spolo¢nost ETEKCITY GMBH. ,VESYNC”
sa pouZiva len na referencné ucely a nemeni
ani nerozsiruje Uzemné zdrucné povinnosti
ktorejkolvek zo spolocnosti.

Obmedzend spotrebitelskd zaruka na vyrobok
na pat (5) rokov pre teplovzdusdnu fritézu
COSORI ICONIC

Spolo¢nost VESYNC zarucuje, Zze na zdkladnej
jednotke vasej fritézy sa nevyskytnu po dobu
piatich (5) rokov od datumu pdvodného na-
kupu materidloveé a vyrobné chyby. Zadkladnd
jednotka nezahfnia kose, zapekacie platne

a silikénové nozi¢ky. Tato zaruka platiiba v
regione pdvodného zakupenia a len vtedy, ak
sa vyrobok pouziva spravne podla poskytnu-
tych pokynov.

*Tato zdaruka neovplyviiuje Ziadne zdkonné
prava podla prislusnych pravnych predpisov o
ochrane spotrebitela vo vasom regiéne a tam,
kde je to vyzadované, sa zaruénd doba predizi
v stulade s takymito pravnymi predpismi.

Vyhody obmedzenej zaruky

Pocas vyssie uvedenej zaru¢nej doby moze
spolo¢nost VESYNC podla viastného uvéazenia
(i) poskytnut refundaciu, (i) opravit chyby
materidlu alebo spracovania alebo (i) vymenit
vyrobok za vyrobok rovnakej alebo vyssej
hodnoty.



Na ¢o sa vztahuje?

Tato zdruka plati iba pre pdvodného ku-
pujuceho a nemdze sa previest na dalsich
vlastnikov, aj ked bol vyrobok poc¢as zdru¢nej
doby dalej predany. Na uplatnenie zaru¢nych
ndarokov musi povodny kupujici predloZit dokaz
o chybe a datume zakupenia.

Pozor na neautorizovanych dodavatelov alebo
predajcov.

Tdto zdruka sa nevztahuje na vyrobky zakupe-
né od neautorizovanych predajcov. Vztahuje
sa iba na ndkupy od autorizovanych predaj-
cov, ktori dodrziavaju kvalitativne standardy
spoloc¢nosti VESYNC. Vyrobky od neautorizo-
vanych predajcov mézu byt falSované, pouzité,
chybné alebo nevhodné pre vasu krajinu. Aby
ste si boli isti pravostou a zaru¢nym krytim,
nakupujte iba od spolo¢nosti VESYNC alebo jej
autorizovanych predajcov.

Ak si nie ste isti predajcom alebo si myslite, ze
ste nakupili od neautorizovaného zdroja, kon-
taktujte regiondinu zakaznicku podporu.

Na ¢o sa nevztahuje?

- Kose, zapekacie platne a silikénové
noziéky maju nérok na jednoroé&nu (1)
obmedzenu spotrebitel'ski zaruku od da-
tumu pévodného zakupenia teplovzdusnej
fritézy ICONIC.

- BeZné opotrebenie vratane Casti, ktoré sa
prirodzene opotrebuju v priebehu asu.

- Pozmeneny alebo necitatelny doklad o
kupe.

- Pozmenené, odstrdnené alebo necitatelné
¢isla modelu, sériové ¢isla alebo vyrobné
kody.

- Vyrobky, ktoré boli upravené oproti pdvod-
nému stavu.

- Poskodenie z dévodu nedodrzania poky-
nov pouzivatelskej prirucky.

- Poskodenie spbdsobeneé pouzitim neschva-
leného prislusenstva alebo periférii.

- Posgkodenie v désledku nehody, ne-
spravneho pouzitia, zanedbania alebo
nespravnej udrzby.

- Opravy dlebo servis vykonané neauto-
rizovanymi poskytovatelmi alebo inymi
osobami nez VESYNC.

- Poskodenie spbdsobené komerénym po-
uzivanim, prendjmom alebo nevhodnym
pouzitim.

- Poskodenie spbdsobeneé zvieratami,
bleskom, abnormdalnym napdatim, pozia-
rom, prirodnymi katastrofami, prepravou
alebo nadmernym pouzivanim umyvacky
riadu.

- Akékolvek ndhodné alebo ndsledné skody
vratane nepriameho poskodenia, do-
¢asnej straty moznosti pouZzivania alebo
suvisiacich hotovostnych vydavkov.

- Poskodenie alebo chyby presahujuce
pdvodnu cenu vyrobku.

Uplatnenie naroku na sluzby obmedzenej
zdruky v 5 jednoduchych krokoch:

1. Overte si, Ze vas vyrobok je stdle v zaruc-
nej lehote.

2. Maijte k dispozicii kopiu faktury, ID objed-
navky alebo doklad o kupe.

3. Uschovajte si vyrobok — nevyhadzujte ho
predtym, nez nas kontaktujete.

4. Obrdtte sa na regiondlnu zakaznicku pod-
poru podla regionu pdvodného ndkupu.

5. Ak bude vasa Ziadost schvdlend, vratte
vyrobok spolu s kopiou faktury a ID ob-
jedndvky. Zaruény servis je dostupny iba v
regione pdvodného zaklpenia a mdze sa
liSit v zavislosti od miesta.

Jediny a vyluény opravny prostriedok.

TATO OBMEDZENA ZARUKA JE JEDINOU
ZODPOVEDNOSTOU SPOLOCNOSTI VESYNC

A VASIM JEDINYM RIESENIM PRI AKYCHKOL~
VEK PROBLEMOCH S VYROBKOM ALEBO PRI
ZARUCNYCH NAROKOCH. NAHRADZA VSETKY
OSTATNE ZARUKY. ZIADNY ZAMESTNANEC VE-
SYNC ANI ZIADNA INA STRANA NIE JE OPRAV-
NENA POSKYTNUT DALSIE ZARUKY NAD RAMEC
TOHO, CO JE UVEDENE V TOMTO DOKUMENTE.

Zrieknutie sa obmedzenych zaruk.

V NAJSIRSOM ROZSAHU POVOLENOM ZAKO-
NOM, S VYNIMKOU ZARUK POSKYTNUTYCH V
TEJTO POLITIKE, SA VYROBKY VESYNC PREDA-
VAJU TAK, AKO SU". VESYNC ODMIETA VSETKY
OSTATNE ZARUKY, CI UZ VYSLOVNE ALEBO
PREDPOKLADANE, VRATANE, ALE NIE IBA, ZA-
RUK OBCHODOVATELNOSTI, NEPORUSOVANIA
PRAV A VHODNOSTI NA KONKRETNY UCEL.

OBMEDZENIE ZODPOVEDNOSTI.

V NAJSIRSOM ROZSAHU POVOLENOM ZAKO-
NOM SPOLOCNOST VESYNC, JEJ POBOCKY
A ICH ZAMESTNANCI, ZASTUPCOVIA ALEBO
RIADITELIA NENESU ZODPOVEDNOST ZA:

(A) SKODY PRESAHUJUCE KUPNU CENU VY-
ROBKU ALEBO

(B) NEPRIAME, SPECIALNE, NAHODNE, NASLED-
NE ALEBO TRESTNE SKODY, AJ KED BOLA
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SPOLOCNOST VESYNC UPOZORNENA NA
MOZNOST TAKYCHTO SKOD.

ZODPOVEDNOST SPOLOCNOSTI VESYNC NIK-
DY NEPRESIAHNE SUMU, KTORU STE ZAPLA-
TILI ZA CHYBNY VYROBOK, A VESYNC NENE-
SIE ZODPOVEDNOST ZA ZIADNE NASLEDNE,
NAHODNE, SPECIALNE ALEBO TRESTNE
SKODY, CI PRIAME ALEBO NEPRIAME.

S VYNIMKOU TOHO, CO JE UVEDENE V TEJTO
ZARUKE, SPOLOCNOST VESYNC NENESIE
ZODPOVEDNOST ZA ZIADNE NAKLADY SPO-
JENE S VYMENOU ALEBO OPRAVOU VYROB-
KOV, VRATANE PRACE, INSTALACIE ALEBO
ODSTRANENIA VYROBKU.

DALSIE PRAVA, KTORE MOZETE MAT

NIEKTORE JURISDIKCIE NEUMOZNUJU (1)
VYLUCENIE PREDPOKLADANYCH ZARUK,

(2) OBMEDZENIA DLZKY TRVANIA PRED-
POKLADANYCH ZARUK ALEBO (3) VYLUCENIE
ALEBO OBMEDZENIE NAHODNYCH ALEBO
NASLEDNYCH SKOD. V TAKYCH PRIPA-

DOCH SA VYLUCENIA UVEDENE V TYCHTO
ZASADACH NA VAS NEMUSIA VZTAHOVAT.
BUDU SA NA VAS VZTAHOVAT IBA PRED-
POKLADANE ZARUKY VYZADOVANE PLATNYM
ZAKONOM.

OBMEDZENIA TYKAJUCE SA ZARUK, ZOD-
POVEDNOSTI A OPRAVNYCH PROSTRIEDKOV
PLATIA V NAJSIRSOM ROZSAHU POVOLENOM
ZAKONOM.

TATO OBMEDZENA ZARUKA VAM POSKYTUJE
KONKRETNE PRAVNE PRAVA, ALE V ZAVIS-
LOSTI OD VASEJ JURISDIKCIE MOZETE MAT
DALSIE PRAVA. NASTUDUJTE SI MIESTNE
ZAKONY, ABY STE UPLNE POROZUMELI SVO-
JIM PRAVAM.

LEN PRE OBYVATELOV KALIFORNIE, USA:

Zarucnd doba zaéina plynut diiom pévodného
dorucenia alebo vyzdvihnutia.

ZMENY TYCHTO ZASAD

Podmienky a dostupnost tejto zaruky moézu byt
kedykolvek aktualizované, av§ak akékolvek
zmeny sa nebudu vztahovat na minulé naroky.

Regionalna zakaznicka
podpora

Ak mate akékolvek otazky alebo podnety
k svojmu novému produktu, kontaktujte
nas ochotny tim regiondlnej zdkaznickej
podpory.

Regién E-mail*
Spojené staty support@cosori.com
Spojené support.uk@cosori.com
kralovstvo
Francuzsko support.fr@cosori.com
Nemecko support.de@cosori.com
Taliansko support.it@cosori.com
Spanielsko support.es@cosori.com
Europa support.eu@cosori.com
(vdeobecne)

Maloobchod EU  |support.europe@cosori.com

* Pred kontaktovanim regiondlnej zédkaz-
nickej podpory si pripravte fakturu a ¢islo
objednavky.

Arovast Corporation

Adresa kanceldrie: 1775 Flight Way, Suite
150, Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Adresa kanceldrie: 3. poschodie, Nieder-
kasseler Lohweg 189, 40547 Diisseldorf,
Nemecko

Pristup k iidajom v EU

Ked pouzivate aplikaciu VeSync na pripojenie
svojho vyrobku, aplikdcia moZe generovat
udaje. Tieto udaje mozZete podla potreby ziskat,
stiahnut alebo vymazat. Pre viac informaécii
navstivte:




