
4 résistances - Technologie Dual Blaze : Deux 
résistances en haut et deux en bas pour réussir 
aussi bien des cookies dorés et muffins bien 
levés que des tenders croustillants, des pizzas 
ou des légumes rôtis.

Capacité flexible de 8,6 L : Cuisinez comme 
vous le souhaitez avec 1 ou 2 paniers — jusqu’à 
20 ailes de poulet ou 1,1 kg de frites.

Matériaux sains et durables :  airfryer pensé 
pour les familles, avec un revêtement en 
céramique sans PFAS et une chambre de 
cuisson en métal. Nous avons fait le choix des 
matériaux sûrs et résistants.

Préparez des repas plus sains qui vous 
coûteront moins : Economisez jusqu’à 61 % 
d’énergie* et utilisez 95 % d’huile en moins** 
pour des repas plus légers et une facture 
d’électricité réduite. *Par rapport à un four 
traditionnel. **Par rapport à une friture 
classique.

Fonctions Sync & Match :
Synchroniser ou dupliquer en un geste.

Nettoyage simplifié:
Panier et accessoires compatibles lave-vaisselle 
pour un nettoyage rapide et sans effort.

Des recettes exclusives à découvrir : 
Profitez d’un livre de 20 recettes offertes et 
trouvez l’inspiration à tout moment sur 
l’application VeSync.

Chez Cosori, on pense que cuisiner ne devrait jamais être une 
corvée. C’est pourquoi nous avons conçu des airfryers malins, 
rapides et sains, pour vous aider à préparer de bons repas en 
quelques minutes, sans stress et sans huile.

Parce qu’avec les bons outils, tout devient plus simple… 
et plus savoureux !

Flexibilité maximale, précision 
absolue !
C’est toute la technologie du Twinfry dans un format 
réduit, sans compromis sur la performance.

Dual Blaze
TwinfryTM 

Compact



Flexibilité maximale, précision absolue !

Minuterie
1 min - 4 hrs.

Technologie
360 ThermoIQ™ avec

4 résistances chauffantes sur 2 niveaux

Capacité
8,6L (convertible

en 2 paniers
de 4,3L)

Puissance
2.700 W

Dimensions
33.9 x 48.2 x 28.1 cm

Plage de
Temperature

350 - 2400 

Poids
8 kg

Dual Blaze TwinfryTM Compact

Préparez des repas plus sains
qui vous coûteront moins.
Jusqu’à 61 % d’énergie en moins*
Jusqu’à 95 % d’huile en moins**

*Comparé à un four traditionnel.
**Comparé à une friture traditionnelle.

Résistances
4


