
 Découvrez  
l’Aérateur
CORAVIN
Votre vin plus doux et raffiné ; faîtes-
en ressortir les arômes - Maintenant 
disponible instantanément au verre. 

En utilisant l’Aérateur Coravin sur votre 
Système Coravin, vous rehausserez le 
goût du vin en l’oxygénant tout en vous 
servant un verre. Cela permet à votre 
verre de vin de respirer sans devoir 
décanter longuement, tout en conser-
vant parfaitement le vin restant dans la 
bouteille.

®

Faîtes que 
le vin au 
verre respire 
plus de vie.

L’ÉXPERIENCE 
CORAVIN S’ÉLARGIT

CONÇU POUR UNE 
MEILLEURE PERFORMANCE
Fabriqué à partir de matériaux de haute qualité 
en plus d’accents en acier inoxydable, l’Aérateur 
comporte 24 trous soigneusement placés afin de 
maximiser le contact du vin avec l’air.

MEILLEURE DÉGUSTATION
VIN AU VERRE
De fins jets de vin sont rapidement exposés à l’air 
libre, donnant des résultats proches de la décan-
tation. Ce processus permet d’expérimenter tout 
le caractère du vin en rehaussant ses arômes.

COMPATIBLE AVEC TOUTE 
LA GAMME CORAVIN
L’Aérateur se fixe sur le bec verseur de tous les 
Système Coravin pour oxygéner la quantité de vin 
souhaitée. Il vous suffit d’appuyer sur la gâchette, 
et de vous servir !


