
 
Gardez vos aliments au frais jusqu'à 8 fois plus longtemps *

VACUPACK CLASSIC
Emballeuse sous vide

VT254070  

 

 Grâce à l'emballeuse sous-vide Vacupack classic, dites stop au gaspillage alimentaire. Conserver
hermétiquement vos aliments dans un film plastique sous vide d’air, pour préserver les saveurs et nutriments de
vos produits plus longtemps.
Plusieurs fonctions sont disponibles pour s’adapter à votre utilisation et vos aliments par exemple, faites le vide,
scellez en une seule opération. Vacupack Classic est fourni avec 18 sacs (10 sacs de 22 cm x 30 cm, et 8 sacs de
28 cm x 35 cm) pour une prise en main immédiate.    

* Par rapport aux méthodes de stockage ordinaires - Etude interne réalisée en 2020 sur les fruits et légumes frais
*Par rapport aux méthodes de conservation ordinaires ; étude interne réalisée en 2020 sur des fruits et légumes frais.
*Par rapport aux méthodes de conservation ordinaires ; étude interne réalisée en 2020 sur des fruits et légumes frais

 



DESCRIPTION PRODUIT SITE @
 Conservez la fraîcheur de vos aliments jusqu'à 8 fois plus longtemps* avec cette emballeuse sous

vide facile à utiliser

Découvrez Vacupack Classic, l'emballeuse sous vide qui conserve la fraîcheur des aliments plus longtemps. Tout
cela est possible en trois étapes simples : remplissez le sachet et placez son extrémité ouverte dans la scelleuse
sous vide. Fermez le couvercle et appuyez sur le bouton « Vide & Soude ». Ouvrez ensuite le couvercle et retirez
vos aliments emballés sous vide ! Voilà, c’est terminé ! Profitez d'un design facile à utiliser et à ranger qui
s'intègre parfaitement aux cuisines modernes. Vacupack classic est fourni avec 18 sacs (10 sacs de 22 cm x 30
cm, et 8 sacs de 28 cm x 35 cm) pour une prise en main immédiate.

BÉNÉFICES PRODUIT SITE DISTRIBUTEUR
 Emballeuse sous vide TEFAL VT254070 Vacupack Classic Scellage&Mise sous vide automatique +

fonction scellage + fonction stop; Noir brillant

FRAÎCHEUR EXTRA-LONGUE : l'emballeuse sous vide Vacupack Classic haute pression et ses sacs
hermétiques très efficaces vous permet de conserver la fraîcheur des aliments jusqu'à 8 fois plus
longtemps (par rapport aux méthodes de stockage ordinaires ; étude interne réalisée en 2020 sur des fruits et
légumes frais)
FACILE À UTILISER : 3 boutons automatiques pour sceller, mettre sous vide et sceller, ou arrêter le
processus d'extraction de l'air à tout moment et éviter que vos ingrédients délicats tels que biscuits ou
pâtisseries ne soient écrasés
FACILE À RANGER : possibilité de positionnement vertical pour économiser de l'espace sur votre plan de
travail et rangement du cordon à l'arrière 
MODERNE : finition noire brillant
Réparabilité 15 ans, Garantie 2 ans
KIT DE DÉMARRAGE COMPLET : inclus 18 sacs de deux tailles différentes (10 sacs de 22 x 30 cm et 8
sacs de 28 x 35 cm) pour vous permettre de démarrer immédiatement

BENEFICES DU PRODUIT

Vide & Soude automatiquement
L'emballeuse sous vide Vacupack Classic haute pression et ses sacs hermétiques très
efficaces vous permet de conserver la fraîcheur des aliments jusqu'à 8 fois plus longtemps.* 
 

Facile à utiliser
3 boutons automatiques pour sceller, mettre sous vide et sceller, ou arrêter le processus
d'extraction de l'air à tout moment.

Facile à ranger
Possibilité de positionnement vertical pour économiser de l'espace sur votre plan de travail et
rangement du cordon à l'arrière.

Moderne
Finition noire brillant



Kit de demarrage complet
Livré avec 18 sacs de conservation  :  10 sacs moyens  de 22 cm x 30 cm et 8 grands sacs de
28 cm x 35 cm. Les sacs sont compatibles, congélateur, réfrigérateur, placard, micro ondes et
pour vos réalisations au bain-marie.

. 

Réparable au juste prix - 15 ans

Conçu pour être réparé
Mise à disposition rapide des pièces à coût limité pendant 15 ans et plus
6200 réparateurs agréés mondiaux



Consignes de sécuritéConsignes de sécurité

Notice d'utilisationNotice d'utilisation

PackagingPackaging

Video(s)Video(s)

Photo(s) de recettesPhoto(s) de recettes

Photos produit in situPhotos produit in situ

Autres images produit

 *Par rapport aux méthodes de conservation ordinaires ; étude interne réalisée en 2020 sur des fruits et légumes frais
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Puissance 110 W

Accessoires 10 sachets de 22 x 30 cm + 8 sachets de 28 x 35 cm

Fonction automatique de "Vide & Scellage" Oui

Fonction "Scellage" Oui

Fonction "Stop" Oui

Panneau de contrôle Manuel

Taille de sac compatible 30 cm cm

Longueur d'étanchéité 31 cm cm

Largeur d'étanchéité 1 cm cm

Coloris Noir brillant

Pays d'origine Chine

Garantie 2 Ans

Disponibilité des pièces détachées 15 ans

INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 8000036047

 Code EAN Colisage Pièces / couche palette Couches / palette Pièces / palette Pièces / container

EAN ST : 3016661148910
EAN UC : 3016661148910

2 20 7 140
C20 : 2 970
C40 : 5 940
HQ4 : 6 680

Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x l x H) 370 x 150 x 74 375 x 100 x 205 390 x 215 x 225 1 200 x 800 x 1 720

Poids 1,22 (KG) 2,05 (KG) 4,1 (KG) 287 (KG)

RELATIONS CMMF : 8000036047

Switch (replace)
Switch (is replaced by)
Cross-sell
Accessories 8000036092[XA254010], 8000036093[XA256010]
Linked to finished products


