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CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION : les consignes de sécurité font partie
intégrante de I'appareil. Lisez-les attentivement
avant d’utiliser votre nouvel appareil pour la
premiére fois. Conservez-les dans un endroit
accessible pour pouvoirlesconsulterultérieurement.

DESCRIPTION

A Bloc moteur ] Spatule” (accessoire selon
B Touche « Smoothie » modeéle)
C Touche « Ice crush » (Glace K Hachoir a fines herbes*
pilée) (accessoire selon modeéle)
D Touche « Auto clean » K1 Joint d’étanchéité
(Nettoyage automatique) K2 Bloc lames pour hachoir a
E Bouton de commande fines herbes
F Ensemble bol mixeur L Moulin a épices*
F1 Bloc lames (accessoire selon modeéle)
F2 Anneau de verrouillage L1 Joint d’étanchéité
F3 Joint d’étanchéité L2 Bloc lames pour moulin a
F4 Bol mixeur gradué épices
F5 Couvercle M Bol pour hachoir a fines herbes
F6 Bouchon doseur et moulin a épices* (accessoire
G Vitesse minimale selon modéle)
H Vitesse maximale N Mini hachoir® (accessoire selon
I Touche « Pulse » modeéle)

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

e Nettoyez toutes les piéces (F, J, K, L, M) avec de I’eau chaude et du
liquide vaisselle, sauf le bloc moteur (A) qui ne doit jamais étre plongé
dans I’eau ou placé sous I’eau courante (voir § Nettoyage).

¢ ATTENTION : Les lames sont extrémement aiguisées ; manipulez-les
avec précaution lors de I'utilisation ou du nettoyage de I’appareil.

e Assurez-vous d’enlever tous les matériaux d’emballage avant d’utiliser

I’appareil.



* Remarque importante : Tournez le bouton de commande (E) jusqu’a @m
avant de placer le bol mixeur (F) sur le bloc moteur (A).

« L’appareil ne démarrera que si le bol mixeur est correctement verrouillé
sur le bloc moteur.

« N'’utilisez pas I’appareil si le couvercle n’est pas en place.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint d’étanchéité (F3) (déja posé sur le bloc lames (F1)).

« Vérifiez que le joint d’étanchéité est bien positionné sur le bloc lames.

e Placez le bloc lames sur la base du bol (Fig 1).

e Positionnez I’anneau de verrouillage et verrouillez-le en le tournant d’un
quart de tour dans le sens des aiguilles d’'une montre (Fig. 3).

e Assurez-vous que I’anneau de verrouillage est correctement verrouillé :
les deux fléches doivent étre alignées (Fig 3).

e Ajoutez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau
maximal indiqué :

*1,5 | pour les mélanges épais

* 1,25 | pour les préparations liquides

e Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la
température est supérieure @ 80°C/176°F) dans le bol.

e Enfoncez le couvercle (F5) sur le bol. Pour éviter les projections lors de
la préparation, assurez-vous que les oreilles du couvercle sont alignées
avec le bec verseur et la poignée du bol (Fig 9). Placez le bouchon doseur
(F6) dans son logement situé sur le couvercle (Fig. 8).

UTILISATION DE L’APPAREIL

eUne fois le bol mixeur correctement verrouillé sur le bloc moteur,
branchez I’appareil. L’appareil s’illumine 2 fois et un bip sonore retentit.
Allumez I’appareil en appuyant sur la fonction souhaitée.

e Sélection de la vitesse : Tournez le bouton de commande (E) pour
sélectionner la vitesse souhaitée ; la vitesse augmente graduellement
entre min et max. L’intensité lumineuse augmente proportionnellement
a la vitesse. Vous pouvez régler la vitesse au cours de la préparation.

e Fonction « Pulse » : Tournez le bouton de commande (E) en position
« Pulse ». En donnant plusieurs impulsions, vous parvenez & mieux
contrdler le mixage et a obtenir des préparations plus précises. Dans



cette position, I’appareil démarre directement en vitesse maximale. II
s’arréte dés que vous reléchez le bouton. L’appareil s’allume lorsque la
fonction « Pulse » est en cours d’utilisation.

Fonction « @ Smoothie »

Cette fonction est utilisée pour préparer d’onctueux milkshakes et des
cocktails de fruits. La vitesse est pré-programmée pour de meilleurs
résultats. Pour utiliser cette fonction, appuyez sur le bouton « Smoothie »
(B). La lumiére reste allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle
terminé. Le programme s’arréte automatiquement et 4 bips sonores
retentissent. Vous pouvez I’arréter avant la fin en appuyant de nouveau
sur le bouton « Smoothie » (B).

Fonction « Y& Ice crush » (Glace pilée)

Vous pouvez utiliser cette fonction pour piler de la glace a I'aide des
cycles de fonctionnement et de la vitesse pré-programmés. Pour utiliser
cette fonction, appuyez sur le bouton « Ice crush » (C). La lumiére reste
allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle terminé. 4 bips
sonores retentissent. Le programme s’arréte automatiquement mais
vous pouvez I’arréter avant la fin en appuyant de nouveau sur le bouton
« Ice crush » (C).

Fonction « Auto clean » (Nettoyage automatique) :

Cette fonction est utilisée pour nettoyer automatiquement votre
appareil. Appuyez sur le bouton « Auto clean » (D). Ne mettez pas plus
d’1 litre d’eau chaude dont la température ne dépasse pas 80°C/176°F.
A la fin du programme, I'appareil s’arréte automatiquement et 4 bips
sonores retentissent.

AVERTISSEMENT : Si la charge du moteur devient trop importante,
votre appareil s’arrétera automatiquement pour des raisons de
sécurité (si le moteur tourne plus de 3 minutes ou si vous avez mis
trop d’ingrédients). Pour redémarrer votre appareil, tournez le bouton
de commande sur @, Le temps de refroidissement général varie et
peut atteindre jusqu’a 30 minutes. Avant de redémarrer votre appareil,
adaptez la quantité d’ingrédients ou le temps de mixage pour éviter
toute surcharge. Vous pouvez ensuite sélectionner la vitesse ou la
fonction souhaitées pour terminer votre préparation.

o AVERTISSEMENT : N'utilisez pas les fonctions smoothie, ice crush et
auto clean avec les accessoires.



» Ces programmes ne peuvent étre utilisés qu’avec le bol en verre. Ne pilez
pas de glace avec les accessoires.
« Utilisation du hachoir a fines herbes (K) et du moulin a épices (L)

(selon modéle)

—Le hachoir a fines herbes (K) vous permet de hacher en quelques
secondes des ingrédients tels que des oignons, de I’ail ou de la viande
(coupée en petits morceaux). N'utilisez pas le hachoir a fines herbes
pour les préparations liquides (jus de fruits, etc.).

—Utilisez le moulin a épices (L) pour moudre en quelques secondes
différentes épices : graines de coriandre, poivre, etc.

—Ces accessoires sont équipés d’un bol (M) qui interdit I'accés aux
lames lors de leur utilisation.

1. Retournez le bol (M) et ajoutez les ingrédients.

2. Positionnez le joint d’étanchéité (K1 ou L1) dans son logement sur
le bloc lames (K2 ou L2) (Fig. 5). Positionnez le bloc lames sur le bol.
Verrouillez I’accessoire en tournant le bloc lames jusqu’a ce qu’il
soit entierement assemblé (Fig. 6). Attention : si I’accessoire est
mal verrouillé, des fuites risquent de se produire.

3. Positionnez ensuite le hachoir a fines herbes (K) ou le moulin a
épices (L) sur le bloc moteur et tournez-le.

4. Tournez ensuite I’accessoire (K ou L) d’un quart de tour dans le sens
des aiguilles d’une montre (Fig. 7).

5. Branchez I'appareil et tournez le bouton de commande (E) sur la
position souhaitée ou donnez quelques impulsions. Pour arréter
I’appareil, tournez le bouton de commande (E) en position « 0 ».

6. Déverrouillez I’accessoire en le tournant d’un quart de tour dans
le sens inverse des aiguilles d’'une montre. Retirez I’accessoire
(K+M ou L+M) du bloc moteur. Retournez-le avant de I’ouvrir
pour éviter tout débordement de votre préparation. Vous pouvez
ensuite déverrouiller le bloc lames (K1 ou L1). Les lames sont trés
aiguisées : manipulez-les avec précaution pour éviter tout risque
de blessures. Vous pouvez ensuite récupérer la préparation dans
le bol.

Avertissement : vous pouvez utiliser les accessoires uniquement avec
des ingrédients solides. Vous pouvez verser des ingrédients liquides
uniquement dans le bol en verre.



e Selon la nature des ingrédients, vous pouvez utiliser le bol mixeur pour
préparer jusqu’a
*1,5 | de mélanges épais.

* 1,25 | de préparations liquides.

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la

température dépasse 80°C/176°F) dans le bol.

» Vous pouvez préparer des soupes moulinées, des soupes veloutées, des
compotes, des pates légéres (crépes, beignets, pate a pudding, etc.), des
milkshakes, des smoothies, des cocktails, etc.

¢ Si les ingrédients collent aux parois du bol lors du mixage, arrétez
I’appareil. Retirez le bol mixeur du bloc moteur, ramenez les ingrédients
sur les lames & I'aide de la spatule puis remettez votre blender en
marche pour continuer votre préparation.

e Commencez toujours par verser les ingrédients liquides dans le blender
puis ajoutez les ingrédients solides, en prenant soin de ne pas dépasser
le niveau maximum.

e Pour ajouter des ingrédients lors du mixage, retirez le bouchon doseur
(F6) du couvercle (F5) et ajoutez les ingrédients a travers I’orifice de
remplissage.

e Pour la glace pilée, n’utilisez pas plus de 6 petits glacons avec Ia
fonction « Ice crush ». Inutile d’ajouter de I’eau.

Soupe froide de carottes :

600 g de carottes + 900 g d’eau : Versez les morceaux de carottes dans
le bol en verre et ajoutez I'eau. Mixez a vitesse maximale pendant 3
minutes.

Figues mixées (avec le mini hachoir, selon modéle)
70 g de figues : Versez les figues dans le mini hachoir. Mixez a vitesse
maximale pendant 3 secondes.

NETTOYAGE

N’immergez pas I’appareil dans I’eau. Ne placez jamais le bloc moteur
(A) sous I’eau courante.



» Nettoyez le bol immédiatement aprés utilisation.

e Remplissez le bol avec 1 litre d’eau chaude et 2 ou 3 gouttes de liquide
vaisselle. Respectez scrupuleusement les quantités d’eau et de liquide
vaisselle indiquées. Si vous mettez trop de liquide vaisselle, un excés de
mousse va se produire et il y a risque de débordement.

e Utilisez le programme de nettoyage automatique pour effectuer un
prélavage du bol.

« Une fois le programme terminé, débranchez I'appareil.

« Retirez le bol mixeur (F4)

« Posez le bol sur une surface plane.

e Déverrouillez le couvercle et retirez-le avec précaution.

e Retirez le bloc lames (F1+F3) et nettoyez-le en le passant sous I’eau
(Fig. 10).

e Aprés nettoyage, n’oubliez-pas de remettre correctement en place
le joint d’étanchéité (F3) sur le bloc lames (F1) (Fig. 11). Attention a ne
pas endommager le joint d’étanchéité par contact avec les lames.

e Le bol (F4), le bloc lames (F1), I'anneau de verrouillage (F2) peuvent
étre nettoyés au lave-vaisselle dans le panier supérieur - lancez un
programme « ECO » ou « UTILISANT PEU DE SEL ».

e Attention : Il doit étre placé en piéces détachées dans le lave-vaisselle
(non assemblé). Veillez & ne pas mettre le joint d’étanchéité (F3) au
lave-vaisselle.

« Terminez de nettoyer le bol & I’aide d’une éponge.

e Rincez I’intérieur du bol et le couvercle en les passant sous I’eau.

« Faites bien attention lorsque vous nettoyez les lames du bol mixeur et
lorsque vous videz le bol car les lames sont trés aiguisées.

o Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur (A). Essuyez-le
soigneusement.

e Les piéces amovibles (couvercle, bloc lames, anneau de verrouillage)
peuvent étre nettoyées avec une éponge et de I’eau chaude savonneuse.



QUE FAIRE SI L’APPAREIL NE FONCTIONNE PLUS

PROBLEMES

L’appareil ne fonctionne
pas

CAUSES

L’appareil n’est pas branché

SOLUTIONS

Branchez I’appareil & une
prise dont la tension est la
méme que celle indiquée sur
la plaque signalétique de
I’appareil.

Le bol mixeur n’est pas
correctement positionné sur
le bloc moteur

Vérifiez que le bol mixeur est
correctement positionné sur
le bloc moteur comme
indiqué dans la brochure.

L'appareil s’éteint
pendant I'utilisation

Surcharge

Suivez les instructions du §
PREMIERE UTILISATION DE
L’APPAREIL.

Le temps de refroidissement
est variable et peut atteindre
jusqu’a 30 minutes

Vibrations excessives

Le produit n’est pas posé sur
une surface plane

Posez I’appareil sur une
surface plane.

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans I’appareil

Fuites au niveau du
couvercle

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans
I’appareil.

Le couvercle n’est pas
correctement positionné

Positionnez correctement le
couvercle sur le bol mixeur.

Fuites en bas du bol
mixeur

Le joint d’étanchéité du

bol mixeur (e2) n’est pas
correctement positionné ou
est absent

Repositionnez le joint
d’étanchéité et verrouillez
le support de lames
correctement (Fig. 5).

La lame ne tourne pas
facilement

Morceaux de nourriture trop
gros ou trop durs

Le liquide mixé était trop
chaud et a tordu le joint
d’étanchéité

Remplacez le joint
d’étanchéité par un neuf.
Réduisez la taille ou

la quantité des ingrédients
dans I'appareil.

Ajoutez du liquide.

VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE TOUJOURS PAS ?

Contcatez le service consommateur (voir les coordonnées dans le livret

de garantie)




MEDIDAS DE SEGURIDAD

PRECAUCION: Las medidas de sequridad forman [Z3

parte de este aparato. Lea detenidamente las
medidas de seguridad antes de utilizar por primera
vez su aparato. Manténgalas en un lugar donde
pueda encontrarlas y consultarlas en el futuro.

DESCRIPCION

A Conjunto del motor ] Espatula* (accesorio
B Bot6n de "Batido" dependiendo del modelo)
C Boton de "Picado de hielo” K Molinillo de hierbas* (accesorio
D Bot6n de "Limpieza segln el modelo)
automatica” K1 Junta
E Bot6n de control K2 Conjunto de la cuchilla del
F Conjunto de la jarra de la molinillo de hierbas
batidora L Molinillo de especias*
F1 Conjunto de las cuchillas (accesorio segin el modelo)
F2 Aro de bloqueo L1 Junta
F3 Junta L2 Conjunto de la cuchilla del
F4 Jarra graduada de la molinillo de especias
batidora M Molinillo de especias y cuenco
F5 Tapa del molinillo de especias*
F6 Tapon de la tapa (accesorio dependiendo del
G Velocidad minima modelo)
H Velocidad méaxima N Minipicadora® (accesorio
I Botén de pulsacién dependiendo del modelo)

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

e Limpie todas las piezas (F, J, K, L, M) con agua tibia y un liquido
lavavajillas, a excepcion del conjunto del motor (A) que no se debe
sumergir nunca en agua ni colocado debajo del grifo (Ver la seccién de
limpieza).

PRECAUCION: Las cuchillas estdn extremadamente afiladas;

manéjelas con cuidado durante el uso o la limpieza del aparato .



e Antes de utilizar el aparato, asegirese de haber retirado todo el
embalaje.

« Nota importante: Gire el boton de control (E) a @ antes de colocar la
jarra de la batidora (F) en el conjunto del motor (A).

« El aparato se pondrda en funcionamiento solo si la jarra estd fijada en su
lugar correctamente sobre el conjunto del motor.

* No ponga en funcionamiento el aparato si la tapa no esta colocada
en su lugar.

MONTAIJE Y FIJACION DE LA JARRA

Humedezca la junta (F3) (todavia insertada en el conjunto de la cuchilla

(F1)).

e Compruebe que la junta estd ubicada en su lugar en el conjunto de la
cuchilla.

« Coloque el conjunto de la cuchilla en la base de la jarra (Fig. 1).

e Coloque el aro de fijaciéon y bloquéelo girandolo un cuarto de vuelta en
sentido antihorario (Fig. 3).

e Compruebe que el aro de fijacién estd correctamente bloqueado, es
decir, que las dos flechas estan alineadas (Fig. 3).

e Agregue los ingredientes a la jarra ya montada sin exceder el nivel
maximo indicado.

* 1,5 L para mezclas densas

* 1,25 L para mezclas liquidas

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80°C/176 °F) en la jarra.

e Coloque la tapa de insercion (F5) en la jarra. Para evitar salpicaduras
durante la preparacion, verifique que las orejas de la tapa estan
alineadas con la boquilla y el mango (Fig. 9). Coloque la taza medidora
(F6) en su ranura en la tapa (Fig. 8).

UTILIZACION DEL APARATO APARATO POR PRIMERA VEZ

eUna vez que la jarra de la batidora estd fijada correctamente en el
conjunto del motor, enchufe el aparato. El aparato se ilumina 2 veces y
escuchard un tono de aviso. Activelo con la funcion deseada.

¢ Seleccién de velocidad: Gire el botén de control (E) para seleccionar
la velocidad deseada; la velocidad aumenta gradualmente entre min y



max. La intensidad de la luz aumenta gradualmente con el aumento de
la velocidad. Puede cambiar esta velocidad segiin sea necesario durante

la preparacion. E
eFunci6n de “pulsacién ": Gire el botén de control (E) a la posicion

de“Pulsacién”. Una sucesion de pulsaciones le proporciona un control

mas preciso en las preparaciones. En esta posicion, el aparato comienza

directamente a una velocidad maxima. Se detiene tan pronto como

suelta el botén. Cuando se esta utilizando la funcién de pulsacién, un

indicador se ilumina.

 Funcién de “ @ Batido”

Esta funcién se utiliza para preparar batidos y cocteles de fruta. La
velocidad ya estd programada previamente para ofrecer un resultado
6ptimo. Para usar esta funcion, presione el boton de “Batido” (B). La luz
permanece iluminada durante este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo.
El programa se detiene automdticamente y emite 4 tonos de aviso.
Puede detenerlo antes del final presionando el botén de “Batido” (B)
de nuevo.

« Funcién de “ Y& Picado de hielo”

Puede usar esta funcién para picar hielo finamente con ciclos y velocidad
de funcionamiento preprogramados. Para usar esta funcién, presione
el boton de "Picado de hielo” (C). La luz permanece iluminada durante
este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo. Escuchard 4 tonos de aviso. El
programa termina automdticamente pero puede detenerlo antes del
final presionando el bot6n de “Picado de hielo” (C) de nuevo.

e Funcion de "Autolimpieza™:

Esta funcion se usa para limpiar automaticamente su aparato. Presione
el botén de “Autolimpieza” (D). No exceda 1 litro de agua caliente a una
temperatura méxima de 80°C / 176°F. Al final del ciclo, el aparato se
detendra automaticamente y emitird 4 tonos de aviso.

«ATENCION: Si la carga es excesiva, su aparato se detendrda
automdticamente por razones de seguridad (si el motor estd en
funcionamiento mas de 3 minutos o si ha introducido demasiados
ingredientes). Para volver a poner en marcha su aparato, gire el boton
de control a ®. El tiempo total de enfriado puede variar y ser de hasta un
maximo de 30 minutos. Antes de volver a poner en marcha su aparato,
adapte la cantidad de ingredientes o el tiempo de batido para evitar
sobrecargas. Puede seleccionar la velocidad o funcién deseadas para
completar su preparacion.



« ATENCION: No use los programas de batido, picado de hielo y
autolimpieza con los accesorios.

e Estos programas solo se pueden utilizar con la jarra de vidrio. No pique
hielo con los accesorios.

eUso del molinillo de hierbas (K) y del molinillo de especias (L)

(dependiendo del modelo)

—Con el molinillo de hierbas (K) puede picar ingredientes tales como:
cebollas, ajo o carne (previamente cortada en trozos pequenos) en
pocos segundos. No utilice el molinillo de hierbas para preparaciones
liquidas (zumos de frutas, etc.).

—Con el molinillo de especias (L) se pueden moler distintas especias en
pocos segundos hasta que estén en polvo: semillas de cilantro, granos
de pimienta, etc.

—Estos accesorios incluyen un cuenco(M) que evita el acceso a las
cuchillas durante el uso.

1. Gire el cuenco (M) boca abajo y agregue los ingredientes.

2. Coloquelajunta (K1 oL1)ensusranuras en el conjunto de la cuchilla
(K2 o L2) (Fig. 5). Coloque el conjunto de la cuchilla en el cuenco.
Bloquee el accesorio girando el conjunto de la cuchilla hasta que
esté completamente montado (Fig. 6). Precaucion: Pueden ocurrir
fugas si el accesorio no esta correctamente bloqueado.

3. Coloque el accesorio montado (K o L) en el conjunto del motor y
girelo.

4. Luego, gire el conjunto del accesorio (K o L) un cuarto de vuelta en
sentido horario (Fig. 7).

5. Enchufe el aparato y gire el selector botén de control (E) a la
posicion que desee, o haga varias pulsaciones. Para detener el
aparato, gire el botén de control (E) a la posicién cero.

6. Desbloquee el accesorio girdndolo un cuarto de vuelta en sentido
antihorario. Retire el accesorio montado (K+M o L+M) del
conjunto del motor. Girelo antes de abrirlo para evitar derramar su
preparacion. Luego, puede desbloquear el conjunto de la cuchilla
(K1 o L1). Las cuchillas estan muy afiladas, manipulelas con
cuidado para evitar lesiones personales. A continuacion, puede
sacar la preparacion del recipiente.

Advertencia: Puede usar los accesorios Unicamente con ingredientes
solidos. Puede echar ingredientes liquidos Gnicamente en la jarra de
vidrio.



e Dependiendo del tipo de ingredientes, puede usar la jarra de la batidoraE
para preparar hasta

*1,5 L para mezclas densas.

*1,25 L para preparaciones liquidas.

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80°C/176 °F) en la jarra.

e Puede preparar sopas finamente batidas, cremas, fruta cocida, masa
fina (panquecas, buiuelos, masa para pastel de Yorkshire, etc.), batidos
de leche, batidos, cocteles, etc.

« Si los ingredientes se pegan a las paredes de la jarra al batirlos, detenga
el aparato. Retire la jarra de batido del conjunto del motor y presione
los alimentos hacia la cuchilla usando una espdtula. Luego, vuelva a
colocar la jarra en su lugar y contintie con su preparacién.

e Vierta siempre los ingredientes liquidos en primer lugar dentro de la
jarra, antes de afadir los sélidos, y no sobrepase el nivel méaximo.

» Para agregar ingredientes mientras esta batiendo, retire la taza (F6) de
la tapa (F5) y agregue los ingredientes por el orificio de alimentacién.

e Para picar hielo finamente, use un méximo de 6 cubos de hielo pequenos
y la funcién de “Picado de hielo”. No es necesario agregar agua.

Sopa fria de zanahoria:

6009 de zanahorias + 900g de agua: Eche los trozos de zanahoria en la
jarra de vidrio y agregue el agua. Mezcle a velocidad méxima durante
unos 3 minutos.

Higos picados (con el accesorio de la minipicadora, dependiendo del
modelo)

70g de higos: Eche los higos a la minipicadora. Mezcle a velocidad
maxima durante 3 segundos.

No sumerja el aparato en agua. No coloque nunca el conjunto del motor
(A) debajo del grifo.



e Limpie la jarra inmediatamente después de usarla.

eLlene la jarra con 1 litro de agua caliente y 2 o 3 gotas de detergente
liquido. Use solo la cantidad recomendada de agua y detergente. Un
exceso de detergente creard demasiada espuma que se desparramard.

» Use el programa de autolimpieza para hacer un prelavado del cuenco.

* Una vez que el programa haya finalizado, desenchufe el aparato.

e Retire la jarra de la batidora (F4)

e Coloque la jarra sobre una superficie plana.

e Desbloquee la tapa y retirela con cuidado.

« Retire el conjunto de la cuchilla (F1+F3) y limpielo bajo el grifo (Fig. 10).

» Después de limpiarlo, recuerde que debe colocar la junta correctamente
(F3) de nuevo en el conjunto de la cuchilla (F1) (Fig. 11). Lleve cuidado
para no danar la junta al tocar la cuchilla.

ela jarra (F4), conjunto de la cuchilla (F1) y aro de bloqueo (F2) se
pueden lavar en la rejilla superior del lavaplatos. Use un programa
‘ECO’ 0 ‘BAJO EN SAL'.

e Cuidado: Debe colocarse en el lavaplatos separado (no montado)
No lave la junta (F3) en el lavaplatos.

e Termine de lavar la jarra con la ayuda de una esponja.

e Enjuague el interior de la jarra y la tapa bajo el grifo.

e Lleve cuidado al lavar la cuchilla de la jarra batidora y al vaciar el cuenco
porque las cuchillas estan afiladas.

e Use un pafo himedo para limpiar el conjunto del motor (A). Séquelo
bien.

e Las piezas separables (tapa, conjunto de la cuchilla, aro de bloqueo) se
pueden limpiar con una esponja y agua caliente jabonosa.



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

El aparato no funciona

CAUSAS

El enchufe no esta
conectado

SOLUCIONES

Conecte el aparato a una
toma de corriente del mismo
voltaje que el indicado en la
placa de especificaciones del

aparato.

La jarra de la batidora no
estd colocada correctamente
en el conjunto del motor

Compruebe que la jarra de la
batidora esta correctamente
colocada en el conjunto del
motor tal y como
se indica en el folleto.

El producto se para durante
el uso.

Sobrecarga

Siga las instrucciones de la
seccion ANTES DE USAR
POR PRIMERA VEZ.

El tiempo total de enfriado
puede variar y puede ser de
hasta 30 minutos.

Vibracién excesiva

El producto no esta colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el aparato sobre
una superficie plana.

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

Fuga de la tapa.

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no estd colocada
correctamente.

Bloquee la tapa
correctamente sobre la jarra
de la batidora.

Fuga en la parte inferior de
la jarra.

La junta de la tapa (e2) no
estd correctamente colocada
0 no estd presente

Vuelva a colocar la junta de

la tapa y bloquee el soporte

de la cuchilla correctamente
(Fig. 5).

Las cuchillas no giran
facilmente.

Los trozos de alimento
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Se ha batido liquido
demasiado caliente y la
junta de la tapa se ha
deformado.

Sustituya la junta de la tapa
por una nueva.
Reduzca el tamafio o
la cantidad de ingredientes
a procesar.

Anada liquido.

SI EL APARATO SIGUE SIN FUNCIONAR, HAGA LO SIGUIENTE:

Pongase en contacto con un servicio técnico autorizado (consulte la
correspondiente lista que se incluye en el folleto de servicio).




INSTRUCOES DE SEGURANCA

CUIDADO: As precaucoes de seguranca fazem
parte do aparelho. Leia-as com atencdo antes de
usar o seu novo aparelho pela primeira vez. Guarde-
as num local onde as possa encontrar e consultar
posteriormente.

DESCRICAO

A Unidade do motor K Picadora de ervas aormaticas”
B Botdo “Smoothie” (acessorio consoante o modelo)
C Botdo Picar gelo K1 Vedante
D Botdo de limpeza automdtica K2 Unidade da ldmina do
E Botdo de comandos picadora de ervas aromdticas
F Conjunto do copo liquidificador L Picador de especiarias®
F1 Unidade da lamina (acessorio consoante o modelo)
F2 Anel de fixacGo L1 Vedante
F3 Vedante L2 Unidade da lamina da
F4 Copo liquidificador graduado picadora de especiarias
F5 Tampa M Recipiente para a picadora de
F6 Tampa doseadora ervas aromdticas e picadora
G Velocidade minima de especiarias® (acessorio que
H Velocidade méxima depende do modelo)
I Botdo Pulse N Mini picadora* (acessério que
J Espétula* (acessério que depende do modelo)

depende do modelo)

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

e Limpe todas as pecas (F, 1, K, L, M) com dgua quente e detergente
liquido para a loica, exceto a unidade do motor (A), que nunca pode
ser colocada dentro de dgua ou debaixo de dgua corrente (consulte o
capitulo "Limpeza").

CUIDADO: As laminas estdo extremamente afiadas. Manuseie-as com

cuidado durante a utilizagdo ou limpeza do aparelho.



o Certifique-se de que todo o material da embalagem foi retirado antes
de utilizar o aparelho.

« Nota importante: Rode o botdo de comandos (E) para @ antes de
colocar o copo liquidificador (F) na unidade do motor (A).

* 0 aparelho s6 comeca a funcionar se o copo liquidificador estiver
corretamente colocado na unidade do motor.

*Nado utilize o aparelho se a tampa ndo estiver no respetivo lugar.

MONTAGEM E ENCAIXE DO COPO

Humedeca o vedante (F3) (ainda inserido na unidade da lamina (F1)).

« Verifique se o vedante estd no respetivo lugar na unidade da lamina.

« Coloque a unidade da Iamina na base do copo (Imagem 1).

e Coloque o anel de fixacdo e fixe-o rodando um quarto de volta no
sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 3).

o Certifique-se de que o anel de fixac¢do fica corretamente colocado: As
duas setas tém de ficar alinhadas (Imagem 3).

 Adicione os ingredientes no copo, sem exceder o nivel maximo indicado:

* 1,5 L para misturas espessas

* 1,25 L para preparacées liquidas

Aviso: Ndo deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

« Coloque atampa (F5) no copo. Para evitar salpicos durante a preparagdo,
certifique-se de que as asas da tampa ficam alinhadas com o bico e a
pega (Imagem 9). Coloque a tampa doseadora (C6) na abertura central
da tampa tampa (Imagem 8).

USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

» Quando o copo liquidificador estiver devidamente colocado na unidade
do motor, ligue o aparelho. Acende uma luz 2 vezes e o aparelho emite
um aviso sonoro. Ligue-o usando a fungdo desejada.

e Selecdo da velocidade: Rode o botdo de comandos (E) para escolher a
velocidade desejada. A velocidade aumenta gradualmente entre min e
max. A intensidade da luz aumenta gradualmente com o aumento da
velocidade. Pode alterar esta velocidade conforme necessério durante
a preparacdo.

e Funcdo Pulse: Rode o botdo de comandos (E) para a posicdo “Pulse”.



Usar uma sucess@o de impulsos dd um controlo mais preciso para
preparagdes perfeitas. Nesta posi¢do, o aparelho comeca diretamente
na velocidade maxima. Para automaticamente quando deixar de
pressionar o botdo pulse. Existe uma indica¢do luminosa quando a
fungdo pulse estiver a ser utilizada.

¢ Fungdo “ @ Smoothie”
Esta funcdo é usada para preparar batidos suaves e cocktails de frutos.
A velocidade estd pré-programada, para melhores resultados. Para usar
esta funcdo, prima o botdo “Smoothie” (B). A luz permanece ligada
durante este ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. O programa péara
automaticamente e emite 4 avisos sonoros. Pode pard-lo antes do fim,
premindo de novo o botdo “Smoothie” (B).

e Funcado de \f& picar gelo
Pode usar esta funcdo para picar gelo com precisdo com ciclos e
velocidade de funcionamento pré-programados. Para usar esta funcdo,
prima o botdo de picar gelo (C). A luz permanece ligada durante este
ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. Ouvird 4 avisos sonoros. O
programa pdra automaticamente, mas pode pard-lo antes do final,
premindo de novo o botdo de picar gelo (C).

e Funcado de limpeza automadtica:
Esta funcdo é usada para limpar automaticamente o seu aparelho.
Prima o botdo de limpeza automatica (D). Ndo exceda 1 litro de dgua
quente com uma temperatura maxima de 80 °C. No final do programa,
o aparelho para automaticamente e ouvird 4 avisos sonoros.

¢AVISO: Se a carga for muito elevada, o seu aparelho pdra
automaticamente por razoes de seguranca (se o motor funcionar
durante mais de 3 minutos ou se tiver colocado demasiados
ingredientes). Para reiniciar o aparelho, rode o botdo de comandos
para @. O tempo geral de arrefecimento pode variar, podendo durar
até 30 minutos. Antes de reiniciar o seu aparelho, adapte a quantidade
de ingredientes ou tempo de preparacdo, para evitar quaisquer
sobrecargas. A seguir, pode selecionar a velocidade desejada ou fungdo
para completar a sua preparacdo.

¢ AVISO: Ndo use as funcoes de smoothie, picar gelo e limpeza
automatica com os acessorios.

« Estes programas s6 podem ser usados com o copo de vidro. NGo pique
gelo com os acessorios.

(20]



e Usar a picadora de ervas aromdticas (K) e a picadora de especiarias

(L) (consoante o modelo)

—Com a picadora de ervas aromdticas (K), pode picar ingredientes como
cebolas, alho ou carne (pré-cortada em pequenos pedacos) em poucos
segundos. Ndo use a picadora de ervas aromdticas para preparagc")es
liquidas (sumos de fruta, etc.).

—Com a picadora de ervas aromaticas (L), pode picar especiarias em
poucos segundos: Sementes de coentros, pimenta, etc.

—Estes acessorios estdo equipados com um recipiente (M) que evita o
acesso as laminas durante a utilizagdo.

1. Vire o recipiente (M) para baixo e adicione os ingredientes.

2. Coloque o vedante (K1 ou L1) no respetivo lugar na unidade da
lamina (K2 ou L2) (Imagem 5). Coloque a unidade da lamina no
recipiente. Fixe o acessorio, rodando a unidade da Idmina até que
figue completamente montada (Imagem 6). Cuidado: Podem
ocorrer fugas se o recipiente ndo for corretamente encaixado.

3. Coloque o acessério montado (K ou L) na unidade do motor e
rode-o.

4. A seguir, rode o acessério montado (K ou L) através de um quarto
de volta no sentido dos ponteiros do rel6gio (Imagem 7).

5. Ligue o aparelho e rode o botdo de comandos (E) para a posicdo
desejada, ou dé alguns impulsos. Para parar o aparelho, rode o
botdo de comandos (E) para a posicdo zero.

6. Desbloqueie o acessério, rodando um quarto de volta no sentido
inverso ao dos ponteiros do relégio. Retire o acessério montado
(K+M ou L+M) da unidade do motor. Vire antes de abrir, para evitar
quaisquer derrames da sua preparacdo. A seguir, pode desbloquear
a unidade da lamina (K1 ou L1). As laminas estdo muito afiadas:
Manuseie-as com cuidado para evitar lesdes. A seguir, pode
retirar a preparac@o do recipiente.

Aviso: Pode usar os acessérios apenas com ingredientes sélidos. Pode
deitar ingredientes liquidos apenas no copo de vidro.



eDependendo da natureza dos ingredientes, pode usar o copo
liquidificador para preparar até

*1,5 L para misturas espessas.

*1,25 L para preparacoes liquidas.

Aviso: Ndo deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Pode preparar sopas bem trituradas, sopas cremosas, compota de fruta,
massas leves (panquecas, filhés, preparacdo para pudim, etc.), batidos,
smoothies, cocktails, etc.

e Se os ingredientes se colarem nas paredes laterais do copo quando os
processar, desligue o aparelho. Retire o copo liquidificador da unidade
do motor e pressione os alimentos para baixo para as laminas usando
uma espdtula, e volte a colocar o copo para continuar a preparagdo.

 Deite sempre primeiro os ingredientes liquidos copo liquidificador, antes
de adicionar ingredientes sélidos, sem exceder o nivel maximo.

ePara adicionar ingredientes durante a preparacdo, retire a tampa
doseadora (F6) da tampa (F5) e adicione os ingredientes através do
orificio da tampa.

e Para picar gelo, use um maximo de 6 cubos de gelo usando a fun¢Go
picar gelo. Ndo precisa de adicionar dgua.

Sopa de cenoura fria:

600g de cenouras + 900g de dgua: Coloque os pedacos de cenoura no
copo de vidro e adicione dgua. Misture a velocidade méxima durante 3
minutos.

Figos triturados (com a mini picadora, consoante o modelo)
70g de figos: Coloque os figos na mini picadora. Misture a velocidade
maxima durante 3 segundos.

Ndo coloque o aparelho dentro de dgua. Nunca coloque a unidade do
motor (A) debaixo de dgua corrente.



e Limpe o copo imediatamente ap6s cada utilizagdo.

e Encha o copocom 1 litrode dgua quente, juntamente com 2 ou 3 gotas de
detergente liquido para a loica. Use apenas a quantidade recomendada
de dgua e de detergente liquido. Um excesso de detergente liquido cria
mais espuma e pode dar origem a derrames.

* Use o programa de limpeza automatica para pré-lavar o copo.

« Quando o programa parar, retire a ficha da tomada.

e Retire o copo liquidificador (F4).

« Coloque o copo numa superficie plana.

e Desbloqueie a tampa e retire-a com cuidado.

eRetire a unidade da lamina (F1+F3) e lave-a com dgua corrente
(Imagem 10).

v X

*Apbs a limpeza, lembre-se de colocar corretamente o vedante (F3)
na unidade da lamina (F1) (Imagem 11). Tenha o cuidado de evitar
quaisquer danos no vedante ao tocar nas ldminas.

« 0 copo (F4), unidade da lamina (F1), anel de fixacdo (F2) podem ser
lavados na maquina de lavar loica no cesto superior. Use um programa
"ECO" ou "POUCO SUJO".

» Cuidado: Tem de ser colocado em separado na maquina de lavar loica (e
ndo montado). Ndo coloque o vedante (F3) na maquina de lavar loica.

e Termine de lavar o copo com uma esponja.

 Passe o interior do copo e a tampa por dgua corrente.

e Tenha cuidado quando limpar as laminas no copo liqudificador e
quando esvaziar o recipiente, pois elas estdo afiadas.

« Use um pano ligeiramente embebido em dgua para limpar a unidade
do motor (A). Seque-a cuidadosamente.

« As pecas amoviveis (tampa, unidade da Idmina, anel de fixagdo) podem
ser lavadas com uma esponja e dgua quente com detergente para a
loica.



O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS

0 aparelho néo funciona.

CAUSAS

A ficha ndo estd ligada na
tomada.

SOLUCOES
Ligue o aparelho a uma
tomada com a mesma
voltagem indicada na
placa das especificacdes do
aparelho.

O copo liquidificador
ndo estd posicionado
corretamente na unidade

Certifique-se de que o copo
é posicionado corretamente
na unidade do motor,
conforme explicado no

utilizacdo.

do motor. folheto.
Siga as instrucdes no
capitulo "Usar o seu
O aparelho parou durante a aparelho pela primeira vez".
p P Sobrecarga. P peta primeira vez

O tempo de arrefecimento
pode variar, podendo durar
até 30 minutos.

Vibracdo excessiva.

O aparelho ndo se encontra
numa superficie plana.

Coloque o aparelho numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes é
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

Fugas da tampa.

O volume dos ingredientes é
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A tampa ndo esta
posicionada corretamente.

Coloque corretamente
a tampa no copo
liquidificador.

Fuga da base do copo
liquidificador.

O vedante da junta do copo
liquidificador (e2) ndo esta
posicionado corretamente
ou estd em falta.

Volte a colocar o vedante da
junta e fixe corretamente
o suporte da ldmina
(Imagem 5).

A lamina ndo roda
facilmente.

Os pedacos de alimentos
sdo muito grandes ou muito
duros.

0O liquido estava muito
quente e distorceu o vedante
da junta.

Substitua o vedante da junta
por um novo.
Reduza o tamanho ou
quantidade dos ingredientes
processados.
Adicione liquido.

O SEU APARELHO CONTINUA SEM FUNCIONAR?

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista

no livro de reparagoes).



ATTENZIONE! Le avvertenze di sicurezza fanno
parte dell'apparecchio. Leggerle attentamente
prima di usare |'apparecchio per la prima volta.
Conservarle a portata di mano per poterle
consultare in futuro.

DESCRIZIONE

A Unitd motore I Pulsante Impulsi
B Pulsante “Smoothie” (Frullato) J Spatola* (accessorio a seconda
C Pulsante “Ice crush” del modello)
(Tritaghiaccio) K Tritatutto® (a seconda del
D Pulsante “Auto clean” (Pulizia modello)
automatica) K1 Guarnizione
E Manopola di controllo K2 Unita lame tritatutto
F Gruppo caraffa frullatore L Macinaspezie® (a seconda del
F1 Unita lame modello)
F2 Anello di bloccaggio L1 Guarnizione
F3 Guarnizione L2 Unita lame macinaspezie
F4 Caraffa graduata M Recipiente tritatutto e
F5 Coperchio macinaspezie* (accessorio a
F6 Tappo del coperchio seconda del modello)
G Velocita minima N Mini tritatutto* (accessorio a
H Velocita massima seconda del modello)

OPERAZIONI PRELIMINARI

e Lavare tutte le parti (F, J, K, L, M) con acqua calda e detersivo, ad
eccezione dell'unitd motore (A) che non deve mai essere immersa
nell’acqua o esposta all'acqua corrente (consultare il paragrafo Pulizia).

ATTENZIONE! Le lame sono estremamente affilate; manipolarle con

attenzione durante I'uso o la pulizia dell'apparecchio.

« Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare
I'apparecchio.

e Nota importante: impostare la manopola di controllo (E) in posizione



@ prima di posizionare la caraffa (F) sull unitd motore (A).

e L'apparecchio si avvia esclusivamente se la caraffa & bloccata
correttamente sull’unita motore.

« Non usare |'apparecchio se il coperchio non & in posizione.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (F3) (senza rimuoverla dall'unita motore (F1)).

« Verificare che la guarnizione sia posizionata sull’ unita motore.

e Posizionare |'unitd lame sulla base della caraffa (Fig. 1).

e Posizionare I'anello di bloccaggio e bloccarlo ruotandolo di un quarto di
giro in senso orario (Fig. 3).

e Assicurarsi che I'anello di bloccaggio sia bloccato correttamente: le due
frecce devono essere allineate (Fig. 3).

e Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il
livello massimo indicato:

* 1,5 L per miscele dense

* 1,25 L per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella

caraffa.

e Posizionare il coperchio (F5) sulla caraffa. Per evitare schizzi durante la
preparazione, assicurarsi che le linguette del coperchio siano allineate
con il beccuccio e I'impugnatura (Fig. 9). Posizionare il tappo dosatore
(F6) nell'apposito foro sul coperchio (Fig. 8).

PRIMO UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

* Dopo aver fissato correttamente la caraffa sull’unitd motore, collegare
I'apparecchio alla presa di corrente. L'apparecchio si illuminera 2 volte
ed emettera un segnale acustico. Selezionare la funzione desiderata per
attivarlo.

e Selezione della velocita: ruotare la manopola di controllo (E) per
selezionare la velocita desiderata; la velocitd aumentera gradualmente
tra min e max. L'intensita della luce aumenta in corrispondenza della
velocita. E possibile modificare la velocitd durante la preparazione.

e Funzione Impulsi : impostare la manopola di controllo (E) sulla
posizione “Pulse”. L'uso di impulsi in successione permette un maggior
controllo sulla preparazione. In questa posizione, I'apparecchio si



avviera direttamente alla massima velocita e si arrestera al rilascio
della manopola. Quando la funzione Impulsi € in uso, I'apparecchio si
illuminera.

e Funzione @Frullato
Questa funzione ¢ ideale per preparare frullati e frappé. La velocita &
preimpostata per ottenere i migliori risultati. Per usare questa funzione,
premere il pulsante “Smoothie” (B). L'apparecchio si iIIuminerd.
fino al termine del ciclo di preparazione. Il programma si arresterda
automaticamente, e I'apparecchio emettera 4 segnali acustici. E
possibile interrompere il programma in qualsiasi momento premendo
nuovamente il pulsante “Smoothie” (B).

« Funzione Y#Tritaghiaccio
E possibile usare questa funzione per tritare il ghiaccio con un ciclo
predefinito. Per usare questa funzione, premere il pulsante “Ice Crush”
(C). L'apparecchio si illuminera fino al termine del ciclo di preparazione.
Verranno emessi 4 segnali acustici. Il programma si arrestera
automaticamente, ma é possibile interromperlo in qualsiasi momento
premendo nuovamente il pulsante “Ice crush” (C).

¢ Funzione Pulizia automatica
Questa funzione avvia la pulizia automatica dell'apparecchio. Premere il
pulsante “Auto clean” (D). Non versare piti di 1 litro di acqua calda, e non
superare i 80°C / 176°F. Il programma si arresterd automaticamente, e
I'apparecchio emetterd 4 segnali acustici.

* AVVERTENZA! In caso di sovraccarico, |'apparecchio si arrestera
automaticamente per motivi di sicurezza (se il motore & in funzione
per piu di 3 minuti o se la quantita di ingredienti & eccessiva). Per
riavviare |'apparecchio, impostare la manopola di controllo in posizione
@. 1l tempo di raffreddamento pud variare fino a un massimo di 30
minuti. Prima di riavviare |'apparecchio, adattare la quantitd degli
ingredienti o il tempo di miscelazione per evitare il rischio di sovraccarico.
Sara quindi possibile selezionare la velocita desiderata o una funzione
per completare la preparazione.

e AVVERTENZA! Non usare le funzioni Frullato, Tritaghiaccio e Pulizia
automatica con gli accessori.

» Questi programmi possono essere usati esclusivamente con la caraffa in
vetro. Non tritare il ghiaccio con gli accessori.



e Utilizzo del tritatutto (K) e del macinaspezie (L) (a seconda del
modello)

—Con il tritatutto (K) & possibile tritare ingredienti come cipolle, aglio
o carne (pre-tagliata a piccoli pezzi) in pochi secondi. Non usare il
tritatutto per preparazioni liquide (ad es. succhi di frutta).

—Con il macinaspezie (L) & possibile macinare in pochi secondi semi di
coriandolo, pepe, ecc.

—Tali accessori sono dotati di un apposito recipiente (M) che evita
I"accesso alle lame durante I*uso.

1. Capovolgere il recipiente (M) e aggiungere gli ingredienti.

2. Posizionare la guarnizione (K1 o L1) nell'apposito vano
sull'unita lame (K2 o L2) (Fig. 5). Posizionare I'unita lame sul
recipiente. Fissare I'accessorio ruotando I'unita lame finché non é
completamente fissata (Fig. 6). Attenzione! Se I'accessorio non &
fissato correttamente, potrebbero verificarsi fuoriuscite.

3. Posizionare I'accessorio assemblato (K o L) sull'unitd motore e
ruotarlo.

4. Quindi ruotare I'accessorio assemblato (K o L) di un quarto di giro
in senso orario (Fig. 7).

5. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente e ruotare la manopola
di controllo (E) fino alla posizione desiderata, o usare la funzione
Impulsi. Per arrestare |'apparecchio, impostare la manopola di
controllo (E) sulla posizione 0.

6. Sbloccare I'accessorio ruotandolo di un quarto di giro in senso
antiorario. Rimuovere ['accessorio assemblato (K+M o L+M)
dall’'unitd motore. Capovolgerlo prima di aprirlo per evitare
fuoriuscite. Quindi & possibile sbloccare I'unita lame (K1 or L1).
Le lame sono molto affilate: maneggiarle con attenzione per
evitare lesioni. Quindi & possibile rimuovere la preparazione dal
recipiente.

Avvertenza! Usare gli accessori esclusivamente con ingredienti solidi.
Gli ingredienti liquidi devono essere utilizzati esclusivamente con la
caraffa in vetro.



SUGGERIMENTI

oA seconda del tipo di ingredienti, & possibile usare la caraffa per
preparare fino a

*1,5 L di miscele dense;

*1,25 L di preparazioni liquide.

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) neIIa

caraffa.

« E possibile preparare zuppe, vellutate, frutta cotta, pastelle (per pancake,
frittelle, pudding, ecc.), frappé, frullati, cocktail, ecc.

eSe gli ingredienti aderiscono alle pareti della caraffa durante la
miscelazione, arrestare |'apparecchio. Rimuovere la caraffa dall'unita
motore e rimuovere gli alimenti dalle lame con una spatola, quindi
riposizionare la caraffa per proseguire la preparazione.

o Versare gli ingredienti liquidi nella caraffa per primi, prima di aggiungere
gli ingredienti solidi, senza superare il livello massimo.

e Per aggiungere altri ingredienti mentre |'apparecchio € in funzione,
rimuovere il tappo (F6) dal coperchio (F5) e versare gli ingredienti
attraverso il foro.

o Per tritare il ghiaccio, versare fino a 6 cubetti di ghiaccio piccoli e usare
la funzione Tritaghiaccio. Non & necessario aggiungere acqua.

Zuppa di carote fredda

600 g di carote + 900 g d'acqua: versare le carote a pezzetti nella caraffa
in vetro e aggiungere I'acqua. Miscelare alla massima velocita per 3
minuti.

Fichi tritati (con |I'accessorio tritatutto, a seconda del modello)
70 g di fichi: versare i fichi nel tritatutto e miscelarli alla massima velocita
per 3 secondi.

Non immergere |'apparecchio nell'acqua. Non lavare I'unita motore (A)
sotto I'acqua corrente.
e Pulire la caraffa immediatamente dopo I'uso.



 Riempire la caraffa con 1 litro di acqua calda e 2 o 3 gocce di detersivo.
Utilizzare esclusivamente la quantitd raccomandata di acqua e
detersivo. Una quantitd eccessiva di detersivo crea molta schiuma,
causando fuoriuscite.

o Utilizzare la funzione Pulizia automatica per pre-lavare il recipiente.

e Al termine del programma, scollegare |'apparecchio dalla presa di
corrente.

e Rimuovere la caraffa (F4)

« Posizionare la caraffa su una superficie piana.

e Sbloccare il coperchio e rimuoverlo con attenzione.

e Rimuovere I'unita lame (F1+F3) e pulirla sotto I'acqua corrente (Fig. 10).

¢ Al termine della pulizia, riposizionare la guarnizione (F3) sull’unita
lame (F1) (Fig. 11). Prestare attenzione per evitare di danneggiare la
guarnizione con le lame.

e La caraffa (F4), I'unita lame (F1) e I'anello di bloccaggio (F2) possono
essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore; usare il programma
"ECO" 0 "POCO SALE".

e Attenzione! Deve essere lavato in lavastoviglie separatamente (non
assemblato). Non lavare la guarnizione (F3) in lavastoviglie.

e Terminare la pulizia della caraffa con una spugna.

e Risciacquare I'interno della caraffa e il coperchio sotto I'acqua corrente.

e Prestare attenzione alle lame durante la pulizia e lo svuotamento della
caraffa, perché sono affilate.

e Usare un panno umido per pulire I'unita motore (A). Asciugarla con cura.

e Le parti removibili (coperchio, unitd lame, anello di bloccaggio) possono
essere lavate con una spugna e acqua calda saponata.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI

L'apparecchio non
funziona.

CAUSE

La spina non é collegata alla
presa.

SOLUZIONI

Collegare I'apparecchio
a una rete elettrica con
tensione identica a quella
indicata sulla targa
dell'apparecchio.

La caraffa non é posizionata
correttamente sull'unita
motore.

Controllare che la caraffa sia
posizionata correttamente
sull'unitd motore come
descritto nelle istruzioni.

L'apparecchio si arresta
mentre & in funzione.

Sovraccarico.

Seguire le istruzioni al
paragrafo PRIMO UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO.

Il tempo di raffreddamento
pud variare fino a un
massimo di 30 minuti.

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie
piana.

Posizionare |'apparecchio su
una superficie piana.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di
ingredienti lavorati.

Perdite dal coperchio.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di
ingredienti lavorati.

1l coperchio & posizionato in
modo errato.

Posizionare il coperchio
correttamente sulla caraffa.

Perdite dal fondo della
caraffa.

La guarnizione della caraffa
(e2) non é posizionata
correttamente o € mancante.

Riposizionare la guarnizione
e bloccare I'unita lame
correttamente (Fig. 5).

La lama non ruota
facilmente.

Gli alimenti sono troppo duri
o a pezzi troppo grandi.
Il liquido miscelato era
troppo caldo e ha distorto la
guarnizione.

Sostituire la guarnizione con
una nuova.
Ridurre le dimensioni o
la quantita degli ingredienti
lavorati.
Aggiungere del liquido.

L'APPARECCHIO CONTINUA A NON FUNZIONARE?

Contattare un centro di assistenza autorizzato (consultare |'apposito

libretto).



OAHTIEZ AZOAANEIAZ

MPOXOXH: o1 obényie¢ aogaleiag amoteAouv
TUAMA TNG OUOKEUNG. AlaBAoTE TIPOCEKTIKA TIG
odnyiec acpaleiag, mplv amoé TNV mPwTN XPron TnG
ouokeunc. QUAAETE TIC O€ onpEio TTou va pmopeite
va TIG BpiokeTe EDKOAA KAl VA AVATPEXETE OE AUTEC,
Qv XPEIOOTEL.

MEPITPA®H

A
B
C

- Io

MPIN AMO THN NMPQTH XPHZH

Movada potép

MANkTpo «Smoothie» [Zuovdl]

MAnktpo «lce crush»

[©puppatiopog mayou]

MAfkTpo «Auto clean»

[Autopatog kabapiopdc]

AlokOTTNG XEIPIOHOU

Adtaén Kavatag Tou UMAEVTEP

F1 Movada Aemidag

F2 AakTUMOG KAEISWHATOG
ao@aleiag

F3 AakTUAMOG oTEYavomoinong

F4 BaBuovounuévn kavata
pTAéVTEP

F5 Kamdkt

F6 Zkémaopa Kamakiou

EAdyiotn Taxutnta

Méyiotn Taxutnta

MAAKTPO TTOAMIKAG AEIToupyiag

Yndatoula* (to e€dpTnua

e€aptatal amod 1o HoVTENO)

K Tepaxiotg Hupwdikwv* (to

e€dptnua mepaupavetal

aAvAAOYa HE TO POVTENO)

K1 AaktUAlog oTteyavomoinong

K2 Movada Aemidwv tepayiom)
HUPWSIKWV

L Tpiptng umaxaptkwv* (to

e€dptnua mepaupavetal
avAAoOYa LE TO POVTENOD)
L1 AaktUAIOG OTEYaAVOTIOiNONG
L2 Movada Aemidwv tpiptn
MITOXOPIKWV
Mo Tou TepaxloTh
HUPWSIKWV Kal TOU TPIPTN
pITaxapikwv* (to e€aptnua
e€aptatal amod 1o HOVTENO)
Mivi ké@TNn¢* (To e€dpTnua
e€aptatal amod 1o HOVTENO)

- KaBapiote dAata pépn (F, J, K, L, M) ue (eotd vepo kat uypd kaBapiopou,

ekTdC amd Tn povada tou potép (A) n omoia Sev mpémel moté va Pubiletal



010 vepPS 1) va TomoBeTeiTal KATW amod TPEXOUUEVO VEPS (avaTpéfTe oTNV
evotnta «Kabdpiopa).

MPOZOXH: Ot Aemideg eivar eaipeTikd axpunpég. XEIPIOTEITE TIG HE

TPOCOXN KATA TN Xpron 1} TO KABAPIoHa TG CUGKEUNG.

+ BeBawwBeite 611 n cuokevaaia éxel apalpeBei MARPwC TPV va BEoeTe T
OUOKEUN O€ AelToupyia.

« InpavTikg onpeiwon: MepotpéPte tov SlakémTn xelpiopoL (E) oto

Tipv va tomoBeTrioeTe TNV Kavdta Tou pmiévtep (F) otn povada tou

potép (A).

« H ouokeun Ba Eekiviioel va AEITOUPYED LOVO avV N KAVATA TOU UMAEVTEP
gival KAEIOWEVN OWOTA MAvw OTN povada Tou HOTEP.

+ Mn Bétete og Aeitoupyia To PMAEVTEP AV TO KAMAKL Sev gival otn
0éon tou.

2YNAPMOAOIHZH KAI MPOXAPMOIH THX KANATAX

Bpé€te tov SaktUAo oteyavomoinong (F3) (evw akdua PBpioketal péca

otn povada twv Aemidwv (F1)).

+ EmaAnBevote 611 0 SaktUAog oTeyavomoinong éxel TomoBetnOei cwotd
otn povada twv Aemidwv.

« TomoBetnote TN povada tTwv Aemidwv otn Bdon tng kavatag (Eik. 1).

« TomoBetote TOV OOKTUAO KAEISWUATOC TIEPIOTPEPOVTAG TOV
Se€looTpo@a katd éva tétapto (Eik. 3).

+ BeBawwBeite 611 0 SakTUAIOG KAEISWHATOG £XEl ao@aAioel cwoTd: Ta Svo
BéNn mpémel va eival evBuypauuicopéva (Eik. 3).

+ MNpooBéote Ta UNIKA péoa otn cuvappoloynuévn kavdta, Xwpic va
Eemepvarte TNV évdelén péylotng otabunc:

*1,5 Aitpa yia maxUppevota peiypara

* 1,25 Aitpa yla vypa peiypata

MNpogidomoinon: Mn Balere vypa mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/ 176

°F) péoa oTnV Kavarta.

« TormoBetrioTe 10 Kamdki (F5) otnv kavdrta. Ma va amo@UyETe To TMTGIANICUA
katd T Aertoupyia, BeBaiwdeite 6T1 o1 mMpoeoxég Tou KamakioL ival
€uBLYpaPIOPEVEG e TO OTOUIO Kal T XelpoAafr (Eik. 9). TomoBetrioTe
1o okémaopa pétpnong (F6) otnv mpoeoxr Tou, mavw oto kamdki (Eik. 8).

EL



MPQTH XPHXZH THXZ ZYZKEYHZX ZAX

+ MOAG n kavata Tou pmévtep KAeWOwOel owoTd mAvw otn povada tou
potép, BaAte Tn cuokeun otnv mpila. H cuokeun avael 2 @opég kal
OKOUYETAL O NXOG «UTTIT», EvEPYOTIOINOTE TNV, EMAEYOVTAG TNV EMOUUNTA
Aertoupyia.

EmMoynq taxutntag: MepiotpéPte tov Sakomtn xepiopou (E) yia
va emAé€ete v emBupuntr TaxUTNTA, N TaxuTnTa auédvel otadlakd
avdpeoa otnv eAdxlotn«min» Kal Tn péylotn «max». H évtaon tou
QwTOC auédvetal 600 avfavetal kai n Taxutnta. Av BéAeTe, umopeite va
aMAa&eTe TNV emAeypévn TaxUTNTA KATd Tn SIAPKELD TNG AElToupyiag.
MaApikn Aertoupyia: Mupiote Tov Slakomtn xelplopou (E) otn Béon
«Pulse» (MaApdg). H xprion Swadoxikwv maluwv Sivel peyalltepo
€NEYXO OTIC TIOPACKEVEG TTIOU ATTAITOUV akpifela. e autn tn Béon, n
ouokeun ekivael ameuBeiag otn péylotn TaxUTNTA. ITARATAEL POAIG
anehevBepwoete Tov Slakomtn. ‘OC0 XPNOIMOTOIEITAl N TTOAMIKA
Aertoupyia ivat avappévn tia wtevh évoeién.

Mertovpyia « @ Smoothie» (Zpou6r)

AuTh n A&lIToupyia XPNOIUOTIOIEITAL YIA TNV TTAPAOKEUN WIAK CEIK Kal
KOKTEIN PE KPEPWON uer, mou Aéyovtal «opouBw. H taxutnta eival
npoemAeyuévn yia Bértiota amoteléopata. MNa va XpnolUOTooeTe
auThV TN A&lToupyia, TatroTe To MARKTPO «Smoothie» [Xuoubi] (B). H
QwTevh évOelén mapapével avappévn Katd tn SIApKELa TOU KUKAOU Kal
ofnvel 6tav o KUKAoG ohokAnpwBei. To Tpdypapa oTapATAEL AUTOUATA
Kal TTAPAYETAlL O NXOG «Ummm» 4 @opéq. Mmopeite va SIaKOYPETE T
Aertoupyia mpiv amod to TéNog, matwvtag avd To MARKTPo «Smoothie»
[Zpoub] (B).

Merroupyia «\'j_/& Ice crush» (Opuppatiopog mayov)

Mmopeite va XpnOIUOTOICETE QUTH TN AEITOUPYIdA Yid ToV OpUUUATIONO
TIAYOU, UE TIPOEMIAEYUEVOUG KUKAOUG AglToupyiag kat Taxutntac. MNa va
XPNOILOTIOINOETE AUTH TN A&lToupyia, MATAOTE To MANRKTPO «lce crush»
[@puppatiopog mayou] (C). H ewtewvy évbelén mapauével avappévn
Katd Tn S1dpKela Tou KUKAOU Kal oPrjvel OTav 0 KUKAOG oAoKANpwOEi.
©d akouoToUV 4 YOl «UmTT», To TTPGYPAUUA OTAUATAEL AUTOUATA, AANA
MITOPEITE va TO SIAKOYETE TPV Ao TO TEAOG, TATWVTAG VA TO TTARKTPO
«Ice crush» [Opuppatiopodg mayou] (C).

- Aerroupyia «Auto clean» (autopatog kKaBapiopog):



Aut n Aertoupyia xpnolporoleital yla tov autépato kabaplopd

NG ouoKkeung oac. Matrote 1o MANKTPO «Auto clean» [Autduatog

kaBaptopoc] (D). Mnv Eemepdoete 10 1 Aitpo (€0TOU VEPOU O€ HEYIOTN

Beppokpaaia 80 °C / 176 °F). 10 T€A\0OG TOU TIPOYPAUUATOG, N CUCKEUR

oTapatdel autépata Kat 8a aKOUOETE 4 NXOUG «UTTITT».

MPOEIAOMOIHXH: Av To @oprTio yivel utepBoAika Bapu, n GUCKEUNR

Oa otapatoEl autopata va AEIToupyEi yia AOyoug ac@alsiag

(av To potép AsiToupyei yia mavw amd 3 Aentd | av éxete Balel

unrepBoAika MoAAG cuotatika). MNa va Oéoete ava tn ouokeur o€

\etToupyia, TEPIOTPEPTE Tov Stakdmtn ehéyxou oto @. O GUVOAIKAC

XPOVOG TTOU AmaITE(Tal YIa VA KPUWOEL N CUCKEUN TTOIKIAEL Kal PmopEi va

XPELOOTOUV €wg Kat 30 Aemtd. Mpiv va B€oeTe €k VEOU TN OUOKEUN 0AG O

Aertoupyia, MPOCAPUOCTE TNV TOCOTNTA TWV CGUCTATIKWV 1| TOV XPOVO

AVAPELENG, VIO VA ATTOPUYETE TNV UTTEPPOPTWON. TN CUVEXELD, UTTOPEITE

va emAE€eTe TNV emMOULUNTA TaXUTNTA 1) AEITOUPYIa Yia va ONOKANPWOETE

TNV MOPACKEUN OAG.

MPOEIAOMOIHEH: Mnv XpPNnOIUOTIOINGETE TIG AE€ITOUPYIES

TIPOYPAHMATOG Yid GHOoUOL, OPUHMATIONG TIAYyou Kal AuTOMATO

Ka@apiopo pali pe ta e§aptipata.

Autd Ta TIPOYPANHATA XpNOLHOoTToloUvVTal HOVO HE TN YUAAIVn KavdTta.

Mnv mpayuatomnoleite OpuUPATIONO TTAyoU JE Ta eapTraTa.

Xprion tou Tepaxiot pupwdikwv (K) kat tou TpipTn pmayxapikwv (L)

(avaloya pe To povtélo)

—Me Tov tepaxiot pupwdikwvy (K) pmopeite va YINoKOBETe CUCTATIKA
omwe gival Ta KpepLdia, To okopdo Kal To Kpéag (Rdn Kouuévo oe
HIKPA KOPPATIO) péoa o€ Aiya pévo Seutepdlemnta. Mn xpnolpomoleite
TOV TEPAXIOTH MUPWOIKWY Yla TIAPOOKEVEG HE UYPA OUCTATIKA
((POUTOKUHOUG K.ATT.)

—Me tov tpiptn pmaxapikwv (L) propeite va aAéBete pmaxapikd o€ Aiya
povo SdeutepoenTta: oopoug KOAIAVSPOU, TIITEPL K.ATL.

—Autd ta e€aptripata sivat e€omiopéva pe éva pmol (M) mmou epmodidel
v npdéofaocn otig Aemideg katd ) xprion.

1. Tupiote 1o pumoA avdmoda (M) kal TPooHE0TE Ta CUOTATIKA.

2. TonmoBetriote Tov OaktUAlo oteyavomoinong (K1 /R L1) otnv
avtiotolxn €ooxry otn povada twv Aemidwv (K2 R L2) (Ei. 5).
TomoBetiote TN povdda twv Aemidbwv oto umoA. Khewdbwote
10 €€dpTnua mePIOTPEPOVTAG TN Hovdda Twv Aemidwv péxpl



va ouvappohoynOei mA\npw¢ (Eik. 6). NMpoooxn: evééxetar va
EUPAVICTOUV Slappoég av 1o e§aptnpa dev KAEISwOEei cwota
otn Béon tou.

3. TomoBetriote 10 cuvappoloynuévo e€dptnua (K | L) otn povada
TOU HOTEP KAl TIEPIOTPEYTE TO.

4. 3TN ouvéxela, TEPIOTPEYTE TO suvapuoloynpévo e€aptnua (Kor L)
mpog ta 6e€1d Katd éva TétapTo.

5. BadAkte ™ ouokeury otnv mpia Kal TEPIOTPEPTE TOV SIOKOTTN
Xelplopou (E) otnv emBupuntn 6éon fi epappooTte Aiyoug maAUOUC.
Ma va dlakoPete N AelToupyia TNG CUOKEUNAC, TIEPIOTPEYPTE TOV
Slakomtn eréyxou (E) otn Béon undév.

6. ZekAelbwote To €€APTNUA TTEPIOTPEPOVTAC TO KATA €va TETAPTO
TPO¢ Ta aploTtePd. AQalpéoTe TO cuvapuoloynuévo e€dptnua
(K+M R L+M)ané tn povada tou potép. Nupiote To avamoda mpiv va
TO avoieTe, yla va amo@UYETE TNV TTEPIOTPOPH TOU TTEPIEXOUEVOU.
Tote, unopeite va ekAeldwoete tn povada tou potép (K1 i L1).
Ot Aemideg €ival MOAD atXpNpPEG: XEIPIOTEITE TIG LE MPOGOXN Yia
Va Amo@UYETE TOV TPAVMATIONO. Mmopeite T0Te va adeldoeTe TO
TIEPLEXOUEVO OTO UTTOA.

MNpogidomoinon: pmopeite va XpnOILOTIOLEITE Ta E§apTHpATA HOVO ME
oTépea ouoTatika. Mmopeite va EI06AYETE UYPA CUCGTATIKA MOVO OTN
yudaAivn Kavdarta.

2YMBOYAH

+ Avdloya pe to €id0¢ Twv CUOTATIKWY, UMTOPEITE VA XPNOLUOTIOIEITE TV
KOVATA TOU UIAEVTEP YIA VA TIAPAOKEVACETE WG Kal

*1,5 Aitpo yla mayOppevoTa peiypara.

* 1,25 Nitpa yla uypd peiypata.

MNpogidomoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/ 176

°F) péoa oTnv Kavarta.

« Mmopeite va etolpdoete MOAD KOAA AVOAUEMIYUEVES OOUTIEG, KPEUWOELC
oouneg, Bpacpéva @pouTa, peiypata eha@pldc Aemtoppeuotng (UUNG
(Yla aUEPIKAVIKEG TNYaViTES, BpeTavikéG TTouTiyKeC Mopkoaip kal AANa
ENAQPPLA HelypaTa), UIAK OEIK, OOUOL, KOKTEIN K.ATT.

+ Av 10 oUOTATIKA KOMAVE 0TA TOLXWHATA TNG KAvATag Katd Tnv avauetén,
SlakdYPte TN Aeitoupyia TNG OUOKEUNG A@AlpéoTe TNV Kavdta Tou
MmAévTEP amd Tn povAada Tou HOTEP Kal OTIPWETE TO PAYNTO KATW TIPOG



TIG AEMIOEG XPNOIUOTIOIDVTAG TN OTIATOUAQ, Kal TormoBetrote {avd v
Kavdta otn B€on NG yla va cuveyiosTe Tn Asltoupyia.

« Navta va PBdlete mpwTta Ta UYPA CUCTATIKA OTNV KAVATA TIPIV TNV
TPOCOKN TWV OTEPEWVY, XWPIG va umepBaiveTe Tn Yéylotn oTdoun.

« Mla va mpocobéoete ouoTATIKA KATA TNV avdApelln, a@alpéote TO
okémaopa (F6) amd 1o kamdki (F5) kal mpooB£oTe T0 CUOTATIKA MECW
TOU avoiypatog Tpo@odoaiag.

+ MNa kaAd Bpuppatiopévo mdyo, XPNGOILOTIONOTE TO TTOAU 6 pIKPA TTaydKia
kat Tn Agrrovpyia «lce crush» (Opuppatiopdg mayov). Aev xpetaletat
va ipocOéoete vepo.

ZYNTATH

KpUa couma kapoto

600 g kapdTo + 900 g vepd: TOMoBETAOTE TA KOUUATIA TOU KAPOTOU GE pia
YUAAIVN Kavata Kal mpocoBéate 1o vepd. Avapeifte otn péylotn taxutnta
yla 3 Aemd.

Meiypa oUKwv (Mg To €§ApTNHA TOV iVl TEHAXIOTH, avdloya HE TO
HovTéAo)

70 g ouka: BaAte ta oUka oTtov pivi TepaxtoTr. Avapeiéte otn péylotn
Taxutnta yia 3 dsutepdAenta.

KAOAPIZMOZ

Mn BuBilete TN cuokeur oTo VEPO. MNMoTE va unv TomobeTeite TN povada

Tou poTép (A) KdTw amd To TPEXOUUEVO VEPO.

+ KaBapiote Tnv kavata apéowg PeTd T Xprion.

« [epiote ™V kavdta pe 1 Aitpo (eotd vepd Kal mpooBéote 2 ) 3
oTayoveg uypo kabapiopol. Na XpnGIHOTIOLEITE HOVO TN CUVICTWHEVN
moooTNTA VEPOU Kal bYpoUL KabBapiopov. H umtepBoAikn moodtnta uypou
KaBaplopol Snuiovpyei TEPIOCOTEPO APPO KAl UTTOPEL VO TIPOKANEDEL
umepyeilion.

+ XpNOIUOTIOINOTE TO MPOYPAUUA AUTOMATOU KABAPIoHOU yid va KAVETE
Mo TpSTAUGCN GTO UTTOA.

+ MOAIC To TPOypapa otapatioel, Bydite Tn cuokeur amd tnv nipida.

« Apaipéote Tnv Kavata Tou unmiévtep (F4)

+ TOmoBETNOTE TN CUOKEUN O€ 1A EMIESN EMPAVELQ.



+ ZEKAEIOWOTE TO KATIAKIL KAl APALPEOTE TO TIPOCEKTIKA.
« Apaipéote Tn povdda twv Aemidwv (F1+F3) kal kaBapioTe TI¢ KdTw amd
TpEXOUMEVO vePd (Ek. 10).

4 X

« Metd 1o KaBdpiopa, pnv MapaAeiPeTe va TOTTOBETAOETE TTAA CWOTA TOV
SaktVAo oteyavonoinong (F3) miow otn povada twv Aemidwv (F1) (Fig.
11). Npoocé€te 0 SakTUAIOG oTEYavoTOiNONG va pnv ayyi&el Tig Aemideg,
ylati urmopei va unootei @BopéEc.

« H kavdta (F4), n povada twv Aemidwv (F1), o SaktOAIo¢ KAEIOWUATOC
(F2) pmopouv va muBolv 6To TMALVTHPIO MATWV OTNV Mavw oxdpa -
XPNOIUOTIOINOTE TO OIKOAOYIKO TIPOYPAUMa 1 To TPAypapud XapnAwv
aAATWV.

« Mpoooyn: Mpémnel va tomoBetouvTal {EXWPIOTA OTO TAUVTHPIO TIIATWY
(6x1 ouvappoloynuéva) Mnv toroBeteite Tov SaktUAIO oTeyavomoinong
(F3) oto mAuvTriplo MATWV.

+ ONokAnpwoTte 1O KaABAPIOPa TNG KAVATAG XPNOIUOTIOIWVTIAG €va
opouyydpl.

« ZEMNUVETE TO E0WTEPIKO TNG KAVATAC KAl TO OKEMOOMA KATW amd
TPEXOUMEVO VEPOD.

« Agi€te mpoooyn katd Tov kaBaplopod Twv Aemidwv péoa aTnv KavATa Tou
pmAévtep kat étav adeldleTe To UMOA, ylati eival atyunpEg.

« KaBapiote Tn povada tou potép (A) ue éva Bpeyuévo mavi. ZTeEYyVWOoTE
TNV MPOCEKTIKA.

«Ta amoomnwueva pépn  (kamakl, povdda Aemidwv, SakTOAIOC
oTeyavomnoinong) Umopouv va kabaplotouv pe ogouyydpt Kal {eotd
oanouvovepo.



OAHTIEZ ZE NEPINTQXZH NOY H ZYZKEYH AEN AEITOYPTEI

NMPOBAHMATA

H ouokevn 8&v Aertoupyei.

AITIEZ

H ouokeun Sev ival otnv
npia

AYZEIZ

TUVOEOTE TN CUOKEUN OF
Mia mpia pe tnv idla tdon
oV UTTOSEIKVUETAL OTA
TEXVIKA XOPAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG.

H kavdta Tou pmiévtep Sev
£xel TomoBeTnOei cwotd
TAvw oTN Hovada Tou HoTép

EAéy€te 611 n kavdta Tou
UMAéVTEP £xEl TOMOOETNOEI
OWwOoTA MAVW TN pHovada
TOU HOTEP
OTIWG TTEPLYPAPETAL OTO
@UANGSI0.

AwakOmNKe n Asrtovpyia Tng
GUOKEUNG KATd T Xprion
me.

Yneppodptwon

AkoAouBnoTe TG 08nyieg
otnv evotnta «MPQTH
XPHXZH THZ XYZKEYHZ ZA%»
O xpodvog mou anarteitat
YlO VO KPUWOEL N CUOKEUH
TolKiAel kat pmopei va
XPEWOTOUV £wg Kat 30 Aemtd

To mpoidv Sev ival
TOMoBETNPEVO OF emimedn

TonmoBeTAOTE T CUOKEUN O€
W emimedn emeavela.

KavAatag Tou PmAévtep

(e2) dev gival owoTtd
TOMOBeTNHEVOG 1) Aeimel

YnepPoAikég SovioelG. Em@avela
H moodtnTa Twv LAIKWV gival | MewoTe TV moodTnNTa Twv
unEPBOAIKA pEYGAAn VMKWV TIpOG eme€epyaacia.
H moodtnTa Twv LAIKWV gival | MewoTe TV moodTnNTa TwV
unEPBONIKA pEYGAAN VMKWV TIpOG eme€epyaacia.
Awappor) ané to (KL i , . TomoBethote CWOTA TO
To kamdki Sev eival owoTd . .
. KAMAKI 0TNV KAVATA TOU
TomoBeTnNpéVo X
HIAévTEP.
, . TomoBetrote {avd Tov
O SakTtuAlog oTeyavomoinong SAKTUNO GTEVAVOTTOING
Awppon and tn Bacn tng NG KavATag Tou UMmAEVTEP Y none

Kal KAEWSWOTE OWOTA TO
£§apTNUA OUYKPATNONG TWV
Aemidwv (Fig. 5)..

H Aemida mepioTpépeTal pe
Suokolia

MoAU peydAa 1y TOAU OKANpPA
KOMMATIa paynTol
Xpnoipomolinke

unepBoAikd {eotd uypd otV

avAauelgn, ue amotéAeopa va

TIOPAPOPPWOEL 0 SAKTUAIOG

ateyavomnoinong

AVTIKATOOTAOTE TOV
SakTUAIo oTEYavomoinong He
£vav Kavoupylo.
Mewwote to péyebog
™V moodTnTa TWV
OUCTATIKWY TTOU
enefepyaleote.
MNpooBéate vypod.

EZAKOAOYOEI NA MH AEITOYPIEI H ZYZKEYH ZAZ;

Emkowvwvnote pe éva efouciodotnuévo kévipo oépPic (deite Tov
KatdAoyo oto QUANASIO GépPIC).



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

OPGELET: de veiligheidsmaatregelen maken
deel uit van dit apparaat. Lees ze zorgvuldig door
voordat u uw nieuw apparaat in gebruik neemt.
Bewaar de gebruiksaanwijzing op een veilige
plaats voor latere raadpleging.

BESCHRIJVING

A Motoreenheid J Spatel* (toebehoor afhankelijk
B “Smoothie” knop van het model)
C “Ice crush” knop K Kruidenhakker* (toebehoor
D “Auto clean” knop afhankelijk van het model)
E Bedieningsknop K1 Afdichtingsring
F Montage van de blenderkan K2 Kruidenhakker mes
F1 Mes L Kruidenmaler* (toebehoor
F2 Sluitring afhankelijk van het model)
F3 Afdichtingsring L1 Afdichtingsring
F4 Maatkan blender L2 Kruidenmaler mes
F5 Deksel M Kom voor de kruidenhakker
F6 Dekselklep en kruidenmaler® (toebehoor
G Min-snelheid afhankelijk van het model)
H Max-snelheid N mini-hakker* (toebehoor
I Puls-knop afhankelijk van het model)

VOOR EERSTE INGEBRUIKNAME

e Reinig alle onderdelen (F, J, K, L, M) met warm water en afwasmiddel
behalve de motoreenheid (A) die nooit mag worden ondergedompeld
in water of onder stromend water worden gehouden (zie § Reiniging).

OPGELET: De messen zijn extreem scherp; ga er voorzichtig mee om

als u het apparaat reinigt.

e Zorg dat alle verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat
gebruikt.

« Belangrijke opmerking: Draai de bedieningsknop (E) naar @ voordat u
de blenderkan (F) op de motoreenheid (A) plaatst.



e Het apparaat start pas als de blenderkan correct op de motoreenheid
is vergrendeld.
* Gebruik het apparaat niet als het deksel niet juist is aangebracht.

MONTAGE EN PLAATSEN VAN DE KAN

Bevochtig de afdichtingsring (F3) (nog steeds geplaatst op het mes (F1)).

« Controleer dat de afdichtingsring correct op het mes zit.

e Plaats het mes onder in de kan (afb. 1).

e Plaats de sluitring en vergrendel deze door hem een kwartslag met de
klok mee te draaien (afb. 3).

e Zorg ervoor dat de sluitring correct is vergrendeld: de twee pijlen moeten
in één lijn zijn (afb. 3).

e Doe de ingrediénten in de in elkaar gezette kan zonder het aangegeven
maximum niveau te overschrijden:

* 1,5 L voor dikke mengsels

* 1,25 L voor vloeibare toebereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

e Plaats het deksel (F5) op de kan. Om het spetteren tijdens de bereiding
te voorkomen, dient u ervoor te zorgen dat de lipjes van het deksel in één
lijn zijn met het gietstuk en de handgreep (afb. 9). Plaats de maatdop
(F6) in de opening van het deksel (afb. 8).

HET APPARAAT VOOR HET EERST GEBRUIKEN

e Zodra de blenderkan correct is vergrendeld op de motor kunt u het
apparaat aansluiten. De lampjes van het apparaat branden 2 keer en u
hoort een piepje. Schakel het aan in de gewenste functie.

* Keuze van de snelheid: Draai de bedieningsknop (E) op de gewenste

snelheid; de snelheid neemt geleidelijk toe tussen min en max. De

intensiteit van het licht neemt gradueel in overeenstemming met de
snelheid toe. U kunt deze snelheid tijdens het gebruik indien gewenst
veranderen.

“Puls” functie: Draai de bedieningsknop (E) naar de “puls” positie. Door

gebruik te maken van een reeks van pulsen, heeft u een betere controle

voor de nauwkeurige toebereiding. In deze stand start het apparaat



direct op maximale snelheid. Hij stopt zodra u de knop los laat. Er is een
lichtindicatie als u de puls-functie gebruikt.

« Functie “ @ Smoothie”

Deze functie wordt gebruikt voor het bereiden van milkshakes en
fruitcocktails. De snelheid is reeds geprogrammeerd voor de beste
resultaten. Om deze functie te gebruiken, drukt u op de “smoothie”
knop (B). Het licht blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus
is afgesloten. Het programma stopt automatisch en u hoort 4 piepjes. U
kunt dit onderbreken door voor het einde nogmaals op de “smoothie”
knop (B) te drukken.

« Functie “\Y& Ice crush”

U kunt deze functie gebruiken om ijs fijn te crushen met het vooraf
ingesteld programma dat met bepaalde cycli en snelheden werkt. Om
deze functie te gebruiken, drukt u op de “Ice crush” knop (C). Het licht
blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus is afgesloten. U
hoort 4 piepjes. Het programma stopt automatisch maar u kunt het ook
ook onderbreken voor het einde door nogmaals op de “ice crush” knop
(C) te drukken.

e Functie “Auto clean”:

Deze functie wordt gebruikt voor het automatisch reinigen van uw
apparaat. Druk op de “auto clean” knop (D). Doe niet meer dan 1 liter
heet water met een maximum temperatuur van 80°C (176°F) in de kan.
Aan het einde van het programma stopt het apparaat automatisch en
hoort u 4 piepjes.

* WAARSCHUWING: Als er te veel in de kan zit, stopt uw apparaat
automatisch voor uw eigen veiligheid (als de motor langer dan
3 minuten in gebruik is, heeft u te veel ingrediénten in de kan
gedaan). Om het apparaat te herstarten, draait u de bedieningsknop
op ®. De algehele afkoelperiode kan variéren en kan tot wel 30 minuten
duren. Voordat u uw apparaat herstart, dient u de kwantiteit van de
ingrediénten of de blendertijd aan te passen om een overbelading
te voorkomen. U kunt vervolgens de gewenste snelheid en functie
selecteren om uw toebereiding af te sluiten.

« WAARSCHUWING: Gebruik de programmafuncties smoothie, ice
crush en auto clean niet met de accessoires.

e Deze programma’s kunnen alleen met de glazen kan worden gebruikt.
Gebruik de ice crush-functie niet met de accessoires.



» Het gebruik van de kruidenhakker (K) en kruidenmaler (L) (afhankelijk
van het model)

—Met de kruidenhakker (K) kunt u ingrediénten zoals uien, knoflook
of vlees (vooraf in kleine stukken gesneden) in enkele seconden
hakken. Gebruik de kruidenhakker niet voor vloeibare toepassingen
(fruitsappen etc.).

—Met de kruidenmaler (L) kunt u kruiden in enkele seconden malen:
korianderzaden, peper, etc.

—Deze accessoires zijn voorzien van een kom (M) die toegang tot de
messen tijdens het gebruik voorkomt.

1. Draai de kom (M) op zijn kop en voeg de ingrediénten toe.

2. Positie van de afdichtingsring (K1 of L1) in de uitsparing op het mes
(K2 of L2) (afb. 5). Positioneer het mes op de kom. Vergrendel het
accessoire door het mes te draaien totdat het volledig gemonteerd
is (afb. 6). Let op: als het accessoire niet correct vergrendeld is,
kunnen er lekkages optreden.

3. Positioneer het gemonteerde accessoire (K of L) op de motor en
draai het.

4. Draai vervolgens het gemonteerde accessoire (K of L) met een
kwartslag naar rechts (afb. 7).

5. Sluit het apparaat aan en draai de bedieningsknop (E) naar de
gewenste positie of laat hem met een paar pulsen lopen. Om het
apparaat te stopen, draait u de bedieningsknop (E) naar de O-stand.

6. Ontgrendel het accessoire door hem een kwartslag tegen de
klok in te draaien. Verwijder het gemonteerde accessoire (K+M
of L+M) van de motor. Draai hem om voor het openen om het
spillen van de toebereiding te voorkomen. Vervolgens kunt u het
mes ontgrendelen (K1 of L1). De messen zijn zeer scherp: ga er
voorzichtig mee om, om letsel te voorkomen. Vervolgens kunt u
de toebereiding uit de kom halen.

Waarschuwing. U kunt de accessoires alleen met harde ingrediénten
gebruiken. U kunt vloeibare ingrediénten alleen in de glazen kan
gieten.

e Afhankelijk van de toestand van de ingrediénten kunt u de blenderkan
gebruiken voor de bereiding van een maximale hoeveelheid van



*1,5 L voor dikke mengsels.

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen.

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

« U kunt fijn gemixte soepen, romige soepen, gestoofd fruit, licht beslag
(pannekoeken, oliebollen, Yorkshire pudding deeg etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails etc. bereiden.

e Indien ingrediénten aan de zijkanten van de kan blijven zitten tijdens
het blenden, dient u het apparaat te stoppen. Verwijder de kan van
de motor en druk het voedsel met behulp van de spatel naar beneden
richting het mes en plaats de blenderkan vervolgens weer terug om door
te gaan met de bereiding.

eDoe de vloeibare ingrediénten als eerste in de blenderkan, voordat
u de harde ingrediénten toevoegt, zonder het maximum niveau te
overschrijden.

« Om ingrediénten tijdens het mengen toe te voegen, verwijder de dop
(F6) van het deksel (F5) en voeg de ingrediénten via het gat toe.

e Voor fijn gemalen ijs dient u een maximum van 6 kleine ijsklontjes
te gebruiken met de “ice crush” functie. U hoeft geen water toe te
voegen.

Koude wortelsoep:
600 g wortels + 900 g water: Plaats de stukken wortels in de glazen kan
en voeg het water toe. Mix gedurende 3 minuten op maximale snelheid.

Gemengde vijgen (met mini-hakker accessoire, afhankelijk van het
model)

70 g vijgen: Plaats de vijgen in de mini-hakker. Mix gedurende 3 seconden
op maximale snelheid.

Dompel het apparaat niet onder in water. Plaats de motor (A) nooit
onder stromend water.
e Reinig de kan direct na gebruik.



e Vul de kan met 1 liter heet water samen met 2 a 3 druppels afwasmiddel.
Gebruik alleen de aanbevolen hoeveelheid water en afwasmiddel. Meer
afwasmiddel zorgt voor meer schuim en kan dientengevolge tot het
overlopen van van de kan leiden.

» Gebruik het automatische reinigingsprogramma om de kan te reinigen.

e Zodra het programma is gestopt, trekt u de stekker uit het stopcontact.

« Verwijder de blenderkan (F4)

« Plaats de kan op een vlak opperviak.

« Ontgrendel het deksel en verwijder het voorzichtig.

« Verwijder het mes (F1+F3) en reinig het onder stromend water (afb. 10).

*Na de reiniging dient u eraan te denken, de afdichtingsring correct te
monteren (F3) op het mes (F1) (afb. 11). Pas alstublieft op om schade
aan de afdichtingsring door het aanraken van het mes te voorkomen.

e De kan (F4), het mes (F1), de sluitring (F2) kunnen in de bovenste lade
van de vaatwasser worden gereinigd. Gebruik het “ECO” of “WEINIG
ZOUT” programma.

* Opgelet: Deze moeten apart in de vaatwasser worden geplaatst (niet
gemonteerd). Plaats de afdichtingsring (F3) niet in de vaatwasser.

» Rond de reiniging van de kan af met een sponsje.

« Reinig de binnenkant van de kan en het deksel onder stromend water.

e Pas op tijdens de reiniging van het mes in de blenderkan en als u de kom
leeg maakt, aangezien het scherp is.

» Gebruik een vochtige doek om de motor (A) te reinigen. Voorzichtig
afdrogen.

¢ De verwijderbare onderdelen (deksel, mes, sluitring) kunnen met een
spons en een warm zeepsopje worden gereinigd.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

PROBLEMEN

Het apparaat werkt niet

OORZAKEN

De stekker zit niet in het
stopcontact

OPLOSSINGEN

Steek de stekker in een
stopcontact met dezelfde
spanning als aangegeven
op het typeplaatje van het

apparaat.

De blenderkan is niet correct
op de motor geplaatst

Controleer of de blenderkan
correct op de motor is
geplaatst zoals
uitgelegd in het boekje.

Het apparaat stopt tijdens
het gebruik

Overbelasting

Lees de instructies in § HET
APPARAAT VOOR HET EERST
GEBRUIKEN.

De afkoelperiode kan
variéren en kan tot wel 30
minuten duren

Overmatige trilling

Het apparaat staat niet op
een vlak oppervlak

Plaats het apparaat op een
vlak opperviak.

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het deksel lekt

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het deksel is niet juist
geplaatst

Plaats het deksel correct op
de blenderkan.

Lek aan de onderkant van
de blenderkan

De blenderkan pakking (e2)
is niet correct geplaatst of
ontbreekt

Herpositioneer de pakking
en vergrendel de meshouder
correct (afb. 5).

Het mes draait niet rond
zoals het hoort

De stukjes voedsel zijn te
groot of te hard
U heeft een te warme
vloeistof verwerkt en de
pakking is hierdoor vervormd

Vervang de pakking door
een nieuwe.

Zorg voor een kleiner
formaat of
geringere hoeveelheid van
verwerkte ingrediénten.
Voeg vloeistof toe.

WERKT UW APPARAAT NOG STEEDS NIET?

Neem contact op met een goedgekeurd servicecentrum (zie lijst in

serviceboekje).




ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerates. Lesen Sie sie sorgfdltig, bevor Sie Ihr neues
Gerat zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie die
Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf.

PRODUKTBESCHREIBUNG

A Motoreinheit ] Spatel* (Zubehor je nach
B Taste ,Smoothie” Modell)
C Taste ,Ice crush” K Krduterzerkleinerer* E
D Taste ,Automatische (Zubehor je nach Modell)
Reinigung* K1 Dichtung
E Steuerknopf K2 Klingeneinheit des
F Zusammensetzen des Krauterzerkleinerer
Mischbechers L Gewirzmihle*
F1 Klingeneinheit (Zubehor je nach Modell)
F2 Sicherungsring L1 Dichtung
F3 Dichtung L2 Klingeneinheit des
F4 Mixaufsatz mit Skalierung Gewtrzmihle
F5 Deckel M Krduterzerkleinerer- und
F6 Deckelkappe Gewtirzmihlenschale”
G Min. Geschwindigkeit (Zubehor je nach Modell)
H Max. Geschwindigkeit N Minihdcksler* (Zubehor je nach
I Impulstaste Modell)

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

e Reinigen Sie alle Teile (F, 1, K, L, M) mit warmem Wasser und Spulmittel
mit Ausnahme der Motoreinheit (A), die niemals in Wasser getaucht
oder unter flieBendes Wasser gestellt werden darf (siehe § Reinigung).

* ACHTUNG: Die Klingen sind extrem scharf; bei der Verwendung oder
Reinigung des Gertdites ist Vorsicht geboten.

e Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass alle Verpackungsteile
entfernt wurden.

* Wichtiger Hinweis: Drehen Sie den Regler (E) auf ©, bevor Sie den
Mischbecher (F) auf die Motoreinheit (A) setzen. .
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e Das Gerdt startet nur, wenn der Mischbecher korrekt an der Motoreinheit
befestigt ist.
e Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne den Deckel.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BECHERS

Befeuchten Sie die Dichtung (F3) (immer noch eingelegt auf der

Klingeneinheit (F1)).

¢ Vergewissern Sie sich, dass die sich die Dichtung auf der Klingeneinheit
befindet.

e Legen Sie die Klingeneinheit auf die Basis des Bechers (Abb. 1).

e Setzen Sie den Sicherungsring ein und befestigen Sie ihn, indem Sie ihn
um eine Vierteldrehung im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 3)

« Vergewissern Sie sich, dass der Sicherungsring korrekt abschlieBt: Die
zwei Pfeile missen entsprechend ausgerichtet sein (Abb. 3).

e Geben Sie die Zutaten in den zusammengesetzten Becher, ohne die
maximal angegebene Fiillhohe zu Giberschreiten:

¢ * 1,5l fiir dicke Mischungen

«* 1,25l fiir fliissige Zubereitungen

Warnung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (liber 80°C/176°F)

in den Becher.

e Setzen Sie den Deckel (F5) auf den Becher. Um ein Spritzen wdhrend
der Zubereitung zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass die Ohren
des Deckels mit dem Ausguss und dem Griff ausgerichtet sind (Abb. 9).
Setzen Sie die Messkappe (F6) in die Aussparung des Deckels (Abb. 8).

BEI DER ERSTEN VERWENDUNG IHRES GERATS

« Sobald der Mixaufsatz korrekt an der Motoreinheit befestigt ist, stecken
Sie den Netzstecker ein. Das Gerdt leuchtet 2 mal und Sie horen einen
Signalton. Schalten Sie es mit der gewlnschten Funktion ein.

» Geschwindigkeitsauswahl: Drehen Sie den Steuerknopf (E), um die
gewilinschte Geschwindigkeit zu wdhlen. Die Geschwindigkeit steigt
allmahlich zwischen Min. und Max. an. Mit steigender Geschwindigkeit
nimmt auch die Lichtintensitct allmahlich zu. Bei Bedarf konnen Sie die
Geschwindigkeit wahrend der Zubereitung dndern.

e, Impuls“-Funktion: Drehen Sie den Steuerknopf (E) auf die Position
»Pulse (Impuls)“. Mit einer Folge von Impulsen haben Sie eine feinere



Kontrolle fiir prdzise Zubereitungen. In dieser Position beginnt das Gerdt
direkt mit der Maximalgeschwindigkeit. Sobald Sie den Knopf freigeben,
stoppt das Gerdt. Die Impulsfunktion wird durch eine entsprechende
Lichtanzeige begleitet.

e Funktion @ ,Smoothie“

« DieseFunktiondientzurZubereitungvon MilchshakesundFruchtcocktails.
Die Geschwindigkeit ist furr die besten Ergebnisse vorprogrammiert. Um
diese Funktion zu verwenden, driicken Sie die Taste ,,Smoothie“ (B).
Das Licht bleibt wdhrend dieses Zyklus eingeschaltet und schaltet ab,
wenn der Zyklus beendet ist. Das Programm stoppt automatisch und
gibt 4 Signaltone. Sie kdnnen es vorzeitig beenden, indem Sie die Taste
,Smoothie“<x15 /> (B) erneut driicken.

e Funktion ,Ice crushﬁ"{&»

e Sie konnen diese Funktion verwenden, um Eis mit vorprogrammierten
Arbeitszyklen und Geschwindigkeit fein zu zerstoen. Um diese Funktion
zu verwenden, driicken Sie die Taste ,Ice crush“ (C). Das Licht bleibt
wdhrend dieses Zyklus eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus
beendet ist. Sie horen 4 Signaltone. Das Programm stoppt automatisch,
aber Sie konnen es vorzeitig beenden, indem Sie erneut auf die Taste
»1ce crush” (C) driicken.

 Funktion , Automatische Reinigung»

» Mit dieser Funktion reinigen Sie Ihr Gerat automatisch. Driicken Sie die
Taste ,,Automatisch Reinigen» (D). Verwenden Sie nicht mehr als 1
Liter maximal 80°C/176°F heifes Wasser. Am Programmende schaltet
das Gerdt automatisch ab und Sie horen 4 Signaltone.

* WARNUNG: Wenn die Belastung zu hoch wird, stoppt Ihr Gerdt
aus Sicherheitsgriinden automatisch (wenn der Motor Idnger als 3
Minuten IGuft oder wenn Sie zu viele Zutaten hineingegeben haben).
Um das Gerdt wieder zu starten, drehen Sie den Regler auf ©. Die
Gesamtkuhlzeit kann variieren und kann bis zu 30 Minuten betragen.
Um Uberbelastung zu vermeiden, passen Sie die Menge der Zutaten
oder die Laufzeit an, bevor Sie das Gerdt neu starten. Sie konnen dann
die gewtnschte Geschwindigkeit oder Funktion auswdhlen, um Ihre
Zubereitung abzuschliefen.

e WARNUNG: Verwenden Sie die Programmfunktionen Smoothie, Ice
crush und automatische Reinigung nicht mit dem Zubehor.

e Diese Programme kénnen nur mit dem Mixaufsatz verwendet werden.



Zerkleinern Sie kein Eis mit dem Zubehor.

» Verwendung des Krduterzerkleinerer (K) und der Gewiirzmiihle (L) (je
nach Modell)

—Mit dem Krduterzerkleinerer (K) konnen Sie Zutaten wie Zwiebeln,
Knoblauch oder Fleisch (in kleine Stiickchen geschnitten) in wenigen
Sekunden zerkleinern. Verwenden Sie den Krduterzerkleinerer nicht fur
flissige Zubereitungen (Obstsdfte o. @.).

—Mit der Gewtirzmiihle (L) kénnen Sie in wenigen Sekunden Gewiirze
mahlen: Koriandersamen, Pfeffer usw.

—Diese Zubehorteile sind mit einer Schale (M) ausgestattet, die den
Zugang zu den Klingen wdhrend des Gebrauchs verhindert.

1. Drehen Sie die Schale (M) um und geben Sie die Zutaten hinein.
2. Legen Sie die Dichtung (K1 oder L1) in die Aussparung auf der

Klingeneinheit (K2 oder L2) (Abb. 5). Setzen Sie die Klingeneinheit
auf die Schale. Befestigen Sie das Zubehor, indem Sie die
Klingeneinheit bis zum vollstandigen Zusammenbau drehen (Abb.
6). Achtung: Es kann zu Leckagen kommen, wenn das Zubehor
nicht korrekt zusammengesetzt ist.

. Setzen Sie die das zusammengefiigte Zubehor (K oder L) auf die

Motoreinheit und drehen Sie sie.

. Dann drehen Sie das zusammengesetzte Zubehor eine

Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 7).

. Stecken Sie das Gerdt ein und drehen Sie den Regler (E) auf die

gewlnschte Position oder geben Sie ein paar Impulse. Um das
Gerdt zu stoppen, drehen Sie den Regler (E) auf Position Null.

. Lésen Sie das Zubehor, indem Sie es um eine Vierteldrehung gegen

den Uhrzeigersinn drehen. Entfernen Sie das zusammengesetzte
Zubehér (K + M oder L + M) von der Motoreinheit. Vor dem Offnen
umdrehen, um Verschitten Ihrer Zubereitung zu vermeiden. Dann
kénnen Sie die Klingeneinheit (K1 oder L1) I6sen. Die Klingen
Sind sehr scharf: Vorsichtig behandeln, um Verletzungen zu
vermeiden. Dann konnen Sie die Zubereitung aus der Schale
entnehmen.

Warnung: Sie konnen das Zubehor nur mit festen Zutaten verwenden.

Fliissige Zutaten kénnen Sie nur in den Glasbecher geben.



EMPFEHLUNG

eJe nach Art der Zutaten konnen Sie im Mixaufsatz diese Mengen
zubereiten:

* 1,5l fur dicke Mischungen

* 1,25l fiir fliissige Zubereitungen

Warnung: Gieen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F)

in den Becher.

« Sie konnen fein gemischte Suppen, Cremesuppen, geschmorte Friichte,
leichten Teig (Pfannkuchen, Krapfen, Yorkshire Pudding-Teig, etc.),
Milchshakes, Smoothies, Cocktails, etc. zubereiten.

« Unterbrechen Sie, wenn beim Mixen Zutaten an den Seiten des Bechers
haften. Entfernen Sie den Mixaufsatz von der Motoreinheit, driicken Siem
die Speisen mit einem Spatel nach unten auf die Klingen, setzen Sie den
Mixaufsatz zuriick und fahren mit der Zubereitung fort.

e Gieen Sie flissige Zutaten immer zuerst in den Mixaufsatz, bevor
Sie die festen Zutaten hinzufiigen, ohne die maximale Fillhohe zu
Uberschreiten.

eUm Zutaten wdhrend des Mischens hinzuzufiigen, entfernen Sie die
Deckelkappe (F6) vom Deckel (F5) und fiigen die Zutaten durch die
Offnung hinzu.

¢ Verwenden Sie hochsten 6 kleine Eiswiirfel, um mit der Funktion ,Ice
crush“ fein gehacktes Eis zu erhalten. Es besteht keine Notwendigkeit,
Wasser hinzuzufiigen.

Kalte Karottensuppe:

600g Karotten + 900g Wasser: Geben Sie die Karottenstiicke in den
Mixaufsatz und fiigen Sie das Wasser hinzu. 3 Minuten bei maximaler
Geschwindigkeit mixen.

Gemischte Feigen (mit Minizerkleinerer-Zubehor, je nach Modell)
70g Feigen: Geben Sie die Feigen in den Minihdcksler. 3 Sekunden bei
maximaler Geschwindigkeit mixen.

e Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein. Halten Sie die Motoreinheit
(A) nie unter laufendes Wasser.



« Reinigen Sie den Mixaufsatz sofort nach jeder Verwendung.

e Fiillen Sie den Krug mit 1 Liter heiBem Wasser und fligen Sie 2 oder 3
Tropfen Spulmittel hinzu. Verwenden Sie nur die empfohlene Menge an
Wasser und Spulmittel. Zuviel Spulmittel erzeugt mehr Schaum, was zu
Uberlaufen fuhren kann.

eVerwenden Sie das automatische Reinigungsprogramm, um eine
Vorwdsche der Schale durchzufiihren.

e Ziehen Sie den Netzstecker, sobald das Programm beendet ist.

e Entfernen Sie den Mixaufsatz (F4).

« Stellen Sie den Becher auf eine flache Oberfldche.

« Entriegeln Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vorsichtig.

 Entfernen Sie die Riickseite der Klingeneinheit (F1+F3) und reinigen Sie
sie unter laufendem Wasser (Abb. 10).

e Denken Sie daran, nach dem Reinigen die Dichtung (F3) wieder korrekt
auf der Klingeneinheit (F1) anzubringen (Abb. 11). Bitte vermeiden Sie
eine Beschadigung der Dichtung durch Kontakt mit den Klingen.

e Der Becher (F4), die Klingeneinheit (F1) und der Sicherungsring (F2)
konnen in der oberen Ebene des Geschirrspllers gereinigt werden -
verwenden Sie das Programm ,,ECO* oder , WENIG SALZ".

e Achtung: Sie missen einzeln (demontiert) in den Geschirrspliler gelegt
werden. Bitte legen Sie die Dichtung nicht in den Geschirrspuiler.

« Reinigen Sie abschlieBend den Becher mit einem Schwamm.

e Spiilen Sie das Innere des Bechers und den Deckel unter laufendem
Wasser aus.

e Achten Sie beim Reinigen und Leeren von Mischbecher und Schale auf
die scharfen Klingen.

« Reinigen Sie die Motoreinheit (A) mit einem feuchten Tuch. Sorgfdltig
abtrocknen.

e Die abnehmbaren Teile (Deckel, Klingeneinheit, Sicherungsring) konnen
mit einem Schwamm und Spllwasser gereinigt werden.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME

Das Gerdt funktioniert
nicht.

URSACHEN

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

LOSUNGEN

Stecken Sie den Netzstecker
in eine laut Typenschild des
Gerdts geeignete Steckdose.

Der Mixaufsatz sitzt nicht
korrekt auf der Motoreinheit.

Vergewissern Sie sich, das der
Mixaufsatz richtig auf der
Motoreinheit sitzt,

wie im Beiheft angegeben.

Das Gertt schaltet wdhrend
des Gebrauchs ab.

Uberlastung

Befolgen Sie die
Anweisungen im Abschnitt
BEI DER ERSTEN
VERWENDUNG IHRES
GERATS.

Die Abkiihldauer variiert
und kann bis zu 30 Minuten
betragen.

Starke Vibrationen

Das Gerdt steht nicht auf
einer ebenen Fldche.

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Flache.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge
der zu verarbeitenden
Zutaten.

Der Deckel ist nicht dicht.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge
der zu verarbeitenden
Zutaten.

Der Deckel sitzt nicht korrekt.

Setzen Sie den Deckel korrekt
auf dem Mischbecher.

Leck an der Unterseite des
Mischbechers

Die Dichtung des Mixaufsatz
(e2) ist nicht richtig
eingesetzt oder fehlt.

Setzen Sie die Dichtung
korrekt ein und verschlieBen
Sie die Klingeneinheit richtig
(Fig. 5).

Die Klinge bewegt sich nur
miihsam.

Die Lebensmittelstlicke sind
zu groP oder zu hart.

Es wurde eine zu heife
Fliissigkeit gemischt,
wodurch sich die Dichtung
verzogen hat.

Ersetzen Sie die Dichtung
durch eine neue.

Verringern Sie die Grofe oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Fugen Sie Flissigkeit hinzu.

IHR GERAT FUNKTIONIERT IMMER NOCH NICHT?

Wenden Sie sich an ein zugelassenes Kundendienstzentrum (siehe
Liste im Kundendienstheft).



SAFETY INSTRUCTIONS

CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

A Motor unit ] Spatula® (accessory depending
B “Smoothie” button on model)
C “Ice crush” button K Herb chopper* (accessory
D “Auto clean” button depending on model)
E Control knob K1 Seal
F Blender jug assembly K2 Herb chopper blade unit
F1 Blade unit L Spice grinder” (accessory
F2 Locking ring depending on model)
F3 Seal L1 Seal
F4 Graduated blender jug L2 Spice grinder blade unit
F5 Lid M Herb chopper and Spice grinder
F6 Lid cap bowl* (accessory depending on
G Min speed model)
H Max speed N Mini chopper® (accessory
I Pulse button depending on model)

BEFORE THE FIRST USE

e Clean all the parts (F, 1, K, L, M, N) with warm water and washing up
liquid except for the motor unit (A) which must never be immersed in
water or placed under running water (see section Cleaning).

CAUTION: The blades are extremely sharp; handle them with caution

when using or cleaning the appliance.

e Make sure all the packaging has been removed before operating the
appliance.

« Important note: Turn the control knob (E) to @ before placing the
blender jug (F) on the motor unit (A).

e The appliance will start only if the blender jug is locked correctly on the
motor unit.



« Do not operate the appliance if the lid is not in place.

ASSEMBLING AND FITTING THE JUG

Moisten the seal (F3) (even if already fitted on the blade unit (F1)).

Be careful to correctly fit the seal (F3) back onto the blade unit (F1) the

correct way up (Fig 11).

e Check the seal is in place on the blade unit.

e Turn the jug upside down and place the blade unit on the base of the
jug (Fig 1).

« Fit the locking ring (Fig. 2) and lock it by rotating it through a quarter
turn in the clockwise direction.

* Make sure the locking ring is locked correctly : the two arrows must be
aligned (Fig 3).

eAdd the ingredients to the assembled jug without exceeding the
maximum level indicated: m

* 1.5 L for thick mixtures

*1.25 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jug.

o Fit the lid (F5) on the jug (Fig. 8). To avoid any splashes during blending
make sure that the curved tabs on the lid are aligned with the spout and
handle (Fig. 9) . Fit the measuring cap (F6) in the hole on the lid (Fig. 8)

USING YOUR BLENDER

» Once the blender jug is locked correctly on the motor unit, plug in the
appliance. The lights on the appliance flash twice and you hear a beep.
Turn it on using the desired function.

 Speed selection: Turn the control knob (E) to choose the desired speed;
the speed increases gradually between min and max. The intensity of
the lights on the appliance increase gradually as the speed increases.
You can change the speed as required during preparation.

e “Pulse” function: Turn the control knob (E) to the “Pulse” position. Using
a succession of pulses gives finer control for precise preparations. In
this position, the appliance starts directly on maximum speed. It stops
as soon as you release the knob. The light remains on when the pulse
function is in use.



« Function “ @ Smoothie”

This function is used to prepare smoothies, milkshakes and fruit
cocktails. The speed is pre-programmed for best results. To use this
function, press the “Smoothie” button (B). The light remains on during
this cycle and switches off when the cycle is finished. The program stops
automatically and beeps 4 times. You can stop it before the end by
pressing the “Smoothie” button (B) again.

« Function “ %@ Ice crush”

You can use this function to crush ice finely with pre-programmed operating
cycles and speed. To use this function, press the “Ice crush” button (C).
The light remains on during this cycle and switches off when the cycle is
finished. You hear 4 beeps. The program stops automatically but you can
stop it before the end by pressing the “Ice crush” button (C) again.

e Function “Auto clean”:

This function is used to automatically clean your appliance. Press the
“Auto clean” button (D). Do not exceed 1 litre of hot water (maximum
temperature of 80°C/ 176°F). At the end of the program, the appliance
stops automatically and you hear 4 beeps.

« WARNING : If the load becomes too high, your appliance will stop
automatically for safety reasons (if the motor runs for more than
3 minutes or if you have used too much ingredients). To restart your
appliance, turn the control knob to @. The overall cooling time may vary
and can be up to 30 minutes. Before restarting your appliance, adapt the
quantity of ingredients or blending time to avoid any overload. You can
then select the desired speed or function to complete your preparation.

« WARNING : Do not use the program functions smoothie, ice crush
and auto clean with the herb chopper (K) and spice grinder (L).
These programs can only be used with the blender jug (F). Do not
perform ice crush with the herb chopper (K) and spice grinder (L).



USING THE HERB CHOPPER (K) AND SPICE GRINDER (L)
(DEPENDING ON MODEL)

—With the herb chopper (K) you can chop ingredients like onions, garlic
or raw meat (pre-cut into small pieces) in a few seconds. Do not use
the herb chopper for liquid preparations (fruit juices, etc.).

—With the spice grinder (L) you can grind spices in a few seconds:
coriander seeds, peppercorns, etc.

—These accessories are equipped with a bowl (M) that prevents access
to the blades during use.

1. Turn the bowl (M) upside down and add the ingredients.

2. Position the seal (K1 or L1) in its recess on the blade unit (K2 or L2)
(Fig. 5). Position the blade unit on the bowl. Lock the accessory by
rotating the blade unit until fully assembled (Fig. 6). Caution: leaks
can occur if the accessory is not locked correctly.

3. Rotate the assembled accessory (K or L) and position it on the
motor unit (Fig. 7).

4. Then turn the assembled accessory (K or L) through a quarter turn
clockwise (Fig. 7).

5. Plug in the appliance and turn the Control knob (E) to the desired
position or apply a few pulses. To stop the appliance, turn the
control knob (E) to position zero.

6. Unlock the accessory by turning it through a quarter turn in the
anticlockwise direction. Remove the assembled accessory (K+M or
L+M) from the motor unit. Turn it over before opening to avoid any
spillage of your preparation. Then you can unlock the blade unit
(K1 or L1). The blades are very sharp: handle them with caution
to avoid injury. You can then remove the preparation in the bowl.

Warning : you can use the accessories with solid ingredients only. You
can pour liquid ingredients in the blender jug (F) only.



e Depending on the nature of the ingredients, you can use the blender
jug to prepare up to

* 1.5 L for thick mixtures.

*1.25 L for liquid preparations.

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) in the jug.

e You can prepare finely blended soups, cream soups, stewed fruit, light
batter (pancakes, fritters, Yorkshire pudding batter, etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails, etc.

o If ingredients stick to the sides of the jug when blending, stop the
appliance. Remove the blender jug from the motor unit, and push the
food down onto the blades using a spatula and put your blender jug
back to continue your preparation.

e Always pour the liquid ingredients into the blender jug first, before
adding the solid ingredients, without exceeding the maximum level.

e To add ingredients while blending, remove the lid cap (F6) from the lid
(F5) and add the ingredients through the feeder hole.

e For finely crushed ice, use a maximum of 6 small ice cubes using “Ice
crush” function. There is no need to add water.

Cold carrot soup:

600g carrots + 900g water : Put the carrot pieces in the blender jug and
add the water. Mix on max speed for 3 minutes.

Mixed figs (with mini chopper accessory (N), depending on model)
70g figs : Put figs in mini chopper (N). Mix on max speed for 3 seconds.

Do not immerse the appliance in water. Never put the motor unit (A)

under running water.

« Clean the jug immediately after use.

« Fill up the jug with 1 litre of hot water along with 2 or 3 drops of washing
up liquid. Only use the recommended amount of water and washing
up liquid. An excess of washing up liquid creates more foam and
consequently can lead to overflowing.



« Use the automatic auto clean program to carry out a prewash of the jug.

» Once the program has stopped, unplug the appliance.

« Remove the blender jug (F4)

e Place the jug on a flat surface.

e Unlock the lid and remove it with care. Pour out the water.

e Remove the blade unit (F1+F3) and clean them under running water.
The blades are very sharp, handle them with caution to avoid injury
(Fig. 10).

.. )

o After cleaning, remember to correctly fit the seal (F3) back onto the
blade unit (F1) (Fig. 11). Please be careful to avoid any damage to the
seal by touching the blades.

Note: Incorrectly fitting the seal can result in ingredients leaking from
the base of the blender jug.

« Finish cleaning the jug with a damp cloth or sponge.

« Rinse the inside of the jug and the lid under running water.

e Take care when cleaning the blades in the blender jug and when you
empty the jug as they are sharp.

» Use a damp cloth to clean the motor unit (A). Dry it carefully.

e The detachable parts (lid, blade unit, locking ring,) can be cleaned with
a sponge and hot soapy water.

e The jug (F4), blade unit (F1) (but not the seal (F3)), locking ring (F2)
can be cleaned in the dishwasher on the upper rack - use the ‘ECO’ or
‘LOW SALT’ program.

 Caution: The jug (F4), blade unit (F1) and locking ring (F2) must be
disassembled and placed separately in the dishwasher. Please do not
put the seal (F3) in the dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS

Appliance does not work

CAUSES

The plug is not connected

SOLUTIONS

Connect the appliance to a
socket with the same voltage
as that on the rating plate of

the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the

Check that the blender jug
is positioned properly on the
motor unit as explained in

while in use

motor unit the instructions.
Follow the instructions in section
The appliance stopped USING YOUR BLENDER.
PP PP Overload The cooling time is

variable and can last up to
30 minutes

Excessive vibrations

The product is not placed
on a flat, stable surface

Place the appliance on
a flat surface.

Volume of ingredients is

Reduce the quantity of

Leak from the lid

too high ingredients processed.
Volume of ingredients is Reduce the quantity of
too high ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned

Place the lid correctly on the
blender jug.

Leak at the bottom of the
blender jug

The blender seal (F3)
is not positioned correctly
or is absent

Reposition the seal with the
correct side uppermost (Fig. 11)
and lock the assembled blade
unit (F1+F2+F3) onto the
blender jug correctly (Fig. 1,
Fig. 2 & Fig. 3)

The blade does not turn
easily

Pieces of food are too large
or too hard. Liquid has been
blended that was too hot
and has distorted the seal

Replace the seal with a
new one. Reduce the size
or quantity of ingredients

processed. Add liquid.

YOUR APPLIANCE STILL DOES NOT WORK?

Contact an approved service centre (see list in service booklet).
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MPABWJIA TEXHIKWU BE3MEKA

YBATA: npaBuna TexHikn 6e3nekn € 4acTMHOW
npunagy. YBaKHoO npountaunTe ix nepes nepnm
BUKOPUCTAHHAM  CBOrO  HOBOro  npwunagy.
36epiranTe ix y Micyi, oe BN 3MOXeTe 3HaNTW iX i
NOCUIATUCA Ha HUX Y NOAANbLLOMY.

A MoTopHui1 6nok K TMogpi6HioBau* (HasiBHICTb

B KHonka“Smoothie” (ppykTosuin B KOMMIEKTi 3aN1eXNTb Bif
KOKTelb) mopaeni)

C KHonka “Ice crush” K1 YwinbHioBay
(noppibHeHHA nboay) K2 By3on 3 HOXamu gna

D KHonka“Auto clean” noapibHioBaya
(aBTOMATUYHE OUULLEHHSA) L MnwnH gna npaHowis*

E Pyuka perynatopa (HaABHICTb B KOMMAEKTI

F Yawa 6neHpepa B 360pi 3anexuTb Bi Mogeni)
F1 By3on 3 HOXXamn L1 YwinbHioBau
F2 CronopHe kinbue L2 By3on 3 HOXamMun AnAa mMAvHa
F3 YwinbHioBau OnA npAHoL,is
F4 Yawa 6bneHgepa 3i wkanoto M Yawa* nogpibHoBaya i MivHa
F5 Kpnwka OnA NpAHOLWiB (HaABHICTb
F6 CtakaH KpULIKK aKcecyapa 3anexuTb Bif

G MiHiMmanbHa WBWAKICTb mopaeni)

H MakcmanbHa WBUAKICTb N MiHi-noapi6HioBau* (HaABHICTb

I KHonka "Pulse” (imnynbcHuin aKkcecyapa 3anexuTb Bif,
pexnm) mopaeni)

J Jlonatka* (HaABHiCTb akcecyapa
3aN1eXUTb Big Moaeni)

MNMEPEA NEPWAM BUKOPUCTAHHAM

- Momuite Bci vactnum (F, J, K, L, M) Tennoto Bogoto Ta 3acobom ana MUTTs
rocyzy 3a BUHATKOM MOTOPHOT0 6510KY (A), AKui1 3a60pOHAETHCA 3aHYPIoBaTU
y BoAly abo CTaBWTY Nif NPOTOUHY BoAy (AUB. po3ain "YnieHHa").



YBAT'A: Hoxi fiy»Ke rocTpi; npy BUKOpucTaHHi a6o unweHHi npunagy

NoBOAbTECA 3 HUMU Ay»Ke o6epexHo.

- MNepen BUKOPUCTaHHAM Npuiagy NepeKoHanTecs, Wo BU BUZANWUIN BCi
nakyBasnbHi MaTepianu.

+ Baxxnusa npumitka: MoBepHiTb pyuky perynatopa (E) y nonoxeHHa ®
nepep TUM, ik NOCTaBUTLK Yawy 6neHaepa (F) Ha moTopHuWi 610K (A).

« Mpunag npautoe Tinbkn 3 NpaBUbHO 3adikcoBaHO Yallelo 6reHaepa
Ha MOTOpHOMY 6110Lli.

- He Kopuctyiiteca npunagom, AKWO KpULIKa He BCTaHOBJIEHa Ha
micui.

CKNAAAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALLI

3mouiTb ywinbHioBau (F3) (Bce Wwe BcTaHOBNEHWI Ha BY311i 3 HOXamu (F1)).

- MepeBipTe, WO6 yuwinbHOBayY 6B BCTAHOBNIEHWIA Ha BY30J1 3 HOXKaMMU.

« BcTtaHoBITb By30n 3 HOXamu Ha 6a3y vaui (306. 1).

+ BcTaHoBiTb cTOMOpHe Kinbue Ta 3adikcyiTe NOro, NOBEPHYBLIM Ha
yBepTb 060POTY 3a rOAVMHHNKOBOIO CTPINKOIO (306. 3).

« MNepekoHaiiTecb, WO CTOMOPHE KiNbLe 3adikcoBaHe MpPaBWNIbHO: [ABi
CTPINKKN matoTb 36iratnca (3006. 3).

- MNoknagite NpoAyKTu B Yally. He nepesuLLynTe MakCUManbHUIN piBEHb:

*1,5 n pna ryctnx cymiwen

*1,25 n gna piguH

NonepepxkeHHA: He HanuBanTe B yawy rapavi pignHm (6inbiue 80 °C).

+ BctaHoBiTb kpuwky (F5) Ha uvawy. LLo6 yHUKHYTU Byfb-AKMX 6pu3oK
nig 4Yac MpUroTyBaHHA, nepesipTe, WO6 BylWKa KpuwKK 36irannca 3
HOCUKOM i pyuKoto (306. 9). BctaHOoBITb MipHUi1 cTakaH (F6) B oro micue
Ha KpuuiLi (306. 8).

MEPLUE BUKOPUCTAHHA NPUNARY

« Ak TinbkM BN NpaBunbHO 3adikcyBanu yawy 6neHaepa Ha MOTOPHOMY
650U, NigKkNoYiTL NpyNag fo po3eTku. IHgMKaTop npunagy 3aroputbes 2
pas3n i B NoYvyeTe 3BYKOBUI CUTHAS. YBIMKHITb NpuUnaj 3 BUKOPUCTaHHAM
NoTpibHOT GyHKLUT.

« Bubip wBmpkocri: MosepHiTb pyuky perynatopa (E), wo6 snbpatn
noTpibHy wBuaKicTb. LBuakictb  36inblyeTbcA  NOCTYNOBO  Bif
piBHA min Jo piBHA mMax. |[HTEHCMBHICTb CBiTNa 36iNblWyETbCA B Mipy
36inbLlWEeHHA WBUAKOCTI. Bu MoxeTe BMOpaTU NOTPIGHY WBMAKICTD Mif,
Yyac 3MillyBaHHsA.

+ OyHKLiA imnynbcHoOro pexxumy: MoBepHiTb pyyky perynioBaHHa (E) B



nonoxeHHs “Pulse’. BukopuctaHHA NocnigoBHOCTI iMnynbciB [O3BONAE
Kpalle KepyBaTy NMpoLecoM 3MmillyBaHHA. B LbOMy nonoxeHHi npunag
MOYMHAE NpaLoBaTV Ha MaKCUManbHIN WBUAKOCTI. BiH 3ynunHMTbCA,
AK TiNbKN BW BigNycTUTe pyuyKy. Konn BMKOPUCTOBYETbCA iMAYNbCHUN
pexum, iHgnKaTop npunagy CBiTUTbCA.

OyHkuia“ @ Smoothie”

Lia &yHKUiA BMKOPMCTOBYETbCA ANA MNPUrOTYBaHHA OAHOPIAHUX
MOJNIOYHUX | OPYKTOBUX KOKTewniB. LUBmaKicTb 3anporpamoBaHa
BUPOOHMKOM [AnA  [OCATHEHHA HalKpawux pesynbraTis.  [nAa
BUKOPUCTaHHA LUi€i  yHKUii HaTUCHITb KHonKy “Smoothie” (B).
IHAMKaTOp CBITUTbCA MNPOTATOM BCbOrO MpoOLleCy MPUroTyBaHHA Ta
BMMWKAETbCA, KOMW MPUroTyBaHHA 3akiHueHo. [Tporpama 3ynmnHA€ETbCA
aBTOMATUYHO i 4 pa3u NyHaE 3BYKOBUI curHan. Bu moxete 3ynuHuTH
nporpamy fo ii 3aBepLUeHHA, HaTUCHYBLUW KHOMKY “Smoothie” (B) we
pas.

®yHkuia” %@ Ice crush”

Bn moxete BuKopuctoByBaTU Ll0 OyHKUilO AnA  nofapibHeHHA
nbogy 3 nonepefHbO BCTAHOBAEHUMMW LUKNaMK i wBuAkicTio. Ona
BMKOPWCTaHHA L€l pyHKLIT HaTUCHITb KHONKY “Ice crush” (C). IHanKaTop
CBITUTbCA NPOTArOM BCbOrO NPOLECYy NPUrOTyBaHHA Ta BUMMKAETbCA,
KONW MPUroTyBaHHA 3aKiHYeHO. 4 pa3n NpPOJlyHaE 3BYKOBWUW CUrHan.
[porpama 3ynuHAETbCA aBTOMaTUYHO, afie BU MOXeTe 3yMuUHUTK 1i J0
3aBepLUEHHA, HaTUCHYBLKN KHOoMKY “lce crush” (C) we pas.

®yHKuina “Auto clean”:

Lia ¢yHKUiA BUKOPNCTOBYETLCA ANIA aBTOMATUYHOMO YMLLEHHA BaLLOro
npunapy. HatucHite kHonky “Auto clean” (D). He HanwuBaiite Ginblie
1 n rapayoi Boan 3 MakcumanbHot Temnepatypoto 80 °C. HanpukiHui
nporpamn npwnag 3ynuHUTbCA aBTOMAaTUYHO i 4 pa3u NposyHae
3BYKOBWIA CUTHan.

NMONEPEAEHHA: AKwo HaBaHTa)XeHHA 3aHAATO CWbHe, Ball
npunag 3ynNnuHNTbCA aBTOMaTUYHO 3 MipKyBaHb 6e3neku (AKLWo
MoTOp nNpoTtArom 6inbue 3 XxBUANH, a60 AKLLO BN NOKNaNAN 3aHaATO
6araTo npopaykTiB). LLIo6 3HOBY 3anycTUTK Npunag, NOBEPHITb PyuKy
perynsatopa B nonoxerHs ©. 3aranbHuii Yac OXONOMKEHHA Npunafy
MOXe 3MiHIBaTUCh i cTaHoBUTU A0 30 xBunuH. MNepen NoBTOPHMM
3aMyckom Mpunagy nepesipTe KinbKiCTb NPOAYKTIB B vawi abo yac
3MillyBaHHA, WOO YHWKHYTU MOBTOPHOrO nepeBaHTa)keHHA. MoTim By
MoxeTe BMOpaTy NOTPiObHY wBuAKicTb abo PyHKUilo, Wob 3aKkiHuMTK
npouec 3millyBaHHA.

"Smoothie", "Ice crush" i "Auto clean" 3 akcecyapamu.
« Lli nporpamn BUKOPUCTOBYIOTbCA TifIbKM 3i CKNAHOKW uJaweto. He

MNONEPEAKEHHA: He BukopucroByiite nporpamHi ¢yHKuUii



nopapi6HioNTe Nif 3a LONOMOroto akcecyapis.

BukopucraHHa nogpi6HioBava (K) i manHa ana npsadowis (L) (B

3anexHocTi Big mopeni)

—3a ponomorot nopgpi6HioBava (K) BM MoxeTe 3a Kinbka CeKyHA
noApiGHNTY TaKi NPoAYKTY, AK LUnbyns, YacHUK abo mM'Aco (MonepeaHbo
Hapi3aHe Ha Api6Hi WIMaTouKK). He BUKopucToByliTe noapibHoBay ans
3MillyBaHHA PianH (GPyKTOBI COKM TOLLO).

—3a gonomoroto MivHa ana npaHoLwis (L) B moxeTe 3a Kinbka ceKyHA
noApibHWTY cnewjii: HaCiHHA KopiaHApPY, NepeLb TOLLO.

—Akcecyapu matoTb yawwy (M), sika 3anobirae ocTyny fo HOXIB Nig Yac
BUKOPWCTaHHSA.

1. MNepeBepHiTb yawy (M) goropu gHOM i fopanTe iHrpegieHTn.

2. BcTtaHoBiTbh yuwinbHioBay (K1 a6o L1) B ioro nornubneHi Ha By3ni
3 Hoxamun (K2 a6o L2) (306. 5). BcTaHOBITH By30/1 3 HOXaMK Ha
yawy. 3abroKyinTe aKkcecyap, MOBEPHYBLUM BY30/1 3 HOXamu
MOKM BiH He BCTaHe Ha MicLe (306. 6). YBara: AKWLIO0 aKcecyap He
3a6510KoBaHMi1 NpaBWIbHO, CYMillli MOXYTb BUTEKTM.

3. BcraHoBiTb 3i6paHuin akcecyap (K a6o L) Ha moTopHuin 6noK i
MOBEPHITb Moro.

4. MoTim noBepHiITb 3ibpaHuin akcecyap (K a6o L) Ha uBepTb 060poTy
3a roAVHHMKOBOIO CTPINKOIO (306. 7).

5. BcTaBTe BUNKY B pO3eTKy i MOBepHiTb pyuky perynioBaHHA (E) B
noTpibHe nonoxeHHA abo 3pobiTb Kinbka iMnynbcis. LLIo6 3ynuHuTI
npwnag, NoBepHiTb pyyKy peryntoBaHHA (E) B nonoxeHHa "0".

6. Po36nokyiiTe akcecyap, NOBEPHYBLIM MOro Ha 4BepTb 06OPOTY
NpoTM FOAMHHWKOBOI CTPINKW. 3HiMiTb 3i6paHnin  akcecyap
(K+M a6o L+M) 3 moTtopHoro 6noky. MNepen Tim, fK BigKpuTy,
nepeBepHiTb 1oro, Wob rotoBa Cymill He Bnana Ha nignory. MNotim
BU MOXeTe po36noKyBatu By3on 3 Hoxamu (K1 a6o L1). Jlesa
AyXe rocTpi: noBoabTecA 3 HUMU 06epexxHo, o6 He oTpumaTi
TpaBmy. Ternep MOXHa AiCTaTh roToBy CyMill 3 yaLlli.

Monepea)eHHA: BUKOPUCTOBYITE aKcecyapu TiNbKu 3 TBepaAuMU

iHrpepieHTamn. Bu moxkete HanuTu piaki iHrpepieHT Tinbkn B

CKNAiHY Yauy.

« B 3anexHocTi Bif Nnpupoaun iHrpedieHTis B MOXeTe BUKOPUCTOBYBaTH
yaly 6neHpepa ANA NPUroTyBaHHA

*1,5 n gna ryctux cymiwen

*1,25 n pna pignH

MonepeaxeHHA: He HanuBanTe B yawy rapayi piguHm (6inbiue 80 °C).



+ BumoxeTe npurotyBaTt OQHOPIAHO 3MilLaHi Cynu, Kpem-Cynu, KOMNoTu,
nerke TiCTO (ANA MAWHUIB, ONafKiB, NOPKLWMPCbKOrO MYAUHTY TOLWO),
MOJIOYHI Ta PPYKTOBI KOKTENNI, 3BMYAHI KOKTEAi TOLLO.

 IKWO nNpoAyKTM NMpUNMNaloTb AO CTIHOK Yali Nig 4Yac 3MilWyBaHHSA,
3yMNWHiITL Npunag. 3HiMiTb ualwy 6rneHgepa 3 MOTOPHOrO 6ROKY i
3iLTOBXHITb MPOAYKTW BHW3 [O HOXIB 3a [OMOMOrol0 fonaTku.
BcTaHoBITb vawy 6neHgepa Hasaj Ha MOTOPHUIA GNIOK i NPOAOBXUTL
3MiLLyBaHHA.

+ 3aBXAuM cnovatky jofasaiite pifgKi iHrpegieHTn B yawy 6neHgepa, a
noTiM TBEPAi NPOAYKTW, He NepeBuLLyNTe MakCManbHO AOMYCTUMUN
piBeHb.

« o6 poaatn npodyKTv Nig yac 3MilyBaHHSA, 3HIMITb cTakaH Kpuwkm (F6)
3 Kpuwkn (F5) i gogarite npoayKTy Yepes 3aBaHTaXXyBasbHNIA OTBIp.

« [Ina oTpumaHHA ApibHOro nbody fohaBaiiTe MakCMMyM 6 ManeHbKUX
Kybukis nbogy i BukopuctoByite o¢yHKUilo “lce crush” Hemae
HeoOXigHOCTi HanuBaTh BOAy.

XonopHuin mopKBAHUIA cyn:

600 r mopkBU + 900 r Boaw: MNoKNagiTb LUMAaTOYKM MOPKBU B CKAIAHY YaLly UK
i popanTe BOAW. 3MillyMTe Ha MaKCUMaNbHIN LWBWAKOCTI NpoTArom 3
XBUNUH.

3miwaHum iHXup (3a gonomoroto MiHi-nogpi6HIoBayva, B 3aN1€XXHOCTi
Big mopgeni)

70 r inxupy: Moknagite iHXUp B MiHi-nogpibHioBay. 3MmillyiTe Ha
MaKCMMasbHil WBUAKOCTI MPOTArom 3 ceKyHa.

He 3aHyptoiite npunag y Bogy. Hikonu He nigctaBnaiite MOTOpHMI 610K

(A) nig npoTouHy BOAY.

« MNicnAa BUKOPUCTaHHA 3aBXKAN YNCTITb YaLly.

« Hanunte B vawy 1 niTp rapa4voi Bogn pasom 3 2-3 Kpannamu pianHu
ANnA MUTTA nocyay. BukopuctoBynTte TinbKn peKkomMeH[OBaHyY KifbKiCTb
BOAM i PigVHW ANna MUTTA nocyay. Haanvwok piguHn ana Mutta nocygy
CTBOPIOE BifibLUe NiHW | MOXe NPU3BECTM [0 NEPENOBHEHHS.



« BukopuctoBsynte  nporpamy  aBTOMaTW4YHOrO  YMLEHHA  AnA
nonepeaHbOro MUTTA Yalui.

« Konu nporpama 3ynmMHunach, BigKodiTb npuniag Big Mepexi.

+ 3HimiTb Yawy 6neHpaepa (F4)

« MNocTaBTe Yally Ha piBHY MOBEPXHIO.

« Po36nokyiTe KpuLLKy i 06€peXHO 3HIMITb il.

+ Bunmitb By3on 3 Hoxamu (F1+F3) i npomwuiite 1i0ro nig NpoTouYHO
BoA00 (306. 10).

4 X

« MNam'ATanTe, WO NICNA YMLLEHHA CNij NPaBUbHO BCTAaHOBUTU YLLiNIbHIOBaY
(F3) Ha3ap Ha By3on 3 Hoxamu (F1) (306. 11). BctaHoBnoMTe 06epexHo,
o6 He fOMYCTUTM KOHTAKTY YLUiIbHIOBaYa 3 HOXaMMu.

» Yawy (F4), By3on 3 Hoxxamu (F1), ctonopHe Kinbue (F2) moxHa mMutun
B MOCYAOMUMHIN MalUWHI y BEpPXHbOMY NiAAOHI 3 BUKOPUCTAHHAM
nporpam "ECO" abo "LOW SALT".

« YBara: 3aBaHTa)yBaTu B NOCYAOMUIHY MaLLUVHY OKPeMo (He B 3ibpaHomy
Burnagi). He muiite ywinbHioay (F3) B nocyaoMuUiiHin MalumHi.

+ 3aKiHUMTe MUTTSA Yalli 3a JOMOMOTOI0 FyOKM.

+ NpomninTe BHYTPILIHIO YaCTMHY Yalli Ta KPULLKY MNig NPOTOYHOO BOAOH.

+ Byabte 0obGepexHi Npy uuLleHHi HOXIB B Yalli 6neHaepa, Ta Konn BU
CNOPOXHIOETE Yally, OCKINIbKN BOHM fiye rocTpi.

« Bonoroto raHuipkoto npoTpiTb MOTOpHWUIA 650K (A). PeTenbHo BUCYLWIiTb.

+ 3HIMHI YacTMHKN (KpWLWKa, By30N 3 HOXaMW, CTOMOPHE KinbLie) MOXHa
NMOMUTU ryOGKOIO Ta FrapAYO0 MANTbHOO BOAOH).




LL|O TPEBA POBUTW, AIKLLIO BALL MPUNAJ HE MPALIIOE

MPOBJIEMA

Mpunap He npauloe.

NMPUYUHA

Burnka He nigknioyeHa go
Mepexi.

PILLEHHA

MNigknioyite npunag go
PO3€TKM 3 TaKoIo e
Hanpyroto, Lo BKa3aHa Ha
dipmoBin Tabnuuui nprnagy.

Yawa 6nengepa
HenpasWIbHO BCTAHOBMEHA
Ha MOTOpPHOMY 6110Li.

MNepesipTe, WO6 Yalwa
6neHpepa 6yna NpaBUIbHO
BCTaHOBNEHA Ha MOTOPHOMY

6noui, AK
nosAcHeHo B 6poLuypi.

Mpunap 3ynnHuBcA nig vac
ekcnnyartauii.

MNepeBaHTaXeHHA.

[LloTpumyinTech iHCTPYKLin
po3piny "BukopunctaHHA
BalLOro Npunagy B nepLmn
pas"
3aranbHui yac
OXONOAKEHHA Npunagy
MOXe 3MiHIOBaTUCh i
cTaHoBUTK 80 30 XBUNVH.

Mpunap BCTaHOBNEHMI He Ha
PiBHI NoBEPXHI.

BcraHoBIiTb Npunag Ha pisHy
NOBEPXHIO.

HapamipHa Bi6

PaiiiA.

3aHaATo BeNMKNi 06'em
NPOAYKTIB.

3MeHLWiTb KinbKicTb
iHrpepieHTiB.

MpoTikaHHA 3 KPpULWIKW.

3aHaATo BeNUKNI 06'em
nNpoAyKTiB.

3MeHLWiTb KinbKicTb
iHrpepieHTIB.

Kpwluka BcTaHOBNEHa
HenpasWbHO.

MNpaBunbHO BCTaHOBITb
KPWLLKY Ha Yawi bneHaepa.

MporTikae 6a3a yawi
6neHpepa.

YuwinbHioBay yawi 6neHgepa
(e2) BcTaHOBNEHWUI
HenpaswnbHO abo BiACYTHIN.

MpaBnnbHO BCTaHOBITb
YWiNbHIOBaY i NPaBUNbHO
3adikcyiiTe TpUMay HOXiB

Hoxi o6epraloTbca
NoBiNbHO.

(306. 5).
LLiImaToukn npoayKTiB 3aMmiHiTb yLinbHIOBaY Ha
3aHafTo BenuKi abo TBepai. HOBUIA.

PiguHa, sika 3miwyeTbca 6yna
Ay»e rapAayva i ckpueuna
yLinbHIOBaY.

3MeHLWiTb po3mip abo
KinbKicTb iHrpepienTiB.
[Lopaiite piguHy.

BALL MPUNAJ JOCI HE NPALIIOE?

3BEpHITbCA B aBTOPM30BaHWUI CEPBICHUI LIeHTP (AMB. Nepenik cepBiCHMX

LieHTpiB y 6poLuypi).



WHCTPYKUUA MO TEXHUKE BESOMNACHOCTU

BHUMAHUME! CobniogeHne npaBun  TeXHUKU
6e3onacHoCTU ABnAeTcA obA3aTeNlbHbIM - NpuU
NCMoNb30BaHUM  YCTPOWCTBA. BHumaTenbHo
O3HaKOMbTeCb C  HUMU  nepeg  NepBbiM
NCrosib30BaHNEM HOBOrO YCTPOWCTBaA. XpaHuTe
UX B [OCTYNHOM MecCTe [AnA [JdajibHeunLwero
NCrosib30BaHUA.

OMNMUCAHMUE

A bnok gsuratensa J JNonatka* (Hanuune 3aBncuT OT
B KHonka «Cmy3u» mopnenu)
C KHonka «/3menbyeHune nbga» K W3menbuntenb 3eneHn*
D KHonka «ABTOMaTnyecKas (Hanmume 3aBMCUT OT MOAENN)
OUNCTKa» K1 YnnotHutenb
E Pyuka perynnposku K2 Bnok nessun nsmenbuntens
F Bnok KyBwuHa 6neHfepa 3eneHn
F1 bnok ne3ssun L W3menbuntenb npaHocTen®
F2 CronopHoe KonbLo (Hanmume 3aBMCUT OT MOAENN)
F3 YnnotHutenb L1 YnnoTtHuTenb
F4 KyBwuH 6neHpepa c MepHoM L2 Bbnok nessuin nsmenbuntens
WKanom npAHocTein
F5 Kpbiwka M Yawa namenbumrens 3eneHu
F6 Konnayok KpbILKu 1 U3mesnbumnTena npaHocTen®
G MwuHMManbHas CKopocTb (Hanmume 3aBMCUT OT MOAENN)
H MakcmmanbHasA ckopocTb N MuHu-nsmenbuntenp*
I KHonka «lMynbcauuns» (Hanuumne 3aBUCKT OT MoaENN)

MEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

+» Boimowte Bce vactu (F, J, K, L, M) Tennoin BOgomn C MoowWwum CpeacTBOM,
3a McKoueHemM 6noka asuratens (A), KOTOPbI HU B KOeM Cilydyae
Henb3s NorpyXatb B BOAY WU MoMelaTb Nof MPOTOUHYo Bogy (cm.
pasgen «OumncTKa).



BHUMAHME! JlesBua oueHb octpble. O6pawjaiitecb ¢ HUMU C

OCTOPOXHOCTbIO BO BpeMA NCNOJIb30BaHMNA UV O4NCTKN YCTPOMCTBA.

- MNepen ncnonb3oBaHUEM YCTPOICTBa YOeaANTECh, UTO BCE YNaKOBOYHbIE
MaTepuasnbl yaaneHsi.

- BaxxHoe npumevaHue. [loBepHute pyuyky perynuposku (E) B
nonoxenne @, npexae yem nomecTUTL KyBlLUH 6neHgepa (F) Ha 610K
nsuratens (A).

+ YCTPOWCTBO BKNOYNTCA TONbKO B TOM Cilyyae, eC/iv KyBLVH NPaBUJIbHO
YCTaHOBJIEH Ha ONIOK ABUraTens.

+ He ncnonb3yiite ycTpocTBO, €CNN KpbilKa He YCTaHOBMEHA Ha
mecTo.

CBOPKA N YCTAHOBKA KYBLUMHA

CmouuTe ynnotHutens (F3) (BcTaBneHHbIV B 6nok ne3suii (F1)).

« Y6epgutech, 4To ynnoTHWTENb NPaBUSIbHO PaCcroNioXKeH B GrioKe ne3suii.

+ YcTaHOBWTe 610K Ne3BUiN Ha OCHOBaHWMe KyBLUWHa (Puc. 1).

+ YcTaHOBWTE CTOMOPHOE KONbLO U 3aduKCUPYIiTe ero, NoBEpHYB Ha
yeTBEPTb 0O60OPOTa MO YacoBol cTpenke (Puc. 3).

+ Y6eanTecb, UTo CTONOPHOE KOJbLO 3adUKCMPOBaHO MPaBWUbHO: fABe
CTPenKn BOoMKHbI coBnaaaTtb (Puc. 3).

« MNomecTnTe MHrpeaneHTbl BHYTPb COOPAHHOIO KyBLUMHA, HE NPeBbILIas
YKa3aHHbI MaKCUMasbHbIA YPOBEHb:

*1,5 n pna rycrbix cmecei m

* 1,25 n gna Xnpkux cmecein

MNpepynpexpaeHne. He HanuBaiiTe B KYBLUMH KUNALYIO XUAKOCTb

(c Temnepartypoi Bbiwe 80 °C).

« 3akpownTe KyBWWH KpbiwKol (F5). Bo usbexaHue noseneHus 6pbi3r
BO BPems NpUroToBieHnNa y6eanTech, YTO YLK KPbIWKA BbIPOBHEHDI
C HOCMKOM K pyudkol (Puc. 9). NMomectte MepHbI Konnayok (F6) B
npeaHa3sHayeHHoe Ana Hero yrnybneHue B Kpbiwke (Puc. 8).

NMEPBOE UCMOJIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

« Mocne Toro Kak KyBLIWH 6rieHAepa 6yaeT npaBuibHO 3adUKCUPOBaH Ha
6noke fBMraTens, NOAKMOUNTE YCTPONCTBO K eKTpoceTu. HanKaTop
[Ba pas3a MUTHeT 1 OyAeT C/bllleH 3BYKOBOW curHan. Bkniounte
YCTPOMNCTBO, BbIOPaB HYXHYI0 GYHKLMIO.

+ Bbi60op ckopocTu. [loBepHuTe pyuKy perynnposku (E), 4utobbl BbibpaTh
XKenaemylo CKopocTb paboTbl. CKOPOCTb yBeNMUMBAETCA MOCTENEHHO
oT min (MMHUMYM) [0 max (MakcMMyM). Yem BbliLLe CKOPOCTb, TemM Apye



cBeTUTCA UHAMKaTOpP. MNpy HEO6XOAUMOCTY CKOPOCTb MOXKHO U3MEHATbL
B MpoLiecce NPUroToBAEHNA.
QyHKUmA nynbcauun. [losepHuTe pyuKky perynmposku (E) B monoxeHune
Nynbcayma. licnonb3oBaHne  MocC/ieAoOBaTENbHOCTA  MMMYNIbCOB
nossosseT 6onee TOYHO KOHTPONMPOBATb NPOLIECC NPUroToBeHus. B
3TOM peXxume YCTPOWCTBO Cpa3y HaumHaeT paboTaTb C MakCMMaibHOM
CKOPOCTbIO. YCTPOWCTBO OCTaHaBNMBAETCA Cpa3y Mocse OTNycKaHuA
pyuku. MpeaycmoTpeHa cBeToBas MHANKaLMA GYHKLMMN Nynbcauum.
OyHKuMA cmysn Uy,
ITa GyHKUMA UCNONb3yeTcA ANA NPUroTOBIEHWA MOMOYHBIX CMecei 1
bpyKTOBLIX KOKTElNek. B 3ToM pexnme ckopocTb paboTbl ycTponcTaa
3anporpammvpoBaHa 3apaHee AnA  MOJlyYeHWA  OMTMMAJIbHbIX
pe3ynbtatoB. [na BKAUYEHUA 3TON GYHKLMUN HaxKMuTe KHonKy Cmysm
(B). iHpukaTop cBETUTCA B TeUeHMe BCero LuKkna paboTbl U racHeT nocne
3aBepleHuna. lNocne 3aBepleHna paboTbl Nporpammbl YCTPONCTBO
aBTOMaTNYeCKN OCTAaHOBWTCA 1 MPO3BYYMT 4 3BYKOBbIX CUrHana. Yool
OCTaHOBWTb BbIMOJSIHEHNE MpPOrpamMmmMbl 4O €e 3aBeplueHus, elje pas
HakmuTe KHonky Cmysm (B).
DyHKUMA N3MenbyeHUA Nbaa (@.
3Ty GYHKUMIO MOXXHO UCMOMb30BaThb AN1A TOHKOTO U3MenbyeHnaA Jibaa
C 3anporpamMmMnpoBaHHbIMK Pabounmn LMKnamm n ckopocTbio. [na
BKJIOUEHNA 3TOW GYHKLUM HaxkmumTe KHonky UsmenbueHnue nbga (C).
NHavKaTop CBETUTCA B TeyeHve BCero Lukna paboTbl 1 racHeT nocne
3aBepuweHua. Mpo3ByunT 4 3BYKOBbIX CUrHana. YTobbl OCTaHOBUTbL
BbIMOJIHEHVE NPOrpaMMbl O €€ 3aBepLUEHUA, eLle Pa3 HAXKMIKTE KHOMKY
NsmenbueHme nbga (C).
QyHKUNA aBTOMaTU4YECKON OYUCTKMN.
ITa GyHKLMA NCnonb3yeTca ANA aBTOMATUUYECKOW OUYNCTKMN YCTPONCTBaA.
Haxxmnte KHONKy ABTOMaTmveckaa ouuctka (D). Konnuectso
ropayen BoAbl He JOMKHO NpeBbliwaTth 1 1, a ee Temnepatypa — 80 °C.
Mocne 3aBeplieHUs paboTbl MPOrpaMmMbl YCTPOWNCTBO aBTOMATUYECKM
OCTaHOBUTCA M NPO3BYUNT 4 3BYKOBbIX CUTHana.
NPEAYNPEXAEHUE. Ecnu Harpyska CTaHOBUTCA C/MLWLKOM
BbICOKOI, YCTPOMCTBO aBTOMaTM4YeCcKU OTKAOYaeTrca U3
coobpakeHuii 6e3onacHocT (ecnu ABuratenb pabortaetr 6onee
3 MUHYT UM NCNONb3YeTCA CINILIKOM MHOFO MHrpeaneHToB). [inAa
nepesanycka ycTporCTBa NOBEPHUTE PYUKY PErynpoBKU B MONOXKEHNE
. Bpema oxnaxpeHnsa yCcTpoOMCTBA MOXeT COCTaBnATb A0 30 MUHYT.
Mpexpae Yem nepesanycTTb YCTPOWCTBO, OTPEryIMPYINTE KOMYECTBO
WHIpeAVeHTOB 1 BPEMA CMeLINBaHWA, YTOObI He JOMyCTUTb Neperpysku.
3aTeM MOXHO BbIOpaTb »Keflaemylo CKOpocTb paboTtbl nnn GyHKUMIO,
4TOObI 3aBEPLUNTL NPUTOTOBJIEHME.



- NIPEAYNPEXXOAEHUE. He wucnonb3yiite <¢yHKUMM  cMy3swm,
M3MenbyYyeHNA NbAa M aBTOMaTUYeCKOW OYUCTKU C KaKumu-nn6o
AOMNONTHUTENbHBIMU NPUHAANEKHOCTAMN.

[nAa BbINOAHEHUA 3TUX NPOrpPaMM MOXHO WCMOMb30BaTb TOMbKO

CTEKNAHHBIN KyBWWH. He n3menbyanTte neg C UCNoONb30BaHNEM KaKKX-

60 [ONONHUTENBHBIX MPUHAANEXKHOCTEN.

UcnonbsoBaHne wusmenbuntena 3seneHn (K) n msmenbvumurens

npAaHocTen (L) (B 3aBMCMMOCTI OT MoAaenm)

—W3menbuntenb 3eneHn (K) no3BonseT 3a HeECKONbKO CEKYHA
MeNKO HapesaTb Takune WHrpefdueHTbl, KaK JyK, YeCHOK WM MACO
(NpepBapuTeNbHO  Hapes3aHHoe HebonbWwyMKU  Kycoukamu). He
NCNonb3ynTe W3MenbumTenb 3eneHn AnA Kugkocten (GpyKToBbIX
COKOB M T. M.).

—W3menbuntenp crneuynnn (L) no3BonAeT 3a HECKONbKO CEKYHA
nepemosoTb Takue Creumu, Kak cCemeHa KopraHapa, nepe v T. n.

-3T  npuHagnexHoctn obopypoBaHbl vawen (M), KoTopad
npepoTBpalLaeT AOCTYN K IE3BUAM BO BpeMsA paboTbl yCTponcTBa.

1. MepeBepHuTe yawy (M) BBepx AHOM 1 JO06aBbTe UHFPEANEHTDI.

2. YctaHoBute ynnotHuTens (K1 mnm L1) B yrny6neHue Ha 6noke
ne3ssuin (K2 unu L2) (Puc. 5). MomecTtute 6noK ne3suii Ha vay.
Bpawaiite 6noK ne3Buii, MOKa OH HaAEXHO He 3aduKcmpyeTca
Ha mecte (Puc. 6). BHumanwue! Mpu HenpaBunbHOU ¢uUKcaLum
BO3MOXHbI NPOTEYKMN.

3. MomecTtute cobpaHHbIii y3en (K unm L) Ha 6nok gBuratens.

4. 3aTtem noBepHuTe cob6paHHbIn y3en (K unm L) Ha yeTBepThb 060pOTa
no yacosow ctpenke (Puc. 7).

5. Mopkniounte YCTPOWCTBO K SNEKTPOCETN W MOBEPHUTE PYUKYy
perynupoBkn (E) B HyXHoe nonoxeHue nNnb6O HeCKONbKO pa3
ucnonb3yte nynbcaumio. YTobbl  OCTAHOBWTL  YCTPOWCTBO,
nosepHuTe pyyKky perynmposku (E) B Hynesoe nonoxeHue.

6. Pa3bnokupyiite y3en, NoBEpPHYB €ro Ha YeTBepTb 060pOTa NPOTUB
yacosoi ctpenkn. CHummTe cobpaHHbin y3en (K+M unn L+M) c
6noka gsuratens. MNpexae yem OTKPbITb y3en, nepeBepHUTE €ero,
uToObl M36eXaTb BbITEKAHMS TOTOBOro npopykra. llocne 3toro
MOXHO pa36rnioknpoBatb 650k nessuint (K1 mnm L1). JlesBus
oYeHb OCTpble, BO M3bexaHue TpaBM obpaljanTecb ¢ HUMM
OCTOPOXHO. Tenepb MOXXHO M3BMEeYb U3 YallX MPUrOTOBAEHHDIN
NPOAYKT.

MpepynpexpaeHve. JlonycKkaeTca MCNONb30BaTb TONMbKO TBepAable

nHrpeaneHTbl. Xnpakne NHrpeAneHTbl MOXXHO HaNNBaTb TONbKO B

CTEKNAHHbIN KYBLIWH.



+ B 3aBMCMMOCTM OT COCTaBa WHIPeAMEHTOB MOXHO WCNOJSb30BaTb
KyBLUUH GnieHaepa ansa npuroToByieHs:

* po 1,5 nrycrbix cmeceit;

* 0o 1,25 n XnaKunux cmecemn.

MpepynpexaeHune. He HanuBaiiTe B KYBLUMH KUNALLYIO XXUAKOCTb (C

Temnepatypoii Bbiwe 80 °C).

+ MOXXHO TrOTOBWTb MESIKO CMeLUaHHble CyMbl, CyMbl-Niope, KOMMOTbI,
nerkoe TecTo (gna 6nMHOB, Onaibes, NOPKLWMPCKOro MyAuHra u T. n.),
MOJIOYHbIE CMeCH, CMy3W, KOKTENNN 1 T. A.

« Ecnn npn cmelumBaHnv MHIPeaneHTbl MPUANMAIOT K CTEHKaM KyBLUWHA,
OCTaHOBWUTe yCTponcTBo. CHMMUTE KyBLIVIH GrieHAepa ¢ 6noKa ABuratens
1 CYNCTUTE MHTPEANEHTbI C JIe3BUIA IONATKOW, 3aTeM NoMeCTUTe KYBLUMH
Ha MeCTO U NPOAOIKUTE CMeLIMBaHMe.

- Bcerga cHavana HanuBanTe B KyBLUWH BneHAepa XugKkme NHrpeaneHTbl,
a 3aTemM gobaBnAnTe TBepable, He NPeBbillas MaKCUManbHOIO YPOBHS.

« Yto6bl 106aBUTb WHrpeAMeHTbl B MpoLecce CMeWwvBaHUs, CHUMUTE
konnayok (F6) c kpbiwkn (F5) u pobaBbTe WHrpeaneHTbl vepes
3arpy3ouyHoe oTBepcTMe.

« [1nA TOHKOro M3MenbyYeHns NibAa NCrnonb3yiTe He 6onee 6 HeGONbLIMX
KyOrKoB 1 BKntouute oyHKumio UsmenbueHue nbaa. lo6aBnatb Boay
He TpebyeTca.

XonopHbI MOPKOBHbIN cyn
600 r mopkoBu, 900 mn BoAbl. [lonoxunTe Hape3aHHyo Kybnkamm MOpKOBb
B CTEKNAHHBIN KyBLWH 1 Ao6aBbTe Bofbl. CMeLMBaliTe Ha MakCUMalibHOM
CKOPOCTU B TeYeHME 3 MUHYT.

CMmellaHHbIN VHXUP (C ncnonb3oBaHWEM MUHU-U3MeNbUNTens,
Hanuyume 3aBUCUT OT MoAenm)

70 r MHXMpa. NomecTnTe NHXNP B MUHU-U3MeNbYnTeNb. CMellnBaiTe Ha
MaKCVMasnbHOWN CKOPOCTU B TeYeHMe 3 CeKyHa.

He norpyxaiite ycTpoictBo B Boay. Hukoraa He norpy»kante 6nok
asuvratens (A) nof NpoTouHyto BOAY.
+ BbiMoWTe KyBLUWH Cpa3y Nocne NCNob30BaHUA.



« Hanelite B KyBWWH 1 nuTp ropsadyen Boabl U fobasbTe 2-3 Kannu
XUAKOCTY ANA MbITbA MOCYAbl. icnonb3yiTe TONbKO pekoMeHAoBaHHOe
KONMMUYECTBO BOAbl U XMUAKOCTM ANIA MbiTbA nocyfbl. M36biTouHoe
KONMNYECTBO KMAKOCTU ANA MbITbsi MOCYAbl CO3AAET MHOMO MeHbl U
MOXET NPUBECTMN K NePENOSTHEHUIO.

[nAa npepBapuTeNnbHOM MNPOMbIBKM Yaly WCMONb3ynTe MNporpammy
aBTOMATNYECKOW OUNCTKMN.

Mocne 3aBeplueHna paboTbl MPOrpamMmmMbl OTCOEANHUTE YCTPOWNCTBO OT
3NeKTpoCceTU.

CHumuTe KyBLINH 6neHaepa (F4).

MocTaBbTe KyBLUWH Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb.

Pa36bnoknpyiTe KpbILKY M aKKypaTHO CHUMUTE ee.

MN3Bnekute 6nok nessuin (F1+F3) 1 npomoiiTe nof NpPoToYHON BOLAOMN
(Pnc. 10).

Mocne 31oro He 3abyabTe NPaBUIbHO YCTaHOBUTL yrnoTHUTeNb (F3) Ha
650k nessuin (F1) (Puc. 11). Bo nsbexxaHue noBpexxaeHnsa ynnoTHUTeNns
cnepuTe 3a Tem, YToObl OH He Kacanca ne3Buii.

KyeswuH (F4), 6nok nessuii (F1) n ctonopHoe konbuo (F2) mMoxHO
MbITb B MOCYAOMOEYHON MALUNHE Ha BEPXHEW MOJIKe — WCNOSb3ynTe
nporpammy «3KO» nnn «HU3KOE COOQEPKAHWE COJMTN».

BHumaHme!  YkasaHHble  pgeTanu  [QOMKHbI  pasmelyatbcA B
NMoCyAOMOEYHOW MalluuHe MO OTAeNbHOCTU (He B CcOBpaHHOM BuAe).
He nomeLyaiite B NnOCyaOMOEYHYI0 MalLnHy ynnotHutens (F3).
3aBepLunTe OUNCTKY KyBLUVIHA C MOMOLLbIO IYOKM.

MpomowiTe KyBLUWH U KPbILWKY MO MPOTOYHON BOZOM.

Jle3BuA oueHb oCTpble, NO3TOMY OyAbTe OCTOPOMXHbI NPU NX OYNCTKE B
KyBLUVHe 6neHaepa v Npy OnyCcTOLEHMN YaLuw.

[Ona ounctkn 6noka geuratens (A) ucnonb3yiiTe BNaXKHYIO TKaHb. 3aTeM
aKKypaTHO BbITPUTE ero Hacyxo.

CbemHble yacTn (KpbllWKyY, 610K Ne3Buii, CTOMOPHOE KOJbLO) MOXHO
0uMLLaTb C MOMOLLbIO FYOKM 1 FopsAYel MblfIbHOW BOAbI.



YTO AENATb, EC/IN YCTPONCTBO HE PABOTAET

MPOBJIEMbI

YcTpoiicTBO He paboTaer.

MPUYUHDI

YCTPONCTBO He NOAKNIOYEHO
K 9NeKTpoceTu.

PELUEHUME

MopkniounTe ycTponcTso
K pOo3eTKe 3neKTpoceTy,
HanpsAXeHye KOTopon
COOTBETCTBYET yKazaHHOMY
Ha nacnopTHo Tabnunuke
YCTPONCTBa.

KyBLlumH 6nengepa
HenpaBWIbHO YCTaHOB/EH Ha

Y6enuTech, UTo KyBLIMH
6neHaepa npasunbLHO
YCTaHOBAEH Ha 610Ke

KpbiwkKa npoTekaer.

6noKe gsurarens. [BUratens,
KaK yKa3aHo B bykneTe.
CM. MHCTPYKUMK B pasaene
MEPBOE MCIMOJIb3OBAHVE
YCTpOICTBO OCTAaHOBUNOCH YCTPOWCTBA.
MNeperpyska.
BO Bp ncne Bpems oxnaxpaeHmsa
YCTPONCTBa MOXeT
COCTaBAATb A0 30 MUHYT.
YCTpONCTBO yCTaHOBNEHO Ha | YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha
_ HepOBHOW MNOBEPXHOCTU. POBHYIO NOBEPXHOCTb.
Yp P pauus. "
Cnuwkom 6onbluoi o6bem YMeHbLLUTE KONNYECTBO
VNHrpeneHTOB. VNHIPeJNeHTOB.
Cnuwkom 6onbluoii 06bem YMeHbLUUTE KONNYECTBO
VNHrpeNeHTOB. VNHIpPeNeHTOB.

KpblwKa HenpasunnbHO
yCTaHOBMNeHa Ha yCTPOWCTBO.

YcTaHoBUTE KPbILLKY
Ha KyBLUVHe 6neHaepa
Haanexalym obpasom.

OcHoBaHue KyBLUNHa
nporekaer.

YnnotHuTenb KyBLUMHa (€2)
yCTaHOBJIEH HEMPaBUIbHO
WM OTCYTCTBYET.

YCTaHOBUTE YMNOTHUTESNb 1
3aduKcMpyiTe gepKatens
Ne3BVIA HAANEXALLMM
o6pazom (Puc. 5).

Jle3BuA BpawaloTca ¢
TPyAOM.

Cnuwkom 6onbluve unm
TBEPAblE KYCKMN NULLY.
Mpu cmewnBaHnm Gbina
MCMoNb30BaHa CNLLKOM
ropsyas *1AKoCTb, YTo
npveeno K gepopmaumm
YNIOTHUTENS.

3ameHuTe YNNOTHNTENb Ha
HOBBbIW.
YMeHbLuUTe pasmepbl Unu
Konnyectso
obpabaTbiBaeMbix
VHIPeANEHTOB.
[lo6aBbTe XNAKOCTb.

YCTPONCTBO HE PABOTAET?

Ob6patnutecb B aBTOPWU30BAHHbIM CEPBUCHLIN

CEPBUCHOI KHIXKE).

LeHTp (cm. cnucok B



KAYIMNCI3AIK TYPAIbI HYCKAYIIAP

ABAWUIAHBI3: kayincisaik Wwapanapsl KypbInfFsIHbIH 6ip 6eniri 6onsin
Tabbimagel. XKaHa KypbinfFbiHbl DipiHWI peT navganady angbiHoa
onapgbl MYKUSIT OKbIM LWbIFbIHBI3. Onapabl KemiHipek Tabyfa XaHe
aHblKTama anyra 6onaTbiH Xepae caKTaHbI3.

A Mortop 6norbl K Wen Typarbiw™ (ynrire
B «Cwmy3u» Tynmeci 6avinaHbICTbl GonaTbiH
C «Mys xapy» Tynmeci Kocarnkbl Kypan)
D «ABTO Tazanay» TyWMecCi K1 Tbifbi3garbiLu
E Backapy Teriri K2 Wen TyparbIWTbIH Xy3aep
F BrneHaep KyMblpacbl XuUHafbI 6norbl
F1 XKysgep 6norbi L OempeyiwTtep ykkiwi* (ynrire
F2 Kyneintay cakuHachl 6avinaHbICTbl GonaTbiH
F3 TobifbizaarbiLu Kocarnkbl Kypar)
F4 Wkananbl 6nengep L1 Tbifbi3garbil
KyMblpachbl L2 Oampeyiwitep YKKiLLiHiH
F5 Kaknak Xy3aep 6norbl
F6 KaknakTblH, »ankbiLbl M LLen TypafbIWThIH XoHEe
G EH a3 xbingamabik aampaeyiltep YKKiLWiHiH
H EH ken xbingamablk Tabarbl*(ynrire 6annaHbICTbI
| Wmnynbec Tyimeci BonaTbiH Kocanksl Kypan) m
J Kanak*(ynrire 6annaHbiCTbl N LWafbiH Typarbiw™® (ynrire
6onaTtblH Kocarnkbl Kypan) BHannaHbICTbl 6onaTbiH

Kocarnkbl Kypar)

BIPIHLWI PET NAWOANAHY ANAbIHOA

* bapnbik Geniktepai (F, J, K, L, M) Xbinbl CyMEH XaHe Xyy
CYMbIKTBIFBIH Ta3anaHbl3. bynapfa elwkawaH cyfa canmay Hemece
aFbln aTKaH Cy acTblHa KoviMay kepek MoTop 6rorbl (A) kipmenai (§
«Tasanay» 6enimiH KapaHbI3).

ABAUNAHBI3: Xysgep oTe oTKip; KypbUWbIHbI nanpanaHy

Hemece Ta3anay Ke3iHae onapabl abannan ycTaHbi3.

* KypbInfblHbl NanganaHy angbiHaa 6ykin opaybILUThl anbin TacTaHpl3.

* MaHbI3abl eckepTne: bnengep kymbipacbiH (F) motop 6norbiHa



(A) koto anabiHaa 6ackapy TeririH (E) @ kyitie BypbiHbI3.

* Kypbinfbl 6rneHaep kymblipackl MOTOp GriorbiHAa AypbIC KynbinTanfaH
bonca faHa icke Kocblnagbl.

» Kaknak xabbinmaraH 6onca, KypbUFblHbl iCKe KOCNaHbI3.

K¥MbIPAHbI K¥PACTbIPY )XOHE OPHATY

TeirbidgarbiwTel  (F3) cynaHablpbiHbI3  (ky3gep 6norbiHa  (F1)

KiprisinreH kynge).

* Thifbl3aarbilW Xy3aep 6norbiHaa 3 OpHbIHAA EKEHIH TEKCEPIHI3.

* JKy3aep 6rorbiH KyMblpaHbIH, TYBiHE KOMbIHbI3 (1-cyp.).

» KynbinTay cakvHacbiH KOWbIN, caFaT Tini OarbiTbiHAA TepTTeH Oip
anHanbiMFa geniH anHanabIpy apkbinbl KynbinTaHbl3 (3-cyp.).

» Kynbintay cakMHachl AypbIC KyIbinTanfaHblH TEKCEPIiHi3: eKi kepceTki
TypanaHybl kepek (3-cyp.).

* KepceTinreH eH >xofapbl AeHrenaeH acbipmacTaH KypacTblpbiriFaH
KyMblpara MHrpeaneHTTep KOChIHbI3:

* KOKO KOHCUCTeHUMS YwWiH 1,5 n

* CYyMbIK KOHCUCTEHUMA YLWiH 1,25 n

EckepTy: Kymblpara KaMHan TypfaH CYMbIKTbIKTbI (80°C/176°F

MaHiHeH acaTtblH) KyloFa 6onmangbl.

* Kymbipaga kaknaktel (F5) TapTtbin KiprisiHis. ©3sipney kesiHae
Ke3 KenreH Lwalbipaygbl 6onabipMay yiliH Kaknak Kynakrapbl
LWYMEKNEH >XaHe TYTKaMeH TypanaHfaHblH TeKCepiHi3 (9-cyp.).
©nwey cantblasfbiH (F6) kaknakTarbl OMbIFbIHA KOWbIHBI3 (8-Cyp.).

K¥PbINFbIHbI BIPIHLUI PET NAAOATNAHY

» brieHgep kymblpackl MoTOp 6GnorbiHAa AypbiC KynbinTanfaHHaH
KEeWiH KypblffblHbl po3eTkara KOCbIHbI3. Kypblnfbl Wambl 2 eki peT
XaHbin-ewedi xaHe AblObICTbIK curHanabl ectucid. OHbl KanaraH
byHKUMAHBI OpHATBIN KOChIHBI3.

* XbingampbikTbl TaHnaay: backapy TetiriH (E) Oypbin kanaraH
XblNgamablKTbl TaHOaHbI3; XKblngamablK €H a3 XaHe eH Ken
apacblHaa GipTiHgen apTagbl. YKapblk KapKbIHABINbIFbI XblNAaMAbIK
apTkaH caviblH apTagbl. O3ipney kesiHge Oyn XbingamablKTbl
KaXKeTiHLLEe e3repTe anachbl3.

* «Mmnynbey dyHkumnAckl: backapy TeTiriH (E) «MMnynbe» kyiiHe



OypbiHbI3. MIMnynbcTep katapbliH ManganaHy gen a3iprney YLiH
nenipek backapyra MmymkiHZik 6epegi. Byn kyinge kypbingbl 6ipaeH
€H, ken XblngamablkneH icke kocbinagbl. On ci3 TeTikTi xibepreHae
TokTangpl. Wmnynbc pyHKUMACH NanpanaHbinbin  XaTkaHaa
KapbIKTbIK MHAMKATOP XaHaabl.

« @Cmysu» byHKLMACHI

Byn dyHKUMS CMY3U CYT KOKTENNbAEPIH XXOHE XeMiC KOKTennbaepiH
a3ipney ywiH nanganaHbinagbl. EH akcbl HoTWxenep any yLiH
Xblngamaelk angpiH-ana 6argapnamananFad. byn  yHKUMSIHBI
nanganany ywid «Cmysun» TynmeciH (B) 6acbiHbi3. Byn 6argapnama
KesiHge 6yn Wwam Kocynbl Kanaabl xeHe Gargapnama asiktanfaHHaH
KeniH ewegi. bargapnama aBToMaTTbl TYpAe TOKTanabl XeHe 4 peT
ObIBbICTbIK curHan LbiFapagdbl. «Cmy3uy TynimeciH (B) kanTagaH
Gacy apKblibl OHbl COHbIHA XETNeW Typbin ToKTaTyra 6onaasbl.
«Y&Mya Xapy» (PYHKLMUACHI

Byn  dyHKkuusHbI  angpiH-ana  GargapnaManaHfaH  KyMbIC
Garfaprnamanapbl XeHe >blngamablk apkbiibl My3abl Marganan
)apy YLWiH nanganaHyra 6onagpl. Byn gyHKUMsHBI nakganaHy yLwi
«Myagabl xxapy» TynmeciH (C) 6acbiHbI3. byn Gargapnama kesiHge
Oyn wam Kocynbl kanaabl xeHe baFaapnaMa asiktanfaHHaH KemiH
ewleni. 4 pet ObIOLICTLIK curHan ecTtucis. baraapnama asTomarThl
Typae TokTanapbl, Gipak «My3abl xapy» TynmeciH (C) kantagaH
Gacy apKbiibl OHbl COHbIHA XETMeW Typbin ToKTaTyFa 6onaasbl.
«ABTO Tazanay» (pyHKLUACHI:

Byn dyHKUMA KypbUIFbIHBL  @BTOMaTTbl TypAae Tasanay YLiH
nanganaHbinagsl. «ABTO Tasanay» TyhmeciH (D) 6acbiHbi3. 1
nnTp kepcertkiwiHeH xaHe 80°C / 176°F) eH >xofapbl bICTbIK CY
TemnepaTtypacbliHaH acblpmay kepek. bargapnamaHbiH, COHbIHAA
KYPbIIFbl aBTOMATThI TYpAE TOKTar, 4 peT AblObICTbIK CUTHAN eCTUCIS.
ECKEPTY: XykTeme TbIM Xofapbl 6onbin KeTce, KYpblnfbl
Kayincisgik ceGenTepimeH aBTOMaTTbl TypAe TOKTauAbl
(MoTop 3 MUHYTTaH Kebipek XyMbIC icTece Hemece TbIM
KON MHrpeaveHTTep cancaHbi3). KypbinfbiHbl KanTa icke Kocy
ywin Gackapy Tetirin @ kyitiHe GypbiHbI3. XKannbl cyy yaKkbITbl
e3repin oTblpybl MYMKIH aHe 30 MUHyTKa AeWiH Gonybl MYMKIH.
KypbInfFbiHbl KalTa icke KOcy angblHAa apTblk xykTreme 6onmaybl
YLWiH MHrpegueHTTepAiH MernwepiH Hemece apanacTbipy YaKbITbiH



e3repTiHi3. CopaH KeWiH o3iprneydi opblHAAy YLWiH KanafaH

XblngamablKTbl HeMece hYHKUMSIHBI TaHaayFa 6onagbl.

« ECKEPTY: Cmy3u, My3abl Xapy XoHe aBTO Tasanay
dyHKUMANapbIH Kocankbl KypangapmeH Gipre nawnpanaHyfa
6onmangbl.

*byn Gafgapnamanapgbl  TeK  WblHbl  KyMbIpaHbl  OpHATbIM
nanganaHyra 6Gonagbl. Kocankbl kypangapmeH OGipre my3abl

Xapyabl opbliHAayFa 6onmangei.

* lWen TyparbiwThl (K) )xoHe AaMaeyiwTep yKKiwiH (L) nanganaHy
(ynrire 6annaHbICTbI)

—LWen Typarbiw (K) apkbinbl nuasgap, capbiMcak Hemece et (angpbiH-
ana warfblH OenikTepre KecinreH) CUsikTbl WHrPeaueHTTepai

GipHelwle cekyHaTa kecyre Gomnagbl. Llen TypafbilwTbl CyWbIK
asipneynep (kemic wWwelpbiHAapbl, T.6.) yWwiH nakganaHyra
oonmanabl.

-OampeyiwTep ykkiwi (L) apkbinbl gampeyiwTepgi  GipHelwe
cekyHATa yryre 6onaabl: kopyaHap TyKbiMaapsl, 6ypbii, T.6.

—Byn Kkocankbl kypangap naviganaHy KesiHae xy3gepre kaTblHacyabl
6onabipmanTeiH TabakneH (M) xxababikTanFaH.

1. TabakTbl (M) aynapbin, UHIPEAUEHTTEP KOCbIHbI3.

2. Toirbi3garbiwTel (K1 Hemece L1) xxy3aep GrnorbiHaarbl OMbiFbiHA
(K2 Hemece L2) kolibiHbI3 (5-cyp.). XKy3aep GnorbiH Tabakka
KOMbIHBI3. XKy3gep OnorbiH TONbIFBIMEH KypacTbipbifFaHLla
anHanablpy apkbinbl Kocankbl Kypangbl KynbinTaHbi3 (6-cyp.).
AbannaHbI3: Kocankbl Kypan AypbiC KynbinTanmaca,
CYMbIKTbIK aFybl MYMKiH.

3. KypactbipbinFaH Kocankel kypanabel (K Hemece L) motop
GnorbiHa KoWbIN, anHanabipbiHpI3.

4. KypacTtblpbinFaH Kkocankbl kypanabl (K Hemece L) carart TinimeH
TepTTeH Bip alHanbiMFa aiHanabIpbIHbI3 (7-cyp.)

5. KypbinfbiHbl po3eTkara kochkin, 6ackapy TyTkacklH (E) kanaraH
Kyhre OypbiHbI3 Hemece OipHelle MMNYNbCTbl KOMAAHbLIHbI3.
KypbinFbiHbl TOKTaTy YyuWiH Gackapy TeTiriH (E) Hen «kyiniHe
OYpPbIHbI3.

6. Carat TiniHe kapcbl TepTTeH Oip alHanbiMFa anHangblpy
apKbInbl Kocarnkbl KypanablH KynnbiH allbiHbi3. KypacTbipbinFaH
kocankbl kypangbl (K+M Hemece L+M) wmotop 6norbiHa



anbIHbI3. O3iprereH HOPCeEHi3 TerinMeyi yLWiH awy angblHAa OHbl
ayaapbiHpi3. CofaH KeriH xky3gep 6norbiHbiH (K1 Hemece L1)
KynnblH awyra 6onagbl. XKy3gep eTe eTKip: xapakat anmay
ywiH onapabl abannan ycTtaHbi3. CogaH keiiH TabakTarbl
asiprneHreH HapceHi anyra 6onaabi.
EckepTy: Kocankbl KypanaapAbl TeK KaTTbl MHFPeAUeHTTep YLUiH
nanvaanaHyra Gonagabl. CyMblK WHrpegueHTTepAi TeK LWbIHbI
KyMblpara Kylora 6onagbil.

* HrpeameHTTEpaiH, cunaTtbiHa GainaHbICThl MblHanapabl a3ipney
YLWWiH BneHaep KymMblpacbiH NanpanaHyra 6onagbl:

*1,5 n Kot Kocnanap.

* 1,25 n cymnbIK a3ipney.

EckepTy: Kymblpara KaMHan TypfaH CYMbIKTbIKTbI (80°C/176°F

MaHiHeH acaTtblH) KyloFa 6onmangbl.

* Kattbl apanacTbipbiifaH copnanapabl, e30e copnanapgbl,
KOMMOTThI, a3faHTal kamblpabl (Kyka KyriMakTapabl, MOPKLUMPIIK
NyauHrTi, T.6.), CyT KOKTENNbAEPIH, CMy3unepai, Koktennbaepai, T.6.
asipneyre 6onagabl.

* ApanacTblpy Ke3iHOe WHrpeaMeHTTep Kymblpa kabblipranapbiHa
Xabbicca, KypblnFbiHbI TOKTaTbIHbI3. BneHaep KyMblipacbiH MOTOpP
OnorbiHaH anbiHbI3, KanakTbl NanganaHbIin TaMmakTapabl Xxysgepre
Kapan TeMeHre UTEPiHi3 XXoHe a3ipneyai »xanfacTbipy yLiH bneHaep
KYMbIpPacblH KanTa KONbIHbI3.

» KaTTbl wvHrpeamneHTTEpPAI KOCY angabiHoa angbiMeH oapkallaH
OneHgep KymblpacbiHa CyWblK WHIPEeOUEHTTEPAI €H KOoFapbl
OeHrengeH acbipman KymblHbI3.

» ApanacTblpy KesiHAe WHrpegueHTTep Kocy YLiH >kankbiwTbl (F6)
kaknakTtaH (F5) anbin, 6epy Teciri apKbifibl UHIPEANEHTTEP KOCbIHbI3.

* Mariga kapbiiFaH My3  kepek 6Gonca, «Mys3abl kapy»
(hyHKUMACbIHAA eH kebi 6 WwarbiH My3 TEKLeCiH nanganaHbiHpbI3.
Cy Kocy Kepek emec.

CankblH ca96i3 copnachbi:
600 r cebiz + 900 r cy: Cab6i3 OGenikTepiH LWbIHbI KyMblpara



canbin, cy KOCbIHbI3. 3 MUHYT GOibl €H >KOofapbl XbllaaMablKneH
apanacTbipblHbI3.

ApanactbipbinfaH iHXipnep (wafblH TypaFbill  KOcanKbl
KypanbIMeH, ynrire 6annaHbICTbl)

70 r inxip: Imxipnepai WwarblH TypaFbilKa canbiHbi3. 3 cekyHa Golibl
€H XOFapbl XblAaMAbIKNEH apanacTbIpbiHbI3.

KypbinfblHbl cyfa GaTtbipmaHbid. MoTtop 6norbiH (A) afbin xaTtkaH

CYAbIH acTblHa eLUKallaH KoMaHpI3.

» KymblpaHbl nanpgananygaH kenid 6ipaeH TasanaHbs.

* KyMblpaHbl 1 NUTP bICTKbI CYMEH TOMThIPbIM, XYY CYMbIKTbIFbIHBIH
2-3 TaMLWbICbIH KOCbIHBI3. TEK YCbIHLINATbIH Cy MEH XYY CYMbIKTbIFbI
MenLwepiH nanganaHbiHpl3. ApTbIK XYYy CYMbIKTbIFbI Kebipek kebik
Tyablpaabl XXoHEe HOTUXECIHAE TOMbIN KeTesi.

» TabakTbl angbliH-ana >yy YWiH aBToMaTTbl Typge Tasanay
OargaprnamachiH nanganaHbiHbI3.

» bargapnama  TOKTaraHHaH KeWiH  KypbinfbiHbl  po3eTkagaH
CYbIPbIHbI3.

» BrieHaep kymbipacbiH anbiHb3 (F4)

* KymblpaHbl Teric 6eTke KOMbIHbI3.

+ Kaknak KynmnbiH aLlbin, KaknakTbl akbipbiH anbiHbI3.

* Xy3sgep 6norbiH (F1+F3) wbiFapbin, afbiHAbl CydblH acTbiHAA
TazanaHbi3 (10-cyp.).

4 X

* TagzanaygaH kemniH ToifbidgarbiwTel  (F3)  kyspep  GnorbiHa
(F1) kawtagaH pypbicTan opHaTydbl yMmbiTnadvbis  (11-cyp.).
ThIFbI3AAFBILLTHIH, XKY3Aepre Tvin 3akbimganybiH 60nabipMaHbI3.



* KymbipaHbl (F4), xy3gep 6norbiH (F1), kyneintay cakuHacbiH (F2)
bIABIC XYY MaLUVMHACbIHbIH XXOFapfbl cepeciHae Tasanayra 6oangpl -
«ECO» (YHEM[I) Hemece «LOW SALT» (A3 T¥3) 6arnapnamachiH

nanaanaHbiHbI3.

* ABannaHpbi3: OHbI biAbICKYY MaLLMHACbIHa 6enek (KypacTblpbinMaraH
Kynge) cany kepek TbiFbidaarbiwiThl (F3) biabIC Xyy MalLMHAcbiHA

cariMaHbI3.

* KymblpaHbl Tazanayapbl rybka kemeriMeH asikTaHpl3.

* KyMbIpaHbIH iLLiH )X8He KaKnakTbl aFblHAbl CYMEH LUalbIHbI3.

» brieHgep KyMblpacbiHAaFbl Kanakrapabl Tasanay KesiHae XaHe
TabakTbl 6ocaTty kesiHae abaiinaHbl3, eNTkeHi onap eTkip.

* MoTop  GnorbIH

nanganatbiHpl3. OHbl gypbicTan KenTipiHi3.
» AxblpaTbinatblH Geniktepai (kaknak, xysgep O6norbl, Kynbintay

(A)

Tazanay YyLWiH

AbIMKbIN  Wy6epekTi

CaKMHaCbI) ry6KameH XKoHe bICTblK cabblHAObI CyMeH Tasalnayfra

oonagbl.

K¥PbINFbl XX¥MbIC ICTEMEW XXATCA HE ICTEY KEPEK

MOCENEJEP

KypbInfbi XymbIC
ictemengi

CEBENTEP

Aua KocbinmaraH

LUELWIMOEP
KypbInfFbiHbI KEpHeyi
KYPbINFbIHbIH 3aYbITTbIK
TakTaiLlacbiHaa
KepceTinreHveH bipaei
poseTkara KOCbIHbI3.

BreHpaep kymbipachbl
MOTOp GnorbIHAa AypbIC
opHanacTblpbinvaraH

BneHaep Kymblpachl
napakiwaaa
TyCiHAipinreHaen motop
6rorbiHaa aypbIic
opHanacTbIpblnFaHbIH
TEKCEepiHi3.

KypbInfbl naganaHy
Ke3iHae ToKTan Kanabl

ApTbIK XyKTEME

§ K¥PbUTFbIHbI BIPIHLLI
PET NAVMOANAHY
GenimiHaeri Hyckaynapabl
OpbIHAAHbI3.
CankpliHoaTty
Temnepartypachbl e3repin
oTblpagbl *aHe 30 MUHYTKa

OeniH anybl MyMKiH




MOCENENEP

Teim ken pipinaep

CEBENTEP LWELWIMAEP
OHim Teric 6eTke KypbInfbiHbl Teric 6eTke
KoviblIMaraH KOVibIHbI3.
©HgeneTiH

WHrpeameHTTepai kenemi
TbIM >XOFapbl

VHIpeaneHTTepaiH,
MerLepiH a3anTbiHbI3.

KaknakraH CymbIKTbIK
araabl

WHrpeameHTTepaiH kenemi
TbIM >XOFapbl

©HaeneTiH
VHrpeaneHTTepaiH
MenLepiH asanTbiHbI3.

Kaknak aypsic
OpHanacTblpbliMaraH

BneHaep kymblpacbiHaa
KaKnakTbl AypbIC
OpHanacTbIpbiHbI3.

BrieHaep KYMbIpacbiHbIH
TOMeHTri XarbiHAa
CYMBIKTBIK aragbl

BrieHaep KyMblpacbiHbIH,
Thifbl3aarblllbl (€2) AypbiC
opHanacTblpbinMaraH
Hemece oK

ThiFbI3OafbILLTLI KaTa
OpHanacTbIpbIM, Xy3
YCTafbIlWbIH AypbIC
KynbinTaHel3 (5-cyp.).

XKy3 oHait atHanmanab!

Tamak 6eniktepi TbiM yrKeH
Hemece TbIM KaTTbl
TbIM bICTbIK CYMbIKTBIK
apanacTbIpbIfbif,
ThIFbI3AaFbILLThIH, MiLLiHi
e3repreH

Thifbl3aarbILThl
XaHacbIMeH
aybICTbIPbIHBI3.
©OHaeneTiH
VHIpeaneHTTepaiH,
enwemiH Hemece
MerLIepiH a3anTbiHbI3.
CyWMbIKTbIK KOCbIHbI3.

K¥PbIJFbl 8111 XX¥MbIC ICTEMEW XXATbIP MA?

MakyngaHfFaH cepBUCTIK opTarnblkka xabapnacbkiHpl3 (TisiMai KbiameT
KepceTy KiTanwacbliHaa KapaHbi3).




INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES
s SLOVENIA
ARGENTINA | 0800-122-2732 EoYPT 16622 SLOVENIA 0223494 90 MALAYSIA | 603 7802 3000
2UBUUSTL EESTI ELLADA (01800) 112
"ARMENIA 010 55-76-07 ESTONIA 668 1286 GREECE 2106371251 MEXICO 8325
suom! E
AUSTRALIA 1300307824 FINLAND 98946 150 HONG KONG 8130 8998 MOLDOVA 22929249
i FRANCE Continentale .
OSTERREICH + Guadeloupe, MAGYARORSZAG NEDERLAND
AUSTRIA 018903476 | yartiniqus, Reunion, | 0974504774 HUNGARY 0618018434 | 16 Netherlands | 0318982424
St-Martin
e DEUTSCHLAND
BAHRAIN 17716666 GERMANY 0212 387 400 INDONESIA | +62 21 57937007 | NEW ZEALAND | 0800700 711
BENAPYCb Akl e ITALIA NORGE
RELARUS 017 2239290 OMAN 24703471 \TALY 199207 354 NORWAY 22963930
BELGIQUE 801300 420
BELGIE 070233159 :gti:g koszt jak za JEP*AN 0570-077772 | SOUTH AFRICA | www.tefal.co.za
BELGIUM potaczenie lokalne
Info-linifa za
BOSNA | VA ESPANA
HERGEGOVINA potrosace PORTUGAL 808284 735 JORDAN 5665505 <PAIN 9023124 00
033 551 220
BRASIL e KA3AKCTAH SVERIGE
BRAZIL 112915-4400 QATAR 44485555 KAZAKHSTAN 727 37839 39 SWEDEN 08 629 25 00
BBIrAPUS REPUBLIC OF 30| SUISSE SCHWEIZ|
BULGARIA 0700 10 330 |RELAND 01677 4003 KOREA 0807337878 |gu e AND | 044 837 1840
s Wsaneing
CANADA 1-800-418-3325 ROMANIA 0213168784 KUWAIT 1807777 Ext:2104| - EAE O 02769 7477
poccus LATVJA TURKIVE
CHILE 022884 46 06 RUSSIA 4952133230 LATVIA 66163403 TURKEY 444 40 50
[ENCERRT o ) Ayl a3
COLOMBIA 018000520022 | " e 920023701 LEBANON 4414727 iy 8002272
HRVATSKA SRBIJA LIETUVA Ykpaina
CROATIA 013015294 SERBIA 060 0 732 000 LITHUANIA 52140057 UKRAINE 044 300 13 04
CESKA UNITED
REPUBLIKA 731010 111 SINGAPORE 6550 8900 LUXEMBOURG | 003270283159 | (o | 0345 602 1454
CZECH REPUBLIC
DANMARK SLOVENSKO MAKEIOHWJA
DENMARK 44663155 SLOVAKIA 232 199 930 MAGEDONIA (022050319 USA. 800-395-8325
VENEZUELA | 08007268724 VIETNAM 08 38645830 12/05/12017

Date of purchase / Date d’achat / Fecha de compra / Kobsdato / Ostopiivi / Kjepsdato / Inképsdatum / Ostukuupiev / Pirkuma datums / [sigijimo data / Data
zakupu / Datum izrogitve blaga / Datum kupovine / Vésérlds détuma / Data achizitiei / lata na saxynysane / Jlata npogay / wi&wnph op. / Jlata npoa /
Carsnrar wyni /BEAH /uvtdla / 79 24/ Taryw ma kynysarse :

Product reference / Référence produit / Referencia del producto / Reft /T ferens / Toote
Produkta atsauces numurs / Gaminio numeris / Referencja produktu / Oznaka proizvoda / Tip aparata / Készilék tipusa / Cod produs / Mozen / Mozens / Unnh.
Mogens / Yarrici / B ) 7 7 L v A5 / undadeuad /#1558 / Hoxaroun 3a npomssonor:
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Nazwa i adres sprzedawey / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Naziv in naslov trgovine / Forgalmazo neve és cime / Numele si adresa vinzitorului / Tspropii
oexr / Hazpa ta anpeca nponapis / Ywquwilfspugm pyuit winwbinud b hurugh. / Hassarie i azpec npoxasia / Carylibliis aaybi Mes exer-xaiibi

WA, 5T/ dauaviatvasvistudda /2o o) E 3} 524/ Hve n arpeca na mpoasas :

l)ls!rlhumrslamp Cachet /el del distribuidor / Forhander stempel / Jalleenmyyjan Ieima / Forhandler stempel / Aterforsaljarens stimpel / Tempel / Zimogs
das / Picczee Petat distrit Petat trgovine / 6 pecsétje / Stampila vanzitorului / Tlewar a Toprosexis oext / Meuarka
poxasus / Whipp. / Tesars npoxasia / Carymsiss wopi / WAL 50 / aslseufuaguna/ivuiidia /2704 91 / Mesar na averpbyrep
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