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DESCRIPTION DE L’APPAREIL (FIG 1

TRUATITOMMONA®®>

Poignée supérieure

Bloc moteur

Capteur de trop plein

Connecteur du bloc moteur

Connecteur du bol

Poignée latérale

Indication niveau MAX - MIN a lintérieur du bol
Fiche du cordon d'alimentation

Bol

Cordon d'alimentation

Couteau 4 lames

Tableau de commande

P1 Programme soupe veloutée

P2 Programme soupe avec morceaux

P3 Programme compote

P4 Programme auto nettoyage

P5 Programme mixage

P6 Voyant de maintien au chaud

P7 Lancement ou arrét des programmes
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@ UTILISATION DE L'APPAREIL)

e Nettoyez l'appareil avant la premieére utilisation comme indiqué dans le
paragraphe nettoyage.

e Votre appareil possede 5 programmes automatiques pilotés depuis le tableau de
commande (P).

Température| Temps

(Max) préparation Mixage

I P1 - Soupe Veloutée o . 5 fois 20s ON -
(texture fine) 100°C 23 min 10s OFF

m P2 - Soupe avec
@ morceaux (texture 100°C 25 min Pas de mixage
. avec morceaux)

2x 3s / 5s OFF
2x 10s / 5s OFF

. 6 Fois 15s ON
@ P4 - Auto nettoyage Chauffe 3 min 155 OFF

Pas de 4 min 5 fois 25s ON -
chauffe 15s OFF

P3 -Compote 100° C 20 min

P5 - Mixage

MISE EN SERVICE

® Maintenez le bol par la poignée latérale avec une main et retirez le bloc moteur
a l'aide de la poignée supérieure avec l'autre main (fig 1).
o Mettez les ingrédients dans le bol (fig 2).
Conseils :
- Mettre toujours en premier les légumes et ensuite les autres ingrédients
(riz, viande).
- Couper les ingrédients en cubes de 2 cm.
- Décongeler les ingrédients avant de les mettre dans le bol.
® Ajoutez ensuite de l'eau en respectant impérativement les niveaux MAX et MIN
du bol (fig 3) pour les programmes P1 et P2. Pour le programme P3 vous pouvez
mettre jusqu'a 800 gr de fruits maximum avec 150 ml de liqguide minimum.
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® Remuez le liquide et les ingrédients (fig 4).

® Repositionnez le bloc moteur sur le bol en vous assurant que les deux connecteurs
(repéres D et E) soient bien alignés (fig 5).

e Insérez la fiche du cordon sur la poignée du bol et branchez le cordon sur
l'alimentation (fig 6).

e |'ensemble des fonctions clignotent.

MISE EN ROUTE DES PROGRAMMES

e Sélectionnez le programme souhaité en appuyant sur la touche correspondante
(fig 7). Seul le programme choisi clignote.

e Appuyez sur la touche start pour lancer le programme. L'appareil émet un signal
sonore, la touche start et celle du programme choisi restent éclairées jusqua la
fin du programme (fig 8).

e Une fois le programme terminé, l'appareil émet un signal sonore. Aprés les
programmes P1, P2 et P3, l'appareil passe automatiquement en mode maintien
au chaud pendant 40 min et son voyant s'allume (fig 9).

Remarques : vous pouvez arréter le programme & tout moment en appuyant de

nouveau sur la touche start/stop.

En cas d'interruption du cycle d’'une recette en appuyant sur le bouton
start/stop ou par l'ouverture du bloc moteur, il faudra recommencer la
préparation et attendre 20 min de refroidissement de 'appareil pour
relancer le cycle de programmation.

e Débranchez le cordon de la prise secteur et retirez-le ensuite du bol.

® Maintenez le bol a l'aide de la poignée latérale avec une main et retirez le bloc
moteur & l'aide de la poignée supérieure avec l'autre main (fig 1).

e Vous pouvez maintenant verser la soupe, le smoothie ou la compote dans un
récipient.

Conseil: Si vous voulez une soupe encore plus lisse, vous pouvez sélectionner
ensuite le programme mixage (P5) pour affiner votre préparation.

Pour faire connaissance avec votre machine nous vous suggérons d’essayer les
recettes du livret recettes.

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

e Avant la premiére utilisation, faire un cycle de lavage pour nettoyer l'appareil
comme indiqué ci-dessous :
- Ouvrez 'appareil (fig 1) et remplissez le bol avec 1.2 . d'eau chaude du
robinet (jusqu'au niveau MAX) (fig 3).
- Refermez l'appareil (fig 5) et branchez-le (fig 6).
- Sélectionnez le programme auto nettoyage (P4) puis lancez-le en appuyant
sur la touche start/stop (fig 10).
- Au signal sonore vous indiquant la fin du programme, ouvrez l'appareil
(fig 1), videz l'eau et rincez lintérieur du bol (fig 11).
e L'appareil ne doit pas étre immergé. Ne passez pas le bloc moteur (B) et le bol

(I) sous l'eau courante.
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 Si nécessaire, une fois l'appareil refroidi, passez les lames sous le robinet (fig
12) et finissez de nettoyer lintérieur du bol et du bloc moteur avec une éponge
humide.

e Si des salissures persistent, dans le bol, laissez tremper pendant plusieurs heures
avec de l'eau additionnée de liquide vaisselle et enlevez ensuite les résidus avec
une éponge abrasive.

® Rincez ensuite le bol.

® Prenez des précautions lorsque vous retirez le bloc moteur (B) et lors du
nettoyage des lames qui sont coupantes.

® Pour nettoyer l'extérieur du bloc moteur (B) et les parois du bol (I), utilisez un
chiffon humide. Séchez-le soigneusement.

® Ne pas mettre de liquide vaisselle dans le bol pendant le programme easy cleaning
(risque de débordement durant le cycle de nettoyage).

e |'appareil nest pas prévu pour étre nettoyé dans un lave vaiselle.

® ASTUCE : Certains aliments peuvent tacher la cuve de votre appareil. Ceci ne
présente aucun danger pour votre appareil ni pour votre santé. Pour enlever
les taches, mettez de l'eau dans la cuve de l'appareil additionnée d'un peu de
produit habituellement utilisé pour votre lave vaisselle (1 pastille, liquide,
poudre). Laissez tremper une nuit. Puis, frottez légérement a laide d une
éponge, les taches disparaissent.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS
Branchez lappareil sur une
prise. Assurez-vous que le

Lapp'are1l ne La prisen est pas cordon d‘alimentation est
fonctionne pas branchée PN
correctement inséré dans la
poignée latérale et prise réseau. |
Retirez une partie des
ingrédients.
Le bloc moteur (B) Vérifiez que le contenu ne

L'appareil ne

. nest pas correctement |dépasse pas le niveau MAX et
fonctionne pas

positionné ou verrouillé |assurez-vous que les ingrédients
sont répartis uniformément au
fond du bol.

Placez lappareil sur une

L'appareil n‘est pas posé
sur une surface plane,

Vibrations l'appareil n'est pas stable surface plane
excessives Volume d’ingrédients Réduisez la  quantité
trop important dingrédients traités

Capteur de trop plein (C)
Fuite par le haut  |encrassé

du bol Volume d'ingrédients Réduisez la  quantité
trop important d'ingrédients traités

Nettoyer le capteur (C)




PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Préparations mal
mixées

Morceaux d'aliments trop
gros ou trop durs

Réduisez la taille ou la
quantité d'ingrédients traités

Arrét du moteur par la
protection surcharge
moteur

Laissez refroidir au minimum
20 minutes votre produit
et réduisez la taille ou la
quantité d'ingrédients traités.
Ajoutez du liquide

L'appareil fait . , , .
. s . . Laisser sécher L'appareil
disjoncter Appareil ayant pris endant 24H  avant de le
Uinstallation Chumidité P

. . rebrancher .

électrique

Votre appareil
bipe en continu
et toutes les LED
clignotent

Capteur de trop plein
encrassé (C)

Votre appareil est équipé
d'un détecteur de niveau (C)

Nettoyer le capteur (C)
Réduisez la  quantité
dingrédients

Cuisson mal
réalisée ou prise au
fond du bol

Volume d’ingrédients trop
important

Ne dépassez pas le niveau maxi
(fig 3) pour les ingrédients

Vous n'avez  pas
sélectionné le bon
programme

Recommencer la recette
avec la bonne sélection du
programme

Pas assez ou trop de
liquide

Vérifiez bien que le liquide se
trouve entre le niveau MIN et
MAX pour P1 et P2 (fig 3).
Pour P3 prévoir du liquide
entre 150 ml et 300ml.

Mauvaise homogénéisation
des ingrédients

Remuez le Lliquide et les
ingrédients (fig 4)

Vous avez fait chauffer
du lait

L'appareil a soupe n’est pas
approprié pour faire chauffer
du lait.
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— . Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?
w Adressez-vous a un centre service agréé (voir la liste dans le livret service).

RECYCLAGE

® Elimination des matériaux d’emballage et de l'appareil

@ L'emballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour
'environnement, pouvant étre jetés conformément aux dispositions de
a recyclage en vigueur.

Pour la mise au rebut de l'appareil, se renseigner auprés du service
approprié de votre commune.

&

® Produits électroniques ou produits électriques en fin de vie :
Participons a la protection de l'environnement !
@®Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

mmmm 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit
effectué.

La directive Européenne 2012/19/UE sur les Déchets des Equipements Electriques
et Electroniques (DEEE), exige que les appareils ménagers usagés ne soient pas
jetés dans le flux normal des déchets municipaux. Les appareils usagés doivent
étres collectés séparément afin d’optimiser le taux de récupération et le recyclage
des matériaux qui les composent et réduire limpact sur la santé humaine et
l'environnement.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (FIG 1

A Top handle
B Motor unit
C Overflow sensor
D Motor unit connector
E Jug connector
F Side handle
G MAX level - MIN level on the inside of the jug
H Socket for power cord
I Jug
J Power cord
K Four-point blade
P Control panel
P1 Creamed soup
P2 Soup with pieces
P3 Compote
P4 Easy Clean
P5 Blending
P6 Keep warm
P7 Start/stop
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USING YOUR APPLIANCE

e (Clean the appliance before the first use, as indicated in the cleaning section.

——_® Your appliance has 5 automatic settings which can be chosen from the control
m panel (P).
Temperature | Preparation .
(Max) time Blending
5 times 20 secs
”? P1 - Creamed soup 100°C 23min | ON - 10 secs
(creamy texture)
OFF
P2 - Soup with pieces
eu (coarser texture 100°C 25 min No blending
with some small
bits)
2x3secs /b
P3 - Compote o . secs OFF 2 x 10
(stewed fruit) 1007 € 20 min secs / 5 secs
OFF
6 times 15 secs
P4 - Easy Clean Heat up 3 min ON - 15 secs
OFF
5 times 25 secs
P5 - Blending No heating 4 min ON - 15 secs
OFF

® Hold the side handle of the jug with one hand and remove the motor unit by
pulling up the top handle with the other hand (fig 1).
e Put the ingredients into the jug (fig 2).
Tips:
- Defrost the the ingredients before putting them in the jug.
- Cut the ingredients into 2cm pieces.
- Always put the vegetables in first, followed by the other ingredients (rice,
meat).
® Then add the water, ensuring that you respect the MIN and MAX levels marked
on the jug (fig 3) for settings P1 and P2. For the P3 setting, you can add up to
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800g of fruit as a maximum, using a minimum of 150ml liquid.

e Stir the liquid and ingredients together manually (fig 4).

e Place the motor unit back on the top of the jug, ensuring that the two connection
points (parts D and E) fit together properly (fig 5).

® Plug one end of the power cord into the side handle and connect the other end
to the mains socket (fig 6).

e All the settings on the control panel will flash.

USING THE SETTINGS

e Choose your preferred setting by pressing the corresponding button (fig 7). Only
the chosen setting will flash.
e Press the start button to start the programme. The appliance will beep, and the start
button and chosen setting will stay lit up until the programme has finished (fig 8).
® Once the programme has finished, the appliance will beep again. After settings
P1, P2 and P3, the appliance will automatically switch to keep-warm mode for
40 minutes and the button will light up (fig 9).
Note: You can stop the programme at any time by pressing the start/stop button
again.
If a soup-making cycle is interrupted by pressing the start/stop button or by
opening the motor unit, preparation should be restarted and you should wait
20 mins for the appliance to cool down, before restarting the programme.
® Unplug the cord from the mains socket, and then remove the jug.
® Hold the side handle of the jug with one hand and remove the motor unit by
pulling up the top handle with the other hand (fig 1).
® You can now pour the soup, smoothie or compote into a container.
Tip: For a smoother soup, you can then press the blend setting (P5) to give it
a creamy texture.

To familiarise yourself with the appliance, we suggest you try out one of the
recipes from the recipe booklet.

CLEANING YOUR APPLIANCE

e Before first use or to clean the appliance as indicated below:
- Open the appliance (fig 1) and fill the jug with 1.2 L of hot water from the
tap (up to the MAX level) (fig 3). Do not add washing-up liquid to the jug.
- Put the top back on (fig 5) and plug it in (fig 6).
- Press the P4 Easy cleaning button (fig 10).
- When you hear the beep indicating the programme has finished, open the
appliance (fig 1), empty the water and rinse inside the jug (fig 11).
e Do not immerse the appliance in water. Do not place the motor unit (B) or the
jug (I) under running water.
e If necessary, once the appliance has cooled down, wash the blade under the tap
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(fig 12) and finish by cleaning the inside of the jug and the motor unit with a
damp sponge.

o If there are still stains on the inside of the jug, leave it to soak for a few hours
in hot soapy water, then remove the residue with a plastic scourer.

® Rinse the bowl.

e Be careful when you remove the motor unit (B) and when cleaning the blade,
which is extremely sharp.

e To clean the outside of the motor unit (B) and the walls of the jug (I), use a
damp cloth. Dry carefully.

® Do not put washing-up liquid in the jug while the easy-cleaning programme is
running (risk of overflowing during the cleaning cycle).

® The appliance is not designed to be cleaned in a dishwasher.

e TIP: Some foods may stain the bowl of your appliance. This poses no risk
whatsoever to your appliance or to your health. To remove stains, add some
water mixed with a small amount of cleaning product intended for use in your
dishwasher (e.g. a tablet, liquid, powder) to the bowl of your appliance. Leave
overnight to soak. Then, gently scrub with a sponge and the stains will disappear.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOESN'T WORK

PROBLEMS

CAUSES

The plug is not
connected or switched
on at the mains power

SOLUTIONS
Plug your appliance into a
power socket. Ensure that the
power cord is correctly inserted
into the socket on the side

. socket. handle and mains socket
The appliance does Remove some of the
not work. ingredients.

The motor unit (B) is
not correctly positioned
or locked in.

Check that the contents to not
exceed the MAX level and ensure
that the ingredients are spread
evenly over the base of the jug

The appliance has not
been placed on a flat
surface; the appliance is

Place your appliance on a
stable,flat heat-resistant,

Excessive vibrations clean, and dry surface.

not stable.

Volume of ingredients is |Reduce the quantity of
too high. ingredients processed.
Overflow sensor (C) is Clean sensor (C).

clogged up.

Leak at the top of
the jug.

Reduce the

Volume of ingredients is

too high.

quantity of
ingredients processed.
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PROBLEMS

CAUSES

SOLUTIONS

Poorly-mixed
preparations.

Pieces of food are too
large or too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

Stop the motor using
the motor overload
protector.

Leave your product to cool
down for at least 20 minutes
and reduce the size or quantity
of ingredients processed.

Add liquid.

The appliance has
cut the electricity

supply.

Appliance is damp.

Leave the appliance to dry
for 24 hrs before trying to
connect again.

Your appliance
continually beeps
and all the LEDs are
flashing.

Fouled up overflow sensor
(©

Your appliance s
equipped with a level
sensor (C).

Clean the sensor (C)
Reduce the quantity of
ingredients.

The food is not
properly cooked or
something is caught
at the base of the
jug.

Volume of ingredients
is too great.

Do not exceed the maximum
level (fig 3) of ingredients.

You have not selected
the right programme.

Start again, choosing the
right programme.

Not enough or too
much liquid.

Check that the liquid is
between the MIN and MAX
levels for settings P1 and P2
(fig 3).

For P3, ensure there is
between 150ml and 300ml of

liquid.

. Stir the liquid and
Ir:grz?:ents not blended ingredients  together
propery. manually (fig 4).

You have used the | The soup-maker is not

appliance to heat up
milk.

appropriately-designed to
do this.
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My appliance still does not work
Go to an authorised service centre (see list in the service booklet).

“ﬂ RECYCLING

e Disposal of the appliance and its packaging materials
@ The packaging exclusively contains materials that are not dangerous
to the environment, which can be disposed of in accordance with the
%& recycling regulations in force in your area.

® Expired electronic or electric products:

Think of the environment!
®Your appliance contains valuable materials which can be recovered or

recycled.
mmmm >leave it at a local waste collection point for it to be processed.

Directive 2012/19/EU on waste electrical and electronic equipment (WEEE)
stipulates that used household appliances must not be disposed of in normal
unsorted municipal waste. Used appliances must be collected separately to increase
the re-use and recycling rate of the materials they are made from and to reduce the
impact on the environment and human health.



BESCHREIBUNG DES GERATES (ABB 1

A
B
C
D
E
F
G
H
I

J

K
P

Oberer Griff

Motorblock

Uberlaufsensor

Anschluss Motorblock

Anschluss Behalter

Seitlicher Griff

Anzeige Bereich MAX - MIN im Inneren des Behalters
Stecker des Netzkabels

Behilter

Netzkabel

Messer mit 4 Klingen

Bedienfeld

P1 Programm Cremesuppe

P2 Programm Suppe mit Stiickchen

P3 Programm Kompott

P4 Programm Automatische Reinigung
P5 Programm Mixvorgang

P6 Leuchte Warmhaltefunktion

P7 Start oder Stopp der Programme
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GEBRAUCH DES GERATES

® Reinigen Sie das Gerat vor der ersten Inbetriebnahme wie im Abschnitt
“Reinigung” beschrieben.

e Thr Gerdt verfiigt {iber 5 automatische Programme, die iiber das Bedienfeld (P)
gesteuert werden.

Temperatur | Zuberei-

(Max) tungszeit Mixvorgang
i@ P1 - Cremesuppe o . 5 mal 20 s ON -
<) (feine Textur) 100°C 23 min 10 s OFF
L]
P2 - Suppe mit
el kleinen Stiickchen o . Kein
& (Textur mit 100°C 25 min Mixvorgang

S Stiickchen)

Z 2x3s/5s
P3 —-Kompott 100° C 20 min  [OFF2x10s/5
s OFF

P4 - Automatische Damof 3 min 6 mal 15 s ON -
Reinigung P 15 s OFF

. . . 5 mal 25 s ON -
@ P5 - Mixvorgang Kein Dampf 4 min 15 s OFF

INBETRIEBNAHME

e Halten Sie das Gerat mit einer Hand am seitlichen Griff und ziehen Sie mit der
anderen Hand mithilfe des oberen Griffes den Motorblock heraus (Abb. 1).
e Fiillen Sie die Zutaten in den Behilter (Abb 2).
Tipps:
- Geben Sie immer zuerst das Gemiise und anschlieRend die anderen Zutaten
(Reis, Fleisch) in den Behdlter.
- Schneiden Sie die Zutaten in 2 cm breite Wiirfel.
- Tauen Sie die Zutaten auf, bevor Sie diese in den Behilter geben.
® Geben Sie anschlieRend Wasser hinzu und beachten Sie dabei die Bereiche MAX
und MIN am Behélter (Abb 3) fiir die Programme P1 und P2. Fiir Programm P3



kénnen Sie bis maximal 800 g Friichte mit mindestens 150 ml Fliissigkeit einfiillen.

e Riihren Sie die Fliissigkeit und die Zutaten gut um (Abb 4).

® Positionieren Sie den Motorblock wieder im Behalter und vergewissern Sie sich
dabei, dass die beiden Anschliisse (Kennzeichnung D und E) ordnungsgemal
angeschlossen sind (Abb 5).

e Stecken Sie den Netzstecker am Griff des Gerates ein und schlieRen Sie das Kabel
am Netz an (Abb 6).

e Samtliche Programtasten auf dem Bedienfeld Blinken.

EINSTELLUNG DER PROGRAMME

e Wahlen Sie das gewiinschte Programm, indem Sie auf die entsprechende
Auswahltaste driicken (Abb 7). Nur das gewahlte Programm blinkt.
 Driicken Sie die Taste ,Start”, um das Programm zu starten. Das Gerdt gibt ein
akustisches Signal aus, die Taste “Start” und die des gewdhlten Programmes
leuchten solange, bis das Programm beendet ist (Abb 8).
® Sobald das Programm beendet ist, gibt das Gerat ein akustisches Signal aus. Nach
den Programmen P1, P2 und P3 stellt sich das Gerdt automatisch in das Programm
“Warmhalten” fiir 40 Minuten und die entsprechende Leuchte geht an (Abb 9).
Anmerkungen: Sie kénnen das Programm jederzeit beenden, indem Sie erneut auf
die Taste Start/Stopp driicken.
Wenn ein Vorgang durch Driicken der Taste Start/Stopp oder durch
Offnen des Motorblocks unterbrochen wird, muss die Vorbereitung
erneut gestartet und 20 Minuten gewartet werden, bis das Gerat
abgekiihlt ist, um das Programm erneut zu starten.
e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und anschlieRend aus dem Gerat.
e Halten Sie das Gerdt mit einer Hand am seitlichen Griff und ziehen Sie mit der
anderen Hand mithilfe des oberen Griffes den Motorblock heraus (Abb. 1).
e Sie konnen jetzt die Suppe, den Smoothie oder das Kompott in eine Schale geben.
Tipp: Wenn Sie eine noch feinere Suppe wiinschen, konnen Sie anschlieBend das
Programm Mixvorgang (P5) wahlen, um Ihre Zubereitung zu verfeinern.

Um sich mit Threm Gerat vertraut zu machen, empfehlen wir Ihnen, die Rezepte aus
dem Rezeptbuch zu probieren.

REINIGUNG DES GERATES

e Fiihren Sie vor der ersten Verwendung einen Reinigungsvorgang durch, um das
Gerdt wie unten beschrieben zu reinigen:
- Offnen Sie das Gerdt (Abb 1) und befiillen Sie den Behdlter mit 1,2  warmem
Leitungswasser (bis zum Bereich MAX) (Abb 3).
- SchlieRen Sie das Gerdt (Abb 5) und schlieRen Sie es an das Netz an (Abb 6).
- Wéhlen Sie das Programm Automatische Reinigung (P4) und starten Sie es
anschlieBend durch Driicken der Taste Start/Stopp (Abb 10).
- Nachdem das akustische Signal zum Ende des Programms ertdont, 6ffnen Sie
das Gerdt (Abb 1), leeren Sie das Wasser aus und spiilen Sie den Behilter

aus (Abb 11). @



® Das Gerdt darf nicht in Wasser getaucht werden. Halten Sie den Motorblock (B)
und den Behilter (I) nicht unter flieRendes Wasser.

® Sobald das Gerdt abgekiihlt ist spiilen Sie die Klingen, falls notwendig, unter
flieRendem Wasser ab (Abb 12) und reinigen Sie abschlieRend das Innere des
Behalters und des Motorblocks mit einem feuchten Schwamm.

e Sollten die Verschmutzungen im Behdlter bestehen bleiben, lassen Sie den
Behdlter fiir mehrere Stunden in Wasser mit Spiilmittel einweichen und entfernen
Sie anschlieRend die Verschmutzungen mit einem Scheuerschwamm.

e Spiilen Sie anschlieRend den Behdlter aus.

e Seien Sie bei Entnahme des Motorblocks (B) und bei der Reinigung der
Klingen vorsichtig, da diese sehr scharf sind.

e Verwenden Sie fiir die dulRere Reinigung des Motorblocks (B) und der Wande des
Behilters (I) ein feuchtes Tuch. Trocken Sie ihn sorgfiltig ab.

® Geben Sie wahrend des Programms Easy Cleaning kein Wasser mit Spiilmittel
in den Behdlter (es besteht die Gefahr des Uberlaufens wahrend des
Reinigungsvorgangs).

e Das Gerat darf nicht in der Spiilmaschine gereinigt werden.

® TIPP: Manche Lebensmittel kénnen am Behidlter Ihres Gerdtes Flecken
hinterlassen. Dies stellt weder eine Gefahr fiir Ihr Gerat noch fiir Ihre Gesundheit
dar. Zum Entfernen der Flecken geben Sie etwas Wasser mit einem Mittel, das
Sie normalerweise fiir Ihre Geschirrspiilmaschine benutzen (1 Tab, Fliissigkeit,
Pulver), in den Behdlter. Lassen Sie die Mischung iiber Nacht einwirken. Reiben
Sie dann leicht mit einem Schwamm {iber die entsprechenden Stellen, um die
Flecken zu beseitigen.

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN
Eine zu groRe Menge an|Ubersteigen Sie nicht den Bereich
Zutaten. MAX (Abb. 3) fiir die Zutaten.

Sie haben nicht das|Beginnen Sie die Zubereitung
richtige  Programm|nach Rezept mit der richtigen
ausgewahlt. Programmauswahl neu.

Stellen Sie sicher, dass sich die
Fliissigkeit im Bereich MIN und
MAX fiir P1 und P2 befindet
(Abb 3).

Fiir P3 ist eine Flissig-
keitsmenge zwischen 150 ml
und 300 ml vorgesehen.

Schlechtes Gar-
Resultat oder Nicht genug oder zu
Haften am Boden |wenig Fliissigkeit.

des Behadlters

Ungleichmaliige Verteilung|Riihren Sie die Fliissigkeit und
der Zutaten. die Zutaten gut um (Abb 4).

Der Behilter fiir Suppen ist
Sie haben Milch erhitzt. [nicht fiir das Aufwdrmen von

Milch geeignet.




PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

Das Gerat
funktioniert nicht

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

SchlieRen Sie das Gerdt an eine
Steckdose an. Stellen Sie sicher,
dass das Netzkabel korrekt am
seitlichen Griff und an der
Steckdose eingesteckt ist.

Der Motorblock (B) ist
nicht korrekt positioniert
oder verriegelt.

Entnehmen Sie einen Teil der
Zutaten.

Stellen Sie sicher, dass der Inhalt
nicht den Bereich MAX iibersteigt
und vergewissern Sie sich, dass
die Zutaten gleichmaRig auf dem
Boden des Behlters verteilt sind.

Extrem starke
Vibrationen

Das Gerat steht nicht auf
einer ebenen Flache; das
Gerat ist nicht stabil.

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Flache.

Eine zu groRe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Es tritt Fliissigkeit
aus dem Oberteil
des Behalters aus

Uberlaufsensor (C)
verschmutzt.

Reinigen Sie den Sensor (C).

Eine zu groRe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Schlecht gemixte
Zutaten

Die Lebensmittelstiicke
sind zu grol® oder zu hart.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Motor stoppt
aufgrund des Motor-
Uberlastschutzes.

Lassen Sie das Gerdt mindestens
20 Minuten abkiihlen und
verringern Sie die GroRe oder
Menge der verarbeiteten
Zutaten. Fliissigkeit hinzufiigen.

Das Geradt Lassen Sie das Gerat 24 Stunden
unterbricht die Das Gerat wurde feucht. |trocknen, bevor Sie es wieder
Netzspannung an das Netz anschlieRen.

Ihr Gerit gibt Verschmutzter Uberlaufsensor

einen dauerhaften
Piepton ab und
alle LED-Leuchten
blinken

© N
Thr Gerdt ist mit einem
Uberlastungssensor (C)
ausgestattet.

Sensor reinigen (C)
Verringern Sie die Menge der
Zutaten.

@



Ihr Gerdt funktioniert immer noch nicht?
Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst (siehe Liste im Serviceheft).

RECYCLING

e Entsorgung des Gerétes und der Verpackungsmaterialien
@ @ Die Verpackung besteht ausschlieRlich aus umweltfreundlichen
Materialien, die nach den giiltigen Recycling-Bestimmungen entsorgt
werden konnen.

Fiir die Entsorgung des Gerdtes selbst informieren Sie sich bitte bei den
zustandigen Stellen Ihrer Gemeinde.

® Entsorgung elektrischer und elektronischer Gerite:
Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@Ihr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet oder recycelt
werden konnen.

mmmm < Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder
Gemeinde ab.

Die Europdische Richtlinie 2012/19/EU iiber Elektro- und Elektronik-Altgerdte
sieht vor, dass gebrauchte Haushaltsgerdte nicht in den normalen kommunalen
Abfallkreislauf entsorgt werden diirfen. Gebrauchte Gerdte miissen separat
gesammelt werden, um die Wiederverwertungsquote und das Recycling der darin
enthaltenen Materialien zu optimieren und die Auswirkungen auf die menschliche
Gesundheit und die Umwelt zu reduzieren.



BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (FIG 1

TRUATITOMMONA®®>

Bovenste handvat

Motorblok

Overloopsensor

Connector van het motorblok

Connector van de kan

Zijhandvat

Niveau-indicator (MAX/MIN) binnen in de kan
Voedingsaansluiting

Kan

Netsnoer

Mes met 4 lemmeten

Bedieningspaneel

P1 Programma voor roomsoep

P2 Programma voor soep met stukjes

P3 Programma voor vruchtenmoes

P4 Programma voor automatisch reinigen
P5 Programma voor mixen

P6 Controlelampje voor warmhouden

P7 Starten of stoppen van programma’s

@



GEBRUIK VAN HET APPARAAT

® Reinig het apparaat volgens de reiningsaanwijzingen voordat u dit voor de eerste

keer gebruikt.

e Uw apparaat heeft 5 automatische programma’s die vanaf het bedieningspaneel

worden bestuurd (P).

Temperatuur| Bereidings- Mixen
(max) tijd
@ P1 - Roomsoep o . 5x20sON -
<@> (fijne textuur) 100°¢ 23 min 10 s OFF
L]
7w P2 - Soep met stukjes
@ (textuur met 100°C 25 min Zonder mixen
= stukjes)
2x3s/5s
P3 -Vruchtenmoes 100° C 20 min  |OFF2x10s/5
s OFF
P4 - Automatisch Opwarmen 3 min 6 x 155 ON -
reinigen P 15 s OFF
. . . 5x25s0N -
@ P5 - Mixen Zonder mixen 4 min 15 s OFF

INGEBRUIKNAME

® Houd met de ene hand de kan aan het zijhandvat vast, pak met de andere hand
het bovenste handvat vast en til het motorblok weg (fig 1).
e Doe de ingrediénten in de kan (fig 2).

Tips:

- Doe altijd eerst de groenten in de kan en daarna de andere ingrediénten

(rijst, vlees).

- Snijd de ingrediénten in blokjes van ongeveer 2 cm.
- Laat ingrediénten eerst ontdooien voordat u ze in de kan doet.
® Voeg vervolgens water toe. Voor programma P1 en P2 moet het niveau strikt

o)



tussen het MAX- en MIN-streepje (fig 3) liggen. Voor programma P3 kunt u
maximaal 800 gr fruit in de kan doen met minimaal 150 ml vocht.

® Roer het vocht en de ingrediénten door elkaar (fig 4).

® Zorg dat de twee connectoren (D en E) zich recht tegenover elkaar bevinden en
plaats het motorblok terug op de kan (fig 5)

e Steek de voedingsaansluiting in het zijhandvat en steek de stekker in het
stopcontact (fig 6).

e Alle functies knipperen nu.

EEN PROGRAMMA STARTEN

® Kies het gewenste programma door op de toets van dat programma te drukken
(fig 7). Uitsluitend het gekozen programma knippert nu.
® Druk nogmaals op de toets om het programma te starten. Het apparaat geeft
een geluidssignaal af, de start-toets en die van het gekozen programma blijven
verlicht tot aan het einde van het programma (fig 8).
® Zodra het programma is afgelopen, geeft het apparaat een geluidssignaal af. Na
het einde van programma P1, P2 en P3 blijft het apparaat gedurende 40 minuten
automatisch in de warmhoudstand en gaat het warmhoudlampje branden (fig 9).
Opmerkingen: U kunt een programma op elk moment beéindigen door opnieuw op
de start/stop-knop te drukken.
Als u programma onderbreekt door opnieuw op de start/stop-knop
te drukken of het motorblok weg te nemen, moet u het programma
opnieuw starten nadat u het apparaat gedurende 20 minuten heeft
laten afkoelen.
® Haal de stekker uit het stopcontact en het netsnoer vervolgens uit de kan.
e Houd met de ene hand de kan aan het zijhandvat vast, pak met de andere hand
het bovenste handvat vast en til het motorblok weg (fig 1).
e U kunt nu de soep, smoothie of vruchtenmoes uitgieten in een kom.
Tip: Voor een nog gladdere soep kunt u vervolgens het programma mixen (P5)
kiezen.

Om te leren omgaan met uw apparaat raden wij u aan om recepten uit het
receptenboekje uit te proberen.

REINIGING VAN HET APPARAAT

® Reinig uw apparaat voor het eerste gebruik aan de hand van de hieronder
beschreven reinigingscyclus:

- Open het apparaat (fig 1) en vul de kan met 1,2 liter warm kraanwater (tot
aan het MAX-niveau) (fig 3).

- Sluit het apparaat (fig 5) en steek de stekker in het stopcontact (fig 6).

- Kies het programma automatisch reinigen (P4) en start dit door op de start/
stop-toets te drukken (fig 10).

- Er klinkt een geluidssignaal om aan te geven dat het programma is afgelopen.

o



Open dan het apparaat (fig 1), schenk het water uit de kan en spoel de kan
om (fig 11).

e Het apparaat mag niet in een vloeistof worden ondergedompeld. Houd het
motorblok (B) en de kan niet (I) onder stromend water.

e Indien nodig kunt u de lemmeten van het mes onder de kraan afspoelen wanneer
het apparaat is afgekoeld (fig 12). U kunt dan ook de binnenkant van de kan en
het motorblok met een vochtige doek afnemen.

® Mocht de kan dan nog niet helemaal schoon zijn, kunt u de kan vullen met water
en wat afwasmiddel. Laat de kan een paar uur staan en reinig vervolgens de
binnenkant met een schuursponsje.

® Spoel de kan vervolgens om.

® Wees voorzichtig wanneer u het motorblok wegneemt (B) en de scherpe
lemmeten schoonmaakt.

® Gebruik een vochtige doek om de buitenkant van het motorblok (B) en de wanden
van de kan (I) te reinigen. Droog het apparaat vervolgens zorgvuldig af.

® Doe geen afwasmiddel in de kan tijdens het “easy cleaning”-programma (de kan
zou kunnen overlopen tijdens de reinigingscyclus).

® Het apparaat is niet vaatwasmachinebestendig.

® ADVIES: Bepaalde levensmiddelen kunnen vlekken achter laten op de pan van
het apparaat. Dit levert geen gevaar op voor uw apparaat of uw gezondheid.
Om eventuele vlekken te verwijderen, doe water met een beetje "afwasmiddel’
and go on with ‘in de pan van het apparaat in de pan van het apparaat.” Laat
gedurende een nacht weken. Wrijf vervolgens lichtjes met een spons totdat alle
vlekken verdwenen zijn.

UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU?

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

Doe de stekker van het
apparaat in het stopcontact.
Zorg dat het netsnoer goed in

De stekker zit niet in het

stopcontact. het zijhandvat zit en de stekker
goed in het stopcontact.

Het apparaat werkt Haal een deel van de
niet ingrediénten uit de kan.

Het motorblok (B) is Zorg ervoor dat de inhoud het
niet goed aangebracht of | MAX-niveau niet overschrijdt en
is geblokkeerd. dat de ingrediénten gelijkmatig
zijn verdeeld op de bodem van
de kan.




PROBLEMEN

0ORZAKEN

OPLOSSINGEN

Overmatige
trillingen

Het apparaat staat

niet op een vlakke
ondergrond, het apparaat
staat niet stabiel.

Zet het apparaat op een vlakke
ondergrond stabiel neer.

Te veel ingrediénten in
de kan.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

De kan loopt over

De overloopsensor (C)
is vuil.

Reinig de sensor (C).

Te veel ingrediénten in
de kan.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

De bereiding is niet
goed gemixt

Er zijn te grove of te
harde ingrediénten
gebruikt.

Maak de ingrediénten kleiner
of verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

Aandrijving stopt
door overbelasting-
beveiliging.

Laat uw apparaat ten minste
20 minuten afkoelen en maak
de ingrediénten kleiner of
verminder de hoeveelheid
ingrediénten Voeg vloeistof toe.

Het apparaat
veroorzaakt
kortsluiting

Er is vocht in het
apparaat gekomen.

Laat het apparaat gedurende
24 uur drogen voordat u de
stekker van het apparaat weer
in het stopcontact steekt.

Uw apparaat

geeft constant
geluidssignalen af
en alle LED-lampjes
knipperen

Vuile overstromingssensor
©

Uw apparaat is uitgerust
met een overloopsensor

(©).

Reinig de sensor (C)
Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

@



PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

De inhoud van de kan mag niet
boven het MAX-niveau (fig 3)
uitkomen.

Te veel ingrediénten in
de kan.

U heeft niet het juiste|Begin opnieuw en kies het

programma gekozen. juiste programma.
De bereiding is Controleer of het
niet goed gelukt vloeistofniveau zich tussen
of vastgekoekt op |Niet genoeg of te veellhet MIN- en MAX-niveau voor
bodem van de kan |Vloeistof. P1 en P2 bevindt (fig 3).

Zorg dat u voor P3 150 ml tot
300 ml vocht gebruikt.

De inhoud s niet|Roer het vocht en de
homogeen genoeg. ingrediénten door elkaar (fig 4).

U hebt melk in de kan|Het soepapparaat is niet geschikt
warmgemaakt. om melk in warm te maken.

Werkt het apparaat nog steeds niet?
Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje).

RECYCLING

e Verwijdering van verpakkingsmateriaal en van het apparaat.
De verpakking bestaat uitsluitend uit materialen die geen gevaar vormen
@ voor het milieu en kunnen worden verwijderd overeenkomstig de geldende
%& bepalingen voor recycling.
Vraag voor het wegwerpen van het apparaat om inlichtingen bij de
bevoegde dienst in uw gemeente.

o Elektronische of elektrische producten aan het einde van hun levensduur:
Wees vriendelijk voor het milieu!
®Uw apparaat bevat veel materialen die geschikt zijn voor hergebruik of
recycling.
mmmm > Breng het naar een verzamelpunt voor verwerking.

De Europese Richtlijn 2012/19/EU betreffende afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (AEEA) bepaalt dat elektrische apparaten niet met het
gewone huisvuil mogen worden meegegeven. Afgedankte apparaten moeten
gescheiden worden ingezameld om het recyclen en herwinnen van de daarin
gebruikte materialen te optimaliseren en potentiéle schade voor de menselijke
gezondheid en het milieu te voorkomen.

22)



DESCRIPCION DEL APARATO (FIG 1

A

RS TITIOMMOMO®

Empufadura superior

Blogue motor

Sensor de rebosadero

Conector del blogue motor

Conector del vaso

Empuiadura lateral

Indicacion nivel MAX. - MIN. en el interior del vaso
Clavija del cable de alimentacion

Vaso

Cable de alimentacion

Cuchillo de 4 cuchillas

Cuadro de mandos

P1 Programa crema

P2 Programa sopa con tropezones

P3 Programa compota

P4 Programa autolimpieza

P5 Programa mezclado

P6 Testigo de mantenimiento de calor

P7 Puesta en marcha o detencion de los programas



5

USO DEL APARATO

e Limpie el aparato antes de utilizarlo por primera vez como se indica en el

- 15 s OFF

apartado limpieza.
e E| aparato posee 5 programas automaticos controlados desde el cuadro de
mandos (P).
Temperatura| Tiempo de
(max.) preparacion Mezclado
@ P1 - Crema (textura o . 5 veces 20 s ON
@ fina) 100°C 23 min ~10 s OFF
P2 - Sopa con
w . .
@& E{ngj;nszn 100°C 25 min Sin mezclado
= tropezones)
2x3s/5s
P3 - Compota 100° C 20 min  |OFF2x10s/5
s OFF
- . 6 veces 15 s ON
@ P4 - Autolimpieza Calentar 3 min 155 OFF
@ P5 - Mezclado Sin calentar 4 min 5 veces 25 s ON

PUESTA EN MARCHA

e Sujete el vaso por el asa lateral con una mano y retire el bloque motor utilizando
la empufadura superior con la otra mano (fig 1).

e Ponga los ingredientes en el vaso (fig 2).
Consejos:

- Ponga siempre primero las verduras y luego los restantes ingredientes (arroz,
carne).

- Corte los ingredientes en dados de 2 cm.

- Descongele los ingredientes antes de ponerlos en el vaso.

* Luego afiada agua respetando obligatoriamente los niveles MAX. y MIN. del vaso
(fig 3) para los programas P1y P2. Para el programa P3, puede poner hasta 800



gr de fruta como maximo con 150 ml de liqguido como minimo.

® Remueva el liquido y los ingredientes (fig 4).

® Coloque nuevamente el blogue motor sobre el vaso asegurandose de que los dos
conectores (marcas D y E) estan bien alineados (fig 5).

® Introduzca la clavija del cable en el asa del vaso y conecte el cable a la
alimentacion (fig 6).

® Todas las funciones parpadean.

PUESTA EN MARCHA DE LOS PROGRAMAS

e Seleccione el programa deseado presionando sobre la tecla correspondiente (fig
7). Solo parpadea el programa elegido.

e Pulse la tecla start para ejecutar el programa. El aparato emite una sefial sonora,
la tecla start y la del programa elegido permanecen iluminadas hasta el final del
programa (fig 8).

e Una vez terminado el programa, el aparato emite una sefial sonora. Después
de los programas P1, P2 y P3, el aparato pasa automaticamente a modo de
mantenimiento en caliente durante 40 min. y el testigo se ilumina (fig 9).

Observaciones: puede detener el programa en cualquier momento pulsando de

nuevo la techa start/stop.

En caso de interrupcion del ciclo de una receta presionando el
botdn start/stop o abriendo el blogue motor, sera necesario
recomenzar la preparacion y esperar 20 min. de refrigeracion del
aparato para retomar el ciclo de programacion.

e Desenchufe el cable de la corriente de red y luego retire el vaso.

e Sujete el vaso por el asa lateral con una mano y retire el blogue motor utilizando
la empufiadura superior con la otra mano (fig 1).

e Ahora puede verter la sopa, la crema o la compota en un recipiente.

Consejo: Si desea una sopa todavia con menos grumos, puede seleccionar
después el programa mezclado (P5) para mejorar su preparado.

Para familiarizarse con su maquina, le recomendamos que intente llevar a cabo las
recetas del libro:

LIMPIEZA DEL APARATO

e Antes del primer uso, ejecute un ciclo de lavado para limpiar el aparato como se
indica a continuacion:
- Abra el aparato (fig 1) y llene el vaso con 1.2 L. de agua caliente del grifo
(hasta el nivel MAX.) (fig 3).
- Cierre el aparato (fig 5) y enchiifelo (fig 6).
- Seleccione el programa de autolimpieza (P4) y luego ejecitelo pulsando la
tecla start/stop (fig 10).
- Cuando escuche la sefial sonora que indica el final del programa, abra el
aparato (fig 1), vacie el agua y enjuague el interior del vaso (fig 11).
e Este aparato no debe sumergirse. No pase el bloque motor (B) ni el vaso (I)

@



bajo el agua corriente.

e Si es necesario, una vez que el aparato esté frio, pase las cuchillas bajo el grifo
(fig 12) y termine de limpiar el interior del vaso y del bloque motor con una
esponja himeda.

® Si hay incrustaciones persistentes en el bol, péngalo a remojo durante varias
horas en agua con liquido lavavajillas y luego retire los residuos con una esponja
abrasiva.

® Luego aclare el vaso.

e Tome precauciones cuando retire el bloque motor (B) y durante la limpieza
de las cuchillas, puesto que cortan mucho.

e Para limpiar el exterior del blogue motor (B) y las paredes del vaso (I), utilice
un pafo himedo. Séquelo con cuidado.

* No afiada liquido lavavajillas en el vaso durante le programa easy cleaning (risco
de desbordamiento durante el ciclo de limpieza).

e El aparato no esta disefiado para su lavado en un lavaplatos.

© TRUCO: algunos alimentos pueden manchar el recipiente del aparato. Esto no
representa ningdn peligro, ni para el aparato ni para su salud. Para quitar las
manchas, ponga agua en el recipiente del aparato con poco del producto que
generalmente utiliza para el lavavajillas (1 pastilla, liquido, polvo). Deje a remojo
durante la noche.

A continuacion, frote ligeramente con una esponja; las manchas desapareceran.

;QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES

Conecte el aparato a un enchufe.
Compruebe que el cable de
alimentacion esta correctamente

El cable no esta

conectado introducido en el asa lateral y la
toma de alimentacion.
EL apﬁrato no Retire una parte de los
funciona: ingredientes.
EL bloque motor (B) Compruebe que el contenido no

no esta correctamente  |supera el nivel MAX. y asegtirese
posicionado o bloqueado |de que los ingredientes estan
repartidos de manera uniforme
en el fondo del vaso.

El aparato no esta apoyado
en una superficie plana o
Vibraciones no se mantiene estable.
excesivas

Ponga el aparato sobre una
superficie plana

Volumen de ingredientes |[Reduzca la cantidad de
demasiado grande ingredientes

2)




PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCIONES

Fugas por la parte
superior del vaso.

Sensor de rebosadero
(C) atascado

Limpie el sensor (C)

Volumen de ingredientes
demasiado elevado

Reduzca la cantidad de

ingredientes

Preparaciones mal
mezcladas

Los alimentos son
demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamafio o la
cantidad de los ingredientes

Parada del motor por la
proteccion de sobrecarga
del motor

Deje enfriar al menos 20
minutos su producto y reduce
el tamano o la cantidad de
ingredientes tratados.

Anada liquido

Al enchufar el
aparato salta la
instalacién eléctrica

El aparato tiene
humedad

Deje secar el aparato durante
24 horas antes de enchufarlo
de nuevo.

El aparato emite
un pitido continuo
y todos los LEDs
parpadean.

Incrustaciones en el
sensor de rebose (C)

El aparato incluye un
sensor de nivel (C)

Limpie el sensor (C)
Reduzca la cantidad de
ingredientes

Coccion mal
realizada o
compacta en el
fondo del vaso

Volumen de ingredientes
demasiado grande

No supere el nivel max. (fig 3)
de los ingredientes

No ha seleccionado el
programa adecuado

Reinicie la receta seleccionando
el programa correcto.

Falta o sobra liquido

Compruebe que el liquido se
encuentra entre el nivel MIN.
y MAX. para P1y P2 (fig 3).
Para P3, afada liquido entre
150 mly 300 mL.

Mala homogeneizacion de
los ingredientes

Remueva el liquido y los
ingredientes (fig 4).

Ha calentado leche

El aparato para sopa no se
adecua para calentar leche.




¢El aparato sigue sin funcionar?
Dirijase a un servicio técnico autorizado (ver lista en el folleto de servicio).

RECICLAJE

@ ® Eliminacion de materiales de embalaje y del aparato.

El embalaje incluye Gnicamente materiales sin riesgo para el medio
%& ambiente, que se pueden desechar de conformidad con las disposiciones
de reciclaje vigentes.

Para deshacerse del aparato, contacte con el servicio correspondiente
de su municipio

— ® Productos electronicos o eléctricos al final de su vida atil:
9 iPiense en el medio ambiente!
@®Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmmm >Lllévelo a un centro de recogida de residuos para su procesamiento.

La directiva europea 2012/19/UE sobre los Residuos de Equipos Eléctricos y
Electronicos (DEEE) exige la eliminacién de los electrodomésticos usados por un
cauce diverso del flujo normal de los residuos municipales. Los aparatos usados
deben recogerse por separado a fin de optimizar el indice de recuperacion y el
reciclaje de los materiales que los componentes, ademas de reducir el impacto sobre
la salud humana y el medio ambiente.
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Oeppokpacial  Xpovog .
(Max) MpoEgTolpaaciag] Avépeién
R P1 - ZoUma Belouté o . 5 @opéc20s
<@9 (\emrr veR) 100°c BTG | N 10’5 OFF
P2 - Youna pe .
= KoppaTia (uen pe 100°C 25 hemtd Xf”plc
avapegn
= KOMMATIO)
2x3s/5sOFF
P3 —Kouméota 100°C 20 Aemrtd 2x10s/5s
OFF
P4 - Autopatog . . 6 PopéC15s
KaBaplopog Zéotapa 3 herrtd ON - 15 s OFF
CAug Xwpig . 5 @opéc25s
P5 - Avapeién Zéotapa 4 \entd ON - 15 5 OFF

ENAP=ZH AEITOYPrIAZ

® Kpatiote 1o pmoh amd v mAeuptkr) Aafr He To éva xépt kat Tpafriéte t Baon-potép
(kevpikn povdda) amoé Ty dvw AaBn pe o dMo xépt (ox. 1).
© TomoBETHOTE Ta CUCTATIKA OTO WITOA (G, 2).

ZTUMBOUAEG:

- TomoBeTeite MPWTa Ta AAXAVIKA KA ETTEITA TA UTTOAOITA GUOTATIKA (UL, KpEa).
- KoPete Ta ouotatikd og KUBOUC Twv 2 cm.
- No amoyUxeTe Ta UOTATIKA TPV Ta TOTIOOETHOETE OTO UMOA.

o




® [pocbéote émerta vepd TPWVTAC oMwodnmoTe Ta onueia avitatng (MAX) kat Katwtatng
(MIN) ot@8png Tou pmoA (ax. 3) yia ta mpoypdppata P1 kat P2. Ma to mpdypappa P3 pmopeite
va ToroBeteite 10 TOAU 800 gr ppoUTa pe Touldyiotov 150 mluypou.

® AVOKOTEYTE TO UyPO Kal Ta CUOTATIKA (O). 4).

® TomoBetriote {avd T Bdon-pHoTtép (KEVTPIKN povada) oto pmol @povtifovtag wote ot SUo
ouvdeapiol (aToixeio D kat E) va eivat euBuypappiopévot (o). 5).

® Eioaydyete o BUopa Tou kaAwdiou otn Aapr Tou Umo Kat cuvdEate To Kahwdio otnv mpila

(ox.6).
© O\eg ot evSeielg Aerroupyiwv avaBoofrvouv.

ENAP=H TQN NPOrPAMMATQN

® EmAECTE TO eMOBUPNTO MPOYPAPHA TIATWVTAG TO AVTIOTOLKO TAKTPO (G). 7). AvaBooprvel
MV TO TIPOYPAUHA TTOU ETMAEXONKE.
© TNatrioTe To Koupri évapéng yia va EEKIVAGEL To TTPAYPappa. H GUOKeUN EKTEpTEL éva NXNTIKO
ONUa, TO KOUTT évapéng Kal EKEIVO TOU TIPOYPAUHATOG TIou éxel emAexBel mapapévouv
PWTEWVA £wg TN AN Tou mpoypdppatog (a. 8).
© MO ohokANpwOE( To TPOYPANKA, N CUCKEUN EKTEUTEL éva NXNTIKG orua. Metd amd ta
npoypdupata P1, P2 kai P3, n ouokeur) mepvd autopdtwg otn Aertoupyia dlatripnong
Beppokpaaiag yia 40 Aemtd kat avdBet n avtiotoixn voeién (oy. 9).
Mapatnproeig: Mmopeite va OTAUATACETE TO TTPOYPAUA avVd TACX OTIyMH TTATWVTAC EavA TO
Koupri évapéng/mavong.
Y MePIMTWOon SIOKOTTIE TOU KUKAOU MG GUVTAYRG ME TO TTATNIA TOU KOUUTTIOU
évapéng/mavong fi U To Avolypa Tng KeVTPIKNG povadag, Ba mpémel va
EEKIVIOEL EK VEOU N TIAPAOKELN Kall VOl TIEPILEVETE 20 AeTTTd yia va KPUWOEL N
GUOKEUN WOTE Va EEKIVHOETE KAt TIAA TOV KUKAO TOU TTPOYPAUHATOG.
® AmoouvSéaTe To KAAWSI0 o Thv Tpia Kal EMELTA oo TO UMoA.
© KpatroTe To Mol a6 TV MAUPIKN MK Le TO éva xEPL Kat apalpéaTe T BAon-HoTép amd
TNV endvw Aapry pe To GMo xépt (ox. 1).
® Mmopeite Twpa va oepPipeTe Tn couma, To smoothie iy TNV KOPMOOTA O€ éva GOxE(o.
ZupBouln: Edv Bé\ete akdpa mo @iva couma, PMOpEiTe va eMAEEETE 0T OLVEKELD TO
TIPOYPappa avapelng (P5) yia va eTUXETe AETOTEPN VYK OTO PElYHA 0aC

la va e§oIKeIWDE(TE e TN GUOKEUT 00C, 0aG MPOTEVOULE VOl SOKIACETE TIG TAPOKATW CUVTAYEG:

KAOAPIZMOZX THX XYZKEYHZ

© [Tpwv amod TV mPWTN XPron, TPAYMATOMOoTE évav KUKAO TTAUGIATOG Yia VA KaBapioeTe Tn
OUOKEUN OTWG UTOSEIKVUETAL 0T GUVEXELD:
- Avoi€te Tn cuokeun (o). 1) Kau yepiote To pmol pe 1,2 Aitpa (0T6 vepod amd tn Ppuon
(£wc Ttn ot86uNn MAX) (o). 3).
- ZavakAeioTe T ouokeur (o). 5) kat cuvdéate Ty (o). 6).

o
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- Em\é€te To mpoypappa autépatou kabapiopol (P4) kail mathoTe To Koup start/stop
(ox. 10).
-'0Tav aKOUOTE( TO NYNTIKO orjpa o uTToSelKVUEL TN A€ TOU TPOYPAUUATOC, avoigTe T
ouokeun (oy. 1), adeldoTe To vepo Kall EEMUVETE TO E0WTEPIKS TOU UmoA (o). 11).

© H ouokeur) dev mpémet va Bubietal oe omolodrymote uypd. Mnv tomoBeteite Tn Bdon-potép
(B) kat To pmoA (1) kétw amd TPEKOUEVO VEPO.

® Eqv ivat amapaitnTo, HOAIG KPUWOEL ) GUOKEUN, TEPAOTE TIG AeMiSeG KATw amd tn Bpuon (oy.
12) kat OAOKANPWOTE TOV KABAPIOHO TOU ECWTEPIKOU TOU WITOA Kalt TNG KEVTPIKAG Hovadag
HE éva uypd opouyydpl.

® Edv umdipyel emipovn Bpwitd Péoa oTo PN, aProTE TO Va MOUALACEL OPKETEG WPEC OE VEPO
Kall UyPO TIATWY KAt OMTOMAKPUVETE EMEITA TA UTTOAEIMOTA LE OKANPO 0QOUYYdpL.

© ‘Enerta EEMMUVETE TO pmoA.

* Mpooé&te otav apaipeite Tn Bdon-potép (B) kat Katd Tov KaBapiopo Twv Aemibwv mou
givar arypnpéc.

® [0 va KaBapioete 10 €€WTEPIKO TG BAONC-HOTEP (B) KAl TWV EMPAVEIWY TOU UrmoA (1),
XPNOOTOIOTE UyPO TaVi. ZTEYVWOTE TTPOCEKTIK.

® Mnv mpooBETETE UYPO MATWY OTO UMOA KATA TO TIPOYPApA E0KOAoU KaBapiopou (easy
cleaning) (kivouvog umepxeiliong Katd Tov KUkAo kaBaplopiov).

© H ouokeun Sev mpoopiletal yia TAUGCIO G MALVTHPIO TTATWV.

® TYMBOYAH: Mepikéc Tpo@ég pmopei va Aekidoouv To GOXEi0 TG CUOKEUNG OaG.
Autd Sev mapouctalel Kavévav KivBuvo yia T OUOKEUr 0ag 1 yla Tnv uyeia oag.
MNa va agaipéoete Toug AekéSEC, BAATe vepd 0TO SOKEID TNG OUOKEUNG TPOCBETOVTAG
Niyo amoppumavtikd mdtwv (Uypd i okévn). APROTE va HOUNAOEL yia pia vOxTa.
311 OUVEXELD, TPIYTE EAaPpA pe Eva opouyydpt. Ot Aekédeg Ba e§agavioTolv.

TINA KANETE ZE NEPINTQXH NOY H ZYXKEYH ZAZ AEN

NPOBAHMATA AITIEZ NYZEIZ

YuvOéoTe TN OUOKEUN OTO
pevpa. Befaiwbeite 6Tl TO
KaAWS10 peVHATOC ExEL OUVSEDEL
0WOoTd oTnv MAeVPIKN Aafn Kat

oty npila SIKTUoU

H cuokevr) dev Agv €xel ouvdeDei To
Aertoupysi KaAwdlo otnv mpifa




NPOBAHMATA

AITIEZ

NYZEIX

H ouokevn dgv

Aev éxel ouvdebdei To

YuvbéoTe TN OUOKEUN OTO
pevpa. BeBaiwbeite o611 TO
KaAwS10 pevpaToq £xel oUVSEDEL

Aerroupysi KaAwdlo oty mpila OwoTé oTNY MAEUPIKA AGBR Kal
otnv npifa Siktvou.
H ouokeun dev givat
TOTIO?ETI]HEVI’] mavw TomoBeTioTE TN OUOKELN OF
o€ eninmedn emeavela, ned .
YnepBoAikoi n ouokeun Sev giva EMinEON EMeaveld
Kpadaopoi otafepn)

H moootnta Twv
OUCTATIKWV gival

Mewote TtV mMOOOTNTA
TWV OUCTATIKWV Tou Ba

umepBoAikd peydn enefepyaoteite
O awbntipag
A unepmipwong (C) ivat KaBapiote Tov atobntripa (C
Aiappori ané To qugapggc nc(C) p ntpa (C)
sr;?)\;\w HepogTou H noootnta twv Mewwote TV moodtnTa
M CUCTATIKWV &ival TWV OUOTATIKWV Tou  Ba
unepBoAIKA ueydin eneepyaoTeite

Kakn avapeién twv

Ta kKoppdTia Twv
TPOoYipwv gival
umepPoAKA peydAa ny
OKANpaA

Mewote 10 péyeBog 1 TV
mMOCOTNTA TWV CUOTATIKWY
mpog eme€epyaoia

AQAOTE T GUOKEUN Va KPUWOEL

TOPAOKEVACHATWY | A(aKOTTH) TOU HOTER yla Ttouldxlotov 20 Aemtd
UEOW TOU PNXaviopoU Kal MEWOTE TO péyebog iy TNV
TIPOOTACIOG TOU HOTéP  [TOOOTNTA TWV  OUOTATIKWV
and umepPOPTWON npog eme€epyaoia.
MpooBéate vypo
H cuokeur mpokaAei . .
m}'\lool’)vé)\e on e H ouakeun éxel . éT(PsQ\%éa \;lg 240&))3:5#3\/ T\r/13
NAEKTPOAOYIKIG OUYKEVTPWOEL Uypaacia . .
£yKaTACTAGNC EMAVOOUVOETETE IE TO PEVAL.

H ovokevn ekméumet
éva cuveyn nxo
«pmum Kat ONEG
o1 evdeieic LED
avafoofrivouv

Bpwuiko¢ atcOntipag
umepxeiliong (C)

H ouokeuny oag StaBétel
avixveutr otadung (C)

Bpwpuikog alobnTRpag
unepyeiliong (C)

Mewote TtV MOOOTNTA
OUOTATIKWV




NMPOBAHMATA AITIEZ NYZEIX

H moocdétnta  TwV
CUCTATIKWV eival
unEPBOAIKA peYAAn

Mnv umepfaivete TN péylotn
otadun (o 3) yia Ta cUOTATIKA

Zekwviote amd v apxi ™
OLVTAYN UE TNV OWOTH €MAoyn
TPOYPAUpATOg

ENéy€te eav 1O LYPO PBpiokeTal
To @aynto Sev éxet Hetagy e otabung MIN kat
HOYEIPEVTEl OWGTA | Aey umdipyel apkeTto N MAX yia ta mpoypduuata P1

\ Xl KOANROEL GTOV | |7 . - |[kat P2 (oy. 3).

2‘,1%(010” erIOA undpxet umepPOAIKO LYPS | o mpoypauua  P3
mpoBAEYTE MOCOTNTA UYpPOU
petagv 150 ml kot 300ml.

Aev éxete emMé€el TO
owoTd MPAYypAHa

Kakr) opoyevomoinon Twv |AvakaTtéPte To uypo Kal Ta
OUCTATIKWV ouvotatikd (oy. 4)

Xpnowgomooate Tn(H OuvoKeul TOAPACKEUNG
OUOKEUN Yla va (eoTavete |ooumag Sev eivat KATAANAN yia
yaha 10 (¢oTapa YAAakToq.

H ouokeun gag e§akolouBei va pun Asttoupyei;
AneuBuvbeite o€ €ouotodotnuévo kEvTpo o€pPIC (BAEme KatdAoyo oTo GUANASIO Yia TO GEPPIC).

ANAKYKAQZH

@ © AmoppIPN TWV UNKWV GUOKEVAGIOE KO TG GUOKEUNG
H ouokevaoia amoTeleital amokAeIoTIKA amd UNIKA Tou givat akivéuva TTpog To
%& miepIBANAoV Kat pmopolv va amopplpBolv cUPGWVa LE TIG IoXUOUOEC SlaTdEElg
QVaKUKAWONG.
la v andpppn TG ouokeunc, {NTroTte MANPOPOpIEC Ao TV apuodia urmpeoia
Tou Srou oag.

ToUC:
Ac cuppalloupe otV mpoctacia Tou mepiBailovrog!
mmmm ©H 0UOKeEU 00G TTEPIEXEL TIONAG A§IOTIOIAOIHA 7} AVAKUKAWOIHIO UNIKG.
SMNapadwote v moNId ag OUCKEUN O KEVTPO GUAOYNG yia T ene€epyacia tng.

Eo AGBeon NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV TIPOIOVTWV 6T0 TENOG TG Sidpketag {wiig

H eupwmaikr odnyia 2012/19/EE oxetikd pe Ta amoBANTA NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
egomhiopov (AHHE), amayopelel TV amdéppiPn TwV UETOXEIPIOMEVWY OIKIOKWY CUOKEUWV
OTNV KAVOVIKH por} a0TIKWV armoBAfTwv. Ot HETAXEIPIOUEVEG CUOKEUEC TIPETTEL VA GUNEYOVTAL
EEXWPIOTA TIPOKEIEVOU VOl LEYIOTOTIOINBEL O TTOXOG AVAKTNONG KAl N AVAKUKAWGN TwV UNKWV
amo TA OTIoia AMOTENOUVTAL Kall VAl LEIWBOUV 0L EMITTWOELG 0TV ULYEIC TOou avBpwimou Kal To

mepBAMov.
[0



DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO (FIG. 1

A

RS TITIOMMOMO®

Impugnatura superiore

Blocco motore

Sensore di livello

Connettore del blocco motore
Connettore della campana
Impugnatura laterale

Indicazione del livello MAX - MIN allinterno della campana
Spina del cavo di alimentazione
Recipiente

Cavo di alimentazione

Coltello a 4 lame

Pannello comandi

P1 Programma Vellutata

P2 Programma Minestrone a pezzi

P3 Programma Composta

P4 Programma Auto-pulizia

P5 Programma Frullatore

P6 Indicatore Mantenimento al caldo
P7 Avvio o arresto dei programmi

&



UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

® Pulire 'apparecchio prima del primo utilizzo come indicato nella sezione relativa

alla pulizia.

® |'apparecchio ha 5 programmi automatici controllabili dal Pannello comandi (P).

Temperatura| Tempo di Lavorazione
(Max)  |preparazione
5 volte 20 sec.
w - .
< P1 Vellut'ata . 100°C 23 min ON - 10 sec.
(consistenza fine) OFF
o P2 - Minestrone a
@& pezzi (consistenza 100°C 25 min  |Senza frullatore
s densa)
2x3sec./5
= ~ o . sec. OFF 2 x 10
P3 - Composta 100° C 20 min sec. / 5 sec.
= OFF
P4 — Programma 6 volte 15 sec.
Aut%- ulizia Riscalda 3 min ON - 15 sec.
P OFF
5 volte 25 sec.
P5 - Frullatore Non riscalda 4 min ON - 15 sec.
OFF

AVVIAMENTO

e Tenere il recipiente dallimpugnatura laterale con una mano ed estrarre il blocco
motore con laltra aiutandosi con limpugnatura superiore (fig. 1).
e Mettere gli ingredienti nella campana (fig. 2).

Consigli:

- mettere sempre prima le verdure e successivamente gli altri ingredienti (riso,

carne).

- Tagliare gli ingredienti a dadini di 2 cm.
- Scongelare gli ingredienti prima di metterli nel recipiente.
® Aggiungere poi l'acqua rispettando rigorosamente i livelli MAX e MIN della
campana (fig. 3) per i programmi P1 e P2. Per il programma P3 & possibile
aggiungere fino a 800 gr di frutta max con almeno 150 ml di liquido.



e Mescolare il liquido e gli ingredienti (fig. 4).

 Riposizionare il blocco motore sul recipiente assicurandosi che i due connettori
(riferimenti D e E) siano ben allineati (fig. 5).

e Inserire la spina del cavo di alimentazione sullimpugnatura della campana e
collegare il cavo all'alimentazione elettrica (fig. 6).

e Tutte le funzioni lampeggeranno.

AVVIO DEI PROGRAMMI

e Selezionare il programma desiderato premendo il tasto corrispondente (fig. 7).
Lampeggera solo il programma selezionato.

e Premere il tasto Start per avviare il programma. L'apparecchio emette un
segnale sonoro, il tasto Start e il tasto corrispondente al programma selezionato
resteranno illuminati fino al termine del programma (fig. 8).

e Al termine del programma l'apparecchio emettera un segnale sonoro. Dopo i
programmi P1, P2 e P3, lapparecchio passa automaticamente alla modalita
Mantenimento al caldo per 40 min. e lindicatore corrispondente si illumina (fig. 9).

Note: é possibile interrompere il programma in qualsiasi momento premendo di

nuovo il tasto Start/Stop.

In caso di interruzione del ciclo di una ricetta premendo il tasto Start/Stop
o aprendo il blocco motore, occorrera iniziare nuovamente la preparazione e
attendere 20 min. per permettere all'apparecchio di raffreddarsi e riavviare
poi il ciclo di programmazione.

e Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e successivamente
ritirarlo dalla campana.

® Tenere la campana dallimpugnatura laterale con una mano ed estrarre il blocco
motore con laltra aiutandosi con l'impugnatura superiore (fig. 1).

e QOra é possibile versare la zuppa, lo smoothie o la composta in un recipiente.
Suggerimenti: per una zuppa ancora pitl vellutata, selezionare successivamente
il programma Frullatore (P5) per affinare la preparazione.

Per un primo approccio con lapparecchio vi suggeriamo di provare le ricette
contenute nel ricettario.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

e Prima di qualsiasi utilizzo, effettuare un ciclo di lavaggio per pulire l'apparecchio
come di seguito indicato:
- Aprire l'apparecchio (fig. 1) e riempire la campana il recipiente con 1, 2 litri
di acqua calda del rubinetto (fino al livello MAX) (fig. 3).
- Richiudere l'apparecchio (fig. 5) e accenderlo (fig. 6).
- Selezionare il programma Auto-pulizia (P4) e avviarlo premendo il tasto
Start/Stop (fig. 10).
- Quando verra emesso il segnale sonoro che indichera il termine del
programma, aprire l'apparecchio (fig. 1), svuotarlo e sciacquare linterno

della campana (fig. 11).



® Non immergere l'apparecchio in acqua. Non passare mai il blocco motore (B) e la
campana (I) sotto l'acqua corrente.
® Se necessario, una volta raffreddato l'apparecchio, passare le lame sotto l'acqua
(fig. 12) e terminare di pulire linterno del recipiente e del blocco motore con
una spugna umida.
® Qualora linterno della campana sia ancora sporco, lasciarla immersa nell'acqua
con detergente per stoviglie per qualche ora ed eliminare i residui con una
spugna abrasiva.
® Sciacquare la campana.
e Fare attenzione nell’estrarre il blocco motore (B) e nel pulire le lame
taglienti.
e Pulire U'esterno del blocco motore (B) e le pareti del recipiente (I) con un panno
umido. Asciugarlo quindi con cura.
® Durante il programma Easy cleaning non mettere nel recipiente del detergente
per stoviglie (rischio fuoriuscita durante il ciclo di pulizia).
® Non lavare in lavastoviglie.
© SUGGERIMENTO: alcuni alimenti possono macchiare la vasca dell'apparecchio.
a—— Cio e innocuo per l'apparecchio e per la vostra salute. Per rimuovere le macchie,
ﬁ versare nella vasca dell’acqua con un po’ di detersivo per lavastoviglie (liguido, in
polvere o 1 pastiglia) e lasciare agire per una notte. Quindi sfregare leggermente
con una spugna per eliminare le macchie.

SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA

PROBLEMI CAUSE SOLUZIONI

Collegare lapparecchio a una
presa di corrente. Assicurarsi che il
cavo di alimentazione sia inserito

Il cavo non & collegato

correttamente. M
correttamente nellimpugnatura
laterale e alla presa di corrente.

L'apparecchio non Diminuire la quantita di
funziona. ingredienti.

Il blocco motore non Verificare che il contenuto non

é (B) posizionato o superi il livello MAX e assicurarsi

avvitato correttamente |che gli ingredienti siano
distribuiti in modo uniforme
sul fondo della campana.




PROBLEMI

CAUSE

SOLUZIONI

Vibrazioni eccessive

L"apparecchio non &
posizionato su una
superficie piana,
l'apparecchio non é stabile.

Collocare l'apparecchio su una
superficie piana

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la
ingredienti.

quantita di

Fuoriuscite dalla
parte superiore del
recipiente

Sensore di livello (C)
ostruito

Pulire il sensore di livello (C)

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la
ingredienti.

quantita di

Preparati fruttati
male

Gli alimenti sono troppo
grossi o troppo duri.

Ridurre le dimensioni o la
quantita degli alimenti.

Arresto del motore
da parte del sistema
di protezione da
sovraccarico motore

Lasciare raffreddare per
almeno 20 minuti il preparato
e ridurre le dimensioni o la
quantita degli alimenti.
Aggiungere del liquido.

L'apparecchio fa
saltare l'impianto
elettrico

L'apparecchio & stato
esposto a umidita.

Lasciare asciugare per 24
ore prima di accenderlo
nuovamente.

L'apparecchio
emette un bip
continuo e tutti i
LED lampeggiano

Sensore di sovraccarico
sporco (C)

L'apparecchio & dotato di
un sensore di livello (C)

Pulire il sensore (C)
Ridurre la quantita degli
ingredienti

&



PROBLEMI

CAUSE

SOLUZIONI

Volume eccessivo di
ingredienti.

Non superare il livello MAX
(fig. 3) indicato per gli
ingredienti

Non é stato selezionato
il programma pill adatto
alla preparazione della
ricetta

Iniziare nuovamente la
ricetta selezionando il
programma pit adatto alla
sua preparazione

Verificare che la quantita
di liquido sia compresa tra
il livello MIN e MAX per i
programmi P1 e P2 (fig. 3).
Per il programma P3 la
quantita di liquido deve
essere compresa tra 150 ml
e 300 ml.

Mescolare il liquido e gli
ingredienti (fig. 4).

Cottura non
eseguita
correttamente o
bruciatura degli
ingredienti sul
fondo del recipiente

Quantita di liquido
insufficiente/eccessiva

Errata omogenizzazione
degli ingredienti

E stato utilizzato
l"apparecchio  per
scaldare del latte
L'apparecchio continua a non funzionare?
Rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato (consultare l'elenco nel libretto di
istruzioni).

RICICLAGGIO

® Smaltimento dei materiali dimballaggio e dell'apparecchio
@ Limballaggio comprende esclusivamente materiali non nocivi per
%& 'ambiente che possono essere smaltiti conformemente alle vigenti norme

in materia di riciclaggio.
Per lo smaltimento dell'apparecchio, rivolgersi al proprio centro assistenza
autorizzato di zona.

© Prodotti elettronici o elettrici non pil utilizzabili:
E Partecipiamo alla tutela dell’ambiente!
|

L'apparecchio non & indicato
per scaldare il latte.

®Questo apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere
smaltiti o riciclati.
SPer il suo smaltimento, depositarlo presso un centro per la raccolta
differenziata.
La direttiva europea 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE), vieta lo smaltimento degli elettrodomestici nei normali
rifiuti urbani. Gli apparecchi usati devono essere raccolti separatamente al fine di
ottimizzare il tasso di recupero dei materiali che li compongono e ridurre l'impatto
sulla salute e sullambiente. @



DESCRICAO DO APARELHO (FIG. 1

A Pega superior

Bloco do motor

Sensor de limite de capacidade
Conector do bloco do motor
Conector da taca

Pega lateral

Ficha do cabo de alimentacao

Taca

Cabo de alimentacéo

Pé com 4 laminas

Painel de controlo

P1 Programa de sopa aveludada

P2 Programa de sopa com pedacos

P3 Programa de compota

P4 Programa de limpeza automatica
P5 Programa de mistura

P6 Indicador da funcdo manter quente
P7 Arranque ou paragem dos programas

RS TITIOMMOMO®

Indicacdo de nivel MAX. - MIN. no interior da taca

.



UTILIZACAO DO APARELHO

e Antes da primeira utilizagdo, limpe o aparelho conforme indicado na secgdo
sobre limpeza.

® 0 seu aparelho possui 5 programas automaticos controlados a partir do painel
de controlo (P).

Tempgratura Tempo d_e Mistura
(Max.) preparacao
i@ P1 - Sopa aveludada o . 5 vezes 20 s ON
<) (textura fina) 100°C 23 min - 10 s OFF
MR\ P2 - Sopa com pedacos
@ (textura com 100°C 25 min Sem mistura
= pedacos)
2x3s/5s
P3 - Compota 100° C 20 min  [OFF2x10s/5
s OFF
P4 - Limpeza Aquecimento 3 min 6 vezes 15 s ON
automatica a - 15 s OFF
. Sem . 5 vezes 25 s ON
@ P5 - Mistura aquecimento 4 min - 15 s OFF

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

® Segure o copo pela pega lateral com uma mao e retire o bloco do motor com a
ajuda da pega superior com a outra méo (fig. 1).
e Coloque os ingredientes na taga (fig. 2).
Conselhos:
- Coloque sempre os legumes em primeiro lugar e depois os restantes
ingredientes (arroz, carne).
- Corte os ingredientes em cubos de 2 cm.
- Descongele os ingredientes antes de os colocar na taga. ) i
¢ De seqguida, adicione a 4gua, respeitando obrigatoriamente os niveis MAX. e MIN.
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da taca (fig. 3) para os programas P1 e P2. Para o programa P3, pode colocar
até 800 gr de fruta no maximo (por exemplo, magas) com 150 ml de liquido no
minimo.

e Mexa o liquido e os ingredientes (fig. 4).

e Coloque novamente o bloco do motor na taga, certificando-se de que os dois
conectores (marcas D e E) estdo bem alinhados (fig. 5).

e Insira a ficha do cabo na pega da taga e ligue o cabo a corrente (fig. 6).

® Todas as fungdes piscam.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO DOS PROGRAMAS

e Selecione o programa desejado premindo o botdo correspondente (fig. 7).
Apenas o programa selecionado pisca.
® Prima o botdo «start» para iniciar o programa. 0 aparelho emite um sinal sonoro,
o0 botdo «start» e o do programa selecionado permanecem iluminados até ao final
do programa (fig. 8).
® Depois do programa terminar, o aparelho emite um sinal sonoro. Apds os
programas P1, P2 e P3, o aparelho passa automaticamente para o0 modo «manter
quentex» durante 40 min. e o seu indicador acende (fig. 9).
Observagées: pode parar o programa em qualquer momento premindo de novo o
botdo «start/stop».
Em caso de interrupcdo do ciclo de uma receita premindo o botao
«start/stop» ou através da abertura do bloco do motor, é necessario
recomecar a preparacao e aguardar 20 min. pelo arrefecimento do
aparelho para voltar a iniciar o ciclo de programacao.
® Desligue o cabo da tomada e de seguida retire-o do copo.
® Segure a taca com a ajuda da pega lateral com uma méo e retire o bloco do motor
com a ajuda da pega superior com a outra méo (fig. 1).
e Agora ja pode deitar a sopa, o smoothie ou a compota num recipiente.
Conselho: Se desejar uma sopa ainda mais fina, pode selecionar de seguida o
programa de mistura (P5) para afinar a sua preparacao.

Para conhecer a sua maquina, sugerimos que experimente as receitas do livro de
receitas.

LIMPEZA DO APARELHO

e Antes da primeira utilizacao, efetue um ciclo de lavagem para limpar o aparelho
conforme indicado abaixo:

- Abra o aparelho (fig. 1) e encha a taca com 1.2 | de agua quente da torneira
(até ao nivel MAX.) (fig. 3).

- Volte a fechar o aparelho (fig. 5) e ligue-o (fig. 6).

- Selecione o programa de limpeza automatica (P4) e de sequida inicie-o
mesmo premindo o botdo «start/stop» (fig. 10).

- Quando ouvir o sinal sonoro que indica o final do programa, abra o aparelho

o
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(fig. 1), esvazie a agua e enxague o interior da taga (fig. 11).

® 0 aparelho ndo pode ser mergulhado em liquidos. Ndo passe o bloco do motor
(B) e da taca (I) por &gua corrente.

® Se necessario, quando o aparelho tiver arrefecido, passe as laminas por uma
torneira (fig. 12) e acabe de limpar o interior do copo e do bloco do motor com
uma esponja himida.

® Se o copo continuar com sujidades, deixe de molho durante varias horas dentro
de agua com detergente para a loica e de seguida retire os residuos com uma
esponja abrasiva.

® De sequida lave o copo.

e Tenha cuidado ao retirar o bloco do motor (B) e durante a limpeza das
laminas que sao afiadas.

® Para limpar o exterior do bloco do motor (B) e as paredes do copo (I), utilize um
pano hamido. Seque-o cuidadosamente.

® N3o coloque detergente para a loica no copo durante o programa «easy cleaning»
(risco de derrame durante o ciclo de limpeza).

® 0 aparelho néo foi concebido para ser lavado na maquina de lavar loica.

e DICA: Alguns alimentos podem manchar a cuba do seu aparelho. Isto nao
apresenta qualquer perigo para o seu aparelho nem para a sua sadde. Para
eliminar as manchas, coloqgue agua dentro da cuba do aparelho e adicione um

— pouco de detergente para a loica (pastilha, liquido, pd). Deixe repousar da noite
ﬁ para o dia. A sequir, passe ligeiramente com uma esponja e as manchas acabarao
por desaparecer.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES

Ligue o aparelho a uma
tomada. Certifique-se de que
0 cabo de alimentacdo esta
corretamente inserido na pega
lateral e na tomada de rede.

0 aparelho nao esta
ligado a corrente

0 aparelho nao - - :
funciona Retire uma parte dos ingredientes.

0 bloco do motor (B) Verifigue que o conteldo
nao esta corretamente  [ndo ultrapassa o nivel MAX.
posicionado ou e certifique-se de que os
encaixado ingredientes estdo repartidos
uniformemente no fundo do copo.




PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

Vibragées
excessivas

0 aparelho néo esta
colocado sobre uma
superficie plana, o
aparelho ndo esta estavel

Coloque o aparelho sobre uma
superficie plana

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacao

Fuga pela parte de
cima do copo

Sensor de limite de
capacidade (C) esta sujo

Limpar o sensor (C)

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacao

Preparagoes mal
misturadas

Pedagos de alimentos
demasiado grandes ou
duros

Reduza o tamanho ou a
quantidade de ingredientes da
preparacao

Paragem do motor pela
protecao de sobrecarga
do motor

Deixe o seu produto arrefecer
no minimo 20 minutos e
reduza o tamanho ou a
quantidade de ingredientes da
preparacao.

Acrescente liquido

0 aparelho corta
a corrente da
instalagao elétrica

Aparelho com humidade

Deixe secar o aparelho durante
24 h antes de voltar a liga-lo
a corrente.

0 seu aparelho
emite um bip
continuamente e
todos os LED piscam

Sensor (C) inundado sujo
0 seu aparelho esta
equipado com um detetor
de nivel (C)

Limpe o sensor (C)
Reduza a quantidade dos
ingredientes

.



PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

Cozedura mal
realizada ou presa
no fundo da taca

Volume excessivo de
ingredientes

Ndo wultrapasse o nivel
maximo (fig. 3) para os
ingredientes

Ndo selecionou o
programa correto

Recomegar a receita com a
selecdo correta do programa

Liquido em quantidade
insuficiente ou em
excesso

Verifique que o liquido se
encontra entre o nivel MIN.
e MAX. para P1 e P2 (fig. 3).
Para P3, calcular entre 150
ml e 300 ml de liquido.

Os ingredientes ficam
mal homogeneizados

Mexa o liquido e os
ingredientes (fig. 4)

0 aparelho para sopa nao é

Aqueceu leite adequado para aquecer leite.

0 seu aparelho continua sem funcionar?
——_ Contacte um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto
ﬁ de Servicos de Assisténcia Técnica).

RECICLAGEM
@ e Eliminacao do aparelho e dos materiais da embalagem
A embalagem é composta exclusivamente por materiais ndo nocivos
%I para o ambiente e que, por conseguinte, podem ser eliminados em
conformidade com as regras de reciclagem em vigor.

Relativamente a eliminacdo do aparelho, contacte o servico apropriado
das autoridades da sua regido.

® Produtos eletrénicos ou elétricos em fim de vida:

Protecao do ambiente em primeiro lugar!

®0 aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmmm Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

A Diretiva europeia 2012/19/UE relativa aos residuos de equipamentos elétricos
e eletronicos (REEE) exige que os aparelhos eletrodomésticos usados ndo sejam
eliminados no fluxo normal dos residuos municipais. Os aparelhos usados devem ser
recolhidos separadamente a fim de otimizar a taxa de recuperacéo e a reciclagem
dos materiais que os compdem e reduzir o impacto na sadde humana e no ambiente.
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OMUCAHUE NPUBOPA (PUC. 1)

A

RS TITIOMMOMO®

BepxHssa pyuka

Bnok motopa

[laTumk nepenonHeHns

Pa3bem 6r1oka ynpasneHysa MOTOPOM
Pasbem yawum

Bokosas pyuxa

ViHankaTop yposHaA BHyTpU Yatum MAX/MIN
Pasbem Ana WwHypa snekTponmtaHma

Yawa

LLIHyp 3neKkTponutaHna

Hox ¢ 4 ne3namu

MaHenb ynpaeneHnsa

P1 MNporpamma npuroToBneHus cyna-nope
P2 TMporpamma npurotoeneHuns cyna ¢ Kycoukamu
P3 MNporpamma npurotoBneHns KomMnoTa
P4 Pexxvim aBTOMaTUYECKOWM OUUCTKN

P5 Pexvim cmelumBaHua

P6 VHgukaTop pexxrma nogorpesa

P7 3anyck nnm ocraHoBKa NporpamMm

G



NCMOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

© [pou3BeanTe YICTKy MprUGopa nepes NepBbIM ero UCMoNb30BaHNEM, KaK OMCaHO B pasfene
«YuncTka nprbopa.

© [pr6op NMEET 5 aBTOMATUYECKVIX PEXMMOB MPUTOTOBNEHMS, BbIOMpPaTh KOTOPbIE MOXHO MpK
TIOMOLLM MaHen yripasneHs (P).

Temnepatypa Bpems CmewmnBsanme
(Max) npuroToBneHnsA
P1 - TMporpamma
Jeds o . 5x20cON—
NPUroToBeHns 100°C 23 min 10 c OFF
S cyna-niope
P2 - Mporpamma
2 NPUroToBNEHMSA Bes
cyna ¢ Kycoukamm 100°C 25 min
. (rexcTypa ¢ cMelunBaHuA
Kycoykamm)
P3 - Mporpamma 2x3c/5cOFF
NPUroToBNEHNA 100°C 20 min 2x10c¢/5¢
@ KoMnoTa OFF
- :::(c:mmqecmﬁ HarpeBaHue 3 min 6x15cON—
P 15 c OFF
OUNCTKN
P5 — Pexnm bes 4 mi 5x25cON—
min
cMelunBaHuA HarpeBaHua 15 c OFF
noaroToBKA K PABOTE

© YnepxuBaliTe OfHOI PyKO YalLly CyroBapKii 3a 6OKOBYIO PyUKy, a AiPYroil pyKoi n3snekute
610K MOTOP, NOTAHYB €ro BBEPX MY MOMOLL BEPXHEN pyuku (puc. 1).
© [loMeCTuTe VHMPEAVIEHTbI B Yallly CynoBapKu (puc. 2).
PekomeHpauun:
- Bcerpa 3aknapbiBaiiTe OBOLLYV NePBbIMY, @ 3aTeM KrafiviTe OCTalbHble MHTPeAVeHTbI (puc,
MACO).
- Hape3alite UHrpeueHTbl kybuKamu o 2 cm.
- Bce 3aMOpOXeHHble MHrpeayeHTb HEOOXOAVMO Pa3MOPaXMBATL NEPE, TEM, KaK MONOKUTL

VIX B YalLly CyroBapKU.




® 3atem fjo6aBbTe BOgy CTPOro cobmiofan ypoBHU 3anonHermna yaw MAX u MIN (puc. 3) gia
pexumoB P1 1 P2. [ins NpuroToBneHyisi KOMNOTOB B pexume P3 Bbl MOXeTe 1CMonb30BaTh He
6onee 800 r ppyKTOB 11 He MeHee 150 M KIAKOCTU.

® [lepemveLuaiiTe UHrPEANEHTbI BMECTE C XXUAKOCTbIO (puc. 4).

© CHoBa ycTaHOBUTE 60K MOTOpA Ha yallly, ybeauBLIMCh, YTo 0ba pasbema (D u E) coBnanu u
COeaVHWINCH NPaBUbHO (puc. 5).

© BcraBbTe LUHYP NEKTPONUTaHUA B Pa3beM Ha PyuKe Yallii CyroBapKy 1 MOAKTIOUNTE BUSIKY
LUHYpPa K PO3€eTKe SMeKTponmuTaHusA (puc. 6).

© (DYHKLMOHaNbHbIE KHOMKI Ha MaHENV YPaBeHs HAYVHAKOT MITaTb.

3ANYCK MPOrPAMM

© BbibepuTe HyKHyto MPOrpamMMy, Hax<aB Ha COOTBETCTBYHOLLIYIO KHOMKY (puic. 7). DyHKLMOHaNbHas
KHOrMKa BbIGPaHHOM MPOrpaMMbl HAUMHAET MUFaTb.
® HaxmuTe Ha KHOMKy start A 3amycka nporpammbl. [prbop NoAaeT 3ByKOBOI CUrHar, a KHorka
start 1 GyHKLMOHaNbHaA KHOMKa BbIGPAHHOI MPOrpaMMbl NMPOACIKALOT FOPETb 40 MOHOrO
3aBepLLeHViA ee paboTbl (puc. 8).
© [locnie TOro Kak nporpamma 3aBepLumsa cBoto paboTy, nprbop nofaeT 3BykoBoi curHan. Mocne
3aBepLUeHs paboTbl nporpamm P1, P2 1 P3 nprbop aBTOMaTUYECK NEPEXOAUT B PEXIM
NoAorpeBa, KOTOPbIV NOAAEPKMBaeTCA B TeyeHne 40 MUHYT 1 NpW KOTOPOM 3aropaetca
COOTBETCTBYHOLWIA UHAMKATOP (pMC. 9).
MpumeyaHus. Bbl MOXeTe 0OCTaHOBUTL PaboTy Mporpammbl B 10601 MOMEHT, HaaB Ha KHOMKY
start/stop.
B cnyyae npepbiaHa paboyero Lykia NporpamMMbl MyTeM HaX<aTus Ha KHOTIKY
start/stop unm npu oTKpbITUM G110Ka MOTOpa HeobxoayMo GyaeT BO306GHOBUTDL
MpoLiecc NPUroToBAeHA 67i0fa, BbIKAAB 20 MHYT /1A TOro, UTobbl Mprbop
OCTbI1 1 Nepe3anyCTyiB HEOOXOAVIMYHO MPOrpammy.
© OTKIIoUMTE LUHYP SMEKTPONUTAHUA OT PO3ETKMU NepemMeHHOrO TOKa, @ 3aTem OTCOeAUHITE ero
oT npurbopa.
© YepuBaliTe OAHOI PYKOI Yallly CynoBapKyi 3a GOKOBYIO PyuKy, a ipYroii pyKoi 13BnekuTe
610K MOTOPa, NOTAHYB €ro BBEPX MY MOMOLL BEPXHEN pyuKu (puc. 1).
© Tenepb Bbl MOXETe NEPENUTHL MPUTOTOBAEHHDINA CyM, CMy3U WM KOMMOT B S0y EMKOCTb.
PexomeHpauma: Ecnv Bbl XOTUTe CAenaTh NPUroTOBEHHDIV Cyn elle 6onee HeXHbIM, Bam
HeobxoarMo byaeT BblbpaTb Nporpammy cMelumBaHus (P5), UTobbl 136aBUTHCA OT JILLHIX
KOMOUKOB B Cyre.

Y1obbl 03HAKOMUTBCA C OCOBEHHOCTAMM pa60TbI npm6opa, pekomeHayem Bam NPUrotToBUTb
HECKONbKo 6]1}0;[ M0 peuenTam, KoTopble NPEACTaBNEHbI B KHUTE PELIEnTOB.

YUCTKA NMPUBOPA

® [Nepen nepBbIM 1CMOb30BaHNEM MPHGOPa BLIMOITE €0 Kak YKa3aHO HUXeE:
- OTkpoiiTe Npr6op (pyc. 1) v HanonHwTe Yally 1,2 i ropayeil Boabl U3-NOA KpaHa A0 YPOBHs
MAX (puc. 3).
- CHoBa 3aKpoliTe nprbop (puc. 5) v nogkntounTe ero (puc. 6).
- BbibepyTe nporpammy aBTOMaTUECKO OUUCTKY (P4) 1 3anyCTITe €€, HaxaB Ha KHOMKY start/
stop (puc. 10).
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-Ipw 3ByKOBOM CUTHane, KOTOPbI COOOLMT Bam O 3aBepLueHn paboTbl MPorpammbi
ABTOMATVYECKON OUNCTKM, ClIedyeT OTKPbITb Mprbop (puc. 1), CTb BOZy 1 XOPOLLO
MPOMbITb BHYTPEHHIOK YacTb Yalu cyrosapky (puc. 11).

® [pr6op He ciepyeT norpyxatb B Bofy. He nomelwaiite 6ok motopa (B) 1 valuy cynosapku (1)
1O/ CTPYtO BOfbl.

Mpu HeobXOAMMOCTY, MOC/IE TOrO Kak MPUBOP OXJ1aMTCA, MOMECTUTE NIe3BUA HOXa MOf CTPYIO
BOfibl M3-MOf KpaHa (puc. 12) 1 3aKOHUMTE YMCTKY BHYTPEHHE! MOBEPXHOCTU yYaluw 11 6rioka
MOTOpa NPV MOMOLL BN@XHOMN ryOK.

Ecnn Ha BHyTpEeHHel NOBEPXHOCTY Yal OCTaHYTCA KaKie-ivbo MATHa, HarnelTe B Hee Bogy C
A0baBneHVeM XIAKOro MOIOLLEro CpeACTBa ANIA NOCYAbI M OCTaBbTe TakvM 06pa3om OTMOKaTb
B TeUeHIe HECKOMbKMX YacoB, NOCNIe Yero y/anuTe oCTaBlUMecs NATHA NPY MOMOLLM XKeCTKOl
ryoKu.

3aTeM XOpOLLIO ONONOCHMTE Yallly.

Cobniogaiite 0cobyI0 OCTOPOXKHOCTL NPY U3BNEYeHUU 6noka moTopa (B) u Bo Bpems
YNCTKI IE3BMIA, NOCKO/bKY OHI O4eHb OCTpbIe.

[Inf 0unCTKY BHELUHEN NoBepXHOCTM 6510Kka MOTOpa (B) 1 cTeHOoK YaLum (1) cnonb3yiiTe BRaxHY0
TKaHb. KaK cieplyeT npocyLumTe yCTpoiicTBO NOCIe YNCTKIA.

He pobaBnaiite xwnaKkoe Molollee CPEACTBO [1A MOCYAbl B Yally CynoBapku BO Bpems
UCMONb30BaHMA MPOrpamMmbl aBTOMATYECKOI OUNCTKN easy cleaning (CyluecTByeT puck
BbIM/IECKVBaHIIA BOAbI U3 YaLLv BO BPEMS LIVIKNa OUNCTKM).

[laHHbI NpUBOP He NpeaHa3HaueH AiA MbiTbs B OCYAOMOEYHO MaLLMHe.

COBET. HekoTopble ByAbl NKLLEBbIX NPOAYKTOB MOTYT OCTaBNATH LIBETHbIE MATHA Ha EMKOCTY
BaLLIEro yCTPOIICTBA. ITO He NPe/CTaBNAET ONaCcHOCTY HU AR MOBEPXHOCTY YCTPOICTBa, Ht 1A
BaLLIero 340POBbA. [1A yAaneHs NATeH 3aneite B eMKOCTb BoAy € AobaBeHneM 06bI4HOro
CpencTBa A41A NOCYAOMOEYHON MallMHbI (1 TabneTky unm 1 403y XUAKOCTY AN MOPOLLKa).
OctaBbTe OTMOKaTb Ha HOUb. 3aTeM Clerka MoTpuTe rybKoi, U MATHa UCYE3HYT.



YTO AEJIATD, ECJIN MPUBOP HE PABOTAET?

MPOBJIEMbI

NPUYNHDBI

PELUEHWNA

Mpu6op He paboTtaet

Mpubop He NoAKNIOYEH K
3neKTpoCeTn

Mogkniounte npubop K poseTke
anekTponuTaHua. Ybeautech, 4to
LUIHYP NEKTPONUTAHNA NPaBUIbHO
BCTaBNeH B pa3beM Ha 6OKoBoW
PYUKe 11 B CETEBYIO PO3ETKY.

Bnok motopa (B)
HenpasUNbHO YCTaHOBNEH
NN 3aKpenneH

V13BneKuTe YacTb UHrpeaneHToB.
MpoBepbTe, YTOObI COfepX)NMOe
Yalm CynoBapky He Mpesbllano
ypoBeHb MAX n ybeautecn,
UTO MHrPeAueHTbl PaBHOMEPHO
pacnpefeneHbl Ha iHe Yallu.

CunbHas Bubpauus

Mpu6op ycTaHoBNEH Ha
HepOBHOI1 NOBEPXHOCTH,
HeyCToii41BO CTONT

MocTaBbTe NpMGOP Ha POBHYIO
MOBEPXHOCTb

Cnvwkom 6onbluoe
KOMMYECTBO NHIPEANEHTOB

YMeHbWNTE KONMYyecTBo
00pabaTbiBaeMblx MHIPEANEHTOB

[atumk nepenonterus (C)

WHrpeanenTb nnoxo

NCTUT TUNK

Habniopaetca yTeuka |3arpaznien Ouncrure patuuk (C)

KUAKOCTY Yepes
CnuwKom Gonbiuoe YMeHbWHNTE  KONMYECTBO

BEPXHIO YacCTb Yawu
KOMMYECTBO MHIPEAUEHTOB  |06pabaTbiBaemblx UHMPEANEHTOB
Kycoukn npogykTos YMeHbwWNTE  pasmep  uan
CAVIWKOM 6OAbLUE UK KonnuecTBo obpabaTbiBaemblx
CNINWKOM TBEPAble VIHTpEJNEHTOB

[laiiTe MOTOpY OCTbITb B TeueHne
He MeHee 20 MUWHYT, a Takxe

CBETOAMOABI MUTaloT

natumnkom nepenonHenus (C)

cmelumBaioTca
OcraHoBKa MOTOPa, YMeHbWNTe KOMMYECTBO WM
Bbi3BaHHas ero neperpyskoii|[pasmep  obpabaTbiBaembix
VIHrPeANEHTOB.
[Jlo6aBbTe HEMHOrO XIAKOCTN
Pa6ota npnbopa
NpUBOANT K Mpocywute npubop B TeyeHue
PuBoA Bo BHyTpeHHue yacTu pocy pubop
aBapunHomy 24 4 nepej NOBTOPHbIM
npubopa nonana enara
OTKNIOYEHNIO NOAKIIOYEHNEM.
aNeKTpoceTn
aTyuK nepenonHeHus
:g:aﬁt-;'psgl:(gesz:“o )S:lal'pﬂ3H6H () P Quucrure patduk (C)
YMmeHbwHnTE KONMyecTBo
CUrHanbl 1 Bce Baw npubop ocHaweH
VHrpeaneHToB
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MPOBJIEMbI NPUYNHDI PELLEHWNA

He npeBblwaiite MakcumanbHbli
YpOBeHb 3anonHeHnsa yawu (puc.
3) vHrpeaveHTamu

Bbl HenmpaBunbHo|llepesanycTute CynoBapky,
BbIGpanyu nporpammy AnA|BbIOPaB NPaBUIbHYID NPOrpammy
npuroTosexs 6nioaa [N NPUroToBNeHNs bnioga

Y6enuTech, UTo ypOBEHb XIBKOCTH
HaXOAUTCA Mexna oBHem MIN
Bntopo nnoxo n MAX npu Myc%lgnwoaaHmm
NpUroTOBMNOCh UM | HenocTaToUHO U CINLIKOM | pexumos P1 v P2 (puc. 3).
NpUCTaeT Ko AHY Yaln | vHoro XuakocTu [na pexuma P3 Heobxogumo
npefycMoTpeTb  KONU4yecTBO
XnaKoctn B o6beme ot 150 mn go
300 mn.

HepocTaTouHa a|llepemewainTe uHrpeaneHTsl
0[HOPOAIHOCTb UHMPEVNEHTOB | BMECTE C KUAKOCTbIO (puc. 4)

CynOBapKa He npefHasHayeHa Ana
[pa3orpesaHnA MOoKa.

Cnnwkom 6onbwoe
KOMMYECTBO MHTPEANEHTOB

Bbl pasorpesanu Monoko

Mpn6op no-npexkHemy He pa6oTtaer?
O6paTnTecb B aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHBIA LIEHTP (CM. CMIMCOK B KHUKKE CEPBUCHOMO
00CTyXMBaHVA).

w MEPEPABOTKA

® YTUNI3aLVA YaKOBOUHbIX MaTepuarnos 1 nprbopa
YnaKkoBKa COCTOMT MCKTIOUNTENIbHO 13 6e30MacHbIX [iA OKpyXakollel cpefbl
LA marepanos u Moxer Gbirs YTUIM3MPOBaHa B COOTBETCTBIM C AGVCTBYIOWMMM
%& npaBunamm.
[ns yTunusaumm camoro npubopa criefyeT obpatuThcA 3a MHdopMaumeil B
COOTBETCTBYIOLLlIO CITy6y B BallieM palioHe.

© OKOHYaHIe CPoKa d1YKObl SNeKTPUYECKOro 1 3N1eKTPOHHOro 06opyAoBaHMs:
3awmTm oKpyXKaioLLyto cpepy!
®Baw npnbop comepKUT 6OMbLIOE KONNYECTBO MaTepKanos, MPUrOAHbIX K
MHOTOKpaTHOMY 1CrIOfb30BaHVI0 U NepepaboTke.
f— SlepepaiiTe ero B CeLManii3MpoBaHHbIi MyHKT MpremMa OTXOA0B ANiA NoCenytoLLei
nepepaboTKu.

EBponeiickaa aupektisa 2012/19/EU no yTunamsaumn 3neKTPUYECKOro 1 3NeKTPOHHOTO
obopypnosaHus (DEEE) TpebyeT, utobbl CTapble GbITOBbIE NEKTPONPHOOPDI He YTK3MPOBaNNCH
BMecTe C 06blYHbIM ObITOBLIM MycOpOM. Vcrnonb3oBaHHble MprGopbi HeobXoaMMO cobrpaTb
OTAENbHO 1A ONTMM3ALN MPOLIECCa YTUNM3aLM 1 MOBTOPHON nepepaboTK COCTABMAOLLIMX UX
MaTepuasnos 1 KOMMOHEHTOB, a TakKe [J1A YMeHbLLEHIA UX BPEAHOTO BO3AECTBIA Ha 300POBbEe

YESIOBEKa 1 OKPYKatOLLLYIO CPely.



onuc nPUNAAY (PUC. 1)

A

RS TITIOMMOMO®

BepxHs pyuka

Brok motopa

[JlaTuvk nepeBaHTaeHHsA

3'efHyBay 6roka MoTopa

3'eaHyBay valLli

Bokosa pyuka

[Mo3Haukn MAX — MIN piBHA HaroBHEHHA Bcepe/yHi YalLli
LLirencenb WHypa X1BReHHA

Yawwa

LLHyp *mBneHHA

Hix i3 4 nesamn

[MaHenb KepyBaHHA

P1 Mporpama “Cyn-niope”

P2 TMporpama “Cyn”

P3 Tporpama “Miope”

P4 TMporpama aBTOMaTUYHOTO YMLLIEHHA

P5 [Mporpama 3miLLyBaHHsA

P6 IngvikaTop nporpamu NiaTPYMKW B TENOMY CTaHi
P7 3anyck abo 3ynuHka nporpam
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BUKOPUCTAHHA NPUNALY

® Bumuiite npunaj nepeq neplinMM BUKOPUCTaHHAM, AIK Lie BKa3aHO B po3fini Wwofo

UMLLEHHA.
® Y Bawlomy npunagi € 5 nporpam, Aki 3anycKaoTbcAa aBTOMaTUYHO 3 NaHeni kepyBaHHs (P).
MakcumanbHa Yac .
3miwyBaHHA
Temnepartypa|puroTyBaHHs
5pa3no20c.
é P1 - Cyn-niope (api6Hi 100°C 23 x8. YBIMK. - 10 ¢.
iHrpepieHTy) BUMK
0 P2 - Cyn (iHrpegieHTn
noApibHeHi Ha 100°C 25 XB. be3 3miwwyBaHHA
@ y
LUIMaTOYKM)
2x3c/5c¢
O P3 - Miope 100°C 20 xB. BUMK.2x10c/
5 c BUMK.
6pa3no15c¢
P4 - AsTomatuHe Migirpisarks | 3xe. YBIMK. - 15 ¢
UnLLEHHA BUMK.
5pa3no25c¢
P5 - Tporpama bes 4xs yBF:NIK “15¢
3MilLyBaHHA nigirpisaHHa ' BVIMK
MOYATOK EKCMAYATALII

o [ligTpriMytoun yatly 3a 6OKOBY PyUKy, BUTATHITb 6/10K MOTOPA iHLLIOK PYKOIO 33 BEPXHIO

pyuKy (puc. 1).

® [oknagiTb iHrpegieHTu B yalwy (puc. 2)

Mopaau Woa0 BUKOPUCTaHHS:

- CnoyaTKy 3aBXau KagiTb OBOUYI, a NOTIM iHLUi iHrpeaieHTy (prc, M'Aco).
- MopixTe iHrpegieHTV KybrKamm no 2 cm.
- Po3Mopo3bTe iHrpefieHTy nepes Tm, AIK KNacTu iX y valdy.

Lso)



¢ [loTim popainTe BOAKM, AOTPVMYIOUMCH MaKCUMaNbHOMO Ta MiHIManbHOro piBHA
HanoBHeHHs YaLui (purc. 3) Nig Yac NPUroTyBaHHA 3 BUKOPUCTaHHAM nporpam P1 i P2.
Mig Yac NpUroTyBaHHsA 3 BUKOPVCTaHHAM Nporpamm P3, MoXHa NOKMacTy LWoHanbinbLue
800 r ppykTiB i foAaTU LOHaMeHLLe 150 M pigrHW.

® [lepemilaiiTe pignHy Ta iHrpeaieHTV (puc. 4).

® [locTaBTe 3HOBY 670K MOTOpa Ha Yally, NePeKOHaBLUNCD, WO eNEKTPUYHI Po3'emMn
3HaXOAATbCA Y MPABUIILHOMY MOMOXKEHHI, TO6TO Ha ofHii niHii (To3Hauky D i E) (pmc. 5).

® BcTaBTe LWTENCENb LWHYpPa Yy rHi3A0, pO3MillieHe Ha pyYLli Yalli, Ta MigKMIoYiTh 10ro Ao

enekTpomepexi (punc. 6).

© BroK yHKLi bnmac.

3ANYCK NPOrPAM

® BrbepiTb NOTPiGHY Nporpamy, HaTUCHYBLUK BiANOBIgHY KHOTKY (puc. 7). Brimae nuiwe
BrOpaHa nporpama.
® HaTUCHITb KHOMKY 3amycky, Wwob 3anycTutu HeobxigHy nporpamy. MNpunag nopae
3BYKOBUIA CUTHas, KHOMKa 3arycKy Ta KHOrKa BrbpaHoi nporpamu 6yayTb CBITUTMCA AO
3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA (puc. 8).
® [licnA 3aBepLUEHHA NPUroTyBaHHA NpuUnag Noaae 3ByKOBUI curHan. Micna 3aBeplueHHA
NPUroTyBaHHA 3 BUKOpMCcTaHHAM nporpam P1, P2 i P3 npunag aBToMaTMyHO nepexoauntb
Y PEXMM MiATPYMaHHA Ternmna npoTarom 40 X8, NPy LibOMY BMVKAETbCA iHANKATOP poboTy
Liei nporpamu (puc. 9).
Mpumitkn. MprroTyBaHHA MOXKHA 3yNUHUTI Oy Ab-KOMK, HATUCHYBLLN Ha KHOTIKY 3amycKy
Ta 3yNUHKN.
Y pasi nepepriBaHHA NpoLiecy NPUroTyBaHHA LUIAXOM HAaTUCKaHHA KHOMKM
3anycKy Ta 3ynuHKU abo BigKpWBaHHA 670Ky MOTOPa, NPUroTyBaHHs Tpeba
3amyckaTi 3 nouatky. [nAa Lboro HeobXifHO AOYEKATUCA OXONOMKEHHA
npwnagy npoTarom 20 XB, Wob BiAHOBUTI NPOLIEC NPUFOTYBaHHS.
® BigkntoyiTb WTencenb WHypa Bif PO3eTKK, a MOTIM Bif €AHaNTe WHYP Bif YaLli npunagy.
© [ligTprMytoum YaLlly 3a GOKOBY PyuKy, BUTAMHITb 6/I0K MOTOpA iHLLOKO PYKOIO 33 BEPXHIO
pyuKy (puc. 1).
 Tenep cyn, cyn-niope abo GPyKTOBE MIOPe MOXKHA BUIUTI B OKPEMUIA MOCYA.
Mopapa. AKLLO XoueTe OTPYMATY CYM LLE HXKHILLIIA 33 KOHCUCTEHLIED, MOXKeTe BUOpaT
nporpamy 3millyBaHHs (P5), o6 NoapibHNTY iHFPediEHT CTPaBK.

L1jo6 KpalLe 03HaNOMUTICA 3 MPUNA[OM, PEKOMEHAYEMO BUMPOOYBaTU peLienTy, NopaHi
y KHU3i peLenTiB.



YULLEHHA NPUNARY

® [lepep NepLLVIM BUKOPUCTAHHAM HEOOXIAHO BUMUTY MPUNaj TaK, fIK BKa3aHO HKYe.
- Bigkpuiite npunag (puc. 1) i HanuiiTe B yawy 1,2 n rapavoi Bogu 3 KpaHa (ao
NO3HaYKM MaKCMManbHOro pisHaA) (puc. 3).
- 3aKkpuiiTe npunag (puc. 5) i NigknioviTh MOro Ao Mepexi XuneneHHa (puc. 6).
- Bubepitb nporpamy aBTOMaTUYHOTO YnLLieHHs (P4) i 3anycTiTb i, HATUCHYBLUM KHOMKY
3anycky uv 3ynuHku (puc. 10).
- MNicnA 3ByKOBOTo CUrHany, WO BKa3ye Ha 3aBEPLLEHHA NPOLIECY YMLLEHHS, BiKpuiTe
npwnag (puc. 1), BUnwiATe Bogy i npononoLwits Yaiy (puc. 11).
© He 3aHyploiiTe npunag y Bogy. He nincrasnaiite 6nok motopa (B) i vawy (1) nig ctpymiHb
BOAMN.
© 3a noTpebu, K TiNbKY NPUNag OXOJOHE, Nle3a MOXHA MOMUTH Mif CTPYMEHeM BOaw 3
KpaHa (pmc. 12) i 3aBepLunTI YMLLEHHA Yalli Ta 610Ky MOTOpa 3a JOMOMOTrOlo BOMOrOf
ryoKu.
® KO 3a6pyAHEHHA BCEPEAMHI Yallli He 3HUKNW, 3anniATe B Hel Ha AeAKUI Yac BOAy 3
[0faBaHHAM MUIOYOTO 3aco0y A/si Mocy Ay, MOTiM BAAANITb 3a/MLLK K 32 AOMOMOroio
YKOPCTKOI FyOKN.
® [MicnA Lboro NPONonoLiTh Yallly.
* byabTe o6epeXHi MiA Yac 3HiMaHHA 6noKy moTopa (B) i unweHHs nes, AkKi €
rocTpummn.
® [InA unLeHHA 30BHILLHBOI YacTHYM 60Ky MoTopa (B) i cTiHOK yali (I) BuKopucToByiiTe
BOJIOTY raHuipKy. PeTenbHO BUCYLUITH iX.
® He noTpi6HO foAaBaTV MMOUMIA 3acib AnsA nocyAy B Yallly nif Yac NPorpamm ierkoro
YULLIEHHSA (€ PY3MK PO3NUBY PIAUHN Mif Yac YMLLEHHSR).
® [punap He NPU3HaYeHNI 1A MUTTA B NOCYAOMUNHIN MaLUMHI.
© MTOPAJA. [lesiki MpoAyKTV MOXYTb 3a6pyAHUTI Yaluly BaLLoro npunapy. Lie He CTaHOBUTb OAHOT
Hebe3rieKku 1A BaLLOro Npuiagy Yv 350PoB'A. [11A BUAANeHHA NiAM HanwiATe B Yallly npunagy
BOAY 11 JOAATE HEBENVIKY KiNbKICTb 3aC00y, AKMIA B 3a3B114ail BUKOPUCTOBYETE B NOCYAOMUIAHIi
MaLumHi (1 TabneTka, pigmHa, MopoLLOoK). 3aMmouiTb Ha Hiu. MoTim 3nerka npoTpiTb FybKolo, i NAMM
3HVIKHYTb.



O POBUTU, AKLLO NPUJNIAA HE NPALIIOE?

Mpunap He npautoe

po3eTku

HECMPABHOCTI MPUYUHU PILLEHHA
YBIMKHITb npunag y po3eTky.
MepekoHanTeca, Wo WHYpP
Mpunag He nig'eaHaHN [O |)KUBNEHHA npaBuibHO

nigknyeHnn po pos'emy,
po3MmilyeHoro Ha 6oKoBi pyuLi
npunagy, Ta jo po3eTKu.

Bnok motopa (B)
HenpasunbHO
BCTaHOBNEHU abo
3aKpinneHnin

3abepitb 3aMBUX
iHrpepienTiB.

MepekoHanTecs, WO KinbKicTb
iHrpefieHTiB He nepeBuLyE
NO3HauYkM  MaKCMManbHOTO
PiBHA HAMOBHEHHA i WO BOHU
pPiBHOMiIpHO  poO3TalloOBaHi
BCepPeAMHi vaLi.

4acTuHy

HapmipHi Bi6pauii

Mpwnap yctaHoBneHUI Ha
HepiBHil1 NoBepxHi, npunaa
He 3aKpinneHunn

MocTaBTe npunag Ha piBHY
NOBEPXHIO

3abarato iHrpegieHTis

3MeHLUTe KiNbKIiCTb iHrpegieHTIB

BuTikaHHA piguHu
yepes Kpaii yawi

[laTumk nepeBaHTaKeHHs
(C) 3abpypHeHU

MounctbTe patumk (C)

3abararto iHrpegieHTis

3MeHLUTe KiNbKiCTb iHrpegieHTIB

Morano
nepemiwyloTbca
iHrpegieHTn

LLMaTouKkm ixi 3aHagTo
BeNKi abo Teepai

3MeHwWTe po3mip abo KinbKicTb
iHrpegieHTiB, WO nignAraoTb
06pobui

3ynuHKa MoTopa uepes
CNpauioBaHHA JaTunka
nepeBaHTaXeHHs!

MoTpibHO OxonMoanTy npunag
npoTAroM LWoHanmeHwe 20
XBUAUH | 3MEHWMNTN PO3Mip
ab0 KinbKiCTb iHrpefieHTiB, Wo
nipnAratTb 06pobuji.

[opante pignHy

Mpunap BUMKHYBCA

Mpvnag BUKopnCTOBYBaBCA
B MiCLIi 3 BUCOKIM piBHEM
BOJOrOCTi

HeobxigHo BMCywnTU npunag
NpOTAromM 24 rofvH i NOBTOPUTU
cnpoby.

Mpunap nopae
3BYKOBWIi CUTHan,
i BCi cBiTNOgioan
6numaiotb

3abpyaHeHunn

nepenosHeHHs (C)
Mpunap obnagHaHun
[aTUYMKOM MepeBaHTaXeHHs

naTunk

Ouunctutn gatunk (C)
3MeHLUTe KiNbKiCTb iHrpeAieHTiB

(9]
c:)



HECMPABHOCTI MPUYUHU PILLEHHA

He nepeBwuwwyiiTe no3Haukn
3abarato iHrpegieHTiB MaKCMMaNnbHOTO piBHA
HanoBHeHHsA (puc. 3).

MpofoBXynTe NPUroTyBaHHA,
npaBwIbHO BUOPaBLUK Nporpamy
MepekoHanTeca, Wo pignHa
3HaX0ANTbCA MiX MO3HayYKamm

06paHo HeBipHy Nporpamy

np"fo.rysa""" MiHIManbHOro i MakCMManbHOro
npoiino Hespano | HenoctatHbo a6o saarato PiBHA HaNOBHEHHA ANA Nporpam
a6o npoaykTu ocinu | PiANHYM P1iP2 (puc.3)
Ha pHi Hau [na nporpamu P3 06'em piguHn
noByHeH ctaHoBuUTM 150 -300 mn.
IHrpepieHTn noraHo|Po3miwainTe piguHy Ta BCi
nepemilanmca iHrpepieHT (puc. 4)
Mpunag 6yB BUKOpUCTaHUI Mpunap ana MpUroTyBanHA
e cyny He npu3HayeHun pana
InA nigirpiBaHHA Monoka nigirpisani Monoka
Mpunap Bce e He npaLyoe?

3BepHITbCA B OAVH 3 aBTOPU30BaHMX LIEHTPIB TeXHIYHOro 06CyroByBaHHA (AVB. CMIMCOK Y
TeXHIYHOMY MacrnopTi BUpoOy).

YTUNI3ALIA

® YTunisauia nakysanbHUX MaTtepianis i npunagy
(79 YnakoBKa BUroTOBfeHa 3 MaTepianiB, fIKi He CTaHOBNATb 3arposy AnA
%& HaBKOVLLHBOTO CePEIOBYILLIA Vi MOXKYTb GYTV YTUNI30BaHI 3MAHO 3 MONOXKEHHAMM
UVMHHOrO 3aKOHOAABCTBA.
[ina oTprmaHHaA iHGopmaLli LOAO yTuniaLii npunagy 3BepHITbCA [0 MicLIeBUX
opraHis Bnaau.

© EnekTpoHHa Ta eneKkTpuyHa NpoAyKLis, Wo nignarae yrunisawyji.
3axuLaliMo HaBKOMMLLIHE cepeAioBLLe pa3om!
®Lleit npunag MicTvTb MaTepiany, siki MOXyTb 6yTi nepepobneHi abo MOBTOPHO

B BYKOPUCTaHI.

S BigHeciTb el npunag Ha nepepo6Ky A0 LEHTPY Npri oMy NoGyTOBMX BiAXOAIB.
Ivpextneoto €C 2012/19/UE “Mpo Biaxoam eneKTpuyHOro Ta eN1eKTPOHHOro 0bnagHaHHA"
3abopoHeHo, o6 nobyToBa TexHika, WO BUMLINA 3 YXWUTKY, NOTpannana Ha Micbki
CMITTE3BAMLLA PA30M 3 iHLWIMMY NMOBYTOBMMM Bigxoaamu. [o6yToBI npunaay, Wo BUALLAN
3 YXWTKY, HeOOXiJHO 30aBaTu B MYHKTV NepepobKM eneKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOTO
obnagHaHHA 3 METOI0 NepepobKI MaTepiaris, AKi MOXyTb CTaHOBUTY 3arpo3y A1A JIOLCHKOTO
3[J0POB'A Ta HABKONILLHBOTO CEpeoBMLLA.

s



K¥PAJ11bIH, CUTTATTAMACHI (1 CYP.)

A Xorapfbl can
B KosfanTkpiww 6nori
C Tonbin KeTKeHAj 6inAipeTiH alKbIHAAFbIL
D KO3FaITKpILLThI Backapy 6710riHIH, axXblpaHbIChl
E ToctaraH aXblpaHAbIChbl
F byuipaeri can
G MAX/MIN ToCTafaH iwWiHzaeri AeHrei aikplHAAF biLUbI
H JneKTpMeH KOpeKTeHAipy 6ayCbiMbiHA apHaIFaH axblpaHbl
I TocrafaH
J DneKTPMeH KOpeKTeHAipy 6aycbimbl
K 4 xy3i 6ap nbiwak
P backapy acnan6eri
P1 E3be-copnaHbl AaiibiHaay baFaapnamacs!
P2 Ty#uipnepi 6ap copnaHbl AanbiHaady 6aFaapnamach
P3 Hapcy nanbiHaay baFaapnamachl
P4 AsTOMATTbI Tazanay peximi
P5 Apanactbipy peximi
P6 XbInbITy PeXiMiHiH alKbIHAAFbILLbI
P7 bafpapnamaHbl icke KOCy Hemece TOKTaTy



o

K¥PAJ1[ibl KOJIAAHY

o Kypanabl anfaw KongaHap anabiHaa «Kypanabl Tasanay» benimiHae
CMNaTTaNFaHAal Ky paiabl Ta3alaH bi3.
o Ky panablH, 6ackapy acnanbeTiHin, (P) kemeriMeH TaHaay+a 60naTbiH 5 aBTOMATTbI
[anbiHaay peximi bap.

Temnepatypal [icipy
(Max) yaKbITbl Apanacteipy
P1 - E36e-copnaHsl
= JanblHaay MUH B
w o 100°C 23 5 leOOcco(?:ll\:l
= 6araapnamacsl
P2 - Ty#ipnepi bap
n copnaHbl AalbiHAY o
6 napnaMacsI(Ty Hip- 100°C 25 MuH  [Apanactbipycsi3
- nepi 6ap TekCTypa)
. 2x3c/5¢
& P3 - Hapcy nanbinpay °
6asnapnamachl 100° C 20 muu  |OFF 2c éFlFO c/5
P4 - AsTOmatThl 6 x 15 cON —
@ Tasanay peximi Kei3Asipy 3 MUK 15 c OFF
P5 - Apanactbipy 5x25cON—
@ pexiMi Kpi34bIpYyChbi3 4 MWH 15 ¢ OFF
X¥MbICKA JAUbIHIAK

o bip KonbIHbI36eH copna MicipriluTik, Oy iip cabblHaH yCTan Ty pbin, XOFAPFbI CANThIH, KOMEriMeH
KOFapbl Kapai TapTy apKbibl KO3FUITKbILL BOriH eKiHLLi KONbIHbI36eH anbiHbi3 (1 cyper).

o Kypam beniktepai copna nicipriluTeri TocTaFaHFa canbiHbi3 (2 Cyper).

KeH,ectep:
- YHeMi KekeHicTepai OipiHLLi canbiHbi3, COCbIH KanFaH Kypam beniktepai (kypiL, eT)
CbIHBI3.

- Kypam benikTepai 2 cM €Tin TeKLwWwenen TypaHbi3.
- bapnblk My3aaTbinFaH Ky pam beniktepai copna nicipriluTis, TocTaFbiHa CanyzaH by pbiH
XIBITY Kepex.

5o



o CocbiH P1 xaHe P2 peximaepi ywiH MAX xoHe MIN (3 cyper) TocTaFaHzbl TOATbIPY
[LeHrelnepiH kataH cakTan OTbIpbiM, Cy KOCbIHbI3. P3 peximMiHAe Hapcy AarbiHaay YwWwiH 800
r-HaH apTbiK eMEC XeMiC-KMaeKTi xaHe 150 MA-aH KeM eMec CyMbIKTHIKTbI KONAaHyFa
6onagpl.

o Kypam benikTepai cyibiKTbIKNeH bipre apanacTslpbiHbi3 (4 cyper).

o EKi axblpaHapiHbiH Aa (D xaHe E) beTTeckeHiHe XoHe Ay pbiC baitnaHbICKaHbIHA KO3 XKeTKi3in
KO3FITKbIL BMIOriH TOCTaFaHFa KaitTa OpHaTbiHbI3 (5 cyper).

o JIeKTPMEH KOPEKTEHAIpY BaycbiMbiH COpna MICipril TOCTaFaHblHbIH, CabbIHAAFbI
QKbIPAHABIFA KAIFaHbI3 XaHe HAYCbIMHBIH, ALACbIH INEKTPMEH KOPEKTEHAIPY PO3eTKacbiHA
KOCbIHbi3 (6 Cyper).

o backapy acnanbeTiHzeri hyHKUMOHaNAbIK OaTblpManapb XbIMblblKTal bacTaitabl.

BAT IAPJIAMAJIAP/IbI ICKE KOCY

o Calikec baTblpMaHbl 6acy apKbiibl KKET baFaapnamaHbl TaHaaHbi3 (7 cyper). TaHaanFaH
6arnapnamaHblH, hyHKLMOHANbIK 6ATbIpMACh! KbIMbIbIKTANA bacTanapl.

o barapnamanbl icke KoCy YLUiH start barbipMacsiH 6acbiHbi3. Kypan abibbicTbik 6enri bepesi,
N start baTblpMackl xaHe TaHANFaH baraapnamaHblH, hyHKLMOHANAbIK 6aTbIpMaChl OHbIH,
XY MbICbI TONbIK AAKTa/IFHLUA KaHYbIH anacTbipazbl (8 cyper).

o bariapnama e3 Ky MbIChIH asKTaFaHHaH KetiH Ky pan AbibbicTbk benri bepeai. P1, P2 xaHe P3
6as aapnamanapblHbIH, Xy MbIChl AAKTAIFAHHAH KeliH Ky pan 40 MUHYT 6olibl CakTan Ty paTbiH
?(blﬂblTy pexiMiHe aBTOMATTbI TYPAE KOLIEAi XaHe CON Ke3ze CANKEC alKbIHAAFbILL XaHaZbI

9 cyper).
Eckeprne. Ci3 start/stop 6aTbipmachiH 6acy apkbiibl Ke3 KeireH yakpiTra bafaapnama
)KYMBICbIH TOKTATa anachbi3.
Start/stop 6aTblpMachiH 6acy apkpiibl HaFaapaaMaHbiH, KyMbIC aiiHANbIMbIH
TOKTAaTKaH XaFzainfa Hemece KO3FaNTKbIW OMOTIH alkaH Ke3ze, Kypafbl
CANKbIHAAYbI YLWiH 20 MUHYT KYTiN, KaxeT 6araapnamaHbl icke KOCy apKbiabl
Taramaapabl AanblHAAY YAEPICH KaiiTa XaH FbIPTY KOKeT.

o DNeKTPMEH KOpeKTEeHAIpY DayCbiMblH aiiHbIMasbl TOK PO3ETKAChIHAH XbIPaTbIHbi3, COCbIH
OHbI Ky pa/ifiaH abin TacTaHbi3.

o bip KonbIHbI36eH copna micipriwTid, By#dip cabbiHaH yCTan Typbif, XOFapFbl CANThiH
KeMeriMeH XoFapbl Kapail TapTy apKblbl KO3FAITKbIL O10riH eKiHLWi KOMbIHbI30EH aibiHbi3
(1 cyper).

o EHA ci3re AaliblH 60SFaH cOpnaHbl, CMy3WAI HeMece HIPCYAI Ke3 KesreH blabicKa Kymbin
nybIHbI3Fa bonaapl.

Kenectep: Erep ci3 aaibiH 60nFaH copnaHbl 0faH Aa Hasiripek HoFaHbIH KanacaHbi3,
copnazasbl apTblk Ty AIpLUIKTEPAEH KYTbIY YLUiH apanacTbipy 6arAapnamacsi (P5) TaHaay
Kaxer.

Kypan XyMbIChiHbIH epeKwenikTepiMeH TaHblCy YWIH peLienTinep KitabbiHaa bepinrex

peuenTinep boiibiHLA bipHeLe TaramMaapabl AaibiHaayFa KeHec bepemis.
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KYPAJ11bl TASAJIAY

o Kypanzbl ansall KosaaHap anabiHAA OHbl TOMEHZE KePCETINreHAeN eTin XKyblHbi3:

- Kypanapl aiwbiHbi3 (1 cyper) xaHe ToctaraHabl MAX aeHreltiHe AertiH KybbipaaH afbin
TypFaH 1,2 1 bICTbIK CyMeH TONTbIPbIHbI3 (3 Ccyper).

- Kypanapl Kaitta %abbiHbi3 (5 CyperT) xaHe OHbl XanFaHbi3 (6 cyper).

- ABTOMaTTHI Ta3anay barAapnamachlH (P4) TaHAaHbi3 XoHe start/stop baTbipmachiH bacy
apKbIbl OHbI icke KOCbIHbI3 (10 cyper).

- AsToMaTTbl Tazanay 6asaapnamachiHbIH, Xy MbICbl AsKTaIFaHbl kainbl xabap bepeTiH
AbIObICTHIK 6enri ecTinreHHeH KeriH Ky panpl awbin (1 cypeT), Cyabl ToriHi3 xaHe copna
niciprilu TOCTaFaHbIHbIH, iLKi BeAFiH XaKcbinan xybiHbi3 (11 cyper).

o Kypanapl cyra batbipyra 6onmainapl. Kozrantkpiw 6noriH (B) xaHe copna niciprilTiv
ToCTaFaHblH (1) afFbin TypFaH Cy acTbiHAA Y CTaMaHbi3.

o KaxeT bonFaH xafraanaa, Kypan CankplHAaFaHHaH KeiH NbILWAKTbIH, Xy3AepiH KybbipaaH
aFbin TypFaH Cy acTbiHAA XybiN anbiHbi3 (12 CypeT) XoHe binFan rybkaHbiH, KemerimeH
TOCTaFaHHbIH, iLUKi OETiH XoHe KO3FanTKbILL 610rH Ta3anayabl askTaHbi3.

o Erep TOCTafaHHbIH iluKi beTiHAE KaHAal Aa 6ip AaKTap Kabin KOWCA, OFaH biabIC XyyFa
APHaNFaH Cy Wbk XYY Ky Ppasibl KOCbUTFaH Cybl Ky MbIHbI3 3He OCbliailia bipHiLe caratka
K AbIPbIHbI3, COAH KeNiH KaFaH KaIAbIKTapabl KATTbl FyOKaHbIH, KOMEriMeH KETIpiH,i3.

o COCbIH TOCTaFaHAb! KaKChiaan WaibiHbi3.

o Ko3ranTkplw 6noriH (B) anfaH ke3ze xoHe Xy3aepAi Tasanay 6apbicbiHAA aca cak
60nbIH,bI3, BUTKEHI ONap eTe yLKip.

o Ko3ranTkbiL 610riHiH, CbIpTKbI DETiH (B) aHe ToCTaFaHHbIH, KabblpFanapbiH (1) Tasanay ywWwiH
bUFan Ly 6epeKTi KoNAaHbIHbI3. Ta3anan bonraHHaH KeiiH Ky panbl KakChiian KenTipiis.

o Eeasy cleaning aBToMaTThl Ta3anay barAapaamackiH KonaaHy bapbicbiHAa copna nicipriluTiy,
TOCTaFaHbIHA bIAbIC XKyYFa apHaIFaH Cy MblK XyY Ky PbIH KOCTIaH bi3 (Ta3anay aliHabIMbIHbIH,
bHapbiCblHAA TOCTAFaHHAH CyAbIH, TOriny Kayin-katepi bap).

o Ocbl Kypan bIAbIC XyaTblH MALIMHAAA XYY YLUIH QpHAIMaFaH.

o KEHEC: Kelbip TamakTap Kypbiifbl biALICbIHAA AaK KaNAbIPYbI MyMKiH. ByN KypbinFbiFa
Hemece JeHcaynblkka ewbip kayin TeHAipMenAi. [lakTapabl KeTipy YWiH KypbinFbl
bIAbICBIHA bIZBIC XYY MAWWHACbIHAA MaAaNaHyFa apHanFaH Tasanay 3aTbiHbIH, (MbICab,
1 TabneTkacblH, CyMbIKTbIK, YHTaK) bipa3 MenwepiMeH apanacTbipbinFaH 6ipa3 cy KOCbIHbI3.
Ki6iTy yLLiH TyHre KanabipbIHbi3. COAaH KeiliH bICKbILIMEH aKbIPbIH KbIPbIHbI3, COHAA AAKTap
KOFanasbl.



EFEP KYPAJ1 XXYMbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEK?

KUbIHLIBITLIKTAP

CEBEMTEP

LWEWIMAEP

Kypan xyMbic
icremeiigi

Ky pan anekTp xeniciHe
¥anFaHbaraH

Kypanzabl aneKTpMeH KOpeKTeHaipy
PO3eTKACbIHA KOCbIHbI3. JNEKTPMeH
KOPeKTEeHAiIpY  BayChbiMbIHbIH
Byvipaeri canTbiH, aKbIPAHABICHIHA
XIHEe Keninik po3eTkara Ay pbic
Ca/IbIHFaHbIHA KO3 KETKI3iH 3.

Ko3zFanbkpiww 6510ri (B)
AY PbIC OpHATbIAMAFaH
Hemece bekiTinMereH

Kypam 6eniktepaid XapTbiChiH
1bIN TACTaHbi3.

Copna nicipriw TOCTaFbIHbIHbIH
iwingeri kypam beniktepaix MAX
LeHreiliHeH acnaraHblH TeKCepiHi3
XoHe Ky pam beniktepai TocTaraH
TybiHoe bipkenki canbiHFaHbiHA
KO3 KeTKi3iH3.

OTe KaTThl Aipin

Kypan Teric emec betre
OPHANIACKAH, OPHBIKCHI3 Ty .

Ky panapl Teric beTke KoblHbI3.

Kypam beniktepaiH, eTe ken
menLepi.

OHAeneTiH Kypam 6enikTepAiH
MenLuepiH a3aiThiHbi3.

TocTafFaHHbIH,
XoFap+bl benirineH
CYMBIKTbIKTbIH, aFybl
baiikanaapl

Tonbin KeTKeHAj bingipetin
6epriw (C) nactaHfaH.

bepriwTi (C) Tasanaxbi3.

Kypam beniktepaiH, eTe Ken
MenLuepi.

OHpenetiH kypam benikrepain
MOJILLEPIH a3alTbIHbI3.

Kypam benikrep
LYPbIC apanacnangbl

OHiMHiH, benikTepi eTe
YJIKEH HEMECe eTe KaTTl.

OHpenetin Kypam beniktepain
enweMiH KiwipenTinis Hemece
MeLepiH a3aThiHbi3.

Ky panzblH aca xyKrenyiHeH
TYbIHAAFAH KO3FaNTKbILL
6noriHiH, ToKTaybl

KozranTkpll 6n0riH 20 MUHYTTaH KeM
eMeC YaKbIT DOibl CanKbiHAATbIHbI3
KoHE BHAENETIH Kypam benikTepaiH
oNWeMIH  KilWipenTiHi3 HeMece
MALIEPIH a3aiTbIHbI3.

A3 FaHa CyibIKTbIK KOCBIHbI3.

KypanzapiH, XyMbiCbl
INEKTP KeNicCiHiH,
anartTbl aXblpayblH
TYAbIpaAbl

KypanabiH, iwki benirive
bINFaN T

Kypangbl Kaitta KocydaH OypbiH
24 carar 6olibl KENTIpiHi3.

Kypan y3paikci3
AbI6bICTLIK Benrinep
wWwblFapaabl

XHe bapnbiK
XapblK AnoaTapsl
KbINbINbIKTAAAbI.

Tacbin TerinyaeH kopsay
ceHcopbl (C)

Ci3pin KY pasibliHbl3
aca TOMbIM  KEeTKeHAI
bingipetin bepriwneH (C)
KabAbIKTIFaH.

CeHcopap! Tasanay (C)
Kypam beniktepaiH MenwepiH
A3aMTbIHbI3.
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KUbIHWbINTBIKTAP CEBENTEP EWIMAEP

Kypam beniktepai TocTaraHAbl
TONTBIPYAbIH ~ €H  XOFapsl
[AeHreiliHeH acbipMaHbi3 (3 cyper).
Tarampl AaibiHAAY YLWIH Ay pbiC
barpapnamaHbl TaHAay apKbibl
copna nicipriwTi KanTa icke

Kypam benikTepaiH, eTe ken
MenLuepi.

Ci3 Taramaapabl AaibiHAay
YLiH baFaapnamaHsl 4y pbic

TaHAaMazbIHbi3. KOChIHI3.
TafaM AYpbIC P1 xaHe P2 peximaepiH konaaHy
AavbiHAANMaAbl bapbiCbiHAA  CYMBIKTHIKTHIH
Hemece peHreni  MIN  xaHe MAX
TOCTafaHHbIH, TybiHe |CybIKTbIK  KeTKiNiKCi3|aeHreinepi apachiHaa ekeHairiHe
XabbiCbin Kanagpl Hemece eTe Ken. K63 XeTKi3iHi3 (3 cyper).

P3 pexiMi YWiH CyMbIKTHIKTbIH,
kenemi 150 mn-pen 300 mn-re
[AeliH 6onFaHbIH Kagaranay Kepex.

Kypam  6enikTepain|Kypam beniktepai cyibIKTbIKMEH

KETKINIKCi3 bipkenkiniri. bipre apanacTbipbiHbi3 (4 cypeT).
. Copna nicipriL CyTTi XbUIbITY Y LWiH
Ci3 CYT KbIMbITTbIHbI3. ADHATMAE3H,

Kypan 6ypbIHFbICbIHLIA XYMbIC icTeMeiiai Me?
Y3KineTTi Kbi3MeT KepceTy opTablFbiHA XY FiHIHI3 (TI3IMAI Kbi3MeT kepceTy KiTanwachiHaH

KapaHbi3).

o KanTay MaTepuanziapbiH %aHe Kypanjsl nainaara acsipy

@ KanTama Tek kopLuaFaH opTa YLWiH Kayinci3 MaTepuanfiapAaH FaHa Ty pajbl oHe
) KONAAHBICTaFbl epexenepre CONKEC nanaara achlpblaybl My MKiH.
m % Kypanapl e3iH nanaara acelpy OOMbIHWA aknapat any YWiH Ci3gid

ay/AaHblHbI34aFbl COVIKEC Kbi3MeT KOPCETY OpTablfbIMEH Xa6ap1'laCbIH,bI3.

o INeKTPANi 3KIHE INEKTPOHAbI KAOAbIKTbIH, KbI3MET eTy Mep3iMiHiH, asKTanysb:
KopuwafaH opTaHbl KOpFaiiblk!
®Ci34iH Ky panbIHbi3ablH, Ky paMbiHAA Ken peT naitanaHyFa Hemece Kailta eHaeyre
BonatblH MaTepuanaapiblH KentereH menwepi bap.
OOHbI KalTa eH ey YLiH MaMaHAAHAAPbIIFaH KanabIKTapasl Kabbinaay opHbiHA
BN OTKiBiHi3.

INeKTPAI KoHE INMEKTPOH/bI KabAbIKTbl Nanaara ackipy 6ombiHwa 2012/19/EU Eyponanbik,
bacwbinbik Hyckaybl (DEEE) TO3bIFbl XETKEH TypPMbICTbIK MEKTP Kypanzapbl a4eTTeri
TYPMBICTBIK KNAbIKMEH Bipre naitfara acbipbiIMaraHbiH Taan ete. Maitaara acbipy xoHe
OHbIH, Ky paMblHAa MaTepuanaap MeH Ky pam OenikTepai kaitTa eH ey yaepiciH ORTainaHAbIpy
YLUiH, COHbIMEH KaTap 01ap/blH, aiaM JieHCay/blFbiHa XoHe KOpLUaFaH OpTaFa 3UAHAbI 9CepiH
A3aNTY YLLIH NafanaHblaFaH Ky pafapaibl KeKe XuHaFaH XeH.
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