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CONSIGNES DE SECURITE :
Vis-a-vis de la sécurité de la personne

* |isez attentivement le mode d'emploi
avant la premiére utilisation de votre
appareil et conservez-le : une utilisation
non conforme au mode d’emploi
dégagerait le fabricant de toute
responsabilité.

* Toujours déconnecter I'appareil de
I'alimentation si on le laisse sans
surveillance et avant montage,
démontage ou nettoyage.

* Ne pas laisser les enfants utiliser
I'appareil sans surveillance.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par les enfants. Conserver 'appareil et
son cable hors de portée des enfants.

* Maintenez votre appareil hors de
portée des enfants.

* Lors de I'utilisation de

A I'appareil, certaines

piéces atteignent des

températures élevées

bouchon, bol inox,

couvercle, accessoires, panier vapeur

interne et externe* (selon modele).

Elles peuvent occasionner des brilures.

Manipulez I'appareil par les pieces
plastiques froides (poignée, base).

* La température des surfaces accessibles
peut étre élevée lorsque I'appareil est en

fonctionnement.

* | appareil n'est pas destiné a étre mis

en fonctionnement au moyen d'une

s Q)

minuterie extérieure ou par un systéme
de commande a distance séparé.
N'utilisez pas votre appareil s'il ne
fonctionne pas correctement, s'il
a été endommagé ou si le cable
d’alimentation ou la prise sont
endommagés. Afin d'éviter tout danger,
faites obligatoirement remplacer le
cordon par un centre service agréé (voir
liste dans le livret service).

Lappareil ne doit pas étre immergé. Ne

passez pas le bloc moteur (C) sous I'eau

courante.

Cet appareil est exclusivement destiné

a un usage domestique a l'intérieur de

la maison et a une altitude inférieure

a 2000 m. Le fabricant décline toute

responsabilité et se réserve le droit de

résilier la garantie en cas d'utilisation
commerciale ou inadaptée, ou de non
respect des consignes.

Cet appareil n'a pas été concu pour étre

utilisé dans les cas suivants qui ne sont

pas couverts par la garantie:
zone de travail de cuisine dans
les magasins, bureaux et autres
environnements professionnels.

—- descoinscuisine réservés au personnel
dans des magasins, bureaux et autres
environnements professionnels.

- desfermes.

- lutilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements a
caractere résidentiel.



@ - des environnements du type

chambres d'hotes.

* AVERTISSEMENT: Votre appareil émet
de la vapeur qui peut occasionner des
brilures.

* Manipulez avec précaution le
couvercle et le bouchon (utilisez si
nécessaire un gant, une manique,
etc).

* Ne faites pas fonctionner I'appareil
si le joint n'est pas positionné sur le
sous couvercle, si le sous couvercle
n'est pas assemblé dans le couvercle.
Il est impératif de faire fonctionner
I'appareil avec le bouchon positionné
dans l'orifice du couvercle (sauf en cas
d'information spécifique recette).

* Apres toute utilisation de l'appareil
en mode cuisson, enlever le bouchon
doseur pour laisser sortir la vapeur, et
attendre que celle-ci ait disparu avant
d'ouvrir le couvercle.

AVERTISSEMENT : Attention aux

risques de blessure en cas de

mauvaise utilisation de I'appareil.

Prenez des précautions avec les

lames du couteau ( B1) lorsque

vous les nettoyez et lorsque vous
videz le bol, elles sont extrémement
coupantes.

Soyez vigilant si un liquide chaud

est versé dans le bol dans la mesure

ou il peut étre éjecté de I'appareil en
raison d'une ébullition soudaine.

AVERTISSEMENT : Soyez prudent lors
de la manipulation de votre appareil
(nettoyage, remplissage et versage) :
éviter tout débordement de liquide
sur les connecteurs.

AVERTISSEMENT : La surface de
I'élément chauffant présente une
chaleur résiduelle apreés utilisation.
Assurez-vous de ne toucher que la
poignée du bol et le bouchon doseur
pendant la chauffe et jusqu'au
refroidissement complet.
Reportez-vous au mode demploi pour
le réglage des vitesses et le temps de
fonctionnement de chaque accessoire
et de chaque programme.
Reportez-vous au mode d'emploi
pour |'assemblage et le montage des
accessoires sur I'appareil.
Reportez-vous au mode demploi pour
le nettoyage et l'entretien de votre
appareil.
Toujours suivre les instructions de
nettoyage pour nettoyer votre appareil:
* Débrancher I'appareil.
* Ne pas nettoyer 'appareil chaud.
* Nettoyer avec un chiffon ou une éponge
humide.
* Ne jamais mettre I'appareil dans I'eau ou
sous I'eau courante



Vis-a-vis du raccordement électrique

* |'appareil doit étre branché sur une prise
de courant électrique reliée a la terre.

* |'appareil est congu pour fonctionner
uniquement en courant alternatif.
Vérifiez que la tension d'alimentation
indiquée sur la plaque signalétique de
I'appareil corresponde bien a celle de
votre installation électrique.

* Toute erreur de branchement annule la
garantie.

* Ne tirez jamais sur le cable
d’alimentation pour débrancher
I'appareil.

* Ne mettez pas l'appareil, le cable
d‘alimentation a proximité ou en contact
avec les parties chaudes de l'appareil,
prés d'une source de chaleur ou sur un
angle vif,

* Toujours déconnecter I'appareil de
I'alimentation, si on le laisse sans
surveillance et avant montage,
démontage et nettoyage.

* Ne laissez pas le cable d'alimentation
a portée de mains des enfants, étre a
proximité ou en contact avec les parties
chaudes de I'appareil, prés d'une source
de chaleur ou sur un angle vif.

* Ne mettez pas |'appareil, le cable
d'alimentation ou la prise dans du
liquide.

Vis-a-vis d’'une mauvaise utilisation @

* N'utilisez pas votre appareil s'il ne
fonctionne pas correctement, s'il est
endommageé. Faites le réparer dans
un centre service agréé (voir liste dans
le livret service).

* Ne touchez pas au couvercle avant
I'arrét complet de I'appareil (touche
stop), attendez que les aliments mixés
ne tournent plus avant de retirer le
bol de sabase.

* En fonction chauffe uniquement,
n'utilisez jamais le bol sans
ingrédients ou avec des produits secs
uniquement.

* Versez toujours les ingrédients solides
en premier dans le bol avant d'ajouter
des ingrédients liquides (Cf. Fig. 8),
sans dépasser le repere MAX gravé a
lintérieur du bol (Cf. Fig. 8). Si le bol est
trop rempli, de leau bouillante peut-étre
éjectée.

* Attention dans le cadre du programme
cuisson vapeur, respectez le niveau de
0.7 litre d'eau (Cf. Fig. 5.1-5.2).

* Ne placez jamais vos doigts ou
tout objet dans le bol pendant le
fonctionnement de l'appareil.

* N'utilisez pas le bol comme récipient
(conservation, congélation, stérilisation).

* Placez 'appareil sur un plan de travail
stable, résistant a la chaleur, propre et
sec.

* Ne placez pas l'appareil prés d'un mur



@ ou d'un placard, la vapeur produite

pouvant endommager les éléments.

* Ne placez pas votre appareil prés d'une
source de chaleur en fonctionnement
(plaque de cuisson, appareil électro-
ménager, etc...).

* Ne couvrez pas votre couvercle avec
un torchon ou autre, ne cherchez pas a
boucher l'orifice du couvercle, utilisez le
bouchon doseur.

* Ne laissez pas pendre vos cheveus,
un foulard, une cravate,... au dessus
du bol pendant le fonctionnement de
I'appareil.

* Ne passez jamais les accessoires dans un
four a micro ondes.

* N'utilisez pas 'appareil en plein air.

* Ne dépassez jamais la quantité
maximum indiquée dans la notice.

* Rangez 'appareil lorsquil est refroidi.

* Ne placez jamais votre bol au
congélateur pour le refroidir, utilisez le
réfrigérateur.

MARCHES HORS EUROPE

UNIQUEMENT

* Cet appareil n'est pas prévu pour étre
utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites
ou des personnes dénuées d'expérience
ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par l'intermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité,

d'une surveillance ou d'instructions
préalables concernant I'utilisation de
l'appareil.

* || convient de surveiller les enfants
pour sassurer qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

MARCHES EUROPEENS SEULEMENT :

* Enfonction chauffe seule : Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants agés
d'au moins 8 ans, a condition qu'ils
bénéficient d'une surveillance ou
qu'ils aient recu des instructions quant
a l'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et qu'ils comprennent bien
les dangers encourus. Le nettoyage et
I'entretien par I'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants sans
surveillance, a moins qu'ils ne soient
agés de plus de 8 ans et qu'ils soient
sous la surveillance d'un adulte.

* Dans toutes les utilisations en mode
mixage ou blender : Cet appareil ne
doit pas étre utilisé par les enfants.
Conserver 'appareil et son cable hors de
portée des enfants.

* En fonction chauffe seule : Conserver
I'appareil et son cable hors de portée
des enfants agés de moins de 8 ans.

* Les enfants ne doivent pas utiliser
'appareil comme un jouet.

e Cet appareil peut étre utilisé par
des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales



sont réduites ou dont I'expérience
ou les connaissances ne sont pas
suffisantes, a condition quiils bénéficient
d'une surveillance ou quiils aient recu
des instructions quant a l'utilisation
de 'appareil en toute sécurité et en
comprennent bien les dangers potentiel.

SAV

* Pour votre sécurité, n'utilisez pas
d'accessoires ou de pieces de rechange,
autres que ceux fournis par les centres
de service aprés-vente agréés.

* Toute intervention autre que le
nettoyage et I'entretien usuel par le
client doit étre effectuée par un centre
service agréé.

* Consultez le tableau “ Si votre appareil
ne fonctionne pas, que faire ? "ala fin du
mode demploi.



®

Nous vous remercions d'avoir choisi cet appareil qui est exclusivement prévu pour la préparation des aliments a usage

domestique, a l'intérieur de la maison.

Le design du produit peut étre soumis a des évolutions. Néanmoins, I'utilisation du robot reste inchangée et compatible
avec les recettes proposées dans le livre de recettes.

DESCRIPTION DE LAPPAREIL :

A Ensemble Couvercle
A1 Bouchon doseur
A2 couvercle
A3 Sous couvercle
A4 Joint
B Ensemble bol
B1 Couteau
B2 Joint
B3 Bouton de déverrouillage
B4 Bague de verrouillage
B5 Bol inox
C Base bloc moteur
C1 Bloc moteur
C2 Ecran LCD
C3 Touche vitesses
C4 Touche temps
C5 Touche température
C6 Programme mijotés
C7 Programme soupe

*selon modéle

En parcourant cette notice , vous découvrirez des conseils d'utilisation qui vous feront entrevoir le potentiel
de votre appareil : préparation de sauces, de soupes, de mijotés, de cuissons vapeur, de pates et de desserts.

C8 Programme patisserie

C9 Fonction balance

C10 Programme sauce

C11 Programme vapeur

C12Pulse

C13 Bouton Start / Stop

C14 sélecteur rotatif +/-

C15 interrupteur Marche / Arrét (O/1)
C16 plateau de la balance

D Accessoires

D1 Mélangeur

D2 Panier vapeur interne
D3 Batteur

D4 Spatule

E* Panier vapeur externe *

DONNEES TECHNIQUES DE L'APPAREIL :

E1 Couvercle
E2 Plateau
E3 base panier vapeur

Puissance: 1000W : résistance chauffante / 500W : moteur
Plage de température : de 30°a120°C

réglable par pas de 5°C.
Plage de durée de fonctionnement: jusqua 2H

Nombre de vitesses :

12 vitesses + pulse

o



MISE EN SERVICE DE LAPPAREIL
Avant la premiére utilisation :

Lisez attentivement ce mode d'emploi. En le parcourant,
vous découvrirez des conseils d'utilisation qui vous feront
entrevoir le potentiel de votre appareil : préparation de
mijotés, soupes, cuissons vapeur, desserts, et sauces mais
également la pesée de vos ingrédients.

Conservez-le afin de vous y reporter ultérieurement : une
utilisation non conforme au mode d'emploi dégagerait le
fabricant de toute responsabilité.

Veillez a retirer tous les emballages et autocollants de
votre produit.

Nettoyez les différents éléments : ensemble couvercle,
ensemble bol, accessoires, panier vapeur externe * a l'aide
d'eau savonneuse. (Cf. § NETTOYAGE de ce mode d'emploi).

Attention la base ne doit pas étre placée sous l'eau.

Mise en service de I'appareil :

Votre appareil dispose d'un cordon d'alimentation.
Branchez le cordon d'alimentation dans la prise principale
et appuyez sur l'interrupteur (C15) au dos du bloc moteur
(cf. Fig. 6)

Mise en place du bol et des accessoires :

Sortez le bol de la base de l'appareil en prenant la
poignée d'une seule main, et en appuyant sur le bouton
de déverrouillage du bol (B3). Ouvrez le couvercle.
Si nécessaire positionnez I'accessoire choisi sur le couteau
hachoir. Incorporez les ingrédients. Fermez le couvercle.

Repositionnez le bol sur la base de l'appareil en le
manipulant par la poignée de préhension puis lancez le
programme souhaité.

Pour I'utilisation du panier vapeur interne ou externe®,
veillez au préalable a remplir le bol jusqu'au repére vapeur
(cf. Fig. 5.1-5.2).

Attention: ne transportez jamais votre bol par la

poignée du couvercle, utilisez toujours la poignée du
bol pour le déplacer (cf. Fig. 20.1-20.2)

Mise en place de I'ensemble couvercle :

Le couvercle du produit est composé de trois éléments : le
couvercle, le sous-couvercle et le joint d‘étanchéité.

Ces 3 éléments sont livrés assemblés. Ces 3 éléments
peuvent se séparer pour faciliter le nettoyage du
couvercle. (cf. Fig. 14 et 15)

Attention vous ne pouvez pas déverrouiller le
couvercle quand le bol est placé sur la base. Pour
ouvrir le couvercle vous devez enlever le bol de la base
bloc moteur.

La mise en place du couvercle ne doit étre effectuée
que si le joint est correctement placé (cf. Fig 9.1) sur
le sous-couvercle et si le sous-couvercle est fixé au
couvercle. (cf. Fig 17 - 18)

Mise en marche:

Sélectionnez le programme automatique souhaité en
appuyant sur la touche correspondante ou choisissez
vous-méme vos parametres de cuisson avec les fonctions
manuelles.

Appuyez sur le bouton Start / Stop (C13) pour lancer le
programme.

L'appareil démarre uniquement si le bol est correctement
positionné sur la base et si I'ensemble couvercle est
correctement positionné sur le bol. Si le bol n'est pas bien
positionné sur la base, le code erreur E3 s'affiche. Lors de
la manipulation du bol pendant votre recette sortez le bol
de la base en prenant la poignée d’une seule main. Si le
bol est plein, pour plus de facilité aidez-vous de la zone
de préhension a I'arriére du couvercle avec votre seconde
main.



@ MISE EN SERVICE :

Vous disposez avec votre appareil des accessoires suivants :

C e

Mixer des soupes 10 2min 2L
5 100°C
x
= Mixer des compotes 10 20s 1.2kg
5 Mixer des smoothie 12 2min 2L -
E Hacher des lég & 12 155 5009 -
Hacher de la viande 12 15s 5009 -
Hacher du poisson 12 10s 5009 -
_g Pet.nr les pates levées 3 12min 600g )
S (brioche...)
S o POR
3 Pétrir les pates a pain 4 3min 800g
3 blanc
S 5 o PR >
a Pet'rllr les pétes a pain = 4 3min 600g )
S spéciaux a
=3 fae 2 iz
u\: Petrllr les pates brisées, 4 3min 750 i
= sablées
& Pates & gaufres, crépes
§ ! 5 2min30s 1.5L -
quatre quarts
Piler de la glace & ‘9 5x3s 12 piéces -
Hacher des noisettes 12 30s 5009 -
g ufs en neige & 4 4min 5 blancs -
o
S
£ Sauce (Béchamel) 1 13min 1L 90°C
g Mayonnaise auce 4 2min 0.5L -
o
é Créme fouettée 4 8min 0.4L -
g .
5 Purée de pommes de & 4 min 1L 3
terre
Rissolés & 1 5min 3009 120°C
£ s Mijotés Oout 2 heures 2L 100°C
] =
= =
Risottos 1 21min 1.4kg 95°C
~
Cuisson vapeur e - 52 60min 800g 100°C
g:_ Soupes avec morceaux 10 2min 2L 100°C
g
k]
=
<
o ! Cuisson vapeur de
K] légumes, de poissons ou - 5a60min 1.2kg 120°C
& de viandes




Ces accessoires sont également pourvus de zones de préhension pour en faciliter la manipulation lors de leur utilisation ®
au cours d'une préparation.

Ne jamais dépasser le niveau MAX (2L) indiqué sur le bol.

Pour les préparations liquides, il est conseillé de ne pas dépasser le niveau = (1,5L) indiqué sur le bol.

Pour les cuissons vapeur, il est conseillé de respecter le niveau W (0,7L) indiqué sur le bol et dutiliser le
programme “Steam’.

UTILISATION DE UAPPAREIL B 00 ]

Branchez l'appareil, basculez linterrupteur (C15) sur 1, l'écran LCD (C2) affiche tous les paramétres a
0" (Cf.Fig. 6)
MODE PROGRAMME AUTOMATIQUE

1- Appuyez sur le programme de votre choix, les paramétres par défaut du programme
saffichent.

2- Les paramétres pré-programmeés peuvent étre modifiés. Vous pouvez faire évoluer le temps,
la température et la vitesse (se reporter au tableau page suivante) appuyez sur le paramétre
que vous voulez changer (C3 ou C4 ou C5)

3-Réglez le(s) paramétre(s) a l'aide du sélecteur rotatif +/- (C14).

4- Lorsque vous avez fini de modifier tous vos paramétres, appuyez sur le bouton “start” (C13)
pour démarrer le programme.

5- Lorsque le programme est terminé, I'appareil émet 5 bips.

A la fin du programme sauce, I'appareil émet 5 bips et le moteur continue a tourner afin d'éviter que la préparation
ne colle au fond du bol. Lafficheur indique alors une température de 0000°C et un décompte de 30 min se lance
automatiquement. A la fin de ce décompte, I'appareil émet 5 bips et s'arréte. Si vous souhaitez stopper ce mode, appuyez
pendant 2 secondes sur le bouton” stop .

Lorsque le programme automatique est lancé, vous avez la possibilité d'arréter 'appareil a tout moment en appuyant
sur le bouton “ stop " Le programme automatique est alors en mode pause, vous avez la possibilité de le relancer en
appuyant de nouveau sur” start “. Si vous vous étes trompé de programme et si vous voulez annuler, appuyez pendant 2
secondes sur le bouton“ stop ” pour repartir a zéro.

[ o]



@ DECOUVREZ LES PROGRAMMES AUTOMATIQUES PROPOSES :

réglage Temps par défaut Température
Programmes ge9 Vitesse psp par défaut
paramétres (ajustable) )
(ajustable)
) ) . 1 heure 100°C
Vitesse 0 Lente avec intermittence (1min 3 2 heures) (80°C 2 100°C)
Mijoté
. 1 heure 100°C
Vitesse 1 Lente (1min 4 2 heures) (80°C 3 100°C)
Vitesse lente pendant la .
Soupe / cuisson puis mixage pendant 35mins 100°C
) R h (25min a 45min)
2 min aprés la cuisson
Vitesse 3 Vitesse intermittente pour 12 minutes /
péte levée (brioche...) (55 a 12 minutes)
aer s . Vitesse continue pour pate 3 minutes
Patisserie Vitesse 4 lourde (pain, péte a tarte...) (55 a 3 minutes) /
. Vitesse continue pour pate 2 minutes 30s
Vitesse > |égére (4/4, cake...) (55 a 2 minutes 30s) /
100°C )
Panier Aucune 39 m‘lnutes‘ 100°C
o~ interne (5min a 60min)
Vapeur Wy
Steam 120°C .
; 30 minutes o
Panier Aucune Ly . 120°C
externe® (5min a 60min)
Sauce \';?D / Vitesse 1 par défaut 10 minutes 85°C
Sauce (Vitesse 1 a vitesse 4) (Tmin a 60min) (60°Ca 105°C)




UTILISATION DU PANIER VAPEUR

- laquantité des ingrédients dans le panier

Les temps de cuisson sont donnés a titre indicatif, - lavariété deslégumes, leur maturité

ils permettent dans la plupart des cas une cuisson

satisfaisante.

Néanmoins, certaines conditions vont influer sur le temps

de cuisson :

- lataille des légumes (coupés ou non-coupés)

- laquantité d'eau dans le bol, qui doit correspondre a la

graduation vapeur.

Si la cuisson est insuffisante, vous pouvez ajouter un
temps de cuisson supplémentaire, sans oublier d'ajuster
le niveau d'eau a la graduation vapeur.

Quantités max pour le programme vapeur

Niveau d'eau dans le bol : 700ml

Panier vapeur interne (100°C)

Panier vapeur externe* (120°C)

Quantités max Temps de cuisson Quantités max Temps de cuisson

Carottes coupées 700g 35 minutes Tkg 45 minutes
Cubes de courgettes 600g 25 minutes Tkg 35 minutes
Brocolis en morceaux 4009 20 minutes 600g 30 minutes
Chou-fleur en morceaux 4009 25minutes Tkg 35 minutes
Blancs de poireaux tranchés 4009 30 minutes 800g 40 minutes
Poivrons rouges ou verts e 4009 20 minutes 6009 30 minutes
lamelles

Cubes de pommes de terre 800g 30 minutes 1.2kg 40 minutes
FII,EtS d? poisson _frais o 5009 15 minutes Tkg 25 minutes
décongelés

Poissons entiers frais ou surgelés - 800g 30 minutes
Moules - 1.5kg 30 minutes
Gambas entiéres ou décongelées 500g 15minutes 800g 25 minutes
Blancs de poulets 5009 25 minutes Tkg 35 minutes
Filets de porc 500g 30 minutes Tkg 45 minutes

Certaines recettes peuvent provoquer des débordements intempestifs, en raison de I'apparition de bulles, en
particulier lors de I'utilisation de légumes congelés. Dans ce cas, il vous appartient de réduire les volumes en

conséquence.

©



Utilisation manuelle du tableau de commandes :

Ce mode permet de personnaliser les paramétres de préparation selon votre convenance.

Bouton “Speed” (C3) : sélectionnez la vitesse moteur,  BOUTON START/STOP : Ce bouton a 4 fonctions :
jusqu'a 12 vitesses progressives et continues. - Pour démarrer ou arréter une préparation:
Bouton “Temp” (C5) : sélectionnez la température START / STOP (C13)

de cuisson de 30°a 120°.

- Pour augmenter ou diminuer les paramétres en

Bouton “Time” (C4) : sélectionnez la durée de tournant le bouton sélecteur +/- (C14) dans un sens
fonctionnement jusqu'a 2H d'utilisation continue. ou dans l'autre.
Bouton “Pulse” (C12) : pour donner un coup de boost - Pour mettre sur pause une préparation une fois que

rapide sans réglage.

MODE MANUEL

I'appareil est lancé (C13).

- Pour réinitialiser les paramétres sélectionnés par une
pression de 2 secondes (C13).

1- Appuyez directement sur le sélecteur représentant le paramétre que vous avez choisi de
régler, c'est-a-dire le sélecteur vitesse (C3) ou le sélecteur température de cuisson (C5) ou le
sélecteur temps (C4), le paramétre choisi clignote a I'écran.

2- Ensuite réglez le(s) paramétre(s) a l'aide du sélecteur +/- (C14). Pour des raisons de sécurité,
il n'est pas possible de régler une température sans régler un temps de cuisson.

3- Lorsque vous avez fini de régler tous vos paramétres, appuyez sur le bouton “Start” (C13).
Lorsque votre appareil démarre, une lumiére blanche s'allume autour du bouton START / STOP
pour indiquer que le programme est démarré. Vous avez alors la possibilité d'arréter I'appareil
atout moment en appuyant sur le bouton” stop " La programmation est alors en mode pause,
la lumiére blanche est alors clignotante, vous avez la possibilité de la relancer en appuyant de
nouveau sur “ start ", Si vous vous étes trompé de programmation et si vous voulez annuler,
appuyez pendant 2 secondes sur le bouton” stop " pour repartir a zéro.

4-Lorsque le programme est terminé , I'appareil émet 5 bips.

Fonction Pulse

Appuyer sur le bouton “pulse” (C12) par impulsions successives. Lécran vous indique le temps d'utilisation.



BALANCE DE CUISINE INTEGREE.

Sélectionnez le programme “ Weight " (C9) pour
démarrer la fonction balance. Celui-ci saffiche a la
place de la température.

La tare se fait automatiquement : Lécran indique alors

0000 g quand la tare est faite.

* Posez le bol du robot ou tout autre récipient sur la
balance.

® Pour tarer de nouveau la balance, faire un appui court
sur le programme weight, les 0000 g saffichent de
nouveau.

* Ajoutez alors les ingrédients jusqua la quantité
souhaitée.

e Pour sortir du mode balance réalisez un appui long sur

le programme «weight».
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¢ (ette balance vous permet de mesurer vos ingrédients
au gramme prés jusqu'a 5kg. Pour les liquides utilisez le
verre mesureur.

* Vous pouvez utiliser la balance pendant que votre robot
est en fonctionnement, ou vous pouvez aussi utiliser la
balance seule comme simple accessoire méme quand
VOUS Ne cuisinez pas avec votre robot.

Attention

¢ Sily a trop de poids sur la balance : I'écran indique
«stop»

¢ Sila quantité devient négative : I'écran indique « ——»

IMPORTANT : MISE EN SECURITE DELAPPAREIL(E4) D

Votre appareil est équipé, de série, de protections
électroniques du moteur afin den garantir sa
longévité. Cette sécurité électronique vous garantit
contre toute utilisation anormale ; ainsi votre moteur
est parfaitement protégé.

Dans certaines conditions
d'utilisation trés séveres, ou de
recettes personnelles (Internet
et autres.) ne respectant
pas les recommandations
de la notice (Cf. paragraphe
“MISE EN SERVICE" : quantités
éventuellement trop importantes et/ou une utilisation
anormalement longue et / ou un enchainement de
recettes trop rapprochées), la protection électronique se
déclenche pour préserver le moteur. Dans ce cas, I'appareil
sarréte et un affichage “ E4" apparait sur I'écran LCD du
tableau de commande pour indiquer que I'appareil n'est
momentanément plus opérationnel.

Si “E4" s'affiche sur votre tableau de commandes et
que votre appareil s'arréte, procédez comme suit :

e Laissez votre appareil branché et linterrupteur 0/1
(C15) sur la position 1“ON".

o Référez-vous aux recommandations de la notice pour
réadapter votre préparation (Cf. paragraphe “MISE EN
SERVICE": quantités d'ingrédients / temps de la recette
/ température / type accessoires).

o Attendez une demi-heure pour que le moteur
refroidisse.

o Basculer linterrupteur de mise en marche sur la
position OFF puis basculer-le & nouveau sur la position
ON pour utiliser votre appareil.

Votre appareil est de nouveau totalement apte a I'emploi

Le service consommateur reste a votre disposition
pour toute question (voir coordonnées dans le livret de
garantie).



@ NETTOYAGE DE L APPAREIL

Lappareil ne doit pas étre immergé. Ne passez pas le
bloc moteur (C) sous I'eau courante.

Une fois I'utilisation terminée, débranchez I'appareil.
Nettoyez immédiatement votre bol aprés utilisation.

Sortez le bol de sa base en prenant la poignée
d'une seule main et en appuyant sur le bouton de
déverrouillage du bol (B3)

Placez le bol sur une surface plane.

Déverrouillez le couvercle en le tournant vers la droite.
Retirez le couvercle avec précaution.

Les éléments du couvercle (joint, sous couvercle et
couvercle) sont démontables. Lorsque les piéces sont
refroidies, déclipsez le sous couvercle du couvercle
en appuyant sur les deux ergots du couvercle tout en
tirant le sous-couvercle (cf fig. 14)

Prenez des précautions lors de la manipulation
du couteau hachoir. Celui ci possede des lames
extrémement coupantes.

Lorsque les pieces sont refroidies :

- démontez le couteau en dévissant la bague en dessous
du bol en faisant attention a ne pas vous couper.

- nettoyez le bol, le couteau, les accessoires, le panier

vapeur interne, le panier vapeur externe*, a l'aide
d'une éponge et d'eau chaude savonneuse.

Rincez ces différents éléments sous I'eau courante.

En cas d'entartrage du bol ou de taches vous pouvez
utiliser le c6té grattoir d'une éponge imbibée si
nécessaire de vinaigre blanc, ou de produits d'entretien
adaptés a l'acier inoxydable.

En cas dencrassement prononcé, laissez tremper

pendant plusieurs heures avec de |'eau additionnée de
liquide vaisselle et grattez si besoin avec la spatule (D4)
ou bien avec le coté grattoir d'une éponge.

* Pour nettoyer le bloc moteur (C1), utilisez un chiffon
humide. Séchez-le soigneusement.

* Pour vous faciliter le nettoyage, sachez que, 'ensemble
couvercle et les accessoires passent au lave vaisselle a
I'exception du bol et du couteau. (cf. fig. 16).

* Lesaccessoires, le couteau amovible et les éléments du
couvercle, peuvent se colorer légérement avec certains
ingrédients comme le curry, le jus de carottes, etc... ;
cela ne représente aucun danger pour votre santé, ni
pour le fonctionnement de votre appareil. Pour éviter
cela, nettoyez les éléments rapidement aprés |'usage.

* Avant de réutiliser votre ensemble bol (B),
assurez-vous que les contacts électriques sous le bol
sont toujours propres et secs.

¢ Pour ne pas altérer les matériaux du couteau (B1), ne le
laissez pas tremper dans l'eau trop longtemps.

RANGEMENT DE LAPPAREIL

Pour faciliter le rangement de votre appareil, placer le
panier vapeur interne dans le bol et les deux accessoires
mélangeur et batteur dans le panier vapeur et fermer le
couvercle.



SIVOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE? D @

PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Fuite par le couvercle.

Volume d'ingrédients trop important.

Réduisez la quantité d'ingrédients traités.

Le joint d'étanchéité n'est pas présent.

Positionnez le joint détanchéité (A4) sur le sous-
couvercle (A3) et clipsez 'ensemble sur le couvercle (A2).

Le joint d'étanchéité est coupé, détérioré.

Changez le joint, contactez un centre service agréé.

Erreur d'accessoires.

Vérifiez que vous utilisez I'accessoire préconisé.

Le sous couvercle n'est pas présent.

Clipser le sous couvercle équipé de son joint dans le
couvercle.

Fuite par I'entraineur du bol.

Le joint (B2) n'est pas bien positionné.

Positionnez correctement le joint.

Le joint (B2) est détérioré.

Contactez un centre service agréé.

La bague de verrouillage est mal serrée.

Verrouillez correctement la bague.

Odeur moteur.

A la premiére utilisation de I'appareil, ou bien
en cas de surcharge moteur provoquée par une
quantité d'ingrédients trop importante ou des
morceaux trop durs ou trop gros.

Laissez refroidir le moteur (environ 30 minutes) et
réduisez la quantité d'ingrédients dans le bol.

Les lames ne tournent pas
facilement.

Morceaux d'aliments trop gros ou trop durs.

Réduisez la taille ou la quantité d'ingrédients traités.
Ajoutez du liquide.

Rapporter I'appareil au centre SAV en indiquant

pas correctement verrouillé.

Affichage «E1» Défaillance produit erreur affichde.
. . . Rapporter l'appareil au centre SAV en indiquant
Affichage «E2» Défaillance produit , pporter ,pp hau ndiqd
l'erreur affichée.
, ) Enlever le bol du bloc moteur, verrouiller
Le bol n'est pas sur le bloc moteur ou il est mal ,
) e , . | correctement le couvercle et remettre I'ensemble
Affichage « E3» positionné sur le bloc moteur. Le couvercle n'est

sur le bloc moteur. Si le défaut persiste, rapporter
I'appareil au SAV.




PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS

Laisser l'appareil reposer durant 30min, puis
I'éteindre et le rallumer via l'interrupteur général
(0/1). Réduire les quantités d'ingrédients dans le
bol. Si l'erreur réapparait rapidement, augmenter le
temps de repos ou diminuer plus les ingrédients. Sile
défaut persiste, rapporter I'appareil au SAV.

Surchauffe de I'appareil. Lappareil a été utilisé
Affichage « E4» de maniére trop intensive ou bien avec trop
d'ingrédients.

Laisser |'appareil refroidir durant 30 min, puis
I'éteindre et le rallumer via l'interrupteur général (0/1).
Veillez a cuire les ingrédients avec un minimum de

Affich, E hauff 5 . - \ .
ichage «E5» Surchauffe capteur de température matiére grasse ou d'eau selon la recette réalisée. Si le
probléme persiste, ramener I'appareil au centre SAV
enindiquant l'erreur affichée.
Affichage « 6> Défaillance produit Rapporter I'appareil au centre SAV en indiquant

l'erreur affichée.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?

Adressez-vous a un centre service agréé (voir la liste dans le livret service).

RECYCLAGE B

¢ Elimination des matériaux d'emballage et de I'appareil

@Y Lemballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour I'environnement, pouvant étre jetés
" conformément aux dispositions de recyclage en vigueur.

Pour la mise au rebut de 'appareil, se renseigner auprés du service approprié de votre commune.

* Produits électroniques ou produits électriques en fin de vie:
Participons a la protection de I'environnement !

@ votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

< Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.



SICHERHEITSHINWEISE:

Hinweise zur Personensicherheit

* Bedienungsanleitung sorgfaltig vor
dem ersten Gebrauch lhres Gerates
durchlesen und aufbewahren:
Ein unsachgemdBer Gebrauch
und die Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung befreit den
Hersteller von jeder Haftung.

¢ Ziehen Sie stets den Stecker des Gerates,
wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen
und vor dem Montieren, Zerlegen oder
Reinigen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden. Bewahren Sie das
Gerdt und sein Kabel fir Kinder
unzuganglich auf,

¢ Halten Sie |hr Gerat auBer Reichweite
von Kindern.

o Wahrend des Betriebs
werden einige Elemente
des Gerdtes sehr
heill: Dosierkappe,
Edelstahlbehalter,

Deckel, Zubehor, innerer und dulerer
Dampfeinsatz* (je nach Modell). Sie
konnen Verbrennungen verursachen.
Fassen Sie das Gerat an den kihlen
Kunststoffteilen an (Griff, Boden).

* Die Temperatur der freiliegenden
Flachen kann wahrend des Betriebs des
Gerats erhoht sein.

¢ Dieses Gerat ist nicht fiir den Betrieb
tber eine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernsteuerungssystem
vorgesehen.

¢ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es @

nicht einwandfrei funktioniert, wenn

das Gerat selbst, sein Kabel oder Stecker

beschadigt ist. Aus Sicherheitsgriinden
muss das Kabel von einem zugelassenen

Kundendienstzentrum (siehe Liste im

Service-Heft) ersetzt werden.

* Das Gerat darf nicht in Wasser getaucht
werden. Halten Sie den Motorblock (C)
nicht unter flieBendes Wasser.

* Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den
Privatgebrauch im Haus und den Betrieb
auf einer Hohe von bis zu 2.000 m Giber
dem Meeresspiegel vorgesehen. Bei
gewerblicher oder unsachgemaler
Benutzung oder bei Nichtbeachtung
der Hinweise Gibernimmt der Hersteller
keine Haftung und behlt sich das Recht
vor, die Garantie flir ungiltig zu erklaren.

* Dieses Gerat sollte nicht in den folgenden
Situationen benutzt werden, die nicht
von der Garantie abgedeckt werden:

- Kiichen-Arbeitsflachen in Geschéften,
Biiros und anderen gewerblichen
Umgebungen;

- Kiichenecken fiir das Personal in
Geschaften, Biiros und anderen
betrieblichen Umgebungen;

- Bauernhofe;

- Nutzung durch die Gaste von
Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen;

Gastezimmer.
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o WARNHINWEIS: Ihr Gerat erzeugt
Dampf, der Verbrennungen
verursachen kann.

* Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
den Deckel und die Dosierkappe
anfassen. (Benutzen Sie
gegebenenfalls einen Handschuh,
Topflappen usw.)

* Schalten Sie das Gerét nur ein, wenn
die Dichtung auf dem Unterdeckel
positioniert ist und der Unterdeckel
in den Deckel eingesetzt ist. Das
Gerat darf nur in Betrieb genommen
werden, wenn die Kappe in der
Offnung des Deckels sitzt (sofern
nicht anders in einem bestimmten
Rezept angegeben).

* Entfernen Sie nach jedem Gebrauch
des Gerdts im Garmodus die
Dosierkappe, um den Dampf
entweichen zu lassen, und warten Sie,
bis er sich verfliichtigt hat, bevor Sie
den Deckel 6ffnen.

HINWEIS: Vorsicht - bei unsachgemaBer

Benutzung des Gerates besteht

Verletzungsgefahr.

Die Messerklingen (B1) sind sehr

scharf. Lassen Sie beim Reinigen

und Entleeren des Behilters Vorsicht
walten.

Seien Sie vorsichtig, wenn heifle

Fliissigkeit in den Behilter gegeben

wurde, da diese aus dem Gerat spritzen

kann, wenn sie plotzlich aufkocht.

HINWEIS: Handhaben Sie lhr Gerat
mit Vorsicht (Reinigung, Befiillen
und Entleeren): VergieBen Sie keine
Fliissigkeit liber den Anschliissen.

HINWEIS: Die Oberfliche des

Heizelements kann auch nach

der Benutzung noch heil} sein.

Achten Sie darauf, nur den Griff

des Behalters und die Dosierkappe

anzufassen, wahrend sich das Gerat

aufheizt und bis es sich vollstandig

abgekiihlt hat.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung,

um mehr (ber das Einstellen der

Geschwindigkeitsstufen  und  die

Betriebsdauer jedes Zubehdrteils und

jedes Programms zu erfahren.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung,

um mehr Uber die Montage und das

Befestigen von Zubehor an lhrem Gerat

zu erfahren,

Lesen Sie die Bedienungsanleitung, um

mehr (ber die Reinigung und Pflege

lhres Gerates zu erfahren.

Folgen Sie zum Reinigen lhres

Gerates immer den entsprechenden

Anleitungen:

* Trennen Sie das Gerat vom Netzstrom.

* Reinigen Sie das Gerdt nicht, wenn es
noch heif3 ist.

* Reinigen Sie das Gerdt mit einem
feuchten Tuch oder Schwamm.

* Halten Sie das Gerat nicht ins Wasser
oder unter laufendes Wasser.

©



Hinweise zum elektrischen Anschluss

* Das Gerat muss mit einer geerdeten
Netzsteckdose verbunden werden.

® Das Geradt ist ausschlieBlich fir
den Betrieb mit Wechselstrom
vorgesehen. Uberpriifen Sie, dass die
auf dem Typenschild angegebene
Versorgungsspannung der elektrischen
Spannung lhrer Elektroinstallation
entspricht.

* Jeder Fehler beim Anschlieen an das
Stromnetz setzt die Garantie aulBer Kraft.

¢ Ziehen Sie niemals am Stromkabel,
um den Stecker des Gerates aus der
Steckdose zu entfernen.

¢ Stellen Sie das Gerat so hin, dass das
Netzkabel sich niemals in der Ndhe
der heilen Teile des Gerates befindet
oder diese beriihrt. Halten Sie es von
Warmequellen oder scharfen Kanten
fern.

¢ Ziehen Sie stets den Stecker des Gerates,
wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen
und vor dem Montieren, Zerlegen und
Reinigen.

¢ Halten Sie das Stromkabel auBer
Reichweite von Kindern. Es darf
sich niemals in der Nahe der heilen
Teile lhres Gerates befinden oder
diese beriihren. Halten Sie es von
Warmequellen oder scharfen Kanten
fern.

® L egen Sie das Gerat, das Stromkabel
oder den Stecker nicht in Fliissigkeiten.

Hinweise zum Fehlgebrauch

¢ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn
es nicht einwandfrei funktioniert
oder beschadigt ist. Lassen Sie
es von einem zugelassenen
Kundendienst reparieren (siehe Liste
im Wartungsheft).

* Beriihren Sie den Deckel erst,
nachdem das Gerat komplett
ausgeschaltet wurde (Stopp-Taste).
Warten Sie, bis die verarbeiteten
Lebensmittel sich nicht mehr drehen,
bevor Sie den Behalter von seiner
Basis nehmen.

* Nur zum Erhitzen: Benutzen Sie den
Behalter nicht ohne Zutaten oder nur
mit trockenen Lebensmitteln.

¢ Geben Sie immer zuerst die festen
Zutaten in den Behalter und erst dann
die flissigen Zutaten (s. Abb. 7),
ohne jedoch die MAX-Markierung
zu Uberschreiten, die im Behalter
eingraviert ist (s. Abb. 7). Wenn der
Behalter zu voll ist, kann kochendes
Wasser herausspritzen.



* Vorsicht im Programm ,Dampfgaren’,
beachten Sie den Fillstand von 0,7 Liter
Wasser (s. Abb. 5.1-5.2).

¢ Stecken Sie unter keinen Umstanden
lhre Finger oder andere Objekte in den
Behalter, wahrend das Gerdt in Betrieb
ist.

¢ \erwenden Sie den Behalter nicht
zur Vorratshaltung (Aufbewahrung,
Einfrieren, Sterilisieren).

¢ Stellen Sie das Gerat auf eine feste
Arbeitsflache, die hitzebestandig, sauber
und trocken ist.

¢ Stellen Sie das Gerat nicht nahe einer
Wand oder eines Schranks auf: Der
entstehende Dampf kann die Elemente
beschadigen.

¢ Stellen Sie Ihr Gerat nicht in die Nahe
einer eingeschalteten Warmequelle
(Kochplatte, elektrische Haushaltsgerate
USW. ...).

¢ Bedecken Sie Ihren Deckel nicht mit
einem Kiichentuch oder Ahnlichem;
versuchen Sie nicht, die Offnung des
Deckels mit einem anderen Gegenstand
als der Dosierkappe zu verschlieRen.

¢ Lassen Sie nicht Ihre Haare, ein Halstuch,
eine Krawatte, ... wahrend des Betriebs
des Gerates tiber dem Behalter hangen.

¢ Stellen Sie dieses Zubehdr niemals in
einen Mikrowellenofen.

® Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

o Uberschreiten Sie nicht die in der
Bedienungsanleitung angegebene
Hochstmenge.

* Stellen Sie das Gerat weg, wenn es sich
abgekiihlt hat.

¢ Stellen Sie Ihren Behalter nicht in den
Gefrierschrank zum Abkuhlen, benutzen
Sie den Kiihlschrank.

NUR AUSSEREUROPAISCHE MARKTE

* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt,
von Personen (einschlieBlich
Kindern) benutzt zu werden, deren
korperliche, sensorische oder mentale
Fahigkeiten eingeschrankt sind, oder
von Personen, denen es an Erfahrung
und Kenntnis mangelt; es sei denn, sie
werden von einer fiir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person in den
Gebrauch des Gerates unterwiesen und
beaufsichtigt.

* Es empfiehlt sich, Kinder zu
beaufsichtigen, um sich zu
vergewissern, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.
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NUR EUROPAISCHE MARKTE:

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat
und sein Kabel fiir Kinder unzuganglich
auf.

* Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

* Dieses Gerdt kann von Personen
mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Personen, denen es an Erfahrung
und Kenntnis mangelt, benutzt werden,
sofern sie beaufsichtigt werden oder
in die sichere Benutzung des Gerates
unterwiesen wurden und die moglichen
Gefahren verstehen.

KUNDENDIENST

* \lerwenden Sie aus Sicherheitsgriinden
nur Zubehor oder Ersatzteile, die von
zugelassenen Kundendienst-Centern
geliefert werden.

* Alle Eingriffe, mit Ausnahme der
Reinigung und der iblichen vom
Benutzer durchzufliihrenden
Wartungsarbeiten, miissen von einem
autorisierten Kundendienst-Center
vorgenommen werden.

* Ziehen Sie die Tabelle Was tun, wenn |hr
Gerat nicht funktioniert?” am Ende der
Bedienungsanleitung zurate.

oe)



Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Gerat entschieden haben. Es ist ausschlieBlich zur Zubereitung von Nahrungsmitteln

im hauslichen Innenbereich geeignet.

Das Design des Produkts kann sich @ndern. Die Maschine wird jedoch weiterhin auf die gleiche Weise betrieben und
bleibt mit den im Rezeptbuch vorgeschlagenen Rezepten kompatibel.

ﬁ. In diesem Handbuch erhalten Sie Tipps fiir die vielféltigen Verwendungsmaglichkeiten Ihres Gerats - die
Zubereitung von Saucen, Suppen, Gargerichten, Stispeisen, das Dampfgaren und Teigzubereitungen

BESCHREIBUNG DES GERATES:

A Deckeleinheit
A1 Dosierkappe
A2 Deckel
A3 Unterer Deckel
A4 Dichtung
B Behiltereinheit
B1 Messer
B2 Dichtung
B3 Entriegelungstaste
B4 Verriegelungsring
B5 Edelstahlbehalter
C Motorblockbasis
C1 Motorblock
C2 LCD-Anzeige
C3 Geschwindigkeitstaste
C4 Garzeittaste
C5 Temperaturtaste
C6 Programm,Garen”
C7 Programm,Suppe”

* je nach Modell

TECHNISCHE DATEN DES GERATS:

C8 Programm,Teig”
C9 Wiege-Funktion
€10 Programm,,Sauce”
C11 Programm ,Dampfgaren”
C12 Pulse
C13 Taste, Start-/Stop”
C14 Drehschalter +/-
C15 Start-/Stop-Schalter (0/1)
C16 Wiegeflache
D Zubehor
D1 Misch-/Riihraufsatz
D2 Dampfgareinsatz
D3 Schlag-/Ruhraufsatz
D4 Teigschaber
E* Dampfgaraufsatz*
E1 Deckel
E2 Platte
E3 Dampfgaraufsatzbasis

Leistung: 1.000 W: Heizelement/ 400 W: Motor
Temperaturbereich: von 30 °C bis 120 °C

einstellbar in Intervallen von 5 °C
Einstellbare Garzeit biszu2h

Anzahl der Stufen:

12 Geschwindigkeiten + Pulse



INBETRIEBNAHME DES GERATES
Vor dem ersten Gebrauch:

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig durch.
Beim Lesen erhalten Sie Tipps fiir die vielfaltigen
Verwendungsmdglichkeiten lhres Geréts: die Zubereitung
von Suppen, Gargerichten, Saucen, Desserts und das
Dampfgaren, sowie das Abwiegen von Zutaten.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung zum spateren
Nachschlagen auf: Ein unsachgeméBer Gebrauch und
die Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung befreit den
Hersteller von jeder Haftung.

Entfernen Sie bitte samtliches Verpackungsmaterial und
Aufkleber von dem Produkt.

Reinigen Sie die verschiedenen Elemente: die Deckeleinheit,
die Behdltereinheit, Zubehorteile, Dampfgaraufsatz*
mit Seifenwasser. (s. Abschnitt REINIGUNG in dieser
Bedienungsanleitung)

Achtung: Die Basis darf nicht in Wasser getaucht werden.

Inbetriebnahme des Gerits:

Ihr Gerdt besitzt ein Netzkabel. Verbinden Sie das
Netzkabel mit der Wandsteckdose und driicken Sie auf
den Schalter (C15) an der Riickseite des Motorblocks (s.
Abb. 10).

Anbringen des Behalters und der Zubehorteile:

Fassen Sie den Griff mit einer Hand an und driicken Sie
gleichzeitig auf die Entriegelungsstaste des Behélters
(B3), um den Behélter aus der Basis des Gerats zu nehmen.
Offnen Sie den Deckel. Setzen Sie gegebenenfalls das
gewlinschte Zubehdrteil auf das Hackmesser. Geben Sie
die Zutaten in das Gerét. SchlieBen Sie den Deckel.

Fassen Sie am Griff an und stellen Sie den Behalter wieder
auf die Basis des Gerats. Starten Sie dann das gewlinschte
Programm.

Fiir die Verwendung des Dampfgareinsatzes und -aufsatzes*
fiillen Sie bitte zuerst den Behélter bis zur Dampfmarkierung
(s.Abb.5.1-5.2).

Anbringen der Deckeleinheit:

Der Deckel des Produkts besteht aus drei Elementen -
Deckel, unterer Deckel und Dichtungsring.

Diese drei Elemente werden zusammengesetzt geliefert.
Diese drei Elemente kdnnen auseinandergenommen
werden, um die Reinigung des Deckels zu erleichtern.

Achtung: Sie kdnnen den Deckel nicht entriegeln, wenn
der Behalter auf der Basis steht. Sie missen den Behalter
vom Motorblock nehmen, um den Deckel offnen zu
kénnen.

Der Deckel darf nur aufgesetzt werden, wenn die Dichtung
auf der Dichtungshalterung des unteren Deckels sitzt und
der untere Deckel am Deckel befestigt ist.

Inbetriebnahme:

Wahlen Sie das gewiinschte automatische Programm,
indem Sie auf die entsprechende Taste driicken oder
nehmen Sie die gewiinschten Gareinstellungen selbst mit
den manuellen Funktionen vor.

Driicken Sie die Taste, Start/Stop” (C13), um das Programm
zu starten.

Das Gerat startet nur, wenn der Behalter korrekt auf der
Basis positioniert ist und wenn die Deckeleinheit korrekt
auf den Behalter gesetzt ist. Wenn der Behalter nicht
richtig auf der Basis positioniert ist, wird der Fehlercode
E3 angezeigt. Wenn Sie den Behélter wahrend der
Zubereitung Ihres Rezepts von der Basis nehmen, fassen
Sie den Griff mit einer Hand an. Wenn der Behalter voll ist,
konnen Sie zur Unterstiitzung lhre zweite Hand auf den
Griffoereich an der Riickseite des Deckels legen.



INBETRIEBNAHME
@ Neben Ihrem Gerit stehen lhnen die folgenden Zubehorteile zur Verfiigung:

-~ ©O0

Suppen piirieren 10 2min 21
§ ppen p 100°C
% Kompotte piirieren 10 20s 1,2kg
2 Smoothies mixen 12 2min 21 -
@
= Gemiise zerkleinern & 12 155 5009 -
A
N
Fleisch zerkleinern 12 15s 5009 -
Fisch zerkleinern 12 10s 5009 -
Hefeteig (Brioche ... 3 12 min 600g )
kneten
WeiBbrotteig kneten 4 3 min 8009
8 Besondere Brottei
<= ge A )
‘E kneten 4 3 min 6009
A . .
N Sandkuchen-/Miirbeteig 4 3min 750¢ A
e kneten
] Waffel-, Crépes-, .
Riihrkuchenteig = CHIERE el i
Eis zerstoBen & @ 2x10s 12 Stiick -
Niisse zerkleinern 12 30s 5009 o
g
N < Eiweil steifschlagen 4 4min 5 Eiweil} -
e 2 Béchamelsofle 1 13 min 11 90°C
= 5
< E Mayonnaise 4 2min 051 -
> 2
s S Schlagsahne 4 8 min 0,41 -
< £
wi Kartoffelpiiree &B 4 1min 11 -
- Brédunen/Rosten & 1 5min 3009 120°C
<
{E E Schmorgerichte 0Ooder1 2Stunden 21 100°C
g | 2 :
Risottos . 1 18 min 1,4kg 95°C
an B B
Dampfgaren L - 5 bis 60 min 800g 100°C
I"é, Suppe mit Stiicken 10 2min 21 100°C
‘s
£
3
a
& Gemilse, Fisch oder ar . 5 bis 60 min 1.2kg 120°C
3 Fleisch dampfgaren tear




Diese Zubehdrteile sind auch als Griffbereiche vorgesehen, um die Handhabung bei ihrem Gebrauch zu erleichtern.
Uberschreiten Sie unter keinen Umsténden die auf dem Behélter angegebene MAX-Markierung (2 ). @

Fiir die Zubereitung flissiger Speisen wird empfohlen, den auf dem Behélter angegebenen Fiillstand von = 1,5 | nicht
zu Uberschreiten.

Fiir das Dampfgaren wird empfohlen, den auf dem Behilter angegebenen Fiillstand von W 0,7 | nicht zu Giberschreiten.

BENUTZUNG DES GERATES B ]

Verbinden Sie das Gerdt mit der Steckdose, stellen Sie den Schalter (C15) auf 1; die LCD-Anzeige (C2) zeigt alle Einstellungen
auf,0" (s. Abb. 10) an.
AUTOMATISCHER PROGRAMMMODUS

1- Driicken Sie auf das gewtinschte Programm; die Standardeinstellungen des Programms
werden angezeigt.

2- Die Standardeinstellungen kdnnen angepasst werden. Sie kénnen die Garzeit, Temperatur
und Geschwindigkeit anpassen (siehe Tabelle auf der nachsten Seite). Driicken Sie auf die
Einstellung, die Sie &ndern mdchten (C3 oder C4 oder C5).

3- Nehmen Sie die Einstellungen mithilfe des Drehschalters +/- (C14) vor.

4-Wenn Sie lhre Einstellungen beendet haben, driicken Sie auf die Taste, Start” (C13), um das
Programm zu starten.

5-Wenn das Programm beendet ist, erzeugt das Gerét fiinf Signalténe.

Am Ende des Programms, Sauce” lauft der Motor weiter, um zu verhindern, dass die Soe am Boden des Behalters kleben
bleibt.

Wenn Sie diesen Modus beenden méchten, halten Sie die Taste,, Stop” 2 Sekunden gedriickt.

Wenn das automatische Programm gestartet wird, kénnen Sie das Gerét jederzeit ausschalten, indem Sie auf die Taste
,Stop” driicken. Das automatische Programm ist nun im Pausemodus. Sie kénnen es durch Driicken auf ,Start” erneut
starten. Wenn Sie irrtiimlich das falsche Programm gewdhlt haben und Sie méchten es riickgéngig machen, halten Sie
die Taste, Stop” 2 Sekunden gedriickt, um das Gerét auf null zurlickzusetzen.

®



DIE VERFUGBAREN AUTOMATISCHEN PROGRAMME:

Programme Einstellungen Geschwindigkeit | Standardgarzeit | Standardtemperatur
1 Stunde
T Langsam mit L 100°C
Geschwindigkeitsstufe 0 Unterbrechungen (Tmin bis 2 (80°C bis 100°C)
Gar- und Stunden)
Eintopfgerichte |- gt TStunde .
Geschwindigkeitsstufe 1 Langsam (Tmin bis 2 (80°C bis 100°C)
Stunden)
Langsame
ettt | s
Suppe / (25 min bis 45 100°C
Garvorgangs, nach min)
dem Garvorgang 2
min mixen
Geschwindigkeit mit 12 Minuten
Geschwindigkeitsstufe 3 | Unterbrechungen fiir (5sbis 12 /
Hefeteige (Brioche ... Minuten)
escndgietfor | 3Minien
Geschwindigkeitsstufe 4 : 9 (5shis3 /
Tei schwere Teige (Brot-, Minuten)
9 Kuchenteig ...
Kontinuierliche
Geschwindigkeit 2Minuten30s
Geschwindigkeitsstufe 5 fiir leichten Teig (55 bis 2 /
(Riihrkuchen, Kuchen | Minuten 30's)
)
o 30 Minuten
100°c Keine (5 min bis 60 100°C
Dampfgareinsatz )
min)
Dampf om
0 inuten
120°C Keine (5 min bis 60 120°C
Dampfgaraufsatz )
min)
Standard- )
Sauce / geschwindigkeit 1 ("11 ?nﬁlr;stzr(; 85°C
(Geschwindigkeit e (60 °C bis 105 °C)
. min)
1 bis 4)




BENUTZUNG DES DAMPFGAREINSATZES

Die Garzeitensind Richtwerte;in der Regel sind sie ausreichend,

um zufriedenstellende Garergebnisse zu erhalten.

Verschiedene Bedingungen kdnnen die Garzeit dennoch

beeinflussen:

- GroBe des Gemiises (geschnitten oder nicht

- die Menge der Zutaten im Dampfgareinsatz

- Gemdisesorten und Reifegrad
- die Menge an Wasser im Behalter, die der Dampf-
Messskala entsprechen muss.

Wenn die Zutaten nicht ausreichend gar sind, kdnnen Sie
die Garzeit verlangern.

geschnitten)
Max. Menge fiir das Programm ,Dampfgaren”
2 o, * o,
Wasserfillstand im Behlter: Dampfgareinsatz (100 °C) Dampfgaraufsatz* (120 °C)
700 ml . X . .
Hochstmengen Garzeit Hochstmengen Garzeit

Karotten, kleingeschnitten 7009 35 Minuten Tkg 45 Minuten
Zucchiniwiirfel 6009 25 Minuten Tkg 35 Minuten
Brokkoli, in Stiicke geschnitten 4009 20 Minuten 6009 30 Minuten
Blumenkohl,in Stiicke geschnitten 4009 25 Minuten Tkg 35 Minuten
WeiRer Lauch, Ringe 4009 30 Minuten 8009 40 Minuten
Rote oder griine Paprika, Streifen 4009 20 Minuten 6009 30 Minuten
Kartoffelwiirfel 8009 30 Minuten 1.2kg 40 Minuten
Fischfilet, frisch oder aufgetaut 5009 15 Minuten Tkg 25 Minuten
Ganzer Fisch, frisch oder .
tiefgekiihlt 800¢g 30 Minuten
Miesmuscheln 1.5kg 30 Minuten
Riesengarnelen,fisch oder 500g 15 Minuten 800g 25 Minuten
aufgetaut

Huhnerbrust 5009 25 Minuten Tkg 35 Minuten
Schweinefilet 5009 30 Minuten 1kg 45 Minuten

Bei manchen Rezepten kann es durch Blasenbildung zum Uberlaufen kommen, insbesondere bei der Verwendung
von tiefgefrorenem Gemiise. In diesem Fall miissen Sie die Mengen entsprechend reduzieren.
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Manuelle Benutzung des Bedienfelds:

In diesem Modus kdnnen Sie die Einstellungen fiir die Zubereitung nach Belieben einstellen.

Taste, Speed” (C3): Wéhlen Sie die Motorgeschwindigkeit ~ TASTE START/STOP Diese Taste hat 4 Funktionen:

von 12 stufenlosen und konstanten Geschwindigkeiten.

- Starten oder Stoppen einer  Zubereitung:

Taste ,Temp” (C5): Wahlen Sie die Gartemperatur von 30 START/STOP (C13)

"bis 120°. - Erhdhen oder Reduzieren der Einstellungen durch
Taste ,Time" (C4): Wahlen Sie die Betriebsdauer bis zu 2 h Drehen des Wahlschalters +/- (C14) nach links bzw.
kontinuierliche Laufzeit. rechts

Taste ,Pulse” (C12): Fir eine kurze Drehzahlsteigerung - Unterbrechung eines Vorgangs, den das Gerat bereits
ohne Einstellung. gestartet hat

MANUELLER MODUS

Pulse-Funktion

- Zuriicksetzen der ausgewahlten Einstellungen durch 2
Sekunden langes Driicken auf die Taste

1- Driicken Sie direkt auf die Taste fiir die jeweilige Einstellung, die Sie anpassen méchten, zum
Beispiel die Geschwindigkeitstaste (C3) oder die Temperaturtaste (C5) oder die Zeittaste (C4),
die ausgewdhlte Einstellung blinkt auf dem Display.

2- Nehmen Sie dann die Einstellungen mithilfe des Schalters +/- (C14) vor.
Aus Sicherheitsgriinden ist es nicht mdglich eine Temperatur ohne Einstellen der Garzeit
auszuwahlen.

3-Wenn Sie lhre Einstellungen beendet haben, driicken Sie auf die Taste, Start” (C13). Wenn lhr
Gerat startet, leuchtet um die Taste START/STOP ein wei3es Licht auf, um zu signalisieren, dass
das Programm aktiviert ist. Sie konnen das Gerét jederzeit anhalten, indem Sie auf die Taste
,Stop” dricken. Das Programm ist nun im Pause-Modus, das weif3e Licht blinkt nun und Sie
kénnen durch erneutes Driicken auf,Start’, das Programm wieder starten. Wenn Sie irrtiimlich
das falsche Programm gewahlt haben und Sie mochten es riickgangig machen, halten Sie die
Taste, Stop” 2 Sekunden gedriickt, um das Gerat auf null zurlickzusetzen.

4-Wenn das Programm beendet ist, erzeugt das Gerét fiinf Signalténe.

Um die Pulse-Funktion (unterbrochener Betrieb) zu nutzen, starten und stoppen Sie die Funktion, indem Sie einfach die
Taste,Pulse” driicken. Auch hier hilft Ihnen die LCD-Anzeige, indem Sie lhnen die Benutzungsdauer anzeigt.



INTEGRIERTE KUCHENWAAGE

e Wahlen Sie das Programm ,Gewicht” (C9) zum
Aktivieren der Wiegefunktion. Das Gewicht wird anstatt
der Temperatur angezeigt.

* Das Taragewicht wird automatisch eingestellt: Das
Display zeigt 0000 g an, wenn das Taragewicht ermittelt
ist.

¢ Stellen Sie den Behalter der Kiichenmaschine oder ein
anderes Gefdl auf die Waage.

® Drlicken Sie einmal kurz auf das Programm ,Gewicht’,
um die Waage noch einmal zu tarieren. Das Display
zeigt erneut 0000 g an.

® Geben Sie die Zutaten in den Behdlter, bis das
gewtinschte Gewicht erreicht ist.

¢ Um den Wiegemodus zu beenden, driicken Sie langer

WICHTIG: SCHUTZFUNKTION DES GERATES (E4)

Ihr Gerit ist serienmaBig mit einem elektronischen
Motorschutz versehen, um eine lange Lebensdauer zu
gewdhrleisten. Diese elektronische
Sicherheitsvorrichtung  schiitzt Sie vor jeder
unsachgeméBen Verwendung; Ihr Motor ist somit
rundum geschiitzt.

Die elektronische
Sicherheitsvorrichtung
wird in folgenden Fillen
zum  Schutz des Motors
automatisch ausgelGst:  bei
bestimmten erschwerten
Benutzungsbedingungen
oder eigenen Rezepten (Internet und andere Medien),
Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung (s. Abschnitt
,INBETRIEBNAHME"), zu groen Mengen und/oder
ungewdhnlich langer Betriebszeit und/oder Zubereitung
mehrerer Rezepte in schneller Folger mit nur kurzen
Pausen dazwischen. In diesen Féllen schaltet sich
das Gerdt aus und ,E4" wird auf dem LCD-Display des
Bedienfeldes angezeigt. Dies weist darauf hin, dass das
Gerét vorrlibergehend nicht funktionsfahig ist.

min mins
S e
R R R}

auf das Programm ,Gewicht".

¢ Diese Waage ermdglicht lhnen, lhre Zutaten von
Gramm bis zu 5 kg abzuwiegen. Verwenden Sie fiir
Flissigkeiten den Messbecher.

¢ Sie konnen die Waage benutzen, wahrend lhre
Kiichenmaschine in Betrieb ist, oder Sie kénnen die
Waage auch wie ein einfaches Zubehdr allein benutzen,
wenn Sie nicht mit der Kiichenmaschine kochen.

Achtung:

¢ Wenn das Gewicht auf der Waage zu hoch ist, zeigt das
Display,Stop” an.

¢ Wenn die Menge negativ ist, zeigt das Display,, ---" an.

Wenn auf Ihrem Bedienfeld ,E4" angezeigt wird und
Ihr Gerét stoppt, folgen Sie bitte den unten stehenden
Schritten:

e Trennen Sie Ihr Gerdt nicht von der Stromquelle. Lassen
Sie den Schalter 0/1 (C15) auf 1,0N" stehen.

¢ lesen Sie die  Empfehlungen in  der
Bedienungsanleitung, um  lhre  Zubereitung
fortzusetzen  (s.  Abschnitt ,INBETRIEBNAHME":

Zutatenmenge/Garzeit/Temperatur/Zubehdrteil).

* Warten Sie eine halbe Stunde, bis sich der Motor
abgekihlt hat.

e Stellen Sie den Schalter auf ,OFF" und dann zurtick auf
L,ON’, um Ihr Gerét wieder zu aktivieren.

Ihr Gerét ist nun wieder voll und ganz einsatzfahig.

Der Kundendienst beantwortet gern alle Ihre Fragen
(siehe Kontaktinformationen im Garantieheft).

oe)



REINIGUNG DES GERATES

Das Gerét darf nicht in Wasser getaucht werden. Halten
Sie den Motorblock (C) nicht unter flieBendes Wasser.

Wenn Sie das Gerat nicht mehr benutzen, ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

Reinigen Sie lhren Behdlter sofort nach der

Verwendung.

Fassen Sie den Griff mit einer Hand an und driicken Sie
gleichzeitig auf die Entriegelungsstaste des Behalters
(B3), um den Behilter aus der Basis zu nehmen.

Stellen Sie den Behélter auf eine ebene Arbeitsflache.

Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie ihn nach rechts
drehen. Nehmen Sie den Deckel vorsichtig ab.

Die einzelnen Elemente des Deckels (Dichtung, unterer
Deckel und Deckel) kdnnen auseinandergenommen
werden. Wenn die Teile abgekihlt sind, 16sen Sie den
unteren Deckel vom Deckel, indem Sie auf die zwei
Nasen des Deckels driicken und den unteren Deckel
herausziehen (s. Abb. 14).

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Hackmesser
anfassen. Es hat duBerst scharfe Klingen.

Wenn die Teile abgekihlt sind:

- Entfernen Sie das Messer, indem Sie den Ring an
der Unterseite des Behalters abschrauben. Seien Sie
vorsichtig, damit Sie sich nicht schneiden.

- Reinigen Sie den Behdlter, das Messer, die
Zubehorteile,  den  Dampfgareinsatz, ~ den
Dampfgaraufsatz mithilfe eines Schwamms und
Seifenwasser.

Spiilen Sie die einzelnen Teile unter flieBendem Wasser
ab.

Bei Kalkablagerungen oder Flecken am Behélter
konnen Sie die raue Flache eines Schwamms, den
Sie zuvor in weilen Essig getaucht haben, oder
spezielle Pflegemittel fiir Edelstahl verwenden, sofern
notwendig.

¢ Bej starker Verschmutzung mehrere Stunden in Wasser
mit Spilmittel einweichen lassen und, falls ndtig,
mit dem Schaber (D4) oder der rauen Seite eines
Topfreinigers abkratzen.

¢ Reinigen Sie den Motorblock (C1) mit einem feuchten
Tuch. Trocknen Sie ihn griindlich ab.

¢ Die Deckeleinheit und das Zubehér, mit Ausnahme des
Behilters und des Messers, sind splilmaschinenfest, um
lhnen die Reinigung zu erleichtern.

* Das Zubehtr, das entnehmbare Messer und die
Deckelelemente kénnen sich bei bestimmten Zutaten,
wie zum Beispiel Curry, Karottensaft usw., verfarben.
Dies ist vollig unschadlich fiir Ihre Gesundheit und
beeintrachtigt nicht die Funktionsfahigkeit Ihres
Gerétes. Um Verfdrbungen zu vermeiden, reinigen Sie
die Elemente sofort nach der Benutzung.

e Bevor Sie die Behltereinheit (B) erneut verwenden,
stellen Sie stets sicher, dass die elektrischen Kontakte
unter dem Behalter sauber und trocken sind.

¢ Damit das Material des Messers (B1) nicht beschadigt
wird, halten Sie es nicht fiir lingere Zeit in Wasser.

AUFBEWAHRUNG DES GERATES

Um das Verstauen und Lagern Ihres Geréts zu erleichtern,
stellen Sie den inneren Dampfeinsatz in den Behalter,
legen Sie die beiden Zubehérteile - Misch-/Rihraufsatz
und Schlag-/Riihraufsatz - in den Dampfgareinsatz und
schlieRen Sie den Deckel.



WAS IST ZU TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

Der Deckel leckt.

Zu grof3e Menge an Zutaten.

Verringern Sie die Menge der zuzubereitenden
Zutaten.

Der Dichtungsring fehlt.

Legen Sie den Dichtungsring (A4) auf den unteren
Deckel (A3) und verbinden Sie beide Teile mit dem
Deckel (A2).

Der Dichtungsring ist durchtrennt oder

beschadigt.

Wechseln Sie die Dichtung; kontaktieren Sie
gegebenenfalls ein zugelassenes Kundendienst-
Center.

Zubehorfehler

Vergewissern Sie sich, dass Sie das vorgesehene
Zubehdr verwenden.

Der untere Deckel ist nicht eingesetzt.

Setzen Sie den unteren Deckel mit der Dichtung in
den Deckel.

Der Behilterantrieb leckt.

Die (B2) Dichtung wurde nicht korrekt
eingesetzt.

Positionieren Sie die Dichtung richtig.

Die Dichtung (B2) ist beschédigt.

Kontaktieren Sie ein zugelassenes Kundendienst-
Center.

Der Dichtungsring wurde nicht richtig befestigt.

Befestigen Sie den Dichtungsring richtig.

Motorgeruch

Beim ersten Gebrauch des Geréts oder bei
Uberlastung des Motors auf Grund einer zu
groBen Menge an Zutaten oder zu harter oder
zu grofRer Stiicke.

Lassen Sie den Motor abkiihlen (etwa 30 Minuten)
und verringem Sie die Menge der Zutaten im
Behalter.

Die Messerklingen drehen
sich nicht leichtgéngig.

Zu groBe oder zu harte Stiicke.

Verringern Sie die GroRe oder Menge der zu
verarbeitenden Zutaten. Fllissigkeit hinzufiigen.

Schicken Sie das Gerat unter Angabe des Fehlercodes

wurde tiberschritten.

Anzeige, E1 Produkfehler an das Kundendienst-Center.
Anzeige,E2" Produktfehler Schicken Sie dasQeratunterAngabe des Fehlercodes
an das Kundendienst-Center.
Nehmen Sie den Behdlter vom Motorblock,
Der Behalter ist nicht auf dem Motorblock oder | verschlieBen Sie den Deckel korrekt und setzen Sie
Anzeige E3" nicht korrekt auf dem Motorblock positioniert. | die Einheit wieder auf den Motorblock. Falls sich der
Der Deckel ist nicht richtig verschlossen. Fehler nicht beseitigen Idsst, schicken Sie das Gerat
an den Kundendienst.
Lassen Sie das Gerat 30 min ruhen, schalten Sie es
dann mit dem Hauptschalter (0/1) aus und wieder
Anzeige  E4" Uberlastet oder die maximale Zutatenmenge gezelg !

verldngern Sie die Pause oder nehmen Sie noch
mehr Zutaten aus dem Behalter. Falls sich der Fehler
nicht beseitigen I&sst, schicken Sie das Gerat an den
Kundendienst.

51
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PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN

Lassen Sie den Behalter 30 min abkiihlen, schalten
Sie das Gerét dann mit dem Hauptschalter (0/1) aus
und wieder ein. Achten Sie darauf, je nach Rezept
Anzeige ,E5" Uberhitzung des Temperatursensors Zutaten mit mdglichst wenig Fett oder Wasser zu
garen. Wenn das Problem weiterbesteht, schicken
Sie das Gerdt unter Angabe des Fehlercodes an das
Kundendienst-Center.

Schicken Sie das Gerat unter Angabe des Fehlercodes

Anzeige, E6 Produkfehler an das Kundendienst-Center.

Ihr Gerit funktioniertimmer noch nicht?
Wenden Sie sich bitte an eine Vertragskundendienststelle (siehe Liste im Kundendienst-Heft).

RECYCLING B 00

e Entsorgung des Verpackungsmaterials und des Gerates

@Y Die Verpackung besteht ausschlieBlich aus umweltfreundlichen Materialien, die entsprechend der
'- " geltenden Recycling-Vorschriften entsorgt werden kénnen.

Zur Entsorgung des Gerdtes wenden Sie sich bitte an Ihren kommunalen Ansprechpartner.

e Elektronische oder elektrische Altgerate:
Wir leisten einen Beitrag zum Umweltschutz!

@ Unser Gerat enthalt zahlreiche wiederverwertbare oder recycelbare Materialien.

S Geben Sie es deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Kommune ab, damit es richtig weiterverarbeitet
wird.



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN:

Inzake de veiligheid van personen

* Lees deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u uw apparaat
voor de eerste gebruikt en bewaar het
voor latere raadpleging. De fabrikant is
niet aansprakelijk voor schade of letsel
door verkeerd gebruik.

* Haal altijd de stekker uit het stopcontact
als u het apparaat zonder toezicht
achterlaat en voordat u het apparaat in
elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.

* Kinderen mogen het apparaat niet
gebruiken wanneer er geen toezicht is.

* Kinderen mogen dit apparaat niet
gebruiken. Houd het apparaat en snoer
uit de buurt van kinderen.

* Houd het apparaat uit de buurt van

kinderen.

hoge temperatuur

bereiken: RVS kom, het
deksel, de accessoires, de interne en
externe stoommand* (afhankelijk van
het model). Deze kunnen brandwonden
veroorzaken. Houd het apparaat bij
de koude kunststof delen (handgreep,
voetstuk) vast.

* De temperatuur van de bereikbare
oppervlakken kan hoog oplopen als het
apparaat in gebruikis.

* Het apparaat is niet bestemd voor

* Tijdens het gebruik van
het apparaat kunnen
er bepaalde delen een

53/

gebruik met een externe timer
of een afzonderlijk systeem voor
afstandsbediening.
Gebruik uw apparaat niet als het niet
juist werkt of beschadigd is of als het
snoer of de stekker beschadigd is. Om
elk gevaar te vermijden, laat het snoer
alleen vervangen door een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het
serviceboekje).
Dompel het apparaat niet onder. Houd
de motoreenheid (C) nooit onder
stromend water.
Uw apparaat is alleen ontworpen
voor een huishoudelijk gebruik en
op een hoogte lager dan 2000 m.
De fabrikant aanvaardt geen enkele
aansprakelijkheid en behoudt zich het
recht voor om de garantie te beéindigen
in geval van een commercieel of
ongepast gebruik of het negeren van de
voorschriften.
Dit apparaat is niet bestemd voor
gebruik in de volgende gevallen, deze
vallen niet onder de garantie:
- kantines in winkels, kantoren en
andere werkruimten.
- kantines voor personeel in winkels,
kantoren en andere werkruimten.
- boerderijen.
- gebruik door gasten in hotels, motels
en andere residentiéle omgevingen.
- bed & breakfasts.

@
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* WAARSCHUWING: Uw apparaat
geeft stoom af dat brandwonden kan
veroorzaken.

* Wees voorzichtig wanneer u het
deksel en de dop vastneemt (indien
nodig, gebruik een ovenwant,
pannenlap, etc.).

* Gebruik het apparaat nooit
wanneer de afdichtingsring niet
op het onderdeksel is aangebracht
of als het onderdeksel niet in het
deksel is bevestigd. De dop moet
in de opening van het deksel zijn
aangebracht wanneer in werking
(tenzij in het specifieke recept anders
is vermeld).

* Na elk gebruik van het apparaat in
de kookmodus, haal de maatdop af
om de stoom vrij te geven en wacht
totdat alle stoom is verdwenen
voordat het deksel wordt afgehaald.

WAARSCHUWING: Er is risico op

letsel wanneer het apparaat op een

verkeerde manier wordt gebruikt.

Wees zeer voorzichtig wanneer u het

hakmes (B1) reinigt of de kom leegt,

het mes is zeer scherp.

Wees voorzichtig wanneer u een

warme vloeistof in de kom giet, om

het opspatten van de vloeistof uit
het apparaat door het plotseling
koken te vermijden.

WAARSCHUWING: Wees voorzichtig
wanneer u uw apparaat aanraakt
(reinigen, vullen of legen): zorg
dat er geen vloeistof op de
verbindingsstukken stroomt.

WAARSCHUWING: Het oppervlak
van het verwarmingselement
blijfft na uitschakeling nog
enige tijd warm. Raak alleen de
handgreep van de kom en de
maatdop aan tijdens het opwarmen
en afkoelen van uw apparaat.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor

de snelheidsstand en de werkingstijd

van elk accessoire en elk programma.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor

het in elkaar zetten en monteren van de

accessoires op het apparaat.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor

het reinigen en onderhouden van het

apparaat.

Volg altijd de reinigingsinstructies voor

het reinigen van uw apparaat:

* Haal de stekker uit het stopcontact.

* Reinig het apparaat niet als het nog
warmis.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige doek of spons.

* Dompel het apparaat nooit in water en
reinig het nooit onder de kraan.
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Inzake de elektrische aansluiting

* Sluit het apparaat alleen aan op een
geaard stopcontact.

* Het apparaat is alleen ontworpen om te
werken op wisselstroom. Controleer of
de spanning dat op het typeplaatje van
het apparaat is vermeld overeenstemt
met de netspanning van uw woning.

* Een verkeerde aansluiting maakt de
garantie ongeldig.

* Haal de stekker nooit uit het stopcontact
door aan het snoer te trekken.

* Houd het apparaat en het snoer uit in
de buurt van of laat het geen contact
maken met de warme delen van het
apparaat. Houd ze tevens uit de buurt
van een warmtebron of een scherpe
rand.

* Haal altijd de stekker uit het stopcontact
als u het apparaat zonder toezicht
achterlaat en voordat u het apparaat in
elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.

® Leg het snoer nooit binnen het bereik
van kinderhanden en laat het geen
contact maken met de warme delen van
uw apparaat. Leg het tevens niet nabij
een warmtebron of een scherpe rand.

* Plaats het apparaat, het snoer of de
stekker niet in een vloeistof.

Inzake een verkeerde werking

* Gebruik uw apparaat niet als het niet
juist werkt of beschadigd is. Laat het
apparaat repareren door een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het
serviceboekije).

* Raak het deksel niet aan zolang
het apparaat niet tot een volledige
stilstand is gekomen (stop-toets).
Wacht totdat de gemengde
levensmiddelen niet langer draaien
voordat de kom van het voetstuk
wordt verwijderd.

* Alleen voor de opwarmfunctie,
gebruik de kom nooit zonder
ingrediénten of met alleen droge
producten.

* Doe altijd eerst de vaste ingrediénten
in de kom voordat u vloeibare
ingrediénten toevoegt. (zie Fig. 7) Zorg
dat de MAX markering die binnenin
de kom wordt aangegeven niet wordt
overschreden (Zie Fig. 7). Het kokend
water kan uit de kom spatten als de kom
te veelis gevuld.

* Voor het programma ,stomen’,
respecteer het niveau van 0,7 liter water
(ZieFig.5.1-5.2).

* Stop nooit uw vingers of een ander
voorwerp in de kom tijdens de werking
van het apparaat.

* Gebruik de kom niet als houder (om
levensmiddelen te bewaren, in te
vriezen of te steriliseren).

©



* Plaats het apparaat op een stabiel,
warmtebestendig, schoon en droog
opperviak.

* Plaats het apparaat niet in de nabijheid
van een muur of kast, de vrijgegeven
stoom kan schade veroorzaken.

* Plaats uw apparaat niet in de buurt
van een ingeschakelde warmtebron
(kookplaat, elektrisch huishoudtoestel,
etc).

* Dek het deksel niet af met een doek of
een gelijksoortig voorwerp. Breng alleen
de maatdop in de opening van het
deksel aan.

* Laat geen haar, sjaal of das, etc. boven
de kom hangen wanneer het apparaat
inwerking is.

* Plaats het toebehoren nooit in een
magnetronoven.

* Gebruik het apparaat niet in de open
lucht.

* Qverschrijd nooit de maximum
hoeveelheid die in de
gebruiksaanwijzing is aangegeven.

* Berg het apparaat op wanneer het is
afgekoeld.

* Plaats uw kom nooit in de diepvries om
het te laten afkoelen, gebruik alleen de
koelkast.

ALLEEN VOOR MARKTEN BUITEN

EUROPA:

* Dit apparaat kan niet worden gebruikt
door personen (waaronder kinderen)

met beperkte fysische, visuele of
mentale mogelijkheden, of die een
gebrek hebben aan ervaring en kennis,
tenzij ze onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen van een
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

* Houd toezicht over kinderen om ervoor
te zorgen dat ze niet met het apparaat
spelen.

ALLEEN VOOR EUROPESE MARKTEN:

* Alleen voor de opwarmfunctie: Dit
apparaat kan worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar, als ze onder
toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het
apparaat en de gevaren die het gebruik
van het apparaat met zich meebrengt
begrijpen. Kinderen jonger dan 8 jaar
en zonder toezicht van een volwassene
mogen het apparaat niet schoonmaken
of onderhouden.

* In alle mix- of blendermodi: Kinderen
mogen dit apparaat niet gebruiken.
Houd het apparaat en snoer uit de buurt
van kinderen.

* Alleen voor de opwarmfunctie: Houd
het apparaat en het snoer altijd uit de
buurt van kinderen jonger dan 8 jaar.

* Kinderen mogen het apparaat niet als
speelgoed gebruiken.

* Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met beperkte fysische, visuele
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of mentale mogelijkheden, of die een
gebrek hebben aan ervaring en kennis,
als ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilig
gebruik van het apparaat en de gevaren
die het gebruik van het apparaat met
zich meebrengt begrijpen.

SERVICECENTRUM

* \oor uw veiligheid, gebruik alleen
accessoires of reserveonderdelen
die door een erkend servicecentrum
worden geleverd.

* Elke tussenkomst, uitgezonderd
reiniging en regelmatig onderhoud van
het apparaat, moet door een erkend
servicecentrum worden uitgevoerd.

* Raadpleeg de tabel ,Wat te doen als uw
apparaat niet werkt?” aan het einde van
de gebruiksaanwijzing.



Hartelijk dank voor het kiezen van dit apparaat, dat uitsluitend is bestemd voor het bereiden van levensmiddelen in een

huishoudelijke omgeving.

Het productontwerp kan veranderen. De werking van het apparaat blijft hetzelfde en het apparaat blijft geschikt voor

de recepten uit het receptenboek.

@ Tijdens het lezen van deze gebruiksaanwijzing zult u gebruikstips ontdekken om het maximale uit uw apparaat te
==J  halen, voor wat betreft het bereiden van sauzen, soepen, stoofschotels, stoomgerechten, pasta’s en nagerechten.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT:

A Dekselgedeelte
A1 Maatdop
A2 Deksel
A3 Onderdeksel
A4 Afdichtingsring
B Komgedeelte
B1 Mes
B2 Afdichtingsring
B3 Ontgrendelingsknop
B4 Vastzetring
B5 RVS kom
C Voetstuk
C1 Motoreenheid
C2 LCD-scherm
C3 Snelheid toets
C4 Tijd toets
C5 Temperatuur toets

C6 Programma stoofschotels

C7 Programma soep

* Afhankelijk van het model

C8 Programma gebak
C9 Functie weegschaal
€10 Programma saus
C11 Programma stoom
C12Puls
C13 Start / Stop knop
C14 draaiknop +/-
C15 Aan/uit (O/1) schakelaar
C16 weegschaal

D Accessoires
D1 Menger
D2 Interne stoommand
D3 Mixer
D4 Spatel

E* Externe stoommand *
E1 Deksel
E2 Schaal
E3 Pan

TECHNISCHE GEGEVENS VAN HET APPARAAT: B )

Vermogen: 1000W: verwarmingselement / 400W: motor
Temperatuurbereik: tussen 30°en 120°C

instelbaar in stappen van 5°C.
Werkingstijd: Tot2u

Snelheidsstanden:

12 snelheidsstanden + puls



HET APPARAAT GEBRUIKEN
Voor het eerste gebruik:

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door. Tijdens
het lezen van deze gebruiksaanwijzing zult u gebruikstips
ontdekken om het maximale uit uw apparaat te halen,
voor wat betreft het bereiden van stoofschotels, soepen,
stoomgerechten, nagerechten en sauzen, maar tevens
voor het wegen van uw ingrediénten.

Bewaar de gebruiksaanwijzing voor latere raadpleging. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor schade of letsel door
verkeerd gebruik.

Verwijder alle verpakkingsmateriaal en stickers van uw
product.

Reinig de verschillende onderdelen: deksel, kom,
accessoires, externe stoommand®* in een warm sopje. (Zie
de sectie REINIGING in deze gebruiksaanwijzing).

Opgelet! Dompel het voetstuk niet in water.

Het apparaat inschakelen:

Uw apparaat is voorzien van een netsnoer. Steek de
stekker in het stopcontact en druk op de schakelaar (C15)
aan de achterkant van de motoreenheid (zie Fig. 10)

De kom en accessoires aanbrengen:

Verwijder de kom van het voetstuk van het apparaat door
de handgreep met een hand vast te pakken en met uw
andere hand op de ontgrendelingsknop van de kom
(B3) te drukken. Open het deksel. Indien nodig, breng
het gewenste accessoire op de hakmes aan. Voeg de
ingrediénten toe. Sluit het deksel.

Breng de kom opnieuw op het voetstuk van het apparaat
aan met behulp van de handgreep en start vervolgens het
gewenste programma.

Als de interne of externe stoommand* wordt gebruikt, vul
de kom eerst tot aan de stoommarkering (zie Fig. 5.1-5.2).

Het dekselgedeelte aanbrengen:

Het deksel van het product bestaat uit drie delen: het
deksel, het onderdeksel en de afdichtingsring.

Deze 3 delen worden reeds gemonteerd geleverd. Deze
3 delen kunnen uit elkaar worden gehaald voor een
eenvoudige reiniging van het deksel.

Opgelet! U kunt het deksel niet ontgrendelen wanneer
de kom op het voetstuk is geplaatst. Om het deksel te
openen, verwijder de kom van de motoreenheid.

Breng het deksel alleen aan wanneer de afdichtingsring
op de houder van het onderdeksel is geplaatst en het
onderdeksel aan het deksel is vastgemaakt.

Inschakelen:

Selecteer het gewenste automatische programma door
op de overeenkomstige toets te drukken of stel uw eigen
kookparameters in met behulp van de handmatige
functies.

Druk op de Start / Stop knop (C13) om het programma
te starten.

Het apparaat wordt alleen ingeschakeld wanneer de kom
juist op het voetstuk is aangebracht en het dekselgedeelte
juist op de kom is aangebracht. Als de kom niet juist op
het voetstuk is aangebracht, wordt de foutcode E3
weergegeven. Verwijder de kom tijdens het bereiden van
uw recept uit het voetstuk door de handgreep met één
hand vast te houden. Als de kom vol is, kunt u tevens de
zone aan de achterkant van het deksel met uw andere
hand vasthouden.

@



GEBRUIK:

Uw apparaat is voorzien van de volgende accessoires:

®_-?-

Soep mixen 10 2min 2L
< 100°C
x
= Compote mixen 10 20 sec 1,2kg
E Smoothie mixen 12 2min 2L -
= Groente hakken & 12 15 sec 5009 -
Vlees hakken 12 15 sec 5009 =
Vis hakken 12 10 sec 5009 -
Gistdeeg (brioche,...) .
kneden 3 12 min 600g -
Wit brooddeeg kneden 4 3 min 800g
g i
=
= Speciaal brooddeeg . s 3min 600g )
£ kneden
§ Zanddeeg kneden 4 3 min 7509 -
(7
£ Wafel-, pannenkoeken- 5 2 min 30 sec 150 )
en cakebeslag
IJs vergruizen & ‘Q’ 2x10sec 12 stuks -
Hazelnoten hakken 12 30 sec 5009 -
- Eiwit 4 4min 5 eiwitten -
2
= Saus (Bechamel) 1 13 min 1L 90°C
=
é Mayonaise 4 2 min 05L -
3 B
E Opgeklopte room & 4 8 min 0,4L -
Aardappelpuree 4 1min 1L -
Bakgerechten & 1 5min 3009 120°C
P24
Stoofgerechten . 00of1 2uur 2L 100°C
Risotto . 1 18 min 1,4kg 95°C
S k
o
Stomen i - 5 tot 60min 800g 100°C
-g Boerensoep 10 2min 2L 100°C
£
£
o
2
o *
@ .
s Groente, v of viees . 5 tot 60min 1.2kg 120°C
= stomen




Deze accessoires zijn tevens voorzien van hanteringszones voor een eenvoudiger gebruik tijdens het bereiden van een recept.
Overschrijd nooit het MAX (2L) niveau dat op de kom is aangegeven.
Voor vloeibare bereidingen wordt het aanbevolen om het = (1,5L) niveau dat op de kom is aangegeven niet te

overschrijden. @
Voor stoomgerechten wordt het aanbevolen om het W (0,7L) niveau dat op de kom is aangegeven niet te overschrijden.

HET APPARAAT GEBRUIKEN B ]

Schakel het apparaat in, stel de schakelaar(C15) in op 1 en het LCD-scherm (C2) geeft alle parameters als“ 0 ” weer. (Zie
Fig. 10)
AUTOMATISCHE PROGRAMMAMODUS

1-Druk op het gewenste programma en de standaard parameters van het programma
worden weergegeven.

2- De vooraf ingestelde parameters kunnen worden aangepast. U kunt de tijd, temperatuur
en snelheid wijzigen(zie de tabel op de volgende pagina) door op de parameter die u wilt
wijzigen te drukken (C3, C4 of C5).

3- Wijzig de parameter(s) met behulp van de draaiknop +/- (C14).

4-Wanneer uw parameters zijn aangepast, druk op de “start” knop (C13) om het programma
—/e\— te starten.

5- Aan het einde van het programma hoort u 5 geluidssignalen.

Aan het einde van het programma saus, blijft de motor draaien om het vastkleven van de bereiding aan de bodem van
de kom te vermijden.

Als u deze modus wilt stoppen, druk 2 seconden op de,,stop” knop.

Tijdens het automatisch programma kunt u het apparaat op elk moment stoppen door op de ,stop” knop te drukken.
Het automatisch programma wordt aldus onderbroken. Druk vervolgens opnieuw op ,start” om het programma te
hervatten. Als u een verkeerd programma hebt ingesteld en u wilt het annuleren, druk 2 seconden op de,,stop” knop en

het apparaat wordt op nul teruggezet.



MAAK KENNIS MET DE VERSCHILLENDE AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S:

Programma's Instelling Snelheid Standaard tijd standaard
parameters temperatuur
"Tuur 100°C
Snelheid 0 Langzaam met tussenpozen (1 min tot 2 uur)” (80 St(?'t
100°C)
Stoofschotel
B "100°C
Snelheid 1 Langzaam ) uur (80°Ctot
(1 min tot 2 uur) 100°C)"
Langzame snelheid tijdens 35 min
Soep / het koken, vervolgens 2 min . .- 100°C
. (25 min tot 45 min)
mixen na het koken
. Intermitterende snelheid "12 min
snelheid 3 voor gistdeeg (brioche,... (5 sec tot 12 min)" /
Snelheid 4 Continue snelheid voor zware "3 min /
Gebak deeg (brood, taartbeslag,...) (5 sec tot 3 min)"
. . ) "2 min 30 sec
Snelheid 5 Continue snelheid voor lichte (5 sec tot 2 min 30 /
deeg (4/4, cake...) "
sec)
"100°C I
Interne Geen 5 minigtrglgmin)" 100°C
N mand"
Stomen L
Steam "120°C 130 min
Externe Geen ) . 120°C
N (5 min tot 60 min)
mand
Saus / "Standaard snelheid 1 "10 minuten (6(?"5C fot
(Snelheid 1 tot snelheid 4)" (1 min tot 60 min)" 105°C)"




DE STOOMMAND GEBRUIKEN

De vermelde kooktijden zijn louter indicatief en leidenin -
de meeste gevallen tot bevredigende kookprestaties.

Bepaalde omstandigheden kunnen echter een impact op

de kooktijd hebben:

- de verscheidenheid of rijpheid van de groente

toe.

- grootte van de groente (gesneden of niet gesneden)

- de hoeveelheid ingrediénten in de mand

de hoeveelheid water in de kom, die met de
stoommarkering moet overeenstemmen.

Als de bereiding onvoldoende gaar is, voeg extra kooktijd

Max hoeveelheden voor programma stomen

Interne stoommand (100°C) Externe stoommand* (120°C)
Waterpeil in de kom: 700 ml
Max hoeveelheid Kooktijd Max hoeveelheid Kooktijd
Gesneden wortelen 7009 35 minuten Tkg 45 minuten
Courgette in stukken 6009 25 minuten kg 35 minuten
Broccoli in stukken 4009 20 minuten 6009 30 minuten
Bloemkool in stukken 4009 25 minuten Tkg 35 minuten
Preiwit in schijfjes 4009 30 minuten 8009 40 minuten
Rode of groene paprika in reepjes 4009 20 minuten 6009 30 minuten
Aardappelen in stukken 8009 30 minuten 1.2kg 40 minuten
Verse of bevroren visfilets 5009 15 minuten Tkg 25 minuten
Verse of bevroren volledige vissen 800g 30 minuten
Mosselen 1,5kg 30 minuten
Volledige of ontdooide gamba’s 5009 15 minutes 800g 25 minuten
Kipfilets 5009 25 minuten Tkg 35 minuten
Varkensfilets 5009 30 minuten Tkg 45 minuten

Bepaalde recepten kunnen omwille van bellenvorming tot overstroming van de ingrediénten leiden, in het

bijzonder wanneer bevroren groente wordt gebruikt. Als dit optreedt, doe minder ingrediénten in de kom.

@



Handmatig gebruik van het bedieningspaneel:

Deze modus stelt u in staat om de parameters voor uw recept naar eigen wens in te stellen.

“Speed” knop (C3): selecteer de snelheid van de motor,
keuze uit 12 toenemende en continue snelheden.

“Temp” knop (C5): selecteer de
kooktemperatuur tussen 30° en 120°.

gewenste

“Time" knop (C4): selecteer de gewenste kooktijd, tot 2
uur ononderbroken.

“Pulse” knop (C12): om onmiddellijk een snelle boost te
geven.

HANDMATIGE MODUS

instellen van een kooktijd.

START/STOP KNOP: Deze knop heeft 4 functies:
- Een bereiding starten of stoppen: START / STOP (C13)

- De parameters verhogen of verlagen door de
draaiknop +/- (C14) in beide richtingen te draaien.

- Om een bereiding te onderbreken wanneer het
apparaat in werking is.

- Om de geselecteerde parameters terug te zetten door
de knop 2 seconden ingedrukt te houden.

1- Druk direct op de toets van de parameter die u wilt instellen, dit is de snelheid toets(C3), de
temperatuur toets (C5) of de tijd toets (C4), en de gekozen parameter knippert op het scherm.

2- Wijzig vervolgens de parameter(s) met behulp van de draaiknop +/- (C14). Uit
veiligheidsoverwegingen is het niet mogelijk om een temperatuur in te stellen zonder het

3- Na het instellen van uw parameters, druk op de knop “Start” (C13). Wanneer het apparaat
is ingeschakeld, is de rand van de START / STOP knop wit verlicht om aan te geven dat het
programma gestart is. U kunt het apparaat op elk moment stoppen door op de,Stop” knop
te drukken. Het huidig programma wordt aldus onderbroken en het wit licht knippert. Druk
vervolgens opnieuw op,start” om het programma te hervatten. Als u een verkeerd programma

hebt ingesteld en u wilt het annuleren, druk 2 seconden op de ,stop” knop en het apparaat

wordt op nul teruggezet.

4- Aan het einde van het programma hoort u 5 geluidssignalen.

Pulsfunctie

Om puls (intermitterende werking) te gebruiken, druk op de” pulse "toets om de functie in of uit te schakelen. Het LCD-

scherm zal u tevens de werkingstijd aangeven.



GEINTEGREERDE KEUKENWEEGSCHAAL.

¢ Selecteer het programma* Weight " (C9) om de functie
weegschaal te starten. Het gewicht wordt in de plaats
van de temperatuur weergegeven.

* Het tarragewicht wordt automatisch ingesteld: Het
scherm geeft aldus 0000 g weer zodra het tarragewicht
is ingesteld.

¢ Plaats de kom van de keukenmachine of een andere
houder op de weegschaal.

¢ Om de weegschaal opnieuw op nul in te stellen, druk
kort op het programma ,weight” en 0000 g verschijnt
opnieuw op het scherm.

* Voeg vervolgens de ingrediénten tot het gewenste
gewicht toe.

¢ Om de weegschaalmodus af te sluiten, druk lang op het

programma,,weight".

¢ Deze weegschaal kan uw ingrediénten tot op de gram
nauwkeurig (max. 5 kg) wegen. Gebruik de maatbeker
voor vloeistoffen.

o U kunt de weegschaal tijdens de werking van uw
keukenmachine gebruiken. U kunt deze echter tevens
gebruiken als alleenstaand accessoire zonder dat u uw
keukenmachine gebruikt om te koken.

Opgelet
e Als het gewicht op de weegschaal te veel is, geeft het
scherm,stop” weer.

e Als het gewicht negatief wordt, geeft het scherm
=" weer.

BELANGRIJK: VEILIGE WERKING VAN HET APPARAAT (E4)

Uw apparaat is voorzien van een elektronische
beveiliging van de motor om een lange levensduur te
waarborgen.

Deze elektronisch beveiliging vermijdt een verkeerde
werking zodat uw motor goed wordt beschermd.

In bepaalde zeer zware
gebruiksomstandigheden
of bij persoonlijke recepten
(internet of andere) kan
het negeren van de
aanbevelingen in  deze
gebruiksaanwijzing (zie de
sectie ,GEBRUIK": te grote hoeveelheden en/of te lange
werking en/of te veel recepten kort na elkaar) leiden tot
het activeren van de elektronische beveiliging om de
motor te beschermen. In dit geval wordt het apparaat
uitgeschakeld en wordt er,E4" op het LCD-scherm van het
bedieningspaneel weergegeven om aan te geven dat het
apparaat nu niet gebruikt kan worden.

Als ,E4" op het LCD-scherm van het bedieningspaneel
wordt weergegeven en uw apparaat wordt
uitgeschakeld, ga als volgt te werk:

¢ Laat de stekker in het stopcontact zitten en de aan/uit-
schakelaar (C15) op de stand 1,0N" staan.

¢ Raadpleegdeaanbevelingenvandegebruiksaanwijzing
om uw apparaat opnieuw juist in te stellen (Zie sectie
,GEBRUIK: hoeveelheden van ingrediénten / tijd van
het recept / temperatuur / soort accessoires).

¢ Wacht een half uur zodat de motor voldoende wordt
afgekoeld.

¢ Stel de aan/uit-schakelaar in op de stand OFF en
vervolgens opnieuw op de stand ON om uw apparaat
te kunnen gebruiken.

Uw apparaat is nu opnieuw volledig klaar voor gebruik.

Als u vragen hebt, neem contact op met de klantenservice

(zie de contactgegevens in het garantieboekje).



HET APPARAAT REINIGEN

Dompel het apparaat niet onder. Houd de
motoreenheid (C) nooit onder stromend water.

Na gebruik, haal de stekker uit het stopcontact.
Maak uw kom na gebruik onmiddellijk schoon.

Verwijder de kom van het voetstuk van het apparaat
door de handgreep met een hand vast te pakken en
met uw andere hand op de ontgrendelingsknop van de
kom (B3) te drukken.

Plaats de kom op een vlak oppervlak.

Draai het deksel naar rechts los. Haal het deksel

voorzichtig af.

De delen van het deksel (afdichtingsring, onderdeksel
en deksel) kunnen uit elkaar worden gehaald. Wanneer
de delen zijn afgekoeld, maak het onderdeksel los van
het deksel door op de twee lipjes van het deksel te
duwen en aan het onderdeksel te trekken. (zie fig. 14)

Wees voorzichtig wanneer u het hakmes aanraakt.
Het is voorzien van zeer scherpe messen.

Wanneer de onderdelen zijn afgekoeld:

- Verwijder het hakmes door de ring aan de onderkant
van de kom los te draaien. Zorg dat u geen snijwonde
oploopt.

- Maak de kom, het mes, de accessoires, de interne en
externe* stoommand schoon in een warm sopje met
behulp van een spons.

Spoel de verschillende onderdelen vervolgens onder

stromend water.

Als kalk of vlekken op de kom waarneembaar zijn,
gebruik, indien gewenst, een schuursponsje geweekt
in witte azijn of een reinigingsmiddel speciaal voor RVS.

¢ Bij hardnekkig vuil, laat het gedurende enkele uren
in een warm sopje weken en gebruik indien nodig
de spatel (D4) of een schuursponsje om het vuil te
verwijderen.

¢ \eeg de motoreenheid (C1) schoon met een vochtige
doek. Veeg vervolgens grondig droog.

e U kunt het volledig deksel en de accessoires,
uitgezonderd de kom en het hakmes, tevens in de
vaatwasmachine wassen.

® De accessoires, het afneembaar mes en het deksel
kunnen bij bepaalde ingrediénten, zoals kerrie,
wortelsap, etc. lichtjes verkleuren; dit is onschadelijk
voor uw gezondheid en heeft geen enkele impact op
de werking van uw apparaat. Om dit te vermijden,
reinig de onderdelen snel na gebruik.

¢ Voordat u uw kom (B) opnieuw gebruikt, zorg dat de
elektrische contacten aan de onderkant van de kom
altijd schoon en droog zijn.

® Om de eigenschappen van het materiaal van het
hakmes (B1) niet te wijzigen, dompel het niet langdurig
in water.

HET APPARAAT OPBERGEN

Voor een eenvoudige opslag van uw apparaat, plaats
de stoommand in de kom en de twee meng- en
mixaccessoires in de stoommand en sluit het deksel.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

Lek in het deksel.

Te veel ingrediénten in de kom.

Verminder de hoeveelheid te  verwerken

ingrediénten.

De afdichtingsring is niet aanwezig.

Breng de afdichtingsring (A4) aan op het onderdeksel
(A3) en klem beide delen op het deksel (A2) vast.

De afdichtingsring is stuk of versleten.

Vervang de afdichtingsring, neem contact op met
een erkend servicecentrum.

Verkeerde accessoire.

Controleer of u het juiste accessoire hebt
aangebracht.

Het onderdeksel is niet aanwezig.

Klem het onderdeksel voorzien de

afdichtingsring vast aan het deksel.

van

Lek in de aandrijving van
de kom.

De afdichtingsring niet

aangebracht.

(B2) is goed

Breng de afdichtingsring op een juiste manier aan.

De afdichtingsring(B2) is versleten.

Neem contact op met een erkend servicecentrum.

De vastzetring is verkeerd aangebracht.

Zet de ring op een juiste manier vast.

De motor geeft een geur af.

Bij ingebruikname van het apparaat of bij een
overbelasting van de motor veroorzaakt door
het verwerken van te veel ingrediénten, te
harde of te grote ingrediénten.

Laat de motor afkoelen (circa 30 minuten) en verklein
de hoeveelheid ingrediénten in de kom.

De messen draaien moeilijk.

De stukken levensmiddelen zijn te groot of te
hard.

Verminder de hoeveelheid te  verwerken

ingrediénten. Voeg vloeistof toe.

,E1" wordt op het scherm
weergegeven

Product is defect.

Breng het apparaat naar een erkend servicecentrum
en meld de weergegeven foutcode.

,E2" wordt op het scherm
weergegeven

Product is defect.

Breng het apparaat naar een erkend servicecentrum
en meld de weergegeven foutcode.

,E3" wordt op het scherm
weergegeven

De kom is niet (goed) op de motoreenheid
aangebracht of he deksel is niet goed
vastgemaakt.

Verwijder de kom van de motoreenheid, maak
het deksel juist vast en zet de kom opnieuw op
de motoreenheid. Als het apparaat nog steeds
niet werkt, breng het apparaat naar een erkend
servicecentrum.

,E4" wordt op het scherm
weergegeven

Het apparaat is oververhit. Het apparaat werd te
lang of met te veel ingrediénten gebruikt.

Laat het apparaat 30 minuten afkoelen en schakel
het apparaat vervolgens uit en opnieuw in met
behulp van de aan/uit (0/1)-schakelaar. Verklein de
hoeveelheid ingrediénten in de kom. Als de fout
opnieuw snel optreedt, laat het apparaat langer
afkoelen of haal nog meer ingrediénten uit de kom.
Als het apparaat nog steeds niet werkt, breng het
apparaat naar een erkend servicecentrum.




PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

Laat het apparaat 30 minuten afkoelen, en schakel
het apparaat vervolgens uit en opnieuw in met
behulp van de aan/uit (30)-schakelaar. Bereid de
,E5" wordt op het scherm ) . ingrediénten met zo weinig mogelijk vet of water
Temperatuursensor is oververhit. . )
weergegeven naargelang het recept dat u wilt bereiden. Als het
probleem aanhoudt, breng het apparaat naar een
erkend servicecentrum en meld de weergegeven
foutcode.

,E6" wordt op het scherm ) Breng het apparaat naar een erkend servicecentrum
Product is defect.
weergegeven en meld de weergegeven foutcode.

Werkt uw apparaat nog altijd niet?
Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje).

RECYCLAGE B 00

* Het verpakkingsmateriaal en het apparaat weggooien

@Y De verpakking bestaat alleen uit materialen die ongevaarlijk voor het milieu zijn en overeenkomstig de
'- " geldende bepalingen betreffende recycling weggegooid kunnen worden.

Neem contact op met uw gemeente voordat u uw apparaat afdankt.

e Elektronische of elektrische producten aan het einde van hun levensduur:
Bescherm het milieu!

@ uw apparaat bevat vele materialen die voor recycling/hergebruik geschikt zijn.

< Niet in de vuilnishak gooien of naar een stortplaats brengen, maar naar een door uw gemeente opgezet
centraal inzamelpunt brengen.



NORME DI SICUREZZA

Sicurezza personale

® | eggere attentamente il manuale di
istruzioni prima di usare |'apparecchio
per la prima volta e conservarlo:
un utilizzo non conforme libera il
costruttore da ogni responsabilita.

* Scollegare I'apparecchio dalla presa
di corrente prima di assemblarlo,
disassemblarlo, pulirlo e lasciarlo
incustodito.

* Non lasciare che i bambini utilizzino
l'apparecchio senza supervisione.

* Questo apparecchio non deve essere
usato dai bambini. Tenere l'apparecchio
e il cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

* Tenere l'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini.

* Quando l'apparecchio
& e in funzione,
alcune componenti
raggiungono
temperature elevate:
tappo, recipiente in acciaio inox,
coperchio, accessori, cestello vapore
interno ed esterno* (a seconda del
modello). Fare attenzione a non
ustionarsi. Toccare l'apparecchio tramite
le parti in plastica fredde (impugnatura,
base).

* La temperatura delle superfici
accessibili puo essere elevata quando
'apparecchio e in funzione.

* Questo apparecchio non € progettato
per essere attivato tramite timer esterni
o telecomandi separati.

* Non usare |'apparecchio se non
funziona correttamente, se ha subito
danni o se il cavo di alimentazione
o la presa sono danneggiati. Per
motivi di sicurezza, il cavo deve essere
sostituito esclusivamente da un centro
di assistenza autorizzato (consultare
l'elenco nel libretto della garanzia).

* Non immergere I'apparecchio. Non
risciacquare il blocco motore (C) sotto
lacqua corrente.

* Questo apparecchio é destinato al
solo uso domestico e in interni, a
un‘altitudine inferiore a 2000 m. Il
costruttore declina ogni responsabilita
e si riserva il diritto di annullare la
garanzia in caso di utilizzo commerciale
o improprio 0 del mancato rispetto delle
istruzioni.

* Questo apparecchio non & destinato
a essere utilizzato nei seguenti ambiti,
pena l'annullamento della garanzia:

- aree ristoro in negozi, uffici o altri
ambienti professionali;

- cucineriservate al personale dinegozi,
uffici o altri ambienti professionali;

- case coloniche;

- stanze di alberghi, motel e altri edifici
residenziali;

- camere in affitto e altri ambienti
analoghi.

©
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* AVVERTENZA! L'apparecchio emette
del vapore che potrebbe causare
ustioni.

* Toccare il coperchio e il tappo con
attenzione (se necessario, utilizzare
guanti o presine).

*Non mettere in funzione
I'apparecchio se la guarnizione
non é posizionata sul coperchio
inferiore e se il coperchio inferiore
non é installato nel coperchio.
Lapparecchio deve essere messo in
funzione con il tappo posizionato
nell'apertura del coperchio (tranne se
altrimenti specificato nella ricetta).

* Dopo ogpni utilizzo dell'apparecchio in
modalita cottura, rimuovere il tappo
dosatore per far uscire il vapore e
attendere che sia completamente
uscito prima di aprire il coperchio.

AVVERTENZA! Luso improprio

dell'apparecchio comporta il rischio

di ustioni.

Adottare adeguate precauzioni per

evitare di ferirsi con la lama (B1)

durante la pulizia e lo svuotamento

del recipiente perché sono
estremamente taglienti.
Prestare attenzione quando

I'apparecchio contiene un liquido
caldo, perché puo fuoriuscire
dall'apparecchio a causa di
un'ebollizione improvvisa.

AVVERTENZA! Prestare  attenzione
durante lamanipolazione dell'apparecchio
(pulizia, riempimento e versamento):
evitare qualsiasi fuoriuscita di liquido sui
connettori.
AVVERTENZA! La superficie
dell'elemento riscaldante presenta
calore residuo dopo l'uso. Assicurasi di
toccare esclusivamente l'impugnatura
del recipiente e il tappo dosatore
durante il riscaldamento e fino al
completo raffreddamento.
Consultare il manuale di istruzioni per
informazioni sulla regolazione della
velocita e i tempi di funzionamento di
ciascun accessorio e programma.
Consultare il manuale di istruzioni
per informazioni sull'assemblaggio
e linstallazione degli accessori
sull'apparecchio.
Consultare il manuale di istruzioni
per informazioni sulla pulizia e la
manutenzione dell'apparecchio.
Rispettare sempre le seguenti istruzioni
per la pulizia dell'apparecchio.
* Scollegare l'apparecchio dalla presa di
corrente.
* Non pulire |'apparecchio quando &
caldo.
* Pulirlo con un panno o una spugna
umida.
* Non immergere |'apparecchio nellacqua
e non pulirlo sotto I'acqua corrente.

©



Collegamento elettrico

* |'apparecchio deve essere collegato a
una presa di corrente con messa a terra.

* |'apparecchio & progettato per
funzionare esclusivamente a corrente
alternata. Verificare che la tensione
di alimentazione indicata sulla targa
dell'apparecchio corrisponda a quella
della rete elettrica in uso.

* Qualsiasi errore nel collegamento
elettrico comporta l'annullamento della
garanzia.

* Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare l'apparecchio dalla presa di
corrente.

* Tenere |'apparecchio lontano, da fonti di
calore e angoli appuntiti.

* Scollegare I'apparecchio dalla presa
di corrente prima di assemblarlo,
disassemblarlo, pulirlo e lasciarlo
incustodito.

* Tenere il cavo di alimentazione fuori
dalla portata dei bambini e lontano dalle
parti calde dell'apparecchio, da fonti di
calore e angoli appuntiti.

* Non immergere I'apparecchio, la spina o
il cavo di alimentazione in alcun liquido.

Utilizzi impropri

* Non usare |'apparecchio se non
funziona correttamente o &
danneggiato. Farlo riparare presso
un centro di assistenza autorizzato
(consultare I'elenco nel libretto della
garanzia).

*Non toccare il coperchio
prima dell'arresto completo
dell'apparecchio (pulsante Stop);
attendere che gli alimenti all'interno
del recipiente siano fermi prima di
rimuoverlo dalla base.

* Esclusivamente in modalita di
riscaldamento, non usare il recipiente
senza ingredienti o esclusivamente
con prodotti secchi.

* Versare nel recipiente gli ingredienti
solidi prima di aggiungere quelli liquidi
(Fig. 7), senza superare il simbolo MAX
riportato all'interno del recipiente
(Fig. 7). Se il recipiente & troppo pieno,
potrebbe fuoriuscire dell'acqua bollente.

* Durante la cottura a vapore, rispettare
il livello d'acqua pari a 0,7 litri (Fig. 5.1 -
5.2).

* Non inserire dita o altri oggetti nel
recipiente quando l'apparecchio ¢ in
funzione.

* Non usare il recipiente come contenitore
(conservazione, congelamento,
sterilizzazione).

@



* Posizionare I'apparecchio su un piano di
lavoro stabile, resistente al calore, pulito
e asciutto.

* Non posizionare |'apparecchio in
prossimita di pareti o armadi; il vapore
prodotto puod danneggiare le superfici.

* Non posizionare |'apparecchio in
prossimita di una fonte di calore (piastra
di cottura, elettrodomestico, ecc.)
quando & in funzione.

* Non coprire il coperchio con un panno
0 oggetti similari; non tappare l'apertura
del coperchio con oggetti diversi dal
tappo dosatore.

* Evitare che i propri capelli, foulard,
cravatte ecc. pendano sopra il recipiente
quando l'apparecchio & in funzione.

* Non riscaldare gli accessori in forni a
microonde.

* Non usare I'apparecchio all'aperto.

* Non superare la quantita massima
indicata nel manuale.

* Riporre I'apparecchio solo quando si &
raffreddato.

* Per raffreddare il recipiente, non usare il
congelatore ma il frigorifero.

SOLO PER | MERCATI EXTRA EUROPEI
* Questo apparecchio non deve essere
usato da persone (compresi i bambini)
con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o prive di esperienza o
conoscenza, a meno che non siano
sorvegliate o siano state istruite sull'uso

dell'apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

* Si raccomanda di sorvegliare i bambini
per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio.

SOLO PER | MERCATI EUROPEI

* Solo per la funzione di riscaldamento:
questo apparecchio puo essere usato da
bambini di eta superiore a 8 anni solo
se supervisionati o istruiti sull'uso sicuro
dell'apparecchio e se comprendono i
rischi correlati. Le operazioni di pulizia
e manutenzione ordinaria non devono
essere effettuate da bambini a meno
che non abbiano almeno 8 anni e siano
supervisionati.

* Per tutti gli utilizzi in modalita
miscelatore o frullatore: questo
apparecchio non deve essere usato dai
bambini. Tenere l'apparecchio e il cavo
di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini.

* Solo per la funzione di riscaldamento:
tenere l'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.

* | bambini non devono giocare con
'apparecchio.

* Questo apparecchio puo essere usato
da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o da persone
senza esperienza o conoscenza solo se
supervisionate o istruite sull'uso sicuro
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dell'apparecchio e se comprendono i
rischi correlati.

Riparazioni

* Per motivi di sicurezza, usare
esclusivamente accessori o parti di
ricambio forniti dai centri di assistenza
autorizzati.

* Qualsiasi intervento diverso dalla
pulizia e dalla manutenzione ordinaria
deve essere effettuato da un centro di
assistenza autorizzato.

¢ Consultare la tabella "Risoluzione dei
problemi" alla fine del manuale.



Grazie per aver scelto questo apparecchio destinato esclusivamente alla preparazione di alimenti e per il solo uso
domestico in interni.

Il design del prodotto puo variare. Lapparecchio funziona comunque allo stesso modo ed & compatibile con le ricette
suggerite nel ricettario.

o

DESCRIZIONE DELLAPPARECCHIO

Questo manuale contiene suggerimenti per l'uso che illustrano il potenziale dell'apparecchio: cottura lenta
e al vapore, preparazione di salse, zuppe, impasti e dolci.

A Gruppo coperchio

A1 Tappo dosatore

A2 Coperchio superiore
A3 Coperchio inferiore
A4 Guarnizione

B Gruppo recipiente

B1 Lama

B2 Guarnizione

B3 Pulsante di sbloccaggio
B4 Anello di bloccaggio

B5 Recipiente in acciaio inox

C Base/blocco motore

C1 Blocco motore

C2 Display LCD

C3 Pulsante Velocita

C4 Pulsante Tempo

C5 Pulsante Temperatura
C6 Programma Cottura lenta
C7 Programma Zuppa

*A seconda del modello

SPECIFICHE TECNICHE DELL'APPARECCHIO B )

Potenza:

C8 Programma Dolci

C9 Funzione bilancia

€10 Programma Salsa

C11 Programma Vapore

C12 Impulsanti

C13 Pulsante Start/Stop

C14 Manopola di selezione +/-

C15 Interruttore di accensione/spegnimento
o/

C16 Piatto della bilancia
D Accessori
D1 Miscelatore
D2 Cestello vapore interno
D3 Shattitore
D4 Spatola
E* Cestello vapore esterno*
E1 Coperchio
E2 Piatto
E3 Base del cestello vapore

1000 W (resistenza riscaldante) / 400 W (motore)

Intervallo di temperature:

da30°Ca120°C
regolabile a intervalli di 5°C

Durata massima di funzionamento:

2ore

Numero di velocita:

12 velocita + impulsi



PREPARAZIONE DELLAPPARECCHIO
Prima del primo utilizzo

Leggere attentamente questo manuale di istruzioni. Il
manuale contiene suggerimenti per l'uso che illustrano
il potenziale dell'apparecchio: cottura lenta e al vapore,
preparazione di salse, zuppe e dolci, e la possibilita di
pesare gli ingredienti.

Conservarlo per poterlo consultare in seguito; un utilizzo
non conforme alle istruzioni libera il costruttore da ogni
responsabilita.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e le etichette dal
prodotto.

Pulire con acqua saponata i diversi componenti
dell'apparecchio: gruppo coperchio, gruppo recipiente,
accessori e cestello vapore esterno* (consultare la sezione
"PULIZIA" di questo manuale).

Attenzione! La base non deve entrare a contatto con
I'acqua.

Collegamento elettrico

L'apparecchio e dotato di un cavo di alimentazione.
Collegare il cavo di alimentazione alla presa di corrente e
premere ['interruttore di accensione/spegnimento (C15)
sul retro del blocco motore (Fig. 10).

Installazione del recipiente e degli accessori

Rimuovere il recipiente dalla base dell'apparecchio
afferrando I'impugnatura con una sola mano e premendo
il pulsante di sbloccaggio del recipiente (B3). Aprire il
coperchio. Se necessario, posizionare l'accessorio sulla
lama tritatutto. Versare gli ingredienti e chiudere il
coperchio.

Riposizionare il recipiente sulla base dell'apparecchio
utilizzando I'impugnatura, quindi avviare il programma
desiderato.

Prima di utilizzare il cestello vapore interno o esterno¥,
riempire il recipiente fino al simbolo del vapore (Fig. 5.1-
5.2).

Installazione del gruppo coperchio

II' coperchio dellapparecchio & composto da tre
elementi: il coperchio superiore, il coperchio inferiore e la
guarnizione.

Questi 3 elementi sono pre-assemblati. Questi 3 elementi
possono essere separati per facilitare la pulizia del
coperchio.

Attenzione! Non & possibile sbloccare il coperchio
quando il recipiente & posizionato sulla base. Per aprire il
coperchio & necessario rimuovere il recipiente dalla base/
blocco motore.

Posizionare il coperchio solo dopo aver posizionato la
guarnizione sul porta-guarnizione del coperchio inferiore
e aver fissato il coperchio inferiore al coperchio superiore.

Avvio dell'apparecchio

Selezionare il programma automatico desiderato
premendo il pulsante corrispondente, o usare la funzione
manuale personalizzando i parametri di cottura.

Premere il pulsante Start/Stop (C13) per avviare il
programma.

L'apparecchio si avvia esclusivamente se il recipiente
& posizionato correttamente sulla base e se il gruppo
coperchio & posizionato correttamente sul recipiente. Se
il recipiente non & posizionato correttamente, sul display
apparira il codice errore "E3". Per rimuovere il recipiente,
estrarlo dalla base afferrando I'impugnatura con una sola
mano. Se il recipiente & pieno, & possibile aiutarsi con
I'area di presa sul retro del coperchio con I'altra mano.

o



ACCESSORI

L'apparecchio include gli accessori elencati di seguito.

-~ ©O0

Miscelare zuppe 10 2min 2L
@ 100°C
s
E Miscelare composte 10 20s 1,2kg
P Miscelare frullati 12 2min 2L -
g Tritare verdura & 12 155 5009 -
Tritare carne 12 15s 5009 -
Tritare pesce 12 10s 5009 -
o . N
£ Impastare impasti .
§ lievitati (es. brioche) £ BT 600g
é . Impast:‘are impasti per s 3 min 800g
E = pane bianco
- £ Impastare impasti per (o)
£ . = 4 3min 600g -
s pane speciale Pastry
- .
E Impastare pasta brisé o 4 3 min 7509 )
£ pasta frolla
-] - -
g Impastare‘ impasti per 5 2min30s 151 i
= gaufre, crépe, plum cake
Tritare ghiaccio ‘9 2x10s 12 cubetti -
Tritare nocciole 12 30s 5009 -
4
o Albumi a neve 4 4min 5 albumi -
2
@ 8
s 2 Salsa besciamella 1 13 min 1L 90°C
3 E Maionese 4 2min 05L -
'-_E Panna montata 4 8 min 04L -
£ Puré di patate 4 1min 1L -
Rosolatura 1 5min 3009 120°C
g g Cottura a fuoco lento Oo1 2ore 2L 100°C
£ H
Risotto 1 18 min 1,4kg 95°C
Gt
Cottura al vapore “‘_V . 5-60 min 8009 100°C
e
% Minestrone 10 2min 2L 100°C
S ouf
o
]
© E Cuocere a vapore n
g P A - 5-60min 1,2kg 120°C
k7 verdura, pesce o carne Stear




Questi accessori sono dotati di un'area di presa che ne facilita la manipolazione durante l'uso.

Non superare il livello MAX (2 L) riportato sul recipiente.

Per le preparazioni liquide, si raccomanda di non superare il livello = (1,5 L) riportato sul recipiente.
Per le cotture a vapore, si raccomanda di non superare il livello W* (0,7 L) riportato sul recipiente.

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO B 00 ] G

Collegare I'apparecchio alla presa di corrente e portare l'interruttore (C15) in posizione "1"; sul display LCD (C2) apparira
una serie di"0" (Cf. Fig. 10).

PROGRAMMI AUTOMATICI

1- Premere il pulsante corrispondente al programma desiderato; sul display appariranno i
parametri predefiniti del programma.

2-1 parametri predefiniti possono essere modificati. £ possibile regolare la durata, la
temperatura e la velocita (consultare la tabella alla pagina seguente) premendo il pulsante
corrispondente (C3, C4 0 C5).

3-Regolare il parametro o i parametri con la manopola di selezione +/- (C14).

4- Dopo aver modificato i parametri, premere il pulsante Start (C13) per avviare il programma.

5- Al termine del programma, I'apparecchio emettera 5 segnali acustici.

Al termine del programma Salsa, il motore continuera a ruotare per evitare che la preparazione si attacchi sul fondo del
recipiente.

Per arrestare questa funzione, tenere premuto il pulsante Stop per 2 secondi.

Quando I'apparecchio € in funzione & possibile arrestarlo in qualsiasi momento premendo il pulsante Stop. Il programma
sara in pausa; & possibile riavviarlo premendo nuovamente il pulsante Start. Per annullare il programma, tenere premuto
il pulsante Stop per 2 secondi per ricominciare.
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PROGRAMMI AUTOMATICI DISPONIBILI

Sauce

Programma Parametri Velocita Durata predefinita Temper_at_u a
predefinita
s ) . "1ora "100°C
cottura Velocita 0 Lenta a intermittenza (1 min -2 ore)" (80°C - 100°C)"
lenta
. "lora "100°C
Velocita 1 Lenta (1 min -2 ore)" (80°C - 100°C)"
Velocita lenta durante la 35 min
Zuppa / cottura, quindi miscelazione (25 min - 45 min) 100°C
per 2 minuti dopo la cottura
Velocita intermittente per "2 min
Velocita 3 gliimpasti lievitati (ad es. . /
brioche) (55-12min)
Impasto Velocits 4 Velout.a costante per impasti 3 mlnl ) /
pesanti (ad es. pane, crostate) (55-3min)
- Velocita costante per impasti "2min30s
Velocita 5 leggeri (ad es. plum cake) (55s-2min309)" /
"100°C -
Cestello Nessuna 5 miio—rg(l)nmin) 100°C
-~ interno"
Vapore Wy
Steam "120°C "30 min
Cestello Nessuna ) ) 120°C
esterno” (5 min =60 min)
Salsa \';?D / "Velocita 1 predefinita "10 min "85°C
(Velocita 1 - Velocita 4)" (1 min - 60 min)" (60°C - 105°C)"




UTILIZZO DEL CESTELLO VAPORE

[tempi di cottura sono dati a titolo indicativo; garantiscono
una cottura soddisfacente nella maggior parte dei casi.

Tuttavia, alcune condizioni possono influire sul tempo di

cottura:

- lavarieta della verdura e il grado di maturazione;

durata.

- le dimensioni della verdura (tagliata o intera);

- laquantita di ingredienti nel cestello;

- la quantita dacqua nel recipiente, che deve
corrispondere al simbolo del vapore.

Se la cottura ¢ insufficiente, & possibile aumentarne la

Quantita max per il programma Vapore

H 0 * 0
Livello d'acqua nel recipiente: Cestello vapore interno (100°C) Cestello vapore esterno * (120°C)
700 ml
00m Quantita max Tempo di cottura Quantita max Tempo di cottura
Carote tagliate 7009 35min Tkg 45 min
Zucchine a cubetti 6009 25 minuti Tkg 35min
Broccoli a pezzetti 4009 20 min 6009 30min
Cavolfiore a pezzetti 4009 25 min Tkg 35min
Parte bianca del porro a fette 4009 30 min 800g 40 min
Peperoni rossi o verdi a lamelle 4009 20 min 6009 30 min
Patate a cubetti 8009 30 min 1,2kg 40 min
Filetti di pesce freschi o scongelati 5009 15min Tkg 25min
Pesce intero fresco o surgelato 800g 30 min
Cozze 1,5kg 30 min
Gamberoni interni o scongelati 5009 15 min 800g 25 min
Petti di pollo 5009 25 min Tkg 35min
Filetti di maiale 5009 30 min Tkg 45 min

Alcune ricette possono provocare fuoriuscite impreviste a causa della formazione di bolle, in particolare durante

la cottura di verdura surgelata. In tal caso, & necessario ridurne il volume.

o



Utilizzo manuale del pannello di controllo

E possibile personalizzare i parametri di cottura secondo le proprie necessita.

Pulsante Speed (C3): permette di impostare la velocita
del motore; sono disponibili 12 velocita progressive.

Pulsante Temp (C5): permette di impostare la
temperatura di cottura da 30°a 120°.

Pulsante Time (C4): permette di impostare la durata di
funzionamento finoa 2 ore.

Pulsante Pulse (C12): permette di avviare brevemente il
motore alla massima velocita.

MODALITA MANUALE

cottura.

Pulsante Start/Stop: questo pulsante ha 4 funzioni:

permette di avviare o arrestare una preparazione:
Start/Stop (C13);

permette di aumentare o diminuire i parametri
ruotando la manopola di selezione +/- (C14) in un
senso o nell'altro;

permettere di mettere in pausa il programma in corso;
permette di azzerare i parametri impostati tenendolo
premuto per 2 secondi.

1- Premere direttamente il pulsante corrispondente al parametro da impostare: velocita (C3),
temperatura (C5) o durata (C4); il parametro selezionato lampeggera sul display.

2- Impostare il parametro o i parametro usando la manopola di selezione +/- (C14). Per motivi
di sicurezza, non & possibile impostare la temperatura senza impostare anche il tempo di

3- Dopo aver impostato i parametri, premere il pulsante Start (C13). Quando l'apparecchio
€ in funzione, I'anello intorno al pulsante Start/Stop si illuminera di bianco, a indicare che il
programma € in corso. Quando |'apparecchio & in funzione & possibile arrestarlo in qualsiasi
momento premendo il pulsante Stop. Il programma sara in pausa e l'anello luminoso
lampeggera; & possibile riavviarlo premendo nuovamente il pulsante Start. Per annullare il

programma, tenere premuto il pulsante Stop per 2 secondi per ricominciare.

4- Al termine del programma, I'apparecchio emettera 5 segnali acustici.

Funzione Pulse

Per attivare o disattivare la funzione Pulse (funzionamento intermittente), premere il pulsante Pulse. Sul display apparira

il tempo di funzionamento.



BILANCIA DA CUCINA INTEGRATA.

¢ Premere il pulsante Weight (C9) per attivare la bilancia.
Il peso apparira sul display al posto della temperatura.

¢ La funzione tara & automatica: sul display apparira
"0000 g"

e Posizionare sulla bilancia il recipiente dell'apparecchio
o un altro contenitore.

® Perazzerare la bilancia, premere brevemente il pulsante
Weight; sul display apparira nuovamente "0000 g".

* Aggiungere gli ingredienti.
e Per disattivare la bilancia, tenere premuto il pulsante
Weight.

* Questa bilancia permette di misurare gli ingredienti al
grammo fino a 5 kg. Per i liquidi, utilizzare un bicchiere

graduato.

o [ possibile usare la bilancia mentre 'apparecchio & in
funzione o da sola come semplice accessorio anche
quando l'apparecchio non ¢ in funzione.

Avvertenze

* Seil peso sulla bilancia & eccessivo, sul display apparira
"stop".

¢ Seil peso & negativo, sul display apparira "--".

IMPORTANTE! MESSA IN SICUREZZA DELLAPPARECCHIO (E4) D

I motore dell'apparecchio & protetto da un dispositivo
elettronico di sicurezza che ne garantisce la longevita.
Questo dispositivo protegge contro eventuali
malfunzionamenti; cosi il motore é perfettamente
protetto.

In alcune condizioni di
utilizzo  particolarmente
intenso, o in caso di ricette
personalizzate (ad esempio
scaricate  da  Internet)
che non rispettano e
raccomandazioni del
manuale (consultare la sezione "ACCESSORI": quantita
eccessive e/o utilizzo eccessivamente lungo e/o
concatenazione ravvicinata di ricette), la protezione
elettronica si attiva per preservare il motore. In tal
caso, l'apparecchio si arresta e sul display apparira il
codice errore "E4", a indicare che I'apparecchio non &
momentaneamente funzionante.

Se sul display appare il codice errore "E4"e

I'apparecchio si arresta, procedere come descritto di

seguito.

e Lasciare I'apparecchio collegato alla presa di corrente e
con l'interruttore di accensione/spegnimento (C15) in
posizione "1" (acceso).

o Consultare le istruzioni del manuale per modificare la
quantita degli ingredienti, la durata, la temperatura o il
tipo di accessorio (consultare la sezione "ACCESSORI").

¢ Attendere mezz'ora affinché il motore si raffreddi.

¢ Portare l'interruttore di accensione/spegnimento in
posizione "0", quindi portarlo nuovamente in posizione
o

L'apparecchio & nuovamente pronto per ['uso.

Il servizio clienti rimane a disposizione per qualsiasi

domanda (consultare i recapiti riportati nel libretto di

garanzia).

o



PULIZIA DELLAPPARECCHIO

Non immergere l'apparecchio. Non risciacquare il
blocco motore (C) sotto I'acqua corrente.

Al termine dell'uso, scollegare I'apparecchio dalla presa
di corrente.

Pulire il recipiente immediatamente dopo l'uso.

Rimuovere il recipiente dalla base dell'apparecchio
afferrando  I'impugnatura con una sola mano e
premendo il pulsante di shloccaggio del recipiente
(B3).

Posizionare il recipiente su una superficie piana.

Sbloccare il coperchio ruotandolo verso destra.
Rimuovere il coperchio con attenzione.

Gli elementi del coperchio (guarnizione, coperchio
inferiore e coperchio superiore) sono separabili.
Quando gli elementi si sono raffreddati, separare il
coperchio inferiore dal coperchio superiore premendo
le due sporgenze tirando contemporaneamente il
coperchio inferiore (Fig. 14).

Adottare adeguate protezioni durante la
manipolazione della lama tritatutto perché & molto
tagliente.

Quando le parti si sono raffreddate:

- rimuovere la lama svitando I'anello sotto il recipiente
facendo attenzione a non ferirsi;

- pulire il recipiente, la lama, gli accessori, il cestello
vapore interno e il cestello vapore esterno* con una
spugna e acqua calda saponata.

Risciacquare tutte le parti sotto acqua corrente.

Se il recipiente presenta tracce di calcare o macchie
residue, utilizzare il lato abrasivo di una spugna
imbevuta di aceto di vino bianco o di un prodotto
adatto alla pulizia dell'acciaio inox.

¢ In caso di macchie resistenti, lasciarlo a mollo per
diverse ore con acqua e detersivo per piatti, quindi
strofinarle con la spatola (D4) o il lato abrasivo di una
spugna.

e Perpulire il blocco motore (C1), usare un panno umido.
Asciugarlo accuratamente.

e Per facilitare la pulizia, il gruppo coperchio e gli
accessori, ad eccezione del recipiente e della lama,
possono essere lavati in lavastoviglie.

* Gli accessori, la lama removibile e gli elementi del
coperchio possono macchiarsi leggermente a contatto
con alimenti come curry, succo di carote, ecc, cid non
comporta pericoli per la salute né malfunzionamenti
dell'apparecchio. Per evitare la formazione di macchie,
pulire gli elementi immediatamente dopo l'uso.

¢ Prima di usare nuovamente il recipiente (B), assicurarsi
che i contatti elettrici sotto di esso siano sempre puliti
e asciutti.

® Pernon alterare i materiali dellalama (B1), non lasciarlo
amolloin acqua a lungo.

CONSERVAZIONE DELLAPPARECCHIO

Per risparmiare spazio, posizionare il cestello vapore
interno nel recipiente, e gli accessori miscelatore e
sbattitore nel cestello vapore, quindi chiudere il coperchio.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI.

PROBLEMI

CAUSE

SOLUZIONI

Perdite dal coperchio

Volume degli ingredienti eccessivo.

Ridurre la quantita degli ingredienti.

La guarnizione non é stata installata.

Posizionare la guamnizione (A4) sul coperchio inferiore
(A3) e installarli sul coperchio superiore (A2).

La guarnizione é danneggiata o usurata.

Sostituire la guarnizione; contattare un centro di
assistenza autorizzato.

Accessorio non adatto.

Verificare che I'accessorio installato sia adatto.

Il coperchio inferiore non é stato installato.

Installare il coperchio inferiore con la guarnizione nel
coperchio superiore.

Perdite dal perno di
trasmissione del recipiente.

La guarnizione (B2) non & posizionata
correttamente.

Posizionare correttamente la guarnizione.

La guarnizione (B2) & usurata.

Contattare un centro di assistenza autorizzato.

Lanello di bloccaggio non é fissato saldamente.

Bloccare correttamente I'anello.

Odore dal motore

Al primo utilizzo dell'apparecchio, o in caso
di sovraccarico del motore causato da una
quantita eccessiva di ingredienti o da pezzi
troppo duri o troppo grandi.

Lasciare che il motore si raffreddi (circa 30 minuti) e
ridurre la quantita di ingredienti nel recipiente.

Le lame non ruotano

facilmente.

Alimenti troppo grandi o troppo duri.

Ridurre le dimensioni o la quantita degli ingredienti.
Aggiungere del liquido.

Codice errore "E1"

Malfunzionamento dell'apparecchio.

Portare I'apparecchio presso un centro di assistenza
indicando il codice errore.

Codice errore "E2"

Malfunzionamento dell'apparecchio.

Portare I'apparecchio presso un centro di assistenza
indicando il codice errore.

Codice errore "E3"

Il recipiente non é posizionato correttamente
sul blocco motore. Il coperchio non é bloccato
correttamente.

Rimuovere il recipiente dal blocco motore, bloccare
correttamente il coperchio e riposizionare il tutto
sul blocco motore. Se il problema persiste, portare
I'apparecchio presso un centro di assistenza.

Codice errore "E4"

Surriscaldamento dell'apparecchio.
L'apparecchio é stato utilizzato intensivamente
0 con una quantita eccessiva di ingredienti.

Lasciare riposare |'apparecchio per 30 minuti, quindi
spegnerlo e riaccenderlo con l'interruttore 0/1.
Ridurre la quantita di ingredienti nel recipiente. Se
I'errore riappare, aumentare il tempo di riposo o
ridurre ancora gli ingredienti. Se il problema persiste,
portare |'apparecchio presso un centro di assistenza.




PROBLEMI CAUSE SOLUZIONI

Lasciare riposare il recipiente per 30 minuti,
quindi spegnere e riaccendere I'apparecchio con
linterruttore 0/1. Cuocere gli ingredienti con un
minimo di materia grassa o di acqua, in base alla

h Surriscaldamento  del  sensore  della
Codice errore "E5"

temperatura. ) . ) )
P ricetta. Se il problema persiste, portare I'apparecchio
presso un centro di assistenza indicando il codice
errore.
. e . ' ) Portare I'apparecchio presso un centro di assistenza
Codice errore "E6 Malfunzionamento dell'apparecchio.

indicando il codice errore.

L'apparecchio continua a non funzionare?
Rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato (consultare I'elenco nel libretto della garanzia).

SMALTIMENTO B 00

* Smaltimento dei materiali di imballaggio e dell'apparecchio

@Y Limballaggio  costituito esclusivamente da materiali innocui per I'ambiente, che possono essere smaltiti
conformemente alle disposizioni locali in merito al riciclaggio.

Per smaltire 'apparecchio, contattare il servizio comunale preposto.

o Rifiuti di apparecchiature elettriche o elettroniche
Contribuiamo alla protezione dell'ambiente!

@ Questo apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o riciclabili.

< Portarlo presso un apposito punto di raccolta affinché venga smaltito correttamente.



SAFETY INSTRUCTIONS:

Regarding personal safety

* Please read the instructions carefully
before using your appliance for the
first time and keep them for future
reference: the manufacturer is not liable
for usage that does not comply with the
instructions.

* Always disconnect the appliance from
the power supply if you are leaving it
unsupervised and before assembly,
disassembly or cleaning.

* Do not leave children to use the
appliance unsupervised.

* This appliance must not be used by
children. Keep the appliance and its
cable out of reach of children.

* Always keep the appliance out of reach
of children.

* When using the
appliance, some parts
will become hot,
e.g. measuring cap,
stainless steel bowl, lid,

accessories, knife, internal steaming
basket and external steaming basket*
(depending on the model). This can lead
to burns. Handle the appliance with its
cold plastic parts (handle, base).

® The temperature of accessible surfaces
may be elevated when the appliance is
in operation.

* Do not use your appliance if it does not
work properly, if it has been damaged or

if the power cable or plug are damaged.

To prevent danger, the cord must be

replaced by an authorised service centre

(see list in the service booklet).

* The appliance must not be immersed in
water. Do not put the engine block (C)
under running water.

* This appliance is only intended for
domestic use in the home and at altitudes
lower than 2000 m. The manufacturer
disclaims all liability and reserves the right
to terminate the guarantee in the event
of commercial or unsuitable use, or non-
compliance with instructions.

* This appliance has not been designed to
be used in the following cases which are
not covered by the guarantee:

- kitchen work areas in shops, offices
and other work environments.

- corner kitchens reserved for staff in
shops, offices and other professional
environments;

- farms;

- use by guests of hotels, motels and
other residential environments;

- bed and breakfast type
accommodation.

* WARNING! Your appliance emits
steam which can cause burns.

* Handle the lid and the plug with
caution (if necessary, use a glove, a
pot holder, etc.).

* Do not operate the appliance if the

®



seal is not positioned on the sub-lid, if
the sub-lid is not assembled in the lid.
The appliance must be operated with
the measuring cap positioned in the
hole of the lid (unless there is specific
recipe information to the contrary).

* After each time you use the appliance
in cooking mode, remove the
measuring cap to let the steam out,
and wait for it to disappear before
opening the lid.

WARNING! Beware the risk of injury if

the appliance is used incorrectly.

Take precautions with the knife

blades (B1) when you are cleaning

them and when you empty the bowl.

They are extremely sharp.

Be careful if hot liquid is poured into

the bowl in such a way that it can be

splattered from the appliance upon
sudden boiling.

WARNING! Be careful when handling
your appliance (cleaning, filling
and pouring): avoid any overflow of
liquid on the connectors.

WARNING! The surface of the heating
element emits residual heat after use.
Take care to touch only the bowl
handle and the measuring cap
during heating and until the
appliance is completely cool.

Refer to the instructions to adjust the

speed and the operating time of each

accessory and each programme.

Refer to the instructions to assemble and

attach accessories to the appliance.

Refer to the instructions to clean and

maintain your appliance.

Always follow the cleaning instructions

when cleaning your appliance:

* Unplug the appliance.

* Do not clean the appliance whenitis hot.

* (lean with a damp sponge or cloth.

* Never place the appliance in water or
under running water

Regarding the electrical connection

* The appliance must be connected to an
earthed electrical socket.

* The appliance is designed to operate
only in alternating current. Check that
the voltage indicated on the appliance
rating plate corresponds to that of your
mains electricity.

* Any connection error invalidates the
guarantee.

* Do not pull on the power cable to
unplug the appliance.

* Do not put the appliance or the power
cable near to or in contact with the
hot parts of the appliance, near a heat
source or by a sharp corner.

* Always disconnect the appliance
from the mains supply if leaving it
unattended and before assembling,
disassembling and cleaning.

®



* Keep the power cable out of the reach
of children and do not leave it near
or in contact with the hot parts of the
appliance, near a heat source or at a
sharpangle.

* Never submerge the appliance, power
cable or plug in liquid.

Regarding improper use

* Do not use your appliance if it does
not operate correctly, if it is damaged.
Have it repaired in an approved
service centre (refer to the list in the
service booklet).

* Do not touch the lid before the
complete shut-down of the appliance
(stop button); wait until the mixed
food is no longer turning before
removing the bowl fromits base.

* When in heating mode, never use the
blender bowl without ingredients or
with only dry products.

* Always add solid ingredients first to the
bow! before adding liquid ingredients
(see Fig. 7), without exceeding the MAX
mark engraved on the inside of the Bow!
(see Fig. 7). If the bowl has been over-
filled, boiling water may be ejected.

* When using the steam cooking
programme, take care to observe the level
of 0.7 litres of water (see Fig. 5.1-5.2).

* Never put your fingers or any other
object in the bowl while the appliance is
in operation.

* Do not use the bowl as a container
(conservation, freezing, sterilisation).

* Place the appliance on a stable, heat-
resistant, clean and dry work surface.

* Do not place the appliance near a wall
or a cupboard; the steam produced can
damage things. @

* Do not place your appliance near an
active heat-source (hob, domestic
appliance, etc).

* Do not cover your lid with a cloth or
other article, do not attempt to plug the
hole in the lid, use the measuring cup.

* Do not let your hair, a scarf, a tie, etc.
hang over the bowl while the appliance
is operating.

* Never use the accessories in a
microwave oven.

* Do not use the appliance outside.

* Never exceed the maximum quantity
specified in the leaflet.

* Wait for the appliance to cool before you
store it away.

* Never place your bowl in the freezer to
cool it down; use the refrigerator.

@



NON-EUROPEAN MARKETS ONLY

* This appliance is not designed for
use by persons (including children)
with reduced physical, mental or
sensory abilities, or people with no
prior experience or knowledge of
this appliance, unless they have been
given prior supervision and instruction
concerning the use of this appliance by
a person responsible for their safety.

* |t is recommended that children be
supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

EUROPEAN MARKETS ONLY:

* In heating function only: This
appliance can be used by children aged
from 8 years and above if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved. User cleaning and
maintenance must not be carried out by
children, unless they are aged 8 years or
over,and only under adult supervision.

* In all usages in mixing or blender
mode: This appliance must not be used
by children. Keep the appliance and its
cable out of the reach of children.

In heating function only: Keep the

appliance and its cable out of the reach

of children under 8 years of age.

® Children must not use the appliance as
atoy.

* This appliance can be used by persons
with reduced physical, sensory or
mental abilities or lacking experience
or knowledge, on the condition that
they have been given supervision or
instructions for using the appliance in
a safe way and understand the dangers
involved.

After Sales Service

* For your safety, do not use any
accessories or spare parts, other than
those provided by approved after-sales
service.

* Any intervention other than the
cleaning and usual maintenance by the
customer must be performed by an
approved service centre.

* See the table “What to do if your
appliance is not working”

®



We thank you for having chosen this appliance which is exclusively intended for the preparation of food for domestic use,

within the home.

The product’s design is subject to change. However, the machine will still be operated in the same way and remains
compatible with the recipes suggested in the recipe book.

=)

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE:

AlLid set

B Bowl set

By browsing this leaflet, you will find tips for use that will let you see the full potential of your appliance:

preparation of sauces, soups, stews, steam cooking, pasta and desserts.

A1 Measuring cup
A2lid

A3 Sub-lid

A4 Seal

B1 Knife

B2 Seal

B3 Unlock button

B4 Locking Ring

B5 Stainless steel bowl

C Motor block base

C1 Motor block
C2LCD Screen

C3 Speed button
C4Time button

C5 Temperature button
C6 Simmer programme
C7 Soup programme

*depending on model

TECHNICAL DATA OF THE APPLIANCE:

Power:

C8 Pastry programme
€9 Scales function

C10 Sauce programme
C11 Steam programme
C12Pulse

C13 Start/ Stop button
C14 Rotary selector +/-
€15 On/Off switch (0/1)

€16 Weighing scales plate
D Accessories

D1 Blender

D2 Internal steamer basket

D3 Butterfly whisk
D4 Spatula

E* External steamer basket *

E1Lid
E2 Plate
E3 Steamer basket base

1000W: Heating resistance / 400W: motor

Temperature range:

Adjustable in increments of 5°C.

Range of operating duration:

Number of speeds:

12 speeds + pulse

@



INITIAL USE OF YOUR APPLIANCE
Before using for the first time:

Carefully read these instructions. While browsing, you will
discover tips for use which will let you get the most out
of your appliance: stews/simmered foods, soups, steamed
foods, desserts and sauces, but also the weighing of your
ingredients.

Keep it for future reference: the manufacturer is not liable
for usage which does not comply with the instructions.

Be sure to remove all of the packaging and sticker from
your product.

Clean the various parts: lid set, bowl set, accessories,
external steamer basket* using soapy water. (See the
CLEANING paragraph of these instructions).

Warning: the base must not be placed in water.

Initial use of the appliance:

Your appliance has a power cord. Connect the power cord
to the master outlet and press the switch (C15) at the back
of the engine block (see Fig. 10)

Putting the bowl and accessories in place:

Remove the bowl from the base of the appliance by taking
the handle with one hand, and by pressing the bowl
release button (B3). Open the lid. If necessary position the
selected accessory on the chopping knife. Incorporate the
ingredients. Close the lid.

Reposition the bowl on the base of the appliance, using
the handle to handle it, and then start the desired
programme.

To use the internal or external steaming basket*, please
first fill the bowl to the steam mark (see Fig. 5.1-5.2).

Setting up the lid set:

The lid of the product is composed of three elements: the
lid, the sub-lid and the seal.

These 3 items are delivered assembled. These 3 items can
be separated for ease of cleaning the lid.

Warning: you cannot unlock the lid when the bowl is
placed on the base. To open the lid you must remove the
bowl from the motor block base.

The lid must only be put in place if the seal is placed on
the seal-holder of the sub-lid and if the sub-lid is attached
to the black lid.

Switching on:

Select the desired automatic programme by pressing the
corresponding button or choose your cooking settings
yourself using the manual functions.

Press the Start / Stop (C13) button to launch the
programme.

The appliance starts only if the bowl is correctly positioned
on the base and if the lid assembly is correctly positioned
on the bowl. If the bowl is not well positioned on the base,
the error code E3 is displayed. When handling the bowl
during your recipe, pull the bow! out from the base, taking
the handle with one hand. If the bowl is full, for greater
ease you can use the grip area behind the lid with your
other hand.



INITIAL USE:

Your appliance comes with the following accessories:

Blend soups 10 2mins 2L
100°C
x
= Blend compotes 10 20s 1.2kg;
E‘ Blend smoothies 12 2 mins 2L -
=) Chop vegetables & 12 155 500g -
Mince meat 12 15s 5009 -
Chop fish 12 10s 5009 -
< Knead leavened dough .
= (brioche, etc.) 3 12 mins 6009 i
3 .
§ Knead white bread 4 3 mins 800g
& dough
5 Knead special bread s 3 mins 600g )
S dough Pastry
= Knead shortcrust and .
g puff pastry dough 4 3mins 7509 i
Waffles, pancakes, 5 2 mins 30 15L i
pound-cake dough secs )
Crush ice & @ 2x10s 12 pieces -
Chop hazelnuts 12 30s 5009 -
o Beaten egg whites &B 4 4 mins 5 egg whites -
% | 8
é g Sauce (Bechamel) 1 13 mins L 90°C;
= £ Mayonnaise 4 2mins 0.5L -
g | &
E z Whipped cream 4 8 mins 0.4L -
£
Mashed potato 4 1min 1L -
Sautéed foods 1 5 mins 3009 120°C
X
= w
] Simmered foods/Stews Oor1 2hours 2L 100°C
=
Risottos 1 18 mins 1.4kg 95°C
_
_ Steam cooking A 5to 60 mins 800g 100°C
<
5
@ =
E Chunky soups 10 2mins 2L 100°C
7}
£
E *
wvr © .
£ Steam cooking of W . . o
£ vegetables, fish or meats > 51060 mins 1.2kg; 120°¢
w
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These accessories are also provided with grip areas for ease of handling while preparing food.
Never exceed the MAX level (2L) indicated on the bowl.

For liquid preparations, it is advisable not to exceed the (1.5L) level = indicated on the bowl.
For steam cooking, it is advisable not to exceed the (0.7L) level " indicated on the bow

USING THE APPLIANCE B 0 00

Connect the appliance, put the switch C15 to 1, and the LCD screen €2 will display all the settings as” 0 ” (See Fig. 10)

AUTOMATIC PROGRAMME MODE

1- Press the programme of your choice and the default settings of the programme will be
displayed.

2-The pre-programmed settings can be changed. You can change the time, temperature and
speed (refer to the table on the following page) by pressing on the setting that you want to
change (C3 or C4 or C5)

a 3- Adjust the parameter(s) using the selection dial +/- (C14).

4- When you have finished changing all your settings, press the "Start" (C13) button to start
the programme.

5-When the programme is finished, the appliance will beep 5 times.

At the end of the sauce programme, the motor continues to run to prevent the preparation from sticking to the bottom
of the bowl.

If you want to stop this mode, press the "Stop” button for 2 seconds.

When the automatic programme is started, you have the option of stopping the appliance at any time by pressing the "Stop”
button. The automatic programme is then in pause mode and you have the option to restart it by pressing "Start"again. If
you have the wrong programme and would like to cancel, press the "Stop" button for 2 seconds to start from scratch.

@



DISCOVER THE AUTOMATIC PROGRAMMES OFFERED:

Programmes Settings P055|.ble Speed Default time Default
choice temperature
"1 hour 100°C
Speed 0 Slow and intermittent ) . (80°Cto
(1 min to 2 hours) o\
100°C)
Stews
"1 hour 1100°C
Speed 1 Slow ) . (80°Cto
(1 min to 2 hours) 100°0)"
Slow speed .dgnng cook{ng 35 mins ]
Soup / and then mixing for 2 mins ) - 100°C
. (25 mins to 45 mins)
after cooking
Seed 3 Intermittent Speed for "12 minutes /
P leavened dough (brioche, etc.) (55 to 12 minutes)"
Speed 4 Continuous speed for strong "3 minutes /
Pastry P dough (bread, pie dough, etc.) (55 to 3 minutes)"
Continuous speed for light P
2 minutes 30s
Speed 5 dough (pound-cake and other (550 2 minutes 30)" /
cakes, etc.)
100 "30 minutes o
Internal None (5 mins to 60 mins)" 100°C
w basket"
Steam
Steam "120°C " ;
External None 5 mi?g :;Izgtrisins)” 120°C
basket"
"85°C
"Speed 1 by default "10 minutes ;
Sauce / (Speed 1to Speed 4)" (1 min to 60 mins)" (16 35%?




USE OF THE STEAM BASKET - the variety of vegetables, their ripeness

The cooking times are given for information only. In the - the amount of water in the bowl, which must
majority of cases they enable satisfactory cooking. correspond to the steam graduation.

Nevertheless, certain conditions will affect the cooking  If not cooked enough, you can add additional cooking
time: time.

- the size of the vegetables (cut or uncut)
- the quantity of ingredients in the basket

Max quantities for the steamer programme
Internal steamer basket (100°C) External steamer basket* (120°C)
Water level in the bowl. 700ml
Max quantity: Cooking time Max quantity: Cooking time

Cut carrots 700g 35 minutes Tkg 45 minutes
Cubes of courgettes 600g 25 minutes Tkg 35 minutes
Broccoli florets 400g 20 minutes 600g 30 minutes
Cauliflower florets 400g 25 minutes Tkg 35 minutes
White part of sliced leeks 400g 30 minutes 800g 40 minutes
Red or green peppers in strips 4009 20 minutes 6009 30 minutes
Cubed potatoes 800g 30 minutes 1.2kg; 40 minutes
Fish fillets, fresh or defrosted 500g 15 minutes Tkg 25 minutes
Whole fish, fresh or frozen 800g 30 minutes
Mussels 1.5kg 30 minutes
Prawns, whole or defrosted 5009 15 minutes 800g 25 minutes
Chicken breast 5009 25 minutes Tkg 35 minutes
Pork fillets 5009 30 minutes Tkg 45 minutes

Some recipes may cause overflowing, due to the appearance of bubbles, in particular when using frozen
vegetables. In this case, it is up to you to reduce the volumes accordingly.



Manual use of the control panel:

This mode allows you to customise the preparation settings according to your liking.

“Speed” Button (C3): select the engine speed, up to 12
progressive and continuous speeds.

“Temp"” Button (C5): Select the cooking temperature of
30°to 120°.

“Time” button (C4): Select the operating duration of up
to 2 hours of continuous use.

“Pulse” button (C12): to give a quick boost without
adjusting the settings.

MANUAL MODE

START/STOP BUTTON: This button has 4 functions:

To start or stop a preparation: START/STOP (C13)

To increase or decrease the settings by turning the +/-
selector button (C14) in either direction.

To pause a preparation once the appliance has been
started.

To reset the selected parameters by pressing for
2 seconds.

1- Press directly on the selector representing the setting that you have chosen to adjust, i.e. the
speed selector (C3) or the cooking temperature selector (C5) or the time selector (C4), and the
selected setting flashes on the screen.

2- Next, adjust the parameter(s) using the +/- selector (C14). For safety reasons, it is not
possible to adjust a temperature without setting a cooking time.

3- When you have finished adjusting your settings, press the “Start” button (C13). When your
appliance starts up, a white light will come on around the START / STOP button to indicate that
the programme has started. You can then stop the appliance at any time by pressing the “stop”
button. Programming is then in pause mode, with the white light blinking. You have the option
of restarting again by pressing "start". If you have selected the wrong programming and would

like to cancel, press the "Stop" button for 2 seconds to start from scratch.

4-When the programme is completed, the appliance beeps 5 times.

2 Pulse functions

To use Pulse (intermittent), enable and stop the function by simply pressing on the "pulse” selector. For this, the LCD
screen also assists you by showing you the time of use. When the function has begun, you have the option of stopping
the appliance at any time by pressing on the "stop” button. The function is then in pause mode and you have the option

to restart again by pressing "start".



INTEGRATED KITCHEN SCALES.

e Select the “ Weight " programme (C9) to start up
the scales function. This is displayed instead of the
temperature.

The weight is measured automatically: The display then
shows 0000 g when the weight has been measured.

Place the appliance bowl or another container on the
scales.

¢ Toreset the scales to zero, press the weight programme
briefly and the 0000 g will be displayed again.

¢ Add the desired amount of ingredients.

¢ To exit the weighing scales mode, long-press on the
weight programme.

* These scales allow you to measure your ingredients

IMPORTANT: MAKING YOUR APPLIANCE SAFE ( E4)

Your appliance is equipped with electronic motor
protection as standard to ensure its longevity. This
electronic safety feature guarantees you against any
abnormal use; your motor is therefore fully protected.

In certain very extreme
conditions of use, or when
using  personal  recipes
(from the Internet, etc),
when not respecting the
recommendations of the
leaflet (See paragraph on
"INITIAL USE" quantities that may be too large and/
or abnormally long periods of use and/or a sequence
of recipes prepared too close together), the electronic
protection is triggered to preserve the motor. In this case,
the appliance stops and the "E4" is displayed on the LCD
screen of the control panel to indicate that the appliance
is momentarily not operational.

to the nearest gram up to 5kg. For liquids use the
measuring glass.

¢ You can use the scales while your appliance is running,
or you can also use the scales as a simple accessory
even when you are not cooking with your appliance.

Caution

o |f there is too much weight on the scales: the screen
displays “stop”

¢ |f the quantity becomes negative: the display displays

L====»

If "E4" is displayed on your control panel and your
appliance stops operating, proceed as follows:

® |eave your appliance connected and the 0/1 switch
(C15) on position 1, "ON".

e Refer to the recommendations of the leaflet to adapt
your preparation (see the paragraph on "INITIAL USE":
quantities of ingredients / recipe time / temperature /
accessories type).

e Wait half an hour for the motor to cool down.

o Set the start switch to the OFF position and then switch
it ON again to use your appliance.

Your appliance is once again completely ready for use.

The customer service is at your disposal for any question
(see contact details in the guarantee booklet).



CLEANING OF THE APPLIANCE

The appliance must not be immersed in water. Do not
place the motor block () under running water.

Once usage is complete, disconnect the appliance.
Immediately clean your bowl after use.

Remove the bowl from its base by taking the handle with
one hand and pressing the bowl unlocking button (B3)
Place the bowl on a flat surface.

Unlock the lid by turning it to the right. Remove the
lid with care.

The elements of the lid (seal, sub-lid and lid) are

removable. Once the parts have cooled down, unclip

the sub-lid of the lid by pressing the two tabs of the lid

while pulling the sub-lid (see fig. 14)

Take precautions when handling the chopper knife.

It has extremely sharp blades.

Once the parts have cooled down:

- Disassemble the knife by unscrewing the ring below
the bowl, being careful not to cut yourself.

- clean the bowl, the knife, the accessories, the
internal steamer basket and the external* steamer
basket, using a sponge and hot soapy water.

Rinse these different elements under running water.

In the case of limescale on the bowl or stains you can
use the abrasive side of a sponge dampened with white
vinegar, if necessary, or with maintenance products
adapted for stainless steel.

* |n the case of severe clogging, allow to soak for several
hours with water and some washing-up liquid, and
if needed, scrape with the spatula (D4) or with the
abrasive side of a sponge.

* To clean the motor block (C1), use a damp cloth. Dry
it carefully.

* To make cleaning easier, the lid assembly and
accessories are dishwasher safe except for the bowl
and knife.

* Theaccessories, the removable knife and the parts of the
lid, can be stained slightly with certain ingredients such
as curry, carrot juice, etc, this does not present a danger
to your health, nor for the operation of your appliance.
To avoid this, clean the items quickly after use.

¢ Before reusing your bowl assembly (B), make sure that
the electrical contacts under the bowl are always clean
and dry.

S0 as not to alter to materials of the knife (B1), do not
let it soak in the water for too long.

APPLIANCE STORAGE

To facilitate the storage of your appliance, place the internal
steam basket in the bowl and the two mixer accessories and
beater in the steam basket and close the lid.

@



WHATTO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

Problems

CAUSES

SOLUTIONS

Leaking from the lid.

Volume of ingredients is too large.

Reduce the quantity of ingredients used.

The seal is not there.

Position the sealing joint (A4) on the sub-lid (A3) and
clip this assembly onto the lid (A2).

The seal is cut, damaged.

Change the seal, contact an authorised service
centre.

Wrong accessories.

Check that you are using the recommended
accessory.

The sub-lid is not there.

Clip the sub-lid fitted with its seal to the lid.

Leakage through the bowl
drive shaft.

The seal (B2) is not properly positioned.

Correctly position the seal.

The seal (B2) is damaged.

Contact an authorised service centre.

The locking ring is poorly tightened.

Lock the ring correctly.

Smell coming from the
motor.

When using the appliance for the first time, or in
the event of motor overload caused by too large a
quantity of ingredients or pieces that are too hard
or too big.

Allow the engine to cool down (approximately 30
minutes) and reduce the quantity of ingredients in
the bowl.

The blades do not turn
easily.

Food pieces are too big or too hard.

Reduce the size or the quantity of ingredients
used. Add liquid.

“E1"display

Product failure

Contact the After Sales Centre, indicating the error
displayed.

“E2"display

Product failure

Contact the After Sales Centre, indicating the error
displayed.

“E3"display

The bowl is not on the motor block or it is
incorrectly positioned on the engine block. The lid
is not properly locked in place.

Remove the bow! from the engine block, properly
lock the lid in place and put the assembled set
back on the motor block. If the fault persists, bring
the appliance to the After Sales Service

"E4" display

Appliance overheating. The appliance has been
used too intensively or with too many ingredients.

Leave the appliance to rest for 30 mins, then turn it
off and back on again using the main switch (0/1).
Reduce the quantities of ingredients in the bowl.
If the error reappears quickly, increase the resting
time or reduce the ingredients. If the fault persists,
bring the appliance to the After Sales Service




Problems CAUSES SOLUTIONS

Leave the bowl to cool for 30 mins and then turn
it off back on again using the main switch (0/1).
Be sure to cook the ingredients with a minimum
"E5" display Temperature sensor overheating. amount of fat or water depending on the recipe
being used. If the problem persists, return the
appliance to the After Sales Centre, indicating the
error displayed.

Bring the appliance to the After Sales Centre, @

indicating the error displayed.

"E6" display Product failure

Is your appliance still not working?
Please refer to an authorised service centre (see the list in the service leaflet).

RECYCLING B 000 )

¢ Disposal of packaging materials and the appliance

@Y The packaging is comprised exclusively of materials which do not pose danger to the environment, and
which can be disposed of in accordance with recycling provisions in force.

To scrap the appliance, inquire with the appropriate services in your area.

* Electronic products or electrical products at end of life:
Protect the environment!
@® Your appliance contains many valuable materials which can be recovered or recycled.
mmmm < Giveit toa collection point for processing.



ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA:

Bezpieczenstwo 0sob

® Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy uwaznie przeczytad
instrukcje obstugi: uzytkowanie
niezgodne z zaleceniami instrukgji
zwalnia producenta z wszelkiej
odpowiedzialnosci. Instrukcje nalezy
zachowac na przysziosc.

* Gdy urzadzenie zostaje pozostawione
bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem, nalezy
je zawsze odtaczy¢ od zrodta zasilania.

* Nie nalezy pozwala¢ dzieciom uzywac
urzadzenia bez nadzoru.

* To urzadzenie nie powinno by¢
uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego
kabel nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

* Urzadzenie nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

* Podczas uzywania

& urzadzenia niektdre
czesci nagrzewaja sie do

wysokich temperatur

i 53 gorace: zatyczka,

misa ze stali nierdzewnej, przykrywka,
akcesoria, kosz do gotowania na
parze wewnetrzny i zewnetrzny* (w
zaleznosci od modelu). Moga one
doprowadzi¢ do oparzen. Urzadzeniem
nalezy manipulowa¢ za pomoca
nienagrzewajacych sie elementow
plastikowych (uchwyt, podstawa).

* Temperatura dostepnych powierzchni
pracujacego urzadzenia moze byc
wysoka.

* Urzadzenia nie powinno sie wiaczac
za pomoca zewnetrznego minutnika
lub przez oddzielny system zdalnego
sterowania.

* Nie nalezy uzywac urzadzenia jesli nie
dziata ono prawidtowo, jesli ulegto
uszkodzeniu lub jesli uszkodzona jest
wtyczka lub przewdd zasilajacy. W celu
unikniecia wszelkich zagrozen, wymiane
przewodu nalezy obowigzkowo zleci¢
w autoryzowanym serwisie firmowym
(patrz lista w ksigzeczce serwisowej).

* Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w
zadnych ptynach. Nie nalezy wktadac
bloku silnika (C) pod biezacg wode.

* Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego, w
pomieszczeniach i na wysokosci do
2000 m. W przypadku uzytkowania w
sposob niewtasciwy, wykorzystywania
do celdw komercyjnych lub
nieprzestrzegania zalecen producent
nie ponosi jakiejkolwiek i zastrzega sobie
prawo do uniewaznienia gwarandji.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do
nastepujacych zastosowan, ktdre nie sg
objete gwarancja:

- pomieszczenia kuchenne w
sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;
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- kaciki kuchenne dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;

- gospodarstwa rolne;

- uzytkowanie przez klientéw hoteli,
moteliiinnych obiektow o charakterze
mieszkalnym;

- obiekty typu,pokoje goscinne’”.

o OSTRZEZENIE: Urzadzenie wytwarza
pare, ktora moze spowodowa¢
oparzenia.

* Przykrywka i zatyczka nalezy
manipulowa¢ ostroznie (a w razie
potrzeby uzywac rekawicy lub tapki
kuchennejitp.).

* Nie nalezy wiaczac urzadzenia, jesli
na spdd przykrywki nie jest zatozona
uszczelka lub jesli spod przykrywki
nie jest wtozony do przykrywki.
Urzadzenie nalezy obowiazkowo
wiaczac z zatyczka wlozong w otwor
w przykrywce (chyba ze w danym
przepisie zaznaczono inaczej).

* Po kazdym uzyciu urzadzenia w
trybie gotowania nalezy zdjac
zatyczke-miarke, aby wypuscic pare
i odczeka¢, az para zniknie. Dopiero
potem mozna zdjac¢ przykrywke.

OSTRZEZENIE: Uwaga na ryzyko

urazow w przypadku niewtasciwego

uzytkowania urzadzenia.

Podczas czyszczenia ostrzy noza (

B1) oraz w czasie oprdzniania misy

nalezy uwazac na ostrza, poniewaz

sg one bardzo ostre.

Nalezy zachowa¢ ostroznosc¢ jezeli
do misy wlewany jest goracy plyn,
o ile moze on pryskac z urzadzenia
wskutek nagtego zagotowania.

OSTRZEZENIE: Podczas
manipulowania urzadzeniem
(czyszczenie, napetnianie i
nalewanie)  nalezy = zachowa¢

ostroznos¢: powinno sie unikac
przelewania sie ptynu na faczowki.

OSTRZEZENIE: Po uzyciu
powierzchnia elementu grzewczego
jest jeszcze przez jaki$ czas goraca.
Nalezy pilnowa¢, aby podczas
podgrzewania i az do chwili
catkowitego ostygniecia dotykac
tylko uchwytu misy i zatyczki-miarki.
Ustawienia predkoéci i czasy pracy
dla kazdego z akcesoriéw i kazdego
programu s3 podane w instrukcji
obstugi.

Informacje o montazu i zakfadaniu
akcesoriow w urzadzeniu podane sq w
instrukgji obstugi.

Informacje o czyszczeniu i konserwacji
urzadzenia podane s3 w instrukcji
obstugi.

Podczas  czyszczenia  urzadzenia
nalezy zawsze postepowac zgodnie z
instrukejg czyszczenia:

* Urzadzenie nalezy odfaczy¢ od zasilana.
* Nie nalezy czysci¢ goracego urzadzenia.
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* Czyci¢ wilgotng szmatka lub gabka.
* Nigdy nie wolno zanurza¢ urzadzenia w
wodzie ani wktadac pod biezaca wode.

Podtaczenie do pradu

* Urzadzenie powinno by¢ podtaczane do
kontaktu z uziemieniem.

* Urzadzenie zaprojektowano do zasilania
wylacznie pradem przemiennym. Nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie podane na
tabliczce znamionowej urzadzenia jest
takie samo jak napiecie w posiadanej
instalacji elektryczne.

* Nieprawidtowe podtaczenie powoduje
utrate gwarandji.

* W celu odtaczenia urzadzenia od
zasilania i wyjecia wtyczki z kontaktu nie
nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy.

* Urzadzenie i przewod zasilajacy
nie moga znajdowac sie w poblizu
nagrzewajacych sie czesci urzadzenia,
zrédet ciepta lub ostrych krawedzi ani
nie mogg ich dotykac.

* Gdy urzadzenie zostaje pozostawione
bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem, nalezy
je zawsze odtaczy¢ od zrodta zasilania.

* Kabel zasilajacy nie moze by¢ dostepny
dla dzieci, nie moze sie znajdowac
w poblizu nagrzewajacych sie czesci
urzadzenia, zrddet ciepta lub ostrych
krawedzi ani nie moze sie z nimi stykac.

* Urzadzenia, przewodu zasilajacego
lub wtyczki nie wolno wktada¢ do
jakichkolwiek ptyndw.

Niewtasciwe uzytkowanie

* Jesli urzadzenie nie dziala
prawidtowo lub jest uszkodzone, nie
nalezy go uzywac. W takiej sytuac;ji
nalezy odda¢ je do naprawy w
autoryzowanym serwisie (patrz lista
w ksigzeczce serwisowej).

* Nie nalezy dotyka¢ przykrywki
przed catkowitym zatrzymaniem sie
urzadzenia (przycisk Stop); przed
zdjeciem misy z podstawy nalezy
odczeka¢, az zmiksowane produkty
przestana sie krecic.

* Funkgji ,tylko podgrzewanie” nie
nalezy uzywa¢, gdy w misie nie ma
sktadnikow lub gdy sa w niej tylko
produkty suche.

* Do misy nalezy zawsze najpierw wktadac
sktadniki state, a potem dodawac
sktadniki ptynne (por. rys. 7), przy czym
nie nalezy przekracza¢ poziomu MAX
zaznaczonego wewnatrz misy (por. rys.
7). Jesli misa jest przepetniona, moze z
niej pryskac goraca woda.

* Uwaga: podczas stosowania
programu gotowania na parze, nalezy
przestrzegac poziomu 0,7 litra wody
(por.rys.5.1-5.2).

* W czasie pracy urzadzenia nigdy nie
nalezy wktada¢ palcédw ani zadnych
przedmiotoéw do misy.

* Misy nie nalezy uzywac¢ w charakterze
pojemnika (przechowywanie,
zamrazanie, sterylizacja).
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* Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnym,
czystym i suchym blacie odpornym na
wysokie temperatury.

* Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia obok
sciany lub szafki, poniewaz wytwarzana
para mogfaby je uszkodzic.

* Urzadzenia nie nalezy ustawia¢ obok
pracujacych zrodet ciepta (ptyta
grzewcza, elektryczne urzadzenia
AGD itp.).

* Nie nalezy zakrywac przykrywki
sciereczka lub czymkolwiek innym, nie
nalezy tez probowac zatykac czyms
otworu w przykrywce, w tym celu nalezy
uzywac zatyczki-miarki.

* Nie nalezy dopuszczac¢ do tego, aby w
czasie pracy urzadzenia wiosy, apaszka
lub krawat zwisaty nad misa.

* Akcesoridw nie nalezy nigdy wktada¢ do
kuchenki mikrofalowe;.

* Urzadzenia nie nalezy uzywac na
dworze.

* Nigdy nie nalezy przekracza¢
maksymalnej ilosci produktéw podanej
w instrukgiji.

* Urzadzenie mozna schowa¢, gdy
ostygnie.

* Nigdy nie nalezy wktada¢ misy do
zamrazalnika w celu schtodzenia jej,
zamiast tego nalezy uzywac lodowki.

TYLKO RYNKI POZAEUROPEJSKIE
* Urzadzenia nie powinny uzywac
osoby (w tym dzieci) o ograniczeniach

fizycznych, czuciowych lub
psychicznych, ani osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia
lub wiedzy, chyba ze opiekun
odpowiedzialny za ich bezpieczefistwo
nadzoruje wykonywane przez nie
czynnosci lub poinstruowat je wezesniej
na temat obstugi urzadzenia.
* Aby nie dopuséci¢ do zabawy
urzadzeniem, dzieci powinny
pozostawac pod opieka 0séb dorostych.

TYLKO RYNKI EUROPEJSKIE:

* Funkcja ,tylko podgrzewanie”:
Pod warunkiem zapewnienia
odpowiedniego nadzoru,
poinstruowania na temat bezpiecznej
obstugi urzadzenia i zrozumienia
potencjalnych zagrozen, urzadzenie
moze by¢ uzywane przez dzieci w
wieku od 8 lat. Czyszczenie urzadzenia
przez dzieci i wykonywanie przez nie
0golnych czynnosci zwigzanych z jego
utrzymaniem dopuszcza sie wytacznie w
przypadku dzieci w wieku powyzej 8 lat i
tylko pod opiekq dorostych.

* We wszystkich zastosowaniach w
trybie miksowania lub w trybie
blendera: To urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie
i jego kabel nalezy przechowywa¢ w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

* Funkcja ,tylko podgrzewanie”:
Urzadzenie i jego przewdd

®



nalezy przechowywa¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci w wieku do
8 lat.

* Dzieci nie powinny uzywac urzadzenia
jako zabawki.

*Pod warunkiem zapewnienia
odpowiedniego nadzoru, poinstruowania
na temat bezpiecznej obstugi urzadzenia
i zrozumienia potencjalnych zagrozen,
urzadzenie moze by¢ uzywane przez
osoby o ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych lub osoby,
ktérych doswiadczenie lub wiedza nie sg
wystarczajace.

Obstuga posprzedazowa

* Dla wtasnego bezpieczenstwa nie
nalezy uzywac akcesoridw lub czesci
zamiennych innych niz akcesoria i
czedci dostarczane przez autoryzowane
punkty obstugi posprzedazowej.

* 7 wyjatkiem czyszczenia i biezacej
konserwacji, wszelkie czynnosci
zwigzane z utrzymaniem urzadzenia
nalezy zleca¢ autoryzowanemu
Serwisowi.

* Zapoznac sie z tabelg ,Co robi¢, gdy
urzadzenie nie dziata?” na koncu
instrukcji obstugi.



Dziekujemy za wybranie tego urzadzenia, ktére jest przeznaczone wytacznie do przygotowywania produktow
spozywczych w warunkach domowych, w pomieszczeniach.

Konstrukeja produktu moze ulec zmianie. Urzadzenie nadal bedzie jednak dziata¢ w ten sam sposob i pozostanie zgodne
z sugerowanymi przepisami zawartymi w ksigzce kucharskiej.

=]

ciast i deserdw itd.

OPIS URZADZENIA:

A Przykrywka (zespof)
A1 Zatyczka-miarka
A2 Przykrywka
A3 Spdd przykrywki
A4 Uszczelka
B Misa (zespot)
B1 N6z
B2 Uszczelka
B3 Przycisk odblokowujacy
B4 Pierscien blokujacy
B5 Misa ze stali nierdzewnej
C Podstawa/Blok silnika
C1 Blokssilnika
C2 Wyswietlacz LCD
C3 Przycisk predkosci
C4 Przycisk czasu
C5 Przycisk temperatury

Przegladajac niniejsza instrukcje, odkryja Panstwo wskazéwki dotyczace uzytkowania, ktdre natychmiast
uwidocznig mozliwosci urzadzenia: przygotowywanie sosow, zup, potrawek, gotowanie na parze, robienie

C8 Program wyrabiania ciasta
C9 Funkcja wagi @
€10 Program robienia sosu
C11 Program gotowania na parze
C12 Praca impulsowa
C13 Przycisk Start/Stop
C14 Pokretto wyboru +/-
C15 Wiacznik (0/1)
C16 Szalka wagi
D Akcesoria
D1 Mieszadto
D2 Wewnetrzny kosz do gotowania na parze
D3 Ubijaczka
D4 topatka
E* Zewnetrzny kosz do gotowania na parze*
E1 Przykrywa
E2 Rynka

C6 Program wolnego gotowania/duszenia E3 Podstawa kosza do gotowania na parze

C7 Program gotowania zupy

*w zaleznosci od modelu

DANE TECHNICZNE URZADZENIA:

Moc: 1000 W: grzatka / 400 W: silnik
Zakres temperatur: 0d 30°do 120°C

nastawiane co 5°C.
Zakres czasu dziatania: do 2 godz.

Liczba predkosci:

12 predkosci + praca impulsowa



PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO PRACY

Przed pierwszym uzyciem:

Prosimy uwaznie przeczytac ponizsza instrukcje obstugi.
Przegladajac ja, odkryja Parstwo wskazéwki dotyczace
uzytkowania, ktére natychmiast uwidocznia mozliwosci
urzadzenia: przygotowywanie potrawek i zup, gotowanie
na parze, robienie deserdw, sosow, ale takze np. wazenie
sktadnikow.

Niniejsza instrukcje nalezy zachowa¢, aby mozna z niej
byto skorzysta¢ w przysztoéci:uzytkowanie niezgodne z
zaleceniami instrukgji zwalnia producenta z jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci.

Prosimy usuna¢ catos¢ opakowania i etykiete produktu.

Wszystkie elementy urzadzenia nalezy umy¢ w wodzie
z dodatkiem plynu do mycia naczyn: poszczegdlne
wszystkie czesci przykrywki i misy, akcesoria oraz
zewnetrzny kosz do gotowania na parze* (patrz czes¢
CZYSZCZENIE w dalszej czedci instrukgji).

Uwaga: Podstawy urzadzenia nie wolno wktada¢ pod
biezaca wode.

Przygotowanie urzadzenia do pracy:

Urzadzenie posiada przewdd zasilajacy. Przewdd zasilajacy
nalezy podtaczy¢ do kontaktu, po czym nalezy nacisna¢
wiacznik (C15) z tytu bloku silnika (patrz rys. 10).

Zaktadanie misy i akcesoriow:

Aby wyja¢ mise z podstawy urzadzenia, nalezy jedna reka
chwycic¢ uchwyt, a druga nacisna¢ przycisk odblokowujacy
mise (B3). Zdjac przykrywke. W razie potrzeby zatozy¢ na
n6z rozdrabniacza wybrany osprzet dodatkowy. Whozy¢
sktadniki. Zatozy¢ przykrywke.

Chwyci¢ mise za uchwyt, umiesci¢ ja z powrotem na
podstawie urzadzenia i wiaczy¢ wybrany program.

Aby uzy¢ wewnetrznego lub zewnetrznego kosza do
gotowania na parze*, nalezy zawczasu nala¢ do misy
wody do poziomu oznaczenia gotowania na parze (patrz
rys.5.1-5.2).

Zaktadanie przykrywki:

Przykrywka urzadzenia sktada sie z trzech elementéw, s3
to: przykrywka, spdd przykrywki i uszczelka.

Te 3 elementy zostaja dostarczone w postaci ztozonej.
Owe 3 elementy mozna roztaczy¢, co utatwia ich mycie.

Uwaga: Gdy misa jest zatozona na podstawe nie ma
mozliwosci  odblokowania  przykrywki. Aby  zdjac
przykrywke, trzeba zdjac mise z podstawy/bloku silnika.
Przykrywke nalezy zaktada¢ tylko pod warunkiem, ze na
spodzie przykrywki jest zatozona uszczelka oraz ze spod
przykrywki jest zamocowany w przykrywce.

Wiaczanie:

Nalezy wybra¢ odpowiedni program automatyczny
(wcisna¢ odpowiedni przycisk) lub samodzielnie wybrac
parametry gotowania funkcji recznych.

Nacisnac przycisk Start/Stop (C13), aby wiaczy¢ program.

Urzadzenie wiaczy sie tylko pod warunkiem, ze jest
prawidtowo ustawione na podstawie i ze przykrywka
jest prawidtowo zatozona na misie. Jesli misa nie jest
prawidfowo zatozona na podstawe, wyswietlany jest kod
btedu E3. W czasie przygotowywania przepisu, aby zdja¢
mise z podstawy, nalezy ja trzymac za uchwyt jedna reka.
Jesli misa jest petna, aby ufatwi¢ sobie zadanie, nalezy
druga reka podtrzymywac mise za strefe chwytania z tytu
przykrywki.



URUCHOMIENIE:

W swoim urzadzeniu uzytkownik ma do dyspozycji nastepujace akcesoria:

AN NI Cel
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é Miksowanie kompotow 10 20s 1,2kg
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Akcesoria te maja rowniez strefy przeznaczone do chwytania, co ufatwia manipulowanie nimi podczas ich uzywania w
trakcie przygotowywania potraw.

Nigdy nie nalezy przekracza¢ poziomu MAX (2 ) zaznaczonego na misie.
W przypadku potraw ptynnych zaleca sie, aby nie przekraczac zaznaczonego na misie poziomu = (1,5 1).
W przypadku gotowania na parze zaleca sie, aby nie przekracza¢ zaznaczonego na misie poziomu I (0,7 1).

UZYWANIE URZADZENIA B

Nalezy podtaczy¢ urzadzenie do zasilania i przestawi¢ przefacznik (C15) w pozycje 1; na wyswietlaczu LCD (C2) pojawia
sie wszystkie parametry ustawione na,0" (patrz rys. 10)
@ TRYB PROGRAMU AUTOMATYCZNEGO

1-Nacisng¢ przycisk wybranego programu, wyswietlone zostang domysine parametry
programu.

2- Predefiniowane parametry mozna zmieni¢. Uzytkownik moze zmodyfikowa¢ czas,
temperature i predkos¢ (patrz tabela na nastepnej stronie). Nacisna¢ parametr, ktory chce
sie zmieni¢ (C3 lub C4 lub C5).

3- Ustawi¢ parametr(y) za pomoca pokretta wyboru +/- (C14).

4- Po zakonczeniu modyfikowania parametréw, nacisnac przycisk ,Start” (C13), aby wiaczy¢
program.

5- Po zakonczeniu programu urzadzenie wyda 5 sygnatéw dzwiekowych.
Po zakonczeniu programu robienia sosu silnik nadal sie kreci, aby przygotowany produkt nie przywart do dna misy.
Jesli uzytkownik chce zatrzymac ten tryb,nalezy nacisna¢ i przez 2 sekundy przytrzymac przycisk,,Stop”.

Gdy zostanie wigczony program automatyczny, uzytkownik moze w kazdej chwili wytaczy¢ urzadzenie - wystarczy
nacisna¢ przycisk ,Stop” Program automatyczny znajduje sie wowczas w trybie pauzy, uzytkownik moze wiaczy¢
go ponownie — wystarczy ponownie nacisnaé¢ przycisk ,Start”. Jesli uzytkownik pomyli sie w czasie programowania i
potrzebuje anulowac program, nalezy nacisnac i przez 2 sekundy przytrzymac przycisk,,Stop’, aby wréci¢ do poczatku.



ODKRYJ PROPONOWANE PROGRAMY AUTOMATYCZNE:

Ustawione . . Domyslna
Programy parametry Predkos¢ Domyslny czas femperatura
. 100°C (od
Predkos¢ 0 Powoli z przerwami 1godz. (od T min do 80°Cdo
2godz) ©
Wolne 100°C)
gotowanie . 100°C (od
Predkos¢ 1 Powoli 1 9°d22' (°: dl;“'” do 80°Cdo
goaz. 100°C)
Mata predkos¢ podczas
gotowania, nastepnie, po 35min o
Zupa / gotowaniu, miksowanie przez (od 25 min do 45 min) 100
2min
Predkos¢ 3 ciazg(jﬁzszcdsg/veeryg?gzszka 12 minut /
¢ itp)g (od 5 sdo 12 minut)
. Predkosc ciagta do )
vsvhditlkei Predkos¢ 4 wyrabiania ciezkiego ciasta (od 51?(')”; Zinut) /
P (chleb, ciasto na tarte itp.)
pradts | dsto o paskovs 2minuty 305 /
¢ keks itg) ! (od5sdo2minut30s)
100°C )
Kosz Brak 3(.) minut ) 100°C
(od 5 min do 60 min)
N wewnetrzny
Para “ V
Steam 120°C .
30 minut o
Kosz Brak (od 5 min do 60 min) 120°C
zewnetrzny
Domyslnie predko$¢ 1 10 minut 85°C
Sos / (od predkosci 1 do predkosci ) ) (od 60°C do
2 (od 1 min do 60 min) 105°0)




UZYWANIE KOSZA DO GOTOWANIA NA PARZE - odmiana warzyw, ich dojrzatos¢

Czasy gotowanie sa podane orientacyjnie, alew wiekszosci - ilos¢ wody w misie, ktdéra powinna odpowiadac skali
przypadkéw umozliwiaja one uzyskanie zadowalajacych pary.
efektow gotowania. Jedli produkty beda niedogotowane, mozna woéwczas

Niektore okolicznosci wptywaja jednak na czas gotowania:  dodac dodatkowy czas gotowania.
- wielko$¢ warzyw (krojone czy cate)
- iloé¢ sktadnikow w koszu

llosci maks. do programu gotowania na parze
Wewnetrzny kosz do gotowanianaparze | Zewnetrzny kosz do gotowania na parze*
Poziom wody w misie: 700 ml (100°0) (12009

llosci maks. Czas gotowania llosci maks. Czas gotowania
Marchew pokrojona 7009 35 minut Tkg 45 minut
Cukinia pokrojona w kostke 6009 25 minut Tkg 35 minut
Brokuty w kawatkach 4009 20 minut 6009 30 minut
Kalafior w kawatkach 4009 25 minut Tkg 35 minut
Por krojony w plastry 4009 30 minut 800g 40 minut
Ef;;y:;"w‘;:;:"’”a lub- zielona 400g 20 minut 600g 30 minut
Ziemniaki krojone w kostke 8009 30 minut 1.2kg 40 minut
Filety ze Swiezej lub mrozonej ryby 5009 15 minut Tkg 25 minut
Swieza lub mrozona ryba cata 800g 30 minut
Matze 1,5kg 30 minut
Krewetki cate lub rozmrozone 5009 15 minut 800g 25 minut
Biate mieso z kurczaka 5009 25 minut Tkg 35 minut
Filety wieprzowe 5009 30 minut Tkg 45 minut

Niektdre przepisy moga spowodowac niezamierzone przelanie na skutek pojawienia si¢ baniek, zwlaszcza gdy
stosowane s mrozone warzywa. W takim przypadku nalezy odpowiednio zmniejszyc¢ ilos¢ produktow.



Reczne korzystanie z panelu sterowania:

Ten tryb pozwala indywidualnie dostosowac parametry odpowiednio do wiasnych potrzeb.

Przycisk ,Speed” (,Predkosc¢”) (C3) : pozwala wybra¢
predko$¢ pracy silnika, do wyboru jest 12 progresywnych i
ciagtych ustawien predkosci.

Przycisk ,Temp” (,Temperatura”) (C5) : pozwala wybra¢
temperature gotowania w zakresie od 30° do 120°.

Przycisk ,Time” (,Czas”) (C4): pozwala wybra¢ czas
dziatania do 2 h nieprzerwanej pracy.

Przycisk,,Pulse” (,Pracaimpulsowa”) (C12) : pozwala na
moment wiaczy¢ doza predko$¢ bez zadnych ustawien.

TRYB RECZNY

PRZYCISK START/STOP: Ten przycisk ma 4 funkcje:

Whaczanie lub zatrzymywanie
przycisk START/STOP (C13)

Zwiekszanie lub zmniejszanie parametréw pokrettem
wyboru +/- (C14) - kreci¢ w jedna lub w druga strone.

pracy:

Robienie przerwy w czasie

uruchomieniu urzadzenia.

Resetowanie wybranych parametréw urzadzenia @
poprzez wcisniecie i przytrzymanie przez 2 sekundy.

stosowania, po

1- Nacisnag¢ bezposrednio przycisk wyboru odpowiadajacy parametrowi, ktéry chcemy
ustawi¢, tzn. przycisk wyboru predkosci (C3) lub przycisk wyboru temperatury gotowania (C5)
lub przycisk wyboru czasu (C4); wybrany parametr bedzie migat na wyswietlaczu.

2- Nastepnie ustawic parametr(y) pokrettem wyboru +/- (C14). Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
nie ma mozliwosci regulowania temperatury bez ustawienia czasu gotowania.

3- Po zakonczeniu ustawiania wszystkich parametréw, nacisna¢ przycisk ,Start” (C13). Gdy
urzadzenie zostanie wiaczone, wokét przycisku START/STOP zapala sie biate pod$wietlenie,
co sygnalizuje, ze zostat wiaczony program. Urzadzenie mozna w kazdej chwili zatrzymac -
wystarczy nacisna¢ przycisk,Stop”. Program zostaje wéwczas wstrzymany, biate podswietlenie
miga, a uzytkownik moze wiaczy¢ go ponownie - wystarczy ponownie nacisna¢ przycisk

,Start”. Jesli uzytkownik pomyli sie w czasie nastawiania programu i potrzebuje go anulowac,
nalezy nacisnac i przez 2 sekundy przytrzymac przycisk,, Stop’, aby wréci¢ do poczatku.

4- Po zakofczeniu programu urzadzenie wyda 5 sygnatéw dzwiekowych.

Funkcja pracy impulsowe;j

Aby uzy¢ funkcji pracy impulsowej (wtaczenie na chwile), wystarczy wiaczy¢ i zatrzymac funkcje zwyktym weisnieciem
przycisku wyboru ,Pulse” (,Praca impulsowa”). Tu takze wyswietlacz LCD pomaga uzytkownikowi wyswietlajac czas

dziatania.



ZINTEGROWANA WAGA KUCHENNA

* Wybra¢ program Weight” (,Waga") (C9), aby wiaczy¢
funkcje wazenia. Bedzie sie ona wyswietla¢ zamiast
temperatury.

e Tarowanie odbywa sie automatycznie: Gdy zostanie
wykonane tarowanie, na wy$wietlaczu pojawia sie cyfry
0000 g.

* Postawi¢ na wadze mise robota lub inne naczynie.

Aby ponownie przeprowadzi¢ tarowanie wagi,

na krétko wcisna¢ przycisk programu wazenia, na

wyswietlaczu ponownie pojawia sie cyfry 0000 g.

* Natozy¢ teraz wymagang ilos¢ sktadnikow.

* Aby wyjé¢ z trybu wazenia, wcisna¢ i przytrzymac
przycisk programu, Weight” (,Waga").

WAZNE: ZABEZPIECZENIE URZADZENIA (E4)

Urzadzenie jest seryjnie wyposazone wzabezpieczenie
elektroniczne silnika, ktore ma za zadanie
zagwarantowa¢ jego dlugi czas uzytkowania.
Zabezpiecza ono przed nieodpowiednim uzywaniem,
silnik jest w ten sposob idealnie chroniony.

W niektdrych, wyjatkowo
ciezkich warunkach
uzytkowania, lub  jesli
przepisy indywidualne (z
Internetu lub inne), nie
przestrzegaja zalecen
podanych w instrukgji (patrz
czes¢ ,PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO PRACY": zbyt
duza ilo$¢ skfadnikéw i/lub nietypowo dtugie uzytkowanie
i/lub wykonywanie przepiséw w zbyt krétkim odstepie
od siebie), wiacza sie zabezpieczenie elektroniczne, aby
chronic silnik. W takim przypadku urzadzenie wytacza sie
i wyswietla na wyswietlaczu LCD panelu sterowania btad
,E4", co sygnalizuje, ze urzadzenia nie mozna w tej chwili
uzywac.

¢ Waga umozliwia wazenie sktadnikéw z doktadnoscia
do 1 grama o facznej wadze do 5 kg. W przypadku
ptynéw, nalezy uzywac szklanej miarki.

¢ Wagi mozna uzywac w czasie, gdy robot jest wiaczony
lub mozna jej takze uzywac niezaleznie jako osobnego
sprzetu kuchennego nawet wtedy, gdy nie gotuje sie
za pomoca robota.

Uwaga

o Jesli waga zostanie za bardzo obcigzona, na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat,,stop”.

o Jesliilos¢ bedzie ujemna: na wyswietlaczu wyswietlone
zostanie, —".

Jesli na panelu sterowania wyswietli sie btad ,E4’, a
urzadzenie zatrzyma sie, nalezy wykonac nastepujace
czynnosci:

¢ Nie odfgcza¢ urzadzenia od zasilania i pozostawic
przefacznik 0/1 (C15) urzadzenia 1 w pozycji 1
wiaczone'.

* Wiecej informacji - patrz zalecenia w instrukji
dotyczace zmieniania ustawien przygotowywanych
potraw (czes¢ ,PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO
PRACY": ilos¢ sktadnikéw / czas przygotowywania
przepisu / temperatura / rodzaj akcesoriow).

¢ Odczekac pét godziny, aby silnik ostygt.

* Aby uzy¢ urzadzenia, przestawi¢ wiacznik w pozycje
,Wylaczone’, a potem ponownie w pozycje ,wiaczone”.

Urzadzenie bedzie teraz ponownie w petni gotowe do

uzycia.

W razie jakichkolwiek pytan, dziat obstugi klienta

pozostaje do Panstwa dyspozycji (patrz dane w ksigzeczce
gwarancyjnej).



CZYSZCZENIE URZADZENIA

Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w zadnych ptynach.
Bloku silnika (C) nie nalezy wkfadac¢ pod biezacg wode.

Po zakonczeniu uzywania urzadzenie nalezy odtaczy¢
od zasilania.

Po uzyciu nalezy natychmiast umy¢ mise.

Aby wyjac¢ mise z podstawy urzadzenia, nalezy jedna
reka chwyci¢ uchwyt, a druga nacisna¢ przycisk
odblokowujacy mise (B3).

Postawic¢ mise na ptaskiej powierzchni.

Przekreci¢ przykrywke w prawo, aby ja odblokowac.
Ostroznie zdja¢ przykrywke.

Elementy przykrywki (uszczelke, spéd przykrywki i
przykrywke) mozna zdemontowac. Gdy czesci ostygna,
aby wyjac spod przykrywki, nacisnagé dwa wypustki na
przykrywce i pociggnac za spod przykrywki (patrz rys.
14).

Podczas manipulowania nozem do siekania nalezy
zachowac ostroznosc. Jego ostrza sg bardzo ostre.

Gdy czesci ostygna, nalezy:

- odkreci¢ pierscien pod misa i wyja¢ néz -uwaga, aby
sie nie skaleczyc.

- gabka i ciepta wodg z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn umy¢ mise, ndz, akcesoria, wewnetrzny
kosz do gotowania na parze, zewnetrzny* kosz do
gotowania na parze.

Wyptukac wszystkie te czesci pod biezacg woda.

W razie gdyby na misie zbierat sie kamien kottowy lub

jesliby pojawity sie plamy, mozna uzy¢ chropowatej

strony gabki z druciakiem w razie potrzeby zwilzonej
biatym octem lub dowolnego produktu do czyszczenia
stali nierdzewne;.

o W przypadku silnego zabrudzenia nalezy pozwoli¢,
aby misa moczyta sie przez kilka godzin w wodzie
z dodatkiem plynu do mycia naczyn, po czym
zabrudzenia mozna zeskroba¢ topatka (D4) lub
chropowata strong gabki z druciakiem.

Aby wyczysci¢ blok silnika (C1), nalezy uzy¢ wilgotnej
Sciereczki. Blok trzeba starannie wysuszy¢.

Aby ufatwi¢ sobie czyszczenie, wszystkie czesci
przykrywki i akcesoria mozna wiozy¢ do zmywarki, w
zmywarce nie nalezy natomiast my¢ misy i noza.

Akcesoria, wyjmowany ndz i czesci przykrywki moga
sie lekko zabarwi¢ od niektorych sktadnikéw takich
jak curry, sok z marchwi itp.; nie stwarza to jednak
zadnego zagrozenia ani dla zdrowia uzytkownika, ani
dla dziatania urzadzenia. Aby tego uniknag, nalezy my¢
czesci jak najszybciej po uzyciu.

Przed ponownym uzyciem misy (B),
nalezy sie upewnic, ze styki elektryczne pod misa s3
czyste i suche.

Aby materiaty, z ktérego wykonany jest néz (B1), , nie
ulegty zadnym zmianom, nie nalezy pozwala¢, aby néz
zbyt dtugo moczyt sie w wodzie.

PRZECHOWYWANIE URZADZENIA

Aby utatwi¢ przechowywanie urzadzenia, wewnetrzny
kosz do gotowania na parze nalezy wlozy¢ do misy, a
dwa akcesoria, mieszadto i ubijaczke nalezy wiozy¢ do
kosza do gotowania na parze. Nastepnie nalezy zatozy¢
przykrywke.

@



CO ROBIC, JEZELI URZADZENIE NIE DZIALA?

PROBLEMY PRZYCZYNY ROZWIAZANIA
Za duza ilo$¢ sktadnikow. Zmniegjszy¢ ilos¢ sktadnikow.
Brak uszczelki. Zatozy¢ uslzczelke (A4) na spod przykrywki (A3) i
zamocowac caly zesp6tw przykrywce (A2).
Cieknaca przykrywka . . Wymieni¢  uszczelke, ~ skontaktowa¢ sie  z
9ca przykrywka. Uszczelka jest przecieta lub uszkodzona.

autoryzowanym punktem serwisowym.

Btad akcesoriow.

Sprawdzi¢, czy uzywane sa zalecane akcesoria.

Brak spodu przykrywki.

Zamocowa¢ w przykrywce spod przykrywki z
uszczelka.

Wyciek watku napedowym
misy.

Uszczelka (B2) nie jest zatozona prawidtowo.

Prawidtowo zatozy¢ uszczelke.

Uszczelka (B2) zuzyta sie.

Skontaktowa¢ sie z autoryzowanym punktem
serwisowym.

Pierscien blokujacy jest niewtasciwie dokrecony.

Prawidtowo dokreci¢ pierécien.

Zapach z silnika.

Wystepuje przy pierwszym uzyciu urzadzenia
lub w przypadku przecigzenia silnika
spowodowanego natozeniem zbyt duzej ilosci
sktadnikéw lub zbyt twardymi lub zbyt duzymi
kawatkami.

Pozwoli¢, aby silnik ostygt (okoto 30 minut) i
zmniejszy¢ ilos¢ skfadnikéw wiozonych do misy.

Ostrza nie krecg sie fatwo.

Zbyt duze lub zbyt twarde kawatki produktow
spozywczych.

Zmniejszy¢ wielko$¢ lub ilos¢ sktadnikéw. Dolac
ptynu.

,E1"na wyswietlaczu

Usterka produktu

Oddac urzadzenie do punktu obstugi klienta, podac
wyséwietlany kod btedu.

,E2" na wyswietlaczu

Usterka produktu

Oddac urzadzenie do punktu obstugi klienta, podac
wyswietlany kod btedu.

,E3"na wyswietlaczu

Misa nie jest zatozona na blok silnika lub jest na
niego zatozona nieprawidtowo. Przykrywka nie
jest prawidtowo zablokowana.

Zdja¢ mise z bloku silnika, prawidtowo zablokowac
przykrywke i z powrotem zatozy¢ ja na blok silnika.
Jedli usterka nie zniknie, odda¢ urzadzenie do
punktu obstugi klienta.

,E4"na wyswietlaczu

Przegrzanie sie urzadzenia. Urzadzenie byto
uzywane w zbyt intensywny sposob lub
natozono do niego za duzo sktadnikow.

Odstawi¢ urzadzenie na 30 min, nastepnie wylaczy¢
je i wiaczy¢ ponownie wiacznikiem gtownym (0/1).
Zmniejszyc ilos¢ sktadnikow wozonych do misy. Jesli
biad szybko sie powtorzy, zwiekszy¢ czas przestoju
lub jeszcze bardziej zmniejszyc ilos¢ sktadnikow. Jesli
usterka nie zniknie, odda¢ urzadzenie do punktu
obstugi klienta.




PROBLEMY PRZYCZYNY ROZWIAZANIA

Pozwoli¢, aby misa przez 30 min ostygta, nastepnie
wylaczy¢ i ponownie  wiaczy¢  urzadzenie
whacznikiem gtéwnym (0/1). Gotowac sktadniki z
,E5"na wyswietlaczu Przegrzanie sie czujnika temperatury. minimalng iloécig thuszczu lub wody, odpowiednio
do przepisu. Jesli problem nie zniknie, oddac
urzadzenie do punktu obstugi Klienta, podac
wyséwietlany kod btedu.

JE6"na wyéwietlaczu Usterka produktu Odan urzadzenie do punktu obstugi klienta, podac
wyswietlany kod btedu. @

Co robi, jezeli urzadzenie ciagle nie dziata?

Nalezy zwrdcic sie do autoryzowanego serwisu (patrz lista w ksiazeczce serwisowej).
RECYKLING e
¢ Utylizacja opakowania i urzadzenia

@Y Opakowanie zawiera wylacznie materiaty bezpieczne dla Srodowiska, ktore mozna wyrzuca¢ zgodnie z
’ obowiazujacymi przepisami w zakresie recyklingu.

Aby wyrzucic¢ urzadzenie, nalezy zasiegna¢ informacji u odpowiednich stuzb komunalnych.

e Zuzyte produkty elektroniczne lub elektryczne:
Wiaczmy sie w ochrone srodowiska!

® Urzadzenie zawiera wiele materiatow nadajacych sie do powtérnego wykorzystania lub recyklingu.

S Weeluich przetworzenia urzadzenie nalezy oddac do punktu zbiérki odpadow.



MEDIDAS DE SEGURIDAD:

En relacion a la seguridad personal

* Lea detenidamente el manual de
instrucciones antes de utilizar el
aparato por primera vez y consérvelo:
un uso no conforme con el manual de
instrucciones liberard al fabricante de
toda responsabilidad.

@ * Siempre debe desenchufar el aparato
antes de dejarlo desatendido, o antes
de proceder a su montaje, desmontaje 0
limpieza.

* No permita que los nifios utilicen el
aparato sin supervision.

* Este aparato no debe ser utilizado por
los nifos. Guarde el aparato y su cable
fuera del alcance de los nifios.

* Mantenga su aparato fuera del alcance
de los nifos.

* Al utilizar el aparato,
algunas partes alcanzan
temperaturas elevadas;
p. ej.: tapon, superficie
inoxidable del bol, tapa,

accesorios, cesta de vapor interna
y externa* (segun el modelo). Estas
pueden ocasionar quemaduras.
Manipule el aparato por sus partes de
plastico frias (asa o base).

* La temperatura de las superficies
accesibles puede ser muy elevada
cuando el aparato estd en
funcionamiento.

* E| aparato no estd destinado a ser
utilizado con un temporizador externo
ni con un sistema de mando a distancia
aparte.

* No utilice su aparato si no funciona
correctamente, si esta dafado o si el
cable de alimentacion o el enchufe estan
danados. Para evitar cualquier peligro,
encargue el recambio del cable a un
centro de servicio autorizado (consulte la
lista en el catdlogo de servicios).

* El aparato no debe sumergirse en agua.
No meta el bloque del motor (C) debajo
del agua corriente.

® Este aparato esta destinado
exclusivamente a un uso doméstico en
el interior de casa y a una altitud inferior
a 2000 m. El fabricante rehusa toda
responsabilidad y se reserva el derecho
a rescindir la garantia en caso de una
utilizacion comercial o inapropiada, o de
no respetarse las instrucciones.

* Este aparato no ha sido concebido para
ser utilizado en los siguientes casos, que
la garantia no cubre:

- Zonas de trabajo de cocina en
negocios, oficinas y otros entornos
profesionales.

- Espacios de cocina destinados al
personal en tiendas, oficinas y otros
entornos profesionales.

- (asasrurales.

©



- Para uso de clientes de hoteles,
pensiones y otros entornos de
caracter residencial.

- Enentornos tipo casas de huéspedes.

* ADVERTENCIA: Su aparato emite
vapor que podria ocasionar
quemaduras.

* Manipule con cuidado la tapa y el
tapon (si es necesario, utilice guantes,
manoplas, etc.).

* No haga funcionar el aparato si la junta
no esta posicionada en la subtapa y la
subtapa no esta montada en la tapa.
Es imprescindible hacer funcionar el
aparato con el tapon colocado en la
abertura de la tapa (excepto en el caso
de informacion especifica de la receta).

* Después de utilizar el aparato en modo
de cocciodn, retire el tapon dosificador
para dejar salir el vapor y espere a que
este desaparezca antes de abrir la tapa.

ADVERTENCIA: Riesgo de sufrir

lesiones si el aparato no se utiliza

correctamente.

Tenga cuidado con los filos de la

cuchilla (B1) cuando los limpie

y cuando vacie el bol: estan

extremadamente afilados.

Tenga cuidado al verter liquidos

calientes en el bol, dado que podrian

salir expulsados del aparato debido a

una ebullicion subita.

ADVERTENCIA: Sea  prudente
cuando manipule su aparato
(limpieza, llenado y vertido): evite
que se derramen liquidos sobre los
conectores.

ADVERTENCIA: La superficie del

elemento calefactor presenta calor

residual después del uso. Asegurese

de tocar solo el asa del bol y el tapon

dosificador durante el calentamiento

y hasta que el aparato se enfrie

completamente.

Consulte el manual de instrucciones

para los ajustes de velocidad y los

tiempos de funcionamiento de cada

accesorio y de cada programa.

Consulte su manual de instrucciones

para el ensamblaje y montaje de los

accesorios de su aparato.

Consulte su manual de instrucciones

para la limpieza y el cuidado de su

aparato.

Siga siempre las instrucciones de

limpieza para limpiar su aparato:

* Desenchufe el aparato.

* No limpie el aparato estando caliente.

® Limpie con una esponja 0 un pano
humedecido.

* Nunca meta el aparato en el agua ni lo
ponga bajo el agua del grifo.

57

®



En relacion a las conexiones

eléctricas:

* E| aparato debe enchufarse a una
toma de corriente con toma a tierra.

* E| aparato esta disefiado para
funcionar unicamente con corriente
alterna. Compruebe que la tension
de la corriente indicada en la placa
de especificaciones del aparato se
corresponde con la de la instalacion
eléctrica de su hogar.

* Cualquier error en la conexion anulard la
garantia.

* No tire jamas del cable de alimentacion
para desenchufar el aparato.

* No deje el aparato ni el cable de
alimentacién cerca o en contacto con
las partes calientes del aparato, cerca de
una fuente de calor, o sobre un borde
anguloso.

* Siempre debe desenchufar el aparato
antes de dejarlo desatendido, o antes
de proceder a su montaje, desmontaje o
limpieza.

* No deje el cable de alimentacion al
alcance de los nifios, cerca o en contacto
con las partes calientes del aparato,
cerca de una fuente de calor, 0 sobre un
borde anguloso.

* Nunca meta el aparato, el cable de
alimentacion o el enchufe en un liquido.

En relacion a una mala utilizacion:

* No utilice su aparato si no funciona
correctamente o estd dafiado. Confie
su reparacion a un centro de servicio
autorizado (ver la lista en el catélogo de
Servicios).

* No toque la tapa hasta que el aparato se
haya detenido completamente (boton
«stopy), espere hasta que la mezcla de
alimentos ya no gire antes de retirar el
bol de su base.

* Solo en funcién de calentamiento:
no utilice jamas el bol batidor sin
ingredientes o solamente con
ingredientes secos.

* Anada siempre los ingredientes solidos
en el bol antes de verter los ingredientes
liquidos (consulte la Fig. 7), procurando
no rebasar la marca MAX grabada en
el interior del bol (consulte la Fig. 7).
Si el bol esta demasiado lleno, el agua
hirviendo podria salir expulsada.

* Cuidado al utilizar el programa de
coccion al vapor, respete el nivel de 0,7
litros de agua (consulte laFig. 5.1 - 5.2).

* No introduzca nunca los dedos ni
ningun objeto en el bol cuando el
aparato esté funcionando.

* No use el bol como recipiente para otros
usos (conservacion, congelacion y/o
esterilizacion de alimentos).

* Coloque el aparato sobre una mesa de
trabajo estable, resistente al calor, limpia
y seca.
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* Nunca coloque el aparato cerca de
una pared o de un armario: el vapor
generado podria danar los materiales.

* No coloque el aparato cerca de una
fuente de calor en funcionamiento (placa
de coccidn, electrodomésticos, etc.).

* No cubra la tapa con un pafo o similar
para intentar cubrir la abertura de la
tapa: utilice el tapdn dosificador.

* No deje que el cabello, una bufanda,
una corbata u otros elementos cuelguen
sobre el bol cuando el aparato esté
funcionando.

* Jamas utilice los accesorios en un horno
0 microondas.

* No utilice el aparato al aire libre.

* No supere jamas la cantidad maxima
indicada en el manual.

* Guarde el aparato una vez que se haya
enfriado.

* Nunca coloque el bol en el congelador
para enfriarlo: use el refrigerador.

SOLAMENTE PARA MERCADOS

FUERA DE EUROPA

* No se ha previsto el uso de este aparato
por parte de personas (incluidos nifos)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales sean reducidas, ni personas
que no tengan la experiencia y el
conocimiento necesarios, salvo si estas
personas reciben, a través de una
persona responsable de su seguridad,

vigilancia o instrucciones previas sobre
el uso sequro del aparato.

* Vigile a los nifios para asegurarse de que
no juegan con el aparato.

SOLAMENTE PARA MERCADOS

EUROPEOS:

* En la funcion de calentar solamente:
Este aparato puede ser utilizado por
nifos mayores de 8 afos siempre
que estén vigilados o hayan recibido
instrucciones sobre el uso seguro
del aparato y entiendan bien los
peligros que conlleva. La limpieza y el
mantenimiento por parte del usuario
no deberan ser efectuados por ninos,
a menos que sean mayores de 8 anos y
estén supervisados por un adulto.

* Cualquier uso en los modos de mezclar
o batir: Este aparato no debe ser utilizado
por los nifos. Guarde el aparato y su
cable fuera del alcance de los nifios.

* L os nifos no deben usar el aparato
COMO un juguete.

* Este aparato puede ser utilizado por
personas con mermas fisicas, sensoriales
o mentales, 0 que no tengan suficiente
experiencia o conocimientos, siempre
que estén supervisadas o hayan recibido
instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y comprendan perfectamente
los peligros potenciales que acarrea.

®



Servicio de pos venta:

* Por su propia seguridad, evite utilizar
accesorios o piezas de recambio que
no sean aquellos suministrados por el
servicio post venta autorizado.

* Cualquier otra tarea aparte de la
limpieza y el cuidado habitual por parte
del cliente debera ser efectuada por un
centro de servicio autorizado.

@ ¢ Consulte la tabla «Qué hacer si su
aparato no funciona como es debido, al
final del manual de instrucciones.



Gracias por haberse decidido a adquirir este aparato destinado exclusivamente a la preparacion de alimentos para uso

domeéstico en el hogar.

El disefio del producto estd sujeto a cambios. Sin embargo, el funcionamiento del aparato serd el mismo y seguird siendo
compatible con las sugerencias de recetas incluidas en el libro de recetas.

Al hojear este manual, encontrard consejos de utilizacién que le permitiran entrever el potencial de su

(=]

y de postres.
DESCRIPCION DEL APARATO:

A Conjunto de la tapa
A1 Tapon dosificador
A2 Tapa
A3 Subtapa
A4 Junta
B Conjunto del bol
B1 Cuchilla
B2 Junta
B3 Boton de desbloqueo
B4 Anillo de bloqueo
B5 Bol de acero inoxidable
C Base del bloque del motor
C1 Bloque del motor
C2 Pantalla LCD
C3 Boton de velocidades
C4 Boton de tiempo
C5 Botdn de temperatura

C6 Programa Coccidn a fuego lento

C7 Programa Sopa

* Dependiendo del modelo

DATOS TECNICOS DEL APARATO:

Consumo eléctrico:

aparato: preparacion de salsas, de sopas, de platos a fuego lento, de platos cocinados al vapor, de masas

C8 Programa Masa
C9 Funcién de béscula
€10 Programa Salsa
C11 Programa Vapor @
C12 Impulso
C13 Botdn de inicio/parada (Start/Stop)
C14 Selector giratorio +/-
C15 Interruptor de encendido/apagado (0/1)
C16 Bandeja de la bascula
D Accesorios
D1 Mezclador
D2 Cesta de vapor interna
D3 Batidor
D4 Espétula
E* Cesta de vapor externa*
E1 Tapa
E2 Bandeja
E3 Base de la cesta de vapor

1000 W: resistencia de calentamiento / 400 W: motor

Rango de temperatura: De30°Ca120°C
Regulable a pasos de 5 °C
Tiempo de funcionamiento: Hasta2 h

Numero de velocidades:

12 velocidades + impulso



PUESTA EN MARCHA DEL APARATO
Antes de usar el aparato por primera vez:

Lea atentamente este manual de instrucciones. Al hojearlo,
encontrard consejos de utilizacion que le permitirdn
entrever el potencial de su aparato: preparacion de
platos a fuego lento, de sopas, de platos cocinados al
vapor, de postres y de salsas, asi como la medicién de los
ingredientes.

Consérvelo para futuras consultas: un uso no conforme
con el manual de instrucciones liberard al fabricante de
toda responsabilidad.

Asegurese de retirar todo el embalaje y el adhesivo de su
producto.

Limpie con agua y jabdn los diferentes componentes:
conjunto de la tapa, conjunto del bol, accesorios y la cesta
de vapor externa*. Consulte el apartado LIMPIEZA de este
manual de instrucciones.

Atencion: la base no debe ponerse bajo el agua.

Puesta en marcha del aparato:

Este aparato dispone de un cable de alimentacion.
Enchufe el cable de alimentacion en la toma principal y
pulse el interruptor (C15) de la parte posterior del bloque
del motor (consulte la Fig. 10).

Colocacion del bol y de los accesorios:

Retire el bol de la base del aparato agarrando el asa con
unamanoy pulsando el botén de desbloqueo del bol (B3).
Abra la tapa. Si hace falta, coloque el accesorio elegido
sobre la cuchilla picadora. Incorpore los ingredientes.
Cierre la tapa.

Vuelva a colocar el bol en la base del aparato agarrandolo
por el asa de sujecion e inicie el programa deseado.

Para utilizar la cesta de vapor interna o externa*, asegrese
antes de rellenar el bol hasta la marca de vapor (consulte
laFig.5.1-5.2).

Colocacion del conjunto de la tapa:

La tapa del producto consta de tres elementos: la tapa, la
subtapay la junta de estanqueidad.

Estos 3 elementos se suministran montados. Estos 3
elementos se pueden separar para facilitar la limpieza de
|a tapa.

Atencién: no puede desbloquear la tapa cuando el bol
estd colocado sobre la base. Para abrir la tapa hay que
levantar el bol de la base del bloque del motor.

La tapa solo debe instalarse si la junta estd colocada en
el portajuntas de la subtapa y si la subtapa esta fijada en
la tapa.

Puesta en marcha:

Seleccione el  programa  automético  deseado
pulsando el botén correspondiente o seleccione sus
propios parametros de coccion con las funciones
manuales.

Pulse el boton Start/Stop (C13) para iniciar el programa.

El aparato solo se pondra en marcha si el bol esta colocado
correctamente en la base y el conjunto de la tapa estd
colocado correctamente en el bol. Si el bol no estd
colocado correctamente en la base, aparecerd el cédigo
de error E3. Cuando manipule el bol durante la receta,
agarrelo con una sola mano por el asa si tiene que sacarlo
de la base. Si el bol esté lleno, sosténgalo también por
el drea de agarre de la parte posterior de la tapa con la
otra mano.



PUESTA EN MARCHA:

Con el aparato se suministran los siguientes accesorios:

-~ ©O0

Batir sopas 10 2min 21
100°C
B Batir compotas 10 20s 1,2kg
E Batir smoothies 12 2min 21 -
= Picar verduras & 12 155 5009 -
Picar carne 12 15s 5009 -
o Picar pescado 12 10s 5009 -
S Amasar masas de .
-] -
S levadura (brioche, etc.) £ 2 600g
Q.
s Amasar masas de pan .
= blanco 4 3 min 8009
S s Amasar masas de pan =
= 2 P =3 4 3min 6009 :
£ especiales Pastry
= .
5 Amasar masas brisa o 4 3min 7509 i
= quebrada
< A
Masas de gofres, crépes 5 2min30s 151 )
o0 pancakes
Picar hielo & ‘9 2x10s 12 cubitos -
Picar avellanas 12 30s 5009 -
8 Claras a punto de nieve & 4 4 min 5 claras de huevo -
s
§ Salsa (bechamel) 1 13 min 11 90°C
g Mayonesa auce 4 2min 0,51 -
é Nata d; 4 8 min 0,41 -
- Puré de patatas & 4 1 min 11 -
Dorar @ 1 5min 3009 120°C
3 Q
v Estofados 061 2 horas 21 100°C
=
Risottos 1 18 min 1,4kg 95°C
o
Coccion al vapor w - 5260 min 8009 100°C

Cesta de vapor

Sopas con trocitos . 10 2min 21 100°C
ouf
Gt

Cocer al vapor verduras, W i 5260 min 1,2kg 120°¢
pescados o carnes Steam ’

Externa*
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Estos accesorios también disponen de zonas accessibles que facilitan su manipulacion durante su uso cuando se prepara
una elaboracion.

No superar nunca el nivel MAX (2 L) indicado en el bol.
Para las preparaciones liquidas se conseja no superar el nivel = (1,5 L) indicado en el bol.
Para los platos al vapor se conseja no superar el nivel W (0,7 L) indicado en el bol.

USO DEL APARATO B 00 ]

Enchufe el aparato y coloque el interruptor (C15) en 1: en la pantalla LCD (C2) se mostraran todos los ajustes en
«0» (consulte la Fig. 10).
MODO PROGRAMA AUTOMATICO

1- Pulse el programa que desee y se mostraran los ajustes por defecto del programa.

2- Los ajustes predefinidos se pueden modificar. Es posible modificar el tiempo, la temperatura
y la velocidad (consulte la tabla de la pagina siguiente); para ello, pulse el ajuste que desee
cambiar (C3,C4 0 C5).

3- Configure los ajustes mediante el selector giratorio +/- (C14).

4- Cuando haya terminado de modificar todos los ajustes, pulse el boton «start» (C13) para
iniciar el programa.

5- Cuando el programa haya finalizado, el aparato emitira 5 tonos de aviso.
Alfinal del programa Salsa, el motor seguiré girando para evitar que la preparacion se pegue en el fondo del bol.
Si desea detener este modo, mantenga pulsado el botdn «stop» durante 2 segundos.

Cuando se inicia el programa automatico, se puede detener el aparato en cualquier momento pulsando el botén «stop».
El programa automético pasara entonces a modo de pausa y usted tendra la posibilidad de reanudarlo pulsando «start»
de nuevo. Si se ha equivocado de programa y desea cancelarlo, mantenga pulsado el boton «stop» durante 2 segundos
para volver a empezar.

®



DESCUBRA LOS PROGRAMAS AUTOMATICOS PROPUESTOS

. . " Temperatura
Programas Ajustes Velocidad Tiempo por defecto por defecto
. ) . 1 hora 100°C
Coccién Velocidad 0 Lenta intermitente (1 mina 2 horas) (80°C2 100°C)
afuego
lento ) 1 hora 100°C
et Lenta (1 min a2 horas) (80°Ca100°C)
Velocidad lenta durante la
coccion y, después, batir 35min .
Sopa / durante 2 min. después de (25 min a 45 min) 100°C
la coccion
Velocidad intermitente para 12min
Velocidad 3 masa de levadura (brioche, ) /
(5sa12min)
etc.)
Velocidad continua para 3min
Masa Velocidad 4 masa pesada (pan, masa ) /
(5sa3min)
quebrada, etc.)
. Veloc@ad continua para 2miny30s
Velocidad 5 masa ligera (pound cake, ’ /
A (5sa2miny305)
bizcocho, etc.)
100°C .
Cesta Ninguna 5 mioarggmin) 100°C
N interna
Vapor Wy
Steam 120°C 30 min
Cesta Ninguna (5 min a 60 min) 120°C
externa
Salsa \';?D / Velocidad 1 por defecto 10 min 85°C
(velocidad 1 a velocidad 4) (1 min a 60 min) (60°Ca105°C)

Sauce




USO DE LA CESTA DEVAPOR

- Lacantidad de ingredientes que hay en la cesta

Los tiempos de coccion se indican a titulo informativo - La variedad de verduras y su grado de madurez

y permiten, en la mayoria de los casos, una coccidn

satisfactoria.

Sin embargo, algunas condiciones influiran en el tiempo

de coccion:

- La cantidad de agua que hay en el bol, y que debe

corresponderse con la graduacion del vapor

coccion adicional.

- Eltamano de las verduras (cortadas o no)

Sila coccion es insuficiente, se puede afiadir un tiempo de

Cantidades maximas para el programa Vapor

Cesta de vapor interna (100 °C)

Cesta de vapor externa* (120 °C)

Nivel de agua en el bol: 700 ml
Cantidades max. Tiempo de coccion Cantidades max. Tiempo de coccion

Zanahorias cortadas 7009 35 minutos Tkg 45 minutos
Calabacines en dados 6009 25 minutos Tkg 35 minutos
Brdcoli en trozos 4009 20 minutos 6009 30 minutos
Coliflor en trozos 4009 25 minutos Tkg 35 minutos
Puerro cortado (parte blanca) 4009 30 minutos 8009 40 minutos
Pimientos rojos o verdes a tiras 4009 20 minutos 600 g 30 minutos
Patatas en dados 8009 30 minutos 1,2kg 40 minutos
Filetes de pescado frescos o 5009 15 minutos Tkg 25 minutos
descongelados

Pescados enteros frescos o 800g 30 minutos
congelados

Mejillones 1.5kg 30 minutos
Gambas enteras o descongeladas 5009 15 minutos 8009 25 minutos
Pechugas de pollo 5009 25 minutos Tkg 35 minutos
Filetes de cerdo 5009 30 minutos Tkg 45 minutos

Algunas recetas pueden provocar derrames inesperados debido a la aparicion de burbujas, sobre todo cuando se

utilizan verduras congeladas. En dicho caso, debera reducir las cantidades como corresponda.



Uso manual del panel de control:
Este modo le permite personalizar los ajustes de preparacion segun su conveniencia.

Boton «Speed» (C3): seleccione la velocidad del motor, BOTON START/STOP tiene 4 funciones:
hasta 12 velocidades progresivas y continuas. - Parainiciar o detener una preparacion:
Botdn «Temp» (C5): seleccione la temperatura START/STOP (C13)

de coccion de 30°a 120" - Paraaumentar o disminuir los ajustes girando el
Boton «Time» (C4): seleccione el tiempo de boton selector +/- (C14) en un sentido o en el otro.

funcionamiento, hasta 2 horas de uso continuo. - Para pausar una preparacion cuando el aparato esté

Boton «Pulse» (C12): para dar un impulso rapido sin funcionando.

regulacion. - Parareinicializar los ajustes seleccionados
manteniendo pulsado el botén durante 2 segundos. @

MODO MANUAL

1- Pulse directamente el selector que represente el ajuste que desee configurar, es decir, el
selector de velocidad (C3), el de temperatura de coccién (C5) o el de tiempo(C4). El ajuste
seleccionado parpadearé en la pantalla.

2- A continuacién, configure los ajustes mediante el selector giratorio +/- (C14). Por cuestiones
de seguridad, no es posible fijar una temperatura sin establecer un tiempo de coccion.

3- Cuando haya terminado de modificar todos los ajustes, pulse el boton «start» (C13). Cuando
arranque el aparato, se iluminaré una luz blanca alrededor del boton START/STOP para indicar
que el programa se ha iniciado. Entonces tendrd la posibilidad de detener el aparato en
cualquier momento pulsando el boton «stop». El programa pasaré entonces a modo de pausa,
la luz blanca empezara a parpadear y usted tendra la posibilidad de reanudarlo pulsando
«start» de nuevo. Si se ha equivocado de programa y desea cancelarlo, mantenga pulsado el
botén «stop» durante 2 segundos para volver a empezar.

4- Cuando el programa haya finalizado, el aparato emitird 5 tonos de aviso.

Funcion Impulso

Para utilizar el impulso (marcha intermitente), active y detenga la funcion pulsando simplemente el selector «pulse».
También en este caso, la pantalla LCD le ayudaré indicandole el tiempo de uso.



BASCULA DE COCINA INTEGRADA

e Seleccione el programa «Weight» (C9) para iniciar
la funcién Bascula. Esta se mostrara en lugar de la
temperatura.

® | atara serealiza automaticamente: La pantalla indicara
0000 g cuando se realice la tara.

® Coloque el bol del robot o cualquier otro recipiente
sobre la béscula.

¢ Para tarar de nuevo en la bascula, pulse brevemente en
el programa «Weight» y volveran a aparecer los 0000 g.

® A continuacién, afada los ingredientes hasta la
cantidad que desee.

® Para salir del modo Bascula, pulse prolongadamente en
el programa «Weight».

e Esta bascula le permite pesar sus ingredientes en
gramos de forma precisa hasta los 5 kg. Para los
liquidos, utilice el vaso medidor.

¢ Puede utilizar la bascula mientras el robot estd en
marcha o también la puede utilizar sola, como un
simple accesorio, incluso cuando no vaya a cocinar con
el robot.

Atencion

¢ Si hay demasiado peso sobre la béscula, en la pantalla
se mostrard «stop» (detener).

¢ Sila cantidad es negativa, en la pantalla se mostrara

L====»,

IMPORTANTE: MODO DE SEGURIDAD DELAPARATO(E4)

Este aparato viene equipado de serie con protecciones
electrénicas del motor para garantizar su larga vida
util. Dicha seguridad electrénica le protege contra
cualquier uso anémalo; de esta forma, su motor esta
perfectamente protegido.

En determinadas condiciones
de uso muy duras o de
recetas personales (Internet
y otras) que no respetan
las  recomendaciones del
manual (consulte la seccion
«PUESTA  EN  MARCHA»:
cantidades posiblemente demasiado grandes y/o un
uso anormalmente largo y/o una secuencia de recetas
demasiado proximas entre si), se activara la proteccion
electronica para preservar el motor. En este caso, el aparato
se detendrd y aparecerd la indicacion «E4» en la pantalla
LCD del panel de control para indicar que el aparato ya no
esta operativo temporalmente.

Si aparece «E4» en el panel de control y el aparato se

apaga, realice lo siguiente:

¢ Deje el aparato enchufado y con el interruptor 0/1 (C15)
en la posicion 1 «<ON» (<ENCENDIDOp).

¢ Consulte las recomendaciones de las instrucciones
de reajuste de su preparacion (consulte el apartado
«PUESTA EN MARCHA»: cantidades de ingredientes /
tiempo de la receta / temperatura / tipo de accesorios).

* Espere media hora para que el motor se enfrie.

® Ponga el interruptor de encendido en la posicion OFF
y luego vuelva a ponerlo en la posicién ON para utilizar
el aparato.

El aparato volverd a estar totalmente listo para usar.

El servicio de atencion al cliente estara a su disposicion

para cualquier consulta (consulte los datos de contacto

en garantia).



LIMPIEZA DEL APARATO

El aparato no debe sumergirse. No meta el bloque del
motor (C) debajo del agua corriente.

Una vez haya terminado de utilizar el aparato,
desenchufelo.

Limpie de inmediato el bol después de su uso.

Retire el bol de la base agarrando el asa con unamanoy
pulsando el botdn de desbloqueo del bol (B3).

Coloque el bol sobre una superficie plana.

Desbloquee la tapa girdndola hacia la derecha. Retire la
tapa con precaucion.

Los elementos de la tapa (junta, subtapa y tapa) son
desmontables. Cuando se hayan enfriado las piezas,
desencaje la subtapa de la tapa presionando las dos
lengtietas de la tapa y tirando a la vez de la subtapa
(consulte la Fig. 14).

Proceda con precaucion al manipular la cuchilla
picadora. Esta tiene filos extremadamente afilados.
Una vez que se hayan enfriado las piezas:

- Desmonte la cuchilla desenroscando el anillo que hay
debajo del bol y procurando no cortarse.

- Limpie el bol, la cuchilla, los accesorios, la cesta de
vapor interna y la externa* usando una esponja y
agua caliente y jabon.

Enjuague los distintos elementos bajo el agua corriente.

En caso de que se acumule cal en el bol 0 de manchas se

puede utilizar el lado spero de una esponja empapada

si es necesario en vinagre blanco, o productos de
limpieza adecuados para acero inoxidable.

® En caso de mucha suciedad, remojar durante varias
horas con agua y lavavajillas, y raspar si es necesario
con la espétula (D4) o frotar con el lado aspero de una
esponja.

e Para limpiar el bloque del motor (C1), utilice un pafo
htimedo. Séquelo con cuidado.

e Para facilitar la limpieza, tenga en cuenta que el
conjunto de la tapa y los accesorios pueden lavarse en
el lavavajillas, con la excepcion del bol y la cuchilla.

® Los accesorios, la cuchilla extraible y los elementos
de la tapa pueden tefirse ligeramente con ciertos
ingredientes como curry, zumo de zanahoria, etc,; esto
no representa ningun peligro para su salud ni para el
funcionamiento del aparato. Para evitarlo, limpie los
elementos inmediatamente después del uso.

® Antes de volver a utilizar el conjunto del bol (B),
asegUrese siempre de que los contactos eléctricos que
hay debajo del bol estén limpios y secos.

® Para no alterar los materiales de la cuchilla (B1), no la
deje sumergida en agua demasiado tiempo.

ALMACENAMIENTO DEL APARATO

Para facilitar el almacenamiento del aparato, coloque la
cesta de vapor interna en el bol, y el mezclador y el batidor
en la cesta de vapor, y cierre la tapa.



QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA COMO ES DEBIDO D

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCIONES

Fuga por la tapa.

Volumen excesivo de ingredientes.

Reduzca la cantidad de ingredientes utilizados.

No estd colocada la junta de estanqueidad.

Coloque la junta de estanqueidad (A4) en la subtapa
(A3)y encaje el conjunto en la tapa (A2).

La junta de estanqueidad estd agrietada,
deteriorada.

Cambie la junta, contacte con un servicio de post
venta autorizado.

Accesorios no aptos.

Asegurese de utilizar el accesorio previsto.

No se ha colocado la subtapa.

Encaje la subtapa con su junta en la tapa.

La junta (B2) no esta bien colocada.

Coloque bien la junta.

Fuga por el eje del bol.

La junta (B2) estd deteriorada.

Contacte con un servicio de post venta autorizado.

El anillo de bloqueo esta mal apretado.

Cierre el anillo correctamente.

El motor emite olores.

Sucede en el primer uso del aparato, o en caso
de sobrecarga del motor causada por una
cantidad excesiva de ingredientes o trozos
demasiado duros o demasiado grandes.

Deje enfriar el motor (unos 30 minutos) y reduzca la
cantidad de ingredientes en el bol.

Las cuchillas no giran
facilmente

Trozos de alimentos demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamafio o la cantidad de ingredientes
utilizados. Afada liquido.

Indicacion «E1»

Fallo del producto.

Devuelva el aparato al servicio de post venta
autorizado e informe sobre el error indicado.

Indicacion «E2»

Fallo del producto.

Devuelva el aparato al servicio de post venta
autorizado e informe sobre el error indicado.

Indicacion «E3»

El'bol no esté en el bloque del motor o estd mal
colocado en el bloque del motor. La tapa no
estd bien cerrada.

Retire el bol del bloque del motor, cierre
correctamente la tapa y vuelva a colocar el conjunto
en el bloque del motor. Si el error persiste, devuelva
el aparato al servicio de post venta autorizado.

Indicacion «E4»

Sobrecalentamiento del aparato. El aparato se
ha utilizado demasiado intensamente o con
demasiados ingredientes.

Deje reposar el aparato durante 30 minutos,
apaguelo y vuelva a encenderlo con el interruptor
principal (0/1). Reduzca la cantidad de ingredientes
en el bol. Si el error vuelve a aparecer enseguida,
aumente el tiempo de reposo o reduzca atin mas los
ingredientes. Si el error persiste, devuelva el aparato
al servicio de post venta autorizado.




PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES

Deje enfriar el bol durante 30 minutos, apague el
aparato y vuelva a encenderlo con el interruptor
principal (0/1). Asegurese de cocinar los ingredientes
Indicacion «E5» Sobrecalentamiento del sensor de temperatura. | con un minimo de grasa o agua, segun la receta. Si
el problema persiste, devuelva el aparato al servicio
de post venta autorizado e informe sobre el error
indicado.

Devuelva el aparato al centro de servicio de post

Indicacion «E6» Fallo del producto. ) ) -
venta autorizado e informe sobre el error indicado.

Qué hacer si su aparato sigue sin funcionar
Dirijase a un servicio de post venta autorizado (ver la lista en la el catdlogo de servicios).

RECICLAJE B 00

¢ Desechado de los materiales de embalaje y del aparato

@Y Elembalaje incluye Unicamente materiales que no son perjudiciales para el medio ambiente y que pueden
'- ®  desecharse conforme alas disposiciones vigentes en materia de reciclaje.

Para proceder al desechado del aparato, consulte al servicio municipal de recogida de basuras.

* Productos electronicos o eléctricos al final de su vida dtil:
iJuntos podemos contribuir a proteger el medio ambiente!

@ Este aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.

< Lléveloaun centro de recogida selectiva para que sea procesado como es debido.

®



INSTRUCOES DE SEGURANCA:

Relativamente a seguranca do utilizador

* leia com atencao o manual de
instrucdes antes da primeira utilizacao
do seu aparelho, e guarde-o para
futuras consultas: o fabricante nao se
responsabiliza por uma utilizacao que
nao esteja em conformidade com o
manual de instrugdes.
Desligue sempre o aparelho da corrente

[ ]
@ se 0 deixar sem supervisao e antes da

montagem, desmontagem ou limpeza.
* Nao deixe que as criangas utilizem o
aparelho sem supervisao.
* Este aparelho nao deve ser utilizado
por criangas. Mantenha o aparelho e o

cabo de alimentacéo fora do alcance das
* Mantenha sempre o aparelho fora do
alcance de criangas.

* Durante a utilizacao do

& atingem temperaturas

elevadas (tampa, taca

em inox, acessorios,

(consoante o modelo). Estas pecas

podem provocar queimaduras.

Manuseie o aparelho pelas partes

* A temperatura das superficies

acessiveis pode ser elevada durante o
funcionamento do aparelho.

criangas.
aparelho, algumas pecas
cesto do vapor interno e externo*
plasticas frias (pega, base).
* Nao utilize o seu aparelho se este nao

®

funcionar corretamente, se tiver sofrido
danos ou se o cabo de alimentacao
ou a ficha estiver danificado. De modo
a evitar qualquer perigo, contacte
um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado para proceder a substituicao
do cabo de alimentacao (consulte a lista
no folheto).
Nao coloque o aparelho dentro de dgua.
Nao coloque o bloco do motor (C) sob
agua corrente,
Este aparelho destina-se
exclusivamente a uma utilizacao
doméstica no interior e a uma altitude
inferior a 2000m. O fabricante nao se
responsabiliza e reserva-se o direito de
anular a garantia no caso de utilizacdo
comercial ou inadequada, ou 0 nao
cumprimento das instrugdes.

Este aparelho nao foi criado para ser

utilizado nos seguintes casos, que nao

estao abrangidos pela garantia:

- Zonas de trabalho de cozinha em
lojas, escritdrios e outros ambientes
de trabalho.

- Em cozinhas pequenas reservadas
a funcionérios em lojas, escritérios e
outros ambientes profissionais.

- Quintas.

- Pordlientes de hotéis, pensdes e outros
ambientes com carater residencial.

- Ambientes do tipo quartos de
hospedes.



* AVISO: O seu aparelho liberta vapor
que pode provocar a queimaduras.

* Manuseie com cuidado a tampa e
a tampa doseadora (se necessario,
utilize luvas de cozinha, pegas, etc.).

* Nao ligue o aparelho se a junta nao
estiver encaixada na tampa inferior,
ou se esta nao estiver montada na
tampa. E imperativo que ligue o
aparelho com a tampa doseadora
colocada no orificio da tampa (salvo
no caso de informacao especifica de
uma receita).

* Apos cada utilizacao do aparelho no
modo de cozedura, retire a tampa
doseadora para deixar sair o vapor,
e aguarde que o vapor desapareca
antes de abrir a tampa.

AVISO: Atencao aos riscos de

lesoes no caso de uma utilizacao

incorreta do aparelho.

Tenha cuidado com as laminas (B1)

quando lavar e esvaziar a taca, pois

sao extremamente afiadas.

Tenha cuidado se um liquido quente

for deitado na taca, pois este pode

ser projetado do aparelho devido a

uma ebulicao repentina.

AVISO: Tenha cuidado durante

0 manuseamento do  seu

aparelho (limpeza, enchimento

e esvaziamento): Evite derramar

liquidos sobre os conetores.

AVISO: A superficie do elemento de

aquecimento pode manter algum

calor residual apoés a utilizagao.

Certifique-se de que toca apenas na

pega da taca e na tampa doseadora

durante o aquecimento e até o

aparelho arrefecer por completo.

Consulte 0 manual de instruces para a

regulagao da velocidade e do tempo de

funcionamento de cada acessorio e de

cada programa.

Consulte o manual de instrugbes para

proceder a montagem e desmontagem

dos acessorios no aparelho.

Consulte 0 manual de instruges para a

limpeza e manutencao do seu aparelho.

Siga sempre as instrucoes de limpeza

para limpar o seu aparelho:

* Desligue o aparelho.

* Ndo limpe o aparelho enquanto estiver
quente.

* Limpe com um pano ou uma esponja
hdmida.

* Nunca coloque o aparelho dentro de
agua ou debaixo de dgua corrente.

Relativamente a ligacao elétrica

* O aparelho deve ser ligado a uma
tomada com ligacdo a terra.

* O aparelho foi concebido para
funcionar apenas com corrente
alternada. Certifique-se de que a
tensdo elétrica indicada na placa
das especificacdes do aparelho

®
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corresponde a da sua instalacdo
elétrica.

* Os erros de ligacao anulam a garantia.

*Nunca puxe pelo cabo de
alimentacao para desligar o aparelho.

* Nao coloque o aparelho ou cabo de
alimentacdo perto de ou em contacto
com as partes quentes do aparelho,
perto de uma fonte de calor ou em
cantos agudos.

@0 Desligue sempre o aparelho da

corrente se o deixar sem supervisao
e antes da montagem, desmontagem
ou limpeza.

* Nao deixe o cabo de alimentacao ao
alcance das criancas, perto ou em
contacto com as partes quentes do
aparelho, perto de uma fonte de calor
ou em cantos agudos.

* Nao coloque o aparelho, o cabo de
alimentacao ou ficha dentro de liquidos.

Utilizacdo incorreta

* Nao utilize o seu aparelho se nao
funcionar corretamente ou estiver
danificado. Entregue-o num Servico
de Assisténcia Técnica autorizado
para proceder a sua reparagao
(consulte a lista no folheto de
reparacao).

* Nao toque tampa enquanto o
aparelho nao parar completamente
(botdo “stop”); aguarde até que os

alimentos triturados deixem de rodar
antes de retirar a taca da base.

* Apenas na funcao de aquecimento,
nunca utilize a taca sem ingredientes
ou apenas com produtos secos.

* Deite sempre o0s ingredientes solidos
em primeiro lugar na taca antes de
adicionar os ingredientes liquidos
(consulte a Imagem 7), sem exceder
a marca MAX gravada no interior da
taca (consulte aImagem 7). Se a taca
estiver demasiado cheia, a 4gua a
ferver pode ser projetada.

* Quando estiver a utilizar o programa
de cozedura a vapor, respeite o nivel
de 0,7 litros de dgua (consulte a
Imagem 5.1-5.2).

* Nunca coloque os dedos ou qualquer
outro objeto dentro da taca durante o
funcionamento do aparelho.

* Nao utilize a taga como recipiente
de conservacao, congelacao ou
esterilizacdo.

* Coloque o aparelho numa bancada
de trabalho estavel, resistente ao calor,
limpa e seca.

* Ndo coloque o aparelho perto de uma
parede ou armario, o vapor produzido
pode danificar os materiais.

* Nao coloque o seu aparelho perto de
uma fonte de calor em funcionamento
(placa de cozinha, eletrodoméstico, etc.).

* Ndo tape a tampa com um pano

®



ou qualquer outro objeto, nao tape
o orificio da tampa, utilize a tampa
doseadora.

* Nao deixe o cabelo, lencos, gravatas,
etc., penduradas por cima da taga
durante o funcionamento do
aparelho.

* Nunca coloque 0s acessérios no
micro-ondas.

* Nao utilize 0 aparelho ao ar livre.

* Nunca exceda a quantidade méaxima
indicada no manual.

* Apenas guarde o aparelho quando
este tiver arrefecido.

* Nunca coloque a taga no congelador
para a arrefecer. Utilize o frigorifico.

APENAS PARA MERCADOS FORA DA

EUROPA

* Este aparelho nao foi concebido
para ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) cujas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais sejam
reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia ou conhecimento, exceto
se estas tiverem a ajuda de uma pessoa
responsavel pela seguranga, supervisao,
ou instrugdes acerca da utilizacao do
aparelho.

* Convém vigiar as criangas, de modo a
certificar-se de que nao brincam com o
aparelho.

APENAS PARA 0OS MERCADOS

EUROPEUS

* Apenas na funcao de aquecimento:
Este aparelho pode ser utilizado por
criangas com, pelo menos, 8 anos, se
forem corretamente supervisionadas
ou se lhes forem dadas instrucdes
relativas a utilizacao correta do aparelho
com toda a seguranca, e se 05 riscos
incorridos forem tidos em conta. A
limpeza e manutenc¢do a cargo do
utilizador nao devem ser efetuadas por
criangas sem supervisao, a nao ser que
tenham mais de 8 anos de idade e sejam
supervisionadas por um adulto.

* Em todas as utilizacdes no modo
de mistura ou liquidificadora:
Este aparelho ndo deve ser utilizado
por criangas. Mantenha o aparelho e o
cabo de alimentacao fora do alcance de
criangas.

* Apenas na funcao de aquecimento:
Mantenha o aparelho e o respetivo
cabo de alimentacao fora do alcance de
criangas com idade inferior a 8 anos.

* As criangas nao devem brincar com o
aparelho.

* Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou
por pessoas com falta de experiéncia
ou conhecimento, se estas forem
supervisionadas ou receberem

®
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instrucoes relativas a utilizacao correta
do aparelho com toda a seguranca e
compreendam todos os potenciais
perigos.

SERVICO POS-VENDA

* Para sua seguranca, utilize apenas
acessorios ou pegas sobresselentes
fornecidas pelo Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

* Qualquer intervencao para além da
limpeza e manutencao habituais a
cargo do cliente deve ser efetuada
por um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

* Consulte a tabela “Se o seu aparelho
nao funcionar, o que fazer?" no final do
manual de instrugdes.



Agradecemos a sua preferéncia por este aparelho, previsto exclusivamente para a preparagao de alimentos a nivel

doméstico, dentro de casa.

0 design do produto esta sujeito a modificagdes. No entanto, a méquina continuara a funcionar da mesma forma e a ser
compativel com as receitas sugeridas no livro de receitas.

(=]

DESCRICAO DO APARELHO:

A Conjunto da tampa
A1 Tampa doseadora
A2 Tampa
A3 Tampa inferior
A4 Junta vedante
B Conjunto da taca
B1 Laminas
B2 Junta
B3 Anel de bloqueio do eixo
B4 Casquilho de bloqueio
B5 Taca eminox
C Base do bloco do motor
C1 Bloco do motor
C2 EcralLCD
C3 Botao da velocidade
C4 Botao do tempo
C5 Botdo da temperatura
C6 Programa de cozedura lenta
C7 Programa de sopa

* Consoante o modelo

DADOS TECNICOS DO APARELHO:

Poténcia:

Ao ler estas instrucdes, ira descobrir conselhos de utilizacdo que Ihe dardo a conhecer o potencial do seu
aparelho: preparacdo de molhos, sopas, estufados, cozeduras a vapor, massas e sobremesas.

C8 Programa de pastelaria

€9 Funcdo balanca

€10 Programa de molhos

C11 Programa de vapor

C12 Pulse

C13 Botdo Start / Stop

C14 Seletor rotativo +/-

C15 Interruptor de ligar/desligar (O/1)
C16 Prato da balanca

D Acessorios

D1 Misturador

D2 Cesto de vapor interno
D3 Batedor

D4 Espétula

E* Cesto a vapor externo*

E1 Tampa
E2 Tabuleiro
E3 Base do cesto a vapor

1000W: Resisténcia de aquecimento / 400W: Motor

Intervalo de temperatura:

De30°Ca120°C.

Regulével em intervalos de 5 °C.

Intervalo de tempo de funcionamento:

Até 2H

Numero de velocidades:

12 velocidades + Pulse

@



COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO DO APARELHO
Antes da primeira utilizacao:

Leia com atencdo este manual de instrugdes. Ao ler o
manual, ird descobrir conselhos de utilizacdo que lhe
dardo a conhecer o potencial do seu aparelho: (preparagéo
de estufados/cozedura lenta, sopas, cozedura a vapor,
sobremesas e molhos) e também a pesagem dos seus
ingredientes.

Guarde-o para futuras referéncias: o fabricante ndo se
responsabiliza por uma utilizacdo que ndo esteja em
conformidade com o manual de instrugdes.

Retire todas as embalagens e autocolantes do seu
produto.

Lave os diferentes elementos, a tampa, a taga, os acessorios
e 0 cesto a vapor externo* com 4gua e detergente para
a loica. (Consulte a seccdo LIMPEZA neste manual de
instrugdes).

Atencao, a base ndo deve ser colocada debaixo de dgua.

Colocacao em funcionamento do aparelho:

0O seu aparelho tem um cabo de alimentacéo. Ligue a ficha
numa tomada e prima o interruptor (C15) situado na parte
de tras do bloco do motor (consulte a Imagem 10).

Colocacao da taga e dos e acessorios:

Retire a taca da base do aparelho, segurando a pega
com uma mao e premindo o botdo de desbloqueio da
taca. (B3). Abra a tampa. Se for necessario, posicione o
acessorio escolhido sobre a lamina picadora. Insira os
ingredientes. Feche a tampa.

Volte a colocar a taca na base do aparelho, utilizando
a pega para a segurar, depois selecione o programa
desejado.

Para utilizar o cesto a vapor interno ou externo*, encha

previamente a taca até a marca do vapor (consulte a
Imagem 5.1-5.2).

Colocagao do conjunto da tampa:

A tampa do aparelho é composta por trés elementos:
Atampa, a tampa inferior e a junta vedante.

Estes 3 elementos sdo entregues montados. Estes 3
elementos podem ser separados para facilitar a limpeza
datampa.

Atencdo: Nao pode desbloquear a tampa quando a taca
estiver colocada na base. Para abrir a tampa, deve retirar a
taca da base do bloco do motor.

A tampa s6 deve ser colocada quando a junta estiver
devidamente na tampa inferior e se estiver fixa na tampa.

Colocagao em funcionamento:

Selecione o programa automatico desejado premindo o
respetivo botdo, ou escolha as suas definicdes de cozedura
com as fungdes manuais.

Prima o botdo Start / Stop (C13) para iniciar o programa.

O aparelho inicia automaticamente se a taca estiver
posicionada corretamente na base, e se o conjunto da
tampa estiver posicionado corretamente na taca. Se a
taga ndo estiver bem posicionada na base, é apresentado
o0 cddigo de erro E3. Durante o manuseamento da taca
durante a sua receita, retire a taca da base, segurando a
pega com uma mao. Se a taca estiver cheia, para maior
facilidade, segure-a pela zona de preensdo que se
encontra atras da tampa com a outra mao.



COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO:

0 seu aparelho é fornecido com os seguintes acessorios:

.~ 006 O®0

Triturar sopas 10 2min 2L o
5 100°C
_‘E Triturar compotas 10 20s 1,2kg
% Triturar smoothies 12 2min 2L -
S Picar legumes & 12 155 500g -
Picar carne 12 15s 5009 -
s Picar peixe 12 10s 5009 -
S Amassar massas .
£ levedadas (brioche...) e T 600g i
- M
° Amassar massas de pao 4 3min 800g
E branco
5 g 3 =~
s 5 Amas?a.r massas de pao =) s 3min 6009 i
E especiais Pastry
= Amassar massas
< i -
E quebradas, areadas 4 3 min 7509
< Massas de waffles, 5 2 min 30 1,5 )
crepes, massa para bolos
Picar gelo ‘g 2x10s 12 cubos -
Picar avelas 12 30s 5009 -
s Claras em castelo 4 4min 5 claras -
3
2 Molho (Béchamel) 1 13 min L 90°C
5 Maionese 4 2min 0,5L -
8
‘—é Chantilly 4 8min 0,4L -
- Puré de batatas 4 1min 1L -
Salteados 1 5min 3009 120°C
S 5
£ z Cozedura lenta/ Oout 2horas P 100°C
= = estufados
=
Risottos 1 18 min 1,4kg 95°C
o
Cozedura a vapor - 5260 min 800g 100°C
§ Sopas com pedacos . 10 2min 2L 100°C
-
S
2
< k)
Tt
5 Cozeduraa vapor de A - 5260 min 1,2kg 120°C
E legumes, peixe ou carne 5




Estes acessorios também tém uma zona de preensdo para facilitar o manuseamento durante a utilizagéo, durante a
preparacao.

Nunca ultrapasse o nivel MAX (2L) indicado na taca.
Para as preparagoes liquidas, aconselhamos a ndo ultrapassar o nivel = (1,5L) indicado na taca.
Para as cozeduras a vapor, aconselhamos a ndo ultrapassar o nivel W' (0,7L) indicado na taca..

UTILIZACAO DO APARELHO B

Ligue o aparelho, coloque o interruptor (C15) em 1. O ecra LCD (C2) apresenta todas as definicées em“ 0 ” (consulte a
imagem 10).
MODO DEPROGRAMA AUTOMATICO

1- Prima o programa desejado. Sdo apresentadas as predefinicoes do programa.

2- As defini¢des pré-programadas podem ser modificadas. Pode alterar o tempo, temperatura
e a velocidade (consulte a tabela na pagina seguinte). Prima a definicdo que deseja alterar
(C30uC40uCs).

3- Regule as definicdes com o seletor rotativo +/- (C14).

4- Quando terminar de modificar todas as defini¢oes, prima o botao “Start” (C13) para iniciar
0 programa.

5- Quando o programa terminar, o aparelho emite 5 avisos sonoros.

No final do programa de molhos, o motor continua a funcionar, de modo a evitar que a preparacao se agarre no fundo
dataca.

Se desejar parar este modo, prima o botéo “Stop” durante 2 segundos.

Quando o programa automatico for iniciado, pode parar o aparelho a qualquer momento, premindo o botao “Stop”. O
programa automatico fica no modo de e pode reinicia-lo premindo novamente “Start”. Se se enganar no programa e
desejar anul-lo, prima durante 2 segundos o botdo “Stop” para reiniciar do zero.

®



DESCUBRA OS PROGRAMAS AUTOMATICOS PROPOSTOS:

Regulagzo Temperatura
Programas das Velocidade Tempo predefinido perat
. predefinida
definicoes
. " “100°C
Velocidade Lenta e intermitente ) ! hora Y (80°Ca 100
0 (1 min a2 horas) oy
Cozedura
lenta AN
Slow cook Velocidade "1 hora 1000 ¢
Lenta ) ) (80°Ca 100
1 (1 min a2 horas) o\
Q)
Velocidade lenta durante
Sopa / a cozedura, depois mistura “35 mins 100°C
P durante 2 minutos apés a (25 mins a 45 mins)"”
cozedura
Velocidade | Velocidade intermitente para “12 minutos /
3 massa levedada (brioche...) (55 a 12 minutos)”
) Velocidade Velocidade contlnnua para "3 minutos
Pastelaria massa pesada (pao, massa . B /
4 (55 a 3 minutos)
para tarte...)
Velocidade Velocidade continua para “2 minutos e 30s /
5 massa leve bolos, queques (55 a 2 minutos e 30s)”
“100°C P
Cesto Nenhuma 5 ;?n?ggtrgisn)u 100°C
-~ interno”
Vapor Wy
Steam "120°C “30 minutos
Cesto Nenhuma . . 120°C
" (5 min a 60 min)
externo
\';?D “Velocidade 1 predefinida “10 minutos §5 ¢
Molho —_— / . . " . " (60°Ca 105
Sauce (Velocidade 1 a velocidade 4) (1 min a 60 min) oy




UTILIZAGAO DO CESTO A VAPOR - Avariedade dos legumes, a maturidade

Os tempos de cozedura sdo dados a titulo indicativo. N\a - A quantidade de dgua na taca, que deve corresponder
maioria dos casos, permitem uma cozedura satisfatria. a graduacao do vapor.

No entanto, algumas condicdes influenciam o tempo de  Se a cozedura for insuficiente, pode adicionar mais algum
cozedura: tempo extra a cozedura.

- Otamanho dos legumes (cortados ou inteiros)
- Aquantidade de ingredientes no cesto

Quantidades méaximas para o programa a vapor

Cesto a vapor interno (100 °C) Cesto a vapor externo* (120 °C)

Nivel de 4gua na taga: 700 ml
Quantidades max. | Tempo de cozedura | Quantidades max. | Tempo de cozedura

Cenouras cortadas 7009 35 minutos Tkg 45 minutos
Cubos de curgetes 600g 25 minutos Tkg 35 minutos
Brécolos em pedacos 400g 20 minutos 600g 30 minutos
Couve-flor em pedagos 4009 25 minutos Tkg 35 minutos
Parte branca do alho francés laminada 400g 30 minutos 800g 40 minutos
Elrr:sentos vermelhos ou verdes as 400g 20 minutos 600g 30 minutos
Batatas aos cubos 800g 30 minutos 1.2kg 40 minutos
Filetes de peixe fresco o 5009 15 minutos Tkg 25 minutos
descongelado

Peixe inteiro fresco ou congelado 800g (2 Robalos) 30 minutos
Mexilhoes 1,5kg 30 minutos
Gambas inteiras ou descongeladas 5009 15 minutos 800g 25 minutos
Peitos de frango 5009 25 minutos Tkg 35 minutos
Lombo de porco 500g 30 minutos 1kg 45 minutos

Algumas receitas podem transbordar devido ao aparecimento de bolhas, especialmente durante a utilizacao de
legumes congelados. Neste caso, deve reduzir os volumes em conformidade.



Utilizagdo manual do painel de controlo:

Este modo permite personalizar as defini¢oes de preparagéo de acordo com as suas preferéncias.

Botao “Velocidade” (C3): Selecione a velocidade do
motor. Pode selecionar entre 12 velocidades progressivas
e continuas.

Botdo “Temperatura” (C5): Selecione a temperatura de
cozedura de 30°Ca 120 °C.

Botao “Tempo” (C4): Selecione a duracdo de
funcionamento até 2H de utilizagdo continua.

Botao Pulse (C12): Para dar um impulso répido sem
regulagdes.

MODO MANUAL

BOTAO “START/STOP”: Este botdo tem 4 funcdes:

Para iniciar ou parar uma preparacao:
START / STOP (C13)

Para aumentar ou diminuir as definicées rodando
o0 botéo de selecdo +/- (C14) em qualquer um dos
sentidos.

Para fazer uma pausa numa preparacdo quando o
aparelho for iniciado.

Para reiniciar as definicoes selecionadas, mantendo
premido durante 2 segundos.

1- Prima diretamente no seletor que representa uma definicao que pretende regular, ou seja, 0
seletor da velocidade (C3) ou o seletor da temperatura de cozedura (C5) ou o seletor do tempo
(C4), a definicéo selecionada pisca no ecra.

2- A sequir, regule as defini¢es com a ajuda do seletor +/- (C14). Por razdes de seguranca, néo
pode regular uma temperatura sem regular um tempo de cozedura.

3- Quando terminar de regular todas as defini¢des, prima o botéo “Start” (C13). Quando o seu
aparelho for iniciado, uma luz branca acende em redor do botéo START / STOP para indicar que
o programa foi iniciado. Pode parar o aparelho a qualquer momento, premindo o botao“Stop".
A programacao fica entdo no modo de pausa, a luz branca comega a piscar e pode reinicia-lo
premindo novamente “Start”. Se se enganar na programacao e desejar anula-la, prima durante

2 segundos o0 botdo “Stop” para reiniciar do zero.

4- Quando o programa terminar, o aparelho emite 5 avisos sonoros.

2 Fungdes Pulse

Para utilizar a funcéo Pulse (funcionamento intermitente), ative e pare a funcao premindo simplesmente o seletor Pulse.
0 ecra LCD ajuda-o, indicando o tempo de utilizacao. Quando esta funcédo comegar, tem a opgéo de parar o aparelho a
qualquer momento, premindo o botao “Stop”. A funcéo fica no modo de pausa e pode reinicia-la premindo novamente

“Start".

@



BALANCA DE COZINHA INTEGRADA.

e Selecione o programa “Peso” (C9) para iniciar a
funcéo de balanca. Este é apresentado no lugar da
temperatura.

* Atara é feita automaticamente: O ecrd apresenta entéo
0000 g quando a tara for feita.

® Coloque a taca ou qualquer outro recipiente na
balanca.

* Para fazer de novo a tara da balanca, prima o programa
Peso, e 0000 g é apresentado de novo no ecra.

¢ Adicione os ingredientes até a quantidade desejada.

* Para sair do modo de balanca, mantenha premido o
programa “Peso’”.

e Esta balanca permite-lhe pesar os seus ingredientes
em gramas até aos 5 kg. Para os liquidos, utilize o copo
medidor.

¢ Pode utilizar a balanga enquanto o seu aparelho estiver
a funcionar, ou pode utilizar também a balanga como
um simples acessorio, mesmo quando ndo cozinhar
com o aparelho.

Atencao

¢ Se houver demasiado peso na balanca, o ecré indica
amensagem “Stop".

e Seaquantidade for negativa, o ecrd indica “--".

IMPORTANTE: COLOCACAO DO APARELHO EM SEGURANGA (E4) D

0 seu aparelho vem equipado de série com protegoes
eletronicas do motor, de modo a garantir a sua
longevidade. Esta seguranca eletronica garante a
protecdo contra qualquer utilizacdo anormal; desta
forma o seu motor fica perfeitamente protegido.

Em algumas condicdes de
utilizacgdo muito  severas,
ou receitas pessoais (da
Internet e outras..), que ndo
respeitamasrecomendacdes
do manual (consulte o
paragrafo  “COLOCACAQ
EM FUNCIONAMENTO DO APARELHO" Quantidades
eventualmente muito grandes e/ou uma utilizacdo
anormalmente prolongada e/ou um encadeamento de
receitas feitas em sequéncia), a protegao eletronica é
ativada para preservar o motor. Neste caso, o aparelho
péra e aparece “E4" no ecrd LCD do painel de controlo
para indicar que o aparelho estd momentaneamente
inoperacional.

Se“E4" aparecer no seu painel de controlo e o aparelho
parar, proceda do seguinte modo:

¢ Deixe o seu aparelho ligado e o interruptor 0/1 (C15) na
posicdo 1“ON”" (ligado).

¢ Consulte as recomendagdes do manual para voltar
a readaptar a sua preparacdo (consulte o paragrafo
“COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO DO APARELHO":
Quantidades de ingredientes / tempo da receita /
temperatura / tipo de acessorios).

¢ Aguarde meia hora para que o motor arrefeca.

¢ Coloque o interruptor de ligar na posicao OFF, depois
coloque-o novamente na posicao ON para utilizar o seu
aparelho.

0 seu aparelho esta novamente pronto a ser utilizado.

0 Centro de Contacto do Consumidor estd a sua disposicéo
para qualquer questao (consulte os dados de contacto no
folheto da garantia).



LIMPEZA DO APARELHO

Nao coloque o aparelho dentro de dgua. Nao passe o
bloco do motor (C) por &gua corrente.

Quando terminar a utilizacéo, desligue o aparelho.
Lave imediatamente a taca ap0s a utilizacao.

Retire a taca da base, segurando a pega com uma méo
e premindo o botéo de deshloqueio da taga (B3).

Coloque a taga numa superficie plana.

Desbloqueie a tampa rodando-a para a direita. Retire a
tampa com cuidado.

Os elementos da tampa (a junta vedante, a tampa
inferior e a tampa) podem ser desmontados. Quando
as pecas arrefecerem, liberte a tampa inferior da tampa
premindo as duas abas da tampa e puxando a tampa
inferior (consulte aImagem 14).

Tenha cuidado durante o manuseamento da lamina
picadora. Esta esta extremamente afiada.
Quando as pecas arrefecerem:

- Desmonte a lamina, desenroscando o anel por baixo
da taca, tendo cuidado para ndo se cortar.

- Lave a taca, a lamina, os acessdrios, o cesto a vapor
interno e o cesto a vapor externo* com uma esponja
e dgua quente com detergente para a loica.
Enxdgue os diferentes elementos com dgua corrente.
Em caso de incrustacdo do calcario na taca, ou se
existirem manchas, pode utilizar um esfregéo de uma

esponja embebida com vinagre branco, ou produtos de
limpeza adaptados ao aco inoxidavel.

* No caso de muita sujidade, deixe de molho durante
varias horas com dgua e detergente para a loica e raspe,
se necessario, com a espatula (D4) ou com um esfregao
de uma esponja.

® Para limpar o bloco do motor (C1), utilize um pano
humido. Seque cuidadosamente.

® Para facilitar a limpeza, saiba que a tampa e os
acessorios podem ser lavados na maquina de lavar
loica, exceto a taca e a lamina.

o Qs acessorios, a lamina amovivel e elementos da tampa
podem ficar ligeiramente manchados com alguns
ingredientes, como o caril, sumo de cenoura, etc.
Nao constitui qualquer perigo para a sua satide nem
para o funcionamento do seu aparelho. Para evitar isso,
lave rapidamente os elementos ap6s a utilizacao.

¢ Antes de reutilizar o conjunto da taca (B), certifique-se
de que os contactos elétricos por baixo da taca estéo
sempre limpos e secos.

¢ Para ndo alterar os materiais da [dmina (B1), ndo deixe
de molho durante muito tempo.

ARRUMAGAO DO APARELHO

Para facilitar a arrumacdo do seu aparelho, coloque o
cesto a vapor interno dentro da taca e os dois acessorios
misturador e batedor no cesto a vapor, e feche a tampa.

@



SE O SEU APARELHO DEIXAR DE FUNCIONAR, 0 QUEFAZER? 1 III»

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUGOES

Fuga pela tampa.

Volume excessivo de ingredientes.

Reduza a quantidade de ingredientes a preparar.

Ajunta vedante ndo esta colocada.

Cologue a junta vedante (A4) sobre a tampa inferior (A3)
efixe 0 conjunto sobre a tampa (A2).

Ajunta vedante esta cortada, deteriorada.

Substitua a junta. Contacte um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

Erro nos acessorios.

Certifique-se de que utiliza 0 acessdrio recomendado.

A tampa inferior ndo esta colocada.

Fixe a tampa inferior com a respetiva junta na tampa.

Fuga através do acionador
do recipiente.

Ajunta (B2) ndo esta bem posicionada.

Posicione corretamente a junta.

Ajunta (B2) esta deteriorada.

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

0 anel de bloqueio esta mal encaixado.

Encaixe corretamente o anel.

Odor proveniente do motor.

Aquando da primeira utilizagao do aparelho, ou
no caso de sobrecarga do motor provocada por
uma quantidade excessiva de ingredientes ou
de pedacos demasiado rijos ou grandes.

Deixe o motor arrefecer (cerca de 30 minutos) e
reduza a quantidade de ingredientes na taca.

As ldminas nao rodam

facilmente.

Pedagos de alimentos demasiado grandes ou
rijos.

Reduza o tamanho ou a quantidade de ingredientes
a preparar. Adicione liquido.

Apresentacdo de“E1".

Falha do aparelho.

Entregue o aparelho num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado, indicando o erro apresentado.

Exibicao de“E2"

Falha do aparelho.

Entregue o aparelho num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado, indicando o erro apresentado.

Exibicao de “E3".

Ataca ndo estd encaixada no bloco do motor ou
estd mal colocada. A tampa estd devidamente
bloqueada.

Retire a taca do bloco do motor, fixe corretamente
a tampa e volte a colocar o conjunto no bloco do
motor. Se o problema persistir, leve o aparelho a um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

Exibicao de "E4".

Sobreaquecimento do aparelho. O aparelho
foi utilizado de forma muito intensa ou com
demasiados ingredientes.

Deixe o aparelho repousar durante 30 minutos,
depois desligue e volte a ligar através do interruptor
geral (0/1). Respeite as quantidades dos ingredientes
nataca. Se o erro voltar a aparecer, aumente o tempo
de repouso ou diminua ainda mais os ingredientes.
Se o problema persistir, leve o aparelho a um Servigo
de Assisténcia Técnica autorizado.




PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES

Deixe o aparelho repousar durante 30 minutos,
depois desligue e volte a ligar através do interruptor
geral (30). Cozinhe os alimentos com um minimo
Exibicao de “ES". Sobreaquecimento do sensor da temperatura. | de matéria gorda ou de dgua, consoante a receita
realizada. Se o problema persistir, entregue o
aparelho num  Servico de Assisténcia Técnica
autorizado, indicando o erro apresentado.

Entregue o aparelho num Servico de Assisténcia

Exibicio deE6" Falha do aparelho. Técnica autorizado, indicando o erro apresentado.

0 seu aparelho continua sem funcionar?
Entregue-o num Servico de Assisténcia Técnica autorizado para proceder a sua reparacdo (consulte a lista no folheto). @

RECICLAGEM B 00
. ELIMINACAO DOS MATERIAIS DE EMBALAGEM E DO APARELHO

@Y A embalagem inclui exclusivamente materiais que ndo sao perigosos para o ambiente, podendo ser
'-" eliminados de acordo com as disposi¢oes de reciclagem em vigor.

Para eliminar o aparelho, informe-se junto do servico adequado da sua freguesia.

* Produtos eletronicos ou elétricos em fim de vida:
Protecao do ambiente em primeiro lugar!

@® 0seu aparelho contém varios materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

> Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.



NPABWNA TEXHWUKW BE3OMACHOCTHU

JInyHan 6e3onacHoCTb

*[lepes nepBbiM MPUMEHEHUEM
YyCTPONCTBA BHUMATENbHO
npoynTanTe PYyKOBOACTBO MO
3KCnayaTaunm n coxpaHute ero
Ha 6yaywee. Mpou3BoguUTENb
CHUMAET C cebA OTBETCTBEHHOCTb 33
nocneacTsua npu HecobaaeHNN
TpeboBaHWii PyKOBOACTBA.

* OTCOeamMHANTe YCTPOWNCTBO OT CETH,
Korga ocTaBnseTe ero 6e3 npucmoTpa,
a Takke nepegd cbopkoi, pa3dopKoii 1
OUNCTKOIA.

® [leT He [OMKHbI MONb30BATHCA
yctponcteom 6e3 HabnopgeHus
B3POC/IbIX.

® YCTPOICTBO He NpefHa3HauYeHo
NCNONb30BaHMA [EeTbMU. XpaHuTe
YCTPOWCTBO W LWHYP NUTaHUA B

HeZIOCTYMHOM 1A AeTel MecTe.
* Ybupaiite yCTPOICTBO B HE[OCTYNHOE
Ncnonb3oBaHMA
yCTPOMCTBA MOTYT

Hanpumep npobka, HepxaBerLyas
yala, KpblWKa, NPUHABNEXHOCTH,
KOp3#Ha. [pUKOCHOBEHNE K HUM
MOXET BbI3blBaTb 0XOrU. Mpun nobbix

[NA AeTeil MeCTo.

* B npouyecce
HarpesaTbcCH
OnpefeneHHble aeTanu,

BHYTPEHHAA WNnM BHewHAa* (B
3aBMUCUMOCTM OT MOAenu) naposas
onepaumax ¢ YCTPONCTBOM KacaTbCA

MOXHO TONTbKO MAACTUKOBBIX YacTeld,
KOTOpble He HarpeBaloTca (PyKOATKa,
OCHOBaH/e).

* Temnepatypa JOCTYNHbIX MOBEPXHOCTEN
B Mpovecce paboTbl YCTPONCTBA MOXET
MOBbILLATHCA.

*He ponyckaertca ynpasneHue
YCTPOWCTBOM MOCPELCTBOM BHELUHEr0
TaliMepa Um CUCTEMbI AUCTaHLIMOHHOMO
ynpaBneHus.

*3anpewaeTcAa MCNONb30BaThb
YCTPOIICTBO, €C/ OHO He paboTaet
Hagnexawmm obpasom, NOBPEXAEHO
NN UMEIOTCA NOBPEXAEHNA LWHYpa
nnn po3eTku. Bo 13bexaHune onacHoCTH
3aMeHUTE LWHYpP B aBTOPK30BAHHOM
CEPBUCHOM LiEHTpe (CM. nepeyeHb B
CEPBUCHO KHIXKKE).

® YCTpOWCTBO He [OMyCKaeTCA Norpyxatb
B BOAY MAWU WHYK XWOKOCTb. He
nomewante 6nok asuratens (C) nop
CTpY!0 BOLb!.

*YCTPONCTBO MNpeAHa3HayeHo
NCKNIOYUTENBHO ANA NPUrOTOBNEHNA
MUK B [OMALWHUX YCNOBUAX
BHYTPW MOMELEeHNsA, Ha BbiCOTe
Haj ypoBHem mopA MeHee 2000 m.
Mpown3soguTenb cHUMaeT ¢ ceba Nobyto
OTBETCTBEHHOCTb 11 OCTABNIAET 3a COOON
npaBo OT3blBaTb rapaHTUO B Cyyae
KOMMEPUECKOro Uni HeHaanexallero
NCNONb30BaHMA, a TaKXe npu
HecobnioAeHN NPaBIn 6e30MacHOCTY.

®



® YCTPONCTBO He npefjHa3HayeHo
[A NCNONb30BaHNA B CrefyLux
CNyyanx, 1 Takoe UCMob30BaHMe He
MOKPbIBAETCA rapaHTHeN:

—  paboure 30Hbl Ha KyXHAX Mara3vHOB,
opucos u ppyrux paboumx
MOMELLIEHNI

—  KYXOHHbIE 30Hbl, PefHa3HaueHHble
[1A COTPYAHVKOB Mara3/iHoB, 0d1coB
1 Bpyrinx pabourx noMELLEHWIA.

- depmepcKie X03AICTBa.

- 1ICMONb30BaHMe KieHTami oTenei,
MOTeNen 1 Lpyrux nomeleHui
KINIOrO Ha3HaYeHNs.

MOMELLIHIA FOCTUHNYHOTO TUMa.

. HPEAVHPE)I(AEHI/IE YctpoiicTBo
BblgenAeT nap, KOTOPbIN MOXeT
NpUBECTU K NOABNEHWIO 0XXOrOB.

* OcTOpoXHO obpawanrtech ¢
KPbIWKON N Konnaykom (npm
Heo6xoaMmocCTU uMcnonb3yiTe
NpuXBaTKy, Nep4aTky nT.n.).

* 3anpewaerca UCNONb30BaTh
YCTPOWCTBO, €CNU YNNOTHUTENbHOE
KONbLO NOJ KPbILWKOI OTCYTCTBYET
(B cnyyae, ecim OHO He BCTPOEHO
HenocpeACTBEHHO B KpPbIWKY).
O6s3aTenbHO BCTaBAAITE KONNAYOK
B OTBEPCTME KPbILIKY (€CNIN NHOE He
npeAycMOTpeHo peLienTom).

* [locne 3aBeplueHUA NPUroTOBNEHNA
CHUMUTE KONMauyoK, 4T0o6bI
NONHOCTbIO BbIMYCTUTDb Nap, a 3aTem
yCTaHoBUTe ero 06partHo.

NPEQYNPEXAEHUE HenpaBunbHas
3KCMNyaTauusa YCTPOMCTBA MOXeT
NpMBECTYU K yBeYbAM.

MposBnainTe 006y 0CTOPOKHOCTL
npu o6paLLeHnn ¢ Ne3BUAMMN HOXell
(B1) npu ouncTke U onopoXHeHMM
yawu. Hoxn YpessblyailHo OCTpble.
He ponyckaite nonagaHna B vawy
ropavyen KUAKOCTN, MNOCKONbKY
OHa  MOXeT  BbINNeCKMBaTbCA
W3 YCTPOWCTBA NpU BHe3anHoOM
3aKunaHuu.

NPEAYNPEXAEHUE Byabre
BHUMaTenbHbl  NPU  OYNCTKe,
3arpyske " ONOpOXHEHNN
yCTpONCTBa:  He  AonycKaiTe
nonapaHus KupKocTmn Ha
aNeKTpnYecKkne coeAnHeHNs.

NPEQYNPEXAEHWE MoBepxHOCTb

HarpeBaTe/ibHOIro dJ/1eMeHTa
MOXeT 0CTaBaTbCA ropﬂqeﬁl nocnae
3aBeplueHna ncnosib3oBaHuA.

He npukacaiitecb K Kpaio vawm u
AO03MpylolemMy Konnauky B npouecce
pabotbl ycTpoicTBa M no ee
3aBeplUeHNN BNNOTb A0 OCTbIBaHUA
3TUX 3N1eMEHTOB.

Utobbl  HAacTPOWTb  CKOPOCTb U
BPEMA MPUFOTOBNEHUS [ANA  KaXK[ou
NPUHAANEXHOCTM W NPOrpaMMbl,
obpaTtecb K PyKOBOACTBY MO
3KCnyaTaunm.

®



O3HakoMbTeCb € MHCTPYKUMAMK MO

cOOpKe 1 yCTaHOBKe NPUHALNEXHOCTEN

ANA YCTPOWCTBA B PYKOBOACTBE MO

3KCnyaTaumm.

O3HakoMbTeCb € MHCTPYKUMAMK MO

OUMCTKe 1 0BCNYXKIMBAHNIO YCTPONCTBA

B PYKOBOZACTBE M0 3KCMnyaTaLun.

TouHo cobnlogainTe WHCTPYKLMM MO

OUMCTKe YCTPOCTBA:

* OTKNKOUNTE YCTPOMCTBO OT CEeTH
MUTaHNA.

* [laitTe yCTPOCTBY NOMHOCTBIO OCTHITH.

® Ounwatb YCTPONCTBO CefyeT npu
MOMOLLI BN@XHOM TKaHW AN ryOKM.

* He norpyxawTe yCTPOWCTBO B BOLY, He
rnomeLLalTe ero Nog CTpyto BOgbl.

3neKkTpob6e3onacHoCTb

* YCTpOWCTBO CnedyeT nogknoyath K
PO3€TKe C 3a3eMIeHeM.

* YCTPOWNCTBO paccymtaHo AnA
NOAKNIOYEHNA TONbKO K CeTu
nepemeHHOro Toka. Yoegutech B TOM,
4yTO paboyee HanpsAXeHme, yKazaHHoe
Ha 3aBOACKOW Tabnmuke yCTPOMCTBA,
COOTBETCTBYET HAMPSKEHHO CETH.

* Mpu owmbKax NOAKNIOYEHINA rapaHTUA
aHHYNMpyeTCA.

* 3anpellaeTca TAHYTb 3a LWHYpP ANA
OTK/IIOYEHNA YCTPOACTBA OT CETU.

* Cnegute 3a TeMm, uToObl AeTanu
YCTPONCTBA M WHYP NWUTaHMA He
OKa3blBanncb BOAN3M ropAuMX
NOBEPXHOCTEN YCTPOWCTBA MNM
NCTOYHWKOB Tenna, a WHyp He
nepervbanca.

¢ OTKNIOYaTe YCTPOWCTBO OT CETH, KOrfa
OHO HaxoguTca 6e3 HabnogeHus, a
TaKxe nepes cOOPKoI, pa3bopkoi unn
OUMCTKOM.

* Cnepute 3a TeM, yToObl WHYP He
pacronaranca B JOCTYMHOM AN1A AeTel
MecTe, B6NIM31 ropAYMX NOBEPXHOCTEI
YCTPOWCTBA MW UCTOYHIKOB TeMna, a
TaKKe He nepernbancs.

* CneguTe 3a Tem, YT0ObI Ha YCTPOIICTBO,
LUHYP 11 PO3€TKY He nonagana XgKoCTb.



HenpaBunbHas skcnnyarayma

*3anpewaerca MCNoONb3o0BaThb
HenpaBunbHO paboTaiowee unm
noBpexAeHHoe YCTPOMCTBO.
O6patutecb B opuumanbHbIn
CepBUCHBIN LIEHTP (CM. nepeyeHb B
CePBUCHON KHIDKKE).

* He npukacaiiTecb K KpbiliKe [0
NONHOro OTKMIOYEHUA YCTPONCTBa
(knaBuwa Stop). Mepepn cHATUEM
Yalum AOXAUTECH NONHOI OCTaHOBKMU
BpaLLAOLLMIXCA YacTen.

* Tonbko AnA QyHKUUM Harpesa:
3anpeLyaeTcs MCNONb30BaTh Yally
6e3 NHrpeANeHTOB MK TONbKO C
CyXUMK NpoAYyKTaMu.

® 3arpyxaTe B yally AnA CMeLNBaHA
CHavana TBepAable WHTPEeSNeHTbI, 1
TONbKO NOTOM — XaKKe (cm. puc. 7), He
npesbiwwan otMeTky MAX BHyTpU yaLum
(cm. puc. 7). Ecnm vawwa nepenonHeHa,
KIMALLAA BOAA MOXET BbiMNeCHYTbCA
Hapyy.

* B pexume Bapku Ha napy ypoBeHb
BOAbI JONXeH cocTaBnAtb 0,7 n
(cm. puc. 5.1-5.2).

*Bo Bpema paboTbl ycTpoicTBa
3anpellaeTca NomelwaTtb BHYTPb
nanbLibl PyK Wm Kakue-nnbo npeameTi.

* He mcnonb3ynre yvaly B Kayectse
pe3epByapa (AnA XpaHeHus,
3aMOpaXMBaHNs, CTepuan3aLn).

® YCTpOICTBO HEOOXO[MMO pacnonaratb
Ha POBHO, YCTONYNBOW, TEPMOCTONKON,

YICTON 11 CyXOI pabouel MOBEPXHOCTM.

* 3anpeLaeTca pacronaratb YCTPOCTBO
PABOM CO CTEHOW MM MAHENbHO WKada,
MOCKONbKY Map MOXET X NOBPEANTD.

* 3anpetLaetca pasmeLyatb paboTatoLee
YCTPOWNCTBO PAAOM C UCTOYHUKOM
Tenna (BapoyHasa naHenb, 6GbiTOBblE
3NeKTPONpPUbOPbI N T. N.).

® 3anpelaeTca HaKpbIBaTb KPbILIKY
MONOTEHLEM UK APYTAMIA NpeaMeTami.
Mcnonb3yiTe TONbKO CneyunanbHyto
npobKy.

* Cnegute 3a Tem, ytobbl BO Bpems
paboTbl yCTPONCTBA Haf Yalen He
HaBMCann BONOChI, Wapd, rancTyk u
npoue NpeameTbI.

* He nomelyainte NPUHagNEXHOCTN B
MMKPOBOJTHOBY!IO MeYb.

* He ucnonb3ynte yCTPOMCTBO Ha
OTKPbITOM BO34yXe.

* He npeBblwanTe yKa3aHHbIN B
NHCTPYKLWN MaKCManbHbI 06bem
VHTPEeNEHTOB.

® Y6upatb yCTPONCTBO Ha XpaHeHue
MOXHO TO/bKO NOCIIE €ro OCTbIBAHMA.

* 3anpewaeTca NOMelaTb vawy B
MOPO3U/bHYI0 KaMepy, HO MOXHO
MoMeLLaTh ee B XONOAUIbHIK.

ANA CTPAH 3A NPEAENAMU EC

® YCTPOWUCTBO He npefHasHayYeHo A
NCNoNb30BaHNA nuLamn (BKYaA
[ieTeiA) CO CHUMXEHHbIMU Pr3nyeckumy,
CEHCOPHbIMU N YMCTBEHHbIMU

®
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CNOCOOHOCTAMU, A TaKXKe NuLamu,
He MMeKLWMUMIN COOTBETCTBYIOLLMX
3HaHWI 1 OMbITa, 3@ UCKMIOUEHUEM
CNyyaeB, KOTAA OHW HaXofATCA Nnoj
NPUCMOTPOM NULA, OTBETCTBEHHOTO
33 UX 6e30MacHOCTb, Uan 6binn
NPOVHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBHO
ocobeHHOCTEN 3KCnayaTayuu
YCTPOWCTBA.

* Cnepute, utobbl AETU HE WUTpanm C
YCTPOWCTBOM.

@ ANA CTPAH EC:

* Tonbko AnAa QyHKLUM Harpesa:
YCTPOWNCTBO MOXET UCNOMb30BaTbCA
feTbMn OT 8 neT npu ycroBumn, Yto
OHU HAXOAATCA MoK NPUCMOTPOM UK
nonyumni ykasaHua no 6esonacHomy
NPYMEHEHII0 YCTPOMCTBA 11 OCO3HAIOT
CBA3aHHbIE C 3TVIM ONACHOCTW. YncTKa
N 0BCNyXKIBaHWe YCTPOICTBA MOTYT
BbIMONHATHCA TONbKO JETbMM OT 8 NeT
MOA NPUCMOTPOM B3POCIOrO.

* ina no6bix onepayuin B pexume
cmMewuBaHua unu 6nenpepa:
YCTPOWCTBO He npefHasHauyeHo gnA
NCNONb30BaHMA JeTbMU. XpaHuTe
YCTPOWNCTBO W WHYP NWUTaHUA B
He[OCTYNHOM /1A fieTeil MecTe.

* Tonbko AnAa QyHKLUM Harpesa:
XpaHuTe YCTPOWCTBO Y LHYP NUTAHWA B
MecTe, HeIOCTYMHOM ANA feTen MnagLue
8 ner.

® [leT He JOMHbI UrpaTb C YCTPONCTBOM.

® YCTPOICTBO MOXET MCMONb30BaTbCH
NMLIAMI CO CHIKEHHBIMI U3NUECKIMI,
CEHCOPHBIMA U YMCTBEHHbBIMN
CNOCOOHOCTAMU, @ TaKXe nuuamu,
He MMEIWMMIN COOTBETCTBYIOLMX
3HaHWIA 11 OMbITA, MPU YCIOBMUM, YTO
OHW HaXOAATCA NOA NPUCMOTPOM WA
NONYYUNN UHCTPYKLMM MO TEXHUKe
6e3o0nacHOCTN N 0COBEHHOCTAM
3KCMNyaTauumn YCTPOMCTBA, a TaKke
0CO3HAKOT CBA3aHHbIE C HAM OMaCcHOCTW.

CEPBWCHOE OBCNYKUBAHUE

* /3 coobpaxeHun 6esonacHoCTy
pa3peLLaeTca UCNOoNb30BaTh TONbKO
MPUHAANEXHOCTU U 3anacHble YacTy,
NoCTaBnAeMble YNONHOMOYEHHbIMN
CEPBUCHBIMI LIEHTPAMI.

* Jloboe BMelwaTenbCTBO MOMUMO
OYMCTKN M 0BBIYHOTO 0BCTYKMBaHMA
[OMXKHbl OCYLLECTBAATLCA TOMbKO
YMONHOMOYEHHbIM CEPBUCHBIM
LIEHTPOM.

* Obpatutecb K Tabnuue «410 fenarb,
ec/n YCTPOICTBO He paboTaeT?» B
KOHLie pyKOBOACTBA.

®



Enaronapvlm BaC 3a Bbl60p 3T0r0 )ICTp0|7ICTBa, NpeAHasHa4YeHHOro UCKMOYNUTENIbHO ONA NPUrOTOBNEHNA MUK B
LOMaALLHKX YCNOBUAX B MOMELLEHMI.

[n3aitH npubopa MoXeT ObiTb U3MEHeH. TeM He MeHee, MPUHLMN PaboTbl NpU6Opa OCTaHETCA MpeXHUM 1 Gynet
COBMECTUM C PELienTami 113 KHUM.

=]

B atoin 6pou1|0pe Bbl Haligete [PekomeHaaunn no 1cnonb3oBaHuio YCTp0I7ICTBa N y3Haete O ero
BO3MOXHOCTAX: NMPUroTOB/IEHNE COYCOB, CYyNnoB, TeCTa, A€CEPTOB, TOMIEHNE Ha MeIEHHOM OrHe 1 Bapka

Ha napy.
OMUCAHUE YCTPOVCTBA: -
A Kpbiwka B c6ope C7 Mporpamma «Cyn»
A1 Tpobka ¢ go3atopom C8 [porpamma «Bbineyka»
A2 Kpblwka C9 B3gewwwBaHue
A3 BHyTpeHHAA KpblLlKa C10 Mporpamma «Coyc»
A4 YnnoTHuTENbHOE KONbLO C11 Bapka Ha napy
B Yawa B c6ope C12 VIMnynbCHbIR pesxim
B1 Hoxun C13 KHonka Start/Stop
B2 KonbLo C14 [MoBOpOTHbIN Nepektoyatent +/-
B3 KHonKa pa36noknpoBku C15 Boikntoyatens «Bkn./Boikn.» (O/1)
B4 CronopHoe KonbLo C16 Yawa Becos
B5 Yala 13 HepxxaBetoLLen CTanu D MpuHagnexHoctyn
C OcHoBaHme D1 Mewanka
C1 bnok gguratens D2 BHyTpeHHsAA napoBas Kop3uHa
C2 XK-gucnnen D3 Mukcep
C3 Knasuwa ckopocTu D4 Jlonatka
C4 Knasuwa BpemeHM E* BHeluHAA napoBas Kop3uHa *
C5 Knasuwa Temnepatypbl E1 Kpbiwka
C6 [lporpamma «TomneHne Ha MefNEHHOM E2 Pewetka
orHe» E3 0CHOBaHIe NapOBOil KOP3UHbI

* B 3aBUCUMOCTI OT MOfeN

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKUYCTPOICTBA: Immmmma»

MowHocTb: HarpesaTenbHblil anemeHT 1000 BT / gBuratenn 400 Br

[nanasoH Temnepatyp: o1 30° go 120°C
war perynuposku 5°C.

[inutenbHOCTb Nporpamm: H024

KonunyectBo ckopocreit: 12 cKopocTel + UMNYAbCHBIA PEXIM

@



HAYAJO PABOTbI
Mepep nepBbIM MCNONb30BaHNEM:

BHMMaTenbHO mpouTwTe  [jaHHOE  PYKOBOACTBO MO
3KCMnyataumu. B Hem Bbl HaligeTe pekoMeHZauuu no
1CNOMb30BaAHMI0 BO3MOXHOCTEN YCTPOICTBA: TOMNEHMe
Ha MedneHHOM OfHe, Bapka Ha mapy, MpUroTOBEHNE
CynoB, [ecepToB W COYCOB, a TaKke B3BELMBaHMe
VHIPEANEHTOB.

COXpaHI/ITe PYKOBOACTBO A/14 CMOJIb30BaHNA B 6yﬂyl.l.|,EM.
Nioboe  1cnonb3oBaHme yCTpOﬁCTBa B HapyleHne
[aHHOro PyKOBOACTBa MO 3KCnyatalmmn OCBO60)KAaET
NPoun3BOANTENA OT OTBETCTBEHHOCTH.

CHuMHTE C YCTPOMCTBA BCHO YMAKOBKY W HaKNenK.

Mp¥ NOMOLLY MbIAIbHOI BOfibI OYMCTITE OTAEMbHbIE AeTaN
YCTPOICTBA: KPbILLKY B COOPE, Yally, NPUHAZANEXHOCTY 1
KOp3uHy BHeluHelt napoBapku*. (cm. paspen «OUACTKA»
[aHHOrO PYKOBOACTBA).

BHumaHue!  3anpelaetca
YCTPOWCTBA MOf, BOAY.

nomewatb  OCHOBaHue

Hauano pa6orbi:

YCTpOWCTBO MMeeT IWHyp nuTaHuA. BcTasbTe wWwHyp
MUTaHUA B PO3ETKY 1 HaxMuTe Ha Bbikmiouatenb (C15) ¢
0bpaTHOI CTOPOHbI 60Ka fiBMraTens (cm. puc. 10)

YcTaHoBUTE Ha MeCTO Yaly U npuHagneXxHocTu:

CHumuTe vawy C ycTpoicTea. [nA 3T0ro, Haxumas
OfHOW PYKO Ha pacriofioXeHHyl0 Ha valle KHOMKY
pa36nokuposkn (B3), Apyroii NOTAHUTE €€ 3a PyKOATKY.
OTKpoiiTe  KpbIWKy. Mpn HEOBXOAUMOCTN YCTaHOBHTE
HYXHylo Hacapky AnA peski. [lobaBbTe VHrpesmeHTbl.
3aKpoiTe KpbILUKY.

Bo3bmuTe yaluly 3a pyKOATKY 1 ycTaHOBMTe ee 06paTHO Ha
OCHOBaHe YCTPOIACTBA, a 3aTeM BbibepuTe Mporpammy.
Mpu ncnonb3oBaHNN BHYTPEHHEN UMW BHELLHE NapoBoit
Kop3uHbI* 06A3aTenbHO Hanelite BOAy AO CMeLanbHOI
OTMeTKM (cm. puc. 5.1-5.2).

YcTaHOBKa KpbILKM B c6ope:

KprLI.IKa COCTOMT U3 Tpex 3/IEMEHTOB: OCHOBHaA 4acTb
KPbILWKK, BHYTPEHHAA KPbILLIKa 1 YNNOTHUTENIbHOE KONbLO.

Kpbllwka noctaBnaetcs B cobpaHHOM Buge. [lns ouncTki
KPBbILLKY MOXHO pa306paTb Ha 31 3 IneMeHTa.

BHuMaHwe! Kpbiluka He pasbupaeTcs, Noka Bbl He CHIMUTE
yaLuy € yCTPOICTBa. YToObl OTKPbITH KPbILLIKY, HE0BX0ANMO
CHATb vaLly ¢ 6noka ABuratens.

KpblLLKy pa3peLIaeTca MCnonb3oBaTh TONbKO NPY Haunm
YMNOTHUTENbHOMO KOMbLA M MPOYHO 3adUKCUPOBAHHONM
BHYTPEHHEN KPbILLKM.

BknioueHne:

[lna BbibOpa aBTOMATUECKOV MPOrpamMMbl HaXMITE Ha
COOTBETCTBYIOLLYIO KNaBIALLY WAN NPY MOMOLYW QYHKLWIA
PYYHOTO ynpaBeHIs 3afjaitTe COBCTBEHHbIE MapameTpbl.

Yro6bl 3anycTUTb Nporpammy, HaxmmTe KHoMKy Start/Stop
(C13).

YCTPOIACTBO 3anycTUTCA TONbKO TOrAa, KOFAa valua byaet
MpaBWIbHO YCTaHOBMEHa Ha OCHOBAHWM, a KpblKa B
cbope OypeT npaBMIbHO pacnonoxeHa Ha vawe. Ecnn
Yalla pacnonoXeHa HenpaBWibHO, OTOOPa3NTCA KOA
ownbku E3. Ecnu ana npurotosnerua 6nioga Tpebyetca
MpOM3BOAWTb ONpeaeneHHble 4eiiCTBUA B Yallle, CHUMITE
ee C OCHOBaHWA, yAepX1Bas OAHON PyKOil 3a PYKOATKY.
Ecnv vawa 3anonHeHa, 1o AnA ypobcTea BTOpOil pyKoil
BO3bMUTECD 3 PYKOATKY C 06PATHOI CTOPOHbI KPbILLIKIA.



HAYANO PABOTbI:

C y(Tp0I7ICTBOM NOCTaBNAKTCA ClefyroLne NpUHaaNeXHOCTH:

Q.
] BnexpgupoBaHue cynos 10 2 MUH. 2n
H AP 4 100°C
2
% BnexanposaHue niope 10 20 cek. 1,2Kr
E Cmysn 12 2 MUH. 2n -
2 W3menbueHme oBoweii & 12 15 cek. 5001 .
[
H
= W3menbuenne maca 12 15 cek. 500r -
g UsmenbyeHme pbi6bi 12 10 cek. 5001 -
3
E- [poxKeBoe TecTo 3 12 Muh, 600r )
g (6puowb U T. n.)
<
% ° Tecto ana 6enoro xneba 4 3 MUH. 800r
z E Tecto ana ocoboro
5 4 3 MUH. 600r -
S xne6a
::': MecouHoe Tecto 4 3 MUH. 750t .
(]
H Tecto ana Badenb, 5 2 muH. 30 150 )
~ 6n1HYMKOB, 61CKBUTOB CeK.
[Dipo6neHue nbaa & ‘9 2x 10 cek. 12wt -
W3menbyenne opexos 12 30 cek. 500r -
— Benku B neny & 4 4 mun, 5 S HbIX -
& 6enkos
S o
Tz s
§ § Coyc (Bewamenb): 1 13 MuH. n 90°C
o =
§ 2 MaiioHes 4 2 MUH, 05n -
3
ﬂ%: < B36uTble cnuBKM 4 8 MuH. 0,4n -
KaprodenbHoe niope & 4 1 MuH. n -
CnoeHble NNPOXKM & 1 5 MuH. 300r 120°C
@
£
<
g Tomnekie Ka Ounn 1 2uaca 2n 100°C
3 Mef\IeHHOM OrHe
S
PusotTo 1 18 muH. 1,4 Kr 95°C
ot
= MpurorosneHue Ha napy L - 5-60 MuH. 800r 100°C
E eam
= g
3 3
= [ Cyn cKycoukammn 10 2 MUH, 2n 100°C
o
=
2
2 x
S g Bapka Ha napy oBoujeii
ES P Py 0BoLIER, - 5-60 MuH, 12k 120°C
2 pbiGbl nAN MAca
=]




3TV NPUHAANEXHOCTY TaKKe MMEIOT PYKOATKM AnA yao6cTea paboTbl C HUMM.

3anpelLaeTca NpeBbILLaTh MaKCUManNbHbI YPOBEHb XUAKOCTY B yalue (2 1) ¢ MapkiposKoil MAX.
Mpv NPUroTOBNEHN XIFKUX OO He CrepyeT NpeBbILaTh ypoBeHb = (1,5 1), ykasaHHbIii Ha value.
M1 NPUFOTOBNIEHIN Ha Napy He CrleflyeT NpesbllliaTh yposeHb W (0,7 1), ykasaHHbIil Ha uale.

MCNOMb30BAHUE YCTPONCTBA B 00 ]

BkniounTe ycTpoIcTBO B pO3eTKy, NepesepuTe Boikntouatens (C15) B nonoxerue 1, Ha KK-gucnnee (C2) Bce napameTpbl
otobpaxatoTcs Kak «0» (cm. puc. 10)

PEXXWM ABTOMATUYECKOTO MPUrOTOBJIEHNA

1- HaxmuTe Ha KnaBuLuy HyxHoi nporpammbl. OTo6pasATcs ee napameTpbl Mo yMONUaHMIo.

2-TMapameTpbl N0 YMONUaHMI0 MOXHO MeHATb. Bbl MOXeTe 13MeHUTb Bpems, TemnepaTypy
1 CKOpOCTb (M. Tabnuuy Ha cnepytoweid cTpanmue). [inA 3Toro HaxmuTe Ha napamerp,
KOTOpbIN Bbl X0TUTe 13mMeHNTb (C3, C4 unn C5).

e 3- lpy nomoLLy NOBOPOTHOrO Nepekntouatens +/- (C14) 3agaiite 3HaueHUA napameTpa.

4-Korga HacTpoiika MapameTpoB 3akoHUeHa, HaxmiTe Ha KHomKy Start (C13) gna 3anycka
Nporpammb.

5- Mo 3aBepLUeHIM NPOrpPaMmbl YCTPOACTBO M3AACT 5 KOPOTKMX CUTHANOB.
Mo 3aBepLueHn nporpammbl «Coyc» ABUraTesb NPOLOMKAET BPALLATbCA, UTOBbI CMECh HE CIMNanach Ha AHE yaluy.
Ecnn Bbl XOTUTE OCTAHOBMTD 3TO BPALLEHIE, YAEPXKIBAIATE KHOMKY Stop B TeueHue 2 Cek.

Korna aBTomatyeckas nporpamma anyLieHa, OCTaHOBHUTb ee MOXHO B NGO/ MOMEHT HaxaTiem KHOMKM Stop. Mpu 3Tom
nporpamma nprocTaHaBNVBAETCA, U €e MOXHO MPOJOMKITb HaxaTnem KHoMKu Start. Ecnn Bbl 3anycTunu HenpasubHyto
nporpammMy 1 XoTuTe OTMEHUTb BbIGOP, HaXMITe KHOMKY Stop 1 yaepxuBaliTe ee B TeyeHne 2 CeKyHA AnA BO3BpaTa K
ICXOAHOI HaCTpOlKe.

®



Bbl MOXETE BbIBPATb J1IOBYI0 113 CIEAYIOLLUX ABTOMATUYECKUX MPOrPAMM:

Mporpammbl perynvpyenbie CkopocTb Bpema no ymonyaxuto Temneparypa
napameTpbl Mo ymonyaHuio
"1 vac 100°C
CkopocTb 0 Hu3Kas, ¢ nepepbiBamm (o7 1 i, g0 2 4)" (01 gg CC)nyqo
Tomnenne
Y "100°C
Ckopoctb 1 Huzkan 1 vac (o180°C po
(0T 1MMH. B0 24.)" 100°C)"
Hu3kas ckopocTb npu
NPUroTOBEHIY, 3aTeM "35 MWH. N
Cyn / CMeLUMBaHMe 2 MUHYTbI (o125 10 45 MUH.)" 100
nocre NpUroToBReHus
CpepHan ckopocCTb Ana "2 Mk,
CkopocTb 3 LPOXXKEBOro TecTa " /
(o7 5 cek. o 12 MuH.)
(6prowb M. M)
lMocToAHHasA CKopoCTb B
3 MUH.
Bbineuka CkopocTb 4 ANA TAXENOro TecTa (xneo, " /
(o5 cek. 10 3 MUH.)
nupornnT.n.)
MocToAHHaA CKopOCTb ANA "2 MrH. 30 cek.
CkopocTb 5 NErkoro Tecta (ucksur, (0T 5 CeK. 10 2 MUH. /
KeKCUT. M) 30 cek.)"
"100°C "
BHyTpeHHAA Het 30w . 100°C
" (0T 5 MMH. 10 60 MIH.)
-~ KOp3uHa
Map \y
Steam "120°C 30 MiH
BHewHas Her : " 120°C
\ (0T 5 MUH. 0 60 MIH.)
KOp3uHa
~— " " "85°C
\=(D 'CKopocTb 1 MO ymonyaHuio 10 M1H. o
Coyc —_— / ) ) (o160°C g0
Sauce (o1 1p04) (0T 1 MMH. 0 60 MUH.) 105°C)"




CNO/b30BAHME MAPOBOIA KOP3UHbI

BpeMH NPUroToBieHNA ykasaHo I'IpI/I6J1I/I3I/ITEJ'IbHO n

MOXET ObITb YMEHbLIEHO, €W MPOAYKT Y2Ke FOTOB.

Ha BpemMA NPUroTOBNEHNA MOTYT BNIMATb Cnefylowne

aKTopbI:

- pa3mep OBOLLeil (Lienble 1AM Hape3aHHble)

= KONNYECTBO NHIPEJNEHTOB

- BU 11 CMENOCTb OBOLLEN

- KONnM4yecTBo BOAbI

B valle,

KOTOpOe  AOMKHO

COOTBETCTBOBATb OTMETKE [/1A BapKW Ha napy.

Ecnm rotoBHOCTL NpoAyKTa HEAOCTaTOYHaA, MOXHO

YBENNYNTb BPEMA NPUTOTOBNEHNA.

MakcumanbHoe KonnyecTso ANs NpUroToBNeHns Ha napy

BHyTpeHHaAs napoBas KopsuHa (100°C) BHewHAs napoBas Kop3uHa * (120°C)
YpoBeHb Bopbi B uaue: 700 mn MakcumanbHoe Bpemsa MakcumanbHoe Bpemsa
KONMYeCTBO npuUroToBNeHNsA KONNYeCTBO NpUroToBNIEHNA

MopkoBb pe3aHas 7001 35 MuH. 1kr 45 MUH.
Kabaukw kybukamu 6001 25 MIH. 1kr 35 MUH.
bpokkonu Kycoukamm 4001 20 MuH. 6001 30 MuH.
LiBeTHaA kanycTa kycoukamu 400t 25 MUH. 1kr 35 MuH.
Benan  vacts  nykanopes 400t 30 M, 8007 40w,
KonbLiamm

Mepew KpacHblil wnm  3eneHbiit 400r 20 MUk, 600 30 M.
NOMTUKaMy

Kaptodenb Kybukamm 800r 30 MIH. 1,2 Kr 40 MUH.
Qune  puiGel — coexee 500 15 MrH. 1kr 25 MUH.
pa3MOpOXeHHoe

Pbiba uenukom cBexas unu 800 30 MUk,
ObICTPO3aMOPOXEHHaSA

Mugin 1,5Kr 30 MuH.
TrpoBble  KPeBETKM  LieNKOM 500+ 15 M. 800 25 M.
CBEXINe VN Pa3MOPOXEHHbIe

KypuHas rpyaka 5001 25 MUH. 1kr 35 MUH.
CBuHan BbIpe3Ka 5001 30 MuH. 1kr 45 MUH.

Mpw npurotoBneHnn 6110/ BO3MOXHO BHE3aNHOE NepenuBaHme KUAKOCTI Yepes Kpaii no npuunHe o6pasoBaHns
ny3bipeil. 0cO6EHHO 3TO XapaKTepHO ANA 3aMOPOXKEHHDIX oBoLell. B 3Tom cyyae cnegyeT ymeHbIWNTb 06beM

npopaykra.



Wcnonb3oBaHne KOMaHA Py4HOIi HaCTPOIIKIA:

B atom peXxunme Bbl MOXeTE CaMOCTOATENbHO 3aflaTb MapameTpbl MPUTrOTOBNIEHUA.

Knonka Speed (C3): BbibepuTe CKOpOCTb ABMraTens 13 12
YBENYMBAIOLLIXCA U MOCTOAHHBIX CKOPOCTEIA.

Knonka Temp (C5): BblbepuTe  Temnepatypy
NpuUroToBneHns B guanasoxe ot 30° go 120°C.

KHonka Time (C4): BbibepuTe ANNTENBHOCTD NPOrPamMMbl,
[0 2 4acoB HenpepbIBHON PaboTl.

Knonka Pulse (C12): nosbiwaet 3¢pdeKTnBHOCTL pe3kin/
CMELLMBAHWSA 6€3 M3MEHEHNS HACTPOEK.

PEXXWM PYYHOTO MPUrOTOBJIEHWA

muratb.

NPUroToBNEHNA.

KHOIMKA START/STOP 371a KHonka umeeT 4 pyHKLuM:

Yro6bl 3anyCTUTb WAM OCTaHOBUTb MPUTOTOBMEHME:
START/STOP (C13)

Ytobbl  yBENUUMTb WM  YMEHbLWTb  3HaueHne
napameTpa, BpaLlarite nepeknioyarens +/- (C14).
Yrobbl  nocTaBMTb  Ha  Maysy  HauaBlueecs
NPUroTOBMEHNE.

Yrobbl  cOpocutb  BblbpaHHble  MapameTpbl:
YAEPXKINBATb 2 CEKYHADI.

1- HaXMmnTe Ha nepeknioyatenb € HyXHbIM NapamMeTpOM, TO eCTb nepeKioyaTeNb CKOPOCT
(C3), Temnepatypei (C5) nnn Bpemenmn npurotoBnenna (C4). BoibpaHHbIil napameTp HauHeT

2- Mpu nomoww nepekniovatens +/- (C14) HactpoitTe 3HayeHne 3Toro napametpa. U3
Co06paxeHNi 6e30MacHOCTU HACTPOUTb TeMnepaTypy MOXHO TONbKO HacTpOWB Bpems

3- Korga HacTpoiika napameTpoB 3akoHUeHa, HaxmiTe KHorky Start (C13). benblit cBeT BOKpyr

KHorku START/STOP o3Hauaer, 4to nporpamma 3anyLLeHa 1 YCTPOCTBO Hayano paboty. Bl B
NGOV MOMEHT MOXETe OCTaHOBUTb YCTPOICTBO, HaxaB KHOMKY Stop. Mpu 3ToM nporpamma
NPUOCTaHABNMBAETCS, KHOMKA HauMHAeT MuraTb 6enbiM LiBeToM. YTo6bl BO30GHOBUTD PabdoTy,
HaXXMIATe KHOMKY Start. ECAI Bbl XOTITE OTMEHWTD Y€ HauaBLUEecs BbiNOSHEHE MPOTPaMMbl,

HaXMITe KHOMKY Stop  yaepxuBaiiTe B TeyeHne 2 CeKyHp, uTobbl COPOCUTDL 3HaueHNs [o

MNCXOAHbIX.

4- Korzja BbiNoNHEHE NPOrpamMbl 3aKOHUYEHO, YCTPONCTBO U3AET 5 3BYKOBbIX CUTHANOB.

OyHKUMA Nynbcayumn

UYro6bl 3anyCTITb 11 OCTAHOBUTL YHKLI0 MyNbcaLym (MpepbiBuCTan paboTa), KOPOTKO HaxmuTe Ha KHomky Pulse. ins
BaLuero yao6cTBa Ha XK-ancnnee otobpaxaetca Bpema paboTbl yCTPOIACTBa.



BCTPOEHHbIE KYXOHHbIE BECbI

* Buibepute nporpammy Weight (C9). 3HaueHne Gynet
0TOBpaXaTbCA BMECTO TeMMepaTypbl.

® Bec Tapbl BbluMTAETCA aBTOMATMYECKM: MPU HaaUyuu
Tapbl AUcnnei no-npexHemy nokasbizaet 0000 T.

* [lomecTuTe Ha Becbl yally KombailHa Wnu uHyl
eMKOCTb.

® Ytobbl CHOBa OTKanMOPOBaTb BeChbl, KOPOTKUM
HaxaTvem 3anycTuTe GYHKUWIO B3BELIMBAHWA, 1 Ha
aucnnee cHoa otobpasutca 0000 T.

¢ [lo6aBnsiiTe MHrPeAUEHTbI O JOCTUXEHUA HYXHON
Maccbl.

® UYT0Obl BBINTM 113 PEXIMA B3BELIMBAHIAS, HAXMUTE 1
ynepxuBaiite kHorky Weight.

BAXHO! BE3OMACHOCTb YCTPOICTBA (E4)

YcTpoiicTBO 060pyA0BaHO CPEACTBaMU NEKTPOHHON
3aWmTbl  fBWratens, Kotopble o6GecneunBalT
ANUTENbHbI CPOK ero cnyx6bl. 3T cpepacTBa
3NEKTPOHHON 3aluTbl MO3BONAIT NPefOTBPATUTbL
HempaBWIbHOE  WCMONb30BaHWE M HafeXHO
3alyMILaloT ABUraTeNb.

B HekoTopbix  ciyvaax
MWHTEHCUBHOTO
mcnonb3oBaHMA,
B 0cobeHHOCTH d
WHAVUBUAYaNbHbIMN
HacTpoitkamu (no peLentam
n3 WHtepHeTa n T. N, ¢
HecobMIOfeHNEM YKa3aHWil [JaHHOTO PYKOBOACTBA (CM.
pasgen «HAYAJNIO PABOTbI», myHKTbl O ponycTUMOM
KONnuecTBe, [nTeNbHOM pabote 1 cobniogeHun
peuenTypbl), cpabaTbiBaeT 3aluTa, NPefoxpaHAloLan
ABuratenb. B 3Tom cnyyae ycTpoiicTBO OCTaHaBAMBaeTCA,
a Ha gucnnee otobpaxaetca «E4», uto 03Hauaet, uTo B

® Becbl No3BONAIOT B3BEWMBATb MPOAYKTHI JO 5 KI C
TOYHOCTbIO 4O rpamma. [ina XMgKoCTeil Ucnonb3ynte
MepHbIil CTaKaH.

®  Becbl MOXHO UCMO/b30BaTb BMPOLIECCE NPUTOTOBAEHNSA
6ntoga B kombaliHe nK Kak OTAesbHOE YCTPOIACTBO.

BHumaHue!

e ECAn npeBbilueHa fOMYCTUMAA Harpy3ka Ha Becbl, Ha
Aucnnee oTo6pasnTca HagNUch «Stop.

e ECM nomyunnocb OTPULATENbHOE 3HauyeHne, Ha
Ancnnee 0To6pasnTCa « - »

[aHHbIIt MOMeHT paboTa YCTPOICTBA HEBO3MOXKH.

Ecnm  ycTpoiicTBO OCTaHOBMNOCH, a Ha pAucnnee
oTobpaxaerca «E4», BbinonHuTe cnepyiouee:

o (OcTaBbTe YCTPOWCTBO BKMIOYEHHbIM B PO3ETKY,
Bblkntouatenb 0/1 (C15) octasbTe B nonoxenuu | (BKI.).

o O6patutecb K WHCTPYKUMW W U3MeHuTe
napameTpbl npurotoneHna (cm. pasgen «HAYAJIO
PABOTbI», MyHKTbI O KOnWuecTe WHrPeAUEHTOB,
BpEMEHM 1 TemrepaType MpUrOTOBNEHUA U Tune
NPUHAZNEXHOCTE).

o [laiiTe fBUraTenio OCTITb B TeYeHe NofyYaca.

¢ [lepeseauTe Bbikntoyatensb B nonoxenue OFF, a 3atem
CHoBa B nonoxenue ON.

YCTPOIACTBO CHOBa FOTOBO K MOMHOLIEHHO paboTe.

C niobbiMn Bonpocamm Bbl MOXeTe 06pallaTbCs B Hally
cnyxby no pabote C KNMEHTaMN (KOHTAKTHble AaHHble
MOXHO HaliT! B rapaHTUIAHON KHUXKKE).



OYNCTKA YCTPOWCTBA

® YCTPOWCTBO He AOMYyCKAeTcs MorpyxaTb B BOAY WM
VHYI0 X1aKocTb, He nomewaiite 6nok auratens (C)
Mog CTPYI0 BOAbI.

® o OKOHuYaHWUM PaboTbl OTKMIOYAlTe YCTPONCTBO OT
e,
¢ QuuLaitTe Yaluy cpasy nocne UCNonb3oBaHNA.

o CHAmMTe valy C ycTpolcTBa. [inA 3TOro, Haxumas
OfHOW PYKOW Ha pacrofOXeHHYI0 Ha Yalle KHOMKY
pa36noknposky (B3), Apyroit noTaHUTe ee 3a PYKOATKY.

® [locTaBbTe Yally Ha POBHYI0 NOBEPXHOCTb.

® Pa3bnokupyiite KpbllwKy, MOBEPHYB €€  BMpaBo.
OCTOPOXHO CHUMMTE KPbILLKY.

® JfieMeHTbl  KPbIWKW  (yNAOTHUTENbHOE  KOMbLO,
BHYTPEHHAA KPbIWKA 1 HapyHaA KPbllKa) MOXHO
OTAenUTb ApYr OT fpyra. Korga Bce fetanu OCTbIHYT,
OTCOEAMHATE  BHYTPEHHIOK  KpblwKy. [na 310ro
HaXMUTE Ha fBa WTUQTA HA KPbILLKE U BbITAHWTE
BHYTPEHHIOI0 YacTb (cM. puc. 14).

¢ CobniogaiiTe OCTOPOXKHOCTb NPU MAHUNYNALMAX C
HacagKon ana pesKu. Jle3Bns HoXell 04eHb ocTpble.

 Korpa BCe feTany OCTbIHYT:

- CHAMUTE HacafKy, MOBEPHYB KOMbLO CHU3Y YallW.
Cobniopalite OCTOPOXHOCTb, YTOObI HE NOPe3aThbCA.

- Tpn nomowm rybkn 1 ropaveil MbibHOM BOAbI

OUMCTUTE  vally,  HOXM,  MPUHALIEXKHOCTH,
BHYTPEHHIOIO ~ MapoByl0  KOP3WHY, BHelWHioK*
MapoByto KOP31HY.

¢ OnonocHuTe BCe fieTan NPOTOYHOM BOZOIA.

* Hakunb U NATHA Ha yallle MOXHO YAANATb XeCTKOM
CTOPOHOIA ryOKY, CMOYEHHO CMIMPTOBBIM YKCYCOM, WK
cnewmanbHbIM CPEACTBOM A HepXaBeloLLel CTany.

® [p1 HAMYMKM CUMbHBIX 3arPA3HEHNI 3aMOUNTe yally
Ha HecKonbKO YacoB B BOfE C MOIOWMM CPEACTBOM
1 Npyu HeoOXOAMMOCTU MOTPUTE KECTKOI CTOPOHON
ry6Kku (MpegnouTMTeNbHee) UK NOCKPe6UTe NOMaTKo
(DA4).

e [ina ounctkm 6noka psuratens (C1) ucnonb3yiire
BNaXHY0 TKaHb. TiwatenbHo obcywute 610K nocne
OUUCTKI.

e [InA yNpoWeHUs OYUCTKW KpbllKy B cOope W
NPUHALANEXHOCTU MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHON
MaLLVHe, 3 UCKMIOYEHNEM Yallii 1 HACAKN ANA Pe3KM.

® Hekotopble — WHrpegveHTb,  Hanpumep  Kappu,
MOPKOBHbIl COK M T. M, MOryT OKpaWWBaTb
NPUHALNEXHOCTI, CbEMHbIE HOXW W KPbILKY. ITO
He OMacHO ANA 3[OPOBbA 1 He BAMAET Ha paboty
yCTPOiCTBa. YTOBbI M36EXaTb TaKOro OKPALIMBAHWS,
ouuLLaiiTe AETany Cpasy Nocse UCMob3oBaHMs.

® [lepes MOBTOPHbIM WCMONb30BaHWeM yawm (B)
ybenuTech B TOM, UTO 3N1EKTPUYECKME KOHTaKTbl BHU3Y
YalLm YUCTble 1 CyXVe.

o UTo6bl COXPaHUTL pexyLyne CBOCTBa Hoxell (B1), He
OCTaBNAITE WX B BOfiE Ha ANIUTENbHOE BPEMA.

XPAHEHUE YCTPOMCTBA

[lna 6onee ynobHOro xpaHeHnA yCTpoCTBa MomecTuTe
BHYTPEHHIOIO MapoByl0 KOP3WHY B Yally, MUKCEp M
MeLUanky - B MapoByIo KOP3WHY, MOC/e Yero 3akpolite
KPbILLIKY.

@



YTO AENATb, EC/IN YCTPOWCTBO HE PABOTAET?

NPOBJIEMA MPUYUHA CNoCoB YCTPAHEHUA
Cnviwkom 6onbLIoi 06beM UHIpeareHToB. YMeHbLUUTE 06bEM NHTPEANEHTOB.
Pacnonoxute  ynnotHutenbHoe  Konbuo  (A4)  Ha
OTCyTCTBYET YyNNOTHUTENbHOE KOMbLIO. BHyTpeHHeil kpbike (A3) u 3aduKcupyitte WX Ha
Kpbiluke (A2).
MpoTeKaer KpbilLKa. YnnoTHuTeNbHOE KOMbLO MoBpexAeHo Wnu | Obpatutech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHDIN LIEHTP
113HOLUEHO. [71A 3aMeHbl YNIOTHUTENbHOTO KOMbLIA.
HeucnpasHocTs, cBA3aHHaA c|Ybeputecb B TOM, u4TO Bbl  UCMOb3yeTe
NPUHaANEXHOCTAMN. peKkoMeH0BaHHbIe MPUHARNEXHOCTH.
3aduKcmpyiiTe Ha KPbILKE BHYTPEHHIO KPbILLKY C
OTCyTCTBYeT BHYTPEHHAA KPbILLKa. QukcHpy P yip plLKy
YMAOTHUTENbHbIM KOMbLIOM.
Konbuo (B2) yctaHoBNEHO HenpasubHO. YcTaHOBUTE KOMbLIO HagNexXalLm 06pasom.
lpotekaer valua. KonbLio (B2) 3HoLueHo. ObpatuTech B aBTOPI30BaHHbIN CEPBUCHDIN LIEHTP.
CTOnopHOe KOMbLO NAOXO 3aTAHYTO. HagexHo 3adukcupyiite KosbLio.
Mpu nepBom 3amycke YCTPOICTBa, a TaKxe Nput
3anax ot geMraTens neperpy3Kke ABUraTens B CBA3N C N36bITOUHbIM | [laiiTe fBUratenio octbitb B TeueHne 30 MUHYT
A ' 06beMOM  WHTPEeAMEHTOB  WIN  GOMbLIMM | yMeHbLUMTe 06beM MPOAYKTOB B Yalue.
pa3MepOM 1N TBePAOCTbIO KYCOUKOB.
Hoxn  Bpawaiotca ¢ YmeHblMTe pasmep WM 0ObEM 3arpyxaembix
Cnviwkom 6onbLure U TBEPAbIE KYCOUKU.
3aTPyAHEHNEM. VHrpeneHToB. [lobasbTe X1AKOCTb.
. Mepepaiite  yCTPOWCTBO B aBTOPU30BAHHbIV
Owwmbka «E1» YCTpOICTBO HencnpaBHO Pea o yerp P
CEPBUCHbIV LIEHTP 1 onuwnTe npobnemy.
. lepepalite  ycTPOWCTBO B aBTOPW30BaHHbIN
Ownbka «E2» YCTPOICTBO HeMCNpaBHO peA ; yerp P
CEPBUCHBIV LiEHTp W ONULKTE Npobnemy.
CHUMUTE yallly, eCv OHa YCTaHOBNeHa Ha 6noke
Yawa otcyTcTByeT Ha 6noke gsuratena wnu | ABuraTens, MNpaBUNbHO  3aKpyTUTE  KPbIKY 1
Ownbka «E3» HenpaBWNbHO ~ yCTaHOBNeHa. HempaBunbHO | ycTaHoBMTe valwy Ha Mecto. Ecim  npobnema
3aKPYYeHa KpbILLKa. He ucyesaeT, obpaTuTeCb B  aBTOPU30BaHHbIIA
CEPBUCHBIVI LIEHTP.
[laiiTe ycTPOICTBY OCTBITb B TeUeHMe 30 MUHYT, 3aTem
BbIK/IIOUNTE €ro 11 BKIIOYMTE CHOBA MOCPEACTBOM
. rnaBHoro Bbikmiouatens (0/1). Cokpatute obbem
Meperpes ycTpoiictBa CMLIKOM UHTEHCMBHOE
. . | nHrpepmenToB B vawe. Ecnu ownbka 6GbicTpo
OwnbKa «Ed» 1CMoNb30BaH1e YCTPOCTBA MM YPe3MepHbIli

00beM 1 HIPeaNeHTOB.

BO3HVKAET CHOBA, yBENNYbTE MPOAOMKUTENBHOCTb
nepepbiBa  WAM  elye  yMeHbluMTe  0ObEM
vHrpeavenToB. Ecin mpobnema He mcuesaer,
0bpaTnTeCh B aBTOPW30BaHHbI CEPBICHIIA LIEHTP.




NPOBJIEMA MPUYUHA CNocCoB YCTPAHEHUA

[Jlaiite vawe ocTbITb B TeueHre 30 MUHYT, 3aTem
OTKMIOYMTE  YCTPOCTBO 1 BKJIOYMTE  CHOBA
NoCpeAcTBOM rnaBHoro Bolkatouatens (0/1). Mpw
NpUroToBNEHNM 6IIof MCMONb3yiiTe MUHUMANbHOE

Owwmbka «E5» leperpes aaTynka Temneparypbl.
NpefycMOTPEHHOe  PeLienToM  KOMMYecTBO upa
1 Bogbl. Ecm npobnema He mcuesaert, obpatutech
B aBTOPV30BAHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP 1 ONULNTE
Heronagky.

Ownbka «E6» YCTpOIiCTBO HeMcnpaBHoO Mlepepaite  yCTpOACTBO B 3BTOP30BAHHGIN

CePBUICHDII LIEHTP 1 OnnLmMTe Npobnemy.

YcTpoiicTBO No-npexHemy He pabotaer?

06patTeCh B 0dULMAbHbINA CEPBUCHBIN LEHTP (CMCOK OdULMANbHBIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB €CTb B CEPBUCHOM KHUKKE).
YTUAN3ALMA B @
* YTuUnu3auma ynakoBOUHbIX MaTepUanoB 1 yCTpOiCTBa

” YnakoBKa COCTOUT UCKNIOYMTENBHO 13 maTtepunanos, He nNpeacTaBnAlLWmMX onacHOCTb Ana OKPY)KaIOLU,eVI
'-’ Cpefbl, KOTOPbIE MOXHO Bbl6paCbIBaTb B COOTBETCTBUN CAeVICTByIOLuVIMI/I HOPpMamu no yTunmnsaymm 0Txo40s.

ﬂﬂﬂ ytunusaunm yCTpOVICTBa O6paTVITer B MYHKTbI c60pa ObITOBbIX 0TX0M0B.

d OTCﬂy)KVIBLLIVIe cBOM CPOK 2NEKTPOHHbIE 1 3N1EKTPUYECKIE KOMMOHEHTbI:

BHecute cBOI BKNap B coxpaHeHmne OKpyxatoweil cpepbi!

@® YcTpovicTBO COREpXNT MHOXECTBO MTEPUAIIOB, KOTOPbIE MOTYT GbiTh MepepaBOTaHb! AW MCMONb30BaHbI
B BTOPYYHO.

< [In8 yTAn3aLm yCTpoRCTBa CaiiTe ero B CrieLanbHblii NyHKT c60pa OTXOIOB.
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NPABWNA TEXHIKW BE3MEKW

CTocoBHO 6e3nekun KOpMCTyBava

® YBaXHO npounTanTe iHCTPYKLitO
nepea BUKOPUCTAHHAM npunagy
W 36epiraiiTe gnA MoAanbWoro
BUKOPUCTAHHA: BUKOPUCTAHHA
3 HefOTPUMAHHAM [HCTPYKLUIT 3
eKcnyatauii 3BinbHA€ BUPOOHMKA Bif
BiINOBIAANbHOCTI.

* Mepw HixX 3anuwuTn npunag 6e3
HarnAagy, a Takox nepeq 30MpaHHAM,
PO36MpPaHHAM | OUMLEHHAM
060B'A3KOBO BifKMOUITb NOTO Bif
MepeXi XMBNEHH.

* He fo3BONANTE AiTAM KOPUCTYBATUCA
npunagom 6e3 Harnagy.

* |leit npunag He NpM3HayYeHUn Ana
BUKOPUCTaHHA BiTbmu. 30epiranTe
npunag i noro wWHyp y micui,

HeAOCTYMHOMY AnA AiTei.
*Tpumante npunapg y micui,
HeAOCTYMHOMY AnA AiTei.
* [lig vyac pobortu

npunagy Temneparypa
[EeAKNX Noro aetanen,
Hanpuknag KoBnauka,

A\

cTani, KpuWwWKM, akcecyapis,
BHYTPiWHbOrO abo 30BHiWHbOTO
KOWWKa AnA NPUroTyBaHHA Ha napi*
(3anexHo Big mogeni), moxe 6yTu
BNCOKOI0. KOHTAKT 3 LMK IeTanamm
MOXe CPUUYMHITY oniKku. TopKaliTecs
NLLE XONOAHMX NNACTUKOBMX YaCTUH

yawi 3 HeipXaBHOI

npunagy (pyyku, OCHOBN).

eflig uyac pobotm npunapgy
Temneparypa JOCTYMHNX NOBEPXOHb
Moxe 6yTi BICOKOIO.

*[lpunaf He MpuU3Ha4YeHUn pnAa
BBIMKHEHHA 3a JONOMOTO0
30BHILHbOTO TailMepa abo oKkpemoi
CUCTEMI AMCTAHLINHOTO KepyBaHHS.

* [IpUnuHITL BUKOPUCTAHHA Npunagy,
AKWO BiH He MpaLl€e HaNeXHUM
ynHom abo AKWO npunaag,
WHYp XMBNeHHA abo wTencenb
nowkoaxeHi. Wo6b yHUKHYTU
Hebe3neku, ANA 3aMiHU WHYypa
3BEPHITbCA B aBTOPWU30BAHUK
CepPBICHMIA LEHTP (awmB. BiANOBIAHMN
CMNCOK Y rapaHTinHOMY TanoHi).

* He 3aHyploiTe npwunag y Boay
(piguHK). He nigcTaBnainte MOTOPHIA
6nok (C) nig cTpymiHb NPOTOYHOI
BOAW.

* |leit npunag NpU3HauYeHNiA BUKMTIOYHO
oA nobyToBOro BUKOPUCTAHHA
BCepeanHi OyaMHKY Ha BMCOTI He
binbwe 2000 M Hag piBHEM MOpA.
BupobHuk 3Himae 3 cebe Oyab-aky
BiANOBIAANbHICTb | 36epirae 3a coboto
NpaBO CKaCyBaT! rapaHTito y BUMAAKY
KOMepLiHOro abo HenpaBuabHOTO
BUKOPUCTAHHA Npunagy, a Takox Y
pa3i HeJOTPUMAHHA IHCTPYKLIiN.

* lleit npunag He NpM3HayYeHUn Ana
BMKOPWCTAHHA y HaBeAEHNX HUXYe

@



yMOBax, i Ha Take BUKOPUCTaHHA

rapaHTis He NOLMPIOETHCA:

—  KYXOHHIi 30H1 B Mara3uHax, ogicax i
iHWKX NpodeciitHMX ycTaHoBaX;

- KYXOHHi 30HW AnA nepcoHany
B MarasnHax, odicax Ta iHWUX
NPodeCiiiHNX yCTaHOBaX;

-y depMepCbKNX NPUMILLEHHSX;

- KNi€HTaMn B roTenax, MoTensx i
IHWNX XUTNOBUX NPUMILLEHHAX
rOTeIbHOro TUMy;
rOCTbOBI KIMHaTVK | HOMepM.

YBATA! Npunap Bunyckae napy,

AKa MOXe CIPUYMHUTK ONiKW.

flyxe obepexHo noBopbTecs

3 KPMWKOK i KOBMAa4yKoMm

(3a HeobXigHOCTI BUKOpUCTOBYIiTE

pYyKaBNYKY, NPMXBaTKY TOLLO).

He BukopucroByiiTe npunap,

AKWO y AOAATKOBY KpULWKY

He BCTAHOBNEHO YW iNbHIOBaY

a6o AKwWwoO AopaTKoBa KpulKa

He 3aKpinneHa Ha OCHOBHiIN

Kpuwdi. Mpunag moxHa BMUKaTK,

TiNbKN AKIWO B OTBip KpMLWKK

BCTaHOBNEHO KOBMa4yoK (3a

BUHATKOM 0CO6AMBUX BUMOr

KOHKpeTHoro pevenrty).

Micna BuKopmcTaHHA npunapgy

B peXuMi NpUroTyBaHHA CTpas

3HIMiTb MipHMNIA KOBNay4oK, w06

BUNYCTMTI Napy, i 3a4eKanTe, JOKU

napa BuiAe NOBHICTIO, Nepw HiX

BiiKpUBaTN KPULLKY.

MONEPEAMEHHA.  HenpaBsunbHe
BUKOPUCTaHHA  npunagy  Moxe
NpV3BeCTN A0 TPaBMyBaHHS.

MoBopbreca pyxe obepexHo 3
ne3amm (B1) nig yac ix ouniieHHs nig
yac CnopoXHeHHsA vaui. Jlesa pyxe

rocTpi.

HannBaHHA rapsAyoi BOHa B
yawy BUMarae oco6nusoi
obepeXHOCTi, OCKiNbKM  pignHa

MOXe Bunneckatuca 4yepes panroee
3aKNNnaHHA.

YBArA! Mig wac owmem-m,@

HanoBHEHHA  iHrpepieHTamm i
HanuBaHHA piAUHN noBoabTecA
3 npunagom pyxe o6GepexHo, He
AONycKaloun NOTPanAAHHA PiguHU
Ha po3’emu.

YBATA! ToBepxHAa HarpiBanbHoOro
enemMeHTa  MOXe  3anuwarncs
rapa4yol® nicna  BUKOPUCTAHHA.
Mip yac HarpiBaHHA i O NOBHOro
OXONOAMEHHA npunagy MOXHa
TOpKaTMcA nuwe pyykn vawi i
MipHOro KoBnauka.

HanawwTyBaHHaA WBNAKOCTI, Yac poboTy
KOXHOro akcecyapa i TpuBanictb
KOXHOI nporpamy HaBefeHO B Ll
IHCTPYKLUii.

La iHCTpyKuia 3 ekcnnyaTauii MicTUTb
BKa3iBKM 3i 301paHHA i BCTAHOBNEHHA
aKcecyapis y npunag.

@



BkasiBku 3 OUNILLeHHA Ta

obCnyropyBaHHA npunagy [auB. B

IHCTPYKLUii 3 ekcnyaTauil.

[loTpumymnTeCh IHCTPYKLIN 3 OYMLLEHHSA

npunagy:

* Big'egHanTe npunag Big Mepexi.

* He BMKOHYWMTE OUNLEHHA npunagy,
AKLLO BiH He OXOJIOHYB.

* [IpoTupaiTe TEKCTUbHOT CEPBETKOI0
a60o Bonoroto rybkoto.

* He 3aHyplonTe npunag y BOAYy i
He noMmilanTe NOro Mif CTPyMiHb
NPOTOYHOI BOAMW.

CTOCOBHO NigKNIOYEHHA A0 Mepexi

KUBNEHHA

* Mpunag HeobXigHO nigknioyaTn Ao
3a3eM/eHOi PO3ETKM.

* Mlpunag npu3sHayeHwnit ana pobotn
BUKNIOYHO Bifi Mepexi 3MiHHOrO
cTpymy. lepekoHaiTecs, o BKka3aHa
Ha macnopTHiit Tabnuuui npunagy
Hanpyra BignoBigae Hanpysi Bawwoi
MepeXxi XNUBNeHHA.

* HenpasunbHe NifgKNIoYeHHs npunagy
AHYNIOE rapaHTito.

® He TArHITb 3a WHYP XNBNEHHA, W06
BIIKMIOUNTM NpUnag.

* He Knagitb npunag, WHypP XNBNEHHS
nobnusy abo BNpuTyn 4o rapaumx
NOBEPXOHb, Axepen Tenna abo Ha
rocTpi KyTH.

* Mepw HixX 3anuwuTn npunag 6es3
HarnAgy, a Takox nepeg 36MpaHHAM,

po36MpPaHHAM | OUMLEHHAM
000B'A3KOBO BIfKMIOUITb NPUNag Bif
[Kepena XMBMEeHHS.

* He 3annwanTe WHYP XUBNEHHA B
30Hi BOCAXHOCTI AnA fitern, nobnusy
abo BNpuTYyN [0 rapAYMX NOBEPXOHb
npunagy, pxepen Tenna abo roctpux
KyTiB.

* He 3aHyplonTe npunag, WHyp
XKIBNEHHA abo WTencenb B PifnHy.

CTOCOBHO HENpaBNIbHOIO

BUKOPUCTAHHA

*MIpUNUHITL BUKOPUCTAHHA
npunagy, AKWO BiH He npayloe
HaNneXHUM UYMHom abo
NOWKOAXeHNN. 1na BNKOHAHHA
pPeMOHTY 3BepHiTbCA pfo
aBTOPU30BAHOro cepBiCHOro
yeHTpy (AuB. nepenik y
rapaHTillHOMY TanoHi).

*He TOpKamreca KpuwKn Ao
NOBHOr0 BUMKHEHHA npunapgy
(3a gonomoroto KHonku «Cron»).
Mepw HiX 3HATM Yawy 3 OCHOBM,
3ayeKailte, JOKN iHrpepieHTN
nepectaHyTb obepratucs.

* He BukopmucroByiiTe 4Yawy 6e3
iHrpepienTiB a6o yawy nuwe 3
CyXuMMU iHrpefliEHTaMmn B pexumi
HarpiBaHHs.

* Y yawy 3aBXan Knagitb Crnovatky
TBEPAi iHrpefieHTn, a noTim pigkKi
(AuB. man. 7), He nepesuLLyOYM
nosHauku «<MAKC.», BUrpaBipyBaHoi

@



Ha BHYTPILLHii NoBepXHi Yawi (gmB.
man. 7). Kwo yala nepenoBHeHa,
BOAAa, WO KWUNUTb, MOXe
PO3M/1eCKaTICA HA30BHI.

* [lig Yac BMKOPUCTAHHA nporpamu
NPUroTyBaHHA Ha napi, cnigkynTe
3a TMM, W00 BOAa He nepeslLLyBana
nosHauku 0,7 nitpa (gmB. man. 5.1-
5.2).

*flig yac pobotu npunagy He
nomilanTte BCcepeaunHy Yawi nanbui
abo 6ynb-AKi CTOPOHHI NpeameTy.

* He BWKOPUCTOBYWTe yvawy AK
KOHTeNHep (ana 36epiraHHs,
3aMOPOXYBaHH#, CTepunisawii).

® BcTaHOBITb Npunag Ha CTiNKY,
KapOoTPUBKY, YMCTY i Cyxy pobouy
MOBEPXHIO.

* He cTaBTe npunag 6inAa CTiHu
abo wadu, ockinbkm napa,
AKa BUAINAETBCA B npoueci
NPUrOTYBaHHS, MOXe iX MOLIKOANTW.

* He cTaBTe npunag 6ina BBIMKHEHOTO
[Kepena Tenna (BapunbHOi NOBEPXH,
no6yToBX NpUnagis Towo).

* He HakpuBailTe KPULLKY TEKCTUNBHOIO
CepBeTKoK abo iHWOI0 TKaHWUHOMW,
He 3aKpuBaiTe OTBIP KPULLKK HiYUM,
OKpiM MipHOro KOBMauKa.

* ig yac poboTu npunagy cnigkyinTe,
o6 Bonoccs, XycTouka abo kpasaTka
He noTpanuau 4o Yalli.

*He KnapiTb akcecyapu B
MIKPOXBUNbOBY Miu.

* He BMKOpPWCTOBYNUTE Npunag Ha
BiIKPUTOMY NOBITPI.

* He nepesuymnTe MakcumanbHy
KiNbKIiCTb IHrpegienTiB, YKa3aHy B LN
IHCTPYKL.

* Mpubupante npunag Ha 36epiraHHA
TiNbKW MiCNA TOrO, AK BiH OXOMOHYB.

* lllob ocTyamuTn BMICT yvawi, He
cTaBTe il B MOPO3UNIbHY Kamepy.
BukopucToByinTe XONOANIbHNK.

NA KPAIH MO3A MEXXAMU
€BPOCOI03Y:

* lleit npunag He NpusHavyeHNn nnn@

BUKOPMCTaHHA 0cobamu (30Kpema
LiTbMI) 3 0OMeXeHUMI di3nyHUMMK,
CeHcopHUMKU abo pPO3yMOBUMY
MOXNKBOCTAMI abo ocobammn 6e3
HeoOXigHOro LOCBIAY Ta 3HaHb, OKPIM
BMMafKiB, KON 0coba, BifMnoBifanbHa
3a ixHlo 6e3neky, HarnAgae 3a
HUMK abo Hapana iHCTPYKLIi Wwopo
HaNeXHOro BUKOPUCTaHHA Npunagy.

* CnigkyiTte, Wob AitTn He rpannca 3
npunagom.

BNA KPATH €BPOCOI03Y:

°Tinbku pana pexumy
HarpiBaHHA: Lel npunag MOXyTb
BUKOPWUCTOBYBATU AiTW BiKOM [0 8
POKIB, AKLLO BOHM NepebyBatoTb Mig
HarnAgom abo oTpuMani iHCTPYyKLii 3
6e3neyHoro BUKOPUCTaHHA npunagy
i po3yMmitoTb MOXNNBY Hebe3neky.
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OunwieHHa i 06cnyroByBaHHA He
MalTb BUKOHYBATW [iTW, MOnoLe
8 pOKiB , AKi He 3HaxofATbCA Nig
HarnAgoM JOPOC/NX.

Ana BCiX iHWKUX nporpam B
pexumax 3miwyBaHHA abo
noapi6bHeHHA: Leil npunag He
NPU3HAYeHU ONA BUKOPUCTAHHSA
Litbmu. TpumanTe npunag i noro
WHYP Yy Micli, HefoCTynHOMY AnA
AiTen.

TinbKu anA pexmmy HarpiBaHHs:
TpUMainTe npunag i NOro WHyp y
MiCLii, HefOCTYNHOMY A AiTeil BiKOM
[10 8 pokiB.

[liT He NOBWHHI rpaTICA 3 NPUNaZoM.
Lein npunapg MOXYyTb
BUKOpMCTOBYBaTN o0cCcobu 3
obmMexeHUMU ¢i3nyHUMN,
CeHCoOpHUMKU abo pPO3yMOBUMY
Mmoxnueoctamn abo ocobu 6e3
HeoOXifHOro [OCBIfY Ta 3HaHb, AKLYO
BOHW nepebyBatoTb nig Harnagom abo
OTPUManM iHCTPYKLii 3 6e3neyHoro
BMKOPUCTaHHA Npunagy 1 po3ymitloTb
MOXNMBY Hebe3neky.

NICNANPOAAMHE

OBCJTYTOBYBAHHA

e/lna BnacHoi 6Ge3nekwu
BMKOPWCTOBYWTE TiNbK OPUriHaNbHi
akcecyapu i 3anacHi 4acTuHWU,
npuabaHi B aBTOPM30BaHNX
CePBICHNX LiEHTPaX.

* byab-Aki onepaii 3 06CnyroByBaHHs,
OKpiM 3BUYAWHOTO OYULEHHA
i nobyToBOro 06CNYroByBaHHA
npunagy, NOBWHHI BUKOHYBaTU
cneyianictTm aBTOPM30BaAHOTO
CePBICHOrO LiEHTPY.

e [lne. Tabnuuto «llo pobutn, aKkwo
npunag He Npawtoe» HaNpPUKiHLi i€l
IHCTPYKLUii 3 ekcnnyaTauil.



[Nlakyemo 3a B1Gip LibOro Npunapy, MPU3HAYEHOTO BUKIOYHO ANA NOOYTOBOrO BUKOPUCTaHHA BCEPEAMHI MPUMILLEHHS.

[Qn3aitH Bpoby moxe 6yTn 3miHeHuit. OfHaK Le He BMMHe Ha 110ro0 ¢yHKLIOHYBaHHA Ta MOXNMBICTb BUKOPUCTAHHA
LibOro npunagy AnA NPUroTyBaHHA CTPaB i3 KHUMA PeLienTiB.

Y Uit iHCTpYKUii BM 3HalifeTe nopadu 3 ekcnayaTaui, Aki 4O3BONATb MaKCUManbHO eQeKTUBHO

=]

BMpOOU 3 TiCTa i1 gecepTut.

onuc nPUNARY

A 3i6paHa KpuKa
A1 MipHuin KoBMaYoK
A2 Kpuwka
A3 [lofatkoBa KpuLiKa
A4 YujinbHioBay
B 3i6paHa
B1 Jle3o
B2 YujinbHioBau
B3 KHorka po36s10KyBaHHs
B4 KinbLie 6n10KyBaHHsA
B5 YaLa 3 HeipxaBHOI cTani
C OcHoBa 3 MOTOpHUM 610KOM
C1 MoTopHuin 610K
C2 PK-expaH

BMKOPWCTOBYBATW BCi MOXMBOCTI Npunagy: rotyBaTi COYcw 11 Cynu, TyLIKOBaHi CTPaBM i CTPaBy Ha napi,

C9 lMporpama «3BaxyBaHHA»

C10 Mporpama «Coyc»

C11 Mporpama «[puroTyBaHHaA Ha napi»
C12 IMnynbcHWin pexinm

C13 Kronka «[Tyck/Crom»

C14 [NoBOPOTHMIT NepemMmKaY «+/-»

C15 TMepemnkay yBiMKHEHHA/BUMKHEHHS
(«0/1»)

C16 Mnatdopma Baris
D Akcecyapu
D1 bnengep

D2 BHyTpiwHin Kowwuk ana npurotyBaHHA
Ha napi

D3 BiHunk
D4 Jlonatka

C3 KHonKa HanalwTyBaHHs WBWAKOCTEN

C4 KHonka HanaLTyBaHHs yacy

C5 KHorKa HanaluTyBaHHs Temnepartypu

C6 MMporpama «TyLIKyBaHHA»
C7 Mporpama «Cym»
C8 MMporpama «Buniuka»

*y 3an1eXHOCTi Bif Mogeni

E* 30BHilUHill KOWWK ANA NPUrOTYBaHHA Ha napi*
E1 Kpuwka
E2 Qopma

E3 OcHoBa nig KOWWK AnA NpuUroTyBaHHA
Ha napi

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU MPUNALY - Tk

MotyxHicTb:

HarpisanbHoro enementa — 1000 Br; gguryHa — 400 Br

[JlianazoH Temneparyp:

Big 30 1o 120 °C

perynioBaHHA 3 Kpokom 5 °C

[liana3oH yacy po6oTu:

no2roa

KinbKicTb wBemnakocreii:

12 WwBnaKocTen + iMnyNbCHUI PeXnM

®
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NiAroToBKA MPUNAJY A0 POBOTU

Mepep neplwmm BUKOPUCTAHHAM

YBaXHO npounTaiTe Ulo iHCTPYKUilo. B it iHCTpyKuil
BM 3HalifeTe nopagu 3 ekcnnyatauii, AKi [O3BONATb
MaKcuManbHO  e(GeKTMBHO  BMKOPWUCTOBYBATM  BCi
MOXNWBOCTI NpUNagy: rotyBaTyn TyLIKOBaHi CTpasm, Cyni,
CTPaBM Ha napi, AecepTn i Coycw, a TakoX 3BaxyBaTi
iHrpemieHTn.

36epiraitte  Ul0  HCTPYKUilo  AnA  NOAanbLUoro
BUKOPUCTAHHS. bypb-Ake BMKOPUCTaHHA 3
HeOTPUMAHHAM THCTPYKUii 3 eKkcnnyaTauii 3BinbHAE
BMPOGHWKaA Bif BiANOBIAANBbHOCTI.

BuiamiTb BCi nakyBanbHi MaTepiani Ta 3HIMiTb Haknenky 3
npunagy.

Ouncritb pi3Hi deTani: 3ibpaHy KpuLKy, 3i6paHy yaLuy,
aKcecyapy, 30BHILLHIV KOLWWK A NPUrOTYBaHHA Ha napi*
— 3a [JOrOMOrOl0 BOAM 3 PIANHOI0 ANA MUTTA NOCYAy.
(QuB. § «QUULLEHHSA B Lilt iHCTPYKLiL.)

Ygaral 3abopoHeHo nomilyaTii OCHOBY Npunagy y BOZY.

NigrotoBKa npunapy ao po6otn

Baw npunag obnapHaHo WHypOM xuBneHHs. TigKouits
WHYP WBAEHHA [0 PO3ETKM Mepexi WUBAEHHA i
HaTUCHITb nepemikay (C15) B 3afHiN YaCTUHI MOTOPHOMO
6noka (gus. man. 10).

BcraHoBneHHA vaui i akcecyapis

3HiMITb YaLLy 3 OCHOBM NPUNAAY, OFHIEID PYKOI TPUMaKUK
PYUKY, @ IHLLO HaTUCHYBLUM KHOMKY PO3610KyBaHHS Yalli
(B3). BigkpuitTe Kpuwwky. Y pasi HeobXigHOCTi BCTaHOBITb
aKcecyapu Ha ne30. 3aBaHTaxTe iHrpegieHTi. 3akpuite
KPULLIKY.

YCTaHOBITb Yally Ha3af Ha OCHOBY NpWAagY, TPUMatoun ii
33 PyyKy, NOTIM 3anycTiTb NOTPiIGHY Nporpamy.

Mepep BMKOPUCTaHHAM BHYTPILUHLOTO ab0 30BHILUHLOTO
KOLUMKa 1A MPUrOTyBaHHA Ha Mapi* HanoBHITb Yally Ao
no3HauKm «[puroTyBaHH Ha napi» (AuB. man. 5.1-5.2).

BcraHOBneHHA 3i6paHoi KpuLKY

Kpuwka npunapy CKnafaeTbea 3 TpbOX feTaneii: 0CHOBHOI
KPULLKW, AOAATKOBOI KPULLKM Ta YLLiNbHI0BaYa.

Lli 3 petani nocTavatoTbes 3i6panumu. Lii 3 getani MmoxHa
po3i6paT, Wb CNPOCTUTI OUMLLEHHS KPULLKM.

Yparal AKWO yally BCTAaHOBMEHO Ha OCHOBY, KPWLIKY
po36:0KyBaTV He MoXHa. LLlo6 BiAKPUTY KpWwwKy, YaLuy
HeobXiHO 3HATY 3 OCHOBI MOTOPHOTO 6110Ka.

KpuiwKy moxHa BCTaHOBMIOBATW TifbKM MicNA TOro, AK
YWWNbHIOBAY HaNeXHWM YMHOM BCTaHOBREHW B Ma3
[OAATKOBOI KPULLKWA, a AOAATKOBY KPWLLKY 3aKPinneHo Ha
OCHOBHil KpULL.

YBiMKHeHHS

Bubepitb noTpibHy aBTOMaTUYHY MPOrpamy, HaTACHYBLLY
BiNOBIAHY KHOMKY, ab0 HanawTyiTe BRAcHi mapameTpu
MPUrOTYBaHHA 33 {ONOMOTOI0 PYYHIX GYHKLMA.

LLlo6 3anycTuTin nporpamy, HaTUCHITb KHOMKY «[yck/cTon»
(C13).

Mpunad yBIMKHETbCA, TiMbKM AKWO yally MpaBUIbHO
PO3MileHO Ha OCHOBi, a 3ibpaHy KPULIKY HanexHum
YMHOM BCTaHOBJIEHO Ha yallly. AKLO Yalua HenpaBuabHO
BCTAHOBNEHA Ha OCHOBI, Ha eKpaHi 3'ABAAETbCA KOR
nomuaki «E3». Tig yac npurotysaHHa CTpasK 3HimaliTe
yaly 3 OCHOBY 3a Py4Ky, TpUMaouu ii OfHIE PyKoto.
AKwo yawwa 3anoBHeHa, fOMOMOXIiTb COBI ApYrolo PyKoto,
MPUTPUMYIOUM YalLly B 30Hi TPUMaHHA N03afy KPULLKWA.



NIArOTOBKA 10 POBOTH

Y KOMN/EKT NoCTauaHHs Npunagy BXOAATb Taki akcecyapu:
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Lli akcecyapu MaloTb 30HY TpUMaHHS, 06 MonerwnTI ix BUKOPUCTaHHA Mid YaC NPUroTyBaHHA CTpas.
He nepesuwyiite piBeHb «MAKC.» (2 ), BKa3aHWiA Ha Yalui.

My NpUroTyBaHHi PiAKNX CTPaB PEKOMEHAYEMO He NepeBULLyBaTI piBeHb = (1,5 1), BKa3aHNI Ha YaLLi.
Mpw NpuroTyBaKHi Ha Napi peKoMeHAyEMO He nepeBuLLYBaTU PiBeHb W (0,7 1), BKa3aHwit Ha valui.

BUKOPUCTAHHA NPUNALY B ]

Migkniouite npunag go mepexi, nepesefits nepemmkay (C15) B nonoxenHs «1». Ha PK-ekpani (C2) yci napametpm
Bif06paxaloTbcA 3i 3HaueHHAM «O» (gmB. man. 10).
PEXXMM BUKOPUCTAHHA ABTOMATUYHUX NPOrPAM

1-HatucHitb Ha BMOGpaHy nporpamy. Ha ekpaHi 3'ABRATbCA MapameTpu nporpami 3a
3aMOBUYBAHHAM.

2-lonepeAHbO 3anporpamoBaHi MapameTpy MOXHa 3MiHUTW. Bn moxeTe 3MmiHWTM uvac,
Temnepatypy i WBMAKICTb (41B. TabnLIo Ha HAaCTYMHi CTOPIHL). A UbOrO HAaTUCHITb Ha
napameTp, Akuit B1 6axaete 3miHuTy (C3, C4 abo C5).

Q 3- Hanawryiite napametp(-11) 3a JONOMOrolo NOBOPOTHOTO Nepemukaya «+/-» (C14).

4-TMicnA 3aBeplUeHHA HanalTYBaHHA BCiX NapaMeTpiB HaTUCHITb KHomky «Myck» (C13), wob
3anycTuTh Nporpamy.

5- MNicnA 3aBepLueHHA NPUroTyBaHHA Npunag NoAaE 5-KpaTHWiA 3BYKOBMIA CUTHan.
HanpukiHui nporpamm «Coyc» MoTop NpofoBxye obepTatucs, Wob rycra pignHa He nprcTana 4o AHa vatdi.
AKILO BYM X0ueTe 3yNNHITI NPOrpamy, HaTUCHITb | BIPOZOBX 2 CEKYHA yTPUMYIATe KHOMKY «CTom».

Micna 3amycKy aBTOMaTUYHOI MPOrPamMm B MOXETE B OyAb-AKNI Yac BUMKHYTV NpWUiag, HaTUCHYBLLN KHOMKY «CTom.
AsTOMaTYHY nporpamy Gyze NOCTaBNEHO Ha Nay3y, i BI 3MOXeTe BiJHOBITY MPUTrOTYBaHHA, HATUCHYBLLN KHOMKY «TTyCK»
e pas3. AKLO BI MOMUNMAMCA NPOrpaMolo i xoueTe ii CKacyBaTy, HATUCHITL | BNPOAOBX 2 CEKYHA YTPUMYiATe KHOMKY
«CToMy, W06 NoyaTh cnovaTky.

2



OnnUC ABTOMATUYHUX NMPOrPAM

(wewnakictb Big 1 00 4)

HanawryBaHHsa . Yac3a Temnepatypa 3a
Mporpamu ) LUupkicTb
napamerpis 3aMOBYYBaHHAM 3aMOBUYBaHHAM
. . 1roq 100°C
LUBupkicTb 0 Hw3bKa, 3MiHHa (6in1x g0 2r0n) | (6180 20 100°C)
TywkyBaHHA
Slow cook . 1rog 100°C
Weupkicto 1 Husoka (8ig 1xBgo2rop) | (Big80mo 100 °C)
Hu3bKa WBMAKiCTb Nig
cyn / yac nperTyBaHHﬂ, noTim ‘ 35xB 100°C
nepemilyBaHHsA BNPOJOBX (Bin 25 fo 45 xB)
2 XB NiCnA NPUroTyBaHHA
3MiHHa WBKMAKICTb AnA
. ) ) 12x8
LBupkicTb 3 APIKIKOBOrO TiCTa ) /
(8in 5cpo 12 x8)
(6ynoyok Towwo)
MocTifHa WemMaKicTb Ans
. . . . 3x8
Buniuka LUBmpkicTb 4 Ba)KKOro TicTa (xni6a, ) /
A ) (8ig 5 cpo3xs)
MiCOYHOrO TiCTa TOWO)
MocTifHa WemMAKicTb Ans 2x830¢
LUBuakicTb 5 nerkoro TicTa (Kekca, TopTa (Bin5cpo2xs /
TOLLO) 30¢)
100°C
- 30x8 o
P BHyTpiLLHin Hynbosa (885 10 60 x8) 100°C
MpurotyBaHHA \V KoumK
Ha napl Steam 120°C
. 30xB o
30BHiLLHii Hynbosa ) 120°C
(Bip 5 no 60 xB)
KOLWMK
Coyc / 3?522?2;1»4;; 10xe 85°C
y y (8in18060x8) | (ein60780105°C)




BWKOPUCTAHHA KOLIMKA ANA NPUTOTYBAHHA -

HA NAPI

Yac npurotyBaHHs HaBeZeHWi ans iHdopmaLii i fo3Bonse
y 6inbLuoCTi BUNaAKiB AOCATHYTY GaxaHnX pe3ynbTaTis.

MpoTe feAki yMOBY BNANBATMYTb Ha Yac NPUrOTYBaHHS:

- po3mip oBouiB (HapizaHi abo wjini);

KiNbKiCTb IHrPeAIENTIB Y KOLLMKY;

- KinbKiCTb BMAiB OBOUIB, iX CTUTMICTb;

- KiNbKiCTb BOAW B YaLli, WO BNIUBAE Ha KiNbKiCTb Napu.

AKwo CTpaBa He MOBHICTIO npurotysanaca, B1u Moxete

fopati Ginblue yacy.

Makc. KinbkicTb gna nporpamu «[lpuroTyBaHHa Ha napi»

BHyTpiluHiil KOWWK ANA NPUrOTYBaHHA

30BHiLUHill KOWWK ANA NPUTOTYBaHHA

. . Ha napi (100 °C) Ha napi* (120 °C)
PiBeHb Boau B vawi: 700 mn
MakcumanbHa Makcumanbha
Lo Yac npurotyBaHHa L Yac npurotyBaHHa
KinbKicTb KinbKicTb
HapizaHa mopksa 700t 35 XBUANH 1Kr 45 XBANWH
Kabaukw kybukamu 6001 25 XBUNWH Tkr 35 XBUNMH
bpokoni wmatoukamn 4001 20 XBUNWH 6001 30 XBUAMH
LigiTHa KanycTa Wmatoykamm 4001 25 XBUNUH 1kr 35 XBUNMH
HaplszHa ina wacuka wwbyni- 4001 30 xBUANH 800 40 xBunnH
nopeit
Hepsoruit a6o senexwit nepels 4001 20 xBUNWH 6001 30 XBUAMH
CKnbouKamm
Kaptonna kybukamm 800r 30 XBUAUH 1,2 kr 40 XBUAWH
Oine caixol a6o posmopoxexoi 5001 15 xBuUnnH 1xr 25 XBUNMH
pnbu
Llina cgixa abo 3amoposxeHa prba 800r 30 XBUAMH
Mipii 1,5kr 30 xBunuH
Llini abo po3mopoxeHi KpeBeTki 5001 15 XBUANH 800r 25 XBUNUH
Kypaua rpynka 5001 25 XBUNWH 1kr 35 XBUNMH
CBuHAYe dine 5001 30 xBUNWH 1Kr 45 XBUNWH

[Jleski cTpaBu nig Yac NPUroTYBaHHA MOXYTb BUNMECKYBATMCA 3 Yalli B NpoLeci KuniHHg, 0co6n1Bo AKLwWo BN
BMKOPUCTOBYETE 3aMOPOXKEHi 0BOUi. Y LibOMy BUMAAKY PEKOMEHAYEMO 3MEHWUTH iX KinbKicTb BignoBigHMM

YAHOM.



PyuHi HanawTyBaHHA Ha NaHeni KepyBaHHA

Lleit pexum f03BONAE HanawwiTyBaT NapamMeTpy MpUroTyBaHHA CTPaB BiAMOBIAHO 40 BaLLMX YNOA06aHb.

Knonka «LBnakictb» (C3): HanawTyiite WBMAKICTD KHOMKA «MYCK/CTOM»: L KHonKa BUKOHYE 4 YHKLi:
06epTaHHA MOTOpa — A0 12 3MIHHMX i NOCTIlHIX - 3anyck a60 3ynMHKA  UMKNY  MIPUTOTYBAHHS:
LWBMAKOCTEN. «[YCK/CTOM» (C13) ;

Knonka «Temnepatypan (C5): HanawTyinTe TEMNEPaTYPy  _  3@inbuweHHs aG0 3MEHLIEHHS 3HAUEHHS napamerpa
npuroTysanHs gif 30 a0 120 °C. obepraHHAM nepemmrkaya «+/-» (C14) B ofHOMY uu
Knonka «Yac» (C4): HanawTyiite yac pobotn — {HLIOMY HaNPAMKY;

[0 2 rofuH 6e3nepepBHOro MPUroTyBaHHA. ~ NPU3YWHEHHA MPOLECYy MPUFOTYBaHHA  WOIHO
Kxonka «imnynbcHmin pexum» (C12): ana npunag 6yno yBiMKHEHO;

KOPOTKOTPYBANIOTO MOTYXHOrO 0GepTanHs es - CKMpaHHA BUBPaHWX MapaMeTpiB HaTUCKaHHAM i
AOAATKOBYX HaNlalTyBaHb. 2-CeKYHAHUM YTPYMYBAHHAM KHOMKM.

PYYHWIA PEXXUM

1- Hatucite 6e3nocepefHbo Ha KHOMKY, WO BIiAMOBifae napameTpy, AKMA BW XoueTe
HanawTysati, TO6TO Ha KHOMKY HanawTyBaHHA wWeMAKocTi (C3), KHOMKY HanalTyBaHHA
Temnepatypu npurotysaHHa (C5) abo KHOMKy HanawwTyBaHHs yacy (C4). BubpaHuit napametp
OnMmaTMMe Ha ekpaHi.

2- MoTim HanawTyiTe napameTp(-11) 3a AONOMOrolo nepemukaya «+/-» (C14). 3 mipkyBaHb
6e3neky HanawwTyBaTI TeMMepaTypy, He HaNALLTOBYIOUM Yac MPUrOTYBAHHA, HEMOXINBO.

3- MicnA 3aBeplUeHHA HanalTyBaHHA BCIX NapameTpiB HATUCHITL KHoMKy «[lyck» (C13). Koau
npuUnag BMUKAETbCA, HaBkono KHomku «YCK/CTOM» roputb 6inuii iHgukaTop. Lie 03Havae,
Lo nporpamy 3anyLyeHo. Bu moxeTe B 6yab-AKMl MOMEHT BUMKHYTV NpuUnaj, HaTUCHYBLIN
KHonky «Cron». Mporpamy 6yfe noctaBneHo Ha nay3y, 6inuit iHaukatop noyHe 6aumari. Bu
3MOXeTe BiJHOBUTY NPUTOTYBaHHA, HATUCHYBLUM KHOMKY «[Tyck» Lie pa3. fKLLo B1 nomuannmca
NpOrpamolo i xoueTe ii CKacyBaTy, HaTUCHITb | BNPOAOBX 2 CEKYHA YTpuMyiTe KHomKy «Ctomny,
o6 noyaTy Cnoyatky.

4-TicnA 3aBePLUEHHA NPUTOTYBaHHA NpUag NOAAE 5-KpaTHuii 3BYKOBUIA CUTHAT.

ImnynbcHMin pexnm

Llo6 ckopucTaTMcA iMNYAbCHUM PEXUMOM (3MiHHOK WBWAKICTIO), YBIMKHIT | BAMKHITb QYHKLIiH0 OfHIM HaTUCKaHHAM
Ha KHorKy «IMnynbcHin pexumy. PK-ekpaH Takox fonomarae, Bigobpaxatoun yac poboty.

@



BBYZJOBAHI KYXOHHI BATH

Bubepitb nporpamy «3axysaHHs» (C9), o6 yBiMKHY T
dyHKLito 3BaxyBaHHs. LLIkana BariB 3'ABUTbCA Ha eKpaHi
3aMiCTb Temnepatypu.

® Bara BWMIpIETHCA aBTOMATUYHO: Komu  QYHKLilO
BBIMKHEHO, Ha eKpaHi 3'ABNAETbCA iHgnKaLia «0000 r».

® BcTaHOBITH yallly abo iHLLy eMHICTb Ha Baru.

¢ 1|06 NOBTOPHO HanaLLTyBaTI Bari, KOPOTKO HATUCHITH
KHOMKY mporpamit «3BaxyBaHHA». Ha ekpaHi 3HOBY
3'aBUTbCA iHAMKaLia «0000 r».

* [lopaiite NOTPIGHY KinbKiCTb iHrpesieHTiB.

¢ o6 BuiAT 3 Nporpamn «3BaxyBaHHA», HATUCHITH i
YTPUMYIATE KHOMKY NPOrpamu.

o |li Bary [O3BONAIOTb 3BAXKUTU IHTPEAIEHTN 3 TOYHICTIO

BAXNNBO: 3AXUCHI CUCTEMU NPUNALY (E4)

Mpunap ocHaleHO 3aBOACBKUMN €NeKTPOHHUMU
cucTeMamu 3axucty ABWUrYHa, WO rapaHTyOTb MOro
TpuBanuii TepmiH po6ortu. Lli eneKTpoHHi cuctemn
3abe3neyyloTb BUCOKMIA piBeHb 3aXuCTy ABUrYHa
npoTH NOHaHOPMOBOTO BUKOPUCTaHHA.

3a nesKNX ayxe
eKCTpPeManbHNX
BMKOPUCTaHHA abo mig uac
MPUroTyBaHHA 3a BAACHUMU
peuentamn (3 iHTEpHeTy
Towo) 6e3  JOTpUMaHHA
BKa3iBOK L€l iHCTPYKLji (auB.
po3gin «MIATOTOBKA JO POBOTW»: 3aBenmKa Kinbkictb
NPOAYKTIB, TPVBaNe BMKOPUCTaHHA NPUNaLY, 3aKOPOTKAN
NMPOMIXOK Yacy MiX NPUroTyBaHHAM CTPaB) CMpaLboBye
eNeKTPOHHNI 3aXWCT MOTOpa. Y TakoMy BUMagKy npunag
BUMMKAETbCA, a Ha PK-eKpaHi 3'ABNAETbCA iHANKaLiA «E4y,
AKa 03HaYae, Lo Npunag TMMYaCcoBO He NPaLitoe.

fo rpama. MakcumanbHa Bara: 5 Kr. PignHy moxHa
BiAMIPATY 32 SONOMOrOI0 MiPHOI CKNAHKM.

® Bu moxeTe KOpWUCTYBaTWCA Baramyu Mig uac poboTw
npunagy. Kpim T0ro, B MOXeTe BUKOPUCTOBYBATY Bary
OKpemo, HaBiTb AKLO BW He TOTYeTe 3a [ONOMOrow
npunagy.

Ygara!

* fKL0 Ha Barax 3abaraTo NpogyKTiB, Ha eKpaHi 3'ABUTbCA
iHaukauia «Cron.

® fKWO 3HAYeHHA Baru CTaHe Bif'EMHWM, Ha eKpaHi
3'ABUTBCA IHAMKALIA « - »

flKwo Ha naHeni KepyBaHHA BigoOpaxaeTbca «E4» i

npunag BUMMKAETbCA, BUKOHallTe Taki gji:

* 3annwTe npunag yBiMKHEHUM, 3 nepemukayem (C15) y
nonoxeHHi «1» (BMUK.).

* [l1B. BKa3iBKYM B HCTPYKLUIi, W06 cKopurysati peuent
(amB. po3gin «MIATOTOBKA [0 POBOTW»: KinbKicTb
iHrpefieHTiB, Yac NpWroTyBaHHA, Temnepatypa, TN
aKcecyapis).

¢ 3ayekaliTe niB rogMHY, JOKM MOTOP OXOMOHE.

* [lepesegitb nepemmukay B nonoxeHHs «BVMK.», notim
MOBEPHITb 110ro Hasag y nonoxeHHa «BBIMK., wob
MOXHa 6yNno KopuCTyBaTUCA MPUNALOM.

Baww npunag 3HoBy rotoBuit o poboTy.

AKIWO y BAC BUHWNKHYTb MUTaHHSA, 3BepTaiiTecs A0 HaLoi
rapAYoi NiKii (KOHTaKTIN HaBEAEHO B rapaHTiiHOMY TanoHi).



OYULLEHHA NPUNALY

He 3aHyptolite npunagy Bogy (pignHm). He nigcrasnaiite
MOTOpHMIA 610K (C) iz CTPYMiHb NMPOTOYHOT BOAM.

MicnA  3aBeplleHHA  BUKOPWCTaHHA  npunagy

BiIKNIOYITb 1OTO Bif MepeXxi.
OuncTiTh YaLy ogpasy nicna BUKOPUCTaHHA.

3HIMITb Yally 3 OCHOBW, OFHIE PYKOK TpUMaKuu
PYUKY, @ iHLIOK HAaTUCHYBLUM KHOMKY PO3610KyBaHHsA
yaui (B3).

MocTasTe yallly Ha piBHY NOBEPXHIO.
Po3bnokyiiTe KUKy, MOBEPHYBLWN i
06epeXHo 3HIMITb KPULLKY.

BMpaBo.

YacTHU KpuiwKy (ywinbHIoBayY, 4OAATKOBA KpULLIKA
i OCHOBHa Kpwwwka) po36upatotbcs. LWoitHo aetani
OXOJOHYTb, 3HIMiTb [JOFATKOBY KPWLIKY 3 OCHOBHOI,
HAaTUCHYBILW Ha ABa BUCTYMW OCHOBHOI KPWLLKK i
MOTATHYBLUY 33 JOAATKOBY KPMLLKY (AvB.man. 14).

MoBopgbTeca 3 nesom Ayxe obepexHo. Nleso gyxe
roctpe

LLloiHo AeTani OXONOHyTb:

- [yxe obepexHo, Wob He mopi3aTucs, 3HiMiTb Ne30,
BIAKPYTVBLLI KiflbLie B HVXKHIV YacTUHi Yalui;

~ OYMCTITb YaLly, N1e30, aKcecyapy, BHYTPILLHIR KOWINK
ANA NPUrOTYBaHHA Ha Mapi, 30BHILUHIN KOWMK Ans
MpUroTyBaHHA Ha napi* 3a fonomoroio rybkn i
TEnsoi BoAu 3 3ac060M 1A MUTTA NOCYAY.

MpomwnirTe Ui feTani nig NPOTOYHOI0 BOAOK.

AKWO Ha CTiHKax vali yTBOPMBCA Hakum abo nnamu,
BU MOXeTe 3MouMTM abpasvBHY CTOPOHY ryOKn B
6inomy ouTi abo B creLlianbHoMy 3acobi Ana fornagy 3a
HeipXaBHO CTaNIo i1 OYNCTUTY YalLly.

® Y pasi CUNbHOro 3a0PYHEHHS 3aMOUITh YaLly Ha KiflbKa
TOAMH Y BOZi 3 JOfABAHHAM PiAMHI [NA MUTTA NOCyAY, a
MOTIM PETENbHO OYMCTITb 33 AOMOMOrOto nonatku (D4)
260 abpa3mBHOT CTOPOHM ry6KN.

¢ QOuuuyitte MoTopHuin 6mok (C1), npotupatoun inoro
BOJIOrOK0 CEPBETKOI0. PeTenbHO NpoCyLWiTh.

* OuuieHHA npunagy Moxe Oyt e npocTilwnm,
OCKinbK, 3i0paHy KpuLKy i akcecyapu (OKpim vawi i
ne3a) MoXHa MUTM B NOCYLOMUIHII MaLUNHI.

® Akcecyapu, 3HiMHe N1€30, @ TaKOX YaCTVHW KpULIKN
MOXYTb TpOXu ModapbyBaTmca MicNA KOHTaKTy 3
NEBHUMI iHrpedieHTaMm, AK-OT Kapi, MOPKBAHWIA CiK
TOLLO; Lie He CTaHOBUTb O[HOI 3arpo3i aHi Ans BalLoro
300poB'A, aHi Ana poboti npunagy. LLlob He gonyctutyn
GapbyBaHHA, oumwyiTe YacTWHW Mpunagy Biapasy
MicnA BUKOPUCTaHHA.

¢ [lepen NOBTOPHMM BUKOPMCTaHHAM 3i6paHoi yalwi (B),
nepeKoHanTecs, WO eNekTPUYHI KOHTaKTK nif valueio
amcTii cyxi.

e [llo6 yHUKHYTM NOLWKOMKEHHS MaTepianis, 3 AKX
BMroTOBNEHO ne3o (B1), He 3amouyiite iforo 4oBro B
BOf.

CKNAJAHHA NPUNALY

o6 cnpocTuTn  cKnadaHHA npwunagy, nokKnaditb
BHYTPILLHIl KOLWWK ANA NPUrOTYBaHHA Ha Napi BcepeanHy
yaLui, a iBa akcecyapy (bnerpep i BiHUMK) — B KOLIMK ANA
NPUroTyBaHHA Ha Napi, NOTiM 3aKPUIATe KPULLIKY.



LLLO POBUTH, AKLLO NMPUNAJ HE MPALIIOE

NPOBNEMUN NPUYUHN CNOCOBU YCYHEHHA
3aBenuKa KinbKicTb iHrpesienTiB. 3MEHLLITb KiNbKiCTb iHrpepieHTiB.
) . . BcraHosiTb yuwinbHiosau (A4) y fopatkosy kpuiuky (A3)i
YiinbHI0BaY BiACYTHIi. L yLu ( )yA ‘p, y Kpuwky (A3)
3adikcyifTe i Ha ocHOBHIN KpuwwLi (A2).
Butik  pimnHm  uepes | N . 3aMiHiTb yLLinbHI0BaY, 3BEPHITHCA B aBTOPN30BAHNIA
KDULLIK Y1winbHi0Bau nopisaHuii abo NOWKOmKeHW. R
PULLKY. CEpPBICHN LEHTP.
; lepeKkoHaliTecs, WO  BM  BUKOPUCTOBYETE
HenpasunbHuit akcecyap. ,
peKoMeH0BaHMiA akcecyap.
) 3adikcyiiTe JOAATKOBY KPULLKY 3 YLUiNbHIOBaYeM Ha
[JlonaTkoBa KpuLLKa BIACYTHA. o YATE AORATKOBY KPULLIKY 3 YU
OCHOBHIlf KpULLILY.
YuinbHioau (B2) BCTaHOBNEHO HeNpaBubHO. | MpaBuabHO BCTaHOBITH YLLifbHIOBAY.
Butik  piguHn  yepe3

MOBIAHNIA Ban YaLLli.

YwinbHioBay (B2) nowKoaKeHuil.

3BepHITbCA B aBTOPU30BaHNIN CEPBICHUI LIEHTP.

brokyBanbHe KinbLie HeLyinbHO 3aTArHyTo.

[Jlobpe 3aTArHiTh KinbLe.

Moxnusuit  Npu  Neplwomy  BUKOPUCTaHHI
3anax sig MoTopa npunagy, npu nepeHaBaHTaxeHHi MoTopy | 3aueKalite (MpubAM3HO 30 XBUNVH), SOKN MOTOP He
pa. yepes 3aBeNVKY KINbKiCTb iHTPefiEHTIB abo | OXONOHE, | 3VIEHLLITb KiNbKICTb iHTPegiEHTIB Y yalui.
3aTBepAi UM 3aBeNKi LWMATKM.
Nesa ayxe BaXKO . . . _— 3MeHwiTb  po3Mip abo  KinbKicTb  iHrpefieHTiB.
3aBenviki abo 3aTBeppi LIMATKY iHrpepieHTiB. -
06epTaloTheA. [Jlopaiite pignHn.
. . BigHecitb npunag [o aBTOPWU30BaHOTO CePBICHOMO
IHamKauia «E1» HecnpagHictb npunagy. A . p Aa . p P
LieHTpY i NOBiOMTe CMiBPOGITHIKaM KO} MOMUMKU.
. . Bigrecitb npunag [0 aBTOPWU30BAHOTO CEPBICHOMO
IHOMKaLia «E2» HecnpasHictb npunagy. A . p A A . p P
LieHTpY i NoBiOMTe CiBPOBITHINKaM KO} MOMUMKU.
3HiMITb Yally 3 MOTOPHOrO 610Ky, MPaBUibHO
Ha motopHomy Onoui Hemae vawi, abo | 3adikcyiite Kpuwky i moctasTe ualy Hasaj Ha
IHAVKavis «E3» Yally BCTAaHOBNEHO HEMPaBWNbHO. Kpuilka | MOTOpHMIA OnOK. fKWO MOMMTKA He 3HWKHE,
3adikcoBaHa HeMPaBIbHO. BiHECiTb Mpunag 40 aBTOPWU30BAHOTO CEPBICHOMO
LieHTpY.
3auekainte 30 XBWAWH, [OKW MNpWUNap OXOMOHe.
[MoTiM BUMKHITb i BBIMKHITb npunag 3a AONOMOrow
MeperpisaHHa npunagy. Mpunag | nepemukaya («0/1»). 3MeHLITb KinbKiCTb iHrpepieHTiB
[HAVKavia «Ed» BIKOPUCTOBYETbCA 3aHAATO IHTEHCWBHO abo B | y valui. KO NOMMIKa 3HOBY 3'ABUTBCH, 36iINbLUITH

HbOMY 3a6arato iHrpepieHTiB.

yac nepepsu abo 3MeHLUITb KinbKiCTb iHrpesieHTiB.
AKWO nomunKa He 3HWKHe, BifHeCiTb mMpunag Ao
aBTOPM30BaHOr0 CEPBICHOTO LIEHTPY.




NPOBNEMUN NPUYUHA CNOCOBU YCYHEHHA

3avekaite 30 XBUAWH, JOKM Yalla OXosoHe. MoTim
BUMKHITb | BBIMKHITb Mpunag 3a AOMOMOrol0
nepemukaya («0/1»). Totyitte iHrpegieHT 3
IHOMKaLia «E5» leperpiaHHa fatunka Temneparypu. MiHiManbHoIO KinbKicTio onii abo Boau BignoBiAHO
[0 peLenTy. AKWO npobnema He 3HUKHE, BifHECITb
npunag AO aBTOPW30BAHOrO CEPBICHOTO LIEHTPY i
noBigomTe CiBPOBITHUKAM KOf MOMUTIKA.

BigHecitb npunag [o aBTOPWU30BaHOTO CePBICHOMO

IHAvKavis «E6» HecnpagHictb npunagy. Lo . .
LieHTpY i NOBiOMTe CMiBPOGITHIKaM KO} MOMUMKU.

Mpwnap goci He npauoe?
3BepHITbCA O aBTOPW30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY (ANB. NePeniK y rapaHTiiHOMY TanoHi).

YTUAI3ALIA B )

* Y1unizauis nakyBanbHuX matepianis i npunagy
."‘ YnakoBKa BK/IoYa€ TinbKi MaTepiany, 6e3neyHi gna JoBKinAs, i il MOXHa BUKWAATH BIZNOBIZHO O YNHHNX
' npasun ytunisadii.
( 1 4

[QnA yTuniavii npunagy npoKOHCYNbTyiATeCh Y BiANOBIAHIRA Cy6i BalumXx MICLieBIX OPraHiB Blagu.

* HanexHa yTuniauin eneKTPOHHIX 1 eNeKTpUYHYX BUpo6iB
[Jlonyuaiimocs 0 3aX1cTy HaBKONMLIHBOTO CepeAoBMLa!

@ Baw npunag MicTuTb BenKy KinbKicTb MaTepianis, npuaaTHIX 40 nepepobKm it yTunisalii.

> [lna yTunizauii npunagly BigHeCITb 110ro B MyHKT Npuiiomy No6yTOBIX BIAXOpHIB.
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