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1 1stUSE %’% 2 MAKE A MILK RECIPE

FR - 1ERE UTILISATION DE - ERSTMALIGE BENUTZUNG FR - PREPARER UNE RECETTE LACTEE DE - ZUBEREITUNG EINES MILCHGETRANKS

NL - 1STE GEBRUIK DA - FO@RSTEGANGSBRUG NL - EEN MELKRECEPT MAKEN DA - LAV EN MALKEOPSKRIFT

NO - FORSTE GANGS BRUK SV - FORSTA ANVANDNINGEN NO - TILBERED EN DRIKK MED MELK SV - TILLRED EN DRYCK MED MJOLK

FI - ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA ES - PRIMERUSO FI - MAITOPOHJAISEN JUOMAN VALMISTAMINEN ES - PREPARAR UNA RECETA DE BEBIDA LACTEA
IT - PRIMO UTILIZZO PT - 12UTILIZACAO IT - PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI LATTE PT - PREPARAR UMA BEBIDA A BASE DE LEITE
EL - NPQTH XPHZH CS - PRVNIPOUZITI EL - MAPAXKEYH ZYNTATHZ ME TAAA CS - VYTVORTE RECEPT S MLEKEM

SK - PRVE POUZITIE HU - ELSO HASZNALAT SK - PRIPRAVA MLIECNEHO RECEPTU HU - KESZITSEN EGY TEJRECEPTET

PL - PIERWSZE UZYCIE RU - TEPBOE MCMOJIb3OBAHUE PL - UZYCIE NACZYNIA NA MLEKO RU - MPUTOTOBJIEHUE HAMTKOB C MOJIOKOM
UK - TEPLLE BUKOPUCTAHHA RO - PRIMA UTILIZARE UK - MPUIOTYBAHHS HAMOIB 3 MOJIOKOM RO - PREPARATI O RETETA CU LAPTE

BG - M3MNOJI3BAHE 3A 1BU MbT HR - PRVA UPORABA BG - MPUTOTBAHE HA PELIEMTA C MJIAKO HR - PRIPREMA NAPITAKA S MLIJEKOM

CAPPUCCINO
Q
0

00




3 MAKE 2 CUPS OF A MILK RECIPE AT ONCE

FR - POUR 2 TASSES INSTANTANEES D'UNE
RECETTE AVEC DU LAIT

NL - MAAK ONMIDDELLIJK 2 KOPJES VAN
EEN MELKRECEPT

NO - LAG 2 KOPPER MED EN MELKEOPPSKRIFT PA
EN GANG

FI - TEE 2 KUPILLISTA MAITOKAHVIA KERRALLA

IT - PREPARAZIONE DI 2 BEVANDE A BASE DI
LATTE CONTEMPORANEAMENTE

EL - MAPAZKEYH 2 OAITZANION MIAZ
ZYNTATHE ME TAAA £TH XTIFTMH
PRIPRAVTE

SK - PRIPRAVTE NARAZ 2 SALKY MLIECNEHO
RECEPTU

PL - PRZYGOTOWANIE 2 FILIZANEK NAPOJU Z
MLEKIEM NA RAZ

UK - TOTYMTE 2 YALLKM HAMOIO 3 MOJIOKOM
3A O[IVIH PA3

BG - V3MbJIHABAHE HA PELIEMTA C M/TIAKO 3A
2 YALUN HABEOHDX

CAPPUCCINO CAPPUCCINO

DE - 2TASSEN EINES MILCHREZEPTES AUF EINMAL
ZUBEREITEN

DA - OPSKRIFT TIL AT LAVE 2 KOPPER MALK PA
SAMMETID

SV - TILLAGA 2 KOPPAR AV ETT MJOLKRECEPT
| TAGET

ES - HAGA 2TAZAS DE UNA BEBIDA CON LECHE
ALAVEZ

PT - PREPARE 2 CHAVENAS DE UMA RECEITA DE
LEITE NUMINSTANTE

CS - NAJEDNOU 2 SALKY MLECNE RECEPTURY
HU - EGYSZERRE 2 CSESZE TEJITALT KESZITSEN

RU - TOTOBBTE 2 YALLIK MONOYHOTO HATMUTKA
OJHOBPEMEHHO

RO - PREPARAREA SIMULTANA A 2 CESTI DE
BAUTURA CU LAPTE

HR - NAPRAVITE 2 SALICE NAPITKAS MLIJEKOM
ODJEDNOM




4 QUICK MILK RINSING AFTER A CAPPUCCINO

FR - RINCAGE RAPIDE DU LAIT APRES UN

CAPPUCCINO

NL - SNELLE MELKSPOELING NA EEN
CAPPUCCINO

NO - HURTIG MELKESKYLLING ETTEREN
CAPPUCCINO

FI - NOPEA MAIDON HUUHTELU CAPPUCCINON
JALKEEN

IT - RISCIACQUO RAPIDO DEL CIRCUITO DEL
LATTE DOPO UN CAPPUCCINO

EL - TPHFOPH EKMAYZH FAAAKTOS META ANIO
KAMOYTZINO

SK - RYCHLE OPLACHOVANIE MLIEKA PO
CAPPUCCINE

PL - SZYBKIE PLUKANIE SYSTEMU MLEKA PO
CAPPUCCINO

UK - LUBWAIKE 3MV BAHHS MOJIOKA MICNA
MPUOTYBAHHS KAMYYIMHO

BG - 5bP30 V13MAKBAHE HA MNNAKOTO CJIEL]
KAMYYMHO

DE - SCHNELLE MILCHSPULUNG NACH EINEM
CAPPUCCINO

DA - HURTIG MALKESKYLNING EFTER EN
CAPPUCCINO

SV - SNABB MJOLKSKOLINING EFTER EN CAPPUCINO

ES - ENJUAGUE RAPIDO DE LA LECHE DESPUES DE
HACER UN CAPPUCCINO

PT - LAVAGEM RAPIDA DO LEITE APOS PREPARACAO
DE UM CAPPUCCINO

CS - RYCHLE OPLACHOVANI MLEKA PO CAPPUCCINU

HU - ATEJ GYORS KIMOSASA CAPPUCCINO
KESZITESE UTAN

RU - BbICTPAA NMPOMbIBKA MOJIOYHOM CUCTEMbI
MOCJIE MPUTOTOBNEHWA KAMYYNHO

RO - CLATIREA RAPIDA A LAPTELUI DUPA UN
CAPPUCCINO

HR - BRZO ISPIRANJE MLIJEKA NAKON CAPPUCCINA

S5 MANUAL DEEP CLEANING OF MILK SYSTEM -5 MIN

FR - NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI
DU LAIT -5 MIN

NL - HANDMATIGE DIEPE REINIGING VAN HET
MELKSYSTEEM - 5 MIN

NO - MANUELL ORDENTLIG RENGJ@RING AV
MELKESYSTEMET - 5 MIN

FI - MANUAALINEN MAITOJARJESTELMAN
SYVAPUHDISTUS - 5 MIN

IT - PULIZIA PROFONDA MANUALE DEL
CIRCUITO DEL LATTE - 5 MIN

EL - XEIPOKINHTOX BAOYZ KAOAPIZXMOZ TOY
ZYXTHMATOZX FTAAAKTOZ - 5 AEMTA

SK - MANUALNE HLBKOVE CISTENIE MLIECNEHO
SYSTEMU - 5 MIN

PL - RECZNE SZCZEGOOWE CZYSZCZENIE
SYSTEMU MLEKA- 5 MIN

UK - [TINBOKE PYYHE OYNLLIEHHA CUCTEMU
MOJIOKA - 5 XB

BG - PbYHO [IbJIBOKO MOYNCTBAHE HA
CNCTEMATA 3A MITAKO

DE - MANUELLE TIEFENREINIGUNG DES
MILCHSYSTEMS - 5 MIN.

DA - MANUEL HOVEDRENSNING AF
MALKESYSTEMET - 5 MIN.

SV - MANUELL DJUPRENGORING AV
MJOLKSYSTEMET - 5 MINUTER

ES - LIMPIEZA PROFUNDA MANUAL DEL SISTEMA DE
LECHE - 5 MINUTOS

PT - LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO SISTEMA DO
LEITE-5MIN

CS - RUCNI HLOUBKOVE CISTENi MLECNEHO
SYSTEMU - 5 MIN

HU - ATEJRENDSZER MANUALIS
MELYTISZTITASA - 5 PERC

RU - 3AMYCKAEMAS BPYYHYIO [TTYBOKAA O4YUCTKA
MOJIOYHOW CACTEMbI - 5 MUH.

RO - CLATIREA MANUALA IN PROFUNZIME A
SISTEMULUI DE LAPTE - 5 MIN

HR - RUCNO DUBINSKO CISCENJE SUSTAVA
MLIJEKA - 5 MIN.




6.A GLEAN THE COFFEE GROUND COLLECTOR 4

REGULARLY
FR - NETTOYER LE BAC COLLECTEUR DE MARC DE - REINIGEN SIE DEN KAFFEESATZBEHALTER
BRI DE CAFE REGULIEREMENT REGELMASSIG
NL - MAAK DE OPVANGBAK VOOR GEMALEN DA - RENG@R KAFFEGRUMSBEHOLDEREN
KOFFIE REGELMATIG SCHOON REGELMASSIGT
NO - RENGJ@R KAFFEGRUTOPPSAMLEREN SV - RENGOR SUMPLADAN REGELBUNDET
« v HECEL ARG o ES - LIMPIA CON FRECUENCIA EL COLECTOR DE
-——) s FI - PUHDISTA JAUHETUN KAHVIN KERAAJA CAFE MOLIDO
— SAANNOLLISESTI PT - LIMPE O COLETOR DE BORRAS DE CAFE
o] , ‘ IT - PULIRE REGOLARMENTE IL RACCOGLITORE REGULARMENTE
\ DEL CAFFE CS - PRAVIDELNE CISTETE SBERAC KAVOVE
EL - KAOAPIZETE TAKTIKA TON IYAAEKTH SEDLINY
YMOAEIMMATQN AAEEMENOY KAQE HU - RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
SK - ZBERNU NADOBU NA KAVOVE USADENINY KAVEORLEMENY-GYUJTOT
PRAVIDELNE CISTITE RU - PEMY/IPHO OYMLLAMTE KOHTEMHEP AN
PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU KOGEVHOW TYLLW
6 EMPTY THE COFFEE GROUND COLLECTOR A ZBIORNIKA NA ZMIELONA KAWE RO - CURATATI COLECTORUL PENTRU ZAT IN MOD
UK - PEMYNIAPHO OUMLLAVTE BIACIK A1A REGULAT
FR - VIDERLE BAC COLLECTEUR DE MARC DE CAFE DE - KAFFEESATZBEHALTER ENTLEEREN MEJIEHOI KABU HR - REDOVITO CISTITE SPREMNIK ZA MLJEVENU
NL - KOFFIEDIKOPVANGBAK LEEGMAKEN DA - T@M KAFFEGRUMSSAMLEREN BG - MOUMCTBAITE PEJOBHO KOJIEKTOPA 3A KAVU
NO - T@M OPPSAMLINGSBRETTET FOR GRUT SV - TOMNING AV KAFFESUMPBEHALLAREN YTA/KA
FI - KAHVIPOROSAILION TYHJENTAMINEN ES - VACIAR EL COLECTOR DE GRANOS DE CAFE
IT - SVUOTAMENTO DELLA VASCHETTA DI PT - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE BORRAS
RACCOLTA DEI FONDI DI CAFFE CS - VYPRAZDNENIZASOBNIKU NA POUZITOU KAVU
EL - AAEIAXMA XYAAEKTH YITOAEIMMATQN KAQE HU - ZACCGYUITO KIURITESE
SK - VYPRAZDNENIE ZBERNE) NADOBKY NA RU - OYVCTKA KOHTEVHEPA /1A KOOEVHOW TYLLW

KAVOVU USADENINU RO - GOLIREA COLECTORULUI DE CAFEA

o S QAT RGO AN SN AE HR - PRAZNJENJE POSUDE ZA SAKUPLIANJE
UK - CTIOPOXHEHHS KOHTEVHEPA 11 TALOGA KAVE

BIAMPALIbOBAHOI KABM

BG - V3MPA3BAHE HA KOHTEHEPA 3A
CMIIAHO KAOE




7 EMPTY THE DRIP TRAY

FR - VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES
NL - DE LEGBAK LEGEN

NO - T@M DRYPPBRETTET

FI - TIPPA-ASTIAN TYHJENTAMINEN

IT - SYUOTAMENTO DELLA VASCHETTA RACCOGLI-
GOCCE

EL - AAEIAXTE TO AOXEIO LYAAOTHZ YMNAEIMATON
KAOE

SK - YPRAZDNENIE ODKVAPKAVACEJ NADOBY

PL - OPROZNIANIE TACKI OCIEKOWEJ

UK - CTIOPOXHEHHA MIAOOHA 1A KPAME/b

BG - M3MPA3HETE TABUYKATA 3A OTLIEXXAHE

Gﬂk
DE - AUFFANGSCHALE ENTLEEREN
DA - TOM DRYPBAKKEN
SV - TOMNING AV DROPPBRICKAN

ES - VACIAR LA BANDEJA DE GOTEO

PT - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE
PINGOS

CS - VYPRAZDNETE ODKAPAVACI MISKU

HU - CSEPPTALCA KIURITESE

RU - OYMCTKA NOAAOHA 1714 CBOPA KATIEJIb
RO - GOLIREA TAVII COLECTOARE DE PICURI

HR - ISPRAZNITE POSUDU ZA TALOG KAVE

7.A CLEAN THE DRIP TRAY REGULARLY o

FR - NETTOYER LE BAC RECOLTE-GOUTTES
REGULIEREMENT

NL - MAAK DE LEKBAK REGELMATIG SCHOON
NO - RENGJZR DRYPPEBRETTET REGELMESSIG
FI - PUHDISTA TIPPA-ALLAS SAANNOLLISESTI

IT - PULIRE REGOLARMENTE IL VASSOIO
RACCOGLIGOCCE

EL - KAOAPIZETE TAKTIKATON A1XKO AITONEPQN

SK - PODNOS NA ODKVAPKAVANIE PRAVIDELNE
CISTITE

PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU
TACKI OCIEKOWE)J

UK - PETYNIAPHO OYMLLIAATE NOTOK 14 KPATESTb

BG - MOYNCTBAITE PELJOBHO TABNYKATA 3A
OTLEXOAHE

DE - REINIGEN SIE DIE ABTROPFSCHALE
REGELMASSIG

DA - RENG@R REGELMASSIGT

SV - RENGOR DROPPSKDRYPBAKKENALEN
REGELBUNDET

ES - LIMPIA CON FRECUENCIA LA BANDEJA
RECOGEGOTAS

PT - PRAVIDELNE CISTETE ODKAPAVACI MISKU
CS - PRAVIDELNE CISTETE ODKAPAVACI MISKU

HU - RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
CSEPEGTETO TALCAT

RU - PEMY/IMPHO OYMLLAVTE NOAA0H Ans
KAME/b

RO - CURATATI TAVA DE PICATURI IN MOD
REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE POSUDU ZA KAPLJEVINU




8 CLEAN THE WATER TANK REGULARLY A

FR - NETTOYER LE RESERVOIR D’EAU
REGULIEREMENT

NL - MAAK HET WATERRESERVOIR REGELMATIG
SCHOON

NO - RENGJ@R VANNTANKEN REGELMESSIG
FI - PUHDISTA VESISAILIO SAANNOLLISESTI

IT - PULIRE REGOLARMENTE IL SERBATOIO
DELLACQUA

EL - KAOAPIZETE TAKTIKA TO AOXEIO NEPOY
SK - NADRZ NA VODU PRAVIDELNE CISTITE

PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU
POJEMNIKA NA WODE

UK - PEMY/I9PHO OYMLLAATE PE3EPBYAP 14
BOAM

BG - MOYNCTBAWTE PEJOBHO PE3EPBOAPA
3ABOOA

DE - REINIGEN SIE DEN WASSERTANK
REGELMASSIG

DA - RENG@ZR VANDBEHOLDEREN REGELMASSIGT

SV - RENGOR VATTENBEHALLAREN
REGELBUNDET

ES - LIMPIA CON FRECUENCIA EL DEPOSITO DE
AGUA

PT - LIMPE O RESERVATORIO DE AGUA
REGULARMENTE

CS - PRAVIDELNE CISTETE NADRZKU NA VODU

HU - RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
VIZTARTALYT

RU - PEMYNIAPHO OYULLAATE PE3EPBYAP [14
BO[bl

RO - CURATATI REZERVORUL DE APA IN MOD
REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE SPREMNIK ZA VODU

9 COMPLETE AUTOMATIC CLEANING
OF THE MACHINE 3 x / YEAR - 13 MIN

FR - NETTOYAGE AUTOMATIQUE COMPLET DE
LA MACHINE 3 x / ANNEE - 13 MIN

NL - VOLLEDIGE AUTOMATISCHE REINIGING
VAN DE MACHINE 3 x - JAAR - 13 MIN

NO - FULLFOR MASKINENS AUTOMATISKE RENS
3x/ARET-13 MIN

Fl - KEITTIMEN PERUSTEELLINEN
AUTOMAATTINEN PUHDISTUS 3 KRT
VUODESSA - 13 MIN

IT - PULIZIA AUTOMATICA COMPLETA DELLA
MACCHINA (3x ANNO) - 13 MIN

EL - ONOKAHPQMENOZ AYTOMATOZ
KAGAPIXMOZX THX XYXKEYHX 3 OOPEX
TON XPONO - 13 AEMTA

SK - REALIZACIA AUTOMATICKEHO CISTENIA
ZARIADENIA 3 x /ROK - 13 MIN

PL - PRZEPROWADZANIE AUTOMATYCZNEGO
CZYSZCZENIA EKSPRESU 3x /ROK - 13 MIN

UK - MOBHE ABTOMATWYHE OYMLLIEHHA
KABOMALLIHW 3 PA3A HA PIK- 13 XB

BG - [MbJIHO ABTOMATMYHO NMOYUCTBAHE HA
KAOEMALLNHATA 3 x/ TOOULIHO - 13 MWH

= T —
|
| KRUP:
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DE - KOMPLETTE AUTOMATISCHE REINIGUNG
DER MASCHINE 3 x / JAHR - 13 MIN

DA - GENNEMF@R AUTOMATISK RENSNING AF
MASKINEN 3 x OM ARET - 13 MIN

SV - AUTOMATISK RENGORING AV HELA
MASKINEN 3 ggr / AR- 13 MIN

ES - COMPLETAR LA LIMPIEZA AUTOMATICA DE
LA MAQUNA 3 x/ ANO - 13 MIN

PT - LIMPEZA AUTOMATICA COMPLETA DA
MAQUINA 3 x/ANO - 13 MIN

CS - KOMPLETNI AUTOMATICKE CISTENI STROJE
3X/ROK- 13 MIN

HU - A GEP TELJES AUTOMATIKUS TISZTITASA
EVENTE HAROMSZOR - 13 PERC

RU - MPOrPAMMA ABTOMATUYECKOW OUYMCTKN
YCTPOVICTBA 3 PA3A BTOJ - 13 MUH

RO - CURATAREA AUTOMATA COMPLETA A
MASINII 3 x/AN-13 MIN

HR - SPROVEDITE AUTOMATSKO CISCENJE
UREDAJA 3 x/ GODISNJE - 13 MIN




10 DESCALING PROGRAM - 20 MIN i

FR - PROGRAMME DE DETARTRAGE - 20 MIN

NL - ONTKALKINGSPROGRAMMA - 20 MIN

NO - AVKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN

FI - KALKINPOISTO-OHJELMA - 20 MIN

IT - PROGRAMMA DI DECALCIFICAZIONE - 20 MIN
EL - MPOrPAMMA AGAAATQXHX - 20 AEMTA

SK - PROGRAM NA ODSTRANENIE VODNEHO
KAMENA - 20 MIN

PL - PROGRAM ODKAMIENIANIA - 20 MIN

UK - MPOIrPAMA BUIAJIEHHA HAKWMY - 20 XB

BG - MPOrPAMA 3A OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH
KAMbBK - 20 MVH

DE - ENTKALKUNGSPROGRAMM - 20 MIN

DA - AFKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN

SV - AUTOMATISKT AVKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN
ES - PROGRAMA DE DESCALCIFICACAO - 20 MIN

PT - PROGRAMA DE DESCALCIFICAGAO

CS - ODVAPNOVACI PROGRAM - 20 MIN

HU - ViZKOMENTESITG PROGRAM - 20 PERC

RU - MPOrPAMMA YAANTEHUA HAKUIMU - 20 MUH
RO - PROGRAM DE DETARTRARE - 20 MIN

HR - PROGRAM ZA UKLANJANJE KAMENCA - 20 MIN




Chére cliente, cher client,
Vous venez d’acheter une machine a Espresso avec broyeur a grains KRUPS et nous vous remercions de la confiance que
vous nous témoignez.

KRUPS concoit, développe et fabrique ses machines a Espresso avec broyeur a grains en France et vous assure ainsi les plus
strictes garanties en matiére d'origine et de qualité de fabrication.

Votre machine est pensée pour étre la plus simple d'utilisation possible et vous apporter une qualité de boissons comme au
« Café ». D'une simple touche, a vous Espresso, Ristretto, Café Long, et autres cafés mais aussi Cappuccino, Latte Macchiato,
Caffe Latte et autres boissons lactées !

Pour vous accompagner au mieux dans votre quotidien, KRUPS a développé un Indicateur Lumineux Intuitif. Il vous guidera
dans I'utilisation de votre machine et illuminera vos instants cafés.

Votre machine a Espresso KRUPS est aussi équipée d'un large écran tactile intuitif, comme un écran de smartphone, pour
une grande simplicité d'utilisation. De plus, les technologies avancées présentes sur votre machine permettent d'obtenir la
meilleure extraction possible, de révéler un maximum d’arémes et de saveurs a partir de café en grains fraichement moulus.

Nous vous souhaitons d'agréables moments café et espérons que votre machine KRUPS vous donnera entiére satisfaction.

L'équipe KRUPS

BESOIN D’ACCOMPAGNEMENT POUR LA PRISE EN MAIN DE VOTRE MACHINE ?
IR

Retrouvez une liste de tutoriels enregistrés dans votre machine pour vous accompagner dans son utilisation.
IIs vous expliqueront pas a pas comment préparer une boisson, gérer vos favoris et entretenir votre machine.

Liste des tutoriels disponibles :

1. Comment réaliser 2. Comment gérer un profil ? 3. Comment entretenir

vos boissons ? votre machine ?
a. Lancer une boisson café d. Créer et paramétrer votre profil h. Effectuer un rincage

b. Lancer une boisson lactée e. Ajouter une boisson a votre profil (aprés réalisation) i. Effectuer un nettoyage
c. Lancer 2 boissons f. Ajouter une boisson a votre profil (depuis la page profil) j. Effectuer un détartrage

simultanément g. Supprimer une boisson de votre profil k. Nettoyer la buse de lait

INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT

Lisez attentivement le mode d'emploi avant la premiére utilisation de I'appareil et conservez-le : une utilisation non
conforme dégagerait KRUPS de toute responsabilité. Il est important de bien respecter les consignes de sécurité.

GUIDE DES SYMBOLES DU MODE D'EMPLOI

A Danger : Mise en garde contre des risques de blessures corporelles graves ou mortelles.

Le symbole de Iéclair met en garde contre des dangers liés a la présence de I'électricité.

Attention : Mise en garde contre la survenue éventuelle de dysfonctionnements, de dommages ou la destruction de

I'appareil.

n Important : Remarque générale ou importante pour le fonctionnement de I'appareil.

— O
| ACCESSOIRES FOURNIS AVECVOTRE MACHINE |

ACCESSOIRES FOURNIS AVEC VOTRE MACHINE

Vérifiez les accessoires fournis avec votre machine. S'il manque une piéce, contactez directement votre service consommateur KRUPS.

Produits fournis

(4
1. 2 pastilles de nettoyage @
2. 1 sachet de détartrant
3. Conduit lait adaptable sur le bloc « One Touch Cappuccino »
4, Tube a lait supplémentaire pour le block « One Touch Cappuccino »
5. Aiguille de nettoyage du circuit vapeur

1 cartouche Claris Aqua Filter System avec accessoire

6. .
de vissage

7. 1 batonnet de détermination de la dureté de l'eau
Mode d'emploi - Livret des consignes de sécurité

8. Répertoire des centres de Service Aprés-Vente Krups

Documents de garantie

9. Goupillon

Selon modéle

Pot a lait:

Vous pouvez mettre le pot a lait dans le lave vaisselle

10.

FR
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Appareil Automatic Espresso EA87

Alimentation électrique 220-240V~ /50 Hz

Pression de la pompe 15 bars

Réservoir a café en grains 2509

Consommation d'énergie En fonctionnement : 1550 W

Réservoir d'eau 3L

Mise en service et rangement A l'intérieur, dans un endroit sec (a I'abri du gel)
Dimensions (mm) Hx Ix P 365 x 240 x 400

Poids EA87 (kg) 8.2

Sous réserve de modifications techniques.
Placez la machine sur un plan de travail horizontale, stable, résistant a la chaleur, propre et sec

DESCRIPTIF DE LAPPAREIL

A. Poignée couvercle du réservoir d'eau 1. Réservoir de café en grain
B. Réservoirdeau K. Bouton de réglage de la finesse de broyage
C. Baccollecteur de marc de café L. Trappe pastille de nettoyage
D. Buses café réglables en hauteur M. Broyeur a meules coniques en métal
E. Grille et bac récolte-gouttes amovibles
F. Couvercle du réservoir de café en grains 2. Panneau de commande
G. Bloc"One Touch Cappuccino” N. Ecran tactile de navigation
G1. Accessoire de nettoyage du systéme de 0. ON/OFF
moussage du lait, 2 en 1: clé de dévissage P. Raccourci écran d'accueil
+ aiguille de précision Q. Profil1
G2 . Bloc amovible moussage du lait R. Profil2
H. Conduit lait et connecteur
I.  Flotteurs de niveau d'eau
J.  Indicateur Lumineux Intuitif S. Potalait

MISE EN SERVICE & INSTALLATION DE L'APPAREIL

MISE SOUS TENSION DE LA MACHINE

A Danger : Branchez I'appareil a une prise secteur de 230V, reliée a la terre. Dans le cas contraire, vous vous exposez a
des blessures mortelles en raison de la présence d'électricité !
Respectez les consignes de sécurité indiquées dans le livret “Consignes de sécurité”.

MISE EN SERVICE (voir 1. 1¢ utilisation)

Lors de la premiére utilisation de la machine, il vous est demandé d'effectuer divers réglages.
Suivez les indications qui s'affichent a I'écran. Un amorcage de la machine est nécessaire pour qu'elle puisse fonctionner et
permet le remplissage des circuits d'eaux. Un préchauffage et un rincage automatique auront lieu.

MISE EN VEILLE DE LA MACHINE
Selon les préparations, la machine effectue un rincage automatique lors de sa mise en veille. Le cycle ne dure que quelques
secondes et s'arréte automatiquement.

14

fQ\; CONSEILS ET ASTUCES

La qualité de l'eau influe fortement sur la qualité des arémes. Le calcaire et le chlore peuvent altérer le go(t du café. Afin
de préserver tous les ardbmes de votre café, nous vous recommandons d'utiliser la cartouche filtrante Claris Aqua Filter
System, ou de I'eau en bouteille avec des résidus a sec inférieurs a 800 mg/L (regardez sur I'étiquette de la bouteille). Voir
le chapitre « FILTRE ET DURETE DE L'EAU ».

Pour la préparation des boissons, nous préconisons d'utiliser des tasses préchauffées (en les passant sous I'eau chaude) et
dont la taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez.

Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur arébme s'ils ne sont pas protégés. Nous vous conseillons d'utiliser la
quantité de grains équivalente a votre consommation pour les 2-3 prochains jours et de préférer les sachets de 250g.

La qualité du café en grain est variable et son appréciation subjective. 'Arabica vous délivrera une boisson aux aromes fins
et fleuris contrairement au Robusta qui est plus riche en caféine, plus amer et corsé. Il est fréquent de mélanger les deux
types de café pour obtenir un café plus équilibré. N'hésitez pas a vous faire conseiller par votre torréfacteur.

Nous déconseillons I'utilisation de grains huileux et caramélisés car ils peuvent endommager la machine.

La finesse du broyage du grain influe sur la force des arémes et la qualité de la crema. Plus le grain est broyé fin, plus la
crema sera onctueuse. Le broyage peut par ailleurs étre adapté a la boisson désirée.

INDICATEUR LUMINEUX INTUITIF

A QUOI SERT L'INDICATEUR LUMINEUX INTUITIF ?

Votre machine Intuition est équipée d'une technologie intelligente et lumineuse pour faciliter votre quotidien : I'lndicateur
Lumineux Intuitif (J). Cette technologie a une double fonctionnalité :

1.La machine détecte et contréle de maniére automatique les niveaux de grains de café, d'eau et de marc de café.
Lorsque vous devez remplir ou vider vos contenants, ainsi que lorsqu’une maintenance est nécessaire, I'alerte lumineuse de
couleur rouge s'allume et vous devez suivre les informations sur votre écran.

2. l'Indicateur Lumineux Intuitif vous permet également de personnaliser votre expérience. Vous avez la possibilité d'attribuer
une couleur a chaque profil. Lorsqu’un des profils est sélectionné, I'indicateur lumineux prend alors la couleur de ce profil
pour favoriser une compréhension immédiate et une navigation ultra rapide et intuitive. Voir le chapitre « MON PROFIL ».

LAISSEZ-VOUS GUIDER.

Rouge Fixe Alerte

Respirant En cours de réalisation

Autres couleurs et blanc
Fixe Recette terminée
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FILTRE ET DURETE DE L'EAU

A QUOI SERT LE REGLAGE DE LA DURETE DE L'EAU ?

Afin d'éviter I'entartrage de votre machine et optimiser la qualité de votre café, nous vous conseillons de paramétrer la
dureté de votre eau sur votre machine.

COMMENT INDIQUER LA DURETE DE L'EAU A VOTRE MACHINE ?

EOLE-Rd -

. Remplissez un verre d’eau
3 4
‘ . Trempez le batonnet test (8) fourni avec la machine dans votre verre rempli d'eau.
. Attendez 1 minute. Les carrés sur le batonnet test changent de couleur.

. Comptez le nombre de carrés de couleur. Cela vous indique la dureté de votre eau, entre
Oet4.

. Dans le menu « Dureté Eau », appuyez sur le chiffre correspondant entre 0 et 4.
. Appuyez sur OK.

VOUS N’AVEZ PLUS DE BATONNET TEST ?

Sivous devez renouveler cette opération ultérieurement, veillez a changer la dureté de I'eau en fonction du lieu d'utilisation ou
des informations communiquées par les compagnies des eaux, en vous aidant du tableau ci-dessous :

Degré de dureté Classe 0 Classe 1 Classe 2 Moyennement Classe 3 Classe 4
del'eau Trés douce Douce dure Dure Trés dure

°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7.2° >12,6° >25,2° >37,8°
Réglage de I'appareil 0 1 2 3 4

POURQUOI INSTALLER UNE CARTOUCHE FILTRANTE ?

La cartouche Claris Aqua Filter System permet d’optimiser le gott du café, de diminuer I'entartrage et les opérations
d'entretien.

QUAND CHANGER LA CARTOUCHE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?

1. 2 mois apres l'installation ou quand la machine vous le demande.

(A 2.Nous vous recommandons, lors de l'installation de votre cartouche, de tourner la bague grise
1 située sur I'extrémité supérieure de la cartouche filtrante pour indiquer la date de l'installation
+ 2 mois.

COMMENT INSTALLER LA CARTOUCHE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?

Q> & - I

. La cartouche se place dans le réservoir d’eau.
. Placer la cartouche, bague numérotée vers le haut.
. Utiliser I'accessoire de vissage noir, fourni avec la cartouche, pour bien positionner et visser la cartouche.

BROYEUR : REGLER LA FINESSE DE MOUTURE

POURQUOI REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?
Vous pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de broyage des grains de café.

La variation de finesse de mouture permet de s'adapter aux différents types de grain :
.Un grain tres torréfié et huileux nécessitera une mouture grossiere,
. Un grain a torréfaction plus légére sera plus sec et nécessitera une mouture fine.

o 0 0

A noter : plus la mouture est fine, plus I'ardme est puissant.

Torréfaction : Légere Moyenne  Avancée  Soutenue Trés
(Blonde) (Amber) (Light (French) soutenue
French) (Dark
French)

Tournez le bouton de réglage situé dans le réservoir de café en grain (K) en fonction de votre type de grain et de la puissance
de I'ardme souhaitée. Ce réglage doit s'effectuer pendant le broyage et cran par cran. C'est au bout de 3 préparations que vous
percevrez distinctement une différence de go(t.

COMMENT SAVOIR QUAND IL N'Y A PLUS DE GRAINS DANS LE RESERVOIR ?

Votre machine Intuition est équipée d'un capteur pour prévoir le manque de grains de café dans le réservoir.
Un message a I'écran apparaitra et I'Indicateur Lumineux Intuitif (J) s'éclairera en rouge.

ET SI UALERTE APPARAIT EN COURS DE RECETTE ?

Remplissez le réservoir de grains de café, appuyez sur OK et la recette reprendra son cours. Ainsi, pas de café gaspillé !

COMMENT FAIRE SI JE VEUX CHANGER DE CAFE OU SI JE N'Al PLUS DE CAFE ?

Si vous appuyez sur OK sans avoir ajouté de grains de café, la machine essaie de se relancer et se remet en alerte. Si vous
appuyez a nouveau sur OK, la machine réalise la recette en utilisant la totalité du café restant. Le broyeur est désormais vide.

A Attention : Nous déconseillons I'utilisation de grains huileux et caramélisés qui ont du mal a étre happés par le broyeur.
Ceux-ci peuvent endommager la machine et entrainer de mauvaises détections.
Si un message d‘alerte s'affiche a votre écran et que I'alerte lumineuse séclaire en rouge alors qu'il y a suffisamment de grains : .
Appuyez sur le bouton OK pour poursuivre la recette.
. OU désactivez I'alerte « absence de grain » pour éviter des détections alors qu'il reste du café dans le réservoir
de café en grains.

@@@@
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PREPARATION DES BOISSO

LES BOISSONS PROPOSEES SUR CETTE MACHINE :

) Taille Volumes Force café
Boissons approximative possibles
Ristretto 20-40 ml v v
- Espresso court et avec du corps ml
Espresso
. Un café aux arémes prononcés recouvert 40ml 40-70 ml \ v
d’une crema caramel légérement amére
@ Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Espresso allongé avec une crema caramel
. Doppio 100 ml 40-140 ml v
Double Espresso a la crema ambrée
Café Long
' Plus fort en caféine mais plus léger en bouche. 120 ml 80-180 ml v v
Trés apprécié le matin
' Americano 120 ml 90-150 ml v
Double Espresso allongé d'eau chaude
Espresso Macchiato M=60ml
" Espresso avec une petite couche L=80ml 60-100 ml v v
de mousse de lait XL =100 ml
. M=120ml
. Cappuccino L=180ml 120-240 ml v v
Un équilibre entre lait, mousse et café
XL =240 ml
Lait Moussé M=120ml
Une grande dose de lait L=160ml 120-200 ml v
avec sa mousse de lait XL =200 ml
. M =160 ml
". S Flatwhite | — 500 ml 160 - 240 ml v
it t
afé au lait avec une mousse de lai XL = 240 ml
M =200 ml
' Mousse de lait IVCaf'fehI;attfel L=280ml 200 - 350 ml v v
ousse de lait au léger goat café XL =350 ml
Latte Macchiato M=190ml
- Une grande dose de lait, un Espresso L=250ml 190 - 240 ml v v
gourmand avec sa mousse de lait XL =340 ml
Infusion
> Eau chaude a la température idéale 200ml 20-300ml
pour une infusion
Thé Noir
'l Eau chaude a la température idéale 200ml 20-300 ml
pour un thé noir
Thé Vert
- ] Eau chaude a la température idéale 200ml 20-300 ml
pour un thé vert

POUR INFORMATION, POUR PREPARER VOTRE BOISSON,
VOTRE MACHINE REALISE AUTOMATIQUEMENT LES ETAPES SUIVANTES :

Pour les recettes café Pour les recettes lactées hors Caffe Latte, Pour les recettes Caffe Latte,
Flat White et Espresso Macchiato Flat White et Espresso Macchiato

1. Broyage des grains de café 1. Phase de préchauffage 1. Broyage des grains de café
2. Compactage de la mouture 2. Moussage du lait 2. Compactage de la mouture
3. Pré-infusion (quelques 3. Broyage des grains de café 3. Pré-infusion (quelques gouttes
gouttes peuvent tomber a 4. Compactage de la mouture peuvent tomber a cette étape dans
cette étape dans votre tasse) | 5. Pré-infusion (quelques gouttes peuvent votre tasse)
4, Percolation tomber a cette étape dans votre tasse) 4, Percolation
6. Percolation 5. Phase de préchauffage
6. Moussage du lait

COMMENT REGLER LA HAUTEUR DES BUSES CAFE ?

Pour toutes les boissons, vous pouvez abaisser et remonter les buses café en fonction de la taille de votre/vos tasses.

COMMENT LANCER LA PREPARATION DE MA BOISSON ?

Référez-vous au tutoriel enregistré dans votre machine « Comment réaliser vos boissons ? ».

R © < -

SELON LES BOISSONS, DIFFERENTS REGLAGES SONT POSSIBLES :

. Une ou deux tasses : pour lancer la recette en double, sélectionnez la boisson et appuyez sur °
. Force café : pour augmenter ou réduire la force du café en modifiant la quantité de café broyé, sélectionnez la boisson et
choisissez entre 1 et 3 grains, 1 étant le plus doux et 3 le plus corsé ‘

. Volume en tasse : pour augmenter ou réduire le volume en tasse, faites défiler vers le haut ou le bas les volumes proposés et
sélectionnez le volume désiré.

Pour plus d'information, référez-vous au tableau des boissons de la notice.

ASTUCE
Pour sélectionner la force café et le volume en tasse, vous pouvez naviguer vers le haut / bas ou appuyer directement sur
votre choix.

COMMENT ARRETER UNE BOISSON EN COURS DE PREPARATION ?

Attention : Vous pouvez arréter la préparation de votre boisson a tout moment en appuyant sur la touche . Quand un
cycle estinterrompu, I'arrét n'est pas immédiat. La machine aura un temps de non-accessibilité qui sera signalé par un message
sur votre écran.

BOISSONS LACTEES

(Q.; CONSEILS ET ASTUCES

Pour la réalisation d'un lait moussé, préférez un lait pasteurisé, UHT, sortant du réfrigérateur (3-5°C). L'utilisation de laits
spéciaux (micros filtrés, crus, fermentés, enrichis) ou de laits végétaux (lait de riz, d'avoine, d'amande) est possible mais
peut donner des résultats moins satisfaisants en termes de qualité et quantité de mousse.

COMMENT LANCER LA PREPARATION D'UNE BOISSON LACTEE ?

Référez-vous en début de notice & 2 PREPARER UNE RECETTE LACTEE, ou consultez le tutoriel enregistré dans votre machine
«Lancer une boisson lactée ».

@,.Il > B D
THES ET INFUSIONS

Pour vos thés et infusions, vous avez trois touches de sélections qui proposent la température la plus adaptée a chaque type
de thé. La température du thé vert sera plus faible que celle du thé noir et de I'infusion.

COMMENT REGLER LA TEMPERATURE DE L'EAU ?

Allez dans Parametres, Réglages, Température de I'eau. Vous

@&l Y @ Y pouvez régler entre T1 et T3, T1 étant la température la plus

tiede et T3 la plus chaude.

Si vous diminuez/augmentez la température vous diminuerez/augmenterez la température de chaque type de thé,
néanmoins la température du thé vert sera toujours plus faible que celle du thé noir et de I'infusion.
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MON PROFIL

A QUOI SERT LA FONCTION PROFIL ?

La fonction Profil vous permet d’accéder a un espace personnalisé ou vous pouvez stocker et enregistrer vos boissons préférées.
Il est accessible trés facilement grace a un bouton direct sur le panneau de commande de la machine.

Plus rapide et idéal au quotidien, les boissons enregistrées dans votre profil se lancent directement en une touche sans
réglages nécessaires. Vous pouvez enregistrer jusqu’a 7 recettes par profil.

Le profil permet également une plus grande personnalisation de votre interface et différents réglages :

n Important:Ne pas vider régulierement son bac a mouture de café et bac récolte-gouttes comme indiqué
ci-dessus peut endommager votre machine. Pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons
de nettoyer quotidiennement le bac a mouture sous I'eau chaude avec du savon et une éponge. Il est
recommandé de le laisser sécher a l'air libre avant de le remettre dans la machine.

ENTRETIEN DU RESERVOIR D’EAU ET DU BAC A GRAINS

Pour la préservation des ardémes du café et pour des raisons d’hygiéne, nous vous conseillons de n'utiliser que de l'eau potable
et de nettoyer quotidiennement le réservoir d'eau avec de I'eau chaude et une éponge.

Les grains de café peuvent laisser des résidus graisseux sur les parois du bac a grains qui peuvent affecter la qualité du café.
Pour préserver les aromes du café et pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons de l'essuyer avec un chiffon sec et
doux chaque fois qu'il doit étre rempli.

Prénom Il est possible d'ajouter son prénom pour une plus grande personnalisation.
Couleur Permet de choisir la couleur de L'Indicateur Lumineux Intuitif souhaitée pour identifier plus
facilement son profil.
Affichage Permet de régler le type d'affichage de vos boissons sur I'écran Profil.
9 Elles peuvent apparaitre en mode « slider » ou en mode « mosaique ».
Programmation La fonction « Profil » vous permet également de définir un moment de la journée pour chaque
9 boisson. Cela vous permettra de retrouver plus facilement votre boisson a chaque instant.
Luminosité Permet d’activer ou désactiver I'Indicateur lumineux.

COMMENT CREER UN PROFIL ?

Appuyez sur le pictogramme Profil 1 ou Profil 2 et suivez les indications a I'écran ou consultez les tutoriels enregistrés
dans votre profil.

W © © > I
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COMMENT GERER VOS BOISSONS FAVORITES A LINTERIEUR D’UN PROFIL ?

Vous pouvez ajouter une boisson a un profil de 2 maniéres :

1. Aprés la réalisation d’une boisson, un bouton [Nl apparait sur I'écran.
2. Directement dans le profil.

Si je stoppe ma boisson favorite alors qu'elle est en train de s'écouler, c'est cette longueur qui sera enregistrée

COMMENT ORGANISER/ORDONNER/SUPPRIMER SES BOISSONS FAVORITES ?

Maintenir votre doigt appuyé sur une icone boisson pendant quelques secondes. Une croix de suppression apparait en haut a
droite des cartes boissons. Appuyer et faire glisser pour réorganiser les boissons, appuyer sur la croix pour supprimer une boisson.

ENTRETIEN GENER

Réaliser un bon entretien prolongera la vie de votre machine et préservera le goGt authentique de votre café.

ENTRETIEN DU BAC A MOUTURE DE CAFE ET DU BAC RECOLTE-GOUTTES

Le bac récolte-gouttes recoit I'eau usagée et le bac @ mouture de café recoit la mouture extraite.

Important: Pour des raisons d’hygiéne, le bac récolte gouttes étant en contact avec du lait et du café, nous vous recommandons
de le démonter, de laver chaque élément tous les jours avec de 'eau chaude, de le laisser sécher avant de le placer dans la machine.
Il est important de toujours le laisser en place et de le vider régulierement. Vous pouvez passer le bac récolte gouttes au lave
vaisselle sans son couvercle.

QUAND VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES ?
Lorsque les flotteurs sont en position haute, indiquant un trop plein.

QUAND VIDER LE BAC A MOUTURE DE CAFE ?

Quand la machine vous le demande ou plus régulierement, mais lorsque la machine est allumée pour qu'elle puisse enregistrée que
le bac a été vidé.
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n Important: ne pas nettoyer a l'eau, la présence d’eau dans la trémie a grains pourrait endommager la machine

n Il est recommandé de le laisser sécher a I'air libre avant de le remettre dans l'appareil

ENTRETIEN DU SYSTEME LAIT

POURQUOI ET COMMENT ENTRETENIR LE SYSTEME LAIT APRES LA REALISATION DE BOISSONS LACTEES ?

n Important : Afin d'obtenir une qualité de mousse toujours identique, nous vous conseillons de :

@l ) @ (=) AIDEETTUTORIELS
—
Explications Accessoires
e nécessaires

vous le demande

Aprés chaque
Rincage lait boisson lactée, Vous permet de réaliser un ringage du circuit lait de la machine. Vous
30s-20ml quand la machine | pouvez lancer un ringage du systéme lait a tout moment.

Tube a lait, rincage

Nous vous recommandons de nettoyer a I'eau chaude et avec du
savon le pot a lait aprés chaque utilisation.

Eau chaude

DU LAIT -5 MIN.

des buses et Aprés chaque Nous vous recommandons de rem alai i
. < placer le tube a lait environ +savon

éngﬁoyage dupot | boisson lactée tous les trois mois. Vous trouverez ces accessoires disponibles sur | +goupillon

le site KRUPS.fr.

Ce nettoyage consiste a démonter et nettoyer le bloc amovible « One Clé de démontage
Nettoyage Quand lamachine | Touch Cappuccino ». Pour un résultat de mousse de lait optimum, il est our nettover Iegcircuit
accessoire lait vous le demande conseillé de le nettoyer de fagon réguliére. Voir en début de notice : 5. P Y iled
5min ouatoutmoment | NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI DU SYSTEME DE DISTRIBUTION vapeur +aigulle de

nettoyage (n°5)

LES AUTRES ENTRETIENS

. Accessoires
mm Expllcatlons Dicessaires

Pour des raisons d’hygiéne, il est recommandé de rincer le

2?3%%?3% A tout moment systéme de café tous les jours ou lorsqu'il n'est pas

utilisé pendant une période plus longue (plus de 2 jours).
Ringage thé Avant [écoulement | Vous permet de réaliser un rincage a I'eau chaude pour assurer le
30s-20ml de la boisson golt authentique de votre thé ou infusion.

Entretien machine

Quand la machine
vous le demande

Pour des raisons d’hygiéne et pour la préservation des aromes
de votre café nous vous recommandons de nettoyer le systéme

1 pastille de nettoyage

ou a tout moment

assurer le bon fonctionnement et la longévité de votre machine.

13 min - 600 ml ou a tout moment café 3 fois par an. KRUPS (n*1)

. Quand la machine La machine vous avertit lorsqu'il est nécessaire de lancer un .
Détartrage 2 2 o 1 sachet de détartrant
20 min -600 ml vous le demande programme de détartrage. Cette étape est trés importante pour KRUPS (n°2)

n Important : Vous n'‘étes pas obligé d'exécuter sur-le-champ le programme d'entretien machine quand I'appareil le
demande mais vous devez l'effectuer dans un bref délai. Si le nettoyage est reporté le message d'alerte

restera affiché tant que l'opération ne sera pas effectuée.
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n Important : Si vous débranchez votre machine pendant le nettoyage ou en cas de panne électrique, le programme
d’entretien machine reprendra du début. Il ne sera pas possible de reporter cette opération, elle est
obligatoire pour le ringage du circuit d'eau. Dans ce cas une nouvelle pastille de nettoyage peut étre
nécessaire.

Pour plus d’explications, consultez les tutoriels disponibles dans les paramétres de votre machine.

Y © © > I
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)
Vous souhaitez savoir quand vous devez réaliser un des entretiens présentés ci-dessus ?

Un message d'alerte apparaitra a 'écran dés que vous avez une action a réaliser.

AUTRES FONCTIONS

Votre machine Intuition KRUPS possede de nombreux réglages, n'hésitez pas a les consulter ! Vous pourrez ainsi personnaliser
encore plus votre expérience.

COMMENT ACCEDER AUX REGLAGES DE VOTRE MACHINE ?

| @@ - -

LISTE DES REGLAGES :

Langue Sélection de la langue de votre choix parmi les 21 langues.

Le réglage de la date est nécessaire notamment en cas d'utilisation d'une cartouche

Date et heure
anticalcaire. Réglage de I'heure et affichage 12 ou 24 heures.

Luminosité écran Pour ajuster le rétro-éclairage de I'écran.
Lumiére Pour activer ou désactiver I'Indicateur Lumineux Intuitif.
Affichage Choisir la présentation des boissons en slider ou mosaique.

Pour choisir la durée apreés laquelle votre appareil s'arrétera automatiquement.

Arrét auto . A s
Cette fonction vous permet de consommer moins d'électricité.

Pour allumer la machine et lancer automatiquement le préchauffage de I'appareil a

une heure choisie. Vous prenez votre café tous les jours a la méme heure ?

Cette fonction est faite pour vous ! En paramétrant I'Allumage auto, vous pourrez gagner
du temps et naurez plus qu'a lancer votre boisson.

Allumage auto

Unité de volume Sélection de I'unité de mesure : ml ou oz.

Vous pouvez activer ou non le ringage automatique de la sortie café au démarrage

Rincage auto de la machine.

Pour régler la dureté de I'eau entre 0 et 4. Pour en savoir plus, se référer au chapitre

Dureté de lI'eau ,
«Mesure de la dureté de l'eau ».
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Vous trouvez votre café trop chaud ? Vous pouvez réduire la température grace a
Température café | cette fonction. La machine posséde 3 niveaux d’ajustement de la température pour
vos boissons café.

Vous trouvez votre thé trop chaud ? Vous pouvez réduire la température grace a cette fonction. La

Température thé N . . . N .
P machine possede 3 niveaux d'ajustement de la température pour vos boissons thé.

Permet de désactiver la fonction absence de grain. Cette fonction permet d'indiquer
le manque de grain de café dans le réservoir café et de reprendre une recette en cours.
Voir paragraphe BROYEUR.

Type de café

Réinitialisation La réinitialisation effacera vos préférences et réglages : les paramétres seront ceux définis par

produit défaut. Les favoris seront également supprimés.

LES SOLUTIONS A VOS QUESTIONS

FONCTIONNEMENT

1. La machine affiche une panne, le logiciel est figé OU la machine présente un dysfonctionnement.

@ Eteignez et débranchez la machine, enlevez la cartouche filtrante, attendez 1 minute et redémarrez la machine. Maintenez
I'appui sur la touche ON/ OFF au moins 3 secondes pour le démarrage.

2. L'appareil ne s'allume pas aprés avoir appuyé sur la touche ON/OFF
(pendant au moins 3 secondes).

@ Vérifiez les fusibles et la prise secteur de votre installation électrique. Vérifiez que les 2 fiches du cordon sont correctement
enfoncées coté prise.

3. Une coupure de courant s'est produite lors d'un cycle.

@ L'appareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous tension.
4. Le broyeur tourne a vide.

(@ Clest normal si c'est occasionnel et siil n'y a plus ou peu de café en grains. Il peut tourner jusqu’a 10 secondes  vide pour
connaitre sa consommation et assurer le bon fonctionnement de sa fonction.

@ Il reste du café en grains dans le réservoir :
. Le café est peut-étre trop huileux et n'est pas happé correctement par la machine. Vous pouvez essayer d'aider a la descente

du grain et voir si cela refonctionne. Il est toutefois recommandé de changer de café (cf. fonction type de grains).

. C'est mon café habituel qui fonctionnait bien jusque-la : contactez votre service consommateur KRUPS.

UTILISATION
1. Le broyeur émet un bruit anormal.

@]l y a certainement une présence de corps étrangers dans le broyeur. Essayer d'aspirer avec un aspirateur sinon contacter votre
service consommateur KRUPS.

2. Ily ade I'eau sous l'appareil.

@ Avant d'enlever le bac récolte goutte, attendez 15 secondes aprés I'écoulement d'un café afin que la machine termine
correctement son cycle.

@ Vérifiez que le bac récolte-gouttes est bien positionné sur la machine, il doit toujours étre en place méme lorsque la machine
n'est pas utilisée.
(@ Vérifiez que le bac récolte-gouttes n'est pas plein.
3. Le bouton de réglage de la finesse de mouture est difficile a tourner.
@ Tournez le bouton de réglage de la finesse de mouture uniquement lorsque le broyeur est en fonctionnement.
4. L'appareil n'a pas délivré de café.
@ Unincident a été détecté pendant la réalisation.
L'appareil s'est réinitialisé automatiquement et est prét pour un nouveau cycle.
5. Vous avez utilisé du café moulu a la place du café en grain.
() Aspirez a 'aide de votre aspirateur le café moulu contenu dans le réservoir a grains.
6. De I'eau coule des buses café a I'arrét de la machine.
© Clest normal. Il s'agit d'un rincage automatique pour nettoyer les buses café et éviter qu'elles ne se bouchent
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VAPEUR ET LAIT
1. Lécoulement lait de votre machine semble partiellement ou complétement bouchée.

@ Un message dalerte apparaitra a I'écran si la buse est bouchée. Nettoyez le bloc « One Touch Cappuccino ».
Référez-vous en début de notice a 5. NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI DU SYSTEME DE DISTRIBUTION DU LAIT - 5 MIN,
ou consultez le tutoriel enregistré dans votre machine « Nettoyer la buse de lait ».

2. Aucune vapeur ne sort.
a. Lors de la premiere utilisation d'un cycle vapeur, si aucune vapeur ne sort correctement :

(@ Vérifier que la sortie vapeur nest pas bouchée. Voir ci-dessus : « La sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou
complétement bouchée ».

(@ Réaliser une et une seule fois le protocole suivant :
Videz le réservoir d'eau et retirez temporairement la cartouche Claris Aqua Filter System. Remplissez le réservoir d'eau
minérale forte en calcium (> 100 mg/L) et faites successivement des cycles vapeur (5 a 10 cycles) dans un récipient jusqu'a
l'obtention d’un jet de vapeur continu. Remettez la cartouche dans le réservoir.

b. La buse vapeur avait déja fonctionné :

@ Vérifier que la sortie vapeur nest pas bouchée. Voir ci-dessus : « La sortie vapeur de votre machine semble partiellement
ou complétement bouchée ».
Si apreés réalisation des étapes ci-dessus, la vapeur ne fonctionne toujours pas, merci de contacter votre centre de
réparation.

3. De la vapeur s'échappe de la grille du bac récolte-gouttes.

© Selon le type de préparation, de la vapeur peut séchapper de la grille du bac récolte-gouttes.
4. De la vapeur apparait sous le couvercle du réservoir de café en grains.

© Verifier que la trappe de la pastille de nettoyage située sous le couvercle (L) est bien fermée.
ENTRETIEN
1. La machine ne demande pas de détartrage.

Ole cycle de détartrage est demandé a partir d'un nombre important de réalisations de boissons lactées ou d’eau chaude. Si
vous ne consommez que du café, le détartrage sera peu fréquent.

2. De la mouture se trouve dans le bac récolte-gouttes.

(© De la mouture de café en faible quantité peut se déposer dans le bac récolte-gouttes. La machine est faite pour évacuer les
surplus de mouture résiduelle pour que la zone de percolation reste propre.

3. Aprés avoir vidé le bac collecteur de marc de café, I'lndicateur Lumineux Intuitif reste allumé
(@ Réinstallez le bac collecteur de marc de café.
4. Aprés avoir rempli le réservoir d'eau, I'Indicateur Lumineux Intuitif reste allumé.
(© Vérifiez le bon positionnement du réservoir dans I'appareil.
Les flotteurs au fond du réservoir doivent se déplacer librement. Vérifiez et débloquez si nécessaire les flotteurs.
BOISSONS
1. Le café sécoule trop lentement.

(©Tournez le bouton de la finesse de mouture vers la droite pour obtenir une mouture plus grossiére (peut dépendre du type
de café utilisé).

© Effectuez un ou plusieurs cycles de ringage.
(© Changez la cartouche Claris Aqua Filter System.
2. Le café est trop clair ou pas assez corsé.
© Vérifiez que le réservoir a grains contient du café et que celui-ci descend correctement.
© Evitez d'utiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés qui peuvent ne pas étre happés correctement.
@ Diminuez le volume de la préparation, augmentez la force de la préparation en utilisant la fonction de la force de café.

Tournez le bouton de la finesse de mouture pour obtenir une mouture plus fine. Réalisez votre préparation en deux cycles
en utilisant la fonction 2 tasses.

3. L'Espresso ou le café ne sont pas assez chauds.

© Augmentez la température du café dans les réglages de la machine. Chauffez la tasse en la rincant a l'eau chaude avant de
lancer la préparation.

(@ Réalisez un ringage circuit café avant de lancer votre café, une fonction rincage café a 'allumage peut étre activée dans
réglages / ringage auto.
4, De l'eau claire s'écoule par les buses café avant chaque café.
© Au début de la recette a lieu une pré-infusion du café qui peut entrainer un petit écoulement d'eau par les buses café.

Sil'un des problémes énoncés ci-dessus persiste, contactez le service consommateur KRUPS.
n Important : Fabricant : SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - France
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Dear customer,

Thank you for purchasing a KRUPS Espresso machine with bean grinder.

KRUPS designs, develops and manufactures its Espresso machines in France, ensuring you the highest standards
of origin and manufacturing quality.

Designed for ease of use, your machine is the effortless way to create café-quality drinks at home. With just one
touch, you can enjoy coffees such as Espresso, Ristretto and Lungo, as well as Cappuccino, Latte Macchiato,
Caffe Latte and other milky drinks!

To help you get the most out of your machine every day, KRUPS has developed an Intuitive Light Indicator. It will
guide you in the use of your machine and brighten up your coffee breaks.

Your KRUPS Espresso machine also has a large, intuitive touchscreen, like a smartphone UX interface for an
intuitive experience. In addition, your machine’s advanced technology helps you get the best possible results,
revealing maximum aroma and full-bodied flavour from the freshly ground coffee beans.

We hope you have a great coffee experience and that you are completely satisfied with you KRUPS machine.

The KRUPS team

NEED HELP GETTING STARTED WITH YOUR MACHINE?

Qg © & >

Find a list of tutorials saved in your machine to guide you in using it.
They will walk you through preparing a drink, managing your favourites and the maintenance of your machine.

List of available tutorials:

1. How do | make my drinks? 2. How do | manage a profile? 3. How to maintain your machine?
a. Starting a coffee drink d. Creating and setting up h. Performing a rinsing
your profile
b. Starting a milky drink e. Adding a drink to your profile (after i. Performing a cleaning
making it)
c. Starting two drinks f. Adding a drink to your profile (from j. Performing descaling
simultaneously the profile page)

g. Removing a drink from your profile

IMPORTANT PRODUCT INFORMATION

Read the instruction manual carefully before using your appliance for the first time and keep it for future reference.
Improper use will release KRUPS from any liability. It is important to follow the safety information.
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GUIDE TO THE SYMBOLS USED IN THE INSTRUCTIONS

A Danger: Warning about the risk of serious bodily injury or death.
The lightening symbol alerts you to electricity-related dangers.

A Caution: Warning against any possible malfunction, damage or destruction of the appliance.

n Important: General or important comment for operating the appliance.

PRODUCTS SUPPLIED WITH YOUR MACHINE

Check the products supplied with your machine. If one of the parts is missing, contact your KRUPS Consumer Service

immediately.

Products supplied

4
1. 2 cleaning tablets @

2. 1 descaling sachet

3. Milk tube for the “One Touch Cappuccino” block

4. Additional Milk tube for the “One Touch Cappuccino” block

..

5. Cleaning needle of the steam circuit

6. 1 Claris — Aqua Filter System cartridge with tightening accessory

7. 1 water-hardness testing stick

=.

N

Instructions - Safety precautions
8. List of approved Krups service centres
International guarantee

Z
z
==

9. Pipe cleaner

N

According to model

Milk pot:

10.
You can put the milk pot in the dishwasher
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TECHNICAL DATA
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Appliance Automatic Espresso EA87
Power supply 220-240V~ /50 Hz

Pump pressure 15 bar

Coffee bean container 250¢g

Energy consumption When operating: 1550 W

Water container 3L

Inside, in a dry place (away from ice)
Dimensions (mm) H x I x P 365 x 240 x 400
Weight EA87 (kg) 8.2

Subject to technical modifications. Place the appliance on an horizontale, stable, heat-resistant, clean and dry work surface

Getting started and storage

APPLIANCE DESCRIPTION

A. Handle for water container cover 1. Coffee bean container
B. Water container K. Grinding fineness adjustment button
C. Coffee grounds collector L. Cleaning tablet funnel
D. Height-adjustable coffee nozzles M. Metal conical grinding mill
E. Grid and removable drip tray
F. Coffee bean container lid 2. Display panel
G. “One Touch Cappuccino” block N. Navigation touchscreen
G1 . Accessory for cleaning the milk system, 0. ON/OFE
2in 1: disassembly tool P. Home screen shortcut
+ cleaning needle Q. Profile 1
G2 . Removable one touch cappuccino block R. Profile 2
H. Milk tube and connector
1. Water-level floats
J. Intuitive Light Indicator S. Mik Pot

GETTING STARTED & APPLIANCE SETUP

TURNING THE MACHINE ON

A Danger: Connect the appliance to a grounded 230V socket. Not following this instruction puts you at risk of fatal
injuries due to the presence of electricity!
Respect the safety information in the “Safety precautions” booklet.

GETTING STARTED (SEE 1. 1ST USE)

When using the machine for the first time, you will be asked to select various settings.

Follow the directions that appear on the screen.

Priming the machine allows the water circuits to be filled, so that the machine can operate. Preheating and automatic rinsing
will take place.

PUTTING THE MACHINE ON STANDBY

Depending on the preparation, the machine performs automatic rinsing while on standby. The cycle only lasts a few seconds
and stops automatically.

27
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,04: TIPS AND TRICKS

Water quality has a strong influence on the quality of the aromas. Limescale and chlorine can alter the taste of
coffee. To preserve the aromas of your coffee, we recommend you to use the Claris — Aqua Filter System cartridge,
or bottled water with dry residues below 800 mg/L (look on the bottle’s label). See the “FILTER AND WATER
HARDNESS” section.

When preparing drinks, we recommend using preheated cups (by running them under hot water) of an appropriate
size for your desired quantity.

The roasted coffee beans can lose their aroma if they are not protected. We advise that you use an amount of
beans equivalent to your consumption over the next 2-3 days and that you choose 250 g bags.

The quality of the coffee beans is variable and tastes are subjective. Arabica will give you fine, floral aromas, while
Robusta, which has a higher caffeine content, is more bitter and full-bodied. It is common to mix the two types of
coffee to get a more balanced coffee. Contact your roaster for further advice.

We do not recommend using oily and caramelised beans as these can damage the machine.

The fineness of the ground beans influences the strength of the aromas and the quality of the crema. The more
finely ground the beans, the smoother the crema. Grinding can also be adapted for the desired drink.

— O

INTUITIVE LIGHT INDICATOR

WHAT DOES THE INTUITIVE LIGHT INDICATOR DO?

Your Intuition machine features smart, bright technology to make your day easier: Intuitive Light Indicator (J). This
technology has a dual functionality:

1.

The machine automatically detects and controls the levels of coffee beans, water and coffee grounds.
When you need to fill or empty your containers, or when maintenance is required, the red light alert comes on,
signalling you to follow the information on the screen.

2. You can also customise your experience using the Intuitive Light Indicator. You can choose a colour for each profile.

When a profile has been selected, the Intuitive Light Indicator will change to the colour belonging to that profile,
making everything simple to understand and ensuring super-fast and intuitive navigation. See the chapter entitled
“MY PROFILE”.

LET YOURSELF BE GUIDED.

FILTER AND WATER HARDNESS

WHAT IS THE PURPOSE OF THE WATER HARDNESS SETTING?

In order to avoid scale build-up in your machine and to optimise the quality of your coffee, we advise you to adjust
the water hardness setting on your machine.

HOW TO SET THE WATER HARDNESS ON YOUR MACHINE?

_@‘M@@

N7 5 1@ . Fill a glass of water.

. Dip the water-hardness testing stick (8) supplied with the machine in your glass of water.

. Wait for 1 minute. The squares on the stick will change colour.

. Count the number of coloured squares. This indicates the hardness of the water,
from 0 to 4.

. In the “Water Hardness” menu, press the corresponding number between 0 and 4.

. Press OK.

IF YOU RUN OUT OF WATER-HARDNESS TESTING STICKS

If you need to repeat this operation, remember to adjust the water hardness setting according to the location of use
or information provided by your local water company, using the table below:

Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
Very soft Soft Average hardeness Hard Very hard

-
CEEEe
-

Degree of hardness

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3.75° > 5° > 8.75° >17.5° > 26.25°
°f <5.4° >7.2° >12.6° >25.2° > 37.8°
Appliance setting 0 1 2 3 4

WHY INSTALL A FILTER CARTRIDGE?

Red Fixed Alert

Breathing In progress
Other colours and white

Fixed Recipe complete
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The Claris Aqua Filter System cartridge optimises the taste of coffee, and reduces scaling and maintenance.

WHEN SHOULD | CHANGE THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE?

1. Two months after set-up or when your machine notifies you.
‘ftj‘ 2. When changing the cartridge, we recommend that you turn the grey ring on the top of the filter
cartridge to indicate the date + two months.

HOW DO | INSTALL THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE?

_@‘|©@<>

. Place the cartridge in the water container.
l . Position the cartridge, numbered ring facing up.
. Use the black tightening accessory, supplied with the cartridge, to position and screw the cartridge
in place.

29

Z
w



GRINDER: ADJUSTING THE FINENESS OF THE GROUND COFFEE

WHY SHOULD | ADJUST THE FINENESS OF THE GROUND COFFEE?
You can choose the strength of your coffee by adjusting how finely the coffee beans are ground.

Varying the fineness of the grinding enables you to adapt to the different types of bean:
. Darkly roasted and oily beans require coarse grinding,
. A more lightly roasted bean will be drier and will require finer grinding.

Note: the more finely the beans are ground, the more powerful the aroma.

o 0 0

Roasting: Light Medium Mature Intense Very

(Blonde) (Amber) (Light (French) intense
French) (Dark
French)

HOW DO | ADJUST THE FINENESS OF THE GROUND COFFEE?

Turn the grinding fineness adjustment button (K) located in the bean container, depending on the type of bean and
the desired strength of aroma. This adjustment must be performed when the mill is in operation, notch by notch. After
three preparations, you will notice a distinct difference in taste.

HOW DO | KNOW WHEN THERE ARE NO MORE BEANS IN THE CONTAINER?

Your Intuition machine has a sensor to warn you when the level of coffee beans in the container is running low.
A message will appear on the screen and the Intuitive Light Indicator (J) will display red light.

WHAT IF THE ALERT APPEARS WHILE I’'M MAKING A DRINK?
Fill the coffee bean container, press OK and the recipe will resume. So no coffee is wasted!

WHAT DO | DO IF | WANT TO CHANGE MY COFFEE OR IF | HAVE RUN OUT OF COFFEE?

If you press OK without adding coffee beans, the machine will try to restart and alert you again. If you press OK again,
the machine will make the recipe using all of the remaining coffee. The grinder will then be empty.

A Caution: We do not recommend using oily and caramelised beans that are difficult for the grinder to process.
These can damage the machine and prevent the intuitive system from functioning correctly.
If an alert message appears on your screen and the red light comes on when there are enough beans:
. Press the OK button to continue the recipe.
. Or, turn off the “no bean” alert to prevent detection while there is still coffee in the coffee bean
container.

{ © & > -
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PREPARING OTHER DRINKS

DRINKS THAT CAN BE PREPARED WITH THIS MACHINE:

. Approximate Possible Coffee
Drinks size volumes strength
Ristretto 20 - 40 ml v v
w Short Espresso with body 25ml
Espresso
. The full-bodied Espresso with pronounced 40 ml 40 -70 ml v v
aromas is covered with a slightly bitter
caramel coloured crema
& Lungo 70 ml 70 - 100 mi v v
Long Espresso with caramel crema
Doppio 40 - 140 mi v
. Double Espresso with amber crema 100 ml
Long Coffee
' Higher in caffeine but lighter on the palate. 120 ml 80 - 180 ml v v
Very popular in the morning
Americano
' Double long Espresso combined 120 ml 90 - 150 ml 4
with hot water
. Espresso Macchiato M =60 mi 60 - 100 ml v v
Espresso with a thin layer of frothed milk )L(L_=8(1](;P)Im|
: M =120 ml
- Cappuccino L=180ml 120 - 240 ml v v
A balance between milk, foam and coffee XL = 240 ml
. M =120 ml
Alarge dose of milk 'chrc':the'ﬁjk’f\miE L =160 ml 120 - 200 mi v
arge dose of milk with its milk frof XL = 200 ml
. M =160 ml
‘ Flat White L =200 ml 160 - 240 ml v
Coffee made with steamed milk and foam XL = 240 ml
M =200 ml
‘oam with a subtle coffee flavour
XL =350 ml
. M =190 ml
- Latte Macchiato L =250 ml 190 - 240 ml v v
A gourmet Espresso with milk foam XL = 340 ml
Infusion
' Water heated to the perfect temperature 200ml 20 - 300 ml
for an infusion
Black Tea
" Water heated to the perfect 200ml 20 - 300 ml
temperature for black tea
Green Tea
- i Water heated to the perfect 200ml 20 - 300 ml
temperature for green tea

FOR INFORMATION, TO PREPARE YOUR DRINK, YOUR MACHINE AUTOMATICALLY
PERFORMS THE FOLLOWING STEPS:

For milky recipes other than Caffe Latte, | For the Caffe Latte, Flat White and

For coffee recipes

Flat White and Espresso Macchiato Espresso Macchiato recipes

1. Grinding coffee beans
2. Tamping the ground coffee

3. Pre-infusion (a few drops may fall
into your cup at this point)

4. Percolation
5. Pre-heating phase
6. Frothing milk

1. Grinding coffee beans 1. Pre-heating phase
2. Tamping the ground coffee 2. Frothing milk
3. Pre-infusion (a few drops ma 3. Grinding coffee beans
fall into your cup at this point 4. Tamping the ground coffee

4. Percolation 5. Pre-infusion (a few drops may fall into
your cup at this point)

6. Percolation
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HOW DO | ADJUST THE HEIGHT OF THE COFFEE NOZZLES?
For all drinks, you can adjust the coffee nozzles according to the size of your cup(s).

HOW DO | PREPARE MY DRINK?
Refer to the “How to make drinks?” tutorial saved in your machine

{ © & >

DIFFERENT SETTINGS ARE AVAILABLE, DEPENDING ON THE DRINK:
. One or two cups: to start the double recipe, select the drink and press .

. Coffee strength: to increase or decrease the strength of the coffee by changing the amount of ground coffee, select
your drink and choose between 1 and 3 beans, with 1 being the softest and 3 being the most full-bodied .

. Cup volume: to increase or decrease the cup volume, scroll up or down the list of volumes and select the one
you want.

For more information, see the drinks table in the instructions.

(Q\ TIP
To select the coffee strength and cup volume, you can navigate up/down or press directly on your choice.

HOW DO | STOP A DRINK MID-PREPARATION?

Warning: You can stop the preparation of a drink at any time by pressing the button. When a cycle is interrupted,
it does not stop immediately. The machine will be unavailable for a time, as indicated by a message on the screen.

MILK-BASED DRINKS

(9\ TIPS
For frothed milk, use pasteurised UHT milk straight from the fridge (3-5°C). It is possible to use special milks (micro
filtered, raw, fermented, enriched) or plant-based milks (rice, oat or almond milk), but this can give less satisfactory
results in terms of quality and quantity of the froth.

HOW DO | START THE PREPARATION OF A MILK-BASED DRINK?

Refer to “2 PREPARING A MILK-BASED RECIPE” earlier in the instructions, or see the “Starting a milky drink” tutorial
stored in your machine.

IERE
TEAS AND INFUSIONS

For your teas and infusions, there are three selection buttons so that you can choose the temperature best suited to
each type of tea. The temperature used for green tea will be lower than that used for black tea or infusions.

HOW DO | SET THE WATER TEMPERATURE?

Go to Settings > Water temperature. You can choose

@&l < @ < between T1, T2 and T3, where T1 is the coolest and T3

is the hottest.

When you decrease/increase the temperature, this will decrease/increase the temperature for each type of tea
but the temperature used for green tea will always be lower than that used for black tea or infusions.
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MY PROFILE

WHAT DO | USE THE PROFILE FUNCTION FOR?

The Profile function grants you access to a customised space where you can store and save your favourite
drinks. You can easily access it by pressing a button on the machine’s control panel.

Faster and perfect for everyday use, the drinks you have saved in your profile will start to pour with just one
touch; no adjustments necessary. You can save as many as seven recipes for each profile.

The profile function also allows for a much more personalised interface and settings:

First name You can add your first name for greater personalisation.

Colour You can choose a colour for the Intuitive Light Indicator, to help your profile stand out.
. Here, you can set how your drinks are displayed on the Profile screen.

Display

They can be displayed in either “slider” or “tile“ mode.

With the “Profile” function, you can also set a time of day for each drink. This will make it
even easier to find your drink at any given moment.

Brightness This allows you to enable or disable the Intuitive Light Indicator.

Programming

HOW DO | CREATE A PROFILE?

0O Press the Profile 1 or Profile 2 icon and follow the on-screen instructions or watch the tutorials
saved in your profile.

R ° & >

HOW DO | MANAGE THE FAVOURITE DRINKS SAVED TO MY PROFILE?
There are two ways to add a drink to a profile:

1. After you make a drink, a button .

2. Directly in the profile.
If i stop my favorite drink in progress, this length will be saved

will appear on screen.

HOW DO | ORGANISE/ORDER/REMOVE MY FAVOURITE DRINKS?

Press and hold a drink icon for a few seconds. A cross will appear in the top right-hand corner of each drink icon.
Press and drag to rearrange drinks, press the cross to remove a drink.

GENERAL MAINTENANCE

Carrying out proper maintenance will optimise the life of your machine and preserve the authentic taste of your coffee.

MAINTAINING THE COFFEE GROUNDS COLLECTOR AND DRIP TRAY

The drip tray collects the used water and the coffee grounds collector collects the used ground coffee.

Important: For hygienic reasons, as this container is in contact with milk and coffee, we recommend that you fully dismantle
and clean daily each element under hot water. It is recommended that you let it air dry before you put it back in the
appliance. It il important to always leave it in place and to empty it regularly. You can put the drip tray in the dishwasher.
You can put the drip tray in the dishwasher but without its cover.

WHEN SHOULD | EMPTY THE DRIP TRAY?

When the floats are in the raised position, indicating that it is too full.

WHEN SHOULD | EMPTY THE COFFEE GROUNDS COLLECTOR?
When the machine notifies you or more regularly but when the machine is turned on so that it can register that the bin has
been emptied.
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n Important: Not emptying the coffee grounds collector and drip tray regularly as shown above may damage your machine. Do not
putitin the dishwasher. For hygienic reasons, we recommend that you clean the coffee ground container daily under
hot water with soap and sponge. It is recommended that you let it air dry before you put it back in the appliance.

MAINTENANCE OF WATER TANK AND COFFEE BEAN CONTAINER

For the preservation of best coffee flavor impacted by the quality of the water and hygienic reasons, we advise you to use only

fresh water and to daily clean the water tank with hot water and a bottle brush.

Coffee beans can leave greasy residue on the tank that can affect the quality of the coffee. For the preservation of best coffee

flavor and hygienic reasons we recommend you to wipe it with a dry, soft cloth each time it needs to be refilled.

n Important: Do not clean with water, the presence of water in the bean hopper could damage the machine

n It is recommended that you let it air dry before you put it back in the appliance

MILK SYSTEM MAINTENANCE

WHY AND HOW DO | MAINTAIN THE MILK SYSTEM AFTER MAKING MILKY DRINKS?

n Important: In order to obtain a consistent foam quality, we recommend that you:

Milk rinsing
30s/20ml

After each milky
drink, when

the machine notifies
you

R © <

Accessories
Maintenance m Explanation
required

Allows you to rinse the machine’s milk system.
You can start a milk system rinsing at any time.

Milk tube, nozzle

We recommend you to clean with hot water and soap
the milk pot after each use.

MILK DISTRIBUTION SYSTEM - 5 MIN.

rinsing and milk | After each we recommend : Hot water + soap
: ) : you to replace the milk tube -

pot cleaning milky drink approximately every three months. You will find these + pipe cleaner

accessories available on the KRUPS.com website.

Milk This involves removing and cleaning the removable

accessor When the machine “One Touch Cappuccino” block. For optimum milk Cleanin

cleanin Y notifies you or frothing, clean this regularly. See above in needle (gnns)

5 min 9 atany time the instructions: 5. MANUAL DEEP CLEANING OF THE

OTHER MAINTENANCE

m Explanation
required

Coffee rinsing

For hygienic reasons, it is recommended to rinse the

At any time coffee system daily or when not used for a longer
45s/30ml period (more than 2 days).
Tea rinsing Before the drink Allows you to rinse with hot water to ensure an
30s-20ml starts flowing authentic taste of your tea or infusion.

Coffee system

When the machine

For the preservation of best coffee flavor and hygienic

1 KRUPS cleaning

at any time

functioning and longevity of your appliance.

cleaning notifies you or reasons we recommend you to clean the coffee system tablet (n°1)
13min/600ml | atanytime 3 times a year.

. The appliance notifies you when it is necessary to run a
Descaling x\gﬁﬁnetsh%rl?g(;hlne descaling program. 1 sachet of KRUPS
20 min /600 ml Y This step is very important to ensure the proper descaler (n°2)
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n Important: You do not have to run the cleaning program as soon as the appliance notifies you, but you should
do it reasonably soon after. If the cleaning is postponed, the alert message will remain displayed
until the operation has been performed.

n Important: If you unplug your machine during cleaning or in the event of electrical failure, the cleaning program
will restart. It is not possible to postpone this operation: it is mandatory in order to rinse the water
system. In this case, a new cleaning tablet may be necessary.

For further explanations, please see the tutorials available in your machine’s settings.

R & >
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Want to know when you should perform the maintenance operations above?

An alert message will appear on the screen as soon as there is an action you need to take.

— ®

Your KRUPS Intuition machine has a range of settings — check them out! They let you create a more
personalised experience.

HOW DO | ACCESS MY MACHINE’S SETTINGS?

EORE-RY -

LIST OF SETTINGS:

Language Select from 21 languages.

You must set the date, particularly if using an anti-limescale cartridge. Time setting and

Date and time 12 or 24 hour clock display.

Screen brightness | Adjusts the screen backlight.

Light Turns the Intuitive Light Indicator on and off.
Display Choose whether drink options are displayed as slides or tiles.

Sets the period of time after which your appliance will stop automatically. This function
Auto-stop .

lets you reduce your energy consumption.

Turns on the machine and automatically starts preheating the appliance at a chosen
Auto-start time. Do you have your coffee at the same time every day? This function is for you! By

setting the auto-start, you can save time and no longer have to manually start your drink.

Volume unit Selects the unit of measurement: ml or oz.

You can choose whether or not to activate automatic rinsing of the coffee nozzle when

Auto-rinsing starting the machine.

Set the hardness of the water between 0 and 4. For more information, see the “Water

Water hardness N
hardness measurement” chapter.
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Coffee Is your coffee too hot? You can use this function to reduce the temperature. The machine
temperature has three temperature settings for your coffee drinks.

Is your tea too hot? With this function, you can choose a lower temperature.

Tea temperature This machine has three temperature adjustment levels for your tea drinks.

Turns off the ‘No beans’ function. This function indicates a lack of coffee beans in the

Type of coffee container and resumes a recipe which is in progress. See the GRINDER paragraph.

Resetting clears your preferences and settings and restores the default settings.

Factory reset Your favourites will also be deleted.

TROUBLESHOOTING

OPERATION

1. The machine has a fault, the software is frozen OR the machine has a malfunction.

© Turn off and unplug the machine, remove the filter cartridge, wait one minute and then restart the machine. Press and
hold the ON/OFF button for at least three seconds to start the machine.

2. The appliance does not turn on after pressing the ON/OFF button (for at least three seconds).
(@ Check the fuses and the electrical power socket. Check that the plug is correctly inserted into the socket.
3. A power failure has occurred during a cycle.
@ The device will reset automatically when it turns back on.
4. The grinder is running empty.
© This is normal if it is occasional and there are no or few coffee beans left. It can run empty for up to ten seconds to
determine its consumption and ensure that it is working properly.

© There are still coffee beans in the container:
. The coffee may be too oily and is not drawn into the machine properly. You can try encouraging the beans to fall
and see if it works again. However, we recommend changing the coffee (see the bean type function).
. It is my usual coffee that has worked well up until now: please contact your contact KRUPS Consumer Service.

USE

1. The grinder makes an abnormal noise.

(@ There are most probably foreign bodies in the grinder. Try to clear it with a vacuum cleaner, otherwise contact your
KRUPS Consumer Service.

2. There is water under the appliance.

@ Before removing the drip tray, wait for 15 seconds after the coffee has flowed so that the machine finishes its cycle
correctly.

© Check that the drip tray is positioned properly on the machine. It must always be in place even when the machine is
not in use.

@ Check that the drip tray is not full.
3. The adjustment button for the grinding fineness is difficult to turn.

@ Only turn the grinding fineness adjustment button when the grinder is running.
4. The appliance has not produced any coffee.

© An incident has been detected during preparation.
The appliance resets automatically and is ready for a new cycle.

5. You have used ground coffee instead of coffee beans.
(@ Use your vacuum cleaner to clear the ground coffee from the bean container.
6. Water flows from the coffee nozzles when the machine is stopped.
© This is normal. This is an automatic rinse to clean the coffee nozzles and prevent them from getting clogged.

STEAM AND MILK
1. The milk flow from your machine appears to be partially or completely blocked.

@ An alert message will appear on the screen if the nozzle is blocked. Clean the «One Touch Cappuccino» block.
Refer to point 5 earlier in the instructions. MANUAL DEEP CLEANING OF THE MILK DISTRIBUTION SYSTEM -
5 MIN, or see the tutorial stored in your machine “Cleaning the milk nozzle”.
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2. No steam comes out.
a. During the first use of a steam cycle, if no steam comes out correctly:

(@ Check that the hole in the tip is not clogged. See section above: “The steam nozzle of your machine appears to
be partially or completely clogged”.

© Carry out the following protocol once and only once:
Empty the water tank and temporarily remove the Claris Aqua Filter System cartridge. Fill the tank with mineral
water high in calcium (> 100 mg/L) and make successive steam cycles (5 to 10 cycles) in a container until a
continuous jet of steam is obtained. Put the cartridge back in the tank.

b. The steam nozzle had already worked:

(@ Check that the hole in the tip is not clogged. See section above: “The steam nozzle of your machine appears to be
partially or completely clogged”.

If after performing the above steps, the steam Nozzle still doesn’t work, please contact KRUPS Consumer Service.
3. Steam escapes from the grid of the drip tray.
© Depending on the type of preparation, steam may escape from the grid of the drip tray.
4. Steam appears under the bean container lid.
(@ Check that the cleaning tablet funnel under the cover (L) is closed.

MAINTENANCE
1. The machine does not request descaling.

@ The descaling cycle is requested following preparation of a large number of milky or hot water-based drinks. If you
only make coffee, descaling will not be required frequently.

2. Some grounds are in the drip tray.

© A small amount of ground coffee can get into the drip tray. The machine is designed to clear any excess ground
coffee so that the percolation area remains clean.

3. The Intuitive Light Indicator remains lit after you have emptied the coffee grounds collector.
© Refitting the coffee grounds collector.
4. After filling the water container, the Intuitive Light Indicator stays on.
(@ Check the container is positioned correctly in the appliance.
The floats at the bottom of the tank must move freely. Check and dislodge the floats if necessary.

DRINKS
1. The coffee flows too slowly.
@ Turn the grinding fineness button to the right for a coarser grind (depending on the type of coffee used).
@ Perform one or several rinse cycles.
(@ Change the Claris Aqua Filter System cartridge.
2. The coffee is too light or not full-bodied enough.
@ Check that the bean container contains coffee and that it is moving down correctly.
© Avoid using oily, caramelised or flavoured coffees that may not be drawn into the machine correctly.
@ Decrease the preparation volume and increase the strength using the coffee strength function. Turn the grinding
fineness button to the left for a finer grind. Make your drink in two cycles using the two-cup function.
3. The Espresso or coffee is not hot enough.
© Increase the coffee temperature in the machine settings. Heat the cup by rinsing it in hot water before preparing
the drink.
© Perform a coffee system rinse before starting your coffee. A coffee rinse on start function can be activated in
settings/auto-rinse.
4. Clean water flows through the coffee nozzles before each coffee.

@ At the start of the recipe, there is a pre-infusion of coffee which can cause a small amount of water to flow from
the coffee nozzles.

If one of the problems outlined in the table persists, contact KRUPS Consumer Service.

n Important: Manufacturer:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
France
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Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir eine KRUPS-Espressomaschine mit Bohnenmahlwerk entschieden haben.

KRUPS entwirft, entwickelt und fertigt seine Espressomaschinen in Frankreich, um hochste Ursprungs- und
Fertigungsstandards zu gewahrleisten.

Dank der einfachen Bedienung ist Ihre Maschine die einfachste Moglichkeit, Getranke in Caféqualitat zu Hause zu kreieren.
Mit nur einem Tastendruck kénnen Sie Kaffeegetranke wie Espresso, Ristretto und Lungo sowie Cappuccino, Latte Macchiato,
Caffe Latte und andere Getranke mit Milch geniefen!

Damit Sie Ihre Maschine jeden Tag optimal nutzen kénnen, hat KRUPS eine intuitive Leuchtanzeige entwickelt. Diese
unterstitzt Sie bei der Verwendung Ihrer Maschine und sorgt fiir Abwechslung bei Ihren Kaffeepausen.

Dariiber hinaus verfuigt lhre KRUPS-Espressomaschine tiber einen gro8en Touchscreen, der an eine Smartphone-Schnittstelle
angelehnt ist und eine intuitive Benutzererfahrung ermdoglicht. Die fortschrittliche Technologie lhrer Maschine garantiert
optimale Ergebnisse und bringt das intensive Aroma und den vollmundigen Geschmack frisch gemahlener Kaffeebohnen
hervor.

Wir hoffen, dass Sie mit Ihrer KRUPS-Espressomaschine zufrieden sind und groRRartigen Kaffee genie8en kénnen.

Ihr KRUPS-Team

BENOTIGEN SIE HILFE BEI DEN ERSTEN SCHRITTEN MIT IHRER MASCHINE?
Qo e

Hier finden Sie eine Liste der in Ihrer Maschine gespeicherten Anleitungen, die Sie bei der Benutzung unterstutzen.
Darin finden Sie schrittweise Anweisungen fiir die Zubereitung von Getrénken, die Verwaltung Ihrer Favoriten und die
Wartung lhrer Maschine.

Liste der verfligbaren Anleitungen:

1. Wie stelle ich meine Getridnke her? 2.Wie verwalte ich ein Profil? 3. Wie warte ich meine Maschine?
a. Zubereiten eines Kaffeegetranks d. Erstellen und Einrichten lhres Profils h. Durchfihren einer Spilung
b. Zubereiten eines Getranks mit e. Hinzufligen eines Getranks zu [hrem

Milch Profil (nach der Herstellung) i. Durchfiihren einer Reinigung

f. Hinzufligen eines Getrénks zu lhrem . Durchfiihren einer Entkalkung

c. Zubereiten von zwei Getrénken Profil (auf der Profilseite)
leichzeiti i 5
¢} I¢] g. 'E?;;elrnen eines Getranks aus lhrem k. Reinigen des Milchsystems

WICHTIGE PRODUKTINFORMATIONEN

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal verwenden, und bewahren
Sie sie fir spétere Bezugnahme auf. Eine unsachgemafe Verwendung entbindet KRUPS von jeglicher Haftung. Beachten
Sie unbedingt die Sicherheitshinweise.
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LEITFADEN ZU DEN IN DER ANLEITUNG VERWENDETEN SYMBOLEN

A Gefahr: Warnung vor Gefahren, die zu schweren oder todlichen Kérperverletzungen fiihren kénnen.
Ein Blitzsymbol warnt vor Gefahren im Zusammenhang mit elektrischem Strom.

A Achtung: Warnung vor Ereignissen, die zu Funktionsstérungen, Schaden oder zur Zerstérung des Geréts fuhren konnen.

n Wichtig: Allgemeiner oder wichtiger Hinweis zur Sicherung der Funktionsfahigkeit des Gerats.

MIT DER MASCHINE MITGELIEFERTE ARTIKEL

Uberpriifen Sie die im Lieferumfang Ihrer Maschine enthaltenen Artikel. Wenn ein Artikel fehlt, wenden Sie sich bitte umgehend
an den Kundendienst von KRUPS.

Lieferumfang

1. 2 Reinigungstabletten

2. 1 Beutel Entkalkungsmittel

3. Milchschlauch fir den One-Touch-Cappuccino-Block

4. Zusétzlicher Milchschlauch fiir den,One Touch Cappuccino”-Block

5. Reinigungsnadel fiir den Dampfkreislauf
6. 1 Claris-Aqua-Filtersystem-Kartusche mit Anziehzubehor
7. 1 Wasserhdrte-Teststdbchen

Anleitungen - Sicherheitsvorkehrungen
8. Liste der zugelassenen KRUPS-Kundendienstzentren
Internationale Garantie

9. Rohrreiniger

Je nach Modell

Milchtopf:

10.
Sie konnen den Milchbehélter in der Geschirrspiilmaschine reinigen
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TECHNISCHE DATEN

Gerat Automatic Espresso EA87
Stromversorgung 220-240V/50 Hz
Pumpendruck 15 bar
Kaffeebohnenbehilter 2509

Energieverbrauch Bei Betrieb: 1550 W
Wasserbehalter 31

Erste Schritte und Aufbewahrung

Im Innenbereich, an einem trockenen Ort (fern von Eis)

Abmessungen (mm)HxLxT

365 x 240 x 400

Gewicht EA87 (kg)

8,2

Technische Anderungen vorbehalten. Stellen Sie das Gerit auf eine horizontale, stabile, hitzebestandige, saubere und

trockene Oberflache

GERATEBESCHREIBUNG

A. Griff fur die Wasserbehélterabdeckung
B. Wasserbehalter

C. Kaffeesatzbehdlter

D. Hohenverstellbare Kaffeediisen

E. Gitter und herausnehmbare Abtropfschale
F. Deckel fir Kaffeebohnenbehalter
G. One-Touch-Cappuccino-Block

G1.Zubehdr zur Reinigung des Milchsystems,
2-in-1-Demontagewerkzeug
+ Reinigungsnadel
G2 . Abnehmbarer One-Touch-Cappuccino-Block
Milchschlauch und Anschluss
Wasserstandschwimmer
Intuitive Leuchtanzeige

- =x

1. Kaffeebohnenbehdlter

K. Mahlfeinheits-Einstellknopf
L. Reinigungstabletten-Trichter
M. Konisches Mahlwerk aus Metall

2. Anzeige
N. Navigations-Touchscreen
0. EIN/AUS
P. Startbildschirm-Verknipfung
Q. Profil1
R. Profil 2

S. Milchbehalter

ERSTE SCHRITTE UND EINRICHTUNG DES GERATS

|
‘e

EINSCHALTEN DER MASCHINE

A Gefahr: SchlieBen Sie das Gerét an eine geerdete 230-V-Steckdose an. Wenn Sie diese Anweisung nicht befolgen,
besteht Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beachten Sie die Sicherheitshinweise in der Broschiire ,Sicherheitsvorkehrungen”.

VERSETZEN DER MASCHINE IN DEN STANDBY-MODUS
Je nach Vorbereitung fiihrt die Maschine im Standby-Modus einen automatischen Spulvorgang durch. Der Zyklus dauert
nur wenige Sekunden und stoppt automatisch.

fON; TIPPS UND TRICKS

Die Wasserqualitat hat einen starken Einfluss auf die Aromaqualitat. Kalk und Chlor konnen den Geschmack von Kaffee
verdndern. Um das Aroma lhres Kaffees zu erhalten, empfehlen wir die Verwendung der Claris-Aqua-Filtersystem-
Kartusche oder Flaschenwasser mit Trockenriickstandanteil unter 800 mg/I (siehe Flaschenetikett). Siehe Abschnitt, FILTER
UND WASSERHARTE".

DE

Bei der Zubereitung von Getranken empfehlen wir die Verwendung von vorgewarmten Tassen (spllen Sie sie dafiir mit
heiBem Wasser aus) in der fiir die gewiinschte Menge geeigneten Grofe.

Gerostete Kaffeebohnen kénnen ihr Aroma verlieren, wenn sie nicht geschitzt sind. Wir empfehlen, eine Bohnenmenge
zu verwenden, die lhrem Konsum in den ndchsten 2 bis3 Tagen entspricht, und 250-g-Packungen zu wahlen.

Die Qualitat von Kaffeebohnen variiert, und Geschmack ist subjektiv. Arabica hat ein feines, blumiges Aroma, wahrend
Robusta, das einen hoheren Koffeingehalt hat, bitterer und vollmundiger ist. Es ist tiblich, die beiden Kaffeesorten
zu mischen, um einen ausgewogeneren Kaffee zu erhalten. Wenden Sie sich an lhren Rostspezialisten, um weitere
Informationen zu erhalten.

Wir empfehlen, keine 6ligen und/oder karamellisierten Bohnen zu verwenden, da diese die Maschine beschadigen
koénnen.

Die Feinheit der gemahlenen Bohnen beeinflusst die Starke des Aromas und die Qualitat der Crema. Je feiner die
Bohnen gemahlen werden, desto weicher ist die Crema. Der Mahlgrad kann auch an das gewiinschte Getrank
angepasst werden.

INTUITIVE LEUCHTANZEIGE

WELCHE FUNKTION HAT DIE INTUITIVE LEUCHTANZEIGE?

lhre Intuition-Maschine verfugt Gber eine intelligente Technologie, die den Betrieb vereinfacht: Intuitive Leuchtanzeige (J).
Diese Technologie hat zwei Funktionen:

1.Die Maschine erkennt automatisch den Fillstand von Kaffeebohnen, Wasser und Kaffeesatz.
Wenn Sie Ihre Behdlter fiillen oder leeren miissen oder Wartungsarbeiten erforderlich sind, leuchtet die rote Warnanzeige
auf. Beachten Sie die Informationen auf dem Bildschirm, und fiihren Sie die erforderlichen Schritte aus.

2, Sie konnen lhr Erlebnis auch mit der intuitiven Lichtanzeige anpassen. Sie konnen fir jedes Profil eine Farbe auswéhlen.
Wenn ein Profil ausgewahlt wurde, dndert sich die intuitive Lichtanzeige in die Farbe dieses Profils, sodass alles einfach zu
verstehen ist und eine schnelle und intuitive Navigation gewdhrleistet ist. Siehe Kapitel ,MEIN PROFIL".

LASSEN SIE SICH FUHREN.

Rot Festgelegt Warnung

Langsames Blinken Wird zubereitet

Andere Farben und Wei3

Festgelegt Rezept abgeschlossen

ERSTE SCHRITTE (siehe 1. Erste Verwendung)

Wenn Sie die Maschine zum ersten Mal verwenden, werden Sie aufgefordert, verschiedene Einstellungen auszuwahlen.
Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Bildschirm.

Bei der Vorbereitung der Maschine werden die Wasserkreisldufe gefiillt, damit die Maschine betrieben werden kann.
Es folgen Vorheizen und automatisches Spulen.
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FILTER UND WASSERHARTE

WELCHE FUNKTION HAT DIE WASSERHARTE-EINSTELLUNG?

Um Kalkablagerungen in Ihrer Maschine zu vermeiden und die Qualitét Ihres Kaffees zu optimieren, empfehlen wir lhnen, die
Wasserharte-Einstellung Ihrer Maschine anzupassen.

WIE STELLE ICH DIE WASSERHARTE MEINER MASCHINE EIN?

@Q@@@

. Fiillen Sie ein Glas mit Wasser.
. Tauchen Sie das mit der Maschine mitgelieferte Wasserharte-Teststdbchen (8) in das

-\ 0o 1 2 3 4
1 Wasserglas.
. Warten Sie 1 Minute. Die Quadrate auf dem Teststadbchen dndern die Farbe.
. Zéhlen Sie die Anzahl der farbigen Quadrate. Dies gibt den Wasserhértegrad von 0 bis
4 an.

. Driicken Sie im Menu ,Wasserharte” die entsprechende Zahl zwischen 0 und 4.
. Driicken Sie ,OK".

WENN ALLE WASSERHARTE-TESTSTABCHEN VERBRAUCHT SIND

Wenn Sie diesen Vorgang wiederholen missen, denken Sie daran, die Wasserharte-Einstellung entsprechend dem
Verwendungsort oder den Informationen lhres 6rtlichen Wasserunternehmens anzupassen. Verwenden Sie dazu die folgende
Tabelle:

Hartearad Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 4
9 Sehr weich Weich Durchschnittliche Harte Sehr hart

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Gerateeinstellung 0 1 2 3 4

WARUM SOLLTE EINE FILTERKARTUSCHE EINGESETZT WERDEN?

Die Claris-Aqua-Filtersystem-Kartusche optimiert den Geschmack des Kaffees und reduziert Kalkablagerungen und
Wartungsaufwand.

WANN SOLLTE ICH DIE CLARIS-AQUA-FILTERSYSTEM-KARTUSCHE AUSWECHSELN?

1. Zwei Monate nach der Einrichtung oder wenn Ihre Maschine Sie benachrichtigt.

1 2. Beim Auswechseln der Filterkartusche wird empfohlen, den grauen Ring oben auf der Filterkartusche zu
drehen, um das Datum + zwei Monate anzuzeigen.

WIE INSTALLIERE ICH EINE CLARIS-AQUA-FILTERSYSTEM-KARTUSCHE?

HORE-PY ...

. Setzen Sie die Kartusche in den Wasserbehdlter ein.
J . Positionieren Sie die Kartusche mit dem nummerierten Ring nach oben.

. Verwenden Sie das schwarze, mit der Kartusche mitgelieferte Anziehzubehér, um die Kartusche zu
positionieren und einzuschrauben.
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MAHLWERK: EINSTELLUNG DES KAFFEEMAHLGRADS

WARUM SOLLTE ICH DEN MAHLGRAD DES KAFFEES EINSTELLEN?
Sie kénnen die Starke lhres Kaffees durch Einstellen des Mahlgrads der Kaffeebohnen anpassen.

Durch Variieren des Feinheitsgrads kann der Mahlvorgang an unterschiedliche Bohnentypen angepasst werden:
. Dunkel gerostete und 6lige Bohnen erfordern einen groben Mahlgrad
. Leichter ger6stete Bohnen sind trockener und erfordern einen feineren Mahlgrad.

Hinweis: Je feiner die Bohnen gemahlen sind, desto kraftiger ist das Aroma.

o o0 0

Réstung: leicht Medium stérkere Kraftig Sehr
(hell)  (bernsteinfarben) Rostung (French) kraftig

(Light (Dark
French) French)

WIE STELLE ICH DEN FEINHEITSGRAD DES MAHLVORGANGS EIN?

Stellen Sie je nach Bohnentyp und gewdlnschter Starke des Aromas den gewtinschten Mahlgrad ein, indem Sie den
Mahlfeinheits-Einstellknopf (K) im Kaffeebohnenbehélter drehen. Diese Einstellung muss Kerbe fiir Kerbe bei laufendem
Mahlwerk durchgefiihrt werden. Nach drei Zubereitungen werden Sie einen deutlichen Unterschied im Geschmack
feststellen.

WORAN ERKENNE ICH, DASS DER KAFFEEBOHNENBEHALTER LEER IST?

Ihre Intuition-Maschine verfuigt tiber einen Sensor, der Sie warnt, wenn der Fillstand der Kaffeebohnen im Behalter niedrig ist.
Auf dem Bildschirm wird eine Meldung angezeigt, und die intuitive Leuchtanzeige (J) leuchtet rot.

WAS PASSIERT, WENN DIE WARNUNG ANGEZEIGT WIRD, WAHREND ICH EIN GETRANK ZUBEREITE?

Fullen Sie den Kaffeebohnenbehlter, driicken Sie ,OK", und die Zubereitung wird fortgesetzt. So wird kein Kaffee
verschwendet!

WIE GEHE ICH VOR, WENN ICH MEINE KAFFEEAUSWAHL ANDERN MOCHTE ODER KEINE BOHNEN
ZUM NACHFULLEN HABE?

Wenn Sie ,OK" driicken, ohne Kaffeebohnen hinzuzufiigen, versucht die Maschine, neu zu starten, und Sie werden erneut
benachrichtigt. Wenn Sie erneut,OK” driicken, bereitet die Maschine das Rezept mit den verbleibenden Kaffeebohnen zu.
Das Mahlwerk ist dann leer.

A Achtung: Wir empfehlen, keine 6ligen oder karamellisierten Bohnen zu verwenden, da diese fiir das Mahlwerk schwer
zu verarbeiten sind. Dadurch kann die Maschine beschadigt werden, und das intuitive System funktioniert
nicht mehr ordnungsgemas.

Wenn eine Warnmeldung auf dem Bildschirm angezeigt wird und das rote Licht aufleuchtet, obwohl gentigend Bohnen im

Behalter vorhanden sind:

. Driicken Sie die Taste ,OK’, um mit dem Rezept fortzufahren.

. Oder deaktivieren Sie die Warnung,Keine Bohnen’, um eine Erkennung zu verhindern, wahrend sich noch
Kaffee im Kaffeebohnenbehilter befindet.

EORLRY
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WIE PASSE ICH DIE HOHE DER KAFFEEDUSEN AN?
Bei allen Getranken kénnen Sie die Kaffeediisen an die Hohe Ihrer Tasse(n) anpassen.

ZUBEREITUNG ANDERER GETRANKE

GETRANKE, DIE MIT DIESER MASCHINE ZUBEREITET WERDEN KONNEN:

WIE BEREITE ICH MEIN GETRANK ZU?

Siehe dazu die in der Maschine gespeicherte Anleitung,Getrankezubereitung”

[ Q0 @ - I

Mégliche

Kaffeestarke
Volumen

Getrénke Ungefihre GroBe

DE

Ristretto i = "
- Kurzer, vollmundiger 'Espr,esso 25ml 20 bis 40 ml v v JE NACH GETRANK SIND VERSCHIEDENE EINSTELLUNGEN VERFUGBAR:
Espresso . Eine oder zwei Tassen: Um eine doppelte Zubereitung zu starten, wahlen Sie das Getrénk aus, und driicken Sie .
Imund PP 9
Der vollmundige Espresso mit ausgepragtem v v . . " . " .
@ Aroma ist mit einer leicht bitteren, 40ml . Kaffeestdrke: Um die Stérke des Kaffees durch Andern der Menge des gemahlenen Kaffees zu erhhen oder zu verringern,
karamellfarbenen Crema bedeckt. wabhlen Sie lhr Getrénk aus, und wahlen Sie zwischen 1 und 3 Bohnen, wobei 1 fiir den weichsten und 3 fiir den vollmundigsten
. Lungo 70 ml 70 bis 100 ml v v Kaffee steht [0]0).
Grofer Espresso mit Karamellcrema . . . L. .
Doppio . Tassenvolumen: Zum Erhdhen oder Verringern des Tassenvolumens bléttern Sie in der Volumenliste nach oben oder nach
. Doppelter Espresso mit bernsteinfarbener 100 ml 40 bis 140 ml v unten, und wahlen Sie das gewiinschte Volumen aus.
Crema Weitere Informationen finden Sie in der Getranketabelle im Handbuch.
Long Coffee .
' Hoherer Koffeingehalt bei weniger intensivem 120 ml 80 bis 180 ml v v —_—
Geschmack. Sehr beliebt am Morgen O
Americano ] ~ TIPP:
' Doppelter langer Espresso in Kombination 120 ml 90 bis 150 ml v . . . . . . .
mit heiBem Wasser Um die Kaffeestédrke und das Tassenvolumen auszuwahlen, kénnen Sie nach oben/unten navigieren oder direkt auf lhre
Espresso Macchiato M =60 ml Auswahl driicken.
k8 Espresso mit einer diinnen Schicht L=280ml 60-100 ml v v
aufgeschaumter Milch XL=100ml
Cappuccino M =120 ml ) WIE KANN ICH EIN GETRANK WAHREND DER ZUBEREITUNG STOPPEN? 3
- Ein Gleichgewicht zwischen Milch, Schaum L=180ml 120 bis 240 ml v v N . ) . . ) . . - . . .
und Kaffee XL = 240 ml Warnung: Sie kénnen die Zubereitung eines Getranks jederzeit stoppen, indem Sie die Taste driicken. Wird ein Zyklus
M=120ml unterbrochen, stoppt er nicht sofort. Die Maschine ist anschlieend eine Zeit lang nicht verfiigbar, was durch eine Meldung
Aufgeschdumte Milch L=160ml 120 bis 200 ml v auf dem Bildschirm angezeigt wird.

Eine groBe Milchdosis mit ihrem Milchschaum

XL =200 ml

) M =160 ml MILCHBASIERTE GETRANKE
affoe mit aufeeschi i FlgtSWhhlte L=200ml 160 bis 240 ml v
affee mit au 'gescl aumter Milch un Cchaum XL=240 mI
M =200 ml 0]

Caffe Latte L=280ml 200 bis 350 ml v v N TIPPS
Schaum mit einem subtilen Kaffeegeschmack XL =350 ml
i :190 i Verwenden Sie fiir aufgeschdumte Milch ultrahocherhitzte, pasteurisierte Milch direkt aus dem Kuhlschrank (3 bis 5 °C).
Latte Macchiato L:7250 ml 190 bis 240 ml v v Es ist moglich, spezielle Milchsorten (mikrogefiltert, roh, fermentiert, angereichert) oder pflanzliche Alternativen (Reis-,
Gourmet-Espresso mit Milchschaum XL =340 ml Hafer- oder Mandelmilch) zu verwenden, aber dies kann in Bezug auf Qualitat und Menge des Milchschaums zu weniger
Krautertee i i i
‘- L] Das Wasser wird auf die perfekte 200ml 20 bis 300 ml zufriedenstellenden Ergebnissen fiihren.
Temperatur fiir Krautertee erhitzt
". Schwarzer Tee o
Das Wasser wird auf die perfekte 200ml 20 bis 300 ml WIE STARTE ICH DIE ZUBEREITUNG EINES MILCHBASIERTEN GETRANKS?
fiir sch hi A
Temperatur flr schwarzen Tee erhitzt Eine Anleitung dazu finden Sie weiter oben im Handbuch unter 2. ZUBEREITUNG EINES MILCHBASIERTEN GETRANKS” oder in
Griiner Tee ; f ; ; f P x "
) DasWasser wird auf die perfekta 200ml 20 bis 300 ml der in lhrer Maschine gespeicherten Anleitung,Starten eines Milchgetranks”.

Temperatur fiir griinen Tee erhitzt

[ §° & - M

ZUR INFORMATION: FUR DIE ZUBEREITUNG IHRES GETRANKS
FUHRT DIE MASCHINE AUTOMATISCH DIE FOLGENDEN SCHRITTE AUS:

Fiir Kaffeerezepte Fiir Milchgetrankrezepte mit Ausnahme von Fiir die Rezepturen Caffe Latte, Flat White
P Caffe Latte, Flat White und Espresso Macchiato und Espresso Macchiato

1. Mahlen der Kaffeebohnen | 1.Vorwdrmphase 1. Mahlen der Kaffeebohnen
2, Stampfen des 2. Milchschaum 2. Stampfen des gemahlenen Kaffees
gemahlenen Kaffees 3. Mahlen der Kaffeebohnen 3. Vorinfusion (Zu diesem Zeitpunkt kdnnen
3. Vorinfusion (Zu diesem 4. Stampfen des gemahlenen Kaffees einige Tropfen in die Tasse fallen.)
Zeitpunkt kénnen einige 5. Vorinfusion (Zu diesem Zeitpunkt kénnen einige | 4. Durchfluss (Perkolation)
Tropfen in die Tasse fallen.) Tropfen in die Tasse fallen.) 5.Vorwarmphase
4. Durchfluss (Perkolation) 6. Durchfluss (Perkolation) 6. Milchschaum

TEES UND AUFGUSSGETRANKE

Fur Tees und Aufgussgetranke gibt es drei Auswahltasten, sodass Sie die fiir jede Teesorte am besten geeignete Temperatur
wahlen kénnen. Die furr griinen Tee verwendete Temperatur ist niedriger als die fur schwarzen Tee oder Aufgussgetranke.

WIE STELLE ICH DIE WASSERTEMPERATUR EIN?
Gehen Sie zu Einstellungen > Wassertemperatur. Sie kdnnen
zwischen T1, T2 und T3 wéhlen, wobei T1 die niedrigste und T3

@ll (=) @ (=) die hochste Temperatur ist. Wenn Sie die Temperatur verringern/

erhohen, wird die Temperatur fiir jede Teesorte verringert/
erhoht, jedoch ist die Temperatur fiir griinen Tee immer niedriger
als die fuir schwarzen Tee oder Krautertee.
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MEIN PROFIL

WOFUR VERWENDE ICH DIE PROFILFUNKTION?

Mit der Profilfunktion erhalten Sie Zugang zu einem individuellen Bereich, in dem Sie Ihre Lieblingsgetrdanke speichern
konnen. Sie kdnnen die Funktion einfach aufrufen, indem Sie eine Taste auf dem Bedienfeld der Maschine driicken.

Die in Ihrem Profil gespeicherten Getranke werden mit nur einer Beriihrung zubereitet — das spart Zeit und eignet sich
perfekt fur den taglichen Genuss.

Es sind keine weiteren Einstellungen erforderlich. Sie kdnnen bis zu sieben Rezepte fir jedes Profil speichern.
Die Profilfunktion erméglicht auBerdem eine individuellere Benutzeroberflédche und Einstellungen:

Vorname Sie kdnnen zur Personalisierung Ihren Vornamen hinzufiigen.
Farbe Sie kdnnen eine Farbe fiir die intuitive Lichtanzeige auswahlen, um Ihr Profil hervorzuheben.
Anzeige Hier konnen Sie festlegen, wie lhre Getranke auf dem Profilbildschirm angezeigt werden.
9 Sie kdnnen entweder im Listen- oder Kachelmodus angezeigt werden.
Programmierun Mit der Funktion ,Profil” kénnen Sie auch eine Tageszeit flirjedes Getrank festlegen. Dadurch ist
9 9 es noch einfacher, zu jedem Zeitpunkt Ihr gewiinschtes Getrank zu finden.
Helligkeit Mit dieser Option kénnen Sie die intuitive Lichtanzeige aktivieren oder deaktivieren.

WIE ERSTELLE ICH EIN PROFIL?
. Driicken Sie auf das Symbol Profil 1 oder Profil 2 und folgen Sie den Anweisungen auf dem Bildschirm, oder sehen

Sie sich die in lhrem Profil gespeicherten Tutorials an.

U © © > I
L §° %

WIE VERWALTE ICH DIE LIEBLINGSGETRANKE, DIE IN MEINEM PROFIL GESPEICHERT SIND?
Es gibt zwei M&glichkeiten, einem Profil ein Getrank hinzuzufiigen:

1. Nachdem Sie ein Getrénk zubereitet haben, wird eine Schaltflache

2. Direkt im Profil.
Wenn ich mein Lieblingsgetrank wéhrend der Zubereitung stoppe, wird der aktuelle Stand gespeichert

WIE ORGANISIERE/ORDNE/ENTFERNE ICH MEINE LIEBLINGSGETRANKE?

Halten Sie ein Getranke-Symbol mehrere Sekunden lang gedrtickt. In der oberen rechten Ecke jedes Getranke-Symbols wird
ein Kreuz angezeigt. Halten Sie ein Symbol gedriickt und ziehen Sie es, um lhre Getranke neu anzuordnen. Driicken Sie auf
das Kreuz, um ein Getrénk zu entfernen.

auf dem Bildschirm angezeigt.

ALLGEMEINE WARTUNG

Durch eine ordnungsgemafe Wartung wird die Lebensdauer lhrer Maschine optimiert und der authentische Geschmack
Ihres Kaffees bewahrt.

WARTUNG DES KAFFEESATZBEHALTERS UND DER ABTROPFSCHALE

Die Abtropfschale fangt das verwendete Wasser und der Kaffeesatzbehdlter den gebrauchten gemahlenen Kaffee auf.

Wichtig: Aus hygienischen Griinden empfehlen wir, dass Sie jeden Behilter taglich vollstandig zerlegen und
unter heiBem Wasser reinigen, da dieser Behalter mit Milch und Kaffee in Kontakt kommt. Sie sollten ihn an
der Luft trocknen lassen, bevor Sie es wieder in das Gerdt einsetzen. Er muss an seinem Platz bleiben und
taglich geleert und gereinigt werden. Sie kénnen die Abtropfschale in die Geschirrspiilmaschine geben.
Sie kénnen die Abtropfschale ohne Abdeckung in die Sptilmaschine geben.

WANN SOLLTE ICH DIE ABTROPFSCHALE LEEREN?

Wenn sich die Schwimmer in der angehobenen Position befinden, weist dies darauf hin, dass sie zu voll ist.

WANN SOLLTE ICH DEN KAFFEESATZBEHALTER LEEREN?

Wenn das Gerat Sie haufiger benachrichtigt, aber das Gerédt eingeschaltet ist, damit es registrieren kann, dass der Behalter
geleert wurde.
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n Wichtig: Wenn Sie den Kaffeesatzbehélter und die Abtropfschale nicht regelmafig wie oben gezeigt leeren, kann die
Maschine beschadigt werden. Spiilen Sie die Behdlter nicht in der Spiilmaschine. Aus hygienischen Griinden
empfehlen wir Ihnen, den Kaffeesatzbehdlter taglich unter heiBem Wasser mit Seife und Schwamm zu reinigen.
Sie sollten ihn an der Luft trocknen lassen, bevor Sie es wieder in das Gerét einsetzen.

PFLEGE DES WASSERBEHALTERS UND KAFFEEBOHNENBEHALTERS

Zur Erhaltung des besten Kaffeearomas, das von der Wasserqualitdt abhéngig ist, und aus Hygienegriinden empfehlen wir,
nur frisches Wasser zu verwenden und den Wasserbehlter taglich mit heiBem Wasser und einer Flaschenbdirste zu reinigen.

Kaffeebohnen kdénnen fettige Riickstande im Behlter hinterlassen, die die Qualitat des Kaffees beeintrachtigen kénnen. Zur
Erhaltung des besten Kaffeearomas und aus Hygienegriinden empfehlen wir, ihn bei jedem Auffiillen mit einem trockenen,

weichen Tuch abzuwischen.

n Wichtig: Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser, da Wasser im Bohnenbehdlter die Maschine beschadigen kénnte

n Sie sollten ihn an der Luft trocknen lassen, bevor Sie ihn wieder in das Gerét einsetzen

MILCHSYSTEMWARTUNG

MUSS DAS MILCHSYSTEM NACH DER ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN GEWARTET WERDEN
UND WENN JA, WIE?

n Wichtig: Um eine gleichbleibende Schaumqualitét zu erreichen, empfehlen wir:

Nach jedem

EoLLE

Bendtigtes
Zubehor

Reinigung des
Milchbehalters

Milchgetrank

Milchspulung Milchgetréank, Ermoglicht das Spulen des Milchsystems der Maschine.
30 Sek./20 ml wenn die Maschine | Sie konnen das Spiilen des Milchsystems jederzeit starten.
Sie benachrichtigt
Milchschlauch, Wir empfehlen Ihnen, den Milchbehalter nach jedem
ll?rl:é‘enspulung Nach jedem Gebrauch mit heiBem Wasser und Seife zu reinigen. HeiBBes Wasser +

Wir empfehlen Ihnen, den Milchschlauch etwa alle drei
Monate auszutauschen. Dieses Zubehor finden Sie auf
der Website KRUPS.com.

Seife
+ Rohrreiniger

Reinigung
des

Milchzubehors
5 Min.

Wenn die Maschine
Sie benachrichtigt
oder jederzeit

Dazu gehort das Entfernen und Reinigen des
abnehmbaren One-Touch-Cappuccino-Blocks. Reinigen
Sie den Block regelmafig, um optimalen Milchschaum zu
erhalten. Siehe oben

im Handbuch: 5. MANUELLE TIEFENREINIGUNG DES
MILCHVERTEILERSYSTEMS - 5 MIN.

Reinigungsnadel
(Nr.5)

SONSTIGE WARTUNG

Wartung

Kaffeespiilung
45 Sek./30 ml

Jederzeit

Erklarung

Aus Hygienegriinden wird empfohlen, das Kaffeesystem
taglich oder bei langeren Phasen ohne Gebrauch (mehr
als 2 Tage) zu spiilen

Benotigtes
Zubehor

Teespllung
30 Sek./20 ml

Bevor das Getrank
zu flieBen beginnt.

Ermoglicht das Spulen mit heiBem Wasser, um einen
authentischen Geschmack lhres Tees zu gewahrleisten.

Reinigung des
Kaffeesystems
13 Min./600 ml

Wenn die Maschine
Sie benachrichtigt
oder jederzeit

Um das beste Kaffeearoma zu erhalten und aus
hygienischen Griinden empfehlen wir lhnen, das
Kaffeesystem 3 Mal pro Jahr zu reinigen.

1 KRUPS-
Reinigungstablette
(Nr. 1)

Entkalken
20 Min./600 ml

Wenn die Maschine
Sie benachrichtigt
oder jederzeit

Das Gerdt benachrichtigt Sie, wenn das
Entkalkungsprogramm erforderlich ist.

Dieser Schritt ist sehr wichtig, um den ordnungsgemaBen
Betrieb und die eine lange Lebensdauer des Geréts zu
gewdbhrleisten.

1 Beutel KRUPS-
Entkalker (Nr. 2)
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n Wichtig: Sie mussen das Reinigungsprogramm nicht ausfiihren, sobald Sie vom Gerat benachrichtigt werden. Sie
sollten es jedoch méglichst bald durchfiihren. Wenn die Reinigung verschoben wird, wird die Warnmeldung
so lange angezeigt, bis der Vorgang durchgefiihrt wurde.

n Wichtig: WirddieMaschinewahrend der Reinigung oderim Fall eineselektrischen Fehlersvom Netzgetrennt, wird das Reinigungsprogramm
neu gestartet. Es ist nicht moglich, diesen Vorgang zu verschieben: Er ist zwingend erforderlich, um das Wassersystem
zu spllen. In diesem Fall ist mdglicherweise eine neue Reinigungstablette erforderlich.

WEITERE Erlduterungen finden Sie in den Anleitungen, die in den Einstellungen Ihrer Maschine verfligbar sind.

| 0 @ - e

2

~

Sie mochten wissen, wann Sie die oben beschriebenen Wartungsschritte durchfiihren sollten?

Sobald eine MaBBnahme erforderlich ist, wird eine Warnmeldung auf dem Bildschirm angezeigt.

WEITERE FUNKTIONEN

lhre Intuition-Maschine von KRUPS verfligt Gber eine Reihe von Einstellungen. Lernen Sie diese kennen, und erleben Sie
héheren Kaffeegenuss. Sie bieten Ihnen ein persénlicheres Kaffee-Erlebnis.

WIE GREIFE ICH AUF DIE EINSTELLUNGEN MEINER MASCHINE ZU?

R
_C%@@@

LISTE DER EINSTELLUNGEN:

Sprache Wabhlen Sie aus 21 Sprachen aus.

Sie mussen das Datum festlegen, insbesondere wenn Sie eine Anti-Kalk-Kartusche

D hrzei
atum und Uhrzeit verwenden. Zeiteinstellung und 12- oder 24-Stunden-Anzeige.

Bildschirmhelligkeit Passt die Hintergrundbeleuchtung des Bildschirms an.

Licht Schaltet die intuitive Leuchtanzeige ein und aus.

Anzeige Wahlen Sie, ob die Getrankeoptionen als Folien oder Kacheln angezeigt werden sollen.

Auto-Sto Legt den Zeitraum fest, nach dem die Maschine automatisch gestoppt wird. Mit dieser

PP Funktion kénnen Sie Ihren Energieverbrauch senken.

Schaltet die Maschine ein und startet automatisch die Vorwarmung des Gerats zu einem

Auto-Start bestimmten Zeitpunkt. Trinken Sie Ihren Kaffee jeden Tag zur gleichen Zeit? Dann ist diese
Funktion genau das Richtige fiir Sie. Durch Einstellen des Auto-Starts kdnnen Sie Zeit sparen
und mussen Ihr Getrank nicht mehr manuell starten.

Volumen Wahlt die MaBeinheit aus: ml oder oz.

Sie kdnnen auswahlen, ob das automatische Sptilen der Kaffeedise beim Starten der

Auto-Spiilung Maschine aktiviert werden soll.

Stellen Sie den Wasserhartegrad auf einen Wert zwischen 0 und 4 ein. Weitere Informationen

W ha
asserharte finden Sie im Kapitel ,Wasserharte-Messung”.
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Ist Ihr Kaffee zu heif3? Mit dieser Funktion kénnen Sie die Temperatur verringern. Die Maschine

Kaffeetemperatur
P hat drei Temperatureinstellungen fiir Ihre Kaffeegetranke.
Ist Ihr Tee zu heif? Mit dieser Funktion kénnen Sie eine niedrigere Temperatur wahlen. Diese
Teetemperatur . N . R " .
Maschine verfuigt tiber drei Temperatureinstellungen fir Ihre Teegetrénke.
Deaktiviert die Funktion ,Keine Bohnen”. Diese Funktion zeigt an, dass keine Kaffeebohnen im
Kaffeesorte Behélter vorhanden sind, und setzt ein Rezept fort, das gerade zubereitet wird. Siehe Abschnitt

+MAHLWERK".

Durch das Zurticksetzen werden Ihre Einstellungen geldscht und die Standardeinstellungen

Werkseinstellungen X . ..
9 wiederhergestellt. Ihre Favoriten werden ebenfalls gel6scht.

FEHLERBEHEBUNG

BETRIEB

1. Die Maschine hat einen Fehler, die Software ist eingefroren, ODER die Maschine ist defekt.
© Schalten Sie die Maschine aus, ziehen Sie den Netzstecker, entfernen Sie die Filterkartusche, warten Sie eine Minute, und starten Sie die Maschine
dann neu. Halten Sie die EIN/AUS-Taste mindestens drei Sekunden lang gedriickt, um die Maschine zu starten.
2. Das Gerét schaltet sich nach dem Driicken der EIN/AUS-Taste nicht ein (mindestens drei Sekunden lang).
@ Priifen Sie die Sicherungen und die Stromversorgung. Priifen Sie, ob der Stecker richtig in die Buchse eingesteckt ist.
3. Wéhrend eines Zyklus ist ein Stromausfall aufgetreten.
© Die Maschine wird automatisch zurlickgesetzt, wenn sie wieder eingeschaltet wird.
4. Das Mahlwerk lauft leer.
© Dies ist normal, wenn es gelegentlich vorkommt und keine oder nur wenige Kaffeebohnen tibrig sind. Das Mahlwerk kann
bis zu zehn Sekunden lang leer laufen, um seinen Verbrauch zu bestimmen und um sicherzustellen, dass es ordnungsgemaf
funktioniert.
© Es befinden sich noch Kaffeebohnen im Behélter:

. Der Kaffee ist moglicherweise zu 6lig und wird nicht ordnungsgemag in die Maschine gefiihrt. Sie kdnnen versuchen, die Bohnen
ins Mahlwerk zu schieben, um zu sehen, ob es wieder funktioniert. Wir empfehlen jedoch, die Kaffeesorte zu wechseln (siehe
Funktion,Bohnentyp”).

. Es ist mein tiblicher Kaffee, der bis jetzt gut funktioniert hat: Bitte wenden Sie sich an den Kundendienst von KRUPS.

BENUTZUNG

1. Das Mahlwerk gibt ein ungewéhnliches Gerédusch ab.

© Wahrscheinlich befinden sich Fremdkorper im Mahlwerk. Versuchen Sie, es mit einem Staubsauger zu reinigen, andernfalls
wenden Sie sich an den Kundendienst von KRUPS.

2. Unter dem Gerét befindet sich Wasser.

© Warten Sie vor dem Entfernen der Abtropfschale 15 Sekunden, nachdem der Kaffee geflossen ist, damit die Maschine den
Zyklus ordnungsgemal beenden kann.
© Priffen Sie, ob die Abtropfschale ordnungsgemal in der Maschine positioniert ist. Sie muss immer ordnungsgemaf eingesetzt
sein, selbst wenn die Maschine nicht in Gebrauch ist.
O stellen Sie sicher, dass die Abtropfschale nicht voll ist.
3. Der Mahlfeinheits-Einstellknopf lasst sich nur schwer drehen.
© Drehen Sie den Mabhlfeinheits-Einstellknopf nur, wenn das Mahlwerk lauft.
4. Das Gerat hat keinen Kaffee produziert.

(@ Bei der Vorbereitung wurde ein Vorfall festgestellt.
Das Gerat wird automatisch zuriickgesetzt und ist bereit fiir einen neuen Zyklus.

5. Sie haben gemahlenen Kaffee anstelle von Kaffeebohnen verwendet.
(@ Verwenden Sie Ihren Staubsauger, um den gemahlenen Kaffee aus dem Bohnenbehilter zu entfernen.

6. Wasser flie8t aus den Kaffeediisen, wenn die Maschine gestoppt wird.
© Dies ist normal. Die automatische Spulung reinigt die Kaffeedlsen, um zu verhindern, dass sie verstopft werden.
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DAMPF UND MILCH
1. Der Milchfluss der Maschine scheint teilweise oder vollstandig blockiert zu sein.
© Wenn die Diise blockiert ist, wird eine Warnmeldung auf dem Bildschirm angezeigt. Reinigen Sie den One-Touch-Cappuccino-
Block. Siehe Punkt 5 weiter oben im Handbuch. MANUELLE TIEFENREINIGUNG DES MILCHVERTEILERSYSTEMS - 5 MIN -,
oder lesen Sie die in Ihrer Maschine gespeicherte Anleitung,Reinigung der Milchdise”.
2. Es tritt kein Dampf aus.
a. Bei der ersten Verwendung eines Dampfzyklus, wenn kein Dampf ordnungsgemaf austritt:

@ stellen Sie sicher, dass die Offnung in der Spitze nicht verstopft ist. Siehe Abschnitt oben: ,Die Dampfdiise der Maschine
scheint teilweise oder vollstandig blockiert zu sein”.

(@ Fiihren Sie das folgende Protokoll einmal, und nur einmal, aus:
Leeren Sie den Wasserbehélter, und entfernen Sie voriibergehend die Claris-Aqua-Filtersystem-Kartusche. Fiillen Sie den
Behalter mit kalziumreichem Mineralwasser (> 100 mg/l), und fiihren Sie aufeinanderfolgende Dampfzyklen (5 bis 10 Zyklen) in
einen Behalter durch, bis ein kontinuierlicher Dampfstrahl erreicht wurde. Setzen Sie die Kartusche wieder in den Behélter ein.

b. Die Dampfdiise hatte bereits funktioniert:

@ stellen Sie sicher, dass die Offnung in der Spitze nicht verstopft ist. Siehe Abschnitt oben: ,Die Dampfdiise der Maschine
scheint teilweise oder vollstandig blockiert zu sein”.

Wenn die Dampfduse nach Durchfiihrung der oben genannten Schritte immer noch nicht funktioniert, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst von KRUPS.

3. Dampf tritt aus dem Gitter der Abtropfschale aus.
© Je nach Art der Zubereitung kann Dampf aus dem Gitter der Abtropfschale austreten.
4. Unter dem Deckel des Kaffeebohnenbehalters tritt Dampf aus.
(@ stellen Sie sicher, dass der Trichter der Reinigungstablette unter der Abdeckung (L) geschlossen ist.
WARTUNG
1. Die Maschine fordert kein Entkalken an.
(@ Der Entkalkungszyklus wird nach der Zubereitung einer groBen Anzahl Milch- oder HeiBgetrinke auf Wasserbasis
angefordert. Wenn Sie nur Kaffee zubereiten, ist ein haufiges Entkalken nicht erforderlich.
2. In der Abtropfschale befindet sich Kaffeesatz.

©@Eine kleine Menge gemahlenen Kaffees kann in die Abtropfschale gelangen. Die Maschine ist so ausgelegt, dass
tberschissiger Kaffeesatz entfernt wird, damit der Perkolationsbereich sauber bleibt.

3. Die intuitive Leuchtanzeige leuchtet, nachdem Sie den Kaffeesatzbehalter geleert haben.
@ Setzen Sie den Kaffeesatzbehalter erneut ein.
4. Nach dem Befiillen des Wasserbehalters bleibt die intuitive Leuchtanzeige eingeschaltet.
© stellen Sie sicher, dass der thélter korrekt im Gerét positioniert ist. Die Schwimmer am Boden des Wasserbehélters miissen
sich frei bewegen kdnnen. Uberpriifen Sie die Schwimmer, und I6sen Sie sie ggf.
GETRANKE
1. Der Kaffee flief8t zu langsam.
© Drehen Sie den Mahlfeinheits-Einstellknopf nach rechts, um eine grébere Mahlung zu erhalten (je nach Kaffeesorte).
@ Fiihren Sie einen oder mehrere Spiilzyklen durch.
© Wechseln Sie die Claris-Aqua-Filtersystem-Kartusche.
2. Der Kaffee ist zu hell oder nicht vollmundig genug.
(@ Stellen Sie sicher, dass der Kaffeebohnenbehilter Kaffee enthilt und dass dieser sich frei nach unten bewegen kann.

@ Vermeiden Sie es, lige, karamellisierte oder aromatisierte Kaffeesorten zu verwenden, die maglicherweise nicht korrekt in
die Maschine gefiihrt werden.

(@ Reduzieren Sie das Vorbereitungsvolumen, und erhéhen Sie die Stérke mithilfe der Funktion,Kaffeestérke”. Drehen Sie den
Mahlfeinheits-Einstellknopf nach links, um eine feinere Mahlung zu erhalten. Bereiten Sie lhr Getrank mithilfe der Zwei-
Tassen-Funktion in zwei Zyklen zu.

3. Der Espresso oder Kaffee ist nicht heifl genug.

@ Erhéhen Sie die Kaffeetemperatur in den Einstellungen der Maschine. Erwarmen Sie die Tasse, indem Sie sie vor der
Zubereitung des Getranks mit heiBem Wasser aussptilen.

© Spiilen Sie das Kaffeesystem durch, bevor Sie mit der Zubereitung des Kaffees beginnen. Die Funktion,Kaffeesptlung” beim
Start kann in Einstellungen/Auto-Spiilung aktiviert werden.

4, Sauberes Wasser stromt vor jedem Kaffee durch die Kaffeediisen.

@ Zu Beginn der Rezeptzubereitung findet eine Vorinfusion des Kaffees statt, die dazu fiihren kann, dass eine kleine Menge
Wasser aus den Kaffeedusen flief3t.

Sollte eines der in der Tabelle aufgefiihrten Probleme weiterhin bestehen, wenden Sie sich an den Kundendienst von KRUPS.
n Wichtig: Hersteller: SAS GSM Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne Frankreich
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Beste klant,

Hartelijk dank voor uw aankoop van een KRUPS-espressomachine met koffiemolen.

KRUPS ontwerpt, ontwikkelt en produceert haar espressomachines in Frankrijk, waardoor u verzekerd bent van de hoogste
kwaliteitseisen op het gebied van herkomst en productie.

De machine is ontworpen voor gebruiksgemak en helpt u om zonder moeite thuis drankjes van cafékwaliteit te maken. Met
één druk op de knop geniet u van koffie zoals Espresso, Ristretto en Lungo maar ook Cappuccino, Latte Macchiato, Café
Latte en andere drankjes met melk!

Om u elke dag te helpen het meeste uit uw machine te halen, heeft KRUPS een intuitieve lichtindicator ontwikkeld. Het helpt
u bij het gebruik van uw machine en maakt uw koffiepauzes leuker.

Uw KRUPS-espressomachine heeft ook een groot, intuitief touchscreen, een soort smartphone UX-interface voor een
intuitieve ervaring. Bovendien zorgt de geavanceerde technologie van uw machine voor de best mogelijke resultaten, met
een maximaal aroma en de volle smaak van versgemalen koffiebonen.

We hopen dat u een geweldige koffie-ervaring hebt en dat u volledig tevreden bent met uw KRUPS-machine.

Het KRUPS-team

HEEFT U HULP NODIG OM MET UW MACHINE TE BEGINNEN?
IR

In de machine is een lijst met tutorials/handleidingen opgeslagen die u helpen de machine te gebruiken.
Ze begeleiden u bij het bereiden van een drankje, het bijhouden van uw favorieten en het onderhoud van uw machine.

Lijst met beschikbare handleidingen:

1. Hoe maak ik mijn drankjes? 2. Hoe beheer ik een profiel? 3 H?.e onder!mud ik
mijn machine?
a. Een koffiedrank maken d. Uw profiel maken en instellen h. Een spoelbeurt uitvoeren

e. Een drank toevoegen aan uw profiel

b. Een drankje met melk maken (nadat u deze heeft gemaakt)

i. Een reinigingsbeurt uitvoeren

f. Een drank toevoegen aan uw profiel j. Een ontkalking uitvoeren

c. Twee drankjes tegelijk maken .
(vanaf de profielpagina)

k. Het melksysteem
g. Een drank uit uw profiel verwijderen schoonmaken

BELANGRIJKE PRODUCTINFORMATIE

Lees de gebruiksaanwijzing goed voordat u het apparaat gebruikt. Houd de gebruiksaanwijzing bij de hand voor referentie.
Bij onjuist gebruik is KRUPS niet aansprakelijk. Het is belangrijk om de veiligheidsinformatie op te volgen.
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RICHTLIJNEN VOOR DE SYMBOLEN DIE IN DE INSTRUCTIES WORDEN GEBRUIKT

A Gevaar: Waarschuwing voor het risico op ernstig lichamelijk letsel of de dood.
Het bliksemsymbool waarschuwt u voor gevaren met betrekking tot elektriciteit.

A Let op: Waarschuwing voor mogelijke storingen, beschadiging of vernieling van het apparaat.

n Belangrijk: Algemene of belangrijke opmerking over de bediening van het apparaat.

PRODUCTEN DIE BlJ UW MACHINE WORDEN GELEVERD

Controleer de producten die bij uw apparaat zijn geleverd. Als één van de onderdelen ontbreekt, neem dan onmiddellijk
contact op met de klantenservice van KRUPS.

Geleverde producten

(4
1. 2 reinigingstabletten @
X2
2. 1 zakje ontkalker
x1
3. Melkslang voor het 'One Touch Cappuccino'-blok .

A

4., Extra melkslang voor het‘One Touch Cappuccino’-blok .

5. Reinigingsnaald van het stoomcircuit

6. 1 Claris - patroon voor waterfiltersysteem met aandraai-accessoire .
7. 1 teststaafje voor waterhardheid “

Instructies - Veiligheidsvoorschriften
8. Lijst met goedgekeurde Krups-servicecentra
Internationale garantie

A

9. Pijpenrager

Volgens het model

Melkkan:

10.
U kunt de melkkan in de vaatwasmachine doen.
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TECHNISCHE GEGEVENS

Apparaat Automatic Espresso EA87

Elektrische voeding 220-240V~ /50 Hz

Pompdruk 15 bar

Koffiebonenreservoir 2509

Energieverbruik Bij gebruik: 1550 W

Waterreservoir 3L

Aan de slag en opslag Binnen, op een droge plaats (uit de buurt van ijs)
Afmetingen (mm)HxBxD 365 x 240 x 400

Gewicht EA87 (kg) 8,2

Technische wijzigingen voorbehouden. Plaats het apparaat op een horizontaal. stabiel, hittebestendig, schoon en droog oppervlak.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A. Handgreep voor waterreservoirdeksel 1. Koffiebonenreservoir
B. Waterr?servoir K. Instelknop voor de maalfijnheid
C. Koffiedikbak . L. Tablettrechter reinigen
D. Inhoogte verstelbare koffie-uitloop M. Metalen kegelvormige molen
E. Rooster en verwijderbare lekbak
F. Deksel van koffiebonenreservoir 2. Display
G- ‘é)ne Touch Cappuccirr:o'-blok h N. Navigatie-aanraakscherm
1. Accessoire voor het reinigen van het

melksysteem, ’ 0. AANUIT

2in 1: demontagegereedschap- P. Sneltoets startscherm

en reinigingsnaald Q. Profiel1

G2. Verwijderbaar one touch cappuccino-blok R Profiel 2

H. Melkslang en koppelstuk
I.  Waterpeil-indicatoren S. Melkkan
J Intuitieve lichtindicator

AAN DE SLAG EN INSTALLATIE VAN APPARATUUR
DE MACHINE INSCHAKELEN

| :
‘e

A Gevaar: Sluit het apparaat aan op een geaard stopcontact van 230 V. Het niet opvolgen van deze instructie kan leiden
tot dodelijk letsel door de aanwezigheid van elektriciteit!
Neem de veiligheidsinformatie in het boekje "Veiligheidsvoorschriften” in acht.

AAN DE SLAG (zie 1. 1¢ gebruik)

Wanneer u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, wordt u gevraagd verschillende instellingen te selecteren.

Volg de aanwijzingen op het scherm.

Door de machine voor te bereiden kunnen de watercircuits worden gevuld, zodat de machine kan werken. De machine
wordt voorverwarmd en automatisch gespoeld.

DE MACHINE IN STAND-BYMODUS ZETTEN
Afhankelijk van de voorbereiding voert de machine in stand-by een automatische spoeling uit. De cyclus duurt slechts
enkele seconden en stopt automatisch.
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(QA; TIPS EN TRUCS

De waterkwaliteit heeft een sterke invloed op de kwaliteit van het aroma. Kalkaanslag en chloor kunnen de smaak van
koffie veranderen. Om het aroma van uw koffie te behouden, raden we u aan het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem
of flessenwater met droge resten onder 800 mg/| (zie het etiket van de fles) te gebruiken. Zie de sectie "FILTER EN
WATERHARDHEID".

Bij het bereiden van drankjes raden we u aan voorverwarmde bekers van het juiste formaat te gebruiken (door deze onder
warm water te houden) voor de gewenste hoeveelheid.

De geroosterde koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet worden beschermd. We raden u aan een hoeveelheid
bonen te gebruiken die gelijk is aan uw verbruik in de komende 2-3 dagen en dat u kiest voor zakken van 250 g.

De kwaliteit van de koffiebonen is variabel en de smaak is subjectief. Arabica geeft u fijne, bloemige aroma's, terwijl
Robusta, met een hoger cafeinegehalte, bitter is en een vollere smaak heeft. Het is normaal om deze twee soorten koffie
te combineren om een meer evenwichtige koffie te krijgen. Neem contact op met uw koffiebrander voor meer informatie.
Wij raden u af om vettige en gekaramelliseerde bonen te gebruiken, omdat deze de machine kunnen beschadigen.

De fijnheid van de gemalen bonen beinvloedt de sterkte van het aroma en de kwaliteit van het cremelaagje. Hoe fijner de
bonen, hoe gladder het cremalaagje. U kunt ook de maling aanpassen aan het gewenste drankje.

INTUITIEVE LICHTINDICATOR

WAT DOET HET INTUITIEVE INDICATIELAMPJE?
Uw Intuition-machine is uitgerust met slimme, intelligente technologie om uw dag gemakkelijker te maken: Intuitieve
lichtindicator (J). Deze technologie heeft twee functies:

1.De machine detecteert en regelt automatisch de hoeveelheid koffiebonen, water en gemalen koffie.
Wanneer u uw reservoirs moet vullen of legen, of wanneer onderhoud nodig is, gaat het rode lampje branden om aan te
geven dat u de informatie op het scherm moet volgen.

2. U kunt uw koffiebeleving ook personaliseren naar wens met de intuitieve lichtindicator. U kunt voor elk profiel een kleur
kiezen. Wanneer een profiel is geselecteerd, verandert de lichtindicator in de kleur die voor dat profiel is gekozen. Dit
zorgt voor duidelijkheid en garandeert een supersnelle en meest gebruiksvriendelijke navigatie. Zie het hoofdstuk ‘MIJN
PROFIEL

LAAT U LEIDEN.

Rood Ononderbroken Waarschuwing

Langzaam knipperend In uitvoering

Andere kleuren en wit
Ononderbroken

Recept voltooid
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FILTER EN WATERHARDHEID

WAT IS HET DOEL VAN HET INSTELLEN VAN DE WATERHARDHEID?

Om kalkvorming in uw machine te voorkomen en de kwaliteit van uw koffie te optimaliseren, raden we u aan de
waterhardheid van uw machine aan te passen.

HOE KAN IK DE WATERHARDHEID VAN MIJN APPARAAT INSTELLEN?

(o & I

. Vul een glas met water.

A o 1 . Dompel de met de machine meegeleverde teststaaf voor waterhardheid (8) in uw glas water.

3 4
1 E E . Wacht 1 minuut. De vierkantjes op de staaf veranderen van kleur.

. Tel het aantal gekleurde vierkantjes. Dit geeft de hardheid van het water aan, op een
schaal van 0 tot 4.

. Druk in het menu "Waterhardheid" op het overeenkomstige cijfer tussen 0 en 4.
. Druk op OK.

ALS DE TESTSTAAFJES VOOR WATERHARDHEID OP ZIJN

Als u deze handeling moet herhalen, vergeet dan niet de instelling van de waterhardheid aan te passen aan de plaats van
gebruik of aan de informatie die door uw plaatselijke waterbedrijf wordt verstrekt, met behulp van de onderstaande tabel:

Hardheid Klasse 0 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
Zeer zacht Gemiddelde hardheid Hard Zeer hard

°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Apparaatinstelling 0 1 2 3 4

WAAROM EEN FILTERPATROON INSTALLEREN?

Het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem optimaliseert de smaak van koffie en vermindert kalkaanslag en onderhoud.

WANNEER MOET IK HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM VERVANGEN?

1. Twee maanden na de installatie of wanneer uw apparaat u waarschuwt.
ﬂf" 2. Bij het vervangen van het patroon raden we u aan de grijze ring boven op het filterpatroon te draaien
om twee maanden vanaf de huidige datum aan te geven.

HOE INSTALLEER IK HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM?

_@"@@‘9

. Plaats het patroon in het waterreservoir.
d . Plaats het patroon met de genummerde ring naar boven.

. Gebruik het zwarte aandraaiaccessoire dat bij het patroon is geleverd om het patroon te plaatsen en vast
te schroeven.
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MOLEN: DE FIJNHEID VAN DE GEMALEN KOFFIE AANPASSEN

WAAROM MOET IK DE FIJNHEID VAN DE GEMALEN KOFFIE AANPASSEN?
U kunt de sterkte van uw koffie bepalen door de fijnheid van de gemalen koffiebonen aan te passen.

Door de fijnheid van de maling te variéren, kunt u zich aanpassen aan de verschillende soorten bonen:
. Donker gebrande en vette bonen moeten grof worden gemalen,
. Een lichter gebrande boon is droger en moet fijner worden gemalen.

Opmerking: hoe fijner de bonen worden gemalen, hoe krachtiger het aroma.

o o0 o0

Branding: Licht Medium  Gevorderd Sterk Zeer sterk
(Blonde) (Amber) (Light French) (French) (Dark French)

HOE PAS IK DE FIJNHEID VAN DE GEMALEN KOFFIE AAN?

Draai de knop voor het aanpassen van de fijnheid van de maling (K) in het bonenreservoir, afhankelijk van het type boon en
de gewenste sterkte van het aroma. Deze afstelling moet worden uitgevoerd als de molen in werking is, stap voor stap. Na drie
bereidingen zult u een duidelijk verschil in smaak merken.

HOE WEET IK WANNEER ER GEEN BONEN MEER IN HET RESERVOIR ZITTEN?

Uw Intuition-machine heeft een sensor die u waarschuwt wanneer de hoeveelheid koffiebonen in het reservoir bijna op is.
Er verschijnt een bericht op het scherm en de intuitieve lichtindicator (J) brandt rood.

WAT ALS DE WAARSCHUWING VERSCHIJNT TERWLJL IK EEN DRANKJE AAN HET MAKEN BEN?

Vul het bonenreservoir, druk op OK en het recept wordt hervat. Er wordt dus geen koffie verspild!

WAT MOET IK DOEN ALS IK VAN KOFFIE WIL WISSELEN OF ALS IK GEEN KOFFIE MEER HEB?

Als u op OK drukt zonder koffiebonen toe te voegen, probeert de machine opnieuw te starten en wordt u opnieuw
gewaarschuwd. Als u nogmaals op OK drukt, maakt de machine het recept met alle resterende koffie. De molen is dan leeg.

A Let op: Wij raden het gebruik van vettige en gekaramelliseerde bonen die moeilijk te verwerken zijn voor de molen af.
Deze kunnen de machine beschadigen en voorkomen dat het intuitieve systeem correct functioneert.

Als er een waarschuwingsbericht op uw scherm verschijnt en het rode lampje gaat branden als er genoeg bonen zijn:
. Druk op de knop OK om door te gaan met het recept.
. Of schakel de waarschuwing "geen bonen" uit om detectie te voorkomen terwijl er nog koffie in het
koffiebonenreservoir aanwezig is.

HOPE- .
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ANDERE DRANKJES VOORBEREIDEN

DRANKJES DIE MET DEZE MACHINE KUNNEN WORDEN BEREID:

Gemiddeld Mogelijke
A Koffiesterkte
Drankjes formaat volumes
Ristretto
- v v
- Kleine espresso met volle smaak 25ml 20-40ml
Espresso
De espresso met een volle smaak en uitgesproken _ v v
. aroma is bedekt met een licht bittere karamelkleurige 40 ml 40-70 m
crema
| Lungo 70ml 70-100 ml v v
Lange espresso met caramel crema
Doppio - v
' Dubbele espresso met amberkleurige cremalaag 100 ml 40-140 ml
Lange koffie
. Meer cafeine, maar lichter op het gehemelte. Zeer 120 ml 80-180ml v v
populair in de ochtend
Americano
' Dubbele lange espresso gecombineerd 120 ml 90-150 ml v
met heet water
. Espresso Macchiato LM—=8600nr1T| 60-100 ml v v
Espresso met een dun laagje opgeschuimde melk XL_= 100 ml
. M=120ml
- Cappuccino || 450 ml | 120-240ml v v
Een balans tussen melk, schuim en koffie XL = 240 ml
. M=120ml
Opgeschuimde melk L=160ml 120200 ml v
Een grote dosis melk met melkschuim
XL =200 ml
. M=160 ml
" Koffie gemaakt van gestoomde melELa: ycvr::f: I)_(L==2(2)3(;nr:q| 160-240 ml v
M =200 ml
. Melkschuim met een subtie\ei?)ff;eeji;;i I)_(|_::2§,(5)(;nr11| 200-350 ml v v
. M=190ml
1 . Latte Macchiato | ) _555m | 190-240ml v v
Een heerlijke espresso met melkschuim XL = 340 ml
Thee Infusion
>’ Water opgewarmd tot de perfecte temperatuur voor 200ml 20-300 ml
het trekken van de theeblaadj
Zwarte thee
'l Water opgewarmd tot de perfecte 200ml 20-300 ml
temperatuur voor zwarte thee
Groene thee
- (] Water opgewarmd tot de perfecte 200ml 20-300ml
temperatuur voor groene thee

TER INFORMATIE: TER VOORBEREIDING VAN UW DRANK
VOERT UW MACHINE AUTOMATISCH DE VOLGENDE STAPPEN UIT:

Voor koffierecenten Voor recepten met melk behalve Caffé Voor de recepten voor Caffé Latte, Flat
P Latte, Flat White en Espresso Macchiato White en Espresso Macchiato

1. Koffiebonen malen
2. De gemalen koffie stampen

3. Pre-infusie (er kunnen op dit
moment enkele druppels in uw
kopje vallen)

4. Percolatie

1. Voorverwarmingsfase

2. Melk opschuimen

3. Koffiebonen malen

4. De gemalen koffie stampen

5. Pre-infusie (er kunnen op dit moment
enkele druppels in uw kopje vallen)

6. Percolatie

1. Koffiebonen malen
2. De gemalen koffie stampen

3. Pre-infusie (er kunnen op dit moment
enkele druppels in uw kopje vallen)

4. Percolatie
5. Voorverwarmingsfase
6. Melk opschuimen
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HOE PAS IK DE HOOGTE VAN DE KOFFIE-UITLOOP AAN?

Voor alle drankjes kunt u de koffie-uitloop aanpassen aan de grootte van uw kop(pen).

HOE BEREID IK MIJN DRANKJE VOOR?

Raadpleeg de handleiding "Hoe maak ik drankjes?" die in uw machine is opgeslagen

EOPE-PY ...

ER ZIJN VERSCHILLENDE INSTELLINGEN BESCHIKBAAR, AFHANKELIJK VAN HET DRANKJE:

. Eén of twee koppen: kies de gewenste drank en druk om het dubbele recept te beginnen op °

. Koffiesterkte: om de sterkte van de koffie te verhogen of te verlagen door de hoeveelheid gemalen koffie te wijzigen,
selecteert u uw drankje en kiest u tussen 1 en 3 bonen, waarbij 1 de zachtste en 3 de meest volle is.

. Kopvolume: om het kopvolume te verhogen of te verlagen, scrolt u omhoog of omlaag in de lijst met volumes en selecteert
u het gewenste volume.

Zie de tabel met drankjes in de instructies voor meer informatie.
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Als u de koffiesterkte en de hoeveelheid koffie wilt selecteren, kunt u omhoog/omlaag navigeren of rechtstreeks op uw
keuze drukken.

L

HOE STOP IK EEN DRANKJE HALVERWEGE DE BEREIDING?

i
Waarschuwing: U kunt de bereiding van een drankje op elk gewenst moment stoppen door op de knop te drukken.
Wanneer een cyclus wordt onderbroken, stopt deze niet onmiddellijk. Het apparaat is gedurende een bepaalde tijd niet
beschikbaar, zoals wordt aangegeven door een bericht op het scherm.

DRANKJES MET MELK

@TIPS

Gebruik voor opgeschuimde melk, gepasteuriseerde houdbare melk rechtstreeks uit de koelkast (3-5°C). Het is mogelijk
om speciale melksoorten (gemicrofilterd, rauw, gefermenteerd, verrijkt) of plantaardige melksoorten (rijst-, haver- of
amandelmelk) te gebruiken, maar dit kan afdoen aan de kwaliteit en hoeveelheid schuim.
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HOE BEGIN IK MET DE BEREIDING VAN EEN DRANKJE OP BASIS VAN MELK?

Zie "2 VOORBEREIDING VAN EEN BEREIDING OP BASIS VAN MELK" eerder in de handleiding, of zie de handleiding "Een drankje
met melk maken" die in uw machine is opgeslagen.

TP I
THEE EN INFUSIONS

Er zijn drie knoppen waarmee u de meest geschikte temperatuur voor elk type thee en infusions kunt selecteren. De
temperatuur voor groene thee is echter altijd lager dan de temperatuur voor zwarte thee of infusions.

HOE STEL IK DE WATERTEMPERATUUR IN?

| Ga naar Instellingen > Watertemperatuur. U kunt kiezen
@ o @ 0 tussenT1, T2 en T3. Deze opties lopen in de genoemde

— volgorde op van laagste naar hoogste temperatuur.

¢

Wanneer u de temperatuur verlaagt/verhoogt, wordt de temperatuur voor elk type thee verlaagd/verhoogd. De
temperatuur voor groene thee blijft echter altijd lager dan de temperatuur voor zwarte thee of infusions.
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MUJN PROFIEL

WAAR KAN IK DE PROFIELFUNCTIE VOOR GEBRUIKEN?

Met de functie Profiel heeft u toegang tot een aangepaste omgeving waarin u uw favoriete dranken kunt opslaan en
bewaren. U komt gemakkelijk in deze omgeving door op een knop op het bedieningspaneel van het apparaat te drukken.
De dranken die u in uw profiel heeft opgeslagen, worden sneller klaargemaakt met slechts één druk op de knop — perfect
voor dagelijks gebruik. U hoeft geen aanpassingen te doen. U kunt maximaal zeven recepten voor elk profiel opslaan.

Daarnaast kunt u met de profielfunctie uw instellingen en gebruikersomgeving (interface) aanpassen aan uw
persoonlijke voorkeur:

Voornaam U kunt uw profiel persoonlijker maken door uw voornaam toe te voegen.
Kleur U kunt een kleur kiezen voor de lichtindicator, zodat u uw profiel gemakkelijk kunt

onderscheiden.

Hier kunt u instellen hoe uw dranken worden weergegeven op het scherm van uw profiel.
Weergave B - K

Weergave is mogelijk in schuif- of tegelmodus.

. Met de profielfunctie kunt u voor elke drank ook een tijdstip instellen. Zo kunt u uw drank op

Programmering . .

elk moment nog makkelijker vinden.
Helderheid Hiermee kunt u de lichtindicator in- of uitschakelen.

HOE MAAK IK EEN PROFIEL AAN?

Druk op het pictogram voor Profiel 1 of Profiel 2 en volg de instructies op het scherm of bekijk de korte handleidingen
die zijn opgeslagen in uw profiel.

QY+ & - I

HOE BEHEER IK DE FAVORIETE DRANKEN DIE ZIJN OPGESLAGEN IN MIJN PROFIEL?

U kunt op twee manieren een drank toevoegen aan een profiel :

T
1. Nadat u een drank heeft gemaakt, verschijnt er een knop op het scherm.

2. Rechtstreeks in het profiel.
Als ik de bereiding van mijn favoriete drank stop, wordt de bereidingsduur opgeslagen.

HOE ORGANISEER/BESTEL/VERWIJDER IK MIJN FAVORIETE DRANKEN?

Houd het pictogram van een drank enkele seconden ingedrukt. Er verschijnt een kruis in de rechterbovenhoek van het
pictogram van elke drank. Houd het kruis ingedrukt en sleep het om dranken te herordenen; druk op het kruis om een
drank te verwijderen.

ALGEMEEN ONDERHOUD

Door goed onderhoud wordt de levensduur van uw machine geoptimaliseerd en blijft de authentieke smaak van uw koffie behouden.

HET ONDERHOUD VAN DE KOFFIEDIKVERZAMELAAR EN DE LEKBAK

In de lekbak wordt het gebruikte water opgevangen en in de koffiedikbak wordt de gebruikte gemalen koffie opgevangen.

Belangrijk: Dit reservoir komt in contact met melk en koffie. Om hygiénische redenen raden we u aan om elk element
dagelijks te demonteren en onder heet water te reinigen. Het is ook aan te bevelen dit onderdeel te laten drogen voordat u
het weer terugplaatst in het apparaat. Het is belangrijk dat u het altijd op zijn plaats laat zitten en elke dag leegt. U kunt de
lekbak in de vaatwasmachine doen. U kunt de lekbak zonder deksel in de vaatwasmachine reinigen.
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WANNEER MOET IK DE LEKBAK LEGEN?
Wanneer de indicatoren omhoog staan, wat aangeeft dat de lekbak te vol is.

WANNEER MOET IK DE KOFFIEDIKBAK LEGEN?
Wanneer het apparaat u waarschuwt of regelmatiger, maar altijd wanneer het apparaat is ingeschakeld, zodat het kan registreren
dat de bak leeg is.

OVERIG ONDERHOUD

Onderhoud

Wanneer?

Uitleg

Om hygiénische redenen is raden we u aan om het

Benodigde
accessoires

n Belangrijk: Als u de koffiedikbak en het lekbakje niet regelmatig leegt, kan dit uw machine beschadigen. Plaats deze sKs:ﬁeTbeurt Op elk gewenst kofﬁesystneem dagelijks te sp9e|en of wanneer het
niet in de vaatwasser. Om hygiénische redenen raden we u aan de koffiedikbak dagelijks met heet water, 455 /30 ml. moment langere tijd niet wordt gebruikt (meer dan twee
zeep en een spons te reinigen. Het is ook aan te bevelen dit onderdeel te laten drogen voordat u het weer dagen).
terugplaatst in het apparaat.

Theespoelbeurt | Voordat de drank Hiermee kunt u met warm water spoelen voor een

ONDERHOUD VAN HET WATERRESERVOIR EN HET BONENRESERVOIR

30s-20ml. begint te stromen authentieke smaak van uw thee of infusion.
Voor het behoud van de beste koffiesmaak, die beinvioed wordt door de kwaliteit van het water, en om hygiénische redenen,
raden wij u aan om alleen schoon water te gebruiken en het waterreservoir dagelijks schoon te maken met heet water en een Reiniging Wanneer het
flessenborstel apparaat u Om de beste koffiesmaak te behouden en om 1 KRUPS-
. van het huwt hygiénische redenen, raden we u aan het koffiesysteem | reinigingstablet
waarschuw 2
Koffiebonen kunnen vettige resten achterlaten in het reservoir, die de kwaliteit van de koffie kunnen beinvioeden. Om de koffiesysteem of op een willekeuri 3};(?3& or iaar te reinigen Y (nr 3 9
beste koffiesmaak te behouden en om hygiénische redenen raden wij u aan het reservoir met een droge, zachte doek schoon 13 min /600 ml mor:ent 9 per) gen. ’
te maken telkens als het bijgevuld moet worden.
Wanneer het Het apparaat geeft een melding wanneer er een
n Belangrijk: Reinig dit onderdeel niet met water. De machine kan beschadigd raken als er water in het bonenreservoir zit. Ontkalken apparaat u ontkalkingsprogramma moet worden uitgevoerd. 1 zakje KRUPS-
X waarschuwt f - ;
20 min /600 ml Deze stap is zeer belangrijk voor de goede werking en ontkalker (nr. 2)

n Het is ook aan te bevelen dit onderdeel te laten drogen voordat u het weer terugplaatst in het apparaat.

ONDERHOUD VAN HET MELKSYSTEEM

WAAROM EN HOE ONDERHOUD IK HET MELKSYSTEEM NA HET MAKEN VAN DRANKJES MET MELK?

of op een willekeurig
moment

de lange levensduur van uw apparaat.

n Belangrijk: U hoeft het reinigingsprogramma niet meteen te starten zodra het apparaat u op de hoogte stelt, maar u

NL

moet het wel redelijk snel daarna doen. Als de reiniging wordt uitgesteld, blijft het waarschuwingsbericht
n . . L B = op het display staan totdat de handeling is uitgevoerd.
Belangrijk: Om een constante schuimkwaliteit te verkrijgen, raden wij u aan:

n Belangrijk: Als u de stekker van het apparaat uit het stopcontact haalt tijdens de reiniging of in geval van een
elektrische storing, zal het reinigingsprogramma opnieuw worden gestart. Het is niet mogelijk om deze
handeling uit te stellen: het is verplicht om het watersysteem te spoelen. In dit geval kan een nieuw
reinigingstablet nodig zijn.

_@"@@q>

accessoires

Raadpleeg de handleidingen in de instellingen van uw machine voor verdere uitleg.

QYWs 8o

Na elk drankje met Hiermee kunt u het melksysteem van de machine S
Melkspoelbeurt | melk, spoelen.
30s/20ml. wanneer de machine | U kunt op elk gewenst moment een spoelbeurt van het

u waarschuwt melksysteem starten. | — l
Melkslang en We raden u aan de melkkan na elk gebruik te reinigen 2
mondstukken met warm water en zeep. Warm water + zeep X » .

Na elk ) Wilt u weten wanneer u de bovenstaande onderh k heden moet uitvoeren?
spoelen en de dranki t melk We raden u aan de melkslang ongeveer elke drie
melkkan ranije metme maanden te vervangen. U vindt deze accessoires op + pijpenrager Er verschijnt een waarschuwingsbericht op het scherm zodra er actie moet worden ondernomen.
schoonmaken KRUPS.com

Hiervoor moet het verwijderbare 'One Touch

Wi h
anneer het Cappuccino'-blok worden verwijderd en

M.ellfaccessmre apparaat u schoongemaakt. Maak dit regelmatig schoon voor een | Reinigingsnaald
reinigen waarschuwt . . — .
5min of op een willekeuri optimale melkopschuiming. Zie hierboven in (nr.5)

morzent 9 | de instructies: 5. HANDMATIGE REINIGING VAN HET

MELKVERDEELSYSTEEM - 5 MIN.
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OVERIGE FUNCTIES

Uw KRUPS Intuition-machine heeft meerdere instellingen - bekijk ze eens! Hiermee kunt u een meer gepersonaliseerde

ervaring creéren.

HOE KRIJG IKTOEGANG TOT DE INSTELLINGEN VAN MIJN APPARAAT?

g & o EETT.

LIJST MET INSTELLINGEN:

Taal

Kies uit 21 talen.

Datum en tijd

U moet de datum instellen, vooral als u een antikalkpatroon gebruikt. Tijdinstelling en
weergave van 12- of 24-uursklok.

Helderheid van het
scherm

Hiermee past u de achtergrondverlichting van het scherm aan.

Licht

Schakelt het intuitieve indicatielampje in en uit.

Weergave

Kies of de drankopties worden weergegeven als dia's of tegels.

Automatisch stoppen

Hiermee stelt u de periode in waarna het apparaat automatisch stopt. Met deze functie kunt u
uw energieverbruik verlagen.

Automatisch starten

Schakelt de machine in en begint automatisch met het voorverwarmen van het apparaat op een gekozen
moment. Drinkt u elke dag op hetzelfde tijdstip koffie? Deze functie is voor u! Door de automatische start in
te stellen, bespaart u tijd en hoeft u uw drankje niet meer handmatig te starten.

Volume-eenheid

Hiermee selecteert u de maateenheid: ml of oz.

Automatische U kunt kiezen of u de automatisch spoelbeurt van de koffie-uitloop wilt activeren wanneer u de
spoelbeurt machine start.
Waterhardheid Stel de hardheid van het water in tussen 0 en 4. Zie de sectie "Waterhardheidsmeting" voor meer informatie.

Is uw koffie te heet? U kunt deze functie gebruiken om de temperatuur te verlagen. De machine
Koffietemperatuur . ) .

heeft drie temperatuurinstellingen voor uw koffie.

Is uw thee te heet? Met deze functie kunt u een lagere temperatuur selecteren.
Temperatuur thee A . . ) .

Dit apparaat beschikt over drie verschillende temperatuurniveaus voor uw thee.

Schakelt de functie 'Geen bonen' uit. Deze functie geeft aan dat er geen koffiebonen in het
Soort koffie

reservoir zitten en hervat het huidige recept. Zie de paragraaf MOLEN.

Fabrieksinstellingen
herstellen

Door opnieuw in te stellen wist u uw voorkeuren en instellingen en worden de
standaardinstellingen hersteld. Uw favorieten worden ook verwijderd.
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PROBLEEMOPLOSSING

BEDIENING

1. De machine heeft een storing, de software is vastgelopen OF de machine heeft een defect.

© schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact, verwijder het filter, wacht één minuut en schakel het
apparaat vervolgens opnieuw in. Houd de AAN/UIT-knop ten minste drie seconden ingedrukt om de machine in te
schakelen.

2. Het apparaat schakelt niet in nadat u de aan/uitknop (ten minste drie seconden) hebt ingedrukt.
© Controleer de zekeringen en het stopcontact. Controleer of de stekker goed in het stopcontact zit.
3. Eris een stroomstoring opgetreden tijdens een cyclus.
© Het apparaat wordt opnieuw ingesteld wanneer het weer wordt ingeschakeld.
4. De molen is bijna leeg.
© Dit is normaal als het af en toe gebeurt en er geen of weinig koffiebonen meer over zijn. Het kan maximaal tien seconden
leeg zijn om het verbruik te bepalen en te controleren of het goed werkt.
© Erzitten nog koffiebonen in het reservoir:
. De koffie is mogelijk te vettig en wordt niet goed in de machine opgenomen. U kunt proberen de bonen in de molen te laten
vallen en te zien of het weer werkt. We raden u echter aan de koffie te vervangen (zie de functie voor het type bonen).
. Het is mijn gebruikelijke koffie die tot nu toe goed werkt: neem contact op met de klantenservice van KRUPS.

GEBRUIK

1. De molen maakt een ongewoon geluid.
© Erzitten waarschijnlijk vreemde voorwerpen in de koffiemolen. Probeer het te verwijderen met een stofzuiger. Neem anders
contact op met de klantenservice van KRUPS.
2. Erligt water onder het apparaat.
© Wacht 15 seconden nadat de koffie is doorgelopen voordat u de lekbak verwijdert, zodat de machine de cyclus correct
voltooit.
© Controleer of de lekbak goed in de machine is geplaatst. Hij moet altijd op zijn plaats zitten, zelfs wanneer de machine niet
in gebruik is.
@ Controleer of de lekbak niet vol is.
3. De instelknop voor de fijnheid van de maling is moeilijk te draaien.
© Draai de knop voor fijnheid van de maling alleen wanneer de molen draait.
4. Het apparaat heeft geen koffie geproduceerd.
@ Eris een incident gedetecteerd tijdens de voorbereiding.
Het apparaat wordt automatisch opnieuw ingesteld en is klaar voor een nieuwe cyclus.
5. U hebt gemalen koffie gebruikt in plaats van koffiebonen.
© Gebruik uw stofzuiger om de gemalen koffie uit het bonenreservoir te verwijderen.
6. Er stroomt water uit de koffie-uitloop wanneer de machine wordt gestopt.
(@ Ditis normaal. Dit is een automatische spoeling om de koffie-uitloop schoon te maken en te voorkomen dat ze verstopt raken.

STOOM EN MELK

1. De melkstroom van uw machine lijkt gedeeltelijk of volledig geblokkeerd te zijn.

@ Er verschijnt een waarschuwingsbericht op het scherm als het pijpje is geblokkeerd. Maak het «One Touch Cappuccino»-blok
schoon. Zie punt 5 eerder in de instructies. HANDMATIGE REINIGING VAN HET MELKVERDEELSYSTEEM - 5 MIN, of raadpleeg
de handleiding die is opgeslagen in uw machine "Het melkpijpje reinigen".

2. Er komt geen stoom uit.

a. Tijdens het eerste gebruik van een stoomcyclus, als er geen stoom correct uitkomt:

@ Controleer of het gat in het uiteinde niet verstopt is. Zie bovenstaande sectie: “De stoompijp van de koffie-uitloop van uw
machine lijkt gedeeltelijk of volledig geblokkeerd te zijn".

(@ Voer het volgende protocol slechts één keer uit:

Leeg het waterreservoir en verwijder tijdelijk het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem. Vul het reservoir met
mineraalwater met een hoog calciumgehalte ( > 100 mg/L) en voer opeenvolgende stoomcycli (5 tot 10 cycli) uit in een
reservoir tot u een continue stoomstraal verkrijgt. Plaats het patroon opnieuw in het apparaat.
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b. De koffie-uitloop werkt al:
@ Controleer of het gat in het uiteinde niet verstopt is. Zie bovenstaande sectie: “De stoompijp van de koffie-uitloop van uw
machine lijkt gedeeltelijk of volledig geblokkeerd te zijn".

Als na het uitvoeren van de bovenstaande stappen de stoompijp van de koffie-uitloop nog steeds niet werkt, neem dan contact
op met de klantenservice van KRUPS.

3. Erontsnapt stoom uit het rooster van de lekbak.

© Afhankelijk van het type voorbereiding kan er stoom uit het rooster van de lekbak komen.
4. Er verschijnt stoom onder het deksel van het bonenreservoir.

(@ Controleer of de trechter van het reinigingstablet onder het deksel (L) gesloten is.

ONDERHOUD
1. De machine vraagt niet om ontkalken.

(@ De ontkalkingscyclus wordt aangevraagd na de bereiding van een groot aantal drankjes op basis van melk of warm water. Als
u alleen koffie zet, hoeft u het apparaat niet vaak te ontkalken.

2. Erzit gemalen koffie in de lekbak.
@ Er kan een kleine hoeveelheid gemalen koffie in de lekbak terechtkomen. De machine is ontworpen om overtollige gemalen
koffie te verwijderen, zodat het percolatiegebied schoon blijft.
3. Deintuitieve lichtindicator blijft branden nadat u de koffiedikbak hebt geleegd.
© Plaats de koffiedikbak terug.
4. Na het vullen van het waterreservoir blijft de intuitieve lichtindicator branden.
@ Controleer of het reservoir goed in het apparaat is geplaatst.

De indicator op de bodem van het apparaat moeten vrij kunnen bewegen. Controleer de indicator en verwijder deze indien
nodig.

DRANKIJES
1. De koffie stroomt te langzaam.
© Draai de knop voor de fijnheid van de maling naar rechts voor een grovere maling (afhankelijk van het gebruikte type koffie).
(@ Voer een of meerdere spoelcycli uit.
(@ Vervang het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem.
2. De koffie is te licht of niet vol genoeg.
@ Controleer of het bonenreservoir koffie bevat en of het goed omlaag beweegt.
© Gebruik geen vettige, gekaramelliseerde of gearomatiseerde koffie die mogelijk niet goed in de machine wordt gezogen.

(@ Verlaag de bereidingshoeveelheid en verhoog de sterkte met de koffiesterktefunctie. Draai de maalgraadknop naar links voor
een fijnere maling. Maak in twee cycli een drankje met de functie voor twee koppen.

3. De Espresso of koffie is onvoldoende warm.

(@ Verhoog de temperatuur van de koffie in de instellingen van de machine. Verwarm de kop door deze met warm water te spoelen
voordat u uw drankje bereidt.

@ Spoel het koffiesysteem door voordat u de koffie start. Een functie voor de koffiespoelbeurt bij het starten kan worden
geactiveerd in de instellingen/automatisch spoelen.
4. Er stroomt schoon water door de koffie-uitloop voor elke kop koffie.

(@ Aan het begin van het recept is er een voorinfusie van koffie, waardoor er een kleine hoeveelheid water uit de koffie-uitloop
kan stromen.

Als een van de in de tabel genoemde problemen blijft optreden, neem dan contact op met de klantenservice van KRUPS.

n Belangrijk: Fabricage: SAS GSM Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne Frankrijk
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Kaere kunde

Tak, fordi du kebte en espressomaskine med bgnnekvaern fra KRUPS.

KRUPS designer, udvikler og fremstiller sine espressomaskiner i Frankrig, hvilket sikrer dig de hgjeste standarder for design-
og fremstillingskvalitet.

Maskinen er designet med fokus pa brugervenlighed, og den ger det nemt at lave drikkevarer i cafékvalitet derhjemme.
Med et enkelt tryk kan du nyde kaffe som f.eks. espresso, ristretto og lungo samt cappuccino, latte macchiato, caffe latte og
andre kaffedrikke med maelk.

KRUPS har udviklet en intuitiv indikatorlampe for at hjeelpe dig med at f& mest muligt ud af din maskine hver dag. Den
hjaelper dig med at bruge din maskine og ger dine kaffepauser til endnu sterre lyspunkter.

Din KRUPS-espressomaskine har ogsé en stor, intuitiv bergringsskaerm, der minder om brugerfladen pé en smartphone og
derfor er nem at bruge. Desuden hjalper maskinens avancerede teknologi dig med at opna de bedst mulige resultater, sa
du far mest mulig aroma og fyldig smag fra de friskmalede kaffebgnner.

Vi hdber, du far en fantastisk kaffeoplevelse, og at du bliver rigtig glad for din KRUPS-maskine.

Med venlig hilsen KRUPS

HAR DU BRUG FOR HJALP TIL AT KOMME | GANG MED DIN MASKINE?
IR

Find en liste over vejledninger, der ligger pa din maskine og som kan hjaelpe dig med at bruge den.
De viser dig, hvordan du laver en drik, administrerer dine favoritter og vedligeholder din maskine.

Liste over tilgeengelige vejledninger:

1. Hvordan laver jeg mine
kaffedrikke?

a. Sadan laver du en kaffedrik d. Oprettelse og konfiguration af din profil  h. Skylning af maskinen

3. Hvordan vedligeholdes

2. Hvordan administ j fil?
vordan administrerer jeg en pro maskinen?

e.Tilfgjelse af en drik til din profil

b. Sadan laver du en drik med meelk (efter tilberedning)

i. Rengering af maskinen

f. Tilfgjelse af en drik til din profil
c. Sadan laver du to drikke samtidigt (fra profilsiden)

g. Fjernelse af en drik fra din profil k. Rengering af maelkesystemet

VIGTIGE PRODUKTOPLYSNINGER

Lees brugsanvisningen grundigt igennem, inden du bruger apparatet forste gang, og opbevar den til senere brug: Hvis
apparatet bruges forkert, fritages KRUPS fra ethvert ansvar. Det er vigtigt, at apparatet bruges i overensstemmelse med
sikkerhedsoplysningerne.

j. Afkalkning
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VEJLEDNING TIL DE SYMBOLER, DER ANVENDES | ANVISNINGERNE

A Fare: Advarsel om risiko for alvorlig personskade eller dedsfald.
Lynsymbolet advarer dig om stromrelaterede farer.

A Forsigtig: Advarsel om mulige fejlfunktioner, skader eller gdeleeggelse af apparatet.

n Vigtigt: Generelle eller vigtige bemaerkninger til betjening af apparatet.

PRODUKTER, DER FALGER MED MASKINEN

Tjek de produkter, der falger med apparatet. Hvis der mangler en del, skal du kontakte KRUPS' kundeservice med det samme.

(4
X2
2, 1 brev afkalkningsmiddel
x1

3. Maelkerer til kassen "One Touch-cappuccino” .

4. Ekstra maelkeror til kassen “One Touch-cappuccino” .
[ 4

5. Rengeringsnal til dampkredslgbet “

6. 1 Claris - kassette med vandfiltersystem og skruetilbehor .

7. 1 strimmel til test af vandets hardhedsgrad “

Anvisninger - Sikkerhedsforanstaltninger
8. Liste over godkendte Krups-servicecentre

Medfelgende produkter

1. 2 rengeringstabletter

N

|

International garanti

9. Rerrenser

Afheengigt af modellen

Maelkekande:

10.
Du kan komme maelkekanden i opvaskemaskinen
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TEKNISKE DATA

Apparat Automatic Espresso EA87
220-240V~/50 Hz

Stremforsyning

Tekniske aendringer kan forekomme. Stil apparatet pa en vandret, stabil, varmebestandig, ren og ter arbejdsflade

BESKRIVELSE AF APPARATET

A. Handtag til vandbeholderens lag 1. Kaffebgnnebeholder
B.  Vandbeholder K. Knap til justering af malingens finhed
c Kaffegrumsbeholder L. Tragt til rengeringstablet
D. Hojdejusterbare kaffedyser M. Konisk metalkvaern
E.  Ristog aftagelig drypbakke
F.  Lagtil kaffebgnnebeholder 2. Display
G One'Touch-c;?ppuccm.oblok N. Bergringsskaerm til navigation
G1.Tilbeher til rengering af maelkesystemet, 0. Teend/sluk
2-i-1: veerktgj til adskillelse P. Genvej til startskeerm
+ renggringsnal Q. Profil 1
G2. Aftagelig One Touch-cappuccinoblok R. Profil 2
H.  Malkergr og forbindelseselement )

. Flyderkugler
Intuitiv indikatorlampe

— O

KOM GODT | GANG OG OPSTILLING AF APPARATET

S. Malkekande

-

SADAN TANDER DU FOR MASKINEN

A Fare: Slut apparatet til en jordforbundet 230 V stikkontakt. Hvis du ikke falger disse anvisninger, er der risiko for
livsfarligt elektrisk stod!
Respekter sikkerhedsoplysningerne i brochuren "Sikkerhedsforanstaltninger”.

KOM GODT | GANG (se 1. Forstegangsbrug)

Nér du bruger maskinen for farste gang, bliver du bedt om at foretage forskellige indstillinger.

Felg anvisningerne pa skaermen.

Klargering af apparatet ger, at vandkredslobene fyldes, sa apparatet kan fungere. Forvarmning og automatisk skylning
gennemfares.

S/AT MASKINEN PA STANDBY
Afhaengigt af, hvilken drik du har tilberedt, vil maskinen muligvis automatisk skylle kredslabet, mens den er pa standby.
Cyklussen tager kun et par sekunder og stopper automatisk.
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Pumpetryk 15 bar

Kaffebgnnebeholder 2509 <
Stremforbrug Under brug: 1550 W 3
Vandbeholder 31

Opstart og opbevaring Indenders, pa et tort sted (veek fra is)

Mal (mm)H x I xP 365 x 240 x 400

Vaegt EA87 (kg) 8,2



fg\; TIPS OG TRICKS

Vandkvaliteten har stor betydning for kaffens aroma. Kalkaflejringer og klor kan andre kaffens smag. For at bevare
din kaffes aromaer anbefaler vi, at du bruger Claris-kassetten med vandfiltersystem eller flaskevand, hvor andelen af
torstofrester er under 800 mg/l (se pa flaskens etiket). Se afsnittet "FILTER OG VANDETS HARDHED".

Ved tilberedning af drikke anbefaler vi at bruge forvarmede kopper (skyl dem med varmt vand), som har en sterrelse, der
passer til den gnskede maengde.

Ristede kaffebgnner kan miste deres aroma, hvis de ikke beskyttes. Vi rader dig til at bruge en maengde af bgnner, der
svarer til 2-3 dages forbrug, og veelge poser pa 250 g.

Kvaliteten af kaffeb@nnerne varierer, og smag og behag er individuel. Arabicakaffe har en fin og blomsteragtig aroma,
mens robustakaffe, som har et hgjere koffeinindhold, er mere bitter og fyldig. Det er almindeligt at blande to typer kaffe
for, at fa en mere afbalanceret kaffe. Kontakt dit risteri for at fa flere rad.

Vi anbefaler ikke brugen af olieholdige eller karamelliserede bgnner, da disse kan beskadige maskinen.

Finheden af malede bgnner pavirker aromaens styrke og cremaens kvalitet. Jo mere finmalede bgnnerne er, desto mere
blgd er cremaen. Malingen kan ogsa tilpasses til den gnskede drik.

INTUITIV INDIKATORLAMPE

HVORDAN FUNGERER DEN INTUITIVE INDIKATORLAMPE?

Din maskine med intuitiv betjening har smart lysteknologi, der gor din dag nemmere: Intuitiv indikatorlampe (J). Denne
teknologi har to funktioner:

1. Maskinen registrerer og styrer automatisk niveauet af kaffebgnner, vand og kaffegrums. Nar du skal fylde eller temme
beholderne, eller nar der er behov for vedligeholdelse, teendes den rede lysindikator, som signalerer, at du skal felge
oplysningerne pa skaermen.

2. Du kan ogsa tilpasse din oplevelse ved hjeelp af den intuitive indikatorlampe. Du kan veelge en farve for hver profil. Nar

du har valgt en profil, skifter den intuitive indikatorlampe til den farve, der heorer til den pageeldende profil, hvilket ger alt
letforstaeligt og sikrer superhurtig og intuitiv navigation. Se kapitlet “"MIN PROFIL".

LAD LYSET VEJLEDE DIG.
Red Lyser konstant Advarsel

Blinker lgang

Andre farver og hvid

Lyser konstant Drikken er faerdig
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FILTER OG VANDETS HARDHED

HVAD ER FORMALET MED AT INDSTILLE VANDETS HARDHEDSGRAD?

For at undga kalkaflejringer i maskinen og for at optimere kvaliteten af din kaffe anbefaler vi, at du justerer indstillingen for
vandets hardhedsgrad pa maskinen.

HVORDAN INDSTILLES VANDETS HARDHEDSGRAD PA MASKINEN?

EOPE-9Y ...

) ot 2 s 4 " Fyld et glas med vand.
1 . Dyp den teststrimmel til maling af vandets hardhedsgrad (8), der fulgte med maskinen, i
glasset med vand.
E E . Vent 1 minut. Firkanterne pa strimlen skifter farve.
. Teel de farvede firkanter. Dette indikerer vandets hardhed, fra O til 4.
. I menuen "Vandets hardhed" skal du trykke pa det tilsvarende tal mellem 0 og 4.

. Tryk pa OK.

HVIS DU L@BER TGR FOR TESTSTRIMLER TIL MALING AF VANDETS HARDHEDSGRAD

Hvis du har brug for at gentage denne handling, skal du huske at justere indstillingen af vandets hardhedsgrad i henhold til
brugsstedet eller de oplysninger, du har faet af dit lokale vandselskab, i henhold til nedenstaende tabel:

Hardhedsgrad Klasse 0 Klasse 1 Kla.ss.e 2 ) Klausse 3 Klasseu4
Meget blgdt Blodt Gennemsnitlig hardhed Hardt Meget hardt

°dH <3° >4° >7° >14° >21°

°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°

Indstilling af apparatet 0 1 2 3 4

HVORFOR SKAL JEG INSTALLERE EN FILTERKASSETTE?
Claris-kassetten med vandfiltersystem optimerer kaffesmagen og reducerer kalk og vedligeholdelse.
HVORNAR SKAL JEG UDSKIFTE CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM?

1.To maneder efter opseetning eller nar din maskine giver dig besked.

£ 5 2. Nér du udskifter kassetten, anbefaler vi, at du drejer den gra ring oven pa filterkassetten for at angive
datoen + to maneder.

HVORDAN INSTALLERER JEG CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM?

R ° & o I

. Placer kassetten i vandbeholderen.
. Placer kassetten med den nummererede ring opad.
. Brug det sorte skruetilbehgr, der falger med kassetten, til at placere og skrue kassetten pa plads.

d
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KVARN: JUSTERING AF DEN MALEDE KAFFES FINHED

HVORFOR SKAL JEG JUSTERE DEN MALEDE KAFFES FINHED?
Du kan veelge styrken af din kaffe ved at justere, hvor fint kaffebgnnerne males.

Ved at variere formalingens finhed kan du tilpasse dig de forskellige typer bgnner:
. Mgrkristede og olieholdige benner skal males groft.
. En mere let ristet benne er mere ter og skal males finere.

Bemeaerk: Jo finere bennerne males, desto kraftigere er aromaen.

o o0 o

Gennemsnit Avanceret Intens
(Lys fransk)

Ristning: Lys
(Blonde) (Gul)

Meget intens
(Fransk) (Merk fransk)

HVORDAN JUSTERER JEG, HVOR FINT KAFFEN BLIVER MALET?

Drej pa knappen til justering af malingens finhed (K), som findes i bennebeholderen, afhaengigt af typen af benner og den
@nskede aromastyrke. Denne justering skal udferes, mens kvaernen er i brug, og foregar trinvist. Efter tilberedning af tre drikke
vil du maerke en meget tydelig forskel i smagen.

HVORDAN FAR JEG BESKED, NAR DER IKKE ER FLERE BGNNER | BEHOLDEREN?

Din maskine med intuitiv betjening har en sensor, der advarer dig, nar niveauet af kaffebgnner i beholderen er lavt.
Der vises en meddelelse pa skaermen, og den intuitive indikatorlampe (J) lyser radt.

HVAD SKER DER, HVIS ADVARSLEN VISES, MENS JEG TILBEREDER EN DRIK?
Fyld beholderen til kaffebenner, og tryk pa OK, sa fortseetter tilberedningen af din drik. Og der gar ikke noget kaffe til spilde!

HVAD G@R JEG, HVIS JEG VIL SKIFTE KAFFE, ELLER HVIS JEG ER LOBET T@R FOR KAFFE?

Hvis du trykker pa OK uden at fylde kaffebanner pa, vil maskinen forsgge at genstarte og give dig besked igen. Hvis du trykker
pa OK igen, laver maskinen din drik med al den resterende kaffe. Kvaernen vil derefter vaere tom.

A Forsigtig: Vi anbefaler ikke brug af olieholdige og karamelliserede bgnner, som er vanskelige for kvaernen at male. De
kan beskadige maskinen og forhindre det intuitive system i at fungere korrekt.

Hvis der vises en advarselsmeddelelse pa skaermen, og det rade lys teendes, selvom der er bgnner nok:
. Tryk pa knappen OK for at lave drikken faerdig.

. Du kan ogsa sla advarslen "ingen benner" fra for at forhindre, at den udlgses, mens der stadig er kaffe i
beholderen til kaffebgnner.

[ Q0 & - .
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TILBEREDNING AF ANDRE DRIKKE

DRIKKE, DER KAN TILBEREDES MED DENNE MASKINE:

q Omtrentli Mulige
Drikke 9 9
storrelse maengder
Ristretto 20-40 ml v v
- Lille staerk espresso 25ml
Espresso
- Den fyldige espresso med tydelige aromaer er 40 ml 40-70 ml v v
daekket af en let bitter, karamelfarvet crema
@ Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Stor espresso med karamelfarvet crema
Doppio 40-140 ml v
' Dobbelt espresso med gul crema 100 ml
Stor kop kaffe
' Hajere koffeinindhold, men mildere smag. 120 ml 80-180 ml v v
Meget populzer om morgenen
Americano
' Stor dobbelt espresso blandet 120 ml 90-150 ml v
med varmt vand
Espresso Macchiato M=60ml
" Espresso med et tyndt lag L=80ml 60-100 ml v v
meelkeskum XL=100 ml
. M=120ml
i Cappuccino L=180ml 120-240 ml v v
En balance mellem maelk, skum og kaffe XL = 240 ml
M=120ml
) Maelkeskum L=160ml 120-200 ml v
En stor portion maelk med maelkeskum XL =200 ml
. M =160 ml
i. Flat White L =200ml 160 - 240 ml v
Kaffe lavet med dampet maelk og skum XL = 240 ml
M =200 ml
' Caffe latte L =280ml 200-350 ml v v
Skum med en smule kaffesmag XL =350 ml
. M =190 ml
- Latte macchiato L =250 n:lrl‘ 190-240 ml v v
En gourmet-espresso med maelkeskum XL = 340 ml
Infusion
‘ L] Vand opvarmet til den perfekte temperatur 200ml 20-300 ml
til en infusion
Sortte
" Vand opvarmet til den perfekte temperatur 200ml 20-300 ml
til sort te
Gron te
Vand opvarmet til den perfekte temperatur 200 ml 20-300 ml
til gron te

HER KAN DU SE TRIN, SOM MASKINEN
AUTOMATISK FORETAGER FOR AT LAVE DIN DRIK:

Til Kaffeopskrifter Til kaffeopskrifter Caffe Latte, Flat Til opskrifterne pa Caffe Latte,
P White og Espresso Macchiato Flat White og Espresso Macchiato

1. Kaffebgnnerne males
2. Den malede kaffe presses sammen

3. Prae-infusion (der kan falde et
par draber ned i koppen pa dette
tidspunkt)

4.Vandet Iober igennem

1. Malken forvarmes

2. Meelken skummes

3. Kaffeb@nnerne males

4, Den malede kaffe presses sammen

5. Pree-infusion (der kan falde et
par draber ned i koppen pa dette
tidspunkt)

6. Vandet lgber igennem

1. Kaffebgnnerne males
2. Den malede kaffe presses sammen

3. Pree-infusion (der kan falde et
par draber ned i koppen pa dette
tidspunkt)

4.Vandet Igber igennem
5. Malken forvarmes
6. Maelken skummes

71

DA



HVORDAN JUSTERER JEG H@JDEN PA KAFFEDYSERNE?

For alle drikke er det muligt at justere kaffedyserne i henhold til sterrelsen pé din kop.

HVORDAN TILBEREDES MIN DRIK?

Se vejledningen "Hvordan laver jeg mine kaffedrikke?", som er gemt pa maskinen

o & o I

DER ER FORSKELLIGE MULIGE INDSTILLINGER, AFHANGIGT AF DRIKKEN:

. En eller to kopper: Du starter dobbelttilberedningen ved at veaelge drik og trykke pa °

. Kaffestyrke: Du kan gere kaffen staerkere eller mildere ved at a&endre maengden af formalet kaffe. Det gor du ved at vaelge din
drik og vaelge mellem 1 og 3 banner, hvor 1 er den mildeste og 3 er den mest fyldige .

. Kaffemaengde: Du kan lave en mindre eller stgrre maengde kaffe ved at rulle op eller ned pa listen over maengder og vaelge
den, du gnsker.

Du kan finde flere oplysninger i tabellen over drikke i anvisningerne.

=

" TIP

For at vaelge kaffestyrke og -maengde kan du navigere op/ned eller trykke direkte pa dit valg.

HVORDAN STOPPER JEG TILBEREDNINGEN AF EN DRIK? .

Advarsel: Du kan altid stoppe tilberedningen ved at trykke pa knappen . Cyklussen stopper ikke med det samme, nar du
afbryder den. Maskinen vil ikke kunne bruges i et stykke tid. Der vises en meddelelse pa skaermen.

KAFFEDRIKKE MED MALK

@TIPS

Til maelkeskum maelk skal du bruge pasteuriseret UHT-maelk direkte fra keleskabet (3-5°C). Det er muligt at bruge szerlige
maelketyper (mikrofiltreret, ra, fermenteret, beriget) eller plantebaserede maelketyper (ris, havre eller mandel), men dette
kan give resultater, der er mindre tilfredsstillende mht. kvaliteten og maengden af skum.

HVORDAN STARTER JEG TILBEREDNINGEN AF EN KAFFEDRIK MED MALK?

Se "2 TILBEREDNING AF EN KAFFEDRIK MED MALK" tidligere i anvisningerne, eller se vejledningen "Sadan laver du en drik med
maelk’, der ligger pa din maskine.

EORE-PY ...

TE OG INFUSIONER

Til te og infusioner er der tre valgknapper, sa du kan veelge den temperatur, der passer bedst til den enkelte tetype. Den
temperatur, der anvendes til gren te, vil veere lavere end den temperatur, der anvendes til sort te eller infusioner.

HVORDAN INDSTILLER JEG VANDTEMPERATUREN?

@: | N @ S Ga til Indstillinger > Vandtemperatur. Du kan valge mellem

T1,T20g T3, hvor T1 er det koldeste og T3 er det varmeste.

Nér du seenker/@ger temperaturen, vil dette seenke/@ge temperaturen for hver enkelt tetype, men temperaturen for gren te vil
altid veere lavere end den temperatur, der bruges til sort te eller infusioner.
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MIN PROFIL

HVAD BRUGES PROFILFUNKTIONEN TIL?

Funktionen Profil giver dig adgang til et brugerdefineret sted, hvor du kan gemme dine yndlingsdrikke. Du kan nemt fa adgang
til den ved at trykke pé en knap pa maskinens kontrolpanel.

De drikke, du har gemt i din profil, er hurtige og perfekte til hverdagsbrug, og tilberedningen pabegyndes blot med et
enkelt tryk. Ingen justeringer er ngdvendige. Du kan gemme op til syv opskrifter for hver profil.

Profilfunktionen giver ogsa mulighed for en meget mere personlig greenseflade og mere personlige indstillinger:

Fornavn Du kan tilfgje dit fornavn for mere personlig tilpasning.
Farve Du kan veelge en farve til den intuitive indikatorlampe for at fa din profil til at skille sig ud.
- Her kan du angive, hvordan dine drikkevarer skal vises pa skeermbilledet Profil.
Visning . " ” PP
De kan vises i enten “skyder”- eller “flise”-tilstand.
Programmerin Med funktionen “Profil” kan du ogsé indstille et tidspunkt pa dagen
9 9 for hver drik. Det gor det endnu nemmere at finde din drik nar som helst.
Lysstyrke Dette giver dig mulighed for at aktivere eller deaktivere den intuitive indikatorlampe.

HVORDAN OPRETTER JEG EN PROFIL?

Tryk pa ikonerne Profil 1 eller Profil 2, og folg anvisningerne pa skaermen, eller se de vejledninger, der er gemt under din
profil.
3
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HVORDAN ADMINISTRERER JEG DE FAVORITDRIKKE, DER ER GEMT UNDER MIN PROFIL?
Du kan tilfgje en drik til en profil pa to méder:

T
1. Nar du har lavet en drik, vises der en knap pa skaermen.

2. Direkte i profilen.
Hvis jeg stopper min favoritdrink, der er i gang, vil denne lzengde blive gemt
HVORDAN ORGANISERER/BESTILLER/FJERNER JEG MINE FAVORITDRIKKE?

Tryk pa et drikikon, og hold det nede i et par sekunder. Der vises et krydsi gverste hgjre hjgrne af hvert drikikon. Tryk og
traek for at omarrangere drikke, tryk pa krydset for at fierne en drik.

GENEREL VEDLIGEHOLDELSE

Korrekt vedligeholdelse forlaenger maskinens levetid og bevarer kaffens autentiske smag.

VEDLIGEHOLDELSE AF KAFFEGRUMSBEHOLDEREN OG DRYPBAKKEN

Drypbakken opsamler brugt vand, og kaffegrumsbeholderen opsamler brugt malet kaffe.

Vigtigt: Da beholderen kommer i kontakt med maelk og kaffe, anbefaler vi af hygiejniske arsager, at du dagligt afmonterer
hvert element helt og renger det under varmt vand. Det anbefales ogsa, at du lader den luftterre, for du seetter den
tilbage i apparatet. Det er vigtigt, at den altid er pé plads, og at den tammes regelmaessigt. Du kan komme drypbakken i
opvaskemaskinen. Du kan komme drypbakken i opvaskemaskinen, men uden lag.

HVORNAR SKAL DRYPBAKKEN TOMMES?
Nér flyderkuglerne er helt oppe, betyder det, at drypbakken er fuld.

HVORNAR SKAL KAFFEGRUMSBEHOLDEREN TOMMES?
Nar maskinen giver dig besked eller oftere, og ndr maskinen teendes, sa den kan registrere, at beholderen er blevet temt.
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n Vigtigt: Hvis du ikke tammer kaffegrumsbeholderen og drypbakken regelmaessigt som vist ovenfor, kan det beskadige
maskinen. Ma ikke komme i opvaskemaskinen. Af hygiejniske grunde anbefaler vi, at du renger beholderen til
kaffegrums dagligt under varmt vand med saebe og svamp. Det anbefales ogsd, at du lader den luftterre, for du
setter den tilbage i apparatet.

VEDLIGEHOLDELSE AF VANDBEHOLDER OG KAFFEB@ONNEBEHOLDER

For at bevare den bedste kaffesmag, der pavirkes af vandkvaliteten, og af hygiejniske arsager anbefaler vi, at du kun bruger

frisk vand og dagligt renger vandbeholderen med varmt vand og en flaskeborste.

Kaffebgnner kan efterlade fedtede rester i beholderen, hvilket kan pavirke kaffens kvalitet. For at bevare den bedste kaffesmag

og af hygiejniske &rsager anbefaler vi, at du terrer den af med en ter, bled klud, hver gang den skal efterfyldes.

Vigtigt: Rengor ikke med vand, da vand i bennetragten kan beskadige maskinen

n Det anbefales ogsa, at du lader den luftterre, for du seetter den tilbage i apparatet.

VEDLIGEHOLDELSE AF MALKESYSTEMET

HVORFOR OG HVORDAN VEDLIGEHOLDER JEG MALKESYSTEMET, NAR JEG HAR LAVET

MZALKEBASEREDE DRIKKE?

n Vigtigt: For at opnd en ensartet skumkvalitet anbefaler vi, at du ger felgende:

Skylning af
maelkesystem
30 sek./20 ml

Efter hver drik med
meaelk, nar
maskinen giver dig
besked

Qo & - I

Giver dig mulighed for at skylle maskinens maelkesystem.
Du kan starte skylningen af maelkesystemet nar som helst.

Maelkerer, skylning
af dyse og
rengering af
maelkekande

Efter hver
drik med maelk

Vi anbefaler, at du renger maelkekanden med varmt vand
og saebe efter hver brug.

Vianbefaler, at du udskifter maelkergret

ca. hver tredje maned. Du kan finde dette tilbeher pa
webstedet KRUPS.com.

Varmt vand + saebe
+ rarrenser

Rengering af
maelketilbehoret
5 min.

Nar maskinen giver dig
besked,
eller ndr som helst

Som en del af denne proces skal du tage "One Touch-
cappuccinoblokken" af og renggre den. Den skal rengeres
jeevnligt for at fa det optimale maelkeskum. Se ovenfor

i anvisningerne: 5. MANUEL GRUNDIG RENG@RING AF
MZALKESYSTEMET - 5 MIN.

Rengeringsnal
(nr.5)

ANDEN VEDLIGEHOLDELSE

Vedligeholdelse

Skylning af
kaffesystem
45 sek./30 ml

Hvornar?

Nar som helst

Forklaring

Af hygiejniske arsager anbefales det at foretage skylning af
kaffesystemet dagligt eller nér det ikke bruges i laengere tid
(mere end to dage).

Pakraevet tilbehor

Skylning af tesystem
30 sek./20 ml

Far drikken begynder
at lobe ud

Giver dig mulighed for at skylle med varmt vand for at sikre
en autentisk smag af din te.

Rengering af
kaffesystemet
13 min./600 ml

Nar maskinen giver dig
besked,
eller nar som helst

For at bevare den bedste kaffesmag og af hygiejniske
arsager anbefaler vi, at du renger kaffesystemet
tre gange om aret.

1 rengeringstablet fra
KRUPS (nr. 1)

Afkalkning
20 min./600 ml

Nér maskinen giver dig
besked,
eller nar som helst

Apparatet giver dig besked, nar det er ngdvendigt at kere
et afkalkningsprogram.

Dette trin er meget vigtigt for at sikre korrekt funktion og
holdbarhed for dit apparat.

1 brev
afkalkningsmiddel fra
KRUPS (nr. 2)
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n Vigtigt: Du behover ikke at kare renggringsprogrammet, sa snart apparatet opfordrer dig til det, men du skal gere det
inden for rimelig kort tid derefter. Hvis rengeringen udsaettes, vises advarselsmeddelelsen, indtil handlingen
udfores.

n Vigtigt: Hvis du tager stikket ud af stikkontakten under rengering eller i tilfeelde af stremafbrydelse, genstartes
renggringsprogrammet. Det er ikke muligt at udsaette denne handling: Det er obligatorisk for at fa skyllet
vandkredslgbet. | dette tilfaelde skal du muligvis bruge en ny renggringstablet.

Du kan finde yderligere forklaringer i de vejledninger, der ligger i din maskines indstillinger.

o @ o M
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Vil du vide, hvornar du skal udfgre ovenstaende vedligeholdelseshandlinger?

Der vises en advarselsmeddelelse pa skaermen, nar du skal foretage en handling.

— &

DIN KRUPS Intuition-maskine har en raekke indstillinger - tjek dem ud! De giver dig mulighed for at skabe en mere personlig
oplevelse.

HVORDAN FAR JEG ADGANG TIL MIN MASKINES INDSTILLINGER?

EOPE-RY ...

LISTE OVER INDSTILLINGER:

Sprog Vaelg mellem 21 sprog.

Du skal indstille datoen, iseer hvis du bruger en anti-kalk-patron. Indstil klokkesleet, og veelg 12-

Dato og klokkeslzt eller 24-timers ur.

Skaermlysstyrke Justerer skaermens lysstyrke.
Indikatorlampe Teender og slukker den intuitive indikatorlampe.
Display Vaelg, om indstillinger for drikke skal vises som skydere eller fliser.
Automatisk Indstiller et tidsrum, efter hvilket apparatet slukker automatisk. Med denne funktion kan du
slukning reducere dit energiforbrug.

Teender for apparatet og starter automatisk forvarmningen pa et valgt tidspunkt. Drikker du din
Automatisk start kaffe pa samme tidspunkt hver dag? Sa er denne funktion til dig! Ved at indstille automatisk start kan

du spare tid, og du slipper for at starte brygningen af din drik manuelt.

Enhed for meengde | Valg maleenhed: ml eller oz.

Autorlnatlsk Du kan veelge, om kaffedysen automatisk skal skylles, nar maskinen startes.

skylning

Vandets Indstil vandets hardhedsgrad til mellem 0 og 4. Se kapitlet "Maling af vandets hardhedsgrad" for
hardhedsgrad at fa yderligere oplysninger.
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Er din kaffe for varm? Du kan bruge denne funktion til at seenke temperaturen. Maskinen har tre
Kaffetemperatur . . - .

temperaturindstillinger til dine kaffedrikke.
Te- Er din te for varm? Med denne funktion kan du vaelge en lavere temperatur.
temperatur Denne maskine har tre temperaturjusteringsniveauer til dine tedrikke.
Kaffetype Deaktiverer funktionen "Ingen bgnner". Denne funktion angiver, at der mangler kaffebgnner i

yP beholderen, og genoptager en igangvaerende tilberedning af en drik. Se afsnittet om KVARNEN.

Nulstilling til Nulstilling rydder dine praeferencer og indstillinger og gendanner standardindstillingerne.
fabriksindstillinger | Dine favoritter vil ogsa blive slettet.

FEJLFINDING

HANDLING

1. Maskinen viser en fejl, softwaren er gaet i sta, ELLER maskinen har en funktionsfejl.

© Sluk for og frakobl maskinen, fjern filterkassetten, vent et minut, og genstart derefter maskinen. Hold teend/sluk-knappen nede
i mindst tre sekunder for at starte maskinen.

2. Apparatet teender ikke, nar teend/sluk-knappen holdes nede (i mindst tre sekunder).
@Tjek sikringerne og det elektriske stramstik. Serg for, at stikket er sat ordentligt i stikkontakten.
3. Der opstod stremsvigt under en cyklus.
© Apparatet nulstilles automatisk, nar det taendes igen.
4. Kvarnen kgrer, mens den er tom.
© Dette sker normalt engang imellem, hvis der er fa eller ingen kaffebgnner tilbage. Den kan kere i tom tilstand i op til ti sekunder
for at bestemme forbruget og sikre, at den fungerer korrekt.
© Derer stadig kaffebenner i beholderen:
. Kaffen er muligvis for olieholdig og traekkes ikke ordentligt ind i maskinen. Du kan prove at hjaelpe bennerne pa vej og se,
om det virker igen. Vi anbefaler dog, at du skifter til en anden type kaffebgnner (se funktionen bennetype).
. Det er min saedvanlige kaffetype, og den har fungeret godt indtil nu: Kontakt KRUPS' kundeservice.

BRUG
1. Kveernen stgjer usaedvanligt meget.

© Derer sandsynligvis fremmedlegemer i kvaernen. Prov at rense den med en stavsuger, eller kontakt KRUPS' kundeservice.
2. Der er vand under apparatet.

©Inden drypbakken fjernes, skal du vente 15 sekunder, efter kaffen er Igbet igennem, sa maskinen kan feaerdiggere cyklussen
helt.

@Tjek, at drypbakken er sat rigtigt pa maskinen. Den skal altid vaere pa plads, ogsa selvom maskinen ikke er i brug.
@Tjek, at drypbakken ikke er fuld.

3. Justeringsknappen til kvaernen er sveer at dreje.
© Drej kun pé knappen til justering af malingens finhed, nar kveaernen kerer.

4. Apparatet har ikke lavet kaffe.

(@ Der blev registreret en haendelse under tilberedningen.
Apparatet nulstilles automatisk og er klar til en ny cyklus.

5. Du har brugt malet kaffe i stedet for hele kaffebgnner.
(@ Brug din stevsuger til at stovsuge den malede kaffe op fra bannebeholderen.
6. Der lgber vand ud af kaffedyserne, ndr maskinen er stoppet.

(@ Dette er normalt. Dette er en automatisk skylning for at rengare kaffedyserne og forhindre dem i at blive tilstoppede.
DAMP OG MALK

1. Mzlkeudlgbet fra din maskine ser ud til at veere helt eller delvist tilstoppet.

@Der vises en advarselsmeddelelse p& skaermen, hvis dysen er tilstoppet. Renger "One
Touch-cappuccinoblokken". Se punkt 5 tidligere i anvisningerne. GRUNDIG MANUEL RENG@RING AF MALKESYSTEMET -
5 MIN., eller se den tilsvarende vejledning, der ligger péa din maskine: "Rengering af maelkedysen".
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2. Der kommer ingen damp ud.
a. Hvis der ikke kommer damp ud korrekt under farste brug af en dampcyklus:

©Tjek, at hullet i spidsen ikke er tilstoppet. Se afsnittet ovenfor: "Maskinens dampdyse ser ud til at vaere helt eller delvist
tilstoppet".

() Udfer folgende procedure én gang og kun én gang:
Tem vandbeholderen, og fiern midlertidigt Claris-kassetten med vandfiltersystem. Fyld beholderen med mineralvand,

der har et hgjt kalciumindhold (> 100 mg/l) og ker flere dampcyklusser (5 til 10 gange) i en beholder, indtil dampen er
konstant. Seet kassetten i beholderen.

b. Dampdysen har tidligere virket:

©Tjek, at hullet i spidsen ikke er tilstoppet. Se afsnittet ovenfor: "Maskinens dampdyse ser ud til at vaere helt eller delvist
tilstoppet”.

Hvis dampdysen stadig ikke virker efter udferelse af ovenstaende trin, skal du kontakte KRUPS' kundeservice.
3. Der kommer damp ud gennem risten i drypbakken.
© Afhaengigt af typen af brygning kan der komme damp ud fra drypbakken.
4. Der opstar damp under bennebeholderens lag.
@Tjek, at tragten til rengeringstabletten under daekslet (L) er lukket.

VEDLIGEHOLDELSE
1. Maskinen beder ikke om at blive afkalket.

(@ Maskinen beder om, au du udfarer afkalkningscyklussen efter brygning af et stort antal drikke med maelk eller varmt vand.
Hvis du kun laver kaffe, er det ikke nedvendigt at afkalke sa ofte.

2. Der ligger kaffegrums i drypbakken.

(@ Der kan godt traenge en lille smule kaffegrums ind i drypbakken. Maskinen er designet til at fierne overskydende malet kaffe,
sa gennemlgbsomradet forbliver rent.

3. Den intuitive indikatorlampe forbliver teendt, nér du har tamt kaffegrumsbeholderen.
(@ sadan saettes kaffegrumsbeholderen pa igen.

4. Nar vandbeholderen er fyldt, forbliver den intuitive indikatorlampe taendt.
@Tjek, at beholderen sidder korrekt i apparatet.

Flyderkuglerne i bunden af beholderen skal kunne bevaege sig frit. Tjek, om flyderkuglerne har sat sig fast, og friger dem
om ngdvendigt.

DRIKKE
1. Kaffen Igber for langsomt.
@ Drej knappen til justering af malingens finhed mod hajre for at fa en grovere maling (afhangigt af den anvendte kaffetype).
@ Skyl en eller flere gange.
) skift Claris-kassetten med vandfiltersystem.
2. Kaffen er for lys eller smager ikke af nok.
@ Serg for, at der er kaffebenner i bennebeholderen, og at de bevaeger sig korrekt nedad.

(@ Undgé at bruge olieholdige, karamelliserede eller aromatiserede kaffetyper, der muligvis ikke traekkes korrekt ind i
maskinen.

(@ Reducer maengden, og @g styrken ved hjzelp af kaffestyrkefunktionen. Drej knappen til justering af malingens finhed mod
venstre for at fa en finere maling. Lav din drik over to cyklusser med funktionen til to kopper.
3. Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.
© Qg kaffetemperaturen i maskinens indstillinger. Opvarm koppen ved at skylle den med varmt vand, inden du laver din drik.

(@ Skyl kaffesystemet igennem, for du laver din kaffe. Du kan aktivere automatisk skylning af kaffesystemet ved start under
indstillingerne/automatisk skylning.

4. Der lgber rent vand gennem kaffedyserne far hver kop kaffe.

(@ Ved starten af tiloeredningen sker der en prae-infusion af kaffe, som kan betyde, at der drypper en lille smule vand fra
kaffedyserne.

Hvis et af problemerne i tabellen fortsaetter, skal du kontakte KRUPS' kundeservice.

n Vigtigt: Producent: SAS GSM Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne Frankrig
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Kjeere kunde,

Takk for at du kjgpte en espressomaskin med kaffekvern fra KRUPS.

KRUPS designer, utvikler og produserer espressomaskinene i Frankrike, noe som sikrer de hgyeste standardene for
opprinnelse og produksjonskvalitet.

Maskinen er sveert brukervennlig og gjer det enkelt a lage drikker av kafékvalitet hjemme. Med bare ett trykk kan du nyte
kaffedrikker som espresso, ristretto og lungo, i tillegg til cappuccino, latte macchiato, kaffe latte og andre melkebaserte
drikker.

KRUPS har utviklet en intuitiv lysindikator som hjelper deg a fa mest mulig ut av maskinen hver dag. Den vil veilede deg i
bruken av maskinen og gi deg en enda bedre kaffeopplevelse.

Espressomaskinen fra KRUPS har ogsa en stor, intuitiv bergringsskjerm som ligner bergringsskjermen pa en smarttelefon og
er veldig brukervennlig. | tillegg hjelper maskinens avanserte teknologi deg med a oppna best mulig resultat, slik at du far
maksimal aroma og fyldig smak fra nykvernede kaffebgnner.

Vi haper du far en god kaffeopplevelse og blir forngyd med din KRUPS-maskin.

KRUPS-teamet

TRENGER DU HJELP TIL A KOMME | GANG MED MASKINEN?

o & o I

Finn en liste med veiledninger som er lagret pd maskinen, slik at det blir enklere a bruke den.
De veileder deg gjennom tilberedning av drikker, administrasjon av favorittene dine og vedlikehold av maskinen.

Liste over tilgjengelige veiledninger:

3. Hvordan vedlikeholder

VEILEDNING TIL SYMBOLENE SOM BRUKES I INSTRUKSJONENE

A Fare: Advarsel om risiko for alvorlig personskade eller dgd.
Et lynsymbol varsler deg om stremrelaterte farer.

A Forsiktig: Advarsel om eventuelle feil eller skader pa apparatet.

nViktig: Generell eller viktig kommentar for bruk av apparatet.

PRODUKTER SOM LEVERES MED MASKINEN

Kontroller produktene som leveres med maskinen. Hvis en av delene mangler, m& du kontakte KRUPS’ forbrukertjeneste
umiddelbart.

|
‘e

NO

Produkter som falger med

1. 2 rensetabletter

2, 1 avkalkingspose

3. Melkergr for One Touch Cappuccino-blokken

1. Hvordan lager jeg drikkene mine?
a. Begynne & lage en kaffedrikk

b. Lage en melkebasert drikk

c. Begynne a lage to drikker samtidig

2. Hvordan administrerer jeg
en profil?
d. Opprette og konfigurere profilen
din
e. Legge til en drikk i profilen
din (etter at du har laget den)

f. Legge til en drikk i profilen
din (fra profilsiden)

g. Fjerne en drikk fra profilen din

jeg maskinen?

h. Utfere skylling
i. Utfore rengjering

j. Utfore avkalking

k. Rengjore melkesystemet

— 0

VIKTIG PRODUKTINFORMASJON

Les brukerveiledningen neye for du bruker apparatet for forste gang, og ta vare pa den for senere bruk. Feil bruk vil frita
KRUPS for ethvert erstatningsansvar. Det er viktig a felge sikkerhetsinformasjonen.
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4. Ekstra melkergr for «ett trykks-cappuccino»-blokken

5. Rengjoringsnal i dampkretsen

6. 1 Claris — Aqua Filter System-patron med strammetilbehgr
7. 1 testpinne for vannhardhet

Instruksjoner — Forholdsregler
8. Liste over godkjente Krups-servicesentre
Internasjonal garanti

9. Rerrenser

Avhengig av modell

Melkebeholder:
Du kan vaske melkebeholderen i oppvaskmaskinen

10.
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Apparat Automatic Espresso EA87
Stremforsyning 220-240V~ /50 Hz
Pumpetrykk 15 bar

Beholder for kaffebgnner 2509

Stremforbruk Ved bruk: 1550 W
Vannbeholder 3 liter

Komme i gang og oppbevaring Innendaers, pa et tort sted (frostfritt)

Mal (mm)HxBxD 365 x 240 x 400

Vekt EA87 (kg) 82

Med forbehold om tekniske endringer. Plasser produktet pa en horisontal, stabil, varmebestandig, ren og terr overflate
BESKRIVELSE AV APPARATET

Handtak for deksel til vannbeholder 1. Beholder for kaffebgnner
B‘ Vannbeholder K. Justeringsknapp for malegrad
C. Oppsamler for kaffegrut L. Trakt for rensetablett
D.  Hoydejusterbare kaffedyser M. Konisk kaffekvern i metall
E.  Gitter og avtakbart dryppebrett

F. Lokk til beholder for kaffebgnner 2.Visningspanel
G «One Touch Cappuccinor-blokk N. BERGRINGSSKJERM MED navigering
G1.Tilbeher for rengjering av melkesystemet, 0. AV/PA
2701 der?ontermgsverktoy P.  Snarvei til startskjermen
+ rensenal Q. Profil1
G2. Avtakbar One Touch Cappuccino-blokk R. Profil 2

H.  Melkergr og kontakt
I.  Flottgrer for vanniva

J. Intuitiv lysindikator S. Melkekanne

KOMME | GANG OG STILLE INN APPARATET

SLA PA MASKINEN

A Fare: Koble apparatet til en jordet 230V stikkontakt. Hvis du ikke folger denne instruksjonen, risikerer du livstruende
skader som folge av elektrisitet.
Ta hensyn til sikkerhetsinformasjonen i heftet Forholdsregler.

KOMME | GANG (se 1. Forste gangs bruk)

Nar du bruker maskinen for farste gang, blir du bedt om & velge forskjellige innstillinger.

Folg instruksjonene som vises pa skjermen.

Pafylling av maskinen sgrger for at vannkretsene fylles slik at maskinen kan brukes. Forhandsoppvarming og automatisk
skylling utferes.

SETTE MASKINEN | VENTEMODUS
Maskinen utfgrer automatisk skylling i ventemodus, avhengig av klargjeringen. Syklusen varer bare noen sekunder og
stopper automatisk.
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fQ\; TIPS OG TRIKS

Vannkvaliteten har mye & si for aromaen. Kalk og klor kan endre smaken pa kaffe. For & bevare aromaen i kaffen anbefaler
vi at du bruker Claris — Aqua Filter System-patronen eller flaskevann med terrstoff under 800 mg/I (se flaskens etikett). Se
avsnittet FILTER OG VANNHARDHET.

Nar du tilbereder drikker, anbefaler vi at du bruker forvarmede kopper (ved & holde dem under varmt vann) i passende
storrelse for ensket mengde.

De brente kaffebgnnene kan miste aromaen hvis de ikke blir beskyttet. Vi anbefaler at du bruker en mengde bgnner som
tilsvarer ditt forbruk i lepet av de neste 2-3 dagene, og at du velger 250 g poser.

Kvaliteten pa kaffebgnnene varierer, og smaken er subjektiv. Arabica vil gi deg diskré blomsteraromaer, mens Robusta,
som har et hgyere koffeininnhold, er mer bitter og fyldig. Det er vanlig  blande de to kaffetypene for & f en mer balansert
kaffe. Ta kontakt med en kaffebrenner hvis du vil ha mer informasjon.

Vi anbefaler ikke bruk av oljete og karamelliserte benner, da dette kan skade maskinen.

Malegraden pé de malte bgnnene pavirker aromaens styrke og kvaliteten pa skumlaget. Jo mer finmalte bgnnene er, desto
jevnere blir skumlaget. Malingen kan ogsa tilpasses den gnskede drikken.

INTUITIV LYSINDIKATOR

HVA GJZR DEN INTUITIVE LYSINDIKATOREN?

Intuition-maskinen har smart teknologi som gjer hverdagen enklere: Intuitiv lysindikator (J). Denne teknologien har to
funksjoner:

1.Maskinen registrerer og kontrollerer automatisk nivdet av kaffebenner, vann og kaffegrut.
Nér du ma fylle eller temme beholderne, eller nér vedlikehold er ngdvendig, lyser det rade lyset og gir deg beskjed om a
folge informasjonen pa skjermen.

2. Du kan ogsa tilpasse opplevelsen ved hjelp av den intuitive lysindikatoren. Du kan velge en farge for hver profil. Nér en profil

er valgt, vil den intuitive lysindikatoren skifte til fargen som tilherer den valgte profilen, noe som gjer alt enkelt & forsta og
sikrer superrask og intuitiv navigering. Se kapittelet «<MIN PROFIL».

BLI VEILEDET.
Rodt Fast Varsel
Pusting Pagar
Andre farger og hvitt
Fast Oppskrift ferdig
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FILTER OG VANNHARDHET

HVA ER FORMALET MED INNSTILLINGEN FOR VANNHARDHET?

For & unnga kalkavleiringer i maskinen og for & optimalisere kvaliteten pa kaffen anbefaler vi at du justerer innstillingen for
vannhardhet pa maskinen.

HVORDAN ANGIR DU VANNHARDHET PA MASKINEN?

[ Q0 & - .

. Fyll et glass med vann.

. Dypp testpinnen for vannhardhet (8) som fulgte med maskinen, i glasset med vann.
. Venti 1 minutt. Rutene pa pinnen endrer farge.

. Tell antall fargede firkanter. Dette indikerer hardheten pa vannet, fra O til 4.

. I menyen Vannhardhet trykker du pé det tilsvarende tallet mellom 0 og 4.

. Trykk pa OK.

I B N N IES

HVIS DU GAR TOM FOR TESTPINNER FOR VANNHARDHET

Hvis du mé gjenta denne operasjonen, ma du huske a justere innstillingen for vannhardhet i henhold til hvor du bruker
maskinen eller informasjonen du har fatt fra kommunen, ved hjelp av tabellen nedenfor:

Klasse 2

Hardhetsarad Klasse 0 Klasse 1 Giennomsnittli Klasse 3 Klasse 4
9 Veldig blgtt Blatt I 9 Hardt Veldig hardt
hardhet
°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Apparatinnstilling 0 1 2 3 4

HVORFOR SETTE INN EN FILTERPATRON?
En Claris Aqua Filter System-patron optimaliserer kaffesmaken og reduserer kalkavleiring og vedlikehold.
NAR B@R JEG SKIFTE UT CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRONEN?

1.To maneder etter oppsett eller ndr maskinen gir deg beskjed.

Zlo

1

2. Nar du skifter patron, anbefaler vi at du vrir den gra ringen overst pa filterpatronen slik at den viser
datoen + to maneder.

HVORDAN INSTALLERER JEG CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRONEN?

HORYPY -

. Sett patronen i vannbeholderen.
. Plasser patronen med den nummererte ringen vendt opp.

)

. Bruk det svarte strammetilbehgret som falger med patronen, til a plassere og skru patronen pa plass.
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KVERN: JUSTERE MALEGRADEN PA DEN MALTE KAFFEN

HVORFOR SKAL JEG JUSTERE MALEGRADEN PA DEN MALTE KAFFEN?
Du kan velge styrke pa kaffen ved a justere hvor fint kaffebgnnene skal males.

Ved & variere malegraden pa kaffen kan du tilpasse deg forskjellige typer bgnner:
. Mgrkbrente og oljete banner krever grov maling,
. En lettere brent benne er torrere og krever finere maling.

Merk: Jo finere bgnnene er malt, desto kraftigere er aromaen.

o o0 o

Brenningsgrad: Lys Mellombrent Lys franks Fransk  Merk fransk
(Blonde) (Amber) (Light French) (French) (Dark French)

HVORDAN JUSTERER JEG MALEGRADEN PA DEN MALTE KAFFEN?

Vri pd justeringsknappen for malegrad (K) som er plassert i bennebeholderen, avhengig av type bgnner og ensket styrke pa
aromaen. Denne justeringen ma utferes nar kvernen er i gang, hakk for hakk. Nar du har tilberedt tre kopper kaffe, vil du merke
en tydelig smaksforskjell.

HVORDAN VET JEG NAR DET IKKE ER FLERE BONNER | BEHOLDEREN?

Intuition-maskinen har en sensor som varsler deg nar nivdet av kaffebgnner i beholderen er lavt.
Det vises en melding pa skjermen, og den intuitive lysindikatoren (J) lyser redt.

HVA OM VARSELET VISES MENS JEG LAGER EN DRIKK?
Fyll beholderen for kaffebgnner, trykk pé OK, sa fortsetter bryggingen. S& ingen kaffe gar til spille!

HVA GJ@R JEG HVIS JEG VIL BYTTE KAFFE, ELLER HVIS JEG HAR GATT TOM FOR KAFFE?

Hvis du trykker pa OK uten a legge til kaffebgnner, prever maskinen a starte pa nytt og varsle deg igjen. Hvis du trykker pa OK
igjen, lager maskinen kaffen med all den gjenveerende kaffen. Kvernen vil da veere tom.

AForsiktig:Vi anbefaler ikke bruk av oljete og karamelliserte benner som er vanskelige for kvernen a bearbeide. Disse kan
skade maskinen og hindre det intuitive systemet i & fungere som det skal.
Huvis det vises en varselmelding pé skjermen og den rgde lampen tennes nar det er nok bgnner:
.Trykk pa OK-knappen for & fortsette bryggingen.
. Du kan ogsa sla av «Ingen bgnner»-varselet for & unnga at det registreres kaffe mens det fortsatt er kaffe i
beholderen for kaffebgnner.

_@‘lco@«a
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TILBEREDNING AV ANDRE DRIKKER

DRIKKER SOM KAN TILBEREDES MED DENNE MASKINEN:

Omtrentlig Mulige
storrelse mengder
Ristretto
—. v
- Kort espresso med fylde 25ml 20-40ml v
Espresso
L ] Den fyldige espressoen med tydelige aromaer 40 ml 40-70 ml v v
er dekket av et litt bittert karamellfarget skum
L ] Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Lang espresso med karamellskum
Doppio - v
. Dobbel espresso med gulfarget skum 100 ml 40-140ml
Lang kaffe
L J Hayere koffeininnhold, men lettere i ganen. 120 ml 80-180 ml v v
Veldig populzer om morgenen
Americano
' Dobbel, lang espresso kombinert 120 ml 90-150 ml v
med varmt vann
ks Espresso Macchiato LMfs%orml 60-100ml v v
Espresso med et tynt lag melkeskum lez 100 ml
. M=120ml
- Cappuccino | _ 450 m| 120-240 ml v v
En balanse mellom melk, skum og kaffe XL = 240 ml
M=120ml
skummet melk | 560 m) 120200 ml v
En stor dose melk med melkeskum XL = 200 ml
. M =160 ml
‘. Flatwhite | | '_ 500 m| 160- 240 ml v
Kaffe laget med dampet melk og skum XL = 240 ml
M =200 ml
' Skum med en diskr}z?(zf;eifrt;i L=280ml 200-350 ml v v
XL=350ml
. M =190 ml
T Gourmetes res::rt:sd“{lnaeflfel:lkautg L=250ml 190-240 ml v v
P XL =340 ml
Infusjon
‘- L] Vann oppvarmet til perfekt temperatur for 200ml 20-300 ml
infusjon
Svart te
Vann oppvarmet til perfekt temperatur 200ml 20-300 ml
for svart te
Grenn te
Vann oppvarmet til perfekt temperatur 200 ml 20-300 ml
for grenn te

MASKINEN UTF@RER AUTOMATISK FOLGENDE TRINN
FOR A FA INFORMASJON OM HVORDAN DU TILBEREDER DRIKKEN:
For andre melkebaserte

oppskrifter enn Caffe Latte, Flat
White og Espresso Macchiato

For kaffeoppskrifter

1. Kverne kaffebgnner 1. Forvarmingsfase

2. Stampe den malte kaffen 2. Skumme melk
3. Fukting (noen fa draper kan dryppe nedi | 3. Kverne kaffebgnner
koppen pa dette tidspunktet) 4. Stampe den malte kaffen

5. Fukting (noen fa draper kan dryppe ned i
koppen pa dette tidspunktet)

6. Perkolasjon

4. Perkolasjon

For Caffe Latte-,Flat White- og
Espresso Macchiato-oppskrifter

1. Kverne kaffebgnner
2. Stampe den malte kaffen

3. Fukting (noen f& draper kan dryppe ned i

koppen pa dette tidspunktet)
4. Perkolasjon
5. Forvarmingsfase
6. Skumme melk
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HVORDAN JUSTERER JEG HOYDEN PA KAFFEDYSENE?

For alle drikker kan du justere kaffedysene etter starrelsen pa koppen(e).

HVORDAN TILBEREDER JEG EN DRIKK?

Se veiledningen «Hvordan lager jeg drikker», som er lagret pa maskinen

[ Q0 @ - I

FORSKJELLIGE INNSTILLINGER ER TILGJENGELIGE, AVHENGIG AV DRIKK:
. En eller to kopper: Hvis du vil starte den doble oppskriften, velger du drikken og trykker pa °

. Kaffestyrke: Hvis du vil gke eller redusere styrken pa kaffen ved a8 endre mengden malt kaffe, velger du drikken og velger
mellom 1 og 3 benner, der 1 er den svakeste og 3 er den fyldigste m

. Koppmengde: Hvis du vil gke eller redusere koppmengden, blar du opp eller ned i listen over mengder og velger den du vil ha.
Hvis du vil ha mer informasjon, kan du se drikketabellen i instruksjonene.

(@TIPS

Hvis du vil velge kaffestyrke og koppmengde, kan du navigere opp/ned eller trykke direkte pa valget.

HVORDAN STOPPER JEG EN DRIKK MIDT
UNDER TILBEREDNINGEN?

Advarsel: Du kan nar som helst stoppe tilberedningen av en drikk ved a trykke pa -knappen. Nér en syklus avbrytes,
stopper den ikke umiddelbart. Maskinen vil vaere utilgjengelig en liten stund, dette angis av en melding pa skjermen.

MELKEBASERTE DRIKKER

&
~ TIPS
Hvis du vil skumme melk, bruker du pasteurisert melk rett fra kjgleskapet (3-5 °C). Det er mulig & bruke spesielle

melketyper (mikrofiltrert, ra, fermentert, beriket) eller plantebasert melk (ris-, havre- eller mandelmelk), men dette kan gi
mindre tilfredsstillende resultater nar det gjelder kvalitet og mengde skum.

HVORDAN BEGYNNER JEG A LAGE EN MELKEBASERT DRIKK?

Se «2 TILBEREDNING AV EN MELKEBASERT OPPSKRIFT» tidligere i instruksjonene, eller se veiledningen «Begynne a lage en
melkebasert drikk» som er lagret i maskinen.

Qo &
TE OG INFUSJONER

Det er tre valgknapper for te og infusjoner, slik at du kan velge den temperaturen som passer best for hver type te. Temperaturen
som brukes for grenn te, vil veere lavere enn den som brukes for svart te og infusjoner.

HVORDAN STILLER JEG INN VANNTEMPERATUREN?

Ga til Innstillinger > Vann- temperatur. Du kan velge mellom

@%l c:> @ CD T1,T2 0g T3, derT1 er kaldest og T3 er varmest.

Nar du senker/gker temperaturen, vil dette senke/oke temperaturen for hver type te, men temperaturen som brukes for gronn
te, vil alltid veere lavere enn den som brukes for svart te og infusjoner.

85

NO



MIN PROFIL

HVA BRUKER JEG PROFILFUNKSJONEN TIL?

Profil-funksjonen gir deg tilgang til et tilpasset omrade hvor du kan oppbevare og lagre favorittdrikkene dine. Du fér enkel
tilgang til den ved & trykke pa en knapp pa maskinens kontrollpanel.

Drikkene du har lagret i profilen din, vises med bare et knappetrykk, slik at du kan fa ensket drikk raskt uten justeringer. Du kan
lagre sa mange som sju oppskrifter for hver profil.

Med profilfunksjonen far du ogsa et mye mer personlig grensesnitt og innstillinger:

Fornavn Du kan legge til fornavnet ditt for et mer personlig preg.

Farge Du kan velge en farge for den intuitive lysindikatoren for a fa profilen din til a skille seg ut.

Skjerm Her kan du angi_hvordan drikkene dine skal vises pa profilskjermen. De kan vises i enten
«skyver- eller «flismodus».

Programmering z/lneddaperr?lflE?engsfj;ﬁﬁzndl:ﬁ(rlled#c?igSgéagtgéﬁi Eﬂigﬂﬂﬁpa dagen for hver drikk. Dette vil gjgre det

Lysstyrke Med denne funksjonen kan du aktivere eller deaktivere den intuitive lysindikatoren.

HVORDAN OPPRETTER JEG EN PROFIL?

.Trykk pé ikonet for Profil 1 eller Profil 2, og felg instruksjonene pa skjermen eller se veiledningene som er lagret i
profilen din.

QY+ & - I

HVORDAN ADMINISTRERER JEG FAVORITTDRIKKENE SOM ER LAGRET | PROFILEN MIN?
Du kan legge til en drikk i en profil pa to mater:

Hvis jeg stopper favorittdrikken min mens den er i gang, lagres denne lengden
HVORDAN ORGANISERER/BESTILLER/FJERNER JEG FAVORITTDRIKKENE MINE?

Trykk pa og hold nede et drikk-ikon i noen sekunder. Det vises et kryss gverst til hgyre i hvert drikk-ikon. Trykk pa og dra for
a omorganisere drikker, og trykk pa krysset for a fierne en drikk.

GENERELT VEDLIKEHOLD

Hvis du utferer riktig vedlikehold, far maskinen optimal levetid og bevarer den autentiske kaffesmaken.

VEDLIKEHOLDE OPPSAMLEREN FOR KAFFEGRUT OG DRYPPEBRETTET

Dryppebrettet samler opp det brukte vannet, og oppsamleren for kaffegrut samler opp kaffegruten.

1. Etter at du har laget en drikk, vises

en knapp pa skjermen.

2. Direkte i profilen.

Viktig: Dette brettet er i kontakt med melk og kaffe. Av hygieniske arsaker anbefaler vi derfor at du demonterer hvert
element, og rengjer det daglig med varmt vann. Vi anbefaler ogsa at du luftterker alt for du setter det tilbake i apparatet.
Det er viktig at du alltid setter det pa plass og temmer det regelmessig. Du kan vaske dryppbrettet i oppvaskmaskinen.

Du kan vaske dryppbrettet i oppvaskmaskinen, men uten dekselet.

NAR BOR JEG TOMME DRYPPEBRETTET?
Nar flottarene er i hevet stilling, betyr det at det er for fullt.

NAR B@R JEG TGMME OPPSAMLEREN FOR KAFFEGRUT?

Du kan temme beholderen nar maskinen ber om det eller mer regelmessig, men gjer det ndr maskinen er paslatt, sa den
kan registrere at beholderen er tamt.
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n Viktig: Hvis du ikke tammer oppsamleren for kaffegrut og dryppebrettet regelmessig som vist ovenfor, kan det skade
maskinen. Ikke legg den i oppvaskmaskinen. Av hygieniske arsaker anbefaler vi at du rengjer kaffegrutbeholderen
daglig under varmt vann med en svamp og sape. Vi anbefaler ogsa at du luftterker alt for du setter det tilbake i
apparatet.

VEDLIKEHOLD AV VANNTANKEN OG KAFFEB@NNEBEHOLDEREN

For & bevare kaffesmaken og av hygieniske arsaker anbefaler vi at du bruker friskt vann, og at du rengjer vanntanken daglig
med varmt vann og en flaskeberste, da smaken pavirkes av kvaliteten pa vannet.

Kaffebgnner kan etterlate fettrester pa tanken, noe som kan pévirke kaffens kvalitet. For & bevare kaffesmaken, og av hygieniske
arsaker, anbefaler vi at du terker av den med en terr, myk klut hver gang den ma etterfylles.

n Viktig: Ikke rengjor med vann, ettersom vann i bennebeholderen kan skade maskinen.

n Vi anbefaler ogsa at du luftterker alt fer du setter det tilbake i apparatet.

VEDLIKEHOLD AV MELKESYSTEM

HVORFOR OG HVORDAN VEDLIKEHOLDER JEG MELKESYSTEMET ETTER A HA LAGET MELKEBASERTE DRIKKER?

n Viktig: Vi anbefaler at du gjer felgende for a oppna en konsekvent skumkvalitet:

Q@ -

, Nodvendig

Etter hver melkebaserte

rengjering av
melkebeholder

melkebaserte drikk

tredje maned. Du finner dette tilbeheret tilgjengelig pa
nettstedet KRUPS.com.

Melkeskylling drikk, nar maskinen Gjor at du kan skylle maskinens melkesystem.
30s/20ml. ! Du kan nér som helst starte en skylling av melkesystemet.
varsler deg
Melkerer, Vi anbefaler at du vasker melkebeholderen med varmt
munnstykke Etter hver vann og sape etter hver bruk. Varmt vann + sipe
skylling og Vi anbefaler at du bytter ut melkeslangen ca. hver P

+ rgrrenser

Rengjering av
melketilbehor
5 min

Nar maskinen varsler
deg, eller
nar som helst

Dette omfatter fierning og rengjering av den avtakbare
One Touch Cappuccino-blokken. Rengjer denne
regelmessig for & fa optimal melkeskumming. Se ovenfor i
instruksjonene: 5. MANUELL DYPRENGJ@RING AV
MELKEFORDELINGSSYSTEMET - 5 MIN.

Rensenal (n°5)

ANNET VEDLIKEHOLD

e

Av hygieniske arsaker anbefaler vi a skylle

nar som helst

Kaffeskylling Nér som helst kaffesystemet daglig, eller nar det ikke brukes over
45s /30 ml. !
lengre tid (mer enn to dager).

Teskylling For drikken begynner Lar deg skylle med varmt vann for & sikre en
30s-20ml. a komme ut autentisk smak av te eller infusjon.
Rengjering av Nar maskinen varsler For & bevare kaffesmaken, og av hygieniske arsaker, 1 KRUPS
kaffesystemet deg, eller anbefaler vi at du rengjer kaffesystemet tre ganger rensetablett (n°1)
13min/ 600 ml | narsom helst iaret.

Nar maskinen varsler Apparatet varsler deg nar du ma kjere et
Avkalking dea, eller avkalkningsprogram. 1 pose med KRUPS
20 min/ 600 ml 9 Dette trinnet er viktig for & sikre at apparatet fungerer | avkalkingsmiddel (n°2)

og varer lenge.
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n Viktig: Du trenger ikke a kjore rengjeringsprogrammet med en gang maskinen gir deg beskjed, men du ber gjere det

innen rimelig tid. Hvis rengjeringen utsettes, vises varselmeldingen til operasjonen er utfort.

n Viktig: Hvis du kobler fra maskinen under rengjering eller ved elektrisk feil, starter rengjeringsprogrammet pa nytt. Det
er ikke mulig & utsette denne operasjonen. Den er obligatorisk for a skylle vannsystemet. | sa fall kan det veaere

ngdvendig med en ny rensetablett.

Hvis du vil ha flere forklaringer, kan du se veiledningene som er tilgjengelige i maskinens innstillinger.

HOPY-PY ...

- &

~

Vil du vite nar du skal utfgre vedlikeholdsoperasjonene ovenfor?

Det vises en varselmelding pé skjermen sa snart det er en handling du ma utfere.

— ®

ANDRE FUNKSJONER

KRUPS Intuition-maskinen har en rekke innstillinger — sjekk dem ut! Med innstillingene kan du skape en mer personlig

opplevelse.

HVORDAN FAR JEG TILGANG TIL MASKINENS INNSTILLINGER?

EOPY-PY ...

LISTE OVER INNSTILLINGER:

Sprak

Velg mellom 21 sprék.

Dato og klokkeslett

Du ma angi datoen, spesielt hvis du bruker en antikalkpatron. Stille inn klokkeslett og 12- eller
24-timers klokkevisning.

Lysstyrke pa . .

skjermen Justerer lysstyrken pa skjermen.

Lys Slar den intuitive lysindikatoren pa og av.

Skjerm Velg om alternativer for drikke skal vises som bilder eller fliser.

Automatisk stopp

Angir hvor lang tid det skal ga for apparatet stopper automatisk. Med denne funksjonen kan du
redusere streamforbruket.

Slar pa maskinen og begynner automatisk & varme opp maskinen pa et valgt tidspunkt. Drikker

Autostart du kaffe til saimme tid hver dag? Denne funksjonen er for deg! Ved & angi autostart kan du spare
tid og ikke lenger matte starte drikken manuelt.
Mengdeenhet Velger maleenheten ml eller oz.

Automatisk skylling

Du kan velge om du vil aktivere automatisk skylling av kaffedysen nar du starter maskinen.
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Angi hardheten pa vannet mellom 0 og 4. Du finner mer informasjon i kapittelet «Maling av

Vannhardhet vannhardhet».

Er kaffen for varm? Du kan bruke denne funksjonen til a redusere temperaturen. Maskinen har

Kaff
affetemperatur tre temperaturinnstillinger for kaffedrikkene.

Er teen for varm? Med denne funksjonen kan du velge en lavere temperatur.

Te-temperatur R . . e .
P Denne maskinen har tre temperaturjusteringsnivaer for tedrikkene.

Slar av «Ingen bgnner»-funksjonen. Denne funksjonen indikerer mangel pé kaffebgnner i

Kaffetype beholderen og gjenopptar en oppskrift som pagar. Se avsnittet KVERN.

Tilbakestilling til Naér du tilbakestiller, slettes innstillingene, og standardinnstillingene gjenopprettes.
fabrikkinnstillinger Favorittene dine vil ogsa bli slettet.

BETJENING

1. Maskinen har en feil, programvaren er frosset ELLER maskinen har en funksjonsfeil.

©slaav og koble fra maskinen, ta ut filterpatronen, vent ett minutt, og start deretter maskinen pa nytt. Trykk pé& og hold inne AV/
PA-knappen i minst tre sekunder for & starte maskinen.

2. Apparatet slar seg ikke pé etter at du har trykket pa AV/PA-knappen (i minst tre sekunder).
©Kontroller sikringene og den elektriske kontakten. Kontroller at kontakten er satt i pa riktig mate.
3. Det har oppstétt et strombrudd i lopet av en syklus.
©Enheten tilbakestilles automatisk nar den slas paigjen.
4. Kvernen er i ferd med a gé tom.
© Dette er normalt hvis det skjer av og til, og hvis det er fa eller ingen kaffebgnner igjen. Den kan kjgre tom i opptil ti sekunder
for a fastsla forbruket og sikre at den fungerer som den skal.
©Det er fremdeles kaffebonner i beholderen:
. Kaffen kan vaere for oljet og trekkes ikke ordentlig inn i maskinen. Du kan preve & hjelpe bgnnene pa vei og se om det
fungerer. Vi anbefaler imidlertid & bytte kaffe (se bonnetypefunksjon).
. Det er den vanlige kaffen min som har fungert godt til na: Ta kontakt med KRUPS' forbrukertjeneste.

BRUK
1. Kvernen lager en unormal lyd.

©Det er mest sannsynlig fremmedlegemer i kvernen. Prov & flerne dem med en stgvsuger, eller ta kontakt med KRUPS'
forbrukertjeneste.

2. Det er vann under apparatet.
®Fordu flerner dryppebrettet, venter du i 15 sekunder etter at kaffen har rent ut, slik at maskinen fullferer syklusen slik den skal.
© Kontroller at dryppebrettet er riktig plassert i maskinen. Det ma alltid ligge pa plass, selv om maskinen ikke er i bruk.
© Sjekk at dryppebrettet ikke er fullt.
3. Det er vanskelig & vri pa justeringsknappen for malegrad.
© Du mé bare vri pa justeringsknappen for malegrad nar kvernen er i gang.
4. Apparatet har ikke laget kaffe.
@ En hendelse er oppdaget under tilberedningen.
Apparatet tilbakestilles automatisk og er klart for en ny syklus.
5. Du har brukt malt kaffe i stedet for kaffebenner.
@ Bruk stavsugeren til & fierne den malte kaffen fra bannebeholderen.
6. Det strommer vann fra kaffedysene ndr maskinen stoppes.
(@ Dette er normalt. Dette er en automatisk skylling for & rengjare kaffedysene og forhindre at de tilstoppes.
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DAMP OG MELK
1. Melkestremmen fra maskinen ser ut til 3 veere delvis eller helt blokkert.

(@ Det vises en varselmelding pé skjermen hvis dysen er blokkert. Rengjer «One Touch Cappuccino»-blokken. Se punkt 5
tidligere i instruksjonene. MANUELL DYPRENGJ@RING AV MELKEFORDELINGSSYSTEMET - 5 MIN eller se veiledningen
som er lagret i maskinen, «Rengjore melkedysen».

2. Det kommer ikke ut damp.
a. Hvis det ikke kommer ut damp pa riktig mate under farste gangs bruk:

(@Kontroller at hullet i spissen ikke er tilstoppet. Se avsnittet ovenfor: <Dampmunnstykket pa maskinen ser ut til & veere delvis
eller helt tilstoppet».

(QUtfer falgende protokoll én gang, og kun én gang:
Tem vannbeholderen og fjern Claris Aqua Filter System-patronen midlertidig. Fyll tanken med mineralvann med heyt

kalsiumniva (> 100 mg/l) og lag etterfaelgende dampsykluser (5 til 10 sykluser) i en beholder til det oppnas en kontinuerlig
dampstréle. Sett patronen tilbake i tanken.

b. Dampmunnstykket hadde allerede virket:

@ Kontroller at hullet i spissen ikke er tilstoppet. Se avsnittet ovenfor: <Dampmunnstykket pa maskinen ser ut til & veere delvis
eller helt tilstoppet».

Hvis dampmunnstykket fortsatt ikke fungerer etter at du har utfert trinnene ovenfor, kontakter du KRUPS'forbrukertjeneste.
3. Det kommer damp ut av gitteret pa dryppebrettet
© Det kan komme damp ut av gitteret pa dryppebrettet, avhengig av type klargjering.
4. Det oppstar damp under bennebeholderlokket.
(@ Kontroller at trakten for rensetabletten under dekselet (L) er lukket.

VEDLIKEHOLD
1. Maskinen ber ikke om avkalking.

(© Avkalkingssyklusen kreves etter tilberedning av et stort antall melkebaserte drikker eller drikker basert pa varmt vann. Hvis
du bare lager kaffe, kreves det ikke avkalking ofte.

2. Det er litt kaffegrut i dryppebrettet

@ En liten mengde kaffegrut kan komme inn i dryppebrettet Maskinen er konstruert for & fierne eventuell overfledig kaffegrut,
slik at perkolasjonsomradet forblir rent.

3. Den intuitive lysindikatoren fortsetter & lyse etter at du har temt oppsamleren for kaffegrut.
© Sette oppsamleren for kaffegrut pa plass igjen.
4. Etter at vannbeholderen er fylt, lyser den intuitive lysindikatoren fortsatt.
@ Kontroller at beholderen er plassert riktig i apparatet.
Flotterene nederst i beholderen ma kunne bevege seg fritt. Kontroller og lasne om nadvendig flotterene.

DRIKKE
1. Kaffen renner for sakte.
@ Vri knappen for malegrad mot hayre for grovere maling (avhengig av kaffetypen som brukes).
@ Utfor én eller flere skyllesykluser.
(@ skift ut Claris Aqua Filter System-patronen.
2. Kaffen er for lys eller ikke fyldig nok.
© Kontroller at bannebeholderen inneholder kaffe, og at kaffen beveger seg nedover pa riktig mate.
(@ Unnga 4 bruke oljete, karamellisert eller smakssatt kaffe som kanskje ikke blir trukket riktig inn i maskinen.
@ Reduser mengden og ek styrken ved hjelp av funksjonen for kaffestyrke. Vri knappen for malegrad mot venstre for finere
maling. Lag drikken i to sykluser ved hjelp av funksjonen for to kopper.
3. Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.
@k kaffetemperaturen i maskininnstillingene. Varm opp koppen ved & skylle den i varmt vann for du tilbereder drikken.

(@ Utfar skylling av kaffesystemet fer du begynner & lage kaffen. En skylling for start kan aktiveres i innstillinger/automatisk
skylling.

4. Det strammer rent vann gjennom kaffedysene for hver kaffe.
@1 starten av bryggingen fuktes kaffen, noe som kan fare til at det kommer litt vann ut av kaffedysene.

Hvis noen av problemene som er beskrevet i tabellen vedvarer, kontakter du KRUPS' forbrukertjeneste.
n Viktig: Produsent: SAS GSM Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne Frankrike
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Hej!

Tack for att du har kopt en KRUPS espressomaskin med inbyggd kaffekvarn!

KRUPS espressomaskiner utvecklas och tillverkas i Frankrike, vilket garanterar hégsta standard vad galler ursprung och
tillverkningskvalitet.

Med den har maskinen kan du enkelt avnjuta samma goda kaffe hemma som pa ditt favoritkafé. Njut av espresso, ristretto,
lungo, cappuccino, latte macchiato, caffe latte och andra drycker med en enkel knapptryckning!

KRUPS har utvecklat en intuitiv indikatorlampa for att du ska fa ut det bésta av din maskin. Indikatorn hjélper dig att anvanda
maskinen ndr du vill lyxa till fikapausen.

Espressomaskinen har en stor och intuitiv pekskdrm som paminner om UX-grénssnittet pa en smartphone. Tack vare
maskinens avancerade teknik, som hjalper dig att fa basta majliga resultat, kan du njuta av den fylliga smaken av nymalda
kaffebonor.

Vi hoppas att du kommer att bli riktigt n6jd med din KRUPS-maskin!

KRUPS-teamet

BEHOVER DU HJALP MED ATT KOMMA IGANG MED KAFFEMASKINEN?
[ Qo@o

Ta hjélp av de guider som finns i maskinen for att lara dig att anvanda den.
Har lar du dig att tillreda drycker, vélja favoriter och underhélla maskinen.

Lista over tillgangliga guider:

w

1. Hur tillreder jag en dryck? 2. Hur hanterar jag en profil? . Hur underhaller jag maskinen?

a. Tillreda kaffedrycker d. Skapa och konfigurera din profil h. Skélja maskinen

e. Lagga till en dryck i din profil (efter att

b. Tillreda drycker med mjélk du har gjort den)

i. Rengdra maskinen

f. Lagga till en dryck i din profil (frdn
c.Tillreda tvé drycker samtidigt profilsidan)

g.Ta bort en dryck fran din profil k. Rengora mjolksystemet

VIKTIG PRODUKTINFORMATION

Las igenom bruksanvisningen noggrant innan du anvander maskinen férsta gangen och spara den for framtida bruk. KRUPS
ansvarar inte for problem som uppstar pa grund av felaktig anvdandning. Det &r viktigt att folja sékerhetsanvisningarna.

j. Avkalka maskinen

SV



FORKLARING AV SYMBOLERNA SOM ANVANDS | ANVISNINGARNA

|
‘@

A Fara: Varnar vid risk for allvarlig personskada eller dodsfall.
Blixtsymbolen &r en varning for elrelaterade faror.

A Var forsiktig: Varning for eventuella fel eller skador pa maskinen.

n Viktigt: Allman eller viktig information om anvandning av maskinen.

PRODUKTER SOM MEDFOLJER MASKINEN

Kontrollera att alla produkter som medféljer maskinen &r med i forpackningen. Kontakta KRUPS kundtjénst omedelbart om nagot saknas.

|
‘e

Levererade produkter

4
1. Tva rengdringstabletter @
X2
2. En avkalkningspase
x1
3. Mjolkror till "One Touch Cappuccino’-delen .

A

4. Extra mjolkslang for One Touch Cappuccino-delen .

5. Rengora angkretsens spets
6. En patron med atdragningstillbehér till vattenfiltret Claris
7. En sticka for att testa vattenhardhet

Anvisningar - Sakerhetsatgarder
8. Lista 6ver godkénda KRUPS-servicecenter
Internationell garanti

9. Rorrensare

Beroende pa modell

Mjélkkanna:

10.
Du kan diska mjolkkannan i diskmaskinen
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TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Maskin Automatisk espressomaskin EA87

Stromforsorjning 220-240V~/50 Hz

Pumptryck 15 bar

Behallare for kaffebonor 2509

Energiférbrukning Vid drift: 1550 W

Vattenbehallare 3 liter

Komma igang och férvaring av maskinen Forvaras inomhus pa en torr plats (ej i ndrheten av is)
Matt (mm) hojd x langd x djup 365 x 240 x 400

Vikt (kg) EA87 8.2

Med reservation for tekniska @ndringar. Placera apparaten pa en horisontell, stabil, varmetalig, ren och torr yta

BESKRIVNING AV MASKINEN

A. Handtag for vattenbehallarlock 1. Behallare for kaffebonor
B. Vattenlu)ehéllare K. Justeringsknapp fér malningsgrad
C.  Sumplada . o L.  Tratt for rengdringstablett
D. Kaffemunstycken som kan justeras i hojdled M. Konisk kaffekvarn i metall
E.  Galler och borttagbar droppskal
F. Lock till bonbehallaren 2. Skiarm
G.  "OneTouch Cappuccino’-del N. Pekskarm for navigering
G1.Tillbehor for rengéring av mjdlksystemet, 0. Pi/Av
2-i-1-demonteringsverktyg och en P, Genvag till startskarmen
rengdringsspets Q. Profil1
G2. Lostagbar cappuccinodel R, Profil2
H.  Mjolkror och kopplingsdel
I Flottorer for vattenniva
J.  Intuitiv indikatorlampa S.  Mjolkburk

KOM IGANG OCH KONFIGURERA MASKINEN

|
‘e

SATTA PA MASKINEN

A Fara: Anslut maskinen till ett jordat 230 V-uttag. Om dessa anvisningar inte foljs kan livshotande skada uppsta pa grund
av elektrisk stot.
Folj sakerhetsanvisningarna i héftet Sakerhetsatgarder.

KOMMA IGANG (se 1. 1@ anvindning)

Forsta gangen du anvander maskinen maste du valja vissa instéllningar.

Folj anvisningarna pa skarmen.

Nér du forbereder maskinen fylls de vattenkretsar som gor att maskinen fungerar. Férvarmning och automatisk skéljning
sker i maskinen.

STALLA MASKINEN | STANDBY-LAGE
Beroende pa vilka forberedelser som utférs kommer maskinen att skoljas automatiskt i standby-ldaget. Cykeln tar bara nagra
sekunder och avslutas automatiskt.
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fQ\; TIPS OCH TRICKS

Vattenkvaliteten paverkar kaffesmaken. Kalkavlagringar och klor paverkar kaffets smak. For att kaffets goda smak ska
bevaras rekommenderar vi att du anvénder ett Claris-vattenfilterpatronen eller vatten pa flaska med torrt medel pa hogst
800 mg/I (se flaskans etikett). Se avsnittet “Filter och vattenhardhet”.

Vi rekommenderar att du anvénder forvarmda koppar (skolj dem i varmt vatten) av lamplig storlek fér dnskad mangd.
De rostade kaffebonorna kan forlora sin goda smak utan forpackning. Vi rekommenderar att du anvander en mangd som
motsvarar din forbrukning under 2-3 dagar och véljer pasar pa 250 g.

Kvaliteten pa kaffebonorna varierar och smaken ar individuell. Arabicakaffet har till exempel blommiga toner medan
Robustakaffet innehaller mer koffein och har en mer bitter och fyllig smak. Det &r vanligt att blanda de tva kaffetyperna
for att fa en mer balanserad smak pa kaffet. Radfraga din kaffehandlare.

Vi rekommenderar att du inte anvénder oljiga och karamelliserade bonor eftersom de kan skada maskinen.

Bonornas malningsgrad péaverkar styrkan och cremans kvalitet. Ju finare bénorna mals, desto tunnare crema. Du kan dven
anpassa malningen efter dryck.

INTUITIV INDIKATORLAMPA

VAD AR DEN INTUITIVA INDIKATORLAMPANS FUNKTION?

Den intuitiva maskinen har flera smarta funktioner som underlattar anvandning, bl.a. en intuitiv indikatorlampa (J). Tekniken
omfattar tva funktioner:

1.Maskinen kanner automatiskt av och kontrollerar nivan av kaffebonor, vatten och kaffesump.
Nér behallarna maste fyllas pa eller tommas, eller nér underhall kravs, tands den réda varningslampan och anvisningar visas
pa skarmen.

2. Du kan ocksa anpassa din upplevelse med hjélp av den intuitiva ljusindikatorn. Du kan vélja en farg for varje profil. Nar en
profil har valts andras den intuitiva ljusindikatorn till den farg som hor till profilen, vilket gor det enkelt att forsta allt och ger
en supersnabb och intuitiv navigering. Se kapitlet “MIN PROFIL".

TA HJALP AV VAGLEDNINGEN.

Rott Fast sken Varning

Pulserande Pagar

Andra farger och vitt

Fast sken Tillredningen slutford
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FILTER OCH VATTENHARDHET

VARFOR SKA JAG STALLA IN VATTENHARDHETEN?

Om vattenhardheten ar korrekt instélld minskar risken for kalkavlagringar i maskinen och kaffets kvalitet optimeras. Vi
rekommenderar darfor att du anvander den.

HUR STALLER JAG IN VATTENHARDHETEN PA MASKINEN?

EOPE-RY ...

N o 1 2 3 a4 «Fyllettglas med vatten.
; E E . Doppa teststickan for vattenhardhet (8) som medféljer maskinen i vattenglaset.
. Vanta nagon minut. Rutorna pa stickan kommer att dndra farg.
. Rékna antalet fargade rutor. De anger vattnets hardhet som ett varde fran 0 till 4.
. Tryck pa motsvarande siffra mellan 0 och 4 p4 menyn "Vattenhardhet”.
. Tryck pa OK.

OM DU FAR SLUT PA TESTSTICKOR FOR VATTENHARDHET

Om du behover upprepa den hér dtgarden méste du komma ihag att justera vattenhérdheten i enlighet med den aktuella
tillampningen eller informationen som tillhandahalls av det lokala vattenbolaget med hjélp av tabellen nedan:

Hardhet Klass 0 Klass 1 Klass 2 Klass 3 Klass 4
Mycket mjukt Mjukt Medelhart Hart Mycket hart
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Instéllning av maskinen 0 1 2 3 4

VARFOR SKA JAG INSTALLERA EN FILTERPATRON?
Claris-vattenfilterpatronen optimerar kaffets smak och minskar behovet av avkalkning och underhall.
NAR SKA JAG BYTA CLARIS-FILTERPATRONEN?

1.Tva manader efter installationen eller ndr du uppmanas av maskinen.
'ftf' 2. Vi rekommenderar att du vrider den gra ringen pa filterpatronens ovansida for att ange datumet (plus
tva manader) nar du byter till ny patron.

HUR INSTALLERAR JAG CLARIS-FILTERPATRONEN?

EORE-RY

. Placera patronen i vattenbehallaren.
. Placera patronen med den numrerade ringen uppét.
. Skruva fast patronen den med det medfoljande svarta dtdragningstillbehoret.

d
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KVARN: JUSTERA MALNINGSGRADEN

VARFOR SKA JAG JUSTERA MALNINGSGRADEN?
Valj styrka pa kaffet genom att justera hur fint kaffebonorna ska malas.

Genom att variera malningsgraden kan du anvanda olika typer av bénor:
. Morkrostade och oljiga bonor kréver grévre malning
. Lattrostade bonor &r torrare och kraver finare malning.

o o0 0o

Rostning: Ljusrostat Mellanrostat ~ Ljust  Franskrostat ~ Mérkt
(Blonde) (Amber)  franskrostat  (French) franskrostat
(Light French) (Dark French)

Obs! Ju finare malning, desto kraftfullare smak.

HUR JUSTERAR JAG MALNINGSGRADEN?

Vrid justeringsknappen for malningsgrad (K) pa bénbehallaren i enlighet med bontyp och 6nskad styrka. Den hér justeringen
maste utféras nar kvarnen ar igang — hack for hack. Efter tre tillredda drycker kommer du att mérka en tydlig skillnad i smaken.

HUR VET JAG OM BONORNA AR SLUT | BEHALLAREN?

Den hér intuitiva maskinen har en sensor som varnar dig néar kaffebonorna i behallaren héller pa att ta slut.
Ett meddelande visas pa skarmen och indikatorlampan (J) lyser rott.

VAD HANDER OM VARNINGEN VISAS UNDER TILLREDNING?
Fyll pa bonhallaren och tryck pa OK for att ateruppta tillredningen. Inget kaffe behover ga till spillo.

HUR BYTER JAG ELLER FYLLER PA KAFFE?

En varning visas om du trycker pa OK utan att ha fyllt pa kaffebonor. Om du trycker pd OK igen kommer maskinen att slutfora
tillredningen med allt &terstaende kaffe. Kvarnen blir d& tom.

A Var forsiktig! Vi rekommenderar att du inte anvander oljiga och karamelliserade bonor, da dessa &r svara for kvarnen att
bearbeta. De kan skada maskinen och férhindra att det intuitiva systemet fungerar som det ska.
Om ett varningsmeddelande visas pa skarmen och den réda lampan tdnds dven om det finns tillrdckligt med bonor:
. Tryck pa OK for att fortsatta tillredningen.
. Alternativt kan du stédnga av larmet "Bonor saknas” for att forhindra att det aktiveras nér det fortfarande finns
kaffe i bonbehallaren.

EOPY-PY ...
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TILLREDA ANDRA DRYCKER

DRYCKER SOM KAN TILLREDAS MED DEN HAR MASKINEN:

Ungefarlig Mojliga
Drycker storlek volymer
Ristretto
— v v
- Liten espresso med mycket karaktdr 25ml 20-40 ml
Espresso
Den fylliga espresson har en kraftfull smak _ v v
. och tacks av en ndgot bitter och 40ml 40-70ml
k lifargad crema
Lungo _ v v
. Stor espresso med crema med karamelltoner 7oml 70-100 ml
Doppio _ v
. Dubbel espresso med bérnstensfargad crema 100 ml 40-140ml
Stor kaffe
' Mer koffein utan éverdrivet stark smak. 120 ml 80-180 ml v 4
Populirt alternativ pd morgonen
Americano
' Stor, dubbel espresso blandad 120 ml 90-150 ml v
med varmvatten
Espresso Macchiato M=60ml
E 8 Espresso med ett tunt lager L=80ml 60 -100 ml v v
skummad mjolk XL= 100 ml
Cappuccino M=120ml
.- En balanserad kombination av mjolk, skum L=180ml 120-240 ml v v
och kaffe XL=240ml
M=120ml
e stor ummad mjolk |y 360 120-200 ml v
n stor dos mjolk med skum XL =200 ml
. M =160 ml
i‘ Kaffe med angkokt mjb::lj?)tcf\:\i::ri )L(L::Zg?}(;nrlm 160-240 mi v
M=200ml
1 Caffelatte | | 550 mi 200-350 ml v v
Skum med en subtil kaffesmak XL = 350 ml
" M =190 ml
b 1 Latte macchiato | ) _ 554 m) 190-240 ml v v
En gourmetespresso med mjélkskum XL = 340 ml
Infusion
' Vatten varms upp till den perfekta 200ml 20-300 ml
temperaturen for en infusion
Svart te
Vatten varms upp till den perfekta 200ml 20-300 ml
temperaturen for svart te
Gront te
Vatten varms upp till den perfekta 200 ml 20-300 ml

temperaturen for gront te

FOLJANDE STEG UTFORS AUTOMATISKT | MASKINEN VID TILLREDNING:

For tillredning av drycker med
mjolk utover Caffe Latte, Flat White
och Espresso Macchiato

For Caffe Latte-, Flat White- och
Espresso Macchiato-recepten

For kaffetillredning

. Kaffebdnor mals.
. Det malda kaffet pressas.
. Forinfusion (nagra droppar kan
. Kaffet pressas. rinna ner i koppen i det hér laget).
. Férinfusion (nagra droppar kan Bryggning.
rinna ner i koppen i det hér laget). | 5.F6rvarmning.
6. Bryggning. . Mjolken skummas.

1. Kaffebonor mals.
2. Kaffet pressas.

3. Forinfusion (nagra droppar kan
rinna ner i koppen i det har laget).

4. Bryggning.

1. Férvarmning.

2. Mjolken skummas.
3. Kaffebonor mals.
4
5

W N =

»
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97

SV



HUR JUSTERAR JAG HOJDEN PA MUNSTYCKENA FOR KAFFET?

Det gar att justera kaffemunstyckena efter koppens storlek for samtliga drycker.

HURTILLREDER JAG EN DRYCK?

Se dvningsexemplet "Hur tillreder jag drycker?” som finns i maskinen

R ° & - I

DET FINNS ETT FLERTAL INSTALLNINGAR, BEROENDE PA DRYCK:
. En eller tva koppar: om du vill starta en dubbeltillredning valjer du dryck och trycker sedan pa °

. Styrka: 6ka eller minska styrkan pa kaffet genom att &ndra mangden malet kaffe. Vélj dryck och tryck sedan pé knappen med
en, tva eller tre bonor. En bona ér det svagaste alternativet medan tre bonor ar det starkaste .

. Méngd i koppen: 6ka eller minska koppméangd genom att bladdra uppat eller nedat i listan och valja 6nskat alternativ.
Mer information finns i dryckestabellen i anvisningarna.

o
TIPS
Valj kaffestyrka och koppvolym genom att navigera uppat/nedat eller trycka pa 6nskat alternativ.

HUR AVBRYTER JAG EN TILLREDNING? .
Varning! Du kan nér som helst avbryta tillredningen genom att trycka pa -knappen. Den avbrutna cykeln avslutas inte

omedelbart. Ett meddelande om att maskinen inte kan anvdndas for tillfallet visas pa skdarmen.

MJOLKBASERADE DRYCKER
(Q\l TIPS

Anvand kyld (3-5 °C) och pastoriserad UHT-behandlad mjolk for skummet. Det gér att anvdanda specialmjolkprodukter
(mikrofiltrerade, raa, fermenterade eller berikade mjolkprodukter) eller véxtbaserad mjélk (ris, havre eller mandel), men
det kan paverka skummets mangd och kvalitet.

HUR TILLREDER JAG EN DRYCK MED MJOLK?

Se avsnitt 2 "Tillreda en dryck med mjolk” i anvisningarna eller folj 6vningsexemplet "Péborja tillredning av en dryck med
mjolk”i maskinen.

@Q > QD
TESORTER OCH INFUSIONER

For all sorters te och infusioner finns det tre knappar som du kan anvéanda for att valja den temperatur som passar bast for varje
typ av te. Temperaturen som anvands for gront te &r lagre @n den som anvands for svart te eller infusioner.

HUR STALLER JAG IN VATTENTEMPERATUREN?

Ga till Instéllningar > Vattentemperatur. Du kan vélja mellan

@&l c{> @ CD T1,T2 och T3, darT1 ar svalast och T3 ar hetast.

Nér du sénker/6kar temperaturen séanks/6kas temperaturen for varje typ av te men temperaturen som anvands for gront te ar
alltid Iagre &n den som anvénds for svart te eller infusions.
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MIN PROFIL

VAD ANVANDER JAG PROFILFUNKTIONEN TILL?

Med profilfunktionen far du tillgang till ett anpassat utrymme dér du kan lagra och spara dina favoritdrycker. Du kommer enkelt
atden genom att trycka pé en knapp pa maskinens kontrollpanel.

Det &r snabbare och perfekt for daglig anvandning. Dryckerna som sparats i din profil hélls upp med ett enda knapptryck, inga
justeringar behdvs. Du kan spara upp till sju recept for varje profil.

Med profilfunktionen kan du ocksa anpassa granssnittet och installningarna:

Férnamn Du kan lagga till ditt fornamn for personligare anpassning.

Farg Du kan vélja en farg for den intuitiva ljusindikatorn, sa att din profil blir ldttare att se.

Har kan du stélla in hur dina drycker ska visas pa profilskarmen. De kan visas i laget
“skjutreglage” eller “sida vid sida”.

Med funktionen “Profil” kan du dven stélla in en tid pa dagen for varje dryck. Det gor det éannu
lattare att hitta din dryck vid en viss tidpunkt.

Ljusstyrka Du kan aktivera eller inaktivera den intuitiva ljusindikatorn.

HUR SKAPAR JAG EN PROFIL?

Tryck pa ikonen Profil 1 eller Profil 2 och folj anvisningarna pa skdarmen, eller titta pa handledningsklippen
som &r sparade pa din profil.
IEEE

HUR HANTERAR JAG FAVORITDRYCKERNA SOM SPARATS TILL MIN PROFIL?
Det finns tva satt att ldgga till en dryck i en profil:

Visa

Programmering

T
1. Nér du har gjort en dryck visas en knapp pa skarmen..
2. Direkt i profilen.
Om du avbryter din favoritdryck mitt i sparas langden

HUR GOR JAG FOR ATT ORDNA/TA BORT MINA FAVORITDRYCKER?
Hall en dryckesikon nedtryckt i nagra sekunder. Ett kryss visas i det 6vre hdgra hérnet pa varje dryckikon. Tryck och dra for
att organisera om dryckerna, tryck pa krysset for att ta bort en dryck.

ALLMANT UNDERHALL

Med korrekt underhall hdller maskinen langre och kaffets autentiska smak bevaras.

UNDERHALL AV SUMPLADA OCH DROPPSKAL

Det anvdnda vattnet samlas upp i droppskalen och i sumpladan samlas kaffesumpen.

Viktigt! Eftersom behallaren kommer i kontakt med mjélk och kaffe bor du av hygienskal ta isér och rengéra alla delar med
varmvatten varje dag. Det rekommenderas att Idta den lufttorka innan du satter tilloaka den i apparaten. Det ar viktigt
att alltid 1ata den sitta kvar och tém den med jamna mellanrum. Du kan diska droppskalen i diskmaskinen. Du kan diska
droppskalen i diskmaskinen, men inte locket.

NAR SKA JAG TOMMA DROPPSKALEN?
Nar flottorerna &r i upphajt lage ar droppskalen full.

NAR SKA JAG TOMMA SUMPLADAN?

Nér ett meddelande visas for dig eller oftare. Maskinen méste vara pa for att den ska kunna registrera att du har tomt
behallaren.
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n Viktigt! Rengdringsprogrammet behover inte kéras sa fort som meddelandet visas, men du bér géra det inom en snar
framtid. Varningsmeddelandet visas tills atgarden har utforts.

n Viktigt! Maskinen kan skadas om sumpladan och droppskalen inte téms regelbundet enligt ovanstaende anvisningar. Ska inte diskas i
diskmaskin. Av hygienskal bor du rengéra sumplddan varje dag med en svamp, hett vatten och diskmedel. Det rekommenderas
att 1ata den lufttorka innan du sétter tillbaka den i apparaten.

UNDERHALL AV VATTENBEHHALLAREN OCH BEHALLAREN FOR KAFFEBONOR

For att forhindra att kaffesmaken paverkas av vattenkvaliteten och av hygienskal rekommenderar vi att du endast anvander
rent vatten och att du rengor vattenbehdllaren med hett vatten och en flaskborste dagligen.

n Viktigt! Rengdringsprogrammet startar om fran borjan om du kopplar ur maskinen under rengéring eller om ett
elektriskt fel uppstar. Den hér atgarden kan inte skjutas upp; den maste utforas for att vattensystemet ska
skoljas. En ny rengdringstablett kan behovas.

Mer information hittar du i guiden, som finns i maskininstallningarna.

Kaffebonor kan efterlamna feta spar i behallaren, vilket kan paverka kaffets kvalitet. For att bevara den basta kaffesmaken och 9 9

av hygienskal rekommenderar vi att du torkar av den med en torr, mjuk trasa varje gang den behover fyllas pa.

n Viktigt: Anvand inte vatten vid rengdringen. Om det kommer vatten i bénbehallaren kan det orsaka skador pa apparaten.

- Yo Bo
Det &r rekommenderat att lata den lufttorka innan du sétter tillbaka den i apparaten.

UNDERHALL AV MJOLKSYSTEM (6?

VARFOR MASTE MJOLKSYSTEMET UNDERHALLAS EFTER TILLREDNING AV MJOLKDRYCKER OCH HUR GOR MAN? Nér bor du utféra ovanstaende underhallsatgéarder?

Ett varningsmeddelande visas pa skarmen nar du maste vidta en atgard.

n Viktigt! Om du vill ha en jamn skumkvalitet rekommenderar vi att du:

EORL-E —®
Tillbehér som OVRIGA FUNKTIONER
T
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Din intuitiva KRUPS-kaffemaskin har en mangd installningar. Ta en titt! Anvand dem for att fa en mer personlig upplevelse.
- Efter varje tillredning
Skdljning av avendryckmed mjolk, | For att skdlja ur maskinens mjélksystem A i
mjolksystemet v en dry JO, o Jolsystem. HUR KOMMER JAG AT MASKINENS INSTALLNINGAR?
30520 ml nar meddelandet visas | Du kan ndr som helst starta en skéljning av mjolksystemet.
pa skarmen _l
Q
Skéljning av Virekommenderar att rengdra mjélkkannan med varmvatten C& < @ @
mjolkslang och Efter varje och diskmedel efter varje anvéndning. .
. . . . . Varmt vatten, tval
munstycken och tillredning av en Vi rekommenderar att byta mjélkslangen ungefér var tredje och rérrensaren . ..
rengdring av mjolkdryck manad. Du kan bestalla dessa tillbehor pd webbplatsen LISTA OVER INSTALLNINGAR:
mjolkkannan KRUPS.com.
Sprak Valj mellan 21 olika sprak.
Renaérin Vid ubbmaningi Ta bort och rengdr den I6stagbara "One Touch Cappuccino”-
gonng pp 9 delen. Rengdr regelbundet for optimal mjélkskumning. Se Rengdrings- . Du maste stélla in datum, sérskilt om du anvénder en patron for avkalkning. Tidsinstallning och
av mjolktilloehor maskinen eller o Datum och tid A -
5min nar som helst anvisningarna ) ) spets (nr 5) 12- eller 24-timmarsvisning
ovan: 5. MANUELL RENGORING AV MJOLKSYSTEMET - 5 MIN. =
Skarmens Justerar skdrmens bakgrundsbelysnin
ljusstyrka 9 ysning.
ANNAT UNDERHALL Lampa Slar pa och av den intuitiva indikatorlampan.
Underhall Forklaring Tillbehor som Skarmvisning Valj om dryckesalternativ ska visas som bilder eller brickor.
kréavs
. Anger efter hur ldng tid maskinen ska stdngas av automatiskt. Med den har funktionen kan du
Skéljning av R o ) . Automatiskt stopp insk ifrbrukni
s Av hygienskil bor du skélja kaffesystemet varje dag eller nar minska energiforbrukningen.
kaffesystemet Nar som helst du inte har anvant det pa ett tag (mer an tva dagar)
455s/30ml P 9 9 Satter igang och varmer upp maskinen automatiskt vid angivet klockslag. Dricker du ditt kaffe
skélining efter te Innan vattnet bériar For att behalla smaken av ditt te eller din infusion genom att Automatisk start vid samma tid varje dag? Da ar den har funktionen som gjord for dig! Spara tid med hjélp av
30 51/20 ?nl finna ) skblja med varmt vatten 9 den automatiska startfunktionen. Ingen mer manuell start av tillredningen.
P : P Volymenhet Anger mattenhet: ml eller oz.
Rengoring av vid uppmaning | For att bevara kaffesmaken och av hygienskal rekommenderar | En rengdringstablett
kaffesystem maskinen eller i att du rengdr kaffesystemet tre gdnger om aret. fran KRUPS (nr 1) Automatisk
13 min/600 ml ndr som helst v urengor Y gang ) skéljning Valj om du vill aktivera automatisk skoljning av kaffemunstycket nar du startar maskinen.
. Vid uppmaning i Du fareltt meddelande av apparaten nar du maste kora En pése o Stéll in vattenhdrdheten mellan 0 och 4. Mer information finns i avsnittet "Méatning av
Avkalkning maskinen eller avkalkningsprogrammet. avkalkningsmedel Vattenhardhet ttenhardhet”
20 min/600 ml . Det hér steget &r mycket viktigt for att apparaten ska fungera 9 vattenhardhet .
nar som helst o (nr2)
som den ska och halla lange.
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Ar kaffet fér varmt? Anvind den har funktionen for att sénka temperaturen. Det finns tre

Kaffetemperatur I .
P temperaturinstélliningar for kaffedrycker.
Ar ditt te fér varmt? Med den hir funktionen kan du vélja en lagre temperatur.
Tetemperatur " . PSP
Den har maskinen har tre temperaturnivaer fér dina tesorter.
Kaffetyp Inaktiverar funktionen "Bonor saknas”. Den hér funktionen anger brist pa kaffebonor i behallaren

och fortsatter med den pagaende tillredningen. Se avsnittet "KVARN".

Tar bort dina installningar och aterstaller dem till standardinstéllningarna.

Fabriksa allni
abriksaterstalining Dina favoriter tas ocksa bort.

FELSOKNING

ANVANDNING

1. Ett fel har uppstatt i maskinen, programvaran har héngt sig eller maskinen fungerar inte som den ska.

© Stang av och koppla ur maskinen, ta bort filterpatronen, vanta en minut och starta sedan om maskinen. Hall Pa/Av-knappen
intryckt i minst tre sekunder for att starta maskinen.

2. Maskinen startar inte efter du har tryckt pa Pa/Av-knappen (i minst tre sekunder).
© Kontrollera sakringarna och eluttaget. Kontrollera att kontakten sitter ratt i uttaget.
3. Ett stromavbrott har intréffat under en cykel.
© Maskinen aterstalls automatiskt nar den startas igen.
4. Kvarnen kors tom.
@) Detta sker ibland om det ir fa eller inga kaffebonor kvar i behallaren. Kvarnen kan kéras tom i upp till tio sekunder for att mata
forbrukningen och kontrollera att den fungerar som den ska.
©) Det ar fortfarande kaffebonor kvar i behallaren:
. Kaffet kan vara for oljigt och kan darfor inte matas in i bryggaren som det ska. Forsok att fa bonorna att ramla ner och prova
pé nytt. Vi rekommenderar dock att du byter kaffesort (se bontypsfunktionen).
0m du anvédnder en kaffesort som brukar fungera ska du kontakta KRUPS kundtjanst.

ANVANDNING
1. Kvarnen later konstigt.

© Ett frimmande foremal har formodligen hamnat i kvarnen. Prova att ta bort foremalet med en dammsugare. Kontakta annars
KRUPS kundtjanst.

2. Det har samlats vatten under maskinen.
©Vinta 15 sekunder efter att kaffet har runnit ut innan du tar bort droppskalen sa att cykeln avslutas korrekt.
© Kontrollera att droppskalen sitter rétt. Den ska alltid sitta pa plats dven nér maskinen inte anvands.
© Kontrollera om droppskalen maste tommas.
3. Justeringsknappen for malningsgrad ar svar att vrida.
©Vrid endast paé justeringsknappen for malningsgrad nér kvarnen ér igéng.
4. Det kommer inget kaffe ur maskinen.

@ Ett fel har uppstatt under tillredningen.
Maskinen éterstalls automatiskt och ar redo for en ny cykel.

5. Du har anvant bryggkaffe istéllet for kaffebénor.
@ Sug upp bryggkaffet fran bénbehallaren med en dammsugare.
6. Det rinner vatten fran kaffemunstyckena nar maskinen ar avstangd.
(@ Detta &r normalt. En automatisk skoljning utfors for att rengéra kaffemunstyckena och forhindra att de tapps igen.

ANGA OCH MJOLK

1. Mjolkflodet i maskinen verkar vara delvis eller helt igentappt.

©FEtt varningsmeddelande visas pa skarmen om munstycket ar igentdppt. Rengér "One Touch Cappuccino’-delen. Se punkt 5
enligt ovan "MANUELL DJUPRENGORING AV MJOLKSYSTEMET - 5 MIN” eller félj vningsexemplet "Rengéra mjélkmunstycket”
i maskinen.
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2. Det kommer ingen dnga.
a. Det kommer ingen anga forsta gangen du anvénder en dngcykel:

@ Kontrollera att spetséppningen inte ar igentappt. Se ovanstaende avsnitt: "Maskinens angmunstycke verkar vara helt eller
delvis igentappt”.

© Gor foljande endast en gang:
Tom vattenbehdllaren och ta tillfélligt bort Claris-vattenfilterpatronen. Fyll vattenbehallaren med mineralvatten med
mycket kalcium (> 100 mg/I) och upprepa angcykler (5 till 10 ggr) i behallaren tills du far ett stadigt utlopp av anga. Sétt
tillbaka filterpatronen i vattenbehallaren.

b. Om angmunstycket har fungerat tidigare:
@ Kontrollera att spetséppningen inte ar igentappt. Se ovanstaende avsnitt: "Maskinens angmunstycke verkar vara helt eller
delvis igentappt”.
Om problemet med dngmunstycket kvarstar efter att du har utfort ovanstaende steg kontaktar du KRUPS kundtjanst.
3. Det kommer anga fran droppskalens galler.
(@ Beroende pa vilken typ av tillredning du har valt kan det komma &nga fran droppskélens galler,
4. Det samlas anga under bonbehallarens lock.
(@ Kontrollera att tratten for rengdringstabletten som sitter under locket (L) &r stangd.

UNDERHALL
1. Maskinen uppmanar inte till avkalkning.

@ Avkalkningscykeln utfors efter att ett stort antal drycker med mjélk eller varmvattenbaserade drycker har tillretts. Systemet
behdéver inte avkalkas lika ofta om du bara brygger kaffe.

2. Det hamnar sump i droppskalen.
@ En viss mangd sump kan hamna i droppskalen. Maskinen rensar bort éverflodiga kafferester fran bryggningsdelen.
3. Den intuitiva indikatorlampan fortsatter att lysa efter att du har tomt sumpladan.
@) siitta tillbaka sumpladan.
4. Den intuitiva indikatorlampan fortsatter att lysa efter att du har fyllt vattenbehallaren.
@ Kontrollera att behllaren sitter rétt i maskinen.
Flottorerna i botten av vattenbehallaren maste kunna rora sig fritt. Kontrollera detta och flytta flottérerna vid behov.

DRYCKER
1. Kaffet rinner for langsamt.
©vrid malningsgradsknappen at hoger for grévre malning (beroende pa vilken typ av kaffe som anvénds).
@ Utfor en eller flera skljningar.
@ Byt Claris-filterpatronen.
2. Kaffet @r ljust i fargen eller for svagt.
@ Kontrollera att det finns kaffe i bonbehallaren och att det rér sig nedét pa rétt satt.
@ Undvik att anvanda oljiga och karamelliserade bonor eller smaksatt kaffe som kan vara svart for maskinen att bearbeta.

@ Minska tillredningsvolymen och 6ka kaffestyrkan med hjalp av styrkefunktionen. Vrid malningsgradsknappen &t vénster for
att fa en finare malning. Tillred drycken i tva cykler med tvakoppsfunktionen.

3. Espresson eller kaffet ar inte tillréckligt varmt.

© Oka kaffetemperaturen i maskininstéllningarna. Virm muggen genom att skolja den i varmt vatten innan du tillreder
drycken.

@ Utfor en skoljning av kaffesystemet innan du borjar tillreda kaffet. Du kan aktivera automatisk skéljning vid start i
installningarna.

4. Rent vatten rinner genom kaffemunstyckena fore varje tillredning.
(@ Det sker en forinfusion i bérjan av tillredningsprocessen och en mindre mangd vatten kommer rinner da ur kaffemunstyckena.

Om nagot av de problem som beskrivs i tabellen kvarstar kontaktar du KRUPS kundtjanst.

n Viktigt! Tillverkare: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Frankrike
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Hyva asiakas,

Kiitos, etta ostit kahvimyllylld varustetun KRUPS-espressokeittimen.

KRUPS suunnittelee, kehittda ja valmistaa espressokeittimensd Ranskassa, mika takaa luotettavan alkuperan ja korkean
laadun.

Keittimet on suunniteltu helppokayttoisyytta ajatellen, joten voit valmistaa kahvilatasoisia juomia kotona vain yhdella
napinpainalluksella. Voit valmistaa kahvijuomia, kuten espressoa, ristrettoa ja lungoa, sekd maitopohjaisia juomia, kuten
cappuccinoa, latte macchiatoa ja caffe lattea.

Jotta juomien valmistaminen olisi mahdollisimman mutkatonta, KRUPS on kehittdnyt intuitiivisen merkkivalon. Se ohjaa
sinua keittimen kdytossa ja tuo kahvitaukoihin uutta hohtoa.

Lisaksi KRUPS-espressokeittimessdsi on suurikokoinen, intuitiivinen kosketusndyttd, joka tarjoaa intuitiivisen
kayttokokemuksen dlypuhelinten UX-kayttoliittymén tapaan. Keittimen korkeatasoinen teknologia tuo vastajauhettujen
kahvipapujen aromit ja téysipainoiset maut esiin parhaalla mahdollisella tavalla.

Toivomme, ettd saat kokea maittavia kahvihetkid ja ettd olet taysin tyytyvdinen uuteen KRUPS-keittimeesi.

KRUPS-tiimi

TARVITSETKO APUA KEITTIMEN KAYTTOONOTOSSA?

C&l c:> @ CD TUKEA JATUTORIAALEJA

Keittimeen on tallennettu opetusohjelmia, jotka ohjaavat sen kdytdssa.
Ne opastavat juoman valmistamisen eri vaiheissa, suosikkien hallinnassa ja laitteen kunnossapidossa.

Keittimeen tallennetut opetusohjelmat:

1. Juomien valmistaminen 2. Miten voin hallinnoida profiilia? 3. Keittimen kunnossapito
& K.E'th|J}Jo.|jna'n valmistamisen d. Profiilin luominen ja maarittaminen h. Huuhteleminen
kadynnistaminen
b. Maitopohjaisen juoman e. Juoman lisddminen profiiliin

A . R i. Puhdistaminen
kaynnistaminen (valmistamisen jalkeen)

f. Juoman lisaé@dminen profiiliin
c. Kahden juoman valmistamisen (profiilisivulta)
samanaikainen kdynnistdminen k. Maitojérjestelman

g.Juoman poistaminen profiilista
ARKEAA TUOTETIETOA

Lue kdyttoohje huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kdyttokertaa. Sailyta kdyttoohje mychempad kdyttoa varten Ohjeen
vastainen kdyttd vapauttaa KRUPS-yhtién kaikesta vastuusta. Turvallisuusohjeita on noudatettava.

j. Kalkinpoisto

puhdistaminen
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OHJEISSA KAYTETYT SYMBOLIT

A Vaara: Varoitus vakavan ruumiinvamman tai kuoleman vaarasta.
Salamasymboli varoittaa sahkoon liittyvista vaaroista.

A Huomaa: Varoitus laitteen toimintahairion, vaurioitumisen tai tuhoutumisen vaarasta.

n Tarkeaa: Yleinen tai térked laitteen kayttod koskeva huomautus.

LAITTEEN MUKANA TOIMITETUT TUOTTEET

Tarkista laitteen mukana toimitetut tuotteet. Jos jokin tuotteista puuttuu, ota yhteyttd KRUPSin asiakaspalveluun valittdmasti.

Toimitetut tuotteet:

4

1. Kaksi puhdistustablettia @

2. Yksi kalkinpoistopussi

3. One Touch Cappuccino -yksikdn maitoputki

4. One Touch Cappuccino -yksikon lisamaitoputki

5. Hoyrypiirin puhdistusneula

Yksi apuvaline Claris-vesisuodatinjarjestelman patruunan

6. -
kiristdmiseen

7. Yksi veden kovuuden mittauspuikko
Ohjeet - Turvaohjekirjanen

8. Lista valtuutetuista Krups-huoltopalveluista

Kansainvdlinen takuu

9. Piippurassi

Mallista riippuen

10 Maitoastia:
: Maitoastian voi puhdistaa astianpesukoneessa
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TEKNISET TIEDOT

Laite Automaattinen espressokeitin EA87
Virtaldhde 220-240V~ /50 Hz

Pumpun paine 15 baaria

Kahvipapusiilio 2509

Energiankulutus Kayton aikana: 1550 W

Vesisailio 31

Kayton aloittaminen ja sailytys

Sisatiloissa, kuivassa paikassa (suojassa pakkaselta)

Mitat (Kx L xS)

365 x 240 x 400

Paino EA87

8,2kg

Teknisiin tietoihin voi tulla muutoksia. Aseta laite tasaiselle, vakaalle, kuumuudenkestévalle, puhtaalle ja kuivalle tyStasolle

LAITTEEN KUVAUS

A. Vesisiilion kannen kahva

B. \Vesisiilio

C. Kahviporosiilio

D. Kahvisuuttimet, joiden korkeus sdadettavissa

E. Ritild jairrotettava tippa-astia

F. Kahvipapusdilion kansi

G. OneTouch Cappuccino -yksikko

G1. Apuviline maitojérjestelman puhdistamiseen,
2 toimintoa samassa: irrotustyokalu
+ puhdistusneula

G2. Irrotettava One Touch Cappuccino -yksikkd

Maitoputki ja liitin

1.  Vesimaaran ilmaisevat kellukkeet

J.  Intuitiivinen merkkivalo

=

1. Kahvipapusiilio
K. Jauhatuskarkeuden saatopainike
L. Puhdistustabletin aukko
M. Metallisilla kartioterilla varustettu kahvimylly

2. Nayttopaneeli

N. Kosketusndyttd kayttoliittymassa navigointiin
0. Virtapainike

P. Aloitusndyton oikopolku
Q. Profiili1

R. Profiili2

S. Maitokannu

oo e

KAYTON ALOITTAMINEN JA LAITTEEN KAYTTOONOTTO

KEITTIMEN KAYNNISTAMINEN

AVaara: Kytke laite maadoitettuun 230 voltin pistorasiaan. Muussa tapauksessa sdhkovirta voi aiheuttaa

hengenvaarallisia vammoja!
Noudata Turvaohjekirjasen ohjeita.

KAYTON ALOITTAMINEN (katso 1. Ensimmainen kiyttokerta)

Kun kaytat keitintd ensimmaista kertaa, sinun on madritettava joitain asetuksia.

Noudata ndytolla ndkyvia ohjeita.

Keittimen alustaminen tayttaa vesipiirin, jotta keitin voi toimia. Keitin lammitetdén ja huuhdellaan automaattisesti.

KEITTIMEN LAITTAMINEN VALMIUSTILAAN

Valmistetusta juomasta riippuen keitin huuhtelee itsensa automaattisesti valmiustilassa. Huuhtelu kestda vain muutaman

sekunnin ja loppuu automaattisesti.
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Veden laadulla on suuri vaikutus aromien laadukkuuteen. Kalkki ja kloori voivat muuttaa kahvin makua.
Parhaan kahvinautinnon saat kayttamalla Claris-vesisuodatinjérjestelméan patruunaa tai pullotettua vettd, jonka
kuivajadannospitoisuus on alle 800 mg/L (iimoitettu pullon etiketissd). Katso osio "SUODATIN JA VEDEN KOVUUS".
Kahvikupit on hyva [ammittda etukateen kuumalla vedelld ja niiden koko kannattaa valita halutun kahvimaaran mukaan.
Paahdetut kahvipavut voivat menettdd makunsa, jos niitéd ei sdilytetd oikein. Suosittelemme kayttdmaan kahden tai
kolmen péivén kulutusta vastaavan maaran papuja ja ostamaan kahvin 250 gramman pakkauksissa.

Kahvipapujen laaduissa on eroja ja makutottumukset ovat yksil6llisid. Arabica-papujen aromit ovat hienostuneen
kukkaisia, kun taas enemman kofeiinia sisaltévissa Robusta-pavuissa on karvaampi ja voimakkaampi maku. Myynnissa
olevat kahvipavut ovat usein ndiden kahden lajin sekoituksia, jolloin eri maut tasapainottavat toisiaan. Saat tarkempia
tietoja paahtimosi kahviammattilaisilta.

Rasvaiset tai karamellisoidut pavut (torrefacto-pavut) voivat vahingoittaa keitintd, joten niiden kdyttoa ei suositella.
Papujen jauhatuskarkeus vaikuttaa makujen voimakkuuteen ja creman laatuun. Mitd hienompi jauhatusaste on, sita
pehmedmpi on crema. Jauhatuskarkeutta voi sadtaa myos halutun kahvijuoman mukaan.

— O

INTUITHIVINEN MERKKIVALO

MITA HYOTYA INTUITIIVISESTA MERKKIVALOSTA ON?

Intuition-keittimessa on alykastd, arkea helpottavaa teknologiaa, kuten intuitiivinen merkkivalo (J). Intuitiivinen merkkivalo
toimii kahdella tavalla:

1.Keitin tunnistaa kahvipapujen, veden ja kaytetyn kahvijauheen madrdn automaattisesti ja seuraa sita.
Kun jokin séilidista on taytettava tai tyhjennettava tai kun keitin vaatii muuta kunnossapitoa, punainen valo syttyy kehottaen
noudattamaan ndytolld nékyvia ohjeita.

2. Voit myds mukauttaa laitteen kdyttoa intuitiivisen merkkivalon avulla. Voit valita eri vérin kullekin profiilille. Kun profiili on
valittu, intuitiivisen merkkivalon vari muuttuu profiilia vastaavaksi. N&in laitteen toimintaa on helpompi ymmartaa ja sen
kayttd on nopeaa ja intuitiivista. Katso kohta "OMA PROFIILI".

ANNA KEITTIMEN OPASTAA SINUA.

Punainen Yhtéjaksoinen valo Varoitus

Sykkiva valo Toiminto on kdynnissa

Muut varit ja valkoinen

Yhtéjaksoinen valo Resepti on valmis

107

FI



SUODATIN JA VEDEN KOVUUS

MITA HYOTYA VEDEN KOVUUDEN MAARITTAMISESTA ON?

Veden kovuutta koskeva asetus kannattaa maarittag, jotta kalkkisaostumien kertyminen keittimeen voidaan valttaa ja jotta
keitin voi valmistaa mahdollisimman laadukasta kahvia.

MITEN VEDEN KOVUUS MAARITETAAN KEITTIMEN ASETUKSIIN?

HOPY-PY ...

. Tayta vesilasi hanavedella.

= o 1 4
E . Aseta keittimen mukana toimitettu veden kovuuden mittauspuikko (8) veteen.

g

JOS SINULLA El OLE ENAA VEDEN KOVUUDEN MITTAUSPUIKKOJA

Jos sinun on médritettava veden kovuus uudelleen, muista, ettd veden kovuus on médritettava keittimen kayttopaikan
mukaan tai paikallisen vesiyhtion toimittamien tietojen perusteella alla olevan taulukon avulla:

3

Odota minuutti. Puikossa olevat ruudut vaihtavat varia.

Laske vaérillisten ruutujen maara. Tama kertoo veden kovuuden asteikolla 0-4.

Siirry "Veden kovuus”-valikkoon ja paina veden kovuutta vastaavaa numeroa (0-4).
. Paina OK-painiketta.

Luokka 0 Luokka 1 Luokka 2 Luokka 3 Luokka 4
:;::i:r; Pehmed Keskikova Kova Erittdin kova
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Laitteen asetus 0 1 2 3 4

MIKSI SUODATINPATRUUNA KANNATTAA ASENTAA?

Claris-vesisuodatinjarjestelmén patruuna optimoi kahvin maun ja véahentda kalkkisaostumia ja kunnossapidon tarvetta.
MILLOIN CLARIS-VESISUODATINJARJESTELMAN PATRUUNA PITAA VAIHTAA?

1. Kaksi kuukautta kayttéonoton jalkeen tai keittimen ilmoittaessa tarpeesta.
(A

T 2. Kun vaihdat patruunan, on suositeltavaa kdéntaa suodatinpatruunan yldosassa olevaa harmaata rengasta
niin, ettd siind nakyy kahden kuukauden kuluttua oleva paivamaara.

MITEN CLARIS-VESISUODATINJARJESTELMAN PATRUUNA ASENNETAAN?

R © & - .

. Asenna patruuna sailioon.
. Pitele patruunaa siten, ettd numeroitu rengas on yléspain.

'}

. Aseta ja ruuvaa patruuna paikalleen kédyttden patruunan mukana toimitettua mustaa apuvalinetta.

108

— O

KAHVIMYLLY: JAUHATUSKARKEUDEN SAATAMINEN

MIKSI KAHVIPAPUJEN JAUHATUSKARKEUTTA KANNATTAA SAATAA?

Voit saadelld kahvin voimakkuutta saatelemalld sitd, kuinka hienoksi jauheeksi kahvipavut jauhetaan.

Erityyppiset pavut vaativat erilaista jauhatuskarkeutta:
.Tummaksi paahdetut ja rasvaiset pavut vaativat karkeaa jauhatusta,
. Kevyemmin paahdetut pavut ovat kuivempia ja vaativat hienompaa jauhatusta.

Huomaa: Mitd hienommaksi kahvipavut jauhetaan, sitd voimakkaamman makuista kahvia niistd valmistuu.

o o0 0

Paahtaminen: Vaalea Keskipaahto Kehittynyt ~ Tumma Erittéin summa
(Blonde) (Amber) (Light French) (French) (Dark French)

MITEN JAUHATUSKARKEUTTA SAADETAAN?

Kaanna kahvipapusailion vieressa olevaa saadinta (K) sen mukaan, minka tyyppisia papuja kdytét ja kuinka vahvanmakuista
kahvia haluat. Tdma saato on tehtava jauhatuksen aikana ja pykaéld kerrallaan. Kolmen valmistuskerran jalkeen huomaat maussa
selvan eron.

MISTA TIETAA, ETTA KAHVIPAPUSAILIO ON TYHJA?

Intuition-keittimessa on sensori, joka varoittaa, kun kahvipapusdilio on tyhjentymassa.
Nayttoon tulee viesti ja intuitiivinen merkkivalo (J) palaa punaisena.

MITA TEEN, JOS NAYTTAAN TULEE VAROITUS KESKEN JUOMAN VALMISTAMISEN?

Tayta kahvipapusailic ja paina OK-painiketta, niin valmistaminen jatkuu. Kahvia ei siis mene hukkaan!

MITA TEEN, JOS HALUAN VAIHTAA KAHVIPAPULAATUA TAI JOS KAHVIPAVUT OVAT LOPPU?

Jos painat OK-painiketta lisadmatta kahvipapuja, keitin yrittaa kdynnistaa valmistamisen uudelleen ja antaa uuden varoituksen.
Jos painat OK-painiketta uudelleen, keitin valmistaa reseptin kayttden jaljelld olevat kahvipavut. Kahvimylly on sen jélkeen
tyhja.

A Huomaa: Rasvaiset tai karamellisoidut pavut (torrefacto-pavut) voivat vaikeuttaa kahvimyllyn toimintaa, joten niiden
kayttoad ei suositella. Ne voivat vahingoittaa keitintd ja estda intuitiivista jarjestelmaa toimimasta oikein.

Jos ndyttoon tulee varoitusviesti ja punainen valo syttyy, vaikka kahvipapuja on riittévasti:
.Jatka reseptin valmistamista painamalla OK-painiketta.

. Vaihtoehtoisesti voit poistaa Kahvipapusiilié tyhja -varoituksen kdytdstd, jolloin varoitusta ei anneta, kun
kahvipapusailiossa on vielad papuja.

EOPE-RY ...
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MUIDEN JUOMIEN VALMISTAMINEN

KEITTIMELLA VOI VALMISTAA SEURAAVIA JUOMIA:

Arvioitu koko Mahdolliset Kahvin

tilavuudet voimakkuus

Ristretto

- Lyhyt, maukas espresso 25ml 20-40 ml v v
Espresso

Téyteldinen espresso, jossa on voimakkaat 40 ml 40-70 ml y ,

aromit ja jota peittda hiukan karvas
toffeenvérinen crema

L J
Lungo
. Pitka espresso, jossa on toffeenvarinen crema 70ml 70-100 ml v v
Doppio
. Tuplaespresso, jossa on meripihkan varinen 100 ml 40-140 ml v
crema
Pitka kahvi
' Suurempi kofeiinipitoisuus mutta pehmeampi 120 ml 80-180 ml v v
maku. Suosittu aamukahvi
Americano
' Pitka tuplaespresso, jossa 120 ml 90-150 ml v
uumaa vetta
. M=60ml
Espresso Macchiato L=80
E 3 : b =80 ml 60-100 ml v v
Espresso, jossa on ohut kerros maitovaahtoa XL =100 ml
Cappuccino M=120ml
- Maidosta, vaahdosta ja kahvista valmistettu L=180ml 120-240 ml v v
juoma XL =240 ml
. M=120ml
Vaahdotettu maito
. P L=160ml 120-200 ml v
Reilu annos maitoa ja maitovaahtoa XL =200 ml
Flat White M= 160 ml
Hoyrytetysta maidosta ja vaahdosta L =200 ml 160 - 240 ml v
valmistettu kahvi XL =240 ml
M =200 ml
Caffe latte
s . : L=280ml 200-350 ml v v
' Vaahto ja hienon hieno kahvin maku XL =350 ml
. M =190 ml
- Latte macchiato
. : L=250ml 190-240 ml v v
Ylellinen espresso maitovaahdolla XL = 340 ml
Infuusio
‘- L] Infuusiota varten ihanteelliseen lampétilaan 200ml 20-300 ml
lammitetty vesi
Musta tee
g Mustaa teeta varten ihanteelliseen 200ml 20-300 ml
ampdétilaan [dmmitetty vesi
Vihred tee
Vihredi teetd varten ihanteelliseen 200 ml 20-300 ml

lampéatilaan limmitetty vesi

KEITIN SUORITTAA JUOMIA VALMISTAESSAAN
AUTOMAATTISESTI SEURAAVAT VAIHEET:

Maitopohjaiset juomat Caffe Caffe Latte-, Flat White- ja
Latte, Flat White ja Espresso Espresso Macchiato -reseptien
Macchiato valmistukseen

Kahvijuomat

1. Kahvipapujen jauhaminen
2. Kahvijauheen tamppaaminen

3. Esiuutto (kuppiin voi téssa
vaiheessa tippua useita tippoja)

4, Perkolaatio

1. Esilammitysvaihe

2. Maidon vaahdotus

3. Kahvipapujen jauhaminen

4. Kahvijauheen tamppaaminen

5. Esiuutto (kuppiin voi tassa
vaiheessa tippua useita tippoja)

6. Perkolaatio

1. Kahvipapujen jauhaminen
2. Kahvijauheen tamppaaminen

3. Esiuutto (kuppiin voi tassa
vaiheessa tippua useita tippoja)

4, Perkolaatio
5. Esilammitysvaihe
6. Maidon vaahdotus
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MITEN KAHVISUUTINTEN KORKEUTTA SAADETAAN?

Kahvisuutinten korkeutta voi saataa kupin koon mukaan juomasta riippumatta.

MITEN JUOMIA VALMISTETAAN?

Tutustu keittimeen tallennettuun tutoriaaliin "Juomien valmistaminen”

o @ o I

JUOMASTA RIIPPUEN KAYTETTAVISSA ON ERILAISIA ASETUKSIA:

. Yksi tai kaksi kuppia: Kéynnistd kahden kupin resepti valitsemalla juoma ja painamalla painiketta °

. Kahvin voimakkuus: Voit valmistaa vahvempaa tai miedompaa kahvia sadtamalla kahvijauheen maaraa. Valitse juoma ja valitse
sitten yksi, kaksi tai kolme kahvipapua. Yksi kahvipapu tarkoittaa miedointa ja kolme kahvipapua vahvinta mahdollista kahvia
(00}

. Kupillisen tilavuus: Voit kasvattaa tai pienentda valmistettavan kupillisen tilavuutta selaamalla tilavuusluetteloa yl&s- tai
alaspéin ja valitsemalla sopivan vaihtoehdon.

Lisatietoa on ohjeissa olevassa juomataulukossa.

@VINKKI

Voit valita kahvin voimakkuuden ja kupin koon selaamalla yl6s- tai alaspéin tai painamalla suoraan valintaasi.

MITEN JUOMAN VALMISTUKSEN
VOI KESKEYTTAA?

Varoitus: Juoman valmistuksen voi keskeyttda painamalla painiketta. Kun valmistusjakso keskeytetdan, se ei paaty
valittdmasti. Keitinta ei voi tdman jélkeen kayttaa hetkeen. Tasta tulee ilmoitus keittimen ndyttéon.

MAITOPOHJAISET JUOMAT

.2.; VINKKEJA

Kaytd maidon vaahdotuksessa jadkaappikylmaa pastoroitua tai UHT-maitoa (3-5°C). Erikoismaitojen (mikrosuodatetun,
raa'an, fermentoidun tai esim. vitamiineilla tdydennetyn maidon) tai kasvipohjaisten maitojen (riisi-, kaura- tai
mantelimaidon) kdyttdminen on mahdollista, mutta se voi tuottaa huonompia tuloksia vaahdon laadun ja maaran suhteen.

MITEN MAITOPOHJAISEN JUOMAN VALMISTUS KAYNNISTETAAN?
Katso ohjeissa edelld oleva kohta 2 MAITOPOHJAISEN RESEPTIN VALMISTAMINEN tai keittimeen tallennettu opetusohjelma
Maitopohjaisen juoman kdynnistaminen.

Qoo
TEET JAINFUUSIOJUOMAT

Tee- ja infuusiojuomia varten on kolme valintapainiketta, joilla voi valita kullekin teelaadulle sopivan lampétilan. Vihreda teeta
valmistettaessa tarvitaan matalampi lampatila kuin mustaa teeta tai infuusiojuomia tehdessa.

MITEN VEDEN LAMPOTILA ASETETAAN?

Mene kohtaan Asetukset > Veden ldmpotila. Voit valita

@&l > @ Y asetukseksiT1, T2 tai T3. Asetuksista T1 on viilein ja T3

kuumin.

Kun nostat/lasket lampétila-asetusta, veden lampétila nousee/laskee kunkintyyppisen teen valmistuksessa, mutta vihreda teeta
valmistettaessa lampdtila on aina matalampi kuin mustaa teeta tai infuusiojuomia valmistettaessa.

m
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OMA PROFIILI

MIKA TARKOITUS PROFIILITOIMINNOLLA ON?
Profiili-toiminnon ansiosta voit tallentaa omia suosikkijuoma-asetuksiasi omaan mukautettuun tilaasi. Profiiliin paasee helposti
painamalla laitteen ohjauspaneelin painiketta.

Profiili helpottaa laitteen paivittaista kayttod, silla profiiliin tallennettuja juomia voi valmistaa nopeasti yhdelld kosketuksella
ilman lisdasetusten valintaa. Kuhunkin profiiliin voi tallentaa enintaan seitseman reseptia.
Profiilitoiminto mahdollistaa personoidumman kayttéliittymén ja omat asetukset:

Etunimi Voit personoida profiilin lisédamalla oman etunimesi.
Vari Voit valita profiilille varin, josta sen erottaa intuitiivisen merkkivalon avulla.
Navtts Voit valita, kuinka juomasi nakyvat profiilinaytolla. Ne voidaan nayttaa joko liuku- tai

4 ruututilassa.

. . Profiilitoiminnon avulla voit myos valita kullekin juomalle vuorokaudenajan. Néin juomat
Ohjelmointi . « L -

|6ytyvét helpommin oikeina hetkina.

Kirkkaus Kirkkausasetuksella voit ottaa intuitiivisen merkkivalon kdytt66n tai poistaa sen kaytosta.

n Tarkeaa: Jos kahviporosailiéta ja tippa-astiaa ei tyhjenneta saanndllisesti edelld olevien ohjeiden mukaisesti, keitin voi
vaurioitua. Al3 laita tuotetta astianpesukoneeseen. Hygieniasyista kahvinporosiilié on suositeltavaa puhdistaa
paivittdin sienelld, juoksevalla kuumalla vedelld ja saippualla. Suosittelemme myds, ettd annat sen kuivua
ilmavasti, ennen kuin asennat sen takaisin laitteeseen.

VESISAILION JA KAHVIPAPUSAILION KUNNOSSAPITO

Veden laatu ja hygieenisyys vaikuttavat kahvin makuun. Vesisailio on suositeltavaa puhdistaa pdivittdin puhtaalla kuumalla
vedelld ja pulloharjalla.

Kahvipavuista saattaa jaada sailioon rasvajaamia, jotka heikentédvat kahvin laatua. Kahvin hyvan maun sdilymisen ja
hygieniasyiden vuoksi on suositeltavaa pyyhkia sdilio kuivalla, pehmeilld liinalla aina ennen tayttoa.

n Tarkeaa: Al4 kdyta puhdistamiseen vett, silld papusuppiloon paassyt vesi voi vaurioittaa laitetta.
n Suosittelemme my®s, ettd annat sen kuivua ilmavasti, ennen kuin asennat sen takaisin laitteeseen.

MAITOJARJESTELMAN KUNNOSSAPITO

MIKSI MAITOJARJESTELMA ON PUHDISTETTAVA MAITOPOHJAISTEN JUOMISEN VALMISTAMISEN
JALKEEN? MITEN PUHDISTAMINEN TEHDAAN?

MITEN VOIN LUODA PROFIILIN?

Paina Profiili 1- tai Profiili 2 -kuvaketta ja seuraa ndyton ohjeita tai katso profiiliisi tallennettuja ohjeita.

[ Qe &~ mm—

MITEN VOIN HALLINNOIDA PROFIILIINI TALLENNETTUJA SUOSIKKIJUOMIA?
Juoman voi liséta profiiliin kahdella tavalla:

1. Kun olet valmistanut juoman, ndyttdéon tulee painike.

2. Suoraan profiilista.
Jos valmistumassa olevan juoman valmistus keskeytetaan, mitta tallennetaan

MITEN VOIN JARJESTAA, TILATA JA POISTAA SUOSIKKIJUOMIANI?
Paina juomakuvaketta muutaman sekunnin ajan. Kunkin juomakuvakkeen oikeaan yldkulmaan tulee rasti. Paina ja veda
jarjestaaksesi juomia tai paina rastia poistaaksesi juoman.

YLEINEN KUNNOSSAPITO

Kunnossapidosta huolehtiminen optimoi laitteen kéyttdian ja takaa kahvinautinnon.

KAHVIPOROSAILION JA TIPPA-ASTIAN KUNNOSSAPITO

Tippa-astia kerdd kaytetyn veden ja kahviporosailio kdytetyn kahviporon.

Tarkedd: Tama astia on kosketuksissa maitoon ja kahviin, joten hygieniasyistd jokainen osa on suositeltavaa irrottaa ja
puhdistaa paivittdin juoksevalla kuumalla vedella. Suosittelemme my®s, ettd annat sen kuivua ilmavasti, ennen kuin asennat
sen takaisin laitteeseen. Sen on oltava aina paikallaan, ja se on tyhjennettdva saanndllisesti. Tippa-astian voi puhdistaa
astianpesukoneessa. Tippa-astian voi puhdistaa astianpesukoneessa, mutta sen kantta ei.

MILLOIN TIPPA-ASTIA ON TYHJENNETTAVA?

Tippa-astia on tyhjennettava, kun vesimaaran ilmaisevat kellukkeet ovat yldasennossa. Se tarkoittaa, etta astia on liian taynna.

MILLOIN KAHVIPOROSAILIO ON TYHJENNETTAVA?

Kun kone sitd pyytda tai useammin — mutta siten, ettd kone on kytkettyna pédlle, jotta se havaitsee s&ilion tyhjennyksen.

n Tarkeda: Maitovaahdon tasaisen laadun varmistamiseksi on suositeltavaa

Maidon huuhtelu
30s/20ml

Aina maitopohjaisen
juoman valmistamisen
jalkeen, kun keitin
ilmoittaa tarpeesta

e @ -

. Tarvittavat
Kunnossapito -
vélineet

Voit huuhdella keittimen maitojarjestelman.
Maitojérjestelman huuhtelun voi kdynnistaa milloin tahansa.

Maitoputken,
suuttimen huuhtelu
ja maitoastian

Aina maitopohjaisen
juoman valmistamisen
jalkeen

Suosittelemme, ettd maitoastia puhdistetaan kuumalla
vedelld ja saippualla jokaisen kayttokerran jélkeen.
Suosittelemme vaihtamaan maitoputken noin kolmen
kuukauden vlein. Lisdtarvikkeet ovat saatavilla

Kuuma vesi + saippua
+ piippurassi

puhdistaminen
5min

tarpeesta tai milloin
tahansa

puhdistus KRUPS.com-sivustolla.
Irrota ja puhdista "One Touch Cappuccino”-yksikkd.
Maitotarvikkeiden Kun keitin ilmoittaa Puhdista yksikko saanndollisesti, jotta saat aina

laadukasta maitovaahtoa. Katso edell olevat ohjeet: 5.
MAITOJARJESTELMAN PERUSTEELLINEN MANUAALINEN
PUHDISTUS -5 MIN.

Puhdistusneula (n°5)

MUU KUNNOSSAPITO

Tarvitt t
Kunnossapito Milloin? Merkitys ?r.w ava
vilineet
Kahvin huuhtelu - H.\,l/.gl‘erl|lasy|s'ta on suosﬂﬁlta\{.aa .hulghfie!!a kf)tharjestelma
455/30ml Milloin tahansa paivittdin tai kun se on kdyttamattd pitkahkon ajan
(yli 2 paivaa).
Teehuuhtelu Ennen kuin juoma alkaa | Huuhtelee kuumalla vedelld ja varmistaa siten teen tai
30s-20ml valua yrttiteen hyvan maun.
Kahvijérjestelmén Kun keitin ilmoittaa Kahvin hyvan maun sailymisen ja hygieniasyiden vuoksi Vksi KRUPS-
puhdistus tarpeesta tai on suositeltavaa puhdistaa kahvijarjestelma kolme kertaa ) A
. S puhdistustabletti (n°1)
13 min /600 ml milloin tahansa vuodessa.
Kalkinpoisto Kun keitin ilmoittaa Is_si;rﬁtilamaoittaa, kun kalkinpoisto-ohjelma on tarpeen Yksi'puss'i KRUPS-
20 min /600 ml tarpeesta tai Se on hyvin tarkeda laitteen oikean toiminnan ja pitkdn kalkinpoistoainetta

milloin tahansa

kéyttoian varmistamiseksi.

(n°2)
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n Tarkeda: Puhdistusohjelmaa ei ole pakko suorittaa valittoémasti keittimen ilmoittaessa sen tarpeesta, mutta se on
tehtdva kohtuullisen pian sen jdlkeen. Jos puhdistusta ei tehdd saman tien, varoitusviesti nakyy naytolla,
kunnes puhdistusohjelma on suoritettu.

n Tarkeaa: Jos keitin kytketaan puhdistuksen aikana irti séhkoverkosta tai jos tapahtuu séhkokatkos, puhdistusohjelma
kaynnistyy uudelleen. Toimintoa ei voi lykata, silla vesipiirin huuhteleminen on pakollista. Tassa tapauksessa

voi olla tarpeen lisdtd uusi puhdistustabletti.

Saat lisatietoa keittimeen tallennetuista tutoriaaleista.

— &

~

R © & o I

Haluatko tietaa, milloin edella esitellyt kunnossapitotoimet on tehtava?

Nayttoon tulee varoitusviesti, kun keitin odottaa sinulta toimenpiteita.

MUUT TOIMINNOT

KRUPS Intuition-keittimessa on useita asetuksia, joihin kannattaa tutustua. Niiden avulla voit raataléida omiin tarpeisiisi

sopivan kayttokokemuksen.

MITEN KEITTIMEN ASETUKSET AVATAAN?

R © & - T

LISTA ASETUKSISTA:

Kieli

Valitse haluamasi 21 kielivaihtoehdosta.

Pdivamaara ja
kellonaika

Paivamaara taytyy maarittaa - erityisesti, jos kaytat kalkinsuodatuspatruunaa. Kellonaika ja 12
tunnin tai 24 tunnin kello.

Na&yton kirkkaus

Saada nayton taustavalon kirkkautta.

Valo Kytkee intuitiivisen merkkivalon péalle ja pois paalta.
Naytto Valitse, ndytetaanko juomavaihtoehdot pyyhkaistavana luettelona vai vierekkain.
Automaattinen i . TS, N s .
Maarita aika, jonka jélkeen laite sammuu automaattisesti. Toiminto vahentda energiankulutusta.
sammutus
. Kaynnistaa keittimen ja aloittaa esilimmityksen automaattisesti valittuun kellonaikaan.

Automaattinen L - ) N ) [
Kivnnistys Juotko kahvia joka pdiva samaan kellonaikaan? Tama toiminto on sinua varten! Maarittamalla

4 4 automaattisen kdynnistyksen sadstat aikaa eikd sinun tarvitse kdynnistaa juomaa manuaalisesti.
Tilavuusyksikko Valitse tilavuusyksikko: ml tai oz.
Automaattinen . R . . } - R N
huuhtelu Voit ottaa kdyttoon kahvisuuttimen automaattisen huuhtelun keittimen kdynnistyessa.

Veden kovuus

Médrita veden kovuus asteikolla 0-4. Katso lisatietoa luvusta "Veden kovuuden mittaaminen”.
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Onko kahvi lilan kuumaa? Taméan toiminnon avulla voit laskea sen lampétilaa. Voit valita

Kahvin lampétila " - .
P kahvijuoman lampétilan kolmesta vaihtoehdosta.

Teen Onko teesi lilan kuumaa? Talla toiminnolla voit valita matalamman lampatilan.
lampétila Tassa laitteessa on kolme sdatotasoa teejuomien lampdatilalle.

) . Poistaa kaytosta "Kahvipapusailio tyhja” -toiminnon. Toiminto ilmoittaa, jos kahvipapusailidssa ei
Kahvityyppi Y1 pap yhj J pap

ole riittavasti papuja, ja jatkaa kdynnissa olevan reseptin valmistusta. Katso kappale "KAHVIMYLLY".

Tehdasasetusten palautus pyyhkii pois tallentamasi preferenssit ja asetukset seka palauttaa

Tehd tust
ehdasasetusten keittimen oletusasetukset.

palautus

My6s suosikkijuomat poistetaan.

VIANETSINTA

KAYTTAMINEN

1. Keitin ei toimi, ohjelmisto on jumittunut TAI keittimessa on toimintahairi.
© sammuta keitin, irrota virtajohto pistokkeesta ja poista suodatinpatruuna. Odota minuutti ja kdynnista keitin uudelleen.
Kéynnista keitin painamalla virtapainike pohjaan véhintaén 3 sekunniksi.
2. Keitin ei kdynnisty, vaikka virtapainiketta on painettu pohjaan véhintaan 3 sekunnin ajan.
OTarkista sulakkeet ja pistorasian kunto. Varmista, etta topseli on kytketty pistorasiaan oikein.
3. Jakson aikana on tapahtunut séhkokatkos.
©lLaite palaa automaattisesti oletustilaan sahkévirran palatessa.
4. Kahvimylly pyorii tyhjillaan.
©Tsmi on normaalia, jos toistuu vain silloin télldin ja jos kahvipapuséilic on tyhja tai miltei tyhja. Kahvimylly py6rii tyhjillaan,
jotta keitin voi maarittaa kahvimyllyn kulutuksen ja varmistaa, etta se toimii oikein; pyoriminen kestda enintaan 10 sekuntia.

Kahvipapusailiossa on yha papuja:

. Kahvipavut saattavat olla liian rasvaisia, minka vuoksi ne eivét laskeudu keittimeen oikein Voit yrittaa tyontda papuja
alaspadin ja katsoa, ratkaiseeko se ongelman. On kuitenkin suositeltavaa siirtya kayttdmaén toisenlaisia kahvipapuja (katso
toiminto Kahvipaputyyppi).

.Jos olet kayttanyt samoja kahvipapuja jo jonkin aikaa eiké niiden kanssa ole aiemmin ollut ongelmia, ota yhteytta KRUPSin

asiakaspalveluun.
KAYTTO
1. Kahvimylly pitaa kovaa aanta.
© Kahvimyllyssé on todennékdisesti vierasesineitd. Yritd puhdistaa kahvimylly imurilla. Jos vierasesineitd ei ole, ota yhteytta
KRUPSin asiakaspalveluun.
2. Laitteen alla on vetta.
©Kun kahvin valuminen on paattynyt, odota 15 sekuntia ennen kuin irrotat tippa-astian, jotta keitin ehtii paattaa jakson oikein.
@\/armista, ettd tippa-astia on asennettu laitteeseen oikein. Sen taytyy olla aina paikoillaan, vaikka laitetta ei kdyteta.
@Varmista, ettd tippa-astia ei ole tdynna.
3. Jauhatuskarkeuden saatopainiketta on vaikea kaantaa.
@Kéénnéjauhatuskarkeuden saatopainiketta vain kahvimyllyn ollessa toiminnassa.
4. Keittimesta ei tule kahvia.
@ Juoman valmistuksen aikana on tapahtunut virhe.
Laite on palannut automaattisesti oletustilaan ja on valmis uutta jaksoa varten.
5. Kéytit jauhettua kahvia kahvipapujen sijaan.
© Poista papusiiliéssa oleva jauhettu kahvi imurilla.
6. Kahvisuuttimista valuu vettd, kun keitin on pyséhdyksissa.
(© Tam3 on normaalia. Keitin huuhtelee kahvisuuttimet automaattisesti, jotta ne eivét tukkeudu.

HOYRY JA MAITO
1. Keittimen maitoputki ndyttaa olevan osittain tai kokonaan tukossa.

@Jos suutin on tukossa, naytolle ilmestyy varoitusviesti. Puhdista One Touch Cappuccino -yksikké. Katso
ohjeissa edelld olevaa kohtaa 5. MAITOJARJESTELMAN PERUSTEELLINEN MANUAALINEN PUHDISTUS -
5 MIN tai katso keittimeen tallennettu tutoriaali "Maitosuuttimen puhdistaminen’.
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2. Hoyrya ei tule.
a. Jos kaytat hoyrysuutinta ensimmaista kertaa:

(@ Varmista, etta suuttimen pééssa oleva aukko ei ole tukossa. Katso edellé oleva osio: “Keittimen hoyrysuutin nayttaa olevan
osittain tai kokonaan tukossa”

(D Tee seuraavat toimenpiteet vain kerran:
Tyhjennd vesisdilio ja irrota Claris-vesisuodatinjérjestelman patruuna hetkeksi. Tayta vesisailio kivenndisvedelld, jossa
on korkea kalsiumpitoisuus (> 100 mg/L). Suorita sitten 5-10 hdyryjaksoa astiaan, kunnes suuttimesta tulee jatkuva
hoyrysuihku. Asenna suodatinpatruuna takaisin sailioon.

b. Jos olet jo kdyttanyt hdyrysuutinta aiemmin:

(@ Varmista, etta suuttimen pééssa oleva aukko ei ole tukossa. Katso edelld oleva osio: “Keittimen hoyrysuutin nayttaa olevan
osittain tai kokonaan tukossa”’

Jos olet kokeillut edelld ehdotettuja ratkaisuja ja hdyrysuutin ei edelleenkaén toimi, ota yhteyttd KRUPSin asiakaspalveluun.
3. Tippa-astian ritildn alta tulee hoytya.
© Joitain juomia valmistettaessa tippa-astian ritildn alta voi tulla hoytya.
4. Kahvipapusdilion kannen alta tulee hoyrya.
(@ Varmista, etts puhdistustabletin aukon kansi (L) on kiinni.

KUNNOSSAPITO
1. Keitin ei pyyda kalkinpoistoa.

(@ Keitin pyytda kalkinpoistoa, kun se on valmistanut lukuisia maitopohjaisia ja/tai teejuomia. Jos valmistat vain kahvia,
kalkinpoistoa ei tarvita kovin usein.

2. Tippa-astiassa on kahviporoja.

@Tippa-astiaan voi joutua pienid maaria kahviporoja. Keitin on suunniteltu poistamaan liialliset kahviporot, jotta
perkolaatioalue pysyy puhtaana.

3. Intuitiivinen merkkivalo palaa edelleen, vaikka olet tyhjentényt kahviporoséilion.
© Aseta kahviporosiilio uudelleen paikalleen.
4. Intuitiivinen merkkivalo palaa edelleen, vaikka olet tayttanyt vesisailion.
(9 Varmista, etti vesisiilid on asennettu laitteeseen oikein.
Vesisailion pohjalla olevien kellukkeiden on voitava liikkua vapaasti. Tarkista ja vapauta kellukkeet tarvittaessa.

JUOMAT
1. Kahvi valuu liian hitaasti.
(© Kéénni jauhatuskarkeuden saadinté oikealle, jolloin kahvi jauhetaan karkeammaksi (kéytetysta kahvityypisté riippuen).
© Suorita yksi tai useampia huuhdontajaksoja.
(@ Vaihda Claris-vesisuodatinjarjestelman patruuna.
2. Kahvi on laihaa tai vetista.
(©Varmista, etts papusdilidssd on papuja ja ettd ne laskeutuvat kunnolla.

(@ Vilti rasvaisten, karamellisoitujen (torrefacto) tai maustettujen kahvipapujen kayttos, silla ne eivat vélttimatts laskeudu
keittimeen oikein.

(@ Vahenni valmistettavan juoman maéra ja lisaé kahvin voimakkuutta kéyttimalla Kahvin voimakkuus -toimintoa. Kaanna
jauhatuskarkeuden saadintd vasemmalle, jotta saat hienommaksi jauhettua kahvia. Valmista kahvi kahdessa jaksossa
kéyttden kahden kupin toimintoa.

3. Espresso tai kahvi ei ole tarpeeksi kuumaa.

© Nosta kahvin lampotilaa keittimen asetuksista. Limmitd kuppi huuhtelemalla se kuumalla vedelld ennen valmistamisen
aloittamista.

©@Tee kahvijirjestelman huuhtelu ennen valmistamisen aloittamista. Asetuksissa voi méérittaa keittimen huuhtelemaan
kahvijarjestelm@n automaattisesti kdynnistymisen yhteydessa.

4. Kahvisuuttimista valuu puhdasta vettd aina ennen kahvin valmistamista.
© Juoman valmistus alkaa kahvin esiuuttovaiheella, jonka aikana kahvisuuttimista voi valua hiukan vetta.

Jos jokin taulukossa esitetyistd ongelmista ei ratkea, ota yhteytta KRUPSin asiakaspalveluun.

n Tarkeda: Valmistaja: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Ranska
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Estimado/a cliente:

Gracias por comprar una cafetera Espresso KRUPS con molinillo de café.

KRUPS disena, desarrolla y fabrica sus cafeteras Espresso en Francia, garantizando asi los niveles mas elevados en cuanto al
origeny la calidad de fabricacion.

Esta cafetera se ha disefiado para un uso sencillo y presenta una forma de crear bebidas con calidad de cafeteria en casa y sin
esfuerzo. Con solo un toque puedes disfrutar de varios tipos de café, como espresso, ristretto y lungo, asi como de capuchino,
latte macchiato, caffe latte y otras bebidas con leche.

Para sacar el maximo partido de la cafetera a diario, KRUPS ha desarrollado un indicador luminoso intuitivo. Te guiara en el
uso de la cafetera e iluminara tus pausas para el café.

La cafetera Espresso KRUPS también dispone una pantalla tactil intuitiva y de gran tamario, asi como una interfaz de usuario
similar a la de un smartphone para gozar de una experiencia intuitiva. Ademas, la tecnologia avanzada de la cafetera permite

obtener los mejores resultados posibles, con un aroma 6ptimo y un sabor de gran cuerpo gracias al café en grano recién
molido.

Esperamos que disfrutes del excelente café y que la experiencia con la cafetera KRUPS resulte plenamente satisfactoria.

El equipo DE KRUPS

¢NECESITAS AYUDA PARA COMENZAR A UTILIZAR LA MAQUINA?
IR

Encontraras una lista de tutoriales guardados en la cafetera que te guiaran en su uso.
Te indicaran paso a paso como preparar la bebida, administrar tus recetas favoritas y realizar el mantenimiento de la cafetera.

Lista de tutoriales disponibles:

3. ;Como serealiza

1. ;(Como preparo mis bebidas? 2. ;C6mo administro un perfil? el mantenimiento de la
cafetera?
h.Cé li | d
a. Preparacién de una bebida de café  d. Creacion y configuracion de tu perfil ) omo realizar €] proceso de
enjuagado
b. Preparacién de una bebida con e. Adicion de una bebida a tu i. Como realizar el proceso de
leche perfil(después de prepararla) limpieza
f. Adicion de una bebida a tu perfil j. Como realizar la
¢. Preparacion de dos bebidas (en la pagina de perfil) descalcificacion
simultdneamente k. Limpieza del sist
g. Eliminacion de una bebida de tu perfil Iecrl\r:meza el sistema para

INFORMACION IMPORTANTE SOBRE EL PRODUCTO

Lee el manual de instrucciones detenidamente antes de usar el aparato por primera vez y consérvalo para consultarlo en
el futuro. El uso inadecuado exime a KRUPS de toda responsabilidad. Es importante seguir la informacién de seguridad.
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GUIA SOBRE LOS SIMBOLOS UTILIZADOS EN LAS INSTRUCCIONES

A Peligro: Advertencia sobre el riesgo de lesiones corporales graves o la muerte.
El simbolo del relampago avisa de los peligros relacionados con la electricidad.

A Precaucion: Advertencia sobre posible mal funcionamiento, dafio o destruccién del aparato.

n Importante: Comentario general o importante para el funcionamiento del aparato.

PRODUCTOS SUMINISTRADOS CON LA CAFETERA

Revisa los productos suministrados con la cafetera. Si falta una de las piezas, ponte en contacto inmediatamente con el servicio
de atencion al cliente de KRUPS.

|
‘e

Productos suministrados

[ 4
1. 2 pastillas de limpieza @

2. 1 sobre para la descalcificacion

[ 4
3. Conducto de la leche para el bloque de capuchino téctil

(4
4, Conducto de la leche adicional para el bloque de capuchino tactil
5. Aguja de limpieza del circuito de vapor

(4
6 1 cartucho de sistema de filtrado de agua Claris con accesorio de
: apretado
7. 1 tira de prueba de la dureza del agua “
Instrucciones - Precauciones de seguridad 4 Z
z
8. Lista de centros de servicio autorizados de Krups =B
Garantia internacional
4
9. Limpiador de conductos “\S/
Segun el modelo
10 Jarra de leche:
’ Puedes lavar la jarra de leche en el lavavajillas
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Aparato Cafetera Espresso automatica EA87

Suministro eléctrico 220-240V~ /50 Hz

Presion de bombeo 15 bares

Depésito de café en grano 2509

Consumo eléctrico En funcionamiento: 1550 W

Depésito de agua 3L

Almacenaje y primeros pasos En interior, en un lugar seco (protegido del hielo)
Dimensiones (mm) Al. x An. x Prof. 365 x 240 x 400

Peso de EA87 (kg) 8,2

Sujeto a modificaciones técnicas. Coloca el aparato sobre una superficie de trabajo horizontal, estable, limpia, seca y resistente al calor

DESCRIPCION DEL APARATO

Asa de la tapa del dep6sito de agua 1. Depésito de café en grano
Depdsito de agua
Colector de posos de café
Boquillas de café con altura ajustable
Rejilla y bandeja recogegotas extraibles
Tapa del depésito de café en grano 2. Pantalla
. Bloque de capuchino tactil
G1. Accesorio de limpieza del sistema para leche,
2 en 1: herramienta de desmontaje
+ aguja de limpieza
G2 . Bloque de capuchino tactil desmontable
H. Conducto de lalechey conector
I. Indicadores flotantes del nivel de agua
J.  Indicador luminoso intuitivo S. Jarradeleche

PRIMEROS PASOS Y CONFIGURACION DEL APARATO

ENCENDIDO DEL APARATO

K. Botdn de ajuste de finura de molido
L. Embudo de la pastilla de limpieza
M. Molinillo cénico de metal

GmMmOoN®>

N. Pantalla tactil de navegacion
0. Botoén encender/apagar
P. Atajoalapantalla deinicio
Q. Perfil1

R. Perfil 2

A Peligro: Conecta el aparato a una toma de corriente conectada a tierra de 230 V. Si no sigues esta instruccion, corres
el riesgo de sufrir lesiones mortales debido a la presencia de electricidad.
Respeta la informacion de seguridad del folleto "Precauciones de seguridad".

PRIMEROS PASOS (ver 1. 1.°" uso)

Cuando utilices la cafetera por primera vez, se te pedira que selecciones varios ajustes de configuracién.

Sigue las indicaciones que aparecen en la pantalla.

Cebar la cafetera permite que los circuitos de agua se llenen para que el aparato pueda funcionar. Se realiza el
precalentamiento y el enjuagado automatico.

PUESTA EN MODO STANDBY DEL APARATO
En funcién de la preparacion, la cafetera realiza el enjuagado automatico mientras estd en modo standby. El ciclo solo dura
unos segundos y se detiene automaticamente.
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fg\; CONSEJOS Y TRUCOS

La calidad del agua tiene una fuerte influencia en los aromas. Los depositos de cal y el cloro pueden alterar el sabor del
café. Para preservar los aromas del café recomendamos que utilices el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris o
agua embotellada con residuos secos por debajo de 800 mg/I (consulta la etiqueta de la botella). Consulta la seccién
"DUREZA DEL AGUAY FILTRADO".

Al preparar las bebidas, recomendamos utilizar tazas precalentadas (poniéndolas bajo agua caliente) del tamano
adecuado para la cantidad deseada.

El café en grano tostado puede perder su aroma si no esta protegido. Aconsejamos que utilices una cantidad de granos
equivalente a su consumo durante los proximos 2-3 dias y que elija paquetes de 250 g.

La calidad de los granos de café es variable y el gusto es subjetivo. El café Arabica ofrece aromas delicados y florales,
mientras que el Robusta, con un mayor contenido de cafeina, presenta mas amargor y mayor cuerpo. Es comin mezclar
los dos tipos para obtener un café mas equilibrado. Ponte en contacto con tu proveedor de café para mas informacion.
No recomendamos el uso de granos oleosos y caramelizados, ya que pueden daiar la cafetera.

La finura de los granos molidos influye en la intensidad de los aromas y la calidad de la crema. Cuanto mas finos se muelen
los granos, mas suave sera la crema. El molido también se puede adaptar para la bebida deseada.

— O

INDICADOR LUMINOSO INTUITIVO

¢QUE HACE EL INDICADOR DE LUZ INTUITIVO?

La cafetera intuitiva cuenta con tecnologia inteligente y sofisticada para facilitar tu dia a dia: Indicador luminoso intuitivo (J).

Esta tecnologia tiene una funcionalidad doble:

1.La cafetera detecta y controla automaticamente los niveles de café en grano, agua y café molido.
Cuando necesites llenar o vaciar los depositos, o cuando sea necesario efectuar el mantenimiento, se enciende la luz roja de
alerta, lo que indica que debes seguir la informacion de la pantalla.

2. También puedes personalizar tu experiencia con el indicador luminoso intuitivo. Puedes elegir un color para cada perfil.
Cuando se selecciona un perfil, el indicador luminoso intuitivo cambiard al color que pertenece a ese perfil, lo que facilita la
comprensién y garantiza una navegacion intuitiva y muy rdpida. Consulta el capitulo titulado “MI PERFIL".

DEJA QUE TE GUIE.

Gty _ Explicacién

Rojo Fijo Alerta

DUREZA DEL AGUAY FILTRADO

¢CUAL ES EL PROPOSITO DEL AJUSTE DE DUREZA DEL AGUA?

Para evitar la acumulacion de cal en la cafetera y optimizar la calidad del café, te recomendamos que establezcas el ajuste
de dureza del agua en el aparato.

¢COMO SE ESTABLECE LA DUREZA DEL AGUA EN LA CAFETERA?

o & o .

A o 1 2 3 4 «Llenaunvasodeagua.
1 . Sumerge la tira de prueba de dureza del agua (8) suministrada con la cafetera en el vaso
de agua.
. Espera 1 minuto. Los cuadrados de la tira cambiaran de color.
. Cuenta el nimero de cuadrados de color. Esto indica la dureza del agua, de 0 a 4.
. En el menu Dureza del agua, pulsa el nimero correspondiente entre 0y 4.
. Pulsa OK.

SI SETE ACABAN LAS TIRAS DE PRUEBA DE LA DUREZA DEL AGUA

Si necesitas repetir esta operacion, recuerda ajustar la dureza del agua segun la ubicacién de uso o la informacion
proporcionada por la empresa de suministro de aguas local, utilizando la siguiente tabla:

Intermitente En curso

Otros colores y blanco

Fijo Receta completa
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Grado de dureza Clase 0 Clase 1 Clase 2 Clase 3 Clase 4
Muy blanda Blanda Dureza media Dura Muy dura
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°eH <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°fH <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Ajuste del aparato 0 1 2 3 4

¢POR QUE ES NECESARIO INSTALAR UN CARTUCHO DE FILTRADO?

El cartucho de sistema de filtrado de agua Claris optimiza el sabor del café, reduce la acumulacién de cal y la necesidad de
mantenimiento.

¢CUANDO SE DEBERIA CAMBIAR EL CARTUCHO DE SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?

1. Dos meses después de la configuracion o cuando la maquina lo indique.

2. Cuando cambies el cartucho, te recomendamos que gires el anillo gris de la parte superior del cartucho
de filtrado para indicar la fecha + dos meses.

)

¢COMO SE INSTALA EL CARTUCHO DE SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?

EOPE-RY ...

1 . Coloca el cartucho en el depésito de agua.

. Coloca el cartucho, con el anillo numerado hacia arriba.

. Utiliza el accesorio de apretado negro que se suministra con el cartucho para colocar y ajustar el cartucho
en su lugar.
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MOLINILLO: AJUSTAR LA FINURA DEL CAFE MOLIDO

¢POR QUE SE DEBE AJUSTAR LA FINURA DEL CAFE MOLIDO?
Puedes elegir la intensidad del café ajustando como de fino se muelen los granos de café.

La variacién de la finura del molido te permite adaptarte a los diferentes tipos de grano:
. Los granos de tueste oscuro oleosos en general requieren un molido méas grueso.
. Un grano con un tueste mas ligero serd mas seco y requerira un molido mas fino.

Nota: Cuanto mas finos se muelen los granos, mas potente serd el aroma.

o o0 o

Torrefaccion: Ligera Media Avanzada Fuerte ~ Muy fuerte
(Rubia) (Amber) (Francesa (Francesa) (Francesa
clara) oscura)

¢COMO SE PUEDE AJUSTAR LA FINURA DEL CAFE MOLIDO?

Gira el botén de ajuste de finura de molido (K) del depésito de granos, segun el tipo de granoy la intensidad de aroma deseada.
Este ajuste debe realizarse cuando el molinillo esté en funcionamiento, muesca a muesca. Después de tres preparaciones,
notaras una diferencia significativa en el sabor.

¢COMO SE SABE QUE NO HAY MAS GRANOS EN EL DEPOSITO?

La cafetera intuitiva dispone de un sensor que te avisa cuando el nivel de café en grano del depdsito se esté agotando.
Aparecera un mensaje en la pantalla y el indicador luminoso (J) mostrard una luz roja.

¢QUE SUCEDE SI LA ALERTA APARECE MIENTRAS ESTOY PREPARANDO UNA BEBIDA?

Llena el depdsito de granos de café, pulsa el boton OK'y la receta se reanudard. De este modo no se desperdicia nada de café.

¢QUE DEBO HACER SI QUIERO CAMBIAR EL CAFE O SI ME HE QUEDADO SIN CAFE?

Si pulsas el boton OK sin anadir café en grano, la cafetera tratara de reiniciarse y te avisara de nuevo. Si vuelves a pulsar el botén
OK la cafetera preparara la receta con el café restante. El molinillo se quedara vacio.

A Precaucién: No recomendamos el uso de granos oleosos y caramelizados que el molinillo procese con dificultad. Esto
puede danar la cafetera e impedir que el sistema intuitivo funcione correctamente.

Si aparece un mensaje de alerta en la pantalla y la luz roja se enciende cuando hay suficientes granos:
. Pulsa el boton OK para continuar con la receta.

. También puedes desactivar el aviso de que no queda café para evitar la alerta mientras sigue habiendo café
en el depdsito.

R © & - .
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PREPARACION DE OTRAS BEBIDAS

BEBIDAS QUE PUEDEN PREPARARSE EN ESTA CAFETERA:

id Tamaio Posibles Intensidad
Bebidas aproximado voltiimenes del café
Ristretto 20-40 ml v v
- Espresso corto con cuerpo 25 mi
Espresso
- E\Vespressorde g.ran cuerpo con aromas 40 ml 40-70 ml v v
pronunciados esta cubierto con una crema de
color caramelo ligeramente amarga
& Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Espresso largo con crema color caramelo
w Doppio 100 ml 40-140 ml v
Doble espresso con crema de color ambar
Café largo
' Mayor cantidad de cafeina, pero mas ligero al 120 ml 80-180ml v v
paladar. Muy popular por la manana
Americano
' Espresso largo doble combinado 120 ml 90-150 ml v
con agua caliente
Espresso Macchiato M=60ml
w Espresso con una fina capa L=80ml 60-100 ml 4 v
de espuma de leche XL=100 ml
. M=120ml
il Capuchino Lo | 120-240 ml v v
P . 180 m
Un equilibrio entre leche, espuma y café XL = 240 ml
M=120ml
Espuma de leche L=160ml 120-200 ml v
Una gran dosis de leche con su espuma XL =200 ml
. M =160 ml
‘ Caté ech FIatWhlse L =200 ml 160 - 240 ml v
are con espuma y leche vaporizada XL — 240 ml
M =200 ml
Caffe latte L=280ml 200-350 ml v v
Espuma con un sutil sabor a café XL = 350 ml
— Latte Macchiato M =190 ml
Un café espresso gourmet con espuma L=250ml 190 - 240 ml v v
de leche XL =340 ml
Infusién
‘ L] Agua calentada a la temperatura perfecta 200ml 20-300 ml
para una infusién
Té negro
" Agua calentada a la temperatura perfecta 200ml 20-300 ml
para un té negro
Té verde
- i Agua calentada a la temperatura perfecta 200ml 20-300 ml
para un té verde

A MODO INFORMATIVO, PARA PREPARAR LA BEBIDA, LA CAFETERA SIGUE AUTOMATICAMENTE
LOS SIGUIENTES PASOS:

Para recetas de café con leche,
distintas a Caffe Latte, Flat White y
Espresso Macchiato

Para las recetas de Caffe Latte,

P fé
ara recetas de café Flat White y Espresso Macchiato

1. Molido del café en grano
2. Pensado del café molido

3. Preinfusion (es posible que en
este punto caigan algunas gotas

1. Fase de precalentamiento 1. Molido del café en grano
2. Preparacion de la espuma de leche | 2. Pensado del café molido

3. Molido del café en grano 3. Preinfusion (es posible que en
4. Pensado del café molido este punto caigan algunas gotas

en la'taza) 5. Preinfusion ( bl en la'taza)
X i . Preinfusion (es posible que en ] "
4. Filtracion este punto caigan algunas gotas 4, Filtracion )
en la taza) 5. Fase de precalentamiento
6. Filtracion 6. Preparacion de la espuma de leche
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¢COMO SE AJUSTA LA ALTURA DE LAS BOQUILLAS DE CAFE?

Para todas las bebidas, puedes ajustar las boquillas de café en funcion del tamaiio de la taza.

¢COMO PREPARO MI BEBIDA?

Consulta el tutorial “;Como se preparan las bebidas?” guardado en la cafetera.

EORE-PY .-

HAY DIFERENTES AJUSTES DE CONFIGURACION DISPONIBLES, DEPENDIENDO DE LA BEBIDA:

. Una o dos tazas: para iniciar una receta doble, selecciona la bebida y pulsa °

. Intensidad del café: para aumentar o disminuir la intensidad del café cambiando la cantidad de café molido, selecciona la
bebiday elige entre 1y 3 granos; 1 grano es el ajuste més suave y 3 es el ajuste con mas cuerpo [Ol0).

. Volumen de la taza: para aumentar o disminuir el volumen de la taza, desplazate hacia arriba o hacia abajo en la lista de
volimenes y selecciona el volumen que desees.

Para obtener mas informacion, consulta la tabla de bebidas en las instrucciones.

‘ fg\; CONSEJO
P

ara seleccionar la intensidad del café y el volumen de la taza puedes navegar hacia arriba o hacia abajo, o pulsar
directamente tu eleccion.

¢COMO SE INTERRUMPE LA PREPARACION DE UNA BEBIDA?

Atencién: Puedes detener la preparacion de una bebida en cualquier momento presionando el botén . Cuando se
interrumpe un ciclo, no se detiene inmediatamente. La cafetera no estara disponible durante un tiempo, tal como se indica en
un mensaje en la pantalla.

BEBIDAS A BASE DE LECHE

2; CONSEJOS

Para espumar la leche utiliza leche UHT directamente de la nevera (de 3 a 5 °C). Es posible utilizar tipos de leche especiales
(microfiltrada, cruda, fermentada, enriquecida) o bebidas vegetales (leche de arroz, avena o almendra), pero pueden
ofrecer resultados menos satisfactorios en términos de calidad y cantidad de la espuma.

¢COMO COMIENZO LA PREPARACION DE UNA BEBIDA CON LECHE?

Consulta la seccién anterior "2 COMO PREPARAR UNA RECETA CON LECHE" en las instrucciones o sigue el tutorial "Preparacién
de una bebida con leche', guardado en la cafetera.

@" > Q>
TES E INFUSIONES

Hay tres botones de seleccion para tés e infusiones que te permitiran elegir la temperatura més adecuada para cada tipo de té.
La temperatura utilizada para un té verde serd inferior a la que se utiliza para un té negro o una infusion.

¢COMO CONFIGURO LA TEMPERATURA DEL AGUA?

Ve a Configuracién > Temperatura del agua. Puedes elegir

@&l © @ 0 entreT1,T2y T3, donde T1 es la opcion mas friay T3 la

mas caliente.

Cuando disminuyas o aumentes la temperatura, se disminuird o aumentara la temperatura de cada tipo de té, pero la
temperatura utilizada para un té verde siempre sera inferior a la que se utiliza para un té negro o una infusion.
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MI PERFIL

¢PARA QUE UTILIZO LA FUNCION DE PERFIL?

La funcion Perfil te permite acceder a un espacio personalizado en el que podras almacenar y guardar tus bebidas favoritas.
Puedes acceder a este espacio facilmente pulsando un botén en el panel de control de la maquina.

Mas rdpido y perfecto para el uso diario: las bebidas que hayas guardado en tu perfil comenzarén a verterse con solo un toque,
sin necesidad de realizar ajustes. Puedes guardar hasta siete recetas para cada perfil.

La funcién de perfil también permite disfrutar de una interfaz y una configuracién mas personalizadas:

Nombre Puedes anadir tu nombre para disfrutar de una experiencia mas personalizada.

Color Puedes elegir un color para el indicador luminoso intuitivo que ayudaré a que tu perfil
destaque.

pantalla Aqui puedes establecer la disposicion de las bebidas en la pantalla Perfil.
Se pueden mostrar en modo “diapositiva” o “mosaico”.

Programacién Con la funcién “Perfil” también puedes establecer una hora del dia para cada bebida. Esto hara

9 que sea aun mas sencillo encontrar tu bebida en cualquier momento.
Brillo Te permitira activar o desactivar el indicador luminoso intuitivo.

¢COMO CREO UN PERFIL?
Pulsa el icono del Perfil 1 o del Perfil 2 y sigue las instrucciones que aparecen en la pantalla. También puedes ver
Pl 0 tutoriales guardados en tu perfil.

R © < .

¢COMO ADMINISTRO LAS BEBIDAS FAVORITAS GUARDADAS EN MI PERFIL?

Hay dos maneras de afiadir una bebida a un perfil:

1. Después de preparar una bebida aparecera un botén en la pantalla.

2. Directamente en el perfil.

Si detengo mi bebida favorita en curso, se guardara este tiempo

¢COMO ORGANIZO/ORDENO/ELIMINO MIS BEBIDAS FAVORITAS?

Mantén pulsado el icono de una bebida durante unos segundos. Aparecera una cruz en la esquina superior derecha de cada
icono de bebida. Pulsa y arrastra para reorganizar las bebidas; pulsa la cruz para eliminar una bebida.

MANTENIMIENTO GENERAL

Llevar a cabo un mantenimiento adecuado optimizara la vida util de la cafetera y preservara el sabor auténtico del café.

MANTENIMIENTO DEL COLECTOR DE POSOS DE CAFE Y LA BANDEJA RECOGEGOTAS

La bandeja recogegotas recoge el agua usada y el colector de posos de café recoge el café molido usado.

Importante: Por motivos de higiene, puesto que este recipiente esta en contacto con la leche y el café, te recomendamos
que desmontes por completo y limpies cada elemento a diario con agua caliente. Recomendamos que lo dejes secar al aire
antes de volver a colocarlo en su lugar en el aparato. Es importante colocarla siempre en su sitio y vaciarla con regularidad.
Puedes lavar la bandeja recogegotas en el lavavajillas. Puedes lavar la bandeja recogegotas en el lavavajillas pero sin la tapa.

¢CUANDO DEBO VACIAR LA BANDEJA RECOGEGOTAS?
Cuando los indicadores flotantes hayan subido, lo que indica que estan demasiado llenos.

¢CUANDO DEBO VACIAR EL COLECTOR DE POSOS DE CAFE?
Cuando lo indique la cafetera o con mas frecuencia, pero la cafetera debe estar encendida para que pueda registrar que se
ha vaciado el depésito.
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n Importante: No vaciar el colector de posos de café y la bandeja recogegotas con regularidad, como se muestra arriba,
puede dafar la cafetera. No introducir en el lavavajillas. Por motivos de higiene, te recomendamos que
limpies el recipiente de posos de café diariamente con agua caliente y uses jabdn y esponja. Recomendamos
que lo dejes secar al aire antes de volver a colocarlo en su lugar en el aparato.

MANTENIMIENTO DE LOS DEPOSITOS DE AGUA Y CAFE EN GRANO

Para conservar un sabor del café 6ptimo, que se ve afectado por la calidad del agua, y por motivos higiénicos, te recomendamos
que solo utilices agua limpia y que limpies el depdsito de agua a diario con agua caliente y un cepillo para biberones.

El café en grano puede dejar residuos oleosos en el depdsito, lo que puede afectar a la calidad del café. Para conservar un sabor
del café 6ptimo y por motivos de higiene, te recomendamos que lo limpies con un pafio suave y seco cada vez que tengas

que volver a llenarlo.

n Importante: No uses agua para limpiar. La presencia de agua en el depdsito de granos podria daiar la cafetera

n Recomendamos que lo dejes secar al aire antes de volver a colocarlo en su lugar en el aparato

MANTENIMIENTO DEL SISTEMA PARA LECHE

¢POR QUE DEBO REALIZAR EL MANTENIMIENTO DEL SISTEMA PARA LECHE DESPUES DE PREPARAR
BEBIDAS CON LECHE Y COMO SE HACE?

n Importante: Para obtener una espuma consistente, te recomendamos seguir estos pasos:

_@‘L@@‘a

. ) . Accesorios
Mantenimiento | ;Cuando? Explicacion .
necesarios

conducto dela

Enjuagado del Eeeg?;ae:::lzﬂz Permite enjuagar el sistema para leche del aparato.
sistema de leche cuando lo indi u’e la Puedes iniciar el enjuagado del sistema para leche en
30s/20ml cafetera q cualquier momento.

Enjuagado del Te recomendamos que limpies la jarra de leche con agua

caliente y jabon después de cada uso. Recomendamos

Agua caliente + jabén

SISTEMA DE DISTRIBUCION DE LECHE, 5 MIN.

lechey la boquilla, y Despues de cada sustituir el conducto de la leche aproximadamente cada tres + limpiador de
- - bebida con leche . P . -
limpieza de la jarra meses. Estos accesorios estan disponibles en el sitio web conductos
de leche KRUPS.com
Limpieza de Cuando la cafeteralo Tendrés que retirar y limpiar el bloque de capuchlr}o t-actll
) -~ desmontable. Para obtener una espuma de leche 6ptima, .
accesorios para la indique limpial odi C il - ; Aguja
leche o en cualquier impialo periddicamente. Consulta la seccion anterior en de limpieza (n? 5)
. las instrucciones: 5. LIMPIEZA PROFUNDA MANUAL DEL :
5 min momento

OTROS PASOS DE MANTENIMIENTO

Mantenimiento

¢{Cuando?

Explicacion

Accesorios necesarios

Enjuagado del Por motivos de higiene, se recomienda enjuagar el sistema de
sistema de café En cualquier momento | café a diario o cuando no se utilice durante un periodo mas largo
45s/30ml (més de 2 dias).

EAnJuague de! Antes de que comience | Te permite enjuagarlo con agua caliente para garantizar un
sistema de té ] ) o JOT A

305/ 20 ml a salir la bebida sabor auténtico del té o la infusion.

Limpieza del sistemal
de café

Cuando la cafetera lo
indique o en cualquier

Para conservar un sabor del café éptimo y por motivos de
higiene, te recomendamos que limpies el sistema de café tres

1 pastilla de limpieza

13 min/ 600 ml momento veces al afio. KRUPS (n1)
Cuando la cafetera lo El aparato te notifica cuando es necesario efectuar la
o - o 1 sobre de
Descalcificacion indique descalcificacion. A
. . . . - descalcificador KRUPS
20 min/ 600 ml o en cualquier Este paso es muy importante para garantizar la vida Util y el n°2)
momento funcionamiento adecuados del aparato. '
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n Importante: No es necesario que pongas el programa de limpieza tan pronto como el aparato lo indique, pero debes
hacerlo en un plazo razonable. Si la limpieza se pospone, el mensaje de alerta permaneceré en la pantalla
hasta que se haya realizado la operacion.

n Importante: Si desconectas la cafetera durante la limpieza o si se produce un corte del suministro eléctrico, el
programa de limpieza se reiniciara. No es posible posponer esta operacién: es obligatorio para enjuagar
el sistema de agua. En ese caso, es posible que se requiera otra pastilla de limpieza.

Para obtener mas informacion, consulta los tutoriales disponibles en la configuracién de la cafetera.

Qo & T

- &

~

iQuieres saber cuando debes realizar las operaciones de mantenimiento mencionadas anteriormente?

Aparecera un mensaje de alerta en la pantalla tan pronto como debas realizar alguna accion.

— &

OTRAS FUNCIONES

La cafetera KRUPS Intuition dispone de una gama de ajustes de configuracion. Comprueba cuéles son. Te permitiran disfrutar
de una experiencia mas personalizada.

¢COMO SE PUEDE ACCEDER A LA CONFIGURACION DE LA CAFETERA?

o & - .

LISTA DE AJUSTES DE CONFIGURACION:

automatica

Idioma Selecciona entre 21 idiomas.
Debes configurar la fecha, especialmente si utilizas un cartucho antical. Ajuste de hora y reloj de
Fechay hora
12 024 horas.
Brillo de la . G
Ajusta la retroiluminacion de la pantalla.
pantalla
lluminacion Enciende y apaga el indicador luminoso intuitivo.
Pantalla Elige si las opciones de bebidas se muestran como diapositivas o mosaicos.
Detencion Establece el periodo de tiempo después del cual el aparato se detendrd automaticamente. Esta

funcién te permite reducir el consumo de energia.

Inicio automatico

Enciende la cafetera y comienza a precalentar automaticamente el aparato a una hora elegida.
;Tomas café a la misma hora todos los dias? jEsta funcion es para ti! Al configurar el inicio
automatico puedes ahorrar tiempo y ya no tendras que iniciar manualmente la preparacion de
la bebida.

Unidad de . . .
Selecciona la unidad de medida: ml o oz.
volumen
Enjuagado Puedes elegir si deseas activar o no el enjuagado automético de la boquilla de café al encender
automatico la cafetera.

Dureza del agua

Establece la dureza del agua entre 0y 4. Para obtener mas informacion, consulta la seccion de
medicion de la dureza del agua.
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Temperatura del (El café esta demasiado caliente? Puedes usar esta funcion para reducir la temperatura. La cafetera
café dispone de tres modos de temperatura para las bebidas de café.
Temperatura (El té esta demasiado caliente? Esta funcion te permite elegir una temperatura mas baja.

del té Esta maquina cuenta con tres niveles de ajuste de temperatura para tus tés.

Desactiva la funcién para indicar que no queda café. Esta funcién indica que no hay café en grano

Tipo de café
'po de cate en el depdsito y reanuda una receta en curso. Consulta el parrafo sobre el MOLINILLO.

Restablecimiento | Elrestablecimiento borra tus preferencias y configuracion y restaura la configuracion
alos valores de predeterminada.
fabrica Tus recetas favoritas también se eliminaran.

RESOLUCION DE PROBLEM

FUNCIONAMIENTO

1. La cafetera tiene un fallo, el software se ha bloqueado o presenta un funcionamiento incorrecto.
@Apaga y desenchufa la cafetera, retira el cartucho de filtrado, espera un minuto y reiniciala. Mantén presionado el botén
encender/apagar durante al menos tres segundos para arrancar la maquina.
2. El aparato no se enciende después de pulsar el botdn encender/apagar (durante al menos tres segundos).
© Comprueba los fusibles y la toma de corriente. Comprueba que el enchufe esta insertado correctamente en la toma.
3. Se ha producido una interrupcién en el suministro eléctrico durante un ciclo.
OF] dispositivo se reiniciard automaticamente cuando vuelva la corriente.

4. El molinillo est4 funcionando vacio.
©Esto es normal si es ocasional y queda poco o nada de café en grano. Puede funcionar vacio durante diez segundos para
determinar su consumo y asegurarse de que funciona correctamente.
© Aun queda café en grano en el deposito:
. El café puede ser demasiado oleoso y no introducirse en la cafetera correctamente. Puedes ayudar a introducir los granos y
ver si vuelve a funcionar. Sin embargo, recomendamos cambiar el café (consulta la funcién de tipo de grano).
.Sies el tipo de café habitual y la cafetera ha funcionado hasta ahora, ponte en contacto con el servicio de atencion al cliente
de KRUPS.

uso

1. El molinillo hace un ruido anémalo.
©@Es probable que haya cuerpos extrafios en el molinillo de café. Intenta limpiarlo con una aspiradora; si no funciona, ponte en
contacto con el servicio de atencion al cliente de KRUPS.
2. Hay agua bajo el aparato.
© Antes de retirar la bandeja recogegotas espera 15 segundos después de que el café haya salido para que la cafetera finalice el
ciclo correctamente.
© Comprueba que la bandeja recogegotas esta colocada correctamente en la cafetera. Siempre debe estar en su sitio, incluso
cuando la cafetera no esta en uso.
© Comprueba que la bandeja recogegotas no esté llena.
3. Cuesta girar el boton de ajuste de finura de molido.
© Gira solo el botsn de ajuste de finura de molido cuando el molinillo esté en funcionamiento.
4. El aparato no produce café.
© Se ha detectado un problema durante la preparacion.
El aparato se ha reiniciado automaticamente y estd listo para un nuevo ciclo.
5. Has usado café molido en lugar de café en grano.
(@ Utiliza la aspiradora para limpiar el café molido del deposito de café en grano.
6. Sale agua de las boquillas de café cuando se detiene la maquina.
@ Es algo normal. Este es un enjuagado automético para limpiar las boquillas de café y evitar que se obstruyan.
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VAPORY LECHE
1. Parece que la salida de la leche esté obstruida de forma parcial o por completo.
©si la boquilla esta bloqueada aparecera un mensaje de alerta en la pantalla. Limpia el bloque
de capuchino téactil. Consulta el punto 5 anterior de las instrucciones. LIMPIEZA PROFUNDA
MANUAL DEL SISTEMA DE DISTRIBUCION DE LECHE, 5 MIN, o consulta el tutorial almacenado en la
cafetera, "Limpieza de la boquilla de la leche".
2. No sale vapor.
a. Si no sale vapor correctamente la primera vez que se utilice un ciclo de vapor:
© Comprueba que el orificio no esta taponado. Consulta la seccion anterior: "Parece que la boquilla de vapor de la maquina
esta obstruida de forma parcial o por completo”.
@ Lleva a cabo el siguiente protocolo una sola vez:
Vacia el deposito de agua y retira temporalmente el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris. Llena el depésito con
agua mineral alta en calcio (> 100 mg/L) y realiza ciclos de vapor consecutivos (de 5 a 10 ciclos) en un recipiente hasta
obtener un chorro continuo de vapor. Vuelve a colocar el cartucho en el depésito.
b. La boquilla de vapor ya habia funcionado antes:

@ Comprueba que el orificio no esta taponado. Consulta la seccién anterior: "Parece que la boquilla de vapor de la maquina
estd obstruida de forma parcial o por completo”.
Si después de realizar los pasos anteriores la boquilla de vapor sigue sin funcionar, ponte en contacto con el servicio de
atencion al cliente de KRUPS.
3. Sale vapor por la rejilla de la bandeja recogegotas.
(@ Dependiendo del tipo de preparacion, puede salir vapor de la bandeja recogegotas.
4. Hay vapor bajo la tapa del depésito de café en grano.
© Comprueba que el embudo de la pastilla de limpieza bajo la tapa (L) esta cerrado.

MANTENIMIENTO
1. La cafetera no indica que hay que efectuar la descalcificacion.
©@El ciclo de descalcificacion se solicita después de preparar un gran nimero de bebidas con agua caliente o leche. Si solo
preparas café, no sera necesario efectuar la descalcificacién con frecuencia.
2. Hay posos en la bandeja recogegotas.
© Pueden depositarse algunos posos de café en la bandeja recogegotas. La cafetera esta disefiada para eliminar el exceso de
café molido de modo que el area de filtracion permanezca limpia.
3. Elindicador luminoso intuitivo permanece encendido después de vaciarse el colector de posos de café.
(@ Recolocar el colector de posos de café.
4. Después de llenar el depdsito de agua, el indicador luminoso intuitivo permanece encendido.
© Comprueba que el deposito esté colocado correctamente en el aparato.
Los indicadores flotantes en la parte inferior del depésito deben moverse libremente. Revisa y suelta los indicadores
flotantes si es necesario.
BEBIDAS
1. El café sale demasiado despacio.
© Gira el boton de finura de molido hacia la derecha para obtener un molido mas grueso (segun el tipo de café utilizado).
(@ Efecttia uno o varios ciclos de enjuagado.
(@ Cambia el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris.
2. El café es demasiado claro o no tiene suficiente cuerpo.
@ Comprueba que el depésito de café en grano contiene café y que baja correctamente.
) Evita utilizar cafés oleosos, caramelizados o saborizados que tal vez no se introduzcan en la cafetera correctamente.
© Disminuye el volumen de preparacién y aumenta la intensidad con la funcién de intensidad del café. Gira el botén de finura
de molido a la izquierda para obtener un molido mas fino. Prepara la bebida en dos ciclos con la funcion de dos tazas.
3. El café o espresso no esta lo suficientemente caliente.
(@ Aumenta la temperatura del café en la configuracion de la cafetera. Calienta la taza enjuagandola con agua caliente antes
de preparar la bebida.
(@ Efecttia un enjuagado del sistema de café antes de empezar a preparar el café. Se puede activar la funcion de enjuagado de
café al inicio en Configuracién/Enjuagado automatico.
4. Sale agua limpia a través de las boquillas antes de cada café.
© Al comienzo de la receta, se produce una preinfusion de café que puede hacer que salga una pequena cantidad de agua de
las boquillas de café.
Si alguno de los problemas descritos en la tabla continta, ponte en contacto con el servicio de atencion al cliente de KRUPS.

n Importante: Fabricante: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Francia
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Gentile cliente,

Grazie per aver acquistato una macchina da caffé KRUPS con macinacaffe.

KRUPS progetta, sviluppa e produce le proprie macchine da caffé in Francia, garantendo i piti elevati standard di origine e
qualita di produzione.

Progettata per una maggiore facilita d'uso, questa macchina & il modo pit semplice per creare a casa tua bevande di qualita
come al bar. Con un solo tocco, potrai gustare un caffe espresso, ristretto e lungo, oltre a cappuccino, latte macchiato,
caffellatte e altre bevande a base di latte!

Per aiutarti a ottenere il massimo dalla tua macchina ogni giorno, KRUPS ha progettato un intuitivo sistema di spie luminose
che ti guideranno nell'uso della macchina e illumineranno le tue pause caffe.

La tua macchina da caffé KRUPS dispone anche di un touchscreen ampio e intuitivo, simile all'interfaccia utente per
smartphone, per un'esperienza semplicissima. Inoltre, la tecnologia avanzata della tua macchina ti consente di ottenere i

GUIDA Al SIMBOLI USATI NELLE ISTRUZIONI

A Pericolo: Avvertimento sul rischio di lesioni gravi o mortali.

Il simbolo del fulmine segnala i pericoli relativi all'elettricita.

A Attenzione: Avvertimento relativo a eventuali malfunzionamenti, danni o distruzione dell'apparecchio.

n Importante: Commento generale o importante per |'utilizzo dell'apparecchio.

migliori risultati possibili, sprigionando al massimo I'aroma e il gusto corposo dai chicchi di caffé appena macinati.

Ci auguriamo che tu possa gustare ottimi caffé e che sia completamente soddisfatto della tua macchina KRUPS.

PRODOTTI FORNITI CON LA MACCHINA

Controlla i prodotti forniti con la macchina. Se uno dei componenti manca, contatta immediatamente il servizio di assistenza
KRUPS.

Il team KRUPS

HAI BISOGNO DI AIUTO PER INIZIARE A USARE LA TUA MACCHINA?

Ry ° & o I

All'interno della macchina, trovi un elenco di tutorial per aiutarti nell'uso.
Questi ti guideranno nella preparazione di una bevanda, nella gestione dei preferiti e nella manutenzione della macchina.

Elenco dei tutorial disponibili:

3. Come eseguire la

?
1. Come preparare le bevande? manutenzione della macchina?

2. Come faccio a gestire un profilo?

a. Preparare una bevanda a base di

. d.C fi il profil
caffe reare e configurare il profilo

h. Eseguire un risciacquo

b. Preparare una bevanda a base di e. Aggiungere una bevanda al profilo

latte (dopo averla preparata) i. Eseguire una pulizia

f. Aggiungere una bevanda al profilo

(dalla pagina del profilo) j. Eseguire la decalcificazione

c. Preparare due bevande
simultaneamente

INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO

Leggi attentamente il manuale di istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta e conservalo per future
consultazioni. L'uso improprio svincolera KRUPS da qualsiasi responsabilita. E importante attenersi alle informazioni sulla
sicurezza.

g. Rimuovere una bevanda dal profilo k. Pulire il sistema per il latte

130

Prodotti in dotazione

IT

1. 2 compresse detergenti

2. 1 bustina di decalcificante

3. Tubo del latte per il blocco "One Touch Cappuccino”

4., Tubo del latte aggiuntivo per il blocco “One Touch Cappuccino”

5. Ago per la pulizia del circuito del vapore

6. 1 cartuccia Aqua Filter System Claris con accessorio di serraggio

7. 1 stick per analisi della durezza dell'acqua
Istruzioni - Misure di sicurezza

8. Elenco dei centri di assistenza Krups approvati
Garanzia internazionale

9. Scovolino

In base al modello
10 Lattiera:
: Puoi lavare la lattiera in lavastoviglie
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Apparecchio Espresso automatico EA87

Presa di corrente 220-240V~ /50 Hz

Pressione della pompa 15 bar

Contenitore chicchi di caffé 2509

Consumo energetico Durante il funzionamento: 1550 W

Serbatoio dell'acqua 3L

Guida introduttiva e conservazione All'interno, in un luogo asciutto (lontano dal ghiaccio)

Dimensioni (mm) AxLxP 365 x 240 x 400

Peso EA87 (kg) 82

Soggetto a modifiche tecniche. Colloca I'apparecchio su una superficie orizzontale, stabile, resistente al calore, pulita e asciutta.
DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

fQ\; TRUCCHI E SUGGERIMENTI

La qualita dell'acqua influisce notevolmente sulla qualita degli aromi. Il calcare e il cloro possono alterare il gusto del caffé.
Per preservare gli aromi del caffé, ti consigliamo di utilizzare la cartuccia Aqua Filter System Claris o acqua in bottiglia con
residuo secco inferiore a 800 mg/L (vedi I'etichetta della bottiglia). Consulta la sezione "FILTRO E DUREZZA DELLACQUA".

Durante la preparazione delle bevande, ti consigliamo di usare tazze preriscaldate (passandole sotto l'acqua calda) di
dimensioni adeguate alla quantita desiderata.

| chicchi di caffé tostato possono perdere I'aroma se non sono protetti. Consigliamo di utilizzare una quantita di chicchi
equivalente al consumo nei prossimi 2-3 giorni e di scegliere sacchetti da 250 g.

La qualita dei chicchi di caffé & variabile e i gusti sono soggettivi. La qualita Arabica ha un aroma delicato e aromatico,
mentre la Robusta, che ha un maggiore contenuto di caffeina, & pitt amara e corposa. E comune mescolare i due tipi per
ottenere un caffé piu bilanciato. Per ulteriori consigli, contatta la tua torrefazione.

Sconsigliamo I'uso di chicchi oleosi e caramellati in quanto potrebbero danneggiare la macchina.

La finezza dei chicchi macinati influenza l'intensita degli aromi e la qualita della crema. Pili i chicchi sono macinati
finemente, pit liscia & la crema. La macinatura puo essere adattata anche alla bevanda desiderata.

— O

SPIE LUMINOSE INTUITIVE

. Maniglia per coperchio del serbatoio dell'acqua
Serbatoio dell'acqua
. Vaschetta di raccolta dei fondi di caffe
Ugelli del caffe con altezza regolabile
Griglia e vassoio raccogligocce rimovibile
Coperchio del contenitore dei chicchi di caffe
. Blocco "One Touch Cappuccino”
G1 . Accessorio per la pulizia del sistema per il latte,
2in 1: strumento di smontaggio
+ ago per la pulizia
G2. Blocco one touch cappuccino rimovibile
H. Tubo del latte e connettore

OMMmMOoON®>

1. Contenitore chicchi di caffée

K. Pulsante diregolazione della finezza di macinatura
L. Imbuto per compresse detergenti
M. Macinacaffé conico in metallo

2. Pannello del display

N. Touchscreen per la navigazione

O. ON/OFF

P. Scorciatoia per la schermata principale
Q. Profilo1

R. Profilo2

QUAL E LA FUNZIONE DELLE SPIE LUMINOSE INTUITIVE?

La tua macchina Intuition é dotata di una tecnologia di spie intelligenti per rendere la tua giornata piti semplice: Spie luminose
intuitive (J). Questa tecnologia ha una doppia funzionalita:

1.La macchina rileva e controlla automaticamente i livelli di chicchi di caffe, acqua e fondi di caffe.
Quando € necessario riempire o svuotare i contenitori o quando € necessaria la manutenzione, la spia luminosa rossa si
accende e ti indica di seguire le informazioni sullo schermo.

2. Puoi anche personalizzare la tua esperienza con la spia luminosa intuitiva. Puoi scegliere un colore per ciascun profilo.
Una volta selezionato un profilo, la spia luminosa intuitiva cambiera colore in base al profilo, facilitando la comprensione e
garantendo una navigazione pil veloce e intuitiva. Vedi il capitolo “IL MIO PROFILO".

LASCIATI GUIDARE.

I.  Galleggianti per il livello dell'acqua .

. . . S. Lattiera

J.  Spie luminose intuitive ) )

N T S
Rosso Fissa Avviso
PER INIZIARE E CONFIGURAZIONE DELLAPPARECCHIO Altr colori  bianco Lampeggiante In corso
Fissa Ricetta completa

ACCENDERE LA MACCHINA

A Pericolo: collega I'apparecchio a una presa da 230V dotata di messa a terra. La mancata osservanza di queste istruzioni
comporta il rischio di lesioni mortali dovute alla presenza di elettricita!
Rispetta le informazioni sulla sicurezza riportate nel libretto "Misure di sicurezza".

PER INIZIARE (vedi 1. Primo utilizzo)

Quando usi la macchina per la prima volta, ti verra richiesto di selezionare varie impostazioni.

Segui le istruzioni visualizzate sullo schermo.

La preparazione della macchina consente il riempimento dei circuiti dell'acqua, cosi che I'apparecchio possa funzionare.
Verranno effettuati il preriscaldamento e il risciacquo automatico.

METTERE LA MACCHINA IN STANDBY

A seconda della preparazione, la macchina esegue il risciacquo automatico mentre & in standby. Il ciclo dura solo pochi

secondi e si arresta automaticamente.
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FILTRO E DUREZZA DELL'ACQUA

QUAL E LO SCOPO DELL'IMPOSTAZIONE DELLA DUREZZA DELL'ACQUA?

Per evitare I'accumulo di calcare nella macchina e ottenere una migliore qualita del caffe, ti consigliamo di regolare
l'impostazione della durezza dell'acqua sulla macchina.

COME IMPOSTARE LA DUREZZA DELLACQUA SULLA MACCHINA?

[ Q0 & - .

\ a0 . Riempi un bicchiere d'acqua.

g

SE HAI ESAURITO GLI STICK PER IL TEST DELLA DUREZZA DELLACQUA

Se devi ripetere questa operazione, ricordati di regolare I'impostazione della durezza dell'acqua in base alla posizione di
utilizzo o alle informazioni fornite dall'azienda locale, utilizzando la tabella seguente:

Grado di durezza Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
Molto dolce Dolce Durezza media Dura Molto dura

3

4
. Immergi lo stick per il test della durezza dell'acqua (8) fornito con la macchina nel bicchiere
d'acqua.

E . Attendi 1 minuto. | quadretti sullo stick cambiano colore.

. Conta il numero di quadretti colorati. Questo indica la durezza dell'acqua, da 0 a 4.

. Nel menu "Durezza dell'acqua’, premi il numero corrispondente compreso tra 0 e 4.

. Premi OK.

°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Imp'ostazmne . 0 1 5 3 4
dell'apparecchio

PERCHE INSTALLARE UNA CARTUCCIA FILTRANTE?
La cartuccia Aqua Filter System Claris ottimizza il gusto del caffé e riduce le incrostazioni e la manutenzione.
QUANDO DEVO SOSTITUIRE LA CARTUCCIA AQUA FILTER SYSTEM CLARIS?

1. Due mesi dopo la configurazione o quando la macchina ti avvisa.

2. Quando sostituisci la cartuccia, ti consigliamo di ruotare I'anello grigio sulla parte superiore della
cartuccia del filtro per indicare la data + due mesi.

COME SIINSTALLA LA CARTUCCIA AQUA FILTER SYSTEM CLARIS?

EOPE-RY .

l . Posiziona la cartuccia nel contenitore dell'acqua.

. Posiziona la cartuccia con l'anello numerato rivolto verso l'alto.

. Usa l'accessorio di serraggio nero, fornito con la cartuccia, per posizionare e avvitare la cartuccia in
posizione.
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MACINACAFFE: REGOLARE LA FINEZZA DEL CAFFE MACINATO

PERCHE DEVO REGOLARE LA FINEZZA DEL CAFFE MACINATO?
Puoi scegliere I'intensita del caffé regolando la finezza con cui i chicchi di caffé vengono macinati.

Cambiare la finezza della macinatura ti consente di adattarti ai diversi tipi di chicchi:
. I chicchi oleosi con tostatura scura richiedono una macinatura grossolana,
. Un chicco con tostatura piu leggera sara invece pili asciutto e richiedera una macinatura pit fine.

Nota: piu finemente vengono macinati i chicchi, piu potente sara I'aroma.

o o0 0o

Torrefazione: Leggera Media Avanzata  Sostenuta Molto
(Color oro) (Color ambra)  (Light (French)  sostenuta

French) (Francesa
oscura)

COME SI REGOLA LA FINEZZA DEL CAFFE MACINATO?

Ruota il pulsante di regolazione della finezza di macinatura (K) che si trova nel contenitore dei chicchi di caffe, a seconda del
tipo di chicco e dell'intensita di aroma desiderata. Questa regolazione deve essere eseguita quando il macinacaffé & in funzione,
una tacca alla volta. Dopo tre preparazioni, noterai una significativa differenza di gusto.

COME FACCIO A SAPERE QUANDO NON CI SONO PIU CHICCHI NEL CONTENITORE?

La tua macchina Intuition & dotata di un sensore che ti avvisa quando il livello dei chicchi di caffé nel contenitore & basso.
Sullo schermo viene visualizzato un messaggio e le spie luminose intuitive (J) mostreranno una luce rossa.

COSA SUCCEDE SE LAVVISO COMPARE MENTRE STO PREPARANDO UNA BEVANDA?

Riempi il contenitore dei chicchi di caffe, premi OK e la ricetta riprendera. Cosi non si spreca caffe!

COSA DEVO FARE SE VOGLIO CAMBIARE CAFFE O SE HO ESAURITO IL CAFFE?

Se premi OK senza aggiungere chicchi di caffe, la macchina tentera di riavviarsi e ti avvisera di nuovo. Se premi nuovamente OK,
la macchina preparera la ricetta utilizzando tutto il caffé rimanente. Il macinacaffé sara quindi vuoto.

A Attenzione: Ti consigliamo di non utilizzare chicchi oleosi e caramellati che sono difficili da macinare. Potrebbero
danneggiare la macchina e impedire il corretto funzionamento del sistema intuitivo.

Se sullo schermo viene visualizzato un messaggio di avviso e la spia rossa si accende quando ci sono abbastanza chicchi:
. Premi il pulsante OK per continuare la ricetta.
. In alternativa, disattiva l'avviso "chicchi esauriti" per impedire il rilevamento quando c'é ancora caffé nel
contenitore dei chicchi.

EOPE-RY ...
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PREPARARE ALTRE BEVANDE

BEVANDE CHE POSSONO ESSERE PREPARATE CON QUESTA MACCHINA:

Dimensioni Volumi possibili Intensita
Bevande approssimative P del caffe
Ristretto
- v v
- Espresso corto corposo 25ml 20-40 ml
Espresso
. . Lespresso €COrposo con aromi intensi & 40 ml 40_70 ml v v
ricoperto da una crema leggermente amara
color caramello
@ Lungo 70ml 70-100 ml v v
Espresso lungo con crema caramello
W . Doppio 100 ml 40-140 ml v
Espresso doppio con crema color ambra
Caffé Lungo
L J Piti ricco di caffeina ma piti leggero al palato. 120 ml 80-180 ml v v
Molto popolare al mattino
Americano
' Espresso doppio e lungo 120 ml 90-150 ml v
con acqua calda
Espresso Macchiato M=60ml
" Caffe espresso con un sottile strato di schiuma L=80ml 60 - 100 ml v v
di latte XL=100ml
Cappuccino M=120m
- = - v v
Un equilibrio di latte, schiuma e caffe I;(Ligg(;anl 120-240 ml
. " M=120ml
Schiuma di Latte | |76 120200 ml v
Latte con una gustosa schiuma XL =200 ml
Flat White M =160 ml
Caffé preparato con latte montato a vapore L=200ml 160 - 240 ml v
e schiuma XL=240ml
M =200 ml
¥ ' Caffe Latte | |0 mi 200-350 ml v v
Schiuma dal gusto delicato di caffe XL =350 ml
. M =190 ml
- Latte Macchiato L= 250 ml 190-240 ml v v
Un espresso gourmet con schiuma di latte XL = 340 ml
Infuso
‘- L] Acqua riscaldata alla temperatura perfetta 200ml 20-300 ml
per infusi
Té negro
'l Agua calentada a la temperatura perfecta 200ml 20-300 ml
para un té negro
Te verde
Acqua riscaldata alla temperatura perfetta 200ml 20-300 ml
per il té verde

PER INFORMAZIONE, PER PREPARARE LA BEVANDA, LA MACCHINA ESEGUE AUTOMATICAMENTE
| SEGUENTI PASSAGGI:

Per le ricette a base di latte diverse

Per le ricette di Caffe Latte, Flat

Per le ricette a base di caffe White ed Espresso Macchiato

dal Caffe Latte, Flat White ed
Espresso Macchiato

1. Macinare i chicchi di caffe
2. Premere il caffe macinato

3. Preinfusione (a questo punto potrebbero
cadere alcune gocce nella tazza)

4, Filtrazione
5. Fase di preriscaldamento
6. Montare il latte

1. Macinare i chicchi di caffe
2. Premere il caffe macinato

3. Preinfusione (a questo punto
potrebbero cadere alcune gocce
nella tazza)

4, Filtrazione

1. Fase di preriscaldamento
2. Montare il latte

3. Macinare i chicchi di caffe
4. Premere il caffe macinato

5. Preinfusione (a questo punto potrebbero
cadere alcune gocce nella tazza)

6. Filtrazione
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COME SI REGOLA L'ALTEZZA DEGLI UGELLI DEL CAFFE?

Per tutte le bevande, puoi regolare gli ugelli del caffé in base alle dimensioni delle tazze.

COME S| PREPARANO LE BEVANDE?

Fai riferimento al tutorial "Come preparare le bevande?" salvato nella macchina

EOPE-PY ...

SONO DISPONIBILI DIVERSE IMPOSTAZIONI, A SECONDA DELLA BEVANDA:
. Una o due tazze: per avviare la ricetta doppia, selezionare la bevanda e premere .

. Intensita del caffé: per aumentare o diminuire l'intensita del caffé modificando la quantita di caffé macinato, seleziona la tua
bevanda e sceglitra 1 e 3 chicchi, dove 1 é la piu morbida e 3 ¢ la pil corposa .

. Volume della tazza: per aumentare o diminuire il volume della tazza, scorri verso I'alto o verso il basso I'elenco dei volumi e
seleziona quello desiderato.

Per ulteriori informazioni, vedi la tabella delle bevande nelle istruzioni.

,9\ SUGGERIMENTO

Per selezionare l'intensita del caffé e il volume della tazza, puoi navigare verso I'alto o verso il basso o premere direttamente
sulla tua scelta.

COME FACCIO A FERMARE UNA BEVANDA DURANTE LA PREPARAZIONE?

Avvertenza: puoi interrompere la preparazione di una bevanda in qualsiasi momento premendo il pulsante . Quando un
ciclo viene interrotto, non si arresta immediatamente. La macchina non sara disponibile per un certo periodo di tempo, come
indicato da un messaggio sullo schermo.

BEVANDE A BASE DI LATTE

(Q;l SUGGERIMENTI

Per la schiuma di latte, utilizza latte UHT pastorizzato direttamente dal frigorifero (3-5 °C). Puoi usare tipi speciali di latte
(microfiltrato, crudo, fermentato, arricchito) o latte vegetale (riso, avena o mandorla), ma potrebbero fornire risultati meno
soddisfacenti in termini di qualita e quantita della schiuma.

COME SIINIZIA LA PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA A BASE DI LATTE?

Consulta il punto "2 PREPARARE UNA RICETTA A BASE DI LATTE" nelle istruzioni precedenti o vedi il tutorial "Preparare una
bevanda a base di latte" memorizzato nella macchina.

N & - I

Per i té e gli infusi, sono disponibili tre pulsanti di selezione che consentono di scegliere la temperatura piu adatta a ciascun
tipo di té. La temperatura utilizzata per il té verde sara inferiore a quella per il té nero o gli infusi.

COME FACCIO A IMPOSTARE LA TEMPERATURA DELL'ACQUA?

_l Accedi a Impostazioni > Temperatura
@% c:> @ CD dell’acqua. Puoi scegliere traT1,T2 e T3, dove T1 &

la temperatura piu bassa e T3 la piu alta.

Quando si abbassa/alza la temperatura, si abbassa/alza la temperatura per ciascun tipo di t&, anche se la temperatura usata per
il té verde rimarra sempre inferiore a quella usata per il té nero o gli infusi.
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IL MIO PROFILO

A COSA SERVE LA FUNZIONE PROFILO?

La funzione Profilo ti consente di accedere a uno spazio personalizzato dove potrai salvare le tue bevande preferite. Puoi
accedervi facilmente premendo un pulsante sul pannello di controllo della macchina.

Pit veloce e ideale per I'uso quotidiano, questa funzione ti permette di preparare con un solo tocco qualsiasi bevanda salvata
nel profilo; non dovrai regolare nulla. Per ciascun profilo, puoi salvare fino a sette ricette.

La funzione Profilo consente inoltre di personalizzare al massimo l'interfaccia e le impostazioni:

Nome Puoi aggiungere il tuo nome per una maggiore personalizzazione.

Colore Puoi scegliere un colore per la spia luminosa intuitiva, cosi da far risaltare il tuo profilo.

Qui puoi impostare la modalita di visualizzazione delle bevande nella schermata Profilo.Si

Visualizzazione L . i . P
possono visualizzare in modalita “scorrimento” o “a griglia”

Con la funzione “Profilo’, puoi inoltre impostare l'ora del giorno per ogni bevanda. In questo modo

Programmazione R - S o
9 sara ancora piu facile trovare la bevanda che desideri in qualsiasi momento.

Luminosita Ti consente di attivare o disattivare la spia luminosa intuitiva.

COME SI CREA UN PROFILO?
Premi l'icona Profilo 1 o Profilo 2 e segui le istruzioni visualizzate sullo schermo oppure guarda i tutorial salvatinel
tuo profilo.

Q> © < .

COME FACCIO A SALVARE LE BEVANDE PREFERITE NEL MIO PROFILO?
Esistono due modi per aggiungere una bevanda a un profilo:

1. Dopo aver preparato una bevanda, sullo schermo apparira un pulsante

2. Direttamente nel profilo.
Se blocco la preparazione della mia bevanda preferita, verra salvato il volume erogato fino al momento dell'interruzione

COME FACCIO A ORGANIZZARE/ORDINARE/RIMUOVERE LE MIE BEVANDE PREFERITE?
Tieni premuta l'icona della bevanda per qualche secondo. Nell'angolo in alto a destra dell'icona di ciascuna bevanda apparira
una croce. Premi e trascina se vuoi riordinare le bevande oppure premi la croce se vuoi rimuoverne una.

MANUTENZIONE GENERALE

L'esecuzione di una corretta manutenzione ottimizza la durata della macchina e preserva il gusto autentico del caffe.

MANUTENZIONE DELLA VASCHETTA DI RACCOLTA DEI FONDI DI CAFFE E DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE

Il vassoio raccogligocce contiene I'acqua usata, mentre la vaschetta di raccolta dei fondi di caffe contiene il caffé macinato usato.

Importante: Per mantenere un’igiene ottimale, poiché questo contenitore & a contatto con il latte e il caffé, ti consigliamo
di smontare completamente tutte le parti e di pulirle quotidianamente con acqua calda corrente. Ti consigliamo di lasciarlo
asciugare all'aria prima di rimontarlo nellapparecchio. E importante lasciarlo sempre in posizione e svuotarlo regolarmente.
Puoi lavare il vassoio raccogligocce in lavastoviglie. Puoi lavare il vassoio raccogligocce in lavastoviglie senza il relativo coperchio.

QUANDO DEVO SVUOTARE IL VASSOIO RACCOGLIGOCCE?

Quando i galleggianti sono in posizione sollevata, il vassoio & troppo pieno.

QUANDO DEVO SVUOTARE LA VASCHETTA DI RACCOLTA DEI FONDI DI CAFFE?
Quando la macchina ti avvisa o pili regolarmente, in ogni caso assicurati che la macchina sia accesa affinché possa registrare
lo svuotamento del contenitore.

Importante: Non svuotare la vaschetta di raccolta dei fondi di caffe e il vassoio raccogligocce con regolarita, come
illustrato sopra, potrebbe danneggiare la macchina. Non mettere in lavastoviglie. Per mantenere
un’igiene ottimale, ti consigliamo di lavare la vaschetta di raccolta dei fondi di caffé quotidianamente
con acqua calda corrente, sapone e una spugna. Ti consigliamo di lasciarla asciugare all’aria prima di
rimontarla nell'apparecchio.

MANUTENZIONE DEL SERBATOIO DELL’ACQUA E DEL CONTENITORE CHICCHI DI CAFFE

Dal momento che I'aroma del caffé dipende anche dalla qualita dell'acqua, per preservarlo e mantenere un‘igiene ottimale,
ti consigliamo di utilizzare esclusivamente acqua fresca e di pulire quotidianamente il serbatoio dell’acqua con acqua calda e
uno scovolino per bottiglie.

| chicchi di caffé possono lasciare residui oleosi sul contenitore che possono influire sulla qualita del caffé. Per preservare il
gusto del caffe e mantenere un‘igiene ottimale, ti consigliamo di pulirlo con un panno morbido e asciutto ogni volta che deve

essere riempito.

n Importante: Non lavare con acqua, in quanto la presenza di acqua nel contenitore potrebbe danneggiare la macchina

n Ti consigliamo di lasciarlo asciugare all’aria prima di rimontarlo nell'apparecchio.

MANUTENZIONE DEL SISTEMA PER IL LATTE

PERCHE E COME POSSO EFFETTUARE LA MANUTENZIONE DEL SISTEMA PER IL LATTE DOPO AVER
PREPARATO BEVANDE A BASE DI LATTE?

n Importante: per ottenere una qualita costante della schiuma, ti consigliamo di:

QR & - I

[

Risciacquo del
latte
30s/20ml

Dopo ogni bevanda a
base di latte, quando
la macchina ti avvisa

Ti consente di sciacquare il sistema per il latte della
macchina.

Puoi avviare il risciacquo del sistema per il latte in
qualsiasi momento.

Risciacquo del

Ti consigliamo di lavare la lattiera con acqua calda e

5min

momento

5. PULIZIA MANUALE PROFONDA DEL SISTEMA DI
DISTRIBUZIONE DEL LATTE - 5 MIN.

tubo del latte Dopo ogni sapone dopo ogni utilizzo. Acqua calda +
e dell'ugello bevanda a base di Ti consigliamo di sostituire il tubo del latte ogni tre mesi | sapone
e pulizia della latte circa. Questi accessori sono disponibili sul sito web + scovolino
lattiera KRUPS.com
L Questo comporta la rimozione e la pulizia del blocco
Pulizia . " s w B .
) . Quando la macchina One Touch Cappuccino”. Per una schiuma di latte
dell'accessorio per| > = . . o ’ o : X . .| Agoperla
X tiavvisa oin qualsiasi | ottimale, pulisci regolarmente. Vedi sopra nelle istruzioni: R
il latte pulizia (n°5)

ALTRA MANUTENZIONE

Risciacquo del caffeé
45s/30ml

In qualsiasi momento

Per mantenere un‘igiene ottimale, ti consigliamo di risciacquare
il circuito del caffé quotidianamente o quando non viene usato
per un periodo superiore a 2 giorni.

Risciacquo del t&

Prima che la bevanda

Ti permette di risciacquare con acqua calda per garantire il

funzionamento nonché la longevita dell'apparecchio.

30s-20ml inizi a scorrere gusto autentico del té o dell'infuso.
Pulizia del sistema Quando la macchina . N L . 1 compressa
. N PR o Per preservare il gusto del caffé e mantenere un’igiene ottimale,

per il caffe ti avvisa o in qualsiasi R - A N y detergente KRUPS

N ti consigliamo di pulire il circuito del caffé 3 volte all'anno. .
13 min /600 ml momento (n°1)

o Quando la macchina Lapparecchlo‘tl avvisa qua‘ndo & necessario eseguire un 1 bustina di

Decalcificazione S s programma di decalcificazione. .

. ti avvisa o in qualsiasi N . decalcificante KRUPS
20 min /600 ml momento Questa operazione & fondamentale per garantire il corretto n°2)
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n Importante: Non devi eseguire il programma di pulizia appena l'apparecchio ti avvisa, ma & opportuno farlo entro
breve tempo. Se la pulizia viene posticipata, il messaggio di avviso rimane visualizzato fino all'esecuzione
dell'operazione.

n Importante: Se scolleghi la macchina durante la pulizia o nell'eventualita di un guasto elettrico, il programma di pulizia
si riavvia. Non e possibile rinviare questa operazione: & obbligatoria per risciacquare il sistema dell'acqua.

Temperatura del
caffée

Il caffé é troppo caldo? Puoi usare questa funzione per ridurre la temperatura. La macchina ha tre
impostazioni di temperatura per le bevande a base di caffe.

Temperatura Il te e troppo caldo? Con questa funzione, puoi scegliere una temperatura inferiore.Questa
del te macchina dispone di tre livelli di regolazione della temperatura per le bevande a base di té.

. . N Disattiva la funzione "Chicchi esauriti". Questa funzione indica la mancanza di chicchi di caffé nel
Tipo di caffe

contenitore e riprende una ricetta in corso. Vedi il paragrafo MACINACAFFE.

In questo caso, potrebbe essere necessaria una nuova compressa detergente.

Per ulteriori spiegazioni, vedi i tutorial disponibili nelle impostazioni della macchina.

EOPY-PY ..

— &

~

Vuoi sapere quando eseguire le operazioni di manutenzione descritte sopra?

Un messaggio di avviso compare sullo schermo non appena c'é un'azione che deve essere svolta.

TRE FUNZIONI

La tua macchina KRUPS Intuition dispone di una gamma di impostazioni: dai un'occhiata! Queste impostazioni ti consentono
di creare un'esperienza piu personalizzata.

COME SI ACCEDE ALLE IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA?

HOPY-PY ...

ELENCO DELLE IMPOSTAZIONI:

Lingua

Sceglitra 21 lingue.

Data e ora

Devi impostare la data, specialmente se usi una cartuccia anticalcare. Impostazione dell'ora e
visualizzazione dell'orologio a 12 0 24 ore.

Luminosita dello
schermo

Regola la retroilluminazione dello schermo.

Spie

Consente di attivare e disattivare le spie luminose intuitive.

Visualizzazione

Scegli se visualizzare le opzioni relative alle bevande come slide o riquadri.

Arresto
automatico

Impostare il periodo di tempo dopo il quale l'apparecchio si arresta automaticamente. Questa
funzione consente di ridurre il consumo energetico.

Avvio automatico

Accende la macchina e avvia automaticamente il preriscaldamento dell'apparecchio all'ora stabilita.

Prendi il caffé tutti i giorni alla stessa ora? Questa e la funzione perfetta per te! Impostando l'avvio
automatico, puoi risparmiare tempo e non devi piu avviare manualmente la preparazione della
bevanda.

Unita di volume

Seleziona I'unita di misura: ml o oz.

Risciacquo Puoi scegliere se attivare o meno il risciacquo automatico dell'ugello del caffé all'avvio della
automatico macchina.
Durezza Imposta la durezza dell'acqua tra 0 e 4. Per ulteriori informazioni, vedi il capitolo "Misurazione della
dell'acqua durezza dell'acqua”.
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Ripristino delle
impostazioni
predefinite

I ripristino cancella le preferenze e le impostazioni e ripristina le impostazioni predefinite.
Verranno eliminati anche i preferiti.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

FUNZIONAMENTO

1. La macchina ha un guasto, il software & bloccato O la macchina non funziona.

© Spegni e stacca la macchina dalla corrente, rimuovi la cartuccia del filtro, attendi un minuto e riavvia la macchina. Tieni premuto
il pulsante di accensione/spegnimento per almeno tre secondi per avviare la macchina.
2. L'apparecchio non si accende dopo aver premuto il pulsante di accensione/spegnimento (per almeno tre secondi).
© Controlla i fusibili e la presa di alimentazione elettrica. Controlla che la spina sia inserita correttamente nella presa.
3. Si e verificata un'interruzione di corrente durante un ciclo.
@il dispositivo si ripristinera automaticamente alla riaccensione.
4. |l macinacaffé lavora a vuoto.
(©) Questo & normale se si tratta di un evento occasionale e non vi sono chicchi di caffé o ne sono rimasti pochi. Il macinacaffé pud
girare a vuoto per un massimo di dieci secondi per determinare il consumo e assicurarsi che funzioni correttamente.
© Nel contenitore vi sono ancora chicchi di caffé:
. I caffé potrebbe essere troppo oleoso e non viene aspirato correttamente nella macchina. Puoi provare a spingere i chicchi
e vedere se funziona di nuovo. Tuttavia, ti consigliamo di cambiare il caffé (vedi la funzione relativa al tipo di chicco).
. Eil mio solito caffé, ha funzionato bene fino ad ora: contatta il servizio clienti KRUPS.

UTILIZZO
1. Il macinacaffé emette un rumore anomalo.

© Probabilmente ci sono corpi estranei nel macinacaffé. Prova a liberarlo con un aspirapolvere, altrimenti contatta il servizio di
assistenza KRUPS.

2. Sotto l'apparecchio c'e dell'acqua.

© Prima di rimuovere il vassoio raccogligocce aspetta 15 secondi dopo la fuoriuscita del caffé, cosi che la macchina termini
correttamente il ciclo.

© Controlla che il vassoio raccogligocce sia posizionato correttamente sulla macchina. Deve essere sempre al proprio posto anche
quando la macchina non & in uso.

©controlla che il vassoio raccogligocce non sia pieno.
3. Sifa fatica a ruotare il pulsante di regolazione della finezza di macinatura.

©Ruotail pulsante di regolazione della finezza di macinatura solo quando il macinacaffe e in funzione.
4. L'apparecchio non ha prodotto caffe.

@ E stato rilevato un incidente durante la preparazione.

L'apparecchio si reimposta automaticamente ed & pronto per un nuovo ciclo.

5. Hai utilizzato caffé macinato al posto dei chicchi di caffe.

(@ Usa l'aspirapolvere per rimuovere il caffé macinato dal contenitore dei chicchi.
6. Quando la macchina viene arrestata, I'acqua fluisce dagli ugelli del caffe.

@ E normale. Si tratta di un risciacquo automatico per pulire gli ugelli del caffé ed evitare che si intasino.
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VAPORE E LATTE

1. Il flusso di latte dalla macchina sembra essere parzialmente o completamente bloccato.

© Se l'ugello & bloccato, sullo schermo viene visualizzato un messaggio di avviso. Pulisci il blocco «One Touch Cappuccino». Fai
riferimento al punto 5 nelle istruzioni precedenti. PULIZIA MANUALE PROFONDA DEL SISTEMA DI DISTRIBUZIONE DEL LATTE - 5
MIN, oppure vedi il tutorial memorizzato nella macchina, "Pulire 'ugello del latte".
2. Il vapore non esce.
a. Durante il primo utilizzo di un ciclo di vapore, se il vapore non fuoriesce correttamente:

@ Controlla che il foro nella punta non sia ostruito. Vedi la sezione precedente: "L'ugello del vapore della macchina sembra
essere parzialmente o completamente ostruito”.

(@ Esegui il seguente protocollo una sola volta:
Svuota il serbatoio dell'acqua e rimuovi temporaneamente la cartuccia Aqua Filter System Claris. Riempi il serbatoio con
acqua minerale ricca di calcio (> 100 mg/L) ed esegui cicli di vapore successivi (da 5 a 10 cicli) in un contenitore fino a
ottenere un getto continuo di vapore. Reinserisci la cartuccia nel serbatoio.

b. L'ugello del vapore aveva gia funzionato:

© Controlla che il foro nella punta non sia ostruito. Vedi la sezione precedente: "L'ugello del vapore della macchina sembra
essere parzialmente o completamente ostruito".

Se dopo aver eseguito le operazioni descritte sopra l'ugello del vapore continua a non funzionare, contatta il servizio di
assistenza KRUPS.
3. Il vapore fuoriesce dalla griglia del vassoio raccogligocce.
© A seconda del tipo di preparazione, il vapore potrebbe fuoriuscire dalla griglia del vassoio raccogligocce.
4, Compare del vapore sotto il coperchio del contenitore dei chicchi di caffe.
© Controlla che I'imbuto per le compresse detergenti sotto il coperchio (L) sia chiuso.
MANUTENZIONE
1. La macchina non richiede la decalcificazione.
@ liciclo di decalcificazione viene richiesto dopo la preparazione di un alto numero di bevande a base di latte 0 acqua calda.
Se prepari solo il caffé, la decalcificazione non verra richiesta frequentemente.
2. Nel vassoio raccogligocce ci sono anche dei fondi di caffe.

(© Una piccola quantita di caffé macinato puo finire nel vassoio raccogligocce. La macchina & progettata per eliminare il caffe
macinato in eccesso cosi da lasciare pulita I'area di filtrazione.

3. Le spie luminose intuitive rimangono accese dopo che hai svuotato la vaschetta di raccolta dei fondi di caffe.
(@ Rimontare la vaschetta di raccolta dei fondi di caffe.
4. Dopo aver riempito il serbatoio dell'acqua, la spia luminosa intuitiva rimane accesa.
@ Controlla che il contenitore sia posizionato correttamente nell'apparecchio.
| galleggianti sul fondo del serbatoio devono muoversi liberamente. Controlla e sblocca i galleggianti, se necessario.
BEVANDE
1. Il caffeé scorre troppo lentamente.

(@ Ruota il pulsante per la finezza della macinatura verso destra per ottenere una macinatura piui grossolana (a seconda del
tipo di caffé utilizzato).

(@ Esegui uno o pit cicli di risciacquo.
© Sostituire la cartuccia Aqua Filter System Claris.
2. |l caffé & troppo leggero o non abbastanza intenso.
(@ Controlla che il contenitore dei chicchi di caffé contenga caffé e che scenda correttamente.
(@ Evita di usare caffé oleosi, caramellati o aromatizzati che potrebbero non essere aspirati correttamente dalla macchina.

© Diminuisci il volume di preparazione e aumenta lintensita utilizzando la funzione di intensita del caffé. Ruota il pulsante di
finezza della macinatura verso sinistra per ottenere una grana piu fine. Prepara la bevanda in due cicli utilizzando la funzione
per due tazze.

3. L'espresso o il caffé non sono abbastanza caldi.

(© Aumenta la temperatura del caffé nelle impostazioni della macchina. Riscalda la tazza sciacquandola con l'acqua calda prima
di preparare la bevanda.

© Sciacqua il sistema del caffé prima di preparare il caffé. Una funzione di risciacquo del caffé all'avvio puo essere attivata nelle
impostazioni/risciacquo automatico.

4, 'acqua pulita scorre attraverso gli ugelli prima di ogni caffe.

© Allinizio della ricetta, & prevista una preinfusione di caffé che puo causare il flusso di una piccola quantita di acqua dagli
ugelli del caffe.
Se uno dei problemi descritti nella tabella persiste, contatta il servizio di assistenza KRUPS.

Importante: Produttore: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - France
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Caro cliente,

Agradecemos a sua preferéncia pela aquisicao de uma maquina de café espresso Krups com moinho de café.

A KRUPS concebe, desenvolve e fabrica as suas maquinas de café espresso em Franga, garantindo os mais elevados padrdes
de origem e qualidade de fabrico.

Concebida para ser facil de utilizar, a sua maquina é uma forma de criar bebidas em sua casa com a mesma qualidade do
café de rua. Com apenas um toque, pode desfrutar de cafés como Espresso, Ristretto e Lungo, para além de Cappuccino,
Latte Macchiato, Caffe Latte e outras bebidas a base de leite!

Para o ajudar a tirar o maximo partido da sua maquina diariamente, a KRUPS desenvolveu um indicador luminoso intuitivo.
Este indicador ird guiad-lo na utilizacao da sua maquina e alegrar as suas pausas para café.

A sua maquina de café espresso KRUPS também tem um ecra tatil grande e intuitivo, como um interface UX de smartphone,
para uma experiéncia intuitiva. Além disso, a tecnologia avancada da sua maquina ajuda-o a obter os melhores resultados
possiveis, revelando maximo aroma e um sabor encorpado a partir de gréos de café acabados de moer.

Esperamos que tenha uma excelente experiéncia com o café e que a sua maquina KRUPS seja totalmente do seu agrado.

A equipa KRUPS

NECESSITA DE AJUDA COM A SUA MAQUINA?

Q> & o T

Encontre uma lista de tutoriais guardados na sua maquina para o guiar na utilizagdo.
Irdo orienta-lo na preparacdo de uma bebida, na gestdo dos seus favoritos e na manuten¢ao da maquina.

Lista de tutoriais disponiveis:

1. Como posso preparar as 2. Como faco a gestao de 3. Como efetuar a manutengao
minhas bebidas? um perfil? da maquina?
a. Iniciar uma bebida a base de café d. Criar e configurar o seu perfil h. Efetuar um enxaguamento
b. Preparar uma bebida a base de e. Adicionar uma bebida ao seu perfil

leite (depois de a criar) i. Efetuar uma limpeza

f. Adicionar uma bebida ao seu perfil (a

partir da pagina de perfil) j. Efetuar a descalcificacédo

c. Preparar duas bebidas em
simultaneo

INFORMACOES IMPORTANTES SOBRE O PRODUTO

Leia 0 manual de instrugdes atentamente antes de utilizar o seu aparelho pela primeira vez e guarde-o para futuras consultas.
A utilizacao incorreta isenta a KRUPS de qualquer responsabilidade. E importante seguir as informacées de seguranca.

g. Remover uma bebida do seu perfil k. Limpar o circuito do leite
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GUIA DOS SIMBOLOS UTILIZADOS NAS INSTRUCOES

A Perigo: Aviso sobre o risco de lesdes corporais graves ou mortais.
O simbolo do raio indica os perigos relacionados com a presenca de eletricidade.

A Cuidado: Aviso contra possiveis avarias, danos ou destruicdo do aparelho.

n Importante: Observacgdo geral ou importante para o funcionamento do aparelho.

PRODUTOS FORNECIDOS COM A SUA MAQUINA

Verifique os produtos fornecidos com a sua maquina. Se uma das pecas estiver em falta, contacte o Centro de Contato do
Consumidor KRUPS imediatamente.

Produtos fornecidos

1. 2 pastilhas de limpeza

2. 1 saqueta de descalcificante

3. Tubo de leite para o bloco "One Touch Cappuccino”

4. Tubo de leite adicional para o bloco “One Touch Cappuccino”
5. Agulha de limpeza do circuito de vapor

[ 4
6 1 Claris - cartucho de filtragem Claris Aqua Filter System com
. acessorio para enroscar
7. 1 tira de determinacéo da dureza da dgua “

Instrugdes — Precaugdes de seguranca
8. Lista dos servicos de Assisténcia Técnica autorizados Krups
Garantia internacional

A

9. Acessorio de limpeza do tubo

N

Consoante o modelo

Recipiente para leite:

10. - . J )
Pode colocar o recipiente para leite na maquina de lavar loica
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DADOS TECNICOS

Aparelho Automatic Espresso EA87
220-240V~ /50 Hz

Alimentacao elétrica

Pressao da bomba 15 bar

Depésito de café em grao 2509

Consumo de energia Durante o funcionamento: 1550 W

Reservatorio de dgua 3L

No interior, num local seco (onde nao exista risco de
congelagao).

365 x 240 x 400

Colocacao em funcionamento e arrumacao

Dimensées (mm) AxCxP

Peso EA87 (kg) 8,2

Sujeito a alteragdes técnicas. Coloque o aparelho numa superficie de trabalho horizontal, estavel, resistente ao calor, limpa e seca

DESCRICAO DO APARELHO

A. Pegadatampa do reservatorio de dgua 1. Depésito de café em grao
B. Reservatorio deagua 3 K. Botao de regulacao da finura da moagem
c. Colletor de bo,rras de’cafe L. Compartimento da pastilha de limpeza
D. Saidas do café regulaveis em altura M. Moinho cénico de metal
E. Grelha e gaveta de recolha de pingos amovivel
F. Tampa do depdsito de café em grao 2. Painel de controlo
G. Bloco "One Touch Cappuccino” N. Ecra tétil de navegacio
G1. Acessodrio para limpar o sistema de leite, 0. ON/OFF
2 em 1:ferramenta de desmontagem : .
. P. Atalhodo ecrédinicial
+agulha de limpeza Q. Perfill
G2 . Bloco amovivel "One Touch Cappuccino” R. Perfil2
H. Tubo e conetor do leite

I.  Boias do nivel de agua
Indicador luminoso intuitivo S.

-

Recipiente do leite

— O

INTRODUCAO E CONFIGURACAO DO APARELHO

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO

A Perigo: Ligue o aparelho a uma tomada de ligacao a terra de 230 V. O incumprimento desta instrucdo coloca o
utilizador em risco de lesoes fatais devido a presenca de eletricidade!
Respeite as informagodes de seguranca no folheto "Precaucdes de seguranga".

INTRODUGAO (ver 1. Primeira utilizagio)

Aquando da primeira utilizacao, ser-lhe-4 solicitado que selecione varias defini¢des.

Siga as instrugdes apresentadas no ecra.

Preparar a maquina permite encher os circuitos de dgua, para que a maquina possa funcionar. O pré-aquecimento e o

enxaguamento automaético serdo efetuados.
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COLOCAR A MAQUINA NO MODO DE POUPANGA DE ENERGIA

Dependendo da preparacédo, a maquina efetua o enxaguamento automético quando estd no modo de poupanca de energia.

O ciclo dura apenas alguns segundos e para automaticamente.

2; SUGESTOES E DICAS

A qualidade da 4gua tem uma grande influéncia na qualidade dos aromas. O calcario e o cloro podem alterar o sabor
do café. Para conservar os aromas do seu café, recomendamos que utilize o cartucho Claris Aqua Filter System ou dgua
engarrafada pouco mineralizada abaixo de 800 mg/I (consulte o rétulo na garrafa). Consulte a seccao "FILTRO E DUREZA
DA AGUA".

Ao preparar bebidas, recomendamos que utilize chavenas previamente aquecidas (passando-as por dgua quente) com
um tamanho adequado para a quantidade pretendida.

Os graos de café torrados podem perder o aroma se nao forem protegidos. Aconselhamos que utilize uma quantidade de
gréos equivalente ao seu consumo para 2-3 dias seguintes e que opte por embalagens de 250 g.

A qualidade dos graos de café é varidvel e os sabores sao subjetivos. O Ardbica oferece uma bebida com aromas florais
delicados, enquanto o Robusta, que tem mais teor de cafeina, é mais amargo e encorpado. E comum misturar os dois
tipos de café para obter um café mais equilibrado. Contacte um especialista de café para obter mais aconselhamento.
Recomendamos que néo utilize graos oleosos e caramelizados, ja que podem danificar a maquina.

A finura da moagem dos graos de café influencia a intensidade dos aromas e a qualidade da espuma. Quanto mais fina for
a moagem dos graos, mais suave sera a espuma. A moagem também pode ser adaptada a bebida pretendida.

— O

INDICADOR LUMINOSO INTUITIVO

O QUE FAZ O INDICADOR LUMINOSO INTUITIVO?

A sua maquina Intuition inclui tecnologia inteligente e brilhante para tornar o seu dia mais facil: Indicador luminoso intuitivo

(J). Esta tecnologia tem uma dupla funcionalidade:

1. A maquina deteta e controla automaticamente os niveis de café em grao, dgua e borras de café. Quando precisar encher ou
esvaziar os recipientes, ou quando a manutencao é solicitada, o alerta de luz vermelha acende-se, indicando-lhe que deve

seguir as instrugdes no ecra.

2.Também pode personalizar a sua experiéncia utilizando o indicador luminoso intuitivo. Pode escolher uma cor para cada
perfil. Quando um perfil é selecionado, o indicador luminoso intuitivo muda para a cor correspondente a esse perfil,
facilitando a compreensao e garantindo uma navegacdo extremamente rapida e intuitiva. Consulte o capitulo“O MEU PERFIL".

DEIXE-SE GUIAR.

Vermelho Fixo Alerta

lluminagao gradual Em curso

Outras cores e branco
Fixo Receita concluida
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FILTRO E DUREZA DA AGUA

QUAL E A FINALIDADE DA DEFINIGAO DE DUREZA DA AGUA?

Para evitar a acumulacdo de calcario na maquina e otimizar a qualidade do café, aconselhamos que ajuste a definicdo de
dureza da 4gua na méaquina.

COMO DEFINIR A DUREZA DA AGUA NA MAQUINA?

_@.to@@

\ o 1 2 3 4 «Enchaum copo deégua.

l . Mergulhe a tira de determinagéo da dureza da agua (8) fornecida com a maquina no copo
de dgua.

. Aguarde 1 minuto. Os quadrados na vareta mudam de cor.

. Conte o nimero de quadrados coloridos. Isto indica a dureza da dgua, de 0 a 4.
. No menu "Dureza da agua', prima o nimero correspondente entre 0 e 4.

. Prima OK.

SE FICAR SEM TIRAS DE DETERMINAGAO DA DUREZA DA AGUA

Se necessitar de repetir esta operacdo, lembre-se de ajustar a definicdo de dureza da dgua de acordo com a localizacéo de
utilizagdo ou as informacgées fornecidas pela Companhia local de fornecimento da dgua, utilizando a tabela abaixo:

Grau de dureza Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
Muito macia Macia Dureza média Dura Muito dura

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Definicao do aparelho 0 1 2 3 4

PORQUE INSTALAR UM CARTUCHO DE FILTRAGEM?
O cartucho de filtragem Claris Aqua Filter System otimiza o sabor do café e reduz o calcério e a necessidade de manutencao.
QUANDO DEVO MUDAR O CARTUCHO CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

1. Dois meses apds a configuragdo ou quando a maquina o notificar.

20T

T 2. Ao substituir o cartucho, recomendamos que rode o anel cinzento na parte superior do cartucho de
filtragem para indicar a data + dois meses.

COMO POSSO INSTALAR O CARTUCHO CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

_@9.'@@4>

l . Coloque o cartucho no reservatério de agua.
. Posicione o cartucho, com o anel numerado voltado para cima.
. Utilize 0 acessorio de enroscar preto, fornecido com o cartucho, para posicionar e aparafusar o cartucho

no devido lugar.
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MOINHO: AJUSTAR A FINURA DO CAFE MOIDO

POR QUE DEVO AJUSTAR A FINURA DO CAFE MOIDO?
Pode escolher a intensidade do seu café ajustando a finura da moagem dos graos de café.

Variar a finura da moagem permite-lhe adaptar-se a diferentes tipos de gréos:
. Os gréos oleosos muito torrados requerem uma moagem grossa,
. Os grdos menos torrados sao mais secos e requerem uma moagem mais fina.

Nota: quanto mais fina for a moagem dos grdos, mais intenso sera o aroma.

o o0 o

Torrefagao: Ligeira Média Avangada Duradoura Muito
(castanho (d@mbar) (Light French) (French) durodoura
claro) (Dark French)

COMO POSSO AJUSTAR A FINURA DO CAFE MOIDO?

Rode o botao de regulacédo da finura da moagem (K) localizado no depésito do café em grao, consoante o tipo de gréo e a
intensidade pretendida do aroma. Este ajuste tem de ser efetuado quando o moinho esté a funcionar, passo a passo. Apds trés
preparagoes, ird notar uma diferenca distinta no aroma.

COMO SEI QUE NAO HA MAIS GRAOS NO DEPOSITO?

A sua maquina Intuition tem um sensor para o avisar quando o nivel de grdos de café no depodsito é baixo.
E apresentada uma mensagem no ecra e o indicador luminoso intuitivo (J) apresenta uma luz vermelha.

E SE O ALERTA FOR APRESENTADO ENQUANTO ESTOU A PREPARAR UMA BEBIDA?

Encha o depdsito de café em gréo, prima OK e a receita serd retomada. Nao é desperdicado qualquer café!

O QUE FAGO SE QUISER ALTERAR O MEU CAFE OU SE FICAR SEM CAFE?

Se premir OK sem adicionar café em grdo, a maquina tentara reiniciar e ira alertd-lo novamente. Se premir OK novamente, a
maquina ira preparar a receita com todo o café restante. O moinho ficara vazio.

A Cuidado: Ndo recomendamos a utilizagao de gréos oleosos e caramelizados que sao dificeis de processar pelo moinho.
Podem danificar a maquina e impedir que o sistema intuitivo funcione corretamente.

Se for apresentada uma mensagem de alerta no ecra e a luz vermelha se acender quando existem graos suficientes:
. Prima o botéo OK para continuar a receita.
. Ou desative o alerta "sem graos" para impedir a detecao enquanto ainda existe café no depdsito de café em
grao.

[ Q0 & - .
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PREPARAR OUTRAS BEBIDAS

BEBIDAS QUE PODEM SER PREPARADAS COM ESTA MAQUINA:

) Tamanho Volumes Intensidade
Bebidas aproximado possiveis do café
Ristretto
- Espresso curto encorpado 25ml 20-40ml v v
Espresso
O espresso encorpado com aromas _
- pronunciados é coberto por uma espuma 40ml 40-70ml v v
amarga da cor do caramelo
Lungo
. Espresso longo com espuma com cor de 70 ml 70-100 ml v v
caramelo
Doppio _
. Espresso duplo com espuma ambar 100 ml 40-140ml v
Café longo
v Com mais cafeina mas com um paladar mais 120 ml 80-180ml v v
leve. Muito popular de manha
Americano
' Espresso duplo longo combinado 120 ml 90-150ml v
com &gua quente
Espresso Macchiato M=60ml
L 3 Espresso com uma fina camada L=80ml 60-100 ml v v
de espuma de leite XL =100 ml
Cappuccino M =120 mi
- . . 3 L=180ml 120 - 240 ml v v
Um equilibrio entre leite, espuma e café XL = 240 ml
Espuma de leite M=120ml
Uma grande dose de leite com espuma L=160ml 120 - 200 ml v
de leite XL =200ml
. M =160 ml
Flat White
‘. . - . L=200ml 160 - 240 ml v
Café com leite vaporizado e espuma XL =240 ml
M =200 ml
Caffe Latte
- A L=280ml 200 - 350 ml v v
' Espuma com um sabor subtil a café XL = 350 ml
. M =190 ml
- Latte Macchiato
, L=250ml 190 - 240 ml v v
Um espresso gourmet com espuma de leite XL = 340 ml
i Infuséo
= Agua aquecida a temperatura perfeita 200ml 20-300 ml
para uma infuséo
i Cha preto
" Agua aquecida a temperatura perfeita 200ml 20-300 ml
para cha preto
i Cha verde
Agua aquecida a temperatura perfeita 200ml 20-300 ml

para cha verde

ATITULO INFORMATIVO, PARA PREPARAR A SUA BEBIDA,
A MAQUINA REALIZA AUTOMATICAMENTE OS SEGUINTES PASSOS:

Para receitas de café

1. Moagem dos graos de café
2. Compactagem do café moido

3. Pré-infusdo (neste ponto, podem
cair algumas gotas na chavena)

4, Percolacao

Para receitas a base de leite que

néao Caffe Latte, Flat White e
Espresso Macchiato

1. Fase de pré-aquecimento

2. Espuma de leite

3. Moagem dos graos de café

4. Compactagem do café moido

5. Pré-infusdo (neste ponto, podem
cair algumas gotas na chavena)

6. Percolacéo

Para as receitas de Caffe Latte, Flat
White e Espresso Macchiato

1. Moagem dos graos de café
2. Compactagem do café moido

3. Pré-infusao (neste ponto, podem
cair algumas gotas na chavena)

4. Percolagao
5. Fase de pré-aquecimento
6. Espuma de leite
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COMO REGULO A ALTURA DA SAIDA DO CAFE?
Pode regular as saidas do café para todas as bebidas de acordo com o tamanho da(s) chavena(s).
COMO PREPARO AS MINHAS BEBIDAS?

Consulte o tutorial "Como preparar bebidas?" guardado na sua maquina

R ° & o I

ESTAO DISPONIVEIS DIFERENTES DEFINIQOES, CONSOANTE A BEBIDA:
. Uma ou duas chévenas: para preparar a receita dupla, selecione a bebida e prima °

. Intensidade do café: para aumentar ou diminuir a intensidade do café ao alterar a quantidade de café moido, selecione a
bebida e selecione entre 1 e 3 gréos, sendo 1 0 menos intenso e 3 o mais encorpado (0]

. Volume da chdvena: para aumentar ou diminuir o volume da chavena, percorra a lista de volumes para cima ou para baixo e
selecione o volume pretendido.

Para mais informagoes, consulte a tabela de bebidas nas instrugoes.

DICA
Para selecionar a intensidade do café e o volume da chavena, pode navegar para cima/baixo ou premir diretamente a
sua opgao.

COMO POSSO PARAR UMA BEBIDA A MEIO DA PREPARACAO?

Aviso: Pode parar a preparacao de uma bebida a qualquer altura, premindo o botéo . Quando um ciclo de preparacéo
é interrompido, ndo para imediatamente. A maquina fica indisponivel durante algum tempo, tal como indicado por uma
mensagem no ecra.

BEBIDAS A BASE DE LEITE

(@DICAS

Para a espuma de leite, utilize leite UHT pasteurizado diretamente do frigorifico (3-5°C). E possivel utilizar leites especiais
(micro filtrados, nao tratados, fermentados, enriquecidos) ou leites vegetais (leite de arroz, aveia ou améndoa), mas isso
pode proporcionar resultados menos satisfatorios em termos de qualidade e quantidade de espuma.

COMO INICIO A PREPARAGCAO DE UMA BEBIDA A BASE DE LEITE?

Consulte a seccao "2 PREPARAR UMA RECEITA A BASE DE LEITE" nestas instrucées ou consulte o tutorial "Preparar uma bebida
a base de leite" guardado na maquina.

@" > Q>
CHAS E INFUSOES

Para os seus chas e infusdes, existem trés botdes de selecao para possa escolher a temperatura mais adequada para cada tipo
de cha. A temperatura utilizada para cha verde sera inferior a utilizada para cha preto ou infusdes.

COMO POSSO AJUSTAR A TEMPERATURA DA AGUA?

| = Aceda a Defini¢oes > Temperatura da
@& c:> @ CD 4gua. Pode escolher entre T1,T2 e T3, sendo que T1 é

a temperatura mais baixa e T3 a mais elevada.

Quando reduz/aumenta a temperatura, esta reduz/aumenta a temperatura para cada tipo de cha, mas a temperatura utilizada
para cha verde sera sempre inferior a utilizada para cha preto ou infusdes.

150

O MEU PERFIL

PARA QUE SERVE A FUNGAO DE PERFIL?

A funcéo Perfil permite-lhe aceder a um espaco personalizado onde pode guardar as suas bebidas favoritas. Pode aceder
facilmente premindo um botdo no painel de controlo da maquina.

Proporciona maior rapidez e perfeicao na utilizacdo diaria, visto que as bebidas guardadas no seu perfil sdo preparadas com
apenas um toque, sem necessidade de ajustes. Pode guardar até sete receitas para cada perfil.

Além disso, a funcao de perfil proporciona uma interface e definicdes mais personalizadas:

Nome Para maior personalizacdo, pode adicionar o seu nome.

Pode escolher uma cor para o indicador luminoso intuitivo, para ajudar

Cor
a destacar o seu perfil.
Ecra Aqui, pode definir a forma como as suas bebidas sdo apresentadas no ecra Perfil.
Podem ser apresentados em modo “deslizante” ou “mosaicos”.
s Com a fungao “Perfil’, também pode definir uma hora do dia
Programacao

para cada bebida. Torna ainda mais facil encontrar a sua bebida em qualquer momento.

Luminosidade Permite ativar ou desativar o indicador luminoso intuitivo.

COMO CRIO UM PERFIL?

Prima o icone de Perfil 1 ou Perfil 2 e siga as instrugdes no ecra ou veja os tutoriais
guardados no seu perfil.

Y > & - I
Q@

COMO POSSO GERIR AS BEBIDAS FAVORITAS GUARDADAS NO MEU PERFIL?

Existem duas formas de adicionar uma bebida a um perfil:

1. Apos preparar uma bebida, ira surgir um botéo no ecra.

2. Diretamente no perfil.
Se parar a minha bebida favorita em curso, esta quantidade é guardada

COMO ORGANIZAR/ORDENAR/ELIMINAR AS MINHAS BEBIDAS FAVORITAS?
Prima continuamente um icone de bebida durante alguns segundos. Ird surgir uma cruz no canto superior direito de cada
icone de bebida. Prima e arraste para organizar as bebidas e prima a cruz para eliminar uma bebida.

MANUTENCAO GERAL

A realizacao de uma manutencdo adequada ird otimizar a vida util da sua maquina e preservar o sabor auténtico do café.

EFETUAR A MANUTENGAO DO COLETOR DE BORRAS DE CAFE E DA GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS

A gaveta de recolha de pingos recupera a dgua usada e o coletor de borras de café o café moido usado.

Importante: Por razdes de higiene, e uma vez que este recipiente esta em contacto com leite e café, recomendamos que desmonte
e limpe todos os elementos com dgua quente diariamente. Recomenda-se que o deixe secar de forma natural antes de o voltar a
colocar no aparelho. E importante deixa-lo sempre no devido lugar e esvazia-lo regularmente. Pode colocar a gaveta de recolha
de pingos na méaquina de lavar loica. Pode colocar a gaveta de recolha de pingos na maquina de lavar loica, mas sem a tampa.
QUANDO DEVO ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS?

Quando as boias estdo na posicédo levantada, indicando que estd demasiado cheia.

QUANDO DEVO ESVAZIAR O COLETOR DE BORRAS DE CAFE?

Quando a maquina o avisa ou mais regularmente, mas quando a maquina esta ligada, para que possa registar que

o depésito foi esvaziado.

n Importante: Nao esvaziar o coletor de borras de café e a gaveta de recolha de pingos regularmente, como indicado
acima, pode danificar a sua maquina. Nao o coloque na maquina de lavar loica. Por razdes de higiene,
recomendamos que limpe o coletor de borras de café com uma esponja, 4gua quente e detergente para a
loica diariamente. Recomenda-se que o deixe secar de forma natural antes de o voltar a colocar no aparelho.
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MANUTENCAO DO RESERVATORIO DE AGUA E DO DEPOSITO DE CAFE EM GRAO

Para preservar melhor o sabor do café que é afetado pela qualidade da dgua e por razées de higiene, aconselhamos que utilize

apenas dgua tépida para a limpeza diaria do reservatério de 4gua com dgua quente e um escovilhdo para garrafas.

Os graos de café podem deixar residuos gordurosos no depdsito, que podem afetar a qualidade do café. Por razdes de higiene
e para preservar os sabores do café, recomendamos que o limpe com um pano seco e suave sempre que tiver de o reabastecer.

n Importante: Nao limpe com agua; a presenca de dgua no depdsito de café em grao pode danificar o aparelho

n Recomenda-se que o deixe secar de forma natural antes de o voltar a colocar no aparelho

MANUTENGAO DO CIRCUITO DE LEITE

COMO E PORQUE EFETUAR A MANUTENCAO DO CIRCUITO DE LEITE DEPOIS DE PREPARAR BEBIDAS

A BASE DE LEITE?

n Importante: Para obter uma qualidade de espuma consistente, recomendamos que:

Enxaguamento
do leite
30s/20ml

Apos cada bebida
lactea, quando
a maquina o notificar

[ & o

- .. Acessorios
Manutencao Quando? Explicacao L.
necessarios

Permite-lhe lavar o circuito de leite da maquina.
Pode efetuar um enxaguamento do circuito de leite a
qualquer altura.

Tubo de leite,
enxaguamento
do bocal e
limpeza do
recipiente para
leite

Apds cada bebida
lactea

Recomendamos que limpe o recipiente para leite
com agua quente e detergente para a loica apds cada
utilizacdo.

Recomendamos que substitua o tubo de leite
aproximadamente a cada trés meses. Estes acessorios
encontram-se disponiveis no website KRUPS.pt.

Agua quente +
detergente para
aloica

+ acessorio de
limpeza do tubo

Limpeza

do acessoério do
leite

5 min

Quando a méquina o
notificar ou
a qualquer altura

Implica remover e limpar o bloco "One Touch
Cappuccino”. Para obtencao de uma espuma perfeita,
limpe-o regularmente. Consulte acima nas
instrucées: 5. LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO
CIRCUITO DE DISTRIBUICAO DE LEITE - 5 MIN.

Agulha de
limpeza (n° 5)

OUTRA MANUTENCAO

- Yl Acess S
Manutencao Quando? Explicacao
necessarios

Por razdes de higiene, recomenda-se que enxague
Enxaguamento . s -
A o sistema de café diariamente ou quando néo for
do café A qualquer altura L . .
utilizado durante um periodo de tempo mais longo
45s/30ml . .
(mais de 2 dias)
Ei
dr;x;géuamento Antes de a bebida Permite enxaguar com dgua quente para garantir o
comegar a fluir sabor auténtico do cha ou infuséo.
30s-20ml ¢
Limpeza do Quando a maquina o | Por razbes de higiene e para preservar melhor o sabor 1 pastilha de
circuito de café | notificar ou do café, recomendamos que limpe o sistema de café limpeza KRUPS
13 min /600 ml | aqualquer altura 3 vezes por ano. (n.o1)
P O aparelho avisa quando é necessario executar um
) . Quando a maquina o . < P 1 saqueta de
Descalcificagao X programa de descalcificacéo. Este passo é muito .
R notificar ou : . . descalcificante
20 min /600 ml importante para garantir o funcionamento e a
a qualquer altura - KRUPS (n.22)
durabilidade adequados do aparelho.
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n Importante: Nao é necessério executar o programa de limpeza logo que o aparelho o notificar, mas deve fazé-lo logo

que seja possivel. Se a limpeza for adiada, a mensagem de alerta continua a ser apresentada até que a
operacao seja realizada.

n Importante: Se desligar a maquina durante a limpeza ou em caso de falha elétrica, o programa de limpeza é reiniciado.

Néo é possivel adiar esta operacdo: é obrigatério para limpar o circuito de dgua. Neste caso, podera ser
necessaria uma nova pastilha de limpeza.

Para mais explicacdes, assista aos tutoriais disponiveis nas definicées da sua maquina.

R o & o I
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Gostaria de saber quando deve realizar as opera¢ées de manutengao acima?

E apresentada uma mensagem de alerta no ecré assim que existir uma acdo que tem de realizar.

— &

OUTRAS FUNCOES

A sua maquina KRUPS Intuition tem um conjunto de defini¢oes — deve conhecé-las! Permitem-lhe criar uma experiéncia

mais personalizada.

COMO POSSO ACEDER AS DEFINICOES DA MINHA MAQUINA?

_@‘lco@«o

LISTA DE DEFINIGOES:

Idioma

Selecione entre 21 idiomas.

Data e hora

Tem de definir a data, especialmente se utilizar um cartucho anticalcario. Definicao da hora e
apresentacao de relégio de 12 ou 24 horas.

Luminosidade do
ecra

Ajusta a luz de fundo do ecra.

automatica

Luz Liga ou desliga o indicador luminoso intuitivo.
Ecra Escolha se as op¢des de bebidas sao apresentadas como listas deslizantes ou mosaicos.
Paragem Define o periodo de tempo apds o qual o aparelho para automaticamente. Esta fungao permite-lhe

reduzir o consumo de energia.

Inicio automatico

Liga a maquina e inicia automaticamente o pré-aquecimento do aparelho numa hora programada.
Bebe o seu café todos os dias a mesma hora? Esta funcao é para si! Ao definir o inicio automatico,
pode poupar tempo e deixar de ter de preparar manualmente a sua bebida.

Unidade de . . .
Seleciona a unidade de medida: ml ou oz.
volume
Enxaguamento Pode optar por ativar ou ndo o enxaguamento automatico do misturador do café quando inicia a
automatico maquina.
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. Defina a dureza da dgua entre 0 e 4. Para mais informacoes, consulte o capitulo "Medicao da dureza
Dureza da agua

da agua".
Temperatura do O seu café estd demasiado quente? Pode utilizar esta funcdo para baixar a temperatura. A maquina
café tem trés defini¢des de temperatura para as suas bebidas de café.
Temperatura do O seu cha esta demasiado quente? Com esta funcao, pode escolher uma temperatura mais baixa.
cha Esta maquina dispde de trés niveis de regulagdo da temperatura das suas bebidas de cha.

Desativa a funcéo "Sem gréos". Esta funcdo indica falta de gréos de café no depésito e retoma uma

Ti £
ipo de café receita em curso. Consulte o paragrafo MOINHO.

Reposicao de A reposicao apaga as suas preferéncias e definicdes e restaura as predefini¢oes.
fabrica Os seus favoritos também serdo eliminados.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

FUNCIONAMENTO

1. A méquina ndo funciona corretamente, o software esta bloqueado OU a maquina tem uma avaria.
© Desligue a maquina e retire a ficha da tomada, retire o cartucho do filtro, aguarde um minuto e reinicie a maquina. Prima o
botédo ON/OFF durante pelo menos trés segundos para iniciar a maquina.
2. O aparelho nao liga apés premir o botdao ON/OFF (durante pelo menos trés segundos).
@Veriﬁque os fusiveis e a tomada de alimentacao elétrica. Verifique se a ficha estd corretamente inserida na tomada.
3. Ocorreu uma falha elétrica durante um ciclo de preparagdo.
®o aparelho serd automaticamente reiniciado quando voltar a ligar.
4. O moinho esta a funcionar vazio.
© Isto é normal se for uma situagdo pontual e existirem poucos ou nenhuns gréos de café. Pode funcionar vazio durante até dez
segundos para determinar o consumo e garantir que esta a funcionar corretamente.
© Ainda existem graos de café no deposito:
. O café pode ser demasiado oleoso e nao é corretamente puxado para a maquina. Pode tentar ajudar os graos a entrar para
verificar se volta a funcionar. No entanto, recomendamos que mude de café (consulte a fungdo de tipo de café).
. £ 0 meu café habitual que tem funcionado bem até agora: contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

UTILIZAGAO
1. O moinho emite um ruido anémalo.

© E muito provavel que existam corpos estranhos no moinho. Tente limpa-lo com um aspirador, caso contrario, contacte o Centro
de Contacto do Consumidor KRUPS.

2. Ha agua dentro do aparelho.

© Antes de retirar a gaveta de recolha de pingos, aguarde 15 segundos apds a saida do café para que a maquina termine o ciclo
de preparacao corretamente.

Verifique se a gaveta de recolha de pingos esta corretamente posicionada na maquina. Tem de estar colocada, mesmo quando
amaquina nao esta a ser utilizada.

@Veriﬁque se a gaveta de recolha de pingos néo esta cheia.
3. O botéo de regulagao da finura da moagem é dificil de rodar.
© Rode apenas o botao da finura da moagem quando o moinho estiver a funcionar.
4. O aparelho nao extraiu qualquer café.
© Foi detetado um incidente durante a preparaco.
O aparelho é reiniciado automaticamente e esta pronto para um novo ciclo de preparacao.
5. Utilizou café moido em vez de café em gréo.
@ Utilize um aspirador para eliminar o café moido do depésito de café em gréo.
6. A agua flui das saidas do café quando a méaquina é parada.
@ E normal. Trata-se de um enxaguamento para limpar as saidas do café e impedir que fiquem obstruidas.
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VAPORE LEITE
1. A saida de leite da maquina parece estar parcial ou completamente obstruida.

@ Se o tubo estiver obstruido, é apresentada uma mensagem de alerta no ecré. Limpe o bloco "One Touch Cappuccino”.
Consulte o ponto 5, acima nas instrucées. LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO CIRCUITO DE DISTRIBUICAO DE LEITE -
5 MIN, ou veja o tutorial guardado na sua maquina "Limpar o tubo do leite".

2. Nao sai qualquer vapor.

a. Durante a primeira utilizacado de um ciclo de vapor, caso ndo saia vapor corretamente:

@Veriﬁque se o orificio do tubo néo esta obstruido. Ver seccao acima: "O tubo do vapor da maquina parece estar parcial ou
completamente obstruido".

© Siga o seguinte protocolo uma e apenas uma vez:

Esvazie o reservatdrio da dgua e retire temporariamente o cartucho Claris Aqua Filter System. Encha o reservatério com
4gua mineral com elevado teor de célcio (>100 mg/l) e efetue ciclos sucessivos de vapor (5 a 10 ciclos) num recipiente,
até obter um jato de vapor continuo. Coloque novamente o cartucho no reservatério.

b. O tubo do vapor j tinha funcionado:

@Veriﬁque se o orificio do tubo néo esta obstruido. Ver seccao acima: "O tubo do vapor da maquina parece estar parcial ou
completamente obstruido".

Se, apds executar as etapas acima, o tubo do vapor ainda ndo funcionar, contacte o Centro de Contacto do Consumidor
KRUPS.
3. Ha vapor a sair da grelha da gaveta de recolha de pingos.
@ Dependendo do tipo de preparacao, pode sair vapor da grelha da gaveta de recolha de pingos.
4. Aparece vapor por baixo da tampa do depdsito de grdos de café.
@Veriﬁque se 0 compartimento da pastilha de limpeza sob a tampa (L) esta fechado.
MANUTENGAO
1. A méquina ndo solicita a descalcificacéo.

©@ 0 ciclo de descalcificacio é solicitado ap6s a preparacio de um elevado nimero de bebidas  base de leite ou de agua

quente. Se apenas preparar café, a descalcificagdo ndo sera necessaria com frequéncia.
2. Existem borras de café na gaveta de recolha de pingos.

@ Uma pequena quantidade de café moido pode entrar na gaveta de recolha de pingos. A maquina foi concebida para
remover qualquer excesso de borra residual para que a zona de percolacao permaneca limpa.

3. Oindicador luminoso intuitivo permanece aceso depois de ter esvaziado o coletor de borras de café.

@ Volte ainstalar o coletor de borras de café.

4. Apds encher o reservatério de agua, o indicador luminoso intuitivo permanece aceso.

@Veriﬁque se o reservatdrio esta corretamente posicionado no aparelho.

As boias no fundo do reservatério tém de se mover livremente. Verifique e desbloqueie as boias, se necessario.
BEBIDAS
1. O café escorre muito lentamente.

@ Rode 0 botéio de finura da moagem para a direita para obter uma moagem mais grossa (consoante o tipo de café utilizado).

(@ Efetue um ou varios ciclos de enxaguamento.

@ Substitua o cartucho Claris Aqua Filter System.

2. O café esta demasiado claro ou nao esta suficientemente encorpado.

@ Verifique se o depdsito dos graos de café contém café e se este desce corretamente.

@ Evite utilizar café oleoso, caramelizado ou com sabores que pode ndo ser corretamente puxado para a maquina.

@ Diminua o volume de preparagao e aumente a intensidade, utilizando a funcao de intensidade do café. Rode o botdo de
finura da moagem para a esquerda para obter uma moagem mais fina. Prepare a sua bebida em dois ciclos, utilizando a
funcéo de duas chavenas.

3. O espresso ou café ndo estd suficientemente quente.

© Aumente a temperatura do café nas definicoes da maquina. Aqueca a chavena, passando-a por dgua quente antes de
preparar a bebida.

@ Efetue um enxaguamento do circuito de café antes de preparar o café. Pode ser ativado um enxaguamento do circuito de
café no inicio nas definicdes/enxaguamento automatico.

4. Escorre agua limpa pelas saidas de café antes de cada café.

@ No inicio da receita, hd uma pré-infusio de café que pode fazer com que uma pequena quantidade de agua escorra pelas
saidas do café.

Se um dos problemas referidos na tabela persistir, contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

n Importante: Fabricante: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Franca
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Ayamnté meharn,

Yag uXapIOTOVHE TTou ayopdoate Tn unxavr) KRUPS Espresso pie OO GAEONG KOKKWV.

H KRUPS oxed1alel, avamtyooel Kat Kataokeuadel Tig SIKEG TG pnxavég Espresso otn falia omote e§ao@alilel yia 046 TIg
VYNAOTEPEG TIPOSIAYPAPEG TTIPOENELONG KAl TTOIOTNTAG KATAOKEUNG.
SxeSlaopévn yla eUKoNia 0Tn XPron, N UNxavr oag Sivel Tn SuvatoTNTA VA QTIAXVETE POPHUATA EMAYYENUATIKAG TTOIOTNTAG

TTaveUKOAQ 0TO OTTiTL. M€ éva OVO Ayylya UITOPEITE va amoAauoEeTe Kagédeg omwg Espresso, Ristretto kat Lungo, kabwg kat
Cappuccino, Latte Macchiato, Caffe Latte kat G\\a pogrjpata pe yaha!

lMa va oag BonBroel va eKUETAANEVECTE OTO EMAKPO TIG SUVATOTNTEG TNG UNXavG oag KaBnueptvd, n KRUPS éxet avantiéel
Hia €€umvn ewtevn ével€n. Autr oag kaBodnyei oTn xprion TG UNXavig kat mpooBETel pia avahagpn vota ota Staleippata
0ag Yo Ka@E.

H pnxavri KRUPS Espresso S1aBétel emiong peydhn kat e0Xpnotn 08évn agrg mou Bupilel To mepiBalov epyaciag evog
smartphone yla amolutn gukolia xpriong. EmmAéov, n mponypévn texvoloyia tng pnxavig oag Bonda va emMTuyXavete Ta
KaANUTEPA SuvaTd amoTeAEoUATA, KABWG AVASEIKVUEL OTO PEYIOTO TO APWHA KAl TNV TANBWPIKN YEUON TWV GPECKOANETUEVWV
KOKKWV KAPE.

EAmtiCoupie va amoAaUoETE pia QOVTACTIKI EMTEIPia KagE Kat 0Tt Ba peiveTe amdAuTa ikavorroinpévol amd tn Sikr oag unxavn
KRUPS.

H opada tng KRUPS

XPEIAZEXTE BOHOEIA I'A NA APXIZETE NA XPHZIMOMOIEITE TH MHXANH XA%;
(o @

Agite Tn MoTa TwV EKTASEVTIKWV 0SNYIWV TTOU Eival amoBnNKEVUEVEG OTN PNXavr 0dg Kat oag kabodnyouv otn xprion tg.
Yag BonBouv Katd TNV TPOETOIACIA EVOG POPHAHATOC, TN SIAXEIPION TwV ayarmnUEVWY 0ag Kal Tn CUVTHPNON TG UNXAvAG
oag.

AioTa TwV S1aB€0IHWY EKTAISEVTIKWY 0dNYIWV:

3. Mg va cuvtnproete

1. Nwg pTIaXVw poprRpata; .
G pTIaXVW popnu ™ pnyavr cag

2. Nwg Sayxepifopan éva mpo@il;

a. Evae&n TIOPAOKEVNG POPHUATOG 8. Anpiovpyia kat pUBUIoN TOou TTPOPIA . EKTé\eon EKmuonc
Kapé oag
B. Evap'En TIOPOOKEUNG POPHHATOS €. I'Ipoo’er]Kn pqurwaTloq oTo Mpo@i\ oag 6. Extéheon kaBapiopiol
Ue yaha (apoU To MAPACKEVAOETE)

oT. MpocBrKkn PoPHAUATOS 0TO TIPOPIA

oag (amd tn oeNida mpo®il) . Bxtéreon apardtwong

y. Evapé&n mapaokeung dvo
POPNUATWY TAUTOXPOVA

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ A TO NMPOION

Mpw XPNOIUOTIOINCETE TN CUCKEUR yla TPWTN @opd S1aBAcTe MPOOCEKTIKA TO €yXEPISIO 0dnylwv Kal GUAAETE To yla
peMovTiKi avagopd. H AavBaopévn xprion amaldooet tnv KRUPS amé omoladnmote euBuvn. Eival onpavTiko va tnpolvTat
ol 0dnyiec ac@alelag.

C. Katapynon po@ruatog amé 1o mpo@iA 10. KaBaplopdg tou ouoTipatog
oag YAAQKTOG
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OAHIoz xYMBOAQN NOY XPHZIMOIMOIOYNTAI ZTIZ OAHTIEX

A KivSuvoc: Mpogidomoinon yia kivéuvo cofapoul Tpavpatiopou fj Bavdtou.
To cVupBoAo TOu KEPAUVOU EPIOTA TNV TTPOTOXH O KIVEUVOUG TTou OXeTI(oVTal LE TO NAEKTPIKO PEVHAL.

A Mpogoxn: Mpoegidomoinan yia mBavr) SucAertoupyia, {NUId 1 KATACTPOPN) TNG CUCKEVNAG.

INHAVTIKO: [EVIKO 1) ONHAVTIKO OXOANIO OXETIKA PE TN XPHON TNG CUCKEUNG.

— O

NMPOIONTA NMOY MNAPEXONTAI MAZI ME TH MHXANH ZAX

EAéyéte Ta mpoidvta mou mapéxovtal padi Pe Tn pnxavr oag. Eav Agimel kamoto e§dptnpa, EMKOIVWVHOTE AUéowE Pe TO TURPA
efumnpétnong mehatwv g KRUPS.

Mpoidévta mov mapéxovrat

1. 2 TapmAéTeg kabBaplopov
2. 1 @AKENAKL AQANATWONG
3. T wArvag yaAakTog yia tn povada «One Touch Cappuccino»

Mp6oBeTo¢ cWARVAC YAAAKTOG yia T povada «One Touch
Cappuccino»

5. Akida kaBaplopoU Tou KUKAWHATOG aTHOU

6. 1 @uotyya cvotripatog @iXtpou vepou Claris pe eEaptnua cvoEyéng

7. 1 p&pdog SoKIpnG OKANPOTNTAG VEPOU

0dnyieg — mpopulagelg aopaleiag

8. Katdhoyog eyKeKpIUéVwy KEVTPWVY EMOKEVWV TNG Krups
AleBVi¢ eyyunon
9. Epyaleio kaBapiopov cwAivwv

Avaloya to povtélo

10 Aoxeio yGAaKToG:
! Mmopeite va BANETE TO SOXEIO YAAAKTOG OTO TTAUVTHPLO TATWY
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

TuoKeun Avutépatn pnxavr Espresso EA87
HAektpiki Tpopodoaia 220-240V~/50 Hz

Migon avthiag 15 bar

Aoxeio KOKKWV Kapé 2509

KatavdAwon peuparog Y& \ettoupyia: 1550 W

Aoxeio vepou 3L

\ . . Y& EOWTEPIKO XWPO, O€ onpeio xwpic vypacia (Hakpld and
Evap&n xpronc Kat UAagn PIKO Xwp NHELO XWwPIG UYp Hakp

Tayo)
Alaotaoceic (mm) Y x N xB 365 x 240 x 400
Bapog tng EA87 (kg) 82

Orteviké mpodiaypagég pmopei va aNhagouv. TomoBeTriate T ouokeur o€ opt{ovTia, oTabepr, BeppoavBekTikr, kaBapr Kat oTeyvi) Em@avela epyasiag

NEPIFTPA®OH THXZ ZYZKEYHZ

A.  AaPn kamakiol Tou Soxeiou vepol 1. Aox€io KOKKWV Kapé
B. Ao;\(;p Vepou _" Neout ) K.  Koupri pUBuong tne AemToTtnTag GAeanc
C. v SK"l'r]C uro sl’u!iarwv a soHsvou Kug?s L. Xo@vn yia TpETEC KaBapIGHOU
D. PuBui{opeva katd YOG akpoPUOLa KAPE M.  METAMIKOC KVIKOS HOAOC GAEOTC
E.  MAéypa Kal a@aipoVpeVoG §ioKOG amovepwy
F. Kamdki tou Soxeiov KOKKwV Kapé 2. M\aiolo 086vng
G. Movdada One Touch Cappuccino N. 086N aoic via TEBIRYRGN OTic AETOUOYiE
G1. E§dptnpua yia kabapiopod Tou cuoTHUATOS : n ‘p,nc M pinvn f]' ¢ Pyiee
VéAaKTOC 0. Evepyomnoinon/anevepyomnoinon
2 o€ 1: epyaleio amoouvappoAdynong g E:\;Tg{;;\iuon apxwric 0B6vng
+ akida kabapiopou R Mpogir2

G2. AgaipoUpevn povada One Touch Cappuccino
H.  ZwAfjvag YAAaKTog Katl GUVEECHOG
I.  M\wtnpeg oTtddung vepol
J.  E€umvn @wrtewvn évdelgn

L4

Aoxeio YAAAKTOG

ENAP=H XPHZHXZ KAl PYOMIZH ZYZKEYHX
ENEPFOMOIHZH THE MHXANHE

|
‘e

A KivSuvog: Zuvdéote Tn cuokeur o€ yelwpévn mpia 230 V. H pn tpnon avtwv Twv odnylwv dnuiovpyei kivbuvo
Bavdaocipou TpaupaTIopoU Aoyw TNG apouaiag NAEKTPIKOU pEVHATOC!
Tnpnote Tig 08nyieg ac@aleiag mou avagépovtal 6To GUANESIO «TPOPUAAEELG aoPaNeiagy.

ENAPZH XPHXZHX (BA. 1. 1" xprion)

Katda tnv mpwtn xprion ¢ pnxaviig 8a oag {ntnOei va emAé€ete S1apopeg puBUIOELC.

AkoloubrioTe Tig 08nyieg ou gppavifovtal otnv 0Bovn.

H mpoeTolpacia TNG UNXAVAG EMTPETEL TO YEUIOHA TWV KUKAWHATWY VEPOU, WOTE VO UTTOPECEL VA AEITOUPYHOEL N UNXAVH.
Oa ekTENEOTEL N MPOBEPavoN Kat N autduatn KMo,

TOMNOGETHZH THZ MHXANHZX ZE KATAZTAXH ANAMONHXZ
Avdaloya pe To pO@NUa TIou Ba TTAPACKEVAOTEL, N UNXAV EKTENED AUTOUATN €KMAUON €V BPIiOKETAL OTNV KATAOTAON
avapovig. O KUKAOG SIapKEL HOVO PePIKA SEUTEPONETTTA KAl OTAMATA AUTOMATA.
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(Q.; XPHZIMEZ XYMBOYAEZ

H mot6tnTa Tou vepoU emnpedlel onUAVTIKA TNV TTOIOTNTA TWV APWHATWV. Ta dAata Kat To XAWPLo UITOPEi va aANOIWCOUV
™ yeuon Tou Kagé. Ma va S1atnpEiTe Ta apWHATA TOU KAPE, TTPOTEIVOUE VA XPNOILOTIOLEITE TN PUOLYYa TOU CUCTAUATOG
@iktpou vepou Claris ) ppladwpévo vepo pe Enpd umoeippata KATw amé 800 my/L (avatpéTe oTnv €TIKETA TNG PLAANG).
Avatpé€te otnv evétnta «DIATPO KAI ZKAHPOTHTA TOY NEPOY».

Katd Tnv mpogTolpacia po@nuatwy, GUVIOTOUHE VA XPNOIHOTOLEITE PAITAvIa TTou £xouv TTpoBepuavOsi (e piYn Kautou
vepPOU) Kal €xouv KatdAAnAo peyéBoug yla Tnv embupntr moodtnta.

Ot kaBoupSiopévol KOKKOL Kagé PIMOPE( va xAoOUV To dpwHd Toug, Edv Sev MpooTaTeVOVTAl. Xag CUUBOVAEUOUNE va
XPNOIUOTIOIEITE Pia TOGOTNTA KOKKWV I00SUVAN KE TNV TTOCOTNTA TTOU KATAVAAWVETE HECA OTIG EMOUEVEG 2-3 NUEPEG Kal
Va EMAEYETE OAKOUAEG TwV 250 g.

H mo16tnTa Twv KOKKWV KagE gival PETaBAnTr Kal n yevon givat urokelpevikn. H Arabica oag Sivel giva apwpata avBéwy,
£vw n Robusta, n ommoia éxel UYNAGTEPN TIEPIEKTIKOTNTA OE KAPETVN, EIVAL TTIO TIKPH KAl EXELTTIO £vTOVN YeUoN. ZuvnBileTat ot
U0 TuTToL Kagé va ouvdudlovTal yla €va TTIO IGOPPOTTNHEVO XAPHAVL. ZNTAOTE TEPIOOOTEPEG CUUPBOUAEG OTO KAPEKOTTTE(O.

Agv OUVIOTOUE TN XProON MITAPWV Kal KAPAPEAWHEVWY KOKKWVY, EMTEISH PMOPEL va TpoKaAéoouv {nUid oTn pnxavr.

H Aentotnta GAeONG TwV KOKKWV EMNPEACEL TNV £VTACN TWV OPWHATWY Kal TV MoldTNTA Tou Kaipakiov. Oco mo
AenTOOAEOHEVOL Eival Ot KOKKOL, TOOO TTo KPeUWEN un Ba éxel To KATPAKL H AAeon pmopei emiong va TPOCapUOOTEI Yia
TO POPNHA TTOU EMOUUEITE.

EEYNNH OQTEINH ENAEIZH

TI AKPIBQX KANEI H EZYTINH OQTEINH ENAEIZH;

H pnxavn Intuition SiaBétel éEumvn Texvoloyia pe pwTIoNO, N omoia SleukoAuvel Tn {wr oag: E§umvn ewtetvi évdelén (J). Auth
N TEXVOAOYia TTPOOPEPEL SUO AEITOVPYIEC:

1.H pnxavy avixveOel kat eléyxel autépata Ta emimeda KOKKwV Ka@E, VEPOU KAl OAAECHEVOU KAQE.
‘Otav xpetaletal va yepioete 1 va adeldoeTe ta Soxeia fi 6tav amatteitat cuvtripnon, n évoel€n avdpel pe KOKKIVO Xpwpa Kalt
oag eldomolei va aKOAOUBNROETE TIG MANPo@opieg oTnv 00dvn.

2. Me Vv €§umvn eVOEIKTIKA AUXVIQ, PTTOPEITE ETTioNG va eEATOUIKEVOETE TNV EUTTEIPIA 0ag. MmopeiTe va emMAEEETE €va xpwpa
yia k&g mpo@il. Otav emAéyete éva mMPo@il, n €§umvn evOeIKTIKA Auxvia aANACEL OTO QVTIOTOIXO XPWHA, WOTE va gival 1o
£0KONa AVTIANTITO O€ TTOL0 TTPOWIA BPICKEDTE Kal val UIMOpPEiTe EEAIPETIKA ypHyopa Kal EVKOAA va TIEPINYNBEITE 0TI EMAOYEC.
Avatpé€te oto ke@dhato «TO MPODIA MOY».

H MHXANH ZAX KAGOAHTEI.

Kokkivo Z100ep0 Eidomoinon

Avapoofrvel apyd Te e€éNEN

AN\a XpwHaTa Kat AEUKO

>100ep0d H ouvtayn éxel ekteheoTel
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QOINTPO KAl ZKAHPOTHTA TOY NEPOY

MOIOX EINAI O ZKOMOZ THZ PYOMIZHXZ ZKAHPOTHTAZ TOY NEPOY;

MNa va amogeuxBei n ocucowpeuon aNATwV OTN PNXavh Kal va e€ac@aloTel n BEATIOTN TOLOTNTA TOU KAQE, 0ag
oupBoulevoupe va pubpicete KATAMNAa Tov Babud okAnEATNTAG TOU VEPOU OTN UNXAvK 0aG.

NQZ NA PYOMIZETE TH ZKAHPOTHTA TOY NEPOY XTH MHXANH;

_®.|q>@<>

A © 1 . lepioTe éva motrpt pe vepod.

2 3 4
1 . BuBiote oto motript vepd Tn pdBdo Sokiurig okAnpoTnTag vepou (8) mou mapéxetat padi pe
™ pnxavn.
. Neppévete 1 Aemto. Ta tetpdywva otn pdRdo Ba ald&ouv xpwua.

MeTproTE TOV apPIBPO TWV EyXPWHWY TETPAYWVWY. AUTOG UTTOSEIKVUEL ToV Babuo
oKANPATNTAG TOU VEPOU, amd 0 wg 4.

« 2TO HEVOU «ZKANPATNTA VEPOU» TTIATHOTE TOV AVTIOTOIXO aptOuo amd 0 we 4.

. Matote OK.

EAN ZEMEINETE ANO PABAOYZX AOKIMHZ ZKAHPOTHTAX NEPOY

Edv xpelaotei va emavaldpete autiiv tn dtadikacia, BupnBeite va pubpicete T okANPATNTA TOU VEPOU avaAoya e Tov TOTTO
XPNONG 1 TIG TTANPOPOPIEC TTOL TIAPEXOVTAL AT TNV TOTIIKH ETAIPEIN USPEVONG XPNOILOTIOIWVTAG TOV TTAPAKATW TTvVaKa:

Katnyopia 0 | Katnyopia 1 Katnyopia 2 Katnyopia 3 | Katnyopia 4
BaBuog okAnpdtnrag

MoA¥ palako Malako Metpiwg okAnpd IKAnpo MoA¥ okAnpd
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° > 12,6° >25,2° >37,8°
PUBHION TNG CUCGKEVIG 0 1 2 3 4

TATI NA TOMOGETHXZQ OYZIITA OIATPOY;
H @uotyya tou cuotipatog eiltpou vepou Claris e€ac@alilel Tn BEATIOTN YEUON TOU KAPE KAl HEIWVEL TN CUCCWPEUON
aAdTwV Kat tTn ouvTipnon.

MOTE ©A NMPEMNEI NA ANTIKAGIZETQ TH OYZIITA TOY ZYZTHMATOZ OIATPOY NEPOY CLARIS;

1. AUO pPriveg pETA amd TV ToMoBETNoN i 6TAV 0AG EISOTIOINOEL N NXAVH.
2.'0tav aANAleTe T QUOLYYO GUVICTOUHE VA YUPICETE TOV YKPL SAKTUALO OTO EMAVW HEPOG TNG GUCLYYAG TOU
@iNTpoU WOTE va SeixVel TNV NUEPOUNnvia + SO PAVEG.

NQZTONOOETQ TH OYZITTATOY LYZTHMATOZ OIATPOY NEPOY CLARIS;

HOPY-PY ...

. TomoBetrioTe TN PUCLyya 610 Soxeio vepou.
L . TomoBetr|oTe TN YUCIYYa PE ToV aptBunpévo SaKTUAIO TTPOG TA TTAVW.
+ XpNOWOTOINOTE TO pavpo e€dptnua co@LyEng mou mapéxetal padi
UE TN @UOLyya yla va TNV TomoBETAOETE Kat va tn PISWoETe 0Tn B€on TG,
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MYAOZX: PYOMIXZH THZ AENTOTHTAZ AAEZHZ TOY KAQE

FATI ©A MPEMEI NA PYOMIZQ TH AENTOTHTA ANEZHZ TOY KAODE;
Mmnopeite va emAé§ete mooo Suvatdg Ba gival o kagég oag pubuifovtag moco Aemtoaleopévol Ba gival ot KOKKOL TOU Ka@E.

H aMayn tng Aentdtntag GAeong EMITPEMEL TNV TTPOCAPHOYH AVAAOYA LE TOUG SIAPOPOUG TUTTOUG KOKKWV:
. Na Toug oAU kaBoupSiopévoug Kal AmapoUG KOKKOUG OTTALTEITAL XOVTPO ANECHA,
. Ot \iydtepo KaBoupSiopévol KOKKOL gival TTo EnPoi Kal amalTe{tal mo AemTr dAeon.

Tnueiwon: Oco Mo Aentoaleopévol gival ot KOKKOL, TOo0 1o Suvato Ba gival To dpwia.

o 0 0o

KaBoupdiopa: eha@pL ueoaio Apketd  Mapatetapévo MoAu
(ZavBo)  (Kexpwumapy)  (EAagpuc  (TOANKOG)  TOPATETAPEVO

YOANIKOG) (Tkoupog

YOANIKOG)

nQx PYOMIZQ TH AENTOTHTA THZ AAEZHZ TOY KAODE;

TupioTe To Koupni puBUIONG TG AemtdTNTag AAeon (K), To omoio BpiokeTal 0TO SOXEIO KOKKWY KAPE, avAAOya HE TOV TUTTO TwV
KOKKWV Kal To 100 Suvatod dpwpa BéNeTe. H puBuIoN mpémel va yivetal pue Tov HUNO O€ AetToupyia, oTtadiakd kat avd Baduida.
MeTd amd Tpelg mMapaoKkeVéG kagé Ba mapatnproete cagr Stagopd otn yevon.

NQz KATAANABAINQ OTI EXOYN TEAEIQZEI Ol KOKKOI ZTO AOXEIO;

H pnxavn Intuition Sia0étel évav ailoOntripa mou cag mpoeldomolei GTav N OTABUN TWV KOKKWV KapE 0To SOXEio givat XaunAn.
EpgpaviCetat éva privupa otnv 086vn Kat n €§unvn ewtevr évoeién (J) avafel pe KOKKIVO Xpwua.

TITINETAI AN H EIAOMOIHZH EMOANIZTEI ENQ OTIAXNQ KAMOIO POOHMA;

lepiote To Soxeio kKOKKWV Kapé, matrote OK Kal n eKTéNeon TNG ouvtayng Ba cuvexioTel. Me autdv Tov Tpdmo, Sev omataldTe
Kapé!

TINPENEI NA KANQ AN OEAQ NA AAAA=Q KAGOE H AN ZEMEINQ AMNO KAOE;

Av matrioete To OK xwpi¢ va mpooBEoeTe KOKKOUG Ka@E, N pnxavr Ba mpoonadrioel va emavekkivnOei kat Ba oag eidomotroel
Eava. Av matrjoete avd To OK, n pnxavr) Ba eKTeNECEL TN ouvTayr, XPNOIHOTIOIWVTAG OA0 ToV uTTOAOLTTo Kagé. O HUNOG Ba xel
TAéov adEIATEL

A Mpoooxn: Asv GUVIOTOUUE TN XPrioN ATOPWV Kal KAPAUEAWHEVWY KOKKWV, TOUG oTmoioug eme&epyaletal o HUNOG pE
Suokolia. Mmopei va mpokahéoouv {npid otn unxavi Kat va eumodicouv tn owoTr Aettoupyia Tou £§umvou
OUCTHMATOG,.
Edv eppavioTei otnv 006vn privupa €1860moinong Kat avapel To KOKKIVO QWG EVW UTIAPXKEL APKETH TTOOOTNTA KOKKWV:
. Matrote 1o Koupni OK yia va GUVEXIOTE( N EKTENEDON TNG CUVTAYNG.
. EvaM\akTikd, amevepyomoljote Tnv €1801oinan «8ev UTTAPXOLV KOKKOL, WOTE vVa EUMOSIOTE( N avixveuon 6co
UTTAPXEL OKOUA KAPEG OTO SOKEIO KOKKWV KAPE.

_@‘l'e@do
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MAPAZKEYH AAAQN POOHMATQN

PO®HMATA MOY MNMOPOYN NA MAPAZKEYAZTOYN ME AYTHN TH MHXANH:

. MéyeBo¢ kata MOéavég ‘Evraon = F-;:;
Pogrpara npoctyyion MoGoTNTEC ToU KaQé =
- v v

, . Ristretto 25ml 20-40ml
Mikpd¢ espresso pe £vtovn yeuon
Espresso
. O espresso pe TNV MARPN yeUoN Kat Ta évtova 40 ml 40-70 ml v v
APWHOTA EMKANUTITETAL ATTO EAAPPWG TIKPO
KQIHAKI PE KAPAPENEVIO Xpwpa
Lungo
. MeyGhog espresso pe KaipaK e Kapapehévio 70 ml 70-100 ml v v
XPwua
w ) Doppio 100 ml 40-140 ml %
AUTAGG eSPresso HE KEXPIUMAPEVIA KPEUA
Meydhog kapég
Me uPnAOTEPN TIEPIEKTIKOTNTA OE KAPEIvVN _ v v
' aANa eEhagpUTEPN YEUOT. MOAND SnUOPINAG 120ml 80-180ml
yia To mpwi
i ] N , Americano 120 ml 90-150 ml v
AmAGG peyGNog e0TIPECO e emtTAéov {£0TO vepd
Espresso Macchiato M=60ml
L J Espresso pe Aemtr oTpwon L=80ml 60 - 100 ml v v
ané agpoyaha XL =100 ml
Cappuccino M=120ml
- H 100pporia HeTagy YAAaKTog, appou Kat L=180ml 120-240 ml v v
Kagé XL =240 ml
. . M=120ml
Meydhn d6on Vd)\ukur)i):: (l;l;p?')(\fu‘;\z I;(L::‘I gg(;nriﬂ 120-200 ml v
. M =160 ml
L] . ing AEWhItE | 500 mi 160- 240 ml v
Kagég pe (eaT6 yaha kat appoyala XL = 240 ml
M =200 ml
[ ] , Caffelatte | | _og0m) 200-350 ml v v
AQPOC HE NETTH| YEVUON KaPE XL =350 ml
. M=190 ml
b 1 | Lattemacchiato | 550y 190- 240 ml v v
TKouppé espresso e appoyala XL =340 ml
Neod mow Oeppua sy
Ep6 Mo BeppaiveTal oTNV KATAAANAN _
‘ ' Beppokpacia yia Ty MapacKeun 200ml 20-300ml
agePnuATWV
Mavpo todt
Nepd mou Beppaivetal oty KATdAAnAn -
Beppokpacia yla TV apacKeU Havpou 200ml 20-300ml
Toaylou
Mpdotvo todt
Nepo mou BeppiaiveTal 5TV KAaTaAAnAn _
BepHOKPATIA YIa TV TTAPATKEUT TIPACIVOU 200ml 20-300ml
Toaylol

ENHMEPQTIKA, KATA THN MPOETOIMAZIA TOY POOHMATOX XAZ
H MHXANH EKTEAEI AYTOMATA TA AKOANOYOA BHMATA:

Na cuvtayég pe yaAa eKToG amd

MNa 11 ouvrayég Caffe Latte,

n . .
\a ouvTayse Kaps Flat White kat Espresso Macchiato

Kagéc Latte, Flat White kot Espresso
Macchiato

1. ANEOpQ TWV KOKKWV KAQE 1. ®don mpoBéppavong
2. Supmieon Tou ANECUEVOU KapE 2. Mapaokeun a@pouv YAAaKToG
3. MNpoéyxuon (og auto To oTad1o Pmopei va | 3. ANEOUQ TWV KOKKWY KAQE
TIECOUV 0TO PAITCAVI HEPIKEG OTAYOVEC) 4. Supmieon ToU GAEGpEVOU KAPE
4. Ainon 5. Mpoéyxuon (e Quté To 0Tdd1o popei va 4. Alpencn i
TIEGOUV 0TO QAIT(AVI HEPIKEG OTAYOVEC) 5. ®aon mpobéppavong
6. Air\non 6. Mapackeun appou YAAaKTog

1. ANEOHQ TWV KOKKWV KAPE
2. Supmieon Tou aAeouEVOU KapE

3. Mpoéyxuon (o€ auto 0 oTAdI0 UopEi va
TIEGOUV 0TO GNIT(AVI HEPIKEG OTAYOVES)
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NnQz PYOMIZQ TO YWOZ TQN AKPODYZIQN lMNA TON KADE;
lMa OAa TA POPHHATA, UTTOPEITE VA PUBUICETE TA AKPOPUOLA TOU KAPE avaloya Ue To Péyebog Twv eNIt{aviwv oag.
NQX NAPAZKEYAZQ TO POOHMA MOY;

Avatpé€te oTnv eKMaSeUTIKR 08nyia «MW¢ PTIAXVW POPHHATA» TTOU €ival amoBnKeupévn 0T Hnxavr oag

R ° & - CmmmT

YMNAPXOYN AIAOOPEZ PYOMIZEIZ ANAANOTA ME TO POOHMA:

. 'Eva ) 8o @Ahit¢avia: Na va Eekivioete Tn ouvtayn pe SumAiy Soooloyia, eMAEETE TO POPNUA KAl TIATAOTE °

. Evtaon yeuong tou Ka@é: MNa va au§AOETE 1 va LEIWOETE TNV €VTAON TNG YEVONG TOu Ka@é aANAlovTag TNV TooOTNTA AAECHUEVOU
Ka@é, SIoNEETE pdPNUA Kat EMAEETE Ao 1 WG 3 KOKKOUG, e TO T va avTIoTOoIXEl oTov AlyoTepo Suvato Kagé Kal To 3 oty o
TANBwEIKN yevon .

« XwpnTikdtnta @Aitaviov: MNa va au€AOoETE 1 va PEIWOETE TN XWPENTIKOTNTA Tou @NIT{avIoy, TTPOXWPENOTE MAVW 1 KATW 0TNn
NoTa XwPENTIKOTATWY Kat EMAEETE AUTIV TTOU EMOUEITE.

la TEPIO0OTEPEG TANPOPOPIEC AVATPEETE GTOV TTIVAKA POPNHUATWY OTIG 08NYiEG.

(Q;; ZYMBOYAH

la va emAéEeTe TNV €vTaon TNE YELONG TOU KAPE Kal TN XwPeNTIKOTNTA Tou @MT{aVIoU, UTTOPEITE vVa TPOXWPNOETE MAVW/
KATW OTIG EMAOYEG I VO TTATHOETE ameuBeiag Tnv emAoyr) mou emMOUUE(TE.

nQxz AIAKONTQ THN NAPAZKEYH ENOXZ POOHMATOZ MPOTOY AYTH ONOKAHPQOEI;

MNpoeidomoinon: Mmopeite va SIaKOYETE TNV TTAPACKELH EVOG POPIUATOC OTTOLASHTIOTE OTIYMN TTATWVTAG TO KOUWTT
‘Otav SlakémTeTal évag KUKAog, Sev otapatd apéowd. H pnxavr dev Ba gival Stabéatun yia Aiyn wpa, dmwg umodelkvUETaL 0TO
urvupa mou epgaviletat otnv 006vn.

PO®OHMATA ME BAZH TO TAAA

fO\l 2YMBOYAEZX

Na appoyala xpnoIHOToINoTE MACTEPIWHEVO YaAa UHT kateuBeiav amé to Yuyeio (3-5 °C). MMopEite va XpnOIUOTTOIOETE
€181KkoU¢ TUTTOUG YAAAKTOG (UIKPOPIATPAPIOHEVO, VWTTO, YAAA TTOU €X0UV UTTOOTE! {UPWOT, EUTTAOUTIOUEVO) 1) ydAaTta
PUTIKNAG TPoEAeUoNG (amd pudL, Bpwun 1 apUySala), SpwE autd pmopei va SWoel AlyOTEPO IKAVOTIOINTIKA ArOTENéGATA
G600V a@opd TNV MoldTNTA KAl TNV TOCOTNTA TOU aPPOoU.

NQx ZEKINQ THN MAPAZKEYH ENOZ POOHMATOX ME BAXH TO FAAA;

Avatpé€te otnv mapandvw evotnTta Twv odnylwv «2. MAPAZKEYH XYNTAMHZ ME BAZH TO FAAA» 1} otnv ekmaideuTikn odnyia
«Evap&n mapaokeunig poeruatog He YAAa» Tou gival amoOnKeupévn oTn unxavr oag.

o &
TZATIA KAl AOEWYHMATA

la Ta Todyla Kal Ta a@ePriuaTa, UITAPXOULV TPIa KOUUTTIA EMAOYNG, YO va OpICETE TNV KATAANAGTEPN BeppoKpaaia yla KaBe
TUmo toaylov. H Beppokpacia mou XpnotUOTOIETAL Yia TO TTPACIvo Todl Ba gival XapnAoTePn amd auTryv Tou XPNOLUOTIOLETAL
Y10 TO HaUPO TOAL A Ta apePrjpaTa.

NQz PYOMIZQ TH OEPMOKPAZIA NEPOY;

Metaeite oTig PuBpioeig > Oeppokpacia vepol. Mmopeite

@&l Y @ Y va emAé€ete HetafV T1, T2 kat T3, 6mou T1 gival

n XapunAotepn Beppokpacia kat T3 givat n upnAdtepn.

‘Otav av€avete/pelwveTe Tn Beppokpaaia, avEavetal/petwvetal n Beppokpacia yla kabe TUmo Toaylol aAd n Beppokpaacia mou
XPNOIUOTIOLETAL Yia TO TPAotvo Todt Ba givat TdvTa xapnAGTepn amd auTrV yia To pavpo Todi i Ta agePrpata.
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TO MPO®IA MOY

FA MOION ZKOMO XPHZIMOMNOIEITAI H AEITOYPTIA MPOO®IA;

H Aertoupyia Mpo@ik oag mapéxel mpdoBaon o Evav EEOTOUIKEUHEVO XWPO, OTIOU UITOPEITE VA SNUIOUPYEITE Kall Vo amoBnKeveTe
Ta ayannuéva oag pogrpata. Mmopeite e0KOAA va AMOKTHOETE TPOOBACN € AUTH TNV TIEPLOXT, TTATWVTAG £VA KOUMTTE OTOV
TivaKa ENEYXOU TNG MNXAVHAG.

Me autrjv T Aertoupyia mou e§0IKOVOLEL XPOVO Kal gival IBAVIKH yla KABNUEPIVE XPNON, TA POPAHATA TIOU £XETE AMOBNKEVOEL OTO
mpo@il oag Ba mapaockevalovTal pe Eva povo TATNHA, Xwpig va xpelalovTal TEpIooOTEPEG PUBIOELS. MmopEite va amoBnkevoeTe
£WG KL ETTTA OUVTAYEG yla KABE TIPO@IA.

H Aertoupyia mpo@il Sivel emiong tn SuvatoTNTa va EEATOUIKEVOETE OKOUN TIEPIOOATEPO TO TIEPIBAANOV AerToUpYiag Kat TIG PUBHICELG:

‘Ovopa Mmopeite va mpooBéoete To dvoud oag yia akdun peyaAutepn e€atopikeuon.
Xooua Mmopeite va emAéEeTe éva Xpwua yla TV €UV eVOEIKTIKA AUXVIQ, WOTE VA KAVETE TO TIPOPIA
PWH oag va Eexwpilel.
Evber€ ESW pmopeite va opioete mwg Ba epgavi{ovtal Ta poeRUaATd oag otnv 086vn Mpo@il.
d Mmopouv va gpgavifovtal gite w¢ pmdpa oAicBnong gite wg mMakidia.
Me tn A\ ia“MpogiX, § i i i ¢ . 5 X
S ——— € TN Aertoupyia “TIpo@iN, UMopPEiTe EMioNG Vol OPICETE Pia WPA TNG NHEPAG Yia KABE popnua

‘Etol, Ba pmopeite akdun mo e0koAa va BPIoKETE TO POPNUA 0ag OTTOLASHTIOTE OTIYUN.

QwtevotnTa ATIO €6W) UMTOPEITE VA EVEPYOTTOIOETE 1) VA ATTEVEPYOTTOINCETE TNV £EUTTVN EVSEIKTIKI AUYVia.

nQx AHMIOYPIQ ENA MPOOIA;

Matote 1o eikovidio Mpoil 1 1} Mpoil 2 kat akoAoubRoTe Tig 08nyieg 0TV 006VN 1} TaPaKOAOUONROTE TOUG
EKTTAISEUTIKOUG 0ONyoU¢ TTou gival amoBnKeupévol 0To POQIA 0ag.

R & ~ Exmmm

nOQx AIAXEIPIZOMAITA ATATHMENA POOHMATA NOY EXOYN ANOOHKEYTEI XTO MPO®IA MOY;

Ynapyouv Vo TpdToL yla va TPooBETETE éva pOPNUa O £va TIPOWIA:

1. AQoU TTAPACKEVAOETE TO POPNUA, ER@avieTal aéva Kouuri otnv 08dvn.

2. AmreuBeiag péoa amo To PO QA

EAv 0TapaTriow TNV TapacKEUT) TOU ayarmnUEVOU HoU POPRATOG 0N péaN, Ba amoBnKeUTEl TO OnUEio 0TO OO0 oTAPATNOA
NQZ OPTANQNQ/TAZINOMQ/A®AIPQ TA ATAMMTHMENA MOY POOHMATA;

MatioTe mapateTapéva To €IKOVISIo EVOG pOPANATOC YIa HEPIKA SeuTepOlemTa. Epgaviletal évag otaupdg otnv emdvw Se&id
ywvia KABe ikoviSiov poPrpatog. MatrioTe Kal CUPETE yla va AANAEETE TN BE0N TWV POPNUATWY, KAl TTATHOTE TOV 0TAUPS
yla va KatapyRoeTe KAmolo pognua.

FENIKH ZYNTHPHZH

H owoTr cuvtripnon Ba e§aopalioel Tn PEATIOTN Sidpkela {wrig TNG MNXAVIE 0ag Kat Tn S1atrpnon TG AuBevTIKAG YEUONG TOU KagE.

ZYNTHPHZH TOY ZYAAEKTH YIOAEIMMATQN AAEZMENOY KA®E KAITOY AIZKOY ATONEPQN

>tov Sioko amdvepwv CUANEYETAL TO XPNOILOTIOINUEVO VEPO, EVW OTOV CUANEKTN UTTOAEIUATWY AAECUEVOU Ka@Eé CUNEYETAL O
XPNOIHOTIOINHEVOC ONECHEVOG KAPEC.

INUavTike: Ma AOyoug LYIEIVAG, emeldr] auTod To Soxeio €pxetal o€ ema@n ME YAAA Kal KAQE, 0AC OUVIOTOUME va
amoouvappoAoyeite MARPwG Kat va KaBapilete KaBnuepIva KABE OTOIKEIO PE KAUTO VEPO. ZUVICTATAL VA TO APFOETE va
OTEYVWOEL OTOV A€PA TIPLV TO TOTOBETHOETE VA 0Tn CUOKELH. Eival onpavTiko va 1o agrivete mévta otn 6€on Tou Kat va To
adelalete TakTikd. Mmopeite va Balete Tov Sioko amdvepwv oTo MuvTHpLo matwv. Mmopeite va Balete Tov Sioko amovepwv
OTO TAUVTHPLO TIATWY, AANA XWPIG TO KANUPUA TOU.
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MOTE NPENEI NA AAEIAZQ TON AIZKO AMTONEPQN;
Otav ol MwTrpeG BpiokovTal o€ avuPpwpévn B€on Kat UMTOSEIKVUOULV OTI EXEL YEUIOEL TTOAD.

MOTE NPENEI NA AAEIAZQ TON ZYAAEKTH YIIOAEIMMATQN TOY KAOE;

‘Otav 1o unxavnua oag eidomolei i cuxvoTepa. DPOVTIOTE TO UNXAVNHA VA Eival EVEPYOTTIOINHEVO WOTE VA KATaypapei To ddelaopa
Tou Kadou.

n TNHAVTIKO: Av Sev adelAlETE TAKTIKA TOV GUANEKTN UTTOAEIMUATWY TOU KA®E Kat ToV Si0Ko amdvepwy OMwG UMOSEIKVUETAL
mapandvw, Pmopei va mpokAnBei {nuid otn pnxavr. Aev mpémnel va tov Balete o mMuvThplo mdatwv. MNa Adyoug
UYIEIVIG, OUVIOTOUUE va KaBaPi(eTe TO SOKEIO UMTONEIUUATWY AAECHEVOU KAPE KAONUEPIVA UE KAUTO VEPD, HE
oamouVL Kal G@OoLYYApL. ZUVICTATAL VA TO APFOETE VA OTEYVWOEL OTOV aépa TIPLV To TOMoBEeTHoeTe Eavd oTn
OUOKEUN).

2YNTHPHZH TOY AOXEIOY NEPOY KAITOY AOXEIOY KOKKQN KA®E

lNa T Satripnon Tng KAAUTEPNG YELONG TOU KAPE TTOU eMnPeddeTal amod TNV MOLOTNTA TOU VEPOU Kal TOUG AOYOUG LYIEIVIG, 0aG
oupBouleVoupE va Xpnotlomoleite pdvo kabapod vepod Kat va Kabapilete kaBnuepIva To Soxeio vepoU P KAUTO VEPO Kal id
BoupToa @LaAWV.

O1 KOKKOL Ka@é UmopouV va agricouv ANmapd UTTOAE(HATA 0TO SOXEIO TTOU UITOPOUV VA EMTNPEACOULV TNV TTOLOTNTA TOU Ka@E. MNa
™ Slatripnon TN KAAUTEPNG YEUONG TOU KAME Kal yia AOyOUG LYIEIVIG, OAG CUVICTOUHE VO TO OKOUTTCETE PE £Va OTEYVO, HOAAKO
mavi KaBe Qopd Tou XpelaleTal va To EavayeUioETE.

n InuavTike: Mnv kaBapilete pe vepd, To vEPS 0TN X0AvVN KOKKWV UITOPEL va TTPOKAAEDEL (NI OTO pnxavnua

n JUVIOTATAL VO TO AQHOETE VO OTEYVWOEL GTOV 0€PA TIPIV TO TOTOBETHOETE VA 0T CUOKELN

2YNTHPHZH TOY ZYZTHMATOZ TANAKTOX

FIATI NPEMEI NA KANQ ZYNTHPHXZH XTO ZYITHMA TAAAKTOX META ANO THN MAPAXKEYH
POOHMATQN ME FAAA KAI QX FINETAI H ZYNTHPHZH;

n TnUavTiko: Na va €xeTe 0TaBePd KA ToIOTNTA a@PoU YANAKTOG, GUVIOTOUHE Ta €ENG:

@ll CD @ CD BOHOEIA KAI EKMAIAEYTIKEZ OAHTIEZ

. n . AmnaitoUpeva

‘EkmA\uon Tou Metd ané kabe Emtpémnel TNV €KMAUGN TOU CUOTAMATOG YAAOKTOG TNG
OUOTAMATOG pdEnuUa pe Yaha, pUNnxavig.
YAAOKTOG otav oag e16omolEi Mmopeite va EeKIVACETE TNV EKTTAUGT TOU CUCTAHUATOG
30s/20 ml pnxavn YAAQKTOG OTTOIa8ATIOTE OTIYMN.
SwM
(,'U vag JUVIOTOUHE va KaBapileTe To SOKEI0 YANAKTOC HE KAUTO i .

yahaktog, o . } o . Ze0T6 vepd +
, Metd amé kabe VEPO Kal COTTOUVL HETA amod KABE xprion. } ,
€kmuon ) } . \ . oamnouvt + gpyaheio

. TIOPACKEUN SUVIOTOUE Va aVTIKABIOTATE TOV CWARVA YEAAKTOG R
AKPOPUATIOU Kalt X . ) . . i g . kabapiopov

. POPAHATOC HE YAAa KB TPEIC prveg Katd pocéyylon. Oa Bpeite autd Ta i
KaBaplopdg ) , OCWAVWV

. . a&eooudp otov lotdtomo KRUPS.com.
Soxeiou yahakTog|
KaBapiopoc Otav oac Oa )(pEl('lcTSl va a({)alpscere Kat va Kaeaplgﬂs mv
R agalpovpevn povada One Touch Cappuccino. MNa

Twv eidomooel n . ) . . ‘

. . BéATIoTO APpIopa TOu YANAKTOG, Ba TTpémel va TV Akida
e€apTnUATWY unxavi i . X i i ,

S\aKTo € OTIOIBATOTE kaBapileTe TAKTIKA. Avatpéte mapanmdvw kaBapiopou (ap. 5)
‘; Mmdc ot n oTIc 08nyiec: 5. XEIPOKINHTOE BAOYE KAOAPIEMOX
\al TOY SYSTHMATOS. AIANOMHS. FAAAKTOS - 5 AEMTA
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ANANH ZYNTHPHZH

a a a AnairoUpeva
~ienn e céapuiyara

‘EkmAuon Tou
OUOTHHATOG
Kapé

45 s/30 ml

OmoladAmoTe oTtypun

Ma AOyoug vyLEViG, cuVIOTATAL va EEMAEVETE TO
oUoTNHA Kaé KaBnueptvd fi 6tav v xpnotomoleital
Y10 TTAPATETAEVO XPOVIKO SIA0TNHA (TEPIOCATEPES
ané 2 nUEPEQ)

‘EkmAuon Tou

Emtpémel TNV €KMAUON E KAUTO VEPO WOTE Va

oTypn

N owoTr A&lToupyia Kat pakpol{wia TNG CUOKEUNG 0AG.

oumnga‘roq I'Iplv’apxloa vapeel Slao@aNoTei n auBevTikn yeuon Tou Toaylou fj Tou

Toaylol T0 pOPNUaA agepruaToc

305s-20 ml pEPNHATOC

KaBapiopdg tou | ‘Otav oag i . . . .

X R Ma ™ Satrpnon TG KaAUTEPNG YELONG TOU KAPE Kal 1 TapmAéta
CUOTHHATOG €150moInoeL N , , , ) .
Kapé unxavil T o€ yla AGYOUG UYIEIVAG, 0OG OUVIOTOUE va KaBapileTe To kabapiopou KRUPS
13 Aent@/600 ml|  omoladrmote otyun OVOTNHA 3 POPECTOV XPOVO. (@-1)

‘Otav oag . . . .
R H ouokeun odg eidomolei dtav amaiteitat n eKTéAeon X

X eldomolnoeL n . . 1 @aKeNAKL
Agpaldtwon unxavi 1 TIPOYPAMHATOG APANATWONG. S PR—
20 Aemt@/600 ml o¢ omolaHote AuTo 10 Bripa gival TOAY oNPAVTIKO Yid va S1ac@aNIoTEL KRUPS (ap. 2)

n TNHAVTIKO: Agv XPelAleTal va EKTEAEITE TO TTPOYPAUMA KABAPIoPoU apéows UONG oag €180TOINCEL N CUOKEUN,
Ba mpémel duwg va To KAVETE o€ VAOYO XPovIKO Staotnua. Edv avaBAnbei o kaBapiopdg, To prvupa

npogidonoinong Ba cuveyioel va epgavietal péxpl va ekteleotei n Stadikacia.

n InpavTiko: Av Bydlete Tn pnxavr amd v mpia katd t Sidpkela Tou Kabaplopou 1y o€ mepImTwaon S1aKommg Tou
PELHATOC, TO TMPOYPAUpA Kabaptopol Ba emavekkivnOei. H Siadikaoia autr Sev umopei va avaoTtalei:

EKTENEITAL UTTOXPEWTIKA YLat EKTTAUCT TOU GUCTHATOG VEPOU. Z€ AUTHV TNV TIEPITITWON, UMOPE( VA XPEIAOTEL

Véa TapmAéta kabaplopov.

TNa mepattépw SIEVKPIVIOELS, avaTpEETe OTIG amoBnKeLpéVeS eKMAISEVTIKEG 08nYieg Tou eival S1aBECIHEG OTIC PUBIOEIS TNG

pNXavng oo

A

~

@h|¢>@q>

O£AeTE VA HAOETE MOTE IPEMEL VA EKTEAEITE TIC MApaATTAvw Sladikacieg ouvtipnong;

‘Otav xpeldleTal va eKTENEOETE KATIOIA EVEPYELD, EPPAVICETAL OXETIKO prvupa e18omoinong otnv 08ovn.

166

AANEZ AEITOYPTIEX

H pnxavr) KRUPS Intuition SiaBétel S1dpopeg pubpioelg — avakaAuYTe Teg! Zag Sivouv Tn Suvatdtnta va SnUIOVPYACETE pia

Mo e€ATOUIKEUPEVN EUMELPIQL.

NQz ANOKTQ NPOZBAZH ZTIZ PYOMIZEIZ THZ MHXANHE;

_C(“‘l@@@

AIZTA PYOMIZEQN:

NMwooa Emoyn avapeoa o€ 21 y\OOEC.
Hpepopnvia kat MNpémet va pubpuioete TNV nuEPOUNVia, 1Slaitepa £av XPNOIUOTIOLEITE PUOLYYA KATA TwV AAATWV.
wpa PUBuION Wpag Kat TPoBoAR 0e Hop®n 12 1) 24 WPEWV.
QwrevotnTa , , .
086vNc PuBpilet Tov omoBo@wTIouo TG 006vNG.
Qwtevi évdai§n Evepyomolei kat amevepyomolei Tnv £§umvn ewTelvr £voeién.
006vn EmAéyel av Ta Sidpopa poeripata Ba eppavifovtat wg Stagaveleg i wg makidia.
Autopatn Opilel To XpOVIKO S1E0TNUA HETA A6 TO OTTO{0 N AelToupYia TNG CUOKEUNG Ba SlakdmTeTal
Siakomn auTopaTa. AuTr N AEITOUPYIA OOG EMTPETIEL VO LEIWVETE TNV KATAVAAWON PEVHATOG.
Evepyomolei Tn pnyavr Kat ekivd autopata TNy mpobépuavon TnG CUCKEUNG TNV EMAEYHEVN WPA.
Avtopatn Mivete Tov Kagé oag Tnv idla wpa kabe pépa; TdTe auth n Asrtoupyia ival yia oag! Pubpifovtag tnv
EKKivnon QUTOMATN EKKIVNON £0IKOVOEITE XPOVO, eV Sev XpelaleTal AoV va EEKIVATE XEIPOKivNTA TV
TIOPACKEUT TOU POPHHATOG.
Movéda Emoyn Tng povadag pétpnong min oz
pETPNGNC GYKOU YN TG K G petpnonG min oz.
Avutoépatn Mmopeite va emAé€ete av Ba evepyomoleital autdpata n EKITAUOT TOU AKPOPUGCIOU TOU KapE dtav
£€kmAuon TiBeTal o€ Aertoupyia n pnxavn.
TKAnpoOTHTA PUBUION TNG OKANPATNTAG TOL VEPOU amd 0 we 4. MNa EPIOCOTEPES TTANPOPOPIEC AVATPEETE OTO
VvEPOU KEPANaLo «MEtpnon TnG oKANPATNTAG TOU VEPOUY.
Ogppokpacia Tov | MAmwg gival TOAD KAUTOG 0 KAPEG 0ag MMOPEITE va XPnOIMOTIOICETE AUTHV TN AElToupyia yia va
Ka@é HEWOETE T Beppokpaaia. H unxavr) S1a0€tel Tpelg pubuioelq BepPOKPATIag Yia To POPHHATA KAPE.
. To tod1 oag gival MoAU (eoTd; Me auTrv Tn AEITOUpYia, UTOPEITE va EMAEEETE LA XOpUNAOTEPN
Ogpuokpacia . ) . . . b ; .
<oaviod Beppokpaoia. H unxavn Siabétel tpia emimeda puOUIONG TG BEPUOKPATIAG yia TNV TTOPACKEUN TWV
Y TOAYIWV 0ag.
Amevepyorolei Tn Aertoupyia «Sev uTTAPXOUV KOKKoW. AuTH N Aettoupyia umodeikvuel Tt Sev
Tumog Kagpé UTTAPXOULV KOKKOL KOPE OTO SOXEIO KAl ETTAVEKKIVE] TNV EKTEAEON TNG TPEXOUTAG CUVTAYNG.
Avatpéte otnv mapaypapo MYAOL.
Emavagopa Me tnv emavagopd Slaypa@ovTal ol TTPOTIUNACELG Kal Ol PUBUICELG 0aG Kal EmavagépovTal ol
E£PYOCTAGIAKWV TIPOEMAEYUEVEG PUBUICELG.
puBpicewv Awaypdgovtal emiong ta Ayammpéva oag.
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ANTIMETQNIZH NTPOBAHMATQN

AEITOYPTIA

1. MapouctdoTnke oQAAHA 0TN UNXAV, TO AOYIOUIKS €xel KOMOEL H N pnxavr) SUCAEToupyei.

@Ansvepvonou‘]me ™ pnxavr, amocuvdéote v and Tnv mpifa, aPaIPESTE TNV QUOLYYA TOU QINTPOU, TIEPIPEVETE Eva
AEMTO KAl PETA EMAVEKKIVAOTE TN pNnXavr. a va eVEPYOTTOICETE TN UNXavH, KPATAOTE matnuévo To Koupmi ON/OFF yia
TouAdyloToV Tpia SeuTePONETTA.

2. H ouokeun Sev evepyomoleital Pe To matnpa tou Koupmot ON/OFF (yia TouldyioTov Tpia SeutepolenTa).
© ENéyETE TIG NAEKTPIKEG AoPAAELEC Kat TV TipiCa. BePatwbeite 0TI To PIg €xel TomoBeTnBei owotd oty mpila.
3. Katd tn Siapketa evog KUKAOU TTPoEKuPe SLakomr pEVHATOG.
H ouokeun eKTeAel aUTOUATN EMAVAPOPE OTAV EMAVANEITOUPYNOEL
4, O pulog Aettoupyei evw givat adelog.
© Auté eival PUOCIONOYIKO v CUMPBEL TEPIOTACIAKA Kal €Xouv peivel pdvo eNdxioTol 1) kaBdhou KOkkol Kagé. Mmopei va

Aettoupynoet ASelog yia £wg Séka SEUTEPONENTA, yia VA TTPOCSIOPIOTEL N KATAVAAWGT] TOU Kol va S100QAMOTEL 0TI AEITOUpYE(
owoTA.
©Os10 S0oxEi0 UTTAPXOUV OKOHA KOKKOL KAPE:

. O Kagég pmopei va gival TOND Aimapd¢ Kal va Pnv EI0EPXETAL OWOTA 0TN unXavr. Mropeite va mpoonabrioete va wbrjoete
TOUG KOKKOUG va TECOULV Kall va SeiTe edv auto Ba pépel amotéAeopa. Q0TOC0, CUVIOTOUE va AANGEETE ToV Kapé
(avatpé€te oTn AetToupyia yia Tov TUTTO KOKKOU).

. Eivat 0 ouvnBiopévog Kagég pou, Tou PéxPL Twpa AelToupyoloe KaAd: EmkovwvrioTe pe o Turipa eumnpétnong

mehatwv g KRUPS.

XPHZH
1. O pohog kdvet aguoiko B6pufo.
© MOavwg umdpyouv {éva owpata péoa otov PUNo. MpoomabnioTe va Tov KaBapioeTe Ue NAEKTPIKY OKOUTIA, SIa@OPETIKA
EMKOWWVAOTE P To TuApa e§unnpétnong mehatwv tng KRUPS.
2. Yndpyxel vepd KATw amd T CUOKEUN.
MPOTOU aPaIP£CETE TO SiOKO AMOVEPWY, TIEPIUEVETE 15 SEUTEPONETTA PEKPL VO OTAUOTHOEL VO PEEL KAPEC, WOTE N UnXavi
va ONOKANPWOEL OWOTA TOV KUKAO TNG.
© BeBaiwBeite 611 0 Siokog amovepwv £xel TomoBeTnBei owotd otn pnyavn. Mpémet va Bpioketat mavta otn Béon Tou, akdpa
Kat 6tav n pnxavr dev gival o€ Aettoupyia.
© EAéyETe uAmw €xel yepioel o 6iokog amovepwv.
3. To koupri puBUIONG TNG AemTdTNTAG ANEONC YUpileL ue SuokoMia.
Mpémel va yupileTe To kouumi pUBUIONG TG AEMTOTNTAG AAEONG HOVO VW) AEITOUPYEL O MUAOG.
4. H ouokeun Sev mapdyel KaBOAou KaE.
©Kata ™ SIAPKELA TNG TIPOETOIUATIAG EVTOTIOTNKE KATIOLO GUMBAV.
H ouokeun ekteei auTOpaTN EMAVAPOPA Kal Eival ETOUN YA VEO KUKAO.
5. Xpnoomoioate aAeOUEVO KAE QVTi yia KOKKOUG KAQE.
(© XpnotHomoIoTE NAEKTPIKH GKOUTIA YId VA ATOMAKPUVETE TOV OAEGHEVO KAPE ATTO TO SOXEI0 KOKKWV.
6. AT6 Ta akpo@UOla Kagé Byaivel vepod 6Tav oTapatd n pnxav.
© AuTO givat Quotohoyiko. Eival n autopaTn €Kmuon yia va KaBapioToly Ta akpo@iaota Tou KAgE Kat val amo@euyBei n
amé@pagh Toug.

ATMOZ KAITANA

1. H por} yAAaKTog amé tn Mnxavr @aivetal va ivat MEWUEVN ) va €XEL OTAUATHOEL
© AvpPAEEITO aKPOPUGIO, B EHPAVIOTE PrivupaESoToinoncaTnvoBovn. KaBapiote Tn povadaOneTouch Cappuccino. Avatpéfte
oTo oneio 5 mapamdvw otig odnyiec. XEIPOKINHTOZ BAOYZ KAGAPIZMOX TOY LYITHMATOZ AIANOMHE TAAAKTOX -
5 AEMTA, i} avatpéte otnv ekmatdeuTIkn 0dnyia «Kabaplopdg Tou akpo@uaiou YAAAKTOG» Tou gival amobnkeupévn otn
pnxavn oac.
2. Aev Byaivel aTuog.
a. Eav dev Byaivel owoTta atpdg Katd TNV mPWTN XPron vog KUKAOU atpou:
© BeBatwBeite 611N omr) 070 AKPO Sev givat epayuévn. Avatpé€Te oTny mapanavw evotnta: «To akpo@UoLo ATHOU TNG UNXAvAG
@aivVETaL Va Eival PEPIKWG I} EVTENDG PPAYHUEVOD.
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@ Exteléote TV ak6Aoubn Siadikacia pévo pia opd:
AbeldoTe To Soxeio vEPOU Kal aQalPECTE MPOOWPIVA TN GUCIYYya CUCTAHATOC Tou Giktpou vepou Claris. MepioTe To Soxeio
UE HETANNIKS vEPO LYNAAG TTEPLEKTIKOTNTAG O aoB€aTio (> 100 mg/L) Kat ekTeENéOTE S1adoxIKoUG KUKAOUG aTpoU (5 éwg
10 kUKAoUC) o€ éva Soxeio, péxpt va emreuyBei ouvexnc midakag atpou. TomoBetrioTe Eava tn eUclyya oTo Soxeio.
B. EQv T0 akpo@UGOI0 aTHOU AEITOUPYOUTE TIPLV:
© BeBaiwBeite 6T n omr) 0T0 AKpo Sev gival paypévn. Avatpé€Te 0Tny mapandvw evotnTa: «To akpo@UOIO ATHOU TNG NXAVAG
QIVETAL VO EIVAL LEPIKWG 1) EVTEADG PPAYHEVOD.
Edv petd amd tnv eKtéAeon Twv mapamdvw BnUATwy To akpo@UGoIo aTHoU e§0KONOUBEL va unv AeIToupyei, EMKoVwVAOTE
He 1o TuApa e§unnpétnong mehatwy tng KRUPS.
3. Alo@elyel atpog amd To MAéypa Tou SioKou amovepwv.
© AvAloya e ToV TUTIO TOU POPLATOG TIOU TIAPACKEVALETAL, UTOPEL va S1a@elyel aTUAG armd To MAEYA TOU §iOKOU amoveEPwV.
4. Epgavifetal atuog KATw amod To Kamdki Tou SoXEiou KOKKWV.
@ BeBaiwbeite 4TI 1 X0AvN Y10 TIC TAUMAETEG KABAPIGHOU KATW armé To Kamdki (L) eivat KAEIOTH.

ZYNTHPHZH
1. H pnxavn dev {ntd va yivel agardtwon.
@ 0 KUKAOG aQANATWONC AMAITEITAL HETA ATT6 TNV TTAPACKEU HEYGAOU apIBHOU pOPNUATWY pE BACT TO YAAA F TO KAUTO VEPO.
Av QTIAYVETE LOVO Kapé, Sev XpetdleTal ouxvd a@aldtwon.
2. YTdpxouv UTOAEIUATA AAECHEVOU KaPE OTOV SiOKO AmOVEPWV.
© M HiKpr) moodTNTA aAeCUEVOU Kapé UMOpEl va TEoel oTov Sioko amévepwv. H pnxavr éxel oxedlaotei €101 WOTE O
OANEOUEVOC KAPEG TTOU TUXOV TIEPIOOEVEL VO AMTOHAKPUVETAL Kalt N TiEpLoxn S1iBnong va mapapével kabapr.
3. H €€unvn pwtevr évoel§n mapapével avappévn a@ol adeIGoETe TOV GUANEKTN UTTOAEIUUATWY KAPE.
@ EnavatonoB£Tnon Tou GUANEKTN UTTOAEUPATWY KAQE.
4. A@ou yepioete 1o Soxeio vepoU, n EEUTVN GWTEIVH EVOEIEN TTAPAUEVEL AVAUEVN.
@ BeBaiwbeite 4TI T0 SOyEIO ExEl TOMOBETNOEI CWOTG TN GUOKEU.

Ot M\WTAPEC 0TO KATW UEPOG Tou Soxeiou MPémel va Kivouvtal eENelBepa. ENéyETe kat EeUmMMoKApETE TOUG MAWTHPE, EGV
xpeldletal.

Popnpata
1. O Ka@ég péet TONU apyd.
© TupioTe To Koupmi PUBHIONG TNG AENMTOTNTAG ANEONG TTPOG Ta Se&IA yla TTO XoVTPr AAEDN (QvAhoya e TOV TUTTO TOU KAE TTOU
XPNOIUOTIOEITE).
@ Exteléote évav 1 TEPIGOOTEPOUC KUKAOUG EKTTAUGNC.
(@ AVTIKATAOTHGTE Tr PUGTYYa TOU GUGTARATOC YINTPOL vepou Claris.
2. O Kagég gival TOND eENa@pUG 1) Sev €XEL OPKETA €vTovn YEUON.
© BeBatwbeite T To SOKEIO KOKKWV TIEPIEXEL KAPE KAl OTL QUTAC KaTeBaivel owoTa.
© ATIOQUYETE TN XProN AITAPWY, KAPAUEAWHEVWY i} APWHATICHEVWVY TUTIWV KAPE, TTOU UTOPE( VA NV EI0EPXOVTAL OWOTA 0TN
pnxavi.
© Meworte tov GYKO TOU TTOPACKEVA{OHEVOU POPHHATOG KAl KAVTE TO TTIO SLVATO XPNOILOTIOWVTAG TN A&lToupyia yia tnv
€vtaon Tou ka@é. upioTe To Koupmi PUBMIONG TNG AETTOTNTAG ANEONG TIPOC Tal APIOTEPA Yia TTo Aemrtry dAeon. OTiaéTe To
POPNHA 00 0g §U0 KUKAOUG XPNOIHOTIOIWVTAC TN Aettoupyia SUo gArt{aviwy.
3. O espresso n o Kapég Sev gival apketa (eoTdG.
@ Au€noTe T BepLOKPAGIa TOU KAPE OTIC PUBICELC TC HNXAVHC. ZETTAVETE TO GAT{aVI EEMEVOVTAC To pe {E0TO VEPS TIPOTOU
TIOPACKEVAOETE TO POPNa.
© Exteléote €KTTAUOT TOU OUCTAHATOG KAPE TIPOTOU EEKIVIOETE VA QPTIAXVETE TOV KAYE 0AG. XTIC PUOHICEIC/AUTOUATN EKTTAUCT
UMOpEITE va EVEPYOTIOINOETE TN AEITOUPYIa EKITAUCNG TOU GUOTAKATOG KAPE KATA TNV EKKivnon.
4. AT6 Ta aKpo@UOLa Tou Kagé Byaivel KaBapo vepo TPV amo KAOE KaE.
©sw0 EeKivnua TNG ouVTaYNG YiveTal Tpoéyxuon Tou Kagé. Adyw auTtiig Tng S1adikaciag, Umopei va TpEEEL pia LiKpr ToodTNTa
VEPOU amd Ta aKPOPUOIa TOU KAPE.
Edv kdmolo amd ta mpoBARpaTa mou TEPIYPAPOVTAL OTOV TTivaKa ep@avifetal emavelNnppéva, EMKOIVWVAOTE Pe To Tunua
e€ummpétnong mehatwv tng KRUPS.

n Inpavtikd: Kataokevaotig: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - FTaMia
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Vazeny zakazniku,
dékujeme, Ze jste si zakoupili zafizeni KRUPS Espresso s mlynkem na zrnkovou kavu.

Spole¢nost KRUPS navrhuje, vyviji a vyrabi zafizeni Espresso ve Francii, ¢imz vam zarucuje nejvyssi standardy plvodu
a kvality vyroby.

Zatizeni je zkonstruovano s cilem nabidnout snadné pouzivani a poskytuje jednoduchy zptisob, jak doma pfipravovat
napoje ve stejné kvalité jako v kavarnach. Staci jediny dotyk a muzete si vychutnat rGzné druhy kavy, jako jsou espresso,
ristretto a lungo, stejné jako cappuccino, latte macchiato, caffe latte a dal3i napoje obsahujici mléko.

Spolec¢nost KRUPS vyvinula intuitivni svételnou kontrolku, kterd vdm umozni kazdy den co nejlépe vyuzivat své zafizeni.
Pomize vam pfi pouzivani zafizeni a projasni vase prestavky na kavu.

Zatizeni KRUPS Espresso je také vybaveno velkym intuitivnim dotykovym displejem s rozhranim UX podobnym jako
u smartphond, a nabizi tak intuitivni zazitek. Pokrocild technologie zafizeni vdm navic pomuze dosahnout nejlepsich
moznych vysledkd, a odhalit tak maximalni aroma a plnou chut ¢erstvé mleté zrnkové kavy.

Doufame, Ze budete se zafizenim od spole¢nosti KRUPS naprosto spokojeni a Zze vam poskytne skvély pozitek z kavy.

Tym spole¢nosti KRUPS

POTREBUJETE POMOCI PRI PRVNICH KROCICH S TIMTO ZARIZENiM?

< @ JENRY ViPOVEDA A WUKOVE MATERIALY

Vyhledejte seznam vyukovych materidld ulozenych v zafizeni, které vas sezndmi s jeho pouzivanim.
Provedou vas piipravou napoje, spravou oblibenych napojti a idrzbou zafizeni.

Seznam dostupnych vyukovych materidld:

2. How to create and manage my 3. How to maintain your
favourites? (Jak mizu spravovat sviij machine? (Jak provadét udrzbu
profil?) zafizeni?)

1. How do I make my drinks? (Jak
postupovat pfi pfipravé napoja?)

a. Zahajeni piipravy kavy d. Tvorba a nastaveni profilu h. Vyplachovani

b. Zahajeni pfipravy ndpoje e. Pfidani napoje do profilu (po jeho

obsahujiciho mléko vytvofeni) i. Cisteni
o o f. Pfidani napoje do profilu(ze stranky . Odvapnani
c. Zahajeni pfipravy dvou napoju profilu)
soucasné igax L o
g. Odstranéni napoje z profilu ;g;;em systemu pripravy

DULEZITE INFORMACE O PRODUKTU

Pfed prvnim pouzitim spotiebice si peclivé prectéte navod k pouziti a poté jej uschovejte pro pfipad, Ze jej budete
v budoucnu potiebovat. Nespravné pouziti spotiebice zprosti spole¢nost KRUPS jakékoli odpovédnosti. Je dilezité
dodrzovat bezpecnostni pokyny.
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SYMBOLY POUZITE V TOMTO NAVODU

A Nebezpedi:Varovani pied rizikem vazného zranéni nebo usmrceni.
Symbol blesku upozorriuje na nebezpeci souvisejici s elektfinou.

A Upozornéni:Varovani pred jakoukoli moznou poruchou, poskozenim nebo zni¢enim spotiebice.

n Dulezité:Obecnd nebo dulezita poznamka k obsluze spottebice.

PRODUKTY DODAVANE SE ZARIZENIM

Zkontrolujte produkty dodané se zafizenim. Pokud néktery z dild chybi, okamzité se obratte na zékaznicky servis
spolecnosti KRUPS.

Produkty obsazené v baleni

1. 2 Cistici tablety

2. 1 sacek pro odvapnéni
3. Trubi¢ka na mléko pro blok,One Touch Cappuccino”
4. Trubicka na mléko v ¢asti,One Touch Cappuccino”

5. Cistici jehla parniho okruhu

1 kartuse vodniho filtra¢niho systému Claris s utahovacim

6. P .
prislusenstvim
7. 1 tycinka pro testovani tvrdosti vody
Névod - bezpecnostni opatieni
8. Seznam servisnich stfedisek schvalenych spolec¢nosti Krups

Mezindrodni zaruka

9. Cisti¢ trubek

Podle modelu

Nédoba na mléko:

10.
Nadobu na mléko mlzete myt v mycce na nadobi
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Spotiebic¢ Automatické espresso EA87

Napdjeci zdroj 220 az 240V stf./ 50 Hz

Tlak ¢erpadla 15 bar

Nadoba na zrnkovou kavu 2509

Spotieba elektrické energie P¥i provozu: 1550 W

Nadoba na vodu 31

V budové, na suchém misté (v dostate¢né vzdalenosti od
ledu)

365 x 240 x 400

Uvedeni do provozu a skladovani

Rozméry (mm)V x S x H

Hmotnost zatizeni EA87 (kg) 82

Technické zmény vyhrazeny. Umistéte pfistroj na vodorovny, stabilni, tepelné odolny, ¢isty a suchy pracovni povrch
POPIS SPOTREBICE

A.  Drzadlo krytu nddoby na vodu 1. Nadoba na zrnkovou kavu
B. stvjol?akrja voldu dii K.  Voli¢ nastaveni jemnosti mleti
¢ s Welzac . avove s.e | ”?yk L ‘ L. Trychtyr pro distici tablety
D.  Vyskové na?tav1te né kavove trys y‘ M. Kovovy kénicky mlynek
E.  Mrizka a vyjimatelna odkapévaci miska
F.  Viko nadoby na zrnkovou kavu 2. Panel displeje
G- Blok,,E)ne:l’oucthappvl.{ccvm’o i . ; N. Navigaéni dotykova obrazovka
G1. Prisluenstvi pro cisténi systému pfipravy mléka, 0. ZAPNVYP
2 \5.1 :.nta.strOJ pro demontz P.  Zkratka pro domovskou obrazovku
+ Cistici jehla Q. Profill
G2. Vyjimatelny blok One Touch Cappuccino R Profi2

H.  Trubicka na mléko a spojovaci prvek
I.  Plovaky pro zjisténi hladiny vody
J. Intuitivni svételnd kontrolka

— 0

ZAPNUTI ZARIZENi

v

Nadoba na mléko

ZACINAME A NASTAVENI SPOTREBICE

ANebezpeél’: Pfipojte spotiebi¢ k uzemnéné zasuvce elektrické sité s napétim 230 V. Nedodrzenim tohoto pokynu se
vystavujete riziku smrtelného zranéni v dusledku vyskytu elektrické energie!
Dodrzujte bezpe¢nostni pokyny uvedené v brozute ,Bezpec¢nostni opatieni”.

ZACINAME (viz €ast 1. Prvni pouziti)

P¥i prvnim pouZziti zafizeni budete pozadani o vybér rliznych nastaveni.

Postupujte podle pokyn(i na obrazovce.

NaplInéni zafizeni vodou umoziuje naplnit vodni okruhy, aby zafizeni mohlo pracovat. Probéhne predehfivani a automatické

vyplachnuti.

UVEDENI ZARIZENi DO POHOTOVOSTNIHO REZIMU

V zavislosti na piipravé provadi zafizeni v pohotovostnim rezimu automatické vyplachovani. Cyklus trvé pouze nékolik
sekund a zastavi se automaticky.
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fON; TIPY A TRIKY

Kvalita vody méa velmi vyznamny vliv na kvalitu aromatu. Vodni kdmen a chlér mohou zménit chut kavy. K zachovani
aromatu kavy doporucujeme pouzivat kartusi vodniho filtra¢niho systému Claris nebo balenou vodu se suchym podilem
niz8im nez 800 mg/I (podivejte se na stitek lahve). Dal3i informace najdete v ¢asti,FILTR ATVRDOST VODY”.

Pfi piipravé napoji doporucujeme pouzivat predehiaté salky (proudem horké vody) vhodné velikosti pro pozadované
mnozstvi ndpoje.

Prazend zrnkova kava muze ztratit aroma, pokud neni chranéna. Doporu¢ujeme do zafizeni ptidavat zrnkovou kavu
v mnozstvi, které odpovida vasi spotiebé v nasledujicich 2 az 3 dnech, a také pouzivat baleni po 250 g.

Kvalita zmkové kavy je proménlivé achutje subjektivnl' Arabica va’m poskytnejemné kvétinové aroma, zatl’mco robusta

doporuceni vam poskytne nerIlzsi prazirna.
Nedoporucujeme pouzivat olejnata a karamelizovana zrna, protoze mohou poskodit zafizeni.

Jemnost mleté zrnkové kavy ovliviuje silu aromatu a kvalitu krémy. Cim jsou zrna jemnéji rozemleta, tim jemnéjsi je kréma.
Mleti Ize také pfizpUsobit pozadovanému napoji.

INTUITIVNi SVETELNA KONTROLKA

K CEMU SLOUZI INTUITIVNi SVETELNA KONTROLKA?

Toto intuitivni zafizeni je vybaveno inteligentni a pohotovou technologii, kterd vdm usnadni den: intuitivni svételnou
kontrolkou (J). Tato technologie mé dvé funkce:

Y

.Zatizeni automaticky detekuje a reguluje mnozstvi zrnkové kéavy, vody a kavové sedliny.
Pokud je tfeba naplnit nebo vyprazdnit nadoby nebo provést idrzbu, rozsviti se ¢ervena varovna kontrolka, kterd signalizuje,
Ze je nutné fidit se informacemi na obrazovce.

2. Uzivatelské prostredi si mlizete také upravit pomoci intuitivni svételné kontrolky. Pro kazdy profil mizete zvolit odlisnou
barvu. Po zvoleni profilu se intuitivni svételna kontrolka zméni na barvu pfitazenou k profilu. Vsechno tak bude jednodussi
na pochopeni a navigace bude mnohem rychlejsi a intuitivnéjsi. Prectéte si kapitolu s ndzvem ,MY PROFILE” (MUJ PROFIL).

NECHTE SE VEST.

Cervena Trvale sviti Varovani

Pulzuje Probihd

Dalsi barvy a bila

Trvale sviti Recept je hotovy
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FILTR ATVRDOST VODY

JAKY JE UCEL NASTAVENI TVRDOSTI VODY?

Chcete-li zabranit hromadéni vodniho kamene v zafizeni a optimalizovat kvalitu kdvy, doporuc¢ujeme vam upravit nastaveni
tvrdosti vody na zafizeni.

JAK NASTAVIT TVRDOST VODY NA ZARIZENI?

[ Q0 & - .

. Naplnte sklenici vodou.

. Ponofte tyc¢inku pro testovéni tvrdosti vody (8) dodanou se zafizenim do sklenice vody.

. Po¢kejte 1 minutu. Ctvere¢ky na ty¢ince zméni barvu.

. Spocitejte pocet barevnych ¢tvereck(. Pocet ¢tvereckd udava tvrdost vody, a to od 0 do 4.

. V nabidce Water hardness (Tvrdost vody) stisknéte odpovidajici ¢iselnou hodnotu mezi
0a4.

. Stisknéte tlacitko OK.

I B N N IES

POKUD VAM DOJDOU TYCINKY PRO TESTOVANI TVRDOSTI VODY

Pokud je tfeba tento ikon opakovat, nezapomeiite upravit nastaveni tvrdosti vody podle mista pouziti nebo podle informaci
poskytnutych mistni vodarenskou spole¢nosti, pficemz vyuzijte nize uvedenou tabulku:

Stupen tvrdosti T¥ida 0 Trida 1 Trida 2 Trida 3 Trida 4
P Velmi mékka Mékka Pramérna tvrdost Tvrda Velmi tvrda
°dH

<3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Nastaveni spotiebice 0 1 2 3 4

PROC INSTALOVAT FILTRACNI KARTUSI?
Kartuse vodniho filtra¢niho systému Claris optimalizuje chut kdvy a omezuje usazovani vodniho kamene a nutnost udrzby.
KDY JE TREBA VYMENIT KARTUSI VODNIHO FILTRACNIHO SYSTEMU CLARIS?

1. Dva mésice po nastaveni nebo kdyz vas zafizeni upozorni.

2. Pfi vyméné kartuse doporucujeme otocit $edy krouzek na horni strané filtra¢ni kartuse, aby indikoval
datum + dva mésice.

JAK SE INSTALUJE KARTUSE VODNIHO FILTRACNIHO SYSTEMU CLARIS?

[ Q0 & - -

1 . VloZte kartusi do nddoby na vodu.

. Umistéte kartusi tak, aby ocislovany krouzek sméfoval nahoru.

. Pomoci ¢erného utahovaciho pfislusenstvi, které je dodano s kartusi, usadte kartusi na misto a
zasroubuijte ji.
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MLYNEK: NASTAVENI JEMNOSTI MLETE KAVY

PROC JE TREBA UPRAVIT JEMNOST MLETE KAVY?
Nastavenim jemnosti mleti zrnkové kdvy muzete zvolit intenzitu aroma mleté kavy.

Zména jemnosti mleti umoziuje piizpUsobit se rdznym typdm zrn:
.Tmavé prazena a olejovita zrna vyzaduji hrubé mleti.
. Svétleji prazena zrna budou sussi, a budou tak vyZzadovat jemnéjsi mleti.

Poznamka: Cim jemnéji jsou zrna namletd, tim siln&jsi je aroma.

o 0 0o

Prazebf: lehké stfednf Vyrazné Silné Velmi silné
(svétlé) (jantarové) (lehce  (francouzské) (Dark French)
francouzské)

JAK LZE UPRAVIT JEMNOST MLETE KAVY?

Otocte volicem nastaveni jemnosti mleti (K), ktery se nachazi v nadobé na zrnkovou kavu, do polohy podle typu zrn
a pozadované intenzity aromatu. Toto nastaveni je nutné provést, kdyz je spustény mlynek, a to po jednotlivych vyznacenych
pozicich. Po tfech pfipravach zaznamenate vyrazny rozdil v chuti.

JAK LZE ZJISTIT, ZEV NADOBE UZ NENi ZADNA ZRNKOVA KAVA?

Toto intuitivni zafizeni je vybaveno snimacem, ktery vas upozorni, kdyZz v nadobé za¢ne dochazet zrnkova kava.
Na displeji se zobrazi zprava a intuitivni svételna kontrolka (J) se cervené rozsviti.

CO KDYZ SE UPOZORNENI OBJEViI BEHEM PRIPRAVY NAPOJE?

Naplnite nadobu na zrnkovou kavu a stisknutim tlacitka OK obnovte recept. Nedojde tak k zddnému plytvéani kavou.

JAK POSTUPOVAT, POKUD JE NUTNE VYMENIT KAVU NEBO POKUD DOJDE KAVA?

Pokud stisknete tlacitko OK bez ptidani zrnkové kavy, zafizeni se pokusi znovu spustit a poté vas opét upozorni. Pokud znovu
stisknete tlacitko OK, zafizeni pouZije k provedeni receptu veskerou zbyvajici kdvu. Mlynek bude poté prazdny.

A Upozornéni: Nedoporucujeme pouzivat olejnata a karamelizovana zrna, ktera jsou pro mlynek obtizné zpracovatelna.
Takova zrna mohou poskodit zafizeni a zabranit spravné funkci intuitivniho systému.

Pokud se na displeji zobrazi varovna zprava a rozsviti se ¢ervend kontrolka, i kdyz je v zafizeni dostatek zrn:
. Stisknutim tlacitka OK pokracujte v provadéni receptu.

. Nebo vypnéte varovani,zadna zrna”, abyste zabranili detekci, kdyz je v nddobé na zrnkovou kavu jesté kava.

EOPE-PY ...
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PRIPRAVA DALSICH NAPOJU

NAPOJE, KTERE LZE PRIPRAVIT POMOCi TOHOTO ZARIZENi:

Priblizny objem | Mozné objemy

Ristretto
Espresso s kratkou extrakci a velmi vyraznou 25ml 20az40 ml v v
chuti

Espresso

Espresso plne'ch\'m s vyraznym aromatem, 40 ml 40 a3 70 ml v v
pokryté mirné hotkou a karamelové
zbarvenou krémou

Lungo
Espresso s dlouhou extrakci a karamelovou 70 ml 70az 100 ml v v
krémou

Doppio

o ) ; 100 ml 40az 140 ml v
Dvojité espresso s jantarovou krémou

Kava s dlouhou extrakci
Vy33i mira kofeinu, ale leh¢i na patie, velmi 120 ml 80 az 180 ml v v
oblibena rano

Americano
Dvojité espresso s dlouhou extrakci 120 ml 90 az 150 ml v
kombinované s horkou vodou
Espresso Macchiato M=60ml
Espresso s tenkou vrstvou L=80ml 60 - 100 ml v v
napénéného mléka XL =100 ml
. M=120ml
Lo capeucdno gy ) 12022 240 m v v
Vyvazeny pomér mléka, pény a kavy XL =240 ml
A& 4 M=120ml
. Napénénémléko | | g0 120 a2 200 ml v
Velka davka mléka s mlé¢nou pénou XL = 200 ml
. M=160ml
i , o HatWhite ] hog m) 160- 240 ml v
Kéva vyrobend z horkého mléka s pénou XL = 240 ml
M =200 ml
' Péna sjemno(u:achffuetili;fr I)_(L::Z?’,(S)(;nriﬂ 20022350 ml v v
. M =190 ml
b 1 . latteMacchiato) ) o5y 190 a2 240 m v v
Gurménské espresso s mlénou pénou XL = 340 ml
Nalev
- Voda zahiata na ideélni teplotu uréenou 200ml 20-300 ml
k pfipravé nalevu
Cerny ¢aj
" Voda zahféta na idealni teplotu uréenou 200ml 20-300 ml
k pfipravé ¢erného caje
Zeleny caj
Voda zahtatd na idedIni teplotu uréenou 200 ml 20 az 300 ml

k pfipravé zeleného caje

PRI PRIPRAVE NAPOJE ZARIZENI AUTOMATICKY PROVEDE NASLEDUJICi KROKY:

Recepty pro pfipravu jinych napoju
s mlékem, nez je Caffé Latte, Flat
White a Espresso Macchiato

Recepty pro pripravu Caffe Latte,
Flat White a Espresso Macchiato

Recepty pro pripravu kavy

1. Mleti zrnkové kavy
2. Pé&chovani mleté kavy

3. Pfedbézné spareni (v tomto
okamziku muze do $élku spadnout
nékolik kapek)

4. Perkolace

1. Faze predehievu

2. Napénéni mléka

3. Mleti zrnkové kavy

4. Péchovani mleté kavy

5. Pfedbézné spafeni (v tomto 4. Perkol
okamziku muize do $alku spadnout | - Perkolace
nékolik kapek) 5. Faze pfedehievu

6. Perkolace 6. Napénéni mléka

1. Mleti zrnkové kavy
2. Péchovani mleté kavy

3. Pfedbézné spareni (v tomto
okamziku muze do $alku spadnout
nékolik kapek)
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JAK LZE NASTAVIT VYSKU KAVOVYCH TRYSEK?

Pro viechny napoje mUzete nastavit kavové trysky podle velikosti $alkd.

JAK PRIPRAVIT NAPOJ?

Pouzijte vyukovy materidl How to make drinks? (Jak postupovat pfi pfipravé napoja?), ktery je ulozen v zafizeni.

°h| &
O C{> CD NAPOVEDA A VYUKOVE MATERIALY

V ZAVISLOSTI NA NAPOJI JSOU DOSTUPNA RUZNA NASTAVEN::

. Jeden nebo dva sélky: Chcete-li spustit dvojity recept, vyberte ndpoj a stisknéte tlacitko °

. Sila kdvy: Chcete-li zvysit nebo sniZit silu kdvy zménou mnozstvi pouzité mleté kavy, vyberte poZzadovany népoj a zvolte mezi
1 a 3 zrny, pficemz 1 zrno odpovida nejslabsi kavé a 3 zrna kavé nejplnéjsi chuti M

. Objem 3alku: Chcete-li zvysit nebo snizit objem 3alku, prochazejte seznam objemud smérem nahoru nebo doll a vyberte
pozadovany objem.

Dalsi informace najdete v tabulce napojd uvedené v navodu.

[ 6anp

')
Chcete-li vybrat silu kdvy a objem $alku, muZete prochazet dostupné volby nahoru a dold nebo piimo stisknout
pozadovanou volbu.

JAK ZASTAVIT PRIPRAVU NAPOJE
UPROSTRED PROCESU?

Varovani: Pfipravu ndpoje muzete kdykoli zastavit stisknutim tlacitka . Pokud je cyklus prerusen, nezastavi se okamzité.
Zatizeni nebude po ur¢itou dobu dostupné, jak bude informovat zprava na obrazovce.

NAPOJE S MLEKEM

6aTIPY

')
K piipravé napénéného mléka pouzijte pasterizované mléko s prodlouzenou trvanlivosti piimo z lednicky (3-5 °C). Je
mozné pouzit i specidlni mléka (mikrofiltrované, nezpracované, fermentované ¢i obohacené) nebo rostlinnad mléka (ryzové,
ovesné ¢i mandlové), ale ta mohou pfinést méné uspokojivé vysledky, pokud jde o kvalitu a mnozstvi pény.

cs

JAK ZAHAJIT PRIPRAVU NAPOJE S MLEKEM?

Prectéte si ¢ast,2 PRIPRAVA NAPOJE S MLEKEM” uvedenou dfive v tomto ndvodu nebo se podivejte na vyukovy material
Starting a milky drink (Zahajeni piipravy napoje obsahujiciho mléko) ulozeny v zafizeni.

oo
CAJE A NALEVY

Pri pfipraveé ¢ajl a nalevd mate k dispozici tfi tlacitka, pomoci kterych muazete vybrat teplotu, které se nejvice hodi pro dany typ
Caje. Teplota vody je pfi pfipravé zeleného caje nizsi nez teplota vody pfi pfipravé ¢erného caje nebo nalevu.

JAK NASTAVIM TEPLOTU VODY?

Prejdéte do nabidky Nastaveni > Teplota

C&l ® @ Y vody. MGzete si vybrat zmoznosti T1,T2 a T3, kde T1 je

E— nejchladnéjsi a T3 zase nejteplejsi.
Pokud snizite/zvysite teplotu, snizite/zvysite tim i teplotu pro kazdy typ caje,
ale teplota vody je pfi pfipravé zeleného caje vzdy nizsi nez teplota vody pfi pfipravé ¢erného ¢aje nebo nélevu.
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MUJ PROFIL

K CEMU MUZU POUZIT FUNKCI PROFILE?

Funkce Profile vdm poskytne pfistup k mistu, do kterého si mGzete ulozit své oblibené napoje. Vstoupite do néj stisknutim
tlacitka na ovladacim panelu zafizeni.

Idealni k rychlému kazdodennimu pouziti — napoje, které jste si ulozili na svém profilu, se zacnou pfipravovat po jednom
stisknuti. Zadné dalsi tpravy nejsou potieba. Do kazdého profilu si mizete ulozit az sedm receptd.

Funkce profilu vam také umoznuje vyuzit vice moznosti pfizptsobeni uzivatelského prostiedi:

Krestni jméno Dopliite své jméno, aby byl profil jesté osobnéjsi.
Barva Vyberte si barvu intuitivni svételné kontrolky, kterd pomuze vasemu profilu vyniknout.
P Zde miizete nastavit, jak budou napoje usporadany na obrazovce profilu.

Zobrazeni oy ) : . . - h
MuzZete si vybrat mezi zobrazenim s posuvnikem, nebo dlazdicemi.

Programovani Diky funkci,Profile” mlzete rovnéz nastavit denni dobu

9 jednotlivych napoja. Diky tomu snadno naleznete své napoje kdykoli béhem dne.
Jas Muzete povolit, nebo zakazat intuitivni svételnou kontrolku.
JAKVYTVORIT PROFIL?

Stisknéte ikonu Profile 1 nebo Profile 2 a postupujte podle pokyn(i na obrazovce, nebo se podivejte na vyukova
videa ulozend na vasem profilu.

R © <

JAK MUZU SPRAVOVAT OBLIBENE NAPOJE ULOZENE NA PROFILU?

Napoj muzete do profilu pfidat dvéma zpusoby:

T
1. Po pfipravé népoje se na obrazovce

2. Pfimo v profilu.

Pokud zastavite pfipravu vaseho oblibeného néapoje, tato délka jeho piipravy se ulozi pro dal3i pouziti.
JAK SI MUZU ORGANIZOVAT/USPORADAT/ODSTRANIT OBLIBENE NAPOJE?

Stisknéte ikonu napoje a na par sekund ji podrzte. V pravém hornim rohu kazdé ikony napoje se zobrazi kiizek. Napoje
premistite stisknutim a pfesunutim a odstranite je stisknutim kiizku.

VSEOBECNA UDRZBA

Provedeni spravné udrzby optimalizuje Zivotnost zafizeni a zachova pravou chut vasi kavy.

UDRZBA SBERACE KAVOVE SEDLINY A ODKAPAVACI MISKY

V odkapavaci misce se shromazduje pouzitd voda a ve sbéraci kdvové sedliny se shromazduje pouzitd mletd kéva.

Dulezité: Z hygienickych diivodd doporucujeme, abyste nadobu kazdy den rozlozili a umyli horkou vodou viechny dily,
protoZe jsou neustale v kontaktu s mlékem a kdvou. Pfed vlozenim tohoto dilu zpét do spotiebice jej doporuc¢ujeme nechat
uschnout na vzduchu. Je duleZité nddobu vzdy ponechat na jejim misté a pravidelné ji vyprazdiiovat. Odkapavaci misku
muzete myt v mycce na nddobi. Odkapavaci misku muizete myt v mycce na nadobi, ale bez krytu.

KDY JE NUTNE VYPRAZDNIT ODKAPAVACI MISKU?

Kdyz jsou plovaky ve zvednuté poloze, ¢imz signalizuji, ze je miska pfilis pIna.

KDY JE NUTNE VYPRAZDNIT SBERAC KAVOVE SEDLINY?
Pokud vas zafizeni upozorni, vyprazdnéte nadobku pro kdvovou sedlinu. Nadobku muzete vyprazdriovat i ¢astéji, ale pouze
pokud je pfistroj zapnuty, aby mohl jeji vyprazdnéni zaregistrovat.
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n Dulezité:Pokud pravidelné nevyprazdiiujete sbéra¢ kdvové sedliny a odkapavaci misku podle vyse uvedenych pokynd,
muze dojit k poskozeni zafizeni. Nevkladejte sbérac kavové sedliny do mycky na nadobi. Z hygienickych divod
doporucujeme cistit nddobku na kavovou sedlinu horkou vodou a mydlem kazdy den. Pfed vloZzenim tohoto dilu
zpét do spotiebice jej doporucujeme nechat uschnout na vzduchu.

UDRZBA NADRZKY NA VODU A NADOBY NA ZRNKOVOU KAVU

Aby byla zachovéana co nejlepsi chut kdvy, doporu¢ujeme pouzivat pouze cerstvou vodu a denné ¢istit nadrzku na vodu horkou
vodou a karta¢em na lahve.

Zrnkova kdva miize zanechavat na zasobniku zbytky mastnoty, které mohou ovlivnit kvalitu kavy. Chcete-li zachovat tu nejlepsi chut
kavy, doporucujeme pokazdé pii doplnéni kavy otfit nadrzku suchym mékkym hadtikem. Provadéjte také z hygienickych divod.

Diilezité: Necistéte vodou. Voda v ndsypce na kdvova zrna by mohla pfistroj poskodit

n Pred vlozenim tohoto dilu zpét do spotiebice jej doporucujeme nechat uschnout na vzduchu

UDRZBA SYSTEMU PRIPRAVY MLEKA

PROC A JAK UDRZOVAT SYSTEM PRIPRAVY MLEKA PO PRIPRAVE NAPOJU OBSAHUJICICH MLEKO?

n Dulezité: K dosazeni konzistentni kvality pény doporuc¢ujeme:

EORERY........

Potiebné
Kdy provést? Vysvétleni
m prislusenstvi

Po kazdém napoji
Vyplachnuti mléka | obsahujicim Umozniuje vyplachnout systém piipravy mléka zafizeni.

30s/20ml mléko, kdyz vés zafizeni | Vyplachovani systému piipravy mléka mizete spustit kdykoli.
upozorni

Vyplachnuti Nadobu na mléko doporuc¢ujeme istit horkou vodou a
trubicky na mléko, | Po kazdém napoji mydlem po kazdém poutziti. Trubicku na mléko doporucujeme | Horka voda + mydlo
trysky a Cisténi obsahujicim mléko vymeénit pfiblizné jednou za tfi mésice. Toto pfislusenstvi + Cistic trubek

nadoby na mléko naleznete na webovych strankach KRUPS.com.

Cikteni Zahrnuje vyjmuti a vycisténi vyjimatelného bloku,One

S . Kdyz vas zafizeni Touch Cappuccino”. K dosazeni optimalniho napénéni mléka S
pfislusenstvi . P PR . X . Cistici

1o mléko upozorni provadéjte toto ciSténi pravidelné. Pokyny najdete ve jehla (¢.5)
2 min nebo kdykoli vyse uvedené ¢asti: 5. RUCNI HLOUBKOVE CISTENI ’

ROZVODNEHO SYSTEMU MLEKA - 5 MINUT.

Potiebné
prislusenstvi

Kdy provést?

Vysvétleni

Vyplachnuti Z hygienickych diivodi doporu¢ujeme systém na kavu
kavy Kdykoli vyplachovat denné nebo pokud se déle nepouzivd
45s/30ml (déle nez 2 dny).

Vyplachnuti ¢aje| Nezza¢ne vytékat
30s/20ml napoj

Umoznuje vyplachnout zafizeni horkou vodou, abyste
zajistili pravou chut ¢aje nebo spareni.

Cisténi systému | Kdyz vés zafizeni
piipravy kavy upozorni
13 min/ 600 ml | nebo kdykoli

K zachovani té nejlepsi chuti kavy a z hygienickych
dlvodd doporuc¢ujeme systém pro pfipravu kavy 3krat
ro¢né vycistit.

1 cistici tableta
KRUPS (¢. 1)

Odvapnéni
20 min /600 ml

Kdyz vas zafizeni
upozorni
nebo kdykoli

Pristroj vas upozorni, kdyz je nutné spustit program pro
odvépnéni.

Tento krok je velmi dllezity k zachovani spravné
funkénosti a dlouhé Zivotnosti spotiebice.

1 sacek prostredku
pro odvépnéni od
spole¢nosti KRUPS

(€.2)
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n Dulezité: Cistici program nemusite spoustét ihned poté, co vés zafizeni upozorni, ale méli byste jej provést v pfimérené
brzké dobé. Pokud ¢isténi odlozite, varovna zprava zlstane zobrazena, dokud tuto operaci neprovedete.

n Dulezité: Pokud béhem ¢isténi odpojite zafizeni od elektrické sité nebo dojde-li k vypadku dodavky elektrické energie,
program cisténi se restartuje. V takovém pripadé nelze tuto operaci odlozit: je povinna, protoze je nutné
vyplachnout vodni systém. Mize byt také vyzadovana nova cistici tableta.

Dalsi vysvétleni najdete ve vyukovych materidlech, které jsou dostupné v nastavenich zafizeni.

R o & o

-5

)

Chcete védét, kdy byste méli provést vyse uvedené tkony tudrzby?

Jakmile je tieba provést néktery z tikon(, zobrazi se na displeji varovna zprava.

— ®

Intuitivni zafizeni od spolec¢nosti KRUPS nabizi fadu nastaveni, seznamte se s nimi. Tato nastaveni vdm umoznuji dosahnout
individualnéjsiho zazitku pii pouzivani zafizeni.

JAK ZiSKAT PRISTUP K NASTAVENIM ZARIZENi?
@Q > o

SEZNAM NASTAVENI:

Language (Jazyk) | Vyberte siz 21 jazykd.

Date and time
(Datum a ¢as)

Musite nastavit datum, zejména pokud pouzivate kartusi proti vodnimu kameni. Soucasti je
nastaveni ¢asu a vybér 12hodinového nebo 24hodinového formatu zobrazeni hodin.

igh
Screen brightness Umoznuje nastavit podsviceni displeje.

(Jas displeje)
Light (Kontrolka) | Zapina a vypina intuitivni svételnou kontrolku.

ispl.
:)thsapb:;eni) Zvolte, zda se volby pro napoje zobrazi nebo nezobrazi jako dlazdice.
Al -

uto StOP, ; Umoznuje nastavit dobu, po jejimz uplynuti se spotfebi¢ automaticky zastavi. Tato funkce
(Automatické wx e N .

p umoznuje snizit spotfebu energie.

zastaveni)
Auto-start Umoznuje zapnout zafizeni a automaticky spustit predehfivani spotfebice ve zvoleny ¢as.
(Automatické Pripravujete si kavu kazdy den ve stejnou dobu? Pak je tato funkce pfimo pro vas. Nastavenim
spusténi) automatického spusténi mlzete usetfit ¢as a nemusite jiz spoustét piipravu napoje ru¢né.
Volume unit
(Jednotka Slouzi k vybéru mérné jednotky: ml nebo oz.

objemu)

Auto-rinsing
(Automatické
vyplachovani)

Muzete zvolit, zda aktivovat nebo neaktivovat automatické vyplachovani trysky na kdvu pfi spusténi
zafizeni.
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Water hard
aterharcness Nastavte tvrdost vody od 0 do 4. Dalsi informace najdete v kapitole ,Méfeni tvrdosti vody”.
(Tvrdost vody)
Coffee g i . S e o o P, .
temperature Je vase kava pfilis horka? Tuto funkci muzete pouzit ke snizeni teploty. Zafizeni nabizi tfi nastaveni
(Teplota kavy) teploty pro kavové napoje.
Water fy vy o s . L Sy v .
temperature Je vas caj prilis horky? Diky této funkci mlzete zvolit nizsi teplotu. Toto zafizeni podporuje tfi
(Tep'l)ota caje) nastaveni teploty vhodna k piipravé caju.
Type of coffee Umoznuje vypnout funkci No beans (Zadna zrna). Tato funkce signalizuje nedostatek zrnkové
yP . kavy v nadobé a umoziuje pokrac¢ovat ve spusténém receptu. Dalsi informace najdete v odstavci
(Typ kévy) ;
MLYNEK.
Factory reset
(Obnoveni Obnoveni nastaveni vymaze vase piedvolby a nastaveni a obnovi vychozi nastaveni.
tovarniho Odstranény budou také vase oblibené napoje.
nastaveni)
RESENI PROBLEMU
OBSLUHA

1. Doslo k zadvadé nebo chybé zafizeni nebo ke zhrouceni softwaru.
© Vypnéte zafizeni a odpojte je od elektrické sité, vyjméte filtracni kartusi, pockejte jednu minutu a poté zafizeni znovu spustte.
Stisknutim a podrzenim tlacitka ZAP/VYP. po dobu nejméné tii sekund spustte zafizeni.
2. Spotiebic se po stisknuti tlacitka ZAP/VYP. (po dobu nejméné tii sekund) nezapne.
© Zkontrolujte pojistky a zasuvku elektrické sité. Zkontrolujte, zda je zastrcka spravné zasunuta do zasuvky.
3. Béhem cyklu doslo k vypadku napajeni.
©@ro opétovném zapnuti se zafizeni automaticky resetuje.
4. Mlynek bézi naprazdno.
@Toje normalni, pokud k tomu dochézi pouze obcas, kdyz téméf nebo zcela dojde zrnkova kava. Mlynek maze bézet naprazdno
po dobu az deseti sekund, aby bylo mozné urcit jeho spotiebu a ovéfit jeho spravnou funkci.
@V nadobé je jedté zmkové kava:
. Kéva mlze byt pfilis mastnd a zafizeni ji fadné neodebird. Miizete zkusit zrny pohnout, aby klesla, a poté ovéfte, zda budou
znovu fadné odebirana. Nicméné doporucujeme kavu vyménit (viz funkce typu zrna).
.Pokud se jedna o kavu, kterou obvykle pouzivate, a az dosud jste se u ni s témito potizemi nesetkali, obratte se na
zékaznicky servis spole¢nosti KRUPS.

POUZIVANI
1. Mlynek vydava neobvykly hluk.
©v mlynku se s nejvétsi pravdépodobnosti nachézeji cizi télesa. Zkuste je odstranit pomoci vysavace. Pokud se vdm to nepodati,
obratte se na zakaznicky servis spole¢nosti KRUPS.
2. Pod spotiebi¢em je voda.
© Pred vyjmutim odkapdvaci misky pockejte 15 sekund poté, co ze zafizeni vytékala kdva, aby byl fadné dokoncen cyklus.
© Zkontrolujte, zda se odkapavaci miska nachazi na spravném misté v zafizeni. Miska musi byt vzdy na svém misté, i kdyz neni
zafizeni pouzivano.
© Zkontrolujte, zda neni odkapavaci miska pIna.
3. Voli¢cem nastaveni jemnosti mleti nelze snadno otacet.
©volicem nastaveni jemnosti mleti otacejte pouze v pfipadé, Ze je spustény mlynek.
4. Spotiebic nepfipravil Zddnou kavu.
@ Béhem piipravy byly zjistény néjaké potize.
Spotfebic se automaticky zresetuje a bude pfipraven na novy cyklus.
5. Misto zrnkové kavy jste pouzili mletou kavu.
(@ Pomoci vysavate odstrarite mletou kdvu z nadoby na kévova zrna.
6. Po zastaveni zafizeni vytéka z kavovych trysek voda.
© Jde o normalni stav. Zafizeni provadi automatické vyplachovani, aby vycistilo kavové trysky, a ochranilo je tak pred ucpanim.
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PARA A MLEKO
1. Zda se, Ze vystupni tryska na mléko je ¢aste¢né nebo zcela ucpana.

(@ Pokud je tryska ucpana, zobrazi se na displeji varovna zprava. Vycistéte blok,One Touch Cappuccino”. Pe¢téte si dfive uvedeny
bod 5 RUCNI HLOUBKOVE CISTENI ROZVODNEHO SYSTEMU MLEKA - 5 MINUT v tomto navodu nebo si projdéte vyukovy
material Cleaning the milk nozzle (Cisténi trysky na mléko) ulozeny v zafizeni.

2. Nevychazi zadna para.

a. Pokud nevychézi spravné zadna para pfi prvnim pouZiti parniho cyklu:

@ Zkontrolujte, zda neni ucpan otvor ve $picce. Dalii informace najdete ve vyse uvedené ¢astiz, Zdé se, ze parni tryska zafizeni je
Castecné nebo zcela ucpand”.

© Provedte pouze jednou nésledujici pevné stanoveny postup:

Vyprazdnéte nadrzku na vodu a doc¢asné vyjméte kartusi vodniho filtra¢niho systému Claris. Naplrite nadrzku mineraini
vodou s vysokym obsahem vapniku (> 100 mg/l) a postupné v nddobé provedte parni cykly (5 az 10 cykl(), dokud
nedoséhnete nepietrzitého proudu pary. Vlozte kartusi zpét do nadrzky.

b. Parni tryska jiz fungovala:

(@ Zkontrolujte, zda neni ucpan otvor ve 3picce. Dalii informace najdete ve vyie uvedené ¢astiz,Zdé se, ze parni tryska zafizeni je
Caste¢né nebo zcela ucpand”.

Pokud ani po provedeni vyse uvedenych krokd neni parni tryska stale funkéni, obratte se na zakaznicky servis spole¢nosti
KRUPS.

3. Z miizky odkapavaci misky uniké péra.
@V zavislosti na typu pipravy miize z miizky odkapavaci misky unikat péra.
4. Pod vikem nadoby na zrnkovou kévu se vyskytuje para.
© Zkontrolujte, zda je uzavien trychtyf pro cistici tablety pod krytem (L).
UDRZBA
1. Zafizeni nevyzaduje odvapnéni.
©@ Cyklus odvéapnéni je vyzadovan po piipravé velkého po¢tu népoji obsahujicich mléko nebo horkou vodu. Pokud pfipravujete
pouze kavu, odvapnéni nebude nutné provadét tak casto.
2. V odkapavaci misce se nachazi trochu sedliny.
@ Do odkapavaci misky maze uniknout malé mnozstvi mleté kavy. Zafizeni je zkonstruovano tak, aby odstranilo veskerou
prebytecnou mletou kavu, a zachovalo tak ¢istou perkola¢ni oblast.
3. Po vyprazdnéni sbérace kévové sedliny zlistane rozsvicend intuitivni svételna kontrolka.
@ Znovu usadte sbérac kévové sedliny.
4. Po naplnéni nddoby na vodu zUstane rozsvicend intuitivni svételna kontrolka.
@ Zkontrolujte, zda je nadoba spravné umisténa ve spotrebici.
. Plovaky na dné nadrzky se musi volné pohybovat. Zkontrolujte plovéky a v pfipadé potieby je uvolnéte.
NAPOJE
1. Kéva tece piilis pomalu.
© Otocenim voli¢e jemnosti mleti doprava nastavte hrubsi mleti (v zavislosti na typu pouzité kavy).
(@ Provedte nejméné jeden vyplachovaci cyklus.
@ Vyménte kartusi vodniho filtra¢niho systému Claris.
2. Kava je pfilis svétla nebo nema dostatecné plnou chut.
@ Zkontrolujte, zda je v nddobé na zrnkovou kavu dostatek kavy a zda spravné klesa dold.
@ Nepouzivejte mastnou, karamelizovanou ani ochucenou kévu, protoze ji zafizeni nemusi spravné odebirat.
© Zvolte mensi pripravovany objem a zvyste silu pomoci funkce pro nastaveni sily kavy. Chcete-li ziemnit mleti, otocte voli¢
jemnosti mleti doleva. Pfipravte ndpoj ve dvou cyklech pomoci funkce dvou $alk.
3. Espresso nebo kava neméd dostatecnou teplotu.
© Zvyste teplotu kavy v nastavenich zafizeni. Pfed pfipravou napoje zahtejte 3alek oplachnutim v horké vodé.
(© Pied zahajenim pfipravy kavy vyplachnéte systém pro pipravu kavy. Funkci vyplachovani systému pro piipravu kavy pfi
spusténi zafizeni Ize aktivovat v nastavenich pomoci polozky Auto-rinsing (Automatické vyplachovani).
4. Pred pripravou kazdé kavy protékd kavovymi tryskami cista voda.
(@ Zatatek receptu zahrnuje predbézné spafeni kavy, které miize zpisobit, ze z kdvovych trysek vytete malé mnozstvi vody.

Pokud néktery z problém uvedenych v tabulce pretrvava, obratte se na zakaznicky servis spole¢nosti KRUPS.

n Diilezité: Vyrobce: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Francie
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Vazeny zakaznik,
dakujeme, Ze ste si kupili kdvovar KRUPS s mlyn¢ekom na kavu.

Spolo¢nost KRUPS navrhuje, vyvija a vyrdba kdvovary vo Francizsku so zarukou najvyssieho standardu pévodu aj vyrobnej
kvality.

Vas pristroj bol navrhnuty tak, aby vam umoznil pripravit si kvalitné kdvové napoje priamo u vas doma. Sta¢i jediny dotyk
a mozete si vychutnat kdvové napoje ako espresso, ristretto a lungo, pripadne mlie¢ne lahodky ako cappuccino, latte
macchiato, caffe latte a dal3ie!

Aby ste mohli svoj pristroj vyuzivat kazdy der naplno, spolo¢nost KRUPS vyvinula intuitivny svetelny indikétor, ktory vas
usmerni pri pouzivani pristroja a sprijemni vam vase chvile na kavu.

Kévovar KRUPS ma tiez velku dotykovi obrazovku s rozhranim podobnym smartfénu, ktora umoziuje jednoduché intuitivne
ovladanie. Okrem toho vyuziva pokrocilé technoldgie, vdaka ktorym ziskate tie najlepsie vysledky, s intenzivnou arémou
a plnou chutou ¢erstvo pomletych kavovych zin.

Dufame, Ze si svoje kavové zazitky vychutnate naplno a ze budete so svojim kdvovarom KRUPS maximalne spokojni.

Tim KRUPS

POTREBUJETE PORADIT, AKO PRiISTROJ SPRAVNE POUZiVAT?

R © & o I

Pozrite si zoznam navodov uloZenych v pristroji, vdaka ktorym zistite, ako ho spravne pouzivat.
Naucite sa, ako pripravit ndpoj, spravovat svoje nastavenia a spravne sa o pristroj starat.

Zoznam dostupnych navodov:

3. Ako sa o pristroj

1. Ako si pri im napoj? 2. Ako méz f profil?
0 si pripravim napoj 0 mozem spravovat pro starat?
a. Ako pripravit kdvovy napoj d.Vytvorenie a nastavenie vasho profilu h. Oplachovanie
. Pridanie népoja do vash fil .
a. Ako pripravit mlie¢ny ndpoj e. Pridanie napoja do vdsho profilu (po 1. Cistenie

jeho pripraveni)
f. Pridanie népoja do vasho profilu (z
c. Priprava dvoch napojov naraz profilovej stranky)
g. Odstranenie napoja z vasho profilu k. Cistenie mlie¢neho systému

DOLEZITE PRODUKTOVE INFORMACIE

Skor ako pristroj prvykrat pouzijete, precitajte si pozorne navod na poutzitie a uschovajte si ho pre budtce pouZzitie.
Spolo¢nost KRUPS nezodpoveda za dosledky nespravneho pouzitia. Je dolezité, aby ste sa riadili bezpecnostnymi pokynmi.

j. Odvapriovanie
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VYSVETLENIE SYMBOLOV POUZITYCH V POKYNOCH

A Nebezpecenstvo: Varovanie pred rizikom vézneho fyzického trazu alebo umrtia.
Symbol blesku upozorfiuje na nebezpecenstvo suvisiace s elektrickym pradom.

A Upozornenie: Varovanie pred moznymi poruchami, poskodenim alebo zni¢enim pristroja.

n Dolezité: Vseobecnd alebo ddlezitd poznamka k ovladaniu pristroja.

PRODUKTY DODAVANE SPOLU S PRISTROJOM

Prezrite si produkty dodavané spolu s pristrojom. Ak niektora cast chyba, obrétte sa ihned na zakaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.

Dodany vyrobok
1. 2 ¢istiace tablety
2. 1 bali¢ek odvéaprnovacieho prostriedku
3. Trubica na mlieko pre blok na pripravu jednodotykového cappuccina
4., Dodato¢na trubica na mlieko pre blok na,jednodotykové cappuccino” .
5. Ihla na cistenie parného okruhu
6. 1 kazeta vodného filtra¢ného systému Claris s prislusenstvom na .
prichytenie
7. 1 tycinka na test tvrdosti vody

Pokyny - bezpec¢nostné opatrenia
8. Zoznam schvalenych servisnych stredisk spolo¢nosti Krups
Medzindrodna zaruka

9. Pomdcka na cistenie rarok

Podla modelu

Nédoba na mlieko:

10.
Nédobu na mlieko moézete vlozit do umyvacky riadu
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Spotrebic Automatic Espresso EA87
Napdjanie 220 —240V~/50 Hz

Tlak ¢erpadla: 15 barov

Nadoba na kavové zrna 2509

Spotreba energie Pocas prevadzky: 1550 W

Nadoba na vodu 31

Uvedenie do prevadzky a skladovanie Vo vnutri, na suchom mieste (chrante pred mrazom)

365 x 240 x 400

Rozmery (mm)V xS xH

Hmotnost EA87 (kg) 8,2

Vyrobca si vyhradzuje pravo na technické zmeny. Polozte spotrebic na horizontalnu, plochd, stabiln a ¢istu pracovnu plochu odolnt voci teplu

POPIS SPOTREBICA

A.  Rua¢ka krytu nadoby na vodu 1. Nadoba na kavové zrna
B.  Nédoba navodu ) K. Voli¢ jemnosti zomletia
C.  Kolektor kavovej usadeniny L. Lievik na ¢istiacu tabletu
D.  Kavové trysky s nastavitelnou vyskou M. Kovovy kuzelovity mlyncek
E.  Mriezka a vyberatelny odkvapkavacia miska
F. Veko nadoby na kdvové zrnda 2. Zobrazovaci panel
G. Blok na pripravu jednodotykového cappuccina N. Navigaén dotykova obrazovka
G1. Prisludenstvo na cistenie mliecneho systému, 0. ZAP/YP
2 \f,1 :.nast'rOJ na demontaz P.  Navrat na domovsku obrazovku
+ Cistiaca ihla Q. Profil1
G2. Vyberatelny blok na pripravu jednodotykového R Profil2
cappuccina
H.  Trubica na mlieko a konektor
. Plavaciky ukazujuce hladinu vody S.  Néadobka na mlieko

J. Intuitivny svetelny indikator

UVEDENIE DO PREVADZKY A NASTAVENIE PRiISTROJA

ZAPNUTIE PRISTROJA

A Nebezpecenstvo: Pristroj zapojte do uzemnenej zasuvky s napatim 230 V. Ak tieto pokyny nedodrzite, hrozi vam riziko
smrtelného poranenia v désledku pritomnosti elektrického pradu.
Riadte sa bezpecnostnymi informaciami v brozire Bezpec¢nostné informécie.

UVEDENIE DO PREVADZKY (pozrite si ¢ast 1. Prvé pouzitie)

Pri prvom pouZziti spotrebica je potrebné vykonat rézne nastavenia.

Postupujte podla pokynov, ktoré sa zobrazia na obrazovke.

Pri napustani pristroja sa naplnenia vodné okruhy tak, aby pristroj mohol fungovat. Prebehne sa predohrev a automatické
oplachovanie.

PREPNUTIE PRISTROJA DO POHOTOVOSTNEHO REZIMU
V zavislosti od pripravy pristroj v pohotovostnom rezime spusti automatické oplachovanie. Tento cyklus trva len par sekind
a zastavi sa automaticky.
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fON; TIPY A TRIKY

Kvalita vody vyrazne ovplyviuje kvalitu arémy. Vodny kamen a chlér mézu mat zna¢ny vplyv na chut kavy. Ak chcete
zachovat arému svojej kdvy, odporicame vam pouzivat kazetu vodného filtracného systému Claris alebo flaskovu vodu
s obsahom suchych zvyskov niz$im ako 800 mg/I (pozrite $titok na flasi). Pozrite si ¢ast FILTER A TVRDOST VODY.

Pri priprave nédpojov odporic¢ame pouzivat salky, ktorych kapacita zodpoveda pozadovanému objemu a pred pouzitim
ich zohriat oplachnutim pod hortcou vodou.

Ak oprazené kavové zrna nie st chranené, mézu stratit svoju ardmu. Odport¢ame pouzivat mnozstva, ktoré zodpovedaju
vasej spotrebe za 2 az 3 dni a kupovat vrectska s hmotnostou 250 g.

Kvalita kavovych zin byva r6zna a chut je vzdy subjektivna. Arabika sa vyznacuje jemnou kvetovou arémou, zatial ¢o
robusta, ktord ma vyssi obsah kofeinu, ma horkejsiu a pInsiu chut. Tieto dva typy kévy sa ¢asto miesaju, aby sa dosiahla
vyvazenejsia kava. Dalsie informécie vdm poskytne odbornik na prazenie.

Neodporucame pouzivat olejnaté a skaramelizované zrna, ktoré mézu pristroj poskodit.

Jemnost zomletia zfn ovplyviiuje intenzitu arémy a kvalitu krémovej peny. Cim jemnejsie je kéva zomletd, tym hladsiu
penu dosiahnete. Jemnost zomletia je tiezZ mozné upravit, aby ste dosiahli svoj pozadovany napoj.

— O

INTUITIVNY SVETELNY INDIKATOR

AKA JE FUNKCIA INTUITIVNEHO SVETELNEHO INDIKATORA?

Vas intuitivny pristroj obsahuje inteligentnt technoldgiu, s ktorou je pouzivanie pristroja hrackou: Intuitivny svetelny indikator

(J). Tato technoldgia ma dvojitu funkciu:

1.Pristroj automaticky rozpoznd a reguluje hladinu kavovych zin, vody a zomletej kavy.
Ked'je potrebné naplnit alebo vyprazdnit nadoby alebo vykonat tdrzbu, rozsvieti sa vystrazné ¢ervené svetlo, ktoré znamena,

Ze mate postupovat podla pokynov na obrazovke.

2. Zaroven si mozete pre svoj profil prisposobit intuitivnu kontrolku. Mézete si zvolit farbu pre jednotlivé profily. Po vybere
profilu sa farba intuitivnej kontrolky sa zmeni na farbu priradent k tomuto profilu, aby ste mali dokonaly prehlad a mohli

vyuzit rychle a intuitivne ovladanie. Pozrite si kapitolu s ndzvom,MOJ PROFIL".

NECHAJTE SA USMERNIT.

Cervena Neblika Vystraha

Postupne sa rozsvecuje a zhasina Prebieha priprava

Iné farby a biela
Neblika Recept je dokonceny
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FILTER ATVRDOS

AKU FUNKCIU PLNi NASTAVENIE TVRDOSTI VODY?

Ak chcete predist usadzovaniu vodného kamena v pristroji a optimalizovat kvalitu svojej kdvy, odporicame vam nastavit
si na pristroji tvrdost vody.

AKO NA PRISTROJI NASTAVIT TVRDOST VODY?

_@;.'@@.9

. Naplnte pohér vodou.

oDY

A o 1 2 3 4 «Ponorte do pohéra s vodou tyc¢inku na testovanie tvrdosti vody (8), ktora sa dodava
1 s pristrojom.
. Po¢kajte 1 minutu. Stvoréeky na ty¢inke zmenia farbu.
. Spocitajte, kolko Stvorcekov sa zafarbilo. Ich pocet oznacuje tvrdost vody na stupnici 0
az4.
.V ponuke Tvrdost vody stlacte prislusné ¢islo na stupnici 0 az 4.
. Stlacte tlacidlo OK.

KED SA VAM MINU TYCINKY NA TEST TVRDOSTI VODY

Ak potrebujete tento proces zopakovat, nezabudnite prispdsobit nastavenie tvrdosti vody podla miesta pouzivania alebo
informacii od miestnej vodarenskej spolo¢nosti na zaklade tejto tabulky:

Stuper turdosti Trieda 0 Trieda 1 Trieda 2 Trieda 3 Trieda 4
P Velmi makl Makka Priemerna tvrdost CE] Velmi tvrda
<3° >4° >7°

°dH >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° >26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Nastavenie pristroja 0 1 2 3 4

PRECO JE POTREBNE NAINSTALOVAT FILTRACNU KAZETU?

Kazeta vodného filtra¢ného systému Claris optimalizuje chut kavy a zniZuje usadzovanie vodného kamena a naroky na
udrzbu.

KEDY JE POTREBNE KAZETU VODNEHO FILTRACNEHO SYSTEMU CLARIS VYMENIT?

1. Dva mesiace po nastaveni alebo ked'vas pristroj upozorni.

210

1 2. Pri vymene kazety odporticame otocit sivy krizok navrchu filtra tak, aby ste dostali datum o dva mesiace
po vymene.

AKO NAINSTALOVAT KAZETU VODNEHO FILTRACNEHO SYSTEMU CLARIS?

[ Q0 & - -

. Dajte kazetu do nadoby na vodu.
. Umiestnite kazetu tak, aby bol krizok s filtrom natoc¢eny smerom nahor.

]

. Pomocou ¢iernej pomocky na dotahovanie, ktora sa dodéva s pristrojom, kazetu priskrutkujte na miesto.
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NCEK: NASTAVENIE JEMNOSTI MLETIA KAVY

PRECO JE POTREBNE NASTAVIT JEMNOST MLETIA KAVY?
Nastavenim jemnosti zomletia kdvovych zin si moZzete zvolit, aku silnt kévu chcete.

Upravu jemnosti mletia mozete tie prisposobit podla konkrétneho typu zfn:
.zrno, ktoré je velmi oprazené a viac olejnaté si vyzaduje hrubé zomletie,
. svetlejsie, menej oprazené zrno bude suchsie a bude vyzadovat jemnejsie zomletie.

Poznamka: ¢im jemnejsie st zrna zomleté, tym vyraznejsia je ich aréma.

o o0 0o

Prazenle: mierne stredné silnejsie Silné Velmi silné
(svetlé) (jantarové) (fahké  (francuzske) (tmavé
francuzske) frencuzske)

AKO NASTAVIT JEMNOST MLETIA KAVY?

Zapnite tlacidlo nastavenia jemnosti mletia (K), ktoré sa nachadza pod nadobou so zrnami, a nastavte mletie podla typu zfn a
pozadovanej intenzity arémy. Toto nastavenie je nutné vykonat, ked je mlyncek spusteny, postupnym postvanim zérezov. Po
troch pripravéch si urcite viimnete rozdiel v chuti.

AKO ZISTIM, ZE V NADOBE UZ NIE SU ZIADNE ZRNA?

V4$ intuitivny pristroj mda snima¢, ktory véas upozorni na to, Ze sa v zdsobniku minaju zrna.
Na obrazovke sa zobrazi sprava a intuitivny svetelny indikator (J) sa rozsvieti nacerveno.

€O AK SA TATO VYSTRAHA ZOBRAZi UPROSTRED PRIPRAVY NAPOJA?

Naplrite nadobu na kdvové zrna, stlacte tlacidlo OK a priprava sa obnovi. Vyhnete sa tak akémukolvek plytvaniu kavou.

€0 MAM ROBIT, KED CHCEM VYMENIT KAVU ALEBO SA MI MINIE KAVA?

Ak stlacite tlacidlo OK bez toho, aby ste pridali kdvové zrna, pristroj sa pokusi znova spustit a opat zobrazi vystrahu. Ak stlacite
tlacidlo OK znova, pristroj pripravi recept s pouzitim vietkej zvysnej kavy. Mlyncek sa tak vyprazdni.

A Upozornenie: Neodporuc¢ame pouzivat olejnaté a skaramelizované zrng, ktoré je tazké zomliet. Mézu pristroj poskodit
a intuitivny systém prestane spravne fungovat.

Ak sa na obrazovke zobrazi vystraha a rozsvieti sa cervené svetlo z dévodu nedostatku zfn:
. Stla¢enim tla¢idla OK pokracujte v recepte.

. Alebo ak je v nadobe na zrnd este kdva, vypnutim vystrahy o nedostatku zfn zruste ich detekciu.

[ Q0 & - .

188

— O

PRIPRAVA INYCH NAPOJ

NAPOJE, KTORE MOZNO POMOCOU PRISTROJA PRIPRAVIT:

o FETe . PR Intenzita
Napoje Priblizna velkost | MoZné objemy
Ristretto
- v v
- Mensie espresso s objemom 25ml 20-40ml
Espresso
- Vyrazné espresso s vyraznou arémou ma navrchu 40 ml 40-70 ml v v
horkastu krémovii penu karamelovej farby
Lungo
. Velké espresso s karamelovou krémovou 70 ml 70-100 ml v v
penou
Doppio
. Dvojité espresso s krémovou penou jantarovej 100 ml 40-140 ml v
farby
Long coffee
' S vy3sim obsahom kofeinu ale jemnejsou 120 ml 80-180ml v v
chutou. Velmi obltibena ranna volba
Americano
' Dvojité velké espresso doliate 120 ml 90-150 ml v
horticou vodou
Espresso Macchiato M=60ml
L | Espresso s tenkou vrstvou L=80ml 60-100 ml v v
napeneného mlieka XL =100 ml
. M=120ml
Vyrovnany pomer mliekg,a;?eg)lljgcl!;/?/ I)'(L::‘I g?t(;nr:ql 120-240 ml v v
P M=120ml
Velkéa davka mliet‘:?ri?eeg\i:‘pheitﬁ L=160ml 120-200ml v
XL =200 ml
. M =160 ml
‘ Kéva so sparenym mIiek(E:taV;Ye':\I(t)i )L(L:}g?l(;nrlrﬂ 160-240 ml v
M =200 ml
' Pena s jemnou kévo%iﬁif!ﬁttkt)i )L(L::Zgg(;nrh 200-350 ml v v
. M =190 ml
T Labuznicke espressoL?:rt\ﬁe@\aoicpheli(t)ﬁ L=250ml 190-240 ml v v
XL =340 ml
Odvar
' Voda zohriata na teplotu idelnu 200ml 20-300 ml
na odvar
Cierny ¢aj
Voda zohriata na teplotu idealnu 200ml 20-300 ml
na cierny caj
Zeleny caj
Voda zohriata na teplotu idealnu 200 ml 20-300 ml
na zeleny ¢aj

TU JE OPIS JEDNOTLIVYCH KROKOV, KTORE PRISTROJ AUTOMATICKY VYKONA
PRI PRIPRAVE VASHO NAPOJA:

Pre recepty na mliecne napoje
okrem Caffe Latte, Flat White a
Espresso Macchiato

Na recepty na pripravu Caffe Latte,
Flat White a Espresso Macchiato

Pre recepty na kavové napoje

1. Zomletie kavovych zin
2. Utlacenie zomletej kavy

1. Faza predohrevu
2. Napenenie mlieka

1. Zomletie kavovych zin
2. Utlacenie zomletej kavy

3. Predsparenie (pri tejto faze moze
kvapnut par kvapiek do 3alky)

3. Zomletie kavovych zin
4, Utlacenie zomletej kavy

5. Predsparenie (pri tejto faze moze 4. Precedenie
kvapndt par kvapiek do salky) 5. Faza predohrevu

6. Precedenie 6. Napenenie mlieka

3. Predsparenie (pri tejto faze moze
kvapnut par kvapiek do 3alky)
4. Precedenie
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AKO NASTAVIT VYSKU KAVOVYCH TRYSIEK?

Pri vietkych napojoch moézete upravit polohu kavovych trysiek podla velkosti $alky/salok.

AKO SI PRIPRAVIM NAPOJ?

Pozrite si navod,Ako pripravovat napoje?’, ktory je ulozeny v pristroji.

EORER

K DISPOZICIl SUROZNE NASTAVENIA, V ZAVISLOSTI OD NAPOJA:

. Jedna alebo dve 3alky: ak chcete spustit pripravu dvoch napojov naraz, vyberte druh népoja a stlacte °

. Intenzita kdvy: ak chcete zvysit alebo znizit intenzitu kdvy pomocou mnozstva zomletych zin, zvolte ndpoj a vyberte si medzi
1 az 3 zrnami, pricom 1 znamena najslabsiu a 3 najvyraznejsiu chut'm‘

. Objem salky: ak chcete zvysit alebo znizit objem $alky, prechddzajte zoznam objemov a zvolte pozadovany objem.

Viac informécii najdete v tabulke napojov v pokynoch.

‘ O TIP
Pri vybere intenzity kavy a objemu $alky mozete prechadzat moznosti nahor a nadol alebo priamo stlacit svoju volbu.

AKO ZASTAVIM PRIPRAVU NAPOJA UPROSTRED PROCESU?
Varovanie: Pripravu ndpoja mozete kedykolvek zastavit stlacenim tlacidla . Cyklus sa nezastavi ihned' po preruseni.

Pristroj na chvilu nebude k dispozicii, ako indikuje hlasenie na obrazovke.
NAPOJE NA BAZE MLIEKA

B @TIPY

Na pripravu mlie¢nej peny pouZzite pasterizované trvanlivé mlieko priamo z chladnicky (s teplotou 3 az 5 °C). Mozete pouZzit
aj Specidlne mlieko (mikrofiltrované, surové, obohatené alebo zakysané) alebo rastlinné mlieka (ryzové, ovsené alebo
mandlové), vysledok z hladiska kvality a mnozstva peny vsak nemusi byt rovnako uspokojivy.

AKO ZACAT S PRIPRAVOU MLIECNEHO NAPOJA?

Pozrite si v predchadzajucich pokynoch ¢ast 2 PRIPRAVA RECEPTU NA BAZE MLIEKA alebo si pozrite ndvod Spustenie pripravy
mlie¢neho napoja ulozeny v pristroji.

Qo &
CAJE A ODVARY

Na pripravu ¢ajov a odvarov si mézete vybrat z troch tlacidiel podla teploty, ktora najlepsie vyhovuje jednotlivym typom cajov.
Teplota pouzitd pre zeleny ¢aj bude nizsia ako v pripade ¢ierneho ¢aju alebo odvarov.

AKO NASTAVIM TEPLOTU VODY?

Prejdite na Nastavenia > Teplota vody. Mozete si vybrat z
C&‘l N @ Y moznosti T1, T2 a T3, pricom T1 je najni%ia a T3 najvyssia

teplota.

Znizenim/zvysenim teploty sa znizi/zvysi teplota pre kazdy typ ¢aju, pricom teplota pouzitd pre zeleny ¢aj bude vzdy nizsia ako
teplota pouzitd pre Cierny ¢aj a odvary.
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MOJ PROFIL

NA €O SLUZI FUNKCIA PROFILU?

Vdaka funkcii Profil mate pristup k svojmu prispésobenému priestoru, kde mozete skladovat a ukladat si obltibené napoje.
Aktivujete ju jednoducho stlacenim tlacidla na ovlddacom paneli zariadenia.

Tato funkcia sa skvele hodi na kazdodenné pouzitie a umozni vam pripravovat napoje ulozené vo vasom profile rychlejsie,
jedinym stlacenim tlacidla, bez dalSieho nastavovania. V kazdom profile si mozete ulozit az sedem receptov.

Funkcia profilu zarover umoziuje lepsie prispdsobenie rozhrania a nastaveni:

Krstné meno Mozete zadat svoje krstné meno na eSte dokonalejsie prispdsobenie.

Farba Mézete si vybrat farbu intuitivnej kontrolky, aby ste
svoj profil [ahsie rozlisili.

Zobrazenie Mézete si nastavit, ako sa vase napoje budu zobrazovat na obrazovke profilu. Mozete si vybrat
medzi reZimami ,posuvanie” alebo ,dlazdice”.
Pomocou funkcie ,Profil” mézete tiez nastavit cas, kedy sa maju

Programovanie jednotlivé napoje pripravovat. Vdaka tomu vyhladéte svoj napoj v danom case este
jednoduchsie.

Jas Tu mozZete aktivovat alebo deaktivovat intuitivnu kontrolku.

AKO SIVYTVORIM PROFIL?
Stlacte ikonu Profil 1 alebo Profil 2 a postupujte podla pokynov na obrazovke alebo si pozrite navody ulozené vo
vasom profile.

Q> & - I

AKO MOZEM SPRAVOVAT OBLUBENE NAPOJE ULOZENE V MOJOM PROFILE?

Népoj mézete do profilu pridat dvoma spésobmi:

T
1. Ked'si pripravite napoj, na obrazovke sa zobrazi tlacidlo.

2. Priamo v profile.
Ak zastavim obltbeny napoj v procese pripravy, tato dizka sa ulozi

AKO MOZEM ORGANIZOVAT/ZORADOVAT/ODSTRANOVAT SVOJE OBLUBENE NAPOJE?

Stlacte a na niekolko sekiind podrzte tlacidlo ndpoja. V pravom hornom rohu kazdého népoja sa zobrazi krizik. Stlacenim a
potiahnutim moézete zmenit poradie napojov, stlacenim krizika napoj odstranite.

VSEOBECNA UDRZBA
Spravna udrzba vam pomoze optimalizovat Zivotnost pristroja a zachovat autenticku chut kavy.

UDRZBA KOLEKTORA KAVOVEJ USADENINY A ODKVAPKAVACEJ MISKY

Odkvapkavacia miska zachytava pouzit vodu a v kolektore kdvovej usadeniny sa uklada pouzitd zomleta kava.

Dolezité: KedZe je tato nadrzka v kontakte s mliekom a kavou, odporicame ju z hygienickych dévodov, tplne demontovat a
denne umyt kazdy prvok horticou vodou. Pred vratenim na miesto ho odpori¢ame nechat uschnut na vzduchu. Je dolezité
ponechat ho vzdy na mieste a pravidelne vyprazdnovat. Odkvapkavaciu misku mozno umyvat v umyvacke riadu.
Odkvapkavaciu misku mozno umyvat v umyvacke riadu, ale bez krytu.

KEDY MAM VYPRAZDNIT ODKVAPKAVACIU MISKU?
KED su plavéciky vysoko, ¢o znamend, ze miska je prili§ pIna.
KEDY MAM VYPRAZDNIT KOLEKTOR KAVOVEJ USADENINY?

Mozete ju vyprazdnovat aj pravidelnejsie a skor, nez si to zariadenie vyziada, ale vzdy pri zapnutom zariadeni, aby sa toto
vyprazdnenie nadoby zaznamenalo.
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n Délezité: Ak nebudete kolektor kdvovej usadeniny a odkvapkavaciu misku pravidelne vyprazdiovat, ako je to znazornené
vyssie, moze sa pristroj poskodit. Nedavajte ich do umyvacky. Z hygienickych dévodov odporicame kazdy der
vycistit nddobu na usadeninu pomocou Spongie s Cistiacim prostriedkom pod horticou vodou. Pred vratenim
na miesto ju odporticame nechat uschnit na vzduchu.

UDRZBA NADRZE NA VODU A NADOBY NA KAVOVE ZRNA

KedZe kvalita vody ovplyviiuje chut kdvy, na zachovanie lahodnej chuti a z hygienickych dévodov odpori¢ame pouzivat len
Cerstvu vodu a denne vycistit nadrz na vodu hortcou vodou a kefou na flase.

Kévové zrnd moézu na nddobe zanechavat mastné stopy, ktoré moézu ovplyviiovat kvalitu kavy. Na tcely zachovania lahodnej
chuti kdvy a z hygienickych dévodov preto odporic¢ame ju pred kazdym novym naplnenim utriet suchou mékkou handrickou.

Délezité: Nadobu na zrna necistite vodou, kedZe pritomnost vody v nej moéze spdsobit poskodenie kavovaru

n Zaroven ju odporucame pred vratenim na miesto nechat uschnut na vzduchu

UDRZBA MLIECNEHO SYSTEMU

AKO SA STARAT O MLIECNY SYSTEM PO DOKONCENI MLIECNYCH NAPOJOV?

n Délezité: Na dosiahnutie konzistentnej kvality peny odporic¢ame:

Oplachovanie
po mlieku
305s/20 ml

Po priprave kazdého
mlie¢neho napoja
Vvés pristroj upozorni.

_@Q@@@

P "
Kedy? Vysvetlenie Oltrelvme
prislusenstvo

Mozete tak mliecny systém oplachnut.
Oplachovanie mlie¢neho systému mozete spustit
kedykolvek.

Oplachovanie
trubice na
mlieko, trysky a
Cistenie nadoby

Po kazdej priprave
mlie¢neho napoja

Nédobu s mliekom odporti¢came po kazdom pouziti
umyt hortcou vodou a Cistiacim prostriedkom.
Trubicu na mlieko odporticame vymenit priblizne
kazdé tri mesiace. Toto prislusenstvo je dostupné na

Horuca voda +
mydlo

+ pomocka na
Cistenie rarok

Ked'vas pristroj

na mlieko webovej stranke KRUPS.com.
. Je pritom potrebné odobrat a vycistit odnimatelny
Cistenie blok na pripravu jednodotykového cappuccina. Na

prislusenstvo na " dosiahnutie optimdlneho napenenia mlieka ho cistite Cistiaca
N upozorni alebo X . N
mlieko kedykolvek pravidelne. Pozrite v pokynoch ihla
5 min. 4 vyssie: 5. RUCNE DOKLADNE CISTENIE SYSTEMU NA
DAVKOVANIE MLIEKA - 5 MIN
SIA UDRZBA
Udrzba Kedy? Vysvetlenie S
prislusenstvo
Oplachovanie Z hygienickych dévodov sa odportca systém na
po kéave Kedykolvek pripravu kdvy oplachnut kazdy den alebo ak ho dIhsi
455s/30 ml ¢as nepouzivate (viac ako 2 dni)
O(})oléa;?ovanle Nes napoi zane tiect Umoznuje oplachnutie horticou vodou, aby sa
20 s —J20 ml poJ zachovala autenticka chut ¢aju.
Cistenie e ) ) - S
Kavového Ked'vas prlstrOJ Nia zachovanie Iz?fjodnej ChUt,',ka,Vy az hyg[emckych 1 distiaca tableta
. upozorni alebo dévodov odporicame vycistit kdvovy systém 3-krat .
systemu kedykolvek ro¢ne KRUPS (&.1)
13 min/600 ml :
S Spotrebic zobrazi upozornenie v pripade, Ze je .
. . Ked'vas pristroj . PR 1 vrecko pripravku
Odvépnenie - potrebné ho odvapnit. < .
: upozorni alebo ) Al - na odvépnenie
20 min/600 ml kedykolvek Tento krok je velmi dolezity na zabezpecenie KRUPS (. 2)
Y spravneho fungovania a Zivotnosti vasho spotrebica. ’
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n Délezité: Cistiaci program nemusite spustit ihned po tom, ako pristroj zobrazi upozornenie, ale mali by ste ho aktivovat

v najskorsom moznom case. Ak Cistenie odloZite, vystraha sa bude zobrazovat az do jeho spustenia.

n Délezité: Ak pocas Cistenia pristroj odpojite zo siete alebo dojde k vypadku elektrického prudu, ¢istiaci program sa
spusti odznova. TUto operaciu nemozno odloZit - je potrebna na preplachnutie vodného systému.V tomto
pripade moze byt potrebné pouzit novu Cistiacu tabletu.

Podrobnejsi popis najdete v ndvodoch dostupnych v nastaveniach pristroja.

HOPYPY ...

-5

~

Chcete vediet, kedy je vhodné vykonavat vyssie uvedené kroky udrzby?

V pripade, Ze je potrebné vykonat nejaku Udrzbu, na obrazovke sa objavi vystraha.

— &

INE FUNKCIE

Tento intuitivny pristroj od spolo¢nosti KRUPS ponuka mnozstvo nastaveni — pozrite si ich! Mézete si pomocou nich vytvorit

napoj na mieru.

AKO SA DOSTANEM K NASTAVENIAM PRISTROJA?

HOPY-PY ...

ZOZNAM NASTAVENI:

Jazyk

Vyberte siz 21 jazykov.

Datum a cas

Déatum je potrebné nastavit, najma ak pouzivate kazetu proti usadzovaniu vodného kamena.
Nastavenie ¢asu a jeho zobrazovanie v 12 alebo 24-hodinovom formate.

Jas obrazovky

Uprava podsvietenia obrazovky

Svetlo Zapnutie a vypnutie intuitivneho svetelného indikatora.
Zobrazenie Vyberte, ¢i sa moznosti ndpojov budu zobrazovat v posuvacej ponuke alebo ako dlazdice.
Automatické Nastavenie ¢asového obdobia, po ktorom sa pristroj automaticky vypne. Tato funkcia pomaha
vypnutie znizovat spotrebu energie.

L Zapnutie pristroja a jeho automatické predhriatie v stanovenom case. Pripravujete si kdvu
Automatické “ s g . . o . . L4
spustenie kazdy der v rovnakom ¢ase? Tato funkcia je presne pre vas! Nastavenim automatického

spustenia usetrite ¢as a nebudete musiet pripravu napoja zadavat manuélne.

Jednotka objemu

Nastavenie jednotky merania: ml alebo oz.

Automatické Mozete si vybrat, ¢i sa ma pri spusteni pristroja aktivovat automatické oplachnutie kévovej
oplachovanie trysky.
Turdost vody Nastavte tvrdost vody na stupnici 0 az 4. Viac informécii najdete v kapitole Meranie tvrdosti

vody.
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Je vasa kava prilis hortica? Pomocou tejto funkcie mézete znizit jej teplotu. Pristroj umoziiuje vybrat

Teplota kavy si spomedzi troch nastaveni teploty kavy.

Je vas ¢aj prilis horuci? Pomocou tejto funkcie si moézete zvolit nizsiu teplotu. Zariadenie umoznuje

Teplota caju . ; ; .
P J tri irovne nastavenia teploty na pripravu ¢ajov.

Vypnutie funkcie Nedostatok zin. Tato funkcia upozorni na nedostatok kavovych zin v nddobe

Typ kav . . L L <
P y a pokracuje v priprave zacatého receptu. Pozrite si odsek MLYNCEK.
. A Obnovenim vyrobnych nastaveni sa vymazu vase preferencie a nastavenia a obnovia sa predvolené
Vyrobné .
. nastavenia.
nastavenia

Odstrénia sa aj vase oblUbené napoje.

RIESENIE PROBLEMOV

PREVADZKA

1. Doslo k poruche pristroja, zamrzol softvér ALEBO pristroj nefunguje, ako ma.
@ VYPNITE PRISTROJ A ODPOJTE HO OD PRUDU, VYTIAHNITE FILTRACNU KAZETU, POCKAJTE JEDNU MINUTU A PRISTROJ
ZNOVA SPUSTTE. Pri spustani zariadenia podrzte hlavny vypina¢ stla¢eny aspoi tri sekundy.
2. Po stlaceni hlavného vypinaca (aspori na tri sekundy) sa pristroj nezapne.
© Skontrolujte poistky a elektrickl zasuvku. Skontrolujte, ¢i je zastrcka spravne vlozena v zasuvke.
3. Pocas cyklu doslo k vypadku napéjania.
© Po obnoveni napéjania sa pristroj automaticky resetuje.
4. Mlyncek bezi naprazdno.
©Jeto normalne, ak sa to stava iba obcas, ked'je v zasobniku malo zin alebo uz Ziadne. Mlynéek moze bezat naprazdno az desat
sekund, aby sa stanovila spotreba a otestovalo sa jeho spravne fungovanie.
@V nadobe st stale zrna:
. Kévové zrnd mézu byt prilis olejové, takze sa spravne nedavkujui do mlynceka. MéZete zrnd posunut do mlynceka a skusit
ho znova spustit. Odporticame vsak vymenit kavu (pozrite si ¢ast o funkcii typu zin).
.Tuto kdvu pouziva uz dlho bez problémov: obratte sa na vase zmluvné zdkaznicke centrum spoloc¢nosti KRUPS.

POUZITIE
1. Mlyncek vydava nezvycajné zvuky.
©@v mlynceku st pravdepodobne cudzie predmety. Skuste ho vycistit pomocou vysévaca alebo sa obratte na zdkaznicke centrum
spoloc¢nosti KRUPS.
2. Pod pristrojom je voda.
© Nez odstranite odkvapkévaciu misku, pockajte 15 sekind od dotecenia kavy, nez pristroj spravne dokonci cely cyklus.

@Skontrolujte, Ci je odkvapkavacia miska spravne umiestnené na pristroji. Je nutné ju vrétit na miesto aj vtedy, ked' pristroj
nepouzivate.

© Skontrolujte, ¢i odkvapkévacia miska nie je pInd.
3. Voli¢ jemnosti zomletia sa tazko otaca.
@Voliéjemnosti zomletia otacajte len ked'je mlyncek spusteny.
4. Pristroj neprodukuje Ziadnu kavu.
@ Pocas pripravy doslo k nehode.
Zariadenie sa automaticky resetuje a je pripravené na novy cyklus.
5. Namiesto kdvovych zin mézete pouzit mletu kavu.
© Pomocou vysavaca odstrante kdvové zrnd z nadoby.
6. Ked'pristroj nepouzivate, z kdvovej trysky vytekd voda.
@ Je to normalne. Ide o automatické oplachnutie na vycistenie kavovych trysiek, aby nedoslo k ich upchatiu.

PARA A MLIEKO

1. Prietok mlieka z pristroja sa zd4 byt ¢iasto¢ne alebo tplne zablokovany.

(@ Ak je tryska zablokovana, na obrazovke sa objavi vystraha. Vycistite blok na pripravu jednodotykového cappuccina.
Pozrite si bod 5. v predchadzajucich pokynoch. RUCNE DOKLADNE CISTENIE SYSTEMU NA DAVKOVANIE MLIEKA - 5 MIN
alebo navod Cistenie trysky na mlieko uloZeny v pristroji.
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2. Z pristroja nevychadza Ziadna para.

a. Ak z pristroja spravne nevychadza para pri prvom pouziti cyklu pary:

@ Skontrolujte, ¢ otvor hrotu nie je zablokovany. Pozrite si Cast vyssie:,Parné tryska pristroja sa zda byt ¢iasto¢ne alebo uplne
zablokovana”.

(@ Jednorazovo vykonajte tento postup:
Vyprazdnite nddobu na vodu a na chvilu odstrante kazetu vodného filtra¢ného systému Claris. Napliite nddobu
minerélnou vodou s vysokym obsahom vépnika ( >100 mg/L) a spustte v nadrzi niekolko cyklov pary po sebe (5 az
10 cyklov), az kym nedostanete suvisly prud pary. Vratte kazetu do nadoby.

b. Parna tryska predtym fungovala spravne:

© Skontrolujte, ¢i otvor hrotu nie je zablokovany. Pozrite si Cast vyssie:,Parné tryska pristroja sa zda byt ¢iasto¢ne alebo uplne
zablokovana”.

Ak parna tryska nefunguje ani po vykonani uvedenych krokov, obrétte sa na zékaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.
3. Para uniké cez mriezku odkvapkavacej misky.
@V zavislosti od druhu pripravy moze para unikat cez mriezku odkvapkévaciej misky.
4. Pod vekom nadoby na zrna je para.
©@ Skontrolujte, ¢i je uzavrety lievik istiacej tablety pod krytom (L).
UDRZBA
1. Pristroj nie je potrebné odvaprovat.
(@ Proces odvapnenia je potrebny po pripraveni vi¢ieho mnozstva ndpojov s mliekom alebo horticou vodou. Ak pripravujete
iba kavové napoje, odvapnenie netreba vykonavat ¢asto,
2. V odkvapkévacej miske sa nachadza kévova usadenina.

@ Do odkvapkavacej misky sa méze dostat malé mnozstvo kavovej usadeniny. Pristroj je nastaveny tak, aby odstranil nadbytok
kévovej usadeniny zo sitka, cez ktoré sa kava cedi.

3. Intuitivny svetelny indikdtor zostéva svietit a po vyprazdneni kolektora kavovej usadeniny.
@) Skuste kolektor kavovej usadeniny vlozit znova.
4. Po napusteni nadoby na vodu intuitivny svetelny indikator zostane svietit.
© Skontrolujte, ¢i je nadoba spravne umiestnena v pristroji.
Plavaciky naspodku nadoby sa musia volne pohybovat. Skontrolujte ich a v pripade potreby ich uvolnite.

NAPOJE
1. Kava tecie prilis pomaly.
© Ototte voli¢ jemnosti zomletia doprava na hrubsie mletie (v zavislosti od pouzitého typu kavy).
© Spustte jeden alebo viac cyklov oplachovania.
@ Vymeiite kazetu vodného filtratného systému Claris.
2. Kava je prilis slaba alebo ma nevyraznu chut.
© Skontrolujte, ¢o nddoba na kavové zrna nie je prazdna a ¢i sa zrna spravne pohybuji smerom nadol.
(@ Nepouzivaijte olejnaté, skaramelizované alebo dochucované kévové zrna, ktoré sa nemusia spravne postvat do mlynceka.

@ Znizte objem napoja a zvyste intenzitu pomocou funkcie nastavenia intenzity kévy. Otocte voli¢ jemnosti zomletia dolava
na jemnejsie mletie. Pripravte si ndpoj v dvoch cykloch pomocou funkcie dvoch salok.
3. Espresso alebo kéva nie su dost hortce.

@Zvyéte teplotu kédvy pomocou nastaveni pristroja. Zohrejte $élku tym, Ze ju pred pripravou népoja oplédchnete hortcou
vodou.

@ Nez za¢nete s pripravou kavy, preplachnite kédvovy systém. Funkciu oplachnutia kdvového systému pri spusteni mozno
aktivovat v nastaveniach/automatické oplachovanie.
4. Pred kazdou kavou vyteka z kdvovej trysky cista voda.

@ Na zatiatku kazdého receptu sa vykonava predsparenie kavy, pri ktorom mdze z kavovych trysiek vytekat malé mnozstvo
vody.

Ak niektory z problémov uvedenych v tabulke pretrvéva, obratte sa na zdkaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.

n Dolezité: Vyrobca: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Franctizsko
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Tisztelt Ugyfeliink!

Koszonjuk, hogy kavédaraloval felszerelt KRUPS eszpresszdgépet vasarolt!

A KRUPS Franciaorszagban tervezi, fejleszti és gyartja eszpresszogépeit, igy biztositva a legmagasabb szint(i szarmazasi és
gyartasi minéséget.

Az egyszer( hasznalatot szem el6tt tartd készulékkel konnyedén készithet otthonaban kdvéhazi mindségi italokat. Egyetlen

érintéssel atadhatja magat az eszpresszo, a ristretto és a lungo, valamint a cappuccino, a latte macchiato, a caffe latte és mas
tejes italok élvezetének!

A KRUPS kifejlesztett egy intuitiv jelz6fényt, hogy minden nap a legtébbet hozhassa ki késziilékébél. Ez végigkalauzolja Ont
a késziilék hasznalatan, és beragyogja a kavésziineteket.

A KRUPS eszpresszogép nagy méretli, az okostelefonok felhasznaldi feliiletéhez hasonlitd, intuitiv érintéképernyét is
tartalmaz a magatdl értet6dé hasznélat élményének érdekében. Emellett a késziilék fejlett technoldgidja segit a lehetd
legjobb eredmény elérésében, maximalis aromat és telt izt varazsolva a frissen 6rolt kdvészemekbdl.

Reméljik, megtapasztalja a kdvézas tokéletes éiményét, és teljesen elégedett lesz KRUPS készilékével.

A KRUPS csapata

SEGITSEGRE VAN SZUKSEGE A KESZULEK HASZNALATAHOZ?

o> O o T

Keresse meg a késziilékére mentett oktatéanyagok listajat, amely végigkalauzolja annak hasznélataban.
Ezek végigvezetik az ital el6készitésének, a kedvencek kezelésének és a készlilék karbantartasanak lépésein.

Az elérheté oktatdéanyagok listaja:

3. Hogyan kell karbantartani

- L ,
1. Hogyan készitheték italok? a késziiléket?

2. Hogyan kezelhetek egy profilt?

a. Kavé készitésének inditasa d. Profil létrehozasa és bedllitasa h. Oblités végrehajtasa
e. Ital hozzéadasa a profiljahoz

b. Tejes ital készitésének inditasa PR
) (elkészités utan)

i. Tisztitas végrehajtasa

f. Ital hozzaadasa a profiljdhoz (a

profiloldalrel) j. Vizkbmentesités végrehajtasa

c. Két ital egyideju készitésének
inditasa

FONTOS TERMEKINFORMACIOK

A készllék els6 hasznalata el6tt gondosan olvassa el a kézikdnyvet, és érizze meg azt, mert a jovében még sziiksége lehet
rd. Nem megfelelé hasznélat esetén a KRUPS nem tartozik felelésséggel. Fontos a biztonsagi informacidkban foglaltak
betartasa.

g. Ital eltavolitasa a profilbdl k. A tejrendszer tisztitasa
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UTMUTATO AZ UTASITASOKBAN HASZNALT SZIMBOLUMOKHOZ

A Veszély: Sulyos testi sériilés vagy halal veszélyére vonatkozé figyelmeztetés.
A villam szimbdlum az elektromossaggal kapcsolatos veszélyekre hivja fel a figyelmet.

A Vigyazat: Figyelmeztetés a késziilék esetleges hibas miikddésére, sériilésére vagy tonkremenetelére.

n Fontos: Altaldnos vagy fontos megjegyzés a késziilék miikédtetésével kapcsolatban.

A KESZULEKHEZ MELLEKELT TERMEKEK

Ellendrizze a késziilékéhez mellékelt termékeket. Ha valamelyik alkatrész hianyzik, azonnal forduljon a KRUPS
tgyfélszolgalatahoz.

Mellékelt termékek

1. 2 tisztité tabletta

2. 1 vizkémentesit tasak

3. Tejcsé az,One Touch Cappuccino” blokkhoz

4. Kiegészit6 tejcsé a,One Touch Cappuccino” blokkhoz

5. A gbzkor tisztitotlje

6. 1 Claris — Aqua Filter System patron régzitétartozékokkal

7. 1 vizkeménység-vizsgald palca

Utasitasok - Biztonsagi évintézkedések
8. A jévéhagyott Krups szervizkozpontok listaja
Nemzetkdzi garancia

9. Csétisztitod

A modelltél fliggéen

Tejtartaly:

10.
A tejtartaly mosogatégépben is tisztithatd.

197

HU



— &

Készilék Automatic Espresso EA87

Aramellatas 220-240V~ /50 Hz
Szivattyinyomas 15 bar
Szemeskavétartaly 2509

Energiafogyasztas Mikodés kozben: 1550 W

Viztartaly 31

Elsé Iépések és tarolas Beltérben, széraz helyen (jégtél tavol)

365 x 240 x 400

Méretek (mm) Ma x Sz x Mé

Tomeg EA87 (kg) 82

A mUszaki adatok véltozhatnak. Helyezze a késziiléket egy vizszintes, stabil, h6allo, tiszta és szaraz munkafeliiletre.
A KESZULEK LEIRASA

A. Aviztartély fedelének fogantyuja
B. \Viztartaly
C. Kavédrlemény-gylijté
D. Allithaté magassagu kavéfavokak
E. Racs és kivehetd csepegtetd talca
F. Szemeskavétartély fedele
G. ,OneTouch Cappuccino”blokk
G1 . Tartozékok a tejrendszer tisztitdsdhoz,
2 az 1-ben: Szétszerel6 eszkoz
+ tisztitotd
G2. Eltavolithatd one touch cappuccino blokk
H. Tejcsé és csatlakozd
1. Vizszintjelz6 uszd
J.  Intuitiv jelzéfény

1. Szemeskavétartaly
K. Darélas finomsagat beallitd gomb

L. Tisztito tabletta tolcsére
M. Kupos fém daralé

2. Kijelzépanel
N. Navigacids érintéképernyd
0. BEKI
P. Kezddképerny6 gyorsbillentytije
Q. Profile 1 (1. profil)
R. Profile 2 (2. profil)

S. Tejtarto

ELSO LEPESEK ES A KESZULEK BEALLITASA

A KESZULEK BEKAPCSOLASA

A Veszély: Csatlakoztassa a késziiléket 230 V-os foldelt halozati aljzatba. Az utasitasok be nem tartasa a késziilékben
meglévo elektromossag miatt haldlos sériilést okozhat!
Tartsa be a,Biztonsagi 6vintézkedések” fiizetben szereplé biztonsagi eléirasokat.

ELSO LEPESEK (lasd 1. Elsé hasznalat)

A késziilék elsé hasznélatakor a rendszer kiilonb6zé beallitasok elvégzését kéri.

Kovesse a képernyén megjelend utasitasokat.

A gép feltoltése lehetbvé teszi a vizkdrok megtoltését, hogy a készilék mikodhessen. Elémelegités és automatikus 6blités

megy végbe.

A KESZULEK KESZENLETI ALLAPOTBA HELYEZESE

Az el6készitéstdl fliggden a késziilék készenléti izemmaddban automatikus 6blitést végez. A ciklus csak néhany masodpercig

tart, és automatikusan leall.
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.9\; TIPPEK ES TRUKKOK

A vizmindség erésen befolyasolja az aromak mindségét. A vizkd és a klér megvaltoztathatja a kavé izét. A kavé aromajanak
meg6rzése érdekében javasoljuk, hogy a Claris-Aqua Filter System patront hasznalja, vagy 800 mg/I alatti szarazanyag-
tartalmu palackozott vizet hasznéljon (nézze meg a palack cimkéjén). Lasd a,SZURO ES VIZKEMENYSEG” cim(i fejezetet.

Javasoljuk, hogy az italok készitésekor a kivant mennyiségnek megfelel6 méretd, (forrd vizes oblitéssel) elémelegitett
csészéket hasznéljon.

A porkolt kavébab elveszitheti aromajat, ha nem kap védelmet. Javasoljuk, hogy a kévetkezé 2-3 napban fogyasztasaval
megegyezé mennyiségli szemeskavét hasznaljon, és 250 g-os tasakokat valasszon.

A kévébab mindsége valtozo, és ize egyéni megitélés kérdése. Az Arabica finom, viragjelleg(i aromat biztosit, mig a
magasabb koffeintartalmu Robusta kesertibb és teltebb. A kiegyensulyozottabb kavé érdekében gyakran keverik a két
kavétipust. Tovabbi tanacsért forduljon a kdvéporkoléhoz.

Nem javasoljuk olajos és karamellizalt szemeskavé hasznélatat, mivel ezek karosithatjak a késziiléket.

Az 6rolt kavé finomsaga befolydsolja az aromak erésségét és a krémréteg mindségét. Minél finomabb 6rlési a kavé, annal
lagyabb a krémréteg. A kivant ital elkészitéséhez 6rlés is hasznalhato.

INTUITIV JELZOFENY

MIRE HASZNALHATO AZ INTUITIV JELZOFENY?

Az Intuition készulék intelligens, okos technolégiaval teszi kdnnyebbé a napot: Intuitiv jelzéfény (J). Ennek a technologianak
két funkcidja van:

1.A készilék automatikusan érzékeli és szabalyozza a kavébab, a viz és a kavédrlemény szintjét.
Ha fel kell toltenie vagy ki kell Uritenie a tartalyokat, illetve karbantartasra van szikség, a piros jelzéfény vilagitani kezd,
jelezve, hogy kovetnie kell a képernyén megjelend informaciodkat.

2. Azintuitiv jelz6fénynek koszonhetSen az élményt testre is szabhatja. Minden profilhoz kivalaszthat egy szint. Ha kivalasztott
egy profilt, az intuitiv jelz6fény az adott profilhoz tartozo szin(ire valt, igy minden egyszertien érthetd, a kezelés pedig
rendkiviil gyors és intuitiv. Lasd a,SAJAT PROFIL” cim(i fejezetet.

HAGYJA, HOGY A RENDSZER KALAUZOLJA ONT.

Piros Rogzitett Riasztas

Légzés Folyamatban

Egyéb szinek és fehér

Rogzitett Recept kész
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SZURO ES ViZKEMENYSEG

MI A ViZKEMENYSEG BEALLITASANAK CELJA?

A vizkd késziilékben torténd lerakodasanak elkerllése és a kavé minéségének optimalizélasa érdekében javasoljuk, hogy
végezze el a késziilék vizkeménységi beallitasat.

HOGYAN ALLITHATOM BE A KESZULEKEN A ViZ KEMENYSEGET?

[ Q0 & - .

. Toltson meg vizzel egy poharat.

. Mértsa a géphez kapott vizkeménység-vizsgalé palcét (8) egy pohar vizbe.

. Varjon 1 percet. A pélcikan [évé négyzetek szine megvaltozik.

. Szdmolja meg a szines négyzeteket. Ez a viz 0 és 4 kozotti keménységét jelzi.
. A,Vizkeménység” meniiben nyomja meg a megfelel szamot 0 és 4 kozott.

. Nyomja meg az OK gombot.

I B N N IES

HA ELFOGY A ViZKEMENYSEGVIZSGALO PALCA

Ha meg kell ismételnie ezt a muveletet, ne felejtse el a vizkeménységi beallitast a hasznélat helyének vagy a helyi
vizszolgaltaté cég altal megadott informacidknak megfeleléen beallitani az aldbbi tablazat segitségével:

_ 0. osztaly 1. osztaly 2. osztaly 3. osztaly S
Keménység foka nagyon la la atlagos keménysé kemén hagyon
gy gy gy g yseg y kemény
nk° <3° >4° >7° > 14° >21°
ak® <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
fk° <54° >7.2° >12,6° >25,2° >37,8°
Késziilékbeallitas 0 1 2 3 4

MIERT KELL SZURGPATRONT BEHELYEZNI?
A Claris Aqua Filter System patron optimalizalja a kavé izét, és csokkenti a vizk6képzddést, illetve a karbantartési igényt.
MIKOR KELL KICSERELNEM A CLARIS AQUA FILTER SYSTEM PATRONT?

1. Két hénappal a bedllitas utan, vagy amikor a késziilék értesiti Ont.

2. A patron cseréjekor ajanlott a szlirépatron tetején lévé sziirke gy(ir(t az aktualis datumnal két hénappal
késébbi datumhoz forgatni.

HOGYAN KELL BEHELYEZNI A CLARIS AQUA FILTER SYSTEM PATRONT?

HOPYPY ...

1 . Tegye a patront a viztartalyba.

. Helyezze be a patront Gigy, hogy a szamozott gy(ir( felfelé nézzen.
. A patronhoz mellékelt fekete rogzitétartozékok segitségével helyezze be és csavarozza vissza a patront.
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DARALO: AZ OROLT KAVE FINOMSAGANAK BEALLITASA

MIERT KELL BEALLITANOM AZ OROLT KAVE FINOMSAGAT?

A kavébab 6rlési finomsaganak beallitasaval kivélaszthatd a kavé eréssége.

Az 6rlés finomsaganak valtoztatasaval alkalmazkodhat a kiilonb6z6 tipusi szemeskavéhoz:
. A sotét porkolésu és olajos szemeskavé durva 6rlést igényel,
. A finomabb porkolésii szemeskavé szarazabb lesz, és finomabb 6rlést igényel.

Megjegyzés: minél finomabbra 6rli a szemeskavét, annal erételjesebb az aroma.

o o0 o

Porkolés: Vilagos Kozepes Elorehaladott Hosszi  Nagyon hossu
(szoke) (Borostyén) (Vildgos (Francia)  (Sotét francia)
francia)

HOGYAN ALLITHATOM BE AZ OROLT KAVE FINOMSAGAT?

Forgassa el a szemeskavétartalyban talalhato 6rlési finomsag bedllitdgombjat (K) a szemeskavé tipusatdl és az aroma
erdsségétdl fliggden. Ezt a bedllitast a daralo miikodése kozben, fokozatonként allitva kell elvégezni. Harom kavé elkészitése
utan jelentds izeltérés tapasztalhato.

HONNAN TUDHATOM, HOGY NINCS TOBB SZEMESKAVE A TARTALYBAN?

Az Intuition érzékeléje figyelmezteti Ont, ha a kévébab szintje a tartdlyban alacsony.
Uzenet jelenik meg a képernydn, az intuitiv jelzéfény (J) pedig piros fénnyel vilagit.

MIATEENDO, HA A RIASZTAS AZ ITAL KESZITESE KOZBEN JELENIK MEG?

Toltse fel a szemeskavétartélyt, nyomja meg az OK gombot, és a recept elkészitése folytatodik. igy nem vész karba a kavé!

MI A TEENDG, HA KI SZERETNEM CSERELNI A KAVET, VAGY HA KIFOGYOTT A KAVE?

Ha kéavébab hozzaadasa nélkil nyomja meg az OK gombot, a késziilék megkisérli az Ujrainditast, és ismét figyelmezteti
Ont. Ha ismét megnyomja az OK gombot, a késziilék az 8sszes maradék kavé felhasznélaséaval késziti el a receptet. A daralé
ekkor kitirdl.

A Vigyazat: Nem javasoljuk olyan olajos és karamellizalt szemeskavé hasznalatat, amelyet a daralé nehezen dolgoz fel.
Ezek karosithatjak a késziiléket, és megakadalyozhatjék az intuitiv rendszer megfelel6 miikodését.
Ha figyelmeztet6 lizenet jelenik meg a képernydn, és a voros fény vilagitani kezd, amikor elegendé szemeskavé van:
. A recept elkészitésének folytatdsahoz nyomja meg az OK gombot.
. Vagy kapcsolja ki a ,nincs szemeskavé” figyelmeztetést, hogy megakadalyozza az érzékelést, amikor a
szemeskavétartalyban még van kavé.

EOPE-RY ...
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EGYEB ITALOK KESZITESE

A KESZULEKKEL AZ ALABBI ITALOK KESZITHETOK EL:

Hozzavetdleges | Lehetséges Kavé
Italok méret térfogatok eréssége
Ristretto
- v v
w Rovid, telt eszpresszé 25ml 20-40ml
Eszpresszo
- A gazdag aroméju, erds eszpresszot enyhén 40 ml 40-70 ml v v
keserd, karamell szinG krémréteg boritja
& ) ) _ Lungo 70ml 70-100 ml v v
Hosszu eszpresszo karamell krémréteggel
Doppio
" Dupla eszpresszé borostyansarga 100 ml 40-140 ml v
krémréteggel
Hosszu kavé
w Magasabb koffeintartalom, de lagyabb iz. 120ml 80-180 ml v v
Nagyon népszerti a reggelekhez
Americano
' Dupla hosszt eszpresszo forrd 120 ml 90-150 ml v
vizzel kombinalva
: M=60ml
L cxpres vbory e |50 60-100m ’ ’
=100 ml
: M=120ml
- oo Cappucdno [ gy m 120-240 ml v v
Egyensuly a tej, a hab és a kavé kozott XL =240 ml
p n M=120ml
| Habositotttej | "7 oy 120-200 m v
Nagy adag tej, annak tejhabjaval XL =200 ml
n M =160 ml
", o Flatwhite | g ) 160-240 ml v
Kavé go6zolt tejjel és tejhabbal XL = 240 ml
M =200 ml
L] o Caffelatte | Gag 200-350 ml v v
Lagyabb kavéizi hab XL =350 ml
: M=190 ml
b 4 Latte macchiato | " o5 ) 190-240 ml v v
[nyenceknek valé eszpressz, tejhabbal XL = 340 ml
Forrazat
> Forrzathoz tokéletes hémérsékletre 200ml 20-300 ml
legitett viz
Fekete tea
Fekete tedhoz tokéletes hdmérsékletre 200ml 20-300 ml
legitett viz
Z6ld tea
Z6ld tedhoz tokéletes hémérsékletre 200 ml 20-300 ml

t viz

INFORMACIOKEPPEN, AZ ITAL ELKESZITESEKOR A KESZULEK A KOVETKEZO LEPESEKET HAJTJA
VEGRE AUTOMATIKUSAN:

Kavéreceptekhez A Kavé Latte, Flat White és Caffe latte, Flat White és Espresso
P Espresso Macchiato Macchiato receptekhez

1. Kavébab &rlése
2. Orolt kavé zomitése

3. El6f6zés (ekkor néhdny csepp
beleeshet a csészébe)

1. Kavébab 6érlése
2. Orolt kavé zomitése

3. El6f6zés (ekkor néhany csepp
beleeshet a csészébe)

1. Elémelegitési szakasz
2.Tejhabositas

3. Kévébab 6rlése

4. Ordlt kavé zémitése

4. GOzképzbédés 5. EI6f6zés (ekkor néhany csepp 4. G6zképzbdés
beleeshet a csészébe) 5. Elémelegitési szakasz
6. GOzképzbdés 6. Tejhabositas
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HOGYAN ALLITHATOM BE A KAVEFUVOKAK MAGASSAGAT?
Minden ital esetében beallithatja a kdvéfivokakat a csésze(k) méretének megfeleléen.
HOGYAN KESZITHETEM EL AZ ITALOMAT?

Lasd a késztilékre mentett,Hogyan készithetek italokat?” cim( oktatéanyagot

R ° & - T

AZ ITALTOL FUGGOEN KULONBOZO BEALLITASOK ALLNAK RENDELKEZESRE:

. Egy vagy két csésze: a dupla recept elkészitésének inditadsdhoz vélassza ki az italt, majd nyomja meg a ° gombot.

. Kavéer6sség: A kavé erésségének az 6rolt kdvé mennyiségének megvaltoztatdsaval torténd ndveléséhez vagy csokkentéséhez
valassza ki az italt, és valasszon az 1-3 kdvészem koziil, ahol 1 a leglagyabb, 3 pedig a legteltebb .

. Csésze térfogata: A csésze térfogatanak noveléséhez vagy csokkentéséhez gorgesse felfelé vagy lefelé a térfogatokat
tartalmazo listat, és vélassza ki a kivant értéket.

Tovébbi informacidkért tekintse meg az utasitdsokban szerepl§ italtablazatot.

(Q\l TANACS

A kavé erésségének és a csésze térfogatanak kivalasztasahoz navigéljon felfelé/lefelé, vagy nyomja meg kozvetlenil a
kivant gombot.

KESZITES KOZBEN HOGYAN
ALLITHATOM LE AZ ITALKESZITEST?

Figyelem: Az ital elkészitését barmikor leallithatja a gomb megnyomasaval. A ciklus megszakitdsakor az nem all le
azonnal. A késziilék egy ideig nem lesz hasznélhatd, amint azt a képernyén megjelend tizenet jelzi.

TEJALAPU ITALOK

,Q; TANACSOK

A tejhabhoz kdzvetleniil a (3-5 °C-0s) hiitégépbdl kivett, pasztérozott UHT tejet hasznaljon. Lehet6ség van specidlis tejek
(mikrosztirt, nyers, fermentalt, dusitott) vagy névényi alapu tejek (rizs, zab vagy mandulatej) hasznélatéra, de ez kevésbé
kielégité eredményt adhat a hab minésége és mennyisége tekintetében.

HOGYAN INDITHATOM EL A TEJALAPU ITAL ELKESZITESET?
Lasd az utasitasokban korabban olvashaté 2 TEJALAPU RECEPT KESZITESE” cim(i részt, vagy a késziiléken tarolt Tejszer( ital
készitése” oktatdanyagot.

Qo8
TEAK ES FORRAZATOK

A tedhoz és a forrazatokhoz harom valasztégomb all rendelkezésre, amelyekkel kivalaszthatja az egyes teatipusoknak
legmegfelelébb homérsékletet. A zold tea hdmérséklete alacsonyabb lesz, mint a fekete tea vagy a forrazatok hdmérséklete.

HOGYAN ALLITOM BE A ViZHOMERSEKLETET?

_l — Lépjen a Settings > Water temperature (Beallitasok >
@% ':D @ CD Vizhémérséklet) mentipontra. AT1, T2 és T3 lehetdségek kozl

vélaszthat, ahol a T1 a leghidegebb, a T3 pedig a legforrébb.

Ha csokkenti/noveli a hémérsékletet, ez csokkenti/noveli az egyes teatipusok hémérsékletét, de a zold tea hémérséklete
mindig alacsonyabb lesz, mint a fekete tea vagy a forrazatok hémérséklete.
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SAJAT PROFIL

MIRE HASZNALHATO A PROFIL FUNKCIO?

A Profil funkcié lehetévé teszi a hozzaférést egy személyre szabott helyhez, ahol térolhatja és elmentheti kedvenc italait. Ezt a
készulék kezelépanelén talalhaté gomb megnyomasaval kdnnyen elérheti.

Gyorsabb és a mindennapos hasznalathoz ideélis megoldasként a profiljaban elmentett italokat egyetlen érintéssel elkészitheti;
nincs szlikség bedllitasokra. Az egyes profilokhoz akér hét receptet is elmenthet.

A profil funkcié sokkal személyre szabottabb felhasznaldi fellletet és beallitdsokat tesz lehetévé:

Utonév A személyre szabashoz hozzaadhatja uténevét.

Szin A profil kiemeléséhez kivalaszthatja az intuitiv jelz6fény szinét.

Itt dllithatja be, hogyan jelenjenek meg az italok a profil képernyéjén.Ezek ,cstuszka” vagy

Kijelz6 ,mozaik” médban jelenhetnek meg.

Programozs A,,Proﬁlle (Proﬁl) funkuoval m|ndgn italhoz beallithat egy napszakot is. [gy még kdnnyebben
megtalalhatja az italt egy adott pillanatban.

Fényeré Ez lehet6vé teszi az intuitiv jelzéfény be- és kikapcsolasat.

HOGYAN HOZHATOK LETRE PROFILT?

Nyomja meg az 1. profil vagy 2. profil ikont, és kdvesse a képernyén megjelend utasitasokat, vagy nézze meg a
. profiljdban mentett oktatéanyagokat.

R &~

HOGYAN KEZELHETEM A PROFILOMRA MENTETT KEDVENC ITALOKAT?
Egy italt kétféleképpen adhat hozza a profilhoz:

1. Az ital elkészitése utan egy gomb jelenik meg a képernyén
2. Kézvetlendl a profilban.

Ha a kedvenc ital folyamata megall, ez a hossz keril mentésre

HOGYAN RENDEZHETEM/RANGSOROLHATOM/TAVOLITHATOM EL KEDVENC ITALAIMAT?

Tartsa nyomva par masodpercig az ital ikonjat. Minden ital ikon jobb sarkdban megjelenik egy kereszt. Nyomja meg és hlizza
el az italok dtrendezéséhez, ital eltavolitdsdhoz pedig nyomja meg a keresztet.

A megfelel6 karbantartas elvégzése optimalizélja a késziilék élettartamat, és megdrzi a kavé eredeti izét.

A KAVEORLEMENY-GYUJTO ES A CSEPEGTETO TALCA KARBANTARTASA

A csepegtetd talca 6sszegyjti az elhasznalt vizet, a kavéérlemény-gyjté pedig 6sszegydijti az elhasznalt 6rolt kavét.

Fontos: Mivel a tarold tejjel és kavéval érintkezik, higiéniai okokbol javasoljuk, hogy a késziiléket naponta szedje szét és
minden alkatrészt tisztitson meg forrd vizzel. Javasoljuk, hogy hagyja levegén megszaradni, miel6tt visszatenné a készulékbe.
Fontos, hogy mindig a helyén maradjon, és gyakran Uritve és tisztitva legyen. A csepegtet6talca mosogatoégépben is
moshatd. A csepegtetétalca mosogatégépben is moshato, de csak a fedele nélkiil.

MIKOR KELL KIURITENEM A CSEPEGTETO TALCAT?
Amikor az Uszok felemelkednek, jelezve, hogy tartély tilsagosan meg van telve.

MIKOR KELL KIURITENEM A KAVEORLEMENY-GYUJTOT?

Ha a késziilék rendszeresen vagy gyakrabban értesiti Ont, ugyanakkor a késziilék bekapcsolt allapotban van, a berendezés
jegyezheti, ha kitirdilt a télca.
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n Fontos: Ha a kavédrlemény-gyjtét és a csepegtetd talcat nem Uriti ki rendszeresen a fentiek szerint, az karosithatja a készuléket.
Ne tegye a mosogatogépbe. Higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy az érleménytartd tartalyt naponta tisztitsa meg forrd
vizben, szappanos szivaccsal. Javasoljuk, hogy hagyja levegén megszaradni, mieltt visszatenné a késziilékbe.

A VIZTARTALY ES A SZEMESKAVE-TARTALY KARBANTARTASA

A viz minésége éltal befolyasolt legjobb izl kavé megdrzése és higiéniai okok miatt javasoljuk, hogy kizérdlag friss vizet
hasznaljon, a viztartélyt pedig naponta tisztitsa meg forro vizzel és tivegkefével.

A kavébabok zsiros lerakddasokat hagyhatnak a tartadlyon, amelyek befolyasolhatjak a kdvé minéségét. A kavé izének
meg0rzése érdekében és higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy minden Ujratoltést kovetden tordlje le szaraz, puha ronggyal.

Fontos: Ne tisztitsa vizzel, mert a szemeskavé-tartalyban 1évé viz karositja a késztiléket

n Javasoljuk tovabba, hogy hagyja levegén megszéradni, miel6tt visszatenné a készulékbe.

TEJRENDSZER KARBANTARTASA

MIERT ES HOGYAN KELL KARBANTARTANI A TEJRENDSZERT A TEJES ITALOK KESZITESE UTAN?

n Fontos: A hab egyenletes minéségének elérése érdekében a kdvetkezéket javasoljuk:

EORLRY

] ) Sziikséges
m

Tejoblités aMn::I(jsr tejesital utdn, Lehet6vé teszi a késziilék tejrendszerének oblitését.
30mp/20ml oAl o A tejrendszer 6blitését barmikor elindithatja.
a készulék értesiti Ont
Javasoljuk, hogy a tejtartalyt minden hasznalat utan forré
Tejcs6, fuvoka . . vizben, szivaccsal tisztitsa meg. Forré viz + szappan
e Minden tejes h R A
oblités és ital utén Javasoljuk, hogy kérilbeliil hdromhavonta cserélje ki a
tejtartély-tisztitas tejcsovet. Ezeket a tartozékokat megtalalja a KRUPS.com + cs6tisztitd
weboldalon.
Teiadagolé Ez magaban foglalja a kivehetd,One Touch Cappuccino”
jadag Amikor a késziilék blokk eltavolitasat és tisztitasat. Az optimalis tejhabositas Tisztito
tartozékok o s A X . - .
tisztitdsa értesiti Ont vagy érdekében rendszeresen tisztitsa meg. Lasd fent
5 perc barmikor az utasitdsokban: 5. ATEJADAGOLO RENDSZER KEZI tli (5. 52)
P MELYTISZTITASA - 5 PERC.
EGYEB KARBANTARTAS
Karbantartas Mikor? Magyarazat Szlikséges
: 24 tartozékok
P Higiéniai okokbdl vagy a hasznélat hosszabb idejdi (2 napnal
Kavéoblités P . P . - ’ L
Barmikor tovabb tarto) szlineteltetése esetén javasoljuk a kdvérendszer
45mp/30ml o tag g
napi 6blitését.
Teadblités Mielétt azital folvni kezd Lehet6vé teszi a forro vizzel torténd oblitést a tea vagy forrazat
30mp-20ml Y eredeti izének biztositasa érdekében.
A kaygrendszer /I\mlklo'r akészlilék A kave.lzenek megbrzése lerdekeber? eslh|g|en|a| oktl)k!ac’?l i 1 KRUPS tisztité tabletta
tisztitdsa értesiti Ont vagy javasoljuk, hogy évente haromszor tisztitsa meg a kévéfézé (l.sz)
13p/600 ml béarmikor rendszert. T
. | Amikor a késziilék A készulék ertesn:?st Ifuld, ha vizké-mentesitési 1 tasak KRUPS
Vizkémentesités | , . programra van szlikség. o o
értesiti Ont vagy L PR, P vizkémentesit6é
20 p /600 ml . Ez a Iépés nagyon fontos a késziilék megfeleld
barmikor PR i ) (2.s52)
muikodése és tartossaga érdekében.
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n Fontos: A készlilék értesitését kovetéen nem kell azonnal futtatni a tisztitoprogramot, de a lehet6 leghamarabb el
kell végezni azt. A tisztitasi mivelet elhalasztasakor a figyelmeztetd Gizenet mindaddig lathaté marad, amig
a miveletet végre nem hajtja.

n Fontos: Ha tisztitas kozben vagy elektromos hiba esetén kihtzza a késziilék csatlakozoédugojat a fali aljzatbol, a
tisztitdprogram ujraindul. Ezt a miveletet nem lehet elhalasztani: a vizrendszer 6blitéséhez kotelezé. Ebben
az esetben sziikség lehet egy Uj tisztito tablettéra.

A tovabbi magyarazatokért tekintse meg a gép bedllitasaiban elérhetd oktatéanyagokat.

o & - I

-5

~

Szeretné tudni, mikor kell elvégeznie a fenti karbantartasi miiveleteket?

A képernydn figyelmeztetd lUizenet jelenik meg, amint valamilyen muiveletet végre kell hajtania.

EGYEB FUNKCIOK

A KRUPS Intuition késztilék szamos beallitassal rendelkezik - tekintse meg 6ket! Ezek segitségével személyre szabottabb
élményben lehet része.

HOGYAN FERHETEK HOZZA A KESZULEK BEALLITASAIHOZ?

R ° & - T

A BEALLITASOK LISTAJA:

Nyelv Vélasszon a 21 nyelv koziil.

Meg kell adnia a datumot, kiilondsen akkor, ha vizké elleni védelmet biztosité patront hasznal.

Datum ésidé Id6beallitas és 12 vagy 24 orés idokijelzés.

,e"e"“,’° A képerny6 héttérvilagitasanak modositasa.
fényereje
Fény Az intuitiv jelzéfény be- és kikapcsolasa.
Kijelz6 Valassza ki, hogy az italopciok diaként vagy csempeként jelenjenek-e meg.
Automatikus Beallitja, hogy a készllék mennyi idé eltelte utan kapcsoljon ki automatikusan. Ezzel a funkcidval
leallitas csokkenthet6 az energiafogyasztas.
Bekapcsolja a késziiléket, és a kivélasztott idépontban automatikusan elinditja annak
Automatikus elémelegitését. Minden nap ugyanabban az idében fogyaszt kavét? Ez a funkciot Onnek talaltak
inditas ki! Az automatikus inditas beallitasaval id6t takarithat meg, és nem kell tobbé kézzel inditania
italanak elkészitését.
Térfogat
er o?a ; A mértékegység kivalasztasa: ml vagy oz.
mértékegysége

Automatikus Bedllithatja, hogy a késziilék inditasakor aktivalédjon-e a kavéfivoka automatikus oblitése.

oblités
’ _ Allitsa a viz keménységét 0 és 4 kozotti értékre. Tovabbi informaciokért lasd a,Vizkeménység
Vizkeménység U
mérése” cim(i fejezetet.
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Tul forrd a kavé? Ezzel a funkcidval csokkentheti a hdmérsékletet. A késziilék a kavéitalok

Kavéhémérséklet s . P 11z .
készitéséhez harom hémérséklet-beallitassal rendelkezik.

Tul forro a tea? Ezzel a funkcidval alacsonyabb hémérsékletet valaszthat.A késziilék harom

Tea- hémérséklet P ledet s . . .
hémérséklet-beallitasi szinttel rendelkezik a teaitalok szamara.

Kikapcsolja a,Nincs szemeskavé” funkciét. Ez a funkcio jelzi, hogy nincs kdvébab a tartalyban, és

Kavé tipusa visszatér a folyamatban lévé recept elkészitéséhez. Lasd a DARALO cim( bekezdést.

Gyari beallitasok | A visszaallitas torli az On beallitasait, és visszaallitja az alapértelmezett beéllitasokat.
visszaallitasa A kedvenceit is torli a rendszer.

HIBAELHARITA

MUKODES
1. A késziilék hibat észlelt, a szoftver lefagyott, VAGY a gép meghibasodott.

© Kapcsolja ki a késziiléket, és hiizza ki a késziilék halézati dugdjat a fali aljzatbdl, vegye ki a sz(irépatront, varjon egy percet,
majd inditsa Ujra a késziiléket. A készllék beinditasahoz legalabb harom masodpercig tartsa lenyomva az BE/KI gombot.

2. Akésziilék az BE/KI gomb (legaldbb harom mésodperces) megnyomasa utan nem kapcsol be.

© Ellenérizze a biztositékokat és az elektromos tapaljzatot. Ellendrizze, hogy a csatlakozédugd megfeleléen be van dugva a
héldzati aljzatba.
3. Tapellatasi hiba tortént egy ciklus alatt.
© A késziilék az Ujboli bekapcsolaskor automatikusan visszaall.
4. A daralé tresen mikodik.
© Ez normalis jelenség, ha csak idénként fordul el6, és nincs maradék kavébab, vagy csak kevés maradék van. A fogyasztas
meghatarozasahoz és a megfelelé miikddés biztositasahoz a készulék akar tiz masodpercig is Giresen miikodhet.
© Még mindig van maradék kavébab a tartalyban:

. El6fordulhat, hogy a kavé tul olajos, és nem jut megfeleléen a készilékbe. Prébalkozhat a szemeskavé gépbe jutasanak
elésegitésével, hogy kideriljon, az ismét miikodik-e. Javasoljuk azonban a kavé cseréjét (Iasd a,szemeskavé tipusa”
funkciot).

. Ez a megszokott kavém, ami eddig jél miikodott : forduljon a KRUPS tigyfélszolgélatéhoz.

HASZNALAT
1. A darélé rendellenes zajt ad.
© Adarals valdszintleg idegen dolgokat tartalmaz. Prébalja meg porszivéval kitisztitani, ellenkezé esetben forduljon a KRUPS
lgyfélszolgalatahoz.
2. Viz van a késziilék alatt.

(OF csepegtetd talca eltavolitasa el6tt varjon 15 masodpercet a kavé kifolyasa utan, hogy a készulék megfeleléen befejezhesse
a ciklust.

© Ellendrizze, hogy a csepegtetd talca megfelelen fel van helyezve a készulékre. Mindig a helyén kell lennie, még akkor is, ha
a késziilék nincs hasznalatban.

© Ellendrizze, hogy a csepegtetd talca nem telt-e meg.
3. Az 6rlési finomsagot beallité gomb nehezen forog.

© Csak a daralé mikodése kozben forgassa el az 6rlési finomsagot beallité gombot.
4. Akészllék nem készitett kavét.

@ A rendszer hibat észlelt az italkészités soran.

A késziilék automatikusan visszaall, és készen éll az uj ciklusra.

5. Kévébab helyett 6rolt kavét hasznlt.

@ Porszivéval tisztitsa ki az 6rolt kavét a szemeskavétartalybol.
6. A készllék ledllitasakor viz folyik a kavéfavokakbol.

@)= normalis jelenség. Ez egy automatikus 6blités, amely megtisztitja a kdvéfuvokakat, és megakadalyozza azok eltomddését.
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GOZ ESTEJ
1. Ugy tinik, hogy a tej dramlésa a késziilékbé| részben vagy teljesen elzarédott.

(@ Ha a favoka eltomédatt, figyelmeztets tizenet jelenik meg a képernyén. Tisztitsa meg a,One Touch Cappuccino” blokkot.
Lésd fentebb az utasitasok 5. pontjat. A TEJADAGOLO RENDSZER KEZI MELYTISZTITASA - 5 PERC, vagy tekintse meg a
késziléken tarolt, A tejfuvoka tisztitasa” cimu oktatéanyagot.

2. Nem aramlik ki g6z.
a. A gézciklus elsé hasznalatakor, ha nem aramlik ki megfeleléen a géz:

@ Ellenérizze, hogy nincs-e eltdmédve a fivoka végén 1évé nyilas. Lasd a fenti részt:,Ugy tlinik, hogy a késziilék gézkivezeté
csOve részlegesen vagy teljesen eltomdédott”.

(© Hajtsa végre a fenti eljarast egyszer, és csakis egyszer:
Uritse ki a viztartalyt, és ideiglenesen tavolitsa el a Claris Aqua Filter System patront. Toltse fel a tartalyt magas
kalciumtartalmu (> 100 mg/I) dsvanyvizzel, és egy tartalyba hajtson végre egymas utan gézciklusokat (5-10 ciklus) addig,
amig a g6z kidaramlasa folyamatossa nem valik. Tegye vissza a betétet a tartalyba.

b. A g6zkivezet6 csé mar miikodott:

@ Ellenérizze, hogy nincs-e eltomédve a favoka végén 1évé nyilas. Lasd a fenti részt:, Ugy tlinik, hogy a késziilék gézkivezeté
csove részlegesen vagy teljesen eltomédott”.

Ha a fenti Iépések végrehajtasa utan a gézkivezetd csé még mindig nem mikadik, forduljon a KRUPS tgyfélszolgalatdhoz.
3. GOz szokik ki a csepegtetd talca racsabol.
© Azitalkészités tipusatol fliggéen géz szokhet ki a csepegtetd télca racsabol.
4, G6z jelenik meg a szemeskavétartaly fedele alatt.
@ Ellendrizze, hogy a tisztitotabletta fedél (L) alatti tolcsére zarva van-e.

KARBANTARTAS
1. Akészulék nem kér vizkémentesitést.

© A vizkémentesitési ciklus szamos tejes vagy forr6 vizes alapu ital elkészitését kivetéen sziikséges. Ha csak kavét készit, a
vizkdmentesitésre nem lesz gyakran sziikség.

2. A csepegtetd talcdban érlemény talalhato.

©Egy kevés 6r6lt kavé eljuthat a csepegtet6 talcaba. A késziiléket Ggy tervezték, hogy kitisztitsa az 6rolt kavé maradékat is
kitisztitsa, hogy a g6zképzédési terlilet tiszta maradjon.

3. Azintuitiv jelzéfény a kavéérlemény-gy(ijté kilritése utan is vilagit.
© A kévédrlemény-gyiijté visszahelyezése.
4. Aviztartaly felt6ltése utén az intuitiv jelzéfény folyamatosan vilagit.

@ Ellenérizze, hogy a tartaly megfeleléen van-e elhelyezve a késziilékben.
A tartély aljan [évé Uszéknak szabadon kell mozognia. Ellenérizze és sziikség esetén mozgassa meg az Uszokat.

ITALOK

1. Tul lassan folyik a kavé.
(© Durvabb érléshez forgassa jobbra az 6rlési finomsagot beallito gombot (a hasznalt kavé tipusatol fiiggsen).
© Hajtson végre egy vagy tobb o6blitési ciklust.
© Cserélje ki a Claris Aqua Filter System patront.
2. Akavé tul vilagos vagy nem elég telt.
© Ellenérizze, hogy a szemeskavétartaly tartalmaz-e kavét, és hogy megfeleléen aramlik-e lefelé.
(@ Ne hasznaljon olyan olajos, karamellizalt vagy izesitett kévét, amely nem adagolhaté megfeleléen a késziilékbe.
© Csokkentse az elkészitendd térfogatot, és novelje az erésséget a kévéerésség funkciéval. A finomabb 6rléshez forditsa balra
az 6rlési finomséagot beallité gombot. A kétcsészés funkcioval két ciklusban készitse el az italt.
3. Az eszpresszo vagy kavé nem elég forro.
© Novelje a kévé hémérsékletét a késziilék beallitasaiban. Az ital elkészitése eltt forrd vizes blitéssel melegitse fel a csészét.
(@ A kavé inditasa elétt oblitse le a kavérendszert. A bedllitasok/automatikus 6blités lehet6ségben aktivalhaté az inditaskor
végrehajtandé kavéoblitési funkcio.
4. Minden egyes kavé elkészitése el6tt tiszta viz folyik at a kavéfuvokakon.
© Arecept elkészitése elején kavé-el6fézési miivelet torténik, amely a kévéfavokabol kis mennyiségi viz kifolyasat okozhatja.
Ha a tablazatban ismertetett problémak valamelyike tovébbra is fennall, forduljon a KRUPS ligyfélszolgalatahoz.

n Fontos: Gyarté: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Franciaorszag
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup ekspresu do kawy KRUPS z mtynkiem.

Firma KRUPS projektuje, opracowuje i produkuje swoje ekspresy do kawy we Francji, zapewniajac najwyzsze standardy i
jakos¢ produkgji.

Twoje urzadzenie zostato zaprojektowane z mysla o fatwosci obstugi i pozwala bez wysitku przygotowa¢ w domu napoje,

jakie znasz z kawiarni. Wystarczy jedno dotkniecie przycisku, aby delektowac sie kawa espresso, ristretto lub lungo, a takze
cappuccino, latte macchiato, caffe latte oraz innymi napojami z mlekiem.

Aby poméc Ci w petni wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia kazdego dnia, firma KRUPS opracowata intuicyjny wskaznik
Swietlny. Wskaznik pomoze Ci w obstudze urzadzenia i urozmaici przerwy na kawe.

Ekspres do kawy KRUPS ma takze duzy intuicyjny ekran dotykowy podobny do interfejsu smartfonu, ktéry zapewnia
intuicyjng obstuge. Ponadto zastosowana w urzadzeniu zaawansowana technologia pozwala uzyskac najlepsze rezultaty,
dzieki czemu Swiezo zmielone ziarna kawy zapewniajg maksymalny aromat i petny smak.

Mamy nadzieje, ze robienie kawy za pomoca urzadzenia KRUPS bedzie dla Ciebie przyjemnoscia.

Zespo6t KRUPS

POTRZEBUJESZ POMOCY W OBStUDZE UR

@.lco@@

Znajdz liste samouczkdw zapisanych w urzadzeniu, ktére pomoga Ci w jego obstudze.
Podpowiedza Ci, jak przygotowywac napoje, zarzadzac¢ ulubionymi napojami oraz konserwowac urzadzenie.

Lista dostepnych samouczkéw:

1. Jak przyrzadzac napoje? 2. Jak zarzadzac profilem? 3. Jak konserwowac urzadzenie?
a. Rozpoczynanie przyrzadzania kawy  d.Tworzenie i konfigurowanie profilu h. Ptukanie
b. Rozpf)czyname przyrzadzania e. Dodawanie n«.apOJu do profilu (po jego i. Czyszczenie
napoju mlecznego przygotowaniu)

f. Dodawanie napoju do profilu (z
c. Przyrzadzanie dwéch napojow poziomu profilu)
jednoczednie k. Czyszczenie modutu

g. Usuwanie napoju z profilu spieniania mleka

WAZNE INFORMACJE O PRODUKCIE

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy przeczytac jego instrukcje obstugi. Instrukcje te nalezy zachowac¢ na
przysztos¢. Niewtasciwe uzywanie urzadzenia zwolni firme KRUPS z wszelkiej odpowiedzialnosci za jego naprawe. Wazne
jest przestrzeganie informacji dotyczacych bezpieczenistwa.

j. Usuwanie kamienia
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WSKAZOWKI DOTYCZACE SYMBOLI UZYTYCH W INSTRUKCJACH

A Niebezpieczenstwo: ostrzezenie dotyczace ryzyka powaznych obrazen ciata lub $mierci.
Symbol btyskawicy ostrzega o zagrozeniach zwiazanych z elektrycznoscia.

A Uwaga: ostrzezenie przed wadliwym dziataniem, uszkodzeniem lub zniszczeniem urzadzenia.

n Wazne: ogodlne lub istotne uwagi dotyczace obstugi urzadzenia.

PRODUKTY DOSTARCZONE WRAZ Z URZADZENIEM

Sprawdz produkty dostarczone wraz z urzadzeniem. Jesli w opakowaniu brakuje jednej z czesci, natychmiast skontaktuj sie z
dziatem obstugi klienta KRUPS.

Produkty w zestaw

1. 2 tabletki czyszczace

2. 1 saszetka do usuwania kamienia

Dodatkowa rurka do mleka do bloku,Cappuccino za jednym
dotknieciem”

(4
3. Rurka na mleko do bloku ,cappuccino za jednym wcisnieciem”

5. Igta czyszczaca modut pary

7. 1 tester twardosci wody

[ 4
6. 1 Claris — wktad systemu Aqua Filter z akcesorium do dokrecania

Instrukcje — $rodki bezpieczenistwa
8. Lista zatwierdzonych centréw serwisowych Krups
Gwarancja miedzynarodowa

9. Srodek do czyszczenia rurek

W zaleznosci od modelu

10 Pojemnik na mleko:
: Pojemnik na mleko mozna my¢ w zmywarce
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DANE TECHNICZNE

|
‘@

Urzadzenie Ekspres do kawy EA87

Zasilanie 220-240V/50 Hz (prad zmienny)
Ci$nienie pompy 15 baréw

Pojemnik na ziarna kawy 2509

Zuzycie energii Podczas pracy: 1550 W

Pojemnik na wode 31

Rozpoczecie pracy i przechowywanie Wewnatrz, w suchym miejscu (z dala od lodu)

365 x 240 x 400

Wymiary (mm) wys. x di. x szer.

Masa EA87 (kg) 8,2

Z zastrzezeniem modyfikacji technicznych. Ustaw urzadzenie na stabilnej, odpornej na wysokie temperatury, czystej i suchej powierzchni

OPIS URZADZENIA

A.  Uchwyt pokrywy pojemnika na wode 1. Pojemnik na ziarna kawy
g' Eo!emn!t na \f/vodek K.  Przycisk regulacji stopnia zmielenia kawy
D' D(;Jse;r:go E:W;Sg reagﬁljcl)c\:\xanej wysokosci L. Lejek tabletki czyszczace]
E.  Kratkaiwyjmowana tacka ociekowa M. Metalowy stozkowy miynek do kawy
F. Pokrywka pojemnika na ziarna kawy 2. Panel wyswietlacza
G. Blok,Cappuccino za jednym wcisnieciem” N.  Dotvk ‘ . )
G1. Akcesorium do czyszczenia modutu spieniania . Dotykowy ekran nawigacyjny

mleka 0. WL/WVYt.

2 w 1: narzedzie do demontazu P.  Skrét do ekranu gtownego

+igta czyszczaca g Erog: ;

L ro

G2. Wyjmowany blok Cappuccino za jednym
wcisnieciem

H.  Rurka do mleka z tacznikieml.

Ptywaki do sprawdzania poziomu wody

J.  Intuicyjny wskaznik $wietlny

S.  Dzbanek na mleko

|
‘e

PIERWSZE KROKI | KONFIGURACJA URZADZENIA
WLACZANIE URZADZENIA

ANiebezpieczeﬁstwo: podtacz urzadzenie do uziemionego gniazdka 230 V. Niezastosowanie sie do tej instrukgji
stwarza ryzyko $miertelnych obrazen ciata w wyniku porazenia pradem elektrycznym!
Nalezy przestrzega¢ informacji o bezpieczefstwie zamieszczonych w broszurze ,Srodki bezpieczeristwa’.

PIERWSZE KROKI (patrz 1. Pierwsze uzycie)

Podczas pierwszego uzycia urzadzenia musisz skonfigurowac rézne ustawienia.

Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie.

Zasysanie wody przez urzadzenie pozwala napetni¢ przewody na wodeg, dzieki czemu urzadzenie moze pracowac. Zostanie
uruchomione nagrzewanie wstepne i automatyczne ptukanie.

PRZELACZANIE URZADZENIA W TRYB GOTOWOSCI
W zaleznosci od przygotowania urzadzenie wykonuje w trybie gotowosci automatyczne ptukanie. Cykl trwa kilka sekund i
zatrzymuje sie automatycznie.
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(Q;; WSKAZOWKI | PORADY

Jakos¢ wody ma duzy wptyw na jakos¢ aromatéw. Kamien i chlor moga wptywac na smak kawy. Aby zachowac¢ aromat
kawy, zalecamy uzycie wktadu systemu Caris Aqua Filter lub wody butelkowanej z zawartoscia pozostatosci suchych
ponizej 800 mg/L (patrz etykieta butelki). Patrz rozdziat,FILTR ATWARDOSC WODY”.

Podczas przygotowywania napojow zalecamy korzystanie z podgrzanych filizanek (optukanych goraca woda) o rozmiarze
odpowiednim do zadanej ilosci.

Palone ziarna kawy moga utraci¢ swéj aromat, jesli nie sa chronione. Zalecamy uzywanie ilosci ziaren odpowiadajacej
zuzyciu w ciggu nastepnych 2-3 dni oraz kupowanie workéw o wadze 250 g.

Jakos¢ ziaren kawy jest zmienna, a smaki sa odbierane subiektywnie. Arabica daje wyborny kwiatowy aromat, natomiast
Robusta, ktéra ma wyzsza zawartos¢ kofeiny, jest bardziej gorzka i petniejsza. Aby uzyskac bardziej zréwnowazong kawe,
czesto miesza sie dwa rodzaje kawy. Wiecej informacji uzyskasz od palarni kawy.

Nie zalecamy stosowania oleistej ani karmelizowanej kawy, poniewaz moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Stopien rozdrobnienia ziaren wptywa na site aromatu i jako$¢ pianki. Im drobniej zmielone sg ziarna, tym bardziej delikatna
jest pianka. Mielenie mozna réwniez dostosowac do zagdanego napoju.

INTUICYJNY WSKAZNIK SWIETLNY

DO CZEGO StUZY INTUICYJNY WSKAZNIK SWIETLNY?

Urzadzenie Intuition jest wyposazone w inteligentny jasny wskaznik utatwiajacy jego codzienng obstuge: Intuicyjny wskaznik
Swietlny (J). Ta technologia ma dwie funkcje:

1.Urzadzenie automatycznie wykrywa i kontroluje poziomy ziaren kawy, wody i fuséw kawy.
Gdy konieczne jest napetnienie lub opréznienie pojemnikéw albo gdy wymagana jest konserwacja, zapala sie czerwona
kontrolka ostrzegawcza, sygnalizujaca, ze nalezy postapic¢ zgodnie z informacjami wyswietlonymi na ekranie.

2. Intuicyjny wskaznik $wietlny umozliwia dostosowanie sposobu korzystania z urzadzenia. Wybierz kolor dla kazdego profilu.
Po zatwierdzeniu ustawien intuicyjny wskaznik Swietlny zmieni kolor na ten przypisany do danego profilu, zapewniajac tatwe
uzytkowanie i niezwykle szybka i intuicyjna nawigacje. Patrz rozdziat,MOJ PROFIL".

POZWOL SOBA POKIEROWAC.

o e

Czerwony Staty Alarm

Pulsujacy W toku

Inne kolory i biaty

Staty Przepis zostat ukoriczony
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FILTR ATWARDOSC WODY

JAKA FUNKCJE PELNI USTAWIENIE TWARDOSCI WODY?

Aby unikna¢ gromadzenia sie kamienia w urzadzeniu i zoptymalizowac jakos¢ kawy, zalecamy ustawienie twardosci wody.

JAK USTAWIC TWARDOSC WODY W URZADZENIU?

[ {° & - I

A o 1 2 3 4 «Napetnijszklanke wody.
‘ E E . Zanurz w szklance dostarczony wraz z urzadzeniem tester twardosci wody (8).
. Odczekaj T minute. Kwadraty na testerze zmienig kolor.
. Policz kolorowe kwadraty. Wskazuje to twardo$¢ wody w zakresie od 0 do 4.
. W menu,Twardos$¢ wody” nacisnij odpowiednig liczbe w zakresie od 0 do 4.
. Nacis$nij przycisk OK.

JESLI SKONCZA CI SIE TESTERY TWARDOSCI WODY

Jesli musisz powtdrzyc te operacje, pamietaj o ustawieniu twardosci wody zgodnie z miejscem uzytkowania lub informacjami
dostarczonymi przez lokalna firme wodociagowa, korzystajac z ponizszej tabeli:

Stopier twardosci Klasa 0 Klasa 1 Klasa 2 Klasa 3 Klasa 4
P Bardzo miekka Miekka Srednio twarda Twarda Bardzo twarda

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8.75° >17.5° >26.25°
°f <54° >7.2° >12.6° >25.2° >37.8°
Ustawienie urzadzenia 0 1 2 3 4

DLACZEGO NALEZY ZAINSTALOWAC WKLAD FILTRA?
Wktad systemu Claris Aqua Filter optymalizuje smak kawy, a takze ogranicza gromadzenie sie kamienia i potrzebe
konserwacji.

KIEDY NALEZY WYMIENIC WKLAD SYSTEMU CLARIS AQUA FILTER?
1. Dwa miesigce po zakonczeniu konfiguracji lub gdy na ekranie urzadzenia pojawi sie odpowiednie
powiadomienie.

2.W przypadku wymiany wktadu zalecamy obrdcenie szarego pierscienia u géry wktadu filtra w celu
wskazania daty + dwoch miesiecy.

JAK ZAINSTALOWAC WKLAD SYSTEMU CLARIS AQUA FILTER?

Qo & o

l . Umies¢ wktad w pojemniku na wode.

. Umies¢ wktad pierscieniem skierowanym do géry.
. Za pomocg dostarczonego wraz z wktadem czarnego akcesorium do dokrecania ustaw i przykre¢ wktad.
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MLYNEK: REGULACJA STOPNIA ZMIELENIA KAWY

DLACZEGO NALEZY DOSTOSOWAC STOPIEN ZMIELENIA KAWY?
Mozesz wybrac intensywnos¢ smaku kawy, regulujac stopiers zmielenia ziaren.

Zmiana stopnia zmielenia umozliwia dostosowanie urzadzenia do réznych typow ziaren:
. Mocno palone lub oleiste ziarna wymagajg grubego mielenia.
. Mniej palone ziarna beda suchsze i bedg wymagac drobniejszego mielenia.

Uwaga: im drobniej zmielone sg ziarna, tym silniejszy bedzie aromat kawy.

o o0 o

Palenie: lekkie Srednie Srednio ciemne  bardzo ciemne
(jasne)  (bursztynowe) ciemne (French)  (Dark French)
(Light French)

JAK DOSTOSOWAC STOPIEN ZMIELENIA KAWY?

Przekrec¢ przycisk regulacji stopnia zmielenia (K) znajdujacy sie w pojemniku na ziarna kawy, w zaleznosci od rodzaju ziarna i
zadanego aromatu. Regulacja musi by¢ wykonywana stopniowo podczas pracy mtynka. Po trzech przygotowanych napojach
zauwazysz wyrazna réznice w smaku.

SKAD MAM WIEDZIEC, ZE W POJEMNIKU NIE MA JUZ ZIAREN?

Urzadzenie Intuition jest wyposazone w czujnik ostrzegajacy o niskim poziomie ziaren kawy w pojemniku.
Na ekranie zostanie wyswietlony komunikat, a intuicyjny wskaznik swietlny (J) zacznie Swieci¢ na czerwono.

CO ZROBIC, JESLI ALARM POJAWI SIE PODCZAS PRZYGOTOWYWANIA NAPOJU?

Napetnij pojemnik na ziarna kawy i nacisnij przycisk OK, a przepis zostanie wznowiony. Nie zmarnujesz tym sposobem zadnej
kawy!

CO ZROBIC, JESLI CHCE ZMIENIC KAWE LUB MI JEJ ZABRAKLO?

Jesli nacisniesz przycisk OK bez dodawania ziaren kawy, urzadzenie sprébuje uruchomic sie ponownie i jeszcze raz wyswietli
ostrzezenie. Jesli ponownie nacisniesz przycisk OK, urzadzenie wykona przepis, wykorzystujac cata pozostatg kawe. Mtynek
bedzie wéwczas pusty.

A Uwaga: nie zaleca sie uzywania oleistych ani karmelizowanych ziaren, ktére sg trudne do zmielenia przez mtynek. Moga
uszkodzi¢ urzadzenie i uniemozliwi¢ prawidtowe dziatanie intuicyjnego systemu.
Jesli na ekranie zostanie wyswietlony komunikat ostrzegawczy i zaswieci sie czerwona kontrolka, gdy w pojemniku znajdzie sie
wystarczajaca ilosc ziaren:
. Nacisnij przycisk OK, aby kontynuowac przepis.
. Mozesz takze wytaczy¢ alarm o, braku ziaren kawy’, aby zapobiec jego wigczaniu, gdy w pojemniku na ziarna
kawy znajduje sie jeszcze kawa.

HOPY-PY ...
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PRZYGOTOWYWANIE INNYCH NAPOJOW

NAPOJE, KTORE MOZNA PRZYGOTOWAC ZA POMOCA TEGO URZADZENIA:

) Przyblizony Mozliwe Moc
Napoje rozmiar pojemnosci kawy
Ristretto
v Mate aromatyczne espresso 25ml 20-40 ml v v
Espresso
Petne espresso o wyraznym aromacie, -
. pokryte nieco gorzka karmelowg 4oml 40-70 ml v v
pianka
Lungo
. Duze espresso z karmelowa pianka 70 ml 70-100ml v v
Doppio
'.' Podwdjne espresso z pomaranczowa 100 ml 40-140 ml v
pianka
Duza czarna kawa
Wyzszy poziom kofeiny, ale mniej _
' intensywny smak Bardzo popularna 120ml 80-180ml v v
rano
Americano
' Podwojne duze espresso w potaczeniu 120 ml 90-150 ml v
z goraca wodg
Espresso Macchiato M=60ml
L Espresso z cienka warstwa L=80ml 60 - 100 ml v v
spienionego mleka XL =100 ml
Cappuccino M=120ml
- Réwnowaga miedzy mlekiem, piang L=180ml 120-240 ml v v
i kawg XL =240 ml
. M=120ml
Spienione mleko _
Duza porcja mleka z pianka I)‘q__:] g?)(?qu’\l 120-200ml v
) M=160ml
: Flat White _ R
‘ Kawa ze spienionym mlekiem i piankg I)‘([:Zgg(;nrlnl 160-240 ml v
M =200 ml
Caffe Latte -
' Piana z subtelnym smakiem kawy &figgfmﬂ 200-350 ml v v
. M=190ml
- Latte Macchiato = .
Doskonate espresso z mleczng pianka I)_(L_=2§(A)1(;nrlnl 190-240 ml v v
Napar
= Woda podgrzewana jest do idealnej 200ml 20-300 ml
temperatury dla naparu
Czarna herbata
L Woda podgrzewana jest do idealnej 200m| 20-300 ml
temperatury dla czarnej herbaty
Zielona herbata
Woda podgrzewana jest do idealnej 200 ml 20-300 ml
temperatury dla zielonej herbaty

W CELU PRZYGOTOWANIA NAPOJU URZADZENIE AUTOMATYCZNIE WYKONUJE NASTEPUJACE
CZYNNOSCI:

W przypadku przepisé6w na napoje
mleczne inne niz Caffe Latte, Flat
White, Espresso Macchiato

Ustawienia dla Caffe Latte, Flat
White oraz Espresso Macchiato

W przypadku przepiséw na kawe

1. Mielenie ziaren kawy
2. Ubijanie zmielonej kawy

3. Wlew wstepny (w tym momencie
do kubka moze wpas¢ kilka kropel)

4, Perkolacja

1. Faza nagrzewania wstepnego
2. Spienianie mleka

3. Mielenie ziaren kawy

4. Ubijanie zmielonej kawy

5. Wlew wstepny (w tym momencie
do kubka moze wpas¢ kilka kropel)

6. Perkolacja

1. Mielenie ziaren kawy
2. Ubijanie zmielonej kawy

3. Wlew wstepny (w tym momencie
do kubka moze wpasc kilka kropel)

4, Perkolacja
5. Faza nagrzewania wstepnego
6. Spienianie mleka
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JAK DOSTOSOWAC WYSOKOSC DYSZ Z KAWA?

W przypadku wszystkich napojéw mozesz dostosowac wysokos¢ dysz do rozmiaru filizanek.

JAK PRZYGOTOWAC NAPOJ?

Patrz samouczek,Jak przyrzadzac napoje?” zapisany w urzadzeniu

[ o @ - I

W ZALEZNOSCI OD RODZAJU NAPOJU DOSTEPNE SA ROZNE USTAWIENIA:

. Jedna lub dwie filizanki: aby rozpocza¢ przygotowywanie dwoch przepiséw, wybierz napdj i nacisnij przycisk e

. Moc kawy: aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ moc kawy poprzez zmiang ilosci zmielonej kawy, wybierz napdj i opcje 1, 2 lub 3
ziaren, przy czym 1 oznacza najstabsza kawe, a 3 — najbardziej aromatyczng .

. Pojemnos¢ filizanki: aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ pojemnos¢ filizanki, przewin liste pojemnosci w gore lub w dét i wybierz
zadang pojemnos¢.

Wiecej informacji znajdziesz w tabeli napojow w instrukgji.

‘ 2; WSKAZOWKA
Al

by wybra¢ moc kawy i pojemnos¢ filizanki, ustawiaj opcje w gore lub w dét albo nacisnij bezposrednio przycisk
wybranej opcji.

JAK PRZERWAC PRZYGOTOWYWANIE NAPOJU?

Ostrzezenie: przygotowanie napoju mozna przerwa¢ w dowolnym momencie, naciskajac przycisk . Przerwanie cyklu
nie powoduje natychmiastowego zatrzymania. Maszyna bedzie niedostepna przez pewien czas, co bedzie oznaczone
komunikatem na ekranie.

NAPOJE NA BAZIE MLEKA

(Q\l WSKAZOWKI

Aby uzyskac¢ spienione mleko, uzywaj pasteryzowanego mleka UHT prosto z lodéwki (3-5°C). Mozesz tez uzywac
specjalnych odmian mleka (mikrofiltrowanego, surowego, sfermentowanego, wzbogaconego) lub mleka roslinnego
(ryzowego, owsianego lub migdatowego), ale moze to da¢ mniej zadowalajace wyniki pod wzgledem jakosci i ilosci pianki.

JAK ROZPOCZAC PRZYGOTOWYWANIE NAPOJU MLECZNEGO?

PATRZ ,2 PRZYGOTOWYWANIE PRZEPISU NA NAPOJE MLECZNE" w instrukcji obstugi lub zapoznaj sie z samouczkiem
,Rozpoczynanie przyrzadzania napoju mlecznego” zapisanym w pamieci urzadzenia.

QPR
HERBATY | NAPARY

W przypadku herbat i naparéw dostepne sa trzy przyciski, za pomoca ktérych mozna wybrac¢ temperature najlepiej dopasowana
do kazdego rodzaju napoju. Temperatura stosowana do zaparzenia zielonej herbaty bedzie nizsza niz w przypadku herbaty
czarnej badz naparow.

JAK USTAWIC TEMPERATURE WODY?

[ ]

Wybierz kolejno: Ustawienia > Temperatura wody. Mozesz
Y @ LY wybrac¢ spoéréd ustawien T1, T2 i T3, gdzie T1 oznacza

najnizsza, a T3 najwyzsza dostepng temperature.

&:

Po obnizeniu/podwyzszeniu temperatury — temperatura dla kazdego rodzaju herbaty obnizy sie/wzroénie, jednak z zachowaniem
zasady: temperatura parzenia dla zielonej herbaty bedzie zawsze nizsza niz w przypadku czarnej herbaty lub naparéw.
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MOJ PROFIL

DO CZEGO StUZY FUNKCJA PROFILU?

Profil umozliwia dostep do spersonalizowanych ustawier oraz ulubionych napojéw. Dostep do profilu uzyskasz, naciskajac
przycisk na panelu sterowania urzadzenia.

Dzieki tej funkgji napoje zapisane w Twoim profilu bedg gotowe do przygotowania za jednym dotknieciem. Nie ma koniecznosci
dostosowania ustawien. W ramach kazdego profilu mozna zapisa¢ maksymalnie siedem przepiséw.

Funkcja profilu umozliwia réwniez personalizacje interfejsu i ustawien.

Imie Mozesz dodac swoje imie.

Kolor Mozesz wybrac kolor intuicyjnego wskaznika, aby sie wyr6znic.

W tym miejscu mozesz wybrac¢ sposéb wyswietlania napojéw na swoim profilu.

Wyswietlacz Dostepne sa dwa tryby wyswietlania:,suwak” lub , kafelki”.

Funkcja, Profil” umozliwia takze ustawienie pory dnia dla kazdego napoju. Utatwi to znalezienie

Programowanie napoju na dang chwile.

Jasnos¢ Umozliwia wiaczenie lub wytgczenie intuicyjnego wskaznika swietlnego.

JAK UTWORZYC PROFIL?
Nacisnij ikone Profil 1 lub Profil 2, a nastepnie postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie lub
obejrzyj samouczki zapisane w profilu.
R{2E

JAK ZARZADZAC ULUBIONYMI NAPOJAMI ZAPISANYMI W MOIM PROFILU?

Istnieja dwa sposoby dodawania napoju do profilu:

1. Po przygotowaniu napoju na ekranie pojawi sie przycisk.

2. Bezposrednio w profilu.

Jezeli zatrzymam przygotowywanie mojego ulubionego napoju, zostanie zapisana domysinie jego obecna wielkos$¢
JAK PORZADKOWAC/DODAWACIUSUWAC ULUBIONE NAPOJE?

Nacisnij i przytrzymaj przez kilka sekund ikone napoju. W prawym gérnym rogu ikony kazdego napoju pojawi sie krzyzyk.
Nacisnij i przeciggnij, aby zmieni¢ kolejnos¢ napojow. Nacisnij krzyzyk, aby usuna¢ napdj.

KONSERWACJA OGOLNA

Wykonywanie odpowiednich czynnosci konserwacyjnych pozwoli zoptymalizowac okres eksploatacji urzadzenia i zachowac
autentyczny smak kawy.

KONSERWACJA POJEMNIKA NA FUSY KAWOWE | TACKI OCIEKOWEJ

Na tacce ociekowej zbiera sie zuzyta woda, a w pojemniku na fusy kawowe zbiera sie zuzyta zmielona kawa.

Wazne: Poniewaz pojemnik ma kontakt z mlekiem i kawa, ze wzgledéw higienicznych zalecamy codzienny demontaz i
czyszczenie kazdego elementu gorgca woda. Zaleca sie, aby przed wtozeniem elementu do urzadzenia pozostawic¢ go do
wyschniecia Wazne jest, aby zawsze pozostawia¢ go na miejscu oraz regularnie oprézniac. Tacke ociekowg mozna my¢ w
zmywarce. Tacke ociekowg mozna my¢ w zmywarce, nalezy jednak zdjac jej pokrywke.

KIEDY NALEZY OPROZNIC TACKE OCIEKOWA?
GDY ptywaki znajduja sie w pozycji podniesionej, co oznacza, ze tacka jest petna.

KIEDY NALEZY OPROZNIC POJEMNIK NA FUSY KAWOWE?

Kiedy urzadzenie wyswietli komunikat, albo czesciej - ale urzadzenie musi by¢ wtaczone, zeby zarejestrowato fakt opréznienia
pojemnika.
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n Wazne: brak regularnego oprézniania pojemnika na fusy kawowe i tacki ociekowej, jak pokazano powyzej, moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Nie wktada¢ do zmywarki. Ze wzgledéw higienicznych zalecamy codzienne
czyszczenie pojemnika w goracej wodzie z uzyciem mydta i gabki. Zaleca sig, aby przed wtozeniem elementu do
urzadzenia pozostawi¢ go do wyschniecia.

KONSERWACJA ZBIORNIKA NA WODE | POJEMNIKA NA ZIARNA KAWY

W celu zachowania najlepszego smaku kawy, na ktéry wptyw ma jakos¢ wody i wzgledy higieniczne, zalecamy uzywanie
wyltacznie Swiezej wody i codzienne czyszczenie zbiornika goraca wodg i szczotkg do butelek.

Ziarna kawy moga pozostawiac oleiste pozostatosci na zbiorniku, co moze mie¢ wptyw na jako$¢ kawy. Aby zachowac najlepszy
smak kawy oraz ze wzgledéw higienicznych, zalecamy wycieranie tacki migkka, suchg szmatka za kazdym razem, gdy trzeba

ja napetnic.

n Wazne: Nie nalezy czysci¢ woda, poniewaz woda w pojemniku na ziarna kawy moze uszkodzi¢ urzadzenie

n Zaleca sie, aby przed wtozeniem elementu do urzadzenia pozostawi¢ go do wyschniecia na powietrzu

KONSERWACJA MODULU SPIENIANIA MLEKA

DLACZEGO | W JAKI SPOSOB KONSERWOWAC MODUL SPIENIANIA MLEKA PO PRZYGOTOWANIU
NAPOJOW MLECZNYCH?

n Wazne: w celu uzyskania jednolitej pianki:

Ptukanie modutu
spieniania mleka

Po kazdym mlecznym
napoju, gdy urzadzenie

EORLRY

. . N Wymagane
?
Konserwacja Kiedy? Wyjasnienie sori

Umozliwia ptukanie modutu spieniania mleka urzadzenia.
Ptukanie modutu spieniania mleka mozesz rozpocza¢ w

czyszczenie
dzbanka na mleko

napoju mlecznym

Zalecamy wymiane rurki do mleka mniej wigcej co trzy miesiace.
Akcesoria sg dostepne w oficjalnym sklepie KRUPS

305s/20ml Cie o tym powiadomi dowolnym momencie.
Ptukanie rurki Zalecamy czyszczenie dzbanka do mleka goraca i mydtem po
do mleka i dyszy, Po kazdym kazdym uzyciu. Goraca woda + mydlo

+ $rodek do czyszczenia
rurek

Wymaga usuniecia i wyczyszczenia wyjmowanego bloku

gﬁzg:gfﬁﬂ;e G?T)]' ugﬁgﬁ:ﬁick ° ,Cappuccino za jednym wcisnieciem'”. Czysc je regularnie, aby ola czyszczaca
do spieniania mieka Ith vEdoonn m uzyskiwac optymalnie spienione mleko. Patrz powyzej (?" 5) yszzy
5 mi’|)1 momencie Y winstrukcjach: 5. DOKLADNE RECZNE CZYSZCZENIE UKLADU
DYSTRYBUCJI MLEKA — 5 MIN.

INNE CZYNNOSCI KONSERWACYJNE

: . Tl Wymagane

?

Konserwacja Kiedy? Wyjasnienie akcesoria
P’fru;kzrﬁznicej Zn;r?gulu W dowolnym Ze wzgledoéw higienicznych zaleca sie ptukanie systemu
Eavg & momenci g kawy codziennie lub w przypadku gdy nie jest on uzywany
45 s>,30 ml przez diuzszy czas (ponad 2 dni)

Ptukanie modutu
przyrzadzania

Zanim nap¢j zacznie

Umozliwia ptukanie goraca woda w celu zapewnienia

przyrzadzania

tym powiadomi

herbaty ptynac autentycznego smaku herbaty lub naparu.
30s—20ml
g]zgéﬁﬁenie Gdy urzadzenie Cie o

Aby zachowac najlepszy smak kawy oraz ze wzgledow

1 tabletka czyszczaca

momencie

dziatania i trwatosci urzadzenia.

kawy lub w dowolnym higienicznych, zalecamy czyszczenie 3 razy w roku. KRUPS (nr 1)
13min/600m| | MOMENCe

. Gdy urzadzenie Cie o Urzadzenie powiadomi o koniecznosci uruchomienia
LkJ:rL:qviveanr?lae tym powiadomi programu usuwania kamienia. o ) géizzrﬁ?e(ﬁiacza
20 min/600 ml lub w dowolnym Ten krok jest bardzo wazny dla zapewnienia prawidtowego KRUPS (nr 2)
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n Wazne:Nie musisz uruchamia¢ programu czyszczenia natychmiast po pojawieniu si¢ powiadomienia, ale przeprowadz

go w rozsadnie krétkim czasie. Jedli czyszczenie nie zostanie wykonane, komunikat ostrzegawczy bedzie

wyswietlany do czasu uruchomienia programu czyszczenia.

n Wazne: Jesli urzadzenie zostanie odfaczone od zasilania podczas czyszczenia lub w przypadku awarii elektrycznej,

program czyszczenia zostanie uruchomiony ponownie. Nie ma mozliwosci opoéznienia tej operacji: jest
obowigzkowa w celu ptukania uktadu dostarczania wody. W takim przypadku konieczne moze by¢ uzycie
nowej tabletki czyszczacej.

Wiecej informacji znajdziesz w samouczkach dostepnych w ustawieniach urzadzenia.

- &

~

R © & o I

Chcesz wiedzie¢, kiedy nalezy wykonac powyzsze czynnosci konserwacyjne?

Gdy tylko pojawi sie czynnos¢, ktdrg nalezy wykonac, na ekranie pojawi sie odpowiedni komunikat ostrzegawczy.

— &

POZOSTALE FUNKCIE

Urzadzenie KRUPS Intuition ma wiele ustawiert — sprawdz je! Dzieki nim mozesz spersonalizowa¢ obstuge urzadzenia.

JAK UZYSKAC DOSTEP DO USTAWIEN URZADZENIA?

LISTA USTAWIEN:

[ Q0 & - .

Jezyk

Do wyboru jest 21 jezykow.

Data i godzina

Ustaw date, szczegdlnie jesli stosujesz wktad zapobiegajacy osadzaniu sie kamienia. Ustawienie
godziny i wyswietlanie zegara w formacie 12- lub 24-godzinnym.

Jasnosc ekranu

Regulacja podswietlenia ekranu.

uruchamianie

automatycznego uruchamiania mozna zaoszczedzic czas i nie trzeba recznie przygotowywac
napoju.

Jednostka . .
objgtosci Wybiera jednostke miary: ml lub oz.
Automatyczne Mozesz wybra¢, czy podczas uruchamiania urzadzenia ma by¢ wtaczana funkcja automatycznego
ptukanie ptukania dyszy do kawy.

L. Ustawienie twardos$ci wody w zakresie od 0 do 4. Wiecej informacji znajdziesz w rozdziale
Twardos¢ wody

,Pomiar twardosci wody".
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Wskaznik Wiacza lub wytgcza intuicyjny wskaznik $wietlny.
Wyswietlacz Wybierz, czy opcje napojow majg by¢ wyswietlane jako slajdy czy kafelki. L,
o
Automatyczne Umozliwia ustawienie czasu, po ktérym urzadzenie wylaczy sie automatycznie. Ta funkcja
wylaczanie umozliwia zmniejszenie zuzycia energii.
Wiacza urzadzenie i automatycznie rozpoczyna podgrzewanie w wybranym momencie. Robisz
Automatyczne sobie kawe o tej samej porze kazdego dnia? Ta funkcja jest dla Ciebie! Dzieki ustawieniu funkgji



Temperatura Czy kawa jest zbyt goraca? Ta funkcja umozliwia zmniejszenie temperatury. Urzadzenie ma trzy

kawy ustawienia temperatury napojéw kawowych.

Temperatura Czy Twoja herbata jest zbyt goraca? Ta funkcja umozliwia wyboér nizszej temperatury.

herbaty Urzadzenie posiada trzy poziomy regulacji temperatury dla herbaty.

Rodzai kaw Powoduje wytaczenie funkgji,Brak ziaren”. Ta funkcja sygnalizuje brak ziaren kawy w pojemniku i
) y wznawia przepis, ktory jest w toku. Patrz akapit,, MEYNEK".

Przywrdcenie Resetowanie powoduje usuniecie preferencji i ustawien oraz przywrdcenie ustawien

ustawien fabrycznych.

fabrycznych Twoje ulubione napoje réwniez zostanga usuniete.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

DZIALANIE
1. W urzadzeniu wystapita usterka, oprogramowanie jest zablokowane LUB wystapita awaria urzadzenia.
@Wqucz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego, wyjmij wktad filtra, odczekaj minute i uruchom urzadzenie
ponownie. Naci$nij przycisk WE./WYL. i przytrzymaj go przez co najmniej trzy sekundy, aby uruchomic urzadzenie.
2. Urzadzenie sie nie wiacza po nacisnieciu przycisku WL./WYL. (przez co najmniej trzy sekundy).
© Sprawdz bezpieczniki i gniazdko zasilania elektrycznego. Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazdka.
3. W trakcie cyklu pracy urzadzenia wystapita awaria zasilania.
© Urzadzenie zostanie zresetowane automatycznie po ponownym wiaczeniu.
4. Mtynek pracuje bez ziaren.
© Jestto normalne, jesli wystepuje sporadycznie i w mtynku nie ma ziaren kawy lub jest ich niewiele. Mtynek moze pracowac bez
obciazenia przez maksymalnie dziesie¢ sekund, aby okresli¢ jego zuzycie i upewnic sig, ze dziata prawidtowo.
©@w pojemniku nadal znajduja sie ziarna kawy:
. Kawa moze by¢ zbyt oleista i wsypana do urzadzenia nieprawidtowo. Porusz ziarnami i sprawdz, czy urzadzenie zadziata.
Zalecamy jednak zmiane kawy (patrz funkcja typu ziaren).
.To moja codzienna kawa, ktdra do tej pory urzadzenie robito bez zadnych problemdw: skontaktuj sie z dziatem obstugi
. klienta firmy KRUPS.
UZYTKOWANIE
1. Miynek wydaje dziwne dzwieki.
@w mtynku najprawdopodobniej znajdujg sie ciata obce. Sprobuj go wyczysci¢ za pomoca odkurzacza, w przeciwnym razie
skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy KRUPS.
2. Pod urzadzeniem znajduje sie woda.
© Przed wyjeciem tacki ociekowej odczekaj 15 sekund po przygotowaniu kawy, aby urzadzenie prawidtowo zakonczyto cykl.

@Sprawdi, czy tacka ociekowa jest prawidtowo umieszczona w urzadzeniu. Musi by¢ zawsze na swoim miejscu, nawet gdy
urzadzenie nie jest uzywane.

Sprawdz, czy tacka ociekowa jest petna.
3. Trudno jest obroécic przycisk regulacji stopnia zmielenia ziaren.
© Przycisk regulacji stopnia zmielenia ziaren nalezy obracac tylko wtedy, gdy mtynek pracuje.
4. Urzadzenie nie przygotowato zadnej kawy.
© Podczas przygotowywania kawy wykryto incydent.
Urzadzenie zresetuje sie automatycznie i bedzie gotowe do rozpoczecia nowego cyklu.
5. Zamiast ziaren kawy uzyto kawy zmielonej.
(@ Za pomoca odkurzacza usur zmielong kawe z pojemnika na ziarna kawy.
6. Po zatrzymaniu pracy urzadzenia z dysz do kawy wyptywa woda.
© Jest to normalne. Jest to automatyczne ptukanie, ktdre czysci dysze kawy i zapobiega ich zatkaniu.
PARA | MLEKO
1. Przeptyw mleka z urzadzenia wydaje sie by¢ czesciowo lub catkowicie zablokowany.
© Jesli dysza sie zablokuje, na ekranie urzadzenia pojawi sie komunikat ostrzegawczy. Wyczys¢ blok «Cappuccino za jednym
wcisnieciemy. Patrz punkt 5 w niniejszej instrukcji. DOKLADNE RECZNE CZYSZCZENIE SYSTEMU DYSTRYBUCJI MLEKA —
5 MINUT lub zapoznaj sie z przechowywanym w urzadzeniu samouczkiem pt.,Czyszczenie dyszy do mleka”.
2. Z urzadzenia nie wydobywa sie para.
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a. Jedli podczas pierwszego uzycia cyklu pary z urzadzenia nie wydostaje sie para:
@Sprawdi, czy otwdr w koricédwce nie jest zatkany. Patrz punkt powyzej:,Dysza pary urzadzenia wydaje sie by¢ czesciowo lub
catkowicie zatkana”.
© Wykonaj nastepujacy proces tylko jeden raz:
Oprdéznij pojemnik na wode i tymczasowo wyjmij wktad systemu Claris Aqua Filter. Napetnij pojemnik woda mineralng
o wysokim stezeniu wapnia (> 100 mg/L) i wykonaj pod rzad kilka cykli pary (5-10 cykli) w pojemniku do momentu
uzyskania ciggtego strumienia pary. Wtéz wktad z powrotem do pojemnika.
b. Dysza pary pracowata juz wczesniej:
@ Sprawdz, czy otwor w koricéwee nie jest zatkany. Patrz punkt powyzej:, Dysza pary urzadzenia wydaje sie by¢ czeéciowo lub
catkowicie zatkana”.
Jesli po wykonaniu powyzszych czynnosci dysza pary nadal nie dziata, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy KRUPS.
3. Z kratki tacki ociekowej uchodzi para.
@ W zaleznosci od rodzaju przyrzadzanego przepisu z kratki tacki ociekowej moze wydostawac sie para.
4. Pod pokrywka pojemnika na ziarna kawy pojawia sie para.
© Sprawdz, czy lejek tabletki do czyszczenia pod pokrywa (L) jest zamkniety.
KONSERWACJA
1. Urzadzenie nie informuje o potrzebie usuwania kamienia.
© Cykl usuwania kamienia jest wymagany po przygotowaniu duzej liczby napojéw mlecznych lub napojéw na bazie goracej
wody. W przypadku parzenia samej kawy usuwanie kamienia nie bedzie wymagane zbyt czesto.
2. Na tacce ociekowej znajduja sie kawatki zmielonej kawy.

(@ Do tacki ociekowej moze dostac sie niewielka ilos¢ zmielonej kawy. Urzadzenie zostato zaprojektowane w taki sposb, aby
usuwac nadmiar zmielonej kawy, a obszar perkolacji byt czysty.

3. Intuicyjny wskaznik swietIny $wieci sie po opréznieniu pojemnika na fusy kawowe.
@ Ponownie zamontuj pojemnik na fusy kawowe.
4. Po napetnieniu pojemnika zbiornika na wode intuicyjny wskaznik $wietlny pozostaje wiaczony.

© Sprawdz, czy pojemnik jest prawidtowo umieszczony w urzadzeniu.
Plywaki na dnie zbiornika musza poruszac sie swobodnie. W razie potrzeby wyjmij i sprawdz ptywaki.

NAPOJE
1. Kawa przeptywa zbyt wolno.
@ Przekre¢ przycisk regulacji stopnia zmielenia ziaren w prawo, aby uzyskac grubsze zmielenie (w zaleznosci od rodzaju uzytej
kawy).
@ Wykonaj co najmniej jeden cykl ptukania.
(@ Wymier wktad systemu Claris Aqua Filter.
2. Kawa jest zbyt lekka lub nie ma wystarczajaco mocnego aromatu.
@ Sprawdz, czy pojemnik na ziarna kawy zawiera kawe oraz czy kawa przemieszcza sie w nim prawidtowo.

© Unikaj uzywania kawy oleistej, karmelizowanej lub aromatyzowanej, ktéra moze by¢ nieprawidtowo wciggana do
urzadzenia.

@ Zmniejsz objetos¢ przygotowanych napojéw i zwieksz moc kawy za pomoca funkcji mocy kawy. Aby uzyskac drobniejsze
zmielenie kawy, obré¢ przycisk regulacji stopnia zmielenia ziaren w lewo. Przygotuj nap6j w dwdéch cyklach, korzystajac z
funkcji dwdch filizanek.

3. Espresso lub kawa nie sa wystarczajaco ciepte.

@ Zwieksz temperature kawy w ustawieniach urzadzenia. Podgrzej filizanke, ptuczac ja w goracej wodzie przed
przygotowaniem napoju.

(@ Przed rozpoczeciem parzenia kawy przeptucz modut przyrzadzania kawy. Funkcje ptukania kawy po uruchomieniu
urzadzenia mozna wiaczy¢ w ustawieniach/Automatyczne ptukanie.

4. Czysta woda przeptywa przez dysze do kawy przed przyrzadzeniem kazdej kawy.

(@ Na poczatku przepisu przeprowadzana jest wstepna infuzja kawy, ktora moze powodowac przeptyw niewielkiej ilosci wody
z dysz do kawy.

Jedli jeden z probleméw przedstawionych w tabeli nadal wystepuje, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy KRUPS.

n Wazne: Producent: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Francja
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YBa)Kaembiih noKynarenb!

Bnarogapvm Bac 3a npuobpeTeHre aBToMaTNYeCKo KodpemallrHbl Co BCTpoeHHoi kodemonkoi KRUPS.

Komnanua KRUPS pa3spabatbiBaeT, NpoekTupyeT 1 Npou3BOANT aBTOMaTNYeckme KopematumnHbl Bo OpaHuuu, obecneunsas
BblCOYaiiluMe CTaHAapPTbl KauecTBa.

Yao6Has B MCNONb30BaHUM KopemalumHa No3BosiAeT 6e3 TpyAa roToBUTb B AOMALLUHUX YCIIOBKAX TaKMe e HaMWUTKY, Kak B
Kade. Bcero offHMM HaKaTMeM KHOMKM Bbl CMOXeTe NPUroTOBUTb Takune KodelHble HannTKK, Kak 3CNpecco, PUCTPETTO U
NYHrO, @ TaKXe Kany4uHo, NaTTe MaknaTo, naTTe 1 Apyrme HanuTKu ¢ MosioKom!

YT06bI Bbl MOFNIN KaXAbli A€Hb UCMOJIb30BaTh BCE BO3MOXKHOCTM BaLlero npunbopa, komnanua KRUPS paspabotana ymHbli
CBETOBOW MHAMKATOP. OH MOMOXET BaM MCMOMb30BaTh KodemallnHy 1 CAenaeT APKMMIM NepepbiBbl Ha Kode.

ABToMaTuueckana kopemawmHa KRUPS ocHalleHa 60nblumM yAo6HbIM CEHCOPHbIM 3KPaHOM Kak y cMapTpoHa unu
nnaHweTa. Kpome Toro, B Hell UCNOSb3yOTCA NepefoBble TEXHOMOMUM, KOTOPbIE MOMOTatoT MOMHOCTbIO PACKPbITL apoMaT v
HaCbILWEHHbIV BKYC CBEXEMONOTbIX KOPEWHbIX 3epeH.

Mbl HageemcA, 4To Bbl NPUATHO NPOBeAETe BPEeMs 3a Yalleykol Kode 1 ocTaHeTecb A0BOMbHbI KopematunHoi KRUPS.

KomaHnga KRUPS

OTKpoOWTe COXpaHEHHOE Ha YCTPOICTBE PYKOBOACTBO MOJIb30BATENSA, KOTOPOE NMOMOXKET BaM HauyaTb paboTy ¢ KodbeMallMHON.
OHO MOMOXeT BaM MPUroTOBUTb HAMMUTOK, HACTPOUTL JIGMMBIE HAMUTKM 1 BbIMOIHUTL TEXHUYECKOE O6CTyKMBaHMe
npubopa.

CrnCcoK JOCTYMHbIX Pa3fenoB PykoBoACTBa:

3. Kak yxaxusarb 3a

1. Kak rotoBuTb HannTKn?
npu6opom?

2. Kak ynpaBnatb npodpunem?

a. MpurotoBneHne KodeHoro

d. Co3gaHue n HacTpoiika npoduna
HanuTka A P pod

h. BbinonHeHne NPoMbIBKU

b. MpurotoBneHne HanuTKa ¢ e. [lobaBneHvie HanuTKa B Npopuib

i. BbIMONIHEHME OUNCTKM
MOJIOKOM (nocne npurotoBneHms)

f. Jo6aBneHne HanuTKa B npodunb (Ha

j. OuncTKa oT Hakmnm
cTpaHunue npodunsa)

c. OBHOBPEMEHHOE NPUroToB/EHNE

ABYX HaNnnTKoOB

9. YaaneHue HanuTKa 13 npoduna k. OuncTka MOMOUYHON CUCTEMbI

BAXHAA UHOOPMALNA O MPOAYKTE

Mepepn nepBbIM NCMONb30BaHNEM YCTPONCTBA BHUMATENbHO NPOUYUTANTE UHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaLMmn U coxpaHuTe ee
[NA AanbHeLero Ncnonb3osaHus. HenpaBunbHoe Ncnonb3oBaHve cHUMaeT ¢ komnaHumn KRUPS nio6yto OTBETCTBEHHOCTb.
BaxHo cobntopatb npaBuna TeXHUKM 6e30nacHOCTy.
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OMUCAHUE CUMBOJIOB, UCNOJIb3YEMbIX B UHCTPYKLIUAX

A OcTopoxHo!lMpeaynpexaeHre 06 ONMacHOCTU MONyYeHUA cepbe3HbIX TPABM UK CMEPTH.
3HayoK B BUE MONTHUV NpeaynpeXaaeT 06 onacHOCTH, CBA3AHHON C SNeKTPUYECTBOM.

A BHumaHue!lpeynpexaeHne 0 BO3MOXHOCTU BO3HNKHOBEHWSA HEMONAA0K, MOBPEXAEHNS MV NONOMKM Npnbopa.

n BaxkHo!O6Lume 1nu BaxkHble 3amMmeyaHus Nno Kcnayataumm nprubopa.

M3AENNA, NOCTABNAEMbBIE B KOMIMJIEKTE C MPUBOPOM

MpoBepbTe KOMMNEKT NOCTaBKM ¢ Npubopom. Ecnu Kakaa-nnbo fetanb OTCYTCTBYeT, HEeMeANeHHO obpaTuTech B LIEHTP
obcnyxnBaHua KnueHtos KRUPS.

Uspenua us komnnek

1. 2 TabneTky AnA oUNCTKN
2. 1 NakeTUK cpeacTBa ANA yaaneHua Hakunm
(4
3. Tpybka nogaun monoka ana 6noka «One Touch Cappuccino»
(4
a [lononHuTenbHan TpybKa noaaun monoka ana 6noka «One Touch
: Cappuccino»
(4
5. Mrna pns ouncTKy NapoBOro KOHTypa 3
(4
6. 1 Claris — KapTpumpK cnctembl GUALTPaLMK BOLbI C YNNOTHATENEM
7. 1 TecToBas NONOCKa XeCTKOCTN BOAbI
(4
VIHCTpYKLMM — Mepbl MPefoCTOPOXKHOCTM —Z
=|z
8. CNCOK aBTOPU30BAHHbIX CEPBUCHbIX LEeHTPOB Krups =z
MexpyHapofHas rapaHTua
(4
9. LLleTka ans ouncTky TPy6KM
B 3aBUCMMOCTM OT Moaenu
10 EMKOCTb Ans Mosnoka:
: EMKOCTb Ans MOIOKa MOXHO MbiTb B NMOCYAOMOEUYHOI MalunHe
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKIA

Mpubop ABTOMaTnueckas kodpemalumHa EA87
MutaHne 220-240B~/50Ty

[NaBneHune 15 6ap

KoHTeiiHep anA KodeliHbIX 3epeH 250r

SHepronoTpebneHne

Bo Bpems pa6otbl: 1550 Br

Pe3epsyap fn1s Bogpl

3n

Hauano pa6oTbl n xpaHeHne

B cyxom nomeLyeHnn (3almeHHoM oT Mopo3a)

Paszmepbi (mm) B x [ x LLI

365 x 240 x 400

Bec EA87 (kr)

8,2

BO3MOXHbI TEXHWNYECKNE N3MEHEHWS. YCTaHOBITE NPUGOP Ha YCTOMUMBYIO, FOPV3OHTAMbHYIO 1 KapOonpoUHyto pabouyio

NOBEPXHOCTb, KOTOPasA Takxe A0JXKHa 6bITb YNCTON 1 CyXOIZ

MNCAHUE NPUBOPA

A.  Pyuka KpbllKi pesepByapa AnA BOfibl 1. KoHTellHep AnA KodeliHbIX 3epeH
z' Ee3ep%yap AnA BOAE! L. K. Mepeknioyatenb perynmpoBKu cTeneHn nomona
D' POHTeMHep ANA KodeitHOM ryin L. OTcek Ana ounwaowmx tabnetok
. Erynnpyemoe no Bub'COTe conno M. MeTtannnyeckasa KoHMYecKas kodpemornka
E. PeleTka 1 CbeMHbI NOAAOH ANA Kanenb
F.  KpbiwKa KoHTeliHepa ana KoderHbIX 3epeH 2.Manenb ancnnesn
G. bnok «One Touch Cappuccino» . .
N. HaBWraLyMoHHbI CEHCOPHbI SKpaH
G1. Akceccyap Ansa O4UCTKM CUCTEMbI MOfaumn
0. BKJ1/BbIKN
MOJI0Ka, 2 B 1: UHCTPYMEHT AnA pa3bopKu
P. KHonKa rnaBHOro skpaHa
+ uncTAWan urna
. . Q. Mpodunb 1
G2. CbemHbIn 6110k One Touch Cappuccino R. Mpodunb 2
H. Tpy6ka ana nogaum Monoka v CoOearHnTENb -11P
. MonnaBKu ANA U3MepeHnA ypoBHA BOAbI
J. YMHBbI1 CBETOBOW MHAUKATOP S. EMKOCTb Ans MOfoKa

HAYANO PABOTbl U HACTPOMNKA NMPUBOPA

— O
| HAUAJIO PABOTbI M HACTPOIKATIPUBOPA |

BKJTIOYEHUE NMPUBOPA

A OcTtopoxHo! MogkntounTe Nprbop K 3a3emneHHon poseTke 230 B. HecobntofeHme 3Toro Tpe6oBaHNA MOXET MPUBECTU

K MopaeHuio aneKTpuyeckmnm Tokom!

O3HakombTeCh C MHbOpMaLen, NnpuBeaeHHoN B bykneTe «[paBuna TeXHKN 6e30MacHOCTUY.
HAYAJO PABOTbI (cm. pasgen 1. 1° ncnonbsoBaHme)

Mpu nepsom ncnonb3osaHUn Nprbopa Bam byeT NpeanoXKeHo BblI6paTh PasfINUHbIE HACTPONKU.
CnepyiiTe MHCTPYKLMUAM Ha SKpaHe.

[ns npaBunbHOM paboTbl YCTPOMNCTBA HEOGXOANMO 3aMOSHNTL BCE KOHTYPbI BOAOI. HauHeTcs aBTomMaTnyeckunini nporpes
1 NPOMbIBKA YCTPOWCTEBA.

NMEPEBOA MPUBOPA B PEXKUM OXKUOAAHUA
B 3aBMNCUMOCTI OT HACTPOIIKN KOpEeMaLLMHa BbIMONHAET aBTOMATUYECKYIO MPOMBIBKY B PeXume oxuaaHusa. Linkn gantca
BCEro HECKOMIbKO CEKYH/ 1 OCTaHaB/IMBAETCA aBTOMATUYUECKN.
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(Q‘; COBETbI MW PEKOMEHAALUN

KauecTBO BOAbI OKa3biBaeT CUJIbHOE BAVAHWE Ha apoMaT HanuTKa. Hakunb v X10p MOryT N3mMeHuTb BKyC kode. [na
coxpaHeHus apomata Kode pekomeHayeTcs ncnonb3osatb Claris — KapTpuK cuctembl GUAbTPALMK BOAbI — UK
6y TUNMPOBaHHYIO BOAY C CyX MM ocTaTKamMu Huxe 800 Mr/n (cm. 3TuKeTKy 6yTbinku). Cm. pasaen «OUIIBTP U XKECTKOCTb
BO[bl».

Mpwn NpUroToBNEHNM HANUTKOB PEKOMEHAYeTCA NCMO/b30BaTb NPeABapUTENbHO HarpeTble (Mo ropAYyeit BOAO) Yallku
NoAxoAALLero pasmepa.

Ecnu obxapeHHble KodeliHble 3epHa He 3aLuLieHbl, OHU MOTYT YyTpaTUTb CBOW apomaT. PekomeHAyeM 1Cnosib30BaTb
KONMYecTBO KOdENHbIX 3epeH, PaBHOE KONMYECTBY, KOTOPOe Bbl MOXeTe ynoTpebuTtb B TeueHve cnegyiowx 2-3 gHei,
1 BbIGUpPaTb NakeTbl No 250 T.

KauecTBo KodeiiHbIx 3epeH MOXeT ObITb pasHbIM, @ BKYC — MHAMBMAYaNbHbIM. ApabrKa flaeT TOHKME LIBETOYHbIE apoMaTbl,
a pobycTa c 6onee BbICOKMM cofiepkaHnem KopenHa nmeet Gonee ropbKuil N HacbiWeHHbI BKyC. [l nonyyeHms
cbanaHcMpoBaHHOTO Kode 06bIYHO CMellnBaloT ABa 3TWX BWAa. [NA NonyyeHus AOMNONHWUTENbHON WHbOPMaLMM
06paTUTECh K BaLLeMy 06XapLLuKy.

He pekomeHayeTca ucnonb3oBaTb 3epHa, CoAepXaliMe MHOTO Macna U Kapamenn3mpoBaHHble, Tak Kak OHW MoryT
noepeanTb KodeMalLmHy.

CreneHb NOMoJIa 3epeH BAKAET Ha KPEMNoCTb apomaTa 1 KauecTBO MeHKN. Yem TOHbLUE NMOMOJ 3epeH, Tem 6onee HeXHON
6yfeT neHka. [ToMos MOXHO TaKXKe OTperynmpoBaTb B COOTBETCTBMM C HAaMUTKOM.

YMHbI/ CBETOBOW UHAUKATOP

ANA YErO HY>KEH YMHbIV CBETOBO UHAUKATOP?

KodematumHa Intuition ocHaleHa MHHOBALMOHHON TEXHOOT e, KOTopas ynpoLuaeT paboTy: YMHbI CBETOBOM MHAMKATOP (J).
Ta TeXHONOrnA UMeeT ABe GYHKLMN:

1. KodemalumHa aBTOMaTMYECKN OnpepenseT U perynnupyet ypoBeHb KOoemnHbiX 3epeH, BoAbl U KOGenHon rywu.
Ecnn HeobxoAMMO 3anoNHUTL WK OMOPOXHUTL KOHTENHEPDI, a Takxe ecnn TpebyeTca TexHUYeckoe obcnyKnsaHue,
3aropaeTca KpacHbI UHANKATOP, CUTHANM3NPYIOLLMI O HEOBXOAMMOCTY CleoBaTb YKa3aHWAM Ha SKpaHe.

2. Bbl TakKe MOXKeTe BblbpaTh NepcoHabHble HAaCTPOMKM C MOMOLLbIO YMHOTO CBETOBOTO UHAMKaTopa. MoXHO BbiOGpaTh LiBeT
na kaxaoro npoduns. Mocne Bbibopa NPOGUNA YMHbI CBETOBOW MHAVNKATOP N3MEHWUTCA Ha LiBET, OTHOCALLMIACA K 3TOMY
npoduio. Tak Bbl cMOXeTe 6biCTpee 1 yA06Hee NpUroTOBUTb CBOII MI06UMbIN HanuTok. Cm. rasy «MOVI IPO®WSIb».

CNEQYWUTE YKASAHUAM UHAUKATOPA.

KpacHbin loput MpegynpexpeHne

Mwuraet BbinonHAeTcA npurotoBneHve
Apyrue useta u 6enbiin

foput MpurotoBneHwue 3aBeplueHO
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OUNbTP N XXECTKOCTb BOADbI

ANA YEro HY»KHA HACTPOWKA XXECTKOCTV BOAbI?

YTo6bl N36exaTb CKOMNEHUA HAaKUMU B KOdeMallHe 1 MOBbICUTb KauecTBO Kode, pekoMeHAyeTCAa HaCTpOUTb YpOBEHb

KeCTKOCTn BOAbl.

KAK YCTAHOBUTb XECTKOCTb BOA1bl B KOOEMALUMHE?

- 0 1 2

_@‘l'@@co

. HanonHuTte cTakaH Bogoin.

. Morpy3uTte npunaraemyto kK NpM6GOPY TECTOBYIO MOMOCKY XECTKOCTW BoAbl (8) B CTakaH ¢

BOJOMN.

. Mopoxpute 1 MuHyTy. KBagpaTthl Ha NOMOCKE N3MEHAT LIBET.

. MopcunTaiite KONNMYECTBO LiBETHbIX KBaApaToB. OHO yKasblBaeT Ha *eCTKOCTb BOAbI B
nmnanasoHe ot 0 go 4.

. B MeHio «*KecTKOCTb BOABI» HaXKMUTe COOTBETCTBYOLLee 4ncno ot 0 o 4.
. Haxxmute OK.

ECJINY BAC 3BAKOHYMNINCb TECTOBbBIE NMOJIOCKU X KECTKOCTU BOADbI

Ecnn Heobxoanmo NOBTOPUTL 3Ty OnepaLnio, OTPErynmpyiTe HaCTPOKY XeCTKOCTI BOAbl MO MeCTy SKCnayaTaLum unm B

COOTBETCTBUN C I/IHd)OpMaLlI/IeI?I, I'Ipe,qOCTaBﬂEHHOI?I MeCTHOW BO,E[OI'IpOBOAHOI?I KOoMnaHuen, ncnonb3ya Ta6ﬂVIL|y HUXxe:

Knacc 0 Knacc 1 Knacc 2 Knacc 3 Knacc 4
CTeneHb XecTKoCTh OueHb
OueHb mArkasa Msarkasa CpefHAA XKeCcTKoCTb Kectkan KecTKas
<3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,.2° >12,6° >25,2° >37,8°
Hactpoiika npu6opa 0 1 2 3 4

3AYEM YCTAHABJIUBATb OUIbTPYIOLUUIA KAPTPULK?

KapTpunax cuctembl dunbtpaumn Boabl Claris ynyuiuaeT BKyc Kode, ymeHbLIaeT 06pa3oBaHme HaKVMM 1 COKPaLLIaeT pacxofbl
Ha 06CnyKrBaHve.

KOrAA CNEAYET 3AMEHATb KAPTPUOX CUCTEMbI ®UJIbTPALIM BOAbl CLARIS?

1. Yepes ABa MecALa Noc/e yCTaHOBKM, UK Korfga Nprubop yBeAOMUT Bac.

‘iTj‘ 2.[pun 3ameHe KapTpuaXa PeKOMeHAyeTCA MOBepPHYTb cepoe KOMbLIo B BEPXHEW YacTu KapTpuaxa
dunbTpa, uTo6bI yKazaTb AaTy + ABa MecALa.

KAK YCTAHOBUTb KAPTPUAX CUCTEMbI OUNBTPALIUN BOADbI CLARIS?

Qo & - -

1 . MomecTnTe KapTPUAXK B pe3epByap Ans BOAbl.

. Pacnonoxute KapTpuaXX NPOHYMePOBaHHbIM KOJIbLIOM BBEPX.

. Wicnonb3yiite cneunanbHylo YepHyl Hacaaky, NOCTaBiAEMYylO C KapTPUAXeM, ANA YyCTaHOBKU 1
MPUKPYYMBaHUA KapTPUAXKa.
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KO®EMOJIKA: PEFYJINPOBKA CTENEHW MOMOJIA KOOE

MOYEMY CJIEAYET OTPErYJINPOBATb CTENMEHb MOMOJIA KO®E?
Bbl MOXeTe BblGpaTh KpenocTb Kode, OTperynmpoBas cTeneHb MOMOa KOQENHbIX 3epeH.

PerynupoBKa cTerneHn nomosna no3BoauT Bam NPaBuiibHO NMEPEMOIIOTb Pa3NINUHbIE TUMbI 3ePeH:
. CUnbHO 06XapeHHble 3epHa ¢ 6OMNbLINMM KONMYeCTBOM Macna TpebytoT rpyboro nomona,
. Cnabo obxapeHHble 3epHa bonee cyxue 1 TpebytoT 6osiee TOHKOro NoMona.

MpumeyaHmne. Yem TOHbLLIE NOMON 3€PEH, TEM CUSIbHEe apomaT.

o o0 0o

O6xapka Nerkas CpepHss Iny6okasi [nutenbHan OueHb
(cBeTnan) (AHTapHasn) (cBeTnasa (dpaHuysckad) pnutenbHas

dpaHuy3ckas) (TemHan
dpaHLy3ckas)

KAK OTPErYJINPOBATb CTEMNEHb MOMOJIA KOOE?

MNoBepHuTe NepekstoyaTens perynmposku ctenexn nomona (K), pacnonoxeHHblii B KOHTeHepe AnA 3epeH, B 3aBUCUMOCTY
OT TUNa 3epeH 1 Tpebyemol KpenocTy apomaTta. STy perynmpoBKy HEOOGXOAMMO BbIMOIHUTL BO BpeMsA paboTbl KodeMonKuy,
nieneHue 3a geneHvem. MprUrotosrB Kodpe He MeHee Tpex pas3, Bbl 3aMeTUTe pasHULy BO BKyce.

KAK Y3HATb, YTO B KOHTEMHEPE BOJIbLUE HET KO®ENHbIX 3EPEH?

B KodemawmHe Intuition nmeeTcs gaTumk, KOTOPbI NpegynpexnaeT, UTo KodelHble 3epHa B KOHTENHEPE 3aKaHUMBaloTCA.
Ha sKkpaHe noasutca coobLyeHune, a yMHbIi CBeTOBOW MHAMKaTOP (J) 3aroputca KpacHbIM.

YTO OENATbD, ECJZIN BO BPEMA NMPUTOTOBJIEHUA HAMUTKA NOABNAETCA NPEAYNPEXAEHUNE?

HanonHute KoHTenHep ans KoderHbix 3epeH, Haxmute OK, 1 npurotoBneHne Bo3obHoBUTCA. He noTepaeTcs HU OfHOrO
3epHblwKal

YTO AEJIATb, ECJIN A XOYY 3AMEHUTb KOOEVHbIE 3EPHA, UIN Y MEHA 3AKOHYUNCA KODE?

Ecnu Bbl HaxmeTe OK, He fo6aBnsAs KodeliHble 3epHa, KopemaluvHa NOMbITAETCA NepesanycTnTb NPoLecc 1 CHoBa
npepynpeaut Bac. Mpy NOBTOPHOM HaxaTun KHOMKy OK KodemalumHa BbIMOMHAT NPUTOTOBMIEHVE HAMWTKA, NCMONb3ys
ocTasLumMica Kode. Mocsie 3Toro Kopemorka GyAeT nycToi.

A BHumaHue!He pekomeHayeTca ncnonb3oBaTb MaciAHNUCTbIE U KapamMenu3npoBaHHble 3epHa, KOoTopble Kodpemorke
CJIOXHO 06paboTaTh. 3TO MOXET NMPVBECTU K MOBPEXAEHMIO NPrOopa 1 HenpaBuabHON paboTe cMcTeMbI.
Ecnu npu goctatoyHoM KonnuecTse KOGEHbIX 3epeH Ha SKpaHe NosBnAeTcA NpeaynpexpatoLlee coobLieHe, 1 3aropaeTca
KpacHbI MHAWKaTOP:
Haxmute kHonKy OK, 4To6bl NPOJOMKNTL MPUTOTOBNEHNE.
. Winn otknioumnte npepynpexaeHne «Het 3epeH», UTobbl AaTUMK He cpabaTbiBa, NMOKa B KOHTelHepe elle
eCTb KodeliHble 3epHa.

_@‘l'e@do
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nPU OBJIEHUE APYTUX HAMUTKOB

HAMUTKWU, KOTOPbIE MOXKHO NMPUTOTOBUTb C MOMOLLbIO 3TOIO NPUBOPA:

MpubnusutenbHblili Bo3moxKHbie Kpenoctb
Hanutkn pasmep o6bembl Kode
Puctpetto
- MarneHbKan Nopuua 3CMPECCO C HACILEHHbBIM 25 mn 20-40mn v v
BKYCOM
Scnpecco
- HacbILeHHbIl 3CMPecco ¢ BbipaxeHHbIM 40 mn 40-70 mn v v
apOMaTOM MOKPBIT FOPLKOBATOI NEHKON
KapamenbHOro LseTa
& ) _ Tlywro 70 mn 70100 mn v v
Bonbuwoit 3CNpecco € KapamenbHOW NeHKon
. o Honnvo 100 mn 40-140mn v
,ElEOI/IHOIA 3CNpecco C AHTapHOW NeHKon
Kode noHr
' Bonbiue KodenHa, Ho nerye no BKycy. OueHb 120 mn 80-180mn v v
nonynApeH no ytpam
AmepukaHo
' [1BOIIHOI 3CNPecco B coueTaHnn 120 mn 90 - 150 mn v
C ropayeit BoAoit
Scnpecco Makunato M=60ml
L B 3cnpecco ¢ gobaeneHreM He6ONbLIOTO L=80ml 60-100 ml v v
KOJIM4eCcTBa MosoKa XL=100ml
M=120mn
- Kanyunro L=180mn 120 - 240 mn v v
banaHc mexay MONOKOM, MEHKOI 1 Kode
XL =240 mn
M =120 mn
Monouraa nerka | | _ 160 yy 120 - 200 mn v
Bonbwan A03a MONOKa C MOJIOYHOWN NEHKOWN
XL =200 mn
: ®naT Yaitt M=160ml
KodeitHblit HanuTok ¢ obaBneHnem L =200 ml 160 - 240 ml v
HarpeToro nNapom MosioKa U MOJIOYHOIA MeHbl XL =240 ml
M =200 mn
' Nlatre || 580 mn 200350 v v
MeHKa ¢ n3bICKaHHBbIM apomaTtom KO¢€
XL=350mn
M =190 mn
b 1 ) flatre maknato | _ 550 190 - 240 mn v v
W3bIcKaHHbI 3CNpPecco C MONOYHOW NEHKON
XL=340mn
TpasaHoii vait
> Bopja, HarpeTas [10 UeanbHo TemnepaTypbl 200ml 20-300ml
ANA TPaBAHOro Yaa
YepHbiit yait
g BoAa, HarpeTas 40 NACANbHON TeMneparypbl 200ml 20-300 ml
AnA YepHoro 4asa
3eneHblil yan
Bopa, HarpeTas 10 neanbHo Temneparypbl 200 mn 20-300 mn
ANA 3eNeHoro Yyaa
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ONA NPUrOTOBJIEHUA HAMUTKA
NPUBOP ABTOMATUYECKI BbIMOJIHAET CJIEAYIOWUE AENCTBUA:

[Ans NpUroToBNEHNA HaNUTKOB
C MOJIOKOM, Kpome JlaTTe,
®n>t Yaiit n dcnpecco Makmnaro

Ana npuroroeneHunsa Jlarre,
®naT Yant n dcnpecco Makmnarto

Ana npurotoBneHns Kode

1. Vi3menbueHmne KodeiHbIX 3epeH 1. ®asa npefBapuTeNbHOrO

pasorpesa

1. Vi3menbyeHne KopenHbix 3epeH

2. TpamboBKa MONOTOro Kode 2. TpamboBKa MonoToro kode

3 I'Ipe,qsapvnTeanoe 2. BcneHnBaHue MonoKa

3KCTparmpoBaHue (Ha 3Tom 3Tane
B UaLLKY MOXET YracTb HECKOJbKO
Kanenb)

3. MNpeaBaputenbHoe
3KCTparnpoBaHue (Ha 3Tom 3Tane
B YaLLKY MOXET YrnacTb HECKOJIbKO
Kanesb)

3. M3menbyeHmne KodeliHbIX 3epeH

4. TpamboBKa MonoToro Kope

5. MpenBapuTenbHoe
SKCTparmpoBaHue (Ha 3Tom aTane
B YaLLKY MOXET YNacTb HECKOMbKO
Kanesnb)

4. MpoxoxpaeHne kode yepes GunbTp 4. MpoxoxaeHne kode yepes dGunsTp

5. ®a3a npefBapuTeNbHOrO
pasorpesa

6. NMpoxoxpeHune kode yepes punbTp | 6. BcneHnBaHWe monoka

KAK OTPETYJIUPOBATb BbICOTY COIMJ1A?

JInAa Bcex HanMTKOB MOXHO OTperynmpoBaTtb BbICOTY CcOMnjla B COOTBETCTBUN C pa3MepPOM YallekK.

KAKMPUTOTOBUTb HAMUTOK?

CM. pykoBofCTBO «Kak roToBMTb HanNmUTKIN?», COXpaHeHHoe B npubope

@‘l@@q>

B 3ABUCUMOCTU OT HAMUTKA BOCTYMHbI PA3JINYHBIE HACTPOMKU:

. OfHa 1nm Be YallKu: 4Tobbl HauaTb MPUTOTOBIEHNE ABYX YalleK, BbI6epyTe HaMUTOK U HaXM1Te °

. KpenocTb Kode: 4ToObl yBENNUNTb UV YMEHBLIUTL KPEMOCTb KOpe MyTeM N3MEHEHVA KONMYecTBa MOIOTOTO Kode, BbibepuTe
HanuUToK 1 Bbibepute oT 1 Ao 3 KodelnHbIX 3epeH, rae T — camblil MATKWA Kode, @ 3 — camblil HaCbILLEeHHbIN .

. O6beMm YallKu: 4TOObI YBENNYUTD UM YMEHBLINTD 06bEM YaLLKK, MPOKPYTHTE CMIMCOK 06bEMOB BBEPX UM BHU3 1 BbibepuUTe
HY>XHbI 06 beM.

[inAa nonyyeHna AONONHUTENbHON MHGOPMALIMN CM. TabNULY HANUTKOB B MHCTPYKLIMAX.

(@COBET

YTo6bI BbIOpaTh KPenocTb 1 06bem Kode, MOXKHO NPONNCTaTb BBEPX/BHN3 UMW HaxaTb HEMOCPEACTBEHHO Ha HYXXHblii
YPOBEHb.

KAK OCTAHOBUTb NPUTOTOBJIEHVE HAMMUTKA?

BHumaHme! anIFOTOBﬂEHVIe HanuTKa MOXXHO OCTAHOBUTb B Nlo6oe BpEeMA, HaXKaB KHOMKY 5 I'Ipvl npepbiBaHNX UMKNa OH
OCTaHaBNMBAETCA He Cpa3y. anGOp 6yneT He[oCTyneH B TeYeHNE HEKOTOPOro BPpeMEHH, KaK yKa3aHo B coobLeHnn Ha 3KpaHe.

HAMUTKN C MOJIOKOM

65COBETI:»I

~

[ina B36VBaHNA MOMOYHOW NEHKN UCNONb3yiTe yNbTpanacTepr3oBaHHOE MOJIOKO 13 xonoaunbHuKa (3-5°C). MoxHo
MCNonb30BaTh creumnanbHble (MUKPOKOHLIEHTPAT, Cbipoe, GepMeHTMPOBaHHOE, 0boralleHHOe) UK PacTUTeNbHbIe BUAbI
MOJIOKa (P1COBOE, OBCAHOE MW MUHAA/IbHOE MOJIOKO), HO 3TO MOXeT AaTb MeHee Y[JOBeTBOPUTENbHbIE Pe3yNbTaTbl C
TOUKM 3peHNA KauecTBa N KONMYeCcTBa NeHKN.
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KAK HAYATb NMPUTOTOBJIEHME HAMMUTKA C MOJIOKOM?

CM. pa3pgen «2. MIPUTOTOBJTIEHVE HAMUTKA C MOJIOKOM» paHee B MHCTPYKLMAX, UK CM. PyKOBOACTBO «[1purotoBneHne
MOJIOYHOTO HaMNMUTKa», COXpaHeHHoe B npnbope.

R © & - K

Ona NPUroToBsieHNA 4YaAa NMpefyCcMOTPeHbl TpU crieunanbHbIX peXxnma, KoTopble no3BONAT Bbl6paTb TeMmnepartypy,
Hanbonee NOAXOAALLYI0 ANA KaXXA0oro Tuna 4as. TeMﬂepaTypa, ncnonb3yemana anAa NPUroToBneHNA 3e5eHOoro vas, 6yneT
HUXe, UeM TemnepaTtypa Ana YepHOro nnv TpaBAHOro 4aA.

KAK USMEHUTb TEMMEPATYPY BOAbI?

| = Bbibepute HacTpoiku > Temnepatypa Boabl. Bbl moxeTte
@& > @ > Bbl6paTb Mexay T1, T2 u T3, rae T1 - camasa xonoaHas

TemnepaTtypa, a T3 — camas ropayas.

anI MOHWMMXEHUV/NOBbILEHUN TeMmneparypa AsAa Kaxgoro tmna Yaa 6WZ\ET Tak>Ke MOHMKaTbCA/MOBbILIATHLCA, HO Temneparypa
ANA 3eNeHOoro 4aa ecerga 6y,qu HWXe, Yem ON1Aa YepHOro unm TpaBAHOrO.

MOW NPOO®UIb

ONA YErO HY>KHA OYHKLUA «<MO NMPOOUIb»?

OyHkuvalpodunnb No3BONAET COXPaAHATb 1 HACTPaNBaTb PeLieNTbl OOKMbIX HAMUTKOB. Bbl MOXeTe BbICTPO 3aiiTh B TPodusb,
HaXaB KHOTKY Ha NaHenun ynpasfeHna KopemallmnHbl.

HanuTku, coxpaHeHHble B Ballem npod)vlne, MOXHO 6y,CLeT MFHOBEHHO MPUroTOBUTb OAHUM HaXaTnem 6e3 AONONHUTENbHBIX
HacTpoek [ina kaxporo I'IpOd)VII'IFI MOKHO COXpaHnTb 4O CeMn peLenToB.

DyHKUMA Npoduna TakxKe No3BoONAET NEPCOHANbHO HACTPOUTL MHTEPPENC U NapaMeTpbl:

Uma Bbl MOXKeTe 06aBUTb CBOE UMSA, NOAUYEPKHYB CBOIO MHAVBUAYaNbHOCTb.

Lger Bbl MOXeTe BbIGpaTh LBET /19 YMHOTO CBETOBOIO MHAVKATOPA, KOTOPbIV MO3BONUT BbIAENUTb
Ball NPodUnb Ha GOHe OCTaNbHbIX.

Avcnneii 3pecb MOXXHO HaCTPOUTb OTOBPaXKEHVE HAMUTKOB Ha 3KpaHe npoduna. OHM MoryT
0TObpaxaTbCA Kak B peXxunme «cnangepar, Tak v B pexXnume «<Mo3aunki,
C nomoLwpbio pyHKLMM «[Tpodunb» MOXKHO TakxKe BbIopaTb BPeMaA CYTOK AJiA KaxK4oro

MporpammupoBaHmne LupIo GYHKL pod P P 4 a A
HanuTkKa. 3To elle 6osblue yNpPOoCTUT BbIGOP HanuTKa.

MopcBetka Ta HacTPOIKa NO3BOJIAET BK/OUATb 1 BbIK/IOUATb YMHbI CBETOBO MHAMKATOP.

KAK CO3ATb MPOO®OUJIb?

Haxmute Ha 3Hauok Mpodunb 1 unu Mpodunb 2 n cnefyiite NHCTPYKLMAM Ha SKpaHe UM O3HaKOMbTeCb C
PYKOBOACTBOM MONb30BaTeNs.

R &~

KAK HACTPAUBATb IIOBUMbIE HAMUTKN, COXPAHEHHbBIE B MOEM MPOOUNE?

[lo6aBWTb HaNUTOK B I'IpO(I)I/Iﬂb MOXHO ABYMA cnocobamm:

1. MNocne NpnroToBieHNA HaNUTKa Ha 3KpaHe NoABUTCA COOTBETCTBYOLWAA KHOMKa.

2. HenocpepcTteeHHO B npodune.
Ecnn ocTaHOBWTbL MPUroToBIEHUE NIOOUMOTO HaNMTKa, TO 06beM HaNMTOro HanuTKa OyaeT coxpaHeH

KAK YNOPAAOUYNTL/YAANINTb NIOBUMbBIE HAMUTKIN?

HaxmuTe Ha 3Ha4OK HanuTKa u yﬂep)KI/lBalZTe €ro B TeYeHNe HeCKONbKNX CeKYHA. B npaBom BepxHem Yy KaXAoro Hanntka noABmUTCA
KpecTuk. HaxmuTte Ha HanUTOK 1 nepeTtawuTe ero, 4TO6bI 3MEHUTD NOPALOK, HAXMUTE Ha KPeCTUK, YTOoGbI YAANNUTb HAMNTOK.
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OBLEE OBCJTYXKUBAHUE

Hagnexatyee TexHuyeckoe o6cy»KrBaHMe NO3BOANUT MPOANUTbL CPOK CNYKObl KOdeMaLLMHbI 1 COXPaHUTb BKYC Kode.

OBCNY>XUBAHUE KOHTEUHEPA AJ14 KOOEMHOU TYLLU U NOAAOHA ANA KAMEJNb
TMoaaoH Ans Karesb COBMPaET NCMoNb30BaHHYIO BOAY, a KOHTEMHEP Asist KOGEHON ryLyy cOBMPaeT NCMONb30BaHHbIA MOSOTHINA Kode.

BaxHo! 0 rrmeHnYecKrm coobpakeHUAM, NMOCKONIbKY KOHTEHep KOHTaKTMPYET C MONIOKOM 1 Kode, pekomeHayeTcs
eXeHEBHO Pa3bupaTtb 1 OUNLLATb KaXKAbli SNIEMEHT Nog ropsue Bogoi. PeKoMeHAyeTcs AaTb eMy BbICOXHYTb Ha BO3ayXe
nepef, ycTaHOBKOW 06paTHO. BaXKHO Bceraa ocTaBnATb ero Ha MecTe 1 perynsapHo onycTowwatb. MofAoH AN1A Kanenb MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHO MaLLnHe. [TOAA0H AN1A Kanenb MOXHO MbITb B MOCYJOMOEUYHOMN MaLLVHE, HO 6e3 KPbILIKY.

KOrAA CZIEAYET ONYCTOWATb NOoAAO0H ANA KAMNEJNb?

ECnv NONNaBK1 HaXOAATCA B MOAHATOM MOSIOXKEHUM, 3TO O3HAYAET, UTO MOAAOH 3aMOJHEH.

KOrAA CNEAYET ONYCTOLWATb KOHTEVUHEP AJ19 KOOEMHOW rywu?

Korga nosenAetca yBejloMneHNe UK Aaxe yalile, HO BaXHO, UToObl KodemalunHa Gbina BK/loUeHa 1 Morma 3apuKkcMpoBaTth
OMyCTOLIEHVE KOHTEMHepa.

n BaxHo! HeperynapHas ouncTka KOHTeiliHepa A KOdeiHON rylwmn 1 NoajoHa AnA Kanesb, KaK YKa3aHo Bbille, MOXET
NpUBECTY K NOBPeEXAeHUI0 KodpeMallVHbI. 3anpeLLeHo MbiTb UX B MOCYJOMOEYHON MaLinHe. Mo rurneHnyeckum
COOBpaXKeHNAM PEKOMEHAYETCA MbITb KOHTENHEP 1A KODeHON ryLy Kaxabli feHb Nnog ropsayei BORomn rybkoi
1 MOIOLMM CpeaCcTBOM. PekoMeH[lyeTcA AaTb eMy BbICOXHYTb Ha BO3AyXe nepe/ yCTaHOBKOW obpaTHo.

OBCJ1YKUBAHUE KOHTEMHEPOB A1 BOAbI U KOOENHbIX 3EPEH

[ina coxpaHeHWA Haunyulero BKycCa Kod)e, KOTOpr!h 3aBUCUT OT Ka4vecTBa BOAbl U YMNCTOTbI KOHTeI?IHepa, pekomeHayeTcAa
NCMosib30BaTb TOJIbKO CBEXYIO BOAY U €XKeJHEBHO OuMLLaTb pe3epByap ANA BOAbI ropavei BOAON 1 LWETOUKOW [N1A MbITbA 6yTbII10K.

KodeiiHble 3epHa MOryT OCTaBAATbL Ha CTEHKaX pe3epByapa OCTaTKM X1pPa, KOTOPblE CHIKAKOT KauecTBo Kode. [lna coxpaHeHns
HansyyLwero BKyca 1 apomata Kode v Mo rMreHnYeckumM CoobpaxKeH M PEKOMEHAYETCA NPOTVPaTh KOHTENHEpP CyXoil MArKoM
TKaHblo Nepep Kax/biM 3anosiHeHneMm.

n BaxHo! He VICI'lOJ1b3yl7ITe BOAY ANA OUMNCTKU, TaK KaK Hannymne sobl B KOHTeliHepe Ana KO¢eI7IHbIX 3€epeH MOXeT NpuBecTn
K MoBpeXxaeHnto KOd)eMaLLII/IHbI

n PeKomeHnyeTcn AaTb eMy BbICOXHYTb Ha BO3jyXe nepen yCTaHOBKOI?I O6paTHO

OBCNYXXUBAHUE MOJIOYHO CUCTEMbI

KAK 1 3A4EM OYULLATb CUCTEMY NOAAYN MOJIOKA MOCJIE MPUTOTOBJIEHMA HAMUTKOB C MOJIOKOM?

n BaxkHo! [InAa nonyyeHna oAHOPOAHON NeHbl peKOMeHAYEeTCA:

R © @ o

H
m
NPUHaANEeXHOC

MpombiaKa nocne

Mocne kaxporo

lMo3BonAeT NPOMbIBATb MOSIOUHYIO CUCTEMY KOdEMALLMHDI.

=2
o

5 MUHYT.

NPUroTOBNEHNA HanuTka C MOSIOKOM, o
HANVTKA C MOSIOKOM Kora Bbl MOXeTe HauaTb MPOMbIBKY MOJIOUYHOI CUCTEMbI B It060e
30c/20mn npréop yBe[omMuUT Bac Bpema.
OuucTka TpybKN PekomeHzyeTCs 0unLLaTb eMKOCTb A1l MOJIOKa ropAYel BOAOI
noAaun MonoKa, Mocne Kaxpaoro C MbIIOM MOCIIe KaXk[oro 1CMoNb3oBaHuA. PekomeHpyeTca [opAvas BoAa + Mbino
HacafiKkv ANA nopaun npUroToBneHnA 3aMeHATb TPYOKY AN1A NOAaYN MONOKa NPUBAN3NTENbHO + LWeTKa 1A OUMCTKM
MOIOKa V1 @MKOCTW 11|  HanuTKa C MOJIOKOM Kaxzble TPy MecaLa. T akceccyapbl MOXHO HaiTV Ha BE6- TPyOKU
MOJSIOKa caitre SHOPKRUPS.ru.
[Ins 3T0ro HEOBXOAVMO CHATb 11 OUNCTUTL CbeMHBbIN 610K «One
Oumncrka Korpa kodemaluvHa Touch Cappuccino». [1na onTManbHOro BCneHrBaHWsA MOSIoKa Vira ons
Hacafikvi ANA MOIoKa | YBE[OMMT Bac, perynapHoO NpoBOANTE OYNCTKY. CM. BbILLE B UHCTPYKLMAX: 5. oun cﬁm (Ne5)
5 MVUH. unu B nloboe Bpema PYYHAA TTIYBOKAA OYUCTKA CUCTEMbI MOAAYM MOJTOKA -
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OPYTOE OBCNYXXNUBAHUE

Heo6xogumbie

0O6cnyKuBaHue MosAcHeHne
NpUHaANEXHOCTN
[Mo rurmeHnYeCcKMM COobpaKeHNAM peKoMeHayeTcA
MpombiBKa nocne
NpoMbIBaTb CUCTEMY MPUTOTOBNIEHUA Kode
NPATOTOBNEHNA B nioGoe spemn exeJHeBHO 1NV B CJlyyae, KOrjja OHa He ncnonb3yeTca
Kode 45 ¢ /30 mn yuae, Ko 4
fonroe Bpems (6onee 2 aHein)
OnonackuBaHue
Mepepn Hauanom . .
nepen Mo3BonAeT BKMIOUMTL NPOMbIBKY ropAYeil BOJON,
npuroToBneHna .
NpUroToBneHNem UTO6bI 06ECNeUNTb MOANMHHBIN BKYC Yas.
HanuTKa
Yyaa 30 c-20 mn
Korpa
Ounctka cuctembl A
HDUrOTOBNEHA KodpemalumHa [inAa coxpaHeHWA HaunyuLero BKyca 1 apomata kope 1 Tabnetka ana
(F))d)e yBe[OMUT Bac, 1 MO MMIMEHNYECKM COObpaxeHUAM pekomeHayeTcsa | ounctku KRUPS
K
vnu B nioboe ounwaTb cMCTeMy NpUroToBneHna Kode 3 pasa Brog. | (N°1)
13 MuH /60 Mn - ynp be3p A
Bpems
Korpa
Mpu6op yBeAOMAAET O HEOOXOANMOCTU BbIMOMHEHUA
KodpemalumHa 1 NakeTUK cpepcTBa
YpaneHue Hakunv NporpamMmmbl OYNCTKM OT HAKUMH.
yBe[JOMUT Bac, . | Anaypanenus
20 muH / 600 mn JTOT LWar oyeHb BaxeH AnA obecneyeHns NpaBuibHoO
vnu B nioboe Hakunu KRUPS (N22)
Bpews paboTbl 1 JONFOro CPOKa CNy»K6bl Nprbopa.

n BaxHo!llporpammy ouncTKM He 06A3aTeNIbHO 3anycKkaTb Cpasy, Kak ToIbKo Nprbop coobwmt 06 3Tom, HO ee cnegyeT
BbINO/HWTb B pa3yMHble CPOKM nocne 3toro. Ecnn ouncTka 6yaeT oTnoxeHa, Npeaynpexaalolyee coobuieHne
6yaeT oTo6paxKaTbCs A0 TeX Mop, MoKa oHa He byAeT BbiMosHeHa.

n BaxkHO!Ecnin BO BpemsA O4MCTKM NpubBop Obin OTKNIOUYEH OT CeTW dNeKTPONnuWTaHusA, unu npowvsowen cbon
3NeKTPONUTaHNA, MporpamMmma O4YUCTKU GyfeT nepesanylleHa. ITy onepauuio HeNlb3A OTNOXWUTb: OHa
Heo6XxoAnMa Ans MPOMbIBKM CUCTEMbI. B 3TOM ciyuae MoxeT noTpe6oBaTbcs HOBas YncTALan TabneTka.

[lononHuTtenbHble NOACHEHWA CM. B PYKOBOLCTBax Nosib3oBaTesnid, OCTYMNHbIX B HaCTpOI?IKaX Bawero yCTpOVICTBa.

l | < @ PR | CTPABKA M PYKOBOACTBO NOb30BATENA

~

XoTuTte ysHaTb, Koraa c/iefyeT BbINOMHATb onepauunn o6cny: onuc Bbilwe?

Mpy HEOBXOAMMOCTH UX BBINONHEHUSA HA SKPaHe NOABUTCA NpeaynpexaaoLiee coobLeHue.

— &

KodemawwmHa KRUPS Intuition cofepXunT MHOXeCTBO HaCTPOeK — 03HakoMbTech € HUMY! OHY NO3BONAIT CAenaTb paboTy
c npubopom ynobHee.

KAK MONYYUTb AOCTYN K HACTPOMKAM MPUBOPA?

> & o T

CMNCOK HACTPOEK:

AsbIK

21 A3bIK Ha BbIGOP.

[ata n Bpemsa

Heo6xoAMMO ycTaHOBUTb faTy, 0COBEHHO NpPW NCMONb30BaHIM KapTPUAXKa OT Hakunu. HacTpoiika
BpemeHu 1 Bblbop 12 nnu 24-yacoBoro popmara.

ApKocTb 3KpaHa

HacTpolika noacBeTky sKpaHa.

CseTtoBoii
UHANKaTOp BkntoueHne 1 BbIK/IOUYEHNE YMHbBIX CBETOBbIX MHANKATOPOB
Avcnnei Bbibepute, 6yayT N1 BapuaHTbl HaNUTKOB OTOOpa)KaTbCA B BUAE Cnaiaepa Uim «<Mo3avku.
ABTOMaTNYeCKasn YcTaHOBKa neprofa BpemMeHu, No MCTeYeHnn KOToporo Npubop aBToMaTnyeCcky OCTaHOBUTCA. ITa
OCTaHOBKa bYHKLMA MO3BONAET CHU3WTb SHEepronoTpebneHye.
BknioueHne KopeMalumnHbI 1 aBTOMATUYECKMIA 3amnyCK NpeABapuTeNIbHOro pasorpesa B BbIopaHHOe
ABTOMaTNYECKNIA Bpems. Bbl exxeHeBHO nbeTe Kode B 0HO 1 TO Xe BpemaA? ITa pyHKUMA ana Bac! HacTpoiika
3anyck aBTOMATMYECKOrO 3anycka Nno3BONT COKOHOMUTb BPEMSA, 1 BaM OO0NbLUe He NPUAETCA BPYUHYIO
3anyckaTb KopemalumHy.
EanHnya
nsmepeHus Bbi6op efnHUL, U3MePEeHUA: MAT U YHLUIA.
ob6bema
ABTOMaTMuyecKasn
ﬂpO?VIbIaBKa ecka Bbl MOXeTe BK/TIOUUTb aBTOMATUYECKYIO NMPOMbIBKY Mpu 3anycke KodemallmnHbl.

MectkocTb BOAbI

YcTaHOBWTE XXECTKOCTb BOAbI B AvianasoHe oT 0 Ao 4. lononHuTtenbHyto nHGopmaLmio cm. B rnase
«/3mepeHme XecTKoCTU BOAbI».

Temnepatypa Kode cnmikom ropaumnii? 3ty GpyHKLMIO MOXKHO UCMONb30BaTb ANA CHUXEHUA TemMnepaTypbl.

Kode KodemalumHa nmeeT Tpu TeMnepaTypHbIX pexrma Ansa NpurotoBieHns Kode.

Temnepartypa Yait cnuwkom ropaunin? C NoMoLLbIo 3TON GYHKLMN MOXHO N3MeHUTb TemnepaTypy. KopemalumHa

vas MIMeeT TPU peXxkMMa HacTPOIKM TemnepaTypbl ANA NPUrOTOBNEHNA Yas.

Tun Kode BbikntoueHne dyHKUmK «HeT 3epeH». ITa GpyHKLMA yKa3blBaeT Ha HEAOCTATOK KOPelHbIX 3epeH B
KOHTeliHepe 1 Bo306HOBNAET nNpurotoBieHne. Cm. nyHKT «<KODEMOJTKA».

C6poc o Mpwu cbpoce yaanaoTca HACTPONKM 1 MPEeANOUTEHMA, @ TakKe BOCCTaHaBNVBAKOTCA 3HAYEHNA MO

3aBOACKNX yMOnuaHuio.

HacTpoek Take yfanaoTca nobrMble HaMUTKN.

YCTPAHEHUE HENOJIAAOK

SKCIMJTYATALUA

1. Cboit B paboTe npnbopa, 3aBrcaHvie nporpammHoro obecneyenuns UM HemcnpaBHOCT.

© Boikniounre np1GOP ¥ OTKMIOUMTE ero OT CETY, U3BNEKUTE KapTPUAXK GUNBTPa, NOAOKANTE OAHY MUHYTY, @ 3aTeM nepesanycTuTe.
HaxmnTe 1 yaepxuBaiTe KHOMKY BKIIOUYEHNA/BBIKNIIOUEHNA He MeHee Tpex CeKyH, 4ToObl 3anycTuTb Nprbop.
2. Mpubop He BKMIOYAETCA NOCE HaXaTUA KHOMKI BKIIOUEHNA/BbIKNIOUEHNA (He MeHee TpeX CeKyHA).

© lMpoBepbTe NPeAoXPAHUTENN 1 SNEKTPUYECKYIO PO3ETKY. Y6eAnTech, YTo BUMKa MIOTHO BCTaB/EHa B PO3ETKY.
3. B npouecce NpuUroTosnieHns NpomsoLuen c6oi 3N1eKTPonuUTaHus.
IMpy NOBTOPHOM BKJKOUeHI BYAET BbINOSHEH aBTOMATMYECKMI nepe3anycK.

4. Kodemonka paboTtaer nycras.

© 310 HOPMasIbHO, €C/IN 3TO BbIBAET PEAKO M €CIN 3aKOHUMINC KodeliHble 3epHa 1y nx ocTanocb Mano. Kopemonka moxet
paboTaTb 6e3 3epeH B TeueHne AecATU CEKyHA, UTOObl ONpeaeniTb PacXog 3epeH 1 ybeanTbCs, YTo paboTaeT WTaTHO.
@B KOHTENHEPE OCTaNNCb KodeliHble 3epHa:
. Kode MoxeT 6bITb CIMLLIKOM XUPHBIM 1 HE 3aCacbiBAeTCA BHYTPb Nprbopa A0MKHbIM 06pa3om. Bbl MoxeTe nonbitatbes
NPOTONKHYTb 3epHa 1 NPOBEPUTD, paboTaeT nn Npubop. PekomeHayeTca 3ameHUTb Kode (M. GyHKLMIO «Trn KoderHbIx

3epeH»).

. Ecnv 370 Baww 06bluHbIN KOde, C KOTOPbIM paHee He BO3HYMKAsO0 Npobriem, 06patuTech B LEHTP 06CyKiBaHus knneHTos KRUPS.
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MNCNOJIb3OBAHUE
1. Kopemonka nspaet HeoObIUHbII LWyMm.

@CKopee BCEro, B KOpeMonKe MMeloTcA NOCTOPOHHMUE YacTuLbl. MonpobyiiTe oYMCTUTL ee C MOMOLLbIO MbiNecoca, Unu
obpaTuTech B LEeHTp 06cnyxnBaHua knueHToB KRUPS.

2. Moa npnbopom HaxoamMTCa Bofa.

@ﬂepe,q 13BNeYEHNeM NOAJOHA ANA Kanenb nojoxaute 15 ceKyHA nocne npurotoBneHns Kode, 4tobbl kodemalumHa
KOPPEKTHO 3aBepLUMa LK.

© Y6eauTech, YTo NOAAOH ANA Karnenb NpasusbHO YCTaHOBNEH B KopemalumHe. OH AOMKEH HAXOANTLCA Ha MeCTe, faxe ecin
npu6op He UCMOMb3yeTCA.

@Y6euwrecn>, 4TO NOAAOH He 3aMosIHEH.
. Mepeknioyatenb perynnpoBKM CTEMeH NOMONa TAXENO NOBOPaYNBAETCA.

w

@I‘Ioaopaumsame nepekioyaTesb CTeneHn NoMora ToNbKO BO BpemA paboTbl KOGeMonKiu.
4, Mpubop He NpurotoBun Kode.
(© Bo Bpems npurotoBneHns Gbina oGHapyeHa Npo6iema.
Mpun6op aBTOMATUYECKI NEpe3arpy3nNca v roToB K HOBOMY LiKITY.

v

. BmecTo KodeiiHbIx 3epeH MCnonb3oBanca MONoTbll Kode.
© C nomobio nbinecoca ounctute KOHTeNHep Ana KodelHbiX 3epPeH OT MONOTOro Kode.

(=)

. Korga an|60p OCTaHaBNMBAETCA, N3 ConJia NOCTynaeT BOAa.
@ 310 HOPMasnbHO. 3TO aBTOMATMYECKOE OMOacKMBaHME /1A OYMCTKM comna n npefoTBpalleHna ero 3acCopeHna.

MAP 1 MOJIOKO

1. Conno ana noaaun Monoka 13 Nprbopa YaCTUYHO UM NOMHOCTbIO NePeKpPbITO.
©Ecnm conno 3aCOPEHO, Ha IKpaHe NoABUTCA Npeaynpexpatolee coobieHvie. Ounctute 6ok «One Touch Cappuccino».
CM. NyHKT 5 Bbiwe B MHCTpyKumuax. «<PYYHAA TNTIYBOKAA OYMCTKA CUCTEMbI MOAAYN MOJNOKA - 5 MUHYT»
UNK CM. PyKOBOACTBO, COXPaHEeHHOe B MamaATW Nprnbopa, «OuncTKa conna Aas Nofaun Mosokar.
2. lap He BbIXOAWT.
a. Ecnm npy nepsom 1cnonb3oBaHUm LMKNa Nofjaun napa nap He BbIXOAUT AOSKHbIM 06pa3om:
© Y6epurech, uTo OTBEPCTME B HacaaKe He 3acopeHo. CM. pa3zen Bbiliie: <Hacafika A4A NOfauy Napa Ha yCTpoiiCTBe YacTUYHO
UMY MONTHOCTbIO 3aCOPeHa».
(© BoinonHuTe crepyioliyio NpoLielypy OAVIH pas:
CneiiTe BoAly 113 pe3epByapa 1 BpeMeHHO M3BNek1Te KapTpuak cuctembl punbtpaumy Bogbl Claris. HanonHute pesepsyap
MUWHepasnbHOW BOLOM C BbICOKMM COAepKaHneM Kanbuua (> 100 Mr/n) 1 BbINOAHUTE NOCNE[0BATENbHO HECKONbKO
LMKN0B Nofaum napa (ot 5 Ao 10 LMKIOB) B KOHTEHEPE A0 TeX Nop, NMoka He 6yAeT NoyyeH HeMpepbIBHbIN NMOTOK Napa.
YcTaHOBUTE KapTpuax 06paTHO B pe3epByap.

6. Hacagka gns nogauu rnapa yxe 1ncnonb3oBanacb paHee:

@ Y6enurech, uto OTBEpCTME B HacaaKe He 3acopeHo. CM. pasaen Bbilue: <Hacajka AnA NoAauy napa YacTUUHO UM MOAHOCTbIO
3acopeHa.

Ecnv nocne BbINOHEHMA yKa3aHHbIX BbllLe IeNCTBUI HacafKa ANA Mofayum napa no-npexHemy He paboTaet, obpaTtutech B
LeHTp obcnyxmBaHua knmeHtoB KRUPS.

3. U3 peweTky NoaoHa AN1A Kanesb BbIXOAWT nap.

(© B 3aBMCMMOCTA OT TMMa NPUTOTOBNEHNA 13 PELLIETKY NOAA0HA ANA Karesb MOXET BbIXOAUTb nap.
4. TNop KpblLWKOiA KOHTEHepa ANA KOGeHbIX 3epeH NOoABAETCA Nap.

@ Y6eaumTech, 4To OTBEpCTIUE TABNETKM ANA OYUCTKM NOJ KPbILLKOIA (L) 3aKpbITO.

OBCNYXUBAHUE

1. Ko¢emau.MHa He 3anpalumBaeT OYNCTKY OT Hakunu.

@ LInkn ouncTtkun ot Hakunm 3anpalunBeaeTca nocne NpUroToBieHnaA 60/1bLIOrO KONMYECTBA HAMMUTKOB C MOIOKOM M I'OpﬂHeVl
BOAOW. ECnvi Bbl rOTOBWTE TONBKO K0¢e, OYNCTKa OT HaKMNn TpeﬁyeTCFl HeyacTo.

N

. B noaaoHe fna kanenb HaxoANTCA HEMHOTO MONIOTOTO Kode.
(© Hebonblioe KONMUYECTBO MOIOTORO KOGE MOXKET MOMacTb B MOMAOH ANA Kanenb. KOHCTPYKLMA KodeMallnHbI No3BonAeT
YAANWUTb U3AULLIKN MONOTOTO Kode, 4Tobbl 30Ha GpUNbTPaLMK OCTaBanach YNCTOA.
3. YMHbIIl CBETOBOW MHAMKATOP MPOAOHKAET rOpeTb NOC/e OUYUCTKI KOHTEHEpPa ANnA KODENHO rywn.
© Ycraroska KOHTelHepa Ans KoGeinHom rywu.
. Mocne HanonHeHus pesepByapa ANA BOAbl YMHbIi CBETOBOW MHAVNKATOP NPO/O/KAET ropeTb.
© Y6epurech, uTo pe3epsyap NPaBuUIbHO YCTaHOBEH B NPUBOP.

[onnaBKu B HUXKHEN YacTn pe3epByapa AOKHbI cBoboaHo nepemeLyatbcA. [poBepbTe 1 Npn HeobxoAMMoCTn nepeaBuHbTe
nonnaskn.

H
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HANMUTKN

1. Kod)e nocTynaeT C/IMWKOM MeJIeHHO.

(@ NosepHuTe nepeksioyatenb CTeneHn MOMONa BRPaBo, YTO6bI BbIGPaTL Gonee KpymHbI MOMON (B 3aBUCUMOCTH OT
CMoMb3yeMoro Tna Kooe).

(© BbINONHMTE OAIYH U HECKOMBKO LIMK/OB MPOMBIBKM.
© 3ametnte KapTpuax cuctembl dunbtpaumm sogsl Claris.
2. Kode cnmwKom MArKMA M HeJOCTaTOYHO HACbILLEHHDIN.
(@ Y6enuTech, UTo KOHTeNHEp ANA KODENHBIX 3ePeH COAEPXIAT Kode 1 MPaBUIbHO YCTaHOBIEH.

@ He vcnonb3yiite XupHbie, KAPaMENM3MPOBAHHDIE W ADOMATU3MPOBAHHBIE COPTa KOE, KOTOPbIE MIIOXO MPOXOAAT BHYTPb
KopemalLHbI.

(@ YMeHbluTe 06beM 1 yBennUbTe KPEnoCT HanTKa C IOMOLLbIO GYHKLMY KpenocTi kode. [oBepHITE NepeKioyaTeNb CTerneH:
NomonaBneBo 1A 60n1ee TOHKOro nomosa. NMp1roToBbTe HaNMTOK 3a/1Ba LKA CMOMOLLbIO GYHKLIMM MPUrOTOBNEHUA ABYX HalLeK.

3. Kode nnm scnpecco HeROCTaTOUHO ropAUMIL.

© YBennusre TemnepaTtypy Kode B HaCcTpoNKax kodpemalumHbl. [lepes NpUroToBEHNEM HaNWTKa HarpeliTe YaLuKy, OrnoaocHyB
ee B ropayvei Boge.

@ Nepen Hauanom NpUroToBneHNsA Kode NpomoitTe kKodemaluHy., DYHKLMIO IPOMBIBKIA KOGEMALLMHbI NPY 3aMyCKke MOXHO
BK/MIOUNTb B MeHI0 «<HacTpoiikn/ABToMaTnyeCKas NPOMbIBKa».

4. I'lepe;:l KaXabIM MPUrotTosieHnem KO¢E yepes conno NoCTynaeT YncTaa Boga.

@ B Hauane npurotoBneHnA BbINOHACTCA NPe/iBapUTEIbHOE 3KCTPArnpoBaHue, Npu 3TOM 13 Comnsa MOXeT HavaTb nocrtynatb
HeboMbLIOE KONNYeCTBO BOAbl.

Ecnn kakas-nn6o 13 npobnem, onmcaHHbIX B TabniLie, He ycTpaHeHa, 06paTuTeCh B LieHTP 0b6cnyKinBaHuaA KnmeHTos KRUPS.

n BaxHo! MpounsBoauTennb: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - ®paHuua
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LLlaHOBHWMIA KnieHTe!

[lAakyemo 3a nprabaHHA ecnpeco-mMalumHy 3 KaBomoskoto KRUPS!

KomnaHia KRUPS npoekTye, po3pobnse i Bupobnae ceoi ecnpeco-matumHm y ®paHuii, rapaHTyloun nputamaHHi Ui KpaiHi
HaMBULLi CTaHAAPTU Ta AKICTb BUPOOHULTBA.

Lia npocTa y BUKOpMCTaHHi MaluMHa Aa€ 3Mory 6e3 3aiiBlX 3yCUib rOTyBaTMW HaMoi, IKi He MOCTYNaTbCA AKICTIO aCOPTUMEHTY
KaB'ApeHb. Bam BMCTaunTb OQHOrO AOTHKY, W06 HACONOLKYBATVCh KaBOIO €CPeco, PiCTPETO UM JYHrO, a TaKOX KanyuuHo,
nate, nate-makiato /1 iHLIMMK HanosMK 3 MOfIoKoM!

o6 3pobutn WoaeHHe KOPUCTYBaHHA MalUMHOK0 MakciManbHO edeKTUBHUM, KomnaHielo KRUPS 6yno ctBopeHo
iHTYITUBHWI CBITNOBMI iHAMKaTOP. BiH JONOMOXe BaM KOPMCTYBATUCA MALLMHOI Ta MPUKPacUTb NepepBm Ha KaBy.

Ecnpeco-mawHa KRUPS Ma€ Takox BENMKMNIA iHTYITUBHO 3pO3yMiNnnii CEHCOPHWIA eKpaH, iHTepdeiic AKOro opraHi3oBaHo
Maiixe Tak camo, fiK y cmapToHi. CyyacHi TexHonorii, Aki NOKNaaeHo B OCHOBY BaLLOl MaLIWHW, AONOMOXYTb OTPUMATU
HalKpaLli pe3ynbTaTii Ta MOBHOI MipOto 36eperTi B HanosAx apomart i CMakK CBi>KO3MeNeHNX KaBOBUX 3ePeH.

CnopiBaemocs, Lo By OTPVIMAETE CPaBXHIO HACONOAY Bif KaBu i GyAeTe NOBHICTIO 3af0BoNeHi MatumnHoto KRUPS.

KonekTtuB npauiBHukis komnaxii KRUPS

NOTPIBHA AOMOMOTA, LWOB MNOYATUA KOPUCTYBAHHA MALLNHOIO?

MepernaHbTe CNCOK 36epeXkeHnX y NaM'ATi MaLLHW HaBYabHNX NOCIGHUKIB, AKi JONOMOXYTb BaM KOPUCTYBaTUCA Helo.
3 HUX BM [i3HAETECH, AK FOTYBaTW Hanoi, CTBOPIoBaTK Ta 36epirati peLenTu ynobneHrx Hanois i 06CyroByBaTii MaLLHy.

CrNCOK AOCTYMHNX HaBYasIbHNX NOCIBHUKIB:

1. Ak roTyBaTh Hanoi? 2. ik kepyBaTu npodinem? 3.flk o6cnyrosyBaTn mawmnHy?

a. MpnroTyBaHHs KaBOBOrO HaMolo d. CTBopeHHs i1 HanawTyBaHHaA npodinio  h. MpomuBaHHs

b. MouaTok NpuroTyBaHHA Harmoto 3 e. [lopaBaHHsA Haroto fo npododinio (nicna

i.0unweHHA MaWnHM
MOJTIOKOM NPUroTyBaHHA)

f. JlopaBaHHsA Hanoto Ao npodinio (3i

j. BupaneHHa Hakun
CTOPIHKN Npodinto) J-Ban Y

c. Mouatok NPUroTyBaHHA ABOX

HanoiB 04HOYaCcHO

9. BupaneHHa Hanoto 3i cBoro npodinto k. OumnLieHHA MONIOYHOT CrCTEMU

BAXJIUBA IHOOPMALIA NPO BUPIB

MepLw HiX MoYaTVi KOPUCTYBAHHA NPUNAAOM, YBaXXHO MPOUMTaITe IHCTPYKLtO | 36epexiTh i AnA JOBIAKW. Y pasi HeHaneXxHoro
BMKOpUCTaHHA npunagy komnadia KRUPS He Hece BianoBiganbHoCTi 3a 6yab-AKi MOXNMBI Hacnigku. Tomy BanuBo
[OTPVIMYBATUCA PEKOMEHAALIN | 3aCTepeXXeHb LWOAO TEXHIKM 6e3neKu.
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NOACHEHHSA LWOAO0 CUMBOJIIB, AKI BUKOPUCTOBYIOTbCA B LIA IHCTPYKLI

A 0O6epexHo! MNonepeKeHHA MPO PU3NK OTPUMAHHSA TAXKIUX TpaBm abo 3arunbeni.
3HauoK 61MCcKaBKM nonepekae Npo Hebesneky, NOB'A3aHy 3 eNeKTPUYHM CTPYMOM.

A MonepepyxeHHsA! [NonepeaeHHA NPO MOXKAMNBICTb BUXOAY 3 NaAy, NOWKOAXKEHHA ab0 3HULLEHHA Npunagy.

n BaxxnuBo! IHpopmaLlis 3aranbHoro xapakTepy abo BaXkKn1Bi NPUMITKM WOAO BUKOPUCTAHHA Npunagay.

— O

MPOAYKTMU, AKI BXOAATb O KOMIMNEKTY NOCTAYAHHA MALLNHA

MNepeBipTe NpoAyKTH, AKi MaloTb BXOAUTU JO KOMMAEKTY NOCTaYaHHA MalMHW. Y pasi BiACYTHOCTI AKNXOCb KOMMOHEHTIB
HeraiiHO MoBigoMTe Mo Lie CNyXOy NIATPUMKN KNieHTiB KomnaHii KRUPS.

MpoayKTH, AKi BXOAATb 10 KOMIJIEKTY NOCTayaHHA BMPO6y

1. 2 TabneTkn ANA OUNLLEHHS
2. 1 nakeT 3acoby AnA BUAANEHHA HaKuny
(4
3. Tpy6ka Ans MonoKa ans 610Ky «KanyymHo OgHUM JOTUKOM»
(4
4 [NlopaTtkoBa Tpy6Ka AnaA 36MTTA Monoka Ansa 6noky «KanyurHo ogHUM
: [OTUKOM»
(4
5. lonka AnA YnLLeHHA KOHTYPY LUMPKynALii napu 0
(4
6 1 KapTpuak cuctemu BogaHoro ¢instpa Claris 3 akcecyapom ana
. 3aTAryBaHHsA
7. 1 Nanuuka f1f KOHTPOJIIO XXOPCTKOCTi BOAU “
IHCTPYKUifA: NpaBuna TeXHIK1 6e3nekn 4 =
==z
8. CnnCcoK aBTOpPU30BaHKX CePBICHMX LieHTpiB Krups =z
MixkHapopHa rapaHTia
(4
9. 3aci6 gna unweHHs Tpyo ¢

3anexHo Big moaeni

Pesepsyap s monoka:
Yawwy Ana monoka MoxHa MUTV B MOCYAOMUIAHI MaLUVHi

10.
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

Mpunap Automatic Espresso EA87

MNapameTpu XKuBNeHHA 220-240 B 3miHHoro ctpymy / 50 'y

Tuck Hacocy 15 6ap

KoHTeliHep AnA KaBOBUX 3epeH 250r

CnoXKnBaHHA eHeprii Nig yac po6otu: 1550 Br

Pesepsyap ana soan 3n

YMOBU BUKOPUCTaHHA i 36epiraHHA B cyxomy npumilieHHi (noaani Bia nboay)

Fa6aputn (B x LI x ), Mmm 365 x 240 x 400

Maca EA87, kr 8,2

XapaKTepuUCTUKM NPUCTPOIO MOXKYTb 3MIHIOBATUCA 3 TEXHIYHIUX NPUYMH. YCTaHOBITb NPWaj Ha CTilKy, FOPU3OHTasbHY,
KapPOTPYBKY, UNCTY i1 Cyxy poboUy NOBEPXHIO.

onucnpunApy

A.  Pyuka KpuwwKK pe3epByapa Ana Boan 1. KoHTeliHep ANA KaBOBUX 3epeH
B.  Pe3epsyap ans soan
C. Biacik onsa meneHoi Kasu
D. Conna nopaBaHHA KaBY 3 MOX/MBICTIO perynoBaHHA
BNCOTMN
E.  PewiTka Ta 3HIMHWI1 TOTOK ANA Kpanenb 2. Aucnnen
F. Kpuuka KOHTeHepa AnA KaBOBUX 3epeH
G. bBnok «KanyunHo ogHUM BOTUKOM»
G1. Akcecyapu Ans O4MLLEHHA MOMOYHOI CUCTEMM,
2 B 1: iHCTPYMEHT AnA po36bupaHHa +
ronka Ana YnLeHHs
G2. 3HiIMHUIA 610K «Kany4nHO OAHUM [OTUKOM»
H. Tpy6ka ansa monoka Ta 3'€AHyBanbHUIA WTyLEp
I. MonnaBLi KOHTPONIO PiBHA BOAN
J. IHTYITUBHWIA CBITNOBWI iHAMKaTOP

MOYATOK POBO ANAWITYBAHHA NPUNIAQY

BBIMKHEHHA MALUUHA

K. KHomKa peryntoBaHHA Api6HOCTI nomeny
L. ByHKep Ans TabneTok AN OUnLLEeHHA
M.MeTaniyHa KOHyCHa KaBOMOJIKa

N. HagirauinHuin ceHCoOpHUI ekpaH

0. KHonKa BBIMKHEHHSA/BUMKHEHHSA

P. ApnvK noBepHeHHA Ha roNIOBHUI eKpaH
Q. Mpodinb 1

R. Mpodinb 2

S. [Meuuk ana monoka

0O6epexHo! Migknioyarite npunag fo 3azemneHoi po3eTku 230 B. HepoTprimaHHA L€l BUMOr MoXe Npr3BecTn Ao
CMepTeNIbHOrO YpaxeHHsA enekTpuyH1mM ctpymom! [loTpumyinteca pekomeHpaLlit i 3acTepexeHb LWoao
TexHiKun 6e3neku, HaBeeHnxX y 6poLuypi «[paBuna TexHiku 6e3nekm».

MOYATOK BUKOPUCTAHHA (auB. poz3gin 1 «lMeplue BUKOpUCTaHHA»)

Mif Yac nepLoro BUKOPVCTaHHA MalMHM Bam Gyfie 3anponoHOBaHO BUGPATU Pi3Hi napameTpu.

[loTpumyiiTecs BKasiBOK, AKi BifOOpaxaTMyTbCs Ha eKpaHi.

MigroToBKa MaWMHN A0 PO6GOTY A€ 3MOTY 3aMOBHUTY KOHTYPW LMPKYNALT BOAKW, HeobXiAHi AnA GyHKUIOHYBaHHA MaLLVHW.
Ha ybomy etani BifbyBa€eTbca nonepeaHe NigirpiBaHHA i aBTOMaTAYHe MPOMUBAHHS.

NEPEBEAEHHA MALLUHW B PEXXMM OYIKYBAHHA
3anexHo Bif BUGPAHOTO PeLienTy NPUroTyBaHHA Harolo, B PEXNMI OUiKyBaHHA MalLVHa MOXe BUKOHYBAaTU aBTOMATUUHE
npoMyBaHHs. Lieit LMK TpUBAE nLLE KiflbKa CeKYHA | MPUNMHAETbCA aBTOMATUYHO.
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0 ; KOPUCHI NOPALM

ApOoMaT Hanoto y 3HaUHIN Mipi 3aNeXuTb Bif AKOCTi BOAW. HaKumM i XIop MOXKYTb 3MiHIOBATW CMaK KaBu. 1515 36epexKeHHs
apomarty KaBv pekOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU KapTpuapk cnctemu soaaHoro ¢inbtpa Claris abo 6yTrnboBaHy Bogy
i3 cyxvim 3anuwKom (MiHepanisaui€to) o 800 mr/n (BiaNoBiaHY iHGopMaLiilo MOXKHa 3HalTW Ha eTnKeTui). InB. po3ain
«QINBTP | XOPCTKICTb BOAW».

Mip yac npyroTyBaHHA HaNoiB PEKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU NIAIrpPiTi YalLKky (414 LbOro MOXHa noTpumaTty ix nig
CTpyMeHeM rapAaYyoi BOAW), po3mip AKMX BinoBiaae 6axaHii nopuii Hanoto.

CmaxeHi KaBoBi 3epHa 6e3 crnewianbHOI YNakoBK/ MOXYTb BTPATWTL CBill apomaTt. PeKkoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU
nopuiito 3epeH, WO BiANOBIAAE KiNbKOCTI KaBW, AKY BU MaHYETe CNOXWTA NPOTATOM HAaCTYMHUX 2-3 AHIB, i BMObMpaTn
nakeTtu 3epeH no 250 r.

KaBoBi 3epHa MOXyTb BiAPI3HATUCA 3a AKICTIO; KPIM TOro, CMaK € Cy6'eKTUBHIM. Apabika Hafia€ Hanoo BUTOHUYEHNN
KBITKOBUIA apomar, a pobycTa, AKa BiApi3HAETbCA Binbwnm BMICTOM KOdeiHy, Ma€ ripKyBaTuil i HACUYEHWIA MPUCMAK.
Lli ABa TMMM KaBU 4acTo 3MillytoTb, Wo6 oTpumaTy Ginbl 36anaHcoBaHui GykeT. [lonaTKoBi pekomeHAaaLii MOXHa
oTpMMaTK Bi 06CMaXkyBanbHMKa KaBu, NOCIyramMmm AKOro BU KOPUCTYETECH.

Mwu He PeKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATN MaCIAHUCTI Ta KapamenisoBaHi 3epHa, 60 BOHM MOXYTb MOLWKOAUTN MaLUVHY.

[pi6HicTb NOMeny 3epeH BMNAMBAE Ha IHTEHCMBHICTb aPOMAaTY Haroto Ta Ha AKICTb KaBOBOI NiHKM (Kpema). LLlo Api6bHimMM
€ MOMeN KaBOBVIX 3epeH, TO rafKilloto 6yae Kpema. [Tomen Takox MOXHa perynoBaTyi 3a51exHo Bif BU6paHOro Hamnolo.

IHTYITUBHUW CBITNOBUW IHANKATOP

AKI ®YHKUIT BAKOHYE IHTYITUBHWUI CBITNOBU IHAUKATOP?

Y malumHax cepii Intuition BUKOPUCTOBYETbCA edeKTHa iHTeNeKTyanbHa TeXHOMOTIS, WO NOerye BaM XUTTA: iHTYITUBHWNA
cBiTnosuin inankatop (J). Lia TexHonoria BUKOHye ABi GpyHKLT:

1.MawnHa aBTOMAaTMYHO BU3HAYa€ W KOHTPOJIOE pPiBHIi KaBOBWX 3epeH, BOAW W MeneHoi KaBu.
AKWo Bam Tpeba 3anmoBHUTY abO CMOPOKHNUTU KOHTeHepU abo AKLIO MallKHa NOTpebye 06CyroByBaHHA, MOUYNHAE
CBITUTUCHL YEPBOHUIA IHAMKATOP, AKWIA CNOBILLAE NPO HEOOXIAHICTb AOTPMMYBATUCA BKa3iBOK Ha €KpaHi.

2. By TakoXX MOXKeTe HanaluTyBaTu iHTYITUBHII CBITNIOBWIA iHOUKATOP ANs poboTu 3 Npunagom. Bu moxeTte Bubpatu konip ans
KoxHoro npodinto. Micna Bubopy npodinto iHTYITMBHMI CBITIOBUI iHAMKaTOP Habyae BiANOBIAHOIO KONbOPY, 3p06VBLIV
KOPWCTYBaHHA NPUAAAOM 3p03yMinilmm i weugwmm. Iusitbca posain «MIA MPOOITb».

KOPUCTYUTECA 3PYYHUMU NIAKA3ZKAMMU.

YepBoHuii MocTiHe cBiTNO OnosileHHA

BnumanHa Onepauia TpuBae

IHwWi Konbopu i Ginuit

MocTiHe cBiTNO MpuroTyBaHHA Hanoto 3aBepLueHe
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OUIbTP I XXKOPCTKICTb BOAU

HABILWO NMNOTPIBHE HAJIAWUTYBAHHA XXOPCTKOCTI BOAN?

LLlo6 yHUKHYTU YTBOPEHHA HaKuUMy B MalUWHi i 3ab6e3neunTit ONTUMasnbHy AKICTb KaBU, M PEKOMEH/YEMO HanaluTyBaTu
napameTp *OPCTKOCTi BOAW ANA MALUMHW.

AKHAJIAWUTYBATU XKOPCTKICTb BOAU ANA MALUNHN?

R ° & - -

A o 1 2 s 4 «HanoBHITb BOJOI CKAAHKY.

1 . 3aHypTe Yy CKNAHKY 3 BOZOI0 ManuyKy Ais KOHTPOIIO XOPCTKOCTI Bopm (8), Aika BXOAUTL A0
KOMMNEKTY MOCTaYaHHA MaLUMHK.

. 3auekante 1 xBunuHy. KBagpatviku Ha nanuyLii 3MiHATb Konip.

. Migpaxyitte KinbKicTb 3abapBneHNx KBafpaTHKiB. BOHa xapakTepusye XOpCTKiCTb BOAM
3a Wwkanoto Big 0 go 4.

. B meHio «Kopctkictb Bogu» (Water Hardness) HatucHiTb BignosigHy undpy sig 0 o 4.
. HatucHitb «OK».

AKLLO Y BAC 3BAKIHYUNNCA NAJTUYKU ANA KOHTPOJIIO XKOPCTKOCTI BOAU

AKLLo Bam Tpeba NOBTOPMTM Lilo onepaLilo, HanalwTyinTe napameTp »KOPCTKOCTI BOAM BiNOBIAHO A0 MiCLA BUKOPUCTaHHA
MaLmHm abo iHbopmaLlii, HafaHoi MiCLLEeBOK KOMMAHIEI-BOAOMOCTaYaIbHNKOM, KEPYHOUMCh HAaBeAEHOI0 HKUe Tabuueto.

. . KnacO Knac 2 Knac3 Knac 4
CTyniHb XOpCTKOCTi , .
Ayxe m'AKa CepepHA XKOpPCTKicTb Xopctka |[Ayxe xKopcTKa

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
HanawTryBaHHa npunagy 0 1 2 3 4

HABILLO BCTAHOBJIIOBATU KAPTPULX ®UIbTPA?

KapTpupx cctemn BoaaHoro ¢inbtpa Claris gonomarae AocArt/ onTMManbHOro CMaky KaBW, 3MeHLUYE YTBOPEHHA HaKuUny
Ta noTpeby B 06CyroByBaHHiI MalIWHW.

Konu cnig 3AMIHUTU KAPTPUAXK CUCTEMU BOAAHOTO ®UIbTPA CLARIS?

1. Yepes aBa MicAui nicna BcTaHOBNEHHA abo Mic/A NOABU Ha €KpaHi MalUHK BiANOBIAHOMO CMOBILYEHHS.
2. Mg yac 3amiHM KapTpuaKa peKoMeHAYEMO NOBEPHYTH Cipe KinbLie 3BepXy KapTpuaXa, BUOpaBLLM AaTy
yepes ABa MiCALi NiCNA NOTOYHOI AaTL.

AKYCTAHOBUTU KAPTPUAXK CUCTEMU BOAAHOIO ®UJIbTPA CLARIS?

R ° & - .

1 . BcTaHOBITb KapTpyAX y pesepsyap AN BOAW.
. MoBepHiTb KapTPMAX HYMEPOBaHUM KinbLiem JOropu.
. CKopuCTaliTeca YOPHIM aKcecyapoM ANnA 3aTArYBaHHA, AKNIA HAAAETCA i3 KaPTPUAXKEM, WO6 HaNEXHUM
YMHOM YCTaHOBWTU 1 3aKPYTUTU KapTPUXK.
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KABOMOIJIKA: PEF'YNNIIOBAHHA APIBHOCTI MOMENY KABU

HABILLO PETY/1IOBATU APIBHICTb MOMEJTY KABU?
Bu MoXKeTe BM3HauaTy, HAaCKiNbKM MiLiHOIO Ma€ ByTuW KaBa, peryniooum ApibHiCTb Nomeny KaBOBYX 3epeH.

3MmiHIolouM APIGHICTb MOMENY, MOXHA OTPUMATU OMTUMAbHI Pe3ynbTaTh Af1A PiI3HUX TUMNIB 3e€PeH:
. MacnsaHncTi 3epHa Ta 3epHa TeMHOro 06cMarkyBaHHs NoTpebytoTb GinbL rpy6oro nomeny.
. 3epHa 3 nerwmm obcmaxKyBaHHAM € CyXilUMMK 1 NOTPebyioTb APiGHILLOro nomeny.

Mpumitka. Lo ApiBHiLLMM € NOMEN KaBOBYX 3ePeH, TO IHTEHCUBHILIMM € apOMaT KaBMu.

o o0 o

O6cmaxeHHs Nerke CpepHe CepeaHbo- TemMHe [yKe TeMHe
(Blonde) (Amber) TeMHe (French)  (Dark French)
(Light French)

AK PETYJIIOBATU APIBHICTb MOMEJTY KABU?

MoBepTaiite KHOMKY perynioBaHHA gpi6HocTi nomeny (K) y KoHTeliHepi AnA KaBOBUX 3epeH BifNOBigHO A0 TUMY 3epeH i
6axaHoi iHTEHCUBHOCTI apomary. Lle perynioBaHHA cnifj BMKOHYBaTH Nifj Yac po60TW KaBOMOJIKU, MOCTYMOBO 3MiHIOKOUM
nomen. Micna TpboOX NPUroTyBaHb KaBy BY MOMITUTE, LLIO CMaK Hano 3Ha4YHO 3MIHUBCA.

AK AI3HATUCA, YU € LLE 3EPHA B KOHTEWHEPI?

MaluviHa cepii Intuition obnagHaHa cneuianbHUM AaTYMKOM, W06 CMOBILATY BAC, KON PiBEHb KABOBUX 3€PEH Y
KOHTeMHepi CTaHe 3aHN3bKNUM.

Ha eKkpaHi 3'ABUTbCA BifNoBigHe NOBIAOMNEHHS, @ IHTYITUBHWI CBITNOBUI iHAMKaTOP (J) NOYHe CBITUTUCH YEPBOHIM
CBITNIOM.

A WO AK OMOBIWEHHA 3'ABUTbCA NIA YAC MPUTOTYBAHHA HANOIO?

3anoBHiTb KOHTENHEP ANA KaBOBUX 3epeH, HaTUCHITb «OK», i npuroTyBaHHsA Hamoto 3a peuenTom byge npoposxeHo. OTxe
BV He 3MapHyeTe aHi rpama Kasu!

LLIO POBUTU, AKLLO TPEBA 3MIHUTU KABY ABO KABA 3AKIHYUNIACA?

AKWO HaTUCHY TN «OK», He AOAABLUN B KOHTEHEP KaBOBUX 3€PEH, MaLLMHA 3[iICHUTb CNPOBY nepesanycky i 3HOBY BBIMKHE
onoBilueHHs. AKWO HaTUCcHYTH «OK» e pas, MalvHa BUKOPUCTAE /1S MPUrOTYBaHHSA HAMoK BECb 3aNMILOK Kasu. Micns
LIbOro KaBOMOJIKa GyAe MOPOXKHBOIO.

A MonepepxeHHA! M1 He peKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATW MAaCNAHWUCTI Ta KapaMeni3oBaHi 3epHa, AKi KaBoMonui
BaXKKO nepemonoTy. Taki 3epHa MOXyTb MOLIKOAWUTU MaLLMHY /i NePeLLKOAXKaloTb NPaBUIbHOMY
DYHKLIOHYBaHHIO CUCTEMM iHTYITUBHOIO KepyBaHHA.
AKLLO OMOBILLEHHA 3'ABUTLCA Ha €KPaHi i1 IHANKATOP 3aropuTbCA YEPBOHUM, KON KiNbKICTb 3€PeH y MalLVHi € JOCTaTHbOIO:
« HatucHiTb KHOMKY «OK», o6 NPOAOBXKUTN NPUTOTYBaHHA HaMoIo.
. AGO BUMKHITb OMOBILLEHHA NPO BiACY THICTb 3epeH, Wob BiAKNOUNTU KOHTPOJb Ha Yac, MOKW B KOHTENHEPI
[INA KaBOBVIX 3e€peH LLe € KaBa.

R ° & - I
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NMPUrOTYBAHHA IHLWWXX HAMOIB

HANOI, AKI MOXXHA MPUrOTYBATU 3A LOMOMOrOI0 LIIEI MALLUHMN:

Mpun6nusHa Moxnusi MiyHicTb
KinbKictb 06'emn KaBu

PictpeTo

- KoHLIeHTpOBaHWI1 ecnpeco 3 MeHLWUM 25mn 20-40 mn v v
PO3MipOM NopLjii Ta MiLHILIMM CMaKoM
Ecnpeco

TMOBHOLiHHYIA €CPeco 3 BUpasHiM 40 mn 40-70 mn v v
apOMaTom, BKpUTHIA FpKyBaTolo KaBOBOIO
NiHKOIO 0r0 KONbOPY
Jlyuro

Benukuii ecnpeco 3 KapamenbHoI KaBoBOIK 70 mn 70-100 mn v v
niHKo
[Jonnio

MopBiliHMI ecNpeco 3 AHTAapHOIO KABOBOID 100 mn 40-140 mn v

niHKoK

Kaga noHr 6nek

nInBVIU.leHI/II/l BMICT KO¢SIHy, ane MSNIJ:I 1 20 M 80*1 80 Mn v v
HaCUYeHUn CMmak. ﬂy)’(e nonynapHun
PaHKoBUIA HaniiA.

AmepukaHo
MoagiliHunit Benukmit ecnpeco 120 mn 90-150 mn v
i3 JoaaBaHHAM rapayoi Bogu

M=60ml

Ecn%eco MakiaTo L=80ml 60-100 ml v v
Ecnpeco 3 TOHKMM LWapoMm 30UTOro MOJIoKa XL - 100 ml
M=120mn
i . Kasa 3 MOJIOKOM L=180mn 120-240 mn v v
Kaga 3i 361T1IM MONIOKOM i Koo XL = 240 mn
M=120mn
_ 36ute MOsIoko L =160 mn 120-200 mn v
Benuka nopuia MOJIOKa 3 NIHKOK XL — 200 Mn
B M =160 ml
& ot conespumay e vaportad | £=200ml | 160-240mi g
M =200 mn
MiHKa 3 TOHKUM aponlj::)amllzli L =280 mn 200-350 mn v v
XL =350 mn
. M =190 mn
T Ecnpeco ans rypmanis i3 Moﬂoa\;r:o-r:::;z L =250 mn 190-240mn e Y
XL =340 mn
, Hacriih 200ml 20-300 ml
IneanbHa Temnepatypa BOAN ANA HACTOK
YopHuit yait
g |ReanbHa Temnepatypa Boav AnA 200ml 20-300 ml
YOPHOro 4Yako
3eneHnit yan
lgeanbHa Temnepatypa soau Ans 200 mn 20-300 mn

3€N1eHOro Yatk

ANA NPUrOTYBAHHA HAMOIB MALUMHA ABTOMATUYHO
BUKOHYBATUME TAKI ONEPALLI:

Kaga: Hanoi 3 monokom, Kpim KaBa nare, [AnAa peuenTiB KaBW N1aTe, KaBu 3
. KaBa 3 MOJIOKOM i ecripeco makKiaTo MOJIOKOM i ecnpeco makiaTo

1. Momen KaBoBMX 3epeH 1. Etan nonepepHboro nigirpisaHHA 1. Momen KaBOBMX 3epeH

2. TpambyBaHHA MeNeHoi Kasw 2. 36MBaHHA MOJTOYHOT NiHKN 2. TpambyBaHHA MeneHoi Kasu

3. MNonepeaHe HacTolOBaHHA (Ha Libomy 3. Momen KaBoBYX 3epeH 3. [onepeaHe HacToBaHHA (Ha LiboMy
erani B YallKy MOXe NoTpanuTi Kinbka | 4 . " eTani B YallKy MoXe NoTpanuTy Kinbka
. M HHA M 'HOI KaBun
Kpanenb) pambysa €1eHOl kas Kpanenb)
" . . MonepeaHe HacToOBaHHA (Ha LboMy eTani B " .
4, OinbTpauis 5. lonepenye otoBa (Ha L y €1a 4. OinbTpauis

YallKy MOXe MOTPanuTK KinbKa Kpanenb)

6. (DiﬂpraLliﬂ 5.Etan nonepeaHbOro niairpiBaHHA

6. 361BaHHA MONIOYHOIT NiHKN
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AK BIAPETYJIIOBATU BUCOTY CONMEJ1 NOAABAHHA KABU?
By MoxeTe BifjperynioBaTy conna NofiaBaHHaA Kasu BiANOBIAHO 1O PO3MIPY YalLOK ANA 6yAb-AKOro Harolo.
AK TOTYBATU HAMOI?

MepernaHbTe HaBYANbHMI NOCIBHMK «fK rOTyBaTK HAMoI?», 36epeXKeHunid y Nam'aTi MaLUMHW.

R © & -

3ANIEXXHO B14 HANOIO AOCTYNHI PI3HI HANNALLUTYBAHHA:

. OAHa un ABi YalLKW: ANA NPUroTyBaHHA NOABIHOT NopLii Hanoto BUGepiTb Hanill i HATUCHITL °

« MiyHicTb KaBu: o6 36inblnTh 260 3MEHLUMTI MILHICTb KaBU WAAXOM 3MiHEHHA KiNIbKOCTi MeneHol KaBu, BU6epiTb Hanii
i BMGepiTb Big 1 [0 3 3epeH, Ae 1 3epHO BiANOBIAAE HAaMMEHLUIN MILIHOCTI, @ 3 3epHa — HaNbINbLUIN MiLHOCTI Hamnow .

. 06’eM yalwKu: Wo6b 36inbwnTV a60 3MEHWNTN 06'EM YaLLKK, NPOKPYTITb Bropy abo BHM3 CMMCOK AOCTYMHUX 06'eMIB i
BUOGEPITb NOTPIGHNN.

[lonaTtkoBy iHGOpMaL|ilo MOXKHA 3HaWTV B TabnunLi HanoiB B IHCTPYKLT.
&
) MOPALOA

[inA BUGOPY MiLIHOCTI KaBw i 06'eMy YaLLKV1 B MOXKETe NepecyBaTCA Bropy Ui BHW3 MO CMUCKY abo NPOCTO HATUCHY T
BUOpPaHUIA BapiaHT.

Rl

AK3YNMUHUTU MALLUHY Y NPOLECI TIPUTOTYBAHHA HANOIO?
MonepepeHHsA. Bu MoXeTe 3ynHUTW MPUroTyBaHHA Hanoto B 6yfb-AKNIA MOMEHT, HATUCHYBLLW KHOTKY | AKWwo ymkn
6yfie NepepBaHO, MalLVHa 3yMUHUTLCA He oApasy. [leAkunii Yac MaluvHa Gyae HelOCTYMHA; Ha eKpaHi 3'ABUTbCA BiANOBiAHe
MOBiAOMNEHHA.

HAMOI HA OCHOBI MOJIOKA

,Q; NoPAAN

[InA npuroTyBaHHA 36MTOro Mosioka BUKOPUCTOBYITE ynbTpanacTepusoBaHe MOMOKO 3 XonoanbHuKa (3-5 °C). Takox
MOXHa BUKOPWUCTOBYBATW AeAKi iHLWi pi3HOBMAM MOJOKa (MIKPOKOHLIEHTPAT MOOKa, HenacTepusoBaHe, Kucie un
36arayeHe MosIoKo) abo 3aMiHHUKM MOSTOKa POCSIMHHOIO NOXOMKEHHA (PUCOBe, BiBCAHE ab0 MUraaneBe MONOKO), ane,
AKLLO NAETbCA NPO AKICTb i KiNbKICTb NiHKK, pe3ynbTaTi iX BAKOPUCTaHHA € MeHLL 33/J0BiNIbHAMMU.

rres |

AKNOYATU NPUTOTYBAHHA HAMOIO HA OCHOBI MOJIOKA?

[ve. po3ain 2 «MPUTOTYBAHHA HAMOIO HA OCHOBI MOJIOKA» BuLe B iHCTPYKLIT a60 HaBYanbHWiA NOCIOHKK «TMoyaTok
MPUrOTYBaHHS HAMOK 3 MONIOKOM», 36EpeXeHi y Nam’sTi MalnHW.

O CD @ CD JI0NOMOTA it HABYANbHI NOCIBHUKM

«

YAI TA HACTOI

JInA yaiB Ta HaCTOIB AOCTYMHI TPW KHOMKW, AKi al0Tb 3MOry 3aAaTi ONTUMasibHY TemnepaTypy BOAW ANIA KOXHOTO pisHOBUAY
yato. TemnepaTtypa BOAU ANA NPUroTyBaHHs 3e/1eHOTO Yalo by/ie HIXKUYOIO 3a TemMrepaTypy [/1A YHOPHOTO Yato abo HaCToiB.

AKHAJIALUTYBATU TEMNEPATYPY BOAN?

l MepeiipiTb Ao po3piny «HanawTtyBaHHA» > «Temnepatypa
@& ® @ © BoAu». Bu moxete Bubpat T1, T2 a6o T3, fe T1 o3Havae

HalHWXKYY TemnepaTypy, a T3 — HaiBuLLy.

Konu By 3HMXKyITe a6o 36inbLuyiiTe TeMnepaTypy BOAU, Lji HanalITyBaHHSA 3aCTOCOBYIOTbCA A0 BCiX BAIB UYato, KPiM 3eN1eHOro
— ANA HbOTO TeMnepaTypa BOAM 3aBX A Oyae HIKYOI0.
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MI/A NPOOUIb

ANAY0oro BUKOPUCTOBYETbCA OYHKLIA «MPO®IIb»?

OyHKLin «Mpodinb» Hafae AOCTYN [0 HANALITOBAHOrO NPOCTOPY, Ae BU MOXeTe 36epiraTin Ta 3anmncyBaTyi peLenTy ynobneHnx
Hanois. Bu moxeTe nerko 3anyctuTy i 3a JONOMOroK KHOMKY Ha NaHeni iHCTPYMeHTIB NpUCTPOIo.

LBnaka poboTa npunagy pobuTb oro ifeanbHUM AN1A WOAEHHOTO BUKOPUCTaHHSA. By 3MoXeTe roTyBaTh Hanoi, 36epexeHi y
CBOEMY Npodini, OAHNM JOTUKOM. Y AOAATKOBKX HanalwTyBaHHAX Hemae noTpebu! Bu moxeTe 36epertut o cemun peLenTiB y
KOXKHOMY npodini.

OyHKUiA «[Tpodinb» TaKOXK Aa€E MOXKNBICTb MEPCOHaNi3yBaTN iHTePEeNC i HanalTyBaHHA.

Im’'a Buv moxeTe foaaTh CBOE iM'A Ans e 6inbLuoi nepcoHanisauii.

Konip Bun Mome-zTe BMOpaTY KOMip i‘HTy'I'TI/IBHOFO CBITNOBOrO iHANKaTOpa
ANA BuAineHHA cBoro npodinto.

Avicnneii TyT BU MOXKeTe HanalTyBaT! PeXnM BifOOPaXKEHHA HaMoIB Ha eKpaHi po3ainy «Mpodinb».
[locTynHi ABa peXxumn BifobpaxeHHs: Mo3aika Ta CMCOoK.

Nporpamysatnn 3a gonomoroio GyHKLiT «-|_|p0¢viﬂb» BU MOXeTe 3aH¢:iTI/I yac nobu ana KoxkHoro Hanoto. Lle
NoNerwnTb NOLWYK NOTPIGHOTO Hanoto B B6yab-AKNA MOMEHT.

AlckpaBicTb Lia dpyHKUiA pa€ 3Mory BBIMKHYTU a0 BUMKHYTY iHTYITVBHWIA CBITIOBWI iHAMKATOP.

AK CTBOPUTU NPOOIb?

HaTuncHiTb 3Hauok «Mpodinb 1» abo «Mpodinb 2» i LOTPUMYITECH IHCTPYKLi Ha eKpaHi abo NepernaHbTe HaBYaANbHi
nocibHuKK, 36epexeHi y Bawomy npodini.

Q¢ < T

AIK 3BEPEI'TU YNIIOBJIEHI HAMOI Y CBOEMY NMPO®UI?

IcHye fBa cnocobw aodati Hani Ao npodinto:

1. Micna Toro, AK B NpuroTyBanu Hanin Ha eKpaHi 3'ABUTbCA KHOMKa.
2. besnocepefHbO y Bawomy npodini.

MepepriBaHHA Yacy NPUroTyBaHHA yN06IEHOrO HaMoK aBTOMATUYHO 36epeXke HOBI HaNaLLTYBaHHs yacy.

AK YCTAHOBUTW / YNOPAAKYBATU / BABANIUTU MOI YIIOBJIEHI HAMNOI?

HaTucHiTb i yTpuMyiiTe 3Ha4YOK Hamow MPOTATOM AEKiNbKOX CeKyH[. Y BEPXHbOMY MpPaBOMYy KyTi KOXHOrO 3Hauka
Hanoo3'ABUTLCA XPeCTUK. TOPKHITLCA 3HAUKa 1 NEPETATHITL MOro, WOo6 3MIHUTV NOPAAOK HaMnoiB,ab0 TOPKHITLCA XPECTKa,
o6 BMAANUTK Hanin.

3ATAJIbHE OBCJZTYTOBYBAHHA

HanexxHe 06cnyroByBaHHA MaLLVIHW JOMOMOXe MOAOBXKUTN TEPMIH ii Cly>61 i 36eperTn HeMOBTOPHWIA CMaK KaBu.

OBCJIYTOBYBAHHA BIACIKY ANA MEJIEHOT KABU TA JIOTKA AN KPAMEJb

JloToK Ans Kpanenb NpusHayeHnin Ana 36upaHHA BOAW, a BIACIK ANA MeNeHol KaBu — ANA BUKOPUCTaHOT MeNleHoT KaBu.

Baxknueo! 3 ririeHiYHNX MipKyBaHb, OCKiNbKY Liell KOHTENHEP KOHTAKTY€E 3 MONTOKOM Ta KaBOo, MU PeKOMEH/YEMO MOBHICTIO
1Oro AEMOHTYBATU i LOAHA YNCTUTY KOXKEH eNTeMEHT Mif rapAYoio BOAO. Takox pafnmMo BUCYLLUTY Liei eNeMeHT Ha NOBITPi,
nepLU HiXK BCTAHOB/IOBATY Or0 Ha MicLie B NPUCTPIl. BaxnnBo perynapHO COpPOXHATW AOTO | 3aBXAW CTaBUTK Ha MicLie.
MipfoH ana Kpanenb MOXKHa MUTY B MOCYAOMUIHIA MaLwmHi. MiafoH AnAa Kpanenb MOXHa MUTW B MOCYAOMUHINA MaLLWHI,
ane 6e3 Noro BepxHbOi YaCTUHN
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KOJIU CNia CNOPOXKHATU NOTOK ANA KPANENDb?
Konu nonnasui 3HaxoAATLCA Y MiAHATOMY MOJIOXKEHHI, BKa3yloun Ha HafMipHe 3aNOBHEHHA 10TKa.

KONU CJIA CNOPOXHATU BIACIK A1 MENIEHOT KABU?
Konu npunap cnosictuTb Bac, abo, HaBiTb GiNnbLL perynapHo, Yu Konuv anapat yBIMKHEHO, KOSIW BiH CaM MOXe BU3HAUNTH, WO
KOHTEMHep ANA XMUXY Ma€ Oy T CMOPOXKHEHUIA.

Baxnmeo! AIKILO He CNOPOXHATM PerynapHO BifCIK ANA MeNeHoT KaBy Ta IOTOK 1A Kpanesib, Ik 3a3Ha4eHO BULLE, Lie MOXe NPK3BEeCTM
70 MOLIKO/PKEHHA MaLUVHW. BUKOPWUCTOBYBaTU MOCYAOMMUIAHY MaLUVMHY ANA OYMLEHHA L€l YacTUHU 3a60pPOHEHO.
3 ririeHiYHMX MipKyBaHb M1 PafyIMO LLOAHA YNCTUTY EMHICTb ANA MENeHOT KaB Mif rapsAYoto BOAOIO 3 MITIOM Ta FyOKoI0.
Takox papviMo BUCYLLINTY Liel eNeMEeHT Ha MOBITPI, NepLL HiXK BCTaHOBIOBATY OO Ha MicLie B NPUCTPI.

OBCJIYTOBYBAHHA EMHOCTI AN BOAU TA KOHTEMHEP AN KABOBUX 3EPEH

[inA 3a6e3neyeHHs HaKpaLoro cMaky Kasw, Ha AKUIA BMIMBAIOTb AKICTb BOAW i riri€Ha, M PaarMo LWOAEHHO OYnLLyBaTH
pe3sepByap AnA BOAM 3a JOMOMOI M WITKW ANA YMLLEHHA MIALOK i rapAYoi BOAM Ta BUKOPUCTOBYBATH TiNbKW CBixXKy BOfly AnA
NPUroTyBaHHA KaBu.

KaBoBi 3epHa MOXyYTb 3an1LLIaTV Ha CTIHKaX pe3epByapa MacNAHUCTAI HaiT, WO BNAVMBAE Ha AKICTb KaBW. [ina 3abe3neyeHHs
HalKpaLLoro cMaky 1 3 MipKyBaHb FiriEHN MW PagnuMo BUAANATY Liei HaniT CyXo M'AKOIO raHUYipKOI0 KOXXHOro pasy, Konu
BU HaMNoOBHIOETE pe3epByap.

n Baxxnuo! He uncTiTb BOAOI0, NPUCYTHICTb BOAM B ByHKepi ANsA 3epeH MOoXKe MOLWKOANTU MaLUnHY

n TakoX pagvimMo BUCYLLIYBaTV Liell eneMeHT Ha NOBITPi, NepLU HiXk BCTAHOB/IOBATM 10r0 Ha MicLie B MPUCTPIN.

OBCJIYTOBYBAHHA MOJIOYHOI CUCTEMU

YOMY | 9K CJig OBC/IYTOBYBATU MOJIOYHY CUCTEMY MIC/AA MPUTOTYBAHHA HAMOIB 13
MOJIOKOM

n Baxxnuso! 115 3a6e3neyeHHs CTabinbHOI AKOCTI NiHKM peKOMEHJ0BaHO BUKOHYBATU TaKi fii:

[ & -

MoTpi6Hi
06cnyroByBaHHA osiCHeHHA
aKcecyapm

MpomuBaHHA Micna koxHoro
. [la€ 3Mory NpoMMUTM MOSTOYHY CUCTEMY MaLLUUHU.
MOJIOYHOI Harolo 3 MONTOKOM, .
. MpoM1BaHHA MONOYHOT CUCTEMYM MOXKHA PO3MoYaTh y
cicTemmn nicna oTpYMaHHA .
. 6yAb-AKNIA MOMEHT.

30c/20mn CMoBilleHHA
Monouna Papmmo npoBoAUTY YNCTKY Yalli AnA MONOKa 3

BUKOPUWCTaHHAM TeNoi BOAW Ta Musia Nicna KOXKHOro lapaua Bopa +
Tpy6Ka, HacapKa .

i MicnAa koxHoro BUKOPWCTAHHA. Muno +

MONOCKAHHSA i R . )
ouNCTK Yawi AnA Haroto 3 MOIOKOM: Papmmo 3amiHtoBaT TPY6KY AnA nofayi Monoka 3aci6 AnA unLeHHn

KOXHIi Tpy micaui. Lli Ta iHwWi akcecyapwn Bu MoxeTe TPY6
MonoKa . o

3HanTK Ha canTi KRUPS.com

A npoLefypa BKIOYaE BUMMaHHA 1 OYNLLEHHSA
OuniyeHHsA LA npoueayp u
. . 6n0Ka «KanyunHo ofHUM JOTUKOM. [InA OTPUMaHHA
aKkcecyapis ana Micna oTprMaHHA L " A
) MOJIOYHOI NiHKM ONTUManNbHOI AKOCTI CNlif BUKOHYBaTK | lonka anAa

[OAaBaHHA CMOBILLEHHSA

Lto npoLeaypy OYULLEHHA perynapHo. [lus. Buye ynweHHs (5)
MosoKa a6o Konv 3aBrogHo .
5x8 po3gain iHcTpykKuii 5. «JIMBOKE OYMLLEEHHA BPYYHY

X
CUCTEMW NMOOABAHHA MOJTOKA - 5 XB»
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IHWE OBCJIYTOBYBAHHA

0O6cnyroByBaHHsA

MNMosAcHeHHA

MoTpi6Hi

aKcecyapu

Bawa mawmHa KRUPS cepii Intuition mae 6arato napameTpis — pagMMo 03HanoMUTUCA 3 HUMK! BOHU JatoTb 3MOry afanTyBaTu

npouec KOpUCTYBaHHA MalINHOK A0 Balnx n0Tpe6.

AK OTPUMATU 4OCTYN 4O HAJNIALUTYBAHb MALLUHI?

MpomuBaHHA 13 MipKyBaHb ririeH1 pekoMeH[0BaHO NPOMUBATH
nicna Kasu Konu 3aBrogHo KaBOBY CMCTeMy LoAeHHO abo nicnA Toro, AK BOHa
45c¢/30mn [IOBrO He BUKOPUCTOBYBanaca (MoHag 2 AHi).
MpomuBaHHA
nicns varo Mepen nopaBaHHAM [la€ 3mory NpoMuTN CUCTEMY FapAYOL0 BOLOO AN1A
Haroto 36epeXKeHHA CNPaBXHbOro CMaKy Yato Ui HaCTok.
30c/20mn P s Y
OunuleHHa Micna oTpumaHHa NA 36epeXeHHA HaNKpaLlLoro cMaky Ta AOTPUMaHHA
» " ) P A ) p pa Y Ta Rotp 1 Tabnetka KRUPS
KaBOBOI CUCTEMYU | CMOBILLEHHSA HOPM FiriEHV MV pafUMO BaM OUMLLATI KaBOBY
. R ANs ounwieHHn (1)
13 xB /600 mn abo Konm 3aBrogHo cucTemy LWoHaNMeHLLe 3 pasn Ha pik.

EOPE-RY ...

OuuieHHs Bif
Hakuny
20 xB / 600 mn

Micna oTpumaHHa
CMoBIilEHHA
abo Konw 3aBrogHo

Cuctema cama npoiHGopMye Bac, Konu cnig
3anycTUTI CUCTEMY OUMUCTKM Bif HAKMMY.

Lleit KpOK Ay»ke BaXKNMBUIA ANA ONTUManbHOI Po6oTu
Ta AOBrOBIYHOCTI Npunagy.

1 naket 3acoby
KRUPS gns
BUAANEHHA HaKuMy
)

CMMNCOK NMAPAMETPIB:
Mosa . -
(Language) Bubip ofHiei 3 21 moB.
[ara i vac Bam Tpeba HanawTyBaTh [laTy, 30KpeMa B pa3i BUKOPUCTAHHA KapTpUAXKY ANA BUAANEHHA

(Date and time)

Hakuny. HanawTyBaHHaA yacy Ta BU6ip 12-roguHHoro abo 24-rogrHHoro ¢opmary
BiflOOpaXKeHHs yacy.

n Baxnueo! Heo60B'A3KOBO 3aMycKaTh Nporpamy OUMLLEHHA ofpasy MiC/A OTPMMaHHA BiAMOBIAHOIO CMOBILLEHHS, ane

peKoMeH[0BaHO 3pobuTH Lie AKoMOora cKopilue. AKLLOo ounLieHHA 6yno BifKNaaeHo, BiANOBIAHE ONOBILLEHHA

BijOGpaKaTMMeETbCs, AOKU L0 onepaLito He OyAe BUKOHaHO.

n Baxxnuso! fKLio MalwmHy 6yno BigKItoUYeHO Bifj MepeXxi KMNBIEHHS Mif Yac oumLieHHs abo B pa3i nepe6oiB i3 KUBNEHHAM

nporpamy ouuileHHsa 6yae nepesanyujeHo. Lllo onepauilo BiaKnacTn He mMoXHa: BOHa HeobxigHa anA

NPOMMBAHHA CUCTEMMN LIMPKYNALi BoAW. Y TaKOMy BUMaZKy MOXe BUHUKHYTW NoTpeba B HOBI TabneTui Ans

OYNLLEHHA.

[lonaTkoBi NOACHEHHA HaBefeHi B HaBYaNbHUX nocibHVKax, AKi MOXHa 3HanTV B HanawTyBaHHAX MalWnHU.

— O
~
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flckpaBicTb eKpaHa
(Screen brightness)

HanawtyBaHHA NiacBiyyBaHHA eKpaHa.

Ceitno . Lo . )
(Light) YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHA iHTYiTUBHOTO CBIT/IOBOrO iHAMKaTOpPa.
Bigo6pakeHHA . . " .
R Bunbip cnocoby BifobpaKeHHA MeHI0 HaMoiB — y BUFNAAI CNMCKY abo NANTOK.
(Display)
AsTocTon Burbip npomixKy uacy, nicna AKoro npunag aBToMaTyyHoO 3ynuHATAMETbCA. Lia GyHKLia

(Auto-stop)

[Onomarae 3MeHLNTY CNOXKNBaHHA eHepril.

ABTO3anyck
(Auto-start)

BMUKae maluvHy 11 aBTOMaTUYHO 3anycKae nonepeHe NiairpiBaHHA npunagy y BUbpaHuii yac.
3BMKNN MUTY KaBy LWOAHA B TO cammii yac? Lia GyHKuisa cTaHe Bam y npurogi! HanawTysasLum
aBTO3aMycK, B/ 3a0LlaAnTe Yac, afxe BaM He Tpeba Oyae Wopasy 3anyckaTv NPUroTyBaHHA
Harow BPyuHy.

OpauHuLi 06’emy
(Volume unit)

Bun6ip ofnHMLb BUMIpY: MininiTpu (ml) abo yHLii (0z).

Xoue 3HaTK, KON CNifj BUKOHYBaTN onucaHi BuLle onepawii 06cnyrosyBaHHA?

Y pasi BUHVKHEHHA NoTpebu y BUKOHaHHI AKOICh Ail Ha eKpaHi MallVHW oapasy 3'ABUTLCA BiANOBIAHE CMOBILLEHHA.
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ABTONpOMMBaHHA
(Auto-rinsing)

Bv moxeTe BKaszatu, um cnig 3anyckat aBTOMaTuyHe NpoMnBaHHA cona nofaBaHHA KaBU nig
Yac 3anyCcKy malunHu.

MopcTkicTb Bogu
(Water hardness)

HanawtysaHHA XOpCTKOCTI BOAW B Aiana3oHi Big 0 Ao 4. [loknagHiwe auB. po3ain «BusHaveHHs
JKOPCTKOCTI BOAW».

Temnepartypa Kasun
(Coffee
temperature)

Balua kaBa HaaTo rapava? Bu MmoxeTte ckoprcTaTnca Li€io GYHKL €, o6 3MeHWnTH
TemnepaTypy Harnoto. Lia MalwmnHa ia€ 3Mory BUKOPUCTOBYBATW TPY HanalTyBaHHA
TemnepaTypu KaBoBUX HaMnoiB.

Temnepatypa vato
(Tea temperature)

Balwu vaii py»e rapaunin? 3a onomoroto Liei GyHKLT BU MOXETe 3MEeHLIMTN TemrnepaTypy BOAU.
Y LiboMy NpUCTPOi AOCTYMHi TPV PiBHA TemnepaTypu BOAM 1A NPUTOTYBaHHA Yalo.

Tun KaBun
(Type of coffee)

Bumukae dyHKuito «Hemae 3epen» (No beans). Lia gyHKLiA nosBigomnae npo BiacyTHICTb
KaBOBMX 3ePeH Yy KOHTelHepi Ta MPOAOBXKYE NPUroTyBaHHA BUOGPaHOro Hanoto. B. po3gin
«KABOMOIJTKA».

CKupgaHHA go
3aBOACbKUX
napamertpis

(Factory reset)

Y pasi ckrpaaHHA Balwi BnofobaHHA i1 HanawTyBaHHA Oyae BUAaNeHo it BifHOBNEHO
HanawTyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM.
PeLienTu Bawwmx yniobneHnx Hanois Takox 6yae BuaaneHo.
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HEHHA HECNPABHOCTEN

OYHKLUIOHYBAHHA

1. Y po6oTi MalwmHm cTaBcs 36ii, NporpamHe 3abesneyeHHs 3asrcno ABO MalumHa € HecnpasHoIO.
© BumkHits MaLLWHY, BUTATHITb BUMKY 3 PO3ETKM, BUAMITL KapTpuaX GinbTpa, 3ayeKkaiiTe ofHy XBUIWHY i nepesanycTitb
MalwuHy. Ina 3anycky mMalwuHW HaTUCHITb N YyTPUMYITE KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA NPOTATOM NPUHANMHI TPbOX
ceKyHp.
2. lMpynap He BMUKA€ETbCA MiCNA HATVCKaHHA Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHS (MPOTATOM NPUHANMHI TPbOX CEKYHA).
© lMepeBipTe 3aN06IXKHUKY Ta eNeKTPUUHY POo3eTKy. MepeKkoHaiiTecs, Lo BU/KY NPaBUIbHO BCTaBNIEHO B PO3ETKY.
3. i Yac BUKOHaHHA Po6OYOro LMKy MaLLVHU CTanocA BiAKMIOYEHHA enekTpoeHeprii.
@ Konw xuBneHHs byae BifHOBNEHO, NPUCTPIil byae aBTOMATUYHO NepesanyLyeHo.
4. KaBoMOJIKa NpaLiio€ MOPOXHbOIO.
© Lle HopmanbHo, AKLO BiAOGYBAETHCA YaC Bif Yacy, i B KOHTEMHEPI He 3an1LIMnocs abo 3anMWLNAOCA Mano KaBOBYX 3€PEH.
KaBomonka moxe npaLjioatvi 6e3 3epeH 0 ACATI CEKYHA 3aANA NepeBipKy i HanexHoi poboTy Ta BUTPaTK 3epeH.
@y KOHTENHEpI LLe 3aNMWNINCA KaBOBI 3epHa:
. KaBoBi 3epHa MoXyTb 6y T HAATO MaCNAHNCTVMY i He 3aTATYIOTbCA B MaLLMHY HaneXHUM YiHOM. Bit MoxeTe
CnpobyBaTy NifLWTOBXHYTY 3epHa | NOAUBUTICA, Y1 NOYHE KABOMOJIKA MpaLiioBaTV HaNeXHUM YHoM. OfiHaK My
PEKOMEHAYEMO 3MIHUTU KaBy (AMB. GyHKLil0 BUOOPY TUMY KaBu).

. Lle Bawwa 3B1yHa KaBa, AKa [OCI He CPUYMHANA XXOAHKX NPO6NeM: 3BePHITbCA O CYKOM NIATPUMKI KNIEHTIB KOMNaHIT
KRUPS.

BUKOPUCTAHHA
1. KaBOMOsIKa BVAAE HE3BUYHNI LYM.

@CKopiwe 3a BCe, ;0 KABOMOJIKM NOTPanuan CTOPOHHI 06'ektn. CnpobyinTe ouncTiTK ii 3a Jonomorolo nunococa abo
3BEPHITbCA A0 CYX61 NiATPUMKIM KNieHTiB KomnaHii KRUPS.

2. Mia npunagom 36MpaeTbca Boaa.

@ lMepLu HiXk BUNHATI NOTOK [N1A Kpaneb, 3aueKaliTe 15 cekyHp nicna nofgaBaHHA KaBy, o6 MallvHa MOr1a HaneXHUM YAHOM
3aBEPLUNTYI LUK,

Q) lMepeKoHanTecA y NpaBUNbHOCTI PO3TallyBaHHA NIOTKA ANA Kpanenb y MawvHi. BiH 3aBxav mae 6yTi Ha HanexHomy micui,
HaBiTb KONV MaLUVHa He BUKOPWCTOBYETHCA.

© NepeBipTe, UM He 3aNOBHEHWI NOTOK AN1A Kpanesb.
3. KHonKy peryntoBaHHA ApiOHOCTi NoMeny BaXKo noBepTaTu.
lMoBepTaitTe KHOMKY peryntoBaHHaA ApPiGHOCTI NOMeny nvLe Mif Yac poboT KABOMOIKU.
4, Mpunap He BUJAE KaBw.
(@ Nig yac npuroTyBaHHsa 6yno BUABIEHO AKYCh NPOGReMy.
Mpunag aBTOMAaTUYHO Nepe3anyckaeTbesa i byae roToBuii O HOBOTO LIMKAY.

v

. Bu BrKOprCTanu MeneHy KaBy 3aMiCTb KaBOBUX 3€peH.
© Buganits meneny KaBY 3 KOHTeliHepa ANA KaBOBYX 3epPeH 3a ;0MNOMOrolo NIococa.
6. MMicna 3ynnHK1 MallvHK i3 conen nofaBaHHA KaBy BUTIKaE BoAa.

@ Lle HopmanbHo. BinbyBa€eTbcsa aBTOMaTMYHE MPOMUBAHHSA 3 METOI0 OUMLLEHHS COMeN NofjaBaHHA KaBy Ta 3anobiraHHs ix
3aCMiYeHHI0.

MAPA 1 MOJTIOKO

1. MopaBaHHA MOMOKa 3 MaLLMHK YaCTKOBO YK MOBHICTIO 3a610K0BaHO.
©y pa3i 3acMiueHHA comnna Ha eKpaHi 3'ABUTbCA BifNOBigHE ONOBILLEHHA. OUNCTiTh 610K «KamyunHO OfHUM [LOTUKOMY.
MepernaHbTe HaBefeHUI BULLE NYHKT 5 iHCTPYKUiT «[TTMBOKE OYULLEHHA BPYYHY CUCTEMW NOOABAHHA MOJIOKA - 5
XB» ab0 36epexeHuin y nam'aTi MalMHN HaBYaNbHUI NOCIBHNK «OUMLLEHHA COMa NofJaBaHHA MOTOKay.
2. lNopaBaHHA napw He BifOyBa€eTbCA.
a. AKLWO noaaBaHHA Napy He BifbYBAETLCA HANEXHVM YMHOM Mif, Yac NepLUIOro BUKOPUCTaHHA LMKIY 3 Mapoto:
@ Nepesipre, un He 3acmiveHnin OTBIP Ha KiHLi conna. [le. HaBeaeHMil BuLLe Po3ain «lapoBe COMMO MaLLMHM YACTKOBO il
MOBHICTIO 3aCMiYeHO».
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@ BuKkoHariTe onucaHy HUXK4e npoLieaypy (nviie ofuH pas).
CnopoXHiTb pe3epByap A41A BOAM Ta TMYACOBO BUIMITb KapTpuaX crctemm BoaaHoro ¢inbtpa Claris. 3anoBHitb
pe3epByap MiHepanbHOI0 BOAOI 3 BUCOKMM BMICTOM KanbLito (noHaz 100 mr/n) i BUKoHalTe KinbKa (Bia 5 fo 10)
NoCNifOBHUX LMKNIB i3 Napoto B pe3epByapi, OKN He OTpUMaETe be3nepepBHUii CTPYMiHb Napw. BCTaHOBITb KapTpuax
Hasaj y pesepayap.

b. Mapose conno Bxe BYKOPUCTOBYBaNOCA:

@ MNepesipTe, un He 3acMiveHWI OTBIP Ha KiHUi conna. [Ine. HaBeAeHN BULLe po3Ain «MlapoBe CONNO MalNHY YacTKOBO Y
MOBHICTIO 3aCMiYeHO».

AKLLO nicnA BUKOHAHHA ONMCAHUX BULLE KPOKIB NapoBe COM0 BCe OAHO He MPaLIoE, 3BEPHITLCA A0 CYKOM NiIATPUMKM
KnieHTiB Komnanii KRUPS.

3. lMapa BMXoAuTb i3 peLwiTki NoTKa AnA Kpanesb.

@ M yac NpuroTyBaHHA AeAKNX BUAIB HaMOIB Napa MOXe BUXO[MUTY 3 PeLliTKy NoTKa ANA Kpanenb.
4. Mapa 3'ABNAETLCA Mif KPULLKOK KOHTENHEPA ANA KaBOBUX 3ePeH.

(@ NepekoHaittecs B Tomy, o GyHKep AA TABNETOK ANA OUMLLIEHHS Mif KPULLIKOK (L) 3aKpuTo.

OBCJIYTOBYBAHHA

1. MawwuHa He noTpebye BrAaneHHaA HakuMy.

@ MicnA NnpuroTyBaHHA BENVKOI KiNbKOCTI HAaMoiB i3 MONIOKOM a60 Ha OCHOBI rapAYOi BOAY NOTPIGHO BUKOHATY LIMKN BUAANEHHA
HaKuny. AKLWO BM roTyeTe NLLe KaBy, MalluWHa He BMaraTMme Bifi BaC BUaneHHa Hakuny Tak yacTo.

N

. B notok gna Kpanesib noTpanuia MesieHa KaBa.

©@Y norok ana Kpanesb MOXe NOoTpanuTy HeBenmKa KinbKicTb MeneHoi KaBu. KOHCTPYKLiA MalumHy 3a6e3neyye BUAANEHHA
3al1BOI MeNeHoi KaBw 1A 3a6e3neyeHHs HaNneXHoI YNCTOTN 30HU dinbTpauii.

3. IHTYITUBHWIA CBITNOBUIA IHAMKATOP He racHe MiCnA CNOPOXHEHHSA BifCIKY ANA MeneHol KaBu.
() llle pa3 ycTaHOBITb BifCiK AN1A MENEHOT KaBY Ha HanexHe MicLe.
4. [HTYITVBHWIA CBITNIOBMI IHAMKATOP HE racHe NicnA 3aNOBHEHHA pe3epByapa Ana BOAU.

(@ MepekoHaiiTeca y NPaBUnbHOCTI BCTaHOBIEHHA pe3epByapa y npunagi.
MonnaBui BHU3Y pe3epByapa MatoTb 6e3nepelkoaHo pyxatrcs. MepesipTe nonnasLi it 3a NOTPe6U 3MiHITb iX NONOXKEHHS.

HAMNOI
1. MNopaBaHHA KaBy BiAOYBAETLCA HAATO NOBINBbHO.

(@ NosepHiTb KHOMKY peryfioBaHHA APIGHOCTI NOMeNy NPaBopyy ANA OTPUMaHHA Ginbli rpy6oro nomeny (3anexHo Bia
BUKOPWCTOBYBAHOTO TUMY Kag).

@ BrikoHalTe oanH un gekinbka LuKiB NPOMMBaHHA.
(@ 3amiHitb KapTpUIK CrcTemm BopAHoro dinbTpa Claris.
2. Kaga € HaaTo clabkoto abo HeOCTaTHbO MILIHOK.
@ Nepexonaiiteca B TOMY, L0 B KOHTEMHEPI [1/1A 3ePeH € KaBa i L0 3epHa HaNeXHNUM Y/IHOM NOCYBalOTbCA BHU3.
© Yuukaiire BUKOPUCTaHHA MaCNAHUCTYX | Kapameni3oBaHUX KaBOBUX 3epeH abo 3epeH 3i CMaKoBUMM LOMILLKaMK, fKi MOXYTb
He 3aTAryBaTUCA B MaLLMHY HAaNeXHUM YNHOM.
© 3vieHwTe 06'em NPUroTyBaHHs i 36inbLuTe MiL{HICTb 3a JONOMOroto GYHKLIT perynoBaHHA MiLiHOCTI KaBut. lOBEPHiTb KHOMKY
peryntoBaHHA APIGHOCTI NoMeny NiBOPYY A1 OTPUMAHHA APiOHiLIOro nomeny. [oTyiTe Haniil y ABa LMK/, BAKOPUCTOBYOUN
GyHKLiil0 NPUroTyBaHHA ABOX YaLLOK.
3. KaBa uu KaBa ecnpeco € HefoCTaTHbO rapPAYOL0.
@ 36inblTe TemnepaTypy KaBu B HanaWTyBaHHAX MalWMHW. MepL HiX NPUroTyBaTV Haniii, MiAirpiiTe YalwKy LWAAXOM
NPOMVBaHHA ii rapAYv0io BOAOD.
(@ BukoHaliTe MPOMIBaHHA KaBOBOI CUCTEMM, NEPLL HiX PO3MOYATV NPUTOTYBaHHA KaBu. OYHKLII NPOMUBAHHA KaBOBOI
CUCTeMU Mif Yac 3aMycKy MOXHa BBIMKHY T B HaNallTyBaHHAX (aBTONPOMMBaHHSA).
4. lNepep noyaTKoOM nofjaBaHHA KaBy i3 cONen BUTIKaE YnCTa Boaa.
OHa NoyYaTKy NPUroTyBaHHA HamMoto Bifi0yBA€ETbCA NOMEPeAHE HACTOIBAHHA KaBW, IKE MOXe NPU3BOANTY [0 BUTIKAHHA
HEBENUKOT KiNbKOCTi BOAW i3 conen NnofaBaHHA KaBu.
AKLLO BaM He BAAETLCA NO36YTUCA AKOICH i3 NPO6Nem, onncaHuX y il Tabauuyi, 3BepHITECA A0 CTY>KOM MIATPUMKI KNIEHTIB KOMMaHii
KRUPS.

n Baxxnuso! Bupo6Huk: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - France - (MaiienH, ®paHuis)
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Stimati clienti,
Va multumim ca ati cumparat espressorul KRUPS cu rasnita incorporata.

KRUPS proiecteaza, dezvoltd si produce espressoarele in Franta, asigurand cele mai ridicate standarde in calitatea originii
si productiei.

Conceput pentru o utilizare usoara, aparatul dvs. reprezinta modalitatea de a prepara acasa fara efort bauturi de calitatea
celor din cafenele. Cu o singura atingere, va puteti bucura de bauturi pe baza de cafea precum espresso, ristretto si lungo,
dar si cappuccino, latte macchiato, caffe latte sau alte bauturi cu lapte!

Pentru a va ajuta sa folositi zilnic aparatul la potentialul sdu maxim, KRUPS a dezvoltat un indicator cu lumind intuitiva. Va
va ghida in utilizarea aparatului si va va inveseli pauzele de cafea.

Espressorul KRUPS are si un ecran tactil mare si intuitiv, ca interfata UX a unui smartphone, pentru o experientd placuta. in
plus, tehnologia avansata a aparatului v ajuta sé obtineti cele mai bune rezultate posibile, dezvaluind o aromad puternica si
un gust intens din boabele de cafea proaspat macinate.

Speram sd va bucurati din plin de cafeaua proaspat preparata si ca veti fi multumiti de aparatul KRUPS.

Echipa KRUPS

AVETI NEVOIE DE AJUTOR SA PORNITI APARATUL?
EORY-2

Gasiti o listd de tutoriale salvata in aparat, pentru a va ghida in utilizarea lui.
Va vor ardta cum sa preparati o bauturd, sa gestionati bauturile favorite si sa intretineti aparatul.

Lista de tutoriale disponibile:

1. Cum sa-mi prepar bauturile? 2. Cum imi gestionez profilul? 3. Cum sa va intretineti aparatul?

a.Inceperea unei bauturi pe baza

h. Efectuarea unei clatiri
de cafea

d. Creati si completati profilul

e. Addugati o bauturd la profil (dupd ce o

b. Inceperea unei bauturi cu lapte .
preparati)

i. Efectuarea unei curatari

f. Addugati o bautura la profil (din pagina

de profil) j. Eliminarea calcarului

. Prepararea a doua bauturi simultan

INFORMATII IMPORTANTE DESPRE PRODUS

Cititi cu atentie manualul de instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru prima data si pastrati-l pentru consultare
ulterioara. Utilizarea necorespunzatoare exonereaza KRUPS de orice raspundere. Este important sa urmati informatiile de
siguranta.

k. Curdtarea sistemului pentru

g. Eliminati o bautura din profil lapte
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GHIDUL SIMBOLURILOR FOLOSITE iN INSTRUCTIUNI

A Pericol: Avertisment privind riscul de vatdmare corporala grava sau moarte.

Simbolul in forma de fulger va avertizeaza cu privire la riscurile legate de electricitate.

A Atentie: Avertisment privind orice defectare, deteriorare sau distrugere posibild a aparatului.

n Important: Comentariu general sau important pentru folosirea aparatului.

PRODUSE FURNIZATE iMPREUNA CU APARATUL

Verificati produsele furnizate impreund cu aparatul. Daca lipseste vreuna din piese, contactati imediat serviciul pentru clienti KRUPS.

Produse furnizate

4
1. 2 tablete de curatare @
2, 1 pliculet pentru eliminarea calcarului
3. Tub de lapte pentru blocul,,One Touch Cappuccino”
4 Tub de lapte suplimentar pentru blocul automat,One Touch
) Cappuccino”
5. Ac de curatare a circuitului de abur
6 1 cartus Claris pentru sistemul de filtrare a apei, cu accesoriu de
: strangere
7. 1 bastonas de testare a duritatii apei
Instructiuni — Precautii
8. Lista de centre de service aprobate de Krups
Garantie internationald
9. Dispozitiv de curatare a conductelor
In functie de model
10 Recipient pentru lapte:

Puteti spdla recipientul pentru lapte in masina de spdlat vase
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Aparat

Espressor automat EA87

Alimentare electrica

220-240V~ /50 Hz

Presiune pompa 15 bari

Recipient de cafea boabe 2509

Consum de energie In functiune: 1550 W
Rezervor de apa 31

Introducere si depozitare

Tn interior, intr-un loc uscat (departe de inghet)

Dimensiuni (mm) HxIx A

365 x 240 x 400

Greutate EA87 (kg)

8,2

Supus modificarilor tehnice. Pozitionati aparatul pe o suprafatd orizontala, stabild, rezistenta la caldura, curata si uscata

DESCRIEREA APARATULUI

B.
C.
D.

E
F.
G

— O

Méner pentru capacul rezervorului de apa

Rezervor de apa

Colector pentru zat

Duze de cafea cu inaltime reglabila

Grilaj si tava de picaturi detasabila

Capac pentru recipientul de cafea boabe

Bloc,One Touch Cappuccino”

G1. Accesoriu 2 in 1 pentru curatarea sistemului de
lapte: unealta de demontare + ac de curatare

G2. Bloc detasabil ,One Touch Cappuccino”

Tub si conector pentru lapte

Flotoare pentru nivelul de apa

Indicator cu lumina intuitiva

1. Recipient de cafea boabe

K. Buton de reglare a finetii rasnirii
L. Pélnie tableta de curatare
M. Rasnita conica metalica

2. Panou de afisaj

N. Ecran tactil de navigare

0. Pornit/oprit

P. Scurtatura ecran de pornire
Q. Profilul 1

R. Profilul 2

S. Recipient pentru lapte

INTRODUCERE S| CONFIGURARE APARAT

PORNIREA APARATULUI

A Pericol: Conectati aparatul la o prizd cu impamantare de 230 V. Nerespectarea acestei instructiuni va expune
pericolului de raniri fatale din cauza prezentei curentului electric!
Respectati informatiile de siguranta din brosura ,Precautiuni de sigurantd”.

INTRODUCERE (a se vedea 1. prima utilizare)

Cand utilizati aparatul pentru prima data, vi se va cere sa selectati diferite setari.
Urmati instructiunile care apar pe ecran.
Pregatirea aparatului permite umplerea circuitelor de apa, astfel incat acesta sa fie gata de functionare. Vor avea loc
preincélzirea si clatirea automata.

PUNEREA APARATULUI IN MODUL ASTEPTARE

In functie de preparat, aparatul efectueaza o clatire automata atunci cand e in asteptare. Ciclul dureazi doar cateva secunde
si se opreste automat.
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fON; SFATURI SI SUGESTII

Calitatea apei are o mare influenta asupra calitatii aromelor. Depunerile de calcar si clorul pot influenta gustul cafelei.
Pentru a pastra aroma cafelei, vd recomandam sa folositi cartusul Claris de filtrare a apei sau apa imbuteliata cu reziduuri
uscate sub 800 mg/I (cititi eticheta sticlei). Consultati sectiunea,FILTRU S| DURITATEA APEI".

Cand preparati bauturi, va recomandam sa folositi cesti incalzite (prin clatire cu apa caldd) de marimea potrivita pentru
cantitatea dorita.

Boabele prajite de cafea isi pot pierde aroma daca nu sunt protejate. Va sfatuim sa folositi o cantitate de boabe echivalenta
cu consumul din urmatoarele 2-3 zile si sa alegeti pungi de 250 g.

Calitatea boabelor de cafea este variabila si gusturile sunt subiective. Arabica ofera arome fine si florale, pe cadnd Robusta,
care are un continut mai mare de cofeind, este mai amara si mai tare. Se obisnuieste sa se combine cele doud tipuri, pentru
a obtine o cafea mai echilibrata. Contactati-va furnizorul de cafea pentru mai multe sfaturi.

Nu recomandam folosirea boabelor uleioase si caramelizate, deoarece acestea pot deteriora aparatul.

Finetea rasnirii boabelor influenteaza taria aromelor si calitatea cremei. Cu cat sunt rasnite mai fin boabele, cu atat mai fina
este crema. Rasnirea poate fi adaptata si in functie de bautura dorita.

1)'[»] (@2 CU LUMINA INTUITIVA

CE FACE INDICATORUL CU LUMINA INTUITIVA?

Espressorul Intuition este dotat cu tehnologie luminoasa inteligenta pentru utilizare mai usoara: Indicator cu lumina intuitiva
(J). Aceasta tehnologie are o functie dubla:

1. Aparatul detecteaza si controleazd automat nivelurile de cafea boabe, apa si zat. Cand e nevoie sa umpleti sau sa goliti
recipientele sau cand sunt necesare operatiuni de intretinere, se aprinde lumina rosie de alarmd, indicandu-va sa urmati
informatiile de pe ecran.

2. Puteti sa va personalizati profilul folosind indicatorul cu lumina intuitiva. Puteti alege o culoare pentru fiecare profil. Cand
este ales un profil, indicatorul cu lumina intuitiva va schimba culoarea in cea apartinandu-i acelui profil, ceea ce face totul
simplu de inteles si asigura o navigare foarte rapida si intuitiva. Consultati capitolul ,PROFILUL MEU".

LASATI-VA GHIDAT.

Rosu Fix Alertd

lluminat intermitent In curs de realizare

Alte culori si alb

Fix Reteta completa

253

RO



FILTRU SI DURITATEA APEI

CARE ESTE SCOPUL SETARII DURITATII APEI?

Pentru a evita acumularea depunerilor de calcar in aparat si pentru a optimiza calitatea cafelei, va sfatuim sa setati duritatea
apeiin aparat.

CUM SE SETEAZA DURITATEA APEI IN APARAT?

[ Q0 & - mm—

. Umpleti un pahar cu apa.
. Scufundati in apa din pahar bastonasul de testare a duritdtii apei (8) furnizat impreuna cu
1 aparatul.

. Asteptati un minut. Patratelele de pe bastonas isi vor schimba culoarea.

. Numarati patratelele colorate. Acest lucru indica duritatea apei, de la 0 la 4.

. In meniul ,Duritatea apei’, apasati numarul corespunzitor intre 0 si 4.

. Apasati pe OK.

DACA TERMINATI BASTONASELE DE TESTARE A DURITATII APEI

Daca trebuie sa repetati aceastd operatiune, amintiti-va sa reglati nivelul de duritate a apei in functie de locul de utilizare sau
de informatiile oferite de furnizorul local de ap4, folosind tabelul de mai jos:

Grade de duritate Clasa 0 Clasa 1 Clasa 2 Clasa 3 Clasa 4
Foarte moale Moale Duritate medie Dura Foarte dura

°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,.2° >12,6° >25,2° >37,8°
Setare aparat 0 1 2 3 4

DE CE SA INSTALATI UN CARTUS DE FILTRARE?
Cartusul Claris pentru filtrarea apei optimizeaza gustul cafelei si reduce depunerile de calcar si lucrarile de intretinere.
CAND AR TREBUI SA SCHIMB CARTUSUL CLARIS DE FILTRARE A APEI?

1. La doua luni dupa configurare sau cand va anuntd aparatul.
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T 2. Cand schimbati cartusul, va recomandam sa rotiti inelul gri din partea de sus a cartusului filtrului, ca sa
indice data + doua luni.

CUM SE INSTALEAZA CARTUSUL CLARIS DE FILTRARE A APEI?

[ Qo @ o I

l . Puneti cartusul in rezervorul de apa.
. Plasati cartusul cu inelul numerotat in sus.

. Folositi accesoriul negru de strangere, furnizat impreund cu cartusul,
pentru a-l pozitiona si a-l strange in pozitie.
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RASNITA: REGLAREA FINETII CAFELEI MACINATE

DE CE TREBUIE REGLATA FINETEA CAFELEI MACINATE?

Puteti alege taria cafelei regland cat de fin sunt rasnite boabele de cafea.

Reglarea finetii rasnirii va permite sa va adaptati la diferite tipuri de boabe:
. Boabele foarte préjite si uleioase necesita o rasnire mai mare,
. Boabele prajite mai putin vor fi mai uscate si vor necesita o rasnire mai fina.

Nota: cu cat sunt rasnite mai fin boabele, cu atat mai puternica este aroma.

o 0 0

Préjire Usoara Medie Avansatd  Sustinutd Foarte sustinuta
(Blonda)  (Chihlimber) (Frantuzeascd (Frantuz- (Frantuzeascd
deschisa) eascad) inchisa)

CUM REGLEZ FINETEA CAFELEI MACINATE?

Rotiti butonul de reglare a finetii de rasnire (K) aflat in recipientul pentru boabe in functie de tipul de boabe si de taria pe care
o doriti pentru aroma. Aceasta reglare trebuie facuta cand rasnita este in functiune, treapta cu treapta. Dupa trei preparari, veti
sesiza o diferenta distincta a gustului.

CUM STIU CAND NU MAI SUNT BOABE IN RECIPIENT?

Espressorul Intuition are un senzor care va avertizeazd cand nivelul boabelor de cafea din recipient este scazut.
Pe ecran va aparea un mesaj, iar indicatorul cu lumind intuitiva (J) va afisa lumina rosie.

CE SEINTAMPLA DACA ALERTA APARE iN TIMP CE PREPAR O BAUTURA?

Umpleti recipientul cu cafea boabe, apasati pe OK si reteta va fi reluata. Astfel nu se iroseste cafea!

CE SA FAC DACA VREAU SA SCHIMB CAFEAUA SAU DACA AM RAMAS FARA CAFEA?

Dacad apésati pe OK fara s adaugati boabe de cafea, aparatul va incerca sa reporneasca si va va alerta din nou. Dacd apasati iar
pe OK, aparatul va prepara reteta folosind toata cafeaua rdmasa. Atunci rasnita va fi goala.

A Atentie: Nu recomandam folosirea boabelor uleioase si caramelizate, care sunt greu de procesat de rasnita. Acestea pot
deteriora aparatul si impiedica functionarea corecta a sistemului intuitiv.

Daca pe ecran apare un mesaj de alerta si se aprinde lumina rosie cand sunt suficiente boabe de cafea:
. Apasati pe butonul OK pentru a continua reteta.

. Sau opriti alerta ,fara boabe’, pentru a impiedica detectarea atata vreme cat inca mai exista boabe de cafea
in recipient.

[ Q0 @ - -
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PREPARAREA A RBAUTURI

BAUTURI CARE POT FI PREPARATE CU ACEST APARAT:

Cantitate e - .
aproximativa \Volume posibile| Taria cafelei
Ristretto
- v v
- Espresso scurt si tare 25ml 20-40ml
Espresso
Acest espresso tare cu arome pronuntate . v
. este acoperit cu o crema amaruie de culoarea 40ml 40-70 mi v
caramelului
@  Lungo 70 m 70-100 ml v v
Espresso lung cu crema caramel
i Doppio ~ v
' Espresso dublu cu crema de chihlimbar 100 ml 40-140 mi
Cafea lunga
' Cu mai multa cafeind, dar cu un gust mai 120 ml 80-180 ml v v
delicat. Foarte populara dimineata
Americano
- v
' Espresso lung dublu, combinat cu apa calda 120ml 90-150 ml
Espresso Macchiato LM_:g?)onrRl 60-100ml v v
- Espresso cu un strat subtire de spuma de lapte lez 100 ml
. M=120ml
Un echilibru intre lapte, s(i)?lﬁ\’?;lccc;fne(; I>'(L::1 g(l’l(;nr:ﬁl 120-240 ml v v
< M=120ml
. Spuma de lapte L=160 ml 120-200 ml v
O doza mare de lapte cu spuma sa XL =200 ml
. M=160 ml
i ] ) FlatWhite || 500 m| 160- 240 ml v
Cafea preparata cu lapte fierbinte si spuma XL = 240 ml
M =200 ml
' Spuma cu o aroma sukiﬁéffgel_(aatfiea L=280ml 200-350 ml v v
XL=350ml
. M=190 ml
T Latte Macchiato | | _ 550 ) 190-340 ml v v
Un espresso excelent, cu spuma de lapte XL = 340 ml
Infuzie
> Apa incilzitd la temperatura perfectd pentru 200ml 20-300ml
oinfuzie
Ceai negru
Apa incalzita la temperatura perfecta pentru 200ml 20-300 ml
ceai negru
Ceai verde
Apa incalzita la temperatura perfecta pentru 200 ml 20-300 ml
ceai verde

CA INFORMARE, PENTRU A VA PREPARA BAUTURA, APARATUL PARCURGE AUTOMAT URMATORII PASI:

Pentru retetele cu lapte, altele
decat Caffe Latte, Flat White si
Espresso Macchiato

Pentru retetele de Caffe Latte, Flat
White si Espresso Macchiato

Pentru retetele de cafea

1. Rasnirea boabelor de cafea 1. Faza de preincalzire 1. Rasnirea boabelor de cafea
2. Tasarea cafelei macinate

3. Preinfuzare (in acest moment pot cadea
cateva picaturi in ceascd)

4. Percolare

2.Tasarea cafelei macinate 2. Spumarea laptelui

3. Preinfuzare (in acest moment pot cadea 3. Rasnirea boabelor de cafea
cateva picaturi in ceasca)

4, Percolare

4. Tasarea cafelei macinate

5. Preinfuzare (in acest moment pot cadea
cateva picaturi in ceascd) 5. Fazd de preincalzire

6. Percolare 6. Spumarea laptelui
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CUM REGLEZ INALTIMEA DUZELOR DE CAFEA?

Pentru toate bauturile, puteti regla duzele de cafea in functie de dimensiunea cestilor.

CUM PREPAR BAUTURA?

Priviti tutorialul ,Cum se prepara bduturile” salvat in aparat

HOPE-PY ...

SUNT DISPONIBILE DIFERITE SETARI, IN FUNCTIE DE BAUTURA:

. Una sau doua cesti: pentru a porni reteta dubla, selectati bautura si apasati pe °

. Taria cafelei: pentru a mari sau scadea taria cafelei modificind cantitatea de cafea mécinata, selectati bautura si alegeti intre
15i 3 boabe, 1 fiind cea mai slabd, iar 3 fiind cea mai tare .

. Volumul cestii: pentru a creste sau scadea volumul cestii, derulati in sus sau in jos lista de volume si selectati-I pe cel dorit.

Pentru mai multe informatii, consultati tabelul de bauturi din instructiuni.

(Q;; SUGESTIE

Pentru a selecta tdria cafelei si volumul cestii, puteti naviga in sus sau in jos sau puteti apdsa direct pe alegerea dvs.

CUM OPRESC O BAUTURA iN TIMPUL PREPARARII?

Avertisment: Puteti opri prepararea unei bduturi in orice moment apasand pe butonul . Cand este intrerupt un ciclu, el
nu se opreste imediat. Aparatul va fi indisponibil pentru o vreme, dupa cum indica un mesaj de pe ecran.

BAUTURI PE BAZA DE LAPTE
’Q‘l-a SUGESTII

Pentru spuma de lapte, folositi lapte UHT pasteurizat direct din frigider (3-5 °C). E posibila folosirea unor tipuri speciale de
lapte (microfiltrat, crud, fermentat, imbogatit) sau pe baza de plante (lapte de orez, ovdz sau migdale), dar acestea vor da
rezultate mai putin satisfacatoare din punctul de vedere al calitatii si cantitatii spumei.

CUM INCEP PREPARAREA UNEI BAUTURI PE BAZA DE LAPTE?

Consultati,2 PREPARAREA UNEI BAUTURI PE BAZA DE LAPTE” de mai sus din instructiuni sau priviti tutorialul ,inceperea unei
bauturi cu lapte” salvat in aparat.

Qo8
CEAIURI SI INFUZII

Pentru ceaiuri si infuzii, exista trei butoane de selectare, pentru a alege temperatura cea mai potrivita pentru fiecare tip de ceai.
Temperatura pentru ceaiul verde va fi mai mica decat cea pentru ceaiul negru sau infuzii.

CUM SETEZ TEMPERATURA APEI?

Mergeti la Setari > Temperatura apei. Puteti alege intre T1, T2

@&l c{> @ d\> siT3, unde T1 este cea mai joasa si T3 este cea mai ridicata.

Cand scadeti/cresteti temperatura, acest lucru va scadea/creste temperatura pentru fiecare tip de ceai, insa temperatura pentru
ceaiul verde va fi intotdeauna mai joasa decat cea folosita pentru ceaiul negru sau infuzii.
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PROFILUL MEU

LA CE FOLOSESTE FUNCTIA PROFIL?

Functia de profil va da acces la un spatiu personalizat, unde va puteti stoca si salva bauturile preferate. O puteti accesa cu
usurintd apasand un buton pe panoul de control al aparatului.

Rapid si perfect pentru utilizarea de zi cu zi, bauturile pe care le-ati salvat in profilul dvs. vor incepe sa se prepare printr-o simpla
atingere; nu este nevoie de reglari. Puteti salva pana la sapte retete pentru fiecare profil.

In plus, functia de profil prevede o interfata si setari mult mai personalizate:

Prenume Pentru mai multa personalizare, puteti sa va addugati prenumele.
Culoare Puteti alege o culoare pentru indicatorul cu lumina intuitiva, care sa va faca profilul sa iasa in
evidenta.

Afisai Aici puteti seta modul in care bauturile dvs. sunt afisate pe ecranul de profil.
) Pot apérea fie in modul, glisare’, fie in modul ,mozaic”.

Programare Cu functia,,Profil’, puteti seta de asemenea un moment al zilei pentru fiecare bautura. Acest
9 lucru va face si mai usor sa va gasiti bautura in orice moment.

Luminozitate Aceasta va permite sa activati sau dezactivati indicatorul cu lumina intuitiva.

CUM CREEZ UN PROFIL?

Apasati pe pictograma Profile 1 sau Profile 2 si urmati instructiunile de pe ecran sau uitati-va la tutorialele salvate
in profil.

Y © © > I
oY

CUM GESTIONEZ BAUTURILE PREFERATE SALVATE IN PROFILUL MEU?

Existd doud moduri de a adduga o bautura la un profil:

1. Dupéd ce preparati o bautura pe ecran va apdrea un buton.
2. Direct in profil.
Daca opresc prepararea bauturii mele preferate, se va salva volumul respectiv

CUM ORGANIZEZ / COMAND / ELIMIN BAUTURILE PREFERATE?

Tineti apdsata pictograma unei bauturi timp de cateva secunde. In coltul din dreapta sus al pictogramei fiecarei bauturi va
apdrea o cruce. Tineti apasat si trageti pentru a reordona bauturile; apésati crucea pentru a elimina o bautura.

INTRETINERE GENERALA

Efectuarea operatiunilor de intretinere adecvate va prelungi durata de viatd a aparatului dvs. si va pastra gustul autentic al cafelei.

INTRETINEREA COLECTORULUI PENTRU ZAT SI AL TAVII DE PICATURI

Tava de picaturi colecteaza apa folosita, iar colectorul de zat strange cafeaua macinata folosita.

Important: Din motive igienice, avand in vedere ca acest recipient intrd in contact cu lapte si cafea, va recomanddm sa
demontati complet si sa curdtati fiecare element sub jet de apa calda, in fiecare zi. Se recomanda sa il lasati sa se usuce la
aer inainte de a-l pune la loc in aparat. Este important s il lasati mereu la locul lui si s& il goliti regulat. Puteti spala tava de
picdturi in masina de spalat vase. Puteti spala tava de picaturi in masina de spalat vase, insé fara capac.

CAND TREBUIE SA GOLESC TAVA DE PICATURI?

Cand flotoarele sunt in pozitie ridicats, indicand ca este prea plina.

CAND TREBUIE SA GOLESC COLECTORUL DE ZAT?

Cand aparatul va anunta sau mai frecvent, insa cand aparatul este pornit astfel incat sa poata inregistra ca recipientul pentru
reziduuri a fost golit.
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n Important: Daca nu goliti colectorul de zat si tava de picaturi regulat, dupa cum se arata mai sus, aparatul se poate
deteriora. Nu puneti in masina de spalat vase. Din motive igienice, va sfatuim sa curatati recipientul pentru
zat zilnic, sub jet de apa calda, cu burete si cu detergent. Se recomanda sé il ldsati sa se usuce la aer inainte

de a-l pune la loc in aparat.

INTRETINEREA REZERVORULUI DE APA SI A RECIPIENTULUI PENTRU BOABE DE CAFEA

Pentru péstrarea celei mai bune arome in functie de calitatea apei si din motive igienice, va recomandam sa utilizati numai apa
proaspata si sd curatati zilnic rezervorul de apd cu apa calda si o perie pentru sticle.

Boabele de cafea pot lasa reziduuri uleioase pe rezervor, care pot afecta calitatea cafelei. Pentru pastrarea celei mai bune arome
si din motive igienice, vd recomanddm sa-I stergeti cu o lavetd moale si uscatd de fiecare data cand il umpleti.

n Important: Nu il curdtati cu apa deoarece apa in recipientul pentru boabe poate deteriora aparatul

n Se recomanda sa il Iasati sa se usuce la aer inainte de a-l pune la loc in aparat

INTRETINEREA SISTEMULUI PENTRU LAPTE

DE CE SI CUM INTRETIN SISTEMUL PENTRU LAPTE DUPA CE PREPAR BAUTURI CU LAPTE?

n Important: Pentru a obtine o calitate constantd a spumei, va recomandam ca:

Clétirea sistemului
pentru lapte
30s/20ml

Dupi fiecare bauturd cu
lapte, cand va anunta
aparatul

—@%M@d>

Explicatie

Va permite sd clatiti sistemul pentru lapte al aparatului.
Puteti porni oricand o clétire a sistemului pentru lapte.

Clétirea tubului
pentru lapte, a
duzei si curatarea
recipientului
pentru lapte

Dupa fiecare bautura
cu lapte

Va recomandam s curatati recipientul pentru lapte cu apd
calda si detergent dupa fiecare utilizare.

Vé recomandam sa inlocuiti tubul pentru lapte aproximativ o
data la trei luni. Aceste accesorii sunt disponibile pe site-ul web
KRUPS.com.

Apd calda + detergent
+ dispozitiv de
curatare a conductelor

Curatarea
accesoriilor pentru
lapte

5min.

Cand vé anunta
aparatul sau oricand
doriti

Aceasta implica scoaterea si curdtarea blocului detasabil ,One
Touch Cappuccino”. Pentru o spuma de lapte optima, curatati-|
regulat. Consultati instructiunile de mai sus: 5. CURATARE
MANUALA IN PROFUNZIME A SISTEMULUI DE DISTRIBUIRE A
LAPTELUI - 5 MIN.

Ac de curatare (nr.5)

ALTE OPERATIUNI DE INTRETINERE

Explicatie

Clatirea sistemului
pentru prepararea
cafelei
45s/30ml

In orice moment

Din motive de igiend, se recomanda sé clétiti sistemul de cafea
zilnic sau cand nu este folosit o perioada mai indelungata (mai
mult de 2 zile)

Clatirea sistemului

Inainte ca biutura s&

Va permite sa clétiti cu apa calda, pentru a asigura gustul autentic

20 min. /600 ml

doriti

Acest pas este foarte important pentru a asigura
functionarea corespunzatoare si longevitatea aparatului.

pentru ceai inceapa sa curga al ceaiului sau infuziei
30s-20ml pasacurg :
Curatarea N < < « R - Lo « .

RIS Cand vd anuntd aparatul | Pentru pastrarea celei mai bune arome si din motive igienice, va 1 tabletd de curétare
sistemului de cafea - a L PR ; . ’

. sau oricand doriti recomandam sa curatati sistemul de cafea de 3 ori pe an. KRUPS (nr. 1)
13 min./ 600 ml ’ "
o R . . Aparatul va anunta cand este nevoie sa rulati un .
Eliminarea Cand vé anunta P P ) ’ 1 pliculet KRUPS
. A program de eliminare a calcarului. L

calcarului aparatul sau oricand pentru eliminarea

calcarului (nr. 2)
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n Important: Nu trebuie sa rulati programul de curatare imediat ce va anuntd aparatul, dar ar trebui sé o faceti rezonabil
de repede dupd aceea. Dacd este amanata curatarea, mesajul de alerta va ramane afisat pana cand este
efectuata operatiunea.

n Important: Dacd scoateti din priza aparatul in timpul curdtarii sau in eventualitatea unei pene de curent, programul
de curatare va reincepe. Aceasta operatiune nu poate fi amanata: este obligatorie pentru a clati sistemul
pentru apa. In acest caz, ar putea fi necesara o noua tableta de curatare.

Pentru explicatii suplimentare, priviti tutorialele disponibile in setérile aparatului.

HOPY-PY ...
— &

)

Vreti sa stiti cand trebuie sa efectuati operatiunile de intretinere de deasupra?

Pe ecran va apdrea un mesaj de alerta imediat ce apare o masura pe care trebuie sa o luati.

LTE FUNCTII

Aparatul dvs. intuitiv KRUPS are o gama de setdri - treceti-le in revista! Ele vd permit sa creati o experienta mult mai
personalizata.

CUM ACCESEZ SETARILE APARATULUI?

_O‘lco@q>

LISTA DE SETARI:

Limba Selectati din 21 de limbi.

Trebuie sa setati data, mai ales daca folositi un filtru anticalcar. Setarea orei si afisajul ceasului cu 12

Data si ora
? sau 24 de ore.

Luminozitatea
Reglati lumina de fundal a ecranului.

ecranului
Lumina Porneste si opreste indicatorul cu lumina intuitiva.
Afisaj Alegeti daca optiunile de bauturi sunt afisate sub forma de cadre sau de mozaic.

Seteaza perioada de timp dupa care aparatul se va opri automat. Aceasta functie va permite sa

Oprire automata . k
reduceti consumul de energie.

Porneste aparatul si incepe automat preincalzirea la ora aleasa. Va beti cafeaua la aceeasi ora in
Pornire automata | fiecare zi? Aceasta functie este pentru dvs.! Setdnd pornirea automata, puteti economisi timp si nu
mai trebuie sa porniti manual prepararea bauturii.

Unitatea de
masura pentru
volum

Se poate alege unitatea de masurd: ml sau oz.

Clatire automata Puteti alege daca sa activati sau nu clatirea automata a duzei de cafea cand porneste aparatul.
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. . Setati duritatea apei intre 0 si 4. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul ,Masurarea
Duritatea apei iy ’ ’

duritatii apei”.
Temperatura Cafeaua e prea fierbinte? Puteti folosi aceasta functie pentru a reduce temperatura. Aparatul are trei
cafelei niveluri de reglare a temperaturii pentru bauturile pe baza de cafea.
Temperatura Ceaiul e prea fierbinte? Cu aceastd functie, puteti alege o temperaturd mai scazuta.
ceaiului Acest aparat are trei niveluri de reglare a temperaturii pentru ceaiuri.
. Opreste functia,Fara boabe”. Aceasta functie indicé lipsa boabelor de cafea din rezervor si reia o
Tip de cafea

retetd aflata in curs. Consultati paragraful RASNITA.

Revenire la
setarile din
fabrica

Resetarea va elimind favoritele si setdrile si restabileste setarile implicite.
Vor fi sterse si favoritele.

— 0

FUNCTIONARE
1. Aparatul este stricat, software-ul e blocat SAU aparatul functioneaza defectuos.
@Opriti si scoateti din priza aparatul, scoateti cartusul de filtrare, asteptati un minut si apoi reporniti aparatul. Tineti apasat
butonul de pornire/oprire cel putin trei secunde pentru a porni aparatul.
2. Aparatul nu porneste dupa ce tineti apasat butonul de pornire/oprire (cel putin trei secunde).
@Veriﬁca'gi sigurantele si priza de alimentare electricd. Verificati daca stecdrul este bagat corect in priza.
3. In timpul unui ciclu a avut loc o pana de curent.
© Aparatul se va reseta automat cand porneste.
4. Rasnita merge in gol.
© Este normal dacé se intampla ocazional, cdnd boabele de cafea s-au terminat ori mai sunt doar putine. Poate merge in gol pana
la zece secunde pentru a determina consumul si a se asigura ca functioneaza corespunzator.
© inca mai exists boabe de cafea in recipient:
. Poate cafeaua este prea uleioasa si nu este trasa corespunzator in aparat. Puteti ajuta boabele s& cada si vedeti daca
functioneaza din nou. Cu toate acestea, va recomandam sa schimbati boabele de cafea (vedeti functia tipului de boabe).
. Este tipul meu obisnuit de cafea, care a mers cum trebuie pana acum: contactati serviciul dvs. local pentru clienti KRUPS.
UTILIZARE
1. Rasnita face un zgomot anormal.
© Celmai probabil exista corpuri stréine in rasnita. Incercati si o deblocati cu un aspirator, altfel contactati serviciul pentru clienti KRUPS.
2. Este apd sub aparat.
© inainte de a scoate tava de picdturi, asteptati 15 secunde dupa ce cafeaua a curs, astfel incat aparatul sa-si incheie corect ciclul.

@Veriﬁca;i dacd tava de picaturi este pozitionatd corespunzator in aparat. Trebuie sd fie mereu montata, chiar si cand aparatul
nu este folosit.

@Veriﬁca'gi daca tava de picaturi nu s-a umplut.
3. Butonul de reglare pentru finetea rasnirii se roteste greu.

© Rotiti butonul de reglare a finetii rasnirii doar cand rasnita este in functiune.
4. Aparatul nu a facut cafea.

(@ A fost detectata o problema in timpul prepararii.

Aparatul se reseteaza automat si este gata pentru un nou ciclu.

5. Ati folosit cafea mécinatd in locul boabelor de cafea.

© Folositi aspiratorul pentru a curdta cafeaua macinata din recipientul pentru boabe.
6. Curge apa din duza de cafea cand aparatul este oprit.

@ Acest lucru este normal. Este o clitire automata pentru a curita duzele de cafea si a preveni infundarea lor.
ABUR SILAPTE
1. Jetul de lapte din aparat pare s fie blocat partial sau complet.
(@ Pe ecran va apérea un mesaj de alerts daca duza este infundata. Curatati blocul ,One Touch Cappuccino”. Consultati punctul
5 din instructiunile de mai sus. CURATARE MANUALA IN PROFUNZIME A SISTEMULUI DE DISTRIBUIRE A LAPTELUI - 5 MIN. sau
priviti tutorialul salvat in aparat,Curatarea duzei de lapte”.

2. Nuiese abur.
a. In timpul primei utilizari a unui ciclu de aburi, daca nu iese corect abur:
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(@ Verificati daci gaura din varf nu este infundata. Consultati sectiunea de mai sus: ,Duza de abur a aparatului pare s fie
blocata partial sau complet”.

© Efectuati urmatoarea procedurd o singura data:
Goliti rezervorul de apa si scoateti temporar cartusul Claris de filtrare a apei. Umpleti rezervorul cu apa minerala bogatd
in calciu (> 100 mg/) si efectuati cicluri succesive de abur (intre 5 si 10 cicluri) intr-un recipient pdna cand se obtine un jet
continuu de abur. Puneti cartusul inapoi in rezervor.

b. Duza de abur deja functionase:

(@ Verificati daci gaura din varf nu este infundata. Consultati sectiunea de mai sus: ,Duza de abur a aparatului pare si fie
blocata partial sau complet”.

Dacé duza de abur tot nu functioneazé dupa efectuarea pasilor de mai sus, contactati serviciul pentru clienti KRUPS.
3. lese abur din grilajul tavii de picaturi.
©in functie de tipul de preparare, poate iesi abur din grilajul tavii de picaturi.
4. Apare abur sub capacul recipientului de boabe.

N @Veriﬁcati daca palnia tabletei de curdtare de sub capac (L) este inchisa.
INTRETINERE

1. Aparatul nu necesita eliminarea calcarului.
© Ciclul de eliminare a calcarului este necesar ca urmare a prepararii unui numér mare de bauturi cu lapte sau pe baza de apa
calda. Dacé faceti doar cafea, eliminarea calcarului nu va fi necesara frecvent.
2. Existd niste cafea macinatd in tava de picaturi.
©1n tava de picaturi poate ajunge o cantitate mica de cafea macinata. Aparatul este conceput si indepiérteze excesul de cafea
madcinata, astfel incat zona de percolare sa ramana curata.
3. Indicatorul cu lumind intuitiva rdmane aprins dupa ce ati golit colectorul de zat.
© Instalarea din nou a colectorului de zat.
4. Dupé umplerea rezervorului de apa, indicatorul cu lumind intuitiva ramane aprins.
@Veriﬁcati daca rezervorul este pozitionat corect pe aparat.
_ Flotoarele de pe fundul rezervorului trebuie sa se miste liber. Verificati si desprindeti flotoarele daca este necesar.
BAUTURI
1. Cafeaua curge prea incet.
(@ Rotiti butonul pentru finetea rasnirii citre dreapta pentru o rasnire mai mare (in functie de tipul de cafea folosit).
@ Efectuati unul sau cateva cicluri de clatire.
© Schimbati cartusul Claris de filtrare a apei.
2. Cafeaua este prea slaba sau nu este suficient de aromata.
@Veriﬁca;i daca recipientul de boabe contine cafea si cd aceasta se misca in jos corect.
(@] Evitati folosirea cafelei uleioase, caramelizate sau aromate, care ar putea sa nu fie antrenatd corespunzator in aparat.
(© Scadeti volumul preparatului i cresteti téria folosind functia de tarie a cafelei. Rotiti butonul pentru finetea rasnirii spre
stanga pentru o rasnire mai fina. Preparati bautura in doud cicluri folosind functia,doud cesti".
3. Espresso sau cafeaua nu e suficient de fierbinte.
© Cresteti temperatura cafelei din setérile aparatului. Incalziti ceasca clatind-o cu apé calda inainte de prepararea bauturii.

(© Efectuati o clitire a sistemului pentru cafea inainte de a incepe prepararea cafelei. Functia de clétire a cafelei la pornire poate
fi activata in setari / clatire automata.

4. Tnaintea fiecirei cafele, prin duzele de cafea curge api curata.

© Lainceputul retetei, se produce o preinfuzare a cafelei, care poate face ca o cantitate mica de apa sé curga din duzele de cafea.
Daca persista vreuna din problemele expuse in tabel, contactati serviciul pentru clienti KRUPS.

n Important: Producator: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Franta
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YBa)kaemu KNeHTu,

Bnarogapvim Bu, ue 3akynuxTe ecnpeco maluvHa ¢ kapemenauka KRUPS.

KRUPS npoekTupa, paspaboTBa 1 npounssexja CBOUTe ecrnpeco MalnHn BbB ®paHuyua, kato Bu rapaHTmpa Hain-BrcokuTe
CTaH[aPTU 3a NPOV3XOf U KauecTBO Ha MPOV3BOACTBO.

Yno6Ha 3a ynotpeba, BalaTa maliMHa e NeCHVAT HaUMH 3a Cb3fjaBaHe Ha KauecTBeHU Kade HaMUTKU BKbLW. CaMo ¢ eAHO
[IOKOCBaHe MOXeTe [la ce HacnaaunTe Ha Kade, KaTo HanpryMep ecnpeco, PUCTPETO 1 JIYHTo, KaKTo 1 Ha Kade creLyanuteTn
KaTo Kamny4uHo, flaTe MakuaTto, nate v Apyrvi HaNnUTK1 C MAAKO!

3a pa Bv nomorHe Aa nonyuute Hain-gobpoTto ot Bawara malwmHa Bcekn aeH, KRUPS pa3paboTn MHTYWTUBEH CBETIUHEH
nHaviKaTop. Toii e Bu HacouBa Npu 13non3BaHeTo Ha BaluaTta MallmMHa U Wwe HanpaBm NOYNBKIMTE 3a Kade No-NpuATHW.

Bawara ecnpeco mawnHa KRUPS pasnonara cblio C ronam, MHTYUTUBEH CEH30peH eKpaH, NnofobHo Ha UX nHtepdeic Ha
CMapTPOH 3a UHTYUTVBHO M3Mon3BaHe. B fombiHeHe ycbBbpLUEHCTBaHaTa TeXHONOMA Ha Bawata maluvHa By nomara ga
NOCTUrHeTe Hall-nobpurTe Bb3MOXHMN Pe3ynTaTH, KaTo pasKpueTe MakCMMaNHUA apoMaT U MbJIHOLIEHHWA BKYC Ha NPACHO
CMNIeHUTe 3bpHa Kade.

HapABame ce, ue U3KMBABAHETO C KAaGEeTO € CTPaXOTHO 1 Ye CTe HaMbJIHO A0BOJHM OT Bawata mawwmHa KRUPS.

ExunsT Ha KRUPS

HOPY-PY ...

Hamepete cnncbk ¢ MHCTPYKLMK, 3anameTeHn BbB Ballata maluvHa, KouTto Aa B HacouBaT Npu N3NonN3BaHeTo .
Te we Bn pbKoBOAAT NPU NPUrOTBAHETO Ha HANWTKa, yNpas/ieHNeTo Ha BawwnTe NpeanounTaHn HaNMTKM 1 NOAAPbXKKATA
Ha Bawata mawviHa.

CnnCbK Ha HanMyHUTe NHCTPYKLUUWX:

3. Kak pa nopabpxare

1. Kak ga npurotBam mounte Hanutkn? 2. Kak aa ynpasnasam npodpun? Bam:'ra M‘:z“':a?

d. Cb3gaBaHe 1 HacTpoiBaHe Ha Bawwa
npodun

e. [lo6aBsiHe Ha HanMTKa KbM Bawuus
npodun (cnep Kato A HanpaewTe)

a. MpuroTBAHE Ha HanWTKa ¢ Kade h. M3nnakeaHe

b. MpurroteAHe Ha HanNWUTKa C MAAKO i. MouncTBaHe

f. Jo6aBsHe Ha HanuTKa KbM Baluus .
j. MpemaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK

c. MpuroTeBsAHe Ha iBe HaNUTKN npodwn (0T cTpaHuuaTa Ha npoduna)
€iHOBPEMEHHO g. lpemaxsaHe Ha HanuTKa oT Bawwua k. MouuncTtBaHe Ha cuctemata
npodun 3a MAKO
—

BAXKHA MTHOOPMALINA 3A NMPOAYK

MpoueTeTe BHUMATENHO PBKOBOACTBOTO C MHCTPYKLMW, MPeau 4a 13non3sate Bawus ypeq 3a NpbB MbT, U ro 3anaseTe 3a
6baewm cnpasku. Mpu HenpaBunHo nsnonssaHe KRUPS He HOCK HMKaKBa OTFOBOPHOCT. BaxkHO e Aa cnefgate nHdopmaumata
3a 6e3onacHoCT.
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YKA3AHUA 3A CUMBOJIUTE, N3MNMOJNI3BAHU B UHCTPYKLUUUTE

A OnacHocT: [pefynpexaeHune 3a ONacHOCT OT CEPUO3HY TeIeCHN HapaHABaHUA UK CMBPT.
CuMBONBT Ha cBeTKaBULUa By npeaynpex/jaBa 3a 0NacHOCTY, CBbP3aH C eNeKTPUYecTBOoTO.

TEXHUYECKUN OAHHU

|
‘@

A BHumaHwme: MpeaynpexaeHme 3a eBeHTyanHa Heyn3npaBHOCT, MOBPeAa WK paspyluaBaHe Ha ypeaa.

n BaxkHo: O6L nnv BaxkeH KOMeHTap 3a paboTa ¢ ypeaa.

— O

NMPOAYKTWU, AOCTABEHU C BALLWATA MALWWVHA

MNposepete NpPoAyKTNTE, [OCTAaBEHU 3ae4HO C MallnHaTa Bu. AKO HAKOA OT YacTUTe NIMNCBa, CBbPXKeTe ce He3abaBHO C oTAena

3a obcy»KBaHe Ha KnneHTr Ha KRUPS.

[ocTtaBeHun NpoAyK

Ypen Automatic Espresso EA87
3axpaHBaHe 220 -240V~/50 Hz
HanAraHe Ha nomnata 15 bar

KoHTeiiHep 3a 3bpHa Kade 2509

Pasxop Ha eHeprusa Mpu pabota: 1550 W
KoHTeliHep 3a Boaa 3L

MbpBKN CTHNKN N CbXpaHeHne

Ha 3akputo n CYyX0 MACTO (3awwmTeHo ot 3aMp1>33aHe)

Pasmepu (mm) BucounHa/abmkuHa/gbn6ounHa

365 x 240 x 400

Terno EA87 (kg)

8,2

Moanesxu Ha TexHUUYECKN n3MeHeHA. NMocTaBeTe ype/a Ha XOPU30HTaNHa, CTabuHa, TePMOYCTOUMBA, YNCTa U CyXa PaboTHa MOBBLPXHOCT

OMUCAHUE HA YPEQA

A. [lpbKKa Ha Kamaka Ha KOHTellHepa 3a Boaa
B. KoHTelHep 3a Boaa
C.  KonekTop 3a yTailka
D.  [lio3u 3a Kade c perynmpyema BUCOUMHA
E. PeweTka 1 Bagella ce TaBMYKa 3a OTUEXAaHe
F. Kanak Ha KoHTeliHep 3a 3bpHa Kade
G. bnok,KanyuuHo ¢ eaHo gpokoceaxe”
G1. lNprHagneKHOCT 3a NoYMCTBaHe Ha cuctemarta
3a M1AKO,
2 B 1: IHCTPYMEHT 3a pa3rnobasaHe
+ nrna 3a nouncTBaHe
G2. MopaswxeH 610k, KanyumHo ¢ eHo fokocBaHe”

1. KoHTeilHep 3a 3bpHa Kade

K. ByToH 3a perynupaHe Ha cTeneHTa Ha cMunaHe Ha
kadeTo
L. ®yHuA 3a TabneTkun 3a nouncTBaHe
M. MeTanHa KoHMYHa Kademenauka
2. MNaHen c gucnnen
N. HaBurauuoHeH ceH3opeH ekpaH
0. BKN/W3KN
P. Mpsak NbT 32 HavanHUA ekpaH
Q. Mpodun 1
R. Mpodun 2

1. 2 TabneTtku 3a nouncTeaHe
2. 1 calle 3a OTCTPaHABaHE Ha KOT/IEH KaMbK
3. Tpbbuuka 3a Mnako 3a 6noka,KanyurHo c egHo gokocBaHe” .
a [onbnHutenHa TPbOMUKa 3a MNIAKO 3a 651okKa ,KanyunHo ¢ eaHo
. noKocBaHe”
5. Mrna 3a nouncTBaHe Ha cucTemarta 3a napa l )
6. 1 ¢unTbpHa KaceTa 3a cuctema Claris Aqua C MIHCTPYMEHT 3a CTAraHe .
7. 1 NeHTNYKa 3a NpoBepKa Ha TBbPAOCTTa Ha BofaTa “
VIHCTpYKLMM — MepKM 3a 6e30nacHoCT z
z
8. CnuncbK Ha 0fobpeHnTe cepBr3HN LieHTpoBe Ha Krups z
MexpayHapoaHa rapaHuma
9. MHCTPYMEHT 3a noyncTBaHe Ha TpboU .
Cnopep moaena
10 Cbf 33 MAISIKO:
: MoxeTe pa nocTaBATe CbAa 3a MAAKO B CbAOMUANHATA MaLLMHA
264

Tpbba 3a MIIAKO U KOHEKTOP
. Monnaebuu 3a HMBO Ha BoAaTa
WHTyWTBEH CBETNIMHEH UHAVKATOP

==z

S. Cba 3a MniAKo

NbPBU CTbMNKN N HACTPONKA HA YPEJA

BKJIIOYBAHE HA MALLUHATA

|
‘e

A OnacHocT: CBbpxeTe ypesia KbM 3a3eMeH enekTprnyeckin KoHTakT 230 V. Hecna3ssaHeTo Ha Ta3v MHCTpYKUA Bu nsnara
Ha ONacHOCT OT dpaTaNnHN HapaHABaHWA NOPaAAN HaNIMUMETO Ha eNekTPUYecTBo!
CnasBaiiTe yKa3aHusATa 3a 6e3onacHocT B bpoluypata,Mepku 3a 6e3onacHocT”.

MbPBU CTHMNKU (BmxTe 1. 1°° n3nonseaHe)

KoraTo nsnonssate mMaluvHata 3a NpbBe NbT, LWe 6baeTe NoKaHeHW a M36epeTe PasNNYHN HaCTPOMKN.

Cnepgavite WHCTPYKUMUTE, KOUTO Ce NOoABABAT Ha eKpaHa.

HanbnsaHeTo Ha MaluMHaTa NO3BO/ABA fa Ce 3aMb/IHW cMcTemaTa 3a BOAa, Taka Ye MalumHaTa Aa Moxe Aa pa60T|/|. Lle ce
N3BbPLWM NpeaBapuTesIHO 3arpABaHe U aBTOMATUYHO M3MJ1akBaHe.

MNOCTABAHE HA MALLUUHATA B PEXXUM HA TOTOBHOCT
B 3aBMCMMOCT OT NOAroTOBKaTa MallMHaTa U3BbPLUIBA aBTOMATUYHO M3MaKBaHe, JOKATO e B PEXIM Ha FOTOBHOCT. LInkbbT
Tpae caMo HSAKOJIKO CeKYHAM 1 CriMpa aBTOMATH4HO.
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(QA; CbBETU U NMPENOPDBKN

KauecTBOTO Ha BOAATa MMa 3HAUUTESTHO Bb3AENCTBIE BbPXY KauecTBOTO Ha apomMata. BapoBMKbT 1 xlopbT MoraT aa
NPOMEeHAT BKyca Ha KadeTo. 3a Aa 3ana3uTe apomata Ha BaweTo kade, npenopbusame By ga nsnonssate ¢puntbpHata
kaceTa 3a cuctema Claris Aqua nnm 6yTunrpaHa Bofia CbC CbabpKaHme Ha Cyxo BelecTBo nog 800 mg/L (BkTe eTukeTa
Ha b6yTunkara). Buxre pasgena,OUNTHP U TBBPAOCT HA BOLATA”

Korato NPUroTBATE HANUTKK, NPenopbYBame fia N3Nnosi3BaTte NpeaBapuTesIHO 3arpATY Yawmn (kaTo rnm n3nnakHete c ropewa
BOfA) C NoAXoAALY pasmep 3a enaHoTo oT Bac konuuectso.

MeyeHuTe 3bpHa Kade moraT Aa M3ry6saT apomara cu, ako He 6baat 3awuteHn. Mpenopbusame Bu ga nsnonssare
KOMIMYECTBO 3bPHA, HEOBXOAMMM 3a KOHCYMALMATa 3a CriefjBalynTe 2 — 3 iHK 1 ia U361pate OnakosKw oT 250 g.

KauecTBoTO Ha 3bpHaTa Kade e pasnnuHo, a BKycoseTe ca cybekTnsHu. CopToBeTe ApabuKa e Bu gapat dpuH dnopaneH
apomart, gokato Po6ycTa, KOUTO Ca C MO-BMCOKO CbhbpKaHMe Ha KodeuH, ca No-ropumBm 1 HacuTeHn. Yecto gsata Buaa
Kade ce cmecBar, 3a Aa ce nonyuu no-6anaHcrpaHo kade. CBbpXKeTe ce CbC CBOA AOCTaBUMK Ha NeYeHo Kade 3a CbBeT.

He npenopbuBame fa U3non3BaTe MasHU U KapaMenn3npaHu 3bpHa, Tbid KaTo Te MoraT Aa NoBpeAAT MallMHaTa.

CTeneHTa Ha cMUNaHe Ha 3bpHaTa onpejena cunaTta Ha apomara 1 KayecTBOTO Ha nAHaTa. KonkoTo I'IO-d)I/IHO ca cMnieHn
3bpHaTa, TONIKOBa Mo-rnajka e nAHara. CmMmunaHeTo Moxe fa ce afanTvpa 1 KbM BCAKA XKeJlaHa HannTKa.

MHTYUTUBEH CBETJINHEH NHAUKATOP

3A KAKBO CNIYXUN UHTYUTUBHUAT CBETJIMHEH NHAUKATOP?

BaliaTa MHTYUTVBHA MallvHa pasnosniara C VHTEeNWreHTHa TEXHONOIUA, 3a fia YNecHU feHA Bu: MHTYyUTBEH cBeTNNHEH
nHavkatop (J). Tasn TexHonorna rma ase GyHKLmm:

1. MawwnHata aBTOMATUYHO OTKpMBA W KOHTPOJIMpa HMBATa Ha 3bpHaTa Kad)e, BoAaTta u MJIAHOTO Kad)e.
Korato TpﬂﬁBa [la HaMmbAHWTE UKW Aa U3NPa3HUTE KOHTEHepUTe UK KoraTo e Heobxoavma noanpbXKKa, CBETBa YePBEHUAT
CBET/INHEH CUTHas, KONTO YyKa3Ba fja cnefBate I/IH¢)OpMaLI,I/IﬂTa Ha eKpaHa.

2. MoxeTe CbLLO Aa NePCOHaNM3MpaTe CBOETO U3XKMBABAHE C MOMOLLTA HA MHTYUTUBHUA CBETIIVHEH UHAMKaTOp. MoxXeTe aa
n3bepeTe UBAT 3a BCekn npodun. Korato cte n3bpanv npodun, MHTYUTUBHUAT CBETIMHEH NHAMKATOP Lie Ce NPOMEHW Ha
LiBETa, KOWTO NPUHAANEXM Ha TO3U NPOGII, KOETO ynecHsABa pa3dMpaHETO Ha BCUYKO 1 rapaHTpa U3KIounTeNHO 6bp3a u
MNHTYUTVBHA HaBuraums. Bvxkte rnasata, o3arnaseHa,MOAT MPOOUI"

MO3BOJIETE HA MALUMHATA oA BUHANDBTCTBA.

N S " S

YepeeH MocToAHHO MpenynpexpeHne

Myncupaiio B npouec Ha pa6oTta

Apyrun uBetoBe u 6an0

MocTosAHHO PeuenTaTa e usanbnHeHa

266

OUNTDHP U TBHBPOAOCT HA BOAATA

KAKBA E LIEJITA HA HACTPOKATA 3A TBbPAOCT HA BOAATA?

3a pa u3berHeTe HaTPyrnBaHeTO Ha KOT/IeH KaMbK BbB BallaTa MalMHa v Aa ONTUMM3MpaTe KauecTBOTO Ha KadeTo, Bu
CbBeTBaMe ja perynmpare HacTpoiKaTa 3a TBbpfJOCT Ha BofiaTa Ha BalaTta maluvHa.

KAK AA HACTPOUTE TBbPAOCTTA HA BOOATA HA BALLATA MALLUNHA?

_@hllﬂ@‘a

b . 2 3 4 -HambnHete uawa cBopa.

1 . MoToneTe neHTMyYKaTa 3a NPoOBepKa Ha TBbPAOCTTA Ha BoaaTa (8), AOCTaBeHa C MaluMHaTa,
B YallaTa ¢ Boga.

. Mi3yakante 1 MmHyTa. KBapgpaTueTaTa Ha NeHTUYKaTa Le MPOMEHSAT LiBeTa Cu.

. Mpebpolite oupeTeHNTe KBafpaTyeTa. ToBa Nokassa TBbPAOCTTa Ha BofaTta ot 0 fjo 4.
. B meHioTO, TBBPAOCT Ha BOAaTa” HaTUCHETe CbOTBETHOTO YMCNO Mexay O n 4.

. HatncHete OK.

AKO HAMATE JIEHTUYKWN 3A NPOBEPKA HA TBbPAOCTTA HA BOOATA

Ako Tpa6Ba fja NOBTOpUTE Tasw onepaums, He 3abpassiiTe fa KOpUr1parte HaCTPOIKaTa 3a TBbPAOCT Ha BOAATA B 3aBUCHMOCT
OT MECTONMONOKEHMETO Ha U3MoN3BaHe U MHGOPMaLWATa, NpeaocTaBeHa oT Balwarta MecTHa BogocHabanTenHa KoMnaHums,
KaTo n3non3eare TabnuLata no-Aony:

T LGET Knac 1 Knac2 Knac3 Knac4
MHoro meka Meka CpenHo TBbpAa Tebpaa MHoro TBbpAa

°dH <3° >4° >7° > 14° >21°

°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°

HacTtpoiika Ha ypepa 0 1 2 3 4

3ALLO CE NOCTABA OUNTHPHA KACETA?

QuaTbpHaTa KaceTa 3a cuctema Claris Aqua onTMMM3Mpa BKyca Ha KadeTo, KaTo HaMansABa HaTPYNBAHETO HA KOT/IEH KaMbK
1 noaapbKKaTa.

KOTrA TPABBA A CMEHA ®OUNTBHPHATA KACETA 3A CUCTEMA CLARIS AQUA?

1. 1Ba Meceua cnep HacTpolikaTa uam Korato MalmHata Bu ysegomu.

1 2. KoraTo cMeHATe KaceTaTa, NpenopbyBame fja 3aBbpTiTe CMBMA NPBCTEH B FOpHaTa YacT Ha puiTbpHaTa
KaceTa, 3a fla nocouuTe fjaTaTa + Ba MeceLa.

KAK A MNOCTABA OUJITHBPHATA KACETA 3A CUCTEMA CLARIS AQUA?

_@J@@@

. MocraBeTe KaceTata B KOHTeVIHepa 3aBopfa.
l . MocTaseTe KaceTaTa, KaTo NPbCTEHa C HOMEpa CoYn Harope.

. Mi3nonzgaiite YEPHMA MHCTPYMEHT 3a CTAraHe, 4OCTaBeH C KaceTaTa, 3a ja NOCTaBMTe N 3aBUHTUTE KaceTaTa
Ha MACTO.
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KAOEMENIAYKA: PEF'YJINPAHE HA CTEMEHTA HA MJTAHOTO KA®E

3ALLO TPABBA A KOPUTMPAM CTENEHTA HA CMUJIAHE HA MJTAHOTO KA®E?
MoxeTe pa n3bepete cnnata Ha KadeTo, KaTo perynmpare Kosko GUHO ce CMUNaT 3bpHaTa Kade.

PasnunyHaTta cTeneH Ha cMunaHe By no3BonABa Aa ce aganTmparte KbM pasfnyHUTE BUAOBE 3bpHa:
. TbMHO U3neyeHnTe U Ma3HK 3bPHa N31CKBaT rpy6o cMunaHe,
.Mo-neko n3neyeHnTe 3bpHa ca NO-CyXM 1 U3KCKBAT NO-GMHO CMUNAHE.

3abenexkKa: KONKOTo I'IO-(I)I/IHO Ca CMJ1eHM 3bPHaTa, TOJIKOBa NO-CUJIEH € apoMaTbT.

o 0 0

N3nnyane: Jleko CpeaHo  BanaHcupao  CunHo  MHOro cuaHo
(cBeTbn  (KexnubapeH  (cBeTno (peHcko) (TbMHO
OTTEHDBK) OTEHBK) deHcKo) deHcko)

KAK A KOPUTMPAM CTENEHTA HA CMUJTIAHE HA MJTAHOTO KA®E?

3aBbpTeTe OyTOHA 3a perynupaHe Ha cteneHTa Ha cmunare (K), pa3nonoxeH B KOHTeliHepa 3a 3bpHa, B 3aBUCMMOCT OT BUAa
Ha 3bpHaTa 1 XenaHaTa cua Ha apomarta. Tasn HacTpolika TpAGBa Aa ce N3BbPLLBa MO BpeMe Ha paboTa Ha MenaykaTa, CTeneH
no cteneH. Crep Tpy NPUroTBAHMA Le 3abenexuTe OTYETNNBA Pa3/iMKa BbB BKyCa.

KAK A PA3BEPA KOTA B KOHTEMHEPA HAMA MOBEYE 3bPHA?

Bawata WHTYNTUBHA MallrHa mMa CeH30p, KouTo Bun npegynpexzaasa, Korato HUBOTO Ha 3bpHaTa |<a¢e B KOHTeI?IHepa HamasnsBa.
Ha ekpaHa e ce noasu CboOLEHNE N NHTYNTUBHUAT CBET/INHEH NHOUKATOP (J) we cBeTHE B yepBeHO.

AMU AKO CUTHANTBT CE NOABU, AOKATO NMPUTOTBAM HAMUTKA?

HanbnHeTe KOHTeliHepa CbC 3bpHa Kade, HaTrcHeTe OK 1 M3NMbAHeHMeTo Ha peLienTara Lie ce Bb3o6HoBU. be3 3ary6a Ha Kade!

KAKBO 1A HAMPABA, AKO UCKAM A CMEHA KA®ETO UIN AKO HAMAM KA®E?

Ako HaTucHeTe OK, 6e3 fla fobaBATe 3bpHa Kade, MaLLHaTa Le ce onuTa fia ce pectapTrpa u Wwe Bu npegynpeamn otTHoBO. AKO
HaTucHeTe OK OTHOBO, MalLUMHaTa LLie N3MbJIHM peLienTaTa, KaTo 13non3ga LAnoTo octaHano kade. Cnep ToBa Kadpemenaykata
LLie e npasHa.

A BHumaHume: He npenopbyBamMe [ja N3nosi3Bate MasHN N KapaMennsnpaHu 3bpHa, KOUTO Ca TPYAHW 3a CMUIaHe. Te morat
Aa NoBpefAT MallrHaTta 1 ila nonpeYvaTt Ha UHTYUTUBHaTa cMcTema fia d)yHKLlVIOHVIpa npaBuIHO.

AKoO Ha ekpaHa Bu ce nosasm npegynpeauTenHo cbobLleHne 1 CBeTHe YepBeHaTa CBETIMHA, KOraTo MMa A0CTaTbYHO 3bpHa:
. Hatuchete 6ytona OK, 3a la NpofbiKnTe U3MbIIHEHNETO Ha peLienTaTa.

. inu n3kniouete anapmara ,Hama 3bpHa’, 3a Aa NpefoTBpaTTe OTYMTaHE, [OKATO BCe owe nma Kade B
KOHTelHepa 3a 3bpHa Kade.

[ Q0 & - .
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HAMUTKW, KOUTO MOTAT A CE NPUTOTBAT C TA3U MALLUNHA:

NMPUTOTBAHE HA APYITU HATIUTKU

Mpubnusnrtenex Cuna
pazmep Bb3moxHu o6emu Ha kadeTo
Pucrpeto 25ml 20-40ml v v
Kbco ecnpeco ¢ nnbTHOCT
Ecnpeco
HacuteHoto ecrnpeco C ACHO n3paseH apomar 40 ml 40 _ 70 ml v v

€ NOKPUTO C NNEKO ropyMBa NAHa C KapameneH
uBAT

JlyHro 70 ml 70-100 ml v v
[lbnro ecnpeco ¢ kapameneHa nsHa

[Honvo

. 100 ml 40 - 140 ml v
[lBoitHO ecnipeco ¢ kexnmbapeHa nAHa
[bnro kade
C N0-BMCOKO CbAbpXaHue Ha KodenH, Ho No- 120 ml 80-180ml v v
NeKo Ha BKyC. Muoro npeanoYmMTaHo CyTpuH
AmepuKaHo
[1BOiIHO ABATO eCrpeco B KOMBUHaLMA 120 ml 90-150ml v
c ropela BoAa
M=60ml
Ecnpeco chHbfs:gﬁi?:a'TrfnﬁiIg L =80 ml 60-100 ml v v
P XL =100 ml
M=120ml
BanaHcupaHa HanuTKa ¢ MARKO »Taizqu:nig L=180ml 120 -240 ml v v
P ' XL =240 ml
M=120ml
fonmua s caneuraoma | | L=160mI 120200 mi g
XL =200 ml

Bano kade M =160 ml

Kade c pasneHeHo Ha napa MAsKo 1 L=200ml 160 - 240 ml v
MneyHa naHa XL =240 ml
M =200 ml
' MNana ¢ puH apoAKnaa?Heaj;I(:;i )L(Lzzzgg(;nriﬂ 200-350 ml v v
M =190 ml
T lypme ecnpec?iﬁ:ﬁiﬁi:oa L=250 ml 190 -240 ml v v
XL=340ml
3anapka
‘ L] Bopa, 3arpATa 0 npeanHara remneparypa 200ml 20-300 ml
3a 3anapka
YepeH vait
" Bopa, 3arpaTa fo ueanHara Temneparypa 200ml 20-300ml
3a yepeH vait
3eneH vait
Bopa, 3arpaTa Ao uaeanHata Temneparypa 200 ml 20-300 ml

3a 3en1eH vaii

3A UHOOPMALMA, 3A A MPUTOTBUTE HAMUTKATA CU, BALLATA MALUMHA ABTOMATUYHO
M3NbJIHABA CJIEAHUTE CTBHNKMK:

3a peuenTu C MAAKO, Pa3nuyHU OT
Kade nare, 6ano kade n ecnpeco
MaKunato

3a peuenTtu 3a Kade nare,
65an0 Kade 1 ecnpeco MakmaTo

3a peuentu c Kadpe

1. CMunaHe Ha 3bpHata Kade 1. ®a3sa Ha Npe/iBapUTENHO 3arpABaHe 1. CmunaHe Ha 3bpHaTta Kade
2. PasneHBaHe Ha MNAKOTO
3. CMunaHe Ha 3bpHata Kade

4. [pecoBaHe Ha MAAHOTO Kade

2. MNpecoBaHe Ha MAAHOTO Kade

3. MNpepaBapuTenHo 3anapsaHe (B T03n
MOMEHT B YallaTa By Moxe fa nagHat
HAKOJIKO Karkwu)

4. OunTprpaHe

2. MpecoBaHe Ha MNAHOTO Kade

3. NpeaBapuTenHo 3anapsaHe (B 031
MOMEHT B Yatuata By moxe fa nagHat
HAKOMKO Kamnku)

5. MpepBapuTenHo 3anapeaHe (B T03n

4. G)MnTpMpaHe MOMEHT B yawiaTa Bu moxe Aa nagHat

HAKOJKO Karnku) 5. ®a3a Ha npensapuTenHo 3arpasaHe

6. GuntpupaHe 6. PaszneHBaHe Ha MIIAKOTO
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KAK A KOPUTUPAM BUCOYNHATA HA OIO3UTE 3A KAOE?
3a BCYYKM HAMUTKI MOXeTe Aa perynmpare fio3uTe 3a Kade cropef pasmepa Ha yalara.
KAK OA NMPUTOTBA MOATA HANMUTKA?

HanpaBeTe cnpaBka ¢ MHCTpyKUmMATa ,Kak fa npurotBAM HanMTKU?", 3anameTeHa BbB BallaTta malumHa

R ° & - T

B 3ABUCMMOCT OT HAMUTKATA CA HAJIUYHU PA3JTUYHUN HACTPOMKMU:
. EqHa nnn gBe vawm: 3a Aa crapTupare ABoiiHaTa peuenTa, usbepeTe HanuTKata 1 HaTcHeTe .

.Cvna Ha KadeTo: 3a fla yBennumUTe UM HaManuTe cunata Ha Kadeto, KaTo MPOMEHNTE KONMYECTBOTO Ha MAAHOTO Kade,
n36epete HanuTKaTa 1 M36epete Mexay 1 1 3 3bpHa, KaTo 1 e Hal-cnaboTo, a 3 e Hait-Hacuteroto (@0,

. O6em Ha yalarta: 3a aa yBeNnnynTe NN Hamanute obema Ha vawarTa, npesbpTeETE HAarope nan Hagony cnucbka c obemn n
|/|36epeTe TO3U, KOWTO MCKaTe.

3a noseye VIHd)OpMaLI,l/IH BUKTe TabnuuaTta c HanuUTKN B NHCTpyKUunnTe.

D
O—
" CbLBET
3apa M36epeTe cnnarta Ha Kad)e'ro 1 obema Ha yaluaTta, MoXeTe Aia ce ABMXKNTE Harope/Ha/:Lony NN fa HaTUCHeTe AUPEKTHO

Baluma ns6op.

KAK AA CMPA NMPUTOTBAHETO HA HANMUTKA MO CPEAATA?

I'Ipenynpex(,qeuvle: MoxeTe pa cnpeTe NpUroTBAHETO Ha HanMTKa No BCAKO BpeMe, KaTo HaTucHeTe 6yTOHa . Korato
[afeH umkbn 6bae nNpeKbcHaTt, TOM He cnupa MOMeHTanHo. MalwwvHaTa e 6bAe HeEAOCTbMNHA 3a N3BECTHO Bpeme, KoeTo ce
YKa3Ba OoT C'bO6LL|eHI/IE Ha eKpaHa.

HAMUTKU C MNIAKO

') CbBETU
3a pa3neHeHO MNIAKO 13non3sante nactbopusmpaHo UHT mnako Hanpaso oT xnaagunHuka (3 — 5°C). BbaMoxHo e pa ce
(

n3non3eart cneymnanHn mneka (MI/IKpOd)W'ITpVIpaHM, cyposnu, ¢epmeHTmpanM, oboraTeHu) nm MAAKo Ha pacTnTenHa ocHOBa
OpPn30BO, OBECEHO LN GBHEMOBO MJIAIKO), HO TOBa MO>Ke fia fiafie MO-Manko 3ajOBONINTENHN pe3ynTati No OTHOLWEeHWEe Ha
KayeCcTBOTO M KONIMYECTBOTO Ha NAHaTa.

KAK AA CTAPTUPAM NPUTOTBAHE HA HAMMUTKA C MJIAKO?

Hanpasete cnpaBka ¢ ,2 MPUTOTBAHE HA PELIENTA C MJIAKO" B npeaxXxoaHUTE MHCTPYKLUU WA BUXKTE UHCTPYKUMATA
L,[IpUroTBAHE Ha HanNUTKa C MIAKO', 3anameTeHa BbB Balwata MawwmHa.

EORE-RY ...

YANOBE U 3ANAPKU

3a BawwuTe vaiioBe 1 3anapku UMa HanuuHu Tpu 6yToHa 3a M360p, 3a fa MoXeTe Aa u3bepeTe TemnepaTtypaTa, KOATO e
Hali-noAxopAAlla 3a BCcekn TUn Yaii. Temnepatypata, 13rof3BaHa 3a 3e/1eH Yaii, e 6bje No-H1CKa OT 13MoN3BaHaTa 3a YepeH
Yai nnu 3a 3anapku.

KAK A 3AAAM TEMNEPATYPATA HA BOOATA?

Otnpete Ha Settings (HacTtpoiikn) > Water temperature
U > B>
(TemnepaTtypa Ha BofjaTa). MoxeTe fja usbupate mexpay T1, T2

— n T3, kbpeto T1 e Hall-xnagHo, a T3 e Hal-ropeLyo.

Korato Halvlanvn'e/ysenmuwre TemnepartypaTa, TOBa e Hamanm/yBeanm TemnepaTtyparta 3a BCeKU Tnn Yaw, HO TemneparypaTa,
V3MON3BaHa 3a 3eMeH Yail, BUHaru e 6‘bﬂe NO-HUCKa OT N3MO0JI3BaHaTa 3a YepeH vai unm 3anapku.
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MOAT MPOOUN

3A KAKBO O A N3MOJZI3BAM OYHKLUATA 3A MPOOUN?

®yHKkumaATa Profile (Mpodun) Bu aaBa AocTbN A0 NEPCOHANU3MPAHO MACTO, KbAETO MOXETe fla CbXpaHsABaTe 1 3ana3sate
NobyMnTe Cr HAaNUTKK. MoXeTe NecHO Aa Bii3aTe B HesA, KaTo HaTUCHeTe GYTOH Ha KOHTPOMHMA NaHen Ha MaluuHaTa.
Mo-6bp30 1 1paeanHo 3a exeHeBHa yrnoTpeba, HaNUTKKTE, KOUTO CTe 3anasuiun B CBOA NPOdUN, Le 3anoyHaT Aa ce MPUroTBAT
CaMo C eHO AOKOCBaHe; He ca HeobxoauMY KopeKumn. MoxeTe fia 3ana3BaTe o cefjleM peLienTy 3a Bcekn npodui.
OyHKUMATa 32 NPodUN CbLLO Taka NO3BOMABA NO-NEPCOHaNN3NPaH MHTePEIC 1 HaCTPONKK:

Co6cTBEHO UMe MoxxeTe fa fobaBuTe CBOETO COOCTBEHO VIME 3a MO-TONIAMO NepCoHanm3mpaHe.
Uesr MoxeTe fa n3bepete LBeTa 32 UHTYUTUBHUA CBETIMHEH VHAUKATOP,
3a fja pa3rpaHuymuTte npoduna cu.
Ancnneii TyK MOXeTe Aa 3afjafieTe CBOUTe HaMUTKY Aa ce U3BEeXAAT Ha eKpaHa Ha npodwna. Te morat fa
6baat NokasaHu efHa cep apyra cnef npunIb3BaHe Wnv efHa 4o Apyra Ha eAViH U Cbly eKpaH.
Mporpamupane C nomolyTa Ha dyHKkuumaTa,Profile” (Mpodun), Bue moxeTe aa 3aafeTe yac 3a BCAKA HanuTka.
ToBa e ynecHu ole noBeye HaMMpaHeTo Ha BalwaTa HanMTKa BbB BCEKW €jH MOMEHT.
ApkocT ToBa Bv no3BonsBa Aa akTMBMpaTe Uiv Ae3aKTUBUPATE UHTYUTUBHWA CBETIIVIHEH MHAMKATOP.
KAK OA Cb3JAM MPOOUN?

HatncHete nkoHata Ha Profile 1 (Mpodwun 1) nnu Profile 2 (Mpodwun 2) n cneasainte MHCTPYKLMUTE Ha eKpaHa unv
rnepaiTe ypoumTe, 3anaseHu Ha Bawua npodun.

(@ * © - .

KAK AA YNIPABJIABAM NIOBUMWUTE HAMUTKW, 3ANNA3EHU B MOA NPOO®UN?

Vma ABa HauvHa 3a JobaBaHe Ha HanMTKa KbM Npodu:

1. Cnep Kato HarnpasuTe HanNnTKa, Ha eKpaHa ce NokKa3sa 6yTOH.

2. inpeKkTHO B Npoduna.

AKo cnpa ntobrmata cu HanmTKa, JOKaTo TA Ce NPUroTBsA, Ta3n Ab/KMHa We 6bAe 3anaseHa

KAK AA OPTAHU3NPAM/NPEHAPEXAAM/MPEMAXBAM JIIOBUMUTE CU HAMUTKN?
HaTucHeTe 1 3afpbKTe NKOHATa Ha HAMMTKa 3a HAKOMKO CEKYHAW. B ropHMs fieceH brb/i Ha BCsKA MKOHA Ha HamWTKa ce
13BEX/a KpbCTue. HaTucHeTe 1 niTb3HeTe 3a NpeHapejaHe Ha HaNMUTKY, HaTUCHeTe KPbCTYETO 3a MpemaxBaHe Ha HanuTKa.

MpoBexaaHeTo Ha NpaBUIHa NOAAPBXKKA Lie ONTUMM3MPA KMBOTa Ha BaluaTa MalumHa U Wwe 3anasm aBTeEHTUYHUSA BKYC Ha
BaweTo Kade.

NoAAPBXKA HA KOJIEKTOPA 3A YTAMKA U TABATA 3A OTLEXKAAHE

TaBaTa 3a oTUexAaHe C'b6|/|pa Mn3nosisaBaHaTa BOAa, a KOJIEKTOP®HT 3a yTaI?IKa C'b6|/|pa 13NoN3BaHOTO MNIAHO Kad)e.

BaxHo: OT XurneHHun C'bOGpa)KeHMﬂ, TbI KaTo TO3M Cbf, € B KOHTAKT C MAIAKO U Ka¢e, npenopbyBame Aa pa3rno6ﬂBaTe
HamMb/IHO 1 fa NOYNCTBATE eXXeAHEBHO BCEKM eNleMeHT noj ropeua soja. I'IpenopbuBame Bu pa ro octaBute fa n3cbxHe
Ha Bb34yX, npean Aa ro nocrasute OGpaTHO B ypeaa. BaxHO e BMHaru aa ro octaBATe Ha MACTOTO My 1 Aa ro n3npassate
penoBHO. MoeTe fjla nocTaBATe TaBaTa 3a OTLEXaHe B CbJOMMANHaTa MalnHa. MoeTe fla noCTaBATe TaBaTa 3a OTLUEXAaHe
B CbOMUANHATa MaLUWHA, HO 6e3 Kanaka i.

KOrA TPABBA A A U3MPA3HA TABATA 3A OTUEXAAHE?
KoraTo nonnasbLuTe ca B rOpHO NOMIOXEHIIE, KOETO MOKa3Ba, Ye TA e NpeKaneHo MbiiHa.
KOTA TPAIBBA A U3MPA3HA KOJIEKTOPA 3A YTANKA?

Korato mawwHaTa Bu yBegomMsABa U No-peoBHO, HO KOraTo MallvHaTa e BKJTIOYEeHa, 3a la MOXKe fja PerncTpurpa, Ye KowbTt
€ n3npasHeH.
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n BaxHo: AKo He n3npasBsaTte KonekTopa 3a yTalika v TaBaTa 3a OTLieX/aHe Pe/IOBHO, KaKTO e NoKa3aHo No-rope, MoXe Aa
noBpeauTe MalmHata. He rv noctaBaiiTe B CbAoMUANHA MaluvHa. OT XMrneHHn cbobpaxeHns Bu npenopbyuBame
[la MoumnCcTBaTe KOHTeMHepa 3a MIIAAHO Kade eXXeAHEeBHO Noj ropella BoAa Cbe canyH U rbba. NMpenopbusame Bu
[la ro ocTaBUTe fla U3CbXHE Ha Bb3[lyX, Npeain Aa ro noctasuTe o6paTHO B ypeaa.

NOAAPDHXKA HA PESEPBOAPA 3A BOJA U KOHTEMHEPA 3A KAOE HA 3bPHA

3a fja 3anaswTe Han-Ao6PUA BKYC Ha KadeTo, MOBMAH OT Ka4eCTBOTO Ha BOAATA, U OT XUTMEHHN CbobpakeHus, Bu cbBeTBame
[la n3non3BaTe caMo NpsCcHa BOJa 1 eXeHeBHO Aa MouncTBaTe pe3epBoapa 3a BoAa C ropella BoAa U YeTKa 3a by TUiKu.

3bpHaTa Kade MoraT f1a OCTaBAT Ma3HM OCTaTbLV NO KOHTEHepa, KOUTO MoraT Aa MOBAUAAT Ha KauecTBOTO Ha KadeTo. 3a Aa
3ana3suTe Han-fo6PKA BKYC Ha KadeTo 1 OT XMrneHHn cbobpaxeHus, Bu npenopbyBame Aa ro n36bpcBaTe CbC Cyxa Meka Kbpra

BCEKW MbT, KOrato Tpﬂ6Ba Aa Ce HanmbJ1HN OTHOBO.

n BaHO: He nouncTBalTe C BOAA, HANIMYMETO Ha BOAa B KOHTeI7IHepa 3a Kad)e MOe [ja noBpean malnHaTta

n MNpenopbuBame Bu fa A ocTaBrTe Aa M3CbXHE Ha BBb3A4yX, npean fa A nocrasute OGpaTHO BYypena

noaaPbXKA HA CUCTEMATA 3A MJIAKO

3ALWLO MKAK AA NOAADPKAM CUCTEMATA 3A MJIAKO CJIEA NPUTOTBAHE HA MJIEMHU HANMUTKU?

n BaxHo: 3a ga nony4vaBaTe NOCTOAHHO Ka4yeCTBO Ha NAHaTa, npenopbyBame Bu:

MopapbxKa

M3nnaksaHe ot
MIIAKO

Cnep BCsAKa HanuUTKa
C MNIAIKO, KOraTo
MallvHaTa Bu

[ @ o

Ob6sacHeHue

MNo3sonaga Bu fa n3nnakHeTe cuctemarta 3a MISAKO Ha
MallunHata.
MoxeTe aa cTapTupaTe n3nnakeaHe Ha cMcTemaTta 3a

Heo6xogumn

npuHagneXxHocTn

MIAKO U Ato3aTa
n noyncTeaHe Ha

HanuTKa C MJIAKO

nprbAN3UTENHO Ha BCEKM TpW MeceLa. MoxeTe Aa
HamepuTe Te3n akcecoapy, HannyHu Ha yebcaiita Ha

30s/20 ml
n3BecTu MJIAIKO MO BCAKO Bpeme.
MpenopbuBame By fja nouncTeaTe CbAa 3a MIAKO C
M3nnakBaHe Ha lopelya Boga +
ropella Bofja 1 canyH cnefj BCAKO U3Mon3BaHe.
TpbburukaTa 3a canyH
Cnep BcAka MpenopbuBame Bu fla cMeHATe TpbOUYKaTa 3a MAAKO

+ MHCTPYMEHT 3a
nouncTBaHe Ha

HA CUCTEMATA 3A MJIAKO - 5 MIN

CbAa 3a MAIAKO KRUPS.com. TpBOM
ToBa BK/OYBaA OTCTPaHABAHE N MOYNCTBAHE Ha
MouncrBaHe Ha KoraTo MawmHaTa noasmKHUA 610K, KanyurHo ¢ efHo gokocBaHe”. 3a
npuHagniexHoctuTe | o yBeAOMA MK ONTVMAsHO pasneHBaHe Ha MIIAKOTO NoYMCTBaNTe Wrna 3a
3a MIAIKO Te3n enemeHTV pefoBHO. BuxTe no-rope B nouncteaHe (n°5)
5min Mo BCAKO Bpeme nHcTpyKuuute: 5. PbYHO OCHOBHO NMOYNCTBAHE

MopapbxKa

M3nnakBaHe ot
kade
45 s/30 ml

OOPBXKKA

Mo Bcako Bpeme

0Ob6sacHeHue

OT xurveHHn cbobpaxeHns B npenopbyBame Aa unnaksare
cuCTeMaTa 3a Kade eXeJHEBHO UMM KOraTo He Ce M3MoN3Ba 3a
MO-AbITbT NEPYOp OT BpeMe (MoBeye OT 2 AHK)

Heo6xogumn
NpUHaANEKHOCTN

M3nnakBaHe ot yan
30s-20ml

Mpean HanuTKaTa
[la 3aMnoyHe fja Teue

Mo3sonsiBa B 4a n3nnakHeTe C ropelya Bofa, 3a fia ocurypute
ABTEHTIYeH BKYC Ha Bawwuns yaii i 3anapka.

MouncreaHe Ha
cucTemara 3a kade
13 min/600 ml

KoraTo mawwmHata
Bv ysegomm nnn
o BCAKO Bpeme

3a fja 3anasuTe Halt-ao6pPKA BKYC Ha KadeTo 1 OT XUTMeHHU
CbobpaxeHus, By npenopbusame fa nouncreare cucremara
3a Kade 3 MbTU B ronHaTa.

1 TabneTka 3a
nouncreaHe KRUPS
(n°1)

MpemaxsaHe Ha
KOT/IeH KaMbK
20 min/600 ml

KoraTo mawmHata
Bv yBegomu nnmn
o BCAKO Bpeme

YpenbT By yBejomsABa, KOraTo € HeO6X0AMMO Aa N3MbIHUTE
nporpama 3a npemaxsaHe Ha KOT/IeH KaMbK.

Ta3y CTbMKa & MHOrO BaXHa 3a OCUryPABAHETO Ha NPaBUHOTO
byHKLMOHMPaHe 1 [bAroTpaiHoOCT Ha Bawwwis ypen,.

1 cawe 3a
npemaxBaHe Ha
KOT/IEH KaMbK
KRUPS (n°2)
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n Ba)kHO: He e 3aib/IKMTEHO Aa MycKaTe Nporpamara 3a No4ncTBaHe BefHara Wom ypeast Bu ysegomu, Ho TpsibBa fa s
nycHeTe JOCTaTbuHO CKOPO C/ief ToBa. AKO MOUNCTBAHETO Gbjie OTI0KEHO, NpefynpeanTeNHOTO ChbobLieHne
Le NpoAb/IKaBa Aa ce NoKasBa, 4oKaTo onepauyusTa He 6bae M3BbpLUeHa.

n BaxHo: AKO M3KlouUTe MaluMHaTta oT MpeXxaTa Nno Bpeme Ha novyncTteBaHe wUnun B cnyual?l Ha eflekTpnyecka
Hen3npaBHOCT, Mporpamara 3a no4YncTBaHe e ce pecrapTmpa. Tasn onepaynAa He € Bb3MOXHO a Ce OTNIOXN:
TA e 3a[ib/IKNTENHa, 3a Aa Ce U3NaKHe cucTemaTa 3a Boja. B Takbs cnyqaﬂ MOXe fia € HeobxoanMa HoBa
TabneTtka 3a NoYnCTBaHe.

3a JOMbIHUTENHN NOACHEHUA BUXKTE NHCTPYKUUNTE, HaNMN4HU B HacTponkuTe Ha Balarta malumnHa.

PR o

Wckate pa 3HaeTe Kora TpsAGBa Aja M3BbPLUNTE ONepaLnTe No NoAApPbKKaTa, NocoYeHa no-rope?

BepHara cnep kato e Heobxoanmo aa npegnpuemete [elcTBIe, Ha €KpaHa Le ce noasu npeaynpegnTenHo C'bOGLLleHI/Ie.

— &

NHTynTBHaTa MawwvHa KRUPS nma Habop oT HacTpoiikm — BuxTe ru! Te Bu no3sBonABaT fa Cb3AafeTe No-nepcoHanvampaHo
N3XKMBABAHE.

KAK A OCBLLECTBA OCTbMN 4O HACTPOMKUTE HA MOATA MALLUHA?

EOPE-RY ..

CNUCHK HA HACTPOMKUTE:

E3uk MoxeTe pa nsbupate ot 21 e3uka.

Tpﬂ65a Aa 3afjafete Aatata, 0CO6EeHO KoraTo 13non3eare KaceTta NPOTUB KOT/IEH KaMbK. HaCTpO!?IKa

[arta n yac .
Ha Yaca 1 12 nnun 24-4yacoB gucnen Ha YacoBHMKa.

flpKocT Ha ekpaHa | Perynupa GoHOBOTO OCBeTABaHe Ha eKpaHa.

CeetnuHa BkniouBa v M3KMIOYBA MHTYUTUBHUA CBETIMHEH UHAMKATOP.
Avcnnen M36upa pann onuuuTe 3a HaNMTKKM [la Ce U3BEX/aT KaTo CNaiifjoBe U Mo3alka.
ABTOMaTN4HO 3apaBa nepropa oT BpeMme, Ciefi KOMTO ypeabT Le cripe aBToMaTyHo. Tasu dyHKuma Bu nossonsasa
cnupaHe [la HaManuTe KOHCyMaLMATa Ha eHepruis.

BkntouBa MallvHaTa v aBTOMaTM4YHO CTapTUpPa NPeABapuTeNHO 3arpsABaHe Ha ypefa B 136paHo
ABTOMaTN4HO ot Bac Bpeme. MneTe cv kadeTo No efHo 1 CbLyo Bpeme Bcekn aeH? Tasu dyHKuma e 3a Bac! Ypes
cTapTupaHe HaCTPOWKa Ha aBTOMaT1YHO CTapTUpaHe MOXeTe Aa CnecTuTe BpemMe 1 Beye He e Heo6XxoAMMO

PBYHO Aa CTapTuparte HanuTKaTa.

EanHuua 3a o6em | M136vpa mepHata egnHmua: ml (Munuantpu) unm oz (yHumn).

ABTOMaTN4YHO
nsnnakesaHe

MoxeTe fia 36epeTe Aany aBTOMaTUUHOTO U3MlakBaHe Ha Ato3aTa 3a Kade fla ce akTMBMpPa UK He
npu CTapTMpaHe Ha MalliHaTa.
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TBbpAoOCT Ha 3apfaiiTe TBbPAOCTTA Ha BoAaTa Mexay O 1 4. 3a noBeue MHGOPMaLMA BUXTe rnaBaTa,/3mepBaHe

Bopata Ha TBbPAOCTTa Ha BoaaTa”.

Kadeto Bu e TBbpae ropelo? MoxeTe aa n3nonssare Ta3u GyHKLUA, 3a ja HAManuTe

Temnepartypa Ha .
Temnepatypara. Ta3u MalinHa pasnonara ¢ Tpy TemnepaTypHu HacTPONKK 3a BalwmTte HanuTKu ¢

kadeto
® Kade.
Temneparypa YaaT e TBbppe ropely? C nomoluTa Ha Tasu GpyHKLMA Bue moxeTe fla nsbepete no-Hucka
ha vaii Y Temnepatypa. Tasu MaLuvHa pasnosnara C TpU H1Ba 3a KOPEeKLUA Ha Temnepartypara 3a Bawwute

HanuTKK € Yai.

M3kntouBa ¢pyHKumATa HAMa 3bpHa”. Tasn GyHKLMA NOKa3Ba vnca Ha 3bpHa Kade B KOHTeNHepa u

Bua Ha kagero Bb30OHOBABA U3MbJIHABaHaTa peLienTa. BuxTe pasgena , KAOEMETAYKA"

HynupaHe o HynupaHeTo n3uncTBa BawmTe NnpeanoynTaHna 1 HaCTPOWKM 1 Bb3CTaHOBABA HAaCTPOMKMTE MO
pabpununun noppas6upaHe.
HacTPoWiKu BalumTe npeAnounTaHN HANWUTKM CbLUO Lie 6bAAT N3TPUTH.
TPAHABAHE HA HEU3MPABHOC
PABOTA

1. MawwuHara e nospegeHa, codptyepst e 6nokupan UM B MalumHaTa Mma Hen3npaBHoCT.

@MSKJ‘IIO‘-IETG MallnHaTa 1 1U3BajeTe Lencesia OT KOHTaKTa, OTCTpaHeTe d)VIHT'praTa KaceTa, n3vyakante egHa MUHYTa "

pectapTupanTte malnHata. HatucHete v 3agpbxre 6yTOHa 3a BKI/M3K/ Haii-Manko 3a TpW CeKyHAW, 3a Aa CTaptupaTte
MallnHaTa.

N

. Ype[bT He ce BKNIOUBA Clle HaTCKaHe Ha ByToHa 3a BKN/U3KN (3a Hali-Manko Tpu CeKyHau).
© MpoBepeTe NpeAnasnTennTe N eneKTPUYECKNA KOHTaKT. MpoBepeTe Aanu WencensT e NocTaBeH NPaBWIHO B KOHTAKTa.
3. Bb3HUKHanNa e enekTpuyecka Hen3npaBHOCT MO BPeMe Ha LIMKbI.
© YCTPOICTBOTO LLie Ce HyNMpa aBTOMATNYHO, KOraTo Ce BKJI04YM OTHOBO.
4. Kapemenaukata pabot npasHa.
©Tosae HOPMaJHO, aKO € CJTy4aiiHO 1 aKo HAMa U MMa Manko oCTaHanu 3bpHa Kade. Moxe fia paboTu NpasHa B NpogbKkeHue
Ha fleceT ceKyHAW, 3a fla onpepeny noTpebneHneTo c1 1 ia rapaHTMpa, Ye paboTn NpasusHo.
Bce olue nma 3bpHa Kade B KOHTelHepa:
. KadeTo Moxe Aa e TBbpAE Ma3HO 11 ia He Ce OTBEX/a NPaBWIIHO B MallMHaTa. MoxeTe fla onuTaTe a MOMOrHeTe Ha

3bpHaTa Aa NafHaT 1 Aa BUAMTE OTHOBO Aanu paboTu. Mpenopbysame obaye fa cMeHnTe KadeTo (BUKTe GyHKLMATA 38
BUfa Ha KadeTo).

. ToBa e MoeTo 061uaiHo Kade, KoeTo e 61UNo NOAXOAALLO AOCera: MONA, CBbPXKETE Ce C LieHTbpa 3a 06CNyKBaHe Ha KIIMEHTN
Ha KRUPS.

M3MNON3BAHE
1. Kadpemenaukarta n3gasa HeobMuaeH Lwym.

© Hali-BepoATHO B Kademenaukata uma uyxamn Tena. OnuTaiTe ce Aa A U34NCTUTE C NPAXOCMyKayKa, B MPOTUBEH Cryyal ce
CBbpXeTe C LieHTbpa 3a 06cnyKBaHe Ha KnneHTn Ha KRUPS.

2. lMop ypepna vma soaa.

© Mpepn aa oTcTpaHWTe TaBaTa 3a OTUEXAaHe, 13yakaiiTe 15 ceKyHAw, cnef Kato KadeTo crpe fa Teue, Taka ye MalumMHaTa fa
3aBbPLUM CBOA LIMKDJI, KaKTo TpA6Ba.

@ ”pOBGPETE Aanu TaBata 3a OTUeXxAaHe e NoCTaBeHa NPaBUIHO Ha MalluHaTa. Ta Tpﬂ6Ba [a € Ha MACTOTO CK AopW KoraTo
MalluHaTa He ce n3nonssa.

© lMpoBepeTe fany TaBaTa 3a OTLEX/AHE He € MbilHa.
3. ByTOH®BT 3a perynmpaxe Ha CTereHTa Ha CMUIaHe ce BbPTU TPYAHO.
BbpTeTe 6yToHa 3a perynvpaHe Ha CTeneHTa Ha CMIIaHe camo Korato KademenaukaTa paboTu.
4. YpenbT He npaBu Kade.
(@ Mo Bpeme Ha NPUrOTBAHETO e YCTaHOBEH NPOGEM.
YpenbwT ce e pecTapTipan aBTOMaT4YHO 1 € FOTOB 3a HOB LINKbII.
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5. W3non3ssanu cTe MASHO Kade, BMECTO 3bpHa Kade.
(@ Vi3non3gaiite npaxocMyKauka, 3a fla OTCTPAHUTE MISHOTO Kade OT KOHTeiiHepa 3a 3bpHa.
6. Korato maluvHara e cnpssa, oT flo3uTe 3a Kade Teue Boja.

@Tosa € HOpMmarJtHo. ToBa e aBTOMaTUYHO M3NNaKBaHe 3a MOYNCTBAHE Ha [lo3unTe 3a Ka<|>e N npefoTepaTABaHe Ha TAXHOTO
3anyuwBaHe.

MAPA U MNAKO
1. TOTOKBT OT MAISIKO OT MaLUMHATA U3TIEXAA YaCTUMHO MW HAMBIIHO BIIOKMPaH.

@ Ako g03aTa e 6110KMpaHa, Ha eKpaHa Lie Ce NoABM npepynpeanTenHo cboblueHue. Mounctete 6noka «KanyumHo ¢
efHo goKocBaHe». HanpaseTe cnpaBKa € Touka 5 B npegxogHuTte MHCTpyKumnn. PbYHO OCHOBHO NMOYNCTBAHE HA
CUCTEMATA 3A MNTAKO -

5 MUH nnn BuxTe MHCTPYKUMATa ,lTouncTBaHe Ha Ato3aTa 3a MIAKO", 3anaMeTeHa B MallvHaTa.
2. He u3nu3a napa.
a. [p1 NbpBOTO M3MoON3BaHe Ha LIMKBA C Napa, ako napata He 13113a NpaBuiHo:

(@ MpoBsepeTe aanu OTBOPBT BbB BbpXa He € 3anylieH. BuxTe pasgena no-rope: ,[lio3ata 3a napa Ha MalliHaTa U3rnexaa
YaCTUYHO VAN HAMbIIHO 3aryLueHa”.

(@ VianbnHeTe crieiHUA NPOTOKON CAMO BEAHBAK:
/13npa3sHeTe pe3epBoapa 3a BOAA 1 BPEMEHHO 13BafeTe GunTbpHaTa KaceTa 3a cctema Claris Aqua. HanbiHete
pe3epBoapa ¢ MHepanHa BOAa C BUCOKO CbAbpaHue Ha Kanumi (>100 mg/L) n nycHeTe nocnefoBaTeNnHy LyKM ¢ napa
(5 po 10) B HSIKAKBB CbA, AOKATO MOCTUTHETE MOCTOAHHA CTPYA OT napa. [ocTaBeTe Kacetata 06paTHO B pesepeoapa.

b. [lto3aTa 3a napa Beye e pabotuna:

(@ MpoBepeTe aanu OTBOPBT BbB BbpXa He € 3anyuieH. BuxTe pasgena no-rope: ,[lio3ata 3a napa Ha MalunHaTa U3rnexaa
YaCTUYHO UM HaMbIIHO 3anyLleHa".

AKO /e U3BbpLUBaHE Ha FOPHUTE CTHMKM At03aTa 3a Napa Bee olue He paboTu, CBbpXeTe ce C LieHTbpa 3a 06C/yKBaHe Ha
knueHTn Ha KRUPS.

3. W3nm3a napa ot pelleTkaTa Ha TaBaTa 3a OTUeXAaHe.

(©) B 3aBUCMOCT OT BMAa Ha NMPUFOTBAHE OT PELLIETKATa Ha TaBaTa 3a OTL@X/JaHe MOXe ja U3113a napa.
4. MNosBABa ce Napa NOA Karaka Ha KOHTeHepa 3a 3bpHa.

@ MpoBepeTe panv GyHUATa 3a TaBNETKM 3a NOUNCTBAHE NOA Kanaka (L) e 3aTBopeHa.

noAAPBXKA

1. MawwuHaTa He UCKa NpemaxBaHe Ha BapOBUK.

(@ LMKBABT 33 NpemaxBaHe Ha KOTNEH KaMbK ce 3asBAIBa Cllef} NPUrOTBAHE Ha rofiAM 6Ot HAaNUTKV Ha 6asaTta Ha MIAKO
ropelya Bogja. AKO npasuTe camo Kade, IpemaxBaHeTo Ha KOT/IEH KaMbK He & HEOBXOAMMO Aa Ce MPaBy YECTO.
. B TaBara 3a oTueXAaHe 1Ma Manko MIISHO Kade.

N

(© B taBata 3a OTLEX/4aHE MOXe 42 MONAAHE MA/KO KOMMYECTBO MAAHO Kade. MalumHaTa e IpoeKTUpaHa Taka, ye f1a M341cTBa
U3AINLIHOTO KONMYECTBO MIIAHO Kade, 3a a OCTaHe 30HaTa 3a uATpUpaHe YncTa.
3. VIHTYMTUBHUAT CBETANHEH NHAMKATOP OCTaBa fia CBETY, CIef} KaTo N3MpasHuTe KONeKTopa 3a yTanka.
(@ NocraeTe 06paTHO KONEKTOPa 3a yTailka.
4. Cnep HambfIBaHe Ha KOHTEHEPa C BOAA UHTYUTUBHUAT CBET/IIHEH MHAMKATOP OCTaBa BKIIOYEH.
(@ MpoBepeTe fanit KOHTENHEPHT € NOCTaBEH NPaBUHO B Ypesa.
lMonnasbuuTe Ha AHHOTO Ha pe3epBoapa TpsbBa Aa ce ABMkKaT cBo6oAHO. MposepeTe 1 0CBOGOAETE NOMNNABbLUMTE, aKO e
HeobxoarMmo.

HANMUTKN
1. KadeTo Teue npekaneHo 6aBHO.

(@ 3aBbprete 6yToHa 3a perynupaHe Ha CTEMeHTa Ha CMIANIaHe HafACHO 3a Mo-rpy6o cMUnaHe (B 3aBUCUMOCT OT BUAA Ha
13Mon3BaHoTo Kade).

(@ M3nbHeTe euH MM HAKONKO UMKBAA Ha M3NnaKBaHe.
@ Cmenerte punTbpHata Kaceta 3a cuctema Claris Aqua.
2. KadeTo e npekaneHo CBETO UK He e JOCTaTbYHO HAaCUTEHO.
(@ MpoBepeTe fanui B KOHTelHEPa 3a 3bPHa MMa Kade 1 Jank To ce Crycka NPaBusiHO.
(D Vs6sarsaiiTe n3non3saHeTo Ha Ma3HW, KapaMeNM3MpaHl U apOMaTU3NPaH KadeTa, KOUTO MOXe fia He Ce OTBEX/aT
MpaBWIHO B MalLMHaTa.
(@ Hamarete o6ema Ha NPUTrOTBAHE 11 yBENYETE CUaTa C NOMOLLTA Ha bYHKLMATa 3a Cina Ha KadeTo. 3aBbpTeTe GyToHa 3a

perynupaHe Ha cTeneHTa Ha CMUNaHe HanABO 3a No-GrHO cMunaxe. MpuroTeeTe HanNUTKaTa B 1Ba LVIKbAA, KaTo 13non3sate
byHKUMATa 3a B YalLK.
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3. Ecnpecoto unu KadeTo He ca AOCTaTbUYHO ropeLy.

@yBenmueTe TeMmnepaTtyparta Ha Ka¢eT0 B HaCTpOIZKI/ITe Ha mMaluHaTa. CTonneTe yalaTa, KaTo A U3MnnakHeTe C ropeua soja,
npeav aa NnpuroTBnTe HannTKara.

(@ M3anbaHeTe LMKBA 33 U3NNaKBaHe Ha cuCTemaTa 3a Kade, npeau aa npuroTeuTe Kadeto cu. OyHKUMATA 3a U3NNaKBaHe Ha
cncTemaTa 3a Kade Npy cTapTpaHe Moxe fla 6b/ie akTVBMPaHa B HACTPOWKI/aBTOMATYHO M3MNaKBaHe.
4. MNpenan Bcako Kade npes o3uTe 3a Kade Teye uncTa Boaa.

(@ B Hauanoto Ha peLienTata MMa npeBapUTENHO 3aNapBaHe Ha kade, KOETO MOXe /1a JOBEE A0 U3TUYAHE Ha MafKO KONMYeCTBO
BOfia OT Ajto3unTe 3a Kade.

AKO HAKOI OT npO6HEMI/ITE, onncaHun B TaﬁnmuaTa, NpPOoAb/IXKaBa, Ce CBbpXeTe C oTAeNa 3a 06CHy>KBaHe Ha KnneHTn Ha KRUPS.

n BaxHo: MpoussopguTen: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - ®paHuus
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Dragi korisnice,

zahvaljujemo na kupnji KRUPS-ova uredaja za Espresso kavu s mlincem.

KRUPS dizajnira, razvija i proizvodi svoje uredaje za Espresso kavu u Francuskoj i time osigurava najvise standarde u pogledu
podrijetla i kvalitete proizvodnje.

Dizajniran za laku uporabu, vas vam uredaj omogucuje laku pripremu napitaka kod kuce, kvalitete kao iz kafi¢ca. Samo vas
jedan dodir dijeli od uZivanja u kavama kao $to su Espresso, Ristretto i Lungo te Cappuccino, Latte Macchiato, Caffe Latte i
drugi napitci od mlijeka!

Kako biste svaki dan uzivali u najboljem $to vam uredaj nudi, KRUPS je razvio intuitivni svjetlosni pokazatelj. Vodit ¢e vas
kroz uporabu uredaja i uljep3ati vase pauze za kavu.

KRUPS aparat za Espresso kavu takoder ima veliki, intuitivni zaslon na dodir, poput sucelja korisni¢kog iskustva na pametnom
telefonu, kako biste imali intuitivno iskustvo. Osim toga, napredna tehnologija uredaja pomaze vam ostvariti najbolje
moguce rezultate, otkrivajuci maksimalnu aromu i puni okus svjeze mljevene kave.

Nadamo se da cete imati odli¢no iskustvo s kavom i da cete biti potpuno zadovoljni svojim KRUPS uredajem.

KRUPS-ov tim

TREBATE POMOC PRI POCETKU RUKOVANJA UREDAJEM?

> B o IECTE

Pronadite popis uputstava spremljenih u uredaju kako bi vas vodila kroz uporabu uredaja.
Pomodi ¢e vam u pripremi napitka, upravljanju vasim omiljenim napitcima i odrzavanju uredaja.

Popis dostupnih uputstava:

1. Kako pripremiti napitak? 2. Kako upravljati profilom? 3. Kako odrzavati uredaj?
a. Pocetak pripreme kave d. Izrada i postavljanje profila h. Ispiranje
b. Posetak pripreme napitka od e. Podavanje napitka u profil (nakon i. Ciscenje
mlijeka izrade)

f. Dodavanje napitka u profil (na profilnoj

stranici) j. Uklanjanje kamenca

c. Pocetak pripreme dvaju napitaka
istodobno

VAZNE INFORMACLJE O PROIZVODU

Prije prve uporabe uredaja pazljivo procitajte korisnicki priru¢nik i sacuvajte ga za kasnije. U slu¢aju nepravilne uporabe
KRUPS ne preuzima nikakvu odgovornost. Vazno je slijediti sigurnosne informacije.

g. Uklanjanje napitka s profila k. Cis¢enje sustava za mlijeko
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VODIC KROZ SIMBOLE KORISTENE U PRIRUCNIKU

|
‘@

A Opasnost: Upozorenje o opasnosti od teskih tjelesnih ozljeda ili smrti.
Svijetleci simbol upozorava na opasnost povezanu s elektricnom energijom.

A Oprez: Upozorenje o mogucem kvaru, ostec¢enju ili unistenju uredaja.

n Vazno: Opca ili vazna napomena o radu uredaja.

PROIZVODI DOSTAVLJENI S UREDAJEM

|
‘e

Provjerite proizvode dostavljene s uredajem. Ako neki dio nedostaje, odmah se obratite KRUPS-ovoj sluzbi za korisnike.

Dostavljeni proizvodi

(4
1. 2 tablete za ciscenje @
X2
2. 1 vrecica za uklanjanje kamenca
x1
3. Cijev za mlijeko za blok,Cappuccino na dodir” .

A

4., Dodatna cijev za mlijeko za blok,One Touch Cappuccino” .

5. Igla za ¢iscenje parnog kruga
6. 1 ulozak filtarskog sustava Claris - Aqua s dodatkom za pricvricivanje
7. 1 traka za testiranje tvrdoce vode

Upute - Mjere opreza

8. Popis ovlastenih Krupsovih servisnih centara
Medunarodno jamstvo
9. Cista¢ cijevi

Ovisno o modelu

Vr¢ za mlijeko:

10.
Posudu za mlijeko mozete staviti u perilicu posuda
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TEHNICKI PODACI

Uredaj Automatic Espresso EA87
Napajanje 220-240V~ /50 Hz

Tlak pumpe 15 bara

Spremnik za kavu u zrnu 2509

Potrosnja energije Prilikom rada: 1550 W
Spremnik za vodu 3L

Kako poceti i skladistenje

U zatvorenom, na suhom mjestu (dalje od leda)

Dimenzije (mm)V xS xD

365 x 240 x 400

Tezina EA87 (kg)

8,2

Podlozno tehni¢kim modifikacijama. Uredaj stavite na vodoravnu, stabilnu, vatrostalnu, ¢istu i suhu radnu povrsinu

GmMmoN®>

x

OPIS UREDAJA

Rucka poklopca spremnika za vodu
Spremnik za vodu
Sakuplja¢ mljevene kave
Mlaznice za kave s podesivom visinom
Resetka i uklonjiva plitica za kapanje
Poklopac spremnika za kavu u zrnu
Blok za,One Touch Cappuccino”
G1 . Dodatak za ¢is¢enje sustava za mlijeko,
2 u 1: alat za rastavljanje
+ igla za cis¢enje
G2 . Uklonijivi blok za one touch cappuccino
Cijev za mlijeko i priklju¢ak
Plovci za mjerenje razine vode
Intuitivni svjetlosni pokazatelj

1. Spremnik za kavu u zrnu

K. Izbornik za podesavanje finoce mljevenja
L. Lijevak za tablete za cis¢enje
M. Metalnistozasti mlinac za mljevenje

2. Zaslon

N. Zaslon osjetljiv na dodir
0. Ukljucivanje/iskljucivanje (ON/OFF)
P. Precacdo pocetnog zaslona

Q. Profil1

R. Profil 2

S. Posudica za mlijeko

|
‘e

KAKO POCETI & POSTAVLJANJE UREDAJA

UKLJUCIVANJE UREDAJA

A Opasnost: Ukljucite uredaj u uzemljenu uti¢nicu od 230V. Ako ne slijedite upute, izlaZete se opasnosti od smrtonosnih

STAVLJANJE UREDAJA U STANJE MIROVANJA

ozljeda zbog prisutnosti struje.

Postujte sigurnosne informacije iz knjizice ,Mjere opreza”.

KAKO POCETI (vidi 1. Prva uporaba)

Prilikom prve uporabe uredaja trebat ¢ete odabrati razlicite postavke.
Slijedite upute koje se pojave na zaslonu.
Priprema uredaja omogucuje ispunjavanje vodenih tokova kako bi uredaj mogao raditi. Provest ce se postupci prethodnog
zagrijavanja i automatskog ispiranja.

Ovisno o pripravku, uredaj provodi automatsko ispiranje u stanju mirovanja. Ciklus traje samo nekoliko sekundi i automatski
se zaustavlja.
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fON; SAVJETI | PREPORUKE

Kvaliteta vode uvelike utjece na kvalitetu arome. Kamenac i klor mogu izmijeniti okus kave. Da biste oc¢uvali aromu kave,
preporucujemo uporabu uloska filtarskog sustava Claris — Aqua ili flasirane vode sa suhim ostacima ispod 800 mg/L
(pogledajte etiketu na boci). Pogledajte odjeljak,FILTER | TVRDOCA VODE".

Prilikom pripreme napitaka preporuc¢ujemo uporabu prethodno ugrijanih 3alica (isperite ih vru¢om vodom) odgovarajuce
veli¢ine za Zeljenu koli¢inu.

Przena zrna kave mogu izgubiti aromu ako nisu zasti¢ena. Savjetujemo da rabite koli¢inu zrna koja vam je dovoljna za
iduca 2-3 dana i da se koristite pakiranjima od 250 g.

Kvaliteta kave u zrnu promjenjiva je, a okusi su subjektivni. Arabica ima finu, cvjetnu aromu, dok je Robusta, koja ima vedi
udio kofeina, gorca i punog okusa. Uobicajeno je kombinirati dvije vrste kave kako bi se dobio uravnotezeniji okus kave.
Dodatni savjet potrazite od svoje przionice.

Ne preporucujemo uporabu uljastih i karameliziranih zrna jer mogu ostetiti uedaj.

Finoc¢a mljevenih zrna utje¢e na ja¢inu aroma i kvalitetu pjene. Sto su zrna sitnije mljevena, to je pjena kremastija. Mljevenje
se takoder moze prilagoditi Zeljenom napitku.

INTUITIVNI SVJETLOSNI POKAZATEL)J

CEMU SLUZI INTUITIVNI SVJETLOSNI POKAZATELJ?

Va3 intuitivni uredaj sadrzava pametnu i laganu tehnologiju koja ¢e vam olak3ati Zivot: intuitivni svjetlosni pokazatelj (J). Ta
tehnologija ima dvostruku funkciju:

1.Uredaj automatski prepoznaje i kontrolira razinu kave u 2zrnu, vode i mljevene kave.

trebate pratiti upute na zaslonu.

2, Takoder mozete prilagoditi iskustvo upotrebom intuitivnog svjetlosnog pokazatelja. Mozete odabrati boju za svaki profil.
Nakon odabira profila intuitivni svjetlosni pokazatelj promijenit ¢e boju u boju tog profila i tako olaksati razumijevanje i
omoguciti iznimno brzo i intuitivno snalaZenje. Vidjeti poglavlje pod nazivom ,MOJ PROFIL".

SLUJEDITE UPUTE
D
Crvena Nepromjenjiv Upozorenje

Treperenje U tijeku

Bijela i druge boje

Nepromjenjiv Priprema zavriena
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FILTAR I TVRDOCA VODE.

KOJA JE SVRHA POSTAVKE ZA TVRDOCU VODE?

Kako biste izbjegli nakupljanje kamenca u uredaju i optimizirali kvalitetu kave, preporuc¢ujemo da prilagodite postavku za
tvrdocu vode na uredaju

KAKO POSTAVITI TVRDOCU VODE NA UREPAJU?

_@‘l'ﬂ@‘a

N7 o 1 2 3 4 «NapunitecaSuvodom.
l . U tu ¢asu vode uronite traku za testiranje tvrdoce vode (8) koja je dostavljena s uredajem.
. Cekajte 1 minutu. Kvadrati na traci promijenit ¢e boju.

. Izbrojite koliko ima obojanih kvadrata. Oni upucuju na tvrdo¢u vode koja moze biti
izmedu 0i 4.

. Uizborniku ,Tvrdoca vode” pritisnite odgovarajuci broj izmedu 0 4.
« Pritisnite OK.

AKO VAM PONESTANE TRAKA ZA TESTIRANJE TVRDOCE VODE

Ako morate ponoviti operaciju, nemojte zaboraviti prilagoditi postavku za tvrdo¢u vode prema mjestu uporabe ili
informacijama koje dobijete od lokalne vodoopskrbe, u skladu s tablicom u nastavku:

Stupani tvrdoce Razred 0 Razred 1 Razred 2 Razred 3 Razred 4
panj Vrlo meka Meka Prosjecno tvrda L E] Vrlo meka

°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Postavka uredaja 0 1 2 3 4

ZASTO UGRADITI FILTARSKI ULOZAK?
Ulozak filtarskog sustava Claris Aqua optimizira okus kave te smanjuje nakupljanje kamenca i odrzavanje.
KADA TREBA PROMIJENITI ULOZAK FILTARSKOG SUSTAVA CLARIS AQUA?

1. Dva mjeseca nakon postavljanja ili kad vas uredaj o tome obavijesti.

2. Preporucujemo da pri promjeni uloska sivi prsten na vrhu filtarskog uloska okrenete tako da pokazuje
datum + dva mjeseca.

2101

KAKO SE UGRADUJE ULOZAK FILTARSKOG SUSTAVA CLARIS AQUA?

EOPE-RY ...

. Ulozak stavite u spremnik za vodu.

. Ulozak namjestite tako da prsten s brojevima gleda prema gore.

. Da biste namjestili i pricvrstili uloZak, upotrijebite crni dodatak za pri¢vrséivanje koji je isporucen s
uloskom.

d
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MLINAC: PODESAVANJE FINOCE MLJEVENE KAVE

ZASTO TREBA PODESITI FINOCU MLJEVENE KAVE?
Jacinu kave moze odabrati prilagodbom fino¢e mljevene kave.

Promjenom finoce mljevenja mozete se prilagoditi razli¢itim vrstama zrna:
.Tamno przena i uljasta zrna treba mljeti grubo.
. Blago przena zrna bit ¢e susa i treba ih mljeti sitnije.

o o0 0o

Dobro Intenzivno Vrlo intenzivno
(Light French) (French)  (Dark French)

Napomena: $to su zrna mljevena finije, aroma Ce biti jaca.

Przenje: Svijetlo

(Blonde)

Prosjecno
(Amber)

KAKO PODESITI FINOCU MLJEVENE KAVE?

Okrecite izbornik za podesavanje finoc¢e mljevenja (K) koji se nalazi u spremniku za kavu, ovisno o vrsti zrna i Zeljenoj jacini
arome. To podesavanje treba izvrsiti kad mlinac radi, stupanj po stupanj. Nakon pripreme triju napitaka primijetit cete veliku
razliku u okusu.

KAKO ZNAM DA U SPREMNIKU VISE NEMA KAVE U ZRNU?

Vas intuitivni uredaj ima senzor koji vas upozorava kad je razina kave u zrnu u spremniku niska.
Na zaslonu ce se pojaviti poruka, a intuitivni svjetlosni pokazatelj (J) svijetlit ¢e crveno.

STO AKO SE UPOZORENJE POJAVI DOK PRIPREMAM NAPITAK?

Napunite spremnik za kavu u zrnu, pritisnite OK i priprema napitka ce se nastaviti. Tako se kava ne baca!

STO AKO ZELIM PROMIJENITI KAVU ILI AKO MI JE PONESTALO KAVE?

Ako pritisnete OK bez dodavanja kave u zrnu, aparat ¢e se pokusati ponovno pokrenuti te ¢e ponovno izdati upozorenje. Ako
ponovno pritisnete OK, uredaj ¢e pripremiti napitak uporabom sve preostale kave. Mlinac ¢e tada biti prazan.

A Oprez: Ne preporucujemo uporabu uljastih i karameliziranih zrna koje mlinac tesko obraduje. Takva zrna mogu ostetiti
uredaj i sprijeciti ispravno funkcioniranje intuitivnog sustava.
Ako se na zaslonu pojavi poruka upozorenja te se upali crveno svjetlo iako ima dovoljno kave u zrnu:
. Pritisnite tipku OK kako biste nastavili pripremu napitka.
. lli, iskljucite upozorenje ,nema kave u zrnu” kako biste sprijecili detekciju dok u spremniku za kavu u zrnu jo3
ima kave.

[ o & - T
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PRIPREMA DRUGIH NAPITAKA

NAPITCI KOJI SE MOGU PRIPREMITI U OVOM UREDAJU:

Napitci Priblizna veli¢ina | Moguce kolic¢ine
Ristretto
L J Kratki Espresso punog okusa 25ml 20-40ml v v
Espresso
. Espresso punog okusa s izrazenom aromom, 40 ml 40-70ml v v
pokriven blago gorkom pjenom boje karamela
Lungo
. Dugi Espresso s pjenom boje karamela 70ml 70-100 ml v v
Doppio -
. Dupli Espresso s pjenom boje jantara 100 ml 40-140 ml v
Duga kava
' Ima vise kofeina, ali blazi okus. Vrlo 120 ml 80-180ml v v
popularna ujutro
Americano
' Dupli dugi Espresso u kombinaciji 120 ml 90-150 ml v
s vrucom vodom
Espresso Macchiato M=60ml
k8 Espresso s tankim slojem L=80ml 60-100 ml v v
pjene od mlijeka XL =100 ml
Cappuccino M =120 mi
- . - rad L=180ml 120-240 ml v v
Ravnoteza izmedu mlijeka, pjene i kave XL = 240 ml
Pjena od mlijeka M =120 mi
" - G " L=160ml 120-200 ml v
Velika doza mlijeka s mlije¢nom pjenom XL = 200 ml
‘ Bijela kava M=160mi
. ™ e L=200ml 160 - 240 ml v
s toplim mlijekom i pjenom XL = 240 ml
M =200 ml
Caffe Latte
. - L=280ml 200-350 ml v v
' Pjena sa suptilnim okusom kave XL = 350 ml
. M =190 ml
- Latte Macchiato
. . " L=250ml 190 - 240 ml v v
Gurmanski Espresso s pjenom od mlijeka XL = 340 ml
Infuzija
‘ L] Voda zagrijana do temperature savriene 200ml 20-300 ml
za infuziju
Crni ¢aj
" Voda zagrijana do temperature savriene 200ml 20-300 ml
za crni Caj
Zeleni caj
Voda zagrijana do temperature savrsene 200 ml 20-300ml
za zeleni ¢aj

INFORMATIVNO, ZA PRIPREMU NAPITKA APARAT AUTOMATSKI PROVODI SLJEDECE KORAKE:

Za napitke od mlijeka, osim za
Latte kava, bijela kava i Espresso
Macchiato

Za recepte za Latte kavu, bijelu

kavu i Espresso Macchiato

1. Mljevenje kave u zrnu
2. Nabijanje mljevene kave

3. Prethodna infuzija (u ovom trenutku u
Salicu moze iscuriti nekoliko kapljica)

4. Perkolacija

1. Faza prethodnog zagrijavanja
2. Pravljenje pjene od mlijeka
3. Mljevenje kave u zrnu

4. Nabijanje mljevene kave

5. Prethodna infuzija (u ovom trenutku u
salicu moze iscuriti nekoliko kapljica)

6. Perkolacija

-

. Mljevenje kave u zrnu
. Nabijanje mljevene kave

. Prethodna infuzija (u ovom trenutku u
salicu moze iscuriti nekoliko kapljica)

. Perkolacija
Faza prethodnog zagrijavanja

w N

o w a

. Pravljenje pjene od mlijeka
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KAKO PRILAGODITI VISINU MLAZNICA ZA KAVU?

Za svaki napitak mozete prilagoditi visinu mlaznica za kavu prema veli¢ini 3alice.

KAKO PRIPREMITI NAPITAK?

Pogledajte uputstva pod nazivom Kako pripremiti napitak?” spremljena u uredaju

o & o I

OVISNO O NAPITKU, DOSTUPNE SU RAZLICITE POSTAVKE:

. Jedna ili dvije Salice: da biste zapoceli pripremu napitka za dvije alice, odaberite napitak i pritisnite °

. Jacina kave: da biste povecali ili smanjili jacinu kave promjenom koli¢ine mljevene kave, odaberite napitak i brojizmedu 1i 3,
pri ¢emu 1 oznacava kavu najslabijeg okusa, a 3 kavu najjaceg okusa {0]08.

. Veli¢ina salice: da biste povecali ili smanjili kolicinu kave u 3alici, krecite se prema gore ili dolje na popisu kolic¢ina i odaberite
onu koju zelite.

Dodatne informacije potrazite u tablici s napitcima iz ovog priru¢nika.

SAVIJET
Da biste odabrali jacinu kave i veli¢inu Salice, mozete se kretati prema gore/dolje ili izravno pritisnuti svoj odabir.

KAKO ZAUSTAVITI PRIPREMU NAPITKA USRED PRIPREME?

Upozorenje: Pripremu napitka mozete zaustaviti u bilo kojem trenutku pritiskom na tipku . Kad se ciklus prekine, nece
se odmah zaustaviti. Uredaj neko vrijeme nece biti dostupan, kao sto je navedeno u poruci na zaslonu.

NAPITCI NA BAZI MLIJEKA

(Q\l SAVIJETI

Za pjenu od mlijeka koristite pasterizirano UHT mlijeko izravno iz hladnjaka (3-5°C). Moguce je koristiti posebna mlijeka
(mikrofiltrirano, sirovo, fementirano, obogaceno) ili mlijeka na biljnoj bazi (rizino, zobeno ili bademovo mlijeko), ali rezultat
moze biti manje zadovoljavajuci u smislu kvalitete i koli¢ine pjene.

KAKO ZAPOCETI PRIPREMU NAPITKA NA BAZI MLIJEKA?

Pogledajte odjeljak,2 PRIPREMA NAPITKA NA BAZI MLIJEKA” iz ovog prirucnika ili uputstva spremljena u uredaju pod nazivom
,Pocetak pripreme napitka od mlijeka”.

R © & © I

CAJEVIIINFUZIJE

Za cajeve i infuzije postoje tri tipke za odabir kako biste mogli odabrati temperaturu koja najbolje odgovara svakoj vrsti ¢aja.
Temperatura za zeleni ¢aj bit ¢e niza od temperature za crni ¢aj ili infuzije.

KAKO POSTAVITI TEMPERATURU VODE?

Idite na Postavke > Temperatura vode. MoZete odabrati T1,

@&l Y @ Y T2ili T3, pri ¢cemu je T1 najniza temperatura, a T3 najvisa.

Ako smanjite/povecate temperaturu, ona se smanjuje/povecava za svaku vrstu ¢aja, ali temperatura za zeleni ¢aj uvijek ce biti
niZa od temperature za crni ¢aj ili infuziju.
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MOJ PROFIL

CEMU SLUZI FUNKCIJA PROFILA?

Funkcija Profil omogucuije pristup prilagodenom prostoru u kojem mozete pohraniti i spremiti omiljene napitke. Tom prostoru
lako mozete pristupiti pritiskom gumba na upravljackoj ploci uredaja.

Brze i savrseno za svakodnevnu uporabu; napitke koje ste spremili u svoj profil mozete pripremiti jednim dodirom, bez dodatnih
prilagodbi. MoZete spremiti do sedam recepata za svaki profil.

Funkcija profila takoder omogucuje personaliziranije sucelje i postavke:

Ime Za vecu personalizaciju mozete dodati svoje ime.
Boja MozZete odabrati boju za intuitivni svjetlosni pokazatelj kako biste istaknuli svoj profil.
Prikazi Ovdje mozete odabrati kako ce se vasi napitci prikazati na zaslonu profila. Mogu se prikazati u

obliku,kliza¢a" ili,plocica”.
Pomocu funkcije ,Profil” takoder mozete postaviti doba dana za svaki napitak. Time cete si
dodatno olaksati pronalazak napitka u bilo kojem trenutku.

Omogucuje vam ukljuc¢ivanje ili iskljucivanje intuitivnog svjetlosnog pokazatelja.

Programiranje

Osvjetljenje
KAKO IZRADITI PROFIL?

Pritisnite ikonu Profil 1 ili Profil 2 i slijedite upute na zaslonu ili
pogledajte uputstva spremljena u vasem profilu.

Y © © - I
(QJo@

KAKO UPRAVLJATI OMILJENIM NAPITCIMA SPREMLJENIMA U MOJEM PROFILU?

Postoje dva nacina na koje mozete dodati napitak u profil:

1. Nakon $to napravite napitak, |[aa8l| na zaslonu ce se pojaviti tipka.

2. Izravno u profilu

Ako zaustavim pripremu omiljenog napitka koja je u tijeku, ta ¢e duZina pripreme biti spremljena
KAKO ORGANIZIRATI/POREDATI/UKLONITI OMILJENE NAPITKE?

Pritisnite ikonu napitka te je drzite nekoliko sekundi. U gornjem desnom kutu svake ikone napitka pojavit ¢e se krizic.
Pritisnite i vucite kako biste promijenili redoslijed napitaka, a za uklanjanje napitka samo pritisnite.

OPCE ODRZAVANJE

Ispravno odrzavanje optimizirat e vijek trajanja uredaja i ocuvati autenticni okus kave.

ODRZAVANJE SAKUPLJACA MLJEVENE KAVE | PLITICE ZA KAPANJE

Plitica za kapanje prikuplja iskoristenu vodu, dok sakuplja¢ mljevene kave prikuplja iskoristenu mljevenu kavu.

Vazno: Iz higijenskih razloga, i zato $to je posuda u kontaktu s mlijekom i kavom, preporu¢ujemo vam da u potpunosti
rastavite i ocistite svaki element svaki dan pod vru¢om vodom. Preporu¢ujemo vam da pustite da se osusi prije nego sto
ga vratite na mjesto. Vazno je da uvijek stoji na mjestu i da je redovito praznite. Posudu za kapanje mozete staviti u perilicu
posuda. Posudu za kapanje mozete staviti u perilicu posuda, ali bez poklopca.

KADA TREBA ISPRAZNITI PLITICU ZA KAPANJE?

Kad su plovci poviseni, $to znaci da je plitica prepuna.

KADA TREBA ISPRAZNITI SAKUPLJAC MLJEVENE KAVE?

Kada vas uredaj obavijesti, ili cesce, ali kad je uredaj uklju¢en kako bi mogao zabiljeziti da je spremnik ispraznjen.

n Vazno: Ako redovito ne praznite sakuplja¢ mljevene kave i pliticu za kapanje kao $to je prethodno prikazano, mogli
biste ostetiti uredaj. Nemojte ih stavljati u perilicu posuda. Iz higijenskih razloga preporuc¢ujemo da spremnik
kave u zrnu cistite svaki dan s pomocu spuzve, pod vru¢om vodom i sa sapunom. Preporuc¢ujemo vam da
pustite da se osusi prije nego $to ga vratite na mjesto.
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ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA VODU | SPREMNIKA KAVE U ZRNU

Radi o¢uvanja najboljeg okusa kave na koji utjecu kvaliteta vode i higijenski razlozi, savjetujemo vam da rabite samo svjezu vodu i da svaki
dan ocistite spremnik za vodu u vrucoj vodi i s pomocu cetke za boce.

n Vazno: Program za ciscenje nije potrebno pokrenuti ¢im vas uredaj o tome obavijesti, ali bi to trebalo uciniti razumno
brzo nakon toga. Ako se postupak ¢is¢enja odgodi, na zaslonu ce se prikazivati poruka upozorenja sve dok se
postupak ne obavi.

Zrna kave mogu ostaviti masne naslage na spremniku koje mogu utjecati na kvalitetu kave. Kako biste ocuvali najbolji okuse kave, i iz

higijenskih razloga, preporucujemo vam da ga obrisete suhom, mekom krpom svaki put kada ga trebate ponovno napuniti.

n Vazno: Nemojte Cistiti s pomocu vode jer prisutnost vode u spremniku kave u zrnu moze ostetiti uredaj

n Preporu¢ujemo vam da pustite da se osusi prije nego $to ga vratite na mjesto.

ODRZAVANJE SUSTAVA ZA MLIJEKO

ZASTO | KAKO TREBA ODRZAVATI SUSTAV ZA MLIJEKO NAKON PRIPREME NAPITAKA OD MLIJEKA?

n Vazno: Kako bi kvaliteta pjene bila dosljedna, preporucujemo sljedece:

Odrzavanje

Ispiranje mlijeka
30s/20ml

Nakon svakog
napitka od mlijeka,
kad

vas uredaj o tome
obavijesti

_@‘la@eo

Objasnjenje

Omogucuje ispiranje sustava za mlijeko u aparatu.
Ispiranje sustava za mlijeko mozete pokrenuti bilo
kada.

Potrebni dodaci

Cijev za mlijeko,

Preporucujemo vam da posudu za mlijeko cistite s

ZA DISTRIBUCIJU MLIJEKA - 5 MIN.

ispiranje pomocu vruce vode i sapuna nakon svake uporabe. ,

A Nakon svakog . " - - Vruca voda + sapun
mlaznice i nabitka od miiicka Preporu¢ujemo vam da cijev za mlijeko mijenjate + distac ciievi
cisc¢enje posude P ) otprilike svakih tri mjeseca. Ove dodatke mozete )
za mlijeko pronaci na web-mjestu KRUPS.com.

M, . Podrazumijeva uklanjanje i ¢is¢enje uklonjivog bloka za

Ciscenje Kad vas ure'fiaj ° ,Cappuccino na dodir”. Cistite ga redovito kako bi pjena L

dodatka za tome obavijesti d miieka bil imalna. Pogledai hod Cisc¢enje

mlijeko ili u bilo kojem od mlijeka bila optimaina. Pogledajte prethodno igle (br.5.)
N u priruéniku: 5. RUCNO DUBINSKO CISCENJE SUSTAVA

5 min trenutku

OSTALO ODRZAVANJE

m Objagnjenje Potrebni dodaci

Ispiranje kave
45s/30ml

Bilo kada

1z higijenskih se razloga preporucuje ispiranje sustava
za kavu na dnevnoj bazi ili kad uredaj ne rabite dulje
razdoblje (vide od 2 dana).

Ispiranje ¢aja
30s-20ml

Prije nego sto
napitak pocne teci

Omogucuje ispiranje vru¢om vodom kako bi ¢aj ili
infuzija imali autenti¢ni okus.

Ci$¢enje sustava
za kavu

Kad vas uredaj o
tome obavijesti

Radi o¢uvanja najboljeg okusa kave i iz higijenskih
razloga, savjetujemo vam da sustav za kavu Cistite 3

1 KRUPS-ova tableta

X ili u bilo kojem e za Cis¢enje (br.°1.)
13 min /600 ml trenutku puta godisnje.

- Kad vas uredaj o Uredaj vas obavjestava kad je potrebno pokrenuti 1 vrecica KRUPS-
Uklanjanje o Klaniania k ) K
kamenca tome obavijesti program uklanjanja kamenca. ova pripravka za

R ili u bilo kojem Ovaj korak vrlo je vazan kako bi se osiguralo pravilno uklanjanje kamenca
20 min /600 ml R R .

trenutku funkcioniranje i vijek trajanja vaseg uredaja. (br.2.)
286

n Vazno: Ako iskljucite uredaj iz struje tijekom c¢iscenja ili ako je nestalo struje, program za cis¢enje ponovno ce se

pokrenuti. Taj postupak nije moguce odgoditi: mora se provesti kako bi se isprao sustav za vodu. U tom bi
slucaju mogla biti potrebna nova tableta za ciscenje.

Za dodatna objasnjenja pogledajte uputstva dostupna u postavkama uredaja.

R © & o I
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Zelite znati kada treba izvrsiti prethodno navedene radnje odrzavanja?

Na zaslonu ce se pojaviti poruka upozorenja ¢im je potrebno izvrsiti neku radnju.

— &

OSTALE FUNKCLJE

Vas intuitivni aparat KRUPS ima niz postavki — saznajte koje su to! Pomocu njih mozete stvoriti personaliziranije iskustvo.

KAKO PRISTUPITI POSTAVKAMA UREDAJA?

POPIS POSTAVKI:

EOPE-RY ...

Jezik

Odaberite jedan od 21 jezika.

Datum i vrijeme

Datum morate postaviti, osobito ako upotrebljavate ulozak protiv kamenca. Postavke vremena i
12-satni ili 24-satni prikaz sata.

Osvjetljenje

Prilagodava pozadinsko svjetlo zaslona.

zaslona
Svjetlo Ukljucuje i iskljucuje intuitivni svjetlosni pokazatelj.
Prikaz Odaberite Zelite li da se opcije napitaka prikazuju kao slajdovi ili plocice.

Automatski prekid
rada

Postavlja vremensko razdoblje nakon kojeg ¢e uredaj automatski prestati s radom. Ova funkcija
omogucuje smanjenje potrosnje energije.

Automatski
pocetak rada

Uklju¢uje uredaj i automatski zapocinje zagrijavati uredaj u odabrano vrijeme. Pijete li kavu
svaki dan u isto vrijeme? Ova je funkcija za vas! Postavljanjem automatskog pocetka rada
mozete ustedjeti vrijeme i tako vise necete morati ru¢no zapoceti pripremu napitka.

Jedinica volumena

Odabire jedinicu mjerenja: mlili oz.

Automatsko
ispiranje

Mozete odabrati zZelite li pri ukljucivanju aparata pokrenuti automatsko ispiranje mlaznice za
kavu.

Tvrdoca vode

Tvrdo¢u vode postavite izmedu 0 i 4. Dodatne informacije potrazite u poglavlju,,Mjerenje
tvrdoce vode”.
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Je li vam kava prevruca? Pomocu ove funkcije mozete smanijiti temperaturu. Uredaj ima tri postavke
Temperatura kave

temperature za kavu.
Temperatura Je li vam ¢aj prevruci? Pomocu ove funkcije mozete odabrati nizu temperaturu. Ovaj uredaj ima tri
caja razine prilagodbe temperature za vase napitke.

Isklju¢uje funkciju,nema kave u zrnu”. Ta funkcija upucuje na nedostatak kave u zrnu u spremniku i
Vrsta kave . . o - e

nastavlja pripremu napitka koja je u tijeku. Vidjeti odjeljak MLINAC.
Tvornicke Postavljanje tvornickih postavki brise vase postavke i vraca zadane postavke.
postavke Izbrisat ¢e se i vasi omiljeni napitci.

RJESAVANJE PROBLEMA

RADNJA

1. Uredaj ne radi, softver se smrznuo ILI je uredaj u kvaru.
© Ugasite uredaj i iskljucite ga iz struje, uklonite filtarski ulozak, pricekajte jednu minutu i tada ponovno pokrenite uredaj. Za
ukljucivanje uredaja pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje (ON/OFF) i drzite najmanje tri sekunde.
2. Uredaj se ne uklju¢uje nakon pritiska na tipku za ukljucivanje/iskljucivanje (ON/OFF) (i drzanja najmanje tri sekunde).
© Provjerite osigurace i uti¢nicu za elektricnu energiju. Provjerite je li utika¢ ispravno umetnut u uti¢nicu.
3. Tijekom ciklusa doslo je do nestanka struje.
© Uredaj e se automatski resetirati kad se ponovno ukljuci.
4. Mlinac je prazan.
©@ovo je normalno ako se dogada povremeno i u mlincu vise nema ili ima svega par zrna kave. MozZe raditi prazan do deset
sekundi kako bi utvrdio potro$nju i osigurao da radi ispravno.
®@u spremniku jo3 ima zrna kave:
.Kava je mozda preuljasta te je uredaj ne povlaci ispravno. Mozete potaknuti pad zrna u mlinac i vidjeti radi li tada. Medutim,
preporuc¢ujemo da promijenite kavu (vidjeti funkciju vrste zrna).
. Dosad se moja uobicajena kava pripremala dobro: obratite se KRUPS-ovoj sluzbi za korisnike.

UPORABA
1. Mlinac radi neobi¢nu buku.

© U mlincu se vrlo vjerojatno nalaze strana tijela. Pokusajte ga ocistiti usisavacem ili se obratite KRUPS-ovoj sluzbi za korisnike.
2. Ispod uredaja ima vode.

© Prije nego sto uklonite pliticu za kapanje, pricekajte 15 sekundi nakon $to je kava iscurila kako bi uredaj ispravno zavrsio ciklus.

© Provjerite je li plitica za kapanje propisno pozicionirana na uredaju. Plitica za kapanje uvijek mora biti na svom mjestu ¢ak i kad
uredaj ne radi.

© Provjerite da plitica za kapanje nije puna.
3. Izbornik za podesavanje finoce mljevenja tesko se okrece.

© Izbornik za podesavanje finoc¢e mljevenja okrecite samo kada mlinac radi.
4. Uredaj uopce nije pripremio kavu.

(@ Doslo je do incidenta tijekom pripreme.
Uredaj se automatski resetira i spreman je za novi ciklus.

5. Upotrijebili ste mljevenu kavu umjesto kave u zrnu.
() Za uklanjanje mljevene kave iz spremnika kave u zrnu upotrijebite usisavac.
6. Kad aparat prekine s radom, iz mlaznica za kavu te¢e voda.
(@ To je normalno. Rije¢ je o automatskom ispiranju kako bi se o¢istile mlaznice za kavu i sprijecilo njihovo zacepljivanje.

PARA | MLIJEKO

1. Cini se da je protok mlijeka u uredaju djelomi¢no ili potpuno blokiran.

© Ako je blokirana mlaznica, na zaslonu ¢e se pojaviti poruka upozorenja. Ocistite blok za ,Cappuccino na dodir”. Procitajte
to¢ku 5. ovog priru¢nika: RUCNO DUBINSKO CISCENJE SUSTAVA ZA DISTRIBUCIJU MLIJEKA - 5 MIN ili pogledajte uputstva
spremljena u uredaju pod nazivom,Cid¢enje mlaznice za mlijeko”.
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2. Para ne izlazi.
a. Ako tijekom prve primjene ciklusa para ne izlazi ispravno:

@ Provjerite da rupa na vrhu nije zacepljena. Pogledajte prethodni odjeljak:,Cini se da je mlaznica za paru u uredaju djelomi¢no
ili potpuno blokirana”.

© Sljedeci protokol izvedite samo jednom:
Ispraznite spremnik za vodu i privremeno uklonite uloZak filtarskog sustava Claris Aqua. Napunite spremnik mineralnom
vodom bogatom kalcijem (> 100 mg/L) i izvrsite viSe uzastopnih ciklusa pare (5 do 10) u spremniku sve dok ne dobijete
stalan mlaz pare. Ulozak vratite u spremnik.

b. Mlaznica za paru vec je radila:

(@ Provjerite da rupa na vrhu nije zacepljena. Pogledajte prethodni odjeljak:,Cini se da je mlaznica za paru u uredaju djelomi¢no
ili potpuno blokirana”.

Ako nakon izvrienja prethodno navedenih koraka mlaznica za paru i dalje ne radi, obratite se KRUPS-ovoj sluzbi za korisnike.
3. Para izlazi kroz resetku plitice za kapanje.
(@ Ovisno o vrsti pripravka, para moze izlaziti kroz resetku plitice za kapanje.
4. Para se pojavljuje ispod poklopca spremnika za zrna.
© Provijerite je li zatvoren lijevak za tablete za ¢i¢enje ispod poklopca (L).

ODRZAVANJE
1. Uredaj ne javlja da je potrebno ukloniti kamenac.
(@ Ciklus uklanjanja kamenca treba provesti nakon pripreme velikog broja napitaka od mlijeka ili na bazi vruce vode. Ako
pripremate samo kavu, nece biti potrebno redovito uklanjati kamenac.
2. U plitici za kapanje ima mljevene kave.

@ U pliticu za kapanje moze pasti mala koli¢ina mljevene kave. Uredaj je dizajniran na nacin da uklanja sav visak mljevene kave
kako bi podrugje za perkolaciju ostalo ¢isto.

3. Intuitivni svjetlosni pokazatelj i dalje svijetli nakon sto ste ispraznili sakuplja¢ mljevene kave.
@ Ponovno postavite sakuplja¢ mljevene kave.
4. Nakon $to napunite spremnik za vodu intuitivni svjetlosni pokazatelj i dalje svijetli.
@ Provierite je li spremnik ispravno pozicioniran na uredaju.
Plovci na dnu spremnika moraju slobodno plutati. Provjerite i po potrebi pomaknite plovke.

NAPITCI

1. Kava tece presporo.
© Izbornik za fino¢u mljevenja okrenite udesno kako bi kava bila grublje mljevena (ovisno o vrsti kave koju rabite).
@ Izvriite jedan ili vise ciklusa ispiranja.
@ Promijenite ulozak filtarskog sustava Claris Aqua.
2. Kava je preslaba ili nedovoljno jakog okusa.
© Provjerite da u spremniku kave u zrnu ima kave i da pravilno upada u mlinac.
© Izbjegavaijte uljastu i karameliziranu kavu ili kavu s okusom koju uredaj mozda nece pravilno uvlaciti.
@ Smanjite koli¢inu za pripremu napitka i povecajte jacinu pomocu funkcije za jacinu kave. Izbornik za finocu mljevenja
okrenite ulijevo kako bi kava bila sitnije mljevena. Pripremite napitak u dva ciklusa pomocu funkcije dvije Salice.
3. Espresso ili kava nisu dovoljno vruci.
© Povecajte temperaturu kave u postavkama uredaja. Ugrijte 3alicu tako Sto cete je isprati vru¢om vodom prije pripreme
napitka.
@ Isperite sustav za kavu prije pocetka pripreme kave. Ispiranje kave na funkciji pocetka moze se aktivirati u postavkama/
automatsko ispiranje.
4. Prije svake kave kroz mlaznice za kavu tece ¢ista voda.
(@ Na pocetku svake pripreme postoji faza prethodne infuzije kave zbog koje iz mlaznica za kavu moze teci mala koli¢ina vode.

Ako neki od problema navedenih u tablici ne nestaje, obratite se KRUPS-ovoj sluzbi za korisnike.
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