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CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION : les consignes de sécurité font partie
intégrante de l'appareil. Lisez-les attentivement
avantd'utiliservotrenouvelappareilpourlapremiére
fois. Conservez-les dans un endroit accessible pour
pouvoir les consulter ultérieurement.

DESCRIPTION

A Bloc moteur ] Spatule® (accessoire selon
B Touche « Smoothie » modeéle)
C Touche « Ice crush » (Glace K Hachoir a fines herbes*
pilée) (accessoire selon modéle)
D Touche « Auto clean » K1 Joint d’étanchéité
(Nettoyage automatique) K2 Bloc lames pour hachoir a
E Bouton de commande fines herbes
F/ O Ensemble bol mixeur L Moulin a épices*
F1 /01 Bloc lames (accessoire selon modéle)
F2 / 02 Anneau de verrouillage L1 Joint d’étanchéité
F3 /03 Joint d’étanchéité L2 Bloc lames pour moulin a
F4 / O4 Bol mixeur gradué épices
F5 / O5 Couvercle M Bol pour hachoir a fines herbes
F6 / 06 Bouchon doseur et moulin a épices™ (accessoire
G Vitesse minimale selon modéle)

H Vitesse maximale
I Touche « Pulse »

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

o Nettoyez toutes les piéces (F, J, K, L, M, O) avec de I'eau chaude et du
liquide vaisselle, sauf le bloc moteur (A) qui ne doit jamais étre plongé
dans I'eau ou placé sous I'eau courante (voir § Nettoyage).

ATTENTION : Les lames sont extrémement aiguisées ; manipulez-les

avec précaution lors de I'utilisation ou du nettoyage de I'appareil.

* Manipulez le bocal en verre (F4) avec prudence lors de la mise en place,
de I'utilisation et du nettoyage, ne les laissez pas tomber du plan de

travail.
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e Assurez-vous d’enlever tous les matériaux d’emballage avant d'utiliser
lappareil.

« Remarque importante : Tournez le bouton de commande (E) jusqu'a ©
avant de placer le bol mixeur (F, O) sur le bloc moteur (A).

e Assurez-vous que la bouche d’évacuation du bloc moteur (A) n'est pas
obstrué par de la nourriture ou d’autres objets lors de I'utilisation.

e appareil ne démarrera que si le bol mixeur est correctement verrouillé
sur le bloc moteur.

« N'utilisez pas I'appatreil si le couvercle n’est pas en place.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint d’étanchéité (F3, 03) (déja posé sur le bloc lames

(F1,01)).

o Vérifiez que le joint d'étanchéité est bien positionné sur le bloc lames.

e Placez le bloc lames sur la bague de verrouillage (Schéma 1, schéma 7).

e Retournez le bol et placez le bloc lames avec la bague de verrouillage
sur la base.

e Assurez-vous que I'anneau de verrouillage est correctement verrouillé :
les deux fleches doivent étre alignées (Fig 3, Fig 9).

e Ajoutez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau
maximal indiqué :

*1,5 | pour les mélanges épais

*1,25 | pour les préparations liquides

e Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la
température est supérieure a 80°C/176°F) dans le bol.

e Enfoncez le couvercle (F5, O5) sur le bol. Pour éviter les projections
lors de la préparation, assurez-vous que les oreilles du couvercle sont
alignées avec le bec verseur et la poignée du bol (Fig 6, Fig 12). Placez
le bouchon doseur (F6, 06) dans son logement situé sur le couvercle
(Fig. 5, Fig. 11). Positionnez ensuite le bol sur le bloc moteur et tournez le
d’un quart de tour dans le sens des aiguilles d'une montre (Fig 4 / Fig 10).

UTILISATION DE UAPPAREIL

e Une fois le bol mixeur correctement verrouillé sur le bloc moteur,
branchez 'appareil. Lappareil s'illumine 2 fois et un bip sonore retentit.
Allumez 'appareil en appuyant sur la fonction souhaitée.

e Sélection de la vitesse : Tournez le bouton de commande (E) pour
sélectionner la vitesse souhaitée ; la vitesse augmente graduellement
entre min et max. Lintensité lumineuse augmente proportionnellement
a la vitesse. Vous pouvez régler la vitesse au cours de la préparation.

e Fonction « Pulse » : Tournez le bouton de commande (E) en position
« Pulse ». En donnant plusieurs impulsions, vous parvenez a mieux
contrdler le mixage et & obtenir des préparations plus précises. Dans
cette position, 'appareil démarre directement en vitesse maximale. II
s‘arréte dés que vous reldchez le bouton. Lappareil sallume lorsque la
fonction « Pulse » est en cours d'utilisation.

e Fonction « fﬁ) Smoothie »

o Cette fonction est utilisée pour préparer d’onctueux milkshakes et des
cocktails de fruits. La vitesse est pré-programmée pour de meilleurs
résultats. Pour utiliser cette fonction, appuyez sur le bouton « Smoothie »
(B). La lumiére reste allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le
cycle terminé. Le programme s’arréte automatiquement. Vous pouvez
I’arréter avant la fin en positionnant le bouton de commande (E) sur O.

e Fonction « @ Ice crush » (Glace pilée)

Vous pouvez utiliser cette fonction pour piler de la glace a I'aide des
cycles de fonctionnement et de la vitesse pré-programmeés. Pour utiliser
cette fonction, appuyez sur le bouton « Ice crush » (C). La lumiére
reste allumée durant ce cycle et s'éteint une fois le cycle terminé.
Le programme sarréte automatiquement mais vous pouvez l'arréter
avant la fin en positionnant le bouton de commande (E) sur 0.

e Fonction « Auto clean » (Nettoyage automatique) :

Cette fonction est utilisée pour nettoyer automatiquement votre
appareil. Appuyez sur le bouton « Auto clean » (D). Ne mettez pas plus
d'1 litre d’'eau chaude dont la température ne dépasse pas 80°C/176°F.
Ala fin du programme, I'appareil s'arréte automatiquement et.

o AVERTISSEMENT : Si la charge du moteur devient trop importante,
votre appareil s’arrétera automatiquement pour des raisons de
sécurité (si le moteur tourne plus de 3 minutes ou si vous avez mis
trop d'ingrédients). Pour redémarrer votre appareil, tournez le bouton
de commande sur ©. Le temps de refroidissement général varie et
peut atteindre jusqu'a 30 minutes. Avant de redémarrer votre appareil,



adaptez la quantité d'ingrédients ou le temps de mixage pour éviter

toute surcharge. Vous pouvez ensuite sélectionner la vitesse ou la

fonction souhaitées pour terminer votre préparation.

o AVERTISSEMENT : N'utilisez pas les fonctions smoothie, ice crush et
auto clean avec les accessoires.

» Ces programmes ne peuvent étre utilisés qu'avec le bol en verre. Ne pilez
pas de glace avec les accessoires.

e Utilisation du hachoir a fines herbes (K) et du moulin a épices (L)

(selon modeéle)

—Le hachoir a fines herbes (K) vous permet de hacher en quelques
secondes des ingrédients tels que des oignons, de I'ail ou de la viande
(coupée en petits morceaux). N'utilisez pas le hachoir a fines herbes
pour les préparations liquides (jus de fruits, etc.).

—Utilisez le moulin a épices (L) pour moudre en quelques secondes
différentes épices : graines de coriandre, poivre, etc.

—Ces accessoires sont équipés d’un bol (M) qui interdit 'accés aux lames
lors de leur utilisation.

1. Retournez le bol (M) et gjoutez les ingrédients.

2. Positionnez le joint d’étanchéité (K1 ou L1) dans son logement sur
le bloc lames (K2 ou L2) (Fig. 13). Positionnez le bloc lames sur le
bol. Verrouillez 'accessoire en tournant le bloc lames jusqu’a ce qu'il
soit entiérement assemblé (Fig. 14). Attention : si 'accessoire est
mal verrouillé, des fuites risquent de se produire.

3. Positionnez ensuite le hachoir & fines herbes (K) ou le moulin &
épices (L) sur le bloc moteur et tournez-le.

4. Tournez ensuite I'accessoire (K ou L) d'un quart de tour dans le sens
des aiguilles d'une montre (Fig. 15).

5. Branchez I'appareil et tournez le bouton de commande (E) sur la
position souhaitée ou donnez quelques impulsions. Pour arréter
appareil, tournez le bouton de commande (E) en position « O ».

6. Déverrouillez I'accessoire en le tournant d’'un quart de tour dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre. Retirez I'accessoire
(K+M ou L+M) du bloc moteur. Retournez-le avant de l'ouvrir
pour éviter tout débordement de votre préparation. Vous pouvez
ensuite déverrouiller le bloc lames (K1 ou L1). Les lames sont trés
aiguisées : manipulez-les avec précaution pour éviter tout risque
de blessures. Vous pouvez ensuite récupérer la préparation dans le bol.

Avertissement : Ne pas utiliser les accessoires pour hacher ou broyer
des éléments liquides ou des grains trop durs (ex: haricots noirs durs,
sucre ...) Vous pouvez verser des ingrédients liquides uniquement dans
le bol en verre.

e Selon la nature des ingrédients, vous pouvez utiliser le bol mixeur pour
préparer jusqu’a
*1,5 |1 de mélanges épais.

* 1,25 | de préparations liquides.

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la

température dépasse 80°C/176°F) dans le bol.

e Vous pouvez préparer des soupes moulinées, des soupes veloutées, des
compotes, des pates |égéres (crépes, beignets, pdte a pudding, etc.), des
milkshakes, des smoothies, des cocktails, etc.

¢ Si les ingrédients collent aux parois du bol lors du mixage, arrétez
I'appareil. Retirez le bol mixeur du bloc moteur, ramenez les ingrédients
sur les lames & l'aide de la spatule puis remettez votre blender en
marche pour continuer votre préparation.

 Commencez toujours par verser les ingrédients liquides dans le blender
puis ajoutez les ingrédients solides, en prenant soin de ne pas dépasser
le niveau maximum.

e Pour ajouter des ingrédients lors du mixage, retirez le bouchon doseur
(F6, 06) du couvercle (F5, O5) et ajoutez les ingrédients a travers
I'orifice de remplissage.

e Pour obtenir de la glace finement pilée, utilisez un maximum de 6 petits
glagons (25 x 25 x 25 mm maximum) avec la fonction « Ice crush »
(glace pilée). Inutile d’ajouter de I'eau.

o Utilisez toujours le blender avec le couvercle ou la protection en place
comme indique dans les instructions. Ne mettez jamais la main dans le
bol du blender lorsqu'’il est place sur le bloc moteur. Si vous devez pousser
les aliments vers le bas, utilisez un outil adapte, par exemple une spatule.



Soupe froide de carottes :

600 g de carottes + 900 g d'eau : versez 'eau dans le bol mixeur et
ajoutez les morceaux de carottes. Mixez & la vitesse maximale pendant
3 minutes.

NETTOYAGE

N’'immergez pas I'appareil dans I'eau. Ne placez jamais le bloc moteur (A)

sous I'eau courante.

e Nettoyez le bol immédiatement aprés utilisation.

e Remplissez le bol avec 1 litre d’'eau chaude et 2 ou 3 gouttes de liquide
vaisselle. Respectez scrupuleusement les quantités d’eau et de liquide
vaisselle indiquées. Si vous mettez trop de liquide vaisselle, un excés de
mousse va se produire et il y a risque de débordement.

e Utilisez le programme de nettoyage automatique pour effectuer un
prélavage du bol.

« Une fois le programme terminé, débranchez 'appareil.

e Retirez le bol mixeur (F4, 04)

e Posez le bol sur une surface plane.

e Déverrouillez le couvercle et retirez-le avec précaution.

e Retirez le bloc lames + bague de verrouillage + joint (F1 + F2 + F3 /01
+ 02 + 03) et nettoyez-le en le passant sous I'eau (Fig. 10).

remettre

e Aprés nettoyage, n'oubliez-pas de correctement en
place le joint d’étanchéité (F3, 03) sur le bloc lames (F1, O1) (Fig. 19).
Attention a ne pas endommager le joint d’étanchéité par contact avec
les lames.

e Le bol (F4, 04), le bloc lames sans revétement en titane (F1) et la bague
de verrouillage (F2, 02) peuvent étre lavés au lave-vaisselle sur le panier

supérieur. Utilisez le programme « ECO » ou « FAIBLE EN SEL ».

o Attention : Le bol (F4, 04), le bloc lames sans revétement en titane (F1)
et la bague de verrouillage (F2, 02) doivent étre démontés et placés
séparément dans le lave-vaisselle. Veuillez ne pas mettre les lames avec
revétement en titane (0O1) dans le lave-vaisselle.

e Rincez 'intérieur du bol et le couvercle en les passant sous I'eau.

e Faites bien attention lorsque vous nettoyez les lames du bol mixeur et
lorsque vous videz le bol car les lames sont trés aiguisées.

e Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur (A). Essuyez-le

soigneusement.

e Les piéces amovibles (couvercle, bloc lames, anneau de verrouillage)
peuvent étre nettoyées avec une éponge et de I'eau chaude savonneuse.

QUE FAIRE SI APPAREIL NE FONCTIONNE PLUS

PROBLEMES

Lappareil ne fonctionne
pas

CAUSES

Lappareil n'est pas branché

SOLUTIONS

Branchez I'appareil & une
prise dont la tension est la
méme que celle indiquée sur
la plaque signalétique de
I'appareil.

Le bol mixeur n'est pas
correctement positionné sur
le bloc moteur

Vérifiez que le bol mixeur est
correctement positionné sur
le bloc moteur comme
indiqué dans la brochure.

L'appareil s'éteint pendant
l'utilisation

Surcharge

Suivez les instructions du §
PREMIERE UTILISATION DE
LAPPAREIL.

Le temps de refroidissement
est variable et peut
atteindre jusqu'a 30 minutes

Le produit n'est pas posé sur
une surface plane

Posez I'appareil sur une
surface plane.

Vibrations excessives

Le volume d'ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d'ingrédients dans I'appareil

Fuites au niveau du
couvercle

Le volume d'ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d'ingrédients dans I'appareil.

Le couvercle n'est pas
correctement positionné

Positionnez correctement le
couvercle sur le bol mixeur.




PROBLEMES | CAUSES | SOLUTIONS

Repositionnez le joint avec
le bon coté supérieur (Fig. 1)
et verrouillez le bloc lame
assemblé (F1+F2+F3/
01+ 02+ 03) sur le bol du
mélangeur correctement
(Fig. 2, Fig. 3 et Fig. 4/ Fig. 9,
Fig. 10 et Fig. 11)
Remplacez le joint
d’étanchéité par un neuf.
Réduisez la taille ou

la quantité des ingrédients
dans l'appareil.

Ajoutez du liquide.

VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE TOUJOURS PAS ?

Contcatez le service consommateur (voir les coordonnées dans le livret
de garantie)

Le joint d’étanchéité du bol
mixeur (F3 / 03) n'est pas
correctement positionné ou
est absent

Fuites en bas du bol
mixeur

Morceaux de nourriture trop
gros ou trop durs

Le liquide mixé était trop
chaud et a tordu le joint
d’étanchéité

La lame ne tourne pas
facilement

PRECAUCION: Las medidas de sequridad forman
parte de este aparato. Lea detenidamente las
medidas de seguridad antes de utilizar por primera
vez su aparato. Manténgalas en un lugar donde
pueda encontrarlas y consultarlas en el futuro.

DESCRIPCION

A Conjunto del motor ] Espatula® (accesorio

B Boto6n de "Batido” dependiendo del modelo)

C Boton de "Picado de hielo” K Molinillo de hierbas™ (accesorio
D Botén de "Limpieza segln el modelo)

automatica” K1 Junta
E Botén de control K2 Conjunto de la cuchilla del
F/ O Conjunto de la jarra de la molinillo de hierbas
batidora L Molinillo de especias®
F1/01 Conjunto de las cuchillas (accesorio segin el modelo)

F2 /02 Aro de bloqueo L1 Junta

F3 /03 Junta L2 Conjunto de la cuchilla del
F4 / O4 Jarra graduada de la molinillo de especias

batidora M Molinillo de especias y cuenco
F5 /05 Tapa del molinillo de especias*

F6 / 06 Tapén de la tapa
G Velocidad minima
H Velocidad maxima
I Botén de pulsacion

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

e Limpie todas las piezas (F, J, K, L, M, 0) con agua tibia y un liquido
lavavajillas, a excepcion del conjunto del motor (A) que no se debe
sumergir nunca en agua ni colocarlo debajo del grifo (Ver la seccion de
limpieza).

PRECAUCION: Las cuchillas estan extremadamente afiladas;

manéjelas con cuidado durante el uso o la limpieza del aparato .

(accesorio dependiendo del
modelo)



e Manipule la jarra de vidrio (F4) con cuidado al colocarla, usarla y
limpiarla. No la deje caer de la superficie de trabgjo.

e Antes de utilizar el aparato, asegirese de haber retirado todo el
embalaje.

e Nota importante: Gire el botén de control (E) a ® antes de colocar la
jarra de la batidora (F, O) en el conjunto del motor (A).

e Compruebe que el orificio de evacuacion del bloque del motor (A) no
estd obstruido por alimentos u otros elementos cuando use el aparato.

o El aparato se pondra en funcionamiento solo si la jarra estd fijada en su
lugar correctamente sobre el conjunto del motor.

« No ponga en funcionamiento el aparato si la tapa no esta colocada
en su lugar.

MONTAJE Y FIJACION DE LA JARRA

Humedezca la junta (F3, 03) (todavia insertada en el conjunto de la

cuchilla (F1, 01)).

e Compruebe que la junta esté ubicada en su lugar en el conjunto de la
cuchilla.

e Coloque la pieza de la cuchilla en el aro de bloqueo (Imagen 1,
Imagen?).

 Gire la jarra boca abajo y coloque la pieza de la cuchilla con el aro de
bloqueo en la base.

e Compruebe que el aro de fijacién estd correctamente bloqueado, es
decir, que las dos flechas estan alineadas (Fig. 3, Fig. 9).

e Agregue los ingredientes a la jarra ya montada sin exceder el nivel
maximo indicado.

*1,5 L para mezclas densas

* 1,25 L para mezclas liquidas

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores

a 80°C/176 °F) en la jarra.

e Coloque la tapa de insercion (F5, O5) en la jarra. Para evitar
salpicaduras durante la preparacion, verifique que las orejas de la tapa
estdn alineadas con la boquilla y el mango (Fig. 6, Fig. 12). Coloque
la taza medidora (F6, 06) en su ranura en la tapa (Fig. 5, Fig. 11). A
continuacién, coloque el cuenco sobre el motor y girelo % de vuelta en
el sentido de las agujas del reloj (Fig. 4 / Fig. 10).

UTILIZACION DEL APARATO POR PRIMERA VEZ

e Una vez que la jarra de la batidora estd fijada correctamente en eIE

conjunto del motor, enchufe el aparato. El aparato se ilumina 2 veces y
escuchard un tono de aviso. Activelo con la funcién deseada.

e Seleccion de velocidad: Gire el botén de control (E) para seleccionar
la velocidad deseaddq; la velocidad aumenta gradualmente entre min
y max. La intensidad de la luz aumenta gradualmente con el aumento
de la velocidad. Puede cambiar esta velocidad segin sea necesario
durante la preparacion.

eFuncién de “pulsaciéon”: Gire el botén de control (E) a la posicién
de“Pulsacion”. Una sucesién de pulsaciones le proporciona un control
mds preciso en las preparaciones. En esta posicion, el aparato comienza
directamente a una velocidad maxima. Se detiene tan pronto como
suelta el botén. Cuando se estd utilizando la funcién de pulsacién, un
indicador se ilumina.

e Funcion de “ \ﬁ; Batido”

Esta funcion se utiliza para preparar batidos y cécteles de fruta. La
velocidad ya estd programada previamente para ofrecer un resultado
6ptimo. Para usar esta funcién, presione el botén de “Batido” (B). La luz
permanece iluminada durante este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo.
El programa se detiene automaticamente. Puede detenerlo antes del
final colocando el botén de control (E) en la posicién 0.

e Funcion de “@%’ Picado de hielo”

Puede usar esta funcién para picar hielo finamente con ciclos y
velocidad de funcionamiento preprogramados. Para usar esta funcion,
presione el botén de "Picado de hielo” (C). La luz permanece iluminada
durante este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo. El programa termina
automa@ticamente pero puede detenerlo antes del final colocando el
botén de control (E) en la posicién O.

e Funcion de "Autolimpieza”

Esta funcién se usa para limpiar automaticamente su aparato. Presione
el botén de “Autolimpieza” (D). No exceda 1 litro de agua caliente a una
temperatura maxima de 80°C / 176°F. Al final del ciclo, el aparato se
detendrd automdticamente y emitird 4 tonos de aviso.

« ATENCION: Si la cantidad es excesiva, su aparato se detendra
automaticamente por razones de seguridad (si el motor estd en



funcionamiento mas de 3 minutos o si ha introducido demasiados

ingredientes). Para volver a poner en marcha su aparato, gire el boton

de control a @. El tiempo total de enfriado puede variar y ser de hasta
un méximo de 30 minutos. Antes de volver a poner en marcha su
aparato, adapte la cantidad de ingredientes o el tiempo de batido para
evitar sobrecargas. Puede seleccionar la velocidad o funcién deseadas
para completar su preparacion.

« ATENCION: No use los programas de batido, picado de hielo y
autolimpieza con los accesorios.

e Estos programas solo se pueden utilizar con la jarra de vidrio. No pique
hielo con los accesorios.

eUso del molinillo de hierbas (K) y del molinillo de especias (L)

(dependiendo del modelo)

—Con el molinillo de hierbas (K) puede picar ingredientes tales como:
cebollas, ajo o carne (previamente cortada en trozos pequefios) en
pocos segundos. No utilice el molinillo de hierbas para preparaciones
liquidas (zumos de frutas, etc.).

—Con el molinillo de especias (L) se pueden moler distintas especias en
pocos segundos hasta que estén en polvo: semillas de cilantro, granos
de pimientaq, etc.

—Estos accesorios incluyen un cuenco (M) que evita el acceso a las
cuchillas durante el uso.

1.
2.

Gire el cuenco (M) boca abajo y agregue los ingredientes.

Coloque la junta (K1 o L1) en sus ranuras en el conjunto de la
cuchilla (K2 o L2) (Fig. 13). Coloque el conjunto de la cuchilla en
el cuenco. Bloquee el accesorio girando el conjunto de la cuchilla
hasta que esté completamente montado (Fig. 14). Precaucion:
Pueden ocurrir fugas si el accesorio no estd correctamente
bloqueado.

. Coloque el accesorio montado (K o L) en el conjunto del motor y

girelo.

. Luego gire el conjunto del accesorio (K o L) un cuarto de vuelta en

sentido horario (Fig. 15).

. Enchufe el aparato y gire el selector botén de control (E) a la

posicién que desee, o haga varias pulsaciones. Para detener el
aparato, gire el botén de control (E) a la posicién cero.

. Desbloquee el accesorio girGndolo un cuarto de vuelta en sentido

antihorario. Retire el accesorio montado (K+M o L+M) del

conjunto del motor. Girelo antes de abrirlo para evitar derramar su
preparacion. Luego puede desbloquear el conjunto de la cuchilla
(K1 o L1). Las cuchillas estan muy afiladas, manipulelas con
cuidado para evitar lesiones personales. A continuacién, puede

sacar la preparacién del recipiente.

Advertencia: No use los accesorios para picar o moler liquidos o granos
demasiado duros (por ejemplo, alubias negras duras, azicar...) Puede

echar ingredientes liquidos Gnicamente en la jarra de vidrio.

e Dependiendo del tipo de ingredientes, puede usar la jarra de la batidora

para preparar hasta
*1,5 L para mezclas densas.
*1,25 L para preparaciones liquidas.

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores

a80°C/ 176 °F) en la jarra.

e Puede preparar sopas finamente batidas, cremas, fruta cocida, masa
fina (panquecas, bufiuelos, masa para pastel de Yorkshire, etc.), batidos

de leche, batidos, cocteles, etc.

e Silos ingredientes se pegan a las paredes de la jarra al batirlos, detenga
el aparato. Retire la jarra de batido del conjunto del motor y presione
los alimentos hacia la cuchilla usando una espéatula. Luego, vuelva a

colocar la jarra en su lugar y continfie con su preparacion.

e Vierta siempre los ingredientes liquidos en primer lugar dentro de la

jarra, antes de afadir los sélidos, y no sobrepase el nivel méaximo.

« Para agregar ingredientes mientras esta batiendo, retire la taza (F6, 06) de

la tapa (F5, 05) y agregue los ingredientes por el orificio de alimentacion.

e Para el hielo picado, utiliza un méximo de 6 cubitos de hielo (25x25x25
como maximo) y selecciona la funcién “Hielo picado”. No hace falta

anadir agua.

e Utiliza siempre la batidora con la tapa o mantenla en la posicién que

se indica en las instrucciones. No toques el recipiente con la mano

cuando se encuentre en la base. Si hay que presionar la comida, utiliza

un utensilio adecuado (por ejemplo, una espatula).



Sopa fria de zanahoria:

600 g de zanahorias + 900 g de agua: Vierte el agua en la jarra de la
batidora y afiade los trozos de zanahoria. Mezcla a maxima velocidad
durante 3 minutos.

No sumerja el aparato en agua. No coloque nunca el conjunto del motor

(A) debajo del grifo.

e Limpie la jarra inmediatamente después de usarla.

eLlene la jarra con 1 litro de agua caliente y 2 o 3 gotas de detergente
liquido. Use solo la cantidad recomendada de agua y detergente. Un
exceso de detergente creard demasiada espuma que se desparramard.

e Use el programa de autolimpieza para hacer un prelavado del cuenco.

e Una vez que el programa haya finalizado, desenchufe el aparato.

e Retire la jarra de la batidora (F4, O4)

e Coloque la jarra sobre una superficie plana.

e Desbloquee la tapa y retirela con cuidado.

e Retire la Cuchilla + Aro de Bloqueo + Junta (F1+F2+F3/01+ 02+ 03)
y limpielo bajo el grifo (Fig. 10).

e Después de limpiarlo, recuerde que debe colocar la junta correctamente
(F3, 03) de nuevo en el conjunto de la cuchilla (F1, 01) (Fig. 17). Lleve
cuidado para no dafiar la junta al tocar la cuchilla.

elLa jarra (F4, O4), la cuchilla sin recubrimiento de titanio (F1), el aro
de bloqueo (F2, 02) se pueden limpiar en la bandeja superior del
lavavajillas, utilizando el programa ‘ECO’ o ‘POCA SAL.

e Precaucién: La jarra (F4, O4), la cuchilla sin recubrimiento de titanio
(F1) y el aro de bloqueo (F2, 02) se deben desmontar y colocar por
separado en el lavavajillas. No colocar las cuchillas con el recubrimiento E

de titanio (01) en el lavavdgijillas.
e Enjuague el interior de la jarra y la tapa bajo el grifo.
e Lleve cuidado al lavar la cuchilla de la jarra batidora y al vaciar el cuenco
porque las cuchillas estan afiladas.
e Use un pafio himedo para limpiar el conjunto del motor (A). Séquelo

bien.

e Las piezas separables (tapa, conjunto de la cuchilla, aro de bloqueo) se
pueden limpiar con una esponja y agua caliente jabonosa.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

El aparato no funciona

CAUSAS

El enchufe no estd conectado

SOLUCIONES

Conecte el aparato a una toma
de corriente del mismo voltaje
que el indicado en la placa de
especificaciones del aparato.

La jarra de la batidora no esta
colocada correctamente en el
conjunto del motor

Compruebe que la jarra de la
batidora esté correctamente
colocada en el conjunto del
motor tal y como
se indica en el folleto.

El producto se para
durante el uso.

Sobrecarga

Siga las instrucciones de la
seccion ANTES DE USAR POR
PRIMERA VEZ.

El tiempo total de enfriado
puede variar y puede ser de
hasta 30 minutos.

Vibracion excesiva

El producto no esta colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el aparato sobre una
superficie plana.

El volumen de los ingredientes
€s excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

Fuga de la tapa.

El volumen de los ingredientes
es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no esta colocada
correctamente.

Bloquee la tapa correctamente
sobre la jarra de la batidora.




PROBLEMAS

Fuga en la parte
inferior de la jarra.

CAUSAS

La junta de la tapa (F3 / 03)
no estd correctamente
colocada o no esta presente

SOLUCIONES

Vuelva a colocar la junta
selladora con el lado correcto
hacia arriba (Imagen 1) y
ajuste la pieza de la cuchilla
montada (F1+F2+F3 /

01 + 02 +03) correctamente

en la jarra de la batidora (Img.

2,Img.3elmg.4/Img. 9,
Img.10 e Img. 11)

Las cuchillas no giran
facilmente.

Los trozos de alimento
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Se ha batido liquido
demasiado caliente y la junta
de la tapa se ha deformado.

Sustituya la junta de la tapa
por una nueva.
Reduzca el tamafio o
la cantidad de ingredientes a
procesar.

Afada liquido.

SI EL APARATO SIGUE SIN FUNCIONAR, HAGA LO SIGUIENTE:

Péngase en contacto con un servicio técnico autorizado (consulte la
correspondiente lista que se incluye en el folleto de servicio).

INSTRUCOES DE SEGURANCA

CUIDADO: As precaugoes de seguranca fazem
parte do aparelho. Leia-as com atengdo antes g3
de usar o seu novo aparelho pela primeira vez.
Guarde-as num local onde as possa encontrar e

consultar posteriormente.

DESCRICAO

A Unidade do motor

B Botdo “Smoothie”

C Botdo Picar gelo

D Botdo de limpeza automatica
E Botdo de comandos

F/ O Conjunto do copo

Vot

Espatula® (consoante o modelo)

Picadora de ervas aormaticas®

(consoante o modelo)

K1 Vedante

K2 Unidade da lamina da
picadora de ervas aromaticas

liquidificador L Picadora de especiarias*
F1 /01 Unidade da lamina (consoante o modelo)
F2 / 02 Anel de fixacdo L1 Vedante
F3 /03 Vedante L2 Unidade da lamina da
F4 / 04 Copo liquidificador picadora de especiarias
graduado M Recipiente para a picadora de
F5 /05 Tampa ervas aromdticas e picadora
F6 / 06 Tampa doseadora de especiarias® (consoante o
G Velocidade minima modelo)
H Velocidade méxima
I Botdo Pulse

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

e Limpe todas as pecas (F, J, K, L, M, O) com dgua quente e detergente
liquido para a loiga, exceto a unidade do motor (A), que nunca pode
ser colocada dentro de dgua ou debaixo de dgua corrente (consulte o
capitulo "Limpeza").

CUIDADO: As laminas estdo extremamente afiadas. Manuseie-as com



cuidado durante a utilizacGo ou limpeza do aparelho.

e Manuseie o copo liquidificador de vidro (F4) com cuidado durante a
colocacdo, utilizagdo e limpeza. Ndo o deixe cair da bancada.

e Certifique-se de que todo o material da embalagem foi retirado antes
de utilizar o aparelho.

e Nota importante: Rode o botdo de comandos (E) para ® antes de
colocar o copo liquidificador (F, 0) na unidade do motor (A).

o Certifique-se de que o orificio de evacuacdo no bloco do motor (A) ndo
estd bloqueado com alimentos ou outras coisas durante a utilizagdo.

¢ 0 aparelho s6 comeca a funcionar se o copo liquidificador estiver
corretamente colocado na unidade do motor.

*Ndo utilize o aparelho se a tampa néo estiver no respetivo lugar.

MONTAGEM E ENCAIXE DO COPO

Humedeca o vedante (F3, 03) (ainda inserido na unidade da lamina

(F1,01)).

e Verifique se o vedante estda no respetivo lugar na unidade da lamina.

e Coloque a unidade da lamina no anel de bloqueio (Fig 1, Fig 7).

e Inverta o jarro e coloque a unidade da lamina com o anel de bloqueio
na base.

o Certifique-se de que o anel de fixacdo fica corretamente colocado: As
duas setas tém de ficar alinhadas (Imagem 3, Imagem 9).

e Adicione os ingredientes no copo, sem exceder o nivel méximo indicado:

*1,5 L para misturas espessas

*1,25 L para preparagoes liquidas

Aviso: Ndo deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Coloque a tampa (F5, O5) no copo. Para evitar salpicos durante a
preparagdo, certifique-se de que as pegas da tampa ficam alinhadas com
o bico e a pega (Imagem 6, Imagem 12). Coloque a tampa doseadora
(F6, 06) na abertura central da tampa (Imagem 5, Imagem 11). De
seguida, coloque a taca na unidade do motor e rode % no sentido dos
ponteiros do rel6gio (Imagem 4 / Imagem 10).

USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

e Quando o copo liquidificador estiver devidamente colocado na unidade
do motor, ligue o aparelho. Acende uma luz 2 vezes e o aparelho emite
um aviso sonoro. Ligue-o usando a fungdo desejada.

e Selecdo da velocidade: Rode o botdo de comandos (E) para escolher a
velocidade desejada. A velocidade aumenta gradualmente entre min e
max. A intensidade da luz aumenta gradualmente com o aumento da
velocidade. Pode alterar esta velocidade conforme necessdrio durante
a preparacdo.

e Funcdo Pulse: Rode o botdo de comandos (E) para a posicdo “Pulse”.
Usar uma sucessdo de impulsos da um controlo mais preciso para
preparacdes perfeitas. Nesta posicdo, o aparelho comeca diretamente
na velocidade maxima. Para automaticamente quando deixar de
pressionar o botdo pulse. Existe uma indicac@o luminosa quando a
funcdo pulse estiver a ser utilizada.

e Funcado “ @; Smoothie”
Esta func@o é usada para preparar batidos suaves e cocktails de frutos.
A velocidade esté pré-programada, para melhores resultados. Para usar
esta funcdo, prima o botdo “Smoothie” (B). A luz permanece ligada
durante este ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. O programa péra
automaticamente e emite 4 avisos sonoros. Pode paré-lo antes do fim,
colocando o botdo de controlo (E) na posicdo O.

e Funcdo de @5 picar gelo
Pode usar esta fungdio para picar gelo com precisdo com ciclos e
velocidade de funcionamento pré-programados. Para usar esta funcdo,
prima o botdo de picar gelo (C). A luz permanece ligada durante
este ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. O programa pdra
automaticamente, mas pode pard-lo antes do final, colocando o botdo
de controlo (E) na posigdo O.

e Funcdo de limpeza automatica:
Esta funcGo é usada para limpar automaticamente o seu aparelho.
Prima o botdo de limpeza automédtica (D). Ndo exceda 1 litro de agua
quente com uma temperatura méxima de 80 °C. No final do programa,
o aparelho para automaticamente.

¢ AVISO: Se a carga for muito elevada, o seu aparelho péra
automaticamente por razoes de seguranca (se o motor funcionar
durante mais de 3 minutos ou se tiver colocado demasiados
ingredientes). Para reiniciar o aparelho, rode o botdo de comandos
para @. O tempo geral de arrefecimento pode variar, podendo durar
até 30 minutos. Antes de reiniciar o seu aparelho, adapte a quantidade
de ingredientes ou tempo de preparacdo, para evitar quaisquer



sobrecargas. A seguir, pode selecionar a velocidade desejada ou fungdo
para completar a sua preparagdo.

¢ AVISO: Nao use as funcoes de smoothie, picar gelo e limpeza
automatica com os acessorios.

e Estes programas sé podem ser usados com o copo de vidro. Ndo pique
gelo com os acessorios.

e Usar a picadora de ervas aromaticas (K) e a picadora de especiarias

(L) (consoante o modelo)

—Com a picadora de ervas aromdticas (K), pode picar ingredientes
como cebolas, alho ou carne (pré-cortada em pequenos pedacos)
em poucos segundos. N&o use a picadora de ervas aromdticas para
preparacodes liquidas (sumos de fruta, etc.).

—Com a picadora de ervas arom@ticas (L), pode picar especiarias em
poucos segundos: Sementes de coentros, pimenta, etc.

—Estes acessérios estdo equipados com um recipiente (M) que evita o
acesso as laminas durante a utilizacgo.

1. Vire o recipiente (M) para baixo e adicione os ingredientes.

2. Coloque o vedante (K1 ou L1) no respetivo lugar na unidade da
ldmina (K2 ou L2) (Imagem 13). Coloque a unidade da lamina no
recipiente. Fixe o acessério, rodando a unidade da I@mina até que
fique completamente montada (Imagem 14). Cuidado: Podem
ocorrer fugas se o recipiente ndo for corretamente encaixado.

. Coloque o acessério montado (K ou L) na unidade do motor e rode-o.

4. A seguir, rode o acessério montado (K ou L) através de um quarto
de volta no sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 15).

5. Ligue o aparelho e rode o botdo de comandos (E) para a posicdo
desejada, ou dé alguns impulsos. Para parar o aparelho, rode o
botdo de comandos (E) para a posigdo zero.

6. Desbloqueie o acessério, rodando um quarto de volta no sentido
inverso ao dos ponteiros do rel6gio. Retire o acessério montado
(K+M ou L+M) da unidade do motor. Vire antes de abrir, para evitar
quaisquer derrames da sua preparacgdo. A seguir, pode desbloquear
a unidade da lamina (K1 ou L1). As laminas estdo muito afiadas:
Manuseie-as com cuidado para evitar lesées. A seguir, pode
retirar a preparacdo do recipiente.

Aviso: Ndo utilize os acessérios para picar ou triturar elementos
liquidos ou sementes muito duras (como feijdo preto duro, acticar,
etc.). Pode deitar ingredientes liquidos apenas no copo de vidro.

w

eDependendo da natureza dos ingredientes, pode usar o copo
liquidificador para preparar até

*1,5 L para misturas espessas.

*1,25 L para preparacées liquidas.

Aviso: Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Pode preparar sopas bem trituradas, sopas cremosas, compota de fruta,
massas leves (panquecas, filhés, preparagdo para pudim, etc.), batidos,
smoothies, cocktails, etc.

e Se os ingredientes se colarem nas paredes laterais do copo quando os
processar, desligue o aparelho. Retire o copo liquidificador da unidade
do motor e empurre os alimentos para junto das ladminas usando uma
espatula, e volte a colocar o copo para continuar a preparacdo.

e Deite sempre primeiro os ingredientes liquidos no copo liquidificador,
antes de adicionar ingredientes sélidos, sem exceder o nivel maximo.
ePara adicionar ingredientes durante a preparacdo, retire a tampa
doseadora (F6, 06) da tampa (F5, O5) e adicione os ingredientes

através do orificio da tampa.

e Para gelo picado finamente, utilize no maximo 6 cubos de gelo pequenos
(25 x 25 x 25 mm no maximo) utilizando a fungdo de picar gelo.
Ndo é necessario adicionar agua.

e Utilize sempre a liquidificadora com a tampa ou com a prote¢do na
posicdo indicada nas instrucées. Nunca coloque as mdos no copo quando
este estiver colocado na base. Caso precise de empurrar os alimentos para
baixo, utilize um utensilio adequado, como, por exemplo, uma espatula.

Sopa de cenoura fria:

600 g de cenoura + 900 g de dgua: Coloque a dgua no copo liquidificador
e adicione os pedacos de cenoura. Misture na velocidade mdaxima
durante 3 minutos.

Ndo coloque o aparelho dentro de dgua. Nunca coloque a unidade do
motor (A) debaixo de dgua corrente.
e Limpe o copo imediatamente apds cada utilizagdo.



eEncha o copo com 1 litro de dgua quente, juntamente com 2 ou 3
gotas de detergente liquido para a loica. Use apenas a quantidade
recomendada de dgua e de detergente liquido. Um excesso de
detergente liquido cria mais espuma e pode dar origem a derrames.

e Use o programa de limpeza automatica para pré-lavar o copo.

e Quando o programa parar, retire a ficha da tomada.

e Retire o copo liquidificador (F4, O4).

e Coloque o copo numa superficie plana.

e Desbloqueie a tampa e retire-a com cuidado.

e Remova a Unidade da Lamina + Anel de Bloqueio + Selo (F1 + F2 + F3
/01 + 02 +03) e lave-a com agua corrente (Imagem 10).

e Apos a limpeza, lembre-se de colocar corretamente o vedante (F3, 03)
na unidade da lamina (F1, 01) (Imagem 17). Tenha o cuidado de evitar
quaisquer danos no vedante ao tocar nas laminas.

« O jarro (F4, 04), a unidade da ldmina sem revestimento de titanio (F1),
o anel de bloqueio (F2, 02) podem ser lavados na maquina de lavar
louca no tabuleiro superior — use o programa “ECO” ou “LOW SALT”.

e Atencdo: O jarro (F4, O4), a unidade da lamina sem revestimento de
titdnio (F1) e o anel de bloqueio (F2, 02) devem ser desmontados e
colocados separadamente na maquina de lavar louga. Ndo coloque as
Idminas com revestimento de titénio (01) na maquina de lavar louga.

e Passe o interior do copo e a tampa por dgua corrente.

e Tenha cuidado quando limpar as ladminas no copo
quando esvaziar o recipiente, pois elas estdo afiadas.

e Use um pano ligeiramente embebido em dgua para limpar a unidade
do motor (A). Seque-a cuidadosamente.

e As pecas amoviveis (tampa, unidade da lamina, anel de fixacdo) podem
ser lavadas com uma esponja e dgua quente com detergente para a loica.

liqudificador e

O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS

O aparelho ndo
funciona.

CAUSAS

A ficha ndo esta ligada na
tomada.

SOLUGOES
Ligue o aparelho a uma
tomada com a mesma
voltagem indicada na placa das
especificacdes do aparelho.

O copo liquidificador
ndo estd posicionado
corretamente na unidade

Certifique-se de que o copo é
posicionado corretamente na
unidade do motor,

durante a utilizagao.

do motor. conforme explicado no folheto.
Siga as instrugdes no capitulo
"Usar o seu aparelho pela
O aparelho parou Sobrecarga, primeira vez".

O tempo de arrefecimento pode
variar, podendo durar até 30
minutos.

Vibragdo excessiva.

O aparelho ndo se encontra
numa superficie plana.

Coloque o aparelho numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes é
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

Fugas da tampa.

O volume dos ingredientes é
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A tampa ndo esta
posicionada corretamente.

Coloque corretamente a tampa
no copo liquidificador.

Fuga da base do copo
liquidificador.

0 vedante da junta do copo
liquidificador (F3 / 03)
ndo estd posicionado
corretamente ou estd em
falta.

Reposicione o vedante com o
lado principal correto (Fig. 1)
e bloqueie a lamina montada
(F1+4F2+F3 /01 + 02 + 03) no
jarro do liquidificador (Fig. 2,
Fig. 3 e Fig. 4/Fig.9,Fig. 10 e
Fig. 11)

A lamina ndo roda
facilmente.

Os pedacos de alimentos
sdo muito grandes ou muito
duros.

O liquido estava muito
quente e distorceu o vedante
da junta.

Substitua o vedante da junta
por um novo.

Reduza o tamanho ou
quantidade dos ingredientes
processados.
Adicione liquido.

O SEU APARELHO CONTINUA SEM FUNCIONAR?

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista
no livro de reparagdes).



ATTENZIONE! Le avvertenze di sicurezza fanno
parte dellapparecchio. Leggerle attentamente
prima di usare l'apparecchio per la prima volta.
Conservarle a portata di mano per poterle
consultare in futuro.

DESCRIZIONE

Unita motore I Pulsante Impulsi

Pulsante “Smoothie” (Frullato) ] Spatola® (accessorio a seconda

Pulsante “Ice crush” del modello)

(Tritaghiaccio) K Tritatutto® (a seconda del

D Pulsante “Auto clean” (Pulizia modello)
automatica) K1 Guarnizione

E Manopola di controllo K2 Unita lame tritatutto

F/ O Gruppo caraffa frullatore L Macinaspezie* (a seconda del
F1 /01 Unita lame modello)
F2 / 02 Anello di bloccaggio L1 Guarnizione
F3 /03 Guarnizione L2 Unita lame macinaspezie
F4 / O4 Caraffa graduata M Recipiente tritatutto e
F5 / O5 Coperchio macinaspezie* (accessorio a
F6 / 06 Tappo del coperchio seconda del modello)

G Velocita minima

H Velocitd massima

OPERAZIONI PRELIMINARI

e Lavare tutte le parti (F, J, K, L, M, O) con acqua calda e detersivo, ad
eccezione dell'unitd motore (A) che non deve mai essere immersa
nell'acqua o esposta all'acqua corrente (consultare il paragrafo Pulizia).

ATTENZIONE! Le lame sono estremamente affilate; manipolarle con

attenzione durante 'uso o la pulizia dell'apparecchio.

e Manipolare la caraffain vetro (F4) con attenzione durante I'installazione,
l'uso e la pulizia, e non lasciarla cadere dal piano di lavoro.

e Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare

N w >

l'apparecchio.

e Nota importante: impostare la manopola di controllo (E) in posizione
® prima di posizionare la caraffa (F, O) sull'unitd motore (A).

e Assicurarsi che il foro di evacuazione sul blocco motore (A) non sia
ostruito da alimenti o da altri oggetti durante 'uso.

e L'apparecchio si avvia esclusivamente se la caraffa & bloccata
correttamente sull'unita motore.

« Non usare I'apparecchio se il coperchio non € in posizione.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (F3, 03) (senza rimuoverla dall'unitd motore

(F1,01)).

e Verificare che la guarnizione sia posizionata sull'unita motore.

e Posizionare I'unitd lame sull’anello di bloccaggio (Fig. 1, Fig. 7).

e Capovolgere la caraffa e posizionare l'unitd lame con lanello di
bloccaggio sulla base.

e Assicurarsi che I'anello di bloccaggio sia bloccato correttamente: le due
frecce devono essere allineate (Fig. 3, Fig. 9).

e Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il
livello massimo indicato:

*1,5 L per miscele dense

* 1,25 L per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella caraffa.

e Posizionare il coperchio (F5, O5) sulla caraffa. Per evitare schizzi durante
la preparazione, assicurarsi che le linguette del coperchio siano allineate
con il beccuccio e limpugnatura (Fig. 6, Fig. 12). Posizionare il tappo
dosatore (F6, 06) nell'apposito foro sul coperchio (Fig. 5, Fig. 11).
Quindi posizionare il recipiente sull’'unitd motore e ruotarlo di % di giro
in senso orario (Fig. 4 / Fig. 10).

PRIMO UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

e Dopo aver fissato correttamente la caraffa sullunitd motore, collegare
I'apparecchio alla presa di corrente. L'apparecchio si illuminera 2 volte ed
emetterd un segnale acustico. Selezionare la funzione desiderata per attivarlo.

e Selezione della velocita: ruotare la manopola di controllo (E) per
selezionare la velocita desiderata; la velocitd aumentera gradualmente
tra min e max. L'intensita della luce aumenta in corrispondenza della



velocita. E possibile modificare la velocitd durante la preparazione.

e Funzione Impulsi : impostare la manopola di controllo (E) sulla
posizione “Pulse”. L'uso di impulsi in successione permette un maggior
controllo sulla preparazione. In questa posizione, l'apparecchio si
avviera direttamente alla massima velocitd e si arrestera al rilascio
della manopola. Quando la funzione Impulsi & in uso, I'apparecchio si
illuminera.

¢ Funzione \ﬁ; Frullato
Questa funzione é ideale per preparare frullati e frappé. La velocita &
preimpostata per ottenere i migliori risultati. Per usare questa funzione,
premere il pulsante “Smoothie” (B). L'apparecchio si illuminera fino al termine
del ciclo di preparazione. Il programma si arresterd automaticamente. E
possibile interrompere il programma in qualsiasi momento posizionando il
pulsante di controllo (E) su 0.

« Funzione @‘iTritaghiaccio
E possibile usare questa funzione per tritare il ghiaccio con un ciclo
predefinito. Per usare questa funzione, premere il pulsante “Ice Crush”
(C). L'apparecchio si illuminera fino al termine del ciclo di preparazione.
II programma si arresterd automaticamente ma € possibile interromperlo in
qualsiasi momento posizionando il pulsante di controllo (E) su 0.

¢ Funzione Pulizia automatica
Questa funzione avvia la pulizia automatica dellapparecchio. Premere il
pulsante “Auto clean” (D). Non versare piu di 1 litro di acqua calda e non
superare i 80°C / 176°F. Il programma si arrestera automaticamente e
l'apparecchio emettera 4 segnali acustici.

¢ AVVERTENZA! In caso di sovraccarico, l'apparecchio si arrestera
automaticamente per motivi di sicurezza (se il motore é in funzione per
pit di 3 minuti o se la quantita di ingredienti & eccessiva). Per riavviare
l'apparecchio, impostare la manopola di controllo in posizione @. Il tempo di
raffreddamento pud variare fino a un massimo di 30 minuti. Prima di riavviare
l'apparecchio, adattare la quantita degliingredienti o il tempo di miscelazione
per evitare il rischio di sovraccarico. Sara quindi possibile selezionare la
velocita desiderata o una funzione per completare la preparazione.

o AVVERTENZA! Non usare le funzioni Frullato, Tritaghiaccio e Pulizia
automatica con gli accessori.

e Questi programmi possono essere usati esclusivamente con la caraffa in
vetro. Non tritare il ghiaccio con gli accessori.

e Utilizzo del tritatutto (K) e del macinaspezie (L) (a seconda del
modello)

—Con il tritatutto (K) € possibile tritare ingredienti come cipolle, aglio
o carne (pre-tagliata a piccoli pezzi) in pochi secondi. Non usare il
tritatutto per preparazioni liquide (ad es. succhi di frutta).

—Con il macinaspezie (L) & possibile macinare in pochi secondi semi di
coriandolo, pepe, ecc.

—Tali accessori sono dotati di un apposito recipiente (M) che evita
l'accesso alle lame durante ['uso.

1. Capovolgere il recipiente (M) e aggiungere gli ingredienti.

2. Posizionare la guarnizione (K1 o L1) nellapposito vano
sullunitd lame (K2 o L2) (Fig. 13). Posizionare l'unita lame sul
recipiente. Fissare I'accessorio ruotando l'unita lame finché non &
completamente fissata (Fig. 14). Attenzione! Se I'accessorio non &
fissato correttamente, potrebbero verificarsi fuoriuscite.

3. Posizionare l'accessorio assemblato (K o L) sull'unitd motore e
ruotarlo.

4. Quindi ruotare I'accessorio assemblato (K o L) di un quarto di giro
in senso orario (Fig. 15).

5. Collegare l'apparecchio alla presa di corrente e ruotare la manopola
di controllo (E) fino alla posizione desiderata o usare la funzione
Impulsi. Per arrestare l'apparecchio, impostare la manopola di
controllo (E) sulla posizione 0.

6. Sbloccare l'accessorio ruotandolo di un quarto di giro in senso
antiorario. Rimuovere l'accessorio assemblato (K+M o L+M)
dallunitd motore. Capovolgerlo prima di aprirlo per evitare
fuoriuscite. Quindi & possibile sbloccare 'unita lame (K1 or L1).
Le lame sono molto affilate: maneggiarle con attenzione per
evitare lesioni. Quindi & possibile rimuovere la preparazione dal
recipiente.

Avvertenzal Non utilizzare gli accessori per tritare o macinare liquidi
o sostanze molto dure (ad es. fagioli neri duri, zucchero, ecc.) Gli
ingredienti liquidi devono essere utilizzati esclusivamente con la
caraffa in vetro.



SUGGERIMENTI

e A seconda del tipo di ingredienti, & possibile usare la caraffa per
preparare fino a

*1,5 L di miscele dense;

*1,25 L di preparazioni liquide.

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella

caraffa.

«E possibile preparare zuppe, vellutate, frutta cotta, pastelle (per
pancake, frittelle, pudding, ecc.), frappé, frullati, cocktail, ecc.

eSe gli ingredienti aderiscono alle pareti della caraffa durante la
miscelazione, arrestare l'apparecchio. Rimuovere la caraffa dall'unita
motore e rimuovere gli alimenti dalle lame con una spatola, quindi
riposizionare la caraffa per proseguire la preparazione.

« Versare gli ingredienti liquidi nella caraffa per primi, prima di aggiungere
gli ingredienti solidi, senza superare il livello massimo.

e Per aggiungere altri ingredienti mentre l'apparecchio é in funzione,
rimuovere il tappo (F6, 06) dal coperchio (F5, O5) e versare gli
ingredienti attraverso il foro.

e Per ottenere il ghiaccio tritato finemente, utilizzare un massimo di 6
cubetti di ghiaccio piccoli (massimo 25 x 25 x 25 mm) utilizzando la
funzione “tritaghiaccio”. Non é necessario aggiungere acqua.

e Azionare il frullatore sempre con il coperchio o la protezione in posizione
come indicato nelle istruzioni. Non inserire le mani nella caraffa quando
é posizionata sulla base; per abbassare gli alimenti verso il fondo,
utilizzare uno strumento adatto, ad esempio una spatola.

Zuppa di carote fredda:

600 g di carote + 900 g di acqua: Versare 'acqua nella caraffa del
frullatore e aggiungere i pezzi di carota. Mescolare a velocitd massima
per 3 minuti.

Non immergere I'apparecchio nellacqua. Non lavare l'unitd motore (A)
sotto l'acqua corrente.
e Pulire la caraffa immediatamente dopo I'uso.

e Riempire la caraffa con 1 litro di acqua calda e 2 o 3 gocce di detersivo.
Utilizzare esclusivamente la quantitd raccomandata di acqua e
detersivo. Una quantita eccessiva di detersivo crea molta schiuma,
causando fuoriuscite.

e Utilizzare la funzione Pulizia automatica per pre-lavare il recipiente.

e Al termine del programma, scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente.

e Rimuovere la caraffa (F4, 04)

e Posizionare la caraffa su una superficie piana.

e Sbloccare il coperchio e rimuoverlo con attenzione.

e Rimuovere I'unitd lame + anello di bloccaggio + guarnizione (F1 + F2 +
F3 /01 + 02 +03) e pulirla sotto 'acqua corrente (Fig. 10).

o Al termine della pulizia, riposizionare la guarnizione (F3, 03) sull'unita
lame (F1, O1) (Fig. 17). Prestare attenzione per evitare di danneggiare
la guarnizione con le lame.

e La caraffa (F4, O4), 'unita lame senza il rivestimento in titanio (F1) e
I'anello di bloccaggio (F2, 02) possono essere lavati in lavastoviglie nel
cestello superiore; usare il programma “ECO” o “POCO SALE”.

e Attenzione! La caraffa (F4, 04), 'unita lame senza il rivestimento in
titanio (F1) e 'anello di bloccaggio (F2, 02) devono essere disassemblati
e disposti singolarmente nella lavastoviglie. Non lavare le lame con
rivestimento in titanio (O1) in lavastoviglie.

e Risciacquare l'interno della caraffa e il coperchio sotto l'acqua corrente.

e Prestare attenzione alle lame durante la pulizia e lo svuotamento della
caraffa, perché sono affilate.

e Usare un panno umido per pulire I'unitd motore (A). Asciugarla con cura.

e Le parti removibili (coperchio, unitd lame, anello di bloccaggio) possono
essere lavate con una spugna e acqua calda saponata.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI

L'apparecchio non
funziona.

CAUSE

La spina non é collegata alla
presa.

SOLUZIONI

Collegare I'apparecchio a una rete
elettrica con tensione identica
a quella indicata sulla targa
dell'apparecchio.

La caraffa non é posizionata
correttamente sull'unita
motore.

Controllare che la caraffa sia
posizionata correttamente sull'unita
motore come
descritto nelle istruzioni.

L'apparecchio si
arresta mentre é in
funzione.

Sovraccarico.

Segquire le istruzioni al
paragrafo PRIMO UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO.

Il tempo di raffreddamento puo
variare fino a un massimo di 30
minuti.

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie
piana.

Posizionare l'apparecchio su una
superficie piana.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti
lavorati.

Perdite dal
coperchio.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti
lavorati.

Il coperchio € posizionato in
modo errato.

Posizionare il coperchio
correttamente sulla caraffa.

Perdite dal fondo
della caraffa.

La guarnizione della
caraffa (F3 /03) non é
posizionata correttamente o
€ mancante.

Riposizionare la guarnizione con il
lato corretto rivolto verso l'alto (Fig.
1) e bloccare correttamente I'unita
lama assemblata (F1+F2+F3 /01 +
02 + 03) sulla caraffa (Fig. 2, Fig. 3 e
Fig. 4 / Fig. 9, Fig. 10 e Fig. 11)

La lama non ruota
facilmente.

Gli alimenti sono troppo duri
o0 a pezzi troppo grandi.
Il liquido miscelato era
troppo caldo e ha distorto la
guarnizione.

Sostituire la guarnizione con una
nuova.
Ridurre le dimensioni o
la quantita degli ingredienti lavorati.

Aggiungere del liquido.

L'’APPARECCHIO CONTINUA A NON FUNZIONARE?

Contattare un centro di assistenza autorizzato (consultare I'apposito

libretto).

OAHTIEXZ AZOANEIAX

MPOXOXH: o1 obényie¢ ao@aleiag amoteAouV
TUAMA TNG OUOKEUNG. AlaAOoTe MPOOEKTIKA TIG
odnyiec ao@aleiag, mptv amoé TNV mPwWTN XPron TNG
ouokeung. QUAALTE TIC O€ ONEio TTOU va PTTopPEiTE
va TIG BpiokeTe EVKOAA KAl VA AVATPEXETE OE GUTéc,

Qv XPEIOOTEL
NEPIFPAQH

A Movdda potép
B TMARktpo «Smoothie» [ZpouBl]
C MArkTpo «Ice crush»
[©puppatiopdg mayou]
D MAAktpo «Auto clean»
[Autopatog kabaptopdc]
E Aakdémtng xelplopov
F/ O Aidtagn kavdatag Tou Umévtep
(*avahoya e To HOVTENO )
F1 /01 Movada Aemidag
F2 / 02 AaktUNOG KAEIOWUATOC
ao@aleiag
F3 / O3 AaktOAiog
OTEyavVOTIOINONG
F4 / O4 BaBuovounuévn
KavAta UnévTep
(*avdhoya e To povTéENO
F4 (yuahvn) r) O4 (tritan))
F5/O5 Kamdkt
F6 / O6 Zkémaopa Kamakiov
G EMN&xiotn taxutnta
H Méyiotn taxutnta

I
J

K

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH

- KaBapiote oha ta pépn (F, J, K, L, M, O) pe (eotd vepd kal uypo
KaBaplopoU, ekTé¢ amd tn povdada tou potép (A) n omoia Sev mpémel

MAAKTPO TTOAMIKAG AElTOUpYiag
Ynatoula* (to e€dpTnua
e€aptatal anod 1o HOVTENO)
Tepaxtothg LUPWSIKWV* (To
e€dpTnua mepappavetal
avAAoya LE TO HOVTENO)
K1 AaktUNlog oTeyavomoinong
K2 Movada Aemidwv Tepaxiot)
HUPWSIKWV
Tpiptng pmaxapikwv* (to
e€dpTnua mephappavetal
avAAoya LE TO HOVTENO)
L1 AaktUAloG oTEYavoToinong
L2 Movada Aemidwv Tpiptn
MITOXOPIKWY
Mo\ Tou Tepayiot
MUPWSIKWV Kal TOL TPIPTN
pITaxapkwv* (to e€aptnua
e€aptatal anod 1o HOVTENO)
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moté va BuBiletal oto vepd 1} va TomobeTeital KATW amd TPEXOUUEVO
vepO (avatpé€te otnv evotnta «Kabdpiopan).

MPOZOXH: Ot Aemideg eivan e§aipeTikd aXpunpég. XEIPIOTEITE TIG ME

TPOCOXN KATA TN XPron 1} TO KABAPIoUA TG CUGKEUNG.

- MNpooéxete dtav Tomobeteite, dtav xpnolpomoleite Kat 6tav kabapilete
™ Yudhwvn kavdra (F4). pooéxeTe va Unv MECEL ATTO TOV TTAYKO EPYACIAC.

+ BeBawwBeite 611 n cuokevaaia éxel agalpeBei MARPwC TPV va BEoeTe T
OUOKEUN o€ AelToupyia.

« TNUAvTIKR onpeiwon: MNeplotpéPte Tov S1akdmTn xelpiopou (E) oto @
mpiv va tormoBeTrioete TNV Kavdta Tou pmiévtep (F, O) otn povada tou
potép (A).

+ BeBawwBeite 611 n omnm €€660u 010 cWa Tou poTéP (A) Sev éxel Ppagel
amno TPO@IHA 1} AANA LAIKA KOTA T Xpron.

« H ouokeun Ba ekiviioel va AeITOupyei LOVO av N KAVATA TOU UTTAEVTEP
gival KAeldwpévn owoTd mavw oTn povada Tou HoTE.

+ Mn Oétete o AetToupyia To PUMAEVTEP AV TO KATIAKL S€v gival otn
0éon Tou.

2YNAPMOAOIHZH KAI MPOZAPMOIH THX KANATAZ

Bpé€te Tov SaktuMo oteyavomoinong (F3, 03) (evw akdéua Bpioketal

péoa otn povada twv Aemidwv (F1, 01)).

- EmaAnBevote 6Tt 0 SaktUAog oTeyavomoinong éxel TomoBeTnOei cwotd
oTn povada Twv Aemidwv.

- TomoBetrote T povada tng Aemidag otov SakTuMo KAeldwuatog (Eik. 1,
Eik. 7).

- Nupiote avamoda Tnv Kavdta Kal TomoBeToTe TN povada Tng Aemidag pe
Tov SaKTUAIO KAEISWHATOC MAvw oTn Bdon.

+ BeBaiwOeite 011 0 SAKTUAIOC KAEISWHATOG £XEl AOPOAioEl owoTd: Ta SUo
BéAn mpémel va gival evBuypaupiopéva (Eik. 3, Eik. 9).

- MNpooBéote Ta UNIKA péoa otn cuvappoloynuévn Kavdta, Xwpic va
Eemepvdrte TNV évoelgn HéyloTNG 0TABUNG:

*1,5 Nitpa yia mayUppevota peiypara

*1,25 Aitpa yla uypa peiypata

Mpo&idomoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/ 176

°F) péoa oTnVv Kavarta.

- TomoBetrioTe 1o Kamdkl (F5, 05) otnv kavata. lNa va anmo@UyETe To THTGINIoUA
Katd Tn Aertoupyio, PePaiwdeite 611 o1 MpoefoxéC Tou KamakioU eival
€UBUYPAUIOUEVEG UE TO OTOWIO KAt TN XelpoAafn (Ek. 6, Eik. 12). TommoBetrote
1o okémaopa petpnong (F6, 06) otnv mpoe€oxr Tou, mévw oTo Kamdkl (Eik. 5,
Eik. 11). MeTd, TOMOBETAOTE TO UMOA 0T ovASA TOU POTEP KAl TIEPIOTPEYTE
To Katd 1/4 g otpopng Seldotpoga (Ek. 4 / Eik. 10).

MPQTH XPHZH THX ZYZKEYHZX ZAX

« MOAIC n kavdta Tou umAévtep KAEWOWOEl cwoTd mMavw otn povdada tou
UoTtép, BAATe TN cuokeun otnv mpila. H cuokeur avdafel 2 @opéc Kal
aKkoUyeTal 0 NXoG «pumimm». Evepyomolnote tny, emAéyovtag tnv emOupnty
Aertoupyia.

« Emloyn taxutntag: lMNeplotpéPte Tov Slakomtn xelpiopol (E) ya
va emAé€ete v emBuuntr TaxuTnTa, n Taxutnta avédvel otadlakd
avapeoa otnv eAdxlotn«min» Kal tn péylotn «max». H évtaon tou
Wt auédvetal 6oo aufdvetal kal n Taxutnta. Av BéAete, umopeite va
aMda€ete TNV emAeypévn TaxUTNTa Katd tn S1dpKela TNG AetToupyiag.

« MaApk Aerroupyia: Mupiote tov Slakomtn xelplopov (E) otn Béon
«Pulse» (MaApdg). H xprion Stadoxikwv malpwv Sivel peyalUtepo
€NEYXO OTIG TIOPACKEVEG TTOU amaltolv akpifela. e autr t Béon, n
ouokeun &ekivdel amevBeiag otn péylotn TaxUTNTA. XTAPATAEL OIS
aneheuBepwoete Tov OlakomTn. ‘OC0 XPNOIUOTOLEITAL N TTOAUIKA
AelTovpyia gival avappévn pia ewTelvr évosién.

« Nartoupyia « Lﬁ; Smoothie» (Zpuov6i)
AuTA n Asltoupyia XPNOIHOTIOLEITAL VIO TNV TTOPAOCKEUH MIAK OEIK Kal
KOKTEIN pE KpepWdn ver, mou Aéyovtal «opolB. H taxutnta eival
nipoemAeypévn yia Bértiota amoteléopata. Ma va XpnolpoToloeTe
AUTAV TN AEToupyia, MatioTe To MARKTPOo «Smoothie» [XuovO1] (B). H
ewTevn évdelén mapapével avappévn Katd tn Sidpkela Tou KUKAOU Kal
oBrvel 6Tav 0 KUKAOC OAOKANpwOEl. To mpdypappa oTapatdel autépata.
Mmopeite va Stakopete tn Aeitoupyia TPV amo To TENOC, EMAEYOVTAG
oto koupri ehéyxou (E) o 0.

» AerToupyia «@% Ice crush» (OpuppaTIONOG TAYOU)
Mmopeite va XpnGOIHOTIOINOETE AUTH TN AElTOUPYid Yia TOV OpUPUATIONO
TIAYou, UE TTPOEMAEYUEVOUG KUKAOUG AglToupyiag Kal taxutntag. Ma va
XPNOIUOTIOINOETE AUTH TN A&tToupyia, matiote To MARKTPO «lce crush»



[©puppatiopdg mayoul (€). H @wtevh évdelén mapapével avauuévn

Katd tn Sl1ApKELa TOU KUKAOU Kal oBrvel 6Ttav 0 KUKAOG OAOKANPwOEi.

To TMPOYPAUMUA OTAMATAEL AUTOMATA, OANG UTTOPEITE Va TO SIOKOYETE

TPV armo To TéNOG, emAéyovTag ato Koupri eAéyxou (E) to 0.

Aertovpyia «Auto clean» (autoparog kabapiopog):

Aut n Aertoupyia xpnolporoleital yla tov autépato kabaplopd

NG ouoKeung oac. Matrote 1o MANKTPO «Auto clean» [Autduatog

kaBaptopoc] (D). Mnv Eemepdoete 10 1 Aitpo (€0TOU VEPOU O HEYIOTN

Beppuokpaaia 80 °C / 176 °F). 10 T€AOG TOU TIPOYPAUUATOG, N CUCKEUN

oTapatdel autépata Kat 8a aKOUOETE 4 NXOUG «UTTITT».

MPOEIAOMOIHXH: Av To @oprTio yivel utepBoAikd Bapu, N GUOKEUNR

Oa otaparioEl autopata va AEIToupyEi yia AOyoug ac@aleiag

(av To potép AsiToupyei yia mavw amd 3 Aentd f av éxete Balel

untepBoAika mMoAAG cuoTtatika). Na va Oéoete ava Tn OUOKeELH o€

\ettoupyia, TEPIOTPEYPTE Tov Stakdmtn ehéyxou oto @. O GUVONIKAOC

XPOVOG TTOU AmaITETal Y1a VA KPUWOEL N CUCKEUN TTOIKIAEL Kal POpEl va

XPELOOTOUV €wg Kat 30 Aemtd. Mpiv va B€oeTe €k VEOU TN OUOKEUN 0AG O

Aeltoupyia, TPOCAPUOCTE TNV TOCOTNTA TWV CUCTATIKWYV 1| TOV XPOVO

AVAPELENG, VIO VA ATTOPUYETE TNV UTTEPPOPTWON. TN CUVEXELD, UTTOPEITE

va emMAEEeTE TNV emMOULUNTA TaXUTNTA 1) AEITOUPYIA VI VA ONOKANPWOETE

TNV MOPACKEVN OAG.

MPOEIAOMOIHEH: Mnv XpPNnOIUOTIOINGETE TIG AE€ITOUPYIES

TIPOYPAHUMATOG Yid GHoUOL, OpUHMATIONO TIAyou Kal AUTOMATO

KaOapiopo pali pe ta e§aptipata.

Autd ta mpoypdupata Xpnotpomolouvtal HOvo UE TN YUAAlvn Kavata.

Mnv mpayuatomnoleite OpuPPATIONS TTayou e Ta e€apTruaTa.

Xprion tou Tepaxiot pupwdikwv (K) kat tov TpipTn pmayxapikwv (L)

(avahoya pe To povtélo)

—Me Tov tepaxtot pupwdSikwy (K) pmopeite va YINOKOPBETE CUCTATIKA
Omwe gival Ta KpepLdia, To okopdo Kal To Kpéag (Rdn Kouuévo o€
MIKPA KOPPATIO) péoa o€ Aiya pévo Seutepolenta. Mn xpnolpoToleite
TOV TEPAXIOTH MUPWOIKWY Yla TIAPOOKEVEG HE UYPA OUCTATIKA
((POUTOKUHOUG K.ATT.)

—Me tov tpipTn pmaxapikwv (L) prmopeite va aAéBete pmaxapikd og Aiya
povo SeutepoenTta: oOpoUC KOAAVSPOU, TIITTEPL KA.

—Autd Ta e€aptripata sivat e€omiopéva pe éva pmol (M) mou epmodidel
v mpdécfaocn otig Aemideg katd ) xprion.

1. TupioTe 1o pumoA avdmoda (M) kal TPooB£0TE Ta CUOTATIKA.

2. TonoBetiote Tov OaktUAlo oteyavomoinong (K1 i L1) otnv
avtiotolxn €ooxn otn povdda twv Aemidwv (K2 | L2) (Ek. 13).
TomoBetriote TN povada Twv Aemidwv oto pmoA. Kheldbwote 10
e€dpTnua TEPIOTPEPOVTAG TN povada Twv Aemidwv péxpt va
ouvapuohoynBei mA\npw¢ (Eik. 14). Mpoooxn: evdéxerar va
EMPAVIOTOUV Slappoég av To e§aptnua dev KAeIdwOei owota
otn 0éon Tou.

3. TomoBetroTte TO cuvappoloynuévo e€dptnua (K | L) otn povada
TOU UOTEP KAl TIEPIOTPEYTE TO.

4. XTn ouvéxela, MePLOTPEYTE TO cuvappoloynuévo e€dptnua (KorlL)
mpog Ta 6e€1d katd éva tétapto. (EIk. 15)

5. Bad\te ™ ouokeury otnv mpila Kal TEPIOTPEPTE TOV SIAKOTTN
Xelptopov (E) otnv emBupuntr 6¢on f epappooTte Aiyoug maAUOUC.
MNa va SlakOYPeTe TN AEITOUPYIa TNG CUOKEUNG, TIEPIOTPEYPTE TOV
Slakomtn eAéyyou (E) otn Béon pndév.

6. ZekAelOWOTE TO €€APTNUA TTEPIOTPEPOVTAC TO KATA €va TETAPTO
TPO¢ Ta aplotepd. AQalpéoTe TO ouvappoloynuévo e€dptnua
(K+M 1} L+M)aro tn povdada tou potép. Nupiote o avdmoda mptv va
TO aVOIEETE, yla va amo@UYETE TNV TTEPICTPOPH TOU TTEPIEXOUEVOU.
Tote, unopeite va ekAeldwoete T povada tou potép (K1 i L1).
O1 Aemideq eivat MOAU aXpNPEG: XEIPIOTEITE TIG PE TIPOCOYXH Yid
Va AmoQUYETE TOV TPAVHATIONO. Mrmiopeite TOTe va adeldoeTe TO
TIEPLEXOUEVO OTO UTTOA.

Mpogidomoinon: Mn xpnoponoleite Ta e§aptiparta yia va avapeifete
uypd | va KOYete MoAU OKAnpoUGg Kapmoug (m.X., OKAnpda pavpa
@pacolia, {axapn ...) Mmopeite va £10AYETE VYPA GUGTATIKA HOVO GTN
yudaAivn Kavarta.

2YMBOYAH

« Avaloya e To €id0¢ TwV CUOTATIKWY, UITOPEITE VA XPNOIUOTIOLEITE TNV
KAVATA TOU PIMAEVTEP YA VA TTAPAOKEUACETE £WG KAl

*1,5 Nitpo yia mayuppevoTa peiypara.

*1,25 Nitpa yia uypd peiypara.

Mpogidomoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/ 176

°F) péoa oTnVv Kavara.



« Mmopeite va etolpdoete MOAD KOAA AVOAUEMIYUEVES OOUTIEG, KPEUWOELC
ooumeg, Bpacpéva @pouTa, peiypata eha@pldc Aemtoppeuotng (UUNG
(Yla aUEPIKAVIKEG TNYaViTES, BpeTavikég mouTiyKee MNMopkoaip Kal AANa
ENAPPLA HelypaTa), UAK O£IK, OOUOL, KOKTEIN KATT.

+ Av T oLOTATIKA KOAAVE 0TA TOLXWHATA TNG KAVATAG KATd TNV avAapetén,
SlakéPte TN Aeltoupyia TNG OUOKEUNG A@AlpéoTe TNV Kavdta Tou
MmAévTEP amd Tn povAada Tou HOTEP Kal OTTPWETE TO PAYNTO KATW TIPOG
TIG AeMIOEG XPNOIUOTIOIVTAG TN OTIATOUAQ, Kal TomoBetote {avd v
Kavdta otn B€on NG yla va cuveyioeTe Tn Aettoupyia.

- Navta va PBdlete mpwTta T UYPA CUCTATIKA OTNV KAVATA TIPIV TNV
TPOCONKN TWV OTEPEWVY, XWPIG va uepBaiveTe TN YéyloTn oTdOunN.

- Mla va mpocbéoete oUOTATIKA KATA TNV AVAMElEn, A@AlpéoTe TO
okémaopa (F6, 06) amo to kamdki (F5, 05) kat mpooBéoTte Ta cuoTATIKA
Méow Tou avoiypatog tpogodoaiac.

« MNa kaAd Bpuppatiopévo mdyo, XPNGOILOTIONOTE TO TTOAU 6 HIKPA TTaydKIa
(uéytoteg SlaoTtdoelc: 25 x 25 x 25 mm) Kat Tn Asttovpyia «lce crush»
(Opuppatiopog mayov). Aev xpetaleral va mpocOécete vepo.

+ XpNOIUOTIOIEITE TTAVTA TO UIMAEVTEP ME KAEIOTO KATIAKL 1] TIPOOTATEUTIKO,
onw¢ umodelkvieTal oTig odnyieg. Mnv TomoBeteite MOTE TO X€PL OTNV
Kavata otav ival ouvdedepévn otn povada BAonc. Av ipémel va TECETE
TO0 Qayntd MPOo¢ Ta KATW, XpNOlHomolnoTe éva KatdAnho epyaleio,
OTIWG Yla TAPASELYA pia OTTATOUAA.

KpUa kapotéocoumna:

600 g kapota + 900 g vepo: MpooBEoTe To vEPSO GTNV KAVATA TOU UMAEVTED
padi ye Ta KapoTa, Ta OToia EXETE KOYEL OE KOMMUATIO. AVAKATEYPTE OTN
péylotn TaxuTnTa yia 3 Aemtd.

KAGAPIZMOX

Mn BuBilete Tn cuokeur oTo VEPO. MoTE va unv Tomobeteite TN povada

Tou poTép (A) KaTw amd To TPEXOUUEVO VEPO.

+ KaBapiote Tnv kavata apéows Yetd tn Xprion.

- [epiote v kavdta pe 1 Aitpo (eotd vepd Kal mpoobéote 2 n 3
otaydéveg vypd Kabaplopou. Na XpnOIUOTTOLEITE HOVO TN CUVIOTWHEVN
mooOTNTA VEPOU Kal LYPoUL Kabaplopov. H uepoAikn moodtnta uypou

KaBapIooL SNUIoVPYEL TTEPIOCOTEPO APPO KAl UTTOPEL VO TIPOKANEDEL
umepyeilion.

XpNOIUOTIOINOTE TO TIPOYPAUMUA AUTOUATOU KABAPIOUOU Yia Va KAVETE
Uia mpéTAUGCH GTO UTTOA.

MOAIC To TPOYPAUMA OTAMATAOEL, BYAATe Tn cuoKeur amd Ty mpida.
A@alpéoTe TNV Kavata tou punmiévtep (F4, 04)

TomoBeTr0TE TN CUOKELN O€ Wia eminedn em@Avela.

ZeKAEIOWOTE TO KATIAKL KAL APAIPECTE TO TIPOCEKTIKA.

Agalpéote TN povada Aemidac + tov SAKTUAIO KAEIOWMATOC + TOV
SaktVAo oteyavormoinong (F1 + F2 + F3 /01 + 02 +03) kat kaBapiote
TIG KATW armmd Tpexoupevo vepod (Eik. 10).

Metd 10 KaBdplopa, unv mapaleipete va tomoBetrioete ANl cwoTd
Tov SakTUAIo oteyavomoinong (F3, 03) miow otn povdada twv Aemidwv
(F1,01) (Fig. 17). NMpooé€te o SakTuNOG oTeYavomoinong va punv ayyiéet
TI¢ Aemidec, ylati pmopei va umooTei pBopéc.

H kavata (F4, 04), n povdada tng Aemidag xwpig TV emKAAUYN TITaviou
(F1), o SaktOAlo¢ KAeldbwuatog (F2, O2) pmopouv va mAuBouv oTo
TAUVTAPLO TATWY, 0TV TAVW OXApa. XpNGOIUOTIOIOTE TO OLKONOYIKO
TIPOYPAUMA 1 TO TPAYypapua pe XapnAo eminedo alatiov.

Mpoooxry: H kavata (F4, O4), n povdada Aemidag xwpi¢ emkaAuyn
Titaviov (F1) kat o SaktOAhlog kAeldwpatog (F2, O2) mpémel va
amocouvappoloyouvTal Kal va toroBetouvTal {ExwPIoTd 0TO MALVTHPLO
matwv. Ot Aemideg pe emkaluyn titaviou dev mpémel va mAévovtal (O1)
OTO TTAUVTHPLO TIIATWV.

ZeMNUVETE TO EOWTEPIKO TNEG KAVATAC KAl TO OKEMAOMA KATW amd
TPEXOUUEVO VEPO.

« Agi€te mpoooyn kKatd Tov KaBAPIOUO TwV Aemidwv Héoa 0TNV KAVATA TOU
pmAévTep Kal dtav adeldleTe To UMOA, ylati givat atyunpEq.



» KaBapiote Tn povada tou potép (A) ue éva Bpeyuévo mavi. ZTeEYyVWoTe

TNV MPOCEKTIKA.

« Ta amoomwueva HéPN

(kamdki,

povdada  Aemidwy,

SakTUANIOC

oTeyavornoinong) Umopouv va Kabaplotouv e ogouyydpt Kal (eotd

oanouvovepo.

OAHrIEZ ZE MEPINTQXH NOY H XYZKEYH AEN AEITOYPrIEI

MPOBAHMATA

H ouokevn 8&v Aertoupyei.

AITIEZ

H ouokeun Sev gival otnv
mpila

AYZEIZ

JUVOEOTE TN OUOKEUN O€
pia mpia pe v idla Tdon
IOV UTTOSEIKVUETAL OTa
TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG.

H kavdta tou umiévtep Sev
£xel TomoBetnBei owotd
TAvw oTn Hovdda Tou HoTéP

EAéy€te 6T n kKavdta Tou
UmAévTEp €xel TOomOOETN Okl
OWOoTA MAVW OTn pHovdda
TOU HOTEP
OTIWG TIEPLYPAPETAL OTO
@UANGSIO.

AwakOmnKe n A&rtovpyia Tng
GUOKEUNG Katd tn Xpion
™me.

Yneppodptwon

AkolouBnoTe TIg odnyieg
otnv evotnta «MPQTH
XPHZH THX ZYZKEYHZ ZAZ»
O xpovog mou amatteital
YlO VA KPUWOEL N CUOKELN
ToIKIAEL KAl PITOpEi va
XPEWOTOUV £w¢ Kat 30 Aemtd

To mpoidv Sev eival
TOmoBeTNpEVO O€ emimedn

TomoBEeTAOTE T CUOKEUN O€
Wia eminmedn em@avela.

Awappon amoé To Kamakt.

YnepPolikég SoviGElG. Em@avela
H moootnTa Twv LAIKWV gival | MewoTe TNV moodTnTa TWV
unepBOAIKA peyain UVNIKWV TIpog eme€epyaaia.
H moootnTa Twv LAIKWV gival | MewoTe TV moodTnNTa TWv
unepPOAIKA peyain UVNIKWV TIpoG eme€epyaaia.

To kamakt Sev gival cwoTtd
TomoBeTnpévo

TomoBeTriote OWOTA TO
KOTTAKL 0TNV KavAata Tou
UmAévTep.

MPOBAHMATA

Awappon amd tn Bdaon Tng
Kavatag Tov pmAévtep

AITIEZ

O SakTUAIOG oTeyavomoinong
NG KAVATAG TOU UIMAEVTED
(F3/03) &ev gival owota

TOmoBeTNEVOG 1) Aeimel

AYZEIZ

TomoBetriote {avd Tov
SaKTUAIO oTEYavOTOiNoNG
UE TN OWOTA TAEVPA TTIPOG TA
mavw (EIK. 1) Kol KOUPMWOTE
OWOTA TN CUVAPHOAOYNHEVN
povada Twv Aemidwv
(F1+F2+F3/01 + 02 + 03)
TIAVW OTNV KAVATA TOU
umAévtep (Fig. 2, Fig. 3 & Fig.
4/Fig. 9, Fig. 10 &Fig. 11)

H Aemida mepioTpépeTal pe
Suokohia

MoAU peydAa i TOAU okANpPA
KOMMATIA paynTou
XpnotpomolOnke

unepBoAikd {eotd uypd otnv

avAapelgn, pe amotéAeopa va

TapapopPwhei o SakTOAOG

oTeyavomnoinong

AVTIKATAOTHOTE TOV
SakTUAlo oTEYAVOTIOINONG HE
£vav Kavoupylo.
Mewote to péyebog
v moodTNTa TWV
CUCTATIKWY TTOU
ene€epydleoTe.
MpooBéote vypd.

EZAKONOYOEI NA MH AEITOYPIEI H ZYZKEYH ZAZ;

Emkowvwviote pe éva efouotodotnuévo kévipo oépPig (deite Tov
KatdAoyo oto GUANASIO GEPPIC).



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

OPGELET: de veiligheidsmaatregelen maken
deel uit van dit apparaat. Lees ze zorgvuldig door
voordat u uw nieuw apparaat in gebruik neemt.
Bewaar de gebruiksaanwijzing op een veilige
plaats voor latere raadpleging.

A Motoreenheid ] Spatel* (toebehoor afhankelijk
B “Smoothie” knop van het model)

C “Ice crush” knop K Kruidenhakker* (toebehoor

D “Auto clean” knop afhankelijk van het model)

E Bedieningsknop K1 Afdichtingsring

F/ O Montage van de blenderkan K2 Kruidenhakker mes

F1/01 Mes L Kruidenmaler* (toebehoor
F2 / 02 Sluitring afhankelijk van het model)

F3 / O3 Afdichtingsring L1 Afdichtingsring
F4 / O4 Maatkan blender L2 Kruidenmaler mes
F5 / O5 Deksel M Kom voor de kruidenhakker
F6 / 06 Dekselklep en kruidenmaler* (toebehoor
G Min-snelheid afhankelijk van het model)
H Max-snelheid
I Puls-knop

VOOR EERSTE INGEBRUIKNAME

e Reinig alle onderdelen (F, J, K, L, M, 0) met warm water en afwasmiddel
behalve de motoreenheid (A) die nooit mag worden ondergedompeld
in water of onder stromend water worden gehouden (zie § Reiniging).

OPGELET: De messen zijn extreem scherp; ga er voorzichtig mee om

wanneer u het apparaat reinigt.

e Wees voorzichtig wanneer u de glazen kan (F4) aanbrengt, gebruikt of
reinigt. Zorg dat deze niet van het aanrecht valt.

eZorg dat al het verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het
apparaat gebruikt.

« Belangrijke opmerking: Draai de bedieningsknop (E) naar @ voordat u
de blenderkan (F, O) op de motoreenheid (A) plaatst.

e Zorg dat het afvoergat op het motorblok (A) tijdens gebruik niet door
voedsel of andere items wordt verstopt.

e Het apparaat start pas als de blenderkan correct op de motoreenheid
is vergrendeld.

e Gebruik het apparaat niet als de deksel niet juist is aangebracht.

MONTAGE EN PLAATSEN VAN DE KAN

Bevochtig de afdichtingsring (F3, 03) (nog steeds geplaatst op het mes

(F1,01)).

e Controleer dat de afdichtingsring correct op het mes zit.

e Plaats het mes op de sluitring (Fig 1, Fig 7).

e Draai de kan ondersteboven en breng het mes met de sluitring aan op
de basis.

e Zorg ervoor dat de sluitring correct is vergrendeld: de twee pijlen moeten
in één lijn zijn (afb. 3, afb. 9).

e Doe de ingrediénten in de in elkaar gezette kan zonder het aangegeven
maximum niveau te overschrijden:

*1,5 L voor dikke mengsels

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

ePlaats de deksel (F5, O5) op de kan. Om spetteren tijdens het
mengen te voorkomen, dient u ervoor te zorgen dat de lipjes van
de deksel in één lijn zijn met het gietstuk en de handgreep (afb. 6,
afb. 12). Plaats de maatdop (F6, 06) in de opening van de deksel
(afb. 5, afb. 11). Breng vervolgens de kom aan op de motoreenheid en
draai het een kwartslag met de klok mee (afb. 4 / afb. 10).

HET APPARAAT VOOR HET EERST GEBRUIKEN

e Zodra de blenderkan correct is vergrendeld op de motor kunt u het
apparaat aansluiten. De lampjes van het apparaat branden 2 keer en u
hoort een piepje. Kies vervolgens de gewenste functie.

e Keuze van de snelheid: Draai de bedieningsknop (E) op de gewenste
snelheid; de snelheid neemt geleidelijk toe tussen min en max. De intensiteit



van het licht neemt gradueel in overeenstemming met de snelheid toe. U
kunt deze snelheid tijdens het gebruik indien gewenst veranderen.

e “Pulse” functie: Draai de bedieningsknop (E) naar de “pulse” positie.
Door gebruik te maken van een reeks van pulsen, heeft u een betere
controle voor de nauwkeurige toebereiding. In deze stand start het
apparaat direct op maximale snelheid. Hij stopt zodra u de knop los
laat. Er is een lichtindicatie als u de pulse-functie gebruikt.

¢ Functie “ @g Smoothie”

Deze functie wordt gebruikt voor het bereiden van milkshakes en
fruitcocktails. De snelheid is reeds geprogrammeerd voor de beste
resultaten. Om deze functie te gebruiken, drukt u op de “smoothie” knop
(B). Het licht blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus is
afgelopen. Het programma stopt automatisch. U kunt dit onderbreken
door voor het einde door de regelknop (E) op O te zetten.

e Functie “@‘qé Ice crush”

U kunt deze functie gebruiken om ijs fijn te crushen met het vooraf
ingesteld programma dat met bepaalde cycli en snelheden werkt. Om
deze functie te gebruiken, drukt u op de “Ice crush” knop (C). Het licht
blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus is afgesloten. Het
programma stopt automatisch, maar u kunt het ook ook onderbreken
door voor het einde van het programma door de regelknop (E) op O te
zetten.

e Functie “Auto clean”:

Deze functie wordt gebruikt voor het automatisch reinigen van uw
apparaat. Druk op de “auto clean” knop (D). Doe niet meer dan 1 liter
heet water met een maximum temperatuur van 80°C (176°F) in de kan.
Aan het einde van het programma stopt het apparaat automatisch en
hoort u 4 piepjes.

e WAARSCHUWING: Als er te veel in de kan zit, stopt uw apparaat
automatisch voor uw eigen veiligheid (of als de motor langer dan
3 minuten in gebruik is). Om het apparaat te herstarten, draait u de
bedieningsknop op @. De algehele afkoelperiode kan variéren en kan tot 30
minuten duren. Voordat u uw apparaat herstart, dient u de kwantiteit van
de ingrediénten of de blendertijd aan te passen om een overbelading te
voorkomen. U kunt vervolgens de gewenste snelheid en functie selecteren
om uw toebereiding af te maken.

¢ WAARSCHUWING: Gebruik de programmafuncties smoothie, ice
crush en auto clean niet met de accessoires.
e Deze programma’s kunnen alleen met de glazen kan worden gebruikt.

Gebruik de ice crush-functie niet met de accessoires.

e Het gebruik van de kruidenhakker (K) en kruidenmaler (L) (afhankelijk
van het model)

—Met de kruidenhakker (K) kunt u ingrediénten zoals uien, knoflook of viees
(vooraf in kleine stukken gesneden) in enkele seconden hakken. Gebruik
de kruidenhakker niet voor vloeibare toepassingen (fruitsappen etc.).

—Met de kruidenmaler (L) kunt u kruiden in enkele seconden malen:
korianderzaden, peper, etc.

—Deze accessoires zijn voorzien van een kom (M) die toegang tot de
messen tijdens het gebruik voorkomt.

1. Draai de kom (M) op zijn kop en voeg de ingrediénten toe.

2. Positie van de afdichtingsring (K1 of L1) in de uitsparing op het mes
(K2 of L2) (afb. 13). Positioneer het mes op de kom. Vergrendel het
accessoire door het mes te draaien totdat het volledig gemonteerd
is (afb. 14). Let op: als het accessoire niet correct vergrendeld is,
kunnen er lekkages optreden.

3. Positioneer het gemonteerde accessoire (K of L) op de motor
(afb. 15).

4. Draai vervolgens het gemonteerde accessoire (K of L) met een
kwartslag naar rechts (afb. 15).

5. Sluit het apparaat aan en draai de bedieningsknop (E) naar de
gewenste positie of laat hem met een paar pulsen lopen. Om
het apparaat te stopen, draait u de bedieningsknop (E) naar de
0-stand.

6. Ontgrendel het accessoire door hem een kwartslag tegen de
klok in te draaien. Verwijder het gemonteerde accessoire (K+M
of L+M) van de motor. Draai hem om voor het openen om het
spillen van de toebereiding te voorkomen. Vervolgens kunt u het
mes ontgrendelen (K1 of L1). De messen zijn zeer scherp: ga er
voorzichtig mee om, om letsel te voorkomen. Vervolgens kunt u
de toebereiding uit de kom halen.

Waarschuwing. Gebruik de accessoires niet voor het hakken of malen
van vloeibare stoffen of te harde korrels (bijv.: harde zwarte bonen,
suiker,...) U kunt vloeibare ingrediénten alleen in de glazen kan gieten.



e Afhankelijk van de toestand van de ingrediénten kunt u de blenderkan
gebruiken voor de bereiding van een maximale hoeveelheid van

*1,5 L voor dikke mengsels.

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen.

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

e U kunt fijn gemixte soepen, romige soepen, gestoofd fruit, licht beslag
(pannekoeken, oliebollen, Yorkshire pudding deeg etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails etc. bereiden.

e Indien ingrediénten aan de zijkanten van de kan blijven zitten tijdens
het blenden, dient u het apparaat te stoppen. Verwijder de kan van de
motor en druk de ingrediénten met behulp van de spatel naar beneden
richting het mes en plaats de blenderkan vervolgens weer terug om
door te gaan met de bereiding.

eDoe de vloeibare ingrediénten als eerste in de blenderkan, voordat
u de harde ingrediénten toevoegt, zonder het maximum niveau te
overschrijden.

e Om ingrediénten tijdens het mengen toe te voegen, verwijder de dop
(F6, 06) van de deksel (F5, O5) en voeg de ingrediénten via het gat toe.

e Voor fijngehakt ijs doet u maximaal 6 ijsklontjes (maximale afmeting
25 x 25 x 25 mm). Gebruik de functie IJs hakken. U hoeft geen water
toe te voegen.

e Gebruik de blender altijd met het deksel of de beschermkap op zijn
plaats zoals aangegeven in de instructies. Plaats nooit uw hand in de
kan wanneer deze op het basisstation is geplaatst. Gebruik een geschikt
hulpstuk, bijvoorbeeld een spatel, als u voedsel aan wilt drukken

Koude wortelsoep:
600 g wortels en 0,9 | water: Doe de stukken wortel en het water in de
blenderkan. Mix op de hoogste stand gedurende 3 minuten.

Dompel het apparaat niet onder in water. Plaats de motor (A) nooit

onder stromend water.

e Reinig de kan direct na gebruik.

e Vul de kan met 1 liter heet water samen met 2 a 3 druppels afwasmiddel.
Gebruik alleen de aanbevolen hoeveelheid water en afwasmiddel. Meer
afwasmiddel zorgt voor meer schuim en kan als gevolg hebben dat het
overlopen van van de kan leiden.

e Gebruik het automatische reinigingsprogramma om de kan te reinigen.

e Zodra het programma is gestopt, trekt u de stekker uit het stopcontact.

e Verwijder de blenderkan (F4, 04)

e Plaats de kan op een vilak oppervlak.

e Ontgrendel de deksel en verwijder het voorzichtig.

e Verwijder het mes + sluitring + afdichtingsring (F1 + F2 + F3 /01 + 02
+03) en reinig het onder stromend water (afb. 10).

e Na de reiniging dient u eraan te denken, de afdichtingsring correct te
monteren (F3, 03) op het mes (F1, 01) (afb. 17). Pas alstublieft op
om schade aan de afdichtingsring door het aanraken van het mes te
voorkomen.

e De kan (F4, 0O4), het mes zonder titanium coating (F1) en de sluitring
(F2, 02) kunnen in de bovenste korf van de vaatwasmachine worden
gewassen — gebruik het ‘ECO’ of ‘WEINIG ZOUT’ programma.

e Opgelet: De kan (F4, O4), het mes zonder titanium coating (F1) en
de sluitring (F2, 02) moeten worden losgemaakt en afzonderlijk in de
vaatwasmachine worden geplaatst. Stop het mes met titanium coating
(01) niet in de vaatwasmachine.

e Reinig de binnenkant van de kan en de deksel onder stromend water.

e Pas op tijdens de reiniging van het mes in de blenderkan en als u de kom
leeg maakt, aangezien het scherp is.



e Gebruik een vochtige doek om de motor (A) te reinigen. Voorzichtig

afdrogen.

e De verwijderbare onderdelen (deksel, mes, sluitring) kunnen met een
spons en een warm zeepsopje worden gereinigd.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN
De stekker zit niet in het Steek de stekker‘ln een stopcontact met
dezelfde spanning als aangegeven op
stopcontact X
Het apparaat het typeplaatje van het apparaat.
werkt niet
De blenderkan is niet correct Controleer of dg blenderkan correct op
op de motor geplaatst de motor is geplaatst zoals
P uitgelegd in het boekje.
VYR GRATGGR Lees de instructies in § HET APPARAAT
il . VOOR HET EERST GEBRUIKEN.
stopt tijdens het Overbelasting .
ebruik De afkoelperiode kan variéren en kan
B tot wel 30 minuten duren
Het apparaat staat niet op Plaats het apparaat op een viak
Overmatige een vlak oppervlak oppervlak.
trilling Er bevinden zich te veel Verminder de hoeveelheid te mengen

ingrediénten in het apparaat

ingrediénten.

Het deksel lekt

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

De deksel is niet juist

Plaats de deksel correct op de

geplaatst blenderkan.
Herpositioneer de afdichting met
de correcte zijde naar boven (afb. 1)
Lek aan de De blenderkan pakking en vergrendel de gemonteerde
onderkant van (F3/03) is niet correct messeneenheid (F1+F2+F3 /
de blenderkan geplaatst of ontbreekt 01+02+03) correct in de kan van de

mixer (afb. 2, afb. 3 & afb. 4/afb. 9, afb.
10 & afb. 11)

Het mes draait
niet rond zoals
het hoort

De ingrediénten zijn te groot
of te hard
U heeft een te warme
vloeistof verwerkt en de
pakking is hierdoor vervormd

Vervang de pakking door een nieuwe.
Zorg voor een kleiner formaat of
geringere hoeveelheid van verwerkte
ingrediénten.

Voeg vloeistof toe.

WERKT UW APPARAAT NOG STEEDS NIET?

Neem contact op met een goedgekeurd servicecentrum (zie lijst in

serviceboekje).
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SICHERHEITSHINWEISE

ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerates. Lesen Sie sie sorgfdltig, bevor Sie Ihr neues
Gerat zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie die
Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf.

PRODUKTBESCHREIBUNG

N w>

E

F/ O Zusammensetzen des

G
H

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

e Reinigen Sie alle Teile (F, J, K, L, M, O) mit warmem Wasser und Spilmittel
mit Ausnahme der Motoreinheit (A), die niemals in Wasser getaucht oder

Motoreinheit

Taste ,Smoothie”
Taste , Ice crush”
Taste , Automatische
Reinigung”
Steuerknopf

Mischbechers
F1 /01 Klingeneinheit
F2 / 02 Sicherungsring
F3 /03 Dichtung
F4 / O4 Mixaufsatz mit

Skalierung

F5 /05 Deckel
F6 / 06 Deckelkappe
Min. Geschwindigkeit
Max. Geschwindigkeit

Impulstaste

Spatel* (Zubehdr je nach

Modell)

Krauterzerkleinerer*

(Zubehor je nach Modell)

K1 Dichtung

K2 Klingeneinheit des
Krauterzerkleinerer

Gewtirzmuhle*

(Zubehor je nach Modell)

L1 Dichtung

L2 Klingeneinheit des
Gewtirzmihle

M Krdauterzerkleinerer- und

Gewdrzmiihlenschale*
(Zubehor je nach Modell)

unter flieBendes Wasser gestellt werden darf (siehe § Reinigung).
ACHTUNG: Die Klingen sind extrem scharf; bei der Verwendung oder
Reinigung des Gerdates ist Vorsicht geboten.
e Beim Einsetzen, Benutzen und Reinigen des GlasgefaBes (F4) Vorsicht



walten lassen, nicht von der Arbeitsfléche fallen lassen.

e Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass alle Verpackungsteile
entfernt wurden.

e Wichtiger Hinweis: Drehen Sie den Regler (E) auf ®, bevor Sie den
Mischbecher (F, O) auf die Motoreinheit (A) setzen.

e Achten Sie darauf, dass das Abzugsloch im Motorblock (A) nicht durch
Speisereste oder andere Dinge wdhrend des Gebrauchs blockiert wird.

e Das Gerdt startet nur, wenn der Mischbecher korrekt an der Motoreinheit
befestigt ist.

e Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne den Deckel.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BECHERS

Befeuchten Sie die Dichtung (F3, 03) (immer noch eingelegt auf der

Klingeneinheit (F1, 01)).

e Vergewissern Sie sich, dass die sich die Dichtung auf der Klingeneinheit
befindet.

e Klingeneinheit auf den Sicherungsring setzen (Abb. 1, Abb. 7).

e Drehen Sie den Mixaufsatz um und setzen Sie die Klingeneinheit mit
dem Sicherungsring auf die Unterseite des Mixaufsatzes.

« Vergewissern Sie sich, dass der Sicherungsring korrekt abschlieft: Die
zwei Pfeile miissen entsprechend ausgerichtet sein (Abb. 3, Abb. 9).

e Geben Sie die Zutaten in den zusammengesetzten Becher, ohne die
maximal angegebene Fiillhdhe zu tberschreiten:

 * 1,5l fiir dicke Mischungen

o * 1,25l fiir fliissige Zubereitungen

Warnung: GieB3en Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F)

in den Becher.

e Setzen Sie den Deckel (F5, O5) auf den Becher. Um ein Spritzen wahrend
der Zubereitung zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass die Ohren des
Deckels mit dem Ausguss und dem Griff ausgerichtet sind (Abb. 6, Abb. 12).
Setzen Sie die Messkappe (F6, 06) in die Aussparung des Deckels (Abb. 5,
Abb. 11). Setzen Sie dann den Behdlter auf die Motoreinheit und drehen Sie
ihn um eine Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 4 / Abb. 10).

BEI DER ERSTEN VERWENDUNG IHRES GERATS

e Sobald der Mixaufsatz korrekt an der Motoreinheit befestigt ist, stecken
Sie den Netzstecker ein. Das Gerat leuchtet 2 mal und Sie horen einen
Signalton. Schalten Sie es mit der gewiinschten Funktion ein.

e Geschwindigkeitsauswahl: Drehen Sie den Steuerknopf (E), um die
gewiinschte Geschwindigkeit zu wdhlen. Die Geschwindigkeit steigt
allmahlich zwischen Min. und Max. an. Mit steigender Geschwindigkeit
nimmt auch die Lichtintensitat allmahlich zu. Bei Bedarf kénnen Sie die
Geschwindigkeit wahrend der Zubereitung éndern.

e, Impuls“-Funktion: Drehen Sie den Steuerknopf (E) auf die Position
»Pulse (Impuls)“. Mit einer Folge von Impulsen haben Sie eine feinere
Kontrolle fiir prazise Zubereitungen. In dieser Position beginnt das Gerdt
direkt mit der Maximalgeschwindigkeit. Sobald Sie den Knopf freigeben,
stoppt das Gerdt. Die Impulsfunktion wird durch eine entsprechende
Lichtanzeige begleitet.

e Funktion (ﬁa ,Smoothie“

eDiese Funktion dient zur Zubereitung von Milchshakes und
Fruchtcocktails. Die Geschwindigkeit ist fur die besten Ergebnisse
vorprogrammiert. Um diese Funktion zu verwenden, driicken Sie
die Taste ,Smoothie“ (B). Das Licht bleibt wdhrend dieses Zyklus
eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus beendet ist. Das
Programm stoppt automatisch. Sie kénnen es vorzeitig beenden,
indem Sie den Steuerungstaste (E) auf O stellen.

o Funktion ,Ice crush»

e Sie konnen diese Funktion verwenden, um Eis mit vorprogrammierten
Arbeitszyklen und Geschwindigkeit fein zu zerstoBen. Um diese Funktion
zu verwenden, driicken Sie die Taste ,Ice crush” (C). Das Licht bleibt
wdhrend dieses Zyklus eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus
beendet ist. Das Programm stoppt automatisch, aber Sie kénnen es
vorzeitig beenden, indem Sie den Steuerungstaste (E) auf O stellen.

e Funktion ,,Automatische Reinigung»

o Mit dieser Funktion reinigen Sie Ihr Gerat automatisch. Driicken Sie die
Taste ,,Automatisch Reinigen» (D). Verwenden Sie nicht mehr als 1
Liter maximal 80°C/176°F heies Wasser. Am Programmende schaltet
das Gerat automatisch ab und Sie héren 4 Signalténe.

« WARNUNG: Wenn die Belastung zu hoch wird, stoppt Ihr Gerdt
aus Sicherheitsgriinden automatisch (wenn der Motor ldnger als 3
Minuten lGuft oder wenn Sie zu viele Zutaten hineingegeben haben).
Um das Gerdt wieder zu starten, drehen Sie den Regler auf ®. Die
Gesamtkiihlzeit kann variieren und kann bis zu 30 Minuten betragen.
Um Uberbelastung zu vermeiden, passen Sie die Menge der Zutaten



oder die Laufzeit an, bevor Sie das Gerdt neu starten. Sie kdnnen dann

die gewtlinschte Geschwindigkeit oder Funktion auswdhlen, um Ihre

Zubereitung abzuschlieBen.

o WARNUNG: Verwenden Sie die Programmfunktionen Smoothie, Ice
crush und automatische Reinigung nicht mit dem Zubehér.
e Diese Programme kénnen nur mit dem Mixaufsatz verwendet werden.

Zerkleinern Sie kein Eis mit dem Zubehor.

e Verwendung des Krduterzerkleinerer (K) und der Gewiirzmiihle (L) (je
nach Modell)

—Mit dem Kréuterzerkleinerer (K) kénnen Sie Zutaten wie Zwiebeln,
Knoblauch oder Fleisch (in kleine Stlickchen geschnitten) in wenigen
Sekunden zerkleinern. Verwenden Sie den Krduterzerkleinerer nicht fiir
flussige Zubereitungen (Obstsdfte o. @.).

—Mit der Gewiirzmiihle (L) kénnen Sie in wenigen Sekunden Gewdirze
mahlen: Koriandersamen, Pfeffer usw.

—Diese Zubehorteile sind mit einer Schale (M) ausgestattet, die den
Zugang zu den Klingen wéhrend des Gebrauchs verhindert.

1. Drehen Sie die Schale (M) um und geben Sie die Zutaten hinein.

2. Legen Sie die Dichtung (K1 oder L1) in die Aussparung auf der
Klingeneinheit (K2 oder L2) (Abb. 13). Setzen Sie die Klingeneinheit
auf die Schale. Befestigen Sie das Zubehor, indem Sie die
KlingeneinheitbiszumvollstéindigenZusammenbaudrehen (Abb.14).
Achtung: Es kann zu Leckagen kommen, wenn das Zubehor nicht
korrekt zusammengesetzt ist.

3. Setzen Sie die das zusammengefiigte Zubehor (K oder L) auf die
Motoreinheit und drehen Sie sie.

4. Dann drehen Sie das zusammengesetzte Zubehdr eine
Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 15).

5. Stecken Sie das Gerdt ein und drehen Sie den Regler (E) auf die
gewlinschte Position oder geben Sie ein paar Impulse. Um das
Gerdt zu stoppen, drehen Sie den Regler (E) auf Position Null.

6. Losen Sie das Zubehdr, indem Sie es um eine Vierteldrehung gegen
den Uhrzeigersinn drehen. Entfernen Sie das zusammengesetzte
Zubehor (K + M oder L + M) von der Motoreinheit. Vor dem Offnen
umdrehen, um Verschiitten Ihrer Zubereitung zu vermeiden. Dann
konnen Sie die Klingeneinheit (K1 oder L1) I6sen. Die Klingen
Sind sehr scharf: Vorsichtig behandeln, um Verletzungen zu

vermeiden. Dann koénnen Sie die Zubereitung aus der Schale
entnehmen.
Warnung: Verwenden Sie das Zubehoér zum Zerkleinern oder Mahlen
nicht fiir Fliissigkeiten oder sehr harte Kérner (z. B.: harte schwarze
Bohnen, Zucker ...) Fliissige Zutaten kdnnen Sie nur in den Glasbecher
geben.

EMPFEHLUNG

eJe nach Art der Zutaten kénnen Sie im Mixaufsatz diese Mengen
zubereiten:

* 1,5l fir dicke Mischungen

* 1,25l fiir flissige Zubereitungen

Warnung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F)

in den Becher.

e Sie kénnen fein gemischte Suppen, Cremesuppen, geschmorte Friichte,
leichten Teig (Pfannkuchen, Krapfen, Yorkshire Pudding-Teig, etc.),
Milchshakes, Smoothies, Cocktails, etc. zubereiten.

e Unterbrechen Sie, wenn beim Mixen Zutaten an den Seiten des Bechers
haften. Entfernen Sie den Mixaufsatz von der Motoreinheit, driicken Sie
die Speisen mit einem Spatel nach unten auf die Klingen, setzen Sie den
Mixaufsatz zurlick und fahren mit der Zubereitung fort.

e GieBen Sie flissige Zutaten immer zuerst in den Mixaufsatz, bevor
Sie die festen Zutaten hinzufiigen, ohne die maximale Fillhéhe zu
Uberschreiten.

eUm Zutaten wdhrend des Mischens hinzuzufiigen, entfernen Sie die
Deckelkappe (F6, 06) vom Deckel (F5, 05) und fligen die Zutaten durch
die Offnung hinzu.

o Fiir feines, zerstoBenes Eis maximal 6 kleine Eiswiirfel (max. 25 x 25 x 25
mm) mit der Funktion ,,Crushed Ice“ verwenden. Es muss kein Wasser
hinzugegeben werden.

eBedienen Sie den Mixer immer mit dem Deckel oder der
Schutzvorrichtung, wie in der in der Anleitung angegeben. Niemals mit
den Hdnden in den Behdlter fassen, wenn dieser auf die Basiseinheit
gestellt wird. Wenn Sie Lebensmittel nach unten schieben missen,
verwenden Sie ein geeignetes Werkzeug, z. B. einen Teigschaber



Kalte Karottensuppe:

600 g Mohren + 900 g Wasser: Geben Sie das Wasser in den Mixbehdilter,
und geben Sie dann die Karottenstiicke hinzu. Mixen Sie 3 Minuten lang
bei maximaler Geschwindigkeit.

e Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser ein. Halten Sie die Motoreinheit
(A) nie unter laufendes Wasser.

e Reinigen Sie den Mixaufsatz sofort nach jeder Verwendung.

e Fillen Sie den Krug mit 1 Liter heiBem Wasser und fiigen Sie 2 oder
3 Tropfen Spilmittel hinzu. Verwenden Sie nur die empfohlene Menge
an Wasser und Spulmittel. Zuviel Spllmittel erzeugt mehr Schaum, was
zu Uberlaufen fihren kann.

e Verwenden Sie das automatische Reinigungsprogramm, um eine
Vorwdasche der Schale durchzufiihren.

e Ziehen Sie den Netzstecker, sobald das Programm beendet ist.

e Entfernen Sie den Mixaufsatz (F4, 04).

o Stellen Sie den Becher auf eine flache Oberflache.

e Entriegeln Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vorsichtig.

e Klingeneinheit + Sicherungsring + Dichtung (F1 + F2 + F3/01 + 02 +03)
abnehmen und reinigen Sie sie unter laufendem Wasser (Abb. 10).

e Denken Sie daran, nach dem Reinigen die Dichtung (F3, O3) wieder
korrekt auf der Klingeneinheit (F1, O1) anzubringen (Abb. 17). Bitte
vermeiden Sie eine Beschddigung der Dichtung durch Kontakt mit den
Klingen.

e Der Mixaufsatz (F4, 04), die Klingeneinheit ohne Titanbeschichtung (F1)
und der Sicherungsring (F2, 02) kdnnen in der Geschirrspllmaschine im
oberen Korb gereinigt werden — verwenden Sie das Programm ,ECO*
oder ,LOW SALT“ (wenig Spiilmaschinensalz).

eAchtung: Der Mixaufsatz (F4, O4), die Klingeneinheit ohne
Titanbeschichtung (F1) und der Sicherungsring (F2, 02) missen
auseinandergenommen und separat in die Geschirrspilmaschine
gestellt werden. Bitte stellen Sie die Klingen mit Titanbeschichtung (01)
nicht in die Geschirrspiilmaschine.

e Splilen Sie das Innere des Bechers und den Deckel unter laufendem
Wasser aus.

e Achten Sie beim Reinigen und Leeren von Mischbecher und Schale auf
die scharfen Klingen.

e Reinigen Sie die Motoreinheit (A) mit einem feuchten Tuch. Sorgfdltig
abtrocknen.

e Die abnehmbaren Teile (Deckel, Klingeneinheit, Sicherungsring) kénnen
mit einem Schwamm und Spilwasser gereinigt werden.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN
Der Netzstecker ist nicht SFecken Sie den Ngtzstecker m
eine laut Typenschild des Gerdts
angeschlossen. .
. geeignete Steckdose.
Das Gerdt

Vergewissern Sie sich, das der
Mixaufsatz richtig auf der
Motoreinheit sitzt,

wie im Beiheft angegeben.
Befolgen Sie die Anweisungen
im Abschnitt BEI DER ERSTEN
VERWENDUNG IHRES GERATS.
Die Abkiihldauer variiert und kann
bis zu 30 Minuten betragen.
Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Flache.

funktioniert nicht.
Der Mixaufsatz sitzt nicht

korrekt auf der Motoreinheit.

Das Gerdt schaltet
wahrend des
Gebrauchs ab.

Uberlastung

Das Gerat steht nicht auf einer
ebenen Flache.

Starke Vibrationen
Reduzieren Sie die Menge der zu

verarbeitenden Zutaten.
Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Zu viele Zutaten eingefillt.

Zu viele Zutaten eingefillt.
Der Deckel ist nicht u viele Zutaten eingerd

dicht.

Setzen Sie den Deckel korrekt auf

Der Deckel sitzt nicht korrekt. dem Mischbecher.




PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN
Positionieren Sie die Dichtung neu
mit der richtigen Seite nach oben

Leck an der Die Dichtung des Mixaufsatz zglggnd (Abb. 1? unq arretieren
X e s Sie die Messereinheit (F1+F2+F3/
Unterseite des (F3/03) ist nicht richtig
Mischbechers eingesetzt oder fehlt. 01+02+03) korrekt auf dem
) Behdlter des Mixers (Abb. 2, Abb.
3 und Abb. 4/Abb. 9, Abb. 10 und
Abb.11)
Die Lebensmittelstiicke sind zu Ersetzen Sie die Dichtung durch
eine neue.

grof3 oder zu hart.

Es wurde eine zu heife
Flussigkeit gemischt, wodurch
sich die Dichtung verzogen hat.

Die Klinge bewegt
sich nur miithsam.

Verringern Sie die Gré3e oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Fuigen Sie Flissigkeit hinzu.

IHR GERAT FUNKTIONIERT IMMER NOCH NICHT?

Wenden Sie sich an ein zugelassenes Kundendienstzentrum (siehe
Liste im Kundendienstheft).

SAFETY INSTRUCTIONS

CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

A Motor unit ] Spatula® (accessory depending

B “Smoothie” button on model)
C “Ice crush” button K Herb chopper* (accessory
D “Auto clean” button depending on model)
E Control knob K1 Seal
F/ O Blender jug assembly K2 Herb chopper blade unit
F1 /01 Blade unit L Spice grinder* (accessory
F2 /02 Locking ring depending on model)
F3 /03 Sedl L1 Seal
F4 / O4 Graduated blender jug L2 Spice grinder blade unit
F5 /05 Lid M Herb chopper and Spice grinder
F6 / 06 Lid cap bowl* (accessory depending on
G Min speed model)
H Max speed
I Pulse button

BEFORE THE FIRST USE

e Clean all the parts (F, J, K, L, M, O) with warm water and washing up
liquid except for the motor unit (A) which must never be immersed in
water or placed under running water (see section Cleaning).

CAUTION: The blades are extremely sharp; handle them with caution

when using or cleaning the appliance.

e Handle the glass jar (F4) with caution when using and cleaning, do not
drop.

e Make sure all the packaging has been removed before operating the
appliance.

« Important note: Turn the control knob (E) to @ before placing the
blender jug (F/O) on the motor unit (A).



e Make sure the evacuation hole on the motor block (A) is not blocked by
food or other things when using.

e The appliance will start only if the blender jug is locked correctly on the
motor unit.

« Do not operate the appliance if the lid is not in place.

ASSEMBLING AND FITTING THE JUG

Moisten the seal (F3, 03) (even if already fitted on the blade unit (F1,
01)). Be careful to correctly fit the seal (F3, 03) back onto the blade unit
(F1, 01) the correct way up (Fig 17).

e Check the seal is in place on the blade unit.

e Place blade unit on the locking ring (Fig 1, Fig 7).

e Turn the jug upside down and place blade unit with locking ring on the
base.

* Make sure the locking ring is locked correctly : the two arrows must be
aligned (Fig 3, Fig 9).

e¢Add the ingredients to the assembled jug without exceeding the
maximum level indicated:

* 1.5 L for thick mixtures

*1.25 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jug.

o Fit the lid (F5, O5) on the jug (Fig. 6, 12). To avoid any splashes during
blending make sure that the curved tabs on the lid are aligned with the
spout and handle (Fig. 5, Fig 11) . Fit the measuring cap (F6, 06) in the
hole on the lid (Fig. 8). Then position the bowl on the motor unit and
turn it 1/4 turn clockwise (Fig 4 / Fig 10).

USING YOUR BLENDER

e Once the blender jug is locked correctly on the motor unit, plug in the
appliance. The lights on the appliance flash twice and you hear a beep.
Turn it on using the desired function.

 Speed selection: Turn the control knob (E) to choose the desired speed;
the speed increases gradually between min and max. The intensity of
the lights on the appliance increase gradually as the speed increases.
You can change the speed as required during preparation.

e “Pulse” function: Turn the control knob (E) to the “Pulse” position. Using
a succession of pulses gives finer control for precise preparations. In
this position, the appliance starts directly on maximum speed. It stops
as soon as you release the knob. The light remains on when the pulse
function is in use.

e Function “ fffg Smoothie”

This function is used to prepare smoothies, milkshakes and fruit
cocktails. The speed is pre-programmed for best results. To use this
function, press the “Smoothie” button (B). The light remains on during
this cycle and switches off when the cycle is finished. The program stops
automatically. You can stop it before the end by positioning the control
button (E) on 0.

e Function “ﬁ Ice crush”

You can use this function to crush ice finely with pre-programmed operating
cycles and speed. To use this function, press the “Ice crush” button (C).
The light remains on during this cycle and switches off when the cycle is
finished. The program stops automatically but you can stop it before the
end by positioning the control button (E) on 0.

e Function “Auto clean”:

This function is used to automatically clean your appliance. Press the
“Auto clean” button (D). Do not exceed 1 litre of hot water (maximum
temperature of 80°C/ 176°F). At the end of the program, the appliance
stops automatically and you hear 4 beeps.

« WARNING : If the load becomes too high, your appliance will stop
automatically for safety reasons (if the motor runs for more than
3 minutes or if you have used too much ingredients). To restart your
appliance, turn the control knob to ®. The overall cooling time may vary
and can be up to 30 minutes. Before restarting your appliance, adapt
the quantity of ingredients or blending time to avoid any overload.
You can then select the desired speed or function to complete your
preparation.

« WARNING : Do not use the program functions smoothie, ice crush
and auto clean with the herb chopper (K) and spice grinder (L).
These programs can only be used with the blender jug (F). Do not
perform ice crush with the herb chopper (K) and spice grinder (L).



USING THE HERB CHOPPER (K) AND SPICE GRINDER (L)
(DEPENDING ON MODEL)

—With the herb chopper (K) you can chop ingredients like onions, garlic
or raw meat (pre-cut into small pieces) in a few seconds. Do not use
the herb chopper for liquid preparations (fruit juices, etc.).

—With the spice grinder (L) you can grind spices in a few seconds:
coriander seeds, peppercorns, etc.

—These accessories are equipped with a bowl (M) that prevents access
to the blades during use.

1. Turn the bowl (M) upside down and add the ingredients.

2. Position the seal (K1 or L1) in its recess on the blade unit (K2 or L2)
(Fig. 13). Position the blade unit on the bowl. Lock the accessory by
rotating the blade unit until fully assembled (Fig. 14). Caution: leaks
can occur if the accessory is not locked correctly.

3. Rotate the assembled accessory (K or L) and position it on the
motor unit (Fig. 15).

4. Then turn the assembled accessory (K or L) through a quarter turn
clockwise (Fig. 15).

5. Plug in the appliance and turn the Control knob (E) to the desired
position or apply a few pulses. To stop the appliance, turn the
control knob (E) to position zero.

6. Unlock the accessory by turning it through a quarter turn in the
anticlockwise direction. Remove the assembled accessory (K+M or
L+M) from the motor unit. Turn it over before opening to avoid any
spillage of your preparation. Then you can unlock the blade unit
(K1 or L1). The blades are very sharp: handle them with caution
to avoid injury. You can then remove the preparation in the bowl.

Warning : Do not use the accessories for chopping or grinding liquid
or grains too hard (ex: hard black beans, sugar ...). You can pour liquid
ingredients in the blender jug (F) only.

e Depending on the nature of the ingredients, you can use the blender
jug to prepare up to

*1.5 L for thick mixtures.

*1.25 L for liquid preparations.

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) in the jug.

e You can prepare finely blended soups, cream soups, stewed fruit, light
batter (pancakes, fritters, Yorkshire pudding batter, etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails, etc.

o If ingredients stick to the sides of the jug when blending, stop the
appliance. Remove the blender jug from the motor unit, and push the
food down onto the blades using a spatula and put your blender jug
back to continue your preparation.

e Always pour the liquid ingredients into the blender jug first, before
adding the solid ingredients, without exceeding the maximum level.

 To add ingredients while blending, remove the lid cap (F6, 06) from the
lid (F5, 05) and add the ingredients through the feeder hole.

e For finely crushed ice, use a maximum of 6 small ice cubes (25x25x25 mm
maximum) using “Ice crush” function. There is no need to add water.

e Always operate the blender with lid or guard in position as indicated in
the instructions. Never put a hand in the jar when it is placed on the base
unit, if food needs to be pushed down use a suitable tool e.g. spatula

Cold carrot soup:
600g carrots + 900g water: Put the water in the blender jug and add the
carrot pieces. Mix on max speed for 3 minutes.

Do not immerse the appliance in water. Never put the motor unit (A)

under running water.

e Clean the jug immediately after use.

o Fill up the jug with 1 litre of hot water along with 2 or 3 drops of washing
up liquid. Only use the recommended amount of water and washing
up liquid. An excess of washing up liquid creates more foam and
consequently can lead to overflowing.

e Use the automatic auto clean program to carry out a prewash of the jug.

e Once the program has stopped, unplug the appliance.

e Remove the blender jug (F4, 04)

e Place the jug on a flat surface.

e Unlock the lid and remove it with care. Pour out the water.



e Remove the Blade Unit + Locking Ring + Seal (F1 + F2 + F3 /01 + 02
+03) and clean them under running water. The blades are very sharp,
them with

handle caution to avoid injury (Fig. 10).

e After cleaning, remember to correctly fit the seal (F3, 03) back onto the
blade unit (F1, 01) (Fig. 17). Please be careful to avoid any damage to
the seal by touching the blades.

Note: Incorrectly fitting the seal can result in ingredients leaking from
the base of the blender jug.

e Rinse the inside of the jug and the lid under running water.

e Take care when cleaning the blades in the blender jug and when you
empty the jug as they are sharp.

e Use a damp cloth to clean the motor unit (A). Dry it carefully.

e The detachable parts (lid, blade unit, locking ring,) can be cleaned with
a sponge and hot soapy water.

e The jug (F4, O4), blade unit without titanium coating (F1), locking ring
(F2, 02) can be cleaned in the dishwasher on the upper rack - use the
‘ECO’ or ‘LOW SALT’ program.

e Caution: The jug (F4, 04), blade unit without titanium coating (F1) and
locking ring (F2, 02) must be disassembled and placed separately in the
dishwasher. Please do not put the blades with titanium coating (01) in
the dishwasher.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS

Appliance does not work

CAUSES

The plug is not connected

SOLUTIONS

Connect the appliance to
a socket with the same
voltage as that on the rating
plate of the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the

Check that the blender jug
is positioned properly on the
motor unit as explained in

while in use

motor unit the instructions.
Follow the instructions in section
The appliance stopped USING YOUR BLENDER.
pp PP Overload The cooling time is

variable and can last up to
30 minutes

Excessive vibrations

The product is not placed
on a flat, stable surface

Place the appliance on
a flat surface.

Volume of ingredients is Reduce the quantity of
too high ingredients processed.
Volume of ingredients is Reduce the quantity of
too high ingredients processed.
Leak from the lid
The lid is not correctly Place the lid correctly on the
positioned blender jug.

Leak at the bottom of the
blender jug

The blender seal (F3/03)
is not positioned correctly
or is absent

Reposition the seal with the
correct side uppermost (Fig. 1)
and lock the assembled blade

unit (F1+F2+F3 /01 + 02 +03)
onto the blender jug correctly
(Fig. 2, Fig. 3 & Fig. 41/ Fig. 9, Fig.
10 &Fig. 11)

The blade does not turn
easily

Pieces of food are too large
or too hard. Liquid has been
blended that was too hot
and has distorted the seal

Replace the seal with a
new one. Reduce the size
or quantity of ingredients

processed. Add liquid.

YOUR APPLIANCE STILL DOES NOT WORK?

Contact an approved service centre (see list in service booklet).
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IHCTPYKL|IT 3 TEXHIKW BE3NEKU

YBATA: iHCTPYKLii 3 TexHik/n 6e3neKun € YaCcTUHOIO
KOMMAEKTY MOCTauyaHHA. YBaXHO npouuTante
X nepeg nepwuM BUKOPUCTAHHAM npunagy.
36epiranTe ix y HagitHOMy MicLi Ans NoganbLlUoro
BUKOPUCTAHHA.

MoTopHuiA 6ok H MakcrmanbHa WBnakicTb
KHonka “Cmysi” | KHonka "ImnynbcHun pexmnm"
KHonka “lMopapibHeHHs nbogy” (iMAyNbCHUI pexnm)
KHonka “ABTomMaTnYHe JlonaTka* (3anekHo Big mopaeni)
ounLeHHs" K MoppibHioBau* (3anexHo Big
E TMNepemukau wemgkoctemn mopaeni)
F/ O 3ibpaHa yawa 6neHaepa K1 YwinbHioBay
F1/01 bnok ne3 K2 bnok nes nogpibHioBava
F2 /02 CronopHe Kinbue L MnuHoOK* (3anexHo Big mogeni)
F3 /03 YwinbHioBau L1 YwinbHioBay
F4/04Yawa OGneHpgepa 3 L2 bnok ne3 manHKa
MipHOI0 LWKasok M Yawa* nogpibHioBava i MAHKa
F5 /05 Kpuiwka (3anexHo Big mogeni)
F6 / O6 KoBnayok KpuLwKum
G MiHimanbHa WBUAKICTb

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

« Mpomuiite Bci yactvnu (F, J, K, L, M, O) Tennoto Bofoto Ta 3ac060M 18 MUTTS
nocygy, 3a BUHATKOM MOTOPHOT0 610Ky (A), KA 3a60POHAETHCA 3aHYpoBaTU
y Bofly abo CTaBUTU Nif, MPOTOYHY BoAy (AnB. po3ain "OunieHHs").

YBATA: Jlesa gy»<e roctpi! Mpn BuKopucraHHi a6o ounweHHi npunagy

noBoAbTECA 3 HUMU AyXe 06epeKHo.

« O6epexxHo noBoabTecs 3i cknaHot vaweto (F4) nig yac i BCTaHOB/EHHS,
BUKOPVICTaHHA Ta OUMLLEHHS, He JonyCKalTe i nagiHHA 3 po6oyoi NoBepXHi.

- MNepen BMKOPUCTaHHAM Mpunagy nepekoHamTeca, WO BUAANUAW BCi

ONw>
—

nakyBasibHi maTepianu.
- Baxkxnuea npumirtka: [oBepHiTb Nnepemunkay kepyBaHHs (E) y nonoxeHHn
nepep TUM, fIK BCTaHOBUTM yally 6neHzepa (F, O) Ha MOTOpHMIA 6510K
(A).

« MNepekoHariTecs, WO BUMYCKHWIA OTBIP Ha MOTOpHOMY 6noui nig yac
BMKOPUCTaHHA (A) He 3abMBCS NPOAYKTaMU XapyyBaHHA abo iHWMMM
npeamMeTamu.

- Mpunaa npautoe TinbKy 3 NPaBWUbHO Yalleto 6eHAepPa, WO NPaBUIIbHO
3adikcoBaHa Ha MOTOpHOMY 6710LLi.

- He BuKopucToByliiTe npunag, AKL0 KpMLIKa He BCTaHOBJIEHa Ha Micue.

3BbUPAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALLI

3mouiTh ywinbHioBad (F3, 03) (BctaHOBNeHMI y 650K 3 nesamu (F1, O1)).

+ MepeKkoHalTeca, WO yLinbHIOBaY BCTaHOBMIEHUI Y G5IOK 3 e3amu.

« YCTaHOBITb 610K 3 1Ie3aMK Ha CTOMOPHE KinbLe (306p. 1i7).

- MepeBepHiTb Yally AOropw AHOM i BCTAaHOBITb Ha Yally 670K 3 nesamu
Ha CTONOPHOMY KifnbLii.

- [epeKkoHanTecb, WO CTOMOpPHE KinbLe 3adikcoBaHe MPaBWUIbHO: ABi
CTPiNIKM MaloTb criBnagatu (306. 3, 306. 9).

- MNoknagiTb NpoayKT B Yawly. He nepeBuLLynTe MakCManbHUIN PiBEHb:

*1,5 n pgna ryctux cymiwei

*1,25 n gna piguH

MonepeaKeHHA: He HaNNBanTe B Yally rapAvi piguHm (< 80 °C).

« BctaHoBiTb Kpuwwky (F5, O5) Ha yawy. LLlo6 YHUKHYTV po36pr3KyBaHHA
nifi Yac NPUroTyBaHHSA, MEPEKOHANTECH, LLO BYLLIKA KPULLKY 30biraloTbea
3 HOCUKOM i pyukoto (306. 6, 306. 12). BctaHoBiTb KoBnavok (F6, 06)
B NOro micue Ha Kpuwui (306. 5, 306. 11). MNoTiMm BCTaHOBITb Yally Ha
MOTOPHMI 610K | NOBEPHITh Ti Ha ¥4 06epTy 3a TOAUHHUKOBOIO CTPINKO
(306.4 /306. 10).

MEPLUE BAKOPUCTAHHA NPUNARY

« Ak TinbKM BM NpaBunbHO 3adikcyBanu yawy 6neHaepa Ha MOTOPHOMY
65100, NigKNoYiTe Npyunag fo po3eTku. IHguKaTop npunagy 6nvmHe 2
pa3u i BM MoYyeTe 3BYKOBUIA CUMHA. YBIMKHITb NpuUnag, BUKOPUCTOBYOUM
noTpibHy dyHKLito.



- Bubip wBugkocTi: MoeepHiTb Nepemrkay weuakoctei (E), wob snbpatn
noTpi6HY WBMAKICTb. LUBMAKICTb 36ibLUyeTbCA MOCTYNOBO Bif PiBHA Min
[0 piBHA mMax. [HTeHCUBHICTb CBIT/IOBOro iHAMKaTOpa 36iNblUyeTbCA MO
Mipi 36inblieHHA WBMAKOCTI. Bu moxeTe BUOGpaTU MOTPIOHY WBMAKICTD
6e3nocepeHbO Mif Yac 3MiLLyBaHHS.

DOyHKUiA imnynbcHoro pexumy: [NoBepHiTb Nepemmnkay kepyBaHHA (E)
B nonoxeHHaA "Pulse”. BkopuctaHHA NOCNiAOBHOCTI iMNyNbCiB [JO3BONAE
Kpalle KepyBaTy NpoLecoM 3MmillyBaHHA. B ubomy pexumi npunag
MOYMHAE NpaLoBaTV Ha MaKCUMManbHIN WBNAKOCTI. BiH 3ynnHuTbCA,
LLOVHO BU BignycTuTe nepemmnkay. Konm BMKOPUCTOBYETbLCA iMMYSIbCHUN
pexum, iHgKaTop CBITUTLCA.

Oyukyia“ Us Cmysi”

s ¢yHKUiA BUKOPUCTOBYETbCA [ANA  MNPUrOTYBAaHHA OAHOPIAHUX
MOMOYHMUX |  pyKTOBMX KOKTemniB. LUBMAKiCTb  nonepefHbO
3anporpamMoBaHa [nA [OCATHEHHA HalKpawmx pesynbratie. [nAa
BMKOPWUCTaHHA Li€l OyHKUii HaTUCHITL KHOMNKy “Smoothie” (B).
IHAMKaTOp CBITUTbCA MPOTATOM BCbOrO MpPOLIECY MPUroTYyBaHHA Ta
BMMUWKAETbCA, KONW NPUroTyBaHHA 3akiHuyeHo. [Tporpama 3ynmHAETbCA
aBTOMaTUYHO. By moxeTe 3ynuMHUTM nporpamy [0 i 3aBepLUeHHs,
LIIAXOM YCTaHOBIEHHA KHOMKM KepyBaHHs (E) y NonoxeHHs «0».
OyHkuin “; Moapi6HeHHA nboay”

By moxKeTe BMKOPMCTOBYBaTW L0 GYHKLiO ANnA noApibHeHHA nbopay 3
nonepeaHbO BCTaHOBIEHNMI MPOrPamolo NPUIroTYBaHHA i WBUAKICTIO.
[na BukopucTaHHA Ui€i GyHKUiT HaTUCHITL KHoMKy “lce crush” (C).
IHouKaTop CBITUTBCA MPOTArOM BCbOrO MPOLECYy MPUroTyBaHHA Ta
BMMUWKAETbCA, KON NPUroTyBaHHA 3aKiHyeHo. lporpama 3ynuHAETbCA
aBTOMATUYHO, ane BM MOXeTe 3ynUHUTK 1l O 3aBEpLUEHHS, LUIAXOM
YCTaHOBMIEHHA KHOMKW KepyBaHHA (E) y nonoxeHHaA «0».

QOyHKUia “ABTOMaTUYHE OYMLEeHHA":

Lis dyHKUiA BUKOPUCTOBYETLCA AN aBTOMATUYHOIO OUNLLEHHSA BaLIOro
npunagy. HatncHitb kKHonky “Auto clean” (D). He HanuBaiite 6inblue
1 n rapAvoi BoAM 3 MakcMmanbHolo Temnepatypoto 80 °C. HanpukiHui
nporpamn nNpunag 3ynUHUTbCA aBTOMATUYHO i 4 pa3n nposyHae
3BYKOBWIA CUTHan.

YBATA: Ko HaBaHTa)KeHHA 3aHaATO CU/bHe, Npunag 3ynuHNTbCA
aBTOMaTM4YHO 3 MipKyBaHb 6e3nekn (AKWO MOTOp mnpaLioe
6e3nepepBHO MpoTArom 6Ginblwe. HiXK 3 XBUIUH, a60 AKWO BU
noknanu 3aHaaTo 6araTo npoAykKriB). LLlo6 3HOBY 3anycTuT npunag,
NOBEPHITb MepemMnKay LWBUAKOCTEN B MOJIOKEHHA 3aranbHui
Yac OXONOMXKEHHA npunagy Moxe Bigpi3HATUCH | cTaHoBUTU Ao 30
xBWIVH. [epen NOBTOPHMM 3amnyckoM Mpwunagy nepesipTe KilbKicTb
NPoAyKTiB B Yawi abo yac 3milyBaHHA, WOO6 YHUKHYTU MOBTOPHOrO

nepeBaHTaxeHHs. [oTiM B MoxeTe BMOpaTy NOTPiGHY WBMAKICTL abo

bYyHKLUI0, W06 3aKiHUMTY NpoLec 3MillyBaHHSA.

YBATA: He BukopucroByiite ¢pyHKuUii «Cmysi», «Moppi6HeHHA

nbopy» i KABTOMaTMUYHEe OUMLLEHHA» 3 aKcecyapamu.

Li nporpamu BUKOPWUCTOBYIOTbCA TifIbKM 3i CKAAHOW uJaweto. He

noapi6HoNnTe i 3a LONOMOrol0 akcecyapis.

BukopucraHHsa nogpi6HioBaua (K) i mauHka (L) (3anexHo Bif

mopgerni)

—3a ponomorot nogpi6HioBaya (K) BM MoxeTe 3a Kinbka cekyHA
noApi6HMTY Taki NPOAYKTU, AK LbYNA, YacHNK abo M'sico (nonepeHbo
Hapi3aHe Ha Api6Hi WIMaTouKy). He BUKopuUcTOBYITe nogpibHoBay ans
3MilLyBaHHA pianH (GPyKTOBI COKM TOLLO).

—3a ponomoroto MivHKa (L) B1 moxeTe 3a KiflbKa cekyHp nogpioHuTu
cneuwii: HaCiHHA KOpiaHApPY, NepeLb TOLWO.

—Akcecyapu matoTb yawy (M), Aka 3anobirae goctyny go nes nig vac
BUKOPUCTAHHS.

1. MepeBepHiTb yawy (M) goropu gHOM i fofanTe iHrpemieHTH.

2. BcTaHoBITb yulinbHioBay (K1 abo L1) B 3arnmbneHHsa y 6noui 3
nesamu (K2 a6o L2) (306. 13). BctaHOBIiTb 650K 3 nesamu y yaluy.
3abnoKyinTe akcecyap, MOBEPHYBLUN GNIOK 3 fie3amu MOKM BiH He
BCTaHe Ha Mmicue (306. 14). YBara: AKLW0 akcecyap HenpaBuibHO
3adikcoBaHuMit, cymilli MOXKYTb BUTEKTU.

3. BcTaHoBITb 3ibpaHnin akcecyap (K a6o L) Ha mMoOTOpHUiA 610K i
NOBEPHITb OrO.

4. TMotim noBepHiTb 3ibpaHuii akcecyap (K a6o L) Ha uBepTb 060poTy
3a FOANHHKKOBOIO CTPINKoo (306. 15).

5. BcraBTe wrencenb B po3eTKy i NOBEPHITb Nepemmnkay LWBNAKOCTEN
(E) B noTpibHe nonoxeHHA abo 3pobiTb Kinbka imnynbcis. LLlo6
3yNVHUTA Npunag, MNOBepHiTb nepemukay weugkocten (E) B
nonoxeHHa "0"

6. Po36nokyiTe akcecyap, NMOBEPHYBLUM MOro Ha 4BepTb 06OPOTY
NPoTW TFOAWHHUKOBOI CTPINKW. 3HiMiTb 3i6paHnii  akcecyap
(K+M a6o L+M) 3 moTopHoro 6noky. lMepepn Tvm, AK Bigkputy,
nepeBepHiTb 1oro, Wo6b rotoBa Cymil He Bnana Ha nignory. Motim
BU MOXeTe po36nokyBatu 6110k 3 nesamu (K1 a6o L1). Jlesa gyxe
rocTpi: moBogbrecss 3 HUMU O06GepexxHo, Wo6 He oTpumaTun
TpaBmy. Tenep MOXKHa AicTaT roToBy CyMill 3 Yallli.

MonepeaxeHHA: He BUKOPUCTOBYITe aKcecyapu Ans noapi6bHeHHA

a6o nepemeneHHs piAKUX enemeHTiB abo 3aHaATO TBepAUX 3epeH

(Hanpuknaa, TBepAuX 4YopHUX 606iB, LyKpy Towo). Bu moxerte

06po6NATY pigKi iHrpeAieHTN TiINbKY B CKNAHIN YaLui.



+ B 3aneXHoCTi Big TMNy iHFPeAiEHTIB B MOXeTe BUKOPUCTOBYBaTM Yallly
6neHpepa Ons NpUroTyBaHHs

*1,5 n ryctnx cymiwen

*1,25 n pigknx cymiwen

MonepepxeHHA: He HanuBanTe B yawy rapaYi piguHm (6inbLue 80 °C).

« Bu moxeTe npurotyBat ogHOPIAHI Cynu, Kpem-cynu, KOMMoTu, Nerke
TiCTO (ANA MAVHUIB, onafkiB, NyAWHry TOLWO), MOMOYHI Ta (PYKTOBI
KOKTEWNi, 3BNUYalHi KOKTeWMi ToLO.

» AKWO NpoAyKTM NpuAnNaloTb A0 CTIHOK Yauwi Mig 4Yac 3miwyBaHHA,
3ynNuHiITh nNpwnag. 3HiMiTb vawy 6neHpepa 3 MOTOPHOTO GRIOKY i
3iLWTOBXHITb MPOAYKTY BHM3 4O f1€3 3@ ONOMOroto nonaTku. BctaHoBITb
yaly 6rneHfiepa Ha3aa Ha MOTOPHWMIA 6MOK i MPOJOBXKITb 3MilLyBaHHSA.

- 3aBXAM crovatKy JofaBaiiTe pifgKi iHrpenieHTn B yawy 6neHgepa, a
noTim TBepdi NPOAYKTY, He NepeBULLyTe MakCUMANbHO JONYCTUMAN
piBeHb.

- Wo6 gopatv npoayKTy Mif yac 3millyBaHHs, 3HIMITb koBnayok (F6, 06)
3 kpuwkm (F5, O5) i fopaiite NpofyKTy Yepes 3aBaHTaXKyBallbHUIA OTBIp.

- Ina noppibHeHHs nbofy [AofaBaliTe LWOHANGINbWe 6 ManeHbKUX
KyOuKiB nbogy (Makcmym 25 x 25 x 25 MM) | BUKOPUCTOBYITE PYHKL O
«Moppi6HeHHA nboAy». HanuBaTu Boay He NoTpi6GHO.

+ 3aBXAM BUKOPWCTOBYITE OGneHAep Yy MONOXEeHHi, AK 3a3HauyeHo B
IHCTPYKLifAX, pa3oMm i3 KpuLKoto abo 3axuctom. Hikonu He BcTpomnaiiTe
PYKM B yally, KONW ii BCTAHOBNEHO Ha OCHOBI. fKLWO Ky MOTPibHO
nepemicMTM  BHW3, CKOpPUCTaMTecA BiANOBIAHMM  IHCTPYMEHTOM,
Hanpuknag 1onaTkoto.

XonopHnin MOPKBAHMWIA Cyn

600 r Mmopkeu + 900 r BoAW: HanuiTe BOAY B yally 6neHpepa i gjopanTte
LWIMATOYKN MOPKBY; 3MillynTe Ha MaKCMMarbHil WBWUAKOCTI NPOTArom
3 XBWJIVH.

He 3aHypioiiTe npunag y Bogy. Hikonu He niacTaBnsinTe MOTOpHMI 610K
(A) nig npoTouHy BOAY.

« [icna BUKOPUCTaHHA 3aBXKAN OUMLLyITe Yaluy.

« Hanunte B vawy 1 niTp rapa4vol Boan pasom 3 2-3 Kpanaamu pianHu
AnA MUTTA nocyay. BukopnctoBynTe TiNbKn peKoMeHOOBaHy KifbKiCTb
BOAW i PiAVHN Ana MUTTA nocyay. Hagnuwok pignHmn ana MuTTa nocyay
CTBOPIOE Ginblue MiHW | MOXe NMPU3BECTN A0 NepenoBHEHHS.
BukopuctoBymte  nporpamy  aBTOMaTMYHOIO  OYMLLEHHA  AnA
nonepeaHbOro OYMLLEHHA Yali.

Konu nporpama 3ynuHunacs, BigKao4iTb Npunag sig mepexi.

3HimiTb yawy 6nengepa (F4, 04)

MocTaBTe vally Ha piBHY MOBEPXHIO.

Po3610KyINTe KPULLIKY | 06ePeXHO 3HIMITB il

3HimiTb 670K 3 1Ie3amu, CTOMOpHe Kinbue 1 yuwinbHioBad (F1 + F2 + F3/
01+ 02 +03) i npomMuinTe Noro nif NPOToYHO BoAo (306. 10).

_

-

) N

Mam'ATanTe, WO nNiCNA OYUWEHHA CAiA4 NPaBWIbHO BCTAaHOBUTU
yuiinbHioBay (F3, O3) Hasag y 6nok 3 nesamu (F1, O1) (306. 17).
BctaHoBnioNTE  110r0  06epexHo, Wob He AONYCTUTU  KOHTAKTy
yLifibHIOBaya 3 ne3amu.

Yawy (F4, 04), 6nok 3 nesamu 6e3 TtaHoBoro nokputTa (F1) i cronopHe
Kinbue (F2, 02) MOXHa MWUTW Ha BEPXHbOMY pPiBHi MOCYAOMUINHOI
MaLwyrHK B pexkumi ECO a6o LOW SALT.

YBara! Yawy (F4, O4), 6nok 3 nesamu 6e3 TtaHoBoro nokputta (F1) i
ctonopHe Kinbue (F2, 02) nepea MWUTTAM B MOCYAOMUIHIN MaLIVHI
HeobXigHO P0o3ibpaTy I CKNacT okpemo. He KnagiTb nesa 3 TMTaHOBUM
nokputTam (01) y nocyaoMuiiHy malumHy.

« [pomninTe BHYTPILIHIO YaCTMHY Yalli Ta KPULLKY Mif NPOTOYHOI BOAOIO.



- Byabte 06epexHi npu ouuleHHi ne3 B vawi GneHpepa, Ta Konu BU
CMOPOXKHIOETE Yally, OCKIIbKN BOHUW fiyXe rocTpi.

« Bonoroto raHuipkoto NpoTpiTb MOTOpHMI 610K (A). PeTenbHO BACYLUITh.

+ 3HIMHI YacTUHM (KpuwKa, 60K 3 fiesamu, CTOMOPHE KinbLe) MOXHa

OoYyncTnUTAN I'y6KOIO Ta rapA4vYoro MUJIbHOK BOAOHO.

LLIO POBUTU, AKLLO BALU MPUJIAA HE NMPALIIOE

MPOBJIEMA

Mpunap He npayioe.

NMPUYUHA

LLTencenb He nigKntoyeHnin
10 MepeXxi.

BUPILLEHHA

MigknioviTe Npunag Ao
PO3eTKM 3 Hanpyroto, Wo
BKa3aHa Ha nacnopTHii
Tabnuuui npunagy.

Yawa 6neHpepa
HenpaBuibHO BCTaHOB/EHA
Ha MOTOpHOMy 6110Li.

MepekoHanTecs, Wo yala
6neHaepa NPaBUIbHO
BCTaHOBNEHa Ha MOTOPHOMY
6noui, Ak
NOACHEHO B iHCTPYKLii.

Mpunag 3synuHMBCs nig yac
BUKOPUCTAHHS.

MepeBaHTaXeHHA.

[NloTpumyiiTech iHCTPYKLIi
3 po3giny "Mepuue
BMKOPWUCTaHHA Npunagy".
3aranbHuii vac
OXONOAXKEHHA Npunagy
MOXe BiAPIi3HATUCD i
cTaHoBUTY 10 30 XBUNWH.

HapamipHa Bi6pauis.

Mpwnap BcTaHOBNEHNI Ha
HepiBHill NOBEPXHi.

BcTtaHoBITb Npunag Ha piBHYy
NOBEPXHIO.

3aHaATo BennKa KiNbKicTb
iHrpepieHTiB.

3MeHLWITb KiNbKicTb
iHrpepienTiB.

MpoTikaHHA 3 KPNLIKK.

3aHaaTo BennKa KinbKicTb
iHrpepieHTiB.

3MeHLWiTb KiNbKicTb
iHrpepieHTiB.

Kpviika BcTaHOBNEHa
HenpaBWIbHO.

MNpaBunnbHO BCTaHOBITb

KPWLLKY Ha yaLli 6neHaepa.

NPOBJIEMA

MporTikae 6a3a yawi
6neHpepa.

NMPUYUHA

YwinbHtoBay yawwi bneHaepa
(e2) BctaHOBNEHNI
HenpaBwbHO abo BIACYTHIN.

BUPILLEHHA

YCTaHOBITb yu|inbHIOBaY
BiANOBIAHUM 60KOM fJloropun
(puc. 1) i npaBuAbHO
3adikcyiiTe 3ibpaHuii 6nok i3
nesamu (F1+F2+F3/01 + 02
+ 03) y vawwi 6nengepa (puc.
2,3i4/puc.9,10i11).

Jle3a o6epTaloTbca
noBinbHoO.

LLImaToukmn NnpoayKTis
3aHafTo BenuKi abo TBepai.
PiguHa, siKa 3miwyeTbca 6yna
nyxe rapava i pedopmysana
ylinbHoBay.

3aMmiHiTb yLinbHIOBaY Ha
HOBWIA.
3MeHLWiTb po3mip abo
KinbKicTb iHrpeieHTiB.
[LopanTe piguHy.

BALL NPUNAAR AOCI HE MPALIIOE?

3BEpHITbCA B aBTOPM30BaHUI CEPBICHWI LeHTP (AMB. Nepenik cepBiCHMX

LeHTpPIB B iIHCTPYKL,i).



WUHCTPYKUUA NO TEXHUKE BESOMNACHOCTU

BHUMAHUME! CobniogeHne npaBun TeXHUKK
6e3onacHocTn ABnAeTca obA3aTeNlbHbIM  NpuU
NCronb30BaHUM  YCTPOWCTBA. BHumaTenbHo
O3HaKOMbTeCb C  HUMU  nepeg  NepBbiM
NCrosib30BaHNEM HOBOrO YCTPOWCTBaA. XpaHuTe
UX B [OCTYNHOM MecCTe [AnA [JdajbHeunLwwero
NCrosib30BaHUA.

OMNMUCAHMUE

A bnok guratensa J JNonatka* (Hanuuune 3aBUCUT OT

B KHonka «Cmy3u» mopnenu)

C KHonka «/3menbyeHune nbga» K W3menbuntenb 3eneHn*

D KHonka «ABTomaTuyeckas (Hannume 3aBKCKT OT MofenNn)
OUnCTKa» K1 YnnotHuteno

E Pyuka perynnposkn K2 bnok ne3sun namenbuntens

F/ O Bnok KyBLUMHa 6neHgepa 3ef1eHn

F1 /01 bnok ne3ssuin L W3menbuntenb npAHocTen*
F2 /02 CronopHoe KonbLo (Hanuune 3aBUCUT OT MOJENN)
F3 /03 YnnotHutenb L1 YnnotHuTeno
F4 /04 KyBwinH 6neHpgepa ¢ L2 bnok ne3suin namenbuntens
MepPHOW WKanomn npaHocTen
F5 /05 Kpbiwka M Yawa namenbumrens 3eneHu
F6 / O6 Konnayok KpbiLLKu 1 Y3menbumnTena npaHocTen®
G MwuHMManbHasa CKopocTb (Hanmume 3aBMUCUT OT MOZENN)
H MakcmmanbHasa ckopocTb
| KHonka «Iynbcauuns»

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

« Boimonte Bce vactu (F, J, K, L, M, O) Tennon BOAOWN C MOIOLUM
CpeacTBOM, 3a UCKNoUYeHreM 6noka asuratens (A), KOTOpbI HY B KOEM
CJlyyae Henb3A Norpy»atb B BOAY UM NOMeLaTh Mo NpoTOUHYio BOAY
(cm. pazpen «OumncTKa).

BHUMAHUE! JlesBua oueHb octpble. O6pawaiitecb C HUMU C

OCTOPOXHOCTbIO BO BpeMA NCNOJIb30BaHMA UV OYNCTKN YCTPOICTBA.

« Mpwn ycTaHOBKe, NCMOMb30BaHUN 1N OUYNCTKE CTEKNAHHON emKocTu (F4)
obpallariTechb C Helh OCTOPOXHO. He flonyckalTe ee nafeHnA co cTona.

- MNepen ncnonb3oBaHUEM YCTPOINCTBa yOeanTeCh, UTO BCE YNaKOBOYHbIe
MaTepuasbl yaaneHsl.

- BaxxHoe npumeuvaHue. [loBepHute pyuky perynuposku (E) B
nonoxetve @, npexxge yem nomecTUTb KyBlKH Gneraepa (F, O) Ha
6nok gsuratensa (A).

« Cnegunte, ytobbl BO BpeEMA MCMONb30BaHMA Npubopa oTBepcTme AnA
Hacafok (A) Ha pBuratenbHOM 6710Ke He 3acopsnocb MULLEBBIMU
NpoAyKTaMun Unu Apyrumm npegmeTamu.

+ YCTPOWCTBO BKNOYNTCA TONbKO B TOM Clyyae, eC/iv KyBLUMH NPaBUIIbHO
YCTaHOBJIEH Ha OJIOK ABUraTens.

+ He ncnonb3yiite ycTpoiicTBO, eCNN KpbillKa He yCTaHOBJIEHA Ha
mecTo.

CBOPKA N YCTAHOBKA KYBLUUHA

CmouuTe ynnotHutenb (F3, 03) (BcTaBneHHbI B 6nok nessuii (F1, 01)).

+ Y6epgutech, 4To ynnoTHWTENb MPaBUIIbHO PACMONOXKeH B Br10Ke Ne3Buil.

« MomecTnTe 610K HOXeW Ha CTOMOPHOE KonbLo (puc. 1, puc. 7).

« MNepeBepHUTE KyBLIMH U pa3MecThTe ONOK HOXeW CO CTOMOPHbIM
KOJbLIOM Ha OCHOBaHMMW.

« Y6eauTecb, UTO CTOMOPHOE KOJbLO 3adUKCMPOBaHO MPaBWUIbHO: ABe
CTpenku AomkHbl coBnagatb (Puc. 3, Puc. 9).

« MomecTnTe UHrPEeANEHTbI BHYTPb COOPaHHOTO KyBLUMHA, He MpeBbillas
yKa3aHHbIA MaKC1ManbHbI YPOBEHb:

*1,5 n pna rycrbix cmecen

*1,25 n gna XnpgKkux cmecen

MpepynpexpaeHue. He HanuBaiiTe B KyBIIMH KUNALYIO XUAKOCTb

(c TemnepaTtypoii Bbiwe 80 °C).

« 3aKkpoiiTe KyBLIMH KpbiwKol (F5, 05). Bo n3bexaHune nossneHns 6pbi3r
BO BPems MpUroToBieHna y6eanTech, YTO YLIKN KPbILWKN BbIPOBHEHDI
C HOCUKOM 1 pyykon (Puc. 6, Puc. 12). NMomecTTe MepHbIA KoNnayok
(F6, 06) B npefHa3HaueHHoe Ansi Hero yrnybneHue B Kpbilwke (Puc. 5,
Pric. 11). YcTaHOBUTE KYBLUMH Ha MOTOPHbIA GIOK M MOBEpPHUTE Ha
yeTBepPTb 060POTa NO YacoBOW CTpenke (puc. 4 u 10).



NEPBOE UCNOJIb3OBAHUE YCTPONCTBA

- Mocne Toro Kak KyBLIWH 6rieHepa 6yaeT npaBuiibHO 3adUKCUPOBaH Ha
6noke fiBMraTens, NOAKMOUNTE YCTPONCTBO K neKTpoceTu. IHanKaTop
ABa pa3a MUrHeT u OyfaeT CrbllleH 3BYKOBOW curHan. Bkniounte
YCTPOWCTBO, BbIOpaB HY»KHY0 GYHKLMIO.

+ Bbi6op ckopocTu. [ToBepHuTe pyuKy perynnposku (E), utobbl BbIGpaTh

XKenaemylo CKOpocTb paboTbl. CKOPOCTb yBENMUMBAETCA MOCTENEHHO

OT min (MUHMMYM) O max (MakcMyM). Yem BbliLle CKOPOCTb, TeM Apye

cBeTUTCA NHANKaTop. MNpr HEO6XOANMOCTY CKOPOCTb MOXHO N3MEHATD

B MpoLiecce NPUroToBieHNs.

@OyHKumA nynbcauymu. [loBepHuTe pyuky perynnposku (E) B nonoxeHune

Mynbcayma. Mcnonb3oBaHue MOC/AefOBaTENbHOCTV  MMMYNbCOB

nosgosnseT 6osee TOYHO KOHTPONMPOBATb NPOLecC NPUroToBeHus. B

3TOM peXXumMe YCTPONCTBO Cpa3y HaunHaeT paboTaTb C MakCManbHOM

CKOPOCTbIO. YCTPONCTBO OCTaHaBNMBAETCA Cpasy Mocse OTMyCcKaHuA

pyuku. MpeaycmoTpeHa cBeToBasA MHANKALMA GYHKLMMN Nynbcalum.

OyHkuyma cmysn U .

Ta GYHKUMA NCMONb3yeTcAa ANA MPUrOTOBMIEHVA MOJIOYHBIX CMecei 1

bpPYKTOBbIX KOKTelnen. B 3Tom pexume CKOpocTb paboTbl YCTPOWCTBa

3anporpamMmrpoBaHa3apaHee AfiA NoslyYeHNA ONTYMasIbHbIX Pe3ybTaToB.

[nAa BkntoueHNA 3Tol GyHKLUMM HaxxmuTe kKHornKy Cmysn (B). ViHamkaTop

CBETUTCA B TeYEHVEe BCEro LMKa paboTbl U racHeT nocse 3aBepLueHus.

Mocne 3aBepleHna paboTbl MporpamMmmbl YCTPONCTBO aBTOMATMYECKM

OCTaHOBUTCA. YTOObI OCTaHOBUTL BbLIMOSIHEHVE MPOrPaMMbl [0 ee

3aBepLUeHNs, yCTaHOBMB KHOMKY ynpasneHus (E) B nonoxeHue 0.

OyHKYMA N3MenbyueHus Nbaa 7.

3Ty GYHKLMIO MOXHO MCMONb30BaTb ANA TOHKOrO M3MeNbYeHUA Nbha

C 3anporpamMmM1pPOBaHHbIMK Pabounmn LMKnamm 1 ckopocTblo. [na

BKJIOUEHVA 3TON GYHKLUMU HaxmuTe KHoMnKy UsmenbueHne nbga (C).

NHavKaTop cBeTUTCA B TeUYeHre BCEro Lukaa paboTbl 1 racHeT nocne

3aBepleHna. Ytobbl OCTaHOBWTL BbLIMOJIHEHVE MPOrPaMMbl [0 ee

3aBepLUeHus, YCTaHOBMB KHOMKY ynpasneHusa (E) B nonoxexne 0.

DyHKLMA aBTOMaTNYeCKON OYNCTKN.

ITa GyHKLMA MCNONb3yeTcA ANA aBTOMATNYECKOW OUYMCTKUN YCTPONCTBA.

Haxmute KHOMKy ABTOMaTmyeckaa oumctka (D). Konuuectso

ropsyen Bofbl He JOMKHO NpeBbiwaTth 1 1, a ee Temnepatypa — 80 °C.

Mocne 3aBepleHna paboTbl MPOrpaMmbl YCTPONCTBO aBTOMATUYECKM

OCTaHOBUTCA 1 MPO3BYYMNT 4 3ByKOBbIX CUTHana.

MPEAYNPEXAEHUE. Ecnu Harpyska CTaHOBUTCA C/MLLKOM

BbICOKOI, YCTPOWCTBO aBTOMaTM4YeCKM  OTKAloYaeTrca U3

coobpakeHuii 6e3onacHocT (ecnu ABuratenb pabortaetr 6onee

3 MUHYT WM NCNONb3YeTCA CINILKOM MHOFO MHrpeaneHToB). [ina

nepesanycka yCTpocTBa MOBEPHUTE PYUKY PEryIMPOBKHY B MONIOXKEHUE

. Bpema oxnaxpaeHusa yCcTpONCTBA MOXeT COCTaBnATb A0 30 MUHYT.

Mpexxae yem nepesanycTuTb YCTPOWCTBO, OTPETYNMpPYNTE KONMNYECTBO

WHrpeiVeHTOB U BPeMs CMEeLLUVBAHUSA, YTOObI He LoNyCTUTb Neperpy3Ku.

3aTeM MOXHO BblOpaTb enaemylo CKOpOCTb paboTbl unn ¢yHKUuMIo,

4TOObI 3aBEPLUNTb NMPUrOTOBJIEHME.

NPEAYMNPEXOEHUE. He wucnonb3yiite ¢QyHKUMM  CcMy3swm,

M3MesNibYeHUA Nibja N aBTOMATUMUYECKO OYUCTKNA € KaKumu-nn6o

AONONIHUTENbHbIMU NPUHAANEKHOCTAMM.

[nAa BbINOMHEHMA 3TUX NPOrpPaMM MOXKHO MCMONb30BaTb TOMbKO

CTEKNIAHHBIN KyBLWWH. He naMenbyaiite nepf C NCNonb30BaHNEM KaKMX-

Nn6o AOMONTHUTENbHBIX NPUHAANEXHOCTEN.

UcnonbsoBaHne usmenbumtensa 3eneHn (K) m wmsmenbuutens

npAaHocTen (L) (B 3aBUCcMMOCTN OT MoAenn)

—W3menbuntens 3eneHn (K) no3Bonser 3a HeCKONbKO CEKYHA
MeJIKO Hape3aTb Takue VIHTPeAMeHTbl, KaK JyK, YeCHOK WU MACO
(NpenBapuTenbHO  Hape3aHHoe HebonbWwyMKU — Kycoukammu). He
UCMONb3yiTe W3MenbunTenb 3efeHn Ans Kugkocten (GpyKToBbiX
COKOB M T. M.).

—W3menbuntens crneuymn (L) no3BonseT 3a HeECKONbKO CEKYHA
nepemonoTb TakMe CrneLun, Kak cCeMeHa KopuaHapa, nepew u T. f.

-3 npuHagnexHocTn obopynosaHbl vawen (M), KoTopasd
npepoTBpaLLaeT AOCTYN K IE3BUAM BO BpeMs paboTbl yCTPOMCTBa.

1. MepeBepHuTe vyawy (M) BBepx AHOM 1 J06aBbTe UHFPEANEHTbI.

2. YctaHoswuTe ynnotHutens (K1 wnawm L1) B yrnybneHne Ha 6noke
ne3suii (K2 unm L2) (Puc. 13). Momectute 610K Ne3Buit Ha yaly.
Bpalaiite 6n0oK ne3BuiA, MOKa OH HaAEXHO He 3aduKcupyeTca Ha
mecte (Puc. 14). BHumanune! Mpu HenpaBunbHON ¢$puKcaumn
BO3MOXHbI MPOTEUKM.

3. MomecTtute cobpaHHbIii y3en (K unm L) Ha 6nok gBuratens.

4. 3atem noepHuTe cobpaHHbIn y3en (K unum L) Ha yeTBepTb 060OpOTa
no yacosow cTpenke (Puc. 15).

5. MopkniounTe YCTPOMCTBO K 3MIEKTPOCETU W MOBEPHUTE PYYKY
perynupoBku (E) B HyXHoe nonoxeHve nnbo HeCKOsbKo pas3
ucnonb3yite nynbcauymio. YToObl  OCTAHOBWTb  YCTPOWCTBO,
noBepHuTe pyuky perynnposku (E) B HyneBoe nonoxeHue.

6. Pa3bnokupyiite y3en, NOBEPHYB €ro Ha YeTBepTb 060pPOTa NPOTHB
yacooi ctpenku. CHumute cobpanHbin y3en (K+M unmn L+M) c
6noka asuratens. MNpexage yem OTKPbITb y3es, NepeBepHuTe ero,
uTobbl M36EXaTb BblITEKAHWA TOTOBOrO MpogykTta. Mocne 3Toro



MOXHO pa36nioknpoBatb 650k ne3suint (K1 mnm L1). JlesBusa
o4yeHb OCTpble, BO U3bexxaHne TpaBM obpaljalTecb C HAMU
OCTOPOXKHO. Ternepb MOXHO U3BMIEYb M3 Yalin MPUTOTOBMIEHHDIN
NPOAYKT.
MpepynpexgeHve. He wucnonb3yiiTe 3Ty NPUHaQNIeXKHOCTb ANA
06paboTKM KNAKOCTEN NN CINLLKOM TBEPAbIX BelecTB (Hanpumep,
TBepAaol yepHom ¢aconu, caxapa u T. A.) Knpgkue vHrpeaueHTbI
MO>KHO HannBaTh TONIbKO B CTEKNAHHDII KYBLUNH.

+ B 3aBMCMMOCTM OT COCTaBa WHIPEAVEHTOB MOXHO WCMOJSIb30BaThb
KyBLUUH 6nieHaepa ansa npuroToBeHWs:

* po 1,5 n rycrbix cmeceii;

* 8o 1,25 n Xnakux cmecem.

MpeaynpexaeHve. He HanuBaliTe B KyBLINH KUMALLYIO }KUAKOCTDb (C

Temnepatypoii Bbiwe 80 °C).

+ MOXHO TrOTOBWTb MEJSIKO CMeLUaHHble CyMbl, Cynbl-NMope, KOMMOTbI,

nerkoe TecTo (gna 6nVMHOB, OnaibeB, NOPKLWMPCKOro MyAuHra v T. ),

MOJIOYHbIE CMeCH, CMy3W, KOKTENIN 1 T. A.

Ecnv npu cmewwvBaHM MHTPeAVEHTbI MPUMMNAIOT K CTEHKaM KyBLUMHA,

OCTaHOBWUTe YCTponcTBO. CHAMUTE KyBLUVIH GNieHAepa ¢ 6n1oKa ABuratens

N CYNCTUTE MHTPEAMNEHTbI C JIe3BUIA JIONATKOW, 3aTeM NOMEeCTUTE KYBLUVH

Ha MECTO U NPOLOKUTE CMeLIVBaHUe.,

Bcerna cHavana HanuBanTe B KyBLUWH GneHAepa XUgKme NHrpeauneHTbl,

a 3aTeM AobaBnANTe TBepable, He NPeBbIllas MaKCUManbHOIO YPOBHS.

Y1o6bl 106aBUTb UHFPEANEHTbl B MpoLecce CMelMBaHUA, CHUMUTE

konnavok (F6, 06) c kpbiwku (F5, O5) n fobaBbTE UHIPEANEHTbI Yepes

3arpy3o4Hoe oTBepcTye.

[na ppobneHna nbha He KnaguTe B yally 6onblue 6 Heb6oNbLINX KyOKOB

(25x25x25 MM MaKkcMmyMm) ¥ ucronb3yinte ¢yHKumio «JpobneHue

nbga». Bogy n06aBnATb He HY»KHO.

Bcerpa ncnonb3yinte 6neHAEp C KPbILKOW UK C 3alUTON OT OpbI3T, Kak

yKa3aHO B MHCTPYKUMU. HuKorga He Knagute pyKy B yally, KOrga oHa

HaXoAWTCA Ha OCHOBaHWM YCTPOMNCTBA. ECIM BamM HY>KHO NMPOTONKHYTb

NPOAYKTbI, NCMONb3YINTe NOAXOAALNI akceccyap, HanpruMep fonaTtky.

XonogHbIli MOPKOBHbII Cym:
600 r mopKoBy + 900 Mn Bogbl: HanelTe Body B yally bneHzepa 1 nomMecTuTe Tyaa
Hape3aHHyto MOpKOBb. CMeLuMBaliTe Ha MaKCMManbHOM CKOPOCTY B TeUeHWE 3 MUHYT.

He norpyxaiite yctpoictso B Bogy. Hukorga He norpyxawte 650K

asuvratens (A) nof NpOTOUHYO BOAY.

+ BbiMoMTe KyBLUWH Cpa3y NocCsie UCMONb30BaHUA.

+ Haneite B KyBWWH 1 nnUTp ropaven Bofbl 1 fobasbTe 2-3 Kanau
XKUAKOCTY ANA MbITbA MOCYAbl. Icnonb3yiTe TONbKO peKOMeHA0BaHHOe
KONMMYECTBO BOAbl U >KMAKOCTM 1A MbITbA MOCyAbl. M36bITouHOE
KOMMYECTBO XKMAKOCTU [NA MbITbA MOCYAbl CO3AAET MHOrO MeHbl 1
MOXeT NPUBECTM K MePENOSTHEHUIO.

« [InA npepBapuTenbHON MPOMBIBKM Yaliv WCMONb3ynTe nporpammy
aBTOMaTNYECKO OUNCTKN.

- Mocne 3aBepLueHMs pPaboTbl MPOrpamMmMbl OTCOEAVHUTE YCTPONCTBO OT
3NEeKTPOCEeTH.

« CHumUTe KyBLWVH 6neHpepa (F4, 04).

+ MNocTaBbTe KyBLUNH Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb.

+ Pa3bnokunpyiTe KpbILWKY 1 aKKypaTHO CHUMUTE ee.

+ CHUMUMTE BNIOK HOXEe CO CTOMOPHbBIM KonbLoM 1 ynnoTHutenem (F1 +m

F2 +F3 /01 + 02 +03) 1 npomoiiTe nog npoTtoyHou Bogon (Puc. 10).

- MNocne 31oro He 3abygbTe MPaBUNBLHO YCTaHOBUTL ynnoTHuTenb (F3,
03) Ha 6nok nessun (F1, 01) (Puc. 17). Bo nsbexaHne noBpexgeHusa
YNIOTHUTENA CleuTe 3a TeM, UToObl OH He Kacanca Ne3Buii.

« KyswuH (F4, O4), 6nok Hoxeli 6e3 TutaHoBoro mnokpbitus (F1)
n ctonopHoe Komnbuo (F2, 02) MOXHO MbITb Ha BepXHeW MosKe
NMOCYAOMOEYHOW MaLUNHbl — WCNonb3ynTe nporpammy «KO» unm
«HN3KOE COAEPKAHWE CONN».



+ BHumaHwe! KyswunH (F4, O4), 6nok Hoxeln 6e3 TMTaHOBOIO MOKPbITUA
(F1) n ctonopHoe konbLo (F2, 02) cnegyeT pa3obpatb 1 NOMeCTUTb B
MOCYAOMOEUHYI0 MaLUVHY Mo OTAENbHOCTY. He nomeluaiite 6510K HOXeN

C TUTAaHOBbIM NOKpPbITYEM (O1) B MOCYAOMOEUHYIO MaLUMHY.
+ [lpomowTe KyBLUNH 1 KPbILKY MO MPOTOYHOI BOJOMN.

+ Jle3BrA oueHb OCTpble, NO3TOMY OyfbTe OCTOPOXKHbI MPY UX OUUCTKE B
KyBLUMHe GneHaepa v Npy onycTOLIEHNN YaLuu.
- [1nA ouncTkm 6noka geuratens (A) ncnonb3yiiTe BAaXKHYIO TKaHb. 3aTem

aKKypaTHO BbITPUTE ero Hacyxo.

« CbemHble yacTy (KpblLKy, 610K Ne3BMiA, CTONOPHOE KOMbLO) MOXHO

oyuiaTtb C MOMOLLbIO Fy6KVI n FOpreVI MbI/TbHOW BOZbI.

YTO AENATb, ECJIN YCTPONCTBO HE PABOTAET

MPOBJIEMbI

YcTpoicTBO He pa6oTaeT.

MPUYUHDI

YCTPONCTBO He MOAKNOYEHO
K NeKTpoceTu.

PELUEHME

MopkntounTe yCTPONCTBO
K pO3€eTKe 3NeKTpoceTH,
HanpsXeHye KOTopon
COOTBETCTBYET yKasaHHOMY
Ha MacnopTHo Tabnunyke
YCTPONCTBa.

KyBLumH 6neHgepa
HeMnpaBWIbHO YCTaHOBSEH Ha

Y6epnTech, UTo KyBLIMH
6neHaepa NPaBUIbHO
yCTaHOBJIEH Ha 6noke

BO Bp ncnonb

6noke aBuratens. [Buratens,
KaK yKasaHo B bykneTe.
CM. HCTPYKLUW B pa3pgene
MNEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE
YCTpOIiCTBO OCTAaHOBMIOCH YCTPOWCTBA.
Meperpyska.

Bpemsa oxnaxaeHua
YCTPONCTBa MOXeT
CcOCTaBNATb [0 30 MUHYT.

YpesmepHas Bubpayus.

YCTPONCTBO YCTaHOBNEHO Ha
HEepPOBHOW MNOBEPXHOCTU.

YcTaHoBUTE YCTPONCTBO Ha
POBHYI0 MOBEPXHOCTb.

Cnnwkom 6onbluoi o6bem
VNHIPEANEHTOB.

YMeHblunTe KoNnyecTso
WHrpeaneHToB.

KpbiliKka npotekaer.

Cnuwkom 60nbluoi o6bem
VHTPEAMEHTOB.

YMeHbLUUTe KONNYeCcTBO
WHIrpeaneHToB.

KpblLWwKa HenpasuibHO
yCTaHOBMNEHa Ha yCTPOWCTBO.

YcTaHOBUTE KPbILIKY
Ha KyBLUVHe bneHgepa
Hagnexalum obpasom.

NPOBJIEMbI

OcHoBaHue KyBLUMHa
npoteKaer.

MPUYUHbDI

YNNoTHUTENb KyBLUMHA
(F3/03) yctaHoBneH
HenpaBWIbHO UK
OTCYTCTBYET.

PELUEHME

CHUMUWTE 1 CHOBa
YCTaHOBWTE YNNOTHUTENb
NpaBuIbHOM CTOPOHOM
BBepX (puc. 1), nocne yero
npaBuabHO 3adrKCnpyiTe
610K HOXell B coope
(F1+F2+F3/01+ 02+ 03)
Ha KyBLUVHe (punc. 2, puc. 3
v puc.4/pwuc. 9, puc. 10 n

puc. 11).
Cnvwkom Gonbluve unm 3ameHuTe yNaoTHUATENb Ha
TBepAble KYCKy Mnu. HOBBI.
Mpu cMewnBaHum Gbina YMeHbLUTE pasmepbl Unu
Jle3BuA BpaLaloTcs ¢
MCMOMb30BaHa CINLLKOM KONMYecTeo
TpyAOM.
ropsyas XugKoCTb, 4To 06pabaTbiBaeMbIx
npusesno K gedpopmavuu VHTPEANEHTOB.
YNAOTHATENS. [lo6aBbTe XNAKOCT.

YCTPONCTBO HE PABOTAET?

Obpatnutecb B aBTOPW30BAHHbLII CEPBUCHLIA LEHTP (CM. CMMUCOK B

CEPBUCHO KHIXKKE).



KAYIMNCI3AIK TYPAIbI HYCKAYIAP

ABAWUIAHBI3: kayincisaik Wwapanapb! KypbinfsIHbIH 6ip 6emiri 6onsin
Tabbimagbl. XKaHa KypbinfFbiHbl DipiHWI peT navpganady angbiHoa
onapabl MYKUSIT OKbIM LWbIFbIHBI3. Onapabl KeniHipek Tabyfa XaHe
aHblKTama anyra 6onaTbiH Xepae caKTaHbI3.

CUMATTAMA

Motop 6rorbl
«CMy3un» TYNMECI

A K LWen Typarbiw™ (ynrire
B

C «Mys xapy» Tynmeci

D

E

F

GannaHbICTbl 6onaTbiH
Kocarnkbl Kypar)

«ABTO Tazanay» TyWMeci K1 Toifbi3garbiLu

Backapy TeTiri K2 Len TypafbIWTbIH Xy3aep
/ O Bnengep Kymbipachl onorbl

KUHaFbI L HempeyiwTtep ykkiwi* (ynrire

F1 /01 Xy3nep 6norbl GannaHbICTbl 60naThiH

F2 / O2 Kynbintay cakuHachl Kocankbl Kypan)

F3 / O3 Teirbidgarbill L1 Tbifbi3garbiL

F4 / O4 Wkanansl 6nengep L2 fampeyiwtep YKKILLIiHiH,

KyMblpachl Xy3aep 6norbl

F5 / O5 Kaknak M LLen TypafbIWTbIH XoHEe

F6 / O6 KaknakTbIH ankblLLbl aamaeyiltep YKKiLWiHiH

EH a3 xbingamabik Tabarbl*(ynrire 6annaHbICTbI

EH Ken Xbingamabik 6onaTtblH Kocarnkbl Kypan)

Wmnynbc Tyrimeci

Kanak*(ynrire 6annaHbICTbl

BonaTblH Kocankel Kypan)

BIPIHLUI PET NANOANAHY ANObIHOA

» bapnbik Geniktepai (F, J, K, L, M, O) Xbinbl CyMeH XaHe Xyy
CYMbIKTbIFbIH Ta3anaHbli3. bynapra elukallaH cyra canvay Hemece
arbln aTKaH Cy acTblHa KoviMay kepek MoTop 6norbl (A) kipmenai (§
«Tasanay» 6enimiH KapaHbI3).

ABAWUNAHBI3: Xysgep eTe oTKip; KypbU¥bIHbI nanpanaHy

HeMece Ta3arnay Ke3iHae onapAbl abannan ycTaHbI3.

 KoraHga, nanganaHraHza xaHe TasanaraHaa LblHbl KyTbiHbl (F4)
abavinan ycTaHpl3, OHbl YCTenre Tycipin anMaHpl3.

* KypbInfFbiHbI Nanganady angbiHaa Oykin opaybIWThl anbin TacTaHbI3.

* MaHbI3abl eckepTne: bneHaep kymbipackiH (F, O) moTop 6roreiHa
(A) koto anabiHaa Gackapy TeTiriH (E) @ kyiiHe GypbiHbI3.

* MaviganaHraH ke3ae MoTop bnorbiHaarsl (A) WeiFapy 6rnorsiH Tamak,
Hemece 6acka Hopcenep GiTeMereHiH TekcepiHis.

* Kypbinfbl GrieHaep kymblipackl MOTOp GriorbiHAa AypbIC KynbinTanfaH
Oonca faHa icke Kocblnaabl.

» Kaknak xabbinmaraH 6o5ca, KypblifbiHbl iCKe KOCMaHbI3.

K¥MbIPAHbI K¥PACTbLIPY XKXOHE OPHATY

TeiFbizpgarbiwTel (F3, O3) cynaHabipbiHpi3 (ky3aep onorbiHa (F1, O1)

KiprisinreH kynge).

* ThiFbl3garbil XKy3aep 6norbiHaa 63 OpPHbIHAA EKEHIH TEKCEPIHI3.

* MNbiwakTap 6norbIH KynbinTay cakuHacbiHa KOMbIHbI3 (1-cyp., 7-Cyp.).

* KymbIpaHbl YCTiHF XafblH TOMEH KapaTblHbI3 >XoHe MbiluakTap
OnorbIH XaHe KynbinTay CakMHachiH Heri3re KOMbIHbI3.

* KynbinTay cakuHachl AypbIC KyrbiNTarnfaHbIH TEKCEPIHi3: eKi KepCeTKi
TypanaHybl kepek (3-cyp., 9-cyp.).

 KepceTinreH eH >xofapbl AeHrengeH acbipMacTaH KypacTbipbiriFaH
KyMblpara MHrpeaueHTTep KOChIHpI3:

* KOO KOHCUCTEHUMA YWiH 1,5 n

* cyMbIK KOHCUCTEHUMA ywiH 1,25 n

EckepTy: KymMbipara karHan TypfaH cyMbIKTbIKTbI (80°C/176°F

MaHiHeH acaTtbIH) KyloFa 6onmangbl. m

* Kymbipaga kaknaktel (F5, O5) TapTtein KiprisiHis. Osipney
KesiHOe Ke3 KenreH LlWalwbipaygbl 6ongbipmay YLWiH - Kaknak
KynakTapbl LUYMEKNEH >XoHe TyTKamMeH TypanaHfaHblH TEKCEPiHi3
(6-cyp., 12-cyp.). ©nuwey cantblasfeiH (F6, O6) kaknakTafbl
OMbIFbIHA KOMbIHBI3 (5-cyp., 11-cyp.). CodaH KeniH TabakTbl MOTOP
onoreiHga opHanacTeipbin, 1/4 anHanbiMFa cafFaT TiniHe Kapau
OypbIHBI3 (4-cyp./10-cyp.).

K¥PbIFbIHbI BIPIHLLI PET NAUOANAHY

» BbrieHgep kymblpacbl MOTOp OnorbiHAa AypbiC KynbinTanfaHHaH
KEeWiH KypbInfbliHbl po3eTkara KOCbIHbI3. Kypbinfbl wWambl 2 eki pet
XaHblin-eLlesi xeHe AbIObICTbIK curHangbl ectucis. OHbl kanaraH
YHKUMSAHBI OpHATbIN KOChIHBI3.



* XbingampablkTbl TaHaay: backapy TetiriH (E) Oypbin kanaraH
XblNgamablKTbl  TaHOAHbI3; KblngamablKk €H a3 XeHe eH Ken
apacblHfa GipTiHaen apTagbl. YKapblk KapKbIHObIbIFbI XblNAaMAbIK
apTkaH caiiblH apTagbl. O3ipney kesiHge Oyn >kbingamablKTbl
KaXXeTiHLLEe e3repTe anachbi3.
«Umnynbe» dyHkuusicbl: backapy TeTiriH (E) « AMnynbe» kyniHe
OypbiHbI3. VIMnynbcTep katapblH ManganaHy non a3ipney YLiH
nenipek backapyra MmymkiHZik 6epegi. bByn kyinge kypbinfbl 6ipaeH
€H, Kken XblngamablkneH icke kocbinagbl. On ci3 TeTikTi xibepreHae
TokTangbl. WMmnynbc pyHKUMACH nNanmpanaHbinbin  XaTkaHaa
XKapbIKTbIK MHAMKATOP XaHaabl.
« U Cmy3u» cbyHKLUACHI
Byn dyHKUMSI CMY3U CYT KOKTENMNbAEPIH XXOHE XeMiC KOKTenbaepiH
asipney ywWiH nanganaxbeinagbl. EH akcbl HoTwxenep any yLiH
Xblngamaelk angpiH-ana 6argapnamanadfad. byn  yHKUMSIHBI
nanganany ywid «Cmysu» TynmeciH (B) 6acbiHbi3. byn 6argapnama
KesiHae 6yn LWwam Kocynbl kanagbl xeHe Gargapnama asiktanfaHHaH
KeliH ewepni. bargapnama aBTOMaTThbl Typae TokTamabl. 6ackapy
TynmeciH (E) 0-re Ko apKbifibl OHbl COHbIHA XeTnen Typbin
TokTaTyra bonagbl.
«@iMp Xapy» (PyHKUUACHI
Byn  dyHKkumsHbI  angpiH-ana  GargapnaManaHfaH  KyMbIC
Garmaprnamanapbl XeHe >Xblngamablk apkbibl My3abl Marganan
Xapy YWiH naipganadHyra Gonagbl. byn dyHKUMsSHBI nanganaHy
ywiH «My3aabl xkapy» TyhmeciH (C) GacbiHbi3. byn Gargapnama
KesiHae Gyn LWwam Kocynbl kanaabl xeHe 6argapnama asiktanfaHHaH
KeriH ewepni. bargapnama aBToMaTTbl Typde TokTanabl, Gipak
6ackapy TynmeciH (E) 0-re Kol apKbifibl OHbl COHbIHA XETMNEN
TypbIn ToKTaTyfra 6onaasbi.
«ABTO Tazanay» (pyHKLUACHI:
Byn dyHKUMA KypbUIFbIHBL  @BTOMaTTbl TypAae Tasanay YLiH
nanganaHbinagsl. «ABTO Tasanay» TyhWmeciH (D) 6acbiHbi3. 1
nnTp kepcertkiwiHeH xaHe 80°C / 176°F) eH >xofapbl bICTbIK CY
TemnepaTtypacblHaH acblpmay kepek. bargapnamaHbiH COHbIHAA
KYPbIIFbl aBTOMATThI TYpAe TOKTar, 4 peT AblObICTbIK CUTHAN eCTUCIS.
* ECKEPTY: XykTeMe TbIiM XOfapbl Oonbin KeTce, KYypbinfbl
Kayincisgik ceGenTepimMeH aBTOMaTTbl TypAe TOKTauAbl

(MoTop 3 MUHYTTaH KebGipek XyMbIC icTece Hemece TbiM

Ken MHrpeauveHTTep cancaHbi3). KypbinfbiHbl KanTa icke Kocy

ywiH Gackapy Tetirin @ kyitiHe GypbiHbI3. YKannbl cyy yaKkbITbl

e3repin oTblpybl MYMKiH aHe 30 MUHyTKa OeliH 6omnybl MYMKiH.

KypbInFbiHbl KalTa icke KOcy angblHAa apTblk XykTemMe 6Gonmaybl

YWiH UHrpeaueHTTepAiH MerepiH Hemece apanacTbipy YakbITbiH

e3repTiHi3. CopaH KeWiH oa3iprneydi opblHAAy YLWIiH KanafaH

XblNaaMmablKTbl HeMece (hyHKUMSIHLI TaHAayFa 6onagbl.

« ECKEPTY: Cmy3u, My3abl2Kkapy XaHe aBTo Ta3anay yHKUuusnapbIH
Kocasnkbl KypangapmeH Gipre naiaanaHyfa 6onmangbl.

*byn OGargapnamanapgbl  TeK  LWblHbl  KyMbIpaHbl  OpHATbIM
nanganaHyra 6Oonagpl. Kocankel kypangapmeH 6Gipre my3abl
Xapyabl opblHaayFa 6onManasbi.

* len TyparbiwThl (K) )xoHe AamMaeyiwTep yKKiwiH (L) nanganany
(ynrire 6annaHbICTbI)

—LWen Typarbiw (K) apkbinbl nussgap, capbiMcak Hemece eT (angblH-
ana warblH GenikTepre KecinreH) CusikTbl UHrpeaueHTTepai GipHelue
cekyHaTa kecyre Oonagbl. Llen TyparbilThl CyiiblK a3ipneynep
(kemic WhbIpbiHAapsI, T.0.) yLWiH nakganaHyFa bonmariabl.

-[OampeyiwTep vykkiwi (L) apkbinbl gampeyiwTepai  GipHelwe
cekyHaTa yryre 6onagabl: kopyaHap TyKbiMaapsl, 6ypsbiL, T.0.

—Byn Kocankbl kypangap navaanaHy KesiHae xysgepre kaTbiHacyabl
6onabipmanTeiH TabakneH (M) xxababikTanfaH.

1. Tabaktbl (M) aygaphbin, MHIPEAUEHTTEP KOCbIHbI3.

2. ToirbizpgarbiwTel (K1 Hemece L1) xxy3nep 6rnorbiHaarbl OMbiFbIHA
(K2 Hemece L2) konbiHpI3 (13-cyp.). XKy3aep 6norbiH Tabakka
KOMbIHBI3. XKy3aep OnorbiH TONbIFLIMEH KypacTbipbifFaHLla
anHanablpy apkbinbl Kocankbl Kypanabl KynbinTaHbel3 (14-cyp.).
AbannaHbI3: Kocankbl Kypan paypbiC KynbinTanmaca,
CYMbIKTbIK aFybl MYMKiH.

3. KypactblpbinFaH Kocankel kypangel (K Hemece L) moTop
GnorbiHa KoWbIN, anHanabipbiHpbI3.

4. KypacTbipblnfFaH Kocankbl kypangpsl (K Hemece L) carart TinimeH
TepTTeH Gip anHanbiMFa aHanablpbiHbI3 (15-cyp.).

5. KypbinfblHbl po3eTkara Kockln, Gackapy TytkacklH (E) kanaraH
Kyrre OypblHbI3 Hemece OipHelle WMMYNbCTbl  KONAaHbIHbI3.
KypbInFblHbI TOKTaTY YLUiH 6ackapy TeTiriH (E) Hen kyiiHe OypbIHbI3.



6. Carat TiniHe kapcbl TepTTeH Oip anHanblMFa amnHanabipy
apKblnbl Kocankel KypangbiH KynnblH awblHbI3. KypacTelpbinFaH
kocankbl kypangbl (K+M Hemece L+M) wmotop 6norbiHa
anblHpI3. ©3ipnereH HopPCeHi3 Terinmeyi yLliH awy anfbiHaa oHbI
aynapblHpi3. CofaH KeriH xky3gep 6norbiHbiH (K1 Hemece L1)
KynnblH awyra 6onagbl. XKy3aep eTe oTKip: xkapakaT anmay
ywiH onapabl abamnan ycTtaHbi3. CogaH keiiH TabakTarbl
a3ipneHreH HapceHi anyra 6onaabl.

Eckepty: Kocankbl Kypangapabl CYMbIKTbIKTbI Hemece TbIM
KaTTbl AdHAepAi (Mbicanbl, KaTTbl Kapa ypmeOypluak, KaHT...)
Typay HeMmece ycakTay YyWiH navpganaHyra 6onmangbl Cymbik
MHIrpeAUEHTTEPAI TeK WhIHbI KYMblpara KytoFa 6onagbl.

* IHrpeaveHTTepaiH, cunaTtbiHa GainaHbICThl MblHanapabl asipney
YLiH BrneHaep KymblpacbiH NanpanaHyra 6onagbl:

*1,5 n Koro Kocnanap.

* 1,25 n cymbIK asipney.

EckepTy: Kymblpara KarMHan TypfaH CYMbIKTbIKTbI (80°C/176°F

MaHiHeH acaTblH) KyloFa 6onmangbl.

* KatTbl apanacTbipbiifaH copnanapabl, e3be copnanapgbl,
KOMMOTThI, a3faHTal kambipabl (Kyka KyriMakTapabl, NOPKLUMPIIK
NyauHrTi, T.6.), CyT KOKTENNbAEPiH, CMY3unepai, KokTennosaepai, T.6.
asipneyre 6onagabl.

* ApanacTblpy Ke3iHOe WHrpeaMeHTTep Kymblpa kabblipranapbiHa
Xabblcca, KypblfFblHbI TOKTATbIHbI3. BrneHaep KymblipacbiH MOTOpP
OnorbiHaH anbiHbI3, KanakTbl NanganaHbIin TaMmakTapabl XXysgepre
Kapan TeMeHre UTEpiHi3 XXaHe a3ipreyai »xanfacTbipy YLiH bneHaep
KYMbIpPacblH KanTa KONbIHbI3.

« KaTTbl wvHrpeaneHTTEpPAI KOCY angbiHaa angbiMeH oapkallaH
OneHgep KymblpacbliHa CyWblK WHIPEeOUEHTTEPAI €H KOoFapbl
JeHrengeH acbipman KymblHbI3.

* ApanacTtblpy Ke3iHOe WHrpeaueHTTep KOCy YLUiH >KanKbllWTbl
(F6, O6) kaknaktaH (F5, O5) anbin, ©Gepy Teciri apkbibl
WHrpeaneHTTEP KOCbIHbI3.

* ¥cakTanfaH My3 kepek 6orca, «My3abl ycakray» oyHKUMACbIHAA
eH kebi 6 warbiH (25x25x25 MM-aeH ynkeH 60nmanTbiH) My3 KeceriH

m narganaHbiHbi3.Cy KocyablH Keperi oK.

» BrieHaepai epaaribiM kaknarbliH HEMEeCe KopFaHbILLbIH HyCckaynapaa
KepceTinreHgen kanbinka Konbin nanganaHbiHbi3. Kanakwa cuakTbl
ynecimai kypanmeH Taramabl TOMeEH UTepy kaxeT bonca, Kymblpa
Heri3ri 6riokTa TypfaH4a ofaH KonblHbI3Abl eLlKallaH KoiMaHbI3.

CankbIH cabi3 copnachbl:

600 r cobi3 xaHe 900 r cy: bneHgep KymbipacbiHa Cy Kyibin, cabi3
GenikTepiH KOCbIHbI3. 3 MUHYT OOMbl €H >KOFapFbl XbINAbIMAbIKNEH
apanacTbIpbIHbI3.

KypbinfeliHbl cyfa GaTtbipmaHbid. MoTtop 6norbiH (A) afbin xaTkaH

CyAblH acTblHa eLuKallaH KOMMaHpI3.

» KymblpaHbl napganadygaH kenid 6ipaeH tasanaHbis.

* KymbipaHbl 1 IMTP bICTKbI CYMEH TOMThIPbIN, XYY CYMbIKTbIFbIHBIH,
2-3 TaMLUbICBIH KOCbIHBI3. TeK YCbIHbINATbIH CYy MEH XYY CYMbIKTbIfbI
MenLepiH nanganaHbiHpl3. ApTbIK XYy CYMbIKTbIFbI Kebipek kebik
TyAblpaabl XX9He HOTUXKECIHAE TOmnbIN KeTesi.

* TabakTbl anablH-ana >yy VYLWiH asBToMaTTbl Typae Tasanay
OargaprnamMachiH nanganaHbiHbI3.

* barmapnama  TOKTafaHHaH  KeuiH
CYbIPbIHbI3.

» BrieHaep kymbipacsiH anbiHbi3 (F4, 04)

* KymblpaHbl Teric 6eTke KOMbIHbI3.

* Kaknak KynnbiH allbin, KaknakTbl akbipblH anbiHbI3.

* MNbiwakTap 6norbIH + KynbinTay CakMHacblH + ToiFbidgarbiwTsl (F1 +
F2 +F3/01 + 02 +03) anbiHbI3 LWbIFapbIM, afblHAbI CyAblH acTbiHAA
TazanaHbI3 (10-cyp.).

KYPbINFbIHBI  po3eTkagaH




» TazanaygaH kewiH TbiFbidgarbiwTel (F3, O3) xy3gep 6norbiHa
(F1, O1) kanTagaH gypbicTan opHaTydbl yMbiTnaHpld (17-cyp.).
ThIFbI3AAFBILTHIH, XKy34epre T1in 3aksimaanybiH 6onasipmaHbI3.

* KymbipaHbl (F4, O4), TuTaH »abblHbl 0K nblwaktap 6rnoreiH (F1),
Kynbintay cakuHacblH (F2, O2) bigbIC XXyy MalUMHACbIHbIH, XXOFapfbl
cepeciHae Tasanayra 6onaabl - «kECO (YHEM[I)» Hemece «LOW
SALT (T¥3 A3)» GargapnamachiH naganaHbliHbI3.

* CakTblk eckepTy: KymbipaHbl (F4, O4), TutaH kabaTbl KOK MNblLLakTap
6norbiH (F1) xxaHe KynbinTay cakuHacbiH (F2, 02) 6enLiekTey xaHe
bIAbIC XYY MaluMHacbliHa Genek cany kepek. TuTaH kabatbl Gap
nbiwakrapabl (01) biAbIC XKyYy MallMHacbiHa canvaHbI3.

» KyMbIpaHbIH, iLLiH )X8He KaKnaKTbl aFblHAbl CYMEH LUalblIHbI3.

» brieHgep KyMblpacbiHAaFbl Kanakrapabl Tasanay KesiHOe XaHe
TabakTbl 6ocaTy kesiHae abaiinanbl3, eNTKkeHi onap eTkip.

*Motop OnorbiH (A) Tasamay yWiH ObIMKbIN  WyGepekTi
nanganaHbliHpl3. OHbl gypbicTan KenTipiHi3.

* AxblpaTbinatblH Geniktepai (kaknak, xysgep Onorbl, Kynbintay
cakuHacbl) rybkaMeH aHe bICTblK cabblHAbl CyMeH Tasanayfa
oonagbl.

K¥PbINFbl XX¥MbIC ICTEMEN XXATCA HE ICTEY KEPEK

MOCENENEP CEBENTEP LUEWIMAOEP
KypbInfFblHbI KEpHEYi
KYPbINFbIHbIH, 3aybITThIK

Alua KocblnMaraH TakTanwacbeiHaa
KepceTinreHmeH bipaen
KypbInFbl )KyMbIC po3eTkara KOCbIHbI3.
icremenpi BneHaep Kymblipach!
BneHaep kymblipachl napakwaga TyciHgipinreHaen
MoTop 6norbiHAa Aypbic MoTop GnorbliHAa Aypbic
opHanacTblpblinvaraH opHanacTbIpbliFaHbIH
TEKCEepiHi3.

MOCENENEP CEBENTEP LUELWWIMOEP
§ K¥PbIFbIHbI BIPIHLUI PET
NANOANAHY Geniminaeri
Hyckaynapabl OpblHAAHbI3.
CankplHAaTy Temnepatypach!
e3repin oTblpagbl xaHe 30
MUWHYTKa AeNniH anybl MyMKiH

Kypbinfbl naiaanaHy

a ApTbIK XXyKTEME
Ke3iHAe ToKTan Kanabl

OHim Teric 6eTke KypbInfbiHbl Teric 6eTke
. KOWbINMaraH KOMbIHbI3.
TbIm Ken aipinaep - - - -
WHrpeaveHTTepaiH kenemi | ©HAeneTiH UHIrpeaneHTTePAIH,
TbIM XXOFapbl MenLepiH a3anTbiHbI3.
WHrpeavenTTepain kenemi | ©HaeneTiH uHrpeaneHTTepAiH,
. TbIM XXOFapbl MenLepiH a3anTbiHbI3.
Kaknakran cyibIkTbIK BrneHaep KyMblpacbiHaa
aragbl Kaknak aypbic iep KyMbIp A

KaknakTbl AypbIC
OpHanacTbIpbiHbI3.
Thifbl3aaybILWUThl TUICT
XKaFblH eH XOFapfbl
XKakka kapaTbln Kkanta
BrneHaep KymblpachiHbIH, opHanacTbIpbIHbI3 (1-cypeT)

OpHanacTbIpblnMaraH

f;::::gt):bmbm ThIfbI3AaFbILLbI XSHe KypacTbIpbIiFaH Xy3agi

e e (F3/03) aypbic (F1+F2+F3 /01 + 02 + O3)

CYMIKTIK aFagpl OopHanacTbIpblIMaraH §J_1eH,qep KyMbIpackiHa
HemMece oK TuiciHLWe BekiTiHi3 (2-cyper,

3-cypeT xaHe 4-cypeT /
9-cypeT, 10-cypeT xaHe

11-cyper)
Tamak Geniktepi TbiM ynKkeH | ThIFbI3AaFbILLThI )KaHACbIMEH
HemMece TbIM KaTTbl aybICTbIPbIHbI3.
Xy3 oHan TbIM bICTbIK CYMbIKTbIK ©HaeneTiH UHrpeaneHTTepAiH, m
anHanmangbl apanacTbIpbinbin, ernwemiH Hemece mMernLiepiH
ThIFbI3AaFbILUTHIH, MiLLiHi a3anTbIHbI3.
e3repreH CyWbIKTbIK KOCbIHbI3.

K¥PbIJIFbl 8111 XX¥MbIC ICTEMEW XXATbIP MA?

MakynaaHfaH cepBUCTiK opTanblkka xabapnacblHbi3 (TidiMai kbiameT
KepceTy KiTanwacbiHaa kapaHbl3).



