
Pâtissez avec plaisir, votre robot s'occupe du reste !

Bake Partner +, Robot pâtissier, Moteur de 1 100 W, 5 accessoires
polyvalents

Robot pâtissier
QA5458F1

 

 

 Mélanger, fouetter et pétrir à la perfection est plus simple que jamais ! Bake Partner + de Moulinex est le robot
pâtissier conçu pour répondre à tous vos besoins en cuisine. Un puissant moteur de 1 100 W permet d'obtenir des
résultats parfaits à chaque fois, tandis que le kit d'accessoires BAKEGOOD vous offre une infinité de possibilités.
L'ustensile maryse exclusif garantit qu'aucun ingrédient ne reste dans le bol, et la balance intégrée ultra-précise
assure une praticité optimale.

 



DESCRIPTION PRODUIT SITE @
 Prenez plaisir à pâtisser avec un robot pâtissier qui s'occupe de tout !

Découvrez votre nouvel allié pour pâtisser, doté d'une balance intégrée pour des résultats faciles et savoureux à
chaque fois ! Bake Partner + est le robot pâtissier aux multiples fonctions d'exception : Moteur de 1 100 W, kit
d'accessoires BAKEGOOD incroyable, ustensile de raclage automatique pour ne laisser aucun ingrédient dans le
bol, et bien plus.

BÉNÉFICES PRODUIT SITE DISTRIBUTEUR
 Moulinex Bake Partner +, Robot pâtissier, 1 100 W, Kit d'accessoires BAKEGOOD, QA5458F1

UNE MULTITUDE D'OPTIONS : Le kit BAKEGOOD comprend notre fouet breveté pour des blancs montés en
neige parfaits, un crochet pour les pâtes épaisses et un batteur pour les gâteaux
INCORPORATION PARFAITE : L'ustensile maryse exclusif racle l'intégralité du bol pour s'assurer qu'aucun
ingrédient ne reste dedans et obtenir ainsi des résultats parfaits
BALANCE INTÉGRÉE : Avec une précision à 1 g près, utilisez la balance intégrée dans le bol, sur le haut de
l'appareil ou en tant qu'accessoire optionnel
APPLICATION INSPIRANTE : Choisissez parmi les 50 recettes disponibles sur l'application et contrôlez la
préparation avec le minuteur intégré sur votre robot pâtissier
ENGAGEMENT DE RÉPARABILITÉ PENDANT 15 ANS AU JUSTE PRIX : Faites réparer votre produit par
notre réseau de 6 200 centres de réparation dans le monde pour qu’il dure dans le temps
SMART BAKE DETECT : Notre technologie détecte la texture et adapte automatiquement la vitesse de
mélange, afin d'obtenir des résultats parfaits, même pour les pâtes les plus épaisses
GRANDE CAPACITÉ : Montez 1 à 10 blancs d'œufs en neige, réalisez 40 cupcakes et préparez une quantité
de pâte pour 3 grandes pizzas dans le bol de 4,6 L
POLYVALENCE : Ne vous limitez pas à la pâtisserie avec le blender de 1,25 L, le hachoir, le broyeur, le
découpe légumes et le hachoir à viande inclus

BENEFICES DU PRODUIT

Une multitude d'options
Le kit BAKEGOOD offre une multitude d'options : fouet pour des blancs en neige parfaits,
crochet pour les pâtes épaisses et batteur pour les gâteaux.

Raclage automatique
L'ustensile maryse racle l'intérieur du bol pour incorporer chaque ingrédient, ce qui facilite aussi
le rinçage automatique.

Balance pratique
Utilisez la balance intégrée dans le bol, sur le haut de l'appareil ou en tant qu'accessoire
optionnel et profitez d'une précision à 1 g près.



Application inspirante
Découvrez 50 recettes, des tutoriels et des conseils et utilisez le minuteur intégré pour assurer
des résultats parfaits à chaque fois.

Smart Bake Detect
Notre technologie détecte la texture et adapte la vitesse de mélange, afin d'obtenir des
résultats parfaits, même pour les pâtes les plus épaisses.

Grande capacité
Montez 1 à 10 blancs d'œufs en neige, réalisez 40 cupcakes et préparez une quantité de pâte
pour 3 grandes pizzas dans le bol de 4,6 L.

Polyvalence
Ne vous limitez pas à la pâtisserie avec le blender de 1,25 L, le hachoir, le broyeur, le découpe
légumes et le hachoir à viande inclus.

15 ans réparable
Faites réparer votre produit au juste prix et prolongez ainsi sa durée de vie grâce à notre réseau
de 6 200 réparateurs à travers le monde.



HOTSPOT

Kit d'accessoires BAKEGOOD

Performances de haut niveau avec un
fouet pour vos crèmes fouettées et
blancs en neige fermes (même avec un
œuf), un batteur pour les pâtes légères et
un crochet pétrisseur pour les pâtes
épaisses.

Balance intégrée pratique

Gagnez du temps lors de la
réalisation de votre recette en
versant et en pesant
directement les ingrédients
dans le bol ou dans
l'accessoire en option.

Minuteur automatique

Le minuteur intégré permet de
contrôler la préparation de vos
recettes, pour une précision
impeccable et des résultats
parfaits à chaque fois.

Ustensile maryse

Plus pratique que jamais, l'ustensile
maryse exclusif racle le bol lors du
mélange pour s'assurer qu'il ne reste
aucun ingrédient. Cela facilite aussi
le nettoyage lors du rinçage
automatique.

Commandes de vitesse faciles

8 vitesses et une fonction Pulse
qui se règlent directement sur
l'appareil, pour des résultats
délicieux en toute simplicité.

Application inspirante

Améliorez votre expérience en
pâtisserie avec 50 recettes, des
tutoriels et des conseils pour
garantir des résultats parfaits à
chaque fois.



Notice d'utilisationNotice d'utilisation

Video(s)Video(s)

Photos produit in situPhotos produit in situ

Slider BureauSlider Bureau

Bannière Premium BureauBannière Premium Bureau

Autres images produit

 
PHOTOS DU PRODUIT



2026-04-13 

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

CARACTERISTIQUES PRINCIPALES
Puissance 1100 W

Capacité totale du bol 4.6 L

Nombre de vitesses 8 plus pulse

Autres accessoires inclus Ustensile maryse, blender, mini hachoir, broyeur, hachoir,
découpe légumes

Consommation d'énergie en mode arrêt (W) 0.3 W

Consommation d'énergie en mode veille (W) NA W
Consommation d'énergie en mode veille avec maintien de la
connexion au réseau (W) NA W

Laps de temps pour passage en mode arrêt (minutes) 10 min

Laps de temps pour passage en mode veille (minutes) NA min
Laps temps pour passage en mode veille avec maintien de la
connexion au réseau (minutes) NA min

Tension 220-240 V

Fréquence 50-60 Hz

Puissance 1100 W
AUTRES CARACTERISTIQUES

Fonction pulse Oui

Mouvement planétaire Oui

Pâte à pain 0.8 kg

Pâte à gâteau 1.8 kg

Matériau du bol Acier inoxydable

Bol blender Oui

Matériau du bol blender Plastique

Malaxeur Oui

Pétrin Oui

Hachoir à viande Oui

Coloris NOIR GLAMMA

Pays d'origine Chine

Garantie 2 ans

Disponibilité des pièces détachées 15 ans

INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 7211419777

 Code EAN Colisage Pièces / couche palette Couches / palette Pièces / palette Pièces / container

EAN ST : 3016667297773
EAN UC : 3016667297773

1 4 3 12
C20 : 260
C40 : 555
HQ4 : 555

Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x l x H) 416 x 283 x 359 (mm) 572 x 372 x 429 592 x 392 x 455 1 200 x 800 x 1 499

Poids 8.676 (KG) 12,415 (KG) 12,415 (KG) 173,98 (KG)

RELATIONS CMMF : 7211419777

Switch (replace)
Switch (is replaced by)
Cross-sell
Accessories
Linked to finished products


