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CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois, lisez
attentivement ce livret et conservez-le soigneusement.

- L'appareil est trés rapide. Ne le faites pas fonctionner
pendant plus de 15 secondes.

- Ne hachez pas de viande. Ne mixez pas de préparation
liquide. Ne le faites pas tourner a vide.

- Les aliments ne doivent jamais dépasser le haut du couteau.

- Manipulez le couteau avec précaution, lorsque le contenant
est vidé et lors du nettoyage car les lames sont trés
coupantes.

N'utilisez pas l'appareil, s'il est tombé, s'il présente des
détériorations visibles (par exemple couvercle de protection)
ou anomalies de fonctionnement. Dans ce cas l'appareil doit
étre envoyé a un Centre Service Agréé.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son Centre Service Agréé ou une
personne de qualification similaire afin d'éviter tout danger.

Toujours déconnecter 'appareil de l'alimentation dés que
vous cessez de l'utiliser, si on le laisse sans surveillance et
avant montage, démontage ou nettoyage.

Votre appareil est destiné uniquement a un usage
domestique culinaire, a l'intérieur de la maison. Il na
pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui
ne sont pas couverts par la garantie : dans des coins de
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cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux
et autres environnements professionnels, dans des fermes,
par les clients des hotels, motels et autres environnements
a caractere résidentiel, dans des environnements de type
chambres d’hétes.

m - Ne retirez jamais le bloc moteur avant l'arrét complet du
couteau.

- Ne posez pas et nutilisez pas cet appareil sur une plaque
chaude ou a proximité d'une flamme (cuisiniére a gaz).

- N'utilisez le produit que sur un plan de travail stable a 'abri
des projections d’eau. Ne le retournez pas.

- Ne débranchez jamais 'appareil en tirant sur le cordon.

- N'utilisez pas le bol pour réchauffer des aliments dans un
four a micro-ondes.

- Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. Conservez
l'appareil et son cable hors de portée des enfants.

- Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou dont l'expérience ou les connaissances ne
sont pas suffisantes, a condition qu’elles bénéficient d'une
surveillance ou qu’elles aient recu des instructions quant a
l'utilisation de l'appareil en toute sécurité et dans la mesure
ou elles en comprennent bien les dangers potentiels.
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DESCRIPTION

“ Bloc moteur
u Coupelle

Languette de mise en marche

n Couteau

ﬂ Bol

I e du bol
H Encoche du bol

UTILISATION

Le bol doit étre nettoyé avant la premiére utilisation

1. Mettez en place le couteau D sur l'axe du bol,

2. Placez les aliments dans le bol,

3. Mettre la coupelle B

4. Branchez.

5. Placez le bloc moteur A sur le bol, en disposant la languette de mise en marche C en dehors de
| encoche G du bol.

6. Appuyez sur le bloc moteur plus ou moins longtemps selon la finesse désirée.

7. Lorsque vous avez obtenu la finesse souhaitée, repositionnez la languette C dans l'encoche G
du bol.

Persil : Il est indispensable qu'il soit bien essoré. (Ne laissez pas de grandes tiges)

Le produit peut marcher sans la coupelle.

L'absence de cette coupelle provoque des salissures importantes sur le bloc moteur.

Il est recommandé de mettre la coupelle.

Persil 2 ou 3 branches sans tiges 5s
Basilic 2 ou 3 branches sans tiges 5s

Ail / oignon / échalote 40 g max cubes de 2 cm 55
Chapelure 1 biscotte pré-cassée 55
Jambon blanc 1 tranche prédécoupé

Noisettes / noix / amandes | 30 g prédécoupées 5a10s
Crevettes 30 g prédécoupées 5s
Parmesan 30 g cubes de 2 cm 15 s maxi
Gruyere 30 g cubes de 2 cm 15 s maxi




NETTOYAGE SAFETY INSTRUCTIONS

- Débranchez l'appareil
- Passez le bol E et le couteau D sous leau. Before using your appliance for the first time, read this

- Le bol, le couteau et la coupelle ne passent pas au lave-vaisselle. sy e
- Nettoyez le bloc moteur A avec une éponge. leaflet carefully and keep it in a safe place.

* Ne le passez jamais sous le robinet.

- The appliance is very fast moving. Do not leave it running
for more than 15 seconds.

* Ne le plongez jamais dans leau.

E’RECYCLAGE
Produit électrique et électronique en fin de vie :

Votre appareil est prévu pour fonctionner durant de longues années. Toutefois, le jour ol vous
envisagez de le remplacer, ne le jetez pas dans votre poubelle ou dans une décharge mais apportez-le

- Do not use it to mince meat. Do not blend liquid mixtures.
Do not operate when empty. @

au point de collecte mis en place dans votre commune (ou dans votre déchetterie le cas échéant). - Food should never exceed the he]g ht of the blade.
Participons a la protection de l'environnement ! . . .
® votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables. - Handle the blade with care when emptymg or deamng the
2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué. Conta'iner as 'ItS edges are Very Sharp.

- Do not use the appliance if it has been dropped or if there
is visible damage (to the protective lid, for example) or it
has malfunctioning components. If this is the case, the
appliance must be sent to an Approved Service Centre.

- If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an Approved Service Centre or a similarly
qualified individual in order to avoid any danger.

- Always disconnect the appliance from the power supply
as soon as you are finished using it, if you are leaving it
unattended, and before assembling, disassembling and
cleaning.

- Your appliance is designed solely for culinary domestic
use within the home. It is not designed to be used in
the following situations, which are not covered by the
guarantee: in staff kitchen areas in shops, offices and other
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professional environments; on farms; by guests of hotels,
motels and other settings of a residential nature; or in bed
and breakfast settings.

Never remove the motor unit until the blade has come to
a complete stop.

Do not place or use this appliance on or with a hot plate
or near a flame (gas cookers).

Only use this product on a stable worktop, away from any
splashing water. Do not turn the appliance upside down.

Never unplug your appliance by pulling on the power cord.
Do not use the bowl to heat up food in a microwave.

This appliance should not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

This appliance may be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or whose experience or
knowledge is not sufficient, provided they are supervised
or have received instruction to use the appliance safely and
understand the dangers.

DESCRIPTION

“ Motor unit
u Cover

Activation tab

n Blade

ﬂ Bowl

n Bowl axis
H Bowl groove

USE

The bowl must be cleaned before using it for the first time

1. Fit the blade (D) onto the bowl axis,

2. Put the food into the bowl,

3. Position the cover (B).

4. Plug in the appliance.

5. Place the motor unit (A) on the bowl, with the activation tab (C) on the outside of the bowl
groove (G).

6. Press on the motor unit for as long as required to achieve the desired consistency.

7. When you have achieved the desired consistency, reposition the tab (C) into the bowl groove (G).
Parsley: Make sure that it is well drained. (Remove any long stems)

The product will run without the cover.

Not using the cover will mean the motor unit will get considerably dirty.

Using the cover is recommended.

Parsley 2 or 3 sprigs without stems 5 secs

Basil 2 or 3 sprigs without stems 5 secs
Garlic/onion/shallots 40 g max 2-cm cubes 5 secs
Breadcrumbs 1 biscotte break up in advance |5 secs

Ham 1 slice cut up in advance
Hazelnuts/walnuts/almonds |30 g chop in advance 5 to 10 secs
Shrimp 30 g chop in advance 5 secs
Parmesan 30 g 2-cm cubes 15 secs max
Gruyére 30 g 2-cm cubes 15 secs max




CLEANING
- Unplug the appliance
- Rinse the bowl (E) and blade (D) with water.
- The bowl, blade and cover are not dishwasher safe.
- Clean the motor unit (A) with a sponge.
* Never rinse it under the tap.
* Never immerse the motor unit in water.

RECYCLING
Electrical or electronic product end of life:

Your appliance is designed to operate for many years. However, when you do decide to replace it,
do not dispose of it in your bin or at a rubbish tip. Instead, take it to your municipality's waste
collection point (or your local waste recycling centre, if applicable).

Think of the environment!
E @ vour appliance contains many recoverable or recyclable materials.

Q Leave it at a collection point for processing.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees dit boekje zorgvuldig door voordat u het apparaat voor
het eerst gebruikt en bewaar het op een veilige plaats.

- Het apparaat hakt heel snel. Laat het niet langer dan 15
seconden aanstaan.

Gebruik het apparaat niet om vlees te malen. Meng geen
vloeibare producten. Gebruik het apparaat niet wanneer

het leeg is. @

Voedsel mag nooit boven het mes uitkomen.

Wees voorzichtig met het mes bij het legen of reinigen van
de kom, want de messen zijn erg scherp.

Gebruik het apparaat niet als het gevallen is, als er zichtbare
schade is (bijvoorbeeld aan de beschermende deksel) of als
er onderdelen defect zijn. In dat geval moet het apparaat
naar een goedgekeurd servicecentrum worden gestuurd.

Een beschadigd netsnoer moet worden vervangen door
de fabrikant, een erkend servicecentrum of iemand met
vergelijkbare kwalificaties om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact na gebruik, als er
geen toezicht op het apparaat is en voordat u het in elkaar
zet, uit elkaar haalt of reinigt.

- Het apparaat is uitsluitend ontworpen voor culinair
huishoudelijk gebruik (binnenshuis). Het is niet ontworpen
voor gebruik in de volgende situaties en deze vallen niet
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onder de garantie: in keukens die gebruikt worden door
personeel in winkels, kantoren en andere professionele
omgevingen, op boerderijen, door gasten van hotels, motels
en andere verblijfsaccommodaties, of in bed- en breakfasts.

Verwijder nooit de motoreenheid voordat het mes volledig
tot stilstand is gekomen.

Plaats of gebruik dit apparaat niet op of bij een kookplaat
of in de buurt van een vlam (gasfornuis).

Gebruik dit apparaat alleen op een stabiel werkblad, uit
de buurt van opspattend water. Zet het apparaat niet
ondersteboven.

Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan het
netsnoer te trekken.

Gebruik de kom niet om voedsel in een magnetron mee op
te warmen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met
beperkte lichamelijke, zintuiglijke of mentale vermogens
of met onvoldoende ervaring of kennis, mits er een
toezichthouder aanwezig is of ze instructies hebben
ontvangen over hoe het apparaat veilig te gebruiken en de
mogelijke gevaren begrijpen.

BESCHRIJVING

“ Motoreenheid
B Deksel

Klepje voor inschakeling

n Mes
B Kom
ﬂ As van de kom

H Uitsparing in de kom

De kom moet worden schoongemaakt voordat u deze voor het eerst gebruikt

1. Plaats het mes (D) op de as van de kom,

. Doe het voedsel in de kom,

. Plaats de deksel (B).

. Steek de stekker in het stopcontact.

. Plaats de motoreenheid (A) op de kom, met het klepje voor inschakeling (C) aan de buitenkant
van de uitsparing in de kom(G).

. Druk zo lang als nodig op de motoreenheid om de gewenste consistentie te bereiken.

7. Wanneer u de gewenste consistentie hebt bereikt, plaatst u het klepje (C) terug in de uitsparing

in de kom (G).

Peterselie: Zorg ervoor dat u deze goed laat uitlekken. (Verwijder eventuele lange stengels.)

Het apparaat werkt ook zonder deksel.

Als u de deksel niet gebruikt, wordt de motoreenheid echter behoorlijk vuil.

Het gebruik van de deksel wordt aanbevolen.

oN W

o

Peterselie 2 of 3 takjes | Zonder stengels 5 seconden
Basilicum 2 of 3 takjes | Zonder stengels 5 seconden
Knoflook/ui/sjalotten | Max. 40 gram | Blokjes van 2 cm 5 seconden
Paneermeel 1 beschuit Breek van tevoren in stukken 5 seconden

Ham 1 plak Snijd van tevoren in stukken

Hazelnoten/walnoten/ |30 gram Hak van tevoren fijn 5 tot 10 seconden
amandelen

Garnalen 30 gram Hak van tevoren fijn 5 seconden
Parmezaanse kaas 30 gram Blokjes van 2 cm Max. 15 seconden
Gruyére 30 gram Blokjes van 2 cm Max. 15 seconden
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REINIGEN
- Haal de stekker uit het stopcontact
- Spoel de kom (E) en het mes (D) af met water.
- De kom, het mes en de deksel zijn niet vaatwasbestendig.
- Maak de motoreenheid (A) schoon met een spons.
* Spoel deze nooit onder de kraan af.
* Dompel de motoreenheid nooit onder water.

RECYCLING
Afvoeren van een elektrisch of elektronisch product:

Uw apparaat is ontworpen voor jarenlang gebruik. Besluit u echter het apparaat te vervangen,
gooi het dan niet in uw afvalbak of op de vuilnisbelt. Breng het apparaat in plaats daarvan naar
het afvalverzamelpunt van uw gemeente (of uw plaatselijke afvalrecyclingcentrum, indien van
toepassing).

Denk aan het milieu!
@ Het apparaat bevat talrijke materialen die hergebruikt of gerecycled kunnen worden.
9 Breng het naar een inzamelpunt voor verdere verwerking.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Broschiire vor dem ersten Gebrauch des Gerats
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie an einem sicheren Ort
auf.

- Das Gerdt bewegt sich sehr schnell. Lassen Sie es nicht
ldnger als 15 Sekunden laufen.

- Verwenden Sie es nicht, um Fleisch zu zerkleinern. Mischen
Sie keine Fliissigkeiten. Betreiben Sie das Gerat nicht im
leeren Zustand.

- Lebensmittel diirfen nicht héher sein als die Klinge.

- Seien Sie beim Entleeren oder Reinigen des Behilters
vorsichtig, da die Klingen des Messers sehr scharf sind.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn es heruntergefallen
ist oder wenn es sichtbare Schdaden (z. B. an der
Schutzabdeckung) bzw. fehlerhafte Komponenten aufweist.
In einem solchen Fall muss das Gerdt an eine autorisierte
Kundendienstzentrale gesendet werden.

- Wenn das Ladekabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden vom Hersteller, einer autorisierten
Kundendienstzentrale oder einer Person mit vergleichbarer
Qualifikation ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

- Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, sobald
Sie es nicht mehr verwenden, wenn Sie es unbeaufsichtigt
lassen, vor dem Zusammensetzen bzw. Auseinandernehmen
sowie vor der Reinigung.

©)
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- Ihr Gerat ist ausschlieBlich zur privaten Nutzung fiir die
Verarbeitung von Lebensmitteln konzipiert. Es eignet
sich nicht fiir folgende Anwendungen, die nicht von
der Garantie abgedeckt sind: fiir Personal vorgesehene
Kiichenbereiche in Geschdften, Biiros und anderen
Arbeitsstdtten, landwirtschaftliche Betriebe, Nutzung durch
Gdste in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften sowie in
Friihstiickspensionen.

Entfernen Sie niemals die Motoreinheit, wenn sich das
Messer noch bewegt.

@- Verwenden Sie dieses Gerat nicht auf bzw. in der Nahe einer
Kochplatte bzw. einer Gasflamme.

- Verwenden Sie dieses Gerdt nur auf einer stabilen
Arbeitsplatte und achten Sie auf Spritzwasser. Stellen Sie
das Gerat nicht auf den Kopf.

Ziehen Sie den Stecker des Gerdts nicht aus der Steckdose,
indem Sie am Kabel ziehen.

Verwenden Sie den Behdlter nicht, um Lebensmittel in der
Mikrowelle aufzuwarmen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden.
Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auRer Reichweite
von Kindern.

- Dieses Gerdt kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Personen, denen es an Erfahrung und Kenntnis mangelt,
benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in die
sichere Benutzung des Gerates unterwiesen wurden und die
Gefahren verstehen. @

BESCHREIBUNG

“ Motoreinheit
B Abdeckung

Aktivierungslasche

n Messer
B Behilter

ﬂ Messeraufnahme

H Behilterausguss
VERWENDUNG

Der Behélter muss vor dem ersten Gebrauch gereinigt werden

1. Setzen Sie das Messer (D) auf die Messeraufnahme.

2. Geben Sie die Lebensmittel in den Behalter.

3. Bringen Sie die Abdeckung (B) an.

4. SchlieRen Sie das Gerdt an das Stromnetz an.

5. Setzen Sie die Motoreinheit (A) auf den Behalter, sodass sich die Aktivierungslasche (C) auBen
am Behdlterausguss (G) befindet.

6. Driicken Sie so lange auf die Motoreinheit, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.

7. Wenn die gewiinschte Konsistenz erreicht ist, setzen Sie die Lasche (C) wieder in den
Behilterausguss (G) ein.

Petersilie: Lassen Sie die Petersilie gut abtropfen. (Entfernen Sie alle langen Stiele)

Das Gerat lduft ohne Abdeckung.

Wenn Sie die Abdeckung nicht verwenden, wird die Motoreinheit erheblich verschmutzt.

Es wird empfohlen, die Abdeckung zu verwenden.

Petersilie 2 oder 3 Zweige Ohne Sténgel 5 Sek.
Basilikum 2 oder 3 Zweige Ohne Sténgel 5 Sek.
Knoblauch/Zwiebel/ Max. 40 g 2-cm-Wiirfel 5 Sek.
Schalotten

Brosel 1 Zwieback Vorab zerkleinert 5 Sek.
Schinken 1 Scheibe Vorab geschnitten
Haselniisse/Walniisse/ |30 g Vorab gehackt 5 bis 10 Sek.
Mandeln

Garnelen 30g Vorab gehackt 5 Sek.
Parmesan 30¢g 2-cm-Wiirfel Max. 15 Sek.
Gruyére 30g 2-cm-Wiirfel Max. 15 Sek.
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REINIGUNG
- Ziehen Sie den Stecker (des Gerdtes) aus der Steckdose.
- Spiilen Sie den Behilter (E) und das Messer (D) mit Wasser ab.
- Behilter, Messer und Abdeckung sind nicht spiilmaschinenfest.
- Reinigen Sie die Motoreinheit (A) mit einem Schwamm.

* Spiilen Sie sie niemals unter flieRendem Wasser ab.

* Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser.

RECYCLING
Ende der Lebensdauer elektrischer oder elektronischer Produkte:

Ihr Gerdt ist auf einen langjdhrigen Betrieb ausgelegt. Sollten Sie sich entscheiden, das Gerdt
auszutauschen, entsorgen Sie das Altgerdt nicht im Hausmiill. Bringen Sie es stattdessen zu einem
Wertstoffhof oder zu Ihrer 6rtlichen Abfallsammelstelle.

Achten Sie auf die Umwelt!
E @ Ihr Gerat enthilt viele wiederverwertbare oder recycelbare Materialien.

2 Bringen Sie es zur Entsorgung an eine Sammelstelle.

OAHTIEX AZOANEIAX

IMptv XPNOILOTIOICETE TN GUOKEUN YIa TTIPWTN opd, dlafdoTe
TIPOOEKTIKA AUTO TO PUANASIO Kal QUAAETE TO O ACPANEG
MEPOG.

-H ovokeun Asttoupyei oe mOAU vPnAf taxvtnta. Mnv
QQVETE TN CUOKEUN € AglToupyia yla eplocdtepo amo 15
ouvexopeva deuTtepOAeTTA.

- Mnv XPnOIJOTTOIEITE T CUOKEUN YIA TOV TEHOXIOUO KPEATOG,.
Mnv avapiyvuete uypd VAIKA. Mnv B€TeTe TN OUOKEUN O€
Aertoupyia, av To doxeio eivat adelo.

- O1 Tpo@éc dev mpémel va umepPaivouv MOTE To UPOC TNG
Aemidac.

- Opovtiote vaxelpileote pue mpoooxn Tn Aemida, dtav adeldlete
N kaBapilete To doxeio, KaBwg Slabétel TOAU auunEA Akpa.

- Mnv XpNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN QV €XEL TTECEL, AV PEPEL
Kamota epgavr (nuid (yia mapddelypa oTo MPOOTATEUTIKO
KaAuppa) A av ta e€aptriuatd g dev Aeitoupyolv CwoTd.
Y€ AUTEC TIC TTIEPIMTTWOELC, N CUCKEUN TIPETTIEL VA OTOAEL O€
e€ouolodoTtnuévo kévtpo oépPic.

- AVTO NAEKTPIKS KOAWSIO EXELPOAPEI, TTPETTIEIVA AVTIKATAOTAOEI
Q1O TOV KATAOKELAOTH, éva €0UC1080TNHIEVO KEVTPO GEPPIC
N and dtopo pe mapodpola e€eldikevan, ya va ano@euyOei
TUXOV Kivouvog,

- Amoouvééete mAvta Tn cuoKeun amo tnv mpila HETA TN
XPrion, av mpOKeLTal va TTapapEivel Xwpic emiBAedn, OTwg
Kal TTptv amd T GUVAPUOAOGYNON, TNV ATTOCUVAPHUOAOYNoN
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Kat Tov kaBaplopd tng.

- H ouokeun oag €xel oxedIA0TEl ATTOKAEIOTIKA YIA OIKIOKN
MHayelpikn xpnon (Hovo yla xprion péoca oto omitl). Agv
TPoopilETal Y10 XPrON OTIG TTAPAKATW TIEPITTTWOELG, Ol OTTOIEC
Oev kaAUntovTal anmd Tnv €yyunon: o€ kouliva TpocwITIKoU
KOTAOTNUATWY, YPAPEIWV Kal AANNWV XWPWV Epyaciag, o€
aypokTtApata, amd meAdTeg Eevodoxeiwy, MOTEN Kal AWV
XWpwv dlapovng, og EEVWVEC 1) cuvagr KataAupata.

-Mnv agalpeite moté Tn povAada Tou HOTEP TMPOTOU
akivntomolnBei teAeiwg n Aemida.

- Mnv tomoBeTeite TN OUOKEUN KOVTA 1 TTAVW O€ KAUTEG
w EMQPAVELEC 1) O PAOYQ (€0TIEC LypPAEPIOL).

- TomoBeteite mAvTa TN CUOKELN TIAVW OE €Mimedn Kat oTadepn
EM@AVELa Epyaociag, pakpld amod otayovidia vepol. Mnv
avamodoyupileTe TN CUOKEUN.

- Mnv amoouvdéete T cuokeun and tnv npila Tpawvtag To
NAEKTPIKO KAAWSIO.

- Mnv xpnotpomoleite to doxeio yia To (éotapa @ayntwv o
(POUPVO UIKPOKUUATWV.

- AuTA n ouokeun Oev Mpémel va Xpnoluomoleital amo maidid.
DUAAOOETE TN CUOKEUN Kal TO KAAWSI0 pakptd amd maidid.

- AuTn n cuokeun umMopei va xpnotuomnotnBei and dtoua pe
MEIWUEVEC CWUATIKEC, AIOONTNPIAKEC ) SIaVONTIKEC IKAVOTNTEC
N ME UN EMOPKA EUMEIPIA R yVWON, Epocov BpiokovTal umod
emiBAePn r Toug €xouv SoOei 0ONYieC OXETIKA UE TNV ACPOAN
XPNON TNG CUOKEUNG Kal KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUC,

MEPIPAOH

“ Movada potép

n KéaAuppa

Muwttida evepyomoinong

n Aemida
ﬂ DNoyeio

n Aovag Soxeiou

n Ttopio Soxeiou

KaBapiote To Soxeio mpoToU XPNOIUOTOICETE TN GUCKELH Y1 TTPWTN GOpd
1. TomoBetnote T Aemida (D) otov afova tou doxeiou.

2. TomoBETNOTE TIC TPOPEG YECA OTO
3. K\eiote o kGAuppa (B).
4. YuvS£0Te TN ouoKeun otnv mpida.

5. TomoBetrioTe TN povada potép (A) oto Soxeio kat oTpéYPTe TN YAwTTida Evepyomoinong Kata
Tétolo Tpomo (C) wote va Bpioketal £§w amd To oTopIo Tou Soxeiou (G).
6. MéoTte TN povada poTép yla 0600 SIA0TNHA XPEIAOTE XL VA TIETUXETE TNV emMBUPNTH oUOTACN

TWV TPOPWV.

7. MOMIG o1 Tpo@EG amokTrioouv Tnv embuunt cuotaon, Tomobetriote Eavd ) yAwttida (C) oto

oTOMI0 Tou Soxeiou (G).

Soxeio.

Mdaivtavog: BeBaiwbsite 6TI éxel 0OTEYVWOEL KAAA. (APAIPECTE TUXOV MAKPIA KOTOAVIA)

To mpoidv AerToupyei Kat Xwpig To KAAUpUa.

AV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKELN XWPIG KAAUHHA, N povada potép Ba AepwOei apKeTa.
JUVIOTOUUE TNV TOTOBETNON TOU KAAUUUATOG O€ KABE Xprion.
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Maivtavog

Bao\ikog
YkOpS0/KPEUULSIO/ECANOT
Tpiypata Ywpiov

Zapmov
Kapudia/pouvtovkia/apvydaia
Tapideg

Mappelava

lpaPiépa

21 3 K\wvapla
21} 3 K\wvdpla
€wg40g

1 péta

1 péta

309

30¢g

30¢g

30¢g

XWpig KoToavia
XWpi¢ koToavia
KUPoL 2 K.
Bpuppatiopévo
O€ KOppATIa

0€ KOPATIa

O€ KoppaTia
KUPoL 2 K.

KOBOL 2 K.

5 Seut.
5 Heut.
5 deut.

5 Geut.

5 éwc 10 Seur.
5 deut.
£w¢ 15 Seur.

£€w¢ 15 deur.




KAOAPIZMOZ
- AmoouvdéoTe Tn ouokeun amd tnv mpida.
- Zem\Uvete To Soxeio (E) kat tn Aemida (D) pe vepo.
-To Soxeio, n Aemida Kat To KAAUHA §ev UmopovV va TomoBeTNBoUV 0TO MAUVTHPIO TATWV.
- KaBapiote tn povada potép (A) pe éva ogouyydpt.
* Mnv tnv TomoBeteite MOTé KATW amd TPEXOUHEVO VEPO BpUONG.
* Mnv BuBilete MOTE TN pHovAda HOTEP OF VEPO.

ANAKYKAQZH
TéNoG KUKAOU {wNG NAEKTPIKWV 1} NAEKTPOVIKWY CUCKEVWV:

AuTA n OUOKEUN £Xel OXESIAOTE! yia va AelToupyei TOANA Xpovia. QoTd00, GTav amoPacioETe va TNV
QAVTIKATOOTHOETE, NV TNV amoppiPeTe padi He Ta UTTOAOLTA OIKIAKA ATTOPPI{UHATA 1 OE XWHATEPN.
Metagpépete Tn OUOKEUR Ot €va onueio GUAOYNG AvAAOYwV ATTOPPIUHATWY Tou SApou/TNg
KOWOTNTAG 00G 1} O€ £va TOTIKO KEVTPO OVOKUKAWONG, OV UTTAPXEL.

YKEPTEITE TO TMEPIBANNOV!

®H OUOKEUN 00G TIEPIEXEL TTOMA AVAKTHOIUA 1) AVAKUKAWOIUA UAIKA.
E 2 A@noTe T o¢ éva onpeio GUAOYAC yia eme€epyaaia.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta, leggere
attentamente il libretto e conservarlo in un luogo sicuro.

- L'apparecchio lavora a velocita molto elevata. Non lasciarlo
in funzione per pid di 15 secondi.

- Non usarlo per tritare carne. Non frullare miscele liquide.
Non utilizzarlo quando é vuoto.

- Gli alimenti non devono mai superare l'altezza della lama.

- Maneggiare la lama con cautela durante lo svuotamento o
la pulizia del contenitore, poiché i suoi bordi sono molto
affilati.

- Non utilizzare ['apparecchio se & caduto o se presenta @
danni visibili (ad esempio al coperchio protettivo) o se ha
componenti malfunzionanti. In tal caso, l'apparecchio deve
essere inviato a un centro di assistenza autorizzato.

- Per evitare eventuali pericoli, se il cavo di alimentazione é
danneggiato, deve essere sostituito dal fabbricante, da un
centro di assistenza autorizzato o da persona analogamente
qualificata.

- Scollegare sempre l'apparecchio dalla presa di corrente
dopo averlo utilizzato, se lo si lascia incustodito e prima
di montarlo, smontarlo e pulirlo.

- Questo apparecchio é destinato al solo uso domestico
culinario (esclusivamente da interno). Non é stato
progettato per essere utilizzato nelle seguenti condizioni,

@



non coperte da garanzia: in aree cucina riservate al
personale in negozi, uffici e altri ambienti professionali;
in agriturismi; da clienti di alberghi, motel e altri ambienti
residenziali; in camere in affitto e altri ambienti analoghi.

- Non rimuovere mai l'unita motore prima che la lama sia
completamente ferma.

- Non posizionare o utilizzare 'apparecchio su o con una
piastra calda o in prossimita di una fiamma (fornelli a gas).

- Utilizzare questo prodotto esclusivamente su un piano di
lavoro stabile, lontano da eventuali spruzzi d'acqua. Non
capovolgere 'apparecchio.

- Non scollegare 'apparecchio dalla presa di corrente tirando
m il cavo di alimentazione.

- Non utilizzare il recipiente per riscaldare alimenti nel forno
a microonde.

- Questo apparecchio non deve essere usato dai bambini.
Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

- Questo apparecchio puo essere usato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza
0 conoscenza, a patto che siano sorvegliate o siano state
istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio e siano pienamente
consapevoli dei pericoli ad esso associati.

@)

DESCRIZIONE

“ Unita motore
n Coperchio

Linguetta di attivazione

n Lama
E Recipiente

n Asse interno al recipiente
n Scanalatura del recipiente

Il recipiente deve essere pulito prima di utilizzarlo per la prima volta

1. Montare la lama (D) sull'asse del recipiente,

2. Inserire il cibo nel recipiente,

3. Posizionare il coperchio (B).

4. Collegare l'apparecchio alla presa di corrente.

5. Posizionare l'unita motore (A) sul recipiente, con la linguetta di attivazione (C) all'esterno della
scanalatura del recipiente (G).

6. Premere sull'unita motore per tutto il tempo necessario per ottenere la consistenza desiderata.
7. Una volta ottenuta la consistenza desiderata, riposizionare la linguetta (C) nella scanalatura
del recipiente (G).

Prezzemolo: assicurarsi che sia ben strizzato. (rimuovere eventuali gambi lunghi)

I prodotto funzionera senza il coperchio.

Non utilizzando il coperchio, l'unita motore si sporchera notevolmente.

Si consiglia di utilizzare il coperchio.

Prezzemolo 2 0 3 ciuffi senza gambi 5 secondi
Basilico 2 0 3 ciuffi senza gambi 5 secondi
Aglio/cipolla/scalogno | 40 g max dadini di 2 cm 5 secondi
Pangrattato 1 fetta (pane raffermo) | gia spezzettata 5 secondi
Prosciutto 1 fetta gia tagliata

Nocciole/noci/man- 3049 gia tritate 5 minuti e 10
dorle secondi
Gamberetti 30g gia tritati 5 secondi
Parmigiano 30¢g dadini di 2 cm 15 secondi max
Gruviera 30¢g dadini di 2 cm 15 secondi max
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PULIZIA
- Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente
- Sciacquare il recipiente (E) e la lama (D) con acqua.
- Il recipiente, la lama e il coperchio non sono lavabili in lavastoviglie.
- Pulire l'unita motore (A) con una spugna.
* Non sciacquarla mai sotto acqua corrente.
* Non immergere 'unita motore in acqua.

RICICLAGGIO
Fine del ciclo di vita dei prodotti elettrici o elettronici:

L'apparecchio & progettato per funzionare per molti anni. Tuttavia, quando si decide di sostituirlo,
non gettarlo nella spazzatura o in una discarica. Portarlo invece in un centro di raccolta dei rifiuti
locale (o al centro di riciclaggio dei rifiuti locale, se presente).

Pensiamo all'ambiente!
ﬁ ® L'apparecchio contiene molti materiali recuperabili o riciclabili.

9 Lasciarlo in un punto di raccolta per lo smaltimento.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, leia atentamente
o manual e guarde-o num local seguro para futuras consultas.

- 0 aparelho é muito rapido. Nao o deixe em funcionamento
durante mais de 15 segundos.

- Ndo o utilize para picar carne. Nao misture liquidos. Nao
utilize se estiver vazio.

- Os alimentos nunca devem exceder a altura da lamina.

- Manuseie a lamina com cuidado ao esvaziar ou limpar a
taca, uma vez que as suas extremidades sao muito afiadas.

- Ndo utilize o aparelho se este tiver caido, se existirem
danos visiveis (por exemplo, na tampa de protecdo) ou se
tiver componentes avariados. Se for o caso, o aparelho
tem de ser enviado para um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

- Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, tem de ser
substituido pelo fabricante, por um Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado ou por uma pessoa com qualificacdes
semelhantes, a fim de evitar situacoes de perigo para o
utilizador.

- Desligue sempre o aparelho da corrente assim que terminar
de o utilizar, se o deixar sem supervisao e antes de proceder
a montagem, desmontagem e limpeza.

- 0 aparelho destina-se apenas para a utilizacao culinaria
doméstica (utilizacao dentro de casa). Nao se destina a ser

@
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utilizado nos seguintes casos, que ndo sao abrangidos pela
garantia: zonas de alimentacao reservadas aos funcionarios
nas lojas, escritérios e outros espacos profissionais; quintas;
por héspedes de hotéis, motéis e outros ambientes de
carater residencial; ou ambientes do tipo alojamento e
pequeno-almoco.

Nunca retire o bloco do motor antes de a ldmina parar
completamente.

Nao coloque o aparelho nem o utilize sobre ou préximo de
uma placa elétrica ou de uma chama (fogdes a gas).

Utilize este aparelho apenas numa superficie de trabalho
estavel, longe de salpicos de agua. Nao vire o aparelho ao
contrario.

Nunca desligue o aparelho da tomada puxando pelo cabo
de alimentacao.

Nao utilize a taca para aquecer alimentos no micro-ondas.

Este aparelho nao deve ser utilizado por criangas. Mantenha
o aparelho e o respetivo cabo de alimentagdo fora do
alcance de criancas.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia, desde que sejam supervisionadas ou tenham
recebido instrucdes para utilizar o aparelho em seguranca
e compreendam os perigos envolvidos.

DESCRICAO

“ Bloco do motor
n Tampa

Patilha de ativacao
n Lamina

ﬂ Taga

n Eixo da taca

H Ranhura da taga

UTILIZACAO

A taca tem de ser limpa antes de a utilizar pela primeira vez

1. Encaixe a ldmina (D) no eixo da taca,

2. Coloque os alimentos na taca,

3. Coloque a tampa (B).

4. Ligue o aparelho a corrente.

5. Coloque o bloco do motor (A) na taga, com a patilha de ativacdo (C) no exterior da ranhura da
taca (G).

6. Prima o bloco do motor durante o tempo necessario para obter a consisténcia pretendida.
7. Depois de obter a consisténcia pretendida, reposicione a patilha (C) na ranhura da taca (G).
Salsa: Certifique-se de que esta bem escorrida. (Remova quaisquer talos longos)

o aparelho funcionara sem a tampa.

A ndo utilizagcdo da tampa significa que o bloco do motor ficard consideravelmente sujo.
Recomenda-se a utilizacdo da tampa.

@

Salsa 2 ou 3 raminhos sem talos 5 seg.
Manjericéo 2 ou 3 raminhos sem talos 5 seg.
Alho/cebola/chalotas | 40 g max. cubos de 2 cm 5 seg.

Péo ralado 1 tosta partir previamente | 5 seg.
Presunto 1 fatia cortar previamente
Avelds/nozes/amén- 30 g picar previamente 5 a 10 seg.
doas

Camarao 30 g picar previamente 5 seg.
Parmesao 30 g cubos de 2 cm 15 seg. max.
Queijo Flamengo 30 g cubos de 2 cm 15 seg. max.




i

LIMPEZA
- Desligue o aparelho da corrente
- Enxague a taca (E) e a ldmina (D) com agua.
- A taca, a lamina e a tampa nédo sdo compativeis com a maquina de lavar loica.
- Limpe o bloco do motor (A) com uma esponja.
* Nunca a enxague sob agua corrente.
* Nunca coloque o bloco do motor dentro de agua.

RECICLAGEM
Fim de vida do aparelho elétrico ou eletronico:

0 seu aparelho foi concebido para funcionar durante muitos anos. No entanto, quando decidir
substitui-lo, ndo o elimine no seu caixote do lixo doméstico nem num aterro sanitério. Em vez
disso, leve-0 a um ponto de recolha municipal (ou ao centro de reciclagem local, se aplicavel).

Protecao do ambiente em primeiro lugar!
E ® 0seu aparelho contém muitos materiais reciclaveis ou recuperaveis.

< Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lee el manual
con atencién y guardalo en un lugar seguro.

- El aparato va muy rapido. No lo pongas en funcionamiento
durante al menos 15 segundos.

- No lo utilices para picar carne. No mezcles liquidos. No lo
pongas en funcionamiento si esta vacio.

- Los alimentos nunca deben superar la altura de la cuchilla.

- Maneja la cuchilla con cuidado al vaciar o limpiar el
recipiente, ya que los bordes estan muy afilados.

- No utilices el aparato si se ha caido o si hay dafios visibles
(por ejemplo, en la tapa protectora) o si los componentes
no funcionan correctamente. Si este es el caso, el aparato
debe enviarse a un servicio técnico oficial.

- Si se dafa el cable eléctrico, debera sustituirlo el @
fabricante, el servicio técnico oficial o una persona con
una cualificaciéon similar con el fin de evitar peligros.

- Desconecta siempre el aparato del suministro eléctrico
cuando termines de usarlo, vayas a dejarlo desatendido, asi
como antes de instalar, desmontar o proceder a su limpieza.

- El aparato esta disefiado exclusivamente para uso culinario
doméstico en el hogar. No estd disefiado para utilizarse
en las siguientes situaciones, que no estan cubiertas por
la garantia: areas de cocina reservadas para el personal
en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo; en casas



rurales, por parte de los clientes de hoteles, moteles y
otros entornos de caracter residencial y en hostales o
habitaciones de huéspedes.

Nunca retires el motor hasta que la cuchilla se haya detenido
por completo.

No coloques ni utilices este aparato sobre o con una placa
caliente o cerca de una llama (cocinas de gas).

Utiliza este producto Gnicamente en una encimera estable,
lejos de salpicaduras de agua. No pongas el aparato boca
abajo.

No desenchufes el aparato tirando del cable eléctrico.

No utilices el recipiente para calentar alimentos en el
microondas.

Los nifios no deben usar este aparato. Mantén el aparato y
el cable fuera del alcance de los nifios.

Este aparato lo pueden utilizar personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales limitadas, o con falta
de experiencia o de conocimiento, siempre que estén
supervisadas o hayan recibido instrucciones para utilizar
el aparato de forma segura y comprendan los posibles
peligros.

DESCRIPCION

“ Motor
u Tapa

Lengiieta de activacion

Bl cuchitia

B Recipiente

n Eje del recipiente
n Ranura del recipiente

uso

Debes limpiar el recipiente antes de utilizarlo por primera vez.

1. Coloca la cuchilla (D) en el eje del recipiente.

2. Coloca los alimentos en el recipiente.

3. Coloca la tapa (B).

4. Enchufa el aparato.

5. Coloca el motor (A) en el recipiente, con la lengiieta de activacion (C) en la parte exterior de
la ranura del recipiente (G).

6. Presiona el motor durante el tiempo que sea necesario para lograr la consistencia deseada.

7. Cuando consigas la consistencia deseada, vuelve a colocar la lengiieta (C) en la ranura del
recipiente (G).

Perejil: Asegirate de que estd bien escurrido. (Retira los tallos largos)

El producto funcionara sin la tapa.

Cuando no se usa la tapa, el motor se ensucia bastante.

Se recomienda utilizar la tapa.

Perejil 2 0 3 ramitas sin tallos 5s
Albahaca 2 0 3 ramitas sin tallos 5s
Ajo/cebolla/chalotas 40 g méx dados de 2 cm 5s
Pan rallado 1 rebanada trocear previamente |5's
Jamén 1 loncha trocear previamente

Avellanas/nueces/almendras |30 g trocear previamente |de5a10s

Gambas 30 g trocear previamente |5's
Parmesano 30 g dados de 2 cm 15 s max
Gruyére 30 g dados de 2 cm 15 s max

€




LIMPIEZA
- Desenchufa el aparato.
- Enjuaga el recipiente (E) y la cuchilla (D) con agua.
- El recipiente, la cuchilla y la tapa no se pueden lavar en el lavavajillas.
- Limpia el motor (A) con una esponja.
* Nunca lo enjuagues bajo el grifo.
* No sumerjas nunca el motor en agua.

RECICLAJE
fin de la vida dtil de un producto eléctrico o electronico:

Este aparato se ha disefiado para que dure muchos afios. Sin embargo, cuando decidas reemplazarlo,
no lo tires al cubo de basura o en un vertedero. En su lugar, llévalo al punto verde cercano (o al
centro de reciclaje de residuos local, si corresponde).

iPiensa en el medioambiente!

® 1y aparato contiene muchos materiales recuperables o reciclables.
< Déjalo en un punto de recogida para su procesamiento.

NHCTPYKUWNW MO TEXHUKE BE3OMNACHOCTH

Mepen NepBbIM KCMNOJIb30BAHMEM YCTPONCTBA BHMMATENBHO
NpouTUTE AaHHYI0 GPOLWIOPY 1 COXpaHuTe ee.

-Hoxu ycTpoiicTtBa BpawatTca oyeHb ObicTpo. He
OCTaBANTE ero BK/OYEHHbIM JOoJblue Yem Ha 15 cekyHz.

- He ncnonb3ynte ycTponcTBO ANA NpurotosneHna ¢apuia.
He ncnonb3synte ero gna NnpuroToBieHNA XKUOKNUX CMece.
He BKntoyanTe yCTPONCTBO BXONOCTYIO.

-yDOBeHb NPOAYKTOB He AO0J1XKeH npeBbilaTb BbICOTY
PacnonoXeHNA HOXa.

- Mpn onycToweHNN N OUNCTKe KOHTenHepa cobnoganTe
OCTOPOXHOCTb B 06PALLEHNI C HOKOM, MOCKONbKY Ne3Bue
OUYeHb OCTpoe.

- He ncnonb3synre ycTpomnCTBO, €CNIM OHO YNasno Uin Ha HeM
NMeITCA BUAMMbIE NOBPEXAEHNA (B YaCTHOCTH, 3aLLUTHON
KpbIWKK), NMOO KaKkume-To feTann He paboTaloT AOMKHbIM
obpa3om. B Takmx cnyyanax ycTponcTBO ciiegyeT OTNpaBuTb
B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbIN LEHTP.

-Bo m3b6exaHue pUCKOB, B C/lyyae MOBpeXAeHUs
Kabena nUTaHua ero 3ameHa AOJKHA ObITb BbIMONHEHA
N3roToBMTENIEM, aBTOPM30BaHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM
WY CNeunancToM aHaNorMyHom KBanupukaumm.

- Bcerpa oTcoegnHAnTe yCTPOMCTBO OT UCTOYHMKA NUTAHNA
Cpa3y nocne NCcnonb3oBaHWA, eC/IN Bbl OCTaBNAeTe ero
6e3 NpMCcMOoTpa, a TakKe nepen c60pPKoN, pa3bopKon nnu
OUYNCTKOW.

- Bawe yCTpOIZCTBO npeaHasHavyeHoO NCKNIYNTENbHO ONA
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AOMALIHEro MCrnonb30BaHMA B KYJMHAPHbIX Lenax. OHO
He npeAHa3HaYeHo ANA UCMNOJIb30BaHMA B C/ieAyoLWmX
CNyyvanx, Ha KOTOpble rapaHTMA He pacnpoCcTpaHAeTCs:
B KYXOHHbIX MOMELLeHNAX ANA NepcoHana B MarasuHax,
oduncax n apyrux paboumx nomeweHmax; Ha Gepmax;
NOCTOANbLAMU FOCTUHNL, MOTENEN N NHbIX 3aBefeHWI,
npenHa3HayeHHbIX AN BPEMEHHOIo NPOXIMBaHNA; a TaKKe
B 3aBe[IeHUNAX TUMA «<KOMHaTbl AS18 rOCTen».

Hukorgoa He cHMManTe NPUBOAHONM G/IOK A0 MOJIHOW
OCTaHOBKU HOXa.

He cTaBbTe yCTPOMCTBO M HE UCMOJIb3YNTE €ro Ha
HarpeBaTeNbHOW NnacTuHe nnn BO6IN3mM OTKPbITOrO OrHA
(Hanpumep, y ra30BON NANTDI).

Ncnonb3yiiTe ycTpOMCTBO TONBbKO Ha YCTOMYMBOW paboue
NMOBEPXHOCTN BAANM OT BO3MOXHbIX 6pbI3r BoAbl. He
nepesopayvrBanTe yCTpONCTBO.

Hukorpa He TAHUTe 3a Kabenb NUTAHWUS ANst OTKOYEHNS
npubopa.

He I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe Yyauwly anAa pasorpeBaHnA NpoayKToB B
MVIKpOBOJ'IHOBOI?I neyun.

[laHHOe ycTpoOWCTBO He npepgHa3HayeHoO AnA
NCMONb30BaHMA AETbMU. XpaHUTE YCTPONCTBO 1 Kabenb B
HeJOCTYNHOM AnA AeTen mecTe.

JKkcnayatayma ycTporncTBa NmMuamm ¢ orpaHUYeHHbIMA
bn3nyecknMmn, CEeHCOPHbIMU WAN YMCTBEHHbIMMU
CNOCOBHOCTAMY, a TaKXKe Nuamu, KoTopble He obnapaioT
AOCTAaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHWUAMMU, JOMYCKAETCA TONIbKO
npw YCII0BUK, YTO OHW HaxXoZATCA Nog HabnogeHrem nnm
MONYyYUIN MHCTPYKLUMN No 6e30MacHOMY 1CMNOoNb30BaHUIO
YCTPOMCTBA 1 OCO3HAKT BO3MOXHYIO ONMACHOCTb

OMNCAHWME

“ MpuBogHoit 610K

n Kpbliwka

HaxumHan nnactuHa

n Hox

E Yawa

n Ocb vawm
n Bblemka yawm

NCMNOJIb3OBAHNE

Mepep nepBbIM UCMONb30BAHMEM Yally HEO6XOLMMO BbIMbITb
1. BcTaBbTe HOX (D) B ocb yaimn.

2. MomecTute NPOAYKTbI B YaLly.

3. YcTaHoBuTe KpbILWKY (B).

4. MopKkniounTe yCTPONCTBO K 3NeKTPOCeTU.

5. YcTaHOBMTe NprBOAHON 610K (A) Ha yaly TaK, 4ToObl HaxXMmHaa nnactuHa (C) okasanacb
CHapy»Ku Bblemkn Yawum (G).

6. HaxxmmaiTe Ha npuBoAHON 610K A0 AOCTUMKEHUA XKeNaeMoi KOHCUCTEHLMU NMPOAYKTOB.
7.Tlocne Toro, Kak »enaemas KOHCMCTeHU A Bbina nonyyeHa, nepemectute nnactuHy (C) B BbleMKy
vawwn (G).

MeTpyLlwKa: y6eantecs, uto neTpyluKa BbicyLueHa. (YianuTe Bce ANHHbIE CTEGENbKM)

MpopyKT rotoBMTCA 6€3 NCMONb30BaHUA KPbILLKU.

OTCyTCTBUE KPbILWKM NPUBEAET K 3HAUNTENbHOMY 3arpA3HEHIO NPUBOAHOIO 6/10Ka.
PekomeHpyeTCcA NCNonb30BaTh KPbILLKY.

lMeTpyLuka 2 v 3 BeToukw | Ge3 crebneit 5cek.
Basunuk 2 vnm 3 BeTouk | 6e3 crebneit 5 cek.
YecHoK/nyk penyatblit/ | makecumym 40T | Ky61Kamm o 2 cm 5 cek.
NyK-LUanot

lMaHnpoBouHbIe Cyxapu 1 Kycouek pasnomariTe Ha Kycoukm 3apaHee | 5 cek.

BetumHa 1 nOMTUK HapeXbTe 3apaHee

QyHpyk/rpevkue opexi/ | 30T M3MenbynTe 3apaHee 5-10 cek.
MVHAaNb

KpeseTku 30r n3menbunTe 3apaHee 5 cek.

[MapmesaH 30r KybrKamu o 2 cm MaKcumym 15 cek.
Tptoiiep 30r KyburKamm no 2 cm MaKcumym 15 cek.
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OUYNCTKA
- OTcoeAMHNTE YCTPOMCTBO OT 3N1eKTPOCeTU
- Mpomotite yawwy (E) n Hox (D) Bopon.
- Yaly, HOX 1 KPbILLKY HeNb3A MbITb B MOCYAOMOEYHOMN MaLLMHE.
- OumncTnTe NprBOAHON 610K (A) C MOMOLLbIO Fy6KN.
* Hukorpaa He npombiBaiiTe nop CTpyeii BOAbl.
* Hukorga He norpy»aiTe NpUBOAHOI 610K B BOAY.

YTUNN3ALNA
OTpaboTaBlUne SNEKTPUYECKUIE U SNEKTPOHHbIE N3[ENNA:

YCTpoiicTBO NpefiHa3HauYeHo Ana MHOroneTHel akcnayataumn. OaHako, ecnu Bbl pelunTe 3ameHnTb
ero HoBbIM NPMBOPOM, He BbibpacbiBaiTe CTapblili B MyCOPHOE BEAPO UM Ha MOMOIiKY. BmecTo
3TOro cfaiTe yCTPOWCTBO B GNMMKANLWMIA MyHULUMANbHBIA MYHKT c60pa OTXOA0B (Unu, ecnu
BO3MOXHO, B MECTHbII LIEHTP YTUNM3aLIN OTXO/0B).

MNMomHuMTe 06 OKpy»Katowen cpepe!

® [laHHbBI NPMBOP COAePXKUT MaTepmarbl, KOTOpble MOTYT ObITb NepepaboTaHbl UK
MCMOJb30BaHbl MOBTOPHO.

2 MepegaiiTe ero B nyHKT c6opa ANA NepepaboTKu.

KAYIMNCI3OIK TYPAIbI HYCKAYIIAP

KypbinfbiHbl BipiHWI peT kongaHap angblHA4a OcChl
KiTanwaHbl MYKUAT OKbIM LWbIFbIN, Kayinci3 xepae
CakTaHbl3.

- Kypbinfbl eTe xbingam kosranagbl. OHbl 15 cekyHATaH
acTaM yakbIT iCke KOCbINFaH Kyiae kangablpMaHbl3.

- OHbl eT TapTy YLWiH nanganaHbaxpI3. Cynbik kocnanapabl
apanacTtblpmaHbl3. boc ke3ge nanganaHb6aHbI3.

- Tafam ewlkawaH NblWakTblH, BUIKTINIHEH acnay Kepek.

- KoHTenHepai 6ocaty Hemece Taszanay KesiHae
NblwakTbl abannan yctaHbl3, cebebi OHbIH WeTTepi
eTe oTKip bonagbl.

- Erep KypbInfbl Tycin KeTce Hemece KepiHETIH 3aKbIM
B6onca (mbicanbl, KOpPFaHbIC Kaknafbl) HEMECEe OHbIH
XYMbIC iCTEMENTIH KOMMOHEHTTepI 6orca, KypbIFbiHbI
nangananbanpl3. byn xarganga KypbiFbiHbI 6ekiTinreH
CEepBUCTIK opTanbIKka Xxibepy kepek.

- KyaTt cbiMbl 3akbimaansaH 6ornca, Kke3 KenreH KayinTiH
anablH any YyLWiH OHbl eHAipyLwi, 6eKiTinreH cepBUCTIK
opTanblK HEMece cofaH ykcac BinikTi MamaH aybICTbIpy
Kepek.

- Erep KypbinfbiHbI Kapaycbl3 kanablpaTbliH 6oncaHbis,
XuHay, benwekTey XaHe Taszanay angblH4a OHbl
nangananyabl asktaraH bonga apkalwlaH KyaT Ke3iHeH
aXblpaTblHbI3.

- CiagiH KypbINFbIHbI3 TEK TYPMbICTbIK ac YNae KongaHyra
apHanfaH. On keningikneH kamMmTbliNMaraH Keneci

@



Xafgannapga KkongaHyfa apHanmaraH: gykeHgepaeri,
KeHcenepaeri xeHe Gacka kacibu opTanapaafbl
Kbl3MeTKeprepaiH acyn benmenepinae; depmanapaa;
KOHaKTapAblH, KOHaK yrnep, MOTemnbAEep KoHe TYpPFbIH
YW cunatbiHOafbl OpblHAAPAA; HEMECe XaTak XXaHe
TaHfbl ac CUAKTbI opTanapaa.

- MblWwak TonbifbiIMEH TOKTaMalblHLIA elkallaH MOoTop
GnorbiH WbIFapbIn anMaHbI3.

- Byn KypbInfblHbl bICTbLIK MNAMUTAHbIH YCTiIHOE HEMECE
OHbIH XaHblHOA HeMece XanblHHbIH XaHblHAa
(ras nnuTanapbl) OopHanacTblpMaHbl3 Hemece
nanganaHo6aHbI3.

- Byn eHimMAi Tek OpHbIKTbI XYMbIC ycTeniHae, cy
WwaublpaManTbiH Xepae KongaHblHbi3. KypbinfbiHbl
TOHKEePIN KOMMaHbI3.

- KypblﬂFblel elKallaH po3eTkaaaH KyaT CbIMblHAH
yCTan axblpaTtrnaHbl3.

- MukpoTOnKbIHAbI NewTe TaraMAabl XbINbITY YLWiH
TabakTbl NnanganaHbaHbI3.

- byn kypbinfblHbl 6ananap nanganaHbay Kepek.
KypbInfblHbl X@HE OHbIH, CbiMbliH ©ananapgblH KOnbl
XKETNENTIH XXepae YCTaHbI3.

- Onap 6akbinayna 6onca Hemece KypblnfFbliHbl Kayinci3
nanganaHy XeHiHge Hyckay 6Gepince xaHe kayin-
KaTepnepai TyciHeTiH 6onca, 6yn KypbinfblHbl OEHE,
ce3y Hemece akbln-on KabineTTepi wekTeyni Hemece
ToxXipnbeci meH Ginimi oK Tynfanap nanganaHa
anagbl.

CUMNATTAMACHI

“ Motop 6norbi
u Kaknarbl

Icke kocy TerTiri
n Mblwak

B Tabak

n Tabak oci

n Tabak oblfbl

MAVNLOANAHY

OHbl anfaw peT nanganaH6ac 6ypbiH TabakTbl Tazanay kepek
1. TabakTbl (D) Tabak ociHe canbiHpI3,

2. Tabakka TaFamapbl canblHpbI3,

3. KaknafblH KoWbiHbI3 (B).

4. KypbInfblHbl TOKKA KOCbIHbI3.

5. Icke kocy TerTiriH (C) Tabak onbifbiHbIH, (G) CbIpTKbl XafblHA kapaTbin, Tabakka MoTOp
6norbiH (A) opHanacTbIpbIHbI3.

6. KaxeTTi KOHCUCTEHLMSIFa KON >KeTKi3y YLUiH MOTOp 6rorbiH KaxeTiHwe 6acbiHbI3.

7. KaxeTTi KOHCUCTEHLUUsIFA KON XeTKis3reHHeH keliH, TeTikTi (C) Tabak olblFbiHa (G)
OpHanacTbIpbIHbI3.

AKXKENKEeH: OHbIH Xakcbinan KenTipinreHiHe Ke3 XeTkidiHi3. (¥3blH cabakTapblH anbin
TacTaHpl3)

OHiM KakKnaKCbI3 XXyMbIC iCTENAI.

KaknakTbl naigjanadbay moTop 6rnorbiHbIH KaTThl NacTaHaTbIHbIH Gingipeai.

KaknakTbl naganaHy ycbiHbinagbl.

AkxenkeH 2 Hemece 3 TanuwblK | cabakcbl3 5 cek
PaiixaH 2 Hemece 3 TanuwblK | cabakcbl3 5 cek
CapblIMcak/nusia/wanot Makc 40 r 2 CM TeKle 5 cek
HaH yriHaici 1 BuckoTTa angpblH ana ysin anbiHbl3 5 cek
BeTunHa 1 Kkecik anablH ana kecin anbiHbI3

®yHayk / xaHrak / 6apam |30 © anabiH ana maganan anbiHei3 | 5-10 cek

AcluasiH 30r anablH ana manganan anbiHbI3 5 cek
Mapme3san 30r 2 cm Tekwe Makc 15 cek
'proepe 30r 2 cMm Tekwe Makc 15 cek




TABATAY
- KypbInfFbiHbl po3eTkadaH axblpaTbiHbI3
- TabakTbl (E) oHe nbiwakTbl (D) cymeH wanbiHbI3.
- TabaKTbl, NblLIAKTbI XeHe KaKnakTbl bigbIC XYy MalUKHaCbIHAA XyyFa 6onManabl.
- Motop 6norbiH (A) bICKbILLNEH Ta3anaHbl3.
* EluKallaH OHbl afblH CyMeH LiaiMaHbI3.
* MoTop 6norbiH elukallaH cyra 6aTbipMaHbI3.

KAVMTA ©HOEY
OnekTpnik HeMece 3NeKTPOHAbIK OHIMHIH KbI3MET eTy Mep3iMmi:

KypbIinfbiHbI3 kenTereH bingap 60Mbl Xymbic icTeyre xxapamapl. Ananaa oHbl ayblCTbIpy
Typanbl wewiMm KkabblngaraH ke3fe OHbl KOKbIC XaLiriHe HeMece KOKbIC LUYHKbIpbIHA
TacTamaHbl3. OHbIH OpHbIHA XePTiniKTi KanablKTapAbl XKUHANTbIH Xepre (Hemece erep KaxeT
6onca, xeprinikTi KOKbICTbI KaliTa eHAey opTanbifbiHa) anapbiHbI3.

KopLluaFaH opTaHbl ovnaHbia!

E ® KypeinFbina kaitTa xeHpeyre xaHe kepere xaparyra 6onaTbiH Matepuanaap
Ken.

2 OHbl MY YLLIH XWHAY OPHbIHAA KanablpbiHbI3.
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