
Pizza Pronto de Tefal : branchez, faites tourner, dégustez ! 

Pizza Pronto, Four à pizza électrique d'extérieur, Pierre tournante
automatique

Four à pizza électrique
JM600TE0

 

 

 Le vrai goût de la pizza, en toute simplicité ! Avec le four électrique d'extérieur Pizza Pronto, pas besoin d'être
pizzaiolo - branchez, glissez simplement votre pizza à l'intérieur et regardez-la tourner, gonfler, dorer...miam !
Grâce à sa pierre rotative automatique, sa double zone de chauffe et ses températures puissantes allant jusqu'à
400°C, vous obtiendrez des résultats bluffants sans aucun effort ! Redécouvrez la croûte épaisse et croustillante
des pizzas napolitaines, les garnitures irrésistiblement fondues... et plein d'autres recettes de pizzas du monde,
focaccias, pitas, pain, tartes, cookies...

*Disponibilité en fonction du pays.

 



DESCRIPTION PRODUIT SITE @
 Pizza Pronto : branchez, faites tourner, dégustez ! 

Avec Pizza Pronto, préparez de délicieuses pizzas maison, parfaitement cuites, avec une croûte dorée
croustillante. Sa pierre rotative automatique, ses hautes températures jusqu'à 400°C, ses zones de chauffe par le
haut et par le bas, et sa pierre rotative automatique garantissent des résultats dignes d'un restaurant en un
instant, sans compétences particulières requises. Branchez simplement le four à l'extérieur, glissez-y votre pizza
et laissez Pizza Pronto faire le reste !

BÉNÉFICES PRODUIT SITE DISTRIBUTEUR
 Tefal Pizza Pronto, Four à pizza électrique d'extérieur, Pierre rotative automatique, Jusqu'à 400°C,

Multifonctions 4 Températures, Pelle à pizza incluse, JM600TE0

FACILITE D'USAGE: Branchez votre four Pizza Pronto, glissez simplement votre pizza et laissez la pierre
rotative automatique la cuire à la perfection.
PIZZAS AUTHENTIQUES A LA MAISON : Jusqu'à 400 °C et une double zone de chauffe pour obtenir de
délicieuses pizzas comme au restaurant
CUISSON ULTRA RAPIDE : Vos pizzas en moins de 3 minutes, idéal pour enchaîner les cuissons et
partager de délicieuses pizza party en famille ou entre amis
DES PIZZAS... ET BIEN PLUS : Les 4 niveaux de température (de 250 à 400 °C) permettent une grande
varité de recettes : pizzas du monde, foccacias, pitas, pains, tartes, cookies...  Découvrez toutes les
possibilités sur l'application de recettes gratuites MyTefal
PELLE A PIZZA INCLUSE : Pelle à pizza en acier inoxydable pliable pour manier et servir facilement votre
pizza de 30cm de diamètre, et vivre la vraie expérience de pizzaiolo chez vous
INSTALLATION FACILE : Branchez simplement votre four à l'extérieur et laissez-le préchauffer pendant
15 min. L'indicateur lumineux vous montre quand la bonne température est atteinte pour enfourner votre
pizza
Réparabilité pendant 15 ans au juste prix : faites réparer votre produit par notre réseau de 6 200 centres
de réparation

BENEFICES DU PRODUIT

Rien de plus simple
Branchez votre four Pizza Pronto, glissez simplement votre pizza et laissez la pierre rotative
automatique la cuire à la perfection

Pizzas authentiques à la maison
Jusqu'à 400 °C et une double zone de chauffe pour obtenir de délicieuses pizzas comme au
restaurant

Cuisson ultra rapide
Vos pizzas en moins de 3 minutes, idéal pour enchaîner les cuissons et partager de délicieuses
pizza party en famille ou entre amis



Des pizzas… et bien plus
Les 4 température de 250 à 400 °C permettent une grande variété de recettes : pizzas du
monde, pitas, pains, tartes, cookies...

Pelle à pizza incluse
Vivez la vraie expérience de pizzaiolo avec la pelle pliable incluse, dotée d'une surface perforée
pour manier et servir facilement votre pizza.

Installation facile
Branchez votre four à l'extérieur et laissez-le préchauffer pendant 15 minutes. L'indicateur
lumineux indique quand il est temps d'enfourner

Laissez vous guider
Préparez votre propre pate à pain en suivant le pas à pas simplifié et découvrez plein de
recettes de pizzas, pitas, pains, tartes, cookies... sur l'application Mytefal



HOTSPOT

Thermostat

Températures de 250 à 400°C pour
un maximum de recettes

Double zone de chauffe

Pour bien cuire la pâte et les
garnitures. Atteint jusqu’à 400°C

Des pizzas délicieuses

Avec une croûte dorée et
croustillante, prêtes en 3min !

Facile à nettoyer

Pierre amovible et accessoire
brosse (non inclu)

Voyant lumineux

Indique quand le four est chaud pour
enfourner



Guide démarrage rapideGuide démarrage rapide

Notice d'utilisationNotice d'utilisation

PackagingPackaging

Video(s)Video(s)

Photos produit in situPhotos produit in situ

Slider BureauSlider Bureau

Bannière Premium BureauBannière Premium Bureau

Autres images produit

 *Disponibilité en fonction du pays.
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Puissance 2200-2600 W

Tension 220-240 V

Fréquence 50-60 Hz

Unité de puissance Watts

Type de cordon Cordon fixe

Coloris terracotta

Autres accessoires inclus Pelle à Pizza

Accessoires Roulette à pizza

Type de courant Volts

Pays d'origine Chine

INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 1510003119

 Code EAN Colisage Pièces / couche palette Couches / palette Pièces / palette Pièces / container

EAN ST : 3045380406193
EAN UC : 3045380406193

1 2 4 8
C20 : 185
C40 : 390
HQ4 : 468

Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x l x H) 500 x 450 x 300 596 x 536 x 382 612 x 552 x 403 1 200 x 800 x 1 756

Poids 11 18,42 (KG) 18,42 (KG) 172,36 (KG)

RELATIONS CMMF : 1510003119

Switch (replace)
Switch (is replaced by)
Cross-sell
Accessories
Linked to finished products


