Informations relatives a la sécurité pour le Joint inox
pour Autocuiseur

e Débranchez l'autocuiseur : Avant toute manipulation du joint, assurez-vous que
l'autocuiseur est débranché et que la pression interne a été reldchée pour éviter tout
risque de brGlure ou de blessure.

¢ Vérifiez l'étanchéité : Le joint inox doit étre en bon état pour garantir une étanchéité
parfaite. Si le joint présente des fissures, des déchirures ou de 'usure, remplacez-le
immédiatement pour éviter toute fuite de vapeur ou de liquide.

¢ Manipulation avec précaution : Ne touchez jamais le joint inox pendant ou
immeédiatement apres la cuisson, car il peut étre trés chaud. Laissez-le refroidir avant de
le retirer ou de le nettoyer.

* Ne jamais forcer Uinstallation du joint : Si le joint inox ne s’ajuste pas facilement, ne
forcez pas. Vérifiez qu'il est correctement positionné. Un mauvais placement du joint
peut entrainer des fuites et nuire a Uefficacité de 'autocuiseur.

Guide d'utilisation
1. Installation du Joint inox :

o Etape 1:Débranchez l'autocuiseur : Avant de manipuler ou de remplacer le
joint, assurez-vous que l'autocuiseur est éteint et débranché. Laissez
lautocuiseur refroidir s’il a été utilisé.

« Etape 2: Retrait de l'ancien joint : Pour remplacer le joint, retirez 'ancien en
l'extirpant doucement de son emplacement. Vérifiez qu’il n'y a pas de débris ou
de résidus dans le logement du joint.

« Etape 3: Positionnement du nouveau joint inox : Prenez le nouveau joint inox et
alignez-le correctement dans le logement de autocuiseur. Assurez-vous qu’il est
bien positionné, sans torsion, et qu’il est inséré de maniere uniforme tout autour
du couvercle.

o Etape 4: Vérification du bon placement : Avant de refermer l'autocuiseur,
vérifiez que le joint est bien en place et qu'il ne présente pas de plis ou de
déformations.

2. Utilisation de l'autocuiseur avec le joint inox :

o Vérification de l'étanchéité : Avant chaque utilisation, assurez-vous que le joint
inox est bien installé et en bon état. Cela garantit une cuisson sous pression
efficace et évite les risques de fuites de vapeur.



e Fermer correctement le couvercle : Lorsque vous placez le couvercle sur
lautocuiseur, assurez-vous que le joint inox est correctement pris en sandwich
entre le couvercle et la base de l'autocuiseur. Ne forcez pas le couvercle ; il doit
se fermer facilement.

3. Entretien du Joint inox :

o Nettoyage aprés chaque utilisation : Aprés chaque utilisation, retirez le joint
inox et lavez-le a l'eau chaude savonneuse. Utilisez une brosse douce pour
enlever toute impureté, de la nourriture ou des résidus. Evitez les produits
abrasifs qui pourraient endommager le joint.

e Séchage : Séchez le jointinox soigneusement apres chaque nettoyage pour
éviter toute accumulation d’humidité qui pourrait provoquer de la rouille ou
détériorer le joint au fil du temps.

o Inspectionréguliere : Inspectez régulierement le joint inox pour vérifier qu'il
n'est pas fissuré, déformé ou usé. Si vous observez des signes d'usure, il est
essentiel de le remplacer pour garantir 'étanchéité de l'autocuiseur.

Caractéristiques supplémentaires

e Compatibilité : Ce joint inox est congu pour étre compatible avec la plupart des
autocuiseurs standard. Vérifiez les spécifications de votre autocuiseur pour confirmer
que ce joint est adapté.

e Matériaux : Fabriqué en inox de haute qualité, ce joint est durable, résistant a la
chaleur et facile a entretenir. Il permet une meilleure résistance aux pressions élevées
générées pendant la cuisson.

¢ Durabilité : Le joint inox est congu pour durer, mais une usure normale peut se
produire avec le temps. Le remplacement périodique du joint assure une performance
optimale et la sécurité de votre autocuiseur.

¢ Facilité de remplacement : Le remplacement du joint inox est simple et peut étre
effectué sans outils spéciaux. Il suffit de retirer Uancien joint et d’installer le nouveau
dans son logement.

Points d'attention

e Surchauffe : Ne jamais ouvrir 'autocuiseur tant que la pression n'a pas été
completement reldchée. Cela peut provoquer des éclaboussures de vapeur chaude, ce
qui peut étre dangereux.



¢ Joint défectueux : Si le joint inox est fissuré, déchiré ou s'il ne se place pas
correctement, il doit étre remplacé immédiatement. Un joint défectueux peut entrainer
des fuites de vapeur, ce qui rend autocuiseur inefficace ou dangereux a utiliser.

e Accumulation de résidus : Assurez-vous de nettoyer régulierement le joint pour éviter
accumulation de graisse ou de résidus alimentaires qui pourraient altérer son
efficacité.

¢ Maintenance préventive : Méme si le joint inox semble en bon état, il est
recommandé de le remplacer tous les 1 a 2 ans, en fonction de Uintensité d’utilisation
de votre autocuiseur.



