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REMARQUE : Sauf mention contraire, les termes génériques suivants “ appareil / unité / produit / équipement / installation ” utilisés dans
le présent mode d’emploi font tous référence au produit “SELECT 3 & 4”.
Ce produit est congu pour un usage privé ordinaire, et non pour un usage professionnel.

Merci d’avoir choisir un barbecue a gaz Campingaz®!

Ce produit a été congu pour vous permettre de prendre pleinement plaisir a la cuisson au grill.

Pour vous permettre de vivre les meilleures expériences en cuisson
au grill, veuillez garder ce manuel en un lieu sdr. Avant d'utiliser votre
appareil, nous vous conseillons de lire attentivement les instructions
et les informations fournies.

1 - REMARQUES IMPORTANTES

Le grill présenté dans ce manuel peut avoir un aspect différent du
vétre. Il n'est présenté qu'a des fins d'illustration.
Respectez scrupuleusement les instructions suivantes, afin
d’assurer une utilisation de votre barbecue en toute sécurité et
d’éviter tout endommagement de celui-ci :
- Ne modifiez pas le grill. Toute modification apportée au grill peut
étre dangereuse
- Veuillez lire les instructions attentivement avant utilisation.
N'utilisez I'appareil qu’a I'extérieur.
Il est conseillé de porter des gants pour monter le grill.
N'utilisez pas, sur ce barbecue, des sources de combustibles
autres que le GPL.
N'utilisez pas de détendeur réglable. Utilisez uniquement des
détendeurs fixes satisfaisant aux normes européennes concernées.
Pour assurer un fonctionnement de votre barbecue en toute
sécurité, n'utilisez jamais de plaques de cuisson recouvrant 100%
de votre surface de cuisson.
Nettoyez régulierement les pieces situées a la base du foyer, afin
d’éviter tout risque d’inflammation venant des résidus de graisse en
excés et des déchets d’aliments.
N’entreposez pas ou n'utilisez pas d’essence ni d’autres liquides ou
vapeurs inflammables a proximité de ce grill.
Il ne doit pas y avoir de matériaux combustibles dans un rayon d’au
moins 60 cm autour du grill.
Ce grill doit étre tenu a distance de matériaux inflammables lorsqu’il
est utilisé.
Ne laissez pas votre grill sans surveillance pendant qu'il est en
fonctionnement.
Ne déplacez pas le grill lorsqu’il est allumé.
Pour assurer un fonctionnement correct et sir, le grill doit étre
utilisé sur une surface plane et horizontale. Evitez les surfaces
tendres telles que le gazon ou les terrains boueux, car les roulettes
pivotantes pourraient s’enfoncer dans le sol et se bloquer en raison
du poids du grill.
ATTENTION les piéces accessibles peuvent devenir trés
chaudes. Tenez les jeunes enfants a distance.
Manipulez le couvercle de votre grill soigneusement, en particulier
lorsque celui-ci est en fonctionnement. Ne vous penchez pas
au-dessus du foyer ou de la surface de cuisson, car celle-ci peut
devenir trés chaude.
- Les pieces qui sont protégées par le fabricant ou par le représentant
de ce dernier ne doivent pas étre manipulées par I'utilisateur.
- Fermez la bouteille de gaz apres chaque utilisation.
- Si votre grill est équipé de roulettes : actionnez les 2 leviers de
freinage situés sur les roues afin d’empécher le grill de se déplacer.
- Si vous sentez une odeur de gaz :
1. Fermez le robinet de la bouteille de gaz.
2. Eteignez toutes les flammes nues.
3. Ouvrez le couvercle.
4. Si l'odeur persiste, reportez-vous au chapitre « 3.3 - Vérification
des fuites de gaz » ou demandez immédiatement conseil a votre
revendeur local.

2 - MONTAGE
2.1 Déballage

Au moment d’ouvrir/de déballer le barbecue, faites attention a ne
pas endommager des pieces si vous utilisez un cutter ou une lame
de couteau. Sortez chaque composant de la boite avec précautions.

2.2 Espace de travail

Prévoyez un espace de travail suffisamment grand pour monter le
barbecue. Afin d'empécher les rayures et les endommagements au
moment de déballer le grill, nous vous suggérons d’étendre un tissu
doux ou de travailler sur une surface lisse. Placez toutes les pieces
sur I'espace de travail, en prenant soin de les espacer suffisamment
entre elles, en les empéchant d’entrer en contact entre elles et de
provoquer, ainsi, des rayures inutiles au moment du montage.

2.3 Outils

Nous ne conseillons pas d'utiliser une visseuse électrique pour le
montage. Le couple de serrage appliqué avec la visseuse pourrait
abimer le métal. Un tournevis manuel doit étre utilisé. Assurez-vous
bien que le modele de tournevis utilisé s'adapte correctement aux
tétes des vis, afin d’éviter tout endommagement de celles-ci.

2.4 Montage

Pour un montage de votre grill Campingaz® sans heurts, il est
nécessaire de suivre les instructions du manuel de montage fourni,
étape par étape. Afin d'éviter toute complication, le manuel de
montage recommande de manipuler les piéces a 2 personnes, pour
certaines étapes. Ceci est signalé par le pictogramme suivant :

X 2

Le barbecue est maintenant monté et n’attend plus que de commencer
la premiére séance de cuisson au grill avec vous !

Il ne reste que quelques étapes pour terminer la préparation de
votre grill :

1. Raccordez I'alimentation en gaz. Voir chapitre 3.

2. Insérez les piles (en fonction du modéle). Voir chapitre 4.

3. Remplissez le bac a eau d’eau. Voir chapitre 5.

Veuillez vous reporter aux détails du processus pour chacune des
étapes ci-dessous :

3 - RACCORDEMENT DU GAZ ET UTILISATION
3.1 Bouteille de gaz

Ce grill a été réglé pour fonctionner depuis des bouteilles de 4,5 a
15 kg de butane, propane ou butane/propane, avec un détendeur
approprié.

France, Belgique, Luxembourg, Royaume Uni,
Portugal, Espagne, Italie, Gréce, Chypre, Suisse :
butane 28 mbar / propane 37 mbar.

Irlande,

Pays Bas, République tchéque, Slovaquie, Hongrie, Slovénie,
Norvége, Suéde, Danemark, Finlande, Bulgarie, Turquie,
Roumanie, Croatie, Malte, Estonie, Lituanie, Lettonie, Islande :
butane 30 mbar / propane 30 mbar.

Pologne :
propane 37 mbar.

Raccordez ou remplacez toujours la bouteille dans un endroit bien
ventilé, ne le faites jamais en présence d’'une flamme, d’étincelles ou
d’une source de chaleur.

Il est possible de placer et d'utiliser la bouteille de gaz dans le
compartiment du chariot, sous le grill, mais ceci dépend de la hauteur
de la bouteille. Reportez-vous au manuel de montage pour de plus
amples détails.

Il est impératif de ne pas obturer les ouvertures de ventilation du
logement de la bouteille de gaz.

3.2 Tuyau

Le grill doit étre utilisé avec un tuyau flexible adapté a une utilisation
avec du gaz butane, propane ou butane/propane. Vérifiez toujours
que vous utilisez le bon tuyau, dans la bonne longueur, conformément
aux spécifications ci-dessous applicables a votre région. Le tuyau doit
étre immédiatement remplacé s’il est endommageé, fissuré, lorsque
les réglements nationaux I'exigent ou bien a la fin de son cycle de
vie. Ne tirez pas sur le tuyau et ne percez pas le tuyau. Tenez-le a
distance des piéces du grill qui deviennent trés chaudes (Fig. 11).
Vérifiez que le tuyau flexible se déploie normalement, sans torsion
ni traction.

France:

L'appareil comporte un raccord d’entrée fileté G1/2. Selon le modéle il

peut étre livré avec I'about annelé NF et le joint déja montés.

Le grill peut par conséquent étre utilisé avec deux types de tuyaux

flexibles :

a. Tuyau flexible congu pour étre raccordé sur des abouts annelés,
a la fois coté grill et coté détendeur, maintenu fermement par des




colliers (conformément a la norme XP D 36-110). La longueur de

tuyau conseillée est de 1,25 m, mais celle-ci ne doit pas dépasser

1,50 m.

Pour utiliser le grill avec le tuyau flexible XP D 36-110 (Fig. 01) :

i. Faites glisser le tuyau flexible sur I'about annelé, a la fois sur le
grill et le détendeur, jusqu’en butée.

ii. Faites glisser les colliers derriére les deux premiers bossages
des abouts et serrez-les jusqu’a la rupture de la téte de serrage.

iii. Vérifiez I'étanchéité, en suivant les instructions du paragraphe
3.3.

o

. Tuyau flexible (conformément a la norme XP D 36-112 ou NF D
36-112), équipé d’'un écrou fileté G 1/2 pour fixation au grill et d’'un
écrou fileté M 20x1,5 pour fixation au détendeur. La longueur de
tuyau conseillée est de 1,25 m, mais celle-ci ne doit pas dépasser
1,50 m.

Pour utiliser le grill avec le tuyau flexible XP D 36-112 ou NF D

36-112, G 1/2 et les écrous M 20x1.5 (Fig. 02) :

i. Desserrez et retirez I'about annelé NF afin de dégager le raccord
d’entrée G 1/2.

ii. Retirez le joint.

iii. Serrez I'écrou fileté G 1/2 du tuyau sur le raccord d’entrée du grill
et I'écrou fileté M20x1.5 sur le raccord de sortie du détendeur, en
suivant les instructions fournies avec le tuyau flexible.

iv. Utilisez une clé pour maintenir fermement le raccord d’entrée du
grill, et serrez ou desserrez I'écrou fileté a I'aide d’'une autre clé.

v. Utilisez une clé pour maintenir fermement le raccord de sortie
du détendeur.

vi.Vérifiez 'étanchéité, en suivant les instructions du paragraphe
3.3.

Belgique, Luxembourg, Royaume Uni, Irlande, Portugal,
Espagne, Italie, Croatie, Gréce, Pays Bas, République tcheque,
Slovaquie, Hongrie, Slovénie, Norvege, Suéde, Danemark,
Finlande, Bulgarie, Turquie, Roumanie, Pologne, Chypre, Malte,
Estonie, Lituanie, Lettonie, Islande :

Le barbecue est équipé d’un raccord circulaire. Il doit étre utilisé avec
un tuyau flexible adapté a une utilisation avec du gaz butane et du gaz
propane. La longueur du tuyau ne doit pas dépasser 1,20 m.

Suisse :

Cet appareil doit étre utilisé avec un tuyau souple de qualité
adaptée a I'utilisation du butane et du propane. Sa longueur ne
devra pas excéder 1,50 m. Il devra étre changé s'il est endommagé,
s'il présente des craquelures, lorsque les conditions nationales
'exigent ou selon sa validité. Ne pas tirer sur le tuyau ou le vriller.
Le tenir éloigné des pieces pouvant devenir chaudes. Vérifier que le
tube souple se développe normalement, sans torsion ou traction.

Raccordement du tuyau souple : pour raccorder le tuyau sur
'about de I'appareil, serrer I'écrou du tuyau fermement mais sans
exces avec 2 clés appropriées :

- clé de 10 pour bloquer I'about (Fig. 03)

- clé de 17 pour visser I'écrou du tuyau (Fig. 03)

- vérifier I'étanchéité en suivant les instructions du paragraphe 3.3

3.3 Vérification des fuites de gaz

Important : ne jamais utiliser une flamme nue pour vérifier les fuites

de gaz.

1. Travaillez a I'extérieur, a distance de toute source d'allumage Ne

pas fumer.

Veillez & ce que les boutons de commande soient en position

« OFF » (« ARRET ») (O) .

Montez le détendeur sur la bouteille de gaz, conformément aux

instructions s’y rapportant.

Raccordez le tuyau au détendeur et au grill, de la fagon décrite au

paragraphe 3.2.

Pour vérifier si des fuites sont présentes, utilisez une solution de

détection des fuites de gaz. En alternative, vous pouvez réaliser

votre propre solution de détection des fuites de gaz, en mélangeant

1 tasse d'eau et 1 tasse de liquide vaisselle dans un flacon

pulvérisateur et en agitant doucement pour que I'eau et le liquide

vaisselle se mélangent bien.

. (Fig. 04) Appliquez ou pulvérisez la solution sur les raccords, entre
bouteille/détendeur/tuyau/grill.

. Ouvrez le robinet de la bouteille de gaz (les boutons de commande
doivent rester fermés : position « OFF » (« ARRET ») (O) ). Des
bulles dans la solution de détection des fuites de gaz indiquent qu'il
y a une fuite de gaz.

. La fuite peut étre arrétée par serrage de I'un ou l'autre des raccords
de tuyau ou par remplacement de tout composant défectueux. Le
grill ne doit pas étre utilisé avant que la fuite n’ait été arrétée.

9. Fermez le robinet de la bouteille de gaz.

Important : Un contréle de la présence de fuites doit étre réalisé une

fois par an au moins et chaque fois que I'on remplace la bouteille

de gaz.

I o & v N

~

©

3.4 Remplacement de la bouteille de gaz

1. Travaillez toujours dans un endroit bien ventilé et jamais en
présence d’une flamme, d’étincelles ou d’une source de chaleur.
2. (Fig. 05) Ramenez les boutons de commande en position « OFF »
(« ARRET ») (O), puis fermez le robinet de la bouteille de gaz en
tournant le volant.

3. Retirez le détendeur et vérifiez que le joint d’étanchéité est en
bon état.

4.Remplacez la bouteille de gaz vide par une bouteille pleine, et
remettez-la en place. Remontez le détendeur, en prenant soin de
ne pas faire subir de contraintes au tuyau.

5. Vérifiez s'il y a présence de fuites de gaz.

4 - PILES POUR ALLUMAGE ELECTRONIQUE
(en fonction du modeéle)
4.1 Besoin en piles

Si votre grill est équipé d'un allumage électronique, il lui faut 1 pile
alcaline AA/LRG.

Par commodité pour vous, la pile nécessaire est incluse dans
'emballage.

Si vous n'utilisez pas le grill pendant une période prolongée, il est
fortement conseillé de retirer la pile et de la ranger dans un endroit
sec et frais.

4.2 Remplacement de la pile

- Repérer I'allumeur électronique sur le pied arriere droit (Fig. 07).
- Dévisser le bouchon.

- Changer la pile en respectant les polarités.

- Revisser le bouchon.

- Lire le paragraphe 4.3 pour le recyclage de la pile.

- Les piles rechargeables ne doivent pas étre rechargées .

4.3 Elimination/destruction des piles

Le symbole apparaissant sur les piles signifie que celles-ci
doivent, a la fin de leur vie, étre retirées de I'appareil, puis
recyclées ou correctement détruites.

Les piles ne doivent pas étre déposées dans la poubelle
mais remises a un point de collecte (centre de recyclage, etc.).
Renseignez-vous auprés de vos autorités locales. Ne rejetez jamais
les piles dans la nature. Ne tentez pas d'incinérer les piles : la
présence de certaines substances (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) dans les
piles usagées peut étre dangereuse pour I'environnement et la santé
humaine.

5 - UTILISATION DU GRILL
5.1 Avant utilisation

Rappel : n'utilisez jamais le grill avant d’avoir attentivement lu et
compris les instructions. En outre, assurez-vous :

Qu'il n'y a pas de fuites de gaz.

(Fig. 11) Que le tuyau ne touche pas les composants qui peuvent
devenir trés chauds.

Que les orifices de ventilation du chariot ne sont pas obstrués, en
particulier dans le chassis du grill dans lequel on range la bouteille
de gaz.

(Fig. 08) Que le tiroir a graisse D soit correctement inséré dans son
logement et repoussé jusqu’a la butée.

Que les piéces InstaClean® de I'enceinte du foyer, qui peuvent
étre retirées, ont été correctement montées (voir paragraphe 7 -
Nettoyage et maintenance).

(Fig. 12) Que les brileurs ne sont pas bouchés ou obstrués (p. ex.
par des toiles d’araignée).

Veillez également a ce que le compartiment a eau W (Fig. 09) soit
rempli d’eau selon les niveaux minimum et maximum indiqués
et qu'il soit inséré dans son logement. Ceci n'est pas obligatoire
mais rendra le nettoyage beaucoup plus facile. L'insertion se fait
par l'avant sur les modéles avec portes et par le coté droit sur les
modeles avec panneau frontal.

Il est recommandé d'utiliser des gants protecteurs lors de la
manoeuvre d’éléments particuliérement chauds.

5.2 Utilisation du grill pour la premiére fois

Lors de la premiére utilisation, faites chauffer le barbecue avec tous
ses braleurs en position PLEIN DEBIT () (le couvercle étant fermé)
pendant 30 minutes environ, afin d’éliminer les odeurs résultant des
éventuels résidus de revétements et de peintures des piéces neuves.




5.3 Allumage des brileurs du barbecue et du braleur
latéral (selon modéle).

En cas de retour de flamme (allumage sous la cuvette du
braleur), éteindre le produit, le laisser refroidir (pendant cinq
minutes environ), puis rallumer I'appareil. Si le probléeme de
retour de flamme persiste, veuillez prendre contact avec votre
représentant Campingaz® local.

Ouvrez le robinet de la bouteille de gaz.

Ouvrez le couvercle de cuisson.

Veillez a ce que les boutons de commande soient en position
« OFF » (« ARRET ») (O).

Pour les modéles comportant un brdleur latéral, ce dernier peut
fonctionner indépendamment ou en liaison avec les brileurs du
barbecue. Avant d’allumer le braleur latéral, veillez a ce que le
couvercle de protection de ce dernier soit ouvert (Fig. 13). N'utilisez
pas une poéle ou une casserole d’une taille inférieure @ 12 cm ou
supérieure a 24 cm.

Nota : ne vous penchez pas au-dessus du foyer en allumant le
barbecue !

N.B.: les modéles équipés d'un brlleur latéral ont un allumage
électronique.

Si votre barbecue est équipé d’un allumage piézo :

* Appuyez sur le bouton de commande et tournez-le dans le sens
anti-horaire, puis tournez-le en position PLEIN DEBIT (%) (Fig. 05).

* Appuyez immédiatement sur le bouton d’allumage ( ) jusqu'a
I'allumage.

« Si le brlleur ne s’allume pas au bout de 4 ou 5 tentatives, attendez
5 minutes, puis refaites 'opération.

Si votre barbecue est équipé d’un allumage électronique :

* Appuyez sur le bouton de commande et tournez-le dans le sens
anti-horaire, puis tournez-le en position PLEIN DEBIT (% ) (Fig. 05).
* Appuyez immédiatement sur le bouton d’allumage ( @ ) Vous devez
entendre un son (« tic ») qui va provoquer un jet d’étincelles au
niveau du brdleur. Continuez a appuyer sur le bouton d’allumage
pendant quelques secondes, jusqu’a ce que le brileur soit allumé.
« Si le brhleur ne s’allume pas au bout de 4 ou 5 tentatives, attendez

5 minutes, puis refaites I'opération.

« Effectuez les mémes opérations pour allumer le brdleur latéral,
en tournant le bouton de commande se trouvant a cété du brileur
latéral dans le sens «+» (Fig. 06) et en appuyant sur le méme
bouton d’ allumage électronique situé sur le tableau de commande.

NOTA : si le brileur ou le braleur latéral ne s’allume pas au bout
d’environ 10 secondes, lors du processus d'allumage, attendez 5
minutes avant de refaire 'opération.

Une fois que le premier des brileurs principaux est allumé, il y a deux

fagon d’allumer un autre brileur :

1. Refaites I'opération d’allumage décrite ci-dessus

2. Allumez le braleur se trouvant a gauche ou a droite du bridleur déja
allumé, en positionnant son bouton de commande dans la position
PLEIN DEBIT ( # ), ce qui permet un allumage croisé.

5.4 Allumage manuel

Si I'allumage piézo ou I'allumage électronique ne fonctionne pas,
vous pouvez allumer votre grill manuellement.

- Ouvrir le couvercle de cuisson.

S’assurer que les boutons de réglage sont en position “OFF* (O).
(Fig. 10) Allumer lallumette puis I'amener depuis l'arriere du
barbecue jusqu’a proximité du brdleur.

Appuyer et tourner le bouton de réglage correspondant dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre, jusqu’a la position plein
débit ( ).

5.5 Extinction du barbecue

a. Braleurs principaux

(Fig. 05) Ramenez les boutons de commande en position « OFF »
(« ARRET ») (O), puis fermez le robinet de la bouteille de gaz en
tournant le volant.

b. Braleur latéral (selon modeéle)
(Fig. 06) Fermer le robinet du réchaud (sens O) et le robinet de la
bouteille si le gril n’est pas en fonctionnement.

6 - LA CUISSON

Une fois que vous avez allumé votre barbecue, le moment est
venu de commencer vos cuissons au grill ! Une bonne pratique
consiste a préchauffer votre grill pendant quelques minutes avant de
commencer a y placer des aliments. De la méme fagon que lorsque
vous cuisinez dans une poéle ou au four, ce préchauffage vous aide a
atteindre une température de grill appropriée et empéche les aliments
de coller, en assurant une crodte croustillante et bien dorée.
Campingaz® recommande toujours de porter des gants de protection
pour manipuler les composants qui peuvent devenir tres chauds.

6.1 Des possibilités de cuisson a I'infini

Saviez-vous que certains aliments conviennent mieux pour différentes
surfaces de grill au barbecue ?

Les grilles conviennent mieux pour faire griller des viandes grasses
comme, par exemple, les saucisses et les steaks, de méme que la
peau des volailles. Etant donné que le transfert de chaleur s’effectue
directement de la flamme a l'aliment, la cuisson sur grille utilise
généralement des températures plus élevées a la surface La fonte
absorbe et intensifie la chaleur, en dorant ou en brdlant au point de
contact. Il en résulte ces marques de grill que nous aimons voir sur
nos steaks et nos saucisses. Par ailleurs, I'aliment ne frit pas dans
sa graisse.

En revanche, les plaques/planchas sont mieux indiquées pour les
aliments grillés plus délicats comme, par exemple, le poisson, les
fruits de mer, les légumes, les fruits ou les aliments coupés en dés.
Les plaques/planchas transferent la chaleur uniformément entre
I'ensemble de la surface en fonte et I'aliment, en cuisant et en dorant
d’une fagon réguliére. Les flammes ne touchent jamais I'aliment, ce
qui signifie également que celui-ci n'est pas exposé aux remontées
de flammes ou au brllage, ce qui est beaucoup plus sain. Vous
pouvez également utiliser votre plaque/plancha pour faire cuire des
aliments fluides ou destinés a recharger les batteries comme, par
exemple, des ceufs ou des pancakes.

A aliments différents, temps de cuisson différents, ce qui fait que le
barbecue est également équipé d’une grille de maintien au chaud. I
s’agit d’'une deuxiéme grille, plus petite, qui est placée au-dessus de
la grille principale et qui est essentiellement utilisée pour maintenir au
chaud les aliments qui ont déja été cuits, sans les exposer a autant de
chaleur que sur la grille de cuisson. Cette grille permet d’attendre que
les aliments a cuisson plus lente soient cuits. La grille de maintien au
chaud peut également étre utilisée en tant que surface de cuisson au
grill complémentaire, en utilisant le barbecue comme un four pour une
cuisson indirecte, pour des mets comme, par exemple, des tomates
farcies, des pommes de terre au four ou des pains.

Toutes les surfaces de cuisson disponibles sur le barbecue permettent
de réaliser un nombre infini de recettes.

6.2 Donnez libre cours a votre créativité en matiére de
cuisson au grill, avec la polyvalence des modes de
cuisson

N.B.: Ce paragraphe ne s’applique que sur les modéles avec grille en
fonte ayant un disque central amovible.

Pour une polyvalence plus grande encore, allant au-dela des
surfaces de cuisson, explorez le monde des solutions de cuisson
interchangeables Campingaz® Culinary Modular !

Retirez simplement le disque intérieur de la grille modulaire en fonte
et insérez I'un des différents accessoires de barbecue Campingaz®
Culinary Modular. Qu'il s’agisse de pizza, de paella et méme de
wok, les accessoires Campingaz® Culinary Modular vous permettront
d’assouvir tous vos désirs de gastronome en matiére de barbecue.

6.3 Couvercle ouvert ou fermé ? Cuisson directe et
cuisson indirecte

Pour saisir le steak parfait, pour utiliser le wok Campingaz® ou
pour une plancha, le mieux est de laisser le couvercle du barbecue
ouvert. Ce faisant, la chaleur est transférée par contact « direct »
entre I'aliment et une grille, une plaque ou une plancha trés chaude.
Cependant, le barbecue peut également étre utilisé comme un
four lorsque son couvercle est fermé. Dans ce cas, la chaleur est
transférée par contact « indirect » entre I'aliment et I'air trés chaud
qui circule a lintérieur du couvercle. Le plat de cuisson verticale
pour poulets, les grilles de maintien au chaud ou la rétissoire de
Campingaz® sont parfaits pour la cuisson indirecte mais I'utilisation
du barbecue que l'on préfére est probablement la cuisson d’une
pizza. Utilisez la pierre a pizza Campingaz® pour obtenir une pizza
croustillante et parfaitement cuite, au barbecue.




6.4 Cuisson plus saine et plus sire en réduisant les
remontées de flamme

Les remontées de flamme peuvent survenir lors de la cuisson de

viandes ou poissons gras.

Pour réduire ces remontées de flamme, les grilles de cuisson

comportent des parties pleines empéchant la plus grande partie de la

graisse de tomber sur des zones trés chaudes, ce qui provoquerait

des remontées de flamme.

De plus, afin de réduire autant que possible I'inflammation spontanée

des graisses, pour la cuisson d'aliments gras il est conseillé :

- d’enlever le surplus de gras des aliments

- de laisser le couvercle ouvert

- d'utiliser la position de débit réduit, voire d’éteindre un ou plusieurs
bréleurs pendant quelques minutes.

Il est conseillé également, pour la cuisson couvercle fermé, de

surveiller réguliérement la cuisson afin d’ajuster le débit si nécessaire.

7 - NETTOYAGE ET MAINTENANCE

Nous adorons cuire au grill, mais le nettoyage est toujours agagant.
Il s’agit pourtant d’'un stade trés important de chaque séance de
cuisson au grill. Un nettoyage régulier contribue a la durabilité et a la
fiabilité de votre grill Campingaz®.

Afin de maintenir votre grill en parfait état de fonctionnement, il est
recommandé de le nettoyer régulierement (au plus tard au bout de
4 ou 5 utilisations). Si vous utilisez le grill avec de I'eau, nous vous
conseillons de changer I'eau aprés chaque utilisation.

Voici comment procéder :

Attendez que votre barbecue ait complétement refroidi aprés votre
séance de cuisson au grill.

Enlever le tiroir a graisse D (Fig. 08) et le compartiment & eau W
(Fig. 09). Nettoyez les avec une éponge et du liquide vaisselle ou
mettez les au lave-vaisselle.

Utilisez une brosse pour barbecue en acier inoxydable pour
éliminer les exces de souillures des grilles et des plaques de
cuisson, et placez celles-ci dans le lave-vaisselle ou bien faites-
les tremper dans une bassine remplie d’eau savonneuse ou d’'un
mélange homogéne de vinaigre blanc et d’eau.

Retirez les éléments InstaClean® (Fig. 14). Grace a la technologie
InstaClean®Aqua, une éponge non abrasive et de I'eau savonneuse
devraient suffire pour nettoyer les pieces sans efforts.

Rincez et séchez

A noter que les éponges abrasives peuvent endommager votre
grill.

7.1 Braleur

Veérifiez régulierement que les orifices du brlleur ne sont pas obstrués
par des souillures ou des toiles d’araignée.

Nettoyez le braleur en utilisant une éponge humide (trempée dans de
I'eau et un liquide lave-vaisselle). Si nécessaire, utilisez une brosse
métallique humide.

Assurez-vous que tous les orifices du brileur sont dégagés et secs
avant de réutiliser le brlleur. Si nécessaire, dégagez le brileur en
utilisant une brosse métallique.

Si nécessaire, nettoyez les entrées d’air du bruleur (Fig. 12) et les
orifices du braleur, OP (Fig. 15).

NOTA : un nettoyage régulier prolonge la durée de vie du brileur et
empéche toute oxydation prématurée pouvant résulter de la cuisson
de résidus acides. Cependant, I'oxydation du braleur du grill est
normale.

8 - RANGEMENT

Apres utilisation, fermez le robinet de votre bouteille de gaz, en
tournant le volant.

Si vous rangez votre barbecue dans une zone de stockage fermée,
débranchez la bouteille de gaz et rangez-la a I'extérieur.

Si vous rangez votre barbecue a I'extérieur, Campingaz® conseille
vivement d'utiliser une housse appropriée pour protéger votre
grill contre les éléments et contre I'encrassement pendant son
stockage.

Si vous n'utilisez pas le grill pendant une longue période, il est
conseillé de le ranger dans un endroit sec et abrité (garage, par
exemple).

Environnement propice a la corrosion : des précautions particulieres
doivent étre prises pour le barbecue, s'il est utilisé en bord de mer.
Le barbecue doit étre rangé préférentiellement sous abri, protégé
du vent. Il peut étre stocké a I'extérieur pendant quelques semaine
s'il est protégé par une housse. Il doit étre nettoyé et dépoussiéré
réguliérement car les poussiéres contiennent des particules salines
favorisant la corrosion.

9 - ACCESSOIRES

Pour vous aider a tirer le meilleur parti de votre barbecue, Campingaz®
a congu de nombreux accessoires destinés a vous aider a préparer
vos mets favoris sur votre grill, @ rendre le nettoyage aussi simple
que possible et a faire en sorte que votre grill dure plus longtemps :

Clean & Protect (Nettoyer &
Protéger)

Les essentiels pour la
cuisson au grill

Ustensiles Premium :

Spatules, pinces, etc. Housses adaptées

Roétissoire Brosses

Pierre a pizza Nettoyants pour barbecue

Nettoyants pour acier

Wok (voir nota ci-dessous) inoxydable

Poéle a paella

Plaque a plancha

IMPORTANT : pour des raisons de sécurité, n'utilisez pas le wok
Culinary Modular (réf. 2000014584) sur votre barbecue.

En remplacement, utilisez le wok en fonte Culinary Modular (réf.
2000036961) ou le wok Mandarin Culinary Modular (réf. 2000038449)
d’'une date de fabrication non antérieure a octobre 2020. Vous
trouverez ces informations marquées sur la poignée.

Pour voir notre gamme compléte et obtenir plus d’informations,
merci de nous rendre visite a I'adresse www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) recommande d'utiliser ses barbecues au gaz
systématiquement avec des accessoires et piéces de rechange de
Campingaz®. ADG (Campingaz®) décline toute responsabilité en
cas d’endommagement ou de dysfonctionnement di a I'utilisation
d’accessoires et/ou de piéces de rechange d’autres marques.

10 - PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT

N’oubliez pas I'environnement ! Votre grill comporte des matériaux qui
peuvent étre récupérés ou recyclés. Si vous souhaitez vous défaire
de votre barbecue, remettez ces matériaux au service de collecte
des déchets de votre commune et triez les matériaux d’emballage.

Déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE) :

Ce symbole signifie que le systeme électrique du grill doit étre

éliminé sélectivement. A la fin de sa vie, le systéme électrique

du grill doit étre rebuté correctement. Le systéme électrique

=== ne doit pas étre éliminé avec les déchets municipaux non

triés.
La collecte sélective des déchets favorise la réutilisation, le recyclage
ou dautres formes de récupération des matériaux recyclables
contenus dans ces déchets. Remettez le systéme électrique du grill a
un centre de récupération des déchets ou a un point de collecte des
déchets. Renseignez-vous auprés de vos autorités locales en cas
de doute. Ne rejetez jamais ces matériaux dans la nature. Ne tentez
pas d'incinérer ces matériaux ; la présence de certaines substances
dangereuses dans les équipements électriques et électroniques
peut nuire a I'environnement et avoir un effet potentiel sur la santé
humaine.




11 - ANOMALIES / REMEDES

Anomalies

Causes probables / remedes

Le brlleur ne s’allume pas

* Mauvaise arrivée du gaz
« Détendeur ne fonctionne pas
Le tuyau, le robinet, le tube venturi ou les orifices du brileur sont bouchés

Le brlleur a des ratés ou s’éteint

Vérifier s'il y a du gaz
Vérifier le branchement du tuyau
Voir le S.A.V.

Flammes soufflantes instables

Bouteille neuve pouvant contenir de I'air. Laisser fonctionner et le défaut disparaitra.
Voir le S. AV

Grand panache de flammes a la
surface du brileur

Porte-injecteur incorrectement raccordé au braleur. Réglez le braleur.
Le brdleur est colmaté (par des toiles d’araignée, par exemple). Nettoyez le brileur.
Voir le S AV

Flamme a l'injecteur

La bouteille est presque vide. Changer de bouteille et le défaut disparaitra
Voir le S AV

La graisse s’enflamme d’une fagon
anormale

Température du gril trop élevée: réduire le débit
Nettoyer le plateau ramasse graisse

Le brileur s’allume avec une
allumette mais pas avec l'allumage
« PIEZO »

Bouton, fil ou électrode défectueux. Contréler les jonctions du cable de I'allumeur
Controler I'état de la céramique et du cable de liaison
Voir le S.A.V.

Fuite enflammée au raccord

.

Raccord non étanche
Fermer immédiatement l'arrivée du gaz
Voir le S.A.V.

Chaleur insuffisante

Injecteur ou brileur colmaté
Voir le S.A.V.

Fuite enflammée derriére le bouton
de réglage

Robinet défectueux
Arréter I'appareil
Consulter le S.A.V.

Fuite enflammée sous la console

Arréter 'appareil
Fermez la bouteille de gaz.
Voir le S.A.V.

.
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NOTE: Unless otherwise specified, following generic terms “appliance / unit / product / equipment / device” appeared in this instruction

manual all refer to the product “SELECT 3 & 4”.

This product is designed for a normal private use, not intended for commercial purposes.

Thank you for choosing a Campingaz® gas barbecue!

This product has been designed to ensure you delight in the best grilling experience.

For the best cooking experience, please keep this manual in a safe place.
Prior to use, we recommend that you carefully read the instructions
and information provided.

1 - IMPORTANT NOTICE

The grill shown in this manual may look different from yours. It is for

illustration purpose only.

Follow these instructions carefully to ensure safe usage and

avoid damaging your barbecue:

- Do not modify the grill. Any modification of the grill may be
dangerous.

- Please read the instructions carefully before use.

- Use outdoors only.

- Itis recommended to wear gloves to assemble the grill.

- Do not use any other fuel source than LPG on this barbecue.

Do not use an adjustable low-pressure regulator. Only use fixed

regulators that comply with the relevant European standards.

To ensure safe operation of your barbecue, never use griddle plates

that cover 100% of your cooking surface.

Regularly clean the parts at the base of the firebox to avoid risk of

inflammation from excess grease residue and food waste.

Do not store or use petrol and other flammable liquids or vapors in

the vicinity of this grill.

There should be no combustible materials within a radius of at least

60cm around the grill.

This grill must be kept away from inflammable materials when it is

in use.

Do not leave your grill unattended while it is in operation.

Do not move the grill when alight.

To ensure proper and safe operation, the grill should be operated

on a level surface. Avoid soft surface such as grass or muddy

terrain as swivel castors could sink into the ground and get blocked

due to weight of the grill.

CAUTION: Accessible parts may get very hot. Keep young children

away.

Handle the lid of your grill carefully, especially while in use. Do not

lean over the fire box or grilling surface as it can get very hot.

Parts which are protected by the manufacturer or the manufacturer’s

representative must not be manipulated by the user.

Close the gas bottle after each use.

If equipped with castors: use the 2 brake levers on the wheels to

prevent the grill from moving.

If you smell gas:

1. Close the valve of the gas bottle.

2. Extinguish all naked flames.

3. Open the lid.

4. If the smell continues, see chapter “3.3 - Checking for gas leaks”
or immediately seek advice from your local retailer.

2 - ASSEMBLY
2.1 Unpacking

When opening/unpacking the barbecue, please pay attention when
using a cutter or knife blade to avoid damaging parts. Take each
component out of the box with care.

2.2 Work space

Ensure you have a big enough work space for assembly. In order to
prevent scratches and damages when unpacking the grill, we suggest
laying down some soft material or work on a soft surface. Place all
parts on the work space, taking care that there is enough space
between them, preventing parts from coming in contact and causing
unnecessary scratches during the assembly.

2.3 Tools

We do not recommend the use of an electric screw driver for
assembly. The torque applied could strip the metal. A hand-held
screwdriver should be used. Carefully check that the model used fits
the screw head properly to avoid damaging the screw head.

2.4 Assembly

For a smooth assembly of your Campingaz® grill, it is necessary
to follow the assembly manual provided, step by step. To avoid
complication, some steps in the assembly manual recommend
handling parts with 2 people. This is indicated by the following
pictogram:

The barbecue is now assembled and eager to get the first grilling
session started with you!

Only a few steps left to complete the preparation of your grill:

1. Connect the gas supply. See chapter 3.

2. Insert batteries (depending on model). See chapter 4.

3. Fill the water compartment with water. See chapter 5.

Please see the process details for each of these steps below:

3 - GAS CONNECTION AND USE
3.1 Gas bottle
This grill has been adjusted to operate from 4.5 to 15 kg butane,

propane or butane/propane bottles with an appropriate low-pressure
regulator:

* France, Belgium, Luxembourg, United Kingdom, Ireland,
Portugal, Spain, Italy, Greece, Cyprus, Switzerland:
butane 28 mbar / propane 37 mbar.

Netherlands, Czech Republic, Slovakia, Hungary, Slovenia,
Norway, Sweden, Denmark, Finland, Bulgaria, Turkey,
Romania, Croatia, Malta, Estonia, Lithuania, Latvia, Iceland:
butane 30 mbar / propane 30 mbar.

Poland:
propane 37 mbar.

Always connect or replace the bottle in a well-ventilated area, never
in the presence of a flame, spark or heat source.

The possibility of placing and using the gas bottle within the trolley
compartment under the grill, depends on the height of the bottle.
Refer to the assembly manual for further details.

It is imperative that the ventilation openings of the cylinder
compartment are not obstructed.

3.2 Hose

The grill should be used with flexible hose that is suitable for use with
butane, propane or butane/propane gas. Always check you are using
the correct hose with the correct length as specified for your region
below. The hose should be replaced immediately if it is damaged,
cracked, when required by national regulations or at the end of its
lifecycle. Do not pull or pierce the hose. Keep it away from any parts
of the grill that get hot (Fig. 11). Check that the flexible hose stretches
out normally, without twisting or pulling.

France:

The grill has a G1/2 threaded gas inlet connector. Depending on

models it can be supplied with a pre-fitted NF ringed tailpiece and

seal.

Therefore, the grill may be used with two types of flexible hoses:

a. Flexible hose designed to be joined onto ringed tailpieces on both
the grill and regulator sides, held firm with collars (in accordance
with standard XP D 36-110). Recommended hose length is 1.25 m,
but hose length should not exceed 1.50m.

To use the grill with the flexible hose XP D 36-110 (Fig. 01):

i. Slide the flexible hose onto the ringed tailpiece on both the grill
and regulator as far as it will go.

ii. Slide the collars behind the two first bosses on the tailpieces and
tighten them until the tightening head breaks.

iii. Check for leaks following the instructions in section 3.3.

o

Flexible hose (according to standard XP D 36-112 or NF D 36-112)

fitted with a G 1/2 threaded nut for fixing to the grill and a M 20x1.5

threaded nut for fixing to the regulator. Recommended hose length

is 1.25 m, but hose length should not exceed 1.50m.

To use the grill with the flexible hose XP D 36-112 or NF D 36-112,

G 1/2 and M 20x1.5 nuts (Fig. 02):

i. Loosen and remove the NF ringed tailpiece to release the G 1/2
inlet connector.

ii. Remove the seal.

iii. Tighten the G 1/2 threaded nut on the hose onto the grill inlet




connector and the M20x1.5 threaded nut onto the regulator
output connector following the instructions supplied with the
flexible hose.

iv.Use a spanner to hold the grill inlet connector firm and tighten or
loosen the threaded nut with another spanner.

v. Use a spanner to hold the regulator outlet connector firm.

vi.Check for leaks following the instructions in section 3.3.

Belgium, Luxembourg, United Kingdom, Ireland, Portugal, Spain,
Italy, Croatia, Greece, Netherlands, Czech Republic, Slovakia,
Hungary, Slovenia, Norway, Sweden, Denmark, Finland, Bulgaria,
Turkey, Romania, Poland, Cyprus, Malta, Estonia, Lithuania,
Latvia, Iceland:

The barbecue is equipped with a circular connector. It should be used
with flexible hose that is suitable for use with butane and propane gas.
Hose length should not exceed 1.20m.

Switzerland:

The barbecue should be used with flexible tubing that is suitable for
use with butane and propane gas. Tubing length should not exceed
1.50 meters.

Do not pull or pierce the tubing. It should be replaced if it is damaged
or cracked, when required by national regulations or at the end of
the part lifecycle. Do not pull or pierce the tubing. Keep away from
any parts of the barbecue that get hot. Check that the flexible hose
stretches out normally, without twisting or pulling.

Flexible tubing connection: To connect the tubing to the connector on
the barbecue, tighten the nut on the tubing firmly but without excess
force using the two wrenches provided:

- no. 10 wrench to tighten the connector (Fig. 03)

- no. 17 wrench to tighten the nut on the tubing (Fig. 03)

- Check for leaks following the instructions in section 3.3.

3.3 Checking for gas leaks

Important: never use a naked flame to check for gas leaks.

1. Work outside, away from all sources of ignition. Do not smoke.

2. Make sure the control knobs are in the “OFF” position (O) .

3.Fit the regulator onto the gas bottle in accordance with its
instructions.

4. Connect the hose to the regulator and grill as described in section
3.2.

5. Use a gas leak solution to test for leaks. Alternatively, you can mix
your own gas leak solution by combining 1 cup of water with 1
cup of liquid dish soap in a spray bottle and swirling gently to mix.

6. (Fig. 04) Apply or spray the solution to the connections between
bottle/regulator/hose/grill.

7. Open the gas bottle valve (the control knobs should remain closed:
“OFF” position (O) ). Bubbles in the gas leak solution indicate that
there is a gas leak.

8.The leak can be stopped by tightening any hose connection or
replacing any faulty component. The grill must not be used until
the leak is stopped.

9. Close the valve on the gas bottle.

Important: Check for leaks at least once per year and each time the

gas bottle is replaced.

3.4 Replacing the gas bottle

1. Always work in a well-ventilated area and never in the presence of
a flame, spark or heat source.

2. (Fig. 05) Return the control knobs to the “OFF” position (O) , then
close the valve of the gas bottle by turning the handwheel.

3. Remove the regulator and check that the sealing joint is in good
condition.

4. Replace the empty gas bottle with a full one and put it in place. Refit
the regulator, taking care not to apply stress to the hose.

5. Check for gas leaks.

4 - BATTERIES FOR ELECTRONIC IGNITION
(depending on model)
4.1 Battery requirement

If your grill is equipped with an electronic ignition, it will require 1xAA/
LR6 alkaline battery.

For your convenience the applicable battery has been included in
the package.

If the grill is not used over an extended period of time, it is highly
recommended to remove the battery from the grill and store it
separately in a dry and cool place.

4.2 Exchanging the battery

- Identify the electronic ignitor on the rear right leg (Fig. 07)
- Unscrew the plastic cap

- Replace the battery, respecting the polarities as indicated.
- Screw the cap back in place

- Refer to the paragraph 4.3 for the battery recycling
- Non rechargeable batteries are not to be recharged.

4.3 Battery disposal

This symbol found on the batteries means that at the end of
their lives, the batteries must be removed from the unit, and
then recycled or properly disposed of.

The batteries should not be thrown into the trash but should
be brought to a collection point (recycling centre etc.). Check with
your local council. Never dispose of batteries in nature. Do not try to
incinerate: the presence of certain substances (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni)
in used batteries may be hazardous to the environment and human
health.

5 - USE OF THE GRILL
5.1 Prior to use

Reminder: Never use the grill until the instructions have been read
carefully and understood. Additionally, ensure that:

There are no gas leaks.

(Fig. 11) The hose does not touch any components which may get
hot.

Ventilation openings within the trolley are not obstructed, especially
in grill chassis in which the gas bottle is stored.

(Fig. 08) The grease drawer D has been correctly inserted into its
compartment and pushed as far in as it will go.

The removable InstaClean® parts of the firebox enclosure
have been assembled correctly (see section 7 - Cleaning and
maintenance).

(Fig. 12) The burner are not blocked or obstructed (e.g. by spider
webs).

Also make sure that the water compartment W (Fig. 09) is filled with
water according to the minimum and maximum levels indicated and
that it is inserted in its housing. This is not required but will make
cleaning much easier. Insertion is from the front on models with
doors and from the right side on models with front panel.

It is recommended to use protective gloves when handling
particularly hot components.

5.2 Using the grill for the first time

When used for the first time, heat up the barbecue with all its burners
on FULL FLOW position ( # ) (with the lid closed), for approximately
30 minutes in order to eliminate any odours resulting from any
residual coatings on the new parts.

5.3 Lighting the barbecue main burners and the side
burner (depending on model)

In case of burn back (ignition under the burner cap) switch the
product off, allow it to cool down (approximately five minutes),
then reignite the appliance. If the problem of burn back persists,
then please contact your local Campingaz® representative.

- Open the valve of the gas bottle.

- Open the cooking lid.

- Make sure that the control knobs are in the “OFF” position (O) .

- For models with a side burner included, the side burner may
operate independently or in conjunction with the barbecue burners.
Before igniting the side burner, be sure that the side burner
protective cover is open (Fig. 13). Do not use a pan or pot smaller
than 12 cm or larger than 24 cm.

Note: Do not lean over the firebox while igniting the barbecue!

Note: the appliances equipped with a side-burner are supplied with
electronic ignition.

If your barbecue is equipped with piezo ignition:

 Press and turn the control knob counter-clockwise and turn it to the
FULL FLOW position ( § ) (Fig. 05).

+ Push immediately the ignition button ( @) ) until it clicks.

« If the burner does not ignite after 4 or 5 attempts, wait 5 minutes
and then repeat the operation.

If your barbecue is equipped with electronic ignition:

Press and turn the control knob counter-clockwise and turn it to the
FULL FLOW position ( 4 ) (Fig. 05).

Push immediately the ignition button ( @) ). You should hear a
ticking sound that causes a burst of sparks to occur at the burner.
Continue pushing the ignition button for a few seconds until the
burner is lit.

If the burner does not ignite after 4 or 5 attempts, wait 5 minutes
and then repeat the operation.

Follow the same steps to ignite the side-burner, turning the control
knob next to the side-burner in the “ + * direction (Fig. 06) and
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pushing the same electronic ignition button located on the control
panel.

NOTE: If the burner or side burner does not ignite after about 10
seconds during the ignition process, wait 5 minutes before repeating
the operation.

Once the first of the main burners is lit, there are two ways of lighting

another burner:

1. Repeat the lighting operation described above

2. Light the burner to the left or right of the already ignited burner by
adjusting its control knob to the FULL FLOW position ( § ), thereby
enabling cross-lighting.

5.4 Manual ignition

If the piezo ignition or the electronic ignition doesn’t work, you
can manually ignite your grill.

- Open the cooking lid.

- Make sure that the control knobs are in the “OFF” position (O).
(Fig. 10) Light a match and then bring it from the back of the
barbecue grill toward the burner.

Push the control knob in and turn it anticlockwise until it is in the full
flow position ( ).

5.5 Extinguishing the barbecue

a. Main burners
(Fig. 05) Return the control knobs to the “OFF” position (O) then
close the valve of the gas bottle by turning the handwheel.

b. Side burner (depending on model)

(Fig. 06) Turn the side-burner knob in the “ O “ direction until the
OFF position. Then close the valve of the gas bottle if the grills main
burners are no longer in use.

6 - COOKING EXPERIENCE

Once you have ignited your barbecue, it's time to start grilling! It is
good practice to pre-heat your grill for a few minutes before you start
placing food on it. Similarly, to when you cook in a pan or in an oven,
it helps you to reach an appropriate grilling temperature and prevents
food from sticking, ensuring a crisp, brown crust.

Campingaz® always recommends wearing protective gloves when
handling components which may become very hot.

6.1 Endless cooking possibilities

Did you know that some foods are better suited for various barbecue
grilling surfaces?

Grids are better suited for grilling fatty meats such as sausages and
steak, as well as skin on poultry. As the heat transfers directly from the
flame to the food, grid cooking generally uses higher temperatures on
the surface. The cast iron absorbs and intensifies the heat, browning
or burning at the point of contact. These are the grill marks we love
on our steaks and sausages. Further the food does not fry in its own
grease.

Griddles/Planchas on the other hand are better for more delicate
grilled foods, such as fish, seafood, vegetables, fruits or diced foods.
Griddles/Plancha transfer heat consistently from the entire cast iron
surface to the food, cooking and browning evenly. The flames never
touch the food, which also means food is not subject to flare ups or
charring which is much healthier. You can also use your Griddle/
Plancha to cook runny or battery foods, such as eggs or pancakes.
Since different foods take different lengths of time to cook, the
barbecue is also equipped with a warming rack. It is a smaller second
grid that is positioned above the main grill and is primarily used to
keep food that has already been cooked hot, without exposing it
with as much heat as on the grid. This allows slower-cooking food to
catch up. The warming rack can also be used as an additional grilling
surface when using the barbecue like an oven for indirect cooking, for
dishes such as stuffed tomatoes, baked potatoes or breads.

Thanks to all the different cooking surfaces available on the barbecue,
it is possible to make an infinite number of recipes.

6.2 Unleash your grilling creativity with prolonged
cooking versatility

Note: This paragraph only applies to models with a cast iron grill
having a removable central disc.

For even more versatility that goes beyond cooking surfaces, explore
world of the Campingaz® Culinary Modular interchangeable cooking
solutions!

Simply take out the inner ring of the cast iron modular grid and insert
one of the various Campingaz® Culinary Modular Barbecue Accessories.
From Pizza, Paella and even a Wok, the Campingaz® Culinary Modulars
offer every option your gourmet barbecue heart desires.

6.3 Lid open or closed? Direct and Indirect cooking

For searing the perfect steak, using the Campingaz® Wok, or cooking
a plancha, it is best to leave the lid of the barbecue open. By doing
so, heat is transferred by “direct” contact between food and a hot
grid, griddle or plancha. However, the barbecue can also be used like
an oven when the lid is closed. In this case, heat is transferred by
“indirect” contact between food and the hot air that is circulated inside
the lid. Campingaz’'s® Chicken Roaster, warming racks or rotisserie
are perfect for indirect cooking but the favorite usage is probably to
cook a pizza on the barbecue. Use the Campingaz® Pizza Stone to
get a crispy and perfectly BBQ-baked pizza.

6.4 Healthier and safer cooking with less flare ups.

Flare-ups can occur when cooking meat or fatty fish.

To reduce flare-ups, the cooking grates have solid portions that
prevent most of the grease from falling onto very hot areas, which
would cause flare-ups.

In addition, to reduce the spontaneous ignition of fat as much as
possible, when cooking fatty foods it is advisable:

- remove excess fat from food

- leave the lid open

- use the reduced flow position, or even to switch off one or more
burners for a few minutes.

It is also advisable, for cooking with the lid closed, to monitor the

cooking regularly to adjust the flow rate if necessary.

7 - CLEANING AND MAINTENANCE

We love to grill, but cleaning is always a pain. Yet it is a very important
stage of every grilling session. Regular cleaning facilitates the
durability and reliability of your Campingaz® grill.

In order to maintain your grill in perfect working condition, it is
recommended to clean it regularly (latest after 4 or 5 uses). If you
use the grill with water, it is recommended you exchange the water
after each use.

How to proceed:

- Wait for your barbecue to cool down completely after your grilling
session.

Remove the grease drawer D (Fig. 08) and the water compartment
W (Fig. 09). Clean them with a sponge and some soap or put them
in the dishwasher.

- Use a stainless-steel BBQ brush to brush off excess grime from
cooking grids and griddles and place them either in the dishwasher
or let them soak in a tub of soapy water or a homogenous mix of
white vinegar and water.

Remove the InstaClean® elements (Fig. 14). Thanks to the
InstaClean® Aqua technology, a non-abrasive sponge and soapy
water should be enough to effortlessly clean the parts.

- Rinse and dry.

Note that abrasive sponges could damage your grill.

7.1 Burner

Regularly check that no dirt or cobwebs block the burner openings.
Clean the burner using a damp sponge (soaked in water and
dishwashing soap). If necessary, use a damp steel brush.

Make sure all burner openings are unclogged and dry before using
the burner again. If necessary, unclog the burner using a wire brush.
If necessary, clean the burner air entries (Fig. 12) and burner openings
OP (Fig. 15).

NOTE: Regular cleaning extends the lifetime of the burner and
prevents premature oxidation that may result from cooking acid
residue. However, oxidation of the grill burner is normal.

8 - STORAGE

Close the valve of your gas bottle after use by turning the
handwheel.

If you store your barbecue in an enclosed storage area, disconnect
the gas bottle and store the bottle outdoors.

If you store your barbecue outdoors, Campingaz® highly
recommends the usage of an appropriate cover to protect your grill
from the weather elements and dirt during storage.

When the grill is not used for a long period of time, it is
recommended that the barbecue is stored in a dry, sheltered place
(eg: garage).

Environment conducive to corrosion: particular care must be
taken with the barbecue if used by the sea. The barbecue should
preferably be stored under shelter, protected from the wind. It can
be stored outside for a few weeks if protected by a cover. It must
be cleaned and dusted regularly because the dust contains salt
particles that lead to corrosion.




9 - ACCESSORIES

To help you get the most out of your barbecue experience,
Campingaz® has designed many accessories to; aid preparing your
favourite dishes on your grill, make cleaning as simple as possible
and to ensure you can make your grill last longer:

Clean & Protect

Grilling Essentials

Premium Utensils:

Spatulas, Tongs etc Tailored covers

Rotisserie

Brushes

Pizza Stone

BBQ Cleaners

Wok (see note below)

Stainless Steel Cleaners

Paella skillet

Plancha griddle

IMPORTANT: For safety reasons, do not use the Culinary Modular
Wok (ref. 2000014584) on your barbecue.

Instead, use the Culinary Modular Cast Iron Wok (ref. 2000036961)
or the Culinary Modular Mandarin Wok (ref. 2000038449) which has
a production date no older than October 2020. You can find this
information marked on the handle.

To view our full range and more information, please visit
www.Campingazcom

ADG (Campingaz®) advises that its gas barbecues should
systematically be used with accessories and replacement parts
from Campingaz®. ADG (Campingaz®) accepts no responsibility for
any damage or malfunction due to the use of accessories and/or
replacement parts from other brands.

10 - PROTECTING THE ENVIRONMENT

Don'’t forget the environment! Your grill contains materials which can
be recovered or recycled. If you want to dispose of your barbecue,
hand these materials in to the waste collection service in your
community and sort the packing materials.

Electrical and electronic waste:
This symbol means that the grill's electrical system must be
disposed of selectively. At the end of its life, the grill's
electrical system must be scrapped correctly. The electrical
mm== system must not be disposed of with unsorted municipal
waste.
Selective collection of waste promotes reuse, recycling or other forms
of recovery of recyclable materials contained in this waste. Take the
grill’s electrical system to a waste recovery centre or waste collection
point. Check with your local council or authorities if unsure. Never
dispose of these materials in nature. Do not try to incinerate; the
presence of certain hazardous substances in electrical and electronic
equipment can be harmful to the environment and have a potential
effect on human health.




11 - TROUBLESHOOTING

Problems

Probable causes / remedies

The burner will not light

Lack of gas supply.
Regulator does not work.
Hose, valve, burner or burner openings are blocked.

Burner ‘pops’ or blows itself out

Check gas supply.
Check hose connections.
Contact the After Sales Service.

Sputtering unsteady flames

New bottle may contain air. Continue use and the problem will disappear.
Contact the After Sales Service.

Large flames on surface of burner

Jet nozzle badly connected to burner. Adjust the burner.
The burner is clogged (e.g.: cobwebs). Clean burner.
Contact the After Sales Service.

Flame low on jet

The bottle is almost empty. Change bottle and the problem will disappear.
Contact the After Sales Service.

Excessive grease flare-up

.

Grill temperature too high: Lower flame.
Clean the grease drip tray.

Burners light with a match, but
not with the “PIEZO” igniter

.

.

Faulty igniter button, wire or electrode. Check igniter cable connections.
Check condition of electrode and connection wire.
Contact the After Sales Service.

Fire at any connection

.

Leaking connection.
Turn off gas supply immediately.
Contact the After Sales Service.

Lack of heat

Clogged jet or burner.
Contact the After Sales Service.

Fire behind control knob

Defective tap unit.
Turn off appliance.
Contact the After Sales Service.

Fire under control panel

Turn off appliance.
Close gas bottle.
Contact the After Sales Service.




HINWEIS: Falls nicht anders festgelegt, beziehen sich alle folgenden, in dieser Bedienungsanleitung angefiihrten Oberbegriffe ,,Gerat/
Einheit/Produkt/Equipment/Vorrichtung“ auf das Produkt ,SELECT 3 & 4.

Dieses Produkt wurde fiir den gewdhnlichen privaten Gebrauch entwickelt. Es ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Vielen Dank, dass Sie sich fiir einen Campingaz® Gasgrill entschieden haben!

Dieses Produkt wurde entwickelt, um Ihnen ein optimales Grillerlebnis zu bieten.

Fur ein optimales Grillerlebnis bewahren Sie dieses Handbuch an
einem sicheren Ort auf. Wir empfehlen lhnen, vor der Verwendung
die mitgelieferten Anweisungen und Informationen sorgfaltig zu lesen.

1 — WICHTIGER HINWEIS

Der in diesem Handbuch abgebildete Grill sieht moglicherweise

anders aus als lhrer. Die Abbildung dient nur zur Veranschaulichung.

Befolgen Sie diese Anweisungen genau, um einen sicheren

Gebrauch zu gewabhrleisten und eine Beschadigung lhres Grills

zu vermeiden:

- Nehmen Sie keine Modifizierungen am Grill vor. Jede Veranderung

des Grills kann gefahrlich sein

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der Benutzung

sorgfaltig durch.

Nur im Freien verwenden.

Es wird empfohlen, beim Zusammenbau des Grills Handschuhe zu

tragen.

Fir diesen Grill darf keine andere Brennstoffquelle als LPG

verwendet werden.

Keinen einstellbaren Niederdruckregler verwenden. Nur feste

Regulatoren verwenden, die den einschlagigen européischen

Normen entsprechen.

Zur Gewahrleistung eines sicheren Betriebs des Grills niemals

geschlossene Girillplatten verwenden, die 100 % der Grillflache

abdecken.

- Die Teile am Boden der Grillwanne regelmaRig reinigen, um
die Entziindungsgefahr durch (Uberschiissige Fettreste und
Speisereste zu vermeiden.

- Kein Benzin und keine anderen brennbaren Flissigkeiten oder
Gase in der Néhe dieses Grills lagern oder verwenden.

- In einem Radius von mindestens 60 cm um den Grill herum sollten

sich keine brennbaren Materialien befinden.

Dieser Grill muss von brennbaren Materialien ferngehalten werden,

wenn er in Gebrauch ist.

Bitte den Grill nicht unbeaufsichtigt lassen, wahrend er in Betrieb

ist.

Den Girill nicht bewegen wenn er in Benutzung ist.

Um einen ordnungsgemaRen und sicheren Betrieb zu

gewahrleisten, sollte der Grill auf einer ebenen Flache betrieben

werden. Weiche Untergriinde wie Rasen oder schlammiges

Gelande sind zu vermeiden, da die Lenkrollen im Boden versinken

und durch das Gewicht des Grills blockiert werden konnten.

ACHTUNG: Zugangliche Teile kdnnen sehr heit werden. Kleine

Kinder fernhalten.

Der Deckel des Girills sollte vorsichtig behandelt werden, vor allem

wahrend des Gebrauchs. Lehnen Sie sich nicht Gber die Grillflache,

da es dort sehr heill werden kann.

Teile, die durch den Hersteller oder den Vertreter des Herstellers

geschiitzt sind, durfen vom Benutzer nicht manipuliert werden.

VerschlieRen Sie die Gasflasche nach Gebrauch.

Falls mit Rollen ausgestattet: Verwenden Sie die 2 Bremshebel an

den Rédern, um ein Verschieben des Grills zu verhindern.

Wenn Sie Gas riechen:

1. SchlieRen Sie das Ventil an der Gasflasche.

2. Loschen Sie alle offenen Flammen.

3. Offnen Sie den Deckel.

4.Wenn der Geruch weiter vorhanden ist, siehe Kapitel ,3.3 —
Prifen auf Gaslecks® oder wenden Sie sich sofort an Ihren
Héndler vor Ort.

2 - MONTAGE
2.1 Auspacken

Wenn Sie den Grill 6ffnen/auspacken, achten Sie bei der Verwendung
eines Cutters oder einer Messerklinge darauf, dass keine Teile
beschadigt werden. Heben Sie jedes Teil vorsichtig aus dem Karton.

2.2 Arbeitsflache

Stellen Sie sicher, dass Sie eine ausreichend grof3e Arbeitsflache fiir
die Montage zur Verfiigung haben. Um Kratzer und Beschadigungen
beim Auspacken des Grills zu vermeiden, schlagen wir vor, weiches
Material auszulegen oder auf einer weichen Oberflache zu arbeiten.
Platzieren Sie alle Teile auf der Arbeitsflache, wobei darauf zu achten
ist, dass gentigend Platz zwischen ihnen ist, damit die Teile wahrend
des Zusammenbaus nicht in Kontakt kommen und unnétige Kratzer
verursachen.

2.3 Werkzeuge

Wir raten von der Verwendung eines elektrischen Schraubendrehers
fir die Montage ab. Der ausgeiibte Drehmoment kdnnte das Metall
beschadigen. Es sollte ein Handschraubenzieher verwendet werden.
Prifen Sie sorgfaltig, ob der Schraubendreher richtig auf den
Schraubenkopf passt, um eine Beschadigung des Schraubenkopfes
zu vermeiden.

2.4 Montage

Fur eine reibungslose Montage lhres Campingaz® Grills missen
Sie das mitgelieferte Montagehandbuch Schritt fir Schritt befolgen.
Um Komplikationen zu vermeiden, wird in einigen Schritten des
Montagehandbuchs empfohlen, die Montage mit 2 Personen
durchzufiihren. Dies wird durch das folgende Piktogramm angezeigt:

X

Der Grill ist jetzt aufgebaut und der ersten Grillparty steht nichts
mehr im Wege!

Nur noch wenige Schritte, um die Vorbereitung Ihres Girills
abzuschlieRen:

1. SchlieBen Sie die Gaszufuhr an. Siehe Kapitel 3.

2. Legen Sie die Batterien ein (je nach Modell). Siehe Kapitel 4.

3. Fillen Sie die Wasserschale mit Wasser. Siehe Kapitel 5.

Bitte beachten Sie die Einzelheiten fiir jeden dieser Schritte in den
folgenden Paragrafen:

3 — GASANSCHLUSS UND VERWENDUNG
3.1 Gasflasche

Dieser Grill wurde fir den Betrieb von 4,5 bis 15 kg Butan-,
Propan- oder Butan/Propan-Flaschen mit einem entsprechenden
Niederdruckregler ausgestattet:

* Frankreich, Belgien, Luxemburg, Grofbritannien, Irland,
Portugal, Spanien, Italien, Griechenland, Zypern, Schweiz:
Butan 28 mbar / Propan 37 mbar.

Niederlande, Tschechische Republik, Slowakei, Ungarn,
Slowenien, Norwegen, Schweden, Danemark, Finnland,
Bulgarien, Tiirkei, Ruménien, Kroatien, Malta, Estland, Litauen,
Lettland, Island:

Butan 30 mbar / Propan 30 mbar.

Polen:
Propan 37 mbar.

Das AnschlieRen oder Austauschen der Flasche muss immer an
einem gut bellifteten Ort erfolgen. Es diirfen keine Flammen, Funken
oder Warmequellen vorhanden sein.

Die Mdglichkeit, die Gasflasche im Grillwagen zu platzieren und zu
verwenden, hangt von der Hohe der Flasche ab. Weitere Einzelheiten
finden Sie im Montagehandbuch.

Die Entluftungséffnungen des Gasflaschefachs dirfen nicht blockiert
werden.

3.2 Schlauch

Der Grill sollte mit einem flexiblen Schlauch betrieben werden, der fiir
die Verwendung von Butan, Propan oder Butan/Propangas geeignet
ist. Uberpriifen Sie immer, ob Sie den richtigen Schlauch mit der
richtigen Lange verwenden, wie unten fiir Ihre Region angegeben.
Der Schlauch sollte sofort ersetzt werden, wenn er beschadigt
ist, Risse aufweist, wenn dies aufgrund nationaler Vorschriften
erforderlich ist oder wenn er das Ende seiner Lebensdauer erreicht
hat. Den Schlauch nicht ziehen oder durchstechen. Halten Sie ihn
von allen Teilen an der Vorderseite des Grills fern, die sich erhitzen
(Abb. 11). Prufen Sie, ob sich der flexible Schlauch normal ausdehnt,
ohne sich zu verdrehen oder auszudehnen.

Frankreich:

Der Grill hat einen Einlassanschluss mit G1/2-Gasgewinde. Je nach
Modell kann er mit einem vormontierten ringférmigen NF-Schlussstiick
und einer Dichtung geliefert werden.




Daher kann der Grill mit zwei Arten von flexiblen Schlauchen

verwendet werden:

a. Der flexible Schlauch ist so konzipiert, dass er an die mit
Ringen versehenen Endstlicke des Grills wie auch des Reglers
angeschlossen werden kann, wobei er mit Keilzwingen
befestigt wird (gemaR der Norm XP D 36-110). Die empfohlene
Schlauchlange betragt 1,25 m, aber die Schlauchléange sollte
1,50 m nicht Gberschreiten.

Verwendung des Grills mit dem flexiblen Schlauch XP D 36-110

(Abb. 01):

i. Schieben Sie den flexiblen Schlauch bis zum Anschlag auf das
beringte Endstilick sowohl am Grill als auch am Regler.

ii. Schieben Sie die Keilzwingen hinter die beiden ersten Abschnitte
auf die Saitenhalter und ziehen Sie sie fest, bis der Spannkopf
stoppt.

ii. Prifen Sie gemaR den Anweisungen in Abschnitt 3.3 auf
Undichtigkeiten.

o

. Flexibler Schlauch (gemaR der Norm XP D 36-112 oder NF D
36-112) mit einer G 1/2-Gewindemutter zur Befestigung am Grill
und einer M 20x1,5-Gewindemutter zur Befestigung am Regler. Die
empfohlene Schlauchlange betragt 1,25 m, aber die Schlauchlange
sollte 1,50 m nicht iberschreiten.

Verwendung des Grills mit dem flexiblen Schlauch XP D 36-112

oder NF D 36-112, G 1/2- und M 20x1,5-Muttern (Abb. 02):

i. Lésen und entfernen Sie das NF-Ring-Endstiick, um den G
1/2-Einlassanschluss zu I6sen.

ii. Entfernen Sie die Dichtung.

iii.Ziehen Sie die Gewindemutter G 1/2 am Schlauch auf den
Einlassanschluss des Grills und die Gewindemutter M20x1,5
auf den Ausgangsanschluss des Reglers gemaR den mit dem
flexiblen Schlauch gelieferten Anweisungen fest.

iv.Verwenden Sie einen Schraubenschlissel, um den
Einlassanschluss des Grills festzuhalten, und ziehen Sie die
Gewindemutter mit einem anderen Schraubenschliissel an oder
I6sen Sie sie.

v. Verwenden Sie einen Schraubenschliissel,
Reglerausgangsanschluss festzuhalten.

vi.Priifen Sie gemaR den Anweisungen in Abschnitt 3.3 auf
Undichtigkeiten.

um den

Belgien, Luxemburg, GroRBbritannien, Irland, Portugal, Spanien,
Italien, Kroatien, Griechenland, Niederlande, Tschechische
Republik, Slowakei, Ungarn, Slowenien, Norwegen, Schweden,
Danemark, Finnland, Bulgarien, Tiirkei, Rumanien, Polen,
Zypern, Malta, Estland, Litauen, Lettland, Island:

Der Grill ist mit einem Rundstecker ausgestattet. Er sollte mit einem
flexiblen Schlauch betrieben werden, der fiir die Verwendung von
Butan- und Propangas geeignet ist. Der Schlauch sollte nicht langer
als 1,20 m sein.

Schweiz:

Das Gerat muss mit einem Schlauch verwendet werden, der fiir den

Einsatz von Butan und Propan geeignet ist. Dieser darf nicht langer

als 1,50 m sein.

Zu ersetzen bei Beschadigungen, Rissen, wenn es die Vorschriften

des Landes verlangen oder je nach seiner Giiltigkeit. Nicht am

Schlauch ziehen und ihn nicht verdrehen. Von Teilen entfernt halten,

die heil’ werden konnen. Prifen, ob der Schlauch normal verlauft,

ohne Drall oder Zug.

Schlauchanschluss: fiir den Anschluss des Schlauchs am

Gerateansatz mit 2 passenden Schlisseln die Schlauchmutter

festziehen, ohne zu liberdrehen:

- 10er-Schliissel zum Blockieren des Ansatzstiicks (Abb. 03)

- 17er-Schliissel zum Festziehen der Schlauchmutter (Abb. 03)

- Prifen Sie gemaR den Anweisungen in Abschnitt 3.3 auf
Undichtigkeiten.

3.3 Priifen auf Gaslecks

Wichtig: Verwenden Sie keine offene Flamme, bevor Sie eine

Priifung auf Gaslecks durchgefiihrt haben.

1. Arbeiten Sie im Freien, fern von allen Ziindquellen. Nicht rauchen.

2. Vergewissern Sie sich, dass sich die Bedienungsknopfe in der
L,AUS“-Position (O) befinden.

3. Montieren Sie den Regler gemaR den Anweisungen auf der
Gasflasche.

4. SchlieRen Sie den Schlauch an den Regler und den Grill an, wie in
Abschnitt 3.2 beschrieben.

5. Verwenden Sie eine Losung zum Ermitteln von Gaslecks, um die
Dichtigkeit zu priifen. Alternativ kdnnen Sie sich Ihre eigene Losung
mischen: Geben Sie dazu eine Tasse Wasser und eine Tasse
flissiges Spulmittel in eine Spriihflasche und schwenken Sie sie
sanft, damit sich alles vermischt.

6. (Abb. 04) Tragen Sie die Lésung auf die Verbindungen zwischen
Flasche/Regler/Schlauch/Grill auf oder spriihen Sie sie auf.

7.0ffnen Sie das Ventil der Gasflasche (die Bedienungskndpfe

sollten geschlossen bleiben: ,AUS*-Position (O)). Bilden sich
Blasen in der Losung, deutet dies auf ein Gasleck hin.

8.Das Leck kann beseitigt werden, indem jede Schlauchverbindung
festgezogen oder eine fehlerhafte Komponente ausgetauscht wird.
Der Grill darf erst verwendet werden, wenn das Leck beseitigt
wurde.

9. SchlieRen Sie das Ventil an der Gasflasche.

Wichtig: Prifen Sie die Verbindung mindestens einmal pro Jahr auf

Lecks und immer dann, wenn die Gasflasche ausgetauscht wurde.

3.4 Austausch der Gasflasche

1.Das Austauschen der Flasche muss immer an einem gut
beliifteten Ort erfolgen und es dirfen keine Flamme, Funken oder
Warmequellen vorhanden sein.

(Abb. 05) Bringen Sie die Bedienungskndpfe wieder in die ,AUS*-
Position (O) und schlieRen Sie dann das Ventil an der Gasflasche
iber das Handrad.

Entfernen Sie den Regler und priifen Sie, ob die Dichtungsfuge
in Ordnung ist.

. Tauschen Sie die leere Gasflasche gegen eine volle aus und stellen
Sie sie auf. Bringen Sie den Regler wieder an und achten Sie
darauf, keinen Druck auf den Schlauch auszutiben.

Priifen Sie die Verbindung auf Gaslecks.

N
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4 - BATTERIE FUR ELEKTRONISCHE
ZUNDUNG (je nach Modell)
4.1 Erforderliche Batterien

Wenn |hr Grill mit einer elektronischen Ziindung ausgestattet ist, wird
eine AA/LR6-Alkaki-Batterie bendtigt.

Die Batterie ist im Lieferumfang enthalten.

Wenn der Grill Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird, wird
dringend empfohlen, das Batterie aus dem Grill zu entfernen und sie
separat an einem trockenen und kiihlen Ort zu lagern.

4.2 Austausch der Batterie

- Den elektronischen Ziinder am Bein hinten rechts ausfindig
machen (Abb. 07)

Die Plastikkappe abschrauben

Die Batterie austauschen und dabei auf die richtige Polaritat achten
Die Kappe wieder anschrauben

Siehe Abschnitt 4.3 zum Recycling der Batterie

Nicht wiederaufladbare Batterien durfen nicht wieder geladen
werden.

4.3 Batterieentsorgung

Dieses Symbol auf den Batterien bedeutet, dass die Batterien
am Ende ihrer Lebensdauer aus dem Gerét entfernt und dann
recycelt oder ordnungsgemaR entsorgt werden miissen.

Die Batterien dirfen nicht in den Mill geworfen werden,
sondern missen zu einer Sammelstelle (Recyclingzentrum usw.)
gebracht werden. Erkundigen Sie sich bei lhrer ortlichen Verwaltung.
Entsorgen Sie Batterien niemals in der Natur. Verbrennen Sie sie
nicht: Bestimmte Stoffe (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) in gebrauchten Batterien
konnen fir die Umwelt und die menschliche Gesundheit geféahrlich
sein.

5 — VERWENDEN DES GRILLS
5.1 Vor der Verwendung

Erinnerung: Verwenden Sie den Girill erst, wenn Sie die Anleitungen
sorgféltig gelesen und verstanden haben. Stellen Sie auBerdem
Folgendes sicher:
Es gibt keine Gaslecks.

(Abb. 11) Der Schlauch kommt nicht mit Komponenten in
Beriihrung, die moglicherweise heil werden.
Die Entliiftungséffnungen im Wagen sind nicht verstopft, insbesondere
im Grillgeh&use, in dem die Gasflasche untergebracht ist.
(Abb. 08) Die Fettlade D wurde richtig in ihr Fach eingesetzt und so
weit wie mdglich hineingeschoben.
Die herausnehmbaren InstaClean® Teile der Grillwanne wurden
korrekt montiert (siehe Abschnitt 7 — Reinigung und Wartung).
(Abb. 12) Die Brenner werden nicht blockiert oder behindert (z. B.
durch Spinnennetze).
Achten Sie auf darauf, dass der Wasserbehalter W (Abb. 09)
entsprechend den Mindest- und Hoéchststandsangaben mit Wasser
gefillt und richtig an seinem Platz eingesetzt ist. Das ist nicht
obligatorisch, erleichtert aber wesentlich die Reinigung. Der
Behélter wird an Modellen mit Tiren von vorne und an Modellen
mit Frontplatte von der rechten Seite aus eingesetzt.
Es wird empfohlen, bei der Handhabung besonders heiller
Komponenten Schutzhandschuhe zu tragen.




5.2 Erstmalige Verwendung des Grills

Wenn Sie den Grill zum ersten Mal verwenden, erhitzen Sie den
Grill mit allen Brennern in der Stellung VOLLE LEISTUNG ( 4 ) (bei
geschlossenem Deckel) ca. 30 Minuten lang, um alle Gerlche zu
beseitigen, die durch eventuelle Beschichtungsriickstédnde auf den
neuen Teilen entstehen kénnen.

5.3 Anziinden der Hauptbrenner des Grills und des
Seitenbrenners (je nach Modell)

Im Fall eines Riickbrands (Ziindung unter dem Brennerdeckel)
das Produkt ausschalten, abkiihlen lassen (ca. fiinf Minuten) und
dann wieder anziinden. Wenn das Riickbrandproblem weiterhin
auftritt, wenden Sie sich bitte in lhren 6rtlichen Campingaz®-
Vertreter.

- fonen Sie das Ventil der Gasflasche.

- Offnen Sie den Deckel des Grills.

- Vergewissern Sie sich, dass sich die Bedienungsknopfe in der
L,AUS"“-Position (O) befinden.

-Bei Modellen, die mit einem Seitenbrenner ausgestattet sind,
kann der Seitenbrenner unabhangig oder in Verbindung mit den
Grillbrennern betrieben werden. Vergewissern Sie sich vor dem
Zinden des Seitenbrenners, dass die Schutzabdeckung des
Seitenbrenners gedffnet ist (Abb. 13). Verwenden Sie keine Pfanne
oder keinen Topf, der kleiner als 12 cm oder gréRer als 24 cm ist.

Hinweis: Beugen Sie sich wahrend des Entziindens des Grills nicht
iber die Grillwanne!

Anm.: Mit einem Seitenbrenner ausgestattete Geréate verfiigen (iber
eine elektronische Ziindung.

Wenn lhr Grill mit einer Piezo-Ziindung ausgestattet ist:

Driicken und drehen Sie den Bedienungsknopf gegen den
Uhrzeigersinn und drehen Sie ihn auf die Position VOLLE
LEISTUNG () (Abb. 05).

Driicken Sie sofort den Ziindknopf ( @) ), bis ein Klicken zu héren
ist.

Wenn der Brenner nach 4 oder 5 Versuchen nicht ziindet, warten
Sie 5 Minuten und wiederholen Sie dann den Vorgang.

Wenn lhr Grill mit einer elektronischen Ziindung ausgestattet ist:
Driicken und drehen Sie den Bedienungsknopf gegen den
Uhrzeigersinn und drehen Sie ihn auf die Position VOLLE
LEISTUNG (%) (Abb. 05).

Driicken Sie sofort den Ziindknopf ( &) ). Sie sollten ein tickendes
Gerausch horen, das einen Funkenschlag am Brenner verursacht.
Driicken Sie den Ziindknopf einige Sekunden lang weiter, bis der
Brenner entziindet ist.

Wenn der Brenner nach 4 oder 5 Versuchen nicht ziindet, warten
Sie 5 Minuten und wiederholen Sie dann den Vorgang.

Dieselben Schritte befolgen, um den Seitenbrenner zu zlinden,
d. h. den Reglerknopf neben dem Seitenbrenner in Richtung ,+*
drehen (Abb. 06) und dieselbe elektronische Ziindtaste auf dem
Bedienfeld driicken.

HINWEIS: Wenn der Brenner oder der Seitenbrenner wahrend des
Ziindvorgangs nach etwa 10 Sekunden nicht ziinden, warten Sie
5 Minuten, bevor Sie den Vorgang wiederholen.

Sobald der erste der Hauptbrenner geziindet ist, gibt es zwei

Maglichkeiten, einen weiteren Brenner anzuziinden:

1. Wiederholen Sie den oben beschriebenen Vorgang zur Ziindung.

2. Entziinden Sie den Brenner links oder rechts neben dem bereits
geziindeten Brenner, indem Sie seinen Bedienungsknopf auf
die Position VOLLE LEISTUNG ( # ) einstellen, wodurch eine
Querziindung ermdglicht wird.

5.4 Manuelle Ziindung

Sollte die Piezo-Ziindung oder die elektronische Ziindung nicht
funktionieren, kdnnen Sie lhren Grill manuell entziinden.

- Offnen Sie den Grilldeckel.

Sicherstellen, dass die Reglerkndpfe auf “OFF” (O) stehen.

(Fig. 10)Entziinden Sie das Streichholz und halten Sie es von der
Riickseite des Grillgerats an die Kochplatte.

Auf den entsprechenden Reglerknopf driicken und ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn bis zur Maximalstellung( % ) drehen.

5.5 Ausschalten des Grills

a. Hauptbrenner

(Abb. 05) Drehen Sie die Bedienungsknopfe wieder auf die ,AUS*-
Position (O) und schlieRen Sie dann das Ventil an der Gasflasche
(iber das Handrad.

b. Side burner (je nach Modell)

(Abb. 06) Den Seitenbrennerknopf in Richtung ,0“ bis auf OFF-
Position drehen. Dann das Ventil der Gasflasche schlieen, wenn die
Hauptbrenner des Grills nicht mehr in Betrieb sind.

6 — GRILLERLEBNIS

Sobald Sie lhren Grill geziindet haben, kann es losgehen! Es
empfiehlt sich, den Grill ein paar Minuten vorzuheizen, bevor Sie
das Grillgut auflegen. Ahnlich wie beim Kochen in der Pfanne oder
im Backofen erreichen Sie so eine angemessene Girilltemperatur,
die verhindert, dass Lebensmittel anhaften, sodass eine knusprige,
braune Kruste entsteht.

Campingaz® empfiehlt, stets Schutzhandschuhe zu tragen, wenn Sie
an Komponenten arbeiten, die sehr heil® werden kdénnen.

6.1 Unbegrenzte Grillmoglichkeiten

Wussten Sie, dass einige Lebensmittel
Grilloberflachen besser geeignet sind?

Roste eignen sich besser zum Grillen von fetthaltigem Fleisch wie
Wiirstchen und Steak sowie von Gefligel mit Haut. Da sich die
Warme direkt von der Flamme auf das Lebensmittel Ubertragt,
entstehen beim Grillen mit Rost im Allgemeinen hohere Temperaturen
an der Oberflache. Das Gusseisen absorbiert und intensiviert die
Hitze und braunt oder markiert das Grillgut an der Kontaktstelle. Das
sind die Grillmuster, die wir so an unseren Steaks und Wirstchen
lieben. AuRerdem bréat das Grillgut so nicht in seinem eigenen Fett.
Grillplatten/Planchas hingegen sind besser fiir empfindlichere
gegrillte Lebensmittel wie Fisch, Meeresfriichte, Gemiise, Obst oder
geschnittene Lebensmittel geeignet. Grillplatten/Planchas tibertragen
die Warme gleichmaBig von der gesamten Gusseisenoberflache auf
das Lebensmittel und sorgen fiir gleichméaRiges Garen und Braunen.
Die Flammen kommen nie mit den Lebensmitteln in Beriihrung,
was auch bedeutet, dass die Lebensmittel nicht entflammen oder
verkohlen, was viel gesiinder ist. Mit Grillplatten/Planchas kdnnen
Sie auch flissige Lebensmittel oder Teigmischungen zubereiten,
beispielsweise Eier oder Pfannkuchen.

Da verschiedene Lebensmittel (ber eine unterschiedliche Garzeit
verfigen, ist der Grill auch mit einem Warmhalter ausgestattet.
Es handelt sich dabei um einen kleineren zweiten Rost, der Uber
dem Hauptgrill positioniert wird und in erster Linie dazu dient,
bereits gegarte Speisen warm zu halten, ohne sie dabei so stark
zu erhitzen wie auf dem Rost. Auf diese Weise kénnen langsamer
kochende Lebensmittel nachgaren. Das Warmhaltegestell kann auch
als zusatzliche Grillflache verwendet werden, wenn der Grill wie ein
Ofen fir indirektes Garen verwendet wird, fiir Gerichte wie gefiillte
Tomaten, Ofenkartoffeln oder Brot.

Dank all der verschiedenen Kochoberflachen, die auf dem Grill zur
Verfligung stehen, lassen sich unendlich viele Rezepte zubereiten.

fur verschiedene

6.2 Entfalten Sie lhre Grillkreativitat durch eine noch
groRere Vielseitigkeit

Anm.: Dieser Abschnitt betrifft nur Modelle mit Gusseisenrost und
herausnehmbarer mittlerer Scheibe.

Fir noch mehr Vielseitigkeit, die Uber Grillflichen hinausgeht,
entdecken Sie die Welt der austauschbaren Campingaz® Culinary
Modular Zubehérlésungen!

Entnehmen Sie einfach den inneren ringférmigen Einsatz des
gusseisernen Grillrosts und setzen Sie Campingaz® Culinary
Modular Grillzubehér nach Wahl ein. Von Pizza lber Paella bis
hin zur Wokpfanne — Campingaz® Culinary Modulars lassen bei
Gourmetherzen keine Wiinsche offen.

6.3 Deckel offen oder geschlossen? Direktes und
indirektes Grillen

Zum Anbraten des perfekten Steaks, zur Verwendung der
Campingaz® Wokpfanne oder fiir Zubereitungen mit der Plancha
empfiehlt es sich, den Deckel des Grills gedffnet zu lassen. Auf diese
Weise wird Warme durch ,direkten“ Kontakt zwischen Grillgut und
einem heillen Rost, einer Grillplatte oder einer Plancha tbertragen.
Der Grill kann aber mit geschlossenem Deckel auch wie ein Ofen
verwendet werden. In diesem Fall wird die Hitze durch ,indirekten*
Kontakt des Grillguts und der heien Luft, die im Deckel zirkuliert,
Uibertragen. Der Campingaz® Hahnchenbréter, die Warmhaltegestelle
oder der Drehspiel? eignen sich perfekt fir indirektes Grillen. Aber am
beliebtesten ist wahrscheinlich die Zubereitung von Pizza auf dem
Grill. Mit dem Campingaz® Pizzastein erhalten Sie eine knusprige und
perfekte, auf dem Grill gebackene Pizza.

6.4 Gesiindere und sicherere Garung mit weniger
Aufflammen.

Beim Garen von fettem Fleisch oder Fisch kann es zu einem
Auflodern von Flammen kommen.




Um dieses Auflodern zu reduzieren, enthalten die Grillroste massive

Bereiche, um zu verhindern, dass der grofte Teil des Fetts auf sehr

heilRe Zonen tropft, wodurch Auflodern verursacht wird.

Um die spontane Entziindung von Fett so weit wie mdglich zu

verringern, wird beim Garen fetter Lebensmittel auRerdem empfohlen:

- Uberschussiges Fett von den Lebensmitteln zu entfernen

- den Deckel offen zu lassen

- die Position mit geringerer Leistung zu verwenden oder sogar einen
oder mehrere Brenner einige Minuten lang auszuschalten.

Beim Garen mit geschlossenem Deckel wird auerdem empfohlen,

den Garvorgang regelmafig zu Uberpriifen, um die Leistung nach

Bedarf anzupassen.

7 — REINIGUNG UND WARTUNG

Wir lieben das Grillen, wenn nur das Reinigen nicht ware! Trotzdem
ist das ein sehr wichtiger Schritt bei jedem Grillen. RegelmaRige
Reinigung fordert die Haltbarkeit und Zuverldssigkeit Ihres
Campingaz® Grills.

Damit Ihr Grill stets in einwandfreiem Betriebszustand bleibt, wird
eine regelmafRige Reinigung empfohlen (mindestens nach 4 oder
5 Nutzungen). Wenn Sie den Grill mit Wasser verwenden, empfehlen
wir, das Wasser nach jeder Verwendung auszutauschen.

Anleitung:

- Warten Sie, bis |hr Grill nach dem Grillen vollstandig abgekiihlt ist.
Die Fettlade D (Abb. 08) und den Wasserbehalter (Abb. 09)
entfernen. Mit einem Schwamm und etwas Seife sédubern oder in
die Geschirrspllmaschine legen.

Verwenden Sie eine Grillblrste aus rostfreiem Stahl, um
Uberschiissigen Schmutz von Grillrosten und Grillplatten
abzubirsten, und geben Sie sie entweder in die Spullmaschine
oder lassen Sie sie in einer Wanne mit Seifenwasser oder
einer gleichméaRigen Mischung aus weilem Essig und Wasser
einweichen.

Entfernen Sie die InstaClean® Elemente (Abb. 14). Dank der
InstaClean® Aqua Technologie sollten ein nicht scheuernder
Schwamm und Seifenwasser ausreichen, um die Teile miihelos zu
reinigen.

- Danach splilen Sie die Teile ab und trocknen sie.

Beachten Sie, dass Scheuerschwamme lhren Grill beschédigen
koénnen.

7.1 Brenner

Priifen Sie regelméaRig, dass die Brennerdffnungen nicht durch
Schmutz oder Spinnweben blockiert sind.

Reinigen Sie den Brenner mit einem feuchten Schwamm (eingeweicht
in Wasser und Spulmittel). Falls nétig, verwenden Sie eine feuchte
Stahl-birste.

Stellen Sie sicher, dass samtliche Brennerdffnungen nicht verstopft
und trocken sind, bevor Sie den Brenner wieder verwenden. Falls
notig machen Sie den Brenner mit einer Drahtblirste frei.

Falls nétig, reinigen Sie die Lufteinldsse der Brenner (Abb. 12) und
die Brenner6ffnungen OP (Abb. 15).

HINWEIS: RegelmaRige Reinigung verlangert die Lebensdauer
des Brenners und verhindert eine vorzeitige Oxidation, die durch
Séurereste beim Grillen entstehen kann. Eine Oxidation der Brenner
des Grills ist jedoch normal.

8 — LAGERUNG

SchlieRen Sie das Ventil Ihrer Gasflasche nach Gebrauch durch
Drehen des Handrades.

Wenn Sie lhren Grill in einem geschlossenen Raum aufbewahren,
entfernen Sie die Gasflasche und lagern Sie die Flasche im Freien.
Wenn Sie lhren Grill im Freien aufbewahren, empfiehlt Campingaz®
dringend die Verwendung einer geeigneten Abdeckung, um lhren
Grill wahrend der Lagerung vor Witterungseinflissen und Schmutz
zu schitzen.

Wenn der Grill Gber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird,
wird empfohlen, den Grill an einem trockenen, geschiitzten Ort
(z. B. Garage) zu lagern.

Korrosionsférdernde Umgebung: Besondere Vorsicht ist geboten,
wenn der Grill am Meer benutzt wird. Der Grill sollte vorzugsweise
unter einem Unterstand vor Wind geschiitzt aufbewahrt werden. Er
kann einige Wochen lang im Freien aufbewahrt werden, wenn er
mit einer Haube geschiitzt wird. Er muss regelmaBig gereinigt und
von Staub befreit werden, da Staub salzhaltige Teilchen enthalt, die
Korrosion begtinstigen.

9 — ZUBEHOR

Campingaz® hat eine groRe Auswahl an Grillzubehor entwickelt fiir
ein moglichst vielseitiges Grillerlebnis. Mit diesem Zubehodr kénnen
Sie lhre Lieblingsgerichte auf dem Grill zubereiten, ihn ganz einfach
reinigen und seine Lebensdauer verlangern:

Grillzubehor Reinigen & Schiitzen

Premium-Utensilien:

Spatel, Zangen usw. Passende Abdeckungen

Drehspiefl Birsten

Pizzastein Grillreiniger

Wokpfanne (siehe Hinweis

unten) Edelstahlreiniger

Paellapfanne

Planchaplatte

WICHTIG: Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden die Culinary
Modular Wokpfanne (Ref. 2000014584) nicht auf Ihrem Girill.
Verwenden Sie stattdessen die gusseiserne Culinary Modular
Wokpfanne (Ref. 2000036961) oder die Culinary Modular Mandarin-
Wokpfanne (Ref. 2000038449), die ab Oktober 2020 produziert
wurden. Diese Informationen finden Sie auf dem Giriff.

Die gesamte Produktpalette und weitere Informationen finden
Sie unter www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) empfiehlt, dass seine Gasgrills systematisch mit
Zubehor und Ersatzteilen von Campingaz® verwendet werden sollten.
ADG (Campingaz®) Ubernimmt keine Verantwortung fiir Schaden
oder Fehlfunktionen aufgrund der Verwendung von Zubehor und/oder
Ersatzteilen von anderen Marken.

10 - UMWELTSCHUTZ

Denken Sie an die Umwelt! |hr Grill enthalt Materialien, die
wiederverwertet oder recycelt werden kénnen. Wenn Sie |hren
Grill entsorgen mochten, geben Sie diese Materialien bei der
Abfallsammelstelle in Ihrer Gemeinde ab und sortieren Sie die
Verpackungsmaterialien.

Elektromdill und Elektronikschrott:

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das elektrische System

des Grills getrennt entsorgt werden muss. Am Ende seiner

Lebensdauer muss das elektrische System des Grills

=== ordnungsgemal entsorgt werden. Das elektrische System

darf nicht mit unsortiertem Hausmldill entsorgt werden.
Die getrennte Sammlung von Abfallen férdert die Wiederverwendung,
das Recycling oder andere Formen der Riickgewinnung von
wiederverwertbaren Materialien, die in diesen Abfallen enthalten
sind. Bringen Sie das elektrische System des Grills zu einem
Millverwertungszentrum oder einer Abfallsammelstelle. Erkundigen
Sie sich bei lhrer lokalen Verwaltung oder den Behérden, wenn Sie
sich nicht sicher sind. Entsorgen Sie diese Materialien niemals in der
Natur. Versuchen Sie nicht, sie zu verbrennen. Das Vorhandensein
bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten
kann der Umwelt schaden und eine potenzielle Auswirkung auf die
menschliche Gesundheit haben.




11 - FEHLERBEHEBUNG

STORUNGEN

VERMUTLICHE URSACHE / ABHILFE

Der Brenner lasst sich nicht
anziinden

.

.

Gasversorgung nicht ausreichend.
Regler funktioniert nicht.
Schlauch-, Ventil-, Venturirohr- oder Brenner&ffnungen sind blockiert.

Brenner flattert oder geht aus

.

Uberpriifen Sie die Gaszufuhr.
Uberpriifen Sie die Schlauchverbindungen.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

UngleichmaRige Flammen

.

Neue Flasche kann Luft enthalten. Fahren Sie mit der Verwendung fort und das Problem wird
verschwinden.

Wenden Sie sich an den Kundendienst.

GroRe Flammen auf der
Brenneroberflache

.

Strahldise falsch am Brenner angeschlossen. Stellen Sie den Brenner ein.
Der Brenner ist verstopft (z. B.: Spinnweben). Reinigen Sie den Brenner.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Aus der Dise treten kleine
Flammen aus

.

Die Flasche ist fast leer. Wechseln Sie die Flasche und das Problem wird verschwinden.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Uberschiissiges Fett flammt auf

Grilltemperatur ist zu hoch: Verringern Sie die Flamme.
Reinigen Sie die Fettauffangschale.

Brenner lassen sich mit einem
Streichholz anziinden, nicht aber
mit dem “PIEZO”-Ziinder

Ziindtaster, Kabel oder Elektrode fehlerhaft.

Uberpriifen Sie die Kabelverbindungen des Ziinders.

Priifen Sie den Zustand der Elektrode und der Verbindungskabel.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Feuer an einer Verbindung

Verbindung undicht.
Unterbrechen Sie sofort die Gaszufuhr.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Mangelnde Hitze

Verstopfte Diise oder verstopfter Brenner.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Feuer hinter dem Kontrollknopf

Fehlerhafte Verteilereinheit.
Schalten Sie das Gerét aus.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Feuer unter dem Bedienfeld

Schalten Sie das Gerét aus.
Drehen Sie die Gasflasche zu.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.




NOTA: a menos que se especifique de otro modo, los siguientes términos genéricos “aparato / unidad / producto / equipo / dispositivo”
que aparecen en este manual de instrucciones se refieren todos al producto “SELECT 3 & 4”.
Este producto ha sido disefiado para uso personal normal, no para uso comercial.

iGracias por elegir una barbacoa de gas de Campingaz®!

Este producto se ha disefiado para garantizar que disfrutes de la mejor experiencia al momento de asar tus comidas.

Este manual te ayudara a preparar de forma sencilla la barbacoa para
cocinar y te brindara informacion til para que puedas comenzar a
asar en las mejores condiciones posibles.

1 - AVISO IMPORTANTE

La barbacoa representada en este manual puede tener un aspecto

distinto a la tuya. Las imagenes tienen solo fines ilustrativos.

Sigue estas instrucciones con cuidado para asegurar un uso

seguro y evitar dafnar tu barbacoa:

- No realices cambios en la barbacoa. Cualquier cambio en la

barbacoa puede resultar peligroso.

Lee las instrucciones con atencién antes de usar el producto.

Utiliza el producto solo en exteriores.

Se recomienda usar guantes para montar la barbacoa.

No utilices un combustible distinto al GLP en esta barbacoa.

No utilices un regulador ajustable de baja presién. Usa solo

reguladores fijos que cumplan con las normas europeas

pertinentes.

Para asegurarte de que tu barbacoa funcione de manera segura,

nunca utilices planchas que cubran la totalidad de tu superficie de

coccion.

Limpia con regularidad los componentes de la base donde estan

los quemadores para evitar riesgos de generacion de llamas

debido a restos excesivos de grasa y de comida.

No guardes ni utilices gasolina u otros liquidos o vapores

inflamables cerca de esta barbacoa.

Asegurate de que no haya materiales inflamables en un radio

minimo de 60 cm alrededor de la barbacoa.

Mantén la barbacoa alejada de materiales inflamables cuando esta

encendida.

No abandones tu barbacoa mientras esta en funcionamiento.

No muevas la barbacoa cuando esté encendida.

Para asegurar un funcionamiento correcto y seguro, la barbacoa

debe usarse sobre una superficie plana. Procura no usar el

producto sobre superficies blandas, como hierba o terrenos
fangosos, para evitar que las ruedas giratorias se hundan en el
suelo y se bloqueen por el peso de la barbacoa.

PRECAUCION: los componentes accesibles pueden alcanzar

altas temperaturas. Es imprescindible mantener alejados a los

nifios.

- Manipula con cuidado la tapa de tu barbacoa, en particular,
mientras estd en uso. No te inclines hacia la base con los
quemadores o la superficie de la parrilla porque pueden alcanzar
temperaturas muy elevadas.

- Los componentes asegurados por el fabricante o el representante
del fabricante no deben ser manipulados por el usuario.

- Cierra la bombona de gas después de cada uso.

Si la barbacoa tiene ruedas, utiliza las 2 palancas de freno de las

ruedas para evitar que el equipo se mueva.

Si hueles gas:

1. Cierra la vélvula de la bombona de gas.

2. Apaga todas las llamas que estén encendidas.

3. Abre la tapa.

4. Sielolor a gas persiste, consulta el apartado «3.3 - Comprobacién
de fugas de gas» o solicita asistencia a tu distribuidor local.

2 - MONTAJE
2.1 Desembalaje

Si utilizas un cuter o una cuchilla para abrir/desembalar la barbacoa,
presta atencion para evitar dafiar componentes. Retira con cuidado
cada uno de los componentes de la caja.

2.2 Espacio de trabajo

Asegurate de disponer de un espacio de trabajo suficientemente
grande para el montaje. Con el objetivo de evitar raspaduras o
dafios al desembalar la barbacoa, sugerimos colocar algun material
suave debajo o trabajar sobre una superficie blanda. Coloca todos
los componentes en el espacio de trabajo y asegurate de que haya
suficiente espacio entre ellos, a fin de evitar que entren en contacto y,
eventualmente, generen raspaduras innecesarias durante el montaje.

2.3 Herramientas

No recomendamos utilizar un destornillador eléctrico para el montaje.
El par de torsion aplicado podria raspar el metal. Se debe utilizar un
destornillador manual. Comprueba con cuidado que el modelo usado
se ajuste al cabezal del tornillo de manera adecuada, a fin de evitar
dafar dicho cabezal.

2.4 Montaje

Para montar tu barbacoa Campingaz® sin inconvenientes, sera
necesario que sigas cada uno de los pasos del manual de
montaje proporcionado. Con el objetivo de evitar complicaciones,
algunos pasos del manual de montaje recomiendan manipular los
componentes con la ayuda de una segunda persona. En estos casos,
aparece el siguiente pictograma:

La barbacoa ya se encuentra montada y ansiosa por comenzar a
asar contigo.

Solo faltan unos pocos pasos para completar la preparaciéon de tu
barbacoa:

1. Conecta la alimentacion de gas. Consulta el apartado 3.

2. Coloca las pilas (en funcién del modelo). Consulta el apartado 4.
3. Llene el compartimento con agua. Consulta el apartado 5.

Para mas informacion sobre cada uno de estos pasos, continda
leyendo, por favor.

3 - CONEXION DE GAS Y USO
3.1 Bombona de gas

Esta barbacoa se ha ajustado para funcionar con bombonas de 4,5
a 15 kg de butano, propano, o butano/propano con un regulador
apropiado de baja presion:

Francia, Bélgica, Luxemburgo, Reino Unido, Irlanda, Portugal,
Espaiia, Italia, Grecia, Chipre, Suiza:
Butano 28 mbares / propano 37 mbares.

Paises Bajos, Republica Checa, Eslovaquia, Hungria,
Eslovenia, Noruega, Suecia, Dinamarca, Finlandia, Bulgaria,
Turquia, Rumania, Croacia, Malta, Estonia, Lituania, Letonia,
Islandia:

Butano 30 mbares / propano 30 mbares.

Polonia:
Propano 37 mbares.

Conecta o cambia la bombona siempre en un sector con buena
ventilacién y nunca en presencia de llamas, chispas o fuentes de
calor.

La posibilidad de colocar y usar la bombona de gas dentro del
compartimiento del carrito debajo de la barbacoa depende de la
altura de la bombona. Para mas informacion, consulta el manual
de montaje.

Las aberturas de ventilacion del compartimento de la bombona no
deben estar obstruidas.

3.2 Manguera

La barbacoa debe utilizarse con una manguera flexible apta para su
uso con gas butano, propano o butano/propano. Comprueba siempre
que estés utilizando la manguera correcta con la longitud adecuada
en funcion de lo especificado mas adelante para tu regién. La
manguera debe reemplazarse de inmediato si estd dafiada o rota, o si
asi lo exigen las normativas nacionales, o si ha alcanzado el final de
su vida util. No tires de la manguera ni la perfores. Mantenla alejada
de todos los componentes de la barbacoa que se calienten (Fig. 11).
Comprueba que la manguera flexible se extienda con normalidad sin
torcerse o partes tirantes.

Francia:

La parrilla tiene un conector de entrada de gas con rosca G1/2.
Segun los modelos, puede suministrarse con un empalme y una junta
de anillo NF preinstalados.

De este modo, la barbacoa puede utilizarse con dos tipos de
mangueras flexibles:

a. Manguera flexible disefiada para conectarse a orificios circulares
de la barbacoa y del regulador, sujetada con firmeza por medio de
manguitos (de acuerdo con el estandar XP D 36-110). La longitud
recomendada de la manguera es 1,25 m, aunque no puede superar
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1,5m.

Para usar la barbacoa con la manguera flexible XP D 36-110

(Fig. 01):

i. Desliza la manguera flexible hacia dentro del orificio circular de
la barbacoa y del regulador hasta que no se pueda continuar.

ii. Desliza los manguitos detras de las dos primeras lineas en los
orificios y ajustalos hasta que se deforme el cabezal de ajuste.
iii. Comprueba que no haya fugas con la ayuda de las instrucciones

del apartado 3.3.

o

. Manguera flexible (de acuerdo con el estandar XP D 36-112 o NF
D 36-112) ajustada con una tuerca con rosca G 1/2 para fijarla a la
barbacoa y una tuerca con rosca M 20x1,5 para fijarla al regulador.
La longitud recomendada de la manguera es 1,25 m, aunque no
puede superar 1,5 m.

Para usar la barbacoa con la manguera flexible XP D 36-112 o NF

D 36-112, y tuercas G 1/2 y M 20x1,5 (Fig. 02):

i. Desajusta y retira el extremo circular NF para soltar la valvula
de conexion G 1/2.

ii. Retira la junta.

iii. Ajusta la tuerca con rosca G 1/2 de la manguera en la valvula
de conexion de la barbacoa y la tuerca con rosca M 20x1,5 en
la salida de conexion del regulador, siguiendo las instrucciones
suministradas con la manguera flexible.

iv. Utiliza una llave para fijar la valvula de conexion de la barbacoa y
ajusta o desajusta la tuerca con rosca con otra llave.

v. Utiliza una llave para fijar la salida de conexion del regulador.

vi.Comprueba que no haya fugas con la ayuda de las instrucciones
del apartado 3.3.

Bélgica, Luxemburgo, Reino Unido, Irlanda, Portugal, Espaia,
Italia, Croacia, Grecia, Paises Bajos, Republica Checa,
Eslovaquia, Hungria, Eslovenia, Noruega, Suecia, Dinamarca,
Finlandia, Bulgaria, Turquia, Rumania, Polonia, Chipre, Malta,
Estonia, Lituania, Letonia, Islandia:

La barbacoa esta equipada con un conector circular. Debe utilizarse
con una manguera flexible apta para su uso con gas butano y
propano. La longitud de la manguera no debe ser mayor a 1,2 m.

Suiza:

Este aparato debe ser utilizado con un tubo flexible de calidad

adaptada a la utilizacion del butano y del propano. Su longitud no

debera sobrepasar 1,50 m.

Habra que cambiarlo si esté dafiado, si presenta fisuras, cuando las

condicionas nacionales lo exijan o segun su validez. No jalar el tubo

en el extremo del aparato, apretar la tuerca del tubo y mantenerlo

alejado de las piezas que pudieran calentarse.

Empalme del tubo flexible : para empalmar el tubo en el extremo del

aparato, apretar la tuerca del tubo firmemente pero sin exceso con

2 llaves apropiadas :

- llave de 10 para bloquear el extremo (Fig. 03)

- llave de 17 para enroscar la tuerca del tubo (Fig. 03)

- Comprueba que no haya fugas con la ayuda de las instrucciones
del apartado 3.3.

3.3 Comprobacion de ausencia de fugas de gas

Importante: nunca utilices una llama para comprobar si hay fugas

de gas.

1. Trabaja fuera, lejos de cualquier potencial fuente de ignicién. No

fumes.

2. Asegurate de que los mandos estén en la posicién de apagado (O).

3. Ajusta el regulador dentro de la bombona de gas, tal como se

especifica en sus instrucciones.

4. Conecta la manguera al regulador y a la barbacoa, como se
describe en el apartado 3.2.

. Utiliza una solucién para fugas de gas para comprobar que no
haya fugas. Como alternativa, puedes crear tu propia solucion para
fugas de gas al mezclar 1 taza de agua con 1 taza de detergente
liquido para platos en una botella con pulverizador y agitar
ligeramente para que se unan.

. (Fig. 04)Aplica o rocia la solucién sobre las conexiones entre
bombona/regulador/manguera/barbacoa.

.Abre la valvula de la bombona de gas (los mandos deben
permanecer en posicion de apagado (O)). Si hay fuga de gas,
apareceran burbujas en la solucién para fugas de gas.

.La fuga puede detenerse al ajustar cualquier conexiéon de la
manguera o cambiar el componente potencialmente averiado. La
barbacoa no puede utilizarse hasta que se detenga la fuga.

9. Cierra la valvula de la bombona de gas.

Importante: comprueba que no haya fugas, por lo menos, una vez al

afo y cada vez que se cambia la bombona de gas.

o

N O

©

3.4 Cambio de la bombona de gas

1. Trabaja siempre en un sector con buena ventilacién y nunca en
presencia de llamas, chispas o fuentes de calor.

2. (Fig. 05) Vuelve a colocar los mandos en la posicién de apagado
(O) vy, a continuacion, gira la rueda para cerrar la valvula de la
bombona de gas.

3. Retira el regulador y comprueba que la junta de sellado esté en
buenas condiciones.

4. Reemplaza la bombona de gas vacia por una llena y colécala en su
sitio. Reajusta el regulador sin tensar la manguera.

5. Comprueba que no haya fugas de gas.

4-BATERIAS PARAELENCENDIDO ELECTRONICO
(segun el modelo)
4.1 Pilas necesarias

Si tu barbacoa estd equipada con un sistema de encendido
electrénico, necesitaras 1 pila alcalina AA/LRG.

Para su comodidad, se ha incluido en el paquete la correspondiente
bateria.

Si la parrilla no se utiliza durante un largo periodo de tiempo, se
recomienda retirar la bateria de la parrilla y guardarla por separado
en un lugar seco y fresco.

4.2 Cambio de pilas

- Identifique el encendedor electrénico en la parte trasera derecha
(Fig. 07)

Desenrosque el tapon de plastico

Vuelva a colocar la bateria, respetando las polaridades como se
indica.

Vuelva a enroscar el tapén

Consulte el apartado 4.3 para el reciclaje de la bateria

Las baterias no recargables no deben recargarse.

4.3 Eliminacion de pilas
Este simbolo de las pilas significa que deben quitarse de la
E unidad al finalizar su vida util y reciclarse o desecharse de
manera adecuada.

Las pilas no deben desecharse junto con los residuos
domésticos, sino que deben llevarse a un centro de recoleccion
acorde (punto verde, etc.). Consulta las medidas de tu ayuntamiento.
Nunca deseches pilas en la naturaleza. No intentes quemarlas: la
presencia de ciertas sustancias (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) en las pilas
usadas puede resultar peligrosa para el medioambiente y la salud
de las personas.

5 -USO DE LA BARBACOA
5.1 Antes del uso

Recordatorio: nunca utilices la barbacoa sin haber leido las
instrucciones con atencién y haberlas comprendido. Ademas,
asegurate de lo siguiente:

Que no haya fugas de gas.

(Fig. 11) Que la manguera no esté en contacto con componentes
que puedan alcanzar temperaturas elevadas.

Las aberturas de ventilacion dentro del carro no deben estar
obstruidas, especialmente en el chasis de la parrilla donde se
guarda la bombona de gas.

(Fig. 08) El cajon de grasa D sdebe introducirse correctamente en
su compartimento y empujarse hasta el fondo.

Que las partes InstaClean® desmontables del compartimiento
del fuego se hayan montado correctamente (ver el apartado 7 -
Limpieza y mantenimiento).

(Fig. 12) Que los quemadores no estén bloqueados u obstruidos
(por ejemplo, por telas de arafia).

Asegurese también de que el compartimento de agua W (fig. 09)
esté lleno de agua entre los niveles de minimo y maximo indicados
y que esté colocado en su sitio. Esto no es obligatorio, pero
facilitard mucho la limpieza. La insercion se realiza por delante en
los modelos con puertas y por el lado derecho en los modelos con
panel frontal.

Se recomienda utilizar guantes de protecciéon cuando se manipulen
componentes calientes.

5.2 Primer uso de la barbacoa

Al tilizar la barbacoa por primera vez, caliéntala con todos sus
quemadores encendidos en POTENCIA MAXIMA ( # ) (con la tapa
cerrada) durante aproximadamente 30 minutos, a fin de eliminar
eventuales olores que puedan emanar los restos de pintura de los
componentes nuevos.
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5.3 Encendido de los quemadores principales y del
quemador lateral de la barbacoa (segun el modelo)

En caso de retroceso de la llama (ignicion debajo de la
tapa del quemador), apagar el hornillo, dejar que se enfrie
(aproximadamente cinco minutos) y volver a encenderlo. Si el
problema del retroceso de la llama continta, por favor contactar
con el representante local de Campingaz®.

- Abre la valvula de la bombona de gas.

- Abre la tapa de la barbacoa.

- Asegurate de que los mandos estén en la posicion de apagado (O).

- En el caso de modelos con un quemador lateral, este ultimo puede
funcionar de manera independiente o junto con los quemadores de
la barbacoa. Antes de encender el quemador lateral, asegurate de
que la cubierta de proteccion del quemador lateral esté abierta (Fig.
13). No uses una sartén u olla con un didmetro menor a 12 cm o
mayor a 24 cm.

Nota: jno te inclines hacia la base con los quemadores cuando
enciendas la barbacoa!

N.B. los aparatos con quemador lateral se entregan con encendido
electronico.

Si tu barbacoa tiene mechero piezoeléctrico:

Presiona y gira el mando en sentido contrario a las agujas del reloj
y posicionalo en POTENCIA MAXIMA ( § ) (Fig. 05).

Oprime de inmediato el botén de encendido ( @) ) hasta que haga
clic.

Si el quemador no se enciende después de 4 o 5 intentos, espera
5 minutos y repite estos pasos.

Si tu barbacoa esta equipada con sistema de encendido
electrénico:

Presiona y gira el mando en sentido contrario a las agujas del reloj
y posiciénalo en POTENCIA MAXIMA ( % ) (Fig. 05).

Oprime de inmediato el boton de encendido ( @) ). Deberas
escuchar un tic que genera chispas en el quemador. Contintia
presionando el botén por algunos segundos hasta que el quemador
esté encendido.

Si el quemador no se enciende después de 4 o 5 intentos, espera
5 minutos y repite estos pasos.

Siga los mismos pasos para encender el quemador lateral, girando
el mando al lado del quemador lateral en direccién “+ “ (Fig. 06)
y pulsando el mismo botén de encendido electrénico situado en el
panel de mandos.

NOTA: si el quemador o el quemador lateral no se encienden después
de realizar el proceso de encendido durante aproximadamente
10 segundos, espera 5 minutos antes de repetir los pasos.

Una vez que se ha encendido el primero de los quemadores

principales, hay dos maneras de encender otro quemador:

1. Repite el proceso de encendido descrito previamente.

2. Enciende el quemador de la izquierda o la derecha del quemador
ya encendido al ajustar su mando en la posicion de POTENCIA
MAXIMA ( % ), y permitiendo, asi, que se encienda con el fuego
del otro quemador.

5.4 Encendido manual

Si el piezoencendido o el encendido electrénico no funciona,
puedes encender tu barbacoa manualmente.

- Abra la tapa de coccion.

Cerciorarse de que las maneras de ajuste estan en posicion “OFF”
(O).

(Fig. 10) Encienda la cerilla y muévala desde la parte posterior de
la parrilla hacia el quemador.

Pulse y gire el boton de ajuste en el sentido contrario a las agujas
de un reloj y péngalo en la posicién de caudal pleno (4 ).

5.5 Apagado de la barbacoa

a. Quemadores principales

(Fig. 05) Vuelve a colocar los mandos en la posicion de apagado (O)
y, a continuacion, gira la rueda para cerrar la valvula de la bombona
de gas.

b. Quemador lateral (segun el modelo)

(Fig. 06) Gire el mando del quemador lateral en la direccion “O" hasta
la posicion OFF. A continuacion, cierre la valvula de la bombona de
gas si ya no esta utilizando los quemadores principales de la parrilla.

6 - EXPERIENCIA DE COCINA

Una vez que has encendido tu barbacoa, es momento de empezar
a asar! Recomendamos precalentar la parrilla durante unos minutos
antes de comenzar a colocar la comida. Tal como sucede cuando
cocinas en una sartén o el horno, ayuda a alcanzar una temperatura
adecuada para asar y evita que la comida se pegue, mientras que
genera una costra marrén crujiente alrededor.

Campingaz® recomienda siempre utilizar guantes de proteccion al
manipular componentes que pueden alcanzar temperaturas muy
elevadas.

6.1 Posibilidades infinitas de coccion

¢ Sabias que es mejor cocinar algunos alimentos en una superficie
y otros en otra?

La parrilla es mejor para asar carnes altas en grasa, como chorizos
y filetes, asi como la piel del pollo. Dado que el calor se transmite
directamente de la llama a la comida, al asar a la parrilla, en general,
las temperaturas en la superficie son mas elevadas. El hierro fundido
absorbe e intensifica el calor y, asi, dora o quema la superficie con
la que esta en contacto. He aqui las marcas de la parrilla que tanto
nos gusta ver en nuestros filetes y chorizos. Ademas, la comida no
se frie en su propia grasa.

Por otra parte, las planchas son mejores para comidas asadas mas
delicadas, como pescado, mariscos, vegetales, frutas o alimentos
troceados. La plancha transmite el calor de manera constante desde
toda la superficie de hierro fundido a la comida y, asi, cocina y dora
los alimentos con uniformidad. Ademas, la llama nunca entra en
contacto con la comida, de modo que los alimentos no se exponen
a llamaradas o a carbonizarse, lo cual resulta en una coccion mucho
mas saludable. La plancha también puede usarse para cocinar
alimentos liquidos o con mantequilla, como huevos o tortitas.

Dado que los tiempos de coccion de los diversos alimentos varian,
la barbacoa también esta equipada con un estante superior. Se trata
de una segunda parrilla mas pequefia posicionada sobre la parrilla
principal y que se utiliza, sobre todo, para mantener la temperatura de
comidas ya cocinadas sin exponerlas a tanto calor como si estuvieran
sobre la parrilla. De este modo, se pueden equiparar los tiempos de
coccién de comidas que necesitan mas tiempo para cocinarse. El
estante superior puede usarse también como una superficie adicional
para asar cuando la barbacoa se utiliza como horno para una coccion
indirecta, por ejemplo, de tomates rellenos, patatas asadas o panes.
Gracias a las diversas superficies de coccién de la barbacoa, la
cantidad de recetas que pueden cocinarse en ella es infinita.

6.2 Da rienda suelta a tu creatividad para asar con aun
mas versatilidad

Nota: Este parrafo solo es aplicable en los modelos que tienen rejilla
de hierro fundido con un disco central extraible.

Para una versatilidad aun mayor y mas alld de las superficies
de coccién, explora el mundo de las soluciones de coccion
intercambiables Culinary Modular de Campingaz®!

Simplemente retira el anillo interior de la parrilla modular de hierro
fundido e inserta alguno de los diferentes accesorios para barbacoas
de la serie Culinary Modular de Campingaz®. Desde pizza y paella
hasta, incluso, un wok, los Culinary Modular de Campingaz® ofrecen
cualquier opcién que desee el corazén gourmet de tu barbacoa.

6.3 ¢ Tapa abierta o cerrada? Coccion directa o indirecta

Para dorar el filete perfecto con el wok de Campingaz® o una
plancha, lo mejor es dejar abierta la tapa de la barbacoa. De este
modo, el calor se transmite a través del contacto «directo» entre la
comida y la parrilla, el wok o la plancha calientes. Sin embargo, la
barbacoa también puede usarse como horno al cerrar la tapa. En
este caso, el calor se transmite por medio del contacto «indirecto»
entre la comida y el aire caliente que circula dentro de la barbacoa.
El Chicken Roaster de Campingaz®, los estantes superiores o los
asadores son perfectos para la coccién indirecta, pero su mejor
uso probablemente sea para hacer pizza en la barbacoa. Usa la
Pizza Stone de Campingaz® para una pizza crujiente cocinada a la
perfeccion en la barbacoa.
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6.4 Cocina mas sana y segura con menos llamaradas.

Pueden producirse llamas al cocinar carne o pescado graso.

Para reducir las llamas, las rejillas de coccion tienen zonas sélidas

que evitan que la mayor parte de la grasa se caiga en areas muy

calientes, que es lo que provoca las llamas.

Ademas, para reducir al maximo la combustion espontanea de la

grasa durante la coccion de alimentos grasos se recomienda:

- eliminar el exceso de grasa de los alimentos

- dejar la tapa abierta

- bajar el flujo de gas, o incluso apagar uno o mas quemadores
durante unos minutos.

También es aconsejable, para cocinar con la tapa cerrada, controlar

regularmente la coccién para controlar el flujo gas si fuera necesario.

7 - LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Nos encanta asar, pero limpiar siempre es molesto. Sin embargo, se
trata de una etapa muy importante en cualquier barbacoa. Limpiar
el producto con regularidad aumenta la durabilidad y fiabilidad de tu
barbacoa Campingaz®.

Para mantener tu barbacoa en perfectas condiciones de
funcionamiento, se recomienda limpiarla con regularidad (como
maximo, después de 4 o 5 usos). Si utilizas tu barbacoa con agua, se
recomienda cambiar el agua después de cada uso.

Procedimiento:

Espera a que tu barbacoa se enfrie por completo después de
haberla usado.

Retire el cajon de grasa D (Fig. 08) y el compartimento de agua W
(Fig. 09). Limpielos con un pafio y un poco de jabén o péngalos en
el lavavaijillas.

Utiliza un cepillo de acero inoxidable para barbacoas para retirar
el exceso de mugre de la parrilla y la plancha, y colécalas en el
lavavaijillas o déjalas en remojo dentro de un cubo con agua y jabon
o una mezcla homogénea de vinagre blanco y agua.

Retira los componentes del sistema InstaClean® (Fig. 14). Gracias
a la tecnologia InstaClean® Aqua, una esponja no abrasiva y
agua y jabon deberian ser suficientes para limpiar las partes sin
esfuerzo.

- Enjuaga y seca.

Ten en cuenta que las esponjas abrasivas pueden dafar tu
barbacoa.

7.1 Quemador

Comprueba con regularidad que no haya suciedad o telarafias
bloqueando los orificios del quemador.

Limpia el quemador con una esponja humedecida con agua y
detergente para platos. Si es necesario, usa un cepillo

de acero humedo.

Asegurate de que todos los orificios del quemador estén libres de
obstrucciones y secos antes de volver a usar el quemador. Si es
necesario, quita las obstrucciones del quemador con un cepillo
metalico.

Si es necesario, limpia las entradas de aire del quemador (Fig. 12) y
los orificios del quemador OP (Fig. 15).

NOTA: limpiar con regularidad prolonga la vida util del quemador y
evita la eventual oxidacién prematura que puede tener lugar como
resultado de cocinar residuos acidos. Sin embargo, es normal que el
quemador de la barbacoa se oxide.

8 - ALMACENAMIENTO

« Gira la rueda para cerrar la valvula de tu bombona de gas después
del uso.

« Si guardas tu barbacoa en un sitio cerrado, desconecta la bombona
de gas y guardala en un espacio exterior.

+Si guardas tu barbacoa en un espacio exterior, Campingaz®
recomienda encarecidamente utilizar una funda apropiada para
protegerla del clima y de la suciedad mientras esta guardada.

«Si la barbacoa no se utilizara por un tiempo prolongado, se
recomienda guardarla en un sitio seco y resguardado, como un
garaje.

« Medioambiente propenso a generar corrosion: se debe prestar
especial atencion a la barbacoa si se utiliza junto al mar. La
barbacoa debe guardarse preferiblemente tapada y protegida del
viento. Se puede guardar al aire libre durante unas semanas si
se tapa con una funda. Hay que limpiarla y quitar el polvo con
regularidad porque el polvo contiene particulas de sal que favorecen
la corrosion.

9 - ACCESORIOS

Con el objetivo de contribuir a que tu experiencia con la barbacoa sea
la mejor, Campingaz® ha disefiado varios accesorios para ayudarte a
preparar tus platos favoritos en la parrilla, simplificar lo mas posible
la limpieza, y asegurar que puedas disfrutar tu barbacoa por mas
tiempo:

Grilling Essentials Limpieza y proteccién

Utensilios de excelencia:

espatulas, pinzas, etc. Fundas a medida

Rotisserie Cepillos

Pizza Stone Limpiadores para barbacoa

Limpiadores de acero

Wok (ver la aclaracién abajo) inoxidable

Paella

Plancha

IMPORTANTE: por motivos de seguridad, no utilices el Culinary
Modular Wok (ref. 2000014584) en tu barbacoa.

En su lugar, usa el Culinary Modular Cast Iron Wok (ref. 2000036961)
o el Culinary Modular Mandarin Wok (ref. 2000038449) fabricados
no antes de octubre de 2020. Puedes encontrar esta informacién
en el mango.

Para mas informacién y ver toda nuestra gama de productos,
ingresa a www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) advierte que sus barbacoas de gas deben usarse
de manera sistematica con accesorios y repuestos de Campingaz®.
ADG (Campingaz®) no asume responsabilidad por darios o fallas en
el funcionamiento derivados del uso de accesorios y/o repuestos de
otras marcas.

10 - PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

No olvides el medioambiente! Tu barbacoa contiene materiales que
pueden recuperarse o reciclarse. Si quieres desechar tu barbacoa,
entrega estos materiales al servicio de recoleccion de residuos de tu
comunidad y separa los materiales de embalaje.

Residuos eléctricos y electronicos:

Este simbolo significa que el sistema eléctrico de la barbacoa

debe desecharse por separado. Al finalizar su vida util, el

sistema eléctrico de la barbacoa debe desguazarse

mm= correctamente. El sistema eléctrico no debe desecharse con

residuos municipales mezclados.
La recoleccion selectiva de residuos fomenta la reutilizacion, el
reciclaje y otras formas de recuperacion de materiales reciclables
contenidos en este desecho. Entrega el sistema eléctrico de la
barbacoa en un punto verde o centro de reciclaje de residuos.
Si necesitas mas informacion sobre la recoleccion de residuos,
consulta las medidas de tu ayuntamiento o las autoridades locales.
Nunca deseches estos materiales en la naturaleza. No intentes
quemarlos. La presencia de ciertas sustancias peligrosas en los
equipos eléctricos y electrénicos puede dafar el medioambiente vy,
potencialmente, repercutir en la salud de las personas.
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11 - ANOMALAS / REMEDIOS

Anomalas

Causas probables remedio

El quemador no se encendera

Falta de suministro de gas.
El regulador no funciona.
Bloqueo en los orificios de mangueras, valvulas, tubos de Venturi o quemadores.

El quemador “se salta” o sale despedido

Compruebe el suministro de gas.
Compruebe las conexiones de manguera.
Contacte con el Servicio postventa.

Llamas fluctuantes que chisporrotean

La nueva botella puede contener aire. Contintie usandola y el problema desaparecera.
Contacte con el Servicio postventa.

Llamas grandes en la superficie del
quemador

Tobera mal conectada al quemador. Ajusta el quemador.
El quemador esta obstruido (por ejemplo, telarafias). Limpia el quemador.
Contacte con el Servicio postventa.

.

Llama baja en el inyector

La botella esta casi vacia. Cambie la botella y el problema desaparecera.
Contacte con el Servicio postventa.

Salida excesiva de grasa

Temperatura de la parrilla demasiado alta: Reduzca la llama.
Limpie la bandeja de goteo de grasa.

Los quemadores se encienden con
una cerilla, pero no con el encendido
piezoeléctrico

Botdn, cable o electrodo de encendido defectuoso. Compruebe las conexiones del cable de
encendido.

Compruebe el estado del cable de conexion y del electrodo.
Contacte con el Servicio postventa.

Fuego en cualquier conexion

Conexion con fuga.
Apague el suministro de gas inmediatamente.
Contacte con el Servicio postventa.

Falta de calor

Boquilla o quemador obstruidos.
Contacte con el Servicio postventa.

Fuego detras de la perilla de control

Unidad de paso defectuosa.
Apague el aparato.
Contacte con el Servicio postventa.

Fuego bajo el panel de control

Apague el aparato
Cierra la bombona de gas.
Contacte con el Servicio postventa.
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NOTA: Exceto se indicado de outro modo, os termos genéricos seguintes “aparelho / unidade / produto / equipamento / dispositivo” que
aparecem neste manual de instrugoes referem-se todos ao produto“SELECT 3 & 4”.
Este produto foi concebido para um uso particular normal, ndo destinado a fins comerciais.

Obrigado por ter escolhido um barbecue a gas Campingaz®!

Este produto foi desenvolvido para lhe garantir que se delicia com a melhor experiéncia a fazer grelhados.

Este manual ird ajuda-lo a preparar facilmente o grelhador para
cozinhar e fornece informagdes uteis para que comece a grelhar nas
melhores condigdes possiveis.

1 - AVISO IMPORTANTE

O grelhador apresentado neste manual pode ter um aspeto diferente

do seu. Serve apenas para fins ilustrativos.

Siga cuidadosamente estas instrugées para garantir uma

utilizagédo segura e evitar danificar o grelhador:

- N&o modifique o grelhador. Qualquer modificagdo do grelhador

pode ser perigosa.

Leia atentamente as instru¢des antes da utilizagao.

Utilizar apenas no exterior.

Recomenda-se a utilizagdo de luvas para a montagem do

grelhador.

- Neste barbecue, nao utilize outra fonte de combustivel que nao o
GPL.

- N&o utilize um regulador de baixa pressdo ajustavel. Utilize
exclusivamente reguladores fixos em conformidade com as
normas europeias pertinentes.

- Para assegurar o funcionamento seguro do seu grelhador, nunca

utilize chapas de grelhar que cubram 100% da superficie de

confecao.

Limpe regularmente a base da fornalha para evitar o risco de

inflamagéo devido ao excesso de residuos de gordura e restos de

comida.

Nao armazene nem utilize gasolina e outros liquidos ou vapores

inflamaveis na proximidade deste grelhador.

Nao devera haver materiais combustiveis num raio de, pelo menos,

60 cm em torno do grelhador.

Este grelhador tem de ser mantido afastado de materiais

inflamaveis quando esta a ser utilizado.

Nao deixe o grelhador sem supervisdo enquanto estiver em

funcionamento.

Nao desloque o grelhador enquanto estiver aceso.

Para assegurar uma utilizacdo adequada e segura, o grelhador

deve ser utilizado numa superficie nivelada. Evite superficies

moles, como relva ou terrenos lamacentos, na medida em que os
rodizios giratérios podem enterrar-se no piso e ficar bloqueados
devido ao peso do grelhador.

ATENGCAO: as pegas acessiveis podem ficar muito quentes.

Manter fora do alcance das criangas.

Manuseie cuidadosamente a tampa do grelhador, especialmente

durante a utilizagdo. Nao se debruce sobre a fornalha ou a

superficie do grelhador pois podem ficar muito quentes.

As pegas protegidas pelo fabricante ou pelo representante do

fabricante ndo podem ser manipuladas pelo utilizador.

Feche a garrafa de gas ap6s a utilizagéo.

Se equipado com rodizios: utilize as 2 alavancas do travdo nas

rodas para evitar que o grelhador se desloque.

Se sentir cheiro a gas:

1. Feche a valvula da garrafa de gas.

2. Apague todas as chamas abertas.

3. Abra a tampa.

4.Se o cheiro continuar, consulte o capitulo “3.3 - Verificar
a existéncia de fugas de gas” ou procure aconselhar-se
imediatamente junto do revendedor local.

2 - MONTAGEM
2.1 Desembalar

Ao abrir/desembalar o barbecue, tenha cuidado se utilizar um
cortador ou uma faca para evitar danificar as pegas. Tire cada
componente da caixa com cuidado.

2.2 Espaco de trabalho

Assegure-se de que dispée de um espago de trabalho suficiente
grande para a montagem. Para evitar riscos e danos ao desembalar
o grelhador, sugerimos que disponha algum material macio no chao
ou que trabalhe numa superficie macia. Coloque todas as pegas no
espaco de trabalho, tendo o cuidado de permitir espaco suficiente
entre elas, evitando que as pegas entrem em contacto umas com as
outras e que causem riscos desnecessarios durante a montagem.

2.3 Ferramentas

Nao recomendamos a utilizagdo de uma aparafusadora elétrica na
montagem. O momento de torgdo aplicado pode rasgar o metal. Deve
utilizar uma chave de parafusos manual. Verifique cuidadosamente
se 0 modelo utilizado se adapta corretamente a cabega do parafuso
para evitar danifica-la.

2.4 Montagem

Para uma montagem sem problemas do seu grelhador Campingaz®,
€ necessario seguir passo a passo o manual de montagem fornecido.
Para evitar complicagdes, alguns passos do manual de montagem
recomendam que sejam 2 pessoas a manusear as pecas. Isso é
indicado pelo seguinte pictograma:

X

O barbecue ja estd montado e ansioso por ter a primeira sessdo de
churrasco consigo!

Faltam apenas alguns passos para terminar a preparagdo do seu
grelhador:

1. Ligue o abastecimento de gas. Consulte o capitulo 3.

2. Introduza pilhas (dependendo do modelo). Consulte o capitulo 4.
3. Encha o recipiente de agua com agua. Consulte o capitulo 5.
Consulte abaixo o processo detalhado de cada um destes passos:

3 - LIGAGAO E UTILIZAGAO DO GAs
3.1 Garrafa de gas

Este grelhador foi ajustado para funcionar com garrafas de gas
butano, propano ou butano/propano entre 4,5 e 15 kg com um
regulador de baixa pressédo adequado:

Franca, Bélgica, Luxemburgo, Reino Unido, Irlanda, Portugal,
Espanha, Italia, Grécia, Chipre, Suica:
butano 28 mbar/propano 37 mbar.

Paises Baixos, Republica Checa, Eslovaquia, Hungria,
Eslovénia, Noruega, Suécia, Dinamarca, Finlandia, Bulgaria,
Turquia, Roménia, Croacia, Malta, Estonia, Lituania, Letonia,
Islandia:

butano 30 mbar/propano 30 mbar.

Polénia:
propano 37 mbar.

Ligue ou troque a garrafa sempre numa area bem ventilada e nunca
na presenga de uma chama, faisca ou fonte de calor.

A possibilidade de colocar e utilizar a garrafa de gas dentro do
compartimento do carrinho por baixo do grelhador depende da
altura da garrafa. Consulte o manual de montagem para obter mais
detalhes.

E imperativo que as aberturas de ventilagdo do compartimento do
cilindro ndo estejam obstruidas.

3.2 Tubo

O grelhador deve ser utilizado com um tubo flexivel adequado para
utilizagdo com gas butano, propano ou butano/propano. Verifique
sempre se esta a utilizar o tubo correto com o comprimento certo,
tal como especificado para a sua regido mais abaixo. O tubo deve
ser substituido imediatamente caso esteja danificado, com fissuras,
quando tal for exigido pela regulamentagdo nacional ou no final do
seu ciclo de vida. Ndo puxe nem fure o tubo. Mantenha-o afastado de
qualquer pega do grelhador que fique quente (Fig. 11). Verifique se &
possivel esticar normalmente o tubo flexivel, sem torcer nem puxar.

Franca:

O grelhador tem um conector de entrada de gas com rosca G1/2.

Consoante o modelo, pode ser fornecido com uma pega final anelada

NF e vedante pré-montados.

Portanto, o grelhador pode ser utilizado com dois tipos de tubos

flexiveis:

a. Tubo flexivel destinado a ser ligado a ponteiras aneladas tanto
do lado do grelhador como do regulador, fixado por abragadeiras
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(em conformidade com a norma XP D 36-110). O comprimento

recomendado do tubo é de 1,25 m, ndo devendo exceder 1,50 m.

Para utilizar o grelhador com o tubo flexivel XP D 36-110 (Fig. 01):

i. Deslize o tubo flexivel para a ponteira anelada tanto no
grelhador como no regulador, o maximo que for possivel.

ii. Deslize as abragadeiras para tras dos dois primeiros ressaltos
das ponteiras e aperte-as até a cabeca de aperto se soltar.

iii. Verifique se ha fugas seguindo as instrugdes da secgéo 3.3.

o

. Tubo flexivel (em conformidade com a norma XP D 36-112 ou NF
D 36-112) equipado com uma porca roscada G 1/2 para fixar ao
grelhador e uma porca roscada M 20x1,5 para fixar ao regulador.
O comprimento recomendado do tubo é de 1,25 m, ndo devendo
exceder 1,50 m.

Para utilizar o grelhador com o tubo flexivel XP D 36-112 ou NF D

36-112 e porcas G 1/2 e M 20x1,5 (Fig. 02):

i. Desaperte e retire a ponteira anelada NF para soltar o conetor
de entrada G 1/2.

ii. Retire a junta de estanquicidade.

iii. Aperte a porca roscada G 1/2 no tubo flexivel ao conetor de
entrada do grelhador e a porca roscada M20x1,5 ao conetor
de saida do regulador seguindo as instrugdes fornecidas com
o tubo flexivel.

iv. Utilize uma chave de aperto para segurar firmemente o conetor
de entrada do grelhador e aperte ou desaperte a porca roscada
com outra chave de aperto.

v. Utilize uma chave de aperto para segurar firmemente o conetor
de saida do regulador.

vi.Verifique se ha fugas seguindo as instrugcdes da secgao 3.3.

Bélgica, Luxemburgo, Reino Unido, Irlanda, Portugal, Espanha,
Italia, Croacia, Grécia, Paises Baixos, Republica Checa,
Eslovaquia, Hungria, Eslovénia, Noruega, Suécia, Dinamarca,
Finlandia, Bulgaria, Turquia, Roménia, Polénia, Chipre, Malta,
Estonia, Lituania, Letonia, Islandia:

O barbecue estd equipado com um conetor circular. Deve ser
utilizado com um tubo flexivel adequado para utilizagdo com gas
butano e propano. O comprimento do tubo nao deve exceder 1,20 m.

Suica:

O aparelho deve ser utilizado com um tubo de borracha de qualidade
adaptado para uso com gas butano e propano. O seu comprimento
nao devera exceder os 1,50 metros.

Deve ser substituido caso esteja danificado, apresente fissuras ou
quando a legislacdo nacional assim o exija ou conforme a validade.
N&o puxar pelo tubo nem torcé-lo. Manté-lo afastado de partes ou de
componentes do aparelho que possam aquecer. Verificar que o tubo
flexivel um aspecto normal, sem tor¢des ou apertos.

Ligacdo do tubo de borracha : para ligar o tubo ao terminal do
aparelho apertar a porca do tubo firmemente mas sem forca
excessiva com duas chaves apropriadas :

- chave de 10 para fixar o terminal (Fig. 03)

- chave de 17 para enroscar a porca do tubo (Fig. 03)

- Verifique se ha fugas seguindo as instru¢des da secgdo 3.3.

3.3 Verificar a existéncia de fugas de gas

Importante: nunca use uma chama aberta para verificar se ha fugas

de gas.

1. Trabalhe no exterior, longe de qualquer fonte de ignigdo. Nao fume.

2. Certifique-se de que os botdes de regulacdo estdo na posicédo

“OFF” (O).

Instale o regulador na garrafa de gas de acordo com as respetivas

instrucoes.

Ligue o tubo ao regulador e ao grelhador da forma descrita na

secgao 3.2.

Utilize uma solugéo prépria para testar fugas de gas. Em

alternativa, pode fazer a sua prépria solugcdo de detegdo de

fugas de gas misturando 1 chavena de agua com 1 chavena de
detergente liquido para a louga num frasco pulverizador e agitando
suavemente para misturar.

. (Fig. 04) Aplique ou pulverize a solugdo nas ligagdes entre a
garrafa, o regulador, o tubo e o grelhador.

. Abra a vélvula da garrafa de gas (os botdes de regulagdo devem
permanecer fechados: posi¢do “OFF” (O)). Se surgirem bolhas na
solugdo de detegdo de fugas de gas significa que ha uma fuga
de gas.

8. A fuga pode ser parada apertando qualquer ligagdo do tubo ou
substituindo eventuais componentes com defeito. O grelhador ndo
pode ser utilizado até a fuga de gas ter parado.

9. Feche a valvula da garrafa de gas.

Importante: verifique se existem fugas pelo menos uma vez por ano

e sempre que trocar de garrafa de gas.

o~ w
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3.4 Troca da garrafa de gas

1. Trabalhe sempre numa area bem ventilada e nunca na presenca
de uma chama, faisca ou fonte de calor.

2. (Fig. 05) Coloque os botdes de regulagédo na posigao “OFF” (O) e,
em seguida, feche a valvula da garrafa de gas rodando o manipulo
giratério.

3. Retire o regulador e verifique se a junta de estanquicidade esta
em bom estado.

4.Troque a garrafa de gas vazia por uma cheia, colocando-a na
devida posi¢édo. Volte a instalar o regulador, tendo o cuidado de
ndo exercer pressao no tubo.

5. Verifique se existem fugas de gas.

4 - BATERIAS PARA IGNIGAO ELECTRONICA
(dependendo do modelo)
4.1 Pilhas necessarias

Se o seu grelhador estiver equipado com igni¢do eletrénica,
necessitara de 1 pilha alcalina AA/LR6.

Para sua conveniéncia, a bateria aplicavel foi incluida no pacote.

Se o grelhador n&o for usado durante um longo periodo de tempo, &
altamente recomendavel remover a bateria do grelhador e guarda-la
separadamente em local seco e fresco.

4.2 Trocar as pilhas

Identifique o arrancador eletronico na perna traseira direita (Fig. 07)
Desaparafuse a tampa de plastico

Substitua a bateria, respeitando as polaridades conforme indicado.
Volte a aparafusar a tampa no lugar

Consulte o paragrafo 4.3 quanto a reciclagem da bateria

As baterias ndo recarregaveis ndo devem ser recarregadas

4.3 Eliminacao das pilhas

Este simbolo que se encontra nas pilhas significa que, no
final da sua vida util, as pilhas tém de ser retiradas da
unidade e seguidamente recicladas ou devidamente
eliminadas.
As pilhas ndo devem ser deitadas fora com o lixo comum, devendo
antes ser levadas para um ponto de recolha (centro de reciclagem,
etc.). Confirme junto das autoridades locais. Nunca elimine pilhas
na natureza. Nao tente incinerar: a presenca de determinadas
substancias (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) nas pilhas gastas pode ser perigosa
para o ambiente e a saude humana.

5- UTILIZA(}AO DO GRELHADOR
5.1 Antes da utilizagao

Lembre-se: nunca utilize o grelhador sem antes ter lido atentamente
e compreendido as instrugdes. Além disso, certifique-se de que:

Nao ha fugas de gas.

(Fig. 11) O tubo nao toca em nenhum componente que possa ficar
quente.

As aberturas de ventilagdo dentro do carrinho ndo estao obstruidas,
especialmente no chassis do grelhador onde a garrafa de gas é
armazenada.

(Fig. 08) O tabuleiro de gorduras D esta corretamente inserido no
respetivo compartimento e empurrado até ao limite.

As pecas InstaClean® amoviveis da fornalha foram montadas
corretamente (consulte a secgdo 7 - Limpeza e manutencéo).
(Fig. 12) Os queimadores nao estdo bloqueados ou obstruidos (por
exemplo, por teias de aranha).

Verifique também se o compartimento de agua W (Fig. 09)
esta cheio de agua de acordo com os niveis minimo e maximo
indicados e se esta inserido no seu alojamento. Isto ndo é
obrigatério, mas tornara a limpeza muito mais facil. A insergéo é
feita pela frente nos modelos com portas e pelo lado direito nos
modelos com painel frontal.

Recomenda-se o uso de luvas de protecdo ao manusear
componentes particularmente quentes.

5.2 Utilizar o grelhador pela primeira vez

Quando utilizar pela primeira vez, aquega o barbecue com todos
os queimadores na posi¢do de FLUXO TOTAL ( f4 ) (com a tampa
fechada), durante cerca de 30 minutos, para eliminar quaisquer
odores resultantes de eventuais residuos de revestimentos nas
pegas novas.
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5.3 Acender os queimadores principais e o queimador
lateral do barbecue (dependendo do modelo)

Em caso de retorno de chama (igni¢cdo por baixo da tampa do
queimador), desligue o produto, deixe-o arrefecer (cerca de
cinco minutos) e volte a acender o fogdo. Se o problema do
retorno de chama persistir, contacte o seu representante local
da Campingaz®.

- Abra a vélvula da garrafa de gas.

- Abra a tampa de confegao.

- Certifique-se de que os botdes de regulagéo estéo na posi¢ao “OFF”
(O).

- Nos modelos com queimador lateral incluido, o queimador lateral
pode funcionar independentemente ou em conjunto com os
queimadores do barbecue. Antes de acender o queimador lateral,
certifique-se de que a tampa de protecédo do queimador lateral esta
aberta (Fig. 13). Nao utilizar panelas ou tachos de diametro inferior
a 12 cm ou superior a 24 cm.

Nota: ndo se debruce sobre a caixa de combustdo ao acender o
barbecue!

Nota: Os aparelhos equipados com um queimador lateral possuem
ignicao eletronica.

Se o barbecue estiver equipado com ignicao piezoelétrica:
Pressione e rode o botdo de regulagdo para a esquerda,
colocando-o na posigdo de FLUXO TOTAL ( (Fig. 05).

Prima imediatamente o botdo de ignicdo ( ®) ) até emitir um
estalido.

Se o queimador ndo se acender apds 4 ou 5 tentativas, aguarde
5 minutos e depois repita a operagao.

Se o barbecue estiver equipado com ignicao eletrénica:
Pressione e rode o botdo de regulagdo para a esquerda,
colocando-o na posigao de FLUXO TOTAL ( # ) (Fig. 05).

Prima imediatamente o botdo de ignigéo ( ) ). Deve ouvir o som
de estalidos que causam faiscas no queimador. Continue a premir
o botdo de igni¢do durante alguns segundos, até o queimador estar
aceso.

Se o queimador ndo se acender apds 4 ou 5 tentativas, aguarde
5 minutos e depois repita a operagéo.

Siga os mesmos passos para acender o queimador lateral,
rodando o bot&o de controlo junto ao queimador lateral na diregdao
“+ “ (Fig. 06) e premindo o mesmo botdo de ignicéo eletrénica
localizado no painel de controlo.

NOTA: se o queimador ou queimador lateral ndo se acender apés
cerca de 10 segundos durante o processo de igni¢do, aguarde
5 minutos e repita a operagao.

Assim que o primeiro dos queimadores principais estiver aceso, ha

duas formas de acender outro queimador:

1. Repita a operagdo de acendimento descrita acima.

2.Acenda o queimador & esquerda ou a direita do queimador ja
aceso ajustando o respetivo botdo de regulagédo para a posigao de
FLUXO TOTAL ( #4 ), permitindo assim o acendimento cruzado.

5.4 Igni¢cdo manual

Se a ignigdo piezoelétrica ou a ignigao eletrénica nao funcionar,
pode acender manualmente o grelhador.

- Abra a tampa de cozedura.

Se certificar-se que as alavancas de regulagdo estdo em posigao
“OFF” (O).

(Fig. 10) Acenda o fésforo e direccione-o a partir da parte posterior
da churrasqueira em direcgéo ao bico.

Remir e rodar o botdo de regulagéo para a esquerda e coloca-lo na
posicéo totalmente aberta ( f ).

5.5 Apagar o grelhador

a. Queimadores principais

(Fig. 05) Coloque os botdes de regulagdo na posicao “OFF” (O) e,
em seguida, feche a vélvula da garrafa de gas rodando o manipulo
giratério.

b. Queimador lateral (dependendo do modelo)

(Fig. 06) Rode o botdo do queimador lateral na diregdo “ O “ até
a posicdo OFF. Depois feche a valvula da garrafa de gas se os
queimadores principais do grelhador ja ndo estiverem a ser utilizados.
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6 - EXPERIENCIA CULINARIA

Depois de ter acendido o grelhador, estd na altura de comegar
a grelhar! E boa pratica pré-aquecer o grelhador durante alguns
minutos antes de comecar a colocar alimentos no mesmo. A
semelhanga do que acontece quando cozinha numa panela ou num
forno, isso ajuda a atingir uma temperatura adequada para grelhar
e evita que os alimentos peguem as grelhas, garantindo uma crosta
estaladiga e castanha.

A Campingaz® recomenda sempre que utilize luvas de protegéo ao
manusear componentes que possam ficar muito quentes.

6.1 Possibilidades culinarias infindaveis

Sabia que alguns alimentos sdo mais adequados para determinadas
superficies do grelhador?

As grelhas sdo mais adequadas para grelhar carnes gordas como
salsichas e bifes, bem como a pele das aves. Como o calor é
transferido diretamente da chama para os alimentos, a confegado na
grelha normalmente implica temperaturas mais elevadas a superficie.
O ferro fundido absorve e intensifica o calor, escurecendo ou
queimando o alimento no ponto de contacto, dando origem as marcas
de grelha que adoramos nos nossos bifes e salsichas. Além disso, os
alimentos néo fritam na propria gordura.

As chapas/pranchas, por outro lado, sdo melhores para alimentos
grelhados mais delicados, como peixe, marisco, legumes, frutas ou
alimentos cortados em cubos. As chapas/pranchas transferem o calor
de forma consistente da superficie de ferro fundido para os alimentos,
cozinhando-os e escurecendo-os de forma uniforme. As chamas
nunca tocam nos alimentos, o que significa que estes nao estdo
sujeitos a labaredas ou a ficarem carbonizados, o que é muito mais
saudavel. Também pode utilizar a sua chapa/prancha para cozinhar
alimentos liquidos ou massas, como ovos ou massa de panquecas.
Uma vez que os diferentes alimentos levam diferentes quantidades
de tempo para cozinhar, o barbecue estd também equipado com
um suporte de aquecimento. Trata-se de uma segunda grelha,
mais pequena, posicionada acima do grelhador principal e que é
usada principalmente para manter quentes os alimentos que ja
foram cozinhados, sem os expor a tanto calor como aconteceria na
grelha. Assim da tempo aos alimentos que demoram mais a cozinhar
para ficarem prontos. O suporte de aquecimento também pode ser
utilizado como superficie adicional para grelhar quando se utiliza o
barbecue como um forno para cozinhar indiretamente, no caso de
pratos como tomates recheados, batatas assadas ou péaes.

Gragas a todas as superficies de confegao diferentes disponiveis
no barbecue, é possivel confecionar um ndmero infinito de receitas.

6.2 Solte a sua criatividade ao grelhar com versatilidade
culinaria prolongada

Nota: este paragrafo aplica-se apenas a modelos com grelha de ferro
fundido que possuam disco central amovivel.

Para uma versatilidade ainda maior, que vai muito além das
superficies de confecéo, explore o mundo das solu¢des de confegao
intercambiaveis dos Modulos Culinarios Campingaz®

Basta tirar o anel interior da grelha modular de ferro fundido e inserir
um dos varios acessérios de barbecue Médulo Culinario Campingaz®.
Da pizza, a paelha e até mesmo um Wok, os Mddulos Culinarios
Campingaz® oferecem todas as opgdes que o seu coragdo gourmet
deseja.

6.3 Tampa aberta ou fechada? Confecado direta e
indireta

Para selar o bife perfeito, utilizar o Wok Campingaz® ou cozinhar
com uma prancha, € melhor deixar a tampa do barbecue aberta. Ao
fazé-lo, o calor é transferido por contacto “direto” entre os alimentos
e a grelha, chapa ou prancha quente. Contudo, o barbecue também
pode ser utilizado como um forno quando a tampa esta fechada.
Neste caso, o calor é transferido por contacto “indireto” entre os
alimentos e o ar quente que circula no interior da tampa. O Assador
de Frango Campingaz®, os suportes de aquecimento ou o espeto
sdo perfeitos para confegdo indireta, mas o método preferido é
provavelmente fazer uma pizza no barbecue. Utilize a Pedra de Pizza
Campingaz® para conseguir uma pizza estaladica e perfeitamente
cozida no barbecue.




6.4 Cozinha mais saudavel e mais segura com menos
reacendimentos.

As chamas podem subir ao cozinhar carnes ou peixes com gordura.

Para reduzir estas subidas de chama, as grelhas de cozedura

possuem secgdes inteiras que impedem que a maior parte da

gordura caia em zonas muito quentes, o que causaria a subida das

chamas.

Além disso, a fim de reduzir tanto quanto possivel a inflamagéo

espontanea das gorduras, para cozinhar alimentos gordos é

aconselhavel:

- remover o excesso de gordura dos alimentos;

- deixar a tampa aberta;

- usar a posigéo de fluxo reduzido ou até mesmo desligar um ou
mais queimadores por alguns minutos.

Também é aconselhavel, para cozinhar com a tampa fechada,

monitorizar regularmente a cozedura de forma a ajustar o fluxo se

for necessario.

7 - LIMPEZA E MANUTENGAO

Adoramos fazer grelhados, mas a limpeza é sempre um
aborrecimento. No entanto, € uma fase muito importante de cada
sessdo de churrasco. A limpeza regular aumenta a durabilidade e
fiabilidade do seu grelhador Campingaz®.

Para manter o grelhador num estado perfeitamente operacional,
recomenda-se que o limpe regularmente (o mais tardar apés 4 ou
5 utilizagdes). Se utilizar o grelhador com agua, recomenda-se que
troque a agua apds cada utilizagdo.

Como proceder:

- Aguarde que o barbecue arrefeca completamente apds a sua
sesséo de churrasco.

Retire o tabuleiro de gorduras D (Fig. 08) e o recipiente de agua W
(Fig. 09). Limpe-os com uma esponja e algum sabao ou coloque-os
na maquina de lavar louga.

Utilize uma escova para barbecue em ago inoxidavel para escovar
o excesso de sujidade das grelhas de confegdo e das chapas e
coloque-as na maquina de lavar louga ou deixe-as mergulhadas
numa bacia com agua com detergente ou uma mistura homogénea
de vinagre branco e agua.

Retire os elementos InstaClean® (Fig. 14). Gragas a tecnologia
InstaClean® Aqua, uma esponja ndo abrasiva e agua com
detergente devem ser suficientes para limpar as pecas sem
qualquer esforgo.

Enxague e seque.

Tenha em atencado que as esponjas abrasivas podem danificar
o seu grelhador.

7.1 Queimador

Verifique regularmente se ndo ha sujidade ou teias de aranha a
obstruir as aberturas.

Limpe o queimador com uma esponja himida (embebida em agua
e detergente da louca). Se necessario, utilize uma escova de ago
humedecida.

Certifique-se de que todas as aberturas do queimador estdo
desobstruidas e secas antes de utilizar o queimador novamente.
Se necessario, desobstrua o queimador utilizando uma escova de
arame.

Se necessario, limpe as entradas de ar do queimador (Fig. 12) e as
aberturas do queimador (Fig. 15).

NOTA: a limpeza regular aumenta a vida util do queimador e impede
a oxidagdo prematura que pode resultar dos residuos acidos dos
alimentos. Contudo, a oxidagdo do queimador do grelhador é normal.

8 - ARMAZENAMENTO

Feche a vélvula da garrafa de gas apds a utilizacdo rodando o
manipulo giratorio.

Se armazenar o barbecue num espaco fechado, desligue a garrafa
de gas e guarde a garrafa no exterior.

Se guardar o barbecue no exterior, a Campingaz® recomenda
vivamente a utilizagdo de uma cobertura adequada para proteger
o grelhador das condigées meteorolégicas e da sujidade durante o
armazenamento.

Se o grelhador ndo for utilizado por um periodo prolongado,
recomenda-se que seja armazenado num local seco e abrigado
(por exemplo, garagem).

Ambiente propicio a corrosdo: é preciso ter um cuidado
especial com o barbecue se este for utilizado junto ao mar.
Preferencialmente, o grelhador deve ser armazenado abrigado
e protegido do vento. Pode ser guardado no exterior durante
algumas semanas, se estiver protegido por uma cobertura. Deve
ser limpo e aspirado regularmente porque o p6 contém particulas
salinas que promovem a corrosao.

9 - ACESSORIOS

Para ajuda-lo a aproveitar ao maximo a sua experiéncia com o
barbecue, a Campingaz® desenvolveu muitos acessorios para ajudar
a preparar os seus pratos preferidos no seu grelhador, tornar a
limpeza o mais simples possivel e garantir que o seu grelhador dura
mais tempo:

Essenciais para grelhados Limpar e proteger

Utensilios Premium:

Espatulas, pingas, etc. Coberturas @ medida

Espeto Escovas

Produtos de limpeza para

Pedra para pizza barbecue

Produtos de limpeza para ago

Wok (ver nota abaixo) inoxidavel

Frigideira para paelha

Prancha

IMPORTANTE: por motivos de seguranga, nédo utilize o Wok Médulo
Culinario (ref. 2000014584) no seu barbecue.

Em alternativa, utilize o Wok Médulo Culinario de Ferro Fundido
(ref. 2000036961) ou o Wok Mandarim Mddulo Culinario (ref.
2000038449) com data de fabrico ndo anterior a outubro de 2020.
Pode encontrar esta informacgédo gravada na pega.

Para ver toda a gama e obter mais informagédes, visite
www.Campingaz.com

AADG (Campingaz®) aconselha que os seus barbecues a gas sejam
sistematicamente utilizados com acessorios e pecas sobresselentes
da Campingaz®. A ADG (Campingaz®) ndo aceita qualquer
responsabilidade por eventuais danos ou avarias resultantes da
utilizagdo de acessérios e/ou pegas sobresselentes de outras
marcas.

10 - PROTEGAO DO AMBIENTE

Nao se esquega do ambiente! O seu grelhador contém materiais
que podem ser valorizados ou reciclados. Se pretender eliminar o
seu barbecue, entregue esses materiais no servico de recolha de
residuos da sua comunidade e faga a separagdo dos materiais de
embalagem.

Residuos elétricos e eletronicos:

Este simbolo significa que o sistema elétrico do grelhador tem

de ser eliminado seletivamente. No fim da vida dtil, o sistema

elétrico do grelhador tem de ser desmantelado corretamente.

mm=_ O sistema elétrico ndo pode ser eliminado com residuos

urbanos indiferenciados.
A recolha seletiva de residuos promove a reutilizagdo, a reciclagem
ou outras formas de valorizagdo de materiais contidos neste residuo.
Leve o sistema elétrico do grelhador a um centro de valorizagéo de
residuos ou a um ponto de recolha de residuos. Se n&o tiver certeza,
confirme junto das autoridades locais. Nunca elimine estes materiais
na natureza. Nao tente incinerar; a presenga de determinadas
substancias perigosas nos equipamentos elétricos e eletronicos
pode ser nociva para o ambiente e ter um efeito potencial na saude
humana.
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11 - SOLUGAO DE PROBLEMAS

Anomalias

Causas provaveis solugoes

O queimador ndo acende

* Falta de fornecimento de gas.
O regulador néo funciona.
O tubo flexivel, a valvula, o tubo Venturi ou as aberturas do queimador estédo obstruidos.

O queimador “estoura” e sopra sozinho

Verifique o fornecimento de gas.
Verifique as ligagdes da mangueira.
Contacte o Servigo Pds Venda.

Crepitacdo de chamas instaveis

A botija nova pode conter ar. Continue a usar e o problema ira desaparecer.
Contacte o Servigo Pds Venda.

Chamas grandes na superficie do
queimador

Bico do injetor mal ligado ao queimador. Ajuste o queimador.
O queimador esta obstruido (por exemplo, teias de aranha). Limpe o queimador.
Contacte o Servigo Pés Venda.

Chama fraca no injetor

A botija esta quase vazia. Mude a botija e o problema ira desaparecer.
Contacte o Servigo Pds Venda.

Chamas de gordura excessiva

Temperatura do grelhador demasiado elevada: Chama mais baixa.
Limpe o tabuleiro de recolha de gordura.

Os queimadores acendem com um
fosforo, mas nao com o acendedor
“PIEZO”

Botao, cabo ou elétrodo do acendedor com defeito. Verifique as ligagdes do cabo do acendedor.
Verifique o estado do elétrodo e o cabo de ligagéo.
Contacte o Servigo Pds Venda.

Chama em qualquer ligagdo

Fugas nas ligagdes.
Desligue de imediato o fornecimento de gas.
Contacte o Servigo Pds Venda.

Auséncia de calor

Injetor ou queimador obstruido.
Contacte o Servigo Pds Venda.

Chama por detras do botdo de controlo

Unidade de torneira com defeito.
Desligue o equipamento.
Contacte o Servigo Pés Venda.

Chama por debaixo do painel de controlo

Desligue o equipamento
Feche a garrafa de gas.
Contacte o Servigo Pds Venda.
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NOTA: Se non diversamente specificato, i seguenti termini generici “apparecchio / unita / prodotto / apparecchiatura / dispositivo” che
compaiono in questo manuale di istruzioni si riferiscono tutti al prodotto “SELECT 3 & 4”.
Questo prodotto é indicato per uso privato normale, non é indicato per scopi commerciali.

Grazie per aver scelto un barbecue a gas Campingaz®!

Questo prodotto é stato concepito per assicurarvi il piacere di vivere la migliore esperienza di cottura con barbacue.

Il presente manuale intende fornire le istruzioni necessarie alla
preparazione del barbecue per la cottura di cibi e offrire informazioni
utili per cominciare a grigliare nelle migliori condizioni possibili.

1 - NOTA BENE

Il vostro barbecue potrebbe non corrispondere al barbecue
riportato sul presente manuale. Le immagini sono riportate a fini
esclusivamente illustrativi.
Si prega di seguire con cura queste istruzioni per utilizzare il
barbecue in sicurezza ed evitare eventuali danneggiamenti:
- non modificare il barbecue. Qualsiasi modifica apportata al
barbecue puo risultare pericolosa
Si prega di leggere attentamente le istruzioni prima dell'uso.
Usare esclusivamente all’aperto.
Si raccomanda l'utilizzo di guanti per eseguire le operazioni di
montaggio.
Non usare per il barbecue altro combustibile diverso da GPL.
Non usare regolatori di pressione variabili. Utilizzare esclusivamente
regolatori fissi conformi alla normativa europea di riferimento.
Per garantire un utilizzo in piena sicurezza del vostro barbecue,
non usare mai piastre che coprono completamente la superficie di
cottura.
Pulire regolarmente i pezzi in fondo alla caldaia per evitare
eventuali rischi di combustione dei residui di grasso e di cibo.
Non conservare e non utilizzare benzina o altri liquidi o vapori
inflammabili nelle vicinanze del barbecue.
Nessun materiale combustibile deve trovarsi ad una distanza dal
barbecue inferiore a 60 cm.
Durante I'impiego, il barbecue deve essere tenuto lontano da
materiali infammabili.
Non lasciare I'apparecchio incustodito mentre € in funzionamento.
Non spostare I'apparecchio durante l'uso.
Per garantire un utilizzo adeguato ed in piena sicurezza, utilizzare
il barbecue su una superficie piana. Non posizionare il barbecue
su superfici morbide come erba o terreni fangosi per evitare un
eventuale sprofondamento nel terreno e un conseguente blocco
delle ruote girevoli a causa del peso dell’apparecchio.
ATTENZIONE: Le parti esposte dell’apparecchio sono soggette a
riscaldamento. Tenere lontano dalla portata dei bambini.
Maneggiare il coperchio del barbecue con precauzione, in
particolare durante lI'uso. Non sporgersi sul focolare o sulla
superficie di cottura per evitare il rischio di ustioni.
- Le parti protette dal produttore o dal suo mandatario non devono
essere manipolate dall'utente.
- Chiudere la bombola del gas dopo ogni utilizzo.
- Se il barbecue & dotato di ruote: usare le 2 leve dei freni presenti
sulle ruote per impedire al barbecue di spostarsi.
- Se si avverte odore di gas:
1. Chiudere la valvola della bombola del gas.
2. Estinguere qualsiasi fiamma viva.
3. Aprire il coperchio.
4. Se I'odore persiste, consultare il paragrafo “3.3 - Prove di tenuta”
o rivolgersi immediatamente al proprio rivenditore.

2 - MONTAGGIO
2.1 Disimballaggio

Nello svolgere le operazioni di apertura/disimballaggio del barbecue,
fare attenzione a non danneggiare parti dell’apparecchio con taglierini
o coltelli. Estrarre con cautela ciascuna componente dall'imballaggio.

2.2 Piano di lavoro

Assicurarsi di avere uno spazio sufficiente per effettuare le
operazioni di montaggio. Al fine di prevenire graffi e danneggiamenti,
raccomandiamo di effettuare le operazioni di disimballaggio su una
superficie morbida o ponendo del materiale soffice sotto le varie
componenti. Porre tutte le componenti del prodotto sul piano di
lavoro, assicurandosi che ci sia spazio sufficiente tra ciascuna di
esse, al fine di evitare che entrino in contatto tra di loro provocando
inutili graffi durante le operazioni di montaggio.

2.3 Strumenti

Raccomandiamo di non utilizzare un avvitatore elettrico per le
operazioni di montaggio. La torsione applicata potrebbe rovinare
il rivestimento del metallo. Si raccomanda l'uso di un avvitatore
manuale. Verificare con attenzione che la punta dell’avvitatore
utilizzata sia adatta alla testa delle viti corrispondenti per evitarne il
danneggiamento.

2.4 Montaggio

Per eseguire correttamente le operazioni di montaggio del vostro
barbecue Campingaz®, & necessario seguire passo dopo passo
le istruzioni di montaggio fornite. Al fine di evitare complicazioni,
in alcuni passaggi delle operazioni di montaggio si raccomanda la
presenza di 2 persone. Questi passaggi sono indicati dal seguente
pittogramma:

X

Il montaggio del barbecue & terminato. Ora manca poco per
cominciare a grigliare!

Solo pochi ulteriori passaggi e la preparazione del barbecue sara
completa:

1. Collegare I'alimentazione del gas. Vedere capitolo 3.

2. Inserire le batterie (se previste nel modello). Vedere capitolo 4.

3. Riempire d'acqua il comparto. Vedere capitolo 5.

Si prega di osservare questi dettagli per ciascuno dei seguenti
passaggi:

3 - ALLACCIAMENTO E USO DEL GAS
3.1 Bombola del gas

Questo apparecchio & regolato per funzionare con bombole di
butano, propano o butano/propano tra 4,5 e 15 kg, dotate di apposito
regolatore di pressione:

Francia, Belgio, Lussemburgo, Regno Unito,
Portogallo, Spagna, Italia, Grecia, Cipro, Svizzera:
butano 28 mbar / propano 37 mbar.

Irlanda,

Paesi Bassi, Repubblica Ceca, Repubblica Slovacca, Ungheria,
Slovenia, Norvegia, Svezia, Danimarca, Finlandia, Bulgaria,
Turchia, Romania, Croazia, Malta, Estonia, Lituania, Lettonia,
Islanda:

butano 30 mbar / propano 30 mbar.

Polonia:
propano 37 mbar.

Collegare o sostituire la bombola del gas sempre in un luogo ben
areato, mai nelle vicinanze di fiamme, scintille o fonti di calore.

La possibilita di posizionare ed utilizzare la bombola del gas nel vano
carrello sotto la griglia dipende dall'altezza della bombola. Per ulteriori
dettagli consultare le istruzioni di montaggio.

E assolutamente necessario che le aperture di ventilazione del vano
bombole non siano ostruite.

3.2 Tubo

Si raccomanda l'utilizzo di un tubo flessibile adatto alluso con
gas butano, propano o butano/propano. Verificare sempre che
venga utilizzato il tipo di tubo corretto della lunghezza corretta,
secondo i parametri previsti nei paesi riportati di seguito. Sostituire
immediatamente il tubo in presenza di danneggiamenti o crepe,
quando previsto da regolamenti nazionali o alla data di scadenza.
Non tirare il tubo e non perforarlo. Tenerlo lontano dagli elementi del
barbecue soggetti a riscaldamento (Fig. 11). Verificare che il tubo
flessibile si sviluppi normalmente, senza torsioni o trazioni.

Francia:
Il barbecue € munito di un connettore d’ingresso del gas avente
filettatura G1/2. A seconda dei modelli, pu6 essere dotato di un finale
ad anello NF preinstallato e di una guarnizione.
Pertanto, il barbecue pud essere usato con due tipi di tubi flessibili:
a. Tubo flessibile progettato per essere abbinato a un elemento finale
ad anello sia dal lato del barbecue che del regolatore, tenuto fermo
con fascette (in base allo standard XP D 36-110). La lunghezza del
tubo raccomandata & di 1,25 m e in ogni caso non dovra superare
1,50 m.
Per I'utilizzo del barbecue con tubo flessibile XP D 36-110 (Fig. 01):
i. calettare a fondo il tubo flessibile sul terminale ondulato del
barbecue e del regolatore.
ii. Far scorrere le fascette dietro le prime due protuberanze dei
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terminali e serrarle fino alla rottura della testa di serraggio.
iii. Verificare eventuali perdite seguendo le istruzioni nella sezione

o

.Tubo flessibile (nel rispetto della norma XP D 36-112 o NF
D 36-112) dotato di un dado filettato G 1/2 per avvitatura sul
barbecue e dado filettato M 20x1,5 per avvitatura sul regolatore. La
lunghezza del tubo raccomandata e di 1,25 m e in ogni caso non
dovra superare 1,50 m.

Per I'utilizzo del barbecue con tubo flessibile XP D 36-112 o NF D

36-112, dadi G 1/2 e M 20x1,5 (Fig. 02):

i. svitare e rimuovere il terminale ondulato NF per liberare il
raccordo d’entrata G1/2;

ii. Rimuovere il giunto.

iii. Svitare il dado filettato G 1/2 del tubo sul raccordo d’entrata
del barbecue ed il dado filettato M20x1,5 sul raccordo d’uscita
del regolatore seguendo le indicazioni fornite assieme al tubo
flessibile.

iv.Utilizzare una chiave per immobilizzare il raccordo d’entrata
del barbecue e stringere o allentare il dado filettato con un’altra
chiave.

v. Utilizzare una chiave per immobilizzare il raccordo d'uscita del
regolatore.

vi.Verificare eventuali perdite seguendo le istruzioni nella sezione

Belgio, Lussemburgo, Regno Unito, Irlanda, Portogallo, Spagna,
Italia, Croazia, Grecia, Paesi Bassi, Repubblica Ceca, Repubblica
Slovacca, Ungheria, Slovenia, Norvegia, Svezia, Danimarca,
Finlandia, Bulgaria, Turchia, Romania, Polonia, Cipro, Malta,
Estonia, Lituania, Lettonia, Islanda:

L'apparecchio & dotato di un’estremita anellata. Si raccomanda
I'utilizzo di un tubo flessibile adatto all’'uso con gas butano o propano.
La lunghezza del tubo non dovra superare 1,20 m.

Svizzera:

Questo apparecchio deve essere utilizzato con un tubo flessibile di
qualita adatta all'uso del butano e del propano. La sua lunghezza non
dovra superare 1,50 m.

Dovra essere sostituito se & danneggiato, se presenta delle crepe,
quando le condizioni nazionali lo impongono o a seconda della sua
validita. Non tirare il tubo e non perforarlo. Tenerlo lontano dagli
elementi che possono diventare caldi.

Collegamento del tubo flessibile: per collegare il tubo all'estremita
dell’apparecchio, stringere forte il dado del tubo, senza esagerare,
con le

2 chiavi previste:

- chiave 10 per bloccare I'estremita (Fig. 03)

- chiave 17 per avvitare il dado del tubo (Fig. 03)

- Verificare eventuali perdite seguendo le istruzioni nella sezione 3.3.

3.3 Prove di tenuta

Importante: non usare mai fiamme vive per verificare la presenza di

eventuali perdite di gas.

1. Eseguire il controllo all'aperto, lontano da fonti di combustione. Non
fumare.

2. Assicurarsi che le manopole di regolazione siano sulla posizione “OFF”

3. Montare il regolatore sulla bombola seguendo le relative istruzioni.

4. Connettere il tubo al regolatore e al barbecue come descritto nella
sezione 3.2.

5. Utilizzare un liquido rilevatore di perdite di gas per testare eventuali
fughe. In alternativa, & possibile ottenere un liquido rilevatore di
perdite di gas mescolando 1 tazza di acqua con 1 tazza di detersivo
liquido per piatti.

6. (Fig. 04) Applicare o spruzzare la soluzione sui raccordi della
bombola/regolatore/tubo/barbecue.

7. Aprire la valvola della bombola del gas (le manopole di regolazione
devono rimanere chiuse: posizione “OFF” (O) ). Eventuali bollicine
nel liquido rilevatore indicano la presenza di perdite di gas.

8. Per fermare la perdita, stringere i raccordi del tubo del gas o
sostituire eventuali componenti difettose. Non utilizzare il barbecue
fino a quando eventuali fughe di gas non sono state eliminate.

9. Chiudere la valvola della bombola del gas.

Importante: Verificare la tenuta e la presenza di eventuali perdite

di gas almeno una volta I'anno e ogni qualvolta si sostituisce la

bombola del gas.

3.4 Sostituire la bombola del gas

1. Sostituire la bombola del gas sempre in un luogo ben areato, e mai
nelle vicinanze di fiamme, scintille o fonti di calore.

2. (Fig. 05) Ruotare le manopole di regolazione in posizione “OFF”
(0), quindi chiudere la valvola della bombola del gas girando
I'apposita rotella.

3. Rimuovere il regolatore e verificare che il giunto di tenuta sia in
buone condizioni.

4. Sostituire la bombola di gas vuota con una piena e metterla in
posizione. Rimontare il regolatore, facendo attenzione ad evitare
eccessive sollecitazioni meccaniche del tubo.

5. Verificare eventuali fughe di gas.

4-BATTERIEPERL’ACCENSIONEELETTRONICA
(a seconda del tipo di modello)
4.1 Requisiti delle batterie

Se il barbecue & dotato di accensione elettronica, si richiede I'uso di
1 batteria alcalina di tipo AA/LR6.

Per praticita, la batteria appropriata € stata inclusa nella confezione.
Se il barbecue non viene utilizzato per un periodo di tempo
prolungato, si consiglia di rimuovere la batteria e conservarla
separatamente in un luogo asciutto e fresco.

4.2 Sostituire le batterie

Identificare I'accenditore elettronico situato sul piede posteriore
destro (Fig. 07).

Svitare il tappo in plastica

Sostituire la batteria, attenendosi alle polaritd come indicato.
Riavvitare il tappo in posizione

Fare riferimento al paragrafo 4.3 relativo al riciclaggio delle batterie.
Le batterie non ricaricabili non vanno ricaricate.

4.3 Smaltimento delle batterie
Questo simbolo sulle batterie indica che al termine del loro
E ciclo di vita, le batterie devono essere rimosse dall’unita e
riciclate o smaltite correttamente.

Non smaltire le batterie con i rifiuti urbani indifferenziati, ma
conferirle presso appositi punti di raccolta (ecocentro, ecc.) Verificare
le disposizioni previste dal proprio comune. Non disperdere le batterie
nellambiente. Non tentare di incendiare le batterie: la presenza di
determinate sostanze pericolose (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) nelle batterie
usate pud essere pericoloso per 'ambiente e per la salute umana.

5 - USO DEL BARBECUE
5.1 Operazioni preliminari

Promemoria: Non utilizzare il barbecue prima di aver letto con
attenzione e compreso a fondo le relative istruzioni. Inoltre,
assicurarsi che:
Non siano presenti perdite di gas.

(Fig. 11) Il tubo del gas non entri in contatto con qualsiasi
componente soggetta a riscaldamento.
Le aperture di ventilazione all'interno del carrello non devono
essere ostruite, in particolare nel telaio griglia in cui € riposta la
bombola del gas.
(Fig. 08) Il vassoio del grasso D deve essere inserito correttamente
nel suo comparto e spinto fino al punto di arresto.
Le parti della caldaia removibili InstaClean® siano state montate
correttamente nella loro posizione originale (vedere la sezione 7 -
Pulizia e manutenzione).
(Fig. 12) | bruciatori non sono bloccati o ostruiti (per esempio da
ragnatele).
Assicurarsi inoltre che il comparto dellacqua W (Fig. 09) sia
riempito rispettando i livelli minimo e massimo indicati e che sia
inserito nel suo alloggiamento. Tale operazione non & obbligatoria,
ma la pulizia risultera molto piu semplice. L'inserimento si effettua
dal lato anteriore nei modelli con sportelli e dal lato destro nei
modelli con pannelli frontali.
Si suggerisce di utilizzare guanti protettivi quando si maneggiano
componenti particolarmente caldi.

5.2 Primo utilizzo del barbecue

Al primo utilizzo, far scaldare il barbecue con i bruciatori in posizione
FULL FLOW ( 4 ) (chiudere il coperchio) per 30 minuti circa, in modo
da eliminare I'eventuale odore di vernice dei pezzi nuovi.

| = |
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5.3 Accensione dei bruciatori principali e del bruciatore
laterale (a seconda del tipo di modello)

In caso di ritorno della fiamma (accensione sotto al cappuccio del
bruciatore) spegnere il prodotto, farlo raffreddare (circa cinque
minuti) poi riaccenderlo. Se il problema persiste, contattare il
rappresentante locale Campingaz®.

Aprire la valvola della bombola del gas.

Aprire il coperchio di cottura.

Assicurarsi che le manopole di regolazione siano sulla posizione “OFF”
(0).

Per i modelli con bruciatore laterale, quest'ultimo pud operare
indipendentemente o in combinazione con i bruciatori del
barbecue. Prima di accendere il bruciatore laterale, assicurarsi che
il coperchio del bruciatore laterale sia aperto (Fig. 13). Non usare
padelle o pentole di diametro inferiore a 12 cm o superiore a 24 cm.

Nota: non sporgersi sulla caldaia durante le operazioni di accensione!

Nota: le apparecchiature dotate di bruciatore laterale sono munite di
accensione elettronica.

Se il barbecue é dotato di accensione piezoelettrica:

Premere e ruotare la manopola di regolazione in senso antiorario
fino alla posizione FULL FLOW ( % ) (Fig. 05).

Premere immediatamente il pulsante di accensione ( @ ) fino a
sentire un clic.

Se il bruciatore non si accende dopo 4 o 5 tentativi, aspettare 5
minuti e quindi ripetere I'operazione.

Se il barbecue é dotato di accensione elettronica:

Premere e ruotare la manopola di regolazione in senso antiorario
fino alla posizione FULL FLOW ( % ) (Fig. 05).

Premere immediatamente il pulsante di accensione ( @) ).
Dovrebbe sentirsi un ticchettio che innesca una serie di scintille
nel bruciatore. Continuare a premere il pulsante di accensione per
alcuni secondi fino a che il bruciatore non si accende.

Se il bruciatore non si accende dopo 4 o 5 tentativi, aspettare 5
minuti e quindi ripetere I'operazione.

Per l'accensione del bruciatore laterale attenersi alla stessa
procedura, ruotando la manopola di regolazione accanto al
bruciatore laterale in direzione “ + “ e premendo al contempo il
pulsante di accensione elettronica situato sul pannello di controllo.

NOTA: se il bruciatore non si accende dopo circa 10 secondi,
attendere 5 minuti e ripetere I'operazione.

Una volta acceso il primo tra i bruciatori principali, ci sono due modi

per accendere un altro bruciatore:

1. Ripetere I'operazione di accensione descritta in precedenza.

2. Accendere il bruciatore situato a sinistra o a destra del bruciatore
gia acceso, ruotando la manopola di regolazione in posizione FULL
FLOW (% ), permettendo 'accensione incrociata.

5.4 Accensione manuale

Se l'accensione piezoelettrica o I'accensione elettronica non
funzionano, utilizzare I’'accensione manuale.

Aprire il coperchio di cottura.

Assicurarsi che le manopole di regolazione siano sulla posizione
“OFF” (0).

(Fig. 10) Accendere il fiammifero, quindi portarlo dal retro della
griglia del barbecue verso il bruciatore.

Premere e girare il pulsante di regolaz}one in senso antiorario,
mettendolo in posizione di pieno flusso (# ).

5.5 Spegnimento del barbecue

a. Bruciatori principali

(Fig. 05). Ruotare le manopole di regolazione in posizione “OFF” (O),
quindi chiudere la valvola della bombola del gas girando I'apposita
rotella.

b. Bruciatore laterale (a seconda del tipo di modello)

(Fig. 06) Ruotare la manopola del bruciatore laterale verso “ O “ fino
alla posizione OFF. Chiudere quindi la valvola della bombola del gas
se i bruciatori principali della griglia non vengono piu utilizzati.

6 - ESPERIENZA DI COTTURA

Una volta acceso il barbecue, & ora di grigliare! E buona norma
preriscaldare il barbecue per alcuni minuti prima di adagiarvi gli
alimenti da cuocere. Similmente a quanto avviene cucinando i cibi
in padella o al forno, questa procedura permette di raggiungere una
temperatura di cottura appropriata per far si che gli alimenti non si
attacchino, ma formino una crosta esterna scura e croccante.

Campingaz® raccomanda sempre di indossare dei guanti protettivi
quando si maneggiano componenti soggette a riscaldamento.

6.1 Infinite possibilita di cottura

Lo sapevate che per cuocere al meglio alcuni alimenti si puo scegliere
la superficie di cottura barbecue piu adatta?

Le griglie sono adatte per la cottura di carni grasse come salsicce
e bistecche o pelle di pollame. Poiché il calore si trasferisce
direttamente dalla fiamma agli alimenti, la cottura sulla griglia
generalmente utilizza temperature molto elevate sulla superficie.
La ghisa assorbe ed intensifica il calore, creando delle righe di
cauterizzazione nel punto di contatto. Si tratta delle cosiddette
“grill marks”, le tipiche righe scure che tutti noi amiamo sulle nostre
bistecche e salsicce. Inoltre gli alimenti, in questo modo, non friggono
nel proprio grasso.

Dall’altro lato, le piastre o le plance sono adatte per cibi pit delicati
come pesce, frutti di mare, ortaggi, frutta o alimenti tagliati a cubetti.
Le piastre e le plance trasferiscono il calore uniformemente dall’intera
superficie in ghisa agli alimenti, per una cottura e una doratura
omogenea. Le fiamme non toccano mai gli alimenti, il che significa
che questi ultimi non sono soggetti a fiammate o bruciature, e sono
quindi piu salutari. E possibile usare la piastra o la plancia per
cuocere cibi cremosi o che hanno bisogno di poca cottura, come
pancake o uova.

Poiché ogni alimento richiede tempi diversi di cottura, il barbecue &
inoltre fornito di una grata di riscaldamento. Si tratta di una seconda
griglia di dimensioni minori posizionata sopra la griglia principale ed
utilizzata principalmente per mantenere caldi gli alimenti appena cotti,
senza esporli al calore intenso della griglia. In questa maniera si da
modo di cuocersi anche agli alimenti che richiedono piu tempo. La
grata di riscaldamento pud inoltre essere utilizzata come ulteriore
superficie di cottura, ad esempio quando si usa il barbecue come un
forno per la cottura indiretta, per piatti come pomodori ripieni, patate
arrosto o pane.

Grazie alle diverse superfici di cottura disponibili, & possibile
preparare sul barbecue un numero infinito di ricette.

6.2 Liberate la vostra fantasia ai fornelli grazie all’estesa
versatilita di cottura del vostro barbecue

Nota: Questo paragrafo si applica solo ai modelli provvisti di griglia in
ghisa avente un anello centrale rimovibile.

Per sbizzarrirvi ancora di piu al barbecue, oltre alle superfici di
cottura, date uno sguardo alle soluzioni di cottura intercambiabili
Campingaz® Culinary Modular!

E sufficilente rimuovere I'anello centrale della griglia modulare
in ghisa e inserire uno dei numerosi accessori per barbecue
Campingaz® Culinary Modular. Dalla pizza alla paella al wok, il
sistema Campingaz® Culinary Modular & cio che tutti gli amanti del
barbecue desiderano.

6.3 Coperchio aperto o chiuso? Cottura diretta e
indiretta

Per grigliare la bistecca alla perfezione, usare il Campingaz® Wok,
o cucinare sulla plancia, € meglio lasciare il coperchio del barbecue
aperto. In questo modo il calore & trasferito con contatto “diretto”
tra cibo e griglia, piastra o plancia incandescenti. Ad ogni modo, il
barbecue pud essere inoltre usato come un forno, se il coperchio
viene chiuso. In questo caso, il calore € trasferito con contatto
“indiretto” tra il cibo e I'aria calda che entra in circolazione all'interno
del coperchio. Campingaz’'s® Chicken Roaster, grate di riscaldamento
o girarrosto sono perfetti per la cottura indiretta, ma probabilmente
l'uso piu diffuso di questa modalita di cottura sul barbecue riguarda
la pizza. Provate la pietra per pizza Campingaz® Pizza Stone per
ottenere una pizza croccante e cotta alla perfezione.
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6.4 Cucinare in modo piu salutare e sicuro, con meno
rischi.

Le fiammate possono verificarsi quando si cucinano carni o pesci

grassi.

Al fine di ridurre tale fenomeno, le griglie presentano elementi pieni

che impediscono alla maggior parte del grasso di cadere su aree

estremamente calde, provocando cosi una fiammata.

In aggiunta, per limitare il pit possibile il fenomeno dell'accensione

spontanea dei grassi sciolti durante la cottura degli alimenti ricchi di

questa sostanza & consigliabile:

- rimuovere il grasso in eccesso dagli alimenti

- lasciare il coperchio aperto

- utilizzare la posizione di erogazione ridotta o addirittura spegnere
uno o piu bruciatori per qualche minuto.

Inoltre, quando si cucina con il coperchio in posizione chiusa, &

consigliabile monitorare regolarmente il processo di cottura al fine di

regolare la potenza di erogazione, se necessario.

7 - PULIZIA E MANUTENZIONE

Grigliare & fantastico, ma pulire & sempre una seccatura. E tuttavia
la pulizia € un passaggio fondamentale al termine di ogni sessione
di cottura con barbecue. Una pulizia regolare aiuta ad aumentare la
durata di vita del proprio barbecue Campingaz® e garantire nel tempo
risultati costanti.

Per mantenere I'apparecchio in perfette condizioni di funzionamento
si consiglia di pulirlo regolarmente (al piti tardi dopo 4 o 5 utilizzi). Nel
caso si utilizzi dell’acqua durante le sessioni di cottura, si raccomanda
di sostituirla dopo ogni utilizzo.

Come procedere:

Attendere che il barbecue si sia raffreddato completamente dopo la
sessione di cottura.

Rimuovere il vassoio del grasso D (fig. 08) e il comparto dell’acqua
W (fig. 09). Pulirli con una spugna e del sapone o lavarli in
lavastoviglie.

Usare una spazzola da barbecue in acciaio inossidabile per togliere
lo sporco in eccesso dalle griglie e dalle piastre di cottura. Lavare
quindi le griglie e le piatre in lavastoviglie o lasciarle in ammollo in
una vasca con acqua e sapone o0 con una miscela omogenea di
acqua e aceto.

Rimuovere le componenti InstaClean® (Fig. 14). Grazie alla
tecnologia InstaClean® Aqua dovrebbe essere sufficiente usare una
spugna non abrasiva e dell'acqua saponata per pulire agevolmente
ogni componente.

Risciacquare e lasciare asciugare.

Si prega di notare che I'uso di spugne abrasive pué danneggiare
il barbecue.

7.1 Bruciatori

Verificare regolarmente che sporco o ragnatele non ostruiscano i fori
dei bruciatori.

Pulire i bruciatori utilizzando una spugna umida (imbevuta di acqua
e detersivo per stoviglie). Se necessario, usare una spazzola in
acciaio inumidita.Assicurarsi che le aperture di tutti i bruciatori siano
asciutte e non ostruite prima di utilizzare nuovamente il barbecue.
Se necessario, liberare i fori dei bruciatori usando una spazzola
metallica.

se necessario, pulire le entrate dell'aria dei bruciatori (Fig. 12) e i
fori OP (Fig. 15).

NOTA: la manutenzione frequente dei bruciatori del barbecue
permette di mantenerli a lungo in buono stato e di evitare una
prematura ossidazione dovuta sopratutto ai residui acidi delle grigliate.
Tuttavia, I'ossidazione del bruciatore & un fenomeno normale.

8 - CONSERVAZIONE

Chiudere la valvola della bombola del gas dopo ogni uso girando
I'apposita rotella.

Se si conserva il barbecue al coperto, staccare la bombola del gas
e conservare la bombola all'aperto.

Se si conserva il barbecue all'aperto, Campingaz® raccomanda
fortemente di coprire il barbecue con un telo adatto a preservarlo
dall'azione degli agenti atmosferici e dallo sporco.

Se il barbecue non viene utilizzato per periodi di tempo prolungati,
si raccomanda di conservarlo in un luogo asciutto e coperto (ad
esempio in garage).

Ambienti che implicano corrosione: prestare particolare attenzione
se il prodotto viene utilizzato in ambienti prossimi al mare. Il
barbecue deve essere custodito preferibilmente al coperto, al riparo
dal vento. Puo essere conservato all'esterno per alcune settimane
se & protetto da una copertura. E necessario pulirlo e spazzolarlo
regolarmente, poiché la polvere contiene particelle saline che
favoriscono la corrosione.

9 - ACCESSORI

Per garantirvi un’esperienza di barbecue di alto livello, Campingaz® ha
progettato una serie di accessori che vi assistono nella preparazione
dei vostri piatti preferiti, rendono le operazioni di pulizia piu agevoli
possibili, e ottimizzano la tenuta nel tempo del vostro barbecue:

Grilling Essentials Clean & Protect

Utensili Premium:

Spatole, Pinze, ecc Teli di copertura su misura

Girarrosto Spazzole

Pietra per pizza Prodotti per la pulizia del BBQ

Prodotti per la pulizia

Wok (vedere la nota in basso) dell’acciaio inossidabile

Padella per paella

Plancia

IMPORTANTE: Per ragioni di sicurezza, non utilizzare il Culinary
Modular Wok (rif. 2000014584 ) sul proprio barbecue.

Al suo posto utilizzare il Culinary Modular Cast Iron Wok (Art
Nr 2000036961) o il Culinary Modular Mandarin Wok (Art Nr
2000038449) con data di produzione a partire da ottobre 2020. La
data di produzione é riportata sul manico.

Per conoscere I'intera gamma dei nostri prodotti e per maggiori
informazioni, visitate www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) raccomanda per i suoi barbecue l'uso di
accessori e ricambi Campingaz®. ADG (Campingaz®) declina ogni
responsabilita in caso di danneggiamento o malfunzionamento dovuti
all'uso di accessori e/o ricambi di altri marchi.

10 - TUTELA DELL’AMBIENTE

Non dimenticare I'ambiente! Il vostro barbecue contiene materiali
che possono essere recuperati o riciclati. Se intendete smaltire il
barbecue, depositate questi materiali il servizio di raccolta dei rifiuti
del vostro comune e differenziate gli imballaggi.

Rifiuti elettrici ed elettronici:

questo simbolo significa che il sistema elettrico del grill deve

essere smaltito in maniera differenziata. Al termine del suo

ciclo di vita, il sistema elettrico deve essere rottamato

m==_ correttamente. Il sistema elettrico non va smaltito nei rifiuti

urbani indifferenziati.
La raccolta differenziata dei rifiuti favorira il riutilizzo, il riciclo o
altre forme di recupero dei materiali riciblabili contenuti in questi
rifiuti. Conferire I'impianto elettrico del barbecue in un centro di
recupero dei rifiuti o in un punto di raccolta dei rifiuti. Se necessario,
verificare le disposizioni previste dal proprio comune o dalle
autorita. Non disperdere le batterie nel’ambiente. Non tentare di
incendiare il prodotto: la presenza di determinate sostanze pericolose
nell’equipaggiamento elettrico ed elettronico pud essere pericoloso
per I'ambiente ed avere effetti negativi per la salute umana.

33




11 - RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Anomalie

Probabile causa / Rimedi

Il bruciatore non si accende

¢ Mancanza di alimentazione del gas
Il regolatore non funziona
Il tubo, la valvola, il venturimetro o i fori dei bruciatori sono ostruiti.

Il bruciatore “scoppietta” o si spegne

Controllare 'alimentazione del gas
Controllare le connessioni del raccordo
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Fuoruscita fiamme instabile

La nuova bottiglia potrebbe contenere aria. Continuare a utilizzare e il problema scomparira.
Rivolgersi al Servizio Assistenza

.

Grandi fiamme sulla superficie del
bruciatore

Ugello a getto singolo mal collegato al bruciatore. Mettere a posto il bruciatore.
Il bruciatore € intasato (ad es. da ragnatele). Pulire il bruciatore.
Rivolgersi al Servizio Assistenza

.

Fiamma bassa sull'iniettore

La bottiglia & quasi vuota. Cambiare la bottiglia e il problema scompare
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Fiammata eccessiva per presenza di
grasso

Temperatura grill troppo elevata: ridurre la fiamma
Pulire il vassoio per la raccolta del grasso

| bruciatori si accendono con un
fiammifero, ma non con il dispositivo di
accensione “PIEZO”

Pulsante di accensione fili o elettrodi difettosi Controllare i collegamenti dei cavi di accensione
Controllare lo stato dell’'elettrodo e del cavo di connessione
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Perdita in fiamme al raccordo

Perdita collegamento
Chiudere I'alimentazione del gas immediatamente
Rivolgersi al Servizio Assistenza

.

Calore insufficiente

Ugello o bruciatore intasati.
Rivolgersi al Servizio Assistenza

.

Fiamme dietro manopola di comando

Rubinetto difettoso

Chiudere il dispositivo
Contattare il servizio post-vendita
Rivolgersi al Servizio Assistenza

.

Fiamme sotto il pannello di controllo

Spegnere il dispositivo
Chiudere la bombola del gas.
Rivolgersi al Servizio Assistenza
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OPMERKING: Tenzij anders vermeld verwijzen de volgende generieke termen “toestel / apparaat / eenheid” in deze gebruiksaanwijzing

allemaal naar het product “SELECT 3 & 4”.

Dit product is ontworpen voor normaal particlier gebruik en is niet bedoeld voor commerciéle doeleinden.

Bedankt voor je aankoop van een Campingaz® gasbarbecue!

Dit product is ontworpen om je te laten genieten van de optimale barbecuebeleving.

Met behulp van deze gebruiksaanwijzing kan de barbecue gemakkelijk
worden voorbereid voor het koken. Hij bevat nuttige informatie zodat
je onder optimale condities kunt gaan barbecueén.

1 - BELANGRIJK

De in deze gebruiksaanwijzing afgebeelde barbecue kan er iets anders
uitzien dan die van jou. De afbeelding dient uitsluitend ter illustratie.
Volg deze instructies nauwkeurig op voor een veilig gebruik en
om schade aan de barbecue te voorkomen:

- Breng geen veranderingen aan de barbecue aan. Elke verandering
van de barbecue kan gevaarlijk zijn

- Lees voor gebruik de instructies zorgvuldig door.

- Alleen voor gebruik buiten.

- Het dragen van handschoenen bij montage van de barbecue wordt
aanbevolen.

- Gebruik voor deze barbecue geen andere voedingsbron dan LPG.

- Gebruik geen verstelbare lagedrukschakelaar. Gebruik alleen
drukregelaars met vaste regeling die voldoen aan de toepasselijke
Europese normen.

- Om een veilige werking van de barbecue te waarborgen, mogen
geen bakplaten worden gebruikt die het kookoppervlak voor 100%
bedekken.

- Maak de onderdelen onderin de vuurbak regelmatig schoon om
het risico van verbranding van overtollig vet en voedselresten te
voorkomen.

- Bewaar geen benzine en ander ontvlambare vloeistoffen of dampen
in de buurt van deze barbecue.

- Er mogen zich geen brandbare materialen bevinden binnen een
straal van ten minste 60 cm van de barbecue.

- Deze barbecue moet tijdens gebruik uit de buurt worden gehouden
van ontvlambare materialen.

- Laat de barbecue niet onbewaakt achter terwijl deze in gebruik is.

- Verplaats de barbecue niet als hij brandt.

- Om een goed en veilig gebruik te garanderen moet de barbecue bij
gebruik op een effen oppervlak staan. Vermijd zachte ondergronden
zoals gras of modderig terrein, omdat de zwenkwielen in de grond
kunnen wegzakken en kunnen blokkeren door het gewicht van de
barbecue.

- OPGELET: Toegankelijke onderdelen kunnen zeer heet worden. Uit
de buurt van kleine kinderen houden.

- Ga voorzichtig om met het deksel van de barbecue, vooral als hij
in gebruik is. Leun niet over de vuurbak of het barbecue-opperviak
aangezien dit zeer heet kan worden.

- Onderdelen die de producent of zijn vertegenwoordiger heeft
beschermd mogen niet worden gemanipuleerd door de gebruiker.

- Draai de gasfles na elk gebruik dicht.

- Indien voorzien van wielen: gebruik de twee remhendels op de
wielen om te voorkomen dat de barbecue gaat rollen.

- Als je gas ruikt:

1. Draai de kraan van de gasfles dicht.

2. Doof alle open vlammen.

3. Doe het deksel open.

4. Als de geur blijft, zie rubriek ‘3.3 - Controleren op gaslekken’ of
raadpleeg onmiddellijk de plaatselijke dealer.

2 - MONTAGE
2.1 Uitpakken

Als bij het openen/uitpakken van de barbecue een mes wordt
gebruikt, wees dan voorzichtig om beschadiging van onderdelen te
voorkomen. Haal elk onderdeel voorzichtig uit de doos.

2.2 Werkruimte

Zorg ervoor dat er genoeg werkruimte is om de barbecue in elkaar
te zetten. Om krassen en beschadigingen bij het uitpakken van de
barbecue te voorkomen, adviseren we deze op zacht materiaal neer
te leggen of op een zacht oppervlak te werken. Leg alle onderdelen
op het werkvlak, zorg er daarbij voor dat er genoeg ruimte tussen de
onderdelen is, zodat ze niet met elkaar in contact komen en geen
overbodige krassen bij de montage worden veroorzaakt.

2.3 Gereedschap

Het gebruik van een elektrische schroevendraaier bij de montage wordt
niet aanbevolen. Door het toegepaste draaimoment kan het metaal
afgeschraapt worden. Het gebruik van een handschroevendraaier
wordt aanbevolen. Controleer zorgvuldig of het gebruikte exemplaar
goed past bij de schroefkop om beschadiging van de schroefkop te
voorkomen.

2.4 Montage

Voor een vlotte montage van de Campingaz® barbecue dient u de
meegeleverde montagehandleiding stap voor stap te volgen. Om
problemen te voorkomen, wordt aanbevolen om bij sommige stappen
in de montagehandleiding de onderdelen met 2 personen vast te
houden. Dit wordt aangegeven met het volgende pictogram:

X

De barbecue is nu klaar en staat te popelen om te beginnen met zijn
eerste barbecueseizoen!

Er moeten nog maar een paar stappen worden gedaan om de
voorbereiding van de barbecue af te ronden:

1. Sluit de gastoevoer aan. Zie rubriek 3.

2. Plaats de batterijen (afhankelijk van het model). Zie rubriek 4.

3. Vul het waterreservoir met water. Zie rubriek 5.

Bekijk hieronder de details voor elk van deze stappen:

3 - GASAANSLUITING EN GEBRUIK
3.1 Gasfles

Deze barbecue is ontworpen voor gebruik met 4,5 tot 15 kg
butaan-, propaan- of butaan/propaanflessen met een passende
lagedrukregelaar:

Frankrijk, Belgi€, Luxemburg, Verenigd Koninkrijk, lerland,
Portugal, Spanje, Italié, Griekenland, Cyprus, Zwitserland:
butaan 28 mbar / propaan 37 mbar.

Nederland, Tsjechische Republiek, Slowakije, Hongarije,
Slovenié, Noorwegen, Zweden, Denemarken, Finland,
Bulgarije, Turkije, Roemenié, Kroatié, Malta, Estland, Litouwen,
Letland, IJsland:

butaan 30 mbar / propaan 30 mbar.

Polen:
propaan 37 mbar.

Aansluiting of vervanging van de fles moet altijd plaatsvinden in
een goed geventileerde ruimte, waar zich geen vlammen, vonken of
warmtebronnen mogen bevinden.

Afhankelijk van de hoogte van de gasfles kan deze eventueel in het
vak onder de barbecue worden geplaatst en gebruikt. Raadpleeg de
montagehandleiding voor verdere bijzonderheden.

De ventilatieopeningen van de gasflessenkast mogen niet worden
geblokkeerd.

3.2 Slang

Er dient voor de barbecue een flexibele slang/gasslang te worden
gebruikt die geschikt is voor butaan-, propaan- of butaan/propaangas.
Controleer altijd of je de juiste slang met de juiste lengte gebruikt,
zoals hieronder voor jouw regio is aangegeven. De slang moet
onmiddellijk worden vervangen als hij beschadigd is of barsten
vertoont, als dit wordt voorgeschreven door nationale regelingen of
aan het einde van zijn levensduur. Niet aan de slang trekken of deze
doorboren. Uit de buurt houden van onderdelen van de barbecue die
heet worden (Fig. 11). Controleer of de gasslang normaal uitgestrekt
is en niet gedraaid is of gespannen staat.

Frankrijk:

De grill heeft een gasinlaatverbinding met schroefdraad type G1/2.

Afhankelijk van het model, kan hij worden geleverd met een

voorgemonteerd NF geringd sluitstuk en zegel.

De barbecue kan daarom gebruikt worden met twee soorten

gasslangen:

a. Gasslang ontworpen voor bevestiging op de slangpilaren van
de barbecue en de drukregelaar, vastgezet met slangklemmen
(overeenkomstig de norm XP D 36-110). Aanbevolen lengte 1,25
m; de slang mag niet langer zijn dan 1,50 m.

Gebruik van de barbecue met gasslang XP D 36-110 (Fig. 01):
i. Schuif de gasslang zo ver mogelijk op de slangpilaar van de
barbecue en de drukregelaar.
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ii. Schuif de slangklemmen tot over de twee eerste ringen van de
slangpilaar en draai deze vast tot de spankop breekt.

iii. Controleer op gaslekken aan de hand van de aanwijzingen in
rubriek 3.3.

o

. Gasslang (overeenkomstig de norm XP D 36-112 of NF D 36-112)
uitgerust met een schroefdraadmoer G 1/2 voor bevestiging op de
barbecue en een schroefdraadmoer M 20 x 1,5 voor bevestiging
op de drukregelaar. Aanbevolen lengte 1,25 m; de slang mag niet
langer zijn dan 1,50 m.

2) Gebruik van de barbecue met gasslang XP D 36-112 of NF D
36-112, G 1/2 en M 20 x 1,5 moeren (Fig. 2):

i. NF slangpilaar los maken en verwijderen om de
ingangsaansluiting G1/2 te ontkoppelen.
ii. Verwijder de afdichting.

iii. Schroef de G 1/2 moer van de slang vast op de ingangsaansiluiting
van de barbecue. Schroef de M20 x 1,5 moer vast op de
uitgangsaansluiting van de drukregelaar volgens de bij de
gasslang meegeleverde aanwijzingen.

iv.Gebruik een moersleutel om de ingangsaansluiting van de
barbecue vast te houden en draai de schroefdraadmoer vast of
los met een andere moersleutel.

v. Gebruik een moersleutel om de uitgangsaansluiting van de
drukregelaar stevig vast te houden.

vi.Controleer op gaslekken aan de hand van de aanwijzingen in
paragraaf 3.3.

Belgi€, Luxemburg, Verenigd Koninkrijk, lerland, Portugal,
Spanje, Italié, Kroati€, Griekenland, Nederland, Tsjechische
Republiek, Slowakije, Hongarije, Slovenié, Noorwegen, Zweden,
Denemarken, Finland, Bulgarije, Turkije, Roemeni€, Polen,
Cyprus, Malta, Estland, Litouwen, Letland, IJsland:

De barbecue is voorzien van een ronde connector. Hij dient te
worden gebruikt met een gasslang die geschikt is voor butaan- en
propaangas. De slang mag niet langer zijn dan 1,20 m.

Zwitserland:

Het gebruik van een soepele slang geschikt voor butaan- of

propaangas is voorgeschreven. De slang mag niet langer dan 1,50

m zijn.

De slang moet vervangen worden indien ze beschadigd is of barsten

vertoont, wanneer de nationale voorschriften dit vereisen of volgens

haar geldigheid. Controleer of de slang niet gespannen staat of

gedraaid is. Laat de slang nooit onderdelen raken die heet kunnen

worden.

Aansluiting van de soepele slang: de slang aan het kopeinde van

het apparaat aansluiten door de moer stevig, maar toch niet te strak,

aandraaien met behulp van 2 geschikte sleutels:

- Nr 10 moersleutel om het kopeinde te blokkeren. (Fig. 03)

- Nr 17 moersleutel om de moer van de slang vast te draaien. (Fig.
03)

- Controleer op gaslekken aan de hand van de aanwijzingen in
rubriek 3.3.

3.3 Controleren op gaslekken

Belangrijk: gebruik nooit een vlam om gaslekken op te sporen.
1.Deze controle moet buiten plaatsvinden, uit de buurt van
ontstekingsbronnen. Niet roken.

. Controleer of de regelknoppen in de stand ‘OFF’ staan (O).

. Monteer de drukregelaar op de gasfles volgens de meegeleverde
gebruiksaanwijzing.

4.Sluit de slang aan op de drukregelaar en de barbecue zoals
beschreven in rubriek 3.2.

. Gebruik een speciale vloeistofoplossing voor het opsporen van
gaslekken. Eventueel kan voor het opsporen van gaslekken een
eigen vloeistofoplossing worden gemaakt door een spuitfles te
vullen met 1 kopje water en 1 kopje vloeibaar afwasmiddel en dit
met een zachtjes draaiende beweging te mengen.

. (Fig. 04) Breng de vloeistof aan of spuit deze op de verbindingen

tussen fles/drukregelaar/slang/barbecue.

Draai de kraan van de gasfles open (de regelknoppen moeten
gesloten blijven: ‘OFF’ stand (O) ). De vorming van luchtbellen in
de vloeistofoplossing geeft aan dat er een gaslek is.

Het gaslek kan worden verholpen door slangaansluitingen steviger
vast te draaien of door het vervangen van defecte onderdelen. De
barbecue mag niet worden gebruikt tot het gaslek is verholpen.

9. Draai de kraan van de gasfles dicht
Belangrijk: Controleer ten minste eenmaal per jaar op gaslekken en

elke keer als de gasfles wordt vervangen.
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3.4 Vervanging van de gasfles

1. Vervanging moet altiid plaatsvinden in een goed geventileerde
ruimte waar zich geen vlammen, vonken of warmtebronnen mogen
bevinden.

. (Fig. 05) zet de regelknoppen weer in de ‘OFF’ stand (O), draai
daarna de kraan van de gasfles dicht door aan het handwiel te
draaien.

. Verwijder de drukregelaar en controleer of de afdichting in goede
staat verkeert.

. Vervang de lege gasfles door een volle en breng hem op zijn plaats

aan. Monteer de drukregelaar opnieuw en let er hierbij op dat er

geen druk op de slang wordt uitgeoefend.

Controleer daarna op gaslekken.
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4 - BATTERIJEN VOOR ELEKTRONISCHE
ONTSTEKING (afhankelijk van het model)
4.1 Benodigde batterijen

De barbecue heeft 1XAA/LR6 alkaline batterij nodig als hij voorzien is
van een elektronische ontsteking.

Voor uw gemak werd de toepasselijke batterij meegeleverd in de
verpakking.

Als de grill gedurende lange tijd niet wordt gebruikt, is het aanbevolen
de batterij te verwijderen van de grill en deze apart te bewaren op een
droge en koele plaats.

4.2 Vervanging van de batterij

Identificeer de elektronische ontsteking aan de poot rechts
achteraan (Fig. 07)

Schroef de plastic dop los

Vervang de batterij en houd hierbij rekening met de aangeduide
polariteiten.

Schroef de dop weer op zijn plek

Raadpleeg paragraaf 4.3 voor meer informatie over het recyclen
van de batterij

Niet-oplaadbare batterijen mogen niet opnieuw worden opgeladen.

4.3 Afvoer batterijen

Dit symbool op batterijen betekent dat ze aan het einde van
hun levensduur uit het toestel moeten worden verwijderd en
daarna op de juiste manier moeten worden gerecycled of
afgevoerd.
De batterijen mogen niet bij het huisvuil worden gedaan, maar
moeten naar een inzamelpunt worden gebracht (recyclingbedrijf,
enz.). Informeer bij de plaatselijke autoriteiten. Gooi batterijen nooit
in de natuur weg. Probeer ze niet te verbranden: bepaalde stoffen
(Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) in gebruikte batterijen kunnen gevaarlijk voor het
milieu en de volksgezondheid zijn.

5 - GEBRUIK VAN DE BARBECUE
5.1 Voor ingebruikname

Herinnering: Gebruik de barbecue niet voordat de instructies
zorgvuldig zijn gelezen en begrepen. Zorg er bovendien voor:

dat er geen gaslekken zijn.

(Fig. 11) dat de slang niet in contact komt met onderdelen die heet
kunnen worden.

De ventilatieopeningen in de trolley niet worden geblokkeerd, met
name die van de behuizing waarin de gasfles wordt bewaard.

(Fig. 08) De vetafvoerlade D correct in het compartiment werd
geplaatst en er zo ver als mogelijk werd ingeduwd.

dat de gedemonteerde InstaClean® onderdelen van de behuizing
van de vuurbak correct zijn gemonteerd (zie rubriek 7 - Reiniging
en onderhoud).

(Fig. 12) dat de branderbuizen niet verstopt of geblokkeerd zijn
(bijv. door spinnenwebben).

Let er ook op dat het waterreservoir W (Fig. 09) met water
wordt gevuld met inachtneming van de aangeduide minimale en
maximale waterniveaus en dat het in de behuizing wordt gestopt.
Dat is niet verplicht, maar zal de reiniging vereenvoudigen. Het
waterreservoir wordt langs voren geplaatst op de modellen met
openingen en langs de rechterkant op de modellen met een paneel
aan de voorzijde.

Het is aanbevolen om beschermende handschoenen te gebruiken
bij de hantering van extreem hete onderdelen.

5.2 Gebruik van de barbecue voor de eerste keer

Wanneer de barbecue voor de eerste keer wordt gebruikt, verwarm
hem dan (met gesloten deksel) ongeveer 30 minuten op stand FULL
FLOW ( #4 ) om de eventuele verfgeur van nieuwe onderdelen te
laten verdwijnen.
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5.3 Ontsteken van de hoofdbranders en de zijbrander
van de barbecue (afhankelijk van het model)

In geval van terugbranding (ontsteking onder de branderdop),
schakel het product uit, laat deze (circa vijf minuten) afkoelen
en schakel het apparaat opnieuw in. Als de terugbranding zich
opnieuw voordoet, neem contact op met uw lokale Campingaz®
handelaar.

- Draai de kraan van de gasfles open.

- Doe het kookdeksel open.

- Controleer of de regelknoppen in de stand ‘OFF’ staan (O).

- Bij modellen met een zijbrander kan de zijbrander onafhankelijk of in
combinatie met de hoofd-/barbecuebranders worden gebruikt. Zorg
ervoor dat de beschermende afdekking van de zijbrander open staat
voordat deze wordt ontstoken (Fig. 13). Geen pannen gebruiken met
een diameter van minder dan 12 cm of meer dan 24 cm.

Opmerking: Niet over de vuurbak buigen bij het ontsteken van de
barbecue!

N.B. de apparaten die zijn uitgerust met een zijbrander, worden
geleverd met elektronische ontsteker.

Als de barbecue is voorzien van een piézo-ontsteking:

« Druk en draai de regelknop tegen de klok in en zet hem in de FULL
FLOW stand ( % ) (Fig. 05).

« Druk onmiddellijk op de ontstekingsknop ( ) totdat u een tikkend
geluid hoort.

« Als de brander na 4 of 5 keer proberen niet aangaat, wacht dan 5
minuten en probeer het opnieuw.

Als de barbecue is voorzien van elektronische ontsteking:

« Druk en draai de regelknop tegen de klok in en zet hem in de FULL
FLOW stand ( # ) (Fig. 05).

« Druk onmiddellijk op de ontstekingsknop ( @) ). De ontsteker geeft
een tikkend geluid te horen en laat vonken overspringen bij de
brander. Houd de ontstekingsknop een paar seconden ingedrukt
totdat de brander ontstoken is.

« Als de brander na 4 of 5 keer proberen niet aangaat, wacht dan 5
minuten en probeer het opnieuw.

» Volg dezelfde stappen om de zijbrander te ontsteken, draai de

regelknop naast de zijbrander richting de “+” (Fig. 06) en druk op
dezelfde knop voor elektronische ontsteking op het controlepaneel.

OPMERKING: Als de hoofdbrander of zijbrander na ongeveer 10
seconden van het ontstekingsproces niet aangaat, wacht dan 5
minuten voordat je het opnieuw probeert.

Als een van de hoofdbranders aan is, zijn er twee manieren om een

andere brander aan te steken:

1. Herhaal de hierboven beschreven handelingen

2. Draai de regelknop van de brander die zich links of rechts van de al
ontstoken brander bevindt in de FULL FLOW stand ( % ), waardoor
de brander met cross-lighting wordt aangestoken.

5.4 Handmatige ontsteking

Als de pi€zo elektrische of de elektronische ontsteking niet
werkt, kan de barbecue handmatig worden ontstoken.

- Open het kookdeksel.

Controleer of de regelknoppen in de OFF-stand staan (O).

(Fig. 10) Steek de lucifer aan en breng hem vanaf de achterkant
van de barbecue grill naar de brander.

Druk en draai de regelknop tegen de wijzers van de klok in tot deze
volledig geopend is ( § ).

5.5 Uitzetten van de barbecue

a. Hoofdbranders

(Fig. 05) Zet de regelknoppen weer in de ‘OFF’ stand (O), draai
daarna de kraan van de gasfles dicht door aan het handwiel te
draaien.

b. Zijbrander (afhankelijk van het model)

(Fig. 06) Draai de knop van de zijbrander richting de “O” tot de UIT-
stand. Sluit vervolgens de klep van de gasfles als de hoofdbranders
van de grill niet langer worden gebruikt.

6 - KOOKERVARING

Als de barbecue eenmaal aangestoken is, kan het barbecueén
beginnen! Het is aan te bevelen de barbecue een paar minuten
voor te verwarmen voordat hier etenswaren op worden gelegd.
Net als bij het braden in een pan of oven, wordt zo een geschikte
barbecuetemperatuur bereikt zodat de etenswaren niet vastbakken
en een knapperige bruine korst krijgen.

Campingaz@ adviseert altijd hittebestendige handschoenen te

dragen bij het omgaan met onderdelen die zeer heet kunnen worden.

6.1 Eindeloze mogelijkheden om te koken

Wist je dat voor sommige etenswaren verschillende barbecue-
oppervlakken geschikter zijn?

Roosters zijn geschikt voor het barbecueén van vette vieeswaren,
zoals worstjes, steaks en vel van gevogelte. Omdat de hitte direct van
de vlam naar de etenswaren gaat, gaat het barbecueén op roosters
gepaard met hogere temperaturen op het opperviak. Het gietijzer
absorbeert en intensiveert de hitte, waardoor de contactpunten bruin
worden of verbranden. Dat zijn de bruine strepen die we zo graag op
onze steaks en worstjes zien. Bovendien wordt het voedsel zo niet in
zijn eigen vet gebraden.

Bakplaten/plancha’s daarentegen zijn geschikter voor meer gevoelige
etenswaren, zoals vis, schaal- en schelpdieren, groente, fruit of in
blokjes gesneden voedsel. Bakplaten/plancha’s zorgen voor een
constante hitteoverdracht van het gietijzeren oppervlak naar de
etenswaren, waardoor dit gelijkmatig gegrild en bruin wordt. De
vlammen komen niet in contact met de etenswaren, waardoor dit
ook niet wordt blootgesteld aan steekvlammen of kan aanbranden,
wat veel gezonder is. De bakplaat/plancha kan ook worden gebruikt
om vloeibare etenswaren te bakken, zoals eieren of pannenkoeken.
Aangezien verschillende etenswaren verschillende bereidingstijden
nodig hebben, is de barbecue ook voorzien van een warmhoudrooster.
Dit is een kleiner extra rooster dat boven de barbecue wordt
aangebracht en vooral gebruikt wordt om voedsel dat al verhit is
geweest warm te houden, zonder het daarbij bloot te stellen aan de
hitte op het rooster. Zo krijgt voedsel met een langere bereidingstijd
de tijd om ondertussen gaar te worden. Het warmhoudrooster kan
ook worden gebruikt als extra grillopperviak waarbij de barbecue
als oven wordt gebruikt om indirect te grillen, voor gerechten zoals
bijvoorbeeld gevulde tomaten, gebakken aardappelen of brood.
Dankzij de verschillende grillopperviakken die de barbecue heeft,
kunnen oneindig veel gerechten worden bereid.

6.2 Laat je creativiteit en veelzijdigheid bij het
barbecueén de vrije loop

N.B.: Deze paragraaf is enkel van toepassing op de modellen met
een gietijzeren rooster en een centrale afneembare schijf.

Voor nog meer veelzijdigheid nodigen we je uit om naast de
verschillende grilloppervliakken ook kennis te maken met de onderling
vervangbare grilloplossingen van het Campingaz® Culinary Modular
systeem!

Haal eenvoudig de binnenring uit het gietijzeren module-rooster
en breng daar een van de verschillende Campingaz® Culinary
Modular barbecue-accessoires in aan. Van pizza, paella tot zelfs
wokgerechten biedt het Campingaz® Culinary Modular systeem voor
elke liefhebber van bourgondisch barbecueén wat wils.

6.3 Deksel open of dicht? Direct en indirect grillen

Gebruik voor het dichtschroeien van de perfecte steak de Campingaz®
wok of grill hem op een plancha. Het beste resultaat wordt verkregen
als het deksel van de barbecue open blijft. Hierdoor wordt de
hitte overgebracht door ‘direct’ contact tussen voedsel en heet
rooster, bakplaat of plancha. De barbecue kan met gesloten deksel
echter ook als oven worden gebruikt. In dit geval wordt de hitte
overgebracht door ‘indirect’ contact tussen voedsel en de hete
lucht die in het deksel circuleert. De Campingaz® Chicken Roaster,
warmhoudroosters of rotisserie zijn perfect om indirect te grillen, maar
het bakken van een pizza op een barbecue is toch wel favoriet. Met
behulp van de Campingaz® Pizza Stone kan er een knapperige en
perfecte pizza op de barbecue worden gebakken.

6.4 Gezonder en veiliger voedsel bereiden met minder
oplaaiende viammen.

Er kunnen vlammen oplaaien bij de bereiding van vlees of vette vis.

Om de oplaaiende vlammen te verminderen, bevatten de bakplaten

vollere delen die voorkomen dat het grootste gedeelte van het vet op

zeer hete zones kan vallen, hetgeen een nieuwe opflakkering van de

vlammen zou kunnen veroorzaken.

Bovendien, om zoveel mogelijk spontane ontbranding van vet te

voorkomen, is het aanbevolen om voor de bereiding van vette

voedingsmiddelen:

- het teveel aan vet van de voedingsmiddelen te verwijderen

- het deksel geopend te laten

- de positie “laag debiet” te gebruiken, of één of meer branders
gedurende enkele minuten uit te schakelen.

Het is ook aanbevolen om, bij de bereiding met gesloten deksel,

regelmatig de bereiding te controleren om het debiet zo nodig aan

te passen.
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7 - SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

We vinden het heerlijk om te grillen, maar schoonmaken is altijd
weer vervelend. Het is echter een belangrijk onderdeel van elke
barbecuesessie. Regelmatig schoonmaken bevordert de levensduur
en betrouwbaarheid van je Campingaz® barbecue.

Om ervoor te zorgen dat de barbecue perfect blijft werken, wordt
aanbevolen deze regelmatig schoon te maken (uiterlijk na 4 of 5
keer gebruiken). Als de barbecue met water wordt gebruikt, wordt
aanbevolen het water na elk gebruik te vervangen.

Hoe wordt dit gedaan:

- Wacht na het grillen tot de barbecue volledig is afgekoeld.

- Verwijder de vetafvoerlade D (Fig. 08) en het waterreservoir W (Fig.
09). Maak deze componenten schoon met een spons en een beetje
zeep of stop ze in de vaatwasser.

- Gebruik een roestvrijstalen barbecueborstel om overtollig vuil van
de grillroosters en bakplaten te borstelen en zet ze in de vaatwasser
of laat ze in een bak met zeepsop of een mengsel van wit azijn met
water inweken.

- Verwijder de InstaClean® elementen (Fig. 14). Dankzij de
InstaClean® Aqua technologie kunnen de onderdelen gemakkelijk
worden schoongemaakt met een niet-schurende spons en zeepsop.

- Afspoelen en laten drogen.

Schurende sponzen kunnen de barbecue beschadigen.

7.1 Brander

Controleer regelmatig of de brandergaten niet verstopt zijn door vuil
of spinnenwebben.

Maak de brander schoon met een vochtige spons (met zeepsop).
Gebruik indien nodig een vochtige staalborstel.

Zorg ervoor dat alle brandergaten vrij zijn en laat de brander drogen
voordat hij weer wordt gebruikt. Ontstop de brander indien nodig met
een draadborstel.

Reinig indien nodig de branderbuis (Fig. 12) en de brandergaten
OP (Fig. 15).

OPMERKING: Door regelmatig schoonmaken wordt de levensduur
van de brander verlengd en vroegtijdige roestvorming door zure
resten van gegrilde etenswaren voorkomen. Het is echter normaal dat
de brander na verloop van tijd roestvorming vertoont.

8 - OPBERGEN

« Sluit de kraan van de gasfles na gebruik door aan het handwiel te
draaien.

«Als de barbecue in een gesloten opslagruimte wordt opgeborgen,
ontkoppel dan de gasfles en bewaar de fles buiten.

«Als de barbecue buiten wordt opgeborgen, beveelt Campingaz®
nadrukkelijk aan een passende hoes te gebruiken om de barbecue
te beschermen tegen weersinvloeden en vuil.

« Als de barbecue gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, wordt
aanbevolen hem op een droge, beschutte plaats op te bergen (bijv.
garage).

« Roestvorming bevorderende omgeving: er moet extra voorzichtig
met de barbecue worden omgegaan als deze in de buurt van de zee
wordt gebruikt. De barbecue moet bij voorkeur worden opgeborgen
onder een afdak, beschermd tegen de wind. Hij kan buitenshuis
worden bewaard gedurende enkele weken, als hij wordt beschermd
met behulp van een hoes. De grill moet regelmatig worden gereinigd
en afgestoft, aangezien stof zoutdeeltjes kan bevatten die corrosie
bevorderen.

9 - ACCESSOIRES

Om je een optimale barbecue-ervaring te bezorgen, heeft Campingaz®
veel accessoires ontworpen; om je te helpen je favoriete gerechten
op de barbecue klaar te maken, het schoonmaken zo eenvoudig
mogelijk te maken en ervoor te zorgen dat je barbecue zo lang
mogelijk meegaat.

Schoonmaken en
beschermen

Essentiéle
grillbenodigdheden

Hoogwaardig kookgerei:

spatels, tangen enz. passende beschermhoezen

rotisserie borstels

pizzasteen barbecuereinigers

wok (zie opmerking hieronder) reinigers voor roestvrij staal

paellapan

plancha/bakplaat

BELANGRIJK: Gebruik om veiligheidsredenen niet de Culinary
Modular wok (art.nr. 2000014584) op je barbecue.

Gebruik in plaats daarvan de Culinary Modular gietijzeren wok
(art.nr. 2000036961) of de Culinary Modular mandarin wok (art.nr.
2000038449) met een productiedatum die niet voor oktober 2020 ligt.
Deze informatie is te vinden op de steel.

Voor een overzicht van ons volledige assortiment en voor meer
informatie ga naar www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) adviseert zijn gasbarbecues consequent te
gebruiken met accessoires en onderdelen van het merk Campingaz®.
ADG aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor beschadiging of
slechte werking ten gevolge van het gebruik van accessoires en/of
onderdelen van andere merken.

10 - BESCHERMING VAN HET MILIEU

Denk aan de bescherming van het milieu! Deze barbecue bevat
materialen die teruggewonnen of gerecycled kunnen worden. Als
je de barbecue wilt weggooien, breng deze materialen dan naar de
plaatselijke milieustraat en scheidt de verpakkingsmaterialen.

Elektrisch en elektronisch afval:

Dit symbool betekent dat het elektrische systeem van de

barbecue gescheiden moet worden afgevoerd. Aan het eind

van zijn levensduur moet het elektrische systeem van de

=== barbecue op juiste wijze worden verwerkt. Het elektrische

systeem mag niet met ongesorteerd huishoudelijk afval worden
afgevoerd.
Door gesorteerde ophaling van afval kunnen de recyclebare
materialen in dat afval worden hergebruikt, gerecycled of op andere
wijze worden teruggewonnen. Breng het elektrische systeem
van de barbecue daarom naar een afvalrecyclingbedrijf of een
afvalinzameling. Informeer zo nodig bij de plaatselijke autoriteiten.
Gooi deze materialen nooit in de natuur weg. Verbrand deze
materialen niet; bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische apparatuur kunnen schadelijk voor het milieu en de
volksgezondheid zijn.
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11 - PROBLEEMOPLOSSING

Storingen

Mogelijke oorzaken/aktie

De brander wil niet branden

Geen gas.
Regelaar werkt niet.
Slang, kraan, Venturi-buis of brandergaten zijn verstopt.

Brander maakt een ‘ploppend’ geluid of
blaast zichzelf uit

Controleer de gastoevoer.
Controleer de slangaansluitingen.
Neem contact op met After Sales Service.

Sputterende, onstabiele viammen

Er kan lucht in de nieuwe fles zitten. Dit probleem zal door het gebruik voort te zetten vanzelf
verdwijnen.

Neem contact op met After Sales Service.

Grote vlammen op het oppervlak van de
brander

Sproeier niet goed met brander verbonden. Pas de brander aan.
De brander is verstopt (bijv. spinnenwebben). Maak de brander schoon.
Neem contact op met After Sales Service.

Alleen kleine viammen uit jet

De fles is bijna leeg. Vervang deze met een volle fles en het probleem zal opgelost zijn.
Neem contact op met After Sales Service.

Te veel verbranden van vet

Grilltemperatuur te hoog: Verminder de vlamhoogte.
Maak de vetopvangbak schoon.

Branders gaan branden met een lucifer,
maar niet met de Piezo ontsteking

.

Defecte ontstekingsknop, bedrading of elektrode. Controleer de kabelaansluitingen van de
ontsteking.

Controleer de staat van de elektrode en de bedrading.
Neem contact op met After Sales Service.

Vlammen bij een aansluiting

.

Lekkende aansluiting.
Zet de gastoevoer onmiddellijk uit.
Neem contact op met After Sales Service.

Niet genoeg hitte

.

Verstopte sproeier of brander.
Neem contact op met After Sales Service.

Vlammen achter de regelknop

.

Defecte klep.
Zet het apparaat uit.
Neem contact op met After Sales Service.

Vlammen onder het bedieningspaneel

.

Zet het apparaat uit.
Draai de gasfles dicht.
Neem contact op met After Sales Service.
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MERK: Med mindre noe annet er spesifisert, viser folgende generelle termer «apparat / enhet / produkt / utstyr / anordning» i denne

bruksanvisningen til produktet «SELECT 3 & 4».

Dette produktet er ment til normal, privat bruk og skal ikke brukes til kommersielle formal.

Takk for at du valgte en Campingaz® gassgrill!

Dette produktet er utviklet for a gi deg gleden ved den beste grillopplevelsen.

Denne bruksanvisningen vil gjere det enkelt for deg a klargjere grillen
for matlaging og vil gi deg nyttig informasjon slik at du kommer igang
med grillingen under best mulige forhold.

1 - VIKTIG MERKNAD

Grillen som er vist i denne bruksanvisningen kan se annerledes ut
enn din. Den er kun for illustrasjonformal.
Folg disse instruksjonene noye for a sikre sikker bruk og unnga
a skade grillen din:
- Ikke gjer endringer pa grillen. Enhver endring pa grillen kan vaere
farlig.
Les bruksanvisningen noye for bruk.
Brukes kun utendars.
Det anbefales a bruke hansker for & montere grillen.
Ikke bruk annet drivstoff enn LPG til denne grillen.
Ikke bruk en justerbar lavtrykksregulator. Bruk kun faste regulatorer
som overholder relevante EU-standarder.
For & sikre trygg bruk av grillen ma du aldri bruke stekeplater som
dekker 100 % av matlagingsflaten.
Rengjer delene nederst i forbrenningsrommet jevnlig for & unnga
fare for antennelse av fett og matavfall.
Ikke oppbevar bensin eller andre brennbare veesker neer denne
grillen.
Det ma ikke veere noen brennbare materialer i en rekkevidde pa
minst 60 cm rundt grillen.
Grillen ma holdes unna brennbare materialer nar den er i bruk.
Ikke forlat grillen uten tilsyn mens den er i bruk.
Ikke flytt grillen nar den er tent.
For riktig og sikker bruk av grillen ma den brukes pa jevnt underlag.
Unnga mykt underlag slik som gress eller gjgrme, hjulene kan
synke ned i bakken og bli blokkert pa grunn av grillens vekt.
FORSIKTIG: Tilgjengelige deler kan bli veldig varme. Hold sma
barn unna.
Handter grillens lokk forsiktig, seerlig under bruk. Ikke len deg over
forbrenningsrommet eller grillflaten, dette kan vaere veldig varmt.
Deler som er beskyttet av produsenten eller produsentens
representant ma ikke endres av brukeren.
Lukk gassflasken hver gang den har veert i bruk.
- Hvis utstyrt med hjul: bruk de 2 bremsespakene pa hjulene for a
forhindre at grillen beveger seg.
- Hvis du lukter gass:
1. Lukk ventilen pa gassflasken.
2. Slukk alle apne flammer.
3. Apne lokket.
4. Hvis lukten forsetter, se kapittel “3.3 - Se etter gasslekkasjer” eller
spk umiddelbart rad hos din lokale forhandler.

2 - MONTERING
2.1 Utpakking

Veer oppmerksom nar du bruker en kniv for & apne/pakke ut grillen,
deler kan bli skadet. Ta hver komponent forsiktig ut av esken.

2.2 Arbeidsrom

Pase at du har nok arbeidsrom for montering. For & forhindre riper og
skader ved utpakking av grillen foreslar vi at du legger utover mykt
materiale eller arbeider pa et mykt underlag. Plasser alle delene pa
arbeidsflaten, pase at det er nok rom mellom dem og forhindre at
deler kommer i kontakt med hverandre og forarsaker ungdvendige
riper under montering.

2.3 Verktoy

Vi anbefaler ikke bruk av elektrisk skrutrekker for montering. Pafort
moment kan skade metallet. Bruk en handholdt skrutrekker. Kontroller
noye at modellen som bruker passer med skruehodet slik at skade
pa skruehodet unngas.

2.4 Montering

For enkel montering av din Campingaz® grill er det viktig at du falger
den vedlagte monteringsveiledningen steg for steg. For & unnga
komplikasjon, noen steg i monteringsveiledningen anbefaler at 2
personer handterer deler. Dette angis av falgende piktogram:

X

Grillen er na montert og klar for 8 komme i gang med farste grilling
som du starter!

Kun noen fa steg igjen for a fullfare klargjeringen av din grill:

1. Koble til gassen. Se kapittel 3.

2. Sett inn batterier (avhengig av modell). Se kapittel 4.

3. Fyll vannbeholderen med vann. Se kapittel 5.

Se prosessdetaljer for hvert av disse stegene nedenfor:

3 - GASSTILKOBLING OG BRUK
3.1 Gassflaske

Denne grillen er justert for bruk med butan, propan eller butan/propan
flasker pa 4,5 til 15 kg med hensiktsmessig lavtrykksregulator:

Frankrike, Belgia, Luxembourg, Storbritannia, Irland, Portugal,
Spania, ltalia, Hellas, Kypros, Sveits:
butan 28 mbar / propan 37 mbar.

Nederland, Tsjekkia, Slovakia, Ungarn, Slovenia, Norge,
Sverige, Danmark, Finland, Bulgaria, Tyrkia, Romania, Kroatia,
Malta, Estland, Litauen, Latvia, Island:

butan 30 mbar / propan 30 mbar.

Polen:
propan 37 mbar.

Alltid koble til eller skift ut flasken i et godt ventilert omrade, aldri naert
flamme, gnist eller varmekilde.

Muligheten til & plassere og bruke gassflasken inne i rommet under
grillen avhenger av flaskens hgyde. Se monteringsveiledningen for
flere detaljer.

Det er ytterst viktig at ventilasjonsapningene i sylinderkammeret ikke
er blokkerte.

3.2 Slange

Grillen ma brukes med fleksibel slange som er egnet for bruk med
butan, propan eller butan/propan-gass. Kontroller alltid at du bruker
riktig slange med korrekt lengde, slik det er spesifisert for din region
nedenfor. Slangen ma skiftes ut umiddelbart hvis den er skadet,
sprukket, nar det er pakrevd av nasjonale forskrifter eller ved utlepet
av dens levetid. lkke rykk i eller stikk hull i slangen. Hold den unna
varme deler pa grillen (Fig. 11). Sjekk at den fleksible slangen
strekkes ut normalt, uten at den vrir seg eller trekkes.

Frankrike:

Grillen har en G1/2 gjenget kobling pa gassinnlgpet. Den kan

leveres med et forhandsmontert endestykke og tetning med NF- ring,

avhengig av modellen.

Derfor kan grillen brukes med to typer fleksible slanger:

a. Fleksibel slange utformet til & bli koblet til rund tilkobling bade pa
grillen og regulatoren, festet med klemmer (i samsvar med standard
XP D 36-110). Anbefalt slangelengde er 1,25 m, slangelengden ber
ikke veere over 1,5 m.

Bruke grillen med fleksibel slange XP D 36-110 (Fig. 01):

i. Skyv den fleksible slangen sa langt den gar pa slangestussen
med ring pa bade grillen og regulatoren.

ii. Skyv klemmene bak de to ferste fremspringene pa tilkoblingene
og stram dem til de sitter godt fast rundt festepunktene.

iii. Sjekk for lekkasjer i henhold til instruksjonene i 3.3.

o

Fleksibel slange (i henhold til standard XP D 36-112 eller NF
D 36-112) utstyrt med G 1/2 gjenget mutter for festing til grillen
og M 20x1.5 gjenget mutter for festing til regulatoren. Anbefalt
slangelengde er 1,25 m, slangelengden ber ikke vaere over 1,5 m.
For a bruke grillen med fleksibel slange XP D 36-112 eller NF D
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36-112, G 1/2 og M 20x1.5 muttere (Fig. 02):

i. Lesne og fierne NF sluttstykke med ringer for & lasne G 1/2
inntakskobling.

ii. Fjern tetningen.

iii. Stram G 1/2 gjenget mutter pa slangen pa grillens inntakskobling
og M20x1,5 gjenget mutter pa regulatorens utgaende kobling
ved a falge instruksjonene som felger med den fleksible slangen.

iv.Bruk en skrungkkel til & holde fast grillens inntakskobling og
stram eller lgsne mutteren med en annen skrungkkel.

v. Bruk en skrungkkel til & holde fast regulatorens utlgpskobling.

vi.Sjekk for lekkasjer i henhold til instruksjonene i 3.3.

Belgia, Luxembourg, Storbritannia, Irland, Portugal, Spania,
Italia, Kroatia, Hellas, Nederland, Tsjekkia, Slovakia, Ungarn,
Slovenia, Norge, Sverige, Danmark, Finland, Bulgaria, Tyrkia,
Romania, Polen, Kypros, Malta, Estland, Litauen, Latvia, Island:
Grillen er utstyrt med en rund kobling. Den skal brukes med fleksibel
slange som er egnet for bruk med butan- og propan-gass. Slangens
lengde skal ikke overskride 1,20 m.

Sveits:

Apparatet skal brukes med en slange som egner seg til bruk med
butan og propan. Den skal ikke vaere over 1,50 m lang.

Den ma skiftes ut hvis den er skadet, hvis den har sprekker, hvis
den nasjonale lovgivningen tilsier det eller i henhold til dens levetid.
Dra ikke i slangen og ikke tvinn den. Hold den unna deler som kan
bli varme.

Kopling av_den myke slangen: For & kople slangen til apparatets
kopling, stram til slangens mutter uten a overdrive med felgende
to nokler.

- negkkel pa 10 for & holde koplingen fast (Fig. 03)

- nekkel pa 17 for & skru slangens mutter (Fig. 03)

- Sjekk for lekkasjer i henhold til instruksjonene i 3.3.

3.3 Sjekke gasslekkasjer

Viktig: bruk aldri apen flamme for & se etter gasslekkasjer.

1. Jobb utenders, borte fra alle antennelseskilder. Ikke rayk.

2. Pase at knappene star i posisjon “AV” (O).

3. Sett regulatoren pa gassflasken i henhold til instruksjonene.

4. Koble slangen til regulatoren og grill som beskrevet i 3.2.

5.Bruk en lgsning for gasslekkasje for & se etter gasslekkasjer.
Alternativt kan du blande din egen lgsning for gasslekkasje ved
a blande 1 kopp vann med 1 kopp flytende oppvaskmiddel i en
sprayflaske og svinge den lett for & blande.

6. (Fig. 04) Pafer eller spray Igsningen pa koblingene mellom flaske/
regulator/slange/grill.

7. Apne ventilen pa gassflasken (knappene skal vaere lukket: “AV”
posisjon (O)). Bobler i lgsningen for gasslekkasje indikerer at det
er en gasslekkasje.

8. Lekkasjen kan stoppes ved a stramme slangekoblingen eller
skifte ut defekt komponent. Grillen ma ikke brukes for lekkasjen
er stoppet.

9. Lukk ventilen pa gassflasken.

Viktig: Sjekk for lekkasjer minst en gang hvert ar og hver gang

gassflasken skiftes ut.

3.4 Skifte ut gassflasken

1. Jobb alltid i et godt ventilert omrade, aldri nzert flamme, gnist eller
varmekilde.

2. (Fig. 05) Skru knappene tilbake til posisjon “AV” (O) og lukk deretter
ventilen pa gassflasken ved a dreie pa ventilrattet.

3. Fjern regulatoren og sjekk at tetningsskjaten er i god stand.

4. Skift ut den tomme gassflasken med en full og sett den pa plass.
Koble pa regulatoren og veer forsiktig sa slangen ikke belastes.

5. Se etter gasslekkasjer.

4 - BATTERIER FOR ELELEKTRONISK TENNING
(avhengig av modell)
4.1 Batterikrav

Hvis grillen din har elektronisk tenning vil den kreve 1xAA/LRG alkalisk
batteri.

Det aktuelle batteriet er vedlagt i pakken.

Hvis det er lenge til neste gang grillen skal bukes, anbefales det pa
det sterkeste & ta batteriet ut av grillen og oppbevare det separat pa
et tart og kjalig sted.

4.2 Skifte batteri

Finn den elektroniske tenningsenheten pa hgyre ben bak (Fig. 07)
Skru av plasthetten

Skift ut batteriet i samsvar med polariteten som er vist.

Skru hetten tilbake pa plass

Se paragraf 4.3 for gjenvinning av batteriet

|kke-oppladbare batterier skal ikke lades opp.

4.3 Avhending av batterier

Dette symbolet pa batteriene betyr at de er ved utlepet av sin
levetid, batteriene ma fjernes fra enheten og deretter
resirkuleres eller avhendes pa riktig mate.

Batteriene skal ikke kastes i avfallet, men bringes til et
innsamlingspunkt (resirkuleringssenter osv.). Sjekk med lokale
myndigheter. Kast aldri batterier i naturen. Ikke prev & brenne dem:
visse stoffer i brukte batterier (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) kan veere farlige for
miljeet og menneskelig helse.

5 - BRUKE GRILLEN
5.1 For bruk

Paminnelse: lkke bruk grillen for du har lest og fullt ut forstatt
instruksjonene. Pass i tillegg pa at:

Det ikke er noen gasslekkasjer.

(Fig. 11) Slangen ikke kommer i kontakt med noen komponenter
som kan bli varme.

Ventilasjonsapningene i trallen er ikke blokkerte, spesielt i
understellet pa grillen der gassflasken star.

(Fig. 08) Fettskuffen D er riktig satt inn i rommet og skjgvet inn sa
lang det gar an.

De demonterbare delene til InstaClean® i forbrenningsrommet er
montert korrekt (se kapittel 7 - Rengjering og vedlikehold).

(Fig. 12) Brenner ikke er blokkert eller tildekket (f.eks. av
spindelvev).

Pass ogsa pa at vannbeholderen W (fig. 09) er fylt opp med vann
i henhold til angitt minimums- og maksimumsniva, og at den er
satt inn i nisjen. Dette er ikke obligatorisk, men gjer rengjeringen
mye enklere. Pa modeller med darer settes den inn forfra, og pa
modeller med frontpaneler settes den inn fra siden.

Det anbefales a bruke vernehansker ved handtering av spesielt
varme komponenter.

5.2 Bruke grillen for forste gang

Nar grillen skal brukes for ferste gang varmes den opp med alle
brennere i posisjon FULL FLOW ( % ) (med lokket lukket), i omtrent 30
minutter for a fierne all lukt fra restbelegg pa de nye delene.

5.3 Tenne grillens hovedbrennere og sidebrenneren
(avhengig av modell)

Om det oppstar oppblussing (tenning under brennerhetten), skru
av produktet, la det kjsle ned (omtrent fem minutter) og tenn sa
apparatet pa nytt. Om problemet med oppblussing vedvarer, ta
kontakt med din lokale Campingaz®-representant.

Apne ventilen pa gassflasken.

Apne lokket.

Pase at knappene star i posisjon “AV” (O).

For modeller med sidebrenner kan sidebrenner operere selvstendig
eller i forbindelse med grillens brennere. For sidebrenneren tennes,
pase at beskyttelsesdekselet pa sidebrenneren er apent (Fig. 13).
Ikke bruk panne eller kasserolle som er mindre enn 12 cm eller
stgrre enn 24 cm.

Merk: lkke len deg over forbrenningsrommet nar du tenner grillen!

Merk: Apparatene med en sidebrenner leveres med elektronisk
tenning.

Hvis din grill er utstyrt med piezo-tenner:

« Trykk og vri knappen mot urviseren og vri den til posisjon FULL
FLOW (% ) (Fig. 05).

« Trykk umiddelbart pa tenningsknappen ( @) ) til det klikker.

» Huvis brenneren ikke tenner etter 4 eller 5 forsgk, vent 5 minutter og
gjenta handlingen.

Hvis din grill er utstyrt med elektrisk tenning:

Trykk og vri knappen mot urviseren og vri den til posisjon FULL
FLOW () (Fig. 05).

Trykk umiddelbart pa tenningsknappen ( @) ). Du skal hgre en
tikkelyd som far det til & oppsta gnister ved brenneren. Fortsett a
trykke pa tenningsknappen i noen sekunder, til brenneren er tent.
Hvis brenneren ikke tenner etter 4 eller 5 forsek, vent 5 minutter og
gjenta handlingen.

Folg den samme fremgangsmaten for & tenne sidebrenneren, ved
& dreie kontrollknotten ved siden av sidebrenneren i retning “ + “
(Fig. 06) og trykke pa den samme elektroniske tenningsknappen
som sitter pa kontrollpanelet.

MERK: Hvis brenneren eller sidebrenneren ikke tenner etter omtrent
10 sekunder under tenningsprosessen, vent 5 minutter fer du gjentar
operasjonen.
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Nar den forste av hovedbrennerne er tent kan man tenne en brenner

til pa to mater:

1. Gjenta tenningsprosessen som er beskrevet over

2.Tenn brenneren til venstre eller heyre for den allerede tente
brenneren ved & justere knappen til posisjon FULL FLOW (% ) og
dermed aktivere kryssbrenning.

5.4 Manuell tenning

Om piezo-tenneren eller den elektriske tenneren ikke virker kan

du tenne grillen din manuelt.

- Apne lokket.

- Forsikre deg om at reguleringsbryterne star pa “ OFF “ (O).

- (Fig. 10)Tenn en fyrstikk og fer den fra grillens bakside til
brenneren.

- Trykk ned og vri reguleringsknappen mot klokkeretningen og
plassere den pa full styrke (f ).

5.5 Slukke grillen

a. Hovedbrennere
(Fig. 05) Skru knappene tilbake til posisjon “AV” (O) og lukk deretter
ventilen pa gassflasken ved & dreie pa ventilrattet.

b. Sidebrenner (avhengig av modell)

(Fig. 06) Drei sidebrenner-knotten i retning “ O “ til OFF- posisjonen
(av). Steng deretter ventilen pa gassflasken hvis grillens
hovedbrennere ikke lenger er i bruk.

6 - MATOPPLEVELSE

Nar du har tent grillen er det tid for & starte grillingen! Det er god rutine
& forvarme grillen i noen minutter for du begynner a plassere mat pa
den. Pa samme mate som nar du lager mat i en panne eller en ovn
bidrar det til & na en god grilltemperatur og forhindrer at mat setter seg
fast, noe som gir en sprg, brun skorpe.

Campingaz® anbefaler at man alltid bruker vernehansker nar man
handterer komponenter som kan bli veldig varme.

6.1 Uendelige muligheter for matlaging

Visste du at noen matvarer egner seg bedre for forskjellige
grilloverflater?

Rister er bedre for grilling av fett kjgtt som pelser og biff, sa vel som
fieerkre med skinn. Ettersom varmen overferes direkte fra flammen
til maten vil tilberedning pa rist generelt bruke hgyere temperatur pa
overflaten. Stepejernet absorberer og intensiverer varmen og bruner
eller brenner kontaktpunktet. Dette er grillmerkene vi elsker pa vare
biffer og pelser. Videre blir ikke maten stekt i sitt eget fett.
Stekeplater/heller pa den andre hand er bedre for mer delikate
grillede matvarer, slik som fisk, sjgmat, grennsaker, frukt eller mat
skaret i terninger. Stekeplater/heller overfgrer varme konsekvent fra
hele stopejernsflaten til maten, sa den tilberedes og brunes jevnt.
Flammene kommer aldri i kontakt med maten, noe som ogsa betyr av
maten ikke blir utsatt for oppflamminger eller forkulling, noe som gjar
det mye sunnere. Du kan ogsa bruke stekeplater/heller til & tilberede
rennende mat eller rgre, slik som egg eller pannekaker.

Ettersom forskjellig mat trenger forskjellig tilberedningstid har grillen
ogsa en varmehylle. Det er en mindre andre rist som er plassert over
hovedristen og primeert brukt til & holde varm mat som allerede er
grillet, uten & eksponere den for like mye varme som pa risen. Dette
gjer at mat som trenger lenger tid ogsa kan bli ferdig. Varmehyllen
kan ogsa brukes som en ekstra grillflate nar grillen brukes som en
ovn for indirekte tilberedning, for retter som fylte tomater, bakte
poteter eller brad.

Takket veere alle de forskjellige stekeflatene pa grillen er det mulig a
tilberede et uendelig antall oppskrifter.

6.2 Slipp les din kreative griller med forlenget allsidighet
for tilberedning

Merk: Denne paragrafen gjelder kun modeller med stepejernsrist som
har avtakbar midtskive.

For enda mer allsidighet som gar ut over stekeflater, utforsk systemet
med Campingaz® Culinary Modular-lgsninger som kan skiftes ut!

Ta bare ut den indre ringen pa stepejernsristen og sett inn ett av de
forskjellige tilbehgrene fra Campingaz® Culinary Modular Barbecue.
Fra pizza til paella, og til og med wok, Campingaz® Culinary Modular
tilbyr alle alternativ ditt grillhjerte matte begjaere.

6.3 Lokket apent eller lukket? Direkte eller indirekte
tilberedning

For a tilberede den perfekte biffen, bruke Campingaz® Wok eller
stekeplate er det best & la grillens lokk veere apent. Ved & gjere
dette blir varmen overfort ved “direkte” kontakt mellom mat og en
varm rist, helle eller stekeplate. Men grillen kan ogsa brukes som

en ovn nar lokket er lukket. Da blir varmen overfert ved “indirekte”
kontakt mellom mat og den varme luften som sirkulerer under lokket.
Campingaz’s® Chicken Roaster, varmehyller eller rotisserie er perfekt
for indirekte tilberedning, men favorittoruken er sannsynligvis a
tilberede en pizza pa grillen. Bruk Campingaz® Pizza Stone for & fa
en sprg og perfekt grillet pizza.

6.4 Sunnere og tryggere matlaging med mindre
flammeproduksjon.

Det kan oppsta flammer under steking av kjott og fisk med stort

fettinnhold.

For a redusere oppblussing, har stekeristene partier med hele plater

som forhindrer at mesteparten av fettet renner ned pa de varme

sonene og gir liv til flammene.

For & unnga sa mye som mulig at fett antennes spontant under

steking av fete matvarer, anbefales det i tillegg:

- afjerne overfledig fett pa matvarene

- ala lokket sta apent under steking

- a redusere brennerne til minimum, eller sla av en eller flere
brennere for & redusere varmen.

Det er ogsa tilradelig, ved steking med lokket lukket, & overvake

tilberedningen regelmessig for & justere varmen om nedvendig.

7 - RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD

Vi elsker a grille, men rengjering er alltid kjedelig. Men likevel er
det en viktig del av hver grilling. Regelmessig rengjering forbedrer
holdbarhet og palitelighet for din Campingaz® grill.

For a holde grillen din i perfekt stand anbefales det a rengjere den
jevnlig (minst etter 4 eller 5 gangers bruk). Hvis du bruker grillen med
vann anbefales det at du bytter vann etter hver bruk.

Hvordan gjere det:

- Vent til grillen er helt kald etter grillingen.

- Tautfettskuffen D (Fig. 08) og vannbeholderen W (Fig. 09). Rengjer
dem med en svamp og litt sape eller sett dem i oppvaskmaskinen.
Bruk en grillbgrste av rustfritt stal til & berste av overfladig skitt fra
rister og stekeplater og plasser dem enten i oppvaskmaskinen eller
la dem ligge i en beholder med sapevann, eventuelt en blanding av
hvit eddik og vann.

Fjern InstaClean®-elementene (Fig. 14). Takket veere InstaClean®
Aqua-teknologien skal en ikke-slipende svamp og sapevann veere
nok til & rengjere delene uten anstrengelse.

Skyll og terk.

Legg merke til at slipende svamper kan skade grillen din.

7.1 Brenner

Sjekk jevnlig at det
brennerapningene.
Rengjor brenneren med en fuktig svamp (fuktet med vann og
oppvaskmiddel). Om ngdvendig, bruk en fuktig stalberste.

Pase at alle brennerapninger er apne og terre for du bruker brenneren
igjen. Hvis n@dvendig, bruk en stalbgrste til 4 apne brenneren.

Hvis ngdvendig, rengjer brennerens luftinnganger (Fig. 12) og
brennerapningene OP (Fig. 15).

MERK: Jevnlig rengjering forlenger brennerens levetid og forhindrer
prematur oksidering som kan komme av rester av kokesyre.
Oksidering av grillens brenner er normalt.

ikke skitt eller spindelvev blokkerer

8 - OPPBEVARING

Lukk ventilen pa gassflasken etter bruk ved a vri pa ventilrattet.
Hvis du oppbevarer grillen i et lukket rom ma du koble fra
gassflasken og oppbevare flasken utenders.

Hvis du oppbevarer grillen din utenders anbefaler Campingaz®
sterkt at du bruker et egnet trekk for a beskytte grillen mot veer og
skitt under oppbevaring.

Nar grillen ikke er i bruk for en lengre periode anbefales det at den
oppbevares pa et tort og skjermet sted (f.eks. garasje).

Milje som fremmer korrosjon: det ma utvises seerlig hensyn hvis
grillen brukes nzer sjeen. Grillen ber oppbevares under tak, i le
for vinden. Den kan sta utenders i noen uker hvis den er beskyttet
med et trekk. Den ma rengjeres regelmessig fordi stev inneholder
saltholdige partikler som forer til korrosjon.
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9 - TILBEHGR

For & hjelpe deg med a fa det meste ut av din grillopplevelse har
Campingaz® designet tilbeher for & hjelpe deg med & lage dine
favorittretter pa grillen, gjere rengjering sa enkelt som mulig og for &
sorge for at du kan fa grillen din til & vare lenger:

Grillutstyr Rengjer og beskytt

Premium redskaper:
Spatel, tenger etc

Tilpassede trekk

Rotisserie Borster

Pizzastein BBQ-rengjgringsmidler
Wok (se merknad nedenfor) Rengjering med rustfritt stal

Paella-gryte

Stekeplate

VIKTIG: Av sikkerhetsarsaker ma du ikke bruke Culinary Modular
Wok (ref. 2000014584) pa din grill.

Bruk i stedet Culinary Modular Cast Iron Wok (ref. 2000036961)
eller Culinary Modular Mandarin Wok (ref. 2000038449) som er
produsert i oktober 2020 eller senere. Du finner denne informasjonen
pa handtaket.

For a se hele utvalget og finne mer informasjon, vennligst ga til
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) anbefaler at deres gassgriller brukes med tilbehgr
og reservedeler fra Campingaz®. ADG (Campingaz®) patar seg intet
ansvar for noen skade eller feilfunksjon som er forarsaket av bruk av
tilbeher og/eller reservedeler fra andre merker.

10 - BESKYTTE MILJGET

Ikke glem miljget! Grillen din inneholder materialer som kan
gjenvinnes eller resirkuleres. Hvis du gnsker & avhende grillen din
ber du levere inn disse materialene til avfallshandtering i ditt omrade
og sortere emballasjematerialene.

Elektrisk og elektronisk avfall:
Dette symbolet betyr at grillens elektriske system ma
E avhendes selektivt. Ved utlepet av levetiden ma grillens
elektriske system kasseres pa korrekt mate. Det elektriske
= systemet ma ikke avhendes sammen med usortert kommunalt
avfall.
Selektiv innsamling av avfall fremmer gjenbruk, resirkulering eller
andre former for gjenvinning av resirkulerbart materiale i dette avfallet.
Ta grillens elektriske system til et innsamlingspunkt for avfall eller et
gjenvinningssenter. Sjekk med dine lokale myndigheter hvis du er
usikker. Kast aldri disse materialene i naturen. Ikke brenn: enkelte
farlige stoffer i elektrisk og elektronisk avfall kan veere skadelig for
miljget og har en potensielt skadelig virkning pa menneskelig helse.
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11 - FEILSGKING

Feil

Etteretning to Lesning

Brenneren tennes ikke

Utilstrekkelig gasstilfersel.
Regulatoren fungerer ikke.
Slange, ventil, venturirgr eller brennerapninger er blokkert.

Brenneren har problemer med a tennes
eller blaser seg ut

Kontroller gasstilfgrselen.
Kontroller slangekoblingene.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Sprakende, ujevne flammer

En ny flaske kan inneholde luft. Fortsett bruken, sa vil problemet forsvinne.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Store flammer pa overflaten av brenneren

Dyse darlig koblet til brenner. Juster brenneren.
Brenneren er tilstoppet (f.eks. spindelvev). Rengjer brenner.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Lav flamme pa injektoren

Flasken er nesten tom. Skift ut flasken, sa vil problemet forsvinne.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Unormalt mye antennelse av fett.

Grilltemperaturen er for hgy: Reduser flammen.
Rengjer dryppbrettet som samler opp fett.

Brennerne tennes med en fyrstikk, men
ikke med «PIEZO»-tenneren.

Problem med tennerknappen, ledning eller elektrode. Kontroller tennerledningens koblinger.
Kontroller tilstanden til elektroden og koblingsledningen.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Antent lekkasje ved kobling

Koblingen er ikke tett.
Sla av gasstilferselen umiddelbart.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Utilstrekkelig varme

Tilstoppet dyse eller brenner.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Antent lekkasje bak kontrollknappen

Kranen er defekt.
Sla av apparatet.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Antent lekkasje under kontrollpanelet

Sla av apparatet.
Lukk gassflaske.
Ta kontakt med ettersalgsservice.
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OBS: Om inte annat anges avses produkten "SELECT 3 & 4” med samtliga foljande allmdnna begrepp “apparat/enhet/produkt/

utrustning/anordning” i denna instruktionsmanual.

Den har produkten har konstruerats for normalt privat bruk. Den &r inte avsedd fér kommersiella andamal.

Tack for att du har valt en gasgrill fran Campingaz®!

Denna produkt har designats for att sakerstélla dig den basta grillningsupplevelsen.

Denna bruksanvisning hjalper dig att enkelt forbereda grillen for
anvandning och innehaller hjalpfull information sa att du kan borja
grilla med basta méjliga férutsattningar.

1 - VIKTIG INFORMATION

Grillen som visas i denna bruksanvisning kan se annorlunda ut

jamfort med din. Den &r endast i illustrationssyfte.

Folj dessa instruktioner noggrant for att sakerstilla séker

anvéndning och undvika skador pa din grill:

- Andra inte produkten. Eventuella &ndringar pa grillen kan vara
farliga.

— Las bruksanvisningen noggrant innan anvandning.

— Far endast anvandas utomhus.

— Vi rekommenderar att du anvander handskar nér du monterar
grillen.

— Anvéand ingen annan energikélla an gasol med denna grill.

— Anvand inte en justerbar gasregulator. Anvénd bara fasta
regulatorer som uppfyller relevanta europeiska standarder.

— For att sakerstélla saker anvandning av din grill ska du aldrig
anvanda grillplattor som técker 100 % av matlagningsytan.

— Rengor regelbundet delarna i botten av brannkammaren for att
undvika risk for antdndning pa grund av fettrester och matavfall.

— Lagra eller anvand inte bensin och andra brandfarliga vatskor eller
gaser i narheten av grillen.

— Det ska inte finnas nagra lattantandliga material inom en radie pa
minst 60 cm runt grillen.

— Denna grill ska hallas borta fran lattantandliga material nar den
anvands.

— Lamna inte grillen obevakad nar den anvénds.

— Flytta inte pa grillen nar den ar tand.

— For att sakerstalla ratt och saker anvandning ska grillen sta pa ett
jamnt underlag. Undvik mjuka underlag som gras eller lerig terréng
da de svangbara hjulen kan sjunka ner i marken och blockeras pa
grund av grillens vikt.

— VAR FORSIKTIG: Tillgéngliga delar kan bli véldigt varma. Hall sma
barn pa avstand.

— Hantera grillens lock forsiktigt, i synnerhet nar grillen ar téand. Luta
dig inte 6ver brannkammaren eller grillytan eftersom de kan bli
valdigt varma.

— Delar som omfattas av garantin far inte andras av anvandaren.

— Stang gasolbehallaren efter varje anvandning.

— Om grillen &r utrustad med hjul ska du anvanda de tva bromsarna
pa hjulen for att férhindra att grillen rér sig.

— Om du kénner gaslukt:

1. Stang ventilen pa gasolbehallaren.

2. Slack alla 6ppna lagor.

3. Oppna locket.

4.0m lukten kvarstar, se "Sok efter gaslackor” i kapitel 3.3 eller
radfraga omedelbart din lokala aterforsaljare.

2 - MONTERING
2.1 Uppackning

Nér du oppnar/packar upp grillen ska du vara forsiktig om du
anvander en kniv eller ett vasst foremal for att inte skada produkten.
Var forsiktig nér du plockar ur komponenterna ur forpackningen.

2.2 Arbetsyta

Sékerstall att du har en tillrackligt stor arbetsyta nar du monterar
grillen. For att undvika repor och skador nar du packar upp grillen
foreslar vi att du gor det pa ett mjukt underlag eller pa en mjuk yta.
Lagg upp alla delar pa arbetsytan och se till att det finns gott om
plats sa att de inte nuddar varandra och far ontdiga repor under
monteringen.

2.3 Verktyg

Vi rekommenderar inte att du anvander en elektrisk skruvdragare
fér montering. Vridmomentet kan skada metallen. Du bér anvanda
en vanlig skruvmejsel. Kontrollera att du anvander en mejsel av ratt
storlek for att undvika skador pa skruvhuvudet.

2.4 Montering

Folj den medfdljande monteringsanvisningen steg for steg for
en smidig montering av din Campingaz®-grill. For att undvika
komplikationer rekommenderar vi att vissa steg av monteringen utférs
av tva personer. Detta indikeras av féljande piktogram i anvisningen:

X

Grillen ar nu monterad och langtar efter att fa grilla med dig!

Det aterstar bara nagra fa sista forberedelser:

1. Anslut gasolslangen. Se kapitel 3.

2. Satt i batterierna (beroende pa modell). Se kapitel 4.

3. Fyll vattenfacket med vatten. Se kapitel 5.

Se narmare information om processerna for varje av féljande steg:

3 -~ ANSLUTNING OCH ANVANDNING AV GASOL
3.1 Gasolbehallare

Denna grill drivs med en butan-, propan- eller butan/propan-behallare
pa 4,5-15 kg med motsvarande regulator:

¢ Frankrike, Belgien, Luxemburg, Storbritannien,
Portugal, Spanien, Italien, Grekland, Cypern, Schweiz:
butan 28 mbar/propan 37 mbar.

Irland,

Nederlanderna, Tjeckien, Slovakien, Ungern, Slovenien, Norge,
Sverige, Danmark, Finland, Bulgarien, Turkiet, Ruménien,
Kroatien, Malta, Estland, Litauen, Lettland, Island:

butan 30 mbar/propan 30 mbar.

Polen:
propan 37 mbar.

Anslut eller byt ut behallaren i ett val ventilerat omrade och aldrig i
narheten av 6ppen eld, gnistor eller varmekallor.

Mojligheten att placera och anvanda gasolbehallaren i vagnsfacket
under grillen beror pa behallarens héjd. Se monteringsanvisningen
fér mer information.

Det ar avgoérande att ventilationséppningarna pa cylinderfacket inte
tapps igen.

3.2 Slang

Anslut en mjuk slang som ar lamplig fér anvandning med butan-,
propan- eller butan/propan-gas. Kontrollera alltid att du anvéander
ratt slang med ratt 1angd enligt specifikationerna nedan for ditt land.
Slangen ska omedelbart bytas ut om den ar skadad eller sprucken,
nar detta krévs av nationella bestdmmelser eller nar den ar i slutet av
sin livscykel. Du ska inte dra eller gora hal i slangen. Hall den borta
fran alla delar pa grillen som blir varma (Fig. 11). Kontrollera att den
mjuka slangen stracks ut normalt, utan att vrida eller dra i den.

Frankrike:

Grillen har en G1/2-gangad gasinloppsanslutning. Beroende pa

modell kan den levereras med ett formonterat NF-ringat slutstycke

och tatning.

Darfor kan grillen anvandas med tva typer av mjuka slangar:

a. Mjuk slang som ar utformad for att fastas pa ringformade
bakstycken pa bade grillens och regulatorns sidor och fasts med
kragar (i enlighet med standard XP D 36-110). Rekommenderad
langd pa slangen ar 1,25 m, men den far inte 6verstiga 1,5 m.

For att anvanda grillen med den mjuka slangen XP D 36-110 (Fig.

01):

i. Skjut in den mjuka slangen sa langt det gar pa det ringformade
andstycket pa bade grillen och regulatorn.

ii. iSkjut kragarna bakom de tva férsta rafflorna pa bakstyckena och
dra at dem tills spannhuvudet bryts.

iii. Sok efter lackor enligt instruktionerna i avsnitt 3.3.

c

Mjuk slang (XP D 36-112 eller NF D 36-112) utrustad med en G1/2-
gangad mutter for montering i grillen och en M 20x1,5-mutter for
montering i regulatorn. Rekommenderad langd pa slangen ar 1,25
m, men den far inte dverstiga 1,5 m.

For att utrusta grillen med en mjuk slang (XP D 36-112 eller NF D
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36-112), anvand en G1/2-mutter och en M20x1,5-mutter (Fig. 02):

i. Lossa och ta bort det ringformade andstycket for att frigora
G1/2-inloppsventilen.

ii. Ta bort plomberingen.

ii. Skruva at G1/2-muttern pa slangen pa grillens inloppsventil
och M20x1,5-muttern pa regulatorns utloppsventil enligt
instruktionerna som medféljer den mjuka slangen.

iv.Anvand en skruvnyckel for att halla ett stadigt tag om
inloppsventilen pa grillen och skruva at eller lossa pa den
gangade muttern med en annan skruvnyckel.

v. Anvand en skruvnyckel for att halla ett stadigt tag om
utloppsventilen.

vi.Sok efter lackor enligt instruktionerna i avsnitt 3.3.

Belgien, Luxemburg, Storbritannien, Irland, Portugal, Spanien,
Italien, Kroatien, Grekland, Nederldnderna, Tjeckien, Slovakien,
Ungern, Slovenien, Norge, Sverige, Danmark, Finland, Bulgarien,
Turkiet, Rumanien, Polen, Cypern, Malta, Estland, Litauen,
Lettland, Island:

Grillen ar utrustad med en rund koppling. Den ska anvandas med en
mjuk slang som ar lamplig fér anvandning med butan- och propangas.
Slangen far inte vara langre &n 1,2 m.

Schweiz:

Denna apparaten skall anvandas tillsammans med en flexibel slang
speciellt tillverkad fér anvandning av butan och propanol. Den far inte
vara mer an 1,50 m lang.

Den maste bytas om den &r skadad eller har sprickor, enligt nationella
krav eller i forhallande till giltighetstiden. Dra eller vrid ej pa slangen.
Hall den pa avstand fran delar som kan bli varma.

Anslutning av den flexibla slangen : for slangens anslutning 6ver
apparatens munstycke, dra ordentligt at slangens mutter men utan
att anvanda vald. Anvand de 2 anpassade skruvnycklarna for att
gora detta :

- skruvnyckel nr 10 for att sparra munstycket (Fig. 03)

- skruvnyckel nr 17 for att dra at slangens mutter (Fig. 03)

- Sok efter lackor enligt instruktionerna i avsnitt 3.3.

3.3 Kolla efter gasldackage

Viktigt: Anvand aldrig levande eld for att kolla efter gaslackage.

1. Arbeta utomhus och pa avstand fran antandningskallor. Rok inte.

2. Sakerstall att kontrollvreden star i "OFF-lage (O).

3.Montera regulatorn pa gasolbehallaren i
instruktionerna.

4. Anslut slangen till regulatorn och grillen enligt beskrivningen i
avsnitt 3.2.

5. Anvand sapvatten for att kolla efter gaslackage. Alternativt kan du
blanda dit eget sapvatten genom att kombinera 1 kopp vatten med
1 kopp flytande diskmedel i en sprayflaska och snurra pa flaskan
for att blanda innehallet.

6. Applicera eller spraya sapvattnet pa anslutningarna mellan
behallare/regulator/slang/grill (Fig. 04).

7.Oppna ventilen pa gasolbehallaren (kontrollvreden ska forbli
stangda, dvs. i "OFF"-lage [O]). Bubblor i sapvattnet tyder pa
gaslackage.

8. Du kan stoppa lackaget genom att skruva at alla slanganslutningar
eller byta ut eventuellt defekt komponent. Grillen far inte anvandas
forran lackaget ar atgardat.

9. Stang ventilen pa gasolbehallaren.

Viktigt: Kolla efter lackage minst en gang om aret och varje gang du

byter gasolbehallare.

enlighet med

3.4 Byta gasolbehallare

1. Arbeta alltid i ett val ventilerat omrade och aldrig i nérheten av
oppen eld, gnistor eller varmekallor.

2.Vrid kontrollvreden till "OFF”-lage (O) (Fig. 5) och stdng sedan
ventilen pa gasolbehallaren genom att vrida pa ratten.

3. Ta bort regulatorn och kontrollera att tatningarna ar i bra skick.

4.Byt ut den tomma gasolbehallaren mot en full och satt den pa
plats. Montera regulatorn och var forsiktig sa att du inte drar i eller
vrider slangen.

5. Kolla efter gaslackage.

4 - BATTERIER FOR ELEKTRONISK TANDNING
(beroende pa modell)
4.1 Batterikrav

Om din grill ar utrustad med en elektronisk tandning kravs det 1 st.
alkaliskt AA/LR6-batteri.

For din bekvamlighets skull har det tillampliga batteriet inkluderats i
forpackningen.

Om grillen inte ska anvandas under en langre tid, rekommenderas
du starkt att ta bort batteriet fran grillen och férvara det separat pa
en torr och sval plats.

4.2 Byta batteri

Identifiera den elektroniska tandaren pa bakre héger ben (Fig. 07)
Skruva loss plasthattan

Byt ut batteriet och vand polerna enligt symbolerna.

Skruva tillbaka plasthattan

Se stycke 4.3 gallande batteriatervinning

Icke-uppladdningsbara batterier far inte ateruppladdas

4.3 Avfallshantering av batteri

Denna symbol pa batterierna innebar att de ska tas ut ur
enheten nar de ar tomma och darefter atervinnas eller
avfallshanteras pa ratt satt.

Batterierna ska inte sldangas med vanligt hushallsavfall, utan
inlamnas pa ett insamlingsstélle (atervinningscentral osv.). Radfraga
dina lokala myndigheter. Slang aldrig tomma batterier i naturen.
Brann aldrig tomma batterier: Forekomsten av vissa @mnen (Hg, Pb,
Cd, Zn, Ni) i anvanda batterier kan vara skadliga fér naturen och
manniskors halsa.

5 — ANVANDNING AV GRILLEN
5.1 Innan anvéndning

Paminnelse: Anvand inte grillen forran du har last igenom och forstar
bruksanvisningen. Dessutom ska du sakerstalla att:

Det inte finns nagra gaslackor.

Slangen inte nuddar nagra komponenter som kan bli varma (Fig.
11

Ventilations6ppningarna i vagnen ar inte igentappta, sarskilt i
grillchassiet dar gasflaskan forvaras.

(Fig. 08) Fettladan D har satts in pa ratt satt i sitt fack och tryckts in
sa langt det gar.

De borttagbara InstaClean®-delarna i brannkammaren har
monterats korrekt (se avsnitt 7 — Rengéring och underhall).
Brannaren inte ar blockerad eller igentappt, till exempel av
spindelvav (Fig. 12).

Kontrollera ocksa att vattenutrymmet W (Fig. 09) ar fyllt med vatten
till de angivna minimi- och maximinivaerna och att det sitter pa sin
plats. Detta &r inte obligatoriskt, men det underlattar rengéringen.
Inférandet sker framifran i modeller med dérrar och fran hoger sida
i modeller med frontpanel.

Det rekommenderas att anvanda skyddshandskar vid hantering av
extra heta komponenter.

5.2 Anvéanda grillen for forsta gangen

Nér du anvander grillen for forsta gangen ska du varma upp den med
alla brannare i maxlage ( f )) (med locket stangt) i cirka 30 minuter
for att eliminera eventuell dalig lukt fran eventuella belaggningsrester
pa de nya delarna.

5.3 Tand grillens huvudbriannare och sidbrannare
(beroende pa modell)

Vid bakténdning (tdndning under brannarlocket) ska produkten
stangas av och kylas ner (i ungefir fem minuter) varefter den
ater kan tindas. Om problemet med baktindning upprepas,
kontakta din lokala Campingaz®-representant.

—Oppna ventilen pa gasolbehallaren.

—Oppna locket.

—Sakerstéll att kontrollvreden star i "OFF"-lage (O).

—F6r modeller med sidbrannare kan det gélla att sidbrénnaren arbetar
oberoende eller tilsammans med grillens bréannare. Innan du tander
sidbrédnnaren ska du séakerstalla att sidbréannarens skyddshélje ar
oppet (Fig. 13). Anvand inte en stekpanna som ar mindre an 12 cm
eller storre an 24 cm.

Anmarkning: Luta dig inte Over brdnnkammaren nar du tander
grillen!

Obs! Tank pa att apparater med sidobrénnare levereras med
elektronisk tandning.

Om din grill ar utrustad med piezotandare:

+ Tryck in och vrid kontrollvredet motsols tills alla brannare ar i
maxlage (% ) (Fig. 05).

+ Pressa genast in tandningsnyckeln ( @) ) tills du hér ett klick.

+ Om brannaren inte tdnds efter fyra eller fem forsok ska du vanta i
5 minuter och sedan upprepa de ovanstaende stegen.

Om din grill ar utrustad med elektrisk tandning:

« Tryck in och vrid kontrollvredet motsols tills alla brannare ar i
maxlage (% ) (Fig. 05).

« Pressa genast in tandningsnyckeln ( @ ). Du ska hora ett tickande
ljud och se gnistor vid brannaren. Fortsatt halla in tandningsnyckeln
i nagra sekunder tills brannaren ar tand.
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Om brénnaren inte tands efter fyra eller fem forsok ska du vanta i
5 minuter och sedan upprepa de ovanstaende stegen.

Folj samma steg for att tanda sidobrannaren, vrid kontrollvredet
bredvid sidobrannaren mot “ + “ (Fig. 06) och tryck pa samma
elektroniska tandningsknapp som sitter pa kontrollpanelen.

Anmarkning: Om brannaren eller sidbrannaren inte ténds efter cirka
10 sekunder ska du vanta i 5 minuter och sedan upprepa processen.

Nér den férsta av huvudbrannarna ar tand finns det tva satt att tanda

en annan brannare:

1. Upprepa stegen ovan.

2.Tand brannaren till vanster eller héger om den redan tanda
brannaren genom att vrida kontrollvredet till maxlage ( % ) for att
déarmed tédnda de andra brannarna.

5.4 Manuell tdndning

- Oppna locket.

- Se till att regleringsrattarna star i lage “ OFF “ (O).

- (Fig. 10) Tand tandstickan och for den fran baksidan av grillen mot
brannaren.

- Tryck in och vrid vredet moturs till ldge max ( ) ).

5.5 Slacka grillen

a. Huvudbrénnare
Vrid kontrollvreden till "OFF”-lage (O) (Fig. 5) och stdng sedan
ventilen pa gasolbehallaren genom att vrida pa ratten.

b. Sidbrannare (beroende pa modell)

(Fig. 06) Vrid sidobrannarens vred mot “ O “ till laget AV. Stéang
darefter ventilen pa gasflaskan om grillens huvudbrannare inte langre
anvands.

6 — GRILLNINGSUPPLEVELSE

Nér du har tant din grill ar det dags att borja grilla! Det ar bra
att varma upp grillen en liten stund innan du bdrjar grilla maten.
Detsamma galler nar du tillagar maten i en stekpanna eller ugn — du
uppnar lamplig grillningstemperatur, hindrar maten fran att fastna och
sakerstéller en sprod, brun stekyta.

Campingaz® rekommenderar att du béar skyddshandskar nar du
hanterar komponenter som kan vara mycket varma.

6.1 Oandliga grillningsmojligheter

Visste du att vissa livsmedel ar battre lampade for olika grillytor?
Galler &r battre vid grillning av fett kott sdsom korv och stekar,
kycklingskinn och liknande. Eftersom varmen overfors direkt fran
lagorna till livsmedlet innebér galler normalt hdgre temperaturer pa
ytan. Gjutjarnet absorberar och intensifierar varmen och bryner eller
branner kontaktpunkten. Detta skapar de grillmérken vi élskar pa vara
stekar och korvar. Dessutom steks inte maten i sitt eget fett.
Grillnallar/plattor ar battre for kansligare livsmedel sasom fisk,
skaldjur, gronsaker, frukt eller skurna livsmedel. Grillhallar/plattor
foérdelar varmen jamnt éver hela ytan till maten for en jamn tillagning
och bryning. Lagorna kommer aldrig i kontakt med maten, som darfor
inte utséatts for uppblossande flammor eller forkolning, vilket &r mycket
nyttigare. Du kan ocksa anvanda grillhall/platta for att tillaga rinniga
livsmedel eller smet, till exempel agg eller pannkakor.

Eftersom olika livsmedel tar olika lang tid att tillaga ar grillen &ven
utrustad med en varmehylla. Det ar ett mindre galler som sitter
ovanfor huvudgrillen och anvands primart for att halla tillagad mat
varm utan att utsatta den for lika mycket varme som pa grillgallret.
Detta gor att langsamt tillagad mat kan hinna ikapp. Varmehyllan kan
aven anvandas som en extra grillyta nar du anvander grillen som en
ugn for indirekt matlagning vid tillagning av exempelvis fyllda tomater,
bakpotatis eller brod.

Tack vare grillens olika grillytor ar det mdjligt att tillaga ett oandligt
antal matratter.

6.2 Slapp loss din grillningskreativitet med langre och
mer varierad matlagning

Obs! Denna punkt galler endast modeller med gjutjarnsgaller med
avtagbar mittskiva.

For annu storre variation som strécker sig bortom grillytor kan
du utforska Campingaz® Culinary Modular-serien med utbytbara
matlagningslosningar!

Ta ut den inre ringen i gjutjarnsgallret och satt in ett av de olika
Campingaz® Culinary Modular-grilltillbehdren. Fran pizza, paella
och wokréatter — Campingaz® Culinary Modular-serie erbjuder allt ditt
grilldlskande hjarta kan begara.

6.3 Oppet eller stiangt lock? Direkt och indirekt grillning

Néar du vill bryna den perfekta steken med hjalp av Campingaz®
Wok eller en platta ar det bast att 1amna grillocket 6ppet. Genom
att gora sa Overfors varmen genom "direkt” kontakt mellan maten
och ett varmt galler, en varm grillhall eller en varm platta. Nar
locket &r stangt kan grillen dven anvéndas som en ugn. Da dverfors
varmen genom ’indirekt” kontakt mellan maten och den varma
luften som cirkulerar innanfor locket. Campingaz® Chicken Roaster,
varmehylla eller rotisserie ar perfekta for indirekt matlagning, men
favoritanvandningen ar nog att tillaga en pizza pa grillen. Anvand
Campingaz® Pizza Stone for att fa en sprod och perfekt grillad pizza.

6.4 Halsosammare och sakrare tillagning med farre
uppflammande lagor.

Det kan uppsta uppflamningar vid tillagning av fett kétt eller fisk.

For att minska uppflamningar har grillplattor fasta delar som forhindrar

att det mesta av fettet faller ner pa mycket heta omraden, vilket kan

orsaka uppflamningar.

For att minska sjalvantdndningen av fett s& mycket som mdjligt

rekommenderas det att géra foljande vid tillagning av fet mat:

- ta bort 6verflodigt fett fran maten

- lamna locket 6ppet

- anvand den laga instaliningen eller stang av en eller flera bréannare
i nagra minuter.

Néar du lagar mat med locket stangt rekommenderas det ocksa att

regelbundet 6vervaka matlagningen for att justera effekten vid behov.

7 — RENGORING OCH UNDERHALL

Vi alskar att grilla, men rengdringen ar alltid en plaga. Detta &r
dock en mycket viktig del av varje grillning. Regelbunden rengéring
forlanger din Campingaz®-grills hallbarhet och tillforlitlighet.

For att halla grillen i perfekt skick rekommenderar vi att du rengér den
regelbundet (atminstone efter fyra—fem ganger). Om du anvéander
grillen med vatten rekommenderar vi att du byter ut vattnet efter varje
anvandning.

Borja sa har:

— Vanta tills grillen har svalnat helt efter grillningen.

- Ta bort fettladan D (Fig. 08) och vattenfacket W (Fig. 09). Rengor
dem med en svamp och diskmedel eller lagg dem i diskmaskinen.

— Anvand en grillborste i rostfritt stal for att borsta bort dverflodig
fett fran grillgaller och grillhallar. Diska dem sedan i diskmaskinen,
eller lagg dem i blét i vatten och diskmedel eller en blandning av vit
vinager och vatten.

— Ta bort InstaClean®-delarna (Fig. 14). Tack vare InstaClean®
Aqua-tekniken ska det racka med en mjuk svamp och vatten med
diskmedel for att enkelt rengéra delarna.

— Skoélj av och torka.

Observera att skrovliga svampar kan skada grillen.

7.1 Brannare

Kontrollera regelbundet att ingen smuts eller spindelvav blockerar
brannarens dppningar.

Rengér brénnaren med en fuktig svamp (doppad i vatten och
diskmedel). Vid behov kan du anvénda en fuktig stalborste.

Se till att alla 6ppningar pa brannaren ar rena och torra innan du
anvander brannaren igen. Vid behov kan du rengéra brannaren med
en stalborste.

Vid behov, rengér brannarens luftintag (Fig. 12) och 6ppningar OP
(Fig. 15).

Anmaérkning: Regelbunden rengéring foérlanger brannarens
hallbarhet och forhindrar for tidig oxidering fran tidigare grillningar.
Oxidering pa brannaren ar dock normalt.

8 - FORVARING

Stang ventilen pa gasolbehallaren efter anvandning genom att
vrida pa ratten.

Om du forvarar din grill i ett stangt forvaringsutrymme ska du
koppla fran gasolbehallaren och férvara denna utomhus.

Om du forvarar din grill utomhus rekommenderar Campingaz®
varmt att du anvander ett lampligt skydd for att skydda din grill mot
vader och smuts.

Nar grillen inte anvands under en langre period rekommenderar
vi att du forvarar den pa en torr och skyddad plats (till exempel i
garaget).

Miljé som bidrar till korrosion: Sarskilda hansyn ska tas om grillen
anvands vid havet. Grillen bor helst forvaras under tak, skyddad
fran vinden. Den kan forvaras utomhus i nagra veckor om den
skyddas av ett Overdrag. Den boér rengdras och dammas av
regelbundet eftersom dammet innehaller saltpartiklar som framjar
korrosion.
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9 - TILLBEHOR

For att du ska fa ut det mesta av din grillupplevelse har Campingaz®
designat manga tillbehor for att underlatta tillagningen av dina
favoritratter pa grillen, géra rengdringen sa enkel som méjligt och
sakerstalla att din grill haller sa lange som mgjligt:

Viktiga tillbehor Rengor och skydda

Forstklassiga redskap:

stekspadar, tanger osv. Skraddarsydda skydd

Rotisserie Borstar

Pizzasten Grillrengdring

Wok (se anmérkning nedan) Rengorlngsveslil;tlyg av rostfritt

Paellapanna
Grillplatta

VIKTIGT: Av sakerhetsskél ska du inte anvanda Culinary Modular
Wok (ref. 2000014584) pa din grill.

Istéllet ska du anvanda Culinary Modular Cast Iron Wok (ref.
2000036961) eller Culinary Modular Mandarin Wok (ref. 2000038449)
med ett produktionsdatum fran oktober 2020. Du hittar information om
detta pa handtaget.

For att se alla vara produkter och fa mer information, ga in pa
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) rekommenderar att dess gasolgrillar systematiskt
ska anvéndas med tillbehor och reservdelar fran Campingaz®. ADG
(Campingaz®) ansvarar inte for eventuella skador eller fel som
uppstar pa grund av anvandning av tillbehdr och/eller reservdelar
fran andra varumarken.

10 - SKYDDA MILJON

Glom inte miljon! Din grill innehaller material som kan atervinnas eller
ateranvandas. Om du ska slanga grillen ska dessa material Iamnas in
pa kommunens avfallsinsamling och férpackningsmaterialen sorteras.

Elektriskt och elektroniskt avfall:
Denna symbol innebéar att grillens elektriska system ska
bortskaffas pa ratt satt. | slutet av dess livstid ska grillens
elektriska system skrotas pa ratt satt. Det elektriska systemet
m== ska inte slangas tillsammans med osorterat kommunalt avfall.
Selektiv insamling av avfall framjar ateranvandning eller atervinning
av atervinningsbara material som férekommer i detta avfall. Lamna
in grillens elektriska system pa en atervinningscentral eller ett
insamlingsstélle. Radfraga dina lokala myndigheter om du &r osaker.
Slang aldrig dessa material i naturen. Brann aldrig materialen:
Foérekomsten av vissa farliga @mnen i elektrisk och elektronisk
utrustning kan vara skadlig for miljon och ha en negativ effekt pa
manniskors halsa.
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11 - FELSOKNING

FEL

SANNOLIK ORSAK / ATGARDER

Bréannaren gar inte att tanda

For litet gas.
Regulatorn ar sonder.
Slang, ventil, venturirér eller brénnarens 6ppningar &r tilltappta.

Brannaren smaller till eller slocknar

Se hur mycket gas som ar kvar.
Inspektera slangkopplngarna.
Kontakta eftermarknadstjansten.

Lagan ar ojamn

Om gascylindern ar ny kan det vara luft i den. Kor vidare sa forsvinner problemet.
Kontakta eftermarknadstjansten

Stora lagor pa bréannarens yta

Munstycket ar inte ordentligt anslutet till brannaren. Justera bréannaren.
Brannaren ar igentappt (till exempel spindelvav). Rengér bréannaren.
Kontakta eftermarknadstjénsten

Svag laga i munstycket

Cylindern &r nastan tom. Byt cylinder sa &r problemet 16st.
Kontakta eftermarknadstjénsten

Fett tar fyr for latt

Grilltemperaturen ar for hog: Liten laga.
Rengor fettpannan.

Brannarna tands med en tandsticka, men
inte med PIEZO-téandaren

Fel pa tdndarknappen, -traden eller -elektroden. Inspektera anslutningarna till tandkabeln.
Inspektera elektrodoch anslutningstraden.
Kontakta eftermarknadstjansten.

Det tar fyr i en anslutning

Lackage i anslutning.
Sla omedelbart av gastillférseln.
Kontakta eftermarknadstjansten.

For litet varme

Igentappt brannare.
Kontakta eftermarknadstjansten.

Det brinner bakom ratten

.

Defekt kran.
Sla av anordningen.
Kontakta eftermarknadstjansten.

Det brinner under kontrollpanelen

Sla av anordningen.
Stang gasolbehallaren.
Kontakta eftermarknadstjansten.
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HUOMAUTUS: Ellei toisin mainita, kaikki seuraavat tassa kayttboppaassa esiintyvat yleistermit ”laite / yksikko / tuote / laitteisto / vdline”

viittaavat tuotteeseen “SELECT 3 & 4”.

Tama tuote on tarkoitettu normaaliin yksityiskadyttoon, eika sita ei ole tarkoitettu kaupallisiin tarkoituksiin.

Kiitos, etta valitsit Campingaz®-kaasugrillin!
Tama tuote on suunniteltu varmi

1 paras mahdollinen grillauskokemus.

Taman ohjeen avulla voit helposti valmistella grillin ruoanvalmistusta
varten, ja se siséltaa hyodyllista tietoa niin, etta voit aloittaa grillauksen
parhaissa mahdollisissa olosuhteissa.

1 — TARKEA HUOMAUTUS

Tassa ohjeessa kuvattu grilli voi olla eri ndkdinen kuin sinun grillisi. Se
on tarkoitettu vain havainnollistamista varten.
Noudata nditd ohjeita huolellisesti turvallisen
varmistamiseksi ja vélttdéksesi grillisi vaurioitumisen:
- Ala tee grilliin muutoksia. Kaikki grillin tehdyt muutokset voivat olla
vaarallisia.
- Lue nama ohjeet huolellisesti ennen kayttoa.
- Kayta vain ulkona.
Grillia koottaessa on suositeltavaa kayttaa kasineita.
Kéyta téssa grillissa polttoaineena ainoastaan nestekaasua.
Ala kayta saadettdvaa matalapainesaadintd. Kaytd ainoastaan
kiinteita saatimia, jotka ovat Eurooppalaisten standardien mukaisia.
Grillisi turvallisen toiminnan takaamiseksi ald koskaan kayta
pariloita, jotka peittavat 100 prosenttia paistopinnasta.
Puhdista tulipesan pohjassa olevat osat saanndllisesti estaaksesi
liekin leimahtamisen, joka johtuu liiallisista rasva- ja ruokajaamista.
Ala sdilyta tai kaytd tdman grillin valitttmassa laheisyydessa
bensiinia tai muita syttyvia nesteita tai hoyryja.
Vahintaan 60 cm:n sateella grillista ei saa olla syttyvia materiaaleja.
Tama grilli on pidettava poissa syttyvien materiaalien lahelta, kun
se on kaytossa.
Grillia on valvottava koko ajan, kun se on toiminnassa.
Al siirra grillig, kun se on sytytetty.
Asianmukaisen ja turvallisen toiminnan takaamiseksi grillia tulisi
kayttaa tasaisella alustalla. Valtd pehmeita alustoja, kuten ruohoa
tai kuraista maata, silla kaantopyorat voivat upota alustaan ja
juuttua grillin painon vuoksi.
HUOMIO: Kosketettavissa olevat osat voivat tulla erittain kuumiksi.
Pida pikkulapset poissa laitteen ulottuvilta. .
Kasittele grillin kantta varovasti erityisesti kayton aikana. Ala nojaa
tulipesan tai grillauspinnan paalle, silla ne voivat tulla erittain
kuumiksi.
Kayttdja ei saa kasitelld valmistajan tai valmistajan edustajan
suojaamia osia.
Sulje kaasupullo aina kayton jalkeen.
- Jos varusteena on pyorat: lukitse pydrien kaksi jarruvipua
estaaksesi grillin likkumisen.
- Jos haistat kaasua:
1. Sulje kaasupullon venttiili.
2. Sammuta kaikki avoliekit.
3. Avaa kansi.
4.Jos haju tuntuu edelleen, katso kappale "3.3 — Kaasuvuotojen
tarkastaminen” tai pyyda valittdmasti ohjeita paikalliselta
jalleenmyyijalta.

kayton

2 - KOKOAMINEN
2.1 Purkaminen pakkauksesta

Varo vaurioittamasta osia, kun avaat pakkauksen / poistat grillin
pakkauksesta kayttamalla leikkuria tai veistd. Ota jokainen osa
varovasti ulos laatikosta.

2.2 Tyétila

Varmista, ettd sinulla on riittavasti tilaa kokoamiseen. Naarmujen
ja vaurioiden valttamiseksi grillia pakkauksesta purettaessa
suosittelemme levittamaan alle jotakin pehmeaa materiaalia tai
tyoskentelemaan pehmealla alustalla. Laita kaikki osat tyotasolle ja
varmista, etta niiden valissa on riittavasti tilaa, jotta osat eivat kosketa
toisiinsa ja jottei niihin tule tarpeettomia naarmuja asennuksen
aikana.

2.3 Tyokalut

Emme suosittele kayttdmaan kokoamiseen ruuvinvaanninta. Kaytetty
vaantomomentti voi kuoria metallia. Kayta kasikayttoista ruuvitalttaa.
Tarkista huolellisesti, ettd kaytetty malli sopii ruuvinkantaan
asianmukaisesti valttdaksesi ruuvinkannan vaurioitumisen.

2.4 Kokoaminen

Campingaz®-grillin sujuvan kokoamisen takaamiseksi on tarkeaa
noudattaa toimitettua kokoamisohjetta vaihe vaiheelta. Ongelmien
valttamiseksi ohjeen joissakin kohdissa suositellaan kahden ihmisen
kasittelevan osia. Taméa on osoitettu seuraavalla kuvalla:

X

Grilli on nyt koottu ja odottaa innolla ensimmaista grillauskertaa
kanssasi!

Nyt tarvitsee tehdd endad muutama asia grillin valmistelun
viimeistelemiseksi:

1. Yhdista kaasunsyoéttd. Katso kappale 3.

2. Asenna paristot (mallista riippuen). Katso kappale 4.

3. Tayta vesisailio vedella. Katso luku 5.

Katso kunkin vaiheen tiedot alta:

3 — KAASUN LIITANTA JA KAYTTO
3.1 Kaasupullo

Tama grilli on saadetty toimimaan 4,5-15 kg:n butaani-, propaani-
tai butaani-/propaani-pulloilla asianmukaisen matalapainesaatimen
kanssa:

Ranska, Belgia, Luxembourg, Iso-Britannia, Irlanti, Portugali,
Espanija, Italia, Kreikka, Kypros, Sveitsi:
butaani 28 mbar / propaani 37 mbar.

Alankomaat, TSekin tasavalta, Slovakia, Unkari, Slovenia,
Norja, Ruotsi, Tanska, Suomi, Bulgaria, Turkki, Romania,
Kroatia, Malta, Viro, Liettua, Latvia, Islanti:

butaani 30 mbar / propaani 30 mbar.

Puola:
propaani 37 mbar.

Yhdisté tai vaihda pullo aina hyvin ilmastoidulla alueella, ei koskaan
tulen, kipindiden tai lAmmdonlahteen lahettyvilla.

Kaasupullo voidaan sijoittaa grillin alla olevaan vaunuosastoon pullon
korkeudesta riippuen. Katso lisatietoja kokoamisohjeesta.
Kaasupullotilan tuuletusaukkojen edessa ei saa olla mitédan esteita.

3.2 Letku

Grillia on kaytettava taipuisan letkun kanssa, joka sopii kayttoon
butaani-, propaani- tai butaani-/propaanikaasun kanssa. Tarkista aina,
etta kaytat oikeaa ja oikean pituista letkua, kuten alla on maaritetty
alueellesi. Letku on vaihdettava valitttmasti, jos se vaurioituu tai
halkeaa, jos kansalliset sdadokset sité vaativat tai kun sen kayttoika
on paéattynyt. Al veda tai puhkaise letkua. Pid4 se kaukana grillin
kuumista osista (kuva 11). Varmista, etté taipuisa letku levittyy auki
normaalisti vaantymatta tai vetamatta.

Ranska:
Grillissd on G1/2-kierteinen kaasunsyéttoliitin. Mallista riippuen se
voidaan toimittaa valmiiksi asennetulla NF-renkaalla varustetulla
takakappaleella ja tiivisteella.
Siten grillia voi kayttaa kahdentyyppisten taipuisien letkujen kanssa:
a. Taipuisa letku, joka on suunniteltu yhdistettavaksi renkaallisiin
letkunippoihin seka grillissa ettd saatimessa, pidetaan tiukalla
kauluksilla (standardin XP D 36-110 mukaisesti). Suositeltu letkun
pituus on 1,25 m, mutta letku ei saisi olla yli 1,5 m pitka.
Kayttaaksesi grillia taipuisan letkun XP D 36-110 kanssa (kuva 01):
i. Liv'uta taipuisa letku renkaalliseen letkunippaan seka grillissa
etta saatimessa niin pitkalle kuin se menee.
ii. Liv'uta kaulukset letkunippojen kahden ensimmaisen kohouman
yli ja kirista niita, kunnes kiristyspaa hajoaa.
iii. Tarkista noudattamalla kohdassa 3.3 annettuja ohjeita, onko
vuotoja.

o

. Taipuisa letku (standardin XP D 36-112 tai NF D 36-112 mukaisesti)
asennettuna kierteelliselld mutterilla G 1/2 grillin kiinnittamista
varten ja kierteellisella mutterilla M 20x1,5 saatimeen kiinnittamista
varten. Suositeltu letkun pituus on 1,25 m, mutta letku ei saisi olla
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yli 1,5 m pitka.

Kayttaaksesi grillia taipuisan letkun XP D 36-112 tai NF D 36-112

kanssa, mutterit G 1/2 ja M 20x1,5 (kuva 02):

i. Loysaa ja irrota renkaallinen NF-letkunippa vapauttaaksesi
tuloliittimen G 1/2.

ii. Poista tiiviste.

iii. Kirista kierteellinen mutteri G 1/2 letkussa grillin tuloliittimeen
ja kierteellinen mutteri M20x1,5 saatimen lahtoliittimeen
noudattamalla taipuisan letkun mukana toimitettuja ohjeita.

iv. Pida grillin tuloliittimesta kiinni ruuviavaimella ja kirista tai 10ysaa
kierteellistd mutteria toisella ruuviavaimella.

v. Pida saatimen lahtdliittimesta kiinni ruuviavaimella.

vi.Tarkista noudattamalla kohdassa 3.3 annettuja ohjeita, onko
vuotoja.

Belgia, Luxembourg, Iso-Britannia, Irlanti, Portugali, Espanja,
Italia, Kroatia, Kreikka, Alankomaat, TSekin tasavalta, Slovakia,
Unkari, Slovenia, Norja, Ruotsi, Tanska, Suomi, Bulgaria, Turkki,
Romania, Puola, Kypros, Malta, Viro, Liettua, Latvia, Islanti:
Grillissa on pyoérea liitin. Sita on kaytettava taipuisan letkun kanssa,
joka sopii kéyttoon butaani- ja propaanikaasun kanssa. Letku ei saa
olla yli 1,2 m pitka.

Sveitsi:

Laitetta on kaytettava sellaisen letkun kanssa, joka laadultaan sopii

butaani- ja propaanikaasun kayttén. Sen pituus ei saa ylittda 1,50 m.

Se on vaihdettava, jos se vahingoittuu tai siihen tulee halkeamia,

kansallisten ehtojen tai niiden voimassaolon mukaan. Putkea ei

saa vetda eika kiertdd. Se on pidettava etdalla, koska osat voivat

lammeta.

Letkun liittdminen: liittddksenne letkun laitteen liitoksen paahan

kiristakaa letkun mutteri tiukasti mutta ei silti liikaa kahdella siihen

tarkoitetulla avaimella :

- kohdan 10 avaimella suljetaan litoksen paa (kuva 03)

- kohdan 17 avaimella kiristetdaan putken mutteri (kuva 03)

- Tarkista noudattamalla kohdassa 3.3 annettuja ohjeita, onko
vuotoja.

3.3 Kaasuvuotojen tarkistaminen

Tarkeaa: ala koskaan kayta avotulta kaasuvuotojen tarkistamiseen.

1. TyOskentele ulkona poissa kaikenlaisten syttymisléhteiden
ulottuvilta. Ala tupakoi.

2. Varmista, ettad saatonupit ovat OFF-asennossa (O).

3. Asenna saadin kaasupulloon sen ohjeiden mukaan.

4.Yhdista letku saatimeen ja grilliin, kuten kohdassa 3.2 on kuvattu.

5. Testaa kaasuvuodot ilmaisevan nesteen avulla, onko vuotoja.
Vaihtoehtoisesti voit sekoittaa oman kaasuvuotoja ilmaisevan
nesteen yhdistamalla 1 kupillisen vetta ja 1 kupillisen nestemaista
astianpesuainetta suihkupullossa ja ravistamalla hieman, jotta
aineet sekoittuvat.

6. (kuva 04) Levita tai suihkuta liuosta pullon/saatimen/letkun/grillin
valilla oleviin liitantéihin.

7. Avaa kaasupullon venttiili (sdatonupit on pidettava suljettuina: OFF-
asento (O) ). Kaasuvuotoja iimaisevassa nesteessa olevat kuplat
kertovat, ettd on kaasuvuoto.

8.Vuoto voidaan estda kiristamalla letkuliitantéd tai vaihtamalla
viallinen osa. Grillia ei saa kayttaa, ennen kuin vuoto on estetty.

9. Sulje kaasupullon venttiili.

Tarkeaa: Tarkista vuodot vahintdan kerran vuodessa ja aina, kun

kaasupullo vaihdetaan.

3.4 Kaasupullon vaihtaminen

1. Tyoskentele aina hyvin ilmastoidulla alueella, ei koskaan tulen,
kipindiden tai lammonlahteen lahettyvilla.

2.(kuva 05) Palauta saatonupit OFF-asentoon (O) ja sulje sitten
kaasupullon venttiili kdantamalla kasipyoraa.

3. Irrota saadin ja tarkista, etta tiivistysliitos on hyvassa kunnossa.

4.Vaihda tyhja kaasupullo tayteen, ja laita se paikalleen. Asenna
saadin takaisin ja varmista, ettei letku jannity.

5. Tarkista, onko kaasuvuotoja.

4 -SAHKOSYTYTYKSEN AKUT (mallista riippuen)
4.1 Paristovaatimukset

Jos grillisi on varustettu sahkdiselld sytytyksella, siihen tarvitaan 1
AA/LR6-alkaliparisto.

Kayton helpottamiseksi pakkauksessa on sopiva akku.

Mikali grillia ei kayteta pitkdan aikaan, on erittéin suositeltavaa irrottaa
se ristikosta ja sailyttaa kuivassa ja viiledsséa paikassa.

4.2 Paristonvaihto

- tunnista sahkosytytin taaemmassa oikeanpuoleisessa jalassa
(kuva 07)

- irrota muovikorkki

. Vaihda akku ottaen huomioon kuvan osoittamat napaisuudet.

- Kierra korkki takaisin paikalleen

- Katso akun kierratysohjeet luvusta 4.3

- Kertakayttdakkuja ei saa ladata uudelleen.

4.3 Paristojen havittaminen
Tama symboli paristoissa tarkoittaa, etta kun niiden kayttoika
E on paattynyt, ne on poistettava yksikosta ja sitten kierratettava
tai havitettdva asianmukaisesti.
Paristoja ei saa laittaa sekajatteeseen, vaan ne on
toimitettava kerdyspisteeseen (kierratyskeskukset jne.). Tarkista
paikalliset maaraykset. Ala koskaan heita paristoja luontoon. Ala yrita
polttaa: kaytettyjen paristojen tietyt aineet (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) voivat
olla vaarallisia ymparistélle ja ihmisten terveydelle.

5 — GRILLIN KAYTTO
5.1 Ennen kayttoa

Muista: Ala koskaan kéyta grillid ennen kuin olet lukenut ohjeet
huolellisesti ja ymmartanyt niiden sisallon. Varmista lisaksi, etta:

Ei ole kaasuvuotoja.

(kuva 11) Letku ei kosketa mahdollisesti kuumentuviin osiin.
Vaunussa olevia tuuletusaukkoja ei saa tukkia, varsinkaan grillin
rungossa olevia aukkoja, missa kaasupulloa sailytetaan.

(Kuva 08) Rasvalokero D on asetettu oikein lokeroonsa ja tydnnetty
niin pitkalle kuin mahdollista.

Tulipesan irrotettavat InstaClean®-osat on asennettu oikein (katso
kohta 7 — Puhdistus ja kunnossapito).

(kuva 12) Polttimet eivat ole tukkeutuneet tai peittyneet (esim.
hamahakinseittien vuoksi).

Varmista myds, etté vesisailio W (kuva 09) on taytetty vedella siihen
merkittyjen vahimmais- ja enimmaismaarien mukaisesti ja ettad se
on tyonnetty aukkoonsa. Tama ei ole pakollista mutta helpottaa
puhdistusta huomattavasti. Tyontaminen tapahtuu etukautta
malleissa, joissa on ovet, ja oikealta sivulta malleissa, joissa on
etupaneeli.

On suositeltavaa kayttdd suojakasineitd, varsinkin kuumia osia
kasiteltaessa.

5.2 Grillin ensimmainen kaytto

Kun grillid kéytetdén ensimmaisen kerran, kuumenna sité kaikki
polttimet TAYDEN VIRTAUKSEN asennossa () (kansi suljettuna)
noin 30 minuuttia, jotta uusien osien pinnoitteista mahdollisesti irtoavat
hajut poistuvat.

5.3 Grillin paapolttimien ja sivupolttimen sytyttaminen
(mallista riippuen)

Liekin takaiskun (sytytys polttimen korkin alla) tapauksessa
kytke tuote pois paalta, anna sen jaahtya (noin viisi minuuttia) ja
sytyta laite uudelleen. Jos liekin takaiskun ongelma ei poistu, ota
yhteys paikalliseen Campingaz®-edustajaan.

- Avaa kaasupullon venttiili.

- Avaa kansi.

Varmista, ettd saatonupit ovat OFF-asennossa (O).
Sivupolttimella varustetuissa malleissa sivupoltin voi toimia
erikseen tai yhdessa grillin polttimien kanssa. Varmista ennen
sivupolttimen sytyttamisté, ettéd sen suojakansi on auki (kuva 13).
Ala kayta alle 12 cm:n tai yli 24 cm:n kokoista pannua tai kattilaa.

Huomautus: Ald nojaa tulipesén péaalle sytyttaessasi grillia!
Huom. Sivupolttimella varustetuissa laitteissa on sahkosytytin.

Jos grilli on varustettu pietsosytytyksella:

+ Paina saaténuppia ja kaanné se vastapdivdan TAYDEN
VIRTAUKSEN asentoon ( % ) (kuva 05).

« Paina valittsmasti sytytyspainiketta ( @) ), kunnes se napsahtaa.

« Jos poltin ei syty 4 tai 5 yrityksen jalkeen, odota 5 minuuttia ja toista
menettely.

Jos grilli on varustettu sdhkoisella sytytyksella: )

Paina saaténuppia ja kaanna se vastapaivadn TAYDEN
VIRTAUKSEN asentoon ( #4 ) (kuva 05).

Paina valittdmasti sytytyspainiketta ( @) ). Sinun pitéisi kuulla
tikittava aani, joka aiheuttaa polttimessa kipinapurkauksen. Paina
sytytyspainiketta edelleen muutama sekunti, kunnes poltin on
syttynyt.

Jos poltin ei syty 4 tai 5 yrityksen jalkeen, odota 5 minuuttia ja toista
menettely.
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» Noudata samoja vaiheita sivupolttimen sytyttdmiseen, kaantamalla
sivupolttimen sivulla oleva saaténappia suuntaan “ + “ (kuva 06) ja
painamalla samalla sahkaéistyksen painiketta saadinpaneelissa.

HUOMAUTUS: Jos poltin tai sivupoltin ei syty noin 10 sekunnin
kuluessa, odota 5 minuuttia ennen kuin yritat uudelleen.

Kun paapolttimen ensimmainen poltin on syttynyt, toisen polttimen voi

sytyttad kahdella tapaa:

1. Toista sytytys, kuten edella on kuvattu.

2. Sytyté jo sytytetyn polttimen vasemmalla tai oikealla puolella oleva
poltin saatamalla sen saatonuppi TAYDEN VIRTAUKSEN asentoon
(), jolloin ristiin syttyminen on mahdollista.

5.4 Manuaalinen sytytys

Jos pietso- tai sahkdinen sytytys ei toimi, voit sytyttdaa grillin

manuaalisesti.

- Avaa grillikupu.

- Varmista, ettd saatovivut ovat “ OFF-asennossa “ (O).

- (Fig. 10)Sytyta tulitikku ja vie se grillin takakautta poltinta kohti.

- Paina ja kadanna saatonappulaa vastapaivaan, aseta se tayden
virtaaman asentoon ( § ).

5.5 Grillin sammuttaminen

a. Paapolttimet
(kuva 05) Palauta saatoénupit OFF-asentoon (O) ja sulje sitten
kaasupullon venttiili kaantamalla kasipyoraa.

b. Sivupoltin (mallista riippuen)

(Kuva 06) Kaanna sivupolttimen nappia suuntaan “ O “, aina OFF-
asentoon saakka. Sulje sen jalkeen kaasupullon venttiili, jos paagrillin
polttimia ei enaa kayteta.

6 — RUOANVALMISTUSKOKEMUS

Kun olet sytyttanyt grillisi, on aika alkaa grillata! Grillid kannattaa
esilammittdd muutama minuutti ennen kuin ruokaa aletaan laittaa
siihen. Aivan kuten pannua tai uunia kaytettdessa nain saavutetaan
oikea grillauslampétila, estetdén ruuan tarttuminen ja taataan rapea,
ruskea pinta.

Campingaz® suosittelee aina kayttdamaan suojakasineita kasiteltdessa
osia, jotka voivat tulla erittéin kuumiksi.

6.1 Rajattomasti ruoanvalmistusmahdollisuuksia

Tiesitko, etta eri ruoat sopivat erilaisille grillauspinnoille?

Ritilat sopivat parhaiten rasvaisen lihan, kuten makkaroiden ja
pihvien seka nahallisen linnunlihan, grillaukseen. Kun kuumuus siirtyy
suoraan liekista ruokaan, ritilalla kypsennettdessa pintoihin kohdistuu
yleisesti korkeampia lampétiloja. Valurauta imee ja tehostaa lampdéa,
jolloin ruoka ruskistuu tai palaa kosketuskohdasta. Nama ovat
grillausjalkia, joita rakastamme pihveissamme ja makkaroissamme.
Liséksi ruoka ei paistu omassa rasvassaan.

Parilat/paistolevyt taas sopivat herkille grillattaville ruuille, kuten
kalalle, merenelaville, vihanneksille, hedelmille tai pilkotuille
elintarvikkeille. Parila/paistolevy siirtdd lammon tasaisesti koko
valurautapinnalta ruokaan, ja kypsentaa seka ruskistaa sen tasaisesti.
Liekit eivat koskaan koske ruokaan, jolloin se ei mydskaan altistu
leimahduksille tai hiiltymiselle, mika tekee ruuasta terveellisempaa.
Voit my6s kayttda parilaa/paistolevya juoksevien tai taikinaisten
ruokien valmistukseen, kuten kananmunat tai letut.

Koska ruokien kypsymisajat ovat erilaisia, grillissa on myos lampdohylly.
Se on pienempi toinen ritila, joka on sijoitettu paagrillin paalle ja jota
kaytetaan pasasiassa pitdmaan jo paistetut ruuat kuumina ilman, etta
ne altistuvat yhté suurelle lammolle kuin paistoritilélla. Nain hitaammin
kypsyvét ruoat saavat kypsya rauhassa. Lampohyllya voidaan kayttaa
my0s lisagrillaustasona kaytettédessa grillia uunin tapaan epasuoraan
ruoanvalmistukseen ruoille, kuten taytetyt tomaatit, paistetut perunat
tai leivat.

Grillin erilaisten paistopintojen ansiosta sillé voi valmistaa rajattomasti
erilaisia ruokia.

6.2 Vapauta grillausluovuutesi yha uusilla monipuolisilla
ruoanvalmistusmahdollisuuksilla

HUOMIO: Tama kohta koskee ainoastaan malleja,
valurautaristikossa on irrotettava keskilevy.

joiden

Jos kaipaat vieldkin enemman monipuolisuutta, joka menee
paistotasoja pidemmalle, tutustu vaihdettavien Campingaz® Culinary
Modular -ruuanvalmistusratkaisujen maailmaan!

Ota vain valurautaisen modulaarisen ritildn sisérengas pois ja
aseta tilalle jokin monista Campingaz® Culinary Modular
-grillaustarvikkeista. Campingaz® Culinary Modular -tarvikkeet
tarjoavat kaikki mahdollisuudet, joita gourmet-grillaukseen tarvitaan
teitpa sitten pizzaa, paellaa ja jopa wokkia.

6.3 Kansi auki vai kiinni? Suora ja epdsuora kypsennys

Jos haluat ruskistaa taydellisen pihvin, kayttdd Campingaz®-
wokkipannua tai valmistaa ruokaa paistolevylld, on paras jattaa grillin
kansi auki. Talldin l1ampd siirtyy "suorassa” kosketuksessa ruuan ja
kuuman ritilan, parilan tai paistolevyn valilla. Grillia voidaan kuitenkin
kayttdad myos uunin tapaan, kun kansi on kiinni. Tassa tapauksessa
lampo siirtyy “epasuoran” kosketuksen kautta ruuan ja grillin sisalla
kiertavan kuuman ilman valilla. Campingaz®-kanateline, 1ampohyllyt
tai varras ovat taydellisia epasuoraan kypsennykseen, mutta suosituin
kayttotapa on luultavasti pizzan valmistaminen grillissa. Campingaz®-
pizzakiven avulla saat rapean ja taydellisesti paistuneen grillipizzan.

6.4 Vahemmilld hulmahduksilla
terveellisemmin ja turvallisemmin.

Rasvaisen lihan tai kalan paistamisen aikana voi esiintya korkeita

liekkeja.

Korkeita liekkien pienentamiseksi paistoritildissd on umpinaisia

kohtia, jotka estdvat suurelta osin rasvan valumisen hyvin kuumiin

kohtiin, jotka muutoin aiheuttaisivat korkeita liekkeja.

Rasvan itsesyttymisen ehkéisemiseksi mahdollisimman tehokkaasti

on suositeltavaa rasvaisia elintarvikkeita kypsennettaessa:

- poistaa ylimaarainen rasva ruoka-aineista

- pitaa kansi auki

- kayttaa pienempaa kaasun virtausnopeutta tai jopa sammuttaa yksi
tai useampi poltin muutamaksi minuutiksi.

Jos kypsennys tapahtuu kansi suljettuna, suositellaan kypsymisen

seuraamista saannollisesti, jotta virtausta voidaan tarvittaessa saataa.

teet ruokaa

7 — PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Grillaaminen on kaikista mukavaa, mutta puhdistus on aina ikavaa.
Se on silti erittdin tarked vaihe aina grillattaessa. Saanndllinen
puhdistus parantaa Campingaz®-grillisi kestavyytta ja luotettavuutta.
On suositeltavaa puhdistaa grilli saanndllisesti (vahintdan neljan
tai viiden kayttokerran jalkeen), jotta se pysyy taydellisessa
toimintakunnossa. Jos kaytat grillida veden kanssa, on suositeltavaa
vaihtaa vesi aina kayton jalkeen.

Menettely:

- Odota, etta grilli jaghtyy kokonaan kayton jalkeen.

Irrota rasvalokero D (kuva 08) ja vesisailio W (kuva 09) Puhdista ne
kayttéen sienta ja hiukan saippuaa tai pese ne astianpesukoneessa.
- Harjaa ruostumattomasta teraksesta valmistetulla grilliharjalla
pinttynyt lika paistoritildistd ja pariloista, ja laita ne joko
astianpesukoneeseen tai anna niiden liota saippuavedessa tai
valkoviinietikan ja veden yhtendisessa seoksessa.

Poista InstaClean®elementit (kuva 14). InstaClean® Aqua
-tekniikan ansiosta osat pitaisi voida puhdistaa vaivattomasti
hankaamattomalla sienella ja saippuavedella.

Huuhtele ja kuivaa.

Huomaa, ettd hankaavat sienet vaurioittavat grillia.

7.1 Poltin

Tarkista saanndllisesti, etteivat lika tai hamahakinseitit tuki polttimen
aukkoja.

Puhdista poltin kostealla sienelld (kostutettu vedelld ja

astianpesuaineella). Kayta tarvittaessa kosteaa terasharjaa.
Varmista, ettd missaan polttimen aukoissa ei ole tukoksia, ja kuivaa
ennen kuin kaytat poltinta jalleen. Puhdista poltin tarvittaessa
terasharjalla.

Puhdista tarvittaessa polttimen ilma-aukot (kuva 12) ja polttimoaukot
OP (kuva 15).

HUOMAUTUS: Sé&anndllinen puhdistus pidentaa polttimen
kayttoikaa ja estdd ennenaikaisen hapettumisen, joka voi
aiheutua ruoanvalmistuksen happamista jaamista. Grillin polttimen
hapettuminen on kuitenkin normaalia.

8 — SAILYTYS

Sulje kaasupullon venttiili kayton jalkeen kaantamalla kasipyoraa.
Jos sailytat grillid suljetulla varastointialueella, irrota kaasupullo ja
sailyta pullo ulkona.

Jos sailytat grillia ulkona, Campingaz® suosittelee voimakkaasti
kayttamaan asianmukaista suojusta suojaamaan grillia saan
vaikutuksilta ja lialta sailytyksen aikana.

Kun grillia ei kayteta pitkdan aikaan, se on suositeltavaa sailyttaa
kuivassa, suojatussa paikassa (esim. autotalli).

Korroosiota aiheuttava ymparisto: ole erityisen varovainen, jos
grillia kaytetaén meren lahettyvilla. Grillia on varastoitava mieluiten
katoksen alla tuulelta suojattuna. Sitd voidaan sailyttdad ulkona
muutamia viikkoja, jos se suojataan hupulla. Se on puhdistettava
ja polyt on pyyhittava siita saannodllisesti, silla poly sisaltaa
ruostumista edistavia suolahiukkasia.
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9 — LISAVARUSTEET

Jotta saisit kaiken irti grillauskokemuksestasi, Campingaz® on
suunnitellut monia lisvarusteita, jotka auttavat valmistamaan
lempiruokiasi grillilla, tekevat puhdistamisesta niin helppoa kuin
mahdollista ja takaavat, etta saat grillisi kestdmaan pidempaan:

Grillaustarvikkeet Puhdistus ja suojaus

Premium-tarvikkeet:

Lastat, pihdit jne. Ré&atalsidyt suojukset

Varras Harjat
Pizzakivi Grillin puhdistusvalineet
Wokkipannu (katso huomautus | Ruostumattomasta teraksesta
alla) valmistetut puhdistusvalineet
Paellapannu
Paistolevy

TARKEAA: Turvallisuussyistd 4&la kaytd Culinary Modular
-wokkipannua (viite 2000014584) grillissasi.

Kayta sen sijaan valurautaista Culinary Modular Cast Iron
-wokkipannua (viite 2000036961) tai Culinary Modular Mandarin
-wokkipannua (viite 2000038449), jonka valmistuspaivda on
aikaisintaan lokakuu 2020. Nama tiedot on merkitty kahvaan.

Tutustuaksesi koko valikoimaan ja saadaksesi lisétietoja kdy
verkkosivustolla www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) huomauttaa, ettd sen kaasugrilleja tulisi aina
kayttaa Campingaz®-yhtion lisavarusteiden ja varaosien kanssa.
ADG (Campingaz®) ei vastaa vahingoista tai toimintahairidista, jotka
aiheutuvat muiden tuotemerkkien lisévarusteiden ja/tai varaosien
kaytosta.

10 - YMPARISTON SUOJELEMINEN

Ala unohda ympéristéa! Grillisi sisdltdéé materiaaleja, jotka
voidaan ottaa talteen tai kierrattda. Jos haluat havittaa grillisi,
toimita ndma materiaalit kuntasi jatteenkerdyspalveluun ja lajittele
pakkausmateriaalit.

Sahko- ja elektroniikkaromu:

Tama symboli tarkoittaa, ettéd grillin sahkojarjestelma on

havitettava lajiteltuna.  Kayttéian paatyttya grillin

sahkojarjestelma on havitettéva oikein. Sahkojarjestelmaa ei

=== saa havittaa lajittelemattoman yhdyskuntajatteen mukana.

Jatteiden lajiteltu kerdys edistaa tassa jatteessa olevien kierratettavien
materiaalien uudelleenkayttoa, kierratysta ja muita talteenoton muotoja.
Toimita grillin sahkdjarjestelma jatteiden hyddyntamislaitokseen tai
jatekerdyspisteeseen. Kysy asiasta paikallisilta viranomaisilta, jos olet
epavarma. Ala koskaan heité naitd materiaaleja luontoon. Ala yrita
polttaa; sahko- ja elektroniikkalaitteiden sisaltamat tietyt vaaralliset
aineet voivat olla vaarallisia ymparistélle ja ihmisten terveydelle.
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11 - VIANMAARITYS

Viat

Mahdollinen syy ja sen korjausehdotus

Poltin ei syty

* Kaasu on loppunut.
Saadin ei toimi.
Letku, venttiili, sekoitusputki tai polttimen aukot ovat tukossa.

Poltin “poksahtaa” tai puhaltaa itsensa
sammuksiin

Tarkista kaasun riittavyys.
Tarkista letkuliitannat.
Ota yhteytta huoltolikkeeseen.

.

Ratisevat, epavakaat liekit

Uudessa pullossa saattaa olla iimaa. Ongelma katoaa kayttoa jatkamalla.
Ota yhteytta huoltolikkeeseen.

.

Suuret liekit polttimen pinnalla

Pistesuutin litetty huonosti polttimeen. Saada poltinta.
Poltin on tukossa (esim. hamahakinseitit). Puhdista poltin.
Ota yhteytté huoltolikkeeseen.

.

Matala liekki suuttimessa

.

Pullo on lahes tyhja. Ongelma katoaa pulloa vaihtamalla.
Ota yhteytté huoltolikkeeseen.

Liiallinen rasvapalo

.

Grillin Iampétila liian korkea: Matalampi liekki.
Puhdista rasvan tippakaukalo.

Polttimet syttyvat tulitikulla, mutta eivat
PIEZO-sytyttimella.

Vialliset sytytyspainike, vaijeri tai elektrodi. Tarkista sytytyksen kaapeliliitdnnat.
Tarkista elektrodin ja liitdntavaijerin kunto.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Liekkia kaikissa liitoksissa

Liitokset vuotavat.
Sammuta kaasuntulo valittdmasti.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Lampé liian alhainen

Tukkeutunut suutin tai poltin.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Palo saadinnupin takana

Viallinen saadinyksikko.
Sammuta laite.
Ota yhteytta huoltolikkeeseen.

Palo ohjauspaneelin alla

Sammuta laite.
Sulje kaasupullo.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.
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BEMARK: Medmindre andet er angivet henviser felgende generiske termer “apparat / enhed / produkt / udstyr / anordning” i denne

betjeningsvejledning til produktet “SELECT 3 & 4”.

Dette produkt er beregnet til en normal privat brug og ikke beregnet til kommercielle formal.

Tak fordi du valgte en Campingaz® gasgrill!
Dette produkt er designet til at sikre dig den bedste grilloplevelse.

Denne manual hjeelper dig med let at ggre grillen klar til madlavning
og giver nyttige oplysninger, sa du kan begynde at grille under de
bedst mulige forhold.

1 - VIGTIG BEMARKNING

Grillen vist i denne manual kan se anderledes ud end din. Den er
kun il illustration.
Folg disse instruktioner ngje for at sikre sikker brug og undga
at beskadige din grill:
- Du ma ikke gendre grillen. Enhver gendring af grillen kan veere farlig.
Lees venligst vejledningen omhyggeligt inden brug.
Udelukkende til udenders brug.
Det anbefales at beere handsker til at samle grillen.
Brug ikke anden breendstofkilde end LPG pa denne grill.
Brug ikke en justerbar lavtryksregulator. Brug kun faste regulatorer,
der overholder de relevante europeeiske standarder.
For at sikre sikker drift af grillen ma du aldrig bruge grillplader, der
daekker hele madlavningsoverfladen.
Renger regelmaessigt delene i bunden af grillomradet for at undga
risiko for anteendelse fra overskydende fedtrester og madspild.
Opbevar eller brug ikke benzin og andre breendbare veesker eller
dampe i neerheden af denne grill.
Der ma ikke veere breendbare materialer inden for en radius af
mindst 60 cm omkring grillen.
Denne grill ma ikke veere i nzerheden af braendbare materialer, nar
den er i brug.
Efterlad ikke grillen uden opsyn, nar den er i brug.
Flyt ikke grillen, nar den er taendt.
For at sikre korrekt og sikker drift skal grillen betjenes pa et jeevnt
underlag. Undga blede overflader sasom grees eller mudret terraen,
da de drejelige hjul kan synke ned i jorden og blive blokeret pa
grund af grillens veegt.
FORSIGTIG: De tilgeengelige dele kan blive meget varme. Hold
sma bern veek fra grillen.
Handtér laget pa grillen forsigtigt, iseer under brug. Laen dig ikke ind
over grillomradet eller grillfladen, da den kan blive meget varm.
De dele, der er beskyttet af producenten eller producentens
repraesentant, ma ikke andres af brugeren.
Luk gasflasken efter hver brug.
Hvis grillen er udstyret med hjul: Brug de 2 bremsehandtag pa
hjulene for at forhindre, at grillen bevaeger sig.
- Hvis du lugter gas:

1. Luk gasflaskens ventil.

2. Sluk al aben ild.

3. Abn laget.

4. Se kapitel “3.3 - Kontrol af gasleekager” eller sgg straks rad hos

din lokale forhandler, hvis lugten fortseetter.

2 - MONTERING
2.1 Udpakning

Nar du abner/pakker grillen ud, skal du vaere forsigtig, hvis du bruger
en kniv eller knivblad for ikke at beskadige dele. Tag forsigtigt hver
komponent ud af kassen.

2.2 Arbejdsomrade

Serg for, at der er tilstraekkelig arbejdsplads til at foretage montering.
For at forhindre ridser og skader ved udpakning af grillen, anbefaler
vi at leegge dele pa bladt materiale eller arbejde pa en blgd overflade.
Placér alle delene i arbejdsomradet, og serg for, at der er nok
plads imellem dem, s& de ikke rgrer ved hinanden og forarsager
ungdvendige ridser under montering.

2.3 Verktojer

Vi anbefaler ikke brug af en elektrisk skruetraekker til montering. Det
anvendte drejningsmoment kan beskadige metallet. Der skal bruges
en handskruetraekker. Kontrollér omhyggeligt, at den anvendte model
passer korrekt til skruehovedet, sa skruehovedet ikke beskadiges.

2.4 Montering

Folg den medfelgende monteringsvejledning trin for trin for at
samle Campingaz®-grillen korrekt. For at undga problemer anbefales
det at vaere 2 personer til at handtere dele i nogle af trinnene i
monteringsvejledningen. Det angives med falgende piktogram:

X

Grillen er nu samlet og klar til den ferste grillning!

Der er kun et par trin tilbage fer du har afsluttet klargering af din grill:
1. Tilslut gasforsyningen. Se kapitel 3.

2. Iszet batterier (afhaengigt af model). Se kapitel 4.

3. Fyld vandskuffen med vand. Se kapitel 5.

Se oplysningerne for hvert af disse trin nedenfor:

3 - GASTILSLUTNING OG BRUG
3.1 Gasflaske

Denne grill er beregnet til at kunne anvendes sammen med 4,5 il
15 kg butan-, propan- eller butan-/propanflasker med en passende
lavtryksregulator:

Frankrig, Belgien, Luxembourg, Det Forenede Kongerige,

Irland, Portugal, Spanien, Italien, Grakenland, Cypern,
Schweiz:
butan 28 mbar / propan 37 mbar.

* Holland, Tjekkiet, Slovakiet, Ungarn, Slovenien, Norge,

Sverige, Danmark, Finland, Bulgarien, Tyrkiet, Rumanien,
Kroatien, Malta, Estland, Litauen, Letland, Island:
butan 30 mbar / propan 30 mbar.

Polen:
propan 37 mbar.

Tilslut eller udskift altid flasken i et godt omrade ved god ventilation,
og aldrig i naerheden af ild, gnister eller varmekilde.

Muligheden for at placere og bruge gasflasken i rummet under grillen
afhaenger af flaskens hgjde. Se monteringsvejledningen for yderligere
detaljer.

Det er af absolut nedvendigt, at ventilationshullerne i cylinderen ikke
er tilstoppede.

3.2 Slange

Grillen skal bruges med en fleksibel slange, der er egnet til brug
med butan, propan eller butan-/propangas. Kontrollér altid, at du
bruger den korrekte slange med den korrekte leengde som angivet
for dit omrade nedenfor. Slangen skal gjeblikkeligt udskiftes, hvis den
bliver beskadiget, revner, nar det kraeves af nationale regler eller ved
afslutningen af dens livscyklus. Sarg for ikke at treekke i eller punktere
slangen. Hold slangen vaek fra de dele af grillen, der bliver varme (Fig.
11). Kontrollér, at den fleksible slange streekker sig normalt uden, at
den er vredet eller drejet.

Frankrig:

Grillen er forsynet med et gasindtag med G1/2-gevind. Afhaengigt

af modellerne kan det udstyres med en slangeforskruning med

praemonteret NF-ring og pakning.

Derfor kan grillen bruges med to typer fleksible slanger:

a. Fleksible slanger, der er designet til at blive forbundet med
endestykker med ring pa bade grillen og regulatoren, holdes pa
plads med kraver (i overensstemmelse med standard XP D 36-110).
Den anbefalede slangelaengde er 1,25 m, men slangelzengden ma
ikke overstige 1,50 m.

Sadan bruges grillen med den fleksible slange XP D 36-110 (Fig.

01):

i. Skub den fleksible slange sa langt som muligt ned pa det
endestykket med ring pa bade grillen og regulatoren.

ii. Treek kravene om bag de to ferste ophgjede kanter pa
endestykkerne og spaend dem fast, indtil spandehovedet
knaekker.

iii. Kontroller for laekager ved at folge instruktionerne i afsnit 3.3.
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b. Fleksibel slange (i henhold til standard XP D 36-112 eller NF D
36-112) udstyret med en G 1/2 gevindmetrik til fastgerelse pa
grillen og en M 20x1,5 gevindmetrik til fastgerelse pa regulatoren.
Den anbefalede slangelaengde er 1,25 m, men slangeleengden ma
ikke overstige 1,50 m.

Sadan bruges grillen med den fleksible slange XP D 36-112 eller

NF D 36-112, G 1/2 og M 20x1.5 metrikker (Fig. 02):

i. Losn og fiern NF-endestykket med ring for at frigere G 1/2
indgangsstikket.

ii. Fjern taetningen.

iii. Stram G 1/2 gevindmetrikken pa slangen pa grillens indgangsstik
og M20x1.5 gevindmetrikken pa regulatorens udgangsstik ved at
falge instruktionerne, der falger med den fleksible slange.

iv.Brug en skruenggle til at holde grillens indgangsstik fast og stram
eller lgsn motrikken med en anden skruenggle.

v. Brug en skruenggle til at holde regulatorens udgangsstik fast.

vi.Kontroller for laekager ved at folge instruktionerne i afsnit 3.3.

Belgien, Luxembourg, Storbritannien, Irland, Portugal, Spanien,
Italien, Kroatien, Graekenland, Nederlandene, Tjekkiet, Slovakiet,
Ungarn, Slovenien, Norge, Sverige, Danmark, Finland, Bulgarien,
Tyrkiet, Rumanien, Polen, Cypern, Malta, Estland, Litauen,
Letland, Island:

Grillen er udstyret med et rundt stik. Det skal bruges med en fleksibel
slange, der er egnet til brug med butan og propangas. Slangens
laengde ma ikke overstige 1,20 m.

Schweiz:

Dette apparat skal bruges med en slange af en kvalitet, der er
egnet til anvendelse af butan- og propangas. Dens leengde ma ikke
overskride 1,50 m.

Den skal skiftes, hvis den er beskadiget eller har revner, nar de
nationale betingelser kraever det, eller ifglge gyldighed. Undga at
traekke i eller vride slangen. Hold den veek fra de dele, der kan blive
varme. Kontroller, at den fleksible slange streekker sig pa passende
vis.

Tilslutning af slangen: for at tilslutte slangen til apparatets endemuffe,
strammes slangens omlgber hardt men uden overdrivelse ved hjeelp
af 2 egnede skruenagler:

- en 10mm-nggle til at blokere endemuffe (Fig. 03)

- en 17mm-nggle til at skrue slangens omlgber (Fig. 03)

- Kontroller for laekager ved at folge instruktionerne i afsnit 3.3.

3.3 Kontrol af gaslaekage

Vigtigt: Brug aldrig aben ild til at kontrollere gasleskage.
1.Arbejd udenders pa afstand af alle anteendelseskilder. Du ma
ikke ryge.

2. Serg for, at betjeningsknapperne er i "OFF"-position (O).

3. Montér regulatoren pa gasflasken i overensstemmelse med dens
instruktioner.

4. Tilslut slangen til regulatoren og grillen som beskrevet i afsnit 3.2.

5. Brug en opl@sning til maling af gasleekage for at teste for laekager.
Alternativt kan du blande din egen gaslaekageopl@sning ved
at blande 1 kop vand med 1 kop flydende opvaskemiddel i en
sprayflaske og ryste forsigtigt for at blande.

6. (Fig. 04) Pafer eller sprgjt oplgsningen pa forbindelserne mellem
flaske/regulator/slange/grill.

7.Abn gasflaskeventilen (betjeningsknapperne skal forblive
lukkede: “OFF”-position (O) ). Hvis der forekommer bobler i
gasleekagelgsningen, er det tegn pa, at der er en gasleekage.

8. Laekagen kan stoppes ved at stramme alle slangeforbindelser eller

udskifte en defekt komponent. Grillen ma ikke bruges, for leekagen
er stoppet.
9. Luk ventilen pa gasflasken.
Vigtigt: Kontrollér for leekager mindst en gang om aret, og hver gang
gasflasken udskiftes.

3.4 Udskiftning af gasflasken

1. Arbejd altid i et godt ventileret omrade og aldrig i naerheden af en
aben ild, gnister eller varmekilder.

2. (Fig. 05) Drej betjeningsknapperne til “OFF”"-position (O), og luk
derefter gasflaskens ventil ved at dreje handhjulet.

3. Fjern regulatoren, og kontroller, at teetningen er i god stand.

4. Udskift den tomme gasflaske med en fyldt og saet den pa plads.
Szt regulatoren tilbage pa plads, og pas pa ikke at belaste
slangen.

5. Kontroller for gasleekager.

4 - BATTERIER TIL ELEKTRONISK TANDING
(afhaengigt af model)
4.1 Batterikrav

Hvis grillen er udstyret med en elektronisk teender, kraever den 1 AA/
LR6 alkalisk batteri.

For at gere det nemt og bekvemt for dig medfolger det batteri, der
skal bruges.

Hvis grillen ikke bruges i laengere tid, anbefaler vi kraftigt, at batteriet
fiernes fra grillen og opbevares separat pa et tort, keligt sted.

4.2 Udskiftning af batteriet

Lokalisér den elektroniske teending pa grillens bageste ben til hgjre
(Fig. 07).

Skru plastikheetten af.

Genanbring batteriet, sa det vender rigtigt i forhold til de angivne
polariteter.

Skru hzetten tilbage pa plads.

Se afsnit 4.3 vedrgrende genanvendelse af batterier.
Ikke-genopladelige batterier skal ikke forseges genopladt.

4.3 Bortskaffelse af batteri

Dette symbol, der findes pa batterierne, betyder, at ved

slutningen af deres levetid skal batterierne tages ud af

enheden og derefter genbruges eller bortskaffes korrekt.

Batterierne ma ikke kasseres sammen med almindeligt affald,
men skal bringes til et indsamlingssted (genbrugscenter osv.). Sperg
dine lokale myndigheder. Bortskaf aldrig batterier ude i naturen.
Forsgg ikke at braende batterierne: tilstedeveerelsen af visse stoffer
(Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) i brugte batterier kan vaere farlig for miljget og
menneskers sundhed.

5 - BRUG AF GRILLEN
5.1 For brug

Pamindelse: Brug aldrig grillen, for du omhyggeligt har laest og
forstaet instruktionerne. Serg desuden for, at:

Der ikke er nogen gaslaekager.

(Fig. 11) Slangen ikke rgrer ved komponenter, der kan blive varme.
Ventilationshullerne pa vognen ma ikke tilstoppes — isaer ikke i
grillvogne, hvor gasflasken opbevares indeni.

(Fig. 08) Fedtskuffen D placeres korrekt i abningen og skubbes ind
sa langt som muligt.

De aftagelige InstaClean®-dele i kabinettet er samlet korrekt (se
afsnit 7 - Rengering og vedligeholdelse).

(Fig. 12) Breenderen ikke er blokeret eller tildaekket (f.eks. af
edderkoppespind).

Serg ogsa for, at vandbeholderen W (Fig. 09) er fyldt med vand, jfr.
de angivne minimums- og maksimumsniveauer, og at den er sat ind
i kabinettet. Det er ikke obligatorisk, men letter renggringen. Den
seettes ind forfra, pa modeller med lage, og fra hejre, pa modeller
med frontpanel.

Brug af grillhandsker anbefales ved handtering af seerligt varme
komponenter.

5.2 Bruge grillen for forste gang

Nar du bruger grillen forste gang, skal du opvarme den med alle
breenderne i FULL FLOW-position ( f ) (med laget lukket) i ca. 30
minutter for at fortreenge enhver lugt, der skyldes restbelaegning pa
de nye dele.

5.3 Teending af grillens hovedbrandere og
sidebraenderen (afhaengigt af model)

| tilfelde af at flammen brander forkert (teending under

braenderhatten) sla produktet fra, lad det kele ned (i ca. fem

minutter), og teend sa for det igen. Hvis problemet med en forkert

braendende flamme fortszetter, kontakt din lokale Campingaz®-

forhandler.

Abn gasflaskens ventil.

Abn laget til grillen.

Sarg for, at betjeningsknapperne er i "OFF"-position (O).

For modeller med sidebreender kan sidebraenderen muligvis
fungere uafhaengigt eller sammen med grillbreenderne. Inden du
teender for sidebraenderen, skal du serge for, at sidebreenderens
beskyttelsesdaeksel er aben (Fig. 13). Brug ikke en pande eller
gryde, der er mindre end 12 cm eller stgrre end 24 cm.

Bemaerk: Laen dig ikke over braenderne, nar du antaender grillen!

Bemaerk: De apparater, der er udstyret med en sidebraender, leveres
med elektronisk taending.

Hvis grillen er udstyret med piezo-taending:

Tryk pa og drej betjeningsknappen mod uret, og drej den til FULL
FLOW-position ( % ) (Fig. 05).

Tryk straks pa teendingsknappen (@ ), indtil den klikker.

Hvis breenderen ikke teendes efter 4 eller 5 forsgg, skal du vente 5
minutter og derefter gentage handlingen.

56




Hvis grillen har elektrisk taeending:

Tryk pa og drej betjeningsknappen mod uret, og drej den til FULL
FLOW-position ( % ) (Fig. 05).

Tryk straks pa teendingsknappen ( ®) ). Du ber here en tikkende
lyd, nar der dannes gnister pa breenderen. Fortseet med at trykke
pa teendingsknappen i et par sekunder, indtil braenderen taendes.
Hvis braenderen ikke teendes efter 4 eller 5 forsgg, skal du vente 5
minutter og derefter gentage handlingen.

Folg de samme trin ved teending af sidebraenderen ved at dreje
kontrolknappen ved siden af sidebraenderen mod “ + “ (Fig. 06) og
trykke pa den samme knap til elektronisk teending, der sidder pa
kontrolpanelet.

BEMARK: Hvis braenderen eller sidebraenderen ikke anteender efter
ca. 10 sekunder under teendingsprocessen, skal du vente 5 minutter,
og fer du gentager handlingen.

Nar den forste hovedbraender er teendt, er der to mader at teende en

anden braender pa:

1. Gentag fremgangsmaden for teending, som beskrevet ovenfor

2. Teend breenderen til venstre eller hgjre for den allerede anteendte
breender ved at dreje dens betjeningsknap til FULL FLOW-position
(M) og derved muliggere krydsteending.

5.4 Manuel taending

Hvis piezo-teendingen eller den elektroniske taending ikke
fungerer, kan du antande din grill manuelt.

- Abn tilberedningslaget.

- Serg for at justeringshandtagene star pa “ OFF “ (O).

- (Fig. 10) Teend teendstikken, og flyt den fra grillens bagside hen
mod blusset.

Tryk pa justeringsknappen og drej den mod uret for at indstille
positionen til maksimal ydelse ( # ).

5.5 Slukning af grillen

a. Hovedbraendere
(Fig. 05) Drej betjeningsknapperne til “OFF"-position (O), og luk
derefter gasflaskens ventil ved at dreje handhjulet.

b. Sidebraender (afhangigt af model)

(Fig. 06) Drej knappen til sidebreenderen mod “ O “ til OFF-
position. Luk derneest for ventilen pa gasflasken, hvis grillen pa
hovedbreenderne ikke bruges mere.

6 - TILBEREDNING

Nar du har teendt grillen, er du klar til at begynde at grille! Det
anbefales at forvarme grillen et par minutter, inden du begynder
at laegge mad pa den. Ligesom nar du laver mad i en gryde eller
i en ovn, hjeelper det dig med at n& en passende grilltemperatur
og forhindrer maden i at kleebe fast, sa der dannes en sprad, brun
skorpe.

Campingaz® anbefaler altid at bzere beskyttelseshandsker ved
handtering af komponenter, der kan blive meget varme.

6.1 Uendelige muligheder for madlavning

Vidste du, at nogle fodevarer er bedre egnet til forskellige grilleflader?
Riste er mere velegnet til at grille fedt ked sasom pealser og baf samt
hud pa fierkree. Eftersom varmen overferes direkte fra flammen til
maden, giver madlavning pa rist generelt hgjere temperaturer pa
overfladen. Stgbejernet absorberer og intensiverer varmen, bruner
eller griller ved kontaktpunktet. Det er de grillmaerker, vi elsker pa
vores boffer og pelser. Desuden steges maden ikke i sit eget fedt.
Grillplader er pa den anden side bedre til mere sarte grillvarer, sasom
fisk og skaldyr, grentsager, frugt eller kadtern. Grillplader overfarer
varmen jeevnt til maden pa hele stebejernsoverfladen ved madlavning
og bruning. llden rgrer aldrig ved maden, hvilket ogsa betyder, at
maden ikke braender pa eller forkulles, hvilket er meget sundere. Du
kan ogsa bruge din grillplade til at tilberede flydende madvarer, som
f.eks. aeg eller pandekager.

Eftersom forskellige madvarer tager forskellig tid at tilberede, er
grillen ogsa udstyret med et varmestativ. Det er en mindre rist, der
er placeret over hovedgrillen og bruges primeert til at holde mad, der
allerede er tilberedt, varm, uden at udsaette den for sa meget varme
som pa hovedristen. Derved er det muligt, at servere al maden pa
samme tid. Varmestativet kan ogsa bruges som en ekstra grillflade,
nar du bruger grillen som en ovn til indirekte madlavning, til retter
sasom fyldte tomater, bagte kartofler eller brad.

Takket veere alle de forskellige tilberedningsflader pa grillen, er det
muligt at lave et uendeligt antal opskrifter.

6.2 Slip din grillkreativitet los med alsidige muligheder

NB.: Dette afsnit geelder kun for modeller, der bruger en stgbejernsrist
med en aftagelig midterskive.

For endnu flere muligheder for tilberedning, kan du udforske
Campingaz® Culinary Modular mange udskiftelige lasninger til
madlavning!

Tag blot den indre ring ud af stabejernets modulrist, og indszet noget
af det andet Campingaz® kulinariske modulzere grilltilbeher. Fra pizza,
paella og endda en wok har Campingaz® Culinary Modular noget for
enhver smag.

6.3 Lag abent eller lukket? Direkte og indirekte
madlavning

Hvis du vil stege den perfekte beef, kan du bruge Campingaz® Wok
eller ved tilberedning af en plancha, er det bedst at lade laget pa
grillen sta aben. Derved overfgres varmen ved “direkte” kontakt
mellem maden og en varm rist eller grillplade. Grillen kan dog ogsa
bruges som en ovn, nar laget er lukket. | dette tilfeelde overfgres
varme ved ‘indirekte” kontakt mellem maden og den varme luft,
der cirkulerer inde under laget. Campingaz's® Chicken Roaster,
varmestativer eller rotisserie er perfekte til indirekte madlavning,
men det foretrukne er sandsynligvis at lave en pizza pa grillen. Brug
Campingaz® Pizza Stone til at lave en spred og perfekt grillet pizza.

6.4 Sundere og sikrere madlavning med mindre
opflamning.

Flammerne kan blusse op, nar man tilbereder federe ked eller fisk.

For at reducere flammerne, har risten nogle render, der forhindre det

meste af fedtet i at na det varme omrade, og dermed forvandles til

hgjere flammer.

For at reducere den spontane antaendelse af fedtet, s& meget som

muligt, anbefaler vi falgende, nar du tilbereder federe mad:

- fjern overskydende fedt fra maden

- lad laget sta abent

- brug det omrade, der er mindst varmt, eller endda at slukke for en
eller flere breendere i et par minutter.

Det er ogsa tilradeligt, nar du tilbereder mad, med lukket lag,

regelmaessigt at overvage tilberedningen og justere varmen, hvis det

bliver ngdvendigt.

7 - RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Vi elsker at grille, men rengering er sa besveerlig. Det er dog et
meget vigtigt trin i hver grillning. Regelmaessig rengaring forlaenger
holdbarheden og eger driftsikkerheden af din Campingaz®-grill.
Med vores InstaClean® Aqua-teknologi i kombination med fglgende
instruktioner prever vi dog at gere rengeringen af din grill sa
ubesvaeret og praktisk som muligt:

For at holde din grill i perfekt stand anbefales det at rengere den
regelmaessigt (senest efter 4 eller 5 anvendelser). Hvis du bruger
grillen med vand, anbefales det at udskifte vandet efter hver brug.

Fremgangsmade:

- Vent, indtil grillen er kelet helt ned efter grillning.

- Fjern fedtskuffen D (fig. 08) og vandskuffen W (fig. 09). Renger
dem med en svamp og lidt saebe, eller stil dem i opvaskemaskinen.

- Brug en grillbgrste i rustfrit stal til at borste overfladigt
snavs af madlavningsriste og grillplader og kom dem enten i
opvaskemaskinen, eller seet dem i blad i et kar med saebevand eller
en ligelig blanding af hvid eddike og vand.

- Fjern InstaClean®-elementerne (Fig. 14). Takket vaere InstaClean®
Aqua-teknologien bgr en ikke-slibende svamp og saebevand vaere
tilstreekkelig til at rengere delene uden besveer.

- Skyl og ter.

Bemaerk, at slibende svampe kan beskadige grillen.

7.1 Braender

Kontrollér regelmaessigt, at snavs eller spindelvaev ikke blokerer
braenderabningerne.

Renger breenderen med en fugtig svamp (gennemvaedet med vand
og opvaskemiddel). Brug om ngdvendigt en fugtig stalbarste.

Serg for, at alle breenderabninger ikke er blokerede og er torre, for
du bruger braenderen igen. Fjern om ngdvendigt blokeringer fra
breenderen med en stalborste.

Renger om ngdvendigt braenderens (Fig.
breenderabningerne OP (Fig. 15).

BEMARK: Regelmaessig rengering forleenger breenderens levetid og
forhindrer for tidlig oxidation, der kan opsta som folge af madrester.
Oxidation af grillbreenderen er dog normal.

luftindtag 12) og

57




8 - OPBEVARING

Luk ventilen pa gasflasken efter brug ved at dreje handhjulet.

Hvis du opbevarer grillen i et lukket opbevaringsomrade, skal du
frakoble gasflasken og opbevare flasken udenders.

Hvis du opbevarer grillen udenders, anbefaler Campingaz®, at du
bruger et passende deekke til at beskytte grillen mod vejrforholdene
og snavs under opbevaring.

Nar grillen ikke bruges i lang tid, anbefales det, at den opbevares
pa et tort, beskyttet sted (f.eks. i en garage).

Milja, der fremmer korrosion: Der skal udvises seerlig forsigtighed,
hvis grillen bruges ved havet. Grillen ber helst opbevares under
tag, beskyttet mod vinden. Den kan stilles udenders i nogle uger,
nar den beskyttes med et overtreek. Den skal renggres jeevnligt,
fordi stavet indeholder saltpartikler, der fremmer korrosion.

9 - TILBEH@R

For at hjeelpe dig med at fa mest muligt ud af din grill har
Campingaz® designet meget tilbeher til at hjeelpe med at tilberede
dine yndlingsretter pa grillen, gere renggringen sa let som muligt og
for at sikre, at grillen holder laengere:

Grilludstyr Renger og beskyt

Forsteklasses redskaber:

Spartel, teenger, etc. Skreeddersyet daekke

Rotisserie Barster

Pizzasten BBQ rengeringsredskaber

Rengeringsredskaber i rustfrit

Wok (se note nedenfor) Stal

Paella stegepande

Plancha grillrist

VIGTIGT: Af sikkerhedsmaessige arsager ma du ikke bruge Culinary
Modular Wok (ref. 2000014584 ) pa din grill.

Brug i stedet Culinary Modular Cast Iron Wok (ref. 2000036961)
eller Culinary Modular Mandarin Wok (ref. 2000038449) med en
produktionsdato efter oktober 2020. Du kan finde disse oplysninger
markeret pa handtaget.

Hvis du vil se vores fulde sortiment og mere information, skal du
ga til www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) anbefaler, at dens gasgrill altid anvendes sammen
med tilbeher og reservedele fra Campingaz®. ADG (Campingaz®)
patager sig intet ansvar for skader eller funktionsfejl, som skylles brug
af tilbehgr og/eller reservedele fra andre maerker.

10 - BESKYTTELSE AF MILJGET

Glem ikke miljget! Grillen indeholder materialer, der kan genvindes
eller genbruges. Hvis du ensker at bortskaffe grillen, skal du aflevere
disse materialer til affaldsindsamlingsstedet i dit lokale omrade og
sortere emballagematerialet.

Elektrisk og elektronisk affald:

Dette symbol betyder, at grillens elektriske system skal

bortskaffes seerskilt. Ved slutningen af dets levetid skal

grillens elektriske system skrottes korrekt. Det elektriske

= system ma ikke bortskaffes sammen med usorteret almindeligt

affald.
Selektiv indsamling af affald fremmer genanvendelse, genvinding
eller andre former for genbrug af genanvendelige materialer, der er
indeholdt i dette affald. Tag grillens elektriske system til et center
for affaldsgenvinding eller et affaldsindsamlingssted. Sperg de
kommunale eller lokale myndigheder, hvis du er i tvivl. Bortskaf aldrig
disse materialer i naturen. Forseg ikke at breende materialerne.
Tilstedeveerelsen af visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk
udstyr kan veere skadeligt for miliget og have en potentiel negativ
indvirkning pa menneskers sundhed.
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11 - FEJLFINDING

UNORMAL FUNKTION

SANDSYNLIGE ARSAGER HVAD G@R MAN

Breenderen teender ikke

¢ Manglende gasforsyning.
Reguleringsanordningen fungerer ikke.
Slange, ventil, Venturi-regr eller breenderabninger er blokerede.

Braenderen ‘fejltaender’ eller blaeser ud

Kontrollér gasforsyningen.
Kontrollér slangeforbindelserne.
Kontakt After Sales Service.

Spruttende, ustadige flammer

Den nye flaske indeholder luft. Fortsaet med at bruge den, sa forsvinder problemet af sig selv.
Kontakt After Sales Service.

Store flammer pa braenderens overflade

Jetdyse er ikke forbundet korrekt til breenderen. Justér breenderen.
Breenderen er tilstoppet (f.eks. spindelveev). Renger breenderen.
Kontakt After Sales Service.

Flammen pa glasblusset er lav

Flasken er naesten tom. Udskift flasken, sa forsvinder problemet af sig selv.
Kontakt After Sales Service.

Pludselig opblussen pga. store
fedtmaengder.

Grilltemperaturen er for hgj: Skru ned for blusset.
Renger drypbakken til fedtopsamling.

Breenderen kan teendes med
en teendstik, men ikke med
“PIEZO’teendingsanordningen

Teendingsknappen, ledningen eller elektroden er defekt. Kontrollér teenderens kabelforbindelser.
Kontrollér elektrodens eller forbindelsesledningens tilstand.
Kontakt After Sales Service.

Brand ved alle tilkoblinger

Leekkende tilkobling.
Sluk omgéende for gasforsyningen.
Kontakt After Sales Service.

.

Brand bag kontrolknappen

.

Tilstoppet jetdyse eller breender.
Kontakt After Sales Service.

Antaendt udslip bag reguleringsknappen

Slukkeanordningen er defekt
Sluk grillen.
Kontakt After Sales Service.

Brand under kontrolpanelet

Sluk grillen.
Luk gasflasken.
Kontakt After Sales Service.

.
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ATHUGID: Nema annad sé tekid fram eiga eftirfarandi heiti: “taeki / eining / vara / bunadur” sem koma fram i pessum leidbeiningum vid

um véruna “SELECT 3 & 4”.

bessi vara er ztlud til einkanotkunar inni & heimilum, en ekki i vidskiptatilgangi.

bakka pér fyrir ad hafa valid6 Campingaz® gasgrill!

bessi vara hefur verid honnud til ad tryggja pér anagjulega upplifun pegar pu grillar.

bessar leidbeiningar hjalpa pér ad undirbta grillid fyrir notkun &
audveldan hatt og peer veita nytsamlegar upplysingar svo pu getir
byrjad ad grilla vid bestu mdgulegu kringumstaedur.

1 - MIKILVAEG TILKYNNING

Grillid sem er synt i pessum leidbeiningunum gaeti verid 6druvisi Utlits

en pitt. Pad er eingdngu aetlad sem skyringardeemi.

Fylgdu pessum leidbeiningum vandlega til ad tryggja 6rugga

notkun og koma i veg fyrir skemmdir a grillinu pinu:

- Ekki ma breyta grillinu. Allar breytingar a grillinu gaetu verid

haettulegar

Lestu pessar leidbeiningar vandlega fyrir notkun.

Ma eingéngu nota utandyra.

Radlagt er ad nota hanska pegar grillid er sett saman.

Ekki nota neitt annad eldsneyti en fljétandi jardoliugas (LPG) fyrir

petta grill.

Ekki nota stillanlegan lagprystijafnara. Notadu eingdngu fasta

prystijafnara sem uppfylla videigandi evropska stadla.

Til ad tryggja 6rugga notkun grillsins ma aldrei nota eldunarpl&tur

sem hylja 100% af eldunarsveedinu.

brifdu reglulega hlutana nedst & eldhdlfinu til ad koma i veg fyrir

ikveikju fra fitu- og matarleifum.

Ekki geyma eldsneyti eda adra eldfima vokva eda gufur nalaegt

grillinu.

- Eldfim efni mega ekki vera i innan vid 60cm radius i kringum grillid.

- Grillid ma ekki vera nalaegt eldfimum efnum pegar pad er notad.

- Ekki skilja grillid eftir an eftirlits pegar pad er notad.

- EKkki feera grillid pegar eldur logar i pvi.

- Til ad tryggja rétta og 6rugga notkun grillsins skal nota pad & jéfnu
yfirbordi og ekki i halla. Fordastu mjukt undirlag & bord vid gras eda
mold pvi hjélin gaetu sokkid ofan i jardveginn og heett ad sntast
vegna pyngdar grillsins.

- VARUBD: Snertanlegir hlutir grillsins geta ordid mjog heitir. Halda

skal ungum bérnum fjarri grillinu.

Syndu adgat pegar pu notar lokid & grillinu, sérstaklega pegar

kveikt er & pvi. Ekki halla pér yfir eldhdlfid eda grillsvaedid pvi pad

getur hitnad mikid.

Notendur mega ekki eiga vid hluti sem framleidandi eda fulltri

framleidanda hefur gert 6adgengilega.

Skrufadu fyrir gaskutinn eftir hverja notkun.

Ef grillid er & hjélum skal nota bremsurnar tvaer & peim til ad koma

i veg fyrir ad grillid feerist til.

Ef vart verdur vid gaslykt:

1. Skrufadu fyrir lokann & gaskatnum.

2. Slokktu i 6llum logum.

3. Opnadu lokid.

4. Ef lyktin finnst ennpa skal lesa kafla ,3.3 - Athugad eftir gasleka”
eda leita tafarlaust rada hja séluadila.

2 - SAMSETNING
2.1 Grillid tekid ar umbidum

Fardu varlega pegar pu opnar grillié eda tekur pad r umbudum med
hnif til ad skemma ekki hluta pess. Taktu alla hluta grillsins varlega
ur umbadunum.

2.2 Vinnusvadi

Geettu pess ad hafa nog plass til ad setja saman grillid. Vié maelum
med ad leggja mjukt efni & golfid eda jordina eda ad vinna & mjuku
yfirbordi til ad koma i veg fyrir rispur og skemmdir pegar grillid er tekid
ur umbUdunum. Settu alla hlutina & vinnusveedid og geettu pess ad
hafa nég plass & milli peirra svo ad peir rispi ekki hver adra ad 6porfu
vié samsetningu a grillinu.

2.3 Verkfeeri

Vid meelum ekki med ad nota rafknina skrafuvél vié samsetninguna.
Snuningsatakid geeti rispad huadina af malminum. Nota eetti
venjulegt skrufjarn. Athugidé vandlega hvort ad skrufjarnid passi rétt i
skrafuhausinn til ad fordast ad skemma hann.

2.4 Samsetning

Fardu eftir leidbeiningunum um samsetningu, skref fyrir skref, til ad
tryggja snurdulausa samsetningu & Campingaz® grillinu. Sum skrefin
i samsetningunni maela med pvi ad 2 manneskjur komi hlutunum
fyrir, til ad koma i veg fyrir 6ll vandamal. betta er gefid til kynna med
eftirfarandi taknmynd:

NU er grillid samsett og tilbuid til ad byrja ad grilla med pér i fyrsta
skipti!

NU eru bara 6rfa skref eftir til ad ljuka undirbdningnum & grillinu:

1. Tengdu gasid. Sja kafla 3.

2. Settu rafhlodur i (fer eftir gerd). Sja kafla 4.

3. Fylltu vatnshdlfié af vatni. Sja kafla 5.

Sja ma nakveemar leidbeiningar fyrir pessi skref hér fyrir nedan:

3 - TENGING OG NOTKUN A GASI

3.1 Gaskutur

betta grill hefur verid stillt til ad virka med butan-, prépan- eda butan/
prétangaskuagum fra 4,5 til 15 kg, med videigandi prystijafnara:

 Frakkland, Belgia, Luxemborg, Bretland, irland, Portugal,
Spann, ltalia, Grikkland, Kypur, Swiss:
butan 28 mbar / propan 37 mbar.

Holland, Tékkland, Slévakia, Ungverjaland, Slévenia, Noregur,
Svipjéd, Danmérk, Finnland, Bulgaria, Tyrkland, Rudmenia,
Kréatia, Malta, Eistland, Lithaen, Lettland, Island:

batan 30 mbar / prépan 30 mbar.

Pélland:
prépan 37 mbar.

Tengdu eda skiptu um kut & vel loftreestu svaedi og aldrei nalaegt eldi,
neistum eda hitagjafa.

Haegt er ad setja gaskutinn i holfid undir grillinu og nota hann par, en
pad fer eftir haed kutsins. Sja handbok um samsetningu fyrir nanari
upplysingar.

Loftopin i skapnum fyrir gaskitana mega aldrei vera stiflud.

3.2 Slanga

Nota skal grillid med sveigjanlegri sléngu sem hentar fyrir notkun
med butan-, prépan- eda butan/prépangasi. Geettu pess alltaf ad
nota rétta slongu af réttri lengd eins og tilgreint er fyrir pitt svaedi
hér fyrir nedan. Skipta verdur strax um slonguna ef hin er skemmd,
sprungin eda ef innlend 16g krefjast pess eda pegar slangan hefur
nad endingartima sinum. Ekki toga i slénguna eda gata hana. Haltu
henni fjarri 6llum hlutum grillsins sem hitna (Mynd 11). Geettu pess
ad sveigjanleg slanga teygist Ut venjulega an pess ad snuist upp a
hana eda hun togni.

Frakkland:

Grillid er med G1/2 skrifad gasinntakstengi. bad fer eftir gerd hvort

haegt er ad utvega hann med forsettu NF hringlaga tengi og innsigli.

par af leidandi ma nota grillid med tveimur gerdum af sveigjanlegum
slongum:

a. Sveigjanleg slanga sem er honnud til ad tengjast vid endastykki
med hring, baedi vid grillid og vid prystijafnarann, og henni er haldié
fastri med krogum (samkveemt stadli XP D 36-110). Radl6gd lengd
sléngunnar er 1,25 m en lengdin aetti ekki ad fara yfir 1,50m.

Til ad nota grillid med sveigjanlegu slongunni XP D 36-110 (Mynd.

01):

i. Renndu sveigjanlegu slénguna inn i endastykkié med hring baedi
vio grillid og prystijafnarann eins langt og hin kemst.

ii. Renndu  krogunum fyrir aftan tveer fyrstu kalurnar &
endastykkjunum og hertu pa par til hersluhausinn brotnar.

iii. Gadu eftir lekum samkvaemt leidbeiningunum i kafla 3.3.

o

Sveigjanleg slanga (samkvaemt stadlinum XP D 36-112 eda NF D
36-112) utbtin med G 1/2 ré med skrufgangi til ad festa vid grillid og
M 20x1,5 r6 med skrufgangi til ad festa vid prystijafnarann. Radl6gd
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lengd slongunnar er 1,25 m en lengdin aetti ekki ad fara yfir 1,50m.

Til ad nota grillid med sveigjanlegri slongu XP D 36-112 eda NF D

36-112, G 1/2 og M 20x1,5 rém (Mynd 02):

i. Losadu og fjarleegdu NF endastykkid til ad losa G 1/2
inntakstengid.

ii. Fjarleegdu innsiglio.

iii.Hertu G 1/2 skrufgangsréna & sléngunni & inntakstengid a
grillinu og M20x1,5 skrufgangsrona & uttakstengi prystijafnarann
samkveemt leidbeiningunum sem fylgja med sveigjanlegu
sléngunni.

iv.Notadu skruflykil til ad halda inntakstenginu fostu og hertu eda
losadu um réna med 66rum skruflykli.

v. Notadu skruflykil til ad halda Gttakstenginu vid prystijafnarann
fostu.

vi.Gadu eftir lekum samkvaemt leidbeiningunum i kafla 3.3.

Belgia, Luxemborg, Bretland, irland, Portigal, Spann, italia,
Kroéatia, Grikkland, Holland, Tékkland, Slévakia, Ungverjaland,
Slovenia, Noregur, Svipj6d, Danmork, Finnland, Bulgaria,
Tyrkland, Rumenia, Pélland, Kypur, Malta, Eistland, Lithaen,
Lettland, Island:

Grillid kemur med hringlaga tengi. Nota skal tengid med sveigjanlegri
sléngu sem hentar fyrir notkun med butan- og prépangasi. Lengd
slongunnar ma ekki fara yfir 1,20m.

Swiss:

Grillid eetti ad nota med sveigjanlegum sléngum sem henta til
notkunar med butan og prépangasi. Lengd sléngunnar eetti ekki ad
vera meiri en 1,50 metrar.

Ekki toga i eda gata leidsluna. Skipta verdur um hana ef hun er
skemmd eda sprungin og pegar pess er krafist af innlendum stédlum
eda samkveemt fyrningardagsetningu hennar. Ekki toga i eda gata
leidsluna. Haltu henni fra heitum hlutum. Gakktu ur skugga um ad
slangan sé rétt

stadsett, an snunings eda spennu.

Sveigjanleg slongutenging: Til ad tengja slénguna vid tengid a grillinu
skaltu herda réna a sléngunni pétt en an pess ad umfram afl sé notad
med pvi ad nota tvo skiptilykla sem fylgja med:

- nr. 10 skiptilykil til ad herda tengié (Mynd 03)

- nr. 17 skiptilykil til ad herda réna & sléngunni (Mynd 03)

- Gadu eftir lekum samkvaemt leidbeiningunum i kafla 3.3.

3.3 Athugad eftir gasleka

Mikilvaegt: notadu aldrei opinn loga til ad athuga eftir gasleka.

1. Vertu utandyra og fjarri 6llum kveikjugjoéfum. Reykingar bannadar.

2. Gakktu ur skugga um ad stjornhnapparnir séu i “OFF” (slokkt)
stodunni (0).

. Festu prystijafnarann a gaskutinn samkvaemt leidbeiningum hans.

. Tengdu slénguna vid prystijafnarann og grillid eins og lyst er i
kafla 3.2.

.Notadu gaslekalausn til ad athuga hvort leki sé til stadar. Einnig
getur pu buid til pina eigin gaslekalausn med pvi ad setja 1 bolla
af vatni og 1 bolla af upppvottalegi i Gdabrisa og blanda geetilega
saman.

. (Mynd 04) Berdu lausnina & tengin eda udadu henni & pau & milli
gaskutsins/prystijafnarans/sléngunnar/grillsins.

.Opnadu lokann & gaskatnum (stjornhnapparnir & grillinu eiga ad
vera afram lokadir: “OFF” (slokkt) stada (O)). Ef loftbolur sjast i
gaslekalausninni bendir pad til gasleka.

. Haegt er ad stédva lekann med pvi ad herda oll tengi & sléngunni
eda med pvi ad skipta um bilada ihluti. Ekki ma nota grillid fyrr en
lekinn hefur verid stodvadur.

9. Skrufadu fyrir lokann & gaskutnum.

Mikilvaegt: Athugadu eftir leka ad minnsta kosti arlega og i hvert sinn

sem skipt er um gaskutinn.
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3.4 Skipt um gaskut

1. Vertu alltaf & vel loftreestu sveedi pegar skipt er um gaskut og aldrei
nalaegt eldi, neistum eda hitagjafa.

2.(Mynd 05) Settu stjornhnappana i “OFF” st6du (O) og skrufadu
sidan fyrir lokann & gaskutnum.

3. Fjarleegdu prystijafnarann og gakktu ur skugga um ad péttingin sé
i godu astandi.

4. Skiptu téma gaskutnum at fyrir nyjan og settu hann & sinn stad.
Settu prystijafnarann aftur & og geettu pess ad leggja ekkert alag
a slénguna.

5. Athugadu eftir gasleka.

4 - RAFHLODUR TIL AP KVEIKJA (fer eftir gerd
taekisins)
4.1 Krofur um rafhlédur

Ef grillid pitt er med rafraena ikveikju parf pad 1xAA/LR6 alkaliska
rafhlodu.

Videigandi rafhlodur fylgja med grillinu pinu, pér til haegdarauka.

Ef grillid er ekki notad i lengri tima er eindregid meelt med ad taka
rafhlédurnar ur grillinu og geyma paer sér & purrum og svélum stad.

4.2 Skipt um rafhl6éur

Finndu rafmagnskveikjarann & aftari haegri feetinum (mynd 07)
Skrufadu plasthettuna af

Skiptu um rafhlédur, geettu pess ad skautin snui rétt.
Skrufadu hettuna aftur &

Sja kafla 4.3 um endurvinnslu & rafhlédum

Ekki ma hlada einnota rafhlédur.

4.3 Forgun a rafhl66um

betta takn sem ma finna a rafhlédunum pydir ad pegar paer

eru tomar skal fjarleegja rafhlédurnar Gr holfinu og sidan setja

peer i endurvinnslu eda farga peim a réttan hatt.

Ekki ma henda rafhlédunum med venjulegu heimilissorpi,
heldur fara med pser & mottokustdd (endurvinnslustéd o.s.frv.).
Leitadu upplysinga hja opinberum stofnunum. Aldrei ma fleygja
rafhlodum Ut i nattdruna. Ekki mé reyna ad kveikja i rafhlédum.
Akvedin efni (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) sem finnast i notudum rafhlodum
geta verid heettuleg umhverfinu og heilsu folks.

5 - GRILLID NOTAD
5.1 Fyrir notkun

Aminning: Ekki ma nota grillid fyrr en leidbeiningarnar hafa verid
vandlega lesnar. Einnig skal tryggja eftirfarandi:

Ad engir gaslekar séu til stadar.

(Mynd 11) Ad slangan snerti enga hluti sem geetu hitnad.

Loftopin i skapnum mega ekki vera stiflud, sérstaklega ekki undir
grillinu par sem gaskuturinn er geymdur.

(Mynd 08) Fituskuffan D er rétt sett i holfid og henni ytt inn eins
langt og hun kemst.

Ad fjarleegjanlegu InstaClean® hlutar eldhdlfsins hafi verid settir rétt
saman (sja kafla 7 - prif og vidhald).

(Mynd 12) A3 brennararnir séu ekki stifladir og ad ekkert sé fyrir
peim (t.d. konguloéarvefir).

Geettu pess einnig ad vatnsholfid W (Mynd 09) sé fyllt af vatni & milli
lagmarks- og hamarksmerkinganna og ad pad sé sett inn a réttan
stad. betta er ekki skylda en gerir prifin mun audveldari. Holfid er
sett inn ad framan & moédelum sem eru med hurdir og fra hlid a
maodelum med pil ad framan.

Radlagt er ad nota hlifdarhanska vid medhondlun & sérstaklega
heitum hlutum.

5.2 Grillid notad i fyrsta skipti

begar grillid er notad i fyrsta skipti skal hita pad med alla brennara i
FULL FLOW (fullt gasflaedi) stodunni ( % ) (med lokid nidri) i um pad
bil 30 minutur til ad eyda allri lykt sem geeti ordid vegna umframefnis
& nyjum hlutum.

5.3 Kveikt 4 adalbrennururm og hlidarbrennara grillsins
(fer eftir gerd taekisins)

Ef eldur kviknar undir kveikihettunni skal slokkva a vérunni, lata
hana kélna (um pad bil fimm mintGtur) og kveikja sidan aftur a
taekinu. Ef kviknar oft undir kveikihettunni skal hafa samband vio
fulltria Campingaz® a stadnum.

Skrufadu fra gaskatnum.

Lyftu upp lokinu & grillinu.

- Gakktu ur skugga um ad stjornhnapparnir séu i “OFF” (slokkt)
stédunni (O).

Fyrir grill sem eru med hlidarbrennara er mogulegt ad
hlidarbrennarinn virki sjalfsteett eda med adalbrennurunum i grillinu.
Gaettu pess ad hlifin yfir hlidarbrennaranum sé opin (Mynd 13) adur
en kveikt er & honum. Ekki nota ponnu eda pott sem er minni en 12
cm eda steerri en 24 cm.

Ath.: Ekki halla pér yfir eldhdlfid pegar pu kveikir upp i grillinu!
Ath.: teeki med hlidarbrennara eru Utbuin med rafmagnskveikjara.

Ef grillid er utbuid med piezo kveikibunadi:

* Yttu & stjornhnappinn og snidu honum rangseelis i FULL FLOW
(fullt gasfleedi) stéduna (% ) (Mynd 05).

+ Yttu strax & kveikihnappinn ( ®) ) par il hann smellir.
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+ Ef ekki kviknar i brennaranum eftir 4 eda 5 tilraunir skal bida i 5
minutur og sidan endurtaka ferlid.

Ef grillid er atbuid med rafreenum kveikibinadi:

Yttu & stjornhnappinn og snidu honum rangseelis i FULL FLOW
(fullt gasfleedi) stéduna ( » ) (Mynd 05).

Yttu strax & kveikihnappinn ( @ ). Tifhljod zetti ad heyrast sem lata
neista myndast vid brennarann. Haltu kveikihnappinum afram nidri
i nokkrar sekundur par til eldur kviknar i brennaranum.

Ef ekki kviknar i brennaranum eftir 4 eda 5 tilraunir skal bida i 5
minutur og sidan endurtaka ferlio.

Fardu eftir sému skrefum til ad kveikja a hlidarbrennaranum, med
pvi ad snua stillihnappi vié hlidina a hlidarbrennaranum i att ad “ +
“(Mynd 06) og yta & sama rafmagnskveikjara & stjérnbordinu.

ATH.: Ef ekki kviknar i brennaranum eda hlidabrennaranum eftir um
pad bil 10 sekdndur skal bida i 5 minatur og endurtaka sidan ferlid.

Pegar buid er ad kveikja upp i fyrsta adalbrennaranum er heegt ad

kveikja upp i 68rum brennara & tvo vegu:

1. Endurtaktu kveikiferlid sem lyst er hér & undan

2. Kveiktu upp i brennaranum haegra eda vinstra megin vid kveikta
brennarann med pvi ad stilla stjornhnappinn i FULL FLOW stéduna
() og lata eldinn berast pannig & milli.

5.4 Handvirk ikveikja

Ef piezo eda rafraeni kveikibunadurinn virka ekki er hagt ad
kveikja handvirkt upp i grillinu.

- Lyftu lokinu upp.

- Geettu pess ad stillihnapparnir séu i stédunni ,OFF" (O).

(Mynd 10) Kveiktu & eldspytu og faerdu hana i upp ad brennaranum
aftan fra grillinu.

Yttu & stillihnappinn og sntidu honum rangseelis par til hann er i
alveg opinni stéou ( 4 ).

5.5 Slokkt i grillinu

a. Adalbrennarar
(Mynd 05) Settu stjornhnappana i “OFF” st6du (O) og skrifadu sidan
fyrir lokann & gaskutnum.

b. Hlidarbrennari (fer eftir gerd takisins)

(Mynd 06) Snudu hnappnum fyrir hlidarbrennarann i attina ad

O “ par til hann er kominn i OFF stédu. Lokadu sidan lokanum a
gaskutnum ef adalbrennararnir i grillinu eru ekki lengur i notkun.

6 - ELDUNARUPPLIFUN

begar pu hefur kveikt upp i grillinu pinu er kominn timi til ad grilla!
pad er géd venja ad hita grillid upp i nokkrar minttur adur en byrjad
er ad grilla matinn i pvi. Pad hjalpar lika vid ad na upp réttum hita til
ad elda, eins og pegar eldad er & pénnu eda i ofni, og kemur i veg
fyrir ad maturinn festist og tryggir stokka og brina steikingarskorpu.
Campingaz® meelir alltaf med pvi ad nota ofnhanska vié medhoéndlun
& hlutum sem gaetu hitnad mikid.

6.1 Endalausir eldunarmoéguleikar

Vissir pu ad sum matvaeli henta betur fyrir 6lik grillunaryfirbord?
Grillgrindur henta betur til ad grilla feitt kjét & bord vid pylsur og
steikur, og htd a fuglum. Eldun & grillgrind notar yfirleitt hzerra hitastig
& yfirbord matarins, par sem hitinn berst beint fra loganum i matinn.
Steypujarnid dregur i sig hitann og eykur hann pannig ad maturinn
branast eda brennur vid snertingu. Petta myndar rendurnar sem allir
vilja hafa a grilludum steikum og pylsum. Einnig kemur pad i veg fyrir
ad maturinn steikist i eigin fitu.

Grillplétur/plancha-plétur eru hins vegar hentugri fyrir vidkvaemari
grillmat, svo sem fisk, sjavarafurdir, graenmeti, avexti eda nidurskorinn
mat. Grillplatan geislar hita stodugt fra ollu steypujarnsyfirbordinu i
matinn og eldar og brunar hann jafnt. Logarnir snerta aldrei matinn,
sem pydir lika ad ekki er hzetta & ikveikju eda kolamyndun, sem er
mun hollara. Einnig ma nota grillplétuna til ad elda fljtandi mat eda
deig, svo sem egg eda pdnnukokur.

Grillid er einnig med hitagrind, par sem ¢lik matveeli purfa élikan tima
til ad eldast. Pad er minni grind sem er stadsett fyrir ofan adalgrindina
og er adallega notud til ad halda eldudum mat heitum, an pess ad
hafa hann i jafn miklum hita og & grillgrindinni. betta gerir kleift ad
klara ad elda mat sem parf lengri tima. Einnig ma nota hitunargrindina
sem aukagrillgrind pegar grillid er notad eins og ofn fyrir dbeina eldun,
fyrir rétti & bord vid fyllta tdmata, bakadar kartoflur eda braud.

pad er haegt ad grilla endalausan fijdlda af uppskriftum, pokk sé éllum
Sliku grindunum og plétunum sem haegt er ad fa med grillinu.

6.2 Leystu skopunargledina ur laedingi med meiri
fjolhaefni vid eldun

Ath.: bessi malsgrein & ekki vid um mddel med grill ar steypujarni
med disk sem hzegt er ad fijarleegja.

Skodadu Campingaz® Culinary Modular ttskiptanlegu lausnirnar til ad
fa enn meiri fiolhaefni sem naer ut fyrir eldunaryfirbord!

Taktu einfaldlega burt innri hringinn & breytanlegu grindinni og
settu i einn af fjolimérgum grillaukahlutum fra& Campingaz® Culinary
Modular. Campingaz® Culinary Modular aukahlutirnir bjéda upp a
alla pa valkosti sem grillsaelkerinn i pér girnist, svo sem pizzapénnu,
Paellapdnnu og jafnvel Wokpdnnu.

6.3 Lokid uppi eda nidri? Bein og ébein eldun

Best er ad hafa lokid & grillinu uppi pegar parf ad brina hina fullkomnu
steik eda nota Campingaz® Wok ponnuna eda elda a grillplotu/
plancha. Pegar pad er gert berst hitinn “beint” & milli fra grillgrindinni
eda plétunni i matinn. Hins vegar er lika heegt ad nota grillié eins
og ofn pegar lokid er nidri. | pvi tilfelli berst hitinn “6beint” i matinn
fra heita loftinu sem er inni i lokudu grillinu. Campingaz’'s® Chicken
Roaster kjuklingasteikjarinn, hitunargrindur eda snuningsspjot eru
tilvalin fyrir dbeina eldun, en vinseelast er liklega ad elda pizzu &
grillinu. Notadu Campingaz® Pizza Stone pizzasteininn til ad fa stokka
og fullkomna grillpizzu.

6.4 Hollari og 6ruggari eldun med minni logum.

Hair logar geta blossad upp pegar feitt kjot eda fiskur eru eldud.

Til ad minnka pessa loga eru ristarnar med heilt yfirbord til ad koma i

veg fyrir ad meirihluti fitunnar detti ofan i heitt grillid, sem getur valdid

pvi ad logar blossi upp.

Til ad minnka loga eins mikid og haegt er pegar feitur matur er eldadur,

er eftirfarandi radlagt ad auki:

- ad skera burt sem mesta fitu af matnum

- ad hafa lokid & grillinu opid

- ad nota sem minnstan hita, jafnvel ad slokkva & einum eda fleiri
brennurum i nokkrar minatur.

begar eldad er med lokid nidri er einnig meelt med pvi ad fylgjast

reglulega med elduninni til ad stilla hitann eftir pvi sem parf.

7 - PRIF OG VIDHALD

Vid elskum ad grilla, en prifin eru alltaf erfid. Pé eru pau mikilvaegur
hluti af pvi ad grilla. Regluleg prif auka endingu og areidanleika fyrir
Campingaz® grillid pitt.

Radlagt er ad prifa grillid reglulega (i seinasta lagi eftir ad hafa notad
pad i 4 til 5 skipti) til ad halda pvi i fullkomnu astandi. Ef pt notar grillid
med vatni er radlagt ad skipta um vatn eftir hverja notkun.

Svona & ad fara ad:

- Biddu eftir ad grillid pitt kolni alveg eftir notkun.

- Fjarleegdu fituskdffuna D (Mynd 08) og vatnshélfid W (mynd 09).
prifdu pau med svampi og sapu eda pvodu pau i upppvottavél.
Notadu grillbursta ur rydfriu stali tii ad bursta umframleifar af
grillgrindum og plétum og settu paer annad hvort i upppvottavél eda
lattu peer liggja i sapuvatni eda bléndu af hvitu ediki og vatni.
Fjarlzegdu InstaClean® hlutina (Mynd 14). bokk sé InstaClean®
Aqua teekninni zetti ad naegja ad nota svamp sem rispar ekki og
sapuvatn til ad prifa hlutina.

Skoladu og purrkadu hlutina.

Haféu i huga ad svampar sem rispa gatu skemmt grillid.

7.1 Brennari

Gadu reglulega ad pvi hvort éhreinindi eda konguldarvefir stifli opin
& brennurunum.

prifdu brennarann med rokum svampi (veettum upp Ur vatni og
upppvottalegi). Notadu rakan stalbursta ef pess parf.

Geettu pess ad 6ll brennaraop séu 6stiflud og purr 4dur en brennarinn
er notadur aftur. Losadu um stiflur i brennaranum med virbursta, ef
pess parf.

briféu loftinntékin (Mynd 12) og opin & brennaranum (Mynd 15), ef
pess parf.

ATH.: Regluleg prif lengja endingartima brennarans og koma i
veg fyrir oxun sem geeti myndast snemma vegna syruleifa fra
eldamennskunni. Hins vegar er oxun & grillbrennaranum edlileg.
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8 - GEYMSLA

Skrufadu fyrir gaskutinn eftir notkun.

Ef grillid er geymt & lokudu geymslusvaedi skal aftengja gaskatinn
og geyma hann uti.

Ef grillid er geymt uti, meelir Campingaz® eindregid med pvi ad nota
videigandi yfirbreidslu til ad verja grillid gegn vedri og 6hreinindum.
Ef ekki & ad nota grillid i lengri tima er radlagt ad geyma pad a
purrum og skjélsaelum stad (t.d. bilskar).

Umhverfi sem flytir fyrir rydgun: syna skal sérstaka adgat ef grillid
er notad nalaegt hafi. Best er ad hafa grillid i skjoli fra vindi. Haegt
er ad geyma grillid uti i nokkrar vikur ef pad er med yfirbreidslu yfir
sér. Naudsynlegt er ad prifa og strjuka ryk af grillinu reglulega pvi
ohreinindi geta innihaldid efni sem flyta fyrir rydmyndun.

9 - AUKAHLUTIR

Campingaz® hefur hannad fjéimarga aukahluti til ad pua getir
fengid sem mest Ut ur grillinu pinu og til ad hjalpa pér ad elda
uppahaldsréttina pina & grillinu, gera prifin eins einfdld og haegt er og
til ad tryggja ad pu getir latid grillié pitt endast lengur:

Naudsynjavorur fyrir grillid brif & vernd

Premium ahold:

Spadar, tangir 0.5.frv. Sérsnidnar yfirbreidslur

Steikarspjot Burstar

Pizzasteinn Grillhreinsiefni

Wok panna (sja athugasemd

hér fyrir nedan) Hreinsiefni fyrir ryofritt stal

Paella panna

Plancha plata

MIKILVAGT: Af éryggisastaedum ma ekki nota Culinary Modular Wok
ponnu (tilv. 2000014584) med grillinu pinu.

Notadu i stadinn Culinary Modular Cast Iron Wok pdnnuna (tilv.
2000036961) eda Culinary Modular Mandarin Wok pénnu  (tilv.
2000038449) sem er med framleidsludagsetningu fyrir oktéber 2020.
Haegt er ad finna pessar upplysingar & handfanginu.

Til ad sja allt voruarval okkar og upplysingar er hagt ad fara a
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) meelir med ad gasgrillin fra peim séu eingongu
notud med aukahlutum og varahlutum frd& Campingaz®. ADG
(Campingaz®) tekur a sig enga abyrgd vegna skemmda eda bilana
sem urdu vegna notkunar & aukahlutum og/eda varahlutum fra 68rum
vorumerkjum.

10 - UMHVERFISVERND

Ekki gleyma umhverfinu! Grillid pitt inniheldur efni sem haegt er ad
endurheimta eda endurvinna. Ef pu vilt fleygja grillinu pinu skaltu
fara med pessi efni & mottokustdd naleegt pér og flokka umbudirnar.

Urgangur fra raf- og rafeindabtnadi:
betta takn merkir ad farga verdur rafmagnskerfi grillsins
sérstaklega. Flokka verdur rafmagnsbunad grillsins og fleygja
mmm  pvi & réttan hatt pegar grillid hefur lokid liftima sinum. Ekki ma
fleygja rafmagnskerfinu med &flokkudu heimilissorpi.
Flokkun drgangs hvetur til endurnotkunar, endurvinnslu eda annars
konar endurheimtingar & endurvinnanlegum efnum i pessum
urgangi. Fardu med rafmagnskerfi grillsins & mottokustod eda
endurvinnslustdd. Leitadu rada hja opinberum yfirvéldum ef pu ert i
ovissu. Aldrei ma fleygja pessum efnum Gt i nattaruna. Ekki reyna ad
brenna efnid. Akvedin haettuleg efni i raf- og rafeindabinadi geta verid
haettuleg umhverfinu og haft méguleg neikvaed ahrif & heilsu folks.
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11 - BILANAGREINING

Vandamal

Likleg orsok / urbaetur

Ekki haegt ad kveikja upp i
brennaranum

¢ Ekki négu mikid gas.
brystijafnarinn virkar ekki.
Stifla i sléngu, loka, brennara eda brennaraopi.

Brennarinn ‘smellir’ eda slekkur
isér

Athugadu hvort gas berist i grillid.
Athugadu sléngutengi.
Haféu samband vid pjonustuadila.

Hikstandi, dst6dugir logar

Nyr gaskutur geeti innihaldid loft. Haltu notkun afram og vandamalid hverfur.
Haféu samband vid pjonustuadila.

Storir logar a yfirbordi brennarans

brystistatur rangt tengdur vid brennara. Stilltu brennarann.
Brennarinn er stifladur (t.d. konguldarvefir). brifdu brennarann.
Haféu samband vid pjénustuadila.

Loginn lagur & prystistat

GaskUturinn er naestum pvi témur. Skiptu um gaskut og vandamalié hverfur.
Haféu samband vid pjonustuadila.

Miklir logar fra uppsafnadri fitu

Of mikill hiti i grillinu: Leekkadu logann.
brifdu fitubakkann.

.

Haegt ad kveikja upp i brennurum
med eldspytu en ekki med
“PIEZO” kveikibinadinum

.

Biladur kveikihnappur, vir eda rafskaut. Athugadu tengin hja kveikisnarunni.
Athugadu astand rafskauta og tengivirs.
Haféu samband vid pjénustuadila.

.

Eldur i tengi * Leki i tengi.

« Skrufadu strax fyrir gaskuatinn.

¢ Haféu samband vié pjénustuadila.
Onoégur hiti « Stifladur prystistatur eda brennari.

Haféu samband vid pjénustuadila.

Eldur & bak vid stjérnhnapp

Bilun i kranaeiningu.
Slokktu & grillinu.
Haféu samband vid pjonustuadila.

Eldur undir stjérnbordi

Slékktu a grillinu.
Skrafadu fyrir gaskatinn.
Haféu samband vid pjénustuadila.
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UWAGA: O ile nie wskazano inaczej, ponizsze ogdlne terminy ,urzadzenie / produkt / sprzet”, pojawiajace si¢ w niniejszej instrukcji

odnoszg sie do produktu ,,SELECT 3 & 4”.

Niniejszy produkt zostatl zaprojektowany pod katem zastosowan prywatnych i nie jest przeznaczony do intensywnej pracy ciagtej,

typowej dla zastosowan profesjonalnych lub komercyjnych.
Dzigkujemy za wybér grilla gazowego Campingaz®!

Ten produkt zostat zaprojektowany tak, aby zapewni¢ najwyzszy komfort grillowania.

Niniejsza instrukcja utatwi przygotowanie grilla do uzytkowania.
Zawiera tez przydatne informacje, dzigki ktérym mozna rozpoczgé
grillowanie w najlepszych mozliwych warunkach.

1 - WAZNE

Grill przedstawiony w tej instrukcji moze wyglada¢ nieco inaczej niz
Twoj. llustracje stuzg jedynie do celéw pogladowych.
Nalezy postgpowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami, aby
bezpiecznie uzytkowac grill i unikna¢ jego uszkodzenia:
- Nie nalezy modyfikowa¢ grilla. Wszelkie modyfikacje grilla moga
by¢ niebezpieczne.
- Przed uzyciem nalezy doktadnie zapozna¢ sig z instrukcjami.
- Uzywac tylko na zewnatrz.
- Zaleca sie noszenie rekawic przy montazu grilla.
Z tym grillem nie nalezy uzywaé zadnego innego zrodta paliwa niz
LPG.
Nie uzywa¢ nastawnego regulatora niskiego ci$nienia. Nalezy
stosowac wytgcznie regulatory state, ktére spetniajg odpowiednie
normy europejskie.
Aby zapewni¢ bezpieczne dziatanie grilla, nigdy nie nalezy uzywac¢
ptyt opiekajacych, ktére pokrywajg 100% powierzchni gotowania.
Nalezy regularnie czysci¢ czesci przy podstawie komory spalania,
aby unikna¢ ryzyka zapalenia sie z nadmiaru pozostatosci ttuszczu
i resztek potraw.
W poblizu tego grilla nie nalezy przechowywac ani uzywac benzyny
ani innych tatwopalnych ptynéw lub oparéw.
W promieniu co najmniej 60 cm wokét grilla nie powinny znajdowaé
sie zadne tatwopalne materiaty.
W trakcie uzytkowania grill musi znajdowa¢ sie z dala od
fatwopalnych materiatow.
Nie nalezy pozostawiac grilla bez nadzoru w trakcie uzytkowania.
Nie nalezy przemieszcza¢ zapalonego grilla.
Aby zapewni¢ prawidtowe i bezpieczne dziatanie grilla, nalezy
go ustawi¢ na powierzchni. Nalezy unika¢ migkkich powierzchni,
takich jak trawa lub btotnisty teren, poniewaz kétka obrotowe moga
zapadac sig w ziemie i blokowac sie pod ciezarem grilla.
UWAGA: Dostepne czesci moga sie bardzo nagrzewac.
Zabezpieczy¢ przed dostepem matych dzieci.
Nalezy ostroznie obchodzi¢ sig z pokrywa grilla, zwtaszcza
podczas uzytkowania. Nie nalezy nachyla¢ si¢ nad komorg
spalania ani powierzchnig do grillowania, poniewaz moga one by¢
bardzo gorgce.
Nie nalezy manipulowa¢ przy czes$ciach zabezpieczonych przez
producenta lub przedstawiciela producenta.
Po uzyciu nalezy kazdorazowo zakreci¢ butle z gazem.
- Jezeli urzadzenie posiada kétka: nalezy zaciagna¢ dwie dzwignie
hamulcéw, aby zapobiec przemieszczaniu sie grilla.
- Jezeli poczujesz zapach gazu:
1. Zamknij zawor butli z gazem.
2.Zgas wszystkie ptomienie otwartego ognia.
3. Otworz pokrywe.
4.Jesli zapach nadal sie utrzymuje, patrz rozdziat ,3.3 —
Sprawdzanie szczelnosci” lub niezwlocznie skontaktuj sie z
lokalnym sprzedawcg detalicznym.

2 - MONTAZ
2.1 Rozpakowywanie

Podczas otwierania/rozpakowywania grilla nalezy ostroznie korzysta¢
z noza lub ostrza, aby nie uszkodzi¢ czesci. Kazdy element nalezy
uwaznie wyjmowac z opakowania.

2.2 Miejsce montazu

Nalezy zapewni¢ sobie wystarczajgcy ilo$¢ miejsca do montazu. Aby
zapobiec zarysowaniu i uszkodzeniom podczas rozpakowywania
grilla, zalecamy podtozenie migkkiego materiatu lub prace na migkkiej
powierzchni. Nalezy umiesci¢ wszystkie cze$ci w miejscu montazu
tak, aby znajdowaty si¢ w odpowiedniej odlegtosci od siebie. Dzigki
czemu nie bedg si¢ styka¢ i powodowac niepotrzebnych zarysowan
podczas montazu.

2.3 Narzedzia

Nie zalecamy korzystania z wkretarki podczas montazu. Urzadzenie
ze wzgledu na swojg moc mogtoby uszkodzi¢ metal. Nalezy uzy¢
Srubokreta recznego. Nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy uzywany
model pasuje do gtdwki $ruby, aby unikngé jej uszkodzenia.

2.4 Montaz

Aby montaz grilla Campingaz® przebiegat ptynnie, nalezy postepowac
$cisle wedtug dostarczonej instrukcji. W celu uniknigcia komplikacji,
w przypadku niektérych krokéw instrukcja zaleca wykonywanie
czynnos$ci przez dwie osoby. Wskazuje to nastepujacy piktogram:

X

Grill jest teraz zmontowany i prawie gotowy do przygotowania
pierwszego positku!

Jeszcze tylko kilka krokéw i montaz bedzie zakonczony:

1. Podtgczy¢ urzadzenie do zrodta gazu. Patrz rozdziat 3.

2. Wiozy¢ baterie (w zaleznosci od modelu). Patrz rozdziat 4.

3. Napetnij komore wodg. Patrz rozdziat 5.

Szczegotowe informacje dotyczace kazdego z krokéw znajdujg sie
ponizej:

3 - PODLACZANIE | KORZYSTANIE Z GAZU

3.1 Butla gazowa

Ten grill jest przeznaczony do pracy z butlami o wadze od 4,5 do 15
kg zawierajgcymi butan, propan lub butan/propan z odpowiednim
regulatorem niskiego cisnienia:

Francja, Belgia, Luksemburg, Wielka Brytania, Irlandia,
Portugalia, Hiszpania, Wtochy, Grecja, Cypr, Szwajcaria:
butan 28 mbar / propan 37 mbar.

Holandia, Czechy, Stowacja, Wegry, Stowenia, Norwegia,
Szwecja, Dania, Finlandia, Butgaria, Turcja, Rumunia,
Chorwacja, Malta, Estonia, Litwa, Lotwa, Islandia:

butan 30 mbar / propan 30 mbar.

Polska:
propan 37 mbar.

Nalezy zawsze podigcza¢ lub wymieniaé butle w dobrze
wentylowanym miejscu, nigdy w poblizu ptomieni, iskier lub zrédta
ognia.

Mozliwo$¢ umieszczenia i uzycia butli gazowej w komorze woézka
pod grillem zalezy od wysokosci butli. Wigcej informacji znajduje sie
w instrukcji montazu.

Bezwzglednie nie wolno zastania¢ otworéw wentylacyjnych komory
butli.

3.2 Przewod gazowy

Grill powinien by¢ uzywany z elastycznym przewodem, ktéry nadaje
sie do stosowania z butanem, propanem lub butanem/propanem.
Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy stosowany przewod jest wiasciwy i
ma odpowiednig diugo$¢ zgodnie z wymogami dla poszczegélnych
regionéw podanymi ponizej. Przewdd nalezy natychmiast wymieni¢,
jesli jest uszkodzony lub pekniety, gdy wymagajg tego przepisy
krajowe lub po zakonczeniu jego cyklu eksploatacji. Nie nalezy
ciggna¢ ani przebija¢ przewodu. Nalezy trzyma¢ go z dala od
rozgrzanych czesci grilla (Rys. 11). Sprawdzi¢, czy elastyczny
przewod rozwija sie normalnie, bez skrecania lub ciggnigcia.

Francja:

Grill posiada ztgcze wlotu gazu z gwintem G1/2. Niektére modele sg

dostarczone z fabrycznie zamontowang koncéwka z pierécieniem

NF i uszczelka.

Dlatego grill moze by¢ stosowany z dwoma rodzajami przewodéw

elastycznych:

a. Elastyczny przewdd mocowany do karbowanych koncéwek grilla i
bokéw regulatora, podtrzymywany za pomoca opasek zaciskowych
(zgodnie z normg XP D 36-110). Zalecana dtugo$¢ przewodu
wynosi 1,25 m, przy czym nie powinien on by¢ dtuzszy niz 1,50 m.
Aby uzywac grilla z elastycznym przewodem XP D 36-110 (Rys.
01):

i. Nasung¢ elastyczny przewéd maksymalnie na karbowang
koncowke po stronie grilla i regulatora.
ii. Wsung¢ opaski zaciskowe za dwa pierwsze karby na
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koncéwkach i zacisna¢ je, az gtéwka ulegnie zerwaniu.
iii. Sprawdzi¢ szczelnos¢ zgodnie z instrukcjami w sekcji 3.3.

o

Elastyczny przewod (zgodnie z normg XP D 36-112 lub NF D
36-112) wyposazony w nakretke z gwintem G 1/2 do mocowania
z grillem oraz nakretke z gwintem M 20 x 1,5 do mocowania z
regulatorem. Zalecana dtugo$¢ przewodu wynosi 1,25 m, przy

czym nie powinien on by¢ dtuzszy niz 1,50 m.

Aby uzywac grilla z elastycznym przewodem XP D 36-112 lub NF

D 36-112, nakrgtkami G 1/2i M 20 x 1,5 (Rys. 02):

i. Poluzowac i zdjg¢ karbowang korncéwke NF, aby uwolni¢ ztgcze
wlotowe G 1/2.

ii. Zdja¢ uszczelke.

iii. Dokreci¢ znajdujgcy si¢ na przewodzie nakrgtke z gwintem G
1/2 na ztgczu wlotowym grilla, a nakretke M20 x 1,5 na ztgczu
wylotowym regulatora, zgodnie z instrukcjami dostarczonymi z
elastycznym przewodem.

iv.Za pomocg klucza przytrzymac ztgcze wlotowe grilla i dokreci¢
lub poluzowaé nakretke z gwintem, korzystajagc z drugiego
klucza.

v. Za pomoca klucza przytrzymac ztgcze wylotowe regulatora.

vi.Sprawdzi¢ szczelno$¢ zgodnie z instrukcjami w sekcji 3.3.

Belgia, Luksemburg, Wielka Brytania,
Hiszpania, Wtochy, Chorwacja, Grecja, Holandia, Czechy,
Stowacja, Wegry, Stowenia, Norwegia, S Dania, Fil
Butgaria, Turcja, Rumunia, Polska, Cypr, Malta, Estonia, Litwa,
Lotwa, Islandia:

Grill jest wyposazony w ztgcze okragte. Grill powinien by¢ uzywany z
elastycznym przewodem, ktéry nadaje sig¢ do stosowania z butanem
i propanem. Dtugo$é przewodu nie powinna przekracza¢ 1,20 m.

Irlandia, Portugalia,

Szwajcaria:

Urzadzenie powinno by¢ uzywane z dobrej jako$ci gietkim przewodem,
dostosowanym do funkcjonowania z butanem i propanem. Jego
dtugo$¢ nie powinna przekracza¢ 1,50 m.

Nalezy go wymieni¢, jesli jest uszkodzony, gdy ma pekniecia,
wymagajg tego przepisy krajowe, albo uptywa termin jego waznosci.
Nie pocigga¢, ani nie skreca¢ przewodu. Przewdd powinien by¢
prowadzony z dala od nagrzewajgcych sig elementéw urzadzenia.
Podtaczenie gietkiego przewodu: aby podtgczy¢é przewdd do
koncowki urzadzenia, silnie lecz bez przesady dokreci¢ nakretke
dwoma odpowiednimi kluczami:

- klucz 10 stuzy do zablokowania koricdwki, (Rys. 03)

- klucz 17 stuzy do dokrecenia nakretki przewodu. (Rys. 03)

- Sprawdzi¢ szczelno$¢ zgodnie z instrukcjami w sekcji 3.3.

3.3 Sprawdzanie szczelnosci

Wazne: nigdy nie uzywa¢ otwartego ptomienia w celu sprawdzenia

szczelnosci.

1. Nalezy pracowa¢ na zewnatrz, z dala od wszelkich zrédet zaptonu.
Nie pali¢ tytoniu.

2. Nalezy upewni¢ sig, ze pokretta kontrolne sg ustawione w pozycji
JWYLACZONE” (O).

3. Zamontowac regulator na butli z gazem zgodnie z jego instrukcjg.

4. Podtgczy¢ elastyczny przewdd do regulatora i grilla zgodnie z
opisem w sekgcji 3.2.

5.Uzy¢ odpowiedniego roztworu do sprawdzania szczelno$ci.
Mozliwe jest réwniez przygotowanie witasnego roztworu do
sprawdzania szczelnosci, mieszajac 1 szklanke wody z 1 szklankg
ptynu do mycia naczyn w butelce z rozpylaczem.

. (Rys. 04) Natozy¢ lub spryska¢ roztwor na potgczenia migdzy butla/
regulatorem/przewodem/grillem.

.Otworzy¢ zawér butli z gazem (pokretta kontrolne powinny
pozostawac w pozycji ,WYLACZONE” (O)). Pecherzyki w roztworze
do sprawdzania szczelnosci wskazuja, ze istnieje wyciek.

8. Wyciek mozna usung¢, dokrecajgc lub zaciesniajgc potaczenie
albo wymieniajgc wadliwy element. Nie nalezy korzysta¢ z grilla do
czasu usunigcia wycieku.

9. Zamkng¢ zawdr butli z gazem.

Wazne: Szczelno$¢ nalezy sprawdza¢ co najmniej raz w roku i po

kazdej wymianie butli z gazem.

~N O

3.4 Wymiana butli z gazem

1. Nalezy zawsze pracowa¢ w dobrze wentylowanym miejscu, nigdy
w poblizu ptomieni, iskier lub zrédta ognia.

2.(Rys. 05) Ustawi¢ pokretta kontrolne z powrotem w pozycji
LWYLACZONE” (O), a nastepnie zamkna¢ zawor butli z gazem,
obracajgc jego pokretto.

3. Zdja¢ regulator i sprawdzi¢ stan uszczelki.

4. Wymieni¢ pustg butle na petng, i umiesci¢ ja w odpowiednim
miejscu. Zamontowaé regulator, zwracajac uwage, aby nie
naprezac przewodu.

5. Sprawdzanie szczelnosci.

4 - BATERIE DO ELEKTRONICZNEGO ZAPLONU
(w zaleznosci od modelu)
4.1 Wymagania dotyczace baterii

Jezeli grill jest wyposazony w zapalnik elektroniczny, wymaga on
jednej baterii alkalicznej AA/LR6.

Dla wygody uzytkownika odpowiednia bateria zostata dotgczona do
opakowania.

Jesli grill nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, zaleca sie wyjac
baterie i przechowywac jg oddzielnie w suchym i chtodnym miejscu.

4.2 Wymiana baterii

Zlokalizuj elektroniczny zaptonnik na tylnej prawej nézce (Ryc. 07)
Odkre¢ pokrywe z tworzywa sztucznego

Wymien baterig, przestrzegajac ustawienia biegunéw, jak wskazano.
Ponownie przykre¢ pokrywe.

Patrz paragraf 4.3 dotyczacy recyklingu baterii.

Baterii nie nadajgcych sie¢ do ponownego tadowania nie mozna
ponownie tadowac.

4.3 Utylizacja baterii

Ten symbol umieszczony na bateriach oznacza, ze po

zakonczeniu eksploatacji nalezy je usuna¢ z urzadzenia, a

nastepnie poddac¢ recyklingowi lub odpowiedniej utylizacji.

Nie nalezy wyrzuca¢ baterii do kosza na $mieci, lecz zanies¢
do punktu zbidrki (centrum recyklingu itp.). Informacje na ten temat
mozna uzyskac u lokalnych wiadz. Nigdy nie nalezy wyrzuca¢ baterii
do $rodowiska. Nie nalezy probowac ich spali¢: obecnosé¢ niektorych
substancji (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) w zuzytych bateriach moze by¢
niebezpieczna dla $srodowiska i zdrowia ludzkiego.

5 — KORZYSTANIE Z GRILLA
5.1 Przed rozpoczeciem korzystania z grilla

Przypomnienie: Mozna rozpocza¢ korzystanie z grilla dopiero po
doktadnym przeczytaniu i zrozumieniu instrukcji. Ponadto nalezy
upewnic sie, ze:

* nie ma wyciekéw gazu,

(Rys. 11) przewdd nie dotyka zadnych elementéw, ktére moga sie
rozgrzac,

Otwory wentylacyjne wewnatrz wézka nie sg zastoniete, zwtaszcza
w obudowie grilla, gdzie przechowywana jest butla z gazem.

(Ryc. 08) Szuflada na ttuszcz D zostata prawidlowo wiozona do
swojej komory i wsunigta do oporu.

wyjmowane czeséci InstaClean® komory spalania zostaty prawidtowo
zmontowane (patrz sekcja 7 — Czyszczenie i konserwacja),

(Rys. 12) palniki nie sg zablokowane ani zatkane (np. pajeczynami).
Dodatkowo nalezy sprawdzi¢, czy zbiornik na wode W (Rys. 09)
jest napetniony wodg do wskazanego poziomu minimalnego i
maksymalnego oraz czy jest umieszczony w swojej obudowie.
Nie jest to konieczne, ale zdecydowanie utatwi sprzatanie. Montaz
odbywa sig od przodu w modelach z drzwiczkami i od prawej strony
w modelach z panelem przednim.

Podczas obstugi szczegdlnie gorgcych elementéw zaleca sie
stosowanie rekawic ochronnych.

5.2 Korzystanie z grilla po raz pierwszy

Podczas pierwszego uzycia nalezy rozgrza¢ grill, ustawiajgc wszystkie
palniki w pozycji PELNEGO PRZEPLYWU ( # ) (przy zamknietej
pokrywie) na okoto 30 minut w celu usunigcia nieprzyjemnych
zapachow pozostatosci powtok na nowych czesciach.

5.3 Zapalanie gtéwnych palnikéow grilla i palnika
bocznego (w zaleznosci od modelu)

W przypadku cofnigcia si¢ plomienia (zapton pod pokrywa
palnika) nalezy wytaczy¢ produkt, odczeka¢ do ostygnigcia (okoto
5 minut), a nastepnie zapali¢ palnik ponownie. Jesli problem
cofania si¢ plomlenla nadal wystepu;e nalezy skontaktowac sie
z lokalnym przedst: lem firmy C

ping

Otworzy¢ zawér butli z gazem.

Otworzy¢ pokrywe grilla.

Nalezy upewnic¢ sig, ze pokretta kontrolne sg ustawione w pozycji
JWYLACZONE” (O).

W przypadku modeli z bocznym palnikiem w zestawie, palnik ten
moze dziata¢ niezaleznie lub w potgczeniu z palnikami grilla. Przed
zapaleniem palnika bocznego nalezy upewni¢ sie, ze pokrywa
ochronna tego palnika jest otwarta (Rys. 13). Nie nalezy uzywac
patelni ani garnka o $rednicy mniejszej niz 12 cm lub wiekszej niz
24 cm.

Uwaga: Nie wolno nachyla¢ sie nad komora spalania przy rozpalaniu
grilla!
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UWAGA: Urzadzenia wyposazone w palnik boczny sg dostarczane z
elektronicznym zaptonem.

W przypadku grilla z zapalnikiem piezoelektrycznym:

Nacisng¢ i obréci¢ pokretto kontrolne w lewo, ustawiajgc je w
pozycji PELNEGO PRZEPLYWU (%) (Rys. 05).
Natychmiast nacisng¢ przycisk zaptonu (
ustyszenia kliknigcia.

Jesli palnik nie zapali sig¢ po 4 lub 5 prébach, odczeka¢ 5 minut, a
nastgpnie powtérzy¢ czynnosc.

) do momentu

W przypadku grilla z zapalnikiem elektronicznym:

Nacisng¢ i obroci¢ pokretto kontrolne w lewo, ustawiajac je w
pozycji PELNEGO PRZEPLYWU (%) (Rys. 05).

Natychmiast nacisng¢ przycisk zaptonu (&) ). Powinienes ustysze¢
dzwigk tykania, ktéry powoduje iskrzenie w palniku. Przytrzymac
przycisk zaptonu przez kilka sekund, az palnik si¢ zapali.

Jesli palnik nie zapali si¢ po 4 lub 5 prébach, odczeka¢ 5 minut, a
nastepnie powtdérzy¢ czynnosé.

Aby zapali¢ palnik boczny, nalezy wykona¢ te same czynnosci,
obracajgc pokretto sterujgce obok palnika bocznego w kierunku
oznaczenia , + ” (Ryc. 06) i naciskajac ten sam przycisk zaptonu
elektronicznego znajdujacy sig¢ na panelu sterowania.

UWAGA: Jesli palnik lub palnik boczny nie zapali sie po okoto 10
sekundach od wigczenia zaptonu, nalezy odczeka¢ 5 minut przed
powtdrzeniem czynnosci.

Po zapaleniu pierwszego palnika gtéwnego istniejg dwa sposoby na

zapalenie kolejnego:

1. Powtdrzy¢ czynno$¢ zapalania opisang powyzej.

2. Ustawi¢ pokretio kontrolne w pozycji PELNEGO PRZEPLYWU ( 4
) w palniku obok juz zapalonego palnika, dzieki czemu zapali sie on
od ognia.

5.4 Zapton reczny

Jesli zapalnik piezoelektryczny lub elektroniczny nie dziata,

mozliwe jest rozpalenie grilla recznie.

- Otworzy¢ pokrywe grilla.

- Upewni¢ sig, ze gatki ustawione sg na pozycji ,OFF* (O).

- (Fig. 10) Zapali¢ zapatke i od tylnej strony grilla zblizy¢ do palnika.

- Weciénij i przekre¢ gatke regulacji w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara (4 ).

5.5 Wygaszanie grilla

a. Gtéwne palniki

(Rys. 05) Ustawi¢ pokretta kontrolne z powrotem w pozycji
JWYLACZONE” (O), a nastgpnie zamkng¢ zawor butli z gazem,
obracajac jego pokretio.

b. Palnik boczny (w zaleznosci od modelu)

(Ryc. 06) Obro¢ pokretto palnika bocznego w kierunku oznaczenia
O 7, az do pozycji OFF. Nastepnie zamknij zawor butli gazowej, jesli
palniki gtéwne grilla nie sg juz uzywane.

6 — GOTOWANIE

Po rozpaleniu grilla nadszedt czas na gotowanie! Zaleca sie
podgrzanie grilla przez kilkanascie minut przed umieszczeniem
na nim jedzenia. Podobnie jak w przypadku smazenia na patelni
lub pieczenia w piekarniku, pomaga to w osiggnieciu odpowiedniej
temperatury grillowania i zapobiega przywieraniu jedzenia,
zapewniajgc przy tym chrupiaca, brazowa skoérke.

Campingaz® zawsze zaleca noszenie rekawic ochronnych podczas
pracy z elementami, ktére mogg sig bardzo nagrzewac.

6.1 Niezliczone mozliwosci kulinarne

Czy wiesz, ze niektére potrawy lepiej przyrzadza¢ na okreslonych
powierzchniach do grillowania?

Ruszt lepiej nadaje sig¢ do grillowania tlustych mies, takich jak
kietbaski i steki, a takze skory drobiowej. Poniewaz ciepto przenosi
sig bezposrednio z ptomienia do potrawy, przy gotowaniu na ruszcie
temperatury na powierzchni sg zazwyczaj wyzsze. Zeliwo pochfania
i intensyfikuje ciepto, przyrumieniajgc potrawy w punkcie styku. To
sg wiasnie slady grillowania, ktére uwielbiamy na naszych stekach i
kietbaskach. Ponadto jedzenie nie smazy sie we wlasnym ttuszczu.
Natomiast ptyty opiekajace / planche sa lepsze w przypadku
delikatniejszych grillowanych potraw, takich jak ryby, owoce morza,
warzywa, owoce czy potrawy pokrojone w kostke. Plyty opiekajace /
planche przenoszg ciepto na catej powierzchni zeliwnej na jedzenie,
dzigki czemu podgrzewaja je i zarumieniajg réwnomiernie. Plomienie
nie dotykajg potrawy, co oznacza, ze zywno$¢ nie jest opalana
rozbtyskami i nie ulega zwegleniu, przez co jest znacznie zdrowsza.
Na ptytach opiekajgcych / planchach mozna réwniez przygotowywac
potrawy ptynne lub lejgce, takie jak jaja lub nalesniki.

Poniewaz rézne potrawy wymagajg réznego czasu przyrzadzania,
grill jest rowniez wyposazony w ruszt do podgrzewania. Jest to drugi,
mniejszy ruszt, ktéry znajduje sie nad gtéwnym grillem i jest uzywany
gtéwnie do podtrzymywania temperatury juz ugotowanych potraw,
bez wystawiania ich na dziatanie wysokiej temperatury na gtéwnym
ruszcie. Dzigki temu mozna bez problemu przygotowaé¢ potrawy
wymagajgce dtuzszego czasu gotowania. Ruszt do podgrzewania
mozna tez wykorzysta¢ jako dodatkowg powierzchnig do grillowania,
uzywajgc grilla jak piekarnika do gotowania posredniego potraw
takich jak nadziewane pomidory, pieczone ziemniaki lub pieczywo.
Dzigki roznym powierzchniom gotowania dostgpnym na grillu mozna
przyrzadzaé potrawy wedtug niezliczonych przepiséw.

6.2 Obudz swojg kreatywnos¢ w grillowaniu dziegki
rozszerzonej wszechstronnosci gotowania

UWAGA: Ten punkt dotyczy tylko modeli z rusztami Zeliwnymi z
wyjmowang ptytkg posrodku.

Jeszcze wiekszg wszechstronno$¢ wykraczajacg poza powierzchnie
gotowania dajg wymienne rozwigzania Campingaz® Culinary Modular!
Wystarczy wyjg¢ wewnetrzny pierscien zeliwnego rusztu modutowego
i wybra¢ dowolny z licznych akcesoriow Campingaz® Culinary
Modular Barbecue Accessories. Od pizzy, paelli, a nawet woka,
rozwigzania Campingaz® Culinary Modular oferujg wszelkie opcje,
jakich moze zapragnag¢ amator grillowania.

6.3 Pokrywa otwarta czy zamknieta? Gotowanie
posrednie i bezposrednie

Aby wypiec idealny stek przy uzyciu Campingaz® Wok lub w
trakcie gotowania na planchy najlepiej pozostawi¢ otwartg pokrywe
grilla. Dzigki temu ciepto jest przenoszone przez ,bezposredni”
kontakt migdzy potrawg a gorgcym rusztem, ptyta opiekajaca lub
planchg. Mozna jednak korzysta¢ z grilla jak z piekarnika przy
zamknietej pokrywie. W takim przypadku ciepto jest przenoszone
przez ,posredni” kontakt migdzy zywnos$cig a gorgcym powietrzem,
ktére krazy pod pokrywg. Campingaz’'s® Chicken Roaster, ruszty do
podgrzewania lub rozna sg idealne do posredniego gotowania, ale
ulubionym zastosowaniem jest prawdopodobnie pieczenie pizzy na
grillu. Uzyj Campingaz® Pizza Stone, aby uzyska¢ chrupiaca pizze
idealnie wypieczong na grillu.

6.4 Zdrowsze i bezpieczniejsze gotowanie z mniejsza
iloscia rozbtyskow.

W przypadku przyrzadzania ttustych migs lub ryb moze doj$¢ do

pojawienia sig¢ duzego ptomienia.

Aby ograniczy¢ wystgpienie efektu duzego ptomienia, ruszty sg

wyposazone w state elementy, dzigki ktorym wigkszo$¢ tluszczu

nie trafia do mocno rozgrzanych miejsc, co mogtoby spowodowac

wywotanie duzego ptomienia.

Ponadto, aby maksymalnie ograniczy¢ samoczynny zapton ttuszczéw,

zaleca sie, aby podczas przyrzgdzania ttustych potraw:

- usuwac z nich nadmiaru ttuszczu

- pozostawi¢ otwartg pokrywe

- ustawi¢ niski poziom ptomienia lub nawet wytgczy¢ jeden lub kilka

palnikéw na kilka minut.

Podczas grillowania z zamknieta pokrywg zaleca sie rowniez

regularne kontrolowanie procesu pieczenia, aby w razie potrzeby

dostosowac intensywno$c¢ ptomienia.

7 — CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uwielbiamy grillowac¢, ale czyszczenie nigdy nie jest przyjemnoscig.
Jest to jednak bardzo wazny etap kazdego grillowania. Regularne
czyszczenie poprawia trwatos$¢ i niezawodnos¢ grilla Campingaz®.
Aby utrzyma¢ grill w idealnym stanie, zaleca sie jego regularne
czyszczenie (nie rzadziej niz po 4-5 uzyciach). W przypadku
korzystania z grilla z wodg zaleca si¢ wymiang wody po kazdym
uzyciu.

Sposob postepowania:

- Po zakonczeniu grillowania zaczeka¢, az grill catkowicie ostygnie.

- Wyjmij szuflade na ttuszcz D (Ryc. 08) i komore na wode W (Ryc.
09). Wyczys¢ je gabka z odrobing ptynu do naczyn lub wtéz do
zmywarki.

- Uzywa¢ szczotki ze stali nierdzewnej do grilla, aby usunac¢
nagromadzone zabrudzenia z rusztéw i plyt opiekajgcych, a
nastgpnie umie$¢ je w zmywarce lub namocz w wodzie z mydtem
lub w jednorodnej mieszaninie biatego octu i wody.

- Wyja¢ elementy InstaClean® (Rys. 14). Dzieki technologii
InstaClean® Aqua, delikatny zmywak i woda z mydtem powinny
wystarczy¢, aby bez problemu wyczysci¢ wszystkie czgsci.

- Optukac i osuszy¢.

Nalezy pamigtac¢, ze zmywaki Scierne moga uszkodzi¢ grill.

67




7.1 Palnik

Nalezy regularnie sprawdza¢, czy zadne zabrudzenia ani pajgczyny
nie blokujg otworéw palnika.

Palnik nalezy czysci¢ wilgotnym zmywakiem (nasgczonym wodg i
ptynem do mycia naczyn). W razie potrzeby uzy¢ wilgotnej szczotki
stalowej.

Przed ponownym uzyciem palnika nalezy upewni¢ sig, ze wszystkie
jego otwory sg drozne i suche. W razie potrzeby odblokowa¢ otwory
palnika przy uzyciu szczotki drucianej.

W razie potrzeby wyczysci¢ wloty powietrza palnika (Rys. 12) i otwory
palnika OP (Rys. 15).

UWAGA: Regularne czyszczenie przedtuza zywotno$¢ palnika i
zapobiega przedwczesnemu utlenianiu, ktére moze by¢ spowodowane
pozostatosciami kwaséw spozywczych. Jednak utlenianie palnika
grilla jest zjawiskiem normalnym.

8 — PRZECHOWYWANIE

Po uzyciu zamkna¢ zawor butli z gazem, obracajgc jego pokretto.
W przypadku przechowywania grilla w zamknigtym pomieszczeniu,
nalezy odtgczy¢ butle z gazem i przechowywac jg na zewnatrz.

W przypadku przechowywania grilla na zewnatrz, Campingaz®
zdecydowanie zaleca uzycie odpowiedniego pokrowca, aby
chroni¢ grill przed warunkami pogodowymi oraz zabrudzeniami
podczas przechowywania.

Gdy grill nie jest uzywany przez dtuzszy czas, zaleca sie
przechowywanie go w suchym, ostonigtym miejscu (np. w garazu).
Srodowisko sprzyjajace korozji: Nalezy zachowa¢ szczegdlng
ostroznos¢, jesli grill jest przechowywany nad morzem. Wskazane
jest, aby grill byt przechowywany pod zadaszeniem, ostonigty
przed podmuchami wiatru. Mozna go przechowywac na zewnatrz
przez kilka tygodni, jesli jest zabezpieczony pokrowcem. Nalezy
go regularnie czysci¢ i odkurzac, poniewaz powstaty na nim osad
zawiera czasteczki soli, co sprzyja korozji.

9 — AKCESORIA

Aby pomdc Ci w petni wykorzysta¢ mozliwosci grilla, Campingaz®
zaprojektowat wiele akcesoriow przydatnych w trakcie
przygotowywania wy$mienitych potraw, utatwiajgcych czyszczenie i
pozwalajgcych przedtuzy¢ zywotnos¢ grilla:

Podstawowe akcesoria do

grillowania Czyszczenie i ochrona

Przybory premium:
Szpatutki, szczypce itp.

Dopasowane pokrowce

Rozen

Szczotki

Kamien do pizzy

Akcesoria do czyszczenia
grilla

Wok (patrz uwaga ponizej)

Przyrzady do czyszczenia stali

nierdzewnej

Patelnia do paelli

Plancha / ptyta opiekajaca

WAZNE: Ze wzgledéw bezpieczenstwa nie nalezy uzywaé elementu
Culinary Modular Wok (nr ref. 2000014584) na tym grillu.

Zamiast tego nalezy uzywac¢ elementu Culinary Modular Cast Iron
Wok (nr ref. 2000036961) lub Culinary Modular Mandarin Wok (nr ref.
2000038449) z datg produkcji od pazdziernika 2020 r. Informacje te
mozna znalezé na uchwycie.

Aby zapoznac¢ si¢ z peing oferta i uzyskac¢ wiecej informacji,
odwiedz strone internetowg www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) zaleca systematyczne korzystanie ze swoich
grilléw gazowych z akcesoriami i cze$ciami zamiennymi Campingaz®.
ADG (Campingaz®) nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia lub awarie spowodowane uzyciem akcesoriéw lub
czesci zamiennych innych marek.

10 — OCHRONA SRODOWISKA

Nie zapominajmy o $rodowisku! Ten grill zawiera materiaty, ktére
mozna odzyska¢ lub podda¢ recyklingowi. Jesli chcesz pozby¢
sie grilla, oddaj te materialy do punktu zbiérki odpadéw w swojej
spotecznosci i posortuj materiaty opakowaniowe.

Odpady elektryczne i elektroniczne:

Ten symbol oznacza, ze uktad elektryczny grilla musi by¢

utylizowany selektywnie. Po zakonczeniu okresu eksploatacji

uktad elektryczny nalezy odpowiednio zeztomowac¢. Uktadu

== elektrycznego nie wolno wyrzuca¢ wraz ze zmieszanymi

odpadami komunalnymi.
Selektywna zbiérka odpadéw sprzyja ponownemu wykorzystaniu,
recyklingowi oraz innym formom odzysku materiatéw podlegajgcych
recyklingowi w tym urzadzeniu. Uktad elektryczny grilla nalezy odda¢
do punktu zbiodrki lub odzyskiwania odpadéw. W razie watpliwosci
nalezy skontaktowac¢ sie z lokalnym urzedem lub wtadzami. Nigdy
nie nalezy wyrzuca¢ tych materiatbw do $rodowiska. Nie nalezy
prébowac¢ ich spali¢: obecno$¢ niektorych substancji w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym moze by¢ szkodliwa dla $rodowiska i
potencjalnie wptywac¢ na zdrowie ludzkie.
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11 - ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nieprawidtowosci

Prawdopodobne przyczyny / porady

Palnik nie zapala sig

* Brak doprowadzania gazu.
Regulator nie dziata.
Przewdd, zawdr, zwezka Venturiego lub otwory palnika sg zablokowane.

Palnik wydaje nagty podmuch gazu lub
gasnie

Sprawdzi¢ doprowadzanie gazu.
Sprawdzi¢ ztgcza wezy.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Niestabilno$¢ ptomienia

Skontaktowac sie z dziatem ustug posprzedazowych.

Nowa butla moze zawiera¢ powietrze. Kontynuowa¢ korzystanie — problem zniknie samoistnie.

Duze ptomienie na powierzchni palnika

Dysza nieprawidtowo podtgczona do palnika. Wyregulowa¢ palnik.
Palnik jest zatkany (np. pajeczynami). Wyczysci¢ palnik.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Niski ptomien na strumieniu gazu

Butla gazowa jest bliska wyczerpania. Zmieni¢ butle — problem zniknie samoistnie.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Nadmierne zapalanie sie ttuszczu

Zbyt wysoka temperatura grilla: Zmniejszy¢ ptomien.
Oczyscic tace zbierajaca ttuszcz.

Palniki da sig zapali¢ za pomocg
zapailki, lecz nie za pomocg zapalnika
piezoelektrycznego

Sprawdzi¢ stan elektrody i kabla.
Skontaktowac sie z dziatem ustug posprzedazowych.

Usterka przycisku zapalnika, kabla lub elektrody. Sprawdzi¢ okablowanie zapalnika.

Ogien na ktérymkolwiek ze ztgczy

Nieszczelnos¢ ztacza.
Natychmiast wytaczy¢ doprowadzanie gazu.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Brak wytwarzania ciepta

Zatkana dysza lub palnik.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Ptomien za pokrettem regulacyjnym

Defekt modutu kurka.
Wytgczy¢ urzadzenie.
Skontaktowac sie z dziatem ustug posprzedazowych.

Ogien pod panelem sterowania

Wytgczy¢ urzadzenie.
Zamkna¢ butle z gazem.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.
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POZNAMKA: Jestlize neni uvedeno jinak, nasledujici obecné terminy: pfistroj / jednotka / vyrobek / zafizeni v tomto navodu viechny

poukazuji na vyrobek SELECT 3 & 4.

Tento vyrobek je uréen pro bézné domaci pouziti, neni uréen pro komeréni tuéely.

Dékujeme, Ze jste si vybrali plynovy gril Campingaz®!

Tento vyrobek byl navrzen tak, aby vam zajistil co nejlepsi zazitek z grilovani.

Tato pfirucka vdm pomlze snadno pfipravit gril k pouZiti a poskytne
uziteéné informace, abyste méli pfi zahajeni grilovani ty nejlepsi
mozné podminky.

1 - DULEZITE UPOZORNENI

Gril vyobrazeny v této pfirucce mize vypadat odlisné od vaseho.
Slouzi pouze pro ilustraci.
Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny, aby se zajistilo bezpecné
pouziti grilu a nedoslo k jeho poskozeni:
- Gril neupravuijte. Jakakoli Gprava grilu muze byt nebezpecna
Pred pouzitim si peclivé proctéte pokyny.
Pouzivejte pouze ve venkovnim prostredi.
PFi montazi grilu doporu¢ujeme pouzivat rukavice.
Nepouzivejte u tohoto grilu zadny jiny zdroj paliva nez LPG.
Nepouzivejte nastavitelny nizkotlaky regulator. Pouzivejte pouze
pevné regulatory, které vyhovuji pfislusnym evropskym normam.
Aby se zajistil bezpeény provoz grilu, nikdy nepouzivejte taly, které
zakryvaji 100 % varné plochy.
Pravidelné Cistéte soucasti uvnitf grilovaci vany, aby nedoslo
ke vzplanuti v disledku nadmérnych zbytkt tuku a potravin.
V blizkosti tohoto grilu neskladujte ani nepouzivejte benzin ani jiné
hoflavé kapaliny.
V okruhu nejméné 60 cm kolem grilu se nesmi nachazet zadné
hoflavé materialy.
Tento gril pfi pouzivani nesmi pfijit do blizkosti hoflavych materialt.
Pokud je gril v provozu, nenechaveijte jej bez dozoru.
Zapaleny gril nepfemistujte.
Aby se zajistil spravny a bezpeény provoz, musi se gril pouzivat
pouze na rovné ploSe. Vyhybejte se mékkym povrchim jako trava
nebo blato, protoZe kole¢ka se mohou vlivem hmotnosti grilu
zabofit do zemé a zablokovat.
UPOZORNENI: Pristupné ¢asti se mohou zahtat na velmi vysoké
teploty. Zabrarite v pfistupu malym détem.
S vikem grilu manipulujte opatrné, zvlast kdyz se gril pouziva.
Nenaklanéjte se nad grilovaci vanu ani nad grilovaci plochu,
protoZe se mohou zahfat na velmi vysokou teplotu.
Uzivatel nesmi manipulovat s ¢astmi chranénymi vyrobcem nebo
zastupcem vyrobce.
Po kazdém pouZziti uzavrete plynovou lahev.
Je-li gril vybaven kole¢ky, pouzijte 2 brzdové packy na koleckach,
aby se gril nepohyboval.
- Pokud ucitite plyn:

1. Uzavrete ventil plynové lahve.

2. Uhaste veskery otevfeny oheri.

3. Otevrete viko.

4. Pokud zapach pretrvava, viz kapitola ,3.3 — Kontrola unikajiciho

plynu® nebo okamzité pozadejte o radu vaSeho mistniho
maloobchodniho prodejce.

2 - MONTAZ
2.1 Vybaleni

Pfi otevirani/vybalovani grilu vénujte pozornost tomu, abyste
neposkodili soucasti, kdyz pouzivate fezny nastroj nebo ¢epel noze.
Opatrné vyjméte kazdou soucast z krabice.

2.2 Pracovni prostor

Dbejte na to, abyste méli pro montaz dostatecné velky prostor.
Aby nedoslo k poskrabani a poskozeni grilu béhem vybalovani,
doporucujeme, abyste na zem polozili mékky material nebo pracovali
na mékkém povrchu. PoloZte vSechny sou€asti na pracovni plochu
a dbejte na to, aby mezi nimi byl dostatek prostoru a sou¢asti nepfisly
bé&hem montaze do kontaktu a zbyte¢né se neposkrabaly.

2.3 Nastroje

Nedoporuéujeme pouzivat pfi montazi elektricky Sroubovak. Pouzity
utahovaci moment by mohl strhnout kov. Pouzijte ruéni Sroubovak.
Opatrné zkontrolujte, Ze pouzity model odpovida hlavé Sroubu, aby
nedoslo k jejimu poskozeni.

2.4 Montaz

Pro hladkou montaz vaseho grilu Campingaz® je nutné dodrzet
krok za krokem uvedenou pfirucku k montazi. Aby nedoSlo ke
komplikacim, nékteré kroky v pfiruéce k montazi doporucuji,
aby manipulaci se soucastmi provadély 2 osoby. To je oznaceno
nasledujicim piktogramem:

X

Gril je nyni sestaveny a nemlze se dockat, az se pustite poprvé do
grilovani!

K dokonceni pfipravy grilu uz zbyva jen nékolik kroku:

1. Pfipojte pfivod plynu. Viz kapitola 3.

2. Vlozte baterie (v zavislosti na modelu). Viz kapitola 4.

3. Naplnite vodni nadrz vodou. Viz kapitola 5.

Podrobny postup pro kazdy z téchto kroku viz nize:

3 — PRIPOJENI A POUZITi PLYNU
3.1 Plynova lahev

Tento gril byl sefizen pro provoz s lahvemi na butan, propan nebo
butan/propan o hmotnosti od 4,5 do 15 kg s vhodnym nizkotlakym
regulatorem:

Francie, Belgie, Lucembursko, Spojené kralovstvi, Irsko,
Portugalsko, Spanélsko, Italie, Recko, Kypr, Svycarsku:
butan 28 mbar / propan 37 mbar.

Nizozemsko, Ceska republika, Slovensko, Madarsko,
Slovinsko, Norsko, Svédsko, Dansko, Finsko, Bulharsko,
Turecko, Rumunsko, Chorvatsko, Malta, Estonsko, Litva,
Lotyssko, Island:

butan 30 mbar / propan 30 mbar.

Polsko:
propan 37 mbar.

Pripojovani nebo vymeénu lahve vzdy provadéjte v dobfe vétraném
prostoru, nikdy v blizkosti ohné, jisker ani zdroje tepla.

Moznost umisténi a pouzivani plynové lahve v prostoru voziku
pod grilem zavisi na vySce lahve. BIiz§i podrobnosti viz pfirucka
k montazi.

Vétraci otvory valcové ¢asti nesmi za zadnych okolnosti nic blokovat.

3.2 Hadice

Gril se musi pouzivat s pruznou hadici, kterd je vhodna pro pouziti
s butanem, propanem nebo butanem/propanem. Vzdy zkontrolujte,
Ze pouzivate spravnou hadici se spravnou délkou, jak je uvedeno pro
vas region nize. Hadice se musi okamzité vymeénit, je-li poSkozena,
praskla, v pfipadé, Ze to vyzaduiji vnitrostatni pfedpisy, nebo na konci
zivotnosti. Za hadici netahejte ani ji nepropichujte. Nepfiblizujte se
s ni k zadné ¢asti grilu kterd se zahfiva (obr. 11). Zkontrolujte, Ze se
pruzna hadice normalné natahuje, bez krouceni nebo tahani.

Francie:
Gril ma Sroubovany vstupni konektor na pfivod plynu G1/2. V
zavislosti na modelu muZe byt vyrobek vybaven pfedmontovanou
kruhovou zavitovou koncovkou NF a té&snénim.
Proto se gril miZze pouzivat se dvéma typy pruznych hadic:
a. Pruzna hadice uréena k prfipojeni na prstencové koncovky na
strané grilu i regulatoru, pevné pridrzovana objimkami (v souladu
s normou XP D 36-110). Doporucena délka hadice je 1,25 m, ale
jeji délka nesmi prekrodit 1,50 m.
P¥i pouziti grilu s pruznou hadici XP D 36-110 (obr. 01):
i. Pruznou hadici nasurite co nejdal na prstencovou koncovku na
strané grilu i regulatoru.
ii. Zasurite objimky za dva prvni hfebeny na koncovkéach a utahujte
je tak dlouho, dokud se utahovaci hlava nezastavi.
iii. Zkontrolujte tésnost podle pokynl v ¢asti 3.3.

b. Pruzna hadice (podle normy XP D 36-112 nebo NF D 36-112)
vybavena zavitovou matici G 1/2 pro pfipevnéni ke grilu a zavitovou
matici M 20 x 1,5 pro pfipevnéni k regulatoru. Doporu¢ena délka
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hadice je 1,25 m, ale jeji délka nesmi prekrocit 1,50 m.

Pro pouziti grilu s pruznou hadici XP D 36-112 nebo NF D 36-112,

maticemi G 1/2 a M 20 x 1,5 (obr. 02):

i. Uvolnéte a odstrafite prstencovou koncovku NF a uvolnéte
vstupni pfipojku G 1/2.

ii. Sundejte tésnéni.

iii. Pfipevnéte zavitovou matici G 1/2 na hadici na vstupni pfipojku
grilu a zavitovou matici M20 x 1,5 na vystupni pfipojku regulatoru
podle pokynti dodavanych s pruznou hadici.

iv.Pomoci kli¢e pevné pridrzte vstupni pfipojku grilu a druhym
klicem utahnéte nebo povolte zavitovou matici.

v. Pomoci kli¢e pevné pridrzte vystupni pFipojku regulatoru.

vi.Zkontrolujte tésnost podle pokyn( v ¢asti 3.3.

Belgie, Lucembursko, Spojené kralovstvi, Irsko, Portugalsko,
Spanélsko, lItalie, Chorvatsko, Recko, Nizozemsko, Ceska
republika, Slovensko, Mad'arsko, Slovinsko, Norsko, Svédsko,
Dansko, Finsko, Bulharsko, Turecko, Rumunsko, Polsko, Kypr,
Malta, Estonsko, Litva, LotySsko, Island:

Gril je vybaven kruhovou pfipojkou. Musi se pouzivat s pruznou
hadici, kterd je vhodna pro pouziti s butanem a propanem. Délka
hadice nesmi prekro¢it 1,20 m.

Svycarsku:

K pfistroji Ize pouzit pouze hadici, homologovanou na propan a butan.
Délka nesmi pfesahnout 1,50 m.

V pfipadé poskozeni, vykazuje-li praskliny, nebo vyzaduji-li to mistni
predpisy nebo konéi-li jeho Zivotnost, musi byt vyménén. Hadici
nenatahujte ani nekrutte. Hadice musi byt vedena stranou mist, jez
se mohou zahfat.

Pripojeni_pruzné hadice: k pfipojeni hadice k prechodce pfistroje
uvolnéte matici hadice pevnym tahem avsak nikoliv nasilim za pouziti
dvou kli¢t:

- kli¢e €. 10 pro blokaci pfechodky (Obr. 03)

- kli¢e €. 17 na matici hadice (Obr. 03)

- Zkontrolujte tésnost podle pokynu v ¢asti 3.3.

3.3 Kontrola uniku plynu

Dualezité upozornéni: ke kontrole unikajiciho plynu nikdy

nepouzivejte otevieny oher.

Pracuijte venku, daleko od v8ech zdroji vzniceni. Nekurte.

Ujistéte se, Ze ovladaci knofliky jsou v poloze ,VYPNUTO" (O).

Na plynovou lahev nasadte regulator podle navodu.

Hadici pfipojte k regulatoru a grilu podle popisu v ¢asti 3.2.

Ke zkouSce tésnosti pouzijte detekéni roztok. Nebo si muzete

namichat vlastni detekéni roztok tak, Zze do rozpraSovaci lahve

nalijete 1 Salek vody a 1 $alek tekutého mydla a lehkym krouzivym
pohybem roztok promichate.

. (Obr. 04) Naneste nebo nastfikejte roztok na spoje mezi lahvi/
regulatorem/hadici/grilem.

. Otevrete ventil plynové lahve (ovladaci knofliky musi zustat
zavfené: poloha ,VYPNUTO" (O) ). Bublinky v detekénim roztoku
signalizuji, Ze plyn unika.

8. Unik mlzete zastavit utazenim hadicové pfipojky nebo vyménou

vadné soucasti. AZ do odstranéni netésnosti se gril nesmi pouzivat.

9. Uzavrete ventil plynové lahve.

Dulezité upozornéni: Netésnosti kontrolujte nejméné jednou za rok

a pfi kazdé vyméné plynové lahve.

RN
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3.4 Vyména plynové lahve

1.Vzdy pracujte v dobfe vétraném prostoru, nikdy v blizkosti ohné,
jisker nebo zdroje tepla.

2.(Obr. 05) Vratte ovladaci knofliky do polohy ,VYPNUTO* (O),
potom otocenim kolecka uzaviete ventil plynové lahve.

3. Odstrarite regulator a zkontrolujte, Ze tésnici uzaveér je v dobrém
stavu.

4. Prazdné plynovou lahev nahradte novou a vioZte ji na misto. Znovu
namontujte regulator a davejte pozor, abyste nenamahali hadici.

5. Zkontrolujte tésnost.

4 - BATERIE NA ELEKTRONICKE ZAPALOVANI
(v zavislosti na modelu)
4.1 Pozadavek na baterie

Je-li vas gril vybaven elektronickym zapalovanim, budete potfebovat
1 ks alkalické baterie AA/LR6.

Prislu$na baterie je pro vétsi komfort zakaznika soucasti baleni.
Pokud gril delSi dobu nepouzivate, doporucujeme baterii z grilu
vyndat a uskladnit ji oddélené na suchém, chladném misté.

4.2 Vyména baterie

- Elektronické zapalovani najdete na pravé zadni noze (obr. 07)
- Odsroubujte plastovou krytku
- Vymeénte baterii, dodrzujte spravnou polaritu.

- NaSroubuijte krytku zpatky na misto
- Informace o recyklaci baterii najdete v kapitole 4.3
- Nenabijeci baterie se nesméji nabijet.

4.3 Likvidace baterii

Tento symbol, ktery se nachazi na bateriich, znamena, Ze na
konci Zivotnosti se musi baterie vyjmout z jednotky a poté
recyklovat nebo fadné zlikvidovat.

Baterie se nesmi vyhazovat do odpadu, ale je tfeba je odnést
na sbérné misto (recyklacni stredisko atd.). Informujte se u mistnich
organu. Baterie nikdy nevyhazujte do pfirody. Nesnazte se baterie
spalovat: pritomnost nékterych latek (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) v pouzitych
bateriich mize byt nebezpecna pro Zivotni prostredi a lidské zdravi.

5 — POUZIVANI GRILU

5.1 Pied pouzitim

Pripomenuti: Gril nikdy nepouZivejte bez toho, abyste si peclivé
procetli pokyny a porozuméli jim. Kromé toho se ujistéte, Ze:

Nikde neunika plyn.

(Obr. 11) Hadice se nedotyka zadnych soucasti, které by se mohly
silné zahrat.

Vétraci otvory na voziku nesmi byt blokovany, zejména v oblasti
podvozku grilu, kde je uloZena plynova lahev.

(obr. 08) Odkapavaci miska na tuk D musi byt spravné zasunuta do
své pfihradky az na doraz.

Vyjimatelné soucasti InstaClean® uvnitf grilovaci vany jsou spravné
namontované (viz oddil 7 — Cisténi a tdrzba).

(Obr. 12) Horaky nejsou zakryté ani ucpané (napf. pavucinami).
Dbejte rovnéz na to, aby byla pfihradka na vodu W (Obr. 09)
naplnéna vodou podle vyzna¢ené minimalni a maximalni drovné a
aby byla vloZzena do svého prostoru. Neni to povinné, ale velmi to
usnadni ¢isténi. Vkladani se provadi zepfedu u modell s dvitky a
z pravé strany u modelu s pfednim panelem.
Doporu€ujeme pouzivat ochranné rukavice,
manipulaci s horkymi sou¢astmi.

obzvlasté pfi

5.2 Prvni pouziti grilu

Pfi prvnim pouZiti gril zahFivejte pomoci vSech hofakd v poloze PLNY
PRUTOK ( ) (pfi zavieném viku) pfiblizné po dobu 30 minut, aby se
odstranily vSechny pachy zplsobené zbytky natérd na novych dilech.

5.3 Zapaleni hlavnich hofakd a boéniho hofaku grilu (v
zavislosti na modelu)

V pfipadé zpétného zahoreni (vzniceni pod krytkou horaku)

produkt vypnéte, nechejte vychladnout (asi pét minut) a poté

znovu horak zapalte. Pokud problém se zpétnym zahofenim
pretrvava, obratte se prosim na mistniho zastupce znacky

Campingaz®.

- Otevrete ventil plynové lahve.

- Otevrete viko.

- Ujistéte se, Ze ovladaci knofliky jsou v poloze ,VYPNUTO" (O).

- U modelli obsahujicich boéni hofdk muze bocni hofék fungovat
nezavisle nebo spole¢né s horaky grilu. Pfed zapalenim bo¢niho
hofaku se ujistéte, Ze je jeho ochranny kryt otevieny (obr. 13).
Nepouzivejte panev nebo hrnec mensi nez 12 cm nebo vétsi nez
24 cm.

Poznamka: P¥i zapalovani grilu se nenaklanéjte nad grilovaci vanu!

Pozn.: Méjte na paméti, Ze zafizeni vybavena postrannim horakem
se dodavaji s elektronickym zapalovanim.

Pokud je gril vybaven piezoelektrickym zapalova¢em:

Stisknéte ovladaci knoflik a otocte ho proti sméru hodinovych
rugicek do polohy PLNY PRUTOK ( % ) (obr. 05).

lhned stisknéte zapalovaci tlacitko ( @ ), dokud necvakne.

Pokud se horak nezapali po 4 nebo 5 pokusech, vyckejte 5 minut
a potom postup opakujte.

Pokud je gril vybaven elektronickym zapalovacem:

Stisknéte ovladaci knoflik a otocte ho proti sméru hodinovych
rucicek do polohy PLNY PRUTOK ( n (obr. 05).

Ihned stisknéte zapalovaci tlacitko ( ®) ). Méli byste slySet tikajici
zvuk zpUsobeny praskanim jisker, které se vyskytuji u hofaku.
Stlacujte jesté nékolik sekund zapalovaci tla¢itko, dokud nedojde
k zapaleni hofaku.

Pokud se horak nezapali po 4 nebo 5 pokusech, vyckejte 5 minut
a potom postup opakujte.

Pfi zapalovani postranniho hofaku postupujte stejné, otocny
regulator vedle postranniho hofaku otocte ve sméru ,+* (obr. 06)
a stisknéte stejné tlacitko na elektronické zapalovani na ovladacim
panelu.

71




POZNAMKA: Pokud se hofak nebo boéni hofak nezapali cca po
10 sekundach béhem zapalovani, vyckejte 5 minut a postup opakujte.

Jakmile dojde k zapaleni prvniho z hlavnich hofakd, muzete dalsi

hofak zapadlit dvéma zpusoby:

1. Opakujte postup zapalovani popsany vyse

2. Zapalte hofak nalevo nebo napravo od jiz zapaleného horaku tak,
e nastavite jeho ovladaci knoflik do polohy PLNY PRUTOK (% ),
a tim umoznite kFizové zapaleni.

5.4 Rucni zapaleni

Pokud piezoelektrické nebo elektronické zapalovani nefunguiji,
muzete gril zapalit ru¢né.

- Otevrete viko grilu.

Zkontrolujte, zda jsou ovladaci knofliky v poloze ,Vypnuto” - ,OFF”
(O).

(Fig. 10) Zapalte zapalku a priblizte ji k hofaku smérem od zadni
casti grilu.

Stisknéte a otocte ovladaci knoflik proti sméru hodinovych rucicek

()
5.5 Uhaseni grilu

a. Hlavni horaky
(Obr. 05) Vratte ovladaci knofliky do polohy ,VYPNUTO" (O), potom
oto€enim kolecka uzaviete ventil plynové lahve.

b. Boéni horak (v zavislosti na modelu)

(obr. 06) Otacejte regulatorem postranniho hofaku ve sméru ,0%
dokud se nedostane do polohy OFF (vypnuto). Poté uzaviete ventil
plynové lahve, pokud nebudete hlavni hofaky grilu dale pouzivat.

6 — ZAZITEK Z GRILOVANI

Po zapdleni grilu je ¢as zacit grilovat! OsvédCuje se gril nékolik minut
predehfivat, nez na néj zacnete pokladat potraviny. Je to podobné,
jako kdyz pripravujete pokrmy na panvi nebo v troubé; dosahne se
tim vhodné grilovaci teploty a potraviny se nepfilepi, takze budou mit
kfupavou, hnédou kirku.

Spole¢nost Campingaz® doporucuje, abyste vzdy pouzivali ochranné
rukavice, pokud manipulujte se sou¢astmi, které se mohou zahrat na
velmi vysokou teplotu.

6.1 Nekonec¢né moznosti vareni

Védéli jste, ze nékteré potraviny jsou vhodnéjsi pro rizné grilovaci
povrchy nez jiné?

Mfizky jsou vhodnéjsi pro grilovani tuénych mas, jako jsou klobasy
a steak a také kuze na drubezi. ProtoZe teplo pfechazi z plamene
pfimo do potraviny, pfiprava na mfizce obvykle vyuziva vyssich teplot
na povrchu. Litina pohlcuje a zesiluje zar, takze v misté kontaktu
dochazi ke zhnédnuti nebo spaleni. To jsou stopy po grilu, které
milujeme na steaku nebo klobasce. Navic se potraviny nesmazi ve
vlastnim tuku.

Na druhou stranu tal/Plancha je vhodnéjsi pro kfehéi grilované
pokrmy, jako jsou ryby, moiské plody, zelenina, ovoce nebo potraviny
nakrajené na kostky. Tal/Plancha pienasi teplo konzistentné z celého
litinového povrchu do potraviny, takZze dochazi k rovnomérnému
grilovani a zhnédnuti. Plameny se nikdy nedotykaji potravin, coz také
znamena, Ze se u potravin nevzniti tuk ani nedojde ke zuhelnaténi,
takze jsou mnohem zdravéj$i. Tal/Planchu mulzete také pouzit
k pfipravé tekutéjsich nebo téstovitych potravin, jako jsou vejce nebo
palacinky.

ProtoZe doba pfipravy u potravin se rlzni, je gril vybaven také
ohfivacim rostem. To je mens$i druhy rost, ktery je umistén nad
hlavnim grilem a primarné slouzi k udrzovani teploty pokrma, které
jsou jiz hotové, bez toho, aby byly vystaveny pfili§ velkému horku
jako na hlavnim rostu. Diky tomu stihnete pfipravit soucasné také
potraviny, které se vafi pomaleji. Ohfivaci rost Ize téz pouzit jako
dodate¢nou grilovaci plochu, kdyz pouzivate gril jako troubu pro
nepifimé grilovani, u jidel jako plnéna raj¢ata, pecené brambory
nebo chléb.

Diky vS§em témto rGznym povrchim, kterymi je gril vybaven, muzete
pouzit nekoneény pocet receptu.

6.2 Vyuzijte tuto vSestrannost a dejte kfidla své
kucharské kreativité

Pozn.: Tento odstavec plati pouze pro modely s litinovym rostem s
odnimatelnym stfedovym talifem.

Pro jeSté vétsi vSestrannost, ktera presahuje grilovaci povrchy,
prozkoumejte svét vyménnych feseni Campingaz® Culinary Modular!
Staci jen vytahnout vnitfni kruh z litinové modularni mrizky a vlozit
jeden z rtiznych grilovacich dopliiki Campingaz® Culinary Modular.
At jde o pizza kdmen, panev Paela, nebo dokonce panev Wok,
Campingaz® Culinary Modulars nabizeji kazdou moznost, po niz vase

gurmanské srdce zatouzi.

6.3 Oteviené nebo zaviené viko? Pfimé a nepiimé
grilovani
Kdyz chcete pfipravit perfektni steak, pouzivate wok Campingaz®
nebo vafite na talu, je lep$i nechat viko grilu oteviené. Diky tomu se
teplo pfenasi ,pfimym*“ kontaktem mezi potravinou a horkym rostem,
tadlem nebo grilovaci deskou Plancha. Pokud vSak viko zavfete,
muzete gril pouzit také jako troubu. V takovém piipadé se teplo
prenasi ,nepfimym* kontaktem mezi potravinou a horkym vzduchem,
ktery pod vikem cirkuluje. Pedici stojan na drubez Campingaz®,
ohfivaci rosty nebo rozer jsou skvélé pro nepfimé vareni, ale
nejoblibenéj$im zpusobem vyuZziti je pfiprava pizzy na grilu. Diky
pizza kameni Campingaz® pfipravite na grilu skvélou kiupavou pizzu.

6.4 Zdravéjsi a bezpecnéjsi vareni s méné vzplanutimi.

P¥i peeni mastného masa nebo ryb muze dojit k vySlehnuti plamene.

V zajmu omezeni téchto vySlehnuti plamene obsahuji pecici rosty

plné ¢asti zabranuijici, aby valna vétSina mastnoty padala na velmi

horké oblasti, coz by zplsobilo vyslehnuti plamene.

Navic v zajmu co nejvétsiho snizeni spontanniho vzniceni tukd se u

peceni mastnych potravin doporucuje:

- odstranit z potravin pfebyteénou mastnotu

- nechat poklici otevienou

- pouzivat polohu se snizenym pratokem nebo vypnout na nékolik
minut jeden ¢i vice horaku.

Rovnéz se doporucuje pfi vareni s priklopenou poklickou sledovat

pravidelné peceni a v pfipadé potieby pratok upravit.

7 — CISTENI A UDRZBA

Grilovani milujeme, ale ¢isténi je vzdycky otrava. Presto viak jde
o velmi dulezitou fazi kazdého grilovani. Pravidelné Cisténi prispéje
k odolnosti a spolehlivosti vaseho grilu Campingaz®. Nasim cilem
je, abyste diky nasi technologii InstaClean® Aqua v kombinaci
s nasledujicimi pokyny dokéazali vydistit svuj gril bez vynaloZeni vétsi
namahy a co nejpohodInéji:

Abyste udrzeli svuj gril v perfektnim provoznim stavu, doporucujeme
ho pravidelné ¢istit (minimalné vzdy po 4 nebo 5 pouzitich). Pokud
pouzivate gril s vodou, doporuc¢ujeme, abyste vodu ménili po kazdém
pouziti.

Jak postupovat:

- Po grilovani vyckejte, az gril zcela vychladne.

- Vyjméte odkapavaci misku na tuk D (obr. 08) a nadrz na vodu W
(obr. 09). Omyjte je houbou s trochou mydla a dejte je do mycky.

- Pomoci nerezového kartd€e na grily odstrafite necistoty

z grilovacich mfizek a talu a vlozte je bud do my&ky nadobi, nebo

je nechte macet v nadobé naplnéné mydlovou vodou nebo smési

bilého octa a vody ve stejném poméru.

Vyjméte prvky InstaClean® (obr. 14). Diky technologii InstaClean®

Aqua by k snadnému ocisténi téchto soucasti méla stacit

neabrazivni houbicka a mydlo.

Oplachnéte a osuste.

Upozoriiujeme, Ze abrazivni houbicky by mohly gril poskodit.

7.1 Horak

Pravidelné kontrolujte, Ze v otvorech hofdku neni nedistota ani
pavuciny.

Horak Cistéte pomoci vihké houbitky (namocené ve vodé s pFipravkem
na myti nadobi). V pfipadé potieby pouzijte vihky ocelovy kartac.
Pred opétovnym pouzitim hofaku se ujistéte, Ze Zzadné otvory nejsou
ucpané. Je-li to potfeba, odstrarite prekazejici material pomoci
draténého kartace.

V pfipadé potieby vycistéte privody vzduchu hofaku (obr. 12) a otvory
hoféku OP (obr. 15).

POZNAMKA: Pravidelné cisténi prodluZuje Zivotnost horaku a brani
pfedCasné oxidaci, kterda muze byt disledkem kyselych nanosu
z grilovani. Oxidace hofaku grilu je v8ak normalni jev.
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8 — SKLADOVANI

« Po pouziti oto¢enim kolecka uzavrete ventil plynové lahve.

« Pokud gril skladujete v uzavieném prostoru, odpojte plynovou
lahev a ulozte ji venku.

Pokud skladujete gril venku, spolec¢nost Campingaz® durazné
doporucuje pouzivat vhodny kryt pro ochranu grilu pfed
povétrnostnimi vlivy a necistotou béhem skladovani.

Pokud gril del$i dobu nepouzivate, doporucujeme ho skladovat na
suchém, krytém misté (napf. v garazi).

Prostfedi vedouci ke korozi: obzvlastni péci je tfeba vénovat
grilu, pokud ho pouzivate u more. Gril ma byt uloZzen radéji pod
pristreskem, chranén pred vétrem. Lze ho skladovat po nékolik
tydnt venku, je-li chranén potahem. Je nutno ho pravidelné Cistit
a zbavovat prachu, nebot prach obsahuje slané c¢astice, které
podporuji korozi.

9 — PRISLUSENSTVI

Abyste si mohli uzivat co nejlepsiho grilovani, navrhla spole¢nost
Campingaz® fadu rtzného pfisluenstvi, aby vam pomohla
s pfipravou oblibenych pokrmu na grilu, usnadnila co nejvice cisténi
a aby vam gril déle vydrzel:

Zakladni potieby pro

grilovani Citéni a ochrana

Prémiové pomUcky:

Spachtle, kle&té atd. Ochranné obaly

Rozen Kartace

Pizza kdmen Cistici spreje na grily

Wok (viz poznamka nize) Cistici spreje na nerez

Panev Paella

Grilovaci deska Plancha

DULEZITE UPOZORNENI: Z bezpe&nostnich divodl nepouzivejte
u svého grilu Culinary Modular panev Wok (ref. 2000014584).

Misto ni pouzijte Culinary Modular litinovou panev Wok (ref.
2000036961) nebo Culinary Modular mandarinskou panev Wok (ref.
2000038449), které maji datum vyroby novéjsi nez Fijen 2020. Tuto
informaci naleznete vyznacenou na rukojeti.

Pokud si chcete prohlédnout nasi tplnou nabidku a ziskat vice
informaci, navstivte www.Campingaz.com

Spole¢nost ADG (Campingaz®) doporuduje, abyste jeji plynové
grily pouzivali s pfisluSenstvim a nahradnimi dily od spolec¢nosti
Campingaz®. Spole¢nost ADG (Campingaz®) nenese Zzadnou
odpovédnost za $kody nebo poruchy v dusledku pouzivani
prislusenstvi nebo nahradnich dilti od jinych znacek.

10 — OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Nezapominejte na Zivotni prostiedi! Vas gril obsahuje materialy, které
Ize zpétné ziskat nebo recyklovat. Pokud chcete svuj gril zlikvidovat,
predejte tyto materidly do sbérného stfediska ve vasi obci a obalové
materialy roztfidte.

Elektricky a elektronicky odpad:
Tento symbol znamena, Ze elektricky systém grilu se musi
zlikvidovat samostatné. Na konci Zivotnosti se musi elektricky
systém grilu spravné sesrotovat. Elektricky systém se nesmi
= zlikvidovat se smésnym komunalnim odpadem.
Tridéni odpadu podporuje opakované pouZziti, recyklaci nebo jiné
formy regenerace recyklovatelnych materilt obsazenych v tomto
odpadu. Elektricky systém grilu pfineste do sbérného stfediska pro
nakladani s odpady nebo na sbérné misto. V pfipadé nejistoty se
informujte u mistnich organu. Nikdy tyto materidly nevyhazujte do
pfirody. NepokouSejte se materialy spalovat; pfitomnost nékterych
nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich mize
poskozovat Zivotni prostfedi a mit potencialni Skodlivé uc€inky na
lidské zdravi.
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11 - RESENi PROBLEMU

ZAVADA

PRICINA

Horak se nezapaluje

Nedostate¢na dodavka plynu.
Regulator nefunguje.
Hadice, ventil, Venturiho trubice nebo otvory hofaku jsou ucpané.

Horak vybuchne nebo zhasina

Prekontrolujte dodavku plynu.
Pfekontrolujte pfipojeni hadic.
Kontaktujte servis.

Nestalé prskajici plameny

Nova lahev muze obsahovat vzduch. Pokracujte v pouzivani, problém zmizi.
Kontaktujte servis.

.

Velké plameny na povrchu horaku

Tryska je Spatné pripojena k horaku. Sefidte horak.
Horak je ucpany (napf. pavucinami). Vycistéte horak.
Kontaktujte servis.

.

Na trysce je maly plamen

.

Lahev je témér prazdna. Lahev vymérite, problém zmizi.
Kontaktujte servis.

Ohen z velkého mnozstvi tuku

Teplota grilu je pfili§ vysoka: Nizky plamen.
Vycistéte odkapavaci tacek.

Horaky Ize zapdlit sirkou, ale ne
zapalova¢em PIEZO

Nefunguijici tlacitko, draty ¢i elektroda zapalovace. Prekontrolujte kabel zapalovace.
Prekontrolujte stav elektrody a spojovaciho dratu.
Kontaktujte servis.

Oheri u jakéhokoli spoje

Unik ve spoji.
Okamzité vypnéte dodavku plynu.
Kontaktujte servis

Nedostatek tepla

Ucpana tryska nebo horak.
Kontaktujte servis.

Oheri za knoflikem ovladanim

Rozbita ovladaci jednotka.
Zarizeni vypnéte.
Kontaktujte servis.

Ohern pod panelem ovladani

Zafizeni vypnéte.
Uzavfete plynovou lahev.
Kontaktujte servis.
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POZNAMKA: Ak nie je uvedené inak, vietky nasledujlice véeobecné pojmy ,,spotrebié/jednotka/produkt/vybavenie/zariadenie® uvadzané

v tomto navode sa vzt'ahuju na produkt SELECT 3 & 4.

Tento vyrobok je uréeny na bezné sukromné pouzitie, nie na komeréné ucely.

Dakujeme vam, Ze ste si kapili plynovy gril Campingaz®.

Vyrobok je konstruovany tak, aby vam zaruéil maximalne potesenie a radost’ z grilovania.

Tento navod vam pomdze bez problémov pripravit gril na grilovanie
a poskytne vam uzitotné informacie, aby ste zacali s pripravou
pokrmu za najlep$ich podmienok.

1 - DOLEZITA POZNAMKA

Gril zobrazeny v tomto navode sa moze lisit od vasho grilu. Obrazok
ma len ilustrativne ucely.
Doékladne dodrziavajte tieto pokyny. Zarucite tak bezpec¢nost’ pri
pouziti pristroja a predidete nepodarenému grilovaniu.
- Gril sa nesmie upravovat. Akakolvek uprava grilu méze byt
nebezpecna.
Pred pouzitim si dokladne precitajte pokyny.
Pouzivajte iba vo vonkaj$om prostredi.
Pri zostavovani grilu sa odporuca nosit rukavice.
S tymto grilom nepouzivajte Ziadny iny zdroj paliva nez LPG.
Nepouzivajte nastavitelny nizkotlakovy regulator. Pouzivajte len
pevné regulatory, ktoré spifiaju prislusné eurépske normy.
V zaujme bezpecnej prevadzky grilu nikdy nepouzivajte platne,
ktoré pokryvaju 100 % varnej plochy.
Pravidelne Cistite Casti v podstavci ohniska s ciefom predist’ riziku
vznietenia pre nadmerné zvysky mastnoty a odpad z potravin.
V blizkosti grilu neuchovavajte ani nepouzivajte benzin, ani iné
horlavé kvapaliny alebo pary.
V okruhu minimalne 60 cm okolo grilu nesmu byt Ziadne horfavé
materidly.
Ked sa gril nepouziva, musi sa uchovavat' mimo dosahu horlavych
materialov.
Gril, ktory je uvedeny do ¢innosti, nenechavajte bez dozoru.
Rozpaleny gril nepresuvajte.
Na zaistenie spravnej a bezpec¢nej prevadzky sa gril musi pouzivat
na rovnom povrchu. Nestavajte gril na méakky povrch, ako je trava
alebo blatisty terén, kedZe otocné kolieska by mohli zapadnut do
zeme a zablokovat sa pod hmotnostou grilu.
UPOZORNENIE: Pristupné casti sa mozu velmi
Uchovavajte mimo dosahu malych deti.
Opatrne manipulujte s vekom grilu, najma poc¢as prevadzky.
Neopierajte sa o ohnisko ani grilovaci povrch, kedze mézu byt
velmi hortce.
Pouzivatel nesmie manipulovat s ¢astami, ktoré s chranené
vyrobcom alebo jeho zastupcom.
- Po kazdom pouziti zavrite flaSu s plynom.
- Ak je gril vybaveny kolieskami: pouzite 2 brzdiace packy na
kolieskach, ktoré zabrania pohybu grilu.
- Ak citite plyn:
1. Zatvorte ventil plynovej flase.
2. Uhaste vSetky otvorené plamene.
3. Otvorte veko.
4. Ak zapach pretrvava, pozri kapitolu 3.3 — Kontrola niku plynu
alebo ihned poziadajte o radu miestneho predajcu.

zahriat.

2 - ZOSTAVENIE
2.1 Vybalenie

Pri otvarani/rozbalovani grilu davajte pozor na to, aby ste ostrim
rezného nastroja alebo noza neposkodili ¢asti grilu. Opatrne vyberte
jednotlivé sucasti zo Skatule.

2.2 Pracovné miesto

Dbajte na to, aby ste mali dostatok miesta na zostavenie grilu. Aby
sa gril pri vybalovani neposkriabal a neposkodil, odpori¢ame polozit
poderi nejaky makky materidl alebo pracovat na makkom povrchu.
Polozte vSetky Casti na pracovné miesto a dbajte na to, aby medzi
nimi boli dostato¢né rozostupy. Tym sa zabrani ich vzajomnému
kontaktu a zbytoénym Skriabancom pri zostavovani.

2.3 Nastroje

Neodpori¢ame pouzivat pri montazi elektricky skrutkova¢. Uplatneny
krutiaci moment moéze viest k odlupeniu kovu. Treba pouzit ruény
skrutkovaé. Skontrolujte, ¢i pouzity model zodpoveda hlave skrutky,
aby nedoslo k jej poskodeniu.

2.4 Zostavenie

V zaujme bezproblémového zostavenia grilu Campingaz® je
nutné krok za krokom dodrzat postup uvedeny v navode. Aby sa
predislo komplikaciam, niektoré kroky v navode odporucaju, aby so
stcastami manipulovali 2 osoby. Takéto pripady su oznacené tymto
piktogramom:

X

Gril je zloZeny a te$i sa na prvu grilovaciu sezéonu s vami!
Zostava uz len niekolko krokov na pripravu grilu:

1. Pripojte privod plynu. Pozri kapitolu 3.

2. Vlozte batérie (v zavislosti od modelu). Pozri kapitolu 4.

3. Naplrite priehradku na vodu ¢istou vodou. Pozri kapitolu 5.
Podrobnosti postupu pri jednotlivych krokoch st uvedené nizsie:

3 — PRIPOJENIE A POUZIVANIE PLYNU
3.1 Plynova frasa

Gril je upraveny tak, aby fungoval s flfasami butanu, propanu
alebo propan-butanu s hmotnostou 4,5 kg az 15 kg a prisluSnym
nizkotlakovym regulatorom:

Francizsko, Belgicko, Luxembursko, Spojené kralovstvo,
Irsko, Portugalsko, Spanielsko, Taliansko, Grécko, Cyprus,
Svajciarsko:

butén 28 mbar/propan 37 mbar.

Holandsko, Ceska republika, Slovensko, Mad'arsko, Slovinsko,
Noérsko, Svédsko, Dansko, Finsko, Bulharsko, Turecko,
Rumunsko, Chorvatsko, Malta, Estonsko, Litva, LotySsko,
Island:

butan 30 mbar/propan 30 mbar.

Pol'sko:
propan 37 mbar.

Flasu vzdy pripajajte alebo vymienajte v dobre vetranej miestnosti,
nikdy za pritomnosti plamenia, iskier alebo zdroja tepla.

Moznost' umiestnit a pouZivat plynovu flasu vo vozikovej Casti pod
grilom zavisi od vysky flase. DalSie podrobnosti najdete v navode na
zostavenie grilu.

Je dolezité, aby vetracie otvory priehradky nadrze neboli zakryté.

3.2 Hadica

Gril sa ma pouzivat s pruznou hadicou, ktora je vhodna na pouzitie
s butanom, propanom alebo propan-butanom. Vzdy dbajte na to, aby
ste pouzivali spravnu hadicu spravnej dizky, ako je stanovené nizSie
pre prislusny region. Hadica sa musi vymenit, ak je poskodena alebo
prasknutd, ak to vyZzaduju vnutro$tatne predpisy alebo ak skoncila jej
Zivotnost. Za hadicu netahajte a neprepichujte ju. Dbajte na to, aby
bola v dostato¢nej vzdialenosti od tych ¢asti grilu, ktoré sa zahrievaju
(obr. 11). Skontrolujte, ¢i sa pruzna hadica normalne natahuje,
neskrica sa a nevytahuje.

Francuzsko:

Gril ma pripojku na privod plynu so zavitom G1/2. V zavislosti od

modelu sa mdze dodavat s predmontovanym koncovym dielom s

krazkom NF a tesnenim.

Preto sa méze pouzivat' s dvoma typmi pruznych hadic:

a) Pruzna hadica uréena na pripojenie k prstencovym koncovkam
na strane grilu aj na strane regulatora, pevne drzana objimkami
(v stulade s normou XP D 36-110). Odporu¢ana dizka hadice je
1,25 m, nemala by vSak prekro¢it' 1,50 m.

Pouzitie grilu s pruznou hadicou XP D 36-110 (obr. 01):

i. Nasurite pruznt hadicu na prstencovi koncovku na grile aj na
regulatore, ako daleko to bude mozné.

ii. Nasurite objimky za prvé dva vystupky na koncovkach a utiahnite
ich, kym sa neprerusi utahovacia hlavica.

iii. Skontrolujte uniky podla pokynov v ¢asti 3.3.

b)Pruzna hadica (podfa normy XP D 36-112 alebo NF D 36-112)
vybavena zavitovou maticou G 1/2 na pripevnenie ku grilu
a zavitovou maticou M 20x1,5 na pripevnenie k regulatoru.
Odporucana dizka hadice je 1,25 m, nemala by vSak prekrocit
1,50 m.

Ak chcete pouzit' gril s pruznou hadicou XP D 36-112 alebo NF D

36-112, G 1/2 a maticami M 20x1,5 (obr. 02):

i. Uvolnite a odmontujte prstencovi koncovku NF na uvolnenie
privodovej spojky G 1/2.
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ii. Odoberte tesnenie.

iii. Upevnite zavitovd maticu G 1/2 na hadicu na privodovu spojku
grilu a zavitovi maticu M20x1,5 na vystupnl spojku regulatora
podla pokynov dodanych s hadicou.

iv.Pevne drzte vstupnu spojku grilu pomocou kli¢a a druhym
kla€om utiahnite alebo povolte zavitovd maticu.

v. Pevne drzte vystupnu spojku regulatora pomocou kluca.

vi.Skontrolujte Uniky podla pokynov v €asti 3.3.

Belgicko, Luxembursko, Spojené kralovstvo, irsko, Portugalsko,
Spanielsko, Taliansko, Chorvatsko, Grécko, Holandsko, Ceska
republika, Slovensko, Mad'arsko, Slovinsko, Nérsko, Svédsko,
Dansko, Finsko, Bulharsko, Turecko, Rumunsko, Polsko,
Cyprus, Malta, Esténsko, Litva, LotySsko, Island:

Gril je vybaveny kruhovou spojkou. Ma sa pouZivat s pruznou
hadicou, ktora je vhodna na pouzitie s butdnom a propanom. Dlzka
hadice by nemala prekrocit 1,20 m.

Svajéiarsko:

Toto zariadenie sa musi pouZivat s ohybnou rarkou prislusnej kvality
pre pouzitie propanu a butanu. Jej dizka by nemala presiahnut' 1,50
m

Hadicu je potrebné vymenit, ak je poSkodena, popraskana, ked
to vyZaduje narodna legislativa alebo podla jej exspiracie. Rurku
nenatahujte ani nekratte. Drzte ju v bezpecnej vzdialenosti od
sUciastok, ktoré by mohli byt teplé. Skontrolujte, ¢i ohybna trubica nie
je pokrutena alebo napata.

Pripojenie_ohybnej rarky: Aby sme mohli pripojit rurku ku koncovke
zariadenia, zatoCte pevne, ale s mierou, maticu rurky pomocou 2
vhodnych klucov:

- kl¢ 10 na zablokovanie koncovky (Obr. 03)

- kIi¢ 17 na priskrutkovanie matice rarky (Obr. 03)

- Skontrolujte uniky podla pokynov v ¢asti 3.3.

3.3 Kontrola uniku plynu

Délezité upozornenie: Pri kontrole Uniku plynu nikdy nepouzivajte

otvoreny plameri.

1. Pracujte vonku, mimo v8etkych zdrojov vznietenia. Nefajcite.

2. Skontrolujte, ¢i s ovladacie gombiky v polohe ,OFF* (Vypnuté)
(0).

3. Namontujte regulator na plynovu flasu v stlade s pokynmi.

4. Pripojte k regulatoru a grilu hadicu podra opisu v Casti 3.2.

5.Unik skontrolujte pomocou roztoku na skuSanie uniku plynu.
Alternativne si modzZete namieSat vlastny roztok na kontrolu
uniku plynu: v nadobe na rozstrekovanie zmieSajte 1 Salku vody
s 1 Salkou tekutého prostriedku na umyvanie riadu a jemne
nadobou pretraste.

6. (Obr. 04) Roztok naneste alebo nastriekajte na spojenia medzi
fladou/regulatorom/hadicou/grilom.

7.0Otvorte ventil plynovej flaSe (ovladacie gombiky by mali zostat
zatvorené: poloha ,OFF* (O)). Bubliny v roztoku na sku$anie tniku
plynu signalizuju danik plynu.

8. Unik je mozné zastavit' utiahnutim pripojenia hadice alebo vymenou
chybnych sucasti. Kym sa anik plynu nezastavi, gril sa nesmie
pouzivat.

9. Zatvorte ventil plynovej flaSe.

Délezité upozornenie: Uniky plynu kontrolujte aspoii raz za rok a pri

kazdej vymene plynovej flase.

3.4 Vymena plynovej ffase
1.Vzdy pracujte v dobre vetranej miestnosti, nikdy za pritomnosti
plamenia, iskier alebo zdroja tepla.
2. (Obr. 05) Vratte ovladacie gombiky do polohy ,OFF* (Vypnuté) (O)
a potom zatvorte ventil plynovej ffae otocenim ruéného kolieska.
3. Odstrarite regulator a skontrolujte, ¢i je tesniaca spojka v dobrom
stave.

4.Nahradte prazdnu plynovd ffasu plnou flasou a pinu flasu
namontujte na uréené miesto. Znova namontujte regulator a
davajte pri tom pozor, aby ste netlacili na hadicu.

5. Skontrolujte, €i neunika plyn.

4—BATERIE PRE ELEKTRONICKE ZAPALOVANIE
(v zavislosti od modelu)
4.1 Poziadavka na batérie

Ak je gril vybaveny elektronickym zapalovanim, budete potrebovat
1 alkalicku batériu typu AA/LR6.

Pre vacsie pohodlie je sucastou balenia aj prislusna batéria.

Ak sa gril dIhi ¢as nepouziva, odpori¢ame batériu z grilu vybrat a
uskladnit' ju oddelene na suchom a chladnom mieste.

4.2 Vymena batérie

- Vyhladajte elektronicky zapalovac¢ na pravej zadnej nohe (obr. 07)
- Odskrutkujte plastovy kryt

- Vymerite batériu, pricom dodrzte vyznacenu polaritu
- Naskrutkujte uzaver spat na miesto

- Postup recyklacie batérie je popisany v odseku 4.3
- Nenabijatelné batérie sa nesmu nabijat’

4.3 Likvidacia bateérii
Tento symbol na batéridch znamena, Ze po skonceni
Zivotnosti sa batérie musia vytiahnut zo zariadenia a potom
recyklovat alebo nalezitym spésobom zneskodnit.
Batérie by sa nemali vyhadzovat do domového odpadu, ale odovzdat’
na zbernom mieste (recyklacnom stredisku a pod.). Overte si spravny
postup na miestnom obecnom Urade. Nikdy nevyhadzujte batérie
volne do prirody. Nesnazte sa ich spalit: pritomnost urcitych latok
(Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) v pouzitych batériach méze byt nebezpecna pre
zivotné prostredie aj ludské zdravie.

5 — POUZITIE GRILU
5.1 Pred pouzitim

Pripomienka: Nikdy nepouzivajte gril, kym si doékladne neprecitate
pokyny a neporozumiete im. Skontrolujte, ¢i:

* Neunika plyn.

* (Obr. 11) Hadica sa nedotyka Ziadnych sucasti, ktoré by sa mohli
zahriat.

Vetracie otvory vo voziku musia zostat odkryté, a to najma v
podstavci grilu, v ktorom je uloZzena plynova flasa.

(Obr. 08) Zasuvka na tuk D bola spravne vloZzena do priehradky a
zasunuta tak daleko, ako sa da.

Odnimatelné Casti krytu ohniska InstaClean®su spravne zloZzené
(pozri ¢ast 7 — Cistenie a tdrzba).

(Obr. 12) Horak nie je zablokovany ani uzavrety prekazkami (napr.
pavucinami).

Uistite sa tiez, Ze priehradka na vodu W (obr. 09) je napinena vodou
na uvedend minimalnu a maximalnu hladinu a Ze je vlozena do
svojho puzdra. Nie je to povinné, ale ulahéi to Cistenie. Vkladanie
je spredu na modeloch s dvierkami a z pravej strany na modeloch
s prednymi panelmi.

Pri manipulacii s horticimi komponentmi sa odpori¢a pouzivat
ochranné rukavice.

5.2 Prvé pouzitie grilu

Ked gril pouzivate prvykrat, zahrievajte ho so vSetkymi horakmi v
polohe FULL FLOW (PIny tok) ( # ) (s uzavretym vekom), priblizne
30 mindt s cielom odstranit zapach, ktory vznika zo zvySkovej
povrchovej vrstvy na novych sucastiach.

5.3 Zapnutim hlavnych horakov grilu a boéného horaka
(v zavislosti od modelu)

V pripade spétného horenia (zapalenia pod krytom horaka)
produkt vypnite, nechajte ho vychladnut’ (priblizne pat’ minat) a
potom spotrebi¢ znova zapalte. Ak problém so spatnym horenim
pretrvava, obratte sa na miestneho zastupcu pre produkty
Campingaz®.

- Otvorte ventil plynovej flade.

- Otvorte veko na varenie.

Skontrolujte, ¢i st ovladacie gombiky v polohe ,OFF* (Vypnuté)
(O).

Pri modeloch so zahrnutym bo¢nym hordkom sa boény horak
moZe prevadzkovat nezavisle alebo v spojeni s horakmi grilu.
Pred zapalenim bo¢ného horaka sa ubezpecte, Ze je ochranny
kryt bo¢ného horéka otvoreny (obr. 13). Nepouzivajte panvicu ani
hrniec mensi ako 12 cm ani vacsi ako 24 cm.

Poznamka: Pri zapalovani grilu sa neopierajte o ohnisko.

Poznamka: spotrebice vybavené bo¢nym hordkom sa dodavaju s
elektronickym zapalovanim.

Ak je gril vybaveni priezozapalovanim:

« Stlacte ovladaci gombik a otocte nim proti smeru chodu hodinovych
rugiciek do polohy FULL FLOW (PIny tok) ( # ) (Obr. 05).

« lhned stlacte tlacidlo zapalovania ( ®) ), kym neklapne.

» Ak sa horak po 4 alebo 5 pokusoch nezapali, pockajte 5 minut a
potom pokus zopakujte.

Ak je gril vybaveny elektronickym zapalovanim:

Stlacte ovladaci gombik a otocte nim proti smeru chodu hodinovych
rugiciek do polohy FULL FLOW (PIny tok) ( # ) (Obr. 05).

lhned stlacte tlacidlo zapalovania ( ). Mali by ste pocut tikanie,
ktoré sposobuje iskrenie v horaku. Podrzte tlacidlo zapalovania
stlacené niekolko sekind, kym sa horak nezapali.

Ak sa horak po 4 alebo 5 pokusoch nezapali, pockajte 5 minut a
potom pokus zopakuijte.
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Pri zapalovani boc¢ného hordka postupujte rovnako: otocte
ovladacim gombikom vedla bo¢ného horaka v smere ,, + “ (obr. 06)
a stlacte rovnaké tlacidlo elektronického zapalovania umiestnené
na riadiacom paneli.

POZNAMKA: Ak sa horak alebo bodny horak nezapali po
10 sekundach zapalovania, pockajte 5 minut a postup zopakuijte.

Ked sa zapali prvy horak hlavnych horakov, dal$i horak je mozné

zapalit dvoma spdsobmi:

1. Zopakujte vyssie opisany postup zapalovania.

2. Zapélte horak vlavo alebo vpravo od zapaleného horéka tak, ze
nastavite jeho ovladaci gombik do polohy FULL FLOW (PIny tok) (
# ), ¢o umozni krizové zapalenie.

5.4 Rucné zapalovanie

Ak piezoapalovanie alebo elektronické zapalovanie nefunguje,

moézete gril zapalit’ ruéne.

- Otvorte varné veko.

Ubezpecte sa, Ze regulac¢né packy su v polohe “OFF” (O).

(Fig. 10)Zapalte zapalku a potom ju presurite zo zadnej strany grilu

k horaku.

- Stladte a otocte regulaény gombik proti smeru hodinovych ruciciek
a uvedte ho do polohy na plny vykon ( % ).

5.5 Zhasnutie grilu

a. Hlavné horaky
(Obr. 05) Vratte ovladacie gombiky do polohy ,OFF* (Vypnuté) (O)
a potom zatvorte ventil plynovej ffase oto¢enim ruéného kolieska.

b. Boény horak (v zavislosti od modelu)

(Obr. 06) Otocte gombik bo¢ného horaka v smere ,, O “ az do polohy
OFF. Ak hlavné horaky grilu uz nepouzivate, zatvorte ventil plynovej
flase.

6 — PRIPRAVA POKRMOV

Ked ste pripravili gril, priSiel ¢as na grilovanie! Je vhodné nechat gril
vopred rozohriat' niekolko minut a az potom nari klast potraviny. Je to
podobny postup ako pri priprave jedla na panvici alebo v rare, ktory
pomaha primeranu teplotu pri grilovani, brani prilepeniu a zarucuje
chrumkavu a hnedu kérku.

Spoloénost Campingaz® odporucéa nosit ochranné rukavice pri kazdej
manipulacii so su¢astami, ktoré sa mézu velmi zohriat.

6.1 Nekonec¢né moznosti varenia

Vedeli ste, Ze niektoré potraviny sa lepSie hodia na rézne grilovacie
povrchy?

Mriezky sa lepSie hodia na grilovanie tu¢ného masa, ako su Udeniny
a steaky, ako aj koza na hydine. KedZe teplo sa prenasa priamo
z plamenia na potraviny, priprava pokrmov na mriezke vSeobecne
vyuziva vyssie teploty na povrchu. Liatina absorbuje a zintenziviiuje
teplo, zapeka alebo pali na mieste kontaktu. Ide o ,odtlacky” grilu,
ktoré milujeme na steakoch a tdeninach. Dalej sa potraviny nesmazia
vo vlastnom tuku.

Platnicky/Dosky (plancha) sa viac hodia na grilovanie jemnej$ich
potravin, ako su ryby, morské plody, zelenina, ovocie alebo nakrajané
potraviny. Platni¢ka/doska (plancha) prenasa teplo rovnomerne
z celého liatinového povrchu do potravin a rovnomerne vari a pecie.
Plamene sa nikdy nedotknu potravin, ¢o znamenad, Ze potraviny nie
su vystavené Ziaru ¢i uhliu, ¢o je ovela zdravsie. Platnicku/dosku
(plancha) tiez mézete pouzit' na varenie tekutych alebo objemnejsich
jedal, ako su vajcia alebo palacinky.

KedZe priprava réznych pokrmov trva rézne dlhy ¢as, gril je vybaveny
ohrievacim ramom. Ide o mensiu druht mriezku, ktora je umiestnena
nad hlavnym grilom a v prvom rade sa pouziva na udrzanie teploty
préve dovarenych jedal, ktoré tak nie su vystavené vacsiemu teplu
nez na mriezke. To umoziuje dohnat potraviny, ktoré sa varia
pomalsie. Ohrievaci ram sa da pouzit aj ako dal$i grilovaci povrch pri
prevadzke grilu, napriklad ako rura na nenepriame varenie, na jedla,
ako su plnené paradajky, pec¢ené zemiaky &i chlieb.

KedZe gril ma k dispozicii r6zne povrchy na varenie potravin,
umozriuje pripravu nekonecného poctu receptov.

6.2 Rozvinte svoju grilovaciu tvorivost' s dlhodobou
v$estrannost'ou pri vareni

POZN,: Tento odsek sa vztahuje len na modely s liatinovou mriezkou
s odnimatefnym stredovym diskom.

Ak si chcete uzit eSte vacsiu vSestrannost, ktora prekracuje varnu
plochu, preskimajte svet vzdjomne zamenitelnych rieSeni systému
Campingaz® Culinary Modular!

Staci vytiahnut' vnutorny kruh liatinovej modularnej mriezky a vlozit'
niektory nastroj z rozneho prisluSenstva na grilovanie systému

Campingaz® Culinary Modular. Stprava Campingaz® Culinary
Modular ponuka okrem pizzy, paelly, a dokonca woku vsetky
moznosti, po ktorych vase srdce zatuzi.

6.3 Otvorené alebo zavreté veko? Priame a nepriame
varenie

Pri opekani dokonalého steaku pomocou modulu Campingaz® Wok
alebo pri priprave na grile Plancha je najlepSie nechat veko na
grilovanie otvorené. Takto sa teplo prenasa ,priamym"“ kontaktom
medzi potravinou a hordcou mriezkou, platiou alebo doskou
(plancha) Gril je v§ak mozné pouzit' aj ako ruru, ak je veko zatvorené.
V tomto pripade sa teplo prenasa ,nepriamym*“ kontaktom medzi
potravinou a hortcim vzduchom, ktory prudi pod vekom. Kuraci
pekac Campinga’s®, ohrievacie ramy alebo razer typu rotisserie sa
dokonale hodia na nepriame varenie, ale najoblibenej$im spésobom
pouZitia je pravdepodobne priprava pizzy na grile. Pouzite kamen na
pizzu Campingaz® a ziskate chrumkavu a dokonal pizzu pripravent
na grile.

6.4 Zdravsie a bezpecnejSie varenie s mensim poctom
vzplanuti.

K vznieteniu méze dojst pri tepelnej Uprave mastného masa alebo

Na zniZenie vzniku vznietenia maju varné rosty pevné casti, ktoré

zabrariuju tomu, aby vacsina tuku padala na velmi hortce miesta, ¢o

by mohlo spdsobit’ vznietenie.

Okrem toho, aby sa ¢o najviac znizilo spontanne zapalenie tukov, pri

vareni mastnych jedal sa odporuca:

- odstranit’ prebyto¢ny tuk z potravin

- nechat veko otvorené

- pouzit nizky stupen alebo dokonca na niekolko minut vypnut jeden
alebo viac horakov.

Pri vareni so zatvorenym vekom sa tieZ odporuca pravidelne sledovat’

proces varenia, aby bolo mozné v pripade potreby upravit vykon.

7 - CISTENIE A UDRZBA

Milujeme grilovanie, ale Cistenie je vzdy neprijemné. Ide vSak
o dolezitt sucast kazdého grilovania. Pravidelné Cistenie podporuje
trvacnost a spolahlivost' grilu Campingaz®. Vdaka nasej technoldgii
InstaClean® Aqua a nasledujicim pokynom bude ¢istenie grilu menej
namahavé a v maximalnej moznej miere pohodiné:

Ak chcete gril udrzat v dokonale funkénom stave, odpori¢ame vam,
aby ste ho pravidelne G&istili (minimalne po kazdych 4 az 5 pouzitiach).
Ak gril pouzivate s vodou, odporic¢a sa vymenit vodu po kazdom
grilovani.

Ako na to:

- Pockajte, kym gril po grilované Uplne nevychladne.

- Vyberte zasuvku na tuk D (obr. 08) a priehradku na vodu W (obr.
09). Vycistite ich Spongiou a mydlom alebo ich vloZzte do umyvacky
riadu.

- Pomocou kefky na Cistenie grilu z nehrdzavejlcej ocele odstrarite
z mriezok a platni¢iek nadmerné necistoty a umiestnite mriezky
a platnicky do umyvacky riadu alebo ich namocte do nadoby
s mydlovou vodou & homogénnej zmesi bieleho octu a vody.

- Vytiahnite komponenty InstaClean® (obr. 14). Vdaka technoldgii
InstaClean® Aqua bude na bezpracné vycistenie sucasti grilu stacit
neabrazivna hubka a mydlova voda.

- Oplachnite a nechajte uschnut.

Nezabudnite, Ze abrazivne hubky mézu gril poskodit'’.

7.1 Horak

Pravidelne kontrolujte, ¢i otvory horéka nie si zanesené necistotami
alebo pavucinami.

Horak Cistite vihkou hubkou (namoéenou vo vode s prostriedkom na
umyvanie riadu). Ak je to nutné, pouzite navihéenl ocelovu

kefku.

Pred dal$im pouzitim skontrolujte, ¢i su vSetky otvory hordka volné
a suché. Ak je to nutné, odstrante material, ktory upchava otvory
pomocou drotenej kefky.

V pripade potreby vy¢istite privody vzduchu horéka (obr. 12) a otvory
horéka OP (obr. 15).

POZNAMKA: Pravidelnym c¢istenim sa predlZzuje Zivotnost horaka
a predchadza predcasnej oxidacii, ktord mézu spdsobovat’ varenie
a zvysky potravin. Oxidacia horaka grilu je v§ak normalna.
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8 — UCHOVAVANIE

a uchovaijte ju vonku.

Po pouziti zatvorte ventil plynovej flae otocenim rué¢ného kolieska.
Ak gril uchovavate v uzavretej miestnosti, odpojte plynovu flasu

Ak gril uchovavate vonku, spolo¢nost Campingaz® vam dérazne

odporuca pouzit vhodny kryt na ochranu grilu pred poveternostnymi
vplyvmi a neistotami v priebehu skladovania.

Ak sa gril dh§i ¢as nepouziva, odpori¢a sa uchovavat ho na

suchom a chranenom mieste (napr. v garazi).

Prostredie spdsobujuce koréziu: Je potrebné venovat osobitni

pozornost' grilovaniu pri mori. Gril by sa mal skladovat pod krytom,
chraneny pred vetrom. Ak je chraneny krytom, mézZe sa niekolko
tyzdiiov skladovat vonku. Mal by sa pravidelne Cistit' a oprasovat,
pretoZe prach obsahuje ¢astice soli, ktoré podporuju koréziu.

9 — PRISLUSENSTVO

Spolo¢nost Campingaz® vam chce ¢o najviac sprijemnit’ grilovanie, a
preto vytvorila rézne prislusenstvo, ktoré vam poméze proti priprave
oblibenych pokrmov na grile, maximalne zjednodusi Cistenie

a pomdze predIzit Zivotnost grilu:

Zakladné potreby na
grilovanie

Cistenie a ochrana

Prémiové pomocky:
Spachtle, klieste atd.

Prispésobené kryty

Razen (rotisserie)

Kefky

Kamern na pizzu

Pomacky na cistenie grilu

Wok (pozri poznamku nizsie)

Nerezové pomdcky na Cistenie

grilu

Panvica na paellu

Doska (plancha)

DOLEZITE UPOZORNENIE: Z bezpeé&nostnych dévodov
nepouzivajte na tomto grile prislusenstvo Culinary Modular Wok (ref.
2000014584).

Namiesto toho pouzite Culinary Modular Cast Iron Wok
(ref. 2000036961) alebo Culinary Modular Mandarin Wok (ref.
2000038449), ktorych datum vyroby nie je starsi ako oktéber 2020.
Tieto informacie najdete na rukovati.

Ak sa chcete zoznamit' s celym radom a ziskat’ blizSie informacie,
navstivte stranky www.Campingaz.com

Spolo¢nost ADG (Campingaz®) odportic¢a pouzivat plynovy gril
systematicky s prislusenstvom a nahradnymi suc¢astami Campingaz®.
Spolo¢nost ADG (Campingaz®) nenesie ziadnu zodpovednost za
Skody alebo poruchy spésobené pouzivanim prisluSenstva a/alebo
nahradnych sucasti inych znaciek.

10 — OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Nezabudajte na Zivotné prostredie! Gril obsahuje materidly, ktoré
sa daju renovovat alebo recyklovat. Ak chcete gril zneSkodnit,
odovzdajte tieto materialy v zbernom dvore a obaly roztriedte.

Elektricky a elektronicky odpad:
Tento symbol znamena, Ze elektricky systém grilu sa musi
zneskodriovat samostatne. Elektricky systém grilu sa po
skonéeni zivotnosti musi spravne vyradit. Nesmie sa
== zneskodrovat s netriedenym komunalnym odpadom.
Zber triedeného dopadu podporuje opatovné pouzitie, recyklaciu
alebo iné formy obnovy recyklovatelnych materidlov obsiahnutych
v tomto odpade. Elektricky systém grilu odovzdajte v recyklatnom
stredisku alebo zbernom dvore. Overte si spravny postup na
miestnom obecnom urade. Nikdy nevyhadzujte tieto materialy volne
do prirody. Nesnazte sa ich spalit. Pritomnost urcitych nebezpec¢nych
latok v elektrickom a elektronickom vybaveni méze poskodit' Zivotné
prostredie a ma vplyv na ludské zdravie.
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11 - RIESENIE PROBLEMOV

Anomalie

Pravdepodobné priciny/ rieSenia

Horak sa nezapaluje

Malo plynu.
Nefunguje regulovanie.
Hadica, ventil, Venturiho trubica alebo otvory horaka su zablokované.

Horak praska

Skontrolujte privod plynu.
Skontrolujte pripojenie hadice.
Obratte sa na popredajny servis.

Prskajuce nepravidelné plamene

V novej fladi méze byt vzduch. Pokracujte v pouzivani a problém zmizne.
Obratte sa na popredajny servis.

Velké plamene na povrchu horaka

Dyza hubice je nespravne pripojena k horaku. Upravte horak.
Horak je zaneseny (napr pavucinami). Vycistite horak.
Obrétte sa na popredajny servis.

Slaby plamen trysky

.

Flasa je takmer prazdna. Vymerite flaSu a problém zmizne.
Obréatte sa na popredajny servis.

Nadmerné horenie masti

Teplota grilu je privysoka: StiSte plameri.
Vycistite mastnu odkvapkavaciu platriu.

Horaky sa daju zapalit zapalkami, ale nie
zapalovatom “piezo”

Pokazeny spinac, drét alebo elektréda zapalovaca. Skontrolujte kablové prepojenie zapalovaca.

Skontrolujte stav elektrédy a spojovacieho drétu.
Obratte sa na popredajny servis.

Plameri v akomkolvek spoji

Unik v spoji.
lhned vypnite privod plynu.
Obratte sa na popredajny servis.

Slaby ohrev

Zanesena dyza alebo horak.
Obratte sa na popredajny servis.

Plamen za ovladacim gombikom

.

Pokazené veko.
Vypnite spotrebic.
Obréatte sa na popredajny servis.

Plamen pod ovladacim panelom

.

Vypnite spotrebic.
Zatvorte plynovu flasu.
Obratte sa na popredajny servis.
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MEGJEGYZES: Amennyiben azt masképpen nem jelezziik, a jelen hasznalati Gtmutatoban eléfordulé altalanos kifejezések: ,,eszkoz /
elem / termék / berendezés / késziilék” minden esetben a ,,SELECT 3 & 4” tipusu termékre vonatkoznak.
A terméket normal, magancélu hasznalatra tervezték; kereskedelmi célu hasznalatra nem alkalmas.

Koszonjiik, hogy a Campingaz® gazgrillt valasztotta!

Ezt a terméket Ugy tervezték, hogy a legjobb grillezési élményt nyujtsa.

Ez a kézikdnyv segit a grill egyszerii elkészitésében a f6zéshez, és
hasznos informéciokat nyujt a grillezés megkezdéséhez a lehet6
legjobb kériilmények kozott.

1. - FONTOS ERTESITES

A kézikdnyvben lathatd grill eltérhet az 6nétél. Csak szemléltetési

célokat szolgal.

Kovesse ezeket az utasitasokat a biztonsagos hasznalat

érdekében, és keriilje a grill karosodasat:

- Ne modositsa a grillt. A grill barmilyen médositasa veszélyes lehet

Hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen az utasitasokat.

- Kiiltéri hasznalatra.

Javasolt keszty(i viselése a grill sszeszereléséhez.

A LPG-n kivll mas Gzemanyagot ne hasznaljon a grillen.

- Ne hasznéljon allithatd alacsony nyomasl szabalyozét. Csak
olyan régzitett szabalyozokat hasznaljon, amelyek megfelelnek a
vonatkozo eurépai szabvanyoknak.

- A grill biztonsagos miikddésének biztositasa érdekében soha ne
hasznaljon sitélapokat, amelyek a f6zési fellilet 100%-at lefedik.

- Rendszeresen tisztitsa meg a tliztér aljan 1évé alkatrészeket,
hogy elkerilje a zsirmaradvanyok és az élelmiszer-hulladék
meggyulladasanak kockazatat.

- Ne téroljon és ne hasznaljon benzint és mas gyulékony folyadékokat

vagy gézoket a grill kézelében.

A récs legalabb 60 cm sugarl kérnyezetében ne legyenek éghetd

anyagok.

A haszndlat kdzben tartsa tavol a grillt a gyulékony anyagoktol.

Ne hagyja a készlléket felligyelet nélkll miikddés kdzben.

Ne mozgassa a racsot, ha az a grill be van gyuijtva.

- A megfelel6 és biztonsagos miikddés biztositasa érdekében a

racsot vizszintes feliileten kell miikodtetni. Kertilje a puha felliletet,

példaul a flvet vagy a saros terepet, mert a forgathaté gérgék a grill
sulya miatt a foldbe sillyedhetnek és eltémédhetnek.

VIGYAZAT: Az elérhet6 alkatrészek felforrosodhatnak. Tartsa tavol

a kisgyermekeket.

Ovatosan kezelie a grill fedelét, kiildnésen hasznalat kozben.

Ne hajoljon a tliztér vagy a grillezé feliilet f6lé, mert az nagyon

felforrésodhat.

A gyarté vagy a gyartd képviseldje altal védett alkatrészeket a

felhasznalé nem kezelheti.

Hasznalat utan zarja el a gazpalackot.

Ha gorg6kkel van felszerelve: Hasznalja a gorg6kon talalhaté 2

fékkart, hogy megakadalyozza a grill elmozdulasat.

Ha gazszagot érez:

1. Zarja el a gazpalack szelepét.

2. Oltson el minden nyilt langot.

3. Nyissa ki a fedelet.

4. Ha a szag tovabbra is érezhetd, olvassa el a 3.3 - Gazszivargas
ellendrzése” cimii fejezetet, vagy azonnal kérjen tanacsot a helyi
keresked6tdl.

2. - O0SSZESZERELES
2.1. Kicsomagolas

A grill felnyitdsakor/kicsomagolasakor lgyeljen arra, hogy vagokés
vagy késpenge hasznalatakor elkeriilie az alkatrészek karosodasat.
Ovatosan vegye ki az egyes alkatrészeket a dobozbdl.

2.2. Munkaterilet

Gy6z6djon meg arrol, hogy elég nagy munkatér all-e rendelkezésre az
Osszeszereléshez. A grill kicsomagolasakor bekdvetkezd karcolasok
és sériilések elkeriilése érdekében javasoljuk, hogy fektessen le
puha anyagot, vagy dolgozzon puha feliileten. Helyezzen minden
alkatrészt a munkateriletre, Ugyelve arra, hogy elegendé hely legyen
kozottiik, megakadalyozva az alkatrészek érintkezését és felesleges
karcolédast okozva az 6sszeszerelés soran.

2.3. Szerszamok

Az Osszeszereléshez nem javasoljuk elektromos csavarhizd
hasznalatat. Az alkalmazott ngomaték lecsupaszithatja a fémet. Kézi
csavarhuzot kell hasznalni. Ovatosan ellenérizze, hogy a hasznalt
modell megfeleléen illeszkedik-e a csavarfejhez, hogy elkerilie a
csavarfej sériilését.

2.4. Osszeszerelés

A Campingaz® grill 6sszeszereléséhez lépésrdl Iépésre be kell tartani
a mellékelt 6sszeszerelési kézikonyvet. A bonyodalmak elkerilése
érdekében az Osszeszerelési kézikonyv néhany lépése azt ajanlja,
hogy az alkatrészeket 2 személy kezelje. Ezt a kdvetkezd piktogram
jelzi:

X

A grill készen all, és alig varja, hogy az elsé grillezés kezdetét vegye!
Mar csak néhany Iépés van hatra a grill el6készitésének
befejezéséhez:

1. Csatlakoztassa a gazellatast. Lasd a 3. fejezetet.

2. Helyezze be az elemeket (tipustdl fliggéen). Lasd a 4. fejezetet.

3. Toltse fel viztartalyt a vizzel. Lasd az 5. fejezetet.

Kérjlk, olvassa el az alabbi lépések folyamatanak részleteit:

3. - GAZ CSATLAKOZTATAS ES HASZNALAT
3.1. Gazpalack

Ez a grill 4,5 és 15 kg kozotti butan, propan vagy butan/propan
palackokrél torténé mikodtetésre lett beallitva megfelelé alacsony
nyomasu szabalyozéval:

¢ Franciaorszag, Belgium, Luxemburg, Egyesiilt Kiralysag,
Irorszag, Portugalia, Spanyolorszag, Olaszorszag,
Gorogorszag, Ciprus, Svajc:
butéan 28 mbar / propan 37 mbar.

Hollandia, Csehorszag, Szlovakia, Magyarorszag, Szlovénia,
Norvégia, Svédorszag, Dania, Finnorszag, Bulgaria,
Torokorszag, Romania, Horvatorszag, Malta, Esztorszag,
Litvania, Lettorszag, Izland:

butédn 30 mbar / propan 30 mbar.

Lengyelorszag:
propan 37 mbar.

A palackot mindig jol szell6z6 helyen csatlakoztassa vagy cserélje,
soha ne lang, szikra vagy héforras jelenlétében.

A gézpalack elhelyezésének és hasznalatanak lehetésége a grill alatti
kocsi rekeszben a palack magassagatol fligg. Tovabbi részletek az
oOsszeszerelési kézikdnyvben talalhatok.

Fontos, hogy a palackrekesz szellézényilasai ne legyenek zarva.

3.2. Témlé

A grillt rugalmas tomlével kell hasznalni, amely alkalmas butannal,
propannal vagy butan/propan gazzal valé hasznalatra. Mindig
ellendrizze, hogy a régionak megfelelé tomlét haszndlja-e, a
megfelelé hosszusaggal. A toml6t azonnal ki kell cserélni, ha sérdilt,
megrepedt, ha azt a nemzeti el6irasok eldirjak, vagy életciklusanak
végén. Ne hlzza és ne szlrja at a toml6t. Tartsa tavol a grill forrd
alkatrészeitdl (11. abra). Ellendrizze, hogy a rugalmas tdml6 rendesen
kinyulik-e, csavarodas vagy huzas nélkl.

Franciaorszag:

A grill G1/2 menetes gazbemeneti csatlakozdval rendelkezik.

Modelltsl fuggden elére felszerelt NF-gylriis végtaggal és tomitéssel

kaphaté.

Ezért a grill kétféle rugalmas témlével hasznalhato:

a. Rugalmas toml6, amelyet a grillen és a szabalyozén egyarant
gylris végekre lehet csatlakoztatni, gallérral szorosan tartva (az
XP D 36-110 szabvanynak megfeleléen). Az ajanlott tdml6hossz
1,25 méter, de a toml6é hossza nem haladhatja meg az 1,50 métert.
A grill hasznalatahoz az XP D 36-110 rugalmas todmlével (01. abra):
i. Csusztassa a rugalmas tomlét a gy(irls végre, mind a grillen,

mind a szabalyozén, amennyire csak lehetséges.
ii. Csusztassa a gallérokat a végdarab két els6 bordaja mogé, és
huzza meg 6ket, amig a meghuzasi fej el nem torik.
iii.Ellenérizze a szivargast a 3.3. szakasz utasitdsainak
betartasaval.

b. Rugalmas tomlé (az XP D 36-112 vagy NF D 36-112 szabvany
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szerint) G 1/2 menetes anyaval felszerelve a grillhez rogzitéshez és

M 20x1,5 menetes anyaval a szabalyozéhoz val6 régzitéshez. Az

ajanlott tdmléhossz 1,25 méter, de a témlé hossza nem haladhatja

meg az 1,50 métert.

A grill hasznalatahoz az XP D 36-112 vagy NF D 36-112, G 1/2 és

M 20x1,5 rugalmas témiével (02. &bra):

i. Lazitsa meg és vegye le az NF gydrls véget, hogy oldja a G 1/2
bemeneti csatlakozot.

ii. Tavolitsa el a tomitést.

iii.Hizza meg a tomlén 1évé G 1/2 menetes anyat a grill bemeneti
csatlakozojan és az M20x1,5 menetes anyat a szabdlyozo
kimeneti csatlakozdéjan a rugalmas témléhoz mellékelt utasitasok
szerint.

iv.Tavolitsa el a tomitést. Csavarkulccsal tartsa meg a grill
bemeneti csatlakozdjat, és hizza meg vagy lazitsa meg egy
masik kulccsal a menetes anyat.

v. Csavarkulccsal tartsa meg a szabalyozé kimeneti csatlakozdjat.

vi.Ellenérizze a szivargast a 3.3. szakasz utasitasainak
betartasaval.

Belgium, Luxemburg, Egyesiilt Kiralysag, irorszag, Portugalia,
Spanyolorszag, Olaszorszag, Horvatorszag, Gorogorszag,
Hollandia, Csehorszag, Szlovakia, Magyarorszag, Szlovénia,
Norvégia, Svédorszag, Dania, Finnorszag, Bulgaria, Térokorszag,
Romania, Lengyelorszag, Ciprus, Malta, Esztorszag, Litvania,
Lettorszag, Izland:

A grillt kér alaku csatlakozéval lattak el. A grillt rugalmas tomlével kell
hasznalni, amely alkalmas butan és propan gazzal valé hasznalatra.
A téml6 hossza nem haladhatja meg az 1,20 métert.

Svajc:

A késziiléket propan / butan gazas hasznalatra alkalmazott minéségu
hajlékony csével kell hasznalni. Hosszisaga nem haladhatja meg
az 1,50 m-t.

Ha megsérilt, ha repedések keletkeztek rajta, ha az orszagos
eldirasok megkovetelik, vagy ha érvényessége lejar, ki kell cserélni.
Ne huzza meg, és ne lyukassza ki a csovet. Tartsa tavol az olyan
részekt6l, melyek felmelegedhetnek. Gy6z6djon meg rola, hogy a
flexibilis téml6é nem csavarodik, vagy térik meg.

A hajlékony cs6 csatlakoztatdsa: a cs6é a készilék végére valod
csatlakoztatdsahoz csavarja fel er6sen, de nem tulhuzva a csé
anyacsavarjat 2 megfelel6 kulccsal:

- 10-es kulcs a vég blokkolasahoz (03. abra)

- 17-es kulcs a cs6 anyacsavarjanak csavarasahoz (03. abra)

- Ellenérizze a szivargast a 3.3. szakasz utasitasainak betartasaval.

3.3. Gazszivargas ellenérzése

Fontos: Soha ne hasznaljon nyilt

ellendrzésére.

1.Dolgozzon a szabadban,
dohanyozzon.

2. Gy6z46djon meg arrdl, hogy a kezeldgombok ,OFF” (O) allasban
vannak.

3.Helyezze a szabdlyozét a gazpalackra annak utasitasainak
megfeleléen.

4. Csatlakoztassa a tomlét a szabdlyozohoz és a grillhez a 3.2.
szakaszban leirtak szerint.

5. Haszndljon szivargaskeres6 anyagot a szivargasvizsgalathoz.
Alternativ megoldasként kikeverheti sajat szivargaskeres6 oldatat
ugy, hogy 1 csésze vizet és 1 csésze folyékony mosogatédszert
Osszekever egy permetez6 palackban, és dvatosan dsszerazza.

6.(04. abra) Vigye fel vagy permetezze az oldatot a palack/
szabalyozo6/toml&/grill kdzotti csatlakozasokra.

7.Nyissa ki a gazpalack szelepét (a kezelégomboknak zarva kell
maradniuk: ,OFF” (O) allas). A buborékok a szivargaskeresé
oldatban azt jelzik, hogy gazszivargas van.

8.A szivargast meg lehet allitani barmely témlécsatlakozas
meghuzasaval vagy hibas alkatrész cseréjével. A grillt csak a
szivargas megsziintetéséig szabad hasznalni.

9. Zarja el a gazpalack szelepét.

Fontos: Evente legalabb egyszer ellendrizze, hogy nincs-e szivargas,

és minden alkalommal, amikor cserélik a gazpalackot.

langot a gazszivargasok

tavol minden gyujtéforrastél. Ne

3.4. A gazpalack cseréje

1. Mindig jol szell6z6 helyen dolgozzon, soha ne lang, szikra vagy
héforras jelenlétében.

2.(05. abra) Allitsa vissza a kezelégombokat ,OFF” (O) allasba, majd
a kézikerék elforgatasaval zarja el a gazpalack szelepét.

3. Tavolitsa el a szabalyozét és ellenérizze, hogy a témités jo
allapotban van-e.

4.Cserélje ki az Ures gazpalackot egy telire, és tegye a helyére.
Helyezze vissza a szabdlyozét, ligyelve arra, hogy ne terhelje a
tomlét.

5. Ellenérizze a gazszivargast.

4-AKKUMULATOROK ELEKTROMOS GYUJTASHOZ
(modelitdl fliggben)
4.1. Akkumulatorigény

Ha a grill elektronikus gyujtassal van felszerelve, akkor 1xAA/LR6
alkali elemre lesz szlikség.

Az On kényelme érdekében a csomag tartalmazza a megfelelé
akkumulatort.

Ha a grillt hosszabb ideig nem haszndlja, er6sen ajanlott az
akkumulatort kivenni a grillkésziilékbdl, és kiilon tarolni, szaraz és
hiivés helyen.

4.2, Az akkumulator cseréje

Azonositsa az elektromos gyuijtot a jobb hatso labon (07. abra)
Csavarja le a miianyag kupakot

Cserélje ki az elemet, tgyelve a jelzett polaritdsokra.

Csavarja vissza a kupakot a helyére

Az akkumulator Ujrahasznositasaval kapcsolatban lasd a 4.3
bekezdés

A nem Ujratdlthet6 elemeket nem szabad Gjratélteni.

4.3. Az akkumulator artalmatlanitasa
Ez az elemeken talalhaté szimbolum azt jelenti, hogy
E élettartamuk végén az elemeket ki kell venni a készllékbdl,
majd Ujrahasznositani vagy megfeleléen megsemmisiteni.
Az elemeket nem szabad a kukaba dobni, hanem egy
gytijtéhelyre (Ujrahasznosité kdzpontba stb.) kell vinni. Forduljon
a helyi 6nkormanyzathoz. Az elemeket soha ne artalmatlanitsa a
természetben. Ne probélja elégetni: Bizonyos anyagok (Hg, Pb, Cd,
Zn, Ni) jelenléte a hasznalt akkumulatorokban veszélyes lehet a
kérnyezetre és az emberi egészségre.

5. - A GRILL HASZNALATA
5.1. Hasznalat el6tt

Emlékezteté: Soha ne haszndlja a racsot, amig figyelmesen nem
elolvasta és meg nem értette az utasitasokat. Ezenkivil gy6z6djon
meg arrél, hogy:

* Nincs gazszivargas.

» (11. 4bra) A t6ml6 nem ér hozza olyan alkatrészekhez, amelyek
felforrésodhatnak.

A kocsin belilli szellézényilasok ne legyenek zarva, kiléndsen a
géazpalackot tartalmazo résznél.

(08. abra) A D zsiradékgytijto fiok legyen megfeleléen behelyezve
a rekeszébe, és legyen Utkdzésig betolva.

A tlztér kiveheté InstaClean® alkatrészei megfeleléen lettek
Osszeszerelve (lasd a 7. - Tisztitds és karbantartas cim( fejezetet).
(12. abra) Az ég6 nincs blokkolva vagy akadalyozva (pl. pokhald).
Arrol is gy6zédjon meg, hogy a W viztartaly (09. abra) a jelzett
minimalis és maximalis szint kozott fel van toltve vizzel, és be van
helyezve a helyére. Ez nem kételez6, de jocskan megkonnyiti a
tisztitast. A behelyezést az ajtés modelleknél ellrél, az elélapos
modelleknél a jobb oldalrél kell végezni.

Kilénésen forré alkatrészek kezelésekor védokesztyli hasznalata
javasolt.

5.2. A grill elsé hasznalata

Els6 haszndlatakor melegitse a grillt az égdivel FULL FLOW (
# ) allasban (zart fedéllel) kb. 30 percig, hogy kikiiszébdlie az uj
alkatrészek maradék bevonatabdl eredé szagokat.

5.3. A grill féégodinek és az oldals6 égék meggyujtasa
(modelltél fliggéen)

Visszaégés esetén (gyujtas az égdsapka alatt) kapcsolja ki a
terméket, hagyja lehiilni (koriilbeliil 6t percig), majd gyujtsa be
ujra a késziiléket. Ha a visszaégés problémaja tovabbra is fennall,
keérjiik, Iépjen kapcsolatba a helyi Campingaz® képviseléjével.

Nyissa ki a gazpalack szelepét.

Nyissa ki a féz6fedelet.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a kezelégombok ,OFF” (O) allasban
vannak.

Az oldalso6 égovel ellatott modelleknél az oldalsé égé 6nalléan vagy
a grillégokkel egyutt mikodhet. Az oldalsé égé meggyuijtasa el6tt
ellendrizze, hogy az oldalsé égé véddburkolata nyitva van-e (13.
abra). Ne hasznaljon 12 cm-nél kisebb vagy 24 cm-nél nagyobb
serpeny6t vagy edényt.

Megjegyzés: Ne hajoljon a kandallo folé, mikdzben begyujtja a grillt!

Megjegyzés: az oldalégével felszerelt késziilékeket elektromos
gyujtassal szallitjuk.
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Ha grill piezo gyujtassal van felszerelve:

Nyomja be és forgassa el a kezelégombot az éramutatd jarasaval
ellentétes iranyba, és forgassa a FULL FLOW ( % ) allasba (05
abra).

Nyomja be azonnal a gytijtas gombot ( @) ), amig kattané hang
nem hallatszik.

Ha az ég6 4 vagy 5 kisérlet utan nem gyullad meg, varjon 5 percet,
majd ismételje meg a miiveletet.

Ha grill elektronikus gyujtassal van felszerelve:

Nyomja be és forgassa el a kezelégombot az éramutaté jarasaval

ellentétes iranyba, és forgassa a FULL FLOW ( % ) allasba (05

abra).

Nyomja be azonnal a gyujtds gombot ( &) ). Egy ketyegé

hang hallatszik, amely szikrazast idézi el6 az égénél. Néhany

masodpercig nyomja tovabb a gyujtds gombot, amig az égé meg
nem gyullad.

Ha az ég6 4 vagy 5 kisérlet utan nem gyullad meg, varjon 5 percet,

majd ismételje meg a miiveletet.

« Az oldalégé begyujtdsdhoz kovesse ugyanazokat a lépéseket,
forgassa el az oldalégé melletti vezérlégombot ,+” iranyba (06.
abra), és nyomja meg ugyanazt az elektromos gyujtasgombot,
amely a vezérl6pulton talalhato.

MEGJEGYZES: Ha az égé vagy az oldalsé égé a gyujtasi folyamat
soran korilbelil 10 masodperc mulva nem gyullad meg, varjon 5
percet, majd ismételje meg a miveletet.

Miutan a féégék elsé égbéje meggyulladt, kétféleképpen lehet

meggyuijtani egy masik égét:

1. Ismételje meg a fent leirt gyujtasi miveletet.

2. Gyuljtsa meg az égé6t balra vagy jobbra a mar meggyuijtott égétél
gy, hogy a kezelégombjat a FULL FLOW ( # ) allasba allitja,
ezaltal lehet6vé téve a keresztben valé meggyuijtast.

5.4. Kézi gyujtas

Ha a piezo vagy az elektronikus gyujtas nem miikodik, kézzel is

begyuijthatja a grillt.

Nyissa ki a fedelet.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a szabalyozé gombok ,OFF” (O)

allasban vannak.

(Fig. 10)Gyujtsa meg a gyufat, majd a grillsité hatulsé oldalatol

kozelitse azt a gazégéhoz.

Nyomja be és forditsa el a kapcsolégombot az éramutaté jarasaval

egyez6 irdnyba és allitsa a teljes hozam pozicidba ( # ).

5.5. A grill eloltasa

a. F6égok

(05. abra) Allitsa vissza a kezelégombokat ,OFF” (O) allasba majd a
kézikerék elforgatasaval zarja el a gazpalack szelepét.

b. Oldals6 égé (modelltdl fliggéen)
(06. abra) Forgassa el az oldalégé gombjat ,O” irdnyba, amig az OFF
(Kikapcsolt) allasba nem keril. Ezutan zarja el a gazpalack szelepét,
ha a grill f6 égéit mar nem hasznalja.

6. - FOZESI ELMENY

Miutan begyujtotta a grillt, itt az ideje elkezdeni a grillezést! Javasolt a
grillt néhany percig elémelegiteni, miel6tt elkezdenénk ételt rakni ra.
Hasonléképpen, mint amikor serpeny6ben vagy siitében f6z, ez segit
elérni a megfelel6 grillezési hdmérsékletet, és megakadalyozza az
ételek letapadasat, biztositva a ropogés, barna kérget.

A Campingaz® mindig azt javasolja, hogy viseljen védokeszty(t, ha
olyan alkatrészeket kezel, amelyek nagyon felforrésodhatnak.

6.1. Végtelen fézési lehetéségek

Tudta, hogy egyes ételek jobban megfelelnek a kilonféle grillezési
fellleteknek?

A racsok alkalmasabbak zsiros husok, példaul kolbasz és steak,
valamint a baromfi bérének grillezésére. Mivel a h6é kozvetlenil a
langrol az ételre tovabbitodik, a racsos fézés altaldban magasabb
hémérsékleteket alkalmaz a felszinen. Az 6ntottvas elnyeli és fokozza
a hét, az érintkezés helyén barnulas vagy égés tapasztalhaté. Ezeket
a grillnyomokat szeretjilk a steakeken és a kolbaszokon. Tovabba az
étel nem siil a sajat zsirjaban.

A sltélapok/planchak viszont jobbak az inycsiklandobb grillezett
ételeknél, példaul halak, tenger gyiimolcsei, zoldségek, gylimolcsok
vagy kockara vagott ételek. A siitélapok/planchak a hét az ontéttvas
telies fellletérdl egyenletesen tovabbitjak az ételre, egyenletesen
fézve és barnitva. A langok soha nem érintik meg az ételt, ami azt
is jelenti, hogy az étel nem gyullad meg nem éghet el, ami sokkal
egészségesebb. Hasznalhatja a siitélapot/planchat folyékony ételek,
példaul tojas vagy palacsinta elkészitéséhez is.

Mivel a kulonféle ételek elkészitése kiilonb6z6 hosszusagu, a grillt

melegitd allvannyal is ellattak. Ez egy kisebb masodik racs, amely a
f6 racs felett helyezkedik el, és elsésorban a mar f6tt ételek tarolasara
szolgal, anélkiil, hogy akkora héhatasnak lennének kitéve, mint a
racson. Ez lehet6vé teszi az étel lassabb f6zését. A melegité allvany
kiegészitd grillezési felliletként is hasznalhaté, ha a grillt sutéként
hasznaljak kozvetett fézéshez, példaul toltétt paradicsomhoz, siilt
burgonyahoz vagy kenyérhez.

A grillen elérhetd kilonbozd fézéfellleteknek kdszonhetéen végtelen
szamu recept készithetd el.

6.2. Engedje szabadjara grillezési kreativitasat hosszan
tarto fozési sokoldalusaggal

Megjegyzés: Ez a bekezdés csak a kivehetd kozponti lemezzel
rendelkezd 6ntéttvas racsos modellekre vonatkozik.

A fézéfelileteken tuli sokoldalisag érdekében fedezze fel a
Campingaz® Culinary Modular cserélhet6 fézési megoldasok vilagat!
Egyszerlien vegye ki az ontottvas modularis racs bels6 gydrijét, és
helyezze be a kiilénféle Campingaz® Culinary Modular Barbecue
kiegésziték egyikét. A pizzatol a paellan at egészen a wokig, a
Campingaz® Culinary Modular minden lehetéséget kinal, amire
inyenc grill szived vagyik.

6.3. Nyitott vagy csukott fedél? Kozvetlen és kozvetett
fézés

A tOkéletes steakhez, a Campingaz® Wok hasznalatdhoz vagy egy
plancha fézéséhez a legjobb, ha nyitva hagyja a grill fedelét. Ezzel
a hé tovabbitasara az élelmiszer és a meleg racs, a sitélap vagy a
plancha kozétti ,kdzvetlen” érintkezés Utjan kerll sor. A grill azonban
slitéként is hasznalhato, ha a fedél le van csukva. Ebben az esetben
a hé tovabbitasara az élelmiszer és a fedél belsejében keringd
forré levegd ,kozvetett” érintkezése utjan kerlil sor. A Campingaz®
Chicken Roaster, a melegitd allvanyok vagy a forgonyars tokéletesek
a kozvetett fézéshez, de a kedvenc hasznalatot valdszinileg
pizzakészités fogja jelenteni. Hasznalja a Campingaz® Pizza Stone-t,
hogy ropogoés és tokéletesen grillezett pizzat kapjon.

6.4 Az egészségesebb és biztonsagosabb f6zés
érdekében kevesebbszer hasznaljon magas langot.

A zsiros husok vagy halak elkészitése soran fellobbanhat a lang.

A fellobbanas csokkentése érdekében a fézéracsok olyan

szilard részekkel rendelkeznek, amelyek a zsiradék nagy részét

megakadalyozzak a forré6 zoénakra froccsenésben, ami a lang

fellobbanasat okozhatna.

Emellett zsiros ételek készitése soran a zsiradék spontan gyulladasa

kockazatanak a lehetd legnagyobb mértéki csokkentése érdekében

a kovetkezoket javasoljuk:

- a tébblet zsiradékot tavolitsa el az ételbél

- a fed6t hagyja nyitva

- kis langon f6zzon, vagy akar kapcsoljon is ki egy vagy tobb égét
néhany percre.

Csukott feddvel torténd f6zés esetén is javasolt rendszeresen

ellendrizni a f6zési folyamatot, hogy sziikség esetén allitani lehessen

a langot.

7. - TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Szeretiink grillezni, de a takaritds mindig fajdalom. Mégis ez egy
nagyon fontos szakasza minden grillezésnek. A rendszeres tisztitas
megkonnyiti a Campingaz® grill tartdssagat és megbizhatdsagat.
Az InstaClean® Aqua technoldgiankkal és az alabbi utasitasokkal
kombindlva arra toéreksziink, hogy a grill tisztitdsat a lehetd
legkénnyebbé és kényelmesebbé tegyiik:

A grill tokéletes miikodési allapotanak fenntartasa érdekében ajanlott
rendszeresen tisztitani (legkés6bb 4 vagy 5 hasznalat utan). Ha a grillt
vizzel hasznalja, ajanlatos minden hasznalat utan kicserélni a vizet.

Hogyan kell eljarni:

- Agrillezés utan varja meg, amig a grill teljesen kihdil.

- Vegye ki a D zsirgy(ijté fiokot (08. abra) és a W viztartalyt (09.

abra). Tisztitsa meg Oket szivaccsal és szappannal, vagy helyezze

mosogatégépbe.

Rozsdamentes acélbdl készilt BBQ kefével tavolitsa el

a sutéracsokbol és a sutélapokbdl szarmazéd felesleges

szennyezddéseket, majd tegye 6ket a mosogatégépbe, vagy

aztassa Oket egy kad szappanos vizben, vagy a fehér ecet és viz
homogén keverékében.

- Tavolitsa el az InstaClean® elemeket (14. abra). Az InstaClean®
Aqua technoldgianak készénhetéen a nem abraziv szivacsnak és
szappanos viznek elegendének kell lennie az alkatrészek kénnyed
megtisztitdsahoz.

- Oblitse le és szaritsa meg.

Vegye figyelembe, hogy az abraziv szivacsok karosithatjak a grillt.
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7.1.Egé

Rendszeresen ellenérizze, hogy szennyez6dés vagy pokhalé nem
zarja-e el az ég6 nyilasait.

Tisztitsa meg az égét nedves szivaccsal (vizben és mosogatdszerben
aztatva). Szlikség esetén hasznaljon nedves acél

kefét.

Az ég6 Ujboli hasznalata elétt gy6z&djon meg arrdl, hogy az égék
nyilasai nincsenek-e eltdmédve és szarazak-e. Sziikség esetén
szlintesse meg az eltdtmddést az égét drotkefével.

Szikség esetén tisztitsa meg azaz égo levegbnyilasait (12. abra) és
az OP égonyilasokat (15. abra).

MEGJEGYZES: A rendszeres tisztitAs meghosszabbitia az égé
élettartamat és megakadalyozza az idé el6tti oxidaciot, amely a
fé6z6sav-maradvanyok kovetkezménye lehet. A grillégé oxidacidja
azonban normalis.

8. - TAROLAS

Hasznalat utan zéarja el a gazpalack szelepét a kézikerék
elforgatasaval.

Ha grillét zart taroldhelyen tarolja, valassza le a gazpalackot, és a
palackot a szabadban tarolja.

Ha a barbecue-t a szabadban tarolja, a Campingaz® erésen
javasolja egy megfelel6 takaréponyva hasznalatat, hogy a grill
a tarolas soran védelmet nyujtson az idéjarasi tényezoktdl és a
szennyezddésektdl.

Ha a grillt hosszabb ideig nem hasznaljak, akkor ajanlott a grillt
szaraz, védett helyen (pl. garazsban) tarolni.

Korréziénak kedvezd kornyezet: Kulonds gondot kell forditani
a grillre, ha a tengerparton hasznalja. A grillsiitét lehetéleg
fedett helyen, széltél védve kell tarolni. Fedével védve néhany
hétig a szabadban is tarolhaté. Rendszeresen kell tisztitani
és portalanitani, mivel a por sérészecskéket tartalmaz, ami a
korrozionak kedvez.

9. - TARTOZEKOK

Annak érdekében, hogy a lehetd legtdbbet hozza ki a grillezésbdl,
a Campingaz® szamos kiegészitét tervezett; el6segitve kedvenc
ételeinek elkészitését a grillen, a lehet6 legegyszer(ibbé téve
tisztitast, és biztositva, hogy a grill hosszabb ideig tarthasson:

Grilleszk6zok

Tisztitas és védelem

Premium eszkézok:

Személyre szabott

Spatulak, fogok stb. takaréponyvak
Forgényars Kefék
Pizzakdé Grill tisztitoszerek
Wok (lasd az alabbi Rozsdamentes acél
megjegyzést) tisztitdszerek

Paella serpenyé

Plancha siitélap

FONTOS: Biztonsagi okokbdl ne hasznalja a Culinary Modular Wok-
ot (hivatkozasi szam: 2000014584) a grillen.

Ehelyett hasznalja a Culinary Modular Cast Iron Wok-ot (hivatkozasi
szam: 2000036961) vagy a Culinary Modular Mandarin Wok-ot
(hivatkozasi szam: 2000038449), amelynek gyartasi datuma nem
késdébbi, mint 2020 oktobere. Ezek az informéaciokat a fogantyin
vannak feltiintetve.

A teljes valaszték és tovabbi informaciok megtekintéséhez
kérjiik, latogasson el a www.Campingaz.com oldalra

Az ADG (Campingaz®) azt tanacsolja, hogy gazgrilljeit
szisztematikusan kell hasznalni a Campingaz® tartozékaival és
potalkatrészeivel. Az ADG (Campingaz®) nem vallal felelésséget a
mas markaju tartozékok és/vagy potalkatrészek hasznalatabdl ered6
karokért vagy meghibasodasokeért.

10. - A KORNYEZET VEDELME

Ne feledkezzen meg a kérnyezetrdl! A grill olyan anyagokat tartalmaz,
amelyek hasznosithatok vagy Ujrahasznosithatok. Ha artalmatlanitani
kivanja a grillt, adja at ezeket az anyagokat a kozosségi hulladékgy(ijté
szolgalatanak, és valogassa szét a csomagoléanyagokat.

Elektromos és elektronikai hulladék:
Ez a szimbolum azt jelenti, hogy a grill elektromos rendszerét
E szelektiven kell artalmatlanitani. Elettartama végén a grill
elektromos rendszerét helyesen kell leselejtezni. Az
= elektromos rendszert nem szabad valogatas nélkili haztartasi
hulladékkal egyiitt megsemmisiteni.
A hulladék szelektiv gylijtése el6segiti az e hulladékban talalhato
tjrahasznosithaté anyagok Ujrafelhasznalasat, Gjrafeldolgozasat vagy
egyéb hasznositasi formait. Vigye a grill elektromos rendszerét
egy hulladékhasznosité kdzpontba vagy hulladékgytjté helyre. Ha
bizonytalan, forduljon a helyi 6nkormanyzathoz vagy hatésaghoz.
Ezeket az anyagokat soha ne artalmatlanitsa a természetben. Ne
prébalja elégetni; bizonyos veszélyes anyagok jelenléte az elektromos
és elektronikus berendezésekben karos lehet a koérnyezetre és
potencidlisan hatassal lehet az emberi egészségre.
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11 - HIBAELHARITAS

Hibak

Valészinii okok / megoldasok

Az ég6 nem gyullad meg

* Nincs elegend6 gaz.
A szabalyozé nem mikodik.
A téml6, a szelep, a Venturi csé vagy az égé nyilasai blokkolva vannak.

Az ég6 “kiugrik” vagy kiég

Ellenérizze a gazellatast.
Ellenérizze a toml6 illeszkedését.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Nem egyenletes langon ég

Az Uj palack levegét tartalmazhat. Hasznalja tovabbra is, és a probléma megsziinik.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Nagy langok az ég6 feliiletén

Afavoka rosszul csatlakozik az égéhoz. Allitsa be az égét.
Az ég6 eltomddott (pl. pokhald). Tisztitsa meg az égét.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgéalattal.

Alacsony lang a fuvokan

A palack majdnem Ures. Cserélje ki a flakont, és a probléma megsziinik.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

A zsir nagymértéki langra lobbanasa

Tal magas a grill hémérséklete: Alacsonyabb lang.
Tisztitsa meg a zsiradékgyjté talcat.

Az égoket gyufaval gytjtsa meg, de ne
“PIEZO” gydijtoval

* Hibas gyujtogomb, vezeték vagy elektrod. Ellendrizze a gyujtékabel csatlakozasait.
Ellenérizze az elektrod és a csatlakozévezeték allapotat.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Lang barmilyen csatlakozasnal

Szivargo csatlakozas.
Azonnal kapcsolja le a gazellatast.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

.

Nincs elegendé hé

Eltoma&dott fuvoka vagy égé.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Tiiz a vezérldgomb mogott.

Hibas csapegység.
Kapcsolja ki a késziiléket.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Tiz a vezérlépanel alatt

Kapcsolja ki a késziléket
Zarja el a gazpalack szelepét.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.
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OPOZORILO: Razen v primeru nasprotnih navodil se naslednji specificni izrazi “aparat / enota / izdelek / oprema / naprava” v tem

priro¢niku nanasajo na vse izdelke “SELECT 3 & 4”.

Ta izdelek je zasnovan za obi¢ajno zasebno uporabo in ni predviden za komercialne namene.

Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali plinski razenj Campingaz®!

Ta izdelek je bil zasnovan tako, da vam zagotavlja najboljSe izkus$nje pri uporabi Zara.

Ta priro¢nik vam bo pomagal, da boste lazje pripravili Zar za kuhanje
in vam bo zagotovil koristne informacije, da boste lahko zaceli peci na
Zaru v najboljsih moznih pogojih.

1 - POMEMBNO OBVESTILO

Zar, prikazan v tem priroéniku, se morda razlikuje od va$ega. Samo
za ponazoritev.
Natanéno upostevajte ta navodila, da zagotovite varno uporabo
in se izognete poskodbam raznja:
- Ne spreminjajte Zara. KakrSne koli spremembe Zara so lahko
nevarne
Pred uporabo natanéno preberite navodila.
Le za uporabo na prostem.
Pri sestavi Zara je priporocljivo nositi rokavice.
Zata razenj ne uporabljajte drugih virov goriva razen utekocinjenega
naftnega plina (LPG).
Ne uporabljajte nastavljivega regulatorja nizkega tlaka. Uporabljajte
samo fiksne regulatorje, ki ustrezajo ustreznim evropskim
standardom.
Da bi zagotovili varno delovanje raznja, nikoli ne uporabljajte plos¢
za pecenje na Zaru, ki pokrivajo 100 % vase kuhalne povrsine.
Redno distite dele na dnu kuris¢a, da se izognete tveganju vziga
zaradi odvecnih ostankov mascobe in odpadne hrane.
Ne shranjujte in ne uporabljajte bencina in drugih vnetljivih tekocin
ali hlapov v blizini tega Zara.
V polmeru najmanj 60 cm okoli Zara ne sme biti gorljivih materialov.
Ta Zar ne sme biti v blizini vnetljivih materialov, ko je v uporabi.
Zara med delovanjem ne puscajte brez nadzora.
Zara ne premikajte, ko je prizgan.
Da bi zagotovili pravilno in varno delovanje, je treba Zar uporabljati
na ravni povrsini. Izogibajte se mehki povrsini, kot je trava ali blatni
teren, saj bi se vrtljiva kolesca zaradi teze Zara lahko pogreznila v
tla in se blokirala.
POZOR: Dostopni deli lahko postanejo zelo vro¢i. Hranite stran od
maijhnih otrok.
S pokrovom Zara ravnajte previdno, $e posebej med uporabo. Ne
nagibajte kuri¢a ali povrSine za peko na Zaru, saj lahko postane
zelo vroce.
Uporabnik ne sme rokovati z deli, ki so za&&iteni s strani proizvajalca
ali zastopnika proizvajalca.
Po uporabi zaprite plinsko jeklenko.
- Ce so opremljeni z kolesci: uporabite 2 zavorni rocici na kolesih, da
preprecite premikanje Zara.
- Ce zavohate plin:
1. Zaprite ventil plinske jeklenke.
2. Ugasnite vse odprte plamene.
3. Odprite pokrov.
4.Ce 8e vedno disi, glejte poglavie »3.3 - Preverjanje puséanja
plina« ali takoj poiscite nasvet pri lokalnem prodajalcu.

2 - SESTAVLJANJE
2.1 Razpakiranje

Pri odpiranju/razpakiranju raznja bodite pozorni, ko uporabljate
rezalnik ali rezilo noza, da se izognete poskodbam delov. Vsak
sestavni del previdno vzemite iz Skatle.

2.2 Delovna povrsina

Poskrbite, da imate dovolj veliko delovno povrsino za sestavljanje. Da
bi preprecili praske in poskodbe pri razpakiranju Zara, predlagamo,
da polozite na tla nekaj mehkega materiala ali da delate na mehki
povrsini. Postavite vse dele na delovno povrsino in pazite, da je dovolj
prostora med njimi, kar prepreci, da bi deli prili v stik in bi povzrogili
nepotrebne praske med sestavljanjem.

2.3 Orodja

Ne priporocamo uporabe elektricnega izvijata pri sestavljanju.
Uporablien navorni moment bi lahko odstranil kovino. Uporabiti
je treba rocni izvijac. Previdno preverite, da se uporabljeni model
pravilno prilega glavi vijaka, da je ne poskodujete.

2.4 Sestavljanje

Za nemoteno sestavljanje vasega Zzara Campingaz® morate upostevati
priloZzena navodila za sestavljanje, korak za korakom. Da bi se izognili
zapletom, nekateri koraki v priro¢niku za sestavljanje priporocajo, da
z deli rokujeta 2 osebi. To kaZe naslednji piktogram:

X

Razenj je sedaj sestavljen in nestrpno pri¢akuje prvo peko na Zaru
z vami!

Ostalo je le $e nekaj korakov, da dokoncate pripravo vaSega zara:

1. Prikljucite dovod plina. Glejte poglavje 3.

2. Vstavite baterije (odvisno od modela). Glejte poglavje 4.

3. Predal za vodo napolnite z vodo. Glejte poglavje 5.

Prosimo, glejte podrobnosti postopka za vsak od teh korakov spodaj:

3 - PRIKLJUCITEV PLINA IN UPORABA
3.1 Plinska jeklenka

Ta zar je prilagojen, da deluje z od 4,5 do 15 kg jeklenkami butana,
propana ali butana/propana z ustreznim regulatorjem nizkega tlaka:

e Francija, Belgija, Luksemburg, Velika Britanija, Irska,
Portugalska, Spanija, Italija, Gréija, Ciper, Svica:
butan 28 mbar/propan 37 mbar.

« Nizozemska, Ceska, Slovaska, Madzarska, Slovenija,

Norveska, Svedska, Danska, Finska, Bolgarija, Turéija,
Romunija, Hrvaska, Malta, Estonija, Litva, Latvija, Islandija:
butan 30 mbar/propan 30 mbar.

Poljska:
propan 37 mbar.

Jeklenko vedno prikljucite ali zamenjajte v dobro prezratevanem
prostoru, nikoli v prisotnosti plamena, iskre ali vira toplote.

Moznost namestitve in uporabe plinske jeklenke v predelu za vozitke
pod resetko je odvisna od viSine jeklenke. Za dodatne podrobnosti
glejte priro¢nik za sestavljanje.

Prezracevalne odprtine prostora za cilinder ne smejo biti ovirane.

3.2 Cev

Zar je treba uporabljati z gibko cevjo, ki je primerna za uporabo z
butanom, propanom ali plinom butan/propan. Vedno preverite, ali
uporabljate pravilno cev s pravilno dolzino, kot je dolo¢eno za vaso
regijo spodaj. Cev je treba takoj zamenjati, ¢e je poSkodovana,
razpokana, ¢e to zahtevajo nacionalni predpisi ali ob koncu
zivljenjskega cikla. Cevi ne vlecite ali prebadajte. Hranite lo¢eno od
katerih koli delov Zara, ki postanejo vroci (slika 11). Prepricajte se, da
se gibka cev normalno iztegne, brez sukanja in vlecenja.

Francija:

Zar ima prikljuéek za dovod plina z havojem G1/2. Odvisno od modela

je lahko opremljen s predhodno namescenim NF obroc¢astim konénim

nastavkom in tesnilom.

Zato se zar lahko uporablja z dvema vrstama gibkih cevi:

a. Gibka cev je zasnovana tako, da se lahko pritrdi na obrocaste
priklju¢ke tako na Zaru kot na regulatorju in se trdno pritrdi z
objemkami (v skladu s standardom XP D 36-110). Priporo¢ena
dolzina cevi je 1,25 m, vendar dolzina cevi ne sme presegati
1,50 m.

Za uporabo zZara z gibko cevjo XP D 36-110 (slika 01):

i. Gibko cev potisnite na obrocasti priklju¢ek do konca tako na
raznju kot na regulatorju.

ii. Objemke potisnite za prva dva grebena na prikljuckih in jih
privijte, dokler se zatezna glava ne zaustavi.

iii. Preverite pus¢anje po navodilih v razdelku 3.3.

I

Gibka cev (v skladu s standardom XP D 36-112 ali NF D 36-112),
opremljena z navojno matico G 1/2 za pritrditev na Zar in navojno
matico M 20x1,5 za pritrditev na regulator. Priporo€ena dolzZina cevi
je 1,25 m, vendar dolzina cevi ne sme presegati 1,50 m.

Za uporabo zZara z gibko cevjo XP D 36-112 ali NF D 36-112,

85




maticama G 1/2 in M 20x1,5 (slika 02):

i. Zrahljajte in odstranite NF obrocasti priklju¢ek, da sprostite
dovodni konektor G 1/2.

ii. Odstranite tesnilo.

iii. Privijte navojno matico G 1/2 na cev na dovodni konektor Zara
in navojno matico M20x1,5 na dovodni konektor regulatorja po
navodilih, ki so priloZzena gibki cevi.

iv.Uporabite francoski klju¢, da trdno drzite dovodni konektor Zara
in privijte ali popustite navojno matico z drugim francoskim
klju¢em.

v. Za pritrditev
francoski kljuc.

vi.Preverite pus¢anje po navodilih v razdelku 3.3.

izhodnega konektorja regulatorja uporabite

Belgija, Luksemburg, Velika Britanija, Irska, Portugalska,
Spanija, ltalija, Hrvaska, Gréija, Nizozemska, Ceska, Slovaska,
Madzarska, Slovenija, Norveska, Svedska, Danska, Finska,
Bolgarija, Turéija, Romunija, Poljska, Ciper, Malta, Estonija,
Litva, Latvija, Islandija: .

Razenj je opremljen s kroznim konektorjem. Zar je treba uporabljati
z gibko cevjo, ki je primerna za uporabo z butanom ali plinom
propanom. DolZina cevi ne sme presegati 1,20 m.

Svica:

Napravo je treba uporabljati z gibko cevjo, katere kakovost je
prilagojena uporabi butana in propana. Ne sme biti dalj§a od 1,50 m.
V primeru da je poskodovana ali razpokana, jo je treba zamenjati,
¢e to zahtevajo nacionalni pogoji ali glede na njeno veljavnost. Ne
vlecite za cev ali spiralo. Pazite, da cev ni v stiku z deli, ki bi lahko
postali vroci.

Spoj gibke cevi: da bi prikljucili cev na spojko naprave, tesno zategnite
matico cevi, vendar ne prevec¢, z dvema ustreznima klju¢ema:

- klju€ 10 za blokiranje spojke (slika 03)

- klju¢ 17, da privijete matico cevi (slika 03)

- Preverite pus¢anje po navodilih v razdelku 3.3.

3.3 Preverjanje pusc¢anja plina

Pomembno: nikoli ne uporabljajte odprtega plamena za preverjanje

puscanja plina.

1. Delajte zunaj, stran od vseh virov vziga. Ne kadite.

2. Prepricajte se, da so kontrolni gumbi v polozaju »OFF« (O).

3. Regulator namestite na plinsko jeklenko v skladu z njenimi navodili.

4. Cev prikljucite na regulator in na Zar, kot je opisano v razdelku 3.2.

5. Za preskus puscanja uporabite raztopino za uhajanje plina. Lahko
pa tudi svojo lastno raztopino za uhajanje plina zme$ate tako, da
zdruzite 1 skodelico vode z 1 skodelico teko¢ega mila v razprsilniku
in nezno zavrtincite, da se premesa.

6. (Slika 04) Raztopino nanesite ali razprsite na prikljuc¢ke med
jeklenko/regulatorjem/cevjo/zarom.

7. Odprite ventil plinske jeklenke (krmilni gumbi naj ostanejo zaprti:
polozaj “OFF” (O)). Mehur¢ki v raztopini za preverjanje pus¢anja
plina kazZejo, da plin pusca.

8. Puscanje lahko zaustavite tako, da zategnete kateri koli prikljucek
cevi ali zamenjate kateri koli okvarjen sestavni del. Zar ne smete
uporabljati, dokler puS€anja ne ustavite.

9. Zaprite ventil na plinski jeklenki.

Pomembno: Preverite pu$€anja vsaj enkrat letno in vsaki¢, ko

zamenjate plinsko jeklenko.

3.4 Zamenjava plinske jeklenke

1. Vedno delajte v dobro prezrac¢evanem prostoru in nikoli v prisotnosti
plamena, iskre ali vira toplote.

2. (Slika 05) Obrnite krmilni gumb v polozaj “OFF” (O), nato zaprite
ventil plinske jeklenke tako, da obrnete ro¢no kolesce.

3. Odstranite regulator in preverite, ¢e je tesnilni spoj v dobrem stanju.

4. Prazno plinsko jeklenko zamenjajte s polno in jo postavite na svoje
mesto. Namestite regulator in pazite, da ne pritisnete na cev.

5. Preverite pus¢anje plina.

4 - BATERIJE ZA ELEKTRONSKI VZIG (odvisno
od modela)
4.1 Potreba po bateriji

Ce je va$ zar opremljen z elektronskim vZigom, potrebujete alkalno
baterijo 1XAA/LR6.

V embalazi je ustrezna baterija Ze priloZzena.

Ce Zara dlje ¢asa ne uporabljate, priporoéamo, da baterijo odstranite
iz Zara in jo shranite lo¢eno na suhem in hladnem mestu.

4.2 Zamenjava baterije

Poiscite elektronski vzigalnik na zadnji desni nogi (slika 07).
Odvijte plasti¢ni pokrovéek

Zamenjajte baterijo, pri emer upostevajte oznacene polarizacije.
Privijte pokrovéek nazaj na svoje mesto

Za recikliranje baterije glejte odstavek 4.3.

Baterij, ki jih ni mogoce ponovno napolniti, ni dovoljeno polniti.

4.3 Odlaganje baterij
Ta simbol na baterijah pomeni, da jih je treba po koncu
E Zivljenjske dobe odstraniti iz enote, nato pa reciklirati ali
pravilno odstraniti.

Baterij ne smete vreci v smeti, ampak jih je treba odpeljati na
zbirno tocko (reciklirno sredisce itd.). Preverite pri vasi lokalni upravi.
Baterij ne odlagajte v naravo. Ne poskus$ajte jih sezigati: prisotnost
nekaterih snovi (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) v rabljenih baterijah je lahko
nevarna za okolje in za zdravje ljudi.

5 - UPORABA ZARA
5.1 Pred uporabo

Opomnik: Nikoli ne uporabljajte Zara, dokler niste natancno prebrali
in razumeli navodil. Poleg tega zagotovite, da:

plin ne pusc¢a.

(slika 11) se cev ne dotika sestavnih delov, ki bi lahko postali vro¢i.
Prezracevalne odprtine v vozicku niso ovirane, zlasti v $asiji za Zar,
v kateri je shranjena plinska jeklenka.

(Slika 08) Predal za mas¢obo D je pravilno vstavljen v predal in
potisnjen do konca.
so bili odstranljivi deli InstaClean® ohisja kuri$¢a pravilno sestavljeni
(glejte razdelek 7 - Cis&enje in vzdrzevanje).

(slika 12) gorilnika ne blokirajo ali ovirajo (npr. pajkove mreze).
Prepricajte se tudi, da je prostor za vodo W (slika 09) napolnjen
z vodo do navedene najnizje oz. najvisje ravni ter da je vstavljen
v ohi§je. To ni obvezno, vendar bo ¢iS¢enje tako veliko lazje. Pri
modelih z vrati se hrana vstavlja s sprednje strani, pri modelih s
sprednjimi plo§¢ami pa z desne strani.

Pri ravnanju s posebej vro€imi komponentami je priporocljivo
uporabljati zas¢itne rokavice.

5.2 Prva uporaba zara

Ko razenj prvi¢ uporabljate, ga segrejte z vsemi gorilniki v polozaju
FULL FLOW ( % ) (z zaprtim pokrovom), za priblizno 30 minut,
da odstranite neprijetne vonjave, ki bi nastale zaradi kakr$nih koli
preostalih premazov na novih delih.

5.3 Osvetlitev glavnih gorilnikov raznja in stranskega
gorilnika (depending on model)

Ce se prismodi na hrbtni strani (vzig pod pokrovom gorilnika)
izklopite izdelek, pocakajte, da se ohladi (priblizno pet minut),
nato pa znova vzgite aparat. Ce je tezava s smojenjem v
ozadju Se naprej prisotna, obrnite se na najblizjega prodajnega
zastopnika Campingaz®.

- Odprite ventil plinske jeklenke.

- Odprite pokrov za kuhanje.

Prepri¢ajte se, da so kontrolni gumbi v poloZaju »OFF« (O).

Pri modelih z vklju¢enim stranskim gorilnikom lahko stranski
gorilnik deluje samostojno ali v povezavi z gorilniki raznja. Pred
vzigom stranskega gorilnika se prepri¢ajte, da je zaScitni pokrov
stranskega gorilnika odprt (slika 13). Ne uporabljajte ponve ali
lonca, ki je manjsi od 12 cm ali vedji od 24 cm.

Opomba: Ne nagibajte kuri§¢a medtem ko prizigate razenj!

Opomba: naprave s stranskim gorilnikom so opremljene z
elektronskim vzigom.

Ce je va$ zar opremljen s piezo vzigom:

Pritisnite in zavrtite krmilni gumb v nasprotni smeri urinega kazalca
in ga obrnite v polozaj FULL FLOW ( # ) (slika 05).

Takoj potisnite gumb za vZig ( @ ), dokler se ne zaskoci.

Ce se gorilnik po 4 ali 5 poskusih ne prizge, po¢akajte 5 minut in
nato ponovite postopek.

Ce je vas$ zar opremljen z elektronskim vzigom:

Pritisnite in zavrtite krmilni gumb v nasprotni smeri urinega kazalca
in ga obrnite v poloZaj FULL FLOW ( % ) (slika 05).

Takoj potisnite gumb za vzig ( @ ). ZasliSati bi morali tiktakajo¢
zvok, ki povzroci, da se na gorilniku pojavi izbruh isker. Nadaljujte
s potiskanjem gumba za vzig nekaj sekund, dokler se gorilnik ne
prizge.

Ce se gorilnik po 4 ali 5 poskusih ne prizge, potakajte 5 minut in
nato ponovite postopek.
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Za vzig stranskega gorilnika ravnajte enako kot pri vzigu stranskega
gorilnika, in sicer obrnite upravljalni gumb poleg stranskega
gorilnika v smeri »+« (slika 06) in pritisnite isti gumb za elektronski
vzig, ki se nahaja na upravljalni plosci.

OPOMBA: Ce se gorilnik ali stranski gorilnik med vZigom po priblizno
10 sekundah ne prizge, po¢akajte 5 minut preden ponovite postopek.

Ko je prvi od glavnih gorilnikov prizgan, obstajata dva nadina

priziganja drugega gorilnika:

1. Ponovite postopek za priziganje, ki je opisan zgoraj

2. Prizgite gorilnik na levi ali desni strani od Ze priiganega gorilnika
tako, da nastavite krmilni gumb v polozaj FULL FLOW (& ), s ¢imer
omogocite navzkrizno priziganje.

5.4 Roc¢ni vzig

Ce piezo vzig ali elektronski vzig ne deluje, lahko roéno prizgete

Svoj zar.

- Odprite pokrov Zara.

Prepricajte se, da so regulacijski gumbi v izklopljeni legi »OFF«

(0).

(Fig. 10)Prizgite vzigalico in jo z zadnje strani plinskega zara
priblizajte gorilniku.

- Pritisnite in zavrtite ustrezni regulacijski §umb Vv nasprotni smeri
urnih kazalcev. Do poloZaja polni pretok (4 ).

5.5 Gasenje zara

a. Glavni gorilniki
(slika 05) Obrnite krmilni gumb v polozaj “OFF” (O), nato zaprite ventil
plinske jeklenke tako, da obrnete ro¢no kolesce.

b. Stranski gorilnik(depending on model)

(Slika 06) Obrnite gumb stranskega gorilnika v smeri »O«do poloZaja
OFF (izklop). Ce glavnih gorilnikov Zara ne uporabljate ve¢, zaprite
ventil plinske jeklenke.

6 - KUHARSKA IZKUSNJA

Ko prizgete Zar, je ¢as, da zacnete peci na Zaru! Dobra praksa je,
da zar predhodno segrejete za nekaj minut , preden zac¢nete nanj
polagati hrano. Podobno kot pri kuhanju v ponvi ali v pecici vam
pomaga doseci primerno temperaturo Zara in preprecuje, da bi se
hrana sprijela, pri tem zagotavlja hrustljavo, rjavo skorjo.
Campingaz® vedno priporo¢a nosenje zascitnih rokavic pri ravnanju s
sestavnimi deli, ki lahko postanejo zelo vroéi.

6.1 Neskoncéne moznosti kuhanja

Ste vedeli, da so nekatera Zivila bolj primerna za razlicne povrsine
za peko na zaru?

Resetke so bolj primerne za peko mastnega mesa, kot so klobase in
zrezek, pa tudi koZe na perutnini. Ker se toplota prenasa neposredno
iz plamena na hrano, kuhanje na reSetkah obi¢ajno uporablja visje
temperature na povrsini. Lito Zelezo absorbira in okrepi toploto,
porjavi ali gori na mestu stika. To so znaki zara, ki jih imamo radi
na nasih zrezkih in klobasah. Poleg tega se hrana ne praZi v lastni
mascobi.

Zar plosce/Planchas pa so boljse za bolj obéutljiva Zivila na zaru,
kot so ribe, morski sadeZi, zelenjava, sadje ali na kocke narezana
Zivila. Zar plos¢e/Planchas enakomerno prena$ajo toploto s celotne
litoZzelezne povrsine na hrano, jo enakomerno kuhajo in porjavijo.
Plameni se nikoli ne dotikajo hrane, kar pomeni tudi, da hrana ni
izpostavljena vzplamtenju ali osmojenju, kar je veliko bolj zdravo.
Vaso Zar plo$¢o/plancha lahko uporabite tudi za kuhanje tekoce ali
stepene hrane, kot so jajca ali palacinke.

Ker se razlitna Zzivila razli¢no dolgo kuhajo, je Zar opremljen tudi
z reSetko za ohranjanje toplote. Gre za manj$o drugo reSetko, ki
je name$cena nad glavnim Zarom in se uporablja predvsem za
ohranjanje hrane, ki je Ze skuhana, vroce, ne da bi bila izpostavljena
taksni toploti kot na reSetkah. To omogoc¢a, da hrana, ki se pocasneje
kuha, nadoknadi. ReSetka za ohranjanje toplote se lahko uporablja
tudi kot dodatna povrsina za praZzenje na Zaru, kadar Zar uporabljate
kot pe¢ za posredno kuhanje za jedi, kot so polnjeni paradizniki,
pecen krompir ali kruh.

Zahvaljujo¢ razli¢nim kuhalnim povr§inam, ki so na voljo na Zaru, je
mogoce pripraviti neskon¢no Stevilo receptov.

6.2 Dajte duska svoji ustvarjalnosti pri prazenju na zaru
s podaljSano vsestranskostjo kuhanja

Opomba: Ta odstavek velja samo za modele z litoZzelezno resetko z
odstranljivim osrednjim diskom.

Za $e vecjo vsestranskost, ki presega kuhalne povrsine, raziscite svet
Campingaz® kulinariécno modularnih zamenljivih kuharskih resitev!
Preprosto odstranite notranji obro¢ litozelezne modularne resetke
in vstavite enega od razlicnih kulinaricnih modularnih dodatkov za
zar Campingaz®. Kulinari¢ni modulatorji Campingaz® ponujajo vse
moznosti, ki si jih vase gurmansko srce za pripravo hrane na Zaru
pozeli, od pice, do paelle in celo wok.

6.3 Odprt ali zaprt pokrov? Posredno ali neposredno
kuhanje

Za peko popolnega zrezka, z uporabo Campingaz® Wok, ali za
kuhanje a la plancha (na zar plo&i), je bolje, da pustite pokrov
zara odprt. S tem se toplota prenasa z »neposrednim« stikom med
hrano in vroco resetko, zar plo$co ali plancha. Vendar pa lahko Zar
uporabljate tudi kot pecico, ko je pokrov zaprt. V tem primeru se
toplota prenasa s »posrednim« stikom med hrano in vro€im zrakom,
ki krozi znotraj pokrova. Pis¢ancji prazilnik Campingaz's®, resetke za
ohranjanje toplote ali obracala za raznje so kot nala$¢ za posredno
kuhanje, a najljubSa uporaba je verjetno peka pice na Zaru. Uporabite
kamen za pico Campingaz®, da dobite hrustljavo in popolnoma
peceno pico na Zaru.

6.4 Bolj zdravo in varno kuhanje z manj izbruhi.

Pri kuhanju mastnega mesa ali rib lahko pride do pr§enja mascobe.

Za zmanjSanje povratnega ucinka imajo reSetke trdne dele, ki

preprecujejo, da bi vecina mas¢obe padla na zelo vro¢e povrsine, kar

bi povzrogilo povratni ucinek.

Za ¢im manj$o verjetnost spontanega vnetja mascobe je pri kuhanju

mastne hrane priporocljivo, da:

- odstranite odve¢no mascobo iz hrane

- pustite pokrov odprt

- uporabite poloZaj nizkega pretoka ali celo za nekaj minut izklopite
enega ali ve¢ gorilnikov.

Tudi pri kuhanju z zaprtim pokrovom je priporocljivo, da redno

spremljate potek kuhanja in po potrebi prilagodite mo¢.

7 - CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Radi pe¢emo na zZaru, vendar je ¢is¢enje vedno muka. Vendar je to
zelo pomembna faza vsake seje pecenja na zZaru. Redno cis¢enje
omogoca trajnost in zanesljivost vasega zara Campingaz®. Z naso
tehnologijo InstaClean® Aqua v kombinaciji z naslednjimi navodili si
prizadevamo, da bo cis¢enje vaSega raznja ¢im bolj enostavno in
udobno:

Da bi va$ zar ohranili v brezhibnem stanju, priporo¢amo, da ga redno
ocistite (najkasneje po 4 ali 5 uporabah). Ce Zar uporabljate z vodo,
je priporocljivo, da vodo zamenjate po vsaki uporabi.

Kako postopati:

- Pocakajte, da se razenj popolnoma ohladi po seji peenja na zaru.

- Odstranite predal za masc¢obo D (slika 08) in predal za vodo W
(slika 09). O¢istite jih z gobo in milom ali jih dajte v pomivalni stroj.

- Uporabite krtato za razenj iz nerjaveCega jekla, da odstranite
odvecno umazanijo iz kuhalnih reSetk in Zar ploS¢ ter jih polozite
v pomivalni stroj ali pustite, da se namakajo v kadi z milnico ali
homogeni mesanici belega kisa in vode.

- Odstranite elemente InstaClean® (slika 14). Zahvaljujo¢ tehnologiji
InstaClean® Aqua bi morali biti neabrazivna goba in milnica dovolj
za enostavno ¢i§cenje delov.

- lIzperite in posusite.

Upostevaijte, da lahko abrazivne gobe poskodujejo vas zar.

7.1 Gorilnik

Redno preverjajte, da umazanija ali pajéevine ne blokirajo odprtin
gorilnika.

Gorilnik oistite z vlazno gobo (namoc¢eno v vodo in milo za pomivanje
posode). Po potrebi uporabite viazno jekleno

krtaco.

Pred ponovno uporabo gorilnika se prepri¢ajte, da so vse odprtine
gorilnika odmasene in suhe. Po potrebi gorilnik odmasite z Zi¢no
krtaco.

Ce je treba, ocistite vhode zrak na gorilniku (sl. 12) in OP-odprtine
gorilnika (slika 15).

OPOMBA: Redno c¢i$¢enje podaljSuje Zivljenjsko dobo gorilnika in
preprecuje prezgodnjo oksidacijo, ki bi lahko nastala zaradi ostankov
kisline pri kuhanju. Vendar je oksidacija gorilnika Zara normalna.
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8 - SKLADISCENJE

Po uporabi zaprite ventil plinske jeklenke tako, da obrnete ro¢no
kolesce.

Ce razenj shranjujete v zaprtem skladi$&nem prostoru, odklopite
plinsko jeklenko in jo shranite na prostem.

e razenj shranjujete na prostem, Campingaz® toplo priporoca
uporabo ustrezne prevleke za za$¢ito zZara pred vremenskimi vplivi
in umazanijo med skladi§¢enjem.

Kadar Zara ne uporabljate dlje ¢asa, je priporocljivo, da razenj
shranite v suhem, za$¢itenem prostoru (npr. garaza).

Okolje, ugodno za korozijo: posebno pozornost je treba nameniti
raznju, ¢e se ga uporablja ob morju. Zar naj bo shranjen pod
pokrovom in zasciten pred vetrom. Ce je za$citen s pokrovom,
ga lahko nekaj tednov hranite zunaj. Redno ga je treba Cistiti in
odstranjevati prah, saj prah vsebuje delce soli, ki pospesujejo
korozijo.

9 - DODATKI

Da bi vam pomagali kar najbolje izkoristili izku$njo z vasim raznjem, je
Campingaz® zasnoval $tevilne dodatke, da vam pomagajo pri pripravi
najljubsih jedi na Zaru, vam olaj$ajo ciS€enje in poskrbijo, da bo vas
Zar trajal dlje ¢asa:

Osnovni dodatki za pecenje

na aru Cisti in zas¢iti

Vrhunski pripomocki:

Spatule, priiemalke itd. Previeke po meri

Krtace
Cistila za razenj

Obracala za raznje

Kamen za pico

Wok (glej opombo spodaj) Cistila iz nerjavecega jekla

Ponev za paello

Plancha Zar plos$¢a

POMEMBNO: Iz varnostnih razlogov ne uporabljajte kulinaricnega
modularnega wok-a (ref. 2000014584) na va$em raznju.

Namesto tega uporabite kulinaricni modularni wok iz litega Zeleza
(ref. 2000036961) ali kulinaricni modularni mandarin wok (ref.
2000038449), katerega datum izdelave ni starejsi od oktobra 2020.
Te informacije najdete oznacene na rocaju.

Za ogled celotne ponudbe in za ve¢ informacij obiscite
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) svetuje, da je treba plinske raznje sistemati¢no
uporabljati z dodatki in nadomestnimi deli podjetja Campingaz®. ADG
(Campingaz®) ne prevzema odgovornosti za kakrsno koli $kodo ali
okvaro zaradi uporabe dodatne opreme in/ali nadomestnih delov
drugih blagovnih znamk.

10 - ZASCITA OKOLJA

Ne pozabite na okolje! Va$ Zar vsebuje materiale, ki jih je mogoce
predelati ali reciklirati. Ce Zelite svoj razenj odstraniti, ga predajte
sluzbi za zbiranje odpadkov v vasi skupnosti in razvrstite pakirne
materiale.

Elektri¢ni in elektronski odpadki:
Ta simbol pomeni, da je treba elektri¢ni sistem Zara odlagati
selektivno. Po koncu Zivljenjske dobe je treba elektricni
sistem Zara pravilno razrezati. Elektricnega sistema ne smete
== odvreci z nesortiranimi komunalnimi odpadki.
Selektivno zbiranje odpadkov spodbuja ponovno uporabo, recikliranje
ali druge oblike predelave materialov, ki jih je mogoce reciklirati in
ki jih vsebujejo ti odpadki. Elektrini sistem Zara odnesite v center
za predelavo odpadkov ali na zbirne tocke za odpadke. Ce niste
prepri¢ani, se obrnite na lokalni svet ali oblasti. Teh materialov nikoli
ne odlagajte v naravo. Ne posku$ajte sezigati; prisotnost nekaterih
nevarnih snovi v elektri¢ni in elektronski opremi je lahko $kodljiva za
okolje in ima mozne vplive na zdravje ljudi.
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11 - ODPRAVLJANJE TEZAV

Nepravilnosti

Verjetni vzroki in ukrepanje

Gorilnik se ne prizge

* Pomanjkanje plina.
Regulator ne dela.
Odprtine cevi, ventila, Venturijeve cevi ali gorilnika so blokirane.

Gorilnik je “poniknil” oz. se je ugasnil sam
od sebe.

Preverite dobavo plina.
Preverite povezave cevi.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Neenakomeren plamen

Lahko, da je v novi jeklenki zrak. Nadaljujte z uporabo in tezava bo izginila.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Veliki plameni na povrsini gorilnika

Vbrizgalna $oba je slabo povezana z gorilnikom. Prilagodite gorilnik.
Gorilnik je zamasen (npr .: pajcevine). Ocistite gorilnik.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Majhen plamen na $obi

Jeklenka je skoraj prazna. Zamenjajte jo in tezava bo izginila.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Vzplamenitev prekomerne mascobe

Temperatura peke je previsoka: ZmanjSajte plamen.
Ocistite pladenj, na katerega kaplja mast.

Gorilniki se prizgejo z vzigalico, ne pa tudi
z “PIEZQO" vzigalnikom

* Gumb, Zica ali elektroda vzigalnika je v okvari. Preverite povezave kabla vzigalnika.
Preverite stanje elektrode in vezne Zice.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Ogenj na katerikoli povezavi

Uhajanje (plina) na povezavi.
Nemudoma izkljucite dobavo plina.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Pomanjkanje toplote

Zamas$en vbrizgalnik ali gorilnik.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Ogenj za nadzornim gumbom

Okvarjen pokrov enote.
Napravo ugasnite.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Ogenj pod nadzorno plo$co

Napravo ugasnite
Zaprite plinsko jeklenko.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.
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NAPOMENA: Ako nije navedeno drugacije, svi sljedeci generiéni pojmovi ,aparat / jedinica / proizvod / oprema / uredaj“ navedeni u ovom

priruéniku s uputama se odnose na proizvod ,,SELECT 3 & 4.

Ovaj je proizvod proizveden za normalnu upotrebu u privatne svrhe, nije namijenjen za upotrebu u komercijalne svrhe.

Hvala vam na odabiru Campingaz® plinskog rostilja!

Ovaj je proizvod izraden kako bi vam osigurao uzivanje u najboljem iskustvu rostiljanja.

Ove ¢e vam upute pomo¢i da lako pripremite rostilj za kuhanje i
pruzit ¢e korisne informacije kako biste poceli rostiljati u najboljim
moguéim uvjetima.

1 - VAZNA OBAVIJEST

Roétilj prikazan u ovim uputama moze izgledati drukcije od vaseg. On

sluzi samo kao ilustracija.

Slijedite ove upute pazljivo kako biste osigurali sigurno

koristenje i izbjegli oStecenje rostilja:

- Nemojte modificirati rostilj. Svaka modifikacija rostilja moze biti
opasna.

- Prije koristenja paZzljivo proditajte upute.

- Koristite uredaj samo vani.

- Preporucuje se noSenje rukavica prilikom sklapanja rostilja.

- Nemojte koristiti bilo koje drugo gorivo osim LPG-a na ovom
rostilju.

- Nemoijte koristiti prilagodljivi regulacijski ventil niskog tlaka. Koristite

samo fiksne regulacijske ventile koji su u skladu s odgovoraju¢im

europskim standardima.

Kako biste osigurali sigurno koristenje rostilja, nikad nemojte

koristiti ploce za rostilj koje pokrivaju 100% vaSe povrSine za

kuhanje.

Redovito cistite dijelove na postolju kucista rostilia kako bi izbjegli

rizik od zapaljenja od ostataka viska masti i ostataka hrane.

Nemojte Cuvati ili koristiti benzin i druge zapaljive tecnosti ili

isparenja u blizini ovog rostilja.

Ne bi trebalo da bude bilo kakvih zapaljivih materijala u pre¢niku

od najmanje 60 cm oko rostilja.

Tijekom koriStenja ovaj se rostilj mora drzati podalje od zapaljivih

materijala.

- Nemojte ostavljati rostilj bez nadzora dok radi.

- Nemojte pomicati rostilj kad je upaljen.

Kako bi se osiguralo ispravno i sigurno koristenje, rostilj bi se

trebao koristiti na ravnoj povrsini. Izbjegavajte meke povrsine kao

Sto je travnat ili blatnjav teren posto bi okretni kotaci mogli potonuti

u tlo i biti blokirani teZzinom rostilja.

OPREZ: Pristupacni dijelovi mogu postati veoma vrugi. Drzite malu

djecu podalje od uredaja.

Pazljivo rukujte poklopcem rostilja, posebno dok se koristi. Ne

naginjite se preko kucista rostilja ili povr§ine za rostiljanje jer moze

postati veoma vruca.

Korisnik ne smije rukovati dijelovima koji su zasti¢eni od strane

proizvodaca ili predstavnika proizvodaca.

Nakon svakog koriStenja zatvorite plinsku bocu.

Ako je uredaj opremljen kotacima: koristite 2 ru¢ke za kocenje na

kotacima kako biste sprijecili micanje rostilja.

Ako osjetite miris plina:

1. Zatvorite ventil plinske boce.

2. Ugasite sve otvorene plamenove.

3. Otvorite poklopac.

4. Ako i dalje osjetite miris plina, pogledajte poglavlje ,3.3 - Provjera
curenja plina“ ili se odmah obratite svojem lokalnom prodavcu.

2 - SKLAPANJE
2.1 Raspakiravanje

Prilikom otvaranja/raspakiravanja rostilja obratite paznju ako koristite
rezac¢ ili oStricu noza kako biste izbjegli ostecenje dijelova. Pazljivo
izvadite svaki dio iz kutije.

2.2 Radni prostor

Pobrinite se da imate dovoljno velik radni prostor za sklapanje.
Kako biste sprijecili ogrebotine i oStecenja prilikom raspakiravanja
rostilja, preporucujemo postavljanje nekog mekog materijala ili rad na
mekanoj povrsini. Stavite sve dijelove na radnu povrsinu obracéajuci
paznju na to da ima dovoljno prostora izmedu njih, sprjecavajuci
dolazak dijelova u dodir jednih s drugim i uzrokovanje nepotrebnih
ogrebotina tijekom sklapanja.

2.3 Alati

Za skpapanje ne preporucujemo koristenje elektricnog odvijaca.
Primijenjeni moment sile mogao bi sastrugati metal. Trebalo bi koristiti
ruéni odvija¢. Pazljivo provjerite da kori$teni model odgovara odvijaéu
kako bi se izbjeglo oste¢enje odvijaca.

2.4 Sklapanje

Za jednostavno sklapanje Campingaz® rostilja, neophodno je da korak
po korak pratite prilozene upute za sklapanje. Kako biste izbjegli
komplikacije, za neke korake u uputama za sklapanje preporuceno je
da dijelovima rukuju 2 osobe. To je navedeno sljedeéim piktogramom:

X

Roétilj je sada sklopljen i jedva ¢eka da zapocne prvu sesiju rostiljanja
s vama!

Ostalo je jo§ samo nekoliko koraka da dovrsite pripremu rostilja:

1. Povezite dovod plina. Vidi poglavije 3.

2. Umetnite baterije (ovisno o modelu). Vidi poglavlje 4.

3. Napunite vodom posudu za vodu. Vidi poglavlje 5.

U nastavku pogledajte detalje procesa za svaki od tih koraka:

3 - SPAJANJE PLINA | KORISTENJE
3.1 Plinska boca

Ovaj je rostilj prilagoden za rad na 4.5 do 15 kg boca butana, propana
ili butana/propana s odgovarajuc¢im regulacijskim ventilom niskog
tlaka:

* Francuska, Belgija, Luksemburg, Ujedinjeno Kraljevstvo,
Irska, Portugal, Spanjolska, Italija, Gréka, Cipar, Svicarska:
butan 28 mbar/propan 37 mbar.

Nizozemska,ﬁeéka Republika, Slova¢ka, Madarska, Slovenija,
Norveska, Svedska, Danska, Finska, Bugarska, Turska,
Rumunjska, Hrvatska, Malta, Estonija, Litvanija, Latvija, Island:
butan 30 mbar/propan 30 mbar.

Poljska:
propan 37 mbar.

Uvijek spojite ili zamijenite bocu u dobro prozratenom podruéju, nikad
ako ima plamena, iskri ili izvora toplote.

Moguénost stavljanja i koriStenja plinske boce unutar odjelka s
kotacima ispod rostilja ovis o visini boce. Za viSe detalja pogledajte
upute za sklapanje.

Sa sigurnos$cu utvrdite da ventilacijski otvori ormari¢a za plinsku bocu
nisu zacepljeni.

3.2 Crijevo

Rostilj bi trebalo koristiti s fleksibilnim crijevom koje se moze koristiti s
butan, propan ili butan/propan plinom. Uvijek provjeravajte koristite li
ispravno crijevo s odgovaraju¢om duzinom koja je navedena za vasu
regiju ispod. Crijevo bi se odmah trebalo zamijeniti ako je oste¢eno,
napuknuto, kad tako nalazu nacionalni propisi ili na kraju svog vijeka
trajanja. Nemojte povlaciti ili probijati cirjevo. DrZite ga podalje od bilo
kojih dijelova rostilja koji se zagrijavaju (sl. 11). Provjerite $iri li se
fleksibilno crijevo normalno, bez da ga uvréete ili povlacite.

Francuska:

Rostilj ima priklju¢ak za dovod plina s navojem G1/2. Ovisno o

modelu, moZe se isporuciti s prethodno postavijenim NF “holender”

zavrSetkom i brtvom.

Zato se rostilj moze koristiti s dvije vrste fleksibilnih crijeva:

a. Fleksibilno crijevo namijenjeno za spajanje na prstenaste zavrsetke
na aparatu i redukcijskom ventilu, te ucvr§¢eno obujmicama (u
skladu sa standardom XP D 36-110). Preporu¢ena duzina crijeva je
1.25 m, ali duzina crijeva ne bi trebala biti ve¢a od 1.50 m.

Za koristenje rostilja s fleksibilnim crijevom XP D 36-110: (sl. 01):

i. Navucite fleksibilno crijevo na prstenasti zavrsetak aparata i
redukcijskog ventila dokle je to moguce.

ii. Navucite obujmicu iza 2 prva ispupcenja zavrsetka i pritegnite ju
uz pomo¢ vijka.

iii. Provjerite nepropusnost prema uputama iz odjeljka 3.3.

o

Fleksibilno crijevo (u skladu sa standardom XP D 36-112 ili NF D
36-112) opremljeno navojnom maticom G 1/2 za pri¢vrs¢ivanje na
rostilj i navojnom maticom M 20x1,5 za priklju¢ivanje na redukcijski
ventil. Preporuc¢ena duzina crijeva je 1.25 m, ali duzina crijeva ne
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bi trebala biti ve¢a od 1.50 m.

Za upotrebu rostilja s fleksibilnim crijevom XP D 36-112, G 1/2 ili

M 20x1.5 maticama (sl. 02):

i. Odvrnite i uklonite prstenasti zavrSetak NF kako biste oslobodili
dovodni prikljuc¢ak G1/2.

ii. Uklonite brtvu.

iii. Spojite navojnu maticu G 1/2 cijevi na dovodni priklju¢ak aparata,
a navojnu maticu M20x1,5 na ulazni priklju¢ak redukcijskog
ventila prema uputama priloZzenim uz fleksibilno crijevo.

iv. Dovodni priklju¢ak aparata blokirajte pomocu klju¢a i zategnite ili
otpustite navojnu maticu pomoc¢u drugog kljuca.

v. |zlazni prikljuak redukcijskog ventila blokirajte pomocu klju¢a.

vi.Provjerite nepropusnost prema uputama iz odjeljka 3.3.

Belgija, Luksemburg, Ujedinjeno Kraljevstvo, Irska, Portugal,
Spanjolska, Italija, Hrvatska, Gréka, Nizozemska, Ceska
Republika, Slovaéka, Madarska, Slovenija, Norveska, Svedska,
Danska, Finska, Bugarska, Turska, Rumunnjska, Poljska, Cipar,
Malta, Estonija, Litvanija, Latvija, Island:

Uredaj je opremljen prstenastim izlazom.

Treba se koristiti s fleksibilnim crijevom koje se moze koristiti s
butanskim ili propanskim plinom. DuZina crijeva ne bi trebala biti
veca od 1.20 m.

Svicarska:

Ovaj uredaj se mora koristiti s mekanim crijevom ¢ija kvaliteta
odgovara za koriStenje butana i propana. Njegova duljina ne smije
biti ve¢a od 1,50 m.

Mora biti zamijenjeno ako je oSte¢eno, ako pokazuje pukotine, kada to
nacionalni propisi zahtijevaju ili prema valjanosti. Crijevo se ne smije
presavijati ni busiti. Mora biti udaljena od dijelova koji bi se mogli
zagrijati. Provjerite da li je fleksibilno crijevo normalno postavljeno, tj.
nije uvrnuto ili zategnuto.

Prikljucivanje mekanog crijeva: kako bi se crijevo prikljucilo na ulaz
uredaja, treba ¢vrsto, ali ne previse, pritegnuti prsten crijeva, pomoéu
2 odgovarajuca kljuca:

- klju¢ 10 za blokiranje ulaza (sl. 03)

- klju¢ 17 za pritezanje prstena na crijevu (sl. 03)

- Provjerite nepropusnost prema uputama iz odjeljka 3.3.

3.3 Provjera istjecanja plina

Vazno: nikad nemojte koristiti otvoreni plamen za provjeru istjecanja
plina.

1. Radite vani, daleko od svih izvora zapaljenja. Nemojte pusiti.

2. Provjerite jesu li su rucice za reguliranje u polozaju “OFF” (O).

3. Spojite redukcijski ventil na plinsku bocu u skladu s uputama.

4. Spojite crijevo za regulacijski ventil i rostilj kao $to je opisano u
odlomku 3.2.

. Prilikom provjere koristite tekucinu za otkrivanje pukotina.
Alternativno mozete napraviti svoj vlastiti rastvor za provjeru
curenja plina mijeSanjem 1 ¢aSe vode s 1 ¢asom tec¢nog sapuna za
sude u bocu za prskanje i njezno pomijesate kruznim pokretima.

. (SI. 04) Primijenite ili poprskajte rastvor na spojeve izmedu boce/
regulacijskog ventila/crijeva/rostilja.

. Otvorite ventil plinske boce (kontrolne rucke bi trebale ostati
zatvorene: ,OFF* polozaj (O) ). Mjehuri¢i u rastvoru za provjeru
curenja plina ukazuju na to da postoji curenje plina.

.Curenje se moze zaustaviti priévr§¢ivanjem bilo koje spojnice
crijeva ili zamjenom bilo kojeg neispravnog dijela. Roétilj se ne
smije koristiti dok se curenje ne zaustavi.

9. Zatvorite ventil na plinskoj boci.

Vazno: Provjeravajte ima li curenja najmanje jednom godi$nje i svaki
put kad se zamijeni plinska boca.

o

~N O

©

3.4 Zamjena plinske boce

1. Uvijek radite u dobro provjetrenom podrucju i nikad u prisustvu
plamena, iskre ili izvora toplote.

2.(SlI. 05) Vratite kontrolne rucke na ,OFF* poziciju (O), onda zatvorite
ventil plinske boce okrecuci ruéni kota¢.

3. Uklonite regulacijski ventil i provjerite je li brtveni spoj u dobrom
stanju.

4. Zamijenite praznu plinsku bocu punom i stavite je na mjesto.
Zatvorite regulacijski ventil obracaju¢i paznju na to da ne
primjenjujete pritisak na crijevo.

5. Provjerite ima li curenja plina.

4 - BATERIJE ZA ELEKTRONICKO PALJENJE
(ovisno o modelu)
4.1 Potrebna baterija

Ako je vas rostilj opremljen elektri¢nim paljenjem, trebat ¢e mu 1xAA/
LR6 alkalna baterija.

Za va$u udobnost, u paket je uklju¢ena odgovarajuca baterija.

Ako se rostilj ne koristi dulje vrijeme, izriGito se preporucuje izvaditi

bateriju i rostilj pohraniti odvojeno na suhom i hladnom mjestu.

4.2 Zamjena baterije

Pronadite elektronicki upalja¢ na straznjoj desnoj nozi (Sl. 07)
Odvrnite plasticni cep

Zamijenite bateriju, pazeéi na oznaceni polaritet.

Zavrnite Gep ponovo na mjesto

Pogledajte odlomak 4.3 u vezi zbrinjavanja starih baterija
Baterije koje nisu za punjenje ne smiju se ponovno puniti.

4.3 Odlaganje baterija

Ovaj simbol na baterijama znaci da se na kraju njihovog vijeka

trajanja baterije moraju ukloniti iz uredaja a potom reciklirati ili

ispravno odlozZiti.
Baterije se ne bi trebale bacati u smece, ve¢ bi se trebale odnijeti
na mjesto za prikupljanje (centar za recikliranje itd.). Provjerite kod
svoje lokalne nadlezne sluzbe. Nikad ne bacajte baterije u prirodu.
Ne pokusavaijte ih spaliti: prisustvo odredenih supstanci (Hg, Pb, Cd,
Zn, Ni) u koristenim baterijama moze biti opasno po okoli$ i ljudsko
zdravlje.

5 - KORISTENJE ROSTILJA
5.1 Prije korisStenja

Podsjetnik: Nikad ne koristite rostilj dok paZljivo ne procitate i
shvatite upute. Pored toga, pobrinite se da:

Nema curenja plina.

(SI. 11) Crijevo ne dira bilo koje dijelove koji mogu postati vruci.
Ventilacijski otvori unutar kolica nisu zacepljeni, posebno u
ormaric¢u rostilja u kojem stoji plinska boca.

(Sl. 08) Pladanj za mast D ispravno je umetnut u svoj pretinac i
uguran do kraja unutra.

Su InstaClean® dijelovi kucista koji se mogu izvaditi ispravno
sklopljeni (pogledaite dio 7 - Cid¢enje i odrzavanije).

(SI. 12) Plamenici nisu blokirani ili zaprijeceni (npr. paukovim
mrezama).

Takoder provjerite je li pretinac za vodu W (SI. 09) napunjen
vodom prema naznacenim minimalnim i maksimalnim razinama i
je li umetnut u leziste. Ovo nije obavezno, ali ¢e znatno olaksati
cis¢enje. Umetanje je sprijeda na modelima s vratima i s desne
strane na modelima s prednjom plogom.

Preporuéuje se koristiti zastitne rukavice pri rukovanju posebno
vruéim predmetima.

5.2 Koristenje rostilja prvi put

Kad se koristi po prvi put, zagrijte rostilj sa svim plamenicima na
FULL FLOW poziciji ( # ) (sa zatvorenim poklopcem), otprilike 30
minuta kako bi se uklonili bilo kakvi mirisi od zaostalih premaza na
novim dijelovima.

5.3 Paljenje glavnih plamenika rostilja i
plamenika (ovisno o modelu)

boénog

U slucaju povracaja plamena (paljenja ispod poklopca gorionika),
iskljugiti proizvod, pricekati da se ohladi (otprilike pet minuta), a
zatim ponovno upaliti uredaj. Ako se problem povrac¢aja plamena
ne rijesi, obratite se svojem lokalnom predstavniku tvrtke
Campingaz®.

- Otvorite ventil plinske boce.

Otvorite poklopac za kuhanje.

Pobrinite se da su kontrolne rucke na “OFF” poziciji (O) .

Za modele s boc¢nim plamenikom boc¢ni plamenik moze raditi
neovisno ili zajedno s plamenicima rostilja. Prije paljenja bo¢nog
plamenika pobrinite se da je zastitni okvir bonog plamenika
otvoren (SI. 13). Ne koristite tavu ili lonac manji od 12 cm ili ve¢i od
24 cm.

Napomena: Ne naginjite se iznad kucista dok palite rostilj!

Napomena. Uredaji opremljeni bo¢nim kuhalom isporucuju se s
elektronickim paljenjem.

Ako je vas rostilj opremljen piezo paljenjem:

« Pritisnite i okrenite kontrolnu ru¢ku u smjeru suprotnom smijeru
kazaljke na satu i okrenite je na FULL FLOW poziciju ( # ) (SI. 05).

+ Odmah pritisnite gumb za paljenje (@) ) dok ne klikne.

» Ako se plamenik ne upali nakon 4 ili 5 pokusaja, sacekajte 5 minuta
i onda ponovite radnju.

Ako je vas rostilj opremljen elektricnim paljenjem:

« Pritisnite i okrenite kontrolnu ru¢ku u smijeru suprotnom smjeru
kazaljke na satu i okrenite je na FULL FLOW poziciju ( # ) (SI. 05).

+ Odmah pritisnite dugme za paljenje ( @) ). Trebali biste ¢uti zvuk
kucanja koji uzrokuje pojavljivanje praska iskri na plameniku.
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Nastavite pritiskati dugme za paljenje nekoliko sekundi dok se
plamenik ne upali.

Ako se plamenik ne upali nakon 4 ili 5 pokus$aja, sacekajte 5 minuta
i onda ponovite radnju.

Slijedite iste korake za paljenje bo¢nog kuhala, okretanjem
upravljatkog gumba pored bo¢nog kuhala u smjeru oznake “ + *
(SI. 06) i pritiskanjem istog elektronickog gumba za paljenje koji se
nalazi na upravljackoj ploci.

NAPOMENA: Ako se plamenik ili bo¢ni plamenik ne upali nakon 10
sekundi tijekom procesa paljenja, sacekajte 5 minuta prije ponavljanja
radnje.

Ako je prvi od glavnih plamenika upaljen, postoje dva nacina da se

upali drugi plamenik:

1. Ponovite radnju paljenja opisanu iznad

2. Upalite plamenik lijevo ili desno od ve¢ upaljenog plamenika
namjestanjem njegove kontrolne rugke na FULL FLOW poziciju ( #4
) omogucavajuci time unakrsno paljenje.

5.4 Ruéno paljenje

Ako ne radi piezo paljenje ili elektricno paljenje, mozete ruéno

upaliti vas rostilj.

- Otvorite poklopac rostilja.

- Regulatori paljenja moraju biti u polozaju “OFF” (O) (isklju¢eno).

- (Fig. 10)Zapalite $Sibicu i prinesite je sa straznje strane rostilja k
plameniku.

- Pritisnite i okrenite regulator protoka ulijevo i namjestite ga u
poloZaj punog protoka ().

5.5 Gasenje rostilja
a. Glavni plamenici

(Sl. 05) Vratite kontrolne ru¢ke na “OFF” poziciju (O), zatim zatvorite
ventil plinske boce tako $to ¢ete okretati ruéni kotac.

b. Bo¢ni plamenik(ovisno o modelu)

(SI. 06) Okrenite gumb bocnog kuhala u smjeru oznake “ O “ u
iskljueni polozaj. Zatim zatvorite ventil plinske boce ako se glavni
plamenici roétilja viSe ne koriste.

6 - ISKUSTVO KUHANJA

Nakon $to ste upalili svoj rostilj, vrijeme je za pocetak rostiljanja!
Dobro je prethodno zagrijati rostilj nekoliko minuta prije nego po¢nete
stavljati hranu na njega. Slicno kao kad kuhate u tavi ili pec¢nici,
pomaze vam u dostizanju odgovarajuée temperature roétiljanja i
sprjecava lijeplienje hrane, osiguravajuci hrskavu, smedu koru.
Campingaz® uvijek preporucuje no$enje zastitnih rukavica tijekom
rukovanja dijelovima koji mogu postati vruci

6.1 Beskrajne mogucnosti kuhanja

Jeste li znali da je neka hrana bolje prilagodena raznim povrs§inama
rostiljia?

Resetke su bolje prilagodene rostiljanju masnih vrsta mesa kao $to su
kobasice i odresci, kao i koza peradi. Kako se toplota izravno prenosi
sa plamena na hranu, kuhanje reSetkom koristi viSe temperature
na povrsini. Lijevano Zeljezo upija i pojacava toplotu, ¢ine¢i hranu
smedom ili prze¢i na tocci dodira. To su tragovi rostiljanja koje volimo
na nasim odrescima i kobasicama. Hrana se takoder ne przi u svojoj
masti.

Limovi za pecenje/planche s druge strane su bolji za delikatniju
przenu hranu, kao $to je riba, morski plodovi, povr¢e, voce ili
narezana hrana. Limovi za pecenje/planche konzistentno prebacuju
toplotu s ¢itave povrsine od lijevanog Zeljeza na hranu, ravnomjerno
kuhajuci i daju¢i smedu boju. Plamenovi nikad ne dodiruju hranu, §to
takoder znaci da hrana nije podlozna buktanju ili spaljivanju, to je
mnogo zdravije. MozZete takoder koristiti vas lim za pecenje/planchu
za pripremu tecnih ili Zitkih namirnica, kao $to su jaja ili palacinke.
Budu¢i da razli¢itim vrstama hrane trebaju razli¢ita vremena kuhanja,
rostilj je takoder opremljen policom za zagrijavanje. To je manja druga
resSetka koja se stavlja iznad glavnog rostilja i uglavnom se koristi za
Cuvanje ve¢ skuhane hrane vru¢om, bez da je izlaze tolikoj koli¢ini
vrucine kao na resetki. To omoguc¢ava hrani koja se sporije kuha da
se na vrijeme skuha. Polica za zagrijavanje se takoder moze koristiti
kao dodatna povrsina za rostiljanje kad se rostilj koristi kao pe¢nica
za indirektno kuhanje, za jela kao $to su punjene rajcice, peceni
krumpiri ili kruhovi.

Zahvaljuju¢i svim razli¢itim povrSinama za kuhanje dostupnim na
rostilju moguce je pripremiti beskonacan broj recepata.

6.2 Oslobodite svoju kreativhost
produzenom raznoliko$¢u kuhanja

Napomena: Ovaj se odlomak odnosi samo na modele s reSetkom od
lijevanog Zeljeza koja ima uklonjivi sredisnji disk.

rostiljanja s

Za jo$ vise raznolikosti koja prevazilazi povrSine za kuhanje, istraZite
svijet Campingaz® kulinarskin modularnih zamjenjivih rjeSenja za
kuhanje!

Jednostavno izvadite unutarnji prsten modularne reSetke od lijevanog
Zeljeza i ubacite jedan od razli¢itih Campingaz® kulinarskih modularnih
pribora za rostilj. Od pizza, paelja i ¢ak Woka, Campingaz® kulinarski
moduli nude svaku opciju koju vase gurmansko rostiljarsko srce
pozeli.

6.3 Otvoren ili zatvoren poklopac? Direktno i indirektno
kuhanje

Za pecenje savr$enog odreska, koristenje Campingaz® Woka, ili
kuhanje planche, najbolje je ostaviti poklopac rostilja otvorenim.
Na taj se nacin toplota prenosi ,direktnim* dodirom izmedu hrane i
vruée reSetke, lima za pecenje ili planche. Medutim, roétilj se takoder
moze Koristiti kao pecnica kad je zatvoren poklopac. U tom slucaju
toplota se prenosi ,indirektnim* kontaktom izmedu hrane i vruéeg
zraka koji cirkulira unutar poklopca. Campingazov® przaé¢ piladi,
police za zagrijavanije ili raznji¢ savr§eni su za indirektno kuhanje, ali
najomiljenija upotreba je vjerojatno pecenje pizze na rostilju. Koristite
Campingaz® kamen za pizzu da biste dobili hrskavu i savr$eno
pecenu pizzu na rostilju.

6.4 Zdravije i sigurnije kuhanje bez visokog plamena.

Kod pecenja mesa ili masne ribe mogu se pojaviti plamenovi.

Kako bi se smanjila moguénost izbijanja plamena, reSetke za kuhanje

imaju pune dijelove koji sprie¢avaju curenje vecine masnoc¢e na vrlo

vruéa podru¢ja, $to bi uzrokovalo plamen.

Osim toga, kako bi se spontano paljenje masnoce $to vise smanijilo,

kod pecenja masne hrane preporucuje se:

- uklonite viSak masnoce iz hrane

- ostavite poklopac otvoren

- koristite poloZaj smanjenog protoka ili ¢ak iskljucite jedan ili vise
plamenika na nekoliko minuta.

Takoder je preporucliivo, za peenje sa zatvorenim poklopcem,

redovito pratiti pecenje, kako biste po potrebi prilagodili protok.

7 - CISCENJE | ODRZAVANJE

Volimo roétiljati, ali ¢iS¢enje je uvijek dosadno Ali to je vrlo vazna
etapa svake sesije rostiljanja. Redovito ¢iS¢enje potpomaze trajnost
i pouzdanost vaseg Campingaz® rostilja. S nasom InstaClean® Aqua
tehnologijom u kombinaciji s uputama u nastavku cilj nam je uciniti
CiS¢enje vaseg rostilja Sto lakSim i udobnijim koliko je to moguce:
Kako biste drzali svoj rostilj u savr§enom radnom stanju, preporucuje
se redovno cis¢enje (najkasnije nakon 4 ili 5 koristenja). Ako koristite
rostilj s vodom, preporucuje se mijenjanje vode nakon svakog
koristenja.

Kako nastaviti:

- Sacekajte da se va$ roétilj u potpunosti ohladi nakon vase sesije
rodtiljanja.

- lzvadite pladanj za mast D (SI. 08) i posudu za vodu W (SI. 09).
Ocistite ih spuzvom i malo sapuna ili ih stavite u perilicu posuda.

- Koristite ¢etku od nehrdajuceg Eelika za rostilj kako biste obrisali

viSak prljavstine sa reSetki za kuhanje i limova za pecenje i stavite

ih ili u perilicu posuda ili ih ostavite da se natope u sapunici ili

homogenoj mjesavini bijelog octa i vode.

Uklonite InstaClean® dijelove (Sl. 14). Zahvaljuju¢i InstaClean®

Aqua tehnologiji neabrazivna spuzva i voda sa sapunom bi trebali

biti dovoljni za ¢is¢enje dijelova bez truda.

Isperite i posusite.

Imajte na umu da bi abrazivne spuzve mogle ostetiti vas rostilj.

7.1 Plamenik

Redovito provjeravajte da prljavstina ili paukove mreZe ne blokiraju
otvore plamenika.

Cistite plamenik koriste¢i vlaznu spuzvu (natopljenu u vodu i
deterdZen za pranje posuda). Ako je potrebno, koristite vlaznu celi¢nu
Cetku.

Pobrinite se da svi otvori plamenika budu propusni i suhi prije
ponovnog koristenja plamenika. Ako je neophodno, otcepite plamenik
Ako je potrebno, o¢istite ulaze za zrak za plamenik (sl. 12) i otvore
plamenika OP (SI. 15).

NAPOMENA: Redovito ¢iS¢enje produzuje Zivotni vijek plamenika i
sprecava preranu oksidaciju koja moze nastati od kuhanja ostataka
kiseline. Ipak, oksidacija plamenika rostilja je normalna.
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8 - SKLADISTENJE

zatvorite ventil plinske boce nakon koriStenja okretanjem ru¢nog
kotaca.

Ako skladistite rostilj u zatvorenom podruéju za skladistenje,
odvojite plinsku bocu i Cuvajte je vani.

Ako cCuvate roétilj vani, Campingaz® vam strogo preporucuje
koristenje odgovarajuceg pokrivaca kako biste zastitili rostilj od
vremenskih nepogoda i prijavétine tijekom skladistenja.

Ako se rostilj ne koristi duzi vremenski period, preporucuje se
skladistenje rostilja na suhom, natkrivenom mjestu (npr.: garaza).
Okruzenje koji dovodi do korozije: naro€ita paznja se mora obratiti
na rostilj ako se koristi kraj mora. Rostilj je poZeljno pohraniti
natkriven, zasticen od vjetra. MoZe se Cuvati vani nekoliko tjedana
ako je zasticen poklopcem. Mora se redovito Gistiti i brisati od
prasine jer prasina sadrzi Gestice soli koje potic¢u koroziju.

9 - PRIBOR

Kako bi vam pomogli da $to vise iskoristite svoje iskustvo rostiljanja,
Campingaz® je dizajnirao puno pribora kako bi pomogao u pripremanju
vasih najdrazih jela na rostilju, kako bi ¢iS¢enje ucinio $to je moguce
laksim i da se pobrine da mozete produZiti Zivotni vijek svojeg rostilja:

Osnove rostiljanja

Ocisti i zastiti

_Premijum pribor:
Spatule, klijesta itd.

Pokrivaci po mjeri

Raznji¢

Cetke

Kamen za pizzu

Cistagi za rostilj

Wok tava (pogledajte

Cistaci od nehrdajuéeg &elika

napomenu ispod)

Tava za paelju

Lim za pecenje plancha

VAZNO: Iz sigurnosnih razloga nemojte koristiti kulinarski modularnu
wok tavu (ref. 2000014584) nasvojem rostilju.

Umjesto njega koristite kulinarsku modularnu wok tavu od lijevanog
Zeljeza (ref. 2000036961) ili kulinarsui modularnu mandarin wok tavu
(ref. 2000038449) koja ima datum proizvodnje ne stariji od listopada
2020. Tu informaciju moZete naéi oznacenu na rucki.
Kako biste vidjeli nasu cijelu palatu proizvoda i dobili vise
informacija, molimo posjetite www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) savjetuje da se njegovi plinski rostilji sustavno
koriste s priborom i zamjenskim dijelovima tvrtke Campingaz®. ADG
(Campingaz®) ne prihvata odgovornost za bilo kakvu Stetu ili kvar koji
nastanu zbog koristenja pribora i/ili zamjenskih dijelova drugih marki.

10 - ZASTITA OKOLISA

Ne zaboravite okoli! Va$ rostilj sadrzi dijelove koji se mogu ponovno
iskoristiti ili reciklirati. Ako se Zelite rijesiti svojeg rostilja, predajte te
materijale nadleznoj sluzbi za prikupljanje otpada u svojoj zajednici i
sortirajte materijale pakiranja.

Elektricni i elektronicki otpad:

Ovaj simbol zna¢i da se elektriéni sustav rostilja mora

odvojeno odloziti. Na kraju svog Zivotnog vijeka elektricni

sustav rostilja mora se ispravno zbrinuti. Elektriéni se sustav

=== ne smije odlagati s nesortiranim komunalnim otpadom.

Selektivno prikupljanje otpada promovira ponovno koristenje,
recikliranje ili druge oblike spaSavanja materijala koji se mogu
reciklirati sadrzanih u ovom otpadu. Odnesite elektri¢ni sustav rostilja
do centra za ponovno iskori$tavanje tpada ili mjesta za prikupljanje
otpada. Ako ste nesigurni, posavjetujte se svojim lokalnim vijecem
ili lokalnim vlastima. Nikad ne odlazite ove materijale u prirodu.
Ne pokuSavajte spaljivati; prisustvo odredenih opasnih supstanci u
elektriénoj i elektroni¢koj opremi moze biti opasno po okoli§ i imati
potencijalni u¢inak na ljudsko zdravlje.
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11 - RIESAVANJE PROBLEMA

Neispravnost Vjerojatni uzroci/nacini za ispravljanje

Plamenik se ne pali * Nema dovoljno plina
Regulator ne radi.
Crijevo, ventil, Venturijeva cijev ili otvori plamenika su blokirani.

Plamenik isprekidano radi ili se gasi Provjerite ima li dovoljno plina.
Provjerite spojeve cijevi.

Kontaktirajte postprodajni servis.

Plamen je titrav i nestabilan U novoj plinskoj boci mozda ima zraka. Nastavite upotrebu i problem ¢e nestati.

Kontaktirajte postprodajni servis.

Velik plamen na povrsini plamenika Mlaznica loSe povezana s plamenikom. Podesite plamenik.
Plamenik je zaceplien (npr.: paukovim mrezama). Ocistite plamenik.

Kontaktirajte postprodajni servis.

Boca je gotovo prazna. Promijenite bocu i problem ¢e nestati.
Kontaktirajte postprodajni servis.

Slab plamen na brizgalici

Temperatura roétilja je previsoka: Smanjite plamen.
Ocistite posudu za skupljanje viska masnoce.

Prekomjerno paljenje masnoca

Dugme za paljenje, Zica ili elektroda su u kvaru. Provjerite spojeve kabela upaljaca.
Provjerite stanje elektrode i spojne Zice.
Kontaktirajte postprodajni servis.

Plamenik se pali ibicom, ali se ne pali
pomocu PIEZO upaljaca

Pojava plamena na nekom spoju Spoj nije nepropustan.
Odmah zatvorite dovod plina.

Kontaktirajte postprodajni servis.

Nedovoljna toplina Zaceplien mlaz ili plamenik.

Kontaktirajte postprodajni servis.

Pojava plamena iza gumba za
reguliranje

Neispravan izlazni ventil.
Iskljucite uredaj.
Kontaktirajte postprodajni servis.

Pojava plamena ispod kontrolne ploce Iskljucite uredaj.
Zatvorite plinsku bocu.

Kontaktirajte postprodajni servis.
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NOTA: Dacid nu specificad in mod clar, urmitorii termenii generici “aparat/unitate/produs/echipament/dispozitiv”’ care apar in acest

manual de instructiuni, toti se r
Acest produs este destinat utili
VA MULTUMIM CA ATI ALES UN GRATAR PE GAZ CAMPINGAZ"!

fera la produsul “SELECT 3 & 4”.
i private normale, nu pentru spatii comerciale.

ACEST PRODUS A FOST PROIECTAT PENTRU A ASIGURA CA VA VETI BUCURA DE CEA MAI BUNA EXPERIENTA DE GRILLING.

Acest manual va va ajuta sa pregatiti usor gratarul pentru preparare
si va oferd informatii utile pentru a incepe gétirea in cele mai bune
conditii.

1 - OBSERVATIE IMPORTANTA

Este posibil ca gratarul ilustrat in acest manual sa arate diferit de cel

pe care l-ati achizitionat. Desenele sunt doar pentru exemplificare.

Pentru a asigura utilizarea in sigurantd si pentru a preveni

deteriorarea gratarului dumneavoastra, respectati cu atentie

aceste instructiuni:

- Nu faceti modificari la gratar. Orice modificare a gratarului poate fi

periculoasa

Inainte de utilizarea aparatului, cititi instructiunile cu atentie.

A se utiliza numai in exterior.

Se recomanda purtarea de manusi la asamblarea gratarului.

Nu utilizati cu acest gratar si alte surse de combustibil in afara de
PL

Nu folositi un regulator ajustabil de presiune joasa. Folositi doar

regulatoare fixe care respecta standardele europene aplicabile.

Pentru a utiliza gratarul in siguranta, nu folositi niciodata tavi care

acoperd integral suprafata de gatire.

Curatati periodic partile de la baza camerei de ardere, pentru

a preveni riscul de aprindere cauzat de resturile de méancare si

grasime in exces.

Nu depozitati si nu folositi benzina sau alte lichide ori substante

inflamabile sub forma de vapori in apropierea acestui gratar.

Nu trebuie sa se regaseasca materiale inflamabile pe o raza de cel

putin 60 cm n jurul gratarului.

In timpul utilizarii, acest gratar trebuie pastrat la distantd de

materiale inflamabile.

Nu lasati gratarul nesupravegheat atat timp cat este in uz.

Nu mutati gratarul daca este aprins.

Pentru o utilizare sigura si adecvata, gratarul trebuie utilizat pe

o suprafatd plana. Evitati suprafetele moi, cum ar fi iarba sau

pamantul noroios, deoarece rotile pivotante se pot cufunda in

pamant si datorita greutatii gratarului se pot bloca.

ATENTIE: Accesoriile se pot incalzi foarte tare. Copiii mici trebuie

tinuti la distanta.

Manevrati capacul gratarului cu atentie, mai ales cand gratarul este

in uz. Nu va aplecati peste camera de ardere sau suprafata de

gatire deoarece acestea emana foarte multa caldura.

- Utilizatorul nu va interveni la partile componente cu protectie de la
producator sau de la reprezentantul acestuia.

- Inchideti butelia dupa fiecare utilizare.

- Daca gratarul are roti: folositi cele 2 parghii de franare de la roti
pentru a preveni miscarea gratarului.

- Daca simtiti miros de gaz:

1. Inchideti robinetul buteliei.

2. Stingeti toate focurile deschise.

3. Deschideti capacul.

4.Daca mirosul persista, consultati capitolul ,3.3 - Verificarea
scurgerilor de gaz” sau adresati-va imediat reprezentantului local
de vanzari.

2 - ASAMBLAREA
2.1 Despachetarea

Aveti grija la despachetare/deschidere atunci cand utilizati un cutter
sau un cutit, deoarece lama poate deteriora partile componente al
gratarului. Scoateti cu grija fiecare componenta din cutie.

2.2 Spatiul de lucru

Asigurati-va ca aveti suficient spatiu disponibil pentru asamblare.
Pentru a preveni zgarieturile si deteriorarile la dezambalare, va
recomandam sa asezati pe suprafata de lucru un material moale
sau sa asamblati gratarul pe o suprafatd moale. Plasati toate
componentele pe spatiul de lucru, fara ca ele sa se atinga, ca sa nu
se zgarie inutil n timpul procesului de asamblare.

2.3 Scule

Nu va recomandam sa folositi o surubelnita electricd pentru
asamblare. Cuplul aplicat de aceasta ar putea deforma metalul. Se
recomanda o surubelnitd manuala. Verificati cu atentie ca surubelnita
este potrivitd pentru capul surubului, pentru a evita deteriorarea
acestuia.

2.4 Asamblare

Pentru a asambla usor gratarul dumneavoastrd Campingaz® trebuie
sa urmati pas cu pas instructiunile din manualul de asamblare
furnizat. Pentru a evita operatiunile complicate, anumite etape din
manualul de asamblare recomanda manevrarea unor parti de catre 2
persoane. Acest lucru este indicat cu pictograma de mai jos:

X

Gratarul este acum asamblat si dornic sa incepeti prima sesiune de

grilling impreuna!

Pentru a finaliza pregdtirea gratarului dumneavoastra, mai aveti

cétiva pasi de facut:

1. Conectati alimentarea cu gaz. Consultati capitolul 3.

2. Puneti bateriile (in functie de model). Consultati capitolul 4.

3.Umpleti cu apa compartimentul destinat acesteia. Consultati
capitolul 5.

Consultati detaliile de proces pentru fiecare dintre pasii de mai jos:

3 - CONEXIUNEA DE GAZ S| UTILIZAREA
3.1 Butelie

Acest gratar a fost configurat sa functioneze cu butelii de butan,
propan sau butan/propan de la 4,5 pana la 15 kg, cu un regulator
corespunzator de presiune joasa:

Franta, Belgia, Luxemburg, Regatul Unit al Marii Britanii,
Irlanda, Portugalia, Spania, Italia, Grecia, Cipru, Elvetia:
butan 28 mbari / propan 37 mbari.

Olanda, Cehia, Slovacia, Ungaria, Slovenia, Norvegia, Suedia,
Danemarca, Finlanda, Bulgaria, Turcia, Romania, Croatia,
Malta, Estonia, Lituania, Letonia, Islanda:

butan 30 mbari / propan 30 mbari.

* Polonia:
propan 37 mbari.

Conectarea sau schimbarea buteliei se va face intotdeauna intr-o
zona cu aerisire buna, niciodata in prezenta unor flacari, scantei sau
sursa de caldura.

Daca dimensiunea buteliei o permite, aceasta poate fi plasata si
utilizata in compartimentul carucior de sub gréatar. Consultati manualul
de asamblare pentru mai multe detalii.

Este imperativ ca deschizaturile pentru ventilare de la compartimentul
cilindric sa nu fie obturate.

3.2 Furtun

Gratarul se va utiliza cu un furtun flexibil, adecvat pentru utilizarea
cu butan, propan sau butan/propan. Verificati intotdeauna ca furtunul
utilizat este adecvat si de o lungime corectd, conform regiunii
dumneavoastra, asa cum se specifica in continuare. Furtunul trebuie
inlocuit imediat dacd este deteriorat, fisurat, daca este necesar
conform prevederilor legale nationale sau dacé s-a finalizat ciclul s&u
de viatd. Nu trageti si nu gauriti furtunul. Tineti-I la distanta de parti ale
gratarului care se infierbanta (Fig. 11). Asigurati-va ca furtunul flexibil
se intinde normal, fara sa se rasuceasca sau sa fie tras.

Franta:
Gratarul este prevazut cu un conector filetat G1/2 pentru alimentarea
cu gaz. In functie de model, acesta poate fi prevazut la livrare cu o
piesa de capat inelara NF cu garnitura.
Gratarul se poate utiliza asadar cu doua tipuri de furtunuri flexibile:
a. Un furtun flexibil pentru imbinare cu imbinari conexe si pe partea
gratarului si pe partea regulatorului, ferm fixat in pozitie cu coliere
(conform standardului XP D 36-110). Lungimea recomandata a
furtunului este de 1,25 m, ea nu are insa voie sa depaseasca
150 m.
Pentru utilizarea gratarului cu furtunul flexibil XP D 36-110 (Fig. 01):
i. Glisati furtunul flexibil pe imbinarea conexa, atat pe partea
gratarului cat si pe partea regulatorului, pana opune rezistenta.
ii. Glisati colierele peste primele doua bosaje de pe imbinarile
conexe si strangeti pana cand capul de strangere se rupe.
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iii. Verificati daca sunt scurgeri urménd instructiunile din capitolul

o

. Furtun flexibil (conform standardului XP D 36-112 sau NF D
36-112), cu o piulita filetatd G 1/2 pentru fixarea la gratar si cu
o piulita filetatd M 20x1.5 pentru fixarea la regulator. Lungimea
recomandata a furtunului este de 1,25 m, ea nu are insa voie sa
depaseasca 1 50 m.

Pentru a folosi gratarul cu furtunul flexibil XP D 36-112 sau NF D

36-112, G 1/2 si cu piulitele M 20x1.5 (Fig. 02):

i. Desurubati si scoateti imbinarea conexa NF pentru a elibera
racordul de admisie G 1/2.

ii. Scoateti garnitura.

iii. Strangeti piulita filetatd G1/2 de la furtun pe racordul de admisie
al gratarului si piulita filetatda M20x1.5 pe racordul de iesire al
regulatorului, respectand instructiunile furnizate impreuna cu
furtunul flexibil.

iv.Folositi o cheie pentru a imobiliza racordul de admisie al
gratarului si strangeti sau slabiti piulita filetatd cu alta cheie.

v. Folositi o cheie pentru a imobiliza racordul de iesire al
regulatorului.

vi.Verificati daca sunt scurgeri urmand instructiunile din capitolul
3.3.

Belgia, Luxemburg, Regatul Unit al Marii Britanii, Irlanda,
Portugalia, Spania, Italia, Croatia, Grecia, Olanda, Cehia,
Slovacia, Ungaria, Slovenia, Norvegia, Suedia, Danemarca,
Finlanda, Bulgaria, Turcia, Romania, Polonia, Cipru, Malta,
Estonia, Lituania, Letonia, Islanda:

Aparatul e echipat cu un conector circular. El trebuie utilizat cu un
furtun flexibil, adecvat pentru utilizarea cu butan si propan. Lungimea
furtunului nu trebuie sa depaseasca 1,20 m.

Elvetia:

Acest aparat trebuie folosit cu o teava flexibila de calitate, adaptata
la folosirea butanului si propanului. Lungimea sa nu trebuie sa
depaseasca 1,50 m.

Va trebui inlocuit daca este defect, daca prezinta crapaturi, daca
acest lucru este solicitat de conditiile nationale sau in functie de
valabilitate. Nu trageti de teava si nu o gauriti. Tineti-o departe de
piesele care se pot incalzi. Verificati ca teava flexibila sa se extinda
normal, fara deformare sau contractare.

Racordarea tevii flexibile: pentru a racorda teava la imbinarea
aparatului, strangeti bine piulita tevii, fara a forta, cu 2 chei
corespunzatoare:

- cheie de 10 pentru blocarea imbinarii (Fig. 03)

- cheie de 17 pentru insurubarea piulitei tevii (Fig. 03)

- Verificati daca sunt scurgeri urméand instructiunile din capitolul 3.3.

3.3 Verificarea scurgerilor de gaz

Important: nu folositi niciodata o flacara deschisa pentru a verifica
prezenta scurgerilor de gaz.

1.Faceti operatiunile afara, departe de orice surse de aprindere.
Nu fumati.

Asigurati-va ca butoanele de reglaj sunt in pozitia ,OFF” (O).
Pozitionati regulatorul pe butelie conform instructiunilor.

. Conectati furtunul la regulator si la gratar, asa cum se descrie in
capitolul 3.2.

Folositi o solutie pentru scurgeri de gaz pentru a detecta eventualele
scurgeri. Va puteti prepara si propria solutie pentru detectarea
scurgerilor de gaz, combinand 1 ceasca de detergent lichid de
vase cu 1 ceasca de apa intr-o sticla cu pulverizator. Agitati usor
pentru a omogeniza.

. (Fig. 04) Aplicati sau pulverizati solutia pe conexiunile dintre butelie/
regulator/furtun/gratar.

Deschideti robinetul buteliei (butoanele de reglaj trebuie s& ramana
inchise: pe pozitia ,OFF” (O) ). Daca se formeaza bule in solutia
de verificare a scurgerilor, inseamna ca exista o scurgere de gaz.
. Scurgerea se poate opri prin strAngerea unei conexiuni de furtun
sau prin Tnlocuirea eventualelor componente defecte. Pana cand
scurgerea nu se remediaza, gratarul nu se va utiliza.

9. Inchideti robinetul buteliei.

Important: Verificati daca sunt scurgeri cel putin o data pe an si de
fiecare data cand inlocuiti butelia.

o sen

N o
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3.4 inlocuirea buteliei

1. Lucrati intotdeauna intr-o zona bine ventilatd, niciodata in prezenta
unor flacari, scantei sau surse de caldura.

2. (Fig. 05) Comutati butoanele de reglaj inapoi pozitia ,OFF” (O) ,
apoi inchideti robinetul buteliei, invartind rotita.

3. Scoateti regulatorul si verificati daca imbinarea cu garnitura este
in stare buna.

4. Inlocuiti butelia goala cu una plina si asezati-o la locul sau. Montati
la loc regulatorul, avand grija sa nu fortati furtunul.

5. Verificati daca sunt scurgeri de gaz.

4 - BATERIII:E PENTRU APRINDEREA
ELECTRONICA (in functie de model)
4.1 Baterii necesare

Daca gratarul dumneavoastra are aprindere electrica, va avea nevoie
de 1xAA/LRG baterie alcalina.

Pentru convenabilitate, coletul contine si bateria corespunzatoare.
Daca gratarul nu va fi utilizat o perioadd mai lunga de timp, se
recomanda ca bateria sa fie demontata si depozitata separat intr-un
loc uscat si racoros.

4.2 inlocuirea bateriei

- Gasiti aprinzatorul electronic aflat pe piciorul din dreapta-spate (fig. 07)
- Desurubati dopul din plastic

- Puneti bateria in locas, respectéand polaritatea.

- Insurubati la loc dopul

- Vezi paragraful 4.3 despre reciclarea bateriilor

- Bateriile nereincarcabile nu se vor reincarca.

4.3 Eliminarea la deseuri a bateriilor

Acest simbol de pe baterii inseamna ca la sfarsitul duratei lor
de viata bateriile trebuie scoase din unitate si apoi reciclate
sau eliminate la deseuri in mod corespunzator.

Bateriile nu trebuie aruncate la gunoi, ele trebuie predate
la un centru de colectare (centru de reciclare etc.). Puteti obtine
informatii de la autoritatea locala responsabild. Nu aruncati niciodata
bateriile Th mediul inconjurator. Nu incercati sa le incinerati: anumite
substante din bateriile utilizate (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) pot fi periculoase
pentru mediu si sanatatea oamenilor.

5 - UTILIZAREA GRATARULUI
5.1 Inainte de utilizare

Nu uitati: Nu utilizati niciodata gratarul inainte de a citi cu atentie si a
ntelege instructiunile. Asigurati-va in plus ca:

Nu sunt scurgeri de gaz.

(Fig. 11) Furtunul nu atinge componente care s-ar putea infierbanta.
Deschizaturile pentru ventilare de la carucior nu trebuie sa fie
obturate, mai ales cele din sasiul gratarului, acolo unde se afla
butelia de gaz.

(Fig. 08) Sertarul pentru grasime D trebuie introdus corespunzator
in compartimentul sau si impins pana la refuz.

Componentele detasabile InstaClean® ale camerei de ardere au
fost montate corect (consultati capitolul 7 - Curatare si intretinere).
(Fig. 12) Arzatoarele nu sunt blocate sau obturate (de panza de
paianjen, de exemplu).

De asemenea, asigurati-va ca recipientul pentru apa W (Fig. 09)
este umplut cu apa tinand cont de nivelurile minime si maxime
indicate si ca este introdus in carcasa aferentd. Acest pas nu
este obligatoriu, insa astfel gratarul se va curata mult mai usor.
Introduceti recipientul prin partea frontala in cazul modelelor cu usi
si prin partea dreapta in cazul modelelor cu panou frontal.

Se recomanda purtatul manusilor de protectie la manipularea
pieselor componente fierbinti.

5.2 Utilizarea gratarului pentru prima data

Cand se foloseste pentru prima data, gratarul se incalzeste cu toate
arzatoarele sale pe pozitia FLUX MAXIM ( 4 ) (cu capacul inchis),
pentru aproximativ. 30 minute, pentru a elimina eventualul miros
ramas de la vopsirea componentelor noi.

5.3 Aprinderea arzatoarelor principale ale gratarului si a
arzatorului lateral (in functie de model)

in cazul unei arderi gresite (aprindere sub capacul arzatorului)
opriti produsul, lasati-l sd se raceasca (aproximativ cinci
minute), apoi reaprindeti aparatul. In cazul in care problema de
ardere gresita persista, va rugam sa va contactati reprezentantul
local Campingaz®.

Deschideti robinetul buteliei.

Deschideti capacul.

Asigurati-va ca butoanele de reglaj sunt in pozitia ,OFF” (O).
Pentru modelele cu arzator lateral inclus, acesta poate functiona
separat sau impreuna cu arzatoarele gratarului. Inainte de a
aprinde arzatorul lateral, asigurati-va cd s-a deschis capacul
de protectie al acestuia (Fig. 13). Nu folositi oale sau cratite cu
diametrul sub 12 cm sau peste 24 cm.

Nota: Nu va aplecati peste camera de ardere atunci cand aprindeti
gratarul!

N.B.: gratarele prevazute cu aprinzator lateral dispun de aprindere
electronica.
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Daca gratarul este echipat cu aprindere piezo:

» Apasati si rotiti butonul de reglaj in sens antiorar pana la pozitia
FLUX MAXIM (% ) (Fig. 05).

» Apasati imediat butonul de aprindere ( ®) pana face clic.

» Daca arzatorul nu se aprinde dupa 4 sau 5 incercari, asteptati 5
minute si apoi repetati operatiunea.

Daca grétarul dumneavoastra este echipat cu aprindere electrica:
Apasati si rotiti butonul de reglaj in sens antiorar pana la pozitia
FLUX MAXIM ( % ) (Fig. 05).

Apasati imediat butonul de aprlndere (@® ). Ar trebui sa se auda o
serie de clicuri ce genereaza un val de scantei la arzator. Continuati
sa apasati butonul de aprindere pentru cateva secunde, pana cand
arzatorul este aprins.

Daca arzatorul nu se aprinde dupa 4 sau 5 incercari, asteptati 5
minute si apoi repetati operatiunea.

Aprinderea aprinzatorului lateral se face in aceeasi pasi: rofiti
butonul de control de langa aprinzatorul lateral pe directia ,+” (fig.
06) si apasati acelasi buton de aprindere electronica aflat pe panoul
de comanda.

NOTA: Daca arzétoarele sau arzétorul lateral nu se aprind dupa
aproximativ 10 secunde in procesul de aprindere, asteptati 5 minute
si repetati procesul.

Odata ce primul din arzatoarele principale este aprins, existd doua

moduri de a aprinde un alt arzator:

1. Repetati operatiunea de aprindere descrisa mai sus

2. Aprindeti arzatorul din stanga sau din dreapta celui deja aprins, prln
nvartirea butonului sau de reglaj pana la pozitia FLUX MAXIM ( ®
), permitand astfel aprinderea incrucisata.

5.4 Aprinderea manuala

Daca aprlnderea piezo sau aprinderea electrica nu functioneaza,
aveti posibilitatea de a aprinde gratarul manual.

- Deschldetl capacul de gatit.

Asigurati-va ca manetele de reglaj sunt in pozitia “OFF” (O).

(Fig. 10) Aprindeti chibritul si apoi aduceti-I din spatele gratarului
inspre arzator.

Apasati si rotiti butonul de reglaj corespunzétor in sens invers
acelor de ceasornic, pana la pozitia de debit maxim ().

5.5 Stingerea gratarului

a. Arzatoare principale
(Fig. 05) Rotiti butoanele de reglaj inapoi in pozitia ,OFF” (O) si apoi
nchideti robinetul buteliei, invartind rotita.

b. Arzator lateral (in functie de model)

(Fig. 06) Rotiti butonul aprlnzatorulw lateral pe directia ,0” pana
pe pozitia OFF (OPRIT). Inchideti valva buteliei de gaz daca
aprinzatoarele gratarului nu mai sunt utilizate.

6 - EXPERIENTA DE GATIRE

Odata ce gratarul este aprins, e timpul sa va apucati de treaba!
Se recomanda o preincalzire a gratarului, pentru cateva minute,
fnainte de a pune mancarea pe el. La fel ca atunci cand preparati
mancarea intr-o tigaie sau la cuptor, acest proces ajuta la obtinerea
unei temperaturi corecte de gatire si previne lipirea mancarii, aceasta
rumenindu-se frumos, cu o crusta crocanta.

Campingaz® va recomanda sa purtati intotdeauna manusi de protectie
cand manipulati componente ce se pot incalzi puternic.

6.1 Posibilitati nelimitate de preparare a mancarii

Stiati ca anumite suprafete de pregatire pe gratar sunt mai adecvate
pentru anumite tipuri de alimente?

Grilajul este mai adecvat pentru prepararea la gratar a carnurilor
grase, cum ar fi carnatii, fripturile sau carnea de pui cu piele.
Deoarece caldura se transfera direct de la flacara la mancare,
gatitul pe grilaj se face cu temperaturi mai mari pe suprafata. Fonta
intensifica si absoarbe caldura, rumenind sau arzand mancarea la
contact. Asa se formeaza dungile de rumenire pe care le adoram pe
friptura sau pe carnati. Mai mult, mancarea nu se prajeste in propria
sa grasime.

Tavile sau tavile plancha pe de alta parte se preteazéd mai bine
pentru mancaruri mai delicate preparate la gratar, cum ar fi pestele,
fructele de mare, legumele, fructele sau produsele culinare taiate in
cuburi. Tavile/tavile plancha transfera uniform caldura de la intreaga
suprafata din fontd la mancare, gatirea si rumenirea fiind uniforme.
Flacarile nu ating niciodata mancarea, ceea ce inseamna ca aceasta
nu se arde si nu se carbonizeaza, fiind astfel mult mai sanatoasa.
Puteti folosi tava/tava plancha pentru a gati si mancaruri mai fluide
sau in panada, cum ar fi oudle sau clatitele.

Deoarece diferite tipuri de mancare se gatesc in diferite intervale de
timp, gratarul este dotat de asemenea si cu un raft pentru incalzire.

Acesta este un al doilea grilaj mai mic, plasat deasupra celui principal
si are in primul rand rolul de a pastra fierbinte mancarea care a fost
deja gatita, fara a o expune la o caldura la fel de ridicata ca cea de pe
gratar. Se poate astfel termina de gatit si mancarea care se gateste
mai fncet. Raftul pentru fncalzire se poate folosi si ca suprafata
suplimentara de gatire, cand se foloseste gratarul pe post de cuptor
pentru gatire indirecta, pentru preparate cum ar fi rosii umplute, cartofi
copti sau produse de panificatie.

Datoritd tuturor acestor suprafete diferite de gatire se pot prepara
retete in numar nelimitat.

6.2 Dati frau creativitatii dumneavoastra la pregatirea
gratarului cu varietatea generoasa oferita la
preparare

N.B.: acest paragraf se aplicd numai pentru modelele cu gratar din
fonté cu disc central detasabil.

Pentru si mai multa versatilitate, dincolo de varietatea suprafetelor
de preparare, explorati universul Campingaz® cu sistemul modular
culinar care va ofera solutii interschimbabile pentru preparare!

Nu trebuie decéat sa scoateti cercul interior al grilajului modular din
fonta si sa introduceti unul dintre diferitele accesorii de gratar ale
sistemului modular culinar Campingaz®. Pizza, Paella sau chiar Wok:
sistemul modular culinar Campingaz® va oferé tot ce isi poate dori un
gurmand pasionat de gratar.

6.3 Capac deschis sau inchis? Gatire directa si indirecta

Pentru a sigila o friptura perfecta folosind wok-ul sau o tava plancha
Campingaz®, capacul gratarului trebuie sa ramana deschis. Astfel
céldura se va transfera prin contact ,direct” intre mancare si grilajul,
tava sau plancha fierbinte. Cu capacul inchis, gratarul se poate folosi
insa si ca un cuptor. In acest caz, céldura se transfera prin contact
Lsindirect” intre mancare si aerul fierbinte care circuld n interiorul
capacului inchis. Kitul de rotiserie, rafturile de incalzire sau sistemul
modular pentru pui intreg de la Campingaz® sunt ideale pentru gatire,
insa probabil cea mai apreciata este posibilitatea de a face o pizza
la gratar. Folositi piatra de pizza Campingaz® pentru a face o pizza
perfecta, crocanta, coapta la gratar.

6.4 Gatit mai sanatos si mai sigur fard izbucniri de
flacara.

Atunci cand gatiti carne sau peste gras se pot produce scantei.

Pentru a reduce scanteile, gratarele sunt prevazute cu tavite solide

pentru a preveni caderea unei mari cantitati de grasime pe zonele

foarte fierbinti, ceea ce ar provoca aparitia flacarilor.

In plus, pentru a reduce cat mai mult posibil aprinderea spontana a

grasimilor, atunci cand gatiti alimente grase se recomanda:

- eliminarea excesului de grasime din alimente

- sa lasati capacul deschis

- sa folositi pozitia cu debit redus sau chiar sa opriti unul sau mai
multe arzatoare timp de cateva minute.

De asemenea, in cazul in care gatiti cu capacul inchis, se recomanda

sa monitorizati periodic gatirea pentru a regla debitul, daca este

necesar.

7 - CURATARE S| INTRETINERE

Ne place sa facem grétar, dar curatarea e intotdeauna neplacuta. Pe
de altd partea, ea e o etapa importanta din orice sesiune de grilling.
Gratarul dumneavoastra Campingaz® va fi mai fiabil si mai durabil
daca il curatati in mod regulat. Cu tehnologia noastra InstaClean®
Aqua, in combinatie cu instructiunile de mai jos, dorim ca procesul de
curatare sa fie cat mai confortabil si mai simplu:

Pentru a pastra gratarul dumneavoastra in stare perfecta de
functionare, va recomandam sa il curatati la intervale regulate (dupa
maxim 4 sau 5 utilizari). Daca folositi gratarul cu apa, va recomandam
sa nlocuiti apa dupa fiecare utilizare.

Cum se procedeaza:

- Asteptati ca gratarul sa se raceasca complet dupa ce I-ati folosit.

- Scoateti sertarul de grasime D (fig. 08) si compartimentul pentru

apa W (fig. 09). Curatati cu burete si sapun sau in masina de spalat

vase.

Folositi o perie din inox pentru gratar pentru a indeparta funinginea

si mizeria de pe grilajul de gétire si tavi, care se pot pune apoi fie in

masina de spalat vase, fie la inmuiat in apa cu detergent, ori intr-un
amestec omogenizat de otet alb si apa.

- Scoateti elementele InstaClean® (Fig. 14). Multumita tehnologiei
InstaClean®Aqua, un burete neabraziv si apa cu detergent ar trebui
sa fie suficiente pentru a curata componentele fara probleme.

- Clatiti si lasati la uscat.

Retineti ca buretii abrazivi ar putea sa deterioreze gratarul.
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7.1 Arzator

Verificati la intervale regulate c& deschiderile arzatoarelor nu sunt
blocate de mizerie sau panze de paianjen.

Curétati arzatorul cu un burete umed (inmuiat in apa si detergent de
vase). Daca este necesar folositi o perie moale din otel.

Inainte de a folosi din nou arzatorul, asigurati-va ca toate deschiderile
sunt desfundate si uscate. Daca este nevoie, desfundati arzatorul cu
o perie de sarma.

Daca este nevoie, curatati intrarile de aer ale arzatorului (Fig. 12) si
deschiderile acestuia, OP (Fig. 15).

NOTA: Curatarea in mod regulat prelungeste durata de viata a
arzatorului si impiedica oxidarea prematura care ar putea fi generata
de resturile de acizi formati la gatire. Oxidarea de pe arzatorul
gratarului este insa normala.

8 - DEPOZITARE

Inchideti robinetul buteliei de gaz dupa utilizare, invartind rotita.
Daca depozitati gratarul intr-un spatiu inchis, deconectati butelia de
gaz si depozitati butelia de gaz in exterior.

Daca depozitati gratarul afara, Campingaz® va recomanda din plin
sa il acoperiti in mod adecvat pentru a-l proteja de intemperii si
murdarire.

Daca gratarul nu se foloseste pentru o perioadd mai mare de timp,
va recomandam sa il depozitati intr-un spatiu uscat, adapostit (intr-
un garaj, de exemplu).

Coroziune favorizata de mediu: trebuie sa acordati o grija speciala
depozitarii daca gratarul se utilizeaza in apropierea marii. Este de
preferat ca gratarul sa fie depozitat intr-un spatiu acoperit, ferit de
vant. Acesta poate fi depozitat afara timp de cateva saptamani
dacé este protejat cu o husa. Curétati si stergeti cu regularitate
praful de pe gratar, deoarece praful contine particule de sare care
favorizeaza coroziunea.

9 - ACCESORII

Pentru a va bucura cat mai mult de gratarul dumneavoastra,
Campingaz® a realizat o multitudine de accesorii care va ajuta sa
pregatiti felurile preferate de mancare la gratar, sa curatati totul foarte
usor si sa puteti utiliza gratarul un timp indelungat:

Elemente esentiale pentru grilling Curatare si protejare

Ustensile premium:

Spatule, clesti etc. Capace adaptate

Kitul de rotiserie Perii

Piatra de pizza Produse de curatare gratar

Wok (a se vedea observatia de

mai jos) Produse de curatare inox

Tigaie Paella

Tava plancha

IMPORTANT: Din motive de siguranta, nu folositi wok-ul pentru
sistemul modular culinar (nr. ref. 2000014584) pe gratarul
dumneavoastra.

Folositi in loc wok-ul din fonta pentru sistemul modular culinar (nr. ref.
2000036961) sau wok-ul Mandarin pentru sistemul modular culinar
(nr. ref. 2000038449) care are o data de productie dupa octombrie
2020, inclusiv. Aceste informatii sunt specificate pe maner.

Va rugam sa vizitati site-ul nostru pentru mai multe informatii si
intreaga gama de produse www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) recomanda ca gratarele sale pe baza de gaz sa
se utilizeze sistematic cu accesorii si piese de schimb Campingaz®.
ADG (Campingaz®) nu isi asuma responsabilitatea pentru deteriorari
sau defectiuni cauzate de utilizarea unor accesorii si/sau piese de
schimb de la alte marci.

10 - PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

Nu uitati de mediul inconjurator! Gratarul dumneavoastra include
componente ce se pot reutiliza sau recicla. Daca doriti sa eliminati la
deseuri gratarul dumneavoastra, predati aceste materiale centrelor
de colectare locale si eliminati materialele de ambalare in functie
de categorie.

Deseuri electrice si electronice:

Acest simbol indica faptul ca sistemul electric al gratarului

trebuie eliminat la deseuri selectiv. La sfarsitul perioadei de

utilizare, sistemul electric al gratarului trebuie eliminat corect

== la deseuri. Sistemul electric nu trebuie aruncat cu celelalte

deseuri menajere.
Colectarea selectivd a deseurilor faciliteaza reutilizarea, reciclarea
sau alte modalitati de valorificare a materialelor reciclabile din
deseurile respective. Predati sistemul electric al gratarului la un
centru specific de colectare a deseurilor. Puteti obtine informatii
de la autoritatea locald responsabild, dacd aveti neclaritati in
aceasta privinta. Nu aruncati niciodata astfel de materiale in natura.
Nu incercati sa incinerati aceste materiale, prezenta anumitor
substante periculoase din echipamentele electrice si electronice pot
fi ddunatoare pentru mediul inconjurator si pot avea un efect nociv
asupra sanatatii.
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11 - REZOLVAREA PROBLEMELOR

Anomalii

Cauze probabile remedii

Aprinzatorul nu se aprinde

Nu este conectat la o retea de gaz
Regulatorul nu functioneaza
Furtunul, robinetul, tubul Venturi sau deschiderile arzatoarelor sunt blocate.

Aprinzatorul ,da rateuri” sau se stinge
de la sine

Verificati conexiunea la gaz
Verificati conexiunile furtunelor
Contactati After Sales Service.

Emite flacari cu intermitente

Noua canistra poate contine bule de aer. Continuati sa o folositi si problema va disparea.
Contactati After Sales Service.

Flacari mari pe suprafata arzatorului

Duza este incorect conectaté la arzator. Ajustati arzatorul.
Arzator este infundat (cu panze de paianjen, de exemplu). Curatati arzatorul.
Contactati After Sales Service.

Flacara mica la jet

Canistra este aproiape goald. Schimbati canistra si problema va disparea.
Contactati After Sales Service.

Excesul de grasime se aprinde

Temperatura de préjire este prea mare: Dati flacara mai mica.
Curatati tava unde picura grasimea

Aprinzatoarele se aprind cu chibritul, dar
nu si in cazul aprinzatoarelor “PIEZO”

Este o problema la butonul de aprindere, la fire sau la electrod. Verificati conexiunea de cabluri
a aprinzatorului.

Verificati starea electrodului si legaturile intre fire.
Contactati After Sales Service.

Apar flacari la oricare dintre conexiuni

Exista o scurgere la respective conexiune.
Opriti imediat alimentarea cu gaz.
Contactati After Sales Service.

Nu emite caldura

Duza sau arzator infundat.
Contactati After Sales Service.

Apar flacari in spatele butonului de
control

Robinetul este defect
Opriti aparatul
Contactati After Sales Service

Apar flacari sunt tabloul de comanda

Opriti aparatul
Inchideti butelia.
Contactati After Sales Service.
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3ABENEXKA: OcBeH ako He e NOCO4eHO ApYro, BCeKU evH OT obluTe TepMuHM “ypen / npubop / npoAyKT / cbopbkeHue / ycTpoUcTBO”,
KOMTO ce cpelyaT B TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba, ce oTHacs 3a npoaykrta “SELECT 3 & 4”.
To3u NpoAykKT e NpeaHa3HayYeH 3a CTaHAApPTHO MHAUBMAYaNHO nonssaHe. He e npegHa3HayeH 3a TLProBCKY Lienu.

Bnaropaapum Bu, Ye nsbpaxte rasoso 6ap6ekio Campingaz®!
To3n NpoAyKT e Cb3AaAeH, 3a Aa OCUTypU Han-go6poTo U

i€ Ha cKapa.

ToBa PbKOBOACTBO LUE BW MOMOrHe NeCcHO [a MoAroTBUTE ckapara
3a roTBeHe W lie npejocTaBu MonesHa WHgopmauus, Taka ue
fla 3ano4HeTe fa neveTe Ha ckapa npu Han-gobpuTE Bb3MOXHU
YCMoBUs.

1 - BAXXHO 3ABEJIEXXKA

Pelletkara, nokasaHa B ToBa PbKOBOACTBO, MOXe Aa M3rmexaa
pasnuyHo ot Bawarta. Tsi iMa camo uniocTpaTuBHa Lien.
CrnepBaiTe BHMMaTenHO Te3W MHCTPYKLMM, 3a Aa OCUrypute
6e3onacHa ynotpeba u Aa He noBpeauTe cBoeTo GapGekio:

- He npaBeTe moaudvkaummn Ha ckapata. Besika mogudumkaums Ha

ckapaTa Moxe Aa 6bae onacHa

Monsi, npoyeTeTe BHUMATENHO UHCTPYKUMWUTE Npeau ynoTpeba.

M3nonsganTe camo Ha OTKPUTO.

MpenopbyuTenHo e Aa HocuTe pbkaBuLM, 3a Aa crrnobuTte ckapara.

He wanonseante Opyr M3To4HMK Ha ropuso ocseH BBl 3a ToBa

6apbekto.

He wusnonssaiite perynvpyem perynatop 3a HWCKO HarnsraHe.

M3nonagaiiTe camo huKcMpaHu perynaropu, KOUTO OTroBapsiT Ha

CbOTBETHUTE EBPOMENCKN CTaHAAPTY.

3a pa ocurypute 6esonacHa pabota Ha Baweto 6apbekto, Hukora

He wu3nonseaiTe peluetku, kouto nokpusat 100% oT Bawara

rotBapcka noBbPXHOCT.

- PepoBHo nouncTBanTe YacTuTe B OCHOBAaTa Ha orHeBaTa kamepa,
3a fja u3berHeTe puck OT Bb3NnamMeHsiIBaHe OT U3MNULLIHWATE OCTaTbLn
OT Ma3HWHN 1 XPaHUTENHN OTNagbLM.

- He cbxpaHsiBaiTe U He u3nonssaiTe GeH3WH U ApyrK 3ananvmu
TEYHOCTU UNn nNapu B BN130CT 40 Tasn ckapa.

- He TpsbBa ga uma ropumu matepuanu B paguyc ot noxde 60 cm

OKomo ckaparta.

Korato ce uanonsea, rpunsT TpsibBa Aa ce nasu OT 3ananvmu

Matepuanu.

He ocraesiite rpuna cu 6e3 Hagsop, fokaTto paboTu.

He mecTeTe ckaparta, koraTo e 3anareHa.

3a pa ce ocurypu npasunHa u 6esonacHa pabota, rpunbT TpsioBa

Aa paboT Ha paBHa NMOBBLPXHOCT. M3bsArBaiite Mekn NOBbPXHOCTU

KaTo TpeBa WNW KaneH TepeH, Tbil kaTo BbPTAWMTE ce kornena

MoraT fia NoTbHaT B 3emATa U Aa ce Grnokupar nopagu TexecTtra

Ha ckapara.

BHUMAHMUE: [JocTbnHMTE YacTh mMoraTt Aa Cce HaropewsaT MHOro.

[pbxTe MankuTe Aela Ha pascTosiHUe.

PaBoteTe BHWMaTenHo c kanaka Ha Bawara ckapa, ocobeHo

pokarto e B ynotpe6a.

He ce HaBexxpaiTe Haj OrHeBaTa kamepa WIM MOBbPXHOCTTA 3a

ckapa, Tbil KaTo MOXe [ja ce Harpee MHOro.

MoTpebuTtensT He TpsibBa fAa MaHunynupa 4acTu, KOWUTO

ca 3aluUTeHu OT MNpOU3BOAUTENst WIU MPEeAcTaBUTENs Ha

NpoV3BOANTENS.

B3atBopeTe GyTunkarta 3a ras cnep Bcsika ynorpeba.

Axko e obopyaBaHo C Konena: usnonseaiTe ABaTa CnvpaYHu nocra

Ha Konenara, 3a fja npefoTBpaTUTe ABUKEHUETO Ha GapGekioTo.

AKO yceTuTe MUPUC Ha ras:

1. 3aTBOperTe knanaHa Ha GyTunkarta 3a ras.

2. 3araceTe BCUYKM OTKPUTU MambLM.

3. OTBOpeTe Kanaka.

4. Ako mupuamata npogbrkasa, BwkTe rnaea ,3.3 - [poBepka 3a
TeyoBe Ha ras‘ unm HesabaBHO MOTbPCETE CLBET OT MECTHUS
Tbpro.eLy.

2 - MOHTAX
2.1 PazonakoBaHe

Mpu oTBapsiHe/pa3onakoBaHe Ha GapGekiooTo, MoNs, BHUMaBaiiTe,
KoraTo U3nonasarte pesady WnuM HOX, 3a Aa w3berHeTe nospepa Ha
vyacTtute. VlssaneTe BHUMATENHO BCEKN KOMMOHEHT OT KyTudaTa.

2.2 PaGoOTHO NPOCTPaHCTBO

YBepeTe ce, 4e pasnonarate C [[OCTaTb4yHO ronAmMo pasOTHO
NPOCTPAHCTBO 3a crnobssaxe. 3a Aa npenorepatute 4packoTUHU U
noeBpeav npu pasonakoBaHe Ha GEPGEKIOTO, npeanaraMme ganocrtasute
HAKaKbB MeK marepuan vwnv ga pa60Tv|Te BbpXy MeKa NMOBbPXHOCT.
MoctaBeTe BcuukM 4Yactu BbpXy pasOTHOTO NPOCTPaHCTBO, KaTo
BHMMaBaTe fa uMa [AO0CTaTb4yHO pa3CTosaHWE MexXxAy TAX, KaTo
npefoTBpatABaTe KOHTAKTa Ha 4actn U NPUYNHABAHETO Ha HEHYXHU
ApPacKoTUHU Mo Bpeme Ha crnobseaHeTo.

2.3 UHCcTpyMeHTH

He npenopbyBame M3non3BaHeTo Ha enekTpudecka oTeepTka 3a
crnobsesaHe. anlﬂO)KeHVIﬂT BBbPTALL MOMEHT MOXe [a orosiv metana.
Cnepga fia ce u3nonssa pbyHa oTBepTka. BHUMaTenHo nposepete
Aanun u3non3BaHUAT MOAen npunsara npaBuHO Ha rnaeaTa Ha BUHTA,
3a ga naberHete noBpefa Ha rnasata Ha BUHTa.

2.4 Crno6saBaHe

3a 6e3npobnemHo crnobsBaHe Ha Bawarta ckapa Campingaz®
e HeobxoaMMo fa cnefBaTe MpefoCTaBEHOTO PBKOBOACTBO 3a
crnobsiBaHe, CTbMka MO CTbMKa. 3a Aa ce u3berHaT YCroXHeHWs,
HSAIKOM CTBMKM B PBKOBOACTBOTO 3@ MOHTaX MpenopbysaT 6opaBeHe
C YacTuTe OT 2 Aylun. ToBa e nokasaHo CbC criefHaTa nukTorpama:

X

Bap6ekioTo e Beye CrnoGeHO 1 04aKBallO MbPBOTO CU MEYeHe Ha
ckapa c Bac!

OcTaBaT caMo HSIKOMKO CTbMKM, 3a Aa 3aBbpLUMTE MOArOTOBKaTa Ha
Bawara ckapa:

1. CBbpKeTe nogaBaHeTo Ha ras. BuxTe rnasa 3.

2.MocTaBeTe GaTtepunTe (B 3aBUCMMOCT OT Moaena). BukTe rmaea 4.
3. HanbnHeTe ¢ Boga otaeneHneto 3a Boaa. BuxTe rmasa 5.

Monsi, BwKTe nogpobHOCTUTE 3a npoLieca 3a Beska OT Te3W CTbMKK
no-gony:

3 - CBbP3BAHE U YNOTPEBA HA TA3
3.1 NasoBa 6yTunka

Ta3n ckapa e HacTpoeHa aa pabotu c 6ytunkum ot 4,5 go 15kr
6yTaH, nponaH unu GyTaH/nponaH ¢ NOAXOZSLL, PErynaTop 3a HUCKO
HansiraHe:

®paHuua, Benrus, Jliokcembypr, O6eANHEHOTO KpancTBo,
Wpnanausa, MNoptyranua, Ucnauua, Utanusa, Mopumsa, Kunbp,
Lsenuapums:

ByTaH 28 mbar/nponaH 37 mbar.

Hupepnangusa, Yexus, CnoBakusi, YHrapusa, CnoBeHwus,
Hopserus, WBeuus, Oanusa, ®unnanpaun, bbnrapus, Typuus,
PymbHusa, XbpBaTtua, Manta, Ectonus, Jlutea, JlaTtBus,
WUcnangusn:

6ytan 30 mbar/nponaH 30 mbar.

Monuwa:
nponaH 37 mbar.

BuHaruv cebp3BaiiTe nu nogmensiite 6ytunkara B obpe npoBeTprBO
nomeLLeHWe, HKora B NPUCHCTBMETO Ha NMamMbK, CKPa U U3TOUHMK
Ha TonnmHa.

Bb3MOXHOCTTa 3a MocTaBsiHe U M3nonasaHe Ha GyTunkaTta 3a ras B
OTAeneHVeTo nop ckapara 3aBuCKU OT BUCOYMHATa Ha ByTunkata. 3a
noBeye noapo6GHOCTM BINKTE PBKOBOACTBOTO 38 MOHTaX.
3aAbIDKUTENHO € BEHTUMALMOHHUTE OTBOPU Ha OTAENEHUETO Ha
LMNUHabpa Aa He ca 3anyLueHi.

3.2 Mapkyu

Ckapata TpsbBa Aia ce U3Mon3Ba ¢ rbBkaB Mapkyd, KOMTO € MoAXOAsLL
3a u3nonaeaHe ¢ OyTaH, nponaH unu ra3 GyTtan/nponaH. BuHaru
npoBepsiBaiTe Aanu W3nonasate NpaBUMHWS Mapkyy ¢ npasuiHaTa
ObIDKMHA, KaKTO e nocoveHo 3a Bawwus pervioH no-gony. MapkyysTt
TpsibBa fa 6bae cMeHeH He3abaBHO, ako e MOBPeAeH, HamykaH,
KOraTo Ce M3NCKBa OT HaluoHarnHute pasnopeabu unu B kpas Ha
XKU3HEHUS My UMKkbn. He Abpnaiite n He npobuBante Mapkyya.
[pbxXTe ro ganey oT BCUYKM YacTW Ha ckapaTta, KoMTO ce HarpsiBaT
(Pur. 11). MNMposepeTe Aanv rbBKABUSIT MapKyy ce pasTara HopmarHo,
6e3 fa ce ycyksa Unu abpna.

®paHuma:

punbT ma pesbosaH koHekTop G1/2 Ha BXogHMs oTBOp 3a ras. B
3aBMCMMOCT OT Mofena Tol Moxe Aa e cHabpgeH ¢ npeaBapuTenHo
noctaBeHa NF ocHoBa C NpbCTEH 1 yNbTHEHVE.

CnepoBaTenHo ckapaTa MOXe [a Ce W3non3sa C [Ba Bua MbBKas
MapKy4:
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a) MBKaB MapKyu, NpeAHasHayYeH 3a CBbp3BaHe KbM NPbCTEHOBUAHU
BIIOXKM KaKTO Ha ckaparta, Taka 1 OTCTpaHuW Ha perynaropa, 3apaBso
3aKkpeneH cbC ckobu (B cboTBeTcTBME CbC cTaHdapT XP D 36-110).
[MpenopbunTenHaTa AbmkrHa Ha Mapkyya e 1,25 m, Ho AbnxuHaTa
Ha Mapky4a He TpsibBa aa Hagswuwasa 1,50 m.
3a pa wanonseate ckapata c rbBkaBus mapkyd XP D 36-110
(Pwur. 01):

i. Mnb3HeTe rbBKaBKsi Mapkyy BbpXy NpbCTEHOBUAHATA BrOXKa
Ha pellieTkaTa 1 perynaropa Aokpai.

ii. Mnb3HeTe ckobuTte 3aa NbpBUTE ABE MMaBWHKN Ha BIIOXKUTE U T
3aTerHeTe, AokaTo 3aTsrallara rnasa ce cuynu.

iii.MMpoBepeTe 3a TeyoBe, KkaTo crneaBate WHCTPyKUMUTE B
pasaen 3.3.

6)MbBkaB Mapkyy (cbrnacHo crtangapt XP D 36-112 wnm NF D
36-112), cHabpneH c pesboBaHa raiika G 1/2 3a dukcupaHe
KbM pelletkata U M 20x1,5 raiika ¢ pesba 3a cukcMpaHe KbM
perynatopa. lNpenopbunTenHata AbMKMHA Ha mMapkyya e 1,25 m,
HO ObIDKMHATa Ha Mapkyda He Tpsibea aa Hagsuvwasa 1,50 m.
3a pga msnonseate ckapata c rbBkaBus Mapkyd XP D 36-112 vnu
NF D 36-112, raitkn G 1/2 u M 20x1,5 (dwr. 02):

i. Pasxnabete n oTcTpaHeTe npbcTeHoBUAHaTa Bnoxka Ha NF, 3a
[a ocBoboauTte Bxoaswmsa ceeguuuten G 1/2.

ii. OTCTpaHeTe ynnbTHEHNETO.

iii. 3aTerHete pesbosanaTta raiika G 1/2 KbM Mapkyya KbM
BXOOAWMS CbeauHUTEN Ha pelueTkata M pesboBaHaTa raiika
M20x1,5 kbM W3XOOHUS CbEAMHUTENS Ha perynartopa, KaTto
criefBaTe UHCTPYKUMWTE, NPEAOCTaBEeHN C MbBKaBUS MapKyu.

iv.i3nonsBaiiTe raeyeH ko, 3a Aa 3aabpXuTe 3ApaBO BXOAALLMS
CbedVHWTEN Ha pelueTkata W 3aTerHete wnu pasxnaberte
pesbosaHaTa raika ¢ Apyr raeyeH KIou.

v. MianonssanTe raeyeH koY, 3a Aa 3aAbpXuTe 3ApaBo U3XOAHUSA
CbeJuHUTEN Ha perynaropa.

vi.NlpoBepeTe 3a TeyoBe, kaTo crneaBaTe WHCTPYKUMWTE B

pasgen 3.3.
Benrus, Iokcembypr, O6eauHeHoTo KpancTtBo, WpnaHgus,
Moptyranua, Wcnanua, Wranua, Xwbpeatusa, [Mbpuus,
Hupepnanpus, Yexusa, CnoBakus, YHrapusi, CnoBeHus,

Hopgerus, WBeuus, [anua, ®uunavgusa, Bbnrapusa, Typuwms,
PymbHus, Monwa, Kunwp, Manta, EctoHus, Jlutea, JlaTeus,
Wcnanpus:

BapbekioTo e cHaboeHo € kpbrbn cbeguHuTen. Tpsbea fda ce
13ronsea ¢ rbBkaB MapKy4, KOWTO e NoAXoAsil 3a W3Mon3BaHe C ras
6yTaH 1 nponaH. [lbiknHaTa Ha Mapky4ya He TpsibBa Aa HazaBuLIaBa
1,20 m.

LliBeniuapums:

YpenbT TpsbBa fJa ce monsea CbC crneuvanHa rbBkaBa Tpbba,
noaxoAsia 3a ras nponad v ra3 6ytaH. [bmkuHarta i He Tpsabea Aa
Hageuwaea 1,50 m.

Toit TpsGBa Aa Gbae NOAMeHeH, ako e MNoBpedeH, HamnykaH unu
CbIMacHO AelcTBallMTe HOPMaTUBHK M3uckBaHWs. He abpnaiite u
He ycyksaiTe Tpbbata. lNaseTe § Aaney OT HarpsiBaliM ce 4acTu.
YBepete ce, ye rbBkaBaTa Tpbba ce pasrbBa HopmarnHo, 6es
YCyKBaHe W onbBaHe.

CBbp3BaHe Ha r'bBKaBara Tpbba: ¢3a a CBbpXeTe rbBkasaTta Tpbba
C HakpaWiHVKa Ha ypefa, 3aTerHete raiikata Ha TpbbaTta 3apaBo, HO
He NPEeKOMEepHO, C NoMOLLTa Ha 2 NOAXOASLLM FraeyHu Krtova:

- kntoy 10 3a 3acTonopsiBaHe Ha HakpanHuka (Pwr. 03)

- kntoy 17 3a 3aTaraHe Ha rankarta Ha Tpbbata (Pur. 03)

- [poBepeTe 3a Te4oBe, KaTo crieABaTe MHCTPyKUUUTE B pasaen 3.3.

3.3 Nposepka 3a TeyoBe Ha ras

BaxHO: HuKOra He M3nonaBaiiTe OTKPUT NNambK, 3a Aa nposepuTe
3a TeyoBe Ha ras.

1. PaboTeTe HaBbH, Aaney OT BCUYKU U3TOYHWULM Ha 3anansaHe. He

nyLiere.

2.YBepeTe ce, Ye KonyeTaTa 3a ynpasneHue ca B nonoxenve ,OFF*

(0).
3.TocTaBeTe perynatopa Bbpxy OGyTurnkarta 3a ra3 B CbOTBETCTBUE C
VIHCTPYKLWNTE MY.

4. CBbp)KeTe Mapkyya KbM perynatopa W ckapata, KakTo e onucaHo
B pasgen 3.2.

ManonagaiiTe pa3TBOp 3a M3TW4YaHe Ha ras, 3a fga TecTBaTe 3a

TevoBe. Kato antepHaTviBa MOXeTe [a Cu HanpaBuTe pas3TBop 3a
13TW4aHe Ha ras, kato kombuHupate 1 yawa Boga ¢ 1 yalwwa TeveH
canyH 3a CbJjoBe B OyTurka CbC Crpen 1 BHUMATESHO A 3aBbpTUTE,
3a fja ce cMecu.

. (dur. 04) HaHeceTe unn HanpbcKanTe pasTBopa BbpXy BPb3KUTE
mexay byTunka/perynarop/mapkyuy/ckapa.

.OTtBopeTe knanata Ha GyTurnkata 3a ra3 (KOHTPOIIHUTE Konyeta
TpsibBa pa octaHaT 3aTBopeHu: [lonoxenne ,OFF* (O)).
MexypyeTaTta B pasTBopa 3a U3TW4YaHe Ha ras fokassar, Ye uma
U3TWYaHe Ha ras.

8. TeubT Moxe fga Gbae crpsiH Ypes 3aTsiraHe Ha BCska Bpb3ka Ha

o

~N O

MapKyyYa unu nogmsaHa Ha l:lecbeKTHM KOMMOHEHTU. CKapaTa He
TpsiGBa Aa ce U3Non3ea, A0KaTO TeYbT He Gbae CpsiH.
9. 3aTBopeTe knanaHa Ha GyTunkara 3a ras.
BaxHo: lNpoBepsiBaiiTe 3a Te4oBe NOHE BEAHBX FOAWULLIHO U BCEKN
NbT NPy CMsiHa Ha ByTunkara c ras.

3.4 CmsAHa Ha 6yTunkara c ras

1.BuHaru paboteTe B fo6pe NMpoBETPMBO MOMELLEHME U HUKOra B
NPUCBCTBUETO Ha NMamMbK, UCKPa UIN M3TOYHIK Ha TOMMMHA.

2.(®ur. 05) BbpHeTe KOHTponHuTe Konyeta B nonoxenue ,OFF*
(O), cnepn koeTo 3aTBopeTe knanaHa Ha OyTunkarta 3a ras, kato
3aBbPTUTE PBYHOTO KOMeno.

3.0TcTpaHeTe perynatopa ¥ npoBepeTe [anu YNmbTHABALIOTO
chefuHeHne e B 406po chCTosHNe.

4.CwmeHeTe npasHata GyTurnka 3a ra3 ¢ MbfHa U A noctaBeTe Ha
mscTo. lMocTaBeTe OTHOBO perynatopa, kaTo BHUMaBaTe [a He
HaToBapBaTe Mapky4a.

5. MNpoBepeTe 3a U3TMYaHe Ha ras.

4 - BATEPUU 3A ENNEKTPOHHO 3AlMAJNBAHE (B
3aBMCUMOCT OT Mopfena)
4.1 N3auckBaHe 3a 6aTepunte

Ako Baluata ckapa e 06opyABaHa C eNeKTPOHHO 3anarnsaHe, Lie Bu e
Heobxoguma 1 ankanHa 6atepust AA/LRG.

3a Bauwe yno6cTBo npunoxumara 6atepus € BKIoYeHa B onakoskaTa.
AKO rpunbT He ce U3Mon3ea 3a NPOAbLINKUTENEH Nepuos OT Bpeme,
CUIMHO NpenopbYnTenHo e BaTtepusiTa fa ce U3BaaM OT rpuna u aa ce
CbXpaHsABa OTAENHO Ha CyX0 1 XnagHo MACTO.

4.2 CmsaHa Ha 6aTepusATa

- WpeHTndumumpainTe enekTpoHHUSI Bb3MnaMeHuTen Ha 3afHus
nAeceH kpak (dur. 07)

PasBuiiTe nnacTmacoBata kanayka

CwmeHeTe GaTepusita, cna3saiikvi nonsipuTeTa, KakTo e nokasaHo.
3aBuiiTe kanaykata o6paTHO Ha MACTO

BwxTe ab3au 4.3 3a peuuknupaHe Ha batepusita

Batepuute, KoUTO He ca npesapexaalm ce, He Tpsbsa aa ce
npesapexaar.

4.3 U3xBbpnsHe Ha 6aTepusita
Tosn cvmBon, Hamupaly ce Ha baTepumTe, O3Ha4aBa, Ye B
E Kpasi Ha XuBoTa cu 6atepunTe TpsibBa Aa GbaaT M3BageHn ot
YCTPOWCTBOTO U Crief ToBa PELMKNMPaHN UMM W3XBbPreHn
npaBuUIHo.
Batepuute He TpsbBa Aa ce U3XBBLPMAT B KOLUYETO, a TpsibBa Aa ce
3aHecaT B MyHKTa 3a cbbupaHe (LEHTbp 3a peuuKnMpaHe W T.H.).
O6bpHeTe ce kbM MecTHaTa obLWMHa. Hukora He W3XBbLPRsSUTE
GatepunTe cpea npupodata. He ce onuTBaiiTe [da wu3rapsite:
npucLCTBMETO Ha onpepaeneHn Bewectsa (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) B
u3nonssaHnTe GaTepun MOXe Aa € OMacHo 3a OKomHaTta cpefa u
YOBELLKOTO 3paBe.

5 - UBNON3BAHE HA CKAPTA
5.1 NMpeawn ynoTtpeba

HanomHsHe: Hukora He usnonssaiiTe ckapata, 4OKaTO UHCTPyKLMUTE
He ©ObdaT mMpoveTeHN BHMMATenHo W pasbpaHu. OcBeH ToBa ce
yBepeTe, Ye:

Hsima TeyoBe Ha raa.

(dur. 11) Mapky4bT He AOKOCBA KOMMOHEHTU, KOUTO MoraT Aa ce
HarpesT.

BeHTUNaUMoHHMTE OTBOPM B KONUYKaTa He ca 3anyLleHn, ocobeHo
B LUACWTO Ha rpuna, B KOETO ce CbxpaHsaBa ByTunkarta ¢ ras.

(dur. 08) MoanoxkaTta 3a MasHUHWM € MOCTaBeHa MNpaBUITHO B
CbOTBETHOTO OTAENEHNe 1 BkapaHa Aokpait.

MopewxHWTe yacTn Ha InstaClean® oT kopnyca Ha orHesaTa
Kamepa ca crrobeHn npasBunHo (BwkTe pasaen 7 - MouncTeaHe u
noaapwbxka“).

(Pur. 12) lopenkata He e GnokvpaHa unu 3anyweHa (Hanp. ot
NaspkuH).

OcBeH ToBa cnefieTe otaeneHveTo 3a Boga W (dur. 09) aa e nbnHo
C BOfa Crnopef, MOCOYeHUTe MUHUMANHO W MaKCUMAarHO HWBO U
TO [a e NnocTaBeHO Ha MSICTOTO My. ToBa He e 3agbIDKUTENTHO, HO
3HAYUTENHO LLie YNecHW MouncTBaHeTo. 3a MoaenuTe ¢ BpaTuyka
NOCTaBsIHETO € OT NpeAHaTa CTpaHa, a 3a MofenuTe ¢ YeneH naHen
TO Ce MocTaBs OT [AficHaTa cTpaHa.

MpenopbunTenHo e ga ce M3nonssaT npeanasHu pbkasBuLy Npu
paboTa ¢ 0coBGeHO ropeLLy KOMMOHEHTH.
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5.2 U3non3BaHe Ha cKkapaTa 3a NbpBY NbT

KoraTo ce usnonasa 3a nbpeu NbT, 3arpeiTte 6apbekioTo ¢ Beuuknute
My ropenku B nonoxenue MbJIEH MOTOK ( % ) (cbc 3aTBOpEH
Kkanak), 3a okosio 30 MUHYTH, 3a ia ENUMUHMPATE BCSIKAaKBU MUPU3MK,
Npoun3TMYaLLN OT OCTaTb4YHU NOKPUTUA BbPXY HOBUTE YacTu.

5.3 OcBeTsiBaHe Ha OCHOBHMUTE roperiku Ha 6ap6ektoTo
W CTpaHW4HaTa ropernka (B 3aBUCMMOCT OT MoAena)

B cnyyain Ha usrapsiHe ( nop, Ta Ha rop Ta)
u3KnioyeTe ypena, ocTaBeTe ro Aa ce oxnaau (NpubnusutenHo
neT MUHYTH), Criell KOeTo ro 3arnarere OTHOBO. AKO NpPoGneMbT
C u3rapsiHeTo MPOABLIKM, MOIsi, CBbpXeTe ce C MeCTHus
npencTtaeuTten Ha Campingaz®.

OTBOpeTe KnanaHa Ha GyTI/IJ'IKaTa 3a ras.
OTBOpeTe Kanaka 3a rotBeHe.
YBepeTe ce, Ye konyeTaTta 3a ynpaeneHve ca B nonoxexue ,OFF*

3a Mo[enu C BKNK4YeHa CTpaHu4vHa ropernka, CtpaHu4yHata ropenka
MOXe fAa paboTh CaMOCTOSITENHO UMM 3aeAHO C ropenkute 3a
Gap6ekio. Mpean Aa 3ananuTe cTpaHWyHaTa roperka, ysepete ce,
Ye 3aLLUMTHUAT Kanak Ha CTpaHu4HaTa ropenka e otBopeH (dur. 13).
He usnonssaiite TuraH wnu Tenmkepa C pa3Mep, No-manbk OT
12 cm vnm no-ronam ot 24 cm.

3abenexka: He ce HaBexganWTe Hap OrHeBaTa kamepa [okaTo
3anansaTe 6apbektoTo!

3a6.: YpeauTte, cHabaeHn CbC CTpaHW4Ha Ato3a, UMaT enekTPOHHO
3anansaHe.

Ako BaweTo 6ap6ekio e 060pyaABaHO C NMe30 3ananBaHe:
HaTucHete 1 3aBbpTeTe KonyeTo 3a ynpasreHne obpaTHO Ha
YacoBHWKOBaTa CTpenka U ro nocrasete B nonoxeHve MbJEH
MOTOK (# ) (dur. 05).

HatucHete HesabaBHo 6yToHa 3a sanarmeae ( @) ), mokato
LpakHe.

Ako ropenkata He ce 3ananu cneg 4 vnu 5 onuta, nsdyakante 5
MWHYTU U crief ToBa NOBTOPETE onepauusTa.

Ako BaweTto 6ap6ekto e 060pyaABaHO C eNeKTPOHHO 3ananBaHe:
HaTucHete n 3aBbpTeTe KonyeTo 3a ynpasneHne obpaTHo Ha
yacoBHUKOBaTa CTpenka W ro nocraeete B nonoxenve MbJEH
MOTOK () (dur. 05).

HaTucHeTe HesabaBHo 6GyToHa 3a 3anansave ( @) ). Tps6sa
[a uyeTe UbKall 3BYK, KOMTO MPUYMHSIBA M3NKU3aHe Ha WCKPU B
ropenkata. MpogbmxeTe Aa HaTuckaTe GyToHa 3a 3amansaHe 3a
HSIKOIKO CeKyHAW, AokaTo ropenkara ce sananu.

Ako ropenkara He ce 3ananu cneg 4 vnu 5 onuta, nsyakante 5
MWHYTU U crief ToBa NOBTOPETE onepauusTa.

CriepBaliTe CbluMTe CTBMKM 3a 3amarnBaHe Ha cTpaHW4HaTa [to3a,
KaTo 3aBbPTUTE KOHTPOMHOTO KOM4Ye [0 CTpaHuyHata Atosa B
nocoka , + “ (®ur. 06) 1 HaTUCHETE CbLUUA BYTOH 3a ENEKTPOHHO
3ananBeaHe, pasronoXeH Ha KOHTPONMHWS NaHen.

3ABEJIEXKA: Ako ropenkata wnu cTpaHuW4HaTa ropenka He
ce 3anansT crnen okono 10 cekyHAM MO Bpeme Ha npoueca Ha
3ananeaHe, us4yakanTte 5 MUHYTU 1 Npeaun Aa NOBTOpUTE onepauuaTa.

Crep kaTo nbpBaTa roperika Ha OCHOBHaTa roperika ce 3ananu, uma

[Ba Ha4yMHa 3a 3ananBaHe Ha Apyra roperka:

1. MoBTopeTe onucaHaTa no-rope ornepauus no 3ananeaHe

2.3ananete ropenkata OT/ISIBO WM OTASICHO Ha Bedye 3ananeHara
roperika, kato perynupare Kom4yeTo 3a ynpaBreHue B MoNoXeHue
MBIEH NMOTOK (A ), kaTo No To31 Ha4MH aKTUBMpPaTe KPbCTOCAHO
3anansaHe.

5.4 PbyHO 3ananBaHe

AKO nue30 3ananBaHETO UMW ENEeKTPOHHOTO 3ananBaHe He
paboTaT, MoXeTe Aa 3ananute Bawarta ckapa pbYHo.

OrtBopeTe kanaka.

YBepeTe ce, Ye perynvpaiiute nocryerta ca B nonoxexve “OFF”
(o)

(Fig. 10)3ananete kneyka u s nogHeceTe OT 3agHaTa 4vacT Ha
Bapbekio rpuna kem Arosarta.

HaTtucHeTe 1 3aBbpTeTe CLOTBETHUS perynumpall GyToH B Mocoka,
obpaTHa Ha YacoBHMKOBaTa CTperika, AOKaTo CTUTHE B HAMbiHO
OTBOPEHO nornoxeHue (4 ).

5.5 MaceHe Ha Gap6ekoTo

a) OCHOBHM ropenku

(®ur. 05) BbpHeTe KOHTponHWUTE KonyeTa B nonoxeHue ,OFF“ (O),
creq koeTo 3aTBOpeTe knanaHa Ha GyTunkaTa 3a ras, kaTto 3aBbpTuTe
PBYHOTO Koreno.

6) CTpaHu4Ha ropenka (B 3aBUCUMOCT OT Moaena)

(dur. 06) 3aBbpTeTe KOMYeTO Ha CTpaHWYHaTa Aio3a B nocoka , O “ go
nonoxenune U3KJ1. Cnen ToBa 3aTBopeTe knanata Ha GyTunkarta c ras,
aKo OCHOBHUTE [1l0311 Ha rpuna Beye He ce M3ron3ear.

6 - TOTBEHE

Cneq kato cTe 3ananunu Balweto Gapbekio, e Bpeme fa 3anovHeTe
na nevete! [lobpa npakTuka e npeABapuTenHo Aa 3arpeete rpuna cu
3a HAKOMKO MUHYTW, NPeayn Aa 3arnoyHeTe a NocTaBsTe XpaHa BbpXy
Hero. Mo CbLUMSA HaYMH, KOraTo roTBUTE B TUraH UMM BbB dypHa, TOBa
BUM nomara Ja AOCTUrHeTe MofxoAsiia TemrnepaTtypa Ha ckapaTta u
npefoTBpaTsBa 3arnenBaHeTo Ha XpaHaTta, OCUrypsiBaiiku Xpyrkaea,
kadhsiBa kopuyka.

Campingaz® BuHary npenopbyBa fa Ce HOCST 3aliUTHU pbKaBULn
npu paboTa ¢ KOMMOHEHTU, KOUTO MOTaT Aa Ce HarpesiT MHOro.

6.1 Be3kpaiiH1 Bb3MOXHOCTM 3a roTBeHe

3HaeTe nu, Ye HAKOW XpaHu ca No-NoaAXoAsLLM 3a pa3nnyHu Gapbekio
NOBbPXHOCTY 3a neveHe?

PelleTkute ca no-noaxodslyy 3a fneyYeHe Ha TNBLCTU Meca kaTo
konbacu W MbpPXONMK, KaKTO W Ha KoxaTa Ha AOMAalUHW NTULM.
Tbil KaTo TOMMMHATa ce npegaBa AMPEKTHO OT nnambka KbM
XpaHaTa, FOTBEHETO Ha pelleTka OBUKHOBEHO W3MON3Ba MO-BUCOKM
TemnepaTypu Ha MnoBbpxHOCTTa. YyryHbT abcopbupa u ycunsa
TONnMHaTa, nokatheHABaHETO UINN U3rapsiHETo B TouKaTa Ha KOHTaKT.
ToBa ca MapkvpoBKWTe OT ckapa, KoWTo obuyame [a BibkAame Ha
HalnTe MbpXonu U HageHnun. OCBEH ToBa XpaHaTa He ce Mbpxu B
coGcTBEHATa CU MasHWHa.

CkapwuTte/llnouute oT Apyra ctpaHa ca no-gobpu 3a no-AenukatHu
XpaHu Ha ckapa, kato puba, MOpPCKW [Japose, 3efeHyyuu, nnoaose
VNN XpaHu, HapsidaHn Ha kybuerta. Ckapute/llnounTe npexsbpnsart
TONNMHaTa nocrneaoBaTeniHo OT usnarta YyryHeHa NoBbPXHOCT KbM
XpaHaTa, roTBAT W Npuaasat 3arap paBHoMepHo. MnambunTe HUKora
He [0oKOoCBaT XpaHaTa, KOeTo Cbllo O3HayaBa, Ye XpaHaTa He
e 0b6eKkT Ha Bb3nnaMmeHsiBaHe WNM OBLITISIBAHE, KOETO € MHOro
no-3ApaBoCrioBHO. MoxeTe CbLLO [a W3nonasate ckapute/nnounte
3a roTBeHe Ha TEeYHM XpaHU Unn CMecH, KaTo siila Unm nanadnHku.
Tbit KaTo pasnMyHUTE XpaHU OTHEMAT PasfINYHO BpeMe 3a roTBeHe,
BapbekioTo e obopyaBaHo 1 ¢ NocTaBka 3a 3aTonnsHe. Mpeacrasnssa
ro-Manka BTOpa pelleTka, KOSTO € pasriofioxeHa Haj OCHOBHaTa
ckapa ¥ ce M3Mor3Ba NpPeAMMHO 3a NMoagbpXaHe Ha TemnepaTtypata
Ha XxpaHa, KosiITo Beue e npuroteeHa, 6e3 ga ce uanara Ha cblyata
TOMMMHA KaTo Ta3n BbpXy pelleTkaTa. ToBa No3BonsBa Ha xpaHaTa,
KOsITO ce npuroTes no-6asHo, Aa HaBakca. [ocTaBkaTa 3a 3aTonnsHe
MOXe [la Ce W3MOM3Ba U kaTo AOMbIIHUTENHa NOBLPXHOCT 3a ckapa,
korato usnonseate 6apbekioTo KaTo hypHa 3a HEMpsiko roTBeHe, 3a
AICTUA KaTO MbIHEHW JOMATK, NeYeHn kapTodu nnu xnsb
BnarogapeHue Ha pasnnyHMTe NOBLPXHOCTYW 3a rOTBEHE, HAaNMYHU Ha
6ap6ekioTo, e Bb3MOXHO [la ce NpUroTBsT 6eskpaeH Gpor peuenTy.

6.2 OcBoGogeTe cBosiTa KyNMHapHa KpeaTMBHOCT C
NPOABLINKUTENHA MbBKaBOCT Ha roTBeHe

3a6.: To3n naparpac Baxv caMO 3a MOAENUTe C YyTyHeH rpun ¢
noaBwXeH LeHTpaneH Auck.

3a ole no-rofsiMa rbBKABOCT, KOSITO HAZXBbPIs MOBbPXHOCTUTE 3a
roTBEHe, Bie3Te B CBETA Ha KyNHapHUTE MOAYHM B3auMo3ameHsieMn
pelueHusi 3a rotBeHe Campingaz®

Mpocto n3BageTe BBLTPELUHMS MPLCTEH Ha YyryHeHata MopyrnHa
pelleTka U MocTaBeTe €AWH OT PasfUYHWUTE KYNMMHApHU MOZymnHW
akcecoapu 3a 6apbekto Campingaz®. OT nuua, naens v Jopu Yok,
mMogynute Ha Campingaz® Culinary npegnarat Bcsika onuus, 3a KOsiTo
BawweTo cbpue Ha rypme 6ap6ekto roteay kornHee.

6.3 OTBOopeH unu 3aTBOpeH kKanak? [UPEKTHO W
WHOMPEKTHO roTBeHe

3a usnuyaHe Ha nepdekTHaTa Mbpxona, uanonaeaHe Ha Campingaz®
Wok nnu npuroTesiHe Ha nnova, Hait-nobpe e Ja ocTaBuTe kanaka
Ha GapbekioTo OTBOpeH. Mo TO3U HauuH TonnMHaTa ce npefasa
uypes ,AVPeKTeH" KOHTaKT Mexay XpaHaTta u ropeliata pelueTka,
pelueTkata unu nnoyarta. Bbnpeku ToBa, GapbekioTo Moxe Aa ce
u3ronsea 1 kato ypHa, koraTo kanakbT € 3aTBopeH. B To3n cnyuvait
TonnuMHaTa ce npefasa Ypes ,MHAMPEKTEH” KOHTaKT Mexay xpaHata
1 ropeLvsi Bb3gyx, KOMTO LUMpKynupa BbTpe B kanaka. Campingaz®
Chicken Roaster, peluetkute 3a 3aTonnsiHe Wnu WWLWIBT 3a rpun ca
nepgekTHU 3a HEeMpsiko roTBeHe, HO MpefnouuTaHaTa yrnotpeba e
NPUroTBSIHETO Ha nuua Ha GapbektoTo. M3nonssaite Campingaz®
Pizza Stone, 3a ga nonyunTe Xxpynkasa v NepgeKkTHO u3neveHa Ha
Bapbekio nuua.
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6.4 MNo-3apaBocnoBHO U 6e30MacHO roTBeHe C No-Marnko
npunnamBaHus.

Mpu NpuroTesiHe Ha Meco unu TNbCTa puba Mmorar fa ce nosiBAT

nnambLy.

3a fa ce HamanaT NnambLuTe, PeLleTKUTE 3a roTBEHE UMaT NITbTHN

4acTu, KOUTO He MO3BONSIBAT Ha MO-rofisiMaTa YacT OT MasHuHaTa faa

nonagHe BbpXy MHOTO ropeliuTe YacTv W fa npeausBuka nosisata

Ha nnambLm.

OcBeH TOBa, 3a Aja CE Hamarnu JOKOMKOTO € Bb3MOXHO HEXEeNaHoTo

3anarnBsaHe Ha Ma3HWHa, NPU FOTBEHE Ha Ma3H XpaHu Ce NpenopbyBa:

- [a ce OTCTpaHsiBa U3NULLHaTa MasHUHa oT XxpaHara

- KanakbT Aa Ce OCTaBsi OTBOPEH

- [a ce roTBM Ha MUHUManHa CTeneH Uy JopU Aa W3KIIUNTe egHa
WK HAKOIKO rOPErkU 3@ HSIKOMKO MUHYTU.

OcBeH ToBa ce MperopbyBa MNpu rOTBEHe CbC 3aTBOPEH Kanak,

PEfoBHO Aa CreauTe MpUrOTBSIHETO, 3@ Aa perynupare cTeneHTa,

aKo e HeoBXoANMO.

7 - NTOYUCTBAHE U NOAOAOPBXKA

O6uyame fa meveM Ha ckapa, HO MOYWMCTBAHETO BuHaru e Borka.
W Bce nak ToBa € MHOrO BaXXE€H €Tarn npy BCSKO MeyeHa Ha ckapa.
PefoBHOTO MouMcTBaHe ynecHsiBa TpalHOCTTa W HaAeXAHOCTTa Ha
Bawara ckapa Campingaz®. C Hawarta TexHomnorusi InstaClean®
Aqua B KOMBGUHaLMS CbC CreAHUTE UHCTPYKLMKW, HUE ce CTpeMuM Aa
HanpaeWMM NoYncTBaHeTo Ha Balweto 6ap6ekto Bb3MOXKHO Hai-necHo
1 yno6Ho:

3a pa noagbpxate ckapata ci B nepekTHO paboTHO CbCTosIHUE, e
npenopbLYNTENHO Aa ro NoYnMcTBaTe PefoBHO (Hal-kbCHO cnep 4 unn
5 nonasaHusi). AKO U3rnonaeare ckaparta ¢ Bofa, NpenopbYuTenHo e
[la CMeHsiTe BoAaTa cref Besika yrnotpeba.

Kak aa npouenvipame:

WM3yakante Baweto Gapbekio na ce oxnagu HambhHO cnej
ron3BaHeTo Ha ckapara.

M3Bapete nognoxkata 3a masHuHu D (dur. 08) u otaeneHveto
3a Boga W (dur. 09). MouncteTe rm ¢ rbba 1 Manko canyH unu rv
noctaBeTe B MUSMHaTa MallvHa.

M3nonsgaitTe yetka 3a Gapbekio OT Hepbxhaema cToMaHa, 3a
[a U34NCTUTE U3NULLIHATA MPBCOTUS OT pelleTKUTe 3a roTBeHe
W pelleTkMTe U M nocTaBeTe MMM B MUSMHaTa MallMHa unn rm
ocTaBeTe f[a Ce HakuCHaT BbB BaHa CbC carnyHeHa Boja uvnv
XOMOreHHa cMmec oT 651 oueT v Boaa.

OrtcrtpaHete enemeHTuTe InstaClean® (dur. 14). bnarogapexue Ha
TexHonoruaTta InstaClean® Aqua HeabpasvBHa rbba u canyHeHa
Bofa TpsibBa fAa ca JocTaTbyHK 3a 6e3npo6rneMHOTO NoYncTBaHe
Ha yacTtuTe.

MannakHeTe v noacyLuete.

Wmaiite npeaBua, ye abpasuMBHMTE Mb6M MoraT Aa noBpeasT
Bawara ckapa.

7.1 Topenka

PefoBHO npoBepsiBaiiTe Janu HsMa 3aMbpPCABAHUA WU MasHkuHK,
6rokvpalLm oTBOPUTE Ha ropernkara.

MouwncTeTe ropenkara ¢ BnaxHa rbba (HanoeHa ¢ Boga U npenapar
3a MueHe Ha cbAoBe). AKO e HeobXoAuMo, M3Mon3eaiiTe BnaxHa
cToMaHeHa

yeTka.

YBepeTe ce, Ye BCUUYKM OTBOPM Ha roperikata ca OTMyLIEHU U CyXw,
npeav Aa uv3nonseaTte ropenkata OTHOBO. AKO € HeobBxoaumo,
oTnyLleTe ropernkara ¢ noMoLUTa Ha TeneHa YeTka.

Ako e Heobxoaumo, nouncTeTe BXOAOBETE Ha ropenkata (dur. 12) n
oTBopuTe Ha ropernkara OP (dur. 15).

3ABEJIEXXKA: PenoBHOTO nouncTBaHe yAbkaBa XMBOTA Ha
ropenkata W npeaoTBpaTABa NPEXAEBPEMEHHOTO OKWUCMsIBaHe,
KOEeTO MOXe fAa € pesynTaT OT OCTaTbLW OT roTBapcka KucernuHa.
OkucnsiBaHeTo Ha ropenkara 3a ckapa obave e HopMarHo.

8 - CbXPAHEHUE

B3atBopeTe knanaHa Ha Bawwata 6yTtunka 3a ra3 cnep ynotpeba,
KaTo 3aBbpPTUTE PBYHOTO KOIENO.

Ako cbxpaHsBaTe 6apbekioTo cu B 3aTBOPEHO MSACTO 3a
CcbXxpaHeHue, oTcTpaHeTe OyTunkata 3a ras M CbxpaHsiBaiite
ByTunkata Ha OTKpUTO.

Ako cbxpaHsiBaTe GapbekioTo cu Ha oTkputo, Campingaz®
CUIMHO MpenopbyBa W3MNOM3BAHETO Ha MOAXOAALIO MOKpWBAro,
KoeTo fa npeanassa Balwws rpun oT aTMocdepHWUTe BAUSHUA W
3aMbpCsiBaHKS MO BPEMe Ha CbXpaHeHue.

Korato ckapaTa He ce W3nonaBsa 3a Ab/Tbr nepuop OT Bpeme, ce
npernopbyBa 6apbekioTo Aa ce CbXpaHsiBa Ha Cyxo, 3alUUTEHO
MSICTO (Hanpumep: rapax).

OkonHa cpepa, bnaronpusiTHa 3a kopo3usi: Tpsibea Ja ce BHMMaBa
ocobeHo ¢ BapbekioTo, ako ce u3nonaea B BGrM3oCcT 4O MOpCKUS

6psr. 3a npegnoyntaHe e 6apbekioTo fa ce cbxpaHsiBa Ha 3aKpUTo
1 3aliUTEHO OT BSATHP MsicTo. Moxe fa ce CbxpaHsiBa HaBbH 3a
nepuop OT HAKOMKO CeAMULM, ako e nokpuTto. TpsibBa pefoBHO Aa
ce mouncTBa M obesnpaluasa, Tbil KaTo NpaxbT CbAbpXa COMHU
YacTuLm, KOUTO BnaronpusTcTBaT KOPO3UATa.

9 - AKCECOAPHU

3a ga Bv nomorHem fa ussnevete makcumyma ot Balueto Gapbekto
uakuBsisaHe, ot Campingaz® npoekTupaxme MHOrO akcecoapw 3a
nomoL, Npu NPUroTBAHETO Ha nobumnTe Bu sicTus Ha Bawara CKapa,
KOUTO Aa HanpasAT NOYUCTBAHETO Bb3MOXHO Hali-necHo 1 3a Aa cte
CUTypHU, Ye MOXeTe Oa Ce paaBaTte Ha Bawara CKapa mMakcumarHo
ObAro:

OCHOBM Ha roTBEHETO Ha

MouuncTBaHe 1 NnpegnassaHe
ckapa peal

Mpemunym npubopu:

LLINaTYM, WWAKM 1 Ap. MepcoHanuanpaxu nokpusana

LWvw 3a rpun YeTkn

MouncTBalm ypeaun 3a

Pizza Stone (kambk 3a nuua) 6apbekio

MouuncTsaluym ypeam ot

Yok (Bx. 3abenexkara no-gon
( Aony) HepbXaaema cToMaHa

Turan 3a naens

Mnoua

BAXHO: Mopagn cbobpaxeHus 3a 6e30macHOCT He u3nonssaiite
Culinary Modular Wok (Ped. Ne 2000014584) Ha Baweto 6ap6ekto.
Bmecto ToBa m3nonssante Culinary Modular Cast Iron Wok (Ped.
Ne 2000036961) unu Culinary Modular Mandarin Wok (Ped.
Ne 2000038449), uuATo faTa Ha NPOU3BOACTBO He € mno-cTapa
ot oktomBpn 2020 r. MoxeTe Aa HamepuTe Tasn MHoOpMaLus,
MapkupaHa Ha apbxkara.

3a pa pasrnegate nbnHaTa HYA rama M Aa nonyvute noseue
nHcpopmaums, mons nocetete www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) cbBeTBa rasoBuTe GapbekioTa Aa ce manonssat
CUCTEMHO C akcecoapu W pe3epBHM 4dactu or Campingaz®. ADG
(Campingaz®) He HocK OTTOBOPHOCT 3a KaKBMTO U Aa € NoBpeaun unu
HEeM3npaBHOCTU, AbMKaLlyM Ce Ha U3MON3BaHeTo Ha akcecoapu nmvnu
pesepBHM YacTy OT ApYri MapKw.

10 - SALLNTA HA OKONMHATA CPEOA

He 3abpaBsiite okonHata cpepa! Bawata ckapa cbabpxa
marepwvanu, KOuTo morat ga 6‘b,£16T BB3CTAHOBEHU UMW PeUUKInpaHn.
AKkO uckaTe fAa u3xBbpnute Baweto Gapbekio, npepaiiTe Tesn
matepuanu Ha cnyx6ata 3a cbbupaHe Ha oTnagbuu BbB Bawara
0BLLHOCT 1 CopTMpaNnTe ONakoBbYHUTE MaTepuany.

EJ'IeKTpl/IHeCKI/I N eNeKTPOHHN oTnagbuu:
Toan cumeon O3Ha4aBa, 4e erekTpu4yeckata cucrtemMa Ha
E ckapaTa TpsibBa Ja ce u3xBbpns uabupartenHo. B kpas Ha
XWBOTa CW enekTpuyeckara cucTemMa Ha ckapata Tpsibea aa
=== 6bae OpakyBaHa npaBunHo. EnekTpuyeckata cuctema He
TpsiGBa fa ce U3XBbPIS C HECOPTUpaHU GUTOBM OTNadbLM.
CenekT1BHOTO 0b6mpaHe Ha oTnagbuu HacbpyaBa MNOBTOpHaTa
ynoTpeba, peuvkiMpaHeTo unu Apyrv opmu 3a ornonaoTeopsiBaHe
Ha peuuKknupyeMu marepuanu, CbAbpXaliy ce B Te3n oTnagbLu.
3aHeceTe erekTpuyeckata CUCTEMA Ha ckapata [0 LeHTbp 3a
cbbvpaHe Ha oOTNagbLUM MU NYHKT 3a CcbOupaHe Ha oTnagbuu.
KOHCyJ'ITMpaVITe ce C MecCTHaTa 06|JJ,VIHa Wnu BnacTute, ako He cTe
cuUrypHu. Hukora He usxsbpnsiiTe Te3u matepuanv cpef npupoaara.
He ce onwutgaiite Aa unsrapaTte; NpUCbCTBMETO Ha HAKOW OnacHu
BelleCTBa B €JIeKTPUYECKOTO U eNIeKTPOHHOTO o60py/:LBaHe MOXe Aa
HaBpeOu Ha oKonHata cpeda v Aa MMa noteHuwnaneH ed.)eKT BbpXy
YOBELIKOTO 34pase.
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11 - OTCTPAHABAHE HA NPOBJNEMU

Mospeaun

BeposiTHa NpuymnHa OTCTpaHsBaHe

lopernkata He ce 3ananea

* Jlowo nogaeaHe Ha ras
* PeayunpBeHTUIBLT He paboTn
OTBOpUTE 3a MapKyua, knanaa, Tpu6arta Ha BeHTypu unuv ropernkara ca Grnokuparm.

lloperkaTa npekbCBa WK Uracsa

MpoBepeTe noaaBaHETo Ha ras.
[MpoBepeTe cBbp3BaHETO Ha TpbbaTa.
O6bpHeTe ce KbM CepBu3.

HecTabunHu ceucTAWM nnambum

.

HoBa 6ytunka, kosaTo Moxe fa cbabpxa Bbagyx. OctaBeTe ga pabotv u npobnembT e
n3yesHe.

O6bpHeTe ce KbM CepBu3.

Bucokun nraMmbLUM Ha NOBbPXHOCTTA Ha
ropenkara

* ®opcyHkaTa e JToLOo CBbp3aHa C ropenkara. Perynupaiite ropenkara.
lopernkarta e 3anyleHa (Hanp. nasxkvHa). MouncTeTe ropenkara.
O6bpHeTe Ce KbM CEPBU3.

.

Hucbk nnambk B Ato3ata

ByTtunkata e noutu npasHa. CmeHeTe s 1 NpoBnembT Le u3desHe.
O6bpHeTe Cce KbM CEpBU3.

.

MasHuHaTa ce 3anansa YecTo

Tebpae BUCOKa TeMmrepaTypa Ha ckapara: Hamanerte nnambka.
MoumncTeTe TaBaTa 3a cbbupaHe Ha MasHWHa.

lopernkata ce 3anansa ¢ kubputeHa
Kreyka, Ho He ¢ NMME3O 3anankarta

[edekteH ByTOH, XuUa UnNu enexkTpopd Ha 3anankarta. [poBepeTe cbeavHeHUsiTa Ha kabena
Ha 3anankara.

I'IposepETe CbCTOAHMETO Ha enekTpoaa v CbeauHUTENHNA kaben.
O6bpHeTe ce KbM CepBuU3.

MosiBa Ha nnaMbum B CbeanHeHne

HeyI'IJ'I'bTHeHO cbeanHeHune.
HeszabaBHo 3aTBOpETE NMpUTOKa Ha ras.
O6bpHeTe ce KbM CepBu3.

He,qOCTaT'l:HHO HarpsiBaHe

3anyLleHa cTpys unu ropenka.
O6bpHeTe ce KbM Cepau3.

MosiBa Ha nnaMbun 3a perynvpawna
nocrt

[HedexTeH kpaH.
W3akniovete ypena.
O6bpHeTe ce KbM CEpBU3.

MosiBa Ha NaMbLK M3NOA KoH3onaTa

Wakniovete ypena
3atBopeTe 6yTunkara 3a ras.
O6bpHeTe ce KbM Cepau3.
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MARKUS: kui ei ole mirgitud teisiti, viitavad kidesolevas kasutusjuhendis olevad iildmédisted ,seadeliihik/toode/seadis/vahend” koik

tootele ,,SELECT 3 & 4”.

See toode on méeldud tavaparaseks isiklikuks kasutamiseks ega pole ette nahtud éariliseks otstarbeks.

Téname Campingaz® gaasigrilli valimise eest!

See toode on loodud selleks, et teie grillimiskogemus oleks taiuslik.

Kasutusjuhend aitab teil grilli toiduvalmistamiseks ette valmistada
ja annab kasulikku teavet, et saaksite grillimist alustada parimatel
véimalikel tingimustel.

1 - TAHTIS TEADE

Selles juhendis naidatud grill vdib teie omast erineda. See on ainult
illustreeriv.
Jérgige juhiseid hoolikalt, et tagada ohutu kasutamine ja valtida
grilli kahjustamist.
- Arge grilli muutke. Grilli mis tahes muudatused véivad olla ohtlikud.
Enne kasutamist tutvuge hoolikalt juhistega.
Ainult valitingimustes kasutamiseks.
Grilli kokkupanekul tuleks kanda kindaid.
Arge kasutage selle grilli puhul muid kiitteallikaid peale vedelgaasi.
Arge kasutage reguleeritavat madalrdhuregulaatorit. Kasutage
ainult fikseeritud regulaatoreid, mis vastavad asjakohastele
Euroopa standarditele.
Grilli ohutu kasutamise tagamiseks &rge kunagi kasutage
kiipsetusplaate, mis katavad toiduvalmistamispinnast 100%.
Puhastage tulekolde pdhjas olevaid osi regulaarselt, et véltida
liigsete rasvajaékide ja toidujaatmete polemasuttimise ohtu.
Arge hoidke ega kasutage selle grilli laheduses bensiini ega muid
tuleohtlikke vedelikke véi aure.
Grilli Gmber ei tohiks vahemalt 60 cm raadiuses olla pélevaid
materjale.
Seda grilli tuleb kasutamise ajal hoida eemal tuleohtlikest
materjalidest.
Arge jatke oma grilli todtamise ajal jarelevalveta.
Arge siilidatud grilli ligutage.
Oige ja ohutu t66 tagamiseks peaks grilli kasutama tasasel pinnal.
Véltige pehmet pinda, naiteks rohtu voi porist maastikku, sest
poorlevad rattad voivad grilli raskuse tttu maasse vajuda ja kinni
jaada.
ETTEVAATUST! Juurdepaasetavad osad voivad muutuda véga
kuumaks. Hoidke vaikelapsed eemal. .
Kasitsege grilli kaant ettevaatlikult, eriti kasutamise ajal. Arge
kiunitage tulekolde véi grillimispinna kohale, kuna see vdib
muutuda vaga kuumaks.
Kasutaja ei tohi tootja voi tootja esindaja poolt kaitstud osi muuta.
Parast iga kasutamist tuleb gaasiballoon sulgeda.
Kui grillil on rattad: kasutage 2 rattal pidurikangi, et valtida grilli
liikumist.
- Kui tunnete gaasi I6hna, siis tehke jargnevat.

1. Sulgege gaasiballooni ventiil.

2. Kustutage koik lahtised leegid.

3. Avage kaas.

4. Kuildhn jatkub, vaadake peatlikki 3.3 — Gaasilekete kontrollimine*

voi péorduge viivitamatult kohaliku edasimuija poole.

2 - KOKKUPANEMINE
2.1 Lahtipakkimine

Grilli avamisel / lahtipakkimisel podrake tahelepanu I6ikuri vi noatera
kasutamisele, et valtida osade kahjustamist. Votke iga osa karbist
ettevaatlikult valja.

2.2 Tooala

Veenduge, et teil oleks kokkupanemiseks piisavalt suur tédala. Grilli
lahtipakkimisel tekkivate kriimustuste ja kahjustuste valtimiseks
soovitame laotada osad pehmele materjale voi téétada pehmel
pinnal. Asetage kdik osad tooalale, jalgides, et nende vahel oleks
piisavalt ruumi, valtides nii osade kokkupuudet ja kokkupaneku ajal
tekkida véivaid tarbetuid kriimustusi.

2.3 Tooriistad

Me ei soovita kokkupanemisel kasutada elektrilist kruvikeerajat.
Rakendatud p66rdemoment véib metalli kriimustada. Kasutada tuleks
kasikruvikeerajat. Kruvipea kahjustamise valtimiseks kontrollige
hoolikalt, kas kasutatud mudel sobib kruvipeaga.

2.4 Kokkupanemine

Campingaz® grilli sujuvaks kokkupanekuks on vaja samm-sammult
jargida kaasasolevat kakkupanemisjuhendit. Kahjustuste valtimiseks
soovitatakse kokkupanemisjuhendis mdne etapi puhul, et toimingut
peaks tegema 2 inimest. Seda tahistab jargmine kujutis:

X

Grill on niitd kokku pandud ja esimene grillitegu voib alata!

Grilli ettevalmistamise Iopetamiseks on jaénud vaid méned sammud:
1. Uhendage gaasivarustus. Vt jaotist 3.

2. Sisestage patareid (olenevalt mudelist). Vt jaotist 4.

3. Taitke veendu veega. Vaadake jaotist 5.

Vaadake kdigi nende toimingute Uksikasju allpool.

3 — GAASIGA UHENDAMINE JA KASUTAMINE
3.1 Gaasiballoon

See grill on kohandatud téétama 4,5-15 kg butaan-, propaan-
v6i  butaan-/propaan-gaasiballoonidega, millel on sobiv
madalrdhuregulaator:

* Prantsusmaa, Belgia, Luksemburg, Uhendkunivngriik, lirimaa,
Portugal, Hispaania, Itaalia, Kreeka ja Kiipros, Sveits:
butaan 28 mbar / propaan 37 mbar.

* Holland, TSehhi Vabariik, Slovakkia, Ungari, Sloveenia, Norra,
Rootsi, Taani, Soome, Bulgaaria, Tiirgi, Rumeenia, Horvaatia,
Malta, Eesti, Leedu, Lati ja Island:
butaan 30 mbar / propaan 30 mbar.

* Poola:
propaan 37 mbar.

Uhendage v6i asendage gaasiballoon alati hastiventileeritud kohas,
mitte kunagi leegi, sédemete voi soojusallika laheduses.
Gaasiballooni paigutamise ja kasutamise vdimalus grilli all
olevasse karukambrisse soltub ballooni kdrgusest. Lisateavet leiate
kokkupanemisjuhendist.

Balloonisektsiooni ventilatsiooniavades ei tohi mingil juhul olla
mingeid takistusi.

3.2 Voolik

Grilli tuleks kasutada koos painduva voolikuga, mis sobib
kasutamiseks butaan-, propaan- v&i butaan/propaangaasiga.
Kontrollige alati, kas kasutate Gige pikkusega diget voolikut, nagu
on tapsustatud teie piirkonnas allpool. Voolik tuleks kahjustuste ja
pragude tekkimise korral koheselt vélja vahetada, kui seda néuavad
riiklikud eeskirjad véi selle elutsiikli I15pus. Arge tmmake voolikut ega
torgake seda labi. Hoidke seda eemal grilli kuumenevatest osadest
(joonis 11). Kontrollige, et painduv voolik sirutuks normaalselt valja,
ilma et see vaanduks voi oleks venitatud.

Prantsusmaa:

Grillil on G1/2 keermega gaasi sisselaske pistik. Olenevalt mudelist

voib selle tarnida koos eelnevalt paigaldatud NF-réngastatud

kinnituse ja tihendiga.
Seetdttu voib grilli kasutada kahte tllpi painduvate voolikutega:
a. Painduv voolik, mis on ette nahtud Ghendamiseks rongastatud
otsikute kulge nii grilli kui ka regulaatori kilgedel, hoituna kindlalt
réngastega kinni (vastavalt standardile XP D 36-110). Vooliku
soovitatav pikkus on 1,25 m, kuid pikkus ei tohi tletada 1,50 m.
Grilli kasutamine koos painduva voolikuga XP D 36-110 (joonis 01):
i. Likake painduv voolik nii grilli kui ka regulaatori rongastatud otsa
kiilge, nii kaugele kui véimalik.

ii. Likake rongad otsa kahe esimese kdrgendiku taha ja pingutage
neid, kuni pingutuspea puruneb.

iii. Kontrollige seoses leketega, jargides jaotises 3.3 toodud juhiseid.

o

. Painduv voolik (vastavalt standardile XP D 36-112 v6i NF D 36-112),
mis on varustatud G 1/2 keermestatud mutriga grilli kilge ja M
20x1,5 keermestatud mutriga regulaatori kiilge kinnitamiseks. Vooliku
soovitatav pikkus on 1,25 m, kuid pikkus ei tohi tletada 1,50 m.
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Grilli kasutamine koos painduva voolikuga XP D 36-112 v6i NF D

36-112, G 1/2 ja M 20x1,5 mutritega (joonis 02):

i. Keerake lahti ja eemaldage NF-rdngaga otsakomplekt, et
vabastada G 1/2 sisendiihendus.

ii. Eemaldage tihend.

iii. Keerake vooliku G 1/2 keermestatud mutter grilli
sisselaskelihendusele ja M20x1,5 keermestatud mutter
regulaatori valjundiihendusele, jargides painduva voolikuga
kaasasolevaid juhiseid.

iv. Hoidke grilli sisselasketihendust kindlalt mutrivétmega ja keerake
keermestatud mutter teise mutrivdtmega kinni voi lahti.

v. Hoidke regulaatori véljalaskelihendust kindlalt mutrivétmega
kinni.

vi.Kontrollige seoses leketega, jargides jaotises 3.3 toodud juhiseid.

Belgia, Luksemburg, Uhendkuningriik, lirimaa, Portugal,
Hispaania, Itaalia, Horvaatia, Kreeka, Holland, TSehhi Vabariik,
Slovakkia, Ungari, Sloveenia, Norra, Rootsi, Taani, Soome,
Bulgaaria, Tiirgi, Rumeenia, Poola, Kiipros, Malta, Eesti, Leedu,
Lati ja Island:

grillil on Ummargune pistik. Seda tuleks kasutada koos painduva
voolikuga, mis sobib kasutamiseks butaan- ja propaangaasiga.
Vooliku pikkus ei tohiks Uletada 1,20 m.

Sveits:

Grilli tuleks kasutada painduvate torudega, mis sobivad kasutamiseks
butaani ja propaanigaasiga. Toru pikkus ei tohi lletada 1,50 meetrit.
Torusid ei tohi tdmmata ega |abi torgata. Voolik tuleb valja vahetada
siis, kui I16peb sellele margitud kolblikkusaeg, kui seda ndutakse
riiklike eeskirjadega voi kui see on saanud kahjustada / praguline.
Torusid ei tohi tdmmata ega |abi torgata. Arge tdmmake ega vaanake
voolikut. Hoidke kuumadest osadest eemale.

Veenduge, et voolik on sobivas asendis: pole keerdus / kokku murtud.
Paindlik torutihendus: Toru Ghendamiseks grilli pistikuga pingutage
toru mutter kindlalt, kuid ilma liigse jouta, kasutades kahte
kaasasolevat mutrivétit:

- nr. 10 mutrivétit pistiku pingutamiseks (Joonis 03)

- nr. 17 mutrivétit, et pingutada toru mutrit (Joonis 03)

- Kontrollige seoses leketega, jargides jaotises 3.3 toodud juhiseid.

3.3 Gaasilekete kontrollimine

Tahtis: arge kunagi kasutage gaasilekete kontrollimiseks lahtist leeki.
1. Téétage valjas, eemal kdikidest sulteallikatest. Arge suitsetage.
2. Veenduge, et juhtnupud oleks asendis OFF (O).

3. Paigaldage regulaator gaasiballooni kiilge vastavalt selle juhistele.

4. Uhendage voolik regulaatori ja grilliga, nagu on kirjeldatud jaotises
3.2

5. Lekete testimiseks kasutage gaasilekkelahust. Teise vdimalusena
voite gaasilekkelahuse valmistada ise, pannes pihustuspudelisse
1 tassi vett ja 1 tassi vedelat ndudepesuvahendit ning loksutades
segamiseks ettevaatlikult.

6. (Joonis 04) Kandke vdi pihustage lahust ballooni/regulaatori/
vooliku/grilli Ghendustele.

7.Avage gaasiballooni klapp (juhtnupud peaksid jadma suletuks:
asend OFF (O). Gaasilekkelahuses olevad mullid naitavad
gaasilekke olemasolu.

8. Lekke saab peatada voolikuiihenduste pingutamise vi kahjustunud
osa asendamise teel. Grilli ei tohi kasutada enne, kui leke on
peatatud.

9. Sulgege gaasiballooni klapp.

Oluline! Kontrollige lekkeid vahemalt iks kord aastas ja iga kord, kui

te gaasiballooni vélja vahetate.

3.4 Gaasiballooni asendamine

1. Todtage alati hastiventileeritud kohas ja mitte kunagi leegi,
sademete voi soojusallika ldheduses.

2.(Joonis 05) Poodrake juhtnupud asendisse OFF (Valjas) (O),
seejarel sulgege kasiratast keerates gaasiballooni klapp.

3. Eemaldage regulaator ja kontrollige, kas tihendiihendus on heas
seisukorras.

4. Asendage tlihi gaasiballoon tais gaasiballooniga ja pange see oma
kohale. Pange regulaator tagasi, véaltides pinget voolikule.

5. Kontrollige seoses gaasi leketega.

4 — AKUD ELEKTROONILISEKS SUUTAMISEKS
(oleneb mudelist)
4.1 Patarei nouded

Kui teie grillil on elektrooniline siitaja, vajab see 1 x AA/LR6
leelispatareid.

Teie mugavuse huvides on komplekti lisatud aku.

Kui grilli ei kasutada pikemat aega, on tungivalt soovitatav aku grillist
eemaldada ja hoiustada seda eraldi kuivas ja jahedas kohas.

4.2 Patarei asendamine

Elektroonilise slilitaja leiate tagumisel vasakpoolsel jalal (joonis 07)
Eemaldage plastkork

Vahetage aku ja jalgige néidatud polaarsust.

Kruvige kork tagasi

Akude ringlussevétu kohta lugege 16iku 4.3

Mittelaetavaid akusid ei tohi laadida.

4.3 Patarei korvaldamine

See patareidel olev simbol tdhendab, et nende kasutusea
|6ppedes tuleb patareid seadmest valja votta ja seejarel
ringlusse vétta voi nduetekohaselt kdrvaldada.

Patareisid ei tohiks prigikasti visata, vaid viia vastavasse
kogumiskohta (taaskasutuskeskus jne). Po6rduge kohaliku
omavalitsuse poole. Arge visake patareisid kunagi loodusesse. Arge
proovige pdletada: teatud ainete (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) olemasolu
kasutatud patareides voib olla keskkonnale ja inimeste tervisele
ohtlik.

5 — GRILLI KASUTAMINE
5.1 Enne kasutamist

Meeldetuletus! Arge kunagi kasutage grilli enne, kui juhised on
hoolikalt Iabi loetud ja neist aru saadud. Lisaks veenduge, et:
puuduksid gaasilekked;

(joonis 11) voolik ei puudutaks Uhtegi osa, mis vdib muutuda
kuumaks;

Kérus olevad ventilatsiooniavades pole takistusi, eriti grilliraamis,
kuhu on paigutatud gaasiballoon.

(Joonis 08) Rasvasahtel on sektsiooni digesti sisestatud ja I6puni
vélja likatud.

tulekolde korpuse eemaldatavad InstaClean®-osad oleks Gigesti
kokku pandud (vt jaotist 7 — Puhastamine ja hooldus);

(joonis 12) poleti ei oleks blokeeritud ega takistatud (nt
amblikuvogud).

Samuti veenduge, et veekamber W (joonis 09) oleks taidetud
veega vastavalt ndidatud miinimum- ja maksimumtasemele ning et
see oleks oma korpusesse sisestatud. See ei ole kohustuslik, kuid
muudab puhastamise palju lihtsamaks. Sisestamine toimub ustega
mudelitel eest ja esipaneeliga mudelitel paremalt poolt.

Kuumade osade kasitsemisel on soovitatav kasutada kaitsekindaid.

5.2 Grilli esmakordne kasutamine

Esmakordsel kasutamisel soojendage grilli koos kdigi poletitega FULL
FLOW asendis ( f ) (suletud kaanega) umbes 30 min, et kérvaldada
uute osade jaakkattest tulenevad I6hnad.

5.3 Grilli pohipoletite ja kiilgpodleti siilitamine (oleneb
mudelist)

Tagasipolemise korral (siilide poleti korgi all) liilitage seade valja,
laske sel jahtuda (umbes 5 min) ja seejérel taassiiiidake seade
uuesti. Kui tagasipdlemise probleem piisib, votke iihendust
kohaliku Campingaz®-i esindajaga.

- Avage gaasiballooni ventiil.

- Avage toiduvalmistamise kaas.

- Veenduge, et juhtnupud oleks asendis OFF (O).

Kulgpdletiga mudelite korral vaib kilgpdleti tootada iseseisvalt voi
koos grillipdletitega. Enne kiilgpdleti stitamist veenduge, et selle
kaitsekate oleks avatud (joonis 13). Arge kasutage panni v6i potti,
mis on vaiksem kui 12 cm v6i suurem kui 24 cm.

Markus! Grilli stiitamise ajal &rge kilinitage Ule tulekolde!
NB! Kiilgpoletiga varustatud seadmel on elektrooniline
siilitamine.

Kui grillil on PIEZO siiiitaja

« Lukake ja keerake juhtnuppu vastupdeva, viies selle asendisse
FULL FLOW ( % ) (joonis 05).

* Vajutage kohe siilitenuppu ( ® ), kuni see klopsatab.

« Kui pdleti ei sutti parast 4 voi 5 katset, oodake 5 minutit ja korrake
seejarel toimingut.

Kui grillil on elektrooniline siiiitaja

Lukake ja keerake juhtnuppu vastupaeva, viies selle asendisse
FULL FLOW () (joonis 05).

Vajutage kohe suiitenuppu ( @) ). Peaksite kuulma kigpsatust,
mis pdhjustab pdleti juures sddemepuhangu. Jatkake sliltenupu
vajutamist méne sekundi jooksul, kuni pdleti sittib.

Kui pdleti ei siitti parast 4 voi 5 katset, oodake 5 minutit ja korrake
seejarel toimingut.

Jargige samu juhiseid kilgpdleti stlitamiseks, keerates kilgpoleti
korval olevat juhtnuppu plussméargi “ + “ suunas (joonis 06) ja
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vajutades juhtpaneelil olevat sama elektroonilise stlitamise nuppu.

MARKUS! Kui péleti v&i kiilgpdleti siilitamise ajal umbes 10 sekundi
parast ei sutti, oodake enne toimingu kordamist 5 minutit.

Kui pdhipdleti esimene pdleti siittib, on teise péleti stilitamiseks kaks

voimalust:

1. Korrake Ulalkirjeldatud stlitamistoimingut.

2. Sutidake pdleti, mis jaab juba siittinud pdleti vasakule v6i paremale
poolele, reguleerides selle juhtnupu asendisse FULL FLOW () ja
véimaldades seelabi ristsiiitamist.

5.4 Kasitsi siilitamine

Kui PIEZO véi elektrooniline siiiitaja ei to6ta, saate grilli siilidata
kasitsi.

- Avage kupsetuskaas.

Veenduge, et juhtnupud on véljalilitatud asendis OFF (O).

(Joonis 10) Stitidake tikk ja tooge see grilliseadme tagaosast poleti
poole.

Likake juhtnupp sisse ja podrake seda vastupdeva, kuni see on
taisvooluasendis ( # ).

5.5 Grilli kustutamine

a. Peamised poletid
(joonis 05) Podrake juhtnupud asendisse OFF (Véljas) (O), seejarel
sulgege kasiratast keerates gaasiballooni klapp.

b. Kiilgpdleti (oleneb mudelist)

(Joonis 06) Keerake kiilgpdleti nuppu suunas “ O “ valjalllitatud
asendini OFF. Seejarel sulgege gaasiballooni ventiil, kui grilli peamisi
pdleteid enam ei kasutata.

6 — TOIDUVALMISTAMISKOGEMUS

Péarast grilli stutamist on aeg hakata grillima! On soovitatav
grilli eelsoojendamine méni minut, enne kui panete sellele toidu.
Sarnaselt pannil v6i ahjus kiipsetamisele aitab see saavutada sobiva
grillimistemperatuuri, hoides ara toidu kiilgekleepumise ja tagades
krobeda pruuni Glemise kihi.

Campingaz® soovitab kuumade osade késitsemisel kanda alati
kaitsekindaid.

6.1 Loputud toiduvalmistamisvdimalused

Kas teadsite, et modned toidud sobivad paremini
grillimispindade jaoks?

Restid sobivad paremini rasvase liha, naiteks vorstide ja lihaldikude,
samuti linnuliha naha grillimiseks. Kuna soojus kandub leegist
otse toidule, kasutab restil toiduvalmistamine tavaliselt kdrgemat
pinnatemperatuuri. Malm neelab ja intensiivistab kuumust,
kokkupuutepunktis pruunistades voi pdletades. Need on grillimargid,
mida me oma lihaldikudel ja vorstidel ndha tahame. Edasi ei prae
toit oma rasvas.

Kipsetusplaadid sobivad seevastu paremini drnemate grilltoidude
jaoks, naiteks kala, mereannid, kddgiviljad, puuviliad v&i kuubikuteks
I16igatud toiduained. Kiipsetusplaadid kannavad soojust pidevalt kogu
malmist pinnalt toidule, kiipsetades ja pruunistades uhtlaselt. Leegid
ei puuduta kunagi toitu, mis tdhendab ka, et toit ei puutu kokku
leekide ega sbega, olles nii palju tervislikum. Samuti saate oma
kiipsetusplaati kasutada vedelate voi taigna-toitude, naiteks munade
vOi pannkookide valmistamiseks.

Kuna erinevate toitude valmistamiseks kulub erineval hulgal aega,
siis on grillil olemas ka soojendusrest. See on vaiksem rest, mis asub
pohigrilli kohal ja mida kasutatakse peamiselt juba kuumtdodeldud
toidu hoidmiseks, ilma et sellele avalduks nii palju kuumust kui
restile. See vdimaldab aeglasemalt valmival toidul jarele jduda.
Soojendusresti saab kasutada ka taiendava grillimispinnana, kui grilli
kasutatakse kaudsel toiduvalmistamisel ahjuna, naiteks roogade
nagu taidetud tomatite, ahjukartulite voi saiakuklite jaoks.

Tanu koigile grillil olevatele erinevatele klpsetuspindadele on
voimalik valmistada I6pmatul hulgal erinevaid toite.

6.2

erinevate

Laske oma grillimisloovusel pikaajalise
toiduvalmistamise mitmekiilgsusega lennata

NB! See 16ik kehtib ainult mudelite puhul, millel on eemaldatava
keskmise kettaga malmist rest.

Veelgi mitmekilgsemaks kasutamiseks, mis Uletab
toiduvalmistamispindu, avastage Campingaz®-i Culinary Modular
slisteem, vahetatavate toiduvalmistamislahenduste maailma!

Votke lihtsalt valja malmist moodulresti sisemine rdéngas ja
sisestage ks erinevatest Campingaz®-i Culinary Modular slsteemi
grillitarvikutest. Alates pitsast, paellast ja isegi Wokist pakub
Campingaz®i Culinary Modular slsteem kdoiki voimalusi, mida teie
gurmee grillimisstida soovib.

6.3 Kaas avatud voi
toiduvalmistamine

Suurepérase prae valmistamise, Campingaz® Woki kasutamise voi
kiipsetusplaadil kiipsetamise puhul on koéige parem jatta grillikaas
lahti. Seda tehes kandub soojus otsese kontakti kaudu toidu ja kuuma
resti voi kiipsetusplaadi vahel. Grilli saab kasutada ka nagu ahju, kui
kaas on suletud. Sellisel juhul kandub soojus toidu ja kaane sees
ringleva kuuma 6hu vahel ,kaudse” kontakti kaudu. Campingaz®-i
kanagrillija, soojendusrestid ja rotisserie sobivad suureparaselt
kaudseks toiduvalmistamiseks, kuid lemmik-kasutusviis on
téenaoliselt grillil pitsa kiipsetamine. Krobeda ja taiuslikult kiipsetatud
grillpitsa valmistamiseks kasutage Campingaz®-i pitsakivi.

peal? Otsene ja kaudne

6.4 Tervislikum ja ohutum kiipsetamine vidiksema
leegiga.

Liha voi rasvase kala kiipsetamisel voivad tekkida leegid.

Leekide véhendamiseks on klipsetusrestidel tahked osad, mis ei lase

enamikul rasvast langeda vaga kuumadele kohtadele, mis véivad

pohjustada leeke.

Lisaks on rasvade iseenesliku siittimise vahendamiseks rasvaste

toitude valmistamisel soovitatav:

- eemaldada toidust liigne rasv

- jatta kaas lahti

- kasutada vaiksemat vdimsust vi isegi Ghe voi mitme pdleti moneks
minutiks valja lulitada.

Samuti on soovitatav suletud kaanega kiipsetamisel toidu valmimist

regulaarselt jalgida, et vajadusel vdimsust reguleerida.

7 - PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Grillimine on ménus, kuid parastine puhastamine on alati piin. Ometi
on see iga grillimise vaga oluline etapp. Regulaarne puhastamine
hélbustab teie Campingaz® grilli vastupidavust ja tookindlust. Meie
InstaClean® Aqua-tehnoloogia ja juhiste abil pltame muuta grilli
puhastamise véimalikult vaevatuks ning mugavaks:

Grilli taiuslikus téokorras hoidmiseks on soovitatav seda regulaarselt
puhastada (véhemalt parast iga 4. v&i 5. kasutamist). Kui kasutate
grilli veega, on soovitatav parast iga kasutamist vett vahetada.

Kuidas jatkata

- Paérast grillimist oodake, kuni grill taielikult jahtub.

- Eemaldage rasvasahtel D (joonis 08) ja veendu W (joonis
09). Puhastage neid kdsna ja véhese seebiga vdi pange need
ndudepesumasinasse.

- Kasutage roostevabast terasest grilliharja, et eemaldada
restidelt ja klpsetusplaadilt Uleligne mustus, ning pange need
ndudepesumasinasse voi laske neil seebiveega taidetud vannis voi
valge dadika ja vee homogeenses segus liguneda.

- Eemaldage InstaClean®-i elemendid (joonis 14). Tanu InstaClean®

Aqua-tehnoloogiale peaks osade vaevata puhastamiseks piisama

mitteabrasiivsest kasnast ja seebiveest.

Loputage ja kuivatage.

Pange téhele, et abrasiivsed kdsnad vdivad teie grilli kahjustada.

7.1 Poleti

Kontrollige regulaarselt, et mustus voi amblikuvérgud ei blokeeriks
poleti avasid.

Puhastage podletit niiske (vees ja ndudepesuvahendis leotatud)
kasnaga. Vajadusel kasutage niisket terasharja.

Enne pdleti uuesti kasutamist veenduge, et kdik pdleti avad ei oleks
ummistunud ja oleksid kuivad. Vajadusel eemaldage pdleti ummistus
traatharja abil.

Vajadusel puhastage podleti 6hu sisselaskeavasid (joonis 12) ja pdleti
avasid OP (joonis 15).

MARKUS! Regulaarne puhastamine pikendab pdleti kasutusiga ja
hoiab &ra enneaegse oksilideerumise, mis voib tekkida keeduhappe
jaakidest. Grillipdleti okstideerumine on siiski tavaparane.
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8 — HOIUSTAMINE

Parast kasutamist sulgege gaasiballooni klapp kasiratast keerates.
Kui hoiate grilli kinnises ruumis, ihendage gaasiballoon lahti ja
hoidke ballooni véljas.

Kui hoiate grilli Gues, soovitab Campingaz® tungivalt kasutada
sobivat katet, et kaitsta grilli iimastikuelementide ja mustuse eest
hoiustamise ajal.

Kui grilli ei kasutata pikka aega, on soovitatav hoida grilli kuivas ja
varjatud kohas (nt garaazis).

Korrosiooni soodustav keskkond: eriti ettevaatlik peab olema
grilliga, kui seda kasutatakse mere aares. Grilli tuleks eelistatavalt
hoida katte all, kaitstuna tuule eest. Kattega kaitstuna véib seda
paar nadalat valjas hoida. Seda tuleb regulaarselt pesta ja tolmust
puhastada, sest tolm sisaldab soolaosakesi, mis soodustavad
korrosiooni.

9 — TARVIKUD

Grillimiskogemuse maksimeerimiseks on Campingaz® vélja téétanud
palju erinevaid tarvikuid. Need aitavad teid grillil lemmikroogi
valmistada, muuta puhastamise véimalikult lihtsaks ja tagavad, et
teie grill peaks vastu kauem.

Grillimistarvikud Puh ine ja kait:

Premium riistad:

Spaatlid, tangid jne Kohandatud katted

Rotisserie Harjad

Pitsakivi Grilli puhastusvahendid

Roostevaba terase

Wok (vt allpool olevat méarkust) puhastusvahendid

Paella-pann

Kupsetusplaat

OLULINE! Ohutuse huvides &rge kasutage oma grillil Culinary
Modular Woki (viide 2000014584).

Selle asemel kasutage Culinary Modular Cast Iron Woki (viide
200003696 1) véi Culinary Modular Mandarin Woki (viide 2000038449),
mille valmistamise kuupaev ei ole enne 2020.a oktoobrit. Selle teabe
leiate kaepidemelt.

Meie kogu tootevaliku ndgemiseks ja lisateabe saamiseks minge
meie kodulehele www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) soovitab, et selle gaasigrille tuleks slistemaatiliselt
kasutada koos Campingaz®-i tarvikute ja varuosadega. ADG
(Campingaz®) ei vota vastutust kahjustuste voi rikete eest, mis
tulenevad muude kaubamarkidega tarvikute ja/voi varuosade
kasutamisest.

10 - KESKKONNA KAITSMINE

Arge unustage keskkonda! Grill sisaldab materjale, mida saab
taaskasutada vdi ringlusse votta. Kui soovite oma grilli ara visata,
viige need materjalid oma lahimasse jaatmekogumispunkti ja
sorteerige pakkematerjalid.

Elektri- ja elektroonikajaatmed:
See slimbol tdhendab, et grilli elektrislisteem tuleb kdrvaldada
valikuliselt. Kasutusea I6ppedes tuleb grilli elektrisisteem
mmm Oigesti vanarauaks teha. Elektrisisteemi ei tohi ara visata
sorteerimata olmejaatmetega.
Jaatmete valikuline kogumine soodustab nendes jaatmetes
sisalduvate taaskasutatavate materjalide ringlussevéttu voi
muul viisil taaskasutamist. Viige grilli elektrisisteem jaatmete
taaskasutuskeskusesse voi jaatmete kogumispunkti. Kui te pole
selles kindel, péérduge kohaliku omavalitsuse poole. Arge visake
neid materjale kunagi loodusesse. Arge proovige pdletada — teatud
ohtlike ainete olemasolu elektri- ja elektroonikaseadmetes voib
olla keskkonnale kahjulik ja avaldada potentsiaalset méju inimeste
tervisele.
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11 — VEAOTSING

Probleemid

Toendolised pohjused / abinoud

Péleti ei siitti

¢ Gaasivarustuse puudumine.
Regulaator ei to6ta.
Voolik, ventiil, pdleti voi pdleti avad on blokeeritud.

Pdleti ,hipleb* vdi puhub end
ise vélja

Kontrollige gaasivarustust.
Kontrollige vooliku Ghendusi.
Votke Gihendust milgijargse teenindusega.

Pusivad ebakindlad leegid

Uus gaasiballoon véib sisaldada 6hku. Jatkake kasutamist ja probleem kaob.
Vétke Uhendust mulgijargse teenindusega.

Pdleti pinnal olevad suured leegid

* Otsik on pdletiga halvasti Uhendatud. Reguleerige pdletit.
Péleti on ummistunud (nt @mblikuvérgud). Puhastage poletit.
Vétke Gihendust miiligijérgse teenindusega.

Gaasipdleti leek on madal

Gaasiballoon on peaaegu tiihi. Asendage pudel ja probleem kaob.
Votke Uhendust milgijargse teenindusega.

.

Liigne rasvapdletus

.

Grilli temperatuur on liiga kdrge: reguleerige leek vaiksemaks.
Puhastage rasvakandikut.

Poletid sittivad tikutulega, kuid
mitte PIEZO siilitajaga

Kahjustatud stititenupp, juhe voi elektrood. Kontrollige siiltejuhtme ihendusi.
Kontrollige elektroodi ja Ghendusjuhtme seisukorda.
Vétke Gihendust miiligijargse teenindusega.

Tulekahju iga Ghenduse korral

Lekkiv Gihendus.
Lulitage gaasivarustus viivitamatult valja.
Vétke Gihendust miiligijargse teenindusega.

Soojuse puudumine

Ummistunud gaasipdleti voi poleti.
Vétke Ghendust mulgijargse teenindusega.

Tulekahju juhtnupu taga

Defektne kraaniseade.
Liilitage seade valja
Vétke Ghendust mulgijérgse teenindusega.

Tulekahju juhtpaneeli all

Lulitage seade vélja
Sulgege gaasiballoon.
Vétke Uhendust mulgijargse teenindusega.
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PIEZIME: Ja vien nav citadi noradits, sekojosie visparigie apzimé&jumi $aja instrukciju rokasgramata — “aparats / ierice / produkts /

iekarta / piederums” — visi attiecas uz produktu “SELECT 3 & 4”.

Sis produkts ir paredzéts normalai privatai lieto$anai, tas nav paredzéts komercialiem mérkiem.

Paldies, ka izvéléjaties Campingaz® gazes grilkrasni!

Sis produkts ir izstradats ta, lai jis varétu izbaudit labako grilé$anas pieredzi.

ST rokasgramata palidzés jums viegli sagatavot grilu &diena
gatavo$anai un sniegs noderigu informaciju, lai jis varétu sakt grilét
péc iespéjas labakos apstak|os.

1 - SVARIGS PAZINOJUMS

Saja rokasgramata redzamais grils var izskatities atskirigi no jasu

grila. Tas ir paredzéts tikai ilustracijai.

Ripigi izpildiet Sos noradijumus, lai nodrosinatu drosu lietoSanu

un nesabojatu savu grilkrasni:

- Neparveidojiet grilu. Jebkura grila modifikacija var bat bistama.

Pirms lieto$anas, l0dzu, uzmanigi izlasiet noradijumus.

Izmantojiet to tikai arpus telpam.

Monté&jot grilu, ieteicams valkat cimdus.

Sai grilkrasnij neizmantojiet citus degvielas avotus, iznemot

saskidrinatu naftas gazi.

Nelietojiet reguléjamu zemspiediena regulatoru. Izmantojiet tikai

fiks&tus regulatorus, kas atbilst attiecigajiem Eiropas standartiem.

Lai nodrosinatu jasu grilkrasns droSu darbibu, nekad nelietojiet

rezga plaksnes, kas pilntba parklaj jisu gatavos$anas virsmu.

Regulari notiriet kurtuves pamatnes dalas, lai izvairitos no tauku un

partikas atlikumu uzliesmo$anas riska.

Neglabajiet un nelietojiet $T1 grila tuvuma benzinu un citus viegli

uzliesmojoSus Skidrumus vai tvaikus.

Vismaz 60 cm radiusa ap grilu nedrikst atrasties degosi materiali.

- Kad tiek izmantots, $is grils ir janovieto nost no viegli uzliesmojosiem
materialiem.

- Neatstajiet grilu bez uzraudzibas, kamér tas darbojas.

- Neparvietojiet grilu, kad tas ir aizdedzinats.

- Lai nodro$inatu pareizu un dro$u darbibu, grilu drikst darbinat uz
Iidzenas virsmas. |zvairieties no mikstas virsmas, pieméram, zalaja
vai dublainas teritorijas, jo riteni grila svara dé| var iegrimt zemé un
noblokéties.

- UZMANIBU! Pieejamas detalas var k|t |oti karstas. Turiet mazus

bérnus atstatu.

Uzmanigi rikojieties ar grila vaku, Tpasi grila lietoSanas laika.

Nenoliecieties pari kurtuvei vai grila virsmai, jo ta var |oti sakarst.

Lietotajs nedrikst manipulét ar detalam, kuras aizsarga razotajs vai

razotaja parstavis.

Péc katras lietoSanas reizes noslédziet gazes balonu.

Ja aprikots ar riteniem: izmantojiet 2 ritenu bremzu sviras, lai

novérstu grila izkustéSanos.

Ja sajatat gazes smarzu:

1. Aizveriet gazes balona varstu.

2. Nodzésiet visas atklatas liesmas.

3. Atveriet vaku.

4.Ja smarza turpina izplatities, skatiet nodalu “3.3. — Gazes
nopludes parbaude” vai nekavéjoties meklgjiet padomu no vietéja
mazumtirgotaja.

2 - MONTAZA
2.1. Izsainosana

Atverot/izsainojot grilkrasni, uzmanieties, izmantojot griezéju vai naza
asmeni, lai nesabojatu detalas. Katru sastavdalu uzmanigi iznemiet
no kastes.

2.2. Darba vieta

Parliecinieties, ka jums montazai ir pietieckami plasa darba vieta. Lai
nepielautu skrap&jumus un bojajumus, izsainojot grilu, iesakam uzlikt
kadu mikstu materidlu vai stradat uz mikstas virsmas. Novietojiet
visas detalas uz darba vietas, ripé&joties, lai starp tam batu pietiekami
daudz vietas, novérSot detalu saskari un montazas laika neradot
nevajadzigas skrambas.

2.3. Instrumenti

Més neiesakam montazai izmantot elektrisko skrivgriezi. Pielietotais
griezes moments varétu bojat metalu. Jaizmanto rokas skrivgriezis.
Rapigi parbaudiet, vai izmantotais modelis atbilst skrives galvai, lai
nesabojatu skrives galvu.

2.4. Montaza

Lai jasu Campingaz® grila montaza veiktos plastosi, soli pa
solim ir jaievéro pievienotd montazas instrukcija. Lai izvairitos no
sarezgijumiem, dazas montazas darbibas ieteicams veikt grupas pa
2 cilvékiem. To norada $ada piktogramma:

X

Grilkrasns tagad ir samontéta un gaida pirmas griléSanas sesijas
sakumu kopa ar jums!

Atlikusi tikai dazi soli, lai pabeigtu jasu grila sagatavo$anu:

1. Pievienojiet gazes padevi. Skatiet 3. nodalu.

2. levietojiet baterijas (atkariba no modela). Skatiet 4. nodalu.

3. Piepildiet Gdenim paredzéto nodalijumu ar Gdeni. Skatiet 5. nodalu.
Ladzu, skatiet stkaku informaciju par katru no $im darbibam:

3 — GAZES PIEVIENOSANA UN LIETOSANA

3.1. Gazes balons

Sis grils ir pielagots darbina$anai no 4,5 Iidz 15 kg butana, propana
vai butana/propana baloniem ar atbilstoSu zema spiediena regulatoru:

« Francija, Belgija, Luksemburga, Lielbritanija, Trija, Portugale,
Spanija, Italija, Griekija, Kipra, Sveice:
butans 28 milibari/propans 37 milibari.

Niderlande, Cehija, Slovakija, Ungarija, Slovénija, Norvégija,
Zviedrija, Danija, Somija, Bulgarija, Turcija, Rumanija,
Horvatija, Malta, Igaunija, Lietuva, Latvija, Islande:

butans 30 milibari/propans 30 milibari.

Polija:
propans 37 milibari.

Vienmér pievienojiet vai nomainiet balonu labi védinama vieta, nekad
to nedariet liesmas, dzirkstelu vai siltuma avota klatbatné.

Gazes balona novietoSanas unizmantoSanas iespéja ratinu nodalijuma
zem grila ir atkariga no balona augstuma. Papildinformaciju skatieties
montazas rokasgramata.

Obligati janodrosina, lai balona nodalijuma ventilacijas atveres nav
aizsprostotas.

3.2. Slatene

Grilu jalieto ar elastigu Slateni, kas piemérota lietoSanai ar butana,
propana vai butana/propana gazi. Vienmér parbaudiet, vai izmantojat
pareizo &|dteni ar pareizu garumu, ka talak noradits jasu regionam.
Slatene nekavéjoties janomaina, ja ta ir bojata, saplaisajusi, ja to
prasa nacionalie noteikumi vai tas dzives cikla beigas. Nevelciet
un necaurduriet $|ateni. Turiet to nost no visam grila detalam, kas
sakarst (Att. 11). Parbaudiet, vai elastiga sldtene izstiepjas normali,
nesavérpjoties un neizstiepjoties.

Francija:

Grilam ir gazes ieplades savienojums ar G1/2 izméra vitni. Atkariba

no modela tai var bat ieprieks uzmontéta NF gredzenveida $|itenes

noslédzosa dala un blive.

Tapéc grilu var izmantot ar divu veidu elastigam $lateném:

a. Elastiga Sldtene, kas paredzéta savieno$anai ar gredzenotiem
uzgaliem gan grila, gan regulatora puse, stingri nostiprinata
ar uzmavam (saskana ar standartu XP D 36-110). leteicamais
Slitenes garums ir 1,25 m, bet §lGtenes garums nedrikst parsniegt
1,50 m.

Lai izmantotu grilu ar elastigo Slateni XP D 36-110 (Att. 01):

i. Bidiet elastigo $lGteni uz gredzenveida uzgala gan uz grila, gan
regulatora Iidz galam.

ii. Pabidiet uzmavas aiz diviem pirmajiem izcilniem uz uzgaliem un
pievelciet tos, I1dz savilkS8anas galva saplist.

iii. Parbaudiet, vai nav noplides, izpildot 3.3. sadala sniegtos
noradijumus.

o

Elastiga $litene (saskana ar standartu XP D 36-112 vai NF D
36-112), kas aprikota ar G 1/2 vitnotu uzgriezni stiprinasanai pie
grila un M 20x1,5 vitnotu uzgriezni stiprinaSanai pie regulatora.
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leteicamais $ldtenes garums ir 1,25 m, bet $litenes garums

nedrikst parsniegt 1,50 m.

Lai izmantotu grilu ar elastigo $lateni XP D 36-112 vai NF D 36-112,

G 1/2 un M 20x1,5 uzgriezniem (Att. 02):

i. Atbrivojiet un nonemiet NF gredzenveida uzgali, lai atbrivotu G
1/2 iepludes savienotaju.

ii. Nonemiet blivi.

iii. Pievelciet Slatenes G 1/2 vitnoto uzgriezni uz grila ieplides
savienotaja un M20x1,5 vitnoto uzgriezni uz regulatora izejas
savienotaja, ieveérojot elastigas Slatenes komplektacija ieklautos
noradijumus.

iv.Izmantojiet uzgrieznu atslégu, lai stingri noturétu grila ieplades
savienotaju un pievelciet vai atbrivojiet vitnoto uzgriezni ar citu
uzgrieznu atslégu.

v. lzmantojiet uzgrieznu atslégu, lai stingri turétu regulatora izejas
savienotaju.

vi.Parbaudiet, vai nav noplides, izpildot 3.3. sadala sniegtos
noradijumus.

Belgija, Luksemburga, Lielbritanija, Trija, Portugale, Spanija,
Italija, Horvatija, Griekija, Niderlande, Cehijas Republika,
Sloviakija, Ungarija, Slovénija, Norvégija, Zviedrija, Danija,
Somija, Bulgarija, Turcija, Rumanija, Polija, Kipra, Malta, Igaunija,
Lietuva, Latvija, Islande:

Grilkrasns ir aprikota ar aplveida savienotaju. Ta jalieto ar elastigu
$ldteni, kas piemérota lietosanai ar butana un propana gazi. Slitenes
garums nedrikst parsniegt 1,20 m.

Sveice:

Barbekju iekarta ir jaizmanto ar elastigam caurulitém, kas ir
piemérotas lieto$anai ar butana un propana gazi. CauruliSu garums
nedrikst parsniegt 1,50 m.

Nevelciet un neparduriet caurulites. Ta janomaina, ja ir bojata vai
saplaisajusi, ja to prasa valsts standarti vai ir beidzies tas kalpoSanas
laiks. Nevelciet un neparduriet caurulites. Nelaujiet tai saskarties ar
dalam, kuras sakarst. Parbaudiet, vai $|dtene ir atbilstoSi novietota,
bez saviS$anas vai vilkSanas.

Elastigo cauruli§u savienojums: Lai savienotu caurulites ar barbekja
iekartas savienotaju, ciesi pievelciet caurulites uzgriezni, izmantojot
divas komplekta esosas uzgrieznu atslégas, tacu nepielieciet parak
lielu spéku:

- 10. izméra uzgrieznu atsléga savienotaja pievilkSanai (Att. 03)

17. izméra uzgrieznu atsléga uzgriezna pievilkSanai uz caurulites
(Att. 03)

Parbaudiet, vai nav noplides, izpildot 3.3. sadala sniegtos
noradijumus.

3.3. Gazes noplides parbaude

Svarigi! Nekad nelietojiet atklatu liesmu, lai parbauditu gazes

nopladi.

1. Stradajiet arpus telpam, nost no visiem aizdeg$anas avotiem.

Nesmekejiet.

Parliecinieties, ka vadibas pogas atrodas pozicija “OFF” (O).

Uzstadiet regulatoru uz gazes balona saskana ar ta instrukciju.

Pievienojiet §|ateni regulatoram un grilam, ka aprakstits 3.2. sadala.

Lai parbauditu nopladi, izmantojiet gazes noplides Skidumu. Jas

varat arT sajaukt savu gazes noplides Skidumu, sajaucot 1 glazi

adens un 1 glazi Skidras trauku ziepes izsmidzinaSanas pudelé un
viegli virpulojot, lai sajauktu.

. (Att. 04) Uzklajiet vai izsmidziniet Skidumu savienojumiem starp
balonu/regulatoru/$|ateni/grilu.

. Atveriet gazes balona varstu (vadibas pogam jabit noslégtam:
pozicija “OFF” (O) ). Burbuli gazes nopliides Skiduma norada, ka
ir gazes nopltde.

. Noplddi var apturét, pievelkot jebkuru $ldtenes savienojumu vai
nomainot jebkuru bojatu sastavdalu. Grilu nedrikst lietot, kamér
noplade nav noveérsta.

9. Aizveriet gazes balona varstu.

Svarigi! Vismaz reizi gada parbaudiet noplides un katru reizi, kad

tiek nomainits gazes balons.
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3.4. Gazes balona nomaina

1. Vienmér stradajiet labi védinama vieta, nekad to nedariet liesmas,
dzirkstelu vai siltuma avota tuvuma.

2. (Att. 05) Atgrieziet vadibas pogas pozicija “OFF” (O), péc tam
aizveriet gazes balona varstu, pagrieZot rokratu.

3.Nonemiet regulatoru un parbaudiet, vai blivéSanas savienojums
ir laba stavoklr.

4. Nomainiet tukSo gazes balonu pret pilnu un novietojiet to vieta.
Uzstadiet regulatoru atpakal, uzmanieties, lai Slatene netiktu
nospriegota.

5. Parbaudiet, vai nav gazes noplades.

4 - ELEKTRONISKAI AIZDEGSANAI PAREDZETI
AKUMULATORI (atkariba no modela)
4.1. Akumulatora prasibas

Ja jasu grils ir aprikots ar elektronisko aizdedzi, tam bis nepiecieSama
1xAA/LR6 sarma baterija.

Jasu értibai iepakojuma ir ieklauts atbilstoSais akumulators.

Ja grils netiek lietots ilgaku laiku, ir loti ieteicams ta akumulatoru
iznemt un glabat to atseviski sausa un vésa vieta.

4.2. Akumulatora maina

Atrodiet elektronisko degli uz aizmuguréjas labas grilkrasns kajas
(Att. 07)

Noskriveéjiet plastmasas vacinu

Nomainiet akumulatoru, ievérojot noraditas polaritates.
Pieskravéjiet vacinu atpakal

Attieciba uz akumulatora parstradi skat. 4.3. punktu.
Neuzladéjamas baterijas atkartoti uzladét nedrikst.

4.3. Bateriju iznicinasana

Sis simbols, kas atrodas uz baterijam, nozimé, ka péc to
darbibas beigam baterijas ir jaiznem no ierices un péc tam
japarstrada vai atbilstosi jaiznicina.

Baterijas nevajadzétu izmest atkritumos, bet tas janogada
savakSanas punktd (parstrades centra u.c.). Sazinieties ar jusu
vietgjo pasvaldibu. Nekad neizmetiet baterijas daba. Neméginiet
sadedzinat: noteiktu vielu (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) klatbatne lietotajas
baterijas var bat bistama videi un cilvéku veselibai.

5 — GRILA LIETOSANA
5.1. Pirms lietoSanas

Atgadinajums: pirms grila lietoSanas vienmér rapigi izlasiet un
izprotiet instrukcijas. Turklat parliecinieties, ka:

Nav gazes noplades.

(Att. 11) Slatene nepieskaras nevienai detalai, kas var sakarst.
Ventilacijas atveres ratinos nav aizsprostotas, jo Tpasi grila
pamatdala, kura atrodas gazes balons.

(Att. 08) Taukiem paredzéta atvilktne D ir pareizi ievietota tas
nodalijuma un iebidita tik dzili, cik iesp&jams.

Kurtuves korpusa nonemamas InstaClean® detalas ir samontétas
pareizi (skat. 7. sadalu — Tiri$ana un apkope).

(Att. 12) Deglis nav aizsprostots vai aizsegts (pieméram, ar zirnekla
tiklu).

Tapat parliecinieties, ka Gdens nodalfjums W (Att. 09) ir piepildits
ar ddeni atbilsto$i noraditajam minimalajam un maksimalajam
[Imenim un ir ievietots ta korpusa. Tas nav obligati, bet ievérojami
atvieglos tirisanu. Modeliem ar durvim ievietoSana notiek no
priekSpuses, bet modeliem ar priek$éjo paneli - no labas puses.
Stradajot ar Tpasi karstam dalam, ieteicams lietot aizsargcimdus.

5.2. Pirmo reizi izmantojot grilu

Pirmo reizi lietojot, uzsildiet grilkrasni ar visiem tas degliem pilnas
plismas (FULL FLOW) pozicija ( # ) (ar aizvértu vaku) apméram 30
minates, lai novérstu smakas, kas rodas no jauno detalu parklajuma
atlikumiem.

5.3. Grilkrasns galveno deglu un sanu degla
aizdedzinasana (atkariba no modela)

Ja notiek atkartota aizdegSanas (aizdedze zem degla vacina),
izslédziet izstradajumu, laujiet tam atdzist (apméram piecas
minates), péc tam atkartoti iededziet ierici. Ja atkartotas
aizdegSanas probléma joprojam pastav, lidzu, sazinieties ar
vietéjo Campingaz® parstavi.

Atveriet gazes balona varstu.

Atveriet gatavo$anas vaku.

Parliecinieties, ka vadibas pogas atrodas pozicija “OFF” (O).
Modeliem ar sanu degli, sanu deglis var darboties neatkarigi vai
kopa ar grilkrasns degliem. Pirms sanu degla aizdedzinasanas
parliecinieties, vai sanu degla aizsargvacin$ ir atvérts (Att. 13).
Nelietojiet pannu vai trauku, kas ir mazaks par 12 cm vai lielaks par
24 cm.

Piezime. Aizdedzinot grilkrasni, neliecieties pari kurtuvei!
NB! iericém, kas aprikotas ar sanu degli, ir elektroniska aizdegsana.

Ja jusu grilkrasns ir aprikota ar pjezo aizdedzi:

» Nospiediet un pagrieziet vadibas pogu pretéji pulkstenraditaja
kustibas virzienam un pagrieziet to FULL FLOW pozicija ( % ) (Att.
05).

+ Nekavéjoties nospiediet aizdedzes pogu (@) ), lidz ta nokliksk.
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» Ja péc 4 vai 5 méginajumiem deglis neaizdegas, pagaidiet 5
mindtes un péc tam atkartojiet darbibu.

Ja jusu grilkrasns ir aprikota ar elektronisko aizdedzi:
Nospiediet un pagrieziet vadibas pogu pret&ji pulkstenraditaja
kustibas virzienam un pagrieziet to FULL FLOW pozicija (% ) (Att.
05).

Nekavéjoties nospiediet aizdedzes pogu ( @ ). Jums vajadzétu
dzirdet tikSkosu skanu, kas izraisa dzirksteloSanu pie degla.
Dazas sekundes turpiniet nospiest aizdedzes pogu, Iidz deglis ir
aizdedzies.

Ja péc 4 vai 5 méginajumiem deglis neaizdegas, pagaidiet 5
mindtes un péc tam atkartojiet darbibu.

Lai aizdedzinatu sanu degli, veiciet tos paSus solus, pagriezot
vadibas pogu blakus sanu deglim “+* virziena (Att. 06) un nospiezot
to paSu elektroniskas aizdedzes pogu, kas atrodas uz vadibas
panela.

PIEZIME. Ja deglis vai sanu deglis neaizdegas péc apméram 10
sekundém, pagaidiet 5 mindtes un péc tam atkartojiet darbibu.

Kad galvena degla pirmais deglis ir aizdedzies, ir divi veidi, ka iedegt

citu degli:

1. Atkartojiet iepriek$ aprakstito aizdeg$anas darbibu.

2. lededziniet degli pa kreisi vai pa labi no jau aizdedzinata degla,
noregulgjot ta vadibas pogu FULL FLOW stavokit ( % ), tadéjadi
nodros$inot krustenisku aizdedzinasanu.

5.4. Manuala aizdedze

Ja pjezo aizdedze vai elektroniska aizdedze nedarbojas, jus varat
manuali aizdedzinat savu grilu.

Atveriet grilkrasns vaku.

Parliecinieties, ka vadibas poga ir pozicija “OFF” (O).

(Att. 10) Aizdedziet sérkocinu un no grila aizmugures puses tuviniet
to deglim.

lespiediet vadibas pogu un pagrieziet to pretéji pulkstenraditaja
kustibas virzienam, Iidz ta ir pilnas pldsmas pozicija ( # ).

5.5. Grilkrasns nodzésana

a. Galvenie degli
(Att. 05) Atgrieziet vadibas pogas pozicija “OFF” (O), péc tam
aizveriet gazes balona varstu, pagriezot ripas slédzi.

b. Sanu deglis (atkariba no modela)

(Att. 06) Pagrieziet sanu degla pogu “O" lidz “OFF” pozicijai. Péc
tam aizveriet gazes balona varstu, ja grila galvenie degli vairs netiek
izmantoti.

6 — EDIENA GATAVOSANAS PIEREDZE

Kad esat iededzinajis savu grilkrasni, ir pienacis laiks sakt grilét!
Laba prakse ir uzsildit grilu dazas mindtes pirms sakat uz ta
novietot &dienu. Lidzigi ka gatavojot panna vai cepeskrasni, tas
palidz sasniegt atbilstoSu griléSanas temperatiru un novérs édiena
pielipSanu, nodrosinot kraukSkigu, brinu garozinu.

Stradajot ar detalam, kas var klat loti karstas, Campingaz® vienmér
iesaka valkat aizsargcimdus.

6.1. Bezgaligas gatavosanas iespéjas

Vai zin3jat, ka dazi partikas produkti ir labak pieméroti dazadam
grilkrasns grilé$anas virsmam?

Rezgi ir labak pieméroti taukainas galas, pieméram, desas un steika,
ka arT majputnu adas griléSanai. Ta ka siltums no liesmas pariet tiesi
uz édienu, gatavojot uz rezga, uz virsmas parasti tiek izmantota
augstaka temperatira. Cuguns absorbé un pastiprina siltumu,
saskares vieta apbraninot vai dedzinot. STs ir grila zZimes, kuras més
milam uz steika un desam. Turklat &diens netiek cepts savos taukos.
Savukart pannas/grilplaksnes ir labak pieméroti smalkakiem grilétiem
&dieniem, pieméram, zivim, juras veltém, darzeniem, augliem vai
kubinos sagrieztiem &dieniem. Pannas/grilplaksnes vienmérigi
parnes siltumu no visas €uguna virsmas uz édienu, vienmérigai
gatavoSanai un apbrdninasanai. Liesmas nekad nepieskaras partikai,
kas nozimé arl to, ka partika nav paklauta uzliesmojumiem vai
paroglosanai, kas ir daudz veseligak. Varat arl izmantot savu
pannu/grilplaksni, lai pagatavotu skidrus vai Skidras miklas é&dienus,
pieméram, olas vai pankikas.

Ta ka dazadu édienu pagatavo$ana prasa dazadu laiku, grilkrasns
ir aprikota ari ar sildo$u plauktu. Tas ir mazéks otrais rezgis,
kas novietots virs galvena grila un galvenokart tiek izmantots,
lai uzturétu jau gatavu édienu karstu, nepaklaujot to tik daudz
siltumam ka uz rezga. Tas lauj Ienak gatavojamiem édieniem panakt
atrak gatavojamos. SildiSanas plauktu var izmantot arT ka papildu
gatavoSanai, pieméram, pilditiem tomatiem, ceptiem kartupeliem
vai maizei.

Pateicoties visam dazadajam grilkrasns gatavo$anas virsmam, ir
iespéjams pagatavot bezgaligu skaitu dazadu édienu.

6.2. Atbrivojiet savu griléSanas radoSumu ar ilgstoSu
gatavosanas daudzpusibu

Piezime. Sis punkts attiecas tikai uz duguna grila modeliem ar
nonemamu centralo disku.

Lai iegadtu vél lielaku daudzpusibu, kas sniedzas pari gatavosanas
virsmai, iepazistiet Campingaz® kulinarijas modulu gatavo$anas
risindjumu pasauli!

Vienkarsi iznemiet ¢uguna modulu reZga iek3&jo gredzenu un
ievietojiet vienu no dazadajiem Campingaz® kulinarijas modulu
grilkrasns piederumiem. Sakot ar picu, paelju un pat wok, Campingaz®
kulinarijas modulis piedava katru iesp&ju, kadu vélas jasu grilesanas
gardéza sirds.

6.3. Vaks ir atvérts vai aizvérts? TieSa un netieSa édiena
gatavosana

Lai pagatavotu perfektu steiku, izmantojot Campingaz® Wok vai
gatavotu uz grilplaksnes, vislabak ir atstat grilkrasns vaku atvértu.
To darot, siltums tiek parnests “tieSa” saskaré starp &dienu un
karsto rezgi, pannu vai grilplaksni. Tomer grilkrasni var izmantot art
ka krasni, kad vaks ir aizvérts. Saja gadijuma siltums tiek parnests
ar “netieSu” kontaktu starp édienu un karsto gaisu, kas cirkulé
vaka iekSpusé. Campingaz® vistas rosters, sildosie plaukti vai
grozamais iesms ir ideali pieméroti netieSai édiena gatavosanai, tacu
iecienttakais lietojums, iesp&jams, ir picas cepSana uz grilkrasns.
Izmantojiet Campingaz® picas akmeni, lai iegltu kraukskigu un
lielisku uz grilkrasns ceptu picu.

6.4 Veseligaka un drosaka gatavosana ar mazaku
liesmu.

Gatavojot galu vai treknas zivis, var rasties uzliesmojumi.

Lai samazinatu uzliesmojumus, gatavo$anas rezgiem ir cietas dalas,

lai lielaka dala tauku nenokristu uz |oti karstam vietam, kas varétu

izraisTt uzliesmojumus.

Turklat, lai péc iespéjas samazinatu tauku spontanu aizdeg$anos,

gatavojot treknus edienus, ieteicams:

- nonemt liekos taukus no partikas;

- atstat vaku atvértu;

- izmantot samazinatas plismas stavokli vai pat izslégt vienu vai
vairakus deglus uz dazam mindtém.

Tapat, gatavojot dienu ar aizvértu vaku, ieteicams regulari uzraudzit

gatavo$anu, lai vajadzibas gadijuma pielagotu plasmu.

7 - TIRISANA UN APKOPE

Mums patik grilet, tacu ftiriS8ana vienmér ir mokosa. Tomér tas
ir loti svarigs posms katra griléSanas sesija. Regulara tiriSana
atvieglo Campingaz® grila izturibu un uzticamibu. |zmantojot
misu InstaClean® ddens tehnologiju saskana ar turpmakajiem
noradijumiem, més cenSamies padarit jlsu grilkrasns tirianu péc
iespéjas vieglaku un értaku:

Lai uzturétu grilu ideala darba stavokli, ieteicams to regulari notirit
(ne vélak ka péc 4 vai 5 lietoSanas reizém). Ja grilu lietojat ar Gdeni,
ieteicams Odeni nomainit péc katras lietoSanas reizes.

Ka rikoties:

Pagaidiet, kamér jasu grils péc griléSanas pilntba atdziest.
Iznemiet tauku atvilktni D (Att. 08) un Gdenim paredzéto nodalijumu
W (Att. 09). Notiriet tos ar stkli un ziepém vai ievietojiet trauku
mazgajamaja masina.

Ar neriiséjosa térauda BBQ suku noftiriet liekos netirumus no
gatavoSanas rezga un pannas un ievietojiet tos trauku mazgasanas
masina vai iemérciet tos ziepjidens vanna vai viendabiga balta
etika un Gdens maisijuma.

Nonemiet InstaClean® elementus (Att. 14). Pateicoties InstaClean®
Gdens tehnologijai, detalas bez piepiles var notirit ar neabrazivu
stkli un ziepjadeni.

Noskalojiet un nosusiniet.

Nemiet véra, ka abrazivie sukli var sabojat jasu grilu.

7.1. Deglis

Regulari parbaudiet, vai degla atveres neaizsedz netirumi vai zirnekla
tikli.

Notiriet degli, izmantojot mitru sdkli (iemérciet Gdeni un trauku
mazgasanas ziepés). Ja nepiecieSams, izmantojiet mitru térauda
suku.

Pirms degla atkartotas izmanto$anas parliecinieties, ka visas degla
atveres nav aizséréjusas un ir sausas. Ja nepiecieSams, iztiriet degli,
izmantojot stieplu suku.

Ja nepiecieSams, notiriet degla gaisa ieplides atveres (Att. 12) un
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degla atveres OP (Att. 15).

PIEZIME. Regulara tiriSana pagarina degla kalpos$anas laiku un
nover$ priekslaicigu oksidésanos, kas var rasties no gatavoSanas
skabes atlikumiem. Tomér grila degla oksidéSanads ir normala
paradiba.

8 — UZGLABASANA

Péc lietoSanas aizveriet gazes balona varstu, pagrieZot ripas
slédzi.

Ja jus novietojat savu grilkrasni slégtd uzglabasanas vieta,
atvienojiet gazes balonu un glabajiet balonu ara.

Ja savu grilkrasni uzglabajat arpus telpam, Campingaz® loti iesaka
izmantot atbilstoSu apvalku, lai uzglabasanas laika aizsargatu grilu
no laika apstakliem un netirumiem.

Ja grilu ilgstosi neizmantojat, grilkrasni ieteicams uzglabat sausa,
aizsargata vieta (pieméram, garaza).

Koroziju veicino$a vide: Tpasa piesardziba japievérs grilkrasnij, ja to
lieto jaras tuvuma. Barbekju vélams glabat zem parsega, sargajot
no véja. To var uzglabat ara dazas nedélas, ja tas ir nosegts ar
parsegu. Tas ir regulari jatira un janoslauka putekli, jo putekli satur
sals dalinas, kas veicina koroziju.

9 — PIEDERUMI

Lai palidzétu jums maksimali izmantot savu griléSanas pieredzi,
Campingaz® ir izstradajis daudzus piederumus iecienitako édienu
gatavo$anai uz grila, padarot tiriSanu péc iespéjas vienkarsaku un
lautu jasu grilu izmantot ilgak:

GriléeSanas pamati Notiriet un aizsargajiet

Augstakas klases piederumi:

Lapstinas, knaibles u.t.t. Pielagoti parsegi

Sukas

Grilkrasns tirisanas Idzekli

Grozamais iesms

Picas akmens

Wok panna (skat. piezimi
turpmak)

Nerusé&josa térauda tirisanas
Iidzekli

Paeljas kastrolitis

Grilplaksne

SVARIGI! Dro$ibas apsvérumu dé| nelietojiet jasu grilkrasns Wok
kulinarijas moduli (ats. 2000014584).

Ta vieta izmantojiet cuguna Wok kulinarijas moduli (Nr. 2000036961)
vai Mandarin Wok kulinarijas moduli (Nr. 2000038449), kura
izgatavo$anas datums nav senaks par 2020. gada oktobri. So
informaciju varat atrast uz roktura.

Lai apskatitu visu misu klastu un sanemtu vairak informacijas,
lidzu, apmeklgjiet vietni www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) iesaka sistematiski izmantot tas gazes grilkrasnis
ar Campingaz® piederumiem un rezerves dalam. ADG (Campingaz®)
neuznemas atbildibu par jebkadiem bojajumiem vai darbibas
traucéjumiem, kas radusies citu zimolu piederumu un/vai rezerves
dalu izmanto$anas dé|.

10 — VIDES AIZSARDZIBA

Neaizmirstiet par vidi! Jasu grila ir materiali, kurus var atgat vai
parstradat. Ja vélaties atbrivoties no savas grilkrasns, nododiet
Sos materidlus atkritumu savak$anas dienestam sava kopiena un
saskirojiet iepakojuma materialus.

Elektriskie un elektroniskie atkritumi:
is simbols nozimé, ka grila elektriska sistéma jaiznicina
selektivi. Péc darbmiza beigam grila elektriska sistéma ir
pareizi janodod metalliznos. Elektrisko sistému nedrikst
== izmest kopéa ar neskirotiem sadzives atkritumiem.
Selektiva atkritumu savak$ana veicina $ajos atkritumos eso$o
parstradajamo materialu atkartotu izmanto$anu, atjauno$anu vai
citus parstrades veidus. Nogadajiet grila elektrisko sistéemu atkritumu
savak$anas centra vai atkritumu savak$anas punktad. Ja neesat
parliecinats, sazinieties ar vietéjo padomi vai parvaldes iestadém.
Nekad neizmetiet $os materialus daba. Neméginiet sadedzinat; dazu
bistamu vielu klatbdtne elektriskas un elektroniskas iekartas var bat
kaitiga videi un potenciali ietekmét cilvéku veselibu.
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11 - TRAUCEJUMU NOVERSANA

Problémas

lespéjamie céloni / novérSanas lidzekli

Deglis neaizdegas

Gazes padeves nepietiekamiba.
Regulators nedarbojas.
Slatene, varsts, deglis vai degla atveres ir blokétas.

Deglis “plaukSk” vai nopls pats
sevi

Parbaudiet gazes padevi.
Parbaudiet Slitenes pievienojumus.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Spréga nepastavigas liesmas

Jauna balona var bt gaiss. Turpiniet lietot, un probléma izzudts.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Lielas liesmas uz degla virsmas

Sprausla ir slikti savienota ar degli. Noregulgjiet degli.
Deglis ir aizséréjis (pieméram, zirneklu tikli). Iztiriet degli.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Liesma ir zemu uz sprauslas

Balons ir gandriz tuk§s. Mainiet balonu, un probléma izzudfs.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Parmériga tauku uzliesmoSana

.

Grila temperatira ir parak augsta: samaziniet liesmu.
Notiriet tauku pilienu paplati.

Degli iedegas ar sérkocinu, bet
ne ar “PJEZO” aizdedzi

.

Bojata aizdedzes poga, vads vai elektrods. Parbaudiet aizdedzes kabela savienojumus.

Parbaudiet elektroda un savieno$anas vadu stavokli.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Uguns jebkura savienojuma

.

.

Noplde savienojuma vieta.
Nekavéjoties izslédziet gazes padevi.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Karstuma trakums

Aizseréjusi strikla vai deglis.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Uguns aiz vadibas pogas

Bojata krana ierice.
Izslédziet ierici.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Uguns zem vadibas panela

Izsledziet ierfci.
Aizveriet gazes balonu.
Sazinieties ar pécpardoSanas servisu.
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PASTABA. Nebent nurodyta kitaip, visi Sie bendrieji terminai “prietaisas / jrengimas / gaminys / jranga / priemoné” Sioje naudojimo

instrukcijoje reiskia gaminj “SELECT 3 & 4”.

Sis produktas skirtas jprastam asmeniniam naudojimui ir netinka komerciniams tikslams.

Dékojame uz ,,Campingaz® dujinés kepsninés jsigijima!

Sis gaminys sukurtas tam, kad uztikrinty geriausia kepimo patirtj.

Si instrukcija padés lengvai paruosti kepsning gaminimui ir joje
pateikta naudingos informacijos, kad baty kepama kiek jmanoma
geresnémis sglygomis.

1 - SVARBUS PRANESIMAS

Sioje instrukcijoje vaizduojama kepsniné gali skirtis nuo turimos. Ji

pateikiama tik kaip pavyzdys.

Bitina atidziai laikytis toliau pateikty instrukcijy, kad uztikrintume

saugy naudojima ir iSvengtume kepsninés sugadinimo.

- Kepsninés modifikuoti negalima. Bet koks kepsninés modifikavimas
gali bti pavojingas.

- Prie$ naudojant atidzZiai perskaityti instrukcijas.

- Naudoti tik lauke.

- Surenkant kepsning rekomenduojama mavéti pirstines.

- Siai kepsninei nenaudoti jokiy kity kuro 3altiniy,
suskystintas naftos dujas (SND).

- Nenaudoti reguliuojamo Zemo slégio reguliatoriaus. Naudoti tik

fiksuotus reguliatorius, atitinkancius susijusius standartus.

Siekiant uztikrinti saugy kepsninés naudojima, niekada negalima

naudoti plok§¢iy-keptuviy, kurios visiskai uzdengia kepimo pavirsiy.

Karyklos pagrindo dalis reikia reguliariai valyti, kad baty iSvengta

riebaly pertekliaus likuciy ir maisto atlieky uzdegimo pavojaus.

Salia Sios kepsninés negalima laikyti arba naudoti benzino ir kity

degiy skysciy arba gary.

Bent 60 cm spinduliu aplink kepsning neturi bati jokiy degiy

medziagy.

Naudojant $ig kepsnine, ji turi bati atokiau nuo degiy medziagy.

VeikianCios kepsninés negalima palikti be prieZidros.

UZdegtos kepsninés negalima judinti.

Siekiant uztikrinti tinkama ir saugy veikima, kepsning reikia naudoti

ant lygaus pavirSiaus. Vengti mink$to pavirSiaus, pavyzdziui,

Zolés arba dumblino grunto, kadangi ratukai gali jsmegti j Zeme ir

uzsiblokuoti dél kepsninés svorio.

PERSPEJIMAS. Pasiekiamos dalys gali labai jkaisti. Saugoti nuo

vaiky.

Kepsninés dangtj reikia atsargiai liesti, ypa¢ naudojant. Nesilenkti

virs karyklos arba kepsninés pavirSiaus, kadangi jie gali labai jkaisti.

Naudotojas negali manipuliuoti daliy, kurias apsaugojo gamintojas

arba gamintojo atstovas.

Po kiekvieno naudojimo reikia uzsukti dujy baliona.

Jei yra ratukai: naudoti 2 ant ratuky pateikiamas stabdziy svirtis,

kad kepsniné negaléty pajudéti.

UZuodus dujas:

1. UZsukti dujy baliono voztuva.

2. UzZgesinti visas atviras liepsnas.

3. Atidaryti dangtj.

4. Jei kvapas vis dar jau¢iamas, Zr. skyriy ,3.3 — Dujy nuotékio
tikrinimas" arba nedelsiant susisiekti su vietos mazmenininku.

iSskyrus

2 — SURINKIMAS
2.1 ISpakavimas

ISpakuojant kepsning ir naudojant pjovimo jrankj arba peilj, reikia bati
itin atsargiems, kad dalys nebity pazeistos. Kiekvieng komponentg
reikia atsargiai iSimti.

2.2 Darbo vieta

Batina uztikrinti, kad surinkimui yra pakankamai vietos. Kad
iSpakuojant kepsnine buaty iSvengta subraizymy ir pazeidimy,
rekomenduojame pasitiesti Svelnig medziaga arba dirbti ant Svelnaus
pavirSiaus. Visas dalis reikia déti ant darbo pavirSiaus, uztikrinti, kad
tarp jy yra pakankamai vietos, neleisti dalims liestis, kad surenkant
baty iSvengta subraizymo.

2.3 Jrankiai

Nerekomenduojame surinkimui naudoti elektrinio atsuktuvo.
Naudojamas sukimo momentas gali paZeisti metalines dalis. Reikia
naudoti rankinj atsuktuvg. Batina atidZiai patikrinti, ar naudojamas
modelis tinka varzto galvutei, kad ji nebity paZeista.

2.4 Surinkimas

Kad ,Campingaz® kepsniné baty sklandziai surinkta, batina vadovautis
toliau pateiktomis surinkimo instrukcijomis. Siekiant iSvengti
komplikacijy, kai kuriuos surinkimo veiksmus rekomenduojama atlikti
2 asmenims. Tai nurodo $i piktograma:

X

Kepsniné surinkta ir paruosta pirmajam kepimui!

Norint naudoti kepsnine, reikia uzbaigti tik kelis veiksmus:
1. Prijungti dujy tiekima. Zr. 3 skyriy. .

2. |deti baterijas (priklausomai nuo modelio). Zr. 4 skyriy.

3. Pripildykite vandens skyriy vandeniu. Zr. 5 skyriy.
Informacija, susijusi su kiekvienu veiksmu, pateikta Zemiau.

3 - DUJUY PRIJUNGIMAS IR NAUDOJIMAS

3.1 Dujy balionas

Sig kepsning galima naudoti su 4,5-15 kg butano, propano arba
butano / propano balionais, turingiais tinkama Zemo slégio reguliatoriy:

« Prancizija, Belgija, Liuksemburgas, Jungtiné Karalysté, Airija,
Portugalija, Ispanija, Italija, Graikija, Kipras, Sveicarija:
butanas 28 mbar / propanas 37 mbar.

Nyderlandai, Cekijos' Respublika, Slovakija, Vengri
Slovénija, Norvegija, Svedija, Danija, Suomija, Bulgarij
Turkija, Rumunija, Kroatija, Malta, Estija, Lietuva, Latvi
Islandija:

butanas 30 mbar / propanas 30 mbar.

Lenkija:
propanas 37 mbar.

Baliong visada reikia jungti arba keisti gerai védinamoje vietoje, to
niekada negalima daryti Salia liepsnu, kibirk$¢iy arba Silumos Saltiniy.
Galimybé dujy baliong jdéti j ir naudoti kepsninés apacioje esanciame
vezimélio skyriuje priklauso nuo baliono aukséio. ISsamesné
informacija pateikta surinkimo instrukcijoje.

Batina, kad cilindro skyriaus ventiliacijos angos nebaty uzkimstos.

3.2 Zarna

Kepsnine reikia naudoti su lanks¢ia zarna, tinkanc¢ia naudoti su
butano, propano arba butano / propano dujomis. Visada reikia
naudoti tinkamg ir tinkamo ilgio zarng laikantis konkreciam regionui
skirty nurodymy. Zarng visada reikia pakeisti, jei ji pazeista, jtrakusi,
jei to reikalaujama pagal nacionalinius teisés aktus arba pasibaigus
eksploatavimo trukmei. Netraukti arba nepradurti Zarnos. Laikyti
atokiau nuo kity kepsninés daliy, kurios jkaista (11 pav.). Patikrinti, ar
lanksti Zarna normaliai iSsitiesia jos nesukant arba netraukiant.

Prancizija:

Grilis turi G1/2 sriegine dujy jleidimo jungtj. Priklausomai nuo modeliy,

jis gali bati tiekiamas su i§ anksto sumontuotu NF Ziediniu galiniu

antgaliu ir sandarikliu.

Todél kepsning galima naudoti su dviem lankséiy Zarny tipais:

a. Lankscia zarna, skirta prijungti prie kepsninés ir reguliatoriaus
Ziediniy galiniy daliy, pritvirtinty Ziedais (pagal standartg XP D
36-110). Rekomenduojamas Zarnos ilgis yra 1,25 m, taciau Zarnos
ilgis neturi virSyti 1,50 m.

Norint naudoti kepsning su lankscia zarna XP D 36-110 (01 pav.):

i. LankscCig zarng iki galo uzmauti ant kepsninés ir reguliatoriaus
Ziediniy galiniy daliy.

ii. Ziedus déti uz dviejy pirmujy jvoriy, esanciy ant galiniy daliy, ir
verzti juos tol, kol verziama galvuté nulds.

iii. Laikantis 3.3 skyriuje pateikty instrukcijy, patikrinti, ar néra
nuotékio.

o

Lankscia Zarna (pagal standartg XP D 36-112 arba NF D 36-112) su
G 1/2 sriegine verZle tvirtinimui prie kepsninés ir M 20x1,5 sriegine
verzle tvirtinimui prie reguliatoriaus. Rekomenduojamas Zarnos ilgis
yra 1,25 m, tadiau zarnos ilgis neturi virSyti 1,50 m.

Norint naudoti kepsning su lankscia zarna XP D 36-112 arba NF D
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36-112, G 1/2 ir M 20x1,5 verzlémis (02 pav.):

i. NF Ziedine galing dalj reikia atlaisvinti ir nuimti, kad baty
atlaisvinta G 1/2 jleidimo jungtis.

ii. Pasalinti sandariklj.

iii. Priverzti G 1/2 sriegine verzle, esancig ant zarnos, prie kepsninés
ileidimo jungties, o M20x1,5 srieging verzle prie reguliatoriaus
iSéjimo jungties laikantis su lankséia Zarna pateikty instrukcijy.

iv.Kepsninés jleidimo jungtj reikia tvirtai laikyti verZliarak¢iu, o kitu
verzliarak&iu priverzti arba atlaisvinti sriegine verzle.

v. Reguliatoriaus iSéjimo jungtj reikia tvirtai laikyti verzZliarakéiu.

vi.Laikantis 3.3 skyriuje pateikty instrukcijy, patikrinti, ar néra
nuotékio.

Belgija, Liuksemburgas, Jungtiné Karalysté, Airija, Portugalija,
Ispanija, Italija, Kroatija, Graikija, Nyderlandai, Cekijos
Respublika, Slovakija, Vengrija, Slovénija, Norvegija, Svedija,
Danija, Suomija, Bulgarija, Turkija, Rumunija, Lenkija, Kipras,
Malta, Estija, Lietuva, Latvija, Islandija:

Kepsninéje yra ziedineé jungtis. Jg reikia naudoti su lankscia Zarna,
tinkancia naudoti su butano ir propano dujomis. Zarnos ilgis neturi
virsyti 1,20 m.

Sveicarija:

Kepsning reikia naudoti su lanksciais vamzdeliais, tinkanciais naudoti

su butano ir propano dujomis. Vamzdeliy ilgis turi bati ne didesnis

kaip 1,50 metro.

Netraukite ir nepradurkite vamzdziy. Jg reikia pakeisti, kai ji yra

pazeista ar jtrOkusi ir kai to reikalaujama pagal nacionalinius

standartus ar atsizvelgiant j jos galiojimo pabaigos datg. Netraukite

ir nepradurkite vamzdziy. Laikykite jg atokiau nuo jkaitusiy daliy.

Patikrinkite, ar Zarna yra tinkamoje padétyje, jos nesukdami ir

netraukdami.

LanksCiy vamzdeliy prijungimas: Norédami prijungti vamzdelj prie

kepsninés jungties, tvirtai, taciau ne pernelyg didele jéga priverzkite

vamzdelio verzle naudodami du pateiktus verzliarakéius:

- 10 dydzio verzliaraktj, skirtg jung¢iai priverzti (03 pav.)

- 17 dydzio verzliaraktj, skirtg verzlei ant vamzdelio priverZzti (03 pav.)

- Laikantis 3.3 skyriuje pateikty instrukcijy, patikrinti, ar néra
nuotékio.

3.3 Dujy nuotékio tikrinimas

Svarbu: niekada dujy nuotékio negalima tikrinti atvira liepsna.

1. Dirbti lauke, atokiau nuo visy uzdegimo $altiniy. Nerakyti.

2. |sitikinti, kad valdymo rankenélés yra iSjungimo padétyje ,OFF* (O).
3. Pagal instrukcijas reguliatoriy reikia tvirtinti prie dujy baliono.

4.Zarng jungti prie reguliatoriaus ir kepsninés pagal 3.2 skyriuje
aprasytas instrukcijas.

. Nuoteékj tikrinti su dujy nuotékio tirpalu. Dujy nuotékio tirpalg taip
pat galima pasidaryti patiems — 1 puodelj vandens ir 1 puodelj
skysto indy ploviklio pilti j purSkimo buteliukg ir Svelniai sukiojant
sumaisyti.

. (04 pav.) Tirpalu purksti jungtis tarp baliono, reguliatoriaus, Zarnos
ir kepsninés.

. Atsukti dujy baliono voztuva (valdymo rankenélés turi likti uzsuktos:
padétis ,OFF* (O)). Jei dujy nuotékio tirpale atsiranda burbuliuky,

tai reiskia, kad dujy nuotékis yra.

Nuotékj galima pasSalinti priverzus Zarnos jungtj arba pakeitus
sugedusj komponentg. Kepsninés negalima naudoti, kol nuotékis
nebus pasalintas.

9. Dujy baliono voztuvg reikia uzsukti.

Svarbu: tai, ar néra nuotékio, reikia tikrinti karta per metus ir
kiekvieng kartg keiciant dujy baliona.

o

~N o

©

3.4 Dujy baliono keitimas

1.Batina visada dirbti gerai védinamoje vietoje ir niekada nedirbti
Salia liepsny, kibirkSciy arba Silumos $altiniy.

2.(05 pav.) Valdymo rankenélés turi biti padétyje ,OFF* (O), tuomet
sukant ratukg reikia uzsukti dujy baliono voztuva.

3. Nuimti reguliatoriy ir patikrinti, ar sandarinimo jungtis yra geros
baklés.

4. Tuscig dujy baliong reikia pakeisti pilnu ir jdéti j jam skirtg vietg. Vel
pritvirtinti reguliatoriy, stengiantis nepazeisti Zarnos.

5. Tikrinti, ar néra dujy nuotékio.

4 - ELEKTRONINIO UZDEGIKLIO BATERIJOS
(priklausomai nuo modelio)
4.1 Reikalavimai baterijai

Jei kepsningje yra elektroninio uzdegimo galimybé, jai reikés 1xAA/
LR6 Sarminés baterijos.

Jasy patogumui atitinkama baterija jtraukta j komplekta.

Jei kepsniné nenaudojama ilgesnj laika, rekomenduojama isimti i$§
kepsninés baterijg ir laikyti atskirai sausoje ir vésioje vietoje.

4.2 Baterijy keitimas

Raskite elektroninj uzdegiklj ant galinés desinés kojos (07 pav.)
Atsukite plastikinj dangtelj

Pakeiskite baterija, laikydamiesi nurodyto poliskumo.

UZsukite dangtelj atgal j vietg

Apie baterijy perdirbimg skaitykite 4.3 skirsnyje

Nejkraunamy baterijy negalima jkrauti.

4.3 Baterijy Salinimas

Sis ant baterijy nurodytas simbolis reikia, kad nebeveikiangias
baterijas reikia iSimti i$ jrenginio ir surdSiuoti arba tinkamai
pasalinti.

Baterijy negalima mesti | Siuk$liy déze, jas reikia atnesti |
surinkimo vietg (perdirbimo centrg ir pan.). ISkilus klausimuy, reikia
kreiptis | vietos savivaldos institucijg. Baterijy niekada negalima
iSmesti gamtoje. Nebandyti deginti: tam tikros panaudoty baterijy
medziagos (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) gali bati pavojingos aplinkai ir Zmoniy
sveikatai.

5 — KEPSNINES NAUDOJIMAS
5.1 Prie$ naudojima

Priminimas. Prie§ naudojant kepsning bitina visada atidzZiai
perskaityti ir suprasti instrukcijas. Be to, reikia uztikrinti, kad:

Neéra dujy nuotekiy.

(11 pav.) Zarna neliecia kity, galin¢iy jkaisti komponenty.
Ventiliacijos angos vezimélyje néra uzkimstos, ypac grilio korpuse,
kuriame laikomas dujy balionas.

(08 pav.) Tepaly stalc¢ius D tinkamai jdétas | jam skirtg vietg ir
jstumtas iki galo.

I18imamos karyklos korpuso ,InstaClean® dalys tinkamai surinktos
(zr. 7 skyriy — Valymas ir techniné priezidra).

(12 pav.) Degiklio niekas neblokuoja arba neuzstoja (pvz.,
voratinkliai).

Taip pat jsitikinkite, kad vandens indas W (09 pav.) pripildytas
vandens pagal nurodytg minimaly ir maksimaly lygj ir kad jis jdétas
i korpusa. Tai néra bitina, taciau padés lengviau iSvalyti jrenginj.
Modeliuose su durelémis jis dedamas per priekj, o modeliuose su
priekine plokste — desinéje.

Dirbant su ypa¢ karS$tomis dalimis rekomenduojama mavéti
apsaugines pirstines.

5.2 Kepsninés naudojimas pirma karta

Naudojant pirmag karta, kepsning ir visus jos degiklius, nustatytus
padétyje FULL FLOW ( § ), (uzdarius dangtj) reikia kaitinti mazdaug
30 min., kad baty pasalinti naujy daliy dangos likuciy kvapai.

5.3 Kepsninés pagrindiniy degikliy ir Soninio degiklio
uzdegimas (priklausomai nuo modelio)

Uzsidegimo po degiklio dangteliu atveju produkta reikia iSjungti,
leisti jam atvésti (mazdaug penkias minutes), tuomet vél
uzdegti prietaisg. Jei problema islieka, reikia kreiptis j vietinj
,Campingaz®* atstova.

Atsukti dujy baliono vozZtuva.

Atidaryti gaminimo dangtj.

Isitikinti, kad valdymo rankenélés yra iSjungimo padétyje ,OFF“ (O).
Modeliuose, kuriuose yra $Soninis degiklis, jis gali veikti
nepriklausomai arba kartu su kitais kepsninés degikliais. Prie$
uzdegant Soninj degiklj, batina jsitikinti, kad atidarytas apsauginis
Soninio degiklio dangtelis (13 pav.). Negalima naudoti keptuvés
arba puodo, mazZesnio nei 12 cm arba didesnio nei 24 cm.

Pastaba. Negalima lenktis vir$ karyklos uzdegant kepsning!
Pastaba. Prietaisai su Soniniu degikliu uzdegami elektroniniu badu.

Jei kepsninéje yra pjezo uzdegimas:

Paspausti ir pasukti valdymo rankenéle prie$ laikrodZio rodykle ir
nustatyti jg padeétyje FULL FLOW (% ) (05 pav.).

Paspausti uzdegimo mygtuka (@) ), kol jis spragtels.

Jei degiklis neuzsidega po 4 arba 5 bandymy, reikia palaukti 5
minutes ir kartoti operacija.

Jei kepsninéje yra elektroninis uzdegimas:

Paspausti ir pasukti valdymo rankenéle pries$ laikrodzio rodykle ir
nustatyti ja padétyje FULL FLOW () (05 pav.).

Paspausti uzdegimo mygtukg ( ). Turéty girdétis tikséjimo
garsas, po kurio prie degiklio pasirodo kibirksciy. Uzdegimo
mygtuka reikia spausti toliau kelias sekundes, kol degiklis uZsidegs.
Jei degiklis neuzsidega po 4 arba 5 bandymuy, reikia palaukti 5
minutes ir kartoti operacijg.

Atlikite tuos pacius veiksmus, kad uzdegtuméte Soninj degiklj:
pasukite valdymo rankenéle, esancig prie Soninio degiklio, kryptimi
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“+“ (06 pav.) ir paspauskite tg patj elektroninio uzdegimo mygtuka,
esantj valdymo skydelyje.

PASTABA. Jei degiklis arba Soninis degiklis neuzsidega po mazdaug
10 sekundziy, reikia palaukti 5 minutes ir kartoti operacija.

UzZsidegus pirmajam pagrindiniam degikliui, yra du kito degiklio

uzdegimo budai:

1. Reikia kartoti auksc¢iau apradyta uzdegimo operacijg

2.Uzdegti degiklj, esantj kairéje arba deSinéje nuo jau uzdegto
degiklio, nustatant valdymo rankenéle j padétj FULL FLOW ( # ),
taip bus jjungtas kryZminis uzdegimas.

5.4 Rankinis uzdegimas

Jei pjezo arba elektroninis uzdegimas neveikia, kepsning galima
uzdegti rankiniu badu.

- Atidarykite kepimo dangt;.

Isitikinkite, kad valdymo rankenélés yra padétyje ,OFF" (O).

(10 pav.) Uzdekite degtukg ir nuneskite jj nuo kepsninés galinés
dalies link degiklio.

Paspauskite valdymo rankenéle ir sukite jg pries laikrodZio rodykle,
kol ji bus viso srauto padétyje ( # ).

5.5 Kepsninés gesinimas

a. Pagrindiniai degikliai

(05 pav.) Valdymo rankenéles nustatyti iS§jungimo padétyje ,OFF* (O),
tuomet uzsukti dujy baliono voztuva.

b. Soninis degiklis (priklausomai nuo modelio)

(06 pav.) Sukite $oninio degiklio rankenéle kryptimi “ O “ iki padéties
OFF. Tada uzdarykite dujy baliono voZztuva, jei kepsninés pagrindiniai
degikliai nebenaudojami.

6 — GAMINIMO PATIRTIS

Kai kepsniné uzdegta, metas pradéti kepti! PrieS dedant maistg
ant kepsninés geriausia jg palikti kaisti kelias minutes. Kaip ir
kepant keptuvéje arba orkaitéje, tai padeda pasiekti tinkamg kepimo
temperatirg ir neleidzia maistui prilipti bei uztikrina jo traSkuma ir
apskrudima.

,Campingaz® visada rekomenduoja mavéti apsaugines pirstines
lieCiant komponentus, kurie gali bati labai jkaite.

6.1 Neribotos gaminimo galimybés

Zinoma, kad jvairGs kepsninés kepimo pavirdiai tinka tam tikriems
maisto produktams.

Ant groteliy geriausia kepti riebig mésg, pavyzdZiui, deSreles ir
kepsnius bei paukstienos odele. Siluma perduodama tiesiai i$
liepsnos maistui, todél gaminant ant groteliy pavirSius paprastai
labiau jkaista. Ketus sugeria ir sustiprina karstj, todél prisilietes
maistas paruduoja arba apskrunda. Tai mégsta kiekvienas kepsniy
ir desreliy mylétojas. Be to, maistas nekepa savo paties riebaluose.

Keptuvés / plokstés labiau tinka gleZnesniems maisto produktams
kepti, pavyzdziui, Zuviai, jaros gérybéms, darzovéms, vaisiams arba
kubeliais supjaustytiems maisto produktams. Keptuvés / plokstés
tolygiai perduoda karstj nuo ketaus pavirSiaus maisto produktams,
todél jie tolygiai iSkepa ir paruduoja. Liepsnos niekada neliecia
maisto, o tai reiSkia, kad maistas apsaugotas nuo uzsidegimo ar
pajuodavimo. Taip pat keptuves / plokstes galima naudoti skystiems
arba tirStiems maisto produktams kepti, pavyzdziui, kiauSiniams arba
blynams.

Kadangi visi maisto produktai skirtingai kepa, kepsninéje taip pat yra
Siluma palaikancios grotelés. Tai mazesnés antrosios grotelés, kurios
jrengtos virS pagrindiniy groteliy ir i esmés naudojamos tam, kad
iSkeptas maistas islikty karstas. Tokiu badu galima ramiai kepti [é¢iau
kepantj maistg. Siluma palaikangias groteles taip pat galima naudoti
kaip papildoma kepimo pavirsiy, kai kepsniné naudojama kaip orkaité
kepimui netiesioginéje kaitroje, pavyzdziui, jdarytiems pomidorams,
iSkeptoms bulvéms arba duonai.

Skirtingi kepsninés kepimo pavirsiai leidzia gaminti jvairius receptus.
6.2 llgesnio kepimo galimybés padés atskleisti
kirybinguma

Svarbu: Si dalis taikoma tik modeliams su ketaus grotelémis su
nuimamu centriniu disku.

Raginame iSbandyti ,Campingaz® Culinary Modular® keiiamus
gaminimo sprendimus!

Tereikia iSimti vidinj ketaus moduliniy groteliy Ziedg ir jdéti vieng iS
jvairiy ,Campingaz® Culinary Modular kepsninés priedy. Pasirinkus
,Campingaz® Culinary Modular® priedus, galima gaminti viska, ko
Sirdis geidzia — picas, paelijas ir net kiniSkoje keptuvéje gaminamus
patiekalus.

6.3 Atidaryti ar uzdaryti dangtj? Gaminimas tiesioginéje
arba netiesioginéje kaitroje

Norint iSkepti tobulg kepsnj naudojant ,Campingaz® kiniskg keptuve
arba kepant ant plok$ciy, geriausia neuzdaryti kepsninés danggcio. Taip
karstis tiesiogiai perduodamas maistui per jkaitusias groteles, keptuve
arba plokste. Taciau kepsnine taip pat galima naudoti kaip orkaite, kai
jos dangtis uzdarytas. Siuo atveju karstis netiesiogiai perduodamas
maistui karstu oru, cirkuliuojanciu dangtyje. ,Campingaz® vistienos
keptuvas, Silumg palaikancios grotelés arba kepimo ieSmai puikiai
tinka kepimui netiesioginéje kaitroje, taciau Sis badas itin mégstamas
picai kepti. Naudojant ,Campingaz® picos kepimo akmenj, pica bus
traski ir tobulai iSkepta.

6.4 Sveikesnis ir saugesnis gaminimas su maziau
uzsiliepsnojimy.

Kepant mésg arba riebig Zuvj gali padidéti liepsna.

Siekiant to iSvengti kepimo grotelése jrengtas specialus nuvarvéjimo

indas, todél didzioji dalis riebaly nepatenka ant itin karsty zonu, kur

nuvarveéje riebalai padidina liepsna.

Be to, siekiant kuo labiau sumazinti tikimybe, kad dél nuvarvéjusiy

riebaly liepsna staiga padidés, kepant riebius maisto produktus

rekomenduojame:

— pasalinti kepamy produkty riebaly pertekliy;

— kepant neuzdengti kepsninés danggiu;

— kepti ant mazesnés liepsnos arba netgi kelioms minutéms isjungti
vieng ar kelis degiklius.

Jeigu kepate uzdenge kepsning dangciu, reguliariai tikrinkite, ar

nereikia reguliuoti temperataros.

7 — VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Kepti smagu, taciau valymas visada yra kancia. Taciau tai labai svarbi
kiekvieno kepimo dalis. Reguliariai valant, iSsaugomas ,Campingaz®
kepsninés ilgaamziskumas ir patikimumas. Naudojant ,InstaClean®
Aqua“ technologijg ir laikantis toliau pateikty instrukcijy, siekiame, kad
kepsnine valyti baty paprasta ir patogu:

Kad kepsniné islikty puikios baklés, rekomenduojama ja reguliariai
valyti (daugiausia panaudojus 4 arba 5 kartus). Jei kepsniné
naudojama su vandeniu, rekomenduojama po kiekvieno naudojimo
vandenj pakeisti.

Veiksmai:

- Po naudojimo reikia palaukti, kol kepsniné atvés.

- I8imkite tepaly stal€iy D (08 pav.) ir vandens skyriy W (09 pav.).
I18valykite juos kempine ir muilu arba jdékite j indaplove.

- Neradijanciojo plieno kepsninés Sepeciu nuo kepimo groteliy
ir keptuviy reikia pasalinti neSvarumus. Po to jas galima déti |
indaplove arba jmerkti | muiluoto vandens arba baltojo acto ir
vandens misinio vonele.

- Tuomet reikia iSimti ,InstaClean® elementus (14 pav.). Dél
JnstaClean® Aqua“ technologijos dalims nuvalyti turéty pakakti
nebraizancios kempinés ir muiluoto vandens.

- Nuplauti ir iSdZiovinti.

Pastaba — braizancios kempinés gali pazeisti kepsnine.

7.1 Degiklis

Batina reguliariai tikrinti, ar degiklio angy neblokuoja ne$varumai
arba voratinkliai.

Degiklj reikia valyti drégna kempine (sudrékinta vandeniu ir indy
plovikliu). Jei reikia, naudoti drégng plieninj

Sepetj.

Prie§ vél naudojant degiklj, batina jsitikinti, kad degiklio angos néra
uzkimstos ir yra sausos. Jei reikia, degiklj galima valyti vieliniu
Sepeciu.

Jei reikia, iSvalykite degiklio oro jleidimo angas (12 pav.) ir degiklio
angas OP (15 pav.).

PASTABA. Reguliariai valant, ilgéja degiklio naudojimo trukme ir
apsaugoma nuo prieslaikinés oksidacijos, kurig gali lemti ragsciy
likuciai. Tadiau nereikéty nerimauti dél kepsninés degiklio oksidacijos
— tai normalu.
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8 — LAIKYMAS

Po naudojimo reikia uzsukti dujy baliono vozZtuva.

Jei kepsniné bus laikoma uzdaroje vietoje, dujy baliong reikia
atjungti ir laikyti lauke.

Jei kepsniné laikoma lauke, ,Campingaz® labai rekomenduoja
naudoti tinkamg uzdangalg kepsninei apsaugoti nuo oro sglygy ir
nesvarumy.

Kepsninés nenaudojant ilgg laika, rekomenduojama jg laikyti
sausoje, apsaugotoje vietoje (pvz., garaze).

Korozijai palanki aplinka: kepsninei reikia skirti ypatingg démesj,
jei ji naudojama prie jOros. Kepsnine geriau laikyti po stogu ir
uzuovejoje. Turint specialy uzdangalg, keletgq savai€iy kepsnine
galima laikyti lauke. Jg reikia reguliariai valyti, nes dulkése yra
druskos daleliy, kurios sukelia korozijg.

9 - PRIEDAI

Norint pasinaudoti visomis kepsninés teikiamomis galimybémis,
,Campingaz® sukaré jvairiy priedy, kurie padés ruosti mégstamiausius
patiekalus, supaprastins valymo proceddrg ir uztikrins, kad kepsniné
tarnauty ilgiau:

Pagrindiniai kepimo

reikmenys Valymas ir apsauga

Pagrindiniai kepimo reikmenys Pritaikyti danggiai

Kepimo iesmas Sepediai

Picos kepimo akmuo Kepsninés valymo priemonés

Kiniska keptuvé (zr. pastabg
Zemiau)

Neradijanéiojo plieno valymo
priemonés

Paelijy keptuvé

Plokste-keptuve

SVARBU: Saugumo sumetimais, ant kepsninés negalima naudoti
,Culinary Modular Wok* (nuor. 2000014584).

Vietoj jos galima naudoti ,Culinary Modular Cast Iron Wok* (nuor.
2000036961) arba ,Culinary Modular Mandarin  Wok“ (nuor.
2000038449), pagamintg ne véliau nei 2020 m. spalj. Si informacija
bus pazyméta ant rankenos.

Visg asortimentg ir iSsamia informacijag galima rasti svetainéje
www.Campingaz.com

ADG (,Campingaz®) rekomenduoja, kad jos dujinés kepsninés
bity naudojamos su priedais ir atsarginémis dalimis, kurias gamina
,Campingaz®. ADG (,Campingaz®) neprisiima jokios atsakomybés
uz Zzalg arba gedimus, kuriuos Iémé naudojami priedai ir (arba)
atsarginés dalys, pagaminti kity prekés zenkly.

10 — APLINKOS APSAUGA

Aplinka rdpintis batina! Kepsninéje yra medziagy, kurias galima
panaudoti arba perdirbti. Norint pasalinti kepsning, Sias medziagas
reikia perduoti j atlieky surinkimo vieta, o pakavimo medziagas —
surdsiuoti.

Elektros ir elektroninés atliekos:
is simbolis reiskia, kad kepsninés elektros sistema reikia
iSmesti atskirai. Pasibaigus kepsninés elektros sistemos
naudojimo laikui, jg reikia iSmesti tinkamai. Elektros sistemos
=== negalima i$mesti su nerasiuojamomis buitinémis atliekomis.
Rasiuojamas atliekas galima pakartotinai panaudoti, perdirbti arba
kitaip iSgauti jose esanlias perdirbamas medZiagas. Kepsninés
elektros sistemg reikia atiduoti | atlieky utilizavimo centrg arba
atlieky surinkimo vietg. ISkilus klausimy ar turint abejoniy, reikia
kreiptis | vietos savivaldos institucijg. Siy medziagy niekada negalima
iSmesti gamtoje. Negalima deginti. Tam tikros pavojingos medziagos,
esancios elektros ir elektroninéje jrangoje, gali bati kenksmingos
aplinkai ir gali turéti neigiamag poveikj Zmoniy sveikatai.
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11 — GEDIMY NUSTATYMAS IR SALINIMAS

Problemos

Galimos priezastys / sprendimo badai

Degiklis neuzsidega

Traksta dujy.
Neveikia reguliatorius.
Zarna, voztuvas, degiklis arba degiklio angos uzblokuotos.

Degiklis uzgesta

Patikrinti dujy tiekima.
Patikrinti Zarnos jungtis.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Liepsna néra stabili

Naujame balione gali bati oro. Problema iSnyks naudojant toliau.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Didelé liepsna ant degiklio
pavirSiaus

Purkstukas blogai prijungtas prie degiklio. Sureguliuoti degiklj.
Degiklis uzblokuotas (pvz., voratinkliai). Nuvalyti degiklj.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Liepsna silpna

Balionas beveik tuscias. Pakeisti baliong. Problema iSnyks naudojant toliau.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Riebaly pertekliaus
uzsiliepsnojimas

.

Kepsninés temperatira per auksta: sumazinti liepsna.
I1Svalyti riebaly surinkimo padékla.

Degikliai uzdegami degtuku,
taciau ne pjezo degikliu

.

Sugedes degiklio mygtukas, laidas arba elektrodas. Patikrinti degiklio kabelio jungtis.

Patikrinti elektrodo ir jungiamojo laido bakle.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Gaisras bet kurioje jungtyje

.

Nuotékis jungtyje.
Nedelsiant i§jungti dujy tiekima.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Nepakankamas karstis

Uzsikim$es purkstukas arba degiklis.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Gaisras uz valdymo rankenélés

Sugedes Ciaupas.
ISjungti prietaisa.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Gaisras po valdymo skydeliu

ISjungti prietaisa.
UzZsukti dujy baliona.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.
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ENIZHMANZH: EkT66 £dv opileTal dia@opeTikd, ol akdAouBol yevikoi 6pol «oUoKeUR / povada / Tpoidv / e§oTTAIop6g / unxdvnua» Tou
EP@avilovTal oTo TTAPOV EYXEIPiISIO 0BNYIWV Xprong, avagépovTal oTo TTpoiov “SELECT 3 & 4”.
To TPOidV auTd ival oXeSIATHEVO VIO KAVOVIKN IBIWTIKA XPRoN Kol Sev TpoopifeTal yia EHTTOPIKOUG OKOTTOUG.

EuxapioToUpe TTou eTmIAE§aTe TO UTTAPUTTEKIOU agpiou TG Campingaz®!

AuTo TO TTPOIOV £XEI OXEDINTTEI yia va eyyunBei TN PéyioTn ammoAauon) oag oTnV KOAUTEPN EPTTEIPIO YNOiNATOG.

AuTé TO eyxelpidlo Ba cag Bonbrioel va TIPOETOINAOETE €UKOAA TN
oxapa yla To payeipepa kal Ba oag dwoel XPAOIMEG TTANPOPOPIES,
WOTE VO §EKIVAOETE va WAVETE OTN OoxXApa UTTd TIG KAAUTEPEG BUVATEG
OUVBNKEG.

1 - ZHMANTIKH ZHMEIQZH

H oxdpa Tou aTtreikovieTal o€ autd TO €YXEIPIDIO, EVOEXETAI va
ival SiapopeTikA atré Tn dIkr oag. To oxédio eGuTTnpeTei HOvo TOoug
OKOTTOUG TNG EIKOVOYPAPNONG.
AKOAOUBNOTE TTPOCEKTIKG AUTEG TIG 0BNYiEG YIa va Slao@alioeTe
TNV AdoQaAn Xpron Kai va ammo@UyeTe TNV TTPOKANGN nuikv oTo
HTTApHTTEKIOU OaG:
- Mnv Tpotrotroigite TN oxdpa. OToIadATIOTE TPOTIOTIOINGN TNG
OXApag PTTOPET va gival TTIKiVOuvn.
- MapakahoUue dlaBAaTE TTPOCEKTIKA TIG 0dNYieg TTPIV ATTO TN Xprion.
- XPnOIUOTIOIEITE POVO OF EGWTEPIKOUG XWPOUG.
- Katé tn ouvappoAdynon tng oxdpag oag OuvIOTOUPE VO QPOPATE
yavria.
Mnv xpnoigoTroieite GAAeG TTNYEG KaUalpou ekTog até LPG o autd
TO UTTAPUTTEKIOU.
Mnv xpnoipoTrolgite TTpooappolOuevo puBUIOTA XapunARg Trieong.
XpnaolpoTrolgite u6vo oTabepols PUBUIOTEG TTOU CUPHOPPWVOVTAI
HE Ta eupwTTaikd TTPOTUTTA.
Ma va diac@alioeTe TNV ao@aAr AeIToupyia Tou PTTAPUTTEKIOU Oag,
HNV XpnoiyoTIolEiTe TTOTE TTAGKEG YNOTPATOG TTOU va KAAUTITOUV TO
100% TnNG EMPAVEING HAYEIPEPATOG TAG.
KaBapiCete TOKTIKG Ta €gapTApata oTn Bdon TNG €0TiOg yia
va oTro@UYETE TOV Kivduvo avalwtipwaong amméd Tnv TeEPIcoEIa
ANITTAPWY UTTOAEIUPATWY Kal UTTOAEIMPATWVY TPOPIPWV.
Mnv ammoBnkeleTe i} XpnoigoTroleite Bevdivn Kai GAAa eU@AeKTa UYypd
A atpoUg KovTd aTn oxdpa.
Mnv TotroBeTeiTe KaUOIUA UAIKG O€ aKTiva TOUAGXIOTOV 60 EKATOOTWV
YUpw atré Tn oxdpa.
H oxdpa mpémel va QuAGooeTal pakpid atrd eU@AeKTa UAIKG OTav
XPNoIJoTIoIETal.
Mnv a@rivete TN CUOKEUT Xwpig TTapakoAoUBnan evw BpiokeTal o€
AerToupyia.
Mnv peTakiveite Tn oxdpa 600 gival avaupévn.
Ma va dlao@aNioTei N owaoTr Kol ao@aAig AeiToupyia, n oxapa
TIPETTEl VO AEITOUPYET TTAVW O€ ETTITTEDN ETMIPAVEID. ATTOQUYETE
HaAQKEG €TTIQAVEIEG OTTWG TO ypaaoidl i To AaoTiwuévo £8agog,
KOBWG Ol TIEPIOTPEPOPEVOI TPOXioKol UTTopEl va BuBioTolv oTo
£00p0g Kal va UTTAoKapouv Adyw Tou BApoug TG oXApag.
MPOZOXH: Ta mpoofdoiya eaptipata PTTopei va eival TTOAD
kautd. KpatioTe pakpid ta Taidid.
AlaxeIpIOTEITE TO KATTAKI TNG OXAPAG GOG TTPOCEKTIKA, €I0IKA KT
™ XpAon. Mnv yépvete Tavw amd TV €0Tia 1) TNV ETIPAVEIA TNG
oxapag, yiati uTTopei va yivel TToAU KauTn.
- O XproTng Oev TIPETTEN VA XPNOIJOTIOIE! TA TIPOCTATEUPEVA OTTO TOV
KATAOKEUQOTH 1) TOV QVTITTPOCWTIO TOU KATAOKEUQOTH £§opTAHATA.
- KAeioTe TN @idAn agpiou PeTd atrd KEOE Xprion.
- Edv d100€Tel TPOXIOKOUG: XPNOIMOTIOIOTE TOUG 2 HOXAOUG PPEVWYV
OTOUG TPOXOUG VIO VO QTTOTPEWETE TNV Kivnon Tng oxapag.
- Av pupioete aéplo:
1. KAgioTe T BaABida TG QIGANG agpiou.
2. E§oudetepwioTe KAOE yupvh GAdya.
3. AvoigTe TO KATTAKI.
4. Av n oopn empeivel, BA. kepdhaio «3.3 - 'EAeyxog yia diappoég
agpiou» 1 avadnTioTe Gueca TN GUPBOUAR aTrd Tov TOTTIKO Oag
QVTITIPOCWTTO.

2 - XYNAPMOAOIHZH
2.1 ATrocuokeuaoia

‘Otav avoiyeTe/aTTOOUOKEUACETE TO UTTAPUTIEKIOU, GUVIOTOTAI TIPOCOXN
KOTE TN XPron KO@TN ) AeTTidag payaipioy, yia va atro@UyeTe T {nuId
oTa eEapTANaTA.

BydiATe k&Be €€apTNA £EW ATTO TO KOUTI E TTPOCOXH.

2.2 Xwpog epyaaciag

BeBaiwBeite OTI EXETE ETTAPKNA XWPO EPYATIOG yIa TN CUVOPHOAGYNON.
Mpokelpévou va ammopeuxBolv ypaToouvIEG Kal {nHIEG KaTd TNV
aTTOCUCKEUATTia TNG OXAPAG, TTPOTEIVOUPE VA TOTTOBETAOETE KATTOI0
HOAOKO UAIKO 1 va €pyaoTeiTe TTAVW OE HIO JOAGKRA ETTIQAVEIQ.
TotroBeTOTE OAQ TA ELAPTAHATA OTO XWPO £pyaadiag, diaoaiifovtag
OTI UTTAPXEI APKETOG XWPOG AVAUETE TOUG, ATTOTPETTOVTAG TNV ETTAPNA
TWV EGOPTNHATWY Kal TNV TTPOKANCN TIEPITTWY YPATOOUVIWY KATA TN
SIGPKEIa TNG oUVAPUOASYNONG.

2.3 EpyaAcia

Aev  ouvioToUpE TN XPAON nNAEKTPIKOU  KaTtoaBidiol yia  Tn
ouvapuoAdynon. H poTrr| TTou e@papuoleTal UTTOPET VO OTTOYUUVWOE! TO
HETaAAo. ZuvioTatal n xprion KataaBidiou Xeipog. EAEYETE TTPOTEKTIKG
OTI TO HOVTEAO TTOU XPNCIKOTIOIEITAl TAIPIAZE! KATAAANAG OTNV KEPAAR
NG Bidag, yia va amopeuxBei n (NG oTnv KeQaAn Tng Bidag.

2.4 TuvappoAéynon

MNa v opaAl ouvapuoAdynon tng oxdpag Campingaz®, eivai
avaykaio va okoAouBrioeTe TO €yXEIPIdIO CUVOPPOAGYNONG TTou
TrapéxeTal, BApa TPog Bria. lMa TNV aTroQuyr ETTITTAOKWY, OpICHEVA
amd Ta BAPATA OTO €yXEIPIdIO OouvappoAdynong ouvioToUv Tov
XEIPIOUO TwV §apTNUATWY aTTd 2 dTopa. AuTO UTTOSEIKVUETAI OTTO TO
akO6AouBo €IKovOypaupa:

2

To pmapuTekiou €xel TTAéov ouvappoAoynBei kal eival €Tolyo va
gekivioel padi oag To TTPWTo Tou Yroluo!

Atmopévouv  pOvo  peEPIKG BrApaTA  yid VO OAOKANPWOETE TNV
TIPOETOINATIO TNG OXEPAG OAG:

1. ZuvdéaTe TNV Trapoyn agpiou. BA. kepdAaio 3.

2. Eiodyete Tig ptratapieg (avahoya pe To povTéAO). BA. kepdAaio 4.
3. lepioTe 10 doyeio vepou pe vepd. BA. kepdAaio 5.

BA. mapakdtw TG AetrTopépeieg Tng diadikaaciag yia KaBe éva amod
Ta BAparTa:

3 - ZYNAEZH KAI XPHZH TOY AEPIOY

3.1 ®1dAn agpiou

AuTh n oxapa £xel pubuIoTEl WOTE va AsIToupyei pe QIGAEG BouTaviou,
Tpotraviou R Boutaviou/tTpotraviou 4,5 £wg 15 kg, pe Tov KatdAAnAo
pUBUIOTA XaunAig Trieong:

* loAAia, BéAyio, AougepBoUpyo, Hvwpévo Baailelo, IpAavdia,

MoptoyaAia, lotravia, ItaAia, EAAGSa, Kitrpog, EABeTia:
Boutdvio 28 mbar/mrpoTtravio 37 mbar.

.

OAAavdia, Toexikn Anupokpatia, ZZAoBakia, Ouyyapia,
ZMoBevia, NopBnyia, Zoundia, Aavia, ®ivAavdia, BouAyapia,
Toupkia, Poupavia, Kpoaria, MdAta, EcBovia, AiBouavia,
AeTovia, loAavdia:

Boutdvio 30 mbar/mpotdvio 30 mbar.

MoAwvia:
Tpotrdavio 37 mbar.

H olUvdeon kai n avTikat@oTaon TG QIGANG va yiveTtal Tavta o€ évav
KaAd oepIfOPEVO XWPO, TIOTE OTNV Trapouadia GASGyag, omiverpa n
Tmyng BeppdTnTag.

H duvarétnta ToTmoBéTNONG KAl XPAONG TNG QIGANG aepiou eviog
Tou JIaPEPIOPATOG KAPOTaIoU KATW atrd To YKPIA, Ba e§apTnBei amd
T0 UWog TNG PIGANG. MNa TTEPITCOTEPEG AETITOPEPEIEG aVATPEETE OTO
£YXEIPIOIO TUVAPHOASYNONG.

Eival onpavTiké Ta avoiypata e€agpiopoU Tou XWPou TG QIGANGg va
Un @pdcoovTal.

3.2 ZwAfvag

H oxdpa TTpETTEl va XPNOIPOTIOIEITAI PE EUKAPTITO OWARVA, KATAAANAO
yla xprion He aéplo PBoutavio, TTPOTTAVIO fj BOUTAVIO/TTPOTIAVIO.
EAéyxete TravTa OTI XPNOIPOTIOIEITE TOV OWOTO CWAARVA PE TO OWOTO
MAKOG, avaAoya WE TIG TTPOBIAYPAPEG TNG TTEPIOKH OAG TTAPOKATW.
O eUKAUTITOG OWARVAG TTPETTEI VA QVTIKATAOTABE AUECWG, EGV EXEI
uTToOTEl {NUIG 1) €XEI OTTAOEI, OTIWG ATTAITEITAl aTTd TOUG €BVIKOUG
KavoviopoUg i oTo TéAOG Tou KUKAou (wnrg Tou. Mnv Tpafdte r
TPUTTATE TOV EUKAUTITO CWArva.

KpatroTe Tov pakpid améd eEapTApaTa Tng oxapag Tou BepuaivovTal
(Eik. 11). EAéyETe OTI 0 €0KAUTITOG CWAAVOG EKTEIVETAI KAVOVIKA, XWPIG
va oTpiBel i va TpaBiéTal.

FaAAia:
H ynoTapid diaBéTel KoxAwTo pakdp el0ddou agpiou G1/2. Avaloya
HE TO HOVTENO, EVOEXETAI VO TTOPEXETAI PIE TTPOTOTTOBETNHEVO AUATKWTS
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ouvdeTikd NF kal TTapépBuopa.

ZUVETIWG, N YnoTapid UTTopei va xpnoidotroinBei pe dUo TUTIOUG

EUKAPTITWV CWARVWV:

O1 eUKauTITol OWARVEG eival oxedlaopévol yia va ouykAivouv og
SakTUAIoEIdEiG aTTOAREEIS Kal OTn OXdpa Kal oTov PUBIOTH, TToU
SiatnpouvTal OTABEPEG PE TPIYKTPES (CUPPWVA e To TTPOTUTIO XP
D 36-110). To ouvioTWHEVO PRKOG Tou owAfva gival 1,25 m, aAAd To
HAKOG Tou owArva dev TTPETTEl va EeTrepvd Ta 1,50m.

Mo va XpnOIPOTIOINCETE TN OXAPA PE TOV EUKAUTITO owArfva XP D

36-110 (Eik. 01):

i. ZUpete TOV €UKAPTITO CwARva OTn daKTUAIOEIdH atTdAngn oTn
oxdpa Kal Tov pubpIoTH, Yia 600 EKTEIVETAI TO PIKOG TOU.

ii. KUAAOTE TOUG OQIVKTAPEG TTIOW OTTO TIG SUO TTPWTEG KOPUPEG OTIG
ATTOAAGEIG KOl OQIETE TOUG PEXPI N KEQAAR CUOPIENG VA OTTIACEL.

iii. EAéYETE yia Slappoég, aUpgwva Pe TIg 0dnyieg otnv evéTnta 3.3.

>

. EUkaptrtog owAnvag (oUpgwva pe 1o mpotutro XP D 36-112 1)
NF D 36-112) eomAiopévog pe magiudadl omeipwua G 1/2 yia
oTEPEWON OTn oXdpa kal Tagiuad! pe omeipwya M 20x1,5 yia T
oTepEwon oTov puBpIoTr). TO CUVIOTWHEVO WAKOG TOU OWARvVa
eivar 1,25 m, aAAd 10 Prikog Tou CwARva dev TIPETTEN va EETTEPVE Ta
1,50m.

Mo va XpNoIPOTIOINCETE TN OXAPA PE TOV EUKauTITO owArfva XP D

36-112 4 NF D 36-112 kai ragipadia G 1/2 kar M 20x1,5 (Eik. 02):
i. XahapwoTe kal apaipéoTe TNV dakTuAoeIdr) atméAnén NF yia va

atmeAeuBepwaETe Tov oUVOETHO €106d0uU G 1/2.

ii. ApaipéoTe TN oTEyavotoinon.

iii. Z@igTe TO EPIKOXAIO PE OTTEIPWHA G 1/2 OTOV EUKAUTITO CWARVA
TAvw OTOV OUVOEOHO €10600U TNG OXAPAg Kal TO TagIuad!
pe omeipwpa M20x1,5 otov oUvdeopo €§6dou pubuIoTh,
aKoAouBwWVTaG TIG 0dnyieg TTOU TTApEXOVTAl PE TOV EUKAUTITO
owAnva.

iv. XpnoipotroinoTe éva KAEIdi yia va OUYKPOTACETE TOV GUVOECHO
£10600U TNG OXAPAG Kal OQIETE | XAAAPWOTE TO OTTEIPWHA HE
TO GAAO KAEIDI.

v. Xpnolpotroijate éva KAeIdi yia va KpatioeTe OTaBEPO TOV
oUvdeTpO ££GB0U TOU PUBMICTH.

vi.EAEyETE yvia dlappoEg, oUpPwva pE TIG 0dnyieg oTnv evoTnTa 3.3.

BéAyio, Aougepoupyo, Hvwpévo BaaiAeio, IpAavdia, MoproyaAia,
lomavia, Itadia, Kpoatia, EAAGSa, Kdatw Xwpeg, Toexikn
Anpokparia, ZAoBakia, Ouyyapia, ZAoBevia, NopBnyia, Zoundia,
Aavia, ®ivAavdia, BouAyapia, Toupkia, Poupavia, MoAwvia,
KiUmpog, MaAta, EoBovia, AiBouavia, Aetovia, loAavdia:

To pTréppTIEKiou gival e§OTTAIOPEVO e KUKAIKO oUvdeopo. H axdapa
TIPETTEl va XPNOIMOTIOIEITAl HE €UKAMUTITO OWARVA, KatdAAnAo yia
XpAon pe aépio Boutdvio Kal TPOTTavio. To PAKOG Tou OwArfva dev
Tpémel va Eetrepva Ta 1,20 m.

EABerTia:

H ocuokeunl autr Ba TIPETTEl va XPNOIMOTIOIEITAl WE €vav TTOIOTIKO
€UKOUTITO OWARvVa, TTOU TTPOOPIETal yia Xprion He BouTdvio Kai
TrpoTTavio. To prKkog Tou dev Ba TrpéTel va utrepBaivel Ta 1,50 m.

Oa TIPETTEl va TOV AVTIKATOOTAOETE €av utrooTel BAABN, eav €xel
PWYHEG, OTaV ATTAITEITAN ATTd TIG OUVONRKEG OTNV €KACTOTE XWpPA 1
oUh@wva e TNV 10U Tou. KpaTtdre Tov pokpid amd TUAPaTa Tou
Ba ptropoloav va BeppavBolv. EAEygTe OTI 0 €UKAUTITOG TWARVAG
EETUNIYETAI KAVOVIKE, XWPIG CUCTPOQN 1) TPARNYHA.

20vdeon TOoU €UKAUTITOU OWAAVA: yia TN oUVOEDN Tou CwARva oTo
OUVOETIKO TNG OUCKEUNG, OQIETE TO TTEPIKOXAIO TOU CWARVA OQIXTE,
aAAG Ox1 uTTEPBOAIKG pE 2 KATAAANAG KAEIDIA:

- kAe1di 10 yia TN oTepéwaon Tou ouvdeTikoU (Eik. 03)

- KA&1di 17 yia 1o Bidwpa Tou TrepIkoxAiou Tou owArva (Eik. 03)

- EAéygre yia dlappogg, ouppwva pe TG odnyieg oTnv evotnTa 3.3.

3.3 "EAgyXo0g yia S1appoég agpiou

ZNUAVTIKG: TTOTE PNV XPNOIPOTIOIEITE YUV QAOYA yia va EAEYEETE TIG

Slappoég agpiou.

1. Epyaoteite €§w, pokpid atmmd OAeg TG TINyéG avagAetng. Mnv

KaTTVigETE.

BeBaiwbeite 6T Ta koupmid eAéyxou gival otn Béon «OFF» (O).

TotroBeTOTE TOV PUBUIOTA OTN QIGAN agpiou CUPQWVA PE TIG

odnyieg Tou.

ZUvdEoTE TOV EUKOMUTITO OWARva OTov PUBUIOTH Kal OTn OXAapa

OTIWG TrEPIypdageTal oTnV evoTnTa 3.2.

.Ma Tov éAeyxo TUXOV dlappowy, XpnoidotroiaTe éva didAupa
evTOTTIoPOU dlappowv agpiou. EVOAAGKTIKE, pTTopeite va avapigeTe
10 OIk6 0ag SIGAUpa EVTOTTIONOU BIAPPOWY AEPIOU oUVBUAlovTag
1 QANTZavi vepd pe 1 @AITavi uypoU TATWY OE €va PTTOUKGAL
WeKAOPOU Kal TIEPIOTPEWTE aTTAAd yia TNV avAapeign.

. (Eik. 04) ATAwoTE 1} wekdoTe 10 dIGAUPA OTIG CUVOECEIG PETAEU
@IGANG/PUBHIOTH/EUKAPTITOU CWARVA/CXAPAG.

. Avoigte TN BaABida @IGANG agpiou (Ta KOUPTTIG €Aéyxou TTPETTE
va mapapeivouv kAelotd): ©éan «OFF» (O). O1 guoalideg oTo
SIGAupa evroTTiopoU dlappowyV agpiou UTTOdEIKVUOUV OTI UTTAPXE
Siappor) agpiou.

el

o

~N O

8. H Siappor) utropei va oTapatioel ogiyyovtag Tn ouvdeon owAriva f
QAVTIKABIOTWVTAG Ta EAATTWHATIKG e§apTApaTa. H oxdpa Sev TTpéTel
VO XPNOIKOTIOIEITAl £WG OTOU VA OTAPATATEI N SIapPor).

9. KAeioTe T BaABida atn @IGAn agpiou.

ZnuavTikG: EAEYETE yia dlappoég TOUAdXIOTOV pia gopd To Xpdvo Kai

K&Be popd TTou avTikabioTatal n GIGAN agpiou.

3.4 AvTikatdoTaon Tng @IAAng agpiou

1. Na epyddeoTe TavTa o€ KaAG agpIfOPEVO XWPO Kal TTOTE Trapouadia
TTNYAS PAGyag, ommveripa ) BeppdTNTaG.

2. (Eik. 05) Emavagépere Ta Kouptd eAéyxou otn Béon «OFF»
(O) kai, otn ouvéxela, kAeioTe TN BaABida TNG QIGANG agpiou
TIEPIOTPEPOVTAG TN OTPOPIYYQ.

3. AgaipéoTte TOV puBUIOTA Kol BePaiwbdeite OTI 0 OUVOETHOG
OTEYAVOTTOINONG €ival O€ KaAr KATAOTAON.

4. AvtikataoTAoTe TNV Gdela @QIGAN aegpiou pe pia TTARPN  Kal
TOTOBETAOTE TNV 0T owoTh Béon. Emavampooapudéote 1oV
PUBUICTH KOl POVTIOTE VO PNV £QAPPOLETE £VTAOT OTOV CWARvA.

5. EAéygTe yia dlappoég agpiou.

4 - MMATAPIEZ N'A HAEKTPONIKH ANA®AE=H
(avdaAoya pe To povTéAO)
4.1 Npodiaypa@pég prratapiog

Av n oxdpa ocag eival €EOTTAIOPEVN HE NAEKTPOVIKH avAPAELN,
arrairouvTal aAKaAikég pTratapieg 1XAA/LRG.

MNa 1 OleukdAuvo cag, n KatGAANAN pTTaTapia TTapéxeTal oTn
OUOKEUAaia.

Av n ynotapid dev Ba xpnoipoTroinBei yia peydAo xpovikd didoTnua,
ouvIoTAaTal IBIAITEPWS N aPaAipeETN TNG PTTATAPIAG OTTO THV YnoTapid
Kal n ammoBrKeuon TNG EeXwPIOTA o€ ENPO Kal dpoaepd PEPOG.

4.2 AVTIKOTAOTAON TG UTTaTApPiag

- EvrotioTe TV nAekTpovikr avagpAegn oTo Triow Sei odI (Eik. 07)

- ZePIdWOTE TO TTAACTIKG KOTTAKI

AVTIKATAOTACTE TNV PTTATOPIA, OKOAOUBWVTAG TNV KaTelBuvon Twv

TTOAWV OTTWG UTTOBEIKVUETAN.

BidwoTe To KaTdKi TTaAI 0Tn Béon Tou

AvaTpégTe oTnV TTapaypago 4.3 yia Thv avakUKAWGN TNG pTratapiag

- O pn  emava@opTi{OpEVEG  pTTaTApiEG  Bev  TIPETTEl v
eTTavagoprtidovTal.

4.3 ATréppiyn Prrarapiog

To oUpBoAO TTOU avaypA@ETal OTIG UTTATAPIEG ONMAiVEl OTI OTO
TENOG TNG (WG TOUG, Ol PTTATAPIEG TTPETTEI VO apaipeBoUV aTrd
TN Hovada Kal OTn OUVEXEID VO avakukAwBouv 1 va
ammoppipBolv KatdAAnAa.
O umatapieg dev TIPETTEI va  ATTOPPITITOVTIAlI  OTOUG  KASOUG
aTroppIPaTWY, aAAG va PETagEépovTal aTa onueia oUAAOYAG (KEVTpo
avakUKAWONG K.ATL.). ETIKOIVWVACTE WE TOUG TOTTIKOUG appOdIoUG.
Mnv atroppitrTeTal TToTé TIg PTTatapieg otn @uon. Mnv mpooTaBeite va
TIG ATTOTEQPPWOETE: N TTapousia opiopévwy ouaiwv (Hg, Pb, Cd, Zn,
Ni) o€ xpnoIdoTroiNuéveg PTTarapieg YTTopei va gival eTmkivouvn yia 1o
TePIBAANOV Kal TNV avBpwTTIvn uyeia.

5 - XPHZH THZ XAPAX
5.1 Npiv awé Tn XpARon

YrevOOpion: Mnv XpnCIPOTIOIEITE TTOTE TN OXAPA TTPIV TNV TIPOCEKTIKN
avayvwon Kai katavonon Twv odnyiwv. EmimAéov, BeBaiwbeite OTI:
Aev uttdpyouv dIappoEg agpiou.

(Eik. 11) O eUkaptiTog owAfvag dev ayyilel egapTApaTa TTOU
evOEXETal va (eoTaBOUV.

Ta avoiypota e§aepiopol eviog Tou TPOAET Sev eival @paypéva,
181aiTEPa O0TO TTAQICIO TNG YNOTAPIAG OTTOU QUAGCOETAl N QIGAN
agpiou.

(Eik. 08) To ouptdpr guloynig Aitroug D €xel ToTroBeTnBEi oCWOTA
TN B£01 TOU Kal TO €XETE OTIPWEEI PETT PEXPI TO TEPUA.

Ta agaipotpeva pépn InstaClean® Tou TepiBApaTog NG €oTiag
€xouv ouvappoloynBei owotd (BA. Evotnta 7 - KaBapiopdg kai
ouvtApnon).

(Eix. 12) O kauoTrpag dev gival JTTAOKAPICUEVOG 1) eV euTTOdICETAl
(11.X. a1md 16TOUG apPdxXVNG).

BeBaiwbeite, emmiong, 6t o mepiékng vepou W (Eik. 09) eivar
YEPATOG pE veEPO OUPQWVA PE TO UTTODEIKVUOUEVO €AGXIOTO Kal
uéyioTo emritredo kal OTI €xel €l00xBei oTn Béon. Auto dev eival
UTTOXPEWTIKO aAAG Ba B1euKoAUVEl TTOAU Tov KaBapiopd. MTropeite
VO EI00YAYETE TOV TTEPIEKTN OTTO TO UTTPOCTIVO PEPOG OTA HOVTEAQ
Me TOPTEG Kal aTrd TN Oe€Id TTAEUPG OTA POVTEAX PE PTTPOOTIVO
TIAVEA.

ZuvIOTaTal N XPAon TIPOCTOTEUTIKWY YavTiv OTav XeIpifeaTe
181aiTepa {EOTA £EaPTANATA.
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5.2 XpnoIPOTTOIWVTAG TN OXdPa yia TTPWTN Popd

‘Otav XpnOIPOTIOIEITE YIa TTPWTN QOPd, (EOTAIVETE TO PTTAPUTTEKIOU HE
6Aoug Toug KauaTpeg atn Béon MAHPHE POH ( § ) (We To kammdki
KA€I0TO), yia TrepiTou 30 AETITd yia va eSOAEIPETE TUXOV OONEG TTOU
TIPOKUTITOUV aTTO EVOEXOUEVA UTTOAEIUPOTA ETTIOTPWOEWY OTA VEQ
pepn.

5.3 O QWTIOPOG TwV KUPIWV KAUCTAPWY MTTAPUTTEKIOU
KOl TOU TTAEUPIKOU KauoTHPd (avaAoya PE TO HOVTEAO)

Ze MEPITITWON EMIOTPOPNG TNG PWTIAG (aVAPAEEN KATW ATTO TO
KOTTAKI TOU KOUGTIPA) QTTEVEPYOTTOINOTE TO TIPOIOV, AP OTE TO VA
KPUWOEI (TTEPITTOU TTEVTE AETITA) KOl 0TI CUVEXEIQ EVEPYOTTOINOTE
&ava Tn ouokeur). Eav 1o TpoBAnpa Tng EMOTPOPNG TNG PWTIAG
TAPOUEVE], ETTIKOIVWVAOTE HE TOV TOTIKO QAVTITTPOCWIIO TNG
Campingaz®.

Avoitte Tn BaABida TnG QIGANG agpiou.

AVO0IgTe TO KATTAKI PAYEIPEUATOG.

BeBaiwbeite 6T Ta koupTTId EAEy)oU €ival oTn B¢éon «OFF» (O).

Mo povTéAa pe TTAEUPIKO KOUOTAPA, O TTAEUPIKOG KAUOTAPOG
MTTOpEi va AeIToupyei avegdptnTa i 0€ OUVOUAOHO HE TOUG
KAUOTAPEG TOU MTTAPUTIEKIOU. [IpIv avAWETE TOV TTAEUPIKS
KouoTApa, BeBaiwBeite OTI TO TTPOOTATEUTIKO KAAUPMPO TOu
TTAeUpIKOU KauoThpa gival avoixTo (Eik. 13). Mnv xpnoiyoTtroigite
TNyavi A katoapdAa pIKkpdTEPa aTrd 12 cm 1} peyaAUTepa ammé 24
cm.

Znpeiwon: Mnv yépvete TTAvw amd TNV €0TIA, €VW aVABETE TO
UTTapuTTEKIOU!

Inpeiwon: ol ouokeuég Tou BIaBéTouv TTAEUPIKO  KauoTAPA
TIApEXOVTal PE NAEKTPOVIKE aVAPAESN.

Edv To pmdpptrekiou oag gival £0TTAICNEVO pe TTIEJONAEKTPIKA

avagAegn:

* MaTAOTE KOl TTEPIOTPEYTE TO KOUUTI EAEyXOU OPIOTEPOOTPOPA Kal
yupioTe To 0T 6é0n MAHPHZ POH ( #y ) (Eik. 05).

* MatoTe apéowg 1o KoupTri ava@Aegns (@) ) £wg dTou Kavel KAIK.

« Edv o kauoTtipag Oev avdyel petd ammd 4 [ 5 mpoomdbeieg,
TIEPIPEVETE 5 AETTTA Kal PTG eTTavaAdBeTe Tn diadikaaoia.

Edv To pmdpptrekiou oag gival £0TTAICHEVO e TIEJONAEKTPIKA
avagAegn:

MatAOTE Kal TTEPIOTPEWTE TO KOUMTI EAEYXOU QPIOTEPOOTPOPA Kal
yupioTe 1o 0T Béon MAHPHZ POH ( #y ) (Eik. 05).

MNatioTe apéowg To KoupTr avagAegng ( @) ). Oa akoloete évav
X0 €AA@PIOU XTUTTOU TTOU TTPOKOAEI TNV €KPNEN OTTIVEpwY oTOV
KQUOTAPA. ZUVEXIOTE va TTATATE TO KOUMTTI ava@Aegng yia Aiya
OEUTEPOAETTTA PEXPI VO AVAWEI O KAUOTAPAG.

Edv o kauotipag Oev avdwel petd amd 4 3 5 mpoomdbeieg,
TIEPIPEVETE 5 AETTTA Kal PETd eTTavaAdBeTe Tn diadikaaoia.
AkoAlouBrjote Ta idla BAPATA yIO va avAWETE TOV TIAEUPIKO
kauoThpa, yupiloviag Tov SIOKATITN eAEyxou dITTAa OTOV TTAEUPIKO
KauaoTApa TTpog TV KareUBuvon “ + “ (Eik. 06) kai médovTag To
510 KOUPTT NAEKTPOVIKAG avagAegng Trou BpickeTal oTov TTivoKa
eAéyxou.

ZHMEIQZH: EGv 0 KauoTrpag fj 0 TTAEUPIKOG KAuaTHpag Sev avapouv
peTd atrd TepiTrou 10 SeuTEPOAETTTA KOTA TN BIdPKEIR TG dladikaaiag
avAQAEENG, TTEPIPEVETE 5 AeTTTA TTpIV eTTavaAdBeTe T Siadikaaia.

MOAIG avayel o TTPWTOG aTré TOUG KUPIOUG KAUCTHPES, UTTEPXOUV dU0

TPOTION YIa va avayel évag GANOG KAUOTAPAG:

1.MNa va avdyere, emavaldBete tn dladikacia Tou TTEPIYPAPETal
TTOPATIAVW

2. Avayre Tov KauoTApa oTa aploTepd f de€Id Tou dN avagAeyduevou
KauaTrpa pubpidovtag To KoupuTri eAéyxou otn Béon MAHPHZ POH
(), EMTPETIOVTAG £T01 VA QVAWEI CTAUPWTA.

5.4 XeipokivnTn avapAegn

Eav n medonAekTpIki avd@Aegn N n NAeKTPOVIKA avda@Aesn dev
AEITOUPYEI, NTTOPEITE VO AVAYETE XEIPOKIVNTA TN OXAPA COG.
AVOIETE TO KATTAKI PAYEIPEUATOG.

BeBaiwbeite 611 o1 AaBég pUBpIong eival atnv Béon “OFF” (O).

(Fig. 10)AvayTe TO OTTIPTO KaI OTN CUVEXEIQ, TTANCIAOTE TO OTO TTOW
HEPOG TNG OXAPAG TOU UTTAPUTTEKIOU TTPOG TOV KAUCTHPA.

TEOTE KAl YUPIOTE TO KOUPTTI pUBUIONG KOTA TNV avTioTpopn @opd
TIEPIOTPOPNG TWV JEIKTWV £VOG pohoyloU, péxpl TN B€on TTApoug
mapoxns (4 )-

5.5 ZBACIUO TOU PTTAPUTTEKIOU

a. Kupiol kauoTipeg

(Eix. 05) Emotpéwte Ta Kouptnid eAéyxou otn Béon «OFF» (O)
Kal pETa KAgioTe TN BaABida TNG QIGANG agpiou TTEPIOTPEPOVTAG TN
aTPOPIyYa.

B. MAgupikdG KAUOTAPAG (avaAoya PE TO HOVTEAO)

(Eik. 06) lupioTe TOV BIOKOTITN TOU TTAEUPIKOU KAUOTAPQ TTPOG TNV
kareuBuvon “ O “ péxpl Tn Béon OFF. ‘Emreima kAeioTe Tn oTpo@Iyya
NG QIGANG agpiou av ol KUPIOI KAUOTAPEG TNG WnoTopldg Oev
XpnaoigotrolouvTal TTAEov.

6 - EMIMEIPIA MATEIPEMATOZ

MOAIg avayeTe To uTTapuTTEKIoU oag, £€xel €pBEI N Wpa Tou Ynoipatog!
Mia kaAf TTPaKTIK €ival va TTpoBeppaiveTe TN oXdpa oag yia HEPIKA
AemTd TIPIV §ekivAoETE va TOTTOBETEiTE TTAVW paynTto. Omwg oT1av
payeipeUeTe o€ TNYAvi 1) oupvo, Bonbdel va @TaceTe TNV KATAAANAN
Beppokpacia Ynoipatog kail euTrodigel To @ai va KOAAGEL, v eyyudTal
Hia Tpayavr), Xpuoagévia kpouaTa.

Otav xeipieoTe egaptipara Tou pTopei va {eoTtaBouv TOAU, n
Campingaz® ouvioTd va QopdTe TIAVTA TIPOCTATEUTIKA YAVTIA.

6.1 AteAgiwTeg SUVATOTNTEG HAYEIPEPATOG

Mvwpidate OTI opiopéva TPO@IYa gival KAAUTEPO va payeipedovTal o€
OIOPOPETIKEG ETTIPAVEIEG YNOINATOG PTTEPUTTEKIOU; Ta TTAEypaTa gival
Kat@AANAa 1B10iTEPaA yia TO WHOIPO AITTOPWY KPEATWVY OTn OX4pa,
OTTWG T AOUKAVIKA Kal ol UTTPICOAEG, KaBWG Kal yia To dépua Twv
TIOUAEPIKWY. KaBwg n Beppodtnta petagéperal ameubeiag amd
@AOya oTO Qayntd, TO MAYEIPEUA OF OXAPA XPNOIUOTIOIE YEVIKA
uynAdTEPEG Bepokpaaieg oTnv emiaveia. O xutooidnpog amoppo@d
Kal evreivel TN BepudTNTA, TO POdICPA KAl TO KAWIPO OTO OnueEio
eTTaQRG. AuTG gival Ta onNpadia evog KaAoU YnoidaTog TToU ayaTTauE
oTIg PTTPI(OAEG Kal Ta Aoukdvika pag. EmimAéov, To @ayntd dev
Tnyavigetal péoa oTo SIKG Tou AITToG.

O1 TTAdKeg atrd TNV GAAN TTAEUPd gival KAAUTEPEG yia Ta TTIO euaioBnTa
TPOPINa 0T OoXdpa, OTIwWG To Wdpl, Ta Bakacoivd, Ta Aaxavikd, Ta
@pouTa 1| Ta WiIAokoppéva Tpo@Iga. Or TTAGKEG HETAPEPOUV BepUOTNTA
oTaBepd aTTd OAGKANPN TNV ETTIPAVEIR TOU XUTOOIBAPOU GTO QaynTo,
payeipevovTag Kal podifovtag opoidpopa. Or @Adyeg dev ayyifouv
TIOTE TO QaynTd, TPAyHa TTOU onpaivel €miong 6Tl To @aynTo eival
TIOAU TTI0 UYIEIVO, KOBWG dev QAEyeTal OUTE KAl OTTAVOPAKOTIOIEITA.
MTopeiTe €TTIONG VO XPNOIPOTIOINOETE TIG TTAGKEG VIO VO HOYEIPEWETE
@aynTé o€ IO Uypr HOPPR, OTTWG QUYAE 1} TNYAVITEG.

Aedopévou OTI Ta DIAPOPETIKA TPOPIMA XpeldlovTal Kal SIaQOPETIKA
XPOVIKG SIaCTAPOTA VIO va HaYEIPEUTOUV, TO PTTAPUTTEKIOU OAG €ival
emiong e¢omAiopévo pe pd@i diatripnong BepudtnTag. MpdkerTal yia
£va PIKPOTEPO BEUTEPO TTAEYUA TTOU TOTTOBETEITAI TTIAVW OTTO TV KUPIA
oxapa Kal XPNOIYOTIOIEITal KUPIWG YIa va Siatnpei To ¢aynté Trou
£Xel NON PayEIPEUTED (ETTO, XWPIG va To ekBETEI OTNV idla BepudTNTA
e 1O TAéypa. 'ETOl @aynTtd TTou XPeIGdovTal TTEPIOTOTEPO XPOVO
TrpoAaBaivouv va payeipeutolv. To pd@l diatApnong BepudTnTag
uTTopei emiong va xpnoipotoinBei wg emITTPOCBETN emM@AVEI
Ynoipatog 6TavV XPNOIPOTIOIEITE TO WPTTAPUTIEKIOU OavV QOUPVO YIa
MO €UUECO POYEIPEPA, VIO TIATA OTTWG YEUIOTEG VTOUATEG, TTATATEG
@oUpVOU 1 Ywi.

Xdapn OTIG JIOQOPETIKEG ETTIPAVEIEG HAYEIPEPATOG TTOU JIaBETEl TO
UTTAPUTTEKIOU, PTTOPEITE VA QTIGEETE Evav GTTEIPO APIBUO CUVTAYWY.

6.2 ATreAeuBepWOTE TN SNUIOUPYIKOTNTA CAG OTN OXAPA
HE eVeAISia payEIPEPATOG TTOU BIAPKET

ZHMEIQZH: H mapouoca mapdypagog IoXUel HOvVO ya HOVTEAA pE

oxdpa aTé XuToCidNPO HE APAIPOUNEVO KEVTPIKO BiOKO.

MNa aképa peyaAUTepn euehifia TTou EETTEPVA TIG ETTIQAVEIEG
HayeIpEPaTog, €EEPEUVAOTE TOV KOOHO TWV €VAANAKTIKWY AUCEWV
payelpépatog Campingaz® Culinary Modular!

ATTAWG aQaIpETTE TOV E0WTEPIKG dAKTUAIO TOu apBpwToU TTAEyuaTOG
XUTOOIOPOU Kal TOTTOBeTAOTE €va ammd Ta didgopa ageooudp
pmapptrekiou Campingaz® Culinary Modular. ATé v Titoa, Tnv
Tagyla 1) akOpa Kal To youdk, Ta Campingaz® Culinary Modulars
KAVOUV TTPAYHOTIKATNTA O,TI AaXTapd n Kapdid oag o€ EvVa YKOUPUE
MUTTEPUTTEKIOU.

6.3 AvoixTté N KA€IOTO KATAKI; AMECO Kal £UPECO
Hayeipepa
Ma va @riagete TNV TéAela pTTpIfOAa, XpnoipoTroiwvtag To Campingaz®
Wok, 1| payeipelovtag o€ TTAAKQ, €ival KOAUTEPO va aPrCETE AVOIXTO
TO KOTT@KI TOU WTTdppTIEKIoU. Me autév Tov TpdTIO, N BepudTnTa
HETOPEPETAI PE KAPECT» ETTAPH PETAGU TOU QaynTOU Kal £VOG Beppol
TAéypaTog i piag Bepung TAdKag. QoT600, TO UTIAPUTTEKIOU PTTOPET
€TTiONG va xpnoipotroindei oav @oupvog 6Tav To KOTIAKI Tou ival
KAEIOTO. Z& QUTAV TNV TEPITITWON, N BePPOTNTA UETAPEPETAl ME
«EPPETN» ETTAQPN AVAPECT OTA TPOPIUA Kal Tov (€0TO aépa Trou
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Kukho@opei péoa oo katmaki. To Campingaz's® Chicken Roaster, Ta
pdgia diatipnong BepudTnTag f n coUPAa eival 1IBAVIKG yia EUUECO
payeipepa. Ayatrnpévn xpron Opwg eival pdAdov n Titoo oTO
PTdppTTeKIou. XpnaolpotroioTte 1o Campingaz® Pizza Stone yia va
EXETE IO Tpayavh Kal TEAEIQ WnUEvn TTITOO UTTAPUTTEKIOU.

6.4 Mo uyielvé Kal ao@aAég payeipepa ME AlyOTEPEG
avemrOUuNTEG PAGYEG

Katd 1o wAoIgo AITTapwyv KPeATWY 1) Wapiwy PTTopEi va TrapatnenBei

aviywaon Twv QAOYWV.

MNa va peiwaoete TNV aviywon Twv QAOYWY, Ol OXGPES YNnaipaTog

SiabéTouv oupTrayr) THAPOTA TTou €UTTOdI(oUV TO HEYOAUTEPO WEPOG

Tou AiTToug va TéQTel o€ ISIaiTepa Beppd onueia, yeyovog Tou Ba

TTpokaAoUoE avUWwan TwY GAOYWV.

Emiong, yia va peiwoeTe, atov Babuo Tou gival €QIKTO, TNV avapAesn

TWV NITTWV, OTavV YHVETE NITTAPESG TPOPEG, OUVIOTATAI:

- VO aQAIPEITE T TTEPITTA AITIN AT TA TPOPIPA

- VO AQAVETE TO KATTAKI AVOIXTO

- VO XPNOIYOTIOIEITE TN PUBUION apyng PorG, dnA. va oBrveTe évav i
TTEPIOTOTEPOUG KAUGTHPEG YIa PEPIKA AETTTA.

ZUVIOTATAI, ETTIONG, YIA WYHOIPO PE KAEIOTO KATTAKI, va TTapakoAouBeiTe

TAKTIKG TO WHAOIPO yia va puBpileTe Tn pory £av XpeIGdeTal.

7 - KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Mag apéoel TTOA va wrivoupe, aAAd o kaBapiopdg eival TravTa
emitovn dladikacia. QoTéoo, gival éva TOANU onupAvTIKO OTAdI0 OfF
k&Be Wroipo. O TakTIKEG KaBAPIOPOG SIaoPaAIZEl TNV avOEKTIKOTNTA
Kkai Tnv aglomiaTia Tng NG Campingaz® oxdpag oag. Me Tnv TexvoAoyia
InstaClean® Aqua og ouvduaopo He TIG aKOAOUBEG 0dnyieg, OKOTTOG
Hag gival va Kavoupe Tov KaBapiopd Tou PTTApUTIEKIOU 0ag 600 TO
SuvaTév o €0KOAO Kail BOAIKO:

Ma va ouvtnpAoeTe TN oxdpa oag o€ TEAEIO AEITOUpPYIKA KaTdoTaaon,
0ag OouoTAvoupe va TNV koBapilete PeTG amd KEBe xprion (10
apyoTepo PETA amd 4 | 5 xpAoeig). Edv XpnoIdoTIoIEiTE TN OXAPA HE
VePO, oUVIOTATAI va aAAGETE TO VEPO HETA aTTO KABE Xprion.

Mwg va ouveyioeTe:

- [MepipéveTe va KPUWOEI EVTEAWG TO UTTAPUTIEKIOU OOG HETA TN
ouvedpia YnoiaTog.

AgaipéoTte To ouptapl gulhoyrig Aitoug D (Eik. 08) kal To Soxeio
vepou W (Eik. 09). KaBapioTe Ta ge agouyyapl Kai Aiyo oatmolvi
TOTIOBETAOTE TA OTO TTAUVTAPIO TIATWV.

XpnoipotroioTe pia Bouproa BBQ amd avoeidwto xaAuBa yia
Va OTTOHOKPUVETE TNV UTTEPROAIKA Bpwpid amd Ta TAEypaTa
HayelipépaTog Kai TIG TTAGKES Kal TOTTOBETAOTE Ta €iTE OTO TTAUVTHPIO
TATWYV 1) APriOTE TA VA JOUAIGOOUV GE PIa AEKAVN PE CATTOUVOVEPO
i éva opoloyevEég peiypa AeukoU 15100 Kai vepou.

AgaipéoTe Ta oToixeia InstaClean® (Eik. 14). Xdpn otnv Texvohoyia
InstaClean® Aqua, éva pn A€lavTIKO O@OUYYApPI KAl OATIOUVOVEPO
€ival apKeTd yia Tov EUKOAO KaBapIoHS TwV eEapTNHATWY.
ZETTAUVETE Kal OTEYVWOTE.

INUEIWOTE OTI Ta A£IAVTIKA O@ouyydpia uptmopoUv va
KOTOOTPEWPOUV TN OXAPa 0OG.

7.1 KauoTthpag

EAéyxeTe TOKTIKG OTI dev UTTAPXOUV akaBapaieg A 10Toi apdxvng TTou
va ePTTOdIfOUV T AVOIyHOTA TOU KAUOTHPA.

KaBapioTe Tov KauoTApa XPNOIPOTIOIDVTAG €va VWTIO O@OUyYap!
(eyTroTIOPEVO  PE  vEPO Kal  oarmouvl TdTwv). Av  XpelddeTal,
XPNOILOTIOINGTE HIa VWTTA ouppaTéBouptoa.

Mpiv xpnolpoTroinoeTe §avd Tov KauoThpa, BeRaiwbeite 6T dAa Ta
avoiypaTta Tou kKauoTAipa dev epmodiovtal kai gival oTeyvd. Edv
€ival amapaitnTo, EAEUBEPWOTE TOV KAUOTAPA XPNOIUOTIOIWVTAG HIC
guppaTopoupToa.

Av gival atrapaitnto, kaBapioTe TG £10650Ug aépa Tou KauoTripa (Eik.
12) kai Ta avoiypata Tou kauaTripa (Eik. 15).

THMEIQZH: O T1akTIKOG KOBOpIopOg TrapaTeivel TN dIGPKEIa (WG
TOU KAUOTAPO Kal OTTOTPETTEl TNV TTPOwPEN o&eidwon TTou JTTopEi
va TTPOKUWEl atmd TO MOYEIpEUa UTTOAEIYPATWY 0&fog. QoTd600, N
oéeidwan Tou KauoTApa TNG oXdpag eival QUAIOAOYIKH.

8 - AMIOOHKEYZH

KAgioTe Tn BaABida TG PIGANG aepiou PETG TN XPrON TTEPIOTPEPOVTAG
n oTPOPIyYQ.

Edv ammoBnkeUoETE TO UTTAPUTTEKIOU O€ KAEIOTO XWPO ATTOBrKEUONG,
aTroouVOEDTE TN QIGAN agpiou Kal ammoBnkeUoTe T @IGAn o€
EEWTEPIKO XWPO.

Edv ommobnkeveTe TO WPTTAPUTIEKIOU OOG OE ECWTEPIKS XWPO,
1o Campingaz® ouvioTtd 18iaitepa TN XprAion Tou KatdAAnAou
KOAUPPATOG yia TNV TTpocTacia TNG oXdpag odg amod Ta KAIPIKG
@aivopeva Kai TIg akabapaieg KaTéd TNV aTroBrKeuon.

‘Otav dev XPNOIPOTIOIEITAI TN OXAPA yia HEYAAO XPOVIKO SIdoTnua,

0ag OUVIOCTOUME VO OTTOBNKEUETE TO PTTAPUTIEKIOU OE £Va OTEYVO,
TIPOCTATEUNEVO PEPOG (TT.X. O éva YKOPAQ).

MepiBdAhov  euvoikd vyia Tn diaBpwon: diaitepn TPoooxn
ouvioTaral av To JTTEPUTTEKIOU XpnolyoTroieital diTTAa oTn BdAacoa.
ZUVIOTATAl Va TTPOCTATEUETE TO WTTAPUTIEKIOU ATTO TOV GVEUO.
MTTopei va aTroBnKeuTel OE EGWTEPIKO XWPO Yia PEPIKEG EBOONADES
€dv TpooTareleTal ammd KaAuppa. Mpémel va kabapietal kal va
EeokoviZeTal TAKTIKG, SIOTI N OKOVN TrEPIEXEl aAaToUxa owuaTidla
TIOU EUVOOUV TN dIGRPwWan.

9 - AZEZOYAP

MNa va cog wbroel va agloTToINOETE OTO ETTAKPO TNV EUTTEIPIA
umappTrekiou, n Campingaz® éxel oxedidoel TTOAG ageooudp, yia va
oag Bonbriogl oTNV TTPOETOIPACIA TWV AYATTNUEVWY 0ag TIIATWY OTn
oxapa oag, yia KATAOTACE! Tov KaBapiopd 600 TTio aTrAd yiveTal Kai
yia va Siacalioel Tn peyaAuTepn Sidpkeia {whg TNG OxXApag oag:

ATtrapaiTnTa yia 1o Yioigo KaBapiopdg kai MpooTacia

>Kkeln uynAng ToIéTNTAG:
ZTTATOUAEG, AaBIOEG K.ATT.

ZoUBAa

MAdka TTiToag

Mpooapuoouéva kaAlppata

BoupTtoeg
KaBapioTikd BBQ

KaBapioTikd yia avoeidwTo
X@AuBa

[oudk

Pnxn katoapdAa Tragylag
MAdGka

ZHMANTIKO: Na Adyoug aocgaAeiag, unv xpnoiyotroigite To Culinary
Modular Wok (kwd. 2000014584) 0T0 PTTGPUTTEKIOU OTG.

AvTi yia auté, xpnoiuotroirjote 1o Culinary Modular Cast Iron Wok
(kwd. 2000036961) 1} To Culinary Modular Mandarin Wok (kw3.
2000038449) tou éxel nuepopnvia Trapaywyng oxI Takaiétepa améd
Tov OkTWRpIo Tou 2020. MTopeite va Bpeite auTég TIG TTANPOPOpPIEg
€MONUaopéVEG aTn AaBr.

Mo va 3gite OAOKANPN TNV YKAHA KAl TIEPICOOTEPES TTANPOPOPIES,
emoke@Beite Tn dielBuvon www.Campingaz.com

H ADG (Campingaz®) cupBouleUsl Ta UTIAPUTIEKIOU agpiou va
XPNOILOTIOIOUVTAI CUOTNHATIKG HE T a§ECOUGP Kal Ta avTOAAGKTIKG
Tou Tapéxovial amé v Campingaz®. H ADG (Campingaz®) dev
@épel kapia eubuvn yia otroladnTToTE {NMIG 1 SuoAgiToupyia Adyw TG
XPong agecoudp r/kal avTaAAGKTIKWY oTTO GAAEG ETTWVUHIEG.

10 - MPOZTAZIA TOY MEPIBAAAONTOZ

Mnv &exvare 1o TepIBAAAoV! H oxapa oag TepIéxel UAIKG TTOU PTropolv
va avaktnBolv 1 va avakukAwBolUv. Edv BéAete va atroppiyete
TO WTTAPUTIEKIOU OOG, TTAPAdWOTE QUTA Ta UANIKG OTnV UTThpEedia
OUAOYAG ATTOPPIMPGTWY TNG KOIVOTNTAG 0OG Kal TagIVOUAOTE Ta UNIKG
ouokeuaoiag avahoya.

HAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG aTTOBANTA:
AuTté T0 oUpPBOAO UTTOdEIKVUEI TTWG TO NAEKTPIKG oUOTNNA TNG
OXApag TIPETTEl VA ATTOPPITITETAI ETTIAEKTIKA. XTO TEAOG TNG
{wNG TOUu, TO NAEKTPIKO CUOTNHA TNG OXAPag TIPETTEl va
atroppipBei KatdAANAa. To nAekTpikd cUoTNUA dev TTPETTEN val
QATTOPPITITETAI O€ SNUOTIKOUG KABOUG N TAGIVOUNHEVWY ATTOPPIPATWY.
H emAekTik  OUuAoyR Twv  amoppIgdTwy  TTpowBEi TNV
ETTAVAXPNOIPOTIOINON, TNV avakUKAWGN 1 GAAEG HOPPEG avaKTNONG
QAVOKUKAWOIJWY UAIKWY TTOU TTEPIEXOVTAl O€ QUTA Ta ATTOpPiPHaTa.
MeTagépete 10 NAeKTPIKG OUOTNPA TNG OXAPAG O€ €va KEVTPO
QAVAKTNONG ATTOPPIPHATWY 1) O€ £va onuEio CUAOYAG aTTOpPIPHATWY.
ETTIKoIVWVAOTE PJE TOUG TOTTIKOUG apHGdIoUG 1 TIG ApPOBIEG OPXEG OaG,
av dev gioTe BERalol. Mnv aTToppiTITETal TTOTE Ta UAIKA aQuTd 0T @UoN.
Mnv TrpooTraBeite va Ta amoTePPWoeTe. H TTapoucia opiopévwy
ETMIKIVOUVWY OUCIV OTOV NAEKTPIKO Kal NAEKTPOVIKG €EOTTAIOHG
pTropei va eival emBAaBAG yia To TTepIBEAAOV kal duvnTIKE va el
€TTIOPAON OTNV AVOPWTTIVN UYEia.
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11 - ANTIMETQMIZH MPOBAHMA

Mpo6RAnpa

MBavég aITieg avTIPETWTTION

O kauoTrpag dev avapel

* Kakr Tapoyn agpiou.
O ekTOVWTAG OV AeITOUpYEi.
Ta avoiypata Tou owArva, Tng BaABidag, Tou cwArva Venturi fj Tou kauoTApa gival pTTAokapiopéva.

O kauoTAPAG TTAPOUCIALE!
SlaAeipelg | ofrivel

EAéyEre 611 UTTGIPXE agplo.
EAéygre Tn 0Uvdeon Tou CwARva.
ETmikoIvwvAoTe PE TO KEVTPO €EUTTNPETNONG.

AoTabeig, aduvapeg PAGYeG

H véa @i6An pmopei va Tepiéxel aépa. AQriOTE T OUOKeur) ot AeiToupyia kal 10 TIPORANUa Ba
QTTOKATAOTAOEI.

ETmikolvwvAoTe PE TO KEVTPO €CUTTNPETNONG.

MeydAeg @AOYEG OTNV
ETMPAVEIQ TOU KAUOTAPA

To akpo@uoio ekTéEeuang ouvdEBnke akatdAAnAa oTov kauoTApa. PuBpioTe Tov kauoTApa.
O kauoTApag ival BouAwpévog (TT.x. I0Toi apdxvng). KaBapioTe Tov kauoThpa.
ETIKOIVWVACTE HE TO KEVTPO EEUTTNPETNONG.

XapnAn @Adya aTov eyxuTipa

H @i6An gival oxeddv adeia. ANAETE T @IGAN kai To TTPoBANua Ba atrokataoTabei.
ETikoIvwVAOTE e TO KEVTPO €EUTTNPETNONG.

YTepBoOAIKA avagAegn Tou
Aitroug

.

H Bepuokpaaia TG oxdpag eivar TTOAU upnAn: XapunAwoTe TNV AGya.
KaBapioTe Tov dioko auAAoyrg Tou AiTToug.

O1 kauoTAPES avaBouv
HE OTTipTO AAAG OXI pE TOV
ECONAEKTPIKG QVOPAEKTN

KoupTri, kaAwdio 1) nAekTpddio eAatTwpaTikd. EAEYETE TIG OUVOETEIG TOU KOAWDIOU aVAPAEKTN.
EAéygre TNV KatdoTaon Tou NAeKTpodiou kal Tou kaAwdiou oUVEETNG.
ETTiKoIVWVAGCTE PE TO KEVTPO EEUTTNPETNONG.

.

DAGya o€ OTTOIOBATIOTE PAKOP

* Mn oTeyavoTroiNuéVo pakop.
KAeioTe apéowg TV TTapoxn agpiou.
ETTIKoIVWVAOTE e TO KEVTPO €EUTTNPETNONG.

.

AVETTapKAG BepudTNTA

.

BouAwpévo akpo@Uaio i KAUCTAPAG.
ETTIKOIVWVACTE e TO KEVTPO €EUTTNPETNONG.

DAoya Tiow aTrd T KOUNTTH
puduIoNg

EAattwpartikr otpé@iyya.
ZTOPATAOTE TN GUOKEUN.
ETIKoIVWVAOTE PE TO KEVTPO €EUTTNPETNONG.

.

DASya KATW aTTé TOV TTiVaKa
£AEyxou

ZTOPATAOTE TN GUOKEUN.
KAegioTe 1N @IdAn agpiou.
EmikoIvwvroTe Pe To KEVTPO €EUTTNPETNONG.
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DIKKAT: Bagka tiirlii belirtiimedigi takdirde, bu kilavuzda “arag / tinite / iiriin / ekipman / cihaz” seklinde gecen jenerik terimlerin hepsi

“SELECT 3 & 4” adh iiriinden bahsetmektedir.

Bu iiriin normal kigisel kullanim igin dizayn edilmistir, ticari amagh kullanima uygun degildir.

Campingaz® gazli mangal segtiginiz igin tesekkiir ederiz!

Bu iiriin en iyi mangal deneyiminin keyfini ¢cikarmanizi saglamak lizere tasarlanmisgtir.

Bu kilavuz mangali kolayca pigsirmeye hazirlamaniza yardimci olacak
ve size mimkin olan en iyi kosullarda mangal yapmaya baslamaniz
igin yararl bilgiler saglayacaktir.

1 - ONEMLI DUYURU

Bu kilavuzda gésterilen mangal sizinkinden farkli gériniyor olabilir.

Sadece gosterim amaglidir.

Mangalinizi giivenli kullanmak ve hasar gérmesini 6nlemek igin

bu talimatlara dikkatle uyun.

- Mangali tadil etmeyin. Mangalin herhangi bir sekilde tadil edilmesi
tehlikeli olabilir

- Litfen kullanmadan énce talimatlari dikkatle okuyun.

- Sadece disarida kullanim igindir.

- Mangali monte etmek icin eldiven giyilmesi 6nerilir.

- Bu mangalda LPG disinda baska bir yakit kaynagi kullanmayin.

- Ayarlanabilir algak basingl regilatér kullanmayin. Sadece ilgili
Avrupa standartlarina uygun olan sabitlenmis regulatérler kullanin.

- Mangalinizin givenli kullanimini saglamak icin asla pisirme

ylizeyinin tamamini kaplayan sapli 1zgara plakalari kullanmayin.

Fazla yag kalintilarinin ve yiyecek atiklarinin tutugmasi riskini

onlemek igin diizenli olarak ocagdin tabanindaki pargalari temizleyin.

Bu mangalin yakininda petrol Urinleri ve diger tutusabilir sivi veya

buhar depolamayin veya kullanmayin.

Mangalin 60 cm mesafesinde (en az) alev alabilen malzeme

olmamalidir.

Bu mangal, kullanim sirasinda alev alabilen malzemelerden uzak

tutulmalidir.

Calisir durumdayken mangalinizi gézetimsiz halde birakmayin.

Yanarken mangall hareket ettirmeyin.

Uygun ve guvenli bir kullanim saglamak i¢in mangal duiizgiin bir

yuizeyde kullaniimalidir. Dénen tekerlekler mangalin agirligi nedeni

ile zemine batabilecegi ve bloke olabilecedi i¢in ¢im ve ¢amurlu

alanlar gibi yumusak ylizeylerden kaginin.

DIKKAT: Erisilebilen pargalar ¢cok sicak olabilir. Kiiglik cocuklari

uzak tutun.

Ozellikle kullanim esnasinda mangalinizin kapagini dikkatli tutun.

Cok sicak olabilecegi icin ocagin veya mangal ylizeyinin Ustiine

egilmeyin.

Uretici veya Ureticinin temsilcisi tarafindan korunmus olan parcalar

kullanici tarafindan degistirilmemelidir.

Gaz tlpuni her kullanimdan sonra kapatin.

Mangalin tekerlekleri varsa: Mangalin hareket etmesini 6nlemek

icin tekerlekler tizerindeki 2 fren kolunu kullanin.

Gaz kokusu alirsaniz:

1. Gaz tlplnun valfini kapatin.

2.Tum agik alevleri séndirin.

3. Kapagi agin.

4. Koku devam ediyorsa, “3.3 - Gaz kagaklarinin kontroli” bélimune
bakin veya derhal yerel perakende uriin saticiniza bagvurun.

2 - MONTAJ
2.1 Paketin agilmasi

Mangali agarken/paketini acarken lutfen parcalarin hasar gérmesini
onlemek icin kesici veya bigak kullanirken dikkat edin. Her bileseni
kutudan dikkatle ¢ikarin.

2.2 Gahigma alani

Montaj igin yeterince buyik bir galisma alaninizin oldugundan emin
olun. Mangalin paketini agarken cizik ve hasarlari 6nlemek amaciyla
yumusak bir malzeme serilmesini veya yumusak bir yilizeyde
calisiimasini 6neriyoruz. Tim parcalari ¢alisma alanina yerlestirin
ve montaj esnasinda pargalarin birbiriyle temas etmesini ve gereksiz
ciziklere neden olmasini énleyerek parcalarin arasinda yeterli bosluk
olmasina dikkat edin.

2.3 Araglar

Montaj icin elektrikli tornavida kullanilmasini 6nermiyoruz. Uygulanan
tork metali siyirabilir. El tornavidasi kullaniimalidir. Vida baginin hasar
gormesini 6nlemek icin kullanilan modelin vida basina gerektigi gibi
uyup uymadigini dikkatle kontrol edin.

2.4 Montaj

Campingaz® mangalinizi sorunsuz monte etmek igin saglanan montaj
kilavuzunun adim adim izlenmesi gerekir. Glgliklerin 6nlenmesi igin
montaj kilavuzundaki bazi adimlar pargalarin 2 kisi ile tutulmasini
Onermektedir. Bu, asadidaki piktogram ile gosterilir:

X

Mangal artik monte edilmistir ve sabirsizlikla sizinle birlikte ilk mangal
seansina baslamayi beklemektedir.

Mangal hazirhidini tamamlamak igin sadece birkag adim daha kaldi:
1. Gaz kaynagini baglayin. Bkz. Bélim 3.

2. Pilleri takin (modele bagh olarak). Bkz. Bolim 4.

3. Su haznesini suyla doldurun. Bkz. Bolum 5.

Litfen bu adimlarin her biri icin asagidaki islem detaylarina bakin:

3 - GAZ BAGLANTISI VE KULLANIMI
3.1 Gaz tiipii
Bu mangal, uygun bir disik basingh regllatorii olan 4.5 ila 15 kg

agirhdinda bitan, propan veya bitan/propan tiiplerle calismak lizere
ayarlanmigtir:

« Fransa, Belgika, Lilksemburg, Birlegik Krallik, irlanda, Portekiz,
Ispanya, Italya, Yunanistan, Kibris, Isvigre:
bitan 28 mbar / propan 37 mbar.

Hollanda, Gek Cumhuriyeti, Slovakya, Macaristan, Slovenya,
Norveg, Isveg, Danimarka, Finlandiya, Bulgaristan, Tirkiye,
Romanya, Hirvatistan, Malta, Estonya, Litvanya, Letonya,
Izlanda:

butan 30 mbar / propan 30 mbar.

Polonya:
propan 37 mbar.

Tipl daima iyi havalandirilan bir yerde baglayin veya degistirin ve
alev, kivilcim veya isi kaynadi varsa tlpl asla baglamayin veya
degistirmeyin.

Gaz tlpunin mangalin altindaki tekerlekli servis masasi bdlmesine
konmasi ve burada kullaniimasi tuptn ylksekligine baghdir. Daha
fazla bilgi igin montaj kilavuzuna bakin.

Tup haznesinin havalandirma deliklerinin kapanmamasi ¢ok 6nemlidir.

3.2 Hortum

Mangal, biitan, propan veya biitan/propan gazi ile kullanim igin
uygun esnek hortumlarla kullaniimalidir. Daima asagida bélgeniz igin
belirtilen, dogru uzunlukta dogru hortumu kullanip kullanmadiginizi
kontrol edin. Hortum hasarli veya catlak ise, ulusal diizenlemeler
degistirimesini gerektiriyor ise veya kullanim &émriiniin sonunda
hemen degistirimelidir. Hortumu ¢ekmeyin veya delmeyin. Hortumu
mangalin isinan pargalarindan uzak tutun (Sekil 11). Esnek hortumun
normal bir sekilde donme veya gcekme olmadan uzanip uzanmadigini
kontrol edin.

Fransa:

Izgarada bir adet G1/2 disli gaz giris konektori mevcuttur. Modele

bagli olarak, énceden takilmis bir NF halkali parca ve conta ile birlikte

gelebilir.

Bu nedenle mangal iki tip esnek hortum ile kullanilabilir:

a. Hem mangal hem de regllatér kenarlari Uzerindeki halkali
eklentilerin Uzerine baglanmak Uzere tasarlanmis, kelepgelerle
sikica tutturulmus esnek hortum (XP D 36-110 Standardina
uygun). Onerilen hortum uzunlugu 1.25 m’dir, ancak hortum
uzunlugu 1.50 m’yi asmamalidir.

Mangali XP D 36-110 esnek hortum ile kullanmak icin (Sekil 01):

i. Esnek hortumu hem mangal hem de regilatér tzerinde halkali
eklentinin Ustline dogru, gittigi yere kadar kaydirin.

ii. Kelepgeleri, eklentilerin tzerindeki iki ilk ¢ikintinin arkasina
kaydirin ve sikistirma baslidi kiriincaya kadar sikistirin.

iii.Bolum 3.3'teki talimatlari izleyerek kagak olup olmadigini kontrol
edin.

o

Mangala montaj igin G 1/2 disli somun ve regiilatére montaj igin M
20x1.5 digli somun takilmis esnek hortum (XP D 36-112 veya NF D
36-112 standardina uygun). Onerilen hortum uzunlugu 1.25 m'dir,
ancak hortum uzunlugu 1.50 m’yi asmamalidir.

Mangali XP D 36-112 veya NF D 36-112 esnek hortum, G 1/2 ve M
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20x1.5 somunlar ile kullanmak igin (Sekil 02):

i. G 1/2 giris baglanti elemanini serbest birakmak igin NF halkali
eklentiyi gevsetin ve ¢ikarin.

ii. Contayi ¢ikarin.

iii.Esnek hortum ile birlikte temin edilen talimatlar izleyerek
hortumun Gzerindeki G 1/2 disli somunu mangal giris baglanti
elemaninin Ustiine ve M20x1.5 digli somunu regiilator ¢ikis
baglanti elemaninin Ustiine sikistirin.

iv.Mangal giris baglanti elemanini sabit tutmak icin somun anahtari
kullanin ve disli somunu baska bir somun anahtari ile sikistirin
veya gevsetin.

v. Regiilatér ¢ikis baglanti elemanini sabit tutmak igin somun
anahtari kullanin.

vi.Bolim 3.3'teki talimatlari izleyerek kagak olup olmadigini kontrol
edin.

Belgika, Lilksemburg, Birlesik Krallik, irlanda, Portekiz, ispanya,
Italya, Hirvatistan, Yunanistan, Hollanda, Gek Cumbhuriyeti,
Slovakya, Macaristan, Slovenya, Norveg, Isveg, Danimarka,
Finlandiya, Bulgaristan, Tiirkiye, Romanya, Polonya, Kibris,
Malta, Estonya, Litvanya, Letonya, Izlanda:

Mangal dairesel bir baglanti elemanina sahiptir. Biitan veya propan
gazi ile kullanim igin uygun esnek hortumlarla kullaniimalidir. Hortum
uzunlugu 1.20 m’'yi agsmamalidir.

Isvigre:

Bu cihaz biitan ve profan gaz kullanimina uygun hortum ile

kullaniimalidir. Uzunlugu 1,50 m yi gegmemelidir.

Hasar gérmisse, catlama izleri varsa, yerel sartlar mecbur kiliyorsa

veya gecerliligine gore degistiriimelidir. Hortumu asin germeyiniz

ve blkmeyiniz. Hortumu Isinabilecek pargalardan uzak tutunuz.

Hortumun kivriimadigindan ve bukilmediginden emin olunuz.

Hortumun bagdlanmasi: Hortumu cihaza baglamak igin asagida

belirtilen iki uygun anahtarla hortum somununu asirlya kagmadan

sikiniz:

- Ucu tespit etmek igin 10’ltk anahtar (Sekil 03)

- Hortumun somununu vidalamak icin 17’lik anahtar (Sekil 03)

- Bolum 3.3'teki talimatlar izleyerek kagak olup olmadigini kontrol
edin.

3.3 Gaz kacaklarinin kontrolii

Onemli: Asla gaz kagaklarini kontrol etmek igin acik alev kullanmayin.

.Disarida, tim atesleme kaynaklarindan uzakta calisin. Sigara
icmeyin.

Kontrol digmelerinin “KAPALI” (O) konumda olduklarindan emin

olun.

. Regiilatéri talimatina uygun olarak gaz tlpunin Ustlne takin.
Hortumu Bolim 3.2'de acgiklanan sekilde regilatére ve mangala
baglayin.

Kagaklari test etmek igin bir gaz kagagi ¢ozeltisi kullanin. Alternatif

olarak 1 fincan su ile 1 fincan sivi bulagik deterjanini bir puskirtme

sisesinin iginde birlestirip karismasi igin nazikge dondurerek kendi

gaz kagagi ¢ozeltisi karigiminizi da yapabilirsiniz.

. (Sekil 04) Cozeltiyi tlip/regllator/hortum/mangal
baglantilara uygulayin veya puskdrtin.

. Gaz tlpu valfini agin (kontrol digmeleri kapali kalmalidir: “KAPALI”
konum (O)). Gaz kagadi cozeltisindeki kabarciklar gaz kagagi

oldugunu gosterir.

Kacgak, hortum baglantilarini sikistirarak veya kusurlu bilesenleri

degistirerek durdurulabili. Mangal, kagak durdurulana kadar
kullaniimamalidir.

9. Gaz tlpunin Gzerindeki valfi kapatin.

Onemli: Yilda en az bir defa ve gaz tlipli her degistiginde kagak
kontrolli yapin.
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3.4 Gaz tiipliniin degistirilmesi

1. Daima iyi havalandirilan bir yerde calisin ve alev, kivilcim veya isi
kaynagi varsa asla ¢alisma yapmayin.

2. (Sekil 05) Kontrol dugmelerini tekrar “KAPALI” (O) konuma getirin,
sonra el garkini dondirerek gaz tiiplinin valfini kapatin.

3. Regilatéri gikarin ve conta birlesme yerinin iyi durumda olup
olmadigini kontrol edin.

4.Bos gaz tlplnu yenisi ile degistirin ve yerine koyun. Hortumu
germemeye 6zen gostererek regiilatoril tekrar takin.

5. Gaz kagaklarini kontrol edin.

4 - ELEKTRONIK ATESLEME iQiN PiLLER
(modele gore degisir)
4.1 Pil gereksinimi

Mangalinizda elektronik atesleme varsa 1 adet AA/LR6 alkali pile
ihtiyag olacaktir.

Konforunuz igin gerekli piller Grtlinle birlikte génderilmektedir.

Izgaray1 uzun bir sire kullanmayacaksaniz pili 1zgaradan gikarmaniz

ve kuru ve serin bir yerde ayri olarak saklamaniz 6nerilir.

4.2 Pilin degistirilmesi

- Sag arka ayaktaki elektronik atesleyiciyi tespit edin (Sekil 07)
Plastik kapagi gikarin

Kutuplarina dikkat ederek pili degistirin.

Kapag geri yerine takin

Pilin geri donusturtlmesi igin paragraf 4.3’e bakin

Sarj edilemeyen piller sart edilemez.

4.3 Pillerin elden cikariimasi

Pillerin (izerinde bulunan bu sembol, kullanim 6mdirlerinin
sonunda pillerin liniteden ¢ikariimasinin ve sonra geri
donlsime tabi tutulmasinin veya uygun sekilde elden
cikarilmasinin gerektigi anlamina gelir.
Piller ¢épe atilmamali, toplama noktasina (geri déniisim merkezi
vs.) getiriimelidir. Bu konuda belediye meclisinize danisin. Pilleri asla
tabiatta bertaraf etmeyin. Yakmaya c¢alismayin: Kullaniimis pillerde
bulunan bazi maddeler (civa, kursun, kadmiyum, ¢inko, nikel) gevre
ve insan saghigi icin tehlikeli olabilir.

5 - MANGALIN KULLANIMI
5.1 Kullanmadan 6nce

Animsatici: Talimatlar dikkatle okuyup anlayincaya kadar mangal
asla kullanmayin. Ayrica asagidaki hususlardan da emin olun:

Gaz kagaklarinin olmadigindan.

(Sekil 11) Hortumun 1sinabilecek bilesenlere dokunmadigindan.
Arabadaki, 6zellikle de gaz tiipunin saklandidi 1zgara sasisindeki
havalandirma delikleri kesinlikle kapanmamalidir.

(Sekil 08) Yag gekmecesi D, hazneye dogru sekilde takilmal ve
sonuna kadar itilmelidir.

Ocak kutusunun ¢ikarilabilir InstaClean® pargalarinin dogru monte
edilmis oldugundan (bkz. Bolim 7 - Temizlik ve bakim).

(Sekil. 12) Gaz memelerinin bloke ediimemis veya engellenmemis
olduklarindan (6rnegin 6rimcek aglari ile).

Ayrica su haznesinin W (Sekil 09) gésterilen minimum ve maksimum
seviyelere gore suyla doldurulmasina ve yuvasina takilmis
olmasina dikkat edin. Bu zorunlu degildir, ancak temizligi gok daha
kolay hale getirecektir. Takma islemi, kapili modellerde énden ve 6n
panele sahip olan modellerde sag taraftan yapiimaktadir.

Ozellikle sicak ytizeylerde calisirken koruyucu eldiven takilmasi
onerilir.

5.2 Mangalin ilk kez kullaniimasi

Mangali ilk kez kullanirken, yeni parcalardaki boya kalintilarindan
kaynaklanabilecek kokulari yok etmek amaci ile yaklasik 30 dakika
siireyle tim gaz memeleri TAM AKIS konumunda ( % ) (kapak kapali
olarak) iken mangali isitin.

5.3 Mangal ana gaz memelerinin ve yan gaz memesinin
yakilmasi (modele gore degisir)

Geri yanma durumunda (briilér kapaginin altinda atesleme)
dirtinii kapatin, sogumaya birakin (yaklasik bes dakika), ardindan
cihazi yeniden atesleyin. Geri yanma sorunu devam ederse,
lutfen yerel Campingaz® temsilcinizle irtibata gecin.

- Gaz tipinin valfini agin.
- Pisirme kapagini agin
- Kontrol diigmelerinin
olun.

Yan gaz memesine sahip modeller igin, yan gaz memesi mangal gaz
memelerinden bagimsiz olarak veya bunlarla birlikte kullanilabilir.
Yan gaz memesini ateslemeden énce yan gaz memesi koruyucu
kapaginin agik oldugundan emin olun (Sekil 13). 12 cm’den kigik
veya 24 cm’'den blyik tava veya tencere kullanmayin.

“KAPALI” (O) konumda olduklarindan emin

Not: Mangali yakarken ocagin lizerine egilmeyin!

Not: Yan briilor iceren cihazlarin elektronik ateslemeyle geldigine
dikkat edin.

Mangalinizda basingli atesleme bulunuyor ise:

+ Kontrol digmesine basin ve saat yoniniin tersine gevirerek TAM
AKIS konumuna ( #4 ) getirin (Sekil 05).

+ Tiklama oluncaya kadar hemen atesleme digmesine (@) ) basin.

» Gaz memesi 4 - 5 denemeden sonra atesleme yapmazsa 5 dakika
bekleyin ve sonra islemi tekrarlayin.

Mangalinizda elektronik ategleme bulunuyor ise:

« Kontrol diigmesine basin ve saat yonunin tersine gevirerek TAM
AKIS konumuna ( # ) getirin (Sekil 05).

* Hemen atesleme digmesine ( ) basin. Gaz memesinde
meydana gelecek kivilcim patlamasina neden olan bir tik tak sesi
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duymalisiniz. Gaz memesi yanincaya kadar atesleme diigmesine
birka¢ saniye sure ile basmaya devam edin.

Gaz memesi 4 - 5 denemeden sonra atesleme yapmazsa 5 dakika
bekleyin ve sonra islemi tekrarlayin.

Yan briil6ri yakmak igin ayni adimlari takip edin, yani yan brilorin
yanindaki kontrol digmesini “ + * yénine gevirin (Sekil 06) ve
kontrol panelinde bulunan ayni elektronik atesleme diugmesine
basin.

NOT: Atesleme islemi sirasinda gaz memesi veya yan gaz memesi
yaklasik 10 saniye sonra ateslenmez ise islemi tekrarlamadan 6nce
5 dakika bekleyin.

Ana gaz memelerinden birincisi yaninca diger gaz memesini

yakmanin iki yolu vardir:

1. Yukarida agiklanan yakma iglemini tekrarlayin

2. Kontrol diigmesini TAM AKIS konumuna (' #4 ) ayarlayarak ve bu
sekilde gapraz yakmayi saglayarak daha once ateslenmis gaz
memesinin solundaki veya sagindaki gaz memesini yakin.

5.4 Elle atesleme

Basingh atesleme sistemi veya elektronik atesleme sistemi

calismiyor ise mangalinizi elle atesleyebilirsiniz.

- Pisirme kapagini agin.

- Ayar anahtarlarinin Kapali “OFF” (O) pozisyonunda oldugundan
emin olunuz.

- (Fig. 10)Kibriti yakin ve ardindan barbeki i1zgarasinin arkasindan
brilére dogru yaklastirin.

- Ayar diigmesine basiniz ve tam debi ( #4 ) konumuna gelene kadar
saat yonuinlin tersine geviriniz.

5.5 Mangalin atesinin sondiriilmesi

a. Ana gaz memeleri
(Sekil 05) Kontrol digmelerini tekrar “KAPALI” (O) konuma getirin
sonra el garkini dondirerek gaz tiipliniin valfini kapatin.

b. Yan gaz memesi (modele gore degisir)
(Sekil 06) Yan briilér digmesini KAPALI konuma gelene kadar
O “ yoniinde gevirin. Ardindan, 1zgaranin ana brilérleri daha fazla
kullaniimayacaksa gaz tlipii vanasini kapatin.

6 - PiSIRME DENEYiMi

Mangalinizi yaktiysaniz mangal yapmaya baglama zamanidir!
Uzerine yiyecek koymadan ©6nce mangaliniza bir siire 6n isitma
yapmak iyi bir uygulamadir. Bu, tavada veya firinda pisirdiginize
benzer sekilde, uygun bir mangal sicakligina erismenize yardimci olur
ve yiyecedin yapigsmasini dnleyerek citir gitir ve kizarmis bir kabugun
ortaya gikmasini saglar.

Campingaz® ¢ok sicak olabilecek bilesenleri tutarken her zaman
koruyucu eldiven giyilmesini 6nerir.

6.1 Sinirsiz pigirme imkanlan

Bazi yiyeceklerin cesitli mangal 1zgarasi yuzeyleri i¢in daha uygun
oldugunu biliyor muydunuz?

Kafesler sosis, biftek ve kiimes hayvani derisi gibi yaglh etlerin 1zgarasi
icin daha uygundur. Isi dogrudan alevden yiyecege aktarildigi igin
kafeste pisirme isleminde ylizeyde genellikle daha yiiksek sicakliklar
kullanilir. Dokiim demir 1s1y1 emer ve yogunlastirir ve temas noktasinda
kizartir veya yakar. Bunlar, biftek ve sosislerimizde sevdigimiz mangal
isaretleridir. Ayrica yiyecek kendi yaginda kizarmaz.

Diger yandan izgaralar/metal levhalar balik, deniz Uriinl, sebze,
meyve veya kip kesilmis yiyecekler gibi daha hassas mangal
yiyecekleri igin daha iyidir. Izgaralar/metal levhalar 1siyi istikrarli bir
sekilde dokiim demir yiizeyinin tamamindan yiyecege aktarir ve
diizglin bir sekilde pisirir ve kizartir. Alevler asla yiyecege dokunmaz,
yani yiyecek alevlere maruz kalmaz veya kdmirlesmez ki bu da ¢ok
daha saglikhdir. Izgaranizi/metal levhanizi yumurta veya krep gibi
akici veya hamurlu yiyecekleri pisirmek icin de kullanabilirsiniz.
Farkl yiyecekler farkli stirelerde pisirildigi icin mangalda sicak tutma
rafi da bulunmaktadir. Bu, ana mangalin Ustiine konmus olan daha
kiiglk, ikinci bir kafes olup temel olarak zaten pisiriimis olan yiyecegi,
1zgaradaki kadar 1siya maruz birakmadan sicak tutmak igin kullanilir.
Bu, daha uzun silirede pisen yiyecege yetismesini saglar. Sicak
tutma rafi mangal, domates dolmasi, kizarmis patates veya ekmek
gibi yemekler igin dolayl pisirme yapan bir firin gibi kullanilirken ek
mangal yiizeyi olarak da kullanilabilir.

Mangaldaki g¢ok farkli pisirme yilizeyleri sayesinde sonsuz sayida
tarifle yemek yapmak mimkinddr.

6.2 Genis pisirme kabiliyeti ile mangal yaraticiliginizi
serbest birakin

Not: Bu paragraf, yalnizca gikarilabilir bir merkezi diski olan dékme
demir 1zgaraya sahip modeller igin gegerlidir.

Pisirme yiizeylerinin de Otesine gegen daha fazla kabiliyet igin,
Campingaz® Culinary Modular (Modler Ascilik) degistirilebilir pisirme
¢ozlimleri dinyasini kesfedin!

Kolayca dokiim demir modiiler kafesin i¢ halkasini gikarin ve cesitli
Campingaz® Culinary Modular mangal aksesuarlarindan birini takin.
Pizza, Paella pilavi ve hatta Wok tavasi, Campingaz® Culinary
Modular Griinleri mangal gurmesi ylreginizin arzu ettigi her segenegi
sunar.

6.3 Kapak acik mi kapali mi? Dogrudan ve dolayh
pisirme

Biftegi mikemmel kizartmak, Campingaz® Wok tavasi kullanmak
veya metal levhada i1zgara yapmak igin en iyisi mangalin kapagini
aclik birakmaktir. Boyle yapinca isi, yiyecek ile sicak kafes, i1zgara
veya metal levha arasindaki “dogrudan” temas ile aktarilir. Ancak
kapak kapali oldugunda mangal firin gibi de kullanilabilir. Bu durumda
1s1, yiyecek ile kapagdin igerisinde dolasan sicak hava arasindaki
“dolayli” temas ile aktarilir. Campingaz® Pili¢ Kizarticisi, sicak tutma
raflari veya et sisi dolayli pisirme islemi i¢cin miikemmeldir, ama en
poptler kullanim sekli belki de mangalda pizza pisirmektir. Citir citir
ve mangalda mikkemmel pismis bir pizza elde etmek icin Campingaz®
Pizza tasini kullanin.

6.4 Daha az yanikli, daha saglikl ve giivenli pigirme.

Et veya yagli baliklari pisirirken alevler ylkselebilir.

Alevlenmeleri azaltmak igin yadin cogunun alevlenmelere neden

olacak sekilde gok sicak bolgelerin lizerine dismesini engelleyen

kapali kisimlar igermektedir.

Ayrica yagh gidalari pisirirken yagin tutusmasini mimkiin oldugunca

azaltmak igin sunlar 6nerilmektedir:

- gidalarin fazla yagini almak

- kapagi agik birakmak

- azaltlmig akis konumunu kullanmak, hatta birka¢ dakika boyunca
bir veya daha fazla briilorii sondirmek.

Ayrica kapak kapali haldeyken pisirmek igin, gerektiginde akisi

ayarlamak amaciyla pisirmeyi diizenli olarak izlemeniz tavsiye edilir.

7 - TEMIZLIK VE BAKIM

Mangali severiz ama temizlik her zaman cok zahmetlidir. Ancak
temizlik her mangal seansinin gok 6nemli bir evresidir. Diizenli
temizlik Campingaz® mangalinizin dayanikliigini ve guvenilirligini
artinir. InstaClean® Aqua teknolojimiz ve asagidaki talimatlar ile
mangalinizin temizliginin olabildigince zahmetsiz ve rahat olmasini
hedefliyoruz.

Mangalinizi miikemmel bir sekilde ¢aligir durumda tutmak igin diizenli
olarak (en ge¢ 4 veya 5 kullanimdan sonra) temizlenmesi tavsiye
edili. Mangal su ile kullaniliyor ise, suyun her kullanimdan sonra
degistiriimesi tavsiye edilir.

Yapilacak iglemler:

- Mangal seansindan sonra mangalin tamamen sogumasi beklenir.
- Yag cekmecesini D (Sekil 08) ve su haznesini W (Sekil 09) gikarin.
Bunlari bir miktar deterjan damlattiginiz bir siingerle temizleyin
veya bulasik makinesinde yikayin.

Pisirme kafesi ve izgaralarindan fazla pislikleri firgalayarak
temizlemek icin paslanmaz gelik bir mangal fircasi kullanilir ve
pisirme kafesi ve i1zgaralar ya bulasik makinesine koyulur veya bir
legen deterjanl suda veya homojen beyaz sirke ve su karigiminda
bekletilir.

InstaClean® elemanlari ¢ikarilir (Sekil 14). InstaClean® Aqua
teknolojisi sayesinde pargalari zahmetsizce temizlemek igin
asindirici olmayan bir siinger ve deterjanli su yeterli olmalidir.

- Durulanir ve kurutulur.

Asindirici siingerlerin mangaliniza zarar verebilecegini dikkate
alin.

7.1 Gaz memesi

Kir ve orimcek aglarinin gaz memesi agikliklarini bloke edip
etmedigini diizenli olarak kontrol edin.

Gaz memesini islak siinger (su ve bulasik deterjaninda bekletilmis)
kullanarak temizleyin. Gerekirse islak celik firga kullanin.

Gaz memesini tekrar kullanmadan 6nce tiim gaz memesi acikliklarinin
aclk ve kuru oldugundan emin olun. Gerekirse gaz memesini tel firca
kullanarak agin.

Gerekirse gaz memesinin hava giriglerini (Sekil 12) ve OP gaz
memesi agikliklarini (Sekil 15) temizleyin.

NOT: Diizenli temizlik gaz memesinin kullanim émriini uzatir ve artik
pisirme asidinden kaynaklanabilecek zamanindan 6nce oksitlenmeyi
onler. Ancak mangal gaz memesinin oksitlenmesi normaldir.
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8 - SAKLAMA

Gaz tliptinuin valfini kullandiktan sonra el garkini gevirerek kapatin.
Mangalinizi kapali bir saklama alaninda saklayacaksaniz gaz
tlplnln baglantisini kesin ve tipi agik havada saklayin.
Mangalinizi agik havada saklayacaksaniz Campingaz® mangalinizi,
saklama esnasindaki hava kosullarindan ve kirden korumak igin
uygun bir 6rti kullanmanizi hararetle tavsiye eder.

Mangal uzun sire kullaniimayacak ise mangalin kuru ve korunakl
bir yerde (6rnegin garaj) saklanmasi tavsiye edilir.

Korozyona agik ortamlarda: 6zellikle deniz kenarinda kullaniliyorsa
barbekiiye 6zel ihtimam gosterilmesi gerekebilir. Barbeki tercihen
riizgardan korumasi igin bir rtlintin altinda saklanmalidir. Bir kilif
ile korunuyorsa birkag haftaligina dis mekanda saklanabilir. Diizenli
olarak temizlenmeli ve tozu alinmalidir, ¢lnki tozlarin iginde
korozyonu tetikleyen tuz pargaciklari bulunmaktadir.

9 - AKSESUARLAR

Mangal deneyiminizden en fazlasini elde etmenize yardimci olmak
icin Campingaz® mangalinizda en popiler yemekleri hazirlamaniza
yardim etmek, temizligi olabildigince kolaylastirmak ve mangalinizin
daha uzun 6mirli olmasini saglamak igin birgok aksesuar tasarimi
yapmistir:

Temel mangal malzemeleri Temizlik ve koruma

Ustiin kaliteli aletler:

ispatulalar, masalar vs. Kisiye 6zel hazirlanmig ortller

Et sisi Fircalar

Pizza tagi Mangal temizleyicileri

Wok tavasi (asagidaki nota

bakin) Paslanmaz gelik temizleyiciler

Sapl Paella pilavi tenceresi

Metal levha 1zgarasi

ONEMLI: Giivenlik nedenleri ile mangalinizda Culinary Modular
(Moduler Ascr) Wok tavasini (ref. 2000014584 ) kullanmayin.

Bunun yerine Modiler Asci Dokim Demir Wok tavasini (ref.
2000036961) veya uretim tarihi Ekim 2020 ayindan eski olmayan
Moddler As¢i Mandarin Wok tavasini (ref. 2000038449) kullanin. Bu
bilgiyi tutma yeri tizerinde isaretlenmis olarak bulabilirsiniz.

Uriin yelpazemizin tamamini gormek ve daha fazla bilgi igin
litfen www.Campingaz.com adresini ziyaret edin

ADG (Campingaz®), gazli mangallarinin sistematik olarak Campingaz®
aksesuarlari ve yedek pargalari ile kullaniimasini tavsiye eder.
ADG (Campingaz®) diger markalarin aksesuarlarinin ve/veya yedek
pargalarinin kullanimindan kaynaklanan hasar ve arizalar igin higbir
sorumluluk kabul etmez.

10 - CEVREYi KORUMAK

Cevreyi unutmayin! Mangalinizda kurtarilabilecek ve geri
doénustirilebilecek malzemeler bulunmaktadir. Mangalinizi bertaraf
etmek isterseniz bu malzemeleri belediyenizin atik toplama servisine
verin ve ambalaj malzemelerini ayristirin.

Elektrikli ve elektronik atiklar:
Bu sembol mangalin elektrik sisteminin ayristirilarak bertaraf
E edilmesi gerektigi anlamina gelir. Kullanim émriniin sonunda
mangalin elektrik sistemi dogru bir sekilde iskartaya
= cikariimalidir. Elektrik sistemi, ayristirimayan belediye atiklari
ile birlikte bertaraf edilmemelidir.
Atiklarin ayristirilarak toplanmasi bu atiklarda bulunan geri
donustirilebilen  malzemelerin  tekrar  kullanilmasini,  geri
doénusturtlmesini veya baska bir sekilde kurtariimasini destekler.
Mangalin elektrik sistemini bir atik kurtarma merkezine veya atik
toplama noktasina goétiriin. Emin degilseniz bu konuda belediye
meclisinize veya yetkili mercilere danisin. Bu malzemeleri asla
tabiatta bertaraf etmeyin. Yakmaya ¢alismayin; elektrikli ve elektronik
ekipmanlarda bulunan bazi tehlikeli maddeler gevreye zararli ve insan
saghgi Gzerinde potansiyel bir etkisi olabilir.
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11 - SORUN GIDERME

Sorunlar

Muhtemel nedenler C6ziim

Briilér yanmaz

¢ Gaz girisi eksik.
Regilator calismiyor.
Hortum, valfler, ventliri tiipli veya gaz memesi agikliklari bloke edilmistir.

Brilor ‘gikiyor’ veya Ufleyerek sénlyor

Gaz girisini kontrol edin.
Hortum baglantilarini kontrol edin.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gecin

Puskiren dengesiz alevler

Yeni sise, hava igerebilir. Kullanmaya devam ettiginizde sorun kaybolur.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gecin

Briilor ylizeyinde buyiik alevler

Gaz memesi tikanmis (6rnegin 6rimcek aglari). Gaz memesini temizleyin.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin

Jet memesi gaz memesine kétii bir sekilde baglanmis. Gaz memesini ayarlayin.

Jetteki alev disiik

Sise neredeyse bosalmis. Siseyi degistirdiginizde sorun kaybolur.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin

Asiri gres yagdi parlamasi

Izgaranin sicakligi gok ylksek: Alevi kisin.
Gres yagi damlama tepsisini temizleyin.

Brilorler kibritle yanar, ancak “PIEZO”
atesleyiciyle yanmaz

.

Elektrotun ve baglanti telinin durumunu kontrol edin.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin

Arizall atesleyici digmesi, teli veya elektrotu. Atesleyicinin kablo baglantilarini kontrol edin.

Herhangi bir baglantida ates

.

Sizdiran baglant.
Gaz girisini hemen kapatin
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin

Isi eksikligi

Tikanmis jet veya gaz memesi.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin

Kontrol diigmesinin arkasinda ates

Arizali tapa birimi.
Cihazi kapatin.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin.

Kontrol panelinin altinda ates

Cihazi kapatin
Gaz tlplnu kapatin.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin
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