
Developer Universel et son socle 

 

 Pour verres et carafes. 

 

Chacune et chacun peut enfin aérer son vin au verre, ou à la carafe, selon son goût et à sa mesure. En 

s’écoulant sur la paroi du Developer Universel, le vin s’oxygène de manière douce et libère amplement 

ses arômes. Grâce à son socle de verre, conçu pour ne pas tacher les nappes, le Developer universel 

accompagne aisément les repas. 

. La dégustation est optimisée : plus besoin de remplir une carafe que l’on ne finit pas. 

. La dégustation est modulable selon les goûts de chacun : pour une oxygénation intense, le Developer 

Universel peut s’utiliser une fois sur la carafe, puis une seconde fois au verre. 

Recommandé en particulier pour les vins jeunes (moins de 3 ans), rouges et blancs. S’adapte à la 

majorité des verres à vin et des carafes.  

. Developper Universel : acier inoxydable. Modèle déposé.  

Dimensions : L 13,2 cm x l 11 cm x H 5,5 cm.  

. Socle : verre pressé dépoli. Dimensions : Diam 6,3 cm x H 2,7 cm 

 

 

 Soft Baladeur 

 

Emportez avec vous vos bouteilles préférées ! Sac en toile (coton et polyester) noire ou imprimée des 

Millésimes de France pour six bouteilles, le tire-bouchon, le journal, les fleurs, etc. 

 

 


