
Il résiste à l'épreuve du temps

UNLIMITED PREMIUM Faitout 24 cm (5 L) + couvercle
Faitout 24 cm
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 Le grésillement inimitable du poulet dans la poêle, le cliquetis des ustensiles, le glissement rapide d'une spatule
au meilleur moment... La cuisine extrême exige des ustensiles de cuisine capables de résister à des conditions
extrêmes. Associant le tout nouveau revêtement TITANIUM ANTI-RAYURES - offrant une durabilité antiadhésive
exceptionnelle qui résiste même aux ustensiles en métal - à un fond extra-épais THERMO-FUSION +, le faitout
Tefal Unlimited Premium porte les performances de cuisson à un tout autre niveau.

*Parmi tous les revêtements Tefal, le Titanium ANTI-RAYURES est le plus résistant aux rayures - test interne d'abrasion.
**Comparé au Titanium standard
 
**Comparé au Titanium standard ***Source : Euromonitor International Limited, édition Home and Garden 2019, valeur de la marque en
magasin (RSP), données 2018

 



DESCRIPTION PRODUIT SITE @
 Faitout Tefal Unlimited Premium résistant aux rayures

Pas de rayures, pas d'adhérence : le bon choix d'ustensiles de cuisine peut faire toute la différence. Tefal répond à
ce besoin avec une nouvelle gamme d'ustensiles de cuisine conçus pour résister aux extrêmes et vous faciliter la
vie de la plaque de cuisson à l'assiette. Le faitout Tefal Unlimited Premium associe une durabilité extrême à des
standards de qualité sans compromis. Après des années de recherche, le tout nouveau revêtement TITANIUM
ANTI-RAYURES dure six fois plus longtemps**, combinant la praticité d'un revêtement antiadhésif à une
résistance extrême, même aux ustensiles métalliques. Découvrez un faitout idéal pour cuire à l'étouffée et mijoter
vos plats en sauce, grâce à sa forme large et profonde et son couvercle verre pratique. De plus, sa conception
saura vous séduire avec son design haut de gamme et sa finition effet brossé et ses poignées rivetées en acier
inoxydable. Nos ustensiles de cuisine relèvent le défi tous les jours, ne vous laissant jamais tomber au moment
crucial de la cuisson, qui fait toute la différence. Passez à un niveau supérieur avec la meilleure gamme
d'ustensiles de cuisine antiadhésifs de Tefal

BÉNÉFICES PRODUIT SITE DISTRIBUTEUR
 Tefal Faitout 24 cm (5 L), 3 personnes, Induction, Revêtement antiadhésif

REVETEMENT ANTIADHESIF RESISTANT AUX RAYURES, une résistance maximale qui dure jusqu'à 6 fois
plus longtemps (comparé au Titanium standard Tefal)
INDICATEUR DE TEMPERATURE THERMO-SIGNAL: il devient rouge lorsque le faitout atteint la
température idéale, pour des résultats de cuisson parfaits
TECHNOLOGIE D'INDUCTION SUPERIEURE : cuisson rapide et homogène
ECO-RESPONSABLE : produit recyclable avec revêtement antiadhésif sûr
FABRIQUE EN FRANCE : produit de haute qualité conçu et fabriqué en France
N°1 MONDIAL : Tefal, N°1 mondial des articles culinaires (Source : Euromonitor International Limited,
édition Home and Garden 2022, valeur de la marque en magasin (RSP), données 2021)  assure des
résultas parfaits à chaque fois
COMPATIBLE TOUS FEUX
REVETEMENT ANTIADHESIF SUR : revêtement antiadhésif sûr, sans POFA, sans plomb, ni
cadmium. Contrôles plus stricts que ceux exigés par la réglementation en vigueur sur le contact
alimentaire. Sans plomb, sans cadmium (sans Pb, sans Cd) signifie sans addition intentionnelle de plomb
et de cadmium dans les revêtements et ces substances n'ont pas été détectées par des tests effectués
par des laboratoires externes.

BENEFICES DU PRODUIT

Revêtement antiadhésif TITANIUM ANTI-RAYURES
Le meilleur revêtement antiadhésif anti-rayures* de Tefal, doté d'une nouvelle technologie avec
une résistance maximale jusqu'à 6 fois supérieure**.

Qualité & expertise
*Tefal a choisi un PFAS appelé PTFE comme l'un des matériaux de base utilisés dans la
formulation de ses revêtements antiadhésifs, car le PTFE possède des propriétés antiadhésives
exceptionnelles. Les autorités de santé publique en Europe et aux États-Unis ont démontré que
le PTFE est une substance inerte qui n'a aucun effet sur le corps humain lorsqu'il est ingéré.
Ces mêmes autorités ont confirmé que les revêtements en PTFE ne présentent pas de risque
pour la santé lorsqu'ils sont utilisés dans la fabrication des ustensiles de cuisine. Veuillez lire
les explications données sur le site web de Tefal de votre pays et vous référer à la liste d'études
donnée à la fin des questions-réponses. Nos revêtements céramiques, de par leur nature
chimique, ne contiennent pas de PFAS.



Technologie Thermo-Signal™
La technologie Thermo-Signal™ devient complètement rouge quand la poêle a atteint la
température idéale de démarrage de cuisson, garantissant une texture, une couleur et un goût
parfaits pour de délicieux repas chaque jour.

Thermo-Fusion™+
Grâce à sa base Thermo-Fusion™ et un fond épais, Tefal® garantit une distribution rapide et
optimale de la chaleur dans toute la poêle pour des aliments cuits à la perfection.

Poignées rivetées en acier inoxydable
Pour une prise en main robuste et sûre.

Revêtement antiadhésif haute performance
Un nettoyage facile à l'intérieur et à l'extérieur et une cuisson pratique, conçus pour répondre à
tous vos besoins quotidiens.

Compatible tous feux dont induction
Compatible avec plaques de cuisson à gaz, électriques, vitrocéramiques et induction.

Fabriqué en France
Conçu et fabriqué en France avec un savoir-faire et une expertise de haut niveau.
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 **Comparé au Titanium standard ***Source : Euromonitor International Limited, édition Home and Garden 2019, valeur de la marque en
magasin (RSP), données 2018
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

EXTRÊME
Famille de produits Faitout

Diamètre 24 cm

Matériau Aluminium

Utilisation sur tables de cuisson Induction - Gaz - Électrique - Vitrocéramique - Halogène

Compatible lave-vaisselle Oui

Nom de revêtement intérieur TITANIUM

Revêtement intérieur/finition REVETEMENT ANTI-ADHÉSIF

Indicateur de température Oui

Couleur de revêtement externe Gris charbon mat

Bord verseur Oui

Type de poignée FIXE

Capacité de la cuve 5.355 L

Type de fond TECHNOLOGIE INDUCTION

Hauteur calotte 124 mm

Profondeur 120 mm

Longueur de la poignée 61 mm

Diamètre de la base induction 205 mm

Pays d'origine France

INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 2100114781

 Code EAN Colisage Pièces / couche palette Couches / palette Pièces / palette Pièces / container

EAN ST : 3168430302495
EAN UC : 3168430302495

4 16 3 48
C20 :
C40 :
HQ4 :

Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x l x H) 352.6 x 254 x 140.7 (mm) 362 x 254 x 128 600 x 400 x 340 1 200 x 800 x 1 170

Poids 1.27 (KG) 2,384 (KG) 9,535 (KG) 114,42 (KG)

RELATIONS CMMF : 2100114781

Switch (replace)
Switch (is replaced by)
Cross-sell
Accessories
Linked to finished products


