
La crêpière idéale pour réussir toutes vos crêpes !

Crêpière Chandeleur 2025 28 cm, Revêtement antiadhésif pour une
glisse exceptionnelle, Édition limitée

CRÊPIERE - 28 CM
H0573902

 

 

 Que vous les serviez avec du beurre, du sucre, de la banane ou du chocolat, les crêpes maison font toujours
sensation, surtout quand elles sont préparées avec une crêpière Tefal ! Dotée d'un revêtement antiadhésif
innovant offrant une glisse exceptionnelle, cette poêle à crêpes en édition limitée est simple à nettoyer et permet
de retourner et de servir facilement vos crêpes. Parfaitement cuites à chaque fois, les crêpes se décollent
facilement de la poêle pour régaler vos amis et votre famille ! Compatibilité avec toutes les surfaces de cuisson, y
compris induction.

 



DESCRIPTION PRODUIT SITE @
 La crêpière idéale pour réussir toutes vos crêpes !

Maîtrisez le lancer de crêpes avec la gamme Chandeleur de Tefal ! La glisse exceptionnelle offerte par le
revêtement antiadhésif innovant permet de décoller chaque crêpe parfaitement pour les retourner et les servir
facilement. Que vous soyez un expert en crêpes ou un novice en cuisine, cette poêle vous aidera à révéler votre
créativité et à servir de délicieuses crêpes qui plairont à tout le monde. Il ne vous reste plus qu'à passer en
cuisine !

BÉNÉFICES PRODUIT SITE DISTRIBUTEUR
 Tefal Poêle à crêpes 28 cm, Glisse exceptionnelle, Chandeleur 2025, H0573902

PRÉPARATIONS FACILES À RETOURNER ET À SERVIR : pensée dans les moindres détails, cette crêpière
dotée d'un revêtement antiadhésif offre une glisse exceptionnelle pour des crêpes qui se décollent
facilement et qui sont simples à retourner et à servir
REVÊTEMENT EN TITANE ANTIADHÉSIF : un revêtement antiadhésif qui dure deux fois plus longtemps
(par rapport au revêtement antiadhésif standard de Tefal) pour une cuisson et un nettoyage faciles au
quotidien
INDUCTION LIGHT TECH : couche induction plus légère pour une cuisson rapide et efficace, sans faire de
compromis sur le confort d'utilisation
POÊLE DÉCORÉE EN ÉDITION LIMITÉE : une poêle à crêpes en édition limitée décorée de façon originale et
hautement résistante à la chaleur et aux rayures, qui ajoute une touche amusante et colorée en cuisine
pour passer un moment agréable
INDICATEUR DE CHALEUR : la zone Thermo-Signal innovante change de couleur lorsqu'il est temps de
démarrer la cuisson pour une saisie parfaite à chaque fois
COMPATIBILITÉ TOTALE : utilisation possible sur les surfaces de cuisson (gaz, électrique, vitrocéramique
et induction)
FABRICATION FRANÇAISE : combinant innovation, expertise et matériaux de qualité supérieure, nos
usines locales font appel à des compétences et à des valeurs profondément ancrées pour exporter
l’excellence française dans le monde entier
INCLUS : crêpière (28 cm)

BENEFICES DU PRODUIT

Retournez et servez en toute simplicité
Crêpière pensée dans les moindres détails pour des crêpes qui se décollent facilement et qui
sont simples à retourner et à servir !

Revêtement Titanium antiadhésif
Conçu pour résister aux cuissons quotidiennes, ce revêtement offre des performances
antiadhésives qui durent deux fois plus longtemps qu’un revêtement standard de Tefal.

Induction Light Tech
La couche induction plus légère assure une cuisson rapide et plus efficace.



Crêpière décorée en édition limitée
Ajoutez chaque jour une touche de chaleur à votre cuisine avec cette poêle à crêpes colorée et
décorée de façon originale.

Technologie Thermo-Signal
La technologie Thermo-Signal innovante devient rouge quand la température de démarrage de
cuisson idéale est atteinte, assurant des résultats parfaits à chaque fois.

Compatibilité totale
Compatibilité avec toutes les surfaces de cuisson (gaz, électrique, vitrocéramique et induction)
pour une polyvalence totale.

Fabrication française
Nos produits innovants sont fabriqués en France avec des matériaux de haute qualité et le plus
grand soin, permettant de promouvoir l’excellence de l’expertise française.



HOTSPOT

Retournez et servez en toute
simplicité

Revêtement antiadhésif et glisse
exceptionnelle pour des crêpes
qui se décollent facilement de la
poêle !

Revêtement antiadhésif
Titanium

Pour une glisse exceptionnelle
avec peu ou pas d'huile, ainsi
qu'un nettoyage facile.

Un décor unique

Une touche amusante et colorée
en cuisine pour passer des
moments agréables et créer des
souvenirs durables.

Indicateur de chaleur

La zone Thermo-Signal innovante
change de couleur lorsqu'il est temps de
lancer la cuisson pour des blinis parfaits
à chaque fois.

Compatibilité totale

Compatibilité avec toutes les
surfaces de cuisson : gaz,
électrique, vitrocéramique et
induction.

Fabrication française

Conception et fabrication selon des
critères de qualité stricts, avec la
promesse d'une expertise et d'un
savoir-faire d'exception.
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Famille de produits Crêpière

Diamètre 28 cm

Matériau Aluminium

Utilisation sur tables de cuisson Induction - Gaz - Électrique - Vitrocéramique - Halogène

Compatible lave-vaisselle Oui

Revêtement intérieur/finition REVETEMENT ANTI-ADHÉSIF

Indicateur de température Oui

Revêtement externe REVETEMENT ANTI-ADHÉSIF

Type de fond TECHNOLOGIE INDUCTION

Type de poignée FIXE

Surface de cuisson Antiadhésif

Style de cuisson Cuisson experte

Durabilité du revêtement (poêles) X1

Caractéristiques particulières Cuisson sans ou avec peu de matières grasses

Pays d'origine France

INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 2100134596

 Code EAN Colisage Pièces / couche palette Couches / palette Pièces / palette Pièces / container

EAN ST : 3168430367999
EAN UC : 3168430367999

6 30 8 240
C20 :
C40 :
HQ4 :

Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x l x H) 454 x 280 x 70 (mm) 454 x 280 x 70 475 x 325 x 125 1 200 x 800 x 1 190

Poids 0.926 (KG) 0,993 (KG) 5,956 (KG) 238,24 (KG)

RELATIONS CMMF : 2100134596

Switch (replace)
Switch (is replaced by)
Cross-sell
Accessories
Linked to finished products


