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Upotreba i odrzavanje
lonaca i posuda
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Hvala na kupovini TEFAL® / T-FAL®* posuda
sa robusnom neprijanjajucom oblogom,
idealnog za vase kulinarske avanture. Za
vas i1 ljubav prema kuhanju!

*TEFAL® kucanski proizvodi na odredenim trziStima kao $to su SAD i Japan, prodaju se pod
robnom markom T-FAL®. TEFAL®/T-FAL® su registrirane robne marke kompanije Groupe SEB
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I PRIPREMA PROIZVODA
ZA UPOTREBU ]

B Neke vrste posuda isporucuju se sa
plastichom zastitom, osobito uz bazu drske.
Bacite prije upotrebe jer ti

-Y\, dijelovi mogu predstavljati

opasnhost od pozara.

B Prije prve upotrebe rucno operite posudu ili
tavu uobicajenim deterdzentom za posude
| mekanom spuzvom. Isperite i temeljito
osusite mekanom
Krpom.

> =
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B Ako se radi o posudu sa neprijanjajucom
oblogom, zagrijte ga na laganoj vatri 30
sekundi, maknite sa vatre
| preko cijele unutarnje
povrSine razmazite jednu
kasiCicu jestivog ulja pomocu
ciste krpe ili papirnog ubrusa.
ObrisSite visak.
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I KOMPATIBILNOST J

Koristenje u pecnici:
Pogledajte uputstva za upotrebu proizvoda
na pakovanju:

B Zavarene bakelitne drske:
Nemojte stavljati u pecnicu.

B Zakovane bakelitne drske:
Serpa ili tava mogu se koristiti u peénici na
temperaturama do 175°C / 350°F

< 175°C/350°F
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®

B Zakovane drske od nehrdajuceg celika:
Serpa ili tava mogu se koristiti u pe¢nici na
temperaturama do 250°C / 482°F

< 250°C/482°F

B Zalngenio proizvode:
Skinite drsku | poklopac nakon sto tavu
stavite u pecnicu.

< 250°C/482°F
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I ODRZAVANJE POSUDA |

B Kodredovne upotrebe u taviili Serpi mogu
nastati lagani tragovi, ali oni necCe uticati na
upotrebu.

B Obavezno pazite kada zagrijavate posude
da ne bi doSlo do pregrijavanja koje bi moglo
ugroziti trajnost neprijanjajucih karakteristika.
Da ne bi doSlo do pregrijavanja, izbjegavajte
upotrebu maksimalne ili pojacane postavke.
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B Ne preporucuje se na posudu sa
neprijanjajucom oblogom koristiti
neprijanjajuce sprejeve za kuhanje.
Koristenjem takvih sprejeva na povrsini tave
moze nastati nevidljiva naslaga koja ce uticati
na neprijanjajuce karakteristike tave.

B Koristite plasticni, silikonski, drveni ili metalni
kuhinjski pribor. Izbjegavajte ostri kuhinjski
pribor, metlice, nozeve, metalne/elektricne
gnjecilice krompira i nemojte rezati direktno u
posudu. Viljuska se moze koristiti u posudu sa
Fusion Core tehnologijom. Nemojte ubadati ni
dubiti neprijanjajucu oblogu. U tavi nemojte
koristiti metalne ni elektricne gnjecilice
krompira ni blendere. Ogrebotine se u skladu
sa time nece pokriti garancijom.
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B Serpe saneprijanjajucom oblogom nemoijte
koristiti za flambiranje.

B Ako je vanjska obloga od nehrdajuceg celika:
moze se prati u masini za posude, preferira se
koristenje njeznih deterdzenata, npr. tekucih,
gelastih ili u prahu, a ne tableta ili kesica.

B Da bise kod pranja trosilo manje vode,
prethodno namocite Serpu ili tavu.

B Ostavite da se tava ohladi prije CiScenja da
ne bi doslo do izoblicenja zbog ekstremnih
temperaturnih sokova. Izbjegavajte bilo kakve
nagle promjene temperature.
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B Vruce staklene poklopce nemojte stavljati
pod hladnu vodu ili direktno na hladnu
radnu povrSinu jer staklo moze puknuti zbog
ekstremne promjene temperature. Ovo nije
pokriveno garancijom.

B Rucho pranje je nuzno da se posude ne
bi ostetilo. Nakon svake upotrebe operite
unutarnju i vanjsku oblogu tave vrucom
vodom, deterdzentom | neabrazivnom
spuzvom. Dobro isperite | osusite.
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B Unutar serpe ili tave mogu nastati naslage
Ill kamenac. To se obicno deSava kada se
serpa/tava kontinuirano koristi za kuhanje
povrca u tvrdoj vodi. Za skidanje tih naslaga
pomijesajte limunsku kiselinu i vodu u omjeru
1:2, dodajte u tavu i ostavite da se namace
sat-dva. Operite Serpu/tavu u vrucoj vodi |
deterdzentu i temeljito osusite.

B Posude drzite na suhom mjestu.

B Koristite Tefal® zastitu od
tkanine kada posude slazete
jedno u drugo da ne bi nastale
ogrebotine.
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B Izbjegavajte stavljati druge teske predmete na
serpe i tave.

B Tokom upotrebe moze docido blage
diskoloracije neprijanjajuce obloge. To je
uglavnom normalna pojava i necCe uticati na
neprijanjajuce karakteristike posuda. Blagi
tragovi na povrsini ili ogrebotine su normalni
| necCe uticati na performanse neprijanjajuce
obloge. Ti tragovi mozda nece biti pokriveni
garancijom.
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B Hranu narezite na manje komade da bi kuhanje
bilo brze jer tako trosite manje vremenali
energije.

B Uvijek osusite bazu posuda prije kuhanja,
osobito ako ga koristite na keramickoj,
halogenskoj ili indukcijskoj ploCi za kuhanje, u
suprotnom se tava moze zalijepiti za plocu.

. SAVJETI ZA PECENJE




Tefal o

B Serpuili tavu stavite na ringlu odgovarajuéih
dimenzija da bi zagrijavanje bilo efikasnije.
Odaberite ringlu koai dimenzijom odgovara
posudu, ne smije biti ni premala ni prevelika,
da ne bi dosSlo do gubitka energije. Ako je
posude kompatibilno sa indukcijskom plocom
za kuhanje, ako se serpa ili tava stave na
ringlu veCcu od posuda, indukcijska ploca za
kuhanje mozda se necCe pokrenuti.

B Ako zelite pripremiti odlicnhu corbu na
plinskom plamenu, pocnite kuhati na srednjoj
vatri na uobicajenom plameniku, a zatim
Serpu premjestite na najmanji plamenik
da bi se corba dugo kuhala na umjerenoj
temperaturi.

Medutim, ako zelite kuhati na jakoj vatri,
vodite racuna da postepeno dodete do
maksimalne temperature, a zatim je nakon
toga smanjite.
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B Da bi kuhanje bilo savrSeno, serpe i tave

opremljene su ekskluzivnom Thermo-Signal®
tehnologijom!

Thermo-Signal® je crveniindikator u sredini tave il
serpe, koji pokazuje kada trebate poceti kuhanje da
biste dobili savrSenu teksturu i boju!

Zagrijte tavuili Posmatrajte Thermo- Jacinu vatre
Serpu na srednje signal®. Kada podesite zeljenoj
jakoj vatri. signal bude crveni razini kuhanja.
termometar nestane:
pocnhite kuhati!
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B Koristite poklopac za energetski efikasnije
kuhanje:

» zadrzava toplotu tokom kljucanja
» potrebno manje energije
» brze kuhanje
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B Preporucujemo da koristite suhe
rukavice za pecnicu, drzace za
serpe ili krpe kada primate drske
Il regulatore, posebno nakon
duzeg kuhanja i/ili kada rukujete
metalnim drskama ili regulatorima da ne b
dosSlo do opeklina.

Uvijek koristite rukavice za pecnicu kada
skidate poklopac tokom kuhanja, nagnite ga
da biste paru usmjerili od sebe te nemojte
stavljati ruke i lice ispred otvora.

B Serpamaitavama dajte novi Zivot tako §to
cete ih reciklirati!

Da li ste znali da se nehrdajuci Celik |
aluminijum mogu beskonacno reciklirati?

Posude ostavite na sabirnom mjestu il
lokacijama prodajnih partneral

»
e Y $
>,
b
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Bl GARANCIJA TEFAL® / T-FAL®

Ovaj proizvod ima 2-godisSnju garanciju na
nedostatke u proizvodnji. Ta garancija ne
utice na lokalna zakonska prava potrosaca.
Garancija ne pokriva ogrebotine ni
diskoloraciju zbog starosti. Tefal garantuje da
je obloga u skladu sa propisima o materijalima
koji dolaze u kontakt sa hranom. Dodatne
informacije potrazite na www.tefal.com

B Ako je proizvod od nehrdajuceg celika, ima
10-godisnju garanciju na nedostatke u
proizvodnji. Ta garancija ne utice na lokalna
zakonska prava potroSaca. Garancija ne
pokriva ogrebotine ni diskoloraciju zbog
starosti. Tefal garantuje da je obloga u skladu
sa propisima o materijalima koji dolaze u
kontakt sa hranom. Dodatne informacije
potrazite na www.tefal.com
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Dodatne informacije i linija za pomoc¢

B OpsSirne informacije ili odgovore na pitanja
mozete dobiti od nase korisnicke podrske na
lokaciji www.tefal.com

B PravapotroSacaidodatne informacije: Ova
Tefal komercijalna garancija ne utice na
zakonska prava potroSaca, koja se ne mogu
Iskljuciti ni ograniciti, niti na zakonska prava
distributera od kojeg je proizvod kupljen. Ova
garancija potroSacu daje specificna prava, a
potrosSac takode moze imati dodatna prava
u zavisnosti od savezne drzave. Potrosac ta
prava moze iskoristiti zasebno. Na lokaciji
www.tefal.com potrazite sve detalje o
upotrebi i odrzavanju te sve uslove i odredbe
proizvodaceve garancije
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*TEFAL® kucanski proizvodi na odredenim trziStima kao $to su SAD i Japan, prodaju se pod
robnom markom T-FAL®. TEFAL®/T-FAL® su registrirane robne marke kompanije Groupe SEB

Vazno:

B Ovajaparat namijenjen je samo za
upotrebu u domacinstvu

B Prije upotrebe proizvoda procitajte
sigurnosne savjete

B Provjerite proizvod da biste pronasli
uputstva za upotrebu te dodatne
savjete | preporuke.
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I OPGA SIGURNOSNA
UPUTSTVA §

B Nije predvideno da ovaj proizvod koriste
osobe (ukljucujuci djecu) ogranicenih
fizickih, culnih ili mentalnih sposobnosti il
nedovoljnog iskustva i znanja, izuzev ako ih
nadzire osoba odgovorna za njihovu sigurnost
Ill ako Im je ta osoba dala uputstva o nacinu
koriStenja proizvoda. Djecu je potrebno
nadzirati kako biste bili sigurni da se ne igraju
proizvodom.
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B Nikad nemojte pustiti da sva voda u posudu
Ispari niti ne ostavljajte prazno posude na
zagrijanom plameniku.

B Uvijek nadzirite hranu tokom

kuhanja. G >

B Drsku tave nikad ne ostavljate tako da viri
preko ivice ploce za kuhanje niti u blizini ruba
kuhinjske plohe.

B Nemojte pregrijati proizvod.

£ AL

B Drsku nemojte izlagati plamenu,
to je moze oslabiti
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B Preporucujemo da koristite

suhe rukavice za pecnicu, $ @
drzace za Serpe ili krpe kada b
p p T 1.2

primate drsSke ili regulatore,
posebno nakon duzeg kuhanja
I/1li kada rukujete metalnim
drskama da ne bi doslo do
opekotina
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B Nemojte nositi vrucu hranu ni kljucalu
tecnost u blizini / iznad ljudi ili zivotinja

B Male tave moraju se pazljivo centrirati na
potpornim drzacima na plinskom plameniku
za koje vecCina proizvodaca daje podmetac
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B Koristenje u pecnici: Pogledajte uputstva
Za upotrebu proizvoda na pakovanju. Visoke
temperature mogu ostetiti plasticne dijelove
Il staklene poklopce.

B KoriStenje masine za posude: Pogledajte
uputstva za upotrebu proizvoda na pakovanju.
Odredeni dijelovi se mogu ostetiti zbog
djelovanja korozivnih deterdzenata, Sto
uzrokuje rizik od porezotina i/ili opekotina.

B Proizvod nemojte stavljati u
mikrovalnu pecnicu
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B Ne preporucuje se da tavu koristite za przenje
u dubokom ulju (npr. pomfrit, samose itd.).
Treba biti pazljiv kada se za kuhanje koristi
ulje: tava se ne smije prepuniti i ne smije
se upotrijebiti prejaka vatra jer to moze
uzrokovati da se ulje zapali.

B Nemojte dodavati hladnu vodu, led ni potpuno
zamrznute sastojke direktno u vrucu tavu jer
para koja se moze pojaviti moze uzrokovati
opekotine ili druge ozljede korisnika ili
posmatraca. Budite posebno oprezni u vezi
ovoga kada se u tavi nalazi vruce ulje koje se
koristi za kuhanje jer moze doci do prskanja
ulja kada elementi koji sadrze vodu dodu u
kontakt sa vrelim uljem.
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B Nemojte kombinirati posude da biste
dobili konstrukciju za kuhanje na sprat. Ovi
proizvodi nisu namijenjeni tome. Takav nacin
upotrebe moze uzrokovati nestabilnost |
opekotine zbog pare te druge ozljede.

B Ako se drska olabavi, pazljivo je zategnite
da ne bi doslo do ostecenja tokom dalje
upotrebe.

B Vrelo posude treba staviti na povrsine otporne
na toplotu da ne bi dosSlo do ostecenja.
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B Mast nikada nemojte zagrijavati do tacke
karbonizacije. Plinovi koji nastaju tokom
kuhanja mogu biti opasni po zivotinje sa
osjetljivim disajnim sistemom.

B Ako se hranaili ulje u tavi zapali, iskljucCite
vatru | stavite protupozarnu deku ili viaznu
Krpu preko tave, ostavite ga 30 minuta i tek
zatim uklonite.

B Ako dode do ekstremnog pregrijavanja
(blizu taliSta aluminijuma), posude se ne
smije pomjerati, nego ga treba ostaviti da
se najprije ohladi jer postoji opasnost od
potencijalno rastaljenog aluminijuma unutar
baze; preporucuje se da to posude viSe ne
koristite jer su njegove karakteristike mozda
Izmijenjene.

B U slucaju problema kontaktirajte korisnicku
podrSku (www.tefal.com).
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I INGENIO® SIGURNOSNA
UPUTSTVA: ]

B Ingenio® drska je kompatibilna samo sa
Ingenio® proizvodima. Drsku nikada nemojte
koristiti na posudu koje ne pripada brendu
Ingenio®.

B I|ngenio® proizvodi (tava, Serpa, wok itd.)
kompatibilni su samo sa Ingenio® drskama.
Nlkada ih nemojte koristiti sa drSkama koje ne
pripadaju brendu Ingenio®.

B Zaposebno oblikovane proizvode (tava za
palacinke, tava za omlet itd.) drSku nemojte
koristiti izvan naznacenih hvatista jer to moze
ugroziti stabilnost drske.
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B Drsku nemojte ostavljati na proizvodu tokom
kuhanja; drsku nemojte izlagati plamenu:
dugotrajno izlaganje visokim temperaturama
moze ostetiti plasticne dijelove |
oslabiti drsku.

B Zarukovanje uvijek koristite drsku da ne bi
dosSlo do prevrtanja, posebno ako se radi o
proizvodu manjeg precnika.
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B Drsku nemojte stavljati na vruce povrsine jer
to moze oslabiti mehanicku otpornost drske 1/
Il uzrokovati opekotine kod hvatanja.

B Tipke za otkljucavanje
nemojte pritiskati
tc.)konj L.||:.)otrebe, - @, o
sipanja ili rukovanja jer \
tako mozete slucajno
otvoriti mehanizam za
zakljucavanje.

B Drskunemojte prati u masini za
posude, nemojte je potpuno uranjati:
voda | deterdzenti mogu ostetiti
mehanizam drske i unutarnje sigurnosne
karakteristike. Preporucujemo rucno
pranje vlaznim neabrazivnim sunderom
ill kKrpom, bez (prekomjernog) mocenja
internih dijelova i bez primjene sile na
pomicne dijelove.
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B Nemojte pomjerati teret tezi od 10 kg jer
drska ne moze podnijeti toliku tezinu.

B Drskeipoklopce* nemojte stavljati u pecnicu
jer ih tako mozete osStetiti

** Osim ako u uputstvima nije navedeno drugacije

OOOO\

-l=
=

_ < 250°C/482°F
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B Ingenio® proizvode i drSke nemojte stavljati u
mikrovalnu pecnicu.

B Hranu nemojte ostavljati u tavi duze od 24
sata. U tavi nemojte drzati kisele sastojke
(paradajz sos, sirce, jela koja sadrze limunov
sok, kiseli kupus itd.).

U slucaju problema:

B Ako primijetite da drSka ne funkcionisSe,
nemojte nasilno upravljati mehanizmom i
nikada nemojte rastavljati drsku.

B Ako je drSka oStecena (puknuta, odlomljena,
pregrijana, rastopljena, ispustena), nemojte je
vise koristiti.

B Ako je proizvod (tava ili Serpa) deformiran, na
primjer, nakon pada ili udarca, nemojte ga vise
Koristitl.

Uvijek kontaktirajte korisnicku podrsku

(www.tefal.com).
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I INGENIO® : UPUTSTVA ZA
UPOTREBU | GARANCIJA J

B Prije pricvrSc¢ivanja drske

il

N

()

Otvaranje drske: palcem i kaziprstom
iIstovremeno pritisnite dvije bocne tipke
za otkljucavanje. (Sl. 1}

Pricvrscivanje drske. Otvorenu drsku
stavite na ivicu Ingenio tave. Pritisnite
donju polugu da biste otkljucali drsku
tako da se ona uhvati za ivicu tave (sl. 2a).
Drska je sada zakljucana i mozete koristiti
svoju Ingenio tavu.

Preporucena pozicija za drzanje drske
tokom upotrebe. (Sl. 2b])

Oprez: Polugu uvijek zatvorite prstima i nikada nemojte
pritiskati tipke za otkljucavanje dok rukujete tavom
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B Skidanje drske

il

Ako zelite skinuti drsku, stavite Ingenio
tavu na ravnu, stabilnu povrsinu

otpornu na toplotu. Pritisnite tipke za
otkljucavanje kaziprstom i palcem, a
ruku postavite tako da mozete osloboditi
polugu. (SI. 3]

Drska je otkljucana i moze se skinuti sa
tave. (Sl. 4]}

N
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VASA INGENIO® DRSKA IMA 10-GODISNJU
GARANCIJU

B Ingenio® odvojiva drSka ima 10-godisnju
garanciju na nedostatke u proizvodnji, osim
ako u zemlji kupovine ne vaze posebni zakoni
Il dogovorl.

Garancija ne pokriva oStecenja nastala kao
rezultat neovlastenih izmjena ili popravki,
oStecenja izazvana udarcima, nepravilnom
upotrebom, uobiCajenim troSenjem,
nepostovanjem uputstava za upotrebu

| odrzavanje, ostavljanjem drske na tavi
tokom kuhanja, izlaganjem plamenu tokom
kuhanja, stavljanjem u pecnicu, pranjem

u masini za sude, potapanjem u vodu,
zacepljenjem masnocom, prasinom, sosovima
itd., koristenjem za podizanje tereta tezeg
od 10 kg, profesionalnom ili komercijalnom
upotrebom, upotrebom s tavama koje nisu iz
Ingenio® asortimana.

Ova Tefal garancija ne utiCe na zakonska

prava potrosSaca. Sve detalje uslova i odredbi
garancije potrazite na lokaciji: www.tefal.com/
Ingenio
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Ynompeb6a u 2puXka 3a

Bawume meHg)XXepu u
muz2aHu
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baazogapum Bu, ue 3akynuxme cvgobe

3a 2omBeHe TEFAL®/T-FAL®* cvc 3gpabo
He3zanenBaw,o nokpumue, ugeanHu 3a
Bcuuku Bawu kyauHapHu npukaloueHus. 3a
Bac u 3a Alb6oBma koM 20mBeHemo!

*AomakuHckume ypegu TEFAL® ce npegnazam nog mapkama T-FAL® B Hakou mepumopuu, kamo
Hanpumep B8 AMepuka u AnoHus. TEFAL®/T-FAL® ca pecucmpupaHu mopa2o8cku mapku Ha Groupe SEB
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’PUXXA 3A BALIMTE CbAOBE 3A
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I NOArOTOBKA HA BALLIUS
NPOAYKT 3AYNOTPEBA |

B HsakoucvgoBe 3a 2comBeHe ce gocmabsam

CbC 3aWumHu hAacmmacoBu yacmu, no-

cnheuuaAHOo yacmu,

-\5'\, pa3noaoXeHu B ocHoBama
Ha gpbXkkama. Moag,
u3xBovpAaeme 2u npegu
ynompeba, mol kamo ako He
1 omcmpaHume me3u yacmu,

moBa MoXke ga cb3gage

onacHocm om nokap.

B [(Tpegu nbpBamaynompeba uzMmuume Bawama
meHg)kepa uAu muzaH Ha pbvka c obukHoBeH
npenapam 3a MueHe Ha cbgoBe u meka 2vba.
M3nAakHeme 2u u 2u
nogcyweme gobpe c
mMeka kvpna.

> =
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B 3acbgobe 3a2omBeHe c He3anenBawo

BovmpewHo nokpumue 3a2petme Bceku cobg
Ha cAab 02bH 3a 30 cekyHgu,
omcmpaHeme om KomAoHa
u pa3zmaxkeme egHa yaeHa
NoXkuuka oAuo 32 20mBeHe
no usinAama BbmpeuwHa
noBbpxHOCM € yucma kbvpna
uAu kyxHeHcka xapmus.

N36bpweme u3AuWHOMOo
OAUO.
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I cbBMECTMMOCT |

Ynompeba Bv8 ¢pypHa:
MOAS, HanpaBeme cnpaBka c uHcmpykuuume 3a ynompeba
Ha Bawust npogykm Ha onakoBkama: N

0000
B 3aBapena(u) bakenumoBa(u) gpoikka(u):

He nocmaBaume Bv6 pypHama. ég

B 3aHumeHa(u) bakenumoBa(u) gpvrkka(u):
meHgXkepama uAU mu2aHbm e nogxogsauw, 3a

ynompeba Bvb8 pypHa npu memnepamypu go
175°C/350°F

< 175°C/350°F
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B 3aHumeHa(u) gpwxkka(u) om Hepwkgaema cmoMaHa:
meHgkepama UAU mu2aHbm e hogxogaw, 3a ynompeba
BvB pypHa npu memnepamypu go 250°C/482°F

< 250°C/482°F

B 3anpogykm Ingenio:
omcmpaHeme gpvXKkama u kanaka, caeg kamo
cme hocmabBuAu muz2aHa B8 pypHama.

< 250°C/482°F
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Tefal o

I rPV)KA 3A BALUUTE
CbAOBE 3A TOTBEHE |

B [1pupegoBHa ynompeba B8 BbmpewHocmma
Ha Bawuga muz2aH UAU meHg)Xkepa MoXke ga
ce nosaBsm Aeku caegu, HO me He BAugssm Ha
edpekmuBHocmma um.

B BHumaBalume no Bpeme Ha Haz2psiBaHemo
Ha Bawume cvgobe 3a 20mBeHe, 3a ga
u3zbezHeme npeapssBaHemo um, koemo 6u
M02A0 ga koMnpoMemupa mpauHocmma
Ha He3aAnenBawume um cBoucmbBa. 3a ga
npegomBpamume npezpsBaHe, uzbs2baume
ugznon3zBaHemo Ha MakcuMaAnHama Hacmpouka
uAu Hacmpoukama 3a ycunBaHe Ha
MOWHOCMmMa
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Tefal o

B He cenpenopvuBa ynompebama Ha chpelioBe 3a
20mBeHe npomuB 3anenBaHe 3a cvbgoBe 3a 20mBeHe C
He3anenBaw,o nokpumue. M3non3zBaHemo Ha makuBa
cnpetoBe moXe ga cv3gage HeBugumo HampynBaHe
Bvpxy noBopxHOCMmMa Ha mu2aHa, koemo we
noBausie Ha He3anenBawume My cBolcmBa.

B !13non3Batime kyxHeHcku npubopu, uzpabomeHu
0m nAacmmaca, cuAukoH, gbpBo uau Memaa.
N36528alme npubopu c ocmpu pvboBe, meaeHu
bvpkanku, HoXkoBe, MemanHu/enekmpuuecku npecu
3a nacupaHe u He pexkeme gupekmHo B8 Bawume
cbgoBe 3a 20mBeHe. Bunuuama Moxke ga ce uznon3ba
B meHgXkepu u muz2aHu ¢ mexHoaoz2usama Fusion Core.
He npobuBaume u He gbAbaume B He3anenBawama
noBopxHocm. He uznoazBalime memanHu UAU
enekmpuuecku npecu 3a nacupaHe uAu baeHgepu
B muzaHa. CoomBemHo HagpackBaHemo Ha
noBopxHocmma He MoXke ga 6bge nokpumo
0m 2apaHuusma.
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Tefal o

B Heu3noazBalme mu2aHu ¢ He3anenBawo nokpumue
3a (hAambupaHe.

B AkoBvHWHOMO nokpumue e om HepwvXkgaema
CMoMaHa: u3noA3BaHemo Ha CbgOMUSIAHA MalWlUHa e
gonycmuMmo, 3a hpegnoyumate e ga ce usnoazBam
geAnukamHu npenapamu 3a ugmuBaHe, kamo Hanpumep
MeyHocm, 2eA UAU npax, a He mabaemku uau cawema.

B 3agacnecmume Boga npu MueHe, HakucHeme
Bawama meHg)Kepa uAu mu2aH hpegu
nouucm©BaHe.

B OcmaBeme muzaHume ga ce oxaagam
npegu noyucmBaHe, 3a ga npegomBpamume
gedopmauus, npuyuHeHa om ekcmpemMHu
memMnepamypHu wokoBe. N36526aume BesakakBu
ekcmpeMHU npoMeHU Ha meMnhepamypama.
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Tefal o

B He nocmaBaume 2opewu cmbkaeHu kanauu B
UAU hog cmygeHa Boga uau gupekmHo Bbpxy
cmygeHa pabomHa hoBbvbpxHocm, mbu kamo
ekcmpemMHa npoMsiHa B meMmnepamypama Mmoxke
ga goBege go cuynBaHe Ha cmbkAaomo. ToBa He
ce nokpuBa om 2apaHuusima.

B MueHemo Ha pvka e om cowecmBeHo
3HaueHue, 3a ga uzbeazHeme noBpega Ha
Bawume cvgoBe 3a 20mBeHe. Caeg Besika
ynompeba ugMuBaime BompewHoOmMo u
BvHWHOMO nokpumue Ha Bawusi mu2aH c
20pewa Boga, npenapam 3a MueHe Ha cbgoBe u
Heabpa3uBHa 2vba. I3nanakHeme u nogcyweme
gobpe.
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Tefal o

B Bupxy nokpumuemo 6v8 BbmpewHocmma Ha
meHgkepama uAu muzaHa MoXke ga ce obpazyBa
HampynBaHe Ha ocmambuu uAu komaeH kamok.
ToBa uecmo ce HabalogaBa, kozamo meHgykepa/
muz2aH ce ynompebsiBa nocmosiHHO 3a BapeHe
Ha 3eAeHYyuU U ce ugnon3Ba mBoupga Boga. 3a
ga omcmpaHume mes3u omaaz2aHus, pa3pegeme
1 yacm AuMoHeHa kuceAuHa ¢ 2 yacmu Boga
u gobaBeme cmecma B muaaHa, caeg koemo
ocmaBeme ga ce HakucHe 3a yac uau gBa. M3muume
meHgykepama/muzaHa ¢ 2opewa Boga u npenapam
Ja MUeHe Ha cbgoBe u nogcyweme go6pe:<‘>.

B CoxpaHsBaume Bawume cogoBe
32 20mBeHe Ha Cyxo Msicmo.

B /3noa3zBaume puauoBu uau
mekcmuaHu npomekmopu Tefal®,
ko2zamo nogpeXgame mua2aHume uAu

X

meHgkepume cu egHa Bopxy gpyaa, 3a )@E
ga npegomBpamume HagpackBaHe.
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Tefal o

B /136926aume ga coxpaHaBame gpyau
meXkku npegMemu Bbpxy muaaHume uAu
meHg)kepume cul.

B [1puynompeba moxke ga ce nosiBu Aneko
obe3uBemsaBaHe Ha He3aAenBawomo
nokpumue. ToBa e cbBcem HOpMaAHO U HSIMa
ga noBausie Ha He3anenBawume cBoucmBa
Ha Bawume cvbgobBe 3a 2omBeHe. Aeku caegu
no noBvpxHocmma uAu HagpackBaHus
ca HOpMaAHU U HAMa ga hoBAusiam Ha
cBoucmBama Ha He3anenBaw,ama
noBvpxHocm. Te3u caegu HAMa ga bbgam
nokpumu om 2apaHuusama.
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CbBETU 3A




Tefal

®

B HakvAuaume npogykmume Ha no-manku napuema
3a no-6bp30 20mBeHe, kamo maka Hamaaume
Bpememo 3a 2omBeHe u koHcymMupaHama eHepausi.

B BuHazunogcywaBaume gbHOmMoO Ha Bawume
cbgoBe 3a 2omBeHe npegu 2omBeHe, ocobeHO
ako 2u ugnon3zBame Ha kepamMuueH, xaA02eHeH
uAu uHgykuuoHeH komaoH, B npomuBeH cayual
mu2aHbm MoXke ga 3anenHe 3a KomAaoHa.

2. CbBETU 3ATOTBEHE




Tefal o

B [locmaBeme muzaHa uAu meHg)Xkepama cu Bopxy
komAoH ¢ hogxogsiw, guaMembp 3a No-gobpa
edpekmuBHocm Ha HazpsiBaHe. N36epeme komAoH,
koumo cbomBemcmBa Ha guamembpa Ha Bawume
CbgoBe 3a 20mBeHe — HUMO MBobpge 20AM, HUMO
mBbvpge Manvk, 3a ga uzbeaHeme npaxocBaHe
Ha eHepaus. Ako cbgoBeme Bu 3a 2omBeHe
ca cbBMecmumu ¢ uHgykuuoHeH komaoH, ako
meHgXkepama uAu muz2aHobm Bu 6bgam nocmaBeH
Bopxy komAoH ¢ guamembp, N0-20AIM OM MO3U Ha
cvbgoBeme Bu 3a 2omBeHe, Moyke uHgykuuoHHUSIM
Bu komAoH ga He ce 3agelcmBa.

B 3acmpaxomHu sxHuu, npu2zomBeHu Ha 2a306
komaoH, 3anouHeme ga 20mBume Ha cpegHa
memMnepamypa Ha 0bukHoBeHusi cu KomAoOH u caeg
moBa npemecmeme meHg)kepama Ha Hau-MaAKus
komaoH, 3a ga ocmaBume sixHusima ga ce 3agyuwiu
NPoguAKUMEAHO Ha YMEPEHU meMnepamypu.

Ako mpa6Ba ga 2co0mBume Ha CUAEH 02bH 0baue,
He 3abpaBalme nocmeneHHO ga gocmuz2Heme go
MakcumanHomo HuBo Ha Haz2psaBaHe u caeg moBa
ga HaMaAume cuAama Ha 02bHS.
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Tefal o

B 3aneppekmHo 2o0mBeHe Bawwume muz2aHu uAu
meHgXkepu ca cHabgeHu c Hawama ekckay3uBHa
mexHoAo2us Thermo-Signal®!

Thermo-Signal® e uepBeHussim uHgukamop 8
ueHMbvpa Ha Bawusa muaaH uAu meHg)Xkepa; mou Bu
noka3Ba koaa ga 3anouHeme ga 2comBume 3a xpaHa C
ugeanHa mekcmypa u uBsam!

3azpelime HabalogaBaume Pe2yAupatime
npegBapumenHo Thermo- MOwHOCmMma
mu2aHa uAu signal®. Koczamo Ha Ha2psiBaHe
meHgkepama cu uHgukamopb®bm e cnopeg
Ha CpegeH O2bH. u3usno uepbBeH u »kenaHomo HuBo
mepMoMemovpbm e Ha npu2omBsiHe.

u3ue3HaA: 3anouHeme
ga 2omBume!
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Tefal

B l/i3noanzBaume kanak 3a no-eHepa2ulHo
edpekmuBHo 2omBeHe:

» 3ana3zBa monAuHama no Bpeme Ha kuneHe
 I3uckBa no-manko eHepaus
 [10-6p30 20mMBeHEe
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Tefal o

B [lpenopvyumenHo e ga uznon3Bame
cyxu 2omBapcku pvkaBuuu, kyxHeHcku
pokoxBamku uau kbpnu 3a xBawaHe Ha
gpwkkume uau konuemama, ocobeHo
cAeg npogbAkumeAHo 20mBeHe u/uAu
npu paboma c MemaaHu gpoXkku uau konuema, 3a ga
npegomBpamume puck om u32apsiHusi.

BuHaau ugnoa3zBatme 2omBapcku pvkaBuuu,
ko2zamo omcmpaHsiBame kanak no Bpeme Ha
20mBeHe, HaknoHeEmMe 20, 32 ga Hacoyume napama
ganey om Bac u gpuXXme pbueme u Auuemo cu
ganey om omBopume 3a ugnyckaHe Ha napa.

B Aaume BmopukuBom Ha Bawume meHgXkepu u
mu2aHu, kamo a2u peuukaupame!

3Haeme Au, Ye HepvbXkgaemama cmomaHa u
aAyMUHUAM Mo2am ga ce peuukaupam 6e3kpalHo?

M3xBvbpreme kyxHeHckume cu npubopu B8 nyHkmoBe
3a CbbupaHe Ha omnagobuu UAU napmHobopcku
nyHkmoBe 3a npoga)kba!

o
s
"”’ "
.
»
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Tefal o

B TAPAHLUNA TEFAL® / T-FAL®

To3u npogykm uma 2-20guwiHa 2apaHuuA
cpewy npou3zBogcmBeHu gedpekmu. Tazu
2apaHuus He 3acsi2a 3akoHHUMe npaBa Ha
nompebumeAaume Ha MeCmHo HUBo. Ta He
nokpuBa gpackomuHu uau obe3uBemsBaHe,
NnpuyuHeHo om cmapeeHe. Tefal 2apaHmupa, ue
nokpumuemo omeaoBaps Ha peaanameHmume
OMHOCHO MamepuaAnume, koumo BAuzam 6
koHmakm ¢ xpaHa. 3a noBeue uHpopmMauus
nocememe www.tefal.com

B Akonpogykmbm e om HepvXgaemMa cmoMaHa,
mou umMa 10-2o0guwHa 2apaHuus cpewy
npou3BogcmBeHu gedpekmu. Ta3u 2apaHuus He
3acs2a 3akoHHUMe npaBa Ha nompebumeaume
Ha MecmHo HuBo. Ta He nokpuBa gpackomuHu
uAu obezubemsaBaHe, NpuyUHEHO oM
cmapeeHe. Tefal 2zapaHmupa, yue nokpumuemo
omaoBapsa Ha peanaMeHMuUMe OMHOCHO
Mamepuanume, koumo 6auzam 8 koHmakm
C XpaHa. 3a noBeue uHpopMauuss nocememe
www.tefal.com
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Tefal o

AonvAHUMeaHa MHOOPMALIUA u menedoHHa AUHUS
3a homow,

B 3anogpobHa uHdopMauus uau omaoBopu
Ha Bawume Bvnpocu, Moas, cBop)keme ce ¢
Hawust omgeA 3a 0bcay)kBaHe Ha knueHmu upes
www.tefal.com

B [1paBaHa nompebumeAume U gonbAHUMEAHa
uHdopmauyus: ma3u mopaoBcka 2apaHuus
Ha Tefal He 3acs2a 3akoHHUMEe npaba Ha
nompebumeaume, koumo He Mo2am ga bbgam
u3kaloueHu uau o2paHuueHu, HUMo 3akoHHUME
npaBa cnpsMo gucmpubymopa, om kozomo e
3akyneH npogykmom. Ta3u 2apaHuusi npegocmass
Ha nompebumeas koHkpemHu npaBa, a
nompebumensm MoXke ga umMa U goNbAHUMEAHU
npaBa, koumo ce pazauyaBam B 3aBucumocm om
Wwama uAu gopXkaBama. lMompebumenam moxke ga
ynpa>kHu me3u npaBa He3zaBucumo om npaBama
Ha 2apaHuusima. Moas, nocememe www.tefal.com
3a NbAHU hogpobHocMu

3a ynompebama u
2puwkama, kakmo u 3a

NbAHUME npaBuna u \

ycAoBus Ha 2apaHuusma

Ha npou3Bogumens \
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MHCTPYKLIU 3A
BE3OINACHOCT 3A
TEFAL®/T-FAL®*




Tefal o

*AomakuHckume ypegu TEFAL® ce npegnazam nog mapkama T-FAL® B Hakou mepumopuu, kamo
Hanpumep B AMepuka u AAinoHus. TEFAL®/T-FAL® ca peaucmpupaHu mopa2oBcku mapku Ha Groupe SEB

Ba)kHo:

B To3unpogykm e npegHa3HaueH camo
3a goMawHa ynompeba

[Tpouememe nopbBo cvBemume 3a
be3onacHocm, npegu ga u3znoa3Bame
npogykma cu

B Monad, HanpaBeme cowo cnpaBka
C npogykma 3a uHcmpykuuu 3a
ynompeba u gonbAHUMEAHU cbBemu u
npenopuku.
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Tefal o

I oBLUM MHCTPYKLIMA
3ABE30MACHOCT |

B To3unpogykm He e npegHa3HaueH 3a
ynompeba om Auua (BkalouumenHo geua) c
HaManeHu pu3uuecku, cemuBHuU uAu ymMmcmBeHu
CNOCOBHOCMU UAU C AUNCA HA ONUM U 3HaHuUs,
ocBeH ako He ca nog HabAlogeHue UAU He
noAyyam uHcmpykuuu omHoOCHO ynompebama
Ha npogykma om Auue, omaoBopHo 3a
msaxHama be3zonacHocm. Aeuama mpsbBa ga
bvgam nog HabAlogeHue, 3a ga ce
2apaHmupa, Ye He cu uzpassim c
npogykma.
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Tefal o

B Hukoza He ocmabBsaime meuHocmma ga u3Bpu
om cvgobeme 3a 20mBeHe u me ga ocmaHam
CyXU U He 2u ocmabBsume npa3Hu Bopxy
Ha2pssm KoOmAOH uAu 2a306 komaoH.

B HukozaHe ocmaBaume xpaHama,
kossmo ce 2omBu, 6e3 HAg30p. &~

B Hukoza He ocmaBsaume gpwykkama Ha Bawust
mu2aH ga cmbpuu Hag pvba Ha komaoHa uAu
bAu30 go pvba Ha kyxHeHcka noBopxHocm.

B He npezpsabBaume Bawus npogykm.

B He u3nazalime gpwkkama Ha AX

Bv3getucmBuemo Ha nnaMbk, moBa
MoXke ga HaMaAu 3gpaBuHama U

I b&h | :
I | b . f [ E-.'.':. ' '
\ -
u."
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Tefal o

B [IpenopvyumenHo e ga Q
u3znon3zBame cyxu 2omBapcku $ @
pvkaBuuu, kyxHeHcku ﬁ ,

pokoxBamku uau kvpnu 3a
xBawaHe Ha gpovXkkume uau
konuemama, ocobeHo cAeg
NpogoAKUMEAEH hepuog om
2o0mBeHe u/uAu npu paboma
C MemaAHU gpbxkku, 3a ga
npegomBpamume puck om
u32apsHus
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Tefal

®

B He npeHacaume 2opewa XpaHa uAu Bpsiwa
meuHocm B6AU30 go/Hag xopa uAu kuBomHu

B Mankume muzaHu MoXke ga bogam
BHUMameAHo ueHmMmpupaHu Bbpxy onopHUMe
kpauema Ha 2a308ume komaoHu, 3a koumo
noBeuemo npou3zBogumenu Ha 2a306u
komaoHU ocuaypsiBam pewemka
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Tefal o

B Ynompeba BvB pypHa: MoAs, HanhpaBeme
cnhpaBka c uHCcmpykuuume 3a ynompeba Ha
Bawusi npogykm Ha onakoBkama. Bucokume
memnepamypu Mo2am ga noBpegsm
nAacmmacoBume yacmu u cmbkaeHume kanauu.

B Ynompeba B cogoMusiAHa MawUHa: MOAS,
HanpaBeme cnpaBka c uHcmpykuuume 3a
ynompeba Ha Bawust npogykm Ha onakoBkama.
Hakou yuacmu mo)ke ga 6vgam noBpegeHu
nopagu geucmBuemo Ha kopo3uBHuU npenapamu
3a ugmMuBaHe, koemo cv3gaBa puckoBe om
nopsi3BaHus u/uAu uz2apsiHus.

B HenocmaBaume Bawus
npogykm 6 mukpoBvuAH0Ba

pypHa
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Tefal o

B HecenpenopvuBa uznoa3zBaHemo Ha Bawume muzaHu
3a nopykeHe B gbaboka Ma3HUHa (Hanp. nbpXkeHu
kapmodu, camocu u gp.). BuHazu mps6Ba ga ce
BHuMaBa npu 20mBeHe ¢ oAu0: muz2aHbm He mpsibBa ga
ce npenbABa uAu ga ce u3non3Ba mBbpge CUAEH 02bH,
mbl kamo moBa MoXke ga npuuuHu camo3ananBaHe Ha
OAUOMO.

B HegobaBalime cmygeHa Boga, Aeg UAU HANBAHO
JampaszeHu xpaHumeaHu npogykmu gupekmHo 6 2opeuw
mu2aH, Mol Kamo Moke ga ce NOAYyYU CUAHO OmgeAsiHe
Ha hapa, koemo MoXke ga hpuyuHU u32apsaHUs UAU gpyau
HapaHsBaHuUa Ha nompebumeAume uAu CmpaHUuYHUME
HabAlogameau. Bogeme ocobeHo BHuMamenHu B moBa
OMHOoWeHue, ko2zamo muz2aHbm Cbgbprka 20pewu
MacAa, u3noA3BaHu no Bpeme Ha 20mBeHe, mbl kamo
e Bb3M0oXkHO NpckaHe Ha 20pewo MacAo, kozamo
npogykmu, cegopXkawu Boga, BAsizam B koHmakm c
20pEW0 MacAO.
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Tefal o

B HekombuHupaime cvgoBe 3a 20mBeHe, 3a ga
HanpaBume meHg)kepa c gBouHo goHo. Te3u
CbgoBe He ca hpegHa3Ha4veHuU 3a ma3u UeA.
[TogobHa ynompeba moxke ga goBege go puckoBe
OmM HeECmMabuAHOCM U U32apsiHUS UAU gpyau
HapaHsBaHus, cBbp3aHu C
O0MQgeAstHeEMO Ha 20pewa napa.

B Ako gpwvkkume Bu ce pa3xaabsam, BHUMameAHo
2U 3amea2Heme omHoB0, 3a ga uzbezHeme
noBpega no Bpeme Ha noBmopHa paboma ¢ msx.

B [opewume cobgoBe 3a 2o0mBeHe mpsbBa
ga ce nocmaBsm Bbpxy monAaoycmouyubu
noBbvpxHOCMu, 3a ga ce npegomBpamsam
noBpegu.
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Tefal o

B Huko2aHe 3a2psaBauime Ma3zHUHUME go
moukama Ha 0BvaanBaHe. NI3napeHusma,
omgeAsiHU no Bpeme Ha 2omBeHe, Mo2am ga
bvbgam onacHu 3a kuBomHu c uyBcmBumenHu
guxameAHU cucmemu.

B B cayuau Ha 3ananBaHe Ha xpaHa uAu oAuUO B
mu2aHa, uzkaloueme komaoHa, nocmaBeme
npomuBono)kapHo ogesno uAu BaarkHa kbpna
Bopxy muzaHa u 2u ocmaBeme 30 MUHYMU,
npegu ga 2u omcmpaHume.

B cAyuau Ha ekecmpeMHo npezgpsaBaHe
(gocmuzaHe Ha mouka Ha moneHe Ha aAyMUHuUS)
Cbgbm 3a 20mBeHe He mpsabBa ga ce mecmu,

a mpsibBa nbpBo ga ce ocmabu ga ce oxAagu
nopagu onacHocmma om NomMeHUUuaAHo
pa3moneH aAyMuHuu B8 kancyaAupaHomo goHo;
npenopvuba ce cbgbm 3a 20mBeHe ga He

ce u3znoA3B6a noBeue nopagu nomeHuyuaAHU
npoMmeHu B cBoucmBama my.

B B caAyyal Ha npobaeM ce cBopkeme c omgeaa
3a obcay)kBaHe Ha knueHmu (www.tefal.com).
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INGENIO®:
MHCTPYKLIU 3A
PABOTA UTAPAHLN




Tefal o

I VHCTPYKUMW 3A BE3OMACHOCT
3A INGENIO® ]

B Apwvkkama Ingenio® e coBMmecmuma camo C
npogykmu Ingenio®. Hukoza He ugnoa3Baime
gpb>kkama 3a npubopu om mMapku, pa3AuyHU om
Ingenio®.

B [Ipogykmume Ingenio® (muaaH, meHgXkepa, yok
u gp.) ca coBmMecmumu camo ¢ gpoXkku Ingenio®.
Hukoz2a He 2u u3znoa3Balme c gpovXkku om
mapku, pa3AudHu om Ingenio®.

B 3anpogykmu coc cneuuduuHa popma (muaaH
3a nanauuHku, muaaH 3a HaBum Ha pyAo oMAem
u gp.) He ugnoa3Baume gpwv>kkama u36vH
onpegeAeHUMe 30HU 3a XBawaHe, mbu kamo
moBa Mmo)Xke ga Hapywu cmabuAHocmma U.
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Tefal o

B He ocmaBsaume gpwkkama Ha npogykma no
Bpeme Ha 20mBeHe; He u3zna2alme gpvykkama
Ha hAaMbuu: NpogbAKUMEAHOMO Uu3Aa2aHe Ha
Bucoku memnepamypu Mo)ke ga
noBpegu nAacmmMacoBume yacmu
U ga HamaAu 3gpaBuHama Ha
gpvXkkama.

B l/i3noanzBaume gpwykkama camo 3a
MaHUNyAUpaHe, 3a ga u3bezHeme puck om
npeobpbwaHe, ocobeHo npu hpogykmu c Manok
guamMemubp.

4. INGENIO: UHCTPYKLUMIN 3A PABOTA U TAPAHLUUA 120



Tefal o

B He nocmabBaume gpvykkama Bopxy 2opewiu
noBovpxHocmu, mol kamo moBa Moxke ga
HaMaAu MexaHU4YHama u ycmouuuBocm u/uAu
ga NpudyuHU u32apsHusa npu xBawaHe.

B HukozaHe Hamuckaume
bymoHume 3a omkalouBaHre
no Bpeme Ha ynompeba,
HaAnuBaHe Ha meyHoCcm UAuU
MaHUNyAupaHe, mbu kamo
moBa Moke ga npegu3Buka
HeouakBaHo omBapsiHe Ha
3akalouBawusa MexaHu3bM.

B He muume Bawama gpuvrkka 6 cogomusinHa
MawuHa, He 1 nomansaume HanbAHO B
meuyHocmu: Bogama u npenapamume 3a
u3zmMuBaHe Mo2am ga noBpegam mexaHu3ma
Ha gpbXkkama u BbmpewHume pyHkuuu 3a
be3zonacHocm. [NpenopvuBame uzmubBaHe
Ha pbka c BaakHa Heabpa3uBHa 2vba uau
kvpna, 6e3 (npekomepHo) MmokpeHe Ha
BompewHume uacmu u 6e3 ynpakHsBaHe
Ha cuAa Bbpxy nogBukHume yacmu.
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B He npemecmBaume moBapu, HagBuwabBawu 10
kg, mou kamo gpv)kkama He Mo)ke ga u3gopika
makuBa mexkecmu.

~N
<10kg/22 Pounds

<

.

B HenocmaBsaume gpwrkkama uau kanauume™** 666
¢ypHama, mol kamo me mo2am ga ce noBpegam.

** OcBeH ako He e nocoueHo gpya20 B uHCcmMpykuuume 3a ynompeba

OOOO\

-l=
=

_ < 250°C/482°F
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B HenocmabBaume npogykmu u gpw)kka Ingenio®
B mukpoBoaHOBa dypHa.

B He coxpaHaBaume xpaHa B mu2aHa noBeue om
24 yaca. He coxpaHsiBaume xpaHu ¢ Bucoka
kuceanuHHocm B muz2aHa (goMameH coc, ouem,
acmusi ¢ AUMOHOB cok, kuceno 3ene u gp.).

B cAayuall Ha npobaem:

B Ako 3abenekume, ue Bawwama gpwokka He
pabomu npaBuAHO, HE NnpuAa2alme CUAa
Bopxy MexaHu3Ma, Hukoz2a He pa3anobsaBaume
gpvXkkama.

B AkoBawama gpwv)kka e noBpegeHa (cuyneHa,
C O0MuUyneHu om Hesl napyeHua, npeapsama,
pa3moneHa, u3nycHama)j, He s u3noA3Baume
noBeue.

B AkoBawusm npogykm (muz2aHu u meHg)kepu) e
gedopMupaH, HanpuMep CAeg hagaHe UAu ygap,
He 20 u3noA3Baume noBeue.

BB Bcuuku cayuau ce cBvp)keme c omgena 3a

o6cay)kBaHe Ha knueHmu (www.tefal.com).
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I INGENIO®: MUHCTPYKLUMM 3A
YNOTPEBA U FAPAHLIUS §

B [lpegu ga3akpenume gpbv)kkama

il

N

()

OmBapsiHe Ha gpv)kkama: c naneua
u nokazaneua cu HamucHeme
egHoBpemeHHO gBama cmpaHuUuHu
bymoHa 3a omkalouBaHe. (pue. 1)

3akpenBaHe Ha gpbXkkama. [TocmaBeme
omBopeHama gpb)kka Ha pbba Ha muz2aHa
Ingenio. HamucHeme Aocma om goAHama
cmpaHa, 3a ga 3akalouume gpwvykkama Ha
mMascmo, maka ue gpwvykkama ga 3axBawa
pbba Ha muz2aHa (pua. 2a). Apvkkama Beue
e 3akAloueHa Ha MACMOMO cu U MoYXkeme
ga ugnoA3Bame muzaHa cu Ingenio.

[IpenopvuumeAHa no3uuus 3a gopXkaHe
Ha gpb)kkama no Bpeme Ha ynompeba.
(bue. 26]

BHuMaHue: BuHazu gpwvXXme Aocma 3amBopeH C
npbcmume cu u Huko2a He Hamuckatime bymoHume 3a
omkalouBaHe, gokamo pabomume ¢ muzaHa
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(Ppuz. 3) (buz. 4)

B OmcmpaHsaBaHe Ha gpwykkama

3a ga omcmpaHume gpbykkama,
nocmaBeme muzaHa Ingenio Bopxy
paBHa, cmabuAHa u monAoycmouyuBa
noBvpxHocm. HamucHeme 6ymoHume 3a
omkalouBaHe c noka3aneua u naneua cu,
kamo no3uyuoHupame pvkama cu maka,
ye ga ocBobogume nocma. (pua. 3}

Ly

ApvXkkama e omkaloueHa u ceza moXke ga
ce omcmpaHu om muzaHa. (pua. 4)

N
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BALLUATA APBXXKA INGENIO® UMA 10-TrOAULLUHA
TAPAHLIAA

B [(lTogBuwkHama gpvykka Ingenio®
uma 10-20guwHa 2apaHuua cpewy
npou3BogcmBeHu gedpekmu, ocBeH ako B
gop)kaBama Ha nokynka He e B cuAna cheuyuanHO
3akoHogameAcmB0o uAu cnopa3yMeHus.

B [apaHuusma He nokpuBa noBpega B
pe3yAmam Ha Hepa3peweHa Mmogudpukauust
UAU peMOHmM, noBpega, npuyuHeHa om ygapu,
HenpaBuaHa ynompeba, HopMaAHO u3HocBaHe,
Hecha3BaHe Ha uHcMmpykuuume 3a ynompeba
u noggpuvrkka, ocmaBsaHe Ha muz2aHa no Bpeme
Ha 20mBeHe; u3Aa2aHe Ha hAaMbk no Bpeme Ha
20mBeHe, nocmabsHe BvB pypHa, ugmMubaHe
B cbgomMusinHa MawuHa, nomansHe 66 6oga,
3anywBaHe ¢ Ma3HUHU, npax, cocobe u gp.,
u3non3BaHe 3a noBguz2aHe Ha moBap, No-20AM
om 10 kg, npopecuoHanHa uAu mopaoBcka
ynompeba, ugnoa3BaHe Ha muzaH, koumo He e
om 2amama Ingenio®.

B Ta3uzapaHuus Ha Tefal He 3acsi2a 3akoHoBume
npaBa Ha nompebumens. 3a NbAHU
nogpobHoCcmMu omHoCcHO npaBunama u
ycAaoBusima Ha 2apaHuusima, MOAd, nocememe:
www.tefal.com/ingenio
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B IEAEFR . A RERE A 250°C /
482°F

< 250°C/482°F

B Ingenio Em AR sAEFRF R
%o

< 250°C/482°F
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Uporaba i odrzavanje
lonacai tava
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Hvala vam na kupovini TEFAL® /
T-FAL®* posuda za kuhanje s robusnom
neprianjajucom oblogom, idealnog za sve

kulinarske avanture. Za vas i ljubav prema
kuhanjul

* TEFAL® kucanski proizvodi pojavljuju se pod brendom T-FAL® u nekim podrucjima kao Sto su
Amerika i Japan. TEFAL® / T-FAL® registrirani su zastitni znakovi tvrtke Groupe SEB.
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BRIGA O POSUDU ZA KUHANJE )

SAVJETI ZA PRIPREMU HRANE

SIGURNOSNE UPUTE

INGENIO®:
UPUTE | JAMSTVO




BRIGA O POSUBDU
ZA KUHANJE
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I PRIPREMA PROIZVODA ZA
UPORABU ]

B Neko se posude isporucuje sa zastitnim
plasticnim dijelovima, naroCito onima koji
se nalaze na osnovi rucke.

-Y\, Skinite ih prije uporabe

jer u suprotnom mogu

uzrokovati pozar.
B Prije prve uporabe rucno operite lonac ili
tavu uobicajenim tekucCim sredstvom za

pranje posuda | mekom spuzvom. Isperite
ga | temeljito osusite
mekom krpom.

.

=

2
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B Ako jerijec o posudu s unutarnjim dijelom s

neprianjajucom oblogom, zagrijavajte svaku
posudu na niskoj vatri 30
sekundi, maknite je s vatre i
cistom krpom ili papirnatim
rucnikom namazite jednu
Cajnu zlicicu ulja za kuhanje
po cijeloj unutarnjoj povrsini.
ObrisSite sav visak.
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I KOMPATIBILNOST

Uporaba u pecnici:
pogledajte upute za uporabu na pakiranju
proizvoda:

B Zavarene rucke od bakelita:
nemojte stavljati u pecnicu.

B Rucke od bakelita sa zakovicama:
posuda za umake ili tava za pecenje mogu se
rabiti u pecnici do temperature od 175 °C /
350 °F

< 175°C/350°F
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B Rucke od nehrdajuceg celika sa zakovicama:
posuda za umake ili tava za pecenje mogu se
rabiti u pecnici do temperature od 250 °C /
482 °F

< 250°C/482°F

B Zaproizvod iz linije Ingenio:
skinite rucku i1 poklopac prije stavljanja
posuda u pecnicul.

< 250°C/482°F
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I BRIGA 0 POSUDU ZA
KUHANIJE §

B Redovitom uporabom mogu se pojaviti male
mrlje unutar tave ili lonca, ali one ne utjecu na
njihovu ucinkovitost.

B Budite oprezni tijekom zagrijavanja posuda
za kuhanje kako biste izbjegli pregrijavanje
koje bi moglo ugroziti trajnost neprianjajucih
svojstava. Kako biste sprijecili pregrijavanje,
Izbjegavajte koriStenje maksimalne ili
pojacane postavke snage.
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B Neprianjajuci sprejevi za kuhanje ne
preporucuju se uz neprianjajuce posude.
Koristenje takvih sprejeva moze stvoriti
nevidljivu naslagu na povrsini tave koja ce
utjecati na svojstva neprianjanja posude.

B Koristite kuhinjski pribor od plastike, silikona,
drveta ili metala. Izbjegavajte ostri kuhinjski
pribor, mutilice, nozeve | metalne/elektricne
gnjecilice te nemojte rezati hranu izravno u
posudu. Vilica se moze koristiti u loncima i
tavama s tehnologijom Fusion Core. Nemojte
probadati ili rezati neprianjajucu povrsinu.

U posudu nemojte koristiti metalne ili
elektricne gnjecilice ili miksere. Sukladno
tome, ogrebotine ne mogu biti pokrivene
jamstvom.
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B Posude s neprijanjajucom oblogom nemojte
rabiti za flambiranje.

B Ako je vanjska obloga od nehrdajuceg celika:
pranje u perilici posuda moze biti u redu,
no pozeljno je koristiti njezna sredstva za
ciScenje kao Sto su tekucina, gel ili prah, a ne
tablete ili vrecice.

B Da biste uStedjeli vodu prilikom pranja,
namocite lonac ili tavu prije CiS¢enja.

B Ostavite posude da se ohlade prije CiSCenja
kako biste sprijecili savijanje uzrokovano
ekstremnim temperaturnim Sokovima.
|zbjegavajte ekstremne promjene
temperature.
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B Nemojte stavljati vruce staklene poklopce
u hladnu vodu ili pod mlaz hladne vode
il izravno na hladnu radnu povrsinu jer
ekstremna promjena temperature moze
slomiti staklo. To nije pokriveno jamstvom.

B Rucho pranje neophodno je kako biste izbjegli
oStecenje posuda. Nakon svake upotrebe
operite unutarnju i vanjsku oblogu posude
vrucom vodom, tekucinom za pranje posuda
| neabrazivnom spuzvom. Isperite i temeljito
osusite.
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B Naobloziunutarloncaili tave mogu se
nakupiti talog ili kamenac. Ovo se cesto javlja
kada se lonac/tava stalno koriste za kuhanje
povrca i kada se koristi tvrda voda. Da biste
uklonili te naslage, razrijedite 1 dio limunske
Kiseline u 2 dijela vode | dodajte u posudu
te ostavite da se namace sat ili dva. Operite
lonac/tavu u vrucoj vodi i tekucini za pranje
posuda te temeljito osusite.

B Posude Cuvajte na suhom
mjestu.

B Kada slazete tave ililonce jedne
na druge iskoristite filc ili Stitnike
od tkanine koje proizvodi Tefal®
za zastitu od ogrebotina.
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B Izbjegavajte Cuvanje drugih teskih predmeta
na tavama ili loncima.

B Tijekom uporabe moze docCi do manje
promjene boje neprianjajuceg sloja. To
je sasvim normalno i necCe utjecati na
neprianjajuca svojstva vaseg posuda. Mali
povrsinski tragovi ili ogrebotine normalna
Su pojava i necCe utjecati na ucinkovitost
neprianjajuce obloge. Te ogrebotine nece biti
pokrivene jamstvom.
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B Nasjeckajte hranu na manje komade da biste
ubrzali pripremu hrane, Cime se smanjuje
utrosak vremena i energije.

B Uvijek osusite dno posuda prije pripreme
hrane, osobito ako ga koristite na keramickoj,
halogenoj ili indukcijskoj plocCi, inace se
posuda moze zalijepiti za plocu.
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B Stavite tavu ililonac na plamenik
odgovarajuceg promjera za bolje zagrijavanje.
Odaberite plamenik koji odgovara promjeru
vaseg posuda, tako da nije prevelik ni
premalen, kako biste izbjegli gubitak
energije. Ako je vase posude kompatibilno s
iIndukcijskom plocom za kuhanje, ako se vas
lonac ili tava postavi na plamenik promjera
veceg od promjera vaseg posuda, indukcijska
se ploCa nece aktivirati.

B Zaizvrsna variva kuhana na plinskom
kuhalistu pocnite kuhati na srednjoj vatri
na uobicajenoj ploCi za kuhanje, a zatim
premjestite lonac na najmanju ploCu za
kuhanje da bi se hrana dugo kuhala na
umjerenim temperaturama.

Medutim, ako trebate kuhati na visokoj
temperaturi, postupno dosegnite maksimalnu
razinu topline i zatim je smanjite.
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B ZasavrSeno kuhanje, vase tave ili lonci
opremljeni su nasom ekskluzivnom
tehnologijom Thermo-Signal®!

Thermo-Signal® crveni je indikator na sredini vase
tave ili lonca; a daje vam do znanja kada poceti kuhati
da biste dobili hranu savrsene teksture 1 boje!

Zagrijte tavu ili Pratite Thermo- Prilagodite snagu
lonac na srednjoj signal®. Kada signal grijanja u skladu sa
vatri. bude u potpunosti Zzeljenom razinom
crven i termometar pecenja.

nestane: pocnite s
pripremom hrane!
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B Upotrijebite poklopac za energetski
ucinkovitiju pripremu hrane:

» zadrzava toplinu tijekom kuhanja
» zahtijeva manje energije
« Ubrzava pripremu hrane
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B Preporucuje se koristiti suhe
rukavice za pecnicu, drzace za
lonce ili krpe za drzanje rucki
Il drski, narocito nakon dugog
kuhanja i/ili kada rukujete
metalnim ruckama ili drSkama kako biste
sprijecili rizik od opeklina.

Uvijek koristite rukavice za pecnicu kada
skidate poklopac tijekom kuhanja; nagnite ga
da usmjerava paru od vas i drzite ruke i lice
dalje od ventilacijskih otvora.

B Pruzite svojim loncimaitavama drugi zivot uz
recikliranje!

Jeste li znali da se nehrdajuci celik i aluminij
mogu beskonacno reciklirati?

Ostavite svoj kuhinjski pribor na sabirnim
mjestima ili prodajnim mjestima partnera!

»
e Y $
>,
b
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B JAMSTVO TEFAL® / T-FAL®

Ovaj proizvod ima jamstvo u slucaju oStecenja
u proizvodnji za razdoblje od 2 godine. To
jamstvo ne utjeCe na zakonska prava koja
potrosaci imaju lokalno. Ne pokriva ogrebotine
ili gubitak boje uzrokovan starenjem. Tefal
jamci da je obloga u skladu s propisima za
materijale koji dolaze u dodir s hranom. Za
viSe informacija posjetite www.tefal.com

B Akoje proizvod izraden od nehrdajuceg
celika, zasticen je jamstvom u slucaju
oStecenja u proizvodnji za razdoblje od 10
godina. To jamstvo ne utjece na zakonska
prava koja potrosaci imaju lokalno. Ne
pokriva ogrebotine ili gubitak boje uzrokovan
starenjem. Tefal jamci da je obloga u skladu
S propisima za materijale koji dolaze u dodir
s hranom. Za viSe informacija posjetite www.
tefal.com
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DODATNE INFORMACIJE I linija za podrsku

B Zasveobuhvatne informacije ili odgovore na
pitanja obratite se nasoj sluzbi za korisnike na
adresi via www.tefal.com

B PravapotrosSacaidodatne informacije:
Ovo komercijalno jamstvo tvrtke Tefal ne
utjece na zakonska prava potrosaca, koja
se ne mogu iskljuciti ili ograniciti, ni na
zakonska prava prema distributeru od kojeg
je proizvod kupljen. Ovo jamstvo potroSacu
daje odredena prava, a potrosac moze imati
| dodatna prava koja se razlikuju ovisno o
drzavi. Ta prava potroSac moze ostvariti
neovisno. Posjetite www.tefal.com za sve
detalje o uporabi i odrzavanju te potpune
odredbe i uvjete jamstva proizvodaca.
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* TEFAL® kucanski proizvodi pojavljuju se pod brendom T-FAL® u nekim podrucjima kao Sto su
Amerika i Japan. TEFAL® / T-FAL® registrirani su zasStitni znakovi tvrtke Groupe SEB.

Vazno:

B Ovajje proizvod namijenjen iskljucivo
uporabi u kucanstvu.

B Procitajte sigurnosne savjete prije
uporabe proizvoda.

B Pogledajte upute za uporabu
proizvoda te dodatne savjete |
preporuke.
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I VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

B nije predvideno da ovim proizvodom rukuju
osobe (ukljucujuci djecu) ogranicenih
tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti
Ill nedostatnog iskustva i znanja, osim ako
Ih nadzire osoba odgovorna za njihovu
sigurnost koja im daje upute o nacinu uporabe
proizvoda. Djecu je potrebno nadzirati kako
biste se uvjerili da se ne igraju proizvodom.
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B Nikada nemojte ostaviti posude da se
zagrijava prazno ili pak ostaviti prazno posude
na zagrijanom grijacu ili plinskom plameniku.

B Hranu koja se priprema nikada ne
ostavljajte bez nadzora. <<

B Rucka tave nikada ne smije viriti preko ruba
kuhalista ili se nalaziti u blizini ruba kuhinjske
povrsine.

B Nemojte pregrijavati proizvod.

i |AL

B Neizlazite rucku plamenu; mogao bi
je oslabjeti.
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B Preporucuje se koristiti suhe Q
rukavice za pecnicu, drzace za $ @
lonce ili krpe za drzanje rucki ﬁ 9
ili dr8ki, naroéito nakon dugog _—
kuhanja i/ili kada rukujete
metalnim ruckama ili drskama
kako biste sprijecili rizik od
opeklina.
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B Vrucu hranuili kipuce tekucine nemojte nositi
u blizini /i1znad drugih osoba ili zivotinja.

B Maleje posude moguce pazljivo centrirati
na pomocne nogice na plinskim kuhalistima
za Sto vecina proizvodaca plinskih kuhalista
osigurava podmetac.
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B Uporaba u pecnici: pogledajte upute za
uporabu na pakiranju proizvoda. Visoke

temperature mogu ostetiti plasticne dijelove |
staklene poklopce.

B Uporaba u perilici posuda: pogledajte upute
za uporabu na pakiranju proizvoda. Odredeni
dijelovi mogu se oStetiti zbog djelovanja
korozivnih sredstava za Ciscenje koja stvaraju
rizik od posjekotina i/ili opeklina.

B Proizvod nemojte stavljati u
mikrovalnu pecnicu
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B Ne preporucuje se koriStenje posuda za
duboko przenje (npr. Cipsa, samosa, itd.). Pri
kuhanju s uljem uvijek treba biti oprezan:
posude se ne smije prepuniti niti koristiti
previsoka temperatura jer bi to moglo
uzrokovati samozapaljenje ulja.

B Nemojte dodavati hladnu vodu, led ili potpuno
smrznutu hranu izravno u vruce posude, jer
bi moglo docCi do erupcije pare koja bi mogla
izazvati opekline ili druge ozljede korisnika
Ill promatraca. Budite narocCito oprezni kada
tava sadrzi vruce ulje koje ste koristili tijekom
kuhanja jer su moguca prskanja vruceg ulja
kada namirnice koje sadrze vodu dodu u dodir
s takvim uljem.
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B Nemojte kombinirati posude za kuhanje
na pari. Ovo posude nije dizajnirano za tu
namjenu. Takva uporaba moze dovesti do
rizika nestabilnosti i opeklina uzrokovanih
parom ili drugih ozljeda.

B Akovam se rucke olabave, lagano ih ponovno
pritegnite kako biste izbjegli oStecenje uslijed
opetovanog rukovanja.

B VrucCe posude treba staviti na povrsine
otporne na toplinu kako bi se sprijecilo
oStecenje.
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B Nikada nemojte zagrijavati mast do tocke
karbonizacije. Pare koje se oslobadaju tijekom
kuhanja mogu biti opasne za zivotinje s
osjetljivim diSnim sustavom.

U slucaju zapaljenja hrane ili ulja u tavi
IskljucCite dovod topline i stavite vatrostalnu
deku ili navlazeni rucnik preko posude te ih
ostavite na posudi 30 minuta prije nego ih
skinete.

B U slucaju ekstremnog pregrijavanja
(dostizanje toCke taljenja aluminija) posude se
ne smije pomicati, vec ga treba ostaviti da se
najprije ohladi zbog opasnosti od potencijalno
rastaljenog aluminija unutar inkapsuliranog
dna. Preporucuje se da vise ne rabite takvo
posude zbog mogucih promjena njegovih
svojstava.

U slucaju problema obratite se sluzbi za
korisnike (www.tefal.com).
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I INGENIO®
SIGURNOSNE UPUTE |

B Ruckaizlinije Ingenio® kompatibilna je
iskljuCivo s proizvodima iz linije Ingenio®.
Rucku nikada nemojte rabiti na posudu koje
nije iz linije Ingenio®.

B Proizvodiizlinije Ingenio® (tava za przenje,
posuda za umake, wok itd.) kompatibilni su
iskljuCivo s ruckama iz linije Ingenio®. Nikada
Ih nemojte rabiti s ruckama drugih robnih
marki (ako to nije Ingenio®).

B U slucaju posebno oblikovanih proizvoda
(tava za palaCinke, tava za omlet itd.) rucku
nemojte koristiti izvan posebno oznacenih
podrucja za hvatanje jer bi to moglo utjecati
na stabilnost rucke.
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B Rucku nemojte ostavljati na posudu tijekom
pripreme hrane; nemojte je izlagati plamenu:
produljeno izlaganje visokim temperaturama
moglo bi oStetiti plasticnhe
dijelove i oslabjeti rucku.

B Rucku koristite iskljucivo za manipuliranje
posudama kako biste sprijecili rizik od
prevrtanja, narocito u slucaju proizvoda malog
promjera.
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B Rucke nemojte stavljati na vruce povrsine
jer biste tako mogli smanjiti mehanicku

otpornost rucke i/ili uzrokovati opekline pri
hvatanju.

B Nikada ne pritiscite
tipke za otkljucavanje
tijekom uporabe,
ulijevanja namirnica ili
rukovanja jer to moze
izazvati neocekivano
otvaranje mehanizma za
zakljuCavanje.

B Ne perite rucku u perilici posuda i nemojte
je potpuno uranjati u vodu: voda i sredstva
Za CiScenje mogu ostetiti mehanizam
rucke i unutarnje sigurnosne znacajke.
Preporucamo rucno pranje vlaznom
neabrazivnom spuzvom ili krpom bez
(pretjeranog) vlazenja unutarnjih dijelova i
bez pritiskanja pokretnih dijelova.
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B Nemojte pomicati opterecenje vece od 10 kg
jer rucka ne moze podnijeti tolike tezine.

B Nemojte stavljati rucke ili poklopce™* u
pecnicu jer se mogu oStetiti

** Osim ako nije drugacije navedeno u uputama za uporabu.

OOOO\

-l=
=

_ < 250°C/482°F
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B Ne stavljajte posude i rucku iz linije Ingenio®
u mikrovalnu pecnicul.

B Nemojte cuvati hranu u posudi dulje od 24
sata. U tavi nemojte drzati kiselu hranu (umak
od rajCice, ocat, jela s imunovim sokom, kiseli
kupus itd.).

U slucaju problema:

B Ako primijetite da rucka ne funkcionira
Ispravno, nemojte forsirati mehanizam i
nikada ne rastavljajte rucku.

B Akojerucka oStecena (slomljena, okrhnuta,
pregrijana, otopljena, ispustena), nemojte je
vise rabiti.

B Ako se posude (tave i lonci) deformiralo, na
primjer, nakon pada ili udarca, nemojte ga vise
rabiti.

U svim se slucajevima obratite sluzbi za

korisnike (www.tefal.com).
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I INGENIO®: UPUTE ZA
UPORABU | JAMSTVO §

B Prije pricvrscivanja rucke

iIstovremeno pritisnite dvije bocne tipke

1 Otvaranje rucke: palcem i kaziprstom
za otkljucavanje. (sl. 1]

PricvrscCivanje rucke. Otvorenu rucku
stavite na rub posude iz linije Ingenio.
Pritisnite donju stranu rucice da biste
rucku zakljucali u polozaju u kojem se
drzi za rub posude (sl. 2a). Rucka je sada
u zakljucanom polozaju i posudu iz linije
Ingenio mozete rabiti.

N

Preporuceni polozaj za drzanje rucke pri
uporabi. (sl. 2b]

()

Oprez: rucicu prstima uvijek drzite u zatvorenom
polozaju | nikada nemojte pritisnuti tipke za
otkljucavanje dok rukujete posudom
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B Skidanje rucke

il

Da biste skinuli rucku, posudu iz linije
Ingenio stavite na ravnu, stabilnu
povrSinu otpornu na toplinu. Pritisnite
tipke za otkljucavanje kaziprstom

| palcem | postavite ruku tako da
oslobodite rucicu. (sl. 3]}

Rucka je otkljucana i moze se skinuti s
posude. (sl. 4]

N
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VASA RUCKA IZ LINIJE INGENIO® IMA JAMSTVO U
TRAJANJU OD 10 GODINA

B Uklonjiva rucka iz linije Ingenio® ima jamstvo
u slucaju ostecenja u proizvodnji za razdoblje
od 10 godina, osim ako u drzavi kupovine nisu
na snaziposebni zakoni ili ugovori.

B )Jamstvo ne pokriva Stetu nastalu
neovlastenom preinakom ili popravkom, stetu
nastalu udarcima, nepravilnom uporabom,
normalnim troSenjem, nepostivanjem uputa
Za uporabu i odrzavanje, ostavljanjem rucke
na posudi tijekom pripreme hrane; izlozenost
plamenu tijekom pripreme hrane, stavljanje u
pecnicu, ciScenje u perilici posuda, potapanje
u vodu, zacepljenje masnocom, prasinom,
umacima itd., uporabu za podizanje tereta
veceg od 10 kg, profesionalnu ili komercijalnu
uporabu, uporabu na posudi koja nije dio linije
Ingenio®.

B Ovojamstvo tvrtke Tefal ne utjece na
zakonska prava potroSaca. Sve detalje uvjeta

| odredbi jamstva potrazite na web-mjestu:
www.tefal.com/ingenio
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Navod na pouzivani —
hrnce a panve
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Dekujeme vam za zakoupeni nadobi
TEFAL® / T-FAL®* s robustnim neprilnavym
povrchem, ktere se idealné hodi pro
vSechna vase kulinarska dobrodruzstuvi.
Pro vas a vasi lasku k vareni!

*Domaci spotrebice TEFAL® se v nékterych oblastech, jako je Amerika a Japonsko, objevuji pod
znackou T-FAL®. TEFAL® / T-FAL® jsou registrované ochranné znamky spole¢nosti Groupe SEB.

LB
| 1
H N / B
» ot M,
L}

i/




Tefal

SHRNUTI

PECUJTE O SVE NADOBI

TIP K PRIPRAVE

BEZPECNOSTNI POKYNY

INGENIO®:
POKYNY A ZARUKA




y

PECUJTE OSVE

y

y

NADOBI




Tefal o

I PRIiPRAVA PRODUKTU
K POUZITI 1

B Neéktere nadobi se dodava s ochrannymi
plastovymi ¢castmi, které se nachazi zejmeéna
na zakladne rukojeti. Pred

-Y\, pouzitim je odstrante,

protoze pokud tak
neucinite, hrozi nebezpeci
1 pozaru.

B Pred prvnim pouzitim rucné omyjte hrnec
nebo panev pomoci bézného myciho
prostredku a mékké houbicky. Oplachnete
nadobi a dukladné

osuste mekkym
hadrikem.

> =
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B \V pripade nadobi s neprilnavym povrchem
zahrejte kazdy kus na nizkou teplotu po dobu
30 sekund, poté jej sejmete
z plotynky a rozetrete jednu
cajovou Izicku oleje na vareni
po celem vnitfnim povrchu
pomoci ¢istého hadriku
nebo papirove uterky. Zbytek
setrete.
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I KOMPATIBILITA

Pouziti v troube:
Viz navod k pouziti vyrobku na obalu:

B Navarovane plastove rukojeti:
Nevkladejte do trouby. @l — I

B Nytovaneée plastoveé rukojeti:
Rendlik nebo panev je bezpecné pouzit
v troubé az do 175 °C.

< 175°C/350°F
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B Nytovane rukojeti z nerezove oceli:
Rendlik nebo panev je bezpecné pouzit
v troubé az do 250 °C.

< 250°C/482°F

B Vyrobky Ingenio:
Po viozeni panve do trouby sejmete rukojet
a poklici.

< 250°C/482°F
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I PEGUJTE O SVE
NADOBI |

B Pripravidelném pouzivani se mohou v hrnci
nebo panvi objevit drobné otlaceniny, kterée
vSak nijak neovlivni jejich vykon.

B Priohrivani nadobi budte opatrni, aby nedoslo
k prehrati, které by mohlo ohrozit trvanlivost
jeho neprilnavych vlastnosti. Aby nedoslo
kK prehrati, nepouzivejte maximalni vykon ani
funkci zesileného vykonu.
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B Nedoporucujeme pozivat kuchynské spreje na
neprilnavém nadobi. Pouziti takovych spreju
muze vytvorit neviditelnou vrstvu na povrchu
panve, ktera ovlivni jeji vlastnosti.

B Pouzivejte kuchynskeé nacini z plastu, silikonu,
dreva nebo kovu. Vyhnéte se nacini s ostrymi
hranami, Slehacum, nozum, kovovym/
elektrickym mackadlum a nekrajejte
potraviny primo v nadobi. Vidlicku Ize pouzit
v hrncich a panvich s technologii Fusion Core.
Do neprilnavého povrchu nebodejte ani je;
nesSkrabejte. V nadobeé nepouzivejte kovova
nebo elektricka mackadla nebo mixery. Na
poSkrabani se zaruka nevztahuje.
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B Naflambovani nepouzivejte panve
s neprilnavym povrchem.

B Je-livnéjSi povrch z nerezoveé oceli: Lze myt
v mycce na nadobi, doporucujeme pouzivat
jemne cistici prostredky ve forme tekutin,
gelu nebo prasku, radeji nez tablety nebo
sacky.

B Chcete-li pri myti Setrit vodou, hrnec Ci
panev pred mytim odmocte.

B Pred cistenim nechte panve vychladnout,
aby nedoslo k deformaci vlivem teplotnich
SokU pfFi extrémnich teplotach. Vyhnéte se
extremnim zménam teploty.
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B Neumistujte horké sklenéné poklice do
studené vody nebo pfimo na pracovni povrch,
pFi extrémni zmeéneé teploty muze dojit
k rozbiti skla. Na takovou situaci se zaruka
nevztahuje.

B Rucnimytije nezbytné, aby nedoslo
k poSkozeni nadobi. Po kazdém pouziti umyjte
vnitrni a vnejsi povrchy panve horkou vodou,
mycim prostredkem a neabrazivni houbickou.
Dukladné je oplachnéte a vysuste.
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B Na povrchu uvnitf hrnce nebo panve se muze
vytvorit nanos zbytku nebo vodniho kamene.
To je Casto videt, kdyz se hrnec / panev
pouziva k vareni zeleniny a je pouzita tvrda
voda. Chcete-li tyto usazeniny odstranit,
naredte 1 dil kyseliny citronoveé 2 dily vody,
pridejte do panve a nechte odmocit na hodinu
nebo dve. Hrnec/panev umyjte v horke vode
s mycim prostfedkem a dukladné osuste.

'S

B Nadobiuchovavejte na suchem
miste.

B Pristohovani panvi nebo hrnct
pouzivejte plsténe Ci textilni
chranice Tefal®, abyste predesli
posSkrabani.
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B Napanve nebo hrnce nepokladejte zadne jiné
tezkeé predmety.

B Pripouziti muze dojit k mirnému zabarveni
neprilnave vrstvy. To je zcela normalni
a nebude to mit vliv na nepfrilnave vlastnosti
vasSeho nadobi. Malé skvrny nebo odreniny na
povrchu jsou normalni a neovlivni uc¢innost
neprilnavého povrchu. Na tyto vady se zaruka
nevztahuje.
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B Krajejte ingredience na mensi kousky, cimz
se zkrati doba pripravy a snizi se spotreba
energie.

B Predvarenim vzdy vysuste zakladnu nadobi,
zejména pokud jej pouzivate na keramicke,
halogenove nebo indukEni varne desce, jinak
by se k ni mohla panev prilepit.
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B Hrnec nebo panev pouzivejte na varnou desku
s vhodnym prumérem pro lepSi topny vykon.
Vyberte si varnou desku, ktera odpovida
prumeéru vasSeho nadobi a neni ani pfilis velka,
ani priliS mala, aby nedoslo k plytvani energii.
Pokud je vase nadobi kompatibilni s indukcni
varnou deskou a hrnec nebo panev umistite
na varnou desku s prumérem vétSim, nez je
prumeér vaSeho nadobi, nemusi se indukcni
varna deska spustit.

B Pro pripravu vynikajicich duSenych pokrmu na
plynovém sporaku zacneéete varit na strednim
plameni na bézné varné desce a pote
presunte hrnec na nejmensi varnou desku,
aby se pokrm mohl dlouho dusit pri mirné

teplote.

Pokud vsak potrebujete varit na vysokou
teplotu, postupne pridavejte teplotu, dokud
nedosahnete maxima, a pote teplotu snizte.
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B Prodokonalé varenijsou vasSe panve a hrnce
vybaveny nasi exkluzivni technologii Thermo-
Signal®!

Thermo-Signal® je Cerveny indikator uprostred panve
nebo hrnce, ktery vam da vedet, kdy zacit varit,
abyste dosahli perfektni textury a barvy pokrmu!

Pfedehrejte Sledujte ukazatel Nastavte
panev nebo Thermo-Signal®. teplotni vykon na
hrnec na stfedné Kdyz ukazatel zcela potrebnou uroven.
vysokeé teploté. zcervena a teplomer

Zmizi, zacnete varit!
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B Proenergeticky uspornejsi vareni pouzivejte
poklicku:

« Udrzuje teplo behem vareni
« VyZaduje to méne energie
» Urychluje vareni
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B Prouchopenirukojeti nebo
uchytu doporucujeme pouzivat
suché chnapky, drzaky na hrnce
nebo utéerky, zejména po delSim
vareni a/nebo pri manipulaci
s kovovymi rukojetmi Ci uchyty, aby nedoslo
K popaleni.

Pri sejmuti poklicky behem vareni vzdy
pouzivejte chnapky, naklonte ji tak, aby para
smerovala od vas, a udrzujte ruce a oblicej
mimo otvory.

B Dejte svym hrncim a panvim druhou Sanci
tim, ze je recyklujete!

Vedeli jste, ze nerezovou ocel a hlinik |1ze
recyklovat donekonecna?

Odevzdejte sve kuchynskeé nadobi na
sbernych mistech nebo v partnerskych
prodejnach!

»
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B ZARUKA TEFAL® / T-FAL®

Na tento produkt se vztahuje 2leta zaruka
na vyrobni vady. Tato zaruka nema vliv na
zakonna prava spotrebitelt v dané zemi.
Nevztahuje se na Skrabance nebo zabarveni
zpusobené starnutim. Spolecnost Tefal
zarucuje, ze povrchova uprava splnuje
predpisy tykajici se materialu prichazejicich
do styku s potravinami. DalSi informace
nhajdete na strankach www.tefal.com

Pokud je vyrobek z nerezove oceli,
poskytujeme na nej 10letou zaruku na vyrobni
vady. Tato zaruka nema vliv na zakonna

prava spotrebitell v dané zemi. Nevztahuje

se na Skrabance nebo zabarveni zpusobené
starnutim. Spolecnost Tefal zarucuje, ze
povrchova uprava splnuje predpisy tykajici

se materialu pfichazejicich do styku

s potravinami. DalsSi informace najdete na
strankach www.tefal.com
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DALSI INFORMACE A POMOC

O N J ©

na vase dotazy se obratte na nas zakaznicky
servis na adrese www.tefal.com

B Prava spotrebitelu a dalSi informace: Tato
obchodni zaruka spolecnosti Tefal nijak
nezasahuje do zakonnych prav spotrebitele,
ktera nelze vyloucCit ani omezit, ani do
zakonnych prav vuci distributorovi, od
ktereho byl produkt zakoupen. Tato zaruka
poskytuje spotrebiteli konkretni prava,
pficemz spotrebitel muze mit take dalsi
prava, ktera se liSi v zavislosti na state nebo
zemi. Spotrebitel muze tato prava uplatnit
samostatne. Podrobné informace o pouzivani
a udrzbeé a uplne podminky zaruky vyrobce
naleznete na strankach www.tefal.com.
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*Domaci spotrebice TEFAL® se v nékterych oblastech, jako je Amerika a Japonsko, objevuji pod
znackou T-FAL®. TEFAL® / T-FAL® jsou registrované ochranné znamky spolec¢nosti Groupe SEB.

Duleziteé:

B Tento vyrobekje urcen pouze
k domacimu pouziti

B Pred pouzitim vyrobku si prectéte
bezpecnostni pokyny

B Pokyny k pouziti a dalSi rady
a doporuceni naleznete take na obalu
vyrobku.
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I VSEOBECNE BEZPEGNOSTNI
POKYNY §

B Tento vyrobek neniurcen k pouzivani osobami
[vCetne deti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud tyto osoby nejsou pod dohledem nebo
nejsou radne pouceny ohledneé pouzivani
vyrobku ze strany odpoveédneé osoby.
Dohlédneéte, aby si s vyrobkem nehraly deéti.
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B Nikdy nenechte nadobi varit bez vody ani
nenechavejte prazdné nadobi stat na zahrate
plotné ¢i plynovem horaku.

B Nikdy nenechavejte pokrmy varit

bez dozoru. (—G\

B Nikdy nenechavejte rukojet panve vycnivat
pres okraj varné desky nebo blizko okraje
kuchynskeho pultu.

B Vyrobek neprehrivejte.

 hio | AL

B Nevystavujte rukojet plameni, mohlo
by dojit k jejimu zeslabeni.

|
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B Prouchopenirukojeti nebo Q
uchytu doporucujeme pouzivat $ @
sucheé chnapky, drzaky na hrnce 1—‘]7 9
nebo utérky, zejména po del3im —
vareni a/nebo pri manipulaci
s kovovymi rukojetmi, aby
nedoslo k popaleni.
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B Neprenasejte horke jidlo ani vrouci tekutiny
v blizkosti osob nebo zvirat.

B Malé panve Ize opatrné umistit na podpérné
nozicky plynovych vafi¢u na sporaku. VétSina
vyrobcu plynovych varnych desek pro né
dodava podlozky.
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B Pouzitiv troubé: Viz navod k pouziti vyrobku
na obalu. Vysokeé teploty mohou poskodit
plastoveé casti a sklenené poklicky.

B Mytivmycce nanadobi: Viz navod k pouziti
vyrobku na obalu. Nékteré casti mohou byt
noSkozeny pusobenim korozivnich €isticich
prostfedkl, coZz muze zpusobit riziko porfezani
a/nebo popaleni.

B Nevkladejte vyrobek do
mikrovinné trouby.
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B Nepouzivejte panve k fritovani (napr. hranolky,
pirozky atd.). Pri vareni s olejem budte vzdy
opatrni: panev nesmi byt preplnena ani prilis
zahrata, mohlo by dojit k samovzniceni oleje.

B Do horke panve nepridavejte studenou
vodu, led ani zcela zmrazeneé potraviny,
protoze by mohlo dojit k vyronu pary, ktery
by mohl zpusobit popaleni nebo jiné zranéni
uzivatelum ¢i osobam v okoli. Budte zvlasteé
opatrni, pokud panev obsahuje horky olej
pouzity pri vareni, protoze pokud do kontaktu
s horkym olejem pfijde voda, muze dojit k jeho
rozstrikovani.
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B Nepouzivejte nadobi k vareni ve vodni lazni.
Neni k tomuto ucelu uréeno. Takove pouziti
muze vést k riziku nestability a popaleni parou
nebo jinym zranénim.

B Pokud se rukojeti uvolni, opatrne je utahnete,
aby nedosSlo k poSkozeni pri opakovanem
pouzivani.

B Horke nadobi by mélo byt umisténo
na Zzaruvzdorneé povrchy, aby nedoSlo
k poskozeni.
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B Nikdy neohrivejte tuk az do bodu karbonizace.
VVypary uvolnované behem vareni mohou byt
nebezpecne pro zvirata s citlivym dychacim
systemem.

V pripade, Ze se na panvi vzniti jidlo nebo
olej, vypnete privod tepla, polozte na panev
protipozarni prikryvku nebo navlhcenou
utérku a nechte ji 30 minut stat, nez ji
vyjmete.

B V pripadé extremniho prehrati (dosahnuti
bodu tani hliniku) by se nadobi nemeélo
premistovat, ale melo by se nejprve nechat
vychladnout, protoze v uzavrene zakladne
muze byt roztaveny hlinik. Vzhledem
K moznym zmeénam vlastnosti nadobi se ho
nedoporucuje dale pouzivat.

B V pripadé problému kontaktujte zakaznicky
servis (www.tefal.com).
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I BEZPEGNOSTNI
POKYNY INGENIO®: |

B Rukojet Ingenio® je kompatibilni pouze
s vyrobky Ingenio®. Rukojet nikdy
nepouzivejte na nadobi jinych znacek nez
Ingenio®.

B Vyrobky Ingenio® (panev, rendlik, wok atd.)
jsou kompatibilni pouze s rukojeti Ingenio®.
Nikdy je nepouzivejt