
Coupez, rangez ça reste affûté

EverSharp, Set de couteaux 5 pièces et bloc de couteaux avec
système d'affûtage intégré

K297S644

 

 

 Profitez d'une expérience inédite et plus agréable en cuisine avec des couteaux de cuisine toujours prêts, toujours
précis, toujours affûtés. Jour après jour, année après année. Le set de couteaux 5 pièces EverSharp de Tefal est
doté d'un système d'affûtage breveté intégré au bloc de couteaux. Glissez simplement votre couteau dans le bloc
après chaque utilisation pour l'affûter, avec une pression optimale et constante pour un tranchant durable plus
facile à obtenir.

*sauf couteau à pain à lame dentelée, qui ne peut pas être affûté **une garantie de 10 ans s'applique aux lames (contre la casse) et au
mécanisme d'affûtage

 



DESCRIPTION PRODUIT SITE @
 Couteaux avec système d'affûtage intégré pour un tranchant longue durée

Profitez d'une coupe toujours parfaite avec ce set de couteaux de cuisine d'exception, que vous prépariez un
carpaccio d'ananas avec le couteau de chef ou un sashimi de saumon avec le couteau santoku. Le bloc de
couteaux EverSharp de Tefal est doté d'un système d'aiguisage breveté inédit qui affûte parfaitement votre
couteau avant chaque utilisation, pour un tranchant durable.

BÉNÉFICES PRODUIT SITE DISTRIBUTEUR
 Tefal EverSharp, Set de couteaux 5 pièces, Bloc de couteaux avec affûteur intégré, K297S644

DES COUTEAUX TOUJOURS AFFÛTÉS : redécouvrez le plaisir d'une coupe parfaite jour après jour, année
après année, avec des couteaux automatiquement affûtés avant chaque utilisation
TECHNOLOGIE D'AIGUISAGE BIEN PENSÉE : intégré au bloc, le système d'aiguisage breveté guide
parfaitement la lame et l'affûte avec la bonne pression
AIGUISAGE FACILE : glissez votre couteau dans le bloc après chaque utilisation pour l'affûter en toute
simplicité
SYSTÈME D'AIGUISAGE DANS CHAQUE FENTE : un affûtage facile dans chaque fente du bloc, sauf pour le
couteau à pain dentelé
COUPE NETTE : profitez d'une coupe parfaite à chaque fois, que vous prépariez un carpaccio d'ananas
avec le couteau de chef ou un sashimi de saumon avec le couteau santoku
LAMES TRANCHANTES EN ACIER INOXYDABLE ALLEMAND : lames en acier inoxydable allemand de
haute qualité garantissant une durabilité exceptionnelle, une résistance à la rouille et un tranchant durable
CONTRÔLE TOTAL POUR UNE COUPE PARFAITE : avec un design parfaitement équilibré, une garde pour
la sécurité et un manche ergonomique, couper n'a jamais été aussi agréable
GARANTIE DE 10 ANS : la lame et le mécanisme d'aiguisage sont garantis 10 ans

BENEFICES DU PRODUIT

Des couteaux tranchants
Profitez d'une coupe parfaite jour après jour et année après année avec des couteaux qui sont
automatiquement affûtés avant chaque utilisation.

Aiguisage bien pensé
Intégré au bloc, notre système d'aiguisage breveté guide parfaitement la lame et l'affûte avec la
bonne pression.

Aiguisage facile
Rangez vos couteaux après chaque utilisation pour les garder toujours affûtés ! Plus besoin de
les aiguiser à la main grâce à notre système intégré.



Dans chaque fente*
Un affûtage facile dans chaque fente du bloc, sauf pour le couteau à pain dentelé.

Une coupe parfaite
Profitez d'une coupe parfaite, que vous prépariez un carpaccio d'ananas avec le couteau de
chef ou un sashimi de saumon avec le couteau santoku.

Acier inoxydable allemand
Lames en acier inoxydable allemand de haute qualité garantissant une durabilité
exceptionnelle, une résistance à la rouille et un tranchant durable.

Contrôle total
Avec un design parfaitement équilibré, une garde pour la sécurité et un manche ergonomique,
obtenir la coupe parfaite n'a jamais été aussi agréable.

Garantie de 10 ans**
Une qualité conçue pour durer et garantie 10 ans pour les lames et le mécanisme d'aiguisage.



HOTSPOT

Bloc avec aiguiseur intégré

Un système d'affûtage dans chaque fente* :
vos couteaux sont automatiquement
affûtés avant chaque utilisation, pour un
tranchant durable et sans effort jour après
jour.

Couteau de chef (20 cm)

Un couteau indispensable
extrêmement polyvalent pour
découper des fruits, des légumes,
de la viande, mais aussi hacher
des herbes.

Couteau à pain dentelé
(20 cm)

La lame dentelée est idéale
pour trancher et couper les
croûtes et du pain dur.

Couteau Santoku (16,5 cm)

Un autre couteau
indispensable parfaitement
équilibré pour toutes sortes
d'aliments, idéal pour du
poisson cru et une grande
variété de légumes.

Couteau d'office(12 cm)

Ce couteau multifonction
dispose des dimensions et de
la forme idéales pour découper
des fruits et des légumes de
taille moyenne.

Couteau d'office (9 cm)

Un couteau facile à prendre en main
pour découper des fruits de petite
taille tels que des fraises, et pour
éplucher et couper en petits dés des
ingrédients comme de l'ail.
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 *sauf couteau à pain à lame dentelée, qui ne peut pas être affûté **une garantie de 10 ans s'applique aux lames (contre la casse) et au
mécanisme d'affûtage
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Pays d'origine Chine

INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 2100139800

 Code EAN Colisage Pièces / couche palette Couches / palette Pièces / palette Pièces / container

EAN ST : 3168430378469
EAN UC : 3168430378469

2 8 2 16
C20 : 1 234
C40 : 2 380
HQ4 : 2 998

Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x l x H) 275 x 162 x 385 360 x 300 x 420 1 200 x 800 x 990

Poids 2,925 (KG) 5,85 (KG) 46,8 (KG)

RELATIONS CMMF : 2100139800

Switch (replace)
Switch (is replaced by)
Cross-sell
Accessories
Linked to finished products


