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Tefal & Bocuse, Faitout de 24 cm avec couvercle en verre, Acier
? /5 inoxydable sans revétement
a2 | dcuse. FAITOUT - 24 CM
H8244602

L'excellence entre toutes les mains

La collection Paul Bocuse est une sublime gamme d'ustensiles de cuisine, qui associe le savoir-faire de Tefal et
I'excellence de la Maison Bocuse. Testés et validés par des chefs étoilés exigeants, ils mélent qualité et
performances d'exception a un design singulier et intemporel, inspiré de Paul Bocuse.



DESCRIPTION PRODUIT SITE @

Tefal et Bocuse : I'excellence entre vos mains pour une cuisine d'exception.

Approuvée par les chefs de la Maison Bocuse, cette gamme fait entrer I'art de la gastronomie frangaise dans
votre cuisine. Ce faitout en acier inoxydable de qualité supérieure garantit une cuisson de qualité et fiable au
quotidien. Son design élégant, sa prise en main s(re et sa compatibilité avec toutes les surfaces de cuisson
assurent confort, fiabilité et plaisir sensoriel a chaque utilisation.

BENEFICES PRODUIT SITE DISTRIBUTEUR

Tefal & Bocuse, Faitout de 24 cm avec couvercle en verre, Acier inoxydable sans revétement,
H8244602

« FAITOUT EN ACIER INOXYDABLE : faitout en acier inoxydable sans revétement de 24 cm congu avec des chefs
de la Maison Bocuse, qui allie savoir-faire culinaire frangais et haute précision pour une cuisson fiable et
savoureuse au quotidien. Couvercle inclus

+ TESTE ET APPROUVE par des chefs du restaurant Bocuse, ce faitout offre des performances d'exception, une
résistance optimale et des résultats a la hauteur des exigences des plus grands cuisiniers

+ DESIGN INTEMPOREL ET UNIQUE : avec ses lignes raffinées et sa finition polie miroir, ce faitout fera briller tous
vos plats a table.

+ ACIER INOXYDABLE DE HAUTE QUALITE : ce faitout sans revétement est concu pour durer. |l résiste a l'usure,
aux déformations et a une utilisation quotidienne

+ FABRICATION FRANGAISE : ce faitout est fabriqué en France dans les ateliers de Tefal en Bourgogne avec un
savoir-faire d'exception et une grande attention portée a la qualité, a la durabilité et aux détails

+ POIGNEES RIVETEES DOREES SIGNATURE : inspirées du chef Paul Bocuse et portant sa signature, les poignées
en acier inoxydable dorées rivetées offrent une prise en main sire et agréable tout en ajoutant une touche
d'élégance a votre cuisine

+ COMPATIBILITE TOUS FEUX : ce faitout polyvalent s'adapte & tous les environnements de cuisson pour vous
garantir une praticité maximale. Et il passe aussi au four!

+ COUVERCLE EN VERRE AVEC EVENT A VAPEUR : pour une cuisson sire et facile qui préserve la saveur et
I'humidité de vos ingrédients

BENEFICES DU PRODUIT

Deux savoir-faire
Faitout en acier inoxydable de 24 cm co-créé avec des chefs de la Maison Bocuse, alliant
fiabilité et excellence culinaire au quotidien. Couvercle inclus.

Approuvé par les chefs
Approuvé par des chefs étoilés exigeants de la Maison Bocuse, ce faitout offre des
performances d'exception et une résistance optimale.

Design intemporel

Avec ses poignées rivetées dorées et sa finition élégante, ce faitout fera briller tous vos plats a
table.




Inox sans revétement
Ce faitout en acier inoxydable sans revétement est congu pour durer et résister a l'usure, aux
déformations et a une utilisation quotidienne.

Fabrication frangaise
Ce faitout est fabriqué en France dans les ateliers de Tefal en Bourgogne avec un savoir-faire
d'exception.

Poignées dorées signature
Les poignées rivetées dorées en acier inoxydable assure une prise en main sdre et agréable
tout en ajoutant une touche d'élégance a votre cuisine.

Compatibilité tous feux
Ustensile compatible avec toutes les surfaces de cuisson et utilisable au four pour une
polyvalence ultime en cuisine.

Couvercle inclus
Couvercle en verre avec évent a vapeur pour une cuisson facile et slire qui préserve la saveur et
I'humidité de vos ingrédients.
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

»~ Famille de produits Faitout

» Diamétre 24 cm

» Matériau Acier inoxydable

» Utilisation sur tables de cuisson Induction - Gaz - Electrique - Vitrocéramique - Halogéne
» Couleur de la poignée [Brushed Pvd Gold]

» Paysdorigine France

INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 2100141298
Code EAN Colisage Piéces / couche palette Couches / palette Pieces / palette Piéces / container
C20:

EAN ST : 3168430380462

EAN UC : 3168430380462 4 16 3 48 c40:
HQ4 :
Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x | x H) 358 x 256 x 188 (mm) 358 x 256 x 188 600 x 400 x 340 1200x800x1170
Poids 2.1 (KG) 2,322 (KG) 9,287 (KG) 111,444 (KG)

RELATIONS CMMF : 2100141298

Switch (replace)

Switch (is replaced by)
Cross-sell

Accessories

Linked to finished products
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