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CONSIGNES DE SECURITE
RECAUTIONS IMPORTANTES

ePour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et
réglementations applicables (Directives Basse Tension,
Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des
aliments, Environnement...).

«(Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.

eIln"apas été congu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne
sont pas couverts par la garantie :

-dans les coins de cuisines réservés au personnel dans des
magasins, bureaux et autres environnements professionnels,

- dans les fermes,

- par les clients des hotels, motels et autres environnements a
caractére résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d’hotes.

Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

o(Cet appareil n"est pas prévu pour étre utilisé par des personnes
(y compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier,
par I'intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité,
d’une surveillance ou d’instructions préalables concernant
"utilisation de I'appareil. Il convient de surveiller les enfants pour
s'assurer qu'’ils ne jouent pas avec |'appareil.

«Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dgés de 8 ans
et plus et les personnes manquant d’expérience et de
connaissances ou dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, si elles ont été formées et encadrées quant
a I'utilisation de I'appareil d'une maniére sdre et connaissent
les risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien par I utilisateur ne doit pas



étre fait par des enfants a moins qu'ils ne soient Ggés de 8
ans et plus et supervisés. Tenir |'appareil et son cordon hors de
la portée des enfants de moins de 8 ans.

«Cet appareil doit étre assemblé, nettoyé et entretenu par un
adulte.

oCet appareil doit rester sur la surface de travail durant toute la
durée de son fonctionnement. Apreés utilisation, il doit étre rangé
en lieu sCr, hors de la portée des jeunes et trés jeunes enfants.

oA\ La température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I'appareil est en fonctionnement.

oVérifier que I'installation électrique est compatible avec la
puissance et la tension indiquées sous |'appareil.

oCet appareil n"est pas destiné a étre mis en fonctionnement au
moyen d'une minuterie extérieure ou par un systéme de
commande a distance séparé.

*Modeéles avec cordon fixe : si le cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service
aprées vente ou des personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.

*Modéles avec cordon amovible : si le cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un ensemble
spécial disponible auprés du fabricant ou de son service aprés
vente.

«Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans
I'eau I"appareil ni le cordon. Ne pas passer |'appareil et son
cordon au lave-vaisselle.

«Tout aliment solide ou liquide entrant en contact avec les piéces
marquées du logo X ne peut étre consommé.

eEnlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers
a l'intérieur comme a I'extérieur de |'appareil.

Ne pas laisser les emballages, accessoires, autocollants, sachets
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a la portée des enfants.
eDérouler entiérement le cordon.
«Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section au
moins équivalente et avec prise de terre incorporée.
Ne brancher I'appareil que sur une prise de terre incorporée.

A faire

« Lire attentivement et garder & portée de main les instructions de cette notice, commune aux différentes versions
suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

« Si un accident se produit, passer de I'eau froide immédiatement sur la brilure et appeler un médecin si nécessaire.

« Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de respiration particulierement
sensible, comme les oiseaux, Nous conseillons aux propriétaires d'oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

« Lors de la premiére utilisation, laver les plaques, verser un peu d'huile sur la plaque et I'essuyer avec un chiffon doux.

« Veillez a ce que la plaque soit stable et bien positionnée sur la base de I'appareil . N’ utiliser que les plaques fournies
avec I'appareil ou acquises aupres d’un centre de service agréé.

« Pour éviter de détériorer la plaque, utiliser celle-ci uniquement sur le support pour laquelle il a été concu (ex. ne pas
la mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

« Sil'appareil est utilisé au centre de la table, le mettre hors de portée des enfants.

« Veiller  I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions nécessaires afin de ne pas
géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte que personne ne s'entrave dedans.

o Pour préserver le revétement de la plaque de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique ou en bois.

« Vérifier que I'appareil est débranché avant nettoyage.

o Attention : cet appareil n'est pas un jouet.

A ne pas faire

« Ne jamais interposer de feuille d’aluminium ou tout autre objet sous la plaque, et entre le réflecteur et la résistance.

« Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n"est pas utilisé.

 Ne jamais utiliser I'appareil @ vide.

« Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

« Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...) ou sur
un support de type nappe plastique.

« Ne pas poser d'ustensile de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

« Pour éviter d'abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

« Ne pas couper directement sur la plaque.

« Ne jamais utiliser d'éponge métallique, ni de poudre @ récurer afin de ne pas endommager la surface de cuisson
(ex : revétement antiadhésif,...).

« Ne pas poser la plaque chaude sur une surface fragile ou sous I'equ .

Participons a la protection de I’environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
— 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

GARDEZ PRECIEUSEMENT CES CONSIGNES



Accessoires (selon modéle) @

mini-spatules () louche (B répartiteur (EX) spatule (1)
N'utiliser que la plaque fournie avecI'appareil ou acquise auprés du centre de service agréé.

Cuisson

Aprés le préchauffage, I'appareil est prét a étre utilisé.

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Thermo-Spot™ (selon modéle) : & chaud, le motif Thermo-Spot devient uniformément rouge.

Selon modéle, déposer a'aide de la louche, la quantité de pate correspondant d la recette choisie :

« Pour 6 mini crépes : remplir jusqu’au premier relief de la louche ().

« Pour les blinis et pancakes : remplir complétement la louche (EZ3).

« Pour les grandes crépes (selon modéle) remplir complétemnent 2 louches (ETE).

Selon modele, étaler aussitdt sans appuyer avec le dos de la louche () (pour les mini crépes) ou avec le répartiteur (EX)
(pour une grande crépe), en faisant un mouvement circulaire & partir du centre. Retourner les préparations & mi-cuisson
avec la spatule.

Plier ensuite la crépe @ votre convenance : en rouleau, en deux, en quatre, en pochette ou en fleur.

Selon modéle, afin de faciliter I'étalement de la pate, déposer la louche ou le répartiteur dans un récipient rempli d’eau.
Garnir les crépes sucrées dans votre assiette apres cuisson plutét que directerment sur la plaque.

Selon modéle, vous pouvez également réaliser des grillades de viande.

Aprés utilisation

Ne pas poser la plaque sur une surface fragile.

Ne pas passer la plaque chaude sous Ieau.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la frotter avec
un chiffon sec.

Les plaques et le corps de |'appareil se nettoient avec une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Rangement (selon modéle)

Retourner I'appareil sur un support plat, propre et stable (ex : nappe) afin de ne pas endommager la plaque de cuisson.
Ranger chaque accessoire en le mettant en place dans le logement prévu a cet effet et en suivant scrupuleusement I'or-
dre.

Tenir I'appareil rangé hors de portée des enfants.

Les crépes

40 a 60 mini crépes ou 20 & 25 grandes crépes (selon la plaque choisie) o Cuisson : 2 min. par face

La pate classique au lait

« 500 g de farine de blé tamisée « 1 litre de lait ¢ 6 ceufs « sel « huile ou beurre

Dans une terrine, mélanger la farine avec le lait, jusqu’a obtenir une pate fluide. Ajouter alors les ceufs battus en omelette,
2 pincées de sel et 2 cuilleres & soupe d’huile ou de beurre fondu. Laisser reposer 1a 2 heures.

Sila pate est trop épaisse au moment de la confection des crépes, ajouter un petit verre d’eau et mélanger a nouveau.
Les crépes a garnitures salées supporteront une pdte plus salée lors de la préparation.



VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

*\Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke
normen en regelgevingen (Richtlijnen Laagspanning,
Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met
voedingswaren, Milieu...).

eUw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk gebruik.

«Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de volgende gevallen,
waarvoor de garantie niet geldig is:

-in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere arbeidsomgevingen,

- in boerderijen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen,

-in bed & breakfast locaties.

eHet apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

«Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en of toezicht
gebruikt te worden door kinderen of andere personen indien hun
fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stellen
dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.

Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat
kunnen spelen.

«Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen zonder ervaring of kennis met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, mits zij
instructies hebben ontvangen en begeleid worden voor een
veilig gebruik van het apparaat en op de hoogte zijn van de
mogelijke risico’s. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. De door de gebruiker uit te voeren reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden mogen uitsluitend uitgevoerd
worden door kinderen boven de 8 en onder toezicht.



Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen
onder de 8 jaar. UNL

*Dit apparaat moet door een volwassene wor den gemonteerd,
gereinigd en onderhouden.

eLaat dit apparaat tijdens de hele werkingsduur op het werkvlak
staan. Berg het na gebruik op een veilige plaats op, buiten het
bereik van jonge en heel jonge kinderen.

oA\ Wanneer het apparaat aan staat, kan de temperatuur hoog
oplopen.

eControleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het
apparaat aangegeven stroomsterkte en spanning.

«Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie
met een tijdschakelaar of afstandsbediening.

eIndien het apparaat voorzien is van een afneembaar snoer:
indien het netsnoer beschadigd is, moet dit vervangen worden
door een speciaal snoer dat verkrijgbaar is bij de fabrikant of zijn
servicedienst.

eIndien het apparaat voorzien is van een vast snoer: wanneer het
netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig
gekwalificeerd persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

«Dit apparaat dient niet ondergedompeld te worden. Dompel het
apparaat of het netsnoer nooit onder in water. Het apparaat en
het snoer niet in de vaatwasser doen.

eAlle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de
bestanddelen waarop het logo X staat, kunnen niet meer
geconsumeerd worden.

«Verwijder alle verpakkingen, stickers en accessoires aan de binnen-
en buitenkant van het apparaat.

eLaat verpakkingen, accessoires, stickers en zakjes nooit binnen

het bereik van kinderen.
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Doen

o Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft

de verschillende modellen, aan de hand van de met het apparaat meegeleverde accessoires.

« Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan gelijk met koud water en roep, indien nodig, de hulp in van een huis-
arts.

« De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

o Rol het snoer volledig uit.

« Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt dient u de platen af te wassen, daarna giet u een beetje olie op de
plaat of platen en veegt deze vervolgens met een zachte doek schoon.

« Indien het apparaat midden op de tafel wordt gebruikt, dient u ervoor te zorgen dat het buiten bereik van kinderen
blijft.

« In geval van gebruik van een verlengsnoer, deze moet minimaal van een gelijke doorsnede zijn en geaard zijn.

o Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

« Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan lopen en er
niemand over kan struikelen.

» Om beschadigingen aan de bakplaat te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunstof spatel te gebrui-
ken.

« Controleer of de stekker van het apparaat it het stopcontact is verwijderd voordat u het reinigt.

« De bakplaten en de tray kunnen schoongemaakt worden met een spons, heet water en afwasmiddel.

« Kijk uit: dit apparaat is geen speelgoed.

Niet doen

o Sluit het apparaat nooit aan als u het niet gebruikt.

 Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

« Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te plaatsen.

« Plaats het apparaat nooit direct op een breekbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt meubel...) of op een
zachte ondergrond.

« Plaats geen kookgerei op de kookopperviakken van het apparaat.

« Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

« Niet rechtstreeks in de schaal snijden.

o Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

Wees vriendelijk voor het milieu !

® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm D Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ZORGVULDIG



Accessoires (afhankelijk van het model)
Spatels Klein () - Maatlepel () - Beslagverdeler (X - Spatel groot ()
Gebruik alleen de bij het apparaat geleverde of bij een erkend service center gekochte plaat. @

Bakken

Na de voorverwarming is het apparaat gereed voor gebruik.

Bij het eerste gebruik kan het apparaat een lichte geur verspreiden en wat rook afgeven.

Thermo-Spot™ (afhankelijk van model): zodra het apparaat goed is voorverwarmd wordt het Thermo-Spot signaal effen
rood: het bakken kan beginnen.

Afhankelijk van het model, schep met behulp van de beslaglepel de juiste hoeveelheid beslag:

o Voor 6 mini crépes: Vul de maatlepel (E) tot aan het eerste niveau.

« Voor hartige en zoete pannenkoekjes: Vul de maatlepel (ET8) tot aan de rand.

« Voor grote pannenkoeken (afhankelijk van het model): Vul de maatlepel (EZ8) twee keer tot aan de rand.

Afhankelijk van het model, verdeel het beslag gelijkmatig met de onderkant van de maatlepel (B3 (voor pannenkoekjes)
en met de verdeler (EX) (voor grote pannenkoeken) door vanuit het midden een ronde beweging te maken.

Draai de pannenkoek halverwege de baktijd om met de spatel.

Vouw de pannenkoek zoals gewenst: in een rolletje of in tweeén, in vieren of gevouwen als een envelop of in een bloem-
vorm.

Afhankelijk van het model, om het beslag makkelijk te kunnen verspreiden, raden wij u aan de maatlepel of de verdeler na
elke pannenkoek af te vegen en in een kan met water te dompelen.

Garneer de pannenkoek het liefst op het bord in plaats van op de bakplaat. Afhankelijk van het model kunt u ook vieesge-
rechten grillen.

Na gebruik

Aan het eind van het bakproces, de platen niet op een kwetsbaar opperviak plaatsen.

De warme platen niet in of onder water.

Het verwarmingselement dient niet gereinigd te worden. Indien het verwarmingselement echt zeer vuil is wacht
u tot deze geheel is afgekoeld en wrijft u hem daarna met een droge doek af.

Maak de platen en de buitenkant van het apparaat schoon met een sponsje, warm water en wat afwasmiddel.

Opbergen (afhankelijk van het model)

Plaats het apparaat ondersteboven op een schone, gladde en stabiele ondergrond, bij voorkeur op een tafelkleed, om be-
schadiging van de bakplaat te voorkomen. Onder het apparaat vindt u opbergruimte voor de verschillende accessoires.
Berg altijd de accessoires in de volgende volgorde op.

Bewaar het apparaat buiten bereik van kinderen.

Flensjes
40 tot 60 mini pannenkoekjes of 20 tot 25 grote pannenkoeken (afhankelijk van de bakplaat) « Baktijd : 2 min.
aan elke kant

Het klassieke beslag met melk

« 500 g gezeefde tarwebloem o 1 liter melk o 6 geklutste eieren o zout olie of boter

Doe de gezeefde tarwebloem in een kom en voeg al kloppend met een garde één liter melk toe. Meng beide ingrediénten
tot u een vioeibaar beslag krijgt. Voeg de geklutste eieren, 2 mespuntjes zout en 2 eetlepels olie of gesmolten boter toe.
Laat het beslag 1 tot 2 uur rusten. Indien u bij het bakken vaststelt dat uw beslag te dik is, raden wij u aan een glacsje
water toe te voegen en het beslag opnieuw te mengen. Indien u hartige pannenkoekjes maakt, mag bij de bereiding iets
meer zout aan het beslag worden toegevoegd.



SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGE VORKEHRUNGEN
oDieses Gerdt entspricht den geltenden technischen Vorschriften und

E?Normen (Niederspannungs-Richtlinie, Elektromagnetische Ver-
traglichkeit, Ubereinstimmung mit dem LFGB, Entsorgung,...).
eDieses Gerat ist ausschlieBlich fir die Verwendung in privaten
Haushalten bestimmt.

«Die Garantie erstreckt sich nicht auf die Verwendung in Umgebungen
wie beispielsweise:

- Kochecken fiir das Personal in Geschaften, Biros oder sonstigen
Arbeitsumfeldern

- Landwirtschaftlichen Anwesen

- den Gebrauch durch Gaste in Hotels, Motels und sonstigen Umfeldern
mit Beherbergungscharakter

- Friihstlckspensionen

eLassen Sie das Gerat wahrend der Benutzung nie unbeaufsichtigt.

eDieses Gerat darf nicht von Personen (inbegriffen Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
benutzt werden. Das gleiche gilt fur Personen, die keine Erfahrungen
mit dem Gerdt besitzen oder sich mit ihm nicht auskennen. Sie missen
von einer fUr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
werden oder von dieser mit dem Gebrauch des Gerates vertraut
gemacht werden. Kinder mUssen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerat spielen.

oBenutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert,
gefallen ist oder sichtbare Schaden aufweist.

o Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt dblichen Reinigung und
Wartung durch den Kunden, muss durch einen autorisierten Service
Partner erfolgen.

eLassen Sie die Zuleitung niemals in die Nahe von oder in Berthrung
mit heifen Teilen des Gerdtes, einer Warmequelle oder scharfen
Kanten kommen.

oStellen Sie das Gerdt nie unter leicht entflammbare Gegenstande
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(zB. Vorhange, Gardinen, etc.).

o Ziehen Sie niemals den Stecker an der Zuleitung aus der Steckdose.

«Sollten Teile des Gerates in Brand geraten, versuchen Sie nicht die
Flammen mit Wasser zu Ischen. Ziehen Sie den Netzstecker €I
und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.

eLassen Sie das Gerdt vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen und
wegraumen.

oDas Aufstellen, die Reinigung und Pflege dieses Gerates sind von
einer erwachsenen Person vorzunehmen.

eDieses Gerat muss wahrend der gesamten Betriebsdauer auf
der Arbeitsfldche stehen bleiben. Nach dem Gebrauch ist es sicher
und auBerhalb der Reichweite von Kleinkindern und Kindern
aufzubewahren.

«Bewegen Sie das Gerdt nicht so lange es heif ist.

« A\ Vorsicht Verbrennungsgefahr! Wdhrend der Benutzung kénnen
die Oberflachen des Gerdtes sehr heify werden. Beriihren Sie diese
nicht! Benutzen Sie stets die Griffe des Gerates.

o Stellen Sie sicher, dass die Versorgungsspannung mit der auf dem
Typenschild angegebenen bereinstimmt. Wahrend der ersten
Benutzung kann es anfanglich zu einer leichten Geruchs- und
Rauchentwicklung kommen. Offnen Sie in diesem Fall das Fenster
und warten Sie bis Sie keine Geruchs- und Rauchentwicklung mehr
feststellen konnen. Verwenden Sie ausschlieflich die mitgelieferten,
oder bei einem autorisierten Service Partner erworbenen, Teile und
das Zubehor. Benutzen Sie diese nicht fir andere Gerdte oder
Zwecke. Das Typenschild befindet sich auf dem Boden des Gerdtes.
Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

oDas Gerdt ist nicht dazu geeignet, in Verbindung mit einem extemnen
Timer oder einer Fernbedinung verwendet zu werden.

eWenn Ihr Gerat mit einem abnehmbaren Stromkabel ausgestattet
ist: Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es gegen ein
Spezialkabel oder eine Einheit ausgetauscht werden, die beim

Hersteller oder beim Kundendienst erhaltlich sind.
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o Wenn Ihr Gerdt mit einem fest angebrachten Stromkabel ausgestattet
ist: Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst ersetzt werden,

DE JH¥ Gefahrdungen zu vermeiden.

o Tauchen Sie das Gerdt, die Zuleitung oder den Stecker nicht ins Wasser
oder eine andere Flussigkeit. Lassen Sie das Gerdt nie ohne Aufsicht
in Betrieb. Schneiden sie nichts direkt auf dem Gerat.

oLebensmittel, die mit Gegenstdnden in Berihrung kommen, die dieses
Symbol X tragen, dirfen nicht mehr verzehrt werden.

o Entfernen Sie vor der ersten Benutzung samtliches Verpackungsmaterid,
Aufkleber und Zubehor innerhalb und auBerhalb des Gerdtes und
entnehmen Sie das Zubehor.

eDas Verpackungsmaterial, Zubehor, Aufkleber und Beutel nicht in
der Reichweite von Kindern lassen.

Wichtige Hinweise

« Lesen Sie sich diese Bedienungsanleitung vor der ersten Benutzung sorgfditig durch und bewahren Sie sie zusammen
mit dem Gerdt auf. Sie gilt fir jedes Modell abhdngig vom beiliegenden Zubehér. Eine unsachgemdBe Bedienung
entbindet den Hersteller von jeglicher Haftung.

o Im Falle einer Verbrennung, kiihlen Sie diese sofort mit kaltem Wasser und rufen Sie einen Arzt, wenn erforderlich.

« Kochdampfe konnen fir Tiere mit besonders empfindlichen Atmungssystem (wie z.B. Vogel) gefdhrlich sein. Wir
empfehlen Ihnen, Végel aus dem Kochbereich zu entfernen.

» Wickeln Sie die Zuleitung stets komplett ab.

« Stecken Sie die Zuleitung zuerst in das Gerdt (abhdngig vom Modell) und dann in die Steckdose.

« Reinigen Sie vor der ersten Benutzung die Platten und die Auffangschale (beachten Sie den Abschnitt "Nach dem
Gebrauch”). Geben Sie anschlieBend ein wenig Speised! auf die Platten und verteilen Sie es mit einem Kiichentuch.

« Wenn Sie das Gerdt auf einem Tisch betreiben, stellen Sie sicher, dass Kinder nicht in die Reichweite gelangen kon-
nen.

« Bei Verwendung eines Verldngerungskabels muss dieses einen Stecker mit Erdung aufweisen. Der Kabelquerschnitt
muss mindestens ebenso grop sein wie der des Gerdtekabels.

« Verwenden Sie das Gerdt ausschlielich an einer geerdeten Steckdose.

« Verlegen Sie die Zuleitung so, dass niemand tiber Sie stolpern kann.

« Um Beschadigungen der Antihaft-Beschichtung zu vermeiden, verwenden Sie bitte nur Plastik- oder Holzutensilien.

« Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Schwamm und etwas Spulmittel. Reinigen Sie das Zubehdr mit einem
Schwamm, heiBem Wasser und Spiilmittel. Trocknen Sie anschlieBend alles gut ab.

o Lassen Sie das Gerdt vollstdndig abkihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen.

o Vorsicht: dieses Gerdt ist kein Spielzeug.
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Nicht erlaubt

o Lassen Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt, wenn es mit dem Stromnetz verbunden ist.

o Benutzen Sie das Gerdt nie, wenn es leer ist.

« Um eine Uberhitzung zu vermeiden, stellen Sie das Gerdt nicht in eine Ecke oder direkt vor eine Wand.

o Beriihren Sie das Gerdt nicht, wenn es Dampf abgibt.

« Stellen Sie das Gerdt nicht in der Ndhe einer Wand oder eines Wandschranks auf. Sie kdnnten durch den abgege-
benen Dampf in Mitleidenschaft gezogen werden.

« Stellen Sie das Gerdt niemals auf empfindliche Oberflachen (wie zB. Glastische, Tischdecken, lackierte Flcichen, ...).

« Legen Sie keine Kiichenhelfer oder andere Gegenstcinde auf die Kochfléiche des Gerdites.

« Um Produktschdden zu verhindern, diirfen keine flambierten Speisen mit diesem Produkt zubereitet werden, bzw.
keine Speisen im Gerdt flambieren.

« Reinigen Sie die Kochfldche nicht mit einem Metallschwamm oder Scheuerpulver, um Beschadigungen zu vermeiden
(zB. Antihaftbeschichtung, ...).

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

@ Thr Gerdit enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
mmm D Geben Sie Thr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt oder Gemeinde ab.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN GUT AUF!

Zubehor (je nach Modell)

Mini-Spateln () - Schopfloffel () - Teigverteiler (X - Spatel (1)

Verwenden Sie ausschliesslich die mit dem Gerdt mitgelieferte oder eine bei einem zugelassenen Servicezentrum er-
worbene Platte.

Zubereitung

Nach dem Aufheizen ist das Gerdt betriebsbereit.

Wahrend der ersten Benutzung kann es anfénglich zu einer leichten Geruchs- und Rauchent-

wicklung kommen. Offnen Sie in diesem Fall das Fenster und warten Sie bis Sie keine Geruchs-

und Rauchentwicklung mehr feststellen konnen.

Thermo-Spot™ (je nach Modell): der Thermo-Spot wird einheitlich dunkelrot, sobald die optimale Temperatur erreicht
ist.

Benutzen Sie, je nach Modell, die Mess-Schdpfkelle zur Bestimmung der bendtigten Teigmenge fir das jeweilige Re-
zept:

« Fiir 6 Mini-Pfannkuchen: Schopfkelle bis zur unteren Eichmarke auffiillen (E2).

« Fir Blinis und Pfannkuchen: komplette Schopfkelle (ET).

« Fiir Crépes (abhdngig vom Modell): 2 komplette Schopfkellen (EI).

Je nach Modell, verteilen Sie fiir die Mini-Pfannkuchen den Teig (). Fir groBe Pfannkuchen streichen Sie den Teig,
mit Hilfe des Teigverteilers (¥ in kreisenden Bewegungen von der Mitte aus, auf. Wenden Sie den Pfannkuchen mit
Hilfe des Spatels.

AnschlieBend den Crépe so falten, wie Sie es wiinschen: als Rolle, halbiert, in Vierteln, als Kelch oder in Bliitenform.
Wir empfehlen Thnen, um den Teig leicht verteilen zu konnen, je nach Modell den Schopfloffel oder den Teigverteiler
in ein GefdB mit Wasser zu tauchen.

Garnieren Sie die stiBen Pfannkuchen nach der Zubereitung auf dem Teller.

Je nach Modell konnen Sie auch Grillen.
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Nach der Benutzung
Ziehen Sie den Netzstecker zundchst aus der Steckdose und dann (abhdngig vom Gerdt) aus dem Gerdt.
Lassen Sie das Gerdt abkiihlen.

Stellen Sie das Thermostat auf die Min.-Position (je nach Modell).

Stellen Sie niemals eine heife Platte auf eine empfindliche Oberfldche oder unter flieBendes Wasser.
Die Heizspirale darf nicht gereinigt werden. Bei sehr stark verschmutzter Heizspirale: vollig abkiihlen lassen
und mit einem trockenen Tuch abreiben.

Reinigen Sie die Platten und das Gehduse mit einem Schwamm und herkommlichem Geschirrspiilmittel.

Aufbewahrung (je nach Modell)

Stellen Sie das Gerdt auf dem Kopf auf eine saubere, ebene und stabile Oberfldche, die mit einem Tuch oder einer
Tischdecke bedeckt ist, um Beschddigungen der Platte zu vermeiden.

Bewahren Sie das Zubehdr auf dem daf(r vorgesehenen Platz auf.

Das Gerdt darf nicht in Reichweite von Kindern gelangen.

Pfannkuchen
40 bis 60 Mini Pfannkuchen oder 20 bis 25 Pfannkuchen (je nach Grillplatte) ¢ Backzeit: 2 Min. pro Seite

Der klassische franzésische Crépeteig

« 500 g Weizenmehl gesiebt « 1 Liter Milch « 6 geschlagene Eier » 2 Prisen Salz » 2 Essloffel Ol oder ge-
schmolzene Butter

Das Mehl mit dem Wasser zu einem fliissigen Teig vermischen. Die geschlagenen Eier, Salz und Ol oder Butter dazu
geben und 1-2 Stunden ruhen lassen. Wenn Ihr Teig nach dem Ruhen fiir die Crépes-Zubereitung zu dick ist, geben
Sie ein kleines Glas Wasser hinzu und mischen Sie nochmals. Fiir Crépes mit herzhaften Zutaten eignet sich am besten
ein salziger Teig.

Buchweizenteig - Fiir herzhafte Crépes kann das Weizenmehl durch Buchweizenmehl ersetzt werden.

Bierteig - Fiir Pfannkuchen mit lockerer Konsistenz, 1/4 Liter Milch durch 1/4 Liter Bier ersetzen.
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CONSIGLI DI SICUREZZA

PRECAUZIONI IMPORTANTI

ePer la vostra sicurezza, questo prodotto é conforme alle norme in
vigore (Direttiva Basso Voltaggio, Compatibilita elettromagnetica,
Materiali compatibili con il cibo, Ambiente,...).

*Questo apparecchio é stato concepito per uso unicamente
domestico.

*Non & stato ideato per essere utilizzato nei sequenti casi, che
restano esclusi dalla garanzia:

-in angoli cottura riservati al personale nei negozi, negli uffici e in
altri ambienti professionali,

- nelle fabbriche,

- dai clienti di alberghi, motel e altre strutture ricettive residenziali,

-in ambienti tipo camere per vacanze.

Non utilizzare mai I'apparecchio senza sorvegliarlo.

Questo apparecchio non dovrebbe essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) le cui capacita fisiche, sensoriali o mentali
sono ridotte, o da persone prive di esperienza o di conoscenza,
tranne se hanno potuto beneficiare, tramite una persona
responsabile della loro sicurezza, di una supervisione o di istruzioni
preliminari relative all’utilizzo dell’apparecchio. E opportuno
sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

*Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8 anni
in su e da persone le cui capacitd fisiche, sensoriali 0 mentali sono
ridotte o da persone prive di esperienza o di conoscenza, purché
possano beneficiare di sorveglianza o di istruzioni preliminari
relative all'uso dell' apparecchio e comprendano i pericoli implicati.
Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio. Le operazioni
di pulizia e manutenzione devono essere svolte unicamente da

bambini dagli 8 anni in su.
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Tenere |'apparecchio e il relativo cavo di alimentazione fuori della
portata dei bambini di et inferiore agli 8 anni.

o[l montaggio, la pulizia e la manutenzione di questo apparecchio
devono essere effettuati da un adulto.

* L'apparecchio deve rimanere sulla superficie di lavoro per tutta
la durata del funzionamento. Dopo I' utilizzo, deve essere riposto
in un luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini.

A\ a temperatura delle superfici accessibili pud essere elevata
quando I'apparecchio € in funzione.

o Verificare che I'impianto elettrico sia compatibile con la potenza
e la tensione indicate sotto I'apparecchio.

*Questo apparecchio non € destinato a essere messo in funzione
per mezzo di un timer esterno o di un sistema di comando a
distanza separato.

«Se I"apparecchio é dotato di un cavo rimovibile : se il cavo
d'alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito con un cavo
0 un kit speciale disponibile presso il fabbricante o il suo servizio
post-vendita.

«Se"apparecchio € dotato di un cavo fisso : se il cavo di alimentazione
e’ danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal
suo servizio assistenza tecnica o comunque da una persona con
qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

Questo apparecchio non deve essere immerso in acqua. Non
immergere mai nell’acqua I'apparecchio né il cavo. Non possono
essere lavati inlavastoviglie.

«Gli alimenti solidi o liquidi venuti a contatto con le parti contrassegnate
dal logo X non possono essere consumati.

e Togliere tutti gli imballi, adesivi o vari accessori sia all'interno che
all’esterno dell’apparecchio.

Non lasciare gli imballaggi, gli accessori, gli adesivi, i sacchetti alla

portata dei bambini.
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Cosa fare

« Leggere attentamente e tenere a portata di mano le istruzioni del presente foglietto illustrativo; esse fanno parte
delle diverse versioni di accessori forniti insieme al vostro apparecchio.

« Nel caso diincidente, sciacquare immediatamente la scottatura con acqua fredda e chiamare un medico se neces-
sario.

« I fumi di cottura possono essere pericolosi per gli animali con un sistema di respirazione particolarmente sensi-
bile, come gli uccelli. Consigliamo di allontanare gli uccelli dal luogo di cottura. a

« Svolgere completamente il cavo prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

» Almomento del primo utilizzo, lavare la piastra o le piastre (seguire il paragrafo dopo I'uso), versare un po’ d’olio
sulla piastra o sulle piastre e asciugare con uno straccio morbido.

o Se I'apparecchio & usato al centro del tavolo, metterlo fuori dalla portata dei bambini.

« Se viene utilizzata una prolunga, quest’ultima deve presentare almeno una sezione equivalente ed essere dotata
dimessa a terra integrata.

« Collegare I'apparecchio solamente ad una presa con messa a terra incorporata.

« Almomento del posizionamento del cavo con o senza prolunga, prendere tutte le precauzioni necessarie per non
ostacolare la circolazione degli invitati attorno al tavolo in modo che nessuno possa inciamparvi.

o Per preservare il rivestimento della piastra di cottura, utilizzare sempre una spatola di plastica o di legno.

« Verificare che I'apparecchio sia scollegato dalla rete elettrica prima di pulirlo.

o Pulire la piastra della griglia e la base dell’apparecchio con spugna, acqua calda e detersivo liquido per stoviglie.

« Attenzione: questo apparecchio non € un giocattolo.

Cosa non fare

« Non collegare mai I'apparecchio quando non viene utilizzato.

« Non usare mai I'apparecchio a vuoto.

o Per evitare il surriscaldamento dell’apparecchio, non metterlo in un angolo o contro il muro.

« Non mettere mai direttamente I'apparecchio su un supporto fragile (tavolo di vetro, mobile vernicicto...) o su un
supporto morbido, come per esempio una tovaglia di gomma.

« Non posare utensili di cottura sulle superfici di cottura dell’apparecchio.

o Per evitare I'usura del vostro prodotto non utilizzarlo per realizzare ricette flambées.

« Non tagliare gli alimenti direttamente sulle piastre.

« Non usare mai spugnette metalliche, né polveri abrasive per non danneggiare la superficie di cottura (es.: rivesti-
mento antiaderente...).

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !
® Tl vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
= D | gsciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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Accessori (in base al modello)
mini-spatole () - mestolo (B - ripartitore (EX) - spatola (EX)
Utilizzare solo la piastra fornita con I'apparecchio o acquistata presso un centro assistenza autorizzato.

Cottura

Terminato il preriscaldamento, I'apparecchio & pronto all’uso.

Al primo utilizzo, I'elettrodomestico pud emettere del fumo e un lieve odore sgradevole.
Thermo-Spot™ (secondo il modello) : I'indicatore Thermo-Spot diventa uniformemente rosso, quando I'utensile é caldo
e pronto per cuocere.
A seconda del modello, usare il mestolo dosatore per dosare la quantitd di pastella per la ricetta scelta:
o Per 6 mini pancakes: riempire fino al livello pit basso (E28).
« Per blinis e pancakes: riempire completamente il mestolo (ETE).
o Per crepes (secondo il modello): riempire completamente 2 volte (E3).
A seconda del modello, stendere la pastella immediatamente (senza fare pressione) con il retro del cucchiaio () (per
minipancakes) o con il ripartitore () (per crépes) con un movimento circolare a partire dal centro. A metd cottura
girare il pancake utilizzando la spatola.
Poi piegare la crepes come desiderate: arrotolata, o piegata a metd, in quarti o piegata come una busta o a forma di
fiore.
A seconda del modello, per stendere pitl facilmente la pastella, raccomandiamo di mettere il mestolo o il ripartitore in
un contenitore d'acqua.
Guarnire i pancakes dolci nel piatto dopo la cottura piuttosto che sulla piastra di cottura.
A seconda del modello, & anche possibile grigliare alimenti.

Dopo I'uso

Non appoggiare la piastra su una superficie delicata.

Non mettere la piastra calda sotto |'acqua.

La resistenza non pud essere lavata. Se é davvero sporca, aspettare il suo completo raffreddamento e strofinarla
con uno straccio asciutto.

Pulirne le piastre e la superficie utilizzando una spugna con un comune detergente liquido.

Sistemazione (in base al modello)

Posiziona I'apparecchio capovolto su una superficie pulita e stabile come un tavolo, per evitare danni al piano di cot-
tura.

Riponi ogni accessorio nel proprio scomparto. Riporre gli accessori sempre in ordine.

Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

Le crépes

Da 40 a 60 mini-crepes o da 20 a 25 grandi crepes (a seconda della piastra) « Cottura : 2 min. per lato

Pastella classica al latte

« 500 g di farina « 1 litro di latte 6 uova « sale « olio o burro

In una terring, mescolate la farina con il latte, fino ad ottenere una pasta fluida. Aggiungete le uova shattute, 2 pizzichi
disale e 2 cucchiai di olio o di burro sciolto. Lasciate riposare 1-2 ore. Se la pasta & troppo densa, aggiungete un piccolo
bicchiere d'acqua e mescolate di nuovo. Per crepes con farciture salate, la pastella pud essere leggermente piti salata.
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CONSIGNAS DE SEGURIDAD

PRECAUCIONES IMPORTANTES

ePara su sequridad, este aparato es conforme a las normas y
reglamentaciones aplicables (Directivas Baja Tension, Compatibilidad
Electromagnética, Materiales en contacto con alimentos, Medio
Ambiente...).

oEste aparato se ha disenado tnicamente para un uso domeéstico.

oEl aparato no se ha disenado para ser utilizado en los siguientes
€asos, que no estan cubiertos por la garantia:
- En zonas de cocina reservadas al personal en tiendas, oficinas y

demas entornos profesionales,
- En granjas,
- Por los clientes de hoteles, moteles y demas entornos de tipo
residencial,

- En entornos de tipo casas de turismo rural.

*No utilice nunca el aparato sin vigilancia.

oEste aparato no estd disenado para ser utilizado por personas
(incluidos ninos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o falta de experiencia y conocimiento, a menos que se
hayan sido supervisados o instruidos acerca del uso del aparato
por un adulto responsable de su sequridad. Los nifos deben ser
supervisados para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

oEste electrodoméstico pueden utilizarlo nifos a partir de 8 anos
de edad y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o desprovistas de experiencia o de conocimiento, siempre
que dispongan de supervision o hayan recibido instrucciones sobre
el uso seguro del electrodoméstico y entiendan los riesgos que
implica. Los ninos no deben jugar con el electrodoméstico. Los
ninos no deben ocuparse de la limpieza y el mantenimiento de
usuario del electrodoméstico, salvo que sean mayores de 8 anos y
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estén supervisados por un adulto. Mantenga el electrodoméstico
y su cable de alimentacion fuera del alcance de los ninos menores
de 8 anos.

oEl montaje, la limpieza y el mantenimiento de este aparato
deberdn correr a cargo de un adulto.

& « Este aparato deberd permanecer sobre la superficie de trabajo
Unicamente durante su funcionamiento. Después de usarlo,
deberd guardarse en un lugar sequro fuera del alcance de los nifos,
independientemente de la edad de estos.

A\ | o temperatura de las superficies accesibles puede aumentar
cuando el aparato esté en funcionamiento.

«Compruebe que la tension de la red corresponde a la indicada en
el aparato.

oEste aparato no esta destinado para ser puesto en marcha
mediante un reloj exterior o un sistema de mando a distancia
separado.

«Si su aparato estd equipado con un cordén desmontable : si el
cable de alimentacion estd danado, tiene que sustituirlo por un
cable o un conjunto especial disponible con el fabricante o en su
servicio post-venta.

«Si su aparato esta equipado con un cordén fijo : si el cable de
alimentacion estd danado, éste tiene que ser sustituido por el
fabricante, o en un Servicio Técnico autorizado, 0 una persona
cualificada, para evitar cualquier peligro.

oEste aparato no debe sumergirse nunca en el agua. No introducir
nunca el aparato o el cable en el agua. No se pueden lavar en el
lavavaiillas.

oCualquier alimento solido o liquido que entre en contacto con
piezas marcadas con el logo XX no podré ser consumido.

eRetire todos los embalajes, pegatinas o accesorios tanto de dentro

20



como de fuera del aparato.
*No dejar los embalajes, accesorios, autoadhesivos y bolsitas al
alcance de los nifios.

Lo que se debe hacer

o Leer atentamente y quardar al alcance de la mano las instrucciones de este folleto, comunes a las diferentes
versiones segln los accesorios suministrados con el aparato.

« Sise produce un accidente, deje correr agua fria inmediatamente sobre la quemadura y acuda aun médico@
si fuera necesario.

o Los humos causados por la coccion pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema respiratorio
particularmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros que los alejen del lugar
donde se realiza la coccion.

« Desenrolle completamente el cable antes de conectar el producto.

o Antes de la primera utilizacion, lavar la placa, verter un poco de aceite sobre la placa y secar con un trapo suave.

« Si se utiliza el aparato en el centro de la mesa, ponerlo fuera del alcance de los nifios.

« Si se utiliza un prolongador eléctrico, el mismo debe ser de seccion al menos equivalente y con toma de tierra
incorporada.

o S6lo conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra.

o Velar por la ubicacion del cable con o sin alargador, tomar todas las precauciones necesarias para no molestar
la circulacién de los comensales alrededor de la mesa de modo que nadie tropiece.

« Para preservar el revestimiento de la placa de coccion, utilizar siempre una espdtula de plastico o madera.

o Antes de proceder a la limpieza, compruebe que el aparato esta desconectado.

o La placa de coccidn y el cuerpo del aparato se limpian con una esponja, con agua caliente y liquido para lavar
vajilla.

« Atencion: este aparato no es un juguete.

Lo que debe cuidar para evitar riesgos

« Nunca enchufe el aparato cuando no esté en funcionamiento.

« No utilice nunca el aparato en vacio.

« Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina o contra la pared.

« No coloque nunca el aparato directamente sobre un soporte fragil (mesa de cristal, mantel, mueblo barni-
zado...) o sobre un soporte blando, tipo mantel de pléstico.

« No colocar utensilios de coccion sobre las superficies de coccion del aparato.

« Afin de evitar cualquier deterioro de su producto, nunca realice ninguna receta flambeada encima del mismo.

 No cortar nunca directamente en la fuente.

« No utilizar nunca una esponja metdlica o polvos abrasivos para no estropear la superficie de coccion (Ej.: Re-
vestimiento antiadherente).

ii Participe en la conservacion del medio ambiente !
@ Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
= D Entréguelo al final de su vida dtil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de nuestros
Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

GUARDAR CUIDADOSAMENTE ESTOS CONSEJOS
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Accesorios (segin modelo)
Miniespatulas () - cucharon (B3) - repartidor (E) - espatula (1)
Utilice exclusivamente la fuente suministrada con el aparato o adquirida en un centro de servicio autorizado.

Coccion
Después del precalentamiento, el aparato estard listo para ser utilizado.
En la primera utilizacién, podrd producirse un ligero desprendimiento de olor y de humo durante
los primeros minutos.
Thermo-Spot™ (segdn el modelo) : en caliente, el motivo Thermo-Spot se convierte de ma-
nera uniforme en rojo.
Seg(in modelo, desmontar con el cuchardn, la cantidad de masa que corresponde a la receta seleccionada:
« Para 6 minicreps: llenar hasta el primer relieve del cucharon (E28).
« Para los blinis y pancakes: llenar completamente el cucharon (ET).
« Para los creps grandes (segtn modelo) llenar completamente 2 cucharones (ET).
Segidn modelo, extender inmediatamente sin pulsar con el dorso del cuchardn () (para los minicreps) o con el re-
partidor () (para un crep grande), haciendo un movimiento circular a partir del centro. Girar las preparaciones a
media coccién con espdtula suministrada a este efecto.
Plegar a continuacion el crep a su conveniencia: en rollo, en dos, en cuatro, en bolsita o en flor.
Segtin modelo, para facilitar la extension de la masa, desmontar el cucharén o el repartidor en un recipiente lleno
con agua entre cada utilizacion.
Cubrir los creps dulces en su plato después de la coccién mds bien que directamente sobre la placa.
Seg(in modelo, también puede realizar asados de carne.

Después de utilizacion

No poner la placa sobre una superficie fragil.

No poner la placa caliente debajo del agua.

La resistencia no se limpia. Si estd muy sucia, esperar a que esté totalmente fria y frotarla con un trapo
seco.

Limpie las placas y la estructura con una esponja y detergente para vajillas.

Como ordenar (segin modelo)

Ordenar cada accesorio instalandolo en el alojamiento previsto para este efecto y siguiendo escrupulosamente el
orden.

Guardar el aparato fuera del alcance de los nifios.

Los creps

De 40 a 60 minicreps o 20 a 25 creps grandes (segun la placa seleccionada) « Coccion: 2 min. De cada lado

La masa clésica con leche

500 g de de harina de trigo tamizada « 1 litro de leche ¢ 6 huevos e sal « aceite o0 mantequilla

En una terrina, mezclar la harina con la leche hasta obtener una masa fluida. Entonces aiadir los huevos batidos
como para una tortilla, 2 pizcas de sal y 2 cucharadas de aceite o de mantequilla fundida. Dejar reposar de 1 a 2
horas. Sila masa es demasiado espesa en el momento de la confeccion de las crepas, afiadir un vaso de agua y mez-
clar nuevamente. Los creps con guarniciones saladas soportaran una masa mds salada al realizar la preparacion.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

CONSELHOS IMPORTANTES

«Para sua sequranca, este aparelho estd em conformidade com as
normas e regulamentagoes aplicaveis (Directivas de Baixa Tensdo,
Compatibilidade Electromagnética, Materiais em contacto com os
alimentos, Ambiente...).

oEste aparelho foi concebido apenas para uma utilizacéo PpT
domeéstica.

oEste aparelho ndo foi concebido para ser utilizado nos sequintes
€asos, 0s quais nao estao cobertos pela garantia:

- Em cantos de cozinha reservados ao pessoal em lojas, escritorios
e outros ambientes profissionais,

- Em quintas,

- Pelos clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de caracter
residencial,

- Em ambientes do tipo quartos de hospedes.

eNunca utilize o aparelho sem vigilancia.

oEste aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizacdo
do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua seguranca.

E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as
mesmas nao brincam com o aparelho.

*0 aparelho pode ser usado por criancas com mais de 8 anos de
idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais
reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimentos se tiverem
recebido supervisdo ou instrugoes relativamente ao uso do aparelho
de forma de seguranca e compreendam os perigos envolvidos.
As criancas nao podem brincar com o aparelho. A limpeza e
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manutencdo realizada pelo utilizador ndo pode ser efectuada por

criancas, a menos que estas tenham mais de 8 anos e sejam

supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respectivo cabo de alimentagdo fora do

alcance de criancas com menos de 8 anos de idade.
eAinstalacao, limpeza e manutencao deste aparelho devem ser
mrealizadas por um adulto.

» Este aparelho deve manter-se sobre uma bancada durante todo

o periodo de funcionamento. Apés a utilizacdo, deve ser arrumado

num local seguro, fora do alcance de jovens e criangas.

oA A temperatura das superficies acessiveis pode ser alta
enquanto o aparelho estiver a funcionar. Nao toque nas partes
quentes do aparelho.

o Certifique-se que a instalacdo eléctrica é compativel com a poténcia
e a tens@o indicadas por baixo do aparelho.

oEste aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento
através de um temporizador exterior ou de um sistema de controlo
a distancia.

*Se 0 seu aparelho estiver equipado com um cabo amovivel : se 0
cabo de alimentacdo se encontrar de alguma forma danificado,
devera ser substituido por um cabo ou um conjunto especial
disponivel junto do fabricante ou de um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

«Se 0 seu aparelho estiver equipado com um cabo fixo : se o cabo
de alimentacdo se encontrar de alguma forma danificado, devera
ser substituido pelo fabricante, Servico de Assisténcia Técnica ou
por uma pessoa qualificada por forma a evitar qualquer tipo de
perigo para o utilizador.

oEste aparelho ndo deve ser submergido em agua. Nunca mergulhe
o aparelho ou o cabo de alimentacdo dentro de agua. NGo sao
compativeis com a maquina de lavar loica.
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*Qualquer alimento sdlido ou liquido que entre em contacto com
as pecas marcadas com o simbolo XX ndo deverd ser consumido.

eRetire todas as embalagens, autocolantes ou acessorios tanto no
interior como no exterior do aparelho.

*Manter as embalagens, acessorios, autocolantes e sacos plasticos
fora do alcance das criancas.

0 que deve fazer PpT

o Leia com atencto o manual de instrucdes e guarde-o para futuras utilizacGes. Este manual é comum &s dife-
rentes versdes, consoante os acessorios entregues com o seu aparelho.

« Em caso de acidente, passe imediatamente dgua fria sobre a queimadura e consulte um médico caso seja neces-
sario.

« Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com um sistemna respiratério particularmente sensivel,
como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afastd-los do local de cozedura.

o Antes de ligar o aparelho, desenrole completamente o cabo.

» Aquando da primeira utilizacdo, lave a placa, deite um pouco de dleo na placa e limpe com um pano macio.

« Caso o aparelho seja utilizado no centro da mesa, mantenha-o fora do alcance das crianqas.

« Se utilizar uma extensdo eléctrica, a secdio da mesma deve ser pelo menos equivalente e com tomada de terraiin-
corporada.

« O aparelho apenas deve ser ligado a uma tomada com terra incorporada.

« Certifique-se que coloca o cabo de alimentagdo, com ou sem extensco, de maneira a ndo impedir a circulagdo dos
convidados a volta da mesa, por forma a que ninguém tropece.

« Para preservar o revestimento da placa de cozedura, utilizar sempre uma espatula de pléstico ou de madeira.

« Verifique se o aparelho estd desligado da corrente antes de proceder a sua limpeza.

o Aplaca de cozedura e o corpo do aparelho devem ser limpos com uma esponja, dgua quente e detergente liquido
para a loica.

o Atengdo: este aparelho ndo é um brinquedo.

A ndo fazer

 Nunca ligue o aparelho se ndo estiver a ser utilizado.

« Nunca utilize o aparelho vazio.

« Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, ndo o instale num canto ou contra uma parede.

« Nunca cologue o aparelho directamente sobre um suporte delicado (mesa de vidro, toalha, mével envernizado...)
ou sobre um suporte mole, do tipo toalha pléstica.

» Ndo coloque utensilios de cozedura sobre as superficies de cozedura do aparelho.

« Para evitar a degradag@o do seu aparelho, ndo realize receitas flambeadas no mesmo.

« Ndo utilize instrumentos cortantes sobre a placa.

« Nunca utilize esponjas metdlicas nem pé de arear por forma a néo danificar a superficie de cozedura (por ex.: re-
vestimento antiaderente...).

Protec¢do do ambiente em primeiro lugar !
® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
=== D Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES PARA FUTURAS UTILIZAGCOES
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Acessorios (conforme o modelo)
mini espatulas (KlD- concha (B - acessorio para espalhar massa de crepe (EX) - espatula (1)
Utilize apenas a placa fornecida com o aparelho ou adquirida junto de um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

Cozedura
Apbs o pré-aquecimento do aparelho, ele estd pronto para ser utilizado.
Aquando da primeira utilizacéo, uma ligeira emanacdo de cheiro e fumo pode ocorrer durante al-
guns minutos.
Thermo-Spot™ (consoante 0 modelo): quando aquecido, o Thermo-Spot torna-se uniformemente
vermelho.
Consoante 0 modelo, com a concha, deite, a quantidade de massa indicada na receita seleccionada:
« Para 6 mini crepes: encher até a primeira marcagdo da concha (EX8).
« Para os blinis e panquecas: encher completamente a concha (EX).
« Para crepes grandes (consoante o modelo) encher completamente 2 conchas (ET3).
Consoante o modelo, espalhar sem pressionar com as costas da concha () (para mini crepes) ou com o acessério
para espalhar massa () (para crepes grandes), fazendo um movimento circular a partir do centro. Virar a preparagdo
ameio da cozedura com a espdtula incluida para esse efeito.
Em seguida, dobrar o crepe, consoante o seu gosto: em forma de rolo, ao meio, em quatro, em forma de bolsa ou de
flor.
Consoante o modelo, por forma a ser mais fécil espalhar a massa, entre cada utilizacdo, colocar a concha ou o acessorio
para espalhar massa dentro de um recipiente cheio de agua.
Opte por rechear os crepes doces no prato em vez de o fazer directamente na placa de cozedura.
Consoante 0 modelo, pode igualmente grelhar carne.

Apos utilizacao

Ndo coloque a placa sobre uma superficie fragil.

Ndo coloque a placa quente dentro de dgua.

A resisténcia ndo se limpa. Se esta estiver muito suja, aguardar até arrefecer totalmente e limpd-la com um
pano seco.

Limpe as placas e o corpo do aparelho com uma esponja e detergente para a loica.

Arrumagao (conforme o modelo)

Virar ao contrério o aparelho sobre um suporte plano, limpo e estével (ex.: toalha), por forma a ndo danificar a placa de
cozedura.

Arrumar cada acessério no compartimento previsto para o efeito e cumprindo escrupulosamente a ordem.
Mantenha o aparelho fora do alcance das criancas.

Os crepes

40 a 60 mini crepes ou 20 a 25 crepes grandes (consoante a placa escolhida) « Cozedura: 2 min. de cada lado

A massa cldssica com leite

« 500 g de farinha de trigo peneirada « 1 litro de leite « 6 ovos « sal ¢ dleo ou manteiga

Num recipiente, misturar a farinha com o leite, até obter uma massa fluida. Adicionar os ovos batidos em omeleta, 2 pi-
tadas de sal e 2 colheres de sopa de 6leo ou manteiga derretida. Deixar repousar durante 1 a 2 horas. Se a massa estiver
demasiado espessa quando for fazer os crepes, adicionar um pequeno copo de dgua e misturar novamente. Os crepes
com recheio salgado requerem uma massa mais salgada aquando da preparaggo.
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SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS

oFor your safety, this product conforms to all applicable standards
and regulations (Low Voltage Directive, Electromagnetic
Compatibility, Food Compliant Materials, Environment, ...)

o This appliance is intended for domestic household use only,

o[t is not intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

-staff kitchen areas in shops, offices and other working <
environments;

- farm houses;

-by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

Never leave the appliance unattended when in use.

«This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

o This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concemning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years.
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Children under the age of 8 years should not use this appliance
unless continuous supervision by a responsible adult is given.

oThis appliance is intended to be assembled, cleaned and
maintained by an adult.

«This appliance is intended to stay on the working surface for the
time needed to perform its intended operation. After the intended
operation has been performed it has to be stored in a safe place
not reachable by young and very young children.

. A Accessible surface temperatures can be high when the
appliance is operating.
Never touch these surfaces, always use the handles.

eMake sure that the electric power supply is compatible with
the power rating and voltage indicated on the bottom of the ap-
pliance.

+This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remotecontrol system.

oIf your appliance is fitted with a removable power cord: if the
power cord is damaged, it must be replaced by a special cable or
unit available from the manufacturer or its after-sales service.

o[f your appliance is fitted with a fixed power cord: if the power
supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer
or its service agent or a similarly qualified person in order to avoid
a hazard.

Do not immerse the appliance and the cord in water. They are not
dishwasher safe.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts
marked with logo 3.

eRemove all packaging materials, stickrs and accessories from the
inside and the outside of the appliance.

«Keep all packaging, accessories, stickers and plastic bags out of

children's reach.
28



Do

e Read the instructions in this leaflet carefully and keep them within reach. They apply to every version de-
pending on the accessories that come with your appliance.

« If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

« Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such
as birds, We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

o Fully unwind the power cord.

» When using for the first time, wash the plate(s) or the dish or the stone (refer to “after use” paragraph),
pour alittle cooking oil on the plate or on the inside of the pot and then wipe it with an absorbent kitchen
towel.

«If the appliance is used in the centre of the table, keep it out of the reach of children.

« If an extension cord is used, make sure to choose one of equivalent diameter with an earthed socket
(for earthed products). If an extention cord is used, make sure to choose one of equivalent diameter
(for non earthed products).

« Always plug the appliance into an earthed socket.

o Position the cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around
the table without tripping over it.

« To avoid damaging the non-stick coating of the cooking plate, always use plastic or wooden utensils.

« The cooking plates, the tray and the body of the appliance can be cleaned with a sponge, hot water and
washing up liquid.

o Caution : this appliance is not a toy.

Do not

« Never leave the appliance unattended when plugged in.

« Never run the appliance empty.

« To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.

« Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture, etc.) or
on a soft surface such as a tea-towel.

Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

« To avoid spoiling your product, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

 Never cut directly in the dish.

« Never use metal scourers or scouring powders to avoid damaging the cooking surface (e.g..non-stick coat-
ing, ...).

Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
= D |eave it at a local civic waste collection point.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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Accessories (according to the model)

mini-spatulas (K ladle (EX) spreader (EX) spatula ()
Only use the plate supplied with the appliance or purchased from an approved service centre.

Cooking
After pre-heating, the appliance is ready to be used.
During first use, the appliance may give off a slight odour and smoke: this is normal.
Thermo-Spot™ (according to the model): the Thermo-Spot turns sold red when the appliance
is perfectly preheated and ready to cook.
According to the model, use the measuring ladle to obtain the required amount of batter for the chosen recipe:
« For 6 mini pancakes: fill up to the lower level of the ladle (E!)A
m’. For blinis and pancakes: fill the ladle ) completely.
« For crépes (according to the model): fill the ladle completely twice ).
According to the model, spread immediately, without pressing, with the back of the ladle () (for mini-pancakes) or
the spreader B (for large pancake), in a circular movement from the centre. Turn the pancake over half way through
cooking using the spatula supplied for this purpose.
Then fold the pancake as you want: as a roll or in half, in quarters or folded as an envelope or flower shape.
According to the model, to spread the batter easily, we recommend placing the ladle or the spreader in a jug of water.
Garnish the sweet pancakes on your plate after cooking, not whilst it is still on the cooking plate.
According to the model, you can also grill foods.

After use

Do not place the plate onto a fragile surface.

Do not place the hot plate in water.

The heating coil is not to be cleaned. If it is really dirty, wait until it has cooled down and wipe with a dry
cloth.

Clean the plates and body of the appliance using a sponge and washing-up liquid.

Storage (according to the model)

Place the appliance upside down on a clean, flat and stable surface such as a tablecloth, to avoid damaging the cook-
ing surface.

Store each accessory in its dedicated compartment. Always store the accessories in the right order.

Keep the appliance out of the reach of children.

The Crépes

40 to 60 mini-pancakes or 20 to 25 large pancakes (according to the chosen plate) « Cooking time: 2 min.
on each side

The classic French batter

« 500 g sifted plain flour « 1 litre of milk « 6 eggs e salt « oil or butter

In a large bowl add 500 g plain flour and gradually beat in 1 litre of milk, until the consistency is of a single cream.
Graduall beat in the 6 beaten eggs, 2 pinches of salt and 2 tablespoons of oil or melted butter. Leave to stand for 1
to 2 hours. If the batter is too thick after making the crépes, add a small amount of water and mix again. Salty pan-
cakes can be made by adding more salt to the batter.
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OAHFIEZ AZGAAEIAZ

ZHMANTIKEZ NMPOOYAAZEIX

o[la MV a0PAAELd 0aC, 1 CUOKEUT QUTY OUMPWVEL e Ta Loyuovta
TMEGTUMA KOl TOUC LoXUOVTEC kavoviopoUc (Odnyiec yia m xaunAy
TAOM, ™V NAEKTPOUAYVNTIKY OUMBATOTNTA, TA UAKA OE Enagh pe
TPOPEC, TO TEPLBAANOV KA.TL).

o H napodoa cuokeur| pooplleTal amokAELOTIKA YLa OLKLOKY Xpnom.

o Aev €xel 0XedLaoTEL yLa XpRom OTLC aKOAOUBEC TEPLTTWOELC, OL
omolec dev kaAuTTovTaL and mv eyyinon:
- & Ywpoug koulivag mou ypnatomotodvtat and To mpocwikd €

0€ KaTaomaTa, ypadela kaw GAAa emayyeAUaTika eplBaAlovTa,
- 2€ QYPOKTAUATA,
-Tla yprion and meAdrec Eevodoyelwv, mavdoyelwv kat GAAa
OLKLOTLKA TiePLBAANOVTO,

- 2€ TePLBANoVTA TUTOU EVOLKLALOEVOV DLOEPLOUATWV.

¢ AUTO €lvat QUOLOAOYLKO KOL Unv TO aPrveTe KovTd oTa aLdLd.

oH ouokeun aut dev mpémel va ypnowlomoteltar and dtopa
(oupmepLAapBAVOUEVOY TOV TIALOLAV) HE HELWHEVEC OOUATIKEC 1)
dlavonTkéc IkavomTeC 1) ATopa XwplC melpa 1y Yviom e CUCKEWAG,
eKTAC av £xouv AdBeL OXETIKEC 00NYieS yLa ™ XpNom ™C OUOKEUNC
N emmpolvTaL and Topo umelBuvo yia v aopdAeld Touc.

o Ta mawdLa mpémeL va EMLTMEOUVTOL KOL Va NV TOUG EMLTRENETAL Va
maifouv e Tr oUCKeW.

oH mopoloa cuokeur dev TPEMeL va XpnotuomomBel and mawdld
NAKIaC KATW TwWV 8 €TV KaL AToua XwplC eumelpia kat yvaon N
ATopa HE UELWUEVEC OWUATIKEC, aLOBNTAPLEG 1 OLAVONTIKEC
(KQVOTNTEC, EKTOC KL av EX0UV ekaldeuTel oxeTIKA, BplokovTal und
eniBAeyn we mpo¢ v acpaAn} Xprom C OUOKEUNC Kat Yvwpilouv
TouC evdeyduevouc Kwvolvouc. Ta mawdld dev mpémel va
Xpnotuomololv ™ ouckeur| w¢ mawyvidl. O kabaplopdc kat n

OUVTHENON amod Tov XPHOTN Gev TPEMEL VA TIPaYUATOMoLELTaL and
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madLd kAtw Tov 8 TaV Kat dlywe eniBAeyn.
Na dlompeite ™ ouokeur kaL T0 KAAWOLO PEUUATOC HAKPLA ard
madLd nAioc kato Twv 8 ETAV.

oH ouvappoAdynon, 0 KaBapLopdC KaL 1 ouVTHENON QUTAC NG
OUOKEUNC TIPETEL VO EKTEAOUVTOL amd EViALKQ.

¢ Auti n ouckeun mpénet va BplokeTal TomoBemuévn v o€ JLa
enmpaveta epyaotac kad' 6An m dudpketa Aettoupyioc me. Metd m
Xpnom, mpénet va m QUAGEETE 0 aoPaAn Xwpo, HakpLa arnd Ta
madLd kat ta PeEen.

[ o A H 6eppokpacia Twv mpoopdotuwy empaveldv nope efvat

Quénuévn katd mv wpa Asttoupyiac me ouokeung. Mnv ayyilete

TIG (e0TEC EMPAVELEC ™C OUOKEUNC.

o EAéyETe 4L 1) TAOoM ™G oUOKEUNC 1) oTtola avaypAPETaL OTO KATW
HEPOC ™G, QVTLOTOLYEL 0E aUTV ™C EYKATAOTAONC 0aC.

oH ouokeur autr dev mpoopileTaL va TiBeTaL o€ Aettoupyia ue
eEWTEPKG XPOVOSLAKOTTN ) XwPLOTO oUGTNUA TAEXELOLOTPLOU.

¢ EGQv n ouokeun oac dLaBETel apalpoUevo KOAWSLO : Qv TO KOADSLO
TPoPod0staC ExeL pOapEl, mpémeL va avTikataoTadel pe Eva kahwdlo
N it ouokeun mou dlatiBeTal ldkd and ™V KATaoKEUAoToLa
eTalpelan 1o TUNUa eEUMEEMONG META ™MV MWANON ™E ETaLPE(QC.

o EGvn ouokeur oac GLabéTel aTaBepd KAAWDSLO : EQv KATAOTPAPEL TO
KOAWOLO, TIPEMEL VAl VTIKATAOTABEL amd TOV KATAOKEUaoT! 1| and
kAmoLo ££0UCLOGOTMUEVO KEVTPO GEQPLC, (OTE VA AMOPUYETE TUXOV
KLvdOvOoUC,.

ooTé un BubileTe o0 vepd ™ ouokewn. MoTé pn BubileTe 0TO vePd
Tn OUCKeWn, ™ povada eAEYYou 1) TO KAAWALO.

oKdbe otépea 1y uypn TPOPA N omola £pXETAL OE €magh We Ta
efopTiuata mou gépouv To Aoy6tumo X dev mpémel va
KOTQVAAQVOVTOL.

o[pLv XPNOLLOTIOLAOETE TNV CUOKEUN 0QC YL TEWTN Gopd : OAa
T0 UAKG ¢ ouokeuaotac,Ta autokOAAnTa kat ta akeooudp,and
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T0 £0WTEPLKO KaL EEWTEPLKO UEPOC TNC CUOKEUNC.
oKpatfiote T OuoKeuaoia, Ta QUTOKOAANTA TNV MAQOTLKN
00KOUAQ oaKpLa and Ta natdld.

TLnpéneL va Kavete

» AloBdoTe mpooeKTKa TG 0dnyieg Xpnoews kau kpatelote Tig. OL odnyleg elval kowvég yLa didpopoug Timoug avaloya
Je ToLa eEapmiuata elval eE0MALOpEVN 1 GUCKEUN.

o S¢ mep(nTwon atuxnuartog, pi&te auéowg kpUo vepd 0To Eykaupa kat edv elvat anapaitTo KAAETTE YLATPO.

» OL kanvol ané 1o payelpepa pnopel va eivat moAd emk{vduvol yia ta {oa mou xouv Lolaitepa euaiobnto
QVamveuoTLkd 0UOTNUA, MW Ta TTNVA. ZUCTAVOUME OTOUG LOLOKTATES MTNVAV VA TA AMOPAKPUVOUV amd Tov XWpo
HayeLpéuaTog.

o ZeTUNETE evTEADG TO KAADBLO POTOU GUVIESETE TN CUCKEUN OTO pelja.

» Katd mv mpdyn xpron, mdvete mv mAdka 1y T mAdkeg, pi€te Alyo AddL mdvw oy mAdka 1y TAGKeG Kat a

oKounioTe e €va MaAaKG TavaKL.

 Ev n ouokeun xpnotuomoLeitat oo KEvTpo Tou TpanedLol, ppovTioTe va Ty TonoBeTHOETE MaKpLd and Ta
nawdid.

o X¢ Mep{nTU)ON MOU ¥PnoLuonotoeTe Unahavieda, mpemet va efvat YeLwpéwn.

* 2uvdéeTe TV oUCKeUn Wovo og TpiZeg e yelwan.

» OpovtioTe Katd ™V TOMoBETNON TOU KaAwdiou pe 1) XwplG unahavtéla va AauBdvete 6Aec TIC amapaimTeg
TIPOQUAGEELG TIpOKeLUEVOU va unv apeunod{ZeTal n Kukhopopia Twv KAAEOUEVAY YUpw and To TpanélL.

« [0 va QUAGOOETE GBLKTO TO GTPWUA TWV E0TLAV Tpanelaplac, xpnotuomnotelte névta ondtoula mAaaTiki i E0AL.

« BeBawweelte 6TLn ouokeun elval anoouvdepévn and To pedpa mpotol v kabapioeTe.

« OLeoTiec Tpanedaplag kaL TO OMUA ™G CUGKEUNG TAEVOVTOL e OPOUYYApAKL, {E0TO vepd KAl anoppuNaVTIKG.

« [poooxn: n mapoloa ouckeur| dev eval mawyvioL.

Tt TIPETEL VA AMTOPEUYETE

o Mnv ayyilete Ti¢ {eoTéc empdaveleg ™G OUOKEUNG.

o [ToTé unv Aettoupyelte mv ouokeun ddela.

o [0 va ano@UyeTe TV UepBEPUAVON TNG CUCKEUNG, 0aG GUVLOTOUME va pnv T TomoBeTe(Te OE Ywvieg kaL va unv
QKOUTGEL GTOV TOLXO.

o [oté unv TomoBeTeite ™ ouokeun aneubelag endvw oe eunal empavela (YudAwo Tpanéll, TpanelopdvTiio,
Bepvikwpévo Emmho...) 1} oe empavela mou kaAdnTeTaL and macTiké TpaneloudvTiio.

» Mnv TonoBetelte okeln i epyaleia payelpéuatog mave oTLG empaveleq YnoluaTog TG GUGKEUNG.

o [0 va ano@UyeTe TV KATAGTPOPN TOU MPOLOVTOC NV XenoLuonote(te ouvtayég GAAUNE (Le pwTLd).

o Mnv kdBeTe TPOPEG ameubeiag péoa oV mATEAQ.

o [10T€ pn xpnoLuonoLelte HETAALKG 0QOUYYApL, 0UTE KaL OKGVN YLa TR{YLUO TIPOKELUEVOU vl NV TIPOKAAEDETE POOPA
oV emPAvela Ynoluatog (LY. : QVTLKOAANTIKY emkaAuyn, ...).

 H ouokeur Kat 10 kaA@dLd e dev mAévovtal 6To MAUVTAPLO TLATWV.

Ag oupBahhouyie KL epeig oTnV pooTacia Tou meptdalhovrog!
@ H guokeun oag nepLéxet ToAA aELOMOLAOLA 1 OVAKUKAGOLUA UALKG.
- O Mapaddote ™ MaALd ouokeun 0ag oe kEVTPo Slahoyng 1) eAElWEL TETOLOU KEVTPOU O€ EEOUGLOSOTEVD
KévTpo GEPPLS TO omoio Ba avahdBel v enegepyacia mg.

OYAAZZETE ENIMEAQZ AYTEZ TIZ OAHTIEZ
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AZeaoudp (oUGWVA L TO LOVTEAD)

ukpég ondroulec (W) koutdha (EA) ondroula andhewyne () ondroukes (IB)

Na xpnotponoLeiTe anokAELOTIKG ™V MAGKQ ToU TApEXETAL 0T ouckeuaota Ladl pe T ouokeur 1j v mAGka mou
ayopdoarte and éva eEoucLOd0TNUEVO KEVTPO GEPRLG.

Mayeipepa

MeTd v mpoBépuavon n cuokeur eivat £ToLun yLa xpnotuonoinon.

‘Otav YPNOLLOMOLOETE TNV GUGKEUT 00G YLA TPWTN Popd, MMopel va UAPEEL ULa KT MUpwdLd

KaL Atyog kamveg katd Ta mpdTa AenTd.

Thermo-Spot™ (oUugwva e To povtéo) : pONG LeataiveTal anokTdet 1) ewdva Thermo-Spot

OUOLOUOPPQ KOKKLVO YO,

Z0uewva pe T HoVTEAD Yep(oTe pe v kouTdAa 1600 {uudpt, To omoio avtamokpiveTal oV emAEYUéVN ouvtayh

o [0 ™V MPOETOWAGTa 6 Hikpdv TyaviTwy : Yepiote v koutdAa (B pe Z0un £wg To MPMTO XGpayua.

« la mv mpoeTowacia Twv Aemtav myavitwv (blinis) 1 apeptkdvikwv myavitwv (pancakes): yepiote oAdkAnpn v

KouTaAa pe Zoun (EXE).

B o [ MV mpoeTolacia peyahwv myavitwv (o0upwva pe Tov TUmo) yepioTe pe {0un Suo koutdAeg (ETE).
S0pgwva Le Tov Tino augows amaoTe anakd xwplg mieon we to miow pépoc e koutdhac, (A (og nepinTwon wKkpwv
myavitev), i uéow mc ondroukag andhewng (EB) (og mepintwon ueydhwv myavitwv) e KukAkn kivnan apxilovtag
and 1o (0T0) p€oo. Tig mpoeToLalOueves TPOPES avanodoyupl eTe PETE TO ULOG WAGLUO He Tn OMATOUAQ pE T
TIPOUNBeUBHEVN YLa TO OKOTS QUTO.

MeTd dLmhwoTe ™V 6mwc 0ag TaLpLAZeL: ae KUALVPO, OTn WEDN, OTO TETAPTO, O€ TOEMAKL 1 0 Mop®r| avBol.
Z0ugwva pe Tov TUMo TomoBeTaTe PeTd ™V K&Be Ypron v KoutdAa 1 v ondtoula o doxelo e vepo, yia va
BleukoAOveTe TO GMAwua Tou {uuaptod.

Ia va puhdooeTe GBLKTO TO OTPWHA TWV E0TLOV Tpanelapiag, xpnotuonoLelte mdvta ondtoula MAQOTLKN 1 EUALVN.
2ToMoTE TIG {axapwyéveg myaviteg petd To WAoo kaAltepa 610 mLdTo, mMapd kateubelav OTLG €0TiEG TIG
Tpaneaplac.

Metd ™ xprion

Mnv tomoBeteite v mAdka mdvw o€ €0BpauoTN EMLPAVELD.

Mn Bpéxete mv mAdka pe vepo eve eivar akopa {eotn.

H avtiotaon dev kabapietat. Edv eivat moAd Bpwpikn, TEpLUEVETE EWG OTOU KPUWGEL EVTEAWS KaL TPLYPTE T pe
£€Va 0TEYVO MaVAKL

TomoBémon (UUPWVA e TO LOVTEND)

Avanodoyuplote ) ouokeur o€ opaAy, kaBapr kat 0Tabepn empdvela (ry. oTo HeodAL), va un eBelpeTe TIC eaTieq
Tpaneaplac).

TonoBeoTe T0 KABE KOPUATL TwV a§ET0UGP 0TO SLKO TOU MPOOPLOWEVO PEPOG Kat MapdAAnAa TposexTIKa Tpe(Te TV
akdAoubn oelpd

OuhdEte ™ ouokeun pakpLa ano ta madid.

Tnyaviteg
40 £wg 60 pkpég yavites 1) 20 €wg 25 peydle myavites (o€ oxEom pe ™V emAeypEVn eotia kouZivag)
o Mayeipepa : 2 Aerrrd and v kade peptd

Napadootakn {upn and yaka

500 g kooKwvLopévo oLtapévio akelpt o 1 Altpo yGAa e 6 auyd e aAdTL » AGL 1 BolTupo

v atéha avakatéyte 1o akedpl e To YAAa ETaL, WOTE va anokTAoeTe vepwpévn {0un. MpooBéate Ta XTummuéva
auyd, 2 mpédeg aNdTL Kat 2 KoutaLeg oolmag AddL 1 Alwpévo BouTupo. AgrioTe To va "gekoupaoTel” mepimou 1 €wc 2
(peg. Av oTn oLy} ™G mpoeToaciag n {Uun eivat mukvn, mpooBEaTe Eva Ukpd ToPAKL vepoU KaL avaKaTEWTE TO
gavd. H T0un ywa g myavitec, ot omoleg yepiovTat pe alpupd YEuLopa, umopel va eivat katd mv mpoetowlasia mo
aAuupn.
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GUVENLIK TALIMATLARI

ONEMLI UYARILAR

«GUvenliginiz acisindan bu cihaz yirirlikteki tim standart
ve dizenlemelere (Dusuk voltaj Yonergesi, Elektromanyetik
Uyumluluk, Gida Katki Maddeleri, Cevre...) uygundur, EEE
Yonetmeligine Uygundur.

+Bu cihaz, garanti kapsaminda olmayan su durumlarda kullanimak
Uzere tasarlanmamistir:

- magoza, ofis ve dider is ortamlarinda personele ayrimis olan
mutfak koselerinde,

- ciftliklerde, (TR

- otel, motel ve konaklama dzelligi bulunan yerlerin misterileri
tarafindan,

- otel odalar tirinden ortamlarda.

+Cihaz calsir durumdayken kesinlikle yanindan ayrilmayin.

«Bu cihaz, fiziki, duyusal veya zihinsel kapasitesi yetersiz
olan veya bilgi veya deneyimi olmayan kisiler tarafindan
(cocuklar da dahil), giivenliklerinden sorumlu bir kisinin gdzetimi
olmaksizin, cihazin kullanimi ile ilgili dnceden bilgilendirimeden
kullanilmamalidir. Cihazla oynamadiklarindan emin olmak
agisindan cocuklar gézetim altinda tutulmalidr.

«Bu cihaz 8 yasin Gzerindeki cocuklar veya azalmis fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasiteye sahip ya da deneyim veya
bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, cihazin givenli kullanimi
ve sebep olacad olasi tehlikeler ile ilgili bilgi verimesi veya
gbzetim altinda bulundurulmasi durumunda kullanilabilir.,
Cocuklar cihazla oymamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi,
g06zetim altinda olmadiklari sirece 8 yas altindaki cocuklar
tarafindan yapiimaz.

Cihazi ve kablosunu 8 yasin altindaki cocuklarin ulasabilecegi
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yerlerden uzak tutun.

«Bu cihazin montaji, temizligi ve bakimi bir yetiskin tarafindan
yapiimalidir.

¢Bu cihazin amaglanan kullanimi sirasinda ¢alisma alani Uzerinde
durmasi gerekir. Kullanildiktan sonra cocuklarin erisemeyecedi,
guvenli bir yerde saklanmalidir.

« A\ Cihaz calisirken acikta olan yizeylerin sicakhigr yiksek
olabilir.

« Sebeke voltajinin, cihazin altinda belirtilen gic orani ve ge-
rilimle uyumlu olmasina dikkat edin.

+  Bu cihaz harici bir zaman ayarlayici veyabir kumanda

sistemi ile calstinimaya yonelik degildir.

+Cihazi sabit bir kordonla donatiimissa : cihazin giic kordonu
zarar gordiginde, olasi herhangi bir tehlikeyi dnlemek agisindan
kordonnun yalnizca Uretici veya yetkili servis tarafindan ya da
benzer niteliklere sahip bir elektrikci tarafindan degistirilmesi
gereklidir.

+Cihaziniz ¢ikarilabilir bir kordonla donanmissa: besleme kordonu
zarar gormisse, imalatcida veya satis sonrasi servisinde mevcut
olan bir kordon veya &ézel dizenekle degistirilmesi gerekir.

«Bu cihaz suya daldirimamalidir. Hi¢ bir zaman cihaz ve
kordonunu suya sokmayiniz. Cihaz ve kordon bulasik makinesinde
ylkanamaz.

« Uzerinde Xisareti bulunan bdlmelerle temas eden her tirl{ sivi
ya da kati gida tiketilmemelidir.

+Cihazin icinde ve disinda bulunan tim etiketleri, aksesuarlari
ve amboalaj Urinlerini gikarin.,

«Ambalajlari, aksesuarlari, stickerleri, posetleri, cocuklarin
erisebilecegi yerlere birakmayin.
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Yapilmasi gerekenler

o Kullanim kilavuzunda bulunan talimatlari dikkatle okuyun ve kilavuzu ileride kullanmak Gzere saklayin. Ta-
limatlar, cihaz ile verilen aksesuarlar disinda, farkl modeller igin aynidir.

o Bir kaza olmasi halinde, yanigin izerine derhal soguk su dékin ve gerekirse bir doktor ¢adirin.

o Pisirme dumanlar, kuslar gibi hassas bir solunum sistemine sahip olan hayvanlar icin tehlikeli olabilir. Kus
sahiplerine kuslarini pisirme mekanindan uzak tutmalarini tavsiye ediyoruz.

« Kordonyu tamamen agin ve cihazi elektrice baglayn.

o llk kullanimda tepsiyi veya tepsileri yikayin, tepsiye veya tepsilere biraz yag siriin ve yumusak bir bezle
silin.

o Eder cihaz masa Uzerinde kullanilacaksa, cocuklarin erisemeyecedi bir yere koyun.

« Eger uzatma kordonu kullaniyorsaniz, en azindan ayni ¢apta olmali ve toprakli prize sahip olmalidir.

« Cihazi her zaman toprakli prize takin.

o Uzatmall veya uzatmasiz haliyle kordonnun yoluna dikkat edin, masa etrafindaki dolasimi etkilememeye
Ozen gosterek rahatsizlik vermemeye dikkat edin.

« Pisirme tepsisinin kaplamasina zarar vermemek igin herzaman plastik veya tahta spatula kullanin,

« Temizlemeye baslamadan énce cihazin fisinin prizden gikarimis oldugunu kontrol edin.

« Pisirme tablasi ve cihazin gdvdesi singer, sicak su ve bulasik sivi deterjani ile temizlenmelidirler.

« Dikkat: bu cihaz bir oyuncak degildir.

Yapilmamasi gerekenler

* Kullanimadigi zamanlarda cihozi asla prizde birakmayin.

« Cihazi kesinlikle ici bos halde ¢alistrmayin.

o Cihazin asiri isnmasini dnlemek igin, kdselerde ya da duvara gok yakin yerlerde kullanmaktan kaginin.

« Cihazi hicbir zaman cam bir masa, masa 6rtist veya cilal yizey gibi kolayca zarar gorebilecek bir yere
koymayin veya lastik orti olan yizeylere yerlestirmeyiniz.

o Cihazin pisirme yizeylerine pisirme aletlerini birakmayin.

« Hasar gérmemesi icin, Urininizb asla flambe hazirlamak igin kullanmayin.

o Yiyecekleri kesinlikle cihazin iginde kesmeyin.

« Pisirme yUzeyine (érn: yapisma nleyici kaplamalar, ...) hasar vermemek icin asla telli singer veya ovalama
kremi kullanmayin.

Once cevre koruma !
® Cihazinizda pek cok degderlendirilebilir veya yeniden dénistirilebilir materyal bulunmaktadir.
_— D Dénistim yapilabilmesi iin bir toplama noktasina birakin.

BUTALIMATLARI OZENLE SAKLAYINIZ
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Aksesuarlar (modele gore)
mini-spatulalar () kepge (1) yayma spatulast (B spatula (IEY)
Yalnizca cihazla birlikte verilen veya yetkili servis merkezinden satin aldiginiz pisirme tepsisini kullanin.

Pisirme

On 1sitmanin ardindan cihaz kullanima hazrrdrr.

ilk kullanim srrasinda cihaz hafif bir duman ve koku yayabilir: bu normaldir.

Thermo-Spot™ (modele gére): cihaz isindiginda ve pisirmeye hazrr duruma geldiginde,

Thermo-Spot tamamen kirmiziya déner.

Modele gore, segilen tarife uygun istenilen hamur miktarini elde etmek igin élgimkepgesini kullanin:

+ 6 mini pancake icin: kepceyi az doldurun (E).

+ Bilini'ler ve pancake'ler icin: kepceyi tamamen (EZ) doldurun.

+ Krepler icin (modele gére): kepceyi iki defa (ET) tamamen doldurun.

(Mini pancake'ler icin) Modele gére, kepgenin arka kismiyla, bastrmadan hemen yayin () veya (biyik pon-
m cake icin) (IEl) yayma spatulastyla ortadan bashyarak dairesel hareketlerle yaym. Pisirme siresinin yarisinda

pancake'i spatulayla gevirerek diger tarafinin pismesini saglayn.

Ardindan pancake'i istediginiz gibi katlayin: rulo, yarim, ceyrek olarak veya zarf ya da icek sekli verin.

Modele gore, hamuru kolayca yaymak icin kepgeyi veya yayma spatulasini su dolu bir kaba koymanizi 6ne-

ririz.

Pisirme isleminin ardindan, tath pancake'leri pisirme levhasinin Gzerindeyken degil tabaginizdayken sisleyin.

Modele gore, yiyecekleri 1zgara da yapabilirsiniz.

Kullanim sonrasi

Pisirme tepsisini cam yiizeyler zerine koymayin.

Sicak pisirme tepsisini suya sokmayin.

Rezistans temizlenmemelidir. Kirlendiginde, sogumasini bekleyin ve kuru bir bezle silin.
Pisirme plakalarini bir siinger, sicak su ve bulasik deterjani kullanarak temizleyin.

Saklama (modele gére)

Pisirme yUzeyinin hasar gérmesini engellemek iin, cihazi masa ortiist gibi temiz, diiz ve sabit bir yizeyin izerine
bas asad yerlestirin.

Her aksesuari kendi bolmesinde saklaymn. Her zaman aksesuarlar dogru sirayla kaldirn.

Cihazi ¢ocuklarin ulasabilecegi yerlerden uzak tutun.

Krepler
40 ila 60 mini pancake veya 20 ila 25 biyik pancake (segilen pisirme tepsisine gore) « Pisirme siiresi:
her tarafi iki dak.

Klasik Fransiz hamuru

« 500 g elenmis une 1 litre siit « 6 yumurta « tuz « tereyag veya sivi yag

Blytk bir kasenin icinde 1 litre site bir yandan ¢irparak, azar azar 500 gr. unu krema kivamina gelinceye
kadar ekleyin. Srrastyla 6 cirpilmis yumurtay, 2 tutam tuzu ve 2 tath kasigi sivi yagi veya eritilmis tereyagini
girparak ekleyin. 1 ila 2 saat dinlenmeye birakin. Krepleri yaparken hamur gok koyu olursa az miktarda su ek-
leyin ve tekrar karistinn. Homura daha fazla tuz ekleyerek tuzlu pancake'ler yapabilirsiniz.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER

oFor Deres sikkerheds skyld er dette produkt i overensstemmelse
med alle gaeldende standarder og direktiver (Lavspaendingsdirektiv,
EMC direktiv, materialer egnede til madlavning, miljg, etc).

eMaskinen er udelukkende beregnet til brug i en almindelig hushold-
ning.

*Den er ikke beregnet til brug under falgende forhold og en sddan
brug er ikke daekket af garantien:
- L et kokken forbeholdt personalet i butikker, p& kontorer og i andre

professionelle omgivelser,
- Pd garde,
- Af kunder pa hoteller, moteller og andre beboelsesmaessige
omgivelser,

- I omgivelser af typen Bed and Breakfast.

o Apparatet skal altid vaere under opsyn.

oDette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (her-
under barn) hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er svaekkede
eller personer blottet for erfaring eller kendskab, medmindre de er
under opsyn eller har modtaget forudg&ende instruktioner om bru-
gen af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med appa-
ratet.

oDette apparat kan bruges af bem, der er fyldt 8 &r og af personer,
der ikke har erfaring med eller kendskab til apparatet, og som ikke
har de forngdne fysiske, sensoriske eller mentale evner, hvis de er
blevet instrueret i brugen af apparatet pé en sikker méde og er
gjort bekendt med risiciene. Barn ma ikke lege med apparatet. Ren-
gering og vedligeholdelse ma ikke foretages af barm, medmindre
de er fyldt 8 &r og overvages af en voksen.
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Hold apparatet og ledningen uden for barns raekkevidde (hvis de
ikke er fyldt 8 ar).

oDette apparat skal samles, rengares og vedligeholdes af en voksen
person.

oDette apparat skal st pa kekkenbordet, nér det er i brug. Efter
brug, skal det gemmes vaek pd et sikkert sted, uden for bern og
unges raekkevidde.

o A\ De tilgeengelige overfladers temperatur kan blive meget haj,
ndr apparatet fungerer.

eKontroller, at dine elektriske installationer stemmer overens med
den spanding, der er angivet i bunden af apparatet.

DAYy Dette apparat er ikke beregnet til at fungere ved hjeelp af en

ekstern timer eller en saerskilt fjernbetjening.

o Apparater med aftagelig ledning : Hvis stramkablet er beskadiget,
skal det udskiftes med et nyt kabel eller med et specialsat, som
kan f&s hos fabrikanten eller p& det lokale servicecenter.

o Apparater med fast ledning : Hvis ledningen bliver beskadiget, skal
den udskiftes af fabrikanten eller hans servicevaerksted eller af en
tilsvarende uddannet person for at undgé, at der opstar fare.

oDette apparat md ikke dyppes ned i vand. Seenk aldrig apparatet
og ledningen i vand. Selve apparatet og ledningen ma ikke vaskes
i opvaskemaskinen.

ofaste eller flydende fadevarer, der kommer i bergring med delene
markeret med X-logoet, m& ikke indtages.

oFjern al emballage, eventuelle klistermaerker og tilbeher, der matte
vaere indeni og udenpd apparatet.

eEmballage, tilbeharsdele, klistermaerker, poser skal holdes udenfor
barns raekkevidde.
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Hvad man skal gere

o Lees denne brugsanvisning grundigt og hav den liggende ved handen til senere brug. Instruktionerne er falles
for de forskellige versioner alt efter hvilket tilbeher, der leveres sammen med Deres apparat.

o Skulle ulykken ske, skyl straks forbreendingen med koldt, rindende vand og tilkald en leege, hvis
nedvendigt.

« Osen fra stegning kan veere farlig for dyr, der har et felsomt andedraetssystem som f.eks. fugle. Hvis der er fugle
i hjemmet, anbefales det derfor at holde dem pé afstand af det sted, hvor der steges.

 Rulledningen helt ud, inden den saettes i stikkontakten.

« Vask pladerne, fer apparatet tages i brug ferste gang (felg afsnittet Efter brug), kom lidt olie pa pladerne og
tor af med en bled kiud.

« Hvis apparatet bruges midt p& bordet, skal det anbringes séledes, at det er udenfor barns raekkevidde.

« Ved brug af forleengerledning, skal denne vaere ekstra beskyttet.

o Veer opmaerksom pd, hvordan ledningen med eller uden forleengerledning anbringes, og tag de nedvendige for-
holdsregler for ikke at genere gaesternes bevaegelser omkring bordet, s& ingen snubler over den.

« For at bevare stegepladens belagning skal man altid bruge en skraber i plastic eller trae.

« Kontroller, at ledningen er taget ud af apparatet inden rengering.

 Renger bagepladen og apparatets base med en svamp/klud, varmt vand og opvaskemiddel.

« Vigtigt: Dette apparat er ikke et legetaj. @

Hvad man ikke skal gere

o Tilslut aldrig apparatet, ndr det ikke bruges.

o Brug ikke apparatet tomt.

« For at undgd overophedning af apparatet, ber det ikke placeres i et hjorne eller direkte op ad en vaeg.

« Placer aldrig apparatet pd en skrebelig overflade (glasbord, dug, lakeret mabel, m.v.). Undga at anvende appa-
ratet pd en bled overflade, sasom en daekkeserviet.

o Leeg ikke kekkenredskaber pa apparatets stegeflader.

« For at undgd at beskadige produktet, ma der ikke tilberedes flamberede retter.

o Skaer aldrig direkte ned i grillpladen.

« Brug aldrig en grydesvamp i metal eller skurepulver for ikke at beskadige stegefladen (f.eks. slipbelaegning...).

Vi skal alle vaere med til at beskytte miljoet!
® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

mmm D Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et autoriseret servicevaerksted, nar det
ikke skal bruges mere.

OPBEVAR DISSE INSTRUKTIONER OMHYGGELIGT
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Tilbeher (afhangig af model)
mini-spatler (Kl - oseske (B) - dejfordeler (EX) - spate! ()
Brug kun den plade, der folger med apparatet eller som er kabt hos et autoriseret serviceveerksted.

Bagning

Apparatet er klar til brug efter forvarmning.
Ved farstegangs brug, kan apparatet afgive en smule lugt og reg.
Thermo-Spot™ (afhaengig af model): Thermo-Spot varmeindikator bliver helt red, nar apparatet

er forvarmet og er klar til brug.
Afhaengig af model, brug den medfelgende eseske for at afmdle den korrekte maengde dej til den valgte opskrift:
« 6 mini-pandekager: fyld aseskeen til det laveste niveau (E2).
« Blinis og pandekager: fyld aseskeen helt (E).
« Crépes (afhangig af model): fyld eseskeen helt to gange (ET).
Afhaengig af model, fordel med det samme dejen i cirkuleere bevaegelser fra midten og ud, uden at presse, med bag-
siden af gseskeen () (til mini-pandekager) eller med dejfordeleren (IR (til store pandekager). Vend pandekagen,
ndr den er halvt bagt med den dertil harende spatel.
Lad pandekagen bage i cirka 2 minutter pa hver side. Fold pandekagen efter eget enske: den kan rulles sammen,
foldes halvt over, i kvarte eller foldes som en kuvert eller i blomsterform.
Afhaengig af model, for at fordele dejen nemmere, anbefales det at dyppe @seskeen eller dejfordeleren i vand.
Put ferst fyld i pandekagerne pd tallerkenen frem for pa bagepladen.
Afhangig af model, kan apparatet ogsa bruges til at grille.

Efter brug

Stil ikke fadet pa en skrobelig overflade.

Stil ikke et varmt fad under rindende vand.

Varmeelementet skal ikke renggres. Hvis det er meget snavset, skal man vente til det er helt afkolet og gnide
det med en tor klud.

Renger apparatets plader og kabinet med en svamp, vand og flydende opvaskemiddel.

Opbevaring (afhangig af model)

Placer apparatet med bunden i vejret pd en ren, flad og stabil overflade sésom en dug for at undgd at beskadige ba-
gepladen.

Opbevar hver tilbehersdel i det dertil harende opbevaringsrum. Placer altid tilbehersdelene i denne raekkefolge.
Opbevar apparatet uden for barns raekkevidde.

Crépes
40-60 mini-pandekager eller 20-25 store pandekager (afhangig af den valgte bageplade) « Bagetid: 2 min.
pa hver side

Den klassiske franske opskrift

« 500 g siet hvedemel o 1 liter maelk 6 &g o salt ¢ olie eller smar

Ten skl blandes 500 g. siet hvedemel med 1 liter maelk til en cremet konsistens. Tilszet 6 piskede g, 1 tsk. salt og 2
spsk. olie eller smeltet smer. Lad dejen hvile i 1 til 2 timer. Hvis dejen er for tyk, ndr den skal bruges, tilsaet da en smule
vand og rer igennem. Salt kan tilsettes efter eget anske.
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SIKKERHETSFORSKRIFTER

VIKTIGE FORSIKTIGHETSREGLER

oFor din sikkerhet er dette produktet i samsvar med alle gjeldende
standarder og bestemmelser (Lavspenningsdirektiv, Elektromagnetisk
kompatibilitet, Matsikkerhet, Milja).

Denne maskinen er kun beregnet til bruk i hjemmet.

oDen er ikke ment for slik bruk som beskrives nedenfor, og som ikke
dekkes av garantien:
- [ kjokkenkroker forbeholdt personalet i butikker, pd kontorer og

andre arbeidsmiljger

- Pa garder
- Av kundene pd hotell, motell og andre steder med hjemlig preg
- P& steder som f.eks. bed & breakfast. PNO'

eLa aldri apparatet std uten tilsyn mens det er i bruk.

«Dette apparatet er ikke ment for personer (inkl. barn) med nedsatte
fysiske, sensoriske eller psykiske evner, eller uerfarne personer,
unntatt dersom de fér tilsyn eller forhandsinstruksjoner om
anvendelsen av apparatet fra en person med ansvar for deres
sikkerhet.

Barn skal holdes under tilsyn for & sikre at de ikke bruker apparatet
til lek.

oDette apparatet kan brukes av barn pa minst 8 &r og personer uten
erfaring eller forkunnskaper med reduserte fysiske, sensoriske eller
psykiske evner, forutsatt at disse har fatt instruksjoner om hvordan
de skal bruke apparatet pd en sikker mate, og kjenner til risikoene.
Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold som
utferes av brukeren, skal ikke utferes av barn med mindre de er
minst 8 ar og under tilsyn.

Apparatet og ledningen skal vaere utenfor rekkevidde for barn
under 8 dr.
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oDette apparatet md monteres, rengjeres og vedlikeholdes av en
voksen.

oDette apparatet ma settes pa en arbeidsbenk mens det brukes.
Etter bruk mé& det oppbevares pa et sikkert sted utilgjengelig for
smd og svaert smd barn.

o A\ Temperaturen pa de tilgjengelige overflatene kan vare hay
mens apparatet er i bruk.

eForsikre deg om at nettspenningen er i samsvar med effekten

m)markert under apparatet.
* Dette apparatet er ikke laget for & brukes med en utvendig timer

eller et separat fjernkontrollsystem.

eHvis apparatet er utstyrt med en avtakbar ledning : Dersom
stremledningen er skadet, skal den erstattes med en ledning
eller en spesiell pakke som finnes hos produsenten eller dens
kundeservice.

eHvis apparatet er utstyrt med en fast ledning : Dersom
nettledningen er skadet, mé& den byttes av produsenten, dens
serviceagent eller av en autorisert elektrohandler. Dette for &
unngd fare ved bruk senere.

oDette apparatet skal ikke dyppes ned i vann. Legg aldri apparatet
eller ledningen ned i vann. Selve apparatet og ledningen skal ikke
vaskes i oppvaskmaskin.

ofaste eller flytende matvarer som kommer i bergring med delene
markert med dette symbolet 3X md ikke spises.

oFjern all emballasje, klistremerker og alt tilbeher i og utenpé
apparatet.

*Oppbevar emballasje, tilbeharsdeler, klistremerker og poser
utilgjengelige for barn.
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Hjelp til med a beskytte miljoet!
® Apparatet bestar av mange materialer som kan gjenvinnes eller gjenbrukes.
= D To apparatet med til et eget innsamlingssted for gjenvinning eller til et serviceverksted nér det ikke
skal brukes mer.

Det man ma gjore

« Les ngye gjennom instruksjonene i denne veiledningen, og serg for & ha den lett tilgjengelig ved senere bruk av
apparatet. Disse instruksjonene gjelder for forskjellige modeller alt etter hvilket tilbeher som er levert sammen
med apparatet.

 Hvis noen brenner seg, hold den brannskadde huden under kaldt vann umiddelbart, og tilkall lege hvis
nedvendig.

o Stekeos kan veere farlig for dyr med et spesielt felsomt dndedrettssystem, slik som fugler. Vi anbefaler fugleeiere
@ holde fugler pa god avstand fra stedet det stekes pa.

o Ledningen skal trekkes helt ut fer apparatet tilkobles. @

« Nar du bruker apparatet for ferste gang, mé du vaske platen(e) (se avsnittet etter bruk), helllitt olje pa platen(e
og terk med en myk klut.

« Sorg for at apparatet er utenfor barns rekkevidde hvis det brukes pa bordet.

o Hvis du har behov for skjeteledning, mé den ha et jordet stopsel.

 Apparatet skal kun tilkobles jordede stikkontakter.

o Hvis du har behov for skjateledning, mé den ha et jordet stepsel. Pass p a plassere ledningen slik at den ikke
er i veien for noen.

« Bruk alltid en plast- eller trespatel for & beskytte stekeplatens overflate.

« Apparatet md vaere frakoblet fer det rengjares.

« Rengjer stekeplaten og resten av apparatet ved hjelp av en fuktig svamp/klut og oppvaskmiddel.

« Forsiktig: dette apparatet er ingen leke.

Det man ikke ma gjore

« Apparatet ma ikke kobles til nar det ikke er i bruk. Apparatet ma aldri g& pa tomgang.

o Bruk ikke apparatet tomt.

« For @ unngd overoppheting av apparatet, ber det ikke plasseres i et hjerne eller inntil en vegg.

« Plasser aldri apparatet pd en sart flate (glassbord, duk, lakkerte mebler og lignende), unnga & bruke apparatet
p& myke underlag.

« Ikke legg kjekkenredskaper pa apparatets stekeoverflater.

« For @ unngd beskadigelse av apparatet, mé man ikke bruke det til oppskrifter med flambering.

o Skjeer aldri direkte i grillplaten.

o Bruk ikke skuresvamp eller skurepulver, da stekeoverflaten kan bli skadet (f.eks. slippbelegg...).

TA GODT VARE PA DISSE INSTRUKSENE
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Tilbeher (til enkelte modeller)
minispatler (I - ese (B) - rerefordeler (X - spatel (1)
Bruk kun platen som leveres med apparatet eller som du har kjept pé et godkjent servicesenter.

Steking
Etter forvarming er apparatet klart for bruk.
Ved forste gangs bruk kan det hende det kommer litt ekstra os og Iukt.
Thermo-Spot™ (p& enkelte modeller): Thermo-Spot-merket blir helt radt nar produktet er ferdig
forvamet og klart for steking.
Bruk @sen med gradering (kun pd noen modeller) for a avgjere hvor mye rare du skal bruke i forhold til valgt oppskrift:
« Til 6 minipannekaker (sate): fyll asen opp til den farste stripen (E).
« Til blinis eller pannekaker: fyll asen helt opp (EX8).
« Til store pannekaker (kun pa noen modeller): fyll @sen opp to ganger (E9).
Fordel reren umiddelbart forsiktig utover (uten & presse) ved hjelp av @sens (E¥) underside hvis du lager
minipannekaker. Til store pannekaker: Bruk rerefordeleren () til & lage sirkelbevegelser fra midten og utover. Snu
pannekaken nar den er halvstekt ved hjelp av spatelen som felger med.
Legg s& sammen pannekaken slik du ensker: Sammenrullet, brettet en eller to ganger, som en konvolutt el.
For @ gjere fordelingen av rare enklere, anbefaler vi at du mellom hver pannekake dypper asen eller rarefordeleren i
en bolle med vann.
Pannekakene blir finest dersom du danderer dem pa en tallerken etter steking istedenfor pd stekeplaten.
Pa noen modeller av apparatet kan du ogsa steke kjott.

Etter bruk

Sett ikke platen pd en skjor overflate.

Legg ikke den varme platen i vann.

Varmeelementet skal ikke rengjores. Dersom det er svart skittent, vent til det er helt avkjolt og terk det
med en torr klut.

Platene og hoveddelen rengjgres med en klut eller en svamp, vann og oppvaskmiddel.

Lagring (til enkelte modeller)

Plasser apparatet opp ned pé enren, flat og stabil overflate som f.eks et kjokkenhéndkle for @ unngd skade pé steke-
platen.

Lagre hvert enkelt tilbeher i sine tilpassede lagringsplasser. Lagre alltid tilbeharet i folgende rekkefelge.

Oppbevar apparatet utenfor barns rekkevidde.

Pannekaker
40-60 minipannekaker eller 20-25 store pannekaker (avhengig av hvilken stekeplate som brukes) ¢ Steking:
2 min. per side

Klassiske, franske crépes - rore med melk (pannekakergre)

500 g siktet hvetemel o 1 liter melk 6 egg ¢ salt « olje eller margarin

Bland mel og melk i en bolle til du far en flytende rere. Tilsett sa sammenvispede egg, 2 klyper salt og 2 ss olje eller
smeltet margarin. La pannekakereren std i 1-2 timer. Hvis reren er for tykk ndr pannekakene skal stekes kan du tilsette
litt vann og rere om. I salte pannekaker kan du godt ha i litt mer salt enn angitt.
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SAKERHETSFORESKRIFTER

VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

oFor din sakerhet uppfyller denna produkt gdllande bestammelser
och standarder (lagspanningsdirektiv, elektromagnetisk
kompatibilitet, material godkanda for livsmedelskontakt, miljo).

eApparaten dr endast avsedd att anvandas for hemmabruk.

eDen dr inte avsedd att anvandas i foljande fall som inte tacks av
garantin:

- I pentryn for personal i butiker, kontor och pa andra arbetsplatser,

- Palantbruk,

- For gasternas anvandning pé hotell, motell och andra liknande
boendemiljoer,

- I miljoer av typ bed & breakfast, vandrarhem och liknande rum
for uthyrning.

eLamna aldrig apparaten igang utan tillsyn.

Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av personer (inklusive
barn) som inte klarar av att hantera elektrisk utrustning, eller
av personer utan erfarenhet eller kannedom, forutom om de
har erhdllit, genom en person ansvarig for deras sakerhet, en
overvakning eller p& forhand fatt anvisningar ang&ende apparatens
anvandning.
Om barn anvander denna apparat maéste de overvakas av en
vuxen for att sakerstdlla att barnen inte leker med apparaten.

eDenna apparat kan anvandas av barn frén 8 drs alder och personer
som saknar erfarenhet och kunskaper eller med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental funktionsforméga, om de har fatt utbildning
och vagledning om apparatens sakra anvandning och kanner till
riskerna. Barn far inte leka med apparaten. Rengoringen och
underhdllet av apparaten fér inte skotas av barn, sévida de inte ar
8 ar eller aldre och overvakade.

Hall apparaten och dess sladd utom rackhdll for barn under 8 dr.
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eDenna apparat ska monteras, rengoras och hallas i gott skick av
en vuxen.

Denna apparat ska stanna kvar pa banken under hela tiden som
den drigéng. Efter anvandning, ska den forvaras pa et sakert stdlle,
odtkomligt for unga och sma barm.

o A\ Temperaturen kan vara hdg pa de atkomliga ytorna ndr ap-
paraten dr i funktion.

eKontrollera att elndtet ar kompatibelt med uppgifterna som ar
noterade pd apparatens undersida.

eApparaten dr inte avsedd att fungera med hjdlp av en extern timer
eller med en separat fjdrrkontroll.

«Om din apparat dr utrustad med en lostagbar sladd: om sladden
ar skadad, inforskaffar man en ny specialsladd hos tillverkaren eller
pa tillverkarens serviceverkstad.

o Om din apparat ar utrustad med en fast sladd : om sladden
skadas, skall den bytas ut av tillverkaren, dennes serviceagent eller
likvardigt kvalificerad person for att undvika fara.

o Apparaten ska inte doppas ner i vatten. Nedsank aldrig basplattan
och dess sladd i vatten. Apparaten och sladden fdr inte diskas i
diskmaskin.

eFasta eller flytande livsmedel som kommer i kontakt med de
delarna pd grillen markerade med X logon, bér inte dtas.

o Ta bort forpackningsmaterial, Klisterlappar och eventuell plast inuti
och utanpé din produkt.

oL &t inte forpackningsmaterial, tillbehar, klisterlappar, pasar vara
inom rackhdll for barn.
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Gor sa har

« Lds noggrant igenom bruksanvisningen, som dr gemensam for de olika versionerna beroende pa vilka tillbehdr som
levereras med apparaten, och spara den for framtida anvéndning.

» Om olyckan dnda dr framme, skélj omedelbart brénnskadan med kallt vatten och tillkalla Idkare om det dr nodvan-
digt.

« Roken vid tillagning kan innebdra fara for djur som har speciellt kénsliga luftvégar, som faglar. Vi rekommenderar
att faglar halls pa behdrigt avstand fran platsen fér tillagning.

o Rulla ut sladden helt innan produkten kopplas in.

« Fore forsta anvéndningen, diska plattan/plattorna (se rubriken efter anvandning), hdlllite olja pd plattan/plattorna
och torka med en mjuk trasa.

» Om apparaten anvénds mitt pd bordet, se till att den dr utom réickhdll fér bamn.

« Om en forlangningsladd anvands, s maste den vara jordad.

o Anslut apparaten till ett jordat uttag.

« Vidta alla nddvandiga forsiktighetsatgdrder ndr du placerar sladden, med eller utan férldngningssladd, vid bordet
s@ att den inte dr i vagen for nagon och sa att ingen riskerar att snava ver den.

« For att bevara beldggningen pa tillagningsplattan, anvénd alltid en plast- eller trdspatel.

« Kontrollera att apparaten dr frankopplad innan den gérs ren.

« Gor rent tillagningsplattan samt basplattan med en svamp, diskmedel och varmt vatten.

o Observera: apparaten dr ingen leksak.

« Anslut aldrig apparaten ndr den inte anvénds.

o Lét aldrig apparaten vara igdng tom.

« For att undvika Gverhettning av apparaten far den aldrig placeras i ett horn eller mot en vigg.

« Stdill aldrig apparaten direkt pé kansliga underlag (glasbord, duk, lackerade mébler osv.). Undvik att stdlla den pa
ett mjukt underlag som t.ex. en diskhandduk.

o Placera inte kdksredskap pa apparatens tillagningsytor.

o Flambera inga rdtter p& den hdr produkten, det kan skada den.

o Skdr aldrig upp maten ndr den ligger kvar pa tillagningsplattan.

 Anvdnd aldrig en svamp med metalldelar eller skurmedel for att inte skada tillagningsytan (t.ex. slapp-lttbeldgg-
ning...).

Gor inte sa har m

Var rddd om miljon!
® Din apparat innehdiller olika material som kan Gteranvéindas eller Gtervinnas.
= D | gmna den pd en atervinningsstation eller pa en auktoriserad serviceverkstad fér omhdndertagande och
behandling.

SPARA DESSA FORESKRIFTER

49



Tillbehor (beroende pd modell)
ministekspadar () - slev (B - fordelare (EX) - stekspade (1)
Anvdnd endast tillagningsplattan som bifogas apparaten eller som inkdpts pa en auktoriserad serviceverkstad.

Tillagning

Efter forvarmning, dr apparaten klar att anvéndas.
Vid forsta anvandningstilfcillet kan en svag lukt- och rokutveckling férekomma.
Thermo-Spot™ (beroende pa modell): Thermo-Spoten blir jémnt rod ndr apparaten dr perfekt

uppvdrmd och fardig att anvanda.
Beroende pa modell, anvnd mattsleven for att fé ratt mangd smet for det recept du har valt:
« For 6 plattar: fyll upp till den lagre nivan E2).
« For blinis och pannkakor: fyll sleven helt (EZ8).
« For crépes (beroende pa modell): fyll helt 2 ggr EX3).
Beroende pa modell, fordela omedelbart ut smeten med en cirklande rorelse fran mitten och utdt, utan att trycka.
Anvénd baksidan av sleven () (for pldttar) eller fordelaren (B (for stora pannkakor). Véind pannkakan efter halva
tiden med hjdlp av den medfdljande stekspaden.
Vik ihop pannkakan enligt dnskemdl: som en rulle eller vik pd mitten, till en kvarts eller vik som ett kuvert eller blomma.
For att enkelt fordela smeten, rekommenderar vi (beroende pa modell) att placera sleven eller fordelaren i en skal
med vatten.
Garnera pannkakorna pa tallriken istdillet for pa tillagningsplattan.

m Vissa modeller kan Gven anvéndas for att grilla pd.

Efter anvdndandet
Stdll inte tillagningsplattan pa en 6mtalig yta.
Stdll inte den varma tillagningsplattan i vatten.
Elementet ska inte rengéras. Om det dr mycket smutsigt, vdnta tills det svalnat helt och gnid med en torr
trasa.
Rengor plattorna och apparatens ytskikt med svamp, vatten och diskmedel.

Forvaring (beroende p& modell)

Placera apparaten upp och ner pa en ren, plan och stabil yta, sésom en bordsduk, for att undvika att skada tillag-
ningsplattan.

Forvara varje tillbehdr i sitt respektive forvaringsutrymme. Ldgg alltid i tillbehdren i féljande ordning.

Forvara apparaten utom rdckhall for barn.

Crépes
40 till 60 pldttar eller 20 till 25 stora pannkakor (beroende pa val av lagg)  Tillagningstid: 2 min pa varje
sida

Klassisk fransk smet

500 g siktat vetemjol « 1 liter mjolk « 6 dgg  salt e olja el. smor

Vispa 500 g mjol med 1 liter mjolk till en jamn smet. Tillsdtt 6 vispade dgg, 2 nypor salt och 2 msk olja eller smdlt
smor. Lat smeten vila 1 till 2 timmar. Om smeten dr for tjock vid graddningen tillsdtt lite vatten och vispa ihop igen.
Salta pannkakor kan tillberedas med mer salt i smeten.
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TURVAOHJEET

TARKEITA VAROTOIMIA

o Turvallisuutesi takia tama tuote on kaikkien soveltuvien standardien
javaatimusten mukainen (pienjannitedirektiivi, sahkomagneettinen
yhteensopivuus, elintarvikelaatuiset materiaalit, ymparisto jne.

eLaite on tarkoitettu vain kotikayttoon.

«Sitd ei ole tarkoitettu kaytettavaksi seuraavissa tilanteissa, jotka eivat
kuulu takuun piiriin:

-Myymaloiden, toimistojen tai vastaavien ammatillisten

ymparistojen henkilokunnalle varatuissa keittiotiloissa,
- Maatiloillg,
-Hotellien, motellien tai vastaavan kaltaisten asuntoloiden
asiakkaille,

- Maatilamatkailun kaltaisissa ymparistoissa.

o Ala koskaan kayta laitetta ilman valvontaa @ 1a jatd laitetta lasten
ulottuville kayton aikana.

oL aitetta eivat saa kayttaa henkilot (lapset mukaanluettuna), joiden
fyysiset, aistitoiminnalliset tai henkiset kyvyt ovat puutteelliset,
eivatka henkilot, joilla ei ole kokemusta tai tietoa sen kaytosta, paitsi
siina tapauksessa, etta heilla on tilaisuus toimia turvallisuudesta
vastuussa olevan henkilon valvonnassa tai saatuaan edeltakasin
tarkat ohjeet laitteen kaytosta.

On huolehdittava siitd, ettd lapset eivat leiki laitteella.

eTata laitetta saavat kayttaa 8 vuotta tayttaneet lapset ja henkilot,
joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytostd ja joiden fyysiset,
aistimukselliset tai henkiset kyvyt ovat rajalliset, jos he ovat saaneet
opastusta laitteen kayttoon, pystyvat varmasti kayttamadn sitd ja
tietavat kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa ja huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat
tayttaneet 8 vuotta ja ovat aikuisen valvonnassa.

51



Sailyta laite ja johto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

» Aikuisen on huolehdittava taman laitteen kokoamisesta, puhdistuksesta
jahuollosta.

o Tama laite on pidettava tyotasolla koko kayton ajan. Kayton jalkeen
laite on sailytettava turvallisessa paikassa pienten ja hyvin pienten
lasten ulottumattomissa.

« A\ Laitteen pinnat voivat olla hyvin kuumat, kun laite on kéytdssd.

o Tarkasta, etta sahkoverkon jannite vastaa laitteen pohjan ar-
vokilvessa ilmoitettua kayttojannitetta.

eTata laitetta ei ole tarkoitettu kaynnistettavaksi ulkopuolisen
ajastimen tai erillisen kaukosaadinjarjestelman avulla.

*Jos laite on varustettu irrotettavalla johdolla: jos sahkojohto on
vahingoittunut, se tulee korvata erikoisjohdolla tai -yksikolla, joka on
saatavissa valmistajalta tai taman jalkimyyntipalvelusta.

*]Jos laite on varustettu kiintedlla johdolla : jos verkkoliitantdjohto

vaurioituu, on valmistajan tai valmistajan huoltoedustajan tai
vastaavan patevan henkilon vaihdettava se, etta valtetaan vaara.
eLaitetta ei saa upottaa veteen. Ala upota laitetta tai virtajohtoa
veteen. Laitetta ja sen virtajohtoa ei saa laittaa astianpesukoneeseen.
sRuokaa, joka on joutunut kosketukseen X logolla merkittyjen osien
kanssa, ei pitaisi syoda.

ePoista pakkausmateriaalit, tarrat ja varusteet laitteen sisa- ja
ulkopuolelta.

«Ala jata pakkauksia, lisalaitteita, tarroja tai pusseja lasten ulottuville.
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Tee ndin

« Lue huolellisesti nama kdyttoohjeet ja silytd ne kdden ulottuvilla. Kayttoohjeet ovat yhteisid eri laitteen versioille
sen mukaan, mitkd lisclaitteet sopivat laitteesi kanssa kéytettdvdksi.

« Jos vahinko sattuu, huuhtele palovammakohtaa kylmdlld vedelld ja ota tarvittaessa yhteys ladkariin.

« Paistosavut voivat olla vaarallisia eldimille, joiden hengitys on erityisen herkkdd, esimerkiksi linnuille.
Kehotamme lintujen omistajia pitdmaddn linnut poissa paistoalueelta.

« Avaa johto kokonaan, ennen kuin kytket laitteen sdhkdvirtaan.

 Ensimmdiselld kdyttokerralla levy tai levyt on pestavd (katso kappaletta kayton jdlkeen), kaada hiukan 6ljyd levylle
tai levyille ja pyyhi pehmedlld kankaalla.

« Jos laitetta kaytetddn keskelld poytdd, se on pidettdvd poissa lasten ulottuvilta.

« Jos kdytdt jatkojohtoa, sen suojausluokan tulee olla sama kuin pistorasian.

« Laitteen saa kytked vain maadoitettuun pistorasiaan.

o Aseta johto turvalliseen paikkaani. Varmista, ettd johto ei haittaa ruokailijoiden liikkumista pdydén ympdrilld, eikd
kukaan voi kompastua siihen.

« Jotta laitteen paistopinnat pysyisivét kunnossa, on kdytettdva puu- tai muovilastaa.

« Tarkista, ettd laite on irrotettu seindstd ennen puhdistusta.

o Puhdista pannu ja laitteen alusta sienelld, kuumalla vedelld ja astianpesuaineella.

 Huomio, tdmd laite ei ole leikkikalu.

Ald tee ndin

« Kytke laite ainoastaan, kun kéytdt sitéi. Ald kéiytd laitetta koskaan tyhjand.

« Al koskaan kéiytd laitetta tyhjénd.

o Jotta laite ei kuumene liikaa, dld sijoita sitd nurkkaan tai seindd vasten.

« Al koskaan sijoita laitetta suoraan aralle pinnalle (lasipdytd, pytdliina, maalattu pinta jne.) viiltd kéyttdmdstd ﬂ
laitetta pehmedlld pinnalla kuten pyyhkeen pddlld.

« Al laita valmistusvilineité laitteen paistopinnoille.

o Vlttddksesi tuotteen vahingoittumisen, dld koskaan valmista silld liekitettyjd ruokia.

« Al koskaan leikkaa ruokaa suoraan grillauslevylld.

« Al koskaan kayté metallisinentd tai hankausjauhetta, jotta paistopinta ei vahingoitu.

Huolehtikaamme ympdiristosta!
®@ Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierrdtettévilla materiaaleilla.

mmm O Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun huoltokeskukseen, jotta
laitteen osat varmasti kierrGtetddn.

SAILYTA HUOLELLISESTI NAMA OHJEET

53



Lisdosat (mallista riippuen)
Pikkulastat (Kl - kauha (E) - levitin (EX) - lasta ()

Kayta vain laitteen mukana toimitettua tai valtuutetusta huoltokeskuksesta ostettua levyd.

Paistaminen

Esildimmityksen jdilkeen laite on kayttvalmis.

Ensimmdiselldi kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hiukan hajua tai savua.

Thermo-Spot™ (mallista riippuen): Thermo-Spot kuvio muuttuu tasaisen punaiseksi kun paistotaso on kuumentunut
kayttovalmiiksi.

Kayta mittakauhaa oikean taikinamddrdn laittamiseen pannulle:

« Kuudelle pikkuohukaiselle: alempaan tason asti (E28).

« Blineille ja ohukaisille: tysi kauhallinen (ET8).

o Crépeille: kaksi téyttd kauhallista (EZ3).

Levitd taikina pannulle mittakauhan pohjalla () (pikkuohukaiset) tai lastalla () (suuret ohukaiset) kevein pyorit-
tavin likkein keskeltd ulospdin. Kaannd ohukainen paistamisen puolivdlissd pihtien avulla.

Taita ohukainen sitten haluamallasi tavalla: rullalle, puoliksi, neljannekseksi tai kirjekuoren tai kukan muotoon.
Taikinan levittdminen on helpompaa, jos piddt kauhaa tai lastaa vesiastiassa.

Jos kaytat makeita tdytteitd, tdytd ohukaiset vasta lautasella, ei pannulla.

Mallista riippuen voit my0s grillata ruokia.

Kayton jdlkeen
Ald laita astiaa herkdlle pinnalle.
Ald laita kuumaa astiaa veteen.
Vastusta ei puhdisteta. Jos se on erittdin likainen, anna laitteen jadhtyd kokonaan ja hankaa kuivalla
kankaalla.
Puhdista laitteen levyt ja runko pesusienelld, vedelld ja astianpesuaineella.

Sailytys (mallista riippuen)

Aseta laite ylésalaisin puhtaalle, tasaiselle ja vakaalle alustalle varo vaurioittamasta paistotasoa.
Sdilytd jokainen lisdvaruste sille tarkoitetussa tilassa. Sdilytd lisGosat aina seuraavassa jdrjestyksessd.
Sdilytd laite poissa lasten ulottuvilta.

Ohukaistaikinat

40-60 pikkuohukaista tai 20-25 suurta ohukaista (pannusta riippuen) ¢ Paistoaika 2 min / puoli

Perinteinen ranskalainen taikina

Sekoita kulhossa 500 g siivildityd vehndjauhoa ja 4 mitallista maitoa tasaiseksi taikinaksi. Lisdd 6 vispattua kanan-
munaa, 2 hyppysellistd suolaa ja 2 teelusikallista oljya tai sulatettua voita. Jéitd taikina vetdytymadn 1-2 tunniksi. Jos
taikina on liian paksua paistovaiheessa, lisad vihan vettd ja sekoita. Saat ohukaisista suolaisia lisGamalld suolan jo
taikinaan.
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ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

WAZNE WSKAZOWKI

+Dla bezpieczenstwa uzytkownika, urzadzenie to jest zgodne z
odpowiednimi normami i przepisami (dyrektywa dotyczaca niskich
napie¢, zgodnosci elektromagnetycznej, materiatow majacych
stycznosc z zywnoscia, dyrektyw dotyczacych ochrony $rodowiska...).

+Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie do uzytku domowego.
Nie jest przeznaczone do uzytku w nastepujacych warunkach,
nieobjetych gwarangjq :

- kaciki kuchenne dla pracownikow w sklepach, biurach i innych
Srodowiskach profesjonalnych,

- domki letniskowe/dziatki

- uzytkowanie przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektow o
charakterze m|eszko|nym

- oblekty typu pokoe goscinne”.

+Nigdy nie pozostowmc urzqdzemo bez nadzoru.

+Urzadzenie to nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym
przez dziedi), ktorych zdolnoci fizyczne, sensoryczne lub umystowe <a
$q ograniczone, ani przez osoby nie posiadajace odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, chyba Zze osoba odpowiedzialna za
ich bezpieczenstwo nadzoruje ich czynnosci zwiazone z uzywaniem
urzadzenia lub udzielita im wczesniej wskazowek dotyczacych
jego obstugi. Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie wykorzystywaty
urzadzenia do zabawy.

« Urzadzenie nie powinno by¢ uzytkowane przez dzieci ponizej 8 roku
zycia, oraz osoby ktdre sq uposledzone fizycznie lub umystowo,
jok réwniez przez osoby nie posiadajoce doSwiadczenia | wiedzy,
z wyjatkiem przypadkéw, kiedy znajdujq sie one pod opieka
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub zostaty przez
niq poinstruowane w zakresie uzytkowania urzadzenia. Dzieci

nie mogq bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
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urzadzenia nie moze by¢ zycia, chyba ze sq one nadzorowane
przez osoby odpowiedzialne za ich bezpieczenstwo. Przechowyj
urzadzenie i przewdd z dala od dzieci ponizej 8 lat.

+Urzadzenie musi by¢ skladane, czyszczone i konserwowane przez
osobe dorosta.

+Urzadzenie musi pozosta¢ na plaszczyznie roboczej przez caly
czas funkcjonowania. Po uzyciu nalezy odlozy¢ je w bezpieczne
miejsce niedostepne dla starszych i miodszych dzieci.

« A\ Temperatura dostepnych powierzchni dzictojocego urzadzenia
moze by¢ wysoka.

« Sprawdzi, czy instalacja elektryczna jest kompatybiina z napieciem
i natezeniem wskazanym na spodzie urzadzenia.

+Urzodzenie nie jest przeznaczone do obstugi z uzyciem zewnetrznego
regulatora czasowego lub systemu zdalnego sterowania.

« Jesli Twoje urzadzenie jest wyposazone w nieruchomy kabel:
jesli kobel zasilajocy urzadzenie jest uszkodzony, ze wzgledow

bezpieczenstwa musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
Doutoryzowony serwis lub osobe posiadajaca podobne, odpowiednie
uprawnienia.

« Jesli Twoje urzadzenie jest wyposazone w ruchomy kabel: jesli
kabel zasilajocy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony na inny
kabel lub specjalny zestaw, ktory mozna zakupic u producenta lub
W punkcie serwisowym.

+Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w zadnym ptynie. Nigdy nie
zanurza¢ urzodzenia i kabla zasilajocego w wodzie. Nie wkiadac
do zmywarki do naczyn.

«Produkty spozywcze piynne lub state mojace kontakt z czesciami
oznoczonyml znakiem X nie nadajq sie do spozycia.

oZdja¢ wszystkie opakowania, nokle ki i dodatkowe akcesoria
znojdujqce sie zarbwno na zewnatrz jok i wewnatrz urzadzenia.

+Nie pozostawia¢ opakowan, akcesoridw, naklejek, workow w
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miejscu dostepnym dla dzieci.

Nalezey

« Nalezy uwaznie przeczytac i przechowywa¢ w podrecznym migjscu instrukcje, wspdine dia poszczegdinych
wersji urzadzenia, sprzedawanych z réznym wyposazeniem dodatkowym.

« W razie wypadku, natychmiast pola¢ oparzone miejsce zimng woda, a w razie potrzeby wezwaé lekarza.

«» Dym z pieczenia moze by¢ niebezpieczny dla zwierzat majacych szczegdlnie wrazliwy uklad oddechowy,
np. dla ptakdw. Wiascicielom ptokéw zalecomy trzymanie ich z dala od kuchni.

* Rozwing¢ kabel na calq dlugos¢, a nastepnie do gniazda sieciowego.

o Przed pierwszym uzyciem, umyc plyte lub plyty, nala¢ odrobine oleju na plyte lub plyty i wytrzec je migkkq
szmatka,.

o Jesli urzadzenia uzywa sie na $rodku stotu, ustawi¢ go poza zasiegiem dzieci.

« Jezeli uzywasz kabla przediuzajocego, to musi on miec co najmniej taki sam przekrdj i gniazdo wtyczkowe
z uziemieniem.

« Podtaczac urzadzenie jedynie do gniazda z whudowanym uziemieniem.

o Zwrbci¢ uwage na utozenie kabla, bez wzgledu na to czy korzystamy z przediuzacza czy nie. Zachowad
wszelkie srodki ostroznosci tak, aby Zzadna osoba nie zaplatata sie w kabel.

« Aby zachowaé zewnetrzng powierzchnie plyty grzejnej w dobrym stanie, zawsze uzywac szpatutki plasti-
kowej lub drewniane;j.

o Przed czyszczeniem, nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie jest odiaczone.

« Plyte grzejnq i korpus urzadzenia czysci sie gabka, ciepta wodaq i plynem do mycia naczyn.

« Uwaga: urzadzenie to nie jest zabawka.

Nigdy
« Nigdy nie wiaczac urzadzenia, ktdre nie jest uzywane. a

« Nigdy nie uzywaé pustego urzadzenia.

« Aby nie dopusci¢ do przegrzania urzadzenia, nie ustawiaé go w rogu ani przy $cianie.

+ Nigdy nie uzywaé urzadzenia ustawionego bezposrednio na delikatnej podstawie (szklany stét, obrus, meble
lakierowane...). Unikall stosowania elastycznych podkiadek (gumowych, plastikowych).

« Nie klos¢ przyboréw kuchennych na plytach grzejnych urzadzenia.

» W celu unikniecia jakiegokolwiek uszkodzenia produktu, nie wolno przygotowywaé na nim dan ptonacych.

« Nie kroi¢ produktow bezposrednio na plytach.

« Nie stosowa¢ drapakéw metalowych, ani proszku do szorowania, aby nie uszkodzi¢ powierzchni grzew-
czych (np.: pokrycia zapobiegajacego przywieraniv...).

Bierzmy udziat w ochronie srodowiska !

@ Urzadzenie to zbudowane jest z licznych materiatéw nadajocych sie do powtdmego
wykorzystania lub recyklingu.

2 Nalezy oddaé je do punktu zbiérki odpaddw, a w przypadku jego braku do autoryzowanego
serwisu, w celu jego przetworzenia.

PROSZE ZACHOWAC TE INSTRUKCJE
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Akcesoria (zaleznie od modelu)
miniszpatulki (Il - tyzka wazowa (B - néz do rozprowadzania (IE¥) - szpatuka ()
Uzywa¢ wylacznie z plyta dostarczona z urzadzeniem lub zakupiona w autoryzowanym centrum serwisowym.

Gotowanie

Po nagrzaniu urzadzenie jest gotowe do pracy.

W czasie pierwszego uzycia pracy urzadzenia moze towarzyszy¢ specyficzny zapach i dym: nie

powinien on by¢ powodem do niepokoju.

Piyty Thermo-Spot™ (zaleznie od modelu): plyty Thermo-Spot zmieniajq kolor na czerwony, gdy urzadzenie zostato na-
grzane do optymalnej temperatury i jest gotowe do pracy.

Uzyj tyzki wazowej, aby odmierzy¢ wiasciwg dla danego modelu ilos¢ ciasta wedtug wybranego przepisu:

« Dla 6 minincleénikéw typu pancakes: nopetnic tyzke do nizszego poziomu (EX8).

+ Dla blindw i nale$nikéw typu pancakes: napetnic calq tyzke (EX).

+ Dla nalesnikow (w zaleznoéci od modelu): napehié catq tyzke (ET).

W wybranych modelach rozprowadzi¢ natychmiast bez dociskania spodem tyzki (Bl (mininale$niki) lub nozem do roz-
prowadzania () (duze nalesniki), wykonujac ruchy koliste od $rodka w kierunku obwodu. W czasie przyrzadzania
odwrdci¢ nalesnik za pomoca przeznaczonej do tego celu szpatulki.

Nastepnie ztozy¢ nalesnik wedlug wiasnych upodoban: zwinac badz zlozy¢ na pdt, na ¢wiartki, w koperte lub w kwiat.
W wybranych modelach fatwiejsze rozprowadzanie ciasta mozna uzyskac po zamoczeniu tyzki lub noza do rozprowa-
dzania w wodzie.

Stodkie nalesniki nalezy polewac sosem na talerzu, a nie na plycie w czasie gotowania.

Wybrane modele umoziiwiajq takze grillowanie potraw.

Po uzyciv

Nie umieszcza¢ ptyty na delikatnych powierzchniach.

Nie umieszcza¢ rozgrzanej ptyty w wodzie.

Spirala grzejna nie nadaje sie do czyszczenia. W razie silnego zabrudzenia nalezy odczekaé do jej ostyg-
niecia, a nastepnie przetrze¢ suchq sciereczka.
Ptytki i korpus urzadzenia czysci sie gabkq cieptq wodq i ptynem do mycia naczyn.

Przechowywanie (zaleznie od modelu)

Urzadzenie odwréci¢ do gory dnem i ustawi¢ na czystej, plaskiej i stabilnej powierzchni, na przyklad na obrusie, tak
aby uniknaé uszkodzenia powierzchni robocze.

Kazde akcesorium przechowywaé w przewidzianym dla niego miejscu. Akcesoria przechowywaé zawsze w porzadku.
Urzqdzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nalesniki
0d 40 do 60 mininalesnikow lub od 20 do 25 duzych nalesnikow (w zaleznosci od ptyty) « Czas przyrzqdzania:
2 min z kazdej strony

Klasyczne francuskie ciasto

« 500 g maki zwyktej dodawanej przez sitko « 1 litr mleka ¢ 6 jaj ¢ sol « olej lub masto

Do duzej misy doda¢ 500 g maki i mieszajac, powoli dodawac 1 litr mleka az do uzyskania spdjnej konsystencji kremu.
Pojedynczo dodac 6 jaj, 2 szczypty soli i 2 fyzki stolowe oleju lub stopionego masta. Odstawic na 1-2 godziny. Jezeli
ciasto jest zbyt geste, dodac niewielkq ilos¢ wody i ponownie wymieszad. Stone nalesniki przygotowuje sie poprzez
dodanie do ciasta wiekszej flosci soli.
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NPABWJIA TEXHUKW BE3OMACHOCTHU

MEPbI BESOMACHOCTU

*JTOT NPOAYKT COOTBETCTBYET BCEM CTaHAapTaM W HOPMam
(9nekTpomMarHuTHas COBMECTUMOCTb, COoBMECTUMOCTb
Marepuanos ¢ nuien, besonacHocTb...).

+3710T NpubOP NpenHa3HAYEH WCKMIOYUTENbHO AN [OMALLHEro
CNONb30BAHNS.

* OH He npeaHa3HayeH 4ns 1CNob30BaHNS B CNEAYIOLLMX Cyyasix,
Ha KOTOPbIE rapaHTMs He PACNPOCTPAHSIETCS, @ UMEHHO:

- Ha kyxHsX, OTBeAEHHbIX NS NepcoHana B MarasauHax, 61opo 1
WHOW NPOGECCHOHANBHON Cpese,

- Ha pepmax,

-[locTosnbLUaMn rOCTUHUL, MOTENEN W WHbIX 3aBEOEHUN,
NpeaHa3Ha4YeHHbIX [/ BPEMEHHOIO NPOXMBAHNS,

- B 3aBeieHMsIX Tna "KOMHaTbI ANs rocTen”.

*He octaBnaiiTe pabotatowmit npubop 6e3 NpucMoTpa u AepxuTe
paboTaloLLmii NpnbOP BHE 30HLI JOCAraeMoCTY AETEN.

*YCTPOMCTBO He npefHa3HayYeHo Ans UCnob30BaHWS NIOABMU C
OrPaHNYEHHbIMI GU3NYECKUMI U YMCTBEHHBIMI CNOCOOHOCTAMY
(BKNOYas [eten), a TakxXe JioAbMW, HE UMEIOLWMMM 43!]
COOTBETCTBYIOLLETO OMbITa MK HEOOXOANMBIX 3HAHMIA. YKa3aHHbIE
JMua MOryT WCMoib30BaTh AAHHOE YCTPOMCTBO TOJbKO MOA
HaOMIOAEHNEM WAM NOCNE MOMYYEHUS MHCTPYKUMA MO €ro
aKCnayaTaLyn 0T nLL, OTBEYAIOLLMX 3a Ux 6e30nacHOCTb. Cneaute
3a TeM, 4T00bl IETU HE UrPanK C YCTPONCTBOM.

*YCTPOWCTBO He MpefHa3HaYeHo Ans UCNoNb30BaHMS AMLAMK C
OrPaHNYEHHbIMY GU3NYECKMI, YYBCTBEHHBIMI UM YMCTBEHHBIMM
CNOCODHOCTAMM (BKNIOYAs IETEN), @ TAKXKE MOABMU, HE UIMEIOLLMIA
COOTBETCTBYIOLLErO OMbITA UK 3HAHWIA. YKa3aHHbIe nLa MOryT
CMONb30BaTh JAHHOE YCTPOCTBO TONBKO N0, HAONIOAEHNEM NN
nocne Nony4eHNst MHCTPYKLMIA N0 6e30MacHOMY MCMONb30BAHMIO
npubopa 1 0CO3HaBasi, kakme OnacHOCTK MOrYT ObiTb C HUM

cBsi3aHbl. Cneaute 3a TeM, YT0ObI ETW HE UrPanu ¢ YCTPOMCTBOM.
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YucTka nnm 06cnyXnBaHme yCTPONCTBA HE A0MKHbI NPOU3BOAUTHCS
OETbMI, He AOCTUMLLMMI BOCBMUAETHEr0 BO3PACTa, a Takxe 0e3
KOHTPONIS B3POCbIX. YCTPONCTBO U LLHYP NTAHUS CNEAYET XPaHWTb
B MECTE, HeIOCTYMHOM ANt AETENA, He AOCTUTLLMX BOCbMUNETHErO
BO3pacTa.

+COopka, 04MCTKA M TEXHM4eckoe 00CNyXmBaHWE YCTPOWCTBa

[OMKHbI NPOU3BOANTLCS B3POCBIMM.
YCTPOIACTBO IOMKHO OCTABATLCA Ha paboyeil NOBEPXHOCTM B TEYe-
H1e BPEMEH, HeODXOAMMOro ANsi NPOBEAEHNS COOTBETCTBYHOLLEN
onepauyu. Mo 3aBepLUeHn onepaLyi yCTPONCTBO HEOOXOANMO
NOMECTUTb Ha XpaHeHue B Ge30MacHOe, HedOCTYNHOE ANg AeTeil
MECTO.

« A\ Bo Bpems paBoThl Npubopa ero NoBEPXHOCTA MOTYT CUALHO
HarpesaThCs.

*[TpoBepbTe, 4TOOLI HANPsSXeHWe Balueit cetm COOTBETCTBOBANO
yKa3aHHOMY Ha kopryce npubopa.

+370T NpnbOp He NpemycMaTPUBAET BKMIOYEHWUS MPKU MOMOLLM
BHELUHEro TanMepa MK OTAENbHOrO NynbTa AWCTAHLMOHHOIO
yNpaBNeHus.

RUY Ecnu Baw npn6op 000pya0BaH CbEMHbIM LHYPOM: B Cly4ae
NOBPEXAEHMNS LUHYPA NUTAHNS €70 CNEAYET 3aMEHNTb LIHYPOM UNn
cneumanbHbiM - O0KOM, KOTOPbIE Bbl MOXETe npuodpectn y
NPOU3BOAMTENS AN B CEPBICHOM LIEHTPE.

* Ecnv Baw npubop 000pyA0BaH CTaLUMOHAPHBIM LUHYPOM MUTaHNS:
ECMM LUHYP NUTAHWS MOBPEXAEH, B Lensx 6e30macHoCTM ero
3aMeHa BbINONHAETCS NPOU3BOAUTENEM, NN B COOTBETCTBYHOLLEM
CEPBMCHOM LIEHTPE, 1K KBANMOULMPOBAHHLIM CNELMANNCTOM.

» 3anpetLaetcs norpyxarb npubop B BOAY. Hukoraa He norpyxante
Np1OOp W LLUHYP NUTaHUS B BOAY. INEKTPONPUOOP 1 LLIHYP HENb3S
NOMeLLaTh B NOCYAOMOHYIO MaLLIVHY.

*YacTn npubopa, MapkvpoBaHHble 3Hakom XX, He AOMXHbl
conpuKacartbCs C NULLLEN UK BOLON.

*Ynanute BCe ynakoBO4HbIE MaTepUabl, HaKNEKy 1 akceccyapbl
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BHYTPU 1 CHapyxu npubopa.
*He 0CTaBnaTb ynakoBKM, MPUHAANEXHOCTW, CAMOKNEALLMECS
STUKETKM, MAACTIKOBbIE MELLKN B MECTAX, AOCTYMHbIX ETAM

HEOBXOANMO

+ BHUMATENLHO NPOYTUTE UHCTPYKLMIO U AEPXUTE €6 NOA PYKOM. ATa MHCTPYKUMS sBnseTcs oblien ans
Pa3NnYHbIX MOAENENA, KOTOPbIE OTANHAIOTCS MNLLb HABOPOM NPUHAZANEXHOCTEN, NOCTaBNSEMbIX BMECTE C
npu6opom.

+ ECNv HecyaCTHbIA Cayyaii BCe-Taky NPOM30LLEN, HEMEIEHHO MPOMOIATE OXOr XONOAHOI BOAOW W BbI30BUTE
Bpaya npyu HeoBXoaMMOCTH.

* [IbiM BO BpeMmst BbINEKaH!s MOXET NPEACTaBAATb ONACHOCTb /IS XUBOTHBIX C HYBCTBUTENbHON fbIXaTeNbHOM
CMCTEMOIA, TakuX, kak nTuLbl. COBETYEM BAafeNbLiaM NTUL, yAANTL UX OT MECTa BbINekaHus.

+ Mepep NOAKOHEHEM YCTPOICTBA K 3NEKTPUHECKON CETV CAIEAYET NOAHOCTBIO PA3BEPHYTb LHYP MUTAHNS.

* [lpn NepBOM 1CNOBL30BAHNN BEIMOWTE MAMTKY (MAWN NAUTKMW) (CMOTPUTE PEKOMEHAALMM, NPUBEAEHHbIE B
naparpade nocne 1CnoNb30BaH:), HaneinTe HEMHOTO PACTUTENbHOrO Macna Ha NAUTKY (UK NAUTKK) 1
BbITPUTE WX C MOMOLLIbIO MATKOM TKaHW.

+ Ecnu npubop ucnonbayeTcs B LIEHTPe CTONA, CEANTE 3a TEM, YTOBLI AETU HE MOTIN 10 HETO AOTSHYTHCS.

+ [PV MCMONL30BAHNM YAIMHUTENS YBEAMUTECH, YTO, OH CHABXEH BCTPOEHHBIM PA3bEMOM C 3a3EMAEHNEM.

* MpucoeanHsiiTe NPUOOP K PO3ETKE C 3a3eMNEHNEM.

+ CneauTe 3a pacnonoXeHneM LUHYpa NUTaHUs, KOTOPbI MCMOAL3YeTCs 6e3 Unn BMECTE C YAIMHUTENEM,
cobniofiaiiTe Mepbl NPELAOCTOPOXHOCTH, YTOBLI LIHYP MUTAHWS HE MeLLan NPUCYTCTBYIOLUMM.

+ [inst npenoXpaHeHns MoKpbITS NOBEPXHOCTY BCErAia MONb3YATECh NacTMAacCOBOIA MW AEPEBSHHOI 10NaTKOM.

* Mepen uncTKoM yOEAMTECH, HTO YCTPOWUCTBO OTKMIOYEHO OT CETU 3NEKTPOMMUTAHNS.

+ QumCcTUTE NAMTKY 1 cam NpUBOP, MCNONL3YS ryOKy, FOPSHY0 BOAY W XUAKOCTb AN MbITbS NOCYAI.

* BHumaHme: urpatb ¢ npubopom KaTeropuyecki 3anpelLaeTcs.

HE QENAWTE 3TOr0

+ 3anpelLwaeTcs BKKOYaTL NPUGOP, €CAN Bl UM He MOJb3YeTECh. ‘m

+ He BKnioyaiiTe npubop BXONOCTYIO.

+ Bo u3bexaHue neperpesa nprbopa He CTaBbTe ero B Yrofl UK BRIOTHYIO K CTEHE.

+ 3anpeLaeTcs cTaBuTL NPKGOP HEMOCPEACTBEHHO Ha NOBEPXHOCTb, KOTOPASt MOXET UCTIOPTUTLCS (CTEKNSHHBIA
CTOA, CKaTepTb, NonMpoBaHHas Mebenb...). He pekoMeHayeTcs CTaBnTb NpuBop Ha MArKyio NOBEPXHOCTb,
HanpuMep, ckaTepTb 13 IPOPE3UHEHHON TKaHM.

+ 3anpeLLaeTcs CTaBNTb KYXOHHYIO YTBapb Ha HarpeBaTesbHbie NOBEPXHOCTU Npubopa.

* n36exaHue noBpexaeHsi npubopa (YCTPORCTBA), HMKOTAA He UCMONb3YiATe ero s 670z, TPEBYIoWMX Npu-
TOTOBJIEHUS HA OTKPLITOM OTHE.

* He pexbTe NpoayKTbl HENOCPEACTBEHHO Ha PELLETKAX.

+Bo u3bexaHne nOBPEXAEHUS HArpeBaTebHOM NOBEPXHOCTM (Hanp.: aHTUNPUrapHoOro MOKPLITHS...)
3anpeLLAETCs UCMO/b30BATL METANINYECKYIO TYOKY MW YUCTALLMIA NOPOLLIOK.

YyacTByiiTe B 0XpaHe oKpyxatoLueii cpeapi!
@ Baww npu6op COAEPXMUT MHOrOYMCIIEHHBIE KOMMIIEKTYIOLLVE, U3TOTOBNEHHBIE U3 LIEHHBIX MAaTEPHUAOB,
— KOTOpbIE MOTYT BbITb UCMOb30BaHbI MOBTOPHO.
2 Mo okoHyaHWM cpoka ciyxGbl NpuGOpa CaaiiTe ero B NYHKT NPUEMa WK, B Cy4ae OTCYTCTBUA
TaKOBOrO, B YNONHOMOYEHHII CEPBUCHIA LIEHTP AN ero nocneayioLei 06paboTku.

COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLINIO
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Axceccyapbl (B 3aBUCKMOCTI OT MOAENN)

Munu-nionatoukv () - Monoswuk (EA) - Pacnpeaenurtens (EY) - Slonatka (Z4)

Mcnonbayiite TONbKO MAWTKY, MOCTABASEMYIO B KOMMEKTe C nNpuBOpOM, WK KOTOPYlo Bbl Mpuobpeny B
YNOJIHOMO4YEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

MpurotosneHne

Mocne npeagapuTenbHOro pa3orpesa npubop roToB K UCMONb30BAHMIO.

Mpy nepBoM 1CNONb30BaHWM annapara MOXET MOSBUTLCS NIErkiii 3anax 1 AbIMOK.

Thermo-Spot™ (y cootsetcTByioweii mogenu): Mapkuposka Tepmo-CrnoT CTaHOBUTCS

KpacHoii, korga nmpubop HarpesaeTcs [0 HEoOXOAMMOW Temnepatypbl M rOTOB K

NPUroTOBNEHNIO.

B 3aBMCMMOCTY OT MOZENN, Pa3neiiTe MONOBHUKOM HyXHOE KONMYECTBO TECTa COrNACcHO BbIBpaHHOMY peLenTy:

+ [InA 6 MUHNONMHYMKOB: HANONHUTE NONOBHYUK TECTOM /10 HUXHETO YPOBHS (EXE).

+ [inst 67MHOB 1 ONafbeB: HAMONHTE NOAHbIA NONOBHMK (ETH).

+ i 60nbLUMX GAMHOB (B 3aBMCMMOCTY OT MOAENK) IBAXAbI HANOMHUTE NONHbII NONOBHNK (ETH).

B 3aBucumocTy 0T Mofienu, GbICTPO 1 PaBHOMEPHO pacnpeannTe Tecto AHoM nonosHuka (BJ) (Ana ManeHbkux
6auH4nkoB) nnm packarbisatenem ans recta (E¥) (815 60nbLunx 6IMHOB) KPYroBBIMU ABIKEHUSMI 13 LEHTPA.
MepeBopauyvBaiite 6aMH, MCNONL3YS NONATOYKY, NPeAHA3HAYEHHYIO ANS 3TON Lenu.

Mocne Toro, kak 61MH rOTOB, CIIOXMTE €70 N0 CBOEMY XENaHuIo: B TPYOOUKY W Nonosiam, B YeThIpe pasa uim B
BIIE KOHBEPTMKA.

B 3aBuCKUMOCTM OT MOZenu, Ans Nyylero pacrpefeneHus Tecta PeKOMeHOYeTCs OKyHaTb MONOBHWK MU
packatbiBaTeNb B BOAY NePef, Kaxaon onepaumen.

[Ins npesoxpaxeHms NOKPLITUS MOBEPXHOCTY BCErAa NONb3YWTECh NNACTMACCOBOM v AEPEBSHHON NONATKOM.
HaknazipiBaTh HaumMHKy B 611HbI SIy4LUE Ha TapESKe, a He Ha MANTKe.

B 3aBUCMMOCTY OT MOZIENN Bbl MOXETE Takxe roToBUTb 6MIofa-rpUb.

Mocne ncnonb3oBaxHng
3anpewjaeTcs CTaBUTb MIMTKY Ha XPYNKYI0 NOBEPXHOCTb.
He nomeuwaiite ropsiuyio NANTKY NOA KpaH.
HarpeBaTeanbw’l 3/IeMEeHT ouMLLaTh He cnenyeT. EcnvoH AeVIcTBMTeanO 3arpa3Huncs, nogoxaure,
N0Ka OH NOMHOCTbIO HE OCTbIHET, U NPOTPUTE CYXOi TKAHLIO.
Harpesa‘renbuylo NNacTUHY K Kopnyc npu6opa cneayet o4mwiaTh C p,oﬁasneuueM XWUAKoro motouiero
cpeacTsa Ana nocyabl.

XpaHeHue (B 3aBMCUMOCTN OT MOAENN)

MepesepHuTE NPUBOP M YCTAHOBIUTE €0 YUCTON, POBHOI 1 YCTONYMBOM NOBEPXHOCTU, HANPUMEP CKaTepTy, 410Gkl
n3bexatb NOBPEXAEeHUS NOBEPXHOCTU NIUTKN.

XpaHMTe KaXayto NpUHaaNexHoCTb B NpeaHa3Ha4eHHOM ANg Hee 0TCeke.

XpaHuTe npu6op B MecTe, HeOCTYNHOM ANS AeTeid.

BanHbI
0140 n0 60 MUHN-GANMHYNKOB UK oT 20 A0 25 GonbluMX GNIMHOB (B COOTBETCTBUM C BbIOPAHHOM NANTKOM)
* Bpemsi NpUroToBNEHUs: 2 MUH. Ha KaXAoi CTOpOHe

0ObIYHOE TECTO Ha MONOKE

¢ 500 r npocesiHHOI NLLEHNYHOI MyKY * 11 MONOKa ¢ 6 AnLL ® CONb ® PacTUTENBHOE UK CIMBOYHOE MACNOo
B kepamnyeckoii nocyne cMewwaTtb NPOCEeSHHYIO MIUEHNYHYIO MyKY C MOMIOKOM 10 MONYYEHWSt XUAKOrO TeCTa.
[l06aBuTh B3OUTHIE Kak 151 OMAETa AL, 2 LLEMOTKY COMM 1 2 CTONOBbIE TOXKM pacTUTENbHOrO Macna. Ecnm ecto
C/MLLKOM TYCTOE, B MOMEHT Bbineyki ,06aBbTe HeBONbLLON CTakaH BOAbI 1 BHOBb NepemeLLaiiTe TecTo. TecTo ais
6NMHOB, NPefHa3HAYEHHbIX AN CONEHOI NMPUNPaBb, MOXET ObiTb JOMONHUTENLHO NOLCONEHO.
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NONEPEAXEHHSA NOBYTOBUX TPABM

BAXJ1MBI SACTEPEXXEHHSA

+ besneka KOpMCTYBaHHS UMM MPUCTPOEM [LOCAraeTbCs 3a
PaxyHOK MOro BiAnoBIAHOCTI BCIM HaNeXHWM CTaHhapTaM Ta
MOJOXEHHAM (LMPEKTVBI NP0 HU3bKY HAMPYTY, ENEKTPOMArHITHY
CYMICHICTb, maTepianun, CyMIiCHi 3 NPOAYKTaMM XapyyBaHHS,
YMOBM eKcryaTaLi, TOL0).

*Llein npunag npu3HAYEHUA BUKMIOYHO ANS  OOMALUHBOrO
BMKOPUCTaHHS.

* BiH He npn3HayeHnin Ansg BUKOPUCTAHHS Y HACTYMHI cnocobu, Ha
SKi He MOLLMPIOETLCS rapaHTia, a came:

- Ha KyXHsIX, LLIO BiIBE[IEHI [N NePCOHaNy B MarasuHax, 01opo Ta
IHLLOMY NPOdECINHOMY CepesoBULL;

- Ha pepmax;

- NOCTOSIbLSIMI ~ TOTENiB, MOTENiB Ta iHWWX 3aknagis,
MPU3HAYEHUX ANS TMYACOBOr0 NPOXMBAHHS,

- y 3aKnagax Tuny «KiMHaTK s roCTem».

* Hikonu He 3anuwaiite npunap 6e3 Harnaay | cnigkysatu, wob
npunag, He 6yB AOCTYMHWIA 4iTAM Mif 4aC BUKOPUCTAHHS.

* He mo3BonsiiTe KOpUCTYBaTCA NPUCTPOEM AiTAM Ta 0cobam 3
o0MexeHolo  disnyHol, Hepsosol abo  po3ymosol (I
CMPOMOXHICTIO, 200 TakuM, L0 HE MaOTb AOCTATHLOrO AOCBIAY
Ta 3HaHb 3 BUKOPUCTAHHS NMPUCTPOIO (KPIiM BUMALKIB, KON 3a
HUMU 3[IACHIOETBCS KOHTPOMb 200 HaIAHO NONEPEaHi IHCTPYKLT
3 BUKOPUCTaHHs 0c00010, 9Ka BignoBiaae 3a ixHo 6eaneky). He
[03BONANTE [ITAM rpaTnCcs 3 NPUCTPOEM.

* Lleit npunag MoXyTb BUKOPUCTOBYBATY AiTM BiKOM Bif 8 pokiB Ta
ocobm 3 oOMexeHnmu  QisyHMMK,  CEHCOpHUMM  abo
PO3YMOBMMI MOXIMBOCTSMM, @ TakoX 0CO0M, SIKi HE MalOTb
LOCBIZY Y/ 3HaHb LLOAO KOPUCTYBaHHS UMM npunagom, 3a
YMOBM, L0 BOHM nepebyBatoTb nig Harnsaom abo oTpumani
IHCTPYKLii WOoA0 Oe3neyYHOro BUMKOPWUCTAHHS mpunagy Ta
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PO3YMilOTb MOB’A3aHi 3 HAM Hebe3nekn. He f03BonsiiTe Aitam
rpaTuCh i3 NpunagoM. He 403BONSINATE BUKOHYBATY YMLLEHHS 200
06CNyroByBaHHa Npuaagy LiTbMu1, KLLO BOHU HE AOCAr M
8 pokis i He nepebyBatoTb Nig Harngaom. TpumainTte npunag i
NOro LUHYP Y MiCLL, HEOCTYMHOMY A5 [iTel BIKOM A0 8 pOKiB.

+ 36upatu, YncTmTM Ta 06CNYrOBYBATY LIEH NPUCTPIA NOBUHHI
L0pOCHi Ntoau.

* Lleii npucTpiii MOBUHEH 3anmMLwaTiest Ha PoOOvil MOBEPXHI MPOTArOM
Yyacy, NOTPIOHOrO NS BUKOHAHHS onepaLii, nependadYeHnx ans
LibOro MPUCTPOI0. 10 3aBEPLUEHHIO BUKOHAHHS nepeadadeHnx
onepawiii, NpucTpii NOTPiIBHO po3TalyBaTy B Ge3nNeYHOMY
MiCLLi, HEBOCSHXKHOMY L1 MasuX | LyXe Manux LiTen.

+A\Mig yac po6OTM NPUCTPOID MOXIMBE  MiABULLEHHS
TEMNEePATypu BiKPUTIX NMOBEPXOHb.

* NepesipTe npunag, Ha CyMICHICTb i3 MOTYXHICTIO Ta HANPYrow
eN1eKTPOMEPEXI, MO3HAYEHVMM TiL, NPUNALOM.

* Llen npunaf He MOBMHEH BMUKATMCh Yepes 30BHILLHIA TauMep
ab0 yepe3 OKPeMy CUCTEMY AMCTAHLLIAHOIO KepPyBaHHS.

* AKLLO BaLL NPUCTPIA OCHALLLEHO BUCYBHUM LLIHYPOM: Y BANALKY,
KO Kabenb enekTPONoCTayaHHs NOLKOMKEHO, 10r0 He0OXiaHO

[I[® samikuTh iHwuM kaGenem abo CriewjanbHAM 3'€[HAHHAM,
HaaHM BUPOOHMKOM ab0 110r0 CEPBICHUM LIEHTPOM.

* AKLLI0 BaLL NPUCTPIiA OCHALLEHO CTaLioHapHUM kabenem: y pasi
YLUKO[KEHHS! LUHYPY XWUBAEHHS CNid, 3BEPHYTUCS 1O BUPOOHMKA,
LEHTPY CepBiCHOro 06CcnyroByBaHHS abo 0cobw, Wo Mae
aHanoriyHy keaniQikauilo, 3 MUTAHHS MOro 3aMiHW 3aans
nonepeLXeHHs TPaBM.

+ 3a00pPOHIETLCA 3aHypIOBaTH Npunag. Hikonm He 3aHyproiTe
npunag Ta WHyp y Bogy. Mpunag, 1a LWHYp enekTponocTa4aHHs
He NPU3HaYeHi AN BUKO-PUCTAHHS Y NOCYLAOMMUIAL.

*byap-gki TBepai abo pigMHHI NPOAYKTM XapyyBaHHS, §Ki
L0TOPKAKOTLCS 40 YaCTWH, NO3HAYEHNX CUMBOIOM X, BXMBATH
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He MOXHa.

» Cnigkynte, Wob ynakoBka, Npunaaas, Haknenku, naketuku 6ynm
HELOCTYMHUMM 191 LT,

+ 3HiMITb BCIO YNakOBKY, ETUKETKI ab0 Npunaaas yCepeavHi Ta 30BHi
NPUCTPOIO.

LLlo cnig pobuTw

+ YBaxHo npouuTaitte i 36epiraiite no6an3y npunagy Ui iHCTPYKLIT, cninbhi Ans piHix BapianTie komnnekTawi npunagy.

+ GKLL10 TPANMUTLCS HELIACHNIA BUMAOK, HEraiiHO MPOMMIATE MICTO OMiKy XONIOAHOI BOAOIO Ta, Y Pasi NoTpeby, 3BepHITbCA
10 Nikaps.

+ BunapoByBaHH, LLIO BUAINSIOTLCS Mif Yac NPUroTyBaHHS, MOXYTb BYTV HeBe3neyHVMM s TBAPHH 3 0COBIMBO YyTAMBIAMU
OpraHamu JyxaHHs, 30Kpema Ans nraxis. PaaMo T, y KOro € nTaxv, TpUMaTy ix akomora Aani Bif MiCLIA PUroTyBaHHs
i,

+ TIOBHICTIO PO3MOTYIATE LUHYP XMBNEHHS NEPE, NAKNI0YEHHSM npunagy A0 eneKTPOMEDEXi.

+ Tepen TIM sik BepLUe KOPUCTYBATUCS MPUIAZOM, NOMUITE MAUTKY aB0 MAWTKY (AMBUTLCS PO3AIN NiCIS BUKOPUCTAHHS),
HaNWIATe Ha NAUTKY HEBENMKY KiNbKICTb 01l Ta MPOTPITL M’FKOI0 TKAHUHOK.

+ 9IKWL10 Npunap, BUKOPUCTOBYETLCA B LIEHTPI CTOMA, BCTAHOBITH HOT0 TAKVM YMHOM, LLI0G BiH BYB N03a OCKXHICTIO AiTeil.

+ $IKLLIO BUKOPUCTOBYETLCS ENEKTPUYHMIA NOAI0BXYBAY, BiH NOBUHEH MaTI BMOHTOBAHE 3a3EMEHHSI.

+ MigKnioYiTh NPUCTPIN A0 ENeKTPUYHOT PO3ETKM 3 3a3EMNEHHAM.

+ P03TalloByi04M WHYP XMBNEHHS, NIAKI04EHII 33 LONOMOrOl0 NOZOBXYBaya abo 6e3 HbOro, CTEXTE 3a TUM, L0 rocTi
Mor/m 6e3 NepeLIKOZ, NepemilLaTMCs HaBKONO CTONY, HE CMOTUKAIYMCh 06 HbOrO.

+ 3aBX[y KOPUCTYiATECS NNACTUKOBOIO ab0 iepes’iHO NONATKOM, ANS TOTO LWOG He 3aBAATM NOLLKOXEHHS NOKPUTTIO
NAUTKY.

+ epen YuLLeHHAM NepekoHaitTecs, LLO NpUiaz BiBKIIYEHO Bif eNekTpOMepexi.

+ MuiiTe nniacTuHy 7 KOpMyc MPUCTPOIO ryBKOI0, rapsHoio BOA0I0 Ta MUIOYOI0 PMHOIO.

+ YBa ra: Ligil npuna, He € i rpaLLKkoio.

Yoro He cnig, pobuTu @

+ He 3anmwwaitTe rpunb nigknio4eHnM o eneKTpoMepeXxi, SKLLO BiH He BIKOPUCTOBYETHCS.

+ He 3anmwwarite BiMKHeHuiA npunag 6e3 Harnsgy.

+ LL{o6 3ano6irtin neperpisaHHio MPUCTPOIO, HE PO3MILLLYATE IAOTO Y KYTKY 4 Binst CTiHM.

+ He crase npucpiit GeanocepeaHbo Ha Bpasnuei noBepXHi (CKASHMIA CTin, ckaTepTHy, nakosari Medni). He BCTaHoBkoiiTe
TP HA M'SIKY MOBEPXHIO, HAMPUKNAZ KyXOHHIA PYLLHNK.

+ He knagib 3Hapsias NS NPUroTYBaHHS Ha NOBEPXHIO Npunagy.

+ LLlo6 3ano6irTin NOWKOMKEHHIO NpUnady (MPUCTPOI), HIKOMM He BUKOPUCTOBYIATE WOTO ANS CTPaB, WO BAMAraloTh
NPUrOTYBAHHS Ha BIAKPUTOMY BOTHi.

+ He pospiayiiTe ixy 6e3nocepeaHbo Ha nnTLi rpuns.

+ Hikonm He kopucTyitTecs MeTaneBoio ryoKkoio Hi MopoLLKOM [15 YMLLEHHS, 106 He 3aBAATM MOLUKOKEHHS BApUAbHIi
NOBEPXHi (HanpuKnag, aHTUMPUrapHOMY NOKPHUTTIO TOLLO).

HEYXWJIbHO JOTPUMYMTECH LUX NPABUN
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Mpunappa (3anexXHO Big Moaeni)

Mii-nonartku (Jl) - Onononuk () - Pospistiosay (EY) - Jlonatka ()

3anexHo Big, Mogeni, MepekoHaiTecs B TOMY, LLO NAMTKY BCTAHOBNEHO Ha 6a3y npunapy CTiiiko Ta HanexHuM
YUHOM.

MpurotyBaHHs

Nicns nonepeaHboro HarpiBaHHs NPUCTPIiA TOTOBIIA 10 POBOTY.

BuaineHHs NpucTpoemM nerkoro 3anaxy Ta AUMy npiu NepLUOMY BUKOPUCTaHHI € HOPMaNbHIM

ABULLEM.

Thermo-Spot™ (y BignoBigHocTi o Mogeni): iHaukatop Tepmo-CroT HabyBae CyLinbHOro

4epPBOHOI0 KONLOPY KO/IW MpUNaz, nonepeaHbO NiIrpiTA Ta NOBHICTIO FOTOBMIA 191 NPUrOTYBaHHS HANoiB.
3anexHo Big, Mozeni, BUKOPUCTOBYITE BIMIPIOBANbHMIA ONONOHNK ANS OAepXaHHs NOTPIBHOI KinbKOCTi TicTa 3a
06paHim peLenTom:

+ [inq 6 MiHi-onaaok: aonuiite fo GinbL HA3bKOTO PiBHS ONONOHMKa (E).

+ JInq onajoK Ta MAMHLIB: 3aMOBHITL ONONOHYK (ET) NOBHICTIO.

+ JINA TOHKIAX MAVHLYB (3aN1EXXHO Bi MOZENI): 3aN0BHITb ONONOHMK ABiui (ETH).

3anexHo Big Moeni, HeraitHo po3piBHAIATE TICTO 6E3 NPUTUCKY HUKHBOIO YaCTUHO ononoHuka () (Ans MiHi-
onagok) abo poapisriosasem ([EX) (A1 BEMKIX 01aaok), KpYroBiMM pyxamu Bif LieHTpy. MepesepTaiite nonatkoio.
MoTim 3ropHiTh, ik Bam noTpi6Ho: pynetom abo BABOE, y4eTBEPO 260 Y BUrNAAI KOHBEPTA 260 KBITKM.

3anexHo Big, MoLEN, ANS 3pY4HOr0 PO3PIBHIOBAHHS TICTA, PEKOMEHAYEMO TPUMATI ONONOHNK 260 PO3piBHIOBAY Y
TNEYMKy 3 BOAOIO.

Jlonasaiite CONOAOLLI A0 MAVHLIB HA TapinLL NiCAS NPUrOTYBaHHS, & He HA NAACTHI.

3anexHo Big Mogieni, B MOXETe TakoX roTyBaTit CMaxeHi CTpaBsy.

Micns BUKOpMCTaHHS

He cTaBTe nnuTKy Ha NamKy NoBEpXHIO.

He craste rapsuy nauTky nig soay.

PeaucTop He nipnsrae yuwierHio. B pa3si cunbHoro 3abpyaHeHHs, 3aueKaiite fJOKU BiH MOBHICTIO OCTUTHE
Ta noTpiTb NOro CyX0i0 TKaHUHOIO.

[ins YNLLEHHS NUTOK ANS rOTYBaHHS BUKOPUCTOBYIATE ry0KY 3 raps4oio BOAOIO i PiAMHY ANs MUTTS NOCYAY.

[!110 30epiraHHs (3anexHo Big Moaeni)
lepesepHiTb NPUCTPIi T2 NOCTABTE WOTO HA YMCTY, PIBHY Ta CTiiKy NOBEPXHIO, HAMPWKNAA, CKaTEPTUHY, AN
YHUKHEHHS! MOLLKOXEHb NAACTUHN [1S NPUTrOTYBAHHS.
36epiraiite koXHe NpUnaazs Y BIAMOBiLHOMY BIACIKY. 3aBX/N yknafaiiTe npunasas B TakoMy NOPSAKY.
30epiraiiTe cknapenvii npunag noaani Big Aiteit.

TOHKi MAMHL
40-60 onapok a6o 20-25 MauHLiB (BiANOBIAHO A0 00paHOT NnacTMHK) ® Yac NpUroTyBaHHs: 2 XB. 3
KOXHOro 60Ky

Knacnyne ppaHuysbke TicTo

* 500 r npocisiHoro GopoLuHa ¢ 1 niTp Monoka ¢ 6 sieub ¢ cinb ¢ Macno abo onis

3wmitwaiite 500 r 6opoLuHa 3 1 niTPOM MONOKa y EMKOCTI 10 KOHCUCTEHLT BepLukiB. [loaaiite 6 361Tix sielb, 2 Liinku
coni Ta 2 CTONOBI IOXKM onii a6o po3TonneHoro Macna. [laiite noctostn 1 - 2 rogmHm. AKWO TICTO BUSBUTLCS
3aHaATO NYCTUM [/15l NPUrOTYBAHHS TOHKMX MAVHLYB, 0JAIATE TPOXM BOAK i 3HOB 3Miluaiite. ConoHi ManHLi a6o
0n1a[ky MOXHA NPUroTysaTu, AoAasLuM A0 TicTa GinbLue coni.
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KAYINCI3AIK TEXHUKACBIHbIH EPEXENEPI
KAYINCI3AIK WAPAJIAPBI
¢ by oHiM bapnblk CTaHAAPTTAp MeH HopManapsa (NeKTPOMArHUTTIK
yineciminik, Marepuanaap/bli, TaFaMmeH yineciminiri, Kayincisgix...
CaVKeC Kenegi.
o by Kypan Tek yinae KonAaHy Y Wik £aHa apHanfaH.
« On Keninaik apeKeTi Xy PMENTiH Keneci Xarfainnapaa, atan aTkaHaa:
- [lykenzepgeri, bpogass xaHe backa kacibu opragarsl
KbI3METKep/ep KypaMblHa apHanfaH acxaHanapaa,

- Gepmanapza,

- KoHaK yinepai, MOTenbAePAIH XaHe YaKbiTWwa TypyFa apHanfaH
backa opbIHAAPALIH TY PFbIHAAPbIMEH,

- «KoHakTapFra apHanfaH benmenep» yaricinzeri opbiHAapza
KOIAAHY YLWWiH apHANMAFaH.

o Ky MbIC acan Ty pFaH Ky panzbl kapaycbl3 KanzibipMaHbi3 X3He Xy MbiC
Xacan TypFaH Kypanabl 0ananapable KOMbl KETETiH aitMakTaH ThiC
Y CTaHbi3.

eKypan wekTeyni AeHe XaHe akbA-0il KabinetTiniktepi bap
(COHbIH, iluiHae BananapmeH) TyNFanapMeH, COHbIMEH KaTap, Cailkec
TOXIPUOECi X3He KAXET DiniMi XOK TyNFanapmMeH [ KONAaHy Y WiH
apHanMaraH. ATanfau Tyafanap Tek 0napably kayincisairine xayan
bepeTiH TynFanapabih kajaranaybiMeH HeMece OHbl KONAaHY
BOMbIHWA HYCKAynap anFaHHaH KeWiH FaHa oCkl Ky panasl KonaaHa
anajbl. bananapzbli, KypaameH oiHaMaybiH kajaFranabi.

oKypan wekTeyni feHe, cunan-cesy xaHe akbin-oM kabinetTinikTepi
6ap (COHbIH iwiHAe bananapmeH) TynFanapmeH, COHbIMEH KaTap,
CaKeC ToXipuOeci XaHe KaxeT biniMi KoK TynFanapmeH Ae KonaaHy
YWiH apHanmaraH. ArtanfaH Tynfanap kagaranaymeH Hemece
KYPanzbl Kayincis KonaaHy boMbiHIA HY CKAynap/sl anFaHHaH KeWtiH
K3He OHbIMEH KaHAal kayin-katepnep OalnaHbiCTbl eKeHAiriH
TYCiHreHHeH KeviH FaHa 0Cbl Ky panabl KongaHa anagsl. bananapabiy
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KYPaAMeH OMHaMayblH KafaFananbi3. Kypanbl Tasanay Hemece 0FaH
KbI3MET KOPCETY Ceri3 Xacka TonMaraH bananapmeH, COHbIMEH KaTap
epecekTepAin 6aKb|nayb|ch3 Kyprisinmeyi kaxer. Kypangbl xoHe
KOPeKTeRAipy baycbiMblH Ceri3 Xacka TonMaraH bananapabit Konbl
KETNEATIH XepAae CaKTaFaH KeH.

o by 1 Ky pbIAFbIHbI €pecek agam Ky pacTbipybl, IHaybl XIHE TEXHUKANbIK
KbI3MET KepceTyi Tuic.

o by N1 Ky pbINFbl MAKCATTbI XY MbICbIH OPbIHAAYbI TUIC YaKbITTa XY MbIC
beTiHae Typybl TMIC. MaKCaTThl Xy MbICbl OPbIHAANFaHHAH KEiH, OHbI
aC XoHe BTe Kac bananapibiK, KOMbI KETNENTIH Kayinci3 xepre caktay
KaXer.

o A\NKypanibii, KyMbIC Kacaybl 6apbiCbiHaa OHbIH, ChIpTKbI BeTTepi
KATTbl KbI3Ybl MY MKiH.

oCi3aiH XeniHi3gix KepHeyi Kypanpblh TYPKbIHAA KOpCeTinreH
KepHeyre Cailkec eKeHJIrIH TeKCepiKi3.

* OCbl Kypan ChipTKb TaiMePAIH Hemece KaLblKTaH backapyablH, xeke
My7bTiHIK KOMeriMeH KoCbiny /bl KapacTblpManzbl.

oErep Ci3mi KypanbiHbi3 aneiHbansl baychiMmeH XababikTanca:
KOPEKTEHAIpY OayCbiMbl 3aKbIMAAHFAH KaFAailAa OHbI aiibiHAAYLWbIAAH
HEMECe KbI3MET KOPCETY OpTa/IblFbiHAA CaTbin aNlyFa bonaTbiH HaycbiMMmeH
HeMece apHailbl ONOKNEH anMaCcTbIpFaH XeH.

oErep CisfiH KypanbiHbi3 TYPaKThl KOPEKTEHZIpY OayCbiMbiMeH

KabAbIKTaNCa: erep KOPEKTEHAIPY bayCbiMbl 3aKbIMAANCA, KayinCi3aik
MaKCaTbiHAA 0N JaMbIHAAYUILIMEH HEMECE CAUKEC KbI3MET KepCeTy
OpTaNbIFbIHAA HEMeCe iniKkTi MaMaHMeH anMacTbipbinYbl KAXET.

oKy panabl cyra batbipyFa ThiibiM CanbiHafbl. Kypan MeH KopekTeHzipy
baycbiMbiH elkawaH cysa baThipManbi3. INEKTP KypanbiH KaHe
%a%/CbIMbIH bIAIC KYaTblH MalMHAFa CanyFa b0AMaitApl.

benriciMen TanbanaHFaH Ky panzisiH, 0enikTepi TaFaMMeH Hemece
CYMEH XaHacrnaybl Kaxer.
+ bapnbik opaybiLl MaTepuanfapabl, Ky panfbiH, iLiHACr XHE CbPTbIHAAFbI
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KancbipManap MeH Kepek-xapakTapabl /bl bi3.
o Kypanzbl 3neKTp XeniciHe KOCyAaH by pbiH KOPEKTEHAIPY OayCbiMbiH
TONbIFbIMEH TAPKATKAH X6H.

Kaxer

o HyCKaynbIKTbl MY KMAT OKbIM WbIFbIH bI3 X3HE OHbI YHEMi KOMKeTIMAI xepae YCTaHbi3. Ocbl HyCKaynbiK Tek
KypanmeH bipre XeTKi3ineTiH Kepek-xapakTapAblH, XUHAFbIMEH FaHa epeKWeneHeTiH ap Ty pai yarinepre
opTaK 60bIN Tabbinadbl.

o Erep ZereHmMeH xasatavbiM OkUFa OpbIH /1ca, KY Wi KanFaH Xepai Te3 apasa CakbiH CyMeH XyblHbi3 XaHe
KaKeT 6oca Aapirep WaKkbipbiHbi3.

o Nicipy 6apbiCbiHAaFbI TYTiH KyCTap CUAKTHI CE3iMTaN ThHBIC any XyWeci bap xaHyapnap ywiH kayinTinik
TYABIPYbI MyMKiH. KyCTapAblH venepiHe onapasl nicipy opbiHAAPbIHAH a/ibin KETYre KeHec bepemis.

o AnFaw KONZaHFaH Ke3fe TakTaHbl (Hemece TakTanapAsl) KybiHbi3 (KOAAaHyAAH KeliHri naparpadra be-
pinreH KeHecTepAi Kapabi3), TakTasa (TakTanapFa) a3 £aHa eCiMAIK MavbiH Ky MbIHbI3 43, ONAPAbl Ky MCaK
Wwy6epeKTiH, KeMeriMeH Cy pTiKi3.

o Erep Kypan yCTenain, opTacsiHAa KonAaHsinca, 6ananapas 0FaH KoMbl KeTneyiH kafasananbis.

o ¥3apTKbILWTbI KONAAHFAH Ke3Z€ OHbIH XepAecTipinreH KipicTipinreH axbipaHAbIMEH XababiKTanFaHbiHa ke3
KETKI3iH 3.

o Kypanapl xepnectipinreH po3etkaFra KOCbIHbi3.

o ¥3apTKblLNeH Bipre HeMece OHCbI3 KONAAHBINATBIH KOPEKTEHAIPY OayChiMbIHbIH, OPHANACYbIH KaAAFaNaHbi3,
KOpeKTeHAipy bayCbiMbl afaMAAPFa KeAepri Kacamaybl YLUiH CaKTbIK WapanapbiH CakTaHbi3.

o CbIpTKbl BETTIH, XabbiHbIH CaKTay YLWiH YHEMi MACTMACCA HeMece aFalll KanakwaHbl KONAAHbIHbI3.

o Ta3anay anabiHAA Ky PanfblH XenifeH axblpaTbliFaHbiHA KO3 KeTKi3iHi3.

o TyOKaHbI, bICTbIK Cy/Lbl 3HE bIZbIC KyYFa apHaNFaH Cy MbIKTLIKTbI KOMAAHY apKbibl TAKTaHbI XaHE Ky palblH,
63iH Tazanawbi3.

OCblIHbI ’KaCaMaHbl3

o Erep i3 Kypanabl KONAaHOACAHbI3, OHbI KOCYFa ThibIM CasbIHAZAbI.

o Kypanasl 6oc ko

o KypanzbiH, Kbi3bin KETYiHiH, anfibiH any YLiH OHbl By pbillka Hemece KabbipFaFa Takan KoMMaHbi3.

o Kypanzbl by3binybl MyMKiH 6eTKe (WbiHbl YCTeN, AacTapXaH, KeINTbipaTbiaFa xuha3 ...) Tikenew Kolora
ThiibIM CalbiHABI. Kypanabl XyMcak 6eTke, Mbicaibl pe3eHKeNeHreH MaTafaH KacanfaH facTapxaHfa
KoloFa bonMangpl.

o AcxaHa acnabblH Ky panablH, Kbi3AbIpFbil HeTTepiHe KOIOFa ThiilbIM CanbiHabl.

o Kypanasit (Ky pbinFbiHbIH) 3aKbIMAAHYbIHAH aynak 001y YIWiH, OHbI LWKALIAH allblK OTTa AaibIHAANYAbI
Tanan eTeTiH TaFamaap yLiH KongaHoaHbi3. @

o OHiMAEpAI Tikeneit TopnapAa TypamaHbi3.

o Kbi3abipFbi 6eTTiH, (Mblcasbl, KYRin KanyFa Kapcsl KabblHHbIH) 3aKbIMAAHYbIHAH aynak 6071y YLIiH MeTann
ryOKaHbl HeMece Tasanarblll YHTaKTbl KONZAHYFa ThilbIM CaNbIHAAbI.

o KypanmeH oiiHaysa kaTaH, TbilbIM CanbiHaAbl.

KopLaraH opTaHy kopray bipiHwi opbiHaa!
@ Ci3piH KypanbiHbi3 KanmblHa KenTipyre, kaitTa eHAeyre kaHe kaiTa KonAaHyFa bonatbiH baransl

mmm  MaTepUanZapaaH Ty paasl.
< KonaaHbiCTaH WhIKKAH KYpanabl XeprifikTi Kananbik Kanablk XuHay OpHbIHA TanChipbi bi3.

OCbl HYCKAYTIBIKTbI CAKTAN KOWbIHbI3
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KababikTap (yrire 6ainaHblCTbl)

warbiH kanakwanap (KD - wemiw @ - wawksiw &) - kanakwa ()

TeK KypblAFbIMeH BepinreH Hemece BEKITINMEH KbI3MET KOPCETY OPTasbIFbIHAH CaTbiM aNbIHFAH TaPeKeHi
naiaanaHbixbi3.

Micipy

AnzibIH ana bICbITKAHHAH KeiliH, Ky pbinFbl NaiiaanaHyFa faibiH 6onags.

AnFawkbl naipanany Kesige Ky poiiebl a3Aan Wic Hemece TyTiH WblFapybl My MKiH: byn

— KanbinThl XaFaan.

Thermo-Spot™ (ynrire 6aitnaHsiCTbl): Ky pbinFbl XakCbl anfblH ana biChiIThlFAHHAH COH, XaHe nicipyre AaibiH
6onranaa, Thermo-Spot Kbi3bln 60MbIN XaHazbl.

Ynrire 6aitnanbICTbl TaHAANFaH PELENTi yIWiH Capbl MaAbIK KOKETTI MenLepiH any yLwiH enweyiw WeMiwTi
nanAanaHbiKbi3:

o 6 WaFbIH KY/AMAK YUWiH: WOMiLTiH TOMeHri AeHreiHe AeiiH ToNThIpbIHbi3 EX8).

o BnuHAep MeH KyiMaKTap YWiH: wemiwTi TonbiFsiMeH EX8) TONTbIPbIKbI3.

o XyKa Ky/iMaKTap yLiH (yarire 6ainansicTsl): weMiwTi eki pet TonbibiMer E) TOATIPbIHbI3.

Ynrire 6ainanbicTsl Gipaen, 6acnait wemiwTin, apThived (B (WaFbiH KyiAMaKTap YLWiH) Hemece WaliKsi-
nex (EB) (y/KeH Ky/MaK yiwiH) OpTackiHaH aitHanManl KO3FabICMIEH KaitbiHbi3. KyiiMakThl nicipy KesiHae
OChl MaKcaTTa bepinreH KanakwameH XapThinai ayfapbiHbi3.

OpaH KeiliH, Ky iMaKTbl KaXeTiHwWe OYKTeHi3: opama peTiHAe HeMece KapTbinal, WapLbl He XaTKanTa PeTiHae,
He boamMaca ryn KeckiHiHae bykTeHis.

Ynrire 6aitnaHbICTbl MaiiAbl OHAN XA YLWiH, WML NeH WAWKHIWTSI 6ip KyMbIpa CyFa Canyabl YCbiHaMbI3.
MicipreHHeH KeliH TaTTi Ky IMaKTapAbl MiCipy TaPENKECIHEH anbin 3AeMinens.

Ynrire 6aitnaHbICTsl TaFaMAAPAL A3 FpUnbaeyre bonagbl.

naMﬂ,aﬂaHFaHHaH KeWlH

TopenkeHi CbiHFbIW HeTKe KOMMaHbI3.

blcTbIK TapenKeHi cyFa canMaHbi3.

blcbITy cakuHaCbiH TasanayAbi, KaxeTi koK. Erep on katTel Kip 60nca, on CybiFaHWa KyTin, K¥prak,
wybepekneH CYpTiHi3.

TabakTap MeH KYPbINFbIHbIH, KOPNYCbIH rybKaMeH, bICTbIK CyMEH XIHe XYY CYMbIKTbIFbIMEH Ta3aNaHbi3.

Cakray (yarire 6annaHbiCThl)
Micipy 6eTiH 3aKpiMaan anMay YLUiH, KYPbUTFbIHbI KOFApbICbIH TOMEH KApaTbin yCTEN KanKbil CUAKTbI Tasa
OHE TYpaKThl 6ETKe KOibIHbi3.
Opbip KabAbIKTHI ©3iHe apHanFaH benikke cakTaHbiz. XababKTapbl 3pKALAH 4y PLIC PETMIEH CAKTaAH bi3.
Ky pbunFbiHbl 6ananapzbii, KOsl KETNERTiH Kepre cakTaHbi3.

Xyka KyitmakTap
40 - 60 warblH KyiiMaK Hemece 20 - 25 YIKeH KyitMaK (TaHAanFaH Tapenkere 6ainaHbicTbl)
o Micipy yakbiTbl: 9pbip XarblHAA 2 MUHYT

Knaccukanbik ®paHuy3 capbl Maibl

0 500 r XaKCbl OHANTEH KIAIMTi YH @ 1 IUTP CYT @ 6 XYMbIPTKA @ TY3 ® Mail HeMece capbl Mail

YnkeH Tabakka 500 r kagiMri yHabl canbin, 1 auTp cyTTe Bipkenki Kpemre aiHanFaHLwa xainan ypbiHbi3. 6
KYMbIPTKAHDI, 2 WbIMLLbIM Ty3/bl XaHe 2 WaiKachlk MaiAbl Hemece epireH capbl MaitAbl Xainan ypbiHbi3. 1-
2 cafatTai KombiHbi3. Erep Xyka Ky/MaK xacaFaHHaH KeWiH capbl Mait TbIM Kanbik 6onca, bipas cy Kocin,
KailTaZiaH apanactbipbitbi3. Ty3abl Ky MaKTapAbl Capbl MaiFa kebipek Ty3 KoCbin xacayFa 60naal.
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* : selon modéle e sy
- afhankelijk van het model :w zaleznosci od modelu
: je nach Modell : B 3aBUCMMOCTU OT MOAENN
1in base al modello 1 3aIeXHO Bip MoAeni
:segn el modelo :modele gére
: consoante o modelo sy nricive Kkapaii
:avaAoya pe To HOVTEAD
E m : depending on the model
: afhaengig af modellen
: avhengig av modell
: beroende pd modell
:mallista riippuen
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