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Consignes de Sécurité

@

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien, nettoyage etinstallation du produit :
pour votre sécurité, merci de vous référer aux différents
paragraphes de cette notice et aux pictogrammes
correspondants.

Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
Il n’a pas été congu pour étre utilisé dans les cas suivants
qui ne sont pas couverts par la garantie:

- dans les coins de cuisine réservés au personnel dans
des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels,

- dans les fermes,

- parlesclientsdeshétels, motels et autresenvironnements
a caracteére résidentiel,

— dans les environnements de type chambres d’hotes.

Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires
divers a I'intérieur comme a |'extérieur de I'appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une
personne responsable de leur sécurité d'une surveillance
ou d’instructions préalables concernant I'utilisation de
I'appareil.
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Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu'’ils
ne doivent pas jouer avec I'appareil et utiliser I'appareil
comme un jouet.

Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

A\ La température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I’appareil est en fonctionnement.

Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.

Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement
au moyen d’une minuterie extérieure ou par un systeme de
commande a distance séparé.

Dérouler entiérement le cordon.

Si le cdble d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire afin d’éviter un danger.
Siunerallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section
équivalente et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes
les précautions nécessaires afin que personne ne s’entrave
dedans.

Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre
incorporée.

Vérifier que I'installation électrique est compatible avec la
puissance et la tension indiquées sous I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger
dans I’eau |'appareil ni le cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de
8 ans et plus et par des personnes ayant des capacités
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physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque

d’expérience et de connaissances a condition qu’elles

aient recu une supervision ou des instructions concernant

I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles

comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et I’entretien par |'usager ne doivent pas étre

effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et

qu’ils sont surveillés.

Maintenir |'appareil et son cordon hors de portée des

enfants de moins de 8 ans.

o ATTENTION: Ne pas faire chauffer ou préchauffer le
produit sans les moules de cuisson a I’intérieur

A faire

o Lire attentivement et garder d portée de main les instructions de cette notice, communes aux
différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

o Si un accident se produit, passer de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appeler un
médecin si nécessaire.

o Veiller a I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions
nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte que
personne ne s’entrave dedans.

o Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de
respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires
d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

o Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

o Lors de la premiére utilisation, laver le moule aluminium ou les moules en acier* et essuyer avec
un chiffon doux.

 Sivous utilisez le moule aluminium ou les moules en acier®, beurrer/huiler vos moules avant de
mettre la préparation a I'intérieur pour un meilleur démoulage.

o Lors de la premiére utilisation, laver les moules silicones* ou les moules en acier” puis les essuyer
avec un chiffon doux.

o Vérifier que les moules de cuisson soient bien nettoyés avant utilisation.

o Pour éviter de détériorer les moules de cuisson, utiliser ceux-ci uniquement sur I’appareil
pour lequel ils ont été concus (ex: ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque
électrique...).

“selonmodele 5



o Veiller a ce que les moules de cuisson soient stables, bien positionnés sur la base de I'appareil.
N'’utiliser que les moules de cuisson fournis ou acquis auprés du centre de service agréé.

o Pour préserver le revétement des moules de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique ou
en bois.

o N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés a un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d’autres appareils.

o Utiliser uniquement les moules PROflex" Tefal, Crispy Bake™ Tefal et Crea Bake* Tefal indiqués compatibles.

o Utiliser des maniques pour retirer les moules et le support en fin de cuisson.

o Pour la fonte du chocolat, utiliser le moule aluminium antiadhésif Cake Factory ou le moule
PROflex fonte de chocolat si inclus.

A ne pas faire

o Ne pas utiliser I'appareil & I’extérieur.

« Ne jamais transporter le produit lorsqu’il est chaud ou en fonctionnement.

« Ne jamais brancher I'appareil lorsqu’il n"est pas utilisé.

o Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

o Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe,
meuble verni...) ou sur un support de type nappe plastique.

o Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon
pendre au-dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

« Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou d c6té de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

« Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la
surface de cuisson (revétement antiadhésif).

« Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

« Ne jamais utiliser I'appareil a vide.

« Ne pas poser les moules de cuisson chauds sous I’eau ou sur une surface fragile.

o Pour conserver les qualités antiadhésives du revétement et du silicone, ne pas laisser chauffer d vide.

 Les moules de cuisson ne doivent jamais étre manipulés a chaud.

 Ne pas faire de cuisson en papillote.

o Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

» Ne jamais interposer de feuille d’aluminium ou tout autre objet entre les moules de cuisson et
les aliments a cuire ou entre les moules de cuisson et les résistances.

« Ne pas couper directement sur les moules de cuisson.

« Ne jamais faire chauffer I'appareil sans le réflecteur et un moule de cuisson a I'intérieur.

« Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « appareil ouvert ».

o Pour conserver les qualités antiadhésives dusilicone, il est recommandé de ne pas les laver au lave-vaisselle.

o Pour le bon fonctionnement de votre appareil, lors du remplissage des moules, ne pas dépasser
les proportions indiquées.

« Ne pas huiler, beurrer, graisser les moules silicones.

o En cas d'incident donnant lieu @ la casse d'un pot en verre en cours de réalisation d'une recette,
la totalité des préparations ne devra pas étre consommée et devra étre jetée.
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o Ne pas mettre les pots en verre au congélateur ou au freezer. Ne pas les passer au micro-onde.
Ne pas utiliser de chalumeau.
o Ne pas verser de liquide @ trés haute température dans les pots en verre.

L] .

Conseils/Informations

o Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables
(Directives Basse Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des
aliments, Environnement...).

« Merci d’avoir choisi cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

o Notre société se réserve le droit de modifier & tout moment, dans I’intérét du consommateur,
les caractéristiques ou composants de ses produits.

o Ala premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur et de fumée peut se produire pendant
les pre miéres minutes.

« Tout aliment solide ou liquide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut
étre consommé.

o Pour nettoyer les moules de cuisson, utiliser une éponge, de I’eau chaude et du liquide vaisselle.

o La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement
et la frotter avec un chiffon sec.

Environnement

Participons a la protection de I’environnement !
@® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
< Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.




Description
1 Couvercle 8  Cordon d’alimentation
2 Tableau de bord 9  Réflecteur noir
3 Base de I'appareil %10 Moule silicone PROflex fonte de chocolat
4 Moule aluminium antiadhésif selon modéle
*5  Moule silicone PROflex 6 muffins *¥11  Moules muffins en acier
*6  Moule silicone PROflex 6 mini cakes #*12  Moules mini cake en acier
*7  Grille support pour certains moules %13 Support 6 moules
PROflex et la fonte de chocolat* ou *%14 Pots en verre

créme dessert*

*selon modeéle
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Utilisation des moules

Pour le bon fonctionnement de votre appareil, lors du remplissage des moules, ne pas dépasser
les proportions indiquées.

Moules silicone PROflex*

Le Cake Factory est uniquement compatible avec les moules de la gamme Tefal PROflex de
dimensions 30 x 21 cm et les moules Tefal Crispy Bake indiqués compatibles.

Sl
=S

Verser dans le Retirerlemoule  S’assurer quele  Déposer la grille sur - Déposer le moule Fermer
moule aluminium réflecteur noir est le réflecteur”
correctement en

place et fixé au
fond de I'appareil
*Pour la cuisson des canelés ou pour toute utilisation d’un moule d’une hauteur supérieure a 4.5cm, déposer
directement le moule PROflex dans le Cake Factory sans la grille support.

Moule aluminium anti-adhésif

<))

Beurrerlemoule  Remplirle moule  Retirer la grille* S'assurer quele  Insérer le moule Fermer
réflecteur noir est
correctement en
place et fixé au
fond de I'appareil

Moules en acier*
Remplir les moules jusqu’au 3/4.

Verser dans les Mettre les moules ~ Mettre le support Fermer
moules en acier dans le support dans I'appareil

Nous recommandons de ne pas mixer les formes de moule dans une méme cuisson.

*selon modéle



Apreés la cuisson

Avant le démoulage
laisser refroidir
quelques minutes.

Retirer le support ~ Poser le support  Retirer les moules

du cake factory sur une surface du support I'un
avec des maniques adaptée ala aprés I'autre
chaleur

Fonte du chocolat®

Mettre le chocolat Retirer la grille Fermer Mettre le chocolat  Déposer la grille sur Fermer
dans le moule dans un moule le réflecteur
aluminium adapté

Pour la fonte du chocolat, utiliser le moule aluminium antiadhésif Cake Factory ou le moule
silicone PROflex fonte de chocolat si inclus.

Cremes dessert individuelles
Ne pas mettre les couvercles sur les verrines pendant la cuisson.

* k%

@)

Verser dansles  Mettre le moule en  Mettre les pots en Fermer
pots en verre aluminium dans  verre dans le moule
I"appareil en aluminium

Une fois la cuisson terminée, retirer du Cake Factory le plat et les pots en verre, encore chaud, a
I'aide de manique et laisser refroidir 10min avant de mettre le couvercle.

Cremes dessert a partager*

Verser dans Mettre le moule en Fermer

le moule en aluminium dans % 3
aluminium I'appareil selon modéle

10 ** vendus en accessoires supplémentaires x6



Présentation du produit

io

— ——Manual —

O

Bouton OK / Start

Ecran de contréle
Programmes automatiques
Programme manuel

Bouton Marche/Arrét
Bouton Retour
Bouton Moins (-)
Bouton Plus (+)

Préparation

1. Enlever tous les emballages autocollants ou accessoires divers & I'intérieur comme a
I’extérieur de I'appareil.

2. Avant la premiére utilisation, nettoyer soigneusement les différents moules avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincer et sécher soigneusement.

Installation et branchements

Le démarrage de I'appareil s’applique d tous les programmes

1. Brancher votre appareil.

3. Puis attendre quelques secondes
avant d’appuyer sur le bouton
Marche/Arrét.  Le  premier
programme clignote indiquant
le mode «choix de programme».

DSWN =
o N owv
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Présentation des programmes

En cas de doute sur le mode de cuisson a utiliser, reportez-vous au guide de cuisson page 19.

1 2 3 4 5

® @ @ » B

6

O]

Automatic — ——Manual —

O]

Automatic — ——Manual —

5 Programmes automatiques :

1 Programme Géteaux a partager *5  Programme Fonte du Chocolat” ou
2 Programme Géteaux individuels Créme dessert”

3 Programme Ceeur coulant 6  Programme Manuel

4 Programme Meringues

Astuce de cuisson : Il existe un programme adapté a chaque typologie de recette. Selon le
programme choisi, un temps de cuisson est indiqué par défaut. Il existe plusieurs recettes par
programme. De ce fait, il peut étre nécessaire d’ajuster le temps en fonction de la recette
choisie (voir liste des temps préconisés par recette). Il n’y a pas besoin de préchauffe, la cuisson

démarre dés son lancement une fois I'appareil fermé et I'appui sur start.

Attention : Pour garantir le résultat, il est indispensable de suivre la recette et de respecter les

proportions.

12
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Une fois la préparation versée dans le
moule et le couvercle fermé:

A. Choix du programme de cuisson

1. Faire défiler les programmes de

cuisson a I'aide des boutons - et +.
2. Le pictogramme choisi clignote.
3. Appuyer sur OK pour valider.

1. Suite au choix du programme
de cuisson, le voyant sélectionné
devient fixe.

2. Un temps de cuisson par défaut
clignote.

3. Appuyer sur les touches + et -
pour modifier le temps si besoin.

4. S'assurer que le couvercle est
fermé. Appuyer sur la touche
Start pour valider et démarrer la
cuisson. L'affichage du temps
devient fixe.

5. Lo cuisson a démarré. Le
graphique sur la gauche de
I’écran indique qu’'un cycle
de cuisson est en cours et que
I'appareil est en chauffe. Le
temps est décompté par minute
puis par seconde pour la derniére
minute.

Remarque : Lors d’une prochaine
utilisation, le temps par défaut pour
chaque programme sera son dernier
temps utilisé.

13



C. Utilisation du programme manuel

14

1. Suite au choix du programme
de cuisson, le voyant sélectionné
devient fixe.

2. Une température par défaut
clignote.

3. Appuyer sur les touches + et —
pour modifier la température si
besoin.

4. Appuyer sur la touche OK pour
valider.

5. Un temps de cuisson prédéfini
clignote.

6. Appuyer sur les touches + et -
pour modifier le temps si besoin.

7. Appuyer sur la touche Start pour
valider et démarrer la cuisson,
I'affichage du temps devient fixe.

8. La cuisson a démarré. Le
graphique surla gauche de I'écran
indique qu’un cycle de cuisson est
en cours et que I'appareil est en
chauffe. Le temps est décompté
par minute puis par seconde pour
la derniére minute.

9. Atout moment,sibesoind'ajuster
le temps (tous modéles) et/ou
la température (selon modéle),
appuyer sur la touche “retour” ou
les touches + et - (selon modéle).

10. Appuyer sur la touche OK pour
valider.

Remarque : Lors d’une prochaine
utilisation, le dernier temps et
la derniére température utilisés
deviennent les valeurs par défaut.
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D. Find’un programme (automatique ou manuel)

1. Le temps arrive a 000 et le produit sonne pour signaler la fin de cuisson.

2. Appuyer 1 fois sur OK pour mettre fin a la sonnerie, I'afficheur 000 clignote.

3. L'utilisation de protection (manique) pour ne pas se brdler en manipulant le plat ou moule
chaud est nécessaire.

Attention : Il est important d’ouvrir I'appareil et de sortir les gateaux rapidement pour qu’ils ne

continuent pas de cuire.

E. Prolonqer un CVC'E de cuisson (automatique ou manuel)

1. A la fin du programme, dans
le cas ou le gdteau ne serait
pas assez cuit, il est possible de
rajouter du temps de cuisson
en appuyant directement sur
les touches + et -. Refermer le
couvercle.

2. Une fois le temps additionnel
renseigné, appuyer sur Start pour
continuer la cuisson.

3. L'affichage du temps devient
fixe et le décompte par minute
commence. La cuisson continue.
Le graphique sur la gauche
de I'écran indique qu’un cycle
de cuisson est en cours et que
I"appareil est en chauffe.

15



F. Relancer le méme programme

Automatique et manuel

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer une seconde
fois sur le bouton OK pour afficher le temps. Le dernier
temps de cuisson utilisé s’affiche en clignotant.

2. Appuyer sur OK pour démarrer le programme.

G. Relancer un programme différent
Suite a un programme automatique

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer sur le bouton
retour pour revenir a la sélection du programme.
2. Sereporter a la partie A pour choisir le programme.

Suite d un programme manuel

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer sur le bouton
retour pour revenir a la sélection du programme.
2. Sereporter ala partie C pour démarrer le programme.

16



Modification du temps et du programme en cours

@

Attention : modifier le temps en cours de cuisson ne permet plus de garantir le résultat. Il est

préférable de relancer le programme complet.

Possible uniquement si temps de cuisson écoulé <2min

. Appuyer sur la touche retour

pour revenir a la sélection du
temps. Le temps affiché clignote.

. Si besoin, appuyer une seconde

fois sur le bouton retour
pour revenir a la sélection du
programme.

. Appuyer sur les touches + et

- pour choisir @ nouveau un
programme et/ou modifier le
temps .

. Valider par Start pour redémarrer

la cuisson.

17



Entretien et Nettoyage

Attention: Toute réparation doit étre effectuée par
un centre de service agréé.

18

Appuyer sur le bouton ON/OFF pour
éteindre I'appareil.

Débrancher I'appareil.

Laisser refroidir le Cake Factory pendant
aumoins 2 heures.

Les accessoires de cuisson peuvent aller au
lave-vaisselle. Il n’est pas recommandé de
laver les moules silicones au lave-vaisselle.
Les moules acier et le support ne doivent
pas étre mis au lave-vaisselle. Lappareil
et son cordon ne doivent jamais étre mis
au lave-vaisselle, ni sous I'eau. Si vous
ne voulez pas mettre les moules au lave-
vaisselle, utiliser de I'eau chaude et du
liquide vaisselle pour les laver, puis rincer
abondement pour enlever tout résidu.

Les essuyer soigneusement. Ne pas utiliser
de tampon @ récurer métallique, de laine
d'acier ou de produits de nettoyage
abrasifs pour nettoyer le moule anti
adhésif. Utiliser uniquement des tampons
de nettoyage en nylon ou non métalliques.
Pour nettoyer le couvercle, passer une
éponge imprégnée d'eau chaude et
essuyer avec un chiffon doux et sec.

Ne jamais immerger I'appareil en partie
ou dans sa totalité dans I'eau ou dans un
autre liquide.

Toujours s'assurer que I'appareil est
propre et sec avant de le ranger.
Précautions & prendre au niveau des
ouies arriere de ventilation: la vapeur
dégagée par la cuisson est trés chaude,
ne pas s’approcher ou toucher cette zone
pendant que votre appareil est en chauffe.
L'appareil ne doit pas étre porté ou
accroché par le pied arriére, ni par le
cordon de 'appareil.

Nettoyer régulierement I'extérieur de
I'appareil.

Suite aux utilisations, un changement
de couleur peut apparaitre. Ce dernier
est normal et est lié aux températures
nécessaires pour la cuisson des aliments.
Le jaunissement n'est pas dangereux
pourla santé et n’altére pas les qualités de
fonctionnement de I'appareil.



Guide de cuisson
Les temps de cuisson sont donnés a titre indicatif.
Programme dédiés Recette Temps Accessoire
Génoise 25 min
1. Gateaux a partager -
Gateau au yaourt 35 min
Muffins myrtille 35 min - - )
2. Gateaux individuels @
Cupcakes 35 min .‘ ‘
@ 3. Ceeurs Coulants Chocolat 17 min -
4. Meringues Meringues Suisses 105 min -
6 min
Chocolat blanc ou au lait . -
9 min

@;‘—\‘ 5. Fonte du chocolat*

Avec le programme manuel,

Chocolat noir

11 min

*

Moule aluminium
antiadhésif

choisissez 140 et respectez les Chocolat+beurre 8min
mémes temps de cuisson -
100 min
Créme brilée

" 5. Crémes dessert* 120 min
100 min x %
Créme au chocolat %@%

120 min

GGG

Retrouvez les recettes complétes sur notre application.
** vendus en accessoires supplémentaires x6

*selon modeéle
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Aide pour obtenir un résultat parfait

Exemples

Conseils

Les cceurs coulants ne seront pas assez
cuits s'il y a trop de beurre par rapport au
grammage recommandé.

Les cceurs coulants seront trop cuits s'il y
a trop de farine par rapport au grammage
recommandé.

Bien respecter les quantités d’ingrédients.

Les coeurs coulants ou le gateau sera trop cuit
s'il est laissé dans le Cake Factory aprés la
sonnerie de fin de cuisson.

Bien enlever le moule dés la fin de la cuisson comme
recommandé dans le guide.

Les cceurs coulants seront trop cuits si la pdte
a été battue et non simplement remuée.

Bien respecter les gestes recommandés dans la recette.

Les muffins seront friables au démoulage
si les ingrédients sont mélangés
indifféremment.

Bien suivre I'ordre des étapes d’incorporation des
ingrédients de la recette.

Mes gateaux manquent de saveur et de
texture.

Pour assurer un résultat optimal, bien vérifier que les
ingrédients sont de bonne qualité et non périmés.

Le cceur coulant aux fruits rouges ne sera pas
assez cuit dans le fond si le coeur de coulis de
fruits n"est pas placé au congélateur 4 heures
avant la fournée.

Bien respecter les temps de mise en place des ingrédients
recommandé dans la recette.

20




Guide de dépannage

Probléme

Solution

Er00 ou Er003

Défaillance de I'appareil:
Débranchez I'appareil et contactez votre service clientéle
ou un centre de réparation.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Débranchez I'appareil et attendez quelques minutes.
Rebranchez ensuite votre appareil et mettez-le en marche.
Sile probléme persiste, contactez votre service clientéle ou
un centre de réparation.

Le temps affiché clignote

Si le temps affiché est correct, appuyer sur OK pour valider.

La température affichée clignote

Si la température affichée est correcte, appuyer sur OK
pour valider.

Le programme allumé clignote

Si le programme affiché est correct, appuyer sur OK pour
valider.

L’appareil ne se ferme pas correctement

Ouvrir I'appareil, vérifier que la grille support n’a pas été
laissée sous le moule de cuisson antiadhésif.

Veérifier si vous utilisez un moule silicone d’une hauteur
supérieure & 4.5cm. Si c’est le cas: retirer la grille support.
Le moule utilisé n’est pas adapté dans cet appareil :
utiliser un moule respectant les conditions d’usage de cet
appareil.

Le temps est arrivé a 000 mais la cuisson
n’est pas suffisante

En fin de cuisson, aprés avoir éteint le bip sonore en
appuyant une fois sur OK, refermer I'appareil et ajouter du
temps @ I'aide des touches - et + puis valider par OK.

Pendant la cuisson, aprés avoir modifié le
temps de cuisson, il revient automatiquement
sur le temps initial

Aprés avoir modifié le temps, appuyer sur OK pour valider.

Aprés avoir lancé un programme de cuisson,
il n’est pas possible de modifier le temps de
cuisson

Attendre que 2 minutes se soient écoulées aprés le
lancement du programme pour modifier le temps d I'aide
de-et+

Si vous utilisez les moules en aluminium, beurrer vos
moules avant de mettre votre préparation & I'intérieur pour
un meilleur démoulage
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Safety Instructions
IMPORTANT PRECAUTIONS

Product use, maintenance, cleaning and installation: for your
safety, please read through all the sectionsin these instructions
and pay attention to the corresponding pictograms.
This appliance is designed for indoor domestic household
use only. In case of professional use, inappropriate use or
failure to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will not apply.
This appliance should not be used outdoors. This appliance
is intended for domestic household use only. It is not
intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working

environments;
- Farm houses;
- By clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- Bed and breakfast type environments.
Remove all packaging, stickers and various accessories from
both the inside and outside of the appliance.
This appliance is not intended to be used by those
(including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by an adult responsible for their safety.
Supervise children to ensure they do not play with the
appliance or use it as a toy.
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Never leave the appliance unattended when in use.
/A\The temperature of accessible surfaces can be high

when the appliance is in operation.

Do not touch hot surfaces of the appliance.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Unwind the power cord fully before use.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similary qualified persons in
order to avoid a hazard.

Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,
only use an extension lead which is in good condition, has a plug
with an earth connection and is suited to the power rating of the
appliance. Take all necessary precautions to ensure that no one
trips over the cord.

Always plug the appliance into a socket outlet with an earth
connection.

Check that your mains supply voltage matches that indicated
on the appliance data plate.

Never immerse the appliance or its power cord in water or any
other liquid.

This appliance can be used by children 8 years of age and
older and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
User cleaning and maintenance must not be carried out
by children, unless they are over 8 years of age and under
supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of children younger
than 8 years old.
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o If parts of the appliance should catch fire, never try to
extinguish flames with water. Disconnect the appliance and
smother the flames with a damp cloth.

o WARNING: Do not heat or preheat the product unless the
cooking moulds are inside it.

Do

o Carefully read through these instructions and keep them to hand. They apply to all the different
versions of this appliance, depending on the supplied accessories.

o In the event of an accident, immediately run cold water over the site of the burn and, if
necessary, call a doctor.

o Position the power cord carefully to be free of working areas, whether an extension is used or not.
» Cooking smoke may be dangerous for animals with particularly sensitive respiratory systems,
such as birds. We recommend that bird owners keep their birds away from the cooking area.

o Always keep the appliance out of reach of children.

o Prior to first use, wash the aluminium cooking mould or the steel moulds and wipe it using a soft cloth.

o If you are using the aluminum mould or the steel moulds *, butter your moulds before putting
the preparation inside for better release.

o Prior to first use, wash the silicone moulds* or the steel moulds®, then wipe them using a soft cloth.

o Check that the cooking moulds have been properly cleaned after use.

« To avoid damaging the baking molds, use them only on the device for which they were designed
(e.g. do not place them in the oven, on the hob or on a hot plate).

o Ensure that the cooking moulds are stable and correctly positioned on the appliance base.
Only use cooking moulds provided or acquired from the authorised service centre.

o To preserve the cooking mould coating, always use a plastic or wooden spatula.

 Only use the accessories provided with the appliance or those purchased from an authorised
service centre. Do not use them with other appliances.

o Use only PROflex" Tefal, Crispy Bake™ Tefal and CreaBake™ Tefal molds indicated as compatible.

« Use oven gloves to remove the moulds and the support frame when cooking is completed.

o When melting chocolate, use the Cake Factory non-stick aluminium mould or the PROflex
chocolate melting mould (if included).

Do not

Do not use the appliance outdoors.

» Never transport the product when it is hot or while in operation.

« Never plug the appliance in when it is not in use.

« To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.

 Never place your appliance directly on a fragile surface (e.g., glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or a surface such as a plastic tablecloth.

» Do not place the appliance on or near slippery or hot surfaces, nor let the cord hang above a
heat source (e.g., cook top, gas stove, etc.)

» Never place the appliance underneath a piece of furniture attached to a wall or a shelf or

*Depending on model 25



beside flammable materials such as blinds, curtains or drapes.

o In order to prevent damage to the cooking surface (non-stick coating), never use a scouring
pad or scouring powder.

Do not carry the appliance by the handle or the metal wires.

» Never use the appliance when empty.

Do not place hot cooking moulds under water or on a fragile surface.

« To preserve the non-stick qualities of the coating and the silicone, do not heat the appliance when empty.

o The cooking moulds should never be handled when hot.

« Do not cook food in bags or parcels (“en papillote”).

« To avoid damage to your appliance, never flambé food on it.

» Never put aluminium foil or any other object between the cooking moulds and the food to be
cooked or between the cooking moulds and the elements.

Do not cut directly on the cooking moulds.

» Do not heat the appliance unless the reflector and a cooking mould are inside it.

» Never heat or cook while in the “appliance open” position.

o To preserve the silicone's non-stick qualities, we recommend refraining from washing it in the
dishwasher.

o To ensure the proper operation of your appliance, when filling the moulds, do not exceed the
proportions indicated.

« Do not oil, butter or grease the silicone moulds.

o In case of an incident resulting in the breaking of a glass jar during the making of a recipe, the
food in preparation should not be consumed and should be thrown away.

o Glass jars should not be placed in the freezer. Do not put them in the microwave. Do not use
a blowtorch.

« Do not pour liquid at very high temperatures into the glass jars.

Recommendations/Information

o For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations
(directives regarding low voltage appliances, electromagnetic compatibility, materials in
contact with foodstuffs, the environment, etc.).

« Thank you for choosing this appliance, designed for household use only.

» Our company reserves the right to change the characteristics or components of its products at
any time, in the consumer’s interest.

» When using the appliance for the first time, a slight odour and/or smoke may be emitted during
the first minutes of use.

o Any solid or liquid foods that come into contact with parts marked with the X logo must not
be consumed.

o To clean the cooking moulds, use a sponge, some hot water and some washing-up liquid.

o The element must not be washed. If it is really dirty, wait for it to cool completely and rub with a dry cloth.

Environment

Take part in environmental protection!
® Your appliance contains a number of recoverable or recyclable materials.
< Leaveiit at a collection point for processing.

I
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Description

W N =

*6
*7

Lid 9
Control panel *10
Appliance base

Non-stick aluminum bowl *11
Silicone PROflex 6-muffin mould *12
Silicone PROflex 6-mini-cake mould *13

Support grid for some PROflex moulds %% 14
and for melting chocolate® or dairy

desserts / mousses”

Power cord

Black reflector

PROflex silicone chocolate melting
mould (depending on model)
Muffin moulds made of steel

Mini cake moulds made of steel
Six-mould holder

Glass pot

“Depending on model

*accessories are sold separately (sold in a pack of 6)

27



@
Using the Moulds

To ensure the proper operation of your appliance, when filling the moulds, do not exceed the
proportions indicated.

Silicone PROflex Mould*
The Cake Factory is only compatible with moulds belonging to the Tefal PROflex range,
dimensions 30 x 21 cm.

Pour into the mould Remove the Ensure that the Placethe gridon  Place the mould
aluminium bowl black reflector is the reflector”
properly in place
and attached to
the bottom of the
appliance

*To cook canelés or for any use of a mould taller than 4.5 cm, directly place the PROflex mould in the Cake
Factory without the support grid.

Non-stick aluminium bowl

=

Grease the bowl Fill the bowl Remove the grid Ensure that the Insert the bowl Close
black reflector is
properly in place
and attached to
the bottom of the
appliance

Steel moulds*
Fill the moulds up to 3/4.

Pour into Place the moulds Put the holder Close
steel moulds into the holder into the device

We recommend not to mix the mould shapes in the same baking process.

*Depending on model
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After cooking

Allow to cool for a
few minutes before
removing from the

mould.

Remove the support  Place the support ~ Remove the moulds
frame fromthe  frame on asurface  from the support
cake factory with  suitable forheat  frame one by one

oven gloves
. *
Melting chocolate
=
Place the chocolate  Remove the grid Close Put chocolateina  Place the grid on Close
in the aluminium suitable container the reflector

mould

To melt chocolate, use the Cake Factory non-stick aluminium mould or the PROflex chocolate
melting silicone mould (if included).

Individual dairy desserts/mousses
Do not put the lids on the glass pots during cooking.

* k¥

O =

Pour into the Put the aluminium  Put the glass pots Close
glass pots mould into the in the aluminium
device mould

Once the baking process is finished, remove the dish and the glass pots from the Cake Factory,
still hot, with the help of a potholder and leave to cool for 10 minutes before putting the lids on.

Dairy desserts/mousses to share*

Pour into Put the Close
the aluminium aluminium mould
mould into the device *Depending on model

*accessories are sold separately (sold in a pack of 6) 29
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Product Presentation

§o

— —— Manual —

1 On/Off button 5 OK/Start button

2 Back button 6  Control panel

3 Minus button (-) 7 Automatic programs
4 Plus button (+) 8  Manual program
Preparation

1. Remove all packaging, stickers and various accessories from both the inside and outside of

the appliance.
2. Before first use, carefully clean the different molds using some hot water and some washing-

up liquid, carefully rinse and dry.

Installation and Connection

Appliance start-up applies to all programs

1. Plugin your appliance.

3. Next, wait a few seconds before
pressing the On/Off button. The
first program flashes, indicating
the “Program Selection” mode.

30



Y

Presentation of the Programs

If you are unsure of which cooking mode to use, please refer to the Cooking Guide, page 38.

1 2 3 4 5 6

T O » & ¢

Automatic — ——Manual —

%)) [f0)

Automatic — ——Manual —

55. DIES

5 Automatic Programs:

1 Cakes to share program 5  Chocolate melting* or dairy desserts/
2 Individual cakes program mousses* programme

3 Lava cake program 6  Manual program

4 Meringue program

Cooking Tip: There is a program suited for each recipe type. Depending on the selected
program, a default cooking time is indicated. There are several recipes per program. For this
reason, it may be necessary to adjust the time based on the chosen recipe (see the list of
recommended times per recipe). Preheating is not required, and cooking starts when the
program is launched, once the appliance is closed and start has been pressed.

Caution: To ensure best results, it is essential to follow the recipe and to respect the proportions.

*Depending on model
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A. Choosing the Cooking Program

Once the preparation has been
poured into the mould and the cover
has been closed:

1. Scroll  through the cooking
programs using the - and +
buttons.

2. The chosen pictogram flashes.

3. Press the OK button to confirm.

. Once the cooking program is
selected, the corresponding
indicator light is solidly lit.

. Adefault cooking time flashes.

. Press the + and - buttons to
modify the time, if required.

. Ensure that the lid is closed. Press
the Start button to confirm and
start cooking. The time display
stops flashing.

. Cooking has started. The graphic
on the screen's left indicates that
a cooking cycle is under way and
that the appliance is heating.
The time counts down by the
minute, and then by the second
during the last minute.

Note: Each subsequent time the
appliance is used, the time displayed
defaults to the previous time used.
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C. Using the Manual Program

1. Once the cooking program is
selected, the corresponding
indicator light is solidly lit.

2. Adefault temperature flashes.

3. Press the + and - buttons to
modify the temperature, if
required.

4. Press the OK button to confirm.

5. A predefined cooking time
flashes.

6. Press the + and - buttons to
modify the time, if required.

7. Press the Start button to confirm
and start cooking, and the time
display will stop flashing.

8. Cooking has started. The graphic
on the screen’s left indicates that
a cooking cycle is underway and
that the appliance is heating.
The time counts down by the
minute, and then by the second
during the last minute.

9. At any time, if necessary to
adjust the time and/or the
temperature®, press the “back”
key depending on model*

10. Press the OK button to confirm.

Note: Each subsequent time the
appliance is used, the time and
temperature displayed default to the
previous time and temperature used.

“Depending on model
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D. End Of a Proqram (Automatic or Manual)

The time reaches 000 and the appliance beeps to signal the end of cooking.
Press OK once to stop the ring, the display 000 flashes.
The use of hand protection (oven glove) to prevent burns when handling hot dishes or moulds

Caution: It is important to open the appliance and to quickly remove the cakes so that they do

not continue to cook.

E. Extend a Cookinq Cvcle (Automatic or Manual)

34

1. At the end of the program, in

the event where the cake is
undercooked, it is possible to
increase the cooking time by
directly pressing the + and -
buttons. Close the cover again.

. Once the additional time has

been entered, press Start to
continue cooking.

. The time display stops flashing

and the  minute-by-minute
countdown  starts.  Cooking
continues. The graphic on the
screen’s left indicates that a
cooking cycle is under way and
that the appliance is heating.



F. Relaunch the Same Program

Automatic and Manual

1. After having turned off the beep, press the OK button a
second time to display the time. The last cooking time
used is displayed and flashes.

2. Press OK to start the program.

G. Relaunch a Different Program

After an Automatic Program

. After having turned off the beep, press the Back button
to return to the program selection screen.
. Please refer to Part A to choose the program.

. After having turned off the beep, press the Back button
to return to the program selection screen.
. Please refer to Part C to start the program.
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Modifying the Time and the Program Under Way

Caution: when the time is modified during cooking, the results can no longer be guaranteed. It is
preferable to relaunch the full program.

Only possible if the elapsed cooking time <2min

1. Press the Back button to return
to the time selection screen. The
displayed time flashes.

2. If required, press the Back button
a second time to return to the
program selection screen.

3. Press the + and - buttons to
choose a program again and/or
to modify the time.

4. Confirm by pressing Start to
restart cooking.
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Maintenance and Cleaning
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Caution: All repairs must be done by an authorised
service centre.

. Press the ON/OFF button to tum off the

appliance.

. Unplug the device.
. Let the Cake Factory cool for at least 2

hours.

. The cooking accessories are dishwasher-

safe. It is not recommended to wash
silicone moulds in the dishwasher. The
steel moulds and the support frame
must not be put in the dishwasher.
The appliance and its power cord must
never be put in the dishwasher, nor
under water. Wash the moulds in hot
water and some washing-up liquid, then
rinse thoroughly to remove all residue.

. Dry them thoroughly. Do not use any

metal scouring pads, steel wool or
abrasive cleaning products to clean
the non-stick mould. Only use nylon or
non-metallic cleaning pads. To clean the
lid, use a sponge soaked in hot water
and dry using a soft, dry cloth. Never
immerse the appliance in water or in
another liquid.

. Always ensure that the appliance is

clean and dry prior to storage.

. Do not touch the hot parts of the

appliance when in use. Please keep
hands and face away from steam
releasing from the back of the appliance.

. Do not carry or hang the appliance by

it base or power cord. Be careful when
moving the appliance.

. Regularly clean the outside of the

appliance.

After use, there may be a change in
colour. This phenomenon is normal
and linked to the temperatures required
to cook food. Any yellowing is not a
health hazard and does not change the
appliance’s operating qualities.
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Cooking Guide

The cooking times are provided for information only.

Dedicated Programs Recipe Time Accessory
Sponge cake 25 min
1. Cakes to share -
Yoghurt cake 35 min
Blueberry muffins 34 min - ' *
2. Individual cakes @
Cupcakes 35 min .‘ ‘
@ 3. Lava cakes Chocolate 17 min -
4. Meringues Swiss meringue 105 min -
6 min
< White or milk chocolate omi - M
5= ; . min
:&»‘ 5. Melting chocolate i -
Dark chocolate .
11 min
With the manual program, choose Non-stick aluminium mould
140 ° and respect the same cooking
times Chocolate+butter 8min -
100 min
Creéme brilée
DN s Dairy desserts/ 120min
' mousses” 100mi ax
min
Chocolate mousse %@%
120 min

BEE

Find complete recipes on our application.

38
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Troubleshooting to achieve great results
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Examples

Tips

Lava cakes will be undercooked if there

is too much butter with respect to the
recommended ingredient weight.

Lava cakes will be overcooked if there is too
much flour with respect to the recommended
ingredient weight.

Carefully observe ingredient quantities.

Lava cakes or cakes will be overcooked if left
in the Cake Factory after the ringing signal is
produced at the end of cooking.

Carefully remove the mould at the end of cooking, as
recommended in the guide.

Lava cakes will be overcooked if the batter
has been beaten rather than simply stirred.

Carefully follow the actions recommended in the recipe.

Muffins will be crumbly when turned out if
the ingredients are mixed indiscriminately.

Carefully follow the order of the steps for incorporating the
recipe’s ingredients.

The flavour and texture of my cakes are
lacking.

To ensure optimal results, take care to check that the
ingredients are of good quality and unexpired.

The bottom of the red berry lava cake will
be undercooked if the fruit coulis centre is
not placed in the freezer for 4 hours prior

to baking.

Carefully observe the ingredient set-up times
recommended in the recipe.
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Troubleshooting Guide

Problem

Solution

Er00 or Er003

Appliance failure:
Unplug the appliance and contact your customer service
or a repair centre.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Unplug the appliance and wait a few minutes.

Then plug in your appliance again and turn it on.

If the problem persists, contact your customer service or a
repair centre.

The displayed time flashes

If the displayed time is correct, press OK to confirm.

The displayed temperature flashes

If the displayed temperature is correct, press OK to
confirm.

The illuminated program flashes

If the displayed program is correct, press OK to confirm.

The appliance does not close properly

Open the appliance, check that the support grid has not
been left under the non-stick cooking mould.

Check whether you are using a silicone mould taller than
4.5 cm. If this is the case: remove the support grating.
The mould used is not suitable for this appliance: use a
mould that conforms with this appliance's conditions for
use.

The time has reached 000, but the level of
cooking is insufficient

At the end of cooking, after having turned off the beep
sound by pressing OK once, close the appliance again and
add some time using the — and + buttons, then confirm by
pressing OK.

During cooking, after a modification to the
cooking time, the cooking time automatically
returns to the initial time

After having modified the time, press OK to confirm.

After a cooking program has been launched,
it is not possible to modify the cooking time

Wait for 2 minutes to elapse after the launch of the
program to modify the time using the — and + buttons.
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Sicherheitshinweise

WICHTIGE
SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Benutzung, Wartung, Reinigung und Aufstellen des
Produktes: Lesen Sie zu Ihrer Sicherheit alle Abschnitte
dieser Bedienungsanleitung und beachten Sie sich die
entsprechenden Symbole.
Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch entwickelt.
Dieses Gerdt wurde nicht entwickelt, um in folgenden, nicht
von der Garantie abgedeckten Fallen, verwendet zu werden:
—in Pausenrdumen fir Mitarbeiter in Geschaften, Biiros
und anderen Arbeitsumgebungen;
— in landwirtschaftlichen Anwesen,
— durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Unterkinften;
— in pensionsdahnlichen Umgebungen.
Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber
und die verschiedenen Zubehorteile von der Innen- und
AuBenseite des Gerdtes.
Dieses Gerdt ist nicht dazu vorgesehen, von Personen
(einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder Personen,
denen es an Erfahrung und Wissen mangelt, benutzt zu
werden; es sei denn, sie wurden zuvor in den sicheren
Umgang mit dem Gerdt unterwiesen oder werden von einer
fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt.
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Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerdt spielen oder es als Spielzeug
verwenden.

Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

/A\Die Temperatur der zuganglichen Oberfliichen kann sehr
hoch sein, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

Berlhren Sie die heifen Oberflachen des Gerates nicht.
Dieses Gerdt ist nicht dafiir vorgesehen, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernsteuerungssystem
eingeschaltet zu werden.

Das Kabel muss vollstandig abgewickelt werden.

Wenn das Stromkabel beschddigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person ausgewechselt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Wenn ein Verldngerungskabel benutzt wird, muss seine
Querschnittsflaiche mindestens der des Stromkabels
entsprechen und es muss einen integrierten Erdanschluss
besitzen. Treffen Sie alle notwendigen Vorkehrungen, um
sicherzustellen, dass niemand tiber das Kabel stolpern kann.
Verbinden Sie das Gerdt nur mit Steckdosen mit einem
integrierten Erdanschluss.

Vergewissern Sie sich, dass die Stromversorgung mit der an
der Unterseite des Gerdts angegebenen Nennleistung und
Spannung kompatibel ist.

Dieses Gerdt darf nicht in Flussigkeiten getaucht werden.
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Tauchen Sie das Gerdt oder sein Stromkabel niemals in

Wasser.

Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 8

Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen,

sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder Personen,

denen es an Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt

werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere

Benutzung des Gerdates unterwiesen wurden und die damit

verbundenen Gefahren verstehen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszufihrende

Wartungsarbeiten dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt

werden; es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und

werden beaufsichtigt.

Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerdt und Netzkabel

fern.

o ACHTUNG: Erhitzen oder heizen Sie das Produkt nur vor,
wenn die Backformen sich darin befinden.

ZU BEACHTEN

o Lesen Sie diese Anleitung aufmerksam durch und halten Sie sie griffbereit. Sie bezieht sich auf
alle verschiedenen Versionen dieses Gerdtes, je nach mitgeliefertem Zubehor.

o Lassen Sie im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser iber die verbrannte Stelle laufen und
suchen Sie gegebenenfalls einen Arzt auf.

o Achten Sie darauf,das Stromkabel ordnungsgemaf zu legen (mit oder ohne Verldngerungskabel)
und treffen Sie alle notwendigen Vorkehrungen, um die Bewegungsfreiheit von Gdsten am
Esstisch nicht zu behindern und um sicherzustellen, dass niemand stolpert.

o Rauch von Kochstellen kann fiir Tiere mit besonders empfindlichem Atmungssystem, wie
beispielsweise Vogel, gefdhrlich sein. Wir empfehlen Vogelbesitzern, ihre Végel vom Kochbereich
fernzuhalten.

o Achten Sie darauf, dass sich das Gerdt jederzeit auBerhalb der Reichweite von Kindern befindet.

o Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die Aluminium-Backform oder die Metallformen und
trocknen Sie sie mit einem weichen Tuch ab.
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o Wenn Sie die Aluminiumform oder die Metallformen * verwenden, fetten Sie Ihre Formen mit
Butter/ Ol ein, bevor Sie den Teig einfiillen, um ihr Ergebnis spdter besser zu entnehmen.

o Vor dem ersten Gebrauch die Silikon*- oder Metall*-Formen waschen und mit einem weichen
Tuch trocknen.

o Priifen Sie, ob die Backformen nach dem Gebrauch richtig gereinigt wurden.

o Um zu verhindern, dass die Backformen beschddigt werden, benutzen Sie die Formen nur fr
den Zweck mit dem Gerdt, fiir den sie vorgesehen sind (z. B. Formen nicht in den Ofen, auf die
Herdplatte oder eine elektrische Kochplatte stellen).

o Stellen Sie sicher, dass die Backformen fest und korrekt auf die Gerdtebasis gestellt werden.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten Backformen oder Backformen, die bei einem autorisierten
Kundendienstzentrum gekauft wurden.

 Benutzen Sie stets einen Kunststoff- oder Holzteigschaber, um die Beschichtung der Backformen
zu schiitzen.

 Verwenden Sienurdas mitdem Gerdt gelieferte odervon einemautorisierten Kundendienstzentrum
erworbene Zubehdr. Verwenden Sie das Zubehdr nicht mit anderen Gerdten.

 Verwenden Sie nur die als kompatibel angegebenen PROflex* Tefal, Crispy Bake* Tefal und
CreaBake* Tefal Formen

« Nutzen Sie Ofenhandschuhe fiir die Formen und den Stiitzrahmen wenn der Backvorgang
abgeschlossen ist.

 Verwenden Sie zum Schmelzen von Schokolade die Cake Factory Antihaft-Aluminiumform oder
die PROflex Form zum Schmelzen von Schokolade, sofern inbegriffen.

ZU VERMEIDEN

 Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

o Stellen Sie das Produkt niemals um, wenn es heif oder in Betrieb ist.

o Verbinden Sie das Gerdt niemals mit einer Steckdose, wenn es nicht benutzt wird.

o Um zu verhindern, dass das Gerdt sich tiberhitzt, stellen Sie es nicht in eine Ecke oder an eine Wand.

o Stellen Sie Ihr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fléche (z. B. Glastisch, Tischdecke,
lackierte Mobel usw.) oder Oberfléche, wie zum Beispiel eine Plastiktischdecke.

o Stellen Sie das Gerdt nicht auf oder in die Ndhe rutschiger oder heifer Fldchen und lassen Sie
das Kabel nicht diber einer Hitzequelle hingen (z. B. Herd, Gasofen usw.).

o Stellen Sie das Gerdt niemals unter ein an der Wand montiertes Mébelstiick oder in die Nahe
von entflammbaren Stoffen, wie beispielsweise Jalousien, Vorhdnge oder Gardinen.

o Um Beschddigungen der Backflache (Antihaftbeschichtung) zu verhindern, benutzen Sie
niemals einen Scheuerschwamm oder Scheuerpulver.

o Tragen Sie das Gerdt niemals am Griff oder den Metalldrdhten.

o Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es leer ist.

o Halten Sie die heifen Backformen nicht unter laufendes Wasser oder legen Sie sie auf eine
empfindliche Flache.

o Erhitzen Sie das Gerdt nicht, wenn es leer ist, um die Antihafteigenschaft der Beschichtung zu
erhalten.

o Hantieren Sie auf keinen Fall mit den Backformen, wenn diese heif sind.
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o Garen Sie keine Lebensmittel in Beuteln oder in Pdckchen (,en papillote®).

 Flambieren Sie niemals Lebensmittel auf dem Gerdt, um es nicht zu beschddigen.

o Legen Sie niemals Aluminiumfolie oder andere Objekte zwischen die Backformen und die zu
garenden Lebensmittel oder zwischen die Backformen und die Elemente.

o Schneiden Sie nicht direkt auf den Backformen.

o Erhitzen Sie das Gerdt nicht, wenn sich weder Reflektor noch eine Backform darin befinden.

o Erhitzen oder backen Sie niemals, wenn das Gerdt gedffnet ist.

o Um die Antihafteigenschaft des Silikons zu erhalten, empfehlen wir, es nicht in der
Geschirrspilmaschine zu reinigen.

o Uberschreiten Sie beim Fiillen der Formen nicht die angegebenen Mengen, um den
sachgemadpen Betrieb Ihres Gerdtes zu gewdhrleisten.

o Fetten Sie die Silikonformen nicht mit Ol, Butter oder anderen Fetten ein.

o Sollte, aus welchen Griinden auch immer, das Glas wéhrend der Zubereitung zerbrechen oder
splittern, entsorgen Sie die gesamte Zubereitung (GefdB und Inhalt). Nichts davon sollte
verzehrt werden.

o Glaser sollten nicht in den Gefrierschrank gestellt werden. Sie diirfen nicht in die Mikrowelle
gestellt werden. Verwenden Sie keine Lotlampe, SchweiBbrenner oder dhnliches.

o GieBen Sie keine sehr heife Fliissigkeit in die GlasgefdBe.

Empfehlungen/Informationen

o Zu Threr Sicherheit erfiillt dieses Gerdt die geltenden Normen und Vorschriften (Richtlinien
tber Niederspannungsgerdte; elektromagnetische Vertraglichkeit; Materialien, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen; Umwelt usw.)

o Vielen Dank, dass Sie dieses Gerdt ausgewdhlt haben, das nur fiir den privaten Gebrauch
vorgesehen ist.

« Unser Unternehmen behdilt sich im Interesse des Verbrauchers das Recht vor, die Eigenschaften
oder Bestandteile des Produktes jederzeit zu verdndern.

o Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, kann sich ein leichter Geruch und/oder Rauch
wdhrend der ersten Minuten des Betriebs entwickeln.

o Reinigen Sie die Backformen mit einem Schwamm, etwas heiBem Wasser und Geschirrspiilmittel.

o Das Heizelement darf nicht abgewaschen werden. Wenn es sehr verschmutzt ist, warten Sie, bis
es komplett abgekiihlt ist, und wischen Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umweltschutz

Leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz!
@ Ihr Gerét enthdilt viele wiederverwertbare oder recycelbare Rohstoffe.
< Bringen Sie es zwecks Entsorgung zu einer Sammelstelle.
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Beschreibung
1 Deckel 8  Stromkabel
2 Bedienfeld Schwarzer Reflektor
3 Gerdtebasis *10 PROflex Silikonform zum Schmelzen von
4 Antihaft-Aluminiumform Schokolade, je nach Modell
*5  PROflex Silikonform fiir 6 Muffins *11  Muffin-Formen aus Metall
*6  PROflex Silikonform fir 6 Minikuchen *12  Mini-Kuchenformen aus Metall
#7  Backrost fiir einige PROflex Formenund ~ ¥13  Halter fiir sechs Formen
zum Schmelzen von Schokolade* oder ~ **14  Glasbehdlter (im Sechser-Pack erhdltlich)

Cremepudding*

“je nach Modell
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Benutzung der Formen

Uberschreiten Sie beim Filllen der Formen nicht die angegebenen Mengen, um den sachgeméBen
Betrieb Ihres Gerdites zu gewdhrleisten.

PROflex Silikonform*

Die Cake Factory ist nur kompatibel mit den Formen der Tefal PROflex Produktserie mit den
Mapen 30 x 21 cm und Tefal Crispy Bake Formen, die als kompatibel gekennzeichnet sind.

Teig in die Form Aluminiumform Der schwarze Backrost auf den Form einsetzen SchlieBen
geben entfernen Reflektor muss Reflektor stellen*
korrekt platziert
und am Boden des
Gerdites befestigt
sein.

* Zum Backen von Canelés oder fir die Benutzung einer Form héher als 4,5 cm die PROflex Form direkt ohne
das Backrost in die Cake Factory stellen.

Antihaftform aus Aluminium

Form einfetten Form fiillen Entfernen Sie das Der schwarze Form einsetzen SchlieBen
Gitter* Reflektor muss
korrekt platziert
und am Boden des
Gerdites befestigt
sein.

Metallform*

Fiillen Sie die Formen nur etwa zu 3/4 voll.

In Setzen Sie die Setzen Sie den SchlieBen
Metallform gieBen Formen Halter
in den Halter ein in das Gerdt ein

Wir empfehlen, die verschiedenen Formen nicht im gleichen Backprozess zu mischen.

“je nach Modell
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Nach dem Backen

Vor der Entnahme
aus der Form einige
Minuten abkiihlen

|

jassen.

Entfernen Sie Legen Sie den Entnehmen Sie
den Stiitzrahmen Stiitzrahmen die Formen vom
aus der Cake nur auf Stiitzrahmen
Factory nurmit  hitzebestandigen nacheinander

Ofenhandschuhen  Oberflichen ab
Schmelzen von Schokolade*

Schokolade indie  Entfernen Sie das SchlieBen Schokolade in eine  Backrost auf den SchlieBen
Aluminiumform Gitter geeignete Form Reflektor stellen
geben. geben

Verwenden Sie zum Schmelzen von Schokolade die Cake Factory Antihaft-Aluminiumform oder
die PROflex Silikonform speziell zum Schmelzen von Schokolade, sofern inbegriffen.

Individuelle Cremepuddings* **
Legen Sie die Deckel wahrend des Backvorgangs nicht auf die Glasbehdlter.

N -
@)

In die Setzen Sie die Setzen Sie SchlieBen
Glasbehdlter Aluminiumform die Glasbehdlter
gieBen in das Gerdt ein in die

Aluminiumform ein
Wenn das Backen beendet ist, entnehmen Sie die Form und die Gléser mit Hilfe eines Topflappens aus
der noch heiBen Cake Factory und lassen Sie sie 10 Minuten abkiihlen, bevor Sie den Deckel aufsetzen.

Cremepudding zum Teilen*

In die Setzen Sie die SchlieBen *:
Aluminiumform  Aluminiumform ‘je nach Modell

gieBen in dos Gerdit ein *im Sechser-Pack erhdltlich 49
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Beschreibung des Produktes
7 8

& o)

Automatic — ——Manual —

1 Ein-/Aus-Taste 5  OK/Start-Taste

2 Zuriick-Taste 6  Bedienfeld

3 Minus-Taste (-) 7 Automatische Programme
4 Plus-Taste (+) 8  Manuelles Programm
Vorbereitung

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber und die verschiedenen Zubehdrteile
von der Innen- und AuBenseite des Gerdtes.

2. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die verschiedenen Formen griindlich mit etwas heiBem
Wasser und Geschirrspilmittel. Spiilen Sie die Formen sorgfdltig und trocknen Sie sie ab.

Aufstellen und Anschliefen

Die Inbetriebnahme des Gerdtes ist auf alle Programme anwendbar.

1. Verbinden Sie Ihr Gerdt mit einer
Steckdose.

3. Warten Sie anschlieBend einige
Sekunden, bevor Sie die Ein-/
Aus-Taste driicken. Das erste
Programm blinkt und signalisiert
den ,Programmauswahl“-Modus.
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Beschreibung der Programme

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welches Programm Sie benutzen sollten, lesen Sie bitte den
Leitfaden zum Backen auf Seite 58.

1 2 3 4 5 6

D e

Automatic — —Manual —

) o)

Automatic — —Manual —

5 automatische Programme:

1 Programm fir groBe Kuchen *5  Schokolade schmelzen* oder
2 Programm fiir einzelne kleine Kuchen Cremepudding*-Programm
3 Programm fir Lavakuchen 6  Manuelles Programm

4 Programm fiir Msliriegel/Baiser

Tipp: Es ist ein Programm fr jede Art von Rezept verfligbar. Je nach ausgewdhltem Programm
wird eine voreingestellte Backzeit angezeigt. Pro Programm gibt es mehrere Rezepte. Aus diesem
Grund ist es moglicherweise erforderlich, die Zeit je nach ausgewdhltem Rezept anzupassen
(siehe Liste der empfohlenen Backzeiten fiir jedes Rezept). Vorheizen ist nicht notwendig und
der Backvorgang beginnt mit Aktivierung des Programms, sobald das Gerdt geschlossen ist und
“Start" gedriickt wurde.

Achtung: Um die besten Ergebnisse zu erzielen, ist es wichtig, dem Rezept zu folgen und die
Mengenangaben zu beachten.

“je nach Modell
51



A. Auswahl des Backprogramms

Sobald der Teig in die Form gegeben
und der Deckel geschlossen wurde:

1. Schalten Sie  mithilfe  der
- und + Tasten durch die
Backprogramme.

2. Das gewdhlte Symbol blinkt.

3. Drlicken Sie die OK-Taste, um zu
bestdtigen.

B. Benutzung eines automatischen Programms

1. Sobald ein  Backprogramm
ausgewdhlt wurde, leuchtet die
entsprechende Anzeige stetig.

2. Die voreingestellte Backzeit
blinkt.

3. Driicken Sie die + und - Tasten,
um die Zeit gegebenenfalls zu
dndern.

4, Stellen Sie sicher, dass der Deckel
geschlossen ist. Driicken Sie die
Start-Taste, um zu bestdtigen
und den Backvorgang zu starten.
Die Zeitanzeige hért auf zu
blinken.

5. Der Backvorgang hat begonnen.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus Iduft und dass sich
das Gerdt aufheizt. Die Zeit Iduft
im Minutentakt riickwdrts und
dann wahrend der letzten Minute
im Sekundentakt.

Hinweis: Bei jeder anschlieBenden
Benutzung des Gerdtes stellt sich die
angezeigte Zeit automatisch auf die
zuvor genutzte Zeit ein.
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1. Sobald ein  Backprogramm
ausgewdhlt wurde, leuchtet die
entsprechende Anzeige stetig.

2. Die voreingestellte Temperatur
blinkt.

3. Driicken Sie die + und -
Tasten, um die Temperatur
gegebenenfalls zu andern.

4, Driicken Sie die OK-Taste, um zu
bestdtigen.

5. Die voreingestellte Backzeit
blinkt.

6. Driicken Sie die + und - Tasten,
um die Zeit gegebenenfalls zu
dndern.

7. Drlcken Sie die Start-Taste, um zu
bestdtigen und den Backvorgang
zu starten. Die Zeitanzeige hort
daraufhin auf zu blinken.

8. Der Backvorgang hat begonnen.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus Iduft und dass sich
das Gerdt aufheizt. Die Zeit Iduft
im Minutentakt riickwdrts und
dann wdhrend der letzten Minute
im Sekundentakt.

9. Wann immer Sie die Zeit oder
Temperatur anpassen mdchten”,
driicken Sie den “Zuriick” Knopf
je nach Modell*

10. Driicken Sie die OK-Taste, um zu
bestdtigen.

C. Benutzung eines manuellen Programms

Hinweis: Bei jeder anschlieBenden
Benutzung des Gerdtes stellt sich
die angezeigte Zeit und Temperatur
automatisch auf die zuvor genutzte
Zeit und Temperatur ein.

“je nach Modell
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D. Ende eines Programms (automatisch und manuell)

. Die Zeit erreicht 000 und das Gerdt erzeugt einen Klingelton, um das Ende des Backvorgangs

Driicken Sie einmal OK, um den Klingelton auszuschalten. Auf dem Display blinkt 000.
Es ist notwendig, die Hande zu schiitzen (Ofenhandschuh), um Verbrennungen beim
Hantieren mit heiBen Schalen oder Formen zu vermeiden.

Achtung: Es ist wichtig, das Gerdt zu 6ffnen und die Kuchen schnell zu entnehmen, damit sie nicht

weiter gebacken werden.

E. Verléinqern eines BGCkZVklUS (automatisch oder manuell)

54

. Wenn der Kuchen am Ende

des Programms nicht ganz
durchgebacken ist, kann die
Backzeit direkt durch Driicken der
+und - Tasten verldngert werden.
SchlieBen Sie den Deckel wieder.

. Driicken Sie nach Eingabe der

zusatzlichen Zeit Start, um den
Backvorgang fortzusetzen.

. Die Zeitanzeige hort auf zu

blinken und der Minuten-
Countdown  beginnt. ~ Der
Backvorgang wird fortgesetzt.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus Iduft und dass sich
das Gerdt aufheizt.
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F. Erneutes Starten des gleichen Programms

Automatisch und manuell

1. Driicken Sie nach dem Ausschalten des Klingeltons die
OK-Taste ein zweites Mal, um die Zeit anzuzeigen. Die
zuletzt verwendete Backzeit wird angezeigt und blinkt.

2. OKdriicken, um das Programm zu starten.

G. Erneutes Starten eines anderen Programms
Nach einem automatischen Programm

1. Nach dem Ausschalten des Rings die Zuriick-
Taste driicken, um zur Programm-Auswahlanzeige
zurlickzukehren.

2. Bitte lesen Sie Teil A, um das Programm auszuwdhlen.

1. Nach dem Ausschalten des Rings die Zuriick-
Taste driicken, um zur Programm-Auswahlanzeige
zurlickzukehren.

2. Bitte lesen Sie Teil C, um das Programm zu starten.
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Andern der Zeit und des laufenden Programms

Achtung: Wenn die Zeit wéhrend des Backvorgangs gedndert wird, konnen die Ergebnisse nicht
mehr garantiert werden. Es ist besser, das komplette Programm neu zu starten.

Nur mdglich, wenn die abgelaufene Backzeit < 2 min
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. Drlcken Sie die Zuriick-Taste,

um zur  Zeitauswahl-Anzeige
zurlickzukehren. Die angezeigte
Zeit blinkt.

. Falls notwendig, driicken Sie die

Zuriick-Taste ein zweites Mal, um
zur  Programmauswahl-Anzeige
zuriickzukehren.

. Drlicken Sie die + und - Tasten,

um  wieder ein  Programm
auszuwdhlen und/oder die Zeit
zu dndern.

. Bestdtigen Sie durch Driicken der

Start-Taste, um den Backvorgang
erneut zu starten.



Pflege und Reinigung

1. Driicken Sie die EIN/AUS-Taste, um das Gerdt
auszuschalten.

2. Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes aus der
Steckdose.

3. Lassen Sie die Cake Factory mindestens 2
Stunden lang abkdihlen.

4, Das Backzubehtr ist spilmaschinengeeignet.
Wir empfehlen Thnen nicht, die Silikonformen
in der Spilmaschine zu reinigen. Die
Metalformen und der Stiitzzahmen  sind
nicht  spilmaschinengeeignetDas  Gerdt
und sein Stromkabel diirfen weder in die
Geschirrspilmaschine  gestellt, noch  unter
laufendes Wasser gehalten werden. Wenn Sie
die Formen nicht in die Geschirrspiilmaschine
stellen mdchten, waschen Sie die Formen mit
etwas heiBem Wasser und Geschirrspilmittel
ab. Spiilen Sie die Formen dann griindlich ab, um
alle Ablagerungen zu entfernen.

5. Trocknen Sie die Formen griindlich ab. Benutzen
Sie  keine Scheuerschwdmme aus Metall,
Stahiwolle oder scheuernde Reinigungsprodukte
um Reinigen der Antihaftform. Verwenden
Sie nur nicht metollische  Reinigungspads
oder Reinigungspads aus Nylon. Wischen Sie
den Deckel mit einem mit heiBem Wasser
angefeuchteten Schwamm sauber und trocknen
Sie ihn mit einem weichen, trockenen Tuch
ab. Tauchen Sie das Gertit niemals ganz oder
teilweise in Wasser oder eine andere Flissigkeit.

6. Vergewissern Sie sich immer, dass das Gerdit
sauber und trocken ist, bevor Sie es wegstellen.

7. Vorsicht an den hinteren Kihlrippen der
Ventilation: Kochddmpfe sind sehr heiB,
diesem Bereich nicht nahekommen oder
bertihren, wahrend Thr Gerit aufheizt.

8. Daos Gerdt darf weder an den hinteren
StandfiiBen noch am Kabel des Gerdites
getragen oder angehdngt werden.

9. Reinigen Sie regelmdpig die AuBenseite des
Gerdits.

Durch den Gebrauch kann sich die Farbe
vertindern. Dies st normal und liegt an den
z2um Backen der Lebensmittel erforderlichen

Achtung: Alle Reparaturen missen von einem  Temperaturen. Die Gelbftrbung ist nicht

autorisierten ~ Kundendienstzentrum  durchgefilhrt ~ gesundheitsgeftihrdend und  hat keinen

werden. Einfluss auf die Funktionsfahigkeit des Gerdtes.
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Leitfaden zum Backen

Die angegebenen Backzeiten dienen nur als Orientierungshilfe.

Dedizierte Programme Rezept Zeit Zubehor
Biskuitkuchen 25 Min.
1. GroBe Kuchen -
Joghurtkuchen 35 Min.
Blaubeer-Muffins 35 Min. - - *
2. Einzelne kleine
Kuchen
Cupcakes 35 Min.

QO
©
o

@ 3. Lavakuchen Schokolade 17 Min.

Schweizer Meringue 105 Min.

4. Misliriegel/Baiser

Misliriegel 30 Min.

0

WeiBe oder 6 Min.
S 5. Schokolade Milchschokolade 9 Min. - ¥
X
schmelzen* 7 Min. -
A Dunkle Schokolade %
in.

Verwenden Sie das manuelle Antihaft-Aluminiumform
Programm, wdhlen Sie 140° und

stellen Sie die gleichen Garzeiten ein | Schokolade + Butter 8 Min.

100 min

Créme Brilée

120 mi
' 5. Cremepuddings® m .
Schokoladencreme 100 %@@
120 min %ﬁ@

In unserer App finden Sie komplette Rezepte.

“je nach Modell
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Hilfe fiir perfekte Ergebnisse

Beispiele

Tipps

Der fliissige Kern wird nicht ganz gar, wenn
zu viel Butter im Vergleich zum empfohlenen
Grammgewicht verwendet wird.

Der fliissige Kern wird zu fest, wenn zu

viel Mehl im Vergleich zum empfohlenen
Grammgewicht verwendet wird.

Halten Sie sich genau an die Mengenangaben fiir die
Zutaten.

Der fliissige Kern oder der Kuchen ist zu fest,
wenn sie nach dem akustischen Signal noch
in der Cake Factory gelassen werden.

Nehmen Sie nach dem Backen die Form aus dem Gerdit,
wie in der Anleitung empfohlen.

Der fliissige Kern wird zu fest, wenn der Teig
geschlagen anstatt einfach nur geriihrt wird.

Halten Sie sich genau an die im Rezept empfohlenen
Verarbeitungsmethoden.

Die Muffins sind beim Entfernen aus den
Formen miirbe, wenn die Zutaten nach
Belieben vermischt werden.

Halten Sie sich genau an die Reihenfolge, in der die
Zutaten des Rezeptes dazugegeben werden.

Meinem Kuchen fehlt es an Geschmack und
Konsistenz.

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, achten Sie darauf,
dass die Zutaten von hoher Qualitdt und nicht abgelaufen
sind.

Der fliissige Kern aus roten Beeren im Inneren
des Kuchens ist nicht ausreichend gar, wenn
der Fruchtcoulis-Kern nicht 4 Stunden vor
dem Backen in das Gefrierfach gestellt wird.

Halten Sie sich genau an die im Rezept angegebenen
Vorbereitungszeiten der Zutaten.
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Fehlerbehebung

Problem

Lésung

Er00 oder Er003

Gerdteausfall:
Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes und wenden Sie sich an
Thren Kundendienst oder eine Reparaturwerkstatt.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes und warten Sie einige
Minuten.

Verbinden Sie Ihr Gerdt wieder mit der Steckdose und
schalten Sie es ein.

Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an
Thren Kundendienst oder eine Reparaturwerkstatt.

Die angezeigte Zeit blinkt.

Wenn die angezeigte Zeit richtig ist, driicken Sie OK zur
Bestdtigung.

Die angezeigte Temperatur blinkt.

Wenn die angezeigte Temperatur richtig ist, driicken Sie OK
zur Bestdtigung.

Das aufleuchtende Programm blinkt.

Wenn das angezeigte Programm richtig ist, driicken Sie OK
zur Bestdtigung.

Das Gerdt ldsst sich nicht ordnungsgemap
schlieBen.

Offnen Sie das Gerdit und priifen Sie, ob der Backrost
maglicherweise unter der Antihaft-Backform vergessen
wurde.

Priifen Sie, ob Sie eine Silikonform benutzen, die hoher als
4,5 cm ist. Entfernen Sie in diesem Fall den Backrost.

Die verwendete Form ist nicht fir dieses Gerdt

geeignet: Benutzen Sie eine Form, die mit den
Benutzungsbedingungen dieses Gerdtes tbereinstimmt.

Die Zeit hat 000 erreicht, aber das
Backergebnis ist nicht zufriedenstellend.

SchlieBen Sie am Ende des Backvorgangs, nachdem

Sie den Klingelton durch einmaliges Driicken von OK
ausgeschaltet haben, das Gerdt wieder und verldngern Sie
die Zeit mithilfe der - und + Tasten. Bestdtigen Sie dann
durch Driicken von OK.

Nach dem Andern der Backzeit stellt sich
die Backzeit wéhrend des Backvorgangs
automatisch auf die urspriingliche Zeit
zuriick.

Driicken Sie nach dem Andern der Zeit OK zur Bestdtigung.

Nach dem Starten eines Backprogramms ist
es nicht mdglich, die Backzeit zu dndern.

Warten Sie, bis 2 Minuten nach dem Start des Programms
abgelaufen sind, bevor Sie die Zeit mithilfe der - und +
Tasten dndern.
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Veiligheidsinstructies

BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik, onderhoud, reiniging en installatie van het
product: lees voor uw eigen veiligheid deze instructies
volledig door en let goed op de bijbehorende
pictogrammen.

Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Dit apparaat is niet ontworpen om gebruikt te
worden in de volgende gevallen die niet door de garantie
worden gedekt:

- in personeelskeukens in winkels, kantoren of andere

professionele omgevingen;

— op boerderijen;

—door gasten in hotels, motels en andere types van

huisvesting;

— in bed & breakfasts en vergelijkbare instellingen.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal, stickers en alle
accessoires van de binnen- en buitenkant van het apparaat.
Dit toestel is niet bestemd voor gebruik door personen
(waaronder kinderen) met beperkte fysieke, sensorische
of mentale capaciteiten, of die een gebrek aan ervaring
en kennis hebben, behalve indien ze voldoende instructies
hebben gekregen door of bijgestaan worden door een
persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
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Houd toezicht op kinderen zodat ze niet met het apparaat
spelen of het apparaat als speelgoed gebruiken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter.

A\ Tijdens het gebruik van het apparaat kan de temperatuur
van de toegankelijke oppervlakken oplopen.

Raak de hete oppervlakken van het apparaat niet aan.

Dit apparaat is niet ontworpen voor gebruik door middel van
een externe timer of een afzonderlijk op afstand bestuurd
systeem.

Wikkel de kabel volledig af.

Als de kabel is beschadigd, moet hij worden vervangen door
de fabrikant, zijn after sales-afdeling of een soortgelijke
vakbekwame technicus om elk gevaar te vermijden.

Als u een verlengkabel gebruikt, moet de doorsnede
minstens gelijk aan de doorsnede van de stroomkabel zijn
en dient hij een geintegreerde aardedraad te bezitten.
Neem alle noodzakelijke voorzorgsmaatregelen om ervoor
te zorgen dat niemand over de kabel struikelt.

Sluit de stekker alleen aan op stopcontacten met een
geintegreerde aardedraad.

Controleer of de elektrische voeding geschikt is voor het
vermogen en de spanning die op de onderkant van het
apparaat staan vermeld.

Dit apparaat mag niet worden ondergedompeld. Dompel
het apparaat of de kabel nooit onder in water.
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Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en ouder of personen met beperkte fysische, visuele
of mentale mogelijkheden, of die een gebrek hebben aan
ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilig gebruik van het apparaat
en de gevaren die het gebruik van het apparaat met zich
meebrengt begrijpen.
Kinderen mogen het apparaat niet reinigen of onderhouden
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.
o WAARSCHUWING: Verwarm het product niet tenzij de
bakvormen geplaatst zijn.

Doen

o Lees deze instructies aandachtig door en bewaar deze voor later gebruik. Deze is van toepassing
op alle verschillende versies van het apparaat, afhankelijk van het geleverde toebehoor.

« In geval van een ongeluk dient u direct koud water over de brandwond te laten lopen en indien
nodig een arts te raadplegen.

o Zorg ervoor dat de kabel correct gepositioneerd is (met of zonder een verlengkabel) en neem
alle nodige voorzorgsmaatregelen zodat de beweging van de gasten rond de eettafel niet
wordt belemmert en niemand erover struikelt.

« Rook van het bakken kan gevaar opleveren voor dieren die een zeer gevoelig ademhalingsstelsel
hebben, zoals vogels. We raden vogeleigenaars aan om hun vogels uit de buurt van het
bakgebied te houden.

» Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

» Was voor het eerste gebruik de aluminium bakvorm of de stalen bakvormpjes en veeg deze
droog met een zachte doek.

o Als je de aluminium vorm of de stalen vorm * gebruikt, beboter / olie je vormen dan voordat je
het preparaat erin legt voor een betere afgifte.

« Was voor het eerste gebruik de siliconen of aluminium bakvormen en maak ze vervolgens droog
met een zachte doek.

« Controleer dat de bakvormen goed gereinigd zijn na elk gebruik.
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o Om schade aan de bakvormen te vermijden, gebruik ze alleen met het apparaat waarvoor ze
ontworpen zijn (plaats ze bijv. niet in een oven, op een bakplaat of een warmhoudplaat).

o Zorg ervoor dat de bakvormen stabiel en correct geplaatst zijn op de basis van het apparaat.
Gebruik alleen de meegeleverde bakvormen of bakvormen, die u bij een geautoriseerd
servicecenter hebt gekocht.

« Om de anti-aanbaklaag van de bakvorm te behouden, dient u altijd een plastic of houten spatel
te gebruiken.

o Gebruik alleen de accessoires die met het apparaat zijn meegeleverd of in een geautoriseerd
servicecenter zijn gekocht. Gebruik ze niet met andere apparaten.

o Gebruik alleen compatibele Tefal PROflex", Tefal Crispy Bake* en Tefal CreaBake* vormen.

 Gebruik de ovenhandschoen om de bakvormen en de grill te verwijderen als het bakken klaar is.

« Om de chocolade te smelten, gebruik de Cake Factory aluminium vorm met anti-aanbaklaag of
de geleverde PROflex vorm speciaal voor het smelten van chocolade.

L]

Niet doen

 Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

o Transporteer het product nooit als het heet is of als het in gebruik is.

o Laat de stekker van het apparaat nooit in het stopcontact zitten als het apparaat niet in gebruik is.

« Om oververhitting van het apparaat te vermijden, plaats het niet in een hoek of tegen een
wand.

o Plaats uw apparaat nooit rechtstreeks op een gevoelig opperviak (glazen tafel, tafelkleed,
gelakt meubilair, etc.) of op een opperviak zoals een kunststof tafelkleed.

o Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of hete opperviakken en laat de kabel niet
boven een hittebron (bijv. fornuis, gashaard, etc.) hangen.

o Plaats het apparaat nooit onder een meubelstuk dat aan de muur is bevestigd of een legplank
of naast brandbare materialen zoals een jaloezie, glasgordijn of gordijn.

o Om schade aan het bakopperviak te voorkomen (anti-aanbaklaag), mag u nooit een
schuurspons of schuurmiddel gebruiken.

« Draag het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden.

 Gebruik het apparaat nooit als het leeg is.

o Plaats hete bakvormen niet in water of op een gevoelig opperviak.

o Om de eigenschappen van de anti-aanbaklaag en het silicoon te behouden, mag u het
apparaat niet opwarmen als het leeg is.

« De bakvormen mogen nooit worden aangeraakt wanneer ze heet zijn.

« Bak geen eten in zakjes of in perkamentpapier, bakpapier of aluminiumfolie.

« Om beschadigingen aan het apparaat te voorkomen, mag u het eten erin niet flamberen.

» Doe geen aluminiumfolie of andere voorwerpen tussen de bakvormen en het te bakken eten of
tussen de bakvormen en de verwarmingselementen.

« Snijd niet direct in de bakvormen.

 Verwarm het apparaat niet tenzij de reflector en bakvormen geplaatst zijn.

« Nooit verwarmen of bakken in de “apparaat open” positie.

*Afhankelijk van het model 65



o Om de anti-kleef kwaliteiten van het silicoon te behouden, raden wij af de producten in de
vaatwasser te wassen.

« Om de juiste werking van het apparaat te waarborgen tijdens het vullen van de vormen mag u
de aangegeven proporties niet overschrijden.

o Smeer de siliconen vormen niet met olie, boter of een ander vet.

o In het geval van een incident dat leidt tot het breken van een glazen pot tijdens het maken van
een recept, mag de hele bereiding niet worden geconsumeerd en moet deze worden weggegooid.

o Glazen potten mogen niet in de vriezer worden geplaatst. Zet ze niet in de magnetron. Gebruik
geen brander.

o Giet geen vloeistof bij zeer hoge temperaturen in de glazen potten.

Aanbevelingen/informatie

o Dit apparaat is voor uw veiligheid in overeenstemming met alle geldende normen
en voorschriften (richtlijnen inzake apparaten op laagspanning, elektromagnetische
compatibiliteit, materialen die met voeding in aanraking komen, het milieu, enz.)..

o Hartelijk dank dat u voor dit apparaat heeft gekozen, dat uitsluitend is ontwikkeld voor
huishoudelijk gebruik.

» Ons bedrijf behoudt zich het recht voor om op elk moment de eigenschappen of onderdelen
van zijn producten te wijzigen, in het belang van de consument.

o Als u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan er een lichte geur en/of rook ontstaan tijdens
de eerste gebruiksminuten.

o Elk vast of vioeibaar levensmiddel dat met de delen, die met het X logo zijn gemarkeerd, in
aanraking komen mogen niet worden geconsumeerd.

« Om de bakvormen te reinigen gebruikt u een spons, heet water en een beetje afwasmiddel.

 Het element hoeft niet te worden gewassen. Als het echter zeer verontreinigd is, wacht u totdat
het is afgekoeld en veegt u het schoon met een droge doek.

ofe
Milieu
Neem deel aan de bescherming van het milieu!
® Uw apparaat bevat een aantal terug te winnen en recyclebare materialen.
< Breng het naar een inzamelpunt voor verdere verwerking.
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Beschrijving
1 Deksel 8  Stroomkabel
2 Bedieningspaneel 9  Zwarte reflector
3 Basis van het apparaat %10 Siliconen PROflex vorm speciaal voor het
4 Aluminium vorm met anti-aanbaklaag smelten van chocolade
*5  Siliconen PROflex 6-muffins vorm *11  Stalen muffinvormpjes
*6  Siliconen PROflex 6-mini cakes vorm %12 Stalen mini-cakevormpjes
*7  Ondersteunend rooster voor %13 Houder voor zes vormpjes
verschillende PROflex vormen en *%14  Glazen pot (verkrijgbaar in set van zes)

voor het smelten van chocolade* of
roompudding®

*Afhankelijk van het model
“verkrijgbaar in set van zes 67
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De vormen gebruiken

Om de juiste werking van het apparaat te waarborgen tijdens het vullen van de vormen mag u de
aangegeven proporties niet overschrijden.

Siliconen PROflex vorm*
De Cake Factory is alleen geschikt met de vormen van het Tefal PROflex assortiment van 30 x 21 cm en

=
S

de Tefal Crispy Bake vormen.

In de vorm gieten  De aluminium vorm Zorg ervoor Plaats het rooster  Plaats de vorm Sluiten
verwijderen dat de zwarte op de reflector*
reflector correct

is gemonteerd en
bevestigd is aan de
onderkant van het
apparaat

* Canelés maken of voor het gebruik van een vorm die groter is dan 4,5 cm, plaatst u de PROflex vorm direct
in de Cake Factory zonder ondersteunend rooster.

Aluminium vorm met anti-aanbaklaag

<)

Vet de vorm in Vul de vorm Verwijder het Zorg ervoor Plaats de vorm Sluiten
rooster* dat de zwarte
reflector correct

is gemonteerd en
bevestigd is aan de
onderkant van het
apparaat

Stalen vormpje*
Vul de vormpjes tot 3/4.

Gietin Plaats de vormpjes  Plaats de houder Sluiten
stalen vormpjes in de houder in het apparaat
We raden aan om de mosselvormen niet in hetzelfde bakproces te mengen.
“Afhankelijk van het model
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Na het bakken
Laat enkele minuten
afkoelen voordat u de
bakvorm uit de mal haalt.
Gebruik Leg de grillop een  Haal de bakvormen
ovenhandschoenen hittebestendig een voor een van
om de grill uit de opperviak de grill
Cake Factory te halen

Smelten van chocolade®

=2

Doe de chocolade in Verwijder het Sluiten Doe de chocoladein ~ Plaats het rooster Sluiten
de aluminium vorm. rooster een geschikte vorm op de reflector

Om de chocolade te smelten, gebruik de Cake Factory aluminium vorm met anti-aanbaklaag of
de geleverde siliconen PROflex vorm speciaal voor het smelten van chocolade.

Individuele roompuddings
Zet de deksels niet op de glaasjes tijdens het koken.

- =

Gietin de Plaats het Plaats de glazen Sluiten
glazen potten  aluminium vormpje potten in het
in het apparaat  aluminium vormpje

Als het bakken klaar is, haalt u de schotel en de glaasjes uit de Cake Factory, let op dit is nog warm, met behulp
van ovenhandschoenen en laat ze 10 minuten afkoelen voordat je het deksel erop doet.

Roompudding om te delen*

* k%

Gietin Plaats het Sluiten
het aluminium  aluminium vormpje
vormpje in het apparaat

“Afhankelijk van het model
“verkrijgbaar insetvanzes g9
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Productpresentatie

Aan/uit knop
Terug-knop

Min-knop (-)
Plus-knop (+)

Voorbereiding

DDWN =

coNoun

§o

— ——Manual —

OK/start-knop
Bedieningspaneel
Automatische programma’s
Manueel programma

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, alle stickers en alle accessoires van de binnen- en

buitenkant van het apparaat.

2. Voor de eerste ingebruikname dient u de verschillende vormen te reinigen met een beetje
heet water een afwasmiddel. Spoel ze daarna goed af en droog ze af.

Installatie en aansluiten

Het starten van het apparaat is voor alle programma’s hetzelfde

1. Steek de stekker in het

stopcontact.

. Wacht  vervolgens  enkele

seconden voordat u op de
aan/uit knop drukt. Het eerste
programma  knippert,  wat
betekent dat het apparaat zich
in de “Programmakeuze” modus
bevindt.
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Presentatie van de programma’s

Als u niet zeker weet welke bakmodus u moet gebruiken, kunt u een kijkje nemen in de bakgids
op pagina 78.

& & o

Automatic — ——Manual —

w » 8§

_ — ——Manual —

CQ EEEER <)

5 automatische programma’s:

1 Programma cake om uit te delen * 5 Programma voor chocolade smelten* of
2 Programma individuele cakes roompudding*

3 Programma lava cake 6  Manueel programma

4 Schuimgebak programma

Baktip: Er is een geschikt programma voor elk soort recept. Afhankelijk van het gekozen
programma wordt er een standaard baktijd aangegeven. Er zijn verschillende recepten per
programma. Daarom kan het nodig zijn de tijd aan te passen op basis van het gekozen recept
(zie de lijst met aanbevolen tijden per recept). Voorverwarmen is niet nodig en het bakken start
als het programma wordt gestart, zodra het apparaat is gesloten en er op start wordt gedrukt.

Let op: Om de beste resultaten te bereiken, raden wij aan het recept nauwkeurig te volgen en ook
op de hoeveelheden te letten.

“Afhankelijk van het model
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A. Het bakprogramma kiezen

Zodra het voorbereide recept in de
vorm is gegoten en de afdekking is
gesloten:

. Scroll met behulp van de

+ en - knoppen door de
bakprogramma'’s.

. Het gekozen symbool knippert.
. Druk op de OK knop om te

bevestigen.

B. Een automatisch programma gebruiken

72

. Zodra  het  bakprogramma

werd geselecteerd, brandt het
bijbehorende indicatielampje
continu.

. De standaard baktijd knippert.
. Druk op de + en - knoppen om,

indien nodig, de tijd aan te
passen.

. Zorg ervoor dat de deksel is

gesloten. Druk op de startknop
om te bevestigen en te starten
met bakken. De weergegeven tijd
stopt met knipperen.

. Het bakken is gestart. De grafiek

aan de linkerkant van het scherm
geeft aan dat het bakproces
bezig is en het apparaat wordt
verwarmd. De tijd telt per minuut
af en tijdens de laatste minuut
per seconde.

Opmerking: Elke volgende keer dat
het apparaat wordt gebruikt, toont
het apparaat standaard de vorige
gebruikte tijd.



C. Een manueel programma gebruiken

1. Zodra het  bakprogramma
is geselecteerd, brandt het
bijpehorende indicatielampje
continu.

2. Een standaard temperatuur
knippert.

3. Druk op de + en - knoppen om,
indien nodig, de temperatuur
aan te passen.

4. Druk op de OK knop om te
bevestigen.

5. Een vooraf ingestelde baktijd
knippert.

6. Druk op de + en - knoppen om,
indien nodig, de tijd aan te
passen.

7. Druk op de startknop om te
bevestigen en te starten met
bakken, waarna de getoonde tijd
stopt met knipperen.

8. Het bakken is gestart. De grafiek
aan de linkerkant van het scherm
geeft aan dat het bakproces
bezig is en het apparaat wordt
verwarmd. De tijd telt per minuut
af en tijdens de laatste minuut
per seconde.

9. Ukunt op ieder moment de tijd en/
of de temperatuur aanpassen door
op de “terug”” knop te drukken®,
afhankelijk van het model.

10. Druk op de OK knop om te
bevestigen.

Opmerking: Elke volgende keer dat
het apparaat wordt gebruikt, toont
het apparaat standaard de vorige
gebruikte tijd en temperatuur.

“Afhankelijk van het model
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D. Einde van het programma (automatisch of manueel)

. De tijd bereikt 000 en het product laat een geluids signaal horen om het einde van het
bakken mede te delen.

Druk één keer op OK om het geluidssignaal te stoppen, 000 knippert op het display.

Het gebruik van een handbescherming (ovenwanten) is nodig om brandwonden te

voorkomen terwijl u omgaat met hete schotels of vormen.

Let op: Het is belangrijk het apparaat te openen en de cakes zo snel mogelijk te verwijderen zodat

ze niet verder bakken.

E. De bCIkCVClUS verlenqen (automatisch of manueel)

74

. Aan het einde van het

programma, voor het geval dat
de cake nog niet afgebakken is,
is het mogelijk nog een beetje
baktijd toe te voegen door direct
de + en - knoppen te drukken.
Sluit de deksel weer.

. Zodra de extra tijd is ingesteld,

drukt u op start om verder te
gaan met bakken.

. De weergegeven tijd stopt met

knipperen en de countdown
per minuut begint. Het bakken
gaat verder. De grafiek aan de
linkerkant van het scherm geeft
aan dat het bakproces bezig is en
het apparaat wordt verwarmd.
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F. Hetzelfde programma nogmaals starten

Automatisch en manueel

1. Nadat u het geluidssignaal heeft uitgezet, drukt
u nogmaals op de OK knop waarna de tijd wordt
weergegeven. De laatst gebruikte baktijd wordt
weergegeven en knippert.

2. Druk op OK om het programma te start.

G. Herstart een ander programma

Na een automatisch programma

1. Nadat u het geluidssignaal heeft uitgezet, drukt u op de
terug-knop om terug te gaan naar het scherm met de
programmaselectie.

2. Zie deel A hoe u het programma kunt kiezen.

1. Nadat u het geluidssignaal heeft uitgezet, drukt u op de
terug-knop om terug te gaan naar het scherm met de
programmaselectie.

2. Zie deel Choe u het programma kunt starten.
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De tijd en het programma tijdens het gebruik aanpassen

Opgelet: als de tijd tijdens het bakken wordt aangepast, kan het resultaat niet meer worden
gegarandeerd. Het geniet de voorkeur het volledige programma te herstarten.

Dat is alleen mogelijk als de verstreken baktijd minder dan
2 minuten bedraagt

1. Druk op de terug-knop om terug
te gaan naar het scherm voor de
tijdkeuze. De weergegeven tijd
knippert.

2. Indien nodig drukt u nogmaals
op de terug-knop om terug te
gaan naar het scherm voor de
programmakeuze.

3. Druk op de + en - knoppen om
opnieuw een programma  te
kiezen en/of de tijd aan te passen.

4. Bevestig door op start te drukken
en het bakken opnieuw te
starten.
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Onderhoud en reiniging

@

Let op: Alle reparaties dienen te worden uitgevoerd
door een geautoriseerd servicecenter.

Druk op de aan/uit-knop om het apparaat
uit te schakelen.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Laat de Cake Factory minstens 2 uur
afkoelen.

De kookaccessoires zijn vaatwasbestendig.
Het is niet aan te raden om de siliconen
bakvormen in de vaatwasser te wassen. De
aluminium bakvormen en de grill zijn niet
vaatwasserbestendig Het apparaat en de
stroomkabel mogen nooit in de vaatwasser
worden geplaatst, noch onder water worden
gehouden. Als u de vormen niet in de
vaatwasser wilt plaatsen, kunt u warm water
en een beetje afwasmiddel gebruiken om ze
te wassen. Spoel ze vervolgens grondig af om
derestjes te verwijderen.

Droog ze grondig af. Gebruik geen metalen
schuursponsjes, staalwol of schurende
reinigingsproducten om de vorm met anti-
aanbakloag te reinigen. Gebruik alleen
nylon of niet metalen reinigingssponsjes.
Om de deksel te reinigen, houdt u een
spons in heet water en droogt u hem af
met een zachte, droge doek. Dompel het
apparaat nooit in zijn geheel of gedeeltelijk
onder water of een andere vioeistof.

Zorg ervoor dat het apparaat schoon en
droog is alvorens het op te bergen.

. Te nemen voorzorgsmaatregelen voor wat

betreft de ventilatieopeningen aan de
achterkant: de kookdampen zijn zeer heet,
kom niet in de buurt van of raak deze zone
niet aan wanneer uw apparaat warm is.
Draag of neem het apparaat niet vast via
het achterste voetje of het snoer.

Maak de buitenkant van het apparaat
regelmatig schoon.

De Kleur kan na verloop van tijd veranderen.
Dit is normaal en is te wijten aan de
temperatuur nodig voor het bereiden van de
levensmiddelen. De gele verkleuring is niet
schadelijk voor de gezondheid en wijzigt de
prestaties van het apparaat niet.
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Bakgids

De baktijden zijn slechts informatief.

Speciale programma’s Recept Tijd Toebehoor
Biscuitgebak 25min
1. Cake om uit te delen -
Yoghurtcake 35 min
Bosbessen muffins 35 min - - :
2. Individuele cakes @
Cupcakes 35 min .‘ ‘
@ 3. Lava cakes Chocolade 17 min -
4. Schuimgebakjes Zwitsers schuimgebak 105 min -

Witte of melkchocolade

9 min

L __

< 7 min ’
=
Z\“’P‘ 5. Smelten van Donkere chocolade %
chocolade®
Aluminium vorm met
Gebruik het handmatige programma, anti-aanbaklaag
selecteer 140° en volg dezelfde Chocolade + boter 8 min
kooktijden -
100 min
Créme brilée
(< =) 120 min
5. Roompuddings*
Chocoladeroom 100mip %ﬁ%
120 min

GETE

Kijk voor de complete recepten in onze applicatie.
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Adviezen voor een perfect resultaat

Voorbeelden

Tips

Cakes met een zachte vulling worden
onvoldoende gebakken wanneer er meer
boter dan in het recept is aangegeven wordt
gebruikt.

Cakes met een zachte vulling worden te veel
gebakken wanneer er meer meel dan in het
recept is aangegeven wordt gebruikt.

Leef de aangegeven hoeveelheden van de ingrediénten na.

Cakes met een zachte vulling of gebak
worden te veel gebakken wanneer ze aan het
einde van het bakproces in de Cake Factory
worden gelaten.

Verwijder de vorm aan het einde van het kookproces zoals
aanbevolen in de handleiding.

Cakes met een zachte vulling worden te veel
gebakken wanneer het beslag werd opgeklopt
in plaats van enkel geroerd.

Leef de handelingen die in het recept zijn aanbevolen na.

Muffins zijn brokkelig wanneer ze uit de
vorm worden gehaald, als de ingrediénten op
willekeurige wijze worden gemengd.

Volg de stappen voor het toevoegen van de ingrediénten
die in het recept zijn vermeld juist op.

Mijn gebak mist smaak en textuur.

Voor het beste resultaat, gebruik alleen hoogwaardige
ingrediénten waarvan de houdbaarheid niet is verstreken.

De bodem van een cake met een vulling van
rode vruchten wordt onvoldoende gebakken
als de vruchtencoulis niet eerst 4 uur in de
koelkast wordt gezet alvorens de cake te
bakken.

Leef de tijden voor het aanbrengen van de ingrediénten
die in het recept zijn aanbevolen na.
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Probleemoplossing

Probleem

Oplossing

Er00 of Er003

Defect van het apparaat:
Trek de stekker uit het stopcontact en neem contact op
met uw klantenservice of een reparatiecentrum.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Trek de stekker uit het stopcontact en wacht een paar
minuten.

Steek de stekker weer in het stopcontact en schakel het
apparaat aan.

Als het probleem blijft bestaan, neemt u contact op met
uw klantenservice of een reparatiecentrum.

De weergegeven tijd knippert

Als de weergegeven tijd correct is, drukt u op OK om te
bevestigen.

De weergegeven temperatuur knippert

Als de weergegeven temperatuur correct is, drukt u op OK
om te bevestigen.

Het verlichte programma knippert

Als het weergegeven programma correct is, drukt u op OK
om te bevestigen.

Het apparaat kan niet correct worden
gesloten

Open het apparaat, controleer of het ondersteunende
rooster niet onder de bakvorm met anti-aanbaklaag is
geplaatst.

Controleer of u een siliconen vorm gebruikt die

hoger is dan 4,5 cm. Als dat het geval is, dient u het
ondersteunende rooster te verwijderen.

De vorm is niet geschikt voor dit apparaat: gebruik een
vorm die voldoet aan de gebruiksvoorwaarden voor dit
apparaat.

De tijd heeft 000 bereikt, maar het
bakresultaat is onvoldoende

Aan het einde van het bakproces, nadat u het
geluidssignaal heeft uitgeschakeld door één keer op OK

te drukken, sluit u het apparaat weer en stelt u nog wat
extra tijd in met behulp van de + en - knoppen. Bevestig dit
vervolgens door op OK te drukken.

Tijdens het bakken, na een aanpassing van
de baktijd, keert de baktijd automatisch terug
naar de initiéle tijd

Nadat de tijd is aangepast, drukt u op OK om te
bevestigen.

Nadat een bakprogrammat is gestart, is het
niet mogelijk de baktijd aan te passen

Wacht 2 minuten nadat het programma is gestart om de
tijd met behulp van de + en - knoppen aan te passen.
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®Medidas de sequridad

PRECAUCIONES IMPORTANTES
Uso, mantenimiento, limpieza e instalacion del
producto: por tu seguridad, lee todas las secciones de
estas instrucciones y presta atencion a los pictogramas
correspondientes.
Este aparato estd destinado Gnicamente a un uso doméstico.
Este aparato no ha sido concebido para ser utilizado en los
siguientes casos, que la garantia no cubre:

—en los espacios de cocina destinados al personal en

tiendas, oficinas y otros entornos profesionales,
- en casas rurales,
— uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y otros
entornos de cardcter residencial,

- en entornos tipo casas de huéspedes.
Retirar todo el material de embalaje, asi como los adhesivos
y elementos de proteccion presentes tanto en el interior
como en el exterior del aparato.
No se ha previsto el uso de este aparato por parte de
personas (incluidos nifos) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales sean reducidas, ni personas que no
tengan la experiencia y el conocimiento necesarios, salvo si
estas personas reciben, a través de una persona responsable
de su seguridad, vigilancia o instrucciones previas sobre el
uso seguro del aparato.
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Hay que vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan
con el aparato ni lo utilizan como si fuera un juguete.

No utilice nunca el aparato sin vigilancia.

A\ La temperatura de las superficies accesibles puede ser
muy elevada cuando el aparato estd en funcionamiento.
No tocar las superficies calientes del aparato.

Este aparato no estd destinado a ser utilizado con un
temporizador externo ni con un sistema de mando a
distancia aparte.

Desenrollar el cable por completo.
Sielcabledealimentacion estd danado, deberareemplazarlo
el fabricante, su servicio postventa o una persona con una
cualificacion similar, con el fin de evitar cualquier peligro.
Si utiliza un alargador eléctrico, este tiene que ser de
seccion al menos equivalente y debe llevar toma de tierra
incorporada. Tomar todas las precauciones necesarias para
que nadie tropiece.

Enchufe el aparato solo en una toma con conexion a tierra.
Comprobar que la instalacion eléctrica sea compatible con
la potencia y la tension indicadas en la parte inferior del
aparato.

No debe sumergir este aparato. No sumerja jamas el
aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifos a partir de los
8 anos o personasconmermasfisicas, sensoriales o mentales,

0 gque no cuenten con la experiencia o los conocimientos
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necesarios, siempre que estén supervisados o hayan sido

instruidos en el uso seguro del aparato y comprendan los

peligros que acarrea.

La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no

deben ser efectuados por nifios, a menos que tengan mas

de 8 anos y estén supervisados.

Mantener el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios

menores de 8 afios.

« ATENCION: No calentar, ni precalentar el producto sin los
moldes de coccidn en su interior

Lo que hay que hacer

o Leer atentamente y guardar al alcance de la mano las instrucciones de este manual, que son
comunes a las diferentes versiones, segin los accesorios que se incluyen con el aparato.

o En caso de accidente, pasar agua fria de inmediato sobre la quemadura y llamar a un médico
si fuera necesario.

o Vigilar la colocacion del cable, con o sin alargador, y tomar todas las precauciones necesarias
para que este no impida la circulacién de personas alrededor de la mesa y de modo que nadie
tropiece con el mismo.

o Los humos de la coccion pueden ser peligrosos para los animales con un sistema de respiracion
especialmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los duefios de pdjaros que los alejen
del lugar donde se cocina.

« Dejar siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.

o Antes del primer uso, lave el molde de coccion de aluminio o los moldes de acero y limpielo con
un pano suave.

o Si estd utilizando el molde de aluminio o los moldes de acero *, engrase sus moldes antes de
poner la preparacion en el interior para un mejor desmoldeo.

o Antes del primer uso, lave los moldes de silicona* o los moldes de acero™ y después limpielos
€on un pano suave.

» Comprobar que los moldes de coccion estén bien limpios antes de usar el aparato.

o Para evitar deteriorar los moldes de coccion, utilicelos solo en el aparato para el cual han sido
concebidos (ej.: no colocarlos en un horno, encima del quemador de gas ni encima de una
placa eléctrica...)

o Vigilar que los moldes de coccion queden estables y estén colocados correctamente sobre la
base del aparato. Utilizar solo los moldes de coccién que se incluyen con el aparato u otros
adquiridos en un centro de servicio autorizado.
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o Para conservar el revestimiento de los moldes de coccion, utilizar siempre una espdtula de
pldstico o de madera.

o Utilizar solo los accesorios que se incluyen con el aparato u otros adquiridos en un centro de
servicio autorizado No utilizar los accesorios con otros aparatos.

o Utilizar Gnicamente los moldes PROflex* Tefal, Crispy Bake™ Tefal y CreaBake* Tefal indicados
como compatibles.

« Use guantes de horno para quitar los moldes y el marco de soporte cuando termine de cocinar.

o Para fundir chocolate, utilice el molde de aluminio antiadherente Cake Factory o el molde
PROflex especifico para fundir chocolate, si estd incluido.

Lo que no hay que hacer

 No utilizar el aparato en el exterior.

 No transportar jamds el producto cuando esté caliente o en funcionamiento.

» No enchufar jamds el aparato cuando no vaya a utilizarlo.

o Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una pared.

» No coloque jamds este aparato directamente sobre un soporte fragil (mesa de vidrio, mantel,
mueble barnizado...) ni sobre un soporte tipo hule de mesa.

» No colocar el aparato encima ni cerca de superficies deslizantes o calientes, ni dejar el cable
colgando encima de una fuente de calor (placas de coccion, cocina de gas...).

« No colocar jamds el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre un estante ni al lado de
materiales inflamables como persianas, cortinas, papel de pared...

o No utilizar jamds estropajo ni polvos abrasivos, para no dafar la superficie de coccion
(revestimiento antiadherente).

« No transportar el aparato por el asa ni los alambres.

 No utilizar jamas el aparato vacio.

» No poner los moldes de coccion calientes bajo el agua ni bajo una superficie fragil.

o Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento y de la silicona, no dejar que
se caliente en vacio

« No hay que manipular nunca en caliente los moldes de coccion.

» No cocinar en papillote.

o Para evitar dafiar el aparato, no realice nunca recetas flambeadas sobre el mismo.

 No intercalar nunca papel de aluminio ni ningiin otro objeto entre los moldes de coccién y los
alimentos, ni entre los moldes de coccion y las resistencias.

« No cortar directamente sobre los moldes de coccion.

« No calentar nunca el aparato sin el reflector y un molde de coccion en su interior.

» No calentar nunca el aparato ni cocinar en posicion "aparato abierto”.

o Para conservar las cualidades antiadherentes de lassilicona, se recomienda no lavar en el lavavaiillas.

o Para un buen funcionamiento de este aparato, cuando llene los moldes no debe sobrepasar las
proporciones indicadas.

» No untar de aceite ni de mantequilla ni de grasa los moldes de silicona.

o En caso de un incidente que provoque la rotura de un frasco de vidrio durante la elaboracién de
una receta, toda la preparacion no debe ser consumida y se debe desechar.

o Los frascos de vidrio no deben colocarse en el congelador. No los ponga en el microondas. No
use un soplete.

« No vierta liquido a temperaturas muy altas en los frascos de vidrio.

*Seglin el modelo 85
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Consejos / informacion

o Porsu seguri-dad, este aparato tiene conformidad con las normativas y reglamentos aplicables
(Directivas de Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en contacto con
alimentos, Medio ambiente...).

o Gracias por haber elegido este aparato, destinado (inicamente a un uso doméstico.

» Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o las piezas de sus productos.

o Al utilizar el aparato por primera vez, este puede desprender un poco de humo y un ligero olor
durante los primeros minutos.

« Siun alimento, ya sea solido o liquido, entra en contacto con las piezas que van marcadas con
el logo X este alimento ya no puede ser consumido.

o Para limpiar los moldes de coccion, utilizar una esponja, agua caliente y liquido para vaijillas.

o Laresistencia no se limpia. Si estuviera muy sucia, hay que esperar a que se enfrie por completo
y luego frotarla con un pafio seco.

Medio ambiente
iJuntos podemos contribuir a proteger el medio ambiente!
@ Este aparato contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.
< Llévelo a un centro de recogida selectiva para que sea tratado adecuadamente.
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Descripcién
1 Tapa 8  Cable de alimentacion eléctrica
2 Cuadro de control 9  Reflector negro
3 Base del aparato #10 Molde de silicona PROflex para fundir
4 Molde de aluminio antiadherente chocolate segin el modelo
*5  Molde de silicona PROflex 6 muffins %11 Moldes de acero para magdalenas
*¥6  Molde desilicona PROflex 6 pastelitos %12 Moldes para de acero para pastelitos
*7  Rejilla de apoyo para determinados % 13 Soporte para seis moldes
moldes PROflex y para el de fundir *% 14 Recipiente de vidrio
chocolate* o pudin de crema* (se venden en pack de seis)

*Seguin el modelo
**se venden por separado en pack de seis 87



Utilizacion de los moldes
Para un buen funcionamiento de este aparato, cuando llene los moldes no debe sobrepasar las

proporciones indicadas.

Molde de silicona PROflex*

El Cake Factory solo es compatible con los moldes de la gama Tefal PROflex con unas dimensiones
de 30 x 21 cm y los moldes Tefal Crispy Bake indicados compatibles.

&

W

Verter enelmolde  Retirar el molde de  Asequrarse de que  Colocar larejilla Colocar el molde Cerrar
aluminio el reflector negro  sobre el reflector*
estd colocado
correctamente y
fijado al fondo del
aparato

*Para hacer canelés o para otros usos de un molde de altura superior a 4,5cm, colocar directamente el molde

PROflex en el Cake Factory sin la rejilla de apoyo.

Molde de aluminio antiadherente

<)

Untar de Llenar el molde Retirar larejilla®  Asegurarse de que  Llenar el molde Cerrar
mantequilla el el reflector negro
molde estd colocado
correctamente y
fijado al fondo del
aparato
Molde de acero*

Llene los moldes hasta 3/4.

Vertir en los Colocar los moldes ~ Colocar el soporte Cerrar
moldes de acero en el soporte en el robot de

cocina
Recomendamos no mezclar los distintos moldes en el mismo proceso de coccién.

*Segln el modelo
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Después de cocinar

Antes de sacarlo del
molde, déjelo enfriar
durante unos minutos.

Retire el marcode  Coloque el marcode  Retire los moldes

soporte de la fabrica  soporte sobre una del marco de
de pasteles con  superficie adecuada  soporte uno a uno.
guantes de horno. para el calor.

Para fundir chocolate®

=
Poner el chocolate  Retirar la rejilla Cerrar Poner el chocolate  Colocar la rejilla Cerrar
en el molde de en un molde sobre el reflector
aluminio adaptado

Para fundir chocolate, utilice el molde de aluminio antiadherente Cake Factory o el molde de
silicona PROflex especifico para fundir chocolate, si estd incluido.

Padines de crema™
No coloque las tapas en las vasitos durante la coccion.

- N

Vertir en los Colocar el molde de Colocar los Cerrar
recipientes de vidrio aluminio en el robot  recipientes de vidrio
de cocina en el molde de
aluminio

Una vez terminada la coccién, retire la fuente y los vasitos de la CAKE factory, adin calientes, con la ayuda de
un agarradera y deje enfriar durante 10 minutos antes de poner la tapa.

Padines de crema para compartir®

Vertir en Colocar el molde Cerrar
el molde de de aluminio en el N .
aluminio robot de cocina Segtin el modelo

**se venden por separado en pack de seis 89
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Presentacion del producto
7 8

%) o)

Automatic — ——Manual —

1 2 3 4 5
1 Botdn de encendido/apagado 5 Botén OK/ Start
2 Boton de retorno 6  Pantalla de control
3 Boton menos (-) 7 Programas automdticos
4 Boton mas (+) 8  Programa manual

Preparacion

1. Retirar todo el material de embalaje, asi como los adhesivos y elementos de proteccion
presentes tanto en el interior como en el exterior del aparato.

2. Antes de usarlo por primera vez, limpiar cuidadosamente los moldes diferentes con agua
caliente y liquido para vajillas, enjuagar y secar bien.

Instalacion y conexiones

La puesta en marcha del aparato es igual para todos los programas

1. Desenchufe el aparato.

3. Luego espere unos segundos
antes de pulsar el botén de
encendido/apagado. El primer
programa parpadea indicando el
modo "elegir programa’.




Presentacion de los programas

En caso de duda sobre qué modo de coccion utilizar, consulte la guia de coccion de la pagina 98.

1 2 3 4 5 6

223 §o

Automatic — ——Manual —

ooo: DI

® © @ » B ¢

Automatic — ——Manual —

© ¢ (- EEEER )i

5 Programas automdticos:

1 Programa Pasteles para compartir * 5 5 Programa para fundir chocolate® o
2 Programa Pasteles individuales hacer pudin de crema*

3 Programa Coulants 6  Programa manual

4 Programa Merengues

Trucos de coccion: Hay un programa adaptado a cada tipo de receta. Segan el programa
elegido, se indica por defecto un tiempo de coccién determinado. Hay varias recetas por
programa. Debido a esto, puede ser necesario ajustar el tiempo en funcion de la receta elegida
(ver la lista de tiempos recomendados por receta). No hace falta precalentar el aparato, la
coccién empieza desde la puesta en marcha, cuando el aparato estd cerrado y se pulsa Start.

Atencion: Para garantizar el resultado es indispensable sequir la receta y respetar las proporciones.

*Seguin el modelo
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A. Eleccion del programa de coccion

Una vez vertido el preparado en el
molde y cerrada la tapa:

1. Recorrer los programas de
coccion con los botones -y +.

2. Elsimbolo elegido parpadea.

3. Pulsar "OK" para validar.

92

1. Después de elegir el programa
de coccion, el indicador
seleccionado deja de parpadear.

2. Un tiempo de coccion parpadea
por defecto.

3. Pulsar las teclas + y - para
modificar el tiempo si es
necesario.

4. Asegurarse de que la tapa esté
cerrada. Pulsar la tecla Start
para validar e iniciar la coccion
El indicador de tiempo deja de
parpadear y queda fijo.

5. Se inicia la coccién. El grdfico
a la izquierda de la pantalla
indica que hay un ciclo de
coccion en curso y que el aparato
estd caliente. El tiempo va
disminuyendo por minutos y
luego por segundos durante el
Gltimo minuto.

Observacion: La proxima vez que lo
utilice, el tiempo por defecto de cada
programa serd el dltimo que se haya
usado.



C. Utilizacion del programa manual

1. Después de elegir el programa
de coccion, el indicador
seleccionado deja de parpadear.

2. Una temperatura por defecto
parpadea.

3. Pulsar las teclas + y - para
modificar la temperatura si es
necesario.

4. Pulsar la tecla "OK" para validar.

5. Un tiempo de coccion
predefinido parpadea.

6. Pulsar las teclas + y - para
modificar el tiempo si es
necesario.

7. Pulsar Start para validar e iniciar
la coccién y el indicador del
tiempo dejard de parpadear.

8. Se inicia la coccion. El gréfico a
la izquierda de la pantalla indica
que hay un ciclo de coccion
en curso y que el aparato se
estd calentando. El tiempo va
disminuyendo por minutos y
luego por segundos durante el
Gltimo minuto.

9. En cualquier momento, si es
necesario para ajustar el tiempo
y / 0 la temperatura®, presione la
tecla “atrds” segin el modelo®.

10. Pulsar la tecla "OK" para validar.

Observacion: La proxima vez que
utilice el programa, los valores por
defecto de tiempo y temperatura
corresponderdn @ los  dltimos
utilizados.

*Seguin el modelo
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D. Fin de un programa (automdtico o manual)

—_

El tiempo llega a 000 y el producto suena para indicar el final de la coccion.
Pulsar 1 vez en OK para detener la alarma y 000 parpadeard en la pantalla.
Es necesario el uso de proteccion (guante de cocina) para no quemarse al manipular el plato

o0 el molde calientes.

Atencion : Esimportante abrir el aparato y retirar los pasteles rpidamente para que no continden
cocindndose.

E. PI'OlOl'IClGI' un ciclo de coccion (automadtico o manual)
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_| min

1. Al final del programa, en caso

en que el pastel no se haya
cocinado lo suficiente, se puede
afadir tiempo de  coccion
pulsando directamente las teclas
+Yy - Volver a cerrar la tapa.

Cuando el tiempo adicional
esté programado, pulsar Start
para continuar con la coccion.
El tiempo deja de parpadear
y la cuenta atrds por minutos
empieza. La coccién continda.
El grdfico a la izquierda de la
pantalla indica que hay un ciclo
de coccién en curso y que el
aparato se estd calentando.



F. Volver a iniciar el mismo programa

Automadtico y manual

1. Después de apagar la alarma, pulsar un segundo en
el boton OK para que se muestre el tiempo. El Gltimo
tiempo de coccién utilizado se muestra parpadeando.

2. Pulsar OK para iniciar el programa.

G. Volver a iniciar con un programa diferente
Después de un programa automdtico

1. Una vez apagada la alarma, pulsar el boton de retorno
para volver al modo de seleccion de programas.
2. Consultar la parte A para elegir el programa.

1. Una vez apagada la alarma, pulsar el botdn de retorno
para volver al modo de seleccién de programas.
2. Consultar la parte C para iniciar el programa.
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®
Modificacion del tiempo y del programa en curso

Atencion: el hecho de modificar el tiempo con la coccion en curso impide garantizar el resultado
Es preferible volver a iniciar el programa completo.

Solo es posible hacerlo si el tiempo de coccion que ha
pasado es <2min.

1. Pulsar la tecla de retorno para
volver a la seleccion del tiempo.
El tiempo en pantalla parpadea.

2. Si es necesario, pulsar el boton
de retorno una segunda vez para
volver al modo de seleccién de
programas.

3. Pulsar las teclas + y - para elegir
de nuevo un programa y/o
modificar el tiempo.

4. Validar mediante la tecla Start
para volver a iniciar la coccion.
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Limpieza y mantenimiento

ES)

Atencion: Las eventuales reparaciones deben ser
realizadas por un centro de servicio autorizado.

Pulsar el botén ON/OFF para apagar el
aparato.

Desenchufar el aparato.

Dejar que el Cake Factory se enfrie
durante al menos 2 horas.

Los accesorios de cocina son aptos para
lavavajillas. No se recomienda lavar
moldes de silicona en el lavavaiillas. Los
moldes de acero y el marco de soporte no
se deben meter en el lavavajillas. Nunca
deben ponerse el aparato ni el cable en el
lavavajillas ni bajo el agua. Si no quiere
poner los moldes en el lavavajillas, use agua
caliente y liquido para vajillas para lavarlos,
luego aclare con agua abundante para
eliminar todos los residuos.

Secarlos  cuidadosamente. No utilizar
estropajos metdlicos, lana de acero ni
productos de limpieza abrasivos para
impiar el molde antiadherente. Utilizar
Gnicamente estropajos de nylon o no
metdlicos. Para limpiar la tapa, pasar una
esponja impregnada de agua caliente y
secar con un pafio suave y seco.

No sumergir nunca el aparato ni total ni
parcialmente en agua ni en ningdn otro
liquido.

Asequrarse siempre de que el aparato
estd limpio y seco antes de guardarlo.
Precauciones a tomar con los orificios
de ventilacién de la parte posterior: los
humos de la coccion estan muy calientes,
no acercarse ni tocar esa zona cuando el
aparato esté caliente.

No hay que transportar ni colgar el
aparato por el pie trasero ni por el cable
del aparato.

Limpiar regularmente la parte externa del
aparato.

Después de usar el aparato puede darse
un cambio de color. Esto es normal y
estd relacionado con las temperaturas
necesarias para la coccion de los alimentos.
El hecho de que amarillee no resulta
peligroso para la salud y no dltera las
cualidades de funcionamiento del aparato.
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Guia de coccion:

Los tiempos de coccion se dan a titulo indicativo.

Programas especificos Receta Tiempo Accesorio
Bizcocho genovés 25 min
1. Pasteles para
compartir
Pastel de yogur 35min
Muffins de arandanos 35 min - - *
2. Pasteles
individuales
Cupcakes 35min .‘ .
@ 3. Coulants Chocolate 17 min -
4. Merengues Merengues suizos 105 min -
Chocolate blanco o con 6 min
leche 9 min - *
5. Fundir el chocolate* -
Chocolate negro 7 min
11 min
Utiliza el programa manual, Molde de aluminio
selecciona 140" y sigue los mismos antiadherente
tiempos de coccion ) )
Chocolate+mantequilla 8 min l
100 min
Créme brillée
(< > 120 min
5. Padines de crema*
100 min £
Crema de chocolate %@%
Gisie]

Volver a encontrar las recetas completas en nuestra aplicacion.
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Ayuda para obtener un resultado perfecto

Ejemplos

Consejos

Los coulants no quedardn bien cocidos si
hay mds gramos de mantequilla de los
recomendados.

Los coulants no quedardn bien cocidos si hay
mds gramos de harina de los recomendados.

Respetar las cantidades de los ingredientes.

Los coulants o el pastel quedardn demasiado
cocidos si se quedan en el Cake Factory
después de que suene la alarma de fin de
coccion.

Retirar de inmediato el molde cuando la coccion acabe,
como se recomienda en la guia.

Los coulants quedardn demasiado cocidos
si se bate la pasta en vez de simplemente
removerla.

Es necesario respetar los movimientos indicados en la
receta.

Los muffins quedardn quebradizos al sacarlos
del molde si se mezclan indiferentemente los
ingredientes.

Es necesario sequir el orden de las etapas de incorporacién
de los ingredientes de la receta.

A mis pasteles les falta sabor y textura.

Para garantizar un resultado 6ptimo, comprobar que los
ingredientes sean de buena calidad y no estén caducados.

El coulant de frutos rojos no quedard bien
cocido por la parte del fondo si el corazén
de coulis de los frutos no se coloca en el
congelador 4 horas antes de hornear.

Es necesario respetar los tiempos de preparacion de los
ingredientes que se recomiendan en la receta.
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Guia de resolucion de problemas

Problema

Solucion

Er00 0 Er003

Averia del aparato:
Desenchufe el aparato y entre en contacto con el servicio
de atencion al cliente o con un centro de reparaciones.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Desenchufe el aparato y espere unos minutos.

A continuacion vuelva a enchufarlo y péngalo en marcha.
Si el problema persiste, entre en contacto con el servicio de
atencion al cliente o con un centro de reparaciones.

El tiempo en pantalla parpadea.

Si el tiempo que aparece en pantalla es correcto, pulsar OK
para validar.

La temperatura en pantalla parpadea

Si la temperatura que aparece en pantalla es correcta,
pulsar OK para validar.

El programa que aparece en pantalla
parpadea

Si el programa que aparece en pantalla es correcto, pulsar
OK para validar.

El aparato no se cierra correctamente.

Abrir el aparato, comprobar que no se ha dejado la rejilla
de apoyo bajo el molde de coccién antiadherente.
Comprobar si estd utilizando un molde de silicona con una
altura de mads de 4,5cm. Si este fuera el caso, debe retirar
la rejilla de apoyo.

El molde utilizado no se adapta a este aparato: utilice un
molde que respete las condiciones de uso de este aparato.

El tiempo ha llegado a 000 pero la coccion es
insuficiente.

Al final de la coccion, después de apagar el bip sonoro
pulsando una vez OK, vuelva a cerrar el aparato y afiada
tiempo con las teclas - y + y luego valide pulsando OK.

Durante la coccion, después de haber
modificado el tiempo de coccion, este vuelve
automdticamente al tiempo inicial.

Después de modificar el tiempo debe pulsar OK para
validar.

Una vez iniciado un programa de coccion, ya
no se puede modificar el tiempo de coccion.

Esperar a que pasen 2 minutos después de iniciar el
programa, para modificar el tiempo con la ayuda de - et +.
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COAEPKAHME

WHCTpYKLMM No TexHnKe 6e30macHoCTy
Onwucaxne

MpumeHeHne Gopm

BHewwHwni Bug n3genua

MoaroToBKa

VIHCTPYKLMA NO YCTaHOBKE 1 NOAKIOYEHMIO
OnucaHue nporpamm

A. Bbi6op nporpamMmbl MPUroTOBIEHUS

B. PaboTa no aBTOMaTM4eCKON NporpamMme
C. Pabota no py4Hoi nporpamme

D. OKOHYaHVe NporpaMmbl (aBTOMATUYECKO Wi Py4YHOIA)

E. YBenuyeHue LMKna NpuUroToBieHnNA
(aBTOMaTNYECKaAA UK Py4Hasa nporpamma)

F. MoBTOpPHbIN 3aMycK Nporpammbl

G. 3anyck gpyroit nporpammbl

/3meHeHWe BpemMeHM 1 NporpamMmbl B MPOLIECCe MPUTOTOBNEHUS
O6cnyXMBaHMe 1 0YUCTKa

VHCTPYKLMA NO NPUroToBAEHUIO

MomoLub B MOAYYeHNI NPEBOCXOAHbIX Pe3YNbTaToB

WNHCTpyKLMK No ycTpaHeHo Henonagok

102
107
108
110
110
110
1
112
112
113
114

114
115
115
116
117
118
119
120
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®|/|HCTDVKLI.VII/I Nno TeXHMKe 6e30nacHOCTH

BAXXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU
JKcnnyatauusa, o6cnyKnBaHue, OUMCTKa U YCTaHOBKA
npubopa: B uensax obecneyeHnsa 6esonacHoCTN U3yuute
BCe pa3febl AAHHOI0 PYKOBOACTBA, BK/IOYAs PUCYHKM,
YCTPONCTBO  NpefHasHauyeHO ToNbKo [Ans  6GbIToBOro
NCNONb30BaHMA. YCTPOMCTBO He NpefHasHayeHo ans
NCNONb30BaHNA B HKENPUBEAEHHDBIX CNyyasX, rapaHTus
Ha KOTOpbIE He PaCMNPOCTPAHAETCA.

- B KyXOHHbIX MOMeLEeHNAX, NpeAHa3HAYeHHbIX A
nepcoHana marasuHoB, B opucax u B apyrux paboumx
NoMeLLEeHuAX.

- Ha dpepmax.

- Wcnonb3oBaHue KnueHTamm B roCTUHULAX, MOTENAX W
APYTNX XUMbIX NOMELLEHMAX TaKOro TuMa.

- B MUHU-TOCTUHMLAX.

Ypanute BCe YNaKOBOYHble MaTepuanbl, HaKNenkn u
NPUHAANEXHOCTY U3HYTPU N CHAPYKM YCTPONCTBA.

YCTPONCTBO He npefHasHauyeHO ANA  WUCMONb30BaHUS
N0AbMM C OTPAHNYEHHBIMI GU3NYECKMIA 11 YMCTBEHHBIMYA
CnocobHOCTAMM (BKNouas AETeN), a TaKxe JlogbMu, He
VMELMMM COOTBETCTBYIOLErO OMbITa WNM HEOOXOANMBIX
3HaHWIA. YKa3aHHble SMUa MOryT WCMONb30BaTb [aHHOe
YCTPOCTBO TONMbKO NOA  HabmiogeHMem WM nocne
MONYYEHNA MHCTPYKUMIA MO ero 3KChayaTauuu oT fuu,
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OTBEYaloLLIX 3a MX 6E30MACHOCTb.

CnepuTe 3a Tem, 4TOObI JETW HE UrPanKi C YCTPOCTBOM.

He ocTaBnaiiTe ycTpoiicTBo 6€3 npucmotpa.

/\Bo Bpema paboTb YCTPOWCTBA OTKPbITbIE MOBEPXHOCTM
MOTYT CUNIbHO HarpeBaTbhCA.

He npnkacantecb K ropAuMm NOBEPXHOCTAM.

YCTPOMCTBO He npefHa3HauyeHo AnA  BKAOYeHWA ¢
MOMOLLbIO BHELWHEro Talmepa WK OTLENbHON CUCTEMbI
AVCTAHLMOHHOTO YNpaBneHus.

[onHOCTbIO pa3moTaiTe LWHyP.

Ecnn anekTpuyecknin WHyp MOBPEeXAeH, BO n3bexaHune
HECYaCTHbIX C/lyyaeB OH AO/MKeH ObiTb  3amMeHeH
npow3BOANTENEM, €ro  rapaHTUAHOM  Clybom  unn
CNeumanucToM aHanorMyHom Keanudukaumm.

B cnyuae ncnonb3oBaHWA YLMHUTENbHOTO WHYpa CeveHne
€ronpoBOLOBHEAOMKHOObITb MEHbLLE, YEMY LLHYPaNUTaHNA,
a TakXe YASMHWTENb JOMKEH OCHALATbCA 3a3eMAAIOLMM
npoBofoMm. [Mpummte Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTM, UTOObI
HWUKTO He MOT CMOTKHYTbCA O LWHYP.

Mogknioyanmte YCTPOMCTBO TOMbKO K  SEKTPUYECKAM
pO3eTKaMm C 3a3eMneHreMm.

Y6epnutech, 4To UCTOYHMK NEKTPONUTAHNA COOTBETCTBYET
HOMWHANbHON MOLLHOCTM 1 HAaNPAXEHUIO, YKa3aHHbIM Ha
HUXKHel 4acTn YCTPOMCTBA.

He norpyaite yCTpONCTBO B KaKylo-nnbo XmakocTb. He

norpymame )/CTpOVICTBO nnn ero WHyp NUTaHWUA B BOAY.
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[lonyckaetca ncnonb3oBaHue npubopa AetbMi 8 neT 1
CTapLUE, a TaKKe MLAMM C OFPaHNYEHHbIMU GU3NYECKIMMU,
CEHCOPHBIMUUANYMCTBEHHBIMCMIOCOBHOCTAMM, NNLLAMIA, HE
VIMEIOLLVIMM OMbITa M 3HaHA, HEOOXOANMMBIX NPU 0bpaLLeH N
C TaKUMM M3JeNMAMM, NPU YCOBUK, YTO OHU HAXOZATCA NOA
NPUCMOTPOM VN ObINN NPOUHCTPYKTUPOBAHBI Ha NpeaMeT
0e30MacHoOro MCNosb30BaHUA YCTPOWCTBA U MOHUMAIOT
PUCKM, BO3HMKAIOLLME B XOAE €ro SKCMyaTaLui.
OumncTka 1 06Cnyx1BaHMe YCTPONCTBA MOTYT BbINOMHATHCA
AeTbMY CTapLue 8 neT Npu YCNOBKK, YTO OHW HAXOAATCA NOf
MPWUCMOTPOM B3POCSIbIX.
YCTPOWCTBO M €ro Kabenb nNWTaHWA AOMKHbI  ObiTb
HeLOCTYNHbI ANA AeTen MnagLe 8 ner.
« MPEOYNPEMXIAEHME. He rotoBbTe 1 He pa3sorpeBante
nuLeBble NPOAYKTbl B YCTPONCTBE 6€3 YCTaHOBNEHHOI
BHYTPU Hero Gopmbl.

O6sa3aTenbHO

+ BHUMaTenbHO npouuTaiTe 3T MHCTPYKLMI U COXPaHUTE MX /1A UCMONb30BaHNA B GyAyLLem.
OHM MOTYT NPUMEHATLCA K PA3NNYHBIM BEPCUAM YCTPOICTBA B 3aBUCKMOCTI OT BXOAALMX B
KOMMAEKT NPUHAANEXHOCTEN.

+ B cnyyae nonyyeHma oxora HesamefTeNbHO MOMECTTE MOPaXKEHHbIA YYaCTOK Nog CTPyio
BOfbl U MPY HEOOXOAMMOCTI 06paTUTECD K Bpauy.

« Y6epuTech, UTO WHYP MWUTAHUA pa3MelleH NPaBWUbHO (C yaauHWUTENeM uau 6e3 Hero), u
NpVYMUTE BCE HEOBXOAMMbIE MEpPbI MPEAOCTOPOXHOCTY, UTOObI HE MeLLaTb ABUKEHMIO FOCTEN
BOKPYT CTOMa, 11 YTOObI HUKTO HE CMOTbIKA/CA O WHYP.

« [IbiMm MoXeT 6OblTb OMaceH [1A KMWBOTHbIX, KOTOpble 06MafalT 0cobo UyBCTBUTENBHBIM
060HAHMEM, HanpyMep NTuL. Mbl pekoMeHayeM BriagenbLam NTUL AepxaTb VX nodanblue oT
30HbI NPUTOTOBNEHNA MIALLW.

+ XpaHuTe yCTPOICTBO B HEAOCTYMHOM ANA AeTell MecTe.

« Mepepa nepBbIM NCMONb30BAHNEM BbIMOIATE GOPMbI ANA MPUTOTOBAEHISA 1 NPOTPUTE X MATKON
TKaHbI0.
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Ecnm Bbl Mcnonb3yeTe anoMuHneByto GOpMy UK CTanbHyIo Gopmy*, cMaxsTe GOpMbI MACSIOM,
npexpe Yem nomeLLaTb Npenapar BHyTPb YTObbI 130exaTb NPUropaHus.

Meped MepsbiM WCMONb30BAHMEM BbHIMOMTE CUSIMKOHOBbIE 1 CTasbHble (GOpmbI*, 3aTem
BbICYLLITE VX C NTOMOLLbIO MATKOW TKaHM.

TiwatenbHo npouuLanTe Gopmbl NOC/E 3aBEPLIEHVS NPUTOTOBIEHNS MALLN.

Y106bl NpepoTBpaTUTL NOBPEXAEHNE GOPM, CMONb3YIATE X TONBKO C TeM 060PYAOBaHIEM,
AN KOTOPOrO OHU MpefHa3HaueHbl (HaNpUMep, He CTaBbTe X B Meyb, Ha BAPOUHbIE MAHENN
IV TOPAYNE NOBEPXHOCTH).

Y6eautech, uto KynuHapHble $GOpMbl MPaBUIbHO M YCTOMYMBO pasMeLlLeHbl B OCHOBAHWN
ycTpolicTBa. cnonb3yiite TobKo GpopMmbl, MOCTaBNAEMbIE B KOMMIEKTE C YCTPOICTBOM WAN
NPUOBPETEHHbIE B CMIELIMANM3NPOBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

Y106bI He NOBPEANTb NOBEPXHOCTH HOPM, NCTIONb3YIATE NNACTUKOBbIE MW EPEBAHHbIE NOMATKN.
Mcnonb3yitte TONbKO MPUHAANEXHOCTM, NOCTABNAEMbIE B KOMIJIEKTE C YCTPOWNCTBOM MM
npuobpeTeHHble B CMELNANN3MPOBaHHOM CEPBUCHOM LeHTpe. He ncnonb3ayiite ux BMecTe ¢
APYTAMI N30ENNSIMM.

Wcnonb3yitte Tonbko Gpopmbl PROflex* Tefal, Crispy Bake* Tefal unu CreaBake* Tefal, ecnvt Ha Hux
€CTb OTMETKA YTO OHW COBMECTUMbI C MPUBOPOM.

Ytobbl BbITAWMTL GOPMbI U\MAM MOACTABKY WUCMOMb3yiATe 3alUTHblE PyKaBMLbl, Mocie
33BEpLUEHMA NPUTOTOBNEHMA.

Y706bl pacTonuTb WOKONAA, MCMONb3yiTe aHTUMPUrapHyio antomnHesyio dopmy Cake Factory
wn MMeroLLyocs B komnsekte dopmy PROflex anst pactannueanus wokonaga.

Hukorpga

He ncnonba3yiite ycTpONCTBO BHE NOMELLEHUI.

He nepemeLyaiite paboTatoLLee niu ropsyee yCTponcTeo.

Ecnn ycTpoicTBO He MCMONb3yeTcs, He NOAKII0YAITE ero K aNeKTPOCeTH.

YTo6bl M36exaTh neperpea, He CTaBbTe YCTPOIICTBO B YrOM WM PALOM CO CTEHAMN.

He cTaBbTe YCTPOACTBO HEMOCPEACTBEHHO HA XPYMKNWe MOBEPXHOCTV (CTEKMAHHBIA CTON,
CKaTepTb, NaKUPOBaHHYI0 Mebenb 1 Ap.) UMW NAACTUKOBbIE NOACTABKM NOZ NOCYAY.

He ycTaHaBnuiBaitte YCTPOICTBO Ha ropsume WM CKOMb3Kie MOBEPXHOCTW WM PAZOM C HUMM W He
0CTaBnAiATe Kabenb NUTaHSA Haj MCTOYHIKOM Terna (BapOUHbIMM NOBEPXHOCTAMM, Fa30BOV FOPENKON U T. ).
He cTaBbTe yCTPOIICTBO NOA HACTEHHbIIA WKad, MOMKY UM PAJOM C rOPOUYMMI MaTepranamu,
TaKMMI KaK Xaso3u, LUTOPbI UNN 3aHaBECKIA.

Bo m36exaHne NOBpeXAeHWs MOBEPXHOCTY (aHTUMPUrapHOEe MOKPLITHE) HE YMCTUTE ee C
MOMOLLbIO METaNNIMYECKON TYOKI MM YACTALLErO NOPOLLKa.

He nogHnmaliTe yCTpoIiCcTBO 3a PYKOATKY UK MeTannnyeckue NpoBoga.

He BKmilouaiiTe yCTPONCTBO 6€3 NULLEBbIX MPOAYKTOB BHYTPY HETO.

He nomeLyaiite ropsuue Gpopmbl Mog BOZY UK Ha XPyTKiie NOBEPXHOCTY.

B Lenax coxpaHeHus aHTUNpUrapHbIX CBOICTB MOKPBITUS 11 CUIMKOHOBBIX MOBEPXHOCTEN He
CnefyeT HarpeBaTb MyCTOE YCTPOICTBO.

He nepeHocute ropsune Gopmbl.

He roToBbTe 6toaa B nakete nnu obepTke (B NneprameHTe).

Bo m3bexaHne MoBpeXaeHUs YCTPOWNCTBA He WCMONb3yiiTe ero Ans MpUroToBneHus 6miog
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cnocobom «dnamoe.

He nometarite aniomuHueByio Gonbry mexay ¢opmoit n npogyKTami 1Mbo mexay dopmoit n
3M1eMEHTaMI YCTPOMCTBA.

He Hape3aliTe niwyeBble NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO B GopMe.

He rotoBbTe 1 He pa3orpeBaiite nuLyesble NPOAYKTbI B YCTPOACTBE 6€3 YCTaHOBEHHbIX BHYTPM
Hero otpaxkatens 1 GopMmbl.

He HarpeBaiiTe yCTPOCTBO 1 HE FOTOBbTE, KOTfa OHO HAXOAWUTCS B OTKPBITOM MOSIOKEHNU.

B uenax coxpaHeHUss aHTUNPWrapHbIX CBOWCTB CUMMKOHA HE PEKOMEHAYETCA MbiTb
CUJIMKOHOBbIE SNIEMEHTbI B MOCYAOMOEYHON MALLMHE.

Mpu HanonHeHU Gpopm cobniofaliTe yKazaHHble NponopLMu AnA obecneyeHns NpasuIbHOM
paboTbl ycTpoiiCTBa.

CunnkoHoBble GOPMbI He HYXKHO CMa3blBaTb PACTUTEbHBIM/CAIMBOYHBIM MACIOM W KUPOM.
B ciyuae B3pbiBa CTEKNAHHON GOPMbI B MPUBOPE BO BPEMS NPUrOTOBNEHMS, BCE COAEPXKIMOE
LOMMKHO GbITb BbIGPOLLEHO.

He craBbre cTeknsiHHble $OpPMbl B MOPO3WIbHIK. He Knagute ux B MMKPOBONHOBKY. He
1NCNONb3yiiTe MasbHYI0 Namy.

He 3anuBaiite oueHb ropauyto X1AKOCTb B CTEKNSHHBIE GOPMbI.

Pekomenaauum / Uubopmauuna

. ﬂﬂﬂ BaUJeI?I 6e3OI'IaCHOCTI/I ﬂaHHbII7I I']pl/l60p COOTBETCTByeT HeoﬁXO,qVIMbIM CTaH,qapTaM n
HOpMaTMBam (p,MpEKTVIBbI no HVISKOMy HanpAXeHuto, BﬂeKTDOMaFHVITHOVI COBMECTMMOCTH,
MaTeleanaM [ANA KOHTaKTa C NuLLeBbIMA I'IpOﬂyKTaMI/I, 0pr>Ka|ou4e|7| cpep,e n Tﬂ.)

Enaro,qapMM BaC 3a Bbl60p Halen I'IpO,quLlVII/l. yCTpOﬁCTBO npeaHa3Ha4yeHo NCKNoYNTENbHO
AnA noMallHero I'IpI/IMeHeHVIﬂ‘

Komnauma octasnset 3a C060I;1 npaso B mo6017| MOMEHT M3MEHATb XapaKTEPUCTUKKA unn
KOMMNOHEHTbI CBOUX VI3,E|€J1VII7I B MHTepecax r|0Tpe6|/|Ten;|.

|-|pI/1 nepBoM WNCNOJSib30BaHNN yCTpOVICTBa B nepsble MVIHyTbI pa60TbI MOXET MOoABUTbCA
He3Ha‘-II/ITeJ'IbeII7I 3anax I/I/I/Iﬂl/l AbIM.

He cnep,yeT yI'IOTpe6I'IﬂTb B I'II/ILLly mo6b|e TBEPAbIE NN XNLAKNe I'IpO,quTbI, KOTOpble BCTyI'IVIﬂl/I B
KOHTAKT C YaCTAMK yCTp0I7ICTBa, 0603HaHeHHbIM|/I noroTmnom X

ﬂJ‘Iﬂ YNCTKN ¢OpM VICI'IOJ'IbSyVITe ry6Ky C He60ﬂbLIJMM KONM4ecTBOM ropﬂqeﬂ BOJb! 1 MOKOLLErO
CpeACTBa.

He cneqyeT MbITb 2N1EMEHTbI )/CTPOI;ICTBa. Ecnu oHn oueHb rPA3HbIE, AOXKANTECH, KOrAa OHWU
NOJIHOCTbIO OCTbIHyT, n I'IpOTpI/ITe nx CyXOI7I TKaHblO.

Okpyxalouwan cpeaa

BHocuTe CBOI1 BKNaf B 3aluUTy OKpyxatoen cpeap!

® Vzgenve cogepxuT MmaTepuansl, KOTOpble MOryT 6biTb BOCCTAHOBMEHbI MM
1CMOMb30BaHbI MOBTOPHO.

> Mepenaitte yCTPOICTBO B MYHKT C6opa Ans nepepaboTki.
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OnucaHue
1  Kpblwka 8  llHyp nutaHna
2 [laHenb ynpasneHns 9 YepHblii oTpaxatenb
3 OcHoBaHwe yCTpoiicTBa %10 CunukoHosas ¢popma PROflex
4 AnomvHieBas GOpMa C aHTUNPUrapHbIM ANA pacTaninBaHmA Wokonasa
MOKPbITEM (3aBMCMMOCTN OT MOENH)
*5  CunukoHosas popma PROflex ana 6 *11  CranbHble dopmbl Anst MadduHos
MapduHoB %12 CranbHble GOpMbl A8 MOPLMOHHBIX
*6  CunnkoHosas dopma PROflex ana 6 buckeuTos
MIHW-KEKCOB *13  [lepxatenb gna wectv Gopm
*7  Pewerka and Hekotopbix dopm PROflex  *¥*14  CreknanHble 6aHouKm (KomnnekTe n3

1 pactannuBaHua LoKonaga* unm
CIMBOYHOTO HyﬂVIHI'a*

LIeCTM WTYK)

*B 3aBNCMOCTY OT MOZENM
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MpumeHeHne popm

Mpn HanonHeHnn dopm cobmiofaiiTe yKasaHHble NPONOpLUMU Ans obecreyeHns NpaBuibHON
paboThbl yCTPONCTBA.

CunnkoHoBasa ¢opma PROflex*
Mpubop Cake Factory coBmecTum TonbKo ¢ popmamt nuHeiiku Tefal PROflex pasmepom 30 x 21 cmu
peKoMeHA0BaHHbIMM coBMeCTUMbIMU dopmami Tefal Crispy Bake.

Haneitre maccy B Vi3Bnekute Y6eaurec, 4to Pasmectute YctaHosuTte popmy 3akpolite
hopmy aNOMIHNEBYIO  YepHbIV OTpaXaTeNb petueTky Ha
bopmy NpaBINbHO oTpaxarene®
pa3mellieH Ha CBoeM
MecTe v puKperneH
K OCHOBaHMIO
ycTpoiicTea

* [InA NpUroToBNEHNA KaHene 1 Apyrux 6niog BbicoToil 6onee 4,5 cm yctaHasnusalite popmy PROflex B
ycTpolicTeo Cake Factory 6e3 onopHoit pelueTtku.

AniomuHreBasa ¢popma C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITEM

Cmaxbre dopmy  Hanonnute opmy  Ybepure ceTky* Y6epgurecs, 4to BcrasbTe dpopmy 3akpoiite
npoayKToM UepHbI/ OTpaXaTenb
npaBubHO
pa3MelLieH Ha cBoeM
MeCTe 1 NpUKpenneH
K OCHOBaHMIO
yCTpoiicTBa

CranbHas ¢popma*
3anonHnTe Gopmbl Ha 3/4.

Haneitte maccy  Momectute dopmbl YcTaHosuTe 3akpoiite
B CTaNlbHble GOpMbI B /lepxKarenb Zepxatenb
B8 npnbop

Mbl He pekomeHayeM MCNONb30BaTb pasninyHble d)OPMbI ANA BbINEYKN B OOHOM K TOM Xe
npotecce Bbineykun.

*B 3aBUCMMOCTV OT MOZENN
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Mocne npurotoBnexHna

Mepen
V3B/IeYeHeM
TOTOBOrO 61li0fja 13
bopmbl faitTe emy
OCTbITb B TeueHue

HECKONbKMX MUHYT.

Bbitawute Momectute Ynanute popmbl U3

NOACTaBKY, TOJCTaBKY Ha NOJCTaBKY OfiHY 32

ncnonb3ya MOBEPXHOCTb, Apyroi

npUXBaTKM, CTOWKYO K BbICOKUM

Temneparypam.
PacrannmBaHmne wokonaga*
=

Momectute Y6epute ceTky 3akpolite Momectute Pasmectute 3akpoitte
LwoKonag 8 Lokonag 8 popmy peLueTky Ha
AOMUHNEBYIO COOTBETCTBYIOLIErO oTpaxatene
dopmy pa3mepa

YT06bl pacTonuTb LWOKONAZ, NCMONb3yiiTe aHTUMPUrapHyto anomuHneByio dopmy Cake Factory
I MMEIOLLYIOCA B KOMMNIEKTe cukoHoByto dopmy PROflex ana pacTannuaHus Wwokonapa.

MopunoHHble CIMBOYHbIE NYAUHIN* *¥
He cTaBbTe Ha KPbILWKY NpeAMeTbl BO BpEMA MPUrOTOBAEHNA NULLN.

@)

Pasneiite maccy YctaHoBuTe Momectute 3akpolite
110 CTEKNAHHBIM anoM1HNeByto CTeKNAHHblE
6aHoukam dopmy 6aHoukn B
8 MpUGOP anioMnHNeBylo
bopmy

Mo 0KOHYaHMK MpoLecca NPUroTOBMEHIA BbINEYKM akKypaTHO BbiTalyuTe dopmy 13 Cake Factory ¢
nomoLubto npuxsatok. Cake Factory octaBbTe Ha 10 MUHYT C OTKPBITON KPbILLKONA, YTOObI OCTYAUTD.

Bonblon cAMBOYHDbIN NyANHr*

Haneitte maccy YcraHosuTe 3akpolite

B Ak yio .
dopmy dopmy B 3aBncumocT ot mogenn

8 nprbop **KOMMNEeKTe 13 WeCTn WTyK 109
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BHewwHu BUA n3genus
7 8

§o

Automatic — = Manual —

1 2 3 6 4 5
1 KHonka BKIOYEHMA/BbIKIOYEHNA 5  Knonka «OK/ 3anyck»
2 KHonka «Ha3zap» 6 [ucnnen
3 KHonka «-» 7  ABTOMaTMYeCKME NpOorpammbl
4 KHorkKa «t+» 8  PyuHas nporpamma
MoaroTtoBka
1. Ypanute BCe ynakoBOYHble MaTepuanbl, HAKNENKN 1 MPUHAAAEKHOCTN U3HYTPU 1 CHapyXu
YCTPOCTBa.

2. [lepes nepBbiM NPUMEHEHMEM TILATENIbHO OUMCTUTE BCE GOPMbI C TOMOLLBI0 HEOOMBLLIOTO KONMYECTBa
ropAYeil BOAb! 11 MOILLEro CPeACTBa, TLLATENbHO MPONOOLLUTE U MPOCYLLMTE. CIOMOLLbIO HeBOMbLLOTO
KONMYeCTBa ropsyeil Bofibl 1 MOKLLEro CPEACTBa, TLLATENbHO MPONOAOLLUTE M APOCYLINTE.

NHCTPYKUMA NO YCTAaHOBKE 1 NOAKAIYEHUIO

3anyc+< yCTpOl?ICTBa OTHOCKUTCA KO BCEM NpOorpamMmmam

1. Togkniouute  yCTpOMCTBO K
3NeKTPOCeTH.

3. lopgoxante HECKONbKO CeKyHA
nepes  HaxatMemM  KHOMKM
BKNIOYEHNA. 3amuraeT nepsas
NpOorpamma, yKkasblBas Ha Pexum
«BbiGop Mporpammbi».




Ry

OnuncaHue nporpamm
EC Bbl He yBEPEHbI, KaKOii PeXIM NPUTrOTOBIEHIA UCTIONb30BaTb, CM. PYKOBOACTBO Ha cTp. 118.
1 2 3 4 5" 6

§o

Automatic — ——Manual —

)

Automatic ~— ——Manual —

5 aBTOMaTnyeckux nporpamm:

1 Tporpamma npurotoseHns 6onblworo 4 [porpamma NpUroTOBNEHNA MEPEHT
GncksuTa *5  [lporpamma AnA pacTanansaHna

2 [lporpamma npuroToBneHus LWOKOMaAa* i NpuroToneHna
MOPLMOHHbIX 6ICKBUTOB CAIMBOYHOTO NyAMHra*

3 [porpamma Ans BbINEUKM C KNAKAM 6  PyuHas pexum
LieHTPOM

CoBeTbl N0 NPUroTOBAEHMIO: [ KaX4Oro TMa peLienTa CyLecTBYeT OTAeNbHAA MporpaMma.
B 3aBMCMOCTY OT BbIGpaHHOI NPOrpamMmbl BYAeT 0TO6PaXKEHO BPeMA NPUrOTOBAEHNSA MO
ymonyaHmio. Ha Kaxaoi nporpamme MOXHO NPUroTOBUTb HECKONbKO peLenToB. 1o 1ol
NPUUYMHE MOXET NOTPebOBaTbCA PerynMpoBKa BpeMeHN NPUroTOBNEHNA No BbIopaHHOMY
pevienTy (cm. TabnuLyy pekomeHayeMoro BpemMeHN AN1A OTAESbHbIX peLienTos). Pasorpes
yCTpoiicTBa He TpebyeTcs. [pUroToBNeHMe HauMHAeTCA NoCne 3amycka NPOrpaMmbl, 3aKpPbITISA
YCTPOIICTBA U HaXaTNA KHOMKW CTapTa.

BHuMaHwme! [1151 fOCTUXEHNA HauyyLumMX Pe3yNbTaToB BaXHO ClIEA0BAT YKa3aHNAM peLienTa 1
cobiofatb Nponopyyu.

*B 3aBUCMMOCTI OT MOAENU



A. Bbi6op nporpammbi NpUroToBaeHus

Mocne HanuBaHMA cmecy B popmy 1
3aKPbITAA KPbILLKN:

1.

[Mepekntoyaiite nporpammbl
NPUroTOBNEHNA € MOMOLLbIO
KHOMOK «=» U «+»,

3amuraeT 3HauyoK BblbpPaHHON
nporpammbl.

Haxmute kHonky «OK»  pans
NoATBEPKAEHMA.

B. Pa6oTa B aBTOMaTM4Ye€CKOI Nporpamme
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Autom.

5.

Mocne BblGOpa  Mporpammbl
NPUroToBNEHNS 3aroputcs
COOTBETCTBYIOLYI 3HAUOK.
3amuraeT Bpemst NPUroToBeHNs
10 YMOJUAHMIO.

Mpn HeobXoANUMOCTI U3MEHNTE
BPEMS C MOMOLLbI0 KHOMOK «+»
N «=»,

Y6eautec, yto KpblLLUKa
3aKpbita.  Haxmute  KHOMKY
«llyck» [nA MOATBEPKAEHUA 1
Hauana npuroTosneHus. Bpewms

NpUroToBNeHns nepectaHet
Muratb.
HauHeTtca npouecc

NPUroTOBNEHNA. 3HaUOK B NIeBON
YacTn Aucnnes MokasbiBaeT, uto
BbINOJIHAETCA  NPUTOTOBNEHME,
yCcTpoiicTBO HarpeBaetca. OTcyet
BPEMEHN WAET MO MWHyTaM, a
B MOCNEAHIO MUHYTYy — Mo
CeKyHaam.

Mpumevanne: Mpu KaX10M

nocneayoLem NpUMeHeHNN
YCTPOWCTBa no ymMonyaHuio
oTobpaxaercs nocnegHee

Mcnonb3oBaHHOE BpemA.



C. Pa6oTta B py4yHOM pexume

1. Mocne  BbibOpa  MpoOrpammb
NpUroTOBEHNA 3aroputca
COOTBETCTBYHOLLMII 3HAYOK.

2. 3amuraeT  Temnepatypa  no
yYMOMNYaHuIo.

3. Tpu HeobxoaUmocT n3MeHUTE
TEMMepaTypy C NOMOLUbI KHOMOK
«+» N <=,

4. Haxmure kHonky «OK»  pna
NOATBEPXKAEHNA.

5. 3amuraer npeaBapuTenbHO
yCTaHOBNIEHHOe Bpema
MPUrOTOBNEHNA.

6. Mpn HeobxogumoCT!  u3MeHMTE
BPEMA C MOMOLLbIO KHOMOK «+» 1 «-»,
7. Haxmute KHOMKY «fTyck»
ANA  NOATBEPKAEHMA U  Hauana

NPUrOTOBREHNA. Qucnneit
C  oTobpaxeHuem BpeMeHN
nepecTaHeT MUraTb.

8. HauHetcs npovecc npuroTonexus
3HayoK B NeBOW YacTW aucnnes
MOKa3blBaeT, YTO  BbINONHAETCS
NPUroTOBNEHNE, YCTPOICTBO
HarpeBaetca. OTCYeT  BpemeHu
MAET MO MUHYTaM, a B MOCNEAHIOI0
MUHYTY — 10 CEKYHZaM.

9. lpu HeobxomumocT CKoppeKTUpyiiTe
BpemAa  w/unu  Temnepatypy*,
1CMonb3yss KnaBuWy «Hasad» (B
3aBUCKMOCTM OT Mogenu®)

10. Haxmute  kHonky — «OK»  pnA
NOATBEPXKAEHNS.

Mpumeyanne: Mpn Kaxnom

nocneayoLem NpUMEHeHNN
YCTpOiCTBa no yMONyaHmio
oTobpaxaloTcs nocnefHue
1ICMONb30BaHHbIE napameTpbl

BpEMeHN 1 TemnepaTypbi.

*B 3aBUCMMOCTY OT MOZENN
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D. OkoHuYaHue NPOrpPaMmMbl (asromarnueckoii nan pyuson)

1. Bpema pocTuraeT 3HauyeHus «000», a YCTPOWCTBO W3haeT CurHan 06 OKOHYaHUM
NPUroTOBNEHUSA.

2. HaxmuTe KHonKy «OK» AnA npekpalleHna curiana. 3amuraet gucnieil ¢ Haanmcbio «000».

3. Mpu nepemeleHny ropayeit mocyabl wan Gopm BO M3bexaHWe MOMyYeHWs OXOroB
00A3aTesNIbHO 1CMONb3yiiTe MPUXBATKM.

OcTtopoxHo! BaxHo Cpa3y Xe OTKpbITb yCTpOIZCTBO 1 BbIHYTb BbINEYKY, ytobbl OHa He
npofonKana rotoBUTbCA.

E. YBennuyeHvie Unkna NPUroToBa€HUS (aeromatuyeckas
nmin YHadA nporpamma

1. Mo OKOHYaHWM MpPOrpammbl,
B C/lyyae eCin Bbineuka He
ycnena npuUroToBUTbCA, MOXHO
106aBUTb BPEMA MPUTroTOBNeHNSA
C MOMOLLbK KHOMOK «+» 1N «-»,
CHOBa 3aKpoiiTe KPbILLKY.

2. [locne BBOAa AOMOMHUTENBHOTO
BpeMeHn Haxmute «[lyck» ans
NPOAOMKEHNA NPUTOTOBNEHNS.

3. [ucnneit c BpemeHeM
nepecTaHeT MUraTb, N HayHeTCs
MOMUHYTHbII  OTCYET BPEMEHM.
Mpouecc NpUroToBNEHNA
NPOJOMKNITCA. 3HAYOK B N1EBON
4acTu AuCnnen nokasbiaer, Yto
BbINOJIHAETCA  MPUrOTOBMEHME,
YCTPOWCTBO HarpeBaeTcs.
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F. MoBTOPHDbIN 3anycK NPOrpaMmmbl

ABTOMaTNYeCKas 1 pyyHas nporpamma

1. TMocne OTKMIOYEHMA CUrHana Haxmute KHOMKY «OK»
elje pa3 anA otobpaxeHns pemeHu. Ha gucnnee
0TOBPA3NTCA 1 3aMuraeT nocnefHee 1Crosb3oBaHHOe
BPEMA NPUroTOBNIEHNA.

2. Haxmute OK gns 3anycka nporpammbi

G. 3anyck Apyron nporpammbi
Mocne BbINONHEHNA ABTOMATNYECKON NPOrpaMMmbl

1. Tocne oTKMIOYEHNA CUTHaNa HaXMuUTe KHOMKY «Hasagy
ANA BO3BpaTa Ha 3KpaH BbIbOpa MporpamMmbl.
2. VHdopmaumio no BbiGOpY nporpammbl cm. pasgene A.

1. Tlocne oTKMOYeHNA CUTHaNa HaxmMuUTe KHOMKY «Hasagy
ANA BO3BpaTa Ha 3KpaH Bblbopa Nporpammbl.
2. Hdopmaumio no 3anycky nporpammbl cm. pasgene C.
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N3meHeHne BpeMeHU 1 Nporpammbl B npouecce

npurorTosJyieHnA

BHUMaHVe: npu M3MeHeHNN BpemeHW B XOfe MPUrOTOBNEHWA 3anMaHMPOBaHHbIN pe3ynbTaT
npoLiecca He MOXeT ObiTb rapaHTMPOBaH. KenaTenbHO MOSIHOCTbIO Nepe3arnyCcTUTb MPOrpammy.

OTO BO3MOXHO, TOSIbKO €C/IN C Havana npouecca npowio He

bonee 2 MUHYT
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. Haxmute kHonky «Hasag» ans

BO3BpaTa K 3KpaHy Bbl6opa
BpemeHu. OTobpaxaemoe Bpema
OyaeT MuraTb.

Mpn HeobXoANMOCTU HaXMuTe
KHoMKy «Hasag» ewe pa3 anAa
BO3BpaTa K IJKpaHy Bblbopa
nporpammbl.

C NOMOLLbIO KHOMOK «+» 1 «—»
3aHOBO BblbepUTe Nporpammy n/
A U3MEeHWTE BPeMma.

Haxmute KHonky «[yck» Ana
NoATBEPXKAEHNA  nepe3anycka
npoLiecca NpUroTOBNEHNA.



06cnyxmnBaHme n OYNCTKA

1. Haxmute KHOMKy BKMIOYEHIA/BbIKIIOUEHNA,
YTOBb! BbIKIKOUMTH YCTPOICTBO.

2. OTK/0UMTE YCTPOIACTBO OT MEKTPOCETH.

3. [laire yctpoitctay Cake Factory octbimb He
MeHee 2 4acos.

4, Axceccyapbl MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHOI
MaluHe. He peKoMeH7YeTCA MbiTb CWIIVKOHOBbIE
$OpMbI B MOCYAOMOEYHOIN MaluHe CranbHbie
GOPMbI 1A BbINEUKY 1 MOACTaBKY 3aMPeLLIEHO
MbTb B MIOCYOMOGYHOM  MalmHe. Hu
mpU  Kakix  ODCTOATENbCTBAX He  Criepyer
MIOMELLATb YCTPOIACTBO M €70 LWUHYP MUTaHIA
B MOCYIOMOEYHYIO MALMHY WA MOR CTPyi
Bofbl. EC7M Bbl He XotuTe momeluatb GopMbl
B MOCYOMOEUHYIO MalliiHy, MPOMOiTe  IX
B HEBOMbILOM KonuyecTse ropsjei Bopbl C
MOIOLLYM CPEACTBOM, MOCTIE Yero TLATENIbHO
CMOMOCHNTE  [1A YHAMEHNA BCEX OCTaTKOB
3arpAsHeHI.

5. TwarenbHo npocywute  dopmbl.  He
WCMONb3yIATe  METAnnnueckylo  ryoky,
CTanbHOW  epwik  wau  abpasueHble
uncTAME  CPeAcTBA  ANA UMCTKN
aHTANpurapHblx — Gopm.  Monb3yitech
WUCKMIOYNTENbHO  HeINOHOBbIMK VNN
HemeTannnyeckumin rybkamm. Mpotpute
KpbILUKY CMOYEHHOW B ropadeil Bope
ry6KOii, @ 3aTeM Hacyxo MATKOW TKaHblo. He
riorpy>aiite yCTPOMCTBO MOAHOCTBIO WA
YaCTIYHO B BOAY WM PYTYI0 KUAKOCTb.

6. Cnegume 3a Tem, uToBbl Meper NOCTaHOBKOIA
Ha XpaHeHue YCTPOWCTBO 6bINO YCTBIM 1
CYXUM.

7. Mepbl NpesocTopoXHOCTM B OTHOLLEHUM
BEHTUNALV Ha 33[iHel CTeHKu npubopa: nap,
BbIXOBALLMIA B XOfE MPUTOTOBMEHMS, OYeHb
TOPAYIIA, MIOSTOMY He CIelyeT MpUBAKaTLCA
K 3aHelt CTeHKe npubopa Wi KacaTbes 3Toit
30Hbl, KA YCTPOICTBO HArpeBaeTCA.

8. He ponyckaerca  nmepeHocuts v
MOfBELLIBATb YCTPOIACTBO 32 33fHI0I0 CTEHKY
W LUHY MWTaHMA.

8 9. PerynspHo ounLaiite Kopryc Mpubopa.

B npouecce vcnonb3oBaHyA LIBET MOKPbITIA

OcTopoXHO! Bce peMOHTHble pPaboTbl  AOMKHbI MOXET U3MEHNTCA. 310 HOPMA/bHO 1 CBA3aHO

BbINONHATBCA B ABTOPU30BAHHOM CEPBICHOM LigHTpe, € BOICOKOM TEMMEPTYPOW NP/ MPUrOTOBTEH/ A

6niop. MoxenTeHie He OMacHO A1A 340POBLA U

HYIKaK He BIMAET Ha paboTy npu6opa.
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NHCTPYKUMA NO NPUTrOTOBAEHUIO

Bce 3HaueHnsA BpeMeHy NpurotoBneHmns YKa3aHbl MCKNOYNUTENTbHO ANA CNPaBKu.

CneuwanbHbie NPorpammbl Peuent Bpema MpuHagnexHocTb
bucksut 25 MUH.
1. BonbLuoi 61cksuT -
orypToBbiit kekc 35 MuH.
YepHuuHble MaddnHbI 35 MUH. - l.l *
2. MopunoHHble
6uCKBUTHI
Kankeitkn 35 MUH. .‘ ‘
3. Beineuka Cxupkim LLlokonapHblit GoHpaH 17 MuH. '
LieHTpOM
4. MepeHrn LLiseiapckas MepeHra 105 MUH. -

5. Pactannusanue
wokonaga *

Benbiit nnn MonoYHbI
LwoKonag

9 MUH,

TeMHbIiA WoKkonag

11 MUH.

- N

AnTUnpurapHaa
anomnHnesas popma

Vcnonb3yiiTe pyuHylo nporpammy, | |Liokonag + C1MBOYHOE 8
yCTaHoBuTe Temnepartypy 140° Macno MR,
1 cnepyiiTe TOMY e BpeMeHu -
npUroToBneHna
100 MUH,
Kpem-6pione -
@ 120 MWH.
' 5. CMBOYHbIE MYAUHI* 100 MuH
LLlokonaaHbIi kpem %@%
120 MuH.

i}

CMOTpI/ITe MOJNHble pelenTbl B HaWeM MNPUOXeHUN.
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HOMOEb B noay4yeHn npeBoCX0AHbIX Ppe3ynbTaToB

Mpumepbi

PekomeHpaumn

Kuakan HaunHKa He nponeyetca
HanexalLm o6pa3om, eciv NONoXNTb
C/IMLLKOM MHOTO CAIMBOYHOTO Macna, He
COOTBETCTBYIOLLETO PEKOMEHZyeMOMY
KONNYecTBy.

KuaKan HaunHKa NponeyeTca CANWKOM
CUNBHO, €C/IN MONOXUTb CIINLLIKOM
MHOTO MyKIA, He COOTBETCTBYIOLLEN
peKoMeHfyeMOMy KOMNYeCTBy.

TwatenbHo 0TM€‘pﬂI7IT€ KOJIMYeCTBO NHrPEANEHTOB.

Knakaa HaumHKa unn nupor nponekyTca
CNLWKOM CUNbHO, e 0CTaBNTb ero B Cake
Factory nocne Toro, Kak NPOo3ByYnUT CUrHan 06
OKOHYaHUW NPUroTOBNEHNA.

Vi3nekure d)opmy N0 OKOHYaHNW NPUTOTOBNIEHNA, KaK
[PEKOMEHA0BAHO B PYKOBOLACTBE.

KuaKan HaunMHKa NPOMeYETCA CANWKOM
CWIbHO, €CNIN TECTO BbINO B36UTO, @ He
nepemeLLaHo.

Cobniogalite AeiiCTBIA, yKazaHHbIE B peLienTe.

MadduHbl byayT KPOWNTLCA NPV U3BNEYEHUM
113 GOPMbI, €C/IN BCE NHTPEANEHTDI
nepemeLLBaIOTCA OAHOBPEMEHHO.

Cobntogalite ykasaHHbIN B peLienTe nopafoK fo6asneHma
VIHrPEANEHTOB.

Mowu nuporw He Takue BKYCHbI€, KaK X0Tenocb
6bl, 1 MHe He HPaBUTCA NX TEKCTYPa.

[InA nonyyeHns onTUManbHbIX Pe3ynbTaToB y6eautech
B TOM, 4TO BCE MHIPeAMEHTbI XOPOLLETO KauecTsa v He
NPOCPOYEHbI.

Knakas HauMHKa 13 NeCHbIX Arof He
nponeyeTca B LEHTPE HaAnexatimm o6pa30M,
€CNN He NOMECTUTb COYC U3 NNECHbIX Arof B
XONOANAbHUK 3a 4 Yaca [0 BbINeYKM.

Cobntopalite Bpems NOArOTOBKY UHTPEANEHTOB,
PeKOMEH0BaHHOE B peLienTe.
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MHCTPYKLMK NO YCTPAHEHNIO HeNnonagokK

Mpo6nema

PeweHune

Er00 nnm Er003

Henonagku ¢ ycTporicTeom.
OTKIl0uNTe YCTPOICTBO OT CET 11 06paTUTECh B CYXOY
NoAAePXKKM UK K CeLMaCTy MO PEMOHTY.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

OTKnloymTe YCTPOIICTBO OT INEKTPOCETI 1 NOAOKAUTE
HECKONbKO MUHYT.

CHOBa NOAKNIOUMTE YCTPOIICTBO K CETU 1 BKAIOUMTE €ro.
Ecnu npobnema He ncyesna, obpatutech B ciyxby
NOAAEPXKKI UIN K CELANKCTY N0 PEMOHTY.

Otobpaxaemoe Bpems MUraer.

Ecnu oTobpaxaemoe Bpems BepHO, HaxmmTe «OK» ana
NOATBEPXKAEHNA.

Oto6paxaemas Temreparypa MIraer.

Ecnu otobpaxaemas Temnepatypa BepHa, Haxmute «OK»
ANA NOATBEPXKAEHMA.

BbibpaHHaa nporpamma muraer.

Ecnn oTobpaxaemast nporpamma BepHa, HaxmuTe «OK»
INA NOATBEPKAEHNA.

YCTPOIICTBO He 3aKpbIBAETCH AOMKHbBIM
obpazom.

OTKpoliTe YCTPOICTBO W MPOBEPLTE, He OCTanach
OMopHas peLLeTKa Noj aHTUNpUrapHo Gopmoil.
Y6eputech, UTo MCMosbyemas Gopma MMEET BbICOTY He
6onee 4,5 cM. B npoT1BHOM Cilyyae HEOOXOAMMO BbIHYTb
peLeTKy.

(Dopma He NOAXOANT ANA JAHHOTO YCTPOIACTBA.
Wcnonb3yiite dopmy, npefHasHaueHHyto A1 NpUMeHeHUs
C 3TIM YCTPOACTBOM.

Bpema gocturno 3Hauenuns «000», HO
BbINeyKa He rotosa.

Mo 3aBepLueHIM NpoLiecca NPUroTOBNEHNA 1 OTKNIOYEHNA
CMrHana OAHOKPATHbIM HaxaTuem Ha KHomky «OK» cHoa
3aKpoliTe yCTPOIICTBO, l06aBLTE HEOOXOAMMOE BpeMs C
MOMOLLbIO KHOMOK «=» U «+» 1 NOATBEPAMTE 3TO0 3HaueHMe
HaxaTiem Ha KHomky «OKo.

Bo Bpema npurotosneHns npu
M3MEHEHNM BPEMEHM NPUrOTOBIIEHNA OHO
aBTOMATNYECKM BEPHETCA K UCXOJHOMY
3HaueHMI0.

V13meHuB Bpems, HaxmuTe «OK» Ana noaTBepXKAEHMA.

HeBO3MOXHO 13MeHUTb Bpema
NpUroToBeHNA NoCe 3anycka Nporpammbl

NPUroToBNEHNA.

[JloxauTech, Noka NPOMAET 2 MUHYTbI NOCAe 3anycka
MPOrpamMmbl, YTO6bI U3MEHUTb BPEMA C NOMOLLbIO KHOMOK
€= U«

120




SPIS TRESCI

« Zalecenia bezpieczenstwa

+ Opis

« Uzywanie form

« Wyglad produktu

+ Przygotowanie

« Instalowanie i podtaczenie

« Prezentacja programow

+ A.Wybor programu pieczenia

+ B. Uzywanie programu automatycznego

+ C.Uzywanie programu recznego

+ D.Konczenie programu (automatycznego lub recznego)
+ E. Przedtuzanie programu (automatycznego lub recznego)
« F.Ponowne wiaczanie tego samego programu

+ G.Ponowne wigczanie innego programu

+ Zmienianie czasu trwajacego programu

« Czyszczenie i konserwacja

« Przewodnik pieczenia

+ Jak uzyskac idealne wyniki - pomoc

+ Rozwiazywanie probleméw

122
127
128
130
130
130
131
132
132
133
134
134
135
135
136
137
138
139
140



@

Zalecenia bezpieczenstwa

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Uzytkowanie, konserwacja, czyszczenie i instalacja
produktu: dla wlasnego bezpieczenstwa nalezy
postepowaé zgodnie ze wskazowkami podanymi w
roznych ustepach niniejszej instrukcji lub zgodnie z
odpowiadajacymi im piktogramami.
Urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzywania w
nastepujacych przypadkach, ktére nie sg objete gwarancja:

-w kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach i

innych obiektach pracowniczych,
- w gospodarstwach rolnych,
- przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektow o
charakterze mieszkalnym,

- w obiektach typu,pokoje goscinne”.
Wszystkie elementy opakowania, naklejki i dodatkowe
akcesoria znajdujace sie zarowno na zewnatrz jak i wewnatrz
urzadzenia nalezy usungc.
Urzadzenia nie powinny uzywa¢ osoby (w tym dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych,
ani osoby bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
chyba ze opiekun odpowiedzialny za ich bezpieczerstwo
nadzoruje wykonywane przez nie czynnosci lub
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poinstruowat je wczesniej na temat obstugi urzagdzenia. @
Aby nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem i aby dzieci
nie uzywaly urzadzenia jako zabawki, dzieci powinny
pozostawac pod opieka oséb dorostych.
Urzadzenia nie nalezy nigdy uzywac bez nadzoru.
A\ Temperatura dostepnych powierzchni pracujacego
urzadzenia moze by¢ wysoka.
Nie nalezy dotykac goracych powierzchni urzadzenia.
Urzadzenie nie powinno by¢ wiaczane za pomocy
zewnetrznego minutnika lub przez oddzielny system
zdalnego sterowania.
Kabel nalezy rozwina¢ na catg dtugosc.
Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, aby uniknac
niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymieni¢. Wymiany
powinien dokona¢ producent, przedstawiciel jego serwisu
lub inna osoba o podobnych kwalifikacjach.
W przypadku stosowania przedtuzacza, nalezy uzywac
przedtuzacz o przekroju zyt dostosowanym do mocy
urzadzenia i wyposazony we wtyczke z uziemieniem. Nalezy
wprowadzi¢ srodki ostroznosci niezbedne do tego, aby nikt
sie w niego nie zaplatat.
Urzadzenie nalezy podtacza¢ wylgcznie do kontaktu z
uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna jest
kompatybilna z napieciem i natezeniem podanym na
spodzie urzadzenia.
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Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w zadnej cieczy. Urzadzenia

i kabla nie nalezy nigdy zanurza¢ w wodzie.

Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru lub

wczesniejszego pouczenia na temat bezpiecznej obstugi

urzadzenia i dopilnowania zrozumienia istniejacych

zagrozen, urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od

lat 8, osoby o ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub

psychicznych, a takze osoby, ktérym brak jest doswiadczenia

lub wiedzy.

Czyszczenie urzadzenia przez dzieci i wykonywanie przez

nie czynnosci zwigzanych z jego utrzymaniem dopuszcza

sie wytacznie w przypadku dzieci w wieku od 8 lat wzwyz i

tylko pod nadzorem dorostych.

Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywac

w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku do 8 lat.

« UWAGA: Urzadzenia nie wolno nagrzewac ani rozgrzewac
bez wtozenia do $rodka form do pieczenia.

Zalecenia

« Prosimy uwaznie przeczytac instrukcje wspdlne dla réznych wersji urzadzenia, sprzedawanych
z réznymi akcesoriami dostarczonymi z urzadzeniem. Nastepnie instrukcje ten nalezy
przechowywac w fatwo dostepnym miejscu.

« W razie wypadku, oparzone miejsce nalezy natychmiast wtozy¢ pod biezaca wode. W razie
potrzeby nalezy tez wezwac lekarza.

« Nalezy zwrdci¢ uwage na utozenie kabla (z przedtuzaczem (lub bez) i zachowac wszelkie
niezbedne srodki ostroznosci, aby nie utrudniac poruszania sie wspotbiesiadnikow wokét stotu,
tak by zadna osoba nie zaplatata sie w kabel.

+ Dymzpieczeniamoze by¢ niebezpieczny dla zwierzat majacych szczegdlnie wrazliwy uktad oddechowy,
np. dla ptakéw. Wiascicielom ptakéw zalecamy trzymanie ich z dala od miejsca pieczenia potrawy.

« Urzadzenie nalezy zawsze ustawia¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

+ Przed pierwszym uzyciem umyj aluminiowa forme do pieczenia lub stalowe formy i wytrzyj je
miekka szmatka.
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Jesli uzywasz foremek aluminiowych lub stalowych *, przed wlaniem ciasta do $rodka smaruj je
mastem / olej, aby uzyskac lepsze wyjmowanie wypiekéw z foremek.

Przed pierwszym uzyciem umyj silikonowe formy * lub stalowe *, a nastepnie wytrzyj je miekka
szmatka.

Przed uzyciem nalezy sie upewnic, czy formy do pieczenia sg czyste.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia form do pieczenia, nalezy ich uzywac wytacznie w urzadzeniu,
do ktérego zostaty one zaprojektowane (np. nie nalezy ich wktada¢ do piekarnika an stawia¢ na
gazie lub na plycie elektrycznej).

Nalezy pilnowa¢, aby formy do pieczenia byty wiasciwie i stabilnie ustawione na podstawie
urzadzenia. Nalezy uzywac wytacznie form do pieczenia dostarczonych przez producenta lub
zakupionych w autoryzowanym punkcie serwisowym.

Aby zachowac trwatos¢ powtoki form do pieczenia, nalezy zawsze uzywac topatki plastikowej
lub drewnianej.

Nalezy uzywa¢ wyfacznie akcesoriéw dostarczonych wraz z urzadzeniem lub zakupionych w
autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie nalezy ich uzywa¢ w innych urzadzeniach.

Nalezy uzywad wylacznie form PROflex* Tefal, Crispy Bake* Tefal oraz CreaBake* Tefal
oznaczonych jako kompatybilne.

Po zakonczeniu pieczenia uzyj rekawic kuchennych, aby wyjac¢ formy i rame wsporcza.

Do topienia czekolady nalezy uzywac nieprzywierajacej formy aluminiowej Cake Factory lub
formy PROflex do topienia czekolady, jezeli znajduje sie w zestawie.

Zakazy

+ Urzadzenia nie nalezy uzywac na dworze.

Nigdy nie nalezy przenosi¢ pracujacego lub goracego urzadzenia.

Nigdy nie nalezy podfaczac¢ urzadzenia do pradu, gdy nie jest on uzywane.

Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawia¢ go w rogu ani przy $cianie.
Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia bezposrednio na delikatnej podstawie (szklany stot,
obrus, meble lakierowane itp.) lub na podstawie pokrytej cerata, obrusem plastikowym itp.
Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na powierzchniach $liskich, goracych lub w ich poblizu; nie
dopuszczad, aby przewod zwisat nad Zrodtem ciepfa (ptyta grzewcza, kuchenka gazowa itp.).
Nigdy nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na meblu zamocowanym do $ciany lub na pofce, badz
tez w poblizu materiatéw tatwopalnych takich jak zastony, firanki lub tkaniny obiciowe.

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni podgrzewajacych (z powtoka zapobiegajaca przywieraniu), nie
nalezy stosowac metalowych druciakéw ani proszku do szorowania.

Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia za uchwyt lub kabel.

Nigdy nie nalezy uzywac pustego urzadzenia.

Goracych form do pieczenia nie nalezy wktadac pod biezacg wode ani odkfadac na delikatnych
powierzchniach.

Aby zachowa¢ whasciwosci nieprzywierajace powtoki i silikonu, nie nalezy dopuszcza¢ do zbyt
dtugiego nagrzewania sie pustego urzadzenia.

Nigdy nie nalezy manipulowa¢ goracymi formami do pieczenia.

*Zaleznie od modelu 125



Nie nalezy uzywac papieru do pieczenia (zapieka¢ metoda en papillote).

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia urzadzenia, nigdy nie nalezy przygotowywad¢ w nim
przepiséw na ptonace potrawy.

Nigdy nie nalezy wkfadac arkuszy folii aluminiowej ani zadnych innych przedmiotow miedzy
produkty spozywcze a formy do pieczenia lub miedzy formy do pieczenia a grzatki.

Nie nalezy kroi¢ bezposrednio na formach do pieczenia.

Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez reflektora i formy do pieczenia w $rodku.

Nigdy nie nalezy podgrzewac lub piec czegokolwiek w pozycji,urzadzenie otwarte”.

Aby zachowac¢ wiasciwosci nieprzywierajace silikonu, zaleca sie nie my¢ go w zmywarce.

Aby urzadzenie dziatato prawidiowo, podczas napetniania form nie nalezy przekraczac
podanych proporgji.

Form silikonowych nie nalezy smarowac olejem, mastem ani innym ttuszczem.

W przypadku wystapienia zdarzenia powodujacego sttuczenie szklanego stoika podczas
sporzadzania receptury, nie nalezy spozywac catego preparatu i wyrzucic go.

Szklanych stoikéw nie nalezy umieszcza¢ w zamrazarce. Nie nalezy ich umieszcza¢ w kuchence
mikrofalowej. Nie nalezy uzywac palnika.

Do stoikdw szklanych nie wolno wlewac cieczy o bardzo wysokiej temperaturze.

Rady/Informacje

Dla Panistwa bezpieczenstwa, urzqdzenle spetnia wymogi obowiazujacych norm i przepisow
(Dyrektywa niskonapieciowa, Dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej,
Dyrektywa w sprawie materiatéw majacych kontakt z zywnoscia, Dyrektywa Srodowiskowa itp.).
Dziekujemy za wybranie naszego urzadzenia. Jest ono przeznaczone wyltacznie do uzytku
domowego.

Nasza firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian, w interesie konsumenta, w
zakresie parametrow lub podzespotéw naszych urzadzen.

Przy pierwszym uzyciu, w ciagu pierwszych kilku minut uzytkowania z urzadzenia moze
wydzielac sie delikatny zapach i dym.

State lub ptynne produkty spozywcze, ktére zetkng sie z czesciami oznaczonymi logo X, nie
nadaja sie do spozycia.

Formy do pieczenia nalezy my¢ gabka, goracg woda i ptynem do mycia naczyn.

Grzatki nie myje sie. Gdy naprawde sie zabrudzi, nalezy odczeka¢, az catkowicie ostygnie i
oczyscic ja sucha $ciereczka.

Ochrona srodowiska

Bierzmy udziat w ochronie srodowiska!

® Urzadzenie zawiera wiele materiatéw nadajacych sie do powtérnego wykorzystania
lub recyklingu.

< W celu ich przetworzenia urzadzenie nalezy oddac¢ do punktu zbiérki odpadéw.
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*

Opis

SV A WN =

Pokrywa 8
Panel sterowania 9
Korpus urzadzenia *10

Nieprzywierajaca forma aluminiowa

Forma silikonowa PROflex na 6 muffinow ~ *11
Forma silikonowa PROflex na 6 mini *12
ciasteczek *13
Ruszt-podstawka do niektorych form  *¥*14
PROflex i do topienia czekolady* lub

Budyn $mietankowy*

Przewod zasilajacy

Czarny reflektor

Forma silikonowa PROflex do topienia
czekolady

Stalowe formy do muffinéw

Stalowe formy do miniciasteczek
Uchwyt na szes¢ form

Szklany pojemnik (sprzedawany w
zestawach po sze$¢ sztuk)

*Zaleznie od modelu

**sprzedawany w zestawach po sze$¢ sztuk 127
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Uzywanie form

Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, podczas napetniania form nie nalezy przekracza¢ podanych
proporgji.

Forma silikonowa PROflex*
Urzadzenie Cake Factory jest kompatybilne wylacznie z formami z rodziny Tefal PROflex o
wymiarach 30 x 21 cm oraz z formami Tefal Crispy Bake oznakowanymi jako kompatybilne.

&)

Wilej ciasto do Wyjmij forme Upewnij sie, ze Postaw ruszt na Ustaw forme Zamknij
formy aluminiowg czarny reflektor reflektorze*
jest prawidtowo
wiozony i
zamocowany w
urzadzeniu

* Do pieczenia babeczek canelé lub do innych zastosowan z uzyciem formy o wysokosci przekraczajacej 4,5
cm forme PROflex nalezy whozy¢ do urzadzenia Cake Factory bez rusztu-podstawki.

Nieprzywierajaca forma aluminiowa

<|ef)s

Nasmaruj forme Napetnij forme* Usun kratke* Upewnij sie, ze Wiz forme Zamknij
mastem czarny reflektor
jest prawidtowo
wiozony i
zamocowany w
urzadzeniu
Stalowa forma*
Wypetnij formy do 3/4.

Wlej mase do Umies¢ formy W6z uchwyt Zamknij
stalowych form w uchwycie do urzadzenia

Podczas pieczenia nie kfas¢ nic na pokrywe.
*Zaleznie od modelu
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Po pieczeniu
Przed wyjeciem z
formy pozostawic
do ostygniecia na
kilka minut.
Zdejmij rame Umie$¢ rame Wyjmij formy z
wsporcza z Cake Wsporcza na ramy wsporczej
Factory za pomoca powierzchni pojedynczo
rekawic kuchennych ~ odpowiedniej do
ciepta
Topienie czekolady*
=
!
Nat6z czekolade do Usun kratke Zamknij Nat6z czekolade Postaw ruszt na Zamknij
formy aluminiowej do odpowiedniej reflektorze

formy

Do topienia czekolady nalezy uzywac nieprzywierajacej formy aluminiowej Cake Factory lub
formy silikonowej PROflex do topienia czekolady, jezeli znajduje sie w zestawie.

Porcje budyniu Smietankowego* **
Podczas pieczenia nie kfas¢ nic na pokrywe.

@)

Wlej mase do Wioz W16z szklane Zamknij
szklanego pojemnika  aluminiowa forme pojemniki do
do urzadzenia aluminiowej formy

Po zakoriczeniu pieczenia wyja¢ naczynie z ciastkami jeszcze gorace, za pomoca uchwytu i pozostawi¢ do
ostygniecia na 10 minut przed zatozeniem pokrywki.

Budyn $mietankowy do podziatu na porcje*

Wlej mase do Wioz Zamknij
aluminiowej aluminiowa forme
formy do urzadzenia *Zaleznie od modelu

**sprzedawany w zestawach po sze$¢ sztuk 129
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Wygqlad produktu

§o

— —— Manual —

1 Wihcznik 5 Przycisk OK/Start

2 Przycisk Cofnij 6  Wyswietlacz panelu sterowania

3 Przycisk Mniej (-) 7  Programy automatyczne

4 Przycisk Wiecej (+) 8  Program reczny
Przygotowanie

1. Wszystkie elementy opakowania, naklejki i dodatkowe akcesoria znajdujace sie zaréwno na

zewnatrz jak i wewnatrz urzadzenia nalezy usunac.
2. Przed pierwszym uzyciem, wszystkie rézne formy nalezy umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Nalezy je optukac i doktadnie wysuszy¢.

Instalowanie i podtaczenie

Uruchomienie urzadzenia dotyczy wszystkich programéw.

1. Podtaczy¢ urzadzenie.

3. Przed wcisnieciem wiacznika
odczekac kilka sekund. Pierwszy
program miga, sygnalizujac tryb
wybierania programu.




Prezentacja programow

W razie watpliwosci odnosnie do tego, jakiego programu uzy¢, nalezy skorzystac z przewodnika
nt. pieczenia na stronie 138.

B @ » & o

Automatic ~— ——Manual —

§o

Automatic ~— ——Manual —

5 Programy automatyczne:

1 Program Ciasta 4  Program Bezy
2 Program Ciastka i muffinki *5  Program Topienie czekolady* lub Budyn
3 Program Lawa Cake (czekoladowe $mietankowy*

babeczki z ptynnym wnetrzem) 6  Program Reczny

Rada na temat pieczenia: Do kazdego przepisu istnieje odpowiedni program. Odpowiednio do
wybranego programu wyswietlany jest domysiny czas pieczenia. Do kazdego programu istnieje
wiele przepiséw. Stad tez, w zaleznosci od przepisu, moze by¢ konieczne skorygowanie czasu
(patrz lista czasow zalecanych w poszczegdlnych przepisach). Wstepne nagrzewanie nie jest
potrzebne, pieczenie rozpoczyna sie z chwila zamkniecia urzadzenia i wcisniecia przycisku Start.

Uwaga: Aby mie¢ gwarancje uzyskania odpowiednich wynikéw, nalezy koniecznie trzymac sie
przepisu i przestrzega¢ podanych proporcji.

*Zaleznie od modelu
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A. Wybor programu pieczenia

Po wlaniu ciasta do formy i
zamknieciu pokrywy nalezy:

1. Przewing¢ programy pieczenia
przyciskami - i +.

2. Wybrany piktogram miga.

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby
zatwierdzic.

1. Powybraniu programu pieczenia,
wybrana  kontrolka  zaczyna
Swieci¢ $wiattem ciggtym.

2. Miga domysliny czas pieczenia.

3. W razie potrzeby, czas mozna
zmienic przyciskami +i -.

4. Upewni¢ sie, ze pokrywa jest
zamknieta. Nacisng¢ przycisk
Start, aby zatwierdzi¢ pieczenie.
Wyswietlacz czasu przestanie
migac.

5. Rozpoczyna sie pieczenie. lkona
w lewej czesci wyswietlacza
oznacza, ze trwa cykl pieczenia
i ze urzadzenie jest gorace.
Czas jest odliczany najpierw
w minutach, a przez ostatnia
minute w sekundach.

Uwaga: W kazdym programie, czas
ostatnio uzyty w tym programie
stanie sie przy kolejnym uzyciu
czasem domyslnym.
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C. Uzywanie programu recznego

10.

. Powybraniu programu pieczenia,

wybrana  kontrolka  zaczyna
Swieci¢ Swiattem ciggtym.

Miga domysIna temperatura.

W razie potrzeby, temperature
mozna zmieni¢ przyciskami +i -.
Nacisna¢  przycisk OK, aby
zatwierdzic.

Zacznie migac predefiniowany
czas pieczenia.

W razie potrzeby, czas mozna
zmienic przyciskami +i -.
Nacisnagé przycisk Start,
aby zatwierdzi¢ i rozpoczaé
pieczenie; wyswietlacz  czasu
przestanie migac.

Rozpoczyna sie pieczenie. lkona
w lewej czesci wyswietlacza
oznacza, ze trwa cykl pieczenia
i ze urzadzenie jest gorace.
Czas jest odliczany najpierw
w minutach, a przez ostatnia
minute w sekundach.

W dowolnym momencie, jesli to
konieczne, aby dostosowac czas
i / lub temperature®, nacisnij
przycisk "wstecz" w zaleznosci od
modelu *.

Nacisna¢  przycisk OK, aby
zatwierdzic.

Uwaga: W kazdym programie, czas
i temperatura ostatnio uzyte w tym
programie stang sie przy kolejnym
uzyciu wartosciami domyslnymi.

*Zaleznie od modelu
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D. Konczenie programu (automatycznego lub recznego)

1. Gdy odliczany czas dojdzie do 000, urzadzenie zasygnalizuje koniec pieczenia sygnatem

dzwiekowym.

2. Nacisnac 1 raz przycisk OK, aby wytaczy¢ dzwonek, wyswietlany czas 000 bedzie migac.
3. Aby nie sparzy¢ sie podczas manipulowania blacha lub forma, konieczne jest uzycie

odpowiednich srodkéw ochrony (rekawicy kuchennej).

Uwaga : Wazne jest, aby szybko otworzy¢ urzadzenie i wyjac¢ z niego ciasta, aby nie piekty sie

dhuzej.

E. Przediuzanie programu (automatycznego lub recznego

134

1.

Po  zakonczeniu  programu,
jesli okaze sie, ze ciasto jest
niedopieczone, mozna dodac
dodatkowy  czas  pieczenia
bezposrednio przyciskami + i -.
Zamknac pokrywe.

. Po wprowadzeniu dodatkowego

czasu, nalezy nacisna¢ przycisk
Start, aby kontynuowaé
pieczenie.

. Wyswietlacz czasu przestanie

migac i rozpocznie sie odliczanie
minut. Pieczenie bedzie
kontynuowane. lkona w lewej
czesci wyswietlacza  oznacza,
ze trwa cykl pieczenia i ze
urzadzenie jest gorace.
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F. Ponowne wiaczanie tego sameqo programu

Program automatyczny i reczny

1. Po wylaczeniu dzwonka, nalezy po raz drugi nacisnac
przycisk OK, aby wyswietli¢ czas. Wyswietlony zostanie i
bedzie migac ostatni uzywany czas pieczenia.

2. Aby wiaczy¢ program, nalezy nacisnac przycisk OK.

G. Ponowne wiaczanie inneqo programu

Po uzyciu programu automatycznego

1. Po wylaczeniu dzwonka, nalezy nacisna¢ przycisk
Cofnij, aby wréci¢ do poziomu wybierania programu.

2. Informacje nt. wybierania programu podano w czesci A.

1. Po wytaczeniu dzwonka, nalezy nacisna¢ przycisk
Cofnij, aby wréci¢ do poziomu wybierania programu.
2. Informacje nt. wtaczania programu podano w czesci C.
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Zmienianie czasu trwajacego programu

Uwaga: Zmiana czasu trwajacego programu pieczenia powoduje, ze nie ma gwarangji tego, jaki
bedzie tego efekt. Lepiej jest ponownie wigczy¢ petny program.

Jest to mozliwe tylko jesli czas pieczenia, jaki uptynat < 2 min.

136

. Nacisna¢ przycisk Cofnij, aby

wrdci¢ do poziomu wybierania
czasu. Wyswietlany czas bedzie
migac.

. Wrazie potrzeby, nalezy nacisna¢

przycisk Cofnij po raz drugi, aby
wrdci¢ do poziomu wybierania
programu.

. Przyciskami + i - wybra¢ nowy

program i/lub zmieni¢ czas.

. Zatwierdzi¢ i ponownie

rozpoczac pieczenie przyciskiem
Start.



Czyszczenie i konserwacja

@

Uwaga: Wszelkie naprawy powinny by¢ wykonywane
przez profesjonalne punkty serwisowe.

Nacisng¢ ~ wiacznik, aby  wylaczy¢
urzadzenie.

. Odfaczy¢ urzadzenie od zasilana.
. Pozwoli¢ aby urzadzenie Cake Factory

ostygto przez co najmniej 2 godziny.
Akcesoria do pieczeniamozna my¢ w zmywarce
Nie zaleca sie mycia form silikonowych w
zmywarce. Stalowych form i ramy wsporczej
nie wolno my¢ w zmywarce. Urzadzenia i jego
kabla nie wolno nigdy wktadac do zmywarki
ani zanurza¢ w wodzie. Jedli uzytkownik nie
chee my¢ form w zmywarce, mozna je umy¢
W goracej wodzie z plynem do mycia naczyn,
a nastepnie wyptukac duzg iloscia wody, aby
usunac jakiekolwiek osady.

. Starannie wytrze¢. Do mycia formy z

powlokg nieprzywierajaca nie  wolno
uzywa¢ metalowych druciakow, welny
stalowej ani Scierajacych  produktow
czyszczacych.  Nalezy uzywaé  myjek
nylonowych lub niemetalowych. W celu
wyczyszczenia pokrywy nalezy przetrzec
ja gabka zwilzona ciepty wodg i wytrzed
miekka i sucha Sciereczka.

Nie wolno zanurzac urzadzenia, w catosci lub
tylko czedciowo, w wodzie lub w innej cieczy.

. Przed schowaniem nalezy sie upewnic, ze

urzadzenie jest czyste i suche.

. Srodki ostroznosci dotyczace otworéw

wentylacyjnych dym powstajacy podczas
pieczenia jest bardzo goracy, nie nalezy sie
zbliza¢ do miejsc, przez ktére wylatuje ani
dotykac tej strefy w czasie, gdy urzadzenie
pracuje i jest gorace.

. Urzadzenie nie powinno by¢ przenoszone

ani zaczepiane za tylng noge, ani za
przewod zasilajacy.

. Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ od

zewnatrz.

W wyniku uzytkowania moze dojé¢ do
przebarwien. Jest to normalne i zwigzane z
temperaturami koniecznymi do zapiekania
produktow  spozywczych.  Zotkniecie
nie jest niebezpieczne dla zdrowia i nie
zmienia jakosci dziatania urzadzenia.



Przewodnik pieczenia

Czasy pieczenia podane sg tylko orientacyjnie.

Program dedykowany Przepis Czas Akcesoria
Biszkopt 25 min
1. Ciasta -
Ciasto jogurtowe 35min
Muffiny jagodowe 35min - I. .
el 2 Ciastka i muffinki @
Ciasteczka cupcake 35min

QO
©
o

3. Czekoladowe
@ babeczki z ptynnym Czekolada 17 min
wnetrzem

4.Bezy Bezy szwajcarskie 105 min

Czekolada biata lub y

> mleczna 9 min - *

Vfl 5. Topienie czekolady * 7 min -
Czekolada czarna %

¢

Uzyj programu recznego, wybierz Nieprzywierajaca forma
ustawienie 140° i zastosuj te same aluminiowa
Czasy pieczenia Czekolada + masto 8 min

100 min
120 min

' 5. Budyniu
$mietankowego * 100 mi we
Krem czekoladowy " %@%
120min lejelu]

Krem brulee

@

Petne przepisy znalez¢ mozna w naszej aplikacji.

*Zaleznie od modelu
138 **sprzedawany w zestawach po sze$¢ sztuk



Jak uzyska¢ idealne wyniki - pomoc

Przyktady

Rady

Babeczki w stylu lava cake dopieka sie, jesli
uzyje sie w nich zbyt duzej ilosci masta w
poréwnaniu do zalecanej ilosci w gramach.
Babeczki w stylu lava cake nie dopieka sie,
jesli uzyje sie w nich zbyt duzej ilosci maki w
poréwnaniu do zalecanej ilosci w gramach.

Nalezy scisle trzymac sie podanych ilosci sktadnikow.

Babeczki w stylu lava cake lub ciasto przypala
sie, jesli zostawi sie je w urzadzeniu po
dzwonku oznaczajacym koniec pieczenia.

Forme nalezy wyjac tak, jak jest to zalecane w
przewodniku, gdy tylko zakorczy sie pieczenie.

Jesli ciasto byto ubijane, a nie zwyczajnie
miksowane, babeczki w stylu lava cake
przypala sie.

Nalezy scisle wykonywac czynnosci takie jak podano w
przepisie.

Jesli sktadniki nie zostang rownomiernie
wymieszane, podczas wyjmowania z formy,
muffiny beda sie kruszy¢.

Nalezy scisle trzymac sie kolejnosci dodawania sktadnikéw
w przepisie.

Moje ciasta s3 mdte i nie maja odpowiedniej
struktury.

Aby zapewnic sobie optymalny efekt, nalezy
rygorystycznie sprawdzi¢, czy sktadniki s dobrej jakosci i
czy nie sa przeterminowane.

Babeczka z czerwonymi owocami nie bedzie
wystarczajaco dopieczona od spodu, jesli
polewa owocowa nie zostanie wiozona do
zamrazalnika na 4 godziny przed pieczeniem.

Nalezy scisle trzymac sie czasow dodawania sktadnikow
zalecanych w przepisie.
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Rozwiazywanie problemow

Problem

Rozwiazanie

Er00 lub Er003

Usterka urzadzenia:

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i skontaktowac sie z
obstuga klienta lub oddac urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i odczekac kilka minut.
Z powrotem podtaczyc urzadzenie do kontaktu i wiaczyc.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i skontaktowac sie z
obstuga klienta lub z punktem serwisowym.

Wyswietlany czas miga

Jesli wyswietlany czas jest prawidtowy, nacisnaé przycisk
OK, aby zatwierdzic.

Wyswietlana temperatura miga

Jesli wyswietlana temperatura jest prawidtowa, nacisnac¢
przycisk OK, aby zatwierdzic.

Wigczony program miga

Jesli wyswietlany program jest prawidtowy, nacisna¢
przycisk OK, aby zatwierdzic.

Urzadzenie nie zamyka sie prawidtowo

Otworzy¢ urzadzenie, sprawdzi¢, czy ruszt-podporka nie
zostat pod nieprzywierajaca forma do pieczenia.
Sprawdzi¢, czy uzywana jest silikonowa forma do pieczenia
o wysokosci ponad 4,5 cm. Jezeli tak jest: wyjac ruszt-
podporke.

Jezeli uzywana forma nie pasuje do urzadzenia, nalezy
uzy¢ innej formy, ktéra bedzie pasowata do urzadzenia.

Czas doszedt do 000, ale wypiek nie jest
wystarczajaco wypieczony

Pod koniec pieczenia, po wytaczeniu sygnatu dzwigkowego
przyciskiem OK, nalezy zamknac urzadzenie i dodac czas
przyciskami - i +, a potem zatwierdzi¢ przyciskiem OK.

Podczas pieczenia, po zmodyfikowaniu czasu
pieczenia, czas automatycznie przefacza sie
na czas poczatkowy

Po zmianie czasu nalezy nacisna¢ przycisk OK, aby
zatwierdzic.

Po wiaczeniu programu pieczenia zmiana
czasu pieczenia nie jest juz mozliwa

Odczekac 2 minuty od wiaczenia programu i zmienic czas
przyciskami - i +.
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Instrucoes de sequranca
AVISOS IMPORTANTES

Utilizacdo, manutencdo, limpeza e instalagio do
produto: para sua seguranca, leia todas as seccoes destas
instrucoes e preste atencdo ds imagens correspondentes.
Este aparelho destina-se apenas a um uso doméstico. Ndo
foi criado para ser utilizado nos seguintes casos, que ndo
estdo abrangidos pela garantia:

- Espacos de refeicdo reservados aos funciondrios em

lojas, escrit6rios e outros ambientes profissionais.
- Em quintas.
— Por clientes de hotéis, pensoes e outros ambientes com
cardter residencial.

- Ambientes do tipo quartos de héspedes.
Retire todas as embalagens, autocolantes ou acessorios
tanto do interior como do exterior do aparelho.
Este aparelho ndo foi criado para ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais sejam reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, exceto se estas tiverem
a ajuda de uma pessoa responsavel pela seguranca,
supervisdo, ou instrucoes acerca da utilizacdo do aparelho.
Convém supervisionar as criangas para se certificar de que
ndo brincam com o aparelho e que ndo o usam como se
fosse um brinquedo.
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Nunca utilize o aparelho sem supervisdo. @
A\ A temperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho estiver a funcionar.

Ndo toque nas superficies quentes do aparelho.

Este aparelho ndo se destina a ser ligado através de um
temporizador exterior ou sistema de controlo a distancia
em separado.

Desenrole o cabo de alimentagdo por completo.

Se o cabo de alimentacdo da alimentacdo estiver danificado,
deverd ser substituido pelo fabricante, por um servico
de Assisténcia Técnica ou por uma pessoa igualmente
qualificada, de modo a evitar quaisquer perigos para o
utilizador.

Se for utilizada uma extensdo, esta deve ter uma capacidade
equivalente e ter ligacdo a terra incorporada. Tome todas as
precaucoes necessarias para que ndo haja obstrucoes.
Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligagdo a terra.
Certifique-se de que a instalacdo elétrica & compativel com
a poténcia e tensdo indicadas no aparelho.

Este aparelho ndo deve ser mergulhado em liquidos. Nunca
coloque o aparelho nem o cabo dentro de agua.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir
dos 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia
ou conhecimentos, desde que sejam supervisionadas ou
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ensinadas a usar o aparelho com toda a seguranca e que

compreendam os perigos envolvidos.

A limpeza e manutencdo do seu aparelho ndo devem ser

feitas por criancas, exceto se tiverem mais de 8 anos e

forem supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance

das criancas com idade inferior a 8 anos.

o ATENCAO: Ndio aqueca nem pré-aqueca o produto sem as
formas de confecdo no interior.

O que deve fazer

o Leia com atencdo e mantenha por perto as instrucdes deste manual, comuns as diferentes
versdes, tendo em conta os acessorios entregues com o seu aparelho.

o Se ocorrer um acidente, passe imediatamente dgua fria sobre a queimadura e, se necessdrio,
contate um médico.

« Cologue o cabo de forma a ficar afastado das zonas de trabalho. Tome todas as precaucdes necessarias,
de modo a ndo perturbar a circulacdo de terceiros em redor da mesa nem a criar obstrucdes.

¢ Os fumos da confecdo podem ser perigosos para os animais que tenham um sistema de
respiracdo particularmente sensivel, como as aves. Aconselhamos os proprietdrios de aves a
afastarem os animais do local da confecdo.

« Mantenha o aparelho fora do alcance de criancas.

o Antes da primeira utilizacéo, lave a forma de aluminio ou as formas de aco e limpe-as com um
pano suave.

o Se utilizar a forma de aluminio ou as formas de aco *, unte-as com manteiga / dleo antes de
colocar a massa para desenformar mais facilmente

o Antes da primeira utilizacéo, lave as formas de silicone * ou as formas de aco * e, em sequida,
limpe-os com um pano suave.

o Certifique-se de que as formas de confecdo ficam bem lavadas antes da utilizacgo.

o Para evitar deteriorar as formas de confecdo, utilize-as apenas no aparelho para os quais foram
criadas (ex: Néo as coloque num forno, fogdo ou placa elétrica...).

o Certifique-se de que as formas de confecdo ficam estaveis, bem posicionadas na base do
aparelho. Utilize apenas as formas de confecéo fornecidas ou adquiridas no Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

o Para preservar o revestimento das formas de confecdo, utilize sempre uma espdtula de pldstico
ou de madeira.

o Utilize apenas acessorios fornecidos com o aparelho ou comprados num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado. Ndo os utilize com outros aparelhos.
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o Utilize apenas as formas PROflex* Tefal, Crispy Bake™ Tefal e CreaBake™ Tefal indicadas como
compativeis.

o Utilize luvas de cozinha para retirar as formas e o suporte no final da cozedura

o Para derreter chocolate, utilize a forma de aluminio antiaderente Cake Factory ou a forma
PROflex para derreter chocolate, se incluida.

O que nao deve fazer

« Ndo utilize o aparelho no exterior.

« Nunca transporte o produto enquanto estiver quente ou em funcionamento.

« Nunca ligue o aparelho quando ndo for utilizado.

o Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, ndo o coloque num canto ou contra uma parede.

« Nunca coloque o seu aparelho diretamente num suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével

envernizado...) ou num suporte como uma toalha de pldstico.

Nao coloque o aparelho em cima ou perto de superficies deslizantes ou quentes, nem deixe o

cabo em cima de uma fonte de calor (placas de aquecimento, fogdes a gés...).

Nunca cologue o aparelho num mével fixado na parede ou prateleira, ou ao lado de materiais

inflamaveis, como toldos, cortinas ou cortinados.

Nunca utilize esponjas metdlicas nem pos de limpeza, para ndo danificar a superficie de

confecdo (revestimento antiaderente).

Nao transporte o aparelho pela pega ou pelos cabos metdlicos.

Nunca utilize o aparelho vazio.

Ndo coloque as formas de confecdo quentes dentro de dgua ou em cima de uma superficie fragil.

Para preservar as qualidades antiaderentes do revestimento e do silicone, ndo deixe o aparelho

aquecer vazio.

As formas de confecdo nunca devem ser manuseadas quentes.

Nao cozinhe em papel de aluminio.

Para evitar danificar o seu aparelho, nunca efetue receitas flameadas sobre ele.

Nunca coloque folha de aluminio ou qualquer outro objeto entre as formas de confecdo e os

alimentos a serem cozinhados, ou entre as formas de confecdo e as resisténcias.

Nao corte diretamente em cima das formas de confecdo.

Nunca deixe o aparelho aquecer sem refletor e uma forma de confecéo no interior.

Nunca aqueca nem cozinhe na posicdo de “aparelho aberto”.

Para conservar as qualidades antiaderentes do silicone, recomendamos que ndo o lave na

maquina de lavar loica.

Para um bom funcionamento do seu aparelho, ao encher as formas, ndo ultrapasse as

proporcdes indicadas.

Na@o unte as formas de silicone com éleo, manteiga nem gordura.

No caso de um incidente que resulte na quebra de um frasco de vidro durante a elaboracdo de

uma receita, toda a preparacdo ndo deve ser consumida e deverd ser deitada fora

o Os frascos de vidro néo devem ser colocados no congelador. Ndo os coloque no micro-ondas.
Nao utilize um magarico.

» Ndo coloque liquido a temperaturas muito altas nos frascos de vidro.

*Consoante o modelo 145
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Conselhos / Informacoes

o Para sua seguranca, este aparelho encontra-se em conformidade com as normas e
regulamentagdes aplicaveis (diretivas da baixa tensdo, compatibilidade eletromagnética,
materiais em contacto com os alimentos, ambiente...).

o Agradecemos a sua preferéncia por este aparelho, destinado apenas a uma utilizaggo
domeéstica.

o A nossa empresa reserva o direito de modificar a qualquer momento, no interesse do
consumidor, as caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

« Durante a primeira utilizagéo, pode ocorrer uma ligeira libertacdo de odor ou de fumo nos
primeiros minutos.

o Qualquer alimento sdlido ou liquido que entre em contacto com as pecas assinaladas com o
simbolo X ndo pode ser consumido.

o Para lavar as formas de confecdo, utilize uma esponja, Ggua quente e detergente para a loica.

o Aresisténcia ndo pode ser lavada. Se estiver realmente suja, espere que arrefeca por completo
e limpe-a com um pano seco.

Ambiente

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
® 0 seu aparelho contém varios materiais valorizdveis ou reciclaveis.
< Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Descricdo
1 Tampa 8  Cabo de alimentacdo
2 Painel de comandos 9  Refletor preto
3 Base do aparelho %10 Forma de silicone PROflex para derreter
4 Forma de aluminio antiaderente chocolate, consoante o modelo
*5  Forma em silicone PROflex para 6 muffins  *11  Formas de aco para muffins
*6  Formaem silicone PROflex para 6 mini %12 Formas de aco para miniqueques
queques %13 Suporte para 6 formas
*7  Grelha de suporte para algumas formas * %14 Recipiente de vidro (vendido em

PROflex e para derreter chocolate” ou
Pudim*

conjuntos de seis)

*Consoante 0 modelo
*vendido em conjuntos de seis 147



Utilizacdo das formas

Para um bom funcionamento do seu aparelho, ao encher as formas, ndo ultrapasse as proporcdes
indicadas.

Forma em silicone PROflex*
0O Cake Factory é compativel apenas com formas da gama Tefal PROflex com dimensées 30 x 21
cm, e formas Tefal Crispy Bake indicadas como sendo compativeis.

& ¥

Vertaparaaforma  Retireaformade  Certifique-sede  Coloque agrelha  Coloque a forma Feche
aluminio que o refletor preto  sobre o refletor*
estd devidamente
colocado e fixado
no fundo do
aparelho

*Para a confegdo de canelés ou qualquer utilizagdo de uma forma com uma altura superior a 4,5 cm,
coloque a forma PROflex diretamente no Cake Factory sem a grelha de suporte.

Forma de aluminio antiaderente

<)

Unte a forma Encha aforma Retire a grelha* Certifique-se de Insira a forma Feche
que o refletor preto
estd devidamente
colocado e fixado
no fundo do
aparelho

Forma de aco*
Encha as formas até 3/4.

Verta para as Coloque as formas ~ Coloque o suporte Feche
formas de aco no suporte no aparelho

Recomendamos que ndo se misturem as formas no mesmo processo de cozedura.
*Consoante o modelo
148



Apos a cozedura

Antes de
desenformar, deixe
arrefecer durante
alguns minutos.

Retire o suporte  Coloque o suporte  Retire as formas
do Cake Factory numa superficie  do suporte uma de

utilizando luvas de  resistente ao calor cada vez
cozinha
*
Derreta chocolate
=

Coloque o Retire a grelha Feche Cologue o Coloque a grelha Feche
chocolate na forma chocolate numa sobre o refletor

de aluminio forma adaptada

Para derreter chocolate, utilize a forma de aluminio antiaderente Cake Factory ou a forma de
silicone PROflex para derreter chocolate, se incluida.

Pudins individuais
Na@o coloque as tampas nas tacinhas durante a cozedura.

* k%

@)

Verta para os Coloque a Coloque os Feche
recipientes de vidro  forma de aluminio  recipientes de vidro
no aparelho na forma de
aluminio

Uma vez terminada a cozedura, retire o prato e as tacinhas do Cake Factory, ainda quentes, com a ajuda de
uma pega e deixe arrefecer durante 10 minutos antes de colocar a tampa.

Pudim para partilhar*

Verta para Coloque a Feche
aforma forma de aluminio *Consoante o modelo
de aluminio no aparelho *vendido em conjuntos de seis 149



Apresentacao do produto

o

— ——Manual —

- )

1 Botdo de ligar/desligar 5 Botdo OK/ Start (Iniciar)

2 Botdo de retroceder 6  Ecrd de controlo

3 Botdo Menos (-) 7  Programas automdticos

4 Botdo Mais (+) 8  Programa manual

Preparacao

1. Retire todas as embalagens, autocolantes ou acessorios tanto do interior como do exterior
do aparelho.

2. Antes da primeira utilizacdo, lave cuidadosamente as diferentes formas com dgua quente e
detergente para a loica, passe por dgua e seque cuidadosamente.

Instalacdo e ligacoes

Aligacdo do aparelho aplica-se a todos os programas.

1. Ligue o seu aparelho.

3. Aseguir, espere alguns segundos
antes de premir o botdo de ligar/
desligar. O primeiro programa
pisca a indicar o modo “escolha
do programa”.




Apresentug&o dos programas

No caso de davidas acerca do modo de confecdo a utilizar, consulte o guia de confecdo na pagina
158.

023 §o

Automatic — ——Manual —

%) §®

Automatic — ——Manual —

OK \
start

5 programas automadticos:

1 Programa Bolos para partilhar *5  Programa Derreter chocolate® ou Pudim*
2 Programa Bolos individuais 6  Programa Manual

3 Programa Petit-gateau

4 Programa Merengues

Dicas de confecdo: Existe um programa adaptado a cada tipo de receita. De acordo com o
programa escolhido, é indicado um tempo de confecdo predefinido. Existem varias receitas

por programa. Assim, pode ser necessdrio ajustar o tempo de acordo com a receita escolhida
(consulte os tempos recomendados por receita). NGo é necessdrio pré-aquecimento. A confecéo
comeca quando o aparelho for fechado e premir o botdo Start.

Atencdio: Para garantir o resultado, é indispensével seguir a receita e respeitar as proporcdes.

Consoante o modelo 151



A. Escolha do programa de confecdo

Depois de verter a preparacdo para a
forma e fechar a tampa:

1. Faca desfilar os programas de
confecdo com os botdes - e +.

2. A imagem escolhida comeca a
piscar.

3. Prima OK para validar.

B. Utilizacdo de um programa automatico

1. Apbs a escolha do programa de
confecdo, o indicador luminoso
selecionado fica fixo.

2. Um tempo de confecdo
predefinido pisca.

3. Prima os botdes - e + para
modificar o tempo, se necessdrio.

4. Certifique-se de que a tampa
estd fechada. Prima o botdo
Start para validar e iniciar a
confegdo. O tempo apresentado
permanece fixo.

5. A confecdo comeca. O grdfico a
esquerda do ecrd indica que um
ciclo de confecdo estd em curso e
que o aparelho estd a aquecer. O
tempo é descontado em minutos
e depois em segundos no Gltimo
minuto.

Observacdo:  Numa  proxima
utilizacdo, o tempo predefinido para
cada programa serd o dltimo tempo
utilizado.
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C. Utilizacdo do programa manual

1. Apbs a escolha do programa de
confecdo, o indicador luminoso
selecionado fica fixo.

2. Uma temperatura predefinida
comega a piscar.

3. Prima os botdes - e + para
modificar a temperatura, se
necessdrio.

4. Prima o botdo OK para validar.

5. Um tempo de confecdo
predefinido pisca.

6. Prima os botdes - e + para
modificar o tempo, se necessdrio.

7. Prima o botdo Start para
validar e iniciar a confecdo.
A apresentacdo do tempo
permanece fixa.

8. A confecdo comeca. O grdfico a
esquerda do ecrd indica que um
ciclo de confec@o estd em curso e
que o aparelho estd a aquecer. O
tempo é descontado em minutos
e depois em segundos no Gltimo
minuto.

9. Se necessitar de ajustar a hora e /
ou a temperatura®, prima o botdo
de retroceder “back” *consoante o
modelo.

10. Prima o botdo OK para validar.

Observacdo:  Numa  proxima
utilizacdo, o tempo e temperatura
predefenidos serdo os Gltimos
utilizados.

*Consoante o modelo
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D. Fim de um programa (automdtico ou manual)

Quando o tempo chegar a 000, o produto emite um aviso sonoro para assinalar o final da

confecdo.

Prima OK para desligar o aviso sonoro. O visor 000 pisca.

E necessdrio utilizar luvas de cozinha para ndo se queimar ao manusear pratos quentes ou

formas.

Atencdo: E importante abrir o aparelho e retirar rapidamente os bolos para que néo continuem
a cozer.

E. PI'OlOl'IClGI' um ciclo de confec&o (automadtico ou manual)
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® < min

1. No final do programa, caso

o bolo ainda ndo esteja
suficientemente  cozido, pode
adicionar tempo de confecdo
premindo diretamente os botdes
+e-. Volte a fechar a tampa.

Quando tiver introduzido o
tempo adicional, prima Start
para continuar a confegdo.

. A apresentacdo do tempo

permanece fixa e comeca a
contagem decrescente minuto a
minuto. A confecdo continua. O
grafico d esquerda do ecrd indica
que um ciclo de confeco estd
em curso e que o aparelho estd
a aquecer.



F. Reiniciar o mesmo programa

Automdtico e manual

1. Apbs ter desligado o aviso sonoro, prima uma segunda
vez o botdo OK para visualizar o tempo. O ltimo tempo
de confegdio utilizado aparece a piscar.

2. Prima OK para iniciar o programa.

G. Reiniciar um programa diferente
Apoés um programa automdtico

1. Apbs ter desligado o aviso sonoro, prima o botdo de
retroceder para voltar a selecdo do programa.
2. Consulte a parte A para escolher o programa.

1. Apbs ter desligado o aviso sonoro, prima o botdo de
retroceder para voltar a selecdo do programa.
2. Consulte a parte C para escolher o programa.
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@
Modificacdo do tempo e do programa em curso

Atengdo: Modificar o tempo de confecdo em curso deixa de garantir os resultados. E preferivel
reiniciar o programa completo.

Possivel apenas se o tempo de confecdo decorrido for
inferior a 2 minutos

1. Prima o botdo de retroceder
para voltar a selecéo do tempo.
0 tempo apresentado comeca a

2. Se for necessdrio, prima
uma segunda vez o botdo de
retroceder para voltar a selecdo
do programa.

3. Prima os botdes + e - para
escolher  novamente  um
programa e/ou modificar o
tempo.

4. Valide premindo Start para
reiniciar a confegdo.

156



Limpeza e manutencao

Prima o botdo de ligar/desligar para
desligar o aparelho.

Retire a ficha da tomada.

Deixe o Cake Factory arrefecer durante,
pelo menos, 2 horas.

Os acessorios de cozinha podem ser
lavados na maquina de lavar loica. Ndo
é recomendado colocar as formas de
silicone na maquina de lavar a loica. As
formas de aco e o suporte ndo devem ser
colocados na maquina de lavar a loica.
0 aparelho e o cabo nunca devem ir &
méquina de lavar loica nem ser colocados
dentro de dgua. Lave as formas com
dgua quente detergente para a loiga,
depois passe-as por dgua abundante para
eliminar quaisquer residuos.

Seque-as bem. Ndo utilize esfregdes de
aco, Ia de ago nem produtos de limpeza
abrasivos para lavar a forma antiaderente.
Utilize apenas esponjas de nylon ou que
ndo tenham partes metdlicas. Para lavar
a tampa, passe uma esponja embebida
em Ggua quente e seque com um pano
suave e seco.

Nunca coloque o aparelho dentro de dgua
ou qualquer outro liquido.

Certifique-se sempre de que o aparelho
estd limpo e seco antes de o guardar.

NGio toque nas partes quentes do aparelho
quando estiver a ser utilizado. Mantenha
as mdos e a cara afastados do vapor
proveniente da parte de trds do aparelho.
O aparelho ndo deve ser transportado
nem segurado pela base nem pelo cabo
de dlimentagdo.

Limpe regularmente o corpo do aparelho.
Apds a utilizacdo, pode ocorrer uma
mudanca de cor. Isto é normal e estd
ligndo ds temperaturas  necessarias
para a confecdo dos alimentos. O facto
de ficar amarelo ndo é prejudicial para
a salde e ndo altera as qualidades de
funcionamento do aparelho.

Atencdo: Qualquer reparacéo deve ser efetuada por
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.
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Guia de confecdo
Os tempos de confecdo séo dados a titulo indicativo.
Programas Receita Tempo Acessorio
Pdo-de-16 25 min
1. Bolos para partilhar -
Bolo de iogurte 35 min
Muffins de mirtilo 35min - - *
2.Bolos individuais @
Queques 35 min .‘ ‘
@ 3. Petit-Gdteau Chocolate 17 min -
4. Merengues Merengues suicos 105 min -

=
vf 24 5 Derreter chocolate”

Utilize o programa manual, selecione

Chocolate branco ou
de leite

9 min

Chocolate preto

11 min

- N

Forma de aluminio

140° e siga 0s mesmos tempos de antiaderente
preparagdo Chocolate + manteiga 8 min l
100 min
Leite creme
120 min
(k)
5. Pudins*
100 min =
Creme de chocolate %@%
120 min

GGG

Encontre as receitas completas na nossa aplicagdo.
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Ajuda para obter um resultado perfeito

Exemplos

Conselhos

Os petit-gateau ndo ficardo suficientemente
cozidos se houver demasiada manteiga em
relacdo aos pesos recomendados.

Os petit-gateau ficardo demasiado cozidos
se tiverem demasiada farinha em relacdo aos
pesos recomendados.

Respeite as quantidades dos ingredientes.

Os petit-gateau ou os bolos ficam demasiado
cozidos se forem deixados dentro do Cake
Factory ap6s o aviso sonoro de final de
confegdo.

Retire a forma no final da confec@o, conforme
recomendado no guia.

Os cceurs coulants ficardo demasiado cozidos
se a massa for batida e ndo simplesmente
mexida.

Respeite as indicacdes recomendados na receita.

0Os muffins ficam quebradicos ao retirar da
forma, caso os ingredientes sejam misturados
indiferentemente.

Siga a ordem dos passos de adicdo dos ingredientes da
receita.

0Os meus bolos ndo tém sabor nem textura.

Para garantir um resultado 6timo, certifique-se de que
os ingredientes séo de boa qualidade e estdo dentro da
validade.

Os petit-gateau com frutos silvestres ndo
ficam suficientemente cozidos no fundo
se a calda de frutos néo for colocada no
congelador 4 horas antes de ir ao forno.

Respeite o tempo de colocagdo dos ingredientes
recomendado na receita.
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Resolucao de problemas

Problema

Solucdo

Er00 ou Er003

Falha do aparelho:

Desligue o o aparelho e retire a ficha da tomada. Contate
o Centro de contato do consumidor ou um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Desligue o aparelho da corrente e espere alguns minutos.
A sequir, volte a ligar o aparelho e coloque-o em
funcionamento.

Se o problema persistir, contate o Centro de contato

do consumidor ou um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

0 tempo apresentado comeca a piscar.

Se 0 tempo apresentado estiver correto, prima OK para
validar.

A temperatura apresentada comega a piscar.

Se a temperatura apresentada estiver correta, prima OK
para validar.

0 programa ativado comega a piscar.

Se o programa apresentado estiver correto, prima OK para
validar.

0 aparelho ndo fecha corretamente.

Abra o aparelho, certifique-se de que o suporte da

grelha ndo foi deixado por baixo da forma de confecdo
antiaderente.

Certifique-se se estd a usar uma forma de silicone com
uma altura superior a 4,5 cm. Se for o caso: Retire a grelha
de suporte.

A forma utilizada ndo é adaptada para este aparelho:
Utilize uma forma que respeite as condi¢ées de utilizagdo
deste aparelho.

0 tempo chegou a 000, mas a confecdio ndo
é a suficiente.

No final da confecdo, apés ter desligado o aviso sonoro
premindo o botdo OK, volte a fechar o aparelho e adicione
tempo com os botdes + e - e depois valide com o botdo OK.

Durante a confecdo, apds ter modificado
o tempo de confecdio, este volta
automaticamente ao tempo inicial.

Apos ter modificado o tempo, prima OK para validar.

Apos ter iniciado um programa de confeggio,
ndo é possivel modificar o tempo de
confegdo.

Espere que tenham decorrido 2 minutos apds o inicio do
programa para modificar o tempo com os botées + e -.
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Giivenlik Talimatlari
ONEMLiI ONLEMLER

Uriiniin kullanimi, bakimi, temizligi ve kurulumu:
Giivenliginiz icin liitfen bu talimatlardaki tiim boliimleri
okuyun ve ilgili piktogramlari dikkate alin.
Bu cihaz sadece kapali yerlerde evsel kullanim icin
tasarlanmistir. Herhangi bir profesyonel kullanim, uygunsuz
kullanim veya talimatlara uyulmamasi durumunda tretici
hicbir sorumluluk Gistlenmez ve garanti gecerli olmayacaktir.
Bu cihaz dis mekanda kullanilmamalidir. Bu cihaz sadece
evsel kullanim icin tasarlanmistir. Cihaziniz garanti kapsami
diginda kalan, asagidaki uygulamalarda kullanim icin
tasarlanmamigtir:

- Magazalar, ofisler ve diger calisma alanlarindaki personel

mutfak alanlari;
- Ciftlik evleri;
- Otel, motel ve diger konut tipi ortamlarda misteriler
tarafindan;

— Oda ve kahvalti tiiri hizmet verilen yerler.
Cihazin i¢ ve dis kisimlarindaki tim ambalajlari, etiketleri ve
cesitli aksesuarlari ¢ikarin.
Bu cihaz, gozetim altinda olmadiklari veya guvenliklerinden
sorumlu bir yetiskin tarafindan cihazin kullanimi ile ilgili
talimat almadiklar siirece fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteleri zayif veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler (cocuklar dahil) tarafindan kullanilmak (izere
tasarlanmamistir.
Cocuklar, cihazla oynamalarinin veya cihazi bir oyuncak gibi
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kullanmalarinin 6nlenmesi icin gozetim altinda tutulmalidir.
Cihazi kullanilmadigi  zaman asla gozetimsiz halde
birakmayin.
A\Cihaz calisirken erisilebilir yiizeylerin sicakligi yiiksek
olabilir.
Cihazin sicak yuzeylerine dokunmayin.
Bu cihaz, bir dis zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda
sistemi ile calistiriimak tizere tasarlanmamistir.
Gli¢ kablosunu kullanmadan 6nce tamamen agin.
Elektrik kablosu hasarli ise tehlike olusmasini 6nlemek icin
uretici, servis temsilcisi veya benzer yetkiye sahip bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.
Uzatma kablosu kullanmayin. Sorumlulugunu kabul
ediyorsaniz sadece iyi durumda olan, toprak baglantisi olan
ve cihazin gli¢ degerine uygun olan bir uzatma kablosu
kullanin. Kabloya kimsenin takilmamasini saglamak icin
gerekli tim onlemleri alin.
Cihazi mutlaka topraklanmis bir elektrik prizine takin.
Sebeke besleme geriliminizin, cihazin veri plakasinda
belirtilen gerilimle eslestiginden emin olun.
Cihazi veya gl kablosunu asla suya ya da bagka bir siviya
daldirmayin.
Bu cihaz ancak gozetim altinda olduklarinda veya
glvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin kullanimi
ile ilgili talimat aldiklarinda fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteleri zayif veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
ve 8 yas ve lizeri cocuklar tarafindan kullanilabilir.
Kullanici tarafindan gerceklestirilecek temizlik ve bakimin,
gOzetim altinda ve 8 yasindan biylik olmadiklar miiddetce
cocuklar tarafindan gerceklestirilmemesi gerekir.
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Cihazi ve kablosunu 8 vyasin altindaki ¢ocuklarin
ulasamayacadi yerlerde saklayin.

Cihazin herhangi bir parcasi tutusursa asla suile sondlirmeye
calismayin. Cihazin baglantisini kesin ve nemli bir bez
kullanarak alevlerin Gizerini kapatin.

UYARI: icinde pisirme kaliplari olmadan Uriinii isitmayin
veya onceden isitmayin.

Yapilmasi gerekenler
+ Bu talimatlari dikkatlice okuyun ve ulasabileceginiz bir yerde saklayin. Bunlar, birlikte verilen
aksesuarlara bagli olarak bu cihazin tiim farkl modelleri icin gecerlidir.

+ Kaza durumunda yanan bdlgeye hemen soguk su dokiin ve gerekirse doktor ¢agirin.

« Uzatma kablosu kullanimindan badimsiz olarak gtic kablosunu, calisma alanlarindan
gegmeyecek sekilde dikkatlice yerlestirin.

« Pisirme sirasinda ¢ikan dumanlar, kuslar gibi 6zellikle hassas solunum sistemine sahip hayvanlar
icin tehlikeli olabilir. Kus sahiplerinin onlari pisirme alanindan uzak tutmalarini éneririz.

+ Cihazi her zaman ¢ocuklarin ulasamayacagi bir yerde tutun.

+ ik kullanimdan énce aliiminyum pisirme kalibini veya celik kaliplari yikayin ve yumusak bir
bezle silin.

« Aliminyum kalip veya celik kaliplar * kullaniyorsaniz, daha iyi salinmasi icin hazirhgi icine
koymadan énce kaliplarinizi yaglayin.

+ Kullanmadan 6nce silikon yada celik kalibi su ile yikayip yumusak bir bezle siliniz.

« Kullanimdan sonra pisirme kaliplarinin dogru sekilde temizlenip temizlenmedigini kontrol edin.

« Pisirme kaliplarinin hasar gérmesini 6nlemek icin bunlari sadece tasarlandiklarn ekipmanla
kullanin (6r. firna, gaz ocagina veya elektrikli ocaga koymayin).

« Pisirme kaliplarinin sabit oldugundan ve cihazin tabanina dogru sekilde yerlestirildiginden
emin olun. Yalnizca yetkili servis merkezinden saglanan veya alinan pisirme kaliplarini kullanin.

+ Pisirme kalibinin kaplamasini korumak icin her zaman plastik veya ahsap bir spatula kullanin.

« Sadece yetkili servis merkezinden satin alinan veya cihazla birlikte verilen aksesuarlari kullanin.
Bunlari bagka cihazlarla kullanmayin.

+ Yalnizca uyumlu oldugu belirtilen PROflex* Tefal, Crispy Bake* Tefal ve CreaBake* Tefal kaliplart kullanin.

« Pisirme islemi bittikten sonra kaliplari ve alt 1zgara cercevesini mutlaka alt 1zgarayi eldiveni
kullanarak ¢ikariniz.

+ Cikolata eritirken Cake Factory yapismaz aliiminyum kalibi veya PROflex cikolata eritme kalibini
(varsa) kullanin.

Yapilmamasi gerekenler

+ Cihazi dig mekanlarda kullanmayin.

« Uriinii asla sicak ya da calisir haldeyken tasimayin.

+ Cihazi kullaniimadigi zamanlarda asla prize takmayin.

« Asiriisinmasini 6nlemek amaciyla cihazi koseye yerlestirmeyin veya duvara yaslamayin.

« Cihazinizi asla hassas bir ylizeye (6r. cam masa, masa ortiisd, cilali mobilya vb.) veya musamba
gibi bir ylizeye koymayin.
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Cihaz kaygan ya da sicak ylizeylerin Uzerine veya yakinina koymayin. Ayrica kablonun bir isi
kaynadinin (6r. set tistui ocak, gazli ocak) tizerine sarkmasini dnleyin

Cihaz asla duvara sabitlenmis bir mobilyanin altina, rafa ya da panjur, jaluzi veya perde gibi
yanici malzemelerin yakinina koymayin.

« Pisirme ylizeyinin (yapismaz kaplama) zarar gérmesini 6nlemek icin asla bulasik teli veya ovma
tozu kullanmayin.

Cihazi tutma kolundan veya metal tellerinden tutarak tagimayin.

Cihazi bosken asla kullanmayin.

Sicak pisirme kaliplarini suya veya hassas bir yiizey (izerine koymayn.

Kaplamanin ve silikonun yapismazlik 6zelligini korumak icin cihazin bosken isinmasini 6nleyin.
Pisirme kaliplarinin sicakken asla tutulmamasi gerekir.

« Torbada veya kagida sarili sekilde ("en papillote”) yemek pisirmeyin.

Cihazinizin zarar gérmesini onlemek icin tizerindeki yiyeceklere asla alkol ekleyip yakmayin (flambé).
Pisirme kaliplari ile pisirilen yiyeceklerin veya pisirme kaliplar ile parcalarin arasina asla
altiminyum folyo ya da baska bir nesne koymayin.

Dogrudan pisirme kaliplarinin tizerinde yiyecek kesmeyin.

« Reflektor ve pisirme kalibr icinde olmadan cihazi 1sitmayin.

"Cihaz agik" konumundayken asla cihazi 1sitmayin veya icinde yiyecek pisirmeyin.

Silikonun yapismazlik 6zelligini korumak icin bulasik makinesinde yilkamamanizi éneririz.
Cihazinizin dogru sekilde calismasini saglamak icin kaliplari doldururken belirtilen oranlari
asmayin.

Silikon kaliplara sivi yag, tereyadi veya i¢ yagi stirmeyin.

Tarif yapilirken cam kavanozun kirllmasiyla sonuglanan bir kaza olmasi durumunda, hazirligin
tamami tliketilmemeli ve ¢6pe atiimalidir.

Dondurucuya cam kavanozlar yerlestirilmemelidir. Mikrodalgaya koymayin. Kaynak makinesi
kullanmayin.

Cam kavanozlara ¢ok yiiksek sicakliklarda sivi dokmeyin.

Tavsiyeler/Bilgiler

Bu cihaz, giivenliginiz dikkate alinarak ilgili standartlar ve diizenlemelere (diisiik gerilimli
cihazlarla ilgili direktifler, elektromanyetik uyumluluk, besinlerle temas halinde bulunan
malzemeler, cevreye duyarlilik vb.) uygun olarak diretilmistir.

Sadece evde kullanim icin tasarlanmis olan bu cihazi sectiginiz icin tesekkir ederiz.

Sirketimiz tlketicinin cikarlarina uygun sekilde, herhangi bir zamanda drtinlerinin 6zelliklerini
veya bilesenlerini degistirme hakkini sakli tutar.

Cihaz ilk kez kullanilirken, kullanimin ilk dakikalarinda hafif bir koku ve/veya duman cikabilir.
x logolu parcalar ile temas eden kati veya sivi yiyecekler tiketilmemelidir.

Pisirme kaliplarini temizlemek icin bir siinger, biraz sicak su ve bulasik deterjani kullanin.
Govde yikanmamalidir. ok kirliyse tamamen sogumasini bekleyin ve kuru bir bezle ovalayin.

gevre

Cevrenin korumasina katkida bulunun!
@® Cihaziniz bircok geri kazanilabilir veya geri dniistiiriilebilir malzeme icerir.
o lslenmeleri icin toplama noktasina birakin.
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Aciklama

1 Kapak 8 Gl kablosu

2 Kontrol paneli Siyah reflektor

3 Cihaz govdesi *10 PROflex silikon cikolata eritme kalibi

4  Yapismaz aliiminyum kap (modele bagl olarak)
* 5 Silikon PROflex 6/l muffin kalibi *11  Celikten yapilmis muffin kaliplari
*6  Silikon PROflex 6'l mini kek kalibi *12  Celikten yapilmis mini kek kaliplari
*7  Bazi PROflex kaliplar ve gikolata eritme *13  Altil kalip tutucu

166

islemi icin destek 1zgarasi* veya puding® **14

Cam kap (altili set halinde satilir)

*Modele bagli olarak
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Kaliplarin Kullanimi
Cihazinizin dogru sekilde calismasini saglamak icin kaliplari doldururken belirtilen oranlar
asmayin.

Silikon PROflex Kalip*

Cake Factory yalnizca Tefal PROflex serisindeki, 30 x 21 cm boyutunda kaliplarla uyumludur.

Kalibinigine dokiin -~ Aliiminyum kabi Siyah reflektdriin -~ Izgarayi reflektoriin -~ Kalibi yerlestirin Kapatin
cikarin yerine dogru sekilde  tizerine yerlestirin®
oturdugundan ve

cihazin alt kismina
takil oldugundan
emin olun

* Canelé pisirmek ya da 4,5 cm'den uzun herhangi bir kalip kullanmak iin PROflex kalibi, destek izgarasi
olmadan Cake Factory'ye dogrudan yerlestirin.

Yapismaz aliiminyum kap

<olel=

Kabr yaglayin Kabi doldurun lzgarayi Cikariniz* ~ Siyah reflektériin Kab yerlestirin Kapatin
yerine dogru sekilde
oturdugundan ve
cihazin alt kismina
takil oldugundan
emin olun

Celik kalip*
Kaliplari 3 / 4'e kadar doldurun.

Celik kaliplarin Kaliplari Tutucuyu Kapatin
icine dokiin tutucuya yerlestirin cihaza takin

Kalip sekillerini ayni pisirme isleminde karistirmamanizi éneririz.

*Modele bagli olarak
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Pisirdikten Sonra

Kaliptan
g cikarmadan once
birkag dakika
sogumaya birakin.

Altizgara Altizgara Kailplari alt 1zgara
cercevesini cercevesini cercevesi tizerinden
cikarirken mutlaka  ¢ikardiktan sonra  tek tek ¢ikartmaniz
firin eldiveni 1stya dayanikli bir onerilir.
takiniz. ytizeye koyunuz.
o N *
Cikolata eritme
=
Cikolatay! Izgarayi Cikariniz Kapatin Cikolatay uygun bir Izgarayi reflektorin Kapatin
alliminyum kaliba kaba koyun lizerine yerlestirin
koyun

Cikolata eritmek icin Cake Factory yapismaz altiminyum kalibi veya PROflex silikon cikolata eritme
kalibini (varsa) kullanin.

Tek ki ilik pudingler* **

Pisirme sirasinda kapaklari tepsilerin tizerine koymayin.

@)

Cam kaplara Aliiminyum kalibi Cam kaplari Kapatin
bosaltin cihaza aliiminyum kaliba
yerlestirin yerlestirin

Pisirme islemi bittikten sonra, tencere tutacadi yardimi ile hala sicakken, tabag ve soslari Kek Fabrikasindan
¢ikarin ve kapaklan takmadan 6nce 10 dakika sogumaya birakin.

Biiyiik porsiyonlu puding*

Altiminyum Altiminyum kalibr Kapatin
kaliba cihaza yerlestirin .
bosaltin *Modele bagli olarak
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Uriin Sunumu

@ @ @B D Y0)

Automatic — ——Manual —

FE

CF
min

1 2 3 4 5
Acma/Kapatma diigmesi OK/Start diigmesi
Geri diigmesi Kontrol paneli

Eksi diigmesi (-)
Arti diigmesi (+)

Hazirhik

1. Cihazin i¢ ve dis kisimlarindaki tim ambalajlan, etiketleri ve cesitli aksesuarlari gikarin,
2. Ik kullanimdan dnce farkli kalibi biraz sicak su ve bulasik deterjani kullanarak iyice temizleyin,
dikkatlice durulayin ve kurutun.

Kurulum ve Ba lanti

Cihaz calistirma islemi tiim programlar icin gecerlidir

Otomatik programlar
Manuel program

BWN =
N Un

1. Cihazinizi prize takin.

3. Ardindan Acma/Kapatma
diigmesine  basmadan  dnce
birkag saniye bekleyin. Ik
program yanip sénerek "Program
Secimi" modunu belirtir.
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Programlarin Sunumu

Hangi pisirme modunun kullanilacagindan emin degilseniz lutfen 177. sayfadaki Pisirme
Kilavuzuna bakin.

1 2 3 4 5" 6

® @ @B B & ©

Automatic ~— ——Manual —

©C (- BEEER (&

) [¥0)

Automatic ~— ——Manual —

5 Otomatik Program:

1 Dilimlenen kekler programi *5  (Cikolata eritme* veya puding yapma*
2 Tekli kekler programi programi

3 Akiskan kek programi 6  Manuel program

4  Beze programi

Pisirme ipucu: Her tarif tiirine uygun bir program vardir. Secilen programa bagi olarak
varsayilan bir pisirme siiresi gosterilir. Program bagina birkag tarif bulunur. Bu nedenle segilen
tarife gore siireyi ayarlamaniz gerekebilir (her tarif icin énerilen siireler listesine bakin). On 1sitma
gerekmez ve program baslatildiginda, cihaz kapatildiktan ve baslat digmesine basildiktan sonra
pisirme islemi baslar.

Dikkat: En iyi sonuglari elde etmek icin tarife uymak ve oranlar korumak dnemlidir.

*Modele bagli olarak
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A. Pisirme Programini Se¢me

1.

Hazirladiginiz karisim kaliba
dokildikten ve kapak kapatildiktan
sonra:

- ve + digmelerini kullanarak
pisirme programlari arasinda
gezinin.

Segilen piktogram yanip soner.
Onaylamak icin OK diigmesine
basin.

Not:
gorinttilenen sire, varsayilan olarak
kullanilan énceki stireye ayarlanir.

. Pisirme programi secildikten

sonra ilgili gdsterge lambasi sabit
sekilde yanar.

Varsayilan pisirme siresi yanip
soner.

Gerekirse sireyi degistirmek icin
+ ve - diigmelerine basin.
Kapagin kapali oldugundan emin
olun. Onaylamak ve pisirmeyi
baslatmak icin Start digmesine
basin.  Stre ekraninin  yanip
sonmesi durur.

Pisirme islemi baglar. Ekranin
solundaki  grafik,  pisirme
dongisinin  devam  ettigini
ve cihazin isitiimakta oldugu
gosterir. Stre, dakikalik olarak
ve son dakikaya gelindiginde
saniyelik olarak geri sayilir.

Cihaz her kullanildiginda

171



C. Manuel Programi Kullanma

172

1. Pisirme programi  secildikten
sonra ilgili gésterge lambasi sabit
sekilde yanar.

2. Varsayilan sicaklik yanip soner.
3. Gerekirse sicakligi degistirmek
icin + ve - diigmelerine basin.

4, Onaylamak icin OK digmesine
basin.

5. Onceden belirlenmis pisirme
suiresi yanip soner.

6. Gerekirse streyi degistirmek icin
+ ve - diigmelerine basin.

7. Onaylamak ve pisirme islemini
baslatmak icin Start digmesine
basin.  Stre ekraninin  yanip
sénmesi durur.

8. Pisirme islemi baglar. Ekranin
solundaki  grafik,  pisirme
dongisiinin ~ devam  ettigini
ve cihazin isitiimakta oldugu
gosterir. Stre, dakikalik olarak
ve son dakikaya gelindiginde
saniyelik olarak geri sayilir.

9. Isiy* ve zamani ayarlamak
isterseniz “pack”  tusuna
basabilirsiniz.  (*Modele gore
degiskenlik gosterebilir)

10. Onaylamak icin OK diigmesine
basin.

Not: Cihaz her kullanildiginda
gorinttilenen  sire ve sicaklik,
varsayllan olarak kullanilan 6nceki
siireye ve sicakliga ayarlanir.

*Modele bagli olarak



D. Proqram Sonu (Otomatik veya Manuel)

1. Sire 000 olur ve cihaz pisirmenin tamamlandigini belirtmek icin bip sesi cikarir.

2. Sesi durdurmak icin OK diigmesine bir kez basin. Ekranda 000 yanip séner.

3. Sicak yemekleri veya kaliplari tasirken yaniklar énlemek icin el korumasi (firin eldiveni)
kullanilmasi gerekir.

Dikkat: Pisirme isleminin devam etmemesi icin cihazi agmaniz ve kekleri hizli bir sekilde
¢ikarmaniz dnemlidir.

E. Pisirme Dongiistinii Uzatma (otomatik veya Manuel

1. Programin sonunda kekin az
pismesi durumunda dogrudan +
ve - diigmelerine basarak pisirme
stiresini - artirmak - mimkdndiir.
Kapag tekrar kapatin.

2, Ek slreyi girdikten sonra
pisirmeye devam etmek icin Start
diigmesine basin.

3. Sire ekranimin yanip sénmesi
durur ve dakika bazinda geri
sayim baslar. Pisirme devam eder.

Autom Ekranin solundaki grafik, pisirme

dongistinin - devam  ettigini

ve cihazin isitilmakta oldugu
gosterir.
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F. Ayni Programi Yeniden Baslatma

Otomatik ve Manuel

1. Bip sesini durdurduktan sonra siireyi goriintiilemek icin
OK dtigmesine ikinci kez basin. Kullanilan son pisirme
siresi gorlintulenir ve yanip soner.

2. Programi baslatmak icin OK diigmesine basin.

G. Farkh Bir Programla Yeniden Baslatma
Otomatik Programdan Sonra

1. Bip sesini durdurduktan sonra program secim ekranina
donmek icin Geri digmesine basin.
2. Program segmek icin liitfen Boliim A'ya bakin.

1. Bip sesini durdurduktan sonra program secim ekranina
donmek icin Geri digmesine basin.
2. Programi baslatmak icin lttfen Bolim C'ye bakin.
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Calisma Sirasinda Siireyi ve Programi Degistirme

Dikkat: Pisirme islemi sirasinda stire degistirildiginde sonucun iyi olacagi garanti edilemez.
Programin tamaminin yeniden baslatiimasi tercih edilir.

Yalnizca gegen pisirme siiresi 2 dakikadan azsa kullanilabilir

1. Sire secim ekranina dénmek
icin  Geri  digmesine basin.
Goriintllenen siire yanip soner.

2. Gerekirse ~ program  secim
ekranina doénmek icin ikinci kez
Geri diigmesine basin.

1 2 3. Tekrar program secmek ve/veya
sureyi degistirmek icin + ve -
diigmelerine basin.

4, Pisirmeyi yeniden baslatmak icin
Start diigmesine basarak secimi
onaylayin.
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Bakim ve Temizlik

1. Cihazi kapatmak icin ACMA/KAPATMA
diigmesine basin.
2. Cihazi fisten cekin.
3. Cake Factory'yi en az 2 saat soumaya
birakin.
4, Pisirmeaksesuarlar bulagik makinesinde
yikanabilir. Silikon kaliplarin  bulasik
makinesinde yikanmasi dnerilmez. Celik
kaliplar ve alt 1zgara cercevesi kesinlikle
bulasik makinesinde ylkanmamalidir.
Cihaz ve gl kablosu asla bulagik
makinesine koyulmamali veya su altinda
tutulmamalidir. Kaliplar sicak su ve bir
miktar bulasik deterjaniyla yikayin ve
ardindan tiim kalintilart temizlemek icin
iyice durulayin.
iyice  kurulaym. Yapismaz  kalibi
temizlemek icin metal bulasik teli, celik
yinii veya agindinci temizlik Griinleri
kullanmayin.  Yalnizca naylon veya
metal olmayan temizleme siingerleri
kullanin. Kapagi temizlemek icin sicak
suya batinlmis bir siinger kullanin ve
yumusak, kuru bir bezle kurulayin.
Cihazi suya veya baska bir siviya asla
daldirmayin.
Saklamadan 6nce mutlaka cihazin temiz
ve kuru oldugundan emin olun.
7. Kullanm sirasinda  cihazin  sicak
yerlerine dokunmayin. Litfen ellerinizi
ve ylizlinlzii cihazin arkasindan cikan
buhardan uzak tutun.
Cihazi  tabanindan  veya  giic
kablosundan tagimayin ya da asmayin.
Cihazi tasirken dikkatli olun.
9. Cihazin dis kismini diizenli olarak
temizleyin.
Kullanimdan sonra renk degisikligi
olabili. Bu durum normaldir ve
Dikkat: Tim onanmlar yetkili servis merkezi ~ Yiyecekleri pisirmek icin gereken
tarafindan yapiimalidr. sicakliklarla ilgilidir. Sararmalar sagliga
zarar vermez ve cihazin calisma
ozelliklerini degistirmez.

5

6.

8
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Pisirme Kilavuzu
Pisirme sureleri yalnizca bilgi amachdir.
ilgili Programlar Tarif Siire Aksesuar
Pandispanya 25dk
1. Dilimlenen kekler -
Yogurtlu kek 35dk
Yaban mersinli muffin 34dk - I. :
Cupcake 35dk .‘ ‘
Gikolata 170k '
Isvicre bezesi 105 dk -

B (it cikol 6k

eyaz veya siitlii cikolata odk - M

@ 5. Cikolata eritme* 7dk -
Bitter cikolata

11dk
Manuel programi kullanin, Yapismaz altiiminyum kalip
140° secin ve ayni pisirme stirelerini
uygulayin Cikolata+tereyag 8dk -
Krem brule 100 dk -

(Créme brailée)
5. Puding® 1200k .
Cikolatali krema 100dk %ﬁ%
120 dk %@%

*Modele bagl olarak
*altil set halinde satir -~ 47



Miikemmel sonuclar elde etmek icin sorun giderme

Ornekler

ipuglan

Onerilen malzeme agirligina oranla cok fazla
tereyadi varsa akiskan kekler az piser.
Onerilen malzeme agirligina oranla cok fazla
un varsa akiskan kekler fazla piser.

Malzeme miktarlarina dikkatli bir sekilde uyun.

Pisirme isleminin sonundaki sesli sinyalden
sonra Cake Factory'nin icinde birakilan
akiskan kekler veya kekler fazla piser.

Pisirme isleminin sonunda kalibi, kilavuzda 6nerilen sekilde
dikkatlice gikarin.

Akiskan kekin hamuru sadece karistinimak
yerine ¢irpildiysa akiskan kekler fazla piger.

Tarifte onerilen islemleri dikkatli bir sekilde uygulayin.

Malzemeler sirasina dikkat edilmeden
karistirildiysa muffin'ler parcalanir.

Tarifteki malzemeleri karistirirken adimlarin sirasina dikkatli
bir sekilde uyun.

Keklerimin tadi ve dokusu yeterince iyi degil.

En iyi sonuglari elde etmek icin malzemelerin iyi kalitede
oldugundan ve son kullanma tarihlerinin gegmemis
oldugundan emin olun.

Akiskan kekin meyve piresinden olusan

ic kismi, pisiriimeden once 4 saat buzlukta
tutulmazsa kirmizi meyve piireli akiskan kekin
alt kismi az piser.

Tarifte onerilen malzeme hazirlama sirelerine dikkatli bir
sekilde uyun.
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Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun Coziim

Cihaz arizast:
Er00 veya Er003 Cihazin fisini prizden ¢ekin ve msteri hizmetlerinize ya da
onarim merkezine bagvurun.

Cihazin fisini prizden gekin ve birkag dakika bekleyin.
Ardindan cihazinizi tekrar prize takin ve agin.

Sorun devam ederse misteri hizmetlerinize ya da onarim
merkezine bagvurun.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Goriintilenen stire dogruysa onaylamak icin OK

Gorlinttilenen stire yanip séniiyor A
yanip Y diigmesine basin.

Goriintilenen sicaklik dogruysa onaylamak icin OK

Goriintiilenen sicaklik yanip sonyor diigmesine basin.

Gorintiilenen program dogruysa onaylamak icin OK

Vurgulanan program yanip séniiyor diigmesine basin,

Cihazi agip destek 1zgarasinin yapismaz pisirme kalibinin
altinda birakilmadigindan emin olun.

4,5 cm'den daha uzun bir silikon kalip kullanip

Cihaz diizgtin sekilde kapanmiyor kullanmadiginizi kontrol edin. Boyle bir kalip
kullaniyorsaniz destek 1zgarasini gikarin.

Kullanilan kalip bu cihaz icin uygun degildir: Bu cihazin
kullanim kosullarina uygun bir kalip kullanin.

Pisirme isleminin sonunda, OK diigmesine bir kez basarak
bip sesini durdurduktan sonra cihazin kapagini tekrar
kapatin. - ve + diigmelerini kullanarak biraz stire ekleyin ve
ardindan OK diigmesine basarak onaylayin.

Stire 000 oldu ancak pisirme seviyesi yetersiz

Pisirme sresi pisirme sirasinda
degistirildikten sonra siire otomatik olarak ilk
siireye doner

Siireyi degistirdikten sonra onaylamak iin OK diigmesine
basin.

Bir pisirme programi baslatildiktan sonra
pisirme stiresinin degistirilmesi mimkiin
degildir

- ve + diigmelerini kullanarak stireyi degistirmek igin
programi baslattiktan sonra 2 dakika ge¢mesini bekleyin.
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SISUKORD

o Ohutusjuhised

o Kirjeldus

o Vormide kasutamine

¢ Toote joonis

o Ettevalmistamine

o Paigaldamine ja Ghendamine

e Programmide kirjeldus

o A. Kipsetusprogrammi valimine

o B. Automaatprogrammi kasutamine

o C.Kasitsi valitud programmi kasutamine

¢ D. Programmi I6pp (automaatne vdi kdsitsi valitud)
o E. Prolonger un cycle de cuisson (automatique ou manuel)
o F. Sama programmi taaskdivitamine

e G. Muu programmi taaskdivitamine

¢ Aja ja kdimasoleva programmi muutmine

Hooldus ja puhastamine
o Kipsetamisjuhised

Nouanded tdiuslike tulemuste saamiseks

Torkeotsingu juhised
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Ohutusjuhised
OLULISED ETTEVAATUSABINOUD

Toote kasutamine, puhastamine, hooldus ja paigaldamine:
enda ohutuse tagamiseks lugege ldbi kasutusjuhendi kaik
jaotised ja poorake tahelepanu vastavatele piktogrammidele.
Kdesolev seade on ette ndhtud ainult kodukasutuseks
siseruumides. Avrilise kasutamise, ebadige kasutamise voi
kasutusjuhendinduete eiramise korral ei vastutatootja ja garantii
kaotab kehtivuse. Seadet ei tohi kasutada vdlistingimustes.
Kéesolev seade on ette ndhtud ainult kodukasutuseks. Seade
pole ette ndhtud kasutamiseks ja garantii ei kehti jargmistes
rakendustes:

- tootajate koogid kaupluses, kontoris voi muus tookeskkonnas;

- talumajad;

- kasutamine klientide poolt hotellides, motellides ja muudes

majutuskeskkondades;

— kodumajutuse keskkonnad.
Eemaldage seadme seest ja valjast kdik pakkematerjal, kleebised
ja eri lisatarvikud.
Kéesolev seade ei ole mdeldud kasutamiseks sellistele isikutele
(sh lastele), kelle fiisilised, sensoorsed voi vaimsed vdimed
on vdhenenud voi kellel puuduvad vastavad kogemused ja
teadmised, vdlja arvatud juhul, kui neid valvab voi juhendab
seadme kasutamisel nende ohutuse eest vastutav taiskasvanu.
Lastel ei tohi lubada seadmega mdngida ega kasutada seda
manguasjana.
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Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.

A\Tootava seadme ligipadsetavate pindade temperatuur
voib olla korge.

Arge katsuge seadme kuumasid pindasid.

Seda seadet ei tohi kasutada vdlise taimeri voi eraldiseisva
kaugjuhtimisststeemiga.

Enne kasutamist kerige toitejuhe tdielikult lahti.

Kui toitejuhe on saanud kahju, tuleb see lasta ohu
ennetamiseksvahetadavdljatootjal,temahooldusesinduses
voi muul sarnasel padeval isikul.
Argekasutagepikendusjuhet.Omalvastutuselvoitekasutada
pikendusjuhet, mis on heas korras, millel on maandatud
pistikupesa ja mis vastab seadme voimsustarbele. Votke
vajalikud ettevaatusabindud juhtme taha komistamise
ennetamiseks.

Uhendage seade alati maandatud pistikupessa.

Veenduge, et vdrgupinge vastab seadme andmesildil
ndidatud pingele.

Arge kunagi pange seadet voi selle toitejuhet vette voi
monda muusse vedelikku.

Seda seadet tohivad kasutada 8-aastased ja vanemad
lapsed ja isikud, kelle fuusilised, sensoorsed voi vaimsed
voimed on vdhenenud voi kellel puuduvad vastavad
kogemused ja teadmised, kui neid valvatakse voi kui neid on
opetatud seadet ohutult kasutama ja nad tunnevad sellega
seotud ohtusid.

Kasutajapoolset puhastamist ja hooldust tohivad teha 8
aastased voi vanemad lapsed ja ainult jarelevalve all.
Hoidke seadet ja juhet alla 8-aastastele lastele
kattesaamatus kohas.
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o Kui moni seadme osa laheb pdlema, siis arge kasutage
kustutamiseks vett. Eemaldage seade vooluvorgust ja
summutage leegid niiske lapiga.

» HOIATUS! Seadet ei tohi kuumutada ega eelkuumutada,
kui kiipsetusvormid pole sisse pandud.

o oo .

Tehke jargmist

o Lugege see kasutusj_uhend tdhelepanelikult Idbi ja hoidke see kdepdrast. Juhised kehtivad
koikidele selle seadme eri mudelitele olenevalt kaasas olevatest lisatarvikutest.

o Kui on juhtunud dnnetus, hoidke pdletuskohta kohe voolava kiilma vee all ja vajaduse korral
pdorduge arsti poole.

 Olenemata sellest, kas kasutate pikendusjuhet voi mitte, paigutage toitejuhe hoolikalt nii, et
see ei jadks tooaladele ette.

o Kiipsetussuits voib olla ohtlik viga tundlike hingamiselunditega loomadele, nditeks lindudele.
Soovitame linnuomanikel hoida linde kiipsetamisalast eemal.

o Hoidke seadet alati lastele kattesaamatus kohas.

« Enne esmakordset kasutamist peske alumiiniumist kiipsetusvorm voi terasvormid ja plihkige
pehme lapiga.

o Kui kasutate alumiiniumvormi véi / dli terasvorme *, siis kandke sisu paremaks eemaldamiseks
vormidele eelnevalt véid.

» Enne esmakordset kasutamist peske silikoonvormid* vai terasvormid” ja seejdrel kuivatage need
pehme lapiga.

o Pdrast kasutamist kontrollige, et kiipsetusvormid oleks korralikult puhastatud.

o Kiipsetusvormide kahjustamise ennetamiseks kasutage neid ainult seadmes, mille jaoks need
on ette ndhtud (nt drge pange neid ahju, gaasipliidile voi pliidirauale).

 Veenduge, et kiipsetusvormid oleks stabiilselt ja korralikult paigutatud seadme korpusesse.
Kasutage ainult volitatud teeninduskeskuse tarnitud véi sealt hangitud kiipsetusvorme.

o Kiipsetusvormi pinnakatte kaitsmiseks kasutage ainult plastikust voi puidust spaatleid.

o Kasutage ainult seadme komplekti kuuluvaid voi volitatud teeninduskeskusest ostetud
lisatarvikuid. Arge kasutage neid muude seadmetega.

o Kasutage ainult seadmega tihilduvaid Tefal PROflex", Tefal Crispy Bake™ ja Tefal CreaBake™ kiipsetusvorme.

« Kasutage kiipsetamise I6ppedes vormide ja tugiraami eemaldamiseks ahjukindaid.

« Sokolaadi sulatamiseks kasutage koogivabriku mittenakkuva kattega alumiiniumvormi voi
PROflex Sokolaadisulatamisvormi (kui see kuulub komplekti).

Arge tehke jargmist

« Arge kasutage seadet valistingimustes.

« Arge kunagi transportige seadet, kui see on kuum vai kui see téétab.

o Arge jiitke seadet vooluvérku iihendatuks, kui te seda ei kasuta.

o Seadme Ulekuumenemise vdltimiseks drge pange seda nurka voi vastu seina.

*Olenevalt mudelist 183



« Arge kunagi asetage seadet vahetult kergestipurunevale pinnale (nt klaasist lauale, laudlinale,
lakitud moablile jne) vi plastikust laudlinale.

o Arge asetage seadet libedate voi kuumade pindade peale vdi ldhedale ega jétke juhet
kuumaallika kohale (nt pliit, gaasipliit jne).

 Arge asetage seadet seinale kinnitatud médblieseme véi riiuli alla voi kergestistttiva materjali
|dhedale, nt rulood, kardinad voi eesriided.

o Kiipsetuspinna (mittenakkuva pinnakatte) kahjustuste ennetamiseks drge kunagi kasutage
kiidirimissvammi vai kiitrimispulbrit.

¢ Arge kandke seadet kéepidemest voi metalltraatidest.

o Arge laske seadmel tiihjalt té6tada.

« Arge pange kuumi kiipsetusvorme vee alla voi kergestipurunevale pinnale.

« Pinnakatte mittenakkuvate omaduste ja silikooni omaduste silitamiseks drge kuumutage tihja seadet.

e Kuumi kiipsetusvorme ei tohi palja kdega katsuda.

o Arge kiipsetage toitu kottides vi pakendis (,en papillote”).

o Seadme kahjustamise valtimiseks drge kunagi flambeerige selles toitu.

o Arge kunagi pange alumiiniumfooliumi vdi muid esemeid kiipsetusvormide ja kiipsetatava
toidu vdi kiipsetusvormide ja kuumutuselementide vahele.

¢ Arge Idigake toitu vahetult kiipsetusvormide peal.

« Arge kuumutage seadet, kui selles pole reflektorit ja kiipsetusvormi.

 Arge kunagi kuumutage voi kiipsetage nii, et seade on avatud asendis.

o Silikooni mittenakkuvate omaduste sdilitamiseks soovitame seda mitte pesta ndudepesumasinas.

o Et seade to6taks Gigesti, irge lletage vorme tdites ettendhtud portsjoneid.

» Arge mddrige silikoonvorme 6li, vdi ega rasvaga.

o Juhul, kui retsepti valmistamise ajal puruneb klaaspurk, ei tohiks kogu preparaati tarbida ja see
tuleks dra visata. ) 3

« Klaaspurke ei tohiks stigavkiilma panna. Arge pange neid mikrolaineahju. Arge kasutage pdletit.

o Arge valage klaaspurkidesse vedelikku vaga kdrgel temperatuuril.

Soovitused/teave

o Teie ohutuse tagamiseks vastab seade kehtivatele standarditele ja eeskirjadele
(madalpingeseadmeid, elektromagnetilist dhilduvust, toiduga kokkupuutuvaid materjale,
keskkonda jms puudutavad direktiivid).

o Suur tdnu, et valisite selle seadme, mis on ette ndhtud ainult kodukasutuseks.

o Meie ettevdte jdtab endale diguse muuta tarbija huvides iga aeg ettevtte toodete omadusi ja osasid.

o Seadme esmakordsel kasutusel voib sellest tulla esimese paari minuti jooksul veidi I6hna ja/voi suitsu.

o Tahkeid v6i vedelaid toiduaineid, mis puutuvad kokku siimboliga X margistatud osadega, ei
tohi enam tarbida.

 Kasutage kiipsetusvormide puhastamiseks nuustikut, kuuma vett ja veidi ndudepesuvahendit.

o Kuumutuselemente ei tohi pesta. Kui need on vaga mddrdunud, laske neil jahtuda ja piihkige kuiva lapiga.

Keskkond

Kaitske keskkonda!
® See seade sisaldab taaskasutatavaid vdi ringlussevéetavaid materjale.
< Viige see tédtlemiseks vastavasse kogumispunkti.

I
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Kirjeldus
1 Kaas 8 Toitejuhe
2 Juhtpaneel 9  Must reflektor
3 Seadme korpus *10 Silikoonist PROflex
4 Mittenakkuva kattega alumiiniumist vorm $okolaadisulatamisvorm (olenevalt
*5  Silikoonist PROflex 6-kohaline muffinivorm mudelist)
*6  Silikoonist PROflex 6-kohaline *11  Terasest muffinivorm
minikoogivorm %12 Terasest vdikeste koogikeste vorm
*7  Kipsetusrest teatud PROflex vormide %13 Kuue vormi hoidik
jaoks ja Sokolaadi sulatamiseks* voi *#%14  Klaaspott (miitiakse kuuekaupa)

koorepudingu®

*Olenevalt mudelist
*miiliakse kuuekaupa
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Vormide kasutamine

Et seade to6taks digesti, drge lletage vorme tdites ettendhtud portsjoneid.

Silikoonist PROflex vorm*
Koogivabrik Gihildub ainult Tefal PROflex sarja vormidega, méotmed 30 x 21 cm.

Valage vormi Eemaldage Veenduge, et must ~ Asetage reflektorile  Asetage vorm sisse Sulgege
alumiiniumist vorm  reflektor oleks rest”
Gigesti paigaldatud
ja kinnitatud
seadme pohja.

* Cannelé koogikeste kiipsetamiseks vdi tile 4,5 cm kérguse vormi kasutamiseks asetage PROflex vorm otse
koogivabrikusse ilma restita.

Mittenakkuva kattega alumiiniumist vorm

<)

Madrige vorm Taitke vorm Eemaldage vore®  Veenduge, et must ~ Pange vorm sisse Sulgege
reflektor oleks
Gigesti paigaldatud
ja kinnitatud
seadme pohja.
*
Terasest vorm

Tditke vormid kuni 3/4.

Valage Asetage vormid Asetage hoidik Sulgege
terasest vormidesse hoidikusse seadmesse

Soovitame Uhe kiipsetamise ajal mitte segada erinevaid vorme.

*Olenevalt mudelist
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Pdrast kiipsetamist

Enne vormist

eemaldamist lase
sellel méni minut
jahtuda.

Eemaldage Asetage tugiraam Eemaldage
tugiraam seadmest,  kuumuskindlale  vormid tugiraamilt
kasutades pinnale tkshaaval

ahjukindaid

Sokolaadi sulatamine*

=
Asetage Sokolaad  Eemaldage vore Sulgege Pange Sokolaad  Asetage reflektorile Sulgege
alumiiniumist sobivasse rest
vormi mahutisse

Sokolaadi sulatamiseks kasutage koogivabriku mittenakkuva kattega alumiiniumvormi vdi
silikoonist PROflex Sokolaadisulatamisvormi (kui see kuulub komplekti).

Uksikud koorepudingud * **

Arge pange kiipsetamise ajal veriinidele kaane.

- =

Valage Asetage Asetage Sulgege
klaaspottidesse alumiiniumvorm klaaspotid
seadmesse alumiiniumvormi

Kui kiipsetusprotsess on I6ppenud, eemaldage ndud ja koogikombinaadist verriinid veel kuumalt potikannu
abil ja laske enne kaanede panemist 10 minutit jahtuda.

Koorepuding jagamiseks*

Valage Asetage Sulgege
alumiiniumvormi alumiiniumvorm
seadmesse

*Olenevalt mudelist
“mutiakse kuuekaupa 187
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Toote joonis

§o

— —— Manual —

1 Toitenupp 5  Nupp OK/Start

2 Tagasilikumise nupp 6  Juhtpaneel

3 Miinusnupp (-) 7 Automaatprogrammid

4 Plussnupp (+) 8  Kasitsi valitav programm
Ettevalmistamine

1. Eemaldage seadme seest ja valjast kdik pakkematerjal, kleebised ja eri lisatarvikud.
2. Enne esmakordset kasutust puhastage eri vormi pohjalikult kuuma vee ja natukese
ndudepesuvahendiga, loputage ettevaatlikult ja kuivatage.

Paigaldamine ja uhendamine

Seadme kdivitamine on kdikide programmide puhul sama

1. Uhendage seade vooluvdrku.

3. Oodake paar sekundit ja seejdrel
vajutage toitenuppu. Esimene
programm hakkab vilkuma, mis
tahistab  programmi  valimise
reziimi.
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Programmide kirjeldus

Kui te pole kindel, millist kiipsetusreziimi kasutada, lugege kiipsetamisjuhiseid, Ik 196.

1 2 3 4 5 6

& & O

Automatic — ——Manual —

OK
start

m » B [f0)

_ — ——Manual —

H;.; Dle:

5 automaatprogrammi

1 Suurte kookide programm * 5 Sokolaadi sulatamise* vdi koorepudingu®
2 Uksikute véiikeste kookide programm programm

3 Laavakoogi programm 6  Kdsitsi valitav programm

4 Beseeprogramm

Kiipsetamissoovitus: iga retsepti tiilibi jaoks on sobiv programm. Olenevalt valitud
programmist ndidatakse eelseadistatud kiipsetusaega. Igas programmis on mitu retsepti.
Seetottu voib olla vajalik reguleerida aega vastavalt valitud retseptile (vt iga retsepti jaoks
soovitatud kiipsetusaegade loendit). Eelkuumutamine pole vajalik ja kiipsetamine algab, kui
programm on kdivitatud, seade on suletud ja on vajutatud nuppu ,Start”.

Ettevaatust! Parimate tulemuste saamiseks jérgige retsepti ja pidage kinni portsjonitest.

*Olenevalt mudelist
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A. Kupsetusprogrammi valimine

Kui tainas on valatud vormi ja kaas

on suletud, tehke jargmist.

Valige kiipsetusprogramm
nuppudega - ja +.

Valitud simbol hakkab vilkuma.
Kinnitamiseks vajutage nuppu
OK.

B. Automaatprogrammi kasutamine

1.

190

Kui kiipsetusprogramm  on
valitud, jaab vastav mdrgutuli
pisivalt polema.

Eelseadistatud kiipsetusaeg
hakkab vilkuma.

Soovi  korral  kasutage aja
muutmiseks nuppe + ja -
Veenduge, et kaas oleks suletud.
Kinnitamiseks ja kipsetamise
alustamiseks vajutage nuppu
LStart”. Ajandidik — 16petab
vilkumise.

Kiipsetamine  algab.  Graafik
ndidiku vasakus servas nditab,
et kiipsetustsiikkel on kdimas ja
et seade kuumeneb. Aeg loeb
alla minuteid ja viimase minuti
jooksul sekundeid.

Markus. Igal jdrgneval seadme
kasutamise korral kuvab ndidikul
vaikimisi viimati kasutatud aeg.
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1. Kui  kipsetusprogramm  on
valitud, jaab vastav margutuli
pisivalt pdlema.

2. Eelseadistatud temperatuur
hakkab vilkuma.

3. Soovi korral kasutage
temperatuuri muutmiseks nuppe
+ja-

4. Kinnitamiseks vajutage nuppu
OK.

5. Eelseadistatud kiipsetusaeg
hakkab vilkuma.

6. Soovi korral kasutage aja
muutmiseks nuppe + ja —.

7. Kinnitamiseks ja kiipsetamise
alustamiseks  vajutage nuppu
JStart”. Ajandidik  I6petab
vilkumise.

8. Kipsetamine algab.  Graafik
ndidiku vasakus servas nditab,
et kiipsetustsiikkel on kdimas ja
et seade kuumeneb. Aeg loeb
alla minuteid ja viimase minuti
jooksul sekundeid.

9. Kellagega ja temperatuuri* on
voimalik igal hetkel muuta,
vajutades  sdltuvalt mudelist*
nuppu tagasi®.

10. Kinnitamiseks vajutage nuppu
OK.

C. Kasitsi valitud programmi kasutamine

Mdrkus. Igal jargneval seadme
kasutamise korral kuvab ndidikul
vaikimisi viimati kasutatud aeg ja
temperatuur.

*Olenevalt mudelist
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D. Proqrammi |6Ep (automaatne voi kdsitsi valitud)

1. Kui kiipsetamine on I6ppenud nditab ajandidik 000 ja seade piiksub.
2. Vajutage helisignaali peatamiseks korraks nuppu OK, ndidikul vilgub ndit 000.
3. Kuumade néude voivormide kdsitsemisel tuleb péletuste valtimiseks kaitsta kdsi (pajakindad).

Ettevaatust! Avage seade ja eemaldage koogid kohe, et need enam edasi ei kiipseks.

E. KﬁESEtUStSﬁkli pikendamine (automaatne voi kdsitsi

valitud)

192

Autom:

g
_| min

1. Kui programmi 16pus ei ole

kook veel Idpuni kipsenud,
saate pikendada kiipsetusaega
nuppudega + vi —. Sulgege kaas
uuesti.

. Kui lisaaeg on sisestatud,

vajutage kiipsetamise
jatkamiseks nuppu , Start”.

. Ajandidik Iopetab vilkumise ja

minutite mahalugemine algab
Kipsetamine  jdtkub.  Graafik
ndidiku vasakus servas naitab, et
kiipsetustsiikkel on kdimas ja et
seade kuumeneb.



F. Sama programmi taaskdaivitamine

Automaatne ja kdsitsi valimine

1. Kui olete helisignaali vdlja lilitanud, vajutage nuppu
OK teist korda, et kuvada aeg. Viimati kasutatud
kiipsetusaeg kuvab ja vilgub.

2. Programmi kdivitamiseks vajutage nuppu OK.

G. Muu programmi taaskdivitamine
Pdrast automaatprogrammi

1. Kui olete helisignaali vdlja lilitanud, vajutage
programmi valimise kuvale naasmiseks tagasiliikumise
nuppu.

2. Lugege osast A, kuidas programm valida.

1. Kui olete helisignaali vdlja lilitanud, vajutage
programmi valimise kuvale naasmiseks tagasiliikumise
nuppu.

2. Lugege osast C, kuidas programm kdivitada.
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Aja ja kdimasoleva programmi muutmine

Ettevaatust! Kui aega muudetakse kiipsetamise ajal, ei ole tulemused enam tagatud. Soovitatav

on tdisprogramm uuesti kdivitada.

Voimalik ainult siis, kui mé6dunud kipsetusaeg on < 2 min

194

. Vajutage aja valimise kuvale

naasmiseks tagasiliikumise
nuppu. Kuvatav aeg vilgub.

. Vajaduse  korral  vajutage

programmi  valimise  kuvale
naasmiseks tagasiliikumise
nuppu teist korda.

. Kasutage  uue  programmi

valimiseks voi aja muutmiseks
nuppe + ja -.

. Kinnitamiseks ja kipsetamise

taasalustamiseks vajutage
nuppu ,Start”.
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. Vaojutage seadme vdljalilitamiseks
toitenuppu.

. Uhendage seade vooluvdrgust lahti.

. Laske koogivabrikul véhemalt 2 tundi

jahtuda.
Kiipsetustarvikuid voib pesta
néudepesumasinas. Silikoonvormeeiole
soovitatav pesta ndéudepesumasinas.
Terasvorme ja tugiraami ei tohi pesta
ndudepesumasinas. Seadet ja selle
toitejuhet ei tohi mitte mingil juhul
panna ndudepesumasinasse Vi vee
alla. Peske vorme kuuma vee ja natukese
néudepesuvahendiga, seejdrel loputage
pohjalikult, et eemaldada kaik jadgid.

. Kuivatage korralikult. Arge
kasutage mittenakkuva kattega
vormi  puhastamiseks  metallist
kidrimissvamme,  terasvilla  voi
abrasiivseid puhastusvahendeid.
Kasutage ainult  nailonist  voi
mittemetalseid  puhastussvamme.
Kaane  puhastamiseks  kasutage
kuuma veega niisutatud nuustikut
ja kuivatage pehme, kuiva lapiga.
Arge kunagi pange seadet vette voi
monda muusse vedelikku.

. Enne hoiustamist tuleb seade alati
puhastada ja kuivatada.

4 5 7. Arge puudutage tootava seadme
kuumi osasid. Hoidke kded ja ndgu
eemal seadme tagant vdljuvast aurust.

8. Arge kandke ega riputage seadet iles
seadme korpusest voi toitejuhtmest.
Olge seadet liigutades ettevaatlik.

9. Puhastage  seadet  vdljastpoolt
regulaarselt.
Pdrast  kasutamist ~ vdib  vadrv
muutuda. See on tavaline ndhtus,
mida phjustab toidu kiipsetamiseks
vajalik temperatuur. Kollaseks Iginud
kohad ei ole tervisele ohtlikud ja ei
majuta seadme tédomadusi.

Hooldus ja puhastamine

Ettevaatust! Koik remondit6od tuleb lasta teha
volitatud teeninduskeskuses.
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Kiipsetamisjuhised

Kiipsetusajad on ainult teabeks.

Spetsiaalsed programmid Retsept Aeg Lisatarvik
Biskviitkook 25 min
1. Suured koogid -
Jogurtikook 35 min
Mustikamuffinid 34 min - . )
2. Uksikud véiikesed @
koogid
Keeksid 35min .‘ ‘
@ 3. Laavakoogid Sokolaad 17 min -
Sveitsi besee 105 min -
Valge- voi pii “kld6min
- alge- vdi piimasokolaa 9 min - N
W 5. Sokolaadi sulatamine* ; 7'min -
A~ Tume 3okolaad )
11 min
Kasutage manuaalprogrammi, Mittenakkuva kattega
valige 140° ja jdrgige samu alumiiniumist vorm
kiipsetusaegu Sokolaad + vi 8 min I
100 min
Briileekreem
(< =) 120 min
5. Koorepudingud*
. 100 min
Sokolaadikreem %@%
120 min %%%

Meie rakendusest leiate tdielikud retseptid.
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Nouanded taiuslike tulemuste saamiseks

Ndited

Néuanded

Laavakoogid kiipsevad liiga vahe, kui
soovitatud koostisainete kaalu suhtes on liga
palju vdid.

Laavakoogid kiipsevad ile, kui soovitatud
koostisainete kaalu suhtes on liiga palju jahu.

Jargige tépselt koostisainete koguseid.

Laavakoogid vdi koogid kiipsevad (le,
kui need jadvad koogivabrikusse pdrast
helisignaali kostmist kiipsetamise I5pus.

Kui kiipsetamine on [6ppenud, eemaldage vorm
ettevaatlikult, nagu on selles juhendis soovitatud.

Laavakoogid kiipsevad ile, kui tainast on
klopitud, mitte lihtsalt segatud.

Jargige hoolikalt retseptis olevaid juhiseid.

Muffinid pudenevad vormist valjavottes
tiikkideks, kui koostisained on juhuslikus
jarjekorras kokku segatud.

Jargige hoolikalt retseptis olevat koostisainete lisamise
jarjekorda.

Mu kookide maitse ja konsistents pole dige.

Optimaalsete tulemuste tagamiseks kasutage alati
kvaliteetseid ja mitteaegunud koostisaineid.

Punaste marjadega laavakoogi pdhi kiipseb
liiga vahe, kui koogi keskel olevat pireekastet
pole hoitud enne kiipsetamist 4 tundi
stigavkilmikus.

Jargige téipselt retseptis olevaid koostisainete
ettevalmistamisaegu.
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Torkeotsinqu juhised

Probleem

Lahendus

Er00 vai Er003

Seadme térge.
Eemaldage seade vooluvargust ja pdérduge
klienditeeninduse v&i remondikeskuse poole.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Eemaldage seade vooluvdrgust ja oodake paar minutit.
Seejdrel ihendage seade uuesti vooluvarku ja lilitage
uuesti sisse.

Kui probleem jadb plsima, pdérduge klienditeeninduse voi
remondikeskuse poole.

Kuvatav aeg vilgub

Kui kuvatav aeg on Gige, vajutage kinnitamiseks nuppu OK.

Kuvatav temperatuur vilgub

Kui kuvatav temperatuur on dige, vajutage kinnitamiseks
nuppu OK.

Pélev programmistimbol vilgub

Kui kuvatav programm on ige, vajutage kinnitamiseks
nuppu OK.

Seade ei liilitu korralikult vélja

Avage seade, kontrollige, et kiipsetusrest poleks jadnud
mittenakkuva kattega kiipsetusvormi alla.

Kontrollige, kas kasutate silikoonvormi, mis on kdrgem kui
4,5 cm. Kui jah, siis eemaldage kiipsetusrest.

Kasutatav vorm ei sobi selle seadme jaoks: kasutage vormi,
mis vastab selle seadme kasutustingimustele.

Aeg nditab 000, aga kiipsetustulemus pole
piisav

Kui kiipsetamine on [dppenud, vajutage nuppu OK
helisignaali peatamiseks, sulgege seade uuesti ja lisage
aega nuppudega - ja + ning kinnitamiseks vajutage nuppu
OK.

Parast kiipsetusaja muutmist kiipsetamise
ajal lilitub kiipsetusaeg automaatselt tagasi
algsele ajale

Pdrast aja muutmist vajutage kinnitamiseks nuppu OK.

Pdrast kiipsetusprogrammi kdivitamist ei saa
kiipsetusaega enam muuta

Pdrast kiipsetusprogrammi kdivitamist oodake 2 minutit
enne, kui muudate aega nuppudega - ja +.
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Drosibas instrukcijas

SVARIGI NORADLUUMI
Izstradajuma lietosana, apkope un uzstadisana: savas drosibas
labad, ludzu, izlasiet visas 3o instrukciju sadalas un pievérsiet
uzmanibu atbilstigajam piktogrammam.
Si ierice ir paredzéta lietosanai tikai telpas majsaimniecibas
vajadzibam. RaZotajs neuznemas atbildibu profesionalas
izmantosanas, neatbilstosas  lietoSanas  vai instrukciju
neievérosanas gadijuma, un garantija netiks piemérota.
lerici nedrikst lietot ara. lerice ir paredzéta lietosanai tikai
majsaimniecibas vajadzibam. To nav paredzets lietot Sados
procesos, un tai netiks piemeérota garantija:

- personala virtuves zonas veikalos, birojos un citas darba vidés;

- dzivojamas ekas lauku saimnieciba;

- klientu izmantosanai viesnicas, motelos un cita dzivojamai

pielidzinama vide;

- pansijam pielidzinama vidé.
Nonemiet visu iepakojumu, uzlimes un dazados piederumus
ierices iekSpuse un arpuse.
lerice nav paredzéta lietosanai personam (tostarp bérniem) ar
ierobezotam fiziskam, manu vai garigam spéjam, bez iepriekséjas
pieredzes un zinasanam, ka rikoties ar ierici, iznemot gadijumus,
kad tas uzrauga vai apmaca pieaugusais, kurs atbild par vinu
drosibu.
Uzraugiet bérnus, lai nodrosinatu, ka vini nerotalajas ar ierici un
nelieto to ka rotallietu.
LietoSanas laika nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas.
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A\lerices darbibas laika pieejamo virsmu temperatara var
bt augsta.

Neaizskariet ierices karstas virsmas.

So ierici nav paredzéts lietot ar aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

Pirms lietoSanas pilniba attiniet barosanas vadu.

Jastravas vads ir bojats, lai izvairitos no apdraudéjuma, tas ir
janomaina razotajam, razotaja servisa parstavim vai lidzigas
kvalifikacijas personam.

Nelietojiet pagarinatajvadu. Ja uznematies atbildibu un
to lietojat, tad izvélieties pagarinatajvadu, kas ir laba
stavokli, kuram ir spraudnis ar zemé&juma savienojumu un
kas ir piemérots ierices jaudas nominalam. Veiciet visus
nepiecieSsamos piesardzibas pasakumus, lai nodrosinatu, ka
aiz vada neviens neaizkeras un nepaklup.

lerici vienmér pieslédziet kontaktligzdai ar zeméjuma
savienojumu.

Parbaudiet, vai stravas spriegums tikla atbilst ierices datu
plaksnitée noraditajam.

Nekad neiegremdéjiet ierici vai tas barosanas vadu Gdeni
vai cita Skidruma.

So ierici var lietot bérni no 8 gadu vecuma un gados vecaki
cilvéki vai personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai
garigam spé&jam vai pieredzes un zinasanu trakumu, ja tiek
uzraudzitas vai viniem tiek sniegtas instrukcijas par ierices
dro3u lietoSanu un vini saprot ar to saistitos apdraudéjumus.
Tiridanu un apkopi bérni drikst veikt tikai tad, ja vini ir vecaki
par 8 gadiem un tiek uzraudziti.

lerici un tas vadu glabajiet bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, nepieejama vieta.
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« Jaierices dalas aizdegas, nekad neméginiet dzést liesmas
ar udeni. Atvienojiet ierici un noslapéjiet liesmas ar mitru dranu.

- BRIDINAJUMS: nesildiet un iepriek§ neuzsildiet
izstradajumu, ja taja nav ievietotas gatavosanas veidnes.

Obligatas darbibas

Uzmanigi izlasiet $is instrukcijas un glabajiet tas viegli pieejama vieta. Tas attiecas uz visam Sis

ierices dazadajam versijam atkariba no komplektacija ieklautajiem piederumiem.

Ja ir noticis negadijums, nekavéjoties palieciet apdeguma vietu zem auksta teko$a tidens un

nepiecieSsamibas gadijuma izsauciet arstu.

Uzmanigi novietojiet barosanas vadu, lai tas nebutu darba zona, neatkarigi no ta, vai tiek

izmantots pagarinatajvads.

Gatavosanas dimi var bat bistami dzivniekiem ar pasi jutigu elposanas sistému, pieméram,

putniem. Putnuipasniekiem iesakam turét putnus pietiekama atstatuma no gatavosanas vietas.

lerici vienmér glabajiet bérniem nepieejama vieta.

« Pirms pirmas lietosanas reizes nomazgajiet aluminija gatavosanas veidni, uzlejiet nedaudz ellas

un noslaukiet ar mikstu dranu.

Pirms pirmas lietoSanas mazgajiet aluminija veidni vai térauda veidnes un noslaukiet tas ar

mikstu dranu.

« Jaizmantojat aluminija veidni vai térauda veidnes *, pirms sagataves ievietosanas, ieellotiet vai
iesmérgjiet tas, lai produkts labak tiktu pagatavots.

« Parbaudiet, vai gatavosanas veidnes péc lietosanas ir pienacigi notiritas.

Lai nesabojatu gatavoSanas veidnes, izmantojiet tas tikai kopa ar iericém, kuram tas ir

paredzétas (pieméram, nelieciet cepeskrasni, uz plits vai elektriskas plitinas).

Parliecinieties, vai gatavosanas veidnes ir stabilas un pareizi novietotas uz ierices pamatnes.

Lietojiet tikai komplekta ieklautas vai pilnvarotaja servisa centra iegadatas gatavosanas veidnes.

Lai saglabatu gatavosanas veidnu parklajumu, vienmér izmantojiet plastmasas vai koka

lapstinu.

Izmantojiet tikai kopa ar ierici piegadatos vai pilnvarota servisa centra iegadatus piederumus.

Nelietojiet tos kopa ar citam iericém.

Izmantojiet tikai PROflex* Tefal, Crispy Bake* Tefal un CreaBake* Tefal veidnes, kas ir noraditas ka saderigas.

+ |zmantojier cepeskrasns cimdus, lai iznemtu veidnes un atbalsta rami péc gatavosanas.

Sokolades kausésanai izmantojiet Cake Factory nepieliposo aluminija veidni vai PROflex

Sokolades kausésanas veidni (ja ieklauta komplekta).

(] (3 - -
Nepielaujamas darbibas
« Nelietojiet ierici ara.
+ Nekad neparvadajiet izstradajumu, kad tas ir karsts vai darbojas.
+ Nekad nepieslédziet ierici barosanas avotam, kad ta netiek lietota.
« Lai noverstu ierices parkarsanu, nenovietojiet to stiri vai pie sienas.
+ Nekad nenovietojiet ierici tiesi uz trauslas virsmas (pieméram, stikla galda, galdauta, lakotas
mébeles) vai uz plastmasas galdauta.
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Nenovietojiet ierici uz slidenas vai karstas virsmas vai to tuvuma, ka ari nelaujiet vadam
nokaraties virs karstuma avota (pieméram, plits virsmas, gazes plits)

Nekad nenovietojiet ierici zem mébeles, kas piestiprinata pie sienas, vai zem plaukta, vai blakus
viegli uzliesmojosiem materialiem, pieméram, Zallizijam, aizkariem vai drapérijas.

+ Nekad nelietojiet berzamo stkli vai tirisanas pulveri, lai nesabojatu gatavosanas virsmu
(nepieliposo parklajumuy).

Nenesiet ierici, turot aiz roktura vai metala stieplém.

Nekad nelietojiet tuksu ierici.

Nelieciet karstas gatavosanas veidnes tdeni vai uz trauslas virsmas.

Lai saglabatu parklajuma un silikona nepielipsanas ipasibas, nesildiet tuksu ierici.

Nekad nekustiniet karstas gatavosanas veidnes.

+ Negatavojiet édienu maisinos vai pakas (en papillote).

Lai nesabojatu ierici, nekad neaizdedziniet uz tas édienu.

Nekad nelieciet aluminija foliju vai citu priekSmetu starp gatavosanas veidném un gatavojamo
édienu vai starp gatavosanas veidném un elementiem.

Negrieziet tiedi uz gatavosanas veidném.

« Nesildiet ierici, ja taja nav reflektora un gatavosanas veidnes.

Nekad nesildiet un negatavojiet édienu, ja ierice ir atvérta stavokli.

Lai saglabatu silikona nepielipsanas ipasibas, ieteicams to nemazgat trauku mazgajamaja masina.
Lai ierice darbotos pareizi, piepildot veidnes, neparsniedziet noraditas proporcijas.
Neietaukojiet silikona veidnes ar ellu, sviestu vai taukiem.

Gadijuma, ja receptes pagatavosanas laika stikla trauks saplist, visu preparatu nevajadzétu
patérét, un tas ir jaizmet.

« Stikla burkas nedrikst ievietot saldétava. Nelieciet tos mikrovilnu krasni. Nelietojiet degli.

Stikla burkas neliet skidrumu |oti augsta temperattra.

L] o go - o0
leteikumi/informacija
Jusu drosibas nolukos siierice atbilst pieméroja'miem standartiem un noteikumiem (direktivam,
kas attiecas uz zemsprieguma iericém, elektromagnétisko savietojamibu, materialiem, kas
nonak saskaré ar partikas produktiem, vidi).
Paldies, ka izvélgjaties $o ierici, kas ir paredzéta lietosanai tikai majsaimniecibas vajadzibam!
Musu uznémums patur tiesibas jebkura laika mainit savu produktu ipasibas vai komponentus
patérétaja intereses.
Lietojot ierici pirmoreiz, pirmajas lietoSanas minttés var izdalities vajs aromats un/vai dami.
Nedrikst lietot partika nekadus cietus vai skidrus produktus, kas nonak saskaré ar dalam, kuras
irapzimetas ar X logotipu.
Gatavosanas veidnu tirisanai izmantojiet sakli, karstu Gdeni un trauku mazgasanas lidzekli.
Elementu nedrikst mazgat. Ja tas ir |oti netirs, pagaidiet, lidz tas pilniba atdziest, un noberziet
ar sausu dranu.

Vide

Iesaistieties vides aizsardziba!
@® Jusu iericé ir vairaki atjaunojami vai parstradajami materiali.
2 Nododiet to savaksanas punkta apstradei.
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Vaks 9
Vadibas panelis *10
lerices pamatne

Nepieliposs aluminija trauks *11
Silikona PROflex 6 mafinu veidne *12

Silikona PROflex 6 mini kucinu veidne %13
Atbalsta rezgis dazam PROflex veidném un % %14
Sokolades kausesanai* vai kréma pudina®
Baro$anas vads

Melns reflektors

PROflex silikona veidne Sokolades
kausésanai (atkariba no modela)
Mufinu veidnes, izgatavotas no térauda
Kicinu veidnes, izgatavotas no térauda
Sesu veidnu turétajs

Stikla trauks

(pardod komplektos pa sesiem)

*Atkariba no modela
**pardod komplektos pa sesiem



Veidnu izmantosana

Lai ierice darbotos pareizi, piepildot veidnes, neparsniedziet noraditas proporcijas.

Silikona PROflex veidne*

Cake Factory sader tikai ar Tefal PROflex klasta veidném (izméri 30 x 21 cm).

Piepildiet veidni  Iznemiet aluminija  Parliecinieties, vai  Novietojiet rezgiuz ~ Novietojiet veidni Aizveriet vaku
trauku melnais reflektors ir reflektora®
pareizi uzstadits un
piestiprinats ierices
apaksa

* Lai pagatavotu kanelé vai izmantotu citu par 4,5 cm augstaku veidni, ievietojiet PROflex veidni tiesi Cake
Factory bez atbalsta rezga.

Nepieliposs aluminija trauks

<)

letaukojiet trauku  Piepildiet trauku Nonemiet rezgi*  Parliecinieties, vai  levietojiet trauku Aizveriet vaku
melnais reflektors ir
pareizi uzstadits un
piestiprinats ierices
apaksa

Terauda veidne*
Piepildiet veidnes lidz 3/4.

lelejiet Veidnes ievietojiet ~ Turétaju ievietojiet Aizveriet
térauda veidnés turétaja iericé

Més iesakam nelietot peléjuma formas viena gatavosanas procesa.

*Atkariba no modela
205



Péc gataosanas

Pirms iznemsanas
no formas, |aujiet
dazas mintes
atdzist.

Nonemiet atbalsta Novietojiet atbalsta Pa vienam
raminoiekartas  ramiuz karstumam  nonemiet veidnes
arcepeskrasns  piemérotas virsmas  no atbalsta ramja

cimdiem
Sokolades kaus sana*
levietojiet Sokoladi  Nonemiet rezgi Aizveriet vaku lelieciet Sokoladi  Novietojiet rezgiuz ~ Aizveriet vaku
aluminija veidné piemérota trauka reflektora

Sokolades kausésanai izmantojiet Cake Factory nepielipoo aluminija veidni vai PROflex
Sokolades kausésanas silikona veidni (ja ieklauta komplekta).

Atseviski krema pudini* **
Gatavosanas laika nelieciet vakus uz verras.

@)

lelejiet Aluminija Stikla traukus Aizveriet
stikla traukos veidni ievietojiet ielieciet
iericé aluminija veidné

Kad cepsanas process ir pabeigts, iznemiet trauku un vernas no Kiiku fabrikas, vél karstas, ar blodinas palidzibu
un pirms vaka uzliksanas atstajiet 10 mindtes atdzist.

Kréma pudins dalisanai porcijas*

lelejiet Aluminija Aizveriet
aluminija veidni ievietojiet
veidné iericé

*Atkariba no modela
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Izstradajuma parskats

7 8
|

@ @ @B D Y0)

Automatic — ——Manual —

FE

CF
min

1 2 3 4 5
1 leslégsanas/izslégsanas poga 5  Poga OK/Start (Labi/Sakt)
2 Poga Back (Atpakal) 6  Vadibas panelis
3 Minusa poga (-) 7  Automatiskas programmas
4  Plusapoga (+) 8  Manuala programma
Sagatavosana

1. Nonemiet visu iepakojumu, uzlimes un dazados piederumus ierices iek3pusé un arpuse.
2. Pirms pirmas lietosanas reizes rapigi iztiriet dazadas veidnes, izmantojot karstu Gdeni un
nedaudz trauku mazgasanas lidzekla, ripigi noskalojiet un nozavéjiet.

Uzstadisana un savienosana

lerices palaide attiecas uz visam programmam

1. Pieslédziet ierici elektrotiklam.

3. Péc tam uzgaidiet dazas
sekundes, tad  nospiediet
ieslégsanas/izslégsanas  pogu.
Mirgo  pirma  programma,
noradot reZimu “Programmas
izvéle".
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®

Programmu parskats

Ja neesat parliecinats, kuru gatavosanas rezimu izmantot, skatiet Gatavo3anas instrukciju
(215.1pp.).

~— ——Manual —

) [¥0)

Automatic ~— ——Manual —

5 automatiskas programmas:

1 Programma Cakes to share (Griezamas 4  Programma Meringue (Bezé)
kikas) *5  Sokolades kausésanas* vai kréma
2 Programma Individual cakes (Atseviskas pudina* programma
kikas) 6  Manuala programma

3 Programma Lava cake (Lavas kucinas)

leteikums par édiena gatavosanu: Katram receptes veidam ir piemérota programma. Atkariba
no izvélétas programmas tiek noradits ieprieks iestatits gatavosanas laiks. Katrai programmai

ir vairakas receptes. Siiemesla dé| laiks var but japielago, pamatojoties uz izvéléto recepti
(skatiet katras receptes pagatavosanai ieteicamo laiku sarakstu). Uzsildisana nav nepieciesama,
un édiena gatavosana sakas péc programmas palaisanas, kad ierice ir aizvérta un ir nospiesta
palaides poga.

Uzmanibu! Lai nodrosinatu optimalus rezultatus, ir svarigi ievérot recepti un proporcijas.

*Atkariba no modela
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A. Gatavosanas programmas izvéle

L)

Kad sagatavota masa ir ielieta veidné
un vaks aizverts:

Ritiniet gatavosanas
programmas, izmantojot pogas
-un+.

Mirgo izvéléta piktogramma.

Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
OK (Labi).

B. Automatiskas programmas izmantosana

. Kad ir izvéléta gatavosanas

programma, deg atbilstosa
indikatora gaismina.

Mirgo ieprieks iestatits
gatavosanas laiks.

Ja laiks ir jamaina, nospiediet
pogas +un -.

Parliecinieties, vai  vaks ir
aizvérts. Nospiediet pogu Start
(Sakt), lai apstiprindtu un saktu
gatavosanu. Laika indikators
parstaj mirgot.

Gatavosanas process ir sacies.
Grafiskaja josla ekrana kreisaja
pusé ir redzams, ka notiek
gatavosanas cikls un ka ierice
silst.  Laika  atpakalskaitisana
notiek pa mindtém, bet pédéjas
mindtes laika — pa sekundém.

Piezime. Katra nakamaja ierices
lietosanas reizé laika indikators rada
ieprieks izmantoto laiku.
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C. Manualas programmas izmantosana

1. Kad ir izvéléta gatavoSanas
programma, deg  atbilstosa
indikatora gaismina.

2. Mirgo ieprieks jestatita
temperatura.

3. Ja temperatlra ir jamaina,
nospiediet pogas + un -.

4. Laiapstiprinatu, nospiediet pogu
OK (Labi).

5. Mirgo ieprieks iestatits
gatavosanas laiks.

6. Ja laiks ir jamaina, nospiediet
pogas +un -.

7. Nospiediet pogu Start (Sakt),
lai  apstiprindtu  un  saktu
gatavosanu; laika indikators
parstas mirgot.

8. Gatavosanas process ir sacies.
Grafiskaja josla ekrana kreisaja
pusé ir redzams, ka notiek
gatavosanas cikls un ka ierice
silst.  Laika  atpakalskaitisana
notiek pa mindtém, bet pédéjas
mindtes laika — pa sekundém.

9. Jebkura laika, ja nepieciesams,
lai pielagotu laiku un / vai

temperataru*, nospiediet
taustinu “atpakal” atkariba no
modela *.

10. Lai apstiprindtu, nospiediet pogu
OK (Labi).

Piezime. Katrd nakamaja ierices
lietosanas reizé laika indikators
rada ieprieks izmantoto laiku un
temperatdru.

*Atkariba no modela
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D. Proqrammas (automatiskas vai manualas) bEian

1. Laika radijums ir 000, un atskan gatavosanas beigu signals.

2. Vienreiz nospiediet OK (Labi), lai apturétu signalu; displeja mirgo 000.

3. Rikojoties ar karstajiem traukiem vai veidném, jaizmanto roku aizsarglidzekli (virtuves cimdi),
lai neapdedzinatos.

Uzmanibu! Ir svarigi atvért ierici un atri iznemt pagatavoto produkty, lai gatavosana neturpindtos.

E. Gatavosanas cikla (automatiska vai manudld

pagarinasana

1. Ja programmas beigas produkts
nav gatavs, gatavosanas laiku var
paildzinat, tiesi nospiezot pogas
+un -. Atkal aizveriet vaku.

2. Péc papildu laika ievadisanas
nospiediet pogu Start (Sakt), lai
turpinatu gatavo3anu.

3. Laika indikators parstaj mirgot,
un sakas atpakalskaitisana pa
mindtém. Gatavosana turpinas.
Grafiskaja josla ekrana kreisaja

automaty pusé ir redzams, ka notiek
gatavosanas cikls un ka ierice
silst.
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F.Tas pasas programmas atkartota palaisana

Automatiski un manuali

1. Péc skanas signala izslégsanas otrreiz nospiediet pogu
OK (Labi), lai paraditu laiku. Tiek paradits un mirgo
pédéjais izmantotais gatavosanas laiks.

2. Nospiediet OK (Labi), lai saktu programmu.

G. Atkartota palaiSana ar citu programmu
Péc automatiskas programmas

1. Péc skanas signala izslégsanas nospiediet pogu Back
(Atpakal), lai atgrieztos programmas izvéles ekrana.
2. Par programmas izvéli skatiet A dalu.

1. Péc skanas signala izslégsanas nospiediet pogu Back
(Atpakal), lai atgrieztos programmas izvéles ekrana.
2. Par programmas saksanu skatiet C daju.
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Laika un esosas programmas mainisana

Uzmanibul! Ja gatavosanas laika tiek mainits laiks, rezultatus vairs nevar garantét. Vélams atkartoti
palaist pilnu programmu.

lespéjams tikai tad, ja pagajusais gatavosanas laiks ir < 2 min.

1. Nospiediet pogu Back (Atpakal),
lai atgrieztos laika izvéles ekrana.
Laika indikators mirgo.

2. Ja nepiecieSams, otrreiz
nospiediet pogu Back (Atpakal),
lai atgrieztos programmas izvéles
ekrana.

3. Nospiediet pogas + un -, lai
vélreiz izvélétos programmu un/
vai mainitu laiku.

4. Apstipriniet, nospiezot Start
(Sakt), lai atsaktu gatavosanu.
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Apkope un tirisana

Uzmanibu! Visi remontdarbi javeic pilnvarota servisa
centra darbiniekiem.
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Lai izslégtu ierici, nospiediet
ieslégsanas/izslégsanas pogu.
Atslédziet ierici no barosanas avota.
Laujiet Cake Factory atdzist vismaz
2 stundas.

GatavoSanas  piederumi ir  drosi
mazgasanai  trauku  mazgajama
masina. Trauku mazgajamd masina
nav ieteicams mazgat silikona veidnes.
Terauda veidnes un atbalsta rami
nedrikst ievietot trauku mazgdjamaja
masind. lerici un tds barosanas
vadu nekad nedrikst ievietot trauku
mazgajama masina vai zem Udens.
Veidnes mazgajiet karsta  Gdeni,
izmantojot nedaudz trauku mazgasanas
[idzekla, péc tam kartigi noskalojiet, lai
nonemtu visus atlikumus.

Ripigi nozavéjiet. Nepieliposas veidnes
tirisanai nelietojiet metala berzamos
suklus, térauda vati vai abrazivus
tinsanas lidzeklus. lzmantojiet tikai
neilona vai nemetala tiriSanas stk|us.
Vaka tirisanai izmantojiet karsta adeni
samércétu sakli un nosusiniet ar mikstu,
sausu dranu. Nekad neiegremdéjiet
ierici deni vai cita Skidruma.

Pirms  uzglabasanas  vienmér
parliecinieties, vai ierice ir tira un sausa.
Lietosanas  laika  neaizskariet
ierices karstas dalas. Rokas un seju
netuviniet tvaika izlaisanas vietai
jerices aizmugure.

Nenesiet un nekariniet ierici aiz
pamatnes vai barosanas vada.
Parvietojot jerici, rikojieties
piesardzigi.

Regulari tiriet ierices arpusi.

Péc lietosanas var mainities krasa. Si
paradiba ir normala un saistita ar édiena
gatavosanai nepieciesamo temperatdru.
Dzeltésana neapdraud veselibu un
nemaina ierices darbibas ipasibas.



Gatavosanas instrukcija

Gatavosanas laiki ir noraditi tikai informacijai.

Paredzétas programmas Recepte Laiks Piederums

Biskvitkika 25 min

1. Griezamas kilkas -
Jogurta kika 35 min

Mellenu mafini 34 min - I. .
Keksini 35 min .‘ ‘
Sokolade 17 min '
Sveices bezé 105 min -

L 6 min
Balta vai piena Sokolade . .
9 min
@ 5. Sokolades kausésana* L 7 min -
Tumsa Sokolade .
11 min

Izmantojiet manualo programmu, Nepieliposa aluminija
atlasiet 140° un ievérojiet tos pasus veidne
gatavosanas laikus Sokolade + sviests 8 min

100 min
Créme brlée

5. Kréma pudini* 120 min )
Sokolades kréms 100 min %ﬁ%
120 min 555

Pilnas receptes skatiet mdsu lietotné.

*Atkariba no modela
**pardod komplektos pa sediem 55



Probléemu novérsana, lai sasnieqtu lieliskus

rezultatus

Pieméri

Padomi

Lavas kdcinas neizcepsies, ja tiks izmantots
parak daudz sviesta salidzinajuma ar ieteikto
sastavdalas svaru.

Lavas kdcinas bas parceptas, ja tiks izmantots
parak daudz miltu salidzinajuma ar ieteikto
sastavdalas svaru.

Ripigi ievérojiet sastavdalu daudzumu.

Lavas kcinas vai kikas tiks parceptas, ja tas
tiks atstatas Cake Factory péc zvana signala
édiena gatavosanas beigas.

Gatavosanas beigas uzmanigi iznemiet veidni, ka ieteikts
instrukcija.

Lavas kcinas tiks parceptas, ja mikla tiks
sakulta, nevis vienkarsi samaisita.

Ripigi ievérojiet recepté ieteiktas darbibas.

Mafini drups, ja sastavdalas tiks samaisitas
nepareiza seciba.

Ripigi ievérojiet receptes sastavdalu pievienosanas solu
secibu.

Kakam trakst garsas un tekstdras.

Lai nodrodinatu optimalu rezultatu, parliecinieties, vai
sastavdalas ir kvalitativas un nav beidzies to deriguma
termins.

Sarkano ogu lavas kucinas apaksdala
neizcepas, ja auglu mérces coulis centrala
dala netiek ievietota saldétava 4 stundas
pirms cepsanas.

Rapigi ievérojiet recepté ieteiktos sastavdalu pievienosanas
laikus.
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Problému novérsanas instrukcija

Probléma

Risinajums

Er00 vai Er003

lerices klame:
Atvienojiet ierici no elektrotikla un sazinieties ar klientu
apkalposanas servisu vai remonta centru.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Atvienojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet dazas
mindtes.

Péc tam atkal pievienojiet un ieslédziet ierici.

Ja probléma joprojam pastav, sazinieties ar klientu
apkalposanas servisu vai remonta centru.

Paraditais laiks mirgo

Ja paraditais laiks ir pareizs, nospiediet OK (Labi), lai
apstiprinatu.

Paradita temperattra mirgo

Ja paradita temperatdra ir pareiza, nospiediet OK (Labi), lai
apstiprinatu.

lzgaismota programma mirgo

Ja paradita programma ir pareiza, nospiediet OK (Labi), lai
apstiprinatu.

lerice neaizveras pareizi

Atveriet ierici un parbaudiet, vai atbalsta rezgis nav palicis
zem nepieliposas gatavosanas veidnes.

Parliecinieties, vai izmantojat silikona veidni, kuras
augstums parsniedz 4,5 cm. Ja ta ir, iznemiet atbalsta rezgi.
Izmantota veidne 3ai iericei nav piemérota: izmantojiet
veidni, kas atbilst 3is ierices lietosanas noteikumiem.

Laiks rada 000, bet produkta gatavosanas
limenis nav pietiekams

Gatavosanas beigas péc skanas signala izslégsanas, vienreiz
nospiezot OK (Labi), atkal aizveriet ierici un pievienojiet
laiku, izmantojot pogas - un +, péc tam apstipriniet,
nospiezot OK (Labi).

Gatavosanas laika péc gatavosanas laika
mainisanas tas automatiski atgriezas uz
sakotnéjo

Péc laika mainisanas nospiediet OK (Labi), lai apstiprinatu.

Péc gatavosanas programmas palaisanas
gatavosanas laiku nevar mainit

Péc programmas palaisanas uzgaidiet 2 mindites, lai
mainitu laiku, izmantojot pogas - un +.
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TURINYS

e Saugos instrukcijos

o Apibadinimas

e Formy naudojimas

e Gaminio pristatymas

e Paruosimas

e [rengimas ir prijungimas

o Programy pristatymas

o A Kaip pasirinkti kepimo programg

o B. Kaip naudoti automatine programq

¢ C. Kaip naudoti neautomatine programag

D. Kaip pabaigti programg (automatine arba neautomatine)

E. Kaip pailginti kepimo ciklg (automatinj arba neautomatinj)

F. Kaip paleisti tg pacig programg

o G.Kaip i$ naujo paleisti kitq programq

o Kaip keisti taikomg laikg ir vykdomg programg

o Priezitira ir valymas

* Kepimo vadovas

o Trikiy nustatymas ir Salinimas norint pasiekti puikiy rezultaty

o Trikéiy nustatymo ir Salinimo vadovas
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Saugos instrukcijos
SVARBIOS ATSARGUMO PRIEMONES

Gaminio naudojimas, techniné prieziura, valymas ir
montavimas: dél savo saugos perskaitykite visas Sios instrukcijos
dalis ir atkreipkite démesj j atitinkamas piktogramas.

Sis buitinis prietaisas yra skirtas naudoti tik vidaus patalpy buityje.
Jei gaminys naudojamas profesionaliai  veiklai, naudojamas
netinkamai arba nesilaikant instrukcijy, gamintojas neprisima
jokios atsakomybés ir garantija nebus takoma. Sio buitinio prietaiso
negalima naudoti lauke. Sis buitinis prietaisas yra skirtas naudoti
tik patalpy buityje. Jis néra skirtas naudoti toliau nurodytoms
paskirtims ir garantija nebus taikoma:

— jis bus naudojamas parduotuviy, biury ir kity darbo viety

virtuvése;

— jis bus naudojamas Ukio namuose;

— jinaudos klientai viesbuciuose, moteliuose ir kitose gyvenamojo

tipo vietose;

— jis bus naudojamas nakvynés ir pusryciy tipo aplinkoje.
Nuimkite visas pakuotes, lipdukus ir jvairius priedus iS buitinio
prietaiso vidaus ir iSorés.

Sis buitinis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus),
kurie turi fizin, jutimine arba protine negalig, neturi patirties ir Ziniy,
nebent uz jy saugumgq atsakingas suauges asmuo juos prizidri arba
iSmoké naudotis buitiniu prietaisu.

Prizilrékite vaikus, kad jie nezaisty su buitiniu prietaisu ar nenaudoty
jo kaip zaislo.

Niekada naudodami nepalikite buitinio prietaiso be prieZitros.
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A\Kai  buitinis  prietaisas  veikia, prieinamy  pavirsiy

temperatdra gali bati auksta.

Nelieskite karsty buitinio prietaiso pavirsiy.

Sis buitinis prietaisas néra skirtas naudoti naudojant isorinj

laikmatj ar atskirg nuotolinio valdymo sistema.

PrieS naudodami visiskai iSvyniokite maitinimo laidg.

Jei maitinimo laidas yra pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas,

jo techninés prieZidros specialistas arba panasios kvalifikacijos

asmenys, kad baty iSvengta pavojaus.

Nenaudokite ilgintuvo. Jei prisiimate atsakomybe dél ilgintuvo

naudojimo, naudokite tik geros buklés ilginimo laidg, turintj

kiStukg su jZeminimo jungtimi ir tinkantj pagal buitinio
prietaiso galig. Imkités visy batiny atsargumo priemoniy, kad
niekas neuzklidty uz laido.

Visada prijunkite buitinj prietaisg prie lizdo su jzeminimu.

Patikrinkite, ar jisy tinklo maitinimo jtampa atitinka jtampag,

nurodytq buitinio prietaiso duomeny ploksteléje.

Niekada nepanardinkite buitinio prietaiso ar jo maitinimo

laido j vanden; ar kitg skyst.

Sibuitinj prietaisq galinaudoti 8 mety irvyresnivaikai bei asmenys,

turintys fizine, jutimine arba protine negalig, stokojantys patirties

ir Ziniy, jei jie priziarimi arba iSmokomi saugiai naudotis buitiniu
prietaisu ir jie supranta susijusius pavojus.

Naudotojo atliekamos valymo ir techninés priezitros negali

atlikti vaikai, nebent jie yra vyresni nei 8 mety ir yra prizidrimi.

Laikykite buitinj prietaisq ir jo laidg jaunesniems nei 8 mety

vaikams nepasiekiamoje vietoje.

* Jei buitinio prietaiso dalys uzsidegty, niekada neméginkite
gesinti liepsnos vandeniu. Atjunkite buitinj prietaisq ir
uzdenkite liepsng drégnu audiniu.
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o JSPEJIMAS. Nesildykite ir nejsildykite gaminio, jei jo viduje
néra kepimo formu.
Atlikite Siuos veiksmus

o Atidziai perskaitykite Sig instrukcijg ir laikykite jg netoliese. Ji taikoma visoms skirtingoms Sio
buitinio prietaiso versijoms, atsizvelgiant j pridedamus priedus.

o Nelaimingo atsitikimo atveju iSkart liekite Saltg vandenj ant nudegimo vietos ir, jei reikia,
paskambinkite gydytojui.

o Ripestingai idéstykite maitinimo laidg, kad jo nebdty darbo zonose, nesvarbu, ar naudojamas
ilgintuvas, ar ne.

o Kepimo metu susidarantys dimai gali biti pavojingi gyvinams, turintiems ypac jautriq kvépavimo
sistema, pavyzdziui, paukéciams. Pauksciy savininkams rekomenduojame paukscius laikyti atokiau
nuo kepimo vietos.

o Visada laikykite § buitinj prietaisq vaikams nepasiekiamoje vietoje.

o Pries pradédami naudoti, iSplaukite aliuminio kepimo forma arba plieno formas ir nuvalykite jas
Svelnia Sluoste.

o Jei naudojate aliuminio formg arba plieno formas *prie$ jdédami paruostq turinj j vidy, istepkite
formas sviestu, geresniam atsiskyrimui.

o Prie$ pirmgjj naudojimg, iSplaukite silikonines formeles™ ar plienines formeles™ ir nusausinkite
Svelnia Sluoste.

o Patikrinkite, ar kepimo formos buvo tinkamai idvalytos po naudojimo.

o Siekdami nepazeisti kepimo formy, naudokite jas tik su jranga, kuriai jos buvo skirtos (pvz., nedékite
juj orkaite, ant viryklés ar kaitvietés).

o [sitikinkite, kad kepimo formos yra stabilios ir tinkamai iSdéstytos ant buitinio prietaiso pagrindo.
Naudokite tik tas kepimo formas, kurios yra tiekiamos ar jsigytos i$ jgalioto aptarnavimo centro.

o Siekdami apsaugoti kepimo formos dangg, visada naudokite plastikine arba medine mentele.

» Naudokite tik tuos priedus, kurie buvo gauti kartu su buitiniu prietaisu arba jsigyti i$ jgalioto
aptarnavimo centro. Nenaudokite ju kartu su kitais buitiniais prietaisais.

 Naudokite tik ,PROflex" Tefal", ,Crispy Bake* Tefal" ir ,CreaBake™ Tefal formas, kurios yra nurodytos kaip
suderinamos.

» Norédami isimti formeles ir atraminj rémg kepimui pasibaigus, naudokités virtuvinémis pirstinémis.

o Lydydami Sokoladg naudokite ,Cake Factory” nelipnig aliuminio formg arba ,PROflex" Sokolado
lydymo formg (jei pridedama).

Draudziami veiksmai

» Nenaudokite buitinio prietaiso lauke.

« Niekada negabenkite gaminio, kai jis yra karstas arba veikia.

« Niekada neprijunkite Sio buitinio prietaiso prie elektros tinklo, kai jis nenaudojamas.

o Siekdami, kad $is buitinis prietaisas neperkaisty, nestatykite jo j kampg ar prie sienos.

« Niekada nestatykite Sio buitinio prietaiso tiesiai ant trapiy pavirsiy (pvz., ant stiklinio stalo, staltiesés,
lakuoty baldy irkt.) arba tokio pavirsiaus, kaip, pvz., plastikinés staltiesés.

 Nestatykite Sio buitinio prietaiso ant slidZiy ar karsty pavirsiy ar Salia jy, taip pat neisdéstykite laido
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taip, kad jis kaboty virs Silumos 3altinio (pvz., viryklés, dujinés viryklés ir kt.)

o Niekada nestatykite Sio buitinio prietaiso po baldu, pritvirtintu prie sienos, arba po lentyna, arba
Salia degios medziagos, tokios kaip Zaliuzés, uzuolaidos ar portjeros.

o Niekada nenaudokite Sveitimo pagalvélés ar Sveitimo milteliy, kad nepazeistuméte kepimo
pavirsiaus (nelipnios dangos).

» Neneskite prietaiso laikydami uZ rankenos ar metaliniy laidy.

« Niekada nenaudokite Sio buitinio prietaiso, kai jis yra tuscias.

o Tkaitusiy kepimo formy nemerkite j vandenj ir nedékite ant trapiy pavirsiy.

o Siekdamii$saugoti dangos ir silikono nelipnumo savybes, nekaitinkite Sio buitinio prietaiso, kai jis yra tuscias.

o Niekada negalima dirbti su kepimo formomis, kai jos yra karstos.

» Nekepkite maisto maideliuose ar paketuose (,papilotéje”).

 Kad nesugadintuméte 3io buitinio prietaiso, niekada neruoskite ant jo maisto apipildami jj spiritu
ir uzdegdami.

o Niekada nedékite aliuminio folijos ar kokio nors kito daikto tarp kepimo formuy ir kepamo maisto ar
tarp kepimo formy ir elementy.

« Negalima pjaustyti tiesiai ant kepimo formy.

» Nekaitinkite Sio buitinio prietaiso, jei jo viduje néra atsvaito ir kepimo formos.

 Niekada nekaitinkite ir nekepkite, kai is buitinis prietaisas yra ,atidarytoje” padétyje.

o Siekiant iSsaugoti silikono nelipnumo savybes, rekomenduojame jo neplauti indaplovéje.

o Siekdami uztikrinti tinkamg jGsy buitinio prietaiso veikimg, pripildydami formas nevirSykite
nurodyty proporcijy.

» Negalima sutepti silikoniniy formy aliejumi, sviestu ar riebalais.

o Jvykio atveju, kai ruoSiant recepta sulauzomas stiklinis indas, visas preparatas neturéty bati
vartojamas ir jj reikia iSmesti.

o Stikliniy indeliy negalima déti j Saldiklj. Nedékite jy j mikrobangy krosnele. Nenaudokite degiklio.

« Nepilkite skyscio labai aukstoje temperatiroje j stiklinius indelius.

Rekomendacijos / informacija

o JUsy saugai uztikrinti Sis buitinis prietaisas atitinka galiojancius standartus ir reglamentus
(direktyvas dél zemos jtampos buitiniy prietaisy, elektromagnetinio suderinamumo, medziagy,
besilieCianciy su maisto produktais, aplinkos ir kt.).

o Dékojame, kad pasirinkote §j buitinj prietaisg, skirtq naudoti tik buityje.

o MUsy jmoné pasilieka teise bet kuriuo metu pakeisti savo gaminiy savybes ar komponentus,
atsizvelgdama j vartotojo interesus.

o Kai $is buitinis prietaisas naudojamas pirma kartq, per pirmgsias naudojimo minutes gali sklisti
silpnas kvapas ir (arba) dimai.

 Negalima vartoti jokio kieto ar skysto maisto, kuris lieiasi su dalimis, pazymétomis X logotipu.

o Kepimo formas valykite kempine, karstu vandeniu ir plovimo skysciu.

o Elemento plauti negalima. Jei jis tampa tikrai neSvarus, palaukite, kol jis visiSkai atvés, ir patrinkite
sausa Sluoste.

Aplinka
Prisidékite prie aplinkos apsaugos!
® Jusy buitiniame prietaise yra daug atkuriamy ar perdirbamy medZiagy.
< Palikite jj surinkimo punkte perdirbti.
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Apibudinimas

wWN =

ol

*5

*7

dangtis 8
Valdymo pultas 9
Buitinio prietaiso bazé *10

Nelipnus aliuminio dubuo

Silikoniné ,PROflex" 6 bandeliy forma *11
Silikoniné ,PROflex" 6 pyragéliy forma *12
Kai kurioms ,PROflex" formoms ir Sokolado %13
lydymui skirtos atraminés grotelés™arba % *14
grietinélés pudingo®

Maitinimo laidas
Juodas atdvaitas
,PROflex" silikoniné Sokolado lydymo
forma (priklausomai nuo modelio)
Apskrity akyty bandeliy formos i$ plieno
Pyragéliy formos is plieno
Sesiy formy laikiklis
Stiklinis puodelis (parduodamas 3esiy
vienety komplekte)

*Priklausomai nuo modelio
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Formy naudojimas

Siekdami uztikrinti tinkamq jlsy buitinio prietaiso veikimg, pripildydami formas nevirsykite nurodyty
proporcijy.

Silikoniné ,,PROflex“ forma*

,Cake Factory” yra suderinama tik su formomis, priklausanciomis ,Tefal PROflex" asortimentui,
matmenys 30 x 21 cm.

Supilkite j forma  Nuimkite aliuminio Isitikinkite, kad ~ [dékite groteles ant Idékite formg Uidarykite
dubenj juodas atdvaitas yra atsvaito”
tinkamoje padétyje
ir yra pritvirtintas
prie buitinio
prietaiso dugno

*Norédami kepti kaneles ar naudoti bet kokig aukstesne nei 4,5 cm forma, jdékite ,PROflex” formaq tiesiai j
,Cake Factory" be atraminiy groteliy.

Nelipnus aliuminio dubuo

Sutepkite dubenj  Pripildykite dubenj  ISimkite groteles™ Isitikinkite, kad Idékite dubenj Uzdarykite
juodas atdvaitas yra
tinkamoje padétyje
ir yra pritvirtintas
prie buitinio
prietaiso dugno

Plieniné forma*
Uzpildykite formas iki 3/4.

Supilkite j Idékite formas Idékite laikikl Uidarykite
plienines formas i laikiklj jirenginj

Rekomenduojame nemaisyti formy to paties kepimo metu.

*Priklausomai nuo modelio
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Po kepimo

Pries iSimdami i$
formos, palikite
keletg minuciy

atvésti.

Naudodamiesi Atraminj rémg Viena po kitos,
virtuvinémis padékite ant karsciui  iSimkite formeles i3
pirstinémis, iSimkite ~ atsparaus pavirsiaus  atraminio rémo
atraminj rémq i$
prietaiso

Sokolado lydymas*

Jdékite Sokoladq j ISimkite groteles Uidarykite Jdékite Sokoladg ]  Jdékite groteles ant Uzdarykite
aliuminio formg tinkamg indg atsvaito

Nordami lydyti Sokoladg naudokite ,Cake Factory” nelipnig aliuminio formg arba ,PROflex” okolado
lydymo silikonine formg (jei pridedama).

ok k%

Atskiri grietinélés pudingai
Kepimo metu, neuzdékite dangteliy and indy.

I@®2=

Supilkite j Idékite dékite Uzdarykite
stiklinius puodelius  aliuminio formg  stiklinius puodelius
j jrenginj j aliuminio formg

Baige kepti, patiekalg ir indus i$ kepimo aparato iSimkite dar kartus, naudodami specialy laikiklj, ir palikite
atvesti 10 minuciy, prie$ uzdedant dangtelius.

Pjaustomas grietinélés pudingas®

Supilkite j Idékite Uzdarykite
aliuminio aliuminio formg e . X
formg jrenginj Priklausomai nuo modelio

“parduodamas Sesiy vienety komplekte 225
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Gaminio pristatymas

§o

— ——Manual —

1 2 3 6 4 5
Tjungimo / i§jungimo mygtukas Mygtukas ,OK* (Gerai) / ,Start” (Pradéti)
Grizimo mygtukas Valdymo pultas

Automatinés programos
Neautomatiné programa

coNou»n

1
2
3 Minuso mygtukas (-)
4 Pliuso mygtukas (+)

Paruosimas

1. Nuimkite visas pakuotes, lipdukus ir jvairius priedus i$ buitinio prietaiso vidaus ir iSorés.
2. Pries naudodami pirma kartq, kruopsciai nuplaukite skirtingas formas karstu vandeniu ir plovimo
skysciu, ripestingai nuskalaukite ir nusausinkite.

rengimas ir prijungimas

Buitinio prietaiso paleidimas taikomas visoms programoms

1. Prijunkite buitinj prietaisq prie
tinklo.

3. Tada palaukite keletq sekundziy ir
paspauskite jjungimo / i$jungimo
mygtuka. Mirksi pirmoji programa,
taip  rodomas ,Programos
pasirinkimo* rezimas.
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Programy pristatymas
Jei nesate tikri, kurj kepimo reZimq naudoti, skaitykite Kepimo vadova, 234 p.
1 2 3 4 5" 6

& [¥0)

Automatic — —Manual —

§o

Automatic — —Manual —

5 automatinés programos:

1 Pjaustomy pyragy programa *5  Sokolado lydymo* arba grietinélés
2 Atskiry pyragéliy programa pudingo* programa

3 Lavos pyrageéliy programa 6  Neautomatiné programa

4 Morengy programa

Kepimo patarimas. Yra kiekvienam recepto tipui tinkama programa. Priklausomai nuo pasirinktos
programos, nurodomas numatytasis kepimo laikas. Vienoje programoje yra keli receptai. Dél to gali
reikéti koreguoti laikg pagal pasirinktq receptq (Zr. rekomenduojamo laiko pagal receptq sqrasa). IS
anksto jSildyti nereikia ir kepimas pradedamas paleidus programag, kai buitinis prietaisas uzdaromas
ir paspaudziama paleisti.

Atsargiai. Norint uztikrinti geriausius rezultatus, batina vadovautis receptu ir laikytis proporcijy.

*Priklausomai nuo modelio
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A. Kaip pasirinkti kepimo programg

228

Kai paruostas midinys supilamas |
formq ir uzdaromas dangtis:

. Pereikite per kepimo programas

naudodami mygtukus - ir +.

. Mirksi pasirinkta piktograma.
. Paspauskite mygtukq ,OK* (Gerai),

kad patvirtintuméte.

naudoti automatin

rogram

. Pasirinkus  kepimo  programg,

atitinkama indikatoriaus lemputé
dega nuolat.

. Mirksi numatytasis kepimo laikas.
. Norédami pakeisti laikg,

paspauskite + ir - mygtukus.

. Isitikinkite, kad dangtis uzdarytas.

Paspauskite  mygtukq ,Start”
(Pradeéti), kad patvirtintuméte ir
pradétuméte kepti. Laiko rodinys
nustoja mirkseti.

. Pradedama kepti. Kairéje ekrano

puséje esanciame  grafiniame
rodinyje rodoma, kad vyksta
kepimo ciklas ir kad buitinis
prietaisas  kaitinamas.  Laikas
skaiCiuojamas  minutémis, o
véliau — sekundémis per paskuting
minute.

Pastaba. Véliau kiekvieng kartq
naudojant & buitinj prietaisg, rodomas
laikas automatiskai atitinka anksciau
naudotg laikg.



C

Kai

naudoti neautomatin

rogram

10.

Pasirinkus ~ kepimo  programa,
atitinkama indikatoriaus lemputé
dega nuolat.

Mirksi numatytoji temperatdra.
Norédami pakeisti temperatirg,
paspauskite + ir - mygtukus.
Paspauskite mygtukg ,0K" (Gerai),
kad patvirtintuméte.

Mirksi i$ anksto nustatytas kepimo
laikas.

Norédami pakeisti laikg,
paspauskite + ir - mygtukus.
Paspauskite  mygtukq ,Start”
(Pradeti), kad patvirtintuméte ir
pradétuméte kepti maista. Laiko
ekranas nustos mirkséti.
Pradedama kepti. Kairéje ekrano
puséje esanciame  grafiniame
rodinyje rodoma, kad vyksta
kepimo ciklas ir kad buitinis
prietaisas  kaitinamas.  Laikas
skai¢iuojamas  minutémis, o
véliau — sekundémis per paskuting
minute.

Bet kuriuo metu, jei reikalinga
pakeisti laikq ir / ar temperatlrg”,
spauskite  ,atgal*  mygtukq
priklausomai nuo modelio*.
Paspauskite mygtukg ,0K" (Gerai),
kad patvirtintuméte.

Pastaba. Véliau kiekvieng kartq
naudojant & buitinj prietaisg, rodomas
laikas ir temperatlra automatiskai
atitinka anks¢iau naudotq laikg ir
temperatdra.

*Priklausomai nuo modelio

®
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D

. Kai

abaigti

automatine arba neautomatin

Laikas pasiekia 000 ir buitinis prietaisas pypteli signalizuodamas, kad baigtas maisto kepimas.
2. Vienq kartg paspauskite mygtukg ,0K" (Gerai), kad sustabdytuméte skambéjimg, o 000 ima

mirkséti.

Tvarkant karstus indus ar formas batina naudoti ranky apsauga (orkaités pirstines), kad baty
iSvengta nudegimuy.

Atsargiai. Svarbu atidaryti buitinj prietaisq ir greitai iSimti pyragélius, kad jie toliau nekepty.

E. Kaigpuilqinti kepimo Clklg (automatinj arba neautomatinj)

230

Autom:

ti

< min

. Pasibaigus programai, tuo atveju,

kai pyragas yra nepakankamai
iSkeptas, galima pailginti kepimo
laikg  tiesiogiai  paspaudziant
mygtukus + ir - V@l uZdarykite
dangtj.

. vede papildoma laikg,

paspauskite ,Start* (Pradéti), kad
galétuméte toliau kepti.

. Laiko rodinys nustos mirkséti

ir prasidés atgalinis  minuciy
skaiCiavimas. Kepimas tesiamas.
Kairéje ekrano puséje esanciame
grafiniame rodinyje rodoma, kad
vyksta kepimo ciklas ir kad buitinis
prietaisas kaitinamas.



F. Kaip paleisti ta pacia program

Automatiné ir neautomatiné

1. Ijunge pypséjimg, antrg kartq paspauskite mygtukq
,OK* (Gerai), kad bity rodomas laikas. Rodomas paskutinj
kartq naudotas kepimo laikas ir rodinys mirksi.

2. Paspauskite, OK" (Gerai), kad paleistuméte programa.

G. Kaip i$ naujo paleisti kitg programa

Po automatinés programos

1. I3junge pypséjima, paspauskite grizimo mygtukg, kad
griztuméte j programos pasirinkimo ekrang.
2. Norédami pasirinkti programa, Zidrékite A dalj.

1. I3junge pypséjima, paspauskite grizimo mygtukg, kad
griztuméte j programos pasirinkimo ekrang.
2. Norédami paleisti programa, Zidirékite C dalj.
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Kaip keisti taikoma laika ir vykdoma programa

Démesio: pakeitus laikg kepimo metu, rezultatai nebebus garantuoti. Pageidautina i$ naujo paleisti
visq programg.

Galima tik tuo atveju, jei praejes kepimo laikas < 2 min.

1. Norédami grjzti j laiko pasirinkimo
ekrang,  paspauskite  grjZimo
mygtukg. Rodomas laikas mirksi.

2. Jei reikia, antrg kartq paspauskite
grjzimo mygtuka, kad griztuméte j
programos pasirinkimo ekrang.

3. Paspauskite + ir - mygtukus, kad vél
pasirinktuméte programa ir (arba)
pakeistuméte laika.

4. Patvirtinkite paspausdami |, Start*
(Pradeti), kad vél baty pradétas
kepimas.
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Priezilra ir valymas

®

Atsargiai. Visus remontus turi atlikti jgaliotas techninés
priezilros centras.

Norédami  iSjungti  buitinj  prietaisq,
paspauskite  jjungimo  /  i§jungimo
mygtuka.

. Atjunkite buitinj prietaisg nuo tinklo.

Leiskite ,Cake Factory” atvésti maziausici
2 valandas.

Kepimo  reikmenis  galima  plauti
indaplovéje. Silikoniniy ~ formeliy
nerekomenduojama plauti indaplovéje.
Plieniniy formeliy ir atraminio rémo plauti
indaplovéje negalima. Buitinio prietaiso
ir jo maitinimo laido niekada negalima
déti j indaplove ar laikyti po vandeniu.
Nuplaukite formas karstu vandeniu ir
Siek tiek plovimo skyscio, tada gerai
praskalaukite, kad pasalintuméte  visus
likucius.

. Gerai iSdZiovinkite. Valydami  nelipnig

formg, nenaudokite metaliniy Sveitimo
pagalvéliy, plieninés vatos ar abrazyviniy
valymo priemoniy. Naudokite tik nailono
ar nemetalinius  valymo  tamponus.
Norédami  idvalyti  dangtj, naudokite
kemping, mirkytq karStame vandenyje,
ir nusausinkite minkSta, sausa Sluoste.
Niekada nemerkite buitinio prietaiso j
vandenj ar kitg skystj.

Pries sandéliuodami jsitikinkite, kad buitinis
prietaisas yra Svarus ir sausas.

Nelieskite karsty buitinio prietaiso daliy, kai
jis naudojamas. Laikykite rankas ir veidg
atokiai nuo gary, kurie verZiasi pro buitinio
prietaiso galine dal;.

Neneskite  ir  nekabinkite  buitinio
prietaiso uZ jo pagrindo ar maitinimo
laido. Perkeldami buitinj prietaisq bikite
atsargas.

Reguliariai valykite buitinio prietaiso iSore.
Po naudojimo gali pasikeisti - spalva.
Sis reidkinys yra normalus ir susijes su
temperatra, reikalinga maistui kepti. Bet
koks pageltimas nekelia pavojaus sveikati
ir nekeicia buitinio prietaiso eksploataciniy
savybiy.

233



Kepimo vadovas

Kepimo laikas pateikiamas tik kaip informacija.

Specialiosios programos Receptas Laikas Priedas
Biskvitinis pyragas 25 min.
1. Pjaustomas pyragas -
Jogurto pyragas 35 min.
Meélyniy bandelés 34 min. - . *
2. Atskiri pyragéliai @
Keksiukai 35 min. .‘ ‘
@ 3. Lavos pyragéliai Sokoladas 17 min. -
4. Morengai Sveicariski morengai 105 min. -
Baltasis arba pieno |6 min.
$okoladas 9 min, - ¥
@ 5. Sokolado lydymas* 7 min. '
Juodasis $okoladas .
11 min.
Naudodami ranking programa, Nelipni aliuminio forma
pasirinkite 140" ir laikykités tokiy
paciy kepimo trukmiy Sokoladas + sviestas 8 min. -
100 min
Krembriulé
(< =) 120 min
5. Grietinélés pudingai* »
. 100 mi
Sokoladinis kremas m %%%
120min GGG

Raskite i$samius receptus msy programoje.
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Trik¢iy nustatymas ir Salinimas norint pasiekti

puikiy rezultaty

PavyzdZiai

Patarimai

Lavos pyragéliai bus nepakankamai iskepti,
jei sviesto bus per daug, palyginti su
rekomenduojamu sudedamujy daliy svoriu.
Lavos pyragéliai bus perkepti, jei bus per
daug milty, palyginti su rekomenduojamu
sudedamujy daliy svoriu.

AtidZiai sekite sudedamujy daliy kiekj.

Lavos pyragéliai ar pyragai bus perkepti, jei
paliksite ,Cake Factory” jrenginyje po to,
kai kepimo pabaigoje pasigirs skambéjimo
signalas.

Baige kepti atsargiai iSimkite forma, kaip rekomenduojama
vadove.

Lavos pyragéliai bus perkepti, jei tesla buvo
plakama, o ne tiesiog maisoma.

AtidzZiai atlikite recepte rekomenduojamus veiksmus.

Bandelés bus trapios jas iSvertus, kad
sudedamosios dalys buvo maisomos jy
neatskiriant.

Atidziai vykdykite recepto sudedamyjy daliy jtraukimo
veiksmy sekg.

Mano pyragy skonis ir tekstdra néra geri.

Norédami uztikrinti optimalius rezultatus, atidZiai patikrinkite,
ar sudedamosios dalys yra geros kokybés ir ar nesibaigé jy
galiojimo laikas.

Brukniy lavos pyragélio apacia bus
nepakankamai iskepusi, jei uogy tyrés
centras pries kepimq nebus dedamas j Saldiklj
4 valandoms.

AtidZiai laikykités recepte rekomenduojamy sudedamuyjy
daliy parengimo laiky.
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Trikciy nustatymo ir Salinimo vadovas

Problema

Sprendimas

Er00 arba Er003

Buitinio prietaiso gedimas:
Atjunkite buitinj prietaisg nuo elektros tinklo ir susisiekite su
klienty aptarnavimo tarnyba arba remonto centru.

Er01/Er02 / ErO4 / Er05 / Er06

Atjunkite buitinj prietaisq nuo elektros tinklo ir palaukite
kelias minutes.

Tada vél prijunkite buitinj prietaisq ir jj jjunkite.

Jei problema nedingsta, susisiekite su klienty aptarnavimo
tarnyba arba remonto centru.

Rodomas laikas mirksi

Jei rodomas laikas teisingas, paspauskite ,,0K* (Gerai), kad
patvirtintuméte.

Rodoma temperatra mirksi

Jei rodoma temperatdra yra teisinga, paspauskite 0K
(Gerai), kad patvirtintuméte.

Apsviesta programa mirksi

Jei rodoma programa teisinga, paspauskite ,0K" (Gerai), kad
patvirtintuméte.

Buitinis prietaisas netinkamai uzsidaro

Atidarykite buitinj prietaisq ir patikrinkite, ar atraminés
grotelés nebuvo paliktos po nelipnia kepimo forma.
Patikrinkite, ar naudojate aukstesne nei 4,5 cm silikoning
forma. Tokiu atveju nuimkite atramines groteles.
Naudojama forma netinka Siam buitiniam prietaisui:
naudokite forma, kuri atitinka $io buitinio prietaiso
naudojimo salygas.

Laikas pasieké 000, taciau maisto iskepimo
lygis yra nepakankamas

Baigus kepti, iSjunge pypteléjimo garsq vieng kartq
paspausdami ,OK" (Gerai), vél uzdarykite buitinj prietaisq
ir pridékite laiko mygtukais - ir +, tada patvirtinkite
paspausdami ,OK" (Gerai).

Kepimo metu pakeitus kepimo laika, kepimo
laikas automatiskai grjzta j pradinj laikg

Pakeite laikg, paspauskite ,0K* (Gerai), kad patvirtintuméte.

Paleidus kepimo programa, nejmanoma
pakeisti kepimo laiko

Paleide programa, palaukite 2 minutes, kad galétuméte
pakeisti laikg mygtukais - ir +.
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Instructiuni de siguranta
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE

Utilizarea, intretinerea, curatarea si instalarea produsului:
pentru siguranta dvs., va rugam sa cititi toate sectiunile
din aceste instructiuni si sa acordati atentie pictogramelor
asociate.
Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic, la interior.
In caz de utilizare profesionala, utilizare inadecvatd sau de
nerespectare a instructiunilor, producatorul nu isi asuma niciun
fel de responsabilitate, iar garantia nu se va aplica. Acest aparat
nu trebuie utilizat In exterior. Acest aparat este destinat numai
pentru uz casnic. Nu este destinat sa fie utilizat in urmdtoarele
situatii, iar garantia nu se va aplica pentru:

— Spatii dedicate personalului din magazine, birouri si alte

medii de lucry;
- Ferme;
— Utilizare de cdtre clienti in hoteluri, moteluri si alte locaii
de tip rezidential;

= Locatii de tip pensiune.
Indepartati toate ambalajele, autocolantele si accesoriile din
interiorul si exteriorul aparatului.
Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia
cazului in care acestea sunt supravegheate sau instruite in
prealabil cu privire la utilizarea aparatului de catre un adult
responsabil de securitatea lor.
Supravegheati copiii, pentru a va asigurati ca nu se joacd cu
aparatul sau nu il folosesc ca pe o jucarie.
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Nu ldsati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul
functionadril.

Temperatura de pe suprafetele accesibile poate fi ridicata
in timpul functionarii aparatului.
Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului.
Aparatul nu este destinat utilizdrii prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat de control de
la distantd.
Desfdsurati complet cablul de alimentare inainte de utilizare.
Daca este deteriorat, cablul de alimentare trebuie inlocuit
de cdtre producdtor, agentul sdu de service sau persoane cu
calificare similara, pentru evitarea pericolelor.
Nu utilizati un cablu prelungitor. Daca va asumati aceasta
raspundere, utilizati doar un prelungitor in stare bund, care are
stecar cu impdmantare si este adecvat puterii aparatului. Luati
toate mdsurile de precautie necesare pentru a vd asigura ca nu
exista riscul de impiedicare din cauza cablului.
Conectati intotdeauna aparatul la o priza cu impdmantare.
Verificati ca tensiunea sursei de electricitate sa corespundd cu
cea indicata pe placuta cu datele tehnice a aparatului.
Nu scufundati niciodatd aparatul sau cablul de alimentare in
apad sau in orice alt lichid.
Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de cel putin 8 anisi de
catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse ori
lipsite de experienta si cunostinte, dacd au fost supravegheate sau
instruite in prealabil cu privire la utilizarea in sigurantd a aparatului
siinteleg pericolele pe care le presupune acesta.
Curdtarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii, decat
daca au varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.
Aparatul si cablul sdu nu trebuie lasate la indemana copiilor cu
varsta mai micd de 8 ani.
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+ In cazul in care aparatul ia foc, nu incercati sa stingeti flacarile
CU apa. Scoateti aparatul din priza si inabusiti flacdrile cu o
laveta umedad.

« AVERTISMENT: Nu incdlziti sau preincdlziti produsul decat
dacd formele de copt se afla in interior.

Ce este indicat

Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le la indemand. Acestea sunt valabile pentru toate
versiunile aparatului electrocasnic, in functie de accesoriile furnizate.

In caz de accident, tineti zona unde s-a produs arsura sub jet de apd rece si, daca este necesar,
solicitati ajutorul unui medic.

Asezati cablul de alimentare cu atentie, fard a bloca zonele de lucru, indiferent daca folositi sau nu
un prelungitor.

Fumul degajat in timpul gatirii poate fi periculos pentru animalele cu sisteme respiratorii sensibile, cum
sunt pasarile. Recomanddm ca proprietarii de pdsari sd le tind pe acestea departe de zona unde se gdteste.
Nu Idsati niciodatd aparatul la indemana copiilor.

Tnainte de prima utilizare, spalati forma de gatit din aluminiu sau metalica si stergeti-o cu o lavetd
moale.

Tnainte de prima utilizare spalati formele din silicon* sau formele metalice* si stergeti-le cu o lavetd moale.
Dac utilizati forma din aluminiu sau formele metalice*, ungeti-le inainte de a introduce preparatul
in interior pentru o mai bund eliberare.

Asigurati-va ca formele pentru gétit au fost bine curdtate dupa utilizare.

Pentru a evita deteriorarea formelor pentru copt folositi-le doar impreund cu dispozitivul pentru
care sunt destinate (spre exemplu nu le puneti in cuptor, pe plita sau pe o altd suprafata fierbinte).
Asigurati-va ca formele pentru gatit sunt asezate stabil si pozitionate corect pe baza aparatului.
Utilizati doar formele pentru gatit furnizate sau forme achizitionate de la centrul de service autorizat.
Pentru a mentine intact invelisul formelor pentru gétit folositi intotdeauna o spatula de plastic sau de lemn.
Utilizati doar accesoriile furnizate impreund cu aparatul sau accesorii cumparate de la un centru de
service autorizat. Nu utilizati aceste accesorii cu alte aparate.

Utilizati doar formele PROflex si Crispy Bake de la Tefal indicate ca fiind compatibile.

Utilizati manusi de bucatarie pentru a scoate formele si suportul dupa finalizarea procesului de gatire.
Atunci cand topiti ciocolata, utilizati forma neaderentd din aluminiu Cake Factory sau forma PROflex
pentru topit ciocolata (daca este inclusd).

. .
Ce nu este indicat
Nu utilizati aparatul in exterior.
Nu transportati produsul in timpul functionarii sau cat timp este fierbinte.
Nu Idsati niciodata aparatul conectat la prizd atunci cand nu functioneazd.
Pentru a preveni supraincalzirea aparatului, nu il pozitionati intr-un colt sau lipit de un perete.
Nu asezati niciodatd aparatul direct pe o suprafatd fragila (spre exemplu, masa de sticlg, fata de
masa, mobild lacuitd) sau pe o suprafatd cum este musamaua.
Nu asezati aparatul pe sau in apropiere de suprafete alunecoase sau fierbinti si nu lasati cablul de
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alimentare sa atdrne deasupra unei surse de incélzire (spre exemplu, plitd, aragaz, etc.) @
Nu asezati niciodata aparatul sub un corp de mobild prins pe perete sau sub un raft, si nici in
apropiere de materiale inflamabile cum ar fi jaluzele, perdele sau draperii.

Pentru a preveni deteriorarea suprafetei de gatit (invelis antiaderent), nu utilizati niciodatd un burete
abraziv sau pudrd abraziva.

Nu transportati aparatul tindndu-l de maner sau de firele de metal.

Nu utilizati niciodatd aparatul cat timp este gol.

Nu asezati formele pentru gétit in apa sau pe o suprafatd fragila atunci cand sunt fierbinti.

Pentru a mentine calitétile neaderente ale invelisului si siliconului, nu incalziti aparatul cét timp este gol.

Nu manevrati niciodata formele pentru gatit cat timp sunt fierbinti.

Nu gatiti in pungi sau in pachetele (tehnica,en papillote”).

Pentru a evita deteriorarea aparatului, nu fl folositi niciodatd pentru a flamba alimente.

Nu puneti niciodatd folie de aluminiu sau alte obiecte intre formele pentru gatit si preparatele ce
urmeaza a fi realizate sau intre formele pentru gatit si carcasa.

Nu taiati niciodatd alimente direct pe formele pentru gatit.

Nu incalziti aparatul decdt daca in interior se afld reflectorul si o forma pentru gatit.

Nu incalziti aparatul si nu gatiti niciun preparat cat timp aparatul se afla in pozitia deschis.

Pentru a mentine calitatile neaderente ale siliconului, vd recomandam sé nu curdtati elementele din
silicon in masina de spalat vase.

Pentru a asigura functionarea corecta a aparatului dumneavoastra, nu depasiti proportiile indicate
atunci cand umpleti formele.

Nu ungeti formele din silicon cu ulei, unt sau grasime.

In cazul unui incident care are ca rezultat spargerea unui borcan din sticld in timpul realizdrii unei
retete, intregul preparat nu trebuie consumat si trebuie aruncat.

Borcanele din sticla nu trebuie asezate in congelator. Nu le introduceti in cuptorul cu microunde. Nu
folositi un arzator pentru creme.

+ Nu turnati lichid la temperaturi foarte ridicate in borcanele din sticld.

Recomandari / informatii

>
Pentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat respectd toate standardele si reglementdrile
aplicabile (directivele referitoare la joasd tensiune, compatibilitatea electromagnetica, regulile
aplicabile materialelor cu care intrd in contact mancarea, mediul, etc.).

V& multumim cd ati ales acest aparat, care este destinat doar pentru uz casnic.

Compania noastra isi rezerva dreptul de a schimba caracteristicile sau componentele produselor
sale in orice moment, in interesul consumatorului.

Atunci cand utilizati aparatul pentru prima data, este posibil s& se degaje un usor miros si/sau fum
in timpul primelor minute de utilizare.

Alimentele solide sau lichide care intra in contact cu partile marcate cu logoul 3& nu trebuie s
fie consumate.

Curatati formele pentru gatit cu un burete, apa calda si putin detergent de vase.

(arcasa nu trebuie spalata. Dacd este foarte murdard, asteptati pana se raceste complet si apoi stergeti bine
Cu 0 lavetd uscatd.

Mediul inconjurator

Participati la protejarea mediului inconjurator!
@® Aparatul dumneavoastra contine multe materiale recuperabile sau reciclabile.
S Predati-lla un centru local de colectare a deseurilor pentru a fi prelucrat.
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Descriere
1 Capac 8  (abludealimentare
2 Panoude comandad Reflector negru
3 Bazaaparatului %10 Forma PROflex din silicon pentru topirea
4  Boldin aluminiu antiaderent ciocolatei (in functie de model)
* 5 Forma PROflex din silicon pentru 6 briose %11 Forme metalice pentru briose
*6  Forma PROflex din silicon pentru 6 mini- %12 Forme metalice pentru mini-prdjituri

prdjituri *13
%7  Gratar de sustinere pentru unele forme % %14

PROflex si pentru topirea ciocolatei* sau

pentru budinci cremoase*

Suport pentru sase forme
Recipient din sticld

#In functie de model
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Utilizarea formelor

Pentru a asigura functionarea corectd a aparatului dumneavoastrd, nu depadsiti proportiile indicate
atunci cand umpleti formele.

Forma PROflex din silicon*
Aparatul Cake Factory este compatibil doar cu formele din gama Tefal PROflex, cu dimensiunile de

30x21 cm.

Turnati in forme Scoateti bolul din Asigurati-va ca Asezati gratarul pe Asezati forma Inchideti
aluminiu reflectorul negru reflector*
este pozitionat
corect si este asezat
pe fundul aparatului.

*Pentru a géti prajituri canelés sau pentru preparate ce necesitd forme mai inalte de 4,5 cm, asezati forma PROflex
direct in aparatul Cake Factory, férd sa mai utilizati gratarul.

Bol din aluminiu antiaderent

<&

Ungeti bolul Umpleti bolul Scoateti gratarul* Asigurati-va ca Introduceti bolul Inchideti
reflectorul negru
este pozitionat
corect si este asezat
pe fundul aparatului.

Forme metalice*
Umpleti formele pana la 3/4.

Turnatiin Asezati formele Puneti suportul Inchideti
formele metalice in suport in aparat

Vd recomandam sa nu amestecati formele in acelasi proces de coacere.

*In functie de model
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Dupa gatit

Se lasd sa se
raceasca cateva
minute inainte de a
se scoate din forma.

Scoatetisuportul dinaparatul  Asezati suportul  Scoateti formele din
de fécut prdjiturt folosind peosuprafatd  suport una cate una
manuside bucitérie  rezistenta la caldurd

Topirea ciocolatei*

Asezati ciocolatain  Scoateti grétarul Inchideti Puneticiocolata  Asezati gratarul pe Inchideti
forma din aluminiu intr-un recipient reflector
potrivit

Pentru a topi ciocolatd, utilizati forma antiaderentd din aluminiu Cake Factory sau forma PROflex din
silicon (daca este inclusa).

Portii de budinci cremoase* **
Nu puneti capacele pe verrine in timpul gatitului.

#

@)

Turnatiin Punetiforma din  Asezati recipientele Inchideti
recipientele din aluminiuin aparat  din sticla in forma
sticla din aluminiu

Odatd ce procesul de coacere s-a terminat, scoateti vasul si verrinele inca fierbinti din Cake Factory cu
ajutorul unei manusi de bucétdrie si lasati sa se réceascd timp de 10 minute inainte de a pune capacele.

Budinca neportionata*

Turnatiin Asezati Inchideti
forma din forma din aluminiu
aluminiu in aparat

*In functie de model
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Prezentarea produsului

§o

— ——Manual —
ok
Start
1 2 3 6 4 5
1 Buton Pornit/Oprit 5  Buton OK/Start
2 Buton Inapoi 6  Panoude comanda
3 Butonminus (- 7 Programe automate
4 Butonplus (+) 8  Program manual

Pregatirea

1. Indepartati toate ambalajele, autocolantele si accesoriile din interiorul si exteriorul aparatului.
2. Inainte de prima utilizare, curatati cu atentie diferitele forme furnizate, folosind apa fierbinte si
detergent de vase, clatiti si uscati.

Instalare si conectare

Procedeul pentru pornirea aparatului este valabil pentru toate programele

1. Conectati aparatul la prizd.

3. Asteptati cateva secunde Tnainte
de a apdsa butonul pornit /
oprit. Primul program lumineaza
intermitent, indicand  modul
,Selectare program'”.
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Prezentarea programelor

Daca nu sunteti sigur ce mod de gatire sa folositi, va rugdm sd consultati Ghidul pentru gdtit, la pagina
253.

o o)

-_— ~— ——Manual —

§o

Automatic ~— ——Manual —

5 programe automate:

1 Program pentru prdjituri neportionate 5  Program pentru topirea ciocolatei* sau
2 Program pentru prdjituri individuale pentru budinci cremoase”

3 Program pentru lava cake 6  Program manual

4 Program pentru bezele

Sugestie de gatire: Exista un program potrivit pentru fiecare tip de reteta. In functie de programul
selectat, aparatul va indica un timp de gatire standard. Existd mai multe retete pentru fiecare
program. Din acest motiv, este posibil sd fie nevoie sd modificati timpul de gétire, in functie de reteta
aleasa (consultati lista cu durata de gdtire recomandatd pentru fiecare retetd). Nu este nevoie de
preincdlzire, iar gdtirea incepe imediat ce este pornit programul, dupd ce aparatul este inchis si se
apasd butonul de pornire.

Atentie: Pentru cele mai bune rezultate este esential sa urmati reteta si sa respectati proportiile.

*In functie de model
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Dupd ce amestecul de ingrediente a
fost turnat in forme si capacul inchis:

Alegerea programului de gatire

1. Derulati prin programele de gatire
folosind butoanele,-"si,+"

2, Pictograma aleasa  lumineaza
intermitent.

3. Apdsati butonul OK pentru a
confirma.

B. Utilizarea unui program automat

1. Odatd ce programul de gdtire
este selectat, indicatorul luminos
corespunzator se aprinde complet.

2. Un mesaj cu un timp de gatire
standard lumineaza intermitent.

3. Apdsatibutoanele,+"si,~"pentru a
modifica durata, dacd este nevoie.

4, Asigurati-vd cd ati inchis capacul.
Apdsati  butonul  Start pentru
a confirma selectia si incepeti
gatitul. Afisajul duratei de gétire nu
mai lumineaza intermitent.

5. Procesul de gatire a inceput.
Elementul grafic din partea stanga
a ecranului indica faptul cd un
ciclu de gétire este in desfasurare
sicd aparatul se incalzeste.
Cronometrul  indicd  trecerea
minutelor, iar in ultimul minut sunt
afisate secundele rdmase pana la
finalizarea gatirii.

Notd: De fiecare datd cand aparatul
este folosit, durata afisata va fi cea
folosita la ciclul anterior de gtire.
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C. Utilizarea programului manual

1. Odatd ce programul de gatire
este selectat, indicatorul luminos
corespunzator se aprinde complet.

2. Un mesaj cu o temperatura
standard lumineaza intermitent.

3. Apésati butoanele ,+" si ,-" pentru
a modifica temperatura, dacd este
nevoie.

4, Apésati butonul OK pentru a
confirma.

5. Un mesaj cu un timp de gatire
predefinit va lumina intermitent.

6. Apadsati butoanele,+"si,~"pentru a
modifica durata, daca este nevoie.

7. Apésati butonul Start pentru a
confirma selectia siincepeti gatitul,
iar mesajul ce afiseazd durata va
inceta sa lumineze intermitent.

8. Procesul de gatire a inceput.
Elementul grafic din partea stanga
a ecranului indicd faptul cd un
ciclu de gatire este in desfasurare
si cd aparatul se incdlzeste.
Cronometrul  indicd  trecerea
minutelor, iar in ultimul minut sunt
afisate secundele rdmase pana la
finalizarea gatirii.

9. In orice moment, dacd este
nevoie sa modificati timpul si/
sau temperatura®, apdsati butonul
Inapoi”*in functie de model.

10. Apdsati butonul OK pentru a
confirma.

Notd: De fiecare datd cand aparatul
este folosit, durata si temperatura
afisate vor fi cele folosite la ciclul
anterior de gatire.

*In functie de model
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D. Finalizarea unui program (automat sau manual)

1. Timpul ajunge la 000, iar aparatul emite un semnal sonor, pentru a anunta sfarsitul procesului de
gatire.

2. Apésatibutonul OK o datd pentru a opri sunetul, iar mesajul ce afiseaza 000 va lumina intermitent.

3. Este necesar sa utilizati elemente pentru protectia mainilor (mdnusa de bucatdrie) pentru a
preveni producerea arsurilor atunci cand manevrati preparate sau forme fierbinti.

Atentie: Este important sa deschideti aparatul si sa scoateti rapid prdjiturile, pentru ca acestea sa nu
se coacd in continuare.

E. Prelungirea unui ciclu de gatire @automat sau manual

1. La finalul programului, in cazul in
care prajitura nu este coapta, este
posibil sa cresteti timpul de gatire,
apasand direct butoanele " i, +"
Inchideti capacul din nou.

2, Dupd ce ati selectat durata
suplimentard necesard, apasati
butonul Start pentru a continua
coacerea.

3. Afisajul duratei de gdtire nu mai
lumineazd intermitent si incepe
numdratoarea inversa a minutelor.
Coacerea continud.  Elementul
grafic din partea stingd a
ecranului indicd faptul ca un ciclu
de gétire este in desfasurare si ca
aparatul se incalzeste.
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F. Repornirea gatirii cu acelasi program

Automat si manual

1. Dupa ce ati oprit semnalul sonor, apdsati butonul OK a
doua oard pentru a afisa timpul. Ultima durata de gétire
folosita este afisata si mesajul lumineazd intermitent.

2. Apésati butonul OK pentru a incepe programul.

G. Repornirea gatirii cu un alt program
Dupa un program automat

1. Dupa ce ati oprit semnalul sonor, apésati butonul Inapoi
pentru a reveni la ecranul de selectare a programului.
2, Vdrugdm sd consultati Partea A pentru a alege programul.

Dupa un program manual

1. Dupé ce ati oprit semnalul sonor, apasati butonul Inapoi
pentru a reveni la ecranul de selectare a programului.
2. Vdrugdm sa consultati Partea C pentru a porni programul.
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Modificarea duratei si a programului in curs

Atentie: Atunci cand modificati durata in timpul gatirii, rezultatele nu mai pot fi garantate. Este de
preferat sd relansati programul complet.

Acest lucru este posibil doar dacd timpul de gdtire rdmas este
mai mic de 2 minute.

1. Apasati butonul Tnapoi pentru a
reveni la ecranul de selectare a
timpului de gatire. Timpul afisat
lumineazd intermitent.

2. Daca este necesar, apasati butonul
Inapoi a doua oar, pentru a
reveni la ecranul de selectare a
programului.

3. Apésati butoanele ,+" si ,-" pentru
a alege din nou un program si/sau
pentru a modifica timpul de gatire.

4, Confirmati  selectia  apdsand
butonul Start pentru a reincepe
procesul de gatire.
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intretinere si curatare

Atentie: Toate reparatiile trebuie realizate de catre un
centru de service autorizat.

252

Apédsati butonul pornire/oprire pentru a
opri aparatul.

Scoateti aparatul din prizd.

Ldsati aparatul Cake Factory sd se
réceasca timp de cel putin 2 ore.
Accesoriile pentru gatit se pot curata
In masina de spdlat vase. Nu este
recomandat sd curatati formele din
silicon in masina de spdlat vase. Formele
metalice si cadrul de sustinere nu trebuie
curdtate in masina de spdlat vase.
Aparatul si cablul sdu de alimentare nu
trebuie puse niciodata in masina de
spdlat vase si nici scufundate in apa.
Spélati formele in apa fierbinte cu putin
detergent de vase, apoi clatiti-le bine
pentru a indeparta toate reziduurile.
Uscati-le  complet. Nu folositi bureti
abrazivi din metal sau sarmd si nici
produse de curdtat abrazive pentru a
curdta forma antiaderentd. Utilizati doar
bureti din nailon sau nemetalici. Pentru a
curata capacul, folositi un burete inmuiat
in apd caldd, apoi uscati-l cu ajutorul
unei lavete moi si uscate. Nu scufundati
niciodatd aparatul in apa si sau in orice
alt lichid.

Asigurati-vd intotdeauna cd aparatul este
curat inainte de a-l depozita.

Nu atingeti suprafetele fierbinti ale
aparatului in - timpul functiondrii. Va
rugdm sd va feriti mainile si fata de aburul
eliberat in partea din spate a aparatului.
Nu transportati sau atarnati aparatul de
baza sau de cablul de alimentare. Aveti
grija cand mutati aparatul.

Curatati periodic exteriorul aparatului.
Este posibil ca dupd utilizare sd apard o
modificare a culorii aparatului. Acesta este
un fenomen normal, care are legaturd cu
expunerea la temperaturile necesare
pentru gatire. Ingalbenirea aparatului nu
reprezintd un pericol pentru sandtate si
nu schimba calitdtile de functionare ale
aparatului.



Ghid de gatire

Timpii de gatire sunt prezentati doar cu titlu informativ.

Programe dedicate Reteta Timp Accesoriu
Chec 25 min
1. Prdjituri neportionate -
Prajitura cu iaurt 35min
Briose cu afine 34 min - ' *
Briose 35min
Ciocolatd 17 min
Bezea elvetiana 105 min
Ciocolataalbisau | 6 min
o ) culapte 9 min - *
5. Topirea ciocolatei* -
Ciocolatd neagré 7min_~~
11 min
Cu programul manual, selectati Forma antiaderenta din
temperatura de 140° si respectati aluminiu
tmpul de gétire Ciocolata + unt 8 min l
100 min
Cremd de ou
() 5.Budincd neportionata 120 min
' (cu vas de aluminiu sau "
sase recipiente din sticld) 100 min
Creméd de ciocolatd ! %%@
120min [ejwj}

Gasiti retete complete in aplicatia noastra.

**accesoriile se vand separat (in seturi de 6)

*In functie de model
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Depanare pentru a obtine cele mai bune rezultate

Exemple

Sugestii

Prajiturile de tip lava cake nu vor fi coapte
suficient dacd este prea mult unt in raport cu
masa recomandatd a ingredientelor.
Prajiturile de tip lava cake vor fi prea coapte
daca este prea multd fdind in raport cu masa
recomandatd a ingredientelor.

Respectati cu grijd cantitdtile de ingrediente.

Prajiturile de tip lava cake sau alte tipuri de
préjituri vor fi prea coapte daca sunt ldsate in
aparatul Cake Factory dupa semnalul sonor
emis la sfarsitul procesului de gatire.

Scoateti cu atentie forma la finalul procesului de gétire,
potrivit recomanddrilor din ghid.

Préjiturile de tip lava cake vor fi prea coapte in
cazul in care compozitia a fost batutd, nu doar
amestecata.

Respectati cu grijd actiunile recomandate in retete.

Briosele vor fi sfaramicioase cand sunt
rasturnate dacd ingredientele nu sunt
amestecate separat.

Respectati cu grija pasii recomandati pentru incorporarea
ingredientelor necesare retetei.

Prajiturile mele nu au gustul si texturd potrivite.

Pentru a obtine rezultate optime, asigurati-va si verificati ca
ingredientele sa fie de buna calitate si sa nu fie expirate.

Partea de jos a prdjiturilor lava cake cu fructe
de padure nu va fi coapta suficient daca nu
[&sati compozitia pentru inima de fructe in
congelator timp de 4 ore inainte de coacere.

Respectati cu grijd timpul de pregatire a ingredientelor
recomandat in reteta.
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Ghid de depanare

Problema

Solutia

Er00 sau Er003

Defectiune a aparatului:
Scoateti aparatul din priza si contactati serviciul clienti sau un
centru de reparatii.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Scoateti aparatul din priza §i asteptati cateva minute.
Apoi conectati din nou aparatul la prizd si porniti-l.

Dacd problema persistd, contactati serviciul clienti sau un
centru de reparatii.

Timpul afisat lumineazd intermitent

Daca timpul afisat este corect, apasati butonul OK pentru a
confirma selectia.

Temperatura afisata lumineazd intermitent

Dacd temperatura afisata este corectd, apasati butonul OK
pentru a confirma selectia.

Programul afisat lumineaza intermitent

Dacd programul afisat este corect, apasati butonul OK pentru
a confirma selectia.

Aparatul nu se inchide corespunzator

Deschideti aparatul si verificati ca gratarul de sustinere sa nu
fie asezat sub forma neaderentd pentru gatit.

Verificati daca folositi o formd din silicon mai inalté de 4,5 cm.
Daca da, scoateti gratarul de sustinere.

Forma folositd nu este compatibild cu acest aparat
electrocasnic: folositi o formd care respecta conditiile de
functionare pentru acest aparat.

Cronometrul a ajuns la 000, dar preparatul este
gatit insuficient

La finalul procesului de gdtire, dupd ce ati oprit semnalul
sonor prin apasarea butonului OK o data, inchideti aparatul
din nou si adaugati mai mult timp, folosind butoanele,-"si,+'
apoi confirmati selectia apdsand butonul OK.

In timpul procesului de gatire, dupd ce se face o
modificare a timpului de gatire, acesta va reveni
automat la timpul initial

Dupa ce ati modificat timpul, apasati butonul OK pentru a
confirma selectia.

In momentulin care un program de gétire
incepe, timpul de gatire nu mai poate fi
modificat.

Asteptati 2 minute dupa inceperea programului pentru a
modifica timpul, puteti face acest lucru folosind butoanele
st
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CbAbPKAHME
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WHcTpyKumm 3a 6e3onacHocT

Onwucaxne

/3non3ssaHe Ha opmuTe

Mpe3eHTauma Ha NpoayKTa

MoaroToBKa

MoHTupaHe 1 cBbp3BaHe

Mpe3eHTauuna Ha nporpamuTe

/360p Ha nporpama 3a roteeHe

/3non3saHe Ha aBTOMaTV4YHa nporpama
V13non3BaHe Ha Nporpama C pbyHM HACTPOMKM

Kpait Ha nporpama (aBTOMATUYHO UMK C PbYHI HACTPOWKM)

257
261
262
264
264
264
265
266
266
267
268

YIb/KaBaHe Ha LIMKbI1 Ha FOTBEHE (aBTOMATWUHO U C PbUHIA HACTPOIIKN) 268

[MoBTOPHO CTapTMpaHe Ha ChlyaTa nporpama
lMoBTOPHO CTapTVpaHe Ha Apyra nporpama

lpomAHa Ha BpPeMeTo 1 Nporpamata B Xof Ha pabota
MopapbxKa 1 NOYNCTBaHe

PbkoBOLCTBO 3a roTBEHE

269
269
270
271
272

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEM3MPaBHOCTK 3a NOCTUrAHE Ha CTPAXOTHU PE3yNnTaTin 273

PbkoBOfCTBO 32 OTCTPaHABaHe Ha HeN3npaBHOCTU
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WUHcTpykuun 3a 6e3onacHocT
BAXHU NMPEANA3HW MEPKIA

Pabota, nopgpbXKa, NOYMCTBAHE UM WHCTaNauusa Ha
NpoAyKTa: 3a ocurypABaHe Ha Bawarta 6e3sonacHocr,
MonA, NpoYeTeTe BCUYKW Naparpadu B Te31 UHCTPYKLUK 1
006bpHeTe BHNUMaHMe Ha CbOTBETHUTE NKOHM.
To3u ypepn e npefHa3HayeH camo 3a [oMallHa ynoTtpeba
Ha 3akpwuTo. pn BcAKakea ynotpeba 3a TbProBCKM Lenu,
HenoaxopALa ynotpeba nnu HecnassaHe Ha UHCTPYKLMNTe
NPOW3BOANTENAT HE MOEMA OTFOBOPHOCT U rapaHLMATA HAMA
Aa Baxu. To3n ypeq He TpAOBa fja ce M3M0N3Ba Ha OTKPUTO.
To3n ypen e npefHa3HayeH camo 3a foMalHa ynoTpeba.
Tow He e NpeHa3HayYeH 3a K3NoJ3BaHe 3a CIefHNTE Lenu v
rapaHuuATa HAMa A4a BaX<uW Npw U3non3BaHe B/oT:

- KYXHEHCKI 30HM 3a MepcoHana B MarasuHu, opucn un

ApYrn paboTHM cpeay;

- depmu;

— KNWEHTM B XOTENMN, MOTEAN 1 JPY T CPEAM OT XWULLEH TU;

— HaCTaHsABaHe OT TN, HOLLYBKa CbC 3aKycKa".
OTCTpaHeTe BCWMYKM OMAKOBKM, NEMEHKN W  Pa3anyHm
aKCecoapw OT BbTpeLLHaTa 1 BbHLUHATa CTpaHa Ha ypefa.
To3n ypen He e npepgHasHayeH 3a ynotpeba OT Nuua
(BKNIOUNTENHO JeLa) C HamManeHy Gr3nNYeCKn, CETUBHI UK
YMCTBEHM CMOCOOHOCTM MAW C NIUNCa Ha OMWUT U 3HaHWA,
OCBEH aKO Te He NonyyaT HabmgeHne UM UHCTPYKLMUM
OTHOCHO ynoTpebaTa Ha ypeja OT Bb3PACTHO MuUe,
OTrOBOPHO 3a TAXHATa 6e30MacHOCT.
[euaTa TpsabBa aa ce HabnoAaBaT, 3a Aa CE rapaHTUPa, Ye He
CW UTPaAT C Ypeaa 1 He ro 13MOon3BaT KaTto 1rpavka.
Huikora He ocTaBaiTe ypefa 6e3 Haf3op, KoraTo ce U3non3ga.
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/A Temnepatypara Ha JOCTBHWTE OBLPXHOCTY MOXE A3 € BUCOKa,
KOraTo ypebT paboti.

He nokocBaliTe ropeLuuTe MOBLPXHOCTY Ha ypesa.

To3u ypen He e NpefHa3HayeH 3a ynoTpeba C BbHLUEH TaitMep unu
OT/€NHa CICTEMA 33 AUCTAHLMOHHO yrpaBneHie.

Pa3BuBaiiTe HaMbAHO 3axpaHBalLnA Kaben npeayn ynotpeda.

AKo 3axpaHBaLLuAT kaben e noBpefaeH, Toi TpAbBa aa 6be CMeHeH
OT NPON3BOANTENS, HETOB CEPBU3EH MPEACTABUTEN WM NULE CbC
CXOfiHa KBannduKauus, 3a Aa 6be 136erHaTa OnacHoCT.

He n3non3BaiiTe yobxuTeneH kaben. AKo npuemate OTrOBOPHOCTTa
32 TOBa, MOXETe fja U3M0N3BaTe YAb/KUTENEH Kaben, Ho camMo ako e B
M3MpaBHO CbCTOAHME, UM LLENCEN CbC 3a3eMeHa Bpb3Ka 1 OTroBapA
Ha MOLLHOCTTa Ha ypefa. B3emeTe Bcuukn Heobxoaumin npeanasHu
MEpKW, 33 1a FapaHTIPaTe, Ye HIMKOIA HAMa fia Ce CMbHe B Kabena.
BuHari BKniouBaiiTe ypeda B rHE3RO Ha KOHTAKT CbC 3a3eMeHa
BPb3Ka.

MpoBepeTe [ani HAMPeXeHMETO Ha 3axpaHBallaTa Mpexa
CbOTBETCTBA HA HAMPEXEHNETO, NOCOUYEHO Ha TabenKaTa C laHHM Ha
ypeza.

Hukora He noTanaiite ypeaa unu 3axpaHBawms My Kaben BbB Boga
WV ipyra TEYHOCT.

To3u ypeq MOXe [a Ce W3Mon3Ba OT [ieLa Ha Bb3pacT 8 1 noBeye
FOQMHNA 1 NMLA C HaManeH QU3MYeCKM, CETUBHW AW YMCTBEHN
CMOCOBHOCTA U INNCA HA OMUT 11 3HAHNA, aKO MoNyYaT HabntoaeHNe
WA MHCTPYKLMM OTHOCHO ynoTpebata Ha ypega nmo 6e3omaceH
HaulH 1 pa3bepat CBbp3aHuTe C ypefa prckoBe

MOUNCTBAHETO M MOAAPbBXKATA OT NoTpedbutens He TpAdBa fAa ce
W3BbPLLUBAT OT [1ELI, OCBEH aKO He Ca Ha Bb3PacT OT Hajl 8 roANH 1
ro NpaBAT Nog HabnogeHwe.

[pwxTe ypepa 1 kabena My 13BbH 0bcera Ha Aelia Nog 8-ropuwHa

Bb3pacr.
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AKO YacTIn OT ypefia Ce 3ananAT, HKOra He Ce ONMTBaiATe Aa racute
nnambuuTe ¢ Boga. Pa3kaueTe ypegda OT KOHTaKTa W u3racete
nnambLiTe C BNaXHa Kbpna.

MPEOYMPEMAEHWE: He 3arpssaiite 4 He  3arpsBauTe
NpefBapuUTENHO NPOJYKTa, OCBEH aKO B HEro He Ca MOCTaBeH!
dopmITE 33 roTBEHE.

KakBo fa npaBure

+ BHUMaTenHo npoueTete Te3n UHCTPYKUMM 1 TM APBXKTE MOA pbKa. Te BaxaT 3a pasnnyHuTe
BEPCIV Ha TO3M ypef B 3aBUCKMOCT OT JOCTaBEHNTE aKcecoapy.

B cnyvait Ha MHUMAEHT He3abaBHO obneiiTe M3ropeHOTO MACTO CbC CTyfeHa BoAa U ako e
Heobxof[nMo, NoBMKaiTe nekap.

MocTaBeTe 3axpaHBalWmA Kaben BHUMaTeNnHo, 3a fAa Gbpe Aaney oOT 30HUTE Ha paboTa,
He3aBMCMMO anu U3Mon3BaTe YAbMKUTEN, UK He.

[lUMBT OT roTBEHETO MOXe Aa HbAe OMaceH 3a XMBOTHW C OCOHEHO UYyBCTBUTENHY AUXaTeNHU
CUCTEMM, KaTo Hampumep nTuum. MpenopbyBame Ha COOCTBEHMLMTE Ha NTWLM fa AbpKaT
NTULNTE C/ Aarney OT 30HaTa Ha roTBEHe.

BuHary gpbxTe ypena n3BbH obcera Ha eua.

M3muiiTe anymnHueBaTa v cTomaHeHa popma npean mbpea ynotpeba v st NoACyLIETe ¢ MeKa Kbpra.
Mpenm nbpaa ynotpeba 13mmiiTe CUAMKOHOBIUTE® UM CTOMaHeHUTe* dopmu, a cref ToBa v
136bpLIeTe C MeKa Kbpra.

Ako n3nonsgate anyMUHUEBN WK CTOMaHeHW GOpMW*, HaMasHeTe M Npeau fa Cnoxute
CMecTa B TAX, 33 fa 13BafMTE rOTOBMTE NeYmBa 1eCHO.

MpoBepsBaiiTe fanu GopmuTe 3a roTBEHE Ca M3UMCTeHN Jobpe cnef ynotpeba.

3a fja ce u3berHe noBpepa Ha GopMITE 3a rOTBEHE, N3MON3BANATE M1 CaMO BbPXY YCTPONCTBOTO,
32 K0eTO Ca npefiHa3HayeHy (Hanp. He i NocTaBAliTe BbB ¢ypHaTa, Ha KOTNOHA UM BbPXY FOpeLLa riova).
YBepeTe ce, ue GopmnTe 3a roTBeHe Ca CTabUHU 1 Ca MPaBWIHO MO3ULMOHMPAHU BbPXY
OCHOBaTa Ha ypefa. V3nonssalite camo Gopmu 3a roTBeHe, NPeAOCTaBEHN WN 3aKyMneHn oT
0TOPU3NPaHMA CEPBU3EH LIEHTHP.

3a fa 3anasuTe NOKpMTMETO Ha GOpPMMTE 3a FOTBEHE, BUHATY 113MON3BaIATE MIacTMacoBa uin
AbpBeHa WnaTyna.

3non3Baitte camo akcecoapuTe, MPefoOCTaBeHN C ypeda UMW 3aKyneHu OT OTOpU3NpaH
cepBu3eH LieHTbp. He rv n3nonsgaiite ¢ apyrv ypeau.

W3non3gaitte camo popmu PROflex 1 Crispy Bake Ha Tefal, nocoueHn kato cbBmecTmn.
3non3Baiite pbKaBuLM 3a GypHa, 3a Aa OTCTPaHNUTe GopmMITe 1 Fbpaya, KOraTo roTBEHETO
€ NpUKoYMno.

KoraTo pastonsBaTe LioKonag, N3Mon3BaiiTe anymiH1eBaTa ¢opma C He3anensallo nokpuTme
Ha Cake Factory nnu dopmata 3a TorneHe Ha wokonag PROflex (ako e BkntoueHa).

KakBo ga He npaBuTe

+ He n3non3Baiite ypepa Ha omp%o

+ Hukora He MecTeTe NpogyKTa, KoraTo e ropeLy Unu Aokato pabotu.

+ Hukora He BKMiouBaiiTe ypeaa B KOHTaKTa, KOraTo He Ce U3non3sa.

+ 3afanpepoTBpaTuTe NPerpaBaHeTo Ha ypesa, He ro NoCcTaBAiTe B bIb/ U He T ONMpaiiTe Ha CTeHa.

+ Hukora He nocTaBAiiTe ypefja AMPEKTHO BbPXY KpexKka MOBLPXHOCT (Hanp. CTbKNEHa Maca, MOKPWBKa 3a Maca,
naKipaHy Me6eny 11 TH.) U BbPXy MOBBPXHOCT, KaTo HaMpUMep MOKPYBKA 3a Maca OT CUHTETUYHI MaTepuanit.

*B 3aBUCMMOCT OT MoAena 259



He noctassiite ypeza Bbpxy Wi B GM30CT O XITb3raBy WY FOPELLY NOBLPXHOCTY, HUTO MbK OCTaBSiATe
kabena fia BUCK Hafy U3TOYHIK Ha TOMMMHa (Hanp. BrpaJeHa enekTpuyecka neyka, ra3oBa neyka v TH.)
Hukora He noctasaitTe ypega nog mebenu, 3akpeneHu 3a cTeHa wiu padt, wam fo
NecHo3ananMy MaTepuanii, Kato Hampumep Lopu, 3aBecu U nepaeTa.

3a fa npenoTBpaTMTe MOBpeAa Ha MOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE (He3anensalloTo NOKpuTHe),
HIKOTa He N3non3BaliTe abpa3nBHa rbba Unn abpasneeH NpaxoobpaseH NOYNCTBALY Npenapar.
He HoceTe ypepa 3a fpbxKaTa U 3a MeTalHIATE XULN.

Hukora He n3non3gaitte ypefia, KOrato e npaseH.

He nocragsiite ropeLynte Gopmm 3a roTBeHe Nog BOAA AN BbPXY KpexKa MOBbPXHOCT.

3a 3 3ana3uTe He3anenBgaLLyATe CBOVICTBA Ha MOKPUTUETO 1 CUMKOHA, HE 3arpsiBaiiTe ypefia, KOrato e npaseH.
(DopmuTe 3a roTBEHE HUKOra He TPAGBA Aa Ce 13MOM3BaT, KOraTo Ca ropeLLy.

He npuroTeaiiTe xpaHa B NANKOBE WX NaKeTU.

3a fia u3berHeTe NoBpepa Ha ypea, HUKOra He Gnambupaiite XxpaHa BbpXy Hero.

Hukora He nocTasaiiTe anymnHneso ¢onno unu KakbaTo v ia buno Apyr obekT mexay dopmute
3a rOTBEHE U XpaHaTa 3a NPUroTBAHE U Mexay GopmuTe 3a FOTBEHE 1 eNIeMeHTHTE.

He pexeTe AMPEKTHO BbpXY GOPMITE 3a FOTBEHE.

He 3arpsBaliTe ypeaa, 0CBEH aKo B HETO He Ca NOCTaBeHN pedneKTopbT 1 GopMa 3a FOTBEHE.
Hukora He 3arpsaBaiiTe unu roteeTe, LOKATO yPeabT € B, 0TBOPEHO" NONOXeEHMe.

3a [a 3anasuTe He3arengalluTe CBOMCTBA Ha CUNMKOHOBaTa Gopma, NpenopbyBaMe Ja He fi
MIeTe B CbAOMMUAHA MaLLMHa.

3a fja rapaHTVpate npaswHaTa paboTa Ha ypeaa, He HafBILIABAlITE O3HAYEHNTe NPONopLMY,
KOraTo MbiHUTE hopmMuTE.

He maxeTe cunkoHoBMTe GOPMI C OO, MACO NN Ma3HUHA.

B cnyyait Ha MHLMAEHT, fOBEN [0 CYyNBaHe Ha CTbKNeH bypKaH Mo Bpeme Ha PUroTBAHETO Ha
peLenTa, UANOTO ACTeHe TpA6Ba a Ce KOHCYMMpa 1 TPAOBaA fia Ce U3XBbPAU.

CTbKkneHnte OypkaHW He TpabBa fa ce MocTaBAT BbB dpusepa. He ru noctasaitte B
MUKPOBBIHOBaTa Neyka. He u3non3garite ropenka.

He HanuBaiiTe TEUHOCT C MHOTO BUCOKa TEMMEPATYPa B CTbKNEHUTe BypKaHN.

Mpenopbkn/uHpopmauynsa

B nmeTto Ha Bawara 6e3onacHoCT To3W ypeq o%osapﬂ Ha MPUNOXMMUTE CTaHAapTu n
pernameHTn (p,VIpeKTI/IBI/I 3a ypean C HACKO HanpexeHue, enekTpoMarHmTHa CbBMECTUMOCT,
MaTtepuanu B KOHTaKT C XPaHUTENHM NPOAYKTH, €KONTIOTUYHN 1 ,qp.).

bnarogapum B, ue n3bpaxte 1031 ypes, npesHasHaueH camo 3a AoMallHa ynotpeba.
KomnaHuATa H1 3ana3Ba NpPaBOoTO CK, B NUHTEPEC Ha I'IOTpe6I/ITeJ1H, [a NPOMEHA NOo BCAKO Bpeme
TEXHNYECKNTE XapPaKTEPUCTUKI UK YaCTUTE Ha CBOUTE MPOAYKTU.

Korato n3non3sate ypeaa 3a NpbB MbT, MOXe Aa Ce OTAeNM IeK MUPWC /AN UM MO BPeMe Ha
NbPBUTE MUHYTN Ha yn0Tpe6a. TB'bp,qI/I Mnn TeYHU XpaHK, KOWTO Ca BNI€3JIN B KOHTAKT C YacTu,
MapKupaHn ¢ noroto X’ He Tpﬂ6Ba [Aa Ce KoHCymupart.

3a fia nouncTiATe GopMITE 3a rOTBEHE, 13MON3BaiiTe rbba, ropella BOZa M Masko npernapart 3a Cbaose.
EnemeHTbT He TpHGBa ha ce mue. AKO e MHoro 3aMbpCeH, V34aKaite [a Ce OxNagn HanbaHO 1 ro
VI3T'praI;1Te CbC Cyxa Kbpna.

OkonHa cpeaa

BknioueTe ce B 3awjMTaTa Ha OKONHata cpepal

@® BawwAT ype cbabpKa MHOrO MaTepuanii, KOUTO MOraT Jja Ce Bb3CTaHOBAT AN fia
Ce peynKnmnpar.

< OcraseTe ro B NyHKT 3a Cb6UpaHe Ha OTNagbLM 3a 06paboTKa.

I
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OnucaHue

1 Kanak 8  3axpaHBaLy kaben

2 KoHTponeH naHen YepeH pednektop

3 OcHosa Ha ypena *¥10 CunukoHoBa dopMma 3a ToMeHe Ha

4  AnymuHMeB Cbf 3a roTBeHe ¢ wokonag PROflex (B 3aBucmoct ot mozena)

He3anengaLyo NokpuTue *11  Oopmu 32 MbUHY, U3pabOTEHN OT CTOMaHa

*5  CunukoHosa dpopma 3a 6 MbouHa PROflex %12 (Dopmi 33 MUHVKEKCUETa, M3pabOoTEHI OT CTOMaHa
*6  CvmkoHoBa Gopma 3a 6 MuHukekcuera PROflex %13 [ibprau 3a wect dopmu
*7  OnopHa pelueTka 3a Hakon popmu *%14 CrbKneH cba

PROflex 1 3a ToneHe Ha wokonaa* um 3a

NyAVH OT Kpem*

*B 3aBUCMMOCT OT MOAENa
**aKcecoapuTe ce NPOAABAT OTAENHO (MPOAABAT Ce M0 6 B NaKET) g1



M3non3BaHe Ha popmuTe

3a Ja rapaHTupate npasunHata pabota Ha ypega, He HafBMLIABANTE O3HAYEHUTE NPONOPLMI,
KoraTo nbHuTe GopmuTe.

CunnkoHoBa ¢popma PROflex*
Cake Factory e cbBMecTIMa camo ¢ Gpopmu, KOUTO ca yacT ot ramata Ha Tefal PROflex, ¢ pasmepn
30x21cm.

W3cunete BbB V3Bapete YBepere ce, MocTasete MocTasete 3atBOpeTe
bopmara anyMIHNeBUA Cbjj ue YepHUAT pelueTKaTa Bbpxy bopmara
3arotBeHe pednextop pednekTopa*
e nocTaBeH

NPaBUIHO Ha MACTO
e npukpeneH 3a
AbHOTO Ha ypena
*3a NpUroTBAHe Ha KaHese WK 3a BCAKa Apyra ynotpeba Ha opma, No-BICOKa OT 4,5 cm, ANPEKTHO
nocrasete ¢popmata PROflex B Cake Factory 6e3 onopHara pelueTka.

AHYMVIHIIIEB Cbf 3a roTBeHe C He3aJienBallo noKpuTne

<|ef)s

Hamaxete cbpa3a  HanbnHete cbja 3a OtcTpatere YBepere ce, Mocrasete cbaa 3a 3atBOpeTe
roTBeHe roTBeHe petwerkaTa* ye YepHIAT roTBeHe
pednektop
enocraseH

MpaBWIHO Ha MACTO
e npukpeneH 3a
ABHOTO Ha ypeaa
CromaHeHu popmun*
HanbnHete popmuukmTe fo 3/4.

W3cunete B Mocrasete lMocrasete 3atBOpeTe
CTOMaHeHuTe dopmute [ibpxada
bopmm B AbpXaya B YCTPOWCTBOTO

lMpenopbyBame Ja He CMecBaTe pa3nnyHIUTe GOPMU MO BPeMe Ha e[HO 1 CbLLO MeyeHe.
*B 3aBNCMMOCT OT MOAENa
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Cnep rotBeHeTo

OcTageTe fja ce
oxnaay 3a HAKONKO
MUHYTV NpeV Aa
13BajuTe OT GopMaTa.

¥

Orctpatete Mocragete OrtctpaHete
AbpXaya ot AbpKava BbpXy dopmuTe o1
Cake Factory, TOMNOYCTOMUMBA  AbpXaua eaHa
Karo u3nonssare MOBbPXHOCT o eaHa
PbKasyLy 3a GypHa

PasransaHe Ha wokonap*

MocTagere wWoKonapa OtcTpatere 3atBOpeTe Moctasete Moctasete 3atBOpeTe
B anyMMHmeBaTa peleTkaTa wwoKonapa B pelueTKaTa BbpXy
dbopma NOAXOAALY Cbj pednektopa

3a fa pasTonuTe WoOKONag, U3NoN3BaliTe anymnHNeBata Gopma C He3anemngalyo NokpuTve Ha
Cake Factory nnu cunnkoHoBaTa dopma 3a ToneHe Ha wokonag PROflex (ako e BknioueHa).

EAvHNYHN NnyanHIM OT Kpem* ¥*
He cnaraiiTe Kanauw Ha rioBeyeTaTa no Bpeme Ha rotBeHe.

%

@)

M3cunete B Moctasete Mocrasete 3atBOpeTe
CTBKNEHNTe CbjOBE  aNlyMitHVeBaTa GopMa  CTbKNeHMTe CbioBe B
BYCTPOVICTBOTO  anyMVHUeBaTa GopMma

BenHbX cnep kaTo MpoLectT Ha roTBeHe e NpuKAIouwn, n3Bagete AcTeTo 1 dopmuukmte ot Cake Factory owe
ropeLLy C MOMOLLTA Ha PbKOXBATKa 1 OCTaBETe fa ce OXaaAT 3a 10TuHa MuH. EfBa cief ToBa crioxeTe kamauure.

MyauHr ot Kpem B cbp 3a cnogensaHe*

V3cunete B Mocrasete 3atBOpeTe
anymvHMeBaTa  anyMuHueBaTa hopma
hopma BYCTPOIACTBOTO

*B 3aBucuMOCT OT MOfeNa

**aKcecoapuTe ce NPOfiaBaT OTAENHO (MpofaBaT ce no 6 B naker)
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Mpe3eHTaunA Ha NPOAYKTa

§o

—  — PbKOBOACTBO—

FE::" (=)
6

4 5

byton OK/3a cTapt
KoHTponeH naxen
ABTOMaTUYHY MPOrpamu
Mporpama ¢ pbyHM HACTPOIIKM

1 2 3

1 byToH 3a BKN./u3KnN.
2 DyToH 3a BpblyaHe
3 ByToH,MuHyC" (-)

4  byToH,nntoc” (+)

MoaroTroBKa

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBKW, NENEHKN N Pa3NnyHN akcecoapy OT BbTPELLIHATa 1 BbHLLHATa

CTpaHa Ha ypepa.
2. [pepu mbpBa ynoTpeba BHUMATENHO NOYMCTETE OTAENHUTE GOPMU, KaTo 13rof3BaTe ropeLla
BOf1a U MaJKo Mpenapar 3a CbfJ0Be, BHUMATENHO ' U3MNNakHETe 1 NOACyLUIeTe.

MoHTupaHe n cBbp3BaHe

CrapTupaHeTo Ha ypefa Baxi1 3a BCUUKM MPOrpamm

N Un

1. Bknioyete ypeaa B KOHTaKTa.

3. Cnen ToBa M34akalTe HAKOMKO
CeKyHAM, Npean fa HaTucHeTe
6yToHa 3a BKN./u3kn. [bpsata
nporpamMa npemursa, 3a fa
03HauM pexuma Ha ,M36op Ha
nporpama”.

264



Mpe3eHTaunsa Ha nporpammTe

AKO He CTe CUTYpPHW KOW PEeXuM Ha roTBeHe fa 13non3gaTte, MONA, HanpaBeTe CrpaBKa CbC
CTpaHnLa 272 oT pbKOBOACTBOTO 3@ FOTBEHE.

1 2 3 4 5" 6

§o

Automatic ~— ——Manual —

Automatic ~— ——Manual —

@)

5 aBTOMaTuyHu nporpamm:

1 Tporpama 3a KekcyeTa B Cbf 3a 4  [porpama 3a LenyBKku

cnogenaHe 5 [porpama 3a ToneHe Ha Wwokonag* nin
2 [lporpama 3a efNHUYHM KeKcyeTa 3a MyAUHT OT Kpem*
3 [lporpama 3a naBa KeilkoBe 6  [porpama C pb4YHU HAaCTPOIIKK

CbBeT 3a roTBeHe: MMa noaxoaalla Nporpama 3a Bceky TN pelenTa. B 3aBucumocT ot
V|36paHaTa nporpama ce nokassa Bpeme 3a rotBeHe no no,qpa36mpaHe. Vima no HaAKonko
peLienTun Ha nporpama. [Mopaaw Tasu NpuyrHa MoXe Aa e HeobxoanMo fia ce perynupa BpemeTo
B 3aBUCMOCT OT M36paHaTa peuenTa (BUXKTe CNMCHKa C npenopbyaHn BpeMEHa Ha peuenTa)‘ He
€ HeobxoaMMo npeaBapuTeNHO 3arpAasaHe U roTBEHETO 3aMnoyBa, KoraTto nporpamara Ctaptupa,
CNnej Kato ypeabT € 3aTBOPEH 1 € HaTuCHaT 6yTOH'bT 3a CTapT.

BHumaHue: 3a fa ce rapaHTMpat Haii-gobpu pesynTati, e 0cObeHO BaXHO Aa Ce cneasa
peLienTaTa 1 fja ce Cra3BaT nponopLunTe.

*B 3aBUCMMOCT OT MOAENa
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A. A360p Ha nporpama 3a roTBeHe

Cnep Kato nmpuroTeHata cmec e
13cMnaHa BbB Gopmata 1 KanakbT e
3aTBOpEH:

1. TpemuHere npe3 nporpamute
33 TOTBEHe, Kato W3non3gate
GyTOHUTE - 1 +.

2. /I36paHata nuKTOrpama npemmraa.

3. Hatucrete 6ytoHa OK, 3a pa
noTBbpANTe.

B. i3non3BaHe Ha aBTOMaTU4YHa Nnporpama

1. Cneg kato Obge u3bpaHa
nporpamata  3a  roTBeHe,
CbOTBETHATA VHANKATOPHa
NamnnyKa CBETI HeMpPeKbCHaTo.

2. [lpemurea Bpeme 3a roteeHe no
nogpasbupaHe.

3. HatucHete GyToHuTe + 1 -, 3a
fa MpoMeHUTe BpeEMETo, ako e
Heobxoanmo.

4. YBepere ce, uye KamakbT e
3aTBOpeH. HatucHete 6yToHa 3a
CTapT, 3a fa NOTBbpAMTE M fAa
cTapTipate roteeHeTo. jucnnent
3a BpemeTo cnupa Aa mura.

5. MMpouecktT Ha roTBeHe e
cTaptuparn. lpadukata B nsBata
YacT Ha ekpaHa Mokassa, ye e
3aMoyYHan LMKbA Ha roTBeHe W
ye ypembT 3arpsBa. Bpemeto
ce oTOposiBa B MUHYTW, a Cnep
TOBa B CEKYHAM MO Bpeme Ha
nocnepHata MiHyTa.

3abenexka: npy BCAKO CeaBaLlyo
13MoN3BaHe Ha ypesa nokasBaHoTo
5 Bpeme ce BpbLua No noapasdupate

[0 NPeAMLLIHOTO U3MONI3BaHO Bpeme.
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C. U3non3BaHe Ha Nnporpamara ¢ pPb4HN HACTPOMKM

@

Cnep kato 6bge u3bpaHa
nporpamara 3a roTBeHe,
CbOTBETHaTa VHANKATOPHa
namnunyKa CBETY HempeKbCHaTo.
Mpemurea  Temnepatypa no
noppasbupate.

HatucHete 6yTOHUTE + 1 -, 32 Aa
npoMeHuMTe TemnepaTypata, ako
e Heobxoanmo.

HatucHete 6ytoHa OK, 3a pa
noTBbpANTe.

Mpemurea npeaBapuTenHo
3a/}afleHO Bpeme 3a roTBeHe.
HatucHete GyToHuTe + 11 -, 33
fa MpoMeHUTe BpeMeTo, ako e
Heobxoanmo.

HatucHete 6yToHa 3a cTapr, 3a
fla NoTBbPANTE 1 Aa CTapTupate
TOTBEHETO, NPW KOETO AUCTIEAT
3a BpeMeTO Le Crpe Aa Mura.
MpouecbT Ha roTBeHe e
cTaptupan. [pa¢ukata B nasata
YacT Ha ekpaHa Mokassa, ue e
3aMoyYHan UMKbA Ha roTBeHe W
ye ypembT 3arpsBa. Bpemeto
ce oT6posABa B MUHYTW, a cnep
TOBa B CEKYHAM MO Bpeme Ha
nocneaHata MiHyTa.

AKo B AlafieH MOMEHT Ce Hanoxm
fa perynupate BpemeTo u/ win
Temneparypara*, HaTWCHeTe
6yToHa 3a,Ha3ap" *B 3aBNCUMOCT
oT Mofiena.

10. HatucHete 6ytoHa OK, 3a pa

noTBbpanTe.

3abenexka: npu BCAKO CleaBaLyo
13M0N3BaHe Ha Ypefa MokKasBaHoTo
Bpeme M Temnepatypa Ce BpbLaT
no noppasbupaHe [0 MpPeauWHOTO
113M0N13BaHO BPEME 11 TEeMNepaTypa.

*B 3aBUCMMOCT OT MOAENa
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D. Kpal‘l'l Ha NPOrpaMa (asromartnuHo nau ¢ pbuHN HaCTPOIiKM)

1. Taiimepwt gocTvra 000 1 ypefsbT 13haBa 3BYKOB CUTHaN, 3a a 00ABN Kpas Ha roTBEHETO.

2. HatucHete OK BefiHbX, 3a fja CNpeTe CUrHanHuA 38bH, gucnneat ¢ 000 npemuraa.

3. Heobxogumo e u3non3BaHeTo Ha 3awuta 3a pbleTe (pbkaBuum 3a dypHa) 3a
npeaoTBpaTABaHE Ha 13rapsaHIs Mo BpeMe Ha paboTa C ropeLyy Cbose uiu Gopmu.

BHuMaHume: BaxHO e fa OTBOpuMTe ypeda M Obp30 fa M3BajWTe Kekcyetata, 3a fa He

NPOAbIKABAT Aa Ce NeKar.

E. YabmkaBaHe Ha IUKbJ Ha TOTBEHE (asromatuuno wnm ¢
PBYHVN HACTPOIIKM)

1. Korato HacTbnu KpasT Ha
nporpamata, B Cly4yaln ve
KEKCYETO € CYpOBO, € Bb3MOXHO
Ja Ce yBenMuM BpemeTo 3a
rOTBEHe  AMPEKTHO  upe3

N HaTUCKaHeTo Ha byToHWTe + 1 -,
3aTBOpeTe OTHOBO Kanaka.

2, Cnep Kato CTe  BbBENU

2 JOMbITHUTENHOTO Bpeme,

HaTUCHeTe byToHa 3a CTapT, 3a Aa
NPOABIIKM FOTBEHETO.

3. [ucnneAt 3a BpemeTo cnvpa Aa
mMWra 1 3amno4sa oTHpOABAHETO
MWHyTa MO MuHyTa. [oTBEHeTO
npogbmxasa. [padukata B
NABaTa YacT Ha ekpaHa Nokassa,
ue e 3aMoYHan LNKbI Ha roTBeHe
11 Ye ypeqbT 3arpaBa.
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F. [MoBTOpPHO CcTapTMpaHe Ha cblllaTa Nporpama

ABTOMATUYHO 1 C PbYHU HACTPOMKMU

1. Cnep KaTo CTe U3K/IOUMNN 3BYKOBUA CUTHAN, HaTWCHeTe
6yToHa OK BTOpM MbT, 32 Ja Ce MOKaxe BPEMETO.
Moka3Ba ce NoCNeAHOTO 13M0N3BaHO BpeMe 3a roTBeHe,
KOETO NMpemuraa.

2. Hatucrerte OK, 3a fa cTapTupate nporpamarta.

G. [MoBTOPHO cTapTUpaHe Ha Apyra nporpama

Cnep u3non3sBaHe Ha aBTOMaTUYHa Nporpama

1. Cnep KaTo CTe U3KMIOUNM 3BYKOBIA CUTHAN, HaTUCHETe
OyToHa 3a BpbLyaHe BTOPW MbT, 32 fja Ce BbPHeTe Ha
eKpaHa 3a 136op Ha nporpama.

2. Mons, HanpaBeTe cnpaBka ¢ YacT A, 3a fa n3bepete
nporpama.

1. Cnep KaTo CTe U3KMIOUNIN 3BYKOBIA CUTHAN, HaTUCHETe
6yTOHa 3a BPbLYaHe BTOPW MbT, 3 f1a Ce BbPHeTe Ha
eKpaHa 3a 1360p Ha nporpama.

2. Mons, HanpaseTe cnpaska ¢ Yact C, 3a ga ctaptupate
nporpamara.

269



@

MpomsHa Ha BpemMeTo 1 nporpamara B X0/} Ha

paborta

BHuMaHwe: ako BpemeTo 6bae NPOMEHEHO MO BpPeMe Ha roTBeHe, KpalHMUAT pe3ynTat Beye He
MOXe fia 6bae rapaHTMpaH. 3a npegnounTaHe e yanata nporpama aa 6bae CTapTUpaHa NOBTOPHO.

Bb3MOXHO CamMo ako U3MUHANOTo BPEMe Ha r0TBEHE € <2 MVH

270

1.

HaTncHete 6yToHa 3a BpbluyaHe,
3a [1a Ce BbpHeTe Ha eKpaHa 3a
1360p Ha Bpeme. [oKa3aHOTO
BpeMme MPemuraa.

AKO e HeobXofuMo, HaTUCHETe
OyTOHa 3a BpblaHe BTOPW MbT,
3a [1a Ce BbpHeTe Ha eKpaHa 3a
1360p Ha nporpama.

HaTncHete GyToHuTe + 11 -, 3a Aa
13bepeTe OTHOBO mporpama u/
U1 12 IPOMEHITE BPEMETO.
MoTBbpAeTe Upe3 HaTUCKaHe Ha
6yToHa 3a CTapT 3a MOBTOPHO
CTapTUpaHe Ha roTBEHETO.



MoaapbKKa N NOYNCTBaHe

1. HatucHete GyToHa 3a BKJT/M3KIL, 3a
7a u3KnouuTe ypesa.

2. VI3knioyeTe  yCTPOWCTBOTO  OT
KOHTaKTa.

3. Ocrasete Cake Factory pa ce oxnagu
noHe 3a 2 yaca.

4. AkcecoapuTe 3a roTBeHe moraT fa
e MUAT B CbAOMUANHA MalUnHA.
He ce npenopvusa pa muete
CUNMKOHOBMTE GOPMU B CbOMUAHA
MawuHa, CTomaHeHuTe Qopmn 1
OMopHaTa pamka He TpsAbBa fa ce
MOCTaBAT B CbAOMUANHA MalLVHa.
YpembT 1 3axpaHBawuaT My Kaben
HIKOra He TpAGBa fla Ce NOCTaBAT B
CbAOMUANHA MALUNHA, HATO MbK oA
Bofa. M3mwmitte dpopmute B ropella
BOAa C Ma/ko npernepat 3a CbJoBe,
a cnep TOBa M m3nnakHete gobpe,
3a [l NpeMaxHeTe BCUYKM OCTaTbLM.

5. Topcywete m nobpe. He
13M0N3BaiiTe MeTanHN abpasueHU
rvbu, TeNeHn rvou 1nn abpasueHu
MOYMCTBALM  MPOAYKTM, 3a Ja
nounctute dopmata C Heanensawio
nokputve.  M3nonsgaiite  camo
HaNNOHOBM WM HEMETaNHU bou
33 MOYNCTBaHe. 3a fJa MoyuctuTte
Kanaka, u3nonsgaiite rbba, HanoeHa
C ropeLya Bofia, 1 NOACYLIETe C MeKa
cyxa Kbpna. Hukora He notanaite
ypefa BbB BOAA M ipyra TEYHOCT.

6. BuHaru ce yBepsBaliTe, Ye ypefbT e

4 5 YNCT 1 CyX Peau CbXpaHeHue.

7. He pokocsaiite ropewyute Yactu Ha

ypena, Korato ce u3nonssa. Mons,
>< JPbXKTE pbLETe U MLETO W faney
OT Naparta, U3nn3allya oT 3ajHaTa yact

Ha ypeza.

8. He HoceTe u He 3aKauBaliTe ypepa

‘‘‘‘‘ ; 3a OCHOBaTa MNW 3a 3axpaHBaluA

Kaben. bbaete BHUMATENHM, KOraTo

MecTiTe ypesa.
>< 9. PenoBHO NOUMCTBANTE BbHILHATA YacT
Ha ypega. Criej u3nonssade Moxe

8 fa HacTbMM NpomAHa B LgeTa. Toga

ABMEHNE e HOPMAnHO U Ce AbmKi
BHMMaHMe: BCMYKA PEMOHTM TpsibBa fJa Ce  Ha TemmepaTypuTe, Heobxomvmu 3a

N3BbPLUBAT OT OTOPU3MPAH CEPBI3EH LEHTBP. :g”rogzﬂe;%”ai :;)::a. né)r)l';:?;a”e;g
3/1PaBeTo M He NpOMeHA PaboTHUTE
XapaKTepUCTUK/ Ha ypea.
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PbKoBOACTBO 3a rOTBEHE

BpemeHata 3a rotBeHe ca npeAoCTaBeHy camo C I/IH¢0pMaL|VIOHHa uen.

CneundunyHn nporpammn Peuenta Axkcecoap
MaHauwnan
1. Kekcueta B cba 3a
cnogenaxe .
Kekc c iorypt

2. EQuHNYHN KekcyeTta

MbuHN ¢ 60poBHHKN

Kbnkeiikose

Q
$00 0

36epeTe 140° c nporpamarta ¢ pbyHm
HaCTPOIKM 1 cna3BaliTe CbluuTe

3.NlaBa Keiikose

LWokonapg

4. LlenyBku (MepeHr)

LLiseiuapcku mepeHr

¢4

5. PastanaHe Ha
wokonapg*

BpPEMEHa 3a rotBeHe

Ban unu mneyeH wokonag

9 MUH -

HaTypaneH wokonag

11 MuH

*

LLlokonag + macno

AnymnHreBa popma ¢
He3anengaLlo nokpuTe

(<)

5. MyAnHr B cba

3a cnopensHe (c
anyMUHMEB Cbf nnn
LIECT CTbKNEHU Cbaa)

AlilueH kpem

120 MuH

LLlokonapos Kpem

120 MuH

BT
Ei5i§

MbnHuTe peuentn MoXeTe ja HaMepuTe Ha HaLLETO NPUNOXEHNE.
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OTcTpaHABaHe Ha HeU3NPaBHOCTMN 3a NOCTUraHe Ha
CTPaxXoTHN pe3yntatun

Mpumepn CbBeTn

JaBa KeliKOBETE Lie OCTaHaT CypoBU, ako
1IMa NMPeKaneHo MHOro Macsio CnpsAmMo
MPEenopbYAHOTO KOMMYECTBO Ha CbCTaBKMUTE.
JaBa KellKoBeTE Lije Ce NpeneKart, ako

1IMa NMPeKaneHo MHOro BpaLLHO CNPAMO
MPEenopbYAHOTO TErNO Ha CbCTaBKMTE.

CnepeTe BHYMaTESHO 3a KONMYECTBOTO Ha CbCTaBKUTE.

Jlaka KellKoBeTe N KeKcyeTara Lue ce
npenekar, ako 6bpat ocTaBenn B Cake BHuMmartenHo otcTpanete d)opMaTa B KpadA Ha roTBeHeTo,
Factory, Cnef Kato NpOo3BYy4n CUrHaNeH 3BbH B | KaKTO € NpenopbyaHo B PbKOBOACTBOTO.

Kpas Ha roTBeHETO.

J1aBa KeliKoBeTe Lue ce Mpenekart, ako cmecTa
e 61na pasbuTa, BMECTO NPocTo fia 6bae
pasbbpkaHa.

BHuMaTenHo cneppalite AeicTBMATa, NPENopbyYaHi B
pevenTata.

MbouHUTE LWe ca poHMBY Npy
06pbluaHe, aKo CbCTaBKUTE Ca CMeCeHn
HernocsnefoBaTenHo.

BHumaTenHo cneggaitte nocnesoBaTeNnHoOCTTa OT CTHIKM 33
goﬁaanue Ha CbCTaBKWTE Ha peLenTara.

3a ja rapaHTIpaTe OMTUMaNHU Pe3ynTaTy, IpoBepeTe Aasnn
CbCTaBKUTe Ca € A06PO KauecTBO 1 He Ca C U3TeKba CPOK
Ha rOfHOCT.

Kekcuetata M1 He ca AOCTaTbYHO apOMaTHU 1
C AOCTaTb4yHO noﬁpa KOHCMCTEHLMA.

[lonHarta YacT Ha f1aBa Kelika C MannHK Le
OCTaHe CypoBa, ako LieHTbPBT C NIOA0B COK | BHUMaTenHo cnepgaiiTe BpemeHara 3a MOATOTOBKa Ha
He Obe NocTaBeH BbB dpu3ep 3a 4 yaca CbCTaBKM, NPENOPbYaHM B peLentara.

npeau neyeHeTo.
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PbKOBOACTBO 3a OTCTPaAHABAHE Ha HEU3NPaBHOCTM

Mpo6nem

PeweHune

Er00 nnm Er003

HeusnpaBHocT Ha ypepa:
/3KknioueTe ypepa oT KOHTaKTa 1 ce CBbpXeTe ¢ Bawma
0TfieN 32 06C/YXBaHe Ha KIMEHT U C PEMOHTEH LIEHTbP.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

V3KnioueTe ypena oT KOHTAKTa v n3vakanTe HAKONKO
MUHYTH.

Cnef T0Ba OTHOBO BK/IOYETE YPE[IA B KOHTAKTA U FO
BK/IOYETE.

AKo Npo6IeMbT He e pa3pelueH, cBbpxere ce ¢ Bawus
oTAen 3a 06CNYKBaHe Ha KANEHTN WKW C PEMOHTEH LEHTBP.

loka3aHoTo Bpeme npemursa

AKO NoKa3aHoTo Bpeme e NMPaBuJiHO, HaTUCHeTe 0K, 3a ga
notebpauTe.

lMokasaHaTa TemrnepaTypa npemmraa

AKO noKasaHata TemrniepaTtypa e npasunHa, HatucHete OK,
3a fla noTBbpANTE.

CgeTelyata nporpama npemuraa

AKo nokasaHara nporpama e npasuHa, HatucHerte OK, 3a
[a NoTBbPANTE.

YpenbT He ce 3aTBapA NpaBUIHO

OTBOpETe ypeaa 1 poBepeTe Aani OMOpHaTa pelleTKa
He e 0CTaBeHa Nog ¢popmarta 3a roTBeHe C He3asnensatlo
nokpuTye.

MpoBepeTe Aanu n3non3sate CUNMKOHOBa GpopMa,
no-B1UCOKa OT 4,5 cm. AKO e TaKa: OTCTpaHeTe OnopHaTa
peleTKa.

M3non3saHata popma He e NoaxoaALLa 3a To31 ypen:
13non3Baiite Gopma, KOATO CbOTBETCTBA Ha YCNIOBNATA 3a
ynotpe6a Ha ypeza.

TaitmepT e gocTurian 000, HO HUBOTO Ha
13M1yaHe He e JOCTaTbyHO

B Kpas Ha roTBEHETO, ClIef} KaTo CTe U3KMIoUMM 3BYKOBUA
CUTHan upe3 efHOKpaTHO HaTicKaHe Ha OK, 3aTBopeTe
Ypefia OTHOBO 1 yBENMYETE MAIKO BPEMETO, KaTo
13non3gare OYTOHWTE - U +, CNIef} KOETO NOTBbPAETE Ype3
HaTuckaHe Ha OK.

Mo Bpeme Ha rotBeHe cnef npomaAHa Ha
BPEMETO 3a roTBEHE TO aBTOMATUYHO Ce
BPbLUA 0 MbPBOHAYAIHO 3ajafieHOTO Bpeme

Cnep NPOMAHa Ha BPEMETO HaTUCHeTe OK, 3a ga
notebpAauTe.

Cnep CTapTMPaAHEeTO Ha Nporpama 3a roteeHe
He € Bb3MOXHO Aia Ce MPOMEHN BPEMETO 3a
rotseHe

V13uakaiiTe ja MUHAT 2 MUHYTV CNefj CTapTUPaHeTo Ha
nporpamarta, 3a ja NPOMeHITe BPEMETO, KaTo 13Mos3Bare
GyTOHNTE - 1 +.
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Varnostna navodila
POMEMBNI PREVENTIVNI UKREPI

Smernice za uporabo, vzdrzevanje, CiScenje in sestavljanje
izdelka: Za svojo varnost preberite vse razdelke v pricujocih
navodilih in si oglejte povezane slike.
Ta naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu
v zaprtem prostoru. V primeru profesionalne ali neustrezne
uporabe oziroma neuposStevanja navodil, proizvajalec ne
prevzema nobene odgovornosti, prav tako pa ni mogoce
uveljavljati garancije. Te naprave ne smete uporabljati na
prostem. Ta naprava je namenjena samo za uporabo v
gospodinjstvu. Ni namenjena za uporabo v naslednjih okoljih
(uporabe v teh okoljih tudi ne krije garancija):

- v kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih

delovnih okoljih;
- na kmetijah;
- za goste v hotelih, motelih in ostalih vrstah prenodisc;

v.vv

Odstranite vso embalazo, nalepke in razne dodatke, tako iz
notranjosti naprave kot z njene zunanjosti.
Naprava ni namenjena osebam (vklju¢no z otroki), ki imajo
omejene telesne, Cutne ali duSevne sposobnosti ali nimajo
izkusenj in znanja, razen Ce to pocnejo pod nadzorom odrasle
osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost, ali po navodilih, ki
jih dobijo od te osebe.
Otroke nadzoruijte in jim preprecite, da bi se igrali z napravo ali
jo uporabljali kot igraco.
Naprave med uporabo nikoli ne puscajte brez nadzora.
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A\ Med delovanjem naprave se dostopne povrsine lahko zelo
segrejejo.

Ne dotikajte se vrocih povrsin na napravi.

Ta naprava ni namenjena uporabi z zunanjim ¢asovnikom ali
locenim sistemom za daljinsko upravljanje.

Pred uporabo vedno v celoti odvijte napajalni kabel.
Cejenapajalnikabel poskodovan, najgazamenja proizvajalec,
pooblasceni serviser ali podobno strokovno usposobljena
oseba, da preprecite povzroCitev nevarnosti.

Ne uporabljojte kabelskega podaljgka. Ce prevzamete
odgovornost za to, uporabite samo kabelski podaljsek v
dobrem stanju z vticem z ozemljitvijo in nazivno mocjo, ki
ustreza napravi. Upostevajte vse potrebne previdnostne
ukrepe, da preprecite spotikanje ob kabel.

Napravo vedno prikljuite v vticnico z ozemljitvijo.

Preverite, ali napetost elektricnega omrezja ustreza napetosti,
ki je navedena na ploscici s podatki na napravi.

Naprave ali njenega napajalnega kabla nikoli ne potopite v
vodo ali katero koli drugo tekocino.

To napravo lahko uporabljajo otroci starosti vsaj 8 let ter osebe
z omejenimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi,
oziroma osebe s pomanjkanjem izkusenj in znanja, Ce so
pod nadzorom druge osebe ali so prejele navodila za varno
uporabo naprave in razumejo nevarnosti, povezane z napravo.
Otroci ne smejo izvajati ¢isCenja in vzdrzevanja, Ce niso starejsi
od 8 let in jih pri tem ne nadzira odrasla oseba.

Napravo in njen kabel shranjujte zunaj dosega otrok, mlajsih od 8 let.

» Ce se posamezni deli aparata vnamejo, plamenov nikoli ne
poskusajte pogasiti z vodo. Izkljucite napravo iz napajanjain
zadusite plamene z vlazno krpo.
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o OPOZORILO: Ne segrevajte ali ogrevajte izdelka, ¢e v njem
ni modelov za peko.

Ravnajte tako

 Pozomo preberite ta navodila in jih imejte pri roki. Navodila veljajo za vse razli¢ice naprave, odvisno
od prilozenih dodatkov.

 V primeru nezgode mesto opekline takoj postavite pod tekoco mrzlo vodo in po potrebi poklicite
zdravnika.

« Napajalni kabel napeljite tako, da ne bo v napoto na delovnih povriinah, ne glede na to, ali
uporabljate podaljsek ali ne.

« Dim, ki nastane med pripravo jedi, je lahko nevaren za Zivali, ki imajo posebno obCutljiv dihalni
sistem, na primer ptice. Lastnikom ptic svetujemo, da se ptice ne zadrZujejo v kuhinji.

« Naprave ne puscajte v dosegu otrok.

o Pred prvo uporabo operite aluminijasti model za kuhanje ali jeklene modele in jih obriSite z mehko krpo.

« Pred prvo uporabo odistite silikonske modele* ali jeklene modele®, nato pa jih obrisite z mehko krpo.

o Ce uporabljate aluminijasti model dli jeklene modele * pred nalaganjem pripravka namaite
kalupe za lazje odstranjevanje iz modela.

o Preverite, ali ste po uporabi modele za peko ustrezno ocistili.

» Modele za peko uporabljajte samo v napravi, za katero so namenjeni, da jih ne poskodujete (ne
postavljajte jih na primer v pecico, na plinski gorilnik ali elektri¢no kuhalno plo3¢o).

o Modeli za peko morajo biti stabilno in praviino nameS¢eni v ohidju naprave.
Uporabljajte samo modele za peko, ki so priloZeni napravi ali ste jih dobili v pooblas¢enem
servisnem centru.

« Uporabljajte samo plasti¢no ali leseno lopatico, da ne odstranite premaza na modelih za peko.

» Uporabljajte samo dodatke, ki so priloZeni napravi ali ste jih kupili v pooblad¢enem servisnem
centru. Ne uporabljajte jih z drugimi napravami.

» Uporabljajte samo modele PROflex Tefal in Crispy Bake Tefal, ki so zdruZljivi.

« Po koncani peki odstranite modele in drzalo s prijemalkami za pecico.

o Za topljenje ¢okolade uporabite aluminijast model z neoprijemljivo oblogo, ki je prilozen "tovarni
tort", ali model za topljenje okolade PROflex (Ce je prilozen).

.

Ne ravnajte tako

» Naprave ne uporabljajte na prostem.

« Naprave nikoli ne prenasajte, ko je vroca ali ko deluje.

« Naprava naj ne bo priklju¢ena na napajanje, ko ni v uporabi.

« Da preprecite pregrevanje naprave, je ne postavljajte v kot ali ob steno.

» Naprave ne postavljajte neposredno na obCutljive povrsine (na primer na stekleno mizo, namizni
prt, lakirano pohistvo itd.) ali na povrsino, kot je na primer namizni prt iz polivinila.

 Naprave ne postavljajte na vroce ali drsece povrsine ali v njihovo blizino; kabla nikoli ne puscajte
nad virom toplote (kot so na primer kuhalna plo3¢a, plinski Stedilnik ipd.)

» Naprave ne postavljajte pod kose pohistva, ki so pritrjeni na steno ali polico ali so v bliZzini vnetljivih
materialov, kot so rolete ali zavese.

278 *Odvisno od modela




o Ne uporabljajte Zicnate gobice ali praska za drgnjenje, da ne poskodujete kuhalne povriine
(neoprijemljive obloge).

« Naprave med prenasanjem ne drZite za rocqj ali kovinske Zice.

» Ne uporabljate prazne naprave.

o Vrocih modelov za peko ne postavljajte pod vodo ali na obcutljive povrsine.

» Ne segrevajte prazne naprave, da zascitite neoprijemljive lastnosti obloge in silikona.

« Ne dotikajte se vrocih modelov za peko.

o Hrane ne kuhajte v vreckah ali v zavojckih iz aluminijaste folije ("en papillote”.

o Da se izognete poskodbam naprave, je ne uporabljajte za flambiranje.

o Med modele za peko in Zivila, ki jih pripravijate, ali med modele za peko in grelne elemente ne
postavljajte aluminijaste folije ali drugih predmetov.

 Hrane ne rezite neposredno v modelih za peko.

« Ne segrevajte naprave, ¢e v njem ni odbojnika in modela za peko.

» Ne segrevaijte ali pecite v polozaju "odprte naprave”.

» Odsvetujemo vam pranje v pomivalnem stroju, da za3citite neoprijemljive lastnosti silikona.

» Modelov ne polnite prekomerno, Ce Zelite, da naprava pravilno deluje.

o Silikonskih modelov ne namastite z oljem, maslom ali mastjo.

 V primeru nezgode, ki bi povzrocila razbitje steklenega kozarca med pripravo recepta, celotnega
pripravka ne smete zauZiti in ga zavredi.

o Steklenih kozarcev ne smete postavljati v zamrzovalnik. Ne dajajte jih v mikrovalovno pecico. Ne
uporabljajte dusilke.

o Tekocine pri zelo visokih temperaturah ne vlivajte v steklene kozarce.

Priporocila/informacije

o Za zagotavljanje vase varnosti naprava izpolnjuje ustrezne standarde in predpise (direktive o napravah
z nizko napetostjo, elektromagnetni zdruZljivosti, snoveh v stiku s prehrambenimi izdelki, okolju itd.).

o Zahvaljujemo se vam, ker ste se odlocili za napravo, ki je namenjena samo gospodinjski uporabi.

» Nade podjetje si v interesu potro3nika pridrzuje pravico kadar koli spremeniti lastnosti ali sestavne
dele izdelkov.

 V prvih minutah prve uporabe naprave lahko zaznate rahel vonj in/ali dim.

o Ce jedi v trdnem ali tekocem stanju pridejo v stik z dell, ki so oznaceni z logotipom X jih ne
smete zauZiti.

» Modele za peko ocistite z gobico, vro¢o vodo in tekoCim detergentom.

o Grelnega elementa ne smete Cistiti. Ce je zelo umazan, pocakajte, da se popolnoma ohladi, nato pa ga
obrisite s suho krpo.

Okolje

Sodelujte pri varovanju okolja!
® Naprava je iz razlicnih materialov, ki jih je mogoce obnoviti ali reciklirati.
< Napravo oddajte na zbirnem mestu za lo¢eno zbiranje odpadkov.
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pokrov

Nadzorna plosca

Ohisje naprave

Aluminijasta posoda z neoprijemljivo
oblogo

Silikonski model PROflex za 6 kolackov
Silikonski model PROflex za 6 tortic
Podporna redetka za nekatere modele
PROflex in za topljenje Cokolade* ali
kremni puding®

8

*10

*11
*12
*13
*%14

Napajalni kabel

Crni odbojnik

Silikonski model PROflex za topljenje
cokolade (odvisno od modela)
Jekleni modeli za kolacke

Jekleni modeli za tortice

Drzalo za Sest modelov

Stekleni loncek

*Odvisno od modela

*“*Dodatki so naprodaj loceno (v paketih po 6)



Uporaba modelov

Modelov ne polnite prekomemo, Ce Zelite, da naprava pravilno deluje.

Silikonski model PROflex*

“Tovarna tort" je zdruzljiva samo z modeli serije Tefal PROflex, ki merijo 30 x 21 cm.

Vlijte maso v model Odstranite Crniodbojnik ~ Reetko postavitena  Vstavite model Zaprite
aluminijasto posodo  mora biti ustrezno odbojnik*
namescen in pritrjen
na dno naprave.

*Pri peki pokonénega peciva cannelé ali uporabi modela, ki je visji od 4,5 cm, postavite model PROflex
neposredno v tovarno tort brez podporne resetke.

Aluminijasta posoda z neoprijemljivo oblogo

<)

Namastite posodo ~ Napolnite posodo  Odstranite resetko* Crni odbojnik Vstavite posodo Zaprite
mora biti ustrezno
namescen in pritrjen
na dno naprave.

Jekleni modeli*

Modele napolnite do 3/4.
Vlijte maso v Vstavite modele Postavite drzalo Zaprite
jeklene modele v drzalo v napravo

Priporo¢amo, da v istem postopku peke ne mesate oblik modelov.

*Odvisno od modela
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Preden odstranite iz
modela, pustite, da se za
nekaj minut ohladi.

Odstranite drZalo Odlozite drZalo Odstranite modele

iz "tovarne tort" s napovrdino, kije  izdrzala, enegaza

prijemalkamiza  odporna na toploto drugim
petico

Topljenje cokolade*

|§é§ @ :
Postavite Cokolado v Odstranite resetko Zaprite Cokolado postavite v Re3etko postavite na Zaprite
aluminijast model ustrezno posodo odbojnik

Za topljenje cokolade uporabite aluminijast model z neoprijemljivo oblogo, ki je prilozen "tovarni
tort", ali silikonski model za topljenje ¢okolade PROflex (Ce je prilozen).

Posamezni kremni pudingi* **
Med kuhanjem ne prekrivajte s pokrovom.

¢l F=

Vlijte maso v Vstavite aluminijasti ~ Postavite steklene Zaprite
steklene loncke model v napravo loncke
v aluminijast model

Ko je postopek peke koncan, s pomocjo posebnih drzal odstranite Se vroco posodo in kozarcke, ter
pustite 10 minut, da se ohladijo, preden poloZite pokrove.

Kremni pudingi v eni posodi*

S|

Vlijte maso v Postavite Zaprite
aluminijast aluminijast model
model v napravo

*Odvisno od modela
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Predstavitev izdelka

Gumb OK/Start
Nadzorna plos¢a
Samodejni programi
Rocni program

Gumb za vklop/izklop
Gumb za vrnitev nazaj
Gumb minus (-)
Gumb plus (+)

Priprava

1. Odstranite vso embalaZo, nalepke in razne dodatke, tako iz notranjosti naprave kot z njene
zunanjosti.

2. Pred prvo uporabo previdno ocistite razlicne modele z vroco vodo in tekocim detergentom, nato
pa jih previdno izperite in posusite.

Sestavljanje in prikljucitev

Zagon naprave velja za vse programe

SWN =
coNoun

1. Prikljucite napravo na napajanje.

3. Nato polakajte nekaj sekund,
preden pritisnete gumb za vklop/
izklop. Prvi program zacne utripati,
kar pomeni, da ste v nadinu za
"izbiro programa’.
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Predstavitev programov
Ce niste prepricani, kateri nacin peke morate uporabiti, glejte stran 297 v vodicu za pecenje.

1 2 3 4 5 6

i

Automatic — ——Manual —

 © @ » B ¢

—_———————————— Automatic — ——Manual —

©c (- EHEEER )G

5 samodejnih programov:

1 Program za torto za ve€ oseb 5  Program za topljenje okolade™ ali kremni
2 Program za posamezne torte puding*

3 Program za lava kolacke 6  Rocniprogram

4 Program za Spanske vetrce

Nasvet za pecenje: Za vsako vrsto recepta obstaja program. Naveden je privzeti ¢as pecenja za
vsak izbrani program. Za vsak program je na voljo ve¢ receptov. Zato bo morda treba prilagoditi
Cas izbranemu receptu (glejte seznam priporocenih ¢asov na recept). Predogrevanje naprave ni
potrebno in pecenje se zacne, ko zaZenete program, ko zaprete napravo in pritisnete gumb za
zacetek.

Pozor: Za najboljse rezultate je kljunega pomena, da sledite receptu in upostevate kolicine.

*Odvisno od modela
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A. Izbira programa za pecenje

Ko maso vlijete v model in zaprete
pokrov:

1. Pomikajte se po programih za
peko z gumboma —in +.

2. Izbranasslicica utripa.

3. Pritisnite gumb OK, da potrdite.

B. Uporaba samodejnega programa

1. Ko izberete program za peko, bo
zasvetila  ustrezna  indikatorska
lucka.

2. Utripal bo privzeti ¢as pecenja.

3. Po potrebi z gumboma - in +
spremenite ¢as.

4. Prepricajte se, da je pokrov zaprt.
Pritisnite gumb Start, da potrdite
zacetek peke. Prikazani  cas
preneha utripati.

5. Pecenje se je zacelo. Graficni prikaz
na levi strani zaslona prikazuje,
da je cikel pecenja v teku in da se
naprava segreva. Cas se odsteva v
minutah, med zadnjo minuto pa v
sekundah.

Opomba: Ob vsaki naslednji uporabi
naprave se privzeto prikaze nazadnje
uporabljeni Cas.
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C. Uporaba ro¢nega programa
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1. Ko izberete program za peko, bo
zasvetila  ustrezna  indikatorska
lucka.

2. Utripala bo privzeta temperatura.

3. Po potrebi z gumboma - in +
spremenite temperaturo.

4. Pritisnite gumb OK, da potrdite.

5. Utripal bo predhodno nastavljen
Cas pecenja.

6. Po potrebi z gumboma - in +
spremenite ¢as.

7. Pritisnite gumb Start, da potrdite
zacetek peke, in prikazani ¢as bo
prenehal utripati.

8. Pecenje se je zacelo. Grafini prikaz
na levi strani zaslona prikazuje,
da je cikel pecenja v teku in da se
naprava segreva. Cas se odsteva v
minutah, med zadnjo minuto pa v
sekundah.

9. Ce morate kadar koli med peko
prilagoditi ¢as in/ali temperaturo®,
pritisnite tipko za vrnitev "nazaj",
*odvisno od modela.

10. Pritisnite gumb OK; da potrdite.

Opomba: Ob vsaki naslednji uporabi

naprave se privzeto prikazeta nazadnje
uporabljena ¢as in temperatura.

*Odvisno od modela



D. Zak||u<':ek programa (samodejnega ali rocnega)

1. Cas se je iztekel do vrednosti 000 in zvocni signal naznani zakljucek peke.

2. Enkrat pritisnite OK, da ustavite zvocni signal. Na zaslonu utripa vrednost 000.

3. Poskrbite za zacito rok (s prijemalkami za pecico), da se izognete opeklinam med prijemanjem
vrocih posod ali modelov.

Pozor: Pomembno je, da odprete napravo in hitro odstranite pecivo, da se ne pece dalje.

E. Podaliéanie cikla peéeniu (samodejnega ali ronega)

1. Ce po koncu programa pecivo ni
dovolj peceno, lahko podaljSate
Cas pecenja z gumboma + in -.
Znova zaprite pokrov.

2. Ko vnesete dodatni cas, pritisnite
Start, da nadaljujete s peko.

3. Prikazani as preneha utripati in
zacne se odstevanje po minutah.
Pecenje se nadaljuje. Graficni
prikaz na levi strani zaslona
prikazuje, da je cikel pecenja v teku
in da se naprava segreva.
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F. Ponovni zagon isteqga programa

Samodejno in ro¢no

Ko izklopite zvocni signal, Se drugi¢ pritisnite gumb OK,
da se prikaZe Cas. PrikaZe se nazadnje uporabljeni cas
pecenja in zacne utripati.

Pritisnite gumb OK za zacetek programa.

G. Ponovni zagon drugega programa

Po samodejnem programu
1.
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Ko izklopite zvocni signal, pritisnite gumb za vrnitev nazaj
(Back), da se prikaZe zaslon za izbiro programa.
Za izbiro programa glejte del A.

. Ko izklopite zvocni signal, pritisnite gumb za vmitev nazaj

(Back), da se prikaZe zaslon za izbiro programa.
Za zacetek programa glejte del C.



Spreminjanje ¢asa in trenutnega programa

Pozor: e med pecenjem spremenite ¢as, ne jamcimo za rezultate. Bolje je, daznova zaZenete celoten
program.

To je mogoce, samo Ce je preteklo manj kot 2 minuti casa
pecenja.

1. Pritisnite gumb za vrnitev nazaj
(Back), da se prikaze zaslon za
izbiro ¢asa. Prikazani ¢as utripa.

2. Po potrebi Se drugi¢ pritisnite
gumb za vrnitev nazaj (Back),
da se prikaZe zaslon za izbiro
programa.

3. Z gumboma + in - znova izberite
program in/ali spremenite ¢as.

4. Pritisnite gumb Start, da potrdite
ponovni zacetek pecenja.
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Vzdrzevanje in Cis¢enje

Pozor: Vsa popravila mora izvesti pooblasceni servisni
center.
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. Pritisnite gumb za vklop/izklop (ON/

OFF), da izklopite napravo.

. Izkljucite napravo iz napajanja.
. Pocakajte vsaj 2 uri, da se tovarna tort

ohladi.

. Dodatkiza pekoso pralnivpomivalnem

stroju. Pranje silikonskih modelov v
pomivalnem  stroju  odsvetujemo.
Jeklenih  modelov in  podpornega
ogrodja ne perite v pomivalnem stroju.
Naprave in njenega napajalnega kabla
ne smete prati v pomivalnem stroju ali
pod vodo. Modele ocistite z vroco vodo
in tekocim detergentom, nato pa jih
temeljito izperite, da odstranite vse
ostanke.

. Temeljito jih posusite. Za Ciscenje

modelov z neoprijemljivo oblogo ne
uporabljate Zicnatih gobic, steklene
volne ali abrazivnih Cistilnih sredstev.
Uporabljajte ~ samo  najlonske,
nekovinske Cistilne gobice. Pokrov
ocistite z gobico in vro¢o vodo,
posusite pa ga z mehko suho krpo.
Naprave nikoli ne potopite v vodo dli
drugo tekocino.

. Preden jo pospravite, se prepriajte, da

je naprava ¢ista in suha.

. Med uporabo se ne dotikajte vrocih

delov naprave. Rok in obraza ne
izpostavljajte  pari, ki prihgja iz
hrbtnega dela naprave.

. Naprave med prenasanjem ne drZite

in je ne obesajte za ohisje ali napajalni
kabel. Pri premikanju naprave bodite
previdni.

. Redno distite zunanjost naprave.

Po uporabi lahko pride do spremembe
barve. To je obicajen pojav, ki je
povezan s temperaturami,  pri
katerih se pripravijajo jedi. Rumena
obarvanost ne predstavlja nevarnosti
za zdravje in ne spremeni lastnosti
delovanja naprave.



Vodic za pripremu hrane

Casi petenja so navedeni samo v informativne namene.

Namenski programi Recept Cas Dodatek
Biskvit 25 minut
1. Torte za ve¢ oseb -
Jogurtna torta 35 minut
Borovniceve tortice 34 minut - ' *
2. Posamezne torte @
Kolacki 35 minut
@ 3. Lava kolagki Cokolada 17 minut
4, Spanski vetrci Svicarski vetrci 105 minut
6 minut
~ Bela ali mle¢na cokolada y - *
W 5. Topljenje ¢okolade” - minut
A . 7 minut
Temna cokolada
11 minut
Prirocnem programu izberite 140 °Cin Aluminijasta posoda z
enak cas pecenja neoprijemljivo oblogo
Cokolada in maslo 8 minut l
100 minut
Jajéna krema -
(<)) 120 minut
5. Puding* xx
100 minut
Cokoladna krema %%%
120 minut %@%

Celotne recepte lahko najdete v nasi aplikaciji.

**Dodatki so naprodaj loceno (v paketih po 6)

*Odvisno od modela
291



Odpravljanje napak za doseganje odli¢nih rezultatov

Primeri

Nasveti

Lava kolacki ne bodo dovolj peceni, ¢e bodo
vsebovali preve¢ masla glede na priporoceno
teZo sestavin.

Lava kolacki bodo prevec zapeceni, ¢e bodo
vsebovali preve¢ moke glede na priporoceno
teZo sestavin.

Pozorno upostevajte kolicine sestavin.

Lava kolacki ali tortice bodo prevec zapeceni, ce
jih pustite v tovami tort po zvocnem signalu ob
koncu pecenja.

Previdno odstranite model po zakljucku pecenja, kot je to
priporoceno v vodicu.

Lava kolacki bodo prevet zapeceni, ce testo
stepate, namesto da bi ga preprosto premesali.

Pozorno upostevajte priporocila v receptu.

Kolacki se bodo drobili, ko jih vzamete iz
modela, Ce ste sestavine premesali vsevprek.

Pozorno upostevajte vrstni red posameznih korakov pri
dodajanju sestavine iz recepta.

Moji kolacki nimajo pravega okusa in teksture.

Ce 7elite doseti optimalne rezultate, uporabljajte kakovostne
sestavine, ki jim ni pretekel rok uporabnosti.

Lava kolacki z rdecimi jagodami na dnu ne
bodo dovolj zapeceni, ¢e sadnega polnila pred
pecenjem ne postavite v zamrzovalnik za & ure.

Pozorno upostevajte Cas priprave sestavin, ki je priporocen
v receptu.
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Vodic za odpravljanje napak

Tezava

Resitev

Er00 ali Er003

Napaka naprave:
[zkljucite napravo iz napajanja in se obrnite na sluzbo za
pomoc strankam ali na servis za popravila.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

[zkljucite napravo iz napajanja in pocakajte nekaj minut.
Nato znova prikljucite napravo in jo vkljucite.

Ce tezave s tem niste odpravili, se obrnite na sluzbo za pomot
strankam ali na servis za popravila.

Prikazan ¢as utripa

Ce je prikazan cas ustrezen, pritisnite OK, da potrdite.

Prikazana temperatura utripa

Ce je prikazani program ustrezen, pritisnite OK, da potrdite.

Osvetljeni program utripa

Ce je prikazan cas ustrezen, pritisnite OK, da potrdite.

Naprava se ne zapre pravilno.

Odprite napravo, preverite, da niste pustili podporne resetke
pod modelom z neoprijemljivo oblogo.

Preverite, ali uporabljate silikonski model, ki je visji od 4,5 cm.
V tem primeru morate odstraniti podporno resetko.
Uporabljeni model ni primeren za to napravo: uporabite
model, ki je skladen s pogoji za uporabo naprave.

Cas se je iztekel do vrednosti 000, toda jed ni
dovolj pecena.

Ko po koncu priprave jedi enkrat pritisnete OK, da izklopite
zvocni signal, znova zaprite napravo in dodajte nekaj casa z
gumboma - in +, nato pa pritisnite OK, da potrdite.

Ko med pripravo jedi spremenite cas pecenja,
se ta samodejno vme na prvotni ¢as.

Po spremembi ¢asa pritisnite OK, da potrdite.

Po zagonu programa ne morete spreminjati
Casa pecenja.

Pocakajte, da mineta 2 minuti po zagonu programa, Ce Zelite
spremeniti ¢as z gumboma — in +.
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+ Sigurnosne upute
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Uporaba kalupa
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« Vodic za pripremu hrane
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Siqurnosne upute

VAZNE MJERE OPREZA

Uporaba, odrzavanje, Cis¢enje i postavljanje proizvoda: radi
vlastite sigurnosti procitajte sve odjeljke ovih uputai obratite
pozornost na priloZzene piktograme.

Ovaj je uredaj namijenjen iskljucivo za uporabu u zatvorenim
prostorima. Proizvodac nece snositi odgovornost za kvarove
uzrokovane  profesionalnom  uporabom,  nepravilnom
uporabom ili nepridrZavanjem uputa i jamstvo ce biti
ponisteno. Ovaj se uredaj ne bi smio rabiti na otvorenom. Ovaj
je uredaj namijenjen iskljucivo za uporabu u kucanstvu. Nije
namijenjen za sljedece nacine uporabe te se jamstvo na njih
nece odnositi:

— U kuhinjama za osoblje u trgovinama, uredima i drugim

radnim okruzenjima;

- u poljoprivrednim gospodarstvima;

—-od strane gostiju u hotelima, motelima i drugim

okruzenjima stambenog tipa;

- u ugostiteljskim objektima koji nude nocenje i dorucak.
Uklonite svu ambalazu, naljepnice i pribor s unutarnje i vanjske
strane uredaja.

Nije predvideno da ovim uredajem rukuju osobe (ukljucujuci
djecu) ogranicenih tjelesnih, osjetilnih ili  mentalnih
sposobnosti ili nedostatnog iskustva i znanja, osim ako ih
nadzire odrasla osoba odgovorna za njihovu sigurnost koja im
daje upute o nacinu uporabe uredaja.

Djecu je potrebno nadzirati kako biste se uvjerili da se ne igraju
uredajem te da ga ne rabe kao igracku.
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Uredaj tijekom uporabe nikad nemojte ostavljati bez nadzora.
Temperatura pristupacnih povrSina moze biti visoka kad

uredaj radi.

Nemojte dirati vruce povrsine uredaja.

Ovaj uredaj nije namijenjen uporabi putem vanjskog timera ni

zasebnog sustava za daljinsko upravljanje.

Prije uporabe potpuno odmotajte strujni kabel.

Ako je strujni kabel uredaja oStecen, moraju ga zamijeniti

proizvodacg, serviser ili osobe sa slicnim kvalifikacijama kako bi

se izbjegle opasnosti.

Nemoijterabitiproduznikabel. Akoipak preuzmete odgovornost

za to, rabite samo produzni kabel koji je u dobrom stanju, ima

uzemljenu uticnicu i koji odgovara nazivnoj snazi uredaja.

Poduzmite sve potrebne mjere opreza kako biste osigurali da se

nitko ne spotakne o produzni kabel.

Uredaj uvijek prikljucujte na uzemljenu uticnicu.

Provjerite da napon vase elektricne mreze odgovara naponu

navedenom na deklaraciji uredaja.

Uredaj ili njegov strujni kabel nikad nemojte uranjati u vodu ni

u bilo kakvu drugu tekucinu.

Ovaj uredaj mogu rabiti djeca starija od 8 godinai starije osobe

ogranicenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili

nedostatnog iskustva i znanja ako ih nadzire osoba odgovorna

za njihovu sigurnost koja im daje upute o nacinu sigurne

uporabe uredaja i koja razumije opasnosti koje mogu nastati.

Ciscenje i odrzavanje koje obavlja korisnik ne smiju obavljati

djeca osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

Drzite uredaj i pripadajudi kabel izvan dohvata djece mlade

od 8 godina.

» Akosedijeloviaparatazapale, plamen nikada ne pokusavajte
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gasiti vodom. Odspojite ureda;j i ugasite plamen s pomocu
vlazne krpe.

» UPOZORENJE: Nemojte zagrijavati ili pregrijavati proizvod
osim ako se u njemu ne nalaze kalupi za pripremu hrane.

U inite sljede e

o Pazljivo procitajte ove upute i sacuvajte ih na dohvat ruke. Primjenjuju se za sve razlicite razlicite
verzije ovisno o dodatnoj opremi isporucenoj s uredajem.

o Ako se dogodi nezgoda, opeklinu odmah stavite pod hladnu vodu i pozovite pomo¢ lijecnika ako
je potrebno.

o PaZljivo smjestite kabel za napajanje da se ne nalazi na radnim povrsinama, bez obzira na to rabite
li produzni kabel ili ne.

o Para od kuhanja moze biti opasna za Zivotinje koje imaju osobito osjetljiv disni sustav, primjerice za
ptice. Vlasnicima ptica preporucujemo da svoje ptice drZe dalje od prostora u kojem se priprema hrana.

o Uredaj uvijek drZite izvan dohvata djece.

o Prije prve uporabe operite aluminijski kalup za kuhanje ili Celicne kalupe i obrisite ih mekom krpom.

o Ako koristite aluminijski kalup ili Celicne kalupe *, premaZite kalupe prije stavljanja pripravka unutra
radi boljeg otpustanja.

o Prije prve uporabe, operite silikonske kalupe* ili Celi¢ne kalupe* i prebrisite ih mekom krpicom.

» Nakon svake uporabe provjerite jesu li kalupi za pripremu hrane propisno ociséeni.

o Kako biste izbjegli ostecenje kalupa za pecenje, rabite ih samo s uredajem za koji su namijenjeni
(npr. nemojte ih stavljati u pecnicu, na plocu za kuhanje ili grijacu plocu).

o Provjerite jesu li kalupi za pripremu hrane stabilni i propisno stavljeni na postolje uredaja. Rabite samo
one kalupe za pripremu hrane koje ste dobili s uredajem ili nabavljene od ovlastenog servisnog centra.

o Kako biste ocuvali oblogu kalupa za pripremu hrane, uvijek rabite plasti¢nu ili drvenu Spatulu.

o Rabite samo dodatke koje ste dobili s uredajem ili one nabavljene od ovlastenog servisnog centra.
Nemojte ih rabiti s drugim uredajima.

« Rabite samo kompatibilne PROflex Tefal i Bake Tefal kalupe.

o Rabite rukavice za pecnicu za skidanje kalupa i drZa¢a nakon zavretka pripreme hrane.

o Kad otapate ¢okoladu, rabite aluminijski kalup s neprijanjaju¢om oblogom Cake Factory ili PROflex
kalup za otapanje ¢okolade (ako je ukljucen).

Nemojte raditi slijede e

« Uredaj nemojte rabiti na otvorenom.

» Nemojte prenositi uredaj kad je vru¢ ili dok radi.

 Nikad nemojte ukljucivati uredaj kad nije u uporabi.

o Kako se uredaj ne bi pregrijao, nemojte ga stavljati u kut niti uz zid.

o Uredaj nikad nemojte izravno stavljati na krhku povrdinu (npr. stakleni stol, stolnjak, lakirani
namjestaj itd.) niti na povrsinu kao sto je plasti¢ni stolnjak.

 Uredaj nemojte stavljati na skliske ili vruée povrdine niti blizu njih, kabel nikad ne smije visjeti preko
izvora topline (npr. grijace ploce, plinski Stednjak itd.).

 Nikad nemojte stavljati uredaj ispod komada namjestaja pricvrs¢enog na zid ili na policu ili pokraj
zapaljivih materijala poput roleta ili zavjesa.

*Ovisno o modelu 297



 Nikad nemojte rabiti spuzvu s metalnim dijelovima niti prasak za ribanje kako ne biste ostetili
povrdinu za pripremu hrane (neprijanjajuu oblogu).

» Ne nosite uredaj za ru¢ku ili metalne Zice.

« Uredaj nikad nemojte rabiti kad je prazan.

o Vruce kalupe za pripremu hrane ne stavljajte pod vodu ili na krhku povrsinu.

 Ne zagrijavajte uredaj kad je prazan kako biste ocuvali kvalitetu neprijanjajuce obloge i silikona.

 Nikad nemojte rukovati kalupima za pripremu hrane dok su vruci.

 Hranu nemojte pripremati u folijama, vre¢icama ili omotima (,en papillote”).

o Radi izbjegavanja ostecenja aparata, na aparatu nikad ne pripremajte hranu koja zahtijeva
flambiranje.

 Nikad nemojte stavljati aluminijsku foliju ili bilo koji drugi predmet izmedu kalupa za pripremu

 Ne reZite izravno na kalupima za pripremu hrane.

» Nemojte zagrijavati uredaj ako se u njemu ne nalaze reflektor topline i kalup za kuhanje.

 Nikad nemojte zagrijavati ili kuhati kad je uredaj u poloZaju ,uredaj otvoren”.

o Preporucujemo vam da se suzdrzite od pranja silikona u perilici posuda kako biste sacuvali njegove
karakteristike neprijanjanja.

o Kako biste osigurali pravilan rad uredaja, tijekom punjenja kalupa nemojte premasiti naznacene omjere.

o Silikonske kalupe nemojte premazivati uljem, maslacem ili masnocom.

o U sluaju da dode do puknuca staklene posude tijekom pripreme recepta, pripravak nije za konzumaciju i
potrebno ga je baciti.

o Staklene posude ne odlaZite u zamrzivag. Ne stavjajte u mikrovalnu peénicu.Ne rabite na plamenu.

o Tekucine visokih temperatura ne ulijevajte u staklene posude.

Preporuke/informacije

o Radi vase sigurnosti ovaj uredaj zadovoljavo.sve primjenjive standarde i propise (direktive
o uredajima niskog napona, elektromagnetskoj kompatibilnosti, materijalima u kontaktu s
prehrambenim proizvodima, o€uvanju okolisa itd.).

o Hvala vam $to ste izabrali ovaj uredaj namijenjen iskljucivo uporabi u ku¢anstvu.

» Nasa tvrtka zadrzava pravo promjene karakteristika ili komponenti svojih proizvoda u bilo kojem
trenutku, kad je to u interesu potrosaca.

o Tijekom prve uporabe uredaja, moguce je otpustanje blagog neugodnog mirisa ifili dima u prvim
minutama uporabe.

o Bilo koja kruta ili tekuca hrana koja dode u kontakt s dijelovima oznacenima kao X ne smije se
konzumirati.

o Za Ciscenje kalupa za pripremu hrane upotrijebite spuzvu, malo tople vode i deterdzenta.

o Element se ne smije prati. Ako je stvarno jako prljav, pricekajte da se u potpunosti ohladi pa ga protrljajte
suhom krpicom.

Okolis

Sudjelujte u zastiti okolisa!
® Va3 uredaj sadrZi niz vrijednih materijala koji se mogu oporabiti ili reciklirati.
< Ostavite ga u sabirnom centru na daljnju obradu.

I
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Opis

poklopac 8
Upravljacka ploca 9
Postolje uredaja *10
Aluminijska posuda s neprijanjaju¢om

oblogom *11
Silikonski PROflex kalup za 6 muffina %12

Silikonski PROflex kalup za 6 mini tortica %13
Potporna reSetka za odredene PROflex %% 14
kalupe i otapanje Cokolade™ li kremaste

pudinge*

Kabel za napajanje

Crni reflektor topline

Silikonski kalup PROflex za otapanje
Cokolade (ovisno o modelu)

Celicni kalupi za muffine

Celicni kalupi za mini tortice

Drzac za Sest kalupa

Staklena posuda

*Ovisno o modelu

**dodaci se prodaju zasebno (prodaju se u pakiranju od 6) 299
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Uporaba kalupa

Kako biste osigurali propisan rad uredaja, tijekom punjenja kalupa nemojte premagiti naznacene omjere.

Silikonski PROflex kalup*

Uredaj Cake Factory kompatibilan je samo s kalupima iz asortimana Tefal PROflex, dimenzija 30 x 21 cm.

Ulijte u kalup Izvadite aluminijsku  Proverite je licmireflektor ~ Stavite reSetku na Stavite kalup Zatvorite
posudu topline propisnoumetnut  reflektor topline*
ipricvrscen nadno

uredaja.
* Za pripremu deserta canelés ili ako za bilo $to drugo rabite kalupe vide od 4,5 cm, izravno stavite PROflex kalup u
uredaj Cake Factory bez potporne redetke.

Aluminijska posuda s neprijanjajuéom oblogom

Namastite posudu ~ Napunite posudu  Izvadite redetku Provjerite je i cmi Umetnite posudu Zatvorite
reflektor topline propisno
umetnut i pricvrscen na
P - dno uredaja.
Celicni kalupi
Kalupe napunite do 3/4.

Ulijte u Stavite kalupe Stavite drza¢ Zatvorite
celicne kalupe udrza¢ u uredaj

Preporucujemo da ne mijesate oblike kalupa u istom procesu pecenja.
Nakon pripreme hrane

Ostavite da se
ohladi nekoliko
minuta prije
vadenja iz kalupa.

Izvadite drzackalupaiz — Stavite drzaé na Tzvadite kalupe iz
uredaja Cake Factory  povrsinu otpornuna  drzaca jedan po
s pomocu rukavica za toplinu jedan o~
pecnicu Ovisno o modelu
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Otapanje cokolade
@ﬁ @ :
Stavite ¢okoladu u Izvadite reSetku Zatvorite Stavite cokoladu  Stavite reSetku na Zatvorite
aluminijski kalup u odgovarajuci reflektor topline
spremnik

Za otapanje Cokolade rabite aluminijski kalup s neprijanjajuéom oblogom Cake Factory ili PROflex
silikonski kalup (ako je ukljucen).

Pojedinacni kremasti pudinzi* **
Tijekom kuhanja ne stavljajte poklopce.

@)

Ulijte u Stavite aluminijski Stavite staklene Zatvorite
staklene posude kalup u uredaj posude
u aluminijski kalup

Kad je postupak pecenja gotov, uz pomo¢ drzaca posude izvadite posudu i verrine, jos vruce, i ostavite
da se hladi 10 minuta prije stavljanja poklopaca.

Kremasti pudinzi za viSe osoba*

Ulijte u Stavite Zatvorite
aluminijski aluminijski kalup
kalup u uredaj

*Ovisno 0 modelu
“*Dodaci se prodaju zasebno (prodaju se u pakiranju od 6) 301



Prezentacija proizvoda

§o

— — Rucno —

%
cetak

Tipka OK / Start (Pocetak)
Upravljacka ploca
Automatski program
Rucni program

Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
Tipka za natrag

Tipka minus (-)

Tipka plus (+)

Priprema

1. Uklonite svu ambalaZu, naljepnice i pribor s unutarnje i vanjske strane uredaja.
2. Prije prve uporabe pazljivo o€istite razlicite kalupe vruéom vodom i deterdZentom, pazljivo isperite
i osusite.

Instalacija i spajanje

Pokretanje uredaja primjenjuje se na sve programe

SWN =
coNoun

1. UKljucite uredaj.

3. Pricekajte nekoliko sekundi prije
pritiskanja tipke za ukljucivanje/
iskljucivanje. Prvi program treperi,
oznacavajudi nacin rada za odabir
programa.
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Prezentacija programa

Ako niste sigurni koji nacin pripreme hrane rabiti, pogledajte Vodic za pripremu hrane na 309. stranici.

1 2 3 4 5 6

i

Automatic — ——Manual —

 © @ » B ¢

_ — ——Manual —

©c (- EHEEER )G

5. Automatski programi:

1 Program za torte za viSe osoba 5  Program za otapanje Cokolade® ili
2 Program za pojedinacne torte kremaste pudinge*

3 Program za lava kola¢ 6  Rucni program

4 Program za meringe

Savjeti za pripremu hrane: Za svaku vrstu recepta postoji odgovarajuci program. Ovisno o
odabranom programu, prikazuje se zadano vrijeme pripreme. Nekoliko je recepata za svaki program.
[z tog ¢e razloga moZda biti potrebno namjestiti vrijeme na temelju odabranog recepta (pogledajte
popis preporucenog vremena pripreme za svaki recept). Nije potrebno prethodno zagrijavanje i
priprema zapocinje nakon pokretanja programa, kad je uredaj zatvoren i nakon pritiska tipke Start
(Pocetak).

Oprez: Kako biste osigurali najbolje rezultate, potrebno je slijediti recept i postovati omjere.

*Ovisno o modelu
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A. Odabir programa pripreme hrane

Nakon ulijevanja pripremljene smjese
u kalup i zatvaranja poklopca:

1. Poviadite prema dolje  kroz
programe za pripremu hrane s
pomocu tipki- i +.

2. Odabrani piktogram treperi.

3. Pritisnite tipku OK za potvrdu.

B. Uporaba automatskoq programa

1. Nckon  odabira  programa
za  pripremu  hrane  svijetli
odgovarajudi indikator.

2. Zadano vrijeme pripreme hrane
treperi.

3. Pritisnite tipke + i - za promjenu
vremena, ako je potrebno.

4. Provjerite je li poklopac zatvoren.
Pritisnite  tipku  Start  (Pocetak)
za potvrdu i pocetak pripreme
hrane. Zaslon s prikazom vremena
prestaje treperiti.

5. Zapocela je priprema hrane.
Graficki prikaz na lijevoj strani
zaslona prikazuje da je u tijeku
ciklus pripreme hrane i da se
uredaj zagrijava.  Vriijeme  je
prikazano u minutama, a u zadnjoj
minuti prikazuje se u sekundama.

Napomena: Pri svakoj naknadnoj
uporabi  uredaja prikazano vrijeme
vraca se na vrijeme koje je prethodno
rabljeno.
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C. Uporaba ru nog programa

@

1. Nakon  odabira  programa
za  pripremu  hrane  svijetli
odgovarajudi indikator.

2. Zadana temperatura treperi.

3. Pritisnite tipke + i - za promjenu
temperature, ako je potrebno.

4. Pritisnite tipku OK za potvrdu.

5. Unaprijed  definirano  vrijeme
pripreme hrane treperi.

6. Pritisnite tipke + i - za promjenu
vremena, ako je potrebno.

7. Pritisnite tipku Start (Pocetak)
za potvrdu i pocetak pripreme
hrane, a prikaz vremena prestat e
treperiti.

8. Zapocela je priprema hrane.
Graficki prikaz na lijevoj strani
zaslona prikazuje da je u tijeku
ciklus pripreme hrane i da se
uredaj zagrijava. Vrijeme je
prikazano u minutama, a u zadnjoj
minuti prokazuje se u sekundama.

9. Ako u bilo kojem trenutku
trebate promijeniti  vrijeme i/ili
temperaturu®, pritisnite tipku za
natrag * ovisno o modelu.

10. Pritisnite tipku OK za potvrdu.

Napomena: Pri svakoj naknadnoj
uporabi uredaja, prikazano vrijeme i
temperatura vracaju se na vrijeme i
temperaturu koji su prethodno rabljeni.

*Ovisno o modelu
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D. ZavrSetak programa (Automatski i ru no)

Vrijeme dolazi na 000 i uredaj se oglasava kako bi oznacio kraj pripreme hrane.

. Jedanput pritisnite tipku OK da zaustavite zvucni signal, a prikazano vrijeme 000 treperi.
Potrebno je rabiti zastitu za ruke (rukavica za pecnicu) kako bi se sprijecio nastanak opeklina
tijekom rukovanja vru¢im posudem ili kalupima.

Oprez: Vazno je otvoriti uredaj i brzo izvaditi kolace kako se ne bi nastavili peci.

E. Produzivanije ciklusa pripreme hrane (automatskiili rucno)

306

1. Nakraju programa, u slucaju da je

torta nedovoljno pecena, moguce
je produziti vrijeme pripreme
izravnim  pritiskanjem tipki + i -.
Ponovno zatvorite poklopac.

. Nakon  unodenja  dodatnog

vremena, pritisnite tipku  Start
(Pocetak) za nastavak pripreme
hrane.

. Prikaz vremena prestaje treperiti

i pocinje odbrojavanje minutu
po minutu. Priprema hrane se
nastavlja. Graficki prikaz na lijevoj
strani zaslona prikazuje da je u
tijeku ciklus pripreme hrane i da se
uredaj zagrijava.



@

F. Ponovno pokretanje istog programa

Automatski i ruéno

1. Nakon iskljucivanja zvuénog signala pritisnite tipku OK
drugi put za prikaz vremena. Prikazuje se zadnje vrijeme
pripreme hrane i treperi.

2. Pritisnite tipku OK za pokretanje programa.

1.
G. Ponovno pokretanje drugoq programa
Nakon automatskog programa

. Nakon iskljucivanja zvu¢nog signala pritisnite tipku za
natrag da se vratite na zaslon za odabir programa.
. Pogledajte Dio A. za odabir programa.

. Nakon iskljucivanja zvu¢nog signala pritisnite tipku za
natrag da se vratite na zaslon za odabir programa.
. Pogledajte Dio C. za pokretanje programa.
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Izmjena vremena i programa u tijeku

Oprez: ako se vrijeme izmijeni tijekom pripreme hrane, vise ne mozemo jamditi rezultate. Preporucuje

se ponovno pokretanje cijelog programa.

Jedino moguce ako je isteklo vrijeme kuhanja <2min
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. Pritisnite tipku za natrag da

se vratite na zaslon za odabir
vremena.  Prikazano  vrijeme
treperi.

. Ako je potrebno, pritisnite tipku za

natrag drugi put za povratak na
zaslon za odabir programa.

. Pritisnite tipke + i - za ponovni

odabir programa i/ili izmjenu
vremena.

. Potvrdite pritiskom tipke Start

(Pocetak) za ponovno pokretanje
pripreme hrane.



Odrzavanije i ¢is¢enje

@

Oprez: Sve popravke mora obavljati ovlasteni servisni
centar.

wN

5.

. Zaiskljucivanje uredaja pritisnite tipku

za ukljucivanje/iskljucivanje.
Iskopcajte uredaj.

Pustite da se uredaj Cake Factory hladi
barem 2 sata.

Dodaci za pripremu hrane mogu
se prati u perilici posuda. Ne
preporucujemo  pranje - silikonskih
kalupa u perilici posuda. Celiéni kalupi
i potporni okvir ne smiju se prati u
perilici posuda. Nikad ne smijete u
perilicu posuda ili pod vodu stavljati
uredaj ili kabel za napajanje. Kalupe
perite u toploj vodi s malo deterdzenta
i zatim ih temeljito isperite da uklonite
ostatke hrane.

Temeljito ih osusite. Nemojte rabiti
spuzve s metalnim dijelovima, Celicnu
vunu ili abrazivne preparate za ¢is¢enje
kalupa s neprijanjaju¢om oblogom.
Rabite samo obi¢ne kuhinjske spuzve
ili spuzve za Ciscenje bez metalnih
dijelova. Za Ciscenje poklopca rabite
spuzvu umocenu u vruéu vodu i osusite
ga mekom, suhom krpicom. Nikada
nemojte uranjati uredaj u vodu ili bilo
kakvu drugu tekucinu.

Prije spremanja uvijek provjerite je i
uredaj Cist i suh.

Nemojte dirati vruce dijelove uredaja
dok radi. DrZite ruke i lice dalje od
pare koja se otpusta na straznjoj strani
uredaja.

Ne nosite uredaj drzeci ga za postolje
ili kabel za napajanje. Budite pazljivi
kad pomicete uredaj.

Redovite  Cistite  vanjski  dio
uredaja.

Nakon uporabe mozda do¢i do
promjene boje. Ta je pojava normalna
i povezana je s temperaturama
potrebnima  za  pripremu  hrane.
Bilo koja pojava Zute boje nije znak
opasnosti za zdravlje i ne mijenja
kvalitetu rada uredaja.
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Vodi za pripremu hrane

Vrijeme potrebno za pripremu hrane samo je informativne prirode.

Programi Recept Vrijeme Dodatak
Biskvit torta 25min
1. Torte za vise ljudi -
Torta od jogurta 35 min
Muffini od borovnica 34 min - I . *
Tortice 35min .‘ ‘
Cokolada 17 min -
Svicarska meringa 105 min -
Bijela ili mlijecna 6 min
} tokolada 9 min - f
5. Otapanje Cokolade* - -
Tamna ¢okolada 7 min .
11 min
S pomocu ruénog programa odaberite Aluminijski kalup s
140 “ i slijedite isto vrijeme kuhanja neprijanjajucom oblogom
Cokolada + maslac 8 min l
100 min
Krema od jaja -
(< =) 120 min
5. Puding* i
100 min
Cokoladna krema %ﬁﬁ
120 min %@%

U nasoj aplikaciji potraZite cijele recepte.

*Ovisno o modelu

310 **Dodaci se prodaju zasebno (prodaju se u pakiranju od 6)
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RjeSavanje problema za postizanije odlicnih rezultata

Primjeri

Savjeti

Lava kolaci bit ¢e nedovoljno peceni ako

u njima ima previse maslaca u odnosu na
preporucenu koli¢inu sastojka.

Lava kolaci bit ¢e prepeceni ako u njima ima
previSe bradna u odnosu na preporucenu
koli¢inu sastojka.

Pazljivo provierite kolicine odredenih sastojaka.

Lava kolaci ili torte bit ¢e prepeceni ako nakon
zvucnog signala za kraj pripreme ostanu u
uredaju Cake Factory.

Pazljivo izvadite kalup na kraju pripreme hrane, kako je
navedeno u vodicu.

Lava kolaci bit ¢e prepeceni ako je tijesto
previe istu¢eno, umjesto samo umijedano.

Pazljivo slijedite korake navedene u receptu.

Muffini ¢e se mrviti ako sastojci nisu ispravno
umijesani.

Pazljivo slijedite redoslijed mijeSanja sastojaka u receptu.

Moje su torte bez okusa i teksture.

Kako biste zajamcili optimalne rezultate, provjerite da su
sastojci dobre kvalitete i da im nije istekao rok trajanja.

Dno lava kolaca s crvenim bobicastim voéem
bit ¢e nedovoljno peceno ako vocni coulis u
sredini kolaca nije prethodno bio u zamrzivacu
4sata.

Pazljivo procitajte upute o vremenu za pripremu sastojaka
u receptu.
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Vodic za rjeSavanje problema

Problem

Rjesenje

Er00li Er003

Kvar uredaja:
Iskljucite uredaj i obratite se korisnickoj sluzbi ili centru za
popravke.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Iskljucite uredaj i pricekajte nekoliko minuta.

Zatim ponovno ukopCajte uredaj i ukljucite ga.

Ako se problem nastavi, obratite se sluzbi za korisnike ili
centru za popravke.

Prikazano vrijeme treperi

Ako je prikazano vrijeme tocno, pritisnite tipku OK za potvrdu.

Prikazana temperatura treperi.

Ako je prikazana temperatura tocna, pritisnite tipku OK za
potvrdu.

Osvijetljeni program treperi

Ako je prikazani program tocan, pritisnite tipku OK za potvrdu.

Uredaj se ne zatvara ispravno

Otvorite ureday, provjerite da potporna reetka nije ostala
ispod kalupa za pripremu hrane s neprijanjajuom oblogom.
Provjerite rabite li silikonski kalup visi od 4,5 cm. Ako je to
sluaj: izvadite potpornu reSetku.

Kalup nije prikladan za ovaj uredaj: rabite kalup koji je
kompatibilan s uvjetima uporabe za ovaj uredaj.

Vrijeme je doslo do 000, ali pripreme hrane
nije dovrsena

Na kraju pripreme hrane, nakon iskljucivanja zvu¢nog signala
pritiskom tipke OK jedanput, ponovno zatvorite uredaj

i dodajte jos malo vremena s pomocu tipki - i + i zatim
potvrdite pritiskom tipke OK.

Tijekom pripreme hrane, nakon izmjene
vremena za pripremu hrane, vrijeme pripreme
automatski se vraca na pocetno vrijeme.

Nakon izmjene vremena pritisnite tipku OK za potvrdu.

Nakon pokretanja programa za pripremu hrane
nije moguce promijeniti vrijeme pripreme.

Pricekajte 2 minute nakon pokretanja programa kako biste
promijenili vrijeme s pomocu tipki - i +.
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