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Veuillez lire attentivement le livret “Consignes
de sécurité et d'utilisation“ avant la premiére

utilisation.
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Utilisation des moules et accessoires

Pour le bon fonctionnement de votre appareil, lors du remplissage des moules, ne pas dépasser
les proportions indiquées.

Moule aluminium antiadhésif

Beurrer le moule  Remplir le moule S’assurer que le Insérer le moule Fermer
réflecteur noir est
correctement en
place et fixé au
fond de I'appareil

Moules en acier
Remplir les moules jusqu’au 3/4.

Verser dans les Mettre les moules  Mettre le support Fermer
moules en acier dans le support dans I'appareil

Apres la cuisson

Avant le démoulage
laisser refroidir
quelques minutes.

Retirer le support  Poser le support  Retirer les moules

du cake factory sur une surface du support I'un
avec des maniques adaptée d la apres I'autre
chaleur

Possibilité de mixer les différents moules en respectant la méme recette et la méme quantité
dans chaque moule.

Pots en verre
Ne pas mettre les couvercles sur les verrines pendant la cuisson.

[erot

Verser dans les Fermer

pots en verre dans I'appareil
Une fois la cuisson terminée, retirer du Cake Factory le moule et les pots en verre, encore chauds,
@ I’aide des maniques et laisser refroidir 10 min avant de mettre le couvercle. Laisser refroidir
2 heures d température ambiante avant de mettre les pots au réfrigérateur.

le moule en aluminium

Moule a tarte avec support de cuisson

S'assurer que le Mettre le support de  Beurrer le moule d tarte  Poser le plat sur le Fermer
réflecteur noir est cuisson dans I'appareil  puis préparer la tarte support de cuisson :
correctement en place et dans le moule veiller & bien le centrer
fixé au fond de I'appareil

Cuisson pour les pains/brioches
1. Support de cuisson pour les pdtes d pain ou d brioche de 500g maxi.

@\

S’assurer que le réflecteur noir  Poser la préparation sur Mettre le support de cuisson Fermer
est correctement en place et le support de cuisson en la dans I'appareil
fixé au fond de I’appareil centrant
2. Moule aluminium antiadhésif pour les pates a pain ou a brioche au deld de 500g.
- brioche de 1000g maxi
- pain de 800g maxi

S’assurer que le réflecteur noir  Poser la préparation dans Mettre le moule antiadhésif Fermer
est correctement en place et le moule en aluminium en aluminium dans I"appareil
fixé au fond de I’appareil antiadhésif en la centrant.



Présentation du produit
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Bouton Ok / Start

Ecran de contréle
Programmes automatiques
Programme manuel

Bouton Marche/Arrét
Bouton Retour
Bouton Moins (-)
Bouton Plus (+)

Préparation

1. Enlever tous les emballages autocollants ou accessoires divers a I'intérieur comme @
I'extérieur de |'appareil.

2. Avant la premiére utilisation, nettoyer soigneusement les différents moules avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincer et sécher soigneusement.

Installation et branchements

Le démarrage de I'appareil s’applique a tous les programmes

1. Retirer le film de protection
adhésif de I'interface.

2. Brancher I'appareil.

3. Puis attendre quelques secondes
avant d’appuyer sur le bouton
Marche/Arrét.  Le  premier
programme clignote indiquant le
mode « choix du programmes »
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Présentation des programmes

En cas de doute sur le mode de cuisson a utiliser, reportez-vous au guide de cuisson page 14.
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9 Progrummes automatiques :

1 Programme Géteau a partager 6  Programme Yaourts
2 Programme Gateaux individuels 7  Programme Tarte

3 Programme Ceeurs coulants 8  Programme Brioches
4 Programme Meringues 9  Programme Pains

5  Programme Crémes dessert 10 Programme Manuel

Astuce de cuisson : I| existe un programme adapté a chaque typologie de recette. Selon le
programme choisi, un temps de cuisson est indiqué par défaut. Il existe plusieurs recettes par
programme. De ce fait, il peut étre nécessaire d’ajuster le temps en fonction de la recette
choisie (utiliser le temps préconisé dans la recette). Il n’y a pas besoin de préchauffe, la cuisson
démarre dés son lancement une fois I'appareil fermé et I’appui sur le bouton "start”.

Le temps s'affiche en minutes jusqu'a 59 minutes. Au deld, il s'affiche en heure/minutes.
Un appui long des boutons de sélection - ou + permet un défilement plus rapide des valeurs.

Attention : Pour garantir le résultat, il est indispensable de suivre la recette et de respecter les
proportions.
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A. Choix du programme de cuisson

Une fois la préparation versée dans le
moule et le couvercle fermé:

1. Faire défiler les programmes de
cuisson a |aide des boutons - et +.

2. Le pictogramme choisi clignote.
Appuyer sur OK pour valider.

B. Utilisation d’un programme automatique

C. Utilisation du programme manuel

—7 T J 1T 7] 1. Suite au choix du programme
de cuisson, le voyant sélectionné
devient fixe.

2. Un temps de cuisson par défaut
clignote.

3. Appuyersurles touches-et + pour
modifier le temps si besoin. Pour
tous les programmes, la sélection
du temps se fait par minute sauf
pour le programme Yaourts pour
lequel I'incrémentation se fait par
palier de 30 minutes.

4. S'assurer que le couvercle est
fermé. Appuyer sur la touche
Start pour valider et démarrer la
cuisson. L'affichage du temps
devient fixe.

5. La cuisson a démarré. Le
graphique surla gauche de I'écran

Autom, indique qu’un cycle de cuisson est

en cours et que I'appareil est en

chauffe. Le temps est décompté
par minute puis par seconde pour
la derniére minute.

Automatic

Remarque : Lors d’une prochaine
5 utilisation, le temps par défaut pour
chaque programme sera son dernier
temps utilisé.
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Suite au choix du programme
de cuisson, le voyant sélectionné
devient fixe.

Une température par défaut
clignote.

Appuyer sur les touches — et +
pour modifier la température si
besoin.

Appuyer sur la touche OK pour
valider.

Un temps de cuisson prédéfini
clignote.

Appuyer sur les touches — et +
pour modifier le temps si besoin.
Appuyer sur la touche Start pour
valider et démarrer la cuisson,
I'affichage du temps devient fixe.
La cuisson a démarré. Le
graphique surla gauche de I'écran
indique qu’un cycle de cuisson est
en cours et que I'appareil est en
chauffe. Le temps est décompté
par minute puis par seconde pour
la derniére minute.

Atout moment, si besoin d'ajuster
le temps et/ou la température
appuyer sur la touche “retour” ou
les touches - et +.

10. Appuyer sur la touche OK pour
valider.
Remarque : Lors d’une prochaine

utilisation, le dernier temps et

la

derniére température utilisés

deviennent les valeurs par défaut.



D.Find’un programme (automatique ou manuel)

Le temps arrive a 000 et le produit sonne pour signaler la fin de cuisson.
Appuyer 1 fois sur OK pour mettre fin @ la sonnerie, I'afficheur 000 clignote.
L’utilisation de protection (maniques) pour ne pas se briler en manipulant les moules et les

accessoires chauds est nécessaire.

Attention : Il est important d’ouvrir I'appareil et de sortir les gateaux rapidement pour qu’ils ne
continuent pas de cuire.

E. Prolonger un cycle de cuisson (automatique ou manuel)
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A la fin du programme, dans
le cas ou le gateau ne serait
pas assez cuit, il est possible de
rajouter du temps de cuisson
en appuyant directement sur
les touches — et +. Refermer le
couvercle.

Une fois le temps additionnel
renseigné, appuyer sur Start pour
continuer la cuisson.

L'affichage du temps devient
fixe et le décompte par minute
commence. La cuisson continue.
Le graphique sur la gauche
de I'écran indique qu’un cycle
de cuisson est en cours et que
I'appareil est en chauffe.

F. Relancer le méme programme

Automatique et manuel
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1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer une seconde
fois sur le bouton OK pour afficher le temps. Le dernier
temps de cuisson utilisé s’affiche en clignotant.

2. Appuyer sur Start pour démarrer le programme.

G. Relancer un programme différent

Suite @ un programme automatique

e @ D D

® 52

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer sur le bouton
Retour pour revenir & la sélection du programme.
2. Sereporter d la partie B pour choisir le programme.

Suite d un programme manuel

@ D D D

0 |

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer sur le bouton
Retour pour revenir @ la sélection du programme.
2. Sereporter d la partie C pour démarrer le programme.

11



Modification du temps et du programme en cours

Attention : modifier le temps en cours de cuisson ne permet plus de garantir le résultat. Il est
préférable de relancer le programme complet.

Possible uniquement si temps de cuisson écoulé <2min

12
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Appuyer sur la touche Retour
pour revenir a la sélection du
temps. Le temps affiché clignote.
Si besoin, appuyer une seconde

fois sur le bouton retour
pour revenir a la sélection du
programme.

Appuyer sur les touches - et
+ pour choisir d nouveau un
programme et/ou modifier le
temps .

Valider par Start pour redémarrer
la cuisson.

Entretien et Nettoyage

o
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Attention: Toute réparation doit étre effectuée par
un centre de service agréé.

8.

Appuyer sur le bouton Marche/Arrét pour
éteindre I'appareil.

Débrancher I'appareil.

Laisser refroidir le Cake Factory pendant
au moins 2 heures.

Certains accessoires de cuisson peuvent
aller au lave-vaisselle.

Les moules en acier, les supports et les
couvercles en plastique ne doivent pas
étre mis au lave-vaisselle. Pour les laver,
utiliser de I'eau chaude et du liquide
vaisselle, puis rincer abondement pour
enlever tout résidu.

. L'appareil et son cordon ne doivent

jamais étre mis au lave-vaisselle, ni sous
I'equ. Les essuyer soigneusement. Ne pas
utiliser d'éponge @ récurer métallique, de
laine d’acier ou de produits de nettoyage
abrasifs pour nettoyer les moules et
accessoires.  Utiliser uniquement  des
éponges de nettoyage en nylon ou non
métalliques. Pour nettoyer le couvercle,
passer une éponge imprégnée d’eau
chaude et essuyer avec un chiffon doux
et sec. Ne jamais immerger |'appareil en
partie ou dans sa totalité dans I'eau ou
dans un autre liquide. Toujours s’assurer
que I'appareil est propre et sec avant de le
ranger. Nettoyer régulierement |'extérieur
de I'appareil. Suite aux utilisations, un
changement de couleur peut apparaitre.
Ce demnier est normal et est lié aux
températures nécessaires pour la cuisson
des aliments. Le jaunissement n’est pas
dangereux pour la santé et n’altére pas les
qualités de fonctionnement de I'appareil.
Précautions @ prendre au niveau des
ouies arriere de ventilation: la vapeur
dégagée par la cuisson est trés chaude,
ne pas s’approcher ou toucher cette zone
pendant que votre appareil est en chauffe.
Ne pas transporter I'appareil par son
cordon ou par les poignées du couvercle.
13



Guide de cuisson
Retrouvez les recettes complétes sur notre Application.
PROGRAMMES RECETTES TEMPS** ACCESSOIRES
< Génoise 25min
Q 2 1.Gateau a partager
Gateau au yaourt 35 min
O~ Muffins myrtille 35min
=7 2.Gateauxindividuels
Cupcakes 35 min . ‘
@ 3. Coeurs Coulants Chocolat 15 min .
%4, Meringues Meringues Suisses 1h45 min -
@ Créme briilée 2h
' 5. Crémes dessert
Créme au chocolat 2h
6. Yaourts Yaourt nature 8h -
@ 7. Tarte Tarte 1h05 min ~ -
=< 500g 1h20 min* b
8. Brioches
500g < Brioche =< 1000g| ~ 1h30 min* -
~<500g 1h20 min® ~
‘L_, 9. Pains
500g < Pain =< 800g 1h40 min* -
o Chocolat blanc ou au lait 6 min
@ G’) 10. Fonte du chocolat Chocolat noir 140°C 7 min -
Chocolat + beurre 8 min

“inclus le temps de levée 60 minutes pour les brioches / 45 minutes pour le pain.

** a titre indicatif. Privilégier les temps indiqués dans le livre de recettes.
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Aide pour obtenir un résultat parfait

EXEMPLES

CONSEILS

Les cceurs coulants ne seront pas assez
cuits s'il y a trop de beurre par rapport au
grammage recommandé.

Les coeurs coulants seront trop cuits s'il y
a trop de farine par rapport au grammage
recommandé.

Bien respecter les quantités d’ingrédients.
Utiliser du beurre doux extra fin.
Si besoin, ajuster le temps en fonction de vos envies.

Les cceurs coulants ou le gateau seront trop
cuits s'ils sont laissés dans le Cake Factory
aprés la sonnerie de fin de cuisson.

Bien enlever le moule dés la fin de la cuisson comme
recommandé dans le guide.

Les cceurs coulants seront trop cuits si la pate
a été battue et non simplement remuée.

Bien respecter les gestes recommandés dans la recette.

Les muffins seront friables au démoulage si les
ingrédients sont mélangés indifféremment.

Bien suivre 'ordre des étapes d’incorporation des ingrédients
de la recette.

Mes gdateaux manquent de saveur et de
texture.

Pour assurer un résultat optimal, bien vérifier que les
ingrédients sont de bonne qualité et non périmés.

Le cceur coulant aux fruits rouges ne sera pas
assez cuit dans le fond si le ceur de coulis de
fruits n’est pas placé au congélateur 4 heures
avant la fournée.

Bien respecter les temps de mise en place des ingrédients
recommandés dans la recette.

Programme Pains et Brioches : un bip sonne &
la fin de la levée.

Pour information
“pain : levée temps fixe 45 min
*brioche : levée temps fixe 60 min

Lors de la préparation/cuisson :

Pendant la premiére étape un bip retentit pour prévenir de
lafin de la levée

Vous n’avez aucune action d faire : le mode cuisson s’enchaine
automatiquement.

Si toute fois vous voulez marquer « lamer » ou ajouter un
peu d’eau sur le dessus de la pdte, il est possible  ce stade
de le faire en ouvrant le couvercle.

Refermer ensuite le couvercle rapidement pour que la
cuisson se fasse correctement.

Alafin de la cuisson le bip de fin retentit.

Appuyer sur Ok ou Marche/Arrét pour arréter la cuisson.

15



Guide de déepannage

PROBLEME

SOLUTION

Er00 ou Er003

Défaillance de I'appareil :
Débranchez I'appareil et contactez votre service clientéle ou
un centre de réparation.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Débranchez I'appareil et attendez quelques minutes.
Rebranchez ensuite votre appareil et mettez-le en marche.
Si le probléme persiste, contactez votre service clientéle ou
un centre de réparation.

Le temps affiché clignote

Si le temps affiché est correct, appuyer sur OK pour valider.

La température affichée clignote

Si la température affichée est correcte, appuyer sur OK pour
valider.

Le programme allumé clignote

Si le programme affiché est correct, appuyer sur OK pour
valider.

L’appareil ne se ferme pas correctement

Le moule utilisé n'est pas adapté dans cet appareil :
utiliser un moule respectant les conditions d’usage de cet
appareil. Vérifier que les moules et accessoires soient bien
positionnés et centrés.

Le temps est arrivé @ 000 mais la cuisson n’est
pas suffisante

En fin de cuisson, aprés avoir éteint le bip sonore en
appuyant une fois sur OK, refermer I'appareil et ajouter du
temps aI'aide des touches — et + puis valider par OK.

Pendant la cuisson, aprés avoir modifié le
temps de cuisson, il revient automatiquement
sur le temps initial

Aprés avoir modifié le temps, appuyer sur OK pour valider.

Aprés avoir lancé un programme de cuisson,
il n’est pas possible de modifier le temps de
cuisson

Attendre que 2 minutes se soient écoulées apres le
lancement du programme pour modifier le temps @ I'aide
des touches - et +. Pour les programmes automatiques, le
résultat ne sera alors plus garanti.

1l peut y avoir une différence entre le temps
programmé et le temps réel de cuisson

Pour les programmes automatiques, |'appareil ajuste
légérement le temps de cuisson pour assurer un résultat
optimum.

Ma préparation est difficile @ démouler

Si vous utilisez les moules en métal, beurrer vos moules
avant de mettre votre préparation @ I'intérieur pour un
meilleur démoulage

16




Please read the "Use & Safety instructions” booklet

carefully before first use.
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Description

1 Lid 8
2 Control panel 9
3 Appliance base 10
4 Non-stick aluminium mould 1
5 Tart mould 12
6  Baking tray

7 Non-stick steel muffin moulds (x9)

18

Power cable

Black reflector

Holder for 9 individual moulds
Glass pots + plastic lids (x9)

Lid open/close handles

Using moulds and accessories

To ensure the proper operation of your appliance, when filling the moulds, do not exceed the
proportions indicated.

Non-stick aluminium mould

Grease the mould Fill the mould Ensure that the Insert the mould ~ Close the appliance
black reflector is
properly in place
and attached to
the bottom of the
appliance

Steel moulds
Fill the moulds 3/4 full.

(=

Pour the mixinto  Place the moulds  Put the holder into ~ Close the appliance
the steel moulds into the holder the appliance

After cooking

Allow to cool for a

few minutes before

removing from the
moulds.

Wear oven gloves  Place the holder  Remove the moulds
when removingthe  on aheatproof  from the holder one
holder from the surface atatime
Cake Factory

You can mix the different moulds, using the same recipe and the same quantity for each mould.

19



Glass pots

Do not put the lids on the glass pots during cooking.

&

Pour into the Place the aluminium mould  Place the glass pots into the Close the appliance
glass pots into the device aluminium mould

Once cooking is complete, remove the mould and the glass pots from the Cake Factory—wear oven
gloves because these will still be hot—and allow to cool for 10 minutes before putting on the lids.
Leave the pots to rest for 2 hours, so they cool to room temperature, before putting them in the fridge.

Tart mould with baking tray

st

Ensure that the black  Insert the baking tray ~ Grease the tart mould Place the mould Close the appliance
reflector is properly in into the device then pour the cake into the baking tray,

place and attached to the batter into the mould  ensuring that it is well

bottom of the appliance centred

Bread and brioche cooking
1. Baking tray for bread or brioche dough weighing up to 500 g.

Ensure that the black reflector ~ Place the dough in the centre  Put the baking tray into the Close the appliance

is properly in place and of the baking tray appliance
attached to the bottom of the
appliance

2. Non-stick aluminium mould for dough weighing more than 500 g.
- brioche dough weighing up to 1000 g
- bread dough weighing up to 800 g

o

Ensure that the black reflector ~ Place the dough into the Put the non-stick aluminium Close the appliance
is properly in place and centre of the mould mould into the appliance
attached to the bottom of the
appliance

20

Product overview
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Automatic — Manual —

1 On/Off button 5 OK/Start button

2 Back button 6  Control panel

3 Minus button (-) 7 Automatic programs
4 Plus button (+) 8  Manual program
Preparation

1. Remove all packaging, stickers and other accessories from both the interior and exterior of
the appliance.

2. Prior to first use, thoroughly clean the different moulds using hot water and some washing-up
liquid, carefully rinse and dry.

Installation and connection

The appliance startup applies to all programs

1. Remove the adhesive protective
film from the interface

2. Turn on the appliance.

3. Next, wait a few seconds before
pressing the On/Off button. The

\\\\{\(\"f\:@? first program flashes, indicating
/\ the "Program Selection” mode.
1
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Overview of the programs

If you are unsure of which cooking mode to use, please refer to the Cooking guide, page 14.

123456782910
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9 automatic programs:

1 Cake to share program 6  Yoghurt program
2 Individual cakes program 7 Tart program

3 Lava cake program 8  Brioches program
4 Meringue program 9  Breads program
5  Cream desserts program 10 Manual program

Cooking tip: There is a program suited to each recipe style Depending on the program selected,
a default cooking time is indicated. There are several recipes per program. It may therefore be
necessary to adjust the time based on the recipe selected (follow the time recommended in the
recipe). Preheating is not required, and cooking starts when the program is launched, once the
appliance is closed and the Start button has been pressed.

The time is displayed in minutes up to 59 minutes. After that, it is displayed in hours and
minutes.

Press and hold the - or + selection buttons to make the numbers move faster.

Caution: To ensure best results, it is essential to follow the recipe and to adhere to the exact
quantities.

22
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A. Choosing the cooking program

Automatic

l—\

l/
Do 8 d e

Once the mixture has been poured
into the mould and the cover has
been closed:

1. Scroll  through the  cooking
programs using the —and + buttons.

2. The selected icon flashes. Press
OK to confirm.

-

Autom

1. Once the cooking program is
selected, the corresponding
indicator light becomes solidly lit.

2. Adefault cooking time flashes.

3. Press the - and + buttons to
modify the time, if required. For all
programs, the time is selected by
the minute except for the yoghurt
program, which is selected in
increments of 30 minutes.

4. Ensure that the cover is closed.
Press the Start button to confirm
and start cooking. The time
display stops flashing.

5. Cooking has started. The graphic
on the screen's left indicates that
a cooking cycle is underway and
that the appliance is heating. The
time counts down by the minute,
and then by the second during
the last minute.

Note: Each subsequent time the

appliance is used, the time displayed
defaults to the previous time used.
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C. Using a manual program

D. Endlng Qa program (automatic or manual)

24
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1. Once the cooking program is
selected, the corresponding
indicator light becomes solidly lit.

2. Adefault temperature flashes.

3. Press the - and + buttons to
modify the temperature, if
required.

4. Press the OK button to confirm.

5. A predefined cooking time
flashes.

6. Press the — and + buttons to
modify the time, if required.

7. Press the Start button to confirm
and start cooking, and the time
display will stop flashing.

8. Cooking has started. The graphic
on the screen’s left indicates that
a cooking cycle is underway and
that the appliance is heating. The
time counts down by the minute,
and then by the second during
the last minute.

9. Atany time, if you need to adjust
the time and/or temperature,
press the Back button or the
-and + buttons.

10. Press the OK button to confirm.

Note: Each subsequent time the
appliance is used, the time and
temperature displayed default to the
previous time and temperature used.

1. The time reaches 000 and the product sounds an alert to signal the end of cooking.
2. Press OK once to stop the alert. The display 000 flashes.
3. You must use hand protection (oven gloves) to prevent burns when handling hot moulds and

accessories.

Caution: It is important to open the appliance and to quickly remove the cakes so that they do

not continue to cook.

E. Extending a COOkiI’Ig cycle (automatic or manual)

SISC I R

Automatic

1.

At the end of a program, if the
cake is undercooked, you can add
some cooking time by directly
pressing the — and + buttons.
Close the cover again.

Once the additional time has
been entered, press Start to
continue cooking.

The time display stops flashing
and the  minute-by-minute
countdown  starts.  Cooking
continues. The graphic on the
screen's left indicates that a
cooking cycle is underway and
that the appliance is heating.
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F. Relaunching the same program

Automatic and manual

e @ 0

-

After having turned off the alert, press the OK button a
second time to display the time. The last cooking time
used is displayed and flashes.

Press Start to start the program.

G. Relaunching a different program

©

Modifying the time and the program underway

After an automatic program

S i R G

© 52]

After a manual program

S RGN

o 5430
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1.

2.

1.

2.

After having turned off the alert, press the Back button
to return to the program selection screen.
Please refer to Part B to choose the program.

After having turned off the alert, press the Back button
to return to the program selection screen.
Please refer to Part C to start the program.

Caution: When the time is modified during cooking, the best results can no longer be guaranteed.
It is preferable to relaunch the full program.

Only possible if the elapsed cooking time <2min

1.

® 00 @ T D D
o ‘@ |09 ‘W :
1 7 3.

Press the Back button to return
to the time selection screen. The
displayed time flashes.

If required, press the Back button
a second time to return to the
program selection screen.

Press the — and + buttons to
choose a program again and/or
to modify the time.

Confirm by pressing Start to
restart cooking.
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Maintenance and cleaning

Caution: All repairs must be carried out by an
authorised service centre.
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1.
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5.

Press the ON/OFF button to turn off the
appliance.

Unplug the appliance.

Let the Cake Factory cool for at least 2
hours.

Some of the cooking accessories are
dishwasher safe.

The steel moulds, plastic lids and holders
must not be put in the dishwasher. Wash
them using hot water and washing-up
liquid, then rinse thoroughly to remove all
residue.

. The appliance and its power cord must

never be put in the dishwasher, nor under
water. Dry them thoroughly. Do not use
any metal scouring pads, steel wool or
abrasive cleaning products to clean the
moulds and accessories. Only use nylon or
non-metallic cleaning sponges. Clean the
lid with a sponge soaked in warm water,
then wipe with a soft, dry cloth. Never
immerse the appliance wholly or partly
in water or in any other liquid. Always
ensure that the appliance is clean and dry
prior to storage. Clean the outside of the
appliance regularly. The appliance may
change colour after repeated use. This
is normal and is due to the temperature
required for cooking food. Any yellowing
does not pose any health risks and
does not affect the performance of the
appliance.

Warnings about the rear ventilation
openings: The steam released during
cooking is very hot; do not touch or get
too close to this area while your appliance
is heating.

Do not carry the appliance by its power
cable or by the handles on the lid.

Cooking guide

Find complete recipes on our application.

PROGRAMS RECIPES TIME* ACCESSORIES

Sponge cake 25 mins
.~ 1. Cake to share -

N Yoghurt cake 35 mins

O Blueberry muffins 35 mins
@ 2. Individual cakes

Cupcakes 35 mins ‘ ‘

@ 3. Lava cakes Chocolate 15 mins ‘

%44 Meringues

Swiss meringues

1 hour 45 mins

@ 8. Brioches

@ Créme briilée 2 hours
' 5. Cream desserts
Chocolate dessert 2 hours
ﬁ 6. Yoghurt Natural yoghurt 8 hours
@ 7. Tart Tart 1 hour 5 mins
=<500¢ 1 hour 20 mins*

500 g < Brioche =<
10009

1 hour 30 mins*

%3 9. Breads
3

=<500¢

1 hour 20 mins*

500 g <Bread =< 800 g

1 hour 40 mins*

o
& @ 10. Melting chocolate

White or milk chocolate
Dark chocolate
Chocolate + butter

6 mins
140°C 7 mins
8 mins

OOUCUMCEC

“including the rise time (60 minutes for brioche/45 minutes for bread).

**as a rough guide. Follow the times indicated in the recipe book.
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How to achieve a perfect result

EXAMPLES

ADVICE

Lava cakes will be undercooked if more than
the recommended amount of butter is added.
Lava cakes will be overcooked if more than the
recommended amount of flour is added.

Carefully follow ingredient quantities.
Use extra fine unsalted butter.
If necessary, adjust the time according to your desires.

Cakes and lava cakes will be overcooked if left
in the Cake Factory after the cooking timer
goes off.

Carefully remove the mould at the end of cooking as
recommended in the guide.

Lava cakes will be overcooked if the batter has
been beaten rather than just stirred.

Carefully follow the instructions in the recipe.

Muffins will crumble when you remove them
from the moulds if the ingredients are mixed
randomly.

Carefully follow the order of steps in the recipe when adding
the ingredients.

My cakes lack flavour and texture.

To ensure best results, make sure that the ingredients are of
a high quality and not expired.

Red berry lava cakes will be undercooked
on the bottom if the fruit coulis centre is
not placed in the freezer for 4 hours before
cooking.

Carefully follow the ingredient
recommended in the recipe.

preparation  times

Bread and brioche program: A beep sounds at
the end of the rise phase.

For your information
*bread: rise time set at 45 minutes
*brioche: rise time set at 60 minutes

When preparing/cooking:

During the first phase, a beep sounds to signal the end of
the rise

You do not need to do anything: The cooking mode starts
automatically.

If you want to score the dough with a knife or add a bit of
water on top of the dough, you can open the lid and do it
at this point.

Then close the lid quickly so that the cooking happens
correctly.

At the end of the cooking time, the final beep sounds.

Press OK or ON/OFF to stop cooking.
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Troubleshooting guide

PROBLEM

SOLUTION

Er00 or Er003

Appliance failure:
Unplug the appliance and contact your customer service or
arepair centre.

Er01/Er02/Er04/ErQ5/Er06

Unplug the appliance and wait a few minutes. Then plug in
your appliance again and turn it on.

If the problem persists, contact your customer service or a
repair centre.

The displayed time flashes

If the displayed time is correct, press OK to confirm.

The displayed temperature flashes

If the displayed temperature is correct, press OK to confirm.

The illuminated program flashes

If the displayed program is correct, press OK to confirm.

The appliance does not close properly

The mould used is not compatible with this appliance: Use
a mould that is compatible with this appliance. Check that
the moulds and accessories are correctly positioned and
centred.

The time has reached 000, but the level of
cooking is insufficient

At the end of cooking, after having turned off the beep
sound by pressing OK once, close the appliance again and
add some time using the - and + buttons, then confirm by
pressing OK.

During cooking, after modifying the cooking
time, the cooking time automatically returns
to the initial time

After having modified the time, press OK to confirm.

Once a cooking program has been started, it is
not possible to change the cooking time

Wait for 2 minutes to elapse after launching the program to
modify the time using the — and + buttons. For automatic
programs, the best results will no longer be guaranteed.

There may be a difference between the
programmed time and the actual cooking
time

For automatic programs, the appliance slightly adjusts the
cooking time to ensure best results.

It is difficult to remove my mixture from the
mould

If you use metal moulds, grease your moulds before putting
your mixture inside to make the removal process easier.
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Bitte lesen Sie die Broschiire , Gebrauchs- und
Sicherheitshinweise“ vor dem ersten Gebrauch

sorgfaltig durch.
INHALTSVERZEICHNIS

e Beschreibung

e Verwendung von Formen und Zubehor

Produktiibersicht

o Vor der ersten Verwendung

Installation und Anschluss

Ubersicht iiber die Programme

o A. Auswahl eines Backprogramms

B. Verwendung eines automatischen Programms
o C.Verwendung eines manuellen Programms
o D. Programmende (automatisch oder manuell)

o E. Verldngern eines Backzyklus (automatisch oder manuell)

F. Erneutes Starten desselben Programms

o G. Emeutes Starten eines anderen Programms

Andern der Backzeit und des laufenden Programms
 Wartung und Reinigung

o Backanleitung

* So erzielen Sie das perfekte Ergebnis

o Fehlerbehebung

32

33
34
36
36
36
37
38
38
39
40
40
41
41
42
43
4t
45
46

Beschreibung

1 Deckel 8  Netzkabel

2 Bedienfeld 9  Schwarzer Reflektor

3 Gerdtebasis 10 Halter fiir 9 einzelne Formen

4 Antihaftbeschichtete Aluminiumform 11 Glasbehdlter + Kunststoffdeckel (9 Stick)
5 Tarteform 12 Griffe zum Offnen/SchlieBen des Deckels
6  Backschale

7 Muffinformen aus antihaftbeschichtetem

Stahl (9 Stiick)
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Verwendung von Formen und Zubehor

Um den ordnungsgemdBen Betrieb Ihres Gerdts sicherzustellen, sollten Sie beim Befiillen der
Formen die angegebenen Verhdltnisse nicht tberschreiten.

Antihaftbeschichtete Aluminiumform

Fetten Sie die Fillen Sie die Form  Vergewissern Sie sich, dass Setzen Sie die SchlieBen Sie das
Form ein der schwarze Reflektor Form ein Gerdit
richtig eingesetzt und an
derUnterseite des Gerdts
befestigt ist

Metallform
Fllen Sie die Formen zu 3/4.

Geben Sie die Stellen Sie die Setzen Sie den SchlieBen Sie das
Mischung in die Formen in den Halter in das Gerdt
Metallformen Halter Gerdt ein

Nach dem Backvorgang

Lassen Sie die
Backwaren ein
paar Minuten lang
abkiihlen, bevor Sie
sie aus den Formen
nehmen.

Verwenden Sie Stellen Sie den Nehmen Sie die
Ofenhandschuhe, Halter auf eine  Formen einzeln aus
wenn Sie den Halter  hitzebestdndige  dem Halter heraus
aus Cake Factory Unterlage
herausnehmen

Sie kdnnen verschiedene Formen kombinieren, solange jede Form dasselbe Rezept und dieselbe
Menge enthalt
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Glasbehadalter

Verwenden Sie die Deckel der Glastopfe nicht wahrend des Backvorgangs.

&

Geben Sie die Mischung in die  Setzen Sie die Aluminiumform ~ Setzen Sie die Glasbehdlter in SchlieBen Sie das Gerdt
Glasbehdlter in das Gerdt ein die Aluminiumform
Wenn der Backvorgang beendet ist, nehmen Sie die Form und die Glasbehdilter aus der Cake Factory.
Vorsicht, die Form und die Behdlter sind hei - tragen Sie Ofenhandschuhe. Lassen Sie die Glasbehdlter
10 Minuten lang abkiihlen, bevor Sie die Deckel aufsetzen. Lassen Sie die Behdilter 2 Stunden lang auf
Zimmertemperatur abkihlen, bevor Sie sie in den Kiihlschrank stellen.

Tarteform mit Backblech

Vergewissern Sie sich, dass Setzen Sie das Fetten Sie die Tarteform  Stellen Sie die Form  SchlieBen Sie das Gerat

der schwarze Reflektor richtig ~ Backblechindas  ein und geben Sie den mittig auf das
eingesetzt und an der Unterseite Gerdt ein Teig in die Form Backblech

des Gerits befestigt ist

Kochen fiir Brot und Brioche
1. Antihaftbeschichtete Aluminiumform fir Brot- oder Briocheteig iber 500 g

@\

der schwarze Reflektor richtig mittig auf das Backblech das Gerdit ein
eingesetzt und an der Unterseite
des Gertits befestigt ist

2. Backblech fiir Brot- oder Briocheteig bis 500 g
- Briocheteig mit einem Gewicht von bis zu 1000 g

- Brotteig mit einem Gewicht von bis zu 800 g

Vergewissern Sie sich, dass ~ Legen Sie den Teig mittig in Setzen Sie die SchlieBen Sie das Gerdt

der schwarze Reflektor die Form antihaftbeschichtete
richtig eingesetzt und an Aluminiumform in das

der Unterseite des Gerdts Gert ein
befestigt ist
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Produktiibersicht

7 8

|S@ﬁ@ﬁ@©@|wla

Automatic — Manual —

1  Ein-/Aus-Taste 5 Taste ,OK/Start”

2 Taste ,Zuriick" 6 Bedienfeld

3 Minus-Taste (-) 7  Automatisches Programm
4 Plus-Taste (+) 8  Programm: Manuell

Vor der ersten Verwendung

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber und anderes Zubehér sowohl von
der Innen-

2. als auch von der AuBenseite des Gerdts.

3. Reinigen Sie alle Formen vor dem ersten Gebrauch sorgfdltig mit heiem Wasser und
Geschirrspilmittel, spilen Sie sie aus und trocknen Sie die griindlich ab.

INSTALLATION UND ANSCHLUSS

Die Inbetriebnahme des Gerdts gilt firr alle Programme

1. Entfernen Sie die Klebeschutzfolie
von der Benutzeroberfldche.

2. SchlieBen Sie das Gerdt an.

3. Warten Sie dann einige
Sekunden, bevor Sie die Ein-/
Aus-Taste driicken. Das erste
Programm blinkt und zeigt so den
Modus ,,Programmauswahl“ an.

()
A\

® O’

® 9
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. o)
Ubersicht iiber die Programme

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Backmodus Sie verwenden sollten, ziehen Sie den
Backleitfaden auf Seite 14 zurate.

9 voreingestellte Programme:
Programm fiir Kuchen zum Teilen
Programm fiir einzelne Kuchen
Programm fiir Lava kuchen
Programm fiir Baiser

Programm fiir Sahnepudding

Programm fiir Joghurt
Programm fiir Tarte
Programm fiir Brioche
Programm fiir Brot

0 Manuelles Programm

Vi N WN =
= O N

Backtipp: Es gibt fiir jeden Rezeptstil ein geeignetes Programm. Abhdngig vom ausgewdhlten
Programm wird eine Standard-Backzeit angezeigt. Es gibt mehrere Rezepte pro Programm.
Daher kann es erforderlich sein, die Zeit dem ausgewdhlten Rezept entsprechend anzupassen
(halten Sie sich an die im Rezept empfohlene Backzeit). Ein Vorheizen ist nicht erforderlich. Der
Backvorgang beginnt mit dem Start des Programms, also sobald das Gerdt geschlossen und die
Start-Taste gedriickt wurde.

Bis zu 59 Minuten wird die Zeit in Minuten angezeigt. Danach wird sie in Stunden und Minuten
angezeigt.

Halten Sie die Taste ,-“ oder ,+" gedriickt, um die Zeitanzeige schneller anzupassen.

Achtung: Um optimale Ergebnisse zu erzielen, ist es wichtig, das Rezept zu befolgen und die
genauen Mengen einzuhalten.
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A. Auswahl des Backprogramms

Nachdem die Mischung in die Form
gegeben und der Deckel geschlossen
wurde:

1. Wahlen Sie mit den Tasten ,-“und ,+*
das gewiinschte Backprogramm aus.
2. Das gewdhlte Symbol blinkt.
Driicken Sie zur Bestdtigung ,0K".

B. Verwendung eines automatischen Programms

C. Verwendung eines manuellen Programms

e/
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Automatic

Autom;

1. Sobald das  Backprogramm
ausgewdhlt ist, leuchtet die
entsprechende  Leuchtanzeige
durchgehend.

2. Eine Standard-Backzeit blinkt.

3. Passen Sie die Backzeit ggf.
mit den Tasten ,+“ und ,-“ an.
Die  Zeiteinstellung  erfolgt
bei fast allen Programmen in
Minutenschritten.  Nur  beim
Joghurtprogramm wird die Zeit in
30-Minuten-Schritten eingestellt.

4. Stellen Sie sicher, dass der Deckel
geschlossen ist. Driicken Sie die
Start-Taste, um das Backprogamm
zu bestdtigen und zu starten. Die
Zeitanzeige blinkt dann nicht mehr.

5. Der Backvorgang hat begonnen.
Die Grafik links auf dem Bildschirm
zeigt an, dass ein Backvorgang
lGuft und das Gerdt aufgeheizt
wird. Die verbleibende Backzeit
wird in Minuten und in der letzten
Minute in Sekunden angezeigt.

Hinweis: Bei jeder weiteren Verwendung
des Gerdits ist standardmapig die zuvor
eingestellte Backzeit ausgewdhlt.

{©

 — Manual —

= O

|J

U UJ

——  Automatic

!

1. Sobald das  Backprogramm
ausgewdhlt ist, leuchtet die
entsprechende  Leuchtanzeige
durchgehend.

2. Eine Standardtemperatur blinkt.

3. Driicken Sie ggf. die Tasten
L2+ und ,-“, um die Temperatur
anzupassen.

4, Driicken Sie ,0KY, um Ihre
Auswahl zu bestdtigen

5. Eine vordefinierte Backzeit blinkt.

6. Driicken Sie ggf. die Tasten ,+*
und ,-“, um die Zeit anzupassen.

7. Driicken Sie die Start-Taste, um
das Backprogamm zu bestdtigen
und zu starten. Die Zeitanzeige
blinkt dann nicht mehr.

8. Der Backvorgang hat begonnen.
Die Grafik links auf dem
Bildschirm zeigt an, dass ein
Backvorgang lduft und das Gerdt
aufgeheizt wird. Die verbleibende
Backzeit wird in Minuten und in
der letzten Minute in Sekunden
angezeigt.

9. Wenn Sie die Zeit und/oder die
Temperatur  dndern  madchten,
kénnen Sie jederzeit die Taste
Zuriick” oder die Tasten ,-“ und
L+ driicken.

10. Driicken Sie ,0K*, um Ihre
Auswahl zu bestdtigen.

Hinweis: Bei jeder  weiteren
Verwendung des  Gerdts  sind
standardmapBig die zuvor eingestellte
Backzeit und Temperatur ausgewdhlt.
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D. PI'Og rammende (automatisch oder manuell)

[{C]

1. Die Zeit erreicht 000. Ein Signalton bestdtigt das Ende des Backvorgangs.
2. Driicken Sie einmal die OK-Taste, um den Signalton auszuschalten. Die Anzeige 000 blinkt.
3. Verwenden Sie stets Ofenhandschuhe zum Schutz vor Brandverletzungen durch heife Formen

und heiBes Zubehor.

Achtung: Es ist wichtig, das Gerdt unverziiglich zu 6ffnen und die Kuchen herauszunehmen, damit

sie nicht weiterbacken.

E. VerI&ngern eines BGCkZYklUS (automatisch oder manuell)

D @ B8 F &

<0 U U

Automatic
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1. Wenn der Kuchen am Ende

eines Programms nicht ganz
durchgebacken ist, kdnnen Sie
die Backzeit verltngern, indem
Sie die Tasten ,-“ und ,+“ driicken.
SchlieBen Sie den Deckel wieder.

. Sobald Sie die zusatzliche Zeit

eingegeben  haben, driicken
Sie die Start-Taste, um den
Backvorgang fortzusetzen.

. Die Zeitanzeige hort auf zu

blinken und die verbleibenden
Minuten werden angezeigt. Der
Backvorgang wird fortgesetzt.
Die Grafik links auf dem
Bildschirm zeigt an, dass ein
Backvorgang lduft und das Gerdt
aufgeheizt wird.

e/

F. Erneutes Starten desselben Programms

Automatisch und manuell

1. Nachdem Sie den Signalton ausgeschaltet haben,
= Q0 b driicken Sie ein zweites Mal auf ,0K“, um die Zeit

anzuzeigen. Die zuletzt eingestellte Backzeit wird
@;; angezeigt und blinkt.
2. Driicken Sie die Start-Taste, um das Backprogramm zu

starten.

G. Erneutes Starten eines anderen Programms

Nach einem automatischen Programm

1. Nachdem Sie den Signalton  ausgeschaltet
haben, driicken Sie die Taste ,Zurlick, um zur
Programmauswahl zuriickzukehren.

2. Detaillierte Informationen zur Programmauswahl
@ 2 finden Sie im Abschnitt B.

® D DD

Nach einem manuellen Programm

1. Nachdem Sie den Signalton ausgeschaltet haben,

S G B D | driicken Sie die Zuriick-Taste, um zur Programmauswahl
zuriickzukehren.

2. Detaillierte Informationen zum  Starten  eines
@ Programms finden Sie im Abschnitt C.

41



Andern der Backzeit und des laufenden Programms

Achtung: Anderungen der Backzeit wihrend des Backvorgangs konnen das Ergebnis
beeintrdchtigen. Es wird empfohlen, das gesamte Programm neu zu starten.

Nur innerhalb der ersten 2 Minuten des Backprogramms

moglich
® D0 D ® D0
op @ |op -l
;
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1

Driicken ~ Sie  die  Taste
JZurck”, um  zur Zeitauswahl
zurlickzukehren. Die angezeigte
Zeit blinkt.

Driicken Sie ggf. ein zweites

Mal  die Taste ,Zuriick®,
um  zur  Programmauswahl
zuriickzukehren.

Driicken Sie die Tasten ,-“ und
»#+% um ein Programm erneut
auszuwdhlen und/oder die Zeit
zu dndern.

Driicken Sie die Start-Taste, um
den Backvorgang zu bestdtigen
und erneut zu starten.

Wartung und Reinigung

e/

3.
©® 9 1,

Achtung: Alle Reparaturen miissen von einer
autorisierten Kundendienstzentrale durchgefiihrt g
werden.

. Bestimmtes

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das
Gerdt auszuschalten.

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerdits.
Lassen Sie die Cake Factory mindestens 2
Stunden lang abkihlen.

Backzubehor ist
splilmaschinengeeignet.

Die Metallformen, Kunststoffdeckel und
Halter diirfen nicht in der Spiilmaschine
gereinigt werden. Waschen Sie sie mit
heiBem Wasser und Spilmittel und spilen
Sie sie anschlieBend griindlich ab, um alle
Riicksténde zu entfernen.

. Das Gerdt und das Netzkabel diirfen weder

in die Sptilmaschine noch in Wasser gestellt
werden. Trocknen Sie alle Teile griindlich ab.
Verwenden Sie zum Reinigen der Formen
und des Zubehdrs keine Scheuerschwdmme,
Stahlwolle oder scheuernden
Reinigungsmittel. Verwenden Sie nur
Reinigungsschwdmme aus Nylon oder
einem nichtmetallischen Material. Reinigen
Sie den Deckel mit einem in warmem
Wasser angefeuchteten Schwamm  und
wischen Sie ihn anschlieBend mit einem
weichen, trockenen Tuch ab. Tauchen Sie
das Gerdt nie volistindig oder teilweise
in Wasser oder eine andere Flissigkeit.
Réumen Sie das Gerdt erst weg, wenn
es sauber und trocken ist. Reinigen Sie
die AuBenseite des Gerdts regelmdpig.
Das Gerdt kann sich nach wiederholtem
Gebrauch verfarben. Dies ist aufgrund
der  erforderlichen  Backtemperatur
vollig normal. Ein Gelbstich stellt kein
Gesundheitsrisiko dar und beeintréchtigt
die Leistung des Gerdits nicht.
Warnhinweise ~ zu ~ den hinteren
Liftungsoffnungen:  Der  Dampf,  der
wdhrend des Backvorgangs freigesetzt wird,
ist sehr heiB. Halten Sie einen angemessenen
Abstand ein, wahrend das Gerdt aufheizt.
Heben Sie das Gerdt nicht am Netzkabel
oder an den Griffen des Deckels.
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So erzielen Sie das perfekte Ergebnis

BEISPIELE

TIPPS

Der Lavakuchen wird nicht durchgebacken,
wenn die empfohlene Menge Butter
Uberschritten wird.

Der Lavakuchen wird zu trocken, wenn die
empfohlene Menge Mehl tiberschritten wird.

Halten Sie sich genau an die Mengenangaben fiir die
Zutaten.

Mengenangaben fiir die Zutaten.

Verwenden Sie extra feine ungesalzene Butter.

Passen Sie bei Bedarf die Zeit nach Ihren Wiinschen an.

Kuchen, einschlieBlich Lavakuchen, werden
zu trocken, wenn sie nach Ablauf der
eingestellten Zeit in der Cake Factory bleiben.

Nehmen Sie die Form am Ende des Backvorgangs vorsichtig
heraus, wie in der Anleitung empfohlen.

Lavakuchen werden zu trocken, wenn der Teig
geschlagen statt geriihrt wurde.

Befolgen Sie die Anweisungen im Rezept sorgfdltig.

Muffins zerbréseln beim Herausnehmen aus
den Formen, wenn die Zutaten nicht richtig
vermischt werden.

Befolgen Sie beim Hinzufiigen der Zutaten genau die im
Rezept angegebene Reihenfolge.

Mein Kuchen schmeckt fade und hat nicht die
gewiinschte Konsistenz.

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, verwenden Sie
hochwertige Zutaten innerhalb des Haltbarkeitsdatums.

Beeren-Lavakuchen werden an der Unterseite
nicht richtig durchgebacken, wenn das
Fruchtcoulis vor dem Backen nicht 4 Stunden
lang tiefgekiihlt worden ist.

Befolgen Sie dieim Rezept empfohlenen Zubereitungszeiten.

Programm fiir Brot und Brioche: Am Ende der
Gehzeit ertont ein Signalton.

Zu Threr Information
“Brot: Gehzeit auf 45 Minuten eingestellt
“Brioche: Gehzeit auf 60 Minuten eingestellt

Beim Zubereiten/Backen:

Wihrend der ersten Phase ertént ein Signalton, um das
Ende der Gehzeit anzuzeigen

Sie brauchen nichts zu tun: Der Backvorgang beginnt
automatisch.

Wenn Sie den Teig mit einem Messer einschneiden oder ein
wenig Wasser auf den Teig geben machten, konnen Sie den
Deckel 6ffnen und dies zu diesem Zeitpunkt tun.

SchlieBen Sie dann den Deckel schnell wieder, um den
Backvorgang nicht zu beeintréchtigen.

Am Ende der Backzeit ertdnt der letzte Signalton.

Driicken Sie ,OK“ oder die Ein-/Aus-Taste, um den
Backvorgang zu beenden.

Backanleitung
Detaillierte Rezepte finden Sie in unserer App.
PROGRAMME REZEPTE ZEIT* ZUBEHOR
< Biskuitkuchen 25 Min.
Q <2 1. Kuchen zum Teilen
I Joghurtkuchen 35 Min.
O Heidelbeer-Muffins 35 Min.
- 2. Einzelne Kuchen
Cupcakes 35 Min. ‘ .
@ 3. Lavakuchen Schokolade 15 Min. ‘
. ) ) 1 Stunde 45
%4. Baisers Schweizer Meringen Minuten -
@ Créme Brilée 2 Stunden
5. Sahnepudding
Schokoladenpudding 2 Stunden
6. Joghurt Naturjoghurt 8 Stunden -
1 Stunde 5 ~ -
@ 7. Tarten Tarte Minuten
1 Stunde 20
=<300g Minuten* “
8. Brioche
500 g < Brioche =< 1 Stunde 30
1000 g Minuten*
1 Stunde 20
=<5009 Minuten* b
%3 9.Brot
— 1 Stunde 40
500 g <Brot=<800¢ Minuten* -
WeiBe oder ’
° 10. Geschmolzene Milchschokolade 140°C ? m::
Schokolade Dunkle Schokolade 8 Min.
Schokolade + Butter )

*einschlieBlich der Gehzeit (60 Minuten fiir Brioche/45 Minuten fir Brot).
M‘:* als grober Richtwert. Befolgen Sie die Zeitangaben im Rezept.
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Anleitung zur Fehlerbehebung

PROBLEM

LOSUNG

Er00 oder Er003

Gerdtefehler:

Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung und
wenden Sie sich an den Kundendienst oder an eine
Kundendienstzentrale.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie einige Minuten.
Stecken Sie dann den Netzstecker wieder ein und schalten
Sie das Gerdit ein.

Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an
den Kundendienst oder an eine Kundendienstzentrale.

Die angezeigte Zeit blinkt

Wenn die angezeigte Zeit korrekt ist, driicken Sie zur
Bestdtigung , 0K".

Die angezeigte Temperatur blinkt

Wenn die angezeigte Temperatur korrekt ist, driicken Sie zur
Bestdtigung , 0K".

Das leuchtende Programm blinkt

Wenn das angezeigte Programm korrekt ist, driicken Sie zur
Bestdtigung , 0K".

Das Gerdt ldsst sich nicht richtig schlieBen

Die verwendete Form ist nicht mit diesem Gerdt kompatibel:
Verwenden Sie eine Form, die mit diesem Gerdt kompatibel
ist. Priifen Sie, ob die Formen und das Zubehér korrekt und
mittig positioniert sind.

Die Zeit hat 000 erreicht, aber der Kuchen ist
nicht durchgebacken

SchlieBen Sie das Gerdt am Ende des Backvorgangs wieder,
nachdem Sie den Signalton durch einmaliges Driicken auf
,OK* ausgeschaltet haben, stellen Sie mit den Tasten ,+"
und ,-“ etwas mehr Zeit ein und bestdtigen Sie mit ,, OK".

Nachdem die Zeit gedindert wurde, wird sie
wdhrend des Backvorgangs automatisch
auf die Ausgangszeit zurlickgesetzt

Nachdem Sie die Zeit angepasst haben, driicken Sie zur
Bestdtigung , 0K".

Sobald ein Backprogramm gestartet wurde,
kann die Backzeit nicht mehr gecindert werden

Warten Sie nach dem Start des Programms 2 Minuten ab,
bevor Sie die Zeit mit den Tasten ,+* und ,-“ dndern. Bei
automatischen Programmen kann das Ergebnis dadurch
beeintrachtigt werden.

Die tatsdchliche Backzeit kann von der
programmierten abweichen

Bei automatischen Programmen wird die Backzeit
automatisch ~ geringfligig angepasst, um  optimale
Ergebnisse zu erzielen.

Der Teig ldsst sich nur schwer aus der Form
16sen

Wenn Sie Metallformen verwenden, fetten Sie die Formen
ein, bevor Sie den Teig einfillen, damit das Herausldsen
leichter geht.
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Neem voor het eerste gebruik het boekje met de
veiligheids- en gebruiksinstructies aandachtig door.
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e C.Een handmatig programma gebruiken
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o E. De bakcyclus verlengen (automatisch of handmatig)

F. Hetzelfde programma opnieuw starten

o G. Een ander programma opnieuw starten
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Beschrijving
1  Deksel 7 Stalen muffinvormen met
2 Bedieningspaneel antiaanbaklaag (9 x)
3 Apparaatbasis 8  Snoer
4 Aluminium bakvorm met 9  Zwart hitteschild
antiaanbaklaag 10 Houder voor 9 losse bakvormen
5 Taartvorm 11 Glazen potten + plastic deksels (9 x)
6 Bakplaat 12 Handvat deksel

48

Bakvormen en accessoires gebruiken

Inl)

Voor een goede werking van het apparaat, mag u bij het vullen van de bakvormpjes de

aangegeven hoeveelheden niet overschrijden.

Aluminium bakvorm met antiaanbaklaag

Vet het vormpjein  Vul het vormpje Zorg ervoor dat het

Plaats de bakvorm

zwarte hitteschild goed

is geplaatst en aan

de onderkant van het
apparaat is bevestigd

Stalen bakvormen
Vul de vormen voor 3/4 deel.

{

Giet het beslagin  Plaats de vormpjes  Plaats de houder in  Sluit het apparaat

de stalen vormpjes in de houder het apparaat
Na het bakken
Draag Plaats de houder op Verwijder de
ovenhandschoenen  een hittebestendig ~ vormpjes één voor
wanneer u de opperviak één uit de houder
houder uit de Cake
Factory verwijdert

Laat het apparaat
enkele minuten
afkoelen voordat u
de vormpjes eruit

haalt.

U kunt de verschillende vormpjes door elkaar gebruiken als u voor elke vorm hetzelfde recept en

dezelfde hoeveelheid gebruikt.
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Glazen potten
Plaats tijdens het bakken geen deksel op de glazen potten.

&

Gietin de Plaats de aluminium bakvorm  Plaats de glazen potten in de
glazen potten in het apparaat aluminium bakvorm
Na het bakken haalt u de vorm en de glazen potten uit de Cake Factory. Deze zijn nog heet, dus draag
ovenhandschoenen. Laat de potten 10 minuten afkoelen voordat u de deksels erop doet. Laat de glazen
potten 2 uur rusten, zodat ze zijn afgekoeld tot kamertemperatuur voordat u ze in de koelkast zet.
Taartvorm met bakplaat

% &

Zorg ervoor dat het zwarte  Plaats de bakplaat in Vet de taartvorm in Plaats de vorm in
hitteschild goed is geplaatst het apparaat engiet het beslagin  het midden van de
en aan de onderkant van het de vorm bakplaat

apparaat is bevestigd

Koken voor brood en brioches
1. Bakondersteuning voor brood of briochedeeg tot 500g.

Zorg ervoor dat het zwarte  Plaats het deeg in het midden  Plaats de bakplaat in het
hitteschild goed is geplaatst van de bakplaat apparaat
en aan de onderkant van het
apparaat is bevestigd

Sluit het apparaat

Sluit het apparaat

2. Aluminium vorm met antiaanbaklaag voor brood of briochedeeg van meer dan 500 g
- Briochedeeg met een gewicht van maximaal 1000 g
- Brooddeeg met een gewicht van maximaal 800 g

® ©

Zorg ervoor dat het zwarte  Plaats het deeg in het midden  Plaats de aluminium vorm
hitteschild goed is geplaatst van de vorm met antiaanbaklaag in het
en aan de onderkant van het apparaat

apparaat is bevestigd
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Productoverzicht

7 8
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Automatic — Manual —

0=

000w

4 5
1 Knop Aan/uit 5  Knop OK/Start
2 Knop Terug 6  Bedieningspaneel
3 Knop Min (-) 7 Automatische programma's
4 Knop Plus (+) 8  Handmatig programma
Voorbereiding
1. Verwijder alle verpakkingen, stickers en andere accessoires van de binnen- en buitenkant van
het apparaat.
2. Reinig de bakplaten voor het eerste gebruik altijd grondig met warm water en afwasmiddel.

Spoel ze af en veeg vervolgens zorgvuldig droog.

Installeren en aansluiten

Het starten van het apparaat is voor alle programma’s hetzelfde

1. Verwijder de beschermfolie van
de bedieningspaneel.

2. Het apparaat inschakelen.

3. Wacht  enkele  seconden
voordat u op de Aan/uit-knop
drukt. Het eerste programma
knippert en geeft de modus

Wi
A\

Programmaselectie aan.

® @ B4

® 9




Overzicht van de programma’s

Raadpleeg de bakgidsen op pagina 14 als u twijfelt over de geschikte bakmodus.

12345678910

9 automatische programma’s:

1 Programma Cakes om te delen 6  Programma Yoghurt

2 Programma Individuele taarten 7 Programma Taarten

3 Programma Lavacake 8  Programma Brioche

4 Programma Meringue 9  Programma Brood

5  Programma Roomdesserts 10 Handmatig programma

Baktip: Er is voor elke receptstijl een geschikt programma. Afhankelijk van het gekozen
programma wordt een standaard bereidingstijd aangegeven. Er zijn verschillende recepten per
programma. Het kan daarom nodig zijn om de tijd aan te passen op basis van het gekozen
recept (kies de tijd die in het recept wordt aanbevolen ). Voorverwarmen is niet nodig. Zodra u
het apparaat sluit en op de startknop drukt, wordt het programma gestart en begint het bakken.

Tot maximaal 59 minuten wordt de tijd weergegeven in minuten. Daarna wordt de tijd
weergegeven in uren en minuten.

Houd de selectieknoppen - of + ingedrukt om de cijfers sneller te laten verspringen.

Let op: Voor het beste resultaat raden wij aan het recept nauwkeurig te volgen en de precieze
hoeveelheden aan te houden.

52

A. Het bakprogramma kiezen

Zodra het beslag in de vorm is

|,
D 2 & Q) v gegoten en de deksel is gesloten:

Automatic

l—\

1. Blader met de knoppen - en + door
de bakprogramma's.

2. Het geselecteerde pictogram
knippert. Bevestig met OK.

B. Een automatisch programma gebruiken

7 T T 7| 1. Zodra het bakprogramma is
Automatic geselecteerd, blijft het bijbehorende
indicatielampje branden.

2. Een standaard bereidingstijd
knippert.

3. Drukop de knoppen +en - om de tijd
aan te passen als dit nodig is. Bij alle
programma’s wordt de tijd ingesteld
in minuten, met uitzondering van
het yoghurtprogramma, dat wordt
ingesteld in stappen van 30 minuten.

4. Zorgervoor dat de deksel gesloten
is. Druk op de knop Start om te
bevestigen en te beginnen met
bakken. De tijdweergave stopt
met knipperen.

5. Het bakken is gestart. De
afbeelding links op het scherm

= geeft aan dat er een bakcyclus

Autom bezig is en dat het apparaat aan
het opwarmen is. De tijd telt af
in minuten, en tijdens de laatste
minuut in seconden.

Opmerking: Elke volgende keer dat
u het apparaat gebruikt, wordt de
5 tijd standaard ingesteld op de laatst
gebruikte tijd.
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C. Een handmatig programma gebruiken

54
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 — Manual —

oy

——  Automatic

\I

. Zodra het bakprogramma

is geselecteerd, blijft het
bijbehorende indicatielampje
branden.

. Een standaardtemperatuur

knippert.

. Druk op de knoppen + en - om de

temperatuur aan te passen als
dit nodig is.

. Druk op de knop OK om te

bevestigen.

. Een vooraf ingestelde

bereidingstijd knippert.

. Druk op de knoppen + en - om de

tijd aan te passen als dit nodig is.

. Drukopdeknop Start om uw keuze

te bevestigen en te beginnen met
bakken. De iINTUITIEVE  stopt
met knipperen.

. Het bakken is gestart. De

afbeelding links op het scherm
geeft aan dat er een bakcyclus
bezig is en dat het apparaat aan
het opwarmen is. De tijd telt af
in minuten, en tijdens de laatste
minuut in seconden.

. Als u de tijd en/of temperatuur

moet aanpassen, kunt u op elk
gewenst moment op de knop
Terug of de knoppen - en +
drukken.

10. Druk op OK om te bevestigen.

Opmerking: Elke volgende keer dat
u het apparaat gebruikt, worden
de tijd en temperatuur standaard
ingesteld op de laatst gebruikte tijd
en temperatuur.

Inl)

D. Een programma beéindigen (automatisch of handmatig)

O]

11. Als de timer 000 bereikt, klinkt er een geluidssignaal dat het einde van de baktijd aangeeft.
Druk eenmaal op OK om het geluidssignaal te stoppen. De cijfers 000 knipperen op de
display.

12. Draag ovenhandschoenen bij het hanteren van hete vormpjes en accessoires om
brandwonden te voorkomen.

Let op: Het is belangrijk om het apparaat te openen en de cakes er snel uit te halen, zodat deze

niet nog langer blijven bakken.

E. De bakcyclus verlengen (automatisch of handmatig)

1. Als de taart aan het eindevan een
programma nog niet helemaal
gaar is, kunt u de bereidingstijd
verlengen door op de knoppen - en
+te drukken. Sluit de deksel weer.

2. Zodra u de extra tijd hebt
ingevoerd, drukt u op Start om
het bakken te hervatten.

3. De tijdweergave  stopt met
knipperen en het apparaat
begint de minuten af te tellen.
Het bereiden gaat verder. De
afbeelding links op het scherm
geeft aan dat er een bakcyclus
bezig is en dat het apparaat aan
het opwarmen is.

m @ 8§ F = g

Automatic
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F. Hetzelfde programma opnieuw starten

De tijd en het programma wijzigen tijdens het bakken

Automatisch en handmatig

e @ 0

1.

2= 1 .

Nadat u het geluidssignaal hebt uitgeschakeld, drukt
u nogmaals op de knop OK om de tijd weer te geven.
De laatst gebruikte bereidingstijd wordt weergegeven
en knippert.

Druk op Start om het bakprogramma te starten.

G. Een ander programma opnieuw starten

Na een automatisch programma

Na
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Nadat u het geluidssignaal hebt uitgeschakeld, drukt u
op de knop Terug om terug te keren naar het scherm
voor programmaselectie.

Raadpleeg deel B om het programma te kiezen.

een handmatig programma
1.

Nadat u het geluidssignaal hebt uitgeschakeld, drukt u
op de knop Terug om terug te keren naar het scherm
voor programmaselectie.

Raadpleeg deel C om het programma te kiezen.

Let op: Wanneer de tijd tijdens het bakken wordt gewijzigd, kan het beste resultaat niet meer
worden gegarandeerd. Het verdient de voorkeur om het volledige programma opnieuw te starten.

Dit is alleen mogelijk als er minder dan 2 minuten van de

bereidingstijd verstreken zijn

® 00 @ T D D
o ‘@ |09 Wl
1 2

. Druk op de knop Terug om terug

te keren naar het scherm Tijd
selecteren. De weergegeven tijd
knippert.

. Druk, indien nodig, nogmaals

op de knop Terug om terug
te keren naar het scherm
Programmaselectie.

. Druk op de knoppen - en + om

opnieuw een programma te
kiezen en/of de tijdte wijzigen.

. Bevestig door op Start te

drukken. Het bakprogramma
start nu opnieuw.
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Onderhoud en reiniging

® O D]

® d

[k

Let op: Alle reparaties moeten worden uitgevoerd 8

door een erkend servicecentrum.
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Druk op de Aan/uit-knop om het apparaat
uit te schakelen.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Laat de Cake Factory ten minste 2 uur
afkoelen.

Een  aantal  bakaccessoires  zijn
vaatwasmachinebestendig.

De stalen bakvormen, plastic deksels en
houders mogen niet in de vaatwasmachine.
Reinig deze met warm water en
afwasmiddel, en spoel ze vervolgens
grondig af om alle resten te verwijderen.
Het apparaat en het snoer mogen niet in
de vaatwasmachine worden geplaatst of
worden ondergedompeld in water. Droog
ze grondig af. Gebruik geen metalen
schuursponsjes, staalwol of agressieve
reinigingsmiddelen om de bakvormen en
de accessoires te reinigen. Gebruik alleen
nylon of niet-metalen sponsjes. Reinig de
deksel met een in warm water gedrenkte
spons en veeg deze vervolgens droog
met een zachte, droge doek. Dompel het
apparaat nooit geheel of gedeeltelijk
onder in water of in een andere vloeistof.
Zorg ervoor dat het apparaat altijd schoon
endroogisvoordat u het opbergt. Reinig de
buitenkant van het apparaat regelmatig.
Het apparaat kan na herhaaldelijk gebruik
van kleur veranderen. Dit is normaal en
wordt veroorzaakt door de temperatuur
die nodig is voor het bereiden van voedsel.
Het vergelen van het apparaat brengt
geen gezondheidsrisico's met zich mee en
heeft geen invloed op de prestaties.
Waarschuwingen over de
ventilatieopeningen op de achterzijde: De
stoom die vrijkomt tijdens het bakken is erg
heet. Raak dit gebied niet aan en kom niet
te dicht in de buurt tijdens het opwarmen.
Draag het apparaat niet aan het netsnoer
of aan de handgrepen op het deksel.

Bakgids

De complete recepten vindt u in onze app.

PROGRAMMA'S RECEPTEN TID* ACCESSOIRES
Biscuitgebak 25 minuten
,~ 1. Gebak om te delen -
N Yoghurtcake 35 minuten
Oy Bosbessenmuffins 35 min.
@ 2. Individuele cakes
Cupcakes 35 min. ‘ ‘
@ 3. Lavacakes Chocolade 15 min. ‘
% 4. Schuimgebak Zwitserse meringues | 1 uur 45 min. -
(Ce2) Créme briilée 2 uur
' 5. Roomdesserts
Chocoladepudding 2 uur
ﬁ 6. Yoghurt Naturel yoghurt 8 uur -
@ 7. Taarten Taart 1 uur 5 min. ~ -
=<500¢ 1 uur 20 min* ~
@ 8. Brioche
500 g < Brioche =< .
1000 71 uur 30 min. -
=<500¢ 1 uur 20 min.* ~
%3 9. Brood
500 g < Brood =< 800 g | 1 uur 40 min* -
o Witte of melkchocolade 6 min.
& @ 10. Chocolade smelten Pure chocolade 140°C 7 min. -
Chocolade + boter 8 min.

“Inclusief de tijd om te rijzen (60 min. voor brioche/45 min. voor brood).

** als algemene richtlijn. Volg de in het receptenboek aangegeven tijden.
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Zo bereikt u een perfect resultaat

Problemen oplossen

VOORBEELDEN

TIPS

PROBLEEM

OPLOSSING

Lavacakes worden niet gaar als u meer dan de
aanbevolen hoeveelheid boter toevoegt.
Lavacakes worden te gaar als u meer dan de
aanbevolen hoeveelheid bloem toevoegt.

Houd u zorgvuldig aan de aangegeven hoeveelheden.
Gebruik extra fijne ongezouten boter.
Pas indien nodig de tijd aan uw wensen aan.

Er00 or Er003

Defect van het apparaat:
Haal de stekker uit het stopcontact en neem contact op met
de klantenservice of een reparatiecentrum.

Taarten en lavacakes worden te gaar als u ze
niet uit de Cake Factory haalt nadat de timer
is afgegaan.

Verwijder de vorm voorzichtig aan het einde van de baktijd,
zoals wordt aanbevolen in de handleiding.

Lavacakes worden te gaar als het beslag is
geklopt in plaats van gewoon geroerd.

Volg de instructies in het recept nauwkeurig.

Er01/Er02/ErQ4/Er05/Er06

Haal de stekker uit het stopcontact en wacht enkele
minuten. Steek vervolgens de stekker van het apparaat weer
in het stopcontact en schakel het apparaat in.

Neem contact op met de klantenservice of een
reparatiecentrum als het probleem zich blijft voordoen.

Als de ingrediénten in willekeurige volgorde
worden gemengd, zullen uw muffins
verkruimelen wanneer u ze uit de vormpjes
haalt.

Volg zorgvuldig de volgorde van de stappen in het recept
wanneer u ingrediénten toevoegt.

De weergegeven tijd knippert

Als de weergegeven tijd correct is, drukt u op OK om deze
te bevestigen.

De weergegeven temperatuur knippert

Als de weergegeven temperatuur correct is, drukt u op OK
om deze te bevestigen.

Mijn taarten hebben weinig smaak of textuur.

Voor het beste resultaat gebruikt u verse ingrediénten van
hoge kwaliteit.

Het verlichte programma knippert

Als het weergegeven programma correct is, drukt u op OK
om het te bevestigen.

Om te voorkomen dat de bodem van met rode
bessen gevulde lavacakes niet gaar wordt,
plaats u de fruitcoulis voor het bakken 4 uur
in de vriezer.

Houd u zorgvuldig aan de in het recept aanbevolen
bereidingstijden voor de ingrediénten.

Het apparaat sluit niet goed

De gebruikte bakvorm past niet in dit apparaat: Gebruik
een bakvorm die in dit apparaat past. Controleer of de
bakvormen en de accessoires correct en in het midden zijn
geplaatst.

Brood- en briocheprogramma: Er klinkt een
pieptoon wanneer het deeg is gerezen.

Ter informatie
*Brood: de rijstijd is ingesteld op 45 minuten
*Brioche: de rijstijd is ingesteld op 60 minuten

Tijdens het bereiden/bakken:

Tijdens de eerste fase klinkt er een pieptoon om het einde
van de rijstijd aan te geven

U hoeft niets te doen: De modus Bakken start automatisch.
Als u het deeg met een mes in wilt insnijden of wat water
bovenop het deeg wilt toevoegen, kunt u op dit moment de
deksel openen om dit te doen.

Sluit vervolgens snel de deksel zodat het bakken correct
verloopt.

Aan het einde van de bereidingstijd hoort u het laatste
piepje.

Druk op OK of AAN/UIT om het bakken te stoppen.

De tijd heeft 000 bereikt, maar het baksel is
nog niet helemaal gaar

Aan het einde van het bereidingstijd, nadat u het
geluidssignaal hebt uitgezet door één keer op OK te
drukken, sluit u het apparaat weer. U kunt nu tijd toevoegen
met de knoppen - en +. Druk vervolgens op OK om uw keuze
te bevestigen.

Nadat u de bereidingstijd tijdens het bakken
hebt gewijzigd, wordt de bereidingstijd
automatisch teruggezet

naar de begintijd

Nadat u de tijd hebt gewijzigd, drukt u op OK om uw keuze
te bevestigen.
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Als een kookprogramma eenmaal gestart is,
kunt u de bereidingstijd niet meer veranderen

Wacht tot er 2 minuten verstreken zijn nadat u het
programma hebt gestart. U kunt de tijd nu wijzigen met de
knoppen - en +. Bij automatische programma's is het beste
resultaat dan niet langer gegarandeerd.

Er kan een verschil zjn tussen de
geprogrammeerde tijd en de werkelijke
bereidingstijd

Bij automatische programma’s past het apparaat de
bereidingstijd enigszins aan voor het beste resultaat.

Het is moeilijk om mijn baksel uit de vorm te
verwijderen

Vet de metalen vormpjes in voordat u het beslag erin doet.
Zo kunt u uw baksel straks makkelijker verwijderen.
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Lee atentamente el folleto “Instrucciones de
seguridad y de uso” antes de utilizar el aparato por

primera vez.

TABLA DE CONTENIDOS
e Descripcion

e Uso de moldes y accesorios

o Descripcion general del producto

e Preparacion

Instalacion y conexion

Descripcion general de los programas
e A Eleccion de un programa de coccién
e B. Uso de un programa automdtico

e C.Uso de un programa manual

o D.Fin de un programa (automdtico o manual)

E. Ampliacién de un ciclo de coccion (automdtico o manual)

F. Reinicio del mismo programa

e G. Reinicio de un programa diferente

Cambio del tiempo y el programa en curso
o Mantenimiento y limpieza

o Guia de coccion

o Como lograr un resultado perfecto

e Guia de resolucién de problemas
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Descripcion

1  Tapa 8  Cable de alimentacion

2 Panel de control 9  Reflector negro

3 Base del aparato 10 Soporte para 9 moldes individuales
4 Molde de aluminio antiadherente 11 Tarros de vidrio + tapas de plastico (9)
5 Molde de tarta 12 Asas de apertura/cierre de la tapa

6 Bandeja de horno

7 Moldes de magdalenas de acero

antiadherente (9)
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Uso de moldes y accesorios Tarros de vidrio

No coloques las tapas en los tarros de vidrio durante la coccién.

Para garantizar el correcto funcionamiento del aparato, cuando llenes los moldes, no excedas las
proporciones indicadas.

Molde de aluminio antiadherente

[erot

Vierte en los
tarros de vidrio en el dispositivo el molde de aluminio
Una vez finalizada la coccion, retira el molde y los tarros de vidrio del Cake Factory: usa guantes
para horno porque adn estardn calientes y deja que se enfrien durante 10 minutos antes de
poner las tapas. Deja que los tarros reposen durante 2 horas para que se enfrien a temperatura

Cierra el aparato

Engrasa el molde Llena el molde Asegurate de que el Inserta el molde  Cierra el aparato ambiente antes de meterlos en el frigoriﬁco,
reflector negro esté
colocado y conectado .
conectamente a a parte Molde de tarta con bandeja de horno

inferior del aparato

Moldes de acero
Llena los moldes a 3/4 de su capacidad total.

Asegirate de que el reflector  Inserta la bandejade  Engrasa el molde de Coloca el molde en Cierra el aparato
negro esté colocado y horno en el dispositivo  tarta y, a continuacién,  la bandeja de horno,

conectado correctamente vierte la masa del pastel  asegurdndote de que
ala parte inferior del aparato en el molde esté bien centrado
Viertela mezcla  Coloca los moldes ~ Coloca el soporte  Cierra el aparato BClndeju de horno para pany brioche
enfosmoldesde  enelsoporte - en el aporato 1. Bandeja de horno para masa de pan o brioche hasta 500g.
Después de cocinar

w\

Deja que se enfrie d
durante unos -
minutos antes de Asegrate de que el reflector  Coloca la masa en el centro de  Coloca la bandeja de horno en Cierra el aparato
desmoldar negro esté colocado y la bandeja de horno el aparato
conectado correctamente a la
parte inferior del aparato
Utilzaguantes ~ Colocael soporte  Retira los moldes 2. Molde de aluminio antiadherente para masa de pan o brioche de mds de 500g.
para horno cuando  sobre una superficie  del soporte uno X

retires el soporte  resistente al calor auno - Masa de brioche con un peso de hasta 1000 g.
del Cake Factory - Masa de pan con un peso de hasta 800 g.

Puedes mezclar los distintos moldes siempre que utilices la misma receta y la misma cantidad
para cada molde.

Asegrate de que el reflector negro esté  Coloca la masa en el Coloca el molde de Cierra el aparato

colocado y conectado correctamente a centro del molde aluminio antiadherente
la parte inferior del aparato en el aparato
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Descripcion general del producto

1 Botdn encender/apagar
2 Boton Atras

3 Boton menos (-)

4 Boton mas (+)

Boton OK/Start (Aceptar/Inicio)
Panel de control

Programas automdticos
Programa manual

o Ny,

Preparacion

1. Retira todos los embalajes, adhesivos y otros accesorios del interior y el exterior del aparato.
2. Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpia cuidadosamente los diferentes moldes con
agua caliente y liquido lavavajillas, enjuagalos y sécalos con cuidado.

Instalacion y conexion

La puesta en marcha del aparato se aplica a todos los programas.

1. Retira el plastico protector
adhesivo de la interfaz.

2. Enciende el aparato.

3. A continuacion, espera unos
segundos antes de pulsar el
boton  On/Off  (Encendido/
apagado). El primer programa
parpadea para indicar el modo
"Seleccion de programa’.

WES)
A\

@ @ @

® 9
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Descripcion general de los programas

Si tienes dudas acerca del modo de coccion que debes utilizar, consulta la guia de coccion en la
pagina 14.

9 programas automdticos:

1 Programa de pasteles para compartir 6  Programa de bizcocho de yogur
2 Programa de pasteles individuales 7 Programa de tarta

3 Programa de pasteles lava 8  Programa de brioche

4 Programa de merengue 9  Programa de pan

5  Programa de postres cremosos 10 Programa manual

Consejo de cocina: Hay un programa adecuado para cada estilo de receta. En funcion del
programa seleccionado, se indica un tiempo de coccién predeterminado. Hay varias recetas por
programa. Por lo tanto, puede que sea necesario ajustar el tiempo segin la receta seleccionada
(consulta la lista de tiempos recomendados en la receta). No se requiere precalentamiento, y

la coccién comienza cuando se inicia el programa, una vez que el aparato estd cerrado y se ha
pulsado el boton Start (Inicio).

El tiempo se muestra en minutos hasta 59 minutos. Después de eso, se muestra en horas y
minutos.

Mantén pulsados los botones de seleccion - o + para que los nimeros se muevan mds rapido.

Precaucion: Para garantizar los mejores resultados, es esencial sequir la receta y cumplir con las
cantidades exactas.
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A. Eleccion de un programa de coccion

Una vez que la mezcla se haya vertido
en el molde y se haya cerrado la tapa:

1. Desplazate por los programas de
coccién con los botones -y +.

2. Elicono seleccionado parpadea.
Confirma pulsando el boton OK
(Aceptar).

B. Uso de un programa automatico

C. Uso de un programa manual

68

=22 UJ

Automatic

Autom;

1. Una vez que se selecciona el
programa de coccion, la luz
indicadora  correspondiente  se
ilumina de manera fija.

2. Un tiempo de  coccibn
predeterminado parpadea.

3. Pulsa los botones - y + para
cambiar la hora, si es necesario.
Para todos los programas, el
tiempo se selecciona por minuto,
excepto para el programa de
yogur, que se selecciona en
incrementos de 30 minutos.

4. Aseglrate de que la tapa
esté cerrada. Pulsa el boton
Start (Inicio) para confirmar y
comenzar la coccion. La pantalla
de tiempo deja de parpadear.

5. Lacoccion ha comenzado El gréfico
situado ala izquierda de la pantalla
indica que hay un ciclo de coccion
en curso y que el aparato se estd
calentando. El tiempo se reduce
en minutos y luego en segundos
durante el dltimo minuto.

Nota: Cada vez que se utiliza el
aparato, el tiempo que se muestra se
establece de forma predeterminada
en el tiempo anterior.

{©
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1. Una vez que se selecciona el
programa de coccion, la luz
indicadora correspondiente se
ilumina de manera fija.

2. Una temperatura
predeterminada parpadea.

3. Pulsa los botones -y + para
cambiar la temperatura, si es
necesario.

4. Pulse "OK" para validar.

5. Un tiempo de coccion
predefinido parpadea.

6. Pulsa los botones -y + para
cambiar el tiempo, si es
necesario.

7. Pulsa el botén Start (Inicio) para
confirmar y comenzar la coccion,
y la pantalla de tiempo dejara de
parpadear.

8. La coccion ha comenzado El
grdfico situado a la izquierda de
la pantalla indica que hay un
ciclo de coccion en curso y que
el aparato se estd calentando.

El tiempo se reduce en minutos
y luego en segundos durante el
Gltimo minuto.

9. En cualquier momento, si
necesitas ajustar la hora o la
temperatura, pulsa el boton Back
(Atrés) o los botones -y +.

10. Pulsa el botén OK (Aceptar) para
confirmar.

Nota: Cada vez que se utiliza el
aparato, el tiempo y la temperatura
que se muestran se establecen de
forma predeterminada en el tiempo
y la temperatura anteriores.
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D. Fin de un programa (automdético o manual)

El tiempo llega a 000 y el producto emite una alerta para indicar el final de la coccién.
Pulsa OK (Aceptar) una vez para detener la alerta. La pantalla 000 parpadea.
Debes utilizar proteccion para las manos (guantes para horno) para evitar quemaduras al

manipular moldes y accesorios calientes.

Precaucion: Es importante abrir el aparato y retirar rapidamente los pasteles para que no se
sigan cocinando.

E. Ampliacion de un ciclo de coccion (automatico o manual)
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Al final de un programa, si el
pastel esté poco hecho, puedes
agregar algo de tiempo de
coccién pulsando directamente
los botones -y +. Vuelve a cerrar
la tapa.

Una vez que hayas introducido
el tiempo adicional, pulsa Start
(Iniciar) para continuar la
coccion.

La pantalla de tiempo deja de
parpadear y comienza la cuenta
regresiva minuto a minuto. La
coccion  continda. El  gréfico
situado a la izquierda de la
pantalla indica que hay un ciclo
de coccion en curso y que el
aparato se esta calentando.

F. Reinicio del mismo programa

Automadtico y manual

= Q 0 i

M
Ok
Sta

1.

2.

Después de desactivar la alerta, pulsa el botén OK
(Aceptar) una segunda vez para mostrar el tiempo. Se
muestra el dltimo tiempo de coccion que se ha utilizado
y parpadea.

Pulsa Start (Inicio) para iniciar el programa.

G. Reinicio de un programa diferente

Después de un programa automdtico

@ O DD

1.

Después de desactivar la alerta, pulsa el botén Back
(Atrés) para volver a la pantalla de seleccion de
programas.

@ @ 2. Consulta la parte B para elegir el programa.
9

Después de un programa manual

® 0 0D D

1.

20 I

Después de desactivar la alerta, pulsa el botén Back
(Atrds) para volver a la pantalla de seleccion de
programas.

Consulta la parte C para comenzar el programa.
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Cambio del tiempo y el programa en curso

Precaucion: Cuando se cambia el tiempo durante la coccién, ya no se pueden garantizar los
mejores resultados. Es preferible volver a iniciar el programa completo.

Solo es posible si el tiempo de coccion transcurrido es < 2 min.
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1.

Pulsa el boton Back (Atrds) para
volver a la pantalla de seleccion
de tiempo. El tiempo que se
muestra parpadea.

Si es necesario, pulsa el boton
Back (Atrés) una segunda vez
para volver a la pantalla de
seleccion de programas.

Pulsa los botones -y + para elegir
un programa de nuevo o cambiar
el tiempo.

Confirma pulsando Start (Inicio)
para reiniciar la coccion.

Mantenimiento y limpieza

©
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Precaucion: Todas las reparaciones deben ser
realizadas por un centro de servicio autorizado.

8.

. Pulsa el boton ON/OFF (Encendido/

apagado) para apagar el aparato.
Desenchufa el aparato.

Deja que el Cake Factory se enfrie durante
al menos 2 horas.

Algunos de los accesorios de cocina son
aptos para lavavajillas.

Los moldes de acero, las tapas de pldstico
y los soportes no se deben lavar en el
lavavaijillas. Lévalos con agua caliente
y liquido lavavajillas; a continuacion,
enjudgalos bien para eliminar todos los
residuos.

El aparato y su cable de alimentacion
nunca se deben colocar en el lavavajillas,
ni debajo del agua. Sécalas bien. No
utilices esponjas metdlicas, lana de acero
ni productos de limpieza abrasivos para
limpiar los moldes y accesorios. Utiliza
Gnicamente estropajos de limpieza de
nylon o no metdlicos. Limpia la tapa
con un estropajo empapado en agua
tibia y, a continuacion, limpiala con un
paiio suave y seco. No sumerjas nunca el
aparato por completo ni parcialmente en
agua ni en ningln otro liquido. AsegUrate
siempre de que el aparato esté limpio
y seco antes de guardarlo. Limpia el
exterior del aparato con regularidad. El
aparato puede cambiar de color después
de un uso repetido. Esto es normal y se
debe a la temperatura necesaria para
cocinar alimentos. Cualquier coloracién
amarillenta no implica ningdn riesgo para
la salud y no afecta el rendimiento del
aparato.

Advertencias sobre las aberturas de
ventilacion traseras: el vapor que se libera
durante la coccién estd muy caliente;
no toques ni te acerques demasiado a
esta drea mientras el aparato se estd
calentando.

No lleves el aparato por el cable de
alimentacion ni por las asas de la tapa.
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Como lograr un resultado perfecto

EJEMPLOS

CONSEJO

Los pasteles lava estardn poco hechos si se
agrega mds cantidad de mantequilla de la
recomendada.
Los pasteles lava estaran demasiado hechos
si se agrega mads cantidad de harina de la
recomendada.

Sigue cuidadosamente las cantidades de ingredientes.
Use mantequilla sin sal extra fina.
Si es necesario, ajuste el tiempo seglin sus deseos.

Los bizcochos y pasteles lava estardn
demasiado hechos si se dejan en el Cake
Factory después de que el temporizador de
coccion se apague.

Retira cuidadosamente el molde al finalizar la coccion, tal'y
como se recomienda en la guia.

Los pasteles lava estardn demasiado hechos
si la masa se bate en lugar de simplemente
removerse.

Sigue cuidadosamente las instrucciones de la receta.

Guia de coccion
Encuentra recetas completas en nuestra aplicacion.
PROGRAMAS RECETAS TIEMPO** ACCESORIOS
1. Pasteles para Bizcocho genovés 25 minutos -
5" compartir
I part Bizcocho de yogur 35 minutos
~1  2.Pasteles individuales
Magdalenas 35 minutos ‘ ‘
@ 3. Pasteles lava Chocolate 15 minutos .
’ 1horay 45
%4. Merengue Merengue suizo minutos
() Créme brilée 2h
' 5. Postres cremosos
Postre de chocolate 2h
6. Yogur Yogur natural 8h

Las magdalenas se desmoronardn cuando
las retires de los moldes si los ingredientes se
mezclan al azar.

Sigue cuidadosamente el orden de los pasos que aparecen en
la receta cuando agregues los ingredientes.

Mis pasteles no tienen sabor ni textura.

Para garantizar los mejores resultados, asegdrate de que los
ingredientes sean de alta calidad y que no hayan caducado.

Los pasteles lava de frutos rojas estardn poco
hechos en la parte inferior si el centro de coulis
de fruta no se coloca en el congelador durante
4 horas antes de la coccion.

Sigue cuidadosamente los tiempos de preparacién de los
ingredientes recomendados en la receta.

Programa de pan y brioche: se emite un pitido
al final de la fase de subida.

Mas informacion:

“Pan: el tiempo de subida se establece en 45
minutos

“Brioche: el tiempo de subida se establece en
60 minutos

Chocolate + mantequilla

@ 7. Tartas Tarta 1 horay 5 minutos ~ -
minutos
8. Brioche
500 g < Brioche =< 1 horay 30
10009 minutos”
minutos
% 9.Pan
500g<Pan=<800g| ' "°M@Y40 -
minutos
Chocolate blanco o .
o conleche 6 minutos
& @ 10. Fundir chocolate Chocolate negro 140°C 7 m!nutos
8 minutos

Durante la preparacién/coccion:

Durante la primera fase, se emite un pitido para indicar el
final de la subida.

No es necesario que haga nada: el modo de coccion se inicia
automdticamente.

Si quieres hacer unos cortes en la masa con un cuchillo o
agregar un poco de agua sobre la masa, puedes abrir la
tapa y hacerlo en este momento.

A continuacion, cierra la tapa rapidamente para que la
coccion se produzca correctamente.

Al final del tiempo de coccion, se emite el pitido final.

Pulsa OK (Aceptar) u ON/OFF (Encendido/apagado) para
detener la coccion.

“Incluido el tiempo de subida (60 minutos para brioche/45 minutos para pan).
*Guia aproximada. Sigue los tiempos que se indican en el libro de recetas.
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Guia de resolucion de problemas

PROBLEMA

SOLUCION

Er00 o Er003

Error del aparato:
Desenchufa el aparato y ponte en contacto con el servicio
de atencion al cliente o con un centro de reparaciones.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Desenchufa el aparato y espera unos minutos. A
continuacion, vuelve a enchufar el aparato y enciéndelo.

Si el problema persiste, ponte en contacto con el servicio de
atencién al cliente o con un centro de reparaciones.

El tiempo que se muestra parpadea

Si el tiempo que se muestra es correcto, pulsa OK (Aceptar)
para confirmar.

La temperatura que se muestra parpadea

Si la temperatura que se muestra es correcta, pulsa OK
(Aceptar) para confirmar.

El programa iluminado parpadea

Si el programa que se muestra es correcto, pulsa OK
(Aceptar) para confirmar.

El aparato no se cierra correctamente

El molde utilizado no es compatible con este aparato: utiliza
un molde que sea compatible con este aparato. Comprueba
que los moldes y accesorios estén colocados y centrados
correctamente.

El tiempo llegd a 000, pero el nivel de coccién
es insuficiente

Al final de la coccion, después de desactivar el pitido
pulsando OK (Aceptar) una vez, vuelve a cerrar el aparato y
agrega tiempo con los botones -y +. A continuacion, pulsa
OK (Aceptar) para confirmar.

Durante la coccion, después de cambiar
el tiempo de coccion, el tiempo vuelve
automdticamente

al tiempo inicial

Después de cambiar el tiempo, pulsa OK (Aceptar) para
confirmar.

Una vez que se ha iniciado un programa de
coccion, no es posible cambiar el tiempo de
coccion

Espera a que transcurran 2 minutos después de iniciar el
programa para cambiar el tiempo con los botones -y +.
Para los programas automadticos, ya no se podrén garantizar
los mejores resultados.

Puede que haya una diferencia entre el tiempo
programado y el tiempo real de coccion

Para programas automaticos, el aparato ajusta ligeramente
el tiempo de coccion para garantizar los mejores resultados.

Es dificil retirar mi mezcla del molde

Si utilizas moldes metdlicos, engrasa los moldes antes
de verter la mezcla dentro para facilitar el proceso de
extraccion.
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Leggere con attenzione il libretto "Norme di

sicurezza e d'uso” prima del primo utilizzo.
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Utilizzo di stampi e accessori

Descrizione

1 Coperchio 8 Cavo di alimentazione

2 Panello di controllo 9 Riflettore nero

3 Base dell'apparecchio 10 Supporto per 9 stampi singoli

4 Stampo in alluminio antiaderente 11 Vasetti in vetro + coperchi in plastica (x9)
5 Tortiera 12 Maniglie di apertura/chiusura del

6  Vassoio da forno coperchio

7 Stampi per muffin in acciaio

78

antiaderente (x9)

Per garantire il corretto funzionamento dell’ apparecchio, riempire gli stampi senza mai superare
le proporzioni indicate.

Stampo in alluminio antiaderente

Ungere lo stampo  Riempire lo stampo  Assicurarsiche  Inserire lo stampo Chiudere
il riflettore nero I"apparecchio
sia posizionato
correttamente
efissato alla
parte inferiore
dell'apparecchio

Stampi in acciaio
Riempire gli stampi fino ai 3/4.

=
Versare il composto  Posizionare gli  Inserire il supporto Chiudere
negli stampiin  stampi nel supporto  nell'apparecchio I'apparecchio

acciaio

Dopo la cottura

Lasciare raffreddare
per alcuni minuti
prima di rimuovere
gli stampi.

Indossare guanti Posizionare il Rimuovere gli
da forno quandosi  supporto suuna  stampi dal supporto
rimuove il supporto  superficie resistente  uno alla volta
dalla Cake Factory al calore

E possibile scambiare i diversi stampi, utilizzando la stessa ricetta e la stessa quantita per ogni
stampo.
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Vasetti in vetro
Non coprire i vasetti in vetro con i coperchi durante la cottura.

Versare nei Posizionare lo stampo in Posizionare i vasetti in vetro Chiudere I'apparecchio
vasetti in vetro alluminio nell'apparecchio nello stampo in alluminio

Una volta completata la cottura, rimuovere lo stampo e i vasetti in vetro dalla Cake Factory
indossando guanti da forno perché saranno ancora caldi e lasciare raffreddare per 10 minuti
prima di chiuderli con i coperchi. Prima di metterli in frigorifero, lasciare riposare i vasetti per
2 ore, in modo che si raffreddino a temperatura ambiente.

Tortiera con vassoio da forno

Assicurarsi che il riflettore  Inserire il vassoio da Ungere la tortiera e Posizionare la tortiera  Chiudere I'apparecchio

nero sia posizionato  forno nell‘apparecchio versare all'interno sul vassoio da forno,
correttamente e fissato I'impasto della torta  assicurandosi che sia
alla parte inferiore ben centrato

dell'apparecchio

Il cucinare per pane e brioche
1. Vassoio da forno per pane e brioche fino a 500 g.

Assicurarsi che il riflettore nero Posizionare |'impasto al centro  Inserire il vassoio da forno
sia posizionato correttamente del vassoio da forno nell'apparecchio

e fissato alla parte inferiore
dell'apparecchio

2. Stampo in alluminio antiaderente per pane o brioche oltre 500g.
- Impasto per brioche fino a 1000 g
- Impasto per pane fino a 800 g

=,

Assicurarsi che il riflettore nero Posizionare |'impasto al centro Inserire lo stampo in alluminio Chiudere I'apparecchio
sia posizionato correttamente dello stampo antiaderente nell'apparecchio
e fissato alla parte inferiore
dell'apparecchio
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Panoramica del prodotto

7 8
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Automatic — Manual —

1 2 3
1 Pulsante di accensione/spegnimento 5  Pulsante OK/Start
2 Pulsante Indietro 6  Pannello di controllo
3 Pulsante meno (=) 7 Programmi automatici
4 Pulsante pit (+) 8  Programma manuale
Preparazione

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi e gli altri accessori presenti all'interno e
all'esterno dell'apparecchio.

2. Prima di utilizzare |'apparecchio per la prima volta, lavare accuratamente i diversi stampi con
acqua calda e un po’ di detersivo per piatti, risciacquare e asciugare accuratamente.

Installazione e collegamento

L'avvio dell'apparecchio si applica a tutti i programmi

1. Rimuovere la pellicola protettiva
adesiva dall'interfaccia.

2. Accendere |'apparecchio.

3. Attendere  alcuni  secondi
prima di premere il pulsante
di accensione/spegnimento. I
primo  programma  lampeggia,

\
=

1 2 indicando la modalita "Selezione
programma’.
2 G ® 4
©® 9
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Panoramica dei programmi

In caso di dubbi sulla modalita di cottura da utilizzare, consultare la Guida alla cottura a pagina
14.

9 programmi automatici:

1 Programma torte 7 Programma crostata
2 Programma dolci monoporzione 8  Programma brioche
3 Programma tortino con cuore fondente 9  Programma pane

4 Programma meringa 10 Programma manuale
5  Programma dolci al cucchiaio

6  Programma yogurt

Suggerimento per la cottura: esiste un programma adatto a ogni tipo di ricetta. A seconda del
programma selezionato, viene indicato un tempo di cottura predefinito. Per ogni programma
vengono proposte diverse ricette. Potrebbe quindi essere necessario regolare il tempo in base
alla ricetta selezionata (seguire il tempo consigliato nella ricetta). Non & necessario preriscaldare
e la cottura inizia una volta avviato il programma, chiuso I'apparecchio e premuto il pulsante
Start.

Il tempo viene visualizzato in minuti fino a 59 minuti. Successivamente, viene visualizzato in ore
e minuti.

Tenere premuti i pulsanti di selezione - o + per far aumentare o diminuire i numeri pii
velocemente.

Attenzione: per garantire risultati ottimali, & essenziale sequire la ricetta e rispettare le quantita
esatte.
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A. Scelta del programma di cottura

Una volta versato il composto nello

| P
/ ( S ;
=y &g = v stampo e chiuso il coperchio:

Automatic

I—\

1. Scorrere i programmi di cottura
utilizzando i pulsanti - e +.

2. L'icona selezionata lampeggia.
Premere OK per confermare.

B. Utilizzo di un programma automatico

7 J =] 1. Una volta selezionato il
Automatic programma di cottura, la spia
corrispondente diventa fissa.

2. Il tempo di cottura predefinito
lampeggia.

3. Se necessario, premere i pulsanti
- e + per modificare il tempo. Per
tutti i programmi, il tempo viene
selezionato al minuto, a eccezione
del programma per lo yogurt, che
viene selezionato in incrementi di

30 minuti.
4. Assicurarsi che il coperchio sia
chiuso. Premere il pulsante

Start per confermare e awviare
la cottura. Il display del tempo
smette di lampeggiare.

5. La cottura & stata awviata.
L'immagine a sinistra  sullo
schermo indica che & in corso
un cico di cottura e che
I'apparecchio si sta riscaldando.
Il conto alla rovescia del tempo
inizia in minuti, quindi in secondi
durante |'ultimo minuto.

Autom

Nota: a ogni successivo utilizzo
dell'apparecchio, per impostazione
predefinita viene visualizzato il tempo
utilizzato in precedenza.
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C. Utilizzo di un programma manuale
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0| g

 — Manual —

ll

o UJ UJ

——  Automatic

!

1. Una volta selezionato il
programma di cottura, la spia
corrispondente diventa fissa.

2. La temperatura  predefinita
lampeggia.

3. Se necessario, premere i
pulsanti - e + per modificare la
temperatura.

4. Premere il pulsante OK per
confermare.

5. 1l tempo di cottura predefinito
lampeggia.

6. Se necessario, premere i pulsanti
- e+ per modificare il tempo.

7. Premere il pulsante Start per
confermare e avviare la cottura,
il display del tempo smettera di
lampeggiare.

8. la cottura & stata awviata.
L'immagine a sinistra  sullo
schermo indica che & in corso
un ciclo di cottura e che
I'apparecchio si sta riscaldando.
1l conto alla rovescia del tempo
inizia in minuti, quindi in secondi
durante I'ultimo minuto.

9. Se & necessario regolare il tempo
e/o la temperatura, premere il
pulsante Indietro o i pulsanti - e
+in qualsiasi momento.

10. Premere il pulsante OK per
confermare.

Nota: a ogni successivo utilizzo
dell'apparecchio, per impostazione
predefinita vengono visualizzati il
tempo e la temperatura utilizzati in
precedenza.

it

D. Fine di un programma (automatico o manuale)

1. I tempo raggiunge 000 e il prodotto emette un segnale acustico per indicare la fine della

cottura.

2. Premere una volta OK per interrompere il segnale. Il display 000 lampeggia.
3. E necessario utilizzare protezioni per le mani (quanti da forno) per evitare ustioni durante la

manipolazione di stampi e accessori bollenti.

Attenzione: & importante aprire I'apparecchio e rimuovere rapidamente i dolci in modo che non

continui a cuocere.

E. Estensione di un ciclo di cottura (automatico o manuale)

m @ 8§ F =

Automatic

<2 UJ UJ =

Automatic

. Al termine di un programma,

se il dolce non & ancora
completamente cotto, & possibile
aumentare  ulteriormente il
tempo di cottura premendo
i pulsanti - e + Chiudere
nuovamente il coperchio.

Una volta immesso il tempo
aggiuntivo, premere Start per
continuare la cottura.

Il display del tempo smette di
lampeggiare e inizia il conto alla
rovescia minuto per minuto. La
cottura continua. L'immagine a
sinistra sullo schermo indica che
€in corso un ciclo di cottura e che
I'apparecchio si sta riscaldando.
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F. Riavvio dello stesso programma

Automatico e manuale

Q8o

-

1.

2.

Dopo aver disattivato il segnale, premere il pulsante
OK una seconda volta per visualizzare il tempo. Viene
visualizzato I'ultimo tempo di cottura utilizzato che
inizia a lampeggiare.

Premere Start per avviare il programma.

G. Riavvio di un altro programma

Dopo un programma automatico

1.

Dopo aver disattivato il segnale, premere il pulsante
Indietro per tornare alla schermata di selezione del
programma.

. Fare riferimento alla parte B per scegliere il programma.

Dopo un programma manuale

2 T 0D

20 |
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1.

2.

Dopo aver disattivato il segnale, premere il pulsante
Indietro per tornare alla schermata di selezione del
programma.

Fare riferimento alla parte C per avviare il programma.

Modifica del tempo e del programma in corso

Attenzione: se il tempo viene modificato durante la cottura, non sard pit possibile garantire
risultati ottimali. E preferibile riavviare il programma completo.

Possibile solo se il tempo di cottura trascorso & inferiore a
2 minuti

1. Premere il pulsante Indietro
® H O ? 0 0 D f per tornare alla schermata di
E— selezione del tempo. Il tempo
@ g . @ S . visualizzato lampeggia.

2. Se necessario, premere il
pulsante Indietro una seconda
volta per tornare alla schermata
di selezione del programma.

I o} 3. Premere i pulsanti - e + per

scegliere  nuovamente  un
programma e/o modificare il
tempo.

4. Confermare premendo Start per
riawviare la cottura.
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Manutenzione e pulizia

® O D]

® d

Attenzione: tutte le riparazioni devono essere 8

esequite da un centro di assistenza autorizzato.
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Premere il pulsante di accensione/
spegnimento per spegnere |'apparecchio.
Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente.

Lasciare raffreddare la Cake Factory per
almeno 2 ore.

Alcuni accessori per la cottura sono lavabili
in lavastoviglie.

Gli stampi in acciaio, i coperchi in plastica
e i supporti non devono essere lavati in
lavastoviglie. Lavarli con acqua calda e
detersivo per piatti, quindi risciacquarli
accuratamente  per rimuovere tutti i
residui.

L'apparecchio e il cavo di alimentazione
non devono mai essere lavati in
lavastoviglie né sotto I'acqua. Asciugarli
accuratamente. Non utilizzare spugne
abrasive in metallo, lana d'accicio o
prodotti abrasivi per pulire stampi e
accessori.  Utilizzare  esclusivamente
spugne non metalliche o in nylon. Pulire
il coperchio con una spugna imbevuta
di acqua calda, quindi strofinare con un
panno morbido e asciutto. Nonimmergere
mai |'apparecchio completamente o
parzialmente in acqua o in altri liquidi.
Assicurarsi sempre che |'apparecchio
sia pulito e asciutto prima di riporlo.
Pulire regolarmente la parte esterna
dell'apparecchio. L'apparecchio potrebbe
cambiare colore dopo un utilizzo ripetuto.
Sitratta di un fenomeno del tutto normale
dovuto alla temperatura richiesta per la
cottura degli alimenti. L'ingiallimento non
comporta alcun rischio per la salute e non
influisce sulle prestazioni dell'apparecchio.
Avvertenze sulle aperture di ventilazione
posteriori: il vapore emesso durante la
cottura & molto caldo; non toccare o
avvicinarsi troppo a quest'area mentre
I'apparecchio si sta riscaldando.

Non trasportare |'apparecchio tramite
il cavo di alimentazione o le maniglie sul
coperchio.

Guida alla cottura
E possibile trovare le ricette complete sulla nostra applicazione.
PROGRAMMI RICETTE TEMPO** ACCESSORI
< Pan di Spagna 25 minuti
Q <3 1. Torte -
Nt Torta allo yogurt 35 minuti
O, Muffin ai mirtilli 35 minuti
= 2.Dolci monoporzione
Cupcake 35 minuti . .
3. Tortini con cuore Cioccolato 15 minuti .
fondente
, ) ) Torae45
% 4. Meringhe Meringhe svizzere minuti -
@ Créme brilée 2ore
5. Dolci al cucchiaio
Dessert al cioccolato 2ore
6. Yogurt Yogurt naturale 8 ore -
@ 7. Crostate Crostata 1 ora e 5 minuti ~ -
Torae 20
=<500¢ minuti * ~
8. Brioche
500 g < Brioche =< Torae30
1000 g minuti *
Torae20
=<500¢ minuti * ~
9. Pane
1orae40
500 g < Pane =< 800 g minuti -
Cioccolato bianco o -
° 10. Fusione del allatte 140°C ? m!nu:!
cioccolato Cioccolato fondente minuti
8 minuti

Cioccolato + burro

* compreso il tempo di lievitazione (60 minuti per la brioche/45 minuti per il pane).
** come indicazione approssimativa. Seguire i tempi indicati nel ricettario.
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Come ottenere un risultato perfetto

Guida alla risoluzione dei problemi

ESEMPI

SUGGERIMENTI

I tortini con cuore fondente non riusciranno
a cuocersi completamente se viene aggiunta
una quantitd di burro superiore a quella
consigliata.

I tortini con cuore fondente si cuoceranno
eccessivamente se viene aggiunta una
quantita di farina superiore a quella
consigliata.

Seguire attentamente le quantita degli ingredienti.
Utilizzare burro extra fine non salato.
Se necessario, regola I'ora secondo i tuoi desideri.

PROBLEMA

SOLUZIONE

Er00 0 Er003

Guasto dell'apparecchio:
Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente e contattare
il servizio clienti o un centro di riparazione.

Torte e tortini con cuore fondente si
cuoceranno eccessivamente se lasciati nella
Cake Factory dopo lo spegnimento del timer
di cottura.

Rimuovere con cautela lo stampo al termine della cottura,
come consigliato nella guida.

Er01/Er02/ErQ4/Er05/Er06

Scollegare |'apparecchio dalla presa di corrente e attendere
alcuni minuti. Quindi, collegare nuovamente |'apparecchio
alla presa di corrente e accenderlo.

Se il problema persiste, contattare il servizio clienti o un
centro di riparazione.

Il tempo visualizzato lampeggia

Se il tempo visudlizzato & corretto, premere OK per
confermare.

I tortini con cuore fondente si cuoceranno
eccessivamente se il composto & stato
sbattuto  invece che  semplicemente
mescolato.

Seguire attentamente le istruzioni della ricetta.

La temperatura visualizzata lampeggia

Se la temperatura visualizzata & corretta, premere OK per
confermare.

1l programma illuminato lampeggia

Se il programma visualizzato & corretto, premere OK per
confermare.

I muffin si rompono quando vengono sformati
se gli ingredienti sono mescolati in maniera
casuale.

Seguire attentamente I'ordine dei passaggi nella ricetta
quando si aggiungono gli ingredienti.

L'apparecchio non si chiude correttamente

Lo stampo utilizzato non & compatibile con questo
apparecchio: utilizzare uno stampo compatibile con questo
apparecchio. Verificare che gli stampi e gli accessori siano
posizionati e centrati correttamente.

Le torte sono prive di sapore e di consistenza.

Per ottenere risultati ottimali, assicurarsi che gli ingredienti
siano di alta qualitd e non siano scaduti.

I tortini con cuore fondente al mirtillo rosso
non si cuoceranno completamente alla base
se la coulis di frutta che compone il centro non
viene messa in freezer per 4 ore prima della
cottura.

Sequire attentamente i tempi di preparazione degli
ingredienti consigliati nella ricetta.

Il tempo ha raggiunto lo 000, ma il grado di
cottura & insufficiente

Al termine della cottura, dopo aver disattivato il segnale
acustico premendo una volta OK, chiudere nuovamente
I'apparecchio e aumentare il tempo di cottura utilizzando i
pulsanti — e +, quindi confermare premendo OK.

Programma pane e brioche: al termine della
fase di lievitazione viene emesso un segnale
acustico.

Atitolo informativo

* pane: tempo di lievitazione impostato su 45
minuti

* brioche: tempo di lievitazione impostato su
60 minuti

Durante la preparazione/cottura:

Durante la prima fase, viene emesso un segnale acustico
per indicare la fine della lievitazione

Non & necessario effettuare alcuna operazione: la modalita di
cottura si avvia automaticamente.

A questo punto, se lo si desidera & possibile aprire il
coperchio e incidere |'impasto con un coltello o aggiungervi
un po' d'acqua.

Quindi chiudere rapidamente il coperchio in modo che la
cottura avvenga correttamente.

Al termine del tempo di cottura, viene emesso il segnale
acustico finale.

Premere OK o il pulsante di accensione/spegnimento per
interrompere la cottura.

Dopo aver modificato il tempo durante
la cottura, I'impostazione torna
automaticamente
al tempo iniziale

Dopo aver modificato il tempo, premere OK per confermare.

Una volta avviato un programma di cottura,
non & possibile modificare il tempo di cottura

Attendere 2 minuti dopo I'awio del programma per
modificare il tempo utilizzando i pulsanti - e +. Per i
programmi automatici, non sara pit possibile garantire
risultati ottimali.

Potrebbe esserci una differenza tra il tempo
programmato e il tempo di cottura effettivo

Per i programmi automatici, |'apparecchio regola
leggermente il tempo di cottura per garantire risultati
ottimali.

E difficile rimuovere il composto dallo stampo

Se si utilizzano stampi in metallo, ungere gli stampi prima
di inserire il composto per facilitare il processo di rimozione.
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Mpeaw pa6ota ¢ ypeaa, Mons, npoyeTeTe BHUMATENHO

nucToBKaTa ,Hacokn 3a 6e3onacHoct” n YKa3aHudATa.

CbAbPXAHUE

o Onucaxne

Pabota ¢ popmuTe 1 akcecoapuTe

06wy npernepn Ha NpoayKTa

[MoproToBKa

MoHTVpaHe 1 cBbp3BaHe

061w npernep Ha NporpamuTe

A. /360p Ha nporpama 3a rotBeHe

B. 3non3BaHe Ha aBToMaTM4Ha nporpama

C. M3non3BaHe Ha pbyHa nporpama

D. Kpait Ha nporpama (aBTomMaTiiyHO U PbuHO)

E. YobmkaBaHe Ha LyKbA Ha FOTBEHE (aBTOMATIUYHO WA PHYHO)

F. MoBTOpHO cTapTMpaHe Ha Cbluata nporpama

G. MOBTOPHO CTapTMpaHe Ha pasanyHa Nporpama

I'Iponvaa Ha BPEMETO 1 Ha 3ano4YHanaTta nporpama

nO,D,ﬂ,p'b)KKa M noyncTBaHe

PbKOBOACTBO 3a rOTBEHE

o Kak fa nocTurHem ngeaneH pesyntat

PbkoBofCTBO 3a OTCTPaHABAHE Ha HEM3MNPaBHOCTU

92

93
94
96
96
96
97
98
98
99
100
100
101
101
102
103
104
105
106

OnuncaHne

1 Kanak 8  3axpaHBaLy kaben

2 KoHTponeH naHen 9  YepeH pednektop

3 OcHosa Ha ypeaa 10 [Ibpxay 3a 9 MHAMBMAYanHU Gopmu

4 AnymuHvesa ¢popma C He3anensallo 11 CTbKneHn CbAoBe + NaCcTMacoBy Kanauy
noKpuTHe (x9)

5 Oopma 3a TapT 12 [IpbXKi 3a 0TBapAHe/3aTBapAHe Ha

6 Tasa3aneueHe Kanaka

CromaHeHu Gopmm 3a MbGUHN C
He3anensalLo nokputme (x9)
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Pa6oTa c popmuTe n akcecoapute

3a fa rapaHTvparte npasuiHaTa pabota Ha ypeda, He HafBMLABalTe yKasaHWTe Mponopumy,
KOraTo MmbfiHUTe GopmuTe.

AnymuHueBa Gopma ¢ He3anensalo NoKpuTHe

YBepere ce, MocTasete
ye YepHUAT ¢popmarta
pednektop
e rocTaBeH
NpaBUHO Ha MACTO
W e NpuKpeneH Kbm
[IbHOTO Ha ypepa

Hamaxete popmata HanbnHete 3aTBOpETe ypeaa

C Ma3HIHa dopwmara

CromaHeHu popmu
HanbnHete dopmute Ha 3/4 oT obema 1m.

W3cunete cmecta Mocrasete Mocrasete 3atBOpeTe ypena
B CTOMaHeHuTe tbopmute B AbpKava B ypeaa
dbopmu Abpxaua
Cnep roTBeHe
OcraseTe fja ce
OXNa 3a HAKONKO
MUHYTY, Npeau
[la OTCTpaHuTe oT
bopmuTe.
Hocere puKasuuyn MocTasete Orctpanete
3a GypHa, Korato  ibpxaya BbpXy hopmuTe oT
OTCTpaHABaTe TepmoycToiymBa [AbpXaya efiHa
[Mibpxava ot NOBbLPXHOCT no efHa
Cake Factory

MoxeTe a cMecBaTe pa3nnyHUTe GOPMN, KaTo U3MON3BATE efHa 11 CbLLA PELIENTa 11 €HO 1 CbLLO
KOMMYECTBO 3a BCAKa hopma.
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CTbKneHmn cbgoBe
He nocrassiite KanauuTe Ha CTbKNeHnTe CbA0BE MO BPEME Ha rOTBEHE.

MocTaBeTe anymuHnesata  [locTaBeTe CTbKNEHMTE CbOBe 3atBopeTe ypepa

Hopma B ycTpoiicTBOTO B anymiHieBaTa Gopma

W3cunete B
CTbKNeHuTe CbioBe

Cnep KaTo roTBEHETO MPUKITI0UM, OTCTpaHeTe Gpopmarta I CTbKneHuTe cbaose ot Cake Factory

- HOCETe PbKaBULY 33 dypHa, 3aLLOTO Te BCe OLLE LLie Ca FOPeLM — 11 OCTABETE fja Ce OXNaAAT 3a
10 MuHy T, Npean Aa nocTasuTe Kanayure. OCTaBeTe CbAOBETE [ MOYMHAT 3a 2 Yaca, Taka Ye Ja
e OXNafAT [0 CTailHa Temnepatypa, NpeAy Aa r NoCTaBuTe B XNafNIHMKA.

(Dopma 3a TapT C TaBa 3a NeyeHe

©

YBepeTe ce, ye uepHuaT  MMocTaete TaBata3a  Hamacnete dopmata  [ocTasete popmara B

pedneKTop e NoCTaBeH  MeueHe B YCTPOICTBOTO 33 TapT, (e KOETO  TaBaTa 3a NeveHe, Kato

NPaBIUIHO Ha MACTO 1 e 13CUNeTe KeKCOBOTO  Ce yBepuTe, Ye e Jobpe

NpUKpeneH KbM bHOTO TecTo BbB popmata LieHTprpaHa
Haypeaa

TaBa 3a neyeHe Ha xns6 1 6purow
1.3a Tecto 3a xna6 unn 6puoL ¢ Terno fo 500 g.

NocTaBeTe TeCToTO B LUeHTbpa lMocTaBeTe TaBata 3a neyeHe
Ha TaBaTa 3a neyeHe Bypena

3aTBOpeTe ypeaa

YBepeTe ce, Ye YepHUAT 3atBopeTe ypesa
pednekTop e nocTaseH
NpaBUHO Ha MACTO 1 e
NpUKpeneH KbM AbHOTO

Ha ypeaa
2.3a TecTo c Terno Hag 500 g.

- TecTo 3a 6pvoLw ¢ Terno Ao 1000 g
- TecTo 3a X116 ¢ Terno 4o 800 g

o

MoctaBeTe TeCToTO B LieHTbpa  [1oCTaBeTe anyminHneBara
Ha dopmata bopma ¢ HesanengalLo
noKpuTIE B ypesa

/BEpETe Ce, Ye YEPHUAT aTBOpETE ypena

Ye 3

PegneKTop € NoCTaBeH NpasinHo
Ha MACTO 1 € MPUKPENEH KbM

[IbHOTO Ha ypeaa
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06wy npernea Ha NpoAyKTa
7 8

%@@ﬁ@@?u’@

Automatic — Manual —

1 2
ByTon On/Off (Bkn./u3kn.) byTon OK/Start (Crapr)
byToH Back (Ha3az) KoHTponeH naHen

byToH 3a HamanaBaHe (-)
byToH 3a yBenuyasaHe (+)

MogroroBka

1. OTcTpaHeTe BCUYKN ONAaKOBKY, CTUKEPU W APYri akcecoapi OT BbTpellHaTa W BbHIIHATa
CTpaHa Ha ypepa.

2. [lpepn mbpBata ynoTpeba CTapaTenHo MoumcteTe pasnnyHuTe GOPMM, KaTo M3Mon3sate
ropella Bofia 1 npenapar 3a MUeHe Ha CbA0Be, U3M/akHeTe BHUMATENHO 1 MOACYLLETe.

M0|-|1'v|pa|-|e 1 CBbpP3BaHe

CTapTI/IpaHeTO Ha ypena BaXu 3a BCUYKK nporpamun

ABTOMATUYHY NPOrpamu
PbyHa nporpama

HWN =
NG wn

1. OTcTpaHeTte 3a/enBaLyoTo
3alLMTHO $ponno oT MHTEpdeica.

2. Bknioyete ypepa.

3. Cnep TOoBa M3yYaKaliTe HAKOMKO
CeKyHOM, Npedu fJa HaTucHeTe
6ytoHa  On/Off  (Bkn./w3kn.).
MbpBata  nporpama  Mura,
yKa3Balikm pexuma ,Program
Selection” (1360p Ha nporpama).

‘o
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by
O6w npernep Ha nporpamuTe

AKko He cTe canrypHmn Kom PEeXMM Ha roTBeHe Aa W3MON3BaTe, MONA, HanpaBeTe CnpaBka C
PbKOBOLCTBOTO 3a rOTBEHE, CTPpaHULa 14.

9 aBTOMaTM4HM NpOrpamm:

lMporpama 3a KeKcoBe 3a pa3pA3BaHe 6 [porpama 3a K1ceno Mnako
lporpama 3a eANHNYHI KeKcyeTa 7 [Mporpama 3a TapT
lporpama 3a naBa Kelikose 8 [lporpama 3a 6puow
lporpama 3a Lienysku 9 Tlporpama 3a xnsb6
[Mporpama 3a fecepTn € Kpem 10 PvyHa nporpama

vi B WN =

CbBeT 3a roTBeHe: /iMa nporpama, nopxoaAlla 3a BCeK Ty peLienTa. B 3aBucumoct ot
136paHaTa nporpama ce yka3ga BpeMe 3a roTBeHe Mo noppasdnpate. Mima no HAKonKo peLentu
Ha nporpama. CnefioBaTeNHO MOXe Jja Ce HaNoXM Jja Perynupare BPEMETO Bb3 OCHOBA Ha
136paHarta peLienTa (cneaBaliTe BpeMETO, NPenopbyaHo B peLienTata). He e Heobxoanmo
npeABapuTENHO 3arpsABaHe 1 FOTBEHETO 3ar0YBa, KOraTo nporpamarta CTapTupa, Cnef Kato
YPeAbT € 3aTBOPEH 1 e HaTUCHaT 6yToHbT Start (Crapr).

YacwT ce nokasga B MWUHYTW O 59 MUHYTW. Cnen TOBa Ce NOKa3Ba B YaCOBE N MUHYTW.

HatucHeTe v 3agpbxTe GyToHNTe 3a M360pP - MNK +, 32 f1a HAaKapaTe YMCaTa da ce CMEHST No-
6bp30.

BHuMaHue: 3a fja ce rapaHTMpaT Hai--[obpu pesyntat, e 0COGEHO BaXHO fa ce ClefBa
peLienTara 1 4a ce Cna3gar TOYHNTE KONMYECTBa.
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A. N360p Ha nporpama 3a rotBeHe

Creg Kato CMecTa e m3cunaHa BbB
dopmarta 11 KanakbT e 3aTBOpeH:

1. MpeBbpTeTe  nporpamute  3a
rOTBEHe, ~ KaTo  M3non3gare
OyTOHNTE - 1 +.

2. VI3bpaHarta IKOHa mura.
HatucHere  ,OK, 33 pa
noTBbPANTE.

B. U3non3BaHe Ha aBTOMaTU4YHa Nporpama

C.3non3BaHe Ha pbYHa Nnporpama

98

Uy

Automatic

Autom;

1. Cnep kato Obge u3bpaHa
nporpamara 3a roTeeHe,
CbOTBETHaTa VHANKaTOpHa
NamnuyKa CBETU HerpeKbCHaTo.

2. Bpemeto 3a rotBeHe no
noppasbypaHe Mura.

3. HatucHete 6ytoHuTe + 1 -, 3a
[a NpOMeHUTe BPEeMeTo, ako e
HeobxopMMO. 3a BCVUKI MPOrpamu
BpemeTo ce 1361pa B MUHYTY, C
V3KIIOYEHMe Ha mporpamata 3a
KiICeno MNAKo, KOATO ce n3brpa Ha
CTBKM OT 30 MUHYTW.

4, Ysepete ce, ue KamakbT e
3aTBopeH. HatucHeTe 6yToHa Start
(Crap), 3a ga notebpaute 1 fa
CTapTparte roteHeto. [iucnnest
3a BPeMeTo Cnupa fja Mura.

5. lpouecbT Ha TroTBeHe e
ctaptupan. lpadukata B nAsata
YaCT Ha eKkpaHa ykassa, ue e
3aMoyHan LMKbA Ha roTeeHe u
Ye ypenbT 3arpsaga. Bpemeto ce
0T6pOABa B MIHYTW, a ClIef TOBa B
CeKyHAV 1o BpeMe Ha Noc/iefiHaTa
MUHYTa.

3abenexka: [pn BCAKO Crieagalo
W3MON3BaHe Ha ypeja MoKa3BaHoTO
BpeMe ce Bpbla Mo nogpasbupare
[0 NPEANLIHOTO M3MON3BaHO BPEME.

= J 7
&O f — Auinmal —
 — Manual —
1 2
< T
3
/A B W
Automatic _ —— (SR

1. Cneg Kato 6Obge M3bpaHa
nporpamara 3a rOTBEHE,
CbOTBETHATA VHAMKATOPHA
NamnuyKa CBeTH HeMpPeKbCHaTo.

2, TemnepaTypa no nogpasbupaHe
mura.

3. HatucHete 6yToHuTe - 11 +, 32 A
NPOMeHUTe TemnepaTypara, ako
€ Heobxoammo.

4. HatncHete GytoHa OK 3a
NOTBbPKaBaHe.

5. lpeaBaputenHo  3agafeHoTo
BpeMme 3a roTBEHe Mira.

6. HatucHete GyToHMTe - 1 +, 3a
Ja MPOMEHUTE BPEMETO, aKo e
Heobxoanmo.

7. HatucHeTe GyToHa 3a CTapTupaHe,
3a/la noTBbPAUTE U fla CTapTupaTe
TOTBEHETO U ANCNNEAT 33 BPEMETO
Le Crpe Aa mura.

8. [lpouecbT Ha roTBeHe e
cTaptipan. padukara B nsBata
YacT Ha eKkpaHa ykasBa, ue e
3arnoyHan UMKbA Ha rOTBEHe W
Ye ypenbT 3arpaBa. Bpemeto ce
0T6pOsABa B MUHYTY, a e TOBa B
CEeKyHAV 110 BpeMme Ha nociegHaTa
MUHyTa.

9. AKO B [Jai€H MOMEHT Ce HaNoXu
fa perynupate Bpemeto W/
WU Temnepatypata, HaTucHeTe
6ytoHa Back (Hasap) wnm
OyTOHNTE - 1 +.

10. HatncHete  6ytoHa OK  3a
NOTBbPaBaHe.

3a6enexka: py BcAKO Creagallo
13M0N3BaHe Ha ypepa MoKa3BaHOTO
Bpeme 1 TemmepaTypa ce BpblyaT
no nogpasbupaHe [O MpeauLIHOTO
113M0N3BaHO BPEMe 1 Temnepatypa.
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D. Kpa|7| Ha NPOrpama (asromaruuno unu pbuHo)

[{C]

1. TaiimepsT goctira 000 1 NPOAYKTHT M3haBa NpeaynpeanTeneH 3ByKoB CUrHan, 3a fa 06sBM

KpaA Ha rOTBEHETO.

mwura.

HatncHerte ,OK” BefHbX, 3a fla cnpeTe npeaynpeauTenHua 38ykos curdan. iucnneat 000

TpAbBa fa M3non3BaTe npepnasHi CpefcTsa 3a pbuete (pbkasuum 3a dypHa), 3a fa

NpefoTBpaTUTE U3rapAHIAS, KOraTo PaboTuTe C ropetuy Gopmm 1 akcecoapy.

BHumaHue: BaxHo e pa oTBOpUTE ypena u 6'bp30 [a OTCTPaHWUTE KeKCYeTaTa, 3a Aa He

NPOAbXKaBaT Aia Ce roTBAT.

E. YabmKaBaHe Ha LUK/ HA FOTBEHE (asromatniHo unm pbuHo)

DRCAG IR I

Automatic

<2 UJ UJ =

Automatic
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1.

B kpaa Ha pageHa nporpama,
aKo KeKCbT olje He e roToB,
MOXeTe Aa YAb/KUTE BPEMeTO
3a roTBeHe, Kato [MPEKTHO
HaTUCHeTe OyToHWTE - U +.
3aTBOpeTe OTHOBO Karaka.

Cnep  Kato  CTe  BbBeNM
LOMbJHUTENHOTO Bpeme,
HaTUCHeTe 6yToHa 3a
CTapTvpaHe, 3a [a NPOAbIIXM
rOTBEHETO.

[lucnnent 3a BpemeTo cnupa ja
MWFa W CTapTipa MOMUHYTHOTO
06paTHO 0T6pOsBaHe. [0TBEHETO
npogbnxkaea. [padukata B
NIABaTa YaCT Ha eKpaHa yka3Bga,
Ye e 3aMoYHan LMKbA Ha roTBeHe
11 Ye ypensT 3arpssa.

bg)

F. MoBTOpHO CTapTMpaHe Ha CblyaTa nporpama

ABTOMaTUYHO U PHYHO

= Q 0 i

— Manuat —

1.

Cneq Kato CTe M3KIoYNIN NpeaynpesuTenHins 38yKoB
curHan, HatucHete GytoHa OK BTopu mbT, 3a ga ce
nokase spemeTo. [okasga ce NocnegHoTO 13MoN3BaHo
BpeMe 3a roTBeHe, KOETO MUra.

HaTucHete 6yToHa 3a cTapTupaHe, 3a fa CTaptupare
nporpamara.

G. HOBTOPHO CTapTHpPaHe Ha pa3/inYHa nporpama

Cnep aBTOMaTNy4Ha nporpama

1. Cnep, KaTo CTe U3KNKUUIn npefynpesnTeniHna 3ByKOB

@ @ D D

Cnep pbyHa nporpama

@ D 0D

® 2] °

C I

CUTHan, HaTicHeTe GyToHa Back (Ha3ag) BTopw nbT, 3a
[la ce BbPHETE Ha eKpaHa 3a n36op Ha nporpama.
Mons, Hanpasete cnpaeka ¢ YacT B, 3a fa u3beperte
nporpama.

Cnep KaTo CTe M3KMIOYMIN NPeyNpeAuTeNHIAA 3BYKOB
CUTHan, HaTicHeTe GyToHa Back (Ha3ag) BTopw mbT, 3a
Jla Ce BbpHeTe Ha ekpaHa 3a 11360p Ha nporpama.
Mons, HanpaseTe cnpaska ¢ Yact C, 3a ga ctapTupare
nporpamarta.
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MpomsAHa Ha BpeMeTo 1 3anoy4Hanata nporpama

BHumaHme: Korato BpemeTo 6'bﬂe NPOMEHEHO MO BpemMe Ha roTBeHe, KauyeCTBEHUAT pe3yntaT
BeYe He MOXe Aa 6'b}.'le rapaHTnpaH. 3a npepnoynTaHe e Uuanata nporpama fa 6b,qe CTapTnupaHa

MOBTOPHO.

Bb3MOXHO caMo ako M3MIHANOTO Bpeme 3a roteeHe e < 2

MVH
® G0 ®H 0
© <J. © @.
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Hatuchere 6ytoHa Back (Hasap),
3a Ja Ce BbpHETE Ha eKpaHa 3a
136op Ha Bpeme. [lokazaHOTO
BpeMe Mura.

Ako e HeobXxofuMo, HaTUCHeTe
6yToHa Back (Hasag) BTopu mbr,
3a Ja Ce BbpHETE Ha eKpaHa 3a
1360p Ha Nporpama.

HatucHere GyToHuTe - 1 +, 33 fia
136epete OTHOBO mporpama u/
AN 13 NPOMEHITE BPeMeTo.
MoTBbpgeTe upe3 HaTWCKaHe
Ha ,Start” (Crapt) 3a noBTOpHO
CTapTMpaHe Ha FOTBEHETO.

MopapbXKKa n noyncTBaHe

bg)

T 6 DI

-
© <9 \

BHuMaHme: Bciukn pemoHTY TpsibBa Aa ce
13BbPLUBAT OT OTOPU3NPAH CEPBI3EH LIEHTHP.

8.

HatucHete 6ytoHa ON/OFF (BK/1/W3K1.), 3a
3 V3KTIouuTe ypesa.

V3KnioueTe ypefia Ot KOHTaKTa.

Ocragete Cake Factory fa ce oxnagn noxe
3a2vaca.

Hsakou o akcecoapuTe 3a roTBeHe Morart fja
€€ MIAT B CbOMMANTHA MaLLIHA.
CTomaHeHuTe  GOpMM,  MNacTMacosiTe
Kamauu W Ibpxaun He TpAGBa fa ce
NOCTaBAT B CbAOMUANHA MalUnHa. M3muiite
rM B Topela BOga C Manko mpernapar
33 MMeHe Ha CbfoBe, a Cnej ToBa T
13MnakHeTe CTapaTenHo, 3a Aia OTCTpaHuTe
BCMYKY OCTaTbLM.

YpensT 1 3axpaHBawuAT My Kabern HUKora
He TpAbBa fa ce NOCTaBAT B ChAOMUANHA
MallUMHa, HUTO MbK Nof Boga. Mopcywete
T cTapatenHo. He u3non3gaiire meTanHu
abpasvBHM  rbOM, TeneHu rvoM  wnm
abpa3vBHM  MOYMCTBALLA MPOJYKTH, 3a
Ia nounctute dopmuTe U akcecoapure.
V3non3garite  camMO  HalNOHOBM WM
HemeTanHu robu 3a nouncTBaKe. Mouncrere
Kanaka, W3nonm3gaite rbba, HamoeHa ¢
TONNa BOAa, CNIef KOETO MOACYLLETE C MeKa
cyxa kbpna. Hukora He motansite ypena,
VM3LANO WM YaCTUYHO, BbB BOZA M fipyra
TeYyHocT. BiHarw ce yBepsBaiiTe, ye ypeast
€ YNCT 1 CyX MPeAn CbXpaHeHue. PefosHO
nouncTBaiTe BbHIIHATA YacT Ha ypepa.
YpenbT Moxe Ja MpoMeHn LBeta Cit cneg
MHOTOKpaTHa ynotpeba. ToBa e HOpManHo
11 Ce bIKM Ha TemnepaTypara, Heobxoguma
3a rOTBEHe Ha XpaHata. Bcako noxbntasaHe
He MpefdcTaBnABa PUCK 3a 3[PaBeTo U He
BNAe Ha paboTaTa Ha ypesa.
Mpenynpexaenna 3a 33f1HUTE
BEHTUNALMOHHY oTBOpu: Mapara, oTaensiya
e Mo BPeme Ha roTBEHe, € MHOrO ropeLLa;
He [OKOCBaiiTe W He Ce npubnnxasaiirte
TBbPAE MHOrO [0 Ta3u 30Ha, AOKATO YPEbT
Bu 3arpsisa.

He HoceTe ypena 3a 3axpaHBaLLysa Kaben uin
3a [iPbXKKITE Ha Kanaka.
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PbKkoBOACTBO 3a roTBEHE

[TbnHWTe peLenTn MoXeTe fja HaMepUTe Ha HaLIEeTO NPUIOXKEHNE.

Kak aa nocturHem ngeaneH pesynrar

MPUMEPU

CbBET

NaBa KeiikoBeTe e 6bgar HegoneueHu,
ako ce [obaBu MoBeye OT MPeropbYaHOTo
KONMYECTBO MaCsIo.

NlaBa KeilkoBeTe e Gbgar npeneve,
ako ce [o6aBM MoBeye OT MPenopbYaHOTo
KONMYECTBO BpalLHO.

BH/MaTeNnHo crasBaiiTe KONMYECTBaTa Ha CbCTaBKIATE.
113non3BaiiTe M3KNIOYUTENHO GUHO HECONEHO MACIO.

AKO € HEOBXO[MMO, KOPUTMPaIiTe BPEMETO Cropes BawwunTe
KenaHua.

KekcoBete 1 naBa keilkoBeTe e 6bpar
nperieyeHr, ako 6bpaT  oCTaBeHM B
Cake Factory, cneq KaTo TailMepsT 3a roTBeHe
e N3KIIoYM.

BHumatenHo OTCTpaHeTe ¢opma1a B KpadA Ha rotBeHeTo,
KaKTO e npenopbyaHo B PbKOBOACTBOTO.

JlaBa KellKOBETe Lue Ce MperieKar, ako cMecTa
e 6una pasdbuta BMeCTo Mpocto da 6bae
pasbbpkaHa.

BHumartenHo cnepgaite WHCTPyKUMKUTE B pelenTara.

Mb¢MHMT€ ue ce pasnagHat, Korato rum
OTCTpaHWTE OT ¢0pMVITe, aKo CbCTaBKUTE Ce
CMECAT B CJTy4aeH pea.

BHumatenHo cnepgaiite pepa Ha CTbMKWTe B peLienTara,
Korato jo6aBATe CbCTaBKMTE.

MowrTe KeKkcose HAMaT BKYC 1 TEKCTYpa.

3a fa ocurypute Hai-obpu pesyntati, ce yseperte, ue
CHCTABKMTE Ca C BUCOKO KAYecTBO 1 HE Ca C N3TEeKbA CPOK
Ha rogHoCT.

JlaBa KellKoBeTe C ManuHM e 6baar
HE[oNeYeHN OTAOMY, aKO LieHTbpa OT NN0JA0BO
niope He ce NocTaByM BbB dpu3epa 3a 4 yaca
npenv roteeHe.

BHumatenHo cnepgaiite BPEMETO 3a MPUroTBAHE Ha
CbCTaBKMTE, NPENOPbYAHO B peLenTara.

NPOrPAMU PELIENTH BPEME** AKCECOAPU
< MaHanwnan 25 MUHYTH
) - Kekcose3a
=)~ paspnssare
& paspaean Kekc ¢ kuceno mnsako 35 MUHYTH
O MbduHn ¢ 60poBUHKM | 35 MUHYTH
- 2.0TpenHm Kekcyeta
Kbnkeiikose 35 MUHYTH ‘ .
@ 3.J1aBa kelikoBe LLlokonag 15 MUHYTI ‘
. Tvacn45
% 4. Uenysku LLiBeiuapckm LienysKm MUHYTI -
@ Kpem 6pione 2vaca
' 5. [lecepTui C kpem
LLlokonapos fecept 2 vaca
HatypanHo kuceno
6. Kuceno mnsiko TprZZKoKM 4 8vaca -
1 5
@ 7. TapToe Tapt Ml:la:y?m ~ -
=<500g 1 vacu 20 “
MUHYTA
8. bpuow
500 g < bpuow =< 14acu 30
10009 MUHYTU*
Tyacmn20
=<500g MUHYTI* b
9. Xnab6
Tyacu
500 g < xna6 =< 800 g 40 MuHyTI* -
Ban nnn Mneyen
° LOKONaz S iyt
10. TeueH wWokonag H 140°C 7 muHyTn
aTypaneH Wokonag 8
MUHYT!
LLlokonag + Macno

Mporpama 3a x116 v 6proww: B kpas Ha dpasata
Ha BTacBaHe NpO3BYyyaBa 3ByKOB CUrHaN.

3a Bawa nHdopmauus

*xnab: BpemMeTo 3a BTacBaHe e 3afjafleHo Ha
45 MuHYyTI

*6puoLL: BPEMeTO 3a BTacBaHe e 3aflajieHo Ha
60 MUHYTH

Mpwn npuroTeAHe/roTBeHe:

Mo Bpeme Ha MbpBaTa pasa Npo3ByyaBa 3BYKOB CUrHar, 3a
[la CUrHanmn3mpa Kpas Ha BTacBaHeTo

He e HeobxoarMO fia NpaBuTe HULLO: PeXMMBT 3a rotBeHe
3arnoyBa aBTOMaTnyHo.

AKO 1CKaTe f1a HapeXeTe TeCTOTO C HOX WK fa AobaBuTe
MasKo BOfia BbpXy TECTOTO, MOXETe fia OTBOpUTE Kanaka 1
[1a ro HanpasuTe B TO311 MOMEHT.

Cnep ToBa 6bp30 3aTBOpETE Kanaka, Taka 4e roTBeHeTo Aa
NPOABIXM NPABUIHO.

B Kpas Ha BpemeTo 3a roTBeHe Mpo3By4aBa NOCNE[HUAT
3BYKOB CUrHaJ.

Hatucnete ,OK" unmn ,ON/OFF” (BKJT./WU3KI1.), 3a pa cnpete
rOTBEHETO.

*BK/IOUMTENHO BPEMETO 3a BTacBaHe (60 MUHY TV 3a 6proL/45 MUHYTH 3a XN1A0).
**OpuenTnposbyHO. CriefigaliTe BpemeHata, yKkasaHu B KHUrata  pelentu.
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PbkoBOACTBO 3a OTCTPAHABAHE Ha HEN3NPABHOCTN

MPOBJIEM

PELUEHVME

Er00 nnw Er003

Heu3npasHocT Ha ypepa:
V3kni0ueTe ypeaa oT KOHTaKTa M ce cbpxete ¢ Bawwms
oTAeN 33 06CNYKBAHE Ha KNMEHTU WM C PEMOHTEH LEHTBP.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

M3knioyeTe ypepa OT KOHTaKTa W W34aKaliTe HAKOMKO
MuHyTI. Criefj TOBa OTHOBO BKIIOYETE YPefja B KOHTAKTa 1
ro BKMlYeTe.

AKo npo6nemMbT He e paspelleH, ce CBbpxeTe ¢ Bawwus
OTAEN 3 06CNYKBaHe Ha KIVEHT U C PEMOHTEH LIEHTBP.

[okasaHoTo Bpeme mura

AKO NOKa3aHOTO Bpeme e NpaBuiHo, HatucHete 0K’ 3a ga
noTBbPANTE.

MokasaHara Temneparypa mura

AKO nokasaHara Temneparypa e npasuinHa, HatucHere ,OK’,
3a fja NOTBbPAUTE.

Cgerelyata nporpama mura

Ako nokasaHata nporpama e npasuHa, HatcHete 0K’ 3a
[a noTBbpANTE.

YpepbT He ce 3aTBapsA NpaBUTHO

M3non3gaHata dopma He e CbBMECTUMA C TO3U ypep:
3non3gaiite popma, KOSTO e CbBMECTUMA C TO3W ypen.
MposepeTe fanu GopMUTE 11 aKCecoapuTe ca MpasUiIHO
MO3ULMOHMPAHN 1 LIEHTPUPAHN,

Bpemeto e pocturHano 000, HO HMBOTO Ha
13Mn14aHe He e JOCTaTbyHO

B Kpas Ha roTBeHeTo, CNlefj KaTo CTe U3KMUMIN 3BYKOBA
CUTHan uYpe3 efHOKPaTHO HaTuckaHe Ha ,OK’, 3aTBopeTte
ype#a OTHOBO W YyBENM4eTe Manko BpPeMETo, KaTo
n3nonsgarte byTOHUTE - 1 +, Cllef KOETO MOTBbPAETE Ype3
HaTucKaHe Ha,OK",

[lo Bpeme Ha roTBeHe, Cnej NpoMAHa Ha
BPEMETO 3a roTBEHE, BPEMETO 3a roTeeHe ce
Bpblla aBTOMATU4HO

KbM MbpBOHAYaIHOTO Bpeme

Cnep npomAHa Ha BpemeTo HatucHete ,OK’ 3a pa
noTBbPANTE.

Cnep cTapTMpaHeTo Ha nporpama 3a roteeHe
He € Bb3MOXHO fia Cé NMPOMeHN BPEMETO 3a
roTBeHe

W3vakaiiTe a MWUHAT 2 MWHYTU Clef CTapTUPaHeTo Ha
nporpamarta, 3a fia MPOMeHUTe BPEMETO, KaTo 13rnon3gare
GyTOHWTE — 1 +. 3 ABTOMATUYHITE MPOrPaMi Hail-fobpuTe
pesynTaTit Beye He Ca rapaHTpaHu.

BbamoxHO e pa wma pasnnka mexay
NpoOrpamnpaHoTo Bpeme 1 AeiCTBUTENHOTO
Bpeme 3a roteeHe

lMpw aBTOMATMYHW MpOrpamMu YpemwbT JeKo perynmpa
BPEMETO 3a rOTBEHE, 3a fla OCUrypU Halt-fo6pu pesynTaTy.

TpyAHo oTCTpaHABaM MOATa CMeC OT popmaTta

AKo u3rionsBaTe MeTanHn GOpMHU, HamacneTe GopmuTe,
npefv Aa NOCTaByTe CMeCTa BBTPE, 3a Aia yNeCHITe npoLjeca
Ha OTCTpaHABaHe.
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Enne seadme esmakasutust lugege palun voldikut
»Ohutusjuhised“ ja seadme kasutusjuhendit.
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Kirjeldus

Vormide ja tarvikute kasutamine

DNDWN =

wv

108

Kaas

Juhtpaneel

Seadme korpus

Mittenakkuva kattega alumiiniumist
vorm

Lahtise piruka vorm

Kiipsetusalus

10
1
12

Mittenakkuva kattega terasest
muffinivormid (x9)

Toitejuhe

Must reflektor

9 individuaalse vormi hoidik
Klaaspurgid + plastkaaned (x9)

Kaane avamise/sulgemise kdepidemed

Selleks et seade téotaks digesti, drge lletage vorme tdites ettendhtud portsjoneid.

Mittenakkuva kattega alumiiniumist vorm

Taitke vormid Veenduge, et must  Sisestage vorm Sulgege seade
reflektor oleks

digesti paigaldatud
jakinnitatud
seadme pohja.

Mddrige vormid

Terasest vormid
Taitke vormid 3/4 ulatuses.

Valage sequ Asetage vormid Pange hoidik Sulgege seade

terasest vormidesse hoidikusse seadmesse

Pdrast kiipsetamist

=l

Enne vormidest
vdlja votmist
laske paar minutit

jahtuda.
Hoidiku Asetage hoidik Eemaldage
Cake Factoryst valja  kuumuskindlale  vormid iks haaval
votmiseks kasutage pinnale hoidikust
ahjukindaid

Saate segada erinevaid vorme, kasutades sama retsepti ja iga vormi jaoks sama kogust.
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Klaaspurgid

Arge pange klaaspurkidele kiipsetamise ajal kaant peale.

Valage Asetage alumiiniumist vorm Asetage klaaspurgid Sulgege seade
klaaspurkidesse seadmesse alumiiniumist vormi

Kui kiipsetamine on I6ppenud, eemaldage vorm ja klaaspurgid Cake Factoryst — kandke
ahjukindaid, sest need on veel kuumad - ja laske enne kaante peale panemist 10 minutit
jahtuda. Jatke purgid enne kiilmkappi panemist 2 tunniks seisma, et need jahtuksid
toatemperatuurini.

Lahtise piruka vorm koos kiipsetusalusega

s

Veenduge, et must  Sisestage kiipsetusalus ~ Madrige lahtise piruka Asetage vorm Sulgege seade

reflektor oleks digesti seadmesse vormi ja valage tainas  kiipsetusaluse, jalgides,
paigaldatud ja kinnitatud vormi et see asuks tapselt
seadme pohja keskel

Kiipsetusalus saiale ja brioche’ile
1. Kuni 500 g kaaluvale saiale ja brioche’ile.

Veenduge, et must reflektor  Asetage tainas kiipsetusaluse Pange kiipsetusalus
oleks digesti paigaldatud ja keskele seadmesse
kinnitatud seadme pohja

2. Rohkem kui 500 g kaaluvale tainale.
- rohkem kui 1000 g kaalub brioche’i tainas
- rohkem kui 800 g kaaluv saiatainas

o

Veenduge, et must reflektor  Asetage tainas vormi keskele Pange mittenakkuva Sulgege seade
oleks digesti paigaldatud ja kattega alumiiniumist vorm
kinnitatud seadme pohja seadmesse
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Toote iilevaade

7 8

%@@ﬁ@@'m

Automatic — Manual —

1 Toitenupp 5 Nupp OK/Start

2 Tagasilikumise nupp 6  Juhtpaneel

3 Miinusnupp (-) 7 Automaatprogrammid
4 Plussnupp (+) 8  Kasitsi valitav programm
Ettevalmistamine

1. Eemaldage seadme seest ja vdljast kdik pakkematerjal, kleebised ja muud tarvikud.
2. Enne esimest kasutust puhastage vormid pohjalikult kuuma vee ja natukese
ndudepesuvahendiga, loputage hoolikalt ja kuivatage.

Paigaldamine ja ithendamine

Seadme kdivitamine on kdigi programmide puhul sama

1. Eemaldage liideselt  kleepuv
a kaitsekile.

EL 2. Lilitage seade sisse.
LR 3. Oodake paar sekundit ja seejdrel
_‘ vajutage toitenuppu. Esimene
\-\&\\((\E'!@ programm hakkab vilkuma, mis
A\ tdhistab  programmi  valimise

1 2 reziimi.
® @ M4




Programmide iilevaade

Kui te pole kindel, millist kiipsetusreZiimi kasutada, lugege kiipsetamisjuhiseid, lk 14.

123456782910

@—r

9 automaatprogrammi

1 Suurte kookide programm 7  Lahtise piruka programm
2 Uksikute véiikeste kookide programm 8  Brioche'i programm

3 Laavakoogi programm 9  Saiaprogramm

4 Beseeprogramm 10 Kasitsi valitav programm
5  Kreemidessertide programm

6  Jogurtiprogramm

Néuanne kiipsetamiseks Igale retseptile on sobiv programm. Olenevalt valitud programmist
kuvatakse vaikekiipsetusaeg. Igas programmis on mitu retsepti. Seetdttu voib osutuda
vajalikuks kohandada aega vastavalt valitud retseptile (jérgige retseptis soovitatud aega).
Eelsoojendamine pole vajalik ja kiipsetamine algab programmi kdivitamisel, kui seade on
suletud ja vajutatud on Start-nuppu.

Aega kuvatakse minutites kuni 59 minutini. Pdrast seda kuvatakse see tundides ja minutites.
Numbrite kiiremaks likumiseks vajutage pikalt valikunuppu - véi +.

Ettevaatust! Parimate tulemuste tagamiseks on oluline jdrgida retsepti ja jdrgida tdpseid
koguseid.

©

A. Kiipsetusprogrammi valimine

l/
D28 d =

Automatic

I—\

Kui sequ on vormi valatud ja kaas
suletud

1. Valige kiipsetusprogramm
nuppudega - ja +.

2. Valitud ikoon vilgub. Vajutage
kinnitamiseks nuppu OK.

B. Automaatprogrammi kasutamine

=0 U UJ

Automatic

Autom

1. Kuikiipsetusprogramm on valitud,
jadb vastav margutuli piisivalt
polema.

2. Vaikekiipsetusaeg hakkab
vilkuma.

3. Soovi korral  kasutage aja
muutmiseks nuppe + ja -. Koigi
programmide  puhul  valitakse
kelliaeg minutite kaupa, vdlja
arvatud jogurtiprogrammi puhul,
mis  valitakse  30-minutiliste
sammudega.

4. Veenduge, et kaas oleks suletud.
Kinnitamiseks ja  kiipsetamise
alustamiseks  vajutage nuppu
LStart”. Ajandidik  16petab
vilkumise.

5. Kipsetamine algab.  Graafik
ndidiku vasakus servas nditab, et
kiipsetustsiikkel on kéimas ja et
seade kuumeneb. Aega loetakse
maha minutite kaupa ja viimase
minuti jooksul sekunditega.

Markus. Iga kord, kui seadet

kasutatakse,  kuvatakse  vaikimisi
eelmine aeg.
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C. Kasitsi valitava programmi kasutamine

{©

 — Manual —

——  Automatic

!
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1. Kui  kipsetusprogramm  on
valitud, jaab vastav mdrgutuli
pisivalt polema.

2. Eelseadistatud temperatuur
hakkab vilkuma.

3. Soovi korral kasutage
temperatuuri muutmiseks nuppe
—ja+.

4. Kinnitamiseks vajutage nuppu
OK.

5. Eelseadistatud
hakkab vilkuma.

6. Soovi korral kasutage aja
muutmiseks nuppe - ja +.

7. Kinnitamiseks ja kiipsetamise
alustamiseks  vajutage  Start-
nuppu.  Ajandidik  I6petab
vilkumise.

8. Kipsetamine algab.  Graafik
ndidiku vasakus servas nditab, et
kiipsetustsiikkel on kdimas ja et
seade kuumeneb. Aega loetakse
maha minutite kaupa ja viimase
minuti jooksul sekunditega.

9. Kui teil on vaja aega ja/voi
temperatuuri reguleerida,
vajutage igal ajal Tagasi-nuppu
Vvoi nuppe —ja +.

10. Kinnitamiseks vajutage nuppu
OK.

kiipsetusaeg

Mdrkus. Iga kord, kui seadet
kasutatakse, kuvatakse  vaikimisi
eelmine  kasutatud aeg ja
temperatuur.

©

D. Programmi I6petumine (automaatne voi kasitsi valitav)

O]

1. Aeg jouab olekusse 000 ja toode vdljastab helisignaali, et anda marku kiipsetamise I6pust.
2. Signaali Iopetamiseks vajutage iihe korra OK-nuppu. Ekraanil vilgub 000.
3. Kuumade vormide ja tarvikute kdsitsemisel poletuste vdltimiseks peate kasutama kdtekaitset

(ahjukindaid).

Ettevaatust! Oluline on seade avada ja koogid kiiresti eemaldada, et need ei kiipseks edasi.

E. Ki.'lpsetustsi.'lkli pikendamine (automaatne voi kdsitsi valitav)

D > B F = ¢

Automatic

o]

SZaawj uJ =

Automatic

1.

Programmi 16pus, kui kook ei
ole veel kiipsenud, saate lisada
kiipsetusaega, vajutades otse
nuppe - ja +. Sulgege kaas uuesti.

. Kui lisaoeg on sisestatud,

vajutage kiipsetamise
jatkamiseks Start-nuppu.

. Ajandidik l6petab vilkumise ja

minutite mahalugemine algab.
Kiipsetamine  jétkub.  Graafik
ndidiku vasakus servas nditab, et
kiipsetuststikkel on kdimas ja et
seade kuumeneb.
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F. Sama programmi taaskdivitamine

Automaatne ja kdsitsi valitav

1. Kui olete helisignaali vdlja liilitanud, vajutage nuppu
= QO i OK teist korda, et kuvada aeg. Viimati kasutatud
e kiipsetusaeg on ekraanil ja vilgub.

@;: 2. Programmi kdivitamiseks vajutage nuppu OK.

G. Muu programmi kdivitamine

©

Kdimasoleva aja ja programmi muutmine

Parast automaatprogrammi

1. Pdrast signaali vdlja liilitamist vajutage Tagasi-nuppu,
et naasta programmi valimise kuvale.
2. Lugege osast B, kuidas programmi valida.

Pdrast kdsitsi valitud programmi

1. Pdrast signaali valja lilitamist vajutage Tagasi-nuppu,
S G H > et naasta programmi valimise kuvale.

- 2. Lugege osast C, kuidas programmi kdivitada.
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Ettevaatust! Kui aega muudetakse kiipsetamise ajal, ei ole tulemused enam tagatud. Soovitatav
on tdisprogramm uuesti kdivitada.

Voimalik ainult siis, kui moddunud kiipsetusaeg on < 2 min

1. Vajutage aja valimise kuvale
®H OO 0D 0 D f naasmiseks Tagasi-nuppu.
— Kuvatav aeg vilgub.

@ Q. @ <]. 2. Vajaduse  korral  vajutage

programmi  valimise  kuvale
naasmiseks Tagasi-nuppu  teist
korda.

3. Kasutage  uue  programmi
valimiseks ja/voi aja muutmiseks
nuppe - ja +.

4. Kinnitamiseks ja kipsetamise
taasalustamiseks vajutage Start-

nuppu.




Hooldus ja puhastamine

® O D]

® d

[k

Ettevaatust! Koik remonditéod tuleb lasta teha
volitatud teeninduskeskuses.
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8.

Vajutage  seadme
toitenuppu.
Uhendage seade vooluvdrgust lahti.

Laske Cake Factoryl vdhemalt 2 tundi
jahtuda.

Osasid  kipsetustarvikuid  voib  pesta
ndudepesumasinas.

Terasest vorme, plastkaasi ja hoidikuid ei
tohi panna ndudepesumasinasse. Peske
neid sooja vee ja ndudepesuvahendiga,
seejadrel loputage pohjalikult kdikide
jadkide eemaldamiseks.

Seadet ja selle toitejuhet ei tohi kunagi
panna ndudepesumasinasse ega vee alla.
Kuivatage neid korralikult. Arge kasutage
vormide ja tarvikute puhastamiseks
metallist  kiirimislappe,  terasvilla
ega abrasiivseid  puhastusvahendeid.
Kasutage ainult nailonist voi mittemetallist
puhastuskésnasid.  Puhastage  kaant
soojas vees leotatud kdsnaga, seejdrel
piihkige pehme kuiva lapiga. Arge kunagi
pange seadet voi selle toitejuhet tdielikult
ega osaliselt vette vdi ménda muusse
vedelikku. Enne hoiustamist tuleb seade
alati puhastada ja kuivatada. Puhastage
seadme vdlispinda regulaarselt. Seade
voib  pdrast  korduvat  kasutamist
muuta vdrvi. See on normaalne ja on
tingitud toidu valmistamiseks vajalikust

vdljaldlitamiseks

temperatuurist.  Igasugune  kollaseks
muutumine ei kujuta endast terviseriske
ega mojuta seadme to6d.

Hoiatused tagumiste ventilatsiooniavade
kohta Kiipsetamise ajal eralduv aur on
viiga kuum; drge puudutage ega minge
sellele alale liiga Idhedale, kui seade
kuumeneb.

Arge kandke seadet toitejuhtmest ega
kaane kdepidemetest.

Kiipsetamisjuhised

Meie rakendusest leiate tdielikud retseptid.

PROGRAMMID RETSEPTID AEG* TARVIKUD
< Biskviitkook 25min
Q <X 1. Suured koogid
&
Jogurtikook 35min
o . i i i
O 5 Uksikud viikesed Mustikamuffinid 35min
koogid Tassikoogid 35min . .
@ 3. Laavakoogid Sokolaad 15 min
% 4. Beseed Sveitsi besee 1 tund 45 min
D Briileekreem 2 tundi
5. Kreemidesserdid
Sokolaadidesserdid 2 tundi
ﬁ 6. Jogurt Naturaalne jogurt 8 tundi
@ 7. Lahtised pirukad Lahtine pirukas 1 tund 5 min

@ 8. Brioche

=<500¢

1 tund 20 min*

500 g < Brioche =<
10009

1 tund 30 min*

°=§ 9. Sai

=<500g

1 tund 20 min*

500 g < Sai=<800g

1 tund 40 min*

o
@ @ 10. Sulanud Sokolaad

Valge- vi piimasokolaad
Tume Sokolaad
Sokolaad + vdi

6 min
140°C 7 min
8 min

OUCUMCEL

“sealhulgas kerkimisaeg (60 minutit brioche’i / 45 minutit saia puhul).

“*umbkaudse juhisena. Jdrgige retseptiraamatus mdrgitud aegu.
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Ideaalse tulemuse saavutamine

NAITED

NOUANNE

Laavakoogid jadvad pooltooreks, kui lisada
soovitatust rohkem void.
Laavakoogid  kiipsevad  ile, kui lisada
soovitatust rohkem jahu.

Jargige hoolikalt koostisainete kogust.
Kasutage eriti peent soolamata vdid.
Vajadusel kohanda aega vastavalt oma soovidele.

Koogid ja laavakoogid kiipsevad le, kui jatta
need pdrast kiipsetustaimeri vdljaliilitamist
Cake Factorysse.

Kui  kiipsetamine on I6ppenud, eemaldage vorm
ettevaatlikult, nagu selles juhendis soovitatud.

Laavakoogid  kiipsevad dle, kui tainast
klopitakse, mitte ei segata.

Jargige hoolikalt retseptis esitatud juhiseid.

Kui koostisained on juhuslikult segatud, siis
muffinid murenevad vormidest vdlja vottes.

Koostisosade lisamisel jdrgi hoolikalt retseptis toodud
sammude jdrjekorda.

Minu kookidel puudub maitse ja tekstuur.

Parimate tulemuste tagamiseks veenduge, et koostisosad
oleks kvaliteetsed ega poleks aegunud.

Punase marja laavakoogid jadvad pohjast
pooltooreks, kui puuviljapiireed ei panda enne
kiipsetamist 4 tunniks siigavkiilma.

Jargige hoolikalt retseptis soovitatud  koostisosade
valmistamise aegu.

Saia ja brioche’i programm  Kerkimisetapi
16pus kostub helisignaal.

Teadmiseks
*sai: kerkimisaeg on 45 minutit
*brioche: kerkimisaeg on 60 minutit

Valmistamise/kiipsetamise ajal

Esimese etapi ajal kostub helisignaal, et anda marku
kerkimise I6ppemisest

Te ei pea midagi tegema Kiipsetusreziim algab automaatselt.
Kui soovite tainast noaga mdrgistada voi taina peale veidi
vett lisada, vdite kaane avada ja seda siinkohal teha.
Seejdrel sulgege kiiresti kaas, et kiipsetamine toimuks
oigesti.

Kiipsetusaja 1opus kélab viimane helisignaal.

Kiipsetamise Ipetamiseks vajutage OK- vdi toitenuppu.

Torkeotsingu juhend

PROBLEEM

LAHENDUS

Er00 voi Er003

Seadmetérge
Eemaldage  seade  vooluvdrgust  ja
klienditeeninduse vdi remondikeskuse poole.

pdorduge

Er01/Er02/ErQ4/Er05/Er06

Eemaldage seade vooluvorgust ja oodake paar minutit.
Seejdrel thendage seade uuesti vooluvdrku ja lilitage
uuesti sisse.

Probleemi piisimisel poorduge  klienditeeninduse  voi
remondikeskuse poole.

Kuvatav aeg vilgub

Kui kuvatav aeg on Gige, vajutage kinnitamiseks nuppu OK.

Kuvatav temperatuur vilgub

Kui kuvatav temperatuur on Gige, vajutage kinnitamiseks
nuppu OK.

Pdlev programmistimbol vilgub

Kui kuvatav programm on dige, vajutage kinnitamiseks
nuppu OK.

Seade ei liilitu korralikult vélja

Kasutatud vorm ei sobi seadmega Kasutage vormi mis
sobib seadmega. Kontrollige, kas vormid ja tarvikud on
Gigesti paigutatud ja asuvad keskel.

Aeg nditab 000, aga kiipsetustulemus pole
piisav

Kui kiipsetamine on Idppenud, vajutage nuppu OK ihe
korra helisignaali peatamiseks, sulgege seade uuesti ja
lisage aega nuppudega - ja + ning kinnitamiseks vajutage
nuppu OK.

Kiipsetamise ajal naaseb kiipsetusaeg pérast
kiipsetusaja muutmist automaatselt
algse aja juurde

Parast aja muutmist vajutage kinnitamiseks nuppu OK.
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Kui kiipsetusprogramm on kdivitatud, ei ole
kiipsetusaega voimalik muuta

Parast  kiipsetusprogrammi  kdivitamist ~ oodake 2
minutit enne, kui muudate aega nuppudega - ja +.
Automaatprogrammide puhul pole parimad tulemused
enam tagatud.

Programmeeritud aja ja tegeliku kiipsetusaja
vahel véib olla erinevusi

Automaatprogrammide  puhul  reguleerib  seade
kiipsetusaega veidi, et tagada parimad tulemused.

Segu on raske vormist eemaldada

Kui kasutate metallvorme, mddrige vorme enne sequ sisse
panemist, et hélbustada eemaldamist.
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Prije prve uporabe pozorno procitajte brosuru

»Upute u vezi sigurnosti“ i upute.
SADRZA)J

Opis

« Uporaba kalupa i pribora

Pregled proizvoda
Priprema
Instalacija i spajanje

Pregled programa

« A.Odabir programa za pecenje

B. Uporaba automatskog programa

C. Uporaba ru¢nog programa

+ D.Kraj programa (automatskog ili ru¢nog)

E. ProduZivanje ciklusa pecenja (automatskog ili ru¢nog)
F. Ponovno pokretanje istog programa
G. Ponovno pokretanje razli¢itog programa

Promjena vremena i programa koji je u tijeku

« Odrzavanje i ¢iscenje
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Vodic za pecenje
Kako do savrSenog rezultata

Vodi¢ za rjedavanje problema

123
124
126
126
126
127
128
128
129
130
130
131
131
132
133
134
135
136

Opis

1 Poklopac

2 Upravljacka ploca

3 Postolje uredaja

4 Aluminijski kalup s neprijanjaju¢om

oblogom

5 Kalup zatart

6 Pekac

7 Celi¢nikalupi s neprijanjaju¢om
oblogom (x 9)

10
1"
12

Kabel za napajanje

Crni reflektor

Drzac za 9 pojedinacnih kalupa
Staklene posude + plasticni poklopci (x 9)
Rucke za otvaranje/zatvaranje poklopca
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Uporaba kalupa i pribora

Kako biste osigurali ispravan rad vaseg uredaja, pridrzavajte se navedenih omjera pri punjenju
kalupa.

Aluminijski kalup s neprijanjaju¢om oblogom

Namastite kalup Napunite kalup  Pripazitedajecrni  Umetnite kalup
reflektor ispravno
postavljen i
pricvricen na dno
uredaja

Zatvorite uredaj

Celi¢ni kalupi
Napunite kalupe do 3/4.

Mjesavinu ulijteu  Postavite kalupe  Postavitedrzacu  Zatvorite uredaj

celicne kalupe udrza¢ uredaj

Nakon pecenja

Ostavite nekoliko
minuta da se ohladi
prije uklanjanja iz
kalupa

Nosite kuhinjske Drza¢ stavitena  Izvadite kalupe iz
rukavice pri povrdinuotpornu  drzaca jedan po
uklanjanju drzaca na toplinu jedan
iz uredaja Cake
Factory

Mozete pomijesati razlicite kalupe rabedi isti recept i istu kvalitetu kalupa.

Staklene posude
Ne stavljajte poklopce na staklene posude tijekom pecenja.

Zatvorite uredaj

Ulijte u Postavite aluminijski kalup

Postavite staklene posude u
staklene posude u uredaj

aluminijski kalup

Nakon zavrietka pecenja, izvadite kalup i staklene posude iz uredaja Cake Factory - nosite
kuhinjske rukavice jer su jo$ uvijek vruci - i pustite da se hlade 10 minuta prije stavljanja
poklopaca. Ostavite posude da odstoje 2 sata, tako da se ohlade na sobnu temperaturu prije
stavljanja u hladnjak.

Kalup za tart s pekacem

Pripazite da je crni Umetnite pekac u Namastite kalup za tart, Postavite kalup u pekac Zatvorite uredaj

reflektor ispravno uredaj zatim ulijte smjesuza  iosigurajte da je dobro
postavljen i pricvri¢en na kolac u kalup centriran
dno uredaja

Pekac za kruh i brio$
1. Za tijesto za kruh i brio$ do 500 g

@\

Pripazite da je crni reflektor Stavite tijesto u sredinu
ispravno postavljen i pekaca.
pricvrécen na dno uredaja

2. Za tijesta teza od 500 g

- tijesto za brio$ do 1000 g
- tijesto za kruh do 800 g

Stavite pekac u uredaj Zatvorite uredaj

Pripazite da je crni reflektor Stavite tijesto u sredinu Stavite aluminijski kalup s Zatvorite uredaj
ispravno postavljen i kalupa. neprijanjaju¢om oblogom

pricvricen na dno uredaja u uredaj
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Pregled proizvoda

7 8

%@@ﬁ@@?u’@

Automatic — Manual —

1 2 3 6 4 5
1 Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje 5  Tipka OK/ tipka za pokretanje
2 Tipka za ponistavanje 6  Upravljacka ploca
3 Tipka minus (-) 7 Automatski programi
4 Tipka plus (+) 8  Rucniprogram
Priprema

1. Uklonite svu ambalazu, naljepnice i pribor s unutarnje i vanjske strane uredaja.
2. Prije prve uporabe temeljito ocistite kalupe vru¢om vodom i deterdzentom za pranje posuda,
oprezno isperite i osudite.

Instalacija i spajanje

Pokretanje uredaja primjenjuje se za sve programe

1. Skinite zastitnu foliju sa sucelja.

2. Ukljucite uredaj.

3. Pricekajte nekoliko sekundi prije
pritiskanja tipke za ukljucivanje/
iskljucivanje. ~ Prvi  program
treperi $to ukazuje na nacin rada
,Odabir programa”.

)
A\

® o0

® 9

126

®

Pregled programa

Ako niste sigurni koji nacin pripreme hrane rabiti, pogledajte Vodic za pecenje, stranica 14.

123456782910

9 automatskih programa:

1 Program za torte za vise ljudi 6  Program za pripremu jogurta
2 Program za pojedinacne torte 7  Program za tart

3 Program za lava kola¢ 8  Program za brio$

4  Program za beze 9  Program za kruh

5  Program za kremaste kolace 10 Rucni program

Savjet za pecenje: Postoji program koji odgovara svakom stilu recepta. Ovisno o odabranom
programu, prikazano je zadano vrijeme pecenja. Nekoliko je recepata za svaki program.
Stoga ¢e mozda biti potrebno prilagoditi vrijeme na temelju odabranog recepta (slijedite
vrijeme preporuceno u receptu). Prethodno zagrijavanje nije potrebno, a pecenje zapocinje
pokretanjem programa kad je uredaj zatvoren, a tipka za pokretanje pritisnuta.

Prikazano vrijeme u minutama prikazuje se do 59 minuta. Nakon toga, prikazuje se u satima i
minutama.

Pritisnite i drzite tipke - ili + pritisnutima kako bi se brojke brze izmjenjivale.

Oprez: Kako biste osigurali najbolje rezultate, obavezno slijedite recept i drzite se tocnih kolicina.
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A. Odabir programa za pecenje

C. Uporaba rucnog programa

®

Nakon ulijevanja mjesavine u kalup i
zatvaranja poklopca:

1. S pomocu tipki - i+ pregledajte
programe za pecenje.

2. Odabrana ikona treperi. Pritisnite
tipku OK za potvrdu.

B. Uporaba automatskog programa

20 U UJ

Automatic

Autom;
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1. Kad odaberete program za
pecenje, odgovarajuce svjetlo
indikatora stalno svijetli.

2. Treperi zadano vrijeme pecenja.

3. Pritisnite tipke - i + za promjenu
vremena, ako je potrebno. Kod
svih se programa vrijeme bira po
minutama osim za program za
pripremu jogurta, gdje se odabire
u koracima po 30 minuta.

4. Provjerite je li poklopac pravilno
zatvoren.  Pritisnite  tipku za
pokretanje za potvrdu i pocetak
pecenja. Prikaz vremena prestaje
treperiti.

5. Pokrenuto je pecenje. Graficki
prikaz na lijevoj strani zaslona
prikazuje da je u tijeku ciklus
pecenja i da uredaj zagrijava.
Vrijeme je prikazano u minutama,
a u zadnjoj minuti prokazuje se u
sekundama.

Napomena: Pri svakoj sliedecoj
uporabi uredaja automatski se
prikazuje zadnje vrijeme.

=z J 7
&O f — Auinmal —
 — Manual —
1 2
< =i i
3
DU J
Automatic _ —— 8 ?

10.

Kad odaberete program za
pecenje, odgovarajuce svjetlo
indikatora stalno svijetli.

Zadana temperatura treperi.
Pritisnite tipke - i + za
promjenutemperature, ako je
potrebno.

Pritisnite tipku OK (U redu) za
potvrdu.

Zadano vrijeme pecenja treperi.
Pritisnite tipke — i + za promjenu
vremena ako je potrebno.
Pritisnite tipku za pokretanje za
potvrdu i pocetak pecenja i prikaz
vremena prestaje treperiti.
Pokrenuto je pecenje. Graficki
prikaz na lijevoj strani zaslona
prikazuje da je u tijeku ciklus
pecenja i da uredaj zagrijava.
Vrijeme je prikazano u minutama,
a u zadnjoj minuti prokazuje se u
sekundama.

Ako u bilo koje dobra trebate
prilagoditi vrijeme i/ili
temperatury, pritisnite tipku za
ponistavanje ili tipke - i +.
Pritisnite tipku OK (U redu) za
potvrdu.

Napomena: Pri svakoj sljedecoj

uporabi

se

uredaja automatski
prikazuje zadnje vrijeme i

temperatura.
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D. ZavrSavanje programa (automatskogili ru¢nog) F. Ponovno pokretanje istog programa

Automatski i rucni

1. Nakon $to ste iskljucili zvucni signal, pritisnite tipku OK

o Q) O o jos jednom za prikazivanje vremena. Prikazuje se zadnje
o~ uporabljeno vrijeme pecenja i treperi.
@;: 2, Pritisnite tipku za pokretanje programa.

1. Vrijeme je doslo do 000 i ¢uje se zvucni signal za oznacavanje kraja pecenja.
2. Jednom pritisnite tipku OK za zaustavljanje zvuc¢nog signala. Na prikazu treperi 000.
3. Morate nositi zastitu za ruke (kuhinjske rukavice) za sprjecavanje opekotina pri rukovanju

vrudim kalupima priborom. G. Ponovno pokretanje razlicitog programa

Oprez: Vazno je otvoriti uredaj i brzo izvaditi kolace tako da se ne nastave peci.

Nakon automatskog programa

E‘ PrOdUZIVanje CIklusa pecenja (automatskog ili rucnog) 1. Nakon sto ste iskljucili zvu¢ni signal, pritisnite tipku za
. . @ T @D ponistavanje kako biste se vratili na zaslon za odabir
1. Na kraju programa, ako kola¢ programa.
D F = g nije dovoljno pecen, mozete 2. Pogledajte dio B za odabir programa.
P produziti  vrijeme  pecenja @ = @
pritiskom tipki - i +. Ponovno
zatvorite poklopac.
2. Nakon unosa dodatnog vremena
pritisnite tipku za pokretanje za
- nastavak pecenja. v
1 2 3. Prikaz vremena prestaje treperiti Nakon rucnog programa
SZanw) S i zapocinje odbrojavanje po 1. Nakon $to ste iskljucili zvucni signal, pritisnite tipku za
Automatic minutama. Nastavlja se pecenje. S G B D ponistavanje kako biste se vratili na zaslon za odabir
Graficki prikaz na lijevoj strani - programa.
zaslona prikazuje da je u tijeku 2. Pogledajte dio C za pokretanje programa.
ciklus pecenja i da uredaj grije. @ @
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Promjena vremena i programa koji je u tijeku

Oprez: Ako se vrijeme mijenja tijekom pecenja, vise se
ne mogu jamciti najbolji rezultati. Pozeljno je ponovno
pokretanje programa.To je jedino moguce ako je proslo do

2 min vremena pecenja

DO

©oe ] |o

® 00D

-

1
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. Pritisnite tipku za ponistavanje

za povratak na zaslon za odabir
vremena. Prikazano  vrijeme
treperi.

. Ako je potrebno, jos jednom

pritisnite tipku za ponistavanje
za povratak na zaslon za odabir
programa.

. Pritisnite tipke - i + za ponovni

odabir programa i/ili promjenu
vremena.

. Pritiskom tipke za pokretanje

potvrdite ponovno pokretanje
pecenja.

Cicenje i odrzavanje

®

T 6 DI -

® 9

Oprez: Sve popravke smije obavljati samo ovlasteni

servisni centar.

6.

8

10.

11.

Pritisnite ~ tipku ~ za  ukljucivanje/
iskljucivanje kako biste iskljucili uredaj.
Uredaj iskopcajte iz uti¢nice.

Pustite da se uredaj Cake Factory hladi
barem 2 sata.

Dio pribora za pecenje moze se prati u
perilici posuda.

Celi¢ni kalupi, plastiéni poklopci i drza¢i ne
smiju se prati u perilici posuda. Operite ih
vruéom vodom i deterdzentom za pranje
posuda, temeljito isperite i skinite sve
ostatke.

Uredaj i kabel za napajanje nikad
nemojte stavljati u perilicu posuda ili
pod vodu. Temeljito ih osusite. Nemojte
rabiti metalne spuzvice, Celicnu vunu
ni abrazivna sredstva za CiScenje
kalupa i pribora. Rabite samo najlonske
ili nemetalne spuzvice za CciScenje.
Poklopac ocistite spuzvom namocenom
u toplu vodu, zatim obrisite mekom,
suhom krpom. Uredaj nikada nemojte
u potpunosti ni djelomicno uranjati u
vodu niti u bilo koju drugu tekucinu. Prije
spremanja uvijek provjerite je li uredaj
Cist i suh. Redovito Cistite vanjsku stranu
uredaja. Uredaj moze promijeniti boju
nakon vise puta. To je normalno i dogada
se zbog temperature koja je potrebna za
pecenje. Pojava Zute boje nije opasna
za zdravlje i nema utjecaja na izvedbu
uredaja.

Upozorenja o straznjim ventilacijskim
otvorima: Para ispustena tijekom pecenja
vrlo je vruca; nemojte dodirivati ni previse
se priblizavati ovom podru¢ju dok va$
uredaj radi.

Uredaj nemojte nositi za kabel za
napajanje ili za rucke na poklopcu.
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Vodic za pecenje

Kako do savrSenog rezultata

U nasoj aplikaciji pronadite potpune recepte.

PRIMJERI

SAVJETI

Lava kolaci nece biti dovoljno peceni ako
dodate vise od preporucene koli¢ine maslaca.
Lava kolaci ce biti prepeceni ako dodate vise
od preporucene kolicine brasna.

Pazljivo pratite koli¢ine sastojaka.
Hasznaljon extra finom sézatlan vajat.
Ha sziikséges, allitsa be az id6t vagyai szerint.

PROGRAMI RECEPTI VRIEME** DODATNA OPREMA
< Biskvit torta 25 min
.‘ 1. Torte za vise ljudi -
Torta od jogurta 35min
O Muffini s borovnicama 35min
=1  2.Pojedina¢ne torte
Tortice 35min ‘ ‘

@ 3. Lava kolaci Cokolada 15 min .

Torte i lava kolaci bit ¢e prepeceni ako ih
ostavite u uredaju Cake Factory kad istekne
vrijeme pecenja.

Pazljivo izvadite kalup na kraju pecenja kako se preporucuje
uvodicu.

Lava kolaci bit ¢e prepreceni ako je smjesa
tucena umjesto da je samo umijesana.

Pazljivo pratite upute u receptu.

@@ 4.Beze

Svicarske beze

1 sat 45 minuta

Muffini ¢e se mrviti pri uklanjanju iz kalupa
ako ste nasumicno mijesali sastojke.

Pri dodavanju sastojaka pazljivo pratite redoslijed koraka u
receptu.

Moji kolaci su bez ukusa i teksture.

Kako biste osigurali najbolje rezultate, pobrinite se da su
sastojci visoke kvalitete i da im nije istekao rok trajanja.

D Créme bralée 2 sati
' 5. Kremasti kolaci

Cokoladni desert 2 sati

6. Jogurt Prirodni jogurt 8 sati

Lava kolaci od crvenog bobicastog voca nece
biti dovoljno peceni na dnu ako coulis od voca
nije bio u zamrzivacu 4 sata prije pecenja.

Pazljivo slijedite vremena pripreme sastojaka preporucena
ureceptu.

@ 7. Tartovi

Tart

1 sat 5 minuta

8.Brio$

=<500¢g

1 sat 20 minuta*

500 g < brio§ =< 1000 g

1 sat 30 minuta*

Program za kruh i brios: Na kraju faze dizanja
tijesta oglasava se zvucni signal.

Informacije za vas

*kruh: vrijeme podizanja tijesta postavljeno
na 45 minuta

*brios: vrijeme podizanja tijesta postavljeno
na 60 minuta

Tijekom pripreme/pecenja:

Tijekom prve faze zvucni signal oznacava kraj podizanja
tijesta

Ne trebate nista raditi: Nacin za pecenje automatski se pokrece.
Ako tijesto Zelite zarezati nozem ili dodati malo vode na
gornji dio kruha, sada moZete otvoriti poklopac i to uciniti.

Zatim brzo zatvorite poklopac da se pe¢enje moze ispravno
odvijati.

Na kraju vremena pecenja oglasava se zadnji zvu¢ni signal.

Pritisnite tipku OK ili tipku za ukljucivanje/iskljucivanje za
zaustavljanje pecenja.

‘:;; 9.Kruh

=<500¢g

1 sat 20 minuta*

500 g < kruh=<800g

1 sat 40 minuta*

o
& @ 10. Topljenje cokolade

Bijelali mlijecna ¢okolada
Tamna ¢okolada
Cokolada + maslac

6 min
140°C 7 min
8min

OOUCUME B

*ukljucujuci vrijeme dizanja tijesta (60 minuta za brio$ / 45 minuta za kruh).

**kao grubi pokazatelj. Slijedite viemena navedena u knijizi s receptima.
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Vodic za rjeSavanje problema

PROBLEM

RJESENJE

Er00 ili Er003

Kvar uredaja:
Odspojite uredaj i obratite se korisnickoj sluzbi ili centru za
popravke.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Odspojite uredaj i pricekajte nekoliko minuta. Zatim
ponovno ukopcajte uredaj i ukljucite ga.

Ako se problem nastavi, obratite se korisnickoj sluzbi ili
centru za popravke.

Prikazano vrijeme treperi

Ako je prikazano vrijeme tocno, pritisnite tipku OK za
potvrdu.

Prikazana temperatura treperi

Ako je prikazana temperatura to¢na, pritisnite tipku OK za
potvrdu.

Osvijetljeni program treperi

Ako je prikazan program tocan, pritisnite tipku OK za
potvrdu.

Uredaj se ne moze pravilno zatvoriti

Uporabljenikalup nije kompatibilan s ovim uredajem: Rabite
kalup koji je kompatibilan s ovim uredajem. Provjerite jesu i
kalupi i pribor ispravno postavljeni i centrirani.

Vrijeme je doslo do 000, ali hrana nije dovoljno
pecena

Na kraju pecenja, nakon iskljucivanja zvu¢nog signala
pritiskom tipke OK jedanput, ponovno zatvorite uredaj
i dodajte jo$ vremena s pomocu tipki - i + te potvrdite
pritiskom tipke OK.

Tijekom pecenja, nakon izmjene vremena
pripreme hrane, vrijeme pecenja automatski
sevraca

vraca na izvorno vrijeme

Nakon izmjene vremena pritisnite tipku OK za potvrdu.

Vrijeme pecenja ne mozete prilagoditi nakon
pokretanja programa za pecenje

Pricekajte 2 minute nakon pokretanja programa kako biste
promijenili vrijeme s pomocu tipki - i + . Za automatske
programe vise nema jamstva najboljih rezultata.

Moze postojati razlika izmedu programiranog
vremena i stvarnog vremena pecenja

Uredaj za automatske programe malo prilagodava vrijeme
pecenja kako bi osigurao najbolje rezultate.

Imam problem pri uklanjanju svoje smjese iz
kalupa.

Ako rabite metalne kalupe, namastite ih prije stavljanja
mjesavine kako biste olaksali postupak vadenja.
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Pries pirma karta naudodami atidziai perskaitykite

»Nurodymy dél saugos“ brosiurg ir instrukcijas.
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« Trik¢iy nustatymo ir 3alinimo vadovas 151
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Aprasas

1 Dangtis 8  Maitinimo kabelis

2 Valdymo skydelis 9  Juodas atsvaitas

3 Buitinio prietaiso bazé 10 Laikiklis 9 atskiroms formoms

4 Nelipnialiuminio forma 11 Stikliniai puodai + plastikiniai dangciai (x9)
5 Tartaleciy forma 12 Dangcio atidarymo / uzdarymo rankenos
6  Kepimo déklas

7 Nelipnios plieninés keksiuky formos (x9)

138

Formy ir priedy naudojimas

o

Siekdami uztikrinti tinkama jasy buitinio prietaiso veikima, pripildydami formas nevirSykite

nurodyty proporcijy.
Nelipni aliuminio forma

Sutepkite forma  Uzpildykite formg ~[sitikinkite, kad |dekiteformg  Uzdarykite prietaisa
juodas atsvaitas yra
tinkamoje padétyje
iryra pritvirtintas
prie buitinio
prietaiso dugno

Plieniné forma
Uzpildykite formas iki 3/4.

Supilkite misinj j |dékite formas j |dékite laikikljj ~ Uzdarykite prietaisg
plienines formas laikiklj prietaisg
Po kepimo

Pries isimdami
i$ formy, leiskite
atvesti keleta
minudiy.

el

1$imdami laikiklj ~ Padékite laikikljant  Po viena isimkite
i$,Cake Factory”  kariciui atsparaus  formas is laikiklio
mavekite orkaités pavirsiaus
pirstines

Galite maisyti skirtingas formas, naudodami ta patj recepta ir ta patj kiekj kiekvienai formai.
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Stikliniai puodai

Gaminimo metu neuzdenkite stikliniy puody dangciy.

&

Supilkite | |dékite aliuminio forma j |dékite stiklinius puodus j Uzdarykite prietaisg

stiklinius puodus prietaisg aliuminio forma

Baige gaminti, isimkite forma ir stiklinius puodus i$ ,Cake Factory” (dévékite orkaités
pirstines, nes formos vis dar bus karstos) ir leiskite atvésti 10 minuciy, prie$ uzdédami
dangdius. Palikite puodus stovéti 2 valandas, kad prie$ dedant j Saldytuva jie atvésty iki
kambario temperattros.

Tartaleciy forma su kepimo skarda

st
j

|sitikinkite, kad juodas  |dékite kepimo skardaj  IStepkite tartaleciy |dékite forma j kepimo  Uzdarykite prietaisg

atsvaitas yra tinkamoje prietaisg forma riebalais, tada  skarda, jsitikinkite, kad ji
padétyjeiryra supilkite pyrago tesla yra centre
pritvirtintas prie buitinio jforma

prietaiso dugno

Kepimo skarda duonai ir brijosé
1. Duonos arba brijosé teslai, sverianciai iki 500 g.

Tesla dékite j kepimo skardos |dékite kepimo skarda j
atdvaitas yra tinkamoje centra prietaisg
padeétyje ir yra pritvirtintas
prie buitinio prietaiso dugno
2.Teslai, sveriancia daugiau nei 500 g.
- brijosé tesla, sverianti iki 1000 g
- duonos tesla, sverianti iki 800 g

o

Isitikinkite, kad &uodas |dékite tesla j formos centra | prietaisg jdeékite
atdvaitas yra tinkamoje nepridegancia aliuminio forma
padeétyje ir yra pritvirtintas
prie buitinio prietaiso dugno
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Uzdarykite prietaisg

Gaminio apzvalga

7 8

@@@ﬁ@@'m

Automatic — Manual —

OAan=
L O] e

1 2 3 6 4 5

Mygtukas,OK" (Gerai) /,Start” (Pradéti)
Valdymo skydelis

Automatinés programos
Neautomatiné programa

Jjungimo / ijungimo mygtukas
Grjzimo mygtukas

Minuso mygtukas (-)

Pliuso mygtukas (+)

Paruosimas

1. Nuimkite visas pakuotes, lipdukus ir kitus priedus i$ buitinio prietaiso vidaus ir iSorés.
2. Pries naudodami pirma karta, kruopsciai nuplaukite jvairias formeles karstu vandeniu ir indy
plovikliu, ripestingai nuskalaukite ir nusausinkite.

|rengimas ir prijungimas

Prietaiso paleidimas taikomas visoms programoms

HWN =
NG wn

1. Nuimkite lipnia  apsaugine
- plévele nuo sasajos.
= 2. Jjunkite prietaisa.
X 3. Tada palaukite keleta sekundziy
! _‘ ir paspauskite jjungimo /
\-\K\\((\Zf@ igjungimo  mygtuka.  Mirksi
A\ pirmoji programa, taip rodomas
1 2 ,Programos pasirinkimo”
rezimas.
@ G M
©® o
3
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Programy apzvalga A. Kaip pasirinkti kepimo programa
Jei nesate tikri, kurj kepimo rezimg naudoti, skaitykite Kepimo vadova, 14 p. T, Supylus misinj j forma ir uzdarius

2o @ dangtj:

123456780910 " ot

1. Pereikite per kepimo programas
naudodami mygtukus - ir +.

2. Pasirinkta piktograma  mirksi.
Spustelékite OK (gerai), kad
patvirtintuméte.

S8

B. Kaip naudoti automatine programa

?aml%gtjas?(glrﬁi pl;/(:aézrg(r)osgrama 6 Jogurto programa - Y 1. Pasirinkus gaminimo  programa,
2 Atskiry pyragéliy programa 7  Tartaletiy programa Automatic u25|degfa atitinkama indikatoriaus
3 Lavos pyragéliy programa 8  Brijosé programa lempute. o
4 Morengy programa 9  Duonos programa 2. Mirksi numatytasis kepimo laikas.
5 Kremo deserty programa 10 Neautomatiné programa 3. Norédami  pakeisti laiky,
paspauskite + ir - mygtukus.
Visoms  programoms laikas
Maisto gaminimo patarimas. Kiekvienam recepto stiliui yra tinkama programa. Priklausomai parenkamas minutémis,
nuo pasirinktos programos, nurodomas numatytasis gaminimo laikas. Vienoje programoje 1 2 i$skyrus jogurto programa, kuri
yra keli receptai. Todél gali reikéti koreguoti laika pagal pasirinkta recepta (laikykités recepte - parenkama 30 minuciy intervalais.

2 o) 4. Jsitikinkite, ~ kad  dangtelis
uzdarytas. Paspauskite
mygtuka ,Start” (Pradéti), kad
patvirtintuméte ir pradétuméte
kepti. Laiko rodinys nustoja
mirkséti.

5. Pradedama kepti. Kairéje ekrano

3 4 puséje esantiame grafiniame

- rodinyje rodoma, kad vyksta

Autom kepimo ciklas ir kad buitinis
prietaisas  kaitinamas.  Laikas
skai¢iuojamas minutémis, o véliau

- sekundémis per paskutine

minute.

rekomenduojamo laiko). IS anksto pasildyti nereikia, o gaminimas pradedamas paleidus
programa, uzdarius prietaisa ir paspaudus mygtuka ,Pradéti".

Laikas rodomas minutémis iki 59 minuciu. Po to jis rodomas valandomis ir minutémis.

Paspauskite ir palaikykite pasirinkimo mygtukus - arba +, kad skaiciai judéty greiciau.

Atsargiai. Norint uztikrinti geriausius rezultatus, batina laikytis recepto ir tikslaus kiekio.

5 Pastaba. Kiekvieng karta, kai
naudojamas  prietaisas, rodomas
numatytasis laikas yra ankstesnis.
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C. Neautomatinés programos naudojimas

o

D. Prog ramos uibaigimas (automatinis arba neautomatinis)

Z OJ 7
§® -l

 — Manual —

144

1. Pasirinkus  kepimo programa,
atitinkama indikatoriauslemputé.

2. Mirksi numatytoji temperattira.

3. Norédami pakeisti temperatiira,
paspauskite + ir - mygtukus.

4. Paspauskite  mygtuka ,OK"
(Gerai), kad patvirtintuméte.

5. Mirksi i§ anksto nustatytas
kepimo laikas.

6. Norédami pakeisti laika,
paspauskite + ir - mygtukus.

7. Paspauskite mygtuka ,Start”
(Pradéti), kad patvirtintuméte ir
pradétuméte kepti maista. . Laiko
ekranas nustos mirkséti

8. .Pradedama kepti. Kairéje ekrano
puséje esan¢iame grafiniame
rodinyje rodoma, kad vyksta
kepimo ciklas ir kad buitinis
prietaisas  kaitinamas.  Laikas
skaiciuojamas minutémis, o véliau
- sekundémis per paskutine
minute.

9. Bet kuriuo metu, jei reikia
reguliuoti  laika ir  (arba)

temperatiirg, paspauskite
mygtuka ,Back” (Atgal) arba - ir +
mygtukus.

1. Paspauskite  mygtuka ,OK"
(Gerai), kad patvirtintuméte.
solidly lit.

Pastaba. Kiekvieng karta, kai

naudojamas  prietaisas, rodomas

numatytasis laikas ir temperatira,
kaip anksc¢iau naudotas laikas ir
temperatdra.

1. Laikas pasiekia 000 ir pasigirsta jspéjamuasis signalas, pranesantis apie gaminimo pabaiga.
2. Vieng kartg paspauskite ,OK" (gerai), kad sustabdytuméte jspéjamajj signala. Sumirksi 000

ekranas.

3. Dirbdami su karstomis formomis ir priedais turite naudoti ranky apsauga (orkaités pirstines),
kad nenudegtuméte.

Atsargiai. Svarbu atidaryti prietaisa ir greitai iSimti pyragus, kad jie toliau nekeptu.

E. Kepimo ciklo pratesimas (automatinis arba neautomatinis)

Automatic

CRCSECIR B~

SZ A

Automatic

=

1.

Programos pabaigoje, jei pyragas
nepakankamai iSkepes, galite
pridéti Siek tiek kepimo laiko
tiesiog paspausdami mygtukus -
ir +. Vél uzdarykite dangtj.

|vede papildoma laika,
paspauskite ,Start” (Pradéti), kad
galétuméte toliau kepti.

Laiko rodinys nustos mirkséti
ir prasidés atgalinis minuciy
skaiciavimas. Kepimas tesiamas.
Kairéje ekrano puséje esanciame
grafiniame rodinyje rodoma,
kad vyksta kepimo ciklas ir kad
buitinis prietaisas kaitinamas.
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F. Kaip paleisti ta pacia programa

Automatiné ir neautomatiné

= Q 0 i

oy

1. 13junge jspéjamasi signala, antra karta paspauskite
mygtuka ,OK" (Gerai), kad baty rodomas laikas.
Rodomas paskutinj karta naudotas kepimo laikas ir
rodinys mirksi.

2. Paspauskite ,Start” (pradéti), kad paleistuméte
programa.

G. Kaip i$ naujo paleisti kita programa

Laiko ir vykdomos programos keitimas

o

Po automatinés programos

® 00

© 942]

1. I3junge jspéjima paspauskite mygtuka ,Atgal’, kad
griztuméte j programos pasirinkimo ekrana.
2. Poneautomatinés programos.

Po neautomatinés programos

2 00D

20 |
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1. 1Sjunge spéjima paspauskite mygtuka ,Atgal’, kad
griztuméte j programos pasirinkimo ekrana.
2. Norédami paleisti programa, zidrékite C dalj.

Démesio: pakeitus laika kepimo metu, rezultatai nebebus garantuoti. Pageidautina i$ naujo

paleisti visg programa.

Galima tik tuo atveju, jei praéjes kepimo laikas <2 min.

00 @ O 0D > {
op <@ (o -l
1

1.

Norédami  grizti | laiko
pasirinkimo ekrana, paspauskite
grizimo  mygtuka. Rodomas
laikas mirksi.

Jei reikia, antra karta paspauskite
grizimo mygtuka, kad griztuméte
j programos pasirinkimo ekrana.
Paspauskite + ir - mygtukus, kad
vél pasirinktuméte programg ir
(arba) pakeistuméte laika.
Patvirtinkite paspausdami ,Start”
(Pradéti), kad vél buty pradétas
kepimas.
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Valymas ir prieziura

@ O @]

Y

.” ol

Atsargiai. Visus remontus turi atlikti jgaliotas
techninés priezidros centras.
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Norédami iSjungti  buitinj prietaisa,
paspauskite  jjungimo / iSjungimo
mygtuka.

I$junkite prietaisa.

Leiskite ,Cake Factory” atvésti maziausiai
2 valandas.

Kai kuriuos maisto ruosimo priedus galima
plauti indaplovéje.

. Plieniniy formy, plastikiniy dangteliy

ir laikikliy negalima déti j indaplove.
Nuplaukite juos karstu vandeniu ir
plovikliu, tada gerai nuplaukite, kad
pasalintuméte visus likucius.

Buitinio prietaiso ir jo maitinimo laido
niekada negalima déti | indaplove ar
kisti po vandeniu. Gerai iSdZiovinkite.
Formoms ir priedams valyti nenaudokite
jokiy metaliniy Sveitimo Sluosciu, plieno
vatos ar abrazyviniy valymo priemoniy.
Naudokite tik nailonines arba nemetalines
valymo kempinéles. Nuvalykite dangtelj
kempine, suvilgyta Siltame vandenyje,
tada nuvalykite minksta, sausa $luoste.
Nenardinkite buitinio prietaiso ar jo dalies j
vandenj ar kitg skystj. Pries sandéliuodami
visada fsitikinkite, kad buitinis prietaisas
yra $varus ir sausas. Reguliariai valykite
prietaiso iSore. Po pakartotinio naudojimo
prietaisas gali pakeisti spalva. Tai normalu
ir atsiranda dél temperataros, reikalingos
maistui gaminti. Bet koks pageltimas
nekelia pavojaus sveikatai ir neturi jtakos
prietaiso veikimui.

|spéjimai apie galines ventiliacijos angas.
Virimo metu issiskiriantys garai yra labai
karsti; nelieskite ir neprieikite per arti Sios
vietos, kol jusy prietaisas Sildo.

Neneskite prietaiso uz maitinimo laido
arba uz dangtelio rankeny.

Kepimo vadovas
Raskite iSsamius receptus mlsy programoje.
PROGRAMOS RECEPTAI TRUKME** PRIEDAI
Biskvitinis pyragas 25 min.
A 1. Pyragai, skirti dalytis -
I Jogurto pyragas 35 min.
O Keksiukai su mélynémis 35 min.
- 2. Atskiri pyragai
Keksiukai 35 min. . .
@ 3. Lavos pyragaiciai Sokoladas 15 min. .
%4. Morengai Sveicariski morengai | 1 val.45 min. -
D Krembriulé 2val.
' 5. Kremo desertai
Sokoladinis desertas 2val.
ﬁ 6. Jogurtas Natralus jogurtas 8 valandy -
@ 7.Tartaletés Tartaleté 1val. 5 min. ~ -
=<500g 1val. 20 min.* ~
@ 8. Brijosé
500g < Brijosé =< 1000 g| 1 val. 30 min.* -
=<500¢ 1val. 20 min* ~
%3 9. Duona
500 g < Duona=<800g| 1val.40 min.* -
Baltasis arba pieno 6 min
° 10. Besilydantis Sokoladas 140°C 7 min.
. . min.
Sokoladas Juodasis Sokoladas 8 min
Sokoladas + sviestas )

*iskaitant kilimo laika (60 min. brijo3é / 45 min. duonai).

**apytiksliai. Laikykités recepty knygeléje nurodyto laiko.
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Kaip pasiekti tobula rezultata

Trik¢iy nustatymo ir Salinimo vadovas

PAVYZDZIAI

PATARIMAS

Lavos pyragaiciai bus nepakankamai iskepe,
jei pridésite daugiau nei rekomenduojama
sviesto.

Lavos pyragaiciai bus perkepti, jei pridésite
daugiau nei rekomenduojama milty.

Atidziai sekite ingredienty kiekj.
Naudokite ypac smulky nestdyta sviesta.
Jei reikia, laika koreguokite pagal savo norus.

PROBLEMA

SPRENDIMAS

Er00 arba Er003

Buitinio prietaiso gedimas.
Atjunkite buitinj prietaisa nuo elektros tinklo ir susisiekite su
klienty aptarnavimo tarnyba arba remonto centru.

Pyragai ir lavos pyragéliai perkeps, jei paliksite
juos,Cake Factory” po to, kai issijungs kepimo
laikmatis.

Baige kepti atsargiai iSimkite forma, kaip rekomenduojama
vadove.

Lavos pyragaiciai bus perkepti, jei tesla buvo
plakta, 0 ne tik maisoma.

Atidziai laikykités recepte pateikty instrukcijy.

Er01/Er02/ Er04 / Er05 / Er06

Atjunkite buitinj prietaisg nuo elektros tinklo ir palaukite
kelias minutes. Tada vél prijunkite buitinj prietaisa ir jj
jjunkite.

Jei problema nedingsta, susisiekite su klienty aptarnavimo
tarnyba arba remonto centru.

Blynai sutrupés, kai iSimsite juos i formy, jei
ingredientus sumaidysite atsitiktinai.

Sudédami ingredientus atidziai laikykités recepte nurodytos
veiksmy tvarkos.

Rodomas laikas mirksi

Jei rodomas laikas teisingas, paspauskite ,0K" (Gerai), kad
patvirtintuméte.

Mano pyragams triiksta skonio ir tekstdros.

Norédami uztikrinti geriausius rezultatus, jsitikinkite, kad
ingredientai yra aukstos kokybés ir nepasibaige.

Rodoma temperattra mirksi

Jei rodoma temperatiira yra teisinga, paspauskite ,OK"
(Gerai), kad patvirtintuméte.

Raudonuyjy uogy lavos pyragaiciy dugnas
bus nepakankamai iskepes, jei vaisiy kuliso
centras nebus jdétas j Saldiklj 4 valandas pries
gaminant.

Atidziai laikykités recepte rekomenduojamy ingredienty
paruosimo laiko.

Apsviesta programa mirksi

Jei rodoma programa teisinga, paspauskite, OK" (Gerai), kad
patvirtintuméte.

Buitinis prietaisas netinkamai uzsidaro

Naudojama forma nesuderinama su Siuo prietaisu:
Naudokite su $iuo prietaisu suderinama forma. Patikrinkite,
ar formos ir priedai yra tinkamai isdéstyti ir centre.

Duonos ir brijosé programa. Pasibaigus
pakilimo fazei, pasigirsta pypteléjimas.

Informacija
*duona: nustatytas 45 minuciy kilimo laikas
*brijosé: nustatytas 60 minuciy kilimo laikas

Ruosiant / gaminant.

Pirmosios ~ fazés  metu  pasigirsta
signalizuojantis apie kilimo pabaiga

Nieko nereikia daryti. Gaminimo rezimas jsijungia automatiskai.
Jei norite tesl jmusti peiliu arba ant teslos uzpilti Siek tiek
vandens, galite atidaryti dangtj ir tai padaryti Siame etape.
Tada greitai uzdarykite dangtj, kad kepimas vykty tinkamai.
Pasibaigus  gaminimo laikui, pasigirsta  paskutinis
pypteléjimas.

Norédami sustabdyti gaminima, paspauskite ,0K" (Gerai)
arba,ON/OFF” (jjungti / i$jungti).

pypteléjimas,

Laikas pasieké 000, taciau maisto iSkepimo
lygis yra nepakankamas

Baigus kepti, iSjunge pypteléjimo garsa vieng kartg
paspausdami ,OK" (Gerai), vél uzdarykite buitinj prietaisa
ir pridékite laiko mygtukais - ir +, tada patvirtinkite
paspausdami,OK" (Gerai).

Gaminimo metu, pakeitus gaminimo laika,
kepimo laikas automatiskai grjzta
i pradinj

Pakeite laik, paspauskite ,OK" (Gerai), kad patvirtintuméte.

Paleidus gaminimo programa, gaminimo laiko
keisti nebejmanoma

Paleide programa, palaukite 2 minutes, kad galétuméte
pakeisti laika mygtukais - ir +. Automatinéms programoms
geriausi rezultatai nebegarantuojami.
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Gali skirtis tarp uzprogramuoto ir tikrojo
gaminimo laiko

Automatinéms programoms prietaisas Siek tiek pakoreguoja
gaminimo laikg, kad buty uztikrintas geriausias rezultatas.

Sunku iSimti misinj i$ formos

Jei naudojate metalines formas, prie$ dédami misinj j vidy
sutepkite riebalais, kad baty lengviau iimti.
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Rupigi izlasiet ,,Drosibas vadliniju” bukletu un
instrukcijas pirms pirmas lietosanas reizes.

SATURA RADITAJS

o Apraksts

e Veidnu un piederumu izmantosana

o Produkta parskats

* Sagatavosana

o Uzstadisana un savienosana

e Programmu parskats

o A Gatavo3anas programmas izvéle

« B. Automatiskas programmas izmantosana

o C. Manualas programmas izmantoSana

e D. Programmas beigas (automdtiskas vai manudlds)
o E. Gatavosanas cikla pagarinasana (automdtiska vai manuala)

e F.Programmas atkartota palaisana

G. Atkdrtota palaiSana ar citu programmu
o Laika un programmas mainisana procesd
o TiriSana un kopsana

* Gatavosanas celvedis

o Idedla rezultdata sasniegsana

o Problému novérsanas instrukcija
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Apraksts

1 Vaks 8  Strdvas vads

2 Vadibas panelis 9  Melns reflektors

3 Ierices pamatne 10 Turétdjs 9 atseviskam veidném

4 Nepieliposa aluminija veidne 11 Stikla blodas + plastmasas vaki (x9)
5 Tartes veidne 12 Vaka atvérsanas/aizvérsanas rokturi
6  CepSanas paplate

7 Nepieliposas térauda mafinu

veidnes (x9)
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Veidnu un piederumu izmantosana

Lai ierice darbotos pareizi, piepildot veidnes, nepdrsniedziet noraditds proporcijas.

Nepieliposa aluminija veidne

e
Ieziediet veidni Piepildiet veidni  Parliecinieties, vai  Ievietojiet veidni Aizveriet ierici
melnais reflektors ir
pareizi uzstadits un
piestiprindts ierices
apaksa
Térauda veidnes

Piepildiet veidnes lidz 3/4 pilnas.

Ielejiet maisijumu ~ Veidnes ievietojiet  Ievietojiet turétaju Aizveriet ierici
térauda veidnés turétaja iericé

Péc édiena gatavosanas

Laujiet dazas
minates atdzist,
pirms iznemt no

veidném.

Nonemot turétdju Novietojiet turétdju Pa vienai iznemiet
no Cake Factory,  uz karstumizturigas  veidnes no turétdja
izmantojiet virtuves virsmas
cimdus

Jus varat sajaukt dazadas veidnes, izmantojot vienu un to pasu recepti un vienadu daudzumu
katrai veidnei.
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Stikla blodas

Gatavosanas laika nelieciet stikla blodam vakus.

&

Telejiet Tevietojiet aluminija veidni Tevietojiet stikla blodas Aizveriet ierici
stikla blodds iericé aluminija veidné

Kad gatavosana ir pabeigta, iznemiet veidni un stikla blodas no Cake Factory — izmantojiet
virtuves cimdus, jo tie joprojam bis karsti, un laujiet 10 mindtes atdzist, pirms uzliekat vékus.
Atstajiet blodas atdzist 2 stundas lidz istabas temperatdrai, pirms ievietot tas ledusskapi.

Tartes veidne ar cepsanas paplati

Parliecinieties, vai Tevietojiet cepsanas  Ieziediet tartes veidni, Tevietojiet veidni Aizveriet ierici
melnais reflektors ir paplati iericé tad veidné ielejiet kakas cepespannd,
pareizi uzstadits un miklu parliecinoties, ka ta
piestiprinats ierices atrodas centra
apakia

Cepsanas paplate maizei un brioSam
1. Maizes vai brioSa miklai lidz 500 g.

0\

Parliecinieties, vai melnais Telieciet miklu cepanas Ielieciet cepsanas paplati Aizveriet ierici
reflektors ir pareizi uzstadits paplates centra iericé
un piestiprinats ierices apaksa
2. Miklai, kas sver vairdk par 500 g.
- brioa mikla, kas sver lidz 1000 g
- maizes mikla, kas sver lidz 800 g

Parliecinieties, vai melnais  Ielieciet miklu veidnes centra  Ievietojiet iericé nepiedegoso Aizveriet ierici
reflektors ir pareizi uzstadits aluminija veidni
un piestiprinats ierices apaksa
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Produkta parskats

7 8

|S@Eﬁ®ﬁ@©@|wla

Automatic — Manual —

1 leslégsanas/izsiégdanas poga 5 Poga OK/Start (Labi/Sakt)
2 Poga Back (Atpakal) 6  Vadibas panelis

3 Minusa poga (-) 7 Automatiskas programmas
4 Plusa poga (+) 8  Manudla programma
Pagatavosana

1. Nonemiet visu iepakojumu, uzlimes un citus piederumus no ierices iekSpuses un drpuses.
2. Pirms pirmads lietoanas reizes rapigi iztiriet veidnes, izmantojot karstu Gdeni un nedaudz

Uzstadisana un savienosana

Terices palaisana attiecas uz visam programmam

1. Nonemiet no saskarnes lipigo
aizsargplévi.

2. lesledziet ierici.

3. PectamuzgaidietdaZassekundes,
tad  nospiediet ieslégSanas/
izslégsanas pogu. Mirgo pirmd
programma, norddot  rezimu
“Programmas izvéle”.

(E
A\

@ @ @

® 9
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o

Programmu parskats

Ja neesat parliecinats, kuru gatavosanas rezimu izmantot, skatiet Gatavosanas celvedi (14. Ipp.).

123456782910

9 automatiskds programmas:

1 Programma Cakes to share 6  Programma Yoghurt (Jogurts)
(Griezamas kikas) 7 Programma Tart (Tarte)

2 Programma Individual cakes 8  Programma Brioche (Brioss)
(Atseviskas kikas) 9  Programma Bread (Maize)

3 Programma Lava cake (Lavas kdcinas) 10 Manudla programma

4 Programma Meringue (Bezé)

5  Programma Cream desserts
(Kréma deserti)

Gatavosanas padoms: Katra veida receptei ir piemérota programma Atkariba no izvélétas
programmas tiek noradits nokluséjuma gatavosanas laiks. Katrai programmai ir vairakas
receptes. Tapéc var bit nepieciesams pielagot laiku, pamatojoties uz izvéléto recepti (ievérojiet
recepté ieteikto laiku). Ieprieks$éja uzsildisana nav nepieciesama, un gatavosana sakas péc
programmas palaisanas, kad ierice ir aizvérta un ir nospiesta poga Start (Sakt).

Laiks tiek radits minatés lidz 59 minatém. Péc tam tas tiek parddits stundds un mindtés.
Nospiediet un turiet izvéles pogu - vai +, lai cipari mainitos atrak.

Uzmanibu! Lai nodrosinatu vislabdkos rezultdtus, ir svarigi ievérot recepti un ievérot precizu
daudzumu.
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A. Gatavosanas programmas izvéle

o

C. Manualas programmas izmantosana

Kad maisijums ir ieliets veidné un
véiks ir aizverts:

1.

2.

Ritiniet gatavosanas programmas,
izmantojot pogas — un +.

Mirgo izvélétd ikona. Nospiediet
OK (Labi), lai apstiprindtu.

B. Automatiskas programmas izmantosana

=2 J uJ

Automatic

Autom;
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1.

Kad gatavosanas programma  ir
izvéléta, atbilstoSais indikators
deg nepartraukti.

Mirgo nokluséjuma gatavosanas
laiks.

Ja laiks ir jamaina, nospiediet
pogas + un—. Visdm programmam
laiks tiek atlasits pa mindtém,
iznemot jogurta programmu, kas
tiek atlasita ar 30 mindsu soli.
Parliecinieties, vai vaks ir aizvérts.
Nospiediet pogu Start (Sakt), lai
apstiprindtu un saktu gatavodanu.
Laika indikators parstdj mirgot.
GatavoSanas process ir sacies.
Grafiskaj josla ekrana kreisaja
pusé ir redzams, ka notiek
gatavosanas cikls un ka ierice silst.
Laika atpakalskaitisana notiek pa
mindtém, bet pédéjas mindtes
laikd — pa sekundém.

Piezime. Katru nakamo reizi, kad ierice
tiek lietota, tiek radits nokluséjuma

laiks,  kas  atbilst

iepriekSéjam

izmantotajam laikam.

{©

 — Manual —

=z

J

Automa

|J

U UJ

——  Automatic

1. Kad gatavoSanas programma ir
izvéléta, atbilstoSais indikators
deg nepartraukti.

2. Mirgo nokluséjuma temperatdra.

3. Ja nepieciesams, nospiediet
- un + pogas, lai mainitu
temperatdru.

4. Lai apstiprindtu, nospiediet pogu
OK (Labi).

5. Mirgo ieprieks
gatavosanas laiks.

6. Ja laiks ir jamaina, nospiediet
pogas + un —.

7. Nospiediet pogu Start (Sakt), lai
apstiprindtu un saktu gatavosanu;
laika indikators parstas mirgot.

8. Gatavodanas process ir sacies.
Grafiskaja josla ekrana kreisaja
pusé ir redzams, ka notiek
gatavosanas cikls un ka ierice silst.
Laika atpakalskaitisana notiek pa
mindtém, bet pédéjas mindtes
laikd — pa sekundém.

9. Jebkurd laikd, ja nepiecieSams
pielagot laiku un/vai temperatdru,
nospiediet pogu Back (Atpakal)
vai pogas - un +.

10. Lai apstiprindtu, nospiediet pogu
OK (Labi).

iestatitais

Piezime.Katrunakamorreizi, kad ierice
tiek lietota, tiek radits nokluséjuma
laiks un temperatdra, kas atbilst
iepriek$éjam izmantotajam laikam
un temperatarai.
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o

D. Programmus izbeig§unu (automatiskas vai manualds)

o

F. Tas pasas programmas atkartota palaisana

1. Laiks sasniedz 000, un ierice atskano bridinajuma signdlu par gatavosanas beigam.

2. Vienreiz nospiediet OK (Labi), lai apturétu trauksmi. Mirgo radijums 000.

3. Lai izvairitos no apdegumiem, straddjot ar karstam veidném un piederumiem, jdlieto roku
aizsardziba (virtuves cimdi).

Uzmanibu! Ir svarigi atvért ierici un datri iznemt kakas, lai tas neturpindtu gatavoties.

E. Gatavosanas cikla pagarinaSana (autométiska vai manudla)

Automatiski un manuali

1. Péc skanas signdla izslégsanas otrreiz nospiediet pogu
= Q0 b OK (Labi), lai paraditu laiku. Tiek paradits un mirgo

— Manuat —

pédéjais izmantotais gatavosanas laiks.
2. Nospiediet Start (Sékt), lai saktu programmu.

G. Atkartota palaisSana ar citu programmu

1. Programmas beigas, ja kika ir
nepietiekami izcepusies, varat
pievienot gatavosanas laiku,
nospiezot — un + pogas. Atkal
aizveriet vaku.

2. Péc papildu laika ievadisanas
nospiediet pogu Start (Sakt), lai
turpinatu gatavosanu.

3. Laika indikators parstaj mirgot,
un sdakas atpakalskaitidana pa
mindtém. Gatavosana turpinas.
Grafiskaja josla ekrana kreisaja
pusé ir redzams, ka notiek
gatavosanas cikls un ka ierice
silst.

S UJ =

Automatic
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Péc automatiskas programmas

1. Péc bridingjuma izslégsanas nospiediet pogu Back
@ T D (Atpakal), lai atgrieztos programmas atlases ekrand.

_— 2. Lai izvélétos programmu, ltdzu, skatiet B daju.

Péc manualas programmas

1. Péc bridingjuma izslégsanas nospiediet pogu Back
S ) f (Atpakal), lai atgrieztos programmas atlases ekrand.

- 2. Par programmas saksanu, ltdzu, skatiet C dalu.
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o

Laika un programmas mainisana procesa

Uzmanibu! Ja gatavodanas laika tiek mainits laiks, rezultatus vairs nevar garantét. Vélams
atkartoti palaist pilnu programmu.

lespéjams tikai tad, ja pagajusais gatavoSanas laiks ir < 2 min.
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. Apstipriniet,

Nospiediet pogu Back (Atpakal),
lai atgrieztos laika izvéles ekrand.
Laika indikators mirgo.

Ja nepiecieSams, otrreiz
nospiediet pogu Back (Atpakal),
lai atgrieztos programmu izvéles
ekrana.

Nospiediet pogas + un -, lai
vélreiz izvélétos programmu un/
vai mainitu laiku.

nospiezot  Start
(Sakt), lai atsaktu gatavosanu.

Apkope un tiriSana

o

® O D]

® d

O

.“ b

Uzmanibu! Visi remontdarbi javeic pilnvarota
servisa centra darbiniekiem.

. Lai izslégtu ierici, nospiediet ieslégsanas/

izslégsanas pogu.

. Atvienojiet ierici no elektrotikla.
. Laujiet Cake Factory atdzist vismaz

2 stundas.

. Dazus gatavoSanas  piederumus  var

mazgdt trauku masing.

. Terauda veidnes, plastmasas vakus un

turétajus nedrikst likt trauku masind.
Nomazgdjiet tos ar karstu Gdeni un
mazgasanas  lidzekli, péc tam rapigi
noskalojiet, lai nonemtu visus atlikumus.

. lerici untas barosanas vadu nekad nedrikst

ievietot trauku masind un iegremdét
piederumu tiriSanai neizmantojiet metdla
Svammes, térauda birstes vai abrazivus
tirSanas  lidzeklus. Izmantojiet tikai
neilona vai nemetdliskus tiriSanas suklus.
Notiriet vaku ar siltd Gdeni samércétu
sakli, péc tam noslaukiet ar mikstu, sausu
dranu. Nekad neiegremdéjiet ierici pilniba
vai daléji Gdent vai citd skidruma. Pirms
uzglabasanas vienmér parliecinieties, vai
ierice ir tira un sausa. Requldri tiriet ierices
drpusi. lerice péc atkartotas lietosanas var
mainit krasu. Tas ir normdli un ir saistits ar
temperatiru, kas nepiecieSama édiena
pagatavosanai.  Jebkdda  dzeltéSana
nerada risku veselibai un neietekmé ierices
darbibu.

. Bridin&jumi par aizmuguréjam ventilacijas

atverém: Gatavosanas laiké izdalitais
tvaiks ir |oti karsts; nepieskarieties Sai
vietai un netuvojieties tai pardk tuvu,
kamér ierice uzkarst.

. Nepdrnésdjiet ierici aiz strdvas vada vai

aiz rokturiem uz vaka.
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Gatavosanas celvedis

Ideala rezultata sasniegsana

Pilnas receptes skatiet masu lietotné.

PIEMERT

PADOMS

Lavas kikas bls nepietiekami izceptas, ja
tiks pievienots vairdk par ieteicamo sviesta
daudzumu.

Lavas kikas bis parceptas, ja pievienosiet
vairdk miltu par ieteicamo daudzumu.

Ripigiievérojiet sastavdalu daudzumu.
Izmantojiet ipasi smalku nesdlitu sviestu.
Ja nepiecieSams, pieldgojiet laiku atbilstosi savam vélmém.

Keksi un lavas kikas tiks pdrceptas, ja tds
atstas Cake Factory iericé péc gatavodanas
taimera izslégsanas.

Gatavosanas beigas uzmanigi iznemiet veidni, ka ieteikts
celvedt.

Lavas kikas bas parceptas, ja mikla bis
sakulta, nevis tikai samaisita.

levérojiet recepté sniegtos noradijumus.

Ja sastavdalas tiek sajauktas nejausa seciba,
mafini sadrups, kad tos iznemsit no veidném.

Pievienojot sastavdalas, ripigi ievérojiet recepté noradito
darbibu secibu.

Manam kakam nav garsas un tekstdras.

Lai nodrosinatu vislabakos rezultatus, parliecinieties, ka
sastavdalas ir augstas kvalitates un tdm nav beidzies
deriguma termins.

Sarkano ogu lavas kikas apaksa bas
nepietiekami izceptas, ja auglu mérce netiks
ievietota saldétavd uz 4 stundam pirms
gatavosanas.

Uzmanigi  ievérojiet ieteiktos  sastavdalu

sagatavosanas laikus.

recepté

Maizes un briosa programma: UzbrieSanas
posma beigas atskan pikstiens.

Jasu zinasanai

“maize: uzbriesanas laiks iestatits uz 45
minatém

“brioss: uzbrieSanas laiks iestatits uz 60
minatém

PROGRAMMAS RECEPTES LAIKS* PIEDERUMI
<> Biskvitkaka 25 min
‘ 1. GrieZamas kikas -
J Jogurta kika 35min
O Mellenu mafini 35 min
—1 2. Atseviskas kikas
Keksini 35 min ‘ ‘
@ 3. Lavas kika Sokolade 15 min
i & . 1 stunda 45
% 4. Bezé Sveices bezé mindtes -
D ) ' Créme brilée 2 stundas
- 5. Kréma deserti -
Sokolades deserts 2 stundas
6. Jogurts Dabigais jogurts 8 stundas -
1 stunda 5 ~ -
@ 7. Tartes Tarte mindites
wsp0g | e |
minutes
8. Briosa
500 g < Briosa =< 1000 g ! st}Jr\-da 30 -
minates
=<500g 1 stunda 20 “
minGtes
%3 9. Maize
500 g < Maize <800 g| | S1unda 40 -
minates
o Balta vai piena Sokolade 6 min
@ G’) 10. Kauséta sokolade _Tumsa Sokolade 140°C 7 min -
Sokolade + sviests 8 min

“ietverot skaloSanas laiku (60 mindtes briosam/45 mindtes maizei).
“aptuveni noradijumi. levérojiet recepSu gramatd noraditos laikus.
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Veicot sagatavosanu/cepsanas laika:

pirmaja posma atskan pikstiens, kas norada uz uzbrieSanas
beigam

Jums nekas nav jadara: gatavosanas rezims sakas automatiski.
Ja vélaties miklu iegriezt ar nazi vai pievienot nedaudz
dens uz miklas, varat atvért vaku un darit to Saja bridi.
P&c tam dtri aizveriet vaku, lai gatavosana noritétu pareizi.
Gatavosanas laika beigas atskan pédéjais pikstiens.
Nospiediet OK (Labi) vai ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai
beigtu gatavosanu.
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Problému novérsanas instrukcija

PROBLEMA

RISINAJUMS

Er00 vai Er003

Terices kltime.
Atvienojiet ierici no elektrotikla un sazinieties ar klientu
apkalposanas servisu vai remonta centru.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Atvienojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet dazas mindtes.
Péc tam atkal pievienojiet un ieslédziet ierici.

Ja probléma joprojam pastdv, sazinieties ar klientu
apkalposanas servisu vai remonta centru.

Mirgo laika indikators

Ja paraditais laiks ir pareizs, nospiediet OK (Labi), lai
apstiprinatu.

Paradrta temperatira mirgo

Ja paradita temperatdra ir pareiza, nospiediet OK (Labi), lai
apstiprinatu.

Izgaismota programma mirgo

Ja paradita programma ir pareiza, nospiediet OK (Labi), lai
apstiprinatu.

Terice neaizveras pareizi

Izmantotd veidne nav saderiga ar 3o ierici: izmantojiet
veidni, kas ir saderiga ar 3o ierici. Parbaudiet, vai veidnes un
piederumi ir pareizi novietoti un centréti.

Laiks rada 000, bet produkta gatavosanas
[imenis nav pietiekams

Gatavosanas beigds péc skanas signdla izslégsanas, vienreiz
nospiezot OK (Labi), atkal aizveriet ierici un pievienojiet
laiku, izmantojot pogas - un + péc tam apstipriniet,
nospiezot OK (Labi).

Gatavosanas laikd péc gatavosanas laika
mainas  gatavosanas  laiks  automatiski
atgriezas

uz sakotnéjo laiku

Péc laika mainisanas nospiediet OK (Labi), lai apstiprindtu.

Kad gatavosanas programma ir sakta,

gatavosanas laiku nav iesp&jams mainit

Péc programmas palaisanas uzgaidiet 2 mindtes, lai
mainitu laiku, izmantojot pogas — un + Automatiskajam
programmam labdkie rezultdti vairs netiks garantéti.

Var bit atskiriba starp ieprogramméto un
faktisko gatavosanas laiku

Automatiskajam programmam ierice nedaudz pielago
gatavosanas laiku, lai nodrosindtu vislabakos rezultditus.

Manu maistjumu ir griti iznemt no veidnes

Jaizmantojat metdla veidnes, pirms maisijumaievietosanas
ieziediet veidnes, lai atvieglotu iznemsanas procesu.
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Przed pierwszym uzyciem prosimy uwaznie
przeczytac broszure ,,Zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa” oraz instrukcje.
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e Obstuga form i akcesoriow

Opis produktu

e Przygotowanie

Instalacja i podtgczanie

e Przeglgd programéw

o A. Wybor programu pieczenia

e B. Obstuga programu automatycznego

o C. Obstuga programu manualnego

o D. KonAczenie programu (automatycznego lub manualnego)

o E. Wydtuzanie cyklu pieczenia (automatycznego lub manualnego)
o F. Ponowne uruchamianie tego samego programu

e G. Ponowne uruchamianie innego programu

e Zmiana czasu i programu w toku

» Konserwacja i czyszczenie

Instrukcja pieczenia

Jak osiggna¢ doskonate wyniki?

o Rozwigzywanie probleméw
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Opis

168

Pokrywa

Panel kontrolny

Podstawa urzqdzenia
Nieprzywierajgca forma aluminiowa
Forma do tarty

Blacha do pieczenia

Formy do babeczek ze stali
nieprzywierajacej (9 sztuk)

Przewod zasilajacy

Czarny odbtysnik

Uchwyt do 9 pojedynczych form

Szklane naczynia + plastikowe pokrywki

(9 sztuk)

Uchwyty otwierania/zamykania pokrywy

Obstuga form i akcesoriow

pl)

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzqdzenia, podczas napetniania form nie nalezy przekraczaé

proporcji podanych w przepisie.

Nieprzywierajaca forma aluminiowa

Nasmaruj forme Wypetnij forme Upewnij sig, ze Wioz forme
czarny odbtysnik
jest prawidtowo
zamontowany
do dolnej czesci
urzqdzenia

Formy stalowe
Napetnij formy do 3/4 objetosci.

{

=

Wlej mieszankedo ~ Umies¢ formyw ~ Wioz uchwyt do  Zamknij urzqdzenie
stalowych form uchwycie urzqdzenia

Po zakonczeniu pieczenia

=i

Podczas wyjmowania  Umie$¢ uchwyt Wyjmij formy z
uchwytuzurzqdzenia  na powierzchni  uchwytu jedna po
Cake Factory nalezy odpornej na wysokq drugiej
miec na sobie temperature
rekawice kuchenne

Przed wyjeciem
wypieku z formy
odczekaj kilka
minut na jego
ostygniecie.

Mozna tqczyc ze sobg rézne formy, uzywajac tego samego przepisu oraz tej samej ilosci dla kazdej

znich.
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Szklane naczynia
Na szklanych naczyniach nie powinny znajdowac sie pokrywki podczas pieczenia.

Wlej mieszanke do Umies¢ forme aluminiowgw  Umiesc szklane naczynia w
szklanych naczyn urzqdzeniu formie aluminiowej

Zamknij urzqdzenie

Po zakoriczeniu pieczenia wyjmij forme i szklane naczynia z urzqdzenia Cake Factory — miej na sobie rekawice
kuchenne, poniewaz elementy bedq gorqce. Przed zatozeniem pokryw poczekaj 10 minut na ostygniecie. Przed

wiozeniem naczyn do lodowki pozostaw je na 2 godziny, aby ostygty do temperatury pokojowej.

Forma do tarty z blacha do pieczenia

sl

Upewnij sie, ze W16z blache do Nasmaruj forme do Umies¢ forme w
czarny odbtysnik pieczenia do urzqdzenia tarty, a nastepnie wlej  blasze do pieczenia w
jest prawidtowo ciasto do formy wysrodkowanej pozycji

zamontowany do dolnej
czesci urzqdzenia

Zamknij urzqdzenie

Blacha do pieczenia chleba i broszki
1. Brioszka i chleb o masie do 500 g

Umies¢ ciasto na srodku W16z blache do pieczenia do
blachy do pieczenia urzqdzenia

Upewnij sig, ze czarny
odbtysnik jest prawidtowo
zamontowany do dolnej czesci
urzqdzenia

Zamknij urzadzenie

2. Ciasto o masie wigkszej niz 500 g
- ciasto na brioszke o masie do 1000 g
- ciasto chlebowe o masie do 800 g

o

Upewnij sig, ze czarny Umies¢ ciasto na $rodku formy W16z do urzqdzenia
odbtysnik jest prawidtowo nieprzywierajacqg forme
zamontowany do dolnej czesci aluminiowq
urzqdzenia
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Zamknij urzadzenie

Opis produktu

7 8

@@@ﬁ@@'@'a

Automatic — Manual

ﬂ@@@@f
6 4 5

|
1 2 3

1 Przycisk Wh/Wyk. 5  Przycisk OK/Start

2 Przycisk Wstecz 6  Panel kontrolny

3 Przycisk minus (-) 7 Programy automatyczne

4 Przycisk plus (+) 8  Program manualny
Przygotowanie

1. Usun wszystkie opakowania, naklejki i inne akcesoria z wnetrza i z zewngtrz urzqdzenia.

2. Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie formy gorgcg wodg z dodatkiem ptynu

do mycia naczyn, doktadnie wyptucz i osusz.

Instalacja i podfaczanie

Procedura uruchamia ma zastosowanie do wszystkich programéw

1. Usun  samoprzylepng  folie
ochronng z interfejsu.

2. Wiqgcz urzqdzenie.

3. Nastepnie odczekaj kilka sekund
przed naciSnieciem  przycisku
WE/Wyt.  Pierwszy  program

(S
A\ miga, wskazujac tryb ,Wybor

1 2 programu”.

@ O D]

® 9
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Przeglad programow

Jesli nie masz pewnosci, ktérego trybu pieczenia uzy¢, zapoznaj sie z instrukcjg pieczenia na
stronie 14.

9 programéw automatycznych:
Program duzych ciast

Program matych ciast i ciasteczek
Program ciast lawowych

Program bez

Program deseréw $mietankowych

Program jogurtow
Program tart
Program brioszki
Program chleba

0 Program manualny

viDNWN =
= O O N

Wskazéwka dotyczgca pieczenia: Urzadzenie wskazuje domysiny czas pieczenia w zaleznosci
od wybranego programu i przepisu. Kazdy program obstuguije kilka przepiséw. Konieczne
moze by¢ dostosowanie czasu w zaleznosci od przepisu (nalezy przestrzega¢ czasu zalecanego
w recepturze). Podgrzewanie wstepne nie jest wymagane, a pieczenie rozpoczyna sie po
uruchomieniu programu, zamknieciu urzqdzenia i naci$nieciu przycisku Start.

Do 59 minuty czas wyswietla sie w jednostkach minutowych. Nastepnie wyswietla sie w
godzinach i minutach.

Nacisnij i przytrzymayj przyciski wyboru - lub +, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas pieczenia.

Uwaga: aby zapewni¢ najlepsze rezultaty, konieczne jest przestrzeganie przepisu i doktadnych
iloci w nim podanych.
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A. Wybor programu pieczenia

pl)

Automatic

l—\

l/
Do 8 d e

Po umieszczeniu mieszaniny w formy
i zamknieciu pokrywy:

1. Wybierz program pieczenia za
pomocq przyciskow — i +.

2. Wybrana ikona zacznie migac.
Nacisnij  przycisk  OK, aby
potwierdzic.

B. Obstuga programu automatycznego

| A

Automatic

Autom

1. Po wyborze programu pieczenia
odpowiednia kontrolka zacznie
Swieci€ w sposob ciagty.

2. Domydlna  warto$¢  czasu
pieczenia miga.

3. W razie  potrzeby  uzyj
przyciskow — i +, aby zmienic¢ czas.
Czas trwania programu wybiera
sie w jednostkach minutowych, z
wyjqtkiem programu Jogurt, ktory
jest regulowany w odstepach co
30 minut.

4. Upewnij sie, ze pokrywa jest
zamknieta.  Nacisnij  przycisk
Start, aby potwierdzi€ i rozpoczqé
pieczenie. Wyswietlacz ~ czasu
przestaje migac.

5. Pieczenie zostato rozpoczete.
Symbol po lewej stronie ekranu
wskazuje, ze trwa cykl pieczenia,
a urzqdzenie jest w trakcie
nagrzewania. Czas odliczany jest
w minutach, a w ciggu ostatniej
minuty — w sekundach.

Uwaga: przy kazdym kolejnym uzyciu

urzqdzenie  domyélnie  przywraca
ostatnio uzywany czas.
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C. Obstuga programu manualnego

pl)

D. Konczenie Programu (automatycznego lub manualnego)

174

{©

 — Manual —

oy

——  Automatic

\l

1. Po wyborze programu pieczenia
odpowiednia kontrolka zaczyna
Swiecic sie w sposdb ciagty.

2. Na wyswietlaczu miga domysina

wartos¢ temperatury.

3. W razie potrzeby  uzyj
przyciskow - i + aby zmieni¢
temperature.

4. Nacisnij  przycisk  OK, aby
potwierdzic.

5. Na wyswietlaczu miga

zaprogramowany czas pieczenia.

6. W razie potrzeby  uzyj
przyciskow — i +, aby zmieni¢ czas.

7. Nacisnij przycisk ~ Start, aby
potwierdzi¢ i rozpoczaé pieczenie.
Wyswietlacz  czasu  przestanie
migac.

8. Pieczenie zostato rozpoczete.
Symbol po lewej stronie ekranu
wskazuje, ze trwa cykl pieczenia,
a urzqdzenie jest w  trakcie
nagrzewania. Czas odliczany jest
w minutach, a w ciggu ostatniej
minuty — w sekundach.

9. Aby w dowolnym momencie
dostosowac czas i/lub
temperature, nacisnij  przycisk
Wstecz lub uzyj przyciskow —i +.

10. Nacisnij  przycisk  OK, aby
potwierdzic.

Uwaga: przy kazdym kolejnym uzyciu
urzqdzenie  domysinie  przywraca
ostatnio uzywane ustawienie czasu i
temperatury.

O]

1. Czas osiggnie wartos¢ 000, a urzqadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy informujacy o
zakoAczeniu pieczenia.
2. Naciénij jednokrotnie przycisk OK, aby wytaczy¢ sygnat. Na wyswietlaczu zacznie migaé

wartos¢ 000.

3. Podczas przenoszenia goracych form i akcesoriow nalezy stosowa¢ srodki ochrony rak

(rekawice kuchenne), aby unikna¢ oparzen.

Uwaga: pamietaj, aby po otwarciu urzqdzenia szybko wyja¢ ciasto, aby nie kontynuowaé

pieczenia.

E. Wydiuicmie cyklu pieczeniu (automatycznego lub manualnego)

mD > B F o g

SZ A

Automatic

=

1.

Jesli po zakoAczeniu programu
ciasto nie jest gotowe, mozesz
wydtuzy¢  czas  pieczenia,
naciskajac bezposrednio
przyciski — i +. Zamknij pokrywe.
Po wprowadzeniu dodatkowego
czasu nacisnij przycisk Start, aby
kontynuowac¢ pieczenie.
Wyswietlacz czasu  przestanie
migaé i rozpocznie sie odliczanie
minutowe.  Pieczenie  jest
kontynuowane. Symbol po lewej
stronie ekranu wskazuje, ze trwa
cykl pieczenia, a urzadzenie jest
w trakcie nagrzewania.
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F. Ponowne uruchamianie tego samego programu

o
Zmiana czasu i programu w toku

Automatyczny i manualny

1. Po wytqczeniu alarmu nacisnij ponownie przycisk OK,
2 Q0 e aby wyswietli¢ czas. Zostanie wyswietlone i zacznie
migac wskazanie ostatnio uzytego czasu pieczenia.

@% 2. Nacisnij przycisk Start, aby uruchomic program.

G. Ponowne uruchamianie innego programu

Po programie automatycznym

1. Po wylqgczeniu sygnatu nacisnij przycisk Wstecz, aby
@ 2} wroci¢ do ekranu wyboru programu.

_ 2. Aby wybraé program, zapoznaj sie z czesciq B.
© 542]

Po programie manualnym

1. Po wylqczeniu sygnatu nacisnij przycisk Wstecz, aby
= ) wroci¢ do ekranu wyboru programu.

— 2. Informacje o uruchamianiu programu zawiera czes¢ C.
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Uwaga: Po zmianie czasu urzqdzenie nie moze zagwarantowa¢ najlepszych rezultatow pieczenia.
Zaleca sie ponowne uruchomienie petnego programu.

Jest to mozliwe tylko wtedy, gdy od rozpoczecia pieczenia
uptyneto mniej niz 2 minuty.

1. Naciénij przycisk Wstecz, aby

® DT> T D D wroci¢ do ekranu wyboru czasu.

N E— Czas na wyswietlaczu miga.

@ Q. @ Q. 2. W razie potrzeby ponownie
nacisnij przycisk Wstecz, aby

wrocic  do ekranu  wyboru

1 2 programu.
3. Za pomocq przyciskow - i +
ponownie wybierz program i/lub

zmienczas.

4. Potwierdz wybor, naciskajac
przycisk Start, aby ponownie
rozpoczqé pieczenie.
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Konserwacja i czyszczenie

1.

5@4@» 5
® < —
4,

Uwaga: Wszelkie naprawy muszq by¢ wykonywane 8
przez autoryzowane centrum serwisowe.
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Nacisnij przycisk WE/Wyk, aby wytgczyé
urzqdzenie.

. Wyjmij wtyczke urzgdzenia z gniazdka

elektrycznego.

Pozostaw urzqdzenie do ostygniecia na co
najmniej 2 godziny.

Niektére —akcesoria mozna my¢ w
zmywarce.

Form stalowych, plastikowych pokrywek
i uchwytéw nie nalezy my¢ w zmywarce.
Nalezy je umy¢ gorgcg wodg i ptynem
do mycia naczyn, a nastepnie doktadnie
optukag, aby usunq¢ wszelkie pozostatosci.
Urzqdzenia i przewodu zasilajgcego nie
wolno my¢ w zmywarce ani przy uzyciu
wody. Doktadnie wytrzyj je do sucha. Do
czyszezenia form i akcesoriow nie uzywaj
twardych gabek, stalowych zmywakéw ani
materiatow Sciemych. Uzywaj wylgcznie
nylonowych lub niemetalowych gabek
azyszezacych.  Wyczysé  pokrywe  gabkg
nasgczona cieptg  wodg, a nastepnie
wytrzyj jg miekkg, suchg szmatkg. Nigdy
nie nalezy catkowicie lub czeSciowo
zagtebiaé urzadzenia w wodzie lub innym
ptynie. Przed zakoriczeniem uzytkowania
i schowaniem urzqdzenia zawsze upewnij
sie, 7e jest czyste i suche. Regularnie
czys¢ obudowe urzqdzenia. Wielokrotne
uzytkowanie urzqdzenia moze spowodowaé
przebarwienia. Jest to normalne zjawisko,
ktore wynika z temperatury wymaganej do
pieczenia potraw. Z6tkniecie nie stanowi
zagrozenia dla zdrowia i nie wptywa na
dziatanie urzqdzenia.

Ostrzezenia dotyczqce otworéw
wentylacyjnych z tyhu: Para uwalniana
podczas pieczenia ma bardzo wysokg
temperature; dlatego podczas
nagrzewania nie dotykaj ani nie zblizaj sie
do obszaru jej dziatania.

Urzqdzenia nie  nalezy  przenosi¢,
trzymajqc je za przewdd zasilajgcy lub za
uchwyty na pokrywce.

Instrukcja pieczenia

W naszej aplikacji znajdziesz kompletne przepisy.

Czekolada + masto

PROGRAMY PRZEPISY CZAS* AKCESORIA
<> Ciasta biszkoptowe 25 min
1. Duze ciasta -
I Ciasta jogurtowe 35min
g
O . . Babeczki z borowkami 35 min
> -=> 2 Mate ciastai
ciasteczka Babeczki 35min . .
@ 3. Ciasta ,lawowe” Czekoladowe 15 min .
% 4. Bezy Bezy szwajcarskie | 1 godz. i 45 min -
(<)) Créme briilée 2 godz.
' 5. Desery $mietankowe
Desery czekoladowe 2 godz.
ﬁ 6. Jogurty Jogurt naturalny 8 godz. -
@ 7. Tarty Tarta ! quz. = ~ -
minut
=<500g ! god'z.*i 2 ~
min
8. Brioszka
500 g < Brioszka =< 1godz.i30
1000 g min*
=<500g 1godz 120 ~
min
‘ 9. Chleb
500g<Chieb=<800g | | 9°U%140 -
min
Biata lub mleczna )
N o czekolada . 6 min
10. Topienie czekolady Ciemna czekolada 140°C ; 2::

*W tym czas rosniecia (60 min dla brioszki / 45 min dla chleba).
** Instrukcje ogdlne. Nalezy przestrzegaé wytycznych dotyczacych czasu podanych w ksigzce z przepisami.
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Jak osiagng¢ doskonate wyniki?

Rozwigzywanie problemow

PRZYKLADY

PORADY

Ciasta ,lawowe” mogg by¢ niedopieczone,
jesli doda sie wiecej niz zalecang ilos¢ masta.
Ciasta ,lawowe” mogq by¢ przepieczone, jesli
doda sie wiecej niz zalecang ilos¢ maki.

Doktadnie przestrzegaj zalecen  dotyczqcych ilosci
sktadnikow.

Uzyj bardzo drobnego niesolonego masta.

Jedli to konieczne, dostosuj czas zgodnie ze swoimi
zyczeniami.

PROBLEM

ROZWIAZANIE

Btqd Er00 lub Er003

Awaria urzqdzenia:

Wyjmij wtyczke urzqdzenia z gniazdka elektrycznego
i skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta lub centrum
naprawczym.

Ciasta i ciasta lawowe moggq by¢ przepieczone,
jesli zostanq pozostawione w urzadzeniu Cake
Factory po uptywie ustawionego czasu.

Ostroznie wyjmij forme po zakofczeniu pieczenia zgodnie z
zaleceniami w instrukgji.

Ciasta ,lawowe” mogq by¢ przepieczone, jesli
ciasto zostanie ubite, a nie zamieszane.

Nalezy doktadnie przestrzegaé instrukcji zawartych w
recepturze.

Btqd Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Wyjmij wtyczke urzqdzenia z gniazdka elektrycznego
i odczekaj kilka minut. Nastepnie ponownie podiqcz
urzqdzenie i wkacz je.

Jesli problem nie ustqpi, skontaktuj sie z dziatem obstugi
klienta lub centrum naprawczym.

Babeczki mogq kruszy¢ sie po wyciggnieciu
z form, jesli sktadniki zostang zmieszane w
sposob losowy.

Podczas  dodawania  sktadnikéw nalezy  doktadnie
przestrzegac kolejnosci czynnosci w przepisie.

Czas na wyswietlaczu miga

Jedli wyswietlany czas jest prawidtowy, nacisnij przycisk OK,
aby potwierdzi¢.

Moje ciasta nie majg smaku ani odpowiedniej
konsystencji.

Aby zapewnic najlepsze rezultaty, zawsze uzywaj wysokiej
jakosci sktadnikow i przestrzegaj dat waznosci.

Temperatura na wyswietlaczu miga

Jesli wyswietlana temperatura jest prawidtowa, nacisnij
przycisk OK, aby potwierdzic.

Ciasto ,lawowe” z czerwonych jagdd moze
by¢ niedopieczone na dnie, jesli owocowy
srodek ,coulis” nie zostanie umieszczony w
zamrazarce na 4 godziny przed pieczeniem.

Nalezy doktadnie przestrzegaé czasow przygotowania
sktadnikow zalecanych w przepisie.

Program na wyswietlaczu miga

Jesli wyswietlany program jest prawidtowy, nacisnij przycisk
0K, aby potwierdzi¢.

Urzqdzenie nie zamyka sie prawidtowo

Uzywana forma nie jest zgodna z tym urzadzeniem: Uzyj
formy zgodnej z tym urzqdzeniem. Sprawdz, czy formy i
akcesoria sq prawidtowo umieszczone i wysrodkowane.

Program Chleb i Brioszka: Po zakoriczeniu fazy
rodniecia pojawi sie sygnat dzwigkowy.

Warto wiedzie¢
* chleb: czas rosniecia to 45 min
* brioszka: czas rosniecia to 60 min

Podczas przygotowywania/pieczenia:

Po zakoriczeniu pierwszej fazy pojawia sie sygnat dzwiekowy
informujqcy o zakoriczeniu rodniecia

Nie musisz nic robi¢: tryb pieczenia rozpoczyna sie
automatycznie.

W tym momencie mozesz otworzy¢ pokrywe i podziurawi¢
ciasto nozem lub dodac troche wody na wierzch ciasta.
Nastepnie szybko zamknij pokrywe, aby zadbac¢ o wiasciwe
pieczenie.

Po zakorczeniu pieczenia pojawia sie sygnat dzwiekowy.
Nacisnij przycisk OK lub Wt/Wyt., aby zatrzymaé pieczenie.

Czas osiggngt wartos¢ 000, ale poziom
upieczenia jest niewystarczajacy

Po zakoniczeniu pieczenia i wytqczeniu sygnatu dzwigkowego
poprzez nacisnigcie przycisku OK ponownie zamknij
urzqdzenie i wydtuz czas za pomocq przyciskow — i +, a
nastepnie potwierdz wybor przyciskiem OK.

Po zmianie czasu w trakcie pieczenia
ustawienie automatycznie wraca do
poczqtkowego czasu pieczenia.

Po zmianie czasu nacisnij przycisk OK, aby potwierdzi¢.

Po rozpoczeciu programu pieczenia nie mozna
zmieni¢ czasu pieczenia

Po uruchomieniu programu odczekaj 2 minut przed zmiang
czasu za pomocq przyciskow — i +. Po zmianie czasu w
przypadku programéw automatycznych urzqdzenie nie
gwarantuje najlepszych wynikow pieczenia.
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Moze wystgpic réznica miedzy
zaprogramowanym czasem a rzeczywistym
czasem pieczenia

W przypadku programéw automatycznych urzqdzenie
nieznacznie zmienia czas pieczenia, aby zapewni¢ najlepsze
rezultaty.

Usuwanie mieszanki z formy sprawia trudnosci

W przypadku form metalowych nalezy nasmarowaé je
ttuszczem przed wiozeniem mieszaniny do Srodka, aby
utatwic proces usuwania.
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Va rugam sa cititi cu atentie brosura , Instructiuni

de siguranta” si instructiunile inainte de prima
utilizare.

e Descriere
o Utilizarea formelor si a accesoriilor
* Prezentarea generald a produsului

o Pregdtire

Instalare si conectare

e Prezentare generald a programelor

A. Alegerea unui program de gatit
« B. Utilizarea unui program automat

o C. Utilizarea unui program manual

D. Finalizarea unui program (automat sau manual)

o E. Prelungirea unui ciclu de gdtire (automat sau manual)

F. Relansarea aceluiasi program

o G. Relansarea unui program diferit

Modificarea duratei si a programului in curs
. Tntretinere si curatare

Ghid de gatire

e Cum sd obtineti un rezultat perfect

o Ghid de depanare
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Descriere

1 Capac 8  Cablu de alimentare

2 Panou de comandd 9  Reflector negru

3 Baza aparatului 10 Suport pentru 9 forme individuale

4 Formd antiaderentd din aluminiu 11 Recipiente din sticld + capace din plastic
5 Formd de tartd (x9)

6  Tavade copt 12 Manere de deschidere/inchidere a

7  Forme metalice antiaderente pentru capacului

briose (x9)
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Utilizarea formelor si a accesoriilor

Pentru a asigura functionarea corectd a aparatului dumneavoastrd, nu depdsiti proportiile
indicate atunci cand umpleti formele.

Forma antiaderenta din aluminiu

Ungeti forma Umpleti forma Asigurati-vacd  Introduceti forma  Inchideti aparatul
reflectorul negru
este pozitionat
corect si este
asezat pe fundul
aparatului.

Forme metalice
Umpleti formele 3/4.

Turnati compozitia  Introduceti formele  Puneti suportulin  Inchideti aparatul
in formele metalice in suport aparat

Dupa gatire

Lasati cateva
minute la racit
inainte de a scoate
prdjiturile din
forme.

Purtati manuside  Asezati suportul Scoateti formele

bucatarie cand pe o suprafata din suport una
scoateti suportul rezistentd la cate una
din Cake Factory caldurd

Puteti combina diferite forme, utilizand aceeasi retetd si aceeasi cantitate pentru fiecare forma.
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Recipiente din sticla
Nu puneti capacele pe recipientele din sticld in timpul gdtirii.

&

Turnati in Puneti forma din aluminiu  Puneti recipientele din sticla in inchideti aparatul
recipientele din sticla n aparat forma din aluminiu

Dupa ce ati terminat de gdtit, scoateti forma si recipientele din sticlé din Cake Factory - purtati
manusi de bucdtdrie, deoarece acestea incd vor fi fierbinti - si ldsati sd se raceascd timp de

10 minute inainte de a pune capacele. Lasati recipientele la récit timp de 2 ore, astfel incét sa
ajungd la temperatura camerei, inainte sé le puneti in frigider.

Forma de tarta cu tava de copt

Asigurati-va cd reflectorul Introduceti tava de copt  Ungeti forma de tartd, — Asezati forma in tava Inchideti aparatul
negru este pozitionat in dispozitiv apoi turnati compozitia  de copt, avand grija sa
corect si este asezat pe de prdjituri in forma fie bine centrata
fundul aparatului

Tava de copt pentru paine si briose
1. Pentru aluat de paine sau briose de pand la 500 g.

0\

Asigurati-va cd reflectorul negru  Puneti aluatul in centrul tavii ~ Puneti tava de copt in aparat inchideti aparatul
este pozitionat corect si este de copt
asezat pe fundul aparatului

2. Pentru aluat cu o greutate mai mare de 500 g.
- aluat de briose de pdnd la 1000 g
- dluat de pdine de pand la 800 g

Asigurati-va ca reflectorul negru Puneti aluatul in centrul Puneti forma antiaderenta din inchideti aparatul
este pozitionat corect si este formei aluminiu in aparat
asezat pe fundul aparatului
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Prezentarea generala a produsului

1 Buton de pornire/oprire 5  Buton OK/Start

2 Buton Inapoi 6  Panou de comanda

3 Buton minus (<) 7  Programe automate

4 Buton plus (+) 8  Program manual

Pregatire

1. Indepartati toate ambalajele, autocolantele si alte accesorii din interiorul si exteriorul
aparatului.

2. inainte de prima utilizare, curdtati bine diferitele forme furnizate, folosind apd fierbinte si
detergent de vase, cldtiti cu atentie si uscati.

Instalare si conectare

Procedeul pentru pornirea aparatului este valabil pentru toate programele

1. Indepartati pelicula protectoare
adezivd de pe interfatd.

2. Porniti aparatul.

3. Asteptati cateva secunde inainte
de a apdsa butonul pornire/
oprire. Primul program lumineazd

()
A\ intermitent, indicind  modul

1 2 LSelectare program”.

@ @ @

® 9
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Prezentare generala a programelor

Dacd nu sunteti sigur ce mod de gdtire sd folositi, vd rugdm sd consultati Ghidul pentru gdtit, la
pagina 14.

9 programe automate:

Program pentru prdjituri neportionate
Program pentru prdjituri individuale
Program pentru lava cake

Program pentru bezele

Program pentru deserturi cu crema

Program pentru iaurt

Program pentru tarte

Program pentru briose

Program pentru pdine
0 Program manual

Vi N WN =
= O N

Sugestie de gdtire: Existd céte un program adecvat pentru fiecare stil de retete. in functie de
programul selectat, este indicat un timp de gdtire implicit. Existd mai multe retete pentru fiecare
program. Asadar, poate fi necesar sd ajustati timpul de gdtire in functie de reteta selectatd
(respectati timpul recomandat in retetd). Nu este nevoie de preincdlzire, iar gdtirea incepe
imediat ce este pornit programul, dupd ce aparatul este inchis si se apas@ butonul Start.

Timpul este afisat in minute, pand la 59 minute. Dupd aceeaq, este afisat in ore si minute.
Tineti apdsate butoanele de selectare ,~" sau ,+” pentru a face cifrele sa se miste mai repede.

Atentie: Pentru cele mai bune rezultate este esential sa urmati reteta si sé respectati cantitatile
exacte.
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A. Alegerea programului de gatire

1

Dupd ce compozitia a fost turnatd in
forma si capacul inchis:

Derulati prin programele de gdtire
folosind butoanele ,-" si ,+".

2. Pictograma selectatd lumineaza

intermitent. Apdsati OK pentru
avalida.

B. Utilizarea unui program automat

C. Utilizarea unui program manual

o)

0 U UJ =1 1.

Automatic

Autom;
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Odaté ce programul de gatire
este selectat, indicatorul luminos
corespunzdtor se aprinde complet.
Un mesaj cu un timp de gatire
standard lumineazd intermitent.
Apdsati butoanele - si,+” pentru
a modifica durata, dacd este
nevoie. Pentru toate programele,
timpul este selectat in trepte de
un minut, cu exceptia programului
pentru iaurt, care este selectat in
trepte de 30 minute.

Asigurati-va cd ati inchis capacul.
Apdsati  butonul Start pentru
a confirma selectia si incepeti
gatitul. Afisajul duratei de gatire
nu mai lumineazd intermitent.
Procesul de gdtire a inceput.
Elementul grafic din  partea
stangd a ecranului indica faptul
cd un cicdu de gdtire este in
desfasurare si cd aparatul se
incdlzeste. Cronometrul indica
trecerea minutelor, iar in ultimul
minut sunt afisate secundele
rdmase pand la finalizarea gdtirii.

Notd: De fiecare datd cand aparatul
este folosit, durata afisatd va fi cea
folositd la ciclul anterior de gdtire.

{©

 — Manual —

=z J 7
——— @ automa | ——

)

Uy

——  Automatic

!

1

Odatd ce programul de gdtire
este selectat, indicatorul luminos
corespunzdtor se aprinde complet.
Un mesaj cu o temperaturd
standard lumineazd intermitent.
Apdsati butoanele ,-" si .+
pentru a modifica temperatura,
dacd este nevoie.

Apdsati  butonul OK pentru a
valida.

Un mesaj cu un timp de gdtire
predefinit lumineazd intermitent.
Apdsati butoanele " si ,+"
pentru a modifica durata, dacd
este nevoie.

Apésati butonul Start pentru a
confirma selectia si incepe gatitul,
iar mesajul ce afiseazd durata va
inceta s@ lumineze intermitent.
Procesul de gdtire a inceput.
Elementul grafic din  partea
stangd a ecranului indica faptul
cd un cicu de gdtire este in
desfasurare si ca aparatul se
inclzeste. Cronometrul indica
trecerea minutelor, iar in ultimul
minut sunt afisate secundele
ramase pand la finalizarea gatirii.
in orice moment, dac este
nevoie sd modificati timpul si/
sau temperatura, apdsati butonul
,,inapoi" sau butoanele " si ,+".

10. Apdsati butonul OK pentru a

valida.

Notd: De fiecare datd cdnd aparatul
este folosit, durata si temperatura
afisate vor fi cele folosite la ciclul
anterior de gdtire.
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D. Finalizarea unui program (automat sau manual)

1. Timpul ajunge la 000, iar produsul emite un semnal sonor, pentru a anunta sfarsitul procesului
de gdtire.

2. Apdsati OK o daté pentru a opri alerta. Afisajul 000 lumineazd intermitent.

3. Trebuie sé utilizati articole pentru protectia mdinilor (mdnusi de bucdtdrie) pentru a preveni
producerea arsurilor atunci cénd manevrati forme si accesorii fierbinti.

Atentie: Este important sd deschideti aparatul si sa scoateti rapid prdjiturile, pentru ca acestea

s@ nu se coacd in continuare.

E. Prelungirea unui ciclu de g&tire (automat sau manual)

1. La sfarsitul unui program, dacd

) & = prdjitura este insuficient gatitd,

o puteti adduga putin  timp
de preparare apdsﬁng direct
butoanele ,-" si ,+". Inchideti

capacul din nou.

2. Dupd ce ati selectat durata
suplimentard necesard, apdsati
butonul Start pentru a continua
coacered.

3. Afisajul duratei de gdtire nu
mai lumineazd intermitent si
incepe numdrdtoarea inversd a
minutelor. Coacerea continud.
Elementul grafic din partea
stangd a ecranului indica faptul
cd un ciclu de gdtire este in
desfasurare si ca aparatul se
ncdlzeste.

< U U

Automatic
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F. Repornirea gatirii cu acelasi program

Automat si manual

1. Dupad ce ati oprit alerta, apdsati butonul OK a doua
= QG 0 6o oard pentru a dfisa timpul. Ultima duratd de gdtire
folositd este afisatd si mesajul lumineazd intermitent.

@;; 2. Apdsati butonul Start pentru a incepe programul.

— Manuat —

G. Repornirea gatirii cu un alt program

Dupa un program automat

1. Dupd ce ati oprit alerta, apasati butonul fnapoi pentru
@ T D areveni la ecranul de selectare a programului.
2. Va rugdm sd consultati Partea B pentru a alege

® @ programul.

Dupa un program manual

1. Dupd ce ati oprit alerta, apdsati butonul fnapoi pentru
< i) f areveni la ecranul de selectare a programului.
2. Va rugdm sa consultati Partea C pentru a porni

@ @ programul.

191



ro)

Modificarea duratei si a programului in curs

Atentie: Atunci cand modificati durata in timpul gdtirii, rezultatele nu mai pot fi garantate. Este
de preferat sd relansati programul complet.

Acest lucru este posibil doar dacd timpul de gadtire rdmas
este mai mic de 2 minute.
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. Apdsati butoanele ,-" si .+

. Confirmati

. Apasati butonul Inapoi pentru a

reveni la ecranul de selectare a
timpului de gatire. Timpul afisat
lumineazd intermitent.

Dacd este necesar, apdsati
butonul Inapoi a doua oard,
pentru a reveni la ecranul de
selectare a programului.

pentru a alege din nou un
program si/sau pentru a modifica
timpul de gdtire.

selectia  apdsand
butonul Start pentru a reincepe
procesul de gdtire.

Intretinere si curatare

o)

® O D]

® d

[k

Atentie: Toate reparatiile trebuie realizate
de cdtre un centru de service autorizat.

wN

8.

. Apdsati butonul pornire/oprire pentru a

opri aparatul.

Deconectati aparatul de la prizd.

Lasati aparatul Cake Factory sd se
réceascd timp de cel putin 2 ore.

Unele dintre accesoriile pentru gdtit se pot
curdta in masina de spdlat vase.

Formele metalice, capacele din plastic si
suporturile nu trebuie curdtate in masina
de spdlat vase. Spdlati-le in apa fierbinte
cu detergent de vase, apoi cldtiti-le bine
pentru a indepdrta toate reziduurile.
Aparatul si cablul squ de alimentare nu
trebuie puse niciodatd in masina de spalat
vase si nici scufundate in apd. Uscati-
le complet. Nu folositi bureti abrazivi
din metal sau sarmd si nici produse de
curdtat abrazive pentru a curdta formele si
accesoriile. Utilizati doar bureti din nailon
sau nemetalici. Curdtati capacul cu un
burete inmuiat in apd caldd, apoi stergeti-|
cu ajutorul unei lavete moi si uscate. Nu
scufundati niciodatd aparatul integral
sau partial in apd sau in orice alt lichid.
Asigurati-vd ntotdeauna cd aparatul
este curat inainte de a-l depozita. Curdtati
periodic exteriorul aparatului. Aparatul isi
poate schimba culoarea dupd o utilizare
repetatd. Acest lucru este normal si se
datoreaza temperaturii necesare pentru
prepararea alimentelor. fngdlbenirea nu
presupune riscuri pentru sdndtate si nu
afecteaza performanta aparatului.
Avertismente referitoare la orificiile pentru
ventilare posterioare: Aburul eliberat in
timpul gatirii este foarte fierbinte; nu
atingeti si nu va apropiati prea mult
de aceastd zond in timp ce aparatul se
incdlzeste.

Nu transportati aparatul tindnd de cablul
de alimentare sau de manerele capacului.
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Ghid de gatire

Gasiti retete complete in aplicatia noastrd.

Cum sa obtineti un rezultat perfect

EXEMPLE

SFATURI

Prajiturile de tip lava cake nu vor fi suficient
de coapte dacd addugati mai mult decdt
cantitatea recomandatd de unt.

Prajiturile de tip lava cake vor fi prea coapte
dacd addugati mai mult dect cantitatea
recomandatd de fdind.

Respectati cu grijd cantitdtile de ingrediente.
Folositi unt nesdrat ,.extra fin”.
Dacd este necesar, reglati ora in functie de dorintele dvs.

Prajiturile si lava cake vor fi prea coapte dacd
sunt ldsate in Cake Factory dupd oprirea
cronometrului pentru gatit.

Scoateti cu atentie forma la finalul procesului de gdtire
potrivit recomanddrilor din ghid.

Prgjiturile de tip lava cake vor fi prea coapte
in cazul in care compozitia a fost batutd, nu
doar amestecatd.

Respectati cu grijd instructiunile din retetd.

Briosele se vor sfardma atunci cdnd le scoateti
din forme dacd ingredientele sunt amestecate
aleatoriu.

Urmati cu atentie ordinea pasilor din retetd atunci cand
addugati ingredientele.

Prdjiturile mele nu au gust si texturd.

Pentru cele mai bune rezultate, asigurati-va cd ingredientele
sunt de calitate superioard si nu sunt expirate.

Partea de jos a prdjiturilor lava cake cu fructe
de padure nu va fi coaptd suficient dacd nu
lasati compozitia pentru inima de fructe in
congelator timp de 4 ore inainte de coacere.

Urmati cu grijd timpul de pregdtire a ingredientelor
recomandat in retetd.

Programul pentru pdine si briose: Se emite un
semnal sonor la sfarsitul fazei de crestere.

Pentru informare

“pdine: timpul de crestere este setat la 45 de
minute

“briose: timpul de crestere este setat la 60 de
minute

in timpul prepardrii/gtirii:

in timpul primei faze, se emite un semnal sonor pentru a
marca sfarsitul cresterii

Nu trebuie sd faceti nimic: Modul de gdtire porneste automat.
Dacd doriti sa crestati aluatul cu un cutit sau sa adéugati
putind apd deasupra aluatului, puteti deschide capacul si
face acest lucru acum.

Apoi inchideti repede capacul astfel incdt sa se gdteascd
in mod corect.

La sfarsitul timpului de gatit, se emite ultimul semnal sonor.
Apdsati OK sau Pornire/Oprire pentru a opri gdtitul.

Ciocolatd + unt

PROGRAME RETETE TIMP** ACCESORII
Ch 25 mi
1. Prituri & min -
=y tionat
neportionate Prajiturd cu iaurt 35min
O Briose cu afine 35 min
—1 2. Prjituri individuale
Briose 35min ‘ ‘
@ 3. Lava cake Ciocolata 15min ‘
%4. Bezele Bezele elvetiene 1 ord si 45 min -
@ Cremd de zahdr ars 2ore
' 5. Deserturi cu cremd
Desert cu ciocolatd 2ore
6. Iaurt Iaurt natural 8 ore -
@ 7. Tarte Tartd 1oasismin | Gy CP
=<500g 1 oré i 20 min* ~
8. Briose
500 g < Briosd =< 1000 g| 1 ord si 30 min* -
=<500¢ 1 ord si 20 min* b
>3 9. Pdine
500 g < Péine =< 800 g | 1 ord si 40 min* -
Ciocolatd albd sau cu )
o lapte 6 min
10. Topirea ciocolatei ) ) ) 140°C 7 min
Ciocolatd neagra 8 min

“inclusiv timpul de crestere (60 de minute pentru briosd/45 de minute pentru paine).
**ca ghid orientativ. Respectati timpul indicat in cartea de retete.

194

195



Ghid de depanare

PROBLEMA

SOLUTIE

Er00 sau Er003

Defectiune a aparatului:
Scoateti aparatul din prizé si contactati serviciul clienti sau
un centru de reparatii.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Scoateti aparatul din prizd si asteptati cateva minute. Apoi
conectati din nou aparatul la prizé si porniti-l.

Dacd problema persistd, contactati serviciul clienti sau un
centru de reparati.

Timpul afisat lumineazd intermitent

Dacd timpul afisat este corect, apdsati butonul OK pentru
a confirma selectia.

Temperatura afisatd lumineazd intermitent

Dacd temperatura afisatd este corectd, apdsati butonul OK
pentru a confirma selectia.

Programul afisat lumineazd intermitent

Dacd programul afisat este corect, apdsati butonul OK
pentru a confirma selectia.

Aparatul nu se inchide corespunzdtor

Forma utilizatd nu este compatibild cu acest aparat: Utilizati
o forma care este compatibild cu aparatul. Verificati ca
formele si accesoriile sa fie pozitionate si centrate corect.

Cronometrul a ajuns la 000, dar preparatul
este gdtit insuficient

La finalul procesului de gdtire, dupd ce ati oprit semnalul
sonor prin apdsarea butonului OK o datd, inchideti aparatul
din nou si addugati mai mult timp, folosind butoanele ,~" si
,+", apoi confirmati selectia apdsand butonul OK.

In timpul procesului de gdtire, dupd
modificarea timpului de gdtire, acesta va
reveni automat
la timpul initial

Dupad ce ati modificat timpul, apésati butonul OK pentru a
confirma selectia.

in momentul in care un program de gdtire
incepe, timpul de gdtire nu mai poate fi
modificat

Asteptati 2 minute dupd inceperea programului pentru
a modifica timpul folosind butoanele ,-" si ,+". Pentru
programele automate, cele mai bune rezultate nu vor mai
fi garantate.

Poate exista o diferentd intre
programat si timpul de gdtire efectiv

timpul

Pentru programele automate, aparatul ajusteazd usor
timpul de gdtire pentru a asigura cele mai bune rezultate.

Este greu sd scot prdjitura din forma

Dacd folositi forme metalice, ungeti formele inainte de
a turna compozitia induntru pentru a facilita procesul de
scoatere a prdjiturilor din forme.
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Pred prvo uporabo preberite knjizico z varnostnimi
smernicami in navodili.
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Opis

1 Pokrov

2 Nadzorna plosca

3 Ohisje naprave

4 Aluminijasti model z neoprijemljivo
oblogo

5 Model za pito

6 Pekac
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Jekleni modeli z neoprijemljivo oblogo
x9)

Napajalni kabel

Crni odbojnik

Drzalo za 9 posameznih modelov
Stekleni loncki in plasticni pokrovi (x9)
Rocaji za odpiranje/zapiranje pokrova

Uporaba modelov in dodatkov

Modelov ne polnite prekomerno, ce Zelite, da naprava pravilno deluje.

Aluminijasti model z neoprijemljivo oblogo

Namastite model

Napolnite model

Jekleni modeli
Napolnite model do priblizno treh Cetrtin.

Crni odbojnik Vstavite model Zaprite napravo
mora biti ustrezno
namescen in
pritrjen na dno
naprave

{

Mesanico vlijte v

Model postavite v

Drzalo vstavite v Zaprite napravo

Pocakajte nekaj
minut, da se pecivo
ohladi, preden
gavzamete iz
modelov.

jeklene modele drzalo napravo
Po peki
Odstranite drZalo  Namestite drzalo ~ Odstranite modele
iz "tovarne tort" na povrsino, ki je iz drzala, enega za
zrokavicamiza  odporna na toploto drugim

pecico

Za isti recepte lahko uporabljate razlicne modele in enako kolicino sestavin za vsak model.
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Stekleni lon¢ki Pregled izdelka

Med peko ne postavljajte pokrovov na steklene loncke.

7 8

= |@@@ﬁ@@@|@

Automatic — Manual —

Vlijte maso v Vstavite aluminijasti model Vstavite steklene loncke v Zaprite napravo
steklene loncke v napravo aluminijasti model @ @ Q [+> %
Po koncani peki odstranite model in steklene loncke iz naprave ""Tovarne tort"" - nosite rokavice |
} } |
6 4 5

za pecico, ker bodo $e vedno vroci - in pustite, da se hladijo 10 minut, preden nanje polozite ‘ | |
pokrove. Loncki naj pocivajo 2 uri, tako da se ohladijo na sobno temperaturo, preden jih } |
postavite v hladilnik. 1 2 3

. . 1 Gumb Zagon/Ustavi 5  Gumb OK/Start
Model za pitos pekacem 2 Gumb za vmitev nazaj 6  Nadzorna plos¢a
3 Gumb minus (-) 7 Samodejni programi
j@ 4 Gumb plus (+) 8  Rocni program
Priprava
Crni odbojnik mora biti - Pekac vstavite vnapravo  Namastite model za Postavite model v Zaprite napravo 1. Odstranite vso embalazo, nalepke in druge dodatke tako iz notranjosti kot zunanjosti naprave.
ustrezno namescen in pito, nato pa vanj vljte ~ peka, pri cemer pazite, 2. Pred prvo uporabo temeljito ocistite razlicne modele z vroco vodo in teko¢im detergentom,
pritrjen na dno naprave biskvit dajegg(s;%l)en v nato pa jih previdno izperite in posusite.
Pekac za kruh in briose Sestavljanje in prikljucitev

1. Za testo za kruh ali brioe, ki tehta do 500 g.

Crni odbojnik mora biti Testo postavite na sredino Pekac vstavite v napravo Zaprite napravo
ustrezno namescen in pritrjen pekaca
na dno naprave

W)
2. Za testo, ki tehta vec kot 500 g. A\

- testo za briose, ki tehta do 1000 g 1 2
- testo za kruh, ki tehta do 800 g
2 G O 4

& O ® <

Crni odbojnik mora biti Testo postavite na sredino Aluminijasti model z Zaprite napravo

Zagon naprave velja za vse programe

1. Odstranite za¢itno lepilno folijo
zvmesnika.

2. Vklopite napravo.

3. Nato pocakajte nekaj sekund,
preden pritisnete gumb za
vklop/izklop. Prvi program zacne
utripati, kar pomeni, da ste v
nacinu za "izbiro programa’.

ustrezno namescen in pritrjen modela neoprijemljivo oblogo vstavite
na dno naprave v napravo 3
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Pregled programov

Ce niste prepricani, kateri nacin peke morate uporabiti, glejte stran 14 v vodicu za peko.

12345678910

|
@
®

9 samodejnih programov:

1 Program za torto za vec oseb 6  Program za jogurt
2 Program za posamezne torte 7 Program za pite

3 Program za lava kolacke 8  Program za briose
4 Program za $panske vetrce 9  Program za kruh
5  Program za kremne sladice 10 Rocni program

Nasvet za peko: Za vsako vrsto recepta je na voljo primeren program. Odvisno od izbranega
programa je prikazan privzeti ¢as peke. Za vsak program je na voljo ve¢ receptov. Zato bo

morda treba prilagoditi ¢as glede na izbrani recept (upostevajte cas, ki je priporocen v receptu).

Predogrevanje naprave ni potrebno in peka se za¢ne, ko zazenete program, ko zaprete napravo
in pritisnete gumb za zacetek.

Cas je prikazan v minutah do 59 minut. Po tem se prikaze v urah in minutah.
Pritisnite in pridrZite gumba za izbiro - ali +, da se Stevilke hitreje premikajo.

Pozor: Za najboljse rezultate je kljucnega pomena, da sledite receptu in upostevate kolicine.
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A. Izbira programa za peko

l/
Do 8 d e

Automatic

l—\

Ko mesanico vlijete v model in
zaprete pokrov:

1

2.

Pomikajte se po programih za peko
z gumboma —in +.

Izbrana ikona utripa. Za potrditev
pritisnite OK.

B. Uporaba samodejnega programa

<0 U UJ

Automatic

-

Autom

1.

Ko izberete program za peko, bo
zasvetila ustrezna  indikatorska
lucka.

Utripal bo privzeti ¢as peke.

Po potrebi z gumboma - in +
spremenite ¢as. Za vse programe
je ¢as izbran za minuto, razen za
program za jogurt, ki je izbran v
korakih po 30 minut.

Prepriajte se, da je pokrov zaprt.
Pritisnite gumb Start, da potrdite
zaCetek peke. Prikazani  cas
preneha utripati.

Peka se je zacela. Graficni prikaz
na levi strani zaslona prikazuje,
da je cikel peke v teku in da se
naprava segreva. Cas se oditeva v
minutah, med zadnjo minuto pav
sekundah.

Opomba: Ob vsaki naslednji uporabi
naprave se privzeto prikaze nazadnje
uporabljeni ¢as.
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C. Uporaba rocnega programa

204

{©

 — Manual —

J

ll

1. Ko izberete program za peko, bo
zasvetila ustrezna  indikatorska
lucka.

2. Utripala bo privzeta temperatura.

3. Po potrebi z gumboma - in +
spremenite temperaturo.

4. Pritisnite gumb OK, da potrdite.

5. Vnaprej dolocen cas peke utripa.

6. Po potrebi z gumboma - in +
spremenite cas.

7. Pritisnite gumb Start, da potrdite
zacetek peke, in prikazani ¢as bo
prenehal utripati.

8. Peka se je zacela. Graficni prikaz
na levi strani zaslona prikazuje,
da je cikel peke v teku in da se
naprava segreva. Cas se oditeva v
minutah, med zadnjo minuto pav
sekundah.

9. Ce morate kadar koli med peko
prilagoditi ¢as in/ali temperaturo,
pritisnite tipko za vmitev nazaj ali
gumba —in +.

10. Pritisnite gumb OK, da potrdite.

Opomba: Ob vsaki naslednji uporabi
naprave se  privzeto  prikaZeta
nazadnje  uporabliena  ¢as in
temperatura.

o

D. ZGk'jUEEk programd (samodejnega ali rocnega)

1. Cas se je iztekel do vrednosti 000 in zvoéni signal izdelka naznani zakljucek peke.

2. Enkrat pritisnite gumb OK, da zvocni signal utisate. Na zaslonu utripa 000.

3. Poskrbite za zascito rok (z rokavicami za pecico), da se izognete opeklinam med prijemanjem
vrocih modelov in dodatkov.

Pozor: Pomembno je, da odprete napravo in hitro odstranite pecivo, da se ne pece dalje.

E. Podaljéanje cikla peke (samodejnega ali roénega)

1. Ce je ob koncu programa torta
premalo zapecena, lahko cas
peke neposredno podaljSate s
pritiskom gumbov - in +. Znova
zaprite pokrov.

2. Ko vnesete dodatni cas, pritisnite
Start, da nadaljujete s peko.

3. Prikazani ¢as preneha utripati in
zacne se odstevanje po minutah.

SR Peka se nadaljuje. Grafi¢ni prikaz

na levi strani zaslona prikazuje,

da je cikel peke v teku in da se
naprava segreva.

Automatic
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F. Ponovni zagon istega programa

o

Spreminjanje ¢asa in trenutnega programa

Samodejno in ro¢no

= Q 0 e

o

. Ko izklopite zvocni signal, 3e drugic pritisnite gumb OK,

da se prikaZe ¢as. PrikaZe se nazadnje uporabljeni ¢as
peke in zacne utripati.
Pritisnite Start za zacetek programa.

G. Ponovni zagon drugega programa

Po samodejnem programu
1.

Po ro¢nem programu

S RGN

o 7430

206

2.

Ko izklopite zvocni signal, pritisnite gumb za vrnitev
nazaj (Back), da se prikaze zaslon za izbiro programa.
Za izbiro programa glejte del B.

Ko izklopite zvocni signal, pritisnite gumb za vrnitev
nazaj (Back), da se prikaze zaslon za izbiro programa.
Za zacetek programa glejte del C.

Pozor: Ko med peko spremenite ¢as, ne jam¢imo za najboljse rezultate. Bolje je, da znova zazenete
celoten program.

To je mogoce samo, Ce sta pretekli manj kot 2 minuti ¢asa
peke

1. Pritisnite gumb za vrnitev nazaj
@ T DD @ T 0D > { (Back), da se prikaze zaslon za
D P izbiro ¢asa. Prikazan ¢as utripa.

@ g . @ S . 2. Po potrebi e drugi¢ pritisnite

gumb za vrnitev nazaj (Back),
da se prikaZe zaslon za izbiro
programa.

3. Zgumboma-in+ znova izberite

program in/ali spremenite cas.

4. Pritisnite gumb Start, da potrdite

ponovni zacetek peke.

1 2
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Vzdrzevanje in Ciscenje

® B O

Pozor: Vsa popravila mora izvesti pooblasceni
servisni center.

208

Pritisnite gumb za vklop/izklop (ON/OFF),
da izklopite napravo.

Odklopite napravo iz napajanja.
Pocakajte vsaj 2 uri, da se "'tovarna tort"*
ohladi.

Nekateri dodatki za peko so pralni v
pomivalnem stroju.

Jeklenih modelov in plasti¢nih pokrovov
ter drzal ne perite v pomivalnem stroju.
Modele oistite z vroco vodo in tekocim
detergentom, nato pa jih temeljito
izperite, da odstranite vse ostanke.
Naprave in njenega napajalnega kabla
ne smete prati v pomivalnem stroju
ali pod vodo. Temeljito jih posusite. Za
CisCenje ne uporabljate Zi¢natih gobic,
steklene volne ali abrazivnih Cistilnih
sredstev. Uporabljajte samo najlonske,
nekovinske cistilne gobice. Pokrov ocistite
z gobico in vroCo vodo, posusite pa ga z
mehko suho krpo. Naprave nikoli v celoti
ali delno ne potapljajte v vodo dli katero
koli drugo tekocino. Preden jo pospravite,
se prepricajte, da je naprava ¢ista in suha.
Redno ¢istite zunanjost naprave. Naprava
lahko po veckratni uporabi spremeni
barvo. To je normalno in je posledica
temperature, ki je potrebna za peko hrane.
Porumenelost ne predstavlja tveganja za
zdravje in ne vpliva na delovanje naprave.
Opozorila o odprtinah za prezracevanje
zadaj: Para, ki se sprosca med peko, je
zelo vroca; med segrevanjem naprave se
ne dotikajte tega obmocja in se mu ne
priblizujte.

Naprave ne prencasajte z drzanjem za
napajalni kabel ali rocaj na pokrovu.

Vodnik za peko

Vse recepte lahko najdete v nasi aplikaciji.

PROGRAMI RECEPTI CAS* DODATKI
Biskvit 25 minut
QX 1. Torte za ved oseb -
N Jogurtna torta 35 minut
Oy Borovniceve tortice 35 minut
- 2. Posamezne torte
Kolacki 35 minut ‘ ‘
@ 3. Lava kolacki Cokolada 15 minut ‘
% 4. Spanski vetrci Svicarski vetrci 41;::?'_:3 t -
@ _ Creme briilée 2uri
' 5. Kremne sladice
Cokoladna sladica 2uri
6. Jogurt Naravni jogurt 8ur -
@ 7. Pite Pita 1urain 5 minut “ -
=<500 1urain ~
9 20 minut*
8. Briosi
I Turain
500 g < Briosi =< 1000 g 30 minut* -
<500 1urain b’
9 20 minut”
%53 9.Kruh
. Turain
500 g <Kruh=<800¢ 40 minut -
o Bela ali mle¢na cokolada 6 minut
& @ 10. Topljenje ¢okolade Temna okolada 140°C 7 minut -
Cokolada in maslo 8 minut

*vkljuéno s €asom vzhajanja (60 minut za briose/45 minut za kruh).
“*kot grobo vodilo. Upostevajte cas, ki je naveden v knjigi receptov.
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Kako doseci popoln rezultat

Vodic za odpravljanje napak

PRIMERI

NASVET

TEZAVA

RESITEV

Lava kolacki bodo premalo zapeceni, ce
dodate vec kot priporoceno koli¢ino masla.
Lava kolacki bodo prevec zapeceni, ¢e dodate
vec kot priporoceno koli¢ino moke.

Pozorno upostevajte kolicine sestavin.
Uporabite “iziemno fino" nesoljeno maslo.
Po potrebi prilagodite ¢as po svojih Zeljah.

Er00 ali Er003

Napaka naprave:
Izkljucite napravo iz napajanja in se obrnite na sluzbo za
pomoc strankam ali na servis za popravila.

Torte in lava kolacki bodo prevec zapeceni, ¢e
jih boste pustili v "'tovarni tort"', potem ko se
bo izklopil casovnik za peko.

Previdno odstranite model po zakljucku peke kot je to
priporoceno v vodicu.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Odklopite napravo iz napajanja in pocakajte nekaj minut.
Nato znova priklopite napravo in jo vkljucite.

Ce tezave s tem niste odpravili, se obrnite na sluzbo za
pomot strankam ali na servis za popravila.

Lava kolacki bodo preve¢ zapeceni, ce
testo stepate, namesto da bi ga preprosto
premesali.

Pozorno upostevajte navodila v receptu.

Prikazan €as utripa

Ce je prikazan &as ustrezen, pritisnite OK, da potrdite.

Kolacki se bodo razdrobili, ko jih odstranite iz
modelov, Ce sestavine naklju¢no mesate.

Pri dodajanju sestavin natancno upostevajte vrstni red
korakov v receptu.

Prikazana temperatura utripa

Ce je prikazana temperatura ustrezna, pritisnite OK, da
potrdite.

Moje torte nimajo pravega okusa in teksture.

Da bi zagotovili najbolje rezultate, se prepricajte, da so
sestavine visoke kakovosti in jim ni potekel rok uporabe.

Osvetljeni program utripa

Ce je prikazani program ustrezen, pritisnite OK, da potrdite.

Lava kolacki z rdecimi jagodami na dnu ne
bodo dovolj zapeceni, ¢e sadnega polnila pred
peko ne postavite v zamrzovalnik za 4 ure.

Pozorno upostevajte Cas priprave sestavin, ki je priporocen
v receptu.

Naprava se ne zapre pravilno

Uporabljeni model ni zdruljiv s to napravo: Uporabite
model, ki je zdruZljiv s to napravo. Preverite, ali so modeli in
dodatki pravilno names¢eni in postavljeni v sredino.

Program za kruh in briose: Ob koncu faze
vzhajanja se oglasi pisk.

V vednost
*kruh: €as vzhajanja je 45 minut
*briosi: ¢as vzhajanja je 60 minut

Pri pripravi/peki:

Med prvo fazo se oglasi zvocni signal, ki opozarja na konec
vzhajanja

Nicesar vam ni treba storiti: nacin peke se zaZene samodejno.
Ce 7elite v testo zarezati z nozem ali mu dodati malo vode,
lahko odprete pokrov in to storite na tej tocki.

Nato hitro zaprite pokrov, da se peka pravilno izvede.

Ob koncu asa peke se oglasi zadnji zvocni signal.

Pritisnite gumb OK ali gumb za vklop/izklop (ON/OFF), da
prekinete s peko.

Cas se je iztekel do vrednosti 000, toda jed ni
dovolj zapecena

Ko po koncu priprave jedi enkrat pritisnete OK, da izklopite
zvocni signal, znova zaprite napravo in dodajte nekaj ¢asa z
gumboma - in +, nato pa pritisnite OK, da potrdite.

Ko med pripravo jedi spremenite cas peke, se
ta samodejno vrne
na prvotni cas

Po spremembi casa pritisnite OK, da potrdite.

Po zagonu programa ne morete spreminjati
Casa peke

Pocakajte, da mineta 2 minuti po zagonu programa, ce
Zelite spremeniti ¢as z gumboma - in +. Za samodejne
programe najboljsi rezultati ne bodo ve¢ zagotovljeni.
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Lahko pride do razlike med programiranim
¢asom in dejanskim ¢asom peke

Za samodejne programe naprava nekoliko prilagodi cas
peke, da zagotovi najboljse rezultate.

Tezko odstranim mesanico iz modela

Ce uporabljate kovinske modele, jih namazite, preden vanje
postavite mesanico, da bo postopek odstranitve lazji.
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