
Informations relatives à la sécurité pour un Bol Blender pour 
Robot culinaire 

1. Avant de commencer : 

o Lire le manuel d'utilisation avant d'utiliser le robot culinaire pour vous 
familiariser avec toutes les fonctionnalités. 

o Vérifiez l'intégrité de l'appareil : Avant chaque utilisation, assurez-vous 
que le bol, le couvercle, les lames et autres accessoires ne présentent 
aucune fissure ou dommage. 

2. Utilisation sûre : 

o Ne jamais dépasser les capacités recommandées : Ne surchargez pas 
le bol. Respectez les limites de capacité pour éviter des risques de 
surchauffe ou de dysfonctionnement. 

o Utilisation du couvercle : Le bol blender ne doit jamais être utilisé sans 
son couvercle. Cela évite les éclaboussures et les accidents. 

o Ne laissez jamais l’appareil sans surveillance lorsqu’il est en 
fonctionnement. 

o Ne jamais plonger les mains ou des objets dans le bol pendant 
l’utilisation, surtout lorsqu’il est en marche. Utilisez l'outil de poussée 
fourni si nécessaire. 

3. Maintenance et nettoyage : 

o Débranchez toujours l'appareil avant de le nettoyer. 

o Ne jamais immerger la base du robot dans l’eau ou tout autre liquide. 
Nettoyez-la avec un chiffon humide. 

o Laver les accessoires à la main (bol, couvercle, lames) après chaque 
utilisation avec de l'eau chaude savonneuse. Ne pas utiliser de produits 
abrasifs pour éviter d'endommager les surfaces. 

o Sécher soigneusement les pièces avant de les remonter ou de les ranger. 

4. Précautions électriques : 

o Vérifiez la tension : Assurez-vous que la tension de l'appareil correspond 
à celle de votre prise électrique (220-240 V). 

o Utiliser uniquement sur une prise correctement reliée à la terre (mise 
à la terre obligatoire pour des raisons de sécurité). 



o Ne pas utiliser si le cordon d’alimentation est endommagé. Contactez 
un professionnel pour toute réparation. 

5. Risque de coupures : 

o Les lames du bol blender sont extrêmement tranchantes. Manipulez-les 
avec précaution et ne touchez jamais les lames pendant le nettoyage ou 
lors de l'assemblage. 

 

Guide d’utilisation du bol blender  

1. Assemblage de l'appareil : 

o Fixez le bol sur la base du robot culinaire, en vous assurant qu’il est bien 
enclenché. 

o Placez les lames dans le bol. Certaines configurations peuvent inclure un 
emporte-pièce pour faciliter le montage des lames. 

o Vérifiez le couvercle : Placez-le fermement sur le bol avant d’utiliser le 
blender pour éviter les éclaboussures. 

2. Mise en marche : 

o Sélectionnez la vitesse appropriée en fonction de l'aliment à mixer 
(vitesse basse pour des liquides, plus élevée pour des ingrédients plus 
durs). 

o Appuyez sur le bouton de mise en marche. Le robot commencera à 
mélanger ou à broyer les ingrédients. 

o Si votre modèle est équipé d’une fonction pulse, utilisez-la pour des 
actions de mixage rapides et intenses. 

3. Utilisation recommandée : 

o Mixage de liquides et d’aliments mous : Idéal pour les smoothies, les 
soupes, les sauces ou les jus. 

o Broyage d’aliments solides : Vous pouvez utiliser le bol blender pour 
broyer des fruits, légumes, glaçons, noix, et même des ingrédients 
comme du café en fonction de la résistance des lames. 

o Pâtisserie : Certains modèles sont capables de mélanger des pâtes 
légères, comme pour les crêpes ou les gâteaux. 

4. Arrêt et nettoyage : 



o Arrêter l'appareil à l'aide du bouton d’arrêt lorsque vous avez fini. 

o Démonter le bol : Retirez le bol et le couvercle de la base. 

o Vider le bol et commencez immédiatement le nettoyage pour éviter que 
les résidus ne sèchent et ne collent. 

5. Dépannage : 

o L'appareil ne fonctionne pas : Vérifiez que le bol est correctement 
installé et que la prise électrique est fonctionnelle. 

o Des bruits inhabituels pendant l'utilisation : Cela peut indiquer un 
blocage des lames. Éteignez immédiatement l'appareil et vérifiez si des 
morceaux d’aliments ont obstrué les lames. 

 

Caractéristiques supplémentaires (en fonction du modèle) : 

• Capacité : Le bol blender peut varier en taille pour s'adapter à des quantités de 
préparation différentes. 

• Accessoires supplémentaires : Certains modèles sont livrés avec des 
accessoires comme un poussoir, des grilles ou des grilles à râper pour des 
fonctionnalités supplémentaires. 

• Commutateurs de sécurité : Des systèmes intégrés de sécurité empêchent le 
robot de démarrer si le bol ou le couvercle ne sont pas correctement installés. 

 

Attention : 

• Ne pas utiliser l'appareil pour des liquides bouillants ou des ingrédients 
excessivement chauds. 

• Ne jamais essayer de forcer l’appareil s'il bloque. Éteignez-le, démontez les 
pièces et résolvez le problème avant de redémarrer. 

 


