Informations relatives a la sécurité pour un joint de cuisiniére

1. Informations de sécurité :
1. Avant utilisation :

¢ Vérification de la compatibilité :

Assurez-vous que le joint est congu pour le modéle exact de votre cuisiniére (gaz,
électrique, mixte, vitrocéramique, induction). Les joints varient selon les marques et les
types d'appareils (porte de four, plaque supérieure, brileurs, etc.).

e Contréole de U’'état du joint :

Avant installation, vérifiez que le joint ne présente aucune fissure, déchirure, ou défaut
de fabrication. Un joint endommagé compromet U'étanchéité, pouvant entrainer une
perte de chaleur, une fuite de gaz ou une baisse de performance de cuisson.

2. Installation du joint :

e Débrancher Vappareil :

Avant toute manipulation, coupez ’alimentation électrique et/ou larrivée de gaz de
la cuisiniere pour éviter tout risque d’accident. Laissez refroidir complétement
Uappareil.

e Utilisation d’outils appropriés :

Utilisez des outils non tranchants (tournevis plat, pince a bec fin) pour retirer 'ancien
joint sans abimer 'encadrement. Nettoyez soigneusement la rainure de pose avant
d’installer le nouveau joint.

* Pose précise :

Placez le joint dans son logement d’origine, sans le tordre ni l'étirer excessivement.
Respectez ordre de pose si le joint est segmenté (ex : joint de porte de four en
plusieurs parties).

3. Vérification de Cinstallation :

¢ Vérification de l'étanchéité :
Fermez la porte ou replacez la plaque et vérifiez que le joint est bien en place sur toute
sa longueur. Il ne doit pas y avoir de jeu, de pli ou d’écrasement excessif.

e Contréle fonctionnel :

Allumez 'appareil et observez le bon maintien de la chaleur ou de la flamme, selon la
zone concernée. Une odeur suspecte ou une fuite de chaleur peut indiquer une
mauvaise pose.

4. Entretien de sécurité :



¢ Inspection réguliére :
Vérifiez I’état du joint tous les 6 mois, ou dés qu’une fuite de chaleur, une déformation
ou une usure apparait.

* Remplacement immeédiat en cas de détérioration :
Un joint endommageé doit étre remplacé sans attendre. Il constitue un élément
essentiel de la sécurité thermique et/ou de confinement des gaz dans l'appareil.

2. Guide d'utilisation :
1. Installation du joint :

¢ Retrait de ’ancien joint :

Tirez délicatement U'ancien joint hors de son logement. Utilisez une pince plate si
besoin, mais évitez de rayer ou tordre le contour. Nettoyez la rainure a 'aide d’un
chiffon humide.

¢ Préparation du nouveau joint :

Dépliez le joint si livré enroulé, et laissez-le reprendre sa forme quelgues minutes a
température ambiante. Vérifiez le sens de montage (certains joints ont un sens ou une
orientation spécifiques).

* Mise en place :
Commencez par une extrémité et enfoncez le joint progressivement dans la rainure
ou les crochets de fixation. Ne tirez pas excessivement pour éviter toute déformation.

2. Vérification du bon fonctionnement:

* Fermeture correcte :
Assurez-vous que la porte (ou la surface concernée) ferme sans forcer et que le joint
n’est ni pincé ni écrasé anormalement.

e Essai a chaud:
Faites fonctionner Uappareil a température modérée (four, plaque ou br(leur) et vérifiez
l'absence de fuite de chaleur, de vapeur ou d’odeur.

3. Entretien courant:

* Nettoyage doux :

Nettoyez le joint régulierement avec une éponge humide et un peu de liquide
vaisselle. Evitez les produits abrasifs ou décapants qui pourraient altérer sa
souplesse.

« Eviter les surchauffes :
Ne laissez pas le four ou la plaque chauffer inutilement a vide, ce qui pourrait durcir ou
craqueler le joint.



3. Caractéristiques supplémentaires :

e Matériau : Silicone haute température, fibre de verre tressée, caoutchouc
thermorésistant ou mousse compressible selon la zone (four, plaque, table de cuisson).
¢ Résistance thermique : Jusqu’a 250°C a 300°C pour les fours standards, jusqu’a
600°C pour les joints en fibre de verre (four pyrolyse ou professionnel).

4. Points d'attention :

e Vérifier la référence constructeur : Ne jamais acheter un joint sans vérifier la
référence exacte de votre cuisiniére ou four. Un mauvais modele peut entrainer des
dysfonctionnements ou des fuites.

¢ Sens de pose : Certains joints sont asymétriques. Le mauvais sens de montage peut
créer une mauvaise étanchéité ou empécher la fermeture.

« Eviter les joints universels sur les appareils spécifiques : Pour les cuisiniéres a
pyrolyse ou a forte température, utilisez uniquement des joints certifiés haute
température.

e Joint écrasé = perte d’efficacité : Si la porte ferme trop fortement ou trop ldchement,
le joint est probablement mal posé ou usé.

¢ Attention a la cuisson prolongée a forte température : Cela peut durcir ou
craqueler les joints bon marché. Optez pour des pieces qualité OEM ou équivalente.



