
Informations relatives à la sécurité pour une grille pour cuisinière  

1. Informations de sécurité : 

1. Avant utilisation : 

• Vérification de la compatibilité : Assurez-vous que la grille est compatible avec votre 
modèle de cuisinière à deux feux. Une grille inadaptée peut compromettre la stabilité 
des ustensiles et entraîner des risques de chute ou de renversement. 
• Contrôle de l’état de la grille : Avant chaque utilisation, inspectez la grille pour 
détecter toute fissure, corrosion ou déformation. Une grille endommagée peut rendre 
l’utilisation dangereuse. 

2. Installation de la grille : 

• Positionnement correct : Placez la grille sur les supports prévus sur la surface de 
cuisson. Elle doit reposer de façon stable et parfaitement horizontale sur les deux feux. 
• Absence d’obstacles : Vérifiez que rien ne gêne l’installation de la grille (résidus, 
pièces mal positionnées) et qu’elle ne repose pas sur les brûleurs eux-mêmes. 

3. Vérification de l’installation : 

• Stabilité des ustensiles : Placez un ustensile vide pour tester la stabilité. La grille ne 
doit pas bouger ou basculer. 
• Alignement avec les foyers : Assurez-vous que les brûleurs sont bien centrés sous les 
zones prévues pour les casseroles ou poêles. 

4. Entretien de sécurité : 

• Nettoyage fréquent : Nettoyez régulièrement la grille pour éviter l’accumulation de 
graisse ou de résidus alimentaires, qui peuvent générer des flammes ou des fumées 
toxiques. 
• Vérification périodique : Remplacez la grille en cas de fissure, d’éclat du revêtement 
ou de déformation importante. Une grille usée compromet la sécurité de cuisson. 

 

2. Guide d'utilisation : 

1. Mise en place de la grille : 

• Installation à froid : Placez la grille uniquement lorsque la cuisinière est éteinte et 
froide, afin d’éviter les brûlures. 
• Centrage : Assurez-vous que les deux feux sont bien recouverts et que les supports de 
la grille s’insèrent correctement dans leurs emplacements. 

2. Utilisation pendant la cuisson : 



• Utilisation d’ustensiles adaptés : Ne posez que des ustensiles compatibles avec la 
taille des foyers. Évitez de surcharger la grille. 
• Éviter les mouvements brusques : Ne déplacez pas brusquement les casseroles ou 
la grille pendant l’utilisation, cela pourrait la déstabiliser. 

3. Entretien et nettoyage : 

• Laisser refroidir avant nettoyage : Attendez que la grille soit complètement froide 
avant de la nettoyer. 
• Méthode de nettoyage : Lavez à l’eau chaude savonneuse ou au lave-vaisselle si le 
matériau le permet. Évitez les produits abrasifs sur les surfaces émaillées ou chromées. 
• Éviter les chocs thermiques : Ne plongez jamais une grille chaude dans de l’eau 
froide : cela peut la fissurer ou la déformer. 

 

3. Caractéristiques supplémentaires : 

• Matériaux courants : 
– Fonte émaillée : résistante, lourde et stable 
– Acier inoxydable : légère, résistante à la corrosion 
– Acier chromé : esthétique et facile à nettoyer 

• Dimensions types : 
– Longueur : 30 à 45 cm 
– Largeur : 20 à 30 cm 
– Hauteur : 2 à 5 cm selon les modèles 

• Compatibilité : 
– Spécifiquement conçue pour des cuisinières à deux feux (gaz ou mixtes) 
– Vérifiez les références du fabricant avant achat 

• Design : 
– Pieds antidérapants ou picots d’accroche 
– Fentes ou rebords pour améliorer la stabilité des ustensiles 

 

4. Points d'attention : 

• Manipulation avec précaution : Ne jamais déplacer la grille lorsqu’elle est chaude ou 
que des ustensiles sont posés dessus. 
• Remplacement en cas d’usure : Une grille endommagée peut provoquer des 
accidents domestiques (chute d’un récipient, fuite de liquide chaud). 
• Vérification de la stabilité : Avant chaque utilisation, assurez-vous que la grille est 
bien en place. 
• Respect des charges maximales : Ne surchargez pas la grille avec des ustensiles trop 



lourds. Cela pourrait la déformer ou nuire à la stabilité. 
• Utilisation conforme uniquement : Ne pas utiliser cette grille sur un appareil non 
prévu à cet effet (ex. : barbecue, feu de camp). 

 


