Informations relatives a la sécurité pour la manette pour
cuisiniere
¢ Avant d'utiliser lLa manette :

o Débranchez la cuisiniére : Avant d'installer ou de manipuler la manette,
assurez-vous que la cuisiniere est éteinte et débranchée pour éviter tout
risque de choc électrique.

o Vérification de l'état de la manette : Vérifiez que la manette est en bon
état avant l'installation. Une manette fissurée ou endommagée peut
entrainer des dysfonctionnements ou des risques de sécurité.

o Pendant Uutilisation:

o Réglage avec précaution : Ne forcez pas la manette lorsqu'elle est
difficile a tourner. Cela pourrait endommager le mécanisme interne de la
cuisiniere ou de la manette.

o Evitez le contact avec les surfaces chaudes : Lorsque vous manipulez la
manette, veillez a ne pas toucher les surfaces de cuisson chaudes pour
éviter les brilures.

o Apres utilisation :

o Veérification du bon fonctionnement : Apres avoir installé la manette,
vérifiez que les réglages fonctionnent correctement (pour la chaleur, la
minuterie, etc.). Si vous constatez un dysfonctionnement, remplacez
immédiatement la manette.

o Nettoyage : Apres l'utilisation, nettoyez la manette avec un chiffon doux
pour enlever toute accumulation de graisse ou de saleté.

Guide d'utilisation
1. Installation de la manette :

o Etape 1:Débranchez la cuisiniére : Avant de manipuler ou d'installer la
manette, assurez-vous que la cuisiniére est débranchée pour des raisons
de sécurité.

o Etape 2: Retrait de la manette défectueuse : Si vous remplacez une
manette défectueuse, retirez-la en dévissant ou en retirant le clip de
fixation, selon le modéle.



o Etape 3:Installation de la nouvelle manette : Alignez la nouvelle
manette sur son axe ou son mécanisme, puis fixez-la fermement en
suivant les instructions du fabricant. Assurez-vous que la manette est
correctement montée et qu'elle tourne librement.

o Etape 4 : Test de fonctionnement : Une fois installée, testez le bon
fonctionnement de la manette en la tournant et en vérifiant que les
réglages de la cuisiniére répondent correctement.

2. Utilisation de la manette :

o Réglage de la température : Utilisez la manette pour régler la
température des foyers de la cuisiniere ou du four. Tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre pour augmenter la température et dans le sens
inverse pour la diminuer.

o Réglage de la minuterie : Si la manette possede une fonction minuterie,
tournez-la pour sélectionner le temps de cuisson souhaité. Une fois le
temps écoulé, un signal sonore ou une alerte visuelle (selon le modele)
vous préviendra.

3. Entretien de la manette :

o Nettoyage : Nettoyez régulierement la manette avec un chiffon doux et
non abrasif pour éviter 'accumulation de graisse et de saleté. Evitez
d'utiliser des produits chimiques forts qui pourraient endommager la
surface de la manette.

o Veérification de la manette : Inspectez périodiquement la manette pour
vous assurer qu'elle fonctionne correctement et qu'il n'y a pas de jeu ou
de probleme de fonctionnement.

Caractéristiques supplémentaires

Compatibilité : La manette est généralement compatible avec la plupart des
modeles de cuisiniéres a gaz, électriques ou a induction. Cependant, il est
important de vérifier la compatibilité avec votre modele spécifique avant
d'acheter la manette.

Matériaux : Les manettes pour cuisinieres sont souvent fabriquées en plastique
durable, en métal, ou en acier inoxydable, offrant une résistance a la chaleur et a
l'usure.

Facilité d'installation : L'installation des manettes est généralement simple et
ne nécessite pas de compétences techniques spécifiques. Elle peut étre



effectuée a l'aide d'un tournevis ou en clipsant la manette sur 'axe de
commande.

o Design ergonomique : Les manettes sont congues pour offrir une prise
confortable, facilitant le réglage de la température ou de la minuterie. Certaines
manettes peuvent avoir des marques ou des numéros pour indiquer les
différentes températures ou plages de cuisson.

Point d'attention

e Surchauffe : Ne laissez pas la manette en contact direct avec des foyers chauds
ou des surfaces de cuisson. Cela pourrait endommager le matériau de la
manette, surtout si elle est en plastique.

¢ Manette défectueuse : Si vous constatez que la manette ne répond plus
correctement, qu'elle se bloque ou tourne de maniéere défectueuse, il est
essentiel de la remplacer rapidement. Un mauvais fonctionnement pourrait nuire
a l'efficacité de votre cuisiniere ou provoquer des accidents.

 Maintenance réguliere : Si la manette présente des signes d'usure, de grippage
ou d'accumulation de saleté, il est conseillé de la nettoyer régulierement ou de la
remplacer pour garantir une performance optimale.



