m LISEZ ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS DE CETTE NOTICE
AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE CET APPAREIL

CONSIGNES DE SECURITE / IMPORTANT :

e Un mauvais usage de I'appareil peut entrainer des risques de blessures : respectez
scrupuleusement les consignes de cette notice.

o Cet appareil ne peut pas étre utilisé par des enfants.

o Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou dénuées d’expérience ou de connaissance, si ils/elles sont
correctement surveillé(e)s ou si des instructions relatives a I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité leurs ont été données et si les risques encourus ont été appréhendés.

o Cet appareil est desting a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues
telles que: coins cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux, autres
environnements professionnels, fermes, utilisation par les clients des hotels, motels et
autres environnements a caractere résidentiel, environnements du type chambres d’hotes.

o Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service
apres-vente ou des personnes de qualification similaire afin d’éviter un danger.

o ATTENTION, RISQUE DE BRULURE - Cet appareil génére une vapeur d’eau trés chaude
(100°C/212°F) pour cuire les aliments.

 Soyez prudent si un liquide chaud est versé dans I'appareil car il peut étre éjecté en raison
d’'un dégagement de vapeur d’eau soudain.

e Ne vous approchez pas de I'appareil pendant la cuisson.

e N’ouvrez pas le couvercle tant que le cycle de cuisson n’est pas terminé (risque de
projection d’eau chaude).

¢ ATTENTION, RISQUE DE COUPURE - Les lames du couteau () sont extrémement

tranchantes.
 Respectez rigoureusement les instructions de démontage de la lame (entretien)
e Soyez vigilant(e) lorsque vous videz le bol

RACCORDEMENT ELECTRIQUE :

e \N'immergez jamais I'appareil dans I'eau.

e Débranchez I'appareil avant chaque montage, démontage ou nettoyage.
e Débranchez I'appareil si vous le laissez sans surveillance

o N'utilisez pas I'appareil si le cable d’alimentation est endommagé*.

e Débranchez I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement*

e Débranchez I'appareil s'il a été endommagé (chute, casse,...)*.

* contactez immédiatement le Service Aprés-Vente

VIGILANCE / ENFANTS :

e Placez 'appareil et son cordon électrique hors de portée des enfants.

* Refermez systématiquement le couvercle du bol (risque de coupure avec les lames).
e | e nettoyage de I'appareil ne doit pas étre effectué par un enfant.

e 'entretien de I'appareil ne doit pas étre effectué par un enfant.

 Ne laissez pas un enfant jouer avec I'appareil.



Le BABYCOOK® a été congu pour préparer sainement, simplement et rapidement les repas de votre bébé.

Il cuit, réchauffe et décongele les aliments a la vapeur en préservant leurs vitamines et assure un mixage

parfait. Cette nouvelle génération de Babycook a été développée pendant plus de 2 ans par les équipes

d'ingénieurs de Béaba afin d’apporter toujours plus de praticité, d’efficacité et de sécurité aux jeunes parents.

CONSIGNES D’UTILISATION

Nettoyage avant la premiére utilisation :

e Rincer les accessoires (bol, cuve, panier de cuisson et les 2 couvercles)

e |ancer un cycle de cuisson (niveau 3) avec uniquement de I'eau dans la cuve (sans aliments dans le
panier ou le bol)

e Rincer et laver les accessoires a I'eau chaude.

* Bien se laver les mains avant de manipuler les produits et nourriture destinés a votre bébé.

/\ ATTENTION

e Toujours utiliser I'appareil sur une surface solide et plane.

o Ne pas poser I'appareil proche d’une source de chaleur, plaque de cuissons. ..
e Ne pas transporter I'appareil a I'aide de la poignée du bol.

o Ne pas lancer de cycle de cuisson sans eau dans la cuve.

© Ne pas metire le bol « f » du Babycook au four ni au four micro-onde.

CYCLE DE cuIsSoN (voir P.1 (YD)

1. Déverrouiller le couvercle de la cuve de chauﬁage.

2. Lacuve de chauffe (i) est pourvue de graduations repérées de 1 a 3 qui permettent de doser les quantités

d'eau a verser et déterminent ainsi le temps de cuisson. Se reporter au guide de cuisson (p 6).

Verser la quantité d’eau nécessaire dans la cuve a I'aide du bol ou de tout autre récipient.

Fermer le couvercle de la cuve

Déverrouiller le couvercle pour accéder au bol.

Verifier que le couteau est correctement installé dans le fond du bol avec son joint. ATTENT|0N

AUX RISQUES DE COUPURE LORS DES MANIPULATIONS DES LAMES TRANCHANTES.

7. Couper les aliments en dés d’environ 1cm x 1cm et les placer dans le panier. Pour garantir une cuisson
homogene, il est conseillé de ne pas surcharger le panier.

8. chr le panier dans le bol en prenant soin de positionner la poignée du panier dans I'encoche du bol.
7
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9. Verrouiller le bol sur I'appareil A

10. Vérifier que le joint de sortie vapeur « j » n’est pas obstrug.

11. Fermer le couvercle du bol en alignant la poignée du couvercle avec celle du bol.

12. Brancher I'appareil sur une prise de courant adaptée. Un Bip retenti et les boutons de commande
s'allument puis s’éteignent.

13. Appuyer sur le bouton (=2) pour lancer le cycle de cuisson. B 'appareil Bip 1 fois, le symbole vapeur
s'allume.

14. A'la fin de la cuisson, I'appareil Bip 5 fois, le symbole vapeur du bouton clignote jusqu’a avoir appuyé
sur le bouton.

15. Déverrouiller le couvercle du bol en le saisissant par sa poignée. B&d Sinon ATTENTION R|SQUE DE
BRULURE

16. Retirer le panier a I'aide de sa poignée.

17. Réserver si vous le souhaitez le jus de cuisson situé dans le fond du bol pour I'intégrer a la préparation
et ainsi adapter la texture ou faciliter le mixage.

RECOMMANDATIONS

 Ne pas arréter la cuisson en cours de cycle pour éviter de laisser de I'eau dans la cuve de chauffe.
e Ne verser que de I'eau propre a la consommation et sans résidus alimentaires ou autres.

e Toujours vérifier la température des aliments avant de servir.

o || est recommandgé de ne pas chauffer la nourriture pendant une période trop longue.

cYCLE DE MIXAGE (vor P2 (IERED)
Veérifier que le couteau est correctement installé dans le fond du bol avec son joint. i I ATTENTION AUX

RISQUES DE COUPURE LORS DES MANIPULATIONS DES LAMES TRANCHANTES.
. Apres vérification de la cuisson, verser les aliments du panier dans le bol. Bl Selon la consistance
souhaitée, ajouter une partie du jus de cuisson avant de lancer le cycle.

2. Avant le début du cycle de mixage, placer le couvercle sur le bol m. Appuyez sur I'opercule pour que
celui-ci se place correctement

3. Fermer le couvercle du bol en alignant la poignée du couvercle avec celle du bol. 19]

4. Brancher I'appareil et appuyer sur le bouton (% dpar impulsion de 12 secondes maximum (arrét auto)
jusqu’a obtention de la consistance souhaitée.

5. Ouvrir le bol en poussant vers la droite la poignée du couvercle. & [21]

6. Meélanger si besoin la préparation avec une spatule en évitant de toucher les lames et refaire une
impulsion de mixage si nécessaire.

7. \Verser la préparation dans un petit pot ou une assiette. B

RECOMMANDATIONS

o Ne pas vider la préparation avec un ustensile susceptible d’abimer le couteau et de détériorer I'ustensile.
e Par mesure d’hygiéne essuyer la cuve avec un linge propre aprés chaque utilisation du Babycook.

RECHAUFFAGE ET DECONGELATION

e | es aliments a réchauffer ou décongeler seront préalablement déposés dans un récipient adapté placé
sans couvercle dans le panier de cuisson. Le récipient ne doit pas obstruer la sortie de vapeur « j »

e Doser 1 a 3 mesures d’eau dans la cuve suivant la quantité a réchauffer puis procéder comme pour le
cycle de cuisson.
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e | orsque le signal sonore retenti en fin de cycle, extraire le récipient a I'aide d’un linge (ATTENTION I'eau
résiduelle est tres chaude en fin de cuisson) et brasser le contenu a I'aide d’une spatule pour obtenir une
température homogeéne.

o Toujours bien vérifier la température avant de donner a manger a I'enfant.

NOTA : Bien qu'il soit toujours préférable d’utiliser des Iégumes et des fruits frais dont I'apport en vitamines

est optimal, il est tout a fait possible de cuire des légumes et fruits surgelés, préalablement décongelés

directement dans le bol du BABYCOOK® ou au réfrigérateur (ne jamais décongeler des aliments a

température ambiante).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

 Débrancher toujours I'appareil avant de procéder a son nettoyage.

o || est recommandé de laver a la main les parties démontables : bol, panier, couvercles, joints, couteau. ..
Ces éléments passent également au lave-vaisselle. L utilisation prolongée du lave-vaisselle peut provoquer
un vieillissement accéléré des éléments.

 Pour nettoyer le couteau et son joint, suivre les instructions de démontage et remontage :

Démontage

Nettoyer le corps de I'appareil avec une éponge humide et du produit pour vaisselle.

Ne jamais introduire de nourriture ou de jus de fruits dans la cuve, cela endommagerait la cuve inox.
Si vous utilisez le bol pour remplir la cuve d'eau, assurez-vous qu'il soit parfaitement propre sans
résidus de nourriture ou de jus a I'intérieur.

Lavez et rincez fréquemment la cuve. Certaines qualités d’eau et certains usages peuvent accentuer le
dépot de calcaire dans la cuve. Une cuve mal entretenue peut détériorer de maniére significative I'inox.

DETARTRAGE

e Conseillé tous les 50 cycles de cuisson environ.
o Utiliser exclusivement du vinaigre d’alcool alimentaire ou de produit d’entretien BEABA pour Babycook.
 Ne jamais utiliser de détartrant chimique ou détartrant a cafetiére dans la cuve.

1. Débrancher votre appareil, le détartrage se fait a froid sans cycle de

chauffe. @w

2. Verser un mélange de 100 ml d’eau et 100 ml de vinaigre d"alcool ou du

produit d’entretien BEABA pour Babycook dans la cuve. \ Py r@
3. Laisser reposer une nuit complete avec le couvercle ouvert. &g
4. Vider le contenu de la cuve en retournant le produit.
5. Rincer a I'eau claire la cuve au moins 2 fois en vidant a chaque fois son @
contenu. .
6. Remettre le couvercle.
7. Lancer 2 cycles de chauffe avec de I'eau claire dans la cuve (niveau 1 = (@\
110 ml) sans nourriture s \\\

=2\
8. Bien rincer le bol a I'eau claire avant nouvelle utilisation. f’??@\\
9. Enfonction de la nature de I'eau du robinet, vous pouvez avoir a détartrer @)}/

votre appareil plus fréquemment.



QUESTIONS / REPONSES.

Un tableau & jour et détaillé est présent sur le site internet de BEABA

Le produit ne
fonctionne pas

o Assurez vous que I'appareil est bien relié au réseau électrique.
o Vérifier que le bol est verrouillé sur la base H que le couvercle est bien
verrouills 8.

Le bol fuit

o Vérifier que le couvercle est correctement positionng.

o Vérifier que le panier de cuisson (ou le Rice Cooker) est correctement placé
dans le bol Ml .

o \grifier le montage du joint sur le couteau (se référer au paragraphe
NETTOYAGE ET ENTRETIEN).

o \/grifier I'état du joint du couteau et le remplacer si nécessaire.

o \érifier le bon verrouillage de la lame KA .

Mes fruits et
|égumes ne sont
pas cuits en fin de
cycle

e | n'yaplus d’eau dans la cuve :
- La quantité d’eau initiale était trop faible. Remplir de nouveau la cuve avec
110 ml d’eau (niveau 1) et relancer un cycle.
- Les performances de chauffe diminuent : lancer un ou plusieurs cycles de
détartrage (se référer au paragraphe DETARTRAGE).
o || reste de I'eau dans la cuve : le cycle de cuisson s’est interrompu :
- Relancer un cycle en vous assurant que le couvercle ainsi que le bol soient
bien verrouillés IEl et .
- Sinon appeler le SAV

Le Babycook siffle
au départ du cycle
de chauffe.

e | e circuit de vapeur est peut étre bouché m

e Arréter immédiatement le cycle en appuyant sur le bouton (=D).

e Ne pas ouvrir le couvercle et attendre que I'appareil ne fasse plus de vapeur,
qu'il n'y ait plus de sifflement (environ 10 mn).

e Quuvrir le couvercle de la cuve et du bol.

o \/érifier que le trou du couvercle du bol @ et le joint 0 ne sont pas bouchés.

e Sinon, les déboucher.

GUIDE DE CUISSON
Aliments Niveau / Volume d’eau
1 2 3
110ml 130 ml 150 ml
Légumes*
Pommes de terre* .
Carottes* .
Navets* .
Haricots verts .
Courgettes .
Poireaux o
Petits pois J
Courge* ]
Chou-fleur o
Viandes rouges .
CUISSON Viandes blanches °
Poissons .
Fruits
Pommes o
Poires .
Fraises .
Abricots .
Ananas i
Féculents
Riz*** .
Pétes *** .
RECHAUFFAGE Petit pot y(temps 4 adapter selon . .
la quantité)
DECONGELATION | Petit pot .
Temps de cuisson ou de chauffe ** env. 13 min env. 18 min env. 24 min

INFORMATIONS TECHNIQUES

Tension / Puissance : Se référer a la plaque signalétique qui se trouve sous I'appareil.
Température d’usage : 10 a 40°C.

* Coupés en petits dés 1 cm x 1 cm.

** Temps de cuisson approximatif pour un panier plein (env. 600gr).

*** Utilisez le panier Pasta Rice Cooker vendu séparément.
Pour la fonction réchauffage, la température de départ peut aussi influencer le temps de chauffe.
Pour la fonction décongélation, en fonction de la quantité un deuxieme cycle peut étre utile.

ananiAanAan



Babycook

Froon

o ® Removable bowl lid © Tank seal
| O Mixing lid @ Stainless steel tank
L O Stainless steel cooking/reheating basket 0 Steam outlet/seal
@ Cooking basket handle @ Control button
e Stainless steel mixing blade 1- Cooking
@ Rubber seal 2- Mixing
@ Glass bow!l @ Power cord
@ Tanklid

m READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE
USING THIS APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

SAFETY INSTRUCTIONS / IMPORTANT:

e Incorrect use of the appliance may cause injury: carefully follow these instructions.
e This appliance must not be used by children.

e This appliance may be used by people with reduced physical, sensory or mental capacities, or without
any experience or knowledge, if they are correctly supervised or if the instructions for using the
appliance safely have been provided and the risks have been understood.

o This appliance is designed for domestic use or similar such uses as: staff kitchen areas in shops,
offices, other professional environments, farms, customer use in hotels, motels and other residential
types of environment such as bed and breakfast accommodation.

o [f the power cord is damaged, it must be replaced by BEABA, its Customer Service or similar qualified
people to avoid any danger.

o CAUTION, RISK OF BURNS - This appliance generates very hot steam (100°C/212°F) in order to
ook food.

e Be cautious if warm liquid is poured into the stainless steel tank, a build-up can occur and steam
can suddenly be ejected.

® Keep a safe distance from the appliance while it is cooking.

* Do not open the lid until the cooking cycle is finished (hot water projection hazard).
o CAUTION, RISK OF CUTTING - The mixing blades (d) are extremely sharp.

e Carefully follow the instructions for dismantling the mixing blade (cleaning)

* Be careful when emptying the glass bow.

POWER CONNECTION:

o Never immerse the appliance in water.

e Always unplug the appliance before assembling, dismantling or cleaning.
e Unplug the appliance when not in use.

e Do not use the appliance if the electrical cord is damaged™.

e Unplug the appliance if it is not working properly*

e Unplug the appliance if it is damaged (dropped, broken,...)*.

* immediately contact Customer Services

CAUTION/CHILDREN:

e Keep the appliance and the cord out of children’s reach.

e Always close the glass bowl lid (risk of cutting from the mixing blades).
e The appliance must not be cleaned by a child.

e The appliance must not be maintained by a child.

o Never let a child play with the appliance.



Babycook® has been designed to prepare healthy meals simply and rapidly for your baby. It cooks, reheats

and defrosts food by steaming while preserving vitamins and ensures a perfect blending. The Béaba team

of engineers have worked over more than 2 years to develop this new generation of Babycook to provide

even more efficiency, security and practicality to parents.

INSTRUCTIONS FOR USE

Clean before using for the first time:

e Rinse the accessories (glass bowl, stainless steel basket and the 2 lids)

e | aunch a cooking cycle (level 3) with only water in the tank (no food in the stainless steel basket or the
glass bowl)

e Rinse and wash the accessories in hot water.

e Wash your hands before handling your baby’s products and food.

/\ WARNING

o Always use the appliance on a solid and even surface.

e Do not place the appliance near a heat source, hotplates...

Do not carry the appliance by the glass bowl handle.

Do not launch a cooking cycle if there is no water in the stainless steel tank.

Do not put the Babycook glass bow! (f) in a traditional oven or in a micro-wave oven.

COOKING CYCLE (see 1 (D)

1. Open the stainless steel tank by releasing the tank lid.

2. The stainless steel tank (i) has graduations from 1 to 3 for measuring the quantity of water to be used
and therefore determining the cooking time. B Refer to the cooking guide (p 10).

3. Pour the required amount of water into the stainless steel tank using the glass bowl or any other
clean container.

4. Lock the tank lid.

5. Unlock the lid to reach the bowl.

6. Check that the mixing blade is correctly installed at the base of the glass bowl with the seal.
WARNING RISK OF CUTTING WHEN HANDLING SHARP BLADES;

7. Cut the food into Tcm x 1cm cubes and place them in the stainless steel basket. To ensure even
cooking, it is advised to not overload the stainless steel basket.

8. Place the stainless steel basket in the glass bowl, aligning the stainless steel basket handle with the
glass bow! handle.

9. Lock the glass bow! onto the appliance. [ 5|

10. Check that the steam outlet seal (j) is not blocked. 9|

11. Close the bowl lid by aligning the lid handle with that of the glass bowl.

12. Plug the appliance into a power socket. A beep sounds and the control buttons light up and then
switch off.

13. Press the control button (=) to launch the cooking cycle. B The appliance beeps once, the steam
light switches on.

14, At the end of the cooking cycle, the appliance beeps 5 times, the steam light flashes until the control
button is pressed.

15. Unlock the bow! lid using the glass bow handle. I GAUTION RISK OF BURNING

16. Remove the stainless steel basket using the stainless steel basket handle.

17.1f you wish, set aside the cooking juices collected in the bottom of the glass bowl to add to the
preparation and adjust texture or facilitate mixing.

RECOMMENDATIONS

Do not stop cooking during the cycle to avoid leaving water in the stainless steel tank.
e Only pour clean drinking water which contains neither food nor residue.

e Always check food temperature before feeding a child.

e |t is recommended to not heat food over a too long period.

MIXING CYCLE (see P2 (END)

1. Check that the mixing blade is correctly installed at the base of the glass bow! with the bowl seal.
WARNING RISKS OF CUTTING WHEN MANIPULATING SHARP BLADES.

2. After checking that the food is cooked, transfer the food from the stainless steel basket into the glass
bow!. LM According to desired consistency, add some of the cooking juices before launching the
mixing cycle.

3. Place the mixing lid on the glass bowl BB, Press on the lid to ensure it is correctly in place.

4. Close the glass bowl lid aligning the lid handle with that of the glass bowl.

5. Plug in the appliance and press the control button (%) to reach required consistency. The button can
be pressed a maximum of 12 seconds continuously and then it will automatically stop.

6. Open the glass bow! by pushing the bowl lid handle to the right.

7. If necessary stir the preparation with the spatula and avoid touching the mixing blade, then if needed
renew the mixing process.

8. Pour the preparation into a small jar or a plate.

RECOMMANDATIONS

© Do not empty the glass bowl using a utensil that may damage the mixing blade or deteriorate the utensil.
e For hygiene reasons, wipe the stainless steel tank dry with a clean towel after using the Babycook

REHEATING AND DEFROSTING

e The foods to be reheated or defrosted should be placed in a suitable container, without a lid, in the
stainless steel basket. The container must not block the steam outlet ()

e Pour 1 to 3 measurements of water into the stainless steel tank according to the quantity to be reheated
then proceed with a cooking cycle.
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 When the beep sounds at the end of the cycle, remove the container using a pot holder (WARNING the
residual water is very hot at the end of the cooking cycle) and stir the contents with a spatula to obtain
an even temperature.

o Always check food temperature before feeding a child.

NOTE: Although it is always preferable to use fresh vegetables and fruit containing optimal vitamins, it is
possible to cook frozen vegetables and fruit which have been defrosted directly in the BABYCOOK glass
bow! or in the refrigerator (never defrost foods at room temperature).

CLEANING AND MAINTENANCE

o Always unplug the appliance before cleaning it.
e |t is recommended to hand wash the detachable parts: glass bowl, stainless steel basket, lids, seals,
mixing blade...

e These parts are also dishwasher safe. Long-term dishwasher cleaning can result in premature wear
of the parts.

e To clean the blade and the seal, follow the dismantling and assembly instructions:

Dismantling

Clean the main body with a wet sponge and soap.

Never fill the stainless steel tank with food or fruit juice, this would damage the stainless steel tank.
When using the glass bowl to fill the tank, make sure that the glass bowl is clean and does not contain
any residue of food or juice.

Wash and rinse the stainless steel tank often. Some types of water and use can lead to a build-up of
limescale in the stainless steel tank. Without sufficient maintenance the stainless steel can significantly
deteriorate.

DESCALING

e Recommended every 50 cycles approximately.
e Only use white vinegar or the BEABA cleaning product for Babycook.

e Never use a chemical descaling product or a coffee machine descaling product in the stainless steel
tank.

1. Unplug your appliance, descaling is done when the appliance is cold. AN w
2. Pour a mixture of 100ml of water with 100ml of white vinegar or 100ml of @

the BEABA cleaning product for Babycook into the stainless steel tank. : 1
3. Leave to soak overnight with the lid off. | @
4. Empty the contents of the stainless steel tank by tilting the appliance. -

5. Rinse the stainless steel tank with clear water at least 2 times, emptying the
tank each time.

6. Replace the lid.

7. Launch 2 heating cycles with clear water in the stainless steel tank (level 1 ‘\\ 9) \\

= 110ml) without food N\

, | . N (m ﬁ\ \

8. Rinse the glass bowl well with clear water before using again. w} i)
9. According to the tap water hardness, you may have to descale your appliance “

more frequently.



FAQ

An updated and detailed chart is available on the BEABA website.

The appliance
does not work

e Check that the appliance is connected to the electricity network.
e Check that the glass bowl is locked onto the base B and that the bow! lid is
correctly locked into place m

The glass bowl
leaks

e Check that the bowl lid is correctly in place.

e Check that the stainless steel basket (or the rice cooker) is correctly placed in
the glass bowl.

e Check the seal is correctly mounted on the mixing blade (refer to paragraph
CLEANING AND MAINTENANCE).

o Check the condition of the rubber seal and replace it if necessary

e Check the mixing blade is locked into place.

My fruits and
vegetables are not
cooked at the end

e There is no more water in the stainless steel tank:
- The initial quantity of water was not enough Refill the stainless steel tank
with 110 ml of water (level 1) and relaunch a cycle.
- The heating performance has decreased: launch one or several descaling
cycles (refer to the DESCALING paragraph).
o There is water left in the stainless steel tank: The cooking cycle was interrupted:

heating cycle

of a cycle - Relaunch a cycle ensuring that the lid as well as the glass bow! are locked
in place [ 5 [ETY 0]
- Contact Customer Service
e The steam outlet may be blocked. m
The Babycook e Stop the cycle immediately by pressing the control button. (=D).
whistles at the © Do not open the lid and wait until steam is no longer produced (approximately
beginning of the 10 mins).

e Open the lids of the stainless steel tank and the glass bowl.
e Check that the hole in the glass bowl lid e and the outlet 0 are not obstructed.
e |f they are obstructed, unblock them

COOKING GUIDE
Foods Level of water / Volume
1 2 3
110ml/3,7floz | 130 ml /4,4 floz | 150 ml / 5,1 fl 0z
Vegetables*
Potatoes™ .
Carrots* .
Turnips* .
Green beans .
Courgettes/Zucchini .
Leeks .
Peas .
Pumpkin* .
Cauliflower o
Red meat .
COOKING White meat °
Fish .
Fruit
Apples °
Pears .
Strawberries .
Apricots .
Pinaepple .
Starchy foods
Rice *** J
Pasta *** .
REHEATING §$ﬁ:iltf/?r (cooking time depends on the . .
DEFROSTING Small jar .

Cooking or reheating time **

Approx. 13 mins

Approx. 18 mins

Approx. 24 mins

SPECIFICATIONS

Voltage / Power: Refer to the information panel under the appliance.

Temperature scale: 10 to 40°C.

10

* Cutinto 1x1 cm cubes.

** Approximate cooking time for a full basket (approx. 600 gr).

*** Use the Pasta Rice Cooker basket sold separately.
For the reheating function, the initial temperature may influence the reheating cycle.
For the defrosting function, a second cycle may be necessary depending on the quantity.
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% Babycook

©® Verwijderbaar komdeksel
© Pureerdeksel

Stoom- en opwarmmandie in inox
© (VS = Roestvrijstalen)

@ Handvat van het stoommandje

© Roesturijstalen (RVS) mixmes

@ Pakking/rubbertie mixmes

© Glazen mengkom

@ Deksel van het verwarmingsreservoir

@ Pakking/rubbertje van het
verwarmingsreservoir

0 Roestvrijstalen verwarmingsreservoir
0 Pakking/rubbertje / stoomuitgang
@ Bedieningsknop

1- Stomen

2- Mixen

@ Snoer
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LEES DE INSTRUCTIES VAN DEZE HANDLEIDING AANDACHTIG
DOOR VOOR HET EERSTE GEBRUIK VAN HET APPARAAT

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES / LET OP:

e Een verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsel:

 neem de aanwijzingen in deze handleiding nauwlettend in acht.

e Dit apparaat mag niet door kinderen gebruikt worden.

o Dit apparaat kan gebruikt worden door personen met lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke
beperkingen of zonder ervaring of kennis, bij voldoende toezicht en als ze de juiste aanwijzingen en
uitleg met betrekking tot een veilig gebruik verstrekt krijgen en ze de bijbehorende gevaren begrijpen.

e Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik of soortgelijke omstandigheden zoals:
pauzeruimtes voor het personeel in winkels, kantoren en overige werkplaatsen, boerderijen, gebruik
door klanten in hotels, motels en overige types woonruimtes, accommodaties van het B&B type.

e Als het snoer beschadigd is, moet deze vervangen worden door de fabrikant, de after sales dienst of
een erkende persoon om gevaar te voorkomen.

o LET OP, RISICO OP BRANDWONDEN - Dit apparaat produceert hete stoom (100°C/212°F) om de
voedingsmiddelen te koken.

o Wees voorzichtig bij het gieten van hete vloeistoffen in het apparaat daar deze kunnen opspatten door
het plotseling vrijkomen van stoom.

o Blijf tijdens de bereiding op afstand van het apparaat.

e Open de deksel niet als de stoomceyclus niet voltooid is (risico op opspattend heet water).

o LET OP, RISICO OP SNIJWONDEN - het mixmes (d) is zeer scherp.

e | eef de instructies voor het demonteren van het mes (onderhoud) nauwlettend op.

e \l/ees voorzichtig bij het legen van de kom.

AANSLUITING:

e Dompel het apparaat nooit onder in water.

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voor het monteren, demonteren of het reinigen.

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als u het apparaat zonder toezicht laat.

e Gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigd is*.

* Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als het niet correct werkt*,

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als het beschadigd is geraakt (val, gebroken
onderdelen, ...)".

* neem direct contact op met de After Sales dienst.

OPLETTENDHEID / KINDEREN:

e Plaats het apparaat en het snoer altijd buiten bereik van kinderen.

o Sluit systematisch de komdeksel (risico op snijwonden door het mixmes).

e Het apparaat mag niet door kinderen gereinigd worden.

e Het onderhoud aan het apparaat mag niet door kinderen uitgevoerd worden.

e | aat kinderen nooit met het apparaat spelen.



De BABYCOOK® is speciaal ontworpen om handig en snel gezonde maaltijden voor uw baby klaar te maken.

Hij kookt, verwarmt en ontdooit etenswaren door middel van stoom waardoor de vitamines optimaal behouden

blijven en de ingrediénten goed gemixt kunnen worden. De teams van Béaba ingenieurs hebben 2 jaar aan deze

nieuwe generatie van de Babycook gewerkt om het gebruik ervan nog handiger, efficiénter en veiliger te maken

voor de jonge ouders.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Reiniging voor het eerste gebruik:

 Spoel alle accessoires (kom, reservoir, stoommand en de 2 deksels) schoon.

o Start een kookcyclus (niveau 3) op met uitsluitend water in het reservoir (zonder etenswaren in de mand
of de kom).

o \Was de accessoires af en spoel ze schoon met warm water.

e Vas zorgvuldig uw handen alvorens de producten en de voor uw baby bestemde etenswaren aan te raken.

ANLETOP

e Gebruik het apparaat altijd op een viakke en stabiele ondergrond.

e Plaats het apparaat niet in de nabijheid van hittebronnen, kookplaten...

o Verplaats het apparaat niet door het aan het handvat van de kom te dragen.
o Start nooit een kookcyclus op zonder water in het reservoir.

e Zet de kom “f” van de babycook niet in de oven of de magnetron.

KOOKGYCLUS (Zie blz. 1 (D)

. Ontgrendel het deksel van het verwarmingsreservoir. [ 1]

Het verwarmingsreservoir (i) is voorzien van een maatverdeling van 1 /m 3 om de hoeveelheden water te

doseren en de kooktijd te bepalen. B2 A Raadpleeg de kookgids (blz. 6).

Giet de vereiste hoeveelheid water in het reservoir met behulp van de kom of een andere maatbeker.

Vergrendel de deksel van het verwarmingsreservoir.

Ontgrendel de deksel voor toegang tot de kom.

Controleer of het mes correct met de pakking op de bodem van de kom geinstalleerd is. LET OP,

RISICO OP SNIJWONDEN BIJ HET HANTEREN VAN DE SCHERPE MESBLADEN.

7. Snij de voedingsmiddelen in blokjes van circa 1 cm x 1 cmen Ieﬁe in het mandje. Voor een gelijkmatig

kookproces raden wij u aan het mandie niet overmatig te vullen.

8. Zetde mand in de kom er zorg ervoor dat het handvat van de mand in de uitsparing van de kom rust.

9. Vergrendel de kom op het apparaat. 5 ]

10. Controleer of de afdichting van de stoomuitgang «j» niet verstopt is. 9 ]

11. Sluit de kom en lijn hierbij het handvat van de deksel uit op die van de kom.

12. Sluit het apparaat aan op een geschikt stopcontact. Er weerklinkt een piep en de bedieningsknoppen
lichten op en gaan vervolgens weer uit. Bl

13. Druk op de knop (=) om de kookcyclus op te starten. KE Het apparaat piept 1 maal, het stoomsymbool
licht op.

14. Aan het einde van de kooktijd, piept het apparaat 5 maal, en knippert het stoomsymbool totdat u op de

toets drukt.
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15. Ontgrendel de deksel van de kom en pak deze vast via het handvat. LET OP R|S|CO OP
BRANDWONDEN als u niet het handvat gebruikt.

16. Verwijder de mand met behulp van het handvat.

17. Bewaar indien gewenst het kookvocht onder in de kom om het aan de bereiding toe te voegen om de
textuur aan te passen of het mixen te vereenvoudigen.

AANBEVELINGEN

e Onderbreek het koken niet tijdens de cyclus om te voorkomen dat er water in het verwarmingsreservoir
blijft staan.

e Giet uitsluitend schoon en voor consumptie geschikt water zonder etensresten of overige in het reservoir.

e Controleer altijd de temperatuur van de voedingsmiddelen alvorens ze aan uw baby te geven.

e Het wordt aangeraden de etenswaren niet langdurig op te warmen.

MIXCYCLUS (zee vr-. - GEENED)

1. Controleer of het mes correct met de pakking op de bodem van de kom geinstalleerd is. LET OP,
RISICO OP SNIJWONDEN BIJ HET HANTEREN VAN DE SCHERPE MESBLADEN.

2. Breng, na gecontroleerd te hebben of de voedingsmiddelen gaar zijn, deze over van het mandje in de kom.
17] I Afhankelijk van de gewenste consistentie kunt u een gedeelte van het kookvocht toevoegen alvorens
de cyclus op te starten.

3. Plaats de deksel, voor het starten van de mixcyclus, op de kom BB ok op de deksel om deze correct
te plaatsen

4. Sluit de kom en lijn hierbij het handvat van de deksel uit op die van de kom.

5. Sluit het apparaat aan en druk op de knop (), per iEEuIs van maximaal 12 seconden (automatische
uitschakeling) tot de gewenste consistentie bereikt is.

6. Open de kom door het handvat van de deksel naar rechts te duwen.

7. Roer de maaltijd door met een spatel en voorkom het mixmes te raken en geef indien nodig nog een
extra impuls.

8. Giet de bereiding in een potje of op een bord.

AANBEVELINGEN

o Verwijder de bereiding niet met keukengerei dat het mes of het keukengerei kan beschadigen.
e \leeg, om hygiénische redenen, het reservoir na elk gebruik van de Babycook af met een schone doek.

VERWARMEN EN ONTDOOIEN

e Doe de te verwarmen of te ontdooien voedingsmiddelen in een geschikt potje en plaats dit zonder deksel in
het stoommandie. Het potje mag de stoomuitgang “j” niet verstoppen» «

e \Meet 1 tot 3 streepjes water af naargelang de te verwarmen hoeveelheid en ga vervolgens op dezelfde
manier te werk als bij het koken.

e Als het geluidssignaal van de kooktijd weerklinkt, kunt u het potje met een theedoek uit het mandje halen
(LET OP het restwater is zeer heet bij het einde van de kooktijd) en de inhoud doorroeren met een spatel om
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een homogene temperatuur te verkrijgen.
o Controleer altijd de temperatuur van de voedingsmiddelen alvorens uw kindje te laten eten.
OPM.: hoewel het altiid beter is om verste groente en fruit te gebruiken omdat die de meeste vitamines

bevatten, kunt u ook diepvriesgroente en -fruit klaarmaken, na deze eerst direct in de kom van de BABYCOOK®
of in de koelkast te hebben ontdooid (ontdooi nooit voedingsmiddelen bij omgevingstemperatuur).

REINIGING EN ONDERHOUD

o Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact alvorens het te reinigen.

o Vij raden u aan om de demonteerbare onderdelen: kom, mand, deksels, pakkingen/rubbertjes, mes... met
de hand af te wassen.

o Deze elementen zijn tevens geschikt voor de vaatwasmachine. Het veelvoudig gebruik van de vaatwasmachine
kan echter leiden tot vroegtijdige slijtage van de elementen.

e \/olg, voor het reinigen van het mixmes en de pakking/het rubbertje de instructies voor het demonteren en
hermonteren op:

2

Demontage

Reinig de behuizing van het apparaat met een vochtige spons en afwasmiddel.
Zorg ervoor dat er nooit etenswaren of vruchtensap in het reservoir terecht komen omdat dit het rvs reservoir
zal beschadigen.

Als u de kom gebruikt om het reservoir te vullen, controleer dan of deze volledig schoon is en geen sporen van
etenswaren of vruchtensap bevat.

Reinig en spoel het reservoir regelmatig schoon. Sommige types waterkwaliteit en gebruik kunnen de
kalkaanslag in het reservoir verergeren. Een slecht onderhouden reservoir kan op aanzienlijke wijze het rvs
aantasten.

ONTKALKEN

e \We raden het aan het apparaat om de 50 kookcycli te ontkalken.
e Gebruik uitsluitend natuurazijn of het specifieke Babycook reinigingsmiddel van BEABA.
e Gebruik nooit chemische ontkalkingsmiddelen of ontkalkingsmiddel voor koffiezetapparaten in het reservoir.

1. Schakel het apparaat uit, het ontkalken wordt in een koud apparaat zonder \g_%l_z/
verwarmeyclus uitgevoerd. @
&

2. Giet een mengsel van 100 ml water en 100 ml natuurazijn of het Babycook : ‘

reinigingsmiddel van BEABA in het reservoir. e TS

L9
5. Spoel het reservoir minstens 2 maal met schoon water en gooi de inhoud hierbij

‘. 1 2 -
telkens weg.

6. Breng de deksel opnieuw aan. @}\‘\\\\
R\

\ :@\\\\

7. Start een verwarmeyclus op met schoon water in het reservoir (niveau 1 =110 /é/\(
L) !

3. Laat dit een hele nacht inwerken met open deksel.
4. Leeg de inhoud van het reservoir door het product om te keren.

ml) zonder voedingsmiddelen.
8. Spoel de kom goed schoon met water alvorens het opnieuw te gebruiken. \—/
9. Afhankelijk van het type kraanwater moet u het apparaat vaker ontkalken.



VRAGEN/ANTWOORDEN

Op de website van BEABA kunt u een bijgewerkte en gedetailleerde tabel raadplegen.

e Controleer of het apparaat is aangesloten op de elektriciteit.

Het product werkt
meétpro vetwer e Controleer of de kom op de basis [ 5| vergrendeld is en of het deksel
' vergrendeld is. m
e Controleer of de deksel correct is aangebracht.
e Controleer of het mandije (of de Rice Cooker) correct in de kom is geplaatst.
De kom lekt. e Controleer de montage van de afdichting op het mes (raadpleeg de paragraaf

 REINIGING EN ONDERHOUD).
e Controleer de staat van de afdichting van het mes en vervang indien nodig.
e Controleer de correcte vergrendeling van het mes

Het fruit en de
groente zijn niet
gaar aan het einde

o Er zit geen water meer in het reservoir:
- De hoeveelheid water bij het starten is ontoereikend. Vul het reservoir met
110 ml water (niveau 1) en start een nieuwe cyclus.
- Het apparaat wordt niet warm genoeg: voer één of meerdere ontkalkingscycli
uit (zie de paragraaf ONTKALKEN)
o Er blijft water in het reservoir staan: de kookcyclus werd onderbroken:

van de kooktid. - Start een nieuwe cyclus op en controleer of de deksel en de kom goed
vergrendeld zijn [ 5 [ 1ol
- Neem anders contact op met de After Sales dienst

 Het stoomcircuit is wellicht verstopt m
De Babycook o Schakel de kookcyclus onmiddellijk uit door op de (<)) knop te drukken.
fluit bij het e Open de deksel niet maar wacht tot het apparaat geen stoom meer afgeeft en
starten van een tot het fluiten ophoudt (circa 10 min.)
verwarmeyclus e Open de deksel van het verwarmingsreservoir en de kom.

* Controleer of het gat van de kom @ en de afdichting @ niet verstopt zin.

e Ontstop deze anders.

TECHNISCHE GEGEVENS

Spanning/Vermogen: Raadpleeg het typeplaatje onder het apparaat.

Gebruikstemperatuur: 10 tot 40°C.
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KOOKGIDS
Etenswaren Hoeveelheid water / niveau
1 2 3
110 ml 130 ml 150 mi
Groenten *
Aardappelen* .
Wortelen * L
Witte knolletjes * .
Sperziebonen .
Courgettes .
Prei o
Doperwtjes o
Pompoen* ]
Bloemkool o
Rood viees .
KOOKTIJD Wit viees .
Vis .
Fruit
Appels o
Peren .
Aardbeien .
Abrikozen .
Ananas 4
Zetmeelproducten
Rijst *** .
Pasta *** .
OPWARMEN :ggzeﬁtri]j; (;an te passen aan de . .
ONTDOOIEN Potje o
Kook- of opwarmtijd ** circa 13 min circa 18 min circa 24 min

* Gesneden in blokjes van 1 cm x 1 cm.

** Gemiddelde kooktijd voor een vol mandje(circa 600gr).

*** Gebruik de apart verkrijghare Pasta Rice Cooker.

Bij gebruik van de verwarmfunctie, is de starttemperatuur eveneens van invioed op de verwarmtijd.
Voor de ontdooifunctie kan het naargelang de hoeveelheid nodig zijn een tweede cyclus op te starten.




Babycook

Froon

© Abnehmbarer Krugdeckel

© Mixdeckel

© Garkorb / Korb zum Erwarmen aus Edelstahl
@ Giiff des Garkorbs

© Mixmesser aus Edelstahl

@ Mixmesserdichtung

© Mixkrug aus Glas

@ Deckel des Heizbehdlters

@ Deckeldichtung des Heizbehélters
@ Heizbehélter aus Edelstahl
@ Dichtung / Dampfauslass
@ Bedienknopf
1- Garen
2- Mixen
@ Stromkabel
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m LESEN SIE DIESE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER ERSTEN
VERWENDUNG DES GERATS AUFMERKSAM

SICHERHEITSHINWEISE / WICHTIG:

e Fine falsche Nutzung des Geréts kann zu Verletzungen fihren: Halten Sie diese Gebrauchsanweisung
genau ein.

e Digses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden.

* Digses Gerat kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder geistigen Féhigkeiten
oder unzureichenden Erfahrungen oder Kenntnissen verwendet werden, wenn sie entsprechend
{iberwacht werden oder zuvor hinsichtlich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die moglichen Gefahren verstanden haben.

* Digses Gerat st flr den Hausgebrauch und ahnliche Verwendungszwecke bestimmt wie: Kochnischen
fiir Personal in Geschdften, Biiros und anderer Berufsumgebung, Bauernhéfe, durch Kunden von
Hotels, Motels und anderen Unterkiinften, in Pensionen oder dhnlichem.

o ACHTUNG, VERBRENNUNGSRISIKO - Dieses Gerat produziert sehr heifen Wasserdampf
(100°C/212°F), um die Lebensmittel zu garen.

e Seien Sie vorsichtig, wenn heiBe Fliissigkeit ins Gerét geschittet wird, da es durch plétzliche
Entstehung von Wasserdampf herausspritzen kann.

* Gehen Sie wahrend des Garens nicht nahe an das Gerat.

« Offnen Sie den Deckel nicht, solange das Garprogramm nicht beendet ist (Gefahr von spritzendem
heiBen Wasser).

o ACHTUNG, GEFAHR VON SCHNITTVERLETZUNGEN - Die Messerkiingen (d) sind extrem schar.

e Halten Sie sich genau an die Demontageanweisungen fiir die Klinge (Pflege)

* Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Krug ausleeren.

STROMANSCHLUSS

e Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser.

o Stecken sie das Gerat vor der Montage, Demontage oder Reinigung ab.

e Stecken Sie das Gerat ab, wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen.

e Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Stromkabel beschédigt ist*.

e Stecken Sie das Gerat ab, wenn es nicht richtig funktioniert*

o Stecken Sie das Gerat ab, wenn es beschddigt wurde (Fall, Bruch,...)*.

*Wenden Sie sich sofort an den Kundendienst.

VORSICHTSMASSNAHMEN / KINDER:

e Halten Sie das Gerat und sein Stromkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern.

o SchlieBen Sie jedes Mal den Deckel der Schiissel wieder (Gefahr von Schnittverletzungen durch die
Klingen).

* Die Reinigung des Gerats darf nicht durch ein Kind erfolgen.

e Die Pflege des Gerdts darf nicht durch ein Kind erfolgen.

e | assen Sie niemals ein Kind mit dem Gerdt spielen.



Der BABYCOOK® wurde entwickelt, um die Mahizeiten Ihres Babys gesund, einfach und schnell zuzubereiten. Er

kocht, erhitzt und taut die Lebensmittel mit Dampf auf, wodurch deren Vitamine bewahrt werden, und gewdhrleistet

ein perfektes Mixen. Diese neue Generation des Babycooks wurde wahrend 2 Jahren von den Ingenieurteams

von Béaba entwickelt, um ihn fiir junge Eltern noch praktischer, effizienter und sicherer zu machen.

NUTZUNGSHINWEISE

Reinigung vor der ersten Verwendung:

o Spiilen Sie das Zubehér (Krug, Garkorb und die 2 Deckel) ab.

o Starten Sie ein Garprogramm (Niveau 3) nur mit Wasser im Heizbehdlter (ohne Lebensmittel im Korb oder
Krug).

e Spllen Sie das Zubehdr ab und waschen Sie es mit heiBem Wasser.

e \Waschen Sie sich sorgféltig die Hande, bevor Sie Produkte und Nahrung fiir Ihr Baby beriihren.

A\ ACHTUNG

e \erwenden Sie das Gerat immer auf einer stabilen und ebenen Flache.

o Stellen Sie das Geréat nicht in die Néhe einer Hitzequelle, Kochplatte,...

o Transportieren Sie das Gerdt nicht am Griff des Krugs.

e Starten Sie das Garprogramm nicht ohne Wasser im Heizbehélter.

o Stellen Sie den Krug (f) des Babycook nicht in den Ofen oder die Mikrowelle.

GARPROGRAMM (siche . (YD)

1. Entriegeln Sie den Deckel des Heizbehélters. [ 1]

2. Der Heizbehélter (i) besitzt eine Skala von 1 bis 3 zur Dosierung der einzufiillenden Wassermenge und
somit zur Festlegung der Garzeit. A Beziehen Sie sich hierfir auf den Kochleitfaden (S. 14).

3. Geben Sie mit Hilfe des Krugs oder eines anderen Behdlters die erforderliche Wassermenge in den
Heizbehiilter.

4. SchiieBen Sie den Deckel des Heizbenélters.

5. Entriegeln Sie den Deckel, um in den Krug zu gelangen.

6. Uberpriifen Sie, ob das Messer und die Dichtung richtig am Boden des Krugs installiert sind.
VORSICHT VOR SCHNITTVERLETZUNGEN BEIM UMGANG MIT DEN SCHARFEN KLINGEN.

7. Schneiden Sie die Lebensmittel in etwa 1cm x 1cm groBe Wiirfel und geben Sie sie in den Korb. Um ein
homogenes Garen zu gewdhrleisten, wird empfohlen, den Korb nicht zu tiberladen. [ 6 |

8. Setzen Sie den Korb in den Krug und achten Sie dabei darauf, den Griff des Korbs in der Aussparung des
Krugs zu platzieren.

9. Verriegeln Sie den Krug auf dem Gerét. [ |

10. Uberpriifen Sie, ob die Dichtung des Dampfauslasses ,j* frei ist. [ 9]

11. SchlieBen Sie den Deckel des Krugs, indem Sie den Griff des Deckels auf denjenigen des Krugs
ausrichten.

12. Stecken Sie das Gerat an eine geeignete Steckdose an. Ein Piepton ist zu horen, die Bedienkndpfe
leuchten auf und erléschen dann wieder (TBC).

13. Driicken Sie auf den Knopf (=) um das Garprogramm zu starten. Das Gerét piepst 1 Mal, das
Dampfsymbol leuchtet auf.

16

14. Nach dem Garen piepst das Gerdt 5 Mal, das Dampfsymbol des Knopfes blinkt, bis Sie den Knopf driicken.
13

15. Entriegeln Sie den Deckel des Krugs. Greifen Sie inn hierzu am Grifr. ] Ansonsten KONNTEN SIE
SICH VERBRENNEN.

16. Entnehmen Sie den Korb an seinem Griff.

17. Wenn Sie dies wiinschen, bewahren Sie den Garsaft am Boden des Krugs auf, um ihn zur Mahlzeit zu
geben und so deren Textur anzupassen und das Mixen zu erleichtern.

EMPFEHLUNGEN

e Stoppen Sie das Garen wéhrend eines Programms nicht, um zu vermeiden, dass Wasser im Heizbehélter
bleibt.

o Yerwenden Sie nur sauberes Trinkwasser ohne Lebensmittelrlickstédnde oder andere Riickstande.

e Uberpriifen Sie stets die Temperatur der Lebensmittel, bevor Sie sie servieren.

e s wird empfohlen, die Nahrung nicht zu lange zu erhitzen.

MIXVORGANG (siche S.2 (QIENID)

1. Uberprifen Sie, ob das Messer und die Dichtung richtig am Boden des Krugs installiert sind. m
VORSICHT VOR SCHNITTVERLETZUNGEN BEIM UMGANG MIT DEN SCHARFEN KLINGEN.

2. Geben Sie die Lebensmittel nach Uberpriifung Ihres Garzustands vom Korb in den Krug. i BH Geben Sie je
nach gewtinschter Konsistenz einen Teil des Garsafts mit in die Schiissel.

3. Vor Beginn des Mischzyklus, den Deckel auf die Schiissel legen BB, Driicken Sie auf den Deckel, damit
dieser richtig platziert ist

4. SchlieBen Sie den Deckel des Krugs, indem Sie den Griff des Deckels auf denjenigen des Krugs
ausrichten.

5. Stecken Sie das Gerét an und driicken Sie wiederholt fiir jeweils maximal 12 Sekunden (automatischer
Stopp) auf den Knopf () ), bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

6. Offnen Sie den Krug, indem Sie den Griff des Deckels nach rechts driicken.

7. Mischen Sie die Masse, falls erforderlich, mit einem Spachtel. Vermeiden Sie dabei, die Klingen zu
berthren, und mixen Sie nochmals, falls erforderlich.

8. Geben Sie die Masse in ein Glaschen oder einen Teller. B3

EMPFEHLUNGEN

e Verwenden Sie zum Leeren des Krugs kein Hilfsmittel, das das Messer beschadigen konnte oder selbst
beschadigt werden kénnte.

o Wischen Sie den Heizbehdlter des Babycook aus Hygienegriinden nach jeder Verwendung mit einem Lappen
ab.

ERHITZEN UND AUFTAUEN

e Die zu erhitzenden oder aufzutauenden Lebensmittel werden zuerst in einen geeigneten Behélter gegeben,
der ohne Deckel in den Garkorb gestellt wird. Der Behélter darf den Dampfauslass ,j* nicht verschlieBen.

° (el

wie
o We

Dac

hor
o (b
ANM
Vitam
Zuvor
bei U

REIN
o Ste
o fs
e Die

Alte
© Be;

Rer

Entfe



cken.

| SIE

eit zu

nélter

!
REN.

Sie je
damit
<rugs

scher

3N Zu

selbst

Pppen

e (Geben Sie je nach zu erhitzender Menge 1 bis 3 MaBeinheiten Wasser in den Heizbehélter, gehen Sie dann
wie beim Garprogramm vor.

e \Wenn das Tonsignal am Programmende ertont, entfernen Sie den Behélter mit einem Lappen (ACHTUNG:
Das Restwasser ist nach dem Garen sehr heiB) und riihren Sie den Inhalt mit einem Spachtel um, um eine
homogene Temperatur zu erhalten.

o (Jberpriifen Sie stets sorgfaltig die Temperatur der Lebensmittel, bevor Sie sie dem Kind zu essen geben.

ANMERKUNG: Obwohl es immer gut ist, frisches Gemiise und frische Friichte zu verwenden, deren
Vitamingehalt optimal ist, ist es nattirlich mdglich, gefrorenes Gemiise und gefroren Friichte zuzubereiten, die
zuvor direkt im Krug des BABYCOOK® oder im KiihIschrank aufgetaut wurden (tauen Sie Lebensmittel niemals
bei Umgebungstemperatur auf).

REINIGUNG UND PFLEGE

o Stecken Sie das Gerat vor der Reinigung immer ab.

o Es wird empfohlen, die abnehmbaren Teile per Hand zu waschen: Krug, Korb, Deckel, Dichtungen, Messer...

* Diese Teile sind auch sptilmaschinenfest. Eine haufige Verwendung der Spiilmaschine kann zu schnellerem
Altern der Teile flihren.

o Beziehen Sie sich fir die Reinigung des Messers und seiner Dichtung auf die Demontage und
Remontageanweisungen:

2

Démontage
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Reinigen Sie den Geratekdrper mit einem feuchten Schwamm und Spulmittel.

Geben Sie niemals Nahrung oder Fruchtsaft in den Heizbehalter. Dies wirde den Edelstahlbehalter
beschadigen.

Wenn Sie den Krug verwenden, um den Heizbehélter zu fiillen, stellen Sie sicher, dass er perfekt sauber und
ohne Nahrungsriickstdnde oder Saft im Innern ist.

Waschen Sie den Heizbehdlter oft und spiilen Sie ihn oft aus. Die Wasserqualitdit und manche
Nutzungsbedingungen kénnen Kalkablagerungen im Heizbehdlter beschleunigen. Wenn der Heizbehélter
schlecht gepflegt wird, kann der Edelstahl stark beschadigt werden.

ENTKALKEN

e Empfohlen nach jeweils etwa 50 Garvorgangen.

e \lerwenden Sie ausschlieBlich als Lebensmittel geeigneten Branntweinessig oder das Pflegeprodukt von
BEABA flir den Babycook.

e \lerwenden Sie im Heizbehdlter niemals chemische Entkalker oder Kaffeemaschinen-Entkalker.

1. Stecken Sie Ihr Gerat ab. Das Entkalken erfolgt kalt ohne Heizprogramm.

2. Geben Sie eine Mischung aus 100 ml Wasser und 100 ml Branntweinessig oder
das Pflegeprodukt von BEABA fiir den Babycook in den Heizbehélter.

3. Lassen Sie sie eine komplette Nacht bei gedffnetem Deckel einwirken. ! ‘55 @

4. Leeren Sie den Inhalt des Heizbehdlters aus, indem Sie das Produkt umdrehen. &\/

5. Splilen Sie den Heizbehélter mindestens 2 Mal mit klarem Wasser aus und
leeren Sie jedes Mal den Inhalt aus.

6. VerschlieBen Sie ihn wieder mit dem Deckel.

7. Starten Sie 2 Heizprogramme ohne Nahrung mit klarem Wasser im Heizbehélter

(Niveau 1 =110 ml). f\\
8. Spiilen Sie den Krug sorgféltig mit klarem Wasser aus, bevor Sie ihn wieder B \\
verwendsn. 7 ﬂ ‘

9. In Abhéngigkeit von der Art des Leitungswassers kann es sein, dass Sie Ihr (@ja/o

Gerét Gfter entkalken missen.



FRAGEN / ANTWORTEN

Eine aktuelle, detaillierte Tabelle finden Sie auf der Internetseite von BEABA.

Das Produkt
funktioniert nicht.

o (Jberpriifen Sie, ob das Gerét richtig an das Stromnetz angesteckt ist.
o (Jberpriifen Sie, ob der Krug auf der Basis [ | eingerastet und der Deckel
richtig verriegelt ist m

Der Krug ist
undicht

o (berpriifen Sie, ob der Deckel richtig platziert ist.

o U.berprUfen Sie, ob der Garkorb (oder Reiskocher) richtig im Krug platziert ist.
7

o (Jberpriifen Sie die Montage der Dichtung auf dem Messer (beziehen Sie sich
auf den Punkt REINIGUNG UND PFLEGE).

o (berpriifen Sie den Zustand der Messerdichtung und ersetzen Sie sie, falls
erforderlich.

o Uberpriifen Sie, ob die Klinge richtig verriegelt ist.

Meine Friichte
und mein Gemiise
sind nach dem

o Es befindet sich kein Wasser mehr im Behdlter:
- Die urspriingliche Wassermenge war zu gering. Filllen Sie den Heizbehélter
nochmals mit 110 ml Wasser (Niveau 1) und starten Sie das Programm neu.
- Die Heizleistungen verringern sich: Entkalken Sie das Gerdt einmal oder
mehrmals (beziehen Sie sich auf den Punkt ENTKALKEN).

Garprogramm * Es bleibt Wasser im Heizbehélter: Das Garprogramm wurde unterbrochen:
nicht gegart - Starten Sie ein neues Programm und stellen Sie dabei sicher, dass der
Deckel und der Krug richtig verriegelt bzw. eingerastet sind [ 5 ] 10
- Wenden Sie sich ansonsten an den Kundendienst.

e Der Dampfkreislauf ist vielleicht verstopft m

e Stoppen Sie das Programm sofort, indem Sie auf den Knopf driicken (=D).
Der Babycook « ()ffnen Sie den Deckel nicht und warten Sie, bis das Gerat keinen Dampf mehr
pfeift zu produziert, bis es nicht mehr pfeift (etwa 10 Min.).
Beginn des « ()ffnen Sie den Deckel des Heizbehalters und des Krugs.
Heizprogramms | e (Jnerpriifen Sie, ob das Loch im Deckel des Krugs @ und die Dichtung @

frei sind.
e \Wenn nicht, entfernen Sie die Verstopfung.

TECHNISCHE INFORMATIONEN

Spannung / Leistung: Beziehen Sie sich auf das Typenschild, das sich unter dem Gerat befindet.

Umgebungstemperatur: 10 bis 40°C.
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KOCHLEITFADEN
Nahrungsmittel Niveau / Wasservolumen
1 2 3
110 ml 130 ml 150 mi
Gemiise*
Kartoffeln** o
Karotten* .
Riben* .
Griine Bohnen .
Zucchini .
Lauch o
Erbsen o
Kiirbis* .
Blumenkohl o
Rotes Fleisch [
GAREN WeiBes Fleisch °
Fische .
Friichte
Apfel .
Birnen .
Erdbeeren .
Aprikosen .
Ananas i
Stérkehaltige Lebensmittel
Reis *** .
Nudeln ** .
ERWARMEN :nI?E;::S: ngZelt je nach Menge . .
AUFTAUEN Glaschen o
Zeit zum Garen oder Erwérmen ** ca. 13 min ca. 18 min ca. 24 min

* In kleine Wirfel von 1 cm x 1 cm geschnitten.

** Ungeféhre Garzeit fir einen vollen Korb mit 600 g.
***Vlerwenden Sie den extra erhéltlichen Pasta-/Reiskocher.
Beim Erhitzen kann auch die Ausgangstemperatur die erforderliche Zeit beeinflussen.

Beim Auftauen kann es je nach Menge erforderlich sein, das Programm ein zweites Mal zu starten.




Babycook

Q Tapa de jarra desmontable
© Tapa de mezcla

© Cesta de coccion /
alentamiento de acero inoxidable

@© Asade lacesta de coccion

© Cuchilla para mezclar de acero inoxidable
@ Junta cuchilla de mezcla

© Jarra de cristal

@ Tapa de caldera

@ Junta de la tapa de la caldera
@ Caldera de acero inoxidable
O Junta /salida vapor
@ Boton de control

1- Coccion

2- Mezcla
@ Cable eléctrico
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B LEA ATENTAMENTE ESTE FOLLETO DE INSTRUCCIONES
ANTES DE UTILIZAR POR PRIMERA VEZ EL APARATO

CONSIGNAS DE SEGURIDAD / IMPORTANTE:

e Unmal uso del aparato puede acarrear riesgos de lesiones:siga escrupulosamente las consignas
indicadas.

¢ CUIDADO, PELIGRO DE QUEMADURAS-Este aparato genera un vapor de agua muy caliente

(100°C/212°F)para cocer los alimentos.

* Tenga cuidado si cae un liquido caliente en el aparato ya que se podria deber a una salida repentina
de vapor de agua.

* No se aproxime demasiado al aparato durante la coccion.

* No abra la tapadera hasta que termine el ciclo de coccion (peligro de proyeccion de agua caliente).

¢ CUIDADO,PELIGRO DE CORTE-Lashojas de la cuchilla(m)son muy cortantes.

e Siga rigurosamente las instrucciones de desmontaje de la cuchilla (mantenimiento)

o Esté atento(a) cuando vacie el bol

Uso:

e Esta Aplicacion no serd usada por nifios

e Este aparto es apto para ser utilizado personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o sin experiencia 0 conocimiento, siempre que estén bien vigiladas o si se les dan
instrucciones relativas al uso del aparato con total seguridad.

e Este aparato se puede utilizar en aplicaciones domésticas y analogas como rincones de cocina
reservadas al personal en tiendas, oficinas, otras areas profesionales, granjas, utilizacion por clientes
de hoteles, moteles y otras areas de caracter residencial, tipo habitaciones de hotel.

CONEXION ELECTRICA:

 No sumerja nunca el aparatoen agua.

e Desenchufeel aparato antes de cada montaje, desmontaje o limpieza.
e Desenchufeel aparato silo va a dejar sin vigilar

* No utilice el aparato si el cable de alimentacion esta dafiado*.

e Desenchufeel aparato si no funciona correctamente.”

e Desenchufeel aparato si se ha dafiado (caida,rotura,...)*

* pongase inmediatamente en contacto con el Servicio Post-Venta

VIGILANCIA/NINOS:

* Ponga el aparato y su cable eléctrico fuera del alcance de los nifios

o Cierre sistematicamente la tapadera delbol(peligro de cortarse con las cuchillas).
e Los nifios no deben limpiar el aparato.

e Lo nifios no se deben ocupar del mantenimiento del aparato.

e No deje que los nifios jueguen con el aparato.



EI BABYCOOK® ha sido ideado para preparar de forma sana, facil y rapida la comida de su bebé. Cuece,
calienta y descongela los alimentos al vapor preservando sus vitaminas y garantiza una mezcla perfecta.
Esta nueva generacion de Babycook ha sido desarrollada durante mas de 2 afios por los equipos de
ingenieros de Béaba con el fin de aportar cada vez mas practicidad, eficacia y seguridad a los jévenes
padres.

MANUAL DE INSTRUCGCIONES

Limpieza antes del primer uso:

e Aclare los accesorios (jarra, caldera, cesta de coccion y las dos tapas)

e Lance un ciclo de coccion (nivel 3) con s6lo agua en el depasito (sin alimentos en el depdsito o jarra)
e Aclare y lave los accesorios con agua caliente.

e | dvese bien las manos antes de manipular los productos y alimentos destinados al bebg.

/\ ATENCION

o tilice siempre el aparato sobre una superficie sélida y plana.

* No ponga el aparato cerca de una fuente de calor, placa de coccion ...
 No transporte el aparato sujetandolo por el asa de la jarra.

* No lance el ciclo de coccion sin agua en la caldera.

© No meta la jarra (f) del Babycook ni en el horno ni en el horno microondas.

CICLO DE COCCION (véase P 1 (QENED)

1. Abralatapa de la caldera.

2. Lacaldera (i) esta provista de marcas de graduacion del 1 al 3 que permiten dosificar las cantidades

de agua a verter determinando asi el tiempo de coccion. B veala guia de coccion (p 22).

Vierta la cantidad de agua necesaria en la caldera con la jarra o cualquier otro recipiente.

Cierre la tapa de la caldera .

Abra la tapa para acceder a la jarra.

Compruebe que la cuchilla esté bien colocada en el fondo de la jarra con su junta.

CUIDADO, RIESGOS DE CORTES AL MANIPULAR LAS CUCHILLAS.

7. Corte los alimentos en dados de aproximadamente 1cm x 1cm y métalos en el recipiente. Para
garantizar una coccion homogénea se recomienda no cargar en exceso la cesta de coccion. 6 ]

8. Ponga la cesta de coccion en la jarra teniendo cuidado de colocar el asa de la cesta de coccion en
la muesca de la jarra.

9. Fije lajarra en el aparato. A

10. Compruebe que la junta de salida vapor “j” no esta obstruida. 9 ]

11. Cierre la tapa de la jarra alineando el asa de la tapa con la de la jarra.

12. Enchufe el aparato a una toma de corriente adaptada. Se oye un pitido y los botones de control se
encienden y se apagan (TBC).

S
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13. Pulse el botdn (=) para lanzar el ciclo de coccion. R El aparato pita 1 vez y se enciende el simbolo
de vapor.

14, Al final de la coccion, el aparato pita 5 veces, el simbolo vapor del boton parpadea hasta que se
pulsa el boton.

15. Abra la tapa de la jarra cogiéndola por el asa. . n caso contrario CU|DADO, PELIGRO DE
QUEMADURAS

16. Retire la cesta de coccion de la jarra cogiéndola por el asa.

17. Silo desea, reserve el caldo de coccion que hay en el fondo de la jarra para afiadirlo al plato y adaptar
asi la textura o facilitar la mezcla.

RECOMENDACIONES

 No detenga la coccion durante el ciclo para evitar que quede agua en la caldera.
e Fche s6lo agua apta para el consumo y sin residuos alimentarios u otros.

e Compruebe siempre la temperatura de los alimentos antes de servir.

o Se recomienda no calentar la comida durante un periodo demasiado largo.

CICLO DE MEZCLA (véase p2 GEEND)

1. Compruebe que la cuchilla esta bien colocada en el fondo de la jarra con su junta.
CUIDADO, RIESGOS DE CORTES AL MANIPULAR LAS CUCHILLAS.

2. Después de comprobar la coccion, vierta los alimentos de la cesta de coccion en la jarra.
Dependiendo de la consistencia deseada, afiada parte del caldo de coccion antes de lanzar el ciclo.

3. Antes de iniciar el ciclo de mezcla, ponga la tapa en el bol BB Presione sobre la tapa pare que se
coloque bien

4. Cierre la tapa de la jarra alineando el asa de la tapa con la de la jarra.

5. Enchufe el aparato y pulse el boton (=) por impulsion de un méaximo de 12 segundos (parada
automdtica) hasta obtener la consistencia deseada.

6. Abra la jarra empujando hacia la derecha el asa de la tapa.

7. Si hace falta mezcle el preparado con una espatula evitando tocar las cuchillas y vuelva a dar
impulsos de mezcla en caso necesario.

8. Vierta el preparado en un tarrito o un plato.

RECOMENDACIONES

o No retire el preparado con un utensilio que pueda dariar la cuchilla y deteriorar el utensilio.
e Por cuestiones de higiene seque la caldera con un trapo limpio después de utilizar el Babycook.

CALENTAMIENTO Y DESCONGELACION

e | 0s alimentos a calentar o descongelar se colocaran previamente en un recipiente adaptado que se
colocard, sin tapa, en la cesta de coccion. El recipiente no deberd obstruir la salida de vapor “j".
e Eche de 1 a 3 medidas de agua en la caldera dependiendo de la cantidad a calentar y proceda como
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para el ciclo de coccion.

e Cuando oiga la sefal sonora al final del ciclo, saque el recipiente con un trapo (CUIDADO, el agua
residual esta muy caliente al final de la coccion) y mezcle el contenido con una espatula para obtener
una temperatura homogénea.

e Compruebe siempre la temperatura antes de dar de comer al nifio.

NOTA: Aunque siempre es preferible utilizar verdura y fruta fresca cuyo aporte en vitaminas es dptimo,
también se puede cocer verdura y fruta congeladas, después de descongelarla, directamente en la jarra
del BABYCOOK® o en la nevera (no descongele nunca alimentos a temperatura ambiente).

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

e Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

e Se recomienda lavar a mano las partes desmontables: jarra, cesta de coccion, tapas, juntas, cuchilla. ..

e Estos accesorios también se pueden meter en el lavavajillas. La utilizacion prolongada del lavavajillas
puede provocar un envejecimiento acelerado de los accesorios.

 Para limpiar la cuchilla y su junta, siga las instrucciones de montaje y desmontaje:

Desmontaje
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Limpie el cuerpo del aparato con una esponja humeda y liquido lavavajillas.

No meta nunca comida o zumo de fruta en el deposito ya que podria dafiar el depdsito de acero inoxidable.
Si utiliza la jarra para llenar el depdsito de agua, asegurese de que esté perfectamente limpia sin residuos
de comida o de zumo en su interior.

Lave y aclare a menudo la caldera. Algunas calidades de agua y algunos usos pueden acentuar la
acumulacion de cal en el deposito. Un depdsito en mal estado puede deteriorar de forma significativa el
acero inoxidable.

DESCALCIFICACION

e Recomendada aproximadamente cada 50 ciclos de coccion.
e Utilice exclusivamente vinagre de alcohol alimentario o el producto de limpieza BEABA para Babycook.
 No utilice nunca desincrustante quimico o desincrustante de cafetera en el depasito.

1. Desenchufe el aparato, la descalcificacion se hace en frio sin ciclo de
calentamiento.

) ﬂL{z_z/
2. Vierta en la caldera una mezcla de 100 ml de agua y 100 ml de vinagre de : 1

(Y

alcohol o el producto de limpieza BEABA para Babycook. !

5

T

.

|

3. Deje reposar toda una noche con la tapa abierta. &

4. Vacié el contenido de la caldera dando la vuelta al producto. 0

5. Aclare la caldera con agua limpia al menos 2 veces vaciandola cada vez. @

6. Vuelva a poner la tapa. m

7. Lance 2 ciclos de calentamiento con agua limpia en el depdsito (nivel 1 = ‘@ \\
110 ml) sin comida N @\ \\

8. Aclare bien el vaso con agua limpia antes de volver a usarlo. (\\ He)

g p w /\ v

9. Enfuncion de la dureza del agua del grifo, puede que tenga que descalcificar
su aparato mas a menudo.



PREGUNTAS / RESPUESTAS.

En la pagina web de BEABA se presenta un cuadro actualizado y detallado.

El producto no
funciona

o AsegUrese de que el aparato esté bien conectado a la red eléctrica.
e Compruebe que la jarra esta correctamente colocada en la base a y que la
tapa estd bien encajada m

La jarra pierde
agua

e Compruebe que la tapa esta bien posicionada.

e Compruebe que la cesta de coccion (0 Arrocera/ Rice Cooker) estd bien
colocada en la jarra.

e Compruebe el montaje de la junta en la cuchilla (véase el apartado LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO).

e Compruebe el estado de la junta de la cuchilla y cambiela en caso necesario.

e Compruebe que la cuchilla esta bien sujeta.

La fruta y verdura
no estan cocidas al
final del ciclo

* No queda agua en la caldera:
- La cantidad de agua inicial era poca. Vuelva llenar el depésito con 110 ml de
agua (nivel 1) y lance un nuevo ciclo.
- La potencia de calentamiento disminuye: lance uno o mas ciclos de
descalcificacion (véase el apartado DESCALCIFICACION).
¢ Queda agua en la caldera: se ha interrumpido el ciclo de coccion:
- Vuelva a lanzar un ciclo asegurandose de que la tapa y el vaso estén bien
colocados y cerrados [ ¥ 0]
- En caso contrario llame al POS-VENTA

El Babycook pita al
comenzar el ciclo
de calentamiento

 Puede que el circuito de vapor esté obstruido.

e Detenga inmediatamente ciclo pulsando el botdn. (=)

e No abra la tapa y espere a que el aparato deje de soltar vapor y de pitar (unos
10 mn).

e Abra las tapas de la caldera y de la jarra.

o Compruebe que el agujero de la tapa de la jarra y la junta no estén taponados.

® £ caso contrario, destaponar.

INFORMACION TECNICA

Tension / Potencia: Véase la placa de identificacion en la parte de abajo del aparato.

Temperatura de utilizacion: 10 a 40°C.

22

GUIA DE COCCION
Alimentos Nivel / Volumen de agua
1 2 3
110 ml 130 ml 150 mi
Verdura*
Patatas™* o
Zanahorias™ .
Nabos* .
Judias verdes .
Calabacines .
Puerros o
Guisantes .
Calabaza* .
Coliflor o
Carne roja .
COCCION Carne blanca .
Pescado .
Fruta
Manzanas o
Peras .
Fresas .
Melocotones .
Pinas 4
Féculas
Arroz *** .
Pasta *** .
CALENTAR I:rr]:ii(tjg d()adecuar el tiempo segun la . .
DESCONGELAR | Tarrito .
Tiempo de coccion o de calentamiento **|  +/- 13 min +/- 18 min +/- 24 min

* Cortado en dados de 1 cm x 1 cm.

** Tiempos de coccion aproximados para un recipiente lleno (+/- 600 gr).

*** Utilice el recipiente Arrocera Pasta Rice Cooker vendido aparte.

Para la funcion calentar, la temperatura inicial también puede influir en el tiempo de calentamiento.
Para la funcion descongelar, dependiendo de la cantidad, puede ser conveniente un segundo ciclo.

ry v ¥ Y Y Y Y .



Babycook

® Coperchio del bicchiere amovibile

Q Chiusura per omogeneizzare

@ Cestello di cottura/riscaldo in acciaio inox

© Impugnatura del cestello di cottura

G Coltello per omogeneizzare in acciaio inox

6 Guarnizione del coltello per omogeneizzare

@ Bicchiere per omogeneizzare in vetro

@ Coperchio della vaschetta di riscaldo
Guarnizione del coperchio della

@ vaschetta di riscaldo
@ Vaschetta di riscaldo in acciaio inox
0 Guarnizione/uscita vapore
@ Fulsante di comando
1- Cottura
2- Omogeneizzazione
@ Cavo elettrico
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LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI DI QUESTO MANUALE
PRIMA DI UTILIZZARE PER LA PRIMA VOLTA QUESTO APPARECCHIO

ISTRUZIONI DI SICUREZZA / IMPORTANTI:

* Un uso scorretto dell'apparecchio pud comportare rischi di ferite: rispettare scrupolosamente le
istruzioni del presente manuale.

o ATTENZIONE, RISCHIO DI USTIONE - Questo apparecchio genera un vapore acqueo molto caldo
(100°G/212°F) per cuocere gli alimenti.

e Fare attenzione se un liquido caldo ¢ versato nell'apparecchio perché esso puo fuoriuscire a causa di
un’improvvisa emissione di vapore acqueo.

 Non awvicinarsi all’apparecchio durante la cottura.

* Non aprire il coperchio fino a quando il ciclo di cottura non & terminato (rischio di proiezione di acqua calda).

o ATTENZIONE, RISCHIO DI FERITE DA TAGLIO - Le lame del coltello (m) sono estremamente affilate.

e Rispettare rigorosamente le istruzioni di smontaggio della lama (pulizia)
e Prestare attenzione durante lo svuotamento della ciotola.

US0:

* Questo Apparecchio non sara usato da bambini

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone aventi capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte
0 prive di esperienza o di conoscenza, se questi ultimi (ultime) sono correttamente sorvegliati(e) o se
delle istruzioni relative all’utilizzo dell’apparecchio in tutta sicurezza sono state loro fornite e se i rischi
corsi sono stati compresi.

e Questo apparecchio € destinato a essere utilizzato in applicazioni domestiche e analoghe come:
angoli cucina riservati al personale all'interno di negozi, uffici, altri ambienti professionali, aziende
agricole, utilizzo da parte di clienti di hotel, motel e altri ambienti a carattere residenziale, ambienti
del tipo camere in affitto.

COLLEGAMENTO ELETTRICO:

 Non immergere per nessun motivo |'apparecchio nell'acqua.

e Scollegare I'apparecchio prima di qualsiasi montaggio, smontaggio o pulizia.

e Scollegare I'apparecchio se 1o si lascia incustodito

o Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione & danneggiato*.

e Scollegare I'apparecchio se quest’ultimo non funziona correttamente*

e Scollegare I'apparecchio se ¢ stato danneggiato (caduta, rottura ecc...)*.

* contattare immediatamente il Servizio Post-Vendita

VIGILANZA / BAMBINI:

* Posizionare |'apparecchio e il suo cavo elettrico al di fuori della portata dei bambini

e Chiudere sistematicamente il coperchio del recipiente (rischio di taglio con le lame).

e La pulizia dell’apparecchio non deve essere effettuata da un bambino.

e |.a manutenzione dell’apparecchio non deve essere effettuata da un bambino.

e Non lasciare che un bambino giochi con I'apparecchio.



I BABYCOOK® ¢ stato progettato per preparare in modo sano, semplice e rapido i pasti del vostro

bebe. Cuoce, riscalda e scongela gli alimenti a vapore, preservandone le vitamine e assicura

un’omogeneizzazione perfetta. Questa nuova generazione di Babycook® & stata realizzata in piti di 2 anni

da équipes di tecnici di Béaba allo scopo di apportare sempre maggiore praticita, efficacia e sicurezza

ai giovani genitori.

ISTRUZIONI PER L'USO

Pulizia al primo utilizzo:

e Sciacquare gli accessori (bicchiere, vaschetta, cestello di cottura e i 2 coperchi).

e Esequire un ciclo di cottura (livello 3) mettendo soltanto acqua nella vaschetta (senza alimenti nel
cestello o nel bicchiere).

e Sciacquare e lavare gli accessori con acqua calda.

e | avarsi accuratamente le mani prima di maneggiare i prodotti e il cibo destinati al vostro bebe.

/\ ATTENZIONE

e Usare sempre I'apparecchio su una superficie solida e piana.

 Non posare I"apparecchio vicino ad una fonte di calore, piastra di cottura. ..
 Non trasportare I'apparecchio servendosi del manico del bicchiere.

© Non esequire cicli di cottura senz'acqua nella vaschetta.

* Non mettere il bicchiere « f » del Babycook in forno o nel microonde.

CICLO DI COTTURA (Vedere P.1 (EYID)

1. Sbloccare il coperchio della vaschetta di riscaldo.
2. Lavaschetta di riscaldo (i) & dotata di livelli graduati da 1 a 3 che permettono di dosare le quantita d’acqua
da versare e determinano cosi il tempo di cottura. Bl Fare riferimento alla guida per la cottura (p 26).

3. V.ersare la quantita d’acqua necessaria nella vaschetta usando il bicchiere o qualsiasi altro recipiente.
2

4. Chiudere il coperchio della vaschetta.

5. Shloccare il coperchio per accedere al bicchiere. 4]

6. Verificare che il coltello sia montato correttamente sul fondo del bicchiere con la sua guarnizione.
ATTENZIONE Al RISCHI DI TAGLIARSI QUANDO SI MANEGGIANO LAME TAGLIENTI.

7. Tagliare gli alimenti a dadini di circa Tcm x 1cm e metterli nel cestello. Per garantire una cottura
omogenea, si consiglia di non riempire eccessivamente il cestello. [ 6 |

8. Mettere il cestello nel bicchiere avendo cura di posizionare I'impugnatura del cestello nella tacca del
bicchiere.

9. Bloccare il bicchiere sull’apparecchio. [ |

10. Verificare che la guarnizione di uscita vapore « j » non sia ostruita. [ 9|

11. Chiudere il coperchio del bicchiere allineando il manico del coperchio con quello del bicchiere.

12. Collegare I'apparecchio ad una presa di corrente adatta . Si sente un Bip e i pulsanti di comando si

24

accendono, poi si spengono (TBC).

13. Premere il pulsante (=) per eseguire il ciclo di cottura. B L'apparecchio emette 1 Bip, il simbolo
vapore si accende.

14, Al termine della cottura, I'apparecchio emette 5 Bip, il simbolo vapore sul pulsante lampeggia fino a
quando non si preme il pulsante.

15. Sbloccare il coperchio del bicchiere afferrandolo per il manico. ATTENZ|0NE, R|SC|'||0 DI UST|0N|.

16. Togliere il cestello per mezzo della sua impugnatura.
17. Tenere da parte, se si desidera, il liquido di cottura recuperato sul fondo del bicchiere per aggiungerlo
alla preparazione e regolarne cosi la consistenza o facilitare I'omogeneizzazione.

RACCOMANDAZIONI

e Non interrompere la cottura durante il ciclo per evitare che rimanga dell’acqua nella vaschetta di
riscaldo.

e \ersare nella vaschetta soltanto I'acqua necessaria per il consumo e senza residui alimentari o altro.

e Verificare sempre la temperatura degli alimenti prima di servire.

e Si raccomanda di non scaldare il cibo per un tempo troppo lungo.

CICLO DI OMOGENEIZZAZIONE (Vecere P2 (QENED)

1. Verificare che il coltello sia montato correttamente sul fondo del bicchiere con la sua guarnizione.
ATTENZIONE Al RISCHI DI TAGLIARSI QUANDO SI MANEGGIANO LAME TAGLIENTI.

2. Dopo aver verificato la cottura, versare gli alimenti dal cestello nel bicchiere. Secondo la
consistenza desiderata, aggiungere una parte del liquido di cottura prima di eseguire il ciclo.

3. Prima di iniziare il ciclo di omogeneizzazione, posizionare il coperchio sul scodella B Premere sulla
chiusura affinché si posizioni correttamente

4. Chiudere il coperchio del bicchiere allineando il manico del coperchio con quello del bicchiere.

5. Collegare I'apparecchio e premere il pulsante con impulsi di 12 secondi massimo () (spegnimento
automatico) fino ad ottenere la consistenza desiderata.

6. Aprire il bicchiere spingendo verso destra I'impugnatura del coperchio.

7. Mescolare, al bisogno, la preparazione con una spatola evitando di toccare le lame e ripetere, se
necessario, un impulso di omogeneizzazione.

8. Versare la preparazione in un vasetto o in un piatto.

RACCOMANDAZIONI

© Non vuotare la preparazione usando un utensile che potrebbe rovinare il coltello e deteriorare I'utensile.
e Per precauzione igienica, asciugare la vaschetta con un panno pulito dopo aver utilizzato il Babycook.

RISCALDO E SCONGELAMENTO

e (li alimenti da riscaldare o scongelare dovranno essere preventivamente posti in un recipiente adatto,
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messo senza coperchio nel cestello di cottura. I recipiente non deve ostruire I'uscita del vapore « j ».

e Dosare da 1 a 3 misurini d’acqua nella vaschetta secondo la quantita da riscaldare, quindi procedere
come per il ciclo di cottura.

e Afine ciclo, quando si sente il segnale acustico, estrarre il recipiente usando un panno (ATTENZIONE,
I'acqua residua a fine cottura & molto calda) e mescolare il contenuto usando una spatola per ottenere
una temperatura omogenea.

o \erificare sempre la temperatura prima di dare da mangiare al bambino.

N.B.: Benché sia sempre preferibile usare verdura e frutta fresca il cui apporto di vitamine € ottimale, &

certamente possibile cuocere verdura e frutta surgelata, precedentemente scongelate direttamente nel
bicchiere del BABYCOOK® o in frigorifero (non scongelare mai alimenti a temperatura ambiente).

PULIZIA E MANUTENZIONE

 Scollegare sempre I'apparecchio prima di procedere alla sua pulizia.

e Si raccomanda di lavare a mano le parti smontabili: bicchiere, cestello, coperchi, guarnizioni, coltello. ..

 Questi componenti sono anche lavabili in lavastoviglie. L'uso prolungato della lavastoviglie puo provocare
un invecchiamento accelerato dei componenti.

e Per pulire il coltello e la sua guarnizione, sequire le istruzioni di smontaggio e rimontaggio:

2

Smontaggio
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Pulire il corpo dell’apparecchio con una spugna umida e del detergente per stoviglie.

Non introdurre mai cibi o succhi di frutta nella vaschetta: potrebbero danneggiare la vaschetta inox.

Se utilizzate il bicchiere per riempire d’acqua la vaschetta, accertatevi che esso sia perfettamente pulito,
senza residui di cibo o di liquidi all’interno.

Lavare e sciacquare frequentemente la vaschetta. Certi tipi di acqua e certi utilizzi possono accentuare
il deposito di calcare nella vaschetta. Una vaschetta con scarsa manutenzione pud deteriorare
significativamente I'inox.

DECALCIFICAZIONE

e Consigliata ogni 50 cicli circa di cottura.
e Usare esclusivamente aceto d’alcool alimentare o il prodotto di manutenzione BEABA per Babycook.
© Non usare mai decalcificante chimico o decalcificante per caffettiere nella vaschetta.

1. Scollegare I'apparecchio, la decalcificazione si fa a freddo, senza ciclo di
riscaldo.

N
=

2. Versare nella vaschetta una miscela di 100 ml d’acqua e 100 ml d’aceto
d'alcool o di prodotto di manutenzione BEABA per Babycook.

3. Lasciar riposare per tutta una notte con il coperchio aperto.
4. Vuotare il contenuto della vaschetta rovesciando il prodotto.

5. Sciacquare con acqua limpida la vaschetta almeno 2 volte, vuotando ogni
volta il suo contenuto.

)

6. Rimettere il coperchio.

&

7. Eseguire 2 cicli di riscaldo con acqua limpida nella vaschetta (livello 1 =110
ml) senza cibo.

-
Z

s

9. Secondo la qualita dell’acqua del rubinetto, puo essere necessario decalcificare il vostro apparecchio
pit frequentemente.

8. Sciacquare accuratamente il bicchiere con acqua limpida prima di un altro
utilizzo.

2



DOMANDE / RISPOSTE

Sul sito internet di BFABA ¢ presente una tabella aggiornata e dettagliata.

Il prodotto non
funziona.

e Accertarsi che I'apparecchio sia collegato alla rete elettrica.
o Vierificare che il bicchiere sia bloccato sulla base B e che il coperchio sia
bloccato. .

Il bicchiere perde.

e \erificare che il coperchio sia posizionato correttamente.

e \erificare che il cestello di cottura (0 il Rice Cooker) sia posizionato
correttamente nel bicchiere.

o Verificare il montaggio della guarnizione sul coltello (fare riferimento al
paragrafo PULIZIA E MANUTENZIONE).

o Verificare lo stato della guarnizione del coltello e sostituirla se necessario.

e \erificare che il bloccaggio della lama sia corretto.

Lafruttaele
verdure non sono
cotte a fine ciclo.

e Non c¢’e pill acqua nella vaschetta:
- La quantita d’acqua iniziale era troppo scarsa. Riempire di nuovo la
vaschetta con 110 ml d’acqua (livello 1) ed eseguire nuovamente un ciclo.
- Le prestazioni di riscaldo diminuiscono: eseguire uno o piu cicli di
decalcificazione (fare riferimento al paragrafo DECALCIFICAZIONE).
e Rimane dell'acqua nella vaschetta: il ciclo di cottura si € interrotto:
- Eseguire nuovamente un ciclo accertandosi che sia il coperchio che il
bicchiere siano bloccati Il e H.
- Altrimenti, contattare il Servizio Assistenza.

Il Babycook fischia
all'inizio del ciclo di
riscaldo.

e The steam outlet may be blocked. m

e Interrompere immediatamente il ciclo premendo il pulsante. (=)).

 Non aprire il coperchio e aspettare che I'apparecchio non produca piti vapore,
che non emetta piu fischi (circa 10 min).

e Aprire i coperchi della vaschetta e del bicchiere.

e \erificare che il foro del coperchio del bicchiere O:ni guarnizione (|
siano otturati.

e Altrimenti, liberateli.

INFORMAZIONI TECNICHE

Tensione/Potenza: Fare riferimento alla targhetta che si trova sotto I'apparecchio.

Temperatura di utilizzo: 10 - 40°C.

GUIDA PER LA COTTURA
S
Alimenti Livello/Volume d’acqua
1 2 3
110 ml 130 ml 150 mi
Verdure*
Patate** o
Carote* .
Rape* .
Fagiolini .
Zucchine .
Porri o
Piselli .
Zucca* .
Cavolfiore o
Carni rosse .
COTTURA Carni bianch .
Pesce .
Frutta
Mele o
Pere .
Fragole o
Albicocche .
Ananas i
Farinacei
Riso *** .
Pasta *** .
RISCALDO :]I::;T:; (tempi da adeguare secondo la . .
SCONGELAMENTO | Vasetto o
Tempi di cottura o di riscaldo ** circa 13 mins circa 18 mins circa 24 mins

*

** Tempi di cottura approssimativi per un cestello pieno (circa 600 g.).
*** Utilizzare il cestello Pasta Rice Cooker venduto separatamente.

Tagliate a dadini da 1 cm x 1 cm.

Per la funzione riscaldo, la temperatura iniziale puo anche incidere sul tempo di riscaldo.
Per la funzione scongelamento, secondo la quantita, pud essere necessario un secondo ciclo.

y ¥vV. ¥ .3 R Y W 9
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Babycook

KpbiLKa CbemHoIA yalum
3aLLMTHAA KpbILKa 0T 6pbI3r

KowTeiiHep Ans npuroToBneIs i (i)
PA30rPeBAHIAA U3 HEPKABEIOLLIEH CTam

Pyuka koHTeliHepa AnA NpUroToBneHuA

HoX A CMeLUMBaHINA U3 HepaBeloLLleid
Tanu

YNnoTHeHMe ANA HoXa ANA CMeLLNBaHuA
(TeknAHHAA YaLwa AnA CMeLUMBaHIA
Kpb\LI_IKa HaneBaTEJ'IbHOVI eMKOCTU

YnnoTHeHwe ana KPBILLKIN HarpeBartesibHoi
eMKOCTU

HaFDEBaTGHbHaﬂ E€MKOCTb U3 HEp)KaBe}OLLLGVI
(Tanu

YnnoTHeHwe v 0TBepCTIE AN BbINyCKa Napa
Konku ynpagneHua

1- MpuroToBnexue

2- (mewmBaHve
IMNEKTPUYECKMIA LUHYP
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m MEPE/) NEPBbIM HCMONb30BAHUEM YCTPOHCTBA BHUMATENBHO
MPOYUTAUTE 3TY UHCTPYKLIUIO

MPABYANA TEXHUKH BE3OMACHOCTH. / BAXKHO!

« [1pyt HenpaBIALHOM UCNOAL30BaHIIM YCTPOIACTBA CYLLIECTBYET PUCK TPABMIUOBaHHA: CTPOro CobMioaliTe npasina,
YKa3aHHble B 3TOM MHCTPYKLMM.

« BHUMAHME! CYLLECTBYET PUCK NONYYEHUA OMOIOB. 370 ycrpoiicteo npoussogut ovens ropauni
BoAAHoii nap (> 100 °C/212 °F) ana npuroToBReHyA LY.

« bynbTe 0CTOOXHbI NP HANONHEHWY YCTPOICTBA FOPAYei KIAKOCTbIO, MOCKOMbKY OHA MOXET BbIMNeCHyTbCA
Hapyy BUIEACTBIE BHE3AMHOMO Napo00pa30BaHuA.

+ He npubauxaittech CmwuKom 6U3K0 K yCTPOVCTBY BO BPeMA NPUTOTOBAEHHS MULLY.

+ He oTkpbIBaiiTe KpbILLIKY, NOKa He 3aKOHUMTCA LMK NPUTOTOBACHNA (CYLLECTBYET PUCK Pa30pbI3rBaHMA ropaYeit

BOAbI).
o BHUMAHUE! (VluE(TBVET PUCK MOPE30B. fle3sus Hoxa (m) ouenb ocTpble.

+  TouHo cobmtoaliTe MHCTPYKLMI MO CHATHIO Ne3BYA (DU TEXHUYECKOM 00CNYKMBaHIM)
+ by/bTe BHUMATENbHbI BO BPEMA OMYCTOLLIEHIA Yallin

UCNONb30BAHME.

« 3707 [pubop He OyaeT UCcnonb30BaTbCA AETHMA

+ 370 YCTPOVCTBO MOXET MCMONb30BATHCA MOAbMU € OFPGHUYEHHbIMU  OU3MUECKIMI, CEHCODHBIMM WH
YMCTBEHHbIMIA - CMOCOBHOCTAMM. BOMOXHOCTb MCNONb30BAHWA annapata JnA MOCeAHelt KaTeropuu ny
BO3MOXHa UCKTIOUUTENHO NOJ MPUCMOTPOM W NOCTIE NPOBEZEHIS UHCTPYKTAX@ OTHOCUTENbHO Be30MacHoCTIA
1 BO3MOXHbIX PHUCKOB.

+ YCTpoiicTBO MPeAHasHayeHo ANA OMALLHETO 1 aHaNOTUYHOTO ICNONb30BaHIA, HaNPUMEP, B KYXOHHbIX YTONKaX,
MPeAHa3HaueHHbIX UCKMIOUNTENLHO ANA NePCOHana, B MarasuHax, ogucax, Apyrix Mectax NpodeccuoHanbHoi
LeATENbHOCTA, Ha QepMaX, a TaKkie MOXeT WCNOb30BaTbCA NOCTOANbLGMM TOCTUHUL, MoOTeneli i fpyrux
3aBE/IEHiA, NPeAOCTaBNANLLIX XIMbe FOCTUHIYHOTO TUNa.

NOAKMIOYEHHUE NEKTPUYECTBA.

+ He fonyckaiite nonazanua Bl BHYTPb YCTPOVICTBA Uepe3 TeXHONOTUYECK/e OTBEPCTS, 3TO MOXKET Bbi3BaTb
NOBPEXAieHYIe YCTPOIICTBA WU KOPOTKOE 3aMblKaHue.

« OTkniovaliTe YCTPOICTBO OT CETU Nepes kaxaoii cOopKoi, pasbopKoit 1t 0UMCTKO.

+ OTKniovaiiTe YCTPOIACTBO OT CETH, €CIM OCTABAAETe er0 683 NpUCMOTpa.

+ He nonb3yiiTecs ycTpoiicTBom, ecnu kabenb NuTaHuA noBpexaeH™.

« OTKNI0YHTe YCTPOIACTBO OT CETH, €CAM OHO PabOTAeT HenpaBINbHO™.

+ OTKnioualiTe YCTPOIACTBO OT CETH, €CAN OHO MOBPEXEHO (yNano, TPeCHyo M. n.)*,

* HemefLIeHHO 00paTUTeCh B CEPBICHYI0 CNYXDY.

BAUTENBHOCTb M0 OTHOLEHMH K RETAM.

+ Pa3meLLaiiTe yCTpOICTBO 11 €10 3NeKTPUUeCkMii LUHYPB HeAOCTYMHOM ANA AeTeli MecTe.
« Bcerpia 3akpbiBaliTe KpbiLuky YaLv (CYLLECTBYET PUCK NOPE30B Ne3BUAMI).

« (uyCTK YCTPOVICTBa He A0MKHA BbINOHATLCA pebeHKoM.

« TexHuyeckoe 00CnYxVBaHYe YCTPOICTBA He OMKHO BbINOMHATBCA PEOEHKOM.

« He pazpeuwaiite pebeHKky urparb C yCTpoiACTBOM.



Yctpoidcreo BABYCOOK® pa3paboTaHo AnA npocToro v ObICTPOro NPUroToBAEH A 30POBOV MULLY ANA ManeHbkyX AeTeil.
YCTPOVACTBO UIMeET GyHKLYM NPUTOTOBAEHIA, Pa30rPeBa I PasMOPAXVIBAHUA NULLN Ha Napy, COXPaHAA TakuM 00pa3om
BUTaMIIHbI 1 06eCNIeuMBan IeanibHoe CMelLMBaHye. Ha co3nanue yctpoiictea Babycook HoBoro nokoneus ywio Gonee
JIBYX NIET, B TeYEHUE KOTOPbIX KOMAHZA UHXeHepoB KomnaHyy Béaba pabotana Haj MoBbILLEHYEM €0 MPAKTUYHOCTH,
J0OEKTUBHOCTY 11 6€30NaCHOCTY Ha BAaro MONO/IBIX POAUTENEA.

UHCTPYKLINA N0 NPUMEHEHUIO

OuncTka nepes nepBbIM UCMONb30BAHMUEM.

+ OnonocHuTe BCOMOrATeNIbHbIE AeTafkt (Uallly, eMKOCTb, KOHTe/iHep ANA NPUFOTOBNEHIA U 1BE KPbILLK).

+ 3anycTuTe LKA NPUTOTOBAEHMA NULLY (YPOBEHb 3), 3aM0NHIB EMKOCTb TONIbKO BOAOI (He 3anonHaiiTe emKocTb wit

Yatlly npoAyKTamin ﬂV\TaHVIﬂ),

« [IpomoiiTe BCnoMoraTeNbHble AeTani Tennoid BOROiA.
+ TuaTenbHo MoiiTe pyKy NIepes Tem, Kak HauwHaTb paboty ¢ NpoayKTamu Ana pebeHKka 1 AeTCKUMM CMecAMI.

/N BHIMAHME!

+ [1pu icnonb30BaHMK YCTPOVICTBA BCerAa PACTIONaraiiTe ero Ha yCToiYMBON 11 POBHOM NOBEPXHOCTU.

He cTaBbTe YCTPOIACTBO OKOMO UCTOUHYKA TeNNa, BAPOUHOM NOBEPXHOCTA U T. M.

lpy nepeHocke yCTpoiACTBa He fepXuTe ero 3a pyuky vaLuy.

He 3anyckaiite WiKN NPUTOTOBACHINA MIVLLIW, €CAV B eMKOCTU HET BOZbI.

He cTaBbre vawy (f) ycrpolictaa Babycook Ha BapouHyto NOBEPXHOCTb WA B MUKDOBOMHOBYH) Neub.

ukn neurotonerna (ov.crp. | (D)

1.
2.

CHUMWTE KPBILIKY HarpeBaTeNbHOI eMKOCTH.

Ha HarpeBatenbHoii emkocTu (i) HaHeceHa Lwkana ¢ nouuuAMI 0T 1 10 3, NpeaHasHaueHHaa AnA 03MpoBaHNA
KOMUYeCTBA HanvBaemoii BOAbI, B 3aBUCAMOCTIA OT KOTOPOTO YCTaHaBAyBaeTca Bpema npurotosnetis. B (.
WHCTPYKLMIO N0 NpUroToBAeHwio nuw (cTp. 30).

 nOMoLLbl0 YaLLw WA 0B Zyroi Taps Haneiire & emkocTb HeoBxoumoe konnuecteo sogel. L

3aKpoiiTe KPbILLIKY eMKOCTH. Hp

CHunuTe KpbiLuky yatm, I

YbenuTeCh B TOM, UTO HOX U YIIOTHEHMUE YCTAHOBIIEHbI NPABbHO Ha AHE Yalln.

BHUMAHMUE! IPU UCNOMb30BAHMH OCTPbIX HOMEM CYLLECTBYET PUCK NMOPE30B.

HapexbTe MpoayKT! Kybukamit pasmepom npubau3uTensho 1< Tcu 1 onoxuTe 1x B KoHTeliHep. 1A T0r0 YTobbl
rapaHTIPOBATb PABHOMEDHOCTb MPUTOTOBAEHIS, PEKOMEHZYETCA HE NepErpyXaTb KOHTelHep.

HOMechre KOHTE/iHEp B Yallly TakuM 00pasom, uTobbi pyuKa KOHTeiiHepa pacnonaranach B yraybnesuu Ha yaue.

Sacbmcmpyme yawy wa ycrpoiicree. I

. YBeauTecs B TOM, 4T yOTHEHMe B OTBepCTM AnA Bbinycka apa (j) He 3akynopeno. IE

. 3aKpoiiTe KpbILLIKY YaLuyt Takwm 06pa3om, uTobbl pyuka KpbILLKY COBNana C pyukoit yalum. il

. BKntoumTe ycTpoiicTBO B PO3ETKY C COOTBETCTBYIOLLIMMY NapaMeTpamy ceTi. [po3By4MT KOpOTKMIt 3BYKOBOY CUrHan,
a KHOMKI ynpaBnexuA 3aceeTaTcs 1 notyxHyT (TBC).
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13. [na 3anycka %ﬂa NPUTOTOBNEHIA HAXMUTE KHOMKY (<) Pa3acTca ofHOKPATHbIIA 3BYKOBOIA CUTHan, 3aropuTca

3HAYOK Mapa.

14. Tlocne 3dBEPLIEHMA LUKNA NPUrOTOBNEHUA Pa3AaCTCA NATb KOPOTKIAX 3BYKOBbIX CUrHANOB, CMBOS Ndpa Ha KHOMKe

6y,£L€T MWrdTb Z10 TeX Nop, NoKa He 6yLlGT HdXdTa KHOMKa.

15. Bo3bmuTech 33 Bﬁ(d/ Yl CHUIMUTE KPILLKY Yallin. . i B NPOTNBHOM CJy4ae (yulE(TByET BEPOﬂTHOCTb

MONYYERIA 0XOT0B.

16. W3BnekwTe KoHTelHED 3a PyuKky.
17. Tpu xenaHnu cobepuTe XUAKoCTb, COOPABLLYIOCA Ha AHE Yalli, U JobasbTe ee B 611040, uT00bI 40BECTH €r0 0

HYKHOIA KOHCUCTEHLIN UM obneruntb nepemeLLnBanume.

PEKOMEH ALK

+ He nipepbIBaiiTe UWKN NPUTOTOBNIEHIA MUtLLY, 4TOObI B HArpeBaTeNbHOIA eMKOCTI He 0CTaBanach Boa.
- HanuBaiire TonbKo NUTbEBYH0 BOAY 6€3 KYCOYKOB MULLY WM JDYTUX TPOAYKTOB.

- Tlepes nogaveit iy BCera NpoBepsiiTe ee TemnepaTypy.

+ He pexoMeHayeTca CIMLIKOM 1010 PasorpeBaTh AETCkYlo (MeCh.

umkn emewnsAua (ov. cro. . QETED)

1.

y6e yTeCh B TON. UTO HOX 1 ynoTHeHwe veTanoanentl npasuapHo Ha e vauy K

HiMAE! i ichonb30BAHIAH GCTPbiX HOKEH (YIHEH(TBVET PUCK MOPE30B.
Hocne POBEDKIN CTeNleHt FOTOBHOCTH NepencxiTe NpoAykTl 13 Koreiivepa 8 vawy. N Jna nonyuenua
HeoBXOMUMOl KOHCUCTEHLM Nepedt 3anyckom Lukna Ao6aBbTe YacTb KUIKOCTY, BblenuBLelics B npoecce
MPUTOTOBAEHNA.
Mlepen 3aMyCKOM LKNa nepeMeLInBaHis YCTaHosuTe kpbiluky Ha Miucka K. HaXmiTe Ha KpbiLLKy, 4ToG
YORAUTBCA, UTO OHA HaZEXaLLIM 00Pa30M YCTaHOBNEHa;
3aKpoiiTe KpbILLKY ualuiu Takum 06pa3om, 4Tobbl PyuKa KPbILLKI COBMaNa € PyYKOii YaLm
TIOAKMOYHTE YCTPOTICTBO M MNANYCAMIU TIPOAOKUTENHOCTbIO He Goriee 12 CekyHA HaxwMaiiTe KHOMKY (S
nop, MoKa He NoAYYTe HeoBXOAUMYI0 KOHCUCTEHLMio, I
OTKpoiiTe Yally, ToNKkas PyuKy KPbILIK BNPaBO.
MMpyt HeobXoMMOCTH NepemelLaiiTe CMech NIONATKO, He KacanCh HOXENl, 1, et HyXHO, MOBTOPHUTE MMMYIIbCHbIiA
UMK CMeLMBAHNS.
Mepenoxutre roToBoe 671050 8 HeBonbluylo Micky Wt Ha Tapenty. 1
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PEKOMEHﬂAllVIM

« He BbiknaabiBaiiTe rotosoe 6ﬂ|0[l0 CNOMOLLbIO KYXOHHbIX ﬂpV\HaﬂﬂE‘)KHOCTeM/ KOTOPbIE MOTYT NOBPEANTD HOX 1 Tapy.

« [InA cobniogienna ruriennyeckix TpeboBaHMiA MoCe Kaaoro MCnonb3oBakua YcTpoiictea Babycook npotwpaiite

eMKOCTb UICTOM TKaHbHO.

PA30TPEBAHME U PASMOPAXUBAHUE

. ﬂepe;l Pa30rpeBaHMEM I Pa3MOPAXMBAHINEM NOMECTATE MPOAYKTHI B CMELAANbHYI0 €MKOCTb, KOTOPYIO CeayeT

YCTAHOBMTb 683 KDbILLKIA B KOHTEIiHED /1N MPUTOTOBNEHA UL, EMKOCTb He J0MKHA 3aKpbiBaTb 0TBEPCTHE AfA
BbiNyCka napa (j).
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+ Haneifre B emKoCTb HeoBxomumOoe KOMMYeCTBO BOZbl N0 OTMeTKaM 0T 1 0 3 B 3aBUCHMOCTY OT KOAMYECTBa
Da30rpeBaeMblX MPOAYKTOB, @ 3aTem 3anyCTUTe LMKA NPUTOTOBNEHNA MIALLY.

+ [ocne nosBAeHIA B KOHLE LKNA 3BYKOBOTO CUrHana W3BMeKwTe eMKoCTb ¢ nomoliibio npuxatkut (BHUMAHWE:
0CTaBLIAACA B KOHLIE NPUTOTOBAEHUA BOAA 04eHb rOPAYaA) 1 NepemelliaiiTe CoBPXUMOe NONaTKoii nA nonyyenua
PaBHOMepHoli TemnepaTypbl biofa.

- [epen kopmneHuem pebetka 0643aTeNbHO NPoBepAiiTe TemnepaTypy LK.

MPUMEYAHWE: Bcerna pexomeHayeTca ncnonb3osatb CBexie 0BOLWM 1 PYKTbl C ONTMAbHBIM COLepaHUeM
BUTAMUHOB, HO MOXHO TaKKe roToBUTb U3 3aMOPOXEHHbIX OBOLIEI M OPYKTOB. VX MOXHO NpeaBapuTenbHo
pasMopaxuBaTb npamo B uawe BABYCOOK® wan B xonoaunbHuke (He pasmopaiBaiite NPOAYKTbI NPH KOMHATHOIA
Temneparype).

OYUCTRA YX0A

+ [epezn Hauanom ouMCTKM BCErAa OTKNI0YaiiTe YCTPOIICTBO OT 3nEKTPOCETH.

+ CbemHble NEMeHTbI, TaKvle Kak uallia, KOHTeliHep, KpbILLKM, YIAOTHEHIA, HOX I T. 1., DEKOMEHAYETCA MbiTb BPyUHYIO.

+ TV INEMEHTHI TaKkXKe MOXHO MbiTb B MOCYZOMOEYHOI MalliHe. HacToe MbITbe 3TUX INEMEHTOB B NOCYLOMOEUHoii
MaLLMHE MOXET YCKOPUTb UX U3HOC.

+ JIn4 0uNCTKI HOXA ¥ €70 yNAOTHeHA CobioaaiiTe MHCTPYKLMM N0 pa3bopke 1 coopke.

2

Pa3bopka

[ina Toro 4T00bI CHATH KPbILUKY 11 yNIOTHEHINE KPbILLKWA, BbINOMHITE NEPEYNCNIEHHbIE HUXE LeiiCTBIA.
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Ouuctute Kopnyc yCTpOI?ICTBa BNaXHOIA I'yéKOVI 1 CPEACTBOM ANA MbITbA NOCY/bI.

He 3anonHaiiTe emkocTb 113 Hep»(aBe}oLueM CTann JETCKUMI CMECAMIA Unu d)pyKTOBb\MM COKN, NOCKO/bKY OHI MOryT
NOBPEANTD €e.

B Cy4de 1Cnoab30BaHUA Yallin ANA HANoNHEH!A eMKOCTI BOZ0IA yﬁeumre(b, 4TO OHa AOCOMIOTHO UNCTas U B Hell HeT
0CTAaTKOB NPOAYKTOB NN XNAKOCTA OT NPUrOTOBNEHNA.

PEI’yJ’IﬂpHO MOIATE eMKOCTb ¥ OMONacKMBaiiTe ee. ﬂpl/l /CNONb30BaHIN BOAbI ONPEAENEHHOM0 KayeCTBd, a TdKXe
B HEKOTOPbIX BapWaHTAX 3KCMNyaTaLK MOXET MOBbILUATHCA CKOPOCTb OTNOXEHUA B €MKOCTU HaKuM. [noxoe
06Cﬂy>KV\BaHV\€ MOXET NPUBECTA K CYLLIECTBEHHOMY YXYALLEHNI0 COCTOAHNA EMKOCTU 113 Hepxasewmem CTanu.

YOAMEHHUE HAKITH

« QuKCTKY OT HaKIMY PEKOMEHAYETCA BBINOMHATD B CPeHEM Uepe3 Kaxable 50 LMKNOB MPUTOTOBNEHNA.

« Vcnonb3yitre uckiouMTenbHO MitLLeBOV CvpTOBOI YKCyC W CpeacTBo BEABA nd yxoma 3a ycrpoiictaom Babycook.

+ He ncnonb3yiiTe 418 0UMCTKY EMKOCTU XVMUUECKIe CPEACTBa AINA YAANEHHS HAKUMY Wi CPECTBA, NPeHa3HaueHHble
ANA YAANEHIA HAKINM € KodeBapKi.

1. OTKMioYwTe YCTPOVICTBO OT HNEKTPOCETH. YaneHue Hakumu Mpou3BOTUTCA B XONOAHOM
COCTOAHMM 663 3aMmyCKa UMKNA HarpeBaHuA.

2. Haneitre B emkocTb cmecb 13 100 mn Bobl 1 100 MR CIMPTOBOTO YKCYCa WK CPEACTBa
BEABA aind yxona 3a ycrpoiicteom Babycook.

(cTaBbTe Ha HOUb C OTKPHITOI KPBILLKO.
[lepeBepHuTe M3/ienVie I BbITNiTe COAePKHMOe eMKOCTU.
OnonocHuTe eMKOCTb UNCTO BOZOIT He MeHbLLE ABYX Pa3, YAANAA ee ConepXIIMOae.

(HOBa 3aKpoitTe KPbILIKOI.

3anycTuTe B UMKNA HarpeBaHie, 3anonHB emMKOCTb YNCTOI Bogoi (ypoeHb 1= 110
M11) 63 NPOAYKTOB NUTaHuA.

8. Hepeg CIeaytoLAM NCNoNb30BaHNEM XOPOLLIO OMONOCHITE Yallly YCTON BOAON.

9. B 3aBucumocT oT (BOIICTB BOﬂOﬂpOBO)J,HO\;I BOAbI yAaneHue Hakunu Cneayer
NPOBOANTD Yallle.



BOMPOChI 1 OTBETbI
MoapoBHyio U Haubonee akTyanbHyio TabaMLy CM. Ha Beb-Caiie BEABA.

YCTpoicTBO He
pabotaet

+ Y6eauTeCh B TOM, 4TO YCTPOIICTBO MOAKAIOUEHO K AEKTPUUCKOI CETH.
- YbeauTech B ToM, uTo Yawwa 3agukcuposara Ha ocvosanni B, a kpsiwka nnoto
3akpbiTa .

/13 yawm BbiTekaeT
KIAKOCTD

. Y6€)ZLI/ITECI>, 4T0 KpbILUKA PACnonoxeHa I'IpaBVU'IbHOA

« Ybeautecs, uto KoHTeliHep Ana npurotosnenia (unn Rice Cooker) pacnonoxeH 8 uatue
npasunbHo. Ml

+ [lpoBepbTe NPaBIbHOCTL YCTAHOBKN YNAOTHeHUA Ha Hoxe (cv. pasgen OYNACTKA
JYXOR).

- [poBepbTe COCTOAHME YNAOTHUTENA HOXa U B Clyuae HeobXOAMMOCTY 3aMeHuTe ero.

« YbeauTech B TOM, 4TO HOX NPaBUAbHO 3600KNPOBaH.

Mo OKoHuaHWM
UMKNA GPYKTbI 1
0BOLLY OCTAIOTCA
ChipbiMit

« B emKocTin 3aKoHuMnack Boa:
- 113HayanbHO ObIN0 HanUTo Mano Bofbl. CHOBa HafeiiTe B emkocTb 110 M BOZbI
(ypoBeHb 1) 1 3anycTuTe LUK,
- YXYAWMANCH HarpeBaTeNlbHble XapakTepUCTUKM: 3anyCTuTe LMK 0YUCTKI OfH
UAK HeckonbKo pa3 (cm. pasgen YIATTEHVE HAKUMN).
« B emKocTin ocTanack Boga: LMKA NPUroTOBAEHINA Obi NPepBaH:
- ybeauTech B TOM, UTO KpbllUKa 1 Yalla B, m YCTaHOBNEHbI NPABUILHO, U
CHOBA 3aNYCTUTE LMK,
- e npobnema He pewuTca, 00paTutech B CAYX6y MOCIENPOAAKHOTO
00CNyXMBAHNA.

YCTpoiicTBO
Babycook B Hauane
UMKNa HarpesaHus
N33eT WNNALWIA
3BYK

+ B03MOXHO 3aKynopyBaHie NapoBOro KOHTYpa. m

+ HemexnnesHo 0CTaHOBUTE LK, HaaB KHOMKY. (<0).

« He OTKpbIBaiiTe KPbILLKY 1 A0XANTECH, NOKA YCTPOCTBO He NPEKPaTUT NPOU3BOAMTH
nap, T. €. 0K He NPeKpaTUTCA WINALMI 3BYK (0Kono 10 MuH).

« OTKpOiTe KPBILLKIA EMKOCTY 1 YaLL.

+ Yeantech Bom, uto orgepcrite Ha kpbituke aLui @ uynnorierue @ He 3akynopers.

« [1py HeobX0AMMOCTY MPOUNCTITE MECTO 3aKYNOPUBAHNUA.

TEXHUYECKAS UHOOPMALIUA
HanpaeHve v MOLLHOCTb: CM. MAcNOpTHyo TabauKy Moz yCTPOIACTBOM.
TemnepartypHble ycnosua Ana pabotbl: 10-40° C.
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UHCTPYKLIUA N0 MPUTOTOBMEHMUIO MWLM @

MpoayKTbl NUTaHNA YpoBenb/o6bem Bopy
1 2 3
110 mn 130 mn 150 mn
Osoww*
Kaprodenb** .
Mopkob* .
Pena* °
(pyyoBas dacons .
Kabauki .
Jlyk-nopeit .
3eneHblil ropotuek .
TbikBa* °
||BeTHad Kanycta .
KpacHoe maco .
NPUTOTOBJIEHUE | Genoe mAco °
Pbi6a .
OpykTbi
Abnoku .
[pywn .
KnybHuka °
ABpUKOChI .
AHaHac .
Kpaxmanocopepxaluue npoayKTbl
Puc *** .
MakapoHHble ugenua *** .
BaHouKa ¢ AeTckum nuTaHnem (spemia
HATPEBAHUE He00X0LMMO PEryNMpOBaTb B 3BUCUMOCTI O . 3
Konu4eCTBa npoAyKTos
PA3MOPAMUBAHME | b CAeTCKUM o
Bpema npurotoBnexua unu Harp ** oK. 13 MuH OK. 18 MuH OK. 24 MUH

*

Heobxozumo nope3aTb Ha Kyoukm pasmepom 1< 1.

**[pnbnuuTenbHoe BpeMA NPUroTOBAEHINA ANA NOMHOTO KOHTeiiHepa (ok. 600 T).
*** cnonb3yiiTe KouTeiinep Pasta Rice Cooker, npoaasaemblit 01aenbHO.

Bo BPEMA NCMONb30BaHNA ¢yHKLlMM Harpesa Bpema HarpeBa TakKe MOXET 3aBUCETb OT HauasbHOI Temneparypbl NPOAYKTOB.

Bo BPEMA NCMONb30BaHNA ¢yHKLlMM pa3MOopaxuBaHVA B 3aBUCMOCTI OT KONMYECTBA MPOAYKTOB MOXHO UCN0b30BATb BTOPOI LK.



ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO DO APARELHO, LEIA COM
ATENGAO AS INSTRUGOES DESTE FOLHETO

a 9 INSTRUGOES DE SEGURANGA / IMPORTANTE:

e Uma utilizagdo errada do aparelho pode induzir riscos de lesGes: siga rigorosamente as instrugées
contidag neste folheto.

o ATENGAO! RISCO DE QUEIMADURA - Este aparelho gera um vapor de 4gua muito quente (100°C)
para cozer 0 alimentos.

e Se deitar um liquido quente no aparelho, aja com precaucdo, pois existe o risco de este ser projetado
devido a uma libertag&o repentina de vapor de &gua.
* Néo se aproxime do aparelho durante a cozedura.

* N3 abra a tampa enquanto o ciclo de cozedura néo tiver terminado (risco de projecdo de dgua quente).
h @
= o ATENCAO! R|§00 DE CORTE - As laminas da faca (m) séo extremamente afiadas.
i ) g e Cumpra rigorosamente as instrucdes de desmontagem da ldmina (manutengéo).
e Tenha cuidado ao esvaziar o recipiente.
0—@5@/ UTILIZAGAO :
o0— e Esta Aplicacdo néo serd usada por criangas.
9 o Este aparelho pode ser utilizado por por pessoas com incapacidade fisica, sensorial ou mental ou
OBann sem experiéncia ou conhecimentos se forem corretamente supervisionadas ou se tiverem recebido
instrugdes sobre a utilizago segura do aparelho e se estiverem conscientes dos riscos.
ﬂi ég e Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagfes domésticas e andlogas, tais como: zonas
T de cozinha reservadas ao pessoal de lojas, escritorios e outros ambientes profissionais, casas de
Babycon quintas, utilizagdo por clientes de hotéis, motéis e outros tipos de alojamentos, ambientes do tipo
% quartos de hdspedes.
LIGAGAO ELETRICA:

 Ndo mergulhe nunca o aparelho na agua.
e Antes de qualquer montagem, desmontagem ou limpeza, desligue sempre o aparelho.
* Desligue 0 aparelho se o deixar sem vigilancia.

©  Tampa do recipiente amoviel @ Junta da tampa da cuba de aquecimeto * NZo utilize 0 aparelho se o cabo de alimentagao estiver danificado*.

O Cobertura de mistura , , D de aquecimento em inox * Se 0 aparelho ndo funcionar corretamente, desligue-o da tomada*.

© Cesto de cozedura/aquecimento em inox O Junta/saida de vapor * Se 0 aparelho tiver ficado danificado (queda, quebra, etc.), desligue-o da tomada.
© Pega do cesto de cozedura @ Botéo de comando * Contacte imediatamente o Servico Pds-venda

e Lamina de mistura em inox 1- Cozedura V|G||.ANC|A / CR|ANGAS'

0 Junta,da lamma,de m'Stura, - M'Stur,a ¢ Coloque o aparelho e seu cabo elétrico fora do alcance das criancas.

@ Recipiente de mistura em vidro @ Cabo elétrico

, e Feche sempre a tampa do recipiente (risco de corte com as laminas).
@ Tampa da cuba de aguecimento * A limpeza do aparelno no deve ser efetuada por uma crianca.
¢ A manutencdo do aparelho ndo deve ser efetuada por uma crianga.
 No deixe as criangas brincarem com o aparelho.
31



0 BABYCOOK® foi concebido para preparar as refeicdes do seu bebé de forma saudavel, simples e rapida.

0 aparelho coze, aquece e descongela os alimentos a vapor, preservando as vitaminas e proporcionando

uma mistura perfeita. A nova geragéo Babycook® foi desenvolvida durante mais de 2 anos pelas equipas

de engenheiros da Béaba para oferecer um nivel superior de praticidade, eficacia e seguranca aos jovens

pais.

CONSELHOS DE UTILIZACAO

Limpeza antes da primeira utilizacéo:

e | avar 0s acessorios (recipiente, cuba, cesto de cozedura e 2 tampas)

e |niciar um ciclo de cozedura (nivel 3) apenas com éagua na cuba (sem alimentos no cesto ou no
recipiente)

e | avar bem 0s acessorios com agua quente.

e |avar cuidqldosamente as maos antes de manipular os produtos e os alimentos destinados ao bebg.

/\ ATENGAO

o UJtilizar sempre o aparelho sobre uma superficie sélida e plana.

* Nao colocar o aparelho perto de uma fonte de calor, placa de cozinha, etc.

o Néo transportar 0 aparelho através da pega do recipiente.

© N&o iniciar o ciclo de cozedura sem dgua na cuba.

© Nao colocar o recipiente «f» do Babycook no forno nem no micro-ondas.

CICLO DE COZEDURA (Consultar P.1 (YD)

1. Desapertar a tampa da cuba de aquecimento.

2. A cuba de aguecimento (i) possui uma escala de 1 a 3 que permite dosear as quantidades de dgua a

colocar e determinar o tempo de cozedura. B Consultar o guia de cozedura (p 34).

Colocar a quantidade de dgua necessaria na cuba com a ajuda do recipiente.

Fechar a tampa da cuba.

Desapertar a tampa para aceder ao recipiente.

Verificar se a lamina esta corretamente instalada no fundo,do recipiente com a respetiva junta.

ATENGAO: RISCO DE CORTE AQ MANIPULAR A LAMINA DE CORTE.

7. Cortar os alimentos em cubos de cerca de 1 cm x 1 cm e colocé-los no cesto. Para garantir uma
cozedura homogeénea, é aconselhavel ndo sobrecarregar o cesto.

8. Colocar o cesto no recipiente tendo o cuidado de posicionar a pega do cesto na ranhura do recipiente.

o oA~ W

9. Apertar o recipiente no aparelho. [ 3|
10. Verificar se a junta de saida de vapor «» néo esta obstruida. 9]

11. Fechar a tampa do recipiente alinhando a pega da tampa com a do recipiente.
12. Ligar o aparelho a uma tomada de corrente adaptada. E emitido um sinal sonoro e os botdes de
comando acendem-se e depois apagam-se.
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13. Premir 0 bot&o (=) para iniciar o ciclo de cozedura. B O aparelho emite 1 sinal sonoro e o simbolo
de vapor acende-se.

14. No final da cozedura, o aparelho emite 5 sinais sonoros e o simbolo de vapor do botdo fica intermitente
até que o botdo seja premido. .

15. Desapertar a tampa do recipiente segurando na pega. Caso contrério. ATENGAU: RISCO DE
QUEIMADURAS:

16. Retirar o cesto com a ajuda da pega.

17. Reservar, se pretender integrar os sucos de cozedura presentes no fundo do recipiente no preparado
e adaptar a textura ou facilitar a mistura.

RECOMENDAGOES

e N&o interromper a cozedura durante o ciclo para evitar deixar 4gua na cuba de aquecimento.
e Utilizar apenas dgua propria para consumo e sem residuos de alimentos ou outros.

o \erificar sempre a temperatura dos alimentos antes de servir.

o [ recomendavel ndo aquecer os alimentos durante um periodo demasiado longo.

cIcLO DE MISTURA ( consuttar P2 (QERD)

1. Verificar ge a lamina esta corretamente instalada no fundo do recipiente com a respetiva junta.
ATENGAQ: RISCO DE CORTE AO MANIPULAR A LAMINA DE CORTE.

2. Apbs verificar a cozedura, passar os alimentos do cesto para o recipiente. Consoante a
consisténcia pretendida, adicionar uma parte dos sucos de cozedura antes de iniciar o ciclo.

3. Antes do inicio do ciclo de mistura, coloque a tampa no tigela. Pressione a cobertura para que
seja colocada corretamente

4. Fechar a tampa do recipiente alinhando a pega da tampa com a do recipiente.

5. Ligar o aparelho e premir 0 botdo () (por impulséo durante 12 segundos no méaximo (paragem
automdtica) até obter a consisténcia pretendida.

6. Abrir o recipiente empurrando a pega da tampa para a direita.

7. Se necessario, misturar o preparado com uma espatula, evitando tocar na lamina, e realizar uma
nova impulsdo de mistura.

8. Colocar o preparado num prato ou numa tigela pequena.

RECOMENDAGOES

 Nao retirar o preparado com um utensilio suscetivel de danificar a lamina e deteriorar o utensilio.
e Por uma questéo de higiene, limpar a cuba com um pano limpe apos cada utilizacéo do Babycook.

AQUECIMENTO E DESCONGELAMENTO

¢ (s alimentos a aquecer ou descongelar devem ser previamente colocados num recipiente adaptado
e colocado sem tampa no cesto de cozedura. O recipiente nunca devera obstruir a saida de vapor «j».
e Dosear 1 a 3 medidas de dgua na cuba de acordo com a quantidade a aquecer e depois proceder como
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para o ciclo de cozedura.

e Quando o sinal sonoro for emitido no fim do ciclo, retirar o recipiente com a ajuda de um pano
(ATENGAQ: a 4gua residual esta muito quente no final da cozedura) e misturar o contetido com a ajuda
de uma espatula para obter uma temperatura homogénea.

o Verificar sempre a temperatura antes de servir a refeigo a crianca.

NOTA: Apesar de ser sempre preferivel utilizar legumes e frutos frescos com um 6timo valor nutricional,

é perfeitamente possivel cozer legumes e frutos congelados, previamente descongelados, diretamente
no recipiente do BABYCOOK® ou no frigorifico (nunca descongelar os alimentos a temperatura ambiente).

LIMPEZA E MANUTENGAO

e Desligar sempre 0 aparelho antes de proceder a limpeza.

o £ recomendavel lavar as pecas desmontaveis & méo: recipiente, cesto, tampas, juntas, lamina, etc.

e Estes elementos também podem ser lavados na maquina de lavar louca. A utilizacdo prolongada da
magquina de lavar louga pode provocar o desgaste precoce dos elementos.

e Para limpar a lamina e a respetiva junta, seguir as instrugdes de desmontagem e montagem:

Desmontagem
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Limpar o corpo do aparelho com uma esponja himida e detergente para a louca.

Nunca introduzir alimentos ou sumo de fruta na cuba, uma vez que tal danificaria a cuba em inox.

Caso se utilize o recipiente para encher a cuba de dgua, assegurar que 0 mesmo esta perfeitamente limpo
e ndo tem residuos de alimentos nem sucos no interior.

Lavar frequentemente a cuba. Determinados tipos de dgua e de utilizagdo podem acentuar o deposito
de calcario na cuba. Se a cuba receber uma manutencdo incorreta, o inox pode deteriorar-se
significativamente.

DESTARTARIZAGAO

¢ Aconselhavel a aproximadamente cada 50 ciclos de cozedura.

e Utilizar exclusivamente vinagre de alcool alimentar ou o produto de manutencéo BEABA para o
Babycook®.
* Nunca utilizar destartarizante quimico ou destartarizante para cafeteiras na cuba.

1. Desligar o aparelho, a destartarizagdo efetua-se a frio e sem ciclo de ) w
aguecimento. (N
| , N (@)
2. Colocar uma mistura de 100 ml de dgua com 100 ml de vinagre de alcool ou ' 1
de produto de manutengao BEABA para Babycook na cuba. | T@
3. Deixar atuar durante toda a noite com a tampa aberta. %ﬂ

4. Esvaziar o contetido da cuba virando o produto.

5. Lavar a cuba com &gua limpa pelo menos 2 vezes, esvaziando sempre 0
respetivo contetdo.

!/w
6. Voltar a colocar a tampa. ‘\@ \\
7. Iniciar 2 ciclos de aquecimento com dgua limpa na cuba (nivel 1 = 110 ml) . /N \

sem alimentos. @ 10 J

8. Lavar bem o recipiente com dgua limpa antes da utilizagao seguinte.

9. Consoante 0 tipo de dgua da torneira, & possivel que seja necessario
destartarizar o aparelho com maior frequéncia.



PERGUNTAS/RESPOSTAS

E apresentada uma lista atualizada e detalhada no website da BEABA.

0 produto ndo
funciona

o Assegurar que o aparelho esta devidamente ligado a rede elétrica.
o Verificar se o recipiente estd apertado na base Besa tampa esta
devidamente apertada m

O recipiente
apresenta fugas

o Verificar se a tampa esta corretamente posicionada.

o Verificar se o cesto de cozedura (ou Rice Cooker) esta corretamente colocado
no recipiente.

e Verificar a montagem da junta na lamina (consultar o paragrafo LIMPEZA E
MANUTENCAO).

o Verificar 0 estado da junta da Iamina e substitui-la, se necessario.

o Verificar se a lamina esta corretamente apertada.

0Os legumes e
frutos néo estdo
cozidos no final
do ciclo

e A cuba ja ndo tem agua:
- Aquantidade de agua inicial era insuficiente. Encher novamente a cuba com
110 ml de agua (nivel 1) e reiniciar um ciclo.
- 0 desempenho de aquecimento é reduzido: iniciar um ou varios ciclos de
destartarizagdo (consultar o paragrafo DESTARTARIZAGAQ).
© Resta dgua na cuba: o ciclo de cozedura foi interrompido:
- Reiniciar um ciclo assegurando que a tampa e o recipiente estdo
devidamente fechados Bl ¢ .
- Caso contrario, contactar o servico pds-venda.

0 Babycook apita
no inicio do ciclo
de aquecimento

o £ possivel que o circuito de vapor esteja obstruido m

e Parar imediatamente o ciclo premindo 0 botéo (=).

e Nao abrir a tampa e aguardar que o aparelho deixe de produzir vapor e que
deixe de apitar (cerca de 10 minutos).

e Abrir as tampas da cuba e do recipiente.

o Verificar se o orificio da tampa do recipiente @ eajunta 0 ndo estao obstruidos.

e Caso contrério, desobstrui-los.

INFORMAGOES TECNICAS

Tensao/Poténcia: Consultar a placa sinalética que se encontra por baixo do aparelho.

Temperatura de utilizagdo: 10 a 40 °C.
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GUIA DE COZEDURA
S
Alimentos Nivel/Volume de agua
1 2 3
110 ml 130 ml 150 mi
Legumes*
Batata™ o
Cenoura* [
Nabo* .
Feijao-verde .
Curgete .
Alho-francés o
Ervilhas .
Abobora* .
Couve-flor o
Carne vermelha .
COZEDURA Carne branca °
Peixe .
Fruta
Maca o
Pera o
Morango o
Damasco .
Anands .
Feculentos
Arroz *** .
Massa *** .
R e I :
DESCONGELAMENTO| Recipiente pequeno .
Tempo de cozedura ou de i ** cerca de 13 mins | cerca de 18 mins | cerca de 24 mins

*

Em pequenos cubos de 1 cm x 1 cm.

** Tempos de cozedura aproximados para um cesto cheio (cerca de 600 g).

*** Utilizar o cesto Pasta Rice Cooker vendido em separado.

Para a funcao de aquecimento, a temperatura inicial também pode influenciar o tempo de aguecimento.
Para a fungéo de descongelamento, em fungéo da quantidade, pode ser necessario um segundo ciclo.

ry v ¥ Y Y Y Y .
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@ Avtakbart lokk til beholderen @ Pakning til lokket til varmetanken
@ Blandelokk @ Varmetank i rustfritt stél

O Kurv i rustfritt stal til koking/oppvarming Q Pakning/damputgang

@ Handtak til kokekurven @ Betjeningsknapp

© Mikserkniv i rustfritt stél 1- Koking

6 Pakning til mikserkniv 2- Miksing

@ Glassbeholder til miksing @ stromledning

@ Lok til varmetanken
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m LES INSTRUKSJONENE | DENNE ANVISNINGEN NOYE FOR
APPARATET TAS | BRUK FOR FORSTE GANG

SIKKERHETSRAD / VIKTIG:
e Feilbruk av apparatet kan fere til at du skader deg: folg instruksjonene i denne anvisningen ngye.

¢ FORSIKTIG, FORBRENNINGSRISIKO — Dette apparatet slipper ut svesrt varm damp
(100 °C/212 °F) som koker matvarene.

o Ver forsiktig hvis varm veaeske helles i apparatet da brennhet damp kan sprute ut igjen.
o Du ma ikke komme naer apparatet mens det koker.

 Du mé ikke &pne lokket s& lenge matvarene koker (fare for varm vannsprut).

¢ FORSIKTIG, SKARPE KNIVER - Knivbladene (m) er ekstremt skarpe.

* Fglg naye instruksjonene for & demontere bladene (vedlikehold).

o VVeer forsiktig nar du tgmmer kannen.

BRUK:

o Dette apparatet skal ikke brukes av barn

o Dette apparatet kan brukes av av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller personer uten erfaring eller kunnskap dersom de holdes under korrekt tilsyn eller hvis de har
forstatt instruksjonene for & bruke apparatet pa en sikker mate samt risikoen dette innebesrer.

o Apparatet er ment for bruk i hjiemmet og lignende steder: personalkjgkken pé butikker, kontorer,
andre arbeidssteder, gardsbruk, av kunder pa hotell, motell og andre overnattingssteder, bed and
breakfast og tilsvarende.

ELEKTRISK TILKOBLING:

o Apparatet ma aldri dyppes ned i vann

* Apparatet mé frakobles strem far hver montering, demontering eller rengjering
o Apparatet mé frakobles strem hvis du lar det std uten tilsyn

o Apparatet ma ikke brukes hvis stremledningen er skadet*

o Apparatet mé frakobles strem hvis det ikke fungerer riktig*

o Apparatet ma frakobles stram hvis det har blitt skadet (fall, skader ...)*
* Kontakt umiddelbart kundeservice

TILSYN / BARN:

o Apparatet og dens elektriske ledningen mé oppbevares utilgiengelig for barn
o | okket til kannen m4 alltid vaere lukket (du kan risikere & skjeere deg)

o Apparatet mé ikke rengjgres av et bam

o Apparatet ma ikke vedlikeholdes av et barn

* Du mé ikke la et barn leke med apparatet.



BABYCOOK® brukes for & lage sunn, enkel og hurtiglaget mat til barnet ditt. Apparatet koker, varmer og
tiner opp matvarer ved hjelp av damp for & bevare vitaminene og sikre optimal miksing.

Denne nye generasjonen Babycook har ingenigrene hos Béaba brukt 2 &r pa & utvikle. Malet var & tilby
nybakte foreldre et enda mer praktisk, effektivt og sikkert produkt.

BRUKSINSTRUKSER

Rengjaring for apparatet brukes for forste gang:

o Skyll tilbeharsdelene (beholder, tank, kokekurv og de 2 lokkene)

o Start en kokesyklus (niva 3) kun med vann i tanken (uten matvarer i kurven eller beholderen)

o Skyll og vask tilbehgrsdelene med varmt vann.

o \iask hendene godt fgr du handterer gjenstander og mat til barnet ditt.

ANVIKTIG

o Apparatet ma alltid brukes pé en solid og jevn overflate.

o Apparatet skal ikke settes naer en varmekilde, kokeplate ...

o Apparatet ma ikke flyttes ved hjelp av handtaket p& beholderen.

o [kke start en kokesyklus uten vann i tanken.

o |kke sett Babycook-beholderen «f» i stekeovnen eller mikrobglgeovnen.

KOKESYKLUS (e s.| (YD)

1. Apne lokket til varmetanken.

2. Varmetanken (i) har merker fra 1 til 3 slik at du kan beregne mengden vann som skal brukes og hvor lenge

maten skal koke. B Se kokeveiledningen (s 46).

Hell den ngdvendige vannmengden i varmetanken ved hjelp av beholderen eller en annen kanne.

Lukk lokket til varmetanken.

Apne lokket for 4 4 tilgang til beholderen. a

Siekk at kniven er korrekt satt pa plass i,bunnen ay beholderen sammen med pakningen. I 5 | PASS

PA AT DU IKKE SKJ/ZERER DEG NAR DU HANDTERER SKARPE BLADER.

7. Skjeer matvarene i terninger pa ca. Tcm x 1cm og og sett dem i kurven. Det anbefales at kurven ikke
fylles for mye slik at alle matvarene blir jevnt kokt. [ 6 |

8. Sett kurven i beholderen slik at hdndtaket til kurven plasseres i innsnittet i beholderen.

9. Fest beholderen pa apparatet. [ |

10. Sjekk at pakningen til damputgangen «j» ikke er tilstoppet. 9 ]

11. Lukk lokket p& beholderen ved  stille lokkets handtak pa linje med beholderens handtak.

12. Koble apparatet til en egnet stikkontakt. Du hgrer en pipelyd og betjeningsknappene tennes og
slukkes (TBO).

13. Trykk pa knappen (=2) for & starte kokesyklusen. Apparatet piper 1 gang og dampsymbolet lyser.

14, Ved slutten av syklusen piper apparatet 5 ganger og knappen med dampsymbolet blinker inntil du

IS
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trykker pa den.
15. Apne lokket til beholderen ved & ta tak i handtaket. REd Bruk handtaket ellers KAN DU BRENNE DEG
16. Grip kurvens handtak for & ta den ut.

17.Du kan bruke kokevannet som er igjen i bunnen av beholderen for & spe pa konsistensen pé
barnematen.

ANBEFALINGER

o |kke stopp apparatet midt i syklusen for & unnga at det star vann igjen i varmetanken.
 Bruk kun rent drikkevann uten matrester eller annet.

o Kontroller alltid temperaturen pa maten fgr den serveres.

o Det anbefales a ikke varme opp mat i for lang tid.

MIKSESYKLUS (se s GEEND)

1. Sjekk at kniven er korrekt satt pd plass i bupnen av Reholderen sammen med pakningen.
PASS PA AT DU IKKE SKJ/ERER DEG NAR DU HANDTERER SKARPE BLADER.

2. Sjekk at maten er kokt og hell kurvens innhold over i beholderen. Rl Spe pa med litt av kokevannet
for du starter syklusen hvis du vil ha en mer flytende konsistens.

3. For blandingssyklusen starter, ma du plassere lokket pa bolle. Trykk pé lokket slik at det blir
plassert riktig.

4. Lukk lokket pa beholderen ved & stille lokkets handtak pa linje med beholderens handtak.

5. Koble til apparatet og trykk pa knappen flere gange (%), maksimalt 12 sekunder av gangen
(autostopp) inntil mosen har ensket konsistens.

6. Apne beholderen ved & vri beholderens handtak til hayre. .

7. Bland mosen om ngdvendig med en skje, men unnga & berare knivbladene. Miks noen sekunder pa
nytt hvis det trengs.

8. Hell mosen over i et lite glass eller pa en tallerken. E2 22]

ANBEFALINGER

e |kke tom ut mosen med et redskap som kan skade kniven eller ripe opp redskapet.
e Av renslighetsgrunner ber du tgrke tanken med et rent handkle hver gang du har brukt Babycook.

OPPVARMING 0G OPPTINING

o Matvarene som skal varmes eller tines opp, has pa forhénd i en egnet beholder som settes uten lokk i
kokekurven. Beholderen ma ikke hindre damputgangen «j»

o Fyll tanken opp til merket 1 til 3 avhengig av mengden mat som skal varmes opp, og felg anvisningen
for kokesyklusen.

 Nar apparatet piper ved slutten av syklusen, ta beholderen ut med en klut (FORSIKTIG - det resterende
vannet er sveert varmt rett etter koking) og rer innholdet med en skje slik at temperaturen blir jevn.
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o Sjekk alltid temperaturen fer du gir barnet mat.

NB: Selv om det alltid er best & bruke ferske grannsaker og fersk frukt fordi de gir hayest tilskudd av
vitaminer, er det fullt mulig & koke frosne grennsaker og frukt som kan tines opp rett i BABYCOOK®-
beholderen eller i kjgleskapet (frosne matvarer ma aldri tines i romtemperatur).

RENGJORING 0G VEDLIKEHOLD

o Apparatet ma alltid kobles fra far det rengjeres.

e Det anbefales a vaske de demonterbare delene for hand: beholder, kurv, lokk, pakninger, kniv ...

o Disse delene kan ogséd vaskes i oppvaskmaskin. Hyppig vask i oppvaskmaskin kan fgre til at delene
eldes raskere.

o Nér du vasker kniven og pakningen, folg instruksjonene for montering og demontering:

Demontering
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Rengjer utsiden av apparatet med en fuktig svamp og oppvasksépe.

Mat eller fruktsaft ma aldri legges i tanken. Det vil pdelegge den rustfrie tanken.

Hvis du bruker beholderen til & fylle vanntanken, mé du passe pa at den er helt ren, uten matrester eller
saft pa innsiden.

Vask og skyll tanken regelmessig. Enkelte steder kan vannet inneholde mye kalk som danner avleiringer i
tanken. Hvis tanken ikke vedlikeholdes tilstrekkelig ofte, kan belegget i rustfritt stal bli pdelagt.

AVKALKING

e Avkalking anbefales etter ca. 50 sykluser.
 Bruk kun vanlig mateddik eller BEABAs vedlikeholdsprodukt for Babycook.
e Ha aldri kjemiske avkalkingsmidler eller avkalkingsmidler for kaffetraktere i tanken.

1. Frakoble apparatet. Avkalkingen gjgres uten oppvarming. DY
| | st
2. Bland 100 ml vann og 100 ml eddik eller BEABAs vedlikeholdsprodukt for N

Babycook, og hell det i tanken. - L
3. Ladet hvile natten over med apent lokk. “
4. Snu apparatet opp ned for & tsmme ut innholdet i tanken. I
5. Skyll tanken med rent vann minst 2 ganger. Tom tanken hver gang. @
6. Sett tilbake lokket. :
7. Start 2 varmesykluser med rent vann i tanken (niva 1 = 110 ml) uten mat. \‘%ﬁx\\
8. Skyll beholderen godt med rent vann for apparatet brukes pa nytt. Mf \ \\
9. Avhengig av kvaliteten pa kranvannet kan det veere ngdvendig & avkalke (ﬁﬁ@\)‘

oftere. M



SPORSMAL/SVAR
En oppdatert og detaljert tabell er lagt ut pa BEABAS nettsider.

Produktet fungerer
ikke

e Apparatet ma veere koblet til en stikkontakt.
e Beholderen ma veere festet p& sokkelen og lokket ma vaere godt festet.

Bamn

Beholderen lekker

o | okket ma sitte riktig pa plass.

 Kokekurven (eller Rice Cooker) ma vaere riktig plassert i beholderen.

e Pakningen til kniven ma sitte riktig (se avsnittet RENGJORING 0G
VEDLIKEHOLD).

e Pakningen pa veere i god stand. Bytt den ut om ngdvendig.

o Kniven ma vaere riktig festet.

e Det er ikke mer vann igjen i tanken:
- ADet var for lite vann i tanken til & begynne med. Fyll tanken pa nytt med
110 ml vann (niva 1) og start en syklus igjen.

Frukten og - Apparatet varmer ikke like godtlenger: start en eller flere avkalkingssykluser
grannsakene er (se avsnittet AVKALKING).
ikke kokt ved e Det er vann igjen i tanken: kokesyklusen ble avbrutt:
slutten av syklusen | - _ Start en syklus og pass pa at lokket og beholderen sitter riktig pa plass.
A m
- Kontakt ellers kundeservice.

e Dampsyklusen kan veere tilstoppet. m

o Stopp syklusen umiddelbart ved & trykke pa knappen ().
Babycook suser e |kke apne lokket og vent til apparatet ikke lenger produserer damp og ikke lenger
i starten av suser (ca. 10 min).
varmesyklusen o Apne lokket til tanken og beholderen.

o Sjekk om hullet i lokket til beholderen @ og pakningen @ er tilstoppet.

e Hvis ja, rens hullet slikt at dampen slipper ut.

TEKNISKE OPPLYSNINGER

Spenning / Effekt: Se merkeskiltet p& apparatet.

Brukstemperatur: 10 -

40°C.
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KOKEVEILEDNING
Matvarer Nivéa / Vannmengde
1 2 3
110 ml 130 ml 150 mi
Gronnsaker*
Poteter™ o
Gulrotter* J
Kalrabi* o
Brekkbenner .
Squash .
Purre .
Grgnne erter .
Gresskar* .
Blomkal .
Radt kjott .
KOKING Hvitt kjott °
Fisk .
Frukt
Epler .
Paerer .
Jordbaer .
Aprikoser .
Ananas i
Karbohydrater
Ris *** .
Pasta *** .
OPPVARMING g:gpemlg:sdg glass (tiden ma tilpasses . .
TINING Barnemat pa glass .
Koke- eller varmetid ** ca. 13 min ca. 18 min ca. 24 min

* Skdret i smé terninger pa 1 cm x 1 cm.

** Omtrentlig koketid for en full kurv (ca. 600 gr).

*** Bruk kurven Pasta Rice Cooker som selges separat.
Oppvarming: starttemperaturen kan ogsa pavirke oppvarmingstiden.
Tining: avhengig av mengde kan det vaere nadvendig & kjore en ekstra tiningssyklus.
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© Aftageligt g til kande

O Mixerlag

© Koge-/opvarmningskurv i rustfrit stal
@ Héndtag til kogekurv

ﬂ Pakning til lag til varmeenhed
@ Varmeenhed i rustfrit stél

@ Pakning/dampudslip

@ Betjeningsknap

e Mixerkniv i rustfrit stal 1- Kogning
0 Pakning til mixerkniv 2- Blanding
© Mixerkande i glas @ El-ledning

@ Lag til varmeenhed
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m INSTRUKTIONERNE | DENNE VEJLEDNING SKAL LASES
OMHYGGELIGT FOR IBRUGTAGNING AF APPARATET

SIKKERHEDSREGLER / ADVARSEL:

o Forkert brug af apparatet kan medfre risiko for personskader: Overhold derfor ngje anvisningerne i
denne brugsanvisning.

o ADVARSEL, RISIKO FOR FORBRANDING - Dette apparat udvikler meget varm vanddamp (100
°C/212 °F) under kogningen af maden.

* (G ikke for teet pa apparatet under kogningen.

* 53 lzenge tilberedningen ikke er afsluttet, ma 1&get ikke &bnes (risiko for sprajt af varmt vand).
o ADVARSEL, RISIKO FOR SKZRING- knivens blade (m) er meget skarpe.

e Overhold ngje anvisningerne for afmontering af knivens blade (vedligeholdelse)

o Veer forsigtig, nér kanden temmes.

ANVENDELSE:

o Dette apparat mé ikke anvendes af bgrn

e Dette apparat kan anvendes af af personer med nedsatte fysisk, falemeessig og mental kapacitet eller
uden erfaring eller kendskab, hvis de bliver korrekt overvaget, eller hvis de har modtaget instruktioner
i brug af apparatet i fuld sikkerhed, og hvis de potentielle risici er blevet forklaret og forstaet.

* Dette apparat er beregnet til at blive brugt i hiemmet og lign. steder, sdsom: i aflukket kakkenkrog
forbeholdt personalet i butikker, pa kontorer og andre erhvervsomgivelser, til brug af gesterne pa
hoteller, moteller og andre omgivelser af boligmeessig karakter, omgivelser, sdsom Bed and breakfast.

ELEKTRISK TILSLUTNING:

e Apparatet ma aldrig neddyppes i vand.

e Apparatet skal frakobles el-nettet for hver samling, adskillelse eller rengering.
* Apparatet skal frakobles el-nettet, hvis det efterlades uovervéget

* Apparatet ma ikke anvendes, hvis stramforsyningskablet er beskadiget*.

e Apparatet skal frakobles, hvis det ikke fungerer korrekt*

o Apparatet skal frakobles, hvis det er blevet beskadiget (fald, brud,...)*.

* kontakt straks eftersalgsservicen

VR ARVAGEN/PAS PA BORNEN:

e Apparatet og dens elektriske ledning skal placeres uden for barns reekkevidde.
e |.dgen pa kanden skal altid lukkes (risiko for at skeere sig pa knivene).

o Apparatet ma ikke renggres af et barn.

* Apparatets vedligeholdelse mé ikke udfares af et barn.

* Barn ma ikke lege med apparatet.Du ma ikke la et barn leke med apparatet.



BABYCOOK® er udviklet til at tilberede maltider til din baby pa sund, enkel og hurtig méde. Den koger,
opvarmer og opter maden med damp og bevarer dermed madens vitaminer og sikrer en perfekt blanding.
Det har taget ingenigrteamet hos Béaba 2 &r at udvikle denne nye generation af Babycook for til stadighed
at gore den mere praktisk, mere effektiv og mere sikker for de unge foreldre.

BRUGSANVISNING

Rengering for ferste ibrugtagning:

o Skyl tilbehgret (kande, varmeenhed, kogekurv og de to 1ag)

o Start en kogecyklus (niveau 3) med kun vand i varmeenheden (uden madvarer i kurven eller kanden)
® Skyl og vask tilbehgret i varmt vand.

o Vask altid haenderne grundigt, fer du handterer produkter og mad til din baby.

AVIGTIGT

* Brug altid apparatet pé en solid og plan flade.

o Saet aldrig apparatet teet ved en varmekilde, kogeplade osv.

o Transporter ikke apparatet ved brug af kandens handtag.

o Start aldrig en kogecyklus, hvis der ikke er vand i varmeenheden.
 Babycook kanden "f" taler ikke hverken ovn eller mikroovn.

KOGECYKLUS (ses.! (YD)

1. Oplasning af laget til varmeenheden.

2. Varmeenheden (i) er forsynet med en méleskala fra 1 til 3, som giver mulighed for at afméale mangden af

vand, der haeldes i og saledes bestemmer kogetiden. B2 Se kogevejledningen (s 50).

Heeld den ngdvendige meengde vand i varmeenheden ved brug af kanden eller en anden beholder.

Luk varmeenhedens Iag.

Oplas laget for at komme til kanden.

Kontroller, at kniven er korrekt monteret me%d pakningen i bunden af kanden. ADVARSEL,

RISIKO FOR AT SK/RE SIG UNDER HANDTERING AF DE SKARPE KNIVSBLADE.

7. Skaer maden i terninger pa ca.1 cm x 1 cm, og leeg dem i kurven. For at sikre en ensartet kogning
anbefales det, at der ikke leegges for meget i kurven. [ 6 |

8. Placer kurven i kanden, idet du passer pa, at kurvens handtag placeres i indhakket hertil i kanden.

9. Las kanden pa apparatet. A

10. Kontroller, at pakningen for dampudslip (j) ikke er tilstoppet. 9|

11. Luk kandens lag ved at sette lagets handtag lige over kandens.

12. Tilslut apparatet til et stik med passende stramstyrke. Der udsendes et bip, og betjeningsknapperne
teender og slukker derefter (TBC).

13. Tryk pa knappen (=) for at starte kogecyklussen. Apparatet bipper 1 gang, dampsymbolet teender.

o o~ w
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14. Ved slutningen af kogningen bipper apparatet 5 gange, dampsymbolet pa knappen blinker, indtil der
bliver trykket pa knappen. &

15. Oplas kandens Iag ved at gribe om dens héndtag. Huis ikke ADVARSEL, RISIKO FOR FORBRNDING

16. Tag kurven ud ved brug af dens handtag.

17.Du kan, hvis det gnskes, bruge kogevandet i bunden af kanden til at blande i tilberedningen og
dermed gar madens konsistens mere tilpasset til barnet eller for at ggre blandingen lettere.

ANBEFALINGER

* Du mé ikke standse kogecyklussen, der er i gang, da det vil efterlade vand i varmeenheden.
o Der ma kun tilsaettes rent drikkevand uden madrester eller andet.

o Du skal altid kontrollere temperaturen pa maden, inden den gives til baby.

e Det anbefales, at maden ikke varmes for lenge.

BLANDECYKLUS (s s GEEND)

1. Kontroller, at knive er korreki monteret med pakningen i bunden af kanden. m VAR

OPMARKSOM PA RISIKOEN FOR AT SKARE SIG UNDER HANDTERING AF DE
SKARPE KNIVSBLADE.

2. Nar kontrol af kogningen er udfrt, heeldes maden fra kurven over i kanden. R Alt efter hvilken
konsistens der gnskes, kan der tilfgjes kogevand, far cyklussen startes.

3. Set laget pé skél for mixning. B Tryk pé I&get for at placere det korrekt.

4. Luk kandens 1ag ved at seatte lagets handtag lige over kandens.

5. Tilslut apparatet, og tryk pa knappen (), ved at trykke den ind i maks. 12 sekunder (automatisk
stop), indtil den pnskede konsistens er opnaet. EY

6. Abn kanden ved at skubbe lagets handtag mod hgjre.

7. Bland om ngdvendigt tilberedningen med en spartel for at undga at bergre knivene, og udfer endnu et
tryk péa knappen for yderligere blanding, hvis det gnskes.

8. Heeld tilberedningen i en lille skal eller tallerken. B2 22}

ANBEFALINGER

e Du mé ikke tomme den tilberedte mad ud ved brug af et redskab, der kan beskadige kniven og
gdeleegge beholderen.

e o Af hensyn til hygiejnen skal du afterre varmeenheden med et rent viskestykke efter hver brug af din
Babycook.

OPVARMNING 0G OPTONING

o Maden, der skal opvarmes eller optps, skal forinden leegges i en passende beholder uden lag i
kogekurven. Beholderen mé ikke forhindre, at dampen (j) kan komme ud

e Dosér 1-3 mal vand i varmeenheden alt efter mangden, der skal opvarmes, og felg derefter
fremgangsméden for kogecyklus.
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o \ed afslutningen af cyklussen, nar lydsignalet udsendes, tages beholderen ud ved hjeelp at en grydelap
eller lign. (ADVARSEL, det resterende vand er meget varmt ved slutningen af kogningen), og indholdet
rgres om ved hjalp af en spartel for at opné en ensartet temperatur.

o Temperaturen skal altid kontrolleres, for maden gives til barnet.

BEMZRK: Selv om det altid er at foretraekke at bruge friske grantsager, hvis vitaminindhold er optimalt, er
det dog ogsa muligt at koge frosne grentsager og frugt, nar de forinden er optget direkte i BABYCOOK®-
kanden eller i kgleskabet (optg aldrig fadevarer ved omgivende temperatur).

RENGORING 0G VEDLIGEHOLDELSE
Tag altid stikket ud af kontakten, for du gér i gang med rengeringen.
o Det anbefales, at de aftagelige dele vaskes i handen: Kande, kurv, 1ag, pakninger, kniv...

Disse elementer téler opvaskemaskine. Lang tids brug af opvaskemaskine kan fremskynde ldningen
af elementerne.

e For rengering af kniven og dens pakning, skal du felge instruktionerne for afmontering og montering:

Afmontering
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Apparatet rengeres udvendigt med en fugtig svamp og opvaskemiddel.

Der mé aldrig kommes mad eller frugtsaft i varmeenheden, da det kan beskadige varmeenhedens rustfrie
stal.

Hvis du bruger kanden til at fylde varmeenheden med vand, skal du sikre dig, at den er perfekt ren uden
rester af mad eller saft indvendig.

Vask og skyl varmeenheden ofte. Visse vandkvaliteter og visse brugsmader kan forpge aflejringen af
kalk i varmeenheden. Det rustfrie stal kan blive betydeligt beskadiget i en varmeenhed, hvis den ikke
vedligeholdes korrekt.

AFKALKNING

o Tilrades for cirka hver 50. kogecyklus.

 Der ma kun anvendes madeddike eller BEABA vedligeholdelsesproduktet til Babycook.

o | varmeenheden ma aldrig anvendes kemisk afkalkningsmiddel eller afkalkningsmiddel til kaffemaskine.

1. Apparatet frakobles, afkalkningen foregdr uden opvarmning og uden )
¢ b

varmecykllus. | | @)‘
2. En blanding af 100 ml vand og 100 ml husholdningseddike eller BEABA ' 1
vedligeholdelsesprodukt for Babycook heeldes i varmeenheden.

P
3. Lad det sta natten over med laget &bent. \4/
4. Tom indholdet fra varmeenheden ud i vasken.

5. Skyl varmeenheden i rent vand mindst 2 gange, med total temning i mellem
hver skylning.

N o\
6. Leeg laget paigen. | | ‘\@ \\
7. Start 2 varmecykluser med rent vand i varmeenheden (niveau 1 = 110 ml) . /N \

uden mad @ !‘@ \,/\‘

8. Skyl godt i rent vand fer brug igen.

9. Afhangigt af vandkvaliteten fra dit vandvaerk kan du have brug for at afkalke
mere hyppigt.



SPORGSMAL/SVAR.
Der findes et opdateret og detaljeret skema pa BEABA's hjgmmeside.

Produktet fungerer
ikke

e Kontrollér, at apparatet er sluttet il et elektrisk netvaerk.
e Kontrollér, at kanden er last pa baseenheden 8, og at laget er korrekt last.

Bamn

Kanden er utaet

o Kontrollér, at laget er korrekt placeret.
o K.ontrollér, at kogekurven (eller Rice cookeren) er korrekt placeret i kanden.
7
e Kontrollér monteringen af pakningen pa kniven (se afsnittet RENG@RING 0G
VEDLIGEHOLDELSE).
e Kontrollér tilstanden af knivpakningen, og udskift den om ngdvendigt.
e Kontrollér at knivsbladet Iaser korrekt.

Mine frugter og
grentsager er ikke
kogt ved afslutning

 Der er ikke mere vand i varmeenheden:
- Den oprindelige vandmeengde var for lille. Fyld varmeenheden igen med
110 mlvand (niveau 1), og start en cyklus igen.
- Varmeydelsen bliver formindsket: Start en eller flere afkalkningscyklusser
(se afsnittet AFKALKNING).
e Der er vand tilbage i varmeenheden: Kogecyklussen er blevet afbrudt:

af cyklussen - Start en ny cyklus, og forvis dig om, at Iaget og kanden er korrekt fastldst.
[ 5 o] 10
- Eller ring til kundeservicen
e Dampkredsen kan vere tilstoppet. m
o Stop straks cyklussen ved tryk pa knappen (=D).
Babycook flgjter | e Abn ikke 14get, og afvent at apparatet ikke frembringer mere damp, og der ikke
ved start af en er mere flgjten (cirka 10 min.).
kogecyklus. o Abn lagene til varmeenheden og kanden.
« Kontroller, at hullet i kandens 13g @ og samlingen @ ikke er tilstoppede.
e Hyis de er det, skal tilstopningen fiernes.
TEKNISKE OPLYSNINGER

Spanding/effekt: Se typepladen, der sidder under apparatet.

Brugstemperatur: 10 til 40 °C.
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KOGECYKLUS
Madvarer Niveau/vandmangde
1 2 3
110 ml 130 ml 150 mi
Grontsager*
Kartofler™ o
Gulerpdder* [
Spiseroer* .
Grgnne benner .
Squash .
Porrer o
frter .
Graeskar* .
Blomkal .
Radt kad .
KOGNING Hvidt kod °
Fisk .
Frugt
/Ebler o
Paerer .
Jordbeer .
Abrikoser .
Ananas 4
Stivelse
Ris *** .
Pasta *** .
OPVARMNING ;i;::] :[:(:r:)(tiden skal tilpasses efter . .
OPTONING Lille skal .
Kogetid eller varmetid ** ca. 13 min ca. 18 min ca. 24 min

* Skdret i smé firkanter pa 1 cm x 1 cm.

** Cirka kogetider for en fuld kurv (ca. 600 gr.).

*** Brug Pasta Rice Cooker-kurven, der s&lges sarskilt.
For opvarmningsfunktionen kan starttemperaturen ogsé have indflydelse pa opvarmningstiden.

For opteningsfunktionen kan maengden maske kraeve endnu en cyklus.
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(apac amovibil pentru bol @ CGamitura capacului cuvei de incilzire
(apac pentru amestecare @ (i deincilzire din inox

(os de gdtit/reincdlzit din inox O Gamituriiesire vapori

Manerul cogului de gdtit © Buton de comands

Cutit de amestecare din inox 1- Fierbere

Garnitura cutitului de amestecare 2- Amestecare

Bol de amestecare din sticld @ CGabluelectric

(apacul cuvei de incalzire
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m CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI, iNAINTE DE PRIMA
UTILIZARE A APARATULUI

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA / IMPORTANT:

+ Utilizarea incorectd a aparatului poate crea riscuri de vatdmare: respectati cu strictefe prezentele instructiuni.

. ATEN“E, RISCDE ARDERE - Acest aparat genereazd vapori foarte fierbinti (100 °C/212 °F) pentru prepararea
alimentelor.

- Aveti grijd dacd se varsd lichid fierbinte in aparat deoarece poate f ejectat din cauza generdrii bruste de vapori de
apd.

« Nu vd apropiati de aparat in timpul fierberii

« Nu deschideti capacul fpainte de a se termina ciclul de fierbere (risc de stropire cu apd fierbinte).

J ATENHE, RISCDE TAIERE - Lamele cutitului (m) sunt extrem de ascufite.

+ Respectati cu strictete instructiunile privind demontarea lamei (Intrefinere)

+ Fiti atent(d) cand goliti vasul

UTILIZAREA:

+ Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre copii

+ Acest aparat poate fi utilizat de cdtre si de cdtre persoanele cu capacitdi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
lipsite de experientd ori de cunostinte, cu conditia ca acestea sa fie supravegheate corect sau sa i se fi prezentat
instructiunile privind utilizarea aparatului in conditii de siguranta si ca riscurile aferente sd fi fost intelese.

+ Acest aparat este destinat utilizarii in aplicatii casnice si similar acestora, cum ar fi: oficiile rezervate personalului din
magazine, birouri si alte medi profesionale, ferme, utilizarea de ctre clientii hotelurilor, motelurilor i altor medii
cu caracter rezidential, medii de tip camerd de gdzduire.

RACORDAREA ELECTRICA:

« Nu scufundati niciodatd aparatul in apa.

+ Decuplatj aparatul inainte de orice montare, demontare sau curdtare.

« Decuplati aparatul, dacd il lasati nesupravegheat.

+ Nu utilizatj aparatul, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat™.
+ Decuplati aparatul, dacd acesta nu functioneaza corect™.

+ Decuplati aparatul, dacd acesta este deteriorat (cadere, spargere etc.)*.

* (ontactatj imediat serviciul postvanzare

ATENTIE/COPII:

+ Plasati aparatul si cablul de electrice astfel incat sd nu fie la indemana copiilor.
« Inchideti sistematic capacul vasului (risc de téiere cu lamele).

+ (urdtarea aparatului nu trebuie efectuatd de cdtre copil.

- Intretinerea aparatului nu trebuie efectuatd de ctre copil

+ Nuldsati copiii sd se joace cu aparatul.



BABYCOOK® a fost conceput pentru prepararea sandtoasd, simpld si rapidd a mancarurilor pentru bebelusul dvs.
Fierbe, incdlzeste si decongeleaz alimentele la aburi, pastrand vitaminele si asigurand o amestecare perfectd.

Acest Babycook din noua generatie a fost dezvoltat timp de 2 ani de cdtre echipele de ingineri de la Béaba, pentru a
le asigura tinerilor pdrinti un caracter practic, o eficientd si o sigurantd sporite.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Curdtarea inainte de prima utilizare:

- (ldtiti accesoriile (bol, cuvd, cos de gdtit si cele 2 capace)

« Porniti un ciclu de gatit (nivelul 3), in cuvd aflindu-se doar apd (fard alimente in cos sau in bol)
« (ldtiti si spalati accesoriile cu apd caldd.

« Spdlati-va pe maini, inainte de a manipula produsele si hrana destinate copilului.

ANATENTIE

+ Intotdeauna utilizati aparatul pe o suprafatd solida si plana.

« Nu puneti aparatul in apropierea unei surse de cdldurd, unei plite etc.

« Nu transportati aparatul folosind manerul bolului.

« Nu'lansati un ciclu de gatit férd ca in cuvd sd existe apd.

« Nu puneti bolul,,f"al Babycook in cuptor, nici fn cuptorul cu microunde.

cicv ok FIERBERE (vezi P | (D)

1.
2.

8.
9.
1
1

13.

Deblocai capacul cuvei de incdlzire,

(uva de incdlzire (i) este prevdzutd cu gradatii de la 11a 3, care permit dozarea cantitdtilor de apd care trebuie
turnate, determinand astfel timpul de fierbere. B2l Consultati ghidul de gdtit (P 58).

Turnatiin cuvd cantitatea de apd necesard, folosind bolul sau orice alt recipient.

Tnchideti capacul cuvei.

Deblocati capacul pentru a avea acces la bol. a

Verificati dacd, la fundul bolului, cutitul este instalat corect impreund cu garnitura sa.

ATENTIE LA RISCUL DE TAIERE IN TIMPUL MANEVRARIT LAMELOR TAIETOARE

Taiati alimentele in bucdtele de circa 1.cm x 1 cm si punegi-le in cos. Pentru a asigura o fierbere omogend, se
recomandd sd nu suprafncdreati cosul.

Puneti cosul in bol, avand grijd sd pozitionati manerul cosului in crestdtura bolului.

Blocati bolul pe aparat. 5 |

. Verificati dacd gamitura de iegire a vaporilor " nu este astupatd. B
1.
12.

Tnchideti capacul bolului, aliniind manerul capacului cu cel al bolului.

Conectati aparatul la o prizd de curent adaptatd. Se aude un bip, iar butoanele de comandd se aprind, apoi se
sting (TBC).

Apdsati pe butonul (=D), pentru a incepe ciclul de fierbere. Aparatul emite un bip, iar simbolul vaporilor se
aprinde.
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14. La terminarea fierberii, aparatul emite 5 bipuri, iar simbolul vaporilor de pe buton clipeste pand cand apasati pe

acesta.

15. Deblocati capacul bolului, apucandu-I de maner. BEY Altfel ATEN“E, RISCDE ARSURA

16. Scoateti cosul, folosind manerul acestuia.
17. Dacd doriti, pastrati sucul rdmas dupd fierbere, de la fundul bolului, pentru a-I incorpora la preparare, adaptand

astfel textura mancarii sau facilitind amestecarea ei.

RECOMANDARI

Nu opriti fierberea in cursul ciclului, pentru a evita ldsarea apei in cuva de incdlzire.
Nu turnati decat apd de bdut curatd, fdrd resturi alimentare sau altele.

Tntotdeauna verificati temperatura alimentelor, inainte de a le servi.

Se recomandd sd nu incalziti hrana un timp prea indelungat.

aicut pe AMESTECARE (ve7 2 (IETD))

1.

Verificati dacd, la fundul bolului, cutitul este instalat corect impreund cu gamitura sa

ATENTIE LA RISCUL DE TAIERE N TIMPUL MANEVRARI| LAMELOR TAIETOARE

Dupd ce ai verificat dacd sunt fierte, turnati alimentele din cog in bol. B inainte de a pori ciclul, addugati o
parte din sucul rdmas de la fierbere, in functie de consistenta doritd.

Tnainte de inceperea ciclului de mixare, puneti capacul pe castron BEl Apdsati pe capac pentru ca acesta sd se
aseze corect

Tnchideti capacul bolului, aliniind ménerul capacului cu cel al bolului

Conectati aparatul si apdsati pe butonul (%) in impulsuri de cate 12 secunde maxim (oprire automatd), pand la
obtinerea consistentei dorite.

Deschideti bolul, apdsand spre dreapta manerul capacului.

Dacd este necesar, amestecati preparatul cu o spatuld, evitand atingerea lamelor si mai aplicati un impuls de
amestecare.

Turnati preparatul intr-o cand micd sau pe o farfurie.

8
RECOMANDARI

Nu scoateti preparatul cu ajutorul unei ustensile care ar putea strica cutitul si deteriora ustensila.
(amdsurd de igiend, stergeti cuva cu 0 carpd curatd, dupd fiecare utilizare a aparatului Babycook..

REINCALZIREA §I DECONGELAREA

Alimentele de reincdlzit sau decongelat vor fi puse in prealabil intr-un recipient adaptat, plasat fard capac in cosul
de fierbere. Recipientul nu trebuie sd astupe iesirea vaporilor,,j”

Turnatin cuvd 1-3 mdsuri de apd, in functie de cantitatea reincdlzitd, apoi procedati ca la ciclul de fierbere.

Atunci cand se aude semnalul sonor de la terminarea ciclului, scoateti recipientul folosind o carpd (ATENTIE, apa
rdmasa este foarte fierbinte la terminarea fierberii) si amestecati continutul cu ajutorul unei spatule, pentru a obtine
0 temperaturd omogend.

« Tntc
NoT/
posib
(nicio
CURi
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ati pe - Intotdeauna verificati cu atentie temperatura, inainte de a-i da copilului si manance. Curdtati corpul aparatului cu un burete umed si detergent de vase.

NOTA: Desi, intotdeauna, este preferabil sa folositi lequme si fructe al caror aport de vitamine este optim, avetj totusi Nid?daté nuintroducefiin cuvd alimente sau sugde fructe,.pevntr“u ca'se deterioreaza cuva de nox.
posibilitatea de a fierbe legume si fructe congelate, decongelate in prealabil direct in bolul BABYCOOK® sau la frigider  Daca folosiii bolul pentru umplerea cuvei cu apd, asigurafi-vd cd acesta este perfect curat, fard resturi de alimente

(niciodatd nu decongelati alimentele la temperatura camerei). sau de sucn interior
ptand (URI\ ARE ||NTRE INERE Spdlati si cldtiti frecvent cuva. Anumite calitdti ale apei si anumite utilizari pot accentua depunerile de calcar in cuvd.
I 5 I 0 cuvd intretinutd necorespunzdtor poate deteriora substantial inoxul.

+ Intotdeauna deconectatj aparatul, inainte de a incepe curdtarea acestuia.
« Serecomanda spdlarea manuald a partilor demontabile: bol, cos, capace, garnituri, cutit etc. DETARTRARE

« Aceste elemente pot fi puse si la masina de spalat vase. Utilizarea prelungita a masinii de spalat vase poate S o
determina o imbatranire acceleratd a elementelor. * Se recomanda dupd circa 50 cicluri de fierbere.

+ Pentru curitarea cutitului si a gamniturii sale, urmati instructiunile de demontare si montare: » Utilizatj doar otet alimentar sau produsul de intrefinere BEABA pentru Babycook.
« Nu-folositi niciodatd pentru cuva un detartrant chimic sau unul destinat cafetierelor.

1. Deconectati aparatul; detartrarea se face la rece, férd ciclu de incalzire. S~ iy
==
2. Turnati in cuvd un amestec de 100 ml apd si 100 ml otet sau produs de intretinere ‘ @
gt 0 BEABA pentru Babycook. s
N . | | @
3. Ldsati sd stea peste noapte, cu capacul deschis. \ ) &)
sd se 4. Goliti continutul cuvei, recuperand produsul.
5. Clatiti cuva cu apd curatd, cel putin de 2 ori, golind de fiecare datd continutul acesteia. < 12,
indla 6. Punetila loc capacul. '
7. Porniti 2 cicluri de incalzire, cu apa curatd, fard alimente, in cuvd (nivelul 1= 110 ml) (@N\\
N
8. (latiti bine bolul cu apd curatd, inainte de 0 noud utilizare. \\\
s de Demontare s : s - o OB
9. Poate fi necesard o detartrare mai frecventd a aparatului, in functie de natura apei \Q\ HON))
de la robinet. \JJ/
cosul
-, apa
btine
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INTREBARI/RASPUNSURI
Pe site-ul Internet al BEABA se afld un tabel actualizat si detaliat

Produsul nu
functioneazd

- Verificati dacd aparatul este conectat corect la reeaua electricd.
- Verificati dacd bolul este blocat pe baza 5 | si capacul dacd este bine blocat m

Bolul are scurgeri

- Verificati capacul dacd este corect pozitionat.

- Verificati cosul de fierbere (sau Rice Cooker) dacd este plasat corect in bol.
+ Verificati montarea garniturii pe cuit (v. paragraful CURATARE SI INTRETINERE).
- Verificati starea garnituri cutitului i fnlocuiti-o, dacd este necesar.

« Verificati blocarea corectd a lamel. B

Fructele silegumele
nu sunt fierte la
terminarea ciclului

« Nu mai este apd in cuvd:

- (antitatea initiald de apd a fost prea micd. Umpleti din nou cuva cu 110 ml de apd
(nivelul 1) si reporniti un ciclu.

- Performantele de incdlzire se diminueaza: porniti unul sau mai multe cicluri de
detartrare (v. paragraful DETARTRARE).

- Rdmane apd in cuvd: ciclul de fierbere s-a intrerupt:
- Reporniti un ciclu, verificand dacd atat capacul, cét si bolul sunt bine blocate n§i.
- Dacd nu, sunati la serviciul postvanzare.

Babycook fluierd la
pornirea ciclului de
Incdlzire.

« Circuitul vaporilor poate fi infundat. m

- Opriti imediat ciclul, apasand pe buton. (<D).

« Nu deschideti capacul si asteptati pand cand aparatul nu mai produce vapori si nu
mai fluierd (circa 10 min).

- Deschideti capacul cuvei si pe cel al bolului.

« Verificati sd nu fie infundat orificiul din capacul bolului O iganitua @.

- Dacd suntinundate, curdtati-le.

INFORMATII TEHNICE

Tensiune/Putere: Consultati placuta care se afld in partea de dedesubt a aparatului.
Temperaturd de utilizare: 10 - 40 °C.

GHID DE FIERBERE
Alimente Nivel/NVolum de apa
1 2 3
110ml 130ml 150 ml
Legume**
Cartofi** °
Morcovi* .
Napi* °
Fasole verde .
Dovlecei .
Praz .
Mazdre .
Dovleac* °
Conopida .
Carne rosie .
FIERBERE Carne alba °
Peste .
Fructe
Mere .
Pere .
(apsuni .
(aise .
Ananas .
Alimente cu amidon
QOrez *** .
Paste *** °
REINCALZIRE Borcap mic (timpul se va adapta in functie . .
de cantitate)
DECONGELARE Borcan mic .
Timp de fierbere sau de incalzire ** circa 13 min. circa 18 min. circa 24 min.

* Tdiate In bucdti mici, de Tcmx 1cm

**Timp de fierbere aproximativ pentru un cog plin (cca 600 g).

*** tilizati cosul Pasta Rice Cooker, vandut separat.

Pentru functia de reincdlzire, temperatura initiald poate influenta si ea timpul de reincalzire.
Pentru functia de decongelare, se poate aplica un al doilea ciclu, in functie de cantitate.
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o

@ dejmowana pokrywka misy
O Pokrywa pojemnika do mieszania
@ Kosz do gotowania / podgrzewania ze stali

nierdzewnej

1
§L@(@

Babycook

@ Uchwyt kosza do gotowania

© N6z miksera ze stali nierdzewnej

@ Gumowa uszzelka
O Szklanamisa

@ Pokrywa zbiorika na wode
@ Uszczelka pokrywy zbiornika na wode
@ biomik ze stali nierdzewnej
@ Uszczelka / wylot pary
O Prrycisk sterowania
1- Gotowanie
2- Miksowanie
@ Przewod elekiryczny
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NALEZY DOKLADNIE ZAPOZNAC SIE Z INSTRUKCJA PRZED PIERWSZYM
UZYCIEM KORZYSTANIE Z URZADZENIA ZA PIERWSZYM RAZEM

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA / WAZNE:

« Niewfasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowal obrazenia: postepuj zgodnie z zawartymi
instrukcjami.

« To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dziec.

+ To urzadzenie moze hy¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
lub bez jakiekolwiek doswiadczenie lub wiedzy, jezeli sa one prawidtowo nadzorowane lub jesli instrukcje
uzywania urzadzenia zostaty dostarczone, a ryzyko zostato zrozumiane.

+ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego lub podobnych zastosowar takich jak: obszary kuchenne
dla personelu w sklepach, biurach, firmach, gospodarstwach rolnych, przez klientéw w hotelach, motelach i
innych obiektach mieszkalnych, takich jak zakwaterowanie ze Sniadaniem.

» Jesli- przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi zostac wymieniony, aby uniknaC jakiegokolwiek

niebez &neczenstw

UWAGA, NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA - Aby gotowac jedzenie, o urzadzenie wytwarza bardzo

goraca pare (100°C).

« Zachowaj ostroznosc, jesli do zbiomika ze stali nierdzewnej zostanie wlana ciepta woda - moze dojs¢ do
nagromadzenia sie i nagtego wyrzucenia pary.

- Zachowaj bezpieczng odlegtos¢ od urzadzenia podczas gotowania.

+ Nie otwieraj pokrywy, dopoki cykl gotowania nie zostanie zakoriczony (ryzyko kontaktu z goracg wodg).
UWAGA ﬁYZYl(O SKAEE(Z&M - AQstrza tnace (d) s3 bardzo ostre.
+ Postepuj ostroznie, zgodnie z instrukcjami , podczas demontazu ostrzy tnacych (czyszczenie).

+ Zachowaj ostroznosc przy opréznianiu szklanej misy.

PODLACZENIE ZASILANIA:

+ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

« Jawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

+ Odtacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd elektryczny jest uszkodzony *.

+ Odfacz urzadzenie, jedli nie dziata ono prawidtowo *.

+ Odfacz urzadzenie, jesli jest uszkodzone (upuszczone, zepsute, ...) .

* Natychmiast skontaktuj sie z dziatem Obstugi Klienta.

UWAGA / DZIECI:

+ Trzymaj urzadzenie i przewdd z dala od dzieci.

« Jawsze zamykaj pokrywe miski szklanej (ryzyko skaleczenia ostrzami tnacymi).

+ Urzadzenie nie moze byc czyszczone przez dziecko.

+ Urzadzenie nie moze byc obstugiwane przez dziecko.

+ Nigdy nie pozwalaj dziecku bawic sie urzadzeniem.



Urzadzenie BABYCOOK® zostato opracowane w celu przygotowywania w prosty i szybki sposob zdrowych positkéw
dla niemowlat. Umozliwia gotowanie, podgrzewanie i rozmrazanie pokarméw na parze, dzieki czemu pokarmy

Zd
2-

chowujg wszystkie witaminy, oraz doskonate miksowanie. Nowa generacja urzadzer Babycook stanowi rezultat
letnich prac zespotu inzynierdw firmy Béaba, majacych na celu zaoferowanie mtodym rodzicom urzadzenia jeszcze

bardziej praktycznego w uzyciu, o wiekszym poziomie wydajnosci i bezpieczerstwa.
WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

(zyszczenie przed pierwszym uzyciem:
« Wyptucz akcesoria (szklana miska, kosz ze stali nierdzewneji 2 pokrywy)
« Uruchom cykl gotowania (poziom 3), umieszczajac w zbiorniku wytacznie wode (bez jakichkolwiek produktéw w

koszu do gotowania lub szklanej misie)

« Wyptucz i umyj akcesoria w goracej wodzie
« Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia i przygotowywania positkéw dla dziecka doktadnie umyj rece.

A\ UWAGA

« Zawsze uzywaj urzadzenia na solidnej, ptaskiej i rownej powierzchni

« Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu Zrodet ciepfa, ptyt grzewczych, itd.

« Nie przenos urzadzenia za uchwyt szklanej misy

+ Nie uruchamiaj cyklu gotowania, jesli w zbiorniku ze stali nierdzewnej nie ma wody
« Nie uzywaj szklanej misy (f) Babycook w piekariku lub kuchence mikrofalowej.

YKL GOTOWANIA (patrz st | (D)

Otworz zbiomik ze stali nierdzewnej, zwalniajac pokrywe zbiomika. [ 1]

Zbiornik ze stali nierdzewnej (i) ma podziatki od 1 do 3 do pomiaru ilosci wody, kt6ra ma by¢ uzyta do gotowania
- od ilosci uzytej wody zalezy czas gotowania. [ > [ instrukgja gotowania (str. 62).

Wlej wymagana ilos¢ wody do zbiornika ze stali nierdzewnej, uzywajac szklanej miski lub innego naczynia 2}
Odblokuj pokrywe miski, aby uzyska¢ dostep do szklanej misy.

Zdejmij pokrywe, aby dotrze¢ do misy.

Sprawdz, czy néz mieszajacy jest prawidtowo zainstalowany na podstawie szklanej misy z uszczelk.

UWAGA! RYZYKO SKALECZENIA PODCZAS POSTEPOWANIA Z OSTRZEM

Pokrdj jedzenie na kostki o wymiarach T.cm x T .cm i umies¢ je w koszu ze stali nierdzewnej. Aby zapewni¢
réwnomierne gotowanie, nie nalezy przecigzac kosza ze stali nierdzewnej.

Umiesc¢ kosz ze stali nierdzewnej w szklanej misie dopasowujac uchwyt kosza ze stali nierdzewnej do misy.
Zablokuj szklang mise w urzadzeniu. a

10. Sprawdz, czy uszczelka wylotu pary (j) nie jest zatkana. a

. Zamknij pokrywe misy, dopasowujac uchwyt pokrywy do szklanej misy.

12. Podtacz urzadzenie do %azdka elektrycznego. Rozlega sie sygnat dZwiekowy, a przyciski sterowania zapalaja

sie, a nastepnie gasng.
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13. Naciénij przycisk sterowania z symbolem pary (=3) aby uruchomic cykl gotowania. B Urzadzenie wyemituje 1
krdtki sygnat dzwigkowy i zaswiedi sie lampka kontrolna z symbolem pary.

14. Po zakorczeniu cyklu gotowania urzadzenie wyemituje 5 sygnatéw dzwiekowych, a lampka z symbolem pary
bedzie miga¢ do momentu nacisniecia przycisku sterowania.

15. Odblokuj pokrywe miski za pomocg uchwytu szklanej miski. i 2 UWAGA! RYZYKO POPARZENIA

16. Wyjmij kosz ze stali nierdzewnej za pomocg uchwytu kosza ze stali nierdzewnej.

17. Bulion pozostaty na dnie szklanej misy mozna wykorzystac , dodajac go do pokarmu, aby nieco rozciericzy¢
positek lub utatwic zmiksowanie.

IALECENIA

« Nie przerywaj gotowania w trakcie cyklu, aby unikna¢ pozostawienia wody w zbiorniku ze stali nierdzewnej.
« Wlewaj czysta wode pitng, bez jakichkolwiek dodatkéw produktdw spozywczych lub innych.

- Zawsze sprawdzaj temperature pokarmu przed karmieniem dziecka.

« Nie zaleca sie podgrzewania jedzenia przez zbyt dtugi czas.

vk MiksowaNIA (patrz st 2 ERD)
1. Sprawdz, czy néz mieszajacy i uszczelka noza sq prawidtowo zainstalowane na podstawie szklanej misy.

UWAGA! RYZYKO SKALECZENIA PODCZAS POSTEPOWANIA Z OSTRZEM1

2. Posprawdzeniu, czy potrawa jest ugotowana, przet6z zywnosc z kosza ze stali nierdzewnej do szlanej misy. i 17}
W zaleznodci od pozadanej konsystendji, przed uruchomieniem cyklu, mozesz dolac odpowiednig ilos¢ bulionu
pozostatego po gotowaniu.

3. Przed rozpoczeciem cyklu mieszania nalezy umiesci¢ pokrywe na miska. Bkl Nastepnie docisna¢ pokrywe, aby
byta prawidtowo zamontowana.

4. Zamknij pokrywe szklanej misy, wyréwnujac uchwyt pokrywki z pokrywa szklanej misy

5. Podtacz urzadzenie i naciénij przycisk sterowania z symbolem nozy (%) miksujac az do momentu uzyskania
wymagana kﬁstencjg Przycisk mozna naciskac maksymalnie przez 12 sekund, po czym nastapi automatyczne
zatrzymanie.

6. Otwdrz szklang mise, przesuwajac jej uchwyt w prawo.

7. Jeslito konieczne, wymieszaj positek fopatk, unikajac dotykania ostrza mieszadta, a nastepnie w razie potrzeby
ponéw proces miksowania.

8. Przetdz positek do matego pojemniczka lub miseczki.

IALECENIA

- Nie oprdzniaj szklanej misy za pomoca przedmiotow, ktdre moga uszkodzi¢ mieszadto lub zniszczy¢ naczynie.
- Ze wzgleddw higienicznych po uzyciu Babycook wytrzyj zbiomik ze stali nierdzewnej za pomoca czystego recznika.

PODGRZEWANIE | ROZMRAZANIE

- Zywnos¢, ktéra ma by¢ podgrzana lub rozmrozona, powinna zostac umieszczona w odpowiednim pojemniku, bez
pokrywy, w koszu ze stali nierdzewnej. Pojemnik nie moze blokowac wylotu pary (j)
« Odmierz od 1 do 3 dawek wody do zbiornika ze stali nierdzewnej, zgodnie z iloscig zywnosci, kt6ra ma zostac
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podgrzana, a nastepnie przystap do cyklu gotowania.

« Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego na koricu cyklu, wyjmij pojemnik za pomocg uchwytu ( UWAGA! RYZYKO

POPARZENIA woda pozostata w naczyniu jest bardzo gorgca) i wymieszaj zawartos¢ szpatutka, aby uzyska¢
réwnomierng temperature.

- Zawsze sprawdzaj temperature pokarmu przed karmieniem dziecka.

UWAGA: (Chociaz zawsze lepiej jest uzywac Swiezych warzyw i owocow zawierajacych najwiecej witamin, mozna
réwniez gotowa¢ mrozone warzywa i owoce, uprzednio rozmrozone bezposrednio w szklanej misie BABYCOOK lub w
lodéwce (nigdy nie rozmrazaj zywnosc w temperaturze pokojowej).

CZYSZCZENIE I KONSERWACIA

« Przed czyszczeniem, zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania.
« Zaleca sie mycie reczne zdejmowanych czesci: szklanej misy, kosza ze stali nierdzewnej, pokrywek, uszczelek, ostrzy

mieszajacych, itd.

« (ze$ci te mozna tez my¢ w zmywarce. Zbyt czeste mycie w zmywarce moze spowodowac przedwczesne zuzycie

zesc.

« Aby wyczysci¢ ostrze i uszczelkg, postepuj zgodnie z instrukgja demontazu i montazu:

0@ - g

Demontaz
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Wyczys¢ korpus za pomocg mokrej gabkii srodka do mycia naczyn.

Nigdy nie napefniaj zbiornika ze stali nierdzewnej zywnosci lub sokiem owocowym, poniewaz moze to spowodowa¢
jeqo uszkodzenie.

Uzywajac szklanej misy do napetnienia zbiornika, upewnij sie, Ze jest ona czysta i nie zawiera zadnych pozostatosc
jedzenia ani soku.

(zgsto myj i ptucz zbiomik ze stali nierdzewnej. Niektdre rodzaje wody mogq prowadzi¢ do nagromadzenia sig
kamienia w zbiorniku ze stali nierdzewnej. Bez wystarczajacej konserwaji stal nierdzewna moze ulec uszkodzeniu.

USUWANIE KAMIENIA

« Zalecane co 50 cykli.

« Uzywajtylko octu spozywczego lub produktu czyszczacego BEABA dla Babycook.

« Nigdy nie uzywaj chemicznego $rodka odwapniajacego lub produktu do usuwania kamienia z ekspresu do kawy
w zbiorniku ze stali nierdzewnej.

1. Odfacz urzadzenie od zasilania, usuwanie kamienia jest wykonywane, gdy )
urzadzenie jest zimne. @LZ/

2. Wla¢ mieszaning 100 ml wody ze 100 ml octu lub 100 ml produktu czyszczacego :‘ 1
BEABA dla Babycook do zbiomika ze stali nierdzewnej. \ @
3. Pozostaw zbiornik do namoczenia przez noc z odkryta pokrywka.- é—%
4. Oproznij zawartosc zbiornika ze stali nierdzewnej, przechylajac urzadzenie, @
5. Optucz zbiomik ze stali nierdzewnej czysta woda co najmniej 2 razy, za kazdym razem :
catkowicie oprézniajac zbiornik.
6. Zamknij pokrywke. @N\\
7. Uruchom 2 cykle grzewcze z czysta woda w zbiomiku ze stali nierdzewnej (poziom "“/L/@N\ \\‘
1="110ml), bez jedzenia. @ 1Y )

8. Przed ponownym uzyciem wyptucz szklang mise czysta woda.

9. W zaleznosci od twardosci wody z kranu, moze by konieczne czestsze usuwanie kamienia z urzadzenia.



PYTANIA | ODPOWIEDZI
Zaktualizowany i szczegotowy wykaz pytart dostepny jest na stronie internetowej BEABA.

Urzadzenie nie dziata

- Sprawdz, czy urzadzenie jest podtaczone do sieci elektryczne.
« Sprawdz, czy szklana misa jestﬁ:!zymocowana do podstawyn i czy pokrywa misy
jest prawidtowo zablokowana il

Szklana miska
przecieka

« Sprawdz, czy pokrywa misy jest prawidtowo umieszczona. I

- Sprawdz, czy kosz ze stali nierdzewnej (lub pojemnik do gotowania ryzu i makaronu)
jest prawidtowo umieszczony w szklanej misie. Id

- Sprawd?, czy uszczelka jest prawidtowo zamontowana na topatce mieszajacej (patrz
rozdziat CZYSZCZENIE T KONSERWACJA).

« Sprawdz stan uszczelki gumowej i w razie potrzeby wymier ja.
- Sprawd?, czy n6z mieszajacy jest zablokowany na swoim miejscu.

Po zakoriczeniu cyklu
owoce i warzywa nie

« W zbiorniku ze stali nierdzewnej nie ma juz wody:
- Poczatkowailos¢ wody byta niewystarczajaca. Uzupetnij zbiornik ze stali nierdzewnej
110 ml wody (poziom 1) i ponownie uruchom cykl.
- Wydajnos¢ ogrzewania ulegta zmniejszeniu: uruchom jeden lub kilka cykli
odkamieniania (patrz rozdziat USUWANIE KAMIENIA).

53 ugotowane « W zbiorniku ze stali nierdzewnej pozostata woda: Cykl gotowania zostat przerwany:
- Ponownie uruchom cykl, UEW%QC sie, ze pokrywa, jak rowniez szklana misa s3
zablokowane na miejscu eH i I,
- Skontaktuj sie z biurem obstugi klienta.
- Wylot pary moze byc zablokowany. m
Babycook piszczy . Ngtychmag przerwu‘cykl, nacAlskAanc prz}yusk sFerluJchy (). ‘
napoczgtkucykly | Nie otwieraj pokrywy i poczekaj, az para nie bedzie juz produkowana (okoto 10 minut).
’ « Otworz pokrywy zbiornika ze stali nierdzewnej i szklanej misy.
gotowania
« Sprawd?, czy otwdr w pokrywie naczynia szklanego @ iwylot @ nie sa zatkane.
« Jesli sg zatkane, odblokuj je.
SPECYFIKACJA

Napiecie / Moc: Patrz informacje zamieszczone na tabliczce na spodzie urzadzenia.
Temperatura uzytkowania: 10 do 40 ° C.
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PRZEWODNIK GOTOWANIA
Produkty Poziom / Objetos¢ wody
1 2 3
110ml 130ml 150 ml
Warzywa*
Ziemniaki** .
Marchew* .
Kalarepa* .
Zielona fasola °
Cukinia .
Pory .
Groszek .
Dynia* .
Kalafior o
Migso czerwone .
PIECZENIE Mieso biate °
Ryby .
Owoce
Jabtka .
Gruszki .
Truskawki .
Morele .
Ananasy .
Produkty maczne
Ryz o
Makaron *** .
PODGRZEWANIE Pokarmy w s!glcz!(afh (nalezy dostosowac . .
_ czas w zaleznosc od ilosci)
ROZMRAZANIE Pokarmy w stoiczkach .
(zas gotowania lub podgrzewania ** ok. 13 min. ok. 18 min. ok. 24 min.

* Pokroic w kostki 1x1 cm.

** Przyblizony czas gotowania dla petnego kosza (okoto 600 ).

*** Uzyj koszyka do gotowania ryzu i makaronu, sprzedawanego oddzielnie.

W przypadku funkdji podgrzewania, temperatura poczatkowa pokarmu moze wptywac na dfugos¢ podgrzewania.
W przypadku funkdji rozmrazania, w zaleznosci od ilosci rozmrazanego jedzenia, moze by¢ potrzebny drugi cykl.
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0 KERJUK, HASZNALAT ELGTT OLVASSA EL FIGYELMESEN
A KESZULEK HASZNALATI UTASITASAT

OAHTIEL ALOAAEIAL: / THMANTIKO:

« H kakn xprion T ouokeunc Hmopel va mpokahéoel TpaupaTiopo: akohoubAoTe moTd TI¢ odnyie¢ Tov
gyxelptdiou autov.

« [IPOZOXH, KINAYNOX ETKAYMATOZ - H OUOKELR QuTr apdyet kautoug udpatpoue (100°C/212°F)
Y10 TO payelpepa Twv TPOPIHV.

« Na eloTe 1b1armépwe mpooeKTIKol o Mepimtwan mou {£aTo ypd YuBel 1éoa oTn ouakeur, H10TI evbéyetatl
va mpokAnBet ektoceuon Aoyw Sagvikic aneheuBépwong aTuav.

« Mnv mnadCete T ouokeur Katd T SdpKela TOU LayelpéPATOC,

« Mnv avoiyete To kamdki mpwv ohokAnpwBel 0 kUKAOG payelpéparog (kivouvog ekToEeuang kautol vepou).

« [IPOZOXH, KINAYNOL KOWIMATOX - 01 hemidec (1y) efvan e€aipetikd kogrepec.

« AkohovBriate motd T 00nyie¢ amoouvappoAdynong Twv Aemidwy (ouvtipnon).
- To ddetaapia Tou doyeiou mpémet va yivetal e mpoaoyr.

XPHZH:

« Aut n ouakeur dev duvavtat va xpnotpomoinBoly ané maidld

« H ouokeur) autr pmopel va ypnotponoinBel kat amd dTopa {e PEWHEVES QUOIKES, aoBNTNPEIAKEC
VONTIKEC IKQVOTNTEG 1) e EMEIYN EMEIPIAC KAl YVWOnG, [OVO EQOTOV ENTNPOUVTAL T} TOUS £XOLV GoBel
0dnyiec ayeTikd Le TV ao@ary Xpron T 6uokeung 1 xouv AneBel 6Aa ta avaykaia p€tpa mponyng.

« H ovokeun aut mpoopiCetar yia olkiaki 1 GAn mapeppepr xprion: koudiva kataotnpdtwy, ypageiwv i
AMwV EmayyeAIaTIK®Y Xwpwv yia xprion ané 1o pOswTIIKG, aypolkiec, xpron amd mehdreg Eevodoyeiwy,
HOTEN, Eevavwy 1) ANV KATaAUPATOV.

IYNAEZH ITO PEYMA:

« Mn BuBiCete moté T oLOKeU 0TO Vepo.

« Amoouvdéete T auokeun mipw and kabe ovvappohdynan, amoauvappoAdynan 1 kabapiopo.
« Amoouvdéate T ouokeun €Qv peivel xwpic emTipnon.

« Mn xpnoigomotere T ouokeur edv 1o kahadlo Tpo@odoaia eivat pBapuévo™.

« Anoouvdéate T ovokeun Qv Oev hettoupyel owota™:

« Anoouvdéate T ovokeur €poaov Exel umootel PAAPN (Mwan, ondoipo,...) .

* EMKOWWVIOTE ApéOwS e Ty YTnpeata eSummpétnong MENAT@y JeTd Ty wAnon.

ENIBAEYH / MAIAIA:

« H Hovada kat o kahwdlo pebpatog pémel va TomoBeTelTal Lakpid ano Ta maidld.
- AooaiCete mdvta o kamaki Tou doyeiou (kivouvog Kowiatog He TIC Aemidec).

- H kaBapidtnta tng ouokeuric dev mpénel va yivetat amé maibid.

- H ouvtiipnan g ouakeuri dev mpémel va yivetal amd Taidid.

« Mnv aorjvete Tanaidld va maifouv e Tn GUOKEUH.



To BABYCOOK® ayediaoTnKe yia T uytewn, amhi kat ypriyopn mapaokeur Twv yeupatwy Tou pwpou aag. Mayeipelel,

(e

OTalVEL Kal SEMaywVeL Ta TPOPIA (e AT, SlaTnpwvTag Ti¢ rraplives Toug, kat e§aagahiCel dpotn avauién.

Auti n véa yevid Babycook avamtiyBnke yia mvew and 2 ypovia, and Tic opadeg inyavikev T Béaba, mpokelévou va
MPOOEPEL AKOLN TIEPIOGOTEPN TPAKTIKOTNTA, AMOTENEGUATIKOTNTA Kl AOQANEL OTOUG VEOUG YOVELC.

OAHTIEX XPHEIHX

KaBapiopdc mpv amé ty mpwtn xprion:

« ZeBydte Ta mapehkopeva (Umod, kabog, kahddt payelpépatog Kai Ta 2 Kandkia)

« ZEKIVAOTE évav KOKAO layelpépatog (oTdBun 3) Lovo e vepd [éoa aTov kado (xwpic Tpo@Iua péaa oto kahddi i

0T0 proh)

« =¢eBydte kat mhovTe Ta mapeAkopeva e Ceotd vepo.

+ [M\évere Kahd Ta Xépta oag mpwv Xpnotomow0€Te TIPatovTa Kat pogiLa mou mpoopiCovial yia 1o Pwpd oag.
/N\TPOZOXH

- Xpnolgomoleite mAvtote T oUOKeLY 0e oTaBepr kat emimedn emaavela.

« Mnv onoBeteite T ovakeur| kovtd oe mnyég BeppotnTac, AEKTPIKG pdTia K AT,

« Mnv petagépete T ovakeur| ané n AaBr Tou oA,

« Mnv Eekvate KUKMo Layelpepatog xwpic va éxete Tomobetrioel vepd péaa otov kado.

« Mnv Badete to umoh « £ » Tou Babycook oTov @oupvo 0UTe 0TV POUPYO HIKPOKUUATWY.

kvknoz MArEIPEMATOX (3). 3¢\ (D)

1.
2.

Anacgahiote T kandki Tou Bepuavopievou kadou. 1]

0 Beppawopevog kadog (i) dlabétel diakupdvoel pe évoe§n amd 1 éwg 3, TOU EMTPEMOLY T HETPNON TV
TIOGOTITWY VoD o Mpémel va pooteBol kat kaBopiCouv €1at 1o ypévo payeipépatoc, B Avatpéee otov
00nY6 payelpépatog (oeh 66).

MpoaBéate v amartolievn moodTnTa vepol péaa atov KAdo e Tn) foriela To pmol i kamolov ahou Soyeiov. Ba
Khefote To kamdki Tou kaSov. I

AnaogaNiote To Kamdk! yia va amokTroete mpoofacn 0To oA, a

EhéyEte av To payaipt éxel tomoBetnBel owotd aTov Mo Tou ol e Tov oUvOEapd Tou.

MPOZOXH ZTOYZ KINAYNOYZ KOWIMATOE KATA TON XEIPIZMO TAN KOOTEPQN AEIAQN.
Kowte ta tpooipa oe kuBdkia mepimou 1 ek.x T ek. kal TomoBeToTe Ta péoa oto kahdbi. Na va e§aopalioete
0LIOIOHOPPO HaYEIPENa, 00 GUVIOTOUHE Val [Ny QOPTWVETE LMEPBONIKG TO KaAABI.

TomoBetote 1o KahdBt Leoa aTo pmod, poagyovtag va TomoBeTroete T Aapr Tou kahaBio péoa otny eykomn
T0U o).

AoaNioTe T0 MO\ €NAVW 0T OUOKEUT). B

10. BeBaiwbeire 611 0 00vOEGHOG £GO00U ATUOU « | » elvat ehebBepOC. 9 ]

11.

Khelote To kanaxi o Lo, evBuypappiCovtag T AaBr tou kanakiou pe T hapr Tou ol

12. Yuvbéote T ouakeun e pia kataMnAn mpia. Akolyetat éva M kat Ta TAKTpa ehéyxou avaBouy, Katémy

aBrivouv (TBC).
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13. Natote 0 mhjktpo (=0) yia va apxioet o kokhog payeipépatog. A H ouokevr eknépmel Mt 1 gopd, 0
0bpBoMo atpol avdpel.

14. 10 T€M0G TOU uayapé&roc, n ovokevn eknépmel Ml 5 @opéc, 10 abpBoo atpol Tou MAKTPou avaBoaprivel
LL€XDLVa TO TIATHOETE

15. Amao@ahiaTe T Kandki Tou umod, mAvovtdg To ané T hapr Tov. 14] & \l0QOPETIKA, "POIOXH KINAYNOX
ErKAVAIATOR

16. Bydte 0 kahabt, mdvovtdg o amé T Aapr Tov

17. Av Béhete, kpatrote To (WO payelpeatog Tou Bpioketal Tov Mo Tou Wnol, yia va Tov mpooBeoeTe 0To piiypa
Kal €701 va TPooappoaeTe TV ugr 1 va dleukohuvBeite katd T avaidn.

IYITAZEIZ

« Mnv otapatdre To payeipepa katd Ty €§6MEn Tou KuKAOU, Yia va pnv Tiapapeivel vepd éaa oTov Beppiatvopievo kado.
« [poaBétete povo kabapd moalo vepd xwpic katdhotna and Tpoéq fj a katdhouma.
« ENéyyete mavrote T Beppiokpaoia Twy TPOGILWY TPV TA TPOOPEPETE.

« Juviotdrar va pnv Ceotaivete TpOQIUA yIa TOAD Heyaho Xpoviko didaTna

Kkyknoz ANAMIzHS (8. 3¢\ (ENED)

. ENéy€re av o payaipt éxet TomoBetn el 0wotd oTov maTo Tou ol e Tov o0voEaU6 Tou. m

MPOZOXH ZTOYE KINAYNOYE KOWIMATOE KATA TON XEIPIEMO TN KOQTEPQN AEMIAQN.

2. Agou BePaiwbeite o Ta TpOQILa lval éTolpa, YupioTe Ta TpOPIIA and To kahdbt péaa oto o). WM Avahoya e
v emBupn ven, npooBéate Aiyo and Tov (WO Hayelpépatog, Tow Ty évapén Tou KUKAov.

3. Tlpw amd v évapén Tou Kikhou avapigng, TomoBethote To kandki endvew oto pmoA M Mpw amd Ty évapén tou
KOKAOU avapi¢ng, TomoBeTAaTE T0 Kamak EMdve 010 POUMOTAKI.
Khelote T kamaxi tou Umod, euBuypappiCovtag T AaBr tou kamakiov e T hapr tou o) KE 19}

5. Bdhte T ouokevr otnv mpiCa kal maToTe T0 nmmhym maApolg 12 deutepodémtwy o moAd (autopatn
blakomn), [éxptva emtoyete TV embupnT) ven. (=

6. Avoi€te 10 o), méCovtag mpog ta de€id T Aapr Tov kamakiov. K2 21}

7. Av elvar amapaitnTo, avakateyte To piypa He pia omatoula, Xwpic va ayyicete Tic Aemidec, kat dwote Sava évav
mahuo avapéng, av xpelddetar,
Tupioe To iypa ot éva pmohdka  éva mérno. B

)ZYZTAZEIZ

« Mnv adeiddete 1o piypa, Xpnotponolavtag epyaheio mou elvat Suvatd va kataoTpéyel To hayaipt kat va yahdoel 1o
€pyaheio.

« Tlahdyoug ylevnc, axouriote Tov kado L Eva kabapo mavi yetd and kade yprion Tou Babycook.

ZETTAMA KATANOWY=H

- Tatpooiya ya Céotapa iy améyuén mpénmet va tomoBetnBoly and mpwv 1éoa oe kataMnho doyeio, To omoio Ba Lmet
XWwpIC kamdki péoa oto kahddt payelpépatoc, « To Goyelo Oev mpémetva epmodiCel v ¢6000 aTOU «  ».

- Metprote 1 éwg 3 peolpeg vepo péoa atov kddo, avaoya [e Thv moooTnTa mou embuieite va (eoTdueTe, katomy
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akohouBrote TV idla dladikaaia e Tov KUKAO Hayelpepatoc.

« MO akouoTei To nnTIké orja oo Téhog To kikAou, BydAte To doyeio mavovtdg To pe évamavi (MPOZOXH o vepd
IO MOYEVEL 0TO TEAOG TOU LaYEIPELATOC £vat TOND KAUTO) KAl QVAKATEYTE TO TIEPIEYOLEVO [i€ [1id OIATOA, Y1d va
meTUyeTe oploloyevry Beppiokpaaia.

- ENéyyete mévta kad tn Beppokpaota mpiv dwoeTe 0To maidi yia va gdel.

IHMEIQXH : apdt To kahTepo elval mdvta va xpnotpomoleite ppéaka Aayavikd kai gpoUta, Ta omoia poopépouy

Bekiotn moooTnTa Prrapvey, wotooo ival anohuta Lvato va HayelpéDeTe Kateyuyuéva Aayavikd kat gpolta, Ta

onoia amoyuyete and mpw anevBeiac péoa oto pmol tou BABYCOOK® 1 ato Yuyeio (unv Eenaywvete moté ta tpooiua

o¢ Bepplokpaota mepiBaMovtog).

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

« ByaCete mavrote T ovokeur) and Ty mpiCa mpw v kaBapioeTe.

« JuvioTdtal va MAEVeTe 0T0 XEpL Ta apalpodpeva mapehkopieva : mo, kahddl, kandkia, auvdéapioug, payaipt KAm.)

- Autd Tta otoieia mAévovtal kat 0To mwvTplo mATwy. H napatetapévn yprion Tov muvinpiou mdtwv Unopei va
TpokahéaeL IpOwPN y1ipavon Twv oToIElwv.

-« [la va kaBapioete 1o payaipt kar Tov oOvoeoud Tou, akohouBriate TIC odnyiec amoauvappoAdynong Ka
€mavaouvapHoAdynon :

o

=KX

AmoouvappoAdynon
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KaBapiote 10 0wpa TG GUOKEVRG € éva Vo Gpouyyapt KaL bypo MATwV.

Mnv Baete moté Tpoen 1 XU @polTwY €oa aTov kado, yiati autd mopei va kataotpéel Tov avoeidwto kado.
Av ypnolpomooete 1o Umoh yia va yepioete Tov kddo pe vepo, Pefaiwbeite 0Tt elvar evtehwg kabapd, xwpic
UMIOAElHaTa TPOYN A XUHOU 0T0 E0WTENIKO TOU.

Mhévete ka EePyadere Taktikd Tov kado. Kamoteg 1816TNTeC Tou vepol kat kAToleg Xpraei¢ efval duvatd va auéfoovy
TI¢ anoBéoeig ahdtwv [éoa oTov kado. H Kakr ouvTrpnon Tou KAdou Hmopet va embevwoel onpavtikd 1o avoéeidwto
UNKO.

AQAIPEZH ARATON

« JuvioTdral va yivetal mepimou ava 50 KOKAOUC payelpépatoc.

« Xpnoworotere anokheoTikd Bpwatpio 6ot 1 To mpoidv ouvtripnang tng BEABA yia to Babycook.

« Mnv xpnatpomoteite ynuikd mpaiovia agaipeong Twv aAGTwy 1 mpoidva agaipeong Twv oATwY and KaQETEPES
atov kado.

1. Bydhte ™ ovokevr and v mpica, n agaipeon Twv ahdTw yiverar e KpUa oUoKED )
ywpic Kukho Bppavanc. @LZ/
]
2. Mpoobéote péoa otov kddo piypa amd 100 ml vepd kar 100 ml 0dt 1 mpoiov :‘ 1
ouvtrpnong e BEABA yia to Babycook. | @

L)

&

3. Agnote 0 va mapagleiver yia {ia ookAnpn vOyTa, Ue avolyTo Kamdkl.
4. AdelGote To TEPIEXOLEVO TOU KAGOU, QVATPENOVTAS TO TTPOIOV.

5. Zeyalte Tov kado pe kabapd vepd Touhdyotov 2 popéc, aderdlovtag kdbe popd To
TEPLEXOLIEVO TOV.

6. TomoBetiiote {avé To KamaxL. @

&\
7. Mpaypatomoirote 2 Kukhoug Bépavong (e kaBapd vepo (iéoa atov kado (otddin 1 < /@\\
=110 ml), ywpic Tpdpiya @ 3 )

8. zePyakte kahd To ol e kaBapd vepd, TpWv 0 YpnalHoTIoIaETE {ava.

9. Avahoya e T 0boTaoN TOU VEPOU TN BpUang, EVOEXETAL va TIPEMEL va aQAIPEDETE Td GAATA A6 Tr) GUOKEUT TIlO
TAKTIKA.



EPQTHXEIY / AMANTHZEIZ
Fvag evnpiepwyiévog kai avahutikog mivakag Bpioketat oy 1otooehida T BEABA
+ Befatwbeite ot n ouokeur eival 6woTa ouVOEdEEVN 0TO NAEKTPIKG OiKTUO.
Tompaiov oev o , ) . , ) .
\ . - BePawwBeite 011 10 pmol eivar aspaiopévo atn Pdon B «aouo kahvppa ivat
EITopyel. , . h
kahd aopahiopévo B,
- Befatwbeite ot To kamdki éyel omoBetn el owatd.
« BeBaiwbeite 611 10 KahdBI payetpépartog (1 To Rice Cooker) éyet TomoBetnel owotd
{100 070 o).
To proh mapovatdder | « Bepatwdeire 6t N ouvapiohdynon Tou uvGEopoL OTo ayaipt Elval owoTr (avatpé€Te
blappon oty napdypapo KAOAPIZMOY. KAl 2YNTHPHZH).
« ENéy€Te TV Katdotaon Tou ouvdEooU To payaiplo kat aviikataoThoTe Tov av eival
anapaftnro.
« Beaiwbeite o1un hentda eivat kahd aopahiopévn.
« Nevumdpyet ma vepo aTo doyeio :
- H apyiki moadtnTa vepou ftav moAu pikpn. fepiote Eavd tov kddo pe 110 ml vepd
) (076N 1) Kat EekvnoTe véo KUKMo,
Ta gpouta kat . , e , , .
Nayavid oy - Handdoon B¢ppavong pewvetar: §ekiviate évav i meplaooTepous KUkAoUG agaipeang
Talaxa , Twv Mt (avatpé€te oty Tapaypago ADAIPESH TON AAATON).
mapagévouy wpd oto , o o . o
, , « Amopével vepo péoa aTov KAdo : 0 KUKAOG payelpépatog dlexomn :
TéMog Tou KUKAOU o L ) , , . .
- ZeKnoTe véo KUKMo, e€aopakiCovtag 6Tl To Kamakl kat To pmok eival kahd
aopahiopiéva kot H
- Nagopetikd, kahéate Ty Ynootipién MNehatwv.
- Evbéxetarva éxel ppdéel To KUkAwpa atpoo. m
« MaK6YTE apEowC ToV KUKAO Aertoupylag, mateveag 1o miKTpo (=).
ToBabycook « Mnv avoi€eTe To KamaKi Kat mepIIEVETE PéKPLva oTapaThoel va Byaivel aTpog amé T
0gupiCer oty 0UOKeUN Katva {nv oeupiCet (mepimov 10 hemta).
apxr Tov kikhov « Avoi€te Ta kamdkia Tou KAdou Kat Tou proA.
(otdpatog « Beatwbeite 6Tin om oL KAMAKIOV TOU UMON KA1 TOU GUVOETHOL j eV elval ppayuévec.
« YeavtiBetn mepintwon, amogpdgTe Tic.
TEXNIKA ETOIXEIA

Taon/loy0c : AvatpéSTe oTnV ETIKETA OVOLAOTIKWY OTOIKEIWY 0TO KATW LEPOG TG GUOKEUIC.
Oeppokpaoia ypriong : 10 éwg 40°C.

OAHI0Z MATEIPEMATOX

Tpogipa Ztdfpn/ Oykog vepou
1 2 3
110ml 130ml 150 ml
Nayavikd*
Matdrec*™ .
Kapora* .
foyyoha* .
Mpdowa pacohdxia .
KohokvBakia .
lpdoa .
Mm(éha .
Kohokufa* °
Kouvouriét °
Kokkva kpéata .
MATEIPEMA Nevka kpéata °
Yapa .
Opouta
Miha .
Axhadia .
Opdouleg .
Bepikoka .
Avavdc L
Apula
Pog *** o
Zupapikd *** .
Mikpo Soxgioh (0 xpdvoc mpénet va
ZEETAMA puBuiCetar avahoya e T mogotTa) : :
ANOYY=H Mikpo Soyeio o
Xpovog payeipép 1 {eotdparog ** 13 hemd 18 Aemvd 24 \entd

*

Koppéva og kuBdkia 1€k, x 1 &k.
** Xpovot Hayelpépatog kata mpoagyyion yia yepato kahdbi (nepimov 600 yp).

*** Xpnotpomotote o kahdBi Pasta Rice Cooker mov mwheftat Eeywplotd.
lla T hertoupyia Ceataparoc, n apyikr Beppokpacia pmopel emong va emnpedaet o ypévo (eatduatog.
lla T hertoupyia andguéng, evoéyetal va xpetaotel kat dedtepog Kikhog, avaloya pe Ty moodtnta.
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@ (kanlabilir hazne kapag

O (anstima tikaci

@ Paslanmaz pisime /isitma sepeti
@ Pisirme sepeti kolu

© Paslanmaz kanstima bicag

(1) Kanstirma bicad contasl

© Cam kanstirma haznesi

@ sitma haznesi kapad

@ 1sitma haznesi kapagi contas|
@ Paslanmaz isitma haznesi
O Conta/ buhargikis
© Kumanda digmesi

1- Pisirme

2- Kanigtirma
@ Elektrik kablosu
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CiHAZ] iLK KEZ KULLANMADAN ONCE
BU TALIMATLARI DIKKATLE OKUYUNUZ
GUVENLIK TALIMATLARI
ONEMLI:
« (ihazin yanlis kullanimi yaralanmalara yol aabilir: bu talimattaki maddelere 6zenle uyunuz.
« DIKKAT, YARALANMA TEHLIKESI: - Bu cihaz besinleri pisirmek icin ok sicak bir buhar retir
(100°C/212°F).
« Pisirme sirasinda cihaza yaklasmayiniz.
- Pisirme sona ermeden kapad| acmayiniz (sicak su sicrayabilir).
« DIKKAT, KES|KTEH|.|KES| Bicagin (m) kanatlari son derece keskindir.
« Bicak sokme talimatlarina dikkatle uyunuz (bak|m)
- Kaseyi bosaltirken dikkat ediniz.

KULLANIM:

» Bu cihaz hichir cocuklar tarafindan kullanilacaktir

- Bu cihaz, gdzetim altinda olmalari, cihazin kullanimina iliskin bilgilendirmeleri ve kaydiyla ve fiziksel,
algisal veya zihinsel becerileri diisiik ya da tecriibe veya bilgiden yoksun kimselerce kullanilabilir.

- Bu cihaz evde veya magaza, biiro, dier isyerlerinde personele tahsis edilmis mutfak kseleri, ciftlikler ve
otel, motel ve otel odasina benzer diger ikamet yerlerinde misteriler tarafindan kullanilimak gibi benzeri
yerlerde kullanilmak tizere tasarlanmistir.

ELEKTRIK BAGLANTIS:

+ (ihazi suya sokmaymniz.

+ Sokiip takmadan ve temizlemeden dnce cihazi fisten gekiniz.
- Gozetim altinda olmadig zamanlarda cihazi fisten cekiniz

« Hlektrik kablosu hasar gormiisse cihazi kullanmayiniz *.

« (ihaz diizgiin calismiyorsa fisten ¢ekiniz*

» (ihaz hasar gordiiyse (diisme, kinlma, . . .) fisten cekiniz*.

* Derhal satis sonras servisiyle iletisime geciniz.

[HTIYAT / COCUKLAR:

« (ihazi ve onun elektrik kablosu cocuklarin erisemeyecedi bir yere koyunuz.
« Kase kapagini her zaman kapatiniz (bicak kesidi tehlikes).

« (ihazin temizligi cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

- (ihazin bakimi cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

+ (ocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyiniz.



BABYCOOK® bebeginizin yiyeceklerini sagliklr, kolay ve kisa stirede hazirlamak iin 6zl olarak tasarlanmistir. Besinleri
vitaminlerini koruyarak buharda pisirir, 1sitir ve donuk besinleri ctzer ve miikemmel bir karistirma saglar.

Bu yeni nesil Babycook, her zaman daha fazla pratiklik, etkililik ve geng ebeveynlere giivenlik saglamak icin Béaba
miihendis ekipleri tarafindan 2 seneden fazla bir siire icerisinde gelistirilmistir.

KULLANIM ONERILERI

ilk kullanim esnasinda temizlik:

« Aksesuarlari durulayin (hazneler, pisirme sepeti ve 2 kapak)

« Hazne icerisinde sadece su ile (sepet veya hazne icerisinde besin olmadan) bir pisirme devri baglatin (seviye 3)
« Aksesuarlar sicak su ile yikaymn ve durulayin.

- Bebeginize vereceginiz besin ve triinleri ellemeden dnce ellerinizi giizelce yikayiniz.

/N DIKKAT

« (ihazi her zaman saglam ve diiz bir zemin tizerinde kullanin.

« (ihazi bir sicaklik kaynads, pisirme plakalari yakinina koymaym. ..
« (ihazi haznenin kolundan tutarak tasimayin.

« Hazne icerisinde su olmadan pisirme devrini baglatmayin.

- Babycook « f» haznesini firina ve mikro dalga firna koymayin.

pisiRME DEVRESi (3akinizSP 1 (YD)

1.
2.

10.

1l

sitma haznesinin kapadini agin. [ 1]

Isitma haznesi (i) koyulacak su miktarini ve pisirme siiresini belirleyecek miktarlari ayarlamak i¢in 1
kademede dngoriilmiistiir. B2 2 ] Pisirme kilavuzuna basvurunuz (s 70).

Hazne icerisine herhangi ber yardimiyla gerekli miktarda suyu koyun. 2 |

Haznenin kapagini kapayin.

Hazneye erismek icin kapad agin. 4]

Bicagin haznenin dibine contasiyla birlikte dogru bir sekilde yerlestirilmis olmasini kontrol edin. B

DIKKAT KESKIN BICAKLARI ELLERKEN KESIK RiSKi BULUNMAKTADIR.

Besinleri yaklasik 1cm x Tem kil kd) seklinde kesin ve sepet icerisine yerlestirin. Homojen bir pisirme icin sepetin
asin doldurulmamasi énerilir.

Sepetin kolunun haznenin kemgi'éerisine gelmesine dzen gdstererek sepeti hazne icerisine yerlestirin.
Hazneyi cihaz lizerine sabitleyin

Buhar cikis contasinin « j» tikanik olmamasini kontrol edin. 9]

-3 anas

. Haznelerin kollanini hizalayarak haznenin kapagini kapatm..
12.

(ihazi uygun bire\ektrﬁrizine takiniz. Bir BIP sesi duyulur ve kumanda diigmelerinin isiklar yanar ve daha sonra
yeniden soner (TBC).

. Pigirme devresinin baslatmakiin (<D) diigmesi tizerine basin. BB Gihazdan bir kere Bip sesi gelir, buhar sembolii

yanar.

. Pisirme sonunda cihazdan 5 kere BIP sesi gelir, diigmenin buhar sembolii diigme tizerine basilana kadar yanip

soner.
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15. Sapindan tutarak haznenin kapagini agin. RE3 Aksi halde, DIKKAT YANMA RISKI BULUNMAKTADIR
16. Sapi yardimiyla sepeti Qkann.

17. Karisima eklemek ve boylece dokunun uyum saglamasi ve kanstirmanin kolaylastinimast icin isterseniz haznenin

dibinde yer alan pisirme suyunu saklayabilirsiniz.

TALIMATLAR

+ Isitma haznesinde su kalmasini dnlemek amaciyla devir esnasinda pisirmeyi durdurmayin.
« Sade icilebilir ve ierisinde gida veya baska kalintilanin bulunmadidi su koyun.

+ Servis etmeden dnce her zaman besinlerin sicakligini kontrol edin.

« Besinin uzun bir siire boyunca Isitilmasi onerilmemektedir.

KARISTIRMA DEVRI (32kiniz S P 2 (IEND)

1.

2.

3.

Bicagin contasl ile birlikte haznenin dibine dogru olarak yerlestirilmis olmasini kontrol edin. & m

KESKIN BICAKLARI ELLERKEN KESME RISKINE DIKKAT EDIN.

Pisirme isleminin kontrol edilmesinin ardindan, sepetteki besinleri hazne icerisine dokiin. i KR Arzu edilen kivama
qdre devri baslatmadan dnce pisirme suyunun bir kismini ekleyin.

Karistirma devresinin baglamasindan dnce, kapadi tasin izerine koyun. Bl Dogru sekilde yerlesmesi icin, tikacin
{izerine basin.

4. Kapagn kolu ile haznenin kolunu hizalayarak haznenin kapadini kapatin.

8.

Cihazin fisini elektrik prizine takin ve arzu edilen kivam elde edilene kadar maksimum 12 saniyelik araliklarla
(otomatik durma) diigmeye basin. (). B

Kapagin kolunu saga dogru iterek hazneyi agin.

Gerekirse bicaklara dokunmamaya dikkat ederek kanisimi bir ispatula ile kanstirin ve gerekirse araliklarla yeniden
kanstirn.

Kar|§|m| kilciik bir kase veya tabada dokiin. B2 2]

TALIMATLAR

« Kangimi, bicagr asindiracak veya alete zarar verebilecek bir aletle bosaltmayin.
« Hijyen tedbiri olarak Babycook 'un her kullanimindan sonra hazneyi temiz bir bezle silin.

ISITMA VE BUZ (OZDURME

« Isitilacak veya buzu cbziilecek besinler nceden pisirme sepetiicerisinde kapaksiz olarak uygun bir kaba konulacakr.

Kabin buhar ¢ikisini «  » tikamamasi gerekmektedir

« 1—3 dlcek arasinda suyu isitilacak miktara gore hazne icerisine koyun ve ardindan pisirme devri ile ayni islemleri

gerceklestirin.

« Devir sonunda uyan sesi duyuldugunda, bir bez yardimiyla kabi cikann (DIKKAT pisirme sonunda kalan su ¢ok

sicaktir) ve homojen bir isi elde etmek icin icerigi bir 1spatula yardimiyla ¢ikarin.

- Yemedi cocua vermeden 6nce her zaman sicakligini kontrol edin.

NOTA: Vitamin orani en iyisi oldudundan elbette her zaman taze sebze ve meyvelerin kullanilmasi tercih edilmelidir,
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bununla birlikte BABYCOOK® veya buzdolabinda dnceden ¢oziilmiis (asla besinleri oda sicakliginda cozdiirmeyin)
dondurulmus sebze ve meyvelerin de kullanilmasi mimkiindr.

TEMIZLIK VE BAKIM

« Temizlemeden dnce cihazin fisini prizden cekin.

« (lkanlabilir parcalanin elde yikanmasi nerilir: hazne, sepet, kapaklar, contalar, bicak. . .

« Bu parcalar ayni zamanda bulasik makinesine de girebilir. Bulastk makinesinin uzun zaman kullaniimasi paralarin
daha cabuk eskimesine sebep olabilir.

« Bicadi ve contasini temizlemek icin montaj ve sokme talimatlarina uyunuz:

=

v

=KX

(ihazin gdvdesini nemli bir stinger ve bulasik deterjani ile temizleyin.

Hazneye asla besin veya meyve suyu koymayin, bu durum paslanmaz hazneye zarar verir.

Ederhazneyi su ile doldurmakicin hazneyi kullaniyorsaniz, icerisinde besin ve besin suyu kalintilart olmayan tamamen
temiz su olmasindan emin olun.

Hazneyi sik sik yikayin ve durulayin. Bazi su kaliteleri ve bazi kullanimlar hazne ierisinde kire olusmasina sebep
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olabilir. Bakimi iyi yapilmamis bir hazne paslanmaz 6zellige belirgin sekilde zarar verebilir.

KIREC (GZME

« Yaklasik olarak her 50 pisirme devrinde bir onerilir.

- Sadece gida alkol sirkesi veya Babycook icin BEABA bakim diriinii kullanin.
« Hazne icerisinde asla kimyasal kire¢ ¢dziicii kullanmayin.

. Cihazin fisini elektrik prizinden cekin, kirec sokme islemi isitma devri olmadan

sogukta gerceklestirilir.

Hazne icerisine 100 ml su ve 100 ml alkol sirkesi veya Babycook icin BEABA bakim
{irtini koyun.

Kapak agik olarak biitiin bir gece bekletin.

Uriini cevirerek hazne igeridini bosaltin.

Her seferinde icini yeniden bosaltarak hazneyi en az 2 kere durulayin.
Kapagini yeniden takin.

Besin koymadan hazne icerisinde duru su ile 2 1sitma devri gerceklestirin (seviye 1
=110ml)

Yeniden kullanmadan nce hazneyi duru su ile iyice durulaym.

Musluk suyunun tiirtine gore, cihazinizi daha sik kireg giderme islemine tabi tutmaniz
gerekebilir.

"G
®

<>



SORULAR / CEVAPLAR.
BEABA internet sitesinde giincel ve detayli bir tablo yer almaktadir

Uriin calismiyor

+ Cihazinin fisinin elektrik prizine takilmig olmasindan emin olun.

. Haznenﬁnaban B {izerine oturmus olmas ve kapadin iyi kapanmis olmasini kontrol
edin ML,

Haznede sizinti var

- Kapadin dodru bir sekilde yerlestirilmis olmasini kontrol edin.
- Pisirme sepetinin (veya Rice Cooker) hazne icerisine dogru yerlestirilmis olmasini
kontrol edin. 4

- Contanin bigak iizerine montajini kontrol edin (TEMIZLIK VE BAKIM paragrafina
bagvurun).

- Bicadin contasinin durumunu kontrol edin ce gerekirse degistirin.
« Bicagin dogru kilitlenmis olmasini kontrol edin.

Devir sonunda sebze
ve meyvelerim
pismemis oluyor

- Hazne icerisinde su kalmamg:
- Baglangictaki su miktan ok diistiktir. Hazneyi yeniden 110 ml su (seviye 1) ile
doldurun ve bir devir calistirin.
- Isitma performanslari diisiiyor: bir veya birkac kire¢ cizme islemi gerceklestirin (KIREC
COZME paragrafina basvurun).
- Hazne icerisinde su kaliyor: pisirme devri durakladr:
- Kapagin ve haznenin B yice kilitlenmis olmasini saglayarak yeniden bir
devir calistinin.
- Aksi halde satis sonrasi servisi arayin.

Isitma devri basinda

- Buhar devresi tikanmis olabilir. E.
« Diigme tizerine basarak devri derhal durdurun (=).

- Kapagi agmayin ve cihazin artik buhar iretmemesini ve dtme sesinin kesilmesini bekleyin
(yaklasik 10 dakika).

Babycook dtii
ADycook oLyor - Haznelerin kapaklarini agin.
+ Haznenin kapaginin deliginin ve contanin tikanmamis olmasini kontrol edin. @ @
« Aksi halde tikanikliklart giderin.
TEKNIK BiLGILER

Voltaj / Giig: Cihazin altinda yer alan isaret plakasina basvurunuz.
Kullanim sicakligr: 10 - 40°C aras.

PiSIRME KILAVUZU

S

Besinler

Su Seviyesi / Hacmi

2

130ml

Sebzeler*

PiSiRME

Patates**

Havuc*

Salgam*

Taze fasulye

Girit kabag!

Pirasa

Bezelye

Sakiz Kabagi *

Karnabahar

Kirmizi etler

Beyaz etler

Baliklar

Meyveler

Eima

Armut

cilek

kayisi

ananas

Nigastalilar

*kk

Piring

Makarna ***

ISITMA

Kiiciik kap (siire miktara gore uyarlanacaktir)

BUZ (0ZDURME

Kiiciik kap

Pisirme veya isitma siiresi **

yaklagik 13 dakika

yaklagik 18 dakika

yaklagik 24 dakika

*

1emx 1 cm kiglik kiip halinde kesilmis .

** Dolu bir sepet icin yaklasik pisirme stiresi (yaklaik. 600 gr).

*** Ayn olarak satilan Pasta Rice Cooker sepeti kullanin.

Isitma fonksiyonu icin, baslangic istsi isitma siiresini etkileyebilir.

Buz ¢tzdiirme fonksiyonu iin, miktara gdre ikinci bir devir faydali olabilir
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Babycook

o

@ Snimatelné viko nadoby

O Viko mixovaci nadoby

@ Nerezovy kosik na vareni/ohiev
@ Rukojet kosiku na vareni

© Nerezové mixovaci cepel

(7] Tésnénf mixovaci Cepele

© Skienénd mixovaci nadoba
@ Viko ohfivaci nadriky

=
—
RO

@ Tesnéni vika ohiivaci nadriky
@ Nerezovs ohiivaci nadrika
@ Tesneni /Vstup pary
O 0viidaci tlacitko

1-Vafeni

2- Mixovan{
@ CElektricky kabel
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m PRED PRVNIM POUZITiM PRISTROJE SI PECLIVE PRECTETE
POKYNY V TOMTO NAVODU

DOLEZITE BEZPECNOSTNI / POKYNY:

~ Nespravné pouzivani pristroje miize privodit riziko zranéni: peclivé dodrzujte pokyny v tomto névodu.

+ POZOR, NEBEZPECI POPALEN| Tento pristroj generuje horkou vodni pdru (100°C/212°F) pro pfipravu jidla.

+ Kdyz nalévdte horkou tekutinu do zaffzeni, budte opatrni, protoZe se mlize vytvofit vodnf pdra, kterd tekutinu
vystfikne ven.

« NepfibliZujte se k pristroji béhem vafen.

-+ Neotevirejte viko, dokud cyklus varenf neskoncf (riziko vystiiknutf horké vody).

+ POZOR, NEBEZPEG POREZAN| Lamely noZe (m) jsou velmi ostré.

+ Peclivé dodrzujte instrukce pro odmontovani lamel (ddrzba).

« Budte opatmy/d pfi vyprazdiiovani misy.

POUZITI:

+ Tento spotfebi¢ musf byt Zddnd pouzivat déti.

+ Tento pfistroj miZe byt pouzivan osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi,
nebo bez potfebnych zkuenostf ¢i znalosti, pokud jsou tyto hlidany nebo pokud jim byly dany pokyny pro
bezpetné pouZiti pristroje a tato pfipadnd rizika byla osobami pochopena.

+ Tento pfistroj je urcen k domdcimu nebo podobnému pouZiti, jako napfiklad: kuchyriské prostory vyhrazeny

persondlu obchod(, kanceldfi a dalsich odbornyich pracovnich prostiedi, farmy, pouZitf klienty hoteld, moteld a
dalsfch zafizenf reziden¢niho charakteru, mista typu noclehdrny.

ELEKTRICKE PRIPOJENI:

« Nikdy neponofujte pfistroj do vody.

« Vlypojte pristroj ze sité pred kazdym smontovdnim, rozmontovanim nebo iSténim.
« Vlypojte pristroj ze sité, pokud ho nechdvate bez dozoru.

« NepouZivejte piistroj, pokud je napdjecf kabel poskozen*.

+ Vypojte pfistroj ze sité, pokud nefunguje spravné*.

« Vlypojte pristroj ze sité, pokud byl poskozen (pdd, rozbiti. ..)*.

* Okamzité kontaktujte poprodejni servis.

OBEZRETNOST / DETI:

« Umistéte a jeho elektricky kabel pfistroj mimo dosah dét.

+ Systematicky zavirejte viko misy (riziko pofezani lamelami).
- Cistént pifstroje nesmf byt provadéno ditétem.

« Udrzba prfstroje nesmi byt provédéna ditétem.

« Nenechte déti hrdt si s pristrojem.



BABYCOOK® byl navrZen k tomu, aby vdm pomohl snadno a rychle pfipravit zdravd détskd jidla. Babycook vaff, ohfiva
a rozmrazuje potraviny pomocf pary, ¢fmz zachovavd vitaminy a zajistuje dokonalé rozmixovdnf.

Na vyvoji této nové generace pristroje Babycook pracovaly tymy inzenyrd spolecnosti Béaba déle nez 2 roky s cilem
pfinést mladym rodictim vice pohodli, vétsf Gcinnost a bezpecnost.

POKYNY K POUZiVANI

(isténi pred prvnim pouzitim:

« Prislusenstvi (nddobu, nadrzku, kosik na vareni a 2 vika) opldchnéte vodou.

- Zapnéte cyklus vafeni (Uroveri 3) pouze s vodou v nddrzce (bez potravin v kosiku nebo v nadobg).
+ Prislusenstvi proplachnéte a omyjte horkou vodou.

- Pred manipulaci s vyrobky a s potravinami urcenymi pro vase dité si peclivé umyjte ruce.

A\POZOR

« Pristroj vzdy pouZivejte na pevném a rovném povrchu.

« Piistroj neumistujte do blizkosti zdrojii tepla, varnych desek atd.

- Pistroj neprendsejte za rukojet nddoby.

- Nespoustéjte cyklus vafeni, pokud v nddrzce nenf voda.

« Nevklddejte nddobu,,f* pfistroje Babycook do trouby ani do mikrovinné trouby.

cvkeus vAREN (vizst. | (SID)

1.
2.

Otevete viko ohfivaci nddrzky.

Na ohfivaci nddrzce (i) je vyznacena stupnice s Cisly 1 a7 3, kterd vdm pom(ize s odméfenim mnoZstvi vody, které
do nddrzky nalijete, a také urcuje dobu vafeni. Ay prehled tepelné dpravy (str. 74).

Pomoci mixovaci nebo jiné vhodné nddoby nalijte do nddrzky potfebné mnoZstvi vody. Aa

Zaviete viko nddrzky. é

Otevrete viko nddoby.

Zkontrolujte, zda je Cepel spolu s tésnénim sprdvné usazena na dné nddoby.

vr v

POZOR NA NEBEZPECI RIZNUTI PRI ZACHAZENI S OSTRYMI CEPELEMI.

Nakréjejte potraviny na kostky o velikosti 1.cm > 1cm a umistéte je do kosiku. Pro zajisténi rovnomeérné tepelné
(pravy doporucujeme ko nepfepliovat.

Dejte koS do nédoby tak, aby rukojet kose byla umisténa v zdfezu nadoby.

Nddobu na pristroji zajistéte.

10. Zkontrolujte, zda tésnénf vystupu pdry,,j* neni ucpané.

11. Zavfete viko nddoby tak, aby rukojet vika byla zarovnand s rukojeti nddoby.

. Zapojte pristroj do kompatibilnf elektrické zdsuvky. Zazni zvukovy signal (pipnuti), ovlddaci tlacitka se rozsviti a

poté zhasnou (TBC).

. Stisknutim tlacitka (=D) spustite cyklus vareni. REA P¥istroj Tkrdt pipne a rozsviti se symbol pary.
. Po ukoncent vafenf pfistroj Skrdt pipne a symbol pdry bude blikat, dokud tlacitko nestisknete.

15. Otevrete viko nddoby uchopenim za rukojet. JETO NUTNE, JINAK VAM HROZ' POPALEN'.

16. Vlyjméte ko pomocdi rukojeti.
17. Stavu z vafeni na dné nédoby mZete pridat do pokrmu pro Gpravu textury a snazsf rozmixovani.

DOPORUCENI

« Nevypinejte vafeni béhem cyklu vafeni, abyste nenechali vodu v ohifvaci nddrzce.
- Nalivejte pouze vodu urcenou ke spotfebé bez zbytki potravin ¢ jinych zbytkd.

« Pred poddvdnim vzdy zkontrolujte teplotu jfdla.

« Doporucujeme potraviny pflis dlouho neohfivat.

mixovaci cvkeus (viz s 2 (IERD)
1. Zkontrolujte, zda je Cepel spolu s tésnénim spravné usazena na dné na’dobyA

POZOR NA NEBEZPECI RIZNUTi PRI ZACHAZEN S OSTRYMI CEPELEMI,

2. Po kontrole spravného uvafeni prendejte potraviny z kosiku do nadoby. Bl Pred spusténim cyklu pridejte ¢ast
Stdvy z vafeni, abyste dosdhli pozadované konzistence.

3. Nez zatnete mixovat, umistéte viko na misu BE Zatlacte na viko, aby se spravné umistilo.

4. Zaviete viko nadoby tak, aby rukojet vika byla zarovnand s rukojeti nddoby.

5. Zapojte pristroj do sité a tisknéte tlacitko. (<) v maximadiné 12sekundovyich mixovacich intervalech (automatické

zastavent), dokud nemd pokrm pozadovanou konzistenci.

Otevrete nddobu natocenim rukojeti vika smérem doprava.

.V pfipadé potieby hotovy pokrm promichejte pomoci Spachtle, abyste se nezranili o Cepel, a pfipadné znovu
provedte mixovac cyklus.

8. Hotovy pokrm dejte do misticky nebo na tal.

DOPORUCEN

« Hotovy pokrm nevyjimejte pomoci nacini, které by mohlo poskodit cepele nebo se od nich poskodit.
« Po kazdém pouzitf ndstroje Babycook otfete z hygienickych divodd nddrzku cistym hadfikem.

OHRIVANI A ROZMRAZOVANI

« Potraviny, které chcete ohfdt nebo rozmrazit, dejte nejprve do vhodné nezakryté nddobky umisténé v kosiku na
vafeni. Nadoba nesmf zakryvat vystup pdry,j".

« Odméfte v nddrzce 1az 3 ddvky vody podle mnozZstvi ohfivaného jidla a déle postupujte jako u cyklu varen.

+ Jakmile zvukovy signdl ozndmi konec cyklu, sundejte nadobku pomoci utérky (POZOR: zbytkové voda je na konci
cyklu vafeni velmi horkd.) a obsah promichejte Spachtli, aby byl prohfdty rovnomémé.

« Pred poddvdnim ditéti vzdy zkontrolujte teplotu pokrmu.

~ o

POZNAMKA: Pestoze je vzdy lepsf pouzivat Cerstvou zeleninu a ovoce, které poskytujf optimalni pfisun vitamind, je
také mozné vafit mrazenou zeleninu a ovoce, které jste piedtim rozmrazili pfimo v nddobé pistroje BABYCOOK® nebo
v lednici (potraviny nikdy nerozmrazujte pfi pokojové teploté).
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CISTENI A UDRZBA
« Pied isténim pfistroj vzdy odpojte ze sité.
« Snimatelné ¢asti doporucujeme umyt rucné: nadobu, kosfk, vika, tésnén, cepele. . .

« Tyto ¢asti lze umyvat i v mycee nédobi. Casté myti v mycce méize urychlit proces stérnuti téchto Casti.

- PHi Cisténi cepele a jejtho tésnénf se fidte pokyny pro demontdZ a opétovnou montdz:

=KX

Demontdz

Demontaz vika a tésnénf vika:

Otfete télo pfistroje vihkou houbickou a pfipravkem na nadob.

Do nddrzky nikdy nedévejte potraviny nebo ovocné $tavy, mohlo by dojit k poskozeni nerezové nadrzky.
Pokud pro naliti vody do nddrzky pouzivéte nddobu, musi byt zcela Cistd bez zbytkl potravin nebo Stdv.
Nddrzku asto myjte a proplachujte. Urcité vlastnosti vody a urcité zplisoby pouzivani mohou pfispivat k usazovdni

vodniho kamene v ndrzi. Spatné udrzovand nadrz méize poskodit nerez.
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ODVAPNENI

- Doporucuje se priblizné po kazdych 50 cyklech vareni.
- Pouzivejte pouze potravindfsky lihovy ocet nebo Cistici prostredek BEABA urceny pro Babycook.

« Nikdy v nddrzce nepouzivejte chemicky odstranovac vodniho kamene nebo odstrariovac vodniho kamene do

kdvovar(.

Vlypojte pifstroj ze sité, odstranovdni vodniho kamene se provadi za studena bez
zahfivactho cyklu.

Nalijte do nadrzky smés 100 ml vody a 110 ml lihového octa nebo cisticiho produktu
BEABA pro Babycook.

Nechte piisobit pies noc s otevienym vikem.

\lyrobek obratte a obsah z nddrzky vylijte.

Nddrzku minimalné 2krdt propldchnéte istou vodou a pokazdé obsah vylijte.
Viko dejte zpét.

Nechte probéhnout dva zahfivaci cykly pouze s ¢istou vodou v nddrzce (droven 1=
110 ml) bez potravin.

Pred dalSim pouZitim nadobu peclivé vyplachnéte.

Podle druhu vody tekouci z kohoutku bude nutné odvapnént piistroje provadét Castéji.

2.

©,
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OTAZKY/ODPOVEDI

Aktualizovand a podrobné tabulka je k dispozici na webovjich strankach spolecnosti BEABA

- Zkontrolujte, zda je pfistroj pfipojen k elektrické siti.

Vyrobek nefunguj
jrobek nefunguje « Zkontrolujte, zda je nddoba upevnénd na zékladné B & zda je viko fadné zaviené m
« Zkontrolujte, zda je viko spravné umisténé.
- Zkontrolujte, zda je kosfk na vafenf (nebo Rice Cooker) na nddobé spravné umistény.
Nadoba tece - Zkontrolujte upevnéni tésnéni na cepeli (viz kapitolu CISTENI A UDRZBA).

« Zkontrolujte stav tésnéni cepele a v pfipadé potfeby tésnéni vymérite.
« Zkontrolujte spra’vnostusazenl’iepele.

Ovoce a zelenina
nejsou na konci cyklu
uvarené

- V'nddrZce jiz nenf voda:
- Pocdtecni mnozstvi vody bylo pfilis malé. Do nddrzky znovu nalijte 110 ml vody
(droveri 1) a cyklus spustte znovu.
- Zahiivaci vikon klesd: spustte jeden nebo vice cykld odvapnéni (viz kapitolu
ODVAPNENI).
« V nddrzce zlistavd voda: cyklus vafeni se prerusil:
- novu spustte cyklus a zkontrolujte, zda jsou viko a nddoba dobre upevnény 5 B
- Jinak kontaktujte poprodejni servis.

« Pamnf okruh je mozné zaneseny m
« (yklus okamzité zastavte stisknutim tlacitka (=D).

PHi spusténi ’ - o e - ., ,
zahfivacho cyklu . glko vneotv'|krejte,3 vvykckejte,, (;ioti(ud pfistroj nepiestane vyvijet paru a sycet (cca 10 min).
Babycook piskd « Oteviete vika nddrzky a nd ,o y.l o ,
+ Zkontrolujte, zda otvor ve viku nadoby @ a tésnéni @ nejsou ucpané.
« V opacném pripadé je uvolnéte.
TECHNICKE INFORMACE

Napétf / Vkon: Viz vyrobnf Stitek umistény pod pfistrojem.
Provoznf teplota: 10 az 40 °C

PREHLED TEPELNE UPRAVY
P y Uroveri / Mnoistvi vody
1 2 3
110ml 130ml 150 ml
Zelenina*
Brambory** .
Mrkev* .
Tufin* °
Zelené fazolové lusky o
Cuketa .
Pérek .
Hrdsek .
Dyné* °
Kvétak °
Cervené maso o
VARENI Bilé maso .
Ryby .
Ovoce
Jablka .
Hrusky .
Jahody .
Meruriky .
Ananas .
Skrobovité potraviny
Ryze *** o
Téstoviny *** .
OHRIVANI Mala sklenice (¢as prizpiisobit mnozstvi) . .
ROZMRAZOVANI | Mala sklenice o
Doba vaieni nebo ohievu ** cca 13 min cca 18 min cca 24 min

* Nakrdjené na kosticky o rozméru Tcm x 1cm.

** Pfiblizné casy vatenf pro piny kosik (cca 600 g).

*** Pouzijte kosfk Pasta Rice Cooker prodavany samostatné.

U funkce ohfevu miize dobu ohfevu ovlivnit také pocdtecni teplota.
U funkce rozmrazovani méiZe byt v zavislosti na mnoZstvi vhodné provést jesté druhy cyklus.

v)

s
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