CYCLE DE MIXAGE
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LISEZ ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS DE CETTE NOTICE
AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE CET APPAREIL

CONSIGNES DE SECURITE / IMPORTANT :

e Un mauvais usage de I'appareil peut entrainer des risques de blessures : respectez
scrupuleusement les consignes de cette notice.

o Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

o Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou dénuées d’expérience ou de connaissance, s'ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des instructions relatives a I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité leur ont été données et si les risques encourus ont été appréhendés.

o Cet appareil est desting a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues
telles que : coins cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux, autres
environnements professionnels, fermes, utilisation par les clients des hotels, motels et
autres environnements a caractere résidentiel, environnements du type chambres d’hotes.

o Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service
apres-vente ou des personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.

o Ne pas utiliser I'appareil a d’autres fins que celles prévues.

o Afin de vous protéger contre tout risque de chocs électriques, ne jamais immerger I'appareil
dans I'eau ni dans tout autre liquide.

o Ne pas utiliser a I'extérieur.

 Ne laissez jamais le cordon d’alimentation pendre au bord d’une table ou d’un comptoir.

e Gardez toujours les mains et les ustensiles hors du bol pendant le mixage, afin de réduire
le risque de blessures graves ou de dommages de I'appareil. La spatule peut étre utilisée,
mais seulement lorsque I'appareil ne fonctionne pas.

e Effectuez toujours le mixage avec le couvercle correctement mis en place.

 Ne placez jamais I'appareil sur ou pres d’un brlleur a gaz ou électrique chaud, ni dans un
four chauffé.

o ATTENTION, RISQUE DE BRULURE - Cet appareil génére une vapeur douce,
(100°C/212°F) pour cuire les aliments.

e Soyez prudent si un liquide chaud est versé dans I'appareil car il peut étre éjecté en raison
d’'un dégagement de vapeur d’eau soudain.

e Ne vous approchez pas de I'appareil pendant la cuisson.

e N’ouvrez pas le couvercle tant que le cycle de cuisson n'est pas terminé (risque de
projection d’eau chaude).

e | a surface de I'élément chauffant présente une chaleur résiduelle apres utilisation.

 Soyez vigilant(e) lorsque vous manipulez la lame, videz le bol et pendant le nettoyage

e Débranchez I'appareil avant chaque montage, démontage ou nettoyage.
e Un mauvais usage de I'appareil peut entrainer des risques de blessures.
e Consultez la section « nettoyage » pour les instructions de nettoyage de I'appareil.

o ATTENTION, RISQUE DE COUPURE - Les lames du couteau () sont extrémement
tranchantes.

* Respectez rigoureusement les instructions de démontage de la lame. (nettoyage)

e Soyez vigilant(e) lorsque vous videz le bol.

RACCORDEMENT ELECTRIQUE :

e N'immergez jamais I'appareil dans I'eau.

e Débranchez I'appareil avant chaque montage, démontage ou nettoyage.
e Débranchez I'appareil si vous le laissez sans surveillance.

o N'utilisez pas I'appareil si le cable d’alimentation est endommagé*.

e Débranchez I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement™.

e Débranchez I'appareil s'il a été endommagé (chute, casse,...)".

* contactez immédiatement le Service Aprés-Vente

VIGILANCE / ENFANTS :

e Placez 'appareil et son cordon électrique hors de portée des enfants.

* Refermez systématiquement le couvercle du bol (risque de coupure avec les lames).
e | e nettoyage de I'appareil ne doit pas étre effectué par un enfant.

 Ne laissez pas un enfant jouer avec I'appareil.

ATTENTION : Pour éviter d’endommager I'appareil, ne pas utiliser de détergents alcalins
pour le nettoyage. Nettoyer a I'aide d'un chiffon doux et avec un détergent non agressif.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Le BABYCOOK® a été congu pour préparer sainement, simplement et rapidement les repas
de votre bébé. Il cuit, réchauffe et décongele les aliments a la vapeur en préservant leurs
vitamines et assure un mixage parfait.

Béaba® a imaginé un nouveau Babycook® ultra-rapide, le Babycook® Express. Grace a sa
nouvelle technologie de pale de mixage, le Babycook® Express garantit une cuisson vapeur
express des aliments tout en préservant les nutriments.



DESCRIPTION DE L'APPAREIL

® Cordon électrique

@ Bloc moteur

© Bol de mixage

@ Lame en acier inoxydable
G écrou de la pale de mixage
@ Panier vapeur de cuisson
© Bouchon

@ Pale de mixage

@ Opercule de mixage

@ Couvercle de bol

O Couvercle de cuve d’eau
© Spatule

@ cue

NV

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Retirer tous les matériaux d’emballage.

Vérifier que votre appareil est complet et en parfait état. Babycook Express® est livré avec :
e Un bloc moteur relié a une prise

e Un bol de mixage comprenant une lame en acier inoxydable

e Une pale de mixage et un écrou

 Un panier vapeur de cuisson et un bouchon

e Un couvercle de cuve d’eau

 Un couvercle de bol

e Une spatule

e Un opercule de mixage

e Une notice d’utilisation

Nettoyage avant la premiére utilisation :

e Rincer et laver les accessoires a I'eau chaude (bol, cuve, panier de cuisson, les 2 couvercles et
I'opercule de mixage)

e Lancer un cycle de cuisson (niveau Max) avec uniquement de I'eau dans la cuve (sans aliments dans
le panier ou le bol)

* Bien se laver les mains avant de manipuler les produits et nourriture destinés a votre bébé.

/\ ATTENTION

e Toujours utiliser I'appareil sur une surface solide et plane.

o Ne pas poser I'appareil proche d’une source de chaleur, plaque de cuissons. ..
 Ne pas transporter I'appareil a I'aide de la poignée du bol.

o Ne pas lancer de cycle de cuisson sans eau dans la cuve.

 Ne pas mettre le bol du Babycook® au four ni au four micro-onde.

CYCLE DE CUISSON EXPRESS (voir 7 (D)

1. Ouvrir le couvercle de la cuve de chauffage [l

2. La cuve de chauffe est pourvue de niveaux gradués en ml qui permettent de doser les quantités
d’eau a verser et déterminent ainsi le temps de cuisson. Se reporter au guide de cuisson.

Verser la quantité d’eau nécessaire dans la cuve & I'aide du bol ou de tout autre récipient [&.
Fermer le couvercle de la cuve [l

Déverrouiller le couvercle pour accéder au bol .

Vérifier que le couteau est correctement installé dans le fond du bol avec son joint [l

ATTENTION AUX RISQUES DE COUPURE LORS DES MANIPULATIONS DES LAMES
TRANCHANTES.

7. Installer la pale de mixage dans le panier et la verrouiller avec I'écrou. VOIR MONTAGE DE LA PALE

o O w



DE MIXAGE 1.

8. Placer le panier dans le bol en prenant soin de positionner la languette du panier dans le bec verseur
du bol I

9. Faire tourner manuellement la pale de mixage pour que I'écrou s’emboite sur la lame [El.

10. Couper les aliments en dés d’environ Tcm x 1cm x 1cm et les placer dans le panier. Pour garantir
une cuisson homogene, il est conseillé de ne pas surcharger le panier Il

11. Verrouiller le bol sur I'appareil .

12. Viérifier que le joint de sortie vapeur n'est pas obstrué [l

13. Fermer le couvercle du bol .

14. Brancher I'appareil sur une prise de courant adaptée. Un Bip retenti et le bouton s'allume
en vert et s’éteint B.

15. Tourner le bouton sur @ pour lancer le cycle de cuisson express. L'appareil Bip 1 fois, le bouton
s'allume en blanc .

16. A la fin de la cuisson, I'appareil Bip 1 fois, le bouton clignote en vert.

17. Déverrouiller le couvercle du bol K. ATTEN“ON R|SQUE DE BRULURE

18. Retirer le panier & I'aide de la spatule FfJ.
19. Réserver si vous le souhaitez le jus de cuisson situé dans le fond du bol pour I'intégrer a la préparation
et ainsi adapter la texture ou faciliter le mixage.”

NOTE : La capacité du panier en Cuisson Express est de 980 mL

CYCLE DE CUISSON CLASSIQUE (voir 27 (]

Pour une cuisson parfaite et homogéne de la viande et du poisson, Béaba® recommande une
cuisson classique (sans pale de mixage).

1. Soulever le couvercle de la cuve de chauffage Kl

2. La cuve de chauffe est pourvue de niveaux gradués en ml qui permettent de doser les quantités
d’eau a verser et déterminent ainsi le temps de cuisson. Se reporter au guide de cuisson.

Verser la quantité d’eau nécessaire dans la cuve & I'aide du bol ou de tout autre récipient .
Fermer le couvercle de la cuve [E.

Déverrouiller le couvercle pour accéder au bol [l
Vérifier que le couteau est correctement installé dans le fond du bol avec son joint J&.

ATTENTION AUX RISQUES DE COUPURE LORS DES MANIPULATIONS DES LAMES
TRANCHANTES.

7. Fermer le trou au centre du panier & I'aide du bouchon Bl
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8. Placer le panier dans le bol en prenant soin de positionner la languette du panier dans le bec verseur
du bol [

9. Couper les aliments en dés d’environ 1cm x 1cm x 1cm et les placer dans le panier. Pour garantir
une cuisson homogéne, il est conseillé de ne pas surcharger le panier [.

10. Verrouiller le bol sur I'appareil Bl

11. Vérifier que le joint de sortie vapeur n’est pas obstrué Ei.

12. Fermer le couvercle du bol Rl

13. Brancher I'appareil sur une prise de courant adaptée. Un Bip retenti et le bouton s’allume en
vert et s'éteint [&.

14. Tourner le bouton sur @ pour lancer le cycle de cuisson classique. L'appareil Bip 1 fois, le bouton
s'allume en blanc &

15. Ala fin de la cuisson, I'appareil Bip 1 fois, le bouton clignote en vert.

16. Déverrouiller le couvercle du bol E. ATTENT|0N RISQUE DE BRULURE

17. Retirer le panier & I'aide de la spatule EH.

18. Aprés vérification de la cuisson, verser les aliments du panier dans le bol [

19. Retirer le houchon situé au fond du panier .

20. Réserver sivous le souhaitez le jus de cuisson situé dans le fond du bol pour I'intégrer a la préparation
et ainsi adapter la texture ou faciliter le mixage.

NOTE : La capacité du panier en Cuisson Classique est de 1000 mL

RECOMMANDATIONS

o Ne pas laisser de I'eau dans la cuve de chauffe apres la cuisson.

o Ne verser que de I'eau propre a la consommation dans la cuve de chauffe et ne contenant pas de
résidus alimentaires ou autres.

e Toujours vérifier la température des aliments avant de servir.

o |l est recommandé de ne pas chauffer la nourriture pendant une période trop longue pour ne pas
deénaturer les ingrédients.



CYCLE DE MIXAGE (voir 7.7 (Sl
1. Vérifier que la lame est correctement installée dans le fond du bol avec le joint.

ATTENTION AUX RISQUES DE COUPURE LORS DES MANIPULATIONS DES LAMES
TRANCHANTES.

2. Apres vérification de la cuisson, verser les aliments du panier dans le bol. Selon la consistance
souhaitée, ajouter une partie du jus de cuisson avant de lancer le cycle 2]

3. Placer I'opercule de mixage sur le bol B

4. Fermer le couvercle du bo! .

5. Brancher I'appareil et tourner le bouton sur par impulsion de 10 secondes maximum, jusqu’a
obtention de la consistance souhaitée [l I

6. Ouvrir le couvercle et retirer I'opercule de mixage [ 5 |

7. Mélanger la préparation avec la spatule en évitant de toucher les lames et refaire une impulsion de
mixage si besoin .

8. \Vlerser la préparation dans un petit pot ou une assiette .

RECOMMANDATIONS

e Ne pas vider la préparation avec un ustensile susceptible d'abimer le couteau et de détériorer
I'ustensile.

 Par mesure d’hygiéne essuyer la cuve avec un linge propre apres chaque utilisation du Babycook®.

RECHAUFFAGE ET DECONGELATION

Les aliments a réchauffer ou décongeler seront préalablement déposés dans un récipient adapté
placé sans couvercle dans le panier de cuisson. Le récipient ne doit pas obstruer la sortie de vapeur.

Ajouter le volume d’eau adapté dans la cuve suivant la quantité a réchauffer puis procéder comme pour
le cycle de cuisson Classique.

Lorsque le signal sonore retenti en fin de cycle, extraire le récipient a I'aide d’un linge (ATTENTION I'eau
résiduelle est tres chaude en fin de cuisson) et brasser le contenu a I'aide de la spatule pour obtenir une
température homogene.

Toujours bien vérifier la température avant de donner a manger a I'enfant.

NOTA:

Bien qu'il soit toujours préférable d’utiliser des légumes et des fruits frais dont I'apport en vitamines
est optimal, il est tout a fait possible de cuire des légumes et fruits surgelés, préalablement
décongelés directement dans le bol du Babycook® ou au réfrigérateur (ne jamais décongeler des
aliments a température ambiante).

NETTOYAGE :

e Débrancher toujours I'appareil avant de procéder a son nettoyage.

e || est recommandé de laver a la main les parties démontables : bol, panier, couvercles, opercule de
mixage. .. Ces éléments passent également au lave-vaisselle. Lutilisation prolongée du lave vaisselle
peut provoquer un vieillissement accéléré des éléments.

e Pour nettoyer le couteau et son joint, suivre les instructions de démontage et remontage :

o

Démontage

o Nettoyer le corps de I'appareil avec une éponge humide et du produit pour vaisselle.

© Ne jamais introduire de nourriture ou de jus de fruits dans la cuve, cela endommagerait la cuve.

 Si vous utilisez le bol pour remplir la cuve d’eau, assurez-vous qu'il soit parfaitement propre sans
résidus de nourriture ou de jus a I'intérieur.

e | avez et rincez fréqguemment la cuve. Certaines qualités d’eau et certains usages peuvent accentuer
le dépdt de calcaire dans la cuve.



DETARTRAGE :

 Conseillé tous les 50 cycles de cuisson environ.

o Utiliser exclusivement du vinaigre d’alcool alimentaire ou le produit d’entretien BEABA® pour
Babycook®.

o Ne jamais utiliser de détartrant chimique ou détartrant a cafetiére dans la cuve.

1. Débrancher votre appareil, le détartrage se fait a froid sans cycle de chauffe.

2. Verser un mélange de 100 ml d’eau et de 100 ml de vinaigre d’alcool ou de produit d’entretien
BEABA® pour Babycook® dans la cuve.

Laisser reposer une nuit complete avec le couvercle ouvert.

Vider le contenu de la cuve en retournant le produit.

Rincer a I'eau claire la cuve au moins 2 fois en vidant a chaque fois son contenu.

Remettre le couvercle.

Lancer un cycle de cuisson classique @ avec de I'eau claire dans la cuve (80 ml, environ 10 min)
sans nourriture

8. Bien rincer le bol a I'eau claire avant nouvelle utilisation.

N SO~ w®

NOTE : En fonction de la nature de I'eau du robinet, vous pouvez avoir a détartrer votre appareil plus
fréquemment
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QUESTIONS / REPONSES
Un tableau & jour et détaillé est présent sur le site internet de BEABA®.

Le produit ne
fonctionne pas

e Assurez-vous que I'appareil est bien reli¢ au réseau électrique.
o \érifier que le bol est verrouillé sur la base et que le couvercle est bien verrouillé.

Le bol fuit

o \/érifier que le couvercle est correctement positionné.

o \érifier que le panier de cuisson (ou le Rice Cooker) est correctement placé
dans le bol.

o \érifier le montage du joint sur le couteau (se référer au paragraphe
NETTOYAGE).

o \érifier 'état du joint du couteau et le remplacer si nécessaire.

o \érifier le bon verrouillage de la lame.

Mes fruits et
légumes ne sont
pas cuits en fin de
cycle

IIn’y a plus d’eau dans la cuve :

e | a quantité d’eau initiale était trop faible. Remplir de nouveau la cuve avec 80
ml d’eau et relancer un cycle.

e |es performances de chauffe diminuent : lancer un ou plusieurs cycles de
détartrage (se référer au paragraphe DETARTRAGE).

Il reste de I'eau dans la cuve : le cycle de cuisson s’est interrompu

 Relancer un cycle en vous assurant que le couvercle ainsi que le bol soient
bien verrouillés.

© Sinon appeler le SAV.

e | e circuit de vapeur est peut-étre bouché.
o Arréter immédiatement le cycle en tournant le bouton sur 0.
o Ne pas ouvrir le couvercle et attendre que I'appareil ne fasse plus de vapeur,

pendant le mixage

e ngycook® siffle qu'il n'y ait plus de sifflement (environ 10 mn).
au depart du cycle | o ouyrir e couvercle de la cuve et du bol.
de chauffe o \/érifier que le trou du couvercle du bol ou la sortie vapeur de la cuve n'est
pas bouché.
e Sinon, les déboucher.
II'y a un bruit
gg%;rggésg Monter correctement le joint sur le couteau (voir Notice - paragraphe NETTOYAGE).

INFORMATIONS TECHNIQUES

- Tension / Puissance : Se référer a la plaque signalétique qui se trouve sous I'appareil.
- Température d’usage : 10 a 40°C.




GUIDE DE CUISSON
Les niveaux d’eau correspondent aux temps
de cuisson approximatifs suivants :
80ml = 10,56 min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140ml = 18 min
170ml = 21 min
Niveau d’eau
Aliments
Cuisson Express Cuisson Classique
Légumes*
Pommes de terre™ 110 ml 130 ml
Navets™ 130 ml 160 ml
Haricots verts 150 ml 170 ml
Courgettes 100 ml 120 ml
Poireaux 110 ml 140 ml
Courge* 130 ml 150 ml
Chou-fleur 150 ml 170 ml
Fruits
CUISSON Pommes 90 ml 110ml
Poires 140 ml 160 ml
Fraises
Abricots
Ananas
Viandes rouges
Viandes blanches
Poissons
Féculents
Riz***
Pates **
RECHAUFFAGE Petit pot (temps a adapter selon la quantité)
DECONGELATION | Petit pot

* Coupés en petits dés 1cm x 1cm x Tcm

** Temps de cuisson approximatif pour un panier plein (env. 400g)
*** Utilisez le panier Pasta Rice Cooker vendu séparément

Pour la fonction réchauffage, la température de départ peut aussi influencer le temps de chauffe.
Pour la fonction décongélation, en fonction de la quantité un deuxieme cycle peut étre utile.

GARANTIE

Babycook® Express bhénéficie d’une garantie de 24 mois & compter de la date d’achat. Cette garantie
s'applique sous réserve d’'un usage normal et conforme aux instructions disponibles sur les différents
supports d’information associés au produit et/ou publiés sur les sites internet de nos marques. Durant
cette période, nous garantissons la réparation gratuite de tout défaut résultant d’un vice matériel ou d’un
vice de fabrication. Cette garantie est soumise a I'évaluation finale de I'importateur.

e Pour toute assistance ou demande d’informations supplémentaires, consultez le site web de BEABA®
ou contactez le service consommateurs de BEABA®.

e Si vous constatez un défaut, consultez tout d’abord le manuel d’utilisation.

e En I'absence d’une réponse claire dans le manuel, contactez le service client via le site web www.
beaba.com.

NULLITE DE LA GARANTIE

e En cas d'utilisation inappropriée, d’erreur de branchement, d’utilisation de piéces ou d’accessoires non
d’origine, de négligence, et en cas de défauts causés par I'humidité, le feu, les inondations, la foudre
ou les catastrophes naturelles.

e En cas de modifications et/ou de réparations non autorisées effectuées par des tiers.

e En cas de transport inapproprié de I'appareil sans conditionnement adéquat, ainsi qu’en cas d'absence
de la présente carte de garantie ou de la preuve d’achat.

e En outre, la garantie ne couvre pas les cables d’alimentation et les prises.
Toute autre responsabilité, notamment en termes de dommages indirects, est exclue.
Pour plus d’informations, téléchargez I'application Beaba&Moi sur I'’App Store ou sur Google Play.



READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USING THIS
APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

SAFETY INSTRUCTIONS/IMPORTANT:

e Incorrect use of the appliance may cause injury: carefully follow these instructions.

e This appliance shall not be used by children.

e This appliance may be used by people with reduced physical, sensory or mental capacities,
or without any experience or knowledge, if they are correctly supervised or if the
instructions for using the appliance safely have been provided and the risks have been
understood.

e This appliance is designed for domestic use or similar such uses as: staff kitchen areas in
shops, offices, other professional environments, farms, customer use in hotels, motels and
other residential types of environment such as bed and breakfast accommodation.

o |f the power cord is damaged, it must be replaced by BEABA, its Customer Service or similar
qualified people to avoid any danger.

Do not use this device for any other purpose than the one intended.

* To protect yourself from electric shocks, never immerse the appliance in water or any other
liquid.

Do not use outdoors.

* Never leave the power cable hanging over the edge of a table or a counter.

o Always keep hands and utensils out of the bow! during mixing to reduce the risk of serious
injury or damage to the appliance. The spatula must be used but only when the appliance
is not working.

e Always mix with the lid correctly in place.

e Never place the appliance on or near a hot gas or electric burner or in a hot oven.

* GAUTION, RISK OF BURNS - This appliance generates very hot steam (100°C/212°F) in
order to cook food.

 Be cautious if warm liquid is poured into the stainless steel tank, a build-up can occur and
steam can suddenly be ejected.

o Keep a safe distance from the appliance while it is cooking.

Do not open the lid until the cooking cycle is finished (hot water projection hazard).

 The surface of the heating element remains hot after use.

e Take care when handling the blade, emptying the bow! and cleaning.

e Unplug the appliance before assembling, dismantling or cleaning.

e |ncorrect use of the appliance may cause injury.
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e Consult the «cleaning» section for instructions on cleaning the appliance.

* GAUTION, RISK OF CUTS - The knife’s blades (f) are extremely sharp.
o Always follow the instructions for dismantling the blade. (cleaning)
e Take care when emptying the bowl.

POWER CONNECTION:

o Never immerse the appliance in water.

e Always unplug the appliance before assembling, dismantling or cleaning.
e Unplug the appliance when not in use.

Do not use the appliance if the electrical cord is damaged*.

e Unplug the appliance if it is not working properly*

e Unplug the appliance if it is damaged (dropped, broken,...)*.

* immediately contact Customer Services

CAUTION/CHILDREN:

e Keep the appliance and the cord out of children’s reach.

e Always close the glass bowl lid (risk of cutting from the mixing blades).
e The appliance must not be cleaned by a child.

e Never let a child play with the appliance.

CAUTION : To avoid damaging the appliance, do not use alkaline detergents to clean it. Clean
with a soft cloth and a mild detergent.

KEEP THESE INSTRUCTIONS

The Babycook® has been designed to help you prepare healthy, simple and quick meals for
your baby. It cooks, reheats and defrosts food with steam, thus preserving their vitamins, and
ensures perfect mixing.

Béaba has devised a new ultra-fast Babycook®, the Babycook Express®. Thanks to its new
mixing blade technology, the Babycook Express® ensures express steam cooking of food and
preserves nutrients.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

©® Power cable

©® Wotor unit

© Wixing bowl

@ Stainless steel blade
© Mixing paddie nut
@ Steam cooking basket
© Stopper

@ Mixing paddie

@ Mixing cover

@ 5wl iid

O Water tank lid

© Sspatula

@ Tank

NV
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BEFORE USING FOR THE FIRST TIME
Remove all the packaging.

Check that your appliance is complete and in perfect condition. Babycook Express® is supplied with:
o A motor unit connected to a socket

o A mixing bowl comprising a stainless steel blade

e A mixing paddle and a nut

o A steam cooking basket and a stopper

o A water tank lid

e A bowl lid

o A spatula

e A mixing cover

e |nstructions

Cleaning before using for the first time:

e Rinse and wash the accessories in hot water (bowl, tank, cooking basket, the lid and the mixing cover)
o Start a cooking cycle (max level) with only water in the tank (no food in the basket or the bowl)

e Wash your hands well before handling your baby’s products and food.

/\ CAUTION

o Always use the appliance on a solid and even surface.

Do not place the appliance near a heat source, hotplates, etc.
Do not carry the appliance by the bowl’s handle.

e Do not start a cooking cycle without water in the tank.

Do not put the Babycook® bowl in the oven or the microwave.

EXPRESS COOKING CYCLE (sce 77 (fNlD)

1. Lift the heating tank’s lid [Ell

2. The heating tank has graduated levels in ml which allow you to dose the amount of water to use and
determine the cooking time. Refer to the cooking guide.

Pour the necessary amount into the tank using the bow! or any other recipient [,

Close the tank lid .

Unlock the lid to access the bow! [

Check that the knife is installed correctly in the bottom of the bowl with its seal [El.

BEWARE OF THE RISK OF CUTS RISKS WHEN HANDLING SHARP BLADES.

7. Install the mixing paddle in the basket and lock it with the nut. SEE ASSEMBLING THE MIXING
BLADE B

8. Put the basket in the bowl taking care to place the basket’s tab in the bow!’s spout [l

9. Turn the mixing paddle by hand so that the nut fits over the blade Bl

o W



10. Cut the food into Tem x 1cm x Tem cubes and put them in the basket. To ensure even cooking, it is
advised not to overload the basket [l

11. Lock the bow! on the appliance H.

12. Check that the steam outlet seal is not blocked [l

13. Close the bow!’s lid [EB.

14. Connect the appliance to a power socket. You will hear a beep and the green button goes out [FB).

15. Turn the button to to start the express cooking cycle. The appliance beeps once, the button
turns white |-
16. At the end of the cooking cycle, the appliance beeps once, and the button flashes green.

17. Unlock the bowl's licd EB. CAUTION RISK OF BURNS

18. Remove the basket using the spatula .

19. If you wish, set aside the cooking juices in the bottom of the bow! and add them to the preparation
to adjust the texture or make mixing easier.”

NOTE : The basket’s capacity for Express Cooking is 980 ml.

STANDARD COOKING CYCLE (sce ~7 @EJD)

For perfectly and evenly cooked meat and fish, Béaba® recommends standard cooking (without
mixing blade).

1. Lift the heating tank’s lid [l

2. The heating tank has graduated levels in ml which allow you to dose the amount of water to use and
determine the cooking time. Refer to cooking guide.

Pour the necessary amount of water into the tank using the bow! or any other recipient [l
Close the tank lid [El.

Unlock the lid to access the bow! [l
Check that the knife is installed correctly in the bottom of the bow! with its seal [l

BEWARE OF THE RISK OF CUTS RISKS WHEN HANDLING SHARP BLADES.
Block the hole in the centre of the basket with the stopper Bl
8. Put the basket in the bow! taking care to place the basket's tab in the bowl’s spout K.

o o~ w
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9. Cut the food into 1cm x Tecm x Tecm cubes and put them in the basket. To ensure even cooking, it is
advised not to overload the basket B,

10. Lock the bow! on the appliance .

11. Check that the steam outlet seal is not blocked .

12. Close the bow!’s lid [EEl.

13. Connect the appliance to a power socket. You will hear a beep and the green button goes out 8.

14, Turn the button to @ to start the standard cooking cycle. The appliance beeps once, the button
turns white 8.
15. At the end of the cooking cycle, the appliance beeps once, and the button flashes green.

16. Unlock the bow!'s ic! 2. GAUTION RISK OF BURNS

17. Remove the basket using the spatula .

18. After checking that the ingredients are cooked, pour them from the basket into the bow! .
19. Remove the stopper at the bottom of the basket E&.

20. If you wish, set aside the cooking juices in the bottom of the bowl and add them to the preparation
to adjust the texture or make mixing easier.

NOTE : The basket’s capacity for Standard Cooking is 1,000 ml.

RECOMMENDATIONS

Do not leave water in the heating tank after cooking.
e Only use clean drinking water that does not contain any leftover food or anything else in the heating
tank.

e Always check the temperature of food before serving.
e |t is advised not to heat food for too long to avoid altering the ingredients.



MIXING CYCLE (see 77 (D)

Check that the blade is installed correctly in the bottom of the bowl with the seal |il 1]

 BEWARE OF THE RISK OF CUTS RISKS WHEN HANDLING SHARP BLADES.

After checking that the ingredients are cooked, pour them from the basket into the bowl. According
to the desired consistency, add some of the cooking juices before running the cycle 2]

Place the mixing cover on the bow! Bl

4. Close the bowl's lid I

Plug in the appliance and turn the button to . giving 10-second maximum pulses until you have
obtained the desired consistency Bl Il

Open the lid and remove the mixing cover B

7. Mix the preparation with the spatula without touching the blades and pulse mix again if necessary

8. Pour the preparation into a small jar or onto a plate .

RECOMMENDATIONS

e Do not empty the preparation out of the bowl using a utensil that may damage both the blade and
the utensil.
o For the purpose of hygiene, wipe the tank with a clean cloth every time you use the Babycook®.

REHEATING AND DEFROSTING

The food to be reheated or defrosted will have been placed in a suitable container and placed in the
cooking basket without a lid. The container must not block the steam outlet.

Add the volume of water required in the tank according to the quantity to be reheated then proceed as
for the cooking cycle.

When you hear the sound signal at the end of the cycle, remove the recipient using a cloth (CAUTION
the leftover water is very hot after cooking) and stir the contents with a spatula to obtain an even
temperature.

Always check the temperature before serving the food to your child.

NB:

Although it is always best to use fresh fruit and vegetables which contain more vitamins, it is entirely
possible to cook frozen fruit and vegetables that have been defrosted directly in the Babycook® bowl or
in the fridge (never defrost food at room temperature).
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CLEANING

e Always unplug the appliance before cleaning it.

e |t is advised to wash removable parts by hand: bowl, basket, spatula, mixing blade, mixing cover, lid,
seals, knife, etc. These elements are also dishwasher safe. Prolonged use of a dishwasher may cause
the parts to age more quickly.

e To clean the blade and its seal, follow the assembly and dismantling instructions:

o

Dismantling

e (lean the body of the appliance with a damp sponge and washing-up liquid.

e Never put food or fruit juice in the tank, this will damage the tank.

o If you use the bowl to fill the water tank, make sure it is perfectly clean with no leftover food or juice
inside.

e Wash and rinse the tank regularly. Certain types of water and certain uses may increase limescale
deposits in the tank.



DESCALING:

e Recommended about every 50 cooking cycles.

o Use spirit vinegar or the BEABA® cleaning product for Babycook®.

o Never use a chemical descaling solution or a descaling solution for coffee machines in the tank.

1.
2.

©® N ok w

Unplug your appliance, descaling is performed cold without the heating cycle.

Pour 100 ml of water and 100 ml of spirit vinegar or the Béaba® cleaning product for Babycook®
into the tank.

Leave to soak overnight with the lid open.

Empty the contents by turning the appliance upside down.

Rinse at least twice with clean water and empty the contents each time.

Reposition the lid.

Start a standard cooking cycle with fresh water in the tank (80 ml, about 10 mins) without food.
Rinse the bowl well with clean water after use.

NOTE: You may have to descale your appliance more regularly depending on the type of tap water.
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QUESTIONS/ANSWERS
An updated and detailed table is present on the BEABA® website.

The product is not
working

o Make sure that the appliance is plugged into the mains.
e Check that the bowl is locked onto the base and the lid is correctly locked.

The bowl is leaking

e Check that the lid is positioned correctly.

e Check that the cooking basket (or the Rice Cooker) is positioned correctly in
the bowl.

e Check that the seal is assembled correctly on the blade (refer to the CLEANING
paragraph).

e Check the condition of the blade’s seal and replace it if necessary.

e Check that the blade is correctly locked.

My  fruit  and
vegetables are not
cooked at the end

There is no more water in the tank:

o The initial amount of water was too low. Fill the tank again with 80 ml of water
and run another cycle.

o The appliance heats less: run one or more descaling cycles (refer to the
DESCALING paragraph).

Water is left in the tank: the cooking cycle was interrupted:

makes a whistling
sound at the start
of the heating cycle

of the cycle © Run a cycle again making sure that the lid and the bowl are correctly locked.
o Otherwise call the After-Sales Service.
o The steam circuit may be blocked.
o Stop the cycle immediately by turning the button to 0.
The Babycook® e Do not open the lid and wait until the appliance does not produce any more

steam and the whistling has stopped (about 10 mins).
e Open the lid of the tank and the bowl.
e Check that the hole on the bow!’s lid or the tank’s steam outlet is not blocked.
e |f 50, unblock them.

The Babycook®
makes a strange
noise during mixing

Insert the blade’s seal correctly (see Instructions - CLEANING paragraph).

TECHNICAL INFORMATION
- Voltage/Power: Refer to the information plate beneath the appliance.
- Usage temperature: 10 to 40°C.




COOKING GUIDE

The water levels correspond to the following

approximate cooking times:

80ml = 10,56 min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140ml = 18 min
170ml = 21 min
Water level
Food
Express Cooking Standard Cooking
Vegetables*
Potatoese™* 110 ml 130 ml
Turnips™ 130 ml 160 mi
Green beans 150 ml 170 ml
Courgettes 100 ml 120 ml
Leeks 110 ml 140 ml
Pumpkin® 130 ml 150 mi
Cauliflower 150 ml 170 ml
Fruit*
COOKING Apples 90 ml 110ml
Pears 140 ml 160 ml
Strawberries
Apricots
Pineapple
Red meat*
White meat*
Fish*
Starchy foodss
Rice**
Pasta **
REHEATING Baby food jar (time to be adapted to the quantity)
DEFROSTING Baby food jar

*Cutinto 1 cmx 1 cmx 1 cm cubes

** Approximate cooking time for a full basket (about 400g)

*** Use the Pasta Rice Cooker basket sold separately
For the reheating function, the initial temperature may also influence heating time.
For the defrosting function, a second cycle may be worthwhile depending on the quantity.
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WARRANTY

Babycook Express® benefits from a 24-month warranty from the date of purchase. This warranty applies
subject to normal use in accordance with the instructions available on the various information materials
associated with the product and/or published on our brands’ websites. During this period, we guarantee
the free repair of any defect resulting from a material defect or a manufacturing defect. This warranty is
subject to the importer’s final evaluation.

* If you require assistance or additional information, consult the BEABA® website or contact the BEABA®
consumer service.

o |f you notice a fault, start by consulting the user manual.

e |f you cannot find a clear answer in the manual, contact the customer service via the website www.
beaba.com.

INVALIDATION OF THE WARRANTY

e |n case of improper use, a connection error, the use of non-original parts or accessories, negligence,
and in case of faults caused by humidity, fire, floods, lightning, or natural disasters.

e In case of unauthorised modifications and/or repairs by third parties.

e |n case of the appliance being transported incorrectly without proper packaging, or if this warranty card
or proof of purchase is missing.

e Furthermore, the warranty does not cover power cables and plugs.
All other responsibility, in particular in terms of indirect damages, is excluded.
For further information, download the Beaba & Moi app on the App Store or on Google Play.



LEES, VOOR HET EERSTE GEBRUIK VAN DIT APPARAAT, DE
AANWIJZINGEN IN DEZE HANDLEIDING AANDACHTIG DOOR

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES / LET OP:

e Een verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsel: neem de aanwijzingen in deze
handleiding nauwlettend in acht.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

e Dieses Gerdt kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder geistigen
Féahigkeiten oder unzureichenden Erfahrungen oder Kenntnissen verwendet werden, wenn
sie entsprechend tberwacht werden oder zuvor hinsichtlich des sicheren Gebrauchs des
Gerdts unterwiesen wurden und die moglichen Gefahren verstanden haben.

e Dieses Gerdt ist fiir den Hausgebrauch und dhnliche Verwendungszwecke bestimmt wie:
Kochnischen fiir Personal in Geschaften, Biiros und anderer Berufsumgebung, Bauernhofe,
durch Kunden von Hotels, Motels und anderen Unterkiinften, in Pensionen oder &hnlichem.

e Als de stroomkabel beschadigd is, moet het vervangen worden door de fabrikant, diens
klantenservice of een erkend vakman om gevaarlijke situaties te voorkomen.

 Gebruik het apparaat uitsluitend voor de bestemde doeleinden.

e Dompel het apparaat nooit onder in water of overige vioeistoffen om u te beschermen tegen
het risico op elektrische schokken.

 Gebruik het product niet buiten.

e | aat het snoer niet langs een tafel of een toonbank hangen.

e Houd uw handen en het keukengerei buiten de mengkom tijdens het mixen om het risico op
lichamelijk letsel of schade aan het apparaat te beperken. De spatel kan gebruikt worden,
op voorwaarde dat het apparaat niet werkt.

e Mix uitsluitend als de deksel correct is aangebracht.

e Plaats het apparaat niet op of in de nabijheid van een gaspit of warme elekirische kookplaat
of in een warme oven.

 ACHTUNG, VERBRENNUNGSRISIKO - Dieses Gerat produziert sehr heiBen Wasserdampf
(100°C/212°F), um die Lebensmittel zu garen.

e Seien Sie vorsichtig, wenn heiBe Fliissigkeit ins Gerat geschiittet wird, da es durch plétzliche
Entstehung von Wasserdampf herausspritzen kann.

e Gehen Sie wahrend des Garens nicht nahe an das Gerét.

o ()ffnen Sie den Deckel nicht, solange das Garprogramm nicht beendet ist (Gefahr von
spritzendem heiBen Wasser).

© Het oppervlak van het verwarmingselement blijft heet na het gebruik.

 Ga voorzichtig te werk bij het hanteren van het mes, het legen van de kom en bij het reinigen.

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voor het monteren, demonteren of het
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reinigen.
e Een verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsel: raadpleeg de paragraaf
‘reiniging’ voor de reinigingsinstructies van het apparaat.

o LET OP, RISICO OP SNIJWONDEN - het mixmes (f) is zeer scherp.

o | eef de instructies voor het demonteren van het mes nauwlettend op. (reiniging)
e Wees voorzichtig bij het legen van de kom

AANSLUITING:

e Dompel het apparaat nooit onder in water.

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voor het monteren, demonteren of

e het reinigen.

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als u het apparaat zonder toezicht laat
e Gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigd is*.

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als het niet correct werkt*

 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als het beschadigd is geraakt (val,

e gebroken onderdelen, ...)*

* neem direct contact op met de After Sales dienst

OPLETTENDHEID / KINDEREN:

* Plaats het apparaat en het snoer altijd buiten bereik van kinderen.

o Sluit systematisch de komdeksel (risico op snijwonden door het mixmes).

e Het apparaat mag niet door kinderen gereinigd worden.

e Het onderhoud aan het apparaat mag niet door kinderen uitgevoerd worden.
e | aat kinderen nooit met het apparaat spelen.

OPGELET: Gebruik, om schade aan het apparaat te voorkomen, geen alkalische
reinigingsmiddelen. Reinig met een zachte doek en een mild reinigingsmiddel.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

De Babycook® is speciaal ontworpen om handig en snel gezonde maaltijden voor uw baby
klaar te maken. Hij kookt, verwarmt en ontdooit etenswaren door middel van stoom waardoor
de vitamines optimaal behouden blijven en de ingrediénten goed gemixt kunnen worden.

Béaba heeft een nieuwe, ultrasnelle Babycook® ontworpen, de Babycook Express®. Dankzij de
nieuwe technologie van het mixblad, garandeert de Babycook Express® een snelle bereiding
via stomen en het behoud van alle voedingsstoffen.



BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

©® Ssnoer

©® Motorblok

© WMengkom

@ Roesturijstalen mes

@ Moer van het mixblad

@ Stoommand

© Dop

@ Vixblad

© rurcerdeksel

@ Deksel van de kom

@ Deksel van het waterreservoir

© Spatel

@ Verwarmingsreservoir

N
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK
Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Controleer of het apparaat compleet is en zich in perfecte staat bevindt. Babycook Express® wordt
geleverd met:

e Fen motorblok met een snoer

® Een mengkom met een rvs mixmes
e Fen mixblad met een schroef

e Fen stoommand en een dop

e Fen deksel voor het waterreservoir
e Fen komdeksel

e Een spatel

o Een pureerdeksel

e Een handleiding

Reiniging vaor het eerste gebruik:

e Was de accessoires af en spoel ze schoon met warm water (kom, reservoir, stoommand, de deksel
en de pureerdeksel)

e Start een stoomcyclus (max niveau) op met uitsluitend water in het reservoir (zonder etenswaren in
de mand of de kom)

e Was zorgvuldig uw handen alvorens de producten en de voor uw baby bestemde etenswaren aan te
raken.

/\ OPGELET

e Gebruik het apparaat altijd op een vlakke en stabiele ondergrond.

e Plaats het apparaat niet in de nabijheid van hittebronnen, kookplaten...

e \lerplaats het apparaat niet door het aan het handvat van de kom te dragen.
o Start nooit een kookcyclus op zonder water in het reservoir.

e Zet de kom van de Babycook® niet in de oven of de magnetron.

SNELLE KOOKCYCLUS (Zie 51z. 1 (YD)

1. Ontgrendel de deksel van het verwarmingsreservoir [l
2. Het verwarmingsreservoir is voorzien van maatstrepen in ml om de hoeveelheid water te doseren en
de kooktijd te bepalen. Raadpleeg de kookgids.
3. %}t de vereiste hoeveelheid water in het reservoir met behulp van de kom of een andere maatbeker
2 1

4. Vergrendel de deksel van het verwarmingsreservoir B

5. Ontgrendel de deksel voor toegang tot de kom [

6. Controleer of het mes correct met de pakking op de bodem van de kom geinstalleerd is [l



LET OP, RISICO OP SNIJWONDEN BIJ HET HANTEREN VAN DE SCHERPE
MESBLADEN.

7. Installeer het mixblad in de mand en vergrendel met de moer. ZIE MONTAGE VAN HET MIXBLAD

8. Zetde mand in de kom en zorg ervoor dat het lipje van de mand in de schenktuit van de kom rust [l

9. Draai het mixblad met de hand opdat de moer op het mes vastklikt [l

10. Snij de voedingsmiddelen in blokjes van circa 1 cm x 1 ¢cm en leg ze in de mand. Voor een gelijkmatig
kookproces raden wij u aan de mand niet overmatig te vullen .

11. Vergrendel de kom op het apparaat .

12. Controleer of de afdichting van de stoomuitgang niet verstopt is [EHl-

13. Vergrendel de deksel van de kom EB.

14. Sluit het apparaat aan op een geschikt stopcontact. Het apparaat piept en het groene lampje van
de knop licht op en dooft 8.

15. Druk op de knop om de snelle kookcyclus op te starten. Het apparaat piept 1 maal, het witte
lampje van de knop Ticht op .

16. Aan het einde van de stoomtijd piept het apparaat 1 maal, het groene lampje van de knop licht op.

17. Ontgrendel de deksel van de kom . LET OP, R|S|CO OP BRANDWONDEN

18. Verwijder de mand met behulp van de spatel [,
19. Bewaar indien gewenst het kookvocht onder in de kom om het aan de bereiding toe te voegen om
de textuur aan te passen of het mixen* te vereenvoudigen.

OPMERKING: de inhoud van de mand bij de Snelle kookcyclus bedraagt 980 ml

KLASSIEKE KOOKCYCLUS (Zie 51z 1 (EJD)

Voor een perfecte en homogene bereiding van vlees en vis, raadt Béaba een klassieke bereiding
aan (zonder het mixblad).

1. Ontgrendel de deksel van het verwarmingsreservoir op [Ell.

2. Het verwarmingsreservoir is voorzien van maatstrepen in ml om de hoeveelheid water te doseren en

de kooktijd te bepalen. Raadpleeg de kookgids.

Giet de vereiste hoeveelheid water in het reservoir met behulp van de kom of een andere maatbeker
21

Vergrendel de deksel van het verwarmingsreservoir B,

5. Ontgrendel de deksel voor toegang tot de kom [
Controleer of het mes correct met de pakking op de bodem van de kom geinstalleerd is Bl

LET OP, RISICO OP SNIJWONDEN BIJ HET HANTEREN VAN DE SCHERPE
MESBLADEN.
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7. Sluit het gat in het midden van de mand met behulp van de dop [

8. Zetde mand in de kom er zorg ervoor dat het lipje van de mand in de schenktuit van de kom rust [l

9. Snij de voedingsmiddelen in blokjes van circa 1 cm x 1 cm en leg ze in de mand. Voor een gelijkmatig
kookproces raden wij u aan de mand niet overmatig te vullen [El.

10. Vergrendel de kom op het apparaat [ll.

11. Controleer of de afdichting van de stoomuitgang niet verstopt is .

12. Vergrendel de deksel van de kom EEI.

13. Sluit het apparaat aan op een geschikt stopcontact. Het apparaat piept en het groene lampje van de
knop licht op en dooft EE.

14. Druk op de knop @ om de klassieke kookcyclus op te starten. Het apparaat piept 1 maal, het witte
lampje van de knop licht op EB.
15. Aan het einde van de stoomtijd piept het apparaat 1 maal, het groene lampje van de knop licht op.

16. Ontgrendel de deksel van de kom EH. LET 0P, RISICO OP BRANDWONDEN

17. Verwijder de mand met behulp van de spatel EB.
18. Breng, na gecontroleerd te hebben of de voedingsmiddelen gaar zijn, deze over van de mand in de

kom .
19. Verwijder de dop op de bodem van de mand E&.

20. Bewaar indien gewenst het kookvocht onder in de kom om het aan de bereiding toe te voegen om
de textuur aan te passen of het mixen te vereenvoudigen.

OPMERKING: de inhoud van de mand bij de Klassieke kookcyclus bedraagt 1.000 ml

AANBEVELINGEN

e | aat na het bereiden geen water in het verwarmingsreservoir staan

e Giet uitsluitend schoon en voor consumptie geschikt water zonder etensresten of overige in het
Verwarmingsreservoir.

e Controleer altijd de temperatuur van de voedingsmiddelen alvorens ze aan uw baby te geven.

e Het wordt aangeraden de etenswaren niet langdurig op te warmen om de ingrediénten niet te laten
denatureren



MIXCYCLUS (Zie 5121 (D)
1. Controleer of het mes correct met de pakking en de moer op de bodem van de kom geinstalleerd

is [l LET OP, RISICO OP SNIJWONDEN BIJ HET HANTEREN VAN DE SCHERPE
MESBLADEN

2. Breng, na gecontroleerd te hebben of de voedingsmiddelen gaar zijn, deze over van de mand in de
kom. Afhankelijk van de gewenste consistentie kunt u een gedeelte van het kookvocht toevoegen
alvorens de cyclus op te starten 2]

3. Breng de pureerdeksel op de kom aan [EJ.

4. Vergrendel de deksel van de kom 4}

5. Sluit het apparaat aan en zet de knop op , per impuls van maximaal 10 seconden, tot de
gewenste consistentie bereikt is [ IE.

6. Open de deksel en verwijder de pureerdeksel met behulp [ 5 |

7. Roer de maaltijd door met de spatel en voorkom het mixmes te raken en geef indien nodig nog een
extra impuls Il

8. Giet de bereiding in een potje of op een bord .

AANBEVELINGEN

o \lerwijder de bereiding niet met keukengerei dat het mes of het keukengerei kan beschadigen.
e \leeg, om hygiénische redenen, het reservoir na elk gebruik van de Babycook® af met een schone
doek.

VERWARMEN EN ONTDOOIEN

Doe de te verwarmen of te ontdooien voedingsmiddelen in een geschikt potje en plaats dit zonder deksel
in de stoommand. Het potje mag de stoomuitgang niet verstoppen.

Voeg genoeg water in het verwarmingsreservoir toe naargelang de te verwarmen hoeveelheid en ga
vervolgens op dezelfde manier te werk als bij het koken.

Als het geluidssignaal van de stoomtijd weerklinkt, kunt u het potje met een theedoek uit de mand halen
(LET OP het restwater is zeer heet bij het einde van de kooktijd) en de inhoud doorroeren met een spatel
om een homogene temperatuur te verkrijgen.

Controleer altijd de temperatuur van de voedingsmiddelen alvorens uw kindje te laten eten.

OPM.: hoewel het altijd beter is om verse groente en fruit te gebruiken omdat die de meeste
vitamines bevatten, kunt u ook diepvriesgroente en -fruit klaarmaken, na deze eerst direct in de
kom van de Babycook® of in de koelkast te hebben ontdooid (ontdooi nooit voedingsmiddelen bij
omgevingstemperatuur).

REINIGING:

 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact alvorens het te reinigen.

o Wij raden u aan om de demonteerbare onderdelen: kom, mand, spatel, mixblad, pureerdeksel, deksel,
afdichtingen,... met de hand af te wassen. Deze onderdelen zijn tevens geschikt voor de vaatwasser.
Het veelvoudig gebruik van de vaatwasmachine kan leiden tot vroegtijdige slijtage van de elementen.

e \/olg, voor het reinigen van het mixmes en de afdichting de instructies voor het demonteren en
hermonteren op:

o

Demontage

® Reinig de behuizing van het apparaat met een vochtige spons en afwasmiddel.

e Zorg ervoor dat er nooit etenswaren of vruchtensap in het reservoir terecht komen omdat dit het rvs
reservoir zal beschadigen.

e Als u de kom gebruikt om het reservoir te vullen, controleer dan of deze volledig schoon is en geen
resten van etenswaren of vruchtensap bevat.

e Reinig en spoel het reservoir regelmatig schoon. Sommige types waterkwaliteit en gebruik kunnen de
kalkaanslag verergeren.



DETARTRAGE :

e We raden het aan het apparaat om de 50 kookcycli te ontkalken.

o Gebruik uitsluitend natuurazijn of het specifieke Babycook® reinigingsmiddel van BEABA®.

e Gebruik nooit chemische ontkalkingsmiddelen of ontkalkingsmiddel voor Koffiezetapparaten in het
reservoir.

1. Schakel het apparaat uit, het ontkalken wordt in een koud apparaat zonder verwarmeyclus uitgevoerd.

Giet een mengsel van 100 ml water en 100 ml natuurazijn of het Babycook® reinigingsmiddel van

BEABA® in het reservoir.

Laat dit een hele nacht inwerken met open deksel.

Leeg de inhoud van het reservoir door het product om te keren.

Spoel het reservoir minstens 2 maal met schoon water en gooi de inhoud hierbij telkens weg.

Breng de deksel opnieuw aan.

Start een klassieke kookcyclus @ op met schoon water in het reservoir (80ml, circa 10 min)

zonder voedingsmiddelen.

8. Spoel de kom goed schoon met water alvorens het opnieuw te gebruiken.

no

N o O w

Opm: afhankelijk van het type kraanwater moet u het apparaat vaker ontkalken.
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VRAGEN/ANTWOORDEN
Op de website van BEABA® kunt u een bijgewerkte en gedetailleerde tabel raadplegen.

bij het starten van
een verwarmeyclus.

Het product werkt | ® Controleer of het apparaat is aangesloten op de elekiriciteit.
niet e Controleer of de kom op de basis vergrendeld is en of de deksel vergrendeld is.

e Controleer of de deksel correct is aangebracht.

e Controleer of de mand (of de Rice Cooker) correct in de kom is geplaatst.

e Controleer de montage van de afdichting op het mes (raadpleeg de paragraaf
De kom lekt REINIGING).

e Controleer de staat van de afdichting van het mes en vervang indien nodig.

e Controleer de correcte vergrendeling van het mes.

Er zit geen water meer in het reservoir:

 De hoeveelheid water bij het starten is ontoereikend. Vul het reservoir opnieuw

) met 80 ml water en start een nieuwe cyclus op.
Het fruit en de | o et apparaat wordt niet warm genoeg: voer één of meerdere ontkalkingscycli
groente  zijn - niet | it (raadpleeg de paragraaf ONTKALKEN).
gaar aan het einde | gy it water in het reservoir staan: de kookcyclus werd onderbroken:
van de kooktijd. e Start een nieuwe cyclus op en controleer of de deksel en de kom goed
vergrendeld zijn.

o Neem anders contact op met de After Sales dienst.

e Het stoomcircuit is wellicht verstopt.

o Schakel de cyclus onmiddellijk uit door op de knop op 0 te zetten.

) e Open de deksel niet maar wacht tot het apparaat geen stoom meer afgeeft en

De Babycook® fluit

tot het fluiten ophoudt (circa 10 min.)

 Open de deksel van het verwarmingsreservoir en de kom.

e Controleer of het gat in de deksel van de kom of de stoomuitgang van het
verwarmingsreservoir niet verstopt zijn.

e Ontstop deze anders.

De Babycook®
maakt een vreemd
geluid tijdens het
mixen

Monteer de afdichting op correcte wijze op het mes (zie de Handleiding -
paragraaf REINIGING)

TECHNISCHE GEGEVENS
- Spanning / Vermogen: Raadpleeg het typeplaatje onder het apparaat.
- Gebruikstemperatuur: 10 tot 40°C




KOOKGIDS

De hoeveelheden water komen ongeveer
overeen met de volgende bereidingstijden:

80ml = 10,56 min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140ml = 18 min
170ml = 21 min
Waterpeil
Aliments
Snelbereiding Klassieke bereiding
Groenten*
Aardappelen** 110 ml 130 ml
Witte knolletjes™ 130 ml 160 ml
Sperziebonen 150 ml 170 ml
Courgette 100 ml 120 ml
Prei 110 ml 140 ml
Pompoen* 130 ml 150 ml
Bloemkool 150 ml 170 ml
Vruchten
TIJD Appels 90 ml 110 ml
Peren 140 ml 160 ml
Aardbeien
Abrikozen
Ananas
Rood viees
Wit viees
Vis
Zetmeelproducten
Rijst™**
Pasta ***
VERWARMEN Potje (tijd aan te passen aan de hoeveelheid)
ONTDOOIEN Potjet

* Gesneden in blokjes van 1 cm x 1 cm.
** Gemiddelde stoomtijd voor een volle mand (circa 400gr).

*** Gebruik de apart verkrijgbare Pasta Rice Cooker.
Bij gebruik van de verwarmfunctie, is de starttemperatuur eveneens van invioed op de verwarmtijd.
Voor de ontdooifunctie kan het naargelang de hoeveelheid nodig zijn een tweede cyclus op te starten.
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GARANTIE

De Babycook Express® heeft 2 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. Deze garantie is van toepassing
bij normaal gebruik volgens de instructies die verstrekt worden in de diverse informatiedragers van
het product en/of gepubliceerd zijn op de websites van onze merken. Tijdens deze periode bieden wij
de gratis reparatie van alle door materiaal- of fabrieksfouten veroorzaakte storingen. Deze garantie is
onderhavig aan de uiteindelijke beoordeling van de importeur.

e Als u bijstand of nadere informatie nodig heeft, kunt u de Béaba website raadplegen of contact
opnemen met de consumentendienst van Béaba.

e Raadpleeg, bij het waarnemen van een storing, eerst de handleiding.

e Als de handleiding geen duidelijk antwoord biedt, kunt u contact opnemen met de After Sales dienst
via de website www.beaba.com.

VERVALLEN VAN DE GARANTIE

e Bij een oneigenlijk en onjuist gebruik, een verkeerde aansluiting, het gebruik van niet originele
onderdelen of accessoires, nalatigheid evenals bij storingen veroorzaakt door vocht, vuur,
overstromingen, blikseminslag of natuurrampen;

* Bij niet toegestane wijzigingen en/of reparaties uitgevoerd door derden;

e Bij onjuist vervoer van het apparaat zonder geschikte verpakking evenals bij afwezigheid van de
garantiebon en het aankoopbewijs.

 De snoeren en stekkers vallen niet onder de garantie.

De onderneming kan niet voor overige situaties en met name voor indirecte schade, aansprakelijk
gesteld worden. Download voor meer informatie de app Béaba & Ik in de App Store of op Google Play.



LESEN SIE DIESE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER ERSTEN
VERWENDUNG DES GERATS AUFMERKSAM

SICHERHEITSHINWEISE / WICHTIG:

o Eine falsche Nutzung des Geréats kann zu Verletzungen filhren: Halten Sie diese Gebrauchsanweisung
genau ein.

o Dieses Gerét soll nicht durch Kinder verwendet werden.

e Dieses Gerdt kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder unzureichenden Erfahrungen oder Kenntnissen verwendet werden, wenn sie
entsprechend (iberwacht werden oder zuvor hinsichtlich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die méglichen Gefahren verstanden haben.

e Dieses Gerdt ist fiir den Hausgebrauch und &hnliche Verwendungszwecke bestimmt wie:
Kochnischen flir Personal in Geschéften, Biiros und anderer Berufsumgebung, Bauernhéfe, durch
Kunden von Hotels, Motels und anderen Unterkiinften, in Pensionen oder dhnlichem.

e \Wenn das Stromkabel oder das Gerét beschadigt ist, muss es aus Sicherheitsgriinden vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder Personen mit dhnlicher Qualifikation ersetzt werden.

e Dieses Gerdt darf nur flir den bestimmungsgeméBen Zweck verwendet werden.

e Um sich vor der Gefahr des Stromschlags zu hiiten, darf das Gerdt niemals in Wasser oder in jede
andere Flissigkeit eingetaucht werden.

e Das Gerdt niemals im Freien verwenden.

e Das Netzkabel niemals von einer Tischkante oder Arbeitsfldche herunterhdngen lassen.

e Hande und Utensilien wéhrend des Mixens stets aus der Schiissel fernhalten, um die Gefahr von
schweren Verletzungen oder Schéden an dem Gerét zu vermeiden. Der Spatel kann verwendet
werden, aber nur wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.

 Beim Mixen stets den Deckel richtig aufsetzen.

e Das Gerat niemals auf oder in die N&he eines heiBen Gas- oder Elektrobrenners, auch nicht in
einen aufgeheizten Backofen stellen.

o ACHTUNG VERBRENNUNGSRISIKO - Dieses Gerat produziert zum Garen der Lebensmittel sehr
heiBen Wasserdampf (100°C/212°F).

e Seien Sie vorsichtig, wenn heiBe Fliissigkeit ins Gerdt geschiittet wird, da es durch plotzliche
Entstehung von Wasserdampf herausspritzen kann.

* Gehen Sie wéhrend des Garens nicht nahe an das Gerdt.

« Offnen Sie den Deckel nicht, solange das Garprogramm nicht beendet ist (Gefahr von spritzendem
heiBen Wasser).

e Die Oberfléche des Heizelements ist nach Gebrauch noch eine Zeitlang heiB.

o Seien Sie bei der Handhabung des Messers, beim Entleeren der Schiissel und beim Reinigen des
Gerdts vorsichtig.
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e Das Gerdt vor jeder Montage, Demontage oder Reinigung vom Netzstrom trennen.
e Fine unsachgemaBe Verwendung des Gerdts kann zur Verletzungsgefahr fihren.
e Hinweise zum Reinigen des Gerats sind in dem Abschnitt ,Reinigung” enthalten.

o ACHTUNG, GEFAHR DES SCHNEIDENS! - Die Messerklingen (f) sind extrem scharf.

e Die Anweisungen zum Abnehmen der Messerklinge sind streng zu befolgen. (Reinigung)
e Seien Sie beim Entleeren der Schissel vorsichtig.

STROMANSCHLUSS:

e Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser.

o Stecken Sie das Gerat vor der Montage, Demontage oder Reinigung ab.
e Stecken Sie das Gerdt ab, wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen.

e \lerwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Stromkabel beschédigt ist*,
o Stecken Sie das Gerat ab, wenn es nicht richtig funktioniert™.

e Stecken Sie das Gerét ab, wenn es beschadigt wurde (Fall, Bruch,...)*.
* contactez immédiatement le Service Aprés-Vente

VORSICHTSMASSNAHMEN / KINDER:

e Halten Sie das Gerét und sein Stromkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern.

e SchlieBen Sie jedes Mal den Deckel des Krugs wieder (Gefahr von Schnittverletzungen durch die
Klingen).

e Die Reinigung des Gerdts darf nicht durch ein Kind erfolgen.

e Die Pflege des Gerats darf nicht durch ein Kind erfolgen.

e | assen Sie niemals ein Kind mit dem Gerét spielen.

ACHTUNG: um jegliche Beschadigung des Geréts zu vermeiden, sollten keine alkalischen
Reinigungsmittel zum Reinigen verwendet werden. Ein weiches Tuch und ein sanftes Reinigungsmittel
zum Reinigen verwenden.

DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG AUFBEWAHREN

Der Babycook® wurde fiir die gesunde, einfache und schnelle Zubereitung der Mahlzeiten fiir Ihr
Baby konzipiert. Er kann zum Garen, Aufwérmen und Entfrosten der Nahrungsmittel unter Dampf
verwendet werden, wobei die Vitamine erhalten bleiben und eine perfekte Konsistenz bereitet wird.

Béaba® hat einen neuen ultraschnellen Babycook®, den Babycook Express®, entwickelt. Dank
der neuen Mischfliigeltechnik ermdglicht der Babycook Express® das Schnelldampfgaren der
Nahrungsmittel; dabei bleiben die Néhrstoffe erhalten.



BESCHREIBUNG DES GERATS

© Netzkabel

©® Motorblock

© Mixschiissel

@ Cdelstanikiinge

@ Schraubenmutter des Mischfliigels
@ Dampfgarkorb

© Stopfen

@ WMischfliigel

@ Wischabdeckung

@ Deckel der Schiissel

@ Deckel des Wasserbehélters

© Spatel

@ Wasserbehilter

N
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VOR ERSTMALIGEM GEBRAUCH
Alle Verpackungsmaterialien entfernen.

Sicherstellen, dass das Gerat vollstdndig und in einwandfreiem Zustand ist. Im Lieferumfang des
Babycook Express® enthalten sind:

e Ein an eine Steckdose anschlieBbarer Motorblock
e Eine Mixschiissel mit Edelstahl-Messerklinge

e Fin Mischfliigel und eine Schraubenmutter

e Fin Dampfgarkorb und ein Stopfen

e Fin Deckel fur den Wasserbehélter

e Fin Deckel fir die Schiissel

e Fin Spatel

e Fine Mischabdeckung

e Eine Bedienungsanleitung

Reinigung vor erstmaligem Gebrauch:

e Die Zubehorteile (Schiissel, Wasserbehalter, Garkorb, Deckel und Mischabdeckung) mit warmem
Wasser waschen und abspiilen.

e Finen Garzyklus (hdchste Stufe) mit nur Wasser im Behdlter starten (ohne Lebensmittel in dem Korb
oder in der Schiissel).

e \or der Handhabung der fir das Baby bestimmten Produkte und Nahrungsmittel griindlich die Hande
waschen.

/\ ACHTUNG

e Das Gerat stets auf eine feste, ebene Oberflache stellen.

e Das Gerat niemals in die Ndhe einer Warmequelle, von Kochplatten usw. stellen.
e Das Geréat nicht an dem Griff der Schiissel tragen.

e Keinen Garzyklus ohne Wasser in dem Wasserbehlter starten.

e Die Schiissel des Babycook® nicht in den Backofen oder in die Mikrowelle stellen.

SCHNELLGARZYKLUS (siene S.7 (YD)

1. Den Deckel von dem Wasserbehalter abnehmen [Ell.

2. Der Wasserbehdlter ist mit einer Millimeter-Skala flir die Dosierung der einzufiillenden Wassermenge
versehen, die die Garzeit bestimmt. Siehe Abschnitt ,Garzeiten”.

3. Die benétigte Menge Wasser mit der Schiissel oder jedem anderen Behélter in den Wasserbehalter
einfillen [

4. Den Deckel auf den Wasserbehalter aufsetzen B

5. Den Deckel entriegeln, um auf die Schiissel zuzugreifen [EJ.

6. Sicherstellen, dass das Messer richtig mit dem Dichtungsring am Boden der Schiissel eingesetzt ist .



ACHTUNG! GEFAHR DES SCHNEIDENS BEI DER HANDHABUNG SCHARFER KLINGEN.
Den Mischflligel in den Korb einsetzen und mit der Schraubenmutter festziehen. SIEHE MONTAGE
DES MISCHFLUGELS 1.

Den Korb in der Schiissel platzieren, wobei darauf zu achten ist, dass die Zunge des Korbs in dem
Ausguss der Schiissel positioniert ist [l

Den Mischfliigel mit der Hand drehen, damit sich die Schraubenmutter auf die Messerklinge fiigt [l
Die Nahrungsmittel in kleine Wiirfel von etwa 1 cm x 1 ¢cm x 1 cm schneiden und in den Korb legen.
Um ein gleichmaBiges Garen zu gewahrleisten, ist es zu empfehlen, den Korb nicht zu tiberladen [Fll.
11. Die Schiissel auf dem Gerat einrasten lassen .

12. Darauf achten, dass die Dichtung des Dampfaustritts nicht blockiert ist [Rl-

13. Den Deckel der Schiissel fest schlieBen EB.

14. Das Gerdt an eine geeignete Steckdose anschlieBen. Es ertont ein Tonsignal, und der Schalter
leuchtet griin auf und erlischt 8.

Den Schalter auf drehen, um den Schnellgarzyklus zu starten. Es ertont ein einmaliges
Tonsignal, und der Schalter leuchtet weif auf .

16. Wenn der Garzyklus beendet ist, ertdnt ein einmaliges Tonsignal, und der Schalter blinkt grin.

17. Den Deckel der Schiissel entriegeln! K. ACHTUNG, VERBRENNUNGSGEFAHR'

18. Den Korb mit dem Spatel herausziehen .

19. Den Kochsaft, der sich am Boden der Schussel gesammelt hat, kénnen Sie ggf. aufbewahren und
in die Zubereitung integrieren, um so die Konsistenz anzupassen oder das Mischen zu erleichtern.”

HINWEIS: Beim Schnellgaren ist die Flllmenge des Korbs 980 ml.

9.
10.

15.

NORMALER GARZYKLUS (siehe S.7 (QIENED)

Fiir ein perfektes und gleichmaBiges Garen von Fleisch und Fisch empfehlen wir den normalen
Garzyklus (ohne Mischfliigel).

1.
2.

Den Deckel von dem Wasserbehalter abnehmen [Ell.

Der Wasserbehalter ist mit einer Millimeter-Skala flir die Dosierung der einzufiillenden Wassermenge
versehen, die die Garzeit bestimmt. Siehe Abschnitt , Garzeiten”.

Die bendtigte Menge Wasser mit der Schiissel oder jedem anderen Behalter in den Wasserbehélter
einfillen B

Den Deckel auf den Wasserbehalter aufsetzen [l

Den Deckel entriegeln, um auf die Schiissel zuzugreifen [l

Sicherstellen, dass das Messer richtig am Boden der Schiissel mit dem Dichtungsring eingesetzt

ist I, ACHTUNG! GEFAHR DES SCHNEIDENS BEI DER HANDHABUNG SCHARFER
KLINGEN.

Das Loch in der Mitte des Korbs mit dem Stopfen schlieBen [El.
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8. Den Korb in der Schiissel platzieren, wobei darauf zu achten ist, dass die Zunge des Korbs in dem
Ausguss der Schissel positioniert ist! [l

9. Die Nahrungsmittel in kleine Wirfel von etwa 1 cm x 1 ¢cm x 1 cm schneiden und in den Korb legen.
Um ein gleichmaBiges Garen zu gewahrleisten, ist es zu empfehlen, den Korb nicht zu tiberladen Bl

10. Die Schilssel auf dem Gerét einrasten lassen .

11. Darauf achten, dass die Dichtung des Dampfaustritts nicht blockiert ist E.

12. Den Deckel der Schiissel fest schlieBen [l

13. Das Gerdt an eine geeignete Steckdose anschlieBen. Es ertont ein Tonsignal, und der Schalter
leuchtet griin auf und erlischt 8.

14. Den Schalter auf @ drehen, um den normalen Garzyklus zu starten. Es ertdnt ein einmaliges
Tonsignal, und der Schalter leuchtet weif auf EB].

15. Wenn der Garzyklus beendet ist, ertont ein einmaliges Tonsignal, und der Schalter blinkt grtin.

16. Den Deckel der Schiissel entriegeln . ACHTUNG, VERBRENNUNGSGEFAHR!

17. Den Korb mit dem Spatel herausziehen EB.

18. Uberpriifen, ob die Nahrungsmittel ausreichend gegart sind und dann aus dem Korb in die Schiissel
geben BB

19. Den Stopfen am Boden des Korbs herausziehen E&.

20. Den Kochsaft, der sich am Boden der Schiissel gesammelt hat, kénnen Sie ggf. aufbewahren und
in die Zubereitung integrieren, um so die Konsistenz anzupassen oder das Mischen zu erleichtern.

HINWEIS: Beim normalen Garzyklus ist die Flillmenge des Korbs 1000 ml.

EMPFEHLUNGEN

e Nach dem Garen sollte der Wasserbehélter vollstandig entleert werden.

e Den Wasserbehdlter nur mit sauberem Wasser, ohne Nahrungsmittel- oder sonstige Riickstande,
beflillen.

e \/or dem Servieren stets die Temperatur der Nahrungsmittel Gberpriifen.

e Die Nahrungsmittel sollten nicht zu lange aufgewarmt werden, damit die darin enthaltenen Nahrstoffe
erhalten bleiben.



MISCHZYKLUS (siche 5.7 (D)
1. Sicherstellen, dass die Messerklinge richtig mit der Dichtung und der Schraubenmutter am

Boden der Schiissel eingesetzt ist [ ACHTUNG' GEFAHR DES SCHNHDENS BEI DER
HANDHABUNG SCHARFER KLINGEN.

Uberpriifen, ob die Nahrungsmittel ausreichend gegart sind und dann aus dem Korb in die
Schiissel geben. Je nach der gewtinschten Konsistenz kann vor dem Einschalten des Zyklus ein
Teil des Kochsafts hinzugegeben werden A

Die Mischabdeckung auf die Schiissel aufsetzen B

4. Den Deckel der Schiissel fest schiieBen I

Das Gerdt an den Netzstrom anschlieBen und den Schalter maximal 10 Sekunden lang auf
drehen, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist Bl I,

Den Deckel 6ffnen und die Misch Abdeckung abnehmen [l B

Die Zubereitung mit dem Spatel mischen; dabei vermeiden, die Messerklingen zu berthren, und
qgf. einen neuen Mischzyklus durchfiihren [l

8. Die Zubereitung in einen kleinen Topf oder auf einen Teller geben .

EMPFEHLUNGEN

e Die Zubereitung nicht mit einem Kiichenutensil entleeren, durch den die Messerklinge und das
Kiichenutensil beschadigt werden kdnnen.

o Den Wasserbehélter des Babycook® nach jedem Gebrauch aus Hygienegriinden mit einem sauberen
Tuch auswischen.

6.
7.

AUFWARMEN UND ENTFROSTEN

Aufzuwdrmende oder aufzutauende Tiefkiihlprodukte vorher in einen geeigneten Behélter legen und
ohne Deckel in den Garkorb stellen. Der Dampfaustritt darf nicht durch den Behalter blockiert werden.

Je nach der Menge der aufzuwdrmenden Nahrungsmittel die geeignete Wassermenge in den
Wasserbehdlter geben; dann wie bei dem Garzyklus vorgehen.

Wenn am Ende des Zyklus das Tonsignal ertont, den Behélter mit einem Tuch herausnehmen (ACHTUNG!
Das Restwasser ist nach dem Garprozess sehr heiB!) und den Inhalt mit dem Spatel umriihren, um eine
gleichméBige Temperatur zu erhalten.

Die Temperatur der Nahrungsmittel vor dem Servieren flir das Kind stets sorgféltig tiberprifen.

HINWEIS:

Wenngleich es eher zu empfehlen ist, stets frisches Obst und Gemiise zu verwenden, das fiir eine
optimale Vitaminzufuhr sorgt, so kann auch tiefgekihltes Obst und Gemiise gegart werden, das vorher
direkt in der Schiissel des Babycook® oder im Kiihlschrank aufgetaut worden ist (Nahrungsmittel sollten
niemals bei Raumtemperatur aufgetaut werden).
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REINIGUNG:

e Das Gerat vor dem Reinigen immer zuerst vom Netzstrom trennen.

e Esistzu empfehlen, die abnehmbaren Teile mit der Hand zu spullen: Schiissel, Korb, Spatel, Mischfliigel,
Mischabdeckung, Deckel, Dichtungen...

e Diese Teile passen auch in den Geschirrspiler. Eine zu lange Wasche im Geschirrspliler kann zu einer
verfriihten Alterung der Teile flhren.

e Zum Reinigen der Messerklinge und des dazugehdrigen Dichtungsrings sind die Anweisungen zum
Herausnehmen und erneuten Einsetzen zu befolgen:

Demontage

e Den Motorblock des Geréts mit einem feuchten Schwamm und Spiilmittel reinigen.

o Niemals Nahrungsmittel oder Obstsaft in den Wasserbehélter geben; dies wiirde zu Beschadigungen
an dem Edelstahlbehélter flhren.

e Wenn Sie die Schiissel zum Befiillen des Wasserbehalters verwenden, ist darauf zu achten, dass diese
ganz sauber und frei von Nahrungsmittel- oder Saftriickstanden ist.

e Der Wasserbehélter sollte haufig gewaschen und ausgespillt werden. Bei einer bestimmten Wassergiite
und bei bestimmten Verwendungen kann sich mehr Kalk in dem Wasserbehélter ablagern.



ENTKALKUNG:

 Nach etwa allen 50 Garzyklen zu empfehlen.

o AusschlieBlich alkoholhaltigen Speiseessig oder das Pflegeprodukt von BEABA® fiir den Babycook®

verwenden.

 Niemals chemische Entkalker oder Entkalker fiir Kaffeeautomaten in dem Wasserbehélter verwenden.

1. Das Gerét vom Stromnetz trennen, denn die Entkalkung ist kalt, ohne Garzyklus, auszuftihren.

2. Ein Gemisch von 100 ml Wasser und 100 ml alkoholhaltigen Essig oder des Pflegeprodukts von
BEABA® fiir den Babycook® in den Behalter geben.

3. Eine ganze Nacht lang mit gedffnetem Deckel einwirken lassen.

4. Den Inhalt des Behélters, und damit auch das Produkt entleeren.

5. Den Behdlter mindestens zweimal mit klarem Wasser ausspiilen; dabei jedes Mal den Inhalt
entleeren.

6. Deckel wieder aufsetzen.

7. Einen normalen Garzyklus @ mit klarem Wasser in dem Behélter (80 ml, ca. 10 Min.) ohne
Nahrungsmittel, starten.

8. Die Schiissel vor erneutem Gebrauch griindlich mit klarem Wasser aussplilen.

HINWEIS: Je nach der Giite Inhres Leitungswassers missen Sie das Gerét ggf. hdufiger entkalken.
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FRAGEN / ANTWORTEN (FEHLERBEHEBUNG)
Eine aktuelle und detaillierte Tabelle der Fehlerbehebung finden Sie auf der Website von BEABA®.

Das Gerat
funktioniert nicht

o \ergewissern Sie sich, dass das Gerat richtig ans Stromnetz angeschlossen ist.
o Sicherstellen, dass die Schiissel richtig auf dem Unterteil eingerastet ist und
dass der Deckel richtig verschlossen ist.

Die Schiissel rinnt

o Sicherstellen, dass der Deckel richtig positioniert ist.

e Sicherstellen, dass der Garkorb (oder der Reiskocher) richtig in der Schiissel
platziert ist.

 Die Montage der Dichtung auf der Messerklinge tberprifen (siehe Abschnitt
REINIGUNG).

© Den Zustand der Messerdichtung berprifen und ggf. ersetzen.

o Sicherstellen, dass die Messerklinge richtig eingerastet ist.

Mein  Obst und
Gemiise ist am
Ende des Zyklus
nicht gegart.

Es ist kein Wasser im Behdlter mehr:

e Die anféngliche Wassermenge war zu gering. Den Behélter erneut mit 80 ml
Wasser beftillen und einen neuen Zyklus starten.

e Die Heizleistungen nehmen ab: einen oder mehrere Entkalkungszyklen
durchflihren (siehe Abschnitt ENTKALKUNG).

o £s bleibt Wasser im Behdlter iibrig: der Garzyklus wurde unterbrochen:

e Einen neuen Zyklus starten, wobei Sie sich vergewissern, dass der Deckel
richtig verschlossen und die Schiissel richtig eingerastet ist.

 Sonst den Kundendienst anrufen.

Der Babycook®
pfeift am Anfang
des Garzyklus

o Der Dampfkreislauf ist mglicherweise verstopt.

e Den Zyklus sofort stoppen, indem Sie den Drehschalter auf O stellen.

e Den Deckel nicht dffnen und warten, bis das Gerat keinen Dampf mehr
entwickelt und aufhért zu pfeifen (ca. 10 Min.).

e Den Deckel des Behélters und der Schiissel 6ffnen.

o Sicherstellen, dass das Loch des Deckels der Schiissel oder der Dampfaustritt
des Wasserbehdlters nicht verstopft ist.

 Sonst die Verstopfung beseitigen.

Der Babycook®
macht ein
anormales Gerausch

wahrend des Mixens

Die Dichtung richtig auf der Messerklinge platzieren (siehe Bedienungsanleitung
- Abschnitt REINIGUNG).

TECHNISCHE DATEN
- Spannung / Leistung: Siehe Typenschild unter dem Gerét.
- Temperaturbereich: 10 bis 40°C.




GARZEITEN

Die Wasserfiillmengen entsprechen den
folgenden anndhernden Garzeiten:

80ml = 10,56 min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140ml = 18 min
170ml = 21 min
Wasserfiillmenge
Aliments
Schnellgaren Normales Garen
Gemiise™
Kartoffeln*™ 110 ml 130 ml
Riiben* 130 ml 160 ml
Griine Bohnen 150 ml 170 ml
Zucchini 100 ml 120 ml
Lauch 110 ml 140 ml
Kirbis* 130 ml 150 ml
Blumenkohl 150 ml 170 ml
Rotes Fleisch
GAREN WeiBes Fleisch 90 ml 110ml
Fische 140 ml 160 ml
Friichte
Apfel
Birnen
Erdbeeren
Aprikosen
Ananas
Starkehaltige Lebensmittel
Reis ***
Nudeln ***
ERWARMEN Glaschen (Zeit je nach Menge anzupassen)
AUFTAUEN Glaschen

* in kleine Wiirfel geschnitten (1 cm x 1 cm x 1 cm)
** Ungeféhre Garzeit fiir einen vollen Korb (ca. 400 g)

*** Den ,Pasta Rice Cooker“-Korb verwenden, der separat angeboten wird

Bei der Aufwarmfunktion kann die Ausgangstemperatur auch die Aufwarmzeit beeinflussen.
Bei der Entfrostungsfunktion kann je nach der Menge auch ein zweiter Zyklus niitzlich sein.
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GARANTIE

De Babycook Express® heeft 2 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. Deze garantie is van toepassing
bij normaal gebruik volgens de instructies die verstrekt worden in de diverse informatiedragers van
het product en/of gepubliceerd zijn op de websites van onze merken. Tijdens deze periode bieden wij
de gratis reparatie van alle door materiaal- of fabrieksfouten veroorzaakte storingen. Deze garantie is
onderhavig aan de uiteindelijke beoordeling van de importeur.

e Als u bijstand of nadere informatie nodig heeft, kunt u de Béaba website raadplegen of contact
opnemen met de consumentendienst van Béaba®.

e Raadpleeg, bij het waarnemen van een storing, eerst de handleiding.

e Als de handleiding geen duidelijk antwoord biedt, kunt u contact opnemen met de After Sales dienst
via de website www.beaba.com.

VERVALLEN VAN DE GARANTIE

e Bij een oneigenlijk en onjuist gebruik, een verkeerde aansluiting, het gebruik van niet originele
onderdelen of accessoires, nalatigheid evenals bij storingen veroorzaakt door vocht, vuur,
overstromingen, blikseminslag of natuurrampen;

* Bij niet toegestane wijzigingen en/of reparaties uitgevoerd door derden;

e Bij onjuist vervoer van het apparaat zonder geschikte verpakking evenals bij afwezigheid van de
garantiebon en het aankoopbewijs.

 De snoeren en stekkers vallen niet onder de garantie.

De onderneming kan niet voor overige situaties en met name voor indirecte schade, aansprakelijk
gesteld worden.

Download voor meer informatie de app Béaba® & Ik in de App Store of op Google Play.



LEA CON ATENCION ESTE FOLLETO DE INSTRUCCIONES ANTES DE
USAR ESTE APARATO POR PRIMERA VEZ

CONSIGNAS DE SEGURIDAD / IMPORTANTE:

e Unmal uso del aparato puede acarrear riesgos de lesiones:siga escrupulosamente las
consignas indicadas.

e Esta Aplicacion no sera usada por nifos.

e Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o que carezcan de experiencia 0 conocimientos siempre que estén
correctamente vigilados o se les hayan dado instrucciones relativas a la utilizacion segura
del aparato y sean conscientes de los riesgos a los que se exponen.

o El destino de este aparato es ser utilizado en aplicaciones domésticas y similares tales como:
zonas de cocina reservadas al personal en tiendas, oficinas, otros entornos profesionales,
granjas, utilizacion por clientes de hoteles, moteles y otros lugares de caracter residencial,
entornos de tipo habitaciones de huéspedes.

o Si el cable de alimentacion esta dafiado, debera ser sustituido por el fabricante, el servicio
posventa o personas con una calificacion similar para evitar cualquier peligro.

e No utilice el aparato para fines distintos a los previstos.

e Para protegerse contra cualquier riesgo de descargas eléctricas, no sumerja el aparato en
agua ni en cualquier otro liquido.

e No lo utilice en exteriores.

e No deje nunca que el cable de alimentacion cuelgue del borde de una mesa o de una
encimera.

e Mantenga siempre las manos y los utensilios fuera del vaso durante la mezcla para reducir
el riesgo de heridas graves o de dafios en el aparato. Puede utilizar la espatula, pero sélo
cuando el aparato no esté en marcha.

e Realice siempre la mezcla con la tapa bien puesta.

* No ponga nunca el aparato encima o cerca de un quemador de gas o eléctrico caliente, ni
dentro de un horno caliente.

o ATENCION, PELIGRO DE QUEMADURA - Este aparato genera un vapor de agua muy

e caliente (100°C/212°F) para cocer los alimentos.

e Tenga cuidado si se vierte un liquido caliente en el aparato ya que puede salir debido a un
desprendimiento de vapor de agua repentino.

¢ No se acerque al aparato durante la coccion.

*No abra la tapa hasta que termine el ciclo de coccion (peligro de proyeccion de agua
caliente).

e |a superficie del elemento calefactor presenta un calor residual después de usarlo.
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e Preste atencion al manipular la cuchilla, al vaciar el vaso y al limpiarlo.

e Desenchufe e el aparato antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

e Un uso incorrecto del aparato puede acarrear riesgos de lesiones.

e Consulte la seccion “limpieza” para ver las instrucciones de limpieza del aparato.

o ATENCION, RIESGO DE CORTARSE - Las hojas de la cuchilla (f) estd muy afiladas.
 Respecte rigurosamente las instrucciones de desmontaje de la cuchilla. (impieza).

e Tenga cuidado al vaciar el vaso.

CONEXION ELECTRICA:

e Nunca sumerja el aparato en agua.

e Desconecte el aparato antes de cada montaje, desmontaje o limpieza.
e Desconecte el aparato si lo deja sin vigilar

 No utilice el aparato si el cable de alimentacion esta dafiado*.

e Desconecte el aparato si no funciona correctamente *

e Desconecte el aparato si se ha dafado (caida, rotura,...)*.

* péngase inmediatamente en contacto con el Servicio Posventa

VIGILANCIA / NINOS:

e Ponga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.
e Cierre sistematicamente la tapa del vaso (riesgo de corte con las cuchillas).
e | a limpieza del aparato no debe ser realizada por nifios.

e E| mantenimiento del aparato no debe ser realizado por nifios.

e No deje que los nifios jueguen con el aparato.

ATENCION: Para evitar dafiar el aparato no utilice detergentes alcalinos para la limpieza.
Limpielo con un trapo suave y un detergente no agresivo.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

El Babycook® ha sido disefiado para preparar de forma sana, rapida y sencilla las comidas
de bebés. Cuece, calienta y descongela alimentos al vapor preservando sus vitaminas y
garantiza una mezcla perfecta.

Béaba ha disefiado un nuevo Babycook® ultra-rapido, el Babycook Express®. Gracias a su
nueva tecnologia de pala para mezclar, el Babycook Express® garantiza una coccion al vapor
exprés de alimentos preservando los nutrientes.



DESCRIPCION DEL APARATO

©® Cable eléctrico

@ Blogue motor

© Vaso de mezcla

@ Chuchilla de acero inoxidable
G Tuerca de la pala para mezclar
@ Cesta de coccion al vapor
© Tapon

@ Pala para mezclar

© Tapa de mezcla

@ Tapa del vaso

@ Tapa del deposito de agua
@ Fspatula

@ Deposito

N
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ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ
Retire todos los materiales de embalaje.

Compruebe que el aparato esta completo y en perfecto estado. Babycook Express® se vende con:
e Un bloque motor conectado a una toma

e Un vaso de mezcla con una cuchilla de acero inoxidable

e Una pala para mezclar y una tuerca

e Una cesta de coccion al vapor y un tapon

e Una tapa de depdsito de agua

e Una tapa de vaso

e Una espéatula

e Una tapa de mezcla

e Un manual de instrucciones

Limpieza antes de usarlo por primera vez:

e Enjuague y lave los accesorios con agua caliente (vaso, deposito, cesta de coccion, tapadera y tapa
de mezcla).

e |ance un ciclo de coccion (nivel méx.) sélo con agua en el deposito (sin alimentos en la cesta o el
vaso).

e | dvese bien las manos antes de manipular los productos y alimentos destinados al bebé.

/\ ATENCION

o Utilice siempre el aparato sobre una superficie sélida y plana.

* No ponga el aparato cerca de una fuente de calor, placa de coccion. ..
 No transporte el aparato cogiéndolo del asa del vaso.

* No lance el ciclo de coccion sin agua en el depdsito.

e No meta el vaso del Babycook® en el horno ni en el microondas.

CICLO DE COCCION EXPRES (éase P 1 (NP

1. Levante la tapa del depdsito de calentamiento [Ell.

2. El depdsito de calentamiento cuenta con niveles de graduacion en ml que permiten dosificar las
cantidades de agua a verter y determinan asi el tiempo de coccion. Consulte la guia de coccion.

Vierta en el depésito la cantidad de agua necesaria utilizando el vaso o cualquier otro recipiente B
Cierre la tapa del depésito [EJ.

Abra la tapa para acceder al vaso [Hl.

Compruebe que la cuchilla estd bien instalada en el fondo del vaso con la junta .

ATENCION A LOS RIESGOS DE CORTARSE AL MANIPULAR CUCHILLAS AFILADAS.

7. Instale la pala para mezclar en la cesta y asegurela con la tuerca. VEASE MONTAJE DE LA PALA
PARA MEZCLAR .

o g A~ w



8. Meta la cesta en el vaso teniendo cuidado en poner la lengiieta de la cesta en el pitorro del vaso [l
9. Gire manualmente la pala para mezclar para que la tuerca encaje en la cuchilla Bl

10. Corte los alimentos en dados de aproximadamente 1cm x 1cm x 1cm y métalos en la cesta. Para
garantizar una coccién homogénea, se recomienda no cargar demasiado la cesta [l

11. Fije el vaso en el aparato HJ.

12. Compruebe que la junta de salida del vapor no esta obstruida [l

13. Clerre la tapa del vaso .

14. Enchufe el aparato a una toma de corriente adaptada. Suena un pitido y el botén se enciende y se
apaga con una luz verde .

15. Gire el mando a @ para lanzar el tipo de coccion exprés. El aparato emite un pitido, el boton se
enciende con una Iuz blanca .

16. Al final de la coccion, el aparato emite un pitido, una luz verde parpadea en el boton.

17. Abra la tapa del vaso EB. ATENch, PELlGRO DE QUEMARSE

18. Quite la cesta utilizando la espatula BB

19. Si lo desea reserve el agua de coccién que queda en el fondo del vaso para afadirla al plato
adaptando asf la textura o facilitando la mezcla.*

NOTA: La capacidad de la cesta en Coccion Exprés es de 980 mL

CICLO DE COCCION CLASICA (véase 1 QERD)

Para una coccion perfecta y homogénea de la carne y del pescado, Béaba® recomienda una
coccion clasica (sin pala para mezclar).

1. Levante la tapa del depésito de calentamiento [Ell-

2. El depdsito de calentamiento cuenta con niveles de graduacion en ml que permiten dosificar las
cantidades de agua a verter y determinan asi el tiempo de coccion. Consulte la guia de coccion.

Vierta en el depdsito la cantidad de agua necesaria utilizando el vaso o cualquier otro recipient B
Cierre la tapa del depdsito. [F.

Abra la tapa para acceder al vaso [Hl.
Compruebe que la cuchilla esta bien instalada en el fondo del vaso con la junta Bl

ATENCION A LOS RIESGOS DE CORTARSE AL MANIPULAR CUCHILLAS AFILADAS.

Cierre el agujero en el centro de la cesta utilizando el tapén [

oo~ w
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8. Meta la cesta en el vaso teniendo cuidado en poner la lengiieta de la cesta en el pitorro del vaso [E.

9. Corte los alimentos en dados de aproximadamente 1cm x Tcm x 1cm y métalos en la cesta. Para
garantizar una coccién homogénea, se recomienda no cargar demasiado la cesta [l

10. Fije el vaso en el aparato .
11. Compruebe que la junta de salida del vapor no esta obstruida .
12. Cierre la tapa del vaso [l

13. Enchufe el aparato a una toma de corriente adaptada. Suena un pitido y el botén se enciende y se
apaga con una luz verde B

14, Gire el mando a @ para lanzar el tipo de coccion exprés. El aparato emite un pitido, el boton se
enciende con una luz blanca EB).
15. Al final de la coccion, el aparato emite un pitido, una luz verde parpadea en el boton.

16. Abra la tapa del vaso E. ATENC|0N, PEUGRO DE QUEMAHSE

17. Retire la cesta utilizando la espatula [

18. Después de comprobar la coccién, eche los alimentos de la cesta en el vaso HJ.
19. Quique el tapdn situado en el fondo de la cesta FE.

20. Si lo desea reserve el agua de coccion que queda en el fondo del vaso para afiadirla al plato
adaptando asi la textura o facilitando la mezcla.

NOTA: La capacidad de la cesta en Coccion Clasica es de 1000 mL

RECOMENDACIONES
* No deje agua en el depdsito de calentamiento tras la coccion.

e Vierta Unicamente agua limpia apta para el consumo en el depésito de calentamiento y que no
contenga residuos alimentarios u otros.

e Compruebe siempre la temperatura de los alimentos antes de servir.
e Se recomienda no calentar la comida durante demasiado tiempo para no desvirtuar los ingredientes.



CICLO DE MEZCLA (véase »1 (D)
1. Compruebe que la cuchilla esta bien instalada en el fondo del vaso con la junta 1 ]

ATENCION A LOS RIESGOS DE CORTARSE AL MANIPULAR CUCHILLAS AFILADAS.
Después de comprobar la coccion, eche los alimentos de la cesta en el vaso. Segun la consistencia
deseada, afiada una parte del agua de coccion antes de lanzar el ciclo [E.

Ponga la tapa de mezcla en el vaso [EJ.

4. Cierre la tapa del vaso [ 4]

Enchufe el aparato y gire el botén a @ por impulsos de un maximo de 10 segundos, hasta
obtener la consistencia deseada 6

Abra la tapa y quite la tapa de mezcla [ 8 |

Mezcle la preparacion con la espatula evitando tocar las cuchillas y repita otro impulso de mezcla
en caso necesario [

8. Vierta la preparacion en un potito o un plato EJ.

RECOMENDACIONES

* No vacie la preparacion con un utensilio que pueda dafiar la cuchilla y deteriorar el utensilio.
e Como medida de higiene, seque el depdsito con un trapo limpio después de cada utilizacion del
Babycook®.

CALENTAR Y DESCONGELAR

Los alimentos a calentar o descongelar se pondran previamente en un recipiente adaptado introducido
sin tapa en la cesta de coccion. El recipiente no debera obstruir la salida de vapor.

Afada el volumen de agua adecuado en el depésito dependiendo de la cantidad a calentar y proceda a
continuacion como en el ciclo de coccion.

Cuando suene una sefial sonora al final del ciclo, saque el recipiente utilizando un pafio (ATENCION el
agua residual esta muy caliente al final de la coccion) y mezcle el contenido utilizando la espatula para
obtener una temperatura homogeénea.

Compruebe siempre la temperatura antes de dar de comer al nifio.

NOTA:

Aunque sea siempre preferible utilizar fruta y verdura fresca con un aporte dptimo de vitaminas, también
se puede cocer fruta y verdura congeladas, después de descongelarlas directamente en el vaso del
Babycook® o en la nevera (no descongele nunca alimentos a temperatura ambiente).
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LIMPIEZA :
e Desenchufe siempre el aparato antes de proceder a limpiarlo.

e Se recomienda lavar a mano las partes desmontables: vaso, cesta, espatula, pala para mezclar,
tapa de mezcla, tapadera, cuchilla... Estos elementos también se pueden lavar en el lavavajilla. La
utilizacion prolongada del lavavajillas puede provocar una degradacion acelerada de los elementos.

e Para limpiar la cuchilla y la junta, siga las instrucciones de desmontaje y remontaje:

Desmontaje

e | impie el cuerpo del aparato con una esponja mojada y liquido lavavajillas.

* No meta nunca comida o zumo de fruta en el depdsito ya que eso dafaria el depésito.

o Sj utiliza el vaso para llenar el depdsito de agua, asegurese de que esta perfectamente limpio sin restos
de comida o de zumo en el interior.

e Lave y enjuague frecuentemente el depdsito. Algunas calidades de agua y algunos usos pueden
incrementar el depdsito de cal en el deposito.



DESCALCIFICACION:

® Recomendada cada 50 ciclos de coccion.

o Utilice exclusivamente vinagre de alcohol alimentario o el producto de limpieza BEABA® parar
Babycook®.

e No utilice nunca en el deposito agente de descalcificacion quimico o agente descalcificacion de
cafetera.

1. Desenchufe fue el aparato, la descalcificacion se hace en frio sin ciclo de calentamiento.

Vierta en el depdsito una mezcla de 100 ml de agua y de 100 ml de vinagre de alcohol o de producto

de limpieza BEABA® para Babycook®.

Deje reposar toda una noche con la tapa abierta.

Vacie el contenido del depdsito removiendo el producto.

Aclare el depdsito con agua limpia al menos 2 veces vaciando cada vez el contenido.

Vuelva a poner la tapa.

Lance un ciclo de coccion clasica @ con agua limpia en el depdsito (80 ml, unos 10 min.) sin

alimentos.

8. Enjuague bien el vaso con agua limpia antes de volver a utilizarlo.

no

N o O w

NOTA: En funcion de la naturaleza del agua de grifo, puede tener que descalcificar el aparato con mayor
frecuencia.
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PREGUNTAS / RESPUESTA
En la pagina web de BEABA® se presenta una actualizacion detallada.

El producto no

o Asegurese de que el aparato esté bien conectado a la red eléctrica.

funciona e Compruebe que el vaso estd fijo en la base y que la tapa esta bien cerrada.

o Compruebe que la tapa esta bien puesta.

e Compruebe que la cesta de coccion (0 el Rice Cooker) esta bien colocada
i i dentro del vaso.
pé\rlgiij(;slene o Compruebe el montaje de la junta en la cuchilla (consulte el apartado

LIMPIEZA).
o Compruebe el estado de la junta de la cuchilla y cambiela en caso necesario.
e Compruebe que la cuchilla esté bien bloqueada.

La fruta y verdura
no estd cocida al
final del ciclo

No queda agua en el deposito:

e | a cantidad de agua inicial era demasiado pequefia. Vuelva a llenar el depdsito
con 80 ml de agua y relance un ciclo.

e | 0s rendimientos de calentamiento disminuyen: lance uno o méas ciclos de
descalcificacion (consulte el apartado DESCALCIFICACION).

o Queda agua en el depdsito: se ha interrumpido el ciclo de coccion:

e Relance un ciclo, asegurandose de que la tapa y el vaso estan bien cerrados.

e £n caso contrario llame al Servicio Postventa

El Babycook® pita
al iniciar el ciclo de
calentamiento

o Puede ser que el circuito del vapor esté taponado.

e Detenga inmediatamente el ciclo girando el botén a 0.

o No abra la tapa y espere a que el aparato deje de soltar vapor y de pitar (unos
10 mn).

o Abra la tapa del deposito y del vaso.

o Compruebe que el agujero de la tapa del vaso o la salida de vapor del depdsito
no esta taponado.

e £n caso contrario, destaponelos.

El Babycook®
emite un ruido raro
durante la mezcla

Monte correctamente la junta en la cuchilla (véanse Instrucciones —apartado
LIMPIEZA).

INFORMACION TECNICA
- Tension / Potencia: Consulte la placa de caracteristicas que hay debajo del aparato.
- Temperatura de utilizacion: 10 a 40°C.




GUIA DE COCCION

Los niveles de agua corresponden a los
siguientes niveles de coccién aproximados:

80ml = 10,56 min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140ml = 18 min
170ml = 21 min
Nivel de agua
Aliments
Coccion Exprés Coccion Clasica
Verdura *
Patatas ** 110 ml 130 ml
Nabos * 130 ml 160 ml
Judias verdes 150 ml 170 ml
Calabacines 100 ml 120 ml
Puerros 110 ml 140 ml
Calabaza® 130 ml 150 ml
Coliflor 150 ml 170 ml
Fruta
COCER Manzanas 90 ml 110ml
Peras 140 ml 160 ml
Fresas
Albaricoques
Pifia
Carne roja
Carne blanca
Pescado
Féculas
Arroz**
Pasta **
CALENTAR Potito (tiempo variable segun la cantidad)
DESCONGELAR | Potito

* Cortada en daditos de 1cm x Tcm x 1cm
**Tiempo de coccion aproximado para una cesta llena (unos 400g)

*** Utilice la cesta Pasta Rice Cooker vendida aparte
Para la funcién calentar, la temperatura inicial también puede influir en el tiempo de calentamiento.
Para la funcién descongelar, puede resultar conveniente un segundo ciclo en funcion de la cantidad.
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GARANTIA

Babycook Express® cuenta con una garantia de 24 meses desde la fecha de compra. Dicha garantia
se aplica a un uso normal y de acuerdo con las instrucciones disponibles en los distintos soportes de
informacion asociados al producto y/o publicados en las paginas web de nuestras marcas. Durante ese

periodo, se garantiza la reparacion gratuita de cualquier fallo resultante de un defecto de material o de
un defecto de fabricacion. Esta garantia se somete a la evaluacion final del importador.

e Para cualquier asistencia o informacion complementaria, consulte la pagina web de BEABA® o
pongase en contacto con el servicio al consumidor de Beaba.

e Si detecta algun fallo, consulte antes el manual de instrucciones.

* Si no encuentra una respuesta clara en el manual, pdngase en contacto con el servicio de atencion al
cliente en la pagina web www.beaba.com.

CADUCIDAD DE LA GARANTIA

e En caso de utilizacion inadecuada, de fallo de conexion, de utilizacion de piezas o accesorios no
originales, de negligencia, y en caso de defectos causados por humedad, fuego, inundaciones, rayos
0 catastrofes naturales.

e En caso de modificaciones y/o reparaciones no autorizadas realizadas por terceras personas.

e En caso de transporte inadecuado del aparato sin un buen embalaje, asi como a falta de la présente
tarjeta de garantia o de la prueba de compra.

e Por otra parte, la garantia no cubre los cables de alimentacion y los enchufes.
Se excluye cualquier otra responsabilidad, concretamente en términos de dafios indirectos.
Para mayor informacion, descargue la aplicacion Beaba® & Yo en la App Store o en Google Play.



VI PREGHIAMO DI LEGGERE ATTENTAMENTE LE PRESENTI
ISTRUZIONI AL PRIMO UTILIZZO DI QUESTO APPARECCHIO

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA / IMPORTANTE:

* Unusoimproprio dell'apparecchio puo comportare rischi diferite: rispettare scrupolosamente
le presenti istruzioni per I'uso.

 Questo Apparecchio non sara usato da bambini.

 Quest’apparecchio puo essere usato da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte o prive di esperienza o di conoscenza, purché essi/esse siano correttamente
sorvegliati/e o siano state date loro istruzioni relative all'utilizzo dell’apparecchio in piena
sicurezza e siano stati compresi i rischi in cui potrebbero incorrere.

e Quest’apparecchio & destinato ad essere usato per applicazioni domestiche e simili, quali:
zone pasto riservate al personale nei negozi, uffici, altri ambienti professionali, aziende
agricole, uso da parte dei clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale, ambienti
tipo camere per ospiti.

e Se il cavo d’alimentazione & danneggiato, occorre farlo sostituire dal fabbricante, dal suo
Servizio Assistenza o da persone di pari qualifica per evitare qualsiasi pericolo.

e Non usare I"apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

e Per proteggersi contro qualsiasi rischio di scosse elettriche, non immergere mai
I'apparecchio in acqua né in qualsiasi altro liquido.

e Non usare in ambiente esterno.

e Non lasciare mai che il cavo d’alimentazione penzoli dal bordo di un tavolo o di un piano
di lavoro.

e Tenere sempre le mani e gli utensili fuori dal bicchiere durante I'omogeneizzazione, allo
scopo di ridurre il rischio di ferite gravi o di danni all’apparecchio. La spatola puo essere
utilizzata, ma soltanto quando I’apparecchio non € in funzione.

o Effettuare sempre I'omogeneizzazione con il coperchio correttamente posizionato.

e Non mettere mai I'apparecchio sopra o vicino ad un fornello a gas o elettrico caldo, né in
un forno riscaldato.

o ATTENZIONE, RISCHIO DI USTIONI - Quest'apparecchio produce un vapore moderato
(100°C/212°F) per cuocere gli alimenti.

e Fare attenzione se si versa un liquido caldo nell’apparecchio perché esso puo fuoruscire a
causa di un’improvvisa emissione di vapore acqueo.

e Non awvicinarsi all'apparecchio durante la cottura.

 Non aprire il coperchio fino a quando il ciclo di cottura non & terminato (rischio di fuoruscita
di getti d’acqua calda).

e | a superficie dell’elemento riscaldante conserva un calore residuo dopo I'uso.
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e Fare attenzione quando si maneggia la lama, si svuota il bicchiere e durante la pulizia.
e Scollegare I'apparecchio prima di ogni montaggio, smontaggio o pulizia.

e Un uso improprio dell’apparecchio pud comportare rischi di ferite.

e Consultare la sezione « pulizia » per le istruzioni sulla pulizia dell’apparecchio.

o ATTENZIONE, RISCHIO DI TAGLIARSI - Le lame del coltello (f) sono estremamente
taglienti.

e Rispettare rigorosamente le istruzioni di smontaggio della lama. (pulizia)

e Prestare attenzione quando si svuota il bicchiere.

COLLEGAMENTO ELETTRICO:

e Non immergere mai I'apparecchio nell’acqua.

e Scollegare I'apparecchio prima di ogni montaggio, smontaggio o pulizia.
e Scollegare I'apparecchio se € lasciato incustodito.

e Non utilizzare I'apparecchio se il cavo d’alimentazione e danneggiato *.
e Scollegare I'apparecchio se non funziona correttamente™.

e Scollegare I'apparecchio se e stato danneggiato (caduta, rottura,...)*.

* Contattare immediatamente il Servizio Assistenza.

VIGILANZA / BAMBINI:

e Sistemare I'apparecchio e il suo cavo elettrico fuori dalla portata dei bambini.

e Richiudere sistematicamente il coperchio del bicchiere (rischio di tagliarsi con le lame).
e | a pulizia dell'apparecchio non deve essere eseguita da un bambino.

e Non lasciare che un bambino giochi con I'apparecchio.

ATTENZIONE: Per evitare di danneggiare I'apparecchio, non usare detergenti alcalini per la
pulizia. Pulire con un panno morbido e un detergente non aggressivo.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI

I BABYCOOK® ¢ stato progettato per preparare in modo sano, semplice e rapido i pasti del
vostro bebe. Cuoce, riscalda e scongela gli alimenti a vapore, preservandone le vitamine e
assicura un’omogeneizzazione perfetta.

Béaba® ha ideato un nuovo Babycook® ultrarapido, il Babycook Express®. Grazie alla sua
nuova tecnologia della pala di omogeneizzazione, il Babycook Express® assicura una cottura
a vapore express degli alimenti preservandone le sostanze nutritive.



®

Cavo elettrico

Blocco motore

Bicchiere di omogeneizzazione
Lama in acciaio inossidabile

Dado della pala di omogeneizzazione
Cestello cottura a vapore

Tappo

Pala di omogeneizzazione

Chiusura per omogeneizzare
Coperchio del bicchiere

Coperchio della vaschetta dell’acqua
Spatola

Vaschetta

&/
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AL PRIMO UTILIZZO
Togliere tutto il materiale d’imballo.

Controllare che I'apparecchio sia completo e in perfetto stato. Babycook Express® & venduto con:
e Un blocco motore collegato a una spina

e Un bicchiere di omogeneizzazione comprendente una lama in acciaio inossidabile

e Una pala di omogeneizzazione e un dado

o Un cestello per cottura a vapore e un tappo

e Un coperchio per la vaschetta dell’acqua

e Un coperchio per il bicchiere

e Una spatola

e Una chiusura per omogeneizzare

e | e istruzioni per I'uso

Pulizia al primo utilizzo:

e Sciacquare e lavare gli accessori con acqua calda (bicchiere, vaschetta, cestello di cottura, il coperchio
e la chiusura per omogeneizzare)

e Esequire un ciclo di cottura (livello max) mettendo soltanto acqua nella vaschetta (senza alimenti nel
cestello o nel bicchiere)

e | avarsi accuratamente le mani prima di maneggiare i prodotti e il cibo destinati al vostro bebe.

/\ ATTENZIONE

e Usare sempre I'apparecchio su una superficie robusta e piana.

* Non posare I'apparecchio vicino ad una fonte di calore, piastra di cottura. ..
© Non trasportare I'apparecchio servendosi del manico del bicchiere.

e Non eseguire cicli di cottura senz'acqua nella vaschetta.

e Non mettere il bicchiere del Babycook® in forno o nel microonde.

CICLO DI COTTURA EXPRESS (vedere P 1 (YD)

1. Sollevare il coperchio della vaschetta di riscaldo Il

2. Lavaschetta diriscaldo e dotata di livelli graduati in ml che permettono di dosare le quantita d’acqua
da versare, determinando cosi il tempo di cottura. Fare riferimento alla guida per la cottura.

3. Versare la quantita d’acqua necessaria nella vaschetta usando il bicchiere o qualsiasi altro recipiente
A

4. Chiudere il coperchio della vaschetta Bl

Shloccare il coperchio per accedere al bicchiere [l

6. Controllare che il coltello sia montato correttamente sul fondo del bicchiere con la sua guarnizione [l

ATTENZIONE AL RISCHIO DI TAGLIARSI QUANDO SI MANEGGIANO LAME TAGLIENTI.

7. Montare la pala di omogeneizzazione nel cestello e bloccarla con il dado. VEDERE MONTAGGIO

-



DELLA PALA DI OMOGENEIZZAZIONE .

8. Mettere il cestello nel bicchiere avendo cura di posizionare la linguetta del cestello nel beccuccio
versatore del bicchiere [l

9. Ruotare manualmente la pala di omogeneizzazione affinché il dado si incastri sulla lama .

10. Tagliare gli alimenti a dadini di circa Tcm x 1cm x 1cm e metterli nel cestello. Per garantire una
cottura omogenea, si consiglia di non riempire eccessivamente il cestello [l

11. Bloccare il bicchiere sull’apparecchio Eli.

12. Controllare che la guarnizione di uscita vapore non sia ostruita [l

13. Chiudere il coperchio del bicchiere EB.

14. Collegare I'apparecchio ad una presa di corrente adatta. L'apparecchio emette un Bip e il pulsante
siillumina di verde e si spegne EB.

15. Ruotare la manopola su per eseguire il ciclo di cottura express. L'apparecchio emette 1 Bip, il
pulsante si fllumina di bianco .

16. Al termine della cottura, I'apparecchio emette 1 Bip, il pulsante lampeggia di verde.

17. Shloccare il coperchio del bicchiere E&. ATTENZIONE RISCHIO DI USTIONI

18. Togliere il cestello con I'aiuto della spatola FIJ.
19. Tenere da parte, se si desidera, il liquido di cottura recuperato sul fondo del bicchiere per aggiungerlo
alla preparazione e regolarne cosi la consistenza o per facilitare I'omogeneizzazione.

NOTA: La capacita del cestello per la Cottura Express & di 980 ml

CICLO DI COTTURA CLASSICO (vedere 77 (QERD)

Per una cottura perfetta ed omogenea della carne e del pesce, Béaba® raccomanda una cottura
classica (senza pala di omogeneizzazione).

1. Sollevare il coperchio della vaschetta di riscaldo [l

2. Lavaschetta diriscaldo e dotata di livelli graduati in ml che permettono di dosare le quantita d’acqua
da versare, determinando cosi il tempo di cottura. Fare riferimento alla guida per la cottura.

3. Versare la quantita d’acqua necessaria nella vaschetta usando il bicchiere o qualsiasi altro recipiente
(2}

4. Chiudere il coperchio della vaschetta [Bl.

5. Shloccare il coperchio per accedere al bicchiere [l
6. Controllare che il coltello sia montato correttamente sul fondo del bicchiere con la sua guarnizione

I3 ATTENZIONE AL RISCHIO DI TAGLIARSI QUANDO SI MANEGGIANO LAME
TAGLIENTI.

7. Chiudere il foro al centro del cestello usando il tappo [l
8. Mettere il cestello nel bicchiere avendo cura di posizionare la linguetta del cestello nel beccuccio

versatore del bicchiere [l

9. Tagliare gli alimenti a dadini di circa 1cm x 1cm x 1cm e metterli nel cestello. Per garantire una
cottura omogenea, si consiglia di non riempire eccessivamente il cestello Bl

10. Bloccare il bicchiere sull’apparecchio .
11. Controllare che la guarnizione di uscita vapore non sia ostruita .
12. Chiudere il coperchio del bicchiere [RJ.

13. Collegare I'apparecchio ad una presa di corrente adatta. L'apparecchio emette un Bip e il pulsante
si illumina di verde e si spegne EB.

14. Ruotare la manopola su @ per eseguire il ciclo di cottura classico. L'apparecchio emette 1 Bip, il
pulsante si illumina di bianco ).
15. Al termine della cottura, I'apparecchio emette 1 Bip, il pulsante lampeggia di verde.

16. Sbloccare il coperchio del bicchiere El. ATTENZ|0NE R|SCH|0 DI UST|0N|

17. Togliere il cestello con I'aiuto della spatola EB.

18. Dopo aver controllato la cottura, versare gli alimenti dal cestello dentro il bicchiere .
19. Togliere il tappo situato in fondo al cestello .

20. Tenere da parte, se si desidera, il liquido di cottura recuperato sul fondo del bicchiere per aggiungerlo
alla preparazione e regolarne cosi la consistenza o per facilitare I'omogeneizzazione.

NOTA: La capacita del cestello per la Cottura Classica e di 1000 ml

RACCOMANDAZIONI

© Non lasciare acqua nella vaschetta di riscaldo dopo la cottura.

e \lersare nella vaschetta di riscaldo soltanto I'acqua necessaria per il consumo e senza residui
alimentari o altro.

e Controllare sempre la temperatura degli alimenti prima di servire.

e Si raccomanda di non scaldare il cibo per un tempo troppo lungo per non denaturare gli ingredienti.



CICLO DI OMOGENEIZZAZIONE (vedere 1 (D)
1. Controllare che la lama sia montata correttamente sul fondo del bicchiere con la guarnizione 1]

ATTENZIONE AL RISCHIO DI TAGLIARSI QUANDO SI MANEGGIANO LAME
TAGLIENTI.

2. Dopo aver controllato la cottura, versare gli alimenti dal cestello dentro il bicchiere. Secondo la
consistenza desiderata, aggiungere una parte del liquido di cottura prima di eseguire il ciclo 2]

3. Mettere la chiusura per omogeneizzare sul bicchiere [EY.

4. Chiudere il coperchio del bicchiere [ 4 ]

5. Collegare I'apparecchio e ruotare la manopola su ad impulsi di non pit di 10 secondi, fino ad
ottenere la consistenza desiderata [l .

6. Aprire il coperchio e togliere la chiusura per omogeneizzare B

7. Mescolare la preparazione con la spatola evitando di toccare le lame e ripetere, se necessario, un
impulso di omogeneizzazione .

8. \Versare la preparazione in un vasetto o in un piatto .

RACCOMANDAZIONI

* Non vuotare la preparazione usando un utensile che potrebbe rovinare il coltello e deteriorare I'utensile.
o Per precauzione igienica, dopo aver utilizzato il Babycook®, asciugare la vaschetta con un panno pulito.

RISCALDO E SCONGELAMENTO

Gli alimenti da riscaldare o scongelare dovranno essere preventivamente posti in un recipiente adatto,
messo senza coperchio nel cestello di cottura. Il recipiente non deve ostruire I'uscita del vapore.
Aggiungere il volume d’acqua necessario nella vaschetta in base alla quantita da riscaldare, quindi
procedere come per il ciclo di cottura.

A fine ciclo, quando si sente il segnale acustico, estrarre il recipiente usando un panno (ATTENZIONE,
I'acqua residua a fine cottura e molto calda) e mescolare il contenuto con l'aiuto della spatola per
ottenere una temperatura omogenea.

Controllare sempre la temperatura prima di dar da mangiare al bambino.
NOTA:
Benché sia sempre preferibile usare verdure e frutta fresca, il cui apporto di vitamine & ottimale, &

certamente possibile cuocere verdure e frutta surgelate, precedentemente scongelate, direttamente nel
bicchiere del Babycook® o in frigorifero (non scongelare mai alimenti a temperatura ambiente).
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PULIZIA:

e Scollegare sempre I'apparecchio prima di procedere alla sua pulizia.

e Siraccomanda dilavare amano le parti smontabili: bicchiere, cestello, spatola, pala di omogeneizzazione,
chiusura per omogeneizzare, coperchio, guarnizioni, coltello... Questi componenti sono anche lavabili
in lavastoviglie. L'uso prolungato della lavastoviglie pud provocare un invecchiamento accelerato dei
componenti.

e Per pulire il coltello e la sua guarnizione, seguire le istruzioni di smontaggio e rimontaggio:

Smontaggio

e Pulire il corpo dell'apparecchio con una spugna umida e del detergente per stoviglie.

e Non introdurre mai cibi o succhi di frutta nella vaschetta, potrebbero danneggiare la vaschetta.

e Se si utilizza il bicchiere per riempire d’acqua la vaschetta, accertarsi che esso sia perfettamente
pulito, senza residui di cibo o di liquidi all'interno.

e Lavare e sciacquare frequentemente la vaschetta. Certe qualita d’acqua e certi utilizzi possono
accentuare il deposito di calcare nella vaschetta.



DECALCIFICAZIONE:

e Consigliata ogni 50 cicli circa di cottura.

o Usare esclusivamente aceto d’alcool alimentare o il prodotto di manutenzione BEABA® per Babycook®.
e Non usare mai decalcificante chimico o decalcificante per caffettiere nella vaschetta.

1. Scollegare I'apparecchio, la decalcificazione si esegue a freddo, senza ciclo di riscaldo.

2. Versare nella vaschetta una miscela di 100 ml d’acqua e 100 ml di aceto d’alcool o di prodotto di
manutenzione BEABA® per Bahycook®.

Lasciar riposare per tutta una notte con il coperchio aperto.

Vuotare il contenuto della vaschetta capovolgendo I'apparecchio.

Sciacquare con acqua limpida la vaschetta almeno 2 volte vuotando ogni volta il suo contenuto.
Rimettere il coperchio.

Eseguire un ciclo di cottura classico @ con acqua limpida nella vaschetta (80ml, circa 10 min)
senza cibo.

8. Sciacquare accuratamente il bicchiere con acqua limpida prima un un nuovo utilizzo.

N o O~ w

NOTA: Secondo la qualita dell'acqua del rubinetto, pu essere necessario decalcificare I'apparecchio
piu frequentemente.
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DOMANDE / RISPOSTE
Sul sito internet di BEABA® & presente una tabella aggiornata e dettagliata.

Il prodotto non
funziona

o Accertarsi che I'apparecchio sia collegato alla rete elettrica.
e Controllare che il bicchiere sia bloccato sulla base e che il coperchio sia ben
bloccato.

Il bicchiere perde

e Controllare che il coperchio sia posizionato correttamente.

e Controllare che il cestello di cottura (o il Rice Cooker) sia posizionato
correttamente nel bicchiere.

e Controllare il montaggio della guarnizione sul coltello (fare riferimento al
paragrafo PULIZIA).

e Controllare lo stato della guarnizione del coltello e sostituirla se necessario.

e Controllare che il montaggio della lama sia corretto.

la frutta e le
verdure non sono
cotte a fine ciclo

Non c’e pit acqua nella vaschetta:

e | a quantita d'acqua iniziale era troppo scarsa. Riempire di nuovo la vaschetta
con 80 ml d'acqua ed eseguire nuovamente un ciclo.

e |e prestazioni di riscaldo diminuiscono: eseguire uno o pit cicli di
decalcificazione (fare riferimento al paragrafo DECALCIFICAZIONE).

e Rimane dell’acqua nella vaschetta: il ciclo di cottura si & interrotto:

e Eseguire nuovamente un ciclo accertandosi che sia il coperchio che il bicchiere
siano ben bloccati.

o Altrimenti contattare il Servizio Assistenza.

I Babycook® fischia
all'inizio del ciclo di
riscaldo

o || circuito del vapore potrebbe essere otturato.

o |nterrompere immediatamente il ciclo ruotando la manopola su 0.

o Non aprire il coperchio e attendere che I'apparecchio non produca pitl vapore,
che non emetta pil fischi (circa 10 min).

e Aprire il coperchio della vaschetta e del bicchiere.

e Controllare che il foro del coperchio del bicchiere o I'uscita vapore della
vaschetta non siano otturati.

o Altrimenti, stappateli.

I Babycook®

fa un rumore
anomalo durante
I’omogeneizzazione

Montare correttamente la guarnizione sul coltello (Vedere Istruzioni - paragrafo
PULIZIA).

INFORMAZIONI TECNICHE
- Tensione / Potenza: Fare riferimento alla targhetta che si trova sotto I'apparecchio.
- Temperatura d'utilizzo: da 10 a 40°C.




GUIDA PER LA COTTURA

I livelli d’acqua corrispondono ai tempi di

cottura approssimativi seguenti:

80ml = 10,56 min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140ml = 18 min
170ml = 21 min
Livello d’acqua
Alimenti
Cottura Express Cottura Classica
Verdure*
Patate™ 110 ml 130 ml
Rape* 130 ml 160 ml
Fagiolini 150 ml 170 mi
Zucchine 100 ml 120 ml
Porri 110 ml 140 ml
Zucca” 130 ml 150 ml
Cavolfiore 150 ml 170 ml
Carni rosse
COTTURA Carni bianche 90 ml 110ml
Pesce 140 ml 160 ml
Frutta
Mele
Pere
Fragole
Albicocche
Ananas
Farinacei
Riso ***
Pasta **
RISCALDO Vasetto (tempi da adeguare secondo la quantita)
SCONGELAMENTO | Vasetto

* Tagliate a dadini da 1cm x Tcm x 1cm

**Tempo di cottura approssimativo per un cestello pieno (circa 400 g)
*** tilizzare il cestello Pasta Rice Cooker venduto separatamente

Per la funzione riscaldo, la temperatura iniziale puo anche influire sul tempo di riscaldo.
Per la funzione scongelamento, secondo la quantita, pud essere necessario un secondo ciclo.
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GARANZIA

Babycook® Express ha una garanzia di 24 mesi a partire dalla data d’acquisto. Tale garanzia si applica
fatto salvo un utilizzo normale e conforme alle istruzioni disponibili sui vari supporti informativi associati al
prodotto e/o pubblicati sui siti internet dei nostri marchi. Durante tale periodo, garantiamo la riparazione
gratuita di qualsiasi difetto derivante da un vizio materiale o da un vizio di fabbricazione. Questa garanzia
¢ soggetta alla valutazione finale dell'importatore.

e Per qualsiasi assistenza o richiesta d’informazioni supplementari, consultare il sito web di BEABA®0
contattare il Servizio consumatori di BEABA®.

e Se sirileva un difetto, consultare prima il manuale di istruzioni per I'uso.

e |n assenza di una risposta chiara nel manuale, contattare il Servizio clienti al sito  web
www.beaba.com.

NULLITA DELLA GARANZIA

e |n caso di utilizzo improprio, di errore di collegamento, di utilizzo di pezzi o accessori non originali,
di negligenza, nonché in caso di difetti causati da umidita, fuoco, inondazione, fulmine o catastrofi
naturali.

e In caso di modifiche e/o riparazioni non autorizzate eseguite da terzi.

e In caso di trasporto non idoneo dell’apparecchio senza imballaggio adeguato, nonché in caso di
mancanza della presente garanzia o della prova d’acquisto.

e |noltre, la garanzia non copre i cavi d’alimentazione € le spine.
Qualsiasi altra responsabilita, specificamente in materia di danni indiretti, & esclusa.
Per maggiori informazioni, scaricare I'applicazione Beaba&Moi sull’App Store o su Google Play.



MEPE/) NEPBbIM UCMIONb30BAHUEM YCTPOICTBA BHUMATENbHO
NPOYUTAUTE 3TY UHCTPYKLIMIO

MPABIANA TEXHHUKM BE3OMACHOCTH / BAXHO!

- [Ty HenpaBINbHOM MCTIONb30BaHIM YCTPOICTBA CYLLIECTBYET PHUCK TPABMUDOBAHUS: CTPOT0 COBMIOAAIITE NpaBia,
YKa3aHHbIe B 3TOM MHCTPYKLM,

- 3707 Mpubop He BYAET UCMOb30BATHCA AETHML.

- 310 y(TpOVI(TBO MOryT UCMONb30BaTb nLa C OrpaHU4eHHbIMU (bVBVNE(KVIMVI, CEHCOPHBIMIA NN YMCTBEHHBIMI
CNOCOBHOCTAMY Wt COTCYTCTBUEM OMbITa WK 3HaHMIA, eCAN OHI HAXOAATCA N0/ MPUCMOTPOM UNK €CAN UM Obinn
[NIaHbI UHCTPYKLAK OTHOCUTENIbHO 0€30MacHOr0 UCNONb30BAHIA ycrpoﬂcrsa I Pa3bACHEHDI BO3MOXHbIE PUCKI.

+ YCTOJiCTBO Npe/HA3HaYeHO AiNA AOMALLHErO 1 AHANOTUYHOTO UCOAb30BAHIA, HAMPUMED B KYXOHHBIX YTOAKAY,
NPEAHA3HAUeHHbIX UCKMIOYUTENbHO ANA NePCOHaNa, B Mara3uHay, 0Qucax, Apyrx MecTax npodeccuoHanbHoil
JATENbHOCTY, Ha QGEPMAX, A TAKKe MOXET UCMOAb30BATbCA MOCTOAMbLUAMM TOCTUHUL, MoTeneld 1 Apyrix
3aBeIEHYiA, NPeAOCTaBNANLLX XINbe FOCTUHUYHOTO TUNa.

+ Ecom wHyp nuTaHws noBpexeH, To BO U30eXaHMe ONacHOCTIA €70 CllefiyeT 3aMeHNTb Y NPOU3BOANTENS, B Cyxbe
NOCNeNPOAAKHONO 0BCHYMBAHIA WA Y MO60TO N, UMEIOLLIETO AHANOTUHHYI0 KBAMMOUKALMIO.

« He ucnonb3yiire yCTpoiicTBO B LIEAX, OTANYHbIX OT TeX, ANIA KOTOPbIX OHO NPeIHA3HAYEHO.

+ Bo u3bexaHue nopaxerus 3neKTpuyeckim TOKOM He 0nycKaiite YCTPOVCTBO B BOAY WM ADYTYIE XUTKOCTH.
+ YCTPOIACTBO He MpeHa3HaueHo ANA JKCNAYATALMM Ha OTKDITOM BO3IYXE.

+ (neuTe 3a Tem, 4ToObI LLHYP MUTAHUA He CBUCAN CO CTON UM Paboyeii MoBEPXHOCTH.

+ Beerna pepute pykw 1 mocyay NoAanblue OT Yallii BO BPEMA CMELIMBAHIA, UTOObI CHUSUTD PUCK NOMyUeHNs
(ePbe3HOIA TPABMbI UM NOBPEX/eHNA YCTPOICTBA. JlonaTky MOMHO MCMOABb30BATH TONIbKO NP BbIKIIOUEHHOM
YCTPOIACTBE.

+ B36uBaHue He00X0AUMO BbINOAHATS TOMBKO NIOCNE NPABIALHOI YCTaHOBKY KPbILLIKY.

+ 3aMpeLLIEHO CTaBWTb YCTPOICTBO Ha roPAUYI0 ra30Bylo NI 3MeKTPUUECKYI0 FOPEAKY WM PAROM C Hell, a Takxe B
P30rPETyI0 JlyXOBKY.

« BHUMAHME! CYLLECTBYET PUCK NONYYEHUA OMOIOB. 310 ycrpoiicteo npoussogut ovens ropauni
BoAAHoii nap (100 °C/212 °F) and npuroToBNeHNA N,

« DyibTe OCTODOXHbI NP HAMIONHEHIY YCTPOICTBA TOPAYENt KUAKOCTbIO, OCKONbKY OHA MOXET BbIMNECHyTbCA
HapyXxy BCIIEACTBIE BHE3AMHOMO Napoobpa3oBaHuiA.

+ He HaxoawTech cmIkom 6U3K0 K YCTPOVCTBY BO BPEMA NPUTOTOBAHIS MULLIN.

+ He oTKpbiBaiiTe KpbILLKY, MOKA HE 3aKOHYWTCA LAKN NPUTOTOBNEHNA (CYLLECTBYET PUCK Pa3Opbi3riBaHyA ropAdelt
BOZbI).

+ [locne MCNONB30BaHWA Ha MOBEPXHOCTI HArPeBaTENbHOMO ANeMeHTa 0CTAeTCA 0CTaTOYHOe Teno.

+ ByabTe 0cTOPOXHbI NPV 06PALLIEHIN C N1e3BIEM, BO BPEMA OMOPOXHEHIA Yalliit v BO BPEMS UNCTKI,
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« OTKNI0valiTe YCTPOIACTBO OT CETI Nepen Kax0ii COOPKOI, PabopKOiA 1 0UMCTKOIA.
+ [y HeHaznexaLLem CnoNb30BaHNM YCTPOIICTBA CYLLECTBYeT PUCK NONYYeHINA TDaBMbI.
« VHCTpYKUwM N0 YKCTKe YCTPOIACTBO CM. B pasaienie «HiCTKay.

BHUMAHHE! CYLLECTBYET PUCK NOPE3ATbCA.

« Jle3suA Hoxa (f) oueHb ocTpble.

+ TouHo cobnionaifTe UHCTPYKLMM N0 CHATYIIO NE3BIA (UMCTK).
ORNTOVERIEKMEKTPUMECHOA CEH,

« Hukorza He norpy»a’iTe yCTpOVCTBO B BOAY.

« OTKNIovaliTe YCTPOIACTBO OT CETI Nepen Kaxz0ii CO0PKOI, PabOpKOIA 1 OUMCTKOIA.
+ OTkniovaiiTe YCTPOIACTBO OT CETH, €CIM OCTaBAAETe ero 683 NpUCMOoTpa.

+ He nonb3yiitec ycTpoiicTBom, eciu kabenb NUTaHuA noBpexaeH™.

+ OTKNiouWT YCTPOIACTBO OT CETH, eCAN OHO PABOTAET HEMpaBINbHO®.

« OTKniouMTe YCTPOVICTBO OT CeTH, eCNIM OHO NOBPEXAEHO (ynano, TpecHyno uT.m.)*.
SITETOHOCTS TOOTROLEHHORAETAH

+ Pa3meLuaiiTe yCTPOVICTBO U 3MEKTPUECKITA LUHYP B HRAOCTYMHOM ANA JeTeii MecTe.
+ Bcerfia 3akpbiBaiiTe KpbiLuky YaLm (CyLLECTBYT PUCK NOPe3aTbCA Ne3BUAMN).

« YiCTKa YCTPOVICTBA He A0MKHA BBINONHATLCA pebeHKom.

« He pa3pewwsaiite pebeHKy urpatb ¢ yCTpoiCTBOM.

BHUMAHME! 8o u36exarue nospexeni ycTpoiictea He ucnons3yiite A1 04CTK WeNOYHBIE MOKLME
CpeACTBa. VCnOAb3yiiTe AT YHCTKIN MATKYI0 TKZHb C MATKUM MOOLLMM CPEACTBOM.

CONPAHHTETY UHCTPYKLMH.

« Yerpoiicteo Babycook® pa3pabotato And npocToro v GbiCTpOr0 NPUrOTOBAEHIA 300POBOI NULLIA ANA ManeHbKIX
Jeteid. OHO UMeeT QyHKUMIA NPUTOTOBNeHIS, Pa30rPeBa I Pa3MOPaXVBAHIA MULLK HA NPy, COXpAHAR TaKiM
00pa3om BUTaMYHbI 1 06eCNeurBad WALaNbHOR CMeLLBaHYe.

+ Komnarma Béaba pa3pabotana Hosoe caepxObicTpoe ycTpoidcTBo Babycook® — Babycook Express®. bnarogapa
HOBOIA TexHonorvA nonacteii ANA nepemelUMBaHuA YCTPoiicTBo Babycook Express® rapaHTupyer GbicTpoe
NPUrOTOBAEHIAE NPOZYKTOB Ha Napy € COXDAHEHUEM NUTATENbHbIX BELLECTB.



9000SCOHOPOOOOOO0

IMEKTPUYECKMIA LIHYP

070K ABUTaTENs!

Yalla nA CMewwnBaHIA

Ne3BHe U3 HepxaBetoLLieli CTanu
raiika nonacTiA AnA CMewwMBaHIA
KOHTeiiHep AN1A PUTOTOBAEHNS Ha Napy
npobka

710MaCTb ANA CMELINBAHNA

33CN10HKA EMKOCTI Z171A CMELLIMBAHAS
KPbiLLIKA YalLik

KpbiLLIKa eMKOCTY AN BOZbI

flonatka

EMKOCTb

N —
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NOPAA0K JEACTBUIA NEPEA NEPBbIM UCMONIb30BAHUEM
Ynanute BCe yNakoBOUHbIE MaTepUanbl.

Y6eautecb B ToM, UTO YCTPOIICTBO MMeET BCe HEOOXOAMMbIe AETanit U HaxoBUTCA B UCMPABHOM COCTOAHMM.
KomnnexT noctaky yctpoiictea Babycook Express®:

« OnoK BUraTena ¢ eKTpUueckoii BUIKONA;

* BMKOCTb A4 CMELLVBAHYA, OCHALLIEHHAA Ne3BUEM U3 HepaBeloLLeil CTany;
« 10MaCTb ANA CMELIMBAHNA 1 Taiika;

« KOHTeIiHep ANA NPUTOTOBNIeHNS Ha Napy 1 NPoOKa;

* KpbILUKa eMKOCTI AN1A BOZbI;

* KPbILLKa YaLum;

« JI0naTka;

* 33010HKa eMKOCTI 4117 CMeLLUBAHIS;

* VUHCTPYKLIMA N0 3KCTTyaTaLuu.

YucTka nepes nepBbIM CMONb30BaHMEM

« OnonocHwTe 11 BbIMOIiTe aKceccyapbl NOA ropayeil BOAO (Uallly, eMKOCTb, KOHTeViHep ANA NPUTOTOBAEHUS, KDbILIKY i
3CNI0HKY eMKOCTH LA CMeLUUBAHIA).

« 3aMycTuTe WMKN NPUTOTOBNEHNA (Ha MaKC. CKOPOCTM), HANONHUB eMKOCTb WCKMIOUMTENIbHO BOROIA (He knaauTe B
KOHTeViHep 1A uallly NPOAYKTHI).

« TatenbHo MoiiTe pyKit nepes Tem, kak HauuHaTb paboty ¢ NPoaYKTamyt 1 NUTaHUEM ANA Ballero pebeH«ka.

£\ BHUMAHME!

« [1pn cnonb30BaHMM YCTPOICTBA BCErAa pacrionaraifTe ero Ha yCToiiuMBOiA 1 POBHOM NOBEPXHOCTY.

« He cTaBbTe yCTPOICTBO OKONO UCTOUHNKA Temna, BapOUHOIA NOBEPXHOCTI U T. .

« [1pv nepeHoCcke yCTPOIACTBA He [iepxuTe €r0 3a PyUKy Yalli.

« He 3anycKaifte LMKN NPUTOTOBAEHIA MWLM, €CN B EMKOCTI HET BOADI.

« He cTabre yawy Babycook® Ha KoHGOPKY neum Ui B MIAKPOBOAHOBYHO NeYb.

BbICTPbIA LIMKN NPUTOTOBAEHUA MALLMN (cm. cTp. 1 )

1. Crumure kpoiuky HarpesarenbHoii emkocti [l
2. Ha HarpeBatenbHyto eMKOCTb HaHeCeHa rpafyvpoBaHHas LWKANa B MIT, KOTOpad N03BONIAET A031POBATD KOMUECTBO
BOZbI V1 TeM CaMbiM ONPeAeNaTb Bpema NpUroToBeHitA. (. UHCTPYKLIMIO N0 NPUTOTOBACHUIO MALL.
Haneiire Heo6XomMO KOMMECTBO BOIbl B EMKOCTS C MoMOUbi0 Yatuut v Apyroid Taps Bl
3akpoiire kpbiwky emkocti Bl
Y1006l OTKPBITb eMKOCTS, pa3bokupyiie kpbituky [l
be ﬁVITGCb B TOM, UT0 HOM&CT&HOBHEH HﬁaBVIﬂbHO HaiI £ yally ¢ HﬂOTHVI

HAWIE! P ACTOMb30BAHIH OCTPbIX AESBH lIlECTBYET Iﬁ(K MOPE3ATBCA.

7. YcTaHoBuTe nonacTb ANA CMeLIMBaHA B KOHTeliHep 1 3adukcupyiiTe ee raiikoit. CM. CXEMY CBOPKI TONACTH



178 CMELUVMBAHMS. .
TIOMeCTITE KOHTE/IHED B allly TaK, uToGbl BbICTYI KoHTeliHepa coBnan ¢ Hocukom yauwy [l
BpyuHyto 1IOBEDHUITE /10NACTb A9 CMELIMBAHNS Tak, uTo0bi rajika ynepnacs & nesaue B

. Hapexwre npoayKThl Kybukamin pasmepom npubnu3uTenbo 1 cv X 1 CM 1 NONOXUTe Ux B KokTeiiHep. Y1obbi

raDaHTMDOBAT PABHOMEPHOCTb NDUTOTOBAEHNS, pekomenayerca He neperpyxatb konTelinep [l

. 3adukaupyiire vawy Ha ycrpoiicree BT

. Y6eauTech B ToM, 4T YNNIOTHUTENb Ha OTBEPCTIM A9 BbiNycka napa He nepexpbiT R,

. 3akpoiire kpoiuky yawn FEY

. Brnoumre ycTpoiicTB0 B NoAX0AALLYI0 PO3eTKY. Pa3facTc 3ByKOBOV CUrHan, 1 perynatop NoACBETUTCA 3eNeHbiM

L|BETOM, NOC/E Yero noracHeT .

. MNosepHuTe perynatop B nosoxerme , 4ToBbl BKAOUMTL BbICTPbI WK MPUTOTOBACHNS MM, Pa3aacTca

O,U,HOKpaTHbIM BByKOBOVI CUrHan, Perynarop NoACBETUTCA benbim LiBeToM .

. B KoHue MIPOLECCa NPUroTOBMEHNA Pa3AacTCA OAHOKPATHBIIA 3BYKOBOI CUTHAN, & PErynaTop NOACBETUTCA 3eM1eHbiM

L/BETOM.

. astnoupyiie kpsusey vauw K BHUMAHME! CYLUECTBYET PUCK NONYYEHIA 0XOT0B.

. CHumure KOHTeViHep ¢ NOMOLLIbI0 nonaTKi .
. ﬂle KENAHUM MOXHO He (BT XWAKOCTb, OCTABLUYIOCA BO BPEMA MPUTOTOBNEHWA Ha JHE ualui, 4T0bbI

J100aBUTb ee B rOTOBOE OM110A0 U AOOUTBCA Xenaemoit TyCToTbI FOTOBOMO 003 W 1Cnonb308aTb N4 0bneryeHia
CMeLInBaHuA.

MPUMEYAHWE: EMKocTb KoHTeliHepa B pexxive ObICTporo npuroToneHua coctasnaet 980 m.

KNACCUYECKMI LWKN NPUTOTOBMIEHUA (cm. cTp. 1 .D)
[In9 13€anbHOTO 1 PABHOMEPHOTO MPUTOTOBNEHNS MACA 1 PbiObl KOMMaHuA Béaba pexomeHzyeT ncnonb3oarb
Knaccuueckuii pexim npuroToetie (663 1cnonb3oBaTbCa 10MACTA ANA NepemeLLMBaHyA).

1.
2.

Crmnre kpbituky HarpesarenbHoii emkoct [l

Ha HarpeBaTenbHyto eMKOCTb HaHeCeHa rpalyMpoBaHHas LUKana B MA, KOTopad M03BOAAET 103UPOBATb KONMUECTBO
BOZbl V1 TeM CaMbiM ONPeAendTb Bpema NpUraToBaeHuA. (. UHCTPYKLIMIO MO NPUFOTOBAEHIIO UL

Haneiire Heo0Xom/MOE KONIMUECTBO BOAbI B eMKOCTS C MOMOLLbi0 walwut v Apyroii Taps! [

3akpoiire kpbiwky evkocr. B

Yr06bi OTKPBITb EMKOCTB, pasfnokupyiire kpbituy [

YBeauTech B ToM, 4T0 HOX YCTaHOBIEH npaBibHO Ha Are valuy ¢ yrnoTHurenem B

BHMAHME! TP CNOMb30BAHMM OCTPbIX ME3BIMM CYLLECTBYET PUCK MOPE3ATBCA.
3akpoiite oTBepcTyie B LenTpe KowTeliepa npookoii. [l

TIOMECTIITE KOHTE/iHED B Yallly TaK, uToGbl BbICTY KOHTeliHepa coBnan ¢ Hocukom atwy [l

HapexwTe npoayKThi Kybukamiut pa3viepom npunu3uTenHo 1w X 1 v 11 MonoXwTe UX B KoHTeliHep. YTobbl
rapaHTMDOBAT PABHOMEPHOCTb NDUTOTOBAEHNS, peKomenayerca He neperpyxatb konTelinep Bl

. Sadukaupyiire vawy Ha yrpoiicrae B
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. Y6enuTech B TOM, UTO YAOTHUTESb Ha OTBECTUM A7 BbinyCKa Napa He nepexpbiT [E.

2. 3akpoiire kpbiwky yauu L

3. Briounte ycTpoidcTBO B NOAXOAALLYIO PO3eTKy. Pa3nactca 38yKOBOV CUrHaN, U PErynATOp NOACBETUTCA 3e/1eHbIM
geToM, nocsie uero noracHet KB,

. [oBepHuTe perynatop B nonoxetve @ 4TOOb! BKIIOUNTD KNACCHUECKINT LKA NPUTOTOBNEHNA ML
Pa3acTca 0fHOKDATHbIiA 38yK0BOIA CurHan, perynatop noacserurcs Gensim ugeton EEY

. B KOHLE npoLiecca npuroToBNeRyA pasaactcs 0AHOKPATHbIV 3BYKOBOIA CUTHan, a PErynATop NOACBETUTCA 3e1eHbiM
LIBETOM.

- Pasbnoupyiire kpwiuy vawn EE1 BHUMARYE! CYILIECTBYET PUCK NONYYEHIA OMOr0B.

. ChumuTe KoHTeiiep ¢ nomousio nonarku [EE

. Tlocne npoBEpKIA CTeNeHI FOTOBHOCTI NPOAYKTOB nepeckinsre ux 13 kouteitepa & yawy fEY

. Chmmure npobiky Ha ate kowreitvepa KE.

. Tlpy XenaHu MOXHO OCTaBUTb XMAKOCTb, OCTABLLYIOCA BO BPEMA MPUTOTOBNIEHNA Ha He YalLi, yTobbl 400aBUTH
ee B roT0B0e 7100 1 A0OUTLCA XKenaemoii rycToTbl FOTOBOMO 010 WK MCNOAB30BATb ANA 06NerueHIa
CMeLLBAHMA.

[TPUMEYAHUE. EMKoCTb KoHTeliHepa B Knaccuueckom pexume npurotonetnd coctasnser 1000 .

PEKOMEHALMH

- He ocTaenaiiTe Boty B HarpeBaTefnbHOM eMKOCTH I0C/IE NPUTOTOBAEHUS.

- Hanugaiire B HarpeBaTenbHyt eMKOCTb TONIbKO UTbEBYIO BOZY 663 0CTATKOB MULLM WM JPYriX npuMeceii.
+ Bcerna npoepsiiTe Temnepatypy npozyKToB nepef ux nogadeii.

« PeKomeHAYeTCA He HarpeBaTb MLy CIULIKOM JOATO, YT0ObI He NINLLIATH NPOAYKTbI UX MUATATENbHbIX CBOVCTB.



LIUKN CMELLIMBAHMA (cm. cTp. 1 )

1. YcraHosiTe nesite B npasubHoe nonoxeHue Ha e uauit ¢ yenonb3osatuem ynaorutens [
BHUMAHME! IPU UCNONb30BAHHUH OCTPbIX NE3BIAN CYLLIECTBYET PUCK MOPE3ATBCA.,
[locne npoBepKi CTene v roToBHOCTIA NPO/YKTOB Nepechinbre ix 113 KoHTelHepa B Yally. YTobbl A00UTbCA
eflaeMoii KOHCUCTEHUNM, Nepes) Hauanom LiMKkAa 406aBbTe HEMHOTO XWUIKOCTI, OCTaBLIENCA N0CTe
npurotosnerns B

YCTaHOBYTE 3aCAIOHKY emKoCTH Ana cvetunBaHia Ha yawy Bl

3akpoitre kpbiLuky vawy E8

MoakniouuTe yCTPOVCTBO K CETU NUTaHWA 1 NOBOPAUNBAIATE PErynATOp B NooxeHue @ VIMTyAbCamMI N
10 cekyHa MaKCUMyM 0 Tex op, oka He aobbeTech xenaemolt korcucrenuve [ IR

OTKpOiiTe KpBILLKY 1 CHMTe 3acnoHKy enmkocTn ang cvelmaru I BN

MepemeLuaiiTe roToBOe 67110110 10NATKOV, CTAPAACh He KacaTbCA N1E3BMiA, 1 NP HEOBXOAMMOCTH MoBTOpHTE
nepemelunparye umnynbcani .

Mepeneitre rooBoe 600 & HebonbLuyio nuany wan Tapenxy I

PEKOMER ALK

- He nepexnagpisaiite rotosoe 610f0 C MOMOLLbIO KYXOHHbIX MIDEAMETOB, KOTOPble MOTYT MOBPEAUT HOX 1
UCTOPTHTb TaKkite NPeaMeTbl.
+ BLenAX rurueHbl BbiTupalite eMKOCTb UHCTON TKaHbIO MOCTIE KAXA0TO UCMONb30BaHIA YCTpoiicTBa Babycook®.

PA3OT'PEB 1 PA3SMOPAXMBAHUE

llepen pasorpesaHMeM WM Pa3MOPaXMBaHUEM NPOAYKTbI HEOOXOAUMO NPeABApUTeNbHO MOMeCTUT B
NOAXOAALLYI0 eMKOCTb, YCTaHaBNNBAEMYI0 083 KDbILLKY B KOHTEIHEp ANA NPUrOTOBAEHNA. EMKOCTb He J0MmKHA
nepekpbIBaTb OTBEPCTIE ANIA BbIXOAA Napa.

[lo6aBbre B eMKOCTb HEOOXOAMMOE KOMNYECTBO BOZbI B COOTBETCTBIAN C KOAMYECTBOM Pa30rpeBaeMblX MPOLYKTOB,
NOCNE Yero BLINOHITE ACIACTBUA ANA UNKIA NPUTOTOBNCHIAA.

Korma B KoHLe LiMKNa Npo3ByYIT 3BYKOBOW CUTHAN, U3BNeKUTe eMKOCTb € nomolbio nonotexua (BHIMAHWE:
0CTABLUAACA B KOHLIE FOTOBKI BOJA 04eHb ropAYad) v nepemeLLiaiite Cofepxmmoe 10natkoid, uTobl Temneparypa
NPOAyKTa Obina paBHOMEPHOIA.

lpexpe uem JaBaTb ULy pebdeHKy, BCeraa npoBepaiiTe ee Temneparypy.

MPUMEYAHUE.

XoTA Nlyulue BCeraa UCMoAb308aTb CBEXIE OBOLLY 1 GPYKTbI, B KOTOPbIX OMTUMaNbHOE COZepiaHie BUTaMUHOB,
MOXHO TaK>e roTOBUTb 0BOLLY 1 GPYKTbI ObICTPOIT 3aMOPO3KY, NPeIBaPUTENbHO PA3MOPOKEHHbIE MPAMO B Yalle
Babycook® unu xonoaunbHuke (HUKOTAA He pa3mMopaxBaiiTe NPOAYKTbI NPY KOMHATHON TemnepaType).
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YNCTKA:

+ [lepen Hauanom YnCTKI BCeraa oTkiouaiite yCTPOACTBO OT INEKTPOCETH.

+ (bemHble YacTy (YaLy, KOHTeIiHep, NONaTKy, NONACTb A4 CMELMBAHNA, 3ACI0HKY eMKOCTU ANA CMeLLMBaHNH,
KDbILLKY, YIAOTHUTENM, HOX U T. N.) PEKOMEHAYETCA MbiTb BPYUHYI0. JTU [€Tanu Takke MOXHO MbiTb B
NOCYAOMOEUHOI MalLnHe. [TpofomxuTenbHoe MCNoNb30BaHMe MOCYAOMORUHOI MALIMHBI MOXET YCKOpUTb
U3HOC 3/1EMEHTOB.

« JInA 0UNCTKIA HOXa 1 ero ynaoTHUTeNA cobniogaiiTe MHCTPYKLMY No pa3bopke u chopke.

o

Pa3bopka

« Kopnyc ycTpoiicTBa cneyeT oumLLaTh BAAKHOI ryOKOV 1 CeACTBOM ANA MbiTbA MOCYAbI.

+ 3anpeLLeHo NOMELLaTb B eMKOCTb NPOYKTbI UK GPYKTOBIE COKN, TaK Kak 3TO MOXET NOBPEAUTL eMKOCTb 13
HepxaseroLLei crani.

« Ecm BbI cnonb3yeTe uawy 404 HaNoNHeRUA eMKOCT ANA BOZAbI, YORAUTECH B TOM, UTO OHa AANbHO YKCTad,
03 0CTATKOB NWILLM AV COKa BHYTPU.

+ EMKOCTb Heo0X0A1MO MbITb 1 0MONACKVBATb Kak MOXHO alLie. V13-3a HeKoTopbIX CBOACTB BOAbI 1 B 3aBICMOCTH
0T ee VICNONb30BaHNA B EMKOCTIA MOXET 00pa30BaTbCA HakuMb.



YOANEHWUE HAKUNHK:

« PexomeHayeTca BbINOAHATL NPUONI3UTENHO Uepe3 Kaxible 50 LKIIOB NPUTOTOBAEHIA.

« [InA unctku yerpolicTea Babycook® ncnonib3yiite UCKNIOUNTENbHO NULLIEBON CIUPTOBOI YKCYC WA UnCTALLEee
cpencteo BEABA®.

« Hukoraa He HanvBaiiTe B eMKOCTb XUMUYeCKOe CPEACTBO ANA YAANeHNA HAKANY UK CPeACTBO, NPeAHa3HaueHHoe
N4 yaanexus Hakni ¢ KogesapKiA.

1. OTcoeanHITe YCTPOIACTBO OT CETH 3NEKTPONUTAHNA. YAANeHue Haknny CeyeT NPOBOAUTb B XONOAHOM

YCTPOVCTBE 03 BKIHUEHINA LMKNA HarpeBaHyA.

2. Haneiite B emkocTb cvech 113 100 M Boabl 1 100 MA CIMPTOBOTO YKCYCa Wiy UMCTALLEE CPEACTBO BEABA®

Anq ycTpoiicTsa Babycook®.

(OcTaBbTe Ha Lenyio Houb NP OTKPHITOI KPbILLIKE.

Bbinelite cofepxumoe eMKOCTH, NepeBepHyB YCTPOIACTBO.

OnonocHuTe yncToil BOAOI NO MeHbLUE Mepe iBa Pa3a, kax/blil pa3 BbiANBAA COAEPKIMOE eMKOCTH.

3aKPOIATe KPbILLIKY.

3anycTiTe KNaccuyeckuii LUKN NpUroToBneHua @ 3aN0NHNB eMKOCTb UCToi BOA0iA (80 M,

npubAM3UTeNbHO Ha 10 MItH) 663 NPOAYKTOB NUTaHINA.

8. [lepen cnenylowwm ucnosb30BaHem XopoLLO OMONOCHIATE Yallly YMCTON BOAOH.

MPUMEYAHWE. B 3aBucvmocTit OT CBOIACTB BOAONPOBOAHOI BOAbI MOXET ObiTb HEOOXOAMMO YAANATH HaKMMb C
YCTPOVCTBA HAMHOO YalLle.
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BOMPOCHI N OTBETbI

MonpobHyto v Hanbonee aKkTyanbHyt TabawLly . Ha Beb-caite KomnaHuu BEABA®.

YCTpOiCTBO He
pabotaer

+ [poBepbTe, MPABIALHO v OAKTIOYEHO YCTPOVICTBO K 3MEKTPUUECKON ceTh.
- YbequTech B TOM, UTO Yallia 3adUKCUPOBAHA HA OCHOBAHWH, @ KPbILIKA MIOTHO
3aKpbiTa.

/13 yawm BbiTekaet
KUAKOCTb

« YbenuTech B TOM, UTO KPbILLKA YCTaHOBAEHA NPABIALHO.

- YbenuTech B TOM, UTO KOHTeitHep Ana npurotoenerua (unn Rice Cooker) ycTaHoBneH
Ha YalLe NPaByubHO.

+ [IpoBepbTe NPaBUbHOCTD YCTAHOBKN YNNOTHUTENA Ha Hoxe (M. pa3aen YACTKA).

+ [poBepbTe COCTOAHME YNNOTHUTENA HOA U1 B CNlyUae HEOOXOAUMOCTU 3aMeHuTe ero.

« [poBepbre, 3a0UKCPOBAHO 1K Ne3Bie.

Mo oKoHYaHUN Unkna
OPYKTHI 1 0BOLLIY

B eMKoCTV 33K0HuMNack Bofa:

+ I13HauabHO 0bINO HANMTO CAMLIKOM Mano BOZbL. HyxHo cHoBa HanuTb 80 M BoAbl
B eMKOCTb 11 3aMyCTUTb UNKA;

+ CHU3WNCH HarpeBaTeNlbHble XapakTepUCTUKK: 3aMyCTUTe OAIH W HECKOMbKO pa3
UMK yaaneHna Hakunu (em. pasgen YLATEHWAE HAKUTN).

0CTAI0TCA ChIPbIMY + B emKoCTI 3aKoHuMNaCh BOAa, UTO CBIAAETENbCTBYET O HAPYLUEHNUY LMKNa FOTOBKN:
« Niepe3anycTite LK, YOAUBLUNCH NEPed 3TUM, YT KpbiKa U Yalla Xopowlo
33QMKCUPOBAHbI;
+ BTIPOTUBHOM Clyyae 06paTITECH B CNTYX0Y NOCAENPOAAKHONO 00CAYKUBAHUA.
+ Bo3moxHo 3aKynopuBaHue kaHana LpkynaLuy napa.
; « HemeaneHHo ocTaHoBITe LYK, YCTaHOBYB perynaTop B nonosxetive 0.
EELF;‘E(”)SL%OB v | He oTKpbIBaliTe KpbILLKY 1 TOAOX/NTe, MOKA YCTPOICTBO HE NPEKPTUT NPON3BOAUTL
nap, T. €. N0k He NPEKPATUTCA Wwinerue (npubausutensko 10 MuH).
UNKna HrpeBarna | OTKpOIATe KPbILLKY EMKOCT 11 YaLum.
U343eT WNNALW
38K « YoenuTech B TOM, UT0 OTBEPCTYE B KPbILLKE YaLLI Y OTBEPCTYE A BbINYCKa Napa
B EMKOCTI He 3aKyMOpeHo.
« Ecwm oHo 3akynopeHo, npouncrite ero.
YcTpolicTBo
Babycook® co3naer
HEOOBIUHbIIA LLIYM YcTaHoBWTe NPABMbHO YNNOTHIUTEND Ha HOXe (CM. NpumeyaHue B pasaene YACTKA).
BO BpemA
CMeLMBaHNA

TEXHWYECKAA NHOOPMALIUA
HanpseHuie 1 MOLIHOCTb: CM. MACMOPTHY'0 TabAYKY MOZ YCTPOIACTBOM.
Pabouas Temnepatypa: 10—40 °C.




WHCTPYKLIAA MO NPUTOTOBNEHUIO MULLK
YpOBHI BObI COOTBETCTBYIOT YKa3aHHOMY Hitke
NPUBANZUTENHOMY BDEMEHI MPUTOTOBNEHNS:

80mn = 10,5 muH

100mn = 12,5 MuH
120mn = 15 MuH
140mMn = 18 MuH

170mMn = 21 MuH

* Heo6xoaumo Hape3aTb NPOYKTbI KyOUKamit pa3vepom npubnusuTenbHo 1cm > 1cvx Tam.
** [pubnu3uTenbHOe BpeMA NPUr0TOBMEHINA NPY MONHOM KoHTeliHepe (npu6n. 400T).

*¥*|cnonb3yiiTe KouTeiiHep Pasta Rice Cooker, KoTopblii NpoAaeTca OTaeNbHo.
My pa3orpeBaHiit HauanbHaA TeMnepaTypa MOXeT Take BIMATb Ha BDEMA Harpesa.

JInA pa3mopaxuBaHIg, B 3aBUCUMOCTI OT KONMYECTBA, MOXHO MCM0Ab30BATb BTOPOIA LIMKN.

YpoBeHb Bofbl
MpopyKTbl NUTaHNA
Bbictpoe npurotonere | Knaccuyeckoe npurotosnenye
Osowm*
Kaprogenp** 110 mn 130 mn
Mopkosb* 140 mn
Pena* 130 mn 160 mn
(rpyukoBas daconb 150 mn 170 mn
Kabauku 100 mn 120 mn
Jlyk-nopeit 110 mn 140 mn
3enieHblit ropoLuek 130 mn
ThikBa™ 130 mn 150 mn
L|BeTHan Kanycta 150 mn 170 Mn
KpacHoe maco
NPUTOTOBNEHUE | Benoe mAco 90 mn 110 mn
Pbi6a 140 mn 160 mn
OpyKTbI
Abnoku
[pywn
Kny6Huka
Abpukoch!
AHaHac
Kpaxmanocopepatuue npoayKkTbl
Py R
MakapoHHble u3genus ***
bBaHouKa ¢ ieTckuM nuTaHuem (spen Heobxomumo
[RUALLEEE peryﬂmpowfa 33BUCUMOCTY OT KOHVEHE(TBB npouyﬂos)
PASMOPAXKUBAHUE | Banouka ¢ feTckum nuTaHuem

TAPAHTUA

Ha yctpoiicteo Babycook® Express npesocTaBnAeTca rapaHTa Cpokom 24 MecAua, HaulHas ¢ AaTbl NOKyMKA.
373 rapaHTUA [eiicTBYeT MU YCIOBUN HOPMANbHOTO WCMONb30BAHWA U B COOTBETCTBAM C WHCTPYKLMAMY,
NpUBEAEHHbIMY B Pa3NNYHbIX MHOOPMALMOHHbIX HOCUTENAX, NPUNaraeMbIX K IPOAYKTY 1 (A1) OMy6MKOBaHHbIX
Ha Be0-caiiTax Hawmx 6peHnoB. B TeueHue 3TOr0 nepuoja Mbl rapaHTApyem GecrnatHbiii pemMoHT Noboit
HeNCMIPaBHOCTY, BbI3BAHHON [edeKToM MaTepuana i nNpou3BOACTBEHHbIM OPaKoM. 3Ta rapaHTUA MOANEXUT
OKOHUaTeNbHOIA OLieHKe UMMopTepa.

« [N nonyyeHIs 4ONONHUTENLHOM NOMOLLY WK UH(OPMaLK nepeiiguTe Ha Bed-caiit BEABA® wan obpatutech B
oen 0bcnyxuBaHua notpeduteneil BEABA®.

B (Jlyyde BOSHUKHOBEHMA HEUCNPABHOCTU NPEXAE BCEr0 NPOBEPbIe PYyKOBOACTBO NOJb30BATENA.

« ECn B pyKOBOACTBE N0/Ib30BATENA HET HYXKHOTO 0TBETa, 06PaTATECH B CNTYXKOY MOAAEPKKM KIMEHTOB Yepe3 Beb-
CaiiT www.beaba.com.

AHHYJINPOBAHUE TAPAHTUU

-B CNyyae HENpaBUNbHOTO 1CMOb30BaHNA, HEMPABUIbHOMO MOAKIOUYEHNA, NCN0Nb30BAHNA HEOPUTHANBbHBIX
JLeTaneil un aKceccyapos, H€6D€>KHOCTVI, a TaKkxe ,Ele(l)EKTOB, BbI3BaHHbIX BO3/ENCTBMEM BAarM, N0Xapom,
HaBOAHEHMeM, MOMHYeId i CTUXUAHBIMY GeACTBUAMN.

B (J1y4de HeCAHKUNOHMPOBAHHOIO N3MEHEHNA 1 (I/Iﬂl/\) PEMOHTA, BbINONHEHHOIO TPETHUMU NNLIAMU.

« B cnyuae HenpaBunbHoii TPAHCMOPTUPOBKIA YCTPOIACTBA 663 HazNexallleil yNaKoBKH, a Takxke B Clyuae OTCyTCTBIA
37070 rapaHTUIHOTO TanoHa WM JOKYMEHTa, MOATBEPXAAIOLLIET0 MOKYMKY.

« Kpome Toro, rapaHTIAA He pacnpocTpaHAETCA Ha kabeu NUTaHuA U LTeKepb.
Jliobas apyras OTBETCTBEHHOCTb, BKAIOYaA KOCBEHHbITA YLLiepO, UCKNIOUAeTCA.

Yro6bl NOAYYUTL AONOMHUTENBHYIO MHAOPMALIMIO, CKauaitTe npunosxenue Béaba&Moi B App Store unn Google Play.



ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO DO APARELHO, LEIA COM ATENGAQ
AS INSTRUGOES DESTE FOLHETO

INSTRUGOES DE SEGURANGA / IMPORTANTE:

eUma u%liza@éo errada do agarelho pode induzir riscos de lesdes: siga rigorosamente as
instrucdes contidas no presente folheto.

e Esta Aplicagdo ndo serd usada por criancas.

e Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com incapacidade fisica, sensorial ou
mental ou sem experiéncia ou conhecimentos se forem devidamente supervisionadas
ou se tiverem recebido instrugbes sobre a utilizagdo segura do aparelho e se estiverem
conscientes dos riscos.

eEste aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacbes domésticas e andlogas, tais
como: zonas de cozinha reservadas ao pessoal de lojas, escritorios e outros ambientes
profissionais, casas de quintas, utilizagdo por clientes de hotéis, motéis e outros tipos de
alojamentos, ambientes do tipo quartos de hospedes.

e Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, providencie a sua substituicdo junto do
fabricante, do seu servigo pds-venda ou por pessoal qualificado para evitar qualquer perigo.

e N3o utilize o aparelho para outros fins que ndo os pretendidos.

e Para se proteger contra qualquer risco de choque elétrico, ndo mergulhe nunca o aparelho
na agua nem em qualquer outro liquido.

* NZo o utilize no exterior.

* Nao deixe nunca o cabo de alimentagdo pendurado na borda de uma mesa ou banca.

 \lantenha sempre as méos e 0s utensilios fora do recipiente durante a mistura para reduzir
0 risco de lesdes graves ou danos no aparelho. Pode utilizar a espétula, mas apenas
quando o aparelho ndo estiver a funcionar.

e Misture sempre com a tampa bem fechada.

e Nunca cologue 0 aparelho sobre ou junto de um fogdo a gas ou elétrico que esteja quente
nem num forno quente.

o ATENGAO! RISCO DE QUEIMADURA - Este apareiho gera um vapor suave (100 °C) para
cozer o0s alimentos.

e Se deitar um liquido quente no aparelho, aja com precaugao, pois existe o risco de este ser
projetado devido a uma libertacéo repentina de vapor de dgua.

e Nao se aproxime do aparelho durante a cozedura.

e N&o abra a tampa enquanto o ciclo de cozedura ndo tiver terminado (risco de projecéo de
agua quente).

e A superficie do elemento de aquecimento apresenta calor residual apés a utilizagao.

e Tenha cuidado ao manipular a lamina, ao esvaziar o recipiente e durante a limpeza
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e Antes de qualquer montagem, desmontagem ou limpeza, desligue o aparelho.
e Uma utilizagéo errada do aparelho pode induzir riscos de lesdes.
e Consulte a secgdo «limpeza» para obter instrugdes sobre a limpeza do aparelho.

. ATENGI\O! RISGO DE CORTE - As laminas da faca (f) sdo extremamente afiadas.
e Cumpra rigorosamente as instrucdes de desmontagem da lamina (limpeza).
e Tenha cuidado ao esvaziar o recipiente.

LIGAGAO ELETRICA:

e Nao mergulhe nunca o aparelho na agua.

e Antes de qualquer montagem, desmontagem ou limpeza, desligue o aparelho.

e Desligue o aparelho se o deixar sem vigilancia.

e Ndo utilize o aparelho se o cabo de alimentagéo estiver danificado™.

 Se 0 aparelho ndo funcionar corretamente, desligue-o da tomada*.

e Se 0 aparelho tiver ficado danificado (queda, quebra, etc.), desligue-o da tomada*.
* Contacte imediatamente o Servigo Pds-venda

VIGILANCIA / CRIANGAS:

e Mantenha o aparelho e o respetivo cabo elétrico fora do alcance das criancas.
e Feche sempre a tampa do recipiente (risco de corte com as laminas).

e A limpeza do aparelho ndo deve ser efetuada por uma crianga.

e NZo deixe as criancas brincarem com o aparelho.

ATENGAO: Para evitar danos no aparelho, no utilize detergentes alcalinos para efetuar a
limpeza. Limpe-0 com um pano macio e um detergente n&o agressivo.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES

0 Babycook® foi concebido para preparar as refeicdes do seu bebé de forma saudavel,
simples e rapida. Coze, aquece e descongela os alimentos a vapor, preservando as vitaminas,
e garante uma mistura perfeita.

A Béaba imaginou um novo Babycook® ultrarrapido: o Babycook Express®. Gragas a sua nova
tecnologia de pa misturadora, 0 Babycook Express® garante uma cozedura a vapor expresso
dos alimentos, preservando 0s nutrientes.



® Cabo elétrico

@ Bloco motor

© Recipiente de trituragdo
@ Lamina de ago inoxidével
@ Porca da pa trituradora
0 Cesto de cozedura a vapor
© Tampio

@ Patrituradora

@ Tampa trituradora

@ Tampa do recipiente

@ Tampa do depdsito de agua
@ Fspatula

@ Deposito

&/
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGI\O
Retire todos os materiais de embalagem.

Certifique-se de que o aparelho esta completo e em perfeitas condiges. O Babycook Express® inclui:
 Bloco motor ligado a uma tomada

e Recipiente de trituragdo com uma lamina de aco inoxidavel

e P4 trituradora e porca

e Cesto de cozedura a vapor e tampao

e Tampa do deposito de dgua

e Tampa do recipiente

e Espétula

e Tampa trituradora

e Folheto de instrugdes

Limpeza antes da primeira utilizagao:

e Enxague e lave 0s acessdrios com agua quente (recipiente, depdsito, cesto de cozedura, tampa e
tampa trituradora)

e |nicie um ciclo de cozedura (nivel maximo) apenas com dgua no depodsito (sem alimentos no cesto
ou recipiente)

e Antes de manusear os produtos e 0s alimentos destinados ao seu bebé, lave bem as méos.

/\ ATENGAQ

o Utilize sempre 0 aparelho numa superficie sélida e plana.

e Nao cologue o aparelho junto de uma fonte de calor, placa elétrica, etc.
e Ndo utilize a pega do recipiente para transportar o aparelho.

* Nao inicie o ciclo de cozedura sem dgua no deposito.

e Ndo utilize o recipiente do Babycook® no forno nem no micro-ondas.

cicLo DE C0ZEDURA EXPRESSO (ver 7 (D)

1. Levante a tampa do depdsito de aquecimento [Ell.

2. 0 depdsito de aquecimento esta equipado com niveis graduados em ml que permitem dosear as
quantidades de agua a utilizar e determinar o tempo de cozedura. Consulte o guia de cozedura.

3. Deite a quantidade de dgua necesséria no depdsito utilizando o recipiente de trituragdo ou qualquer
outro recipiente &1

4. Feche a tampa do depésito B

Abra a tampa para aceder ao recipiente [Hl.

6. Certifiqug—sedequealéminaestécorretamenteinstaladanofundodorecipientecomarespetivgjunta.

ATENGAO AOS RISCOS DE CORTES DURANTE A MANIPULAGAO DE LAMINAS
AFIADAS.

-



Instale a p4 trituradora no cesto e fixe-a com a porca. VER MONTAGEM DA PA TRITURADORA .

goque 0 cesto no recipiente tendo o cuidado de posicionar a patilha do cesto no bico do recipiente
7B

Rode manualmente a p4 trituradora para que a porca encaixe na lamina [l

Corte 0s alimentos aos cubos de cerca de 1 cm x 1 ¢cm x 1 cm e coloque-0s no cesto. Para garantir

uma cozedura homogénea, & aconselhével ndo sobrecarregar o cesto [l.

11. Fixe o recipiente no aparelho .

12. Certifique-se de que a junta de saida do vapor nio esta obstruida .

13. Feche a tampa do recipiente E&.

14. Ligue o aparelho a uma tomada elétrica adaptada. Ouve-se um Bipe e 0 botéo acende-se a verde

e apaga-se [&.

Rode o botdo para a posi¢ao para iniciar o ciclo de cozedura expresso. O aparelho emite 1 bipe,

0 botéo acende-se a branco .

No fim da cozedura, o aparelho emite 1 bipe, o botéo fica verde intermitente.

Desblogueie a tampa do recipiente E&. ATENGAO! R|SCO DE QUHMADURA

Retire 0 cesto com a espatula .

Se desejar, pode reservar a calda da cozedura que se encontra no fundo do recipiente para a
acrescentar a preparagao e, deste modo, adaptar a textura ou facilitar a triturago.”

9.
10.

15.

16.

17.
18.
19.

NOTA: a capacidade do cesto em Cozedura Expresso é de 980 mL

CICLO DE COZEDURA CLASSICO (ver 77 (EJD)

Para uma cozedura perfeita e uniforme de carne e peixe, a Béaba® recomenda a cozedura
classica (sem pa trituradora).

1. Levante a tampa do depésito de aquecimento [Ell.

2. 0 depdsito de aquecimento esta equipado com niveis graduados em ml que permitem dosear as

quantidades de agua a utilizar e determinar o tempo de cozedura. Consulte o guia de cozedura.

Deite a quantidade de agua necessaria no depdsito utilizando o recipiente de trituracdo ou qualquer
outro recipiente &1

Feche a tampa do depésito Bl

5. Abra a tampa para aceder ao recipiente [
Certifique-se de que a lamina esta corretamente instalada no fundo do recipiente com a respetiva

jurta [0 ATENGAO AOS RISCOS DE CORTES DURANTE A MANIPULAGAO DE
LAMINAS AFIADAS.

. Feche o orificio no centro do cesto com o tampéo Bl
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8. Coloque o cesto no recipiente tendo o cuidado de posicionar a patilha do cesto no bico do recipiente
7}

9. Corte os alimentos aos cubos de cerca de 1 cm x 1 cm x 1 cm e coloque-0s no cesto. Para garantir
uma cozedura homogénea, é aconselhavel ndo sobrecarregar o cesto [B.

10. Fixe o recipiente no aparelho .

11. Certifique-se de que a junta de saida do vapor nio est4 obstruida EIJ.

12. Feche a tampa do recipiente [EB.

13. Ligue o aparelho a uma tomada elétrica adaptada. Ouve-se um Bipe e botdo ilumina-se a verde e
apaga-se .

14. Rode 0 botao para a posicéo gg para iniciar o ciclo de cozedura classico. O aparelho emite 1 bipe,
0 botéo acende-se a branco ik}
15. No fim da cozedura, o aparelho emite 1 bipe, 0 botéo fica verde intermitente.

16. Desbloqueie a tampa do recipiente . ATENQAO! R|SCO DE QUE|MADURA

17. Retire 0 cesto com a espatula EH.
18. Apos ter verificado a cozedura, deite os alimentos do cesto no recipiente K.
19. Retire 0 tampao do fundo do cesto K.

20. Se desejar, pode reservar a calda da cozedura que se encontra no fundo do recipiente para a
acrescentar a preparagao e, deste modo, adaptar a textura ou facilitar a triturago.

NOTA: a capacidade do cesto em Cozedura Classica € de 1000 mL

RECOMENDAGOES

* Néo deixe dgua no depésito de aguecimento apos a cozedura.

e Deite apenas agua propria para consumo no deposito de aquecimento e que ndo contenha residuos
alimentares ou outros.

o Verifique sempre a temperatura antes de servir os alimentos.

* Néo é recomendavel aquecer os alimentos durante um periodo demasiado longo para ndo desnaturar
0s ingredientes.



CICLO DE TRITURAGAO (ver »7 (D)
1. Certifique-se de que a lamina esta corretamente instalada no fundo do recipiente, com a junta i 1 ]

ATENGAO AOS RISCOS DE CORTES DURANTE A MANIPULAGAQ DE LAMINAS
AFIADAS.

Apos ter verificado a cozedura, deite os alimentos do cesto no recipiente. Consoante a consisténcia
pretendida, acrescente uma parte de calda da cozedura antes de iniciar o ciclo 2]

Coloque a tampa trituradora no recipiente [EJ.

Feche a tampa do recipiente [ n

Ligue o aparelho e rode o bot&o para a posi¢ao . por impulsos de 10 segundos, no méaximo,
até obter a consisténcia pretendida B IE.

Abra a tampa e retire a tampa trituradora id (7] 5]

Misture a preparacdo com a espatula evitando tocar nas laminas e, se necessario, repita o impulso
de trituracdo [

8. Deite a preparacéo num hoido ou num recipiente Ei.

RECOMENDAGOES

 Nao retire a preparagdo com um utensilio que possa danificar a lamina e deteriorar o utensilio.
o Por questdes de higiene, seque o depdsito com um pano limpo apos cada utilizagdo do Babycook®.

AQUECIMENTO E DESCONGELAMENTO

Os alimentos para aquecer ou descongelar devem ser previamente colocados num recipiente adaptado,
posicionado sem tampa no cesto de cozedura. O recipiente ndo deve obstruir a saida do vapor.
Adicione o volume de dgua adequado no depdsito consoante a quantidade que pretende aquecer e
efetue 0 mesmo procedimento utilizado para o ciclo de cozedura.

Quando o sinal sonoro for emitido no fim do ciclo, retire o recipiente com um pano (ATENGAO, no fim
da cozedura, a dgua residual esta muito quente) e mexa o contetido com a espatula para obter uma
temperatura homogénea.

Verifique sempre a temperatura dos alimentos antes de 0s servir a crianga.
NOTA:
embora seja preferivel utilizar sempre legumes e frutos frescos com um aporte 6timo de vitaminas, é

possivel cozer legumes e frutos ultracongelados, descongelando-os primeiro diretamente no recipiente
do Babycook® ou no frigorifico (ndo descongele nunca os alimentos a temperatura ambiente).
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LIMPEZA:

e Antes de efetuar a limpeza, desligue sempre o aparelho.

o [ recomendavel lavar as partes desmontaveis a méo: recipiente, cesto, espatula, p4 trituradora, tampa
trituradora, tampa, junta,.., etc. Estes componentes podem ir & maquina de lavar loiga. A utilizagdo
prolongada da maquina de lavar loica pode provocar um envelhecimento rapido dos componentes.

e Para limpar a lamina e a respetiva junta, siga as instrugdes de desmontagem e montagem:

o

Démontage

e Limpe o corpo do aparelho com uma esponja himida e detergente da loiga.

e Nunca introduza alimentos ou sumos de fruta no depésito, pois, pode danificar o depésito.

e Se utilizar o recipiente para encher o depdsito de agua, certifique-se de que esta perfeitamente limpo,
sem residuos de alimentos ou sumo no seu interior.

e | ave e enxague o depdsito com frequéncia. Determinadas qualidades de &gua e certos usos podem
acentuar a acumulacéo de calcério no deposito.



REMOGAO DO CALCARIO:

e Recomendada aproximadamente todos os 50 ciclos de cozedura.

o Utilize apenas vinagre de alcool de cozinha ou o produto de limpeza BEABA® para Babycook®.

 Ndo utilize nunca produtos anticalcario quimicos nem produtos anticalcario para cafeteiras no depdsito.

1. Desligue 0 aparelho da tomada, a remogao do calcério ¢ efetuada a frio sem ciclo de aquecimento.
Deite uma mistura de 100 ml de 4gua e 100 ml de vinagre de dlcool ou de produto de limpeza
BEABA® para Babycook® no depdsito.

Deixe repousar durante toda a noite com a tampa aberta.

Esvazie o contetido do deposito virando-o.

Enxague 0 deposito com dgua limpa pelo menos 2 vezes, deitando fora o conteddo.

Reponha a tampa.

Inicie 1 ciclo de cozedura classico @ com &gua limpa no deposito (80 ml, cerca de 10 min), sem
alimentos.

8. Enxague bem o recipiente com &gua limpa antes de o voltar a utilizar.

no

N o O~ w

NOTA: em funcdo do tipo de dgua da torneira, pode ter de remover o calcério do aparelho com mais
frequéncia.
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PERGUNTAS/RESPOSTAS
Pode encontrar um quadro atualizado e detalhado no sitio da internet da BEABA®.

0 produto ndo

o Certifique-se de que o aparelho estd ligado a rede elétrica.
o Certifique-se de que o recipiente esta bloqueado na base e de que a tampa

funciona esta bem fechada.
o Certifique-se de que a tampa esta bem colocada.
o Certifique-se de que o cesto de cozedura (ou o Rice Cooker) estd bem colocado
- no recipiente.
Q recipiente « Verifique a montagem da junta na lamina (consulte o paragrafo LIMPEZA).
apresenta fugas

o Verifique 0 estado da junta da lamina e, se necessario, substitua-a.
o Certifique-se de que a lamina esta bem bloqueada.

No fim do ciclo, a
fruta e os legumes
ndo estdo cozidos

0 depdsito estd sem agua:

e A quantidade de dgua inicial era insuficiente. Encha novamente o depésito com
80 ml de 4gua e reinicie um ciclo.

e O desempenho de aquecimento diminui: inicie um ou mais ciclos de remogao
do calcério (consulte o pardgrafo REMOGAQ DO CALCARIO).

© Permanece agua no deposito: o ciclo de cozedura foi interrompido:

e Reinicie um ciclo, certificando-se de que a tampa e o depdsito estdo bem
fechados.

e Caso contrario, contacte o servigo pos-venda.

0 Babycook®
emite um sibilo no
inicio do ciclo de
aquecimento

o () circuito de vapor pode estar obstruido.

 Pare imediatamente o ciclo rodando o boté&o para 0.

o Ndo abra a tampa e aguarde que o aparelho pare de deitar vapor e de emitir o
sibilo (cerca de 10 minutos).

o Abra a tampa do deposito e do recipiente.

o Certifique-se de que o orificio da tampa do recipiente ou a saida de vapor do
depasito ndo estdo obstruidos.

e (aso contrario, desobstrua-os.

Ouve-se um

ruido anormal no
Babycook®

durante a triturac@o

Monte corretamente a junta na lamina (consulte o Folheto — paragrafo LIMPEZA).

INFORMAG()ES TECNICAS
- Tens&o / Poténcia: Consulte a placa sinalética que se encontra na parte inferior do aparelho.
- Temperatura de utilizagdo: 10 a 40 °C.




GUIA DE COZEDURA

Os niveis de dgua correspondem aos
seguintes tempos aproximados de cozedura:

80ml = 10,56 min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140ml = 18 min
170ml = 21 min
Nivel de agua
Alimentos
Cozedura Expresso Cozedura Classica
Legumes*
Batata™ 110 ml 130 ml
Nabo* 130 ml 160 ml
Feijao-verde 150 ml 170 mi
Curgete 100 ml 120 ml
Alho-francés 110 ml 140 ml
Abobora* 130 ml 150 ml
Couve-flor 150 ml 170 ml
Carne vermelha
CUISSON Carne branca 90 ml 110ml
Peixe 140 ml 160 ml
Fruta
Maca
Pera
Morango
Damasco
Ananas
Feculentos
Arroz ***
Massa ***
RECHAUFFAGE Recipienet pequgno (tempo adaptavel
consoante a quantidade;
DECONGELATION | Recipiente

* Cortados aos cubos pequenos de 1cm x 1cm x 1cm
**Tempos aproximados de cozedura para um cesto cheio (cerca de 400 g)

*** tilize o cesto Pasta Rice Cooker vendido separadamente

Para a fungéo de aquecimento, a temperatura inicial pode também influenciar o tempo de aquecimento.
Para a funcéo de descongelamento, dependendo da quantidade, pode ser Util efetuar um segundo ciclo.

GARANTIA

0 Babycook® Express esta coberto por uma garantia de 24 meses a contar da data da compra. Esta
garantia aplica-se em condic6es normais de utilizacdo e de acordo com as instrucdes disponiveis nos
varios suportes de informagao associados ao produto e/ou publicados nos sitios da internet das nossas
marcas. Durante este periodo, garantimos a reparacdo gratuita de qualquer avaria resultante de um
defeito de material ou de fabrico. A presente garantia esta sujeita a avaliacéo final do importador.

o Para obter assisténcia ou outros esclarecimentos, consulte o sitio da internet da BEABA® ou contacte
0 servico de apoio ao consumidor da BEABA®.

e Se detetar algum defeito, consulte primeiro o manual de utilizagao.

e Se ndo encontrar qualquer solugdo no manual, contacte o servigo de apoio ao cliente através do sitio
da internet: www.beaba.com.

ANULAGAO DA GARANTIA

e Em caso de uso indevido, de erro de ligagdo, de utilizagdo de pegas ou acessorios ndo originais, de
negligéncia, bem como em caso de defeitos causados pela humidade, pelo fogo, por inundagoes, por
relmpagos ou por catastrofes naturais.

e Em caso de alteragdes e/ou reparacdes ndo autorizadas efetuadas por terceiros.

e Em caso de transporte inadequado do aparelho, sem o acondicionamento apropriado, assim como em
caso de auséncia do presente taldo de garantia e do comprovativo de compra.

e Além disso, a garantia ndo cobre os cabos de alimentacéo e as fichas.
Esta excluida qualquer outra responsabilidade, nomeadamente em termos de danos indiretos.
Para mais informag0es, transfira a aplicacéo Beaba&Moi da App Store ou Google Play.



LES DENNE BRUKSANVISNINGEN N@YE FOR
APPARATET TAS | BRUK FOR FORSTE GANG

SIKKERHETSINSTRUKSER / VIKTIG:

e Uriktig bruk av apparatet kan medfgre risiko for skader: instruksene i denne anvisningen
ma ngye overholdes.

e Dette apparatet skal ikke brukes av barn.

e Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller personer uten erfaring eller kunnskap dersom de er under forsvarlig tilsyn, eller
dersom de har fatt instruksjoner knyttet til bruk av apparatet pa en sikker mate, og dersom
man er Klar over de risikoene som bruken av apparatet medfarer.

e Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende bruksomréader som:
personalkjekkenomrader i butikker eller kontorer, andre profesjonelle miljger, gérder, bruk
av kunder pa hoteller, moteller og andre boligmiljger av typen ‘bed and breakfast’.

eDersom strgmledningen er skadet, m& den skiftes ut av produsenten, dennes
ettersalgsservice eller av personer med lignende kvalifikasjoner for & unngé fare.

o Apparatet mé ikke brukes til annet enn det det er forutsett for.

e For & beskytte mot elektrisk stgt, méa apparatet aldri senkes ned i vann eller noen annen
vaeske.

o |kke til utendgrs bruk.

| 3 aldri stremledningen henge over kanten av et bord eller en benk.

o Hold alltid hendene og redskaper unna bollen mens du mikser for & redusere risikoen for
alvorlig skade eller skade pé apparatet. Spatelen kan brukes, men bare nar apparatet ikke
er i drift. Mikse alltid med lokket ordentlig pé plass.

e Plasser aldri apparatet pa eller i neerheten av en varm gass- eller elektrisk brenner, eller i
en varm stekeovn.

*FORSIKTIG, FARE FOR BRANNSKADE - Dette apparatet produserer mild damp
(100°C/212°F) til tilbereding av mat.

o Veer forsiktig dersom det helles varm vaeske i apparatet da den kan slynges ut pa grunn av
plutselig utslipp av vanndamp.

* Opphold deg pa avstand fra apparatet under tilberedingen.

o Ikke apne lokket s lenge kokesyklusen ikke er avsluttet (fare for varm vannsprut).

e Qverflaten til varmeelementet har restvarme etter bruk.

o Var forsiktig ndr du handterer kniven, temmer bollen og under rengjaring.

 Koble strammen fra apparatet far hver montering, demontering eller rengjgring.

o Uriktig bruk av apparatet kan medfare risiko for skader.

 Se avsnittet « Rengjering » for instrukser angaende rengjering av apparatet.
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* FORSIKTIG, FARE FOR KUTTSKADER - Knivbladene (f) er ekstremt skarpe.
 Respekter instruksene for demontering av kniven ngye (rengjgring).
o Ve forsiktig ndr du temmer bollen.

ELEKTRISK TILKOBLING:

e Apparatet mé aldri senkes ned i vann.

 Koble strommen fra apparatet far hver montering, demontering eller rengjgring.

e Koble strgmmen fra apparatet nar det ikke er i bruk.

e |kke bruk apparatet dersom strgmledningen er skadet™.

e Koble stremmen fra apparater dersom det ikke fungerer pa riktig mate™.

e Koble strgmmen fra apparatet dersom det er blitt skadet (falt ned, gétt i stykker,...)*.
* ta umiddelbart kontakt med Ettersalgs-service

VAR OPPMERKSOM / BARN:

e Plasser apparatet og stremledningen utenfor barns rekkevidde.

e Hold lokket til bollen lukket hele tiden (fare for kuttskader med knivbladene).
o Barn mé ikke rengjere apparatet.

e |kke la barn leke med apparatet.

FORSIKTIG: For & unngé & skade apparatet, mé det ikke brukes alkaliske rengjgringsmidler
til & rengjore dette. Rengjgr med en myk klut og et ikke-aggressivt rengjeringsmiddel.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSENE

Bahycook® er designet for a tilberede babyens méltider pa en sunn, enkel og rask mate. Den
damper, varmer opp og tiner mat, bevarer vitaminene og serger for perfekt miksing.

Béaba har utviklet en ny ultrarask Babycook®, Babycook Express®. Takket vaere den nye
miksebladteknologien garanterer Babycook Express® rask dampkoking av mat samtidig som
neringsstoffene bevares.



@ Sstromledning

© Motorblokk

© Viksebolle

@ Knivi rustfritt stél
@ Mutter til mikseblad
@ Kurv til dampkoking
O Kok

@ Mikseblad

@ Mikselokk

@ Lokktil bolle

O Lokk til vanntank
© Spatel

@ Tank

&/
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FOR APPARATET TAS | BRUK FOR FORSTE GANG
Fjern all emballasje.

Sjekk at apparatet er helt og i perfekt stand. Babycook Express® leveres med:
® En motorblokk koblet til en kontakt

e £n miksebolle med knivblad i rustfritt stél

e Et mikseblad og en mutter

 En kurv til dampkoking og et lokk

o Et lokk til vanntank

o Et lokk til bolle

e En spatel

o Et mikselokk

 En bruksanvisning

Rengjoring fer apparatet tas i bruk for ferste gang:

e Vask og skyll tilbehersdelene i varmt vann (bolle, tank, kokekurv, lokk og mikselokk)

o Start en kokesyklus (maks. niva) kun med vann i tanken (uten matvarer i kurven eller bollen)
e Vask hendene godt for du héndterer produkter og matvarer som barnet ditt skal fa.

/\FORSIKTIG

o Apparatet ma alltid brukes pé en solid og rett overflate.

e |kke plasser apparatet naer en varmekilde, kokeplate. ..

o |kke bruk bollens handtak til & flytte apparatet.

e |kke start en kokesyklus uten vann i tanken.

o |kke sett Babycook®-hollen i verken stekeovnen eller mikrobglgeovnen.

EKSPRESS KOKESYKLUS (e 7 (FSlD)

1. Apne lokket pa varmetanken [El.

2. Varmetanken har nivamerker gradert i ml slik at du kan beregne den mengden vann som skal brukes
og dermed ogsa koketiden. Se kokeguiden.

Hell den nadvendige mengden vann i tanken ved hjelp av bollen eller en annen beholder [l

Lukk lokket pa tanken [EX.

L4s opp lokket for & f4 tilgang til bollen [EJ.

Sjekk at kniven er korrekt pa plass i bunnen av bollen sammen med pakningen [ 5 |

FARE FOR KUTTSKADER VED HANDTERING AV DE SKARPE BLADENE.

7. Sett miksebladet pa plass i kurven og las det fast med mutteren. SE MONTERING AV MIKSEBLADET.

ok w

8. Sett kurven i bollen slik at fliken pa kurven plasseres i helletuten pa bollen |El.
9. Drei miksebladet for hand slik at mutteren passer inn pa bladet Bl



10. Skjeer matvarene i terninger pa ca. Tcm x 1cm x Tcm og og legg de i kurven. Det anbefales at kurven
ikke fylles for mye slik at alle matvarene blir jevnt kokt IFll.

11. Ls bollen pé apparatet Fi.

12. Sjekk at pakningen til damputgangen ikke er tilstoppet [EEll-

13. Lukk lokket p& bollen kB

14. Koble apparatet til en egnet stikkontakt. Det hgres en pipelyd og knappen vil lyse gront for deretter
4 slukke EH.

15. Vri knappen pa for & starte ekspress kokesyklus. Apparatet gir fra seg 1 pipelyd, og knappen
lyser hvitt .
16. P4 slutten av koketiden heres det 1 pipelyd, og knappen blinker grent.

17. Apne lokket pa bollen FH. FORS|KT|G' FARE FOR BRANNSKADE

18. Ta ut kurven ved hjelp av spatelen BB
19. Hvis du gnsker det, kan du ta vare pa og bruke kokevannet som er igjen i bunnen av beholderen for
a spe pa konsistensen pa barnematen slik at det blir lettere & mikse.*

MERK: Kapasiteten til kurven for Ekspress-koking er pd 980 ml.

KLASSISK KOKESYKLUS (s 7 QERD)

For perfekt og jevn tilberedning av kjott og fisk, anbefaler Béaba® klassisk koking (uten
mikseblad).

1. Apne lokket pa varmetanken [l

2. Varmetanken har nivamerker gradert i ml slik at du kan beregne den mengden vann som skal brukes
og dermed ogsa koketiden. Se kokeguiden.

Hell den ngdvendige mengden vann i tanken ved hjelp av bollen eller en annen beholder .
Lukk lokket pa tanken [E1.

Lés opp lokket for & f2 tilgang til bollen .
Sjekk at kniven er korrekt pé plass i bunnen av bollen sammen med pakningen [Bl.

FARE FOR KUTTSKADER VED HANDTERING AV DE SKARPE BLADENE.

Tette hullet i midten av kurven med pluggen B

o o~ w
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8. Sett kurven i bollen slik at fliken pa kurven plasseres i helletuten pa bollen [

9. Skjeer matvarene i terninger pa ca. 1cm x 1cm x 1cm og og legg de i kurven. Det anbefales at kurven
ikke fylles for mye slik at alle matvarene blir jevnt kokt IEl.

10. L&s bollen pa apparatet [B.
11. Sjekk at pakningen til damputgangen ikke er tilstoppet [HJ.
12. Lukk lokket pa bollen ER1.

13. Koble apparatet til en egnet stikkontakt. Det hgres en pipelyd og knappen vil lyse grent for deretter
4 slukke E&.

14. Vri knappen pé @ for & starte klassisk kokesyklus. Apparatet gir fra seg 1 pipelyd, og knappen
lyser hvitt. [EBJ.

15. Pa slutten av koketiden heres det 1 pipelyd, og knappen blinker grant.
16. Apne lokket pa bollen EH. FORS|KT|G| FARE FOR BRANNSKADE
17. Ta ut kurven ved hjelp av spatelen EH.

18. Sjekk at maten er kokt, og hell kurvens innhold over i bollen .

19. Ta ut pluggen i bunnen av kurven Ed.

20. Hvis du ensker det, kan du ta vare pa og bruke kokevannet som er igjen i bunnen av beholderen for
a spe pa konsistensen pa barnematen slik at det blir lettere & mikse.

MERK: Kapasiteten til kurven for Klassisk koking er pa 1000 ml

ANBEFALINGER

o |kke la det sta igjen vann i varmetanken etter kokingen.

e Hell kun rent drikkevann uten matrester eller annet i varmetanken.

e Kontroller alltid temperaturen pa maten for den serveres.

o Det anbefales 4 ikke varme opp maten i for lang tid da det kan ta smaken fra ingrediensene.



MIKSESYKLUS (se -7 (D)
1. Sjekk at kniven er korrekt pa plass i bunnen av bollen sammen med pakningen [ ]

Q
FARE FOR KUTTSKADER VED HANDTERING AV DE SKARPE BLADENE.
Sjekk at maten er kokt, og hell kurvens innhold over i bollen. Spe med litt av kokevannet for du
starter syklusen for & fa gnsket konsistens [E.
Sett mikselokket pa bollen [E¥.
4. Lukk lokket pa bollen I
Koble til apparatet og vri knappen pa @ med impulser pa maks. 10 sekunder av gangen helt til
du har oppnddd @nsket konsistens 6§
Apne lokket og fiern mikselokket B
Bland mosen med spatelen, og unnga & berare knivbladene. Miks noen sekunder igjen hvis det
skulle vaere nadvendig .
Hell mosen over i et lite glass eller p4 en tallerken EIY.

ANBEFALINGER

o |kke tom ut mosen med et redskap som kan skade kniven eller ripe opp redskapet.
o Av hygieniske arsaker, tork tanken med et rent handkle etter hver gang du har brukt Babycook.

OPPVARMING OG TINING

Matvarene som skal varmes eller tines opp has pa forhand i en egnet beholder som settes uten lokk i
kokekurven. Beholderen ma ikke dekke til damputgangen.

Fyll tanken med egnet mengde vann avhengig av mengden mat som skal varmes opp, og folg
anvisningen for kokesyklus.

Nar apparatet piper ved slutten av syklusen, ta beholderen ut ved hjelp av en kiut (FORSIKTIG - det
resterende vannet er sveert varmt rett etter koking), og rer innholdet med spatelen slik at temperaturen
blir jevn.

Sjekk alltid temperaturen for du gir barnet maten.

MERK:

Selv om det alltid er best & bruke ferske gronnsaker og fersk frukt fordi de gir hoyest tilskudd av vitaminer,
er det fullt mulig & koke frosne grennsaker og frukt som kan tines opp rett i BABYCOOK®-bollen eller i
kjoleskapet (frosne matvarer ma aldri tines i romtemperatur).
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RENGJORING:

e Koble alltid apparatet fra strammen fgr det skal rengjores.

e Det anbefales & vaske de demonterbare delene for hand: bolle, kurv, spatel, mikseblad, mikselokk,
lokk, pakninger, kniv ... Disse delene kan ogsa vaskes i oppvaskmaskin. Hyppig vask i oppvaskmaskin
kan fore til at delene forringes raskere.

 Ndr du skal vaske kniven og pakningen, felg instruksjonene for montering og demontering:

o

Demontering

e Rengjor utsiden av apparatet med en fuktig svamp og oppvaskmiddel.

o Mat eller fruktsaft mé aldri fgres inn i tanken da det vil gdelegge den rustfrie tanken.

e Hvis du bruker bollen til & fylle vanntanken, ma du passe pa at den er helt ren, uten matrester eller
saft pd innsiden.

e Vask og skyll tanken regelmessig. Enkelte vannkvaliteter og visse typer bruk kan fere til raskere
kalkavleiringer i tanken.



AVKALKING:
o Avkalking anbefales etter ca. 50 sykluser.

* Bruk kun vanlig mateddik eller BEABA®’s vedlikeholdsprodukt for Babycook®.
 Bruk aldri kiemiske avkalkingsmidler eller avkalkingsmidler for kaffetraktere i tanken.

1.
2.

©® N O~ w

Koble strammen fra apparatet. Avkalkingen utfgres uten oppvarmingssyklus.

Hell en blanding av 100 ml vann og 100 ml vanlig mateddik eller BEABA®’s vedlikeholdsprodukt for
Babycook® i tanken.

La det hvile natten over med apent lokk.

Snu apparatet opp ned for & tsmme ut innholdet i tanken.

Skyll tanken med rent vann minst 2 ganger. Tom tanken helt hver gang.

Sett lokket pa igjen.

Start en klassisk kokesyklus @ med rent vann i tanken (80 ml, ca. 10 min) uten matvarer.
Skyll bollen godt med rent vann fgr apparatet brukes pa nytt.

MERK: Avhengig av kvaliteten pd springvannet, kan det vare nadvendig & avkalke oftere.
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SPORSMAL / SVAR

En oppdatert og detaljert tabell er lagt ut pd BEABA®’s nettsider.

Produktet fungerer
ikke

e Forsikre deg om at apparatet er koblet til stromnettet.
o Forsikre deg om at bollen er last pa sokkelen og at lokket er riktig lukket.

Bollen lekker

o Sjekk at lokket sitter riktig pa plass.

o Sjekk at kokekurven (eller Rice Cooker) er riktig plassert i bollen.

o Sjekk at pakningen er riktig montert pa kniven (se avsnittet RENGJ@RING).
e Sjekk at pakningen er i god stand. Skift den ut om ngdvendig.

o Sjekk at kniven er riktig festet.

Frukten 0g
grennsakene er ikke
kokt ved slutten av
syklusen

Det er ikke mer vann igjen i tanken:

o Det var for lite vann i tanken allerede fra start. Fyll tanken pa nytt med 80 ml
vann, og start syklusen igjen.

o Apparatet varmer ikke like godt lenger: start en eller flere avkalkingssykluser
(se avsnittet AVKALKING).

o Det er vann igjen i tanken: kokesyklusen ble avbrutt :

o Start en syklus og pass pa at lokket og beholderen sitter riktig pa plass.

o Ta ellers kontakt med ettersalgsservice.

Babycook® suser
i starten av
varmesyklusen

o Dampkretsen kan vere tilstoppet.

o Stans syklusen umiddelbart ved & vri knappen pa 0.

o |kke apne lokket og vent til apparatet ikke lenger produserer damp og det ikke
lenger hares en suselyd (ca. 10 min).

o Apne lokket pa tanken og bollen.

o Sjekk at hullet i lokket til bollen og damputgangen ikke er tilstoppet.

 Hvis det tilfellet, rens de slik at dampen slipper ut.

Det kommer en
uvanlig lyd fra
Babycook®
under miksingen

Sett pakningen riktig pa plass pa kniven (Se bruksanvisningen - avsnittet

RENGJORING).

TEKNISKE OPPLYSNINGER
- Spenning / Effekt: Se dataplaten pa undersiden av apparatet.
- Brukstemperatur: 10 til 40°C.




KOKEGUIDE

Vann-nivéene tilsvarer felgende omtrentlige

koketider:
80ml = 10,56 min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140ml = 18 min
170ml = 21 min
Vann-niva
Matvarer
Ekspress-koking Klassisk koking
Gronnsaker*
Poteter* 110 ml 130 ml
Kalrabi* 130 ml 160 ml
Brekkbanner 150 ml 170 ml
Squash 100 ml 120 ml
Purre 110 ml 140 ml
Gresskar* 130 ml 150 ml
Blomkal 150 ml 170 ml
Radt kjott
KOKING Hvitt kjott 90 ml 110 ml
Fisk 140 ml 160 ml
Frukt
Epler
Paerer
Jordbaer
Aprikoser
Ananas
Karbohydrater
Ris ***
Pasta ***
OPPVARMING :;:;?;at pa glass (tiden mé tilpasses etter
TINING Barnemat pa glass

* Skéret i sma terninger pa Tcm x 1cm x 1em

** Omtrentlig koketid for en full kurv (ca. 400 g)

*** Bruk kurven Pasta Rice Cooker som selges separat
For oppvarmingsfunksjonen kan starttemperaturen ogséa pavirke oppvarmingstiden.

For opptiningsfunksjonen kan det veere ngdvendig a kjore en ekstra tinesyklus avhengig av mengde.
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GARANTI

Babycook® Express har 24 maneders garanti fra kjgpsdatoen. Denne garantien gjelder med forbehold
om normal bruk og i samsvar med instruksjonene som er tilgiengelige pa de ulike informasjonsmediene
knyttet til produktet og/eller publisert pé nettsidene til vare merker. | Igpet av denne perioden garanterer
vi gratis reparasjon av eventuelle defekter som skyldes materialfeil eller produksjonsfeil. Den endelige
vurderingen av denne garantien gjgres av importeren.

o For all hjelp eller henvendelse om tilleggsinformasjon, se BEABA®'s nettsider eller ta kontakt med
BEABA®'s forbrukertjeneste.

e Hyis du finner en defekt, se farst bruksanvisningen.

e Dersom du ikke skulle finne et klart svar i bruksanvisningen, ta kontakt med kundeservice via nettsiden
www.beaba.com.

OPPHEVELSE AV GARANTI

e | tilfelle ved feil bruk, tilkoblingsfeil, bruk av uoriginale deler eller tilbehgr, uaktsomhet, og ved feil
fordrsaket av fuktighet, brann, flom, lynnedslag eller naturkatastrofer.

o | tilfelle ved ikke autoriserte modifikasjoner og/eller reparasjoner utfart av en tredjepart.

o | tilfelle ved feil transport av enheten uten tilstrekkelig emballasje, samt i mangel av dette garantikortet
eller kjgpsbeviset.

e Dessuten dekker ikke garantien strgmkabler eller stgpsler.
Ethvert annet ansvar, spesielt folgeskader, er utelukket.
For ytterligere informasjon, last ned applikasjonen Beaba&Moi pa App Store eller pa Google Play.



LAS DENNE VEJLEDNING GRUNDIGT
FOR DU ANVENDER APPARATET FORSTE GANG

VIGTIGE SIKKERHEDSANBEFALINGER:

o Ukorrekt anvendelse af apparatet kan medfgre risiko for skader. Respekter anbefalingerne
i denne anvisning naje.

o Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn.

o Dette apparat mé betjenes af personer, som har nedsatte fysiske, motoriske eller mentale
evner eller mangler erfaring med eller viden om brugen, s& leenge de er under korrekt
opsyn eller har faet information om sikker brug af dette apparat samt forstar farerne ved
at betjene det.

e Dette apparat er beregnet til brug i hiemmet og lignende steder, sésom et kokkenhjgrne
i en butik, pa et kontor og andre arbejdspladser, pa garde, pa hoteller, moteller og andre
indkvarteringssteder, sésom Bed and Breakfast-steder, hvor de betjenes af geesterne.

 Hvis ledningen er beskadiget, skal den erstattes af producenten, producentens kundeservice
eller af lignende professionelle for at undga fare.

o Apparatet mé ikke anvendes til andet end det, det er beregnet til.

e For at beskytte dig selv mod sted, ber du aldrig seenke apparatet ned i vand eller anden
vaeske.

V4 ikke anvendes udendars.

| ad aldrig ledningen haenge ned fra et bord eller en disk.

e Hold altid fingre og redskaber udenfor skélen, nér der mixes for at undgé risikoen for
alvorlige skader eller beskadigelse af apparatet. Spatelen kan anvendes, men kun nér
apparatet ikke er tendt.

 Sgrg altid for at saette laget korrekt pa, nar du mixer.

o Seet aldrig apparatet pé eller ner et varmt gas- eller elektrisk blus eller i en varm ovn.

* ADVARSEL, RISIKO FOR FORBRANDING - dette apparat genererer let damp (100
°C/212 °F) for at koge révarerne.

e \Veer forsigtig med at haelde varm vaeske i apparatet, da det kan sprgjte op, hvis der pludselig
frigares damp.

o Sté ikke for teet p& apparatet, ndr det koger.

 Abn ikke Iaget, far kogeprogrammet er slut (risiko for sprejt af varmt vand).

e Overfladen pa varmelegemet forbliver varm efter brug.

o Veer forsigtig, nér du har med bladet at gare. Tom skalen under rengering.

 Tag ledningen ud, for du opseetter apparatet, pakker det veek eller renger det.

o Ukorrekt brug af apparatet kan forarsage skader.

e Se afsnittet "rengering” for anvisninger til renggring af apparatet.
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o ADVARSEL, RISIKO FOR SNIT - Knivens blade (f) er ekstremt skarpe.
e Fplg anvisningerne meget ngje, ndr du tager bladet af. (rengaring)
o VVeer forsigtig, nar du temmer skélen.

TILSLUTNING TIL ELEKTRICITET:

e Nedsank aldrig apparatet i vand.

e Tag ledningen ud, for du opseetter apparatet, pakker det veek eller renggr det.

* Tag ledningen ud, nér apparatet ikke er under opsyn.

e Anvend ikke apparatet, hvis ledningen er beskadiget™.

e Tag ledningen ud, hvis apparatet ikke fungerer korrekt*.

e Tag ledningen ud, hvis apparatet er beskadiget (hvis det er faldet ned, er gaet i stykker...)*.
* kontakt straks kundeservice

FORSIGTIGHED / BORN:

 Hold apparatet og ledningen udenfor barns raekkevidde.

o St altid 1aget pa skalen (risiko for at skeere sig pa bladene).
e Rengoring af apparatet ber ikke udfgres af barn.

| ad ikke barn lege med apparatet.

ADVARSEL: Renger ikke apparatet med alkaliske produkter for at undga at beskadige det.
Bor rengares med en blad klud med et mildt rengaringsmiddel.

GEM DENNE VEJLEDNING

Bahycook® er fremstillet, s& du kan lave sunde, enkle og hurtige retter til din baby. Apparatet
koger, opvarmet og tgr madvarer op med damp, sé& vitaminerne bevares, og maden mixes
perfekt.

Béaba® har designet en ny Babycook®, som er super hurtig, nemlig Babycook Express®.
Takket vaere ny teknologi og tilfgjelsen af mixerbladet garanterer Babycook Express® hurtig
dampkogning af ravarer, samtidig med at alle neeringsstoffer bevares.



©® Ledning

©® Motorblok

© Vixerskal

@ Blad i rustfri stél
© Motrik til mixerbladet
@ sitil dampning
O Pop

@ Mixerblad

@ Vixerelement
@ Lag til skilen
O Lag til vandtanken
© Spatel

@ Tank

&/
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FOR FORSTE BRUG
Fjern al emballage.

Kontroller, at apparatet er komplet og i perfekt stand. Der medfglger falgende til Babycook Express®:
e Motorblok med ledning

e Mixerskal med blad i rustfri stal

o Mixerblad og matrik

o Si til dampkogning og prop

o | &g til vandtanken

e | 4g til skalen

e Spatel

o Mixerldg

 Brugsanvisning

Renggring far forste brug:

e Skyl og vask tilbehgrsdelene med varmt vand (skal, tank, si og Iag)

o Start kogeprogrammet (maks niveau) kun med vand i tanken (uden madvarer i sien eller skalen)
e Vask handerne grundigt, fer du rerer ved produkter og madvarer til din baby.

/\ ADVARSEL

o Anvend altid apparatet pa en solid og plan overflade.

o Set aldrig apparatet naer en varmekilde, kogeplade ...

o Beer ikke apparatet i skalens handtag.

o Start ikke kogeprogrammet uden vand i tanken.

o Sat ikke skalen fra din Babycook® i ovnen eller mikrobglgeovnen.

EKSPRESSPROGRAM (se 7 (NID)
1. Loft laget til varmetanken [l

2. Varmetanken har gradueringslinjer i ml, som ger det muligt at dosere vand og fastsette kogetiden.
Se kogeguiden.

Heeld den ngdvendige mangde vand i tanken med en skél eller anden beholder .
Seet laget pa tanken [E.
Skru laget af for at & adgang til skélen [l

o~ w

Kontroller at kniven er korrekt fastgjort med pakningen i bunden af skdlen H
PAS PA DU IKKE SKZRER DIG, NAR DU RARER DET SKARPE BLAD.

7. Fastger mixerbladet i sien og seet proppen i. SE PASETNING AF MIXERBLADET B

8. Anbring sien i skalen, og sarg for at placere den lille kant pa sien i skalens haldetud [l



9. Drej mixerbladet manuelt, s& motrikken og bladet falder i hak [l

10. Skeer ravarerne i tern pa ca. 1 cm x 1 cm x 1 cm, og leeg dem i sien. Kom ikke for meget i sien for
at sikre, at ravarerne koges jevnt [l

11. Fastger skélen pa apparatet! [ .

12. Kontroller at pakningen, hvor dampen kommer ud, ikke er tilstoppet Ell.

13. Sat 1aget pa skalen EB.

14, Tilslut apparatet. Der lyder et bip, knappen lyser grgnt og slukkes derefter EEJ.

15. Seet knappen pa for at starte ekspressprogrammet. Apparatet bipper 1 gang, og knappen lyser
hvidt B,

16. Nar programmet er feerdigt, bipper apparatet 1 gang, og knappen blinker grant.

17. Tag l&get af skalen EH. PAS Pi\ DU IKKE BR/ZNDER DIG

18. Brug spatelen til at tage sien op .

19. Hvis du @nsker det, kan du gemme kogevandet i bunden af skdlen og blande det i retten for at
tilpasse konsistensen eller gare det nemmere at mixe.”

NOTE : Sien kan indeholde 980 ml, nar du bruger ekspressprogrammet.

EKSPRESSPROGRAM (se 77 (END)

Béaba® anbefaler det klassiske program (uden mixerblad) til ked og fisk for at sikre perfekt og
homogen tilberedelse.

1. Tag l&get pa varmetanken af [fll-

2. Varmetanken har gradueringslinjer i ml, som ger det muligt at dosere vand og faststte kogetiden.
Se kogeguiden.

Haeld den ngdvendige meengde vand i tanken med en skél eller anden beholder B
Luk laget til tanken B,

Skru skélens I&g af [l
Kontroller at kniven er korrekt installeret med pakningen i bunden af skalen [B.

PAS PA DU IKKE SK/ERER DIG, NAR DU RORER DET SKARPE BLAD.

7. Luk hullet i sien med proppen Il

o o~ w

8. Anbring sien i skélen, og sarg for at placere den lille kant pa sien i skélens heeldetud &l

9. Skeer ravarerne i tern pa ca. 1 cm x 1 cm x 1 cm, og leeg dem i sien. Kom ikke for meget i sien for
at sikre, at ravarerne koges jevnt [l

10. Fastggr skalen pé apparatet [fl.

11. Kontroller at pakningen, hvor dampen kommer ud, ikke er tilstoppet EId.
12. Sat 14get pa skalen EHl.
13. Tilslut apparatet. Der lyder et bip, knappen lyser grent og slukkes derefter EE.

14. Seet knappen pa @ for at starte det klassisk program. Apparatet bipper 1 gang, og knappen lyser

hvidt B

15. Nar programmet er feerdigt, bipger apparatet 1 gang, og knappen blinker grant.
16. Tag laget af skalen . PAS PA DU IKKE BR/ZNDER DIG

17. Brug spatelen il at tage sien op K.

18. Tjek om madvarerne er gennemkogt, og kom dem i en ské! .

19. Tag proppen i bunden af sien op K@

20. Hvis du ensker det, kan du gemme kogevandet i bunden af skalen og blande det i retten for at
tilpasse konsistensen eller gore det nemmere at mixe.

NOTE : Sien kan indeholde 1000 ml, nar du bruger det klassiske kogeprogram.

ANBEFALINGER

e Efterlad ikke vand i varmetanken efter brug.

® Heeld kun rent drikkevand i varmetanken, som ikke indeholder madrester eller andet.

o Kontroller altid madens temperatur, far du serverer den.

e Det anbefales, at madvarer ikke opvarmes alt for leenge, da det kan adeleegge kvaliteten.



MIXERPROGRAM (se 7 (D)
1. Kontroller at kniven er korrekt installeret med pakningen i bunden af skalen [l

PAS PA DU IKKE SK/ERER DIG, NAR DU RORER DET SKARPE BLAD.

Tiek om madvarerne er gennemkogt, og kom dem i en skal. Afhangigt af den gnskede konsistens,
kan du tilsastte lidt af kogevandet, for du pabegynder programmet [E.

3. Sat Imixerlaget pé skélen B
Seet laget pa skalen .

Seet stikket i, og indstil knappen pa med pulseringer pa maks. 10 sekunder, indtil du opnar
den pnskede konsistens [l .

Tag laget af, og fiern mixerelementet s}
Rer rundt med spatelen, og undga at rere ved bladene. Mix igen om nadvendigt [l

6.
7.
8. Held blandingen pa et lille glas eller i en tallerken Y.

ANBEFALINGER

o Tom ikke skalen med redskaber, der kan beskadige kniven og ga i stykker.

o Af hygiejnemaessige arsager ber du terre tanken af med et rent klaede, hver gang du har brugt din
Babycook®.

OPVARMNING OG OPT@ONING

Madvarerne, som skal varmes eller tgs op, placeres i en egnet beholder uden lag, som anbringes i sien.
Beholderen ma ikke daekke damphullet.

Tilfgj en passende mangde vand i henhold til mengden, som skal varmes op og fortseet, som hvis du
skulle koge noget.

Nar lydsignalet lyder ved programmets slutning, kan du tage beholderen op med et kleede (ADVARSEL
vandet er meget varmt, nér programmet er slut) og rere rundt med spatelen, s& madens temperatur
bliver jeevn.

Kontroller altid madens temperatur, for du mader dit barn.

NOTE:

Friske frugter og grentsager er naturligvis altid at foretreekke, da vitaminindholdet er optimalt, men det
er ogsa muligt at koge frosne frugter og grentsager og lade dem tp op direkte i skalen pa din Babycook®
eller i kpleskabet (lad aldrig madvarer tg op ved stuetemperatur).
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RENGORING:

e Tag altid stikket ud, fer du renger apparatet.

e Det anbefales at vaske de aftagelige dele i handen: skal, si, spatel, mixerblad, mixerelement, g,
pakninger, kniv ... Disse dele kan ogsé gé i opvaskemaskinen. Gentagen brug af opvaskemaskine kan
dog lde delene hurtigere.

e Fglg anvisningerne for p&seetning og aftagning for at rengare kniven.

o

Démontage

® Renger apparatets base med en vad svamp med opvaskemiddel.

e Heeld aldrig mad eller frugtjuice i tanken, da det vil beskadige staltanken.

o Hyis du bruger skalen til at fylde tanken, s& kontroller, at den er helt ren uden madrester eller vaske.

o VVask og skyl tanken hyppigt. Afhaengigt af vandkvaliteten og den made, du anvender apparatet pa, kan
der sette sig kalk i tanken. E



AFKALKNING:

o Anbefalet ca. for hver 50. gang, du har brugt apparatet.

* Brug kun eddike eller BEABA® vedligeholdelsesprodukt il Babycook®.

 Brug aldrig kemisk afkalkningsmiddel eller afkalkningsmiddel til kaffemaskiner i tanken.

1.
2.

3
4
5.
6
7
8

Tag stikket ud. Afkalkning sker uden opvarmning.

Heeld en blanding af 100 ml vand og 100 ml eddike eller vedligeholdelsesproduktet fra BEABA® til
Babycook i tanken.

. Lad det virke natten over uden Iag.
. Skyl produktet rundt i tanken, og heeld det ud.

Skyl med rent vand mindst 2 gange, og heeld vandet ud efter hver skylning.

. Saet laget pa igen.
. Start det klassiske program @ med rent vand i tanken (80 ml, ca. 10 min) uden mad.

Skyl skalen med rent vand fgr brug.

NOTE: Afhaengigt af vandkvaliteten kan du afkalke apparatet hyppigere.

SPORGSMAL/SVAR

Der ligger et detaljeret og opdateret skema p& BEABA®s hjemmeside.

Produktet fungerer
ikke

o Kontroller at apparatet er korrekt tilsluttet stram.
o Kontroller at skdlen er fastgjort pa basen, og at laget er skruet godt pa.

Skalen leekker.

o Kontroller at laget sidder korrekt.

o Kontroller at sien (eller Rice Cookeren) er placeret korrekt i skalen.

o Kontroller at pakningen er sat korrekt pa kniven (se afsnittet om RENG@RING).
e Kontroller knivpakningens tilstand, og erstat den om ngdvendigt.

e Kontroller at bladet er fastgjort.

Mine  frugter og
grentsager er ikke
gennemkogt,  nar
programmet er slut.

Der er ingen vand i tanken:

e Der var for lidt vand i fra begyndelsen. Fyld 80 ml vand i tanken, og start
programmet igen.

o Apparatet varmer mindre godt: Seet afkalkningsprogrammet igang 1 eller flere
gange (se afsnittet om AFKALKNING).

o Der er vand tilbage i tanken: Programmet er blevet afbrudt.

o St programmet igang igen, og kontroller, at skalen er korrekt fastgjort.

e | modsat fald kan du ringe til kundeservice

Babycook®

pifter nar
varmeprogrammet
begynder

o Dampkredslgbet kan veere tilstoppet.

o Sluk straks for programmet ved at satte knappen pé 0.

o Tag ikke laget af, og vent til apparatet ikke leengere laver damp, og til det ikke
pifter mere (ca. 10 minutter).

o Lgft laget til varmetanken.

o Kontroller at hullet i Idget pa skalen ikke er tilstoppet.

o | modsat fald, sé rens det.

Der kommer en
anormal lyd fra min
Babycook®

nar den mixer

Seet paktingen korrekt p& kniven (se afsnittet om RENGORING).

TEKNISKE INFORMATIONER
- Spaending: Se markatet under apparatet.

- Brugstemperatur: 10-40 °C.




KOGEGUIDE

Vandniveauet svarer til felgende cirka

kogetid:
80ml = 10,56 min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140ml = 18 min
170ml = 21 min
Vandniveau
Madvarer
Ekspressprogram Klassisk program
Grantsager*
Kartofler* 110 ml 130 ml
Spiseroer* 130 ml 160 mi
Grgnne benner 150 ml 170 ml
Squash 100 ml 120 ml
Porrer 110 ml 140 ml
Greeskar® 130 ml 150 ml
Blomkal 150 ml 170 ml
Rodt kad
KOGNING Hvidt ked 90 ml 110 ml
Fisk 140 ml 160 ml
Frugt
/Ebler
Paerer
Jordbaer
Abrikoser
Ananas
Stivelse
Ris ***
Pasta **
OPVARMNING Lille skal (tiden skal tilpasses efter mangden)
OPTONING Lille skal

*Ismaternpd1cmx1cemx1cm
** Gennemsnitlig kogetid for en fyldt si (ca. 400 g)

***Brug sien Pasta Rice Cooker som kan kgbes separat
Nar du anvender opvarmningsfunktionen, kan begyndelsestemperaturen pévirke varmetiden.
Nér du anvender opteningsfunktionen, kan det vaere nyttigt at kere programmet 2 gange afhangigt af mangden.
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GARANTI

Babycook® Express har 24 méneders garanti fra kabsdatoen. Garantien geelder ved normal brug i henhold
il brugsanvisningen, som falger med produktet og/eller er offentliggjort pd maerkets hjemmesider. |
denne periode garanterer vi for gratis reparation af alle materiale- og fabrikationsfejl. Denne garanti
afhanger af importerens vurdering.

* For assistance eller anmodning om yderligere oplysninger, kan du besage BEABA®s hjemmeside eller
kontakte BEABA®s kundeservice.

o Hvis du opdager en fejl, sé laes frst brugsanvisningen.
 Hyis du ikke finder et Klart svar heri, kan du kontakte kundeservice via hiemmesiden www.beaba.com.

UGYLDIGHED AF GARANTIEN

e \ed ukorrekt brug, ved ukorrekt stramtilslutning, brug af dele og tilbehgr, som ikke er originale, ved
slgseri og ved fejl som felge af fugt, ild, lynnedslag og naturkatastrofer.

e Hvis apparatet &endres og/eller repareres af en person, som ikke er autoriseret eller har tilladelse til det.

e \ed ukorrekt transport af apparatet uden passende beskyttelse samt uden dette garantikort eller
kvittering for kgb.

e Garantien daekker i gvrigt ikke ledninger og stik.
Ansvar for alt andet, herunder seerligt indirekte skader, er ekskluderet.
Fa yderligere oplysninger via appen Beaba&Moi, som kan downloades i App Store eller pa Google Play.



_CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE PREZENTE,
INAINTE DE PRIMA UTILIZARE A ACESTUI APARAT

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA/IMPORTANT:

+ 0 utilizare necorespunzdtoare a aparatului poate cauza vatamdri: respectati cu strictefe instructiunile din acest
manual.

« Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre copii

+ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitai fizice, senzoriale ori mentale reduse sau lipsite de experientd ori
cunostinte, daca acestea sunt supravegheate corespunzator sau dacd le-au fost prezentate instructiunile de utilizare
ale aparatului in conditii de sigurantd si fntelese riscurile aferente.

+ Acest aparat este destinat utilizarilor casnice i similare, cum ar fi: chicinete in magazine, birouri, alte medii de lucru
profesionale, ferme, utilizarea de cdtre clientji hotelurilor, motelurilor i altor medii rezidentiale, medii de tip pensiune.

« Tn cazulin care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de citre fabricant, serviciul séu postvanzare
sau persoane cu calificare similard, pentru a evita orice pericol.

+ Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele prevézute.

+ Pentru a vd proteja impotriva oricarui risc de electrocutare, nu scufundati niciodatd aparatul in apd sau in orice alt
lichid.

« Nu utilizatila exterior.

+ Niciodatd nu ldsati cablul de alimentare sd atame peste marginea unei mese sau tejghele

« Intimpul mixari, tineti ntotdeauna mainile si ustensilele in afara bolului, pentru a reduce riscul de vatamari grave sau
deteriordri ale aparatului. Spatula poate fi utilizatd numai cand aparatul nu functioneaza.

+ Ffectuati toate mixdrile cu capacul pus corect la locul sdu.
« Nu puneti niciodatd aparatul pe un arzator cu gaz sau electric ori in apropierea acestuia, nici intr-un cuptor incalzit.

+ ATENTIE, RISCDE ARSURI, Acest aparat genereaza vapori (100°C/212°F) pentru a fierbe alimentele.

- Fiti prudent, in cazul in care un lichid fierbinte este vdrsat in aparat, deoarece acesta poate fi improscat datoritd
degajarii subite a vaporilor.

+ Nu v apropiati de aparat in timpul fierberii.

+ Nu deschideti capacul pand la finalizarea ciclului de fierbere (risc de improscare cu apd fierbinte).

+ Dupa utilizare, suprafata elementului incdlzitor prezintd o caldurd reziduald.

- Fiti atentj atunci cand manipulati lama sau goliti bolul, dar si in timpul curdtdrii.

» Deconectatj aparatul inainte e fiecare asamblare, dezasamblare sau curdtare.

- Utilizarea necorespunzdtoare a aparatului poate crea riscuri de vdtamare.

- (onsultati sectiunea, curdtare’, pentru a afla instructiunile privind curdtarea aparatului.

+ ATENTIE, RISC DE TAIERE. Lamele cuttuui (f) sunt extrem de ascute

+ Respectati riguros instructiunile privind demontarea lamei. (curdtare)
+ Fiti atenti atundi cand goliti bolul.

RACORDAREA ELECTRICA:

« Nu scufundati niciodatd aparatul in apd.

« Deconectafi aparatul inainte de fiecare asamblare, dezasamblare sau curdtare.
« Deconectatj aparatul dacd il [dsati nesupravegheat.

« Nu utilizati aparatul in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat™.

+ Deconectafj aparatul dacd nu functioneazd corect™.

« Deconectalj aparatul dacd acesta a fost deteriorat (cadere, spargere, ...)*.

* contactati imediat Serviciul Postvanzare

SUPRAVEGHERE/COPIL:

« Nu ldsati aparatul si cablul sdu electric la indemana copiilor.
+ Inchidei sistematic capacul bolului (risc de taiere cu lamele).
+ (urdtarea aparatului nu trebuie efectuatd de cdtre copil.

« Nulsati copiii sd se joace cu aparatul.

ATENTIE: Pentru a evita deteriorarea aparatului, nu utilizatj detergenti alcalni la curitarea acestuia. Curatati cu o
lavetd moale si un detergent neagresiv.

i’f\STRAII ACESTE INSTRUCTIUNI

« Babycook® a fost conceput pentru prepararea curatd, simpld si rapidd a meselor bebelusului dvs. Gateste, reincalzeste
si decongeleaza cu vapori alimentele, pastrandu-le vitaminele si asigurand o amestecare perfectd.

« Béaba a conceput un nou Babycook®, ultrarapid, Babycook Express®. Datoritd noii sale tehnologii a paletelor de
mixare, Babycook Express® garanteaza fierberea expresd la vapori a alimentelor, mentinand totodatd substantele
nutritive.



© CGbluelectric

© Blocmotor

© Bol demixare

@ Lama din otel inoxidabil
@ Piulita paletd de mixare
@ (Cosvapori de fierbere
O Dop

@ Paletd de mixare

@ Capacdemixare

@ Capachol

O CGpaccwvddeapd
© Spatuld

@ (uwi

&/
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti toate materialele din ambalaj.

Verificati dacd aparatul este complet sifn perfectd stare. Babycook Express® este livrat impreund cu:
- Un bloc motor prevazut cu cablu i stecher

«Un bol de mixare ce include o lama din inox

+ 0 paletd de mixare cu piulitd

- Un cos de fiert Ia aburi si un dop

- Un capacal cuvei de apd

- Un capac al bolului

« O spatuld

- Un capac de mixare

« Instructiuni de utilizare

Curatarea inainte de prima utilizare:

- (latiti i spalati accesoriile (bol, cuvd, cog de ferbere, capac si capac de mixare) cu apd caldd
« Lansati un ciclu de fierbere (nivel max.) numai cu apd in cuvd (fard alimente in co sau bol)
« Spdlati-vd pe méini, inainte de a manipula produsele i hrana destinate copilului.

/N BHUMAHME!

- Intotdeauna utilizati aparatul pe o suprafatd solidd si pland.

« Nu puneti aparatul in apropierea unei surse de caldurd sau plite etc.

« Nu'transportati aparatul folosind manerul bolului.

« Nu'lansati un ciclu de fierbere férd apd in cuvd.

« Nu puneti bolul Babycook® in cuptorul obisnuit sau in cel cu microunde.

CICLUL DE FIERBERE EXPRES (Vezi P.1 )
1. Scoateti capacul cuvei de incalzire [l

2. (wadeincdlzire este marcatd cu niveluri gradate, in ml, care permit dozarea cantitdtilor de apd de turnat si determind
astfel timpul de fierbere. Consultati ghidul de fierbere.

Turnati in cuva cantitatea de apa necesard, folosind un bol sau orice alt recipient [l
Inchideti capacul cuvei [l

Deblocati capacul pentru a avea acces la bol [

Verificati daca cutitul este montat corect in fundul bolului, cu garnitura aferenta |l

ATENTIE LA RISCURILE DE TAIERE IN TIMPUL MANIPULARII LAMELOR TAIETOARE.



7. Montati paleta de mixare in cog si blocati-o cu piulita. VEZI MONTAREA PALETEI DE MIXARE. Bl 12. Inchideti capacul bolului
8. Punei cosul in bol, avand grija sa pozitionati limba cosului i vérful de varsare al bolului [l 13. Cuplati aparatul la o priza de curent adaptata. Se aude un bip, iar butonul se aprinde in verde i se stinge KB}
9. Rotiti manual paleta de mixare, pentru ca piulita sa se potriveascd pe lamé B 14. Rotiti butonul la @ pentru a lansa ciclul de fierbere clasic. Aparatul emite un bip, iar butonul se aprinde in
10. Taiati alimentele in cubulete de circa Tcm x T.cm x T.cm $i punefi-le in cos. Pentru a garanta o fierbere omogend, se ab 8
recomanda s nu supraincarcati cosul [l 15. La sfarsitul fierberii, aparatul emite un bip, iar butonul clipeste in verde.
11. Blocati bolul pe aparat [l 16. Deblocati capacul bolului KB, ATENTIE, RISCDE ARSURI
12. Verificati ca garnitura de iesire a vaporilor sa nu fie astupata KRl 17. Scoateti cosul cu ajutorul spatulel B
13. Inchideti capacul bolului KB} 18. Dupd ce ati verificat dacd s-au fiert, tumatj alimentele din cog in bol EI
14 Cuplati aparatul la o priza de curent adaptatd. Se aude un bip, iar butonul se aprinde n verde si se stinge ] 19, Scoateti dopul situat pe fundul cosului EEA.
15. Rotiibutonulla (Z2), pentrua ansa iculde ferbere expres. Aparatul eniteun bip,ar butonul se aprindein alb BBl 20, Dacs dori, pasta zeama r3mas3 pe fundul bolului pentru a o ntegra i preparat s, atfel, a adapta textura sau
16. La sfarsitul fierberii, aparatul emite un bip, iar butonul clipegte in verde. facilita mixarea.
17. Deblocat capacul bolului B ATEN]'|E, RISCDE ARSURI NOTA. Capacitatea cosului in regim Fierbere Clasic este de 1.000 ml

18. Scoateti cosul cu ajutorul spatulei . .
19. Dacd doriti, pdstrati zeama rdmasd pe fundul bolului pentru a o integra in preparat i, astfel, a adapta textura sau RECOMANDARI

facilita mixarea.* + Nu ldsati apd in cuva de incdlzire, dupd fierbere.
NOTA: Capacitatea cosuluiin regim Fierbere Expres este de 980 ml - Nuturnatiin cuva de incalzire decat apa curatd pentru consum si care nu contine resturi alimentare sau altele.
« Intotdeauna verificati temperatura alimentelor, inainte de a le servi.
CICLUL DE FIERBERE CLASIC (VeziP1 n) « Se recomandd sd nu incalziti hrana pe o perioadd prea lungd, pentru a nu denatura ingredientele.

Pentru o fierbere perfectd s omogend a cdmii si pestelui, Béaba recomanda fierberea clasicd (fdrd paleta de mixare).
1. Scoateti capacul cuvei de incalzire [l

2. (uva defncdlzire este marcatd nu niveluri gradate, in ml, care permit dozarea cantitatilor de apd de tumat si
determind astfel timpul de fierbere. Consultati ghidul de fierbere.

Turnati in cuva cantitatea de apa necesard, folosind un bol sau orice alt recipient [

Inchideti capacul cuvel. [

Deblocati capacul pentru a avea acces la bol [Ell

Verificati dacd cutitul este montat corectn fundul bolului, cu gaitura aferenta .'

ATENTIE LA RISCURILE DE TAIERE N TIMPUL MANIPULARII LAMELOR TAIETOARE.
Tnchideti gaura din centrul cosului, cu ajutorul dopului. Bl

8. Punetj cosul in bol, avand grija sa pozitionati limba cosuluiin vrful de varsare al bolului [l

9. Tdiati alimentele in cubulete de circa 1 cmx Tcm x 1.cm si punegi-le in cos. Pentru a garanta o fierbere omogend, se
recomanda sa nu supraincarcati cosul. B

10. Blocati bolul pe aparat [,
1. Verificati ca garnitura de iesire a vaporilor sa nu fie astupata BT}
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CICLUL DE MIXARE (Vezi P1 n)

1. Verificati dacd lama este montatd corectin fundul bolului, cu gamitura si piulita aferente 1 ]

ATENTIE LA RISCURILE DE TAIERE N TIMPUL MANIPULARII LAMELOR TAIETOARE.

Dupd ce ati verificat daca s-au fiert, turnati alimentele din cos in bol. Inainte de lansarea ciclului si in functie de
consistenta dorits, ad3ugati o parte din sucul de la fierbere [B.

Puneti capacul de mixare pe bolul [EY.

inchideti capacul bolului Il

Conectati aparatul si rotiti butonul la , inimpulsuri de maximum 10 secunde, pand la obtinerea
consistentei dorite [l IEN.

Deschideti capacul i scoateti capacul de mixare I L

Amestecati preparatul cu spatula, evitand atingerea lamelor si mai dati un impuls de mixare, dacd este

nevoie .

Turnati preparatul intr-o oald mica sau pe farfurie fI

RECOMANDARI

« Nu goliti preparatul folosind o ustensild care ar putea deteriora fie cutitul, fie ustensila.
- (amdsurd de igiend, stergeti cuva cu o lavetd curatd, dupd fiecare utilizare a aparatului Babycook®.

8.

REINCALZIREA §I DECONGELAREA

Alimentele de reincalzit sau decongelat trebuie puse in prealabil intr-un recipient corespunzdtor, plasat fard capac in
cosul de fierbere. Recipientul nu trebuie sa impiedice ieirea vaporilor.

Addugati in cuvd volumul de apd corespunzator, in functie de cantitatea de reincalzit, apoi procedati ca la ciclul de
fierbere.

(and, la sfarsitul ciclului, se aude semnalul sonor, scoateti recipientul cu ajutorul unei lavete (ATENTIE, apa ramasa
este foarte caldd la sfarsitul fierberii) si amestecati continutul cu spatula, pentru a obtine o temperaturd omogend.
Tntotdeauna verificati cu atentie temperatura, inainte de a-i da mancarea copilului.

NOTA.

Degi, intotdeauna, este preferabil sd utilizati lequme si fructe proaspete, al caror aport de vitamine este optim, se pot
fierbe si legume si fructe congelate, decongelate in prealabil direct in bolul Babycook® sau in frigider (niciodatd nu
decongelati alimentele la temperatura ambiantd).
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CURATAREA:
« Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a incepe curd{area sa.

« Serecomandd spdlarea manuald a pdrtilor demontabile: bol, cos, spatuld, paletd de mixare, capac de mixare, capac,
gamituri, cutit etc. Aceste articole pot fi puse, de asemenea, in magina de spalat vase. Utilizarea prelungitd a masinii
de spdlat vase poate determina accelerarea imbdtranirii articolelor.

- Pentru curdtarea cutitului si garniturii sale, urmati instructiunile de demontare si remontare:

o

Demontare

« Curdtati corpul aparatului cu un burete umed si un produs pentru veseld.

- Niciodatd nu introduceti in cuvd mancare sau suc de fructe, deoarece vor deteriora cuva.

+ Dacd utilizati bolul pentru a umple cuva cu apd, asiqurati-vd cd este perfect curat, fdrd resturi de mancare sau de
sucin interior.

« Spalati si cldtiti frecvent cuva. Apa cu anumite proprietati si anumite moduri de utilizare poate accentua depunerea
calcaruluiin cuvd.



DETARTRAJUL

- Se recomanda la fiecare circa 50 cicluri de fierbere.

- Utilizati numai otet din vin sau produsul de intretinere BEABA® pentru Babycook®.
+ Niciodatd nu folositi pentru cuvd un detartrant chimic sau unul destinat cafetierelor.
1. Deconectati aparatul; detartrajul se efectueazd la rece, fdrd ciclu de incdlzire.

2. Turnatiin cuvd un amestec de 100 ml apa si 100 ml otet din vin sau de produs de intrefinere BEABA® pentru
Babycook®.

Ldsati sd stea 0 noapte intreagd, cu capacul deschis.

Goliti continutul cuvei, rasturnand produsul.

(latiti cuva cu apd curatd, cel putin de 2 ori, golindu-i de fiecare datd continutul.

Punetila loc capacul.

Lansati un ciclu de fierbere clasic @ €U apd curatd, fard mancare, in cuva (80 ml, circa 10 min)
(latiti bine bolul cu apd curatd, inainte de noua utilizare.

NOTA. In functie de natura apei de la robinet, s-ar putea sa fie necesar sa detartrati mai frecvent aparatul.
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INTREBARI/RASPUNSURI
Pe site-ul internet al BEABA® se afla un tabel actualizat si detaliat.

Produsul nu « Asigurati-va cd aparatul este cuplat la reteaua electricd.

functioneazd + Verificati dacd bolul este blocat pe bazd si capacul bine fixat.
+ Verificati dacd este corect pozitionat capacul.
« Verificati dacd cosul de fierbere (sau Rice Cooker) este corect plasat in bol.
- Verificati montarea garniturii pe cutit (vezi paragraful CURATAREA).

Bolul curge

« Verificati starea garniturii cutitului si inlocuiti-o, dacd este necesar.
+ Verificati blocarea corectd a lamei.

Fructele silequmele
nusunt fierte la
sfarsitul ciclului

Nu mai existd apd in cuva:

- (antitatea initiald de apd a fost prea micd. Umpleti din nou cuva cu 80 ml apd si
relansati ciclul.

- Performantele de incdlzire se diminueazd: lansati unul sau mai multe cicluri de
detartraj (vezi paragraful DETARTRAJUL).

- Rdmane apd in cuvd: ciclul de fierbere s-a intrerupt:

« Relansati ciclul, asigurandu-vd cd atat capacul, cat i bolul sunt bine fixate.

- Dacd nu se rezolvd, sunati la Serviciul Postvanzare.

Babycook® fluierd Ia
Inceperea ciclului de
incdlzire

« Este posibil ca circuitul vaporilor sd fie nfundat.

- Opriti imediat ciclul, rotind butonul Ia 0.

« Nu deschideti capacul si asteptati ca aparatul s& nu mai producd vapori i sd nu mai
fluiere (circa 10 min).

« Deschideti capacul cuvei si al bolului.

« Verificati ca gaura din capacul bolului sau iegirea vaporilor din cuvd sd nu fie infundatd.

- Dacd da, destupati-o.

Babycook®

emite un zgomot
anormal

in timpul mixdrii

Montati corect gamitura pe cutit (vezi Instructiunile - paragraful CURATAREA).

INFORMATII TEHNICE

- Tensiune/Putere: Consultati pldcuta de caracteristici, care se afld sub aparat.
- Temperatura de utilizare; 10 - 40 °C.




GHID DE FIERBERE
Nivelurile de apd corespunzatoare timpilor de fierbere
sunt aproximativ urmatoarele:

80ml = 10,5min
100ml = 12,5min
120 ml 15 min
140 ml 18 min
170ml = 21 min

DECONGELARE Borcan mic

*Taiate In cubulete de Tcmx Temx 1cm

**Timp de fierbere aproximativ pentru un cog plin (cca 400 g)

*** tilizati cosul Pasta Rice Cooker, comercializat separat

Pentru functia de reincalzire, temperatura initiald poate influenta, de asemenea, timpul de incalzire.
Pentru functia de decongelare, poate fi necesar un al doilea ciclu, in functie de cantitate.

Nivel de apa
Alimente
Fierbere Expres Fierbere Clasic
Legume**
Cartofi** 110 ml 130 ml
Napi* 130 ml 160 ml
Fasole verde 150 ml 170 ml
Dovlecei 100 ml 120 ml
Praz 110 ml 140 ml
Dovleac* 130 ml 150 ml
(onopidd 150 ml 170 ml
Carne rosie
FIERBERE Carne albd 90 ml 110 ml
Peste 140 ml 160 ml
Fructe
Mere
Pere
Cdpsuni
(aise
Ananas
Alimente cu amidon
Qrez ***
Paste ***
REINCALZIRE Borfan mic (timpul se va adapta in functie de
cantitate)
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GARANTIE

Aparatul Babycook® Express beneficiazd de o garantie de 24 luni incepand de la data achizitiondrii sale. Aceastd
garantie se aplicd subrezerva unei utilizari normale sifn conformitate cu instructiunile disponibile pe diverse suporturi
de informatii asociate produsului si/sau publicate pe site-urile internet ale marcilor noastre. Tn aceastd perioadd, noi
garantdm repararea gratuitd a oricdrei defectiuni apdrute ca urmare a unui defect de material sau fabricatie. Aceastd
garantie este supusd evaludrii finale de catre importator.

«Pentru orice asistentd sau solicitare de informatii suplimentare, consultati site-ul web BEABA® sau contactati
serviciul consumatori al BEABA®.

«Tn cazul in care constatati o defectiune, consultati mai intéi manualul de utilizare.
- Dacd nu gdsiti un raspuns clar in manual, contactati serviciul clienti prin intermediul site-ului web www.beaba.com.

ANULAREA GARANTIEI

- I caz de utilizare necorespunzatoare, conectare gresita la reteaua de alimentare, utilizare a unor piese sau accesorii
care nu sunt originale, neglijentd si in cazul unor defectiuni cauzate de umiditate, incendii, inundatii, descdrcdri
electrice sau catastrofe naturale.

+In caz de modificare si/sau reparare neautorizatd efectuatd de catre terti.

+In cazul transportului necorespunzator al aparatului, fard ambalaj adecvat, precum si in cazul absentei acestui
document de garantie sau a dovezii de achizitie.

- De altfel, garantia nu acoperd cablurile de alimentare i stecherele.
Orice altd responsabilitate, in special in ceea ce priveste daunele indirecte, este exclusd.
Pentru informatii suplimentare, descdrcati aplicatia Beaba&Moi din App Store sau de pe Google Play.



NALEZY DOKEADNIE ZAPOZNAC SIE Z INSTRUKCJA PRZED PIERWSZYM

UZYCIEM KORZYSTANIE Z URZADZENIA ZA PIERWSZYM RAZEM

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA / WAZNE:

+ Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac obrazenia: postepuj zgodnie z zawartymi instrukcjami.

+ To urzadzenie nie bedzie uzywane przez dziei.

+ To urzadzenie moze by uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej lub

bez jakiekolwiek doswiadczenie lub wiedzy, jezeli 53 one prawidtowo nadzorowane lub jesli instrukcje uzywania
urzadzenia zostaty dostarczone, a ryzyko zostato zrozumiane.

+ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego lub podobnych zastosowar takich jak: obszary kuchenne

dla personelu w sklepach, biurach, firmach, gospodarstwach rolnych, przez klientéw w hotelach, motelach i innych
obiektach mieszkalnych, takich jak zakwaterowanie ze $niadaniem.

« Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony, aby uniknac jakiegokolwiek niebezpieczeristwa.
+ Nie wolno uzywac urzadzenia w jakichkolwiek innych celach, niz te, do jakich jest przeznaczone.

« Aby zabezpieczy¢ sie przed ryzykiem porazenia pradem, nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innej cieczy.

+ Nie uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.

+ Przewdd zasilajacy nie moze nigdy zwisa¢ z krawedzi stotu lub blatu

« Jawsze trzymaj rece i przybory kuchenne z dala od miski podczas miksowania, aby zmniejszy¢ ryzyko powaznych

obrazeri lub uszkodzenia urzadzenia. Szpatutka moze by¢ uzywana, ale tylko wtedy, gdy urzadzenie nie dziafa.

+ Podczas miksowania pokrywka musi zawsze by¢ umieszczona prawidtowo na swoim miejscu.
- Nigdy nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu goraceqo palnika gazowego lub elektrycznego, a takze w

rozgrzanym piekamiku.

UWAGA, N|EBEZP|E(ZENSTWO OPARZENIA. Aby gotowac jedzenie, to urzadzenie wytwarza hardzo gorgcg
pare (100°C).

+ Zachowaj ostroznosc, jesli do zbiornika ze stali nierdzewnej zostanie wlana ciepfa woda - moze dojs¢ do

nagromadzenia sie i nagtego wyrzucenia pary.

- Jachowaj bezpieczng odlegtos¢ od urzadzenia podczas gotowania.

+ Nie otwieraj pokrywy, dopki cykl gotowania nie zostanie zakoriczony (ryzyko kontaktu z goraca wodg).

+ Powierzchnia elementu grzewczego zachowuije ciepto resztkowe po uzyci.

+ Zachowaj ostroznosc podczas obstugi ostrza, oprézniania miski i podczas czyszczenia

» Nalezy odfaczy¢ urzadzenie od zasilania przed przystapieniem do montazu, demontazu lub czyszczenia.

- Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac ryzyko obrazen.

+ Instrukeje dotyczace czyszczenia urzadzenia znajduj sie w sekcji, czyszczenie’”
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« UWAGA, RYZYKO SKALECZENIA. Ostrza noza (f) s3 bardzo ostre.

« Nalezy scisle przestrzegac instrukdji demontazu ostrza. (czyszczenie)

« Podczas oprézniania miski nalezy zachowac ostroznos¢.

PODEACZENIE ZASILANIA:

+ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

« Jawsze odfaczaj urzadzenie od zasilania przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
« Odtacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane.

« Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod elekryczny jest uszkodzony *.

« Oclfcz urzadzenie, jesli nie dziafa ono prawidtowo .

« Odtacz urzadzenie, jesli jest uszkodzone (upuszczone, zepsute, ...) *.

*Natychmiast skontaktuj sie z dziatem Obstugi Klienta.

UWAGA/ DZIECI:

«Trzymaj urzadzenie i przewod z dala od dzieci.

« Jawsze zamykaj pokrywe miski szklanej (ryzyko skaleczenia ostrzami tnacymi.
« Urzadzenie nie moze hyc czyszczone przez dziecko.

« Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez dziecko.

« Nigdy nie pozwalaj dziecku bawic sie urzadzeniem.

UWAGA: Abg unikna uszkodzenia urzadzenia, ne naley uzywac do czyszczenia jakichkolwiek detergentdw
alkalicznych. Cayscic miekkg szmatka | fagodnym detergenten.

NALEZY ZACHOWACINSTRUKCJE DO UZYCIA W PRZYSZOSCI

« Urzadzenie Babycook® zostato opracowane dla umozliwienia przygotowywania w prosty i szybki sposob zdrowych
positkéw dla niemowlat. Umozliwia gotowanie, podgrzewanie i rozmrazanie pokarmow na parze, zapewniajac
zachowanie wszystkich witamin i doskonate miksowanie.

« Firma Béaba opracowata nowe, bardzo szybkie urzadzenie Babycook®, o nazwie Babycook Express®. Dzieki nowej
technologii topatki mieszajacej, Babycook Express® zapewnia ekspresowe gotowanie zywnosci na parze, przy
jednoczesnym zachowaniu jej skfadnikéw odzyweczych.



© Przewid elektryczny

@ Bloksilnika

© Miskado mieszania

@ Ostrze ze stali nierdzewnej
@ Nakretka fopatki mieszajacej
@ Koszdo gotowania na parze
O tyaka

@ ‘opatka mieszajaca

@ Vembrana do mieszania
@ Pokrywka miski

@ Pokrywka zbiomika na wode
O Srpatuta

@ Zbiomik

N —

n

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wyja¢ wszystkie materiaty opakowaniowe.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest kompletne i w idealnym stanie. Babycook Express® zawiera nastepujace elementy:
« Blok silnikowy pofaczony z gniazdkiem

« Miska do mieszania z ostrzem ze stali nierdzewnej

- topatka mieszajaca i nakretka

« Kosz do gotowania na parze i zatyczka

« Pokrywka zbiornika na wode

« Pokrywka miski

- Szpatutka

- Membrana do mieszania

« Instrukcja obstugi

(zyszczenie przed pierwszym uzyciem:

+ Optuczi umyj goraca woda akcesoria (miska, zbiorik, kosz do gotowania, pokrywka i membrana do mieszania)

« Uruchom cykl gotowania (poziom 3), umieszczajac w pojemniku wytacznie wode (bez jakichkolwiek produktéw w koszu
ub misce)

« Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia i przygotowywania positkow dla dziecka nalezy dokfadnie umyc rece.
AN UWAGA

« Urzadzenie powinno zostac ustawione na solidnej, ptaskiej powierzchni.

« Nie nalezy ustawiac urzadzenia w poblizu jakiegokolwiek Zrdfa ciepta, ptyty kuchennej itd.

- Podczas przenoszenia urzadzenia nie nalezy trzymac urzadzenia za pomoc uchwytu miski.

+ Nie uruchamiac cyklu gotowania, kiedy w naczyniu nie ma wody.

« Nie wolno wkfadac miski urzadzenia Babycook® do piekarnika lub kuchenki mikrofalowej.

CYKL GOTOWANIA EXPRESS (PatrzS.1 )
1. Podnie$ pokrywke naczynia do podgrzewania [l

2. Naczynie do podgrzewania jest wyposazone w skale w ml, ktéra umozliwia odmierzenie iloci wody do nalewania, a
tym samym okreslenie czasu gotowania. Patrz przewodnik gotowania.

Wlac do naczynia odpowiednia ilos¢ wody za pomoca misy lub jakiegokolwiek innego naczynia [l
Zamkna¢ pokrywke naczynia [l

Odblokowac pokrywhke, aby uzyska¢ dostep do miski [l

Sprawdzic, czy ndz jest prawidiowo zatozony na spodzie miski wraz z uszczelka Bl



PODCZAS 0BStUGI OSTRZY NALEZY UWAZAC NA MOZLIWOSC SKALECZENIA,

Zamontuj fopatke mieszajaca w koszu i zabloku} jg za pomocg nakretki. PATRZ MONTAZ OPATKI MIESZAJACE) IRl
Wrozy¢ kosz do miski w taki sposob, aby wypustka kosza zostata umieszczona w dziobku do nalewania miski @l
Recznie obrdc fopatke mieszajaca tak, aby nakretka zostata zablokowana w ostrzu [l

. Pokroic produkty na kostki o wymiarach okoto Tcm x Tem x Tem i umiescié je w koszu. Aby zapewnic rdwnomierne

podgrzewanie, nie nalezy wktadac do kosza zbyt wielkiej ilosci produktow Bl

. Zablokowat miske w urzadzeniu [

. Sprawdzic, czy uszczelka otworu wylotowego pary jest wolna Il

.~ Zamkna¢ pokrywke miski B

. Podtaczyc urzadzenie do odpowiedniego gniazdka zasilania. Rozlegnie sie sygnat dZwigkowy, a przycisk zmieni kolor

na zielony i zgasnie Y

. Przekreci¢ pokretto do pozydji , aby uruchomi¢ cykl gotowania express. Urzadzenie wyemituje 1 krétki sygnat

dzwiekowy i przycisk zaswiedi sie na biato K

. Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie wyemituje 1 krotki sygnat dZwiekowy i przycisk bedzie miga¢ na zielono.

. Odblokowac pokrywke miski KRl UWAGA, RYZYKO POPARZENIA

. Wyjac kosz za pomocg szpatutki .
. Mozna wykorzysta¢ wode pozostajaca na dnie miski, aby dodac ja do pokarmu, aby nieco go rozciericzy¢ lub ufatwic

zmiksowanie.*

UWAGA: Pojemnosc¢ kosza do gotowania Express wynosi 980 ml

CYKL GOTOWANIA KLASYCZNY (PatrzS.1 .D)

Aby uzyskac doskonate i réwnomierme gotowanie miesa i ryb, Béaba zaleca gotowanie tradycyjne (bez topatki
mieszajacej).

1.
2.

Podnies pokrywke naczynia do podgrzewania [l

Naczynie do podgrzewania jest wyposazone w skale w ml, kidra umozliwia odmierzenie ilosci wody do nalewania, a
tym samym okredlenie czasu gotowania. Patrz przewodnik gotowania.

Wlac do naczynia odpowiednia ilosc wody za pomocg misy lub jakiegokolwiek innego naczynia [l
Zamkna¢ pokrywke naczynia [l

Odblokowac pokrywke, aby uzyskac dostep do miski [l

Sprawdzic, czy néz jest prawidlowo zafozony na spodzie miski wraz z uszczelkq.

POD(ZASOBStUGI OSTRZY NALEZY UWAZAC NA MOZLIWOSC SKALECZENIA,

.~ Zamknac otwdr na Srodku kosza za pomoca zatyczki [l

Whozy¢ kosz do miski w taki sposob, aby wypustka kosza zostata umieszczona w dziobku do nalewania miski [l

9. Pokroi¢ produkty na kostki o wymiarach okoto Tcm x Tcm x Tem i umiescic je w koszu. Aby zapewni¢ réwnomieme
podgrzewanie, nie nalezy wktadac do kosza zbyt wielkiej ilosci produktow [l

10. Zablokowa miske w urzadzeniu [l

11, Sprawdzic, czy uszczelka otworu wylotoweqo pary jest wolna BT

12. Zamknac pokrywke miski [l

13. Podfaczy¢ urzadzenie do odpowiedniego gniazdka zasilania. Rozlegnie sie sygnat dZwiekowy, a przycisk zmieni kolor
na zielony i zgasnie KB}

14. Przekrecic pokretto do pozycji @ aby uruchomic cykl gotowania klasyczny. Urzadzenie wyemituje 1 krotki sygnat
dzwiekowy i przycisk zaswieci sie na biato .

15. Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie wyemituje 1 krotki sygnat dZwigkowy i przycisk bedzie miga na zielono.

16. Odblokowac pokrywke miski K. UWAGA, RYZYKO POPARZENIA

17. Wyjac kosz za pomocg szpatulki [,
18. Po sprawdzeniu, czy sa ugotowane, przetozy¢ produkty z kosza do miski I
19. Wyjac zatyczke, ktdra znajduje sie na dnie kosza .

20. Mozna wykorzystac wode pozostajaca na dnie miski, aby dodac ja do pokarmu, aby nieco go rozciediczy¢ lub utatwi¢
zmiksowanie.

UWAGA. Pojemnosc¢ kosza do gotowania klasycznego wynosi 1000 ml

IALECENIA

« Nie nalezy pozostawia¢ wody w naczyniu do podgrzewania po zakoriczeniu gotowania.

+ Do naczynia do podgrzewania nalezy wlewac¢ wytacznie wode nadajaca sie do picia, bez jakichkolwiek pozostatosci
produktéw spozywczych lub innych.

« Nalezy zawsze sprawdzi¢ temperature pokarmu przed podaniem go dziecku.
« Aby nie zmodyfikowac wiasciwosci sktadnikéw, nie nalezy podgrzewac pokarmu zbyt dtugo.



CYKL MIKSOWANIA (Patrz S.1 )

1. Sprawdzi¢, czy ostrze jest prawidtowo zatozone na spodzie miski wraz z uszczelk i nakretka Il

PODCZAS 0BSLUGI OSTRZY NALEZY UWAZACNA MOZLIWOSC SKALECZENIA,

Po sprawdzeniu, czy sa ugotowane, przetozy¢ produkty z kosza do miski. W zaleznosci od pozadanej
konsystendji, przed uruchomieniem cyklu dodac czes¢ wody pozostajacej z gotowania [l

Umiesci¢ membrane do mieszania na misce [EJ.

Zamknac pokrywke miski [El

Podtaczyc¢ urzadzenie do zasilania i przekreca¢ pokretto , impulsami trwajacymi maksymalnie 10 sekund
az do uzyskania pozadanej konsystencj I Il

Otworzy¢ pokrywke i zdja¢ membrane do mieszania Il Il

Zamieszac produkt szpatutka, uwazajac, aby nie dotknac ostrzy i w razie potrzeby ponownie wykonac
miksowanie B

Przetozy¢ produkty do matej miseczki lub na talerz BT

ZALECENIA

« Nie nalezy wyjmowac produktéw za pomocg narzedzi, ktére mogtyby spowodowac uszkodzenie noza i urzadzenia.
« Ze wzgledow higienicznych, po kazdym uzyciu urzadzenia Babycook nalezy wytrze¢ naczynie czysta szmatka.

8.

PODGRZEWANIE | ROZMRAZANIE

Pokarmy przeznaczone do podgrzania lub rozmrozenia powinny zosta¢ wczesniej umieszczone w odpowiednim
naczyniu umieszczonym pod pokrywka w koszu do gotowania. Naczynie nie moze zasfaniac otworu wylotowego
pary

Wla¢ do naczynia odpowiednig ilos¢ wody w zaleznosci od ilosci pokarmu do podgrzania, a nastepnie postepowac w
taki sam sposob, jak w przypadku cyklu gotowania.

Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego na koniec cyklu, wyja¢ naczynie trzymajac przez szmatke (UWAGA, woda
pozostajgca wewnatrz naczynia po zakoriczeniu gotowania jest bardzo goraca) i wymieszac catos¢ szpatutka, aby
uzyskac rownomierng temperature.

Nalezy zawsze dokfadnie sprawdzi¢ temperature pokarmu przed podaniem go dziecku.

UWAGA.

Pomimo, iz w miare mozliwosci zawsze zalecane jest wykorzystywanie warzyw i owocéw Swiezych, ktdre zawierajg
najwiecej witamin, w misie urzadzenia Babycook® mozna rowniez gotowac warzywa i owoce mrozone, ktére nalezy
wezesniej rozmrozi¢ bezposrednio w misie lub w loddwece (nie nalezy w zadnym wypadku rozmrazac¢ produktéw w
temperaturze pokojowej).
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(ZYSZCZENIE
« Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac dotyczacych czyszczenia nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

« Zaleca sig, aby wszystkie demontowane czesci byly myte recznie: miska, kosz, szpatutka, fopatka do mieszania,
membrana do mieszania, pokrywka, uszczelki, néz... (zesci te mogq rowniez by¢ myte w zmywarce. Niemniej
jednak, zbyt dtugi pozostawienie czesci urzadzenia w zmywarce moze spowodowac ich przedwczesne zuzycie.

« Aby wyczysci¢ néz i jego uszczelke, nalezy wykona¢ opisane ponizej czynnosci dotyczace demontazu i ponownego
montazu:

Demontaz

Wyczysci¢ obudowe urzadzenia wilgotng gabka, uzywajac produktu do mycia naczyn.
W naczyniu nie nalezy umieszcza¢ zadnych pokarméw lub sokéw owocowych, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie naczynia.

W przypadku uzycia miski w celu napefniania zbiornika woda, nalezy upewnic sie, ze jest doskonale czysta i nie
zawiera zadnych pozostatosci pokarméw lub sokow.

Nalezy czysto myc i ptukac naczynie. W przypadku wody o okreslonej trwatosci i niektdrych zastosowan, wewnatrz
naczynia moze osadzac sie kamien.



USUWANIE KAMIENIA WAPIENNEGO
« Jego przeprowadzanie jest zalecane co mniej wigcej 50 cykli gotowania.
- Nalezy uzywa¢ wylacznie octu spozywczeqo lub specialnego produktu konserwacyjnego BEABA® do urzadzeri

Babycook®.

« Nie wolno w zadnym wypadku uzywac chemicznych $rodkéw do usuwania kamienia lub produktéw

8.

przeznaczonych do ekspreséw do kawy.
Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania - usuwanie kamienia jest wykonywane na zimno, bez cyklu podgrzewania.

Wla¢ do naczynia mieszanke zawierajaca 100 ml wody i 100 ml octu alkoholowego lub specjalny produkt
konserwacyjny BEABA® do urzadzert Babycook®.

Pozostawic na cata noc z otwartg pokrywka.

Oproznic zawarto$¢ naczynia, odwracajac je.

Wyptuka¢ naczynie co najmniej 2 razy czyst3 woda, za kazdym razem oprézniajac jego zawartos¢.
Ponownie zatozy¢ pokrywke.

Wiaczy¢ cykl gotowania klasyczny @ umieszczajac w naczyniu czysta wode (80 ml, okoto 10 min.) bez
jakichkolwiek pokarméw

Przed nowym uzyciem dokfadnie wyptuka¢ miske czysta woda.

UWAGA. W zaleznosci od twardosci wody z kranu, usuwanie kamienia moze byc konieczne czesciej
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PYTANIA / ODPOWIEDZI
SzczeqGtowa, najbardzie] aktualna tabela pytari i odpowiedzi jest dostepna na witrynie internetowej firmy BEABA®.

Produkt nie dziata

« Sprawdzic, czy urzadzenie jest prawidtowo podtaczone do zasilania elektrycznego.
- Sprawdzic, czy miska jest zablokowana na podstawie 8, a pokrywka jest prawidtowo
zablokowana.

Miska przecieka

« Sprawdzi¢, czy pokrywka jest zatozona prawidtowo.
« Sprawdzi¢, czy kosz do gotowania (lub Rice Cooker) jest prawidfowo umieszczony
W misce.

- Sprawdzi¢, czy uszczelka jest prawidtowo zatozona na nozu (patrz paragraf
CZYSZCZENIE).

« Sprawdzic stan uszczelki noza i w razie potrzeby wymienic ja.
« Sprawdzic prawidtowe zablokowanie ostrza.

Po zakoriczeniu cyklu
owoce i warzywa nie

Brak wody w naczyniu:

« Poczatkowa ilos¢ wody byta zbyt mata. Ponownie napetni¢ naczynie, wlewajac 80 ml
waody i ponownie uruchomi cykl.

- Wydajnos¢ podgrzewania zmniejszyta sie: przeprowadzi¢ jeden Iub kilka cykli
usuwania kamienia (patrz paragraf USUWANIE KAMIENIA WAPIENNEGO).

53 ugotowane « Wnaczyniu pozostaje woda - cykl gotowania zostat przerwany:
- Ponownie uruchomic¢ wykonywanie cyklu upewniajac sie, ze pokrywka i miska s3
prawidtowo zablokowane.
« W przeciwnym wypadku nalezy skontaktowac sie z serwisem naprawczym.
« Instalacja pary moze by zatkana.
) « Natychmiast wytaczy¢ cykl, przekrecajac pokretto do pozydji 0.
Urzadzenie « Nie otwierac pokrywki i zaczekac do chwili, kiedy urzadzenie przestanie wytwarzac
Babycook® gtosno pare, kiedy odgtos piszczenia ustanie (okoto 10 min.).
piszczyna poczqtklu « Otworzy¢ pokrywki miski i naczynia.
cyklu podgrzewania

« Sprawdzic, czy otwdr w pokrywie miski lub wylot pary nie jest zablokowany.
- Jezeli tak jest, nalezy usunac przyczyne zatkania.

Nienormalny hatas
urzadzenia

Babycook®
podczas miksowania

Prawidtowo zatozy¢ uszczelke na néz (patrz Instrukgja - paragraf CZYSZCZENIE).

INFORMACJE TECHNICZNE
- Napiecie / Moc: Patrz informacje zamieszczone na tabliczce danych znamionowych, ktéra znajduje sie na

spodzie urzadzenia.

- Temperatura uzytkowania: 10 do 40°C.




PRZEWODNIK GOTOWANIA

Poziomy ~wody odpowiadaja  nastepujacym
przyblizonym czasom gotowania:
80ml = 10,5min
100ml = 12,5min
120ml = 15min
140ml = 18min
170ml = 21 min
Poziom wody
Produkty
Gotowanie Express Gotowanie klasyczne
Warzywa*
Ziemniaki** 110 ml 130 ml
Kalarepa* 130 ml 160 ml
Zielona fasola 150 ml 170 ml
Cukinia 100 ml 120 mi
Pory 110 ml 140 mi
Dynia* 130 ml 150 mi
Kalafior 150 ml 170 ml
Mieso czerwone
PIECZENIE Migso biate 90 ml 110 ml
Ryby 140 ml 160 ml
Owoce
Jabtka
Gruszki
Truskawki
Morele
Ananasy
Produkty maczne
Ryz **
Makaron ***
PODGRZEWANIE Pokaljmy/ w sIQi(/z‘kach (nalezy dostosowac czas
w zaleznosci od ilosci)
ROZMRAZANIE | Pokarmy w stoiczkach

* Pokrojone na mate kostki 1cm x 1cm x 1cm

**Przyblizony czas gotowania dla pefnego kosza (ok. 400g)

*** zy¢ sprzedawanego osobno kosza Pasta Rice Cooker

W przypadku funkdji podgrzewania, czas moze zalezec od temperatury poczatkowej.

W przypadku funkdji rozmrazania, w zaleznosci od ilosci moze by¢ konieczne przeprowadzenie drugiego cyklu.

GWARANCJA

Babycook® Express jest objete 24-miesieczng gwarancja od daty zakupu. W tym okresie gwarantujemy bezptatne
usuniecie wszelkich usterek wynikajacych z wad materiatowych lub wykonania. Ninigjsza gwarancja podlega
ostatecznej ocenie importera.

W razie koniecznosci uzyskania pomocy lub dodatkowych informadji nalezy zapoznac sie z witryng internetowa
Beaba lub skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta Beaba. W przypadku stwierdzenia usterki nalezy zacza¢ od
zapoznania sie z instrukcjg obstugi.

Jesli winstrukgji obstugi brak jednoznacznej odpowiedzi, nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta za
posrednictwem witryny internetowej www.beaba.pl.

UNIEWAZNIENIE GWARANCJI

W przypadku niewfasciwego uzytkowania, nieprawidtowego podiaczenia, uzycia nieoryginalnych czesci lub
akcesoriow, zaniedbania, oraz w przypadku usterek spowodowanych wilgocia, pozarem, powodzia, uderzeniem
pioruna lub kleska zywiotowa.

W przypadku nieautoryzowanych modyfikacji i/lub napraw dokonywanych przez osoby trzecie.

W przypadku nieprawidtowego transportu urzadzenia bez odpowiedniego opakowania, jak réwniez w przypadku
braku niniejszej karty gwarancyjnej lub dowodu zakupu.

Gwarangja nie obejmuje ponadto przewodéw potaczeniowych i wtyczek.
Wyklucza sie wszelkg inng odpowiedzialnos¢, w szczegdInosci w zakresie szkéd posrednich.
Wiecej informacji mozna uzyskac pobierajac aplikacje Beaba & Me w App Store lub Google Play.



AIABAZTE MPOZEKTIKA TIZ OAHTIEZ XPHEHZ NPOTOY
XPHZIMONOIHZETE AYTH TH ZYZKEYH 1A NPQTH OOPA

OAHTIEZ AZOAAEIAL/ZHMANTIKO:

« H akatdMnAn ypron g ouokeunc pmopet va odnyrael o¢ kivouvo Tpavpatiopol: akohoudioTe TIPooeKTIKA auTEC
Tic 0By yprionc.

« Auti n ovakeur dev Ovavtal va xpnatonoinBouy and adid.

« Autf ) ouokeur Umopet va ypnotononBet amo dtopia e HEWLEVES OWHATIKES, aloBNTNPIAKES T GlAVONTIKES
IkavoTnTES 1 Mo O¢v dlaBeTouy epmelpia r yaaelg, av Ta dropa autd emBAémovtat owotd f av Egouv AaBet odnyieg
OXETIKA i€ TV andAuTa aopalr ypron TG 0UOKEUrG kat av Toug exouy e&nynBel ot evexopevol kivouvol.

+ Autr) n ouokeur mpoopiCetat yia xpran o€ OIKIAKES kat QVaNoyeq Epappoyes, Omwc: Koudiveg mov mpoopiCovtal yia
T0 MPOOWIKO KATAOTNUATAWY, ypageiwy, AMwy enayyeNaTikay mepiBalovTwy, aypokTnuaTwy, yid pron amé Toug
mehdrec Eevodoyelwy, Eevavwy kai hotmav mepiBaloviww e Xapaktipa eoeviac, Tmou dwHatiwy Eevavwy,

« Av 10 kahwdlo Tpogodooiac éxel umoaTet BAAPN, Mpénel va avtikataoTaBel and Tov Kataokevaotd, v unnpeaia
0¢pPic Tou T} e6ouatodotnjiéva dTopia, mpoKelIévou va anotpant kabe kivouvog.

« Mnv ypnotgomotette T auokeur yia kavevay Ao aKomo KT and autov yia Tov omoio poopileTal.

« lia vampootatevteite and nhektpomhngia, unv BuBiete moté T auakeur] o€ vepd 1 omotodijmiote Ao vypo.
+ Mnv v xpnotuonoteite o€ e¢wTepIKOUC KWPOUC,

+ Mnv agrvete To kawlo Tpogodooiag Tov va Kpéjletal and éva tpamé( fj évav dyko

+ Na kpatdTe mévra Ta xépta ki Ta okedn pakpid amo To ol kata Ty avdpelgn, wote va pelwdel o kivouvog copapol
TpaupaTiopou f {nuidg ot auokeun. H omdtouha imopei va ypnatomoinBet, alhd 6vo dtav n cuakeur| ev hetroupyet.

+ Mévra va avagleviete pe To kandki 0wotd TomoBeTniiévo.

« Mnv TomoBeteite moté T ouokeur Idve 1 kovid o (eato aéplo f NAEKTPIKG KauaTpa 1 o€ Beppaivopievo olpvo.

MPOZOXH, KINAYNOL ETKAYMATOL. Auti n ovokeur mapdyet dmo atyo (100°C/212°F) yia piayelpepa

TpOiwY.

« Na elote mpooexTikoi 6tav piyveTe (eatd Lypo oTn auakeur, kabawg imopeiva ektvayBeiAoyw Eaguik amehevBeépwang
vpaTA.

+ Mnv mnatéiete T ouakeur katd T OLGpKela ToU ayelpéuatog.

« Mnv avoiyete To kamdki yéxpt va ohokAnpwdel o KUkAoG payetpépatog (kivbuvog ektivaéng Ceatol vepav).

+ Hemoavela tou atoigeiov Béppavang éxet umohemopeun Beppotna Hetd m xpron.

+ Na efote mpooektikoi dtav xetpiCeote T Aenida, adeldete To umoh kat katd T dldpkela Tov kaBapiooy

+ Bydie t ouokeur) amd v mpiCa mpwv amd kdde ouvappohoynan, anoauvapoAdynon i kabapiopd.

« H kakn xprion T¢ ouokeurc umopet va mpokahéael Kvoivoug TpavpaTiopiou.

+ Defte Ty evénta <kaBapiopoe yia odnyiec oxeTika e Tov KaBaplapd Trg 0UoKeURg.

+ [IPOZOXH, KINAYNOZ KOMHE. 01 )eniec tou payatpion (f) eivar e€atperike kogrepec.
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« AkohouBrote auatnpd Tig 0dnyiec amoouvappohéynang e Aemidac. (kabapiopoc)
+ Na eiote mpooekikof 6Tav adeldCete 1o ol

HAEKTPIKH LYNAEZH:

« Mnv BuBiCete moté T ouokeur o¢ vepo.

« Bydhe T ovokeur and v mpiCa mpw and kabe ouvappohdynon, amosuvappordynon fi kabapiao.
« Bydhre T ovokeur) am6 v mpiCa av Ty agrivete ywpic eniheyn.

« Mnv xpnotomoteire T ouokeur} av To kahwdio tpogodoaiag mapovalddel (npia*.

« Bydhe T ovokeur and T mpiCa av dev Aetoupyet owotd™,

« Bydhe T ovokeur and v mpiCa av éxel umootel (i (rwon, yromna k),

* EMKOWWVIOTE AYIEna e Ty umnpeata eEumnpETong meAQTA.

MPOZOXH/ MAIAIA:

+ TonoBetrjote ™ ouoker kat To AEKTPIKO KahwALO TrG O anjielo 6ToV va LNy T GTavowy Ta Tadld.
« Kheivete mdvra To kamaxi Tou moh (kivouvog komig e TIg Aemioeg).

« ev emrpénetal va ektehettal o kaBapiopog g ouokeurg amo éva maidi.

« Mnv agrvete vamaidid va naiCouv pie tr) ouokeur).

MPOZOXH: ric va amoguyere my mpdknan Cypidg ot auakeud, py xpnatuonoteite aAkahikd amoppuraveike yia
Tov kafaptapd. KaBapiote e éva Hahakd mavi ka éva [ emBeTiké amoppunavtiko.

THPEITE AYTEZ TIZ OAHTIEE

« To BabyCook® fvar ayediaopévo yia va etoidCel Ta yebpata Tou {wpol 0ag e Lylewo, amd kat ypryopo Tpormo.
Mayetpevet, Beppaivel kat amoplyet 1o gayno He atud, dlatnpel Tig Brrapiveg Tou kat eaogahiCel Téheta avdpeldn.

« H Béaba oyediaoe eva véo eCapetikd ypryopo Babycook®, to Babycaok Express®. Xapn ot véa teyvodoyia kadou
avdpelgng, To BabyCook Express® e€aogaiCel ypryopo Hayeipepa Tpo@iuwy aTov atuo, SlaTnpwyTag TauTéypova Ta
Bpemika ovoTaTKd.



MPIN AMO THN MPQTH XPHXH :
© Hextpiokaudo Aoaipéate Oha Ta UNIKG ouakevaoiag.
BeBatwbeire otin ouokevr oa efvar mipng kat oe dpiotn katdotaon. To BabyCook Express® dlatiBetar pie:
- Mia kevtpikr) povada ouvbedepévn oe ptampida
« Fva o avdpeiéng mou mepthapBdvet pia Aemida and avoéeidwto ydhupa
- Mia mrepwr avdpeiéng kat éva magipadt
« Bva kahdB1 payelpépatog aTov aTpo Kal va mwpa
« Fva kaAuppa tou kadou vepol
« Bva kaAvppa tou pmoh
- Mia ondrovha
« Fva dvowypa avdpeiéng
« Fva puMadio odnytav ypriang
KaBapiopog mpwv amd v mpaytn xprion:
« ZemhOvete kat mOveTe Ta e¢aprpata He (eoTd vepd (umoh, kddoc, kahadt payelpépatog, Kamdki Kai doyelo avapeigne)
« ZeKwroTe évav KUKAO payetpépatoc (iéyiotn otabun) Lovo fie vepo atov kddo (xwpic eaynté oto kahddi A To pmoh)

O Kevipi povada

© Mol avapéng

@ /\enida ano avo&eidwro ataa
O Na€uyadi tou kadov avayuéne
@ Ka\dbuyu payeipepa otov atpo
© Mo

@ epot avapng

@ "voypa avdpidng

@ Kad\ppatou pmok

O Kahoppa ou kddou vepol

© riovka « [Thovete Kahd Ta ¥€pLa oag TIpIV XEIPLOTE TE Ta IPOTOVTA Kal Ta TPOPIIA TV TIpoopiCovTal yia To Hwpd oag.
o i ANTIPOTOXH
- Xpnotponoteite mavra n ouokevr o¢ oTabepr kal enfmedn emgavela.
3 o % « Mnv tomoBeteite T ouakeur| KoVTd 0 TInyEC BeEpUOTNTAC, LaYEIPIKES E0TIEC KA.
@J% « Mnv uetaoépete ) ovakeur| ané n AaBn Tou o,
« Mnv Eexwdte évav KUK [ayelpeLatog Kwpic vepo 0Tov 0WTEPIKO KAdO.
% @ + My TomoBeteite To [moh ou BabyCook® aTov pobpvo | GToV GOUPVO HIKPOKUJIAT®Y.
Q0—— TPHIOPOX KYKAOZ MATEIPEMATOZL (BA. 2EA. 1 )
o 1. Avaonkaore 1o kandxi 1ou eppawdpevou kadou. [l
2. 0Beppavopevoc kddog éyel dlapaBuiopéva entmeda ae ml mou EMTPENOLY T PETPNON TV MOGOTATWY VEPOD Kal,

MMpooBéote Ty anapaitn mootTnTa vepol oTov kado ypnatomotvrac to o 1 omotodmore dho Soyeio I
Kheiote 1o kamékt Tou kddou [EY

AnaogaNiote 1o kandki yia va anoktioete npdopaon oto o JE

BeBaiweite o1t o payaipt éxet tomoBetnBel awatd atov muBpéva tov ok pie tov suvdeapd Tov [l

MPOZOXH ZTOYZ KINAYNOYZ KOMHE KATA TON XEIPIZMO TON AIXMHPAN AERIAQN.

.\ OUVETG, ToV TPOaBI0pIoHO TOU YPOVOU HayELPEHATOC. AVaTPESTE 0TI 00N yieC HayelpeuaTog.

ﬁ
—
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TonoBetqote Ty mepwtr avdpeléng péoa oto kahdbt kat aopahiote v e 1o magiuddl. ANATPE=TE XTH
YYNAPMOAOTHZH THE MTEPQTHE ANAMEIZHE. [l

TomoBerote To kahadt péoa oo Lmoh, epoviCovtag va TonoBeTAaeTe T ywttida Tou kahabiol péoa 0To 0TopI0 TOU
oy 7 |

TMePIOTPEYTE i TO Xépt TV TTEWTH avaeréng, €101 wote To maéiuadtva acpalioe endvw o henida B

. Koyre tatpoipa oe kuBdkiamepimou 1. x Te. kattomoBetote Ta éoa oto kahddr. Mava e§aopalioete oplodpopo

Hayelpepia, ouviotdtar va v unepgoptavete o kahdol [l

. Kheidehote o pmoh endvew ot ouokevr) .

. BeBauwBeite 610 abvdeoyiog e€060u atyiod dev eivat gpaypeévos R

. Khefote 1o kanéxi tou pmod FB.

. YUVB€0TE TN OUOKeLT O€ it KataMnAn mipiCa. AkolyeTal éva nyniko ofja kat To Koupni avdpel mpdatvo kat oBrvel

13

. Tupiote To MAAKTPO 0TO ,VI(] Va kv oETe Tov ypryopo Kikho payelpéuatoc. H ouokeur mapdyel T nyntiké orua,

10 Koyt avaBet e heukd ypopa EEY

. 270 TENOC TOU LIaYELPEQTOC, ) 0UOKELR Tiapdyel éva nynTikd orja 1 opd, To Koupni avaBooprjvel e mpdavo xpwpa.
. hnaogadiore 1o kandxi Tov ol EE MPOZOXH KINAYNOL ETKAYMATON

. hgaipéore 1o kahadi pie T ondrouha B

. Edv Béhete, QuAGETE ToV YU Hayelpépatog aTov MuBpéva Tou LMol yia Val TOV EVOWHATWOETE 0TO MAPAOKEHaopa Kal,

OUVETIA)C, Vel IPOOAPHOOETE TNV LN 1 va SleVKoNDVETe T avdpelén.

YHMEIQZH: H ywpntikotnta tou kahabiov payeipépatog Express eivai 980 mL

KMAZIKOZ KYKAOX MATEIPEMATOX (BA. ZEA. 1 -D)
[la TéAel0 Kat opoLOL0pPo Hayeipeta Kpéatog kat Paplod, n Béaba ouviatd To aupBatikd payeipepa (xwpic mrepwt
avpedng).

1.
2.

Avaonkaote 1o kandk1 Tov Beppawopevou kadou [l

0 Beppawopevog kadog éyel dlaPadiiopéva enineda oe ml ov ENTRENOLY T LETPRON TwV TIOOOTATWY VEPOU Kal,
OUVETIK)C, TOV TI0abI0pIOLIO TOU YPOVOU [ayelpeLaToc. Avatpé&te oTi 00nyieC Hayelpepatoc,

MpoaBéate Ty anapattmn mooaTnTa vepol oTov kado ypnatomoiavrac to ok 1 omotodrmore dMo Soxeio .
Khetoe o kamaki To kadou B

AnaogaNiote o kandki yia va anoktioete npdopaon oto o) [E

BeBatwdeite ot to payaipt éyer tonoBetn et owotd otov mubiéva tou ol pe Tov abvbeopo tou Bl

NPOZOXH LTOYE KINAYNOYZ KOMHE KATA TON XEIPIZMO TON AIXMHPQN AERIAQN.

Kheiote v omr 010 kévrpo Tou kahaBiou ypnatponoiavag 1o kandxi .

78

8. TomoBetrote 1o KahdB [éoa oto mod, ppovtiCovtag va TonoBeThoete T yhwttida Tov kahabiod [1éoa oTo GTOHI0 TOU
oy 7 |

9. Koyre tatpdgipa o€ kupakia nepimou 1ek. x T ek, kat tomoBetriote ta iéoa oto kahddl. N1a va e¢aogahioete
0H0I0H0p@O Hayeipepa, auviatdtar va pny unieppoptavete 1o kahad! Bl

10. Khetdwore 1o pmoh enéve ot ovokeur .

11, Bepatwdeite 611 0 olvbeapioc e€68ou apou dev etvar ppaypévoc Y.

12. Khefote 1o kandxi ou ol AL

13. Yuvbéote T ouokeur e pia katdMnAn npica. Akobyetal éva nynTikd orpia Kai To kouni avabel mpdawo Kal aprvel

(12}

14. Tupiote 1o MqKTpO 0TO @ yla va EekvioeTe Tov KAaolké KUKAO payelpépiatog. H ouakeur mapdyel T nyntiko ofjud,
10 Kouprit avaBet e heuko ypoya EEY

15. 270 TENOG TOU HaYEIEHaTOC, 1) OUOKeUr Tiapdyel éva nynikd afpa T gopd, To koupnt avaBoaBrvel e mpdaivo ypwya.

16. Anaopahiote 1o kandxi ov ok BB MIPOZOXH KINAYNOZ ETKAYMATON

17. Aoaipéore 10 kahddt e T ondrovha K.

18. Agob eNéyéete To ayeipea, mpoaBiéate Ta pogiyia amé To kahddi péoa oto ol EE.

19, Agaipéote To kamki and o kdtw iépog Tou kahabiod [

20. Edv Beete, QuAGETE Tov U0 payelpéuatog aTov TuBLEVa TOU Mo yia vl TV EVOWATHOETE 0T0 TIpaokebaopia ka,
OUVETIWC, VO TIPOOAPHOOETE TV U 1 val SLEVKONDVETE TNV avapierdn.

THMEIQZH. H ywpntikétnta tou kahabio oTo khaotkd payeipepa eivat 1000 mL

LYITAZELL

« Mnv agrvete vepo atov Beppavopievo kabo JETd To Jayeipepa.
- Na mpooBétete povo kaBapd mooipo vepd [éoa otov Beppaivopevo kado mou dev mepiéxel uMoAeijipaTa TPOPiHwY
i GMa vmohefppara.

« ENéyyete mévta ) Beppokpacia Twv TPOGILWY TIpWY Ta TIPOOEPETE.
« JUVIOTATaL Va LNV BeppaiveTe TPO@IA YIa [eyaAO XPOVIKA DIAOTNHA, YIa va [ny Yaoouy Ta BPemTika GUOTATIKA TOUG.



KYKAOX ANAMEIZHX (BA. ZEA. 1 )

1. BeBawBete o1t n henida éxet onoBenBef owotd atov muBéva tou ok pie Tov abvdeapto kat To adpad! Il

NPOZOXH ZTOYZ KINAYNOYZ KOMHE KATA TON XEIPIZMO TN AXMHPQN AEMIAAN,
Aol eréyEete To payeipepa, mpooBéate Ta TpopIpa and To kaAdbi péaa ato prol. Avahoya pe Ty emBupnti
nukvoTyTa, mpoaBéote Myo (w6 payelpépiatoc mpw Eekwvrioete Tov Kikho. BN

TonoBetrate To dvotypa avdpeiéng oto ok Bl

Kheiote o kandxi tov o) L

YUVO£0TE T GUOKEUT Kal yupioTe To MAKTPO oTn Beon @ , Ue mahpik Aetroupyia yia éwg kat 10
Seutepoerta, péypt va emrevyBel n embupnt nukvonta NI

Avoi€re To kahupia Kat agatpéote To vorypa avapeiéne pe T ondrouha IR

Avayii€re To pefypa pe T ondtouha, anogelyoviag va ayyicete Tig Aemideg kal emavahdfete Tov Maho
avapeiéng, eav etvat anapattro [l

Pi€te 1o efypa oe éva pikpd Soxelo 1 ot évaméto E.

IYITAZEIL

« My adeidCete o pelypa pe éva epyaheio mou pmopel va mpokahéaet (nuid oTo payaipt kai oo okevog,
« (¢ pétpo uytewng, kabapiCete Tov kado e éva kabBapo mavi ietd and kae yprion Tou Babycook®.

8.

ZANAZEXTAMA KAI ZENATQMA

Ta tpogipa mov Béhete va Ceotdvete 1y va Eenaywoete Ba TomoBetnBoly mpwra o€ katdMnho Soxeio ywpic kamakt
1éoa 0To kahabi payelpépatoc. To doxeio dev mpémet va epmodicel v €§odo atol.

MpooBéote TV katdnhn moodTnTa vepol oTov kGbo avdoya yie TV moodTnTa Tou TpOkertal va {avadeoTdveTe kat
0LVEYIOTe OMwG 0TOV KOKAO HayelpéuaTog.

Orav nynAoet o XNTIKO orua oTo TéNOC Tou KUKAOU, agpaipéate To doxeio e éva mavi (TPOZOXH, To vepd mou el
anopietvet elvat Mol (eotd 1o Téhog TG dladikaoiag payelpénatog) Kat avakaTéWTe T TepLEXOUEVO Lie Tr) OATOVA
yla va EmTuyeTe opoloyevry Bepplokpaoia.

E\éyxete mavra T Beppiokpaoia mpoaeKTIKA mptv OKOETE 0To maldi va ael.

THMEIQZH.

Av Kat elvat mdvra mpoTIHIOTEPO va Y alomole(Te gpéoka Aayavikd Kal ppouTa e BENTIOTN mpoaAnUn Brtapvey, eivat
apketd mbavd va payelpépeTe KateYuypéva Aayavikd Kat epouta, Ta omoia éyouy amoyuyBet aneubeiag oto LmoA Tou
Babycook® 1y oo Yuyeio (unv amoyiyete noté TpoeIpa ot Beppokpacta dwpatiov).
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KAGAPIZMA

« Byddete mdvra t cuokeur) a6 Ty mpiCa mpotou apyioete Tov kaBaplopd g,

- Yuviotdral va MAEVETE i€ TO XEpL Ta amooLvapHoNoyoUHeva pépn: Lmod, kahddl, omdtoula, mepwr avdpeidng,
dvotypa avapeléng, kdhvppa, ouvdéopoug, ayaipt KA. AuTtd Ta pepn miévovtal enfong oto muvtrplo matwy. H
Tapatetapévn xpron Tov mAuvTnpiou mdtwv HMopet va MpokaAéoel powpn yripavon Twv eEapTHATRV.

- o va kaBapioete 10 payaipt kar Tov oOvoeopud Tou, axkohouBrote TIC odnyies amoouvapuoldynong kat
EMAVA0LVAPHOAGYNONG:

Amoouvappohdynon

KaBapioTe 10 06){i0 TG GUOKEVNC L€ Eva PO GYOLYYAPLKAL LYPO TATWV.

Mnv TomoBeteite moté TpogIua iy yupolg @poltwy oTov kado, kabwg auto Ba mpokahéael {nid otov kddo anmod
avoéeidwto aTadN.

Edv xpnowomoteite o pmol yia va yepioete Tov kAdo pe vepo, feBatwdeite 6t eival amdhuta kabapd xwpic umohelppata
(ayntol 1] Yupol 010 E0WTEPIKO.

[M\évete kat Eemévete ouxva Tov kAdo. OpLOLEVEC TOIOTNTEG VEPOU KAt XPHOEIC EVOEXETAL VA ELVOR0UV TN GUOOWPEVON
aMdTwv aTov Kddo.



AQANATOIH

« 2viotarat avd 50 KOKAOUG Hayelpépatog mepinov.

« Xpnotorotefte ovo 061 ahkodng kAdang Tpopiiiwy 1 T poi6y ouvtripnong e BEABA® yia to Babycook®.
« Mnv xpnotponotefte moté ynuikd mpoiov apardTwong f mpoiov apardTwong KAPETIEPag aTov KAdo.

1. Amoauvbéate T ouakeur) amé Ty mpiCa, n apahdTwon yivetal e kpda ouokeur ywpic Kikho Béppavonc.

2. Piére 100 ml vepd kat 100 ml 661 akkodAng A mpoiév auvtrpnong e BEABA® yia o Babycook® péoa otov
kaéo.

Aorjte va mapapetvel yia pia oAkAnpn vOXTa e To KAAUppa avotyTo.

AbetdoTe To TiepleoLievo Tou kadou avanodoyupiCovtdg To mpoidv.

=emhOveTe Tov KAdo Lie kabapd vepd TouhdyioTov 2 popéc, adetdlovTag kabe popd To TieplexOEvd Tov.
EmavatonoBetote To kdAuppa.

ZEKIVAOTE £vaV KVOVIKO KUKAO LaYELpEUaTOg @ e kaBapo vepd atov kado (80 ml, mepimou 10 Aemtd) xwpig
TPOPILA

8. emhbvete Kahd To ol e kaBapd vepd mpwy To XpnatpomotoeTe §avd.

Inpeiwon. Avahoya (e T @uoN Tou VepoL Bpuong, evOéxeTal va XpelaoTel va agalpeite Ta dAata amé T GUOKELR
0ag 1o ouyvd

TEXNIKEZ NAHPO®OPIEX
-Tdon /1050¢: Avatpé€Te 0TNY ETIKETA OVOUAOTIKAY OTOIKE(WV OTO KATW PEPOC TG GUOKEURG.
- Oeppokpaoia ypriong: 10 we 40°C
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EPQTHZEIZ/AMANTHZEIZ
Tvac evuepwiiévoc kat hemopeprig mivakag lvat Sladéotyiog otny torioBeoia web tryg BEABA®.

- BeBatwBeite o1 1) ouokevn eival 0wotd cuvOEdELIEVN e T0 NAEKTPIKG SikTuo.

Topoiov dev o . , . . A
\elTouovei - BePatwBeite ot 1o pmod eivar aopahiopévo ot Baon kat 6T TO Kamakl €ival
pyel }
a0paMapEvo.
« BeBaiwbeire 01110 KAAUYA Exel TomoBeTnBel owoTd.
« BeBaiwbeire ot 10 kaMdBt payepepatog (1 To Rice Cooker) el TomoBenBel owotd
0T0 [roA.
To pmok mapoualael | « EAéyéte v TomoBénon tou ouvdéopou oTo payaipt (avatpééte oty mapdypago
dlappon KAOAPIZMOY).

« EAéyEte T Katdotaon Tov ouvo<apoU TOU Haxaplol Kat avTIKaTAoTAGTE Tov, EQv elvat
anapatmnto.
« EAéyére ) owot aopdhion e Aemida.

Ta gpolta kaita
Aayavikd pou ogv
LLayElpevovTal 0To

Aev undpyet vepd otov kddo:

« H apyukr) moabtnta vepou frav mohD Likpn. fepiote Savd Tov kddo e 80 ml vepd kat
EMAVEKKIVAQTE €vav KOKAO.

« H anodoon Bépuavong pelavetal ektehéoTe évav 1 MEPIOOOTEPOUC KUKAOUG
agardtwong (avatpégte oty mapdypago AGAAATQIH).

+ Tapapével vepd atov kAdo: 0 KUKAOG ayelpépatog xel dlakomel:

TEN0G TOU KUKAOU LA , ) , )
« Enavekwrate évav kikho, ppovtiCovtag To kamdkt kat To ol va £xouv aopahioe!
0woTd.
« MaQOPETIKA, KAAEOTE TO TURA TEXVIKAG EUMINPETONS.
« To KOkhw}a aTpOU pmopei va eivat gpaypevo.
« JTayatiote ageo Tov Kikho yupiCovag Tov dlakomtn oto 0.
To Babycook® « Mnv avolyeTe To KamAKI Kat TEPILEVETE LEXDL T GUOKELT Val NV Tapayel TAEoV aTo,
agupiCeLotny LEXPLVA NV UMapxel auplyHa (mepimou 10 Aerrta).
apyr Tou KUkAoU « Avoi€te 1o khupIHa ToU KAdoU Kal Tou oA,
Béppavong « Beaiwbeire ot n omn oto kandki Tou pmoA 1y n €€0dog atpov Tou ol dev elvat

Qpaypen.
« D@OPETIKA, amogpdgTe T,

Byaivel évag pn
©UOLOAOYIKOG
Bopupoc amd 10
Babycook®

Katd T didpKelatng
avapeigng

TomoBetote owotd Tov obvdeopo oto payaipt (BA. Eyxewpidlo - mapdypagog
KAGAPIXMOZ).




OAHIOZ MATEIPEMATOX

Ot otdBpec vepol avtioTolyolv aToug akéhouBoug

KATa IPOTEYYLON XPOVOUG HayEIPEUaTOC:

80ml = 10,5min
100ml = 12,5min

120 ml 15 min
140 ml 18 min
170ml = 21 min

* Kopléva o kupdkia Tek. x 1ek. x Tek. mepimou

**Xpovoc Hayelpépatog yia yepdro kahabi katd mpooéyyion (nepimou 400 yp.)
*** Xpnotgomotote 1o kaAdBi Pasta Rice Cooker mou nwheftal eywplota

lla T Nertoupyia §avaCeotapatog, n Beppokpaoia ekkivnong umopei miong va emnpedaet Tov xpovo Ceotdpatoc.
la T Nertoupyia §emaywpatoc, avaloya He Ty moodTnTa, Uopei va xpelaotei kal Geutepog KOKAoG.

Ltapn vepou
Tpogipa
Tpriyopo paysipepa Khaoko payeipepa
Nayavikd*
Matdrec*™ 110 ml 130 ml
ToyyONa* 130 ml 160 ml
Npdowva pacohdkia 150 ml 170 ml
KohokuBakia 100 ml 120 ml
Mpdoa 110 ml 140 ml
i T
KohokiBa* 130 ml 150 ml
Kouvouidt 150 ml 170 ml
Kokkiva kpéata
MATEIPEMA Nevkd Kpéata 90 ml 110 ml
Yapia 140 ml 160 ml
Opouta
Miha
Axhddia
Opdovheg
Bepikoka
Avavdg
Apvha
Pog ***
Zuapikd ***
ZESTAMA Mlvxpé Soyeioh (q Xpovoc mpémel va pubpicetat
avdloya e T moaotnTa)
ANOYYZH Mikpo Soyeio

EITYHZH

To Babycook® Express éyet eyyonon 24 unvawv and v nuepopnvia ayopds. H mapotoa eyyinon toybel vmé v
TpOUMOBe0n TG KAVOVIKAG XProng Kat obpgwva Le Tic 0dnyieg mou dlatibevtat ata didgopa éoa mnpogopiev mou
oxetiCovrar e To mpoidv fi/kat dnpoatebovtal oTi¢ TomoBeaiec web Twv elmopikay pag onpdtwy. Katd t didpkela
QUG TG MEPIGAOU, eyyudpaoTe TV dwpedv emtakeur kabe PAABNE o opeiletal oe ENATTWIA UNIKOU 1} KATAOKEUNC.
H eyyonon autr umokertal oty TeMr agloAdynan Tou eloaywyéa.

«Tla meparépw Poribewa 1 anafon emméov minpogopicy, emokegeite Ty TonoBeata web g BEABA®
enkonvwvAaTe e To Kevipo eumpétnong katavahwtev g BEABA®.

- Eav mapatnpnoete kamoto eNdttwyia, ouBouheuTeite MPWTa TO yyelpidlo kpriong.

« Edv dev umdpyel oagric amavinon oto eyxelpidio, EmMKoVWVAOTE (e TO TUUa eEUMNPETONG MEAATAY 0w TG
Tomobeoiag web www.beaba.com.

AKYPOTHTA THX EITYHIHX

« 2€ Tiepimtwon akataMnAng xprong, eopaiievng obvoeong, Xprong pn yholwv avtah\aKTIK®Y 1 TapeAKOpEVAY,
apéhetag kat BhaBwv mou ogeihovtal o€ bypaoia, Tupkayld, MnUHOPA, KEPAUVOUS 1} PUOIKEG KATAOTPOPEC.

« Ye mepimwon pin e€0va1080TNEVWY TpoTomoloEwy 1/Kal EMOKEVWY amd TpiToug.

« Ye mepimwon akatdMnAng petagopdg Tng ouoKeVr¢ Xwpic Emapkr| ouakevasia kat eMeilpel Trg apovaag eyyinang
i TG anodeténg ayopdc.

« Emmh\éov, n eyyinon dev kahumtet ta kahwdia Tpo@odooiag Kal Ta eI,

Amokhefetar kdBe AMn evBovn, oupmephapBavopévay Twv EUUESWY (UK.

la meplaootepec MAnpogopec, katePaote v epappoyr Beaba&Moi amé to App Store f 10 Google Play.



BU CiHAZI KULLANMAYA BASLAMADAN ONCE,
BU KILAVUZDAKI TALIMATLARI DiKKATLICE OKUYUN

GUVENLIK TALIMATLARI / ONEMLI:

+ (ihazin uygunsuz kullanimi yaralanma riskine yol acabilir; bu kilavuzdaki talimatlara harfiyen uyun.
+ Bu cihaz hicbir cocuklar tarafindan kullanilacaktir.

+ Bu cihaz en az 8 yasinda olan cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel engeli olan (eriskin veya cocuk) veya cihaz
hakkinda hicbir tecriibe veya bilgisi olmayan sahislar tarafindan, giivenliklerinden sorumlu bir kisinin gozetimi altinda
olmalari veya bu kisi tarafindan cihazin kullanimi konusunda editilmeleri kosuluyla kullanilabilir.

+ Bu cihaz evde ve asadida belirtilen benzer amaglarla kullanim igin tasarlanmistir : Magazalarin personele aynimis
mutfaklan, ofisler veya mesleki amacla kullanilan diger alanlarda kullamim, ciftlikte, otel, motel veya konaklama
amacl dider alanlarda misteriler tarafindan kullanim.

+ Gilic kablosu hasar gérmiisse, her tiirlii tehlikenin onlenmesi icin Satis Sonrast Servis veya yetkili herhangi bir uzman
kisi tarafindan dedistirilmesi gerekmektedir.

+ (ihazitasarim amaci disinda bir amacla kullanmayin.

+ Hlektrik carpmas risklerine maruz kalmamak igin, dihazinizi su veya herhangi bir s icine daldirmayin.

» Disortamda kullanmayn.

+ Besleme kablosunun, masa kenarindan veya cihazin kullanildigr herhangi bir yiizeyin kenarindan sarkmasina izin
vermeyin.

+ (iddi yaralanma veya cihazin hasar gdrmesi risklerine kars, kanistirma islemi sirasinda ellerinizi ve mutfak aletlerini
daima kanistirma haznesinden uzak tutun. Ispatula, ancak cihaz calismaz durumdayken kullanilabilir

+ Kanstrma islemi sirasinda hazne kapaginin dogru bir sekilde kapatilmis oldugundan daima emin olun.
+ (ihazi qazli veya elekirikli bir ocagin Gizerine veya yakining, sicak bir finnin icine yerlestirmeyin.
D|KKAT YANMA R|SK| Bu cihaz, besin maddelerini buharla (100°C/212°F) pisirmektedir.

+ (ihazin igine sicak sivi dokerken, ani buhar olusabileceginden dikkatli olun.

+ Pisirme islemi sirasinda cihaza yaklasmayin.

- Kapad, pisirme islemi sona erinceye dek agmayin (sicak su sirayabilir).

« Isitma tabani, kullanimdan sonra bir siire sicak kalabilir.

+ Bicaga miidahale ederken, hazneyi bosaltirken ve temizleme islemi sirasinda dikkatli olun.

+ Stkme, takma ve temizleme sirasinda cihazin fisinin prizden cekilmis oldugundan emin olun.

+ (ihazin hatalr kullanimi yaralanmalara neden olabilir.

. C|hazmtem|zlenmesmemgklntahmatlan dgrenmek igin, «temizleme» bdlimiine bakmanizi rica ederiz.

o DIKKAT, KESILME RISKI - Bicakiar (f) son derece keskindir
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+ Bicaklarin stkiilmesine iliskin talimatlara harfiyen uyun. (temizleme)
« Hazneyi bosaltirken dikkatli olun.

ELEKTRIK BAGLANTILARI;

+ (ihazi asla su igine sokmayin.

« Stkme, takma ve temizleme sirasinda cihazin fisinin prizden gekilmis oldugundan emin olun.
+ Gozetiminiz altinda olmadiginda cihazin fisini prizden cikarin.

+ Kablonun hasar gormesi durumunda cihazr kullanmaymn*.

« (ihaziniz diizgiin bir sekilde calismiyorsa fisini prizden gikarin*.

« Hasar gormesi durumunda (diisme, kinlma, . ..) cihazin fisini prizden ¢ikann*.

*Derhal satis sonrasi servisine bagvurun.

DIKKAT/ COCUKLAR:

+ (ihaz1 ve kablosunu cocuklarin ulasamayacaklan yerlerde muhafaza edin.

« Haznenin kapadini sistematik olarak kapatin (bigaklar kesilme riski arz eder).
« (ihazin temizlii cocuklar tarafindan gerceklestiriimemelidir.

« Cocuklann cihazla oynamalarina izin vermeyin.

DiKKAT: (ihaza zarar vermemek icin temizlik icin alkali deterjan kullanmayin. Yumusak bir bez ve hafif deterjanla
temizleyin.

BU TALIMATLARI MUHAFAZA EDIN

« Babycook®, bebedinizin besinlerini saglikli, basit ve hizli bir sekilde hazirlamaniz icin tasarlanmistir. Yiyecekleri buhar
yardimiyla, isitir ve donmus gidalarin buzunu ¢&zer, besinlerin vitamin icerigini korur ve miikemmel kanisma saglar.

« Béaba, yeni bir ultra hizli Babycook®, Babycook Express® tasarladi. Yeni karistirma teknolojisi sayesinde Babycook
Express®, besinleri korurken gidalanin buharda hizh bir sekilde pisirilmesini garanti eder.



@ Clektrik kablosu

@ Motor blogu

@ Kanstirma haznesi
@ Paslanmaz celik bicak
@ Kanistirma bigagi somunu
@ Buharli pisirme sepeti
© Kapak

@ Kanstrma biag
@ (angtrma kapagi
@ Hazne kapadi

@ Suhaznesi kapad
@ ’spatula

@ Hame

N —
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iLK KULLANIM ONCESI

Ambalaj unsurlarini ¢ikarin.

Cihazinizin eksiksiz ve saglam durumda oldugundan emin olun. Babycook Express® sunlar ile birlikte teslim edilir:
« Prize baglanan bir motor blogu

« Paslanmaz celik bicak iceren bir kanistirma kabi

« Bir karistirma bicad ve bir somun

« Bir pisirme buhar sepeti ve bir kapak

« Bir su haznesi kapad

- Bir gida haznesi kapag

« Birispatula

« Bir kanistirma kapad

+ Bir kullanim kilavuzu

ilk kullanim 6ncesinde temizleme:

« Aksesuarlart (hazne, kase, kaynatma sepeti, kapak ve karistirma kapadi) sicak suda durulayin ve yikaym.
« Haznede sadece su varken (sepette veya haznede yiyecek yokken) bir pisirme ¢evrimi (maksimum seviye) baslatin.
. Bebggimz icin kullanacagniz Girtinlere ve yiyeceklere dokunmadan nce ellerinizi iyice yikayin.
ANDIKKAT

« (ihazi daima diiz ve sadlam bir yiizey tizerinde kullanin.

« Cihazi bir 151 kaynaginin, ocak vb. yakinina yerlestirmeyin.

« (ihazi hazne tutamagini kullanarak tagimayin.

« Hazne icinde su olmadan bir pisirme cevrimi baslatmayin.

- Babycook® haznesini firna veya mikrodalgaya koymayin.

EKSPRES PiSIRME (Bkz.S.1 “)

1. Isitma haznesinin kapagini kaldinn. [l

2. Isitma haznesi eklenecek su miktarini 6lgmenizi ve bdylece pisirme siiresini belirlemenizi saglayan ml cinsinden
dereceli dlcekle donatilmistir. Pisirme kilavuzuna bkz.

Kase veya baska bir kap kullanarak gerekli miktarda suyu hazneye dakiin [l
Haznenin kapadini kapatin [l

Hazneye erismek icin kapadin kilidini acin [

Bicagin, contasiyla birlikte kasenin tabanina dogru sekilde takildigini kontrol edin [l



KESKIN BICAKLARA MUDAHALE EDERKEN KESILME RISKINE KARS! DIKKATLI OLUN.

7. Kanstirma bigagini sepete takin ve somunla kilitleyin. KARISTIRMA BICAGININ TAKILMASI LE iLGILI BOLUME
Bz A

8. Sepetin dilini haznenin agzina yerlestirmeye dikkat ederek sepeti hazneye yerlestirin [l

9. Somun bigaga oturacak sekilde kanstirma bicagini elle cevirin [El

10. Besinleri yaklagtk Tcm x Tcm x 1cm boyutlaninda kiipler halinde kesin ve sepete doldurun. Besinlerin esit oranda
pismelerini saglamak icin, sepeti asin doldurmamanizi tavsiye ederiz [l

11. Hazneyi cihaz iizerine kilitleyin I

12. Buhar gikisinin tikanmadigini kontrol edin R

13. Haznenin kapagini kapatin ).

14. Gihazin fisini uygun akim dederinde bir prize takin. Bir Bip sesi duyulur, diigme yesil yandiktan sonra stiner EEJ

15. Ekspres pisirmeyi baslatmak igin, digmeyi konumuna getirin. Bir defa Bip sesi duyulur ve diigme beyaz
yanar [

16. Pisirme sonunda bir Bip sesi duyulur ve diigme yesil yanar.

17. Haznenin kapaginin kilidini agin KRl D|KKAT YANMA R|SK|

18. Sepeti 1spatula yardimiyla cikarin .

19. Dilerseniz haznenin alt kisminda bulunan pisirme sulanini hazirladiginiz kangima eklemek ve boylece kangimin

kivamini ayarlamak veya karistirmay! kolaylastirmak icin bir kenara ayirin.*
NOT: Ekspres pisirme kabinin kapasitesi 980 ml'dir.

stanDART pisiRME (iz. 5.1 (HENID)

Et ve balik Griinlerinin tam kivaminda ve esit sekilde pismesi icin, Béaba tarafindan standart pisirme cevriminin
kullanilmasi tavsiye edilir (karistirma bicadi olmadan).

1. Isitma haznesinin kapadini kaldinn [EH

2. Isitma haznesi eklenecek su miktarini dlgmenizi ve boylece pisirme siiresini belirlemenizi saglayan ml cinsinden
dereceli olcekle donatilmistir. Pisirme kilavuzuna bkz.

Kase veya baska bir kap kullanarak gerekli miktarda suyu hazneye dokiin [l
Haznenin kapagini kapatin [ElL
Hazneye erismek icin kapagin kilidini agin [l
gin, contasiyla birlikte kasenin tabanina dogru sekil detak||d\ 101 kontrol edmﬂ
NESK A CARA MUDHHALEEDERVEN KEILME SHINEKAsIDIRRaTL o,
Sepetin ortasindaki delidi tikag kapak yardimiyla tikayin [
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Sepetin dilini haznenin agzina yerlestirmeye dikkat ederek sepeti hazneye yerlestirin [l

Besinleri yaklagik Tcm x 1cm x Tem boyutlaninda kiipler halinde kesin ve sepete doldurun. Besinlerin esit oranda
pismelerini saglamak icin, sepeti asin doldurmamanizi tavsiye ederiz Bl

. Hazneyi cihaz tizerine kilitleyin [l

. Buhar gikisinin tikanmadigini kontrol edin [T

. Haznenin kapagini kapatin [l

. Cihazin fisini uygun akim degerinde bir prize takin. Bir Bip sesi duyulur, diigme yesil yandiktan sonra soner KB}

. Standart pisirmeyi baslatmak i¢in, digmeyi @ konumuna getirin. Bir defa Bip sesi duyulur ve diigme beyaz
yanar BB

. Pigirme sonunda bir Bip sesi duyulur ve diigme yesil yanar.

. Haznenin kapaginin kilidini ain 1 D|KKAT YANMA R|SK|

.~ Sepeti ispatula yardimiyla karin BB

. Pisme seviyesini kontrol ettikten sonra, sepetteki besinleri hazne igine bosaltn BT

. Sepetin tabanindaki tikac kapagji ikarin

. Dilerseniz haznenin alt kisminda bulunan pisirme sularini hazirladiginiz karisima eklemek ve béylece karisimin
kivamini ayarlamak veya karistirmayr kolaylatirmak iin bir kenara ayinn.

NOT. Standart pisirme kabinin kapasitesi 1000 ml'dir.

TAVSIVELER

« Pisirme isleminden sonra hazne icinde su birakmayin.

+ Isitma haznesine sadece icilebilir 6zellikte ve icinde yiyecek veya diger kalintilar olmayan su doldurun.
- Bebeginize yedirmeden dnce besinlerin sicakligini daima kontrol edin.

« Besin dederlerinin kaybolmamasi icin, besinleri cok uzun siire isitmayin.



KARI;TIRMA (Bkz.S.1 -)
1. d1n, contaswyla birlikte aznenin tabanina dogru sekilde takildigini kontrol edip K
NESKIN BAKCARA MUDHHALEEDERVEN KESLE RSKINE kARSI DIRKATL oL
Pisme seviyesini kontrol ettikten sonra, sepetteki besinleri hazne icine bogaltin. Arzu edilen kivama gore, gevrimi
baslatmadan dnce bir miktar pisirme suyu ilave edin Bl
Kanistirma kapagini hazne tizerine yerlestirin Bl
Haznenin kapagini kapatin I
Cihazin figini prize takin ve diigmesini maksimum 10 saniye siireler ile, arzu edilen kivami elde edene dek
cevirin B
Kapad kaldirin ve kanistirma kapagini cikarin I BN
Hazirladiginiz kangim, 1spatula yardimiyla, bicaklara dokunmadan kanstinn ve gerekirse karistirma cevrimini
tekrar edin .
Hazirlanan kansimi kiiciik bir mama kabi veya tabaga doldurun I

TAVSIYELER

« Hazirladiginiz kangimi bosaltirken, bicaklara ve hazneye zarar verebilecek aletler kullanmayin.
« Hijyen nedeniyle, Babycook'un her kullanimindan sonra hazneyi temiz bir bezle silin.

8.

ISITMA VE BUZ COZME

Isitilacak veya buzu coziilecek driinlerin, pisirme sepetinin kapadi olmadan, uygun bir kaba yerlestirilmeleri
gerekmektedir. Kullanilan kap buhar ¢ikisini tikamamalidir.

Isitilacak malzemenin miktarina gdre hazneye su ilave edin ve pisirme cevrimini baslatin.

Déingi sonunda bip sesi duyuldugunda, bir bez kullanarak hazneyiyuvasindan cikanin (DIKKAT pisirme sonunda kalan
su cok sicaktir) ve homojen bir sicaklik elde etmek icin kansimi ispatula ile kanistinn.

Bebeginize yedirmeden dnce besinlerin sicakliklarini mutlaka kontrol edin.

NOT.

Vitamin degerlerinin daha yiiksek olmasi nedeniyle daima taze sebze ve meyve kullanmaya dzen gdsterilmesi bir
yana, Babycook® ile dondurulmus gidalarin veya buzdolabinda soguk muhafaza edilen gidalarin (besinleri asla ortam
sicakidinda ¢6zmeyin) pisirilmesi miimkiindr.
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TEMIZLEME
« Temizleme isleminden Gnce cihazin fisini daima prizden cikarin.

+ Cikanlabilir parcalarin elde yikanmasi tavsiye edilir: kase, sepet, Ispatula, karistirma bicady, karistirma kapag, kapak,
contalar, bicak... Bu dgeleri ayrica bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz. Uzun siire bulasik makinesinde ykama
0gelerin zamanla eskimesine neden olabilir.

- Bicagi ve contasini temizlemek icin, takma ve sokme talimatlarina bkz.

« (ihazin gdvdesini, bulasik deterjan ve nemli bir bezle temizleyin.

« Su'haznesini asla sebze veya meyve suyu ile temas ettirmeyin, bu zarar verir.
« Su haznesini doldurmak icin besin kasesini kullanmaniz durumunda, kase icinde herhangi bir gida kalintisinin
olmadigindan emin olun.

« Hazneyi diizenli olarak yikayin ve durulaymn. Bazi sular ve bazi kullanim yontemleri nedeniyle, hazne icinde kire
birikebilmektedir.



KIRECTEN ARINDIRMA

+ Yaklagik her 50 cevrimde bir kirecten anndirma tavsiye edilir.

- Babycook® icin yalnizca gida sinifi alkol sirkesi veya BEABA® temizlik tiriini kullanin.

« Hazne icinde asla kimyasal kire¢ coziicii veya kahve makinesi kire¢ ¢dziicii kullanmayin.

Cihazinizin figini cekin, kireg cozme islemi 1sitma cevrimi olmadan, soguk yapilir.

100 ml su ve 100 ml alkolli sirke veya Babycook® icin BEABA® temizlik irtiniinii hazneye dékiin.
Kapak acik olarak bir gece boyunca etki etmesiicin bekletin.

Uriini ters cevirerek hazne icindeki siviyt bosaltin.

Hazneyi, her defasinda tamamen bosaltarak, en az 2 defa durulayin.

Kapagi takin.

Yeniden kullanmadan 6nce, hazneyi duru su ile durulaymn.
NOT. Musluk suyunun 6zelligine bagl olarak kirec czme islemini daha sik tekrarlamaniz gerekebilir.

Hazneye, yiyecek olmadan, su doldurarak bir standart pisirme @ baslatin (80 ml, yaklasik 10 dakika).
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SORULAR/CEVAPLAR

BEABA® web sitesinde giincel ve ayrntili bir tablo mevcuttur.

(ihaz calismiyor

« (ihazin elektrik sebekesine badli oldugunu kontrol edin
+ Haznenin tabana kilitlendidini ve kapadin kapali oldugunu kontrol edin

Hazne sizinti yapiyor

- Kapagin dogru bir sekilde kapatildigini kontrol edin

- Pisirme sepetinin (veya Rice Cooker) hazneye dogru bir sekilde yerlestirildigini kontrol
edin.

- Contanin bigak iizerine dogru takildigint kontrol edin (TEMIZLEME bdliimiine bkz.)

« Bicak contasinin durumunu kontrol edin ve gerekirse degistirin.

- Bicain dogru bir sekilde kilitlendigini kontrol edin.

Sebzelerin ve
meyvelerin ¢evrim
sonunda yeterince
pismiyor

Su haznesi icinde su yok:

- Baslangicta su haznesine doldurulan su miktan yetersiz. Hazneye 80 ml su doldurun
ve gevrimi yeniden baslatin.

+ Isitma performans distiyor: Bir veya daha fazla kiregten anndirmaislemi gerceklestirin
(KIRECTEN ARINDIRMA paragrafina bkz.)

« Hazne icinde su kaliyor: Pisirme yarida kesiliyor:

- Kapagin ve haznenin kilitlendiginden emin olduktan sonra cevrimi yeniden baslatin.

« Aksi halde sati sonrasi servisine bagvurun.

Babycook®, 1sitma
cevrimi basinda Islik
sesi glkariyor.

- Buhar devresi tikanmig olabilir.

« Diigmeyi 0 konumuna getirerek, cevrimi derhal durdurun.

- Kapagi agmayin, cihazin artik buhar ¢lkarmamasini, ishik sesinin kesilmesini bekleyin
(yaklasik 10 dakika).

« Su ve gida haznesinin kapadini agin.

« Haznenin kapagnin deliginin ve hazne buhar cikisinin tikanmadigini kontrol edin.

« Tikanmigsa tikanikligr agin.

Karistirma islemi
sirasinda

Babycook®'tan

alisilmadik bir grilti
clkiyor

Contay! bicak iizerine dogru bir sekilde takin (Bkz. Kilavuz - TEMIZLEME bdliimi).

TEKNiK BiLGILER

- Gerilim / Gic: Cihaz tabaninda bulunan veri foyiine bkz.
- Kullanim sicakhigr: 10 ila 40°C.




PiSIRME KILAVUZU
Asagidaki su seviyeleri asadidaki yaklagik pisirme
siirelerine karsilik gelir:

80ml = 10,5 dakika
100ml = 12,5 dakika
120ml = 15 dakika
140ml = 18 dakika
170ml = 21 dakika
Su seviyesi
Besinler
Ekspres pisirme Standart pisirme
Sebzeler*
Patates™ 110 ml 130 ml
Salgam* 130 ml 160 ml
Taze fasulye 150 ml 170 ml
Girit kabag 100 ml 120 mi
Prrasa 110 ml 140 ml
Sakiz Kabagi * 130 ml 150 ml
Karnabahar 150 ml 170 ml
Kirmizi etler
PISIRME Beyaz etler 90 ml 110 ml
Baliklar 140 ml 160 ml
Meyveler
Eima
Armut
cilek
kaysi
ananas
Nisastalilar
Piring ***
Makarna ***
ISITMA Kiigiik kap (siire miktara gore uyarlanacaktir)
BUZ(OZDURME | Kiigiik kap

*Temx Tem x Tem kiipler halinde
** Dolu sepet icin yaklasik pisirme stiresi (yak. 400g)
*** Ayn olarak satilan Pasta Rice Cooker sepetini kullanin

Yeniden isitma islevi igin baslangictaki sicaklik da isitma siiresini etkileyebilir..
Defrost fonksiyonu igin miktara bagh olarak ikinci bir cevrim gerekebilir.
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GARANTI

Babycook® Express, satin alim tarihinden itibaren 24 ay garanti kapsamindadir. Bu garanti, diriinin normal ve {riinle
ilgili cegitli bilgi ortamlaninda bulunan ve/veya markalanmizin web sitelerinde yayinlanan talimatlara uygun olarak
kullanilmast kosuluyla gecerlidir. Bussiire zarfinda, malzeme hatasindan veya tiretim hatasindan kaynaklanan herhangi
bir kusurun ticretsiz olarak onarimini garanti ediyoruz. Bu garanti, ithalatci tarafindan nihai degerlendirmeye tabidir.

« Herhangi bir yardim veya ek bilgi talebi icin BEABA® web sitesini inceleyin veya BEABA® tilketici hizmetiyle iletisime
gegin.
« Bir olumsuz durum fark ederseniz, nce kullanim kilavuzuna bakin.

« Aradiginiz cevabr kilavuzda bulamazsaniz, www.beaba.com web sitesi araciligiyla miisteri hizmetleri ile iletisime
gegin.

GARANTININ GECERSIZ KALMASI

+ Hatali kullanim, baglantr hatasi, orijinal olmayan parca veya aksesuar kullanimi, ihmal ve nem, yangin, sel, yildinm
veya dogal afetlerden kaynaklanan arizalar.

« Yetkisiz tiginct kisiler tarafindan drtin tizerinde gerceklestirilen degisiklikler ve/veya onarim miidahaleleri.

« (ihazin uygun olmayan sekilde ambalajlanmasl ve bu garanti kartinin veya satin alma belgesinin génderilmemesi.
« Besleme kablosu ve fis de garanti kapsami disindadir.

Diger her tiirlii sorumluluk, ozellikle dolayli zararlar garanti kapsami digindadr.

Daha aynintili bilgi icin, App Store veya Google Play iizerinden indirebilecediniz Beaba&Maoi uygulamasini kullanin.



PRED PRVNIM POUZITIM SPOTREBICESI
POZORNE PRECTETE POKYNY UVEDENE V TOMTO NAVODU

DOLEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY:

- Nesprdvné pouZivdnf spotfebice miZe zplisobit poranéni: dlisledné dodrZujte pokyny uvedené v tomto

navodu.

« Tento spotfebi¢ musi byt zadna pouzivat déti.
- Tento spotfebi¢ mohou pouZivat osoby s omezenymi télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi

nebo s nedostatecnymi zkusenostmi ¢i znalostmi, pokud jsou pod fadnym dohledem nebo pokud obdrzely
pokyny tykajici se zcela bezpecného pouzivani spotiebice a pokud si uvédomuji moznd rizika.

« Tento spotfebic je urcen pro pouzitf v domdcich a podobnych prostredich, jako jsou kuchyriské kouty urcené

pro pracovniky obchodi, kanceldff a dalsich profesiondlnich zafizeni, farmy, déle pro pouZiti u klientd v
hotelich, motelech a dalsich ubytovacich zafizenich a v zafizenf typu hostinskych pokojt.

- Pokud je napéjeci kabel poskozeny, musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisni sluzbou nebo osobou

podobné kvalifikace, abyste se vyhnuli jakémukoli nebezpeci.

- Spotrebic nepouZivejte k jinym tcellim, ne7 ke kterym je urcen.

« Nikdy neponofujte spotfebic do vody ani do jiné tekutiny, aby nedoslo k drazu elektrickym proudem.

« Nepouzivejte ve venkovnim prostredi.

- Nikdy nenechdvejte napdjeci kabel viset na kraji stolu nebo pultu.

« Pii mixovdni méjte ruce a kuchynské ndcinf vzdy mimo nddobu, aby se snizilo riziko vaznych poranéni nebo

poskozeni spotiebice. Spachtli 1ze pouZit pouze v pripadé vypnutého spotiebice.

+ Pii mixovdni musi byt viko vzdy fadné umisténé.
« Nikdy spotfebi¢ neumistujte na teply plynovy nebo elektricky hofak nebo do jeho blizkosti.

POZOR, NEBEZPE(i POPI-’\lENi — Tento spotfebic pfi vafeni potravin vytvdif jemnou pdru (100 °C/ 212
°F).

+ Budte opatrni, pokud se do spotiebice nalije horkd voda, protoze miize vySplouchnout z diivodu néhlého

uvolnéni vodni péry.

- Béhem vafent se ke spotfebici nepfiblizujte.

- Neotvirejte viko, dokud cyklus vafeni neskonci (riziko vystifknuti horké vody).
« Povrch topného télesa po pouziti uvoliuje zbytkové teplo.

« Budte opatrnf pfi manipulaci s cepeli, pfi vyprazdiiovéni nadoby a pfi ¢isténf.
« Pied kazdou montdz, demontdzi nebo ¢isténim spotfebic vzdy vypojte ze sité.
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« Nesprdvné pouzivani spotrebice miiZe zpiisobit poranéni.

- Pokyny pro cisténi spotfebice naleznete v oddilu, Cistént”.

. POZOR, RIZIKO POREZANI - Cepele noze (d) jsou velmi ostré.
« Diisledné dodrzujte pokyny pro demontaz Cepele. (¢iSténi)

- Budte opatmf pfi vyprazdiiovani nadoby.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI:

« Nikdy neponofujte spotfebi¢ do vody.

« Pred kazdou montaZi, demontdzi nebo ¢isténim spotfebic vzdy vypojte ze sité.
+ Je-li spotfebic bez dozoru, vypojte ho ze sité.

« Je-li napdjec kabel poskozeny, spotrebic nepouzivejte™.

» Pokud spotfebi¢ nefunguje sprvné, vypojte ho ze sfté*.

« Je-li spotfebic poskozeny (pdd, rozbitf atd.), vypojte ho ze sité*.

* Okamzité kontaktujte poprodejni servis.

OBEZRETNOST V/ PRIPADE DETI:

« Uklddejte spotfebic a elektricky kabel mimo dosah détf.
« Vidy zavirejte viko nadoby (riziko pofezdni cepelemi).

- Déti nesméji spotfebic istit.

- Nedovolte détem, aby si se spotfebicem hraly.

POZOR: pri cisteni nepouzivete alkalické detergenty, aby nedoslo k poskozeni spotiebice. Cistént provédéite
mékkym hadrikem a neagresivnim Cisticim prostredkem.

TYTO POKYNY USCHOVEJTE

« Babycook® byl navrzen k tomu, aby vdm pomohl snadno a rychle pfipravit zdravd jidla pro vase miminko.
Babycook vaff, ohfvé a rozmrazuje potraviny pomoci pdry, ¢fimZ zachovavd vitaminy a zajistuje dokonalé
rozmixovanf.

« Spolecnost Béaba vyvinula novy velmi rychly Babycook® — Babycook Express®. Babycook Express® diky nové
technologii mixovaci lopatky zajistuje rychlé vafeni potravin v péfe a zéroven zachovava Ziviny.



© CElektricky kabel

@ Blokmotoru

© Mivovacinadoba
@ (Cepel 2 nerezové ocell
© Matice mixovaci lopatky
@ Ko navareniv pafe
© Uzver

@ Mixovacilopatka
@ Mixovacivitko

@ Vikonédoby

@ Vikonédrzky n vodu

O Stéra
@ Nidrzka

N —
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PRED PRVNIM POUZITIM

Odstrarite v3echny obalové materialy.

Zkontrolujte, zda je spotfebic kompletni a v bezvadném stavu. Babycook Express® se doddvd s:
- Blokem motoru, ktery se pfipojuje k zdsuvce

- Mixovaci nddobou zahmujici cepel z nerezové oceli

« Mixovacf lopatkou a maticf

- KoSem na vafeni v pdfe a uzavérem

« Nddrzkou na vodu

« Viikem nddoby

« Stérkou

- Mixovacim vickem

- Navodem k pouZitf

Cigténi ped prvnim pouzitim:

« Prislusenstvi proplachnéte a omyjte horkou vodou (nddoba, kos na vaent, viko a mixovaci vicko).
« Zapnéte cyklus vafenf (drover max) pouze s vodou v nédrzce (bez potravin v kodi nebo v nddobé).
- Pred manipulaci s vyrobky a s potravinami urcenymi pro vase dité si peclivé umyjte ruce.
A\POZOR

« Spotfebic vzdy pouzivejte na pevném a rovném podkladu.

- Neumistujte ho do blizkosti zdrojti tepla, varnych desek atd.

- Spotiebi¢ nepfendsejte za rukojet nddoby.

« Nespoustéjte cyklus vafent, pokud v nadrzce nenf voda.

- Nevklddejte nddobu spotiebice Babycook do trouby ani do mikrovinné trouby.

CYKLUS EXPRESS VARENI (viz str. 1 “)

1. Nadzvednéte viko ohfivaci nadrzky [l

2. Ohfivaci nddrzka je vybavena stupnici v mililitrech pro odméfeni mnozstvi vody, které do nédrzky nalijete, a pro
urcenf doby vafenf. Viz pfehled tepelné dpravy.

Pomoci mixovaci nebo jiné vhodné nadoby nalijte do nédrzky potiebné mnozstvi vody [l

Zaviete viko nadrzky [l

Odjistéte viko pro piistup k nadobé [l

Zkontrolujte, zda je Cepel spolu s tésnénim spravné usazena na dné nadoby Bl



POZOR, NEBEZPECI POREZANI PRI MANIPULACI S OSTRYMI CEPELEMI.

Umistéte mixovacf lopatku do kose a zajistéte matici. VIZ MONTAZ MIXOVACT LOPATKY B
Dejte kos do nédoby tak, aby jazycek kose byl umistén v nalévacim zobécku nadoby [l
Rucné otocte mixovaci lopatkou, aby matice zapadla do cepele Bl

. Nakrdjejte potraviny na kostky o velikosti Tcm > 1Tcm X 1 cm a umistéte je do kose. Pro zajisténi rovnomérné
tepelné tpravy doporucujeme ko$ neprepliiovat [l

. Nadobu na spotiebici zajistéte I

. Zkontrolujte, zda tésnéni vystupu pary neni ucpané BRIl

. Zaviete viko nadoby EB}

. Zapojte spotfebic do kompatibilnf elektrické zasuvky. Zazni zvukovy signél, volic se rozsviti zelené a pak zhasne

13]

. Otocenim volice na spustite cyklus express varen. Spotfebic Tkrat pipne a volic se rozsviti bile .
. Na konci vafeni spotfebic Tkrdt pipne a volic blikd zelené.

. Odjistéteviko by 23, POZOR, NEBEZPEC] POPALENI.

. Vyjméte kos pomodi stérky KT

. Stavu z vafeni na dné nadoby méizete piidat do pokrmu pro dpravu textury a snazsi rozmixovani.*

POZNAMKA: Kapacita kose pii Express vareni je 980 ml.

CYKLUS TRADICNIHO VARENI (viz str. 1 -D)

Spolecnost Béaba doporucuje pro zajisténf dokonalé a rovnomeérné tepelné pravy masa a ryb tradicnf vafeni (bez

mixovaci lopatky).

1.
2.

Nadzvednéte viko ohfivaci nadrzky [l

Ohfivaci nddrzka je vybavena stupnici v mililitrech pro odméfeni mnozstvi vody, které do nddrzky nalijete, a pro
urceni doby vafenf. Viz pfehled tepelné dpravy.

Pomoci mixovaci nebo jiné vhodné nadoby nalijte do nadrzky potiebné mnozstvi vody Bl

Zaviete viko nadrzky Il

Odjistéte viko pro piistup k nadobé [l

Zkontrolujte, zda je Cepel spolu s tésnénim spravné usazena na dné nddoby B

POZOR, NEBEZPECI POREZANI PRI MANIPULACI S OSTRYMI CEPELEMI.

Otvor uprostied kose uzaviete uzavérem B

Dejte kos do nédoby tak, aby jazjicek kose byl umistén v nalévacim zobacku nadoby [l

9. Nakrdjejte potraviny na kostky o velikosti Tcm X 1cm > 1cm a umistéte je do kode. Pro zajisténi rovnomémé
tepelné tpravy doporucujeme ko$ neprepliiovat Bl

10. Nadobu na spotiebici zajistéte [

11. Zkontrolujte, zda tésnéni vystupu pary nenf ucpané Il

12. Zaviete viko nadoby [l

13. Zapojte spotiebic do kompatibilni elektrické zasuvky. Zazni zvukovy signdl, volic se rozsviti zelené a pak zhasne
12}

14. Otocenim volice na @ spustite cyklus tradicniho vafenf. Spotiebic Tkrdt pipne a volic se rozsvitt bile [EE].

15. Na konci vafeni spotfebic Tkrdt pipne a volic blikd zelené.

16. Odjstéteviko ncoby . POZOR, NEBEZPECT POPALENI,

17. Vyjméte kos pomodi stérky EE

18. Zkontrolujte, zda jsou potraviny spravné uvarené a piendejte je z kose do nadoby I3

19. Odstrarite uzavér na dné kose [EE:

20. Stévu z vafeni na dné nadoby miZete pfidat do pokrmu pro tpravu textury a snazsf rozmixovani.
POZNAMKA. Kapacita kose pfi Tradicnim varen je 1000 ml.

DOPORUCENI

- Nenechdvejte vodu po vafenf v ohfivacf nddrzce.

« Do ohifvaci nddrzky nalévejte pouze vodu pro spotfebu a bez zbytkd potravin i jinych zbytkd.
- Pred poddvanim vzdy zkontrolujte teplotu jidla.

« Doporucujeme potraviny piflis dlouho neohfivat, aby nedoslo ke znehodnocent ingredienci.
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MIXOVACI CYKLUS (viz str. 1-)

1. Zkontrolujte, zda je Cepel spolu s tésnénim a maticf spravné usazena na dné nadoby L

POZOR, NEBEZPEC] POREZANI PRI MANIPULACI S OSTRVMI CEPELEMI,

2. Zkontrolujte, zda jsou potraviny spravné uvarené a prendejte je z koe do nddoby. Pfed spusténim cyklu pfidejte
¢ast $tavy z vareni, abyste dosahli pozadované konzistence B

3. Umistéte mixovaci vicko na nadobu B

Zaviete viko nadoby [

5. Zapojte spotfebic do sité a otocte volicem na pulzné v maximalné 10sekundovych mixovacich cyklech,
dokud nemé pokrm pozadovanou konzistenci [ Il

6. Oteviete viko odstrarite mixovaci vicko Il .

7.V pfipadé potfeby hotovy pokrm promichejte pomoc stérky, abyste se nezranili o epel, a pffpadné znovu
provedte mixovaci cyklus Bl

8. Hotovy pokrm dejte do sklenicky na presnidavku nebo na talif I}

DOPORUCENI

« Pokrm nevyjimejte pomoci nécini, které by mohlo poskodit cepel nebo se poskodit od n.
- Po kazdém pou7itf spotiebice Babycook otfete z hygienickych diivodd nadrzku ¢istym hadfikem.

OHRIVANi A ROZMRAZOVANI

Potraviny, které chcete ohfdt nebo rozmrazit, dejte nejprve do vhodné nezakryté nddobky umisténé v kodi na vafenf.
Nddoba nesmi zakryvat vystup pdry.

Pridejte do nddrzky odpovidajic mnozstvi vody podle mnozstvi ohfivaného jidla a déle postupujte jako u cyklu vafenf.
Jakmile zvukovy signdl ozndmf konec cyklu, sundejte nddobu pomoci utérky (POZOR — zbytkova voda je na konci
cyklu vafenf velmi horkd) a obsah promichejte stérkou, aby byl rovnomérné prohfdty.

Pred poddvanim ditéti vzdy zkontrolujte teplotu pokrmu.

POZNAMKA.

Prestoze je vZdy lepsf pouzivat Cerstvou zeleninu a ovoce, které poskytuji optimdinf pfisun vitamind, je také mozné
vafit mraZenou zeleninu a ovoce, které jste piedtim rozmrazili piimo v nadobé spotfebice BABYCOOK® nebo v
chladnicce (potraviny nikdy nerozmrazujte pii pokojové teploté).
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CISTENI

+ Pied Cisténim spotfebic vzdy odpojte ze sité.

« Snimatelné ¢asti doporucujeme umyt rucné: nadobu, ko3, stérku, mixovac lopatku, mixovaci vicko, viko, tésnéni,
Cepel atd. Tyto ¢asti Ize umyvat i v mycce nddobi. Casté myti v mycce miize urychlit proces stdrmuti téchto Cdst.

- Pricisténi cepele a jejtho tésnéni se fidte pokyny pro demontdz a opétovnou montdz:

Demontaz

« Otfete télo spotfebice vihkou houbickou a pfipravkem na nddobi.

- Do nddrzky nikdy neddvejte potraviny nebo ovocné stavy, mohlo by dojit k poskozenf nddrzky.
- Pokud pro nalitf vody do nddrzky pouzivéte nddobu, musi byt zcela Cistd bez zbytki potravin nebo Stav.

« Nddrzku casto myjte a proplachujte. Urité viastnosti vody a urcité zplisoby pouzivéni mohou pfispivat k usazovani
vodniho kamene v nddrzi.



ODVAPNENI

« Doporucuje se priblizné po kazdych 50 cyklech vafent.

- Pouzivejte pouze potravindisky lihovy ocet nebo Cisticl prostiedek BEABA® urceny pro spotiehic Babycook®.

« Nikdy v nddrZce nepouzivejte chemicky odstrafovac vodniho kamene nebo odstrariovac vodniho kamene do
kavovard.

1. Vypojte spotfebic ze sité, odstrariovdni vodniho kamene se provddi za studena bez ohfivaciho cyklu.

2. Nalijte do nddrzky smés 100 ml vody a 100 ml lihového octa nebo ¢istictho produktu BEABA® pro spotebi¢
Babycook®.

Nechte pisobit pres noc s otevienym vikem.

Vyrobek obratte a obsah z nddrzky vylijte.

Nddrzku minimdIné 2krdt proplachnéte cistou vodou a pokazdé obsah vylijte.

Viko dejte zpét.

Spustte cyklus tradi¢niho vafeni @ s Cistou vodou v nddrzce (80 ml, priblizné 10 min) bez potravin.
Pred dalSim pouZitim nadobu peclivé vypldchnéte.

POZNAMKA. Podle druhu vody tekouci z kohoutku bude nutné spotiebic cast&ji odvépriovat.
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OTAZKY/ODPOVEDI

Aktualizovand a podrobnd tabulka je k dispozici na webovyich strankach spolecnosti BEABA®.

« Zkontrolujte, zda je spotfebiC pfipojen k elektrické sfti.

Vjrobek nefunguje. | Zkontrolujte, zda je nddoba upevnénd na zakladné a zda je viko fadné zavfené.

- Zkontrolujte, zda je viko spravné umisténé.

- Zkontrolujte, zda je koS na vafeni (nebo Rice Cooker) na nddobé spravné umistény.
Nadoba tece. Zkontrolujte upevnéni tésnéni na cepeli (viz kapitolu CISTEN).

« Zkontrolujte stav tésnéni Cepele a v pfipadé potfeby tésnéni vyménte.
« Zkontrolujte sprdvnost usazenf Cepele.

Ovoce a zelenina
nejsou na konci cyklu
uvarené.

V nddrZce jiz nenf voda:

- Pocdtecni mnozstvi vody bylo pfilis malé. Do nddrzky znovu nalijte 80 ml vody a
cyklus spustte znovu.

- Vykon ohfevu Klesd: spustte jeden nebo vice cykld odvdpnéni (viz kapitolu
ODVAPNENI).

« V nddrzce ziistdvd voda: cyklus vafeni se prerusil:

« Spustte znovu cyklus a zkontrolujte, zda jsou viko a nddoba dobie upevnény.

- Jinak kontaktujte poprodejnf servis.

« Pamf okruh je moznd zaneseny.
« (yklus okamyité zastavte otocenim otocného volice na 0.

zvuk pfi mixovdnf.

Prispustént « Viko neotvirejte a vyckejte, dokud spotiebic nepiestane vyvijet paru a sycet (cca 10
zahfivaciho cyklu min).
Babycook® piskd. - Oteviete viko nddrzky a nédoby.
« Zkontrolujte, zda otvor ve viku nddoby nebo vystup pary nejsou ucpané.
-V opacném piipadeé je uvolnéte.
Spotfebic Babycook®
vydava neobvykly Upevnéte fadné tésnénf na cepel (viz ndvod — kapitolu CISTENI).

TECHNICKE INFORMACE
- Napétf / Vikon: Viz vyrobnf Stitek umistény pod spotfebicem.
- Provozni teplota: 10 az 40 °C




PREHLED TEPELNE UPRAVY

Urovné vody odpovidaji témto piibliznym  ¢astim
tepelné Upravy:

80ml = 10,5min

100ml = 12,5min

120 ml 15 min

140 ml 18 min

170ml = 21 min

* Nakrdjené na kosticky o rozméru 1cm > 1cm X Tcm.

** Priblizny cas vareni pro plny ko$ (cca 400 g)

*** PouZijte kos Pasta Rice Cooker proddvany samostatné

U funkce ohfevu miize dobu ohfevu ovlivnit také pocdtecni teplota.

U funkce rozmrazovani maze byt v zavislosti na mnozstvi vhodné provést jesté druhy cyklus.

Uroveri vody
Potraviny
Express vareni Tradicni vafeni
Zelenina*
Brambory** 110 ml 130 ml
Turin* 130 ml 160 ml
Zelené fazolové lusky 150 ml 170 ml
(uketa 100 ml 120 mi
Porek 110 ml 140 ml
Dyné* 130 ml 150 mi
Kvétak 150 ml 170 ml
Cervené maso
VARENT Bilé maso 90 ml 110 ml
Ryby 140 ml 160 ml
Ovoce
Jablka
Hrusky
Jahody
Merunky
Ananas
Skrobovité potraviny
Rjze ***
Téstoviny ***
OHRIVANI Mala sklenice (as pfizptisobit mnozstvi)
ROZMRAZOVANI | Mala sklenice
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ZARUKA

Na spotfebi¢ Babycook® Express se vztahuje zdruka 24 mésicli pocinaje datem koupé. Zdruka plati pouze pro takové
vady, které vznikly pfi bézném pouzivani produktu v souladu s pokyny dostupnymi na jednotlivych informacnich
nosicich a/nebo zvefejnénymi na webovych strankdch nasich znacek. Béhem této doby zarucujeme bezplatnou
opravu jakékoli zavady v disledku vady materidlu nebo vyrobnf vady. Tato zdruka podiéhd zavérecnému posouzeni
dovozce.

+V/ pfipadé potieby jakékoli pomoci nebo dalsich informaci navitivte webové stranky BEABA® nebo se obratte na
zdkaznické oddeleni spolecnosti BEABA®.

-V pfipadé zjisténé zdvady se nejprve podivejte do uzivatelské prirucky.

« Pokud v prirucce nenaleznete jasnou odpovéd, obratte se na zdkaznické oddélent prostrednictvim webovych stranek
www.beaba.com.

ZANIK ZARUKY

+ pfipadé nevhodného pouzivdni, chybného piipojeni, pouzivani neorigindlnich dilii nebo pfislusenstvi, nedbalosti
anebo v pfipadé zdvad zplisobenych vihkosti, ohném, zéplavou, bleskem nebo pfirodnimi katastrofami.

+\ pfipadé neoprévnénych prav a/nebo oprav provedenych tietf stranou.

-V piipadé nevhodného zplisobu prepravy spotrebice bez vhodného baleni a v pifpadé chybéjici zdrucni karty a
dokladu o zakoupen.

- Z4ruka se také nevztahuje na spojovact kabely a zdsuvky.
Jakdkoli jind odpovédnost, zejména v oblasti nepfimych skod, je vyloucena.

Pro dalsf informace si stahnéte aplikaci Beaba&Moi v App Store nebo na Google Play.
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