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RECOMMANDATIONS DE SÉCURITÉ GÉNÉRALES

• Respecter impéra�vement les consignes 
de sécurité, d’u�lisa�on et de ne�oyage 
de la présente no�ce. Tout non-respect 
de celles-ci annule la garan�e.

 • Cet appareil est des�né à être u�lisé 
  dans des applica�ons domes�ques et 
  analogues telles que : 
- Des coins cuisines réservés au personnel
  dans des magasins, bureaux et autres 
  environnements professionnels ; 
- Dans des fermes ; 
- L’u�lisa�on par les clients des hôtels, 
  motels et autres environnements à 
  caractère résiden�el ;
- Des environnements du type 
  chambres d’hôtes.
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•

•

 

Cet appareil peut être u�lisé par des 
enfants à par�r de 8 ans et plus et par 
des personnes ayant des capacités 
physiques, sensorielles ou mentales 
réduites ou un manque d'expérience et 
de connaissances à condi�on qu'elles 
aient reçu une supervision ou des in-
struc�ons concernant l'u�lisa�on de 
l'appareil en toute sécurité et qu'elles 
comprennent les dangers encourus. Les 
enfants ne doivent pas jouer avec l'ap-
pareil. Le ne�oyage et l'entre�en par 
l’usager ne doivent pas être effectués 
par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 
ans et qu’ils sont surveillés.
Maintenir l’appareil et son cordon hors 
de portée des 
enfants de moins de 8 ans.
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L’espace au-dessus de l’appareil doit être 
dégagé.
• S’assurer que la tension du secteur corresponde bien à celle mentionnée sur l’é�que�e 

signalé�que de l’appareil.
• Dérouler en�èrement le cordon d’alimentation.
• Afin d’éviter toute surcharge du réseau électrique, ne pas brancher d’autres appareils sur 

le même circuit.
• Ne pas �rer sur le cordon d’alimenta�on ou sur l’appareil lui-même pour le débrancher.
• Ne pas manipuler l’appareil les mains mouillées.
• Placer l’appareil sur une surface plane, horizontale, sèche et non glissante.
• Veiller à ne pas me�re l’appareil au bord de la table ou du plan de travail
• pour éviter qu’il ne bascule.
• S’assurer que le cordon d’alimentation et toute éventuelle rallonge électrique
• ne soient pas disposés aux endroits de passage pour éviter tout basculement.
• Ne jamais déplacer l’appareil lorsqu’il est en fonc�on.
• Ne jamais u�liser l’appareil à l’extérieur.
• Ne pas u�liser l’appareil près d’un point d’eau.
• Ne pas placer l’appareil près d’une source de chaleur et éviter que le cordon d’alimenta-

�on touche une surface chaude.
• L’appareil doit être protégé du gel. Ne jamais le laisser dans une voiture en hiver, ou dans 

tout autre lieu soumis au gel, pour éviter tout endommagement.
• Protéger les tables en verre : un choc thermique ou mécanique peut provoquer la des-

truc�on du plateau et risque d’entraîner la chute de l’appareil en chauffe sur les convives.
• Ne pas faire fonc�onner l’appareil à vide en dehors de la période de préchauffage.
• S’assurer que le cordon d’alimenta�on n’entre pas en contact avec les parties chaudes 

de l’appareil.
• Éviter les gestes brusques à proximité de l’appareil en cours d’u�lisa�on susceptibles de 

comprome�re sa stabilité.
• Ne pas laisser d’ustensiles en plastique (ou autres matériaux sensibles à la chaleur) entrer 

en contact avec la plaque de cuisson.
• Ne jamais u�liser d’ustensiles métalliques au risque d’endommager le revêtement anti-

adhésif de la plaque.
• Ne jamais u�liser l’appareil comme élément de chauffage.
• Avant de débrancher le cordon d’alimenta�on, s’assurer que le bouton thermostat est 

posi�onné sur « 0 ».
• Laisser refroidir la plaque plancha et le corps de l’appareil avant de les ne�oyer et de les 

ranger
• Ne pas ne�oyer l’appareil avec des produits chimiques abrasifs.
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UTILISATION
• Insérez le thermostat dans sa prise, en veillant à ce que ce dernier soit débranché.
• Placez le bouton de réglage du thermostat vers le haut.
• Placez le bac de récupéra�on dans son logement.
• Branchez l’appareil.
• Placez le bouton de réglage sur la posi�on souhaitée. Le voyant lumineux s’éclaire.
• Lorsque le voyant s’éteint, la surface de cuisson a a�eint la température désirée.

REMARQUES
-

rera à nouveau indiquant que votre appareil monte ou abaisse sa température pour 

• Placez alors les aliments à cuire sur la surface de cuisson et dégustez ! 

REMARQUE
U�lisez toujours des ustensiles en bois pour manipuler les aliments en cuisson.  
L’u�lisa�on d’ustensiles en métal est déconseillée.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

• Procédez appareil débranché.
• Ôtez le thermostat de sa prise et lais-
sez refroidir quelque peu votre appareil 
avant de le ne�oyer.

• U�lisez une spatule pour décoller les rési-
dus d’aliments.

• Lavez la surface de cuisson ainsi que le 
corps de l’appareil avec de l’eau chaude 
addi�onnée de produit vaisselle. Veillez à 
ne pas u�liser d’éponge abrasive au risque 
d’endommager la surface de cuisson.

• Séchez soigneusement les différents élé-
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ments de l’appareil.
• Le bac se ne�oie à la main.
• Le thermostat ne doit pas être plongé dans l’eau ou 

dans quelque liquide que ce soit. Il en est de même 
pour le cordon d’alimenta�on et la fiche. Vous pouvez 
ne�oyer le connecteur avec un chiffon doux et 
humide. 

 

REMARQUE

mieux.

GARANTIE
• La garan�e générale de l’appareil est de 2 ans et ne couvre que l’u�lisa�on domestique 

de l’appareil.
• Sont exclus de la garantie :
- les pièces d’usure,
-  les pièces amovibles ou mobiles endommagées suite à une mauvaise manipula�on, une 

chute ou à un choc lors de leur manipula�on, telles que le collecteur des graisses et jus, 
le corps,

- les appareils u�lisés autrement qu’en fonctionnement normal dans la sphère privée.
• Le fabricant ne pourra être tenu responsable des dommages éventuels causés par un 

usage incorrect de l’appareil, non conforme au mode d’emploi ou par des répara�ons 
effectuées par un personnel non qualifié.

• Les répara�ons doivent être uniquement effectuées dans un des Centres Services Agréés 
de la marque.

• Pour tout renseignement :
- pour la France : contactez le Service Rela�ons Clientèles au +33 3 88 18 66 18 ou par 
email à customer-support@lavafields.com
- pour la Belgique et le Luxembourg : contactez le Service Rela�ons Clientèles au
+32 71 12 14 88 ou par email à support-be@lavafields.com
- visitez également le site internet de Siméo : www.simeo.tm.fr

• Les pièces d’usure et dommages exclus de la garan�e sont remplacés ou réparés contre 
remboursement des frais.

• La durée de la garan�e débute à par�r de la date d’achat d’origine. Il peut y être fait 
recours uniquement avec la présenta�on de l’appareil défectueux accompagné de la fac
ture ou preuve d’achat.

• La disponibilité des pièces de rechange, prévues pour un produit réparable est de 3 ans 
à par�r de sa date de fabrica�on (informa�on men�onnée sur le produit
ou de série).
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//  Aïoli
Écrasez deux gousses d’ail, ajoutez un jaune d’œuf cru et une demi-tranche de pain de mie 

et écrasée). 

//  Sauce fromage blanc

sel, du poivre et une gousse d’ail écrasée.

//  Sauce piquante
Préparez 6 CS de coulis de tomates, ajoutez du poivre de Cayenne, ½ CC de purée de piment 
et de la sauce pimentée.

//  Sauce aux poivrons
Faites griller un poivron rouge ou jaune sous le gril du four. 
Placez le 15 

Mixez avec 6 Cs de coulis de tomates, sel et poivre.

//  Rouille

mayonnaise. Une fois prête, ajoutez 2 pincées de safran.

//   Sauce Rémoulade

pelée de manière à obtenir une pâte. 

faire épaissir la sauce.
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LES DESSERTS

//  Pancakes

Mélangez 250 g de farine, 30 g de sucre, 1 sachet de levure et une pincée de sel. 

30 cl de lait.
Laissez reposer la pâte au minimum 1 h au réfrigérateur.

 

surface, puis retournez votre pancake.
Dégustez nature ou avec du sucre, de la cannelle, du chocolat fondu, des fruits…

//  Fruits grillés

 : pommes, poires, bananes, ananas, mangue… 
que vous ferez griller sur la plancha.



  

Données et visuels non contractuels. Dans u

  Juillet 2024

n souci d’améliora�on constante du produit, 
certaines caractéris�ques sont suscep�bles d’être modifiées sans préavis.
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