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CARACTÉRISTIQUES 

DONNÉES LOGISTIQUES 

ACCESSOIRES 

«  LES PLUS » 

COLISAGE 

CONTAINER 

CODE EAN 

NORMES 

Robot pâtissier ERP 1 – Rouge : 1003729 

Gris : 1017568 

Noir : 1017569 

3497670048147 

Avec mon robot pâtissier, je prépare ce qui me plaît ! 

14/08/2013  

Product size : 33 x 16,5 x 35,2 cm 

Packaging size 50,8 x 26,5 x 41 cm 

Net Weight 9,672 kg 

Brut Weight 11 kg 

Unit/Pack 1 pce 

MOQ 490 pcs 

 
Qty 20’’ :  490 pcs 

Qty 40’’ :  1010 pcs 

Qty 40’’ HQ :  1140 pcs 

 

 1 bol inox de 4,5L 

 1 couvercle anti-projection avec fenêtre  

 1 kit râpeur/éminceur/trancheur 

 1 kit hachoir  

Puissance : 1000 W 

Variateur : 8 vitesses 

Capacité du bol inox : 4,5L 

Mouvement planétaire : pendant le 

fonctionnement, l'accessoire tourne sur lui-

même tout en suivant les parois du bols 

Fonctions :  

- Emulsionner, battre, fouetter, pétrir 

- Hacher & farcir 

- Trancher, râper 

 

Design élégant et robuste Accessoirisation complète : 

Idéal pour la pâtisserie 

votre robot pâtissier, dont le corps 

est en alumium, propose un design 

intemporel qui vous accompagnera 

à travers les années. 

votre robot est fourni avec un kit hachoir 

et un kit râpeur / éminceur 

avec sa puissance de 1000W associée au mouvement planétaire, votre robot pétrit 

les pâtes les plus lourdes sans difficulté. Il est équipé d'un bol en inox, d'un fouet, 

d'un crochet pétrisseur et d'un batteur pour vous aider à réaliser tous types de 

pâtes. Le sélecteur de vitesses permet de vous adapter à toutes les préparations et 

aux différentes fonctions 


