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Piano de cuisson- double four inox -EM(G 923i

Code:1018878

Double fours : adapté aux petits plats comme aux plats
familiaux

]
e

Foyer Four principal Four secondaire -
Triple couronne 65L 38,5L
3500 W Classe A Classe B
« LESPLUS » \\
@ Double fours '

® Foyers Thermocouples :

L arrivée du gaz se coupe
automatiquement si [a flamme
séteint accidentellement,

@ Foyer triple couronne:
Une chaleur puissante, distribuée

de maniére uniforme, adaptée a
toutes vos casseroles, méme les
lus grandes.

(hauffez uniquement le volume
nécessaire da votre plat, pour un temps
de cuisson adapté et économique,

@ Le « PLUS » durable

Grand four classe A : économique en

essentiel(®

CARACTERISTIQUES

PLAQUE DE CUISSON INOX

» 5 foyers thermocouples

= Puissance totale : 11 000 W

= Grilles et chapeaux de brileurs en fonte

FOUR PRINCIPAL - Classe A

» Electrique multifonctions (7 fonctions)
= (haleur tournante

= Volume utile: 65L

= Programmateur électronique

= Nettoyage par catalyse

FOUR SECONDAIRE - Classe B
» Electrique, convection naturelle (4 fonctions)
= Volume utile: 38,51

« Dimensions (HxLxP) : 90 x 90 x 60 cm
ACCESSOIRES

= Tournebroche, 1 grille, 2 lechefrites,
support wok en fonte, support
chauffe -assiette

= Dosseret

DONNEES LOGISTIQUES
COLISAGE

Quantité Minimum de Commande :
- 20pcs par modéle minimum et obligation de

remplir un camion de 126pcs
Panachage possible avec les pianos simple four

CONTAINER
Poids net (Rg) : 82 kg
Délais de livraison :
1ére Production S+12 / Réassort : S +8
(ODE EAN

3497670059464
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Piano de cuisson- double four inox -EM(G 923i

Code: 1018878

CARACTERISTIQUES DETAILLEES

BASE Format de la cuisiniére (L x P) (cm) 90 x 60 cm
Type de foyer 5 Foyers gaz
Type de surface plaque de cuisson Inox
Type de commande plaque Boutons Inox en fagade
Puissance totale consommée (W) 3650 W
Nombre et Type de four 2 fours multifonctions
Type de nettoyage (four principal / four secondaire) Catalyse / manuel
Type de commandes du four Mécanique
Type d'affichage Digital
Capacité du four principal / auxiliaire (en litre) 65L/385L
Systéme porte froide Non (Porte Tempérée)
Nombre de vitres 2
Contre porte Plein verre démontable
Coloris cuisiniere Noir / Créme / Rouge
Matiere de la poignée four Acier
Compartiment de rangement sous four Oui
PERFORMANCES Foyer avant gauche Type de foyer Rapide - 3000 W - 9,5 cm
Foyer arriére gauche Type de foyer Semi-Rapide - 1750 W - 7 cm
Foyer avant droit Type de foyer Auxilaire - 1000 W - 5 cm
Foyer arriere droit Type de foyer Semi-Rapide - 1750 W - 7 cm
Foyer central Type de foyer Triple couronne - 3500 W - 13cm
Four (principal) Consommation convection naturelle (kWh) .
Consommation cuisson multifonctions (kWh) 0,99
Puissance totale absorbée (kW) 3,03
Puissance volite (kW) 1,2
Puissance sole (kW) 1,75
Puissance gril (kW) 2,4
Puissance résistance circulaire (kW) 2,5
Dimension cavité HxLxP (cm) 33x61,4x39,7
Four (auxiliaire) Consommation convection naturelle (kWh) 0,96 (temps:54,1min)
| Consommation cuisson multifonctions (kWh) | N/A
| Puissance totale absorbée (kW) | 1,42
| Puissance voite (kW) | 0,7 a 240v
| Puissance sole (kW) | 0,8 a240v
| Puissance gril (kw) | 1,45 & 240v
| Puissance résistance circulaire (kw) | N/A
Dimension cavité HxLxP (cm) 33,2X25X46,6 (dimensions utiles)
EQUIPEMENT Spécificités table GAZ Thermocouple Oui

Type d'allumage

Intégré aux manettes

Robinet progressif Oui

Type de grille A dégagement total

Nombre de grilles 3

Nature des grilles Fonte

Nature des chapeaux de brileur Fonte

Injecteurs montés d'origine Gaz naturel

Kit d'injecteur fourni Qui
Spécificités Fours Nombre de gradins 4 dans chaque four

Nombre de grilles total 2

dt nombre de grille classique -

Dt nombre de grille anti-basculement 2

Nombre de léche frite 2

Sonde a viande Non

Tourne broche Oui

Pierre a pizza Non

Plague a patisserie / Moule a patisserie Non

Turbine tangentielle Oui

Gradin amovible Oui

Porte amovible Oui

Sécurité enfant Non

Sécurité oubli Non

Type d'éclairage

Incandescence - 2 x 15W

MODES DE CUISSON /
PROGRAMMATION

Programme convection naturelle
Programme cuisson Eco
Programme chaleur tournante
Programme chaleur pulsée
Programme gril

Programme gril + chaleur tournante
Programme tournebroche
Programme décongélation
Programme cuisson basse température
Programme cuisson vapeur
Programme maintien au chaud
Programme préchauffage rapide
Assistance de cuisson

Fonctions cuisson pré-programmées

essentiel(®

Oui
Non
Oui
Oui
Oui
Oui
Oui
Oui
Oui
Non
Oui
Non
Non
Non
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CARACTERISTIQUES DETAILLEES

MODE DE CUISSON / Réglage de la T° jusqu’a (T°) 250 °C
PROGRAMMATION Type de minuterie Electronique
Programmation minuterie Durée + début et fin de cuisson
Affichage de T° Non
Affichage de I'heure Oui
Alarme fin de cuisson Sonore et visuelle
DIMESNSIONS Hors tout : Hauteur x Largeur x Profondeur ( mm) 900x900x600
Poids net (kg) 92,5
Cordon d'alimentation Non
Cordon avec prise secteur Non
Longueur du cordon d‘alimentation .
LABEL ENERGIE Classe énergétique four principal / four secondaire A/B
Consommation annuelle (kwh/an) Nc
Consommation en veille (kwh) 0,55
ACCESSOIRES Bain vapeur Oui
Tournebroche Oui
Grilles Oui
Lechefrite Oui
Dosseret Oui
Couvercle amovible Non
Support Wok Oui




