
Sourcing & Création 21 Avenue de l’Harmonie - 59650 Villeneuve d’Ascq - France - www.sourcingcreation.com 

Set de poêles  

20, 24 et 28 cm 

PIETRA BLACK  

CARACTERISTIQUES 

CODE EAN 

CODE ARTICLE 

LES PLUS 
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1- REVETEMENT « EFFET 
PIERRE » RENFORCE 

Meilleure résistance à 
l'usure et aux rayures 

Résistante à la chaleur, 
ergonomique, agréable 
au toucher et 
antidérapante par sa 
finition soft touch 

2- POIGNEE BAKELITE 
REVETUE 

Pour cuire, saisir, réchauffer 
 
Diamètres: 20, 24, 28 cm 
Corps en aluminium pressé  
Epaisseur corps : 3 mm  
Revêtement renforcé 
Poignée bakélite revêtue 
Tous feux dont induction 
Compatibles lave-vaisselle  
 
 

3497674106843 

8002681 

3- TOUS FEUX DONT 
L’INDUCTION 

 PACKAGING 



Set de poêles  
20, 24 et 28 cm 
PIETRA BLACK  
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Libelle Type 

Caractéristiques générales 

 

Type de produit 

 

 

Set de 3 poêles  

Dimensions (diamètre)  

 

 

20 cm 

24 cm 

28 cm 

 

Epaisseur  3 mm 

Matière 

 

Aluminium pressé   

Accroche sur barre de crédence 

 

Oui 

Compatible lave-vaisselle 

 

Oui 

 

Conseils d’entretien/ d’utilisation Lavez avec une éponge non abrasive et du liquide 

vaisselle, rincez à l'eau claire puis séchez à l'aide 

d'un chiffon doux et sec. 

Attention ! N’immergez pas directement la poêle 

chaude dans de l’eau froide au risque de 

provoquer un choc thermique et d'altérer le 

revêtement. 

Afin d'éviter les rayures, il est conseillé d'intercaler 

une feutrine entre les poêles. 

Veillez à ne pas gratter, griffer ou couper les 

aliments sur le revêtement avec des ustensiles 

métalliques mais utilisez des ustensiles en bois, en 

silicone ou en plastique résistant à la chaleur. 

 

Pour une meilleure performance, veuillez adapter 

le diamètre du fond des poêles au diamètre du 

foyer de cuisson.  

Pour une cuisson au gaz, assurez-vous que les 

flammes atteignent uniquement le fond du 

récipient, et non les parois.   

Ne jamais placer les poêles au four. 

Éviter de surchauffer à vide afin de ne pas 

dégrader le revêtement. 

Avant de cuire, étalez toujours de la matière grasse 

ou de l'huile végétale.  

Ne laissez jamais une cuisson en cours sans 

surveillance. 

Veillez à ce que les enfants ne s'approchent pas du 

plan de cuisson. 


