
Wok en aluminium 

32 cm 

Concoctez vos envies à la baguette ! 

CARACTERISTIQUES 

 CODE EAN 

 CODE ARTICLE 

PACKAGING 

LES PLUS 
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1- ALUMINIUM FORGE 

L’aluminium diffuse 
parfaitement la chaleur 
pour un résultat de 
cuisson optimal ; le 
traitement forgé rend le 
wok plus robuste et 
résistant dans le temps. 

2- COUVERCLE ANTI-
CLAPOTEMENT 

Le couvercle est percé 
pour laisser passer le 
surplus de vapeur et ainsi 
limiter les débordements. 

Pour faire sauter, saisir, cuire, cuire au panier vapeur, étuver 
 
Corps en aluminium forgé 
Revêtement intérieur anti-adhésif 
Couvercle en verre avec perçage anti-clapotement 
Poignées et bouton du couvercle en bakélite 
Dimensions : Ø 32 * H 9 cm (16 cm avec couvercle) 
Poids : 2,650 kg 
Compatible tous feux dont induction 
Compatible lave-vaisselle 

3497674109264 

8002950 

Boîte : 340 * 110 * 400 mm 

LES ASTUCES… 

Traditionnellement, la cuisson sautée au wok est très chaude et rapide. Préparez à l’avance tous vos 
ingrédients, coupez-les régulièrement en petits tronçons. Dès que le wok est préchauffé, enduisez-le d’un 
soupçon d’huile et saisissez les aliments. 
L’assaisonnement se fait après cuisson. 


