Multiplug Duo
Raclette / Fondue (fromage ou chocolat)
Raclette/Fondue (cheese or chocolate)
Raclette / Fondue (de queso o chocolate)
Raclette / Fondue (Kase oder Schokolade)
Raclette / Fondue (kaas of chocolade)

MANUEL D’UTILISATION
USER GUIDE
MANUAL DE USO
BEDIENUNGSANLEITUNG
GEBRUIKSAANWIJZING
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FR EN ES DE NL
1 Caquelon Fondue pot Recipiente Fonduetopf Fonduepan
2 Plaque de cuisson | Removable griddle | Placa de coccion Abnehmbare Verwijderbare
amovible plate extraible Grillplatte bakplaat
3 Thermostat Thermostat Termostato Thermostat Thermostaat
4 Mini-fourchettes a | Mini fondue forks Minitenedores Minigabeln fir Minifonduevorkjes
fondue (x2) (x2) para fondue (x 2) Fondue (x2) (x2)
Prise du cordon Toma del cable de | Anschlussbuchse Stekker van de
5 ) ) Power cord socket i ) )
d'alimentation alimentacion fir das Netzkabel voedingskabel
Prise pour Socket for Toma para Buchse fiir die Stekker voor
6 extension "multiplug" extension »Multiplug”- uitbreiding
"multiplug" extension «multiplug» Erweiterung “multiplug”
Plaque en e . N N
7 N Aluminium plate Placa de aluminio | Aluminiumplatte Aluminium plaat
aluminium
Spatules en bois Wooden spatulas Espatulas de Houtens spatels
8 Holzschaber (x 2)
(x2) (x2) madera (x 2) (x2)
Cordon Cable de .
9 . . Power cable . y Netzkabel Voedingskabel
d'alimentation alimentacién
Poélons a raclette Minisartén para Raclette- Raclettepannetje
10 Raclette pan (x 2)

x2)

raclette (x 2)

Pfénnchen (x2)

x2)



Consignes d’usage

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS
AVANTD’UTILISERL'APPAREILET CONSERVEZ-
LES POUR POUVOIR LES CONSULTER
LORSQUE VOUS EN AUREZ BESOIN.

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est
toujours nécessaire de respecter des précautions
fondamentales de sécurité afin de réduire le risque
d’incendie, de choc électrique et/ou de blessure
aux personnes.

- Cet appareil a été congu pour un usage

domestique uniquement et en intérieur. Il doit
étre utilisé selon les instructions de cette notice.

- Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé dans

des applications domestiques et analogues
telles que :

- Des coins cuisines réservés au personnel dans
des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels ;

- Des fermes ;

- Des hétels, motels et autres environnements a
caractere résidentiel ;

- Des environnements du type chambres d’hétes.
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-Avant de brancher [I'appareil, assurez-vous

que la tension électrique de votre domicile
corresponde a celle indiquée sur la plaque
signalétique de I'appareil.

- Ne branchez I'appareil que sur une prise avec

terre incorporée. Si une rallonge électrique
est utilisée, elle doit étre avec prise de terre
incorporée et doit supporter la puissance de
I’appareil. Prendre toutes les dispositions afin
que personne ne s’entrave dedans.

- La prise doit toujours rester accessible lorsque

I’appareil est branché.

- N’utilisez pas I'appareil :

- Si la prise ou le céble d’alimentation est
endommageé(e),

- En cas de mauvais fonctionnement,

- Si Pappareil a été endommagé de quelque
facon que ce soit.

Présentez-le a un centre de service aprés-vente

ou il sera inspecté et réparé. Aucune réparation

ne peut étre effectuée par I'utilisateur.

- Sile céble d’alimentation est endommagé, il doit

étre remplacé par votre revendeur, son service
aprés-vente ou une personne de qualification
similaire afin d’éviter un danger.

miogd
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Débranchez toujours votre appareil apres
chaque utilisation et avant de le nettoyer, de le
ranger ou de le déplacer.

Veuillez éteindre et débrancher I'appareil
avant de le laisser sans surveillance et avant
I'assemblage, le désassemblage et le nettoyage.
Ne déplacez pas I'appareil lorsqu’il fonctionne.
Lorsquevousdébranchezlecabled’alimentation,
tirez-le toujours au niveau de la fiche, ne tirez
pas sur le cable lui-méme.

Si la surface est félée, déconnecter |'appareil
de l'alimentation pour éviter un risque de choc
électrique.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans
surveillance.

N’immergez jamais [I'appareil, le cable
d’alimentation ni la prise dans I’eau ou tout autre
liquide.

N’installez pas cet appareil a proximité d’une
quelconque source de chaleur, telle qu’une
plaque de cuisson au gaz ou électrique, un four
ou tout autre appareil produisant de la chaleur.
ATTENTION : Evitez tout débordement de liquide
sur les prises.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
a partir de 8 ans et plus et par des personnes
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ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque d’expérience et
de connaissances a condition qu’elles aient recu
une supervision ou des instructions concernant
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité et
qu’elles comprennent les dangers encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et ’entretien par ’'usager ne doivent
pas étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont
plus de 8 ans et qu’ils sont surveillés.

Maintenir ’appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

N'utilisez jamais et ne laissez jamais votre
appareil dans un endroit exposé aux intempéries
et a ’humidité.

Ne manipulez pas I'appareil ni le cable
d’alimentation avec les mains mouillées.

Lors de I'utilisation, ne touchez pas les surfaces
chaudes et ne laissez pas le cable d’alimentation
entrer en contact avec les surfaces chaudes de
I’appareil.
N’utilisez pas
d’appoint.
Veillez a toujours poser votre appareil sur
une surface plane, stable et de dimensions
suffisantes pour I'accueillir.

’appareil comme chauffage

miogd
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Ne placez jamais votre appareil sur un support
fragile (meuble verni, table en verre etc.) ou un
support souple non résistant a la chaleur.

Ne faites pas fonctionner ['appareil sous
un meuble mural ni a proximité de produits
inflammables ou de matériaux inflammables
(tissus d’ameublement, papiers, cartons etc.).
ATTENTION : Ne faites pas fonctionner I'appareil
a moins de 15 cm d'un meuble, d'un mur, d'une
paroi et de produits ou matériaux inflammables
(tissus d'ameublement, papier, carton, etc.).

Ne recouvrez jamais de papier aluminium et
ne posez jamais de plats, assiettes ou objets
meétalliques tels que des couteaux etc., sur les
plagques de cuisson.

N'utilisez jamais I'appareil sans I|'une des
plagques de cuisson.

Utilisez uniquement les accessoires fournis
avec cet appareil (poélons et spatules en
bois). Le non-respect de cette consigne peut
présenter un danger pour I'utilisateur et risque
d’endommager I'appareil.

La plaque de cuisson amovible doit toujours étre
présente quelque soit I'utilisation de I'appareil.
N’utilisez jamais les poélons ou le caquelon
sans la plague de cuisson amovible.

miogo
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ATTENTION La température des surfaces
accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil
fonctionne. Ne touchez jamais la plague en
aluminium, le caquelon ou la plaque de cuisson
amovible lors de I'utilisation.

ATTENTION : La surface de I'élément chauffant
est soumise a une chaleur résiduelle apres
utilisation.

NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES
METALLIQUES QUI SONT TRES CHAUDES
LORS DE L’UTILISATION : VOUS RISQUERIEZ
DE VOUS BRULER ! Utilisez les boutons et
saisissez uniquement les poélons par leurs
manches.

En fin d’utilisation, replacez toujours le bouton
marche/arrét sur la position "arrét", attendez
que l'appareil refroidisse et débranchez le
cordon d'alimentation avant de la manipuler et
de le nettoyer..

Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d’une minuterie
extérieure ou par un systéme de commande a
distance séparé.

En ce qui concerne les instructions de nettoyage
de Il'appareil, référez-vous au paragraphe
« Nettoyage et entretien » a la fin de cette notice.

miogd
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- ATTENTION : N’immergez jamais la base dans

I’eau ou tout autre liquide.

- ATTENTION : Afin de protéger votre habitation

de toute surcharge, I'appareil est équipé d'un
disjoncteur réarmabile.

- Ce dispositif de protection coupera le circuit

. Débranchez

électrique dans le cas ou vous branchez un
appareil dont la puissance excede 1500 W ou si
la puissance totale de tous les produits branchés
excede 1500 W.

I'appareil qui provoque une
surconsommation (au-dela de 1500 W), attendez
que les appareils refroidissent et réarmez le
disjoncteur en appuyant sur le bouton poussoir
situé en-dessous de votre produit (voir schéma
en page 18).

- ATTENTION : Apres chaque utilisation, mettez

le thermostat sur la position "OFF" (arrét) et
débranchez I'appareil de la prise de courant.
Laissez refroidir les différents éléments avant de
procéder au nettoyage.

- N'utilisez jamais de poudre a récurer ou de

tampon abrasif pour le nettoyage de la plaque
de cuisson, des spatules, des poélons et
des surfaces en aluminium et en plastique.

miogo
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N'immergez jamais I'appareil dans |I'eau ou tout
autre liquide.

- Pour nettoyer les surfaces en contact avec

les aliments, veuillez vous référer a la section
"Nettoyage et entretien” de la notice.

- ATTENTION : Des blessures potentielles peuvent

étre causées par une mauvaise utilisation.

miogd
V.1.0
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Votre produit
CONTENU DE LA BOITE

* 1 appareil a raclette ou fondue (fromage ou chocolat)
e 1 cordon d'alimentation

* 1 plaque de cuisson amovible

* 2 poélons

* 1 caquelon

e 2 spatules en bois

* 2 mini-fourchettes a fondue

¢ 1 notice d’utilisation

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

* Appareil a raclette et fondue fromage/chocolat pour 2 personnes
e Systeme "multiplug" pour connecter d'autres appareils

¢ Tension d'alimentation : 230 V~

* Fréquence : 50 Hz

* Puissance : 300 W

* Thermostat avec témoin lumineux de fonctionnement

* Plaque de cuisson amovible au revétement antiadhésif

* Poélons et caquelon au revétement antiadhésif

Déballage

* Retirez I'appareil ainsi que ses accessoires de I'emballage en prenant soin de bien
retirer les éléments de calage. Les poélons et spatules sont rangés sous I'appareil.
Faites pivoter la languette de verrouillage pour les retirer.

* Si vous devez utiliser une rallonge, utiliser uniquement une rallonge de type male/
femelle avec prise de terre et supportant la puissance de I'appareil.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

e Essuyez la plaque en aluminium (7) avec un chiffon doux et sec. Veillez a ne pas faire
pénétrer d’eau a l'intérieur de I'appareil.

e Lavez les 2 poélons (10), le caquelon (1), les mini-fourchettes (4) et la plaque de
cuisson amovible (2) avec une éponge douce et de I'eau chaude additionnée de
produit vaisselle. Rincez a I'eau claire et séchez soigneusement a 'aide d’un chiffon
doux.

* Lors de la premiere utilisation, il est possible qu’une Iégére odeur et un peu de fumée
se dégagent. Ceci est normal et se résorbera rapidement.

miogo
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Utilisation
MISE EN SERVICE

Attention!

* Ne faites pas fonctionner I'appareil a moins de 15 cm d'un meuble,
d'un mur, d'une paroi et de produits ou matériaux inflammables (tissus
d'ameublement, papier, carton, etc.).

* La plague de cuisson amovible doit toujours étre présente quelgque soit
I'utilisation de I'appareil. N'utilisez jamais les poélons (10) ou le caquelon

(1) sans la plaque de cuisson amovible

N ' J

1. Placez I'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.

2. Installez la plaque de cuisson amovible (2) au dessus de la résistance chauffante
en veillant a ce que celle-ci repose correctement sur les 4 patins prévus a cet effet.

3. Déroulez entiérement le cordon d’alimentation amovible (9). Branchez la premiére
extrémité sur la prise de I'appareil (5), et la seconde extrémité a une prise secteur en
veillant a ce que le cordon (9) ne soit pas en contact avec la résistance.

UTILISATION DE BASE = =

1. Tournez le thermostat (3) sur la position 1 / 2 / 3 pour allumer 'appareil et
|'utiliser en mode fondue.

2. Tournez le thermostat (3) sur la position max pour utiliser I'appareil en mode raclette.

3. Le témoin lumineux s’allume. Faites préchauffer I'appareil pendant 5 a 8 minutes.

Le préchauffage de I'appareil a vide (sans aliment) ne doit pas excéder 15 minutes.

Attention ! s température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I'appareil fonctionne. Ne touchez jamais la plaque en aluminium (7), le
caquelon (1) ou la plaque de cuisson amovible de cuisson (2) lors de I'utilisation.

4. En fin d'utilisation, tournez le thermostat (3) sur la position OFF (arrét) puis
débranchez I'appareil de la prise de courant.

5. Attendez le refroidissement complet de la plaque en aluminium (7), de la plaque de
cuisson amovible (7), du caquelon (1) ou des poélons (10) avant de les nettoyer.

miogd
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PREPARER UNE RACLETTE O CUIRE SUR LA PLAQUE AMOVIBLE

1. Tournez le thermostat (3) sur la position MAX (raclette). N'oubliez pas d'éter le 1. Versez un peu d'huile alimentaire sur la plaque de cuisson (2) et essuyez |'excédent
caquelon de la plaque de cuisson amovible (2). avec du papier absorbant.

2. Placez le fromage dans les poélons (10). 2. Placez la viande, le poisson, les Iégumes ou les autres aliments sur la plaque (2).

3. Glissez ensuite les poélons (10) dans les emplacements prévus a cet effet sur la 3. Retournez les aliments de temps en temps.
plaque en aluminium (7). Les poélons doivent &tre orientés chacun dans un sens 4. Lorsque les aliments sont cuits, assaisonnez-les dans les assiettes (et pas

opposé a |'autre. directement sur la plaque).

* Ne coupez pas les aliments directement sur la plaque de cuisson (2).

Incorrect : le poglon
dépasse de l'autre coté. Le
manche du poélon va devenir
chaud et vous pourriez vous
briler en le saisissant.

Correct PREPARER UNE FONDUE FROMAGE OU CHOCOLAT

Attention ! cet appareil ne doit pas étre utilisé comme poéle & frire
et il ne doit pas étre utilisé avec de I'huile.

Lorsque vous insérez le poélon, veillez a ce que la nourriture n'entre pas en contact

avec la résistance chauffante.

4. Retirez les poélons (10) lorsque le fromage est fondu en les saisissant par le manche. .
Utilisez les spatules en bois fournies pour faire glisser le fromage des poélons afin de Attentlon ! Prenez garde de ne pas rayer le fond du caquelon avec

ne pas endommager le revétement antiadhésif. les mini-fourchettes ou tout autre ustensile métallique au risque de détériorer
le revétement antiadhésif.

SUPPORT POUR POELONS
Lorsque vous avez fini d'utiliser les poélons ou que vous souhaitez faire une pause,

posez-les en toute sécurité sur le support prévu a cet effet :

1. Saisissez le poélon vide par le manche afin de ne pas vous br{ler.
2. Inclinez légerement le poélon vers le bas, et insérez délicatement |'extrémité sous la

plague en aluminium (7) comme indiqué sur le schéma ci-dessous. I '
3. Attention, ne pas manipuler le poélon si la poignée n'est pas de votre c6té (risque de
brdlure en touchant la plaque de cuisson).

4. Laissez votre poélon refroidir jusqu'a la prochaine utilisation ou jusqu'au nettoyage

de I'appareil.
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FONDUE AU FROMAGE

5. Veillez a ce que le caquelon (1) soit stable et bien positionné sur la plaque de cuisson (2)
de I'appareil. Utilisez uniquement le caquelon fourni avec I'appareil.

6.Vous pouvez faire fondre le fromage dans une casserole a part, puis faire couler la
préparation dans le caquelon. Dans ce cas, ajustez simplement la puissance en fonction
de latexture désirée (ne pas le mettre dans un four, sur le gaz ou sur une plaque électrique).

7.Vous pouvez également faire fondre le fromage directement dans le caquelon :
commencez par verser le liquide (vin blanc) dans le caquelon puis tournez le thermostat
sur la position

8. Des l'apparition des premiéres bulles (environ 5 minutes pour 12cl de liquide), insérez le
fromage coupé en petits dés d'environ 1 cm de coté.

9. Réalisez des mouvements continus en forme de 8 avec une spatule en bois jusqu'a ce
que tout le fromage soit fondu (environ 20 minutes pour 500g de fromage, y compris les
5 minutes de chauffe du liquide). Veillez a ne pas dépasser le niveau MAX indiqué sur le
caquelon.

10. Une fois la texture désirée atteinte, ajustez le thermostat pour ne pas cuire
excessivement votre préparation.

11. Durant I'utilisation il sera nécessaire d'ajuster la température en cas de préparation
trop liquide (baisser le thermostat) ou trop solide (augmenter le thermostat). Les réglages
dépendent de la quantité et de la dureté des fromages choisis.

12. Positionnez les morceaux de pain sur les mini-fourchettes fournies, évitez de les
traverser de part en part pour ne pas rayer le caquelon.

13. Plongez-les dans la préparation et dégustez. La température du caquelon est élevée.
Ne le touchez pas avec les mains lors de I'utilisation.

FONDUE AU CHOCOLAT

14. Veillez a ce que le caquelon (1) soit stable et bien positionné sur la plague de cuisson
(2) de I'appareil. Utilisez uniquement le caquelon fourni avec I'appareil.

15.  Vous pouvez faire fondre le chocolat au bain marie dans une casserole a part, puis faire
couler la préparation dans le caquelon. Dans ce cas, ajustez simplement la puissance en
fonction de la texture désirée (ne pas le mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque
électrique).

16. Vous pouvez également faire fondre le chocolat directement dans le caquelon :
commencez par verser le liquide (lait, créme) dans le caquelon puis tournez le thermostat
sur la position
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17. Apres quelques minutes (environ 3 pour 40cl de creme liquide), insérez le chocolat
préalablement coupé en carrés.

18. Réalisez des mouvements continus en forme de 8 avec une spatule en bois jusqu'a
ce que tout le chocolat soit fondu (environ 12 minutes pour 500g de chocolat, y compris
les 3 minutes de chauffe du lait/créme). Veillez a ne pas dépasser le niveau MAX indiqué
sur le caquelon.

19. Une fois la texture désirée atteinte, ajustez le thermostat sur une température basse
pour ne pas cuire excessivement votre préparation.

20. Il est possible d'ajuster la température durant ['utilisation, si le chocolat se fige par
exemple.

21. Positionnez les aliments choisis sur les mini-fourchettes fournies, évitez de les traverser
de part en part pour ne pas rayer le caquelon.

22. Plongez-les dans la préparation et dégustez. La température du caquelon est élevée.
Ne le touchez pas avec les mains lors de I'utilisation.

miogd
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multiplug A ~

Grace a la prise intégrée située sur le coté de I'appareil, vous pouvez relier jusqu'a Attention!
6 raclettes duo "Multiplug" entre elles. Vous pouvez ainsi profiter d'une raclette entre  Sj vous branchez des appareils entre eux dont la puissance totale excéde
amis avec votre poélon toujours en face de vous : 1500 W, le circuit électrique se coupera. Un disjoncteur réarmable est

présent sous |'appareil afin de protéger votre habitation de toute surcharge
d'intensité.

¢ Si vous ne respecte pas les consignes de sécurité et que la puissance totale
de tous les produits branchés entre eux excede 1500 W, le disjoncteur se
coupera. Débranchez I'appareil qui provoque une surconsommation (au-
dela de 1500 W), ou attendez que les appareils refroidissent (au minimum
30 minutes) et réarmez le disjoncteur réarmable en appuyant sur le bouton

poussoir situé en-dessous de votre produit (voir schéma ci-dessous).

1. Placez tous les appareils sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.

2. Branchez le premier appareil comme indiqué dans la section "Mise en service" de la
présente notice.
3. Branchez le cable d'alimentation du deuxieme appareil a la prise située sur le coté du

premier appareil, en veillant a ce que le cable d'alimentation ne soit pas en contact avec

la résistance.

4. Procédez de méme avec d'autres appareils le cas échéant.

Attention ! ne faites pas fonctionner I'appareil & proximité d'un \ J
meuble, d'un mur, d'une paroi et de produits ou matériaux inflammables Disjoncteur réarmable

(tissus d'ameublement, papier, carton, etc.).

A * Vous pouvez également brancher d'autres appareils en "multiplug” a\
votre raclette (par exemple : chauffe-plat, téléphone portable, etc. et
également les produits équipés du systeme "multiplug"). Assurez-vous
que la puissance totale des appareils (somme des puissances de tous les
appareils reliés entre eux) n'excede pas 1500 W.

* Pratique ! Vous pouvez arréter un appareil, les autres continuent de
fonctionner.

- /
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Conseils pratiques d'utilisation

Afin de préserver le revétement antiadhésif de la plaque de cuisson (2), des poélons
(10) et du caquelon (1) et éviter les griffures, nous vous recommandons I'usage des
mini-fourchettes (4) et de spatules en bois (8) fournies ou d’ustensiles adaptés en
plastique résistant a la chaleur. L'usage d’ustensiles métalliques est a proscrire. Si la
plaque, les poélons ou le caquelon sont griffés, ne les utilisez plus mais remplacez-
les. Vous pouvez vous en procurer dans votre magasin revendeur ou auprés de son
service aprées-vente.

Il est conseillé de ne pas mettre d’aliments humides sur la plaque de cuisson (2).
Essuyez soigneusement les viandes et poissons avant la cuisson.

Les viandes, les poissons, etc. coupés en petits morceaux seront cuits plus vite et
mieux que des gros morceaux.

Ne placez jamais d’aliments congelés sur la plaque de cuisson (2) chaude au risque
de provoquer un choc thermique.

Ne percez pas la viande avec une fourchette et ne la coupez pas durant la cuisson.
Les jus s'en échapperaient et la viande serait dure.

Lors de la cuisson, les petits morceaux de nourriture qui se détachent doivent étre
retirés immeédiatement s’ils adhérent a la plaque de cuisson (2).

Aprés avoir fait cuire du poisson ou des fruits de mer, essuyez la plaque de cuisson
(2) avec du jus de citron pour empécher que leur golt ne se transmette aux mets
suivants.

miogo
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Nettoyage et entretien

A N

Attention!

¢ Apres chaque utilisation, mettez le thermostat (3) sur la position "OFF" (arrét)
et débranchez I'appareil de la prise de courant. Laissez refroidir les différents
éléments avant de procéder au nettoyage.

¢ N'utilisez jamais de poudre a récurer ou de tampon abrasif pour le nettoyage
de la plaque de cuisson (2), des spatules (8), des poélons (10) et des surfaces
en aluminium et en plastique. N'immergez jamais I’'appareil dans I'eau ou

tout autre liquide.

- /

POELONS,SPATULES ET PLAQUE

1.
2.

Soulevez la plaque de cuisson (2) de I'appareil pour la retirer.
Nettoyez les poélons (10), les spatules (8) et la plaque de cuisson (2) avec une éponge
non abrasive et un produit détergent doux (type liquide vaisselle).

. Rincez I'ensemble a I’eau claire et séchez a I'aide d’un chiffon doux.
. Replacez la plaque de cuisson (2) au dessus de la résistance chauffante en veillant a

ce que celle-ci repose correctement sur les 4 patins prévus a cet effet.

¢ La plaque de cuisson et les poélons peuvent étre placés au lave-vaisselle.
* Les autres éléments doivent étre nettoyés a la main.

SURFACES EN ALUMINIUM ET SOCLE EN PLASTIQUE

Vous pouvez essuyer les surfaces en aluminium et le socle en plastique a I'aide d’une

éponge douce légérement imbibée d’eau savonneuse. Séchez ensuite avec un chiffon

doux.

Veillez a ne pas faire pénétrer d’eau a I'intérieur de I'appareil. Ne vaporisez rien sur

I’appareil. Si de I'eau a néanmoins pénétré a l'intérieur, laissez sécher complétement

I'appareil avant de le réutiliser.

miogd
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RANGEMENT DES SPATULES ET DES POELONS

Rangez les spatules et les poélons dans les emplacements prévus a cet effet sous Attention I
= Le caquelon, une fois retourné, sert de couvercle a

|'appareil comme indiqué sur le schéma ci-dessous :
Languette de I'appareil, et facilite son rangement. Ne heurtez pas le caquelon retourné

verrouillage lorsque vous rangez l|'appareil afin de ne pas détériorer le revétement

en position fermée antiadhésif.

. Faites pivoter la languette de verrouillage en position ouverte.

. Placez les spatules dans le compartiment central prévu a cet effet.

. Placez les poélons dans leur compartiment, le dos des poélons orienté vers le haut.

A W N =

. Faites pivoter la languette de verrouillage en position fermée. Elle doit chevaucher le

dos des poélons.

CAQUELON

Lavez le caquelon et les mini-fourchettes avec une éponge douce et de I'eau chaude

additionnée de produit vaisselle. Rincez-les ensuite a I'eau claire et séchez-les ]I [ J
soigneusement avec un chiffon doux et sec.

Si les aliments ont attaché dans le caquelon, remplissez celui-ci d’eau chaude

savonneuse et laissez tremper pendant quelques heures. Les aliments se détacheront

ainsi plus facilement.

La caquelon peut étre placé au lave-vaisselle. )
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Instructions for use

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY
BEFORE USING YOUR APPLIANCE AND KEEP
THEM FOR FUTURE REFERENCE.

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed to reduce
the risk of fire, electric shocks and/or physical
injury.

- Thisappliance was designedforindoordomestic
use only. It must be used in accordance with the
instructions in this leaflet.

- This appliance is not intended for use in the
following domestic, or similar, applications:

- Kitchen areas reserved for staff in stores,
offices and other professional environments;

- Farms;

- Hotels, motels and other residential
environments;

- Bed-and-breakfast type environments.

- Before plugging in your appliance, make sure
that the voltage of your home matches that
indicated on the appliance's rating plate.

-Only connect the appliance to an earthed

socket. If an extension lead is used, it must be
24 T®

earthed and rated according to the power of the
appliance. Take all the necessary precautions to
ensure that nobody can become tangled in it.

- The plug must always remain accessible when

the appliance is connected.

- Do not use the appliance:

- If the plug or the power cord is damaged,

- in case of malfunction,

- If the appliance has been damaged in any way.
Take it to an after-sales service centre for
inspection and repair. Repairs must not be
carried out by the user.

-If the power cable is damaged, it can be

replaced by your retailer, their after-sales service
department or a similarly qualified person, in
order to prevent any kind of risk.

- Always unplug your appliance after each use

and leave it to cool before cleaning, storing or
moving it.

- Switch off and unplug the appliance before

leaving it unattended and before assembling,
disassembling, or cleaning it.

- Do not move the appliance while it is running.
- When you unplug the power cord, always pull it

at the plug. Do not pull on the cable itself.

-If the surface is cracked, disconnect the
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appliance from the power supply to avoid the
risk of an electric shock.

Never leave the appliance unattended when in
use.

Never immerse the appliance, power cord or
plug in water or any other liquid.

Do not position the appliance near a heat source,
such as a gas or electric hob, oven or any other
appliance that produces heat.

WARNING: Do not spill any of the contents on
the connector.

This appliance can be used by children over
eight years of age and by persons with reduced
physical, sensory or mental capacity or lack of
experience or knowledge, as long as they are
properly supervised or have receivedinstructions
on using the appliance safely and understand
the dangers involved. Children must not play
with the appliance.

Children must not clean or maintain the
appliance, unless they are over eight years of
age and are supervised.

Keep the appliance and its power cord out of
the reach of children under the age of eight.
Never use or leave your appliance in a place
exposed to bad weather and humidity.

miogo
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Do not handle the appliance or power cord with
wet hands.

Do not touch the hot surfaces or allow the power
cord to come in contact with the appliance's hot
surfaces, during use.

Do not use the appliance as a backup heater.
Always put the appliance on a flat, stable, heat-
resistant surface that is big enough for it.

Never place your appliance on a fragile surface
(varnished furniture, glass table, etc.) or a soft
surface that is not heat-resistant.

Do not operate the appliance under a wall
cabinet or near flammable products or flammable
materials (upholstery, paper, cardboard, etc.).
IMPORTANT: Do not run the appliance within
15cm of furniture, walls, partitions or flammable
products/materials (upholstery, paper,
cardboard, etc.)

Never cover with aluminium foil and never put
dishes, plates or metallic objects such as knives,
etc. on the griddle plate.

Never use the appliance without one of the
griddle plates.

Only use the accessories supplied with the
appliance (pans and wooden spatulas). Failure
to do so may be dangerous for the user and may
damage the appliance.

miogd
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The removable griddle plate must always be
present regardless of how the appliance is
being used. Never use the pans or the fondue
pot without the removable heating plate.
IMPORTANT: Accessible surfaces may be hot to
the touch when the appliance is running. Never
touch the aluminium plate, the fondue pot or the
removable heating plate during use.

WARNING: The surface of the heating element
may remain hot for a while after use.

NEVER TOUCH THE METAL PARTS WHICH
ARE VERY HOT DURING USE: YOU COULD
BURN YOURSELF! Use the buttons and only
hold the pans by their handles.

After use, always return the on/off switch to the
"off" position, wait for the appliance to cool down
and unplug the power cable before handling and
cleaning it.

This appliance is not intended to be operated
using an external timer or a separate remote
control system.

To cleanthe appliance, please read the "Cleaning
and Maintenance" paragraph at the end of this
manual.

IMPORTANT: Never immerse the appliance in
water or any other liquid.

28 ¥

IMPORTANT: To protect your home from an
electric overload, the appliance is equipped with
a resettable circuit breaker.

This protection device will cut the electrical
circuit should you connect an appliance whose
power exceeds 1500 W or if the total power of
all the connected products exceeds 1500 W.

In this case, unplug the appliance causing the
overload (in excess of 1500 W) or wait for the
machine to cool and reset the circuit breaker by
pressing the push button located underneath
the appliance (see diagram on page 18).
IMPORTANT: Aftereach use, turnthetemperature
control to the "OFF" position and unplug the
appliance from the power outlet. Leave the
different parts to cool down before cleaning.
Never use scouring powder or an abrasive
sponge or pad to clean the griddle plate, the
spatulas, the pans, or the aluminium and plastic
surfaces. Never immerse the appliance in water
or any other liquid.

To clean surfaces in contact with food, please
refer to the “Cleaning and Maintenance” section
at the end of this manual.

WARNING: There is a potential risk of injury if
used improperly.
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Your product
BOX CONTENTS

* 1 raclette or fondue set (cheese or chocolate)
* 1 power cable

* 1 removable heating plate

* 2 raclette pans

¢ 1 fondue pot

* 2 wooden spatulas

e 2 fondue mini-forks

e 1 user manual

TECHNICAL FEATURES

* Raclette and cheese/chocolate fondue set for 2 people
° "Multiplug" system to connect other appliances

* Supply voltage: 230 V~

e Frequency: 50 Hz

* Power: 300 W

* Temperature control with a power-on indicator light

* Removable griddle plate with non-stick coating

* Raclette pans and fondue pot with a non-stick coating

Unpacking

* Remove the appliance from the packaging, taking care to remove the packing
materials. The pans and spatulas are stored under the appliance. Rotate the locking
tab to remove them.

¢ If you have to use an extension lead, use only a male to female extension cable that
has an earthed plug and is capable of supporting the power of the appliance.

BEFORE FIRST USE

* Wipe the aluminium plate (7) with a soft, dry cloth. Be careful to not let water get
inside the appliance.

* Wash the 2 raclette pans (10), fondue pot (1), mini-forks (4) and removable heating
plate (2) with a soft sponge, and hot water with some washing-up liquid. Rinse with
clean water and thoroughly dry using a soft cloth.

¢ Aslight odour and a bit of smoke might be emitted the first time the appliance is used.
This is normal and will quickly go away.

miogo
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Use
GETTING STARTED

Important! )

* Do not run the appliance within 15cm of furniture, walls, partitions or
flammable products/materials (upholstery, paper, cardboard, etc.)

* The removable griddle plate must always be present regardless of how the
appliance is being used. Never use the pans (10) or fondue pot (1) without

the removable heating plate.

J

1. Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface.

2. Fit the heating plate (2) over the heating element. Make sure that it is sitting correctly
on the four pads provided.

3. Fully unwind the removable power cable (9). Connect one end to the socket on the
appliance (5) and the other end to a mains socket, making sure that the cable (9)
does not come into contact with the element.

BASIC USE NN

1. Turn the temperature control (3) tothe 1 / 2 / 3 position to switch on the
appliance and use it in fondue mode.

2. Turn the temperature control (3) to the max position to use the appliance in raclette
mode.

3. The indicator light will come on. Preheat the appliance for 5 to 8 minutes. Preheating

of the empty appliance (without food) should not exceed 15 minutes.

Important! accessible surfaces may be hot to the touch when the
appliance is running. Never touch the aluminium plate (7), fondue pot (1) or the
removable heating plate (2) during use.

4. When you've finished, turn the temperature control (3) to the OFF (off) position and
unplug the appliance from the power socket.

5. Wait for the aluminium plate (7), removable heating plate (7) fondue pot (1) or pans
(10) to cool completely before cleaning them.

miogd
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PREPARING A RACLETTE O COOK ON THE REMOVABLE PLATE

1. Turn the temperature control (3) to the MAX (raclette) position. Don't forget to remove 1. Pour alittle cooking oil on the heating plate (2) and wipe off the excess with a piece

of kitchen roll.
2. Place the meat, fish, vegetables or other food items on the plate (2).

the fondue pot from the removable heating plate (2).
2. Place the cheese in the raclette pans (10).
3. Slide the pans (10) into the spaces provided on the aluminium plate (7). The pans 3. Turn the food over occasionally.

must be facing the opposite direction to each other. 4. When the food is cooked, season it on the plates (not directly on the griddle).

* Do not cut food directly on the heating plate (2).

PREPARING A CHEESE OR CHOCOLATE FONDUE

Incorrect: the pan is
sticking out on the other
side. The handle of the pan
will get hot and you could
burn yourself when you grab
hold of it.

Correct

Important! This appliance must not be used as a frying pan and it
must not be used with oil.

When inserting your pan, make sure that food does not come into contact with the

heating element.
4. Remove the pans (10) when the cheese has melted, holding them by the handle. Use
the wooden spatulas provided to slide the cheese from the pans so as not to damage

Important! se careful not to scratch the bottom of the fondue pot
with the mini-forks or any other metal utensil as this could damage the non-

. . stick coating.
the non-stick coating.

PAN HOLDER
Once you have finished using your pan or if you want to take a break, you can place it

on the holder provided for this purpose:

1. Hold the empty pan by the handle so as not to burn yourself.
2. Tilt the pan slightly downwards, and carefully insert the end underneath the aluminium

‘_T
‘_

plate (7) as shown in the diagram below.

3. Be careful, do not attempt to take hold of the pan if the handle is not on your side
(risk of burning yourself on the griddle plate). _”
J

4. Leave your pan to cool until you need it again or until the appliance is cleaned.
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CHEESE FONDUE

5. Make sure that the fondue pot (1) is stable and correctly positioned on the heating plate
(2) of the appliance. Only use the fondue pot provided with the appliance.

6. You can melt the cheese in a separate saucepan and pour the preparation into the fondue
pot. In this case, simply adjust the power according to the consistency you want (do not
put it in an oven, on a gas burner or on an electric hob).

7.You can also melt the cheese directly in the fondue pot: start by pouring the liquid (white
wine) into the fondue pot and turn the temperature control to the position.

8. As soon as the first bubbles appear (about 5 minutes for 12cl of liquid), add the cheese
which has been diced into small 1cm sided cubes.

9. Make continuous figure-of-eight movements with a wooden spatula until all the cheese is
melted (about 20 minutes for 500g of cheese, including the 5 minutes needed to heat the
liquid). Be careful not to exceed the MAX level indicated on the fondue pot.

10. Once you get the right consistency, adjust the temperature control so as not to
overcook your preparation.

11. During use, you need to adjust the temperature if the preparation is too liquid (lower the
temperature control) or too firm (increase the temperature control). The settings depend
on the quantity and hardness of the cheeses chosen.

12. Put the pieces of bread on the mini-forks provided, without going right through them
to avoid scratching the fondue pot.

13. Dip them in the preparation and enjoy. The temperature of the fondue pot is high. Do
not touch it with your hands during use.

CHOCOLATE FONDUE

14. Make sure that the fondue pot (1) is stable and correctly positioned on the heating
plate (2) of the appliance. Only use the fondue pot provided with the appliance.

15. You can melt the chocolate in a bain-marie using a separate saucepan, and pour the
preparation into the fondue pot. In this case, simply adjust the power according to the
consistency you want (do not put it in an oven, on a gas burner or on an electric hob).

16. You can also melt the chocolate directly in the fondue pot: start by pouring the liquid
(milk, cream) into the fondue pot and turn the temperature control to the position.

17. After a few minutes (about 3 for 40cl of liquid cream), add the chocolate which has
been cut into squares.

miogo
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18. Make continuous figure-of-eight movements with a wooden spatula until all the
chocolate is melted (about 12 minutes for 500g of chocolate, including the 3 minutes
needed to heat the milk/cream). Be careful not to exceed the MAX level indicated on the
fondue pot.

19. Once you get the right consistency, adjust the temperature control to a lower
temperature so as not to overcook your preparation.

20. You can adjust the temperature during use, if the chocolate solidifies, for example.

21. Put the selected food items on the mini-forks provided, without going right through the
pieces to avoid scratching the fondue pot.

22. Dip them in the preparation and enjoy. The temperature of the fondue pot is high. Do
not touch it with your hands during use.

miogd
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multiplug

SYSTEM

Thanks to the built-in socket on the side of the appliance, you can connect up to 6
duo "Multiplug" raclette sets together. So you can enjoy a raclette with friends without
having to stretch for your pan:

1. Place all the appliances on a flat, stable and heat-resistant surface.

2. Connect the first appliance as described in the "Setting up" section of this manual.

3. Connect the power cable on the second appliance to the socket on the side of the first
appliance, making sure that the power cable does not come into contact with the heating
element.

4. Do the same with other appliances if necessary.

Imporl:ant! Do not operate the appliance close to furniture, walls,
partitions or flammable products/materials (upholstery, paper, cardboard,
etc.).

A * You can also connect other "multiplug" sets to your raclette set (e.g.\
plate warmer, mobile phone, etc., as well as products equipped with the
"multiplug" system). Make sure that the total power of the appliances
(sum of the powers of all the appliances connected to each other) does
not exceed 1500 W.

* Convenient! You can switch off one appliance, and the others will
continue to operate.

N J
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Important!

¢ If you connect appliances together with a combined power of over 1500 W,
the electrical circuit will cut out. There is a resettable circuit breaker under
the appliance to protect your home from an overload of the current.

¢ If you do not follow the safety instructions and the total power of all the items
connected to each other exceeds 1500 W, the circuit breaker will trip. Unplug
the appliance causing the overload (in excess of 1500 W) or wait for the
appliance to cool down (at least 30 minutes) and reset the circuit breaker by
pressing the push button located underneath the product (see diagram below).

Resettable circuit breaker
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Practical tips for use

In order to preserve the non-stick coating of the heating plate (2), raclette pans (10)
and fondue pot (1), and avoid scratches, use the mini-forks (4) and wooden spatulas
(8) provided, or other suitable utensils made of heat-resistant plastic. The use of metal
utensils should be avoided. If the plate, pans or fondue pot are scratched, stop using
them and replace them. You can get them from your retailer or their after-sales service.
Do not put wet food on the heating plate (2). Wipe meats and fish thoroughly before
cooking.

Meat, fish, etc. cut into small pieces will cook more quickly and better than large
pieces.

Never place frozen food on the heating plate (2) as this may cause a thermal shock.
Do not prick the meat with a fork or cut it while it is cooking. This will cause the juices
to escape, making the meat tough.

When cooking, if any small bits of food come off and get stuck to the heating plate
(2), remove them immediately.

After cooking fish or seafood, wipe the heating plate (2) with some lemon juice to
prevent the flavours from being transferred to subsequent dishes.
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Cleaning and maintenance

Important!

e After each use, turn the temperature control (3) to the "OFF" position and
unplug the appliance from the power outlet. Leave the different parts to cool
down before cleaning.

* Never use scouring powder or an abrasive sponge or pad for cleaning
the heating plate (2), spatulas (8), pans (10) and the aluminium and plastic
surfaces. Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

- /

RACLETTE PANS, SPATULAS AND PLATE

1.
2.

Lift the heating plate (2) from the appliance to remove it.
Clean the raclette pans (10), spatulas (8) and heating plate (2) with a non-abrasive
sponge and a mild detergent (e.g. washing-up liquid).

. Rinse everything in clean water and dry using a soft cloth.
. Put the heating plate (2) back over the heating element, making sure that it is sitting

correctly on the 4 pads provided.

* The griddle plate and raclette pans can be placed in the dishwasher.
e Other parts should be cleaned by hand.

ALUMINIUM SURFACES AND PLASTIC BASE

You can wipe the aluminium surfaces and the plastic base using a soft sponge dipped

in a little soapy water. Then dry with a soft cloth.

Be careful to not let water get inside the appliance. Do not spray the appliance with

anything. If water has somehow managed to get inside, allow the appliance to dry

completely before using it again.

miogd
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STORING THE SPATULAS AND PANS

Store the spatulas and pans in the locations provided for this purpose under the Important' The fondue pot can be inverted and used as a lid for the

appliance, as shown in the diagram below: . - )
PP 9 appliance to facilitate storage. Do not bump the inverted fondue pot when

Locking tab in

closed position storing the appliance to avoid damaging the non-stick coating.

e

. Rotate the locking tab to the open position.

. Place the spatulas in the central compartment provided for this purpose.
. Place the pans in their compartment with the bottoms of the pans facing up.

A W N =

. Rotate the locking tab to the closed position. It should overlap the backs of the pans.

FONDUE POT

Wash the fondue pot and mini-forks with a soft sponge and hot water with some
washing-up liquid. Rinse them with clear water and dry them carefully with a soft, dry T 11 117 ]
cloth.

If food has become stuck in the fondue pot, fill it with hot soapy water and leave it to

soak for a few hours. The food will then come away more easily.

The fondue pot can be placed in the dishwasher. )

4 mizg@ mic\)/?% 4]



4

Instrucciones de uso

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES
ANTES DE USAR EL APARATO Y GUARDELAS
PARA  CONSULTARLAS CUANDO  SEA
NECESARIO.

La utilizacidon de aparatos eléctricos requiere
respetar unas precauciones fundamentales de
seguridad para reducir el riesgo de incendios,
descargas eléctricas o lesiones corporales.

- Este aparato esta destinado exclusivamente a
uso doméstico en interiores. Se debe utilizar
de acuerdo con estas instrucciones.

- Este aparato no esta destinado para usarse en
aplicaciones domeésticas ni analogas como:

- Zonas de cocina reservadas al personal de
tiendas, oficinas u otros entornos profesionales.
- Granjas.

- Hoteles, moteles y otros establecimientos de
caracter residencial.

- Entornos residenciales como casas de
huéspedes.

- Antes de enchufar el aparato, asegurese de que
la tension eléctrica de su domicilio coincida con
la indicada en la placa de caracteristicas del

miogo
V.1.0

aparato.

- No enchufe el aparato a una toma de corriente

sin toma de tierra. En el caso de recurrir a un
prolongador de corriente, debe incorporar una
toma de tierra y soportar la potencia del aparato.
Tome todas las precauciones para que nadie
tropiece con el prolongador.

- Latoma de corriente tiene que quedar accesible

cuando el aparato esta enchufado.

- No utilice el aparato:

- Si el enchufe o el cable de alimentacion estan
danados.

- En caso de funcionamiento incorrecto.

- Si el aparato presenta cualquier dano.

LIévelo a un centro de servicio posventa, donde

lo revisaran y lo repararan. El usuario no puede

realizar ninguna reparacion.

- Si el cable de alimentacion esta danado, debe

ser sustituido por el distribuidor, su servicio
posventa 0 una persona que cuente con una
cualificacion similar, para evitar peligros.

- Desenchufe siempre el aparato después de

cada uso y deje que se enfrie antes de limpiarlo,
guardarlo o moverlo.

- Apague y desenchufe el aparato antes de

dejarlo sin vigilancia y de montarlo, desmontarlo

miogd
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y limpiarlo.

No desplace el
funcionamiento.
Al desenchufar el cable de alimentacién, tire
siempre de la clavija y no del cable.

Si la superficie estad agrietada, desenchufe el
aparato de la alimentacién para evitar cualquier
riesgo de descarga eléctrica.

No deje el aparato funcionando sin supervision.
No sumerja el aparato, el cable de alimentacion
ni el enchufe en agua ni en cualquier otro liquido.
No instale este aparato cerca de una fuente
de calor, como una placa de cocina (de gas o
eléctrica), un horno o cualquier aparato que
produzca calor.

ADVERTENCIA: No provogque derrames sobre
el conector.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir
de ocho anos y por personas que presenten
discapacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
O NO cuenten con experiencia o conocimientos,
siempre que estén bajo supervisién adecuada
o se les hayan dado instrucciones relativas al
uso del aparato de forma segura y comprendan
los peligros a los que se exponen. Los niflos no
deben jugar con el aparato.

aparato cuando esté en
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La limpieza y el mantenimiento por parte del
usuario no deben ser efectuados por nifnos, a
menos que sean mayores de 8 afos y estén
bajo supervision.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance
de los ninos menores de ocho anos.

No use el aparato ni lo use en un lugar expuesto
a la intemperie o la humedad.

No manipule elaparatoniel cable dealimentacién
con las manos mojadas.

No toque las superficies calientes y evite que
el cable de corriente entre en contacto con las
superficies calientes del aparato.

No utilice el aparato como hornilla auxiliar.
Coloque siempre el aparato sobre una superficie
plana, estable y de dimensiones suficientes para
alojarlo.

No coloque el aparato sobre un soporte fragil
(mueble barnizado, mesa de cristal, etc.) o un
soporte flexible no resistente al calor.

No ponga el aparato en funcionamiento debajo
de un mueble de pared ni cerca de productos
o materiales inflamables (tejidos de mobiliario,
papel, cartén, etc.).

ATENCION: No ponga en marcha el aparato a
menos de 15 cm de un mueble, una pared y

miogd
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productos o materiales inflamables (tejidos de
mobiliario, papel, carton, etc.).

No lo cubra nunca con papel de aluminio ni
coloque fuentes, platos u objetos metaélicos,
como cuchillos, por ejemplo, sobre las placas
de coccion.

No utilice el aparato sin una de las placas de
coccioén.

Use unicamente los accesorios incluidos con el
aparato (minisartenes y espatulas de madera). El
incumplimiento de esta recomendacion puede
representar un peligro para el usuario y podria
provocar dafnos en el aparato.

La placa de coccion extraible siempre debe
estar colocada, independientemente del uso
que se haga del aparato. No utilice nunca las
minisartenes ni el recipiente sin la placa de
coccion extraible.

ATENCION: La temperatura de las superficies
accesibles puede ser elevada cuando el aparato
esta en funcionamiento. No toque la placa de
aluminio, el recipiente y la placa de coccion
extraible mientras los esté usando.
ADVERTENCIA: La superficie del elemento
calefactable puede permanecer caliente durante
algun tiempo tras el uso.
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NO TOQUE LAS PARTES METALICAS QUE
ESTARAN MUY CALIENTES DURANTE EL
USO: jPODRIA SUFRIR QUEMADURAS! Utilice
los botones y agarre las minisartenes solamente
por el mango.

Cuando haya terminado de usar el aparato,
vuelva a colocar siempre el botén de encendido/
apagado en la posicion de «apagado», espere a
que el aparato se enfrie y desenchufe el cable
de alimentacién antes de manipular y limpiar el
aparato.

Este aparato no esta destinado a ponerse en
funcionamiento con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia separado.
Enloquerespectaalasinstrucciones delimpieza
del aparato, consulte el apartado «Limpieza y
mantenimiento» que se encuentra al final de
estas instrucciones.

ATENCION: No sumerija el aparato en agua ni en
ningun otro liquido.

ATENCION: Con el fin de proteger su vivienda de
cualquier sobrecarga, el aparato esta equipado
con un disyuntor rearmable.

Este dispositivo de proteccion desconectara
el circuito eléctrico en caso de que conecte
un aparato cuya potencia supere los 1500 W
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o si la potencia total de todos los productos
enchufados supera los 1500 W.

- Desconecte el aparato que haya provocado el
exceso de consumo (por encima de 1500 W) o
espere a que se enfrien los aparatos y vuelva
a activar el disyuntor, pulsando el botén que
se encuentra debajo del producto (consultar el
esquema de la pagina 18).

. ATENCION: Después de cada uso, coloque el
termostato en la posicion «OFF» (apagado) y
desenchufe el aparato de la toma de corriente.
Deje enfriar los diferentes elementos antes de
realizar la limpieza.

- No utilice productos de limpieza en polvo ni
estropajos abrasivos para limpiar la placa de
coccion, las espatulas, las minisartenes y las
superficies de aluminio y plastico. No sumerja
el aparato en agua ni en ningun otro liquido.

- Para limpiar las superficies en contacto con
los alimentos, consulte la seccion «Limpieza y
mantenimiento» de las instrucciones.

- ADVERTENCIA: Existe un riesgo potencial de
lesiones si se usa de manera incorrecta.

miogo
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Su producto
CONTENIDO DE LA CAJA

* 1 aparato para raclette o fondue (de queso o chocolate)
* 1 cable de alimentacién

* 1 placa de coccion extraible

* 2 minisartenes

* 1 recipiente

e 2 espatulas de madera

* 2 minitenedores para fondue

* 1 manual de instrucciones

CARACTERISTICAS TECNICAS

* Aparato para raclette y fondue de queso o chocolate para 2 personas
» Sistema «multiplug» para conectar otros aparatos

e Tensién de alimentacién: 230 V~

* Frecuencia: 50 Hz

* Potencia: 300 W

* Termostato con indicador luminoso de funcionamiento

ﬁ

* Placa de coccién extraible con revestimiento antiadherente
* Minisartenes y recipiente con revestimiento antiadherente

Desembalaje

* Desembale el aparatoy sus accesorios procurando sacar correctamente los elementos
de fijacion. Las minisartenes y las espatulas se guardan debajo del aparato. Gire la
pestana de bloqueo para sacarlas.

* Si tiene que utilizar un alargador, utilice Unicamente un alargador de tipo macho/
hembra con toma de tierra y compatible con la potencia del aparato.

ANTES DE USAR EL PRODUCTO POR PRIMERA VEZ

* Seque la placa de aluminio (7) con un pafio suave y seco. Evite que entre agua en
el interior del aparato.

e Lave las 2 minisartenes (10), el recipiente (1), los minitenedores (4) y la placa de
coccion extraible (2) con una esponja suave y agua caliente con lavavajillas. Aclare
con agua limpia y seque bien con un pafio suave.

* La primera vez que se utilice este producto, es posible que se desprenda un poco de
olor y humo. Este efecto es normal y desaparecera enseguida.
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Utilizacion
PUESTA EN MARCHA

h—— .
jAtencion!

* No ponga en marcha el aparato a menos de 15 cm de un mueble, una

pared y productos o materiales inflamables (tejidos de mobiliario, papel,
cartoén, etc.).

e La placa de coccion extraible siempre debe estar colocada,
independientemente del uso que se haga del aparato. No utilice nunca las

minisartenes (10) ni el recipiente (1) sin la placa de coccién extraible.

J

1. Cologue el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.

2. Instale la placa de coccion extraible (2) encima de la resistencia calefactora,
asegurandose de que quede colocada correctamente sobre los 4 tacos previstos
para ello.

3. Desenrolle por completo el cable de alimentacion extraible (9). Conecte el primer
extremo a la toma del aparato (5) y el segundo extremo a una toma de corriente,
asegurandose de que el cable (9) no entre en contacto con la resistencia.

UTILIZACION BASICA o «

1. Gire el termostato (3) a la posicion 1 / 2 / 3 para encender el aparato y
utilizarlo para fondue.

2. Gire el termostato (3) a la posicidn max para utilizarlo para raclette.

3. Se encendera el indicador luminoso. Precaliente el aparato durante 5-8 minutos.
El precalentamiento del aparato en vacio (sin alimentos) no debe superar los 15
minutos.

iAtenC|0n! La temperatura de las superficies accesibles puede ser
elevada cuando el aparato esta en funcionamiento. No toque la placa de
aluminio (7), el recipiente (1) y la placa de coccion extraible (2) mientras los esté
usando.
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4. Cuando haya terminado de usar el aparato, gire el termostato (3) a la posicion OFF
(apagado) y desenchufe el aparato de la toma de corriente.

5. Espere a que la placa de aluminio (7), la placa de coccidn extraible (7), el recipiente
(1) y las minisartenes (10) se hayan enfriado por completo antes de limpiarlos.

PREPARAR UNA RACLETTE

1. Gire el termostato (3) a la posicion (raclette). No se olvide de quitar el recipiente
de la placa de coccién extraible (2).

2. Ponga el queso en las minisartenes (10).

3. A continuacién, coloque las minisartenes (10) en los lugares correspondientes de la

placa de aluminio (7). Las minisartenes deben quedar orientadas en sentido contrario

a la que tengan enfrente.

Incorrecto: la
minisartén se sale por el
otro lado. El mango de la
minisartén se calentara y se
podria quemar cuando lo
agarre.

Correcto

Al introducir la minisartén, asegurese de que los alimentos no entren en contacto con
la resistencia calefactora.

4. Retire las minisartenes (10) cuando el queso se haya fundido, tomandolas por
el mango. Utilice las espatulas de madera incluidas para retirar el queso de las
minisartenes, de modo que no se produzcan dafos en el revestimiento antiadherente.

SOPORTE PARA MINISARTENES
Cuando haya terminado de utilizar las minisartenes, o si quiere hacer una pausa,
coléquelas de forma segura en el soporte correspondiente:

1. Tome la minisartén vacia por el mango para no quemarse.

2. Incline un poco la minisartén hacia abajo e introduzca con cuidado el extremo debajo
de la placa de aluminio (7), como se indica en la imagen siguiente.

3. Atencion: no toque la minisartén si el mango no esta en su lado (podria quemarse si
toca la placa de coccioén).

4. Deje que la minisartén se enfrie hasta que vuelva a usarla o hasta que limpie el aparato.

miogd
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COCINAR CON LA PLACA EXTRAIBLE

1. Vierta un poco de aceite de cocina en la placa de coccién (2) y retire el aceite
sobrante con papel absorbente.

2. Ponga la carne, el pescado, las verduras u otros alimentos en la placa (2).

3. Dé la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

4. Cuando estén cocinados, sazoénelos en el plato (y no directamente en la placa).

* No corte los alimentos directamente sobre la placa de coccién (2).

PREPARAR UNA FONDUE DE QUESO O CHOCOLATE

iAtG“Clon! Este aparato no se debe utilizar como sartén para freir y
no se debe utilizar con aceite.

iAtenC|0n! Asegurese de no rayar el fondo del recipiente con los
minitenedores y cualquier otro utensilio metalico, ya que podria dafar el
revestimiento antiadherente.
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FONDUE DE QUESO

5.Asegurese de que el recipiente (1) se encuentre en posicion estable y bien colocado
sobre la placa de coccién (2) del aparato. Utilice exclusivamente el recipiente incluido
con el aparato.

6. Puede fundir el queso en una cacerola aparte y luego verterlo al recipiente. En ese caso,
solo tiene que ajustar la potencia en funcién de la textura que desee (no debe introducirlo
en un horno ni colocarlo sobre una cocina de gas o una placa eléctrica).

7. También puede fundir el queso directamente en el recipiente: en primer lugar, vierta el
liquido (vino blanco) en el recipiente y, a continuacion, gire el termostato a la posicion

8. Cuando aparezcan las primeras burbujas (aproximadamente 5 minutos para 12 cl de liquido),
introduzca el queso, cortado en dados pequefios de aproximadamente 1 cm de lado.

9. Haga movimientos continuos en forma de 8 con una espatula de madera hasta que todo
el queso se haya fundido (aproximadamente 20 minutos para 500 g de queso, incluidos
los 5 minutos para calentar el liquido). No supere el nivel MAX. indicado en el recipiente.

10. Una vez lograda la textura deseada, ajuste el termostato para no cocer demasiado el
preparado.

11. Mientras utiliza el aparato, tendra que ajustar la temperatura si la comida esta
demasiado liquida (bajar el termostato) o demasiado sélida (subir el termostato). Los
ajustes dependeran de la cantidad y el curado de los quesos seleccionados.

12. Coloque los trozos de pan en los minitenedores incluidos; evite atravesarlos por
completo para no rayar el recipiente.

miogd
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13. Sumérjalos en el preparado y saboree. La temperatura del recipiente es alta; no lo
toque con las manos cuando lo utilice.

FONDUE DE CHOCOLATE

14. Asegurese de que el recipiente (1) se encuentre en posicion estable y bien colocado
sobre la placa de coccidén (2) del aparato. Utilice exclusivamente el recipiente incluido
con el aparato.

15. Puede fundir el chocolate al bafio maria en una cacerola aparte y luego verterlo al
recipiente. En ese caso, solo tiene que ajustar la potencia en funcién de la textura que
desee (no debe introducirlo en un horno ni colocarlo sobre una cocina de gas o una placa
eléctrica).

16. También puede fundir el chocolate directamente en el recipiente: en primer lugar,
vierta el liquido (leche o nata) en el recipiente y, a continuacion, gire el termostato a la
posicion

17. Después de unos minutos (aproximadamente 3 minutos para 40 cl de nata liquida),
introduzca el chocolate, troceado previamente.

18. Haga movimientos continuos en forma de 8 con una espatula de madera hasta
que todo el chocolate se haya fundido (aproximadamente 12 minutos para 500 g de
chocolate, incluidos los 3 minutos para calentar la leche o nata). No supere el nivel MAX.
indicado en el recipiente.

19. Una vez lograda la textura deseada, ajuste el termostato para no cocer demasiado el
preparado.

20. Latemperatura se puede ajustar durante el uso, por ejemplo, si el chocolate queda
demasiado espeso.

21. Coloque los alimentos seleccionados en los minitenedores incluidos; evite atravesarlos
por completo para no rayar el recipiente.

22. Sumérjalos en el preparado y saboree. La temperatura del recipiente es alta; no lo
toque con las manos cuando lo utilice.
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multiplug

Gracias a la toma integrada que se encuentra en el lateral del aparato, puede conectar
hasta 6 raclettes duo «multiplug». Asi podra disfrutar de una raclette entre amigos,
siempre con la minisartén orientada hacia usted:

1. Coloque todos los aparatos sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.

2. Conecte el primer aparato como se indica en la seccion «Puesta en marcha» de
estas instrucciones.

3. Conecte el cable de alimentacion del segundo aparato a la toma que se encuentra en
el lateral del primer aparato, asegurandose de que el cable de alimentacion no entre en
contacto con la resistencia.

4. Haga lo mismo con el resto de aparatos, si procede.

iAtQ"Clon! No ponga en marcha el aparato cerca de un mueble,
una pared y productos o materiales inflamables (tejidos de mobiliario, papel,
carton, etc.).

A

* También puede conectar a la raclette otros aparatos de tipo «multiplug»\
(por ejemplo: calientaplatos, teléfono movil, etc., asi como productos
equipados con el sistema «multiplug»). Asegurese de que la potencia
total de los aparatos (la suma de las potencias de todos los aparatos
conectados entre si) no supere los 1500 W.

° iEs muy practico! Puede apagar un aparato y los otros seguiran
funcionando.

- J
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A

jAtencion!

* Si conecta varios aparatos juntos y la potencia total es superior a 1500 W,

~

se desconectara el circuito eléctrico. Debajo del aparato hay un disyuntor

rearmable para proteger la vivienda de cualquier sobrecarga eléctrica.

* Sinorespetalasinstrucciones de seguridadyla potencia de todos los productos

conectados entre si supera los 1500 W, saltara el disyuntor. Desconecte el
aparato que haya provocado el exceso de consumo (por encima de 1500 W) o
espere a que se enfrien los aparatos (al menos 30 minutos) y vuelva a activar el
disyuntor rearmable, pulsando el botdn que se encuentra debajo del producto

(consulte la imagen siguiente).

Disyuntor rearmable
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Consejos practicos de utilizacion

Para poder proteger el revestimiento antiadherente de la placa de coccion (2), las
minisartenes (10) y el recipiente (1) y evitar aranazos, le recomendamos que utilice los
minitenedores (4) y las espatulas de madera (8) incluidas, o utensilios adecuados de
plastico resistente al calor. No se deben utilizar utensilios metalicos. Si la placa, las
minisartenes o el recipiente tienen arafazos, no siga utilizadndolos y cambielos. Puede
obtener recambios en su tienda distribuidora o en el servicio posventa.

Se recomienda que no se coloquen alimentos himedos en la placa de coccién (2).
Seque bien las carnes y los pescados antes de cocinarlos.

La coccién de carne, pescado o cualquier otro alimento en trozos pequefios es mas
rapida que con trozos grandes.

No coloque alimentos congelados en la placa de coccion (2) caliente, ya que podria
provocar un choque térmico.

No pinche la carne con un tenedor ni la corte durante la coccion, porque perderia su
jugo y la carne quedaria dura.

Durante la coccion, debe quitar inmediatamente los trocitos de alimentos que se
desprenden si se adhieren a la placa de coccion (2).

Después de cocinar pescado o marisco, limpie la placa de coccién (2) con zumo
de limén para evitar transferencias de sabor a los alimentos que se cocinen
posteriormente.

miogd
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Limpieza y mantenimiento

A > 2
jAtencion!

* Después de cada uso, coloque el termostato (3) en la posicion «OFF»

(apagado) y desenchufe el aparato de la toma de corriente. Deje enfriar los
diferentes elementos antes de realizar la limpieza.

* No utilice productos de limpieza en polvo ni estropajos abrasivos para
limpiar la placa de coccion (2), las espatulas (8), las minisartenes (10) y
las superficies de aluminio y plastico. No sumerja el aparato en agua ni en
ningun otro liquido.

- /

MINISARTENES, ESPATULAS Y PLACA

1. Levante la placa de coccién (2) del aparato para retirarla.

2. Limpie las minisartenes (10), las espatulas (8) y la placa de coccion (2) con una
esponja no abrasiva y un producto de limpieza suave (por ejemplo, un lavavajillas).

3. Enjuague con agua limpia y seque con un pafo suave.

4. Vuelva a colocar la placa de coccion (2) encima de la resistencia calefactora,
asegurandose de que quede colocada correctamente sobre los 4 tacos previstos
para ello.

¢ La placa de coccidn y las minisartenes se pueden lavar en el lavavajillas.
* El resto de los elementos se deben limpiar a mano.

SUPERFICIES DE ALUMINIO Y BASE DE PLASTICO

Puede limpiar las superficies de aluminio y la base de plastico con una esponja suave
ligeramente humedecida con agua y jabdn. A continuacién, seque con un pafo suave.

Evite que entre agua en el interior del aparato. No pulverice nada sobre el aparato. Si,
pese a todo, entra agua en el interior, deje que el aparato se seque por completo antes
de volver a usarlo.
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ALMACENAMIENTO DE LAS ESPATULAS Y LAS
MINISARTENES

Guarde las espatulas y las minisartenes en los lugares previstos que se encuentran
debajo del aparato, como se indica en la imagen siguiente:

Pestafa de
bloqueo en
posicion cerrada

—

. Gire la pestafia de bloqueo a la posicion abierta.

N

. Coloque las espatulas en el compartimento central previsto para ello.

w

. Coloque las minisartenes en su compartimento, con la parte inferior de la minisartén
hacia arriba.

4. Gire la pestafia de bloqueo a la posicion cerrada. Debe quedar por encima de la

parte inferior de las minisartenes.

RECIPIENTE

Lave el recipiente y los minitenedores con una esponja suave y agua caliente con
detergente lavavajillas. Aclare con agua limpia y seque bien con un pafio suave y seco.
Si se han quedado alimentos adheridos al recipiente, llénelo de agua caliente con
jabon y déjelo en remojo durante varias horas. Asi los alimentos se despegaran mas
facilmente.
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% Gebrauchshinweise
El recipiente se puede lavar en el lavavajillas. )

LESEN SIE DIESE ANWEISUNGEN VOR DER
INBETRIEBNAHME DES GERATS AUFMERKSAM
iAtenCién! El recipiente, una vez se le da la vuelta, se puede usar DURCH UND BEWAHREN SIE SIE ZUR
para tapar del aparato y asi resulta mas facil guardarlo. No golpee el recipiente S PATERE N El N S I C HTNAH M E AU F

girado al guardar el aparato, para no dafar el revestimiento antiadherente.

Beim Gebrauch von Elektrogeraten ist es
immer erforderlich, die grundlegenden
SicherheitsmaBnahmen einzuhalten, um
Brandgefahren und Stromschlag- und/oder
Verletzungsrisiken zu reduzieren.

- Dieses Gerét ist ausschlieBlich flr den privaten
hauslichen Gebrauchin lnnenraumen bestimmt.
Es muss den Anweisungen dieser Anleitung
entsprechend verwendet werden.

- Dieses Gerat ist nicht zum Einsatz an folgenden
Orten bestimmt, diese Verwendungen sind nicht
durch die Garantie gedeckt:

- In Kochecken von Geschaften, Blros und
anderen Arbeitsumgebungen, die fir dem
Personal vorbehalten sind;

- In landwirtschaftlichen Betrieben;

- In Hotels, Motels und anderen Umgebungen
mit Wohncharakter ;

-in  Fremdenzimmern oder Raumen mit
00 To® me® O]
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ahnlichem Charakter.

Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieBen

Ihres Gerats, dass die Stromspannung in Ihrer

Wohnung der auf dem Typenschild des Gerats

angegebenen Spannung entspricht.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete

Steckdose an. Falls Sie ein Verlangerungskabel

verwenden, muss dieses Uber eine Erdung

verfugen und fir die Leistung des Geréts

geeignet sein. Treffen Sie die entsprechenden

Vorkehrungen, damit niemand dariber stolpert.

Wenn das Gerat angeschlossen ist, muss die

Steckdose immer zuganglich bleiben.

Benutzen Sie das Gerat nicht:

-wenn der Stecker oder das Stromkabel
beschadigt ist,

- im Falle einer Funktionsstorung,

- wenndas Geratinirgendeiner Weise beschéadigt
ist.

Bringen Sie es zu einem Kundendienstzentrum,

wo es Uberprift und repariert wird. Es darf

keinerlei Reparatur vom Benutzer ausgefihrt

werden.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss

es von |lhrem Handler, dessen Kundendienst
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oder einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch immer den
Netzstecker und lassen Sie das Geréat abkuhlen,
bevor Sie es reinigen, lagern oder bewegen.
Schalten Sie das Gerat bitte immer aus und
trennen es vom Stromnetz, bevor Sie es
unbeaufsichtigt lassen, zusammenbauen,
demontieren oder reinigen.

Bewegen Sie das Geréat nicht, wahrend es in
Betrieb ist.

Wenn Sie das Kabel vom Stromnetz trennen,
ziehen Sie immer am Stecker und nicht am
Kabel selbst.

Wenn die Oberflache Risse aufweist, trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz, um das Risiko
eines Stromschlags zu vermeiden.

Lassen Sie das Geréat niemals unbeaufsichtigt,
wenn es eingeschaltet ist.

Das Gerét, das Stromkabel und den Stecker nie
in Wasser oder andere FlUssigkeiten eintauchen.
Stellen Sie dieses Gerét nicht in der Nahe einer
Warmequelle auf, wie z.B. ein elektrisches oder
Gas-Kochfeld, ein Backofen oder jegliches
andere Gerat, das Hitze erzeugt.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und
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Personen mit eingeschrankten kdorperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und
Personen ohne Erfahrung und Kenntnisse nur
unter der Voraussetzung verwendet werden,
dass sie beaufsichtigt werden und die nétigen
Anweisungen fir den sicheren Gebrauch des
Gerats erhalten und die bestehenden Risiken
verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen.

ACHTUNG: Vermeiden Sie jegliches Verschitten
von Flussigkeiten auf den Stecker.

Die vom Benutzer auszufihrende Reinigung
und Wartung darf nicht von Kindern unter 8
Jahren vorgenommen werden, auBer wenn sie
beaufsichtigt werden.

Das Gerat und sein Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
aufbewahren.

Verwenden Sie lhr Gerat niemals an einem Ort,
welcher Witterung und Feuchtigkeit ausgesetzt
ist.

Bedienen Sie das Gerdt oder das Netzkabel
nicht mit nassen Handen.

Berlhren Sie die heiBen Flachen nicht und
lassen Sie das Stromkabel nicht mit den heiBen
Flachen des Gerats in Berihrung kommen.

o4 7

Benutzen Sie das Gerat nicht als Zusatzheizung.
Stellen Sie lhr Gerdt immer auf eine ebene,
stabile und fir das Gerat ausreichend groBe
Flache.

Stellen Sie Ihr Gerat niemals auf empfindliche
Flachen (lackierte Mébel, Glastisch usw.) oder
auf nicht hitzebestéandige Flachen.

Nehmen Sie das Gerat nicht unter einem
Hangeschrank oder in der Nahe von brennbaren
Produkten oder Materialien in Betrieb
(Dekorationsstoffe, Papier, Pappkartons usw.).
ACHTUNG: Nehmen Sie das Gerat nicht in
weniger als 15 cm Abstand von einem Mobel,
einer Mauer, Wand und von brennbaren
Produkten oder Materialien (Dekorationsstoffe,
Papier, Pappe usw.) in Betrieb.

Decken Sie es niemals mit Aluminiumfolie ab
und stellen oder legen niemals Schisseln, Teller
oder Metallgegenstande wie Messer usw. auf
die Grillplatten.

Benutzen Sie das Gerat niemals ohne eine der
Grillplatten.

Verwenden Sie nur das mit diesem Gerat
gelieferte Zubehdér (Pfannchenund Holzschaber).
Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann
eine Gefahr fur den Benutzer darstellen und zur
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Beschadigung des Gerats fuhren.

Die abnehmbare Grillplatte muss immer
angebracht werden, egal wozu das Gerat
benutzt wird. Benutzen Sie die Pfannchen oder
den Fonduetopf niemals ohne die abnehmbare
Grillplatte.

ACHTUNG: Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann
die Temperatur der zuganglichen Flachen sehr
hoch sein. Bertihren Sie wéhrend des Gebrauchs
niemals die Aluminiumplatte, den Fonduetopf
oder die abnehmbare Grillplatte.

ACHTUNG: Die Oberflache des Heizelements
kann nach Gebrauch noch einige Zeit lang heif3
bleiben.

BERUHREN SIE NIEMALS METALLTEILE, DIE
WAHREND DES GEBRAUCHS SEHR HEISS
SIND: SIE KONNTEN SICH VERBRENNEN!
Benutzen Sie die Kndpfe und fassen die
Pfannchen nur am Griff an.

Wenn die Nutzung des Gerats abgeschlossenist,
stellen Sie den Ein-/Aus-Knopf auf ,Aus”, warten
Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist, und ziehen Sie
den Netzstecker, bevor Sie es handhaben und
reinigen.

Das Gerat ist nicht zum Betrieb mit einem
externen Timer oder einem separaten
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Fernsteuerungssystem bestimmt.

Die Reinigungsanweisungen flr das Gerat
entnehmen Sie dem Abschnitt ,Reinigung und
Wartung” am Ende dieser Anleitung.
ACHTUNG: Den Sockel niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten eintauchen.

ACHTUNG: Um die Stromleitungen in lhrer
Wohnung vor jeglicher Uberlastung zu schiitzen,
ist das Gerat mit einem rickstellbarem
Leistungsschutzschalter ausgestattet.

Diese  Schutzvorrichtung unterbricht den
Stromkreis, wenn Sie ein Gerat anschlieBen,
dessen Leistung 1500 W Uberschreitet, oder
wenn die Gesamtleistung aller angeschlossenen
Gerate 1500 W Uberschreitet.

Trennen Sie das Gerat, das die Uberlastung
(Uber 1500 W) verursacht, vom Stromnetz,
warten Sie, bis die Gerate abkuhlen und setzen
Sie den Schutzschalter zuriick, indem Sie den
Druckknopf an der Unterseite |hres Produkts
driicken (siehe Abbildung auf Seite 18).
ACHTUNG: Stellen Sie den Thermostat nach
jeder Benutzung auf ,,OFF” (Aus) und ziehen den
Stecker des Gerats aus der Steckdose. Lassen
Sie die einzelnen Gerate- und Zubehorteile vor
der Reinigung abkuhlen.
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- Verwenden Sie niemals Scheuerpulver oder
Scheuerschwadmme zur Reinigung der Grillplatte,
der Schaber, Pfannchen und Oberflachen aus
Aluminium und Kunststoff. Tauchen Sie das
Gerat niemals in Wasser oder jegliche andere
FlUssigkeit ein.

- Zur Reinigung von Oberflachen, die mit den
Lebensmitteln in Beriihrung kommen, lesen Sie
bitte den Abschnitt ,Reinigung und Wartung”
der Anleitung.

- ACHTUNG: Bei unsachgemaBem Gebrauch
besteht Verletzungsgefahr.

miogo
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lhr Produkt
VERPACKUNGSINHALT

¢ 1 Raclette- oder Fondue-Gerét (Kase oder Schokolade)
* 1 Netzkabel

e 1 Abnehmbare Grillplatte

e 2 Pfannchen

* 1 Fonduetopf

¢ 2 Holzschaber

¢ 2 Minigabeln fur Fondue

¢ 1 Bedienungsanleitung

TECHNISCHE DATEN

* Raclette- und Kase-/Schokoladenfondue-Gerét fur 2 Personen
* ,Multiplug”-System um weitere Gerate anzuschlieBen

* Speisespannung: 230 V~

* Frequenz: 50 Hz

e Leistung: 300 W

* Thermostat mit Betriebskontrollleuchte

* Abnehmbare Grillplatte mit Antihaftbeschichtung

e Pféannchen und Fonduetopf mit Antihaftbeschichtung

Auspacken

¢ Entnehmen Sie das Gerat und sein Zubehor aus der Verpackung und achten darauf,
dass wirklich alle Fullstoffe entfernt werden. Die Pfannchen und Schaber sind auf der
Gerateunterseite verstaut. Drehen Sie die Verriegelungslasche um sie zu entnehmen.
* Falls Sie ein Verlangerungskabel verwenden mitissen, benutzen Sie ausschlieBlich eine
Verldngerung mit Stecker/Steckdose und Erdung, die fUr die Leistung des Geréts geeignet ist.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

¢ Wischen Sie die Aluminiumplatte (7) mit einem weichen und trockenen Tuch ab.
Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

e Sptlen Sie die beiden Pfannchen (10), den Fonduetopf (1), die Minigabeln (4) und
die abnehmbare Grillplatte (2) mit einem weichen Schwamm und warmem Wasser,
dem etwas Geschirrspilmittel zugesetzt wurde. Die Teile dann mit klarem Wasser
abspulen und mit einem weichen Tuch griindlich abtrocknen.

* Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch auftreten und sich etwas Rauch
bilden. Dies ist normal und geht schnell vorbei.
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Gebrauch
INBETRIEBNAHME

Achtung!

* Nehmen Sie das Geréat nicht in weniger als 15 cm Abstand von einem
Mobel, einer Mauer, Wand und von brennbaren Produkten oder Materialien
(Dekorationsstoffe, Papier, Pappe usw.) in Betrieb.

¢ Die abnehmbare Grillplatte muss immer angebracht werden, egal wozu das
Gerét benutzt wird. Benutzen Sie die Pfannchen (10) oder den Fonduetopf
(1) niemals ohne die abnehmbare Grillplatte.

o J

1. Stellen Sie das Gerat immer auf eine ebene, stabile und hitzebestandige Flache.

2. Legen Sie die Grillplatte (2) oberhalb der Heizspirale auf das Gerat und achten darauf,
dass sie korrekt auf den 4 dafiir vorgesehenen Halterungen aufliegt.

3. Rollen Sie das abnehmbare Netzkabel (9) ganz aus. Stecken Sie das eine Ende in
die Anschlussbuchse (5) des Gerats und das andere Ende in eine Netzsteckdose,
wobei Sie dafur sorgen, dass das Stromkabel (9) nicht mit dem Heizwiderstand in
BerUhrung kommt.

N

GRUNDLEGENDE BEDIENFUNKTjON@
einzuschalten und im Fondue-Modus zu verwenden.1 2 3

2. Drehen Sie den Thermostat (3) auf die Position

vl

1. Drehen Sie den Thermostat (3) auf die Position um das Geréat

; um das Gerat im Raclette-Modus
zu verwenden.

3. Die Kontrollleuchte leuchtet auf. Lassen Sie das Gerét 5 bis 8 Minuten lang vorheizen.
Das Gerat sollte nicht langer als 15 Minuten leer (ohne Nahrungsmittel) vorgeheizt
werden.

AChtung! Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann die Temperatur der
zugénglichen Flachen sehr hoch sein. Berlhren Sie wahrend des Gebrauchs
niemals die Aluminiumplatte (7), den Fonduetopf (1) oder die abnehmbare
Grillplatte (2).
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4. Den Thermostat (3) nach dem Gebrauch auf die Position OFF (Aus) stellen und den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

5. Warten Sie ab, bis die Aluminiumplatte (7), die abnehmbare Girillplatte (7), der
Fonduetopf (1) und die Pfannchen (10) vollstandig abgekuhlt sind, bevor Sie diese
reinigen.

EIN RACLETTE ZUBEREITEN ¢

1. Drehen Sie den Thermostat (3) auf die Position MAX (Raclette). Vergessen Sie nicht,
den Fonduetopf von der abnehmbaren Girillplatte (2) zu nehmen.

2. Legen Sie den Kése in die Pfannchen (10).

3. Schieben Sie dann die Pfannchen (10) in die dafiir vorgesehenen Facher auf der
Aluminiumplatte (7). Die Pfannchen missen sich jeweils gegeniberliegen.

Falsch: Das Pfannchen
steht auf der anderen Seite
Uber. Dadurch wird der
Pfannchengriff hei und Sie
kénnten sich verbrennen,
wenn Sie ihn anfassen.

Richtig

Wenn Sie ein Pfannchen einschieben, sollten Sie darauf achten, dass die Lebensmittel
nicht mit der Heizspirale in Berlihrung kommen.

4. Ziehen Sie die Pfannchen (10) heraus, wenn der Kése geschmolzen ist, wobei Sie
diese am Giriff anfassen sollten. Verwenden Sie die mitgelieferten Holzschaber um
den Ké&se aus den Pféannchen gleiten zu lassen, damit die Antihaftbeschichtung nicht
zerkratzt wird.

PFANNCHEN-HALTERUNG
Wenn Sie die Pfannchen nicht mehr benutzen oder eine Pause machen mdchten,
koénnen Sie diese sicher in die dazu vorgesehene Halterung einhangen:

1. Fassen Sie das leere Pfannchen am Giriff an, damit Sie sich nicht verbrennen.

2. Neigen Sie das Pfannchen leicht nach unten und schieben das Ende vorsichtig unter
die Aluminiumplatte (7) wie auf der untenstehenden Zeichnung gezeigt.

3. Achtung, hantieren Sie nicht mit dem Pfannchen, wenn der Griff lhnen nicht
zugewandt ist (Verbrennungsgefahr, falls Sie die Grillplatte berihren).
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4. Lassen Sie lhr Pfannchen bis zur ndchsten Benutzung abkihlen oder bis das Geréat
gereinigt wird.

GRILLEN AUF DER ABNEHMBAREN GRILLPLATTE

1. GieBen Sie etwas Speised| auf die Grillplatte (2) und wischen tberschiissiges Ol mit
Klchenpapier ab.

2. Legen Sie Fleisch, Fisch, Gemise oder sonstige Lebensmittel auf die Platte (2).

3. Die Lebensmittel von Zeit zu Zeit wenden.

4. Wenn die Lebensmittel gar sind, sollten Sie diese auf dem Teller wiirzen (und nicht
direkt auf der Platte).

* Schneiden Sie Lebensmittel nicht direkt auf der Grillplatte (2).

EIN FONDUE MIT KASE ODER SCHOKOLADE
ZUBEREITEN

AChtung! Dieses Gerat darf nicht als Bratpfanne und nicht mit Ol
verwendet werden.

AChtung! Achten Sie darauf, den Boden des Fonduetopfes nicht
mit den Minigabeln oder anderen Metallutensilien zu zerkratzen, da dies die
Antihaftbeschichtung beschadigen koénnte.
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KASEFONDUE

5. Achten Sie darauf, dass der Fonduetopf (1) stabil und korrekt positioniert auf der Grillplatte
(2) des Geréts steht. Verwenden Sie nur den mitgelieferten Fonduetopf.

6.Sie kénnen den Kése in einem separaten Topf schmelzen und die Zubereitung dann in
den Fonduetopf gieBen. In diesem Fall stellen Sie einfach die Leistung entsprechend
der gewlinschten Konsistenz ein (den Topf nicht in den Backofen, auf ein Gas- oder ein
Elektrokochfeld stellen).

7.8Sie kénnen den Kase auch direkt im Fonduetopf schmelzen: gieBen Sie zunichst die
FIUssigkei’[c;gVeiBwein) in den Fonduetopf und drehen Sie dann den Thermostat auf die
Position

8.Sobald sil\clzlﬁ)((jie ersten Blasen bilden (ca. 5 Minuten bei 12cl FlUssigkeit), den in ca. 1 cm
kleine Wirfel geschnittenen Kése hinzufligen.

9.Verwenden Sie einen Holzschaber, um kontinuierliche Achterbewegungen auszufiihren
bis der gesamte Kése geschmolzen ist (ca. 20 Minuten fiir 500 g Kéase, einschlieBlich der
5 Minuten, die es dauert, um die FlUssigkeit zu erhitzen). Uberschreiten Sie nicht die auf
dem Fonduetopf angegebene Stufe "MAX".

10. Sobald die gewlinschte Konsistenz erreicht ist, stellen Sie den Thermostat so ein, dass
Ihre Zubereitung nicht Uberkocht.

11. Wahrend des Gebrauchs wird es notwendig sein, die Temperatur anzupassen, wenn die
Zubereitung zu flissig (Thermostat niedriger drehen) oder zu fest (Thermostat héher drehen)
ist. Die Einstellungen sind abhangig von der Menge und Harte der gewahlten Késesorten.
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12.  Stechen Sie Brotstlicke auf die mitgelieferten Minigabeln und vermeiden Sie dabei das
Durchstechen, um den Fonduetopf nicht zu verkratzen.

13. Tauchen Sie die Gabeln in die Zubereitung und genieBen Sie. Der Fonduetopf wird
sehr heiB. Berthren Sie ihn wéhrend des Gebrauchs nicht mit den Handen.

SCHOKOLADENFONDUE

14. Achten Sie darauf, dass der Fonduetopf (1) stabil und korrekt positioniert auf der
Grillplatte (2) des Geréts steht. Verwenden Sie nur den mitgelieferten Fonduetopf.

15. Sie kdnnen die Schokolade in einem separaten Topf im Wasserbad schmelzen und
die Zubereitung dann in den Fonduetopf gieBen. In diesem Fall stellen Sie einfach die
Leistung entsprechend der gewlinschten Konsistenz ein (den Topf nicht in den Backofen,
auf ein Gas- oder ein Elektrokochfeld stellen).

16. Sie kdnnen die Schokolade auch direkt im Fonduetopf schmelzen: gieBen Sie zunachst
die Flussigkeit (Milch, Sahne) in den Fonduetopf und drehen Sie dann den Thermostat auf
die Position

17. Nach ein paar Minuten (ca. 3 Minuten fiir 40cl flissige Sahne) die zuvor in Stlicke
geschnittene Schokolade hinzufligen.

18.  Verwenden Sie einen Holzschaber, um kontinuierliche Achterbewegungen auszufiihren
bis die gesamte Schokolade geschmolzen ist (ca. 12 Minuten fir 500 g Schokolade,
einschlieBlich der 3 Minuten, die es dauert, um die Milch/Sahne zu erhitzen). Uberschreiten
Sie nicht die auf dem Fonduetopf angegebene Stufe "MAX".

19. Sobald die gewlinschte Konsistenz erreicht ist, stellen Sie den Thermostat auf eine
niedrige Temperatur ein, damit Ihre Zubereitung nicht Uberkocht.

20. Es ist mdglich, die Temperatur wahrend des Gebrauchs anzupassen, wenn z. B. die
Schokolade fest wird.

21. Stechen Sie die gewahlten Lebensmittel auf die mitgelieferten Minigabeln und
vermeiden Sie dabei das Durchstechen, um den Fonduetopf nicht zu verkratzen.

22. Tauchen Sie die Gabeln in die Zubereitung und genieBen Sie. Der Fonduetopf wird
sehr heiB. Beriihren Sie ihn wahrend des Gebrauchs nicht mit den Handen.
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multiplug

SYSTEM

Dank der seitlich am Gerét eingebauten Steckdose kdnnen Sie bis zu 6 Duo-,,Multiplug”
Raclette-Gerate miteinander verbinden. So kdnnen Sie sich eine gesellige Raclette
unter Freunden schmecken lassen, bei der jeder direkt vor seinem Pfannchen sitzt:

1. Stellen Sie alle Geréte auf eine ebene, stabile und hitzebestandige Flache.

2. SchlieBen Sie das erste Gerat wie im Abschnitt ,Inbetriebnahme” dieser Anleitung
beschrieben an.

3. SchlieBen Sie das Stromkabel des zweiten Gerats an die Buchse an, die sich seitlich am
ersten Gerét befindet, und achten darauf, dass das Stromkabel nicht den Heizwiderstand
berthrt.

4. Gehen Sie gegebenenfalls mit weiteren Geréten genauso vor.

AChtung! Nehmen Sie das Gerat nicht in der Nihe eines Mdbels,
einer Mauer, Wand und von brennbaren Produkten oder Materialien
(Dekorationsstoffe, Papier, Pappe usw.) in Betrieb.

A * Uber das "Multiplug"-System kénnen Sie auch andere Gerite an\
Ihr Raclette anschlieBen (z. B.: Tellerwdrmer, Mobiltelefone usw.
sowie Produkte, die mit dem "Multiplug"-System ausgestattet sind).
Vergewissern Sie sich, dass die Gesamtleistung der Geréate (die Summe
der Leistung aller miteinander verbundenen Gerate) 1500 W nicht
Uberschreitet.

* Praktisch! Sie konnen ein Gerat ausschalten, wahrend die anderen in
Betrieb bleiben.

- J
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Achtung!

* Wenn Sie mehrere Gerate miteinander anschlieBen und deren Gesamtleistung
1500 W Uberschreitet, wird der Stromkreis unterbrochen. Unter dem Gerét
befindet sich eine Schutz-Sicherung, um lhre Wohnung vor jeglicher

Uberlastung zu schiitzen.

¢ Falls Sie diese Sicherheitshinweise nicht beachten und die Gesamtleistung
aller zusammen angeschlossenen Geréate 1500 W Ubersteigt, unterbricht die
Sicherung die Stromversorgung. Trennen Sie das Gerat, das die Uberlastung
(Gber 1500 W) verursacht, vom Stromnetz oder warten Sie, bis die Gerdte
abkihlen (mindesten 30 Minuten) und schalten dann die Sicherung wieder
ein, indem Sie auf den Knopf an der Unterseite Ihres Produkts drilicken (siehe

untenstehende Zeichnung).

Ruckstellbarer Leistungsschutzschalter
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Praktische Verwendungtipps

Um die Antihaftbeschichtung von Grillplatte (2), Pfannchen (10) und Fonduetopf
(1) zu schitzen und Kratzer zu vermeiden, empfehlen wir die Verwendung der
mitgelieferten Minigabeln (4) und Holzschaber (8) oder geeignete hitzebesténdige
Kunststoffutensilien. Die Verwendung von Metallutensilien sollte man unterlassen.
Falls die Platte, die Pfannchen oder der Fonduetopf verkratzt sind, sollten Sie diese
nicht mehr verwenden sondern ersetzen. Sie kdnnen sie bei lhrem Handler oder
dessen Kundendienst nachkaufen.

Es ist nicht empfehlenswert, feuchte Lebensmittel auf die Grillplatte (2) zu legen.
Trocknen Sie Fleisch und Fisch vor dem Braten sorgfaltig ab.

In kleine Stlicke geschnittenes Fleisch, Fisch usw. lassen sich schneller und besser
garen als dicke Stulicke.

Legen Sie niemals gefrorene Lebensmittel auf die heiBe Grillplatte (2), da dies zu
einem Temperaturschock flihren kann.

Stechen Sie Fleisch nicht mit einer Gabel ein und schneiden es nicht, wahrend es
gebraten wird. Dadurch lauft der Saft aus und das Fleisch wird zah.

Kleine, abgeldste Speisestiicke miissen wéhrend des Garens sofort entfernt werden,
wenn sie an der Grillplatte (2) haften bleiben.

Nachdem Sie Fisch oder Meeresfriichte zubereitet haben, sollten Sie die Grillplatte (2)
mit Zitronensaft abreiben, damit der Fischgeschmack nicht auf das nachste Gericht
Ubertragen wird.

miogd
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Reinigung und Wartung

Achtung!

¢ Stellen Sie den Thermostat (3) nach jeder Benutzung auf "OFF" (Aus) und
ziehen den Stecker des Geréts aus der Steckdose. Lassen Sie die einzelnen
Gerate- und Zubehorteile vor der Reinigung abkuhlen.

* Verwenden Sie niemals Scheuerpulver oder Scheuerschwamme zur
Reinigung der Grillplatte (2), der Schaber (8), Pfannchen (10) und Oberflachen
aus Aluminium und Kunststoff. Das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten eintauchen.

- /

PFANNCHEN, SCHABER UND PLATTE

1. Um die Grillplatte (2) vom Gerat zu entnehmen, heben Sie diese hoch.

2. Reinigen Sie die Pfannchen (10), die Schaber (8) und die Grillplatte (2) mit einem
nicht scheuernden Schwamm und einem milden Reinigungsmittel (wie z.B.
Geschirrspulmittel).

3. Die Teile dann mit klarem Wasser abspulen und mit einem weichen Tuch abtrocknen.

4. Legen Sie die Grillplatte (2) wieder oberhalb der Heizspirale auf das Gerat und achten
darauf, dass sie korrekt auf den 4 dafur vorgesehenen Halterungen aufliegt.

¢ Die Grillplatte und die Pfannchen kénnen im Geschirrspller gespllt werden.
¢ Die anderen Bestandteile miissen von Hand abgewaschen werden.

ALUMINIUMFLACHEN UND KUNSTSTOFFSOCKEL

Sie kénnen die Aluminiumflachen und den Kunststoffsockel mit einem weichen, leicht
in Seifenwasser getrdnkten Schwamm abwischen. AnschlieBend mit einem weichen
Tuch abtrocknen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt. Spriihen Sie nichts auf
das Gerét. Falls doch Wasser in das Gerét eindringen sollte, lassen Sie es vollstédndig
trocknen, bevor Sie es erneut verwenden.
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VERSTAUEN DER SCHABER UND PFANNCHEN

Verstauen Sie die Schaber und Pfannchen in den daflir vorgesehenen Fachern an der
Geréateunterseite wie auf der untenstehenden Zeichnung gezeigt:

Verriegelungslasche
in geschlossener
Stellung

. Drehen Sie die Verriegelungslasche in die getffnete Stellung.
. Legen Sie die Schaber in das dazu vorgesehene Fach in der Mitte.
. Legen Sie die Pfannchen mit der Riuickseite nach oben in das entsprechende Fach.

A W N =

. Drehen Sie die Verriegelungslasche in die geschlossene Stellung. Sie muss die
Ruckseiten der Pfannchen Uberlappen.

FONDUETOPF

Spllen Sie den Fonduetopf und die Minigabeln mit einem weichen Schwamm und
heiBem Wasser mit Geschirrspulmittel. Dann mit klarem Wasser abspilen und mit
einem weichen Tuch griindlich abtrocknen.

Wenn Speisereste im Topf haften, fillen Sie den Topf mit heiBem Seifenwasser und
lassen Sie ihn einige Stunden einweichen. So lassen sich die Speisereste leichter
ablésen.

Der Fonduetopf kann im Geschirrspller gespult werden. )
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AChtung! Der Fonduetopf dient, wenn er umgedreht wird, als Deckel
fur das Gerat und ermdglicht so eine einfache Aufbewahrung. Achten Sie
darauf, den umgedrehten Fonduetopf beim Verstauen des Geréts nirgends
anzustoBen, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Gebruiksvoorschriften

LEES AANDACHTIG DEZE INSTRUCTIES
ALVORENS HET TOESTEL TE GEBRUIKEN
EN BEWAAR DEZE OM ZE TE KUNNEN
RAADPLEGEN WANNEER U ZE NODIG HEEFT.

Wanneer elektrische toestellen worden gebruikt,

is het altijd noodzakelijk om de fundamentele
veiligheidsvoorzorgen in acht te nemen om het

risico op brand, elektrische schokken en/of
blessures aan personen te verminderen.

- Dit toestel is enkel geschikt voor huishoudelijk
gebruik en binnenshuis. Het moet worden
gebruikt volgens de instructies van deze
handleiding.

- Dit toestel is niet bestemd om te worden gebruikt
in de volgende gevallen, die niet door de garantie
worden gedekt:

- in keukenhoeken  voor  winkel- en
kantoorpersoneel en andere professionele
omgevingen;

- in boerderijen;
- hotels, motels en andere omgevingen met
residentieel karakter ;
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- In omgevingen van het type bed and breakfast.
Alvorens uw toestel aan te sluiten, dient u
zich ervan te vergewissen dat de elektrische
spanning bij u thuis overeenkomt met deze die
aangegeven wordt op het kenplaatje van het
toestel.
Sluit het toestel enkel aan op een geaard
wandstopcontact. Wanneer een verlengkabel
wordt gebruikt, moet deze voorzien zijn van
een ingebouwde aarding en moet deze het
vermogen van het toestel kunnen dragen. Neem
alle voorzorgen om te vermijden dat er iemand
in verstrikt raakt.
Het stopcontact dient steeds toegankelijk te zijn
wanneer de stekker in het stopcontact zit.
Gebruik dit toestel niet:
- Indien de stekker
beschadigd is,
- indien het niet correct werkt,
- Indien het toestel op welke manier dan ook
beschadigd is geraakt.
Ga met het toestel naar een dienst na verkoop
waar het nagekeken en hersteld zal worden.
Geen enkele herstelling mag uitgevoerd worden
door de gebruiker.
Indien het voedingssnoer beschadigd is, dient

of de voedingskabel
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het vervangen te worden door uw dealer, zijn
dienst na verkoop of een gelijkaardige bevoegde
persoon om elk risico uit te sluiten.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact na
elk gebruik en laat het afkoelen alvorens het te
reinigen, op te bergen of te verplaatsen.
Gelieve het toestel uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te halen vooraleer
u het toestel onbewaakt achterlaat en voér het
monteren, demonteren en reinigen.

Verplaats het toestel niet wanneer het in werking is.
Wanneer u de stekker van het toestel uit het
stopcontact haalt, trek dan altijd aan de stekker
zelf en niet aan de voedingskabel.

Wanneer het opperviak gebarsten is, trek dan de
stekker van het toestel uit het stopcontact om
een risico op elektrische schokken te vermijden.
Laat het toestel nooit onbeheerd achter wanneer
het in werking is.

Dompel het toestel, het voedingssnoer of de
stekker nooit onder in water of een andere
vloeistof.

Plaats dit toestel niet in de buurt van een
warmtebron, zoals een gas- of elektrische
kookplaat, een oven of eender welk ander toestel
dat warmte produceert.
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WAARSCHUWING: Vermijd het overlopen op
de schakelaar.

Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of
met een gebrek aan ervaring en kennis, op
voorwaarde dat ze onder toezicht staan of
instructies gekregen hebben over een veilig
gebruik van het toestel en dat ze de mogelijke
gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het
toestel spelen.

Het reinigen en onderhouden door de gebruiker
mag niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij
ze ouder zijn dan 8 jaar en ze onder toezicht staan.
Bewaar het toestel en het snoer buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

Laat uw toestel nooit achter in een plaats die is
blootgesteld aan onweer en aan vocht.

Raak het toestel of het voedingssnoer niet aan
met natte handen.

Raak tijdens het gebruik de warme opperviakken
niet aan en zorg ervoor dat het voedingssnoer
niet in contact komt met de warme opperviakken
van het toestel.

Gebruik het toestel niet als verwarmingselement.
Zorg er altijd voor uw toestel te plaatsen op een
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vlak, stabiel en voldoende groot opperviak.
Plaatsuwtoestelnooitop eenfragieleondergrond
(gevernist meubel, glazen tafel, enz.) of op een
soepele niet-hittebestendige drager.

Stel het toestel niet in werking onder een
wandmeubel of in de buurt van brandbare
producten of brandbare materialen
(bekledingsstoffen, papier, karton, enz.).
OPGELET: Laat het toestel niet werken op een
afstand van minder dan 15 cm van een meubel,
een muur, een wand of ontvlambare producten of
materialen (bekledingsstoffen, papier, karton, enz.).
Bedek het toestel nooit met aluminiumfolie
en plaats nooit metalen schotels, borden of
voorwerpen, zoals messen, enz. op de bakplaten.
Gebruik het toestel nooit zonder een van de
bakplaten.

Gebruik enkel de accessoires die met dit toestel
zZijn geleverd (pannetjes en houten spatels). Het
niet-respecteren van dit voorschrift kan een
gevaar vormen voor de gebruiker en kan het
toestel beschadigen.

De verwijderbare bakplaat moet altijd aanwezig
zijn, ongeacht het gebruik van het toestel.
Gebruik de pannetjes of de fonduepan nooit
zonder de verwijderbare bakplaat.
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OPGELET: De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog oplopen wanneer het
toestel werkt. Raak de aluminium plaat, de
fonduepan of de verwijderbare bakplaat nooit
aan wanneer deze wordt gebruikt.
WAARSCHUWING: Het opperviak van het
verwarmingselement kan een bepaalde tijd na
gebruik warm blijven.

RAAK DE METALEN ONDERDELEN DIE ZEER
WARM WORDEN TIJDENS HET GEBRUIK
NOOIT AAN: U ZOU ZICH NAMELIJK KUNNEN
VERBRANDEN! Gebruik de knoppen en neem
de pannetjes enkel vast bij hun handvaten.
Wanneer het toestel niet meer wordt gebruikt,
zet de knop aan/uit altijd op de stand “uit”, wacht
tot het toestel is afgekoeld en trek de stekker uit
het stopcontact alvorens het te manipuleren en
te reinigen.

Dit toestel is niet bestemd om gebruikt te worden
via een externe timer of door een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

Wat de reinigingsinstructies van het toestel
betreft, verwijzen we naar de paragraaf
“Reiniging en onderhoud” aan het einde van
deze handleiding.

OPGELET: Dompel het toestel nooit onder in

30 75®

water of een andere vloeistof.

OPGELET: Om uw woning tegen overbelasting
te beschermen, is het toestel uitgerust met een
resetbare stroomonderbreker.

Dit beschermingssysteem zal de elektrische
stroom afsluiten wanneer u een toestel aansluit
waarvan het vermogen meer bedraagt dan
1500 W of wanneer het totale vermogen van
alle aangesloten producten meer bedraagt dan
1500 W.

Trek de stekker van het toestel dat een
overconsumptie (meer dan 1500 W) veroorzaakt
uit het stopcontact of wacht tot de toestellen
zijn afgekoeld en schakel de zekering opnieuw
in door op de drukknop onderaan uw product te
drukken (zie schema op pagina 18).

OPGELET: Zet na elk gebruik de thermostaat op
de stand “OFF” (uit) en trek de stekker van het
toestel uit het stopcontact. Laat de verschillende
elementen afkoelen alvorens over te gaan tot de
reiniging.

Gebruik nooit schuurpoeder of een schuurspons
om de bakplaat, de spatels, de pannetjes en
aluminium en kunststof oppervlakken te reinigen.
Dompel het toestel nooit onder in water of een
andere vloeistof.
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- Om de oppervlakken te reinigen die in contact
komen met voeding raadpleegt u de paragraaf
“Reiniging en onderhoud” in de handleiding.

- WAARSCHUWING: U kunt zich verwonden in
geval van verkeerd gebruik.
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Uw product
INHOUD VAN DE DOOS

* 1 raclette- of fonduetoestel (kaas of chocolade)
¢ 1 voedingskabel

* 1 verwijderbare bakplaat

* 2 pannetjes

¢ 1 fonduepan

* 2 houten spatels

e 2 minifonduevorkjes

e 1 gebruiksaanwijzing

TECHNISCHE KENMERKEN

* Raclette- of fonduetoestel kaas/chocolade voor 2 personen
° “Multiplug”-systeem om andere toestellen aan te sluiten

¢ Voedingsspanning: 230 V~

* Frequentie: 50 Hz

* Vermogen: 300 W

* Thermostaat met controlelampje

* Verwijderbare bakplaat met antiaanbaklaag

¢ Pannetjes en fonduepan met antiaanbaklaag

Uit de verpakking halen

° Haal het toestel en de accessoires uit de verpakking en zorg ervoor dat alle
vastzetelementen worden verwijderd. De pannetjes en spatels zijn onder het toestel
weggeborgen. Draai aan het vergrendelklepje om ze te verwijderen.

* Wanneer u een verlengkabel moet gebruiken, gebruik dan enkel een verlengkabel van
het type mannetje/vrouwtje met aarding en die het vermogen van het toestel aan kan.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

* Wrijf de aluminium plaat (7) af met een zachte en droge doek. Zorg ervoor dat er
geen water in het toestel komt.

* Was de 2 pannetjes (10), de fonduepan (1), de minivorkjes (4) en de verwijderbare
bakplaat (2) met een zachte spons en met warm water waaraan vaatwasmiddel is
toegevoegd. Spoel met helder water en wrijf zorgvuldig droog met een zachte doek.

* Wanneer u het toestel voor de eerste keer gebruikt, kan er een lichte geur en een
beetje rook vrijkomen. Dit is normaal en verdwijnt snel.
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Gebruik
INGEBRUIKNAME

Opgelet!

¢ Laat het toestel niet werken op een afstand van minder dan 15 cm van
een meubel, een muur, een wand of ontvlambare producten of materialen
(bekledingsstoffen, papier, karton, enz.).
¢ De verwijderbare bakplaat moet altijd aanwezig zijn, ongeacht het gebruik
van het toestel. Gebruik de pannetjes (10) of de fonduepan (1) nooit zonder
de verwijderbare bakplaat
J

1. Plaats het toestel op een vlak, stabiel en hittebestendig opperviak.

2. Installeer de verwijderbare bakplaat (2) boven de verwarmingsweerstand en zorg
ervoor dat deze correct op de 4 hiervoor voorziene pootjes rust.

3. Rol de verwijderbare voedingskabel volledig af (9) Sluit het eerste uiteinde aan op
de stekker van het toestel (5) en stop het tweede uiteinde in een stopcontact. Zorg
ervoor dat de kabel (9) niet in contact komt met de weerstand.

BASISGEBRUIK = = =

1. Draai de thermostaat (3) opdestand 1 / 2 / 3 om het toestel aan te zetten
en om de fonduemodus te gebruiken.

2. Draai de thermostaat (3) op de stand max om het toestel in raclettemodus te
gebruiken.

3. Het controlelampje gaat branden. Laat het toestel 5 tot 8 minuten voorverwarmen.
Het voorverwarmen van een leeg toestel (zonder voedingswaren) mag niet langer
duren dan 15 minuten.

Opgelet! De temperatuur van de toegankelijke opperviakken kan hoog
oplopen wanneer het toestel in werking is. Raak de aluminium plaat (7), de
fonduepan (1) of de verwijderbare bakplaat (2) nooit aan tijdens het gebruik.

4. Zet na gebruik de thermostaat (3) op de stand OFF (uit) en trek vervolgens de stekker
van het toestel uit het stopcontact.
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5. Wacht tot de aluminium plaat (7), de verwijderbare bakplaat (7), de fonduepan (1) of
de pannetjes (10) volledig zijn afgekoeld alvorens ze te reinigen.

EEN RACLETTE BEREIDEN,

1. Draai de thermostaat (3) op de stand MAX (raclette). Vergeet niet om de fonduepan
van de verwijderbare bakplaat (2) te verwijderen.

2. Plaats de kaas in de pannetjes (10)

3. Schuif vervolgens de pannetjes (10) in de daartoe voorziene openingen op de
aluminium plaat (7). De pannetjes moet elk in tegenovergestelde richting ten opzicht

van elkaar worden geplaatst .

Onjuist: het pannetje
steekt er aan de andere
kant uit. Het handvat van
het pannetje gaat warm
worden en u kunt zich eraan
verbranden wanneer u het
vastneemt.

Juist

Wanneer u het pannetje inschuift, zorg er dan voor dat de voeding niet in contact
komt met de verwarmingsweerstand.

4. Verwijder de pannetjes (10) wanneer de kaas gesmolten is door ze bij het handvat
vast te nemen. Gebruik de meegeleverde spatels om de kaas uit de pannetjes te
schuiven zodat de antiaanbaklaag niet beschadigd raakt.

STEUN VOOR DE PANNETJES
Wanneer u de pannetjes niet meer gebruikt of een pauze wilt inlassen, plaats ze dan in
alle veiligheid op de daartoe voorziene steun:

1. Neem de lege pannetjes vast bij het handvat zodat u zich niet verbrandt.

2. Klik het pannetje licht naar onder en plaats het uiteinde voorzichtig onder de
aluminium plaat (7) zoals aangegeven op onderstaand schema.

3. Opgelet: manipuleer het pannetje niet wanneer de handgreep zich niet aan uw kant
bevindt (risico op brandwonden wanneer u de kookplaat aanraakt).

4. Laat uw pannetje afkoelen tot de volgende keer waarop u het gebruikt of tot u het
toestel reinigt.

miogd
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BAKKEN OP DE VERWIJDERBARE PLAAT

1. Giet een beetje voedingsolie op de bakplaat (2) en verwijder de overtollige olie met
keukenpapier.

2. Plaats het vlees, de vis, de groenten of andere voedingswaren op de plaat (2).

3. Draai de voedingswaren regelmatig om.

4. Wanneer de voedingswaren gebakken zijn, kruid ze dan op de borden (en niet
rechtstreeks op de plaat).

* Snijd de voedingswaren niet rechtstreeks op de bakplaat (2).

EEN KAAS- OF CHOCOLADEFONDUE BEREIDEN

Opgelet! Dit toestel mag niet gebruikt worden als frituurpan en mag
niet gebruikt worden met olie.

Opgelet! Zorg ervoor dat u met de minivorkjes of ander metalen
keukengerei geen krassen maakt op de bodem van de fonduepan. Anders
kan de antiaanbaklaag beschadigd raken.
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KAASFONDUE

5.Zorg ervoor dat de fonduepan (1) stabiel en goed op de bakplaat (2) van het toestel staat.
Gebruik enkel de met het toestel meegeleverde fonduepan.

6.U kunt de kaas in een aparte kookpot laten smelten en de bereiding vervolgens in de
fonduepan gieten. Pas in dit geval gewoon het vermogen aan in functie van de gewenste
textuur (ze niet in een oven, op gas of op een elektrische kookplaat zetten).

7.U kunt de kaas ook rechtstreeks in de fonduepan laten smelten: giet eerst de vloeistof
(witte wijn) in de fonduepan en draai vervolgens de thermostaat op de stand .

8. Zodra de eerste belletjes verschijnen (na ongeveer 5 minuten voor 12cl vloeistof), voeg de
in blokjes van ongeveer 1 cm gesneden kaas toe.

9.Maak met een houten spatel aanhoudende bewegingen in de vorm van een 8 tot alle
kaas gesmolten is (ongeveer 20 minuten voor 500g kaas, inclusief de 5 minuten om de
vloeistof te laten opwarmen). Zorg ervoor dat u het niveau MAX, dat op de fonduepan
aangegeven staat, niet overschrijdt.

10. Eenmaal de gewenste textuur is bereikt, pas de thermostaat aan om uw bereiding niet
overmatig te laten koken.

11. Tijdens het gebruik is het noodzakelijk om de temperatuur aan te passen indien de
bereiding te vloeibaar (de thermostaat lager zetten) of te vast (de thermostaat hoger
zetten) is. De instellingen hangen af van de hoeveelheid en de hardheid van de gekozen
kazen.
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12. Steek de stukjes brood op de meegeleverde minivorkjes en vermijd dat ze elkaar
kruisen om de fonduepan niet te bekrassen.

13. Dompel ze in de bereiding en eet ze op. De temperatuur van de fonduepan is hoog.
Raak ze tijdens het gebruik niet aan met de handen.

CHOCOLADEFONDUE

14. Zorg ervoor dat de fonduepan (1) stabiel en goed op de bakplaat (2) van het toestel
staat. Gebruik enkel de met het toestel meegeleverde fonduepan.

15. U kunt de chocolade laten smelten au bain marie in een aparte kookpot en vervolgens
de bereiding in de fonduepan gieten. Pas in dit geval gewoon het vermogen aan in functie
van de gewenste textuur (ze niet in een oven, op gas of op een elektrische kookplaat
zetten).

16. U kunt de chocolade ook rechtstreeks in de fonduepan laten smelten: giet eerst de
vloeistof (melk, room) in de fonduepan en draai vervolgens de thermostaat op de stand AX

17. Voeg na enkele minuten (ongeveer 3 voor 40cl vioeibare room) de in vierkantjes
gesneden chocolade toe.

18. Maak met een houten spatel aanhoudende bewegingen in de vorm van een 8 tot
alle chocolade gesmolten is (ongeveer 12 minuten voor 500g chocolade, inclusief de 3
minuten om de melk/room te laten opwarmen). Zorg ervoor dat u het niveau MAX, dat op
de fonduepan aangegeven staat, niet overschrijdt.

19. Eenmaal de gewenste textuur is bereikt, pas de thermostaat aan om uw bereiding niet
overmatig te laten koken.

20. U kunt tijdens het gebruik de temperatuur aanpassen, bijvoorbeeld wanneer de
chocolade opnieuw opstijft.

21. Steek de gekozen voedingswaren op de meegeleverde minivorkjes en vermijd dat ze
elkaar kruisen om de fonduepan niet te bekrassen.

22. Dompel ze in de bereiding en eet ze op. De temperatuur van de fonduepan is hoog.
Raak ze tijdens het gebruik niet aan met de handen.
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multiplug

SYSTEM

Dankzij de ingebouwde stekker aan de zijkant van het toestel kunt u tot 6 raclettes duo
"Multiplug" onderling verbinden. Zo kunt u van een raclette met vrienden genieten met
telkens uw eigen pannetje voor u:

1. Plaats alle toestellen op een vlak, stabiel en hittebestendig opperviak.

2. Sluit het eerste toestel aan, zoals aangegeven in het deel “Ingebruikname” van deze
handleiding.

3. Sluit de voedingskabel van het tweede toestel aan op de stekker aan de zijkant van het
eerste toestel. Zorg er hierbij voor dat de voedingskabel niet in contact komt met de
weerstand.

4. Ga in voorkomend geval op dezelfde manier te werk met andere toestellen.

Opgelet! Laat het toestel nooit werken in de buurt van een meubel, een
muur, een wand en ontvlambare producten of materialen (bekledingsstoffen,
papier, karton, enz.).

A °* U kunt ook andere toestellen in “multiplug” op uw raclette aansluiten\
(bijvoorbeeld: bordenverwarmer, draagbare telefoon, enz. en ook producten
die uitgerust zijn met het “multiplug”-systeem). Zorg ervoor dat het totale
vermogen van de toestellen (som van de vermogens van alle toestellen die
erop worden aangesloten) niet meer bedraagt dan 1500 W.

* Praktisch! U kunt een toestel uitschakelen. De andere toestellen blijven

werken.

- J
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A

Opgelet!

~

* Wanneer u toestellen erop aansluit waarvan het totale vermogen meer

bedraagt dan 1500 W, zal het stroomcircuit worden onderbroken. Er is een
resetbare stroomonderbreker aanwezig onderaan het toestel om uw woning

te bescherming tegen elke stroomoverbelasting.

e Wanneer u de veiligheidsvoorschriften niet in acht neem en het totale

vermogen van al uw aangesloten toestellen meer bedraagt dan 1500 W, zal
de stroomonderbreker worden geactiveerd. Trek de stekker van het toestel

dat een overconsumptie (meer dan 1500 W) veroorzaakt uit het stopcontact

of wacht tot de toestellen zijn afgekoeld (minstens 30 minuten) en schakel de

resetbare stroomonderbreker opnieuw in door op de drukknop onderaan uw

product te drukken (zie schema hieronder).

Resetbare stroomonderbreker
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Praktische tips voor gebruik

Om de antiaanbaklaag van de kookplaat (2), de pannetjes (10) en de fonduepan (1)
te behouden en krassen te vermijden, raden we u aan de meegeleverde minivorkjes
(4) en houten spatels (8) of aangepast hittebestendig keukengerei in kunststof te
gebruiken. Het gebruik van metalen gerei wordt afgeraden; Wanneer de plaat, de
pannetjes of de fonduepan gekrast zijn, gebruik ze dan niet meer maar vervang ze. U
kunt er kopen in uw winkel of bij zijn dienst na verkoop.

Het wordt afgeraden om vochtige voedingswaren op de bakplaat (2) te plaatsen. Wrijf
vlees en vis zorgvuldig droog alvorens deze te bakken.

Vlees, vis enz. die in kleine stukjes werden gesneden, zullen sneller en beter bakken
dan grote stukken.

Plaats nooit diepgevroren voedingswaren op de warme bakplaat (2) aangezien dit een
thermische schok kan veroorzaken.

Prik tijdens het bakken niet met een vork in het vlees en snijd het niet door. Hierdoor
komt de jus vrij en wordt het vlees taai.

Tijdens het bakken moeten de kleine stukjes voeding die loskomen onmiddellijk
worden verwijderd wanneer ze aan de bakplaat (2) blijven kleven.

Wrijf na het bakken van vis of zeevruchten de bakplaat (2) schoon met citroensap om
te vermijden dat de smaak ervan wordt opgenomen door het volgende gerecht.
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Reiniging en onderhoud

A D
Opgelet!

e Zet na elk gebruik de thermostaat (3) op de stand “OFF” (uit) en trek de
stekker van het toestel uit het stopcontact. Laat de verschillende elementen

afkoelen alvorens over te gaan tot de reiniging.

e Gebruik nooit schuurpoeder of een schuurspons om de bakplaat (2), de
spatels (8), de pannetjes (10) en aluminium en kunststof opperviakken te
reinigen. Dompel het toestel nooit onder in water of een andere vloeistof.

- /

PANNETJES, SPATELS EN PLAAT

1. Til de bakplaat (2) van het toestel op om ze te verwijderen.

2. Reinig de pannetjes (10), de spatels (8) en de bakplaat (2) met een niet schurende
spons en met een mild reinigingsproduct (van het type vaatwasmiddel).

3. Spoel het geheel met helder water en wrijf droog met een zachte doek.

4. Plaats de bakplaat (2) opnieuw boven de verwarmingsweerstand en zorg ervoor dat
deze correct op de 4 hiertoe voorziene pootjes rust.

* De bakplaat en de pannetjes kunnen in de vaatwasser worden geplaatst.
¢ De andere elementen moeten met de hand worden gereinigd.

ALUMINIUM  OPPERVLAKKEN EN KUNSTSTOF

SOKKEL

U kunt de aluminium opperviakken en de kunststof sokkel afvegen met een zachte
spons die licht in zeepsop is gedrenkt. Droog vervolgens af met een zachte doek.

Zorg ervoor dat er geen water in het toestel komt. Verstuif niets op het toestel. Wanneer
er toch water in het toestel is gekomen, laat het dan volledig drogen alvorens het
opnieuw te gebruiken.
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OPBERGEN VAN DE SPATELS EN DE PANNETJES

Berg de spatels en de pannetjes op in de daartoe voorziene ruimten onderaan het
toestel zoals aangegeven op onderstaand schema:

Vergrendelklepje
in gesloten
positie

1. Laat het vergrendelklepje in open positie kantelen.

2. Plaats de spatels in het daartoe voorziene centrale compartiment.

3. Plaats de pannetjes in hun compartiment met de rug van de pannetjes naar boven
gericht.

4. Laat het vergrendelklepje in gesloten positie kantelen. Het moet de achterkant van
de pannetjes bedekken;

FONDUEPAN

Was de fonduepan en de minivorkjes met een zachte spons en met warm water waar
wasmiddel aan toegevoegd is. Spoel vervolgens met helder water en wrijf zorgvuldig
droog met een zachte en droge doek.

Wanneer er voedingswaren aan de fonduepan blijven kleven, vul de fonduepan dan
met warm zeepwater en laat enkele uren weken. Zo zullen de voedingsmiddelen
gemakkelijker loskomen.

De fonduepan kan in de vaatwasser worden geplaatst. )
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Opgelet! Wanneer de fonduepan wordt omgedraaid, dient ze als
deksel van het toestel en kan het gemakkelijk worden weggeborgen. Stoot
de omgedraaide fonduepan niet wanneer u het toestel wegbergt om de
antiaanbaklaag niet te beschadigen.
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Testé dans nos laboratoires
Garantie valide a partir de la date d’achat (ticket de caisse faisant foi). Cette garantie ne couvre pas les vices ou
les dommages résultant d’une mauvaise installation, d’une utilisation incorrecte, ou de 'usure normale du produit.
Tested in our laboratories
Warranty valid from the date of purchase (receipt as proof of purchase). This warranty does not cover defects or
damage caused by improper set up, incorrect use, or normal wear and tear of this product.
Probado en nuestros laboratorios
Garantia valida desde la fecha de compra (el recibo servira como justificante). Esta garantia no cubre defectos o
dafios que resulten de una instalacion inadecuada, uso indebido o desgaste normal del producto.
In unseren Labors getestet
Die Garantie lauft ab dem Kaufdatum (maBgeblich ist der Kassenzettel). Diese Garantie deckt keine Méngel oder
l’l/ ¥ Schéaden, die aus unsachgemaBer Installation, falschem Gebrauch oder der normalen Abnutzung des Produkts
arran’ﬂ‘l resultieren.
Getest in onze laboratoria
Waarborg geldig vanaf de datum van aankoop (kasticket geldt als bewijs). De garantie dekt geen gebreken of schade
die voortvloeien uit een onjuiste installatie, een onjuist gebruik of de normale slijtage en veroudering van het product.
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Protection de I'environnement

Ce symbole apposé sur le produit signifie qu’il s’agit d’un appareil dont le traitement en tant que déchet est soumis a la réglementation relative
— aux déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE). Cet appareil ne peut donc en aucun cas étre traité comme un déchet ménager,

et doit faire I'objet d’une collecte spécifique a ce type de déchets. Des systémes de reprise et de collecte sont mis a votre disposition par les
collectivités locales (déchéterie) et les distributeurs. En orientant votre appareil en fin de vie vers sa filiére de recyclage, vous contribuerez a protéger
I’environnement et empécherez toute conséquence nuisible pour votre santé.

Protection of the environment

This symbol attached to the product means that it is an appliance whose disposal is subject to the directive on waste from electrical and electronic
equipment (WEEE). This appliance may not in any way be treated as household waste and must be subject to a specific type of removal for this type
of waste. Recycling and recovery systems are available in your area (waste removal) and by distributors. By taking your appliance at its end of life to a
recycling facility, you will contribute to environmental conservation and prevent any harm to your health.

Proteccion del medio ambiente

Este simbolo en el producto significa que es un aparato cuyo tratamiento como residuo esta sujeto a la normativa de Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electrénicos (RAEE). Por lo tanto, este dispositivo no se puede tratar en ningtin caso como residuo doméstico, sino que se debe tratar especificamente
como este tipo de residuos. Las autoridades locales (centros de recogida de residuos) y los distribuidores disponen de sistemas de devolucion y
recogida. Reciclando su dispositivo al final de su vida atil ayudara a proteger el medio ambiente y a evitar consecuencias perjudiciales para su salud.

Umweltschutz

Dieses Symbol auf dem Produkt bedeutet, dass es sich um ein Geréat handelt, dessen Entsorgung den Vorschriften fur elektrische und elektronische
Altgeréate (Elektronikschrott) unterliegt. Dieses Geréat darf daher auf keinen Fall als Haushaltsmuill behandelt werden und muss an einer spezifischen
Sammelstelle fir diesen Typ von Abfall abgegeben werden. Riicknahme- und Sammelsysteme werden lhnen von den lokalen Gebietskoérperschaften
(Mulldeponie) und Vertrieben bereitgestellt. Indem Sie lhr Gerat an seinem Lebensende dem Recycling zufiihren, tragen sie zum Umweltschutz bei und
verhindern schadliche Folgen fiir Ihre Gesundheit.

Milieubescherming

Dit op het apparaat aangebrachte symbool betekent dat het apparaat aan het einde van de levensduur afgevoerd moet worden volgens de voorschriften
voor afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (WEEE). Dit apparaat mag dus in geen geval bij het gewone huisafval weggeworpen worden
maar moet naar een specifiek inzamelpunt teruggebracht worden. De gemeentes (vuilstortplaatsen) of de verkooppunten stellen inzamelsystemen en
-punten tot uw beschikking. Door uw apparaat aan het einde van de levensduur in te leveren voor recycling, draagt u bij aan de milieubescherming en
voorkomt u schadelijke gevolgen voor de gezondheid.
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