


Was?

Wie?

Wichtig!

Verschmutzung der
Bedientasten

1. Schalten Sie die Kochplatte
aus.

2. Wischen Sie die Uiberge-
laufenen Reste ab.

3. Wischen Sie das Bedien-
feld mit einem sauberen,
feuchten Schwamm oder
Tuch ab.

4. Trocknen Sie den Bereich
vollstandig mit einem Papier-
tuch.

5. Schalten Sie die Kochplatte
wieder ein.

Die Kochplatte kann piepsen und
sich selbst ausschalten, wenn

die Bedientasten nass oder mit
FlUssigkeit/Schmutz bedeckt sind.
Die Tasten kénnen dann nicht mehr
funktionieren. Denken Sie stets daran,
vor dem erneuten Einschalten der
Kochplatte, das Bedienfeld griindlich
zu trocknen.

Eipps und tricks

Problem

Mogliche Ursachen

Lésungen

Die Kochplatte geht
nicht an.

Es ist kein Strom
vorhanden.

Uberpriifen Sie, ob die Kochplatte an
das Stromnetz angeschlossen und
eingeschaltet ist. Priifen Sie, ob es

bei lhnen oder in Ihrer Umgebung
einen Stromausfall gibt. Wenn Sie alles
Uberprift haben und das Problem
weiterhin besteht, rufen Sie einen
qualifizierten Techniker.

Die berGihrungsemp-
findlichen Bedienele-
mente reagieren nicht
auf den Fingerkontakt.

Das Bedienfeld ist
gesperrt.

Entsperren Sie das Bedienfeld.
Lesen Sie das relevante Kapitel
der "Gebrauchsanweisung" fur
die Anweisungen zur Nutzung der
Sperrtaste.

Die bertihrungsemp-
findlichen Bediene-
lemente reagieren
schlecht auf den Fin-
gerkontakt.

Durch Spritzer kann
sich ein diinner
Wasserfilm auf den
Bedienelementen bilden
oder Sie tippen mit
Ihrer Fingerspitze auf
die Tasten, was nicht
ausreichend ist. Nutzen
Sie die Fingerballen.

Stellen Sie sicher, dass der Bereich der
Bertihrungssteuerung trocken ist und
verwenden Sie lhre Fingerballen, um auf
die Tasten zu drlcken.

Das Glas ist verkratzt.

Kochgeschirr mit rauen
Kanten.

Benutzen Sie Kochgeschirr mit
einem glatten, flachen Boden. Siehe
die Abteilung "Wahl des passenden
Kochgeschirrs".

Es wurden ungeeignete
oder scheuernde
Scheuerschwamme
oder Reinigungsmittel
verwendet.

Siehe "Wartung und Reinigung".

Einige Kochgeschirre
geben knackende oder
klopfende Gerdusche
von sich.

Dies kann durch die
Struktur Ihres Koch-
geschirrs verursacht
werden (Schichten aus
verschiedenen Metal-
len, die unterschiedlich
vibrieren).

Dies ist normal fiir das Kochgeschirr und
ist kein Zeichen eines Problems.




Problem

Maogliche Ursachen

Lésungen

Die Kochplatte gibt
einen dumpfen
Summton von sich,
wenn sie auf hohe
Leistung eingestellt ist.

Dies ist auf die
Induktionstechnologie
zurlickzufuhren.

Dies ist normal, aber das Geréausch
sollte schwécher werden oder ganz
verschwinden, wenn Sie die Leistung
verringern.

Die Induktions-
Kochplatte gibt ein
Ventilatorgerausch von
sich.

Der eingebaute
Ventilator in lhrer
Kochplatte dient dazu,
die elektronischen
Komponenten vor
Uberhitzung zu
schutzen. Er kann auch
nach dem Ausschalten
der Kochplatte noch
weiterlaufen.

Das ist normal und bedarf keiner
weiteren MaBnahmen lhrerseits. Schalten
Sie die Induktionskochplatte nicht am
Wandschalter aus, solange der Ventilator
lauft.

Das Kochgeschirr wird
nicht heiB und die
Kontrollleuchte leuchtet
auf.

Das Induktionskochfeld
erkennt den Topf nicht,
weil er nicht fUr das
Kochen mit Induktion
geeignet ist.

Verwenden Sie nur passendes
Kochgeschirr, dass fur Induktion
geeignet ist. Siehe das Kapitel "Wahl des
passenden Kochgeschirrs".

Die Kochplatte kann
das Kochgeschirr nicht
erkennen, weil dieses zu
klein fur die Kochzone
ist oder weil es nicht
richtig auf der Kochzone
zentriert ist.

Zentrieren Sie das Kochgeschirr und
vergewissern Sie sich, dass der Boden
des Kochgeschirrs der GroBe der
Kochzone entspricht.

Die Kochplatte oder
eine der Kochzonen
hat sich unerwartet
selbst ausgeschaltet,
ein Piepton ertént und
ein Fehlercode wird
angezeigt (in der Regel
mit einer oder zwei
blinkenden Ziffern auf
dem Timer-Display).

Ein technischer Fehler
ist aufgetreten.

Schreiben Sie die Buchstaben und
Zahlen des Fehlercodes auf, schalten Sie
den Sicherungschalter der Kochplatte
aus und rufen Sie einen qualifizierten
Techniker.

Fehleranzeige und inspektion

Die Kochplatte ist mit einer Selbstdiagnosefunktion ausgestattet. Anhand dieses

Tests kann der Techniker die Funktion mehrerer Komponenten Uberprifen, ohne die

Kochplatte zerlegen oder von der Arbeitsflache entfernen zu mussen.

Fehlercode bei der Nutzung und die jeweilige Lésung:

Fehlercode Problem Lésung
Keine automatische Wiederherstellung
Fehler im
E1 Temperatursensor der
Glaskeramik -- offener
Schaltkreis.
Ausfall des Uberpriifen Sie die Verbindung oder
E2 Temperatursensors tauschen Sie den Temperatursensor der
der Glaskeramik -- Glaskeramik aus.
Kurzschluss.
Ausfall des
Eb Temperatursensors der
Glaskeramik.
Warten Sie, bis sich die Temperatur der
E3 Hohe Temperatur der Kochplatte wieder normalisiert hat.
Glaskeramikplatte. Tippen Sie auf den Ein/Aus-Schalter, um
das Gerét neu zu starten.
Ausfall des IGBT-
E4 Temperatursensors --
offener Schaltkreis.
Ersetzen Sie die Netzteilkarte.
Ausfall des IGBT-
E5 Temperatursensors --
Kurzschluss.
Warten Sie, bis sich die Temperatur des
IGBT wieder normalisiert hat.
Tippen Sie auf den Ein/Aus-Schalter, um
Hohe Temperatur des .
E6 IGBT. ?as Gerat neu zu starten.
Uberpriifen Sie, ob der Ventilator richtig
funktioniert; ist dies nicht der Fall,
ersetzen Sie ihn.




Fehlercode

Problem

Lésung

Die Netzspannung ist

Uberpriifen Sie, ob die Versorgungsspan-

Fehler

Problem

Lésung A

Lésung B

ler ist aufgetreten.

E7 niedriger als die Nenns- )

pannung. nung normal ist.

: Schalten Sie den Strom nur wieder ein,

Die Versorgungsspan- | \enn die gemessene Spannung normal
E8 nung ist hdher als die ist.

Nennspannung.

Stecken Sie die Verbindung zwischen

Ein Kommunikationsfeh- der Display—Klarte un.d der Stromversor-

U1 gungskarte wieder ein.

Ersetzen Sie die Netzteilkarte oder die

Display-Karte.

Spezifischer Fehler und die jeweilige L6sung :

Die Kochmodusan-
zeige leuchtet auf,
aber die Kochzone
heizt nicht.

Hohe Temperatur der
Kochplatte.

Die Umgebungstem-
peratur ist zu hoch.
Die Luftschachte
oder die Bellftung
sind moglicherweise
blockiert.

Der Ventilator hat eine
Stérung.

Uberpriifen Sie, ob
der Ventilator richtig
funktioniert; wenn
nicht, wechseln Sie
ihn aus.

Die Netzteilkarte ist
beschadigt.

Ersetzen Sie die
Netzteilkarte.

Fehler

Problem

Lésung A Lésung B

Die LED-Anzeige
leuchtet nicht.

Die LED leuchtet
nicht auf, obwohl das
Gerat angeschlossen
wird.

Es liegt keine
Stromversorgung vor.

Uberpriifen Sie, ob
das Gerét an das
Stromnetz anges-
chlossen ist und
ob die Steckdose
funktioniert.

Die Verbindung
zwischen der
Netzteilkarte und
der Display-Karte ist
fehlerhaft.

Uberpriifen Sie die
Verbindung.

Die Netzteilkarte ist
beschéadigt.

Ersetzen Sie die
Netzteilkarte.

Die Kochplatte hort
plotzlich auf zu
heizen.

Wenn Sie in Betrieb
ist und ein "u" blinkt
auf dem Display.

Ungeeignetes Koch-
geschirr.

Der Durchmesser des
Kochgeschirrs ist zu
klein.

Verwenden Sie ein
geeignetes Koch-
geschirr (siehe das
relevante Kapitel der
,Gebrauchsanwei-
sung®).

Die Kochplatte ist
Uberhitzt.

Das Gerét ist tbe-
rhitzt. Warten Sie, bis
sich die Temperatur
wieder normalisiert
hat.

Tippen Sie auf den
Ein/Aus-Schalter,

um das Gerat neu zu
starten.

Die Schaltung zur
Erkennung des
Kochgeschirrs ist
beschéadigt, tauschen
Sie die Netzteilkarte
aus.

Die Display-Karte ist
beschéadigt.

Ersetzen Sie die
Display-Karte.

Einige Bedienele-
mente funktionie-

ren nicht oder die
LED-Anzeige ist nicht
normal.

Die Display-Karte ist
beschéadigt.

Ersetzen Sie die
Displaykarte.

Kochzonen mit
gleicher GroBe (z.B.
die erste und zweite
Kochzone) zeigen "u"
auf dem Display an.

Die Verbindung
zwischen der
Netzteilkarte und
der Display-Karte ist
fehlerhaft.

Uberpriifen Sie die
Verbindung.

Die Display-Karte
fir den Kommuni-
kationsbereich ist
beschéadigt.

Ersetzen Sie die
Display-Karte.

Die Systemplatine ist
beschéadigt.

Ersetzen Sie die
Netzteilkarte.




Fehler Problem Lésung A Lésung B beschrijving van het toestel

Das Summen des
Vent'l;ors Klinat Der Antrieb des Ven- | Ersetzen Sie den
| |
. 9 tilators ist beschéadigt. | Ventilator. @
ungewdhnlich.

Alle foto's in deze handleiding zijn enkel als uitleg bedoeld. Het kan zijn dat
er verschillen zijn tussen het werkelijke voorwerp en de tekeningen. U dient

Die obigen Anweisungen betreffen die Beurteilung und Untersuchung der am haufigsten voort te gaan op het werkelijke voorwerp

auftretenden Defekte.

Bitte demontieren Sie das Gerét nicht selbst, um mdgliche Gefahren zu vermeiden und

die Kochplatte nicht zu beschadigen. -
Werkingsprincipe
Koken met inductie is een veilige, moderne, efficiénte en zuinige manier van koken.
Deze technologie werkt met elektromagnetische ftrillingen die hitte rechtstreeks in de
pannen genereren en niet onrechtstreeks door het glazen oppervlak te verwarmen. Het
glas wordt alleen maar warm omdat de pan uiteindelijk opwarmt.

Voor u uw nieuwe inductiekookplaat gebruikt

- Neem deze handleiding door. Besteed extra aandacht aan de sectie
‘Veiligheidswaarschuwingen.'

« Verwijder de beschermende folie van de inductiekookplaat.



installatie

Selectie van de uitrusting voor de installatie

= Snijd het werkoppervlak uit volgens de afmetingen in de tekening.

» Houd minstens 50 cm rond de holte voor de installatie en het gebruik.
» Zorg ervoor dat het werkopperviak minstens 30 mm dik is. Kies een hittebestendig
en geisoleerd materiaal voor het werkoppervlak (hout en gelijkaardig vezelachtig of
hygroscopisch materiaal kan niet gebruikt worden voor het werkopperviak tenzij het
geimpregneerd is) om elektrische schokken en grotere vervorming door de hitte van
de kookplaat te vermijden. Zoals hieronder weergegeven:

©

De veiligheidsafstand tussen de zijkanten van de kookplaat en de

binnenkanten van het werkblad moet minstens 3 mm zijn.

Mini 3 mm
L (mm) [ W (mm) | H (mm) | D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) | F (mm)
590 520 62 58 560+4+1 490+4+1 | 50 min. | 3 min.

Zorg er in alle omstandigheden voor dat de keramische kookplaat goed geventileerd
wordt en dat de luchttoevoer en -afvoer niet geblokkeerd is. Zorg dat de keramische
kookplaat in goede staat is. Zoals hieronder weergegeven.

©

De veiligheidsafstand tussen de kookplaat en de kast boven de kookplaat
moet minstens 760 mm zijn.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 min. 20 min. Luchttoevoer Luchtafvoer 5 mm

Zorg voor voldoende ventilatie

Zorg ervoor dat de inductiekookplaat goed geventileerd is en dat de luchttoevoer en
-afvoer niet geblokkeerd is. Om toevallige aanraking van de hete onderkant van de
kookplaat en onverwachte elektrische schokken bij het werken te vermijden, dient u een
houten inzetstuk, vastgezet met schroeven, te plaatsen op een minimale afstand van
50 mm van de onderkant van de kookplaat. Volg de vereisten hieronder.

1 J

iMin. 50mm

e

Max. 5mm Max. Smm



Er zijn ventilatiegaten rond de buitenkant van de kookplaat. U moet ervoor zorgen dat die
gaten niet geblokkeerd worden door het werkblad wanneer u de kookplaat installeert.

De lijm om het plastic of hout aan het meubel vast te maken moet een temperatuur van
minstens 150°C moeten kunnen weerstaan zodat de hechting niet los kan komen.

De achtermuur en de nabijgelegen en omringende oppervliakken moeten een
temperatuur van 90°C kunnen weerstaan.

Zorg er voor u de kookplaat installeert voor dat

- het werkoppervlak vierkant en waterpas is en dat er geen structurele elementen de
ruimte belemmeren.

- het werkoppervlak van hittebestendig en geisoleerd materiaal gemaakt is.

- de oven een ingebouwde koelventilator heeft wanneer de kookplaat zich boven een
oven bevindt.

- de installatie aan alle vereisten en van toepassing zijnde normen en regelgeving
beantwoordt.

- ereen geschikte werkschakelaar met volledige ontkoppeling van de stroomvoorziening
ingebouwd is in de permanente bekabeling, die geplaatst is in overeenstemming met
de plaatselijke regels en regelgeving voor bekabeling.

- De werkschakelaar moet van een goedgekeurde soort zijn en een luchtspleet voorzien
van 3 mm in alle polen (of in alle actieve fasegeleiders indien de lokale regels voor
bekabeling deze variatie van de vereisten toelaten).

- De werkschakelaar moet gemakkelijk bereikbaar zijn voor de klant wanneer de
kookplaat geinstalleerd is.

- Neem contact op met het plaatselijk bouwtoezicht of consulteer de statuten wanneer
u twijfelt over de installatie.

« Gebruik hittebestendige en gemakkelijk schoon te maken afwerking (zoals keramische
tegels) voor de muren rond de kookplaat.

Zorg er na u de kookplaat geinstalleerd heeft voor dat

- de kabel van de elektrische voeding niet bereikbaar is via deurkasten of lades.

- er voldoende verse lucht van buitenaf in de kast onder de kookplaat circuleert.

- er een thermische barriére ter bescherming onder de kookplaat geplaatst wordt
wanneer de kookplaat zich boven een lade of kast bevindt.

- de werkschakelaar gemakkelijk bereikbaar is voor de klant.

Voor u de bevestigingsbeugels plaatst
Het toestel moet op een stabiel, glad opperviak geplaatst worden (gebruik de
verpakking). Oefen geen druk uit op de toetsen die onder de kookplaat uitsteken.

De positie van de beugel aanpassen

Bevestig de kookplaat aan het werkoppervlak met 4 schroefbeugels aan de onderkant
van de kookplaat (zie foto) na de installatie. Pas de positie van de beugel aan de dikte
van de bovenkant aan.

Beugel

Kookplaat




De beugels mogen de binnenkanten van het werkblad na de installatie niet Laat een elektricien nagaan of de bekabeling bij u thuis geschikt is zonder
raken (zie foto). aanpassingen. Alle aanpassingen moeten door een gekwalificeerde
elektricien uitgevoerd worden.

Voorzorgsmaatregels
1. De inductiekookplaat moet door gekwalificeerd personeel of technici geinstalleerd 32A 16A 16A
worden. Wij stellen professionals ter beschikking. Voer dit nooit zelffvit.

A r—- - - - - al r - - - - - - - A
2. De kookplaat mag niet direct boven een vaatwasser, koelkast, diepvriezer, wasmachine u o | PNz N2 v @ foNzN2 v @
of droger geplaatst worden aangezien de vochtigheid de elektronica van de kookplaat : : : : :
kunnen beschadigen. 1 o T T
3. De inductiekookplaat moet zo geplaatst worden dat de hitte kan ontsnappen, zodat g_” g § g_” § 2 £ § §
ze betrouwbaarder is. E 2" E I T E

4. De muur en de zone boven het oppervlak moeten hittebestendig zijn. 220-2400-
5. Om beschadiging te vermijden dienen de tussenlaag en de lijm hittebestendig te zijn. L 220-240v- | 220-240V-
6. Gebruik geen stoomreiniger.

De kookplaat aansluiten op de stroomvoorziening 1. Wanneer de kabel beschadigd is of vervangen moet worden, dient dit uitgevoerd
De stroomtoevoer moet in overeenstemming met de relevante norm of een eenpolige te worden door de dienst na verkoop met speciaal gereedschap om ongevallen te

stroomonderbreker aangesloten worden. De aansluitingsmethode wordt hieronder vermijden.
weergegeven 2. Wanneer het toestel op de stroomtoevoer aangesloten wordt, moet er een meerpolige

stroomonderbreker geinstalleerd worden met een minimum opening van 3 mm tussen

A \ contacten.

De kookplaat moet met de stroomvoorziening verbonden worden door een 3. De installateur moet ervoor zorgen dat de elektrische aansluiting juist gemaakt wordt
gekwalificeerd technicus. en dat de installatie voldoet aan de veiligheidsvoorschriften.

Voor u de kookplaat aansluit op de stroomvoorziening dient u na te gaan of: 4. De kabel mag niet gebogen of samengedrukt worden.

1. De bekabeling bij u thuis geschikt is voor de stroom van de kookplaat. 5. De kabel moet regelmatig nagekeken en vervangen worden door gekwalificeerde
2. De spanning overeenstemt met de waarde in het typeplaatje. technici.

3. De secties van de voedingskabel bestand zijn tegen de belasting die is
opgegeven op het typeplaatje.

Gebruik geen adapters, reductoren of aftakkingen om de kookplaat te De onderkant en de stroomkabel van de kookplaat zijn na de installatie niet
verbinden met de stroomvoorziening aangezien ze kunnen oververhitten en bereikbaar.

brand veroorzaken.

De kabel van de elektrische voeding mag geen hete onderdelen aanraken en
moet zo geplaatst worden dat de temperatuur niet hoger gaat dan 75°C.

- J




werking van het product

Aanraaktoetsen

- De toetsen reageren op een aanraking. U hoeft dus geen druk uit te oefenen.

» Gebruik het ronde deel van uw vinger, niet de top.

- Wanneer een aanraking geregistreerd wordt, hoort u een pieptoon.

» Zorg ervoor dat de toetsen altijd schoon en droog zijn en dat ze niet bedekt zijn door
voorwerpen (bijvoorbeeld keukengerei of een doek). Zelfs een dun laagje water kan
het moeilijk maken om de toetsen te bedienen.

— _J
v X

Het juiste kookgerei kiezen

» Gebruik enkel kookgerei met een bodem die geschikt is voor inductiekookplaten.

« Kijk na of het inductiesymbool op de verpakking of op de onderkant van de pan
vermeld wordt.

= U kan nagaan of uw kookgerei geschikt is door een magnetische test uit te voeren.

- Beweegeenmagneet naarde onderkant van de pantoe. Wanneer er aantrekkingskracht
is, is de pan geschikt voor inductiekookplaten.

« Indien u geen magneet heeft:

-

. Doe een beetje water in de pan die u wil controleren.

2. Indien Y niet op het scherm knippert en het water opwarmt, is de pan geschikt.

» Keukengerei gemaakt van de volgende materialen is niet geschikt: roestvrij staal,
aluminium of koper zonder magnetische onderkant, glas, hout, porselein, keramiek
en aardewerk.

Als slechts een deel van de onderkant van de pan ferromagnetisch is, wordt enkel
dat deel verwarmd. De rest van de onderkant wordt misschien niet voldoende warm
om te koken.

Indien de ferromagnetische zone niet homogeen is, maar ook andere materialen zoals
aluminium bevat, kan dit een invloed hebben op de opwarming en detectie van de pan.

« Indien de onderkant van de pan op de foto’s hieronder lijkt, wordt de pan misschien

niet gedetecteerd.

» Gebruik geen kookgerei met gekartelde randen of een gebogen onderkant.

X% %

= Zorg ervoor dat de onderkant van de pan glad is, goed plat tegen het glas komt en
even groot als het kookvuur is. Gebruik pannen van dezelfde grootte als aangegeven
op de plaat. Wanneer u een pot die een beetje breder is gebruikt, wordt de energie
het meest efficiént gebruikt. Indien u een kleinere pot gebruikt, wordt de energie
minder efficiént dan verwacht gebruikt. Een pot die kleiner is dan 140 mm wordt
misschien niet gedetecteerd door het kookvuur. Plaats uw pan altijd in het midden
van de kookzone.

X

- Til pannen altijd van de keramische kookplaat — Laat ze niet over het glas glijden. Dit
kan krassen op het glas aanbrengen.

S i




Het toestel gebruiken

Beginnen met koken

- Raak de aan/uit-knop aan. Nadat u het toestel aangezet heeft, hoort u een pieptoon.
Alle schermen vertonen "-" of "--". Dit geeft aan dat de inductiekookplaat in stand-
bymodus staat.

- Plaats een geschikte pan op de kookzone die u wil gebruiken.
Zorg ervoor dat de onderkant van de pan en het oppervilak van de kookzone schoon

en droog zijn.

- Raak de toets om het vuur te selecteren aan. Er begint een indicatorlampje naast de
toets te knipperen.

Oo >5:

oon’

- Stel de warmte in door op “-” of “+” te drukken.
- Indien u niet binnen 1 minuut de warmte instelt, wordt de keramische kookplaat
automatisch uitgeschakeld. U moet dan opnieuw vanaf stap 1 beginnen.
- U kan de warmte op gelijk welk moment tijdens het koken wijzigen.

-+

Indien het scherm == < afwisselend met de warmte-instelling knippert , betekent dit dat:

» U geen pan op het juiste vuur geplaatst heeft of
» de pan die u gebruikt niet geschikt is voor inductiekookplaten of
- de pan te klein is of niet goed in het midden van het vuur staat.

Het vuur warmt enkel op wanneer er een geschikte pan op het kookvuur staat.
Het teken “ ! gaat automatisch uit na 1 minuut wanneer er geen geschikte pan op het

vuur geplaatst wordt.

Stoppen met koken
- Raak de bediening van het kookvuur dat u wil uitschakelen aan.

005

O O

» Schakel het vuur uit door tot “0” te gaan of tegelijkertijd op “-” en “+” te drukken. Zorg
ervoor dat het weergavescherm "0” toont.

1A




= Schakel de hele kookplaat uit met de aan/uit-knop.

= De kookplaat kan nog warm zijn: U ziet "H" wanneer het kookvuur te warm is om aan
te raken. Dit verdwijnt wanneer de plaat afgekoeld is tot een veilige temperatuur. U
kan dit ook gebruiken om energie te besparen: de kookplaat is nog warm en bilijft dus

uw pannen verwarmen.
s H
oo

De boost-functie gebruiken
De Boost-functie activeren:

- Raak de toets aan om het vuur te selecteren

6 o0

(ON©

» Wanneer u de boost-toets aanraakt, toont het lampje van het vuur “P” en het
vermogensbereik Max.

De boost-functie annuleren:

- Wanneer u de Boost-toets of "-" aanraakt om de Boost-functie te annuleren, gaat het
kookvuur terug naar de originele instelling.

R

- Raak tegelijkertijd “-” en “+” aan. Het kookvuur wordt uitgeschakeld en de Boost-
functie automatisch geannuleerd.

n
u
//1 :{\\
- De functie kan voor alle vuren gebruikt worden.

= Na 5 minuten gaat het kookvuur terug naar de originele instelling.
- Wanneer de originele instelling 0 was, gaat het na 5 minuten terug naar 9.

De toetsen vergrendelen

« U kan de toetsen vergrendelen om te voorkomen dat ze per ongeluk aangeraakt
worden (bijvoorbeeld kinderen die per ongeluk de kookzones aanzetten).

» Wanneer de toetsen vergrendeld zijn, zijn alle toetsen behalve de aan/uit-knop
uitgeschakeld.

De toetsen vergrendelen

Raak de vergrendeling aan. Het lampje van de timer toont “ Lo“

De toetsen ontgrendelen

Houd de vergrendeling voor een tijdje ingedrukt.




Wanneer de inductiekookplaat vergrendeld is, zijn alle toetsen uitgeschakeld
behalve ON/OFF @ U kan de inductiekookplaat altijd uitschakelen met
ON/OFF in een noodsituatie, maar daarna dient u eerst de kookplaat te
ontgrendelen.

Bediening van de timer
U kan de timer op twee verschillende manieren gebruiken:

= U kan de timer gebruiken om het aantal minuten in de gaten te houden. In dit geval
worden er geen kookvuren uitgeschakeld wanneer de ingestelde tijd afgelopen is.

» U kan de timer instellen om een of meerdere kookvuren uit te schakelen wanneer de
ingestelde tijd voorbij is. De timer kan maximum 99 minuten lopen.

a) De timer gebruiken om het aantal minuten op te volgen

Indien u geen kookvuur selecteert

» Zorg ervoor dat het kookvuur ingeschakeld is.

©

Om het aantal minuten op te volgen moet minstens een vuur aan staan.

= Druk op de knoppen van de timer. Het lampje voor de timer begint te knipperen en
"10" is zichtbaar op het weergavescherm.

1n
o

» Stel de tijd in door de knop "-" of "+" van de timer aan te raken.
Hint: Druk op "-" of “+” om de timer telkens 1 minuut korter of langer in te stellen.
Houd “-” of “+” ingedrukt om de timer per 10 minuten langer of korter in te stellen.

-+

“w_n @,

» Wanneer u tegelijkertijd op “-” en “+” drukt, wordt de timer geannuleerd en ziet u “00”

op het weergavescherm.
=
//z; 5\\:9 O
« Wanneer de tijd ingesteld is, begint het aftellen onmiddellijk. Het scherm geeft de
resterende tijd weer en het lampje van de timer knippert 5 seconden.

36 O

» De zoemer laat voor 30 seconden een pieptoon horen en de indicator toont "- -"
wanneer de ingestelde tijd afgelopen is.

b) De timer instellen om een of meerdere kookvuren uit te schakelen

Stel een kookvuur in:

- Raak de toets aan om het vuur te selecteren waarvoor u de timer wil instellen.
(bijvoorbeeld zone 3#)

6 ©0O

OO



= Het lampje voor de timer begint kort te knipperen wanneer u de knop voor de timer
aanraakt en "10" is zichtbaar op het weergavescherm.r.

0

- Stel de tijd in door de bediening van de timer aan te raken.

Hint: Druk op "-" of “+” om de timer telkens 1 minuut korter of langer in te stellen.

Houd “-” of “+” ingedrukt om de timer per 10 minuten langer of korter in te stellen.

-+

» Wanneer u tegelijkertijd op “-” en “+” drukt, wordt de timer geannuleerd en ziet u “00”
op het weergavescherm.

-+ S 0

- Wanneer de tijd ingesteld is, begint het aftellen onmiddellijk. Het scherm geeft de
resterende tijd weer en het lampje van de timer knippert 5 seconden.

e

Het rode puntje naast het lampje van de stand geeft aan dat dit vuur
geselecteerd is.

35 ® 6,39

« Wanneer de kooktijd afgelopen is, wordt het kookvuur in kwestie automatisch

uitgeschakeld.

De andere vuren blijven werken indien u ze reeds aangezet heeft. )

De afbeeldingen hierboven zijn enkel bij wijze van referentie en zijn ondergeschikt aan
het product dat u aangeschaft heeft.

Standaard werkingstijden

Automatisch uitschakelen is een beveiliging van de inductiekookplaat. De kookplaat
wordt vanzelf uitgeschakeld wanneer u vergeet om uw vuur uit te schakelen. De
standaard werkingstijden voor de verschillende standen wordt in de tabel hieronder
weergegeven:

Stand 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standaard werkingstijd
(timer)

Wanneer de kookpot verwijderd wordt, stopt de inductiekookplaat onmiddellijk met
warmen en wordt ze automatisch uitgeschakeld na 2 minuten.

Mensen die een pacemaker hebben, dienen hun dokter raad te plegen voor
ze dit toestel gebruiken.




kookktips

Wees voorzichtig wanneer u bakt. Olie en vet warmen namelijk heel snel op,
vooral wanneer u PowerBoost gebruikt. Bij buitengewoon hoge temperatuur
vatten olie en vet spontaan vlam. Dit brengt een hoog risico op brand met
zich mee.

- Verlaag de temperatuurinstelling wanneer de voeding de kooktemperatuur bereikt.

» Wanneer u een deksel gebruikt, verkort u de kooktijd en bespaart u energie omdat u
de warmte vasthoudt.

- Beperk de hoeveelheid vioeistof of vet om de kooktijd te beperken.

» Gebruik bij het begin van het koken een hoge instelling en verlaag ze wanneer de
voeding volledig verwarmd is.

Sudderen, rijst koken

« Sudderen gebeurt onder het kookpunt, rond 85°C, wanneer er af en toe een bel naar
het opperviak van de kookvloeistof komt. Het is de manier om heerlijke soepen en
stoofpotjes te maken omdat de smaken zich ontwikkelen zonder dat de voeding te
gaar wordt. Ook sausen met eieren en met bloem verdikte sausen moeten onder het
kookpunt bereid worden.

- Sommige zaken zoals rijst koken door absorptie vereisen een instelling die wat hoger
is dan de laagste om te zorgen dat de voeding goed bereid is in de aanbevolen tijd.

Steak aanbraden

Voor lekkere sappige steaks:

1. Breng het vlees 20 minuten voor het koken op kamertemperatuur.

2. Warm een bakpan met zware bodem op.

3. Breng met een borstel aan beide zijden van de steak olie aan. Doe wat olie in de pan

en plaats dan het vlees in de hete pan.

4. Draai de steak maar een keer tijdens het koken. De precieze kooktijd hangt af van
de dikte van de steak en hoe u hem gebakken wil. Dit kan gaan van 2 tot 8 minuten
per zijde. Druk op de steak om na te gaan hoeveel hij gebakken is. Hoe steviger hij
aanvoelt, hoe meer hij gebakken is.

. Plaats de steak enkele minuten op een warm bord zodat hij zacht wordt voor u hem

[&)]

opdient.

Roerbakken

1. Kies een wokpan met een vlakke boden die geschikt is voor keramische kookplaten
of een grote bakpan.
2. Zorg dat alle ingrediénten en gerei klaar staan. Roerbakken moet snel gaan. Wanneer
u grote hoeveelheden maakt, kookt u in verschillende keren.
- Verwarm de pan even voor en voeg twee soeplepels olie toe.

N

. Bereid eerst het vlees. Zet opzij en houd warm.

w

. Roerbak de groenten. Wanneer ze warm maar nog krokant zijn, zet u het vuur wat
lager, voegt u het vlees en de saus toe.

6. Roer de ingrediénten voorzichtig zodat ze goed verwarmd worden.

7. Dien onmiddellijk op.

Detectie van kleine voorwerpen

Wanneer een pan met ongeschikte afmetingen of die niet-magnetisch is (bijv. aluminium)
of een klein voorwerp (bijv. een mes, vork, sleutel) op de kookplaat achtergelaten wordt,
gaat de kookplaat na 1 minuut automatisch in stand-by. De inductiekookplaat wordt
nog voor 1 minuut verder afgekoeld door de ventilator.




warmte-instellingen

De instellingen hieronder zijn slechts richtlijnen. De precieze instelling hangt van
verschillende factoren af, inclusief uw kookgerei en de hoeveelheid die u bereidt.
Experimenteer met de inductiekookplaat om te zien welke instellingen voor u het best

werken.

Stand

Geschikt voor

= voorzichtig opwarmen van kleine hoeveelheden
voedsel

- het smelten van chocolade, boter en voeding die
gemakkelijk aanbrandt

= zachtjes sudderen

» traag opwarmen

= opwarmen
» snel sudderen
« rijst koken

= pannenkoeken

- sauteren
» pasta koken

» roerbakken

» aanbraden

» soep aan de kook brengen
» water koken

reiniging en onderhoud

Wat?

Hoe?

Belangrijk!

Dagelijks bevuiling

van het glas
(vingerafdrukken,
sporen, vlekken van
voeding of gemorste
dranken die geen suiker
bevatten)

1. Schakel de kookplaat uit.

2. Breng een
schoonmaakproduct voor
glasplaten aan wanneer het
glas nog warm (maar niet
heetl) is.

3. Spoel en droog af
met een propere doek of
keukenpapier.

4. Zet het vermogen van de
kookplaat opnieuw aan.

» Wanneer de kookplaat

uitgeschakeld is, is er geen
aanduiding dat de plaat nog warm
is, maar ze kan nog steeds heet
zijn! Wees heel voorzichtig!

Schuursponsjes, sommige nylon
sponzen en harde/schurende
schoonmaakmiddelen kunnen
krassen maken op de plaat.
Lees altijd de etiketten om na te
gaan of uw schoonmaakproduct
of schuurspons gebruikt kan
worden.

Laat nooit restanten van
schoonmaakproduct achter op de
kookplaat: er kunnen viekken op
het glas komen.

Overkoken, smelten
en morsen van warme
suiker op het glas

Verwijder dit onmiddellijk
met een visspatel,
paletmes, scheermesije of
krabber die geschikt is voor
keramische kookplaten,
maar wees voorzichtig voor
hete opperviakken van de
kookzones:

1. Trek de stekker uit het
stopcontact.

2. Houd het mes of werktuig
in een hoek van 30° en
schraap het vuil of wat
gemorst is naar een koude
zone van de kookplaat.

3. Verwijder het vuil met
een keukenhanddoek of
keukenpapier.

4. Volg stap 2 tot 4 voor
"Dagelijkse bevuiling van
het glas" hierboven.

» Verwijder vlekken van gesmolten

of suikerrijke voeding of morsen
zo snel mogelijk. Wanneer ze
afkoelen op het glas, zijn ze
moeilijk te verwijderen en kunnen
ze zelfs het glas permanent
beschadigen.

Risico op snijwonden: wanneer
de beveiliging verwijderd wordt,
is het mesje in een schraper
buitengewoon scherp. Wees heel
voorzichtig bij het gebruik en
bewaar het altijd veilig en buiten
bereik van kinderen.




Wat?

Hoe?

Belangrijk!

1. Schakel de kookplaat uit.

2. Veeg de gemorste stoffen
af.

3. Veeg de zone van de

De kookplaat kan een pieptoon laten
horen en dan vanzelf uitschakelen.

hints en tips

Probleem

Mogelijke oorzaken

Wat u moet doen

De inductiekookplaat
gaat niet aan.

Geen stroom.

Zorg ervoor dat de inductiekookplaat

op de stroomtoevoer aangesloten is

en dat ze aanstaat. Kijk na of er geen
stroompanne bij u thuis of in uw buurt is.
Bel een gekwalificeerd technicus indien

De aanraaktoetsen functioneren
misschien niet wanneer er vloeistof
op ligt. Zorg ervoor dat u de zone
met aanraaktoetsen afdroogt voor u
de kookplaat opnieuw aanzet.

Gemorste stoffen op de | toetsen af met een schone
aanraaktoetsen vochtige spons of doek.

u alles nagekeken heeft en het probleem
zich blijft voordoen.

Ontgrendel de toets. Zie onder "Uw

4. Droog de zone volledig af De aanraaktoetsen De toetsen zijn

inductiekookplaat gebruiken" voor

met keukenpapier.

5. Steek de stekker terug in
het stopcontact.

reageren niet.

vergrendeld.

instructies.

De aanraaktoetsen
werken niet goed.

Er zou een dun laagje
water op de toetsen
kunnen staan. Het kan
ook dat u het topje
van uw vinger gebruikt
wanneer u de toetsen
aanraakt.

Zorg ervoor dat de aanraakbediening
droog is en gebruik het ronde deel
van uw vinger wanneer u de toetsen
aanraakt.

Er komen krassen op
het glas.

Kookgerei met ruwe
randen.

Gebruik kookgerei met vlakke en gladde
onderkant. Zie 'Het juiste kookgerei
kiezen.’

U gebruikt een
niet-geschikte
schuurspons of
schoonmaakproducten.

Zie 'Onderhoud en Reiniging.’

Sommige pannen
maken krakende of
klikkende geluiden.

Dit kan veroorzaakt
worden door de manier
waarop uw kookgerei
gemaakt is (lagen met
verschillende metalen
vibreren anders).

Dit is normaal voor kookgerei en is geen
probleem.

De inductiekookplaat
maakt een zacht
zoemend geluid
wanneer de
temperatuur heel hoog
gezet wordt.

Dit wordt veroorzaakt
door de technologie van
het koken met inductie.

Dit is normaal. Het lawaai zou echter
minder moeten worden of verdwijnen
wanneer u de temperatuur lager instelt.




Probleem

Mogelijke oorzaken

Wat u moet doen

De ventilator van de
inductiekookplaat kan
lawaai maken.

Een koelventilator die

in uw inductiekookplaat
ingebouwd is, gaat

aan om te verhinderen
dat de elektronica
oververhit geraakt. Hij
kan ook blijven werken
wanneer u de kookplaat
uitgeschakeld heeft.

Dit is normaal en vereist geen actie. Trek
de stekker van de inductiekookplaat niet
uit het stopcontact zolang de ventilator
werkt.

Pannen worden niet
warm en verschijnt op
het scherm.

De inductiekookplaat
detecteert de pan niet
omdat ze niet geschikt is
voor koken met inductie.

Gebruik kookgerei dat geschikt is voor
koken met inductie. Zie 'Het juiste
kookgerei kiezen’.

De inductiekookplaat
kan de pan niet
detecteren omdat ze te
klein is voor het vuur of
niet goed in het midden
van het vuur staat.

Plaats de pan in het midden en zorg
ervoor dat de onderkant even groot is als
het kookvuur.

De inductiekookplaat
of een vuur is
onverwachts vanzelf
uitgegaan. U hoort
een pieptoon en ziet
een foutcode (die
typisch een of twee
cijfers afwisselt) op het
weergavescherm.

Technisch probleem.

Noteer de letters en cijfers van de fout.
Trek de stekker van de kookplaat uit en
neem contact op met een gekwalificeerd
technicus.

weergave van Pouten en inspectie

De inductiekookplaat heeft een functie om zelf fouten te diagnosticeren. Met deze test

kan de technicus het functioneren van verschillende onderdelen nagaan zonder de

kookplaat uit elkaar te moeten halen of los te moeten maken van het werkvlak.

Foutcode tijdens gebruik door de klant en oplossing:

Foutcode

Probleem

Oplossing

Geen automatisch herstel

E1

Defect van de
temperatuursensor van
de kookplaat -- open
circuit.

E2

Defect van de
temperatuursensor
van de kookplaat --
kortsluiting.

Eb

Defect van de
temperatuursensor van
de kookplaat

Kijk de verbinding na of vervang de
temperatuursensor van de kookplaat.

E3

Sensor van de kookplaat
is erg warm.

Wacht tot de temperatuur van de
kookplaat terug normaal is.

Raak de Aan/Uit-knop aan om het toestel
opnieuw aan te zetten.

E4

Defect van de
temperatuursensor van
de bipolaire transistoren
met geisoleerde poort
(IGBT) - open circuit.

ES

Defect van de
temperatuursensor van
de bipolaire transistoren
met geisoleerde poort
(IGBT) - kortsluiting

Vervang voedingskaart.




Defect Probleem Oplossing A Oplossing B
Sommige  knoppen
werken niet of de | Het weergavescherm | Vervang het
led-weergave is niet | is beschadigd. weergavescherm.

normaal.

De indicator van de
kookplaat gaat aan,
maar de plaat warmt
niet op.

Kookplaat is heel
warm.

De omgevingstem-
peratuur is misschien
te hoog. De lucht-
toevoer of ventilatie-
schacht is misschien
geblokkeerd.

Er is iets mis met de
ventilator.

Kijk na of de
ventilator goed werkt;
Indien niet dient

u de ventilator te
vervangen.

De voedingskaart is
beschadigd.

Vervang de voedings-
kaart.

Foutcode Probleem Oplossing
Wacht tot de temperatuur van de
bipolaire transistor met geisoleerde poort
Hoge temperatuur van .
de bipolaire transistor (GBT) terug normaal is.
E6 P . Raak de Aan/Uit-knop aan om het toestel
met geisoleerde poort )
(IGBT) opnieuw aan te zetten.
' Kijk na of de ventilator goed werkt; Indien
niet dient u de ventilator te vervangen.
De voedingsspanning
E7 is later dan de nominale
spanning. Kijk na of de stroomtoevoer normaal is.
Zet het toestel aan wanneer de
De voedingsspanning is | s4roomtoevoer normaal is.
E8 hoger dan de nominale
spanning.
Maak opnieuw de verbinding tussen het
o weergavescherm en de voedingskaart.
U1 Communicatiefout. .
Vervang de voedingskaart of het
weergavescherm.
Specifieke defecten en oplossing:
Defect Probleem Oplossing A Oplossing B
Kijk na of de

De led gaat niet aan
wanneer het toestel
ingeschakeld is.

Geen stroomtoevoer.

stekker goed in het
stopcontact zit en
of het stopcontact
werkt.

Geen verbinding
tussen de bijhorende
voedingskaart en het

Kijk de verbinding na.

Het toestel stopt plots
met warmen
en op het
weergavescherm
knippert “u”.

Verkeerde soort pan
of pot.

De diameter van de
pot is te klein.

Gebruik de juiste
soort pot of pan (zie
handleiding).

De voedingskaart is
beschadigd.

Het toestel is
oververhit. Wacht tot
de temperatuur terug
normaal is.

Raak de Aan/Uit-
knop aan om het
toestel opnieuw aan
te zetten.

De pandetectie is
beschadigd. Vervang
de voedingskaart.

weergavescherm.
De bijhorende Vervang de
voedingskaart is bijhorende

beschadigd.

voedingskaart.

Het weergavescherm
is beschadigd.

Vervang het
weergavescherm.




Defect

Probleem

Oplossing A

Oplossing B

De kookvuren aan
dezelfde kant (zoals
de eerste en tweede

Geen verbinding
tussen de
voedingskaart en het
weergavescherm;

Kijk de verbinding na.

zone) tonen dan “u” .

Het weergavescherm

van het communi- Vervang het
catieonderdeel is weergavescherm.
beschadigd.

Het moederbord is Vervang de

beschadigd.

voedingskaart.

Abnormale geluiden
van de ventilator.

De motor van
de ventilator is
beschadigd.

Vervang de ventilator.

Dit zijn veel voorkomende defecten.

Haal het toestel niet zelf uit elkaar om gevaar en beschadiging aan de inductiekookplaat

te vermijden.
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SOURCING & CREATION se réserve tous les droits relatifs a ses marques, créations et informations. Toute copie ou reproduction, par
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Protection de I’environnement

Ce symbole apposé sur le produit signifie qu’il s’agit d’'un appareil dont le

traitement en tant que déchet est soumis a la réglementation relative aux déchets
EEEE d'équipements électriques et électroniques (DEEE). Cet appareil ne peut donc
en aucun cas étre traité comme un déchet ménager, et doit faire I'objet d’une collecte
spécifique a ce type de déchets. Des systémes de reprise et de collecte sont mis a votre
disposition par les collectivités locales (déchéterie) et les distributeurs. En orientant
votre appareil en fin de vie vers sa filiere de recyclage, vous contribuerez a protéger
I'environnement et empécherez toute conséquence nuisible pour votre santé.

X

Protection of the environment
This symbol attached to the product means that it is an appliance whose disposal
is subject to the directive on waste from electrical and electronic equipment
(WEEE). This appliance may not in any way be treated as household waste and
must be subject to a specific type of removal for this type of waste. Recycling and
recovery systems are available in your area (waste removal) and by distributors. By taking
your appliance at its end of life to a recycling facility, you will contribute to environmental
conservation and prevent any harm to your health.

Prot 6n del medio ambi

Este simbolo en el producto significa que es un aparato cuyo tratamiento

como residuo esta sujeto a la normativa de Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electrénicos (RAEE). Por lo tanto, este dispositivo no se puede tratar en ningun
caso como residuo doméstico, sino que se debe tratar especificamente como
este tipo de residuos. Las autoridades locales (centros de recogida de residuos) y los
distribuidores disponen de sistemas de devolucién y recogida. Reciclando su dispositivo
al final de su vida util ayudara a proteger el medio ambiente y a evitar consecuencias
perjudiciales para su salud.

X

Umweltschutz

Dieses Symbol auf dem Produkt bedeutet, dass es sich um ein Gerat handelt,
dessen Entsorgung den Vorschriften flr elektrische und elektronische Altgerate
(Elektronikschrott) unterliegt. Dieses Gerat darf daher auf keinen Fall als
Haushaltsmill behandelt werden und muss an einer spezifischen Sammelstelle
fur diesen Typ von Abfall abgegeben werden. Riicknahme- und Sammelsysteme werden
lhnen von den lokalen Gebietskorperschaften (Milldeponie) und Vertrieben bereitgestellt.
Indem Sie Ihr Gerat an seinem Lebensende dem Recycling zufiihren, tragen sie zum
Umweltschutz bei und verhindern schédliche Folgen fiir Ihre Gesundheit.

X

Milieubescherming

Dit op het apparaat aangebrachte symbool betekent dat het apparaat aan het
einde van de levensduur afgevoerd moet worden volgens de voorschriften voor
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (WEEE). Dit apparaat mag
dus in geen geval bij het gewone huisafval weggeworpen worden maar moet
naar een specifiek inzamelpunt teruggebracht worden. De gemeentes (vuilstortplaatsen)
of de verkooppunten stellen inzamelsystemen en -punten tot uw beschikking. Door uw
apparaat aan het einde van de levensduur in te leveren voor recycling, draagt u bij aan de
milieubescherming en voorkomt u schadelijke gevolgen voor de gezondheid.
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* Testé dans nos laboratoires

Garantie valide a partir de la date d’achat
(ticket de caisse faisant foi). Cette garantie
ne couvre pas les vices ou les dommages
résultant d’'une mauvaise installation, d’une
utilisation incorrecte ou de I'usure normale
du produit.

* Tested in our laboratories
Warranty valid from the date of purchase
(receipt as proof of purchase). This warranty
does not cover defects or damage caused
by improper set up, incorrect use, or normal
wear and tear of this product.

* Probado en nuestros laboratorios
Garantia vélida desde la fecha de compra
(el recibo servira como justificante). Esta
garantia no cubre defectos o dafios que
resulten de una instalacion inadecuada,
un uso indebido o un desgaste normal del
producto.

*In unseren Labors getestet

Die Garantie lauft ab dem Kaufdatum
(maBgeblich ist der Kassenzettel). Diese
Garantie deckt keine Mangel oder Schaden,
die aus unsachgemaBer Installation,
falschem Gebrauch oder der normalen
Abnutzung des Produkts resultieren.

* Getest in onze laboratoria

Waarborg geldig vanaf de datum van
aankoop (kasticket geldt als bewijs). De
garantie dekt geen gebreken of schade die
voortvloeien uit een onjuiste installatie, een
onjuist gebruik of de normale slijtage van het
product.

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
B\ ALALVRAISON ENMAGASIN EN DECHETERIE
Cet appareil
se recycle

" " P
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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