








Signal sonore

Lorsque la table de cuisson fonctionne, les
fonctions suivantes peuvent étre signalées
par le signal sonore.

« Chaque action normale sur un des
boutons est accompagnée d’'un bref
signal sonore.

» Tout appui prolongé sur un des boutons
(10 secondes) est accompagné d’'un
long signal sonore intermittent.

Fonction Booster (puissance maximale)

Pour utiliser cette fonction, sélectionner
une zone de cuisson et régler le niveau de
puissance souhaité, puis appuyer sur le
bouton « P » (Booster).

La fonction Booster ne peut étre activée
que si la zone de cuisson sélectionnée peut
I'utiliser. Si la fonction Booster est active,

« P » apparait sur I'affichage du foyer
correspondant.

L’activation de la fonction Booster peut
dépasser la puissance maximale, auquel
cas le systéme de protection de la
puissance intégré se déclenche.

La réduction nécessaire de la puissance est
indiquée par le clignotement de I'affichage
de la zone de cuisson correspondante.

Le clignotement dure 3 secondes pour
permettre la modification des réglages
avant que la puissance ne soit réduite.

Codes erreur

En cas d’erreur, un code erreur apparait sur les

affichages du niveau de puissance.

EO

L'ampérage n'est pas réglé correctement.
Faire appel a un technicien agréé.

E1

Le ventilateur de refroidissement est
défectueux. Faire appel a un technicien
qualifié.

E2

Probléme de surchauffe de la platine
électronique. Dans ce cas, il faut la laisser
refroidir. L'appareil pourra fonctionner

a nouveau uniquement apres le
refroidissement.

E3

Probleme de tension d’alimentation. Appuyer
sur © pour arréter la table de cuisson,
attendre que « H » disparaisse pour toutes les
zones, appuyer sur () pour allumer la table
de cuisson et poursuivre son utilisation. Si la
méme erreur s’affiche a nouveau, faire appel
a un technicien qualifié.

E4

La fréquence d’alimentation est différente
de la valeur nominale. Appuyer sur () pour
arréter la table de cuisson, attendre que « H »
disparaisse pour toutes les zones, appuyer
sur © pour allumer la table de cuisson et
poursuivre son utilisation. Si la méme erreur
s’affiche a nouveau, éteindre puis allumer

la prise de I'appareil. Appuyer sur ® pour
allumer la table de cuisson et poursuivre
son utilisation. Si la méme erreur s’affiche a
nouveau, faire appel a un technicien qualifié.

E5

La température interne de la table de cuisson
est trop élevée. Appuyer sur ® pour éteindre
la table de cuisson et laisser les foyers
refroidir.

E6

Erreur de communication entre la zone
de commandes sensitives et la carte
d'alimentation. Faire appel a un technicien
qualifié.

E7

La sécurité thermique de I'élément chauffant
est désactivée. Faire appel a un technicien
qualifié.

E8

La sécurité du systéme de refroidissement
est désactivée. Faire appel a un technicien
qualifié.

EA

La bobine d'induction, responsable de
générer le champ magnétique qui chauffe
l'ustensile est en saturation. Assurez-vous
d'utiliser un ustensile adapté a l'induction et a
la taille du foyer.

Arrétez la pla%e de cuisson en appuyant
sur la touche (U, mettez la plaque de cuisson
en marche en appuyant sur la touche

et continuez a utiliser. Si la méme erreur
s'affiche a nouveau, contactez le service
apres-vente de votre magasin.

EC

Erreur de tension d'alimentation. Arrétez la
%aque de cuisson en appuyant sur la touche

, mettez la plaque de cuisson en marche
en appuyant sur la touche O et continuez a
utiliser. Si la méme erreur s'affiche a nouveau,
contactez le service aprés-vente de votre
magasin.
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C1- | Probleme de platine de puissance. Aprés

C8 | cet avertissement, débranchez I'appareil de

la prise de courant puis, rebranchez-le. Si la
méme erreur s'affiche a nouveau, contactez le
service apres-vente de votre magasin.

4.2. COMMANDES DU FOUR
Bouton de sélection d'un programme

Faire tourner le bouton sur le symbole
correspondant au programme souhaité.
Pour les détails des différents programmes,
se reporter aux « Programmes du four ».

Bouton thermostat du four

Aprés avoir sélectionné un programme,
faire tourner ce bouton pour régler la
température. Le voyant du thermostat
du four s’allume dés que le thermostat
fonctionne pour chauffer le four ou le
maintenir a température.

Programmes du four

Sole : Le voyant du
thermostat du four
s’allume et la
résistance inférieure
commence a chauffer.
Ce programme est
idéal pour réchauffer
les pizzas, la chaleur
provenant du bas du four. Ce programme
est aussi adapté au réchauffement des
plats, et non a la cuisson.

Voiite : Le voyant du
thermostat s’allume et
la résistance
supérieure commence
a chauffer. La chaleur
émanant de la
résistance supérieure
cuit le dessus des
aliments dans le four. Ce programme est
idéal pour gratiner des aliments déja cuits
et pour réchauffer des aliments.

Convection

naturelle : Le voyant
du thermostat s’allume,
et les résistances
inférieure et supérieure
commencent a
chauffer. La
Convection naturelle
géneére de la chaleur et garantit une cuisson
uniforme des aliments. Elle est idéale pour
les patisseries, les gateaux, les gratins de
pates, les lasagnes et les pizzas. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant
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10 minutes et de n’utiliser qu’un seul niveau
a la fois dans ce mode.

Convection naturelle
ventilée : Le voyant du
thermostat du four
s’allume les
résistances supérieure
et inférieure
commencent a
chauffer et le ventilateur se met a tourner.
Cette fonction convient a la cuisson de
patisseries. La cuisson s’effectue grace aux
résistances inférieure et supérieure du four
et au ventilateur brassant I'air, ce qui donne
un aspect légérement « grillé » aux

R

aliments. Il est recommandé de préchauffer
le four pendant environ 10 minutes.
Sole ventilée : Le
voyant du thermostat
du four s’allume, la
‘(:\)7 résistance inférieure
commence a chauffer
et le ventilateur se met
a tourner. Ce
programme convient a la cuisson uniforme
d’aliments comme les pizzas sur un laps de
temps court. Le ventilateur répartit
uniformément la chaleur dans le four, tandis
que la résistance inférieure cuit les
aliments. Il est recommandé de préchauffer
le four pendant environ 10 minutes.
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4.3. TABLEAU DE CUISSON

=
5] ~— g ANy
|~ 8@ e
Pate feuilletée 1-2 170-190 | 35-45
e Gateau 1-2 170-190 | 30-40
'.g Cookies 1-2 170-190 | 30-40
S
» Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Poulet 1-2 200 45-60
Pate feuilletée 1-2 170-190 | 25-35
2 Gateau 1-2-3 | 150-170 | 25-35
= Cookies 1-2-3 | 150-170 | 25-35
> Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Poulet 1-2 200 45-60

4.4, ACCESSOIRES
Léchefrite

La léchefrite sert a récupérer les jus et
graisses de cuisson.

Placez-la au 1er niveau en partant du bas.

Grille métallique

La grille métallique est utilisée pour les
grillades ou pour poser les récipients de
cuisson.

AVERTISSEMENT

Placez correctement la grille dans la
cavité du four et poussez-la jusqu’au bout.
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5. NETTOYAGE ET
MAINTENANCE

5.1. NETTOYAGE

AVERTISSEMENT : Eteignez I'appareil
et laissez-le refroidir avant d'effectuer le
nettoyage.

Instructions générales

» Vérifiez si les produits de nettoyage
sont appropriés et recommandés par le
fabricant avant de les utiliser sur votre
appareil.

» Utilisez des nettoyants crémeux ou
liquides, ne contenant pas de particules.
N'utilisez pas de crémes caustiques
(corrosives), de poudres de nettoyage
abrasives, de laine de fer rugueuse
ou d'outils durs, car ils pourraient
endommager les surfaces de la
cuisiniére.

N'utilisez pas de nettoyants contenant

des particules, car ils pourraient rayer

la vitre, les parties émaillées et/ou
peintes de votre appareil.

Si des liquides débordent, essuyez-les
immédiatement pour éviter d'endommager
les piéces.

N’utilisez pas de nettoyeur a vapeur
pour nettoyer toute partie de cet
appareil.

Nettoyage de I'intérieur du four

» |l est préférable de nettoyer l'intérieur
des fours émaillés lorsque le four est
chaud.

» Essuyez le four avec un chiffon doux
trempé dans de I'eau savonneuse aprées
chaque utilisation. Ensuite, essuyez a
nouveau le four avec un chiffon humide
et séchez-le.

* Vous devrez peut-étre utiliser
occasionnellement un produit de
nettoyage liquide pour nettoyer
complétement le four.

- J

Nettoyage catalytique

Des revétements catalytiques sont installés
dans la cavité du four. |l s'agit des panneaux
mats de couleur claire sur les cotés et/

ou du panneau mat a l'arriere du four. lls
fonctionnent en collectant tout résidu de
graisse et d'huile pendant la cuisson.

La paroi catalytique s'autonettoie en
absorbant les graisses et les huiles et en les
brdlant en cendres, qui peuvent ensuite étre
facilement retirées du fond du four avec un
chiffon humide. La paroi doit étre poreuse
pour étre efficace. La paroi peut se décolorer
avec le temps.

Si une grande quantité de graisse est
renversée sur la paroi, cela peut réduire

son efficacité. Pour surmonter ce probléme,
réglez le four a la température maximale
pendant environ 20 a 30 minutes. Une fois le
four refroidi, essuyez le fond du four.

Le nettoyage manuel des parois catalytiques
n'est pas recommandé. Des dommages

se produiront si un tampon en laine

d'acier imprégné de savon ou tout autre
accessoire abrasif est utilisé. De plus, nous
déconseillons I'utilisation de nettoyants
aérosols sur les parois. Les parois d'un
revétement catalytique peuvent devenir
inefficaces en raison d'un exces de graisse.
L'exces de graisse peut étre enlevé avec un
chiffon doux ou une éponge imbibée d'eau
chaude. Le nettoyage peut étre effectué
comme décrit ci-dessus.

Retrait des parois catalytiques

Pour retirer les parois catalytiques, retirez
les vis qui maintiennent chaque paroi
catalytique au four.

Nettoyer la plaque vitrocéramique

Le verre céramique peut supporter des
ustensiles lourds mais peut se briser s'il est
heurté par un objet pointu.
AVERTISSEMENT : Si la surface est
fissurée, pour éviter la possibilité d'une
électrocution, éteignez I'appareil et contactez
le service d'entretien.
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Utilisez une créme ou un nettoyant
liquide pour nettoyer la vitrocéramique.
Ensuite, rincez et séchez soigneusement
le verre avec un chiffon sec.

N'utilisez pas de produits de nettoyage
destinés a l'acier, car ils pourraient
endommager le verre.

Si des substances a bas point de fusion
sont utilisées dans la base ou sur les
revétements, elles peuvent endommager
la table de cuisson en vitrocéramique. Si
du plastique, du papier d'aluminium, du
sucre ou des aliments sucrés tombent
sur la table de cuisson en vitrocéramique
alors qu'elle est chaude, retirez-les aussi
rapidement et de fagon aussi s(ire que
possible. Si ces substances fondent,
elles peuvent endommager la table de
cuisson en vitrocéramique. Lorsque vous
cuisinez des plats trés sucrés, comme de
la confiture, appliquez au préalable une
couche d'un agent protecteur adapté si
cela est possible.

La poussiére sur la surface doit étre
essuyée avec un chiffon humide.

Tout changement de couleur du verre
céramique n'affectera pas la structure ou
la durabilité de la céramique, et n'est pas
dd a un changement dans le matériau.

Les changements de couleur du verre
céramique peuvent étre dus a un certain
nombre de facteurs :

1. Les aliments renversés n'ont pas été
essuyes a la surface.

2. L'utilisation de plats incorrects sur la table
de cuisson érodera la surface.

3. Utilisation de produits de nettoyage
inadaptés.

Nettoyage des surfaces en verre

Nettoyez réguliérement les surfaces
vitrées de votre appareil.

Utilisez un nettoyant pour vitres pour
nettoyer l'intérieur et I'extérieur des
surfaces en verre. Ensuite, rincez et
séchez-les soigneusement avec un
chiffon sec.

Nettoyage des surfaces émaillées

Nettoyez régulierement les surfaces
émaillées de votre appareil.

Essuyez les surfaces émaillées avec un
chiffon doux imbibé d'eau savonneuse.
Ensuite, essuyez-les a nouveau avec un
chiffon humide et séchez-les.
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Ne nettoyez pas les surfaces émaillées
encore chaudes suite a la cuisson.

Ne laissez pas trop longtemps tout
dépobt de vinaigre, café, lait, sel, eau,
jus de citron ou tomate sur I'émail.

Nettoyage des surfaces en acier
inoxydable (le cas échéant)

Nettoyez réguliérement les surfaces en
acier inoxydable de votre appareil.

Essuyez les surfaces en acier inoxydable
avec un chiffon doux imbibé d'eau
uniqguement. Ensuite, séchez-les
soigneusement avec un chiffon sec.

Ne nettoyez pas les surfaces en acier
inoxydable quand elles sont encore
chaudes suite a la cuisson.

Ne laissez pas trop longtemps tout
dépbt de vinaigre, café, lait, sel, eau,
jus de citron ou tomate sur l'acier

inoxydable.

Nettoyage des surfaces peintes (le cas
échéant)

Les taches de tomate, concentré

de tomate, ketchup, citron, dérivés
d'huile, lait, aliments sucrés, boissons
sucrées et café doivent étre essuyées
immédiatement avec un chiffon trempé
dans de l'eau tiede. Si ces taches ne
sont pas essuyées et séchées sur les
surfaces sur lesquelles elles se trouvent,
ne les frottez PAS avec des objets durs
(objets pointus, fils a récurer en acier
et en plastique, éponge a vaisselle
endommageant la surface) ou des
produits de nettoyage contenant des
niveaux élevés d'alcool, des détachants,
des dégraissants ou des produits
chimiques de surface abrasifs. Sinon,
de la corrosion peut se produire sur

les surfaces peintes en poudre, et des
taches peuvent apparaitre. Le fabricant
ne sera pas tenu responsable des
dommages causés par |'utilisation de
produits ou de méthodes de nettoyage
inappropriés.



Démontage de la porte du four

Avant de nettoyer la vitre de la porte du
four, vous devez retirer la vitre interne de la

fagon suivante :
1. Ouvrez la porte du four.

-

2. Abaissez le loquet (a) (a I'aide d’'un
tournevis) jusqu’a la butée.

-
3. Fermez la porte jusqu’a ce qu’elle
atteigne la position presque entiérement
close et démontez-la en la tirant vers vous.

-

5.2. ENTRETIEN
AVERTISSEMENT : L'entretien de cet
appareil doit étre confié aux
personnes agréées ou a un technicien
qualifié.

Remplacement de la lampe du four

AVERTISSEMENT : Eteignez
I'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

» Retirez la protection en verre, puis
démontez 'ampoule.

* Insérez la nouvelle ampoule (résistant
a 300 °C) pour remplacer celle que
vous avez retirée (230 V, 15 - 25 Watt,
Type E14).

* Replacez la protection en verre. Votre
four est désormais prét a fonctionner.

* Le produit contient une source
lumineuse de classe d'efficacité
énergétique G.

» La source lumineuse ne peut pas étre
remplacée par l'utilisateur final. Un
service apres-vente est nécessaire.

» La source d’éclairage incluse ne
peut pas étre utilisée dans d’autres

applications.
Q=10

el

Source lumineuse remplagable par un

professionnel
- J

La conception de la lampe la destine

exclusivement a une utilisation pour les

appareils de cuisson domestiques. Elle
ne convient pas pour I'éclairage d'une piéce.
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6. DEPANNAGE ET TRANSPORT

6.1. DEPANNAGE

Si le probleme persiste sur votre appareil aprés avoir suivi ces étapes de dépannage
de base, contacter un professionnel agréé ou un technicien qualifié.

Problémes

Causes possibles

Solutions

L’affichage de la table de
cuisson est éteint. La table
de cuisson ou les zones de

cuisson ne peuvent pas étre
allumées.

Il n’y a pas d’alimentation électrique.

Vérifier le fusible se rapportant a
I'appareil dans le boitier de fusibles.
Vérifier que I'alimentation électrique

n’est pas coupée en essayant d’allumer
d’autres appareils électroniques.

La table de cuisson s’éteint
lorsqu’elle est en cours
d'utilisation et la lettre « F »
clignote sur chaque afficheur.

Les commandes sont humides ou
un objet est posé dessus.

Sécher les commandes ou retirer I'objet.

La table de cuisson s’éteint
lorsqu’elle est en cours
d'utilisation.

L'une des zones de cuisson est
restée allumée pendant trop
longtemps.

Pour pouvoir la réutiliser, rallumer la
zone de cuisson.

Les commandes de la table de
cuisson ne fonctionnent pas
et le témoin lumineux de la
sécurité enfant est allumé.

La sécurité enfant est activée.

Désactiver la sécurité enfant.

Les casseroles font du bruit
pendant la cuisson ou la table
de cuisson émet des cliquetis

pendant la cuisson.

Cela est normal avec des ustensiles
pour induction. Le bruit est causé

par le transfert d’énergie entre la
table de cuisson et 'ustensile.

Cela est normal. Ni la table de cuisson ni
les ustensiles ne courent de risque.

Le symbole « U » s’allume
sur I'affichage d’'une zone de
cuisson.

Aucune casserole/poéle n’est
posée sur la zone de cuisson ou la
casserole/poéle est inadaptée.

Utiliser une casserole/poéle adaptée.

Le niveau de puissance 9 ou
« P » baisse automatiquement
si I'on sélectionne
simultanément le niveau de
puissance 9 ou « P » sur deux
zones de cuisson du méme
coté.

Les deux zones ont atteint leur
niveau de puissance maximal.

L'utilisation des deux zones sur le niveau

de puissance « P » ou 9 dépasse le
niveau de puissance maximal autorisé
pour les deux zones.

Le four ne s’allume pas.

L’alimentation électrique est coupée.

Vérifier que I'alimentation électrique
est branchée. Vérifier également que
les autres appareils de la cuisine
fonctionnent.

Aucune chaleur n’est produite
ou le four ne préchauffe pas.

Le réglage de la température du
four est incorrect.

La porte du four est laissée ouverte.

Vérifier que le bouton du thermostat du

four est réglé correctement.

La cuisson est inégale dans
le four.

Les plaques/grilles sont mal
positionnées.

Vérifier le respect des températures et

des niveaux recommandés.

Ne pas ouvrir fréquemment la porte
sauf si le plat doit étre retourné. Une

ouverture trop fréquente de la porte fait
chuter la température dans le four, ce qui
peut avoir un impact sur le résultat de la
cuisson.

L’ampoule ne fonctionne pas.

L’alimentation électrique est coupée
ou débranchée.

Remplacer 'ampoule conformément aux

instructions.

Vérifier que I'alimentation électrique est
connectée a la prise secteur.

L’éclairage du four ne
fonctionne pas.
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Le ventilateur du four (si
présent) est bruyant.

Les plaques/grilles du four vibrent.

Vérifier que le four est a niveau.

Vérifier qu'aucune plaque/grille et
qu’aucun plat a four ne vibre ou ne
touche le panneau arriere du four.

6.2. TRANSPORT

S’il est nécessaire de transporter le produit, le placer dans son emballage d’origine et
son carton d’origine. Respecter les indications de transport sur 'emballage. A I'aide de
ruban adhésif, fixer les éléments mobiles au produit afin d’éviter tout dommage pendant le

transport.

En I'absence de 'emballage d’origine, préparer un carton permettant de protéger I'appareil
(notamment au niveau des surfaces externes) des risques extérieurs.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

7.1. FICHE ENERGIE

Mesures effectuées suivant le reglement UE N° 66/2014 de la Commission Européenne et

les normes :
- EN 60350-1:2013 pour le four
- EN 60350-2:2013 pour la table de cuisson

essentiel®
Modele ECI502n
Consommation énergétique en mode veille w <0,8
Consommation énergétique a l'arrét W <0,5

Type de four Four intégré a une cuisiniere
Masse de I'appareil kg 447

Indice d’efficacité énergétique - conventionnel 103,9

Indice d’efficacité énergétique - ventilation forcée 93,4

Classe énergétique A
Consommation énergétique (électricité) - mode conventionnel kWh/cycle 0,79
Consommation énergétique (électricité) - ventilation forcée kWh/cycle 0,71

Nombre de cavités 1

Source de chaleur ELECTRIQUE

Volume L 50

Conseils en matiére d’économie d’énergie

Four

- Cuisinez les repas simultanément, si possible.
- Réduisez le temps de préchauffage.
- Ne prolongez pas le temps de cuisson.

- N'oubliez pas d’éteindre le four a la fin de la cuisson.

- N'ouvrez pas la porte du four pendant la cuisson.
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Marque t- l_ 0
essentiel=
Modeéle ECI502n
Nombre de zones de cuisson 3
Technologie de chauffage Induction
Zone 1: @ 16,0
Diametre de la surface utile du foyer cm Zone 2: @ 16,0
Zone 3: @ 21,0
Zone 1: 181,7
Consommation d’énergie du foyer Wh/kg Zone 2: 182,4
Zone 3:181,8
Consommation d’énergie de la plaque de cuisson Wh/kg 182,0

Conseils en matiére d’économie d’énergie

Table de cuisson

- Utilisez des ustensiles de cuisine a fond plat.

- Utilisez des ustensiles de cuisine de taille appropriée.
- Utilisez des ustensiles de cuisine avec couvercle.

- Réduisez la quantité de liquides ou de graisse.

- Lorsque le liqguide commence a bouillir, réduisez le réglage.
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Toutes les informations, dessins, croquis et images dans ce document relévent de la propriété exclusive de SOURCING & CREATION.
SOURCING & CREATION se réserve tous les droits relatifs a ses marques, créations et informations. Toute copie ou reproduction, par
quelque moyen que ce soit, sera jugée et considérée comme une contrefagon.

All information, designs, drawings and pictures in this document are the property of SOURCING & CREATION. SOURCING & CREATION
reserves all rights to its brands, designs and information. Any copy and reproduction through any means shall be deemed and considered
as counterfeiting.

Alle Informationen, Zeichnungen, Skizzen und Bilder in diesem Dokument sind alleiniges Eigentum von SOURCING & CREATION. SOURCING
& CREATION behalt sich alle Rechte in Zusammenhang mit ihren Marken, Schépfungen und Informationen vor. Kopien oder Reproduktionen,
ungeachtet des dazu verwendeten Mittels, werden als Falschung betrachtet und beurteilt.

Alle gegevens, tekeningen, schetsen en afbeeldingen in dit document zijn het exclusieve eigendom van SOURCING & CREATION. SOURCING
& CREATION behoudt alle rechten met betrekking tot haar merken, creaties en informatie. Alle kopieén, of reproducties, met eender welk

middel, worden beoordeeld en beschouwd als een vervalsing.

Protection de ’environnement

Ce symbole apposé sur le produit signifie qu’il s’agit d’un appareil dont le

traitement en tant que déchet est soumis a la réglementation relative aux déchets
HEEN d’équipements électriques et électroniques (DEEE). Cet appareil ne peut donc
en aucun cas étre traité comme un déchet ménager, et doit faire I'objet d’une collecte
spécifique a ce type de déchets. Des systémes de reprise et de collecte sont mis a votre
disposition par les collectivités locales (déchéterie) et les distributeurs. En orientant
votre appareil en fin de vie vers sa filiere de recyclage, vous contribuerez a protéger
I'environnement et empécherez toute conséquence nuisible pour votre santé.

Protection of the environment

This symbol attached to the product means that it is an appliance whose disposal

is subject to the directive on waste from electrical and electronic equipment
= (WEEE). This appliance may not in any way be treated as household waste
and must be subject to a specific type of removal for this type of waste. Recycling and
recovery systems are available in your area (waste removal) and by distributors. By taking
your appliance at its end of life to a recycling facility, you will contribute to environmental
conservation and prevent any harm to your health.

Umweltschutz

Dieses Symbol auf dem Produkt bedeutet, dass es sich um ein Gerét handelt,

dessen Entsorgung den Vorschriften fiir elektrische und elektronische Altgerate
mmmm  (Elektronikschrott) unterliegt. Dieses Gerat darf daher auf keinen Fall als
Haushaltsmll behandelt werden und muss an einer spezifischen Sammelstelle fur diesen
Typ von Abfall abgegeben werden. Riicknahme- und Sammelsysteme werden lhnen von
den lokalen Gebietskorperschaften (Milldeponie) und Vertrieben bereitgestellt. Indem Sie
Ihr Gerat an seinem Lebensende dem Recycling zufiihren, tragen sie zum Umweltschutz
bei und verhindern schadliche Folgen fur Ihre Gesundheit.

Milieubescherming

Dit op het apparaat aangebrachte symbool betekent dat het apparaat aan het

einde van de levensduur afgevoerd moet worden volgens de voorschriften voor
BN afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (WEEE). Dit apparaat mag dus
in geen geval bij het gewone huisafval weggeworpen worden maar moet naar een specifiek
inzamelpunt teruggebracht worden. De gemeentes (vuilstortplaatsen) of de verkooppunten
stellen inzamelsystemen en -punten tot uw beschikking. Door uw apparaat aan het einde
van de levensduur in te leveren voor recycling, draagt u bij aan de milieubescherming en
voorkomt u schadelijke gevolgen voor de gezondheid.

- HCewm
essentiel —

FABRIQUE EN TURQUIE /
Made in Turkey / Hergestellt in der Turkei /
Gefabriceerd in Turkiye

SERVICE RELATION CLIENTS /
Customer Relations Department /
Kundenservice / Klantenafdeling
SOURCING & CREATION
Avenue de la Motte
59810 Lesquin - FRANCE
contact@sc-ub.com

Avenue de la Motte
CS 80137
59811 Lesquin cedex

Cet appareil
se recycle

Garantie valide a partir de la date d’achat
(ticket de caisse faisant foi). Cette garantie
ne couvre pas les vices ou les dommages
résultant d’une mauvaise installation, d’une
utilisation incorrecte ou de I'usure normale
du produit.

Warranty valid from the date of purchase
(receipt as proof of purchase). This warranty
does not cover defects or damage caused
by improper set up, incorrect use, or normal
wear and tear of this product.

Die Garantie lauft ab dem Kaufdatum
(maBgeblich ist der Kassenzettel). Diese
Garantie deckt keine Mangel oder Schéden,
die aus unsachgemaBer Installation,
falschem Gebrauch oder der normalen
Abnutzung des Produkts resultieren.

Waarborg geldig vanaf de datum van
aankoop (kasticket geldt als bewijs). De
garantie dekt geen gebreken of schade die
voortvloeien uit een onjuiste installatie, een
onjuist gebruik of de normale slijtage van het
product.

A DEPOSER A DEPOSER

_ REPRISE EPO!
ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE
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Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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