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—[ VOTRE PRODUIT )7

CONTENU DE L'EMBALLAGE

« 1 robot multifonction

» 1 couteau hachoir acier

» 1 pétrin plastique

» 1disque a émulsionner

» 1disque double face : rape et tranche
« 1 notice d'utilisation

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

e Puissance:1200 W

« Alimentation : 220-240 V~ 50-60 Hz

» Bol mélangeur compatible au lave-vaisselle

« Capacité maximale du bol mélangeur : 1500 ml

« Deux vitesses et une fonction "pulse” (par impulsion)
» Pieds ventouses pour une meilleure stabilité

» Range-cordon sous l'appareil

—( DEBALLAGE 37

» Déballez I'appareil. Retirez toutes les étiquettes du produit. Veuillez vérifier qu'il est en bon
état. Si I'appareil est endommagé ou présente un dysfonctionnement, ne I'utilisez pas et

rapportez-le au service aprés-vente de votre magasin revendeur.
« Conservez tous les emballages hors de la portée des enfants. Il existe un risque d’accident si
les enfants jouent avec les matériaux d’emballage.

DISPOSITIF DE SECURITE
Cet appareil est muni d’un dispositif de sécurité empéchant le démarrage du moteur tant que le

bol mélangeur n'est pas placé correctement. Si cette condition est remplie et que votre appareil
ne fonctionne pas, consultez le service aprés-vente de votre magasin revendeur.

V.1.0 4

—[ AVANT LA PREMIERE UTILISATION )7

- Retirez tout le matériel d’'emballage.

- Nettoyez toutes les pieces amovibles (excepté le bloc moteur) a I'aide d’'une éponge
douce et de I'eau chaude additionnée de produit vaisselle. Rincez a 'eau claire et séchez
soigneusement a I'aide d’un chiffon doux.

- Notez que, lors de la premiére utilisation, une odeur particuliére se dégage du bloc moteur.
Ceci est normal et disparaitra rapidement.

ATTENTION ! Les lames sont tranchantes. Manipulez-
les avec précaution.

4( SELECTION DES ACCESSOIRES )7

ATTENTION'!
- Ne retirez jamais le couvercle tant que I'accessoire
dans le bol n'est pas completement arrété.

- Manipulez les lames avec précaution car elles sont
tranchantes !

N'utilisez jamais vos doigts pour pousser Ila
nourriture dans la cheminée. Utilisez toujours le
poussoir d’aliment.

Lors de I'utilisation de ces accessoires, reportez-vous aux durées d'utilisation et de repos
indiquées ci-apres.

* Ne mélangez pas plus de 350 g de farine et 200 ml d’eau avec cet appareil (Quantités
maximales a ne pas dépasser).

5 V.1.0




LE COUTEAU HACHOIR (LAMES EN ACIER INOXYDABLE)

Le couteau hachoir est I'accessoire le plus polyvalent. La durée du
mixage détermine la texture. Pour les textures plus granuleuses, utilisez
le mode de fonctionnement par impulsion "Pulse".

Utilisez le couteau hachoir pour hacher de la viande fraiche ou cuite, les Iégumes, les noisettes,
réduire les biscuits et le pain en miettes, mixer les potages, les smoothies, les purées, les pates a
crépes, etc.

 Vitesse préconisée : 1 ou 2

- Durée maximale d'utilisation : 30 secondes

- Temps de repos : 3 minutes

+ En cas d'utilisation prolongée ou de quantités importantes, veillez a laisser un temps de
repos conséquent (d'environ 20 minutes) avant une nouvelle utilisation.

Conseils pratiques
» Coupez les aliments tels que la viande, le pain et les |égumes en cubes de 2 cm avant la

préparation.
- Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.

LE PETRIN (LAMES EN PLASTIQUE)

Le pétrin est a adapter a la préparation de pates levées, aux mélanges a base
de levure, aux mélanges de préparation pour gateaux et aux mélanges de

pates (matiére grasse + farine)

« Vitesse préconisée : 1 ou 2
-+ Durée maximale d'utilisation : 1 minute et 30 secondes
- Durée de repos de I'appareil aprés le deuxiéme cycle d'utilisation : 30 minutes

Conseils pratiques
- Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide dans la cheminée pendant que le

moteur est en marche. Mélangez jusqu’a ce que le mélange forme une pate lisse et élastique
(cela prend de 45 secondes a 1 minute).

- Sila pate est trop épaisse, ajoutez un peu d'eau.

- Pétrissez les pates lourdes uniquement a la main. Il est déconseillé de pétrir dans le bol car
cela peut entrafner I'instabilité du robot.

V.1.0 6

LE DISQUE DOUBLE FACE

Un co6té convient pour trancher, I'autre convient pour raper.

Le co6té pour trancher sert a couper les légumes (pommes de terre, carottes, concombres,
patates douces, etc.) en rondelles.

Le c6té pour raper convient pour les fromages, carottes, pommes de terre, choux, concombres,
courgettes, betteraves et oignons.

Vous pouvez couper jusqu'a 500 g d'aliments.

« Vitesse préconisée : 1 ou 2

- Durée maximale d'utilisation : 30 secondes

- Temps de repos : 3 minutes

-+ En cas d'utilisation prolongée ou de quantités importantes, veillez a laisser un temps de
repos conséquent (d'environ 20 minutes) avant une nouvelle utilisation.

Conseils pratiques
- Utilisez toujours des ingrédients frais.

- Les aliments placés a |a verticale sont coupés plus finement que ceux placés a I'horizontale.
-+ Vous remarquerez toujours une petite quantité de résidus sur la lame ou dans le bol, ceci est
normal.

LE DISQUE A EMULSIONNER

25

Utilisez le disque a émulsionner uniquement pour les mélanges légers tels que les blancs d’ceuf,
la créeme, le lait concentré et pour le mélange d’ceufs et de sucre pour les gateaux mousseline
légers. Les préparations plus lourdes (avec levure et matiere grasse) risquent d'endommager le
disque a émulsionner.

« Vitesse préconisée : 1

+ Durée maximale d'utilisation : 45 secondes

+ En cas d'utilisation prolongée ou de quantités importantes, veillez a laisser un temps de
repos conséquent (d'environ 20 minutes) avant une nouvelle utilisation.

7 V.1.0
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Conseils pratiques
= Pour de meilleurs résultats, sortez les ceufs du réfrigérateur un peu avant afin qu'ils soient a

température ambiante au moment de les utiliser.
= Assurez-vous que le bol mélangeur et le disque a émulsionner soient propres et exempts de
graisse avant de battre les préparations.

4[ ASSEMBLAGE DE L'APPAREIL )7

1. Placez le bloc moteur (6) sur une surface plane et stable.
2. Placez le bol mélangeur (5), la poignée orientée vers la droite, sur le bloc moteur (6). Tournez
ensuite le bol dans le sens des aiguilles d'une montre pour le verrouiller.

Position verrouillée El 1 Vous ne pouvez pas retirer le
bol mélangeur du bloc moteur.

Position déverrouillée lj-\: vous pouvez retirer le bol
mélangeur du bloc moteur.

V.1.0 8
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Placez I'axe d'entrainement (4) au centre du bol (5) dans les encoches prévues a cet effet.
L'axe d'entrainement (4) doit étre inséré correctement dans le bol.

4. Insérez ensuite l'accessoire que vous allez utiliser : soit ou le disque a émulsionner (3), le
pétrin (8), le couteau hachoir (9) ou le disque double face (10) sur I'axe d'entrainement (4).
Placez ensuite les aliments dans le bol mélangeur (5).

ATTENTION : Manipulez le couteau et les lames
avec précaution lors des étapes ci-apres car ils sont
extrémement tranchants !

5. Placez le couvercle (2) dans les encoches prévues a cet effet sur le bol mélangeur, puis
tournez-le dans le sens des aiguilles d’'une montre pour le verrouiller.

Position verrouillée El 1 Vous ne pouvez pas retirer le
couvercle.

Position déverrouillée lj-\: vous pouvez retirer le
couvercle.

6. Insérez le poussoir d'aliments (1) dans la cheminée (2) pour fermer le couvercle pour éviter
les projections.

7. Pour démonter I'appareil, veuillez vous reporter a la section "Nettoyage et entretien" de la
notice.

9 V.1.0
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4( UTILISATION DE L'APPAREIL )7

ATTENTION !

- Ne versez jamais de liquides bouillants dans le bol
mélangeur.

- Ne faites jamais fonctionner I'appareil a vide (sans
aliments).

- Le robot n’est pas congu pour concasser ou moudre
des grains de café ou transformer du sucre cristallisé
en sucre en poudre. N'utilisez pas votre robot pour
trancher de la viande congelée ou piler de la glace.

1. Branchez I'appareil sur une prise murale.

2. Allumez I'appareil en tournant le bouton marche/arrét et en le plagant sur la vitesse 1 (plus
lente) ou 2 (plus rapide) (reportez-vous a la section "Sélection des accessoires"). Vous pouvez
également placer le bouton sur la position "P" (PULSE) pour une utilisation par impulsions.

3. Sivousdevezajouterdesalimentsen coursd'utilisation,
placez-les dans la cheminée de remplissage et utilisez
le poussoir d'aliments. N'utilisez jamais d'accessoire

cuillere en bois, en métal, etc.) autre que le
poussoir pour insérer les aliments dans la cheminée
au risque d'endommager I'appareil.

RAPPEL : Le robot ne se mettra pas en marche si le bol mélangeur (5) et son couvercle (2) ne
sont pas installés correctement.

V.1.0 10

4. Eteignez toujours I'appareil (bouton marche/arrét sur la position 0) en fin d'utilisation et
débranchez-le avant de retirer le bol mélangeur du bloc moteur. Attendez que la lame
cesse de tourner avant de retirer le couvercle.

5. Pour retirer le couvercle et les accessoires, reportez-vous a la section "Assemblage de
I'appareil”.

—C NETTOYAGE ET ENTRETIEN )7

ATTENTION !

- Arrétez et débranchez l'appareil de la prise de
courant avant de procéder a son nettoyage.

- Manipulez les lames avec précaution car elles sont
extrémement tranchantes.

- N'immergez jamais le cordon d’alimentation, la prise
ou le bloc moteur dans 'eau ou tout autre liquide.

Certains aliments décolorent le plastique. Ceci est normal. Cela n'a aucune conséquence sur le
plastique et n'altére pas le go(it des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon Iégérement imbibé
d’huile végétale pour faire disparaitre la décoloration.

COMMENT DEGAGER LES PIEDS A VENTOUSE APRES UTILISATION

Les pieds a ventouse situés sous votre robot culinaire sont congus pour maintenir I'appareil
immobile pendant I'utilisation.

Reportez-vous aux indications ci-dessous pour savoir comment dégager les pieds a ventouse
apres utilisation.

Si le robot est entierement assemblé : soulevez-le du plan de travail
en placant les mains sous |'appareil comme indiqué sur la figure 1 ci-
contre et en le soulevant d'un coté.

Figure 1

11 V.1.0




OuU:
Soulevez-le du plan de travail en saisissant la poignée comme indiqué sur la figure 2 ci-dessous
et en le soulevant du méme c6té que la poignée.

Figure 2 Figure 3
Ou:
Sile bol et le couvercle du robot culinaire sont retirés : soulevez-le du plan de travail en plagant
les mains sous I'appareil comme indiqué sur la figure 3 ci-dessus et en le soulevant d'un coté.

NETTOYAGE DU BLOC MOTEUR

Essuyez le bloc moteur a I'aide d’un chiffon doux légérement humide. Assurez-vous que le
systeme de verrouillage est exempt de résidus alimentaires.
Enroulez le cordon d’alimentation sous le bloc moteur pour le ranger.

NETTOYAGE DU BOL MELANGEUR ET DES PIECES AMOVIBLES

1. Retirez le poussoir d'aliments, le couvercle (en le tournant vers la position de déverrouillage
Ij\) et les accessoires a l'intérieur du bol mélangeur avant de le sortir du bloc moteur et de
le nettoyer.

2. Videz le bol compléetement.

3. Lavez le bol et toutes les pieces amovibles avec une éponge douce et de I'eau chaude
additionnée de produit vaisselle. Rincez a I'eau claire puis, séchez soigneusement a I'aide
d’un chiffon doux.

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent également étre placés au lave-vaisselle.

V.1.0 12

GUIDE DE DEPANNAGE

—C )7

Avant de faire appel au service aprés-vente de votre magasin, consultez le tableau ci-dessous.

Si les informations indiquées ne vous aident pas a résoudre votre probleme spécifique, ne
démontez pas l'appareil vous-méme mais apportez-le au service aprés-vente de votre magasin

revendeur ou il sera inspecté et réparé.

Problémes

Causes possibles/solutions

L'appareil ne fonctionne a
aucune vitesse ni impulsion.

- L'appareil est-il branché ? La prise fonctionne-t-elle ?
- Le bol, le couvercle du bol et le poussoir d'aliment sont-ils
tous en place ? Reportez-vous au paragraphe "Assemblage de
I'appareil".

Les aliments ne sont pas
hachés, tranchés ou coupés
uniformément.

Si vous remplissez trop la cheminée ou si vous appuyez trop
fort sur le poussoir d'aliment, les aliments risquent d'étre
découpés de maniére irréguliére. Consultez les tableaux de
préparation des aliments pour connaitre les tailles et les
quantités recommandées.

L'appareil s'est éteint et ne
se rallume pas.

- Le bol, le couvercle du bol et le poussoir d'aliment sont-
ils tous en place ? Ils ont peut-étre légérement bougé
pendant le fonctionnement. Reportez-vous au paragraphe
"Assemblage de I'appareil".

- La prise fonctionne-t-elle toujours ? Vérifiez-la en
branchant une lampe ou un autre appareil en état de
marche. Vous avez peut-étre surchargé le circuit et fait
sauter un fusible ou déclenché le disjoncteur.

- Eteignez I'appareil, laissez-le reposer pendant 3 3 4
minutes, puis rallumez-le.

Si aucune de ces suggestions ne corrige le probléme,
N'essayez pas de réparer I'appareil vous-méme. Contactez le
service aprés-vente de votre magasin revendeur.

L'appareil dégage une odeur
de briilé.

- Il peut subsister des résidus sur le moteur suite au processus
de fabrication, provoquant une l|égere odeur lors de la
premiére utilisation. Cela disparaftra.

Si une forte odeur ou de la fumée visible apparait, débranchez
I'appareil immédiatement et contactez le service aprés-vente
de votre magasin revendeur.

Le moteur semble affaibli.

- Utilisez-vous la vitesse recommandée pour I'aliment que vous
découpez ?

- Utilisez-vous la taille et la quantité d'aliments
recommandées ?

Consultez les tableaux de préparation des aliments pour
connaitre les tailles et les quantités recommandées.

13 V.1.0




—[ YOUR PRODUCT )7

PACKAGE CONTENTS

« 1 multipurpose kitchen appliance
« 1steel chopping blade

« 1 plastic kneader

« 1emulsifying disc

» 1dual-sided disc: grates and slices
e 1user manual

TECHNICAL CHARACTERISTICS

e Power: 1,200 W

» Power supply: 220-240V ~ 50-60 Hz
 Dishwasher-safe mixing bowl

» Mixing bowl drive shaft 1,500 ml

« Two speeds and a pulse function

« Suction-cup feet for improved stability
- Cable tidy underneath the appliance

—( UNPACKING 37

« Unpack the appliance. Remove all labels from the product. Check that it is in good condition.
If the appliance is damaged or not working properly, do not use it and return it to your
retailer or their after-sales service.

 Keep all packaging out of the reach of children. There is a risk of accident if children play
with the packaging materials.

SAFETY SYSTEM
This appliance has a safety system which prevents the motor from starting up if the mixing

bowl isn’t correctly in place. If the bowl is correctly positioned and your device still won't work,
contact your retailer’s after-sales service.

V.1.0 14

—[ BEFORE FIRST USE )7

- Remove all packaging materials.

= You can clean all removable parts (except the motor unit) with a soft sponge and warm water
with a little washing-up liquid. Rinse with clean water and dry thoroughly with a soft cloth.

- Please note that, when you use the appliance for the first time, you may notice a particular
smell coming from the motor unit. This is normal and will soon dissipate.

WARNING! The blades are sharp. Handle them with
care.

4( SELECTING ACCESSORIES )7

WARNING!

- Never remove the lid before the accessory in the
bowl has come to a complete standstill.

Handle the blades with care as they are sharp!
Never use your fingers to push food into the feed
tube. Always use the food pusher.

« When using these accessories, refer to the durations of use and “resting” times indicated
below.

¢ Do not use this appliance to mix more than 350 g of flour and 200 ml of water (maximum
quantities not to be exceeded).

15 V.1.0
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CHOPPING BLADE (WITH STAINLESS STEEL BLADES)

The chopping blade is the most versatile accessory. The mixing duration
determines the texture. For rougher textures, use the Pulse mode.

Use the chopping blade to chop fresh or cooked meat, vegetables or
hazelnuts, to crush biscuits or create breadcrumbs, or to mix soups, smoothies, purées, batters,
etc.

- Recommended speed: 1 or 2

« Maximum duration of use: 30 seconds

+ Resting time: 3 minutes

- In cases of prolonged use or when mixing large quantities, leave the appliance to sit for a
longer period (approximately 20 minutes) before using it again.

Useful tips and tricks
« Cut foods like meat, bread and vegetables into 2 cm cubes before preparation.

- Take care not to mix them for too long.

KNEADER (PLASTIC HOOKS)

The kneader can be adapted to risen doughs, yeast-based mixtures, cake
mixes, and other doughs (fat + flour)

» Recommended speed: 1 or 2
» Maximum duration of use: 1 minute and 30 seconds
- Resting time for the appliance after the second cycle of use: 30 minutes

Useful tips and tricks
+ Add the dry ingredients into the bowl and pour liquid in through the feed tube whilst the

motor is running. Mix until your mixture forms a smooth and elastic dough (this can take
from 45 seconds to 1 minute).

- If the dough is too thick, add a little water.

 Heavier doughs should only be kneaded by hand. It is not recommended to knead in the bowl
as this can destabilise the appliance.

V.1.0 16

DUAL-SIDED DISC

One side can be used to slice, the other can be used to grate.

The slicing side can be used to slice vegetables (potatoes, carrots, cucumbers, sweet potatoes,
etc.) into rounds.

The grating side can be used to grate cheeses, carrots, potatoes, cabbages, cucumbers,
courgettes, beetroots and onions.

You can slice/grate up to 500 g of food.

» Recommended speed: 1 or 2

» Maximum duration of use: 30 seconds

+ Resting time: 3 minutes

« In cases of prolonged use or when mixing large quantities, leave the appliance to sit for a
longer period (approximately 20 minutes) before using it again.

Useful tips and tricks

- Always use fresh ingredients.

» Food added vertically will be sliced finer than food added horizontally.

» You'll notice a small amount of residue on the blade or in the bowl - this is normal.

EMULSIFYING DISC

=5

Only use the emulsifying disc for light mixtures, like egg whites, cream, condensed milk and for
mixing eggs with sugar for light cakes or mousses. Heavier preparations (with yeast and fats)
risk damaging the emulsifying disc.

» Recommended speed: 1

» Maximum duration of use: 45 seconds

- In cases of prolonged use or when mixing large quantities, leave the appliance to sit for a
longer period (approximately 20 minutes) before using it again.

17 V.1.0




. Place the drive shaft (4) in the middle of the bowl (5), in the slots provided for it. The drive

w

Useful tips and tricks

- For even better results, take eggs out of the fridge shortly before use, so that they're at room shaft (4) must be properly inserted into the bowl.
temperature when you do use them. 4. Next, insert the accessory that you want to use: either the emulsifying disc (3), the kneader
= Make sure that the mixing bowl and emulsifying disc are clean and free from grease or oil (8), the chopping blade (9), or the dual-sided disc (10) onto the drive shaft (4). Next, add
before mixing preparations. your foods into the mixing bowl (5).

WARNING: Handle the blades with care during the
— ASSEMBLING THE APPLIANCE F— following steps as they are extremely sharp!

5. Place the lid (2) into the slots provided for it on the mixing bowl, then turn it clockwise to

lock it into place.

Locked position El : you cannot remove the lid.

Unlocked position lj-\: you can remove the lid.

6. Insert the food pusher (1) into the feed tube (2) to
close the lid and avoid any splashback.
7. To dismantle the appliance, refer to the “Cleaning and maintenance” section in the user

manual.

1. Place the motor unit (6) on a flat and stable surface:
2. Place the mixing bowl (5) with the handle facing to the right, on the motor unit (6). Then,
turn the bowl clockwise to lock it into place.

Locked position El : you cannot remove the mixing
bowl from the motor unit.

Unlocked position |j-\: you can remove the mixing
bowl from the motor unit.

V.1.0 18 19 V.1.0
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WARNING!

- Never pour boiling liquids into the mixing bowl.

- Never operate the appliance empty (without any
food in it).

- The appliance is not designed for crushing or
grinding coffee beans or for turning granulated sugar
into powdered sugar. Do not use your appliance to
slice frozen meat or to shave ice.

USING THE APPLIANCE )7

1. Plug the appliance into a wall power outlet.

2. Switch on the appliance by turning the on/off dial and setting it to speed 1 (slower) or 2
(quicker) (refer to the “Selecting accessories” section). You can also set the dial to the "P"
(PULSE) position to pulse the mixer.

3. If you need to add food whilst the appliance is in use,
add the food in via the feed tube and use the food

pusher. Never use accessories (wooden spoon, metal
spoon, etc.) other than the pusher to add food in via
the feed tube, otherwise you risk damaging your
appliance.

REMINDER: The appliance won't start working if the mixing bowl (5) and its lid (2) are not
correctly in place.

V.1.0 20

4. Always switch off the appliance (on/off dial set to 0) when you're done using it and unplug it
before removing the mixing bowl from the motor unit. Wait for the blade to stop spinning
before removing the lid.

5. To remove the lid and accessories, refer to the “Assembling the appliance” section.

CLEANING AND MAINTENANCE

—

WARNING!

- Shut off and unplug the appliance from its power
supply before cleaning it.

- Handle the blades with care as they are extremely
sharp.

- Never immerse the power cable, plug or motor unit
in water or any other liquid.

)7

Some foods may stain the plastic. This is normal. This won’t affect the plastic or alter the taste
of food. Wipe over with a soft cloth soaked in a little vegetable oil to remove the staining.

HOW TO RELEASE THE SUCTION-CUP FEET AFTER USE

The suction-cup feet underneath your food processor have been designed to keep the appliance
still during use.
Refer to the instructions below to release the suction-cup feet after use.

If the food processor is fully assembled: lift it from the worktop by

placing your hands underneath the appliance, as shown in Figure 1
opposite, and lifting it from one side.

Figure 1

21 V.1.0
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OR:
Lift it from the worktop by holding the handle, as shown in Figure 2 below, and lifting from the
same side as the handle.

Figure 2 Figure 3
OR:
If the bowl and lid have been removed from the food processor: lift it from the worktop by
placing your hands underneath the appliance, as shown in Figure 3 above, and lifting it from
one side.

CLEANING THE MOTOR UNIT

Wipe the motor unit down with a soft, slightly damp cloth. Make sure that there is no food
residue left on the locking system.
Wind the power cable up underneath the motor unit to tidy it away for storage.

CLEANING THE MIXING BOWL AND REMOVABLE PARTS

1. Remove the food pusher, the lid (rotating it towards the unlocked position Ij‘) and any
accessories in the mixing bowl before removing it from the motor unit to clean it.

2. Fully empty the bowl.

3. Wash the bowl and all removable parts with a soft sponge and warm water with a little
washing-up liquid. Rinse with clean water and dry thoroughly with a soft cloth.
The mixing bowl and accessories can also be washed in a dishwasher.
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TROUBLESHOOTING GUIDE
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Refer to the table below before calling your retailer’s after-sales service. If the information

below doesn’t help you to resolve your specific issue, do not dismantle the appliance yourself.

Instead, take it to your retailer’s after-sales service, where it can be inspected and repaired.

Issues

Possible causes/solutions

The appliance isn't working
at any speed or with the
pulse function.

- Is the appliance correctly plugged in? Is the power socket
working?

- Are the mixing bowl, lid and food pusher all in place? Refer
to the “Assembling the appliance” section.

The food isn’t being chopped,
sliced or cut evenly.

If you overfill the feed tube or if you press too hard on the
food pusher, the food may be chopped/cut irregularly. Refer
to the food preparation tables to see the recommended sizes
and quantities.

The appliance has switched
off and won’t switch back on.

- Are the mixing bowl, lid and food pusher all in place? They
may have slightly shifted during operation. Refer to the
“Assembling the appliance” section.

- Is the power socket still working? Check it by plugging

a lamp or another working device into it. You may have
overloaded the circuit and blown a fuse or triggered the
circuit breaker.

- Switch off the appliance, let it sit for 3 to 4 minutes, then
switch it back on.

If these suggestions don’t resolve the issue,

do not attempt to repair the appliance yourself. Contact
your retailer’s after-sales service.

The appliance is giving off a
burning smell.

- There may be residue left on the motor from the production
process, creating a slight smell when the appliance is used for
the first time. This smell will dissipate.

If a strong smell or visible smoke appears, immediately
unplug the appliance and contact your retailer’s after-sales
service.

The motor unit doesn’t seem
to be running at full power.

-Areyouusingthe speed recommendedforthefoodthatyou're
chopping?

- Are you using the recommended size and quantity of food?
Refer to the food preparation tables to see the
recommended sizes and quantities.
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—[ SU PRODUCTO )7 —[ ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ )7

CONTENIDO DE LA CAJA « Retire todo el material del embalaje.

- Limpie todas las piezas extraibles (excepto el bloque motor) con una esponja suave y agua
« 1 robot multifuncién caliente con producto lavavajillas. Aclare con agua limpia y seque bien con un pafio suave.
» 1 cuchilla picadora de acero - Tenga en cuenta que, durante el primer uso, se desprende un olor particular del bloque
« 1amasadora de pléstico motor. Esto es normal y se reabsorbera rdpidamente.

o 1 disco emulsionador

* Ldiscode doble cara: rallay corta iATENCION! Las cuchillas cortan. Manipulelas con
« linstrucciones de uso .
cuidado.

CARACTERISTICAS TECNICAS

* Potencia: 1200 W
« Alimentacién: 220-240 V~ 50-60 Hz

« Vaso mezclador apto para lavavajillas 4[ SELECCION DE LOS ACCESORIOS )7

» Capacidad maxima del vaso mezclador: 1500 ml
iATENCION!

» Dos velocidades y una funcién «pulse» (por impulsién)
Nunca retire la tapa mientras que el accesorio del
vaso no se haya detenido totalmente.
iManipule las cuchillas con precaucién ya que estas
—( DESEMBALAJE )7 cortan!
. . - No use nunca sus dedos para empujar los alimentos
« Desembale el aparato. Retire todas las etiquetas del producto. Compruebe que se encuentra R . .
en buen estado. Si el aparato est4 danado o presenta algin fallo, no lo utilice y devuélvalo al por el tubo. Use siempre el empujador de alimentos.

servicio postventa de su tienda distribuidora.

» Patas ventosas para una mejor estabilidad
» Guardacable debajo del aparato

 Conserve todos los embalajes fuera del alcance de los nifios. Existe riesgo de accidente si los
nifos juegan con los materiales del embalaje.

Durante el uso de estos accesorios, consulte los tiempos de uso y de reposo indicados a

continuacion.

DISPOSITIVO DE SEGURIDAD ¢ No mezcle mas de 350 g de harina y 200 ml de agua con este aparato (Cantidades
maximas que no deben superarse).

Este aparato cuenta con un dispositivo de seguridad que impide el arranque del motor mientras

que el vaso mezclador no estd colocado correctamente. Si se cumple esta condicién y su

aparato no funciona, péngase en contacto con el servicio posventa de la tienda donde haya

comprado el aparato.
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CUCHILLA PICADORA (HOJAS DE ACERO INOXIDABLE)

La cuchilla picadora es el accesorio mas polivalente. El tiempo de
mezclado determina la textura. Para texturas mas granulosas, utilice el
modo de funcionamiento por impulso «Pulse».

Utilice la cuchilla picadora para picar carne fresca o cocida, verduras, nueces, reducir las galletas
y el pan a migas, mezclar los caldos, los smoothies, los purés, las masas para crépes, etc.

+ Velocidad recomendada: 1 o0 2

» Tiempo méximo de uso: 30 segundos

- Tiempo de reposo: 3 minutos

 Encasode unuso prolongado o de cantidades grandes, deje un tiempo de reposo consecuente
(aproximadamente 20 minutos) antes de volver a utilizarlo.

Consejos practicos
 Corte los alimentos como la carne, el pan y las verduras en tacos de 2 cm antes de la

preparacion.
 Procure no mezclar durante demasiado tiempo.

AMASADORA (HOJAS DE PLASTICO)

La amasadora debe adaptarse a la preparacion de masas levadas, mezclas a
base de levadura, mezclas de preparacién para pasteles y mezclas de masas

(materia grasa + harina)

- Velocidad recomendada: 1 0 2
+ Tiempo méximo de uso: 1 minuto y 30 segundos
- Tiempo de reposo del aparato durante el segundo ciclo de uso: 30 minutos

Consejos practicos
 Coloque los ingredientes secos en el vaso y vierta el liquido por el tubo mientras que el motor

estd en marcha. Mezcle hasta que la mezcla forme una masa lisa y eldstica (esto tarda entre
45 segundos y 1 minuto).

+ Sila masa estd demasiado espesa, aflada un poco de agua.

+ Amase las masas pesadas Unicamente con la mano. No se recomienda amasar en el vaso ya
que puede conllevar la inestabilidad del robot.
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DISCO DE DOBLE CARA

Un lado es apto para cortar, el otro para rallar.

El lado para cortar sirve para cortar las verduras (patatas, zanahorias, pepinos, batatas, etc.) en
rodajas.

El lado para rallar es apto para los quesos, zanahorias, patatas, coles, pepinos, calabacines,
remolacha y cebollas.

Puede cortar hasta 500 g de alimentos.

- Velocidad recomendada: 1 0 2

- Tiempo maximo de uso: 30 segundos

= Tiempo de reposo: 3 minutos

+ Encasode un uso prolongado o de cantidades grandes, deje un tiempo de reposo consecuente
(aproximadamente 20 minutos) antes de volver a utilizarlo.

Consejos practicos
- Utilice siempre ingredientes frescos.

« Los alimentos colocados en vertical se cortan mas finamente que los que se colocan en
horizontal.

- Siempre quedard una pequefia cantidad de residuos en la hoja o en el vaso, esto es algo
normal.

DISCO EMULSIONADOR

=5

Utilice el disco emulsionador tnicamente para las mezclas ligeras, como las blancas de huevo,
la nata, la leche evaporada y para la mezcla de huevos y de azlcar para las cremas muselinas
ligeras. Las preparaciones mas pesadas (con levadura y materia grasa) pueden dafar el disco
emulsionador.

* Velocidad recomendada: 1
-+ Tiempo méximo de uso: 45 segundos
» Encasode un uso prolongado o de cantidades grandes, deje un tiempo de reposo consecuente
(aproximadamente 20 minutos) antes de volver a utilizarlo.
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Consejos practicos

w

Coloque el eje de accionamiento (4) en el centro del vaso (5) en las muescas previstas para

 Para mejores resultados, saque los huevos del frigorifico un poco antes para que estén a ello. El eje de accionamiento (4) debe insertarse correctamente en el vaso.
temperatura ambiente en el momento de utilizarlos. 4. A continuacion inserte el accesorio que va a utilizar: o bien el disco emulsionador (3), la
- Aseglrese de que el vaso mezclador y el disco emulsionador estén limpios y sin grasa antes amasadora (8), la cuchilla picadora (9) o el disco de doble cara (10) en el eje de accionamiento
de batir las preparaciones. (4). A continuacion, coloque los alimentos en el vaso mezclador (5).

ATENCION: jManipule la cuchilla y las hojas con

4[ MONTAJE DEL APARATO )7 precaucion durante los pasos siguientes ya que cortan
mucho!

5. Coloque la tapa (2) en las muescas previstas para ello sobre el vaso mezclador, después
girelo en el sentido de las agujas del reloj para bloquearlo.

Posicion bloqueada El : no puede retirar la tapa.

Posicién desbloqueada lj-\: puede retirar la tapa.

6. Inserte el empujador de alimentos (1) en el tubo (2) para cerrar la tapa y evitar salpicaduras.
7. Para desmontar el aparato, consulte el apartado «Limpieza y mantenimiento» del manual.

1. Coloque el bloque motor (6) en una superficie plana y estable.
2. Coloque el vaso mezclador (5), con el asa orientada hacia la derecha, sobre el bloque motor
(6). A continuacion, gire el vaso en el sentido de las agujas del reloj para bloquearlo.

Posicion bloqueada Ifl : no puede retirar el vaso
mezclador del bloque motor.

Posicion desbloqueada lj-\: puede retirar el vaso
mezclador del bloque motor.
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4( UTILIZACION DEL APARATO )7

ATENCION!

- No vierta liquidos hirviendo en el vaso mezclador.

- No use este aparato vacio (sin alimentos).

- EI' robot no estd disefiado para triturar o
moler granos de café ni transformar azucar
cristalizado en azucar glas. No utilice el robot para
cortar carne congelada o picar hielo.

1. Conecte el aparato a una toma de pared.

2. Encienda el aparato girando el botén de encendido/apagado y colocandolo en la velocidad
1 (maés lenta) o 2 (mas rapida) (consulte el apartado «Seleccidén de los accesorios»). También
puede colocar el botén en la posicion «P» (PULSE) para un uso por impulsos.

3. Sidebe anadir alimentos durante el uso, coléquelos en
el tubo de llenado y utilice el empujador de alimentos.
Nunca utilice accesorios (cuchara de madera, de
metal, etc.) distintos al empujador para insertar los

limen nel ri narel r

NOTA: El robot no se encenderd si el vaso mezclador (5) y su tapa (2) no estan instalados
correctamente.

V.1.0 30

4. Apague siempre el aparato (botén de encendido/apagado en posicién 0) al final de su uso y
desenchtufelo antes de retirar el vaso mezclador del bloque motor. Espere a que la cuchilla
deje de girar antes de retirar la tapa.

5. Para retirar la tapa y los accesorios, consulte el apartado «Montaje del aparato».

—C LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

ATENCION!

- Apague y desenchufe el aparato de la toma de
corriente antes de limpiarlo.

- Manipule las cuchillas con precaucién ya que estas
cortan mucho.

- Nunca sumerja el cable de alimentacion, el enchufe
o el bloque del motor en agua u otros liquidos.

Algunos alimentos decoloran el plastico. Esto es algo normal. No dafa el pléstico ni altera
el sabor de los alimentos. Frote con un pafo ligeramente empapado en aceite vegetal para
eliminar el colorante.

COMO EXTRAER LAS PATAS DE VENTOSA DESPUES DE SU USO

Las patas de ventosa situadas en su robot de cocina estan disenadas para mantener el aparato
inmévil durante el uso.

Consulte las siguientes indicaciones para saber como extraer las patas de ventosa después de
Su uso.

Si el robot estd totalmente montado: levantelo de la encimera
colocando las manos debajo del aparato como se indica en la imagen
1y levantandolo de un lado.

Imagen 1
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o . o o ——{  GUIADERESOLUCION DE PROBLEMAS —
Levantelo de la encimera agarrando el asa como se indica en la figura 2 a continuacién y
levantandolo del mismo lado del asa. Antes de llamar al servicio posventa de su tienda, consulte la siguiente tabla. Si la informacién

indicada no le ayuda a solucionar su problema especifico, no desmonte el aparato usted mismo,

llévelo al servicio posventa de su tienda distribuidora donde se revisard y se reparara.

Problemas Posibles causas y soluciones
El aparato no funciona a |- ¢Estd el aparato enchufado? ;Funciona la toma?
ninguna velocidad ni impulso.. | - ¢Elvaso, la tapa del vasoy el empujador de alimentos estén todos en

su sitio? Consulte el apartado «Montaje de la aparato».

Los alimentos no se pican ni | Si llena demasiado el tubo o si empuja demasiado fuerte el

Imagen 2 Imagen 3 cortan de manera uniforme. empujador de alimentos, los alimentos podrian cortarse de forma
O: irregular. Consulte las tablas de preparacion de alimentos para saber
Si el vaso y la tapa del robot de cocina estdn retirados: levantelo de la encimera colocando las los tamafios y las cantidades recomendadas.

manos debajo del aparato como se indica en la imagen 3 anterior y levantandolo de un lado. El aparato se apaga y no se | - ;Elvaso, la tapa del vaso y el empujador de alimentos estén

enciende. todos en su sitio? Pueden haberse movido ligeramente durante el

LIMPIEZA DEL BLOQUE MOTOR

funcionamiento. Consulte el apartado «Montaje de la aparato».

- ;Sigue funcionando la toma de corriente? Compruébela

Limpie el bloque motor con un pafio suave y ligeramente himedo. Aseglrese de que el sistema enchufando una lampara o cualquier aparato en funcionamiento.

de blogueo no tiene residuos de alimentos. Puede que haya sobrecargado el circuito y haya hecho saltar un

Enrolle el cable de alimentacién debajo del bloque motor para guardarlo. fusible o activado el disyuntor.

- Apague el aparato, déjelo reposar entre 3 y 4 minutos, y después

LIMPIEZA DEL VASO MEZCLADOR Y DE LAS PIEZAS DESMONTABLES

enciéndalo.

Si ninguna de estas sugerencias corrige el problema,

1. Retire el empujador de alimentos, |a tapa (girandola hacia la posicién de desbloqueo |j‘) y No intente reparar el aparato usted mismo. Péngase en contacto

los accesorios del interior del vaso mezclador antes de sacarlo del bloque motor y limpiarlo. con el servicio posventa de la tienda donde haya comprado el

2. Vacie el vaso completamente. aparato.

3. Limpie el vaso y todas las piezas desmontables con una esponja suave y agua caliente con El aparato desprende un olor a | - Pueden quedar residuos en el motor después del proceso de

liquido lavavajillas. Aclare las piezas con agua limpia y, luego, séquelas minuciosamente con quemado. fabricacién, que provocan un ligero olor durante el primer uso. Este

un pafo suave. desaparecera.

El vaso mezclador y los accesorios pueden también colocarse en el lavavajillas. Si aparece un fuerte olor o humo visible, desenchufe el aparato
inmediatamente y péngase en contacto con el servicio posventa de

la tienda donde haya comprado el aparato.

El motor parece debilitado. - ¢Estd utilizando la velocidad recomendada para el alimento que esta
cortando?

- ¢Esta utilizando el tamafio y la cantidad de alimentos
recomendada?

Consulte las tablas de preparacion de alimentos para saber los

tamanos y las cantidades recomendadas.
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—[ IHR PRODUKT )7

VERPACKUNGSINHALT

« 1 Multifunktions-Kiichenmaschine

» 1 Hackmesser aus Stahl

« 1 Knethaken aus Kunststoff

« 1Emulgierscheibe

» 1 Doppelseitige Scheibe: Raspeln und Schneiden
« 1Bedienungsanleitung

TECHNISCHE DATEN

e Leistung: 1200 W

e Stromversorgung: 220-240V~ 50-60 Hz

» Spulmaschinenfeste Rihrschissel

« Maximales Fassungsvermogen der Riihrschissel: 1500 ml

» Zwei Geschwindigkeitsstufen und eine ,,Pulse“-Funktion (durch Impuls)
« SaugnapffuRe fir mehr Stabilitat

» Kabelfach an der Gerdteunterseite

—( AUSPACKEN 37

« Packen Sie das Gerit aus. Entfernen Sie alle Etiketten vom Produkt. Uberpriifen Sie, ob
es sich in ordnungsgemdlRen Zustand befindet. Wenn das Gerat beschadigt ist oder eine

Fehlfunktion aufweist, verwenden Sie es nicht und bringen Sie es zum Kundendienst lhres
Handlergeschafts.

« Bewahren Sie alle Verpackungen aulerhalb der Reichweite von Kindern auf. Es besteht
Unfallgefahr, wenn Kinder mit den Verpackungsmaterialien spielen.

SICHERHEITSVORRICHTUNG

Dieses Gerat ist mit einer Sicherheitsvorrichtung ausgestattet, die verhindert, dass der Motor
startet, solange die Ruhrschissel nicht ordnungsgemaR eingesetzt ist. Wenn diese Bedingung
erfiillt ist und Ihr Gerit trotzdem nicht funktioniert, wenden Sie sich an den Kundendienst lhres

Handlergeschafts.
V.1.0 34

—[ VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH )7

- Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

- Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile (auRer dem Motorblock) mit einem weichen Schwamm
und warmem Wasser mit Spulmittel. Spiilen Sie diese mit klarem Wasser ab und trocknen Sie
sie sorgféltig mit einem weichen Tuch.

- Der Motorblock verstromt beim ersten Gebrauch einen speziellen Geruch. Dies ist normal
und legt sich in kurzer Zeit.

ACHTUNG: Die Klingen sind scharf. Handhaben Sie
diese mit Vorsicht.

4( AUSWAHL DES ZUBEHORS )7

ACHTUNG:

- Nehmen Sie den Deckel niemals ab, solange das
Zubehor in der Schissel nicht vollstandig zum
Stillstand gekommen ist.

- Handhaben Sie die Klingen mit Vorsicht., da sie

scharf sind.

Schieben Sie die Lebensmittel niemals mit den

Fingern in den Einfillschacht. Benutzen Sie dazu

immer den Lebensmittelstopfer.

Beachten Sie bei der Verwendung dieses Zubehors die unten angegebenen Nutzungs- und
Ruhezeiten.

¢ Mischen Sie mit diesem Gerdt nicht mehr als 350 g Mehl und 200 ml Wasser
(H6chstmengen, die nicht iiberschritten werden diirfen).
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DAS HACKMESSER (EDELSTAHLKLINGEN)

Das Hackmesser ist das am vielseitigsten einsetzbare Zubehtr. Die
Textur hdngt von der Dauer des Mischvorgangs ab. Verwenden Sie fur
grobere Texturen den Impulsfunktionsmodus "Pulse”.

Verwenden Sie das Hackmesser, um frisches oder gekochtes Fleisch, Gemise und Nusse zu
hacken, Kekse und Brot zu zerkleinern und Suppen, Smoothies, Pirees, Pfannkuchenteig usw.
zu mischen.

« Empfohlene Geschwindigkeitsstufen: 1 oder 2

= Maximale Gebrauchsdauer: 30 Sekunden

+ Ladezeit: 3 Minuten

= Achten Sie bei langerem Gebrauch oder bei gréReren Mengen darauf, vor einer erneuten
Benutzung immer eine ausreichende Ruhezeit (ca. 20 Minuten) einzuhalten.

Praktische Tipps
- Schneiden Sie Lebensmittel wie Fleisch, Brot und Gemiise vor der Zubereitung in 2 cm groRe

Wiirfel.
 Achten Sie darauf, nicht zu lange zu mischen.

DER KNETHAKEN (KUNSTSTOFFKLINGEN)

Der Knethaken ist fiir die Zubereitung von Hefeteig, Hefemischungen,
Kuchenmischungen und Teigmischungen (Fett + Mehl) geeignet.

- Empfohlene Geschwindigkeitsstufen: 1 oder 2
+ Maximale Gebrauchsdauer: 1 Minute und 30 Sekunden
- Ruhezeit des Gerdts nach dem zweiten Nutzungszyklus: 30 Minuten

Praktische Tipps
- Geben Sie die trockenen Zutaten in die Schussel und gieRen Sie die Flissigkeit in den

Schacht, wahrend der Motor Iguft. Mischen, bis die Mischung einen glatten, elastischen Teig
bildet (dies dauert 45 Sekunden bis 1 Minute).

« Wenn der Teig zu zdh ist, geben Sie etwas Wasser hinzu.

- Kneten Sie schwerere Teige nur mit der Hand. Vom Kneten in der Schiissel wird abgeraten, da
dies zur Instabilitat der Kiichenmaschine fiihren kann.
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DIE DOPPELSEITIGE SCHEIBE

Eine Seite eignet sich zum Schneiden, die andere zum Raspeln.

Die Seite zum Schneiden dient zum Schneiden von Gemise (Kartoffeln, Karotten, Gurken,
StiBkartoffeln usw.) in Scheiben.

Die Seite zum Raspeln eignet sich fir Kase, Karotten, Kartoffeln, Kohl, Gurken, Zucchini, Rote

Bete und Zwiebeln.
Sie kénnen bis zu 500 g Lebensmittel zerkleinern.

- Empfohlene Geschwindigkeitsstufen: 1 oder 2

» Maximale Gebrauchsdauer: 30 Sekunden

» Ruhezeit: 3 Minuten

« Achten Sie bei langerem Gebrauch oder bei groReren Mengen darauf, vor einer erneuten
Benutzung immer eine ausreichende Ruhezeit (ca. 20 Minuten) einzuhalten.

Praktische Tipps
- Verwenden Sie immer frische Zutaten.

- Senkrecht eingelegte Lebensmittel werden feiner zerkleinert als waagerecht eingelegte.
« Es ist normal, dass eine kleine Menge an Lebensmittelrtickstdnden auf dem Messer oder in
der Schiissel haften bleibt.

DIE EMULGIERSCHEIBE

25

Verwenden Sie die Emulgierscheibe nur fir leichte Mischungen wie Eiweil, Sahne, Kondensmilch
und zum Vermischen von Eiern und Zucker fir leichte Cremetorten. Schwerere Zubereitungen
(mit Hefe und Fett) kdnnen die Emulgierscheibe beschadigen.

- Empfohlene Geschwindigkeitsstufen: 1

= Maximale Gebrauchsdauer: 45 Sekunden

- Achten Sie bei ldangerem Gebrauch oder bei groReren Mengen darauf, vor einer erneuten
Benutzung immer eine ausreichende Ruhezeit (ca. 20 Minuten) einzuhalten.
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Praktische Tipps
- Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Eier etwas friiher aus dem Kuhlschrank

nehmen, damit sie zum Zeitpunkt der Verwendung Zimmertemperatur haben.
- Stellen Sie sicher, dass die Rihrschiissel und die Emulgierscheibe sauber und fettfrei sind,
bevor Sie die Zutaten verschlagen.

4[ ZUSAMMENBAU DES GERATS )7

T

1. Stellen Sie den Motorblock (6) auf eine ebene und stabile Fliche:
2. Setzen Sie die Ruhrschussel (5) mit dem Griff nach rechts gerichtet auf den Motorblock (6).
Drehen Sie die Schissel dann im Uhrzeigersinn, um sie zu verriegeln.

Verriegelte Position El : Die Ruthrschusssel ldsst sich
nicht vom Motorblock abnehmen.

Entriegelte Position lj-\: Die Rihrschusssel ldsst sich
nicht vom Motorblock abnehmen.
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Setzen Sie die Antriebswelle (4) in der Mitte der Schiissel (5) in die daflir vorgesehenen
Aussparungen. Die Antriebswelle (4) muss dabei passgenau in die Schussel eingesetzt
werden.

4. Setzen Sie dann das Zubehor, das Sie verwenden wollen, entweder die Emulgierscheibe
(3), den Knethaken (8), das Hackmesser (9) oder die doppelseitige Scheibe (10) auf die
Antriebswelle (4). Geben Sie dann die Lebensmittel in die Rihrschissel (5).

ACHTUNG: Handhaben Sie das Messer und die
Klingen bei den folgenden Schritten mit Vorsicht, da
sie extrem scharf sind!

5. Setzen Sie den Deckel (2) in die daftir vorgesehenen Aussparungen an der Ruhrschissel und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln..

Verriegelte Position El : Der Deckel lasst sich nicht
abnehmen.

Entriegelte Position |j-\: Der Deckel ldsst sich
abnehmen.

6. Fuihren Sie den LebensmittelstdRel (1) in den Schacht (2) ein, um den Deckel zu schlieRen,
um Spritzer zu vermeiden.

7. Zum Auseinanderbauen des Gerdts siehe Abschnitt ,Reinigung und Pflege* in der
Bedienungsanleitung.
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GEBRAUCH DES GERATS )7
ACHTUNG:

- GielRen Sie niemals kochend heilRe Flissigkeiten in die
Rihrschiissel.

- Nehmen Sie das Gerdt nicht leer in Betrieb (ohne
Lebensmittel).

- Die Kichenmaschine ist nicht dazu geeignet,
Kaffeebohnen zu zerkleinern oder zu mahlen
oder Kristallzucker zu Puderzucker Zu
verarbeiten. Verwenden Sie die Kichenmaschine
nicht zum Schneiden von gefrorenem Fleisch oder zum
Zerkleinern von Eis.

1. SchlieRBen Sie das Gerit an eine Wandsteckdose an.

2. Schalten Sie das Gerdt ein, indem Sie den Ein-/Ausschalter drehen und auf
Geschwindigkeitsstufe 1 (langsamer) oder 2 (schneller) (siehe Abschnitt ,Auswahl des
Zubehors“). Sie kénnen den Schalter auch auf die Position "P" (PULSE) stellen, um die
Impulsfunktion zu nutzen.

3. Wenn Sie wiadhrend des Gebrauchs Lebensmittel
hinzufigenmussen,legenSiedieseindenEinfullschacht
und verwenden Sie den Lebensmittelstopfer. Niemals
andere Gegenstinde (Holz- oder Metalll6ffel usw.)
als den St6Rel benutzen, um Lebensmittel in den

hacht zu schieben i rd héddigen
konnte.
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BITTE BEACHTEN: Der Kiichenmaschine startet nicht, wenn die Ruhrschissel (5) und der

dazugehdrige Deckel (2) nicht ordnungsgemdl installiert sind.

4. Schalten Sie das Gerét nach dem Gebrauch immer aus (Ein-/Ausschalter auf Position 0) und
ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie die Riihrschiissel vom Motorblock nehmen. Warten
Sie, bis sich die Klinge nicht mehr dreht, bevor Sie den Deckel abnehmen.

5. Umden Deckel und das Zubehor abzunehmen, lesen Sie bitte den Abschnitt "Zusammenbau
des Gerats".

—

ACHTUNG:

- Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie es reinigen.

- Handhaben Sie die Klingen mit Vorsicht, da sie extrem
scharf sind.

- Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker und den
MotorblockniemalsinWasseroderandere Flissigkeiten.

)7

REINIGUNG UND PFLEGE

Einige Lebensmittel verursachen eine Verfarbung des Kunststoffs. Dies ist normal. Dies hat
weder Auswirkungen auf den Kunststoff noch wird dadurch der Geschmack der Lebensmittel
beeintrachtigt. Um die Verfarbung zu entfernen, diese mit einem leicht mit Pflanzendl
angefeuchteten Tuch abreiben.

LOSEN DER SAUGNAPFFUSSE NACH DEM GEBRAUCH

Die Saugnapffiife an der Unterseite lhrer Kiichenmaschine stabilisieren das Gerdt wiahrend
des Betriebs.
Beachten Sie die folgenden Hinweise zum Losen der die SaugnapffiiRe nach dem Gebrauch.

Wenn die Kiichenmaschine vollstandig zusammengebaut ist: Heben
Sie sie von der Arbeitsflache, indem Sie die Hande wie in der
nebenstehenden Abbildung 1 gezeigt unter das Gerat legen und es
auf einer Seite anheben.

Abbildung 1
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ODER:
Heben Sie die Kiichenmaschine von der Arbeitsfldche, indem Sie den Griff wie in Abbildung 2
unten gezeigt ergreifen und sie auf derselben Seite wie den Griff anheben.

Abbildung 2 Abbildung 3
ODER:
Wenn die Schissel und der Deckel der Kiichenmaschine entfernt sind: Heben Sie die
Kiichenmaschine von der Arbeitsflache, indem Sie lhre Hande wie in Abbildung 3 oben gezeigt
unter das Gerét legen und es auf einer Seite anheben.

REINIGUNG DES MOTORBLOCKS

Wischen Sie den Motorblock mit einem weichen, leicht feuchten Tuch ab. Achten Sie darauf,
dass das Verriegelungssystem frei von Speiseresten ist
Rollen Sie das Netzkabel unter dem Motorblock auf, um es zu verstauen.

REINIGUNG DER RUHRSCHUSSEL UND DER ABNEHMBAREN TEILE

1. Entfernen Sie den LebensmittelstdRel, den Deckel (indem Sie ihn in die entriegelte Position
drehen Ij\) und das Zubehor aus der Riihrschiissel, bevor Sie sie aus dem Motorblock
nehmen und reinigen.

2. Die Schussel vollstandig leeren.

3. Sie konnen die Schiissel und alle abnehmbaren Teile mit einem weichen Schwamm und
warmem Wasser mit Spulmittel reinigen. Mit klarem Wasser absptilen und dann griindlich
mit einem weichen Tuch trocknen.

Die Ruhrschussel und das Zubehdr kdnnen auch in die Spllmaschine gereinigt werden..
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—( FEHLERBEHEBUNG )7

Bevor Sie sich an den Kundendienst in lhres Geschifts wenden, werfen Sie einen Blick auf

die folgende Tabelle. Wenn die angegebenen Informationen lhnen nicht helfen, Ihr spezielles
Problem zu |6sen, bauen Sie das Gerat nicht selbst auseinander, sondern bringen Sie es zum
Kundendienst Ihres Handlergeschifts, wo es untersucht und repariert wird.

Probleme Maégliche Ursachen/Lésungen
Das Gerdt funktioniert | - Ist das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen? Funktioniert die
weder in einer der | Steckdose?

Geschwindigkeitsstufen  noch | - Sind die Schussel, der Deckel der Schissel und der
mit der Impulsfunktion. Lebensmittelstopfer ordnungsgemaR eingesetzt? Siehe Abschnitt
"Zusammenbau des Gerats".

Die Lebensmittel ~ werden | Wenn der Schacht tberfiillt ist oder Sie zu fest auf den
nicht gleichmaRig gehackt, | Lebensmittelstopfer  driicken,  werden  die  Lebensmittel
geschnitten oder zerkleinert. moglicherweise ungleichmdRig zerkleinert. In den Tabellen fur die
Vorbereitung der Lebensmittel sind die empfohlenen GréRen und
Mengen angegeben.

Das Gerat hat sich ausgeschaltet | - Sind die Schiissel, der Deckel der Schissel und der

und ldsst sich nicht wieder | Lebensmittelstopfer ordnungsgemaR eingesetzt? Moglicherweise
einschalten. haben sie sich wahrend des Betriebs etwas verschoben. Siehe
Abschnitt "Zusammenbau des Gerats".

- Funktioniert die Steckdose? Uberpriifen Sie dies, indem Sie eine
Lampe oder ein anderes funktionstiichtiges Gerat anschlieRen.
Méoglicherweise haben Sie den Stromkreis tiberlastet und eine
Sicherung herausgedreht oder den Leistungsschalter ausgelost.

- Schalten Sie das Gerét aus, lassen Sie es 3 bis 4 Minuten lang
ruhen und schalten Sie es dann wieder ein

Wenn sich das Problem mit keinem dieser Tipps beheben Idsst,
versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Wenden Sie sich
an den Kundendienst lhres Handlergeschafts.

Das Gerat verstromt | - Aufgrund des Herstellungsprozesses konnen Riickstande am Motor
Brandgeruch. haften, die bei der ersten Inbetriebnahme einen leichten Geruch
verursachen. Dieser Geruch legt sich von selbst.

Wenn ein starker Geruch oder sichtbarer Rauch auftritt, trennen
Sie das Gerdt sofort vom Stromnetz und wenden Sie sich an den
Kundendienst Ihres Handlergeschafts.

Der Motor scheint schwach zu | - Verwenden Sie die fiir das zu schneidende Lebensmittel empfohlene
sein. Geschwindigkeit?

- Verwenden Sie die empfohlene Menge an Lebensmitteln und
haben diese die empfohlene Gr6Re?

In den Tabellen fiir die Vorbereitung der Lebensmittel sind die
empfohlenen GréRen und Mengen angegeben.
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—[ UW PRODUCT )7

INHOUD VAN DE VERPAKKING

« 1 multifunctionele keukenrobot

e 1stalen hakmes

e 1 plastic kneedhaak

» 1 emulgeerschijf

» 1 dubbelzijdige schijf: raspen en snijden
» 1gebruikshandleiding

TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

» Vermogen: 1200 W

» Stroomtoevoer: 220-240V~ 50-60 Hz

« Vaatwasbestendige mengkom

e Maximale inhoud van de mengkom: 1500 ml

« Twee snelheden en een functie ,pulse” (met impuls)
e Zuignappen voor meer stabiliteit

» Opbergruimte voor het snoer onder het toestel

—( UITPAKKEN 37

 Pak het toestel uit. Verwijder alle etiketten van het product. Kijk na of het in goede staat is.
Indien het toestel beschadigd is of een gebrek vertoont, mag u het niet gebruiken en dient
u het terug te brengen naar uw verkoper of de dienst na verkoop.

« Bewaar de verpakking buiten bereik van kinderen. Wanneer kinderen met de
verpakkingsmaterialen spelen, bestaat er een risico op ongevallen.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
Dit toestel is uitgerust met een veiligheidssysteem zodat de motor niet aangezet kan worden

zolang de mengkom niet correct geplaatst is. Neem contact op met de dienst na verkoop van
uw verkoper wanneer de mengkom correct geplaatst is en het toestel niet werkt.
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—[ VOOR HET EERSTE GEBRUIK )7

- Verwijder de verpakking volledig.
= Maak alle verwijderbare onderdelen (uitgezonderd het motorblok) schoon met een zachte
spons en warm water met afwasmiddel. Spoel af met helder water en droog zorgvuldig af

met een zachte doek.
« Wanneer u het toestel voor het eerst gebruikt, kan het motorblok een vreemde geur afgeven.
Dit is normaal en verdwijnt snel.

LET OP! De messen zijn scherp. Wees voorzichtig
wanneer u ze vastneemt.

4[ SELECTIE VAN HET TOEBEHOREN )7

LET OP!

- Verwijder het deksel nooit zolang het onderdeel in
de kom niet volledig tot stilstand gekomen is.
Hanteer de messen voorzichtig want ze zijn scherp!
Gebruik nooit uw vingers om voeding in de hals te
duwen. Gebruik altijd de voedselduwer.

- Volg de perioden voor gebruik en rust hieronder wanneer u het toebehoren gebruikt.
¢ Mengnietmeerdan350gbloemen200 mlwater metdittoestel (maximalehoeveelheden
die niet overschreden mogen worden).
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HAKMES (MET BLADEN IN ROESTVRIJ STAAL)

Het hakmes is het meest polyvalente onderdeel. De duur van het
mengen bepaalt de textuur. Gebruik de functie ,,Pulse” voor een meer
korrelige textuur.

Gebruik het hakmes om vers of gebakken vlees, groenten of noten te hakken, om koekjes en
brood tot kruimels te vermalen en soepen, smoothies, purée, pannenkoekendeeg enzovoort te
mixen.

 Aanbevolen snelheid: 1 of 2

- Maximale gebruiksduur: 30 seconden

- Rusttijd: 3 minuten

- Laat bij lang gebruik of grote hoeveelheden het toestel langer rusten (ongeveer 20 minuten)
voor u het opnieuw gebruikt.

Praktische tips
- Snijd voedingsmiddelen zoals vlees, brood en groenten in blokjes van 2 cm voor u ze bereidt.

> Meng niet te veel tegelijkertijd.

KNEEDHAAK (MET PLASTIC MESSEN)

De kneedhaak kan gebruikt worden om zuurdesemdeeg, gistmixen,
cakemixen en deegmixen (vet + bloem) te maken.

= Aanbevolen snelheid: 1 of 2
= Maximale gebruiksduur: 1 minuut 30 seconden
 Rust van het toestel na de tweede gebruikscyclus: 30 minuten

Praktische tips
- Plaats de droge ingrediénten in de kom. Giet de vloeistof in de hals wanneer de motor werkt.

Meng tot u een glad en soepel deeg heeft (dit duur 45 seconden tot 1 minuut).

= Voeg een beetje water toe als het deeg te dik is.

» Kneed zwaar deeg enkel met de hand. Het wordt afgeraden om in de kom te kneden,
aangezien dat de keukenrobot onstabiel kan maken.
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DUBBELZIJDIGE SCHIJF

Een kant dient om te snijden, de andere om te raspen.

De kant om te snijden dient om groenten (aardappels, wortels, komkommers, zoete aardappels
enzovoort) in schijfjes te snijden.

De kant om te raspen dient om kaas, wortels, aardappels, kool, komkommers, courgetten,
bieten en uien te raspen.

U kan tot 500 g voedingsmiddelen snijden.

- Aanbevolen snelheid: 1 of 2

» Maximale gebruiksduur: 30 seconden

 Rusttijd: 3 minuten

- Laat bij lang gebruik of grote hoeveelheden het toestel langer rusten (ongeveer 20 minuten)
voor u het opnieuw gebruikt.

Praktische tips
» Gebruik altijd verse ingrediénten.

- Voedingsmiddelen die verticaal geplaatst worden, worden fijner gesneden dan wanneer ze
horizontaal geplaatst worden.
- Er blijft altijd een kleine hoeveelheid op het mes of in de kom achter. Dit is normaal.

EMULGEERSCHIJF

25

Gebruik de emulgeerschijf enkel voor lichte mengelingen zoals eiwit, room, geconcentreerde
melk en om eieren en suiker te mengen voor lichte taarten. Zwaardere bereidingen (met gist en
vetstof) kunnen de emulgeerschijf beschadigen.

- Aanbevolen snelheid: 1

- Maximale gebruiksduur: 45 seconden

- Bij langdurig gebruik of grote hoeveelheden dient u het toestel langer te laten rusten
(ongeveer 20 minuten) voor u het opnieuw gebruikt.
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Praktische tips
= Haal de eieren vooraf uit de koelkast zodat ze op kamertemperatuur zijn wanneer u ze

gebruikt voor een beter resultaat.
- Zorg dat de mengkom en emulgeerschijf schoon zijn en geen vetstof bevatten voor u de
bereidingen klopt.

4[ MONTAGE VAN HET TOESTEL )7

1. Plaats het motorblok (6) op een vlakke en stabiele ondergrond.
2. Plaats de mengkom (5), met het handvat naar rechts, op het motorblok (6). Draai dan de
kom met de klok mee om te vergrendelen.

Vergrendelde positie El : u kan de mengkom niet van
het motorblok halen.

Ontgrendelde positie ljl-\: u kan de mengkom van
het motorblok halen.
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Plaats de aandrijfas (4) in het midden van de kom (5) in de daarvoor voorziene gleuven. De
aandrijfas (4) moet correct in de kom geplaatst worden.

4. Plaats dan het onderdeel dat u wil gebruiken: de emulgeerschijf (3), de kneedhaak (8),
het hakmes (9) of de dubbelzijdige schijf (10) op de aandrijfas (4). Plaats vervolgens de
voedingsmiddelen in de mengkom (5).

w

OPGELET: Wees voorzichtig met het mes en de bladen
want ze zijn erg scherp!

5. Plaats het deksel (2) in de hiervoor voorziene gleuven op de mengkom. Draai de kom dan
met de klok mee om te vergrendelen.

Vergrendelde positie Ifl : u kan het deksel niet
verwijderen.

Ontgrendelde positie lj-\: u kan het deksel
verwijderen.

6. Plaats de voedselduwer (1) in de hals (2) om het deksel te sluiten en morsen te vermijden.
7. Informatie over het demonteren van het toestel vindt u in het onderdeel ,Schoonmaak en
onderhoud” van de handleiding.
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4( GEBRUIK VAN HET TOESTEL )7

LET OP!

- Giet nooit kokende vloeistoffen in de mengkom.

- Laat het toestel niet leeg (zonder voeding) werken.

- De keukenrobot is niet bedoeld om koffiebonen te
hakken of vermalen of kristelsuiker tot poedersuiker
te vermalen. Gebruik de keukenrobot niet
om ingevroren vlees te snijden of ijs fijn te snijden.

1. Sluit het toestel op een stopcontact in de muur aan.

2. Zet het toestel aan door aan de knop aan/uit te draaien en hem op snelheid 1 (trager) of 2
(sneller) te zetten (zie sectie ,Selectie van het toebehoren”). U kan de knop ook op positie
"P,, (PULSE) zetten om het toestel zo te gebruiken.

3. Indien u tijdens het gebruik voedingsmiddelen moet
toevoegen, plaatst u ze in de vulhals en gebruikt u
de voedselduwer. Gebruik nooit een accessoire
(houten of metalen lepel enzovoort) behalve de
v Iduwer om voeding in de vulhal ken.
riskeert h | hadigen.

HERINNERING: De robot begint niet te werken zolang de mengkom (5) en het deksel (2) niet
correct geplaatst zijn.
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4. Schakel het toestel steeds uit (knop aan/uit op positie 0) wanneer u het niet meer gebruikt
en haal de stekker uit het stopcontact voor u de mengkom van het motorblok haalt. Wacht
tot het mes niet meer draait voor u het deksel verwijdert.

5. Zie sectie ,Het toestel monteren” over hoe u het deksel en het toebehoren verwijdert.

—C REINIGING EN ONDERHOUD )7

LET OP!

- Haal de stekker uit het stopcontact voor u het
toestel reinigt.

- Hanteer de messen voorzichtig want ze zijn scherp!

- Dompel het netsnoer, de stekker of het toestel nooit
onder in water of andere vloeistoffen.

Bepaalde voedingsmiddelen doen het plastic verkleuren. Dit is normaal. Dit heeft geen
gevolgen voor het plastic en wijzigt de smaak van de voedingsmiddelen niet. Wrijf erover met
een doek met wat plantaardige olie om de verkleuring te verwijderen.

HOE KAN IK DE VOETEN MET ZUIGNAPPEN LOSMAKEN NA GEBRUIK?

De voeten met zuignappen onderaan uw keukenrobot zorgen ervoor dat het toestel niet
beweegt tijdens het gebruik.

Zie aanwijzingen hieronder om te achterhalen hoe u de voetjes met zuignappen na gebruik
losmaakt.

Indien de keukenrobot volledig in elkaar gezet is: til hem op van
het werkblad door uw handen onder het toestel te plaatsen zoals
aangegeven in figuur 1 hiernaast en door de zijkant op te tillen.

Figuur 1
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OF:
Til hem op van het werkblad door het handvat vast te nemen zoals aangegeven in figuur 2
hiernaast en door hem aan dezelfde kant als het handvat op te tillen.

Figuur 2 Figuur 3
OF:
Indien de kom en het deksel verwijderd zijn: til hem op van het werkblad door uw handen onder
het toestel te plaatsen zoals aangegeven in figuur 3 hiernaast en door de zijkant op te tillen.

HET MOTORBLOK SCHOONMAKEN

Het motorblok schoonmaken met een zachte, licht bevochtigde doek. Zorg ervoor dat het
vergrendelingssysteem geen voedselresten bevat.
Rol het voedingssnoer op en berg het op onder het motorblok.

MENGKOM EN VERWIJDERBARE ONDERDELEN SCHOONMAKEN

1. Verwijder de voedselduwer, het deksel (door het te ontgrendelen Ij-‘) en de accessoires aan
de binnenkant van de mengkom voor u ze van het motorblok haalt en schoonmaakt.

2. Maak de kom volledig leeg.

3. Was de kom en alle verwijderbare onderdelen met een zachte spons en warm water met
afwasmiddel. Spoel ze af met helder water en droog ze zorgvuldig af met een zachte doek.
De mengkom en accessoires mogen ook in de vaatwasser geplaatst worden.
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—C )7

Raadpleeg de tabel hieronder voor u een beroep doet op de dienst na verkoop van uw winkel.

HANDLEIDING PROBLEEMOPLOSSING

Indien de informatie daarin u niet helpt om uw specifiek probleem op te lossen, mag u het
toestel niet zelf uit elkaar halen. Breng het naar de dienst na verkoop van uw verkoper waar het

bekeken en hersteld kan worden.

Problemen

Mogelijke oorzaken/oplossingen

Het toestel werkt met geen
enkele snelheid en ook niet met
Pulse.

- Zit de stekker in het stopcontact? Werkt het stopcontact?
- Bevinden de kom, het deksel van de kom en de voedselduwer zich

op de juiste plaats? Zie paragraaf ,Montage van het toestel.”

De voedingsmiddelen zijn niet
gelijkmatig gehakt, gesneden of

versneden.

Indien u de vulhals te ver vult of u te hard op de voedselduwer duwt, is
het mogelijk dat de voedingsmiddelen op een onregelmatige manier
versneden worden. U vindt de aanbevolen maten en hoeveelheden in

de tabellen voor de bereiding van voedsel.

Het toestel staat uit en gaat niet

aan.

- Bevinden de kom, het deksel van de kom en de voedselduwer zich
op de juiste plaats? Misschien zijn ze licht verschoven toen het
toestel werkte. Zie paragraaf ,Montage van het toestel.”

- Werkt het stopcontact nog? Kijk dit na door de stekker van een
lamp in te steken of een ander toestel dat werkt. Misschien heeft u
de stroomkring overbelast en een zekering doen springen of werd
de stroomonderbreker geactiveerd.

-Schakel het toestel uit, laat het 3 tot 4 minuten rusten en schakel
het dan opnieuw in.

Probeer het toestel niet zelf te herstellen indien geen van deze
suggesties het probleem oplost.

Neem contact op met de dienst na verkoop van uw verkoper.

Het toestel geeft een brandgeur
af.

- Er kunnen resten op de motor zitten als gevolg van het
productieproces. Er komt dan een lichte geur vrij bij het eerste
gebruik. Die zal verdwijnen.

Schakel het toestel onmiddellijk uit indien u een sterke geur of
zichtbare rook waarneemt en neem contact op met de dienst na

verkoop van uw verkoper.

De motor lijkt zwakker.

-Gebruikt u de aanbevolen snelheid voor de voedingsmiddelen die
u versnijdt?
- Gebruikt u de aanbevolen maten en hoeveelheden voedsel?

U vindt ze in de tabellen voor de bereiding van voedsel.
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ATTENTION :

Ce symbole apposé sur le produit signifie qu'il s'agit d'un appareil dont le traitement en tant que déchet est soumis 2 la régle-
mentation relative aux déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE). Cet appareil ne peut donc en aucun cas étre
traité comme un déchet ménager, et doit faire I'objet d'une collecte spécifique a ce type de déchets. Des systemes de reprise et
de collecte sont mis & votre disposition par les collectivités locales (décheterie) et les distributeurs. En orientant votre appareil
en fin de vie vers sa filiere de recyclage, vous contribuerez a protéger 'environnement et empécherez toute conséquence nuisible
pour votre santé.

Conditions de garantie :

Ce produit est garanti contre toute défaillance résultant d'un vice de fabrication ou de matériau. Cette garantie ne couvre pas
les vices ou les dommages résultant d’'une mauvaise installation, d'une utilisation incorrecte ou de I'usure normale du produit. La
durée de garantie est spécifiée sur la facture d’achat.

WARNING:

This symbol attached to the product means that it is an appliance whose disposal is subject to the directive on waste from
electrical and electronic equipment (WEEE). This appliance may not in any way be treated as household waste and must be
subject to a specific type of removal for this type of waste. Recycling and recovery systems are available in your area (waste

removal) and by distributors. By taking your appliance at its end of life to a recycling facility, you will contribute to environmental
conservation and prevent any harm to your health.

Warranty conditions:
This product is under warranty against any failure resulting from any manufacturing or material defects. This warranty does not cover defects or damage caused by
improper set up, incorrect use, or normal wear and tear of this product. The warranty period is specified on the receipt of the purchase.

ATENCION:

Este simbolo en el producto significa que es un aparato cuyo tratamiento como residuo estd sujeto a la normativa de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos (RAEE).
Por lo tanto, este electrodoméstico no se puede tratar en ningtin caso como residuo doméstico, sino que se debe tratar especificamente como este tipo de residuos. Las
autoridades locales (centros de recogida de residuos) y los distribuidores disponen de sistemas de devolucion y recogida. Reciclar el electrodoméstico al final de su vida util
ayudard a proteger el medio ambiente y a evitar consecuencias perjudiciales para su salud.

Condiciones de la garantia:
Este producto ofrece garantia contra cualquier fallo que resulte de un defecto de fabricacién o material. Esta garantia no cubre defectos o dafios que resulten de una
instalacion inadecuada, uso indebido o desgaste normal del producto. El periodo de garantia se especifica en la factura de compra.

ACHTUNG:

Dieses Symbol auf dem Produkt bedeutet, dass es sich um ein Gerét handelt, dessen Entsorgung den Vorschriften fiir elektrische und elektronische Altgerate
(Elektronikschrott) unterliegt. Dieses Gerét darf daher auf keinen Fall als Haushaltsmiill behandelt werden und muss an einer spezifischen Sammelstelle fiir diesen Typ von
Abfall abgegeben werden. Riicknahme- und Sammelsysteme werden Ihnen von den lokalen Gebietskorperschaften (Miilldeponie) und Vertrieben bereitgestellt. Indem Sie
Ihr Gerét an seinem Lebensende dem Recycling zufiihren, tragen Sie zum Umweltschutz bei und verhindern schédliche Folgen fiir Ihre Gesundheit.

Garantiebedingungen:
Auf dieses Produkt wird eine Garantie gegen Herstellungs- und Materialfehler gewshrt. Diese Garantie deckt keine Méngel oder Schaden, die aus unsachgeméRer
Installation, falschem Gebrauch oder der normalen Abnutzung des Produkts resultieren. Die Garantiedauer ist auf der Kaufrechnung angegeben.

ATTENTIE:

Dit op het apparaat aangebrachte symbool betekent dat het apparaat aan het einde van de levensduur afgevoerd moet worden volgens de voorschriften voor afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur (WEEE). Dit apparaat mag dus in geen geval bij het gewone huisafval weggeworpen worden maar moet naar een specifiek
inzamelpunt teruggebracht worden. De gemeentes (vuilstortplaatsen) of de verkooppunten stellen inzamelsystemen en -punten tot uw beschikking. Door uw apparaat aan
het einde van de levensduur in te leveren voor recycling, draagt u bij aan de milieubescherming en voorkomt u schadelijke gevolgen voor de gezondheid.

Garantievoorwaarden:
Dit product is gegarandeerd tegen alle mogelijke fabricage- of materiaalfouten. De garantie dekt geen gebreken of schade die voortvloeien uit een onjuiste installatie, een
onjuist gebruik of de normale slijtage en veroudering van het product. De garantieduur staat vermeld op de aankoopbon.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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