Notice d’ utilisation

Four encastrable
FECL2N - FECLZB



Veuillez lire ces instructions avant d'installer ou d'utiliser
votre appareil!

Chere cliente, cher client,

Avec ce produit, vous avez choisi un appareil de haute qualité
et de technologie avancée.

L'appareil a été fabriqué dans des entreprises mo-
dernes conformes aux normes environnementales.

Ces instructions vous aideront a.utiliser I'appareil rapidement
et en toute sécurité,

e Alalivraison, vérifiez que I'appareil n'a pas été endom-
magé. Sivous remarguez.des dégats dus au transport,
veuillez contacter immédiatement votre point de vente et
ne mettez pas l'appareil. en marche 1.

e Avant de brancher et'de commencer a utiliser 'appareil,
veuillez lire ce manuel et tous les documients fournis.
Veuillez préter une attention particuliére aux consignes de
sécurité.

e < Conservez tous les documents pour référence ultérieure.
Conservez le regu pour les cas éventuels de besoin de
garantie.

¢ Sivous cédez l'appareil a une autre personne, fournissez-
lui également tousdes documents.
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Kl GENERALITES

Vue d'ensemble

1 Bandeau de commande 5 Porte

2 Grille 6 Positions des gradins

3 Lechefrite 7  Elément chauffant supérieur
4  Poignée 8  Ampoule

1 2 3 4
1 Bouton de sélection des modes de 3  Bouton du thermostat (pour la sélec-
cuisson tion des températures)
2  Touches de programmation 4 Témoin lumineux du thermostat
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Données techniques

Tension/fréquence 220-240 V ~ 50 Hz
Consommation d'énergie totale 2.4 kW
Protection par fusible min. 16 A
Type de céable / section transversale HO5VV-FG

3x 1,5 mm?
Longueur de céble max. 2 m

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

595 mm/594 mm/547 mm

Dimensions d'installation (hau-
teur/longueur/profondeur)

** 590 mm/560 mm/min. 550 mm

Classe d'efficacité énergétique”

e A S —

A

Eclairage interne

Ampoule type E 14 de 25 W adaptée
pour des températures de I'ordre de
300°C.

Consommation d’énergie du grill

** Voir INSTALLATION, page 11.

2.2 kW
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Accessoires fournis avec l'appa-
reil

La léchefrite

Insérez-la dans le premier cran en partant
du bas pour recueillir le jus et les graisses
des grillades.

Attention ! Elle ne doit en aucun cas étre
posée directement sur la sole du
four |

La grille

Elle peut étre positionnée sur les 5
niveaux. Elle sert a poser les plats ou
autres récipients pour la cuisson. Elle
peut également étre utilisée pour cuire  Le tournebroche

les grillades (& poser directement sur la _ Peut étre utilisé pour griller des viandes,
i volailles et.poissons sur tous les cotés.

Positionnement correct de la grille el de
la lechefrile sur les grading

i est imporiant de blen positionner la grille
et/ou la lechelrite sur les grading. Faltes
coulisser entiérement la gille/ia lécheliite
entre les 2 rails of veillez & ce qu'slle soit
stable avant de poser un plat dessus {Voir
schémas ci-aprés).

1 Berceau
2 Poignée du tournebroche
3 Fourchette
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[} CONSIGNES DE SECURITE

Explications des consignes de
sécurité

Les consignes et informations de sécurité
suivantes sont utilisées dans ce manuel.
Vous pouvez les distinguer a I'aide du sym-
bole et du mot initial de signalisation.

DANGER
\ Risque élevé de blessure corpo-
relle.

Le non respect peut entrainer des
blessures graves ou mortelles.

A MISE EN GARDE

Risque de blessure corporelle.
Le non respect peut entrainer des
blessures bénignes ou moyernines.

T oo o

AVIS

| Risque de dégats matériels.

Le non respect peut entrainer des
dégats sur l'appareil ou d'autres
objets.

Important

Conseils d'utilisation.
informations uliles surd ulilisation
de Papparsil.

Consignes de sécurité de base

e Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (enfants in-
clus) dont les capacites physiques,
sensorielles ou intellectuelles sont ré-
duites ou bien manquant d'expérience
et de connaissances a moins d’avoir
été encadrées ou formées au niveau
de l'utilisation de l'appareil par une
personne responsable de leur sécurité.

Surveillez les enfants afin de s’assurer
gu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

e N'utilisez pas l'appareil s'il présente un
dysfonctionnement ou présente un dé-
gat visible.

¢ Ne réalisez pas de réparations ou de
modifications sur I'appareil. Vous pou-
vez toutefois remédiet a gertains dys-
fonctionnements ; consultez
RECHERCHE ET RESOLUITION DES
PANNES, page 26.

*"  Prenez garde lorsque vous utilisez des
boissons alcoolisées dans vos plais.
1 ‘alcool s'évapore a températures éle-
vées et peut provogtier un incendie
étant donné quil s'enflamme lorsqu'il
entre en contact avec deg surfaces
chaudes.

* Ne faites pas chauffer des récipients
fermés et des bgcaux en verre. La
pression pourrait s'élever dans le bocal
et le faire éclater.

Avant de procéder au branchement,
vérifiez que les fusibles ainsi que l'ins-
tallation électrique domestique sont en
mesure de supporter la charge de I'ap-
pareil (voir la plaque signalétique de
I'appareil).

s Le produit peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez jamais
les éléments chauffants, sections in-
ternes du four, éléments de chauffage,
etc lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a distance.

e  Utilisez toujours des gants résistants a
la chaleur pour placer ou retirer des
plats dans votre four.

e Lasurface arriere du four devient
chaude pendant l'utilisation. Les rac-
cords de gaz et électriques ne doivent
pas étre en contact avec la surface ar-
riere, sinon, cela pourrait endommager
les raccords. Ne coincez pas les cé-
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bles entre la porte du four et son cadre.
Ne faites pas passer les cables sur la
section de cuisson chaude. Dans le
cas contraire, l'isolation du céble pour-
rait fondre et provoquer un incendie
suite & un court-circuit.

e Vérifiez que toutes les commandes de
I'appareil sont éteintes aprés utilisation.

Important

Pour que la garantie soit valide, le
produit doit étre installé par une
personne qualifiée, conformément
a la réglementation en vigueur.

Sécurité des enfants

o  AVERTISSEMENT: Des parties acces-
sibles de I'appareil deviendront ¢hau-
des au cours de son utilisation et jus-
qu’'a ce qu'il refroidisse. Tenez les en-
fants a distance.

e Les matériaux d’emballage peuvent
présenter un danger pour les enfants.
Gardez les matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veuillez jeter
les pieces:de I'emballage en respec-
tant les.normes écologigues:

e Lorsquela porte avant est ouverte, ne
posez pas d'objets lourds dessus et
ne permettez pas aux enfants de s'y
asseoir. Cela pourrait provoquer le
basculement de l'appareil ou endom-
mager les charniéres dela porte.

Sécurité lors de travaux électri-
ques

e Toutes les opérations.sur des équipe-
ments et des systemes électriques ne
peuvent étre réalisées que par des
personnes habilitées et qualifiées.

¢ Le ventilateur de refroidissement conti-
nuera de fonctionner un moment aprés
que le four est éteint.

e En cas de dégats, éteignez I'appareil et
débranchez-le du secteur. Pour cela,
désactivez le fusible.

Avant de procéder ay branchement, vérifiez
gue les fusibles ainst que l'instaliation élec-
trigue domestigue sont en mesure de sup-
porter la charge de appareil (voir la plague
signalétique de I'appareil}. Le fusible de
installation doit@be de 16 ampéres,

Utilisation prévue

Cet appareil est destiné a un‘usage domes-
tique uniquement. L'utilisation commerciale
est interdite.

Ce produit n'est.pas destiné a étre utilise
comme chauffage:
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Mise au rebut

Matériaux d'emballage

DANGER
Risque d'étouffement par les
matériaux d'emballage !

Gardez les enfants éloignés des
matériaux d'emballage.

Rangez 'appareil dans son emballage
d’origine et transportez-le dans son carton
d'origine. Suivez les indications inscrites
sur 'emballage.

Important

Vérifiez 'apparence générale de
votre appareil en identifiant les
dommages.possibles pendant le
transport.

Le matériel d'emballage et les sécurités de
transport sont fabriqués en matériaux res-
pectant I'environnement. Veuillez jeter les
pieces de I'emballage en respectant les
normes écologiques. Cela permet de pro-
téger I'environnement.

Déplacement ultérieur

AVIS

Ne posez pas d’autres, gbjets sur
I'appareil. L'appareil doit étre
transporté en position debout:

Afin d’éviter gue la grille et |a lechefrite
situées a l'intérieur du four n'endommagent
la potte, placez une bande de catton sur la
contre-porte @ hauteur des plaques. Atta-
chez la porte du four aux parois latérales a
I'aide de ruban. adhésif.

Si vous ne disposez pas de 'emballage
d'origine

Enveloppez I'appareil dans de 'emballage
a bulles ou.du carton épais et entourez-le
de ruban adhésif afin d'éviter de I'abimer
pendant le transport.
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[E] INSTALLATION

Avant l'installation

Une distance de sécurité doit étre laissée
entre |'unité et les parois de la cuisine et
des meubles. Voir le schéma (valeurs en
mm).

L’appareil est destiné a étre installé dans
les meubles de cuisine disponibles dans le
commerce. Une distance de sécurité doit
étre laissée entre l'unité et les parois de la
cuisine et des meubles. Voir le schéma ci-
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dessous (les valeurs sont exprimées en
mm).

e Les surfaces, les feuilles laminées
synthétiques et les adhésifs doivent ré-
sister a la chaleur (jusqu'a 100 T min.).

¢ Les meubles de cuisine doivent étre
stables.ét fixés.

S'il.y a un tiroir sous le four, une éta-
gére doit étre installée entre.le four et
le tiroir.



590

595

*

min.
Installation et branchement

., AVIS

/ Dégats matériels !

La poignée de la porte ne doit pas
étre utilisée pour soulever ou dé-
placer I'appareil.

e Avant de procéder a une éventuelle
installation, raccordez 'appareil
conformément aux réglementations en
matiere de gaz et d’électricité en vi-
gueur dans votre localité.

e Transportez l'appareil avec au mini-
mum deux personnes.
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*  Veuillez utiliser les fentes ou les poi-
gnées métalliques situées sur les deux
cbtés pour déplacer le produit.

AVIS

Si votre appareil est doté de poi-
gnées sur les cétés, veuillez les
repousser a l'intérieur des parois
latérales apres avoir déplacé le
produit.

Raccordement au réseau électrique

Important
Cet appareil doit étre branché a
une borne de mise a la terre !

La responsabilité de notre société
ne saurait étre engagée pour tout
dommage occasionné par ['utilisa-
tion du four sans raccord adéqguat
de mise a la terre.

ﬁ DANGER
Une installation effectuée par

des personnes non profession-
nelles vous expose a un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

L'appareil ne doit étre raccordé au
secteur que par une personne
qualifiée. La garantie de I'appareil
ne sera valable gu'aprés une instal-
lation correcte.
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DANGER

, Un cable d'alimentation endom-
magé présente un risque d'élec-
trocution, de court-circuit ou
d'incendie !

Le cable d'alimentation ne doit pas
étre serré, plié ou pincé ou entrer
en contact avec des piéces chau-
des de l'appareil.

Si le cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé
par votre revendeur, son service
aprés-vente ou une personne de
qualification:similaire afin.d'gviter
un danger.

« Avant de raccorder votre four au réseau

électrique, assurez-vous que la tension
électrique de votre domicile corresponde
a celle indiquée sur la plaque signaléti-
que de l'appareil. La plague signalétique
est visible en ouvrant la porie avant.

+ Le cable de gonnexion de appareil doit
correspondre aux caractéristigues et d la
sonsommation slechrique; consuliez les
Donnees Techiigues, pags 5.

A
I\
4
4
4

DANGER

Risque d'électrocution !
Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.

1. Le four doit étre branché au réseau
électriqgue au moyen d'un dispositif
d'interruption omnipolaire ayant
une distance d'ouverture des
contacts d'au moins 3 mm, en
s'assurant cependant que le fil de
mise a la terre ne soit pas inter-
rompu.

Une protection supplémentaire par un
disjoncteur de courant résiduel est re-
commandée.

2. Si un cable sans prise est fourni avec
votre appareil :



BOITIER DE
/RACCORDEMENT

BLEU

MARRON /| L

CABLE
D’ALIMENTATION

VERT / JAUNE I

b

Pour une connexion monophasée, veillez
a effectuer les branchements suivants :

e Cable marron = L (phase)

« Cable Bleu = N (Neutre)

* Le cable Vert/Jaune doilt étre connecté
a la ligne de terre (E) —=.

- En cas de remplacement du cable d'ali-

mentation, utilisez un cable présentant les

mémes caractéristiques gue celui dorigine

(voir paragraphe « Données technigues.»)

et adapté a la puissance et a la tempéra-
ture requise.

- Si le céble de cet appareil'est endomma-
gé, il doit étre remplacé par un cable ou un
ensemble spécial.du méme type disponible
auprées de votre revendeur ou de son ser-
vice aprés-vente.

«  ATTENTION : En cas de remplace-
ment.du cordon d'alimentation,
Pinstallateur devra prévoir un conduc-
teur de terre plus long de 2 cm environ
par rappor aux deux autres:conduc-
teurs (phase etneutre) etil devra aussi
respecter les consignes concernant le
branchement électrigue.

Installation

1. Veillez a ce que le cable d'alimentation
ne soit ni plié ni coincé lorsque vous ,
faites coulisser le four dans le trou du
meuble de cuisine. La prise secteur doit

demeurer facilement accessible une fois
le four installé.

Alignez le four.puis, fixez-le a I'aide des 2
vis comme indiqueé sur le schéma ci-
dessous.

Vérification finale

1. Branchez le cable d'alimentation et
activez le fusible.

2. Veérifiez le fonctionnement.

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
3 Porte

Le ventilateur intégré refroidit a la fois le
meuble intégré et la fagade de I'appareil.

Le ventilateur de refroidissement continue
encore de fonctionner pendant environ 20 a
30 minutes méme lorsque le four est éteint.
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1 PREPARATIONS

Conseils pour économiser
I'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écologique
et d'économiser ainsi de I'énergie:

«  Utilisez des couvercles non transpa-
rents et de préférence et recouverts
d'émail car la transmission de chaleur
sera améliorée.

*  Lorsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description de
la recette.

*  Pendant la cuisson, évitez d’ouvrir trop
souvent la porte du four.

»  Vous pouvez cuire deux plats différents
en méme temps ou:cuire des plats les
uns aprés les autres. Le four sera déja
a température:

« Décongelez les plats-avant de les cuire.

*  Vous pouverz faire d’avantage
d’économies d'énergie en éteignant le
four quelques minutes avant'ia fin de la
cuisson (la porte du four ne doit pas
étre ouverte).

Premiére utilisation

Réglez I'heure

i

Important

Avant d'utiliser le four; vous devez
régler le minuteur. Si le minuteur
n'est pas réglé, le four ne fonction-
nera pas.
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t 2.3 4 5

Touches de programmation :
Minuteur

Temps de cuisson

Fin du temps de cuisson

Réglage manuel

Touches de réglage du minuteur :
Touche moins

Touche plus

AN =

[e>N(é)]

1. Maintenez les touches 1 et 2 enfoncées.

2. Réglez I'norloge avec les touches 5 ou
6. En appuyant brievement sur la tou-
che, vous pouvez avancer par incré-
ments d'une minute. En maintenant la
touche enfoncée, les minutes défilent
plus rapidement.

3. .Relachez les touches 1 et 2.
Premier nettoyage de I'appareil

AVIS

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/crémes de net-
toyage ou d'objets tranchants.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de l'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon.



Premiere cuisson

ﬁ AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent
braler !

Ne touchez pas les surfaces chau-
des de l'appareil. Tenez les enfants
a I'écart du four et utilisez des
gants.

Important
Il se peut qu’une odeur et de la

fumée se dégagent au cours de la
premiére utilisation.

Afin d’éliminer les quelques résidus issus
de la fabrication qui pourraient se trouver
encore dans la cavité du four, il est néges-

saire de faire chauffer 'appareil pendant 30
minutes.

1. Retirez les accessoires amovibles du
four.

Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez le mode Grill (élément
supérieur chauffant) & {'aide du bouton
de sélection ges modes,

4. Sélectivnnez la temperaiure maximale
a l'aige du bouton thermpstat; voir Uil
sation du four , page 16.

5. Chauffez pendant environ 30 minutes.

Etsignez volrefour  woir Utifisation du
four, page 18
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E UTILISATION DU FOUR

Informations générales concer-
nant la patisserie, la rotisserie et

les grillades

DANGER
Risque de bralure par de la va-
peur chaude !

Prenez garde lors de l'ouverture du
four car de la vapeur peut s'en
échapper.

Conseils pour la patisserie

e  Utilisez des plaques en métal adaptées
a revétement anti-adhésif, ou des:téci-
pients en aluminium ou des moules en
silicone résistants a la chaletir.

¢ |l est conseillé de placer le moule a
patisserie au centre de la plaque:

¢ Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

¢ Une marinade de jus de citron et de
poivre noir améliorera les performan-
ces de cuisson lors de la préparation
d'un poulet, d'une dinde ou d'un gros
morceau de viande.

* lesviandes avec des os prennent 15 &
30 minutes de plus pour cuire gu'un ro-
ti de méme taille sans os.

e Vous devez calculer 4 a 5 minutes de
cuisson par.centimetre de hauteur de
viande.

e Laissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes aprés le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles
sont grillés, ils brunissent rapidement, de-

viennent croustillants et ne séchent pas.

Les morceaux minces, les brochettes de
viandes et les saucisses mais également
les légumes a forte teneur en liquide (par
exemple les tomates et les oignons, sont
particulierement adaptés a cette cuisson.

« Distribuez les pieces a griller sur la
grille,

+  Placer une lechefrite al premier gradin
en partant du bas pour recueillir les
graisses

s Ajoutez un peu d'eau dans la lechefrite
pour fagiliter le nettoyage.

Utilisation du four

Important

Avant d'utiliser le four, vous devez
régler le minuteur: Si le minuteur
n'est pasréglé, le four ne fonction-
nera pas.

Sélectionnez une température et un
mode de cuisson

1 2

1 Bouton de sélection des modes de
cuisson

2 Bouton du thermostat (pour la sélec-
tion des températures)

1. Réglez le bouton du thermostat sur la
température souhaitée.

2. Réglez le bouton de sélection des mo-
des de cuisson souhaité.

» Le four chauffe jusqu'a la température
désirée puis il maintient cette température.
Au cours de la chauffe, le témoin de tempé-
rature est allumé.
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Arrét du four électrique

Tournez le bouton du thermostat et le bou-
ton de sélection des modes sur la position

"0" (Arrét).

Position de la grille sur les gradins

Il est important de placer la grille correcte-
ment sur les gradins. La grille doit étre
insérée correctement entre les 2 rails tel
qu'illustré ci-dessus.

Description des modes de cuis-
son

Cuisson traditionnelle

Les éléments de chauffe infé-
rieur.et supérieur fonetionnent.
N'ytilisez qu'un niveau pour ce
mode de cuisson. Ce mode est
ideal pour tout type de cuisson
(viandes, poissons, gateaux).
Un préchautfage est néces-
saire.

Sole chauffante

Seul I'élément de chauffe
inférieur fonctionne. Ce:mode
de cuisson est particuliere-
ment adapté pour les plats,
comme lgs pizzas et les tar-
tes, qui doiventcuire par le
dessous.

1

Girill

La résistance du grill {situde
en haut de la cavité) fone-
tionne. Ce mode est adapté
pour saisir en douceur {bro-
chettes, rdtis, . Joufinirla
cuisson en surface (gratins).
* Placez des portions de pe-
tite ounoyenne taille sur la
grille sous telément chauffant.
insérez la lécheliite au pre-
mier gradin en paitant du bas
pour recueillir les galsses de
CUIBEON,

+« Reéglezla température
sur'le niveau maximum.

¢ Betournez la nourriture a
mi-clisson.

Grill avec tournebroche
jw La résistance du grill est utili-
Py sée avec le moteur du tour-
nebroche. Votre four est équi-
pé d'un. moteur pour tourne-
broche pour saisir et cuire
toutes les volailles ou rétis au
tournebroche.

Utilisation du minuteur du four

Touches de programmation :
1 Minuteur

2  Temps de cuisson

3 Fin du temps de cuisson

4 Réglage manuel

7
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5
6

Touches de réglage du minuteur :
Touche moins
Touche plus

G

Important

La durée maximum pouvant étre
réglée pour la fin du processus de
cuisson est de 23 heures et 59
minutes. En cas de coupure de
courant, le programme sera annu-
Ié. Une nouvelle programmation
sera nécessaire.

Mise en marche/arrét automati-
gue du four

1.
2.

v
M

»

Maintenez la touche 3 enfoncée.

Définissez I'heure de fin de cuisson
avec la touche 5 ou 6. En appuyant
brievement sur la touche, vous pouvez
avancer ou reculer I'heure:d'tine minute.
En maintenant la touche enfoncée;les
minutes défilent plus tapidement.

L'indication "AUTQ " apparait a I'écran:
Relachez la.touche 3.
Maintengz la touche 2 enfoncée.

Définissez la durée de cuisson avec la
touche 5 ou 6: En appuyant brievement
sur la touche, vous pouvez avancer ou
reculer la durée de cuisson d'une mi-
nute. En maintenant la touche enfoncée;
les minutes défilent plus rapidement.

Relachez la touche 2.
Placez votre plat dans le four,

Sélectionnez une tempéralure et un
mode de cuissoh.

Le four chauffera jusqu'a la température

définie et il maintiendra cette température
jusqu'a la fin de la durée de cuisson sélec-
tionnée. Pendant la cuisson, le symbole de
cuisson s'affichera a I'écran.

9. Appuyez sur la touche 3 dés que le

processus de cuisson est terminé et
que l'alarme retentit.

10. Eteignez le four avec la bouton de

thermostat et/ou la bouton de sélection
des modes.

11. Appuyez sur la touche 4.

» L'indication "AUTQO" a I'écran disparaitra.

Arrét semi-automatique du four

1.
2.

Maintenezla touche 2 enfoncée.

Définissez la durée de cuisson avec la
toughe 5 ou 6. En appuyant brievement
sur la touche, vous pouvez avancer ou
reculer la.durée.de cuisson d'tirie mi-
nute. En maintenant la touche enfoncée,
les mintutes défilent plus rapidement.

» Llindication "AUTO" apparait a I'écran.

3
4.
5.

Relachez la touche 2.
Placez votre plat dans le fout.

Sélectionnez une températiire et un
mode de cuisson.

» Le four chauffera jusqu'a la température
définie et il maintiendra cette température
jusqu'a la fin de la durée de cuisson sélec-
tionnée. Pendantla cuisson, le symbole de
cuisson s'affichera a I'écran.

6. Appuyez sur la touche 3 dés que le

8.

processus de cuisson est terminé et
gue l'alarme retentit.

Eteignez le four avec le bouton du
thermostat et/ou le bouton de sélection
des modes de cuisson.

Appuyez sur la touche 4.

» L'indication "AUTO" a I'écran disparaitra.

Important

Si vous appuyez sur la touche 2
pendant la cuisson, I'écran affiche-
ra la durée de cuisson restante
pendant un bref instant.

Interrompre le processus de cuisson

1.
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2. Maintenez la touche 5 enfoncée jusqu'a

ce que le temps de cuisson restant
""0.00" s'affiche a I'écran.

3. Relachez la touche 2.

4. Appuyez sur la touche 4.

» L'indication "AUTO" a I'écran disparaitra.

N

5. Eteignez le four avec le bouton du

thermostat et/ou le bouton de sélection

des modes de cuisson.

Tableau des Temps de cuisson

Important
Les valeurs indiguées dans le ta-
bleau ci-dessous sont données a
titre indicatif. Elles peuvent varier
selon le type de nourriture ainsi

gue vos préférences de cuisson.

Aliments Niveau de cuisson Position de la Temperature Temps de
grille (°C) cuisson (min.)
- (environ)
(**) Gateaux Un niveau [% 3 25..30
(**) Cookies Un niveau - 3 25...°30
(**) Pate de Un niveau 5 3 180 30 ...40
patisserie
(**) Pate levee Un niveau ] 3 190 35 ...45
Lasagnes Un niveau ) 3 180 30:... 40
Pizza Un niveau ) 3 200... 220 15...20
Beefsteak Un niveau - 3 25 min. 250 puis 100...120
(entier)/ Roti g 180 ... 190
Gigot d’agneau | Un niveau - 3 25 min. 220 puis I 70 ...90
(ragodt) 180 ... 190
Poulet roti Un niveau - 3 15 min. 250 puis 55 ...65
190
Dinde (5.5 kg) Un niveau - 25 min. 250 puis 150 ... 210
= 190

Poisson i Un niveau = ] 3 200 20...30
(**) Pour une cuisson nécessitant un pré-
chauffage, préchauffez au début de ia cuis-
son jusqu'a ce giie.le témoin du thermostat
s'éteigne.

Important

Le niveau 1 estle niveau le plus

has du four.
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* Insérez une des fourchettes (3) sur la

Utilisation du grill broche. Embrochez la piéce a rotir puis
insérez la deuxiéme fourchette. Cen-
m Important trez et serrez en vissant les deux four-
Avant d'utiliser le four, vous devez chettes.
régler le minuteur. Si le minuteur
n'est pas réglé, le four ne fonction- *  Placez la broche sur son berceau (1) et
nera pas. insérez 'ensemble dans le four dans le

deuxiéme cran en partant du bas.

Poussez legerement pour engager la
pointe de la broche dans le carré
d’entrainement situé au fond du four.

AVERTISSEMENT ¢
Les surfaces chaudes peuvent
briiler !

Fermez la porte du four pendant Retirez la poignée en plastique (2).
les grillades. Aprés la cuisson; revissez la poignée
. (2) sur la broche pour la retirer du ber-
Allumage du grill ceau sans vous briler.

1. Régler la manette des fonctions sur le
symbole du grill.

2. Préchauifez le grill pendant environ 5
minutes si nécessaire.

» La lampe du thermostat s'allume,

Arrét du grill

1. Tournez la manette de commande du

grill sur la position arrét (haut).

Fonction Grill+ Tournebroche

Lorsguie fe mode grill+ tournebroche est
sélectionné, le moteur du grill+ tournebro-
che demarre. Berceau

. . , Poignée du tournebroche
» " Placez la lechefrite dans le premier 3 Fourchette

cran en partant du bas pour recueillir le
jus ‘et les graisses de cuisson.

Tableau des temps de cuisson pour le grill

Aliments Position de la grille Temps de grillade (environ)
Poisson 4 20...25 min. *

Ailes ou cuisses de poulet 4 25...35 min.
Cotelettes d’agneau 4 20...25 min.

Réti de boeuf 4 25...30 min. *
Cotelettes de veau 4 25...30 min. *

* selon I’épaisseur
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Comment utiliser I'alarme

Vous pouvez également utiliser le minuteur
comme une alarme.

A la fin du temps prédéfini, le four émet un
signal sonore. L'alarme n'a aucune in-
fluence sur les fonctions du four.

?%??TT
1 2 3 4 5 86

Touches de programmation :
Minuteur

Temps de cuisson

Fin du temps de cuisson

Réglage manuel

Touches de réglage du minuteur :
5  Touche moins

6  Touche plus

HON =

Définir:l alarme

1. Mainteneza totiche 1 enfoncée.

Important

Vous pouvez definir un temps
maximum de 23 heutres et 59
minutes.
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2. Vous pouvez définir la période de temps
avant le déclenchement de l'alarme a
l'aide des touches 5 ou 6. En appuyant
brievement sur la touche, vous pouvez
avancer ou reculer I'horloge par incre-
ments d'une minute. En maintenant la
touche enfoncée, les minutes défilent
plus rapidement.

» Le symbole.de l'alarme s'affiche a I'écran.

3. Relachez latouche 1.

Important
Si,vous.appuyez sur la touche 1
alors que l'alarme est activée,
I'ecran affichera la durée de
cuisson restante pendant un
bref instant.

Désactiver l'alarme.

1. Maintenez la touche 3 enfoncée dés
que lalarme retentit.

» Le symbole de l'alarme s'efface.
Désactiver I'alarme avant I'échéance.
1. Maintenez la touche 1 enfoncée.

2. Maintenez la touche 5 enfoncée jusqu'a
ce gue le temps restant "0.00" s'affiche
a l'écran.

3. Relachez la touche 1.

» Le symbole de I"alarme s'efface.



[ MAINTENANCE ET ENTRETIEN

Généralités Nettoyage du bandeau de com-
mande
DANGER S —
Risque d'électrocution ! AVIS
., L = Ne retirez pas les manettes de
Coupez I'électricité avant de net- commande pour nettoyer le ban-

toyer I'appareil pour éviter tout deau de commande.
risque d'électrocution.

Nettoyez le bandeau de commande et les
manettes de commande.

& DANGER
Les surfaces chaudes peuvent Nettoyage du four
braler !
. , . o Aucun produit nettoyant pour four ou autre
Laissez I'appareil refroidir avant de agent nettoyant particulier ne sont néces-

le nettoyer. saires pour nettoyer le four. Il est recom-
mander d'essuyer le four a l'aide d'un chif-
. AVIS fon humide tant qu'il est encore chaud.
La surface pourrait étre.endomma- Pour neﬁgyer la paroi latérale :

gée par certains détergents ou
produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/crémes de net-
toyage ou.d'objets tranchants.

1. Retirez la partie avant du chassis gril-
lagé en le tirant vers le coté opposé de

la paroi latérale:

Retirez la grille latérale complétement
en la tirant vers vous.

Nettoyez I'appareil soignetisement aprés
chaque utilisation; de cette maniére, il est
possible.de retirer les résidus de cuisson
plus facilement, évitant ainsi la combustion
de ces résidus.les fois suivantes.

Parois en émail lisse (Voite, sole et fond)
Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer le four. ' est re:
commandeé d'utiliser de I'eau chaude mé-
langée a du liquide vaisselle, un chiffon
doux ou une éponge, et d'utiliser.un chiffon
sec pour le séchage.

N’utilisez aucun matériel de nettoyage Parois catalyliques

abrasif ! . ) . i
Les parois latérales ou la simple paroi ar-
Important riere de l'intérieur du four peuvent étre
N'utilisez pas de nettoyeurs a va- recouvertes d'un émail catalytique.

peur pour le nettoyage.

Les parois catalytiques du four ne doivent
pas étre nettoyées. La surface poreuse des
parois est auto-nettoyante par absorption et
conversion des graisses projetées (vapeur
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et dioxyde de carbone). Utilisez une ba-
layette pour faire tomber les résidus

AVIS
Les étapes effectuées au cours de

brilés des parois catalytiques. la procédure de retrait doivent étre
réalisées dans l'ordre inverse (éta-
Nettoyage de la porte du four pes 4, 3, 2 et 1) pour reposer le

couvercle. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la char-
niére lors de la repose de la porte.

N'utilisez ni objets rugueux ou abrasifs, ni
racloirs métalliques affilés pour nettoyer
les portes vitrées du four afin d'éviter

d'égratigner leur surface et de briser la . e e s e s
vitre. Retrait du panneau vitré intérieur

de la potte

Démontage de la porte du four

Le panneau vitré.interne de la potte du four
peut étre retire pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte.

2. Ouvrez les clips sur le logement de la
charniére sur les c6tés droit et gauche 1. Ouvrez |a porte du four.
de la porte en faisant pression sur les
clips, tel qu'illustré dans le schéma

1 Cadre
2 Piéce en plastique

Retirez la piece en plastique montée sur la
partie supérieure de la porte en tirant vers
vous.

1 Porte avant
2 Charniére
3 Four

3. Ouvrez la porte a moitié.

4. Retirez la porte en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres.
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123

Vitre intérieure

Panneau en verre intérieur
Panneau en verre extérieur
Logement en plastique du bas de la
vitre

Comme indiqué sur le schéma, soulevez

HON =

Iégerement la vitre la plus intérieure danis le

sens indiqué par le repere 'A'. Ensuite,

retirez la vitre en tirapt dans le seng indiqué

par le repere 'B'.

Répétez cette gpération pour tetirer le
panneau en:verre intérieur.

Pour remonter la potte, il convient d’abord
de monter le panneau en verre intérieur.

Le coin chanfreiné de la vitre doit déborder
le chanfrein du logement en plastique
comme illustré.

Le panneau en verre intérieur doit étre
monté dans le logement en plastigue a
proximité de la vitre la plus intérieure.

Pendant le montage de |a vitre la plus [nté-
fieure, veillez attentivement a ce que la
surfage imptimee regarde le panneau de
verre intérieur.

Pendant le montage du panneau en verre
intérieur, il est important de positionner
correctement les coins inférieurs des vitres
a lintérieur des logements inférieurs en
plastique.

Poussez la piéce en plastique contre le
cadre jusqu’a ce gu'tin déclic se fasse
entendre.

Remplacer 'ampoule du four

DANGER
Les surfaces chaudes peuvent
braler !

Vérifiez que l'appareil est éteint et
qu'il a refroidi pour éviter tout ris-
que d'électrocution.

La lampe du four est une ampoule électri-
que spéciale résistant a la chaleur (T
3007C) ; voir Données techniques, page 4.

o AVIS
L'emplacement de la lampe peut
différer du schéma.

1. Coupez le courant.

2. Dévissez le cache de la vitre en tour-
nant dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre.
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3. Dévissez I'ampoule du four en la tour-
nant dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre et remplacez-la par une am-
poule neuve aux caractéristiques identi-
ques.

4. Reposez le cache aux caractéristiques
identiques de I'ampoule.
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RECHERCHE ET RESOLUTION DES PANNES

DANGER

Les réparations effectuées par
des personnes non profession-
nelles vous exposent a un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie ! .

Conditions de fonctionnement normales

¢ Une odeur et de la fumée peuvent se
dégager pendant quelques heures au
cours de la premiere utilisation.

Il est normal que de la vapeur

Les réparations réalisées sur I'ap- s'échappe pendant le fonctionnement.

pareil doivent étre effectuées par .
un technicien qualifié du service
aprés-vente de votre magasin

Lorsgue les pieces métalliques sont
chauffées, elles peuvent s étirer et pro-
duire des bruits.

revendeur.

Equipement électrique

Avant de contacter votre service aprés-

vente, nous vous invitons a vérifier les
points suivants.

Dysfonctionnement /
probléme

Cause Bagsible

Conseil / solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

ou est désactive:

L& fusible est défectueux | Veérifiez les fusibles dans la

boite a fusibles. Remplacez ou
réactivez le.cas échéant.

L'éclairage du four ne
s'allume pas.

L’ampaule dufour est
défectueuse.

Remplacer 'ampoule du four.

Pas de courant.

Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou
eactivez le cas échéant.

Le four ne chauffe pas.

| I
Les boutons de sélection Actionnez les boutons de sélec-

de mode et de thermostat
sont sur la position 0"

(Arrgt).

tion de mode de cuisson et de
thermostat.

La mintterie ne fonctionne
as.

Réglez I'heure.

Pas de courant.

Vérifiez I'alimentation du secteur
et la boite a fusibles.

minuteur

Dysfonctionnement /
probléme

Cause possible

Conseil / solution

L'affichage de I'horloge
clignote ou le symbole de
I'norloge est allumé.

Le courant a été coupé.

Réglez I'heure

Aprés avoir éteint le four a
l'aide des boutons de sélec-
tion de mode et de thermos-
tat, réglez I'heure de nouveau.

Si le probléme n'a pas été résolu : 1.

Débranchez 'appareil du secteur (dé-

sactivez ou dévissez le fusible).
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2. Contactez le service aprés-vente de
votre magasin revendeur.

Important

Ne tentez pas de réparer ce
four vous-méme. Aucun élé-
ment interne du four ne peut
étre réparé par l'utilisateur.
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Attention :

Ce logo apposé sur le produit signifie qu'il s'agit d’un appareil dont le traitement en tant que

déchet rentre dans le cadre de la directive 2002/96/CE du 27 janvier 2003, relative aux déchets

d'équipements électriques et électroniques (DEEE).

La présence de substances dangereuses dans les équipements électriques et électroniques peut

avoir des effets potentiels sur I'environnement et la santé humaine dans le cycle de retraitement

de ce produit.

Ainsi, lors de la fin de vie de cet appareil, celui-ci ne doit pas étre débarrassé avec les déchets

_ municipaux non triés.

En tant que consommateur final, votre role est primordial dans le cycle de réutilisation, de
recyclage et les autres formes de valorisation de cet équipement électrique et électronique. Des systémes de reprise et
de collecte sont mis a votre disposition par les collectivités locales (déchetteries) et les distributeurs.

Vous avez |'obligation d'utiliser les systemes de collecte sélective mise a votre disposition.

Conditions de garantie :

Ce produit est garanti pour une période de 1 an a partir de la date d'achat*, contre toute défaillance résultant d'un vice
de fabrication ou de matériau. Cette garantie ne couvre pas les vices ou les dommages résultant d'une mauvaise
installation, d’une utilisation incorrecte, ou de |'usure normale du produit.

(* : Sur présentation du ticket de caisse)
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