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BOL INOX - COOK EXPERT
Tout réussir de I'entrée au dessert

Cuit, coupe, mélange, hache... a la perfection. U

L'Expert multifonction :
soupes, sauces, mijotés, vapeur, risottos, purées, pain et brioches,
blancs en neige, boissons, desserts, yaourts, plats bébé...

3,5L

Pour toutes les occasions (2-10 personnes)
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BOL THERMO
maintien au chaud 2h

Grande capacité, le bol inox Cook Expert vous permet d'enchainer rapidement les préparations.
Le bol double paroi permet de préparer vos recettes a l'avance et de les maintenir au chaud
pendant 2 heures.

Capacité : 3,5L
Lame universelle fournie.

Matériaux haut de gamme

Bol 100% inox.

MIJOTAGE COCOTTE
pour une cuisson douce
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DESCRIPTIF TECHNIQUE

BOL INOX - COOK EXPERT

3,5L
Capacité 2,5L de soupe
1 kg de purée
Matériaux 100% inox.
Garantie 3 ans
Livré avec Mode d'emploi.
Certifications CE

Dim. Produit (HXLxP)

Dim. Emb. Unitaire (HXLxP)
Poids du produit

Poids brut (emb. unitaire)
Colisage

310 x 240 x 165 mm
325 x 290 x 185 mm
2,05 kg

2,46 kg
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Réf. 17 532

*Conformément a la |égislation en vigueur

Code EAN emballage unitaire

EAN 3519280175324
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